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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(!

fi Warnung vor Brandgefahr.
/N

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fr die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise mUissen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs hei werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefali3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das

Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berthrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.
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BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene Teile des
Gerates werden wéhrend des
Gebrauchs heil3. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

¢ \erpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Sémtliche Verpackungsmaterialien
an einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.
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e Flektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen. Kinder
im Betrieb daher unbedingt vom
Gerat fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerét spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentiir gedffnet ist,
keine schweren Gegensténde
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofent(r oder
die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.
Verpackungsmaterialien entsorgen
e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmidll.



E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

1 2 3 4
Funktionsknopf
Digitaltimer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte

B w N =
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

Bedienungsanleitung

Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.




Technische Daten
- KW

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe

Einbaumabe Hohe/Breite/Tiele

Hauptofen

Garraumleuchite

Leistungsaufnahme Grill
Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitdtsverbesserung kénnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstibliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der néchsten Seite (Angaben in mm).
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Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebesténdig sein (bis
mindestens 100 °C).

Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.
Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.
Das Kiichenmdbel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen iibereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Beliiftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.




595

Minimum
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Y

*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerédtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem

Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét

geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert

wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
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haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
uganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch

nicht iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wahrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei hrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tiir

Der integrierte Liifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungsliifter I&uft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentlir mit

1. Betrieb des Geréts. Klebeband.

2. Prifen Sie die Funktion. e Verwenden Sie die Tlr/den Turgriff nicht zum

Transport Anheben oder Bewegen des Gerétes.

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
das Gerét kiinftig transportieren miissen. Halten ab, bewegen Sie das Gerat grundsétzlich in
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls aufrechter Position.

Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentlr fiihren, schiitzen
Sie die Ofentir von innen mit einem passenden
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme

Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit =he/m.

Bertihren Sie bei beriihrungsgesteuerten
Modellen zuerst := und verwenden Sie dann
ur Einstellung der Tageszeit o /-

Bgstétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
( beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste
zu ber(hren.

?
@

B

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol

6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das {--Symbol wird
angezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

iC)

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Geréites

©]

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den

Backofen stellen oder herausnehmen.
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Elektroofen

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".
Wahlen Sie die hdchste Ofentemperatur; Siehe
"'So bedienen Sie den Backofen, Seite 19"

Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 19"

Grill

1.

2.
3.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 26".
Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang
arbeiten.

Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 26"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und

Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei
Betétigung herausspringen.

1. Driicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewiinschte
Einstellung vor.

e s

2. Drlicken Sie den Knopf bei Abschluss des
Garvorgangs hinein.
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Temperatur und Betriebsart einstellen

Unterhitze

—

Funktionsknopf

Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die obere Position

(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die

Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie

in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die

Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost

daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir

problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill

am besten.

(Variiert je nach Produkimodell.)

N

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden

eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig
von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise

fiir Kuchen, Gebéack und Auflaufe. Nur

ein Blech verwenden.
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Auftauen

i

HeiBluft

(o)
&,

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das
untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrédunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter (in
der Riickwand) eingesetzt. Durch den
Liifter wird heiBe Luft schnell
gleichmaBig im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

Der Ringheizkdrper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens nicht
erforderlich. Eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen.
Mehrere Bleche kénnen verwendet
werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

»3D“-Funktion

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt. Das
Gargut wird gleichmaBig und schnell
von allen Seiten gegart. Nur ein Blech
verwenden.



Grill, groB

NAA

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

NS

s

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie bei
Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe Portionen
in der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol

Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

Garzeitendesymbol

Garzeitsymbol

Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betrdgt 5 Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte

arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

Bei eingesteliter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kénnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie ®, bis das Symbol P fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol [=1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur (iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezéhlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt (ibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit kénnen Sie das

Garzeitende auf einen spateren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie ©, bis das Symbol P fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten k= /™= ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Beriihren Sie ™, bis das Symbol =Hiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten == /=
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole P und = sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das -)I—Symbol.
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6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur (iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt (ibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drlicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und Funktionswahler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berlhren Sie i, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0n

(Ein)* in der Anzeige und das (2-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Berlhren Sie 2, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» ,On (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.
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» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mdchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Bertihren Sie (2, bis das Symbol 2 in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit == / ™= ein.

Funktionstasten fiir Alarmton, Uhrzeit,

nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
sollten auf Position O (Aus) eingestellt
sein.

» Das £)-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit
erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit
eingestellt ist.
3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das Q—Symbol U
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
Alarm abschalten
1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.
» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Alarm abbrechen
1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie ¢, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.
2. Halten Sie die Taste "™ gedriickt, bis
,00:00“ angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kilrzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Berlhren Sie £, bis das Symbol 33 in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten == / ™= ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.




Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Beriihren Sie =, bis das Symbol () in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten = /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wéhrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Berthren Sie das Symbol :2%, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus) erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der #=-Taste.

Garzeitentabelle

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,0n (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berthren Sie das Symbol :==, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,On (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ™=-Taste.

» ,Off (Aus)“ erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Bertihren Sie :=, bis ,d-01%, ,d-02“ oder ,d-
03“ fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit = /e
ein.

» Die von lhnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

=

anzahl
(Anzahl
£ Blech Hackblech®
Backolech
Ein Blech Kuchenform auf Rost**

Einschiibe
Kieine Ein Blech Batkblech®
Kichen

Zu verwendendes Zubehor

1 Gebdckblech
3-Backbleeh?

1-Backblech®
3-Gebéckblech™

5-Tiefes
Backblech/Tropfschalg®

Drei
Bleche

Biskiitkuchen | Ein Blech Runde bpringform nit sinem
Diirchmasser von 96 om anf
Hostt

Bleche

Ein Blech Runde Springform mit einem
Durchmesser von 26 cm auf
Rost™
el 1-Runde springform ol
Bleche einem Burchmesser von 26
£ auf Boser
4 Runds Springlom mit
cloen Durchmesser vop 26
cimank Gebackbiach ™
Zve] A

S Backbiech®

Bleche

Betriebsart

l '
é H

a8

o

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

©]

Einschubposit | Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Angabe in

Min.)

l | 2 | 180 | 40 50 ]

b
7
oo
b

= | 3 1 80 ] 25 .30 |



Drei 1-Gebackblech® Ex 1-3-5 180 35..45
Bleche 3-Backblech®
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale®

Toigeback amww

Zwel 1-Gebackblech® 45 55
Bleche 5-Backblech”

Dl 1 Gebackhlech: 55 85
Bleche 3 Backbleeh!
5 et
Backblech/Tropkechale

Ein Blech Backblech® -ﬁ-—

Bleche 3 Backblech”

Drei 1-Gebéckblech* 45 55
Bleche 3-Backblech®
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale®

-—

Ein Blech Rechteckige Glas-/Metallform — 200 30 40
auf Rost™

— 20 20

Rindersteak Ein Blech Backblech* 25 Minute 100 120
{ganz)/Braten 250/max, dann
180 .. 190
Lammkenle i Blech Backblach” 25 Minite 7690
Auflauh 250/max dann
180
Ein Blech Backblech 3 25 Minute 60... 80
250/max, dann
190
Riathabnchen | BBy Backilech 15 Minte 5080
d B2k 250/max dam
180 190
Ein Blech Backblech* 15 Minute 60 .. 80
250/max, dann
180 .. 190
Puteis 5kay | B Blech Backblerh® 25 Minute 150 210
250/max. dann
-

800
25 Minute 160 .. 210
250/max, dann
180 ... 190
( Fech [ EoBleeh | Beedb ] F L 3 W0 | B 3 |
B R e e e e e
Wir emplehlen den Ofen grundsablich voruheen
* Disses Zubshorwird moglicherweiss nicht mit dem Produkt gelistert
** Dlesss Zubehtr wird nicht mit dam Produkt gelistert Handelsiibiches Zibehite

Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerat leichter testen kinnen

Gericht Backblechanzahl Zu verwendendes Betnebs Einschubposition | Temperatur Garzeit (ca.-
(Anzahl Zubehor (°C) Angabe in
Einschiibe) Min.

T Blech Backblech” w0
— CEnoe | -_-— B zo 0

]

B

3Gebénkbieah*

Drei Bleche 1-Backblech* 25 35
3-Gebackblech®
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale”

e | g Sacbiech T
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1-Backblech®
3-Gebackblech”
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale®
Hiindla spriogfonm mit
einem Dutchmesser vor
26 oo abf Bosttt
Runde Springform mit
einem Durchmesser von
26 cm auf Rost™

- Drei Bleche
Biskitkachen Ein Bleeh
Ein Blech

ki Blache 1-Runtle Springform mit
einem Dorchesser van
20 emaukRost
4-Rynde Serngform it
cinem Durchmesser von
26 i ool Cebickbleoh

Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm

auf Rost™

Rindes schwarzes
Metalloeschie mit einem
Durchmesservan 200

Al Host
1-Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm
auf Rost**
4-Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem

Ein Blech
Durchmesser von 20 cm

. Zwei Bleche
auf Gebackblech”*

Wi empfehlen. den Dien grintlsatzlich vorzihsizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt gelielert

Apfelkuchen Ein Blech

Ein Blech Backblech*

Zvipt Bleche 1-Gebackblech?
3-Backblech

0
2
150 35..50
160 2
J‘
% i

14 1 45

* Dicses Aubehior wird nichE nal degt Produkd geliefert Handelslibliohes Zubely

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls GemUsegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.
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So bedienen Sie den Grill Grill ausschalten
1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

WARNUNG L
ABackofentijr beim Grillen geschlossen halten. Fosition (obe)

\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebgnsmlﬁel, d".? nicht z.um.GnIIen
geeignet sind, kdnnen sich im

Grill einschalten schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das nur Lebensmittel, die bei der starken
gewdinschte Grillsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. nehmen.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. der Backofenrtickwand. Dort wird es

besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)
Gc *k

250
1..3 min.

e nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
Wenn die Grilitemperatur Inres Produkis nicht elngestelit werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerat leichter testen kinnen

Speise Zu verwendendes Zubehor Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Angabe in Min.

Frikadellen Rost 4 250 25...35 Minute
(Rindfleisch) - 12
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E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkdhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eing Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
moder Knopfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu

ichhinh

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerates konnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und porésen Oberfldche. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberfldchen
Fett. Sobald diese Flachen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten sie ersetzt
werden

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehdr aus dem
Garraum.
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2.

GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3.

5.

Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

Offnen Sie die Tiir, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

Verwenden Sie zum Entfernen von harindckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofenttir 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Tir
Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen
1. Qffnen Sie die Backofenttir (1).
2. Offnen Sie die Clips am Scharniergeh&use links

und rechts der Backofenttir, indem Sie diese wie

in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.
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4. Nehmen Sie die Oféntﬂr heraus, indem Sie dlesec
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l6sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
\Vergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der Tir wieder zu schlieBen.




Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentiir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell

mdglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Inr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tiir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder

anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke

der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die

Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
bis es mit einem Klickgerédusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:
Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafir, dass das

Gerdt vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

In diesem Backofen wird eine
Glihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen dber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
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3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

sie.
(B

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfhal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
 Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschiieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
L

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy ja wyciggnij
chwytajac za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odfgczyc od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



ie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

e Do wkiadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

e \Wyt6z naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do

pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

e OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajgey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

e Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tacka 8 Gorny element grzejny

4 Uchwyt 9 Pozycje potki

5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Czasomierz cyfrowy
3 Pokretto termostatu
4 Lampka termostatu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

. N

Piekarnik giown

Oswietienie wewngtizne

Zuzycie energii el. przez grill.
Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w tej instrukcji g schematyczne i r6znic zaleznie od operacyjnych | o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, frzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.




595

min.
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min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,

zgodnie z przepisami migjscowymi.
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ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!




e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

é

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwiazt.

\Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejacy.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg
do scian bocznych.

e Nie podnos urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
transporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski =/ _abynastawi¢ godzine, o
ktorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij :2=, a nastgpnie za
pomoca ¥ / ™= ustaw godzing.

Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (51 poczekaj
4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

12 11 10

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7

1

Klawisz minus
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8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

Jesli nie ustawiono godziny poczgtkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

1o

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

S

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goragcego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 18
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Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

4.
5.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 24.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.
Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 24

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest

o catkiem normalne. Zadbaj o dobra
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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E Jak obstugiwac piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
z tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik elektryczny

Piecyk ten wyposazony jest w "wyskakujgce" pokretta,

ktore po nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obrd¢ w
z3dane nastawienie.

e

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungcé
pokretto do wewnatrz.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 Pokretto wyboru funkcji
2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.



2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperatureg.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i

utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka

temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekrec pokretta funkeji i temperatury w gdrne

pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany

na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢

pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane

piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,

przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i

ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki

0rna i dolna .
Grzatki gorna i dolna dziatajg. Zywnos¢
nagrzewana jest rownoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do
ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje

sie do pizzy ani do rumienienie potrawy

od spodu po upieczeniu.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do

fatwego czyszczenia parg.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

|

Dziatajg grzatki gdérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej). Wentylator
szybko rownomiernie rozprowadza
gorgce powietrze po catym piekarniku.
Piecz w jednej tylko blasze.

Praca z wentylatorem.

*,

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje
tylko wentylator (w Scianie tyinej).
Nadaje sie od powolnego odtajania
mrozonek ziamnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

Termoobieg

&

0
&,

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania potraw
na réznych poziomach pétek i w
wiekszosci przypadkéw nie potrzeba
wstepnego podgrzewania. Nadaje sie
do pieczenia w kilku blachach na raz.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Funkcja "3D"

Full grill

A

Dziatajg grzatki gérna i dolnai
nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylngj). Potrawy pieka sie
réwnomiernie i szybko rumienig. Piecz
w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych ilosci
migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Grill+termoobieg

W

b

Efekt grillowania nie jest tak mocny, jak

przy Full Grill.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.
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Korzystanie z zegara piekarnika
1 23 4 5

7

Klawisz regulacji
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzi¢
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

A ow o =

o N O o1

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnosne symbole.
rzeba odczekac chwile, az ustawienia zaczng

dziatac.

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

Jesli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sig czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcjg do pieczenia.

2. Dotykaj &, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
21, aby ustawié czas pieczenia.

20/PL

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
/-

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sie symbol Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na p6zniejsza

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (&, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawié czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami = / we.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 21,

4. Dotykaj (9, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
')l, 0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
g /-

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia sig symbole [Pl oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =1,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caty czas pieczenia.

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.



7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgezy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zataczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. [%otykaj = az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij =, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

Po zalaczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w

asilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj i az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz ™.,
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1. gotykaj (®, a2 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy == / ™.

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
lgodziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).
» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie
godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol £ zaczyna miga¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wySwietli si¢ biezgca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj ©, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,
2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie
:00”".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sig krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj :2, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
eJ9),

2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami = / me.,

3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sie na ekranie

jako b-01, b-02 Iub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. ?Stykaj = az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sie przyciskami == /.

3. Zakrotkg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczgdzac energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 3£, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc przycisku +.

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "On", a symbol eco pali sig nadal.
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Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu =5, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknigciem
przycisku ™.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wyswietli sie

IIOffII [Wy*]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Dotykaj = az na wySwietlaczu pojawi sie d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami =i /me.

» Po krotkiej chwili wyswietli sie nastawiona godzina.

Tabela czasdw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,

[grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.
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Pieczenie ciast i migs
mPier\sta péika w piekarniku to pétka dolna.
Jedia blacha Stendardows beka g — 7
faemce
Jedna blacha Formy do ciast na ruszt — 40 .50
foremece druciany™
. ] ‘
— Jedna blacha Standardowa tacka 30 .40
1-Standardowa tacka® 5 - .
3-Foremka do ciasta”
Ciasto JednaBlacha Okeania bodlownlea o o535
Diszkoptows Srednicy 26 oo szt
deiciany
Jedna blacha Okragta tortownica o 30..40
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**
v
Srednicy 2B emna sy
diciany’
Siednicy 26 cmna
Jedna blacha 25..30
- 2blachy 1-Foremia do clasiat 3 W40
3-Sindadows ook
3-Standardowa tacka* .
5-Foremka gleboka®
Jedna bheha Standardowa tcka® =
- 2 blachy 1-Foremka do clasta” 1-5 45 . 55
5-Standardowa tacka”
3-Standardows lacka
5 Foramka giehoka”
Clasto zdobne | Jedna blacha Standardowatacke* | [} | 2 | 20 | 25.35
3 Stndardows eka”
3-Standardowa tacka”
zacnyne
Jedna blacha Szklana/metalowa forma “ 30..40
prostokgina na ruszt

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja Temperatura (°C) | Czas pieczenia
zastosowania menu i (ok., w min.)
ustawiert
cdnablacha Standardowa lcka® B
3 Diandardong ek .
3b|acny
B5-Foremka gleboka®
2 blachy 1 Olaola toiownica o 3548
4-Ulagla lorownica o
toiemke do clasta’
- 3 blachy 1-Foremka do ciasta™ 5 - 35..45
. ]
- 3 blacny 1‘Feremka du Giaﬁa& ﬂ 55 65
- 3 blacny 1‘F0remka : CiaSta* ﬂ
5-Foremka gleboka®
=
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| druciany® ]

Standardows facka’ -S _ 15 %

Stek wolowy/ Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 250/max, 100 120
pleczen nastepnle 180 ...

wolowa

Udziee Jednablacha Slandardowa tacka’ (£} 5 min Zsﬂfmax 9
launiecy nastepiie 190

Zapiakanka

- Jedna blacha Standardowa tacka®

Pleesone JednaBlacha Standardown tacka”
kurczgta 18

B
naste pme 190
15 il 250hmax 80 80
nastepnie 180
190

15 min. 250/max, 60...80
nastepnie 180 ...

190
28 min 25imox i

@
2]
- Jedna blacha Standardowa tacka* “
novk 5.5 ka) 1 Jetlna blacha Standardowa tacka
nastenmie 180
150
Jedna blacha Standardowa tacka* (&) 25 min. 250/max, 150 ... 210
nastepme 180 ..
“ “é o

Jedna bheha Standardowa lcka® “
Jedna blacha Standardowa tacka* - 20 30

Sugeruje <6 aby welenne nagrzewanie stosowar przy wezystkich polrawach
* 18 dcesona oo bie byt dostarczane 7 produktem
¥ 1o akoesonianie 85

Tabela gotowania do sprawdzania posHkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperah:ra Czas pieczema
zastosowania menu (ok., w min.)
ustawier

Bllenone | Blebh Standardcwatacka -Q o
— 140

3 Foeka dodlasle

3blachy 1-Standardowa tacka* 25 35
3-Foremka do ciasta*
5-Foremka gleboka®

Jedna Blecha Stndorowateckss | ) F 0 8 f 0 W0 1 5
Jedna blacha Standardowatacka ﬁ — 30..40

3 Standardowa tacka

3 blachy 1-Standardowa tacka* & 35 .50
3-Foremka do clasta®
5-Foremka glehoka®

Ciasto JednaBlacha Dkragh torownica o o8 ah
Diszkoptows Stedicy 26 cmna szt
daicnay
Jedna blacha Okragla tortownica o 2 150 30..40
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**

2 blachy 1-Okeagha tortownica o 1.4 150 25 48
Stednicy 26 cmna nisa
driclany
4-Ukigh fotfowniea o
8redmcy Z6coina

Placek z Jedna blacha Okragla czarna metalowa — 2 180 50 .60
jabtkami forma do pieczenia o
$rednicy 20 cm na ruszt
grilla*
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Jetinablacha 1 Okiggl czama metalowa 2 178 50 60
formadopiecaenia o
Stednicy 20 cmna szt
arilla’

1-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy 20
cm na ruszt grilla™
4-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na blache do
pleczenia™

. gblaChy

i

Sugerile sie aby wetenne hagtewanie stosowac nray weryshideh noteawach.

* 10 akcosonid maga nie by doslarczans 7 produkten

* Te akoesona nie so dostarczane 7 potukiem . 83 10 skoesona dostenns komercyinis

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.
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Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.




Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Akcesoria do zastosowania Pozycja potki Zalecana temperatura Czas grillowania

Gc %k
zaleznie od grubosel
*Nagrzewad przez 5 minut
*Jesli nie mozna ustawié temperatury grilla w produkele; grill bedzie dziatal w zalecane] femperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Akcesoria do zastosowania Pozycja pétki

Pl tosione

31808

Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany
12 kawatki
oid o

Ohrocic potrawe po uplywis 2/3 catkowitego tza
sie. aby wszystkie potrawy poddawad
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajdujg sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do Sciany
bocznej.

Catki

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czysci¢. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg Swieci¢. W takim przypadku zaleca
sie wymiang czesci

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIla¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.



3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia

migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z

mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

W trybie tatwego czyszczenia parowego
woda znajdujgca sie na tacy w celu
zwilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)

1
2
3 Piekarnik
4

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

4. Zdejmij drzwiczki pfzednie ciagnac je ku gorze aby
uwolnic¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.
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Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorna sekcje przednich drzwiczek.

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

1 Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek
polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;
(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone
w szybe wewngtrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
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musi by zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrzngj (1).
6. Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze
jej strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.
Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby uniknaé zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od

sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysoko$¢
mniejsza niz 60 mm, Srednice mniejsza
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg si¢ do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

i
Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

~

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy



jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

Zat0z szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie Jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje.
e Urzgdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symbol

e Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wylacz urzaazeniek i ponownie zatgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawcg urzadzenia. Nie prébuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Ugradbena peénica
Uputstvo za upotrebu
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucnik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam §to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo procitajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Cuvajte ih kao referencu za bududu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj prirucnik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priruéniku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZze primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliededi simboli su koristeni u ovom priru¢niku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
pitanju Zivota i imovine.

Upozorenje u vezi elekiro Soka.

¥

/!\
Cj Upozorenje u vezi rizika od pozZara.

Upozorenje na vruée povrSine.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava ce ponistiti svaku
garanciju. o
Opce mijere sigurnosti
e (vaj uredaj mogu koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
osobe sa reduciranim fizickim,
¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja °
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa °
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko ¢iScenja

koristi kao rabljeni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlaSteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

i odrzavanja. ElektriCna sigurnost

e Uredaj nije namijenjen za o
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod e
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.
Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

e Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se
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Ukoliko proizvod ima gresku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlaStenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeliku "Tehnicke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod Kkoristi sa ili bez



transformatora. Nasa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Nikada ne dodirujte utikac
mokrim rukama! Nikada ne
iskopCavajte povlaCenjem za
kabal, uvijek povlacite hvatajuci
rukom za utikac.

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiSCenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze u potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice zagrije
se prilikom koriStenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema kontakta sa straznjom

povrSinom; u suprotnom, spoj se
moze oStetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte voditi
kabal preko toplih povrSina. U
suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u kudi.
Provjerite da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
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pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.

e Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
boCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.

e Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

e Drzite sve otvore za ventilaciju
oCiScenim od prepreka.

e Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.

e Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice.

e Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrsinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.

e Nemojte koristiti Cistace na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

e (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)
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Ispravno postavljanje zicanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se ziCana reSetka iili
pladanj postave ispravno na
stalak. Umetnite ZiCanu reSetku ili
pladanj izmedu 2 tracnice i
osigurajte da bude uravnotezeno
prije nego stavite hranu na to
(Molimo pogledajte slijedecu
sliku).

Nemojte Koristiti proizvod ukoliko

je staklo na prednjim vratima
uklonjeno ili slomljeno.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.




Postavite papir za peCenje u
posudu za kuhanje ili na dodatnu
opremu pecnice (pladanj, Zicanu
reSetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite viSak
dijelova papira za pecCenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme ili
posude da bi se sprijeCio rizik
dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne koristite papir
za peCenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznaCene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz uticnice
ili da je automatska sklopka
iskljuCena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanije.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utikac odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigurni da teCnost ili vlaga
na utiénici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu,
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u
druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod rostilja,
suSenje peskira ili krpa itd.
vjeSanjem istih na ruckama kao ni
u svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje i
roStiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe. Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozZite
sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

Elektricni proizvodi predstavljaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
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funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

¢ Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

e Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne dajte djeci
da sjedaju na njih. Vrata se mogu
oboriti ili se mogu oStetiti Sarke
na vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje Klasifikacijski
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simbol za otpadnu elekiriénu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja proSao. Odnesite taj otpad na
odlagaliSte za reciklazu elekiricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagaliSta.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

e Materijal za pakovanje predstavlja opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravilno ih odloZite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obi¢nim
ku¢nim otpadom.



E Opce informacije
Pregled

1 Upravljacka ploca 6 Motor ventilatora (iza Celiéne ploce)
2 Zidani nosag 7 Lampa

3 Pladan; 8 Grijni element na vrhu

4 Drska 9 PoloZaji palice

5 Vrata

1

Mo
w
&~

Funkcijska sklopka
Digitalni mjera¢ vremena
Termostatska sklopka
Termostatska lampa

B w N =
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Sadrzaj pakovanja

@Isporuéeni pribor se moze razlikovati ovisno od
modela proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u priruéniku za korisnika
ne mora it isporucen uz vas proizvod.
Uputstvo za upotrebu
2. Standardni pladanj
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu hranu i
velike pecenice.

—y

Ispravno postavljanje Zianog nosaca i
pladnja na teleskopske stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda
nece nalaziti na vaSem proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite i uklonite pladnjeve i zicani nosac.
Kada koristite pladnjeve i zi¢ani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straznjem odjeljku teleskopskog stalka stoje

3. Duboki pladanj
Upotrebljava se za peciva, velike pecenice, soéna
jela, kao i za prikupljanje masnoce tokom
roStiljanja.

nasuprot rubova ziCanog nosaca i pladnja.

4, ReSetka rostilja
Upotrebljava se za przenje i za postavljianje hrane
koju treba peci, prziti ili kuhati u loncu na Zeljenoj
polici.

10/BS




Tehnicke specifikacije
= N

Glavna pecnica

Unuirasnja lampica

PotroSnja elekirine energije rostilja
Osnove: Informacije o elektriénim pecnicama na etiketi o energul date su u skladu sa EN 60350-1 / IEC
60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-gomjim
grija¢ima ili funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).
Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto zavisi od toga da li
relevanine funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3- Turbo
kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje donje i gornje

povrsine.
** Pogledajte . Instalacija, Stranica 12.

ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se pobolj$ao ili u priloZenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa

) — - relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima
Slike u ovom prirucniku su shematske i~ okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
moguce je da se ne podudaraju tacno s vasim varirat.
uredajem.
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E Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlaStene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevaze¢a. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za oSte¢enja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene osobe i
garancija moze biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleZnosti korisnika.

OPASNOST:
Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim

i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrSiti instalaciju.

OSteceni proizvodi predstavljaju rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijalno
dostupnim kuhinjskim kabinetima. lzmedu uredaja i
kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti dovoljno
prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere u mm).
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e PovrSine, sintetiCki laminati i liepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju biti postavljeni u
ravninu i uévrséeni.

e Ako se ispod pecnice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izmedu pecnice i ladice.

e Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije osobe.

e DrZite peénicu za drSke s obje strane da biste je
pomierili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti u skladu s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dovolina
ventilacija.

Nemojte instalirati proizvod pored frizidera ili
zamrzivaca. Toplota koju emitira va$ proizvod
Ce povecati potroSnju energije uredaja za
rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste prenosili ili
premjestali ovaj proizvod.




595

min.
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min.
Instalacija i povezivanje
e Proizvod se iskljucivo moZe instalirati i prikljuCiti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.
Elektricno spajanje
Prikljucite proizvod na uzemljenu utinicu/vod koji su
zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli
"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektri¢ar dok se proizvod koristi sa ili bez
transformatora. NaSa kompanija nece biti odgovorna
za hilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
koriStenja proizvoda bez uzemlienja u skladu s
lokalnim propisima.
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OPASNOST:

Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
samo od strane ovlatene i kvalifikovane
osobe. Period garancije za proizvod po€inje
samo nakon ispravno izvrSene instalacije.
ProizvodaC se nece drzati odgovornim za
oStecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe.

AN

OPASNOST:

Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeciti, niti doci u kontakt sa vrucim
dijelovima na proizvodu.

O3teceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektri¢ara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili poZara!




Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih propisa.
Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.

e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:
Prije zapo€injanja bilo kakvog rada na
elekriCnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz

napajanja.
Postoji rizik od elektro Sokal

Utika¢ napojnog kabla mora biti lako dokugiv
nakon instalacije (nemojte ga voditi iznad ploce|

a kuhanje).

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrzavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektricnoj energiji i morate koristiti
odgovarajuéu utiénicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikada i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utiénice/voda.
UKljucite napojni kabal u uticnicu.
Instalacija proizvoda
1. Gurnite pecnicu u kabinet, poravnajte i priévrstite
je, a s druge strane osigurajte da napojni kabal ne
bude prekinut i/ili priklijeSten.

Pricvrstite pecnicu s 2 Sarafa kao §to je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tokom upotrebe ako nije postavljena prema
uputstvima i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.

Za proizvode sa ventilatorom za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vaSem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje

2 Upravljacka ploca

3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

entilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta nakon Sto se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako $to ste programili
programator na pecnici, ventilator za hladenje
Ce takoder hiti iskljucen po zavrSetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama

ZavrSna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provijerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.
SaCuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zaStitnu foliju sa
zratnim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i ¢vrsto omotajte ljepljivom trakom.

e Da histe sprijecili da Zicana polica i pleh oStete
vrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutraSnje strane vrata pecnice, tako da
odgovara polozaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za bocne zidove.

e Ne koristite vrata ili ruCku da biste podizali ili
premjestali ovaj proizvod.

Nemojte stavljati nikakve predmete na proizvod
i pomjerajte ga u uspravnom poloZaju.

Provjerite generalno izgled vaSeg proizvoda
radi bilo kakvih o3tecenja koja su se mogla
desiti tokom transporta.
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ﬂ Priprema

Savjeti za uStedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite va$

uredaj na ekoloSki nacin i da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove tamne
boje u pecnici jer ¢e time biti ostvaren bolji
prenos toplote.

e Prilikom pripremanija jela, izvrSite operacije
prethodnog zagrijavanja ako se to savjetuje u
korisni¢kom prirucniku ili uputama za kuhanje.

e Ne otvarajte Cesto vrata pecnice za vrijeme
kuhanja.

e PokuSajte istovremeno kuhati (spremati) vise od
jednog jela u pecnici kad god je to moguce.
Mozete kuhati tako $to Cete staviti dvije posude
za kuhanje na reSetku rostilia.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim. Peénica ¢e
ved biti vruca.

e MozZete ustediti energiju tako Sto Cete iskljuciti
vaSu pecnicu par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuéi simboli na displeju Ce treptati.

Nakon §to ste prvi put ukljucili rernu, pritisnite tipke
/™= da podesite vrijeme u toku dana.

7a modele s kontrolnom na dodir, prvo :==
dodimite i zatim koristite == / ™ da biste

podesili vrijeme tokom dana.

Potvrdite postavku dodirom simbola () i saéekajte 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke.

1

1 Tipka za podeSavanje
2 Simbol zaklju¢ane tipke
Simbol sata
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Simbol jagine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vaSem proizvodu.)

Simbol za Eco rezim rada

Tipka plus

Tipka minus

Simbol za vrijeme

9 Simbol za alarm

10 Simbol vremena zavrSetka kuhanja
11 Simbol vremena kuhanja

12 Taster za program

o N o o

ko inicijalno vrijeme nije podeSeno, sat ¢e
poCeti s odbrojavanjem pocevsi od 12:00 i
prikazace se simbol ®, Kad vrijeme bude
podeSeno, taj ¢e simbol nestati.

1S

renutne postavke vremena ¢e se ponistiti u
sluGaju prekida u napajanju. Potrebno ih je
ponovo podesiti.

Prvo ¢iSéenje uredaja

@)

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrsini.

Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,
praSkove/kreme za €iScenije li bilo kakve oStre
predmete dok Cistite.

1. UKlonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite krpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljucite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kakvi ostaci proizvodnje ili

slojevi ¢e sagorjeti i biti uklonjeni.

UPOZORENJE
Vrude povrSine izazivaju opekotine!
Uredaj moZe biti vru¢ kada se koristi. Nikad

nemojte dirati vruce gorionike, unutraSnje
dijelove pecnice, grijalice itd. DrZite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

[




Elektricna peénica

1.

> w

oo

Izvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite poloZaj Static.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati elektricnom pecnicom, Stranica 18.
Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elektricnom pecnicom, Stranica 18

Pecnica sa rostiljom

1.

2.
3.

lzvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati rostiljom, Stranica 24.

Pustite pecnicu da radi oko 15 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
rostiliom, Stranica 24

Dim i miris mogu se javiti tokom nekoliko sati
prilikom inicijalnog pustanja u rad. To je
sasvim normalno. Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direkino inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom
Opce informacije o pecenju, prZenju i
roStiljanju

OPASNOST:

Vodite raduna kada otvarate vrata pecnice jer

iz njene unutranjosti moZe izlaziti para.
IZlazeéa para moZe prouzrokovati opekotine na
vasim rukama, licu i/ili o¢ima.

Hrana koja nije pogodna za rostiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze

A\

zapaliti.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuce oblozene neljepljive
metalne ploCe i aluminijske posude ili silikonske
kalupe otporne na toplotu.

e Maksimalno koristite prostor na polici.

e Postavite kalup za pegenje na srednju policu.

e (Qdaberite ispravan polozaj police prije nego
ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne mijenjajte polozaj
police kada je pecénica vruca.

e Drzite vrata peénice zatvorenim.

Savjeti za przenje

e Tretiranje cijelog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa zacinima poput limunovog soka i crnog
bibera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta duze u poredenju sa przenjem mesa bez
kosti iste veliCine.

e Svaki centimetar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

e Pustite da meso odstoji u pecénici oko 10 minuta
nakon zavr$etka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijelom komadu pecenja i ne curi
kada se meso sijece.

e Ribu treba staviti na srednju ili donju policu u
pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na roétilju, brzo

poprime smedu boju, imaju finu koricu i ne isuSuju se.

Ravni komadi, mesni raznjiéi i kobasice posebno su

podesni za rostilj, kao i povrée sa velikom koli¢inom

teCnosti kao Sto su paradajz i crveni luk.

e Rasporedite komadice koji ¢e se rostiljati na
reSetci il na plehu za pedenje sa reSetkom na
takav nagin da pokriveni prostor ne prelazi
velicinu grijaca.

e Gurnite reSetku ili pleh za pecenje sa reSetkom
na Zeljeni nivo u pecnicu. Ako rostiljate na reSetci,
gurnite pleh za pecenje na donju policu kako bi
se pokupila masnoca. Dodajte malo vode u pleh
za peCenje radi lakSeg Ciscéenja.
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Kako rukovati elektricnom peénicom
Odaberite temperaturu i naéin rada

1 Funkcijska sklopka

2 Termostatska sklopka

VaSa pecnica je opremljena sa iskocnim tipkama koje

se izboCe kada ih pritisnete.

1. Pritisnite prema unutra da se tipka izboCi i zatim je
okrenite da dobijete zeljeno podeSavanie.

i s, e s,

2. Kada se proces kuhanja zavrsi, pritisnite tipku
prema unutra.

1. Podesite funkcijsku sklopku na zeljeni rezim rada.

2. Podesite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.

» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i

odrzava je. Tokom zagrijavanja, lampica temperature

ostaje ukljucena.

Iskljuéivanje elektriéne pecnice

Okrenite funkcijsku sklopku i tipku za temperaturu u

polozaj isklju¢eno (prema gore).

Vazno je pravilno postaviti Zianu reSetku na Zicani

nosat. Zigana resetka mora biti umetnuta izmedu

nosaca kao Sto je prikazano na slici.

Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji naslonjena na

straznji zid pecénice. Kliznite vaSu reSetku na prednji

odjeljak nosaca i namjestite je uz pomo¢ vrata kako

biste postigli dobre performanse rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)




Nacini rada

Redoslijed rezima rada prikazan ovdje moZe odstupati

od redoslijeda na vaSem proizvodu.

Gornje i donje zagrijavanje

— ] Gornje i donje zagrijavanje su u funkciji.

Hrana je zagrijana istovremeno s donje i

— ] gornje strane. Na primjer, toje
pogodno za kolace, tjestenine, ili kolace
i kaserole u kalupima za pecenje.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Zagrijavanje dna

Samo zagrijavanje donje strane je u

funkciji. To je pogodno za pizze i za

=4 kasnije rumenjenje hrane s donje

= strane.
Ova funkcija mora biti koriStena za lako
CiS¢enje parom takode.

Zagrijavanje donje/gornje strane potpomognuto
ventilatorom
—= | Gornji i doniji grijaCi plus ventilator (u
& straznjem zidu) su u funkciji. Vrudi zrak
—} je ravnomjemno distribuiran u cijeloj
pecnici brzo pomodu ventilatora.
Kuhanje samo sa jednim plehom.
Rad sa ventilatorom
Pecnica se ne zagrijava. Radi samo
'a% ventilator (u straznjem zidu). Smrznuta
zrnasta hrana polako se odmrzava na
sobnoj temperaturi, a pripremljena
hrana se hladi.

Zagrijavanje ventilatorom

Zagrijavanje potpomognuto ventilatorom
@ (u straznjem zidu) je u funkciji.
Vrudi zrak je ravnomjerno distribuiran u

cijeloj peénici brzo pomocu ventilatora.

5 Prethodno zagrijavanje u vecini

slu¢ajeva nije potrebno. Pogodno za
kuhanje vaSe hrane na razli¢itim

nivoima nosaca. Podesno za
pripremanje hrane na vise plehova.
Ova funkcija mora biti koriStena za lako
CiS¢enje parom takode.

"3D" funkcija

Gornii i donii grijai i zagrijavanje
potpomognuto ventilatorom (u

straznjem zidu) su u funkciji. Hrana se

kuha ravnomjerno i brzo svuda okolo.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Puni rostilj

Ay ] Veliki rodtil] na stropu pecnice je u

funkciji. Podesno za rostiljanje velikih
koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za rostiljanje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
ro$tiljanja.

Rostilj+ventilator

v | Efekat rotilja nije jak kao kod punog
% rodtilja
e Stavite male ili srednje velike

porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za przenje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
ro$tiljanja.

Upotreba sata peénice

& O mec

6
]
glstel
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Tipka za podeSavanje

Simbol zaklju¢ane tipke

Simbol sata

Simbol jagine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vaSem proizvodu.)

Simbol za Eco reZim rada
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Tipka plus

Tipka minus

Simbol za vrijeme

Simbol za alarm

10 Simbol vremena zavrSetka kuhanja
11 Simbol vremena kuhanja

12 Taster za program

Maksmalno vrijeme koje moZe biti podeSeno zaj
kraj kuhanja je 5 sata i 59 minuta.
Program ¢e biti poniSten u slucaju prekida u

napajanju. Morate ponovo programirati
pechicu.

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuéi simboli ¢e treptati na displeju.
Morate saCekati neko vrijeme da bi postavke
postale aktivne.

[(eNec I NNe)}

ko nema nikakvih postavki kuhanja, vrijeme u
oku dana se ne moZe podesiti.

ko se vrijeme kuhanja postavi kad pocnete
kuhati, prikazace se preostalo vrijeme.

Kuhanje pomoéu podeSavanja vremena kuhanja;

Rernu mozete podesiti da prestane s radom na kraju

odredenog vremena tako $to ¢ete vrijeme kuhanja

podesiti na tajmeru.

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite & dok se simbol IJ—)I ne pojavi na
displeju oznaCavajuci vrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama =i / =

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol Pl

vrijeme rada ¢e se frajno pojaviti na displeju.

4. Stavite jelo u pecénicu i podesite temperaturu
pomodu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e poceti.

» Vrijeme kuhanja na displeju pocinje teéi kad kuhanje

pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.

Podeseno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka

dijela i kad vrijeme svakog dijela isteCe, simbol tog

dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog

vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.

PodeSavanije kraja vremena kuhanja na kasnije

vrijeme;

Nakon podeSavanja vremena kuhanja na tajmeru, kraj

vremena kuhanja mozZete podesiti na kasnije vrijeme.

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite < dok se simbol f-)l ne pojavi na
displeju oznaCavajuci vrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama =i / ==

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol (e I

se trajno pojaviti na displeju.
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4. Dodirnite ©® dok se simbol = ne pojavi na
displeju oznaCavajuci kraj vremena kuhanja.
5. Pritisnite tipke =l /™= da podesite kraj vremena
kuhanja.
» Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol el plus
simbol = i vrijeme rada ¢e se trajno pojaviti na
displeju. Kad kuhanje pocne, simbol = nestaje.
6. Stavite jelo u pecénicu i podesite temperaturu
pomodu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e pocCeti.
» Programator pecnice raduna vrijeme potetka
oduzimajudi vrijeme kuhanja od kraja vremena
kuhanja koje ste podesili. Izabrani nacin rada se
aktivira kad dode vrijeme za poCetak kuhanja i pecnica
je zagrijana na podeSenu temperaturu. Ova
temperatura se odrzava do kraja vremena kuhanja.
» Vrijeme kuhanja na displeju pocinje teéi kad kuhanje
pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.
Podeseno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka
dijela i kad vrijeme svakog dijela isteCe, simbol tog
dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog
vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.
7. Kad se zavrSi proces kuhanja, na displeju se
pojavljuje "End" i tajmer Salje zvuéno upozorenje.
8. ZvuCno upozorenie traje 2 minute. Da prekinete
zvuCno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.
Zvugno upozorenje Ce se utisati i prikazace se
trenutno vrijeme.

ko pritisnete bilo koju tipku na kraju

ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
poceti s radom. Okrenite dugme za
temperaturu i dugme funkcije na poloZaj
"0" (iskljuceno) da iskljuCite rernu da ne
bi ponovo pocela raditi kad se utiSa
upozorenje.

Aktiviranje zakljuGavanja tipki

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipki moZete
sprijeciti mijenjanje zadanih parametara na remi.

1. Dodirnite $== dok se simbol & ne pojavi na displeju.
» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. Pritisnite I da biste aktivirali zakljuavanje tipki.
» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se
pojavijuje na displeju, a simbol & ostaje upaljen.

ipke pecnice nisu u funkciji kada je aktivirano
zakljuCavanie tipki. Zaklju¢avanje tipki se ne
otkazuje u slucaju prekida u napajanju.

Da biste deaktivirali zaklju¢avanije tipki

1. Dodirnite $2 dok se simbol (&} ne pojavi na displeju.
» Na displeju Ce se pojaviti "On".

2. Iskljucite zakljuCavanie tipki pritiskom na tipku ",
» "OFF" ée se pojaviti kada je deaktivirano
zakljuavanje tipki.



PodeSavanje sata s alarmom

Osim za programiranje kuhanja, tajmer moZete koristiti
za hilo koje upozorenie ili podsjetnik.

Sat s alarmom ne utiCe na funkcije reme. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, ovo je korisno kad u
odredeno vrijeme Zelite okrenuti hranu u rerni. Tajmer
¢e vam poslati zvuno upozorenje na kraju podeSenog
vremena.

1. Dodirnite () dok se simbol £ ne pojavi na displeju.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Podesite vrijeme trajanja alarma tako Sto Cete
Koristiti tipke =/

Funkcijske tipke za ton alarma, vrijeme u
toku dana, svjetlina ekrana i tipke za
temperaturu bi trebale biti u poloZaju 0
(ISKLJ.).

» Kad je vrileme alarma podeseno, simbol 2 ée ostati

upaljen i vrijeme alarma ¢e se pojaviti na displeju.

3. Kad istekne vrijeme alarma, simbol A pocinje
treperiti i oglaSava se zvuéno upozorenje.

Iskljuéivanje alarma

1. Zvucno upozorenje traje 2 minute. Da prekinete
zvuCno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.

» Zvuéno upozorenje Ce se utisati i prikazace se

trenutno vrijeme.

Otkazivanje alarma;

1. Daiskljucite alarm, dodirnite & dok se simbol £
ne pojavi na displeju.

2. Pritisnite i drZite tipku ™= dok se ne prikaze
"00:00".

Prikazace se vrijeme alarma. Ako su vrijeme
alarma i vrijeme kuhanja podeSeni

istovremeno, prikazace se krade vrijeme.

Promjena tona alarma

1. Dodirnite := dok se simbol <4 ne pojavi na
displeju.

2. Podesite Zeljeni ton alarma s tipkama == / ™.

3. PodesSeni ton Ce se aktivirati za kratko vrijeme.

» |zabrani ton alarma bice prikazan kao "b-01", "b-

02" ili "b-03" na displeju.

Mijenjanje vremena tokom dana

Da promijenite vrijeme tokom dana koje ste ranije

podesili:
1. Dodirnite 328 dok se simbol () ne pojavi na
displeju.

2. Podesite vrijeme tokom dana s tipkama e /==,

3. Vrijeme koje ste podesili Ce se aktivirati za kratko
vrijeme.

Ekonomiéni rezim rada

EkonomiCnim rezimom rada moZete uStediti energiju

dok kuhate tako Sto Cete podesiti vrijeme kuhanja u

remi.

Iskljucivanjem grijaCa prije kraja vremena kuhanja, ovaj

rezim zavrSava kuhanje s unutra$njom temperaturom

reme.

PodeSavanje ekonomic¢nog rezima rada

1. Dodirnite simbol :&= dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. Ukljugite ekonomicni reZim rada dodirom tipke .

» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se

pojavijuje na displeju, a simbol eco ostaje upaljen.

Iskljuéivanje ekonomicogi rezima rada

1. Dodirnite simbol == dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju Ce se pojaviti "On".

2. Iskljucite ekonomiCni rezim rada dodirom tipke "=,

» "Off" ée se pojaviti kad je deaktivirano zakljuCavanje

tipki.

PodeSavanije osvjetljenja ekrana

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Dodirnite £== dok se d-01 ili d-02 ili d-03 ne
pojavi na displeju oznaCavajudi osvjetljenje displeja.

2. Podesite Zeljeno osvietljenje s tipkama =i /m-.

» Vrijeme koje ste podesili ¢e se aktivirati za kratko

vrijeme.
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Tabela vremena kuhanja Pecenje i przenje

remena u ovoj karti sluZe kao vodi¢. Vremena 1. polica pecnice je donjapolica.
mogu varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vasih vlastitih preferencija u

vezi kuhanja.

Posuda Broj pladnjeva Dodatna oprema za Nadinrada | PoloZaj Temperatura (°C) Vrijeme
koristenje police kuhanja
(priblIZno u

Kobiupkhy | Jedonoladen | Sedadiipledony | -—

-
kalu pu rcétll 2™
—“

—
3—Standar§m oladan;

3 pladnja 1-Standardni pladanj* 128 150 35 .50
3-Pladanj za tijesto” 5
5-Duboki pladanj*

Blskult kot Jedan pladan) Okriiia oprlizna tva § 3 160 2538
Ofetnika 26 o nateselt
osille
Jedan pladanj Okrugla opruzna tava ) 2 150 30 .. 40
precnika 26 cm na resetci
rodtijia®*

2 ladnia 1 Oketigla opruzna tava 35 45
Dretnika 26 o na retelel
oSt
4-Ckaigla oprozna v
pracika 96 emond
-B _
2 Standardmpladan
3pladn 1-Pladanj za tijesto” 1 3- 35 45
3-Standardni pladanj* 5
5-Dubok| |adan
Hesta
5—Standardni pladan'*
3 pladnfa 1-Plarlani za Hjssto” 1 < 55 68
3 Standaroni pladanf 5
5 Duboka iadan
tjestenina
3A8tandarani pladan
3 pladnja 1-Pladanj za tijesto” 1 -3- 190 45 .55
3-Standardni pladanj* 5
5-Dubok| |adan
-§ . . & | BB
Lazanje Jedan pladanj Staklena/metalna 2-3 200 30 40
pravougaona tava na
resetci rostilja*
“-B
Govedi Jedan pladan] Standardni pladanj* 25 min. 250/max 100 120
odrezak (cijel) zatim 180 ... 190
/ prien
lanar Zabm 190
O i B . B o B
zatim 190
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Jatan pladan ot b T B
182k zatim 180 190
zatim 180 .. 190
ki aky | ledan padan) Shnderdnl ladan) 25 e 150 10
im0 19

- Jedan pladanj Standardni pladanj® 25 min. 250/max, 150 .. 210
zatim 180 ... 190

| Wb | Jeden pldan) Sendudnipldeef ¢ X1 1 3 F 0 B | % 3
[ [k | Semowesr | @ | 3 | w0 | @

Praporicuje e prathodng zageiavanie 2a sve viste hrane

* Moguce e da oval dodato) pobor ne bude isponuten s provadaom.

** Dual dotiatol pribor nifs isborucen s proivodom: Gval dodatnt prbior je komiercliaho dostupan.

Tabela kuhanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucilo kontrolnim institucijama
da testiraju proizvode

Posuda Broj Dodatna oprema za NaCinrada | PoloZaj police | Temperatura Vrijeme
pladnjeva koristenje °c) kuhanja
(priblizno u
3

Shothiead Jeian pladay) S owm
e | Sonower | @ | 5 | w0 | w3 |

3-Pladan 2a Heslo
3 pladnja 1-Standardni pladanj* 1:8:5
3-Pladanj za tijesto”
5-Duboki pladanj*

o
Ma) ol Jetan phday) e =
Jedan pladanj Standardni pladanj* -_
— oo TPl e %
3 Slandartdn pladan)’
3 pladnja 1-Standardni pladanj*

3-Pladanj za tijesto”
5-Duboki pladanj*

Biskuit kolac Jedan pladan) Okedgls opri7ng e
precnika 26 om na el
rastet
Jedan pladanj Okrugla opruzna tava
precnika 26 cm na resetci
roStifla™

2 ohdnia 1 Oknigh dprizng tva
precnika 26 ot na reselel
st
AUkt oprizng tava
[recnika 26 om na pladijn
Zatjesty
Pita s jabukama Okrugla crna metaina
posuda precnika 20 cm na
reSetel rotilja™
Jedan pladan) Okrtigla cina metaing
posuda preciika Z0cmna
el

2 pladnja 1-Okrugla crna metalna
posuda precnika 20 cm na
resetci rostilja™
4-Okrugla crna metaina
posuda prednika 20 cm na
pladnju za tijesto™
Preponicie s prethodn zagriavanie 2a Ve viste luane.
* Moguce fe da ova) dodatnl ribior ne bude isporicen s prolavodom
* Ova) dodatni pribor nie Isporicen s profzvodem Ova) dodatol pribor e kamerciiaing doshipan
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Upute za petenje kolata

Ako je kolac previSe suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja.

Ako je kolaC vlazan, koristite manje tenosti ili
snizite temperaturu za 10 .

Ako je kolaC previSe taman na vrhu, postavite ga
na nizu policu, snizite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Ako je skuhano dobro s unutradnje strane ali je
gnjecavo s vanjske strane koristite manje
teCnosti, snizite temperaturu i povecajte vrijeme
kuhanja.

Upute za petenije tijesta

Ako je kolac previSe suh, povecajte temperaturu
zanekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja. Navlazite
slojeve tijesta sosom od mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.

Ako traje predugo da se kola€ ispece, pobrinite
se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
premaSuje dubinu pleha.

Ako je gornja strana kolaca postala braonkasta,
ali donja strana jos nije kuhana, uvjerite se da
koli¢ina sosa koji se upotrijebili za kola¢ nije
prevelika na dnu kolaca. PokuSajte ravnomjerno
rasporediti sos izmedu i po slojevima tijesta kako
bi ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom rada i
emperaturom koji su dati u tabeli kuhanja.
ko doniji dio jo$ nije dovoljno rumen, slijedeci

put ga stavite na jednu policu niZe.

Uputstva za kuhanje povréa

e Ako jelo od povréa ostaje bez sokova i postaje
previSe suho, kuhajte ga u tavi sa poklopcem
umjesto u plehu. Zatvorene posude ¢e saduvati
sokove koje daje jelo.

e Ako se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
povrée unaprijed ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u pecnicu.

Kako rukovati rostiljom

UPOZORENJE

Zatvorite vrata peénice tokom peéenja na
rostilju.

Vrude povrine mogu izazvati opekotine!

Ukljucivanije rostilja
1. Okrenite funkcijski sklopku do Zelienog simbola
rotilja.
2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.
3. Ako je potrebno, uradite prethodno zagrijavanje
oko 5 minuta.
» Lampica temperature se pali.
Iskljuéivanije rostilja
1. Okrenite funkcijsku sklopku u polozaj Off
(isklju¢eno) (prema gore).
Hrana koja nije pogodna za roStiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.
Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze
zapaliti.

Vrijeme pripremanja hrane koriStenjem funkcije rostilja
Rostiljanje elektri¢nim rostiljom
Hrana

ovisno o debljini

*Prethodno zagriiati tokom 5 minuta
ko 56 | adeq o

Dodatna oprema za koriStenje PoloZaj police

Bkl

Cufte (govedina) -
12 komadi
Okrenite hranu naken 2/3 ukiphog vremena rostilianja.
Preporubuj rethodno zagrijavanic od 5 minuta za prie

ReSetka rostilia

Vrijeme rostiljanja
priblizno

Temperatura (°C ) Vrijeme kuhanja
pribliZzno u min.)
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E Odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda e biti produZen, a uestali
problemi ¢e se smaniiti ukoliko se proizvod Cisti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
zapoCinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iscenja.
Postoji rizik od elektro Sokal

OPASNOST:
SaCekajte da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.

\rude povrsine mogu izazvati opekotine!

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nain ¢e biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koritenja uredaja.

e 7ZacCiS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da hilo kakav viSak te¢nosti
bude temeljito obrisan nakon ¢iScenja i sve Sto je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da biste Cistili povrSine od
nehrdaju¢eg materijala ili od inoksa niti za
CiS¢enje rucke. Koristite mekanu krpu sa te¢nim
deterdzentom (ne abrazivnim) da prebriSete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
smijeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrSini.

Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Cistite.

Nemojte koristiti Cistace na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni

udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu plou i kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.

ko je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte uklanjati
kontrolnu dugmad da Cistite kontrolnu tablu.

Kontrolna tabla bi se mogla oStetiti!

CiSéenje pecnice

Ciscenje boénih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Uklonite prednji dio boénog nosaca tako Sto Cete
ga povuéi u smjeru suprotnom od bo¢nog zida.

2. Uklonite bo¢ni nosa¢ u potpunosti tako $to ¢ete

a povuci prema sebi

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnji boéni zidovi (A) i/ili strazniji zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom.
KatalitiCki zidovi imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. KatalitiCki zidovi pecnice se ne trebaju Cistiti.
Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke
povrSine apsorbiraju mast i kad se povrSina ispuni
mascéu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju preporuduje se
zamjena dijelova.

ako ¢iS¢éenje parom
To osigurava lako CiScenje jer se prljavstina (bez
predugog ¢ekanja) omekSa pomocu pare koja se
formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama pecnice.

1. Uklonite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i postavite
pladanj na 2. policu u pecénici.
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3. Postavite peénicu na jednostavan nacin rada
CiS¢enje parom i rade na 100 ° C 25 minuta.

4. Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s te¢noSéu za pranje, mekanu
krpu ili spuzvu da ocistite postojana zaprljanja i
zatim prebriSite suhom krpom.

U toku reZima laganog ¢iS¢enja pomocu
pare, voda se postavlja u pladanj tako da
se ostaci/prljavstina u unutradnjosti
pecnice isparavaju i kondenzuju u Supljinu
pecénice i unutradnje staklo pecnice, tako
da voda moZe da kaplje kada je vrata
pecnice otvorena. ObriSite kondenzaciju
¢im se vrata pecénice otvore.

Ciscenje vrata pecnice

Da biste oCistili vrata pecnice, koristite toplu vodu s

te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da odistite

proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Nemojte koristiti bilo kakva gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugace
a ¢iScenje vrata pecnice. Njima se moZe
izgrebati povrsina i unistititi staklo.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).
2. Otvorite spojnice na kucistu Sarke (2) na desnoj i
lijevoj strani prednjih vrata tako Sto cete ih
ritisnuti prema dolje kako je prikazano na slici

>1 Vrata
2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
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Pecnica
ZakljuCavanije Sarke

(

otvorena pozicija)

4. UKlonite prednjvraia povlacenjem prema gore
kako biste ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevoj
i desnoj strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom procesa
skidanja trebali bi biti ponovljeni obrnutim
redosliedom kada sklapate vrata. Nemojte
zaboraviti zatvoriti spojnice na kucistu Sarki
prilikom postavljanja vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnja staklena ploca na vratima pecnice moze se
skinuti radi iSéenja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite prema sebi i uklonite plastiéni dio
postavljen na gornjem odjeljku prednijih vrata.



U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera

manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu mozete nabaviti od
ovlaStenog servisera ili tehniCara sa
licencom.

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najskrovitiju staklenu plocu (1) u smjeru A i
povucite je van u smjeru B.

1 Najskrovitija (unutradnja) staklena ploca

2*  Unutradnja staklena ploc¢a (Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutra$njom
staklenom ploom (2); ponovite istu proceduru za
uklanjanje unutrasnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak da se ponovo sklope vrata jeste
postavljanje unutradnje staklene ploce (2).
postavite zarubljeni ugao staklene ploce tako da
ostane u zarublienom uglu plasticnog proreza.
(Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plo¢om). Unutradnja staklena ploca (2)
mora biti postavliena u plastiéni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).

6. Kada postavijate najskrovitiju staklenu plocu (1),
budite sigurni da ispisana strana ploce bude
okrenuta prema unutrasnjoj staklenoj plogi. Vazno
je da se doniji ugao najskrovitija (unutrasnja)
staklena ploGe (1) smjesti u donji plasticni prorez.

7. Gurajte plastini dio prema okviru dok ne Cujete
zvuk "Klik".

Zamjena svjetla u pecnici

OPASNOST:
Prije zamjene sijalice u pecnici, budite sigurni
da je uredaj iskljucen iz elektro mreze i

ohladen kako biste izbjegli rizik od elektro
Soka.
Vrude povrSine mogu izazvati opekotine!

Pozicija lampice moZe biti drugadija od one
prikazane na slici.

Lampica koja se koristi u ovom uredaju nije
pogodna za osvjetljavanje prostorija u
domacinstvu. Namijenjena upotreba za ovu
lampicu je da pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom uredaju
moraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa pecnica opremljena okruglom

lampicom:

1. IskopCajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.

3. Ako je lampica vaSe pecnice tipa (A), kako je
prikazano na slici u nastavku, izvadite je tako Sto
Cete je rotirati kao Sto je prikazano i zamijenite je.
Ako je lampica tipa (B), povucite je i izvadite kao
$to je prikazano na slici i zamijenite je.

4. Vratite stakleni poklopac na mjesto.
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Rjesavanje problema

»  Uobitajeno je da tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nije rije¢ o kvaru.

»  Kada se metaini dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti 2ukove, >>> Nije rije¢ o kvaru.

e  Osigurad napa]anjaje pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u Kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno zam//en/te ih ili vratite u pocetni poloZaj.
(uzemljen) utiénicu. >>> Provjerite utikac na Kablu.

e Sijalica u pe¢nici je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite i ili vratite u pocetni poloZej.

Pecnica se ne zagrijava.

e Funkcija i/ill temperatura nisu podegene. >>> Podesite funkeiju i temperaturu pomocu sklopke/tipke
Za odabir funkcije ili temperature.

e Kod modea koji su opremljeni programatorom, programator nije podeen. >>> Podesite vrijeme.
(Kod proizvoda sa mikrovalnom pec¢nicom, programator upravlja samo mikrovalnom pecnicom.)

e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u Kutiji s

___________________ osiguracima, Ako je potrebno, zamijenite in il vratite u pocetni polozaj.

{Kod modela sa programatorom) ekran sata trepce ili simbol sata svijetli.

e Ranije se dogodio prekid u napajanju. >>> Podesite vrijeme / iskljucite proizvod i zatim ga ponovo
ukljucite.

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili
trgovcem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.

Nikada ne pokuSavajte sami popravljati

neispravan proizvod.
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