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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschiden kommen kann.

ﬁ Warnung vor gefahrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

ii Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mssen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

e WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.
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WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz (ber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Gerat darf nicht tber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fiihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerét dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil3. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
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Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Induktionskochplatte
2 Montageklemme
3 Glaskeramikkochfeld

Technische Daten
Spannung/Freqiienz
Leistungsaufnahme gesamt
Sicheriing
Kabeltyp/Kabelquerschnitt
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe)
FinbaumaBe (Breite/Tiefe
Kochzonen

Hinten links

Abmessiingen

Leistung

Vome links

Abmessungen

L sistung

Vorne rechts
Abmiessungen

Leistung

Hinten rechis
Abmessungen

1 eishing

2

4 Basisabdeckung
5 Induktionskochplatte

1N 220-240V-/ 2N 380415V ~ 50 Hz

max. 7200 W

324/ 1BAX7Y
MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Induktionskochplatte
180 mm
1800/3000W
Induktionskochplatte
180 mm
1800730000
Induktionskochplatte
145 mm

1500/2200 W
Induktionskochplatte
210 mm

2000/3700 W

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung

dndern.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
Gerates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerétes abweichen.

9/DE



E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

400mm min

55mm min
40mm

v,

Minimale Abzugshéhe geméBEmpfehlungen der
zugehdrigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mébeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
*  Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelsiibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und

angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e Oberflachen, Kunststoffoeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

S—

560mm{+2mm)

60mm min

Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt

werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () @ (Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (raues Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grlines/gelbes Kabel = (E) (Erde)
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Gerét installieren

A Minimum15 mm

B Minimum2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliftungséffnung im hinteren
Bereich des Mobels (vgl. nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie

abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das

Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand

von 1 bis 2 mm von der Innenseite des

GlasauBenrandes einzuhalten.
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4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Gehéuse und schrauben sie fest

Bei einigen Modellen konnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte



Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mobel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren kdnnen, da dieses (iber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

7 B2z

*
== - T

TR *«'\i’t««w\-
&

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Beliiftungsdffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mdbels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungsléchern an lhrem Produkt.

GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umsténden zu
Beschédigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthélt Komponenten, die mit

Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungsldcher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Geréts.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport

genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét
umweltbewusst und energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—y

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



K Bedienung Kochfeld

_Aligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heie Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfiillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen

kénnen die Glaskeramik

beschédigen und

Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ebenem Boden

verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal

Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn A=k picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kénnen nicht verwendet werden.
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Kochgeschirrerkennungssystem Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.

das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Kochgeschirrs wird vom System erkannt; Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte

ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt. Lebensmittel auf der Kochzone.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen

Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen befindet und dieser in Betrieb ist, konnen die
wird. Die ausgewahlte Kochzone und das "':'"—Symbol Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
blinken abwechselnd. verringern oder das Kochfeld ausschalten.
Sichere Benutzung . ) . .
Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn Halten Sie Gegenstande mit magnefischen

Figenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone Normale Kochzone Kleine Kochzone
@ 18cm g14,5cm

GroBe Kachzone Normale Kochzone Kleine Kochzone
Passt sieh anfomatisch an das Kachgeschire Passtoich antomatischan | o Ideal 2y langsamen
an das Kochgeschire an. Ethiizen (Saucen,
Verelt die | elsting ideal. Vertellr die | elsting idedl. Rahnisaucen)
Bietet perfekde Hitzove tellung idesl zur Bielet perfexie Ideal 2ur Zubereiiing
Zubereiting von Gerlchten wie 2 B groBen Hitzevertelling. ldeal bei Klelner Portionen baw,
Plannenkuchen baw zum leichien Anbraten alletlel Gerichte. ciner getingen Anzali an
yon groben Fisehen. Pottionen.
Kochgeschirr auf der Flexkochzone verwenden Das Kochgeschirr

Sie kénnen die muss beide
Flexkochzone in zwei Mittelpunkte der
Hélften als separate Flexkochzone

hintere und vordere bedecken. Nutzen Sie

die Kochzone nicht
auf andere Weise.

s Sie kdnnen die
Flexkochzone fr sefr AE&FSZ;\: gle keine Gegenstande auf das
groBes Kochgeschirr Kochfeld fallen. Selbst Kleine Gegensténde wie

nutzen.

3 linke Kochzone
nutzen.
Kochfeld verwenden
N

/\ Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
S gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
\/' Wasser eindringen und einen gehérigen

Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschldgen kommt.
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:Bedienfeld

Ein-/Austaste
Tastensperre/Kindersicherung-Taste
Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Hochleistungseinstelltaste
(Turboheizen)
Reinigungssperre-Taste

Stop-and-Go-Taste
Minus-Taste
Plus-Taste

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der
eranschaulichung. Das Aussehen lhres

Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Kochzonenanzeige

Hochleistungseinstellung-aktivieren-Taste
(Turboheizen)

Zone-Minus-Taste (Temperaturregelung)
Zone-Plus-Taste (Temperaturregelung)
Kochzonenanzeige

S ownro —

Dezimalpunkt bei der Zeiteinstellung
Timeranzeige

Timer-Plus-Taste (Timereinstellung)
Dezimalpunkt bei der
Tastensperre/Kindersicherung

Das Produkt wird Uber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortasten
héren Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstorungen
verursachen.

Kochfeld einschalten:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.

,0“ erscheint auf allen Kochzonenanzeigen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

enn langere Zeit keine Tasten betétigt
erden, schaltet sich das Gerét aus
Sicherheitsgriinden ab.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone l&sst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Berilhrung der Taste (D

Bertihren Sie die Taste "

2. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdhlten Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab.
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,0“ oder ,00“ erscheinen in den entsprechenden
Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

4. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tasten "™
"/"1" der gewiinschten Kochzone:
Sie kdnnen die entsprechende Kochzone abschalten,

[Tl / i

indem Sie deren Tasten
driicken.

" gleichzeitig

Wenn ,H" oder ,h“ nach dem Abschalten
der Kochzone erscheint, bedeutet dies,
dass die jeweilige Kochzone noch heiB ist.
Kochzonen nicht beriihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige blinkt,,
signalisiert dies, dass das Kochfeld noch heiB ist und
zum Warmhalten Kleinerer Speisen verwendet werden
kann. Beim Abkuihlen verwandelt sich das Symbol in
ein kleines ,h"“.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochzonen.
Temperaturstufe einstellen
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die

Taste "(O" beriihren.
2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

1 ESERRRRSS), |/||

ein.

Berlihren der Tasten

» Die entsprechende Kochzone arbeitet bei der
eingestellten Temperaturstufe.

Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern |hr Gerat mit einer
solchen ausgestattet ist) wird nur dann aktiv,
wenn das auf die Kochzone gestellte

Kochgeschirr die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe (ber 8 gewahlt wird.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal
schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
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Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen

Kochzonen genutzt werden.

Hochleistungseinstellung (Turbo) wéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste "(O" beriihren.

355
2. Beriihren Sie die Taste "= der entsprechenden

» Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung und das Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit
der Stufe ,9“ weiter.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

Bei Bedarf konnen Sie die Hochleistungseinstellung

§15

jederzeit durch Bertihren der Taste "™ / "f&f"
abschalten.
Die Hochleistung-Funktion der Kochzone wird
aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit der Stufe
»9° weiter,
Arbeitsprinzip von 2 Zonen in derselben
vertikalen Ausrichtung:
Falls eine Zone auf Turboheizen und die andere Zone
in derselben vertikalen Ausrichtung auf eine héhere
Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9) eingestellt wird, wird die
erste Zone auf Stufe 9 gesenkt, so dass die andere
Zone auf eine héhere Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9)
eingestellt werden kann. Wenn die zweite Zone auf
Turboheizen eingestellt wird, wird die erste Zone auf
Stufe 6 gesenkt.
Breitkochzone einschalten
1. Berthren Sie " zum Einschalten des

Kochfeldes.
2. Schalten Sie die Breitkochzone ein, indem Sie die

it
Taste "{=1" beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3
Sekunden gedriickt halten.



play

wird am Display der vorderen linken Kochzone
angezeigt und die Breitkochzone wird aktiviert.

|—||/||

3. Bertihren Sie die Tasten ' " der
hinteren linken Kochzone, um die Temperatur
zwischen ,0“ und ,9“ einzustellen.

Sobald die Breitkochzone aktiviert wurde, kann
die Temperatur mit den Tasten _/+
der Kochzone hinten links eingestellt werden.
Sie kdnnen die Temperatur nicht {iber die

Tasten "™ /"
links einstellen.

Beispielhaft wird dies anhand der linken
breiten Kochzonen erlautert. Wenn sich auf
der rechten Seite des Kochfeldes ebenfalls

eine Breitkochzone befindet, gelten die
Anweisungen auch fir die besagte Kochzone.

» Die Kochzone schaltet sich ein.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Breitkochzone kombinieren. Auf diese Weise knnen
Sie eine breitere Kochzone mit derselben Stuf

" der Kochzone vorne

:1 . SchaltenmSie die Breitkochzone ein, indem Sie dié

Taste "1%=1" beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3
Sekunden gedrtickt halten, wéahrend eine oder
zwei der linken Kochzonen aktiv sind.
» Der Temperaturwert der zuletzt gewéhlten Kochzone
erscheint am Display der Kochzone hinten links und
die Breitkochzone wird aktiviert.
» Die kombinierten Kochzonen arbeiten mit den
Temperatur- und Timereinstellungen (sofern

vorhanden) der ausgewdhlten linken Kochzone weiter.
Die Einstellungen der linken, vor dem Kombinieren der
Kochzonen ausgewéahlten Kochzone werden ignoriert.

. 5
» Bertihren Sie zum Andern der Temperatur die Tasten

||—||/||

" der hinteren linken Kochzone und stellen
Sie die gewlinschte Temperatur ein.

355
Wenn Sie die "= Taste der linken
Kochzonen bertihren, wéahrend die
Breitkochzone aktiv ist, werden die Kochzonen
mit der Turboheizen-Funktion betrieben.

Breitkochzone abschalten

Die Breitkochzone l&sst sich auf vier unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kénnen die Breitkochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Breitkochzone selbsttétig ab. 0 erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige.

3. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tasten
"/" 1 " einer der linken Kochzonen.

||'"u/u

Wenn Sie die Tasten " giner der linken
Kochzonen gleichzeitig bertihren, werden die
Kochzonen wieder getrennt und abgeschaltet.

155

4. Durch gleichzeitiges Driicken der Taste "f=f™"
der beiden Kochzonen fiir etwa 3 Sekunden:

Die Kochzonen schalten sich ab, wenn Sie die Tasten

§15
"= beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3 Sekunden
driicken.
Reinigungssperre
Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn Sie im laufenden Betrieb
einmal kurz (iber das Bedienfeld wischen mdchten.
Das Gerét zieht wahrend dieser Zeit keinen Strom.
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Reinigungssperre einschalten
1. Wenn eine beliebige Kochzone eingeschaltet ist,

halten Sie die Taste "__" beriihrt, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.
Ein Countdown beginnt von 20 in der Timeranzeige
des Kochfeldes herunterzuzahlen. In dieser Zeit sind
sémtliche Tasten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
Taste "" ohne Funktion.
Reinigungssperre aufheben
Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie keine
Tasten betatigen. Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Reinigungssperre wird danach
automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre vorzeitig
aufheben mdchten, halten Sie die Taste “W "
beriihrt, bis Sie zwei Signalténe horen.

Kindersicherung

Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind, kénnen Sie
das Kochfeld gegen unerwiinschtes Einschalten durch
Kinder sperren. Sie knnen die Kindersicherung nur
aktivieren oder deaktivieren, wenn die Kochzonen
ausgeschaltet sind (oder sich im Bereitschaftsmodus
befinden).

Kindersicherung einschalten

1. Wenn sich das Kochfeld im Bereitschaftsmodus

befindet, halten Sie die Tasten "__" und "Ull" so
lange berlihrt, bis Sie einen einzelnen Signalton
horen.
Die Kindersicherung wird eingeschaltet.,L* wird einige
Zeitin allen Kochzonenan.zeigen angezeigt und der
Dezimalpunkt der Taste "&" leuchtet.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betétigt werden, werden zwei Tonsignale
ausgegeben und ,L“ blinkt in allen
Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung abschalten
1. Berthren und halten Sie bei aktiver

M
Kindersicherung gleichzeitig die Tasten Qq und

", bis zwei Signaltdne ausgegeben werden.
» Die Kindersicherung wird deaktiviert. ,L“ blinkt in'
allen Kochzonenanzeigen und das Licht der Taste ""
erlischt.
Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.
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Tastensperre aktivieren

und "UL" gleichzeitig, bis ein Signalton zu hdren
ist.
Die Tastens’perre schaltet sich ein, der Dezimalpunkt
der Taste "&" leuchtet nach dem Blinken dauerhaft.

1. Berihren und halten Sie die beiden Tasten

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert
das Kochfeld nur noch auf die Taste (D
Falls andere Tasten berlihrt _werden, blinkt das

Dezimalzeichen der Taste "2 und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie
das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
ausschalten mdchten, missen Sie zundchst
die Tastensperre deaktivieren, damit Sie das
Kochfeld wieder einschalten knnen. Wenn Sie
Tasten bertihren, ohne die Tastensperre zu
deaktivieren, weist ein blinkendes ,L“ in allen
Kochzonenanzeigen darauf hinweist, dass die
Tastensperre eingeschaltet ist. Deaktivieren
Sie die Tastensperre, um das Kochfeld wieder

einzuschalten.

Tastensperre abschalten
1. Bertihren Sie bei aktiver Tastensperre gleichzeitig

die Tasten @] und [”] bis zwei Signaltdne
ausgegeben werden. .
» Die Anzeigeleuchte der Taste "%" erlischt, das
Bedienfeld ist wieder freigegeben.
Timerfunktionen
Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen das
Kochfeld nicht wéhrend der gesamten Garzeit im Blick
behalten. Die Kochzone schaltet sich am Ende der von
Ihnen eingestellten Zeit automatisch aus.
Timer einschalten
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste "(O" beriihren.
2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

||—||/|| "

ein.

Berlhren der Tasten

"-Taste. ,00“ und der Dezimalpunkt der
ausgewahlten Zone blinken in der Timeranzeige.



4. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit den Tasten

||Mu/u

" ein.

5. Nach 10 Sekunden wird die Einstellung aktiviert.
Der Dezimalpunkt der ausgewahlten Zone blinkt in
der Timeranzeige.

6. Wiederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf mit
weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls einen
Timer einstellen méchten.

Falls bei mehreren Zonen ein Timerwert
eingestellt ist, wird der Timer mit dem

niedrigsten Wert in der Timeranzeige angezeigt]

und der Dezimalpunkt dieser Zone blinkt. Die
Dezimalpunkte anderer Zonen leuchten
dauerhaft.

indem Sie die Taste "Sw..”" einer beliebigen
Kachzone berthren. Mit jeder Berlihrung wird
der Timerwert einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der niedrigste

Sie konnen die verbleibende Garzeit anzeigen,

Timerwert angezeigt.
Der Timer kann ohne Auswahl der Kochzone
und ihres Temperaturwertes nicht eingestellt
erden.
Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.
Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt. Den
Signalton kénnen Sie durch Ber(ihren einer beliebigen
Taste abschalten. Wenn Sie keine Taste driicken, wird
nach wenigen Minuten der Signalton abgebrochen.
Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das
Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe
bis zum Abschalten weiter.

Sie kdnnen den Timer auf zwei Weisen vorzeitig
abschalten:

Timer der entsprechenden Zone durch Einstellung
der Zeit auf ,00“ abschalten:
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1. Bertihren Sie die Tasten ", bis ,00“ in
der Anzeige der Kochzone erscheint, deren Timer
aktiv ist.

» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Timer der entsprechenden Zone durch

gleichzeitige Berlihrung der Tasten "™ /"
der entsprechenden Zone abschalten:

1. Beriihren Sie die Tasten "™ "/"" & " der
entsprechenden Zone gleichzeitig.
» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die Temperaturstufe
der zugehdrigen Zone ebenso wie die Timer-
Stufe ,0.

Stoppfunktion

Sie kénnen die Betriebstemperaturstufe der
Kochzonen anhand dieser Funktion auf ein Minimum
(Stufe 1) verringern.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

1. Berlhren Sie die Taste B” wenn eine beliebige
Kochzone im Betrieb ist.

Alle aktiven Kochzonen arbeiten auf minimaler Stufe

(Stufe 1). Das Symbol "I=I" erscheint am Display der

aktiven Kochzonen.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste l][] werden
sémtliche Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei erhalten.

Induktionskochzonen sicher und effizient

verwenden

Funktionsweise: Das Induktionskochfeld erhitzt

grundsétzlich direkt das Kochgeschirr. Daher hat es

viele Vorteile im Vergleich zu anderen Kochfeldtypen.

Es arbeitet effizienter und die Oberflache des

Kochfeldes ist kalter.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeichneten

Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximale Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
on 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.
Dank der Induktionsfunktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone Kochgeschirr
platziert wurde. Energie wird nur dort erzeugt,
wo das Kochgeschirr mit der Kochzone in
Kontakt steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewéhrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei
einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten
vergessen sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
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Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.
Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natiirlich auch wieder eingeschaltet
werden.
Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen
Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung

in Stunden

5
6

P (Schnellheizen

') Nach 5 Minuten schaltet das Koehfeld aut

Stiie 9 zuttick

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die

ginen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Die aktive Kochzone kann ausgeschaltet werden.

e Fine hohe eingestellte Temperaturstufe kann
automatisch auf Stufe 7 heruntergestellt werden.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem

ausgestattet. Falls (iberlaufende Speisen auf das

Bedienfeld gelangen, trennt das System sofort die

Stromversorgung; das Kochfeld schaltet sich aus.

Dabei erscheint die Warnung ,E* in der Anzeige.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Funktionsprinzip ist, dass das Induktionskochfeld

umgehend auf die Befehle reagiert. Es dndert die

Leistungseinstellungen sehr schnell. Dadurch kdnnen

Sie verhindern, dass Speisen in einem Kochgeschirr
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Kochieid Das
Uberhita Symbot
JH blinkt

(Wasser, Milch etc.) iiberkochen; selbst wenn dies
kurz bevorsteht.

Betriebsgerdusche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerdusche sind normal und beim Kochen mit

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguléres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Geréusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet
auch das Geréusch.

e Der Liifter, der die Elekirik kiihlt, gibt Gerdusche
aus.

Fehlermeldungen

Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

Fehlerursache iy

 Disoly |
Mehrere Das Kochzonenanzeige
Tasten auf Symbol
einmal beriihrt | ,E* blinkt

Kochzonenanzelge

eitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
lausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
abschalten, ein Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstrungen kommen.




E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverénderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbver@nderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschiieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abktihlen.

*  Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind (iberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewéahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Maglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

/N
é Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e Hotplates are equipped with
“Induction" technology. Your

6/EN

induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
cooking, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp
3 Vitroceramic surface

Technical specifications
Voltage / frequen

 Vollage/wequeney
Total power consumption

4 Base cover
5 Induction cooking plate

1N 220-240V-/ 2N 380415V ~ 50 Hz
max. 7200 W

32AI16AK2
Cable type / sec’non min HOBV2V2-F 5x 1,5 mm

55 mm/580 mm/510 mm

d o]
nstalla’non dlmensmns W|dth/ deth 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Burners

Bes
Induction cooking plate
@wn

Dimension

180 mm

1800/3000W

Front left
Dimension
Power
Front right
Dimension
Power
Hear right
Dimension
Power

Induction cooking plate

180 mm

1800730000

Induction cooking plate
145 mm

1500/2200 W
Induction cooking plate
210 mm

2000/3700 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

\Values stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

400mm min

SSmm min

490mm
(+2m !

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

* Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.
Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

m{+Zmm
seamm 2 60mm min

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
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without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3

mm contact clearance (fuses, line safety switches,

contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

10/EN

Additional protection by a residual current circuit
breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) (Ground)
3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

4505

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,

which was provided in the packaging, around the

hob as shown in the following picture, ensuring

that it remains 1 to 2 mm inside from the outer

edge of the glass.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing »
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the

product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

v

5/:

i

ez |z
? :*

i 14

/

14

* min. 15 mm

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.

7 £y
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DANGER:
[Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components

contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.
Check the general appearance of your product

or any damages that might have occurred
during transportation.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if = does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cookin% zone during
cooking. Selected cooking zone and At symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



Do not put metal items such as forks, knives or If there is an oven under your hob and if it is
saucepan covers onto your hob since they can get running, sensors of the hob can decrease the
heated. cooking level or turn off the oven.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
zone.

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Normal cooking zone Small cooking zone

Large cooking zone Normal cooking zone Smiall cooking zone
Automatically fits to the saucepan. Automaticaliy filstothe | o llsed for siow cookings
Distribites the power ideally. saucepan {salices creams)
Brovides perfect heat distribution Used Distributes the power Used to prepare small
1o cook tishes stich as large crepes of ideally. portions or portions
farge fishes rare or very rare. Provitles perfect heat based on number of

distrbition. Used for al persons.
kinds of cookings.

Using pots on the wide surface cooking zone

You can use the wide Using the hobs

surface cooking zone DANGER:
in two halves Do not allow any object to drop on the hob.

Q separately as rear left Even small objects such as a saltshaker may
. | and front left cooking damage the hob.

Z0Nes. Do not use cracked hobs. Water may leak
V through these cracks and cause short circuit.
‘ You can use the wide In case pf any kind of dgmage on the surface
' ) (eg., visible cracks), switch off the product
- surface cooking zone immediately to minimize the risk of electric
for large pots.

shock.

Your pot must cover
both centers of the
wide surface cooking
zone. Do not use the
cooking zone in other
ways.

X
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On / Off key
Keylock/Childlock key

Timer Activation / Deactivation key

High power setting (Booster) key
Cleaning lock key

Stop and Go key
Minus key
Plus key

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual appearances or

unctions may vary according to the model of

+ | S=EOmeg,

your hob.
Cooking Zone display
i85
jici]
1 2 3 4

High power setting (Booster) activation key
Zone Minus key (for temperature level)
Zone Plus key (for temperature level)
Cooking zone display

Timer display
Timer Plus key (for timer level)
Decimal point for Keylock/Childlock
Timer Minus key (for timer level)
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This product is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

Always keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Switching on the hob:

1. Switch on the hob by touching"@" key.

"0" appears on the all cooking zones displa

he hob will automatically return to
Standby mode if no operation is
performed within 10 seconds..

he product will switch itself off for safety
reasons if no key is touched for a long
Ime.
Switching off the cooking zone:
An active cooking zone can be switched off in 3
different ways:
1. By touching the L OZ key
Touch the "D~ key.
2. By dropping the temperature to "0" level;
You can switch off the cooking zone by adjusting the
temperature setting to "0" level.
3. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone;
When the time is over, the timer will switch off the
cooking zone assigned o it. "0" or "00" will appear
on related display.
When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.




4. By touching the zone """/+ keys
simultaneously for the desired cooking zone;
You can switch off the related cooking zone by

||uu/u

touching its " keys simultaneously.

If "H" or "h" is on after the cooking zone
has been switched off, it means that the

cooking zone is still hot. Do not touch the
cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking zone display, it
means that the hob is still hot and can be used to keep
a small amount of food warm. The symbol will soon
turn to "h" symbol, which means it is less hot.

hen the electricity is cut off, residual heat
indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1. Switch on the hob by touching"@" key.
2. Adjust the desired temperature level by touching

||—||/||

the zone " keys.

» The relevant cooking zone will start to operate at the
set temperature level.

he outer section of the 280 mm induction
hob cooking zone (if your product is equipped

ith a 280 mm induction hob cooking zone) is
activated only when a saucepan large enough
to cover the cooking zone is placed on the
cooking zone and the temperature is set to a

level higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid heating.
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.

Selecting the high power setting (BOOSTER):
1. Switch on th%hob by touching"@" key.

2. Touch the "= key of related zone.

g p
power and “P" symbol will appear on the cooking zone
display. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Switching off the high power setting (BOOSTER)
prematurely:
You can switch off the high power setting anytime you

want by touching the "™ or key.

Cooking zone goes out of booster and continues to
operate at level "9".

Working prencible of 2 zones which are located
same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than the other
zone, which is located same vertical direction set to
bigger than level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set bigger than level
6 (7, 8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Touch O to turn on the hob.

2. To turn on the wide surface cooking zone, keep

355
=" key of both cooking zones pressed
simultaneously for about 3 seconds.

» "0" will appear on the display of the rear-left

cooking zone. will appear on the display of the
front-left cooking zone and the wide surface cooking
zone will be activated.

3. Touch "™™™/""F " keys of the rear-left cooking
zone to set the temperature between "0" and "9".
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Once the wide surface cooking zone has
been activated, the temperature can be

h ||~||/u

set wil " keys of the rear-
left cooking zone. You cannot set the

uun/u

temperature using " keys of

the front-left cooking zone.

Wide surface left cooking zones are
explained as an example. If there is a
wide surface cooking zone also on the
right-hand side of the hab, the same
instructions apply to the said cooking
zone.

» Cooking zone starts to run.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or both of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilise a
wider cooking zone just at the same level.

1]

1. To tumn on the wide surface cooking zone while
one or two of the left cooking zones are active,

355

keep "1™ key of both cooking zones pressed

simultaneously for about 3 seconds.
» Temperature value of the last selected cooking zone
will appear on the display of the rear-left cooking zone
and the wide surface cooking zone will be activated.
» Combined cooking zones will continue operating
with the temperature and the timer (if available) value
of the left cooking zone you have selected. Value of
the left cooking zone that was set first before
combining the cooking zones will be cancelled.
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» To change the temperature, touch _/+
keys of the rear-left cooking zone and set the desired
temperature.

155
If you touch "1 key of the left cooking zone

hile the wide surface cooking zone is active,
he cooking zones will operate at booster level.

Turning off the wide surface cooking zones

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the switching off function on the
timer for the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

3. By touching "™™"/""1 " keys of any of the
left cooking zones simultaneously

|_||/||

If you touch ' " keys of any of the left
cooking zones simultaneously, the cooking zones will
be separated and turned off.

4. By pressing key of both cooking zones
simultaneously for about 3 seconds

it
The cooking zones will turn off if you press "T=f" keys
of both cooking zones simultaneously for about 3
seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds while the hob is switched
on to allow the user to make a short cleaning. Product
will not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the \\@ key until a single
signal sound is heard when any cooking zone is
switched on.

A countdown begins from 20 on the timer display of

the hob. None of the keys on the panel will function

except the O key throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give a signal audio signal
after 20 seconds and the cleaning lock will
automatically be deactivated.



If you want to deactivate the cleaning lock

earlier, touch and hold the \ﬂ] key until two
signal sound is heard.

Child Lock

When the cooking zones are switched off, you can
protect the hob with the child lock to prevent children
from switching on the cooking zones. You can activate
or deactivate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both " _ and DU keys
simultaneously until a single signal sound is
heard when the hob is in the standby mode.

The child lock will be activated. "L" will be displayed

on all cooking zones display for a while and the

decimal point of the "&" key will be turned on.

If any key is pressed when the child lock
function is active, two signal sound will be
heard and "L" will blink on all cooking
zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both " and Il Keys
simultaneously until two signal sound is heard
when the child lock is active.

» The child lock function will be deactivated. "L" will

blink on all cooking zones display and the light of the

"&" key goes out.

Key Lock

You can activate the key lock in order to prevent the

functions from being changed by mistake while the

hob is operating.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both @ and DB keys
simultaneously until a single signal sound is
heard.

The pr lock will be activated and the decimal paint of

the "&" key will be turned on after blinking.

ou can activate the key lock in the operation
mode only. Only the (D" key will be
unctional when the key lock is active. When

you tough any other button, the decimal point

of the "&" key will blink to indicate that the key
lock is active. If you switch the hob off when
the keys are locked, you must deactivate the
key lock in order to be able to switch on the
hob again. If you touch any button without
deactivating key lock, "L" will blink on all
cooking zones display to indicate that the key
lock is active. Deactivate the key lock to turn
on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both %TB and Ul] keys
simultaneously until two signal sound is heard
when the key Igck is active.

» The light of the "&" key will go out and the control

panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook. You will

not have to watch the hob for the whole cooking period.

The cooking zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.

Activating the timer

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by touching

|~u/u

the zone'

8

3. Activate the timer by touching the "
"00" symbol and decimal point of selected zone
will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the timer

" key.

||—||/||

" keys.

5. After 10 second, the setting will be activated.
Decimal point of selected zone will blink on timer
display.

6. Inorder to set the timers of the other cooking
zones, repeat the process explained above.
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If more than one timer value are set to
different zones, the zone timer which has
minimum timer value is displayed on the timer
display and the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the other zones

illuminate continuously.

ou can see the remaining cooking time by

ouching the " " key of all cooking zone.
For each touching, different zone timer value is
displayed. Finally, the minimum timer value is
displayed again.

imer cannot be set without selecting the
cooking zone and its temperature value

he timer can only be set for the operating
cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be switched off
automatically and give audible signal sound. Press any
key to silence the audible signal sound. If you do not
press any key, the signal sound will be cancel after a
few minutes.

Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob will keep on

operating at the set temperature until it is switched off.

You can deactivate the timer earlier in two different
ways:

Deactivating the timer for related zone by dropping
its value to "00":

1. Touch the timer _/+ keys until "00"
appears on the display of the cooking zone whose
timer is active.

» Decimal point symbol of the related zone will

permanently goes off and the timer will be canceled.

Deactivating the timer for related zone by touching

the related zone "="/""T " keys simultaneously:

||—||/||

1. Touch the related zone
simultaneously.

» Decimal point symbol of the related zone will

permanently goes off and the timer will be canceled.

" keys
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fter this step, the temperature level of the
related zone will be "0" also with the timer
level.

Stop function

You can decrase operating temperature level of the
cooking zones to minimum level (level 1) by means of
this function.

If the timer is set for any cooking zone, it will
continue operating during stoppage.

1. Touch the I]U key when any of the cooking
zones is operating.

All operating cooking zones will operate at minimum

level (level 1). "IZI" symbol will appear on the display

of the active cooking zones.

2. Touch the "UL" key again to reoperate all cooking
zones with their previous settings.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob directly heats the
cooking vessel as a matter of principle. Therefore, it
has a lot of advantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the hob surface
is colder.

Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will provide you maximum safe usage.

our hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically detects the
vessel placed on it thanks to the induction
feature. Energy is generated only where the
vessel comes into contact with the cooking
zone and thus, minimum energy consumption
is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. If one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be reactivated by the user after
it is switched off automatically as described above.



Table-1: Operation time limits

Operation time limit -

Temperature level

o
=

— et s onfen
orfenfon

SOminutes
P (Booster) 10 minutes ()
) [he hob will drop 1o level 9 after 5 mintes

B
=
e
.
Pl

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors which provide

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Operating cooking zone may get switched off.

e Selected level may drop to level 7 from higher
level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow safety system. If
there is any overflow that spills onto the control panel,
the system will cut the power connection immediately
and switch off your hob. "E" warning appears on the
indicator during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as an
operating principle. It changes the power settings very
fast. Thus, you can prevent a cooking pot (containing
water, milk and etc.) from overflowing even if it was
just about to overflow.

Operating noisy

Some sounds may come from the induction hob.
These sounds are normal and a part of induction
cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature

levels.

Alloy of the saucepan can cause noise.

In low levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or food in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

Error messages
Table-2: Error codes and error causes

Indicator Display
cause

Two or The "E" symbol Cooking
more keys | blinks zone
are display
pressed

Hob is The 'HE symbol
overheated ¢ blinks

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2.

Cooking
zone
displa

S

If the surface of the touch control panel is
exposed to intense vapor, entire control
system may become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.

CHIC]
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.




Troubleshooting

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Cooki t ki i heated Allow them to cool down.

You may set a new cooking time or finish

cooking.
Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Va rugdm sa citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Sperdm sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam
sd citifi cu atentie Tntregul manual de utilizare si documentele insofitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrati pentru consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatjile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.
Explicatia simbolurilor

in manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
privire la viata si proprietate.

e Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

ir Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curdtarea i
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse,
sau lipsa de experienta i
cunostinte necesare, exceptand
cazul in care sunt supravegheati
sau instruiti.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor
nesupravegheati.
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Daca produsul este inméanat catre
altcineva pentru uz personal sau
in scopuri de utilizare second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, documente
importante si componente trebuie
de asemenea inmanate Impreuna
Cu acesta.

Procedurile de instalare gi
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.

Nu folositi produsul dacé este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numaila o
prizd/linie Tmpamantata cu
tensiunea si protectia indicata in



"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turndnd apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii gi reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

e In cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-I de la

reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

AVERTISMENT: Aparatul si piesele
sale accesibile pot deveni fierbinti
in timpul folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde Tn contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
n timpul utilizarii.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau grasime
poate fi periculoasa si poate
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provoca incendii. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul,
apoi acoperiti flacdra cu un capac

sau cu o patura contra incendiului.

e ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un proces
de gatire de scurtd durata trebuie
supravegheat tot timpul.

e AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

e AVERTISMENT: Daca suprafata
este crapata, opriti aparatul
pentru a evita pericolul de soc
electric.

e In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate arzatoarele i
orice element electric de incalzire
si izolati produsul de reteaua
electrica. Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati produsul.

e Dupa folosire, opriti elementele
plitei folosind comenzile si nu va
bazati pe detectorul de recipient.

e Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si capacele,
deoarece acestea se pot
infierbanta.

e Aparatul nu este proiectat pentru
a fi utilizat prin intermediul unui
cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.
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Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe suprafata
plitei sau de pe partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca suprafata
cuptorului si partea inferioara a
recipientelor este intotdeauna
uscata.

Plitele sunt dotate cu un sistem
cu inductie. Plitele cu inductie
economisesc timp si bani in cazul
folosirii unor recipiente adecvate
pentru sistemul cu inductie; in
caz contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi. Informatii
generale despre prepararea
alimentelor, pagina 14,
selectarea recipientelor.
Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic, pot
afecta negativ persoanele care
folosesc dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.
AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate sau
recomandate in instructiuni de
catre producatorul maginii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor protectii
inadecvate poate provoca
accidente.



Pentru a preveni incendiile;

e Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect |a priza pentru a
nu face scantei.

e Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

e Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

Domeniu de utilizare

e Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

e ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de exemplu
pentru incalzirea incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

Siguranta copiilor

e AVERTISMENT: Componentele
accesibile se pot infierbanta in
timpul folosirii. Nu lasati copiii sa
se apropie de aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indemana copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

e Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati
copiii sa se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu ii lasati
sa Se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la
deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese gi materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-I la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
daundtoare si interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a materialelor de

ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati impreund
Cu gunoiul menajer.
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B Informatii generale

Prezentare generala

1 Plita de gatit cu inductie
2 Clema asamblare
3 Suprafata vitroceramica

Specificatii tehnice
Tensiline/frecventa

Putere totald

Siguran

Tip cablu / sectiune

Dimensiuni exteriodre (naliime/latime/adancime]
Dimensiuni instalare (latime/adancime
Arz8toare

Stanga spate

Dimensiine

Putere

Stanga fan

Dimensiune

Piftere

Dreapta fata

Dimensiune

Putere

Dreapla spate

Dimensiune

Putere

Specificatiile tehnice se pot modifica fard
preaviz in scopul imbunatdtirii calitatii

produsului.

2

4 Capac baza
5 Plita de gatit cu inductie

1N 220-240V-/ 2N 380415V ~ 50 Hz
max. 7200 W

324/ 1BAX7Y
min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Plita de gatit cu inductie
180 mm

1800/3000W

Plit4 de gafit cul Indiictie
180 mm

1800730000

Plita de gatit cu inductie
145 mm

1500/2200 W

Plita de gatit cu inductie
210 mm

2000/3700 W

llustratiile din acest manual au doar rol
lexplicativ, fiind posibil sa nu fie identice cu
produsul dv.

alorile declarate pe etichetele produsului sau
in documentatia insotitoare sunt obtinute in
conditii de laborator, conform standardelor in
vigoare. Aceste valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.
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E Instalare

Produsul trebuig instalat de o persoana calificatd,
conform reglementdrilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producétorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectuarii procedurilor de cdtre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregétirea instalatiilor electrice in vederea
instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Tnainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Daca este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

400mm min

SSmm min

490mm

Tnttimea minimé pan4 la hotd conform
manualului de instructiuni al hotei

Distanta minima dintre elementele de mobilier
trebuie sa fie egald cu latimea plitei

Instalarea si conectarea

e Produsul frebuie instalat in conformitate cu toate
reglementdrile locale privind instalatiile de gaz gi
electrice.

*k

S0mm Mig

Inainte de instalare

Plita este conceputd pentru instalarea in mobilierul de

bucétarie disponibil in comert. Intre aparat si pereti /

mobilierul de bucatdrie trebuie pastrata o distanta de

sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distanta de minim 750
mm deasupra suprafetei plitei.

e (") Dacd urmeaza sa montati o hotd deasupra
masinii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la indltimea de montare (min.
650 mm)

e Indepartati ambalajele si elementele de fixare
pentru transport.

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie sa fie rezistente la caldura (minim
100 °Q).

e Blatul trebuie s fie aliniat gi fixat in pozitie
orizontald.

e Tdiati in blat orificiul necesar pentru plitd,
conform dimensiunilor de instalare.

560mm{s2mm)

60mm min

'[5

Nu instalati plita pe zone cu colturi sau muchii
ascutite.
Pericol de spargere a suprafetei ceramice!

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu impamantare protejata
de o siguranta de capacitate adecvata, conform
datelor din tabelul "Specificatii tehnice".
Impdmantarea trebuie efectuatd de un electrician
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calificat, in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in urma folosirii
produsului fara o instalatie de impamantare in
conformitate cu normele locale.

PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoand calificatd si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru
daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, existd pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie s& corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Placuta de identificare este
amplasata in spatele produsului.

e (Cablul de alimentare al produsului frebuie sa
respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

PERICOL:
Inainte de a efectua lucrdri la instalatia
electrica, deconectati produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Gonectarea cablului de alimentare

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la electricitate si
folositi priza si cablul adecvate pentru cuptor.

In cazul in care limitele de putere ale
produsului depésesc capacitatea de transport
a curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixd, fara utilizarea unei
prize/linii de alimentare cu curent.

1. Dacd sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie
conectata o unitate de deconectare cu separare
de cel putin 3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritétile acestei unitdti de
deconectare trebuie sa fie adiacente (nu deasupra)
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produsului, conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
functionarea defectuoasa si anularea garantiei
produsului.

Se recomanda ca masura de protectie suplimentard

utilizarea unui intrerupdtor de current rezidual.

Dacé produsul este furnizat cu un cablu:

LiL2 U

[2N AG 380-415 V|

[N AC 230-240 V|

2. Pentru conexiuni monofazice, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

Cablul maro/negru = L (Faza)

Cablul albastru/gri = N (Nul)

Cablu verde/galben = £) & mpamantare)

» sau
e (Cablul gri/negru = L (Faza)
e (ablul albastru/maro = N (Nul)

Cablu verde/galben = €) & (mpamantare)
Pentru conexiuni cu doud faze, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

Cablul maro = L1 (Faza 1)

Cablul negru = L2 (Faza 2)

Cablul albastru/gri = N (Nul)

Cablu verde/galben = £) & mpamantare)

w

» sau

e (ablul negru = L1 (Faza 1)

e (ablul gri = L2 (Faza 2)

e (ablul albastru/maro = N (Nul)

e Cabluverde/galben = £) © (mpamantare)



Instalarea produselor
Daca existd un cuptor dedesubt:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Daca existad un blat dedesubt:

Lasati un spatiu de ventilare in spatele mobilierului,
conform figurii urmatoare.

min.

Tn timpul instalrii plitei cu inductie, agezati produsul
paralel cu suprafata pe care este instalat. De
asemenea, aplicati garnitura de etansare pe
componentele care intrd in contact cu blatul, conform
descrierii de mai jos, pentru a preveni intrarea
lichidelor intre produs gi blat.

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Résturnati plita si asezati-o pe o suprafata plana.
3. Lainstalarea plitei, instalati in jurul plitei garnitura
de etangare furnizatd in colet aga cum este indicat
in imaginea aldturatd, avand grija sa ramana
retrasd cu 1-2 mm fatd de marginea exterioard a
sticlei.

4. Fixati arcurile de montare, introducandu-le si
ingurubandu-le prin orificiile carcasei inferioare,
conform figurii.

La anumite modele, produsul
dumneavoastrd poate fi insotit de arcuri
de montare deja instalate.

Numarul arcurilor de montare ale
produsului dumneavoastra poate varia in
unctie de modelul produsului.

5. Asezati plita pe blat si aliniati-o.

6. Dupd amplasarea plitei pe blat, poate fi fixata cu
usurinta folosind clemele. Daca dimensiunile
blatului sunt inadecvate, se pot fixa doud cleme
de montare pe partea din fatd a produsului,
conform figurii de mai jos.

1 Plita
2 Clema de instalare

3 Blat
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Cand instalati plita pe un corp de mobild,
montati un raft care sd separe corpul de
mobild de plita, conform figurii de mai sus.

Aceasta masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor incorporat.

De exemplu, dacd este posibila atingerea partii
inferioare a produsului instalat deasupra unui sertar,
sectiunea respectiva trebuie acoperita cu o placa de
lemn.

I

PERICOL:
Conectarea prin alte orificii poate fi periculoasal

datorita riscului de deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

PERICOL:
Plita contine componente ce functioneaza pe

gaz metan si electricitate. Din acest motiv,
aceasta trebuie sd fie fixatd de blat numai prin
gauri de fixare, utilizand doar elementele de
securitate i suruburi furnizate dupa cum este
indicat in manual. in caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei vietii si
proprietatii.

*

min. 15 mm
Vedere din spate (orificii de racordare)

mplasarea gdurilor de conectare ardtata in
imaginea de mai jos este schematica; pot
exista diferente in functie de modelul

produsului. Fixati-le conform géurilor de
conectare de pe produsul dvs.
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Numarul arcurilor de montare ale produsului
dumneavoastra poate varia in functie de
modelul produsului.

Verificarea finala
1. Folosirea produsului..
2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior
e  Pastrati cutia originald a produsului i
fransportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originald,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.
erificati aspectul general al produsului pentru

a determina daca nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.




Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei
Urmétoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
nconjurdtor gi s& economisiti energie:

Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

Folositi recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate creste de 4 ori.

Selectati arzatorul in functie de dimensiunea
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de
dimensiune adaptata la mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa energie.
Folositi recipiente cu baza groasa cand gétiti la
plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai eficient

cdldura. Puteti reduce astfel cu pand la 1/3
consumul de energie.

Recipientele trebuie sa fie compatibile cu zonele
de gatit. Partea inferioard a recipientelor nu
trebuie sa fie mai mica decét plita.

Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdéria va reduce transferul de
caldura dinfre zona de gdtit si baza recipientului.

Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

1. Indepartati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa umeda
sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu I3sati
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu 0
paturd ignifuga sau cu o carpd umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza s le préjiti
Tnainte de a le aseza in uleiul incalzit. Dezghetati
complet alimentele inainte de a le praji.

Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

Asezati cratitele gi tigaile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierb&ntarea acestora. Nu asezati pe plita
recipiente instabile, care se pot rasturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente gi tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru gdtit fard a aseza pe ele recipiente. Oprifi
zonele de gatit dupa ce afi terminat de gatit.

e Nu agezati recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.
Curatati imediat eventualele astfel de materiale
topite de pe suprafata plitei.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

Folositi numai recipiente cu fundul plat.

Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gdtit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curdta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gatit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de gétit.
Mutati recipientele de pe 0 zona de gatit pe alta
ridicAndu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramica este rezistenta la caldura gi
nu este influentata de diferentele mari de
temperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc pentru
depozitare sau tdiere a alimentelor.
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e Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgéria suprafata.

Alimentele varsate pot
deteriora suprafata
ceramica gi provoca
incendii.

Nu utilizati recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai recipiente
cu bazd plata. Acestea
asigura un transfer de
caldura mai eficient.

Pentru plitele cu inductie utilizati numai recipiente

adecvate acestui tip de gétire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a verifica daca

recipientele sunt adecvate pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat daca magnetii sunt
atragi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca by clipeste
atunci cand il agezati pe zona de gatit si pornii
plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau aluminiu cu

bazd magnetica speciald avand etichete sau

instructiuni care indica faptul ca sunt adecvate pentru
plitele cu inductie. Nu utilizati recipiente din sticla sau
ceramica i cele din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.

Sistem de recunoastere a recipientului

Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar zona

acoperita de recipient. Sistemul identificd automat

baza recipientului si incélzeste doar acea suprafata.

Incélzirea se opreste dacd vasul este ridicat de pe

suprafata de gatit. Zona de gatit selectatd si simbolul

et clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci cand
gatiti intr-un recipient non-aderent (teflon) folosind ulei
putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi furculite, cutite
sau capace pe plita deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodata folie din aluminiu la gatit. Nu
puneti niciodata alimente invelite in folie de aluminiu
pe zona de gatit.



unctune, senzorii plitei pot reduce aceasta obiectele cu proprietati magnetice,
emperatura sau opri cuptorul. cum sunt cardurile de credit sau casetele
audio.

@:Dacé sub plitd existd un cuptor aflat in in timpul functionarii plitei, tineti la distanta de

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gatit mare Zond de gt normald Zona de gatit mica

Zonﬁ de gatit mare Zan& de gatit normala Zonﬁ de gatit mica

Se ajusteaze automat |a recipient. Se aiusteaza automat Uitilizata pentry gatiee

Dislribiie energla In mod ideal 1a reciplent. lentd (sosurd creme)

Ofera o distribuire perfecta a caldurli Distribule energia in Folosita peplry

Litilizatd penbl preararea mancaniiion mod ideal orepararea tnul portil

de tpul clatitelor marl sau a pestilor Uterd o distrbuire mici sau a unul numar

mart petfecta a calduri de porlii raporiat la
Folosita penfry toate nlimarul de persoane,
{iplirie de preparate.

Folosirea recipientelor pe zona de gétit cu

rafata mar - .
Stpraiaia mare Utilizarea plitelor

Puteti folosi zona de PERICOL:

gatit cu suprafafa Nu I3sati obiectele si cadd pe plita. Plita poate
mare in doud jumatati, fi deteriorata chiar si de obiecte mici, cum ar fi
ca zona de gatit 0 solnitd.

N | stanga spate si stAnga Nu folositi plite crapate. Apa se poate scurge
\/ fata. prin crépaturi, provocand scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a suprafetei (de|
ex. crapaturi vizibile), opriti imediat aparatul
pentru a reduce pericolul de electrocutare.

Puteti folosi zona de
gatit cu suprafata
mare pentru
recipiente mari.

\/

Recipientul frebuie sa
acopere ambele

71 centre ale zonei de
gatit cu suprafata

mare. Nu folositi in alt
>< mod zona de gatit.
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Tasta Pornit/Oprit

Blocare taste/Tasta de blocare
pentru copii

Tasta de activare/dezactivare
cronometru

Tasta de setare a functiei Putere
mare (Intensificare)

Tasta de blocare pentru curatare

Tasta Pauza-Pornit
Tasta minus
Tasta plus

+15% @ QBe

Graficele si valorile sunt numai cu scop
orientativ. Aspectul si functiile reale pot varia

in functie de modelul plitei dvs.

1 Tasta de activare a functiei Putere mare

(Intensificare)

2 Tasta Minus pentru zona (pentru nivel de
temperaturd)

3 Tasta Plus pentru zond (pentru nivel de
temperaturd)

4 Afisajul zonei de gatit
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Zecimale pentru reglarea intervalului de timp
Afisaj cronometru

Tasta Plus Cronometru (pentru nivel cronometru)
Zecimale pentru Blocare taste/Tastd de blocare
pentru copii

Tastd Minus Cronometru (pentru nivel
cronometru)

B w N =

[&]

cest produs este controlat prin intermediul
unui panou de comanda tactil. Fiecare
operatiune efectuatd folosind panoul de
comanda tactil va fi confirmata printr-un
semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de comanda curat
si uscat. Suprafata umeda si murdard poate

cauza probleme de functionare.

Pornirea plitei:
1. Porniti plita prin apdsarea tastei"®".
Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va aparea ,0”.

Daca in interval de 10 secunde nu se
lefectueaza nicio operatiune, plita revine
automat in modul Asteptare.




Aparatul se opreste automat, din motive
de sigurantd, daca nu este atinsa nicio
tastd pentru o perioada indelungatd de
timp.

Oprirea zonei de gatit:

0 zona de gdtit activa poate fi opritd in 3 moduri

diferite:

1. Prin apésarea tastei 02

Atingeti tasta O

2. Scdzand temperatura la nivelul ,,0”;

Zona de gdtit poate fi oprita regland nivelul de

temperaturd la ,0".

3. Folosind functia de oprire de pe cronometru
pentru zona de gatit dorita;

Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va opri

zona de gatit corespunzatoare. Afisajul asociat va

indica ,0" sau ,00".

Dupa scurgerea timpului cronometrat, este emis un

semnal sonor. Pentru a opri acest semnal sonor,

atingeti orice tasta de pe panoul de comanda.

4. Prin atingerea simultan a tastelor "™ /"
" ale zonei, pentru zona de gatit doritd;
Puteti dezactiva zona de gdtit aferentd apasand

simultan tastele "™ /""" ale acesteia.
Daca simbolul ,H” sau ,h” este aprins
dupa ce zona de gdtit a fost opritd,
inseamna cd zona de gatit este inca
fierbinte. Nu atingeti zonele de gatit.

Indicator de céldura reziduala

Daca simbolul ,H” clipeste pe afisajul zonei de gétit,
inseamnd cd plita este inca fierbinte si poate fi folositd
pentru a mentine calda o cantitate redusa de alimente.
Acest simbol se va schimba in scurt timp in simbolul
,h”, ceea ce indica faptul ca plita este mai putin
fierbinte.

In cazul unei pene de curent, indicatorul de
caldurd reziduala nu se aprinde si utilizatorul
nu este avertizat cu privire la zonele de gatit
fierbinti.

Reglarea nivelului temperaturii
1. Porniti plita prin apdsarea tastei"®".
2. Setati nivelul de temperatura dorit prin apasarea

||~u/u n

tastelor zonei

» Zona de gatit respectiva va incepe sa functioneze la
nivelul de temperaturd setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu inductie
prevazuta cu o zona de gdtire de 280 de mm
(daca produsul dumneavoastra este echipat cu
0 zona de gatire de 280 de mm) este activata
numai in momentul in care o tigaie suficient de
mare pentru a acoperi zona de gatire este
plasata pe aceasta, iar temperatura este
setatd la un nivel mai mare decét 8.

Setarea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)
Pentru incdlzirea rapidd, puteti folosi functia
Intensificare. Totusi, aceasta functie nu este insa
recomandata pentru gatirea pe perioade indelungate
de timp. Este posibil ca functia de intensificare s@ nu
fie disponibila pentru toate zonele de gétit.

Setarea functiei Putere mare (INTENSIFICARE):
1. Porniti plita prin”eslpésarea tastei"©".

2. Atingeti tasta 11" a zonei aferente.

» Zona de gdtit selectatd va functiona la putere
maxima, iar pe afisajul acesteia va aparea simbolul
,P”. Functia de Intensificare este dezactivatd, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la nivelul ,9".
Oprirea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)
inainte de sfarsitul intervalului de timp stabilit:
Puteti opri functia Putere mare in orice moment doriti,

155
apasand tasta ' sau tasta "=,
Functia de Intensificare este dezactivata, iar zona de
gatit functioneaza in continuare la nivelul ,9".
Principiul de lucru al celor 2 zone amplasate pe
aceeasi directie verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare nivel, iar
cealaltd zona, aflata pe aceeasi directie verticald, este
setatd la un nivel mai mare decat 6 (adica 7, 8 sau 9),
prima zond coboara la nivelul 9, iar cealaltd zona poate
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fi setatd la nivelul 6 (7, 8 sau 9). Daca a doua zona
este setatd pe intensificare nivel, prima zona coboara
la nivelul 6.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare

1. Apasali tasta O pentru a porni plita.

2. Pentru a porni zona de gatit cu suprafeg? mare,
mentineti apasate, simultan, tastele "I%51" ale
ambelor zone de gdtit, timp de aproximativ 3
secunde.

Lo o

;> ,0" va aparea pe afisajul zonei de gétit sténga—spa{e.

=== va ap#rea pe afisajul zonei de gétit stinga-fatd,
iar zona de gatit cu suprafatd mare va fi activata.
3. Daca doriti sa setati temperatura la un nivel

cuprins intre ,0" si ,9”, apdsati tastele
/" " ale zonei din stnga-spate si setati
temperatura dorita.

Dupa activarea zonei de gatit cu suprafata
mare, temperatura poate fi setata cu

ajutorul tastelor "™ /"1 " din zona
de gatit stinga-spate. Nu puteti seta

temperatura cu ajutorul tastelor "=

"/"§ " pentru zona de gatit stinga-fatd.

Zonele de gatit cu suprafata mare din
partea stanga sunt prezentate cu titlu de
exemplu. Daca exista o zond de gatit cu
suprafata mare si in partea dreaptd a
plitei, aceleasi instructiuni se aplica si
zonei de gatit amintite.

» Zona de gdtit incepe sd functioneze.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare in
timp ce functioneaza una sau ambele zone de
gatit din stdnga

in imp ce functioneazd una sau ambele zone de gtit
din stanga, le puteti combina prin activarea zonei de
gatit cu suprafata mare. Astfel puteti folosi 0 zond de
gatit mai mare exact la acelasi nivel.
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entru a pori zona de gatit cu suprafatd mare in
timp ce functioneaza una sau ambele zone de
gatit din s}?nga, mentineti apasate, simultan,
tastele "1 ale ambelor zone de gatit, timp de
aproximativ 3 secunde.
» Pe afisajul zonei de gatit stAnga-spate apare
temperatura ultimei zone de gatit selectate, iar zona
de gatit cu suprafata mare este activata.
» Zonele de gatit combinate vor continua sa
functioneze cu valorile temperaturii si cronometrului
(dacd este disponibil) zonei de gdtit din stanga pe care
afi selectat-o. Valoarea zonei de gatit din stanga care a
fost setatd mai intéi, inainte de a combina zonele de
gatit, va fi anulata.

» Daca doriti sa schimbati temperatura, apasati tastele

_/+ zonei din stinga-spate si setati
temperatura dorita.

355
Daca atingeti tasta "&I™" de pe zona de gatit
din stanga in timp ce zona de gatit cu
suprafatd mare este activa, zonele de gétit vor
functiona la nivelul specific functiei de
intensificare.

Oprirea zonelor de gatit cu suprafata mare

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi opritd in 4

moduri diferite:

1. Scdzand temperatura la nivelul ,0”

Zona de gdtit cu suprafata mare poate fi oprita

scdzand nivelul temperaturii la ,0”.

2. Folosind functia de oprire de pe cronometru
pentru zona de gétit doritd cu suprafata mare

Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va opri

zona de gatit cu suprafata mare. Pe afisajul zonei de

gatit din stAnga apare 0, iar pe afisajul cronometrului

apare 00.



3. Atingand simultan tastele """/+ de pe
oricare dintre zonele de gatit din stanga

||—||/||

Daca atingeti simultan tastele "ale
oricdrei zone de gatit din stnga, zonele de gdtit vor fi
separate si oprite. .

4. Apasand simultan tasta "{&!" pentru ambele

zone de gétit timp de aproximativ 3 secunde
Zonele de gatit se vor dezactiva daca mentineti

3¢
apasate, simultan, tastele "= ale ambelor zone de
gatit, timp de aproximativ 3 secunde.

Blocaj pentru curétare

Blocajul pentru curdtare dezactiveaza toate tastele de
pe panoul de comanda timp de 20 de secunde, in timp
ce plita este in functiune, pentru ca utilizatorul sa
poata curata rapid zona. Dispozitivul nu va consuma
energie in acest timp.

Activarea blocajului pentru curatare

1. Apasali si mentineti apasati tasta "__" pana
cand se aude un singur semnal sonor, cand
orice zona de gatit este activata.

Pe afisajul cronometrului plitei va fi afisata o

numadratoare inversd, care incepe de la cifra 20.

Niciuna dintre tastele de pe panoul de control nu va

functiona pe parcursul acestei perioade, cu exceptia

tastei ",

Dezactivarea blocajului pentru curatare

Nu trebuie sa apdsati nicio tasta pentru a dezactiva
blocajul pentru curatare. Plita va emite un semnal
sonor dupd 20 de secunde, iar blocajul pentru
curatare se va dezactiva automat.

Daca doriti sa dezactivati mai devreme blocajul
pentru curdtare, apasati si mentineti apasata

tasta “@ pand la emiterea a doud semnale
sonore.

Blocaj pentru copii

Atunci cand zonele de gétit sunt dezactivate, puteti
activa functia de blocare pentru copii, pentru a
impiedica pornirea zonelor de gatit de catre copii.
Puteti activa sau dezactiva blocajul pentru copii numai
cand zonele de gatit sunt oprite fn mod Asteptare).
Activarea blocajului pentru copii

1. Apasati si mentineti apdsate, simultan, tastele

\Jﬂj si "UU" pana cand se aude un singur

semnal sonor, cand plita este in mod Asteptare.
Functia Blocaj pentru copii va fi activata.Simbolul ,L"
va fi afisat pe afisajul tuturor zonelor de gatit pentru o

anumita perioada de timp, iar zecimalele tastei "&" vor
fi aprinse.

Daca se apasd orice tasta in timp ce
blocajul pentru copii este activ, se vor auzi
doud semnale sonore, iar indicatorul ,L”
va lumina intermitent pe afisajul tuturor
zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Apasati si mentineti apdsate, simultan, tastele

el o
N pand cand se aud doud semnale
sonore, cand blocajul pentru copii este activ.
» Functia Blocaj pentru copii va fi dezactivata. ,L" va
lumina intermitent pe afigajul tuturor zonelor de gdtit,
iar indicatorul luminos al tastei "&" se va stinge.

Blocarea tastelor
Puteti activa blocarea tastele in timpul functionarii
plitei, pentru a impiedica schimbarea accidentald a
functiilor.
Activarea functiei de blocare a tastelor
1. Ap%sati si mentineti apdsate, simultan, tastele
i
s DU pand cand se aude un singur
semnal sonor.

Blocajul pentru copii este activat, iar zecimala tastei "%
" va lumina intermitent, apoi se va aprinde.

Puteti activa functia de blocare a tastelor doar
in timpul functionarii. Cand functia de blocare
a tastelor este activata, va fi functionald doar

tasta (D Cand atingeti orice alt buton,

zecimalele tastei " vor lumina intermitent,
pentru a semnala ca tastele sunt blocate. Dacd
opriti plita in timp ce tastele sunt blocate,
trebuie sa dezactivati blocarea tastelor pentru
a putea reporni plita. Cand atingeti orice buton
fara a dezactiva functia de blocare a tastelor,
simbolul ,L” va lumina intermitent pe toate
zonele de gatit, pentru a semnala ca bloarea
tastelor este activa. Dezactivati functia de
blocare a tastelor pentru a porni plita din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a tastelor

o

1. Apasati simultan tastele " um si l]” pand cand
se aud doud semnale sonore, cand blocajul
tastelor este activ. .

» Indicatorul luminos al tastei "&" se stinge, iar panoul

de comanda este deblocat.

Functia Cronometru
Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mai usor. Nu va
trebui s mai fiti cu ochii pe cuptor pe toata perioada
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prepardrii. Zona de gatit va fi opritd automat la sfarsitul
perioadei setate.

Activarea cronometrului

1. Porniti plita prin apdsarea tastei D,

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin apasarea

||—||/|| n

tastelor zonei

3. Activati cronometrul prin atingerea simbolului

". Simbolul ,,00" si zecimalele zonei
selectate vor clipi intermitent pe afisajul
cronometrului.

Setati durata doritd prin apasarea tastelor

~
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cronometrului *
Dupa aproximativ 10 secunde, setarea va fi
dezactivata. Zecimalele zonei selectate vor lumina
intermitent pe afisajul cronometrului.

Pentru a seta cronometrele celorlalte zone de gatit,
repetati procesul explicat mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori ale
cronometrului in zone diferite, cronometrul

onei care are valoarea cea mai mica va
aparea pe afisajul cronometrului, iar
zecimalele pentru zona respectiva vor lumina
intermitent. Zecimalele celorlalte zone vor
ilumina continuu.

Puteti vizualiza durata ramasa, atingand tasta
@ a intregii zone de gatit. La fiecare
atingere este afisata o valoare diferitd a

cronometrului zonei. In cele din urma, valoarea
minima a cronometrului este afisata din nou.

o

=2

Cronometrul nu poate fi setat fard selectarea
onei de gatit si a valorii temperaturii acesteia

Cronometrul poate fi activat doar pentru zonele
de gatit pornite.

Dezactivarea cronometrului

Dupd scurgerea intervalului de timp setat, plita se va
opri automat si va emite un semnal sonor. Apasati
orice tastd pentru a opri semnalul sonor. Daca nu
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apasati nicio tasta, semnalul sonor va fi anulat dupa
cateva minute.

Dezactivarea anticipatd a cronometrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrul, plita va
continua sa functioneze la temperatura setatd pana
cand este oprita.

Puteti dezactiva cronometrul mai devreme in doud
moduri diferite:

Dezactivarea cronometrului prin reducerea valorii
sale la ,00":
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1. Apasali tastele cronometrului " pand
cand pe afisajul zonei de gdtit cu cronometrul
activat va aparea ,00".

» Cronometrul va fi anulat si simbolul zecimalelor

pentru zona de gdtit aferenta se va stinge.

Dezactivarea cronometrului pentru zona respectiva

prin apdsarea simultani a tastelor " /"
pentru zona respectiv:

1. Apasati simultan tastele "™ /""" ale zonei
aferente.
» Cronometrul va fi anulat si simbolul zecimalelor

pentru zona de gdtit aferenta se va stinge.
Dupad acest pas, nivelul de temperatura al

zonei respective va fi ,0” , la fel ca nivelul
cronometrului.

Functia Stop

Cu ajutorul acestei functii, puteti scadea nivelul de
temperaturd a zonelor de gétit la nivelul minim (nivelul
1).

Daca una dintre zonele de gatit are
cronometrul activ, acesta va continua sa
unctioneze in timpul opririi.

1. Afingeti tasta [l[] in timp ce oricare dintre zonele
de gatit functioneaza.

Toate zonele de gatit active vor functiona la nivelul

minim (nivel 1). Simbolul "{=1" va aparea pe afisajul

zonelor de gatit active.

2. Apasati din nou tasta Hn pentru a reporni toate
zonele de gatit cu setdrile anterioare.

Folosirea siguré si eficienta a zonelor de gétit cu

inductie

Principii de functionare: Conform principiului de

functionare a plitei cu inductie, aceasta incélzeste in

mod direct vasul de gatit. Prin urmare, aceasta are

numeroase avantaje prin comparatie cu alte tipuri de

plite. Functionarea este mai eficientd, iar suprafata

plitei are o0 temperatura mai scazuta.



Plita dvs. cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta performante, care va garanteaza utilizarea in
conditii de maxima siguranta.

Plita dvs. poate fi dotata cu zone de gétit cu
inductie cu diametrul de 145, 180, 210 sau
280 mm, in functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze diametrul vasului amplasat pe
aceasta. Energia se genereaza doar in zona in
care recipientul atinge zona de gatit,
asigurandu-se astfel un consum minim de
energie.

Limitarea timpului de functionare

Plita este dotata cu o functie de limitare a timpului de
functionare. Zona/zonele de gétit 1asate pornite sunt
oprite automat dupd o anumita perioada de timp (a se
vedea Tabelul 1). Daca zona de gatit are activat
cronometrul, si afisajul acestuia se va stinge ulterior.
Limita timpului de functionare depinde de nivelul de
temperaturd selectat. Fiecare nivel de temperaturd are
asociata o duratd maxima de functionare.

Zona de gdtit poate fi reactivata de catre utilizator
dupa oprirea sa automata conform descrierii de mai
Sus.

Tabelul 1: Limitele timpului de functionare

Nivel de temperaturd | Limita timp de
functionare - ore
kg, g

&
8

’

5 Hldmne
P (Intensificare

Plita va revenila niveld 9 dupa 5 minute

Protectie impotriva supraincélzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie impotriva

supraincalzirii. In cazul supraincalzirii, se pot observa

urmatoarele:

e Zona de gdtit in functiune se poate stinge.

e Nivelul selectat poate scadea la nivelul 7 de la un
nivel mai ridicat.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectie la scurgeri.
Daca alimentele se scurg pe panoul de comanda,
sistemul va intrerupe imediat alimentarea cu energie i
va opri plita. In acest interval de timp, pe afisaj va
aparea avertismentul ,E”.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu inductie asigura

reactia imediatd la comenzi. Aceasta schimba foarte

rapid setdrile de energie. Astfel, puteti preveni

revarsarea continutului unui recipient (cu apa, lapte

efc.), chiar daca acesta era pe punctul de a se revarsa.

Zgomote in timpul functionarii

Plita cu inductie poate produce anumite zgomote.

Aceste zgomote sunt normale si sunt asociate cu

plitele cu inductie.

e Zgomotul devine mai puternic la temperaturi

ridicate.

Aliajul oalei poate produce zgomote.

La temperaturi mici, poate fi emis un sunet

periodic pornit/oprit, din cauza principiilor de

functionare.

Incalzirea unei oale goale poate genera zgomote.

Cand introduceti apd sau alimente in recipient,

zgomotul va disparea.

e Zgomotul ventilatorului de racire a sistemului
electric poate fi auzit.

Mesaje de eroare
Tabelul 2: Coduri de eroare si cauzele acestora

Indicator
Sunt apdsate | Simbolul ,E”
doud sau mai | lumineaza

intermitent

Simbolul H'

Hinineazn

infermitont

Afisaj
Afisajul
zonei de
gatit
Afisaiul
e de
gt

multe taste

Plita este
stipraincalzita

Pentru informatii suplimentare despre
mesajele de eroare care pot apérea pe panoul
de comanda tactil, consultati Tabelul 2.

Daca suprafata panoului de comanda tactila
este expusa la vapori abundenti, este posibil
ca intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un semnal de

eroare.

Mentineti curata suprafata panoului tactil de
comanda. Pot aparea erori de functionare.
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E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la prizd inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
Lasati produsul sa se réceasca inainte de
curatare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepartate mai usor,
evitandu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e  (uratarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscatd.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curdtare care contin acid
sau clor pentru curdtarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi 0 carpa moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de goc
electric.

Curatarea plitei

Suprafetele ceramice

Stergeti suprafata ceramica cu ajutorul unei carpe
inmuiatd in apa rece, stergand complet substantele de
curatare de pe aceasta. Uscati-o cu ajutorul unei carpe
moi §i uscate. Reziduurile pot cauza deteriorarea
suprafetei ceramice la urmatoarea utilizare.

Nu indepartati niciodata reziduurile uscate de pe
suprafata ceramicd cu ajutorul lamei cutitului, a
buretelui de s&rmé sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calciu (pete galbene) cu ajutorul
unei cantitati mici de substanta pentru indepartarea
depunerilor de calcar, cum e otetul sau sucul de
lamaie. Puteti folosi in acest scop si produse din
comert.

Dacé suprafata este foarte murdard, aplicati substanta
de curdtare cu un burete si asteptati s@ se imbibe bine.
Apoi curdtati suprafata plitei cu o carpa umeda.

Curatati imediat alimentele pe baza de zahér,
cum sunt cremele sau siropul, fard a astepta
racirea suprafetei. In caz contrar, suprafata
ceramica poate fi deteriorata definitiv.

In timp este posibil sd se produca decolorarea ugoara
a suprafetelor plitei. Acest lucru nu va afecta
functionarea produsului.

Decolorarea si petele de pe suprafata ceramica sunt
normale $i nu reprezinta defectiuni.



Remedierea problemelor

e Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu reprezintd o
__________________ defecfune.
rodnsutnutuac;wneazﬁ
e Siguranta retelei electrice este defectd sau decuplata. >>> Verificai tabloul de sigurante. Dacd este
cazul, infocuiti-le sau cuplati-le.
e Produsul nu este conectat la o priza (mpamantatd). >>> Verificati conexiunea stecherului.
e Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectali aparatul de la prizd. Asteptai
20 de secunde, apoi reconectafi-|.
e Protectia impotriva supraincalzrii este activa. >>> L dsafi plita S& se raceasca.
. Recipienttul de gétit nu este adecvat. >>> Verificafi recipientul de gatit.
i1 i

e Nu afi agezat recipientul pe zona de gatit activa. >>> Verificati daca pe zona de gétit este amplasat un
recipient.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gdtit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

e Recipientul de gatit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> Lasati-le sa se rdceasca.

e Durata de gdtire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati 0 noud durata de gétire sau incheiati
gatirea.

*  Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasati plita sd se raceascé.

i i artati obiectul de pe panou.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati dacé pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioard a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gdtit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

Daca instructiunile din aceasta sectiune nu v-
au ajutat sa remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau dealerul de la

care ati cumparat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembyie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30 - 17:00

E-mail: service@arciic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA E:ié;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18, Bloc $4, sector 3

Decebal




9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s¢.D,S8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2 | 1As] IASI g;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl UU18

30. | sIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA Sérm 2:;?:'rii, nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA &FStNr Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Vgrajena kuhalna plosca
Navodila za uporabo

SL



Najprej preberite ta priro¢nik za uporabo.

SpoStovani kupec,

Hvala, da ste se odlodili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnejSo
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten priroCnik
za uporabo in vse ostale priloZzene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, prilozite tudi priroénik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroCniku za
uporabo.

PriroCnik za uporabo se lahko nanasa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v priro¢niku.

Pomen simbolov

V prirogniku za uporabo se pojavijo nasledniji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vase Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozZara.

Opozorilo na vroge povrSine.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poSkodb in
poSkodb lastnine. Neupostevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

Splosna varnost
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Otroci, stari 8 let ali ve€ in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkuSen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Gistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen ¢e so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

Ce izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priro¢nik za uporabo, oznake

izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, i
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

Naprave ne upravljajte, ¢e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poSkodbe.

Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

Elektricna varnost
e (e je naizdelku napaka, ga ne

smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblasCena servisna
sluzba. Nevarnost elektricnega
udara!

Izdelek prikljucite samo na
ozemljeno vtiCnico/napeljavo z
napetostjo in zaScito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehni¢ne
specifikacije". Ozemljitev naj
namesti usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podjetje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
lzdelek je treba med
namesSCanjem, vzdrzevanjem,
¢is¢enjem in popravilom odklopiti.
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti name$cena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vtic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Vsa dela na elektriCni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasteno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,

oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanj$ana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroci pozar, saj
se lahko ob stiku z vro€imi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivin materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
segrejejo.

Ne blokirajte zraCnih odprtin.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzroCijo elektriCni udar.
OPOZORILO: Nenadzorovano
kuhanje na plosc¢i z mascobo ali
oliem, je nevarno in lahko
povzroc¢i ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskuSajte pogasiti z vodo,
temve€ izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s pokrovom
ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek peke je treba
nadzorovati. Kratkorocni postopek
peke je treba nenehno
nadzorovati.

OPOZORILO: Nevarnost pozara:
Na kuhalni povrSini ne shranjujte
predmetov.
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OPOZORILO: Ce je povrsina
pocena, izklopite napravo, da
prepreCite nevarnost elektricnega
udara.

Ce se steklo grelne plogce zlomi:
Nemudoma izklopite vse grelnike
in vse elektricne grelne elemente
ter napravo izklopite iz napajanja.
Ne dotikajte se povrSine naprave.
Naprave ne uporabljajte.

Po uporabi plosco izklopite z
upravljalnimi elementi in se ne
zanaSajte na detektor za ponve.
Kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ne
odlagajte na povrsino plosce, saj
se lahko segrejejo.

Naprave ne morete upravljati z
zunanjim ¢asovnikom ali locenim
sistemom za daljinsko upravijanje.
Parni tlak, ki nastane zaradi vlage
na povrsini plosce ali na dnu
lonca, lahko povzroCi, da se lonec
premakne. Zato se prepricajte, da
sta povrSina pecice in dno loncev
vedno suha.

Grelne ploSCe so opremljene z
"indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko ploS¢o, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so primerni
za indukcijsko kuhanje. V
nasprotnem primeru grelne
ploSCe ne bodo delovale. Glejte.

Splosne informacije o kuhanju,
stran 14 , izbiranje loncev.

Ker indukcijska ploS¢a ustvari
magnetno polje, lahko ima
Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali sréni
spodbujevalnik.

OPOZORILO: Uporabljajte samo
zaSCite za ploSco, ki jih je
zasnoval proizvajalec naprave za
kuhanje ali, ki jo je proizvajalec
naprave v navodilih oznacil kot
primerno ali zasCite za ploSCe, ki
s0 vkljuCene v napravo. Uporaba
neprimernih zaSCit lahko povzroci
nesrece.

Za pozarmno zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je tic
prikljucen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
PrepriCajte se, da na vticnici, na
katero je prikljucena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.



e Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Varnost otrok
e (OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.

Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.

e Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.

e FElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

e Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elekironske opreme (OEEO).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
S0 primerni za recikliranje. Odsluzenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obiCajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektricne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.
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E Splosne informacije

Pregled
1 Indukcijska kuhalna plo3¢a 4 Pokrov osnove
2 Montazna sponka 5 Indukcijska kuhalna plo3¢a

3 Vitrokeramiéna povrsina
Tehnicne specifikacije

Napetost/irekvenca IN220-240V-/ 2N 380-415V ~ 50 Hz
Zunan ¢ mere sirina/globin 55 mm!ﬁBO mm1510 mm
_
Mera
Spredaj lew Indukeljska kihalna plodta
Mera 180 mm
Mot 180030000
Spredaj desno
Mera 145 mm
Moc 150072200 W
Zang desno Indukeijska kuhaina ploSta
Mera 210 mm
Mot
ehniéne specifikacije se lahko spremenijo \Vrednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
|zb0IJsave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi
- standardi. Glede na pogoje delovanja in
Podatki navedeni v tem prirocniku so okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
demongtratl\fnl in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vaSemu izdelku.
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B Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblad&enih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljuéena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektriGnimi predpisi.

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, e so na napravi
idne kakSne poSkodbe. V tem primeru je ne

names$Cajte.
PoSkodovana naprava lahko ogroza vaso
varnost.

400mm min

SSmm min

490mm

(+2m

Najmanjsa visina do ekstraktorja kot je
priporoGeno v navodilih za uporabo ekstraktorja
Najmanj$a razdalja med omaricami mora biti
enaka Sirini plosde.

Namestitev in prikljucitev

*k

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuiti samo

v skladu z zakonskimi doloGili 0 namestitvi.

50mm Mib

PloSCe ne namestite na povrSine z ostrimi
robovi ali vogali,
saj lahko zlomite steklokeramicne povrSine!

Pred namestitvijo

Plo¢a je oblikovana za namestitev v obic¢ajno delovno

plos¢o. Med napravo in kuhinjskimi stenami ali

pohiStvom mora biti zadostna varnostna razdalja.

Glejte sliko (vrednosti v mm).

e Lahko se uporablja tudi v prostostojeCem
polozaju. Nad povrSino plo$Ce zagotovite najman;
750 mm razdalje.

e (*) Pri nameSc¢anju kuhinjske nape nad pecico
upostevajte navodila proizvajalca kuhinjske nape
glede viSine namestitve (min 650 mm).

e (dstranite embalazni material in fransportne
zapore.

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

e Delovna plo$Ca mora biti poravnana in
nameSCena vodoravno.

e Qdprtino za ploCo izrezite v delovno povrsino
glede na mere navedene v navodilih.

:

m{+Zmm
seamm 2 60mm min

Elektricna povezava
Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem
elekiriGnega tokokroga, kot je doloCeno v tabeli
»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti
usposoblien elektri¢ar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakrSnokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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NEVARNOST:
Prikljucitev naprave na elektriéno omreZje
lahko opravi samo pooblaséena in

usposobljena oseba. Garancijska doba naprave]
se priéne po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblas¢enih
0seb.

NEVARNOST:
Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali

stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vrocimi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenja le usposoblien elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Tipska
etiketa se nahaja na zadnji strani ohi$ja naprave.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehni¢ne
specifikacije".

NEVARNOST:
Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Prikljuéitev napajalnega kabla

mPri izvajanju oZiGenja morate upostevati

drzavne/lokalne elektriéne predpise in uporabiti

ustrezno viignico/linio ter vii& za pecico. Ce so
mocénostne omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vti¢a in vtiCnice/linije,
morate izdelek prikljuciti neposredno prek
fiksne elektriéne napeljave brez uporabe vtica
in vtiénice/linije.

1. Ce ni mozno izklopiti vseh polov v elekiricnem
napajanju, je treba prikljuciti odklopno enoto z
najmanj$im kontaktnim razmikom 3 mm
(varovalke, varnostna stikala, stikala) in vsa stikala
te odklopne enote naj bodo v skladu z direktivami
IEE ob napravi, vendar ne nad njo. NeupoStevanje
teh navodil lahko povzro¢i motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.

Priporocljiva je dodatna zasCita s pomocjo izklopnika

preostalega toka.

Ce je napravi priloZen kabel;
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2. Za enofazni priklop prikljudite kable, kot je
opisano spodaj;

Rjavi/Crni kabel = L (faza)

Moder/siva kabel = N (nevtralen)
e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (ozemljitev)
» ali tipko
e siva/Cmi kabel = L (faza)
e Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)
e Zeleno/rumen kabel = (E) (ozemljitev)
3. Za dvofazni priklop prikljucite kable, kot je
opisano spodaj;

Rjavi kabel = L1 (faza 1)

Crni kabel = L2 (faza 2)

Moder/siva kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) (ozemljitev)
» ali tipko

e Crnikabel = L1 (faza 1)

e  Sivakabel = L2 (faza 2)

e Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (ozemljitev)

—_



Namestitev naprave
Ce je petica spodaj:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Ce je deska spodaj:

Na zadnjem delu pohistva je treba pustiti
rezracevalne odprtine, kot prikazuje naslednja slika.

450" >

min.
Med nameScanjem indukcijske plos¢e, namestite
napravo vzporedno z inStalacijsko povrsino. Prav tako
na dele ploSce, ki se dotikajo delovnega pulta
namestite tesnilo, kot je opisano spodaj, saj boste s
tem preprecili uhajanje tekoGin med napravo in delovni
pult.
1. Pripravite povrSino delovnega pulta, kot je
prikazano na sliki.
2. Plo¢o obmite in jo namestite na ravno povrsino.
3. Pri namesc¢anju grelne plo$ce okrog plosce
nanesite tesnilo, ki je bilo priloZeno v paketu, kot
je prikazano na naslednii sliki, pri cemer
zagotovite, da ostane 1 do 2 mm prostora v
notranjosti od zunanjega roba stekla.

4. Upevnite montdZne pruZinové viozky a
priskrutkujte ich cez otvory na dne puzdra tak, ako
je zobrazené na obrazku.

~

Pri nekaterih modelih so vzmeti Ze
pritrjene.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem
izdelku je odvisno od modela izdelka.

5. Postavite ploS¢o na delovni pult in ju poravnajte.

6. Ked sa platiia sporaka umiestni na pracovnu
dosku, jednoducho sa bude dat upevnit pomocou
svoriek. Ak rozmery pracovnej dosky nie st
vhodné, k prednej strane produktu sa daju upevnit
2 montazne svorky tak, ako je zobrazené na
obrazku nizsie.

1 Plos¢a
2 Spojka za namestitev
3 Delovni pult
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Ce plosto namestite na omarico, je treba med
omarico in plos¢o namestiti polico, kot
prikazuje zgornja slika. To pa ni potrebno, ¢e jo
namestite na vgradno pecico.

Ce je naprava na primer name$¢ena na predal in se
lahko dotaknete njene spodnje strani, morate ta predel

pokriti z leseno plosco.
) |
: 7]

* min. 15 mm

Pogled od zadaj (odprtine za prikljucitev)

Lokacija prikljucnih lukenj, prikazanih na
spodnii sliki, je shematska in se lahko razlikuje
glede na model izdelka. Popravite jih glede na
prikljucene luknje na vaSem izdelku.

4 s
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NEVARNOST:
Povezovanje z razliénimi odprtinami ni
priporocljivo, saj je lahko nevarno, ker lahko

pride do poskodb plinskega in elektri¢nega
sistema.

NEVARNOST:
Kuhalna plos¢a vkljuéuje elemente, ki delujejo

na plin in elektriko. Iz tega razloga je treba
kuhalno plo$¢o pritrditi na pult le preko
pritrdilnih lukenj, le z uporabo priloZenih
pritrdilnih elementov in vijakov ter kot je
prikazano v tem priro¢niku. V nasprotnem
primeru to lahko predstavlja nevarnost za
Zivljenje in lastnino.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem izdelku je
odvisno od modela izdelka.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave
Obdrzite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zratno folijo ali debel
karton in jo polepite.

Preverite splosni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.




ﬂ Priprave

Nasveti za varcevanje z elektricno *  Posodein lonci morajo ustrezati kuhalnim |

. povrSinam. Dno posode ali lonca ne sme biti
energijo i . - manj$e od grelne plosce.
Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljai *  Kuhalne povrsine in dna loncev naj bodo vedno
napravo na varcen in okolju prijazen nacin; - gista. Umazanija bo zmanj$ala prevajanje toplote
L4 Zamrznjena Z|V||a Odtajajte pred pecen]em med kuhamo povréino in dnom |0nca.

e Zakuhanje uporabite lonce/ponve s pokrovi. Ce p b
ne uporabljate pokrova lahko porabite tudi do 4 rva uporaba

krat ve¢ energije. Prvo ¢iScenje izdelka

e |zberite grelnik, ki najbolj ustreza velikosti dna Dolodena Gistila ali Gistiina sredstva lahko
posqde, ki jp boste uporablj.ali..Vedg.o izberite poskoduiejo povrino.
pravilno velikost posode za jedi. Vecje posode 7a Gisenje ne uporablajte agresivnih &istil,
potrebujejo veC energije. Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

e Ko kuhate na elektricni ploSci, uporabljajte lonce 7
s ploskim dnom. '
Posode z debelejSim dnom bolje prevajajo toploto.
Prihranite lahko do 1/3 energije.

Odstranite ves embalazni material.
2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obriite vse
povrSine izdelka.
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E Uporaba ploSce

Splosne informacije o kuhanju

Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte ploS¢e nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzrodi pozar. Ce
obstaja nevarnost poZara, ga nikoli
ne posku$ajte pogasiti z vodo! Ce se
olje vname, ga pokrijte z pozarno odejo
ali vlazno krpo. Izkljucite plosco, Ce je
varno, in poklicite gasilce.

e Pred cvrenjem zivila vedno dobro osusite in jih
nezno poloZite v vroce olje. Pred cvrenjem Zivila
popolnoma odtajajte.

e Posode, ki jo uporabljate pri segrevanju olja, ne
pokrijte.

e Lonce in ponve namestite, tako da ro¢aji ne
segajo preko plosce, da se ne segrejejo.
Nestabilnih posod, ki se lahko prekucnejo ne
postavljajte na plosco.

e Praznih posod in loncev ne postavijajte na
vklopliena kuhalna mesta. Lahko se poskoduijejo.

e (e kuhalna mesta delujejo, brez da bi na njih bile
posode ali ponve, se naprava lahko poSkoduje.
Po konCanem kuhanju izklopite kuhalna mesta.

e PovrSina naprave je lahko vro€a, zato na njo ne
postavljajte plasticnih ali aluminijastih posod.
Ce se takani materiali priénejo taliti, jin
nemudoma ocistite s povrSine.

V tak$nih posodah prav tako ne hranite Zivil.

e Uporabljajte samo lonce ali posode s ploskim
dnom.

e Vlonce in ponve dajte primerno kolicino Zivil.
Tako Zivila ne bodo prekipela in prepregili boste
nepotrebno CisCenje.

Pokrovov loncev in ponev ne postavljajte na
kuhalna mesta.

Lonce namestite na sredino kuhalnih mest. Ce
Zelite lonec prestaviti na drugo kuhalno mesto,
ga dvignite in polozite na kuhalno mesto,
namesto da ga potegnete.

Izbira posode

e Steklokeramicna povrSina je odporna na vrocino
in velike temperaturne razlike.

e Steklokeramicne povrSine ne uporabljajte kot
mesto za shranjevanje ali desko za rezanje.

e Uporabljajte le lonce in ponve z ravnim dnom.
Ostri robovi lahko opraskajo povr§ino.
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Razliti ostanki lahko
poSkodujejo
steklokerami¢no
povrSino in povzrocijo
pozar.

Ne uporabljajte posod z
vbocenim ali izbo¢enim
dnom.

Uporabljajte le lonce in
ponve z ravnim dnom. Ti
namre€ zagotovijo boljSi
prenos toplote.

Za indukcijske plo3ce uporabljajte samo posodo, ki

je primerna za indukcijsko kuhanje.

Preverjanje posode

Na nasledniji na¢in boste ugotovili ali je posoda

primerna za indukcijsko plos¢o ali ne.

1. Posoda je primerna, ¢e se na njeno dno pritrdi
magnet.

2. Posoda je primerna, e Al e utripa, ko
posodo postavite na kuhalno mesto in vklopite
plosco.

Uporabljate lahko kovinske, teflonske ali aluminijaste

posode s posebnim magnetnim dnom, ki imajo oznako

ali opozorilo, da je posoda primerna za kuhanje na
indukcijski plos¢i. Steklene in kerami¢ne posode, lonci
in posode iz nerjaveCega jekla z nemagnetnim
aluminijastim dnom niso primerne.

Sistem za zaznavanje posode

Pri kuhanju na indukcijski ploS¢i se toplota spro$ca

samo na delu ploS¢e ustreznega kuhalnega mesta,

kier se nahaja posoda. Sistem zazna dno posode in

samodejno segreje samo to povrsino. Kako postopati,
¢e med kuhanjem dvignete posodo s kuhalnega mesta.

Izberite kuhalno mesto in simbol "= izmenicno utripa.

Varna uporaba

Ce uporabljate posodo proti sprijemaniju (teflon) brez
olja ali z majhno kolicino olja, ne izberite visokih
stopen;j segrevanja

Na ploS¢i ne puSCajte kovinskih predmetov kot so vilice,
nozi ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

Pri kuhanju nikoli ne uporabljajte aluminijastih folij. Na
kuhalno mesto nikoli ne postavijajte jedi zavitih v
aluminijasto folijo.

Ce se pod plod&o nahaja pegica, lahko senzorji
na plos¢i zmanjSajo stopnjo kuhanja ali
izklopijo pecico med njenim delovanjem.




Ko je ploSca vklopljena, v njeni bliZini ne
pusCajte magnetnih predmetov kot so kreditne
kartice ali kasete.

Izberite ustrezno kuhalno mesto glede na posodo

Veliko kuhalno mesto Obiéajno kuhalno mesto Maihno kuhalno mesto

-

Vﬁi!kﬂ kuhalno mesto Obaéajnu kuhalno mesto Majhno kuhalno mesto
Samodeino se prilega ;msodl Samodeino se prilega s Primerno 22 potasno
Popolna razdelitey moti. posodi. kuhanje (omake,
Zagotov popolno razdelitev toplote. Popolna razdelitey smetang)

Brimerno za kuhanje jedi kot so yelike mot]. Brimerno za pripravo
palatinke velike rbe, zapedene all zolo Zagolovi popolng majhnih porct 2l porcl
zapecene. razdelitey toplote. glede na Stevilo oseb.
Primertio za vse viste
kibania

Uporaba loncev na $iroko povrSinskem kuhal-

nem mestu ux
Uporaba plos¢

Siroko povrginsko NEVARNOST:
kuhalno mesto lahko Prepregite, da bi predmeti padii na plogco.

uporabite loceno v Tudi majhni predmeti kot solnica lahko

dveh delih kot zadnje poskoduejo plosco.

levo in sprednje levo Ce je plosca pocena, je ne uporabljajte.
kuhalno mesto. Razpoke lahko pus¢ajo vodo, kar povzroGi
kratki stik.

Ce na povrSini opazite kakr$no koli poSkodbo

Siroko povrginsko ! ! DOSH
(npr. vidne razpoke), nemudoma izklopite
Q kuhalno mesto lahko napravo, da zmanjSate nevarnost kratkega

uporabite za velike stika,
lonce.

Vas$ lonec mora
pokrivati obe sredini
Siroko powrSinskega
kuhalnega mesta.
/7 | Kuhalnega mesta ne
\__/ | uporabligjte na
drugacen nacin.
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Nadzorna ploséa

Tipka za vklop/izklop

Tipka za zaklep tipkovnice/varnostni
zaklep

Tipka za vklop/izklop Casovnika

Tipka za nastavitev najvecje moCi
(ojaCevalnik)

Tipka za zaklep za CiSCenje
Tipka za ustavitev in nadaljevanje
Tipka minus

Tipka plus

—

Grafike in slike so le informativnega znacaja.
Dejanski videz ali funkcije se lahko razlikujejo
glede na model ploSce.

L D 1
e 4

Decimalno locilo za nastavitev asa
Zaslon ¢asovnika
Tipka plus za Gasovnik (za stopnjo asovnika)

Decimalno lo€ilo za tipko za zaklep
tipkovnice/varnostni zaklep

Tipka minus za ¢asovnik (za stopnjo asovnika)

B w N =

[&]

1 Tipka za vklop nastavitve najvecje mocCi

(ojaCevalnik)

2 Tipka minus za kuhalno mesto (za stopnjo
temperature)

3 Tipka plus za kuhalno mesto (za stopnjo
temperature)

4 Zaslon kuhalnega mesta
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Napravo upravljate s plos¢o za upravljanje na
dotik. Vsaka opravijena funkcija na nadzorni
plo3¢i na dotik bo potrjena z zvognim
signalom.

Nadzorna plo$¢a naj bo vedno Cista in suha.
\VlaZna in umazana povrsina lahko povzrodi
ezave pri funkcijah.

Vklop plosce:
1. Plos¢o vklopite z dotikom"D" tipke.
»0« se pojavi na zaslonu za vsa kuhalna mesta.

sty

Ce v 10 sekundah ne izvedete nobenega
dejanja, se bo plosta samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.




Ce se dalise ¢asovno obdobie ne
dotaknete nobene tipke, se bo izdelek
zaradi varnostnih razlogov izklopil.

Izklop kuhalnega mesta:

Vkloplieno kuhalno mesto lahko izklopite na 3 nacine:

1. Z dotikom "D tipke

Dotaknite se "D tipke.

2. Z znizanjem temperature na stopnjo »0«.

Kuhalno mesto lahko izklopite, Ce zniZate nastavitev

temperature na raven »0« .

3. Z uporabo funkcije za izklop ¢asovnika za
Zeleno kuhalno mesto.

Ko &as poteCe, bo ¢asovnik izklopil ustrezno kuhalno

mesto. Simbol »0« ali »00« se bo prikazal na

ustreznih zaslonih.

Po poteku Casa boste zasliSali zvogni signal. Zvocni

signal utiSate s pritiskom katere koli tipke na nadzorni

plosgi.

4. S hkratnim dotikom kuhalnega mesta
/+ tipk za Zeleno kuhalno mesto.

||—||/|| n

Ustrezno kuhalno mesto izklopite s
hkratnim dotikom tipk.

Ce na zaslonu kuhalnega mesta utripa
simbol »He ali »he, ko je kuhalno mesto
izkloplieno, to pomeni, da je kuhalno

mesto Se vedno vroge. Ne dotikajte se
kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote

Ce na zaslonu kuhalnega mesta utripa simbol »He, to
pomeni, da je ploS¢a Se vedno vroca ter da z njo lahko
ohranite man;jSo koli¢ino hrane tople. Simbol bo hitro
preklopil na simbol »h«, kar pomeni, da je plo§¢a manj
vroca.

Ob izklopu elektrike kazalnik preostale toplote
ne bo svetil in uporabnika ne bo posvaril pred

ro¢imi kuhalnimi mesti.

Nastavitev stopnje temperature
1. Plos¢o vklopite z dotikom"(D" tipke.
2. Nastavite zeleno temperaturo z dotikom kuhalnega

||~u/u

mesta

" tipk.

» Ustrezno kuhalno mesto bo zacelo delovati pri
nastavljeni temperaturi.

Zunanji del kuhalnega obmocja indukcijskega
kuhaliSca, velikega 280 mm (Ce je vas$ izdelek
opremljen s kuhalnim obmodjem indukcijskega
kuhalis¢a, velikim 280 mm), se vklopi Sele, ko
na kuhalno obmogje poloZite dovolj veliko
kozico in je temperatura nastavljena na
stopnjo, visjo od 8.

Nastavitev najvecje moéi (0JAGEVALNIK)

Za hitro segrevanje lahko uporabite funkcijo

ojacevalnika. Funkcija ni namenjena za dalj$e kuhanje.

Funkcija ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Nastavitev najvecje moci (0JAGEVALNIK):
1. PloSCo vklopite Szﬂ dotikom"CDr tipke.
2. Dotaknite se "™ tipke ustreznega kuhalnega

simbol »P« pa bo prikazan na zaslonu kuhalnega
mesta. Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojacevalnika in nadaljujejo delovanje na stopniji »9«.
PredGasen izklop nastavitve najvecje moci
(OJACEVALNIKA):

Nastavitev najvecje moci lahko kadar koli izklopite s

pritiskom """ ali tipke.

Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije ojaCevalnika in
nadaljujejo delovanje na stopnji »9«.

Delovno nacelo 2 kuhalnih mest, ki sta
nastavljeni v enaki navpicni smeri:

Ce je eno kuhalno mesto nastavljeno na ojaevalnik
stopnje in je drugo kuhalno mesto, ki je nastavljeno v
enaki navpicni smeri, nastavljeno visje od stopnje 6 (7,
8in 9), se prvo kuhalno mesto zniza na stopnjo 9 in
drugo kuhalno mesto je lahko nastavijeno na visje od
stopnje 6 (7, 8 in 9). Ce je drugo kuhalno mesto
nastavljeno na stopnjo ojacevalnika, se prvo zniza na
stopnjo 6.

Vklop Sirokopovrsinskega kuhalnega mesta

1. Z dotikom "@" vKiopite plogco.
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2. Za”}/klop SirokopovrSinskega kuhalnega mesta

"{&1" hkrati drZite tipki obeh kuhalnih mest za
priblizno 3 sekunde.

» Simbol »0« se bo prikazal na zaslonu zadnjega

levega kuhalnega mesta. ' se bo prikazal na
zaslonu sprednjega levega kuhalnega mesta in
SirokopovrSinsko kuhalno mesto bo vklopljeno.

3. Z dotikom "=/ tipk zadnjega levega
kuhalnega mesta nastavite stopnjo temperature
med »0« in »9«,

0Ob vklopu SirokopovrSinskega kuhalnega
mesta lahko stopnjo temperature

|-u/n

nastavite s " tipkami
zadnjega levega kuhalnega mesta.
Stopnje temperature ne morete nastaviti s

u“n/n

" tipkami sprednjega levega
kuhalnega mesta.

Leva Sirokopovrsinska kuhalna mesta so
razlozena kot primer. Ce je
Sirokopovrsinsko kuhalno mesto tudi na
desni strani ploCe, veljajo za to kuhalno
mesto ista navodila.

» Kuhalno mesto zacne delovati.

Vklop Sirokopovrsinskega kuhalnega mesta med
delovanjem enega ali obeh levih kuhalnih mest
Med delovanjem enega ali obeh levih kuhalnih mest
lahko obe kuhalni mesti zdruZite z vklopom Sirokega
povrSinskega kuhalnega mesta. Tako lahko izkoristite
SirSe kuhalno mesto pri isti stopnii

:1 . Za vklop SirokopovrSinskega kuhalnega mesta
med delovanjem enega ali obeh levih kuhalnih
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mest "1™ hkrati drZite tipki obeh kuhalnih mest
za priblizno 3 sekunde.
» Stopnja temperature zadnjega izbranega kuhalnega
mesta se bo prikazala na zaslonu zadnjega levega
kuhalnega mesta, s tem pa bo vklopljeno
SirokopovrsSinsko kuhalno mesto.
» Zdruzena kuhalna mesta bodo nadaljevala z
delovanjem ob vrednosti temperature in ¢asovnika (Ce
je na voljo) izbranega levega kuhalnega mesta.
Vrednost levega kuhalnega mesta, ki je bila
nastavljena pred zdruzenjem kuhalnih mest, bo
preklicana.

» Ce Zelite spremeniti temperaturo, se dotaknite

/+ tipk zadnjega levega kuhalnega mesta in
nastavite zeleno stopnjo temperature.

. 155
Ce se "= med delovanjem

Sirokopovrsinskega kuhalnega mesta
‘dotaknete tipke za levo kuhalno mesto, bodo
kuhalna mesta delovala pri stopniji delovanja
ojacevalnika.

Izklop SirokopovrSinskega kuhalnega mesta

Sirokopovrginsko kuhaino mesto lahko izklopite na 4

razli¢ne nacine:

1. Temperaturo zniZate na stopnjo »0«.

SirokopovrSinsko kuhalno mesto lahko izklopite, Ce

znizate stopnjo temperature na »0«.

2. Z uporabo funkcije za izklop ¢asovnika za
SirokopovrSinsko kuhalno mesto.

Ko Cas poteCe, bo Casovnik izklopil SirokopovrSinsko

kuhalno mesto. 0 se prikaze na zaslonu levega

kuhalnega mesta. 00 se prikaze na zaslonu ¢asovnika.

3. S hkratnim dotikom "™ /"1 " tipk katerega
koli levega kuhalnega mesta.
Ce se hkrati dotaknete "™===*/""1T" tipk katerega koli

levega kuhalnega mesta, se kuhalna mesta loijo in

izklopijo. ;

4. S hkratnim drZanjem "{&f" tipk obeh kuhalnih
mest za priblizno 3 sekunde. ,

Kuhalna mesta se bodo izklopila, e hkrati drzite "1™

tipki obeh kuhalnih mest za priblizno 3 sekunde.



Zaklep za ¢iScenje

Zaklep za CiSCenje za 20 sekund onemogoCi delovanje
vseh tipk na nadzorni ploS€i, da lahko plo$€o na kratko
oCistite tudi kadar je vklopliena. V tem Casu izdelek ne

bo omejil dovajanja napetosti.
Vklop zaklepa za ¢iSEenje

1. Pritisnite in drZite \TD tipko, dokler ne zasliSite
zvotnega signala ob vklopu katerega koli
kuhalnega mesta.

20-sekundno od$tevanje se zacne na zaslonu

¢asovnika plo§ce. V tem Casu nobena izmed tipk na

ploscCi ne bo delovala, z iziemo D tipke.

Izklop zaklepa za ¢iSCenje

Za izklop zaklepa za ¢iSCenje ni treba pritisniti nobene
tipke. Po 20 sekundah boste zasliSali zvocni signal in

zaklep za CiSCenje se bo samodejno izklopil.
Ce Zelite predasno preklicati zaklep za

Giscenje, se dotaknite in driite "\__" tipko,
dokler ne zasli§ite dveh zvo&nih signalov.

Varnostni zaklep

Ko so kuhalna mesta izklopliena, lahko plos¢o zacitite
z varnostnim zaklepom, ki preprecuje otrokom, da bi
vklopili kuhalna mesta. Varnostni zaklep lahko vklopite
ali izklopite le, kadar so kuhalna mesta izklopljena (v
nacinu pripravljenosti).

Vklop varnostnega zaklepa

1. Pritisnite in hkrati dolgo drzite " i UU tipki,
dokler ne zasliSite zvotnega signala, kadar je
plos&a v nacinu pripravljenosti.

Varnostni zaklep se vklopi. »L« se bo za nekaj Casa

prikazal° na zaslonu vseh kuhalnih mest, decimalno

locilo "@" tipke pa bo zasvetila.

Ce pritisnete katero koli tipko, ko je
varnostni zaklep vklopljen, boste zasliSali
dva zvoéna signala in »L« bo utripal na
zaslonu za vsa kuhalna mesta.

Izklop varnostnega zaklepa

1. Pritisnite in hkrati dolgo dr7ite "_" in I]” tipki,
dokler ne zasliSite dveh zvocnih signalov, kadar
je varnostni zaklep vklopljen.

» Funkcija za varnostni zaklep se bo izklopila. »L« bo

utripal na zaslonu za vsa kuhalna mesta, lucka "&"

tipke pa bo ugasnila.

Zaklep tipk

Zaklep tipkovnice lahko vklopite, da preprecite

nenamerno spreminjanje funkcij med delovanjem

plosce.

Vklop zaklepa tipk

1. Pritisnite in hkrati dolgo drzite "~__J"in ”U tipki,
dokler ne zasliSite enega zvotnega signala.
Vklopil se bo zaklep tipk, decimalno logilo "&" tipke pa

se bo po utripanju vklopilo.

Zaklep tipk lahko vklopite le v naginu
delovanja. Ko je @ zaklep tipk vkloplien, bo
delovala le tipka. Ko se dotaknete katerega koli
drugegg gumba, zaéne utripati decimalno
logilo " tipke, ki nakazuje, da je zaklep tipk
vklopljen. Ce izklopite plo&o, ko so tipke
zaklenjene, morate izklopiti zaklep tipk, da
lahko ponovno vklopite plos¢o. Z dotikom
katerega koli drugega gumba brez izklopa
zaklepa tipk bo na vseh kuhalnih mestih utripal
simbol »L«, ki oznacuije, da je zaklep tipk
vklopljen. Izklopite zaklep tipk, da ponovno
vklopite ploco.

Izklop zaklepa tipk

1. Dotaknite se hkrati \ﬂj in []I] tipk, dokler ne
zasliSite dveh zvotnih signalov, kadar je
varno§tni zaklep vkloplien.

» Lucka "2 tipke bo ugasnila in nadzorna plosca se

bo odklenila.

Funkcija ¢asovnika

Ta funkcija vam olaj$a kuhanje. Kuhalne plo$¢e vam

ne bo treba preverjati ves ¢as kuhanja. Ob koncu ¢asa,

ki ste ga nastavili, se bo kuhalno mesto samodejno
izklopilo.

Vklop ¢asovnika

1. PlosCo vklopite z dotikom (D tipke.

2. Nastavite zeleno temperaturo z dotikom kuhalnega

" tipk.

||—||/||

mesta

3. Casovnik vklopite z dotikom "\_./" tipke. Simbol
»00« in decimalno loGilo izbranega kuhalnega
polja bosta utripala na zaslonu ¢asovnika.

4. 7elen &as nastavite z dotikom Gasovnika "™

/+ tipk.
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Nastavitev se bo vklopila po 10 sekundah.
Decimalno logilo izbranega kuhalnega polja bo
utripalo na zaslonu ¢asovnika.

Ce Zelite nastaviti tudi &asovnike drugih kuhalnih
mest, ponovite zgoraj opisan postopek.

Ce je na razliénih kuhalnih mestih nastavljena
eC kot ena vrednost ¢asovnika, se bo na
aslonu Casovnika prikazal Gasovnik kuhalnega

mesta z najnizjo vrednostjo, za to kuhalno

obmocje pa bo utripalo decimalno locilo.

Decimalna locila za druga kuhalna mesta bodo

neprekinjeno svetila.

Preostali ¢as kuhanja lahko vidite s ponovnim
dotikom @ tipke vseh kuhalnih mest. Po
vsakem dotiku se prikaZe vrednost drugega

¢asovnika kuhalnega mesta. Na koncu se
znova prikaze najmanjSa vrednost ¢asovnika.

=2

Casovnika ni mogote nastaviti brez izbire
kuhalnega mesta in njegove temperature.

méasovnik lahko nastavite samo za delujoca
kuhalna mesta.

Izklop ¢asovnika

Ko nastavljen Cas poteCe, se bo plo§¢a samodejno
izklopila in zasliSali boste zvocni signal. Zvocni signal
ugasnete s pritiskom na katero koli tipko. Ce ne
pritisnete nobene tipke, se bo po nekaj minutah zvocni
signal izklopil.

PredGasen izklop ¢asovnikov

Ce tasovnik pred&asno izklopite, bo plodta e naprej
delovala z nastavljeno temperaturo, dokler je ne
izklopite.

Casovnik lahko pred&asno izklopite na dva nagina:
Casovnik za ustrezno kuhalno mesto izklopite, tako
da znizate njegovo vrednost na »00«.

1. Dotaknite se tipk Gasovnika, " /"1 " dokler
se simbol »00« ne pojavi na zaslonu kuhalnega
mesta z vklopljenim Casovnikom.

» Simbol decimalnega locila ustreznega kuhalnega

mesta se bo trajno izklopil, Casovnik pa bo preklican.

Izklop €asovnika za ustrezno kuhalno mesto s

hkratnim dotikom "™ /"
kuhalnega mesta:
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" tipk ustreznega

1. Tipk ustreznega kuhalnega mesta """/+
se dotaknite hkrati.
» Simbol decimalnega loCila ustreznega kuhalnega
mesta se bo trajno izklopil, Casovnik pa bo preklican.
Po tem koraku bo stopnja temperature

ustreznega kuhalnega mesta »0«, skupaj s
stopnjo Gasovnika.

Funkcija zaustavitve
S to funkcijo lahko zniZate stopnjo delovne
temperature kuhalnih mest na najnizjo (stopnja 1).

Ce je Gasovnik nastavljen za katero koli
kuhalno mesto, bo tudi med zaustavitvijo
nadaljeval z delovanjem.

1. Dotaknite se []I] tipke, kadar deluje katero koli
izmed kuhalnih mest.

Vsa delujoca kuhalna mesta bodo delovala na

najmanigi stopnji (stopnja 1). "Iz Simbol se bo pojavil

na zaslonu delujocih kuhalnih mest.

2. Dotaknite se l][l tipke znova, da ponovno
zazenete vsa kuhalna mesta s predhodnimi
nastavitvami.

Varna in uéinkovita uporaba indukcijskih kuhal-
nih mest

Natini delovanja: Indukcijska ploSta neposredno po
principu segreva kuhalno posodo. Tako ima v
primerjavi z drugimi vrstami ploS¢ veliko prednosti.
Deluje ucinkoviteje in povrSina plosce je hladnejsa.
Indukcijska plo$Ca ima iziemen varnostni sistem, ki bo
zagotovil najvecjo mozno varnost uporabe.

Plos¢a je lahko glede na model opremljena z
indukcijskimi kuhalnimi mesti premera 145,
180, 210 in 280 mm. Z indukcijsko funkcijo
vsako kuhalno mesto samodejno zazna
posodo, ki je postavljena na njem. Energija se
ustvari le na mestu, kjer se posoda dotika
kuhalnega mesta, zato je doseZena najmanj$a
poraba energije.

Omejitev éasa delovanja

Enota za upravijanje ploSCe je opremljena s funkcijo
omejitve ¢asa delovanja. Ce pustite vklopljeni dve ali
vec kuhalnih mest, se bo kuhalno mesto po dolocenem
¢asu samodejno izklopilo (glejte tabelo - 1). Ce je za
kuhalno mesto vkloplien ¢asovnik, se bo pozneje
izklopil tudi zaslon ¢asovnika.

Omejitev Gasa delovanja je odvisna od izbrane stopnje
temperature. Za to stopnjo temperature je doloCen
najdalj$i Cas delovanja.

Ko se kuhalno mesto samodejno izklopi, kot je opisano
zgoraj, ga lahko ponovno vklopite.



Tabela - 1: Omejitev ¢asa delovanja

Stopnia temperature | Omejitev £asa
delovania ura
o o ]

6
e
s
| P (ojaCevalnik) |

P (ojacevalnik) 10 minut ()

") Plosea bo bo 5 minutah preldoplla na stophio 9

Zascita pred pregretjem

PloS¢a vsebuje senzorje, ki zagotavljajo zascito pred

pregretiem. V primeru pregretja se lahko pojavi

naslednje:

e DelujoCe kuhalno mesto se lahko izklopi.

e |zbrana stopnja se lahko zniza na stopnjo 7 visje
stopnje.

Varnostni sistem proti razlitju

PloSCa je opremljena z varnostnim sistemom proti

razlitiu. Ce se po nadzorni plosci razlije tekoCina, bo

sistem nemudoma prekinil napajanje in izklopil plos¢o.

Med tem ¢asom je na indikatorju prikazano opozorilo

»E«.

Natanéne nastavitve moci

Indukcijska ploS¢a se nemudoma odzove na ukaze, kar

je eden izmed principov njenega delovanja. Zelo hitro

spremeni nastavitve modi. Tako lahko preprecite, da bi

se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo, mleko itd.)

razlila tekoCina, Ceprav je bila tik pred razlitiem.

Hrup ob delovanju

Indukcijska ploSca lahko povzroCi nekatere zvoke. To je

obicajno in je del kuhanja z indukcijsko plosco.

e Hrup postane izrazitejSi pri visokih temperaturah.

e Hrup lahko povzrogijo zlitine posod.

e Prinizkih stopnjah lahko zaradi nacinov delovanja
slisite ponavljajoC se vklop in izklop zvoka.

e Hrup povzrodi tudi segrevanje prazne posode. Ko
jo napolnite z vodo ali hrano, bo zvok ponehal.

e SliSite lahko tudi hrup, ki ga povzroca ventilator
za hlajenje elekiriénega sistema.

Sporo€ila o napakah
Tabela — 2: Kode in vzroki napak

Pritisnili
ste dve kuhalnega

mesta

ali ve€
tipk

Ploseaie | Simbol »He ufripa,
pregreta

Zaslon
kuhalnega
mesta

Za ve¢ informacij o sporo€ilih o napakah, ki se
lahko pojavijo na nadzorni ploS¢i za upravljanje
na dotik, glejte tabelo 2.

Ce je povrsina ploste za upraviianje na dotik
izpostavljena intenzivni pari, se lahko celoten
sistem za upravljanje izklopi in kaZe signal

napake.

PovrSina nadzorne plosce za upravljanje naj bo
Cista. Pojavi se lahko napaéno delovanije.

21/5L



AW

E Vzdrzevanije in ¢iScenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iSCenju naprave se bo servisna Zivljienjska
doba podalj$ala in tezave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektricnega omreZja

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iS¢enjem poCakajte, da se naprava
ohladi.

VroGe povrSine lahko povzro€ijo opekline!

e Po vsaki uporabi napravo temeljito oCistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo ocistite s toplo vodo s istilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ¢isCenju vedno obriSite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
Cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele oCistite
z mehko krpo s teko¢im Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Za GiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrogijo elektriéni udar.

CiScenje plosce

Steklokeramiéne povrSine

Steklokeramic¢no povr§ino obriSite s krpo, navlazeno s
hladno vodo, da obriSete vse ostanke Cistila. Osusite z
mehko in suho krpo. Ob naslednji uporabi lahko
ostanki poSkoduijejo steklokerami¢no povrsino.
OsuSenih ostankov na steklokeramicni plosci v
nobenem primeru ne strgajte z ostrimi rezili, jekleno
gobico ali podobnimi predmeti.

Ostanke kalcija (rumene madezZe) odstranite z majhno
koli¢ino odstranjevalca vodnega kamna kot sta kis ali
limonin sok. Prav tako lahko uporabite ustrezne izdelke,
ki s0 na voljo v trgovinah.

Ce je povrSina mocno umazana, z gobo nanesite Cistilo
in poCakajte, da se popolnoma vpije. Nato oCistite
povrSino ploSCe z viazno krpo.

Hrano z visoko vsebnostjo sladkorja kot sta
smetana in sirup odstranite takoj, $e preden se
povrsina ohladi. V nasprotnem primeru se
lahko steklokeramiéna povrSina trajno
poSkoduje.

Dologena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
Za CiSCenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.
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Barva na prevleki ali drugih povr§inah lahko Cez ¢as
rahlo zbledi. To ne vpliva na delovanje naprave.
Bledenje barv in madezi na steklokeramicni povrsini so
obiCajni in niso napaka.



Odpravljanje tezav

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sli$en je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.

e Naprava ni prikiju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Viic.

(e zaslon ob ponovnem vklopu plodce ne zasveti. >>> Izklopite napravo iz elektricnega tokokroga.
Pocakajte 20 sekund in jo nato ponovno prikijucite.

e Za$ita pred pregretiem je vklopliena. >>> Pocakajte, da se plosca ohladi.

e Lonec ni ustrezen. >>> Preverite lonec.

b
Lonca niste postavili na delujoCe kuhalno mesto. >>> Preverite ali je lonec na kuhalnem mestu.
Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanje.
Lonec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

e  |onec ali kuhalno mesto sta pregreta. >>> Pocakajte, da se ohladita.

e Morda je potekel ¢as kuhanja za izbrano kuhalno mesto. >>> Izberete lahko nov ¢as kuhanja ali konCate
kuhanije.

e 7ZaSCita pred pregretiem je vklopliena. >>> PoGakajte, da se ploS¢a ohladi.

SC janj i i anite predmet na ploSci.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanije.
e |onec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

kolikor teZave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaSéenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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