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Bitte lesen Sie zuerst diese Anleitung.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Wir méchten, dass Sie mit der Leistung lhres neuen Gerétes, das in modernen
Produktionsstatten hergestellt wurde und strengste Qualitatsprifungen durchlau-
fen hat, von Anfang an und auf lange Jahre rundum zufrieden sind.

Daher méchten wir Innen warm ans Herz legen, diese Bedienungsanleitung vor
dem ersten Einsatz lhres neuen Gerates aufmerksam durchzulesen. Bewahren
Sie die Anleitung auf, damit Sie spater darin nachlesen kénnen. Wenn Sie das
Gerat an jemand anderen weitergeben, vergessen Sie bitte nicht, die Bedie-
nungsanleitung ebenfalls weiterzugeben.

Die Bedienungsanleitung hilft Ihnen, lhr Gerat schnell und sicher bedienen

zu kénnen.

e Lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerét aufstellen und be-
nutzen.

e Halten Sie sich strikt an die Sicherheitshinweise.

e Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem gut erreichbaren Ort auf,
damit Sie bei Bedarf darin nachlesen kdnnen.

e Lesen Sie auch die restlichen Dokumente, die mit dem Gerét geliefert wur-
den.
Bitte denken Sie daran, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fir mehre-
re Mo-delle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung klar und deut-
lich hervorgehoben.

Die Symbole
In dieser Anleitung nutzen wir die folgenden Symbole:

mWichtige Informationen oder nitzliche Tipps zum Gebrauch.

AWarnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

AWarnung vor Stromschléagen.
Warnung vor Brandgefahr.
Warnung vor hei3en Flachen.
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ﬂ Allgemeine Informationen

Geratelibersicht

1 Warmhalteplatte 5 Doppel-Kochzone

2 Erweitertem Kochzone 6  Basisabdeckung

3 Einzel-Kochzone 7 Brennerplatte

4 Montageklemme 8 Einzel-Kochzone
Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt 6800 W

Sicherung min. 32 A
Kabeltyp/Kabelquerschnitt HO5RR-F 5 x 1,5 mm~

Kabellange max. 2 m

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe)

55 mm/770 mm/510 mm

EinbaumaBe (Breite/Tiefe)

750 mm/490 mm

Kochzonen

Hinten rechts Warmhalteplatte
Leistung 110 W

Mitte Erweitertem Kochzone
Abmessungen 140/250 mm
Leistung 1100/2000 W
Hinten links Einzel-Kochzone
Abmessungen 160 mm

Leistung 1500 W

Vorne links Doppel-Kochzone
Abmessungen 210/120 mm
Leistung 2000/600 W

Vorne rechts Einzel-Kochzone
Abmessungen 140 mm

Leistung 1200 W
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Im Zuge der Qualitatsverbesse-
rung kénnen sich technische
Daten ohne Vorankindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anlei-

tung dienen lediglich der Veran-

schaulichung und kénnen etwas
vom tats&chlichen Aussehen des
Gerates abweichen.

[i] Angaben am Produkt oder in der
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begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bericksichtigung der zu-
treffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kdnnen je nach
Einsatzumgebung und Nut-
zungsweise des Gerétes abwei-
chen.



E Sicherheitshinweise

Sicherheit, allgemein

Dieses Gerat darf nicht von Perso-
nen bedient werden, die unter kdr-
perlichen/geistigen Behinderungen
oder Wahrnehmungsstérungen lei-
den oder denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten mangelt; dazu z&hlen
auch Kinder. Eine Ausnahme kann
gemacht werden, wenn solche
Personen von einer verantwortli-
chen Person beaufsichtigt und
grundlich in der Bedienung des
Gerétes unterwiesen werden.
Kinder missen grundséatzlich gut
im Auge behalten werden, damit
sie nicht mit dem Gerat herum-
spielen.

SchlieBen Sie das Geréat an eine
geerdete Schutzkontaktsteckdo-
se/Leitung an, die mit einer Siche-
rung passender Kapazitat abgesi-
chert wird — schauen Sie sich dazu
die , Technische Daten“-Tabelle an.
Lassen Sie die Erdung in jedem
Fall von einem qualifizierten Elekt-
riker vornehmen oder Uberprifen.
Der Hersteller haftet nicht bei
Schaden, die durch den Einsatz
des Gerates ohne vorschriftsmaBi-
ge Erdung entstehen.

Benutzen Sie das Gerét nicht, falls
Netzkabel oder Netzstecker be-
schadigt sein sollten. Wenden Sie
sich an den autorisierten Kunden-
dienst.

Nutzen Sie das Gerat nicht, falls es
nicht ordnungsgemaB funktioniert
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oder sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Versuchen Sie nicht, das Geréat
selbst zu reparieren oder zu ver-
andern. Allerdings lassen sich viele
Probleme oder Schwierigkeiten
auch ohne Reparatur oder profes-
sionellen Beistand beheben. Siehe
Stérungen beheben, Seite 26.
Waschen Sie das Gerat niemals
mit Wasser oder anderen Flissig-
keiten ab! Es besteht Strom-
schlaggefahr!

Verzichten Sie auf die Nutzung des
Gerates, wenn |hr Einschétzungs-
vermdgen durch Alkohol oder Dro-
gen beeintrachtigt sein sollte.

Bei Installation, Wartung, Reini-
gung und Reparatur muss das Ge-
rat stets vollstandig von der
Stromversorgung getrennt sein.
Installation und Reparaturen mis-
sen grundséatzlich vom autorisier-
ten Kundendienst ausgeflhrt wer-
den. Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erldschen.

Gehen Sie besonders vorsichtig
vor, wenn Sie alkoholhaltige Spei-
sen zubereiten. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und kann
sich beim Kontakt mit heiBen Ge-
gensténden leicht entziinden.
Erwarmen Sie keine Lebensmittel
in geschlossenen Behéltern oder in
Glasern im Ofen. Dadurch kann ein
Uberdruck entstehen, der den Be-
héalter zum Platzen bringt.



e Achten Sie darauf, dass sich keine
brennbaren Gegensténde in der
Né&he des Gerates befinden — die
Seitenflachen kénnen sich im Be-
trieb stark erhitzen.

e Halten Sie sédmtliche Bellftungs-
o6ffnungen stets frei.

e Vergessen Sie nicht, das Gerat
nach jedem Gebrauch abzuschal-
ten.

¢ Durch Dampfbildung kann sich
zwischen Kochgeschirr und Koch-
feld ein Polster bilden, welches
das Kochgeschirr springen lasst.
Achten Sie daher darauf, dass so-
wohl Kochfeld als auch die Unter-
seite des Kochgeschirrs stets tro-
cken sind.

[i] Das Gerat muss von einer Fach-
kraft gemaB glltigen Bestim-
mungen installiert werden. An-
dernfalls erlischt die Garantie.

Sicherheit beim Umgang mit

Strom

e Arbeiten an Elektrogeraten und -
anlagen durfen nur von autorisier-
ten Elektrofachkraften durchge-
fahrt werden.

e Bei Stérungen oder Beschadigun-
gen das Gerét ausschalten und
vom Stromnetz trennen. Schalten
Sie dazu die Sicherung ab oder
drehen Sie diese heraus.

e Achten Sie darauf, dass die Siche-
rung (Amperezahl) fir die Strom-
aufnahme lhres Kochgerates aus-
gelegt ist.

BestimmungsgemaBe Verwen-
dung

Dieses Gerat wurde fur den reinen
Hausgebrauch entwickelt. Eine ge-
werbliche Nutzung ist nicht zuléssig.
"Achtung: Dieses Gerat dient aus-
schlieBlich der Zubereitung von Spei-
sen. Es darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden (z. B. zum Beheizen
des Raumes)."

FUr Schaden, die durch unsachgeméa-
Ben Gebrauch oder falsche Bedienung
verursacht werden, haftet der Herstel-
ler nicht.

Wenn Kinder in der Nahe sind

e Erreichbare Teile des Gerétes er-
hitzen sich im Betrieb stark; Kinder
sollten ferngehalten werden, bis
das Geréat abgekuhlt ist.

e Lagern Sie keinerlei Dinge Uber
dem Gerét, die Kinder zu erreichen
versuchen kdnnten.

e Das Verpackungsmaterial kann far
Kinder geféahrlich werden. Bewah-
ren Sie Verpackungsmaterial an
einem Ort auf, der nicht von Kin-
dern erreicht werden kann. Ent-
sorgen Sie Verpackungsmaterial
geman lhren &rtlichen Entsor-
gungsvorschriften.
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E Installation

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fir den Einbau in eine
handelslbliche Klichenarbeitsplatte .
vorgesehen. Zwischen Gerat und an-
grenzenden Kiichenwéanden und -

maobel muss ein Sicherheitsabstand .
bleiben. Siehe Abbildung (Angaben in

mm).

*

Verpackungsmaterial und Trans-
portsicherungen entfernen.

min.

Einbauen und AnschlieBen
[i] Glasbruchgefanr!

Das Glaskeramik-Kochfeld nicht
auf eine Ecke oder Kante aufset-
zen.

Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit samtli-
chen zutreffenden Vorschriften zur

8| DE

Oberflachen, Kunststoffbelage und
verwendete Kleber missen hitze-
besténdig sein (min 100 °C).

Die Klchenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und fi-
xiert sein.

Die Klchenarbeitsplatte entspre-
chend den EinbaumaBen aus-
schneiden.

Gas- und/oder Elektroinstallation
erfolgen.

Der Anschluss des Gerates darf
nur vom Technischen Kunden-
dienst oder einem zugelassenem
Gasinstallateur durchgefihrt wer-
den.



AnschlieBen an das Stromnetz A Stromschlaggefahr!

[i] Dieses Gerat muss geerdet Trennen Sie das Geréat von der
werden! Stromversorgung, bevor Sie an
Unser Unternehmen haftet nicht der Elektroinstallation arbeiten.
fur jegliche Schaden, die durch
Verwendung des Gerites ohne 1. Kann das Gerat nicht allpolig vom
ordnungsgemaBe Erdung entste- Netz getrennt werden, muss eine
hen. Trennvorrichtung mit mindestens

_ 3 mm Kontaktabstand an samtli-

A Stromschlag-, Kurzschluss-, chen Polen vorgeschaltet werden
Feuergefahr dgrch nicht fachge- (Sicherungen, LS-Schalter und
rechte In“stallat|on! ) Schutze). Die Trennvorrichtung soll-
Das Gerat darf nur von einer au- te in Ubereinstimmung mit IEE-
torisierten Fachkraft an das Vorschriften in der Nahe, jedoch
Stromnetz angeschlossen wer- nicht oberhalb des Gerates instal-
den. Der korrekte und sichere liert werden. Nichteinhaltung dieser
Betrieb des Gerates kann nur Vorgaben kann zu Betriebsstérun-
Qach ord_r_mungsgemaBer Installa- gen und zum Erléschen der Pro-
tion gewahrleistet werden. duktgarantie fiihren.

A Stromschlag-, Kurzschluss-, Eine zusétzliche Absicherung mit ei-
Feuergefahr durch Beschadigung nem Fehlerstromschutzschalter (FI-
des Geratanschlusskabels! Schutzschalter) wird empfohlen.

Das Netzkabel darf nicht einge- Wenn |hr Gerat mit einem Netzkabel
klemmt, geknickt oder ge- ohne Stecker geliefert wurde:
quetscht werden oder mit hei3en opper s
Geréteteilen in Berthrung kom- NEET=E R IS A g ™
men. NN = e LLWY ;

 CORD

SUPPL Y .
CORD

Falls das Netzkabel beschadigt
sein sollte, muss es von einem

qualifizierten Elektriker ausge-

tauscht werden.

¢ Die Netzanschlussdaten missen
mit den Angaben auf dem Typen-
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schild des Gerétes Ubereinstim- ooV - i e
men. Das Typenschild befindet 2. Bei Einphasenanschluss fiihren
sich an der Gehduseriickwand des Sie den Anschluss wie folgt aus:
Gerétes. ¢ Braunes Kabel = L (Phase)

e Die Gerateanschlussleitung muss ¢ Blaues Kabel = N (Nullleiter)
den Spezifikationen und der Leis- e Das griin-gelbe Kabel muss mit
tungsaufnahme entsprechen; siehe Erde (E) == \erbunden werden.

Technische Daten, Seite 4.

w

. Bei Zweiphasenanschluss fiihren
Sie den Anschluss wie folgt aus:
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Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
Blaues Kabel = N (Nullleiter)
Das grun-gelbe Kabel muss mit

Erde (E) ? verbunden werden.

Einbauen

1. Bei Kochfeldern mit gerahmten
Kanten legen Sie die mitgelieferte
Dichtung von unten an den Rahmen
des Produktes an

2. Kochfeld in die Aussparung setzen
und ausrichten.

3. GemaB Abbildung mit den Ausspa-
rungen im unteren Geh&use verbin-
den.

-
_(Lﬁ ;

* mind. 20 & max. 40 mm
mind. 50 mm

Kochfeld

Schraube
Montageklemme
Arbeitsplatte

Dichtung

Trennplatte

o O WN = H

[i] Wenn das Kochfeld tiber einem
Schrank installiert wird, muss
eine Trennwand wie oben gezeigt
montiert werden. Bei der Monta-
ge Uber einem Einbauherd ist
dies nicht erforderlich.

Wenn Sie das Gerat beispielsweise
Uber einer Schublade installieren und
die Unterseite des Gerates dadurch
freiliegt, muss ein Holzbrett dazwi-
schen angebracht werden.

Ansicht von unten (Anschlussaus-
sparung)

I

Kochfeld fixieren.

[i] Verbindungen zu unterschiedli-
chen Aussparungen sind in
sicherheitsrelevanter Hinsicht
abzulehnen; es kann zu Besché-
digungen des Gas- und elektri-
schen Systems kommen.

Endkontrolle

1. Stecken Sie die Anschlussleitung
ein, vergessen Sie die Geratesiche-
rung nicht.

2. Funktion prufen.
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Entsorgung

Verpackungsmaterialien entsor-
gen

Verpackungsmaterialien kénnen fur
Kinder geféhrlich werden. Bewahren
Sie Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.

Altgerate entsorgen

Entsorgen Sie Altgerate grundsétzlich
auf umweltfreundliche Weise.

Dieses Gerat ist mit dem Sammelsym-
bol fur elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Das
bedeutet, dass das Gerat nach den
Vorgaben der européischen Direktive
2002/96/EC recycelt und zerlegt wer-
den muss, damit die Umwelt moglichst
wenig beeintrachtigt wird. Weitere
Informationen erhalten Sie bei Ihrer
Stadtverwaltung.

Elektrogeréte, die nicht Uber spezielle
Sammelstellen entsorgt werden, stel-
len durch das Vorhandensein gefahrli-

cher Substanzen eine potentielle Ge-
fahr fur Umwelt und Gesundheit dar.
Hinweise zur richtigen Entsorgung des
Gerates erhalten Sie von lhrem Hand-
ler oder bei entsprechenden Sammel-
stellen in lhrer Nahe.

Bevor Sie das Gerét entsorgen,
schneiden Sie das Netzkabel ab und
machen die TUrverriegelung (sofern
vorhanden) unbrauchbar, damit Kinder
nicht in Gefahr geraten.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton
auf, falls Sie das Gerat kiinftig
transportieren mussen. Halten sich
an die Hinweise auf dem Karton.
Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken
Sie das Gerét in Luftpolsterfolie
oder starken Karton, anschlieBend
gut mit Klebeband sichern.

e Missbrauchen Sie die Tur/den
Targriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates.

[i] Keine sonstigen Gegenstande auf
dem Gerét abstellen. Das Geréat
muss aufrecht transportiert wer-
den.

Schauen Sie sich das Gerat nach
dem Transport gut an, Uberzeu-
gen Sie sich davon, dass es nicht
zu Beschadigungen gekommen
ist.
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H Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen
Sie Ihr Gerat umweltbewusst und
energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor
der Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Ko-
chen ohne Deckel kann der Ener-
gieverbrauch auf das Vierfache an-
steigen.

Wahlen Sie stets die zum Boden-
durchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden
Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GréBe. GréBeres
Kochgeschirr verbraucht mehr
Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen
mit Elektroherden grundsétzlich
Kochgeschirr mit flachem Boden
zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden
leitet die Warme besser und spei-
chert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel
Energie einsparen.

Die GroBe des Kochgeschirrs
muss grundsétzlich zur Kochzone
passen. Der Boden des Kochge-

schirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern
die Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas lan-
ger dauert, schalten Sie die
Kochzone 5 - 10 Minuten vor Ab-
lauf der Garzeit ab. Durch Ausnut-
zung der Restwarme kénnen Sie
bis zu 20 % Energie einsparen.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Gerates

[i] Oberflachenbeschadigung durch
Reinigungsmittel und -gerate.
Keine scharfen Reinigungsmittel,
Scheuerpulver, -milch oder spit-
zen Gegenstande verwenden.

1. Entfernen Sie sédmtliches Verpa-
ckungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm ab-
wischen und mit einem Tuch trock-
nen.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Ko-
chen

A\ Feuergefahr durch tberhitzte Ole
und Fette!
Ole und Fette nicht unbeaufsich-

Setzen Sie Kochgeschirr immer
genau auf die Mitte der Kochstelle.
Wenn Sie Geschirr von einer
Kochstelle zur anderen versetzen,
heben Sie das Geschirr immer an:
Nicht schieben.

tigt erhitzen. Tipps fiir Glaskeramik-Kochflachen

Auf keinen Fall mit Wasser 16- .
schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flam-

men durch sofortiges Aufsetzen

eines Deckels auf Topf oder °
Pfanne. Schalten Sie den Herd

ab, sofern dies gefahrlos mdéglich

ist, rufen Sie nétigenfalls die Feu- °
erwehr.

e Sorgen Sie daflir, dass Sie nicht
aus Versehen an den Handgriffen
héngen bleiben oder das Kochge-
schirr herunterreiBen; geben Sie
acht, dass Handgriffe nicht von
benachbarten Kochstellen aufge-
heizt werden. Verwenden Sie kein
Kochgeschirr, das nicht absolut
fest steht und leicht kippen kann.
Kochgeschirr, das sich aufgrund
seines hohen Gewichtes nicht m-
helos bewegen lasst, kann eben-
falls zu Gefahrdungen fiihren.
Verwenden Sie ausschlieBlich Tép-
fe und Pfannen mit flachem Boden.

e Achten Sie darauf, Kochgeschirr
zu verwenden, das die Menge der
Nahrungsmittel problemlos fassen
kann; wichtig, damit nichts Gber-
[Auft und unndtigen Reinigungs-
aufwand verursacht.

Legen Sie keine Topfdeckel auf
dem Kochfeld ab.
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Die Glaskeramik-Oberflache ist
hitzebestandig und unempfindlich
gegeniber groBen Temperatur-
schwankungen.

Das Glaskeramik-Kochfeld nicht
als Ablage oder Schnittunterlage
verwenden.

Verwenden Sie Topfe und Pfannen
mit abgeschliffenen Béden. Schar-
fe Kanten verursachen Kratzer auf
der Oberflache.

Verwenden Sie keine Tépfe oder
Pfannen aus Aluminium. Alumini-
um beschédigt die Glaskeramik-
Oberflache.

Spritzer kdnnen die
Glaskeramikoberflach
e beschéadigen und
sich entzlinden.

Benutzen Sie kein
Kochgeschirr mit noch
innen oder auBen
gewolbtem Boden.
Verwenden Sie Topfe
und Pfannen mit ebe-
nen Bdden. Sie ge-
wéhrleisten eine gute
Warmelbertragung.
Bei zu kleinem Koch-
geschirr verschwen-
den Sie Energie.



Bedienung Kochfeld

3 2 1

Warmhalteplatte

Erweitertem Kochzone 14-16/25-27
cm

Einzel-Kochzone 16-18 cm
Doppel-Kochzone 21-23/12-14 cm

Einzel-Kochzone 14-16 cm Empfoh-
lener Kochgeschirrdurchmesser.

2 Glasbruch!
Keine Gegensténde auf das
Kochfeld fallen lassen. Auch klei-
ne Gegensténde (z.B. Salzstreu-
er) kdnnen das Kochfeld bescha-
digen.
Glaskeramik-Kochflachen mit
Rissen nicht weiter verwenden.
Wasser kann durch die Risse
dringen und einen Kurzschluss
verursachen.
Ist die Oberflache gerissen, ist
das Gerét abzuschalten, um ei-
nen moglichen elektrischen
schlag zu vermeiden.

Das Glaskeramik-Kochfeld besitzt eine
Betriebsleuchte und eine Restwérme-
anzeige.

Die Restwarmeanzeige zeigt die Posi-
tion der eingeschalteten Kochstelle
und bleibt nach dem Abschalten an.
(Die Anzeige erlischt, sobald die Tem-
peratur der Platte so weit abgesunken
ist, dass eine gefahrlose Bertihrung
mdglich wird). Ein leichtes Flackern der
Restwéarmeanzeige ist normal.

[i] Glaskeramik-Schnellkochstellen
leuchten nach dem Einschalten
hell auf.
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Bedienfeld
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Haupttaste - Ein-
/Austaste
Tastensperre

Temperaturstufe/Timer
(steigend)
Temperaturstufe/Timer
(fallend)

** Doppel-/Dreifach-
Kochzonenauswahltaste
* Timer de-/aktivieren

** Kochzone de-
/aktivieren

Steuerung der Kochzo-
nenauswahl

Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung 0
-9

Doppel-/Dreifach-
Kochzonenbetriebs-LED
(Kochzonenanzeige)

* Timeranzeige (4 LEDs
fuir 4 verschiedene Koch-
zonen)

[i] Dieses Gerat wird Giber Sensor-
tasten gesteuert. Jede lhrer Ein-
gaben am Sensorbedienfeld wird
durch einen Signalton bestétigt,
sofern lhr Sensorbedienfeld Uber
einen Timer verflgt.

[i] Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Feuchtigkeit
und Schmutz kénnen Funktions-
probleme verursachen.

(*) Falls Ihr Herd mit
einem Timer ausgestat-
tet ist.

Falls lhr Herd mit die-
sen Funktionen ausge-
stattet ist

- @D

@ Bei Modellen mit einer
Uhr

Samtliche Abbildungen dienen lediglich

der Veranschaulichung. Das tatsachliche

Aussehen und die Funktionen kénnen

variieren.

Kochfeld einschalten

Bertihren Sie die Taste "@" etwa 1
Sekunde lang. Die Kochzonenanzeigen
leuchten auf. lhr Kochfeld ist jetzt ein-
satzbereit. Sie kdnnen innerhalb der
folgenden 10 Sekunden andere Koch-
zonen auswéahlen. Wenn die Haupttas-
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te "@" betatigt wurde, sind keine an-
deren Bedienelemente verflgbar.

"4}" und alle relevanten Dezimalpunkte
blinken auf sdmtlichen Kochzonenan-
zeigen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine

Tasten betatigt werden, wechselt

das Kochfeld automatisch wieder in
den Bereitschaftsmodus.

Wenn Sie die Haupttaste l&nger
als 2 Sekunden gedriickt halten, schal-
tet sich das Kochfeld aus und wech-
selt wieder in den Bereitschaftsmodus.

Kochzonen wahlen

. Schalten Sie das Kochfeld ein.

. Berlihren Sie eines der Bedienele-
mente zur Auswahl der gewiinsch-
ten Kochzone. Nach Auswahl der
Kochzone des Kochfeldes, blinkt

der Dezimalpunkt " aj auf der ent-
sprechenden Kochzonenanzeige.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine

Tasten betatigt werden, wechselt

das Kochfeld automatisch wieder in

den Bereitschaftsmodus.

3. Stellen Sie die Temperaturstufe mit
den Tasten "A" / "s/" auf einen
Wert zwischen 1 und 9 bzw. zwi-
schen 9 und 1 ein.

Die Tasten "A" und "s/" verfligen Uber

eine Wiederholfunktion. Wenn Sie eine

dieser Tasten langere Zeit gedriickt
halten, erhéht bzw. verringert sich der

Wert konstant alle 0,4 Sekunden.

Wenn Sie mit der Taste "A" beginnen,

erscheint 1 auf der Anzeige. Wenn Sie

mit der Taste "~/" beginnen, erscheint

N —

der eingestellte Wert auf der Anzeige (z.

B. eine halbe Sekunde lang A und eine
halbe Sekunde lang 9) . Dies zeigt an,

dass die Schnellheizen-Funktion akti-
viert ist

Schnellheizen

Diese Funktion vereinfacht die Zube-
reitung. Wenn die Schnellheizen-
Funktion aktiviert ist, erfolgt die Zube-
reitung Uber einen bestimmten Zeit-
raum bei maximaler Leistung (siehe
Tabelle 1). Die Schnellheizen-Zeit ist
von der ausgewahlten Temperaturstufe
abhangig. Dies wird durch abwech-
selndes Blinken von A und dem einge-
stellten Temperaturwert auf der Koch-
zonenanzeige angezeigt (z. B. eine
halbe Sekunde lang A, eine halbe Se-
kunde lang 9). Sobald die Zeit zum
Schnellheizen abgelaufen ist, wird die
Leistung der Kochzone reduziert; die
Temperatur wird dauerhaft angezeigt.
Samtliche Kochzonen sind mit der
Schnellheizen-Funktion ausgestattet.
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Schnellheizen-Funktion aktivieren:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Wéhlen Sie die gewtlinschte
Kochzone durch Beriihren der
Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die Termperatur der
Kochzone mit "s/" auf 9 ein. Nach
Abschluss der Temperatureinstel-
lung zeigt das Display abwechselnd
9 und A an. Dies bedeutet, dass die
Temperatur auf 9 eingestellt und
die Schnellheizen-Funktion aktiviert
ist.

4. Wahlen Sie dann innerhalb 10 Se-
kunden mit der Taste "~/" die Tem-
peraturstufe, die nach dem
Schnellheizen wéhrend der verblei-
benden Zubereitung aktiviert wer-
den soll. Stellen Sie die Kochzone
mit den Tasten "A" / "s/" auf einen
Wert zwischen 1 und 9 ein (im Fol-
genden wird von der Auswahl der
Stufe 6 ausgegangen).

5. A und 6 erscheinen wahrend der
Schnellheizen-Funktion abwech-
selnd auf der Anzeige (nach Ablauf
der Schnellheizen-Funktion wird nur
noch 6 angezeigt).

Schnellheizen-Funktion deaktivieren:

e Verringern Sie mit der Taste "s/"
die Temperaturstufe auf den Wert
0; dadurch wird die Schnellheizen-
Funktion schneller deaktiviert.

e Wenn nach Ablauf des Schnellhei-
zens 9 als Temperaturstufe aus-
gewahlt ist (also kein geringerer
Wert), hort die Anzeige nach 10
Sekunden auf zu blinken. Die
Schnellheizen-Funktion ist nun
deaktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld aus.
Wenn Sie die Haupttaste "®" linger
als 2 Sekunden gedriickt halten, schal-
tet sich das Kochfeld aus und wech-
selt wieder in den Bereitschaftsmodus.
Wenn nach dem Abschalten des Koch-
feldes noch eine nutzbare Restwdrme
vorhanden ist, wird dies durch das

Symbol " Hin auf der entsprechenden
Kochzonenanzeige angezeigt.

Kochzonen einzeln ausschalten:
Kochzonen lassen sich auf drei unter-
schiedliche Weisen abschalten:

1. Durch gleichzeitiges Drlcken der
Tasten "A" und "s/".

2. Durch Verringern der Temperatur-
stufe auf 0; verwenden Sie dazu die
Taste "s/".

3. Durch die Verwendung der
Timerfunktion (sofern vorhanden)
der entsprechenden Kochzone

1. Die Tasten "A" und "«/" gleich-
zeitig driicken

Wabhlen Sie mit der Kochzonenaus-
wahltaste "(3" die gewlinschte
Kochzone. Der Dezimalpunkt erscheint
auf der "{h Kochzonenanzeige. Be-
rihren Sie zum Ausschalten der
Kochzone gleichzeitig die Tasten "A"
und "s/".

2. Temperaturstufe der gewiinsch-
ten Kochzone auf 0 einstellen (mit
der Taste "\/")

Sie kdnnen eine Kochzone auch aus-
schalten, indem Sie die Temperatur-
stufe auf 0 einstellen.

17 | DE



3. Den Abschalttimer (sofern vor-
handen) der entsprechenden
Kochzone verwenden

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm zugewiese-
ne Kochzone selbsttatig ab. 0 und 00
erscheinen auf allen Anzeigen. Die
Doppel-/Dreifach-Kochzone und die
mit dem Timer verbunden LEDs wer-
den deaktiviert.

Nach Ablauf der Zeit erklingt zudem
ein Signalton. Zum Abstellen des Sig-
naltons berlhren Sie einfach eine be-
liebige Taste am Bedienfeld.

Doppel-/Dreifach-Kochzonen ein-
schalten**

Doppel-Kochzone einschalten:
Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone,
die mit einer Dualzone ausgestattet ist.
Der Dezimalpunkt der entsprechenden
Kochzone beginnt zu blinken.

Stellen Sie die Temperaturstufe auf
einen Wert zwischen 1 und 9 ein; be-
rihren Sie zum Aktivieren der
Dualzone dieser Kochzone die Taste
Q.

Auch die LED "i8" der zugehdrigen
Dualzone leuchtet dauerhaft. "O" Der
Status der Dual-Kochzone andert sich,
wenn Sie die Taste ein weiteres Mal

berlhren: Die Doppel-Kochzone schal-
tet sich abwechselnd ein und aus.

Die Erweiterungszone wird nur aktiviert,
wenn die Hauptzone der Kochzone auf
einen eine Temperaturstufe zwischen 1
und 9 eingestellt ist.
Dreifach-Kochzone einschalten:
Wahlen Sie die gewilinschte Kochzone,
die mit einer Dreifachzone ausgestattet
ist. Der Dezimalpunkt der entspre-
chenden Kochzone beginnt zu blinken.
Stellen Sie die Temperaturstufe auf
einen Wert zwischen 1 und 9 ein; be-
rihren Sie zum Aktivieren der
Dualzone dieser Kochzone die Taste
Q.

Auch die LED " &." der zugehdrigen
Dualzone leuchtet dauerhaft. Wenn Sie
die Taste "O" noch einmal berihren,
blinkt die LED "/&=" der Dreifachzone;
die Dreifach-Kochzone ist aktiviert.
Wenn Sie die Taste "OQ" ein weite-
res Mal beriihren, schaltet sich die
Dreifachzone der Kochzone wieder
aus. Der oben genannte Vorgang
andert stets den Status der Doppel-
/Dreifach-Kochzonen.

Die Aktivierung der Doppel- und Drei-
fachzonen erfolgt durch BerlUhren der
Taste "O" der ausgewahlten
Kochzone.

Tastensperre ** (bei Modellen mit
Uhr)

Beriihren Sie die Taste "©" zum Sper-
ren des Bedienfeldes langer als 2 Se-
kunden. Der Vorgang wird durch einen
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Signalton bestétigt. AnschlieBend

blinkt die LED "©" und alle Kochzonen
sind gesperrt.

Die Kochzonen kénnen nur im Be-
triebsmodus gesperrt werden. Wenn
die Kochzonen gesperrt sind: Nur dge

" ist verfugbar. Die "Qr

Haupttaste "

LED blinkt und zeigt ein Tastensperre-
Modul an. Falls Sie das Kochfeld bei
aktiver Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim n&chsten
Einschalten des Kochfeldes aktiv. Sie
mussen die Tastensperre zur Bedie-
nung des Kochfeldes aufheben.

ermdéglicht lhnen im Betriebs-
modus die Sperrung bzw. Freigabe
des Bedienfeldes.

Beriihren Sie die Taste "©" zur Freiga-
be der Kochzonen 2 Sekunden lang.
Der Vorgang wird durch einen Signal-
ton bestétigt.

AnschlieBend erlischt die LED "@".
Nun ist das Bedienfeld freigegeben
und kann normal betrieben werden.

Kindersicherung

Sie kénnen das Kochfeld vor unbeab-
sichtigtem Betrieb schitzen und da-
durch z. B. verhindern, dass Kinder die
Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersi-
cherung umfasst einige komplexe
Schritte zur Sperrung des Bedienfel-
des. Die Kindersicherung lasst sich nur
im Bereitschaftsmodus ein- und aus-
schalten.

Das Modul sperren:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der
Haupttaste "@" ein.

2. Halten Sie die Tasten "A" und "s/"
mindestens 2 Sekunden lang
gleichzeitig gedriickt.

3. Berlhren Sie dann noch einmal die
Taste "A".

» Die Kindersicherung ist aktiviert und

" " erscheint auf allen Kochzonenan-
zeigen.

Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Aufhebung der Kinder-
sicherung sind mit denen der Aktivie-
rung identisch.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der
Haupttaste "@" ein.

2. Halten Sie die Tasten "A" und "~/"
mindestens 2 Sekunden lang
gleichzeitig gedriickt.

3. Berlhren Sie dann noch einmal die
Taste "~/".

» Wenn die Kindersicherung aktiviert

ist, erscheint E auf allen Kochzo-
nenanzeigen. Sobald die Sperre erfolg-
reich deaktiviert wurde, wird "t
mehr angezeigt.

Timerfunktionen *

Diese praktische Funktion nimmt lhnen
ein bisschen Kocharbeit ab. Sie mUs-
sen beim Kochen nicht stédndig in der
N&he des Kochfeldes bleiben, da sich
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die gewtlinschte Kochzone nach Ablauf
der eingestellten Zeit automatisch
abschaltet.

Der Timer bietet folgende Funktionen:
Das Bedienfeld kann maximal 4
Kochzonentimer und einen zugewiese-
nen Alarmtimer gleichzeitig steuern.
Alle Timer kdnnen nur im Betriebsmo-
dus genutzt werden.

Alarmtimer

Der Alarmtimer funktioniert unab-
hangig von anderen Kochzonen.
Daher ist es nicht erforderlich, dass
eine Kochzone ausgewahlt ist.

1. BerlUhren Sie zum Aktivieren des
Alarmtimers die Taste "®". 00 und
"6+ werden auf dem Timer-
Display angezeigt; ein Punkt er-
scheint unten rechts. Dadurch ist
der Alarmtimer aktiviert.

2. Stellen Sie dann durch Berlhren
der Tasten "A" und "~/" den ge-
wilnschten Zeitwert ein.

3. Der Timer startet automatisch,
nachdem Sie die Zeiteinstellung
abgeschlossen haben

» Nach Ablauf der Zeit erklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des Signal-
tons berlhren Sie einfach eine beliebi-
ge Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimer:

Die Kochzonentimer kénnen nur bei
den aktivierten Kochzonen einge-
richtet werden.

1. Schalten Sie zuerst das Kochfeld
ein; aktivieren Sie dann die ge-
wlnschte Kochzone. (Die
Kochzone muss auf einen Wert
zwischen 1 und 9 eingestellt wer-
den)

2. Aktivieren Sie den Kochzonentimer
wie den Alarmtimer mit der Taste
"@". 00 und "
Timer-Display angezeigt; ein Punkt
erscheint unten rechts. Dadurch
wird der Kochzonentimer aktiviert.

3. Zur Aktivierung des
Kochzonentimers missen Sie die
Taste "©" ein zweites Mal beriihren.
Nun kénnen Sie den Timer zuwei-
sen.

4. Stellen Sie durch Berlhren der
Tasten "A" und "s\/" den ge-
winschten Zeitwert ein.

So stellen Sie die Kochfeldtimer ein:

1. Berihren Sie nach Aktivierung des
ersten Kochzonentimers noch ein-
mal die Taste "©". Die Steuerung
springt im Uhrzeigersinn weiter zur
nachsten aktiven Kochzone, die
dem Timer zugewiesen wurde. Die
Zuweisung wird durch eine blin-
kende LED "[E" angezeigt.

2. Stellen Sie durch Berlhren der
Tasten "A" und "s/" den ge-
winschten Zeitwert ein.

3. Der bei der zuerst eingestellten
Kochzone aktivierte Timer wird
durch eine kontinuierlich blinkende
LED "B" angezeigt.

¢ Sie kdnnen anderen aktiven Koch-

zonen weitere Timer zuweisen, in-
dem Sie die Taste "®" einmal be-
rdhren.
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¢ Nach 10 Sekunden kehrt die
Timeranzeige zu dem Timer zurlick,
der als erste;sﬁendet.

e Die LEDs "#2", die dauerhaft auf
der Timeranzeige leuchten, zeigen
den Timer an, der aktuell
herunterzahlt.

¢ Sie kbnnen die bei den
Kochzonentimern und dem
Eiertimer eingestellten Werte an-
zeigen, indem Sie die Position der
Taste "©" dndern. Eine blinkende
LED "[EI" vorne rechts zeigt stets
eine Zuweisung an.

Falls keine LED blinkt, wird der
Wert des Eiertimers auf der
Timeranzeige angegeben.

Timer deaktivieren:

Sie missen zuerst den Timer anzeigen,

indem Sie die Position der Taste "©"

andern, bis der Timer erscheint. Dieser

Wert kann spéter auf 2 verschiedene

Weisen abgebrochen werden:

e Durch schrittweise Verringerung
des Wertes auf 00 (durch beriihren
der Taste "\/"). key.

e Durch kurzes (halbe Sekunde)
gleichzeitiges Berlhren der Tasten
"A"und "s/", bis 00 auf der
Timeranzeige erscheint.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Sig-

nalton. Zum Abstellen des Signaltons

bertihren Sie einfach eine beliebige

Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimers 3 (LED blinkt) im
Timerdisplay an (die LEDs der aktiven
Timer der Kochzonen 1 und 4 sind im
Timerdisplay nicht sichtbar).

Warmbhalten (je nach Modell)

Die Warmhalte-Funktion der Kochzone
dient dazu, Lebensmittel durch Aus-
wahl einer zusatzlichen Temperatur-
stufe zwischen 0 und 1 warmzuhalten.
Aktivieren Sie mit der Taste "(J" die
Warmhalte-Funktion.

Daraufhin blink:c die LED E] Berihren
Sie die Taste "0U" zum Deaktivieren der
Kochzone noch einmal.

Betriebszeitbegrenzung
Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet,

gehorig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzo-
nen das Abschalten vergessen sollten,
werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit automatisch
abgeschaltet. (Siehe Tabelle 1) Die
Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperatureinstellung
abhéangig. Falls der Kochzone ein Ti-
mer zugewiesen wurde, erscheint 10
Sekunden 00 auf der Timer-Anzege (10
Sekunden spéter leuchtet die Rest-
wéarmeanzeige).

Dann schaltet sich die Timeranzeige
aus.

Nachdem sich die Kochzone wie oben
beschrieben automatisch abgeschaltet
hat, ist sie wieder einsatzfdhig und die
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maximale Betriebszeit wird entspre-
chend dieser Temperatureinstellung

angewandt.

Tabelle 1: Temperatureinstellungsparameter; Zykluszeit: 47,0 Sekunden

Temperaturstufe | Aus-Zeit in | Ein-Zeit in | Betriebszeitbegrenzung | Schnellheizen-
Sekunden | Sekunden [in Stunden Zeit in Sekun-
den
0 0 0 0 -
U 45,9 1,1 6 -
1 45,6 1,4 6 60
2 43,6 3,4 6 180
3 41,3 5,7 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 1,5 150
7 26,2 20,8 1,5 210
8 19,2 27,8 1,5 270
9 0 47,0 1,5 N

Restwarmefunktionen

Bei einer deaktivierten Kochzone, bei
deren Oberflachentemperatur der Sen-
sor mehr als 60 °C misst bzw. dessen
Anzeige einen Wert Uber 60 °C anzeigt,

erscheint das Symbol (Restwéarme)
auf dem Display. Wenn die Restwarme
unter 60 °C fallt, erscheint 0 auf dem
Display.

Wenn die Stromversorgung nach ei-
nem Stromausfall wieder hergestellt ist
und die Restwéarme der entsprechen-
den Kochzone vor dem Ausfall tiber
60 °C betrug, blinkt die Restwédrmean-
zeige. Die Anzeige blinkt, bis die ma-
ximale Restwérmezeit abgelaufen ist
bzw. die Kochzone ausgewahlt und
aktiviert wird.

Sensorkalibrierung und Fehlermel-
dungen

Wenn die Stromversorgung hergestellt
ist, fihrt das Kontrollsystem des Koch-
feldes je nach Sensor-, Glas- und Um-
gebungsbedingungen eine Kalibrierung
durch. Decken Sie das Glas des Sen-

sors wahrend der Kalibrierung nicht ab.
Das Kontrollsystem des Kochfeldes
sollte zudem keinen starken Lichtquel-
len (Sonnenlicht, starken Halogenlam-
pen etc.) ausgesetzt sein.

Tabelle 2:Fehlermeldungen und Ursa-
chen

Fehlerursache Display
Umgebungslicht ist zu hell F1
Fluoreszierendes Licht F2
Der Sensor ist durch einen F3

hellen Gegenstand verdeckt

Das Umgebungslicht ist star- | F4
ken Schwankungen ausgesetzt

Beispielanwendung:

Folgende Lichtbedingungen ge-
wabhrleisten eine reibungslose Kali-
brierung:

Belichtung mit einer Gliihlampe ohne
Reflektor (100 W, matt) 70 cm Uber
dem Glaskeramikkochfeld. Nach einer
erfolgreichen Kalibrierung funktioniert
das Kochfeld auch unter starker Be-
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leuchtung, wie z. B. Halogenstrahlern
mit Reflektor (50 W).

Falls ein Fehler auftritt, wird die Kali-
brierung wiederholt, bis die Umge-
bungsbedingungen eine erfolgreiche
Kalibrierung erméglichen. Das Kont-
rollsystem des Kochfeldes kann nur
bei erfolgreicher Kalibrierung aller Sen-
soren betrieben werden.

Wahrend der Kalibrierung duirfen sich
keine Gegenstande auf dem Kochfeld
befinden. Zudem darf die Beleuchtung
wahrend der Kalibrierung nicht zu stark
sein. Wenn eine der Meldungen F1, F2
oder F4 angezeigt wird, miissen Sie
wahrend der Kalibrierung bei der ers-
ten Herstellung der Stromversorgung
alle Lichtquellen ausschalten bzw. das
Fenster schlieBen. Wenn die Kalibrie-
rung erfolgreich abgeschlossen wurde,

kann das Kontrollsystem helleres
Umgebungslicht tolerieren.

Das Kontrollsystem des Kochfeldes
Ubernimmt die Einstellungen und kalib-
riert sich wéhrend des Betriebs ent-
sprechend den Anderungen der Um-
gebungsbedingungen neu.

[i] Ihr Bedienfeld ist mit einem Sen-
soren ausgestattet, der einen
guten Schutz gegen Uberhitzung
bieten. Wenn dieser Sensor rea-
giert, wird die entsprechende
Kochzone deaktiviert. Weitere
Informationen Uber die Fehler-
meldungen entnehmen Sie bitte
der Tabelle.

Falls eine Taste wiederholt beté-
tigt wird (langer als 10 Sekun-
den), wird das gesamte Kontroll-
system deaktiviert; zudem er-
klingt ein Signalton.
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E Pflege und Wartung

ermittel); wischen Sie dabei am
besten nur in eine Richtung.
Oberflachenbeschadigung durch
Reinigungsmittel und -gerate.
Keine scharfen Reinigungsmittel,

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlan- o)
gern Sie die Lebenserwartung lhres

Gerates und beugen Fehlfunktionen

vor. Scheuerpulver, -milch oder spit-

A\ Stromschlaggefahr! zen Gegenstinde verwenden.
Trennen Sie das Gerat vor dem ) ) o
Reinigen von der Stromversor- [i] Benutzen Sie keine Dampfreini-

gung, damit es nicht zu Strom- ger zur Reinigung.

schidgen kommt. Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit ei-
nem mit kaltem Wasser angefeuchte-
ten Tuch sauber. AnschlieBend mit

Ay Verbrennungsgefahr durch heie
Oberflachen!
Lassen Sie das Gerét abkihlen,
bevor Sie es reinigen.

* Reinigen Sie das Geréat nach je- einem weichen Tuch trocknen. Achten
dem Einsatz grundlich. Dadurch Sie darauf, dass keine Ruickstande auf
lassen sich Speisereste leichter der Glaskeramik verbleiben; andern-
entfernen und konnen sich beim falls kann das Kochfeld bei der nachs-
nachsten Einsatz des Ofens nicht ten Nutzung beschadigt werden.
einbrennen. Versuchen Sie niemals, Riickstande

*  Zur Reinigung benétigen Sie keine  mjt Messern, Stahlwolle und &hnlichen

Spezialreiniger. Verwenden Sie am  Hjifsmitteln von der Glaskeramik zu
besten warmes Wasser mit etwas entfernen.

herkémmlichem Reiniger, ein wei-  Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
ches Tuch oder einen Schwamm.  gelbe Flecken) mit etwas Kalkentferner;
AnschlieBend mit einem Tuch Essig oder Zitronensaft funktionieren
trocknen. ebenfalls. Alternativ kénnen Sie ent-

* Achten Sie stets darauf, tiber- sprechende handelsiibliche Produkte
schussige und verschuittete Flus- verwenden.
sigkeiten nach der Reinigung Bei hartnackigen Verschmutzungen
grindlich ab- bzw. aufzuwischen.  tragen Sie Reinigungsmittel mit einem

* Verzichten Sie auf Reinigungsmit-  Schwamm auf und warten ab, bis das
tel, die Sauren oder Chlor enthal- Mittel richtig in den Schmutz eingezo-
ten, wenn Sie Edelstahl und Griffe  gen ist. AnschlieBend wischen Sie die
reinigen. Reinigen Sie diese Teile Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
mit einem weichen Tuch und et- feuchten Tuch sauber.

was Flissigreiniger (kein Scheu-
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[i] Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkUhlt.
Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschédigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farb-
veranderungen der Glaskeramik und
der Markierungen kommen. Die Funk-

tion des Gerates wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Farbveranderungen und sonstige
leichte optische Verdnderungen sind
bei Glaskeramik normal; es handelt
sich nicht um einen Defekt.
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Storungen beheben

A\ Stromschlag-, Kurzschluss-, Rauch- und Geruchsentwicklung
Feuergefahr durch nicht fachge- kommen.
rechte Reparatur! e Wenn sich Metallteile erhitzen,
Das Gert darf nur durch zuge- dehnen sie sich aus und kénnen
lassene Serviceniederlassungen dabei Gerausche erzeugen.
repariert werden. Bevor Sie den Kundendienst rufen,

tberpriifen Sie die folgenden Punkte.
Normale Betriebseigenschaften

e Bei der ersten Inbetriebnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu

Elektrik
Stérung/Problem Mogliche Ursache Hinweis/Abhilfe
Das Gerat funktioniert nicht. | Die Sicherung ist defekt Sicherungen im Siche-

oder ausgeschaltet. rungskasten kontrollieren.
Gegebenenfalls ersetzen
oder wieder einschalten.

Wenn die Stérung weiter besteht:

1. Gerat vom Stromnetz trennen (Si-
cherung ausschalten bzw. heraus-
drehen).

2. Wenden Sie sich an den Kunden-
dienst lhres Handlers.

[i] Versuchen Sie nicht, Ihr
Kochgerat selbst zu reparie-
ren. Im Inneren des Gerates
befinden sich keine vom Nut-
zer zu wartenden Teile.
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