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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwédhnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

n Warnung vor Brandgefahr.
ft Warnung vor heiBen Flachen.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder darfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

¢ |[nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (erat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

¢ Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schtten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerdt muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermaoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wéhrend
des Gebrauchs heill werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
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kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
Brandgefahr; Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Kochfeld nach dem Einsatz iber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heil werden
konnen.

Das Gerat darf nicht Uber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flhren, dass

Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
/Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 14,
Kochgeschirrauswanl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

sich das Kochgeschirr bewegt. Brandschutzvorkehrungen des
Daher muss sichergestellt werden, Produktes:

dass Kochfeldoberflache und e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
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Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

e \lerschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Geréat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem

sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgeréte entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeraten:

Dieses Produkt erflllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeréten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen geféahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Induktionskochplatte
2 Montageklemme
3 Glaskeramikkochfeld

Technische Daten
Spannung/Frequenz
Leistungsaufnahme gesamt
Sicherung
Kabeltyp/Kabelquerschnitt
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/liefe
EinbaumaBe (Breite/Tiefe
Kochzonen

Hinten links

Abinessungen

Leistung

Vorne Hinks

Abmessungen

1 eisting

Vorne rechts
Abmessingen

Leistung

Hinten rechis
Abmessungen

L eishing

2

4 Basisabdeckung
5 Induktionskochplatte

1N - 220240 V/ 2N ~ 380415V - BOHz

max. 7200 W

Minimim 16Ax2 /328
HO5RR-F 5x 1,5 mm

55 mm/770 mm/510 mm
750 mm/490 mm

Induktionskochplatte
180 mm

1800/2500 W
Induktionskochplatte
180 mm

1800/2506 W
Induktionskochplatte
145mm

1400/1800 W
Induktionskochplatte
240 mm

220073200 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kénnen
ich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen

twas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte]
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
er elektrischen und Anschliisse sind Sache
es Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte mlssen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

*

Minimum

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelstibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerédt und

angrenzenden Kiichenwénden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (*) Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e \erpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e (Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten”. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder tberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schiden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel missen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Giber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
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mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstérungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = () = Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)
e Griines/gelbes Kabel = (E) ==(Erde)
» oder
e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)
e (raues Kabel = L2 (Phase 2)
e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = (F) = Erde)



Gerat installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:
I !

' L

*

Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mdbels (val.
nachstehende Abbildung).

450~

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte berlihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhinder Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es

auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte

hren (vgl. Abbild

. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte. ..
5. Fixieren Sie das Kochfeld durch die Aussparungen
im Unterteil hindurch mit den Montageklemmen.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren kénnen, da dieses dber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

*

Minimum 15 mm

11/DE



Riickansicht (Anschluss6ffnungen)

] i

I

GEFAHR:
' Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte
ermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.
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Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerat kiinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




M Vorbereitungen

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wihlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer flir Kochgeschirr in
der passenden GréBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmetibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel knnen die
Oberflachen des Geréates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerdteoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

« YBei der ersten Inbetriebnahme kann es tiber
. mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Geriiche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

ﬁ Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu

ginem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schiden am Gerdt. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberfldche des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (ieben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige
Reinigungsarbeit durch iiberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.
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Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen méchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberfléche.

Uberlaufende Speisen

kénnen die Glaskeramik

beschadigen und

Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ebenem Boden

verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal

iibertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methoden, ob |hr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn " picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kénnen nicht verwendet werden.



Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Der Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewahlte Kochzone und das "=t"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

GroBe Kochzone Normale Kochzone Kleina Kochzone

GmBe Kochzone
Passt sich avtomatisch an das
Kochgeschinr an,
Vertelll die [ alslung ideal
Bietet perfekie Hitzeverteiling Ideal
7 Zubereitung von Gerlehten, wie 7,
B groBen Plannenkiichen bzw zum
lelchien Anbraten von groBen
Eischen

Kochgeschirr auf der Breitkochzone verwenden
M

=

Sie kénnen die
Breitkochzone in zwei
Hélften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone
nutzen.

Sie kénnen die
Breitkochzone flir
sehr groBes
Kochgeschirr nutzen.

Nnrmaie Kochzone
Passt sich automatisch | e
an das Kochgeschir an.
Verteilt die L eisting
ideal
Bietet perfekie
Hitzeverisiling |dedl bej
allerlel Gerichie,

Platzieren Sie keine metallischen Gegenstande, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter Inrem Kochfeld ein Ofen

befindet und dieser in Betrieb ist, kdnnen die
ensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder den Ofen ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Figenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses

in Betrieb ist.

Kleine Kochzone

ldeal z2um langsamen
Erhilzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal 2ir Zubereitung
Kieiner Portionen baw,
einer geringen Anzahl an
Portionen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Breitkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht
auf andere Weise.

Kochfeld verwenden

Die Herdabdeckung ist mit einer Gasabschaltung
verbunden. Bei geschlossener Herdabdeckung ist die
Gaszufuhr zum Brenner unterbrochen.
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GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlégen kommt.

Spezifikationen

HERBHUTH T

Einstellbereich (Temperaturstufe und Zeit)

Die Leuchte zeigt an, dass die
jeweilige Taste aktiv ist.
Ein-/Austaste

®
Tastensperre
&

Timer-Taste (zum Ein- und
Abschalten)

5 Schnellheizen-Taste

1} Warmhalten-Taste

Dl Stopptaste

eco Energiesparmodus-Taste

[B Breitkochzone-Auswahltaste

5] Kochzonenauswahltaste: Vorne links
07 Kochzonenauswahltaste: Hinten links
g Kochzonenauswahitaste: Hinten rechts
E Kochzonenauswahltaste: Vorne rechts
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Bedienfeld

:
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amtliche Abbildungen dienen lediglich der
eranschaulichung. Das Aussehen |hres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Kochzonenanzeige
1 2
I ]
1
L
OO
o
6 5 4 3

Temperaturanzeige (0 —19)
Kochzonenlicht
Kochzonenauswahltaste
Warmhalten-Symbol (*)
Timer-Symbol
Mehrsegment-Kochzone-Symbol (*)
Je nach Modell unterschiedlich.

PO O W=

Das Gerat wird (iber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen
verursachen.




Kochfeld einschalten
1. Beriihren Sie die "@"-Taste am Bedienfeld.

Die Licht der "@"—Taste leuchtet auf. Ihr Kochfeld ist
jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Wenn langere Zeit keine Tasten betétigt
werden, schaltet sich das Gerét aus
Sicherheitsgriinden von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1. Beriihren Sie die "@"-Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

=] &

Wenn das Symbol ,H* oder ,h“ nach
dem Abschalten in der Kochzonenanzeige
erscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch heiB ist.
Kochzonen nicht beriihren!

e

Restwirmeanzeige

Das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum
Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.
Beim Abkiihlen verwandelt sich das Symbol in ein
Kleines ,h"“.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
ie Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochstellen.

)

Kochzonen einschalten

o
&
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!
. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste ein.
2. Bertihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die
Sie einschalten mdchten.

Das Symbol 0 erscheint auf der Kochzonenanzeige,
die Anzeigeleuchte der jeweiligen Kochzone leuchtet

auf.

« Nalsinnerhalb 20 Sekunden keine Tasten

betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Berlihren des Einstellbereiches und indem Sie
mit dem Finger dariiber streichen, wéhlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und 19 aus.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf 0 einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig
ab. 0 oder 00 erscheinen auf allen Anzeigen.
Das Symbol @ verschwindet aus dem Display.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons bertihren Sie einfach
eine beliebige Taste am Bedienfeld.

3. Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
jeweiligen Kochzonensymbols
Beriihren Sie etwa 3 Sekunden lang das Symbol
der Kochzone, die Sie abschalten méchten.

Breitkochzone einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "(L" ein.

2. Berlihren Sie die Breitkochzone-Auswahltaste

» 0 erscheint in der linken hinteren Kochzonenanzeige,

die Leuchte der Breitkochzone blinkt.

3. Durch Beriihren des Einstellbereiches und indem
Sie mit dem Finger dariiber streichen, wéhlen Sie
eine Temperaturstufe zwischen 0 und 19.

» Die Kochzone schaltet sich ein. Falls Sie eine andere

Kochzone auswdahlen oder innerhalb 10 Sekunden

keine weiteren Bedienschritte vornehmen, leuchtet die

Anzeige der Breitkochzone dauerhaft.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Breitkochzone kombinieren. Auf diese Weise kdnnen
Sie eine breitere Kochzonen mit denselben Werten
nutzen.
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1. Wahlen Sie eine der linken Kochzonen aus,
wahrend eine oder beide dieser Zonen arbeiten.
2. Beriihren Sie die Breitkochzone-Auswahltaste
» Die Temperaturstufe der zuvor ausgewahlten
Kochzone erscheint in der hinteren linken
Kochzonenanzeige, die Anzeige der Breitkochzone
blinkt.
» Die kombinierten Kochzonen arbeiten mit den
Temperatur- und Timereinstellungen (sofern
vorhanden) der ausgewahiten linken Kochzone weiter.
Die Einstellungen der linken, nicht vor dem
Kombinieren der Kochzonen ausgewahlten, Kochzone
werden ignoriert.

enn Sie eine der Auswahltasten fir die
linken Kochzonen berthren, wéhrend die
Breitkochzone aktiv ist, werden die Kochzonen
wieder getrennt und abgeschaltet.

» Wenn Sie die Temperatureinstellung spater andermn
madchten, bertihren Sie die Breitkochzone-
Auswahltaste und aktivieren die Kochzone. Stellen Sie
die gewlinschte Temperaturstufe tber den
Einstellbereich ein.

Breitkochzone abschalten

Die Breitkochzone lasst sich auf vier unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0

Sie kdnnen die Breitkochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf O einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Breitkochzone selbsttétig ab. 0 erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige. Das Symbol @ in der hinteren linken

Kochzonenanzeige verschwindet.

3. Durch Beriihren des Symbols einer der linken
Kochzonen

Wenn Sie das Symbol einer der linken Kochzonen

berlihren, wéihrend die Breitkochzone aktiv ist, werden

die Kochzonen wieder getrennt und abgeschaltet.
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4. Durch 3 Sekunden langes Berilhren des
Breitkochzone-Symbols.

Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3 Sekunden lang

berlihrt halten, wird die Kochzone abgeschaltet.

Turboheizen-Funktion

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal

schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese

Funktion langere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-

Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen

Kochzonen genutzt werden.

Turboheizen direkt auswéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L ein.

2. Wdhlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Bertihren Sie die Taste T%T

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit maximaler
Leistung, 3 Leuchten blinken in der Kochzonenanzeige.
Nach Ablauf der Turboheizen-Zeit schaltet sich die
Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver Kochzone auswahlen:

§15
1. Beriihren Sie die Taste "t&", nachdem die
Kochzone mindestens 20 Sekunden lang
gingeschaltet war.

Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewdhlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turboheizen-
Zeit schaltet die Kochzone auf die zuvor
eingestellte Temperaturstufe zuriick, die
ausgewahlte Temperaturstufe wird angezeigt.

Turboheizen-Funktion vorzeitig abschalten:

Durch Bertihren der Taste T%T kdnnen Sie die
Turboheizen-Funktion jederzeit abschalten.
Schnellheizen

Die Schnellheizen-Funktion sorgt dafir, dass sich die
Kochzonen besonders schnell aufheizen. Praktisch,
wenn es einmal schnell gehen muss. Sdmtliche
Kochzonen sind mit der Schnellheizen-Funktion
ausgestattet. Diese Funktion kdnnen Sie nutzen, indem
Sie die gewlinschte Leistungsstufe zuvor auswéhlen.

Die Schnellheizen-Funktion I1&sst sich erst 20
ekunden nach Einschalten und
emperatureinstellung der Kochzone

auswahlen.




Schnellheizen-Funktion auswahlen:
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1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "(D" ein.

2. Wihlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahitasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe ein,
indem Sie den Einstellbereich berlihren oder mit
dem Finger dariiber streichen.

5§

4. Beriihren Sie die Taste "t&1",

Die ausgewdhlte Kochzone arbeitet nun eine
bestimmte Zeit lang mit hoher Leistung (siehe
nachstehende Tabelle). In der Kochzonenanzeige
leuchten 3 Leuchten und die eingestellte
Temperaturstufe auf.

5. Nach Ablauf der Schnellheizen-Zeit schaltet die
Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurtick, die ausgewahlte
Temperaturstufe wird angezeigt.

Tabelle: Schnellheizen-Betriebszeiten

Temperaturstufe Betriebszeithegrenzing
in Sekiinden
e

Schnellheizen-Funktion abschalten:

Mit der Taste 1%]‘ schalten Sie die Schnellheizen-
Funktion zu jedem beliebigen Zeitpunkt ab.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn Sie im laufenden Betrieb
einmal kurz Uber das Bedienfeld wischen mdchten.

Reinigungssperre einschalten

B
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. Bei eingeschaltetem Kochfeld halten Sie die Taste

" 50 lange beriihrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
Das Tastensperre-Symbol leuchtet auf, tber dem
Uhrensymbol zahlt ein Countdown von 20 abwdrts. Mit
Ausnahme der Taste " sind die Tasten am
Bedienfeld wihrend dieser Zeit nicht verfiighar.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie keine
Tasten betdtigen. Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Tastensperre-Leuchte schaltet sich ab,
die Reinigungssperre wird danach automatisch
aufgehoben.

Kindersicherung

Im Bereitschaftsmodus kénnen Sie das Kochfeld
gegen unerwiinschtes Einschalten durch Kinder
sperren. Die Kindersicherung Iasst sich nur im
Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.

Kindersicherung einschalten

1. Halten Sie im Bereitschaftsmodus die Taste I%l
S0 lange beriihrt, bis Sie zwei Signaltdne horen.
Die Kindersicherung schaltet sich ein, die

Anzeigeleuchte der Taste "L2]" leuchtet auf.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betétigt werden, blinkt die Anzeigeleuchte

der Taste "L&]".

Kindersicherung abschalten
1. Bei aktiver Kindersicherung halten Sie die Taste
" 50 lange bertihrt, bis Sie einen einzelnen

Signalton horen.
» Die Kindersicherung schaltet sich aus, die

Anzeigeleuchte der Taste &I erlischt

Tastensperre
Mit der Tastensperre kinnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.
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Tastensperre einschalten
1. Zum Sperren des Bedienfeldes halten Sie die

Taste "L2]" langere Zeit gedriickt.
Zuerst erklingt ein einzelner Signalton. Nun ist die
Reinigungssperre eingeschaltet. Halten Sie die
Taste weiter bertinhrt, bis Sie zwei Signalténe
hintereinander héren.

()
Die Anzeigeleuchte der Taste "L2]" blinkt, sdmtliche
Kochzonen werden gesperrt.
Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
inschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert

as Kochfeld nur noch auf die Taste @
Falls andere Tasten berlhrt werden, blinkt die

Anzeigeleuchte der Taste &I und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, miissen Sie die Tastensperre zum

Einschalten des Kochfeldes wieder aufheben.

Tastensperre ausschalten

1. Halten Sie die Taste E] 2 Sekunden lang
gedrtickt.
Ein Signalton erklingt zur Bestétigung. Die

()
Anzeigeleuchte der Taste erlischt, das Bedienfeld
ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie miissen bei der Zubereitung nicht
standig in der Nahe des Kochfeldes bleiben. Die
Kochzone schaltet sich am Ende der von Ihnen
ausgewdhlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. Wihlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe ein,
indem Sie den Einstellbereich bertihren oder mit
dem Finger dartiber streichen.

4. Berlihren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

" ein.

00 erscheint auf der Timeranzeige, das Symbol @

blinkt auf der Kochzonenanzeige.

5. Stellen Sie die gewilinschte Zeit ein, indem Sie
den Einstellbereich bertihren oder mit dem Finger
dar(iber streichen.

Nach einer Weile leuchtet das bisher blinkende Symbol

@ permanent. Sobald das Symbol @ dauerhaft

leuchtet, ist die Funktion aktiv.
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Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls

einen Timer einstellen méchten.

—ie

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe
usgewahlt wurden.

&

Bei aktivem Timer wird lediglich die fir die
jeweilige Kochzone eingestellte Zeit auf der
imeranzeige dargestellt.

]

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.
Den Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

Der Timer ldsst sich auf zwei unterschiedliche Weisen

abschalten:

1 — Timer durch Nullstellen ( 00 )der Timerdauer

abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mochten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Bertihren der Taste """,

3. Vermindern Sie den Wert, indem Sie den
Einstellbereich beriihren oder mit dem Finger
dartiber streichen, bis 00 auf der Timeranzeige
erscheint.

Das Symbol "@" blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollstindig: Der Timer ist aufgehoben.

2 — Timer durch 3 Sekunden langes Beriihren der

Timertaste abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mdchten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Bertihren der Taste "D,

3. Beriihren Sie die Taste "€D" etwa 3 Sekunden
lang.

Das Symbol @ blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollsténdig: Der Timer ist aufgehoben.



Warmhalten (je nach Modell)

Mit dieser Funktion halten Sie Ihre Speisen nach dem

Kochen warm. Die Warmhalten-Funktion kénnen Sie

auf zwei unterschiedliche Weise nutzen: Mit und ohne

Timer.

Warmbhalten-Funktion ohne Timereinstellung

einschalten

1. Wahlen Sie eine aktive Kochzone, die Sie zum
Warmhalten nutzen mdchten.

2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
beriihren Sie nun die Taste "1}".

Die Kochzone wird nun auf eine niedrige
Temperaturstufe geschaltet.

Die Symbole "1#}" und u erscheinen auf
der Kochzonenanzeige.

Warmhalten-Funktion mit Timer einschalten
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1. Wahlen Sie zur Nutzung der Warmhalte-Funktion
die gewiinschte Kochzone, bei der Temperatur
und Timer eingestellt wurden.

2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
beriihren Sie nun die Taste "1)",

Nun erscheint das Symbol "1¥§" auf der

Kochzonenanzeige.

Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor eingestellten

Temperaturstufe weiter, bis der Timer ablauft. Nach

Ablauf dieser Zeit schaltet die Kochstelle auf eine

niedrige Temperaturstufe um und beginnt mit dem

Warmhalten. Das Symbol u erscheint auf der

Kochzonenanzeige.

Warmhalten-Funktion abschalten

1. Bei eingeschaltetem Timer wéhlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion.

Nun kénnen Sie die Warmhalten-Funktion durch

Beriihren der Taste "1%}" abschalten.

Die Kochzone arbeitet mit den zuvor festgelegten Zeit-

und Temperaturstufeneinstellungen weiter.

2. Bei abgeschaltetem Timer wéhlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion. Zum
Abschalten der Warmhalten-Funktion stellen Sie
nun die gewtinschte Temperaturstufe ein, indem
Sie den Einstellbereich bertihren oder mit dem
Finger dariiber streichen.

Die Kochzone arbeitet nun bei der von Ihnen neu

eingestellten Temperatur.

Sie konnen die Warmhalten-Funktion
auch abschalten, indem Sie die Taste
@ berlihren und das Kochfeld dabei
komplett ausschalten.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie sdmtliche laufenden
Funktionen des Kochfeldes (mit Ausnahme des
Timers) eine bestimmte Zeit lang unterbrechen.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.
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R SR 90 e s P10 P e

1. Bertihren Sie im laufenden Betrieb die Taste "II".
Samtliche aktiven Kochzonen werden vorlibergehend
abgeschaltet.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste "Il" werden
samtliche abgeschalteten Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen Einstellungen
bleiben dabei erhalten.

Eco-Modus
Mit dieser Funktion kénnen Sie sdmtliche Kochzonen
auf eine niedrigere Leistungsstufe umschalten.

« QPer Energiesparmodus kann nur bei aktiven
1 Kochzonen aktiviert werden.

1. Berlihren Sie die Taste "eco" im laufenden Betrieb
der Kochzone.
» Die aktive Zone wird in den Energiesparmodus
geschaltet, ihre Leistungsstufe halbiert sich.
Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden
Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.
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« N hr Kochfeld ist je nach Modell mit

Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
von 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.
Durch das Induktionsmerkmal erkennt jede
Kochzone den Durchmesser des darauf
platzierten Kochgeschirrs. Energie wird nur
dort erzeugt, wo das Kochgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1)
automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone mit
einem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natiirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzung

Temperaturstule Betriebszeitbegrenzing
in Stunde

i
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Turboheizen-Funktion Minuten

22/DE

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die

einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kinnen abgeschaltet werden.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls Uiberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System umgehend die
Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* im Display.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es dndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen (Wasser,
Milch) Gberkochen; selbst wenn dies kurz bevorsteht.

Betriebsgerdusche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.

Diese Gerdusche sind normal und beim Kochen mit

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerdusche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguldres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet
auch das Gerdusch.

e Der Lifter, der die Elektrik kiihlt, gibt Gerdusche
aus.



Fehlercodes, Warnmeldungen und Ursachen
Tabelle 2:

Fehlerursache
Zwei oder E-Symbol blinkt Kochzonen
mehr Tasten anzeige
gedriickt oder

iibergelaufene

Lebensmittel

auf den

Tasten.

Kochfeld H-Svinbol blinkt
{ihethitzt anzeige

Kein Symbol * Kochzonen
geeignetes leuchtet auf anzeige
Kochgeschirr

auf der Zone.

Sensorbedienfe | B! Symbol Timeranzel
i lelchiet ge
Hardwarelehler

ware-Fehler. leuchtet anzeige
lichkeiislehler | leuchiet e
Sensorbedienfe | F3-Symbol Timeranzei
ld- leuchtet ge

Kommunikation
sfehler.

Indukiionshard | PX*** Symbul
ware-Feliler. Blinkt anzeige

2.9

eitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2. Falls
ie Meldungen ,Fx“ und ,Ex“ sténdig
angezeigt werden, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.

e

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
usgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
bschalten, ein ,E*-Fehlercode wird
ausgegeben. Ein Signalton erklingt.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
auber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstdrungen kommen.

1o

©
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[} Reinigung und Wartung

Aligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldngern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerét vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
néchsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, tiberschiissige und
verschiittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ knnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
o ofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Geréates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

Beim Kochen bilden sich Wassertropfen.

e Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und Wassertropfchen bilden, wenn er mit
den kalteren Flachen des Gerétes in Beriihrung kommt. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihien sind metallische Gerausche zu horen.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerdt funktioniert nicht.

o Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen. )

e Das Gerdt ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

o Die Anzeige leuchtet beim emeuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

o Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

Nun erscheint das Symbol "=/ auf der Kochzonenanzeige.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind (iberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

Die ausgewdhlite Kochzone schaltet sich im Betrieb plotzlich ab.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichméBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet ist,

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Der Kiihlungsliifter arbeitet, obwohl das Kochfeld abgeschaltet ist.

e Diesist kein Fehler. Der Lufter lauft weiter, bis die Elektronik im Herd auf eine akzeptable Temperatur
abgekiihlt ist.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
|'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le avvertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
! la vita e la proprieta.

& Avvertenza per shock elettrico.

n Avvertenza per rischio di incendio.
fj Awertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

ANt

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I"apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. Il
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ il
rischio di shock elettrico!
Collegare |'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando Si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.



Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi. .
L'apparecchio deve essere

installato in modo che possa

essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve

essere garantita da una presa di

rete o da un interruttore integrato @
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di

costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchie e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale .
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi

durante 1'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli =~ ®
elementi che si riscaldano. |

bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a °

meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool /0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

La cottura senza supervisione su
un piano cottura usando grassi o
olio puo essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare
MAI di estinguere il fuoco con
acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 una coperta ignifuga.

Pericolo di incendio: Non
conservare oggetti sulle superfici
di cottura.

Se la superficie & lesionata,
spegnere |'apparecchio per
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evitare la possibilita di shock
elettrico.

Dopo 1'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo comando e
non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L’apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per I'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano.
Vedere.Informazioni generali sulla
cottura, pagina 14, Scelta delle
padelle.

Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare

impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.

Utilizzare solo le protezioni del
piano cottura progettate dal
produttore della cucina o indicate
dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L'utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per |'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.



Sicurezza dei bambini

e |e parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso € non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio & stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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E Informazioni generali

Panoramica

1 Piastra di cottura ad induzione
2 Morsetto per il montaggio
3 Superficie in vetroceramica

Specifiche tecniche
Tensione/frequenza

Consumo energetico totale

Flsibile

Tipo/sezione cavo

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita
Dimensioni installazione (larghezza/profondita
Brilciatori

Sinistra posteriore

Dimensions

Energia

Sinistra anterlore

Dimensione

Enerala

Destra anteriore

Dimensione

Energia

Destra posteriore

Dimensione

Energla

4 Coperchio base
5 Piastra di cottura ad induzione

IN-220-240V/ 2N - 380-415V - 50 Hy
max. 7200 W

min 16Ax2 ) 304
HO5RR-F 5x 1,5 mm

55 mm/770 mm/510 mm
750 mm/490 mm

Piastra di cottura ad induzione
180 mm

1800/2500 W

Plastra di cottura ad induzione
180 mm

18002500 W

Piastra di cottura ad induzione
145mm

1400/1800 W

Piastra di cottura ad induzione
240 mm

220073200 W

Le specifiche tecniche potrebbero essere
modificate senza preawviso per migliorare la
ualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono schematiche
potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.

| valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
nella documentazione che lo accompagna si

ttengono in condizioni di laboratorio secondo
gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.
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K] Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare

isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &
cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

min.

Prima della installazione

Il piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio e le pareti € i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e () Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull’altezza dell’installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio e i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e |l piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della

installazione.
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Installazione e collegamento
e |'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Non installare il piano cottura su collocazioin
on bordi o angoli taglienti.

C'¢ il rischio di rottura della superficie in

vetroceramical

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

L 'apparecchio deve essere collegato alla rete

elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.
Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma
non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.
La mancata osservanza di queste istruzioni pud
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un

interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo ¢ in dotazione con |'apparecchio:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve essere

schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.

Altrimenti ¢'e rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'¢ il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione
1. Se non & possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
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2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:
Cavo marrone/nero = L (Fase)
Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavoverde/giallo = (E) — (messa a terra)
3. Peril collegamento a due fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:
Cavo marrone = L1 (Fase 1)
Cavo nero = L2 (Fase 2)
Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = () — (messa a terra)

Cavo nero = L1 (Fase 1)
Cavo grigio = L2 (Fase 2)
Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavoverde/giallo = () — (messa a terra)



Installazione dell'unita
Se ¢'é un forno sotto
I

g

min.

Se c'& un tavolo sotto

Bisogna lasciare un‘apertura di ventilazione di minimo
180 cm? nella sezione posteriore del mobile come
illustrato nella figura che segue.

*

min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere I'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in gili, metterlo
su una superficie piatta.

3. La guarnizione sigillante in dotazione nella

confezione deve essere applicata intorno al piano

cottura dalla parte inferiore come mostrato nella
figura, durante la installazione del pi tt

. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.
5. Usando i morsetti per l'installazione assicurare il
piano cottura montandoli attraverso i fori
dell'alloggiamento inferiore.

1 Piano cottura
2 Morsetto per I'installazione
3 Ripiano

Quando si installa il piano cottura su un

lloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come illustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

*

min. 15 mm
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Vista posteriore (fori di collegamento)

] i

I

PERICOLO:

' Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.
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Controllo finale

1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e  Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




A Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:
e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico puo
aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole piti grandi richiedono piu energia.

e Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

e Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

e Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale

Prima pulizia del prodotto

o Y. superficie pud danneggiarsi a causa di
1 alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

« Qourante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere

fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se € sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

! Non riempire mai la padella con olio

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e ['uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

e Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
e alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.
Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
esequire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un'altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.
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Selezione pentole
e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.
e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.
e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.
Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare contenitori
con fondi concavi 0
COonvessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Per i piani cottura ad induzione, usare solo

contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la

compatibilita della pentola con il piano cottura ad

induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una
calamita.

2. Lapentola & compatibile se "k yon lampeggia
quando si mette la pentola sulla zona di cottura e
si awvia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette 0 avvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione. Non devono

essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e

contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non

magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal

contenitore della zona di cottura pertinente riceve

energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e so0lo questa zona ¢ riscaldata

automaticamente. La cottura si arresta se il

contenitore per la cottura € sollevato dalla zona di

cottura durante la cottura. La zona di cottura



selezionata e il simbolo "= lampeggiano in modo

o Yot ¢'é un forno sotto al piano cottura e se & in
alternato. unzione, i sensori del piano cottura possono
Uso sicuro diminuire il livello di cottura o spegnere il
Non selezionare livelli alti di riscaldamento quando si forno.
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio 0 con
poco olio.

Quando il piano cottura & in funzione, tenere
gli oggetti con proprieta magnetiche, come

arte di credito o cassette, lontani dal piano
cottura.

Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono
diventare caldi.

Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non
mettere mai alimenti avvolti in fogli di alluminio sulla

zona di cottura.

Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

Zona di cottura grande Zona di cottura normale

Zona di cottura piccola

24
= = O

Zona di cottira normale Zona di cottura piccola
Siadata e lsalaper coltinalenta
altomaticamente alla {salse creme)

pentola. e |jsalg por oreparare
Distribuisce il calore in piccole porzion: o
miodo ideale. porzioni basate sul
Fornisce Una petfetta nimero di persone.
distribuzione del calore.

ilsata per wth | tipt di

cothura,

Zona di cottura grande
Si adath automaticamente alla .
pentola,

Distibuisce il calore iIn modo ideale.
Fomisce una perfetta distibuzione
del calore Usata per cupcere plat
come crepe grandi o pesci grandi,
tariomollo ran

Uso di pentole sulla zona di cottura grande

@
G
3

Si puo usare la zona
di cottura grande in
due meta
separatamente, zona
di cottura posteriore
sinistra e zona di
cottura posteriore
destra.

Si pud usare la zona
di cottura grande per
pentole grandi.

v

(U

— v

La pentola deve
coprire entrambi i
centri della zona di
cottura grande. Non
usare la zona di
cottura in altri modi.

"e,

Uso del piano cottura

Il coperchio dell'apparecchio é collegato ad un
dispositivo di disattivazione del gas. Quando il
coperchio & chiuso, I'alimentazione di gas ai bruciatori
¢ interrotta.
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PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

Specifiche

CUTHEHLTEEREE T ET A A G RURuAuR

Area di regolazione (per livello di temperatura e
impostazione del tempo)

Spia che indica che il tasto pertinente
¢ in funzione

Pulsante On / Off

Tasto blocco tasti

Tasto attivazione / disattivazione timer

Tasto di riscaldamento rapido / Tasto
Booster
Tasto per tenere in caldo

= EGEPO |

DUl Tasto di arresto
0 Tasto modalita risparmio

[ Tasto di selezione zona di cottura
grande

5] Pulsante di selezione zona di cottura
anteriore sinistra

M Pulsante di selezione zona cottura
posteriore sinistra

= Pulsante di selezione zona di cottura
posteriore destra

(3 Pulsante di selezione zona di cottura

anteriore destra

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano cottura.
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Pannello di controllo

B
@
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Display zona di cottura

1

—
0

OO
bl
6 5 4 3

1 Indicatore di temperatura (impostazione di

temperatura 0 ... 19)

Spia zona di cottura

Tasto di selezione zona di cottura

Simbolo funzione per tenere in caldo (*)
Simbolo timer

Simbolo zona di cottura multi-segmentata (*)
Varia secondo il modello.

PO OB W N

Questo dispositivo & controllato da un pannello
ouch control. Ciascuna operazione eseguita
ul pannello touch control sara confermata da

un segnale sonoro.

enere sempre il pannello di controllo pulito e
sciutto. Superfici bagnate e sporche possono
provocare problemi nel funzionamento.

Accensione del piano cottura
1. Toccare il tasto_"@" sul pannello di controllo.

La spia del tasto (" si accende. I piano cottura &
pronto per |'uso.



Se non viene eseguita alcuna operazione
entro 20 secondi, il piano cottura torna

automaticamente in modalita standby.

()
Quando un tasto (tasto "") & premuto a
lungo, I'apparecchio si spegne
automaticamente per motivi di sicurezza.

I9|O]

Spegnimento del piano cottura
1. Toccare il tasto " sul pannello di controllo.

II' piano cottura si spegne e torna alla modalita standby.

| simboli "H" 0 "h" che compaiono sul
display della zona di cottura dopo lo
spegnimento del piano cottura indicano
che la zona di cottura € ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

e

Indicatore calore residuo

"H" che compare sul display della zona di cottura
indica che il piano cottura & ancora caldo e puo essere
usato per tenere in caldo una piccola quantita di cibo.
Questo simbolo diventa presto "h" e quindi il calore &
diminuito.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
el calore residuo non si accende e non awvisa
I'utente delle zone di cottura calde.

)

Accensione delle zone di cottura

o

o
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N
1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.
2. Toccare il tasto di selezione della zona di cottura
che si desidera accendere.
"0" compare sul display della zona di cottura e la spia
della zona di cottura pertinente si accende.
Se non viene eseguita alcuna operazione

entro 20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura

Toccando I'area di regolazione o facendo scorrere il

dito lungo I'area, regolare il livello di temperatura tra

IIOII e “19“.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata pud essere disattivata

in 3 modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino a
IIOII

Si puo spegnere la zona di cottura facendo
calare il livello di temperatura fino a "0".

2. Usando lo spegnimento mediante I'opzione
timer per la zona di cottura desiderata
Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona
di cottura assegnata ad esso. "0" 0 "00"
compaiono su tutti i display. Il simbolo @ nel
display del piano cottura scompare.

Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un tasto sul pannello di controllo
per azzerare |'allarme sonoro.

3. Toccando il simbolo pertinente della zona di
cottura per 3 secondi.

Toccare il simbolo della zona di cottura che si
desidera spegnere per circa 3 secondi.

Accensione della zona di cottura grande

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano

cottura.

2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura

grande

» 0 compare sul display della zona di cottura

posteriore sinistra e la spia della zona di cottura

grande lampeggia.

3. Toccando I'area di regolazione o facendo
scorrere il dito lungo I'area, regolare il livello di
temperaturatra 0 e 19.

» La zona di cottura si awvia. Se viene selezionata

un'‘altra zona di cottura o non si esegue alcuna
operazione per 10 secondi, la spia della zona di
cottura grande si accende in modo continuo.

Accensione della zona di cottura grande quando
una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione

Mentre una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione, & possibile combinare le zone di
cottura attivando la zona di cottura grande. Cosi &
possibile utilizzare una zona di cottura pill grande con
gli stessi valori.

- o &
@ % B B % o
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1. Selezionare una delle zone di cottura di sinistra
mentre una o entrambe le zone di cottura di
sinistra sono in funzione.

2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande

» Il valore della temperatura della zona di cottura

selezionata in precedenza compare sul display della

zona di cottura posteriore sinistra e la spia della zona

di cottura grande lampeggia.

» Le zone di cottura combinate continuano a

funzionare con valori di temperatura e timer (se

disponibile) della zona di cottura di sinistra selezionata.

II'valore della zona di cottura di sinistra che non era

stata selezionata prima della combinazione delle zone

di cottura viene annullato.

___________________________________________________________________________________________________________________
© @JHT 53 v

ISe si tocca uno dei tasti di selezione della zona
di cottura di sinistra mentre ¢ attiva la zona di
jcottura grande, le zone di cottura vengono
separate e si spengono.

» Per cambiare il valore di temperatura in seguito,
toccare il tasto di selezione della zona di cottura
grande e attivare la zona di cottura. Regolare il valore
desiderato per la temperatura nell'area di regolazione.

Spegnimento della zona di cottura grande

La zona di cottura grande pud essere spenta in 4 modi

diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino a
IIOII.

Si puo spegnere la zona di cottura grande facendo

calare il livello di temperatura fino a "0".

2. Usando lo spegnimento con I'opzione timer per
la zona di cottura grande.

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura grande. 0 compare sul display della zona di

cottura di sinistra e 00 compare sul display del timer.

II'simbolo "@" della zona di cottura posteriore sinistra

scompare.

3. Toccando il simbolo di una delle zone di
cottura di sinistra.

Se si tocca il simbolo di una delle zone di cottura di

sinistra mentre ¢ attiva la zona di cottura grande, le

zone di cottura vengono separate e si spengono.

4. Toccando il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi.

Se si tocca il simbolo della zona di cottura grande per

3 secondi, la zona di cottura si spegne.
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Funzione alta potenza (Booster)

Per il riscaldamento rapido, si puo usare la funzione

Booster. Questa funzione, pero, non & consigliata per

un tempo di cottura lungo. La funzione Booster

potrebbe non essere disponibile per tutte le zone di

cottura.

Selezione diretta del Booster:

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Toccare il tasto J&‘

La zona di cottura selezionata funziona con la potenza
massima e 3 spie lampeggiano rispettivamente sul
display della zona di cottura. Quando il tempo di
Booster finisce, la zona di cottura si spegne.

Selezione di Booster quando la zona di cottura &
attiva:

51
1. Toccare "t&1" dopo che la zona di cottura & stata
in funzione per almeno 20 secondi a un certo
livello.

[a zona di cottura deve completare il
unzionamento per almeno 20 secondi al

livello selezionato.

2. Lazona di cottura selezionata funziona con la
potenza massima e 3 spie lampeggiano
rispettivamente sul display della zona di cottura.
Quando il periodo booster ¢ finito, la zona di
cottura passa al livello di temperatura impostato e
solo il valore di temperatura selezionato &
visualizzato.

Spegnimeilj}to anticipato della funzione Booster:

Toccare "T=t" per disattivare il Booster in qualsiasi
momento.

Riscaldamento rapido

Riscaldamento rapido & una funzione che facilita la
cottura. Puo essere utilizzato per riscaldamento rapido
in breve tempo. Tutte le zone di cottura sono dotate
della funzione Riscaldamento rapido. Questa funzione
pud essere attivata impostando in anticipo il livello di
temperatura.

La funzione Riscaldamento rapido puo essere
impostata entro 20 secondi dall'accensione
della zona di cottura e dalla regolazione del
livello della temperatura.




Selezione della funzione Riscaldamento rapido:

.
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1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata
toccando i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Regolare il livello desiderato per la temperatura
toccando I'area di regolazione o facendo scorrere
il dito lungo I'area.
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4, Toccare il tasto "1,

La zona di cottura selezionata funziona ad alta
potenza per un certo periodo di tempo (vedere la
tabella che segue). 3 spie ¢ il valore impostato
per la temperatura compaiono rispettivamente
sul display della zona di cottura.

5. Quando il periodo di Riscaldamento rapido &
finito, la zona di cottura passa al livello di
temperatura impostato e solo il valore di
temperatura selezionato ¢ visualizzato.

Tabella: Tempi operativi di riscaldamento rapido

Spegnimento della funzione di Riscaldamento
rapido: »

Toccare il tasto "T&&" per spegnere la funzione
Riscaldamento rapido quando desiderato.

Blocco pulizia

Il blocco pulizia impedisce il funzionamento di tutti i
tasti del pannello di controllo per 20 secondi per
consentire all'utente di eseguire una veloce pulizia
mentre il piano cottura & in uso.

Attivazione del blocco pulizia

o
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. Quando il piano cottura & in modalita On, tenere

premuto il tasto [EI finché si sente un singolo
segnale sonoro.
La spia del blocco pulizia si accende e il display
dell'orologio del piano cottura comincia il conto alla
rovescia da 20. Nessuno dei tasti del pannello di
controllo funzionera durante questo periodo, tranne il
tasto ",

Disattivazione del blocco pulizia

Non bisogna premere alcun tasto per disattivare il
blocco pulizia. Il piano cottura da un segnale audio
dopo 20 secondi, la spia del blocco tasti si spegne e il
blocco pulizia € disattivato automaticamente.
Blocco bambini

Quando il piano cottura & in modalita standby, si
puo proteggere il piano cottura con il blocco bambini
per impedire ai bambini di accendere le zone di
cottura. Il blocco bambini puo essere attivato o
disattivato solo in modalita standby.

Attivazione del blocco bambini

1. Quando il piano cottura & in modalita standby,

tenere premuto il tasto "[&]" finché si sentono due

segnali sonori.

()
Il blocco bambini sara attivato e la spia del tasto
Si spegne.

e si preme un tasto con il blocco_
bambini attivo, la spia del tasto "[2]"
lampeggia.

Disattivazione del blocco bambini
1. Quando il blocco bambini & attivato, tenere

premuto il tasto &l finché si sente un singolo
segnale sonoro.
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»lblocco bambini sara disattivato e la spia del tasto

Si spegne.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di cambiare le
funzioni per errore quando il piano cottura & in
funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare in modo continuo € a lungo il tasto [%l
per bloccare il pannello di controllo.

Solo un segnale sonoro si sentira per primo. In questo

caso il piano cottura & passato a Blocco pulizia. Poi

continuare a toccare senza sollevare il dito finché

si sentono due segnali sonori successivi.

La spia del tasto &l lampeggia e tutte le zone di
cottura saranno bloccate.
i puo attivare il blocco tasti solo in modalita
unzionamento. Quando il blocco tasti &

ttivato, solo il tasto "\L" funzionera. Quando
si tocca qualsiasi altro tasto, la spia del tasto

&I lampeggera per indicare che il blocco
tasti & attivo.

Se si disattiva il piano cottura quando i tasti
sono hloccati, il blocco tasti deve essere
disattivato per accendere di nuovo il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere il tasto @l premuto per 2 secondi.
Il funzionamento sara confermato con un segnale

s0noro. La spia del tasto El si spegne ¢ il pannello

di controllo & shloccato.

Funzione timer

Questa funzione facilita la cottura. Non sara necessario

supervisionare il piano cottura per I'intero periodo di

cottura. La zona di cottura sara spenta

automaticamente alla fine del tempo selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "" per accendere il piano
cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Regolare il livello desiderato per la temperatura
toccando I'area di regolazione o facendo scorrere
il dito lungo I'area.

4. Toccare il tasto "€D" per attivare il timer
dell'allarme.

"00" compare sul display del timer e il simbolo @

comincia a lampeggiare sul display della zona di

cottura.
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5. Regolare il periodo di tempo desiderato toccando
I'area di regolazione o facendo scorrere il dito
lungo I'area.

Dopo aver lampeggiato per un certo periodo di tempo,

il simbolo "@" si accende in modo permanente.

L'accensione del simbolo "@* in modo continuo

indica che la funzione ¢ attivata.

Il timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura gia in uso.

=]

Ripetere le procedure sopra per le altre zone di
ottura per cui si desidera impostare il timer.

Il timer non puo essere regolato a meno che la
zona di cottura e il valore di temperatura per la

zona di cottura siano selezionati.

ﬂ

Quando il timer ¢ attivato, solo il tempo
impostato per la zona di cottura selezionata
ompare sul display del timer.

Disattivazione del timer
Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si
spegne automaticamente con un segnale sonoro.
Premere un pulsante qualsiasi per azzerare il segnale
S0Noro.
Disattivazione anticipata dei timer
Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura
continua a funzionare alla temperatura impostata
finché si spegne.
I timer puo essere disattivato in due modi diversi:
1-Disattivazione del timer facendo calare il suo
valore fino a "00" :
1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.
Toccare il tasto "€D" per selezionare il timer della
zona di cottura pertinente.
Far diminuire il valore finché "00" compare sul
display del timer toccando I'area di regolazione o
facendo scorrere il dito lungo I'area.
Il simbolo "@ lampeggia sul display della zona di
cottura per un certo periodo di tempo e poi si spegne
in modo permanente ¢ il timer & annullato.
2-Disattivazione del timer premendo il tasto del
timer per 3 secondi:
1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.
2. Toccare il tasto "€D" per selezionare il timer della
zona di cottura pertinente.
3. Toccare il tasto "D" per circa 3 secondi.
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II'simbolo @ lampeggia sul display della zona di

cottura per un certo periodo di tempo e poi si spegne

in modo permanente e il timer & annullato.

Funzione per tenere in caldo (se presente)

Si pud usare questa funzione per tenere gli alimenti in

caldo dopo che il processo di cottura ¢ stato

completato. La funzione per tenere in caldo puo essere

usata in due modi diversi: con e senza impostazione

del timer.

Attivazione della funzione per tenere in caldo senza

impostazione del timer

1. Selezionare la zona di cottura impostata ad una
certa temperatura, che si desidera usare per
tenere in caldo.

2. Toccare il tasto "1 per attivare la funzione per
tenere in caldo per la zona di cottura pertinente.

La zona di cottura continua a funzionare a
bassa temperatura.

| simboli "1 & "u" compaiono sul
display della zona di cottura.

Attivazione della funzione per tenere in caldo con
impostazione del timer
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1. Selezionare la zona di cottura desiderata per cui
sono stati impostati temperatura e timer e che si
desidera usare per tenere in caldo gli alimenti.

2. Toccare il tasto "1%" per attivare la funzione per
tenere in caldo per la zona di cottura pertinente.

Il simbolo "1%}" compare sul display della zona di

cottura.

La zona di cottura continua a funzionare alla

temperatura impostata per tutto il periodo di tempo

impostato. Quando il tempo ¢ finito, passa alla

modalita per tenere in caldo e continua a funzionare a

bassa temperatura. Il simbolo "u" compare sul display

della zona di cottura.

Disattivazione della funzione per tenere in caldo

1. Se il timer viene attivato, selezionare la zona di
cottura per cui ¢ attivata la funzione per tenere in
caldo.

Toccare il tasto """ per disattivare la funzione per

tenere in caldo.

La zona di cottura continua a funzionare con le

precedenti impostazioni di tempo e temperatura.

2. Se il timer viene disattivato, selezionare la zona di
cottura per cui ¢ attivata la funzione per tenere in
caldo. Impostare la temperatura desiderata

toccando I'area di regolazione o facendo scorrere
il dito attraverso la stessa per disattivare la
funzione per tenere in caldo.
La zona di cottura continua a funzionare alla nuova
temperatura impostata.

i pud annullare la funzione per tenere in

aldo toccando il tasto (Dr e spegnendo
ompletamente il piano cottura.

Funzione di arresto

Usando questa funzione, & possibile interrompere tutte
le funzioni del piano cottura (tranne il timer) per un
certo periodo di tempo.

e il timer € impostato per una zona di cottura,
esso continua a funzionare durante I'arresto.
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1. Toccare il tasto "II" quando il piano cottura & in
funzione.

Tutte le zone di cottura attive si arrestano.

2. Toccare di nuovo il tasto "I per riawiare tutte le
zone di cottura arrestate con le impostazioni
precedenti.

Modalita Eco

E possibile portare tutte le zone di cottura a un livello

inferiore usando questa funzione.

La modalita risparmio puo essere attivata solo
per le zone di cottura attive.

1. Toccare il tasto "eco" quando la zona di cottura &
in funzione.

» La zona di cottura attiva passa in modalita

economica e il livello scende della meta.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad

induzione

Principi operativi: Il piano cottura ad induzione

riscalda direttamente il recipiente per la cottura come

caratteristica dei suoi principi operativi. Pertanto ha

vari vantaggi rispetto ad altri tipi di piani cottura.

Funziona in modo piu efficiente e la superficie del

piano cottura non si riscalda.

I piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di

sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza

d'uso estrema.

21T



Il piano cottura pud essere dotato di zone di
icottura ad induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda del modello.
Con la funzione ad induzione, ogni zona di
cottura rileva il diametro di ciascun contenitore
posto sulla stessa. L'energia si forma solo nel
punto in cui il recipiente entra in contatto con
la zona di cottura e cosi si ottiene un consumo
minimo di energia.

Limiti del tempo di funzionamento

II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pili zone di cottura
restano accese, la zona di cottura si disattiva
automaticamente dopo un certo periodo di tempo
(vedere la tabella 1). Se ¢'e un timer assegnato alla
zona di cottura, anche il display del timer si spegne in
seguito.

II'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
di temperatura selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo livello di
temperatura.

La zona di cottura puo essere riawviata dall'utente
dopo che si & spenta automaticamente come descritto
sopra.

Tabella-1: Limiti del tempo di funzionamento

Livello di temperatura | Limite del tempo di
funzionamento - ora
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Protezione da surriscaldamento

I piano cottura & dotato di alcuni sensori che

assicurano protezione contro il surriscaldamento.

Quanto segue deve essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

e lazona di cottura attiva pud spegnersi.

e |llivello selezionato potrebbe scendere. Questa
condizione, comungue, non pud essere vista
sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

|l piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da

traboccamento. In caso di traboccamento che schizza

contro il pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente |'alimentazione e spegne il piano
cottura. L'avvertenza "E" compare sul display durante
questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

|l piano cottura ad induzione reagisce immediatamente

ai comandi come funzione dei suoi principi operativi.

Cambia le impostazioni di potenza in modo molto

rapido. Cosi si pud impedire ad un alimento (acqua,

latte) di traboccare anche se stava proprio per
traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad

induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte

della cottura ad induzione.

e |l rumore diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

La lega delle pentole pud provocare rumore.
A livelli bassi, pud essere sentito un regolare
suono on/off a causa del principio operativo.

e Sipud sentire rumore se viene riscaldata una
pentola vuota. Quando si mettono acqua o
alimenti in essa, questo suono sparisce.

e Sipuo sentire il rumore della ventola che
raffredda il sistema elettrico.



Codici di errore / messaggi di avvertenza e
cause degli errori

Tabella-2:

Indicatore Display
dell'errore

Due o pill tasti
sono premuti

0
traboccamento
sui tasti.

Plano cotlura
surrisealdato

Pentola non
adatta alla
z0na.

Enore
hardware del
touich control
Errore
hardware
induzione.
Errore di
sensibilita lasti
touch

Errore di
comunicazione
nel touch
control.

Errore
hardware
indizione.
X129

Il simbolo "E"
lampeggia

i simbolo "HY
lampeggia

Il simbolo "= sj
accende

i simbolo "Fx**" 5

accende

It simbolo "Ex**" si

accende

it simholo "F2" &
accende

Il simbolo "F3" si
accende

li simbolo "Ex**
lampegoia

Display
zona di
cottura

Display
Zona di
coltiia
Display
zona di
cottura

Display
zona di
cottura
Display
timer

Display
timer

Display
Zona di
cottlia

&

Per altre informazioni sui messaggi di errore
he possono comparire sul pannello touch
ontrol, vedere la tabella 2. Se i messaggi "Fx"
e "Ex" si visualizzano in modo fisso, chiamare
|'agente autorizzato per I'assistenza.

errore

e la superficie del pannello touch control &
sposta a vapore intenso, I'intero sistema di
ontrollo pud disattivarsi e dare segnale di
“E”. Si sentono dei segnali audio.

rrato.

SRS

enere pulita la superficie del pannello touch
ontrol. Si pud osservare un funzionamento
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B Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se |'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente 'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o0 una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di

Icuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cio potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto o succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non ¢
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito

enza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.




Ricerca e risoluzione dei problemi

Perdite di gocce di acqua durante la cottura.

e |l vapore che si solleva durante la cottura pud condensare e formare gocce d'acqua quando colpisce le
superfici fredde dell'apparecchio. >>> Non e guasto.

L'apparecchio emette rumori metallici durante riscaldamento e raffreddamento.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non é guasto.

L’apparemhin non funziona.

o |l fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarii.

e [ 'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e Laprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

e lapentola usata non ¢ adatta. >>> Controllare la pentola.

H simbolo "I_"'" compare sul display della zona di cottura.

e  Lapentola non & stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se ¢'é una pentola sulla
zona di cottura.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e |apentola o la zona di cottura sono surriscaldate. >>> Lasciarle raffreddare.

La zona di cottura selezionata all'improvviso si spegne durante il funzionamento.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si pud impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e Laprotezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

e Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere |'oggetto dal pannello.

La pentola non si riscalda nemmeno se la zona di cottura é accesa.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

La ventola di raffreddamento continua a funzionare anche se il piano cottura e spento.

e Non & guasto. La ventola di raffreddamento continua a funzionare finché le parti elettroniche del piano
cottura non si sono raffreddate ad una temperatura idonea.

Consultare |'agente autorizzato per I'assistenza|

il rivenditore dove & stato acquistato
|'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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