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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,

in denen es zu Verletzungen oder

Sachschdden kommen kann.

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor heiBen Fldchen.

ij Warnung vor Brandgefahr.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberfldche und



Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
/eit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die

Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
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Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:
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Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
1 Induktionskochplatte 4 Basisabdeckung
2 Montageklemme 5 Induktionskochplatte

3 Glaskeramikkochfeld

Technische Daten

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Kabeltyp/Kabelguerschnitt MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm

Abmessungen
Vorne links Induktionskochplatte
Abmessungen
Hinten rechts Induktionskochplatte
2000/3700 W
Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und
lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des
Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

der nachsten Seite (Angaben in mm).

Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den

Minimale Abzugshohe geméBEmpfehlungen der
zugehérigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
»  DieInstallation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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EinbaumaBen ausschneiden.

750mm (+2mm)

H0mm min

S0mm Mig

Vorschriften zur Gas- u ektroinstallation

erfolgen.
Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerit :

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () @ (Erde)
Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
e  Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

w e
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Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

A Minimum15 mm

B Minimum2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliftungséffnung im hinteren
Bereich des Mobels (vgl. nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie

abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das

Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand

von 1 bis 2 mm von der Innenseite des

GlasauBenrandes einzuhalten.
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4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme



3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mébel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte

abgedeckt werden.

|
1* .

1)

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Belliftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an Ihrem Produkt.

5 s

GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit

Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport

genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

14/DE

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
9 mehrere Stunden zu Rauch- und

Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig

normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn b picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
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mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kdnnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;

ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.

Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen

wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "':'"-Symbol

blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone

e  Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

e \Verteilt die Leistung ideal.

zur Zubereitung von Gerichten, wie z.
B. groBen Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen
Fischen.

Kochgeschirr auf der Flexkochzone verwenden

Sie kdnnen die
Flexkochzone in zwei
Halften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone
nutzen.
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Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
6 befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die

Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Normale Kochzone
Passt sich automatisch L
an das Kochgeschirr an,
Verteilt die Leistung

e  Bietet perfekte Hitzeverteilung. Ideal ideal,

Bietet perfekte

Hitzeverteilung. Ideal bei

allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung
Kleiner Portionen bzw.
einer geringen Anzahl an
Portionen.

Sie kdnnen die
Flexkochzone fiir sehr
groBes Kochgeschirr
nutzen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht
auf andere Weise.




Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Bedienfeld

BE
- O -

© & & B+ B ol & 8 e B o>

Spezifikationen

AT

Einstellbereich (Temperaturstufe)

Die Leuchte zeigt an, dass die
jeweilige Taste aktiv ist.
Ein-/Austaste

Tastensperre

Timer-Taste (zum Ein- und
Abschalten)
Timer-erhdhen-Taste

Timer-verringern-Taste

Schnellheizen-Taste
Warmhalten-Taste

@ | + CEPO |

n/p> Stopptaste

eco Energiesparmodus-Taste

lo— Flexkochzone-Auswahltaste

- Steuerung der Kochzonenauswahl
-

i

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Kochzonenanzeige

1 2
e
i
@5 i ’
§ 54 s

1 Temperaturanzeige (0 — 19/0 ... 9. (Variiert je
nach Produktmodell.))

2 Kochzonenlicht

3 Kochzonenauswahltaste
4 Warmhalten-Symbol ()
5 Timer-Symbol

6

Mehrsegment-Kochzone-Symbol ()
Je nach Modell unterschiedlich.

Das Gerét wird Uber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Beriihrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
9 rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen

verursachen.

Kochfeld einschalten
1. Berihren Sie die "@"-Taste am Bedienfeld.
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Das Licht der "(D"-Taste leuchtet auf. Ihr Kochfeld ist
jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb von 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

\Wenn langere Zeit keine Tasten betatigt
werden, schaltet sich das Geréat aus
Sicherheitsgriinden von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1. Berihren Sie die "@"-Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

=] &

Wenn das Symbol ,H" oder ,h“ nach
dem Abschalten in der Kochzonenanzeige
lerscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch heif ist.
Kochzonen nicht beriihren!

e

Restwérmeanzeige
Das Symbol ,H" in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum

Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.

Beim Abkiihlen verwandelt sich das Symbol in ein
Kleines ,h*.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochstellen.

Kochzonen einschalten

.............................................................................................................. %%ﬁ
I @ o

% . Bl IIIIIIIIIIJIr

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L ein.

2. Berihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die
Sie einschalten mdchten.

Das Symbol 0 erscheint auf der Kochzonenanzeige,

die Anzeigeleuchte der jeweiligen Kochzone leuchtet

auf.

Falls innerhalb von von 20 Sekunden
keine Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Bertihren des Einstellbereiches und indem Sie
mit dem Finger dartiber streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und 19 aus.
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Temperaturstufe betrégt an einigen Modellen 1, 2,
3...19 an einigen Modellen, wéhrend sie an anderen
Modellen 1.1, 2.2, ... 9. betrégt. (Variiert je nach
Produktmodell.)

Falls Ihr Kochfeld (iberhitzt, verringern sich die
aktiven Kochzonen aus Sicherheitsgriinden auf
Stufe 14 (falls eine hohere Stufe aktiv ist) und

sie kdnnen nicht auf eine hohe Stufe
eingestellt werden. Sie kdnnen erst dann
wieder auf eine hohe Stufe eingestellt werden,
wenn die Temperatur lhres Kochfeldes auf
einen sicheren Wert gesunken ist. Falls sich
das Kochfeld auf eine kritische Stufe erhitzt,
schaltet es sich automatisch ab und die
Kochzonen kénnen nicht aktiviert werden.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf O einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttatig
ab. 0 oder 00 erscheinen auf allen Anzeigen.
Das Symbol @ verschwindet aus dem Display.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach
eine beliehige Taste am Bedienfeld.

3. Durch 3 Sekunden langes Ber{ihren des
jeweiligen Kochzonensymbols
Beriihren Sie etwa 3 Sekunden lang das Symbol
der Kochzone, die Sie abschalten machten.

Flexkochzone einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L ein.

2. Berthren Sie die Flexkochzone-Auswahltaste

» 0 erscheint in der linken hinteren Kochzonenanzeige,

3. Durch Beriihren des Einstellbereiches und indem

Sie mit dem Finger dariiber streichen, wéhlen Sie

eine Temperaturstufe zwischen 0 und 19.
Temperaturstufe betrégt an einigen Modellen 1, 2,
3...19 an einigen Modellen, wéhrend sie an anderen
Modellen 1.1, 2.2, ... 9. betrégt. (Variiert je nach
Produktmodell.)



» Die Kochzone schaltet sich ein. Falls Sie eine andere
Kochzone auswahlen oder innerhalb 10 Sekunden
keine weiteren Bedienschritte vornehmen, leuchtet die
Anzeige der Flexkochzone dauerhaft.

Flexkochzone einschalten, wenn eine oder beide
der linken Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Flexkochzone kombinieren. Auf diese Weise konnen
Sie eine groBere Kochzonen mit denselben Werten

=

F“@-i
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1. Wahlen Sie eine der linken Kochzonen aus,
wahrend eine oder beide dieser Zonen arbeiten.
2. Berthren Sie die Flexkochzone-Auswahltaste
» Die Temperaturstufe der zuvor ausgewdahlten
Kochzone erscheint in der hinteren linken
Kochzonenanzeige, die Anzeige der Flexkochzone
blinkt.
» Die kombinierten Kochzonen arbeiten mit den
Temperatur- und Timereinstellungen (sofern
vorhanden) der ausgewdhlten linken Kochzone weiter.
Die Einstellungen der linken, nicht vor dem
Kombinieren der Kochzonen ausgewahlten, Kochzone

:z§
o s+ o o\mnn|||||||||||||||||||||||

enn Sie eine der Auswahltasten fiir die
linken Kochzonen bertihren, wahrend die
Flexkochzone aktiv ist, werden die Kochzonen

wieder getrennt und abgeschaltet.

» Wenn Sie die Temperatureinstellung spéter &ndern
mochten, bertihren Sie die Flexkochzone-Auswahltaste
und aktivieren die Kochzone. Stellen Sie die
gewiinschte Temperaturstufe iber den Einstellbereich
ein.

Flexkochzone abschalten

Die Flexkochzone lasst sich auf vier unterschiedliche
Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen die Flexkochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf 0 einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Flexkochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Flexkochzone selbsttétig ab. O erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige. Das Symbol ") in der hinteren linken

Kochzonenanzeige verschwindet.

3. Durch Berilhren des Symbols einer der linken
Kochzonen

Wenn Sie das Symbol einer der linken Kochzonen

berthren, wahrend die Flexkochzone aktiv ist, werden

die Kochzonen wieder getrennt und abgeschaltet.

4. Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
Flexkochzone-Symbols.

Wenn Sie das Flexkochzone-Symbol 3 Sekunden lang

ber(hrt halten, wird die Kochzone abgeschaltet.

Turboheizen-Funktion

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal
schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen
Kochzonen genutzt werden.

Turboheizen direkt auswéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\LJ" ein.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Ber(ihren der Koohzonena‘%swahltasten.

3. Berlihren Sie die Taste "=t

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit maximaler
Leistung, 3 Leuchten blinken in der Kochzonenanzeige.
Nach Ablauf der Turboheizen-Zeit schaltet sich die
Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver Kog‘hzone auswdhlen:
1. Bertihren Sie die Taste "t&1", nachdem die

Kochzone mindestens 20 Sekunden lang
eingeschaltet war.

Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turboheizen-
Zeit schaltet die Kochzone auf die zuvor
eingestellte Temperaturstufe zuriick, die
ausgewahlte Temperaturstufe wird angezeigt.

Turboheizen-Funktion vorzeitig abschalten:

Durch Bertihren der Taste T%T kénnen Sie die
Turboheizen-Funktion jederzeit abschalten.
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Schnellheizen

Die Schnellheizen-Funktion sorgt dafiir, dass sich die
Kochzonen besonders schnell aufheizen. Praktisch,
wenn es einmal schnell gehen muss. Samtliche
Kochzonen sind mit der Schnellheizen-Funktion
ausgestattet. Diese Funktion konnen Sie nutzen, indem
Sie die gewlinschte Leistungsstufe zuvor auswahlen.

Die Schnellheizen-Funktion lasst sich erst 20
Sekunden nach Einschalten und
emperatureinstellung der Kochzone

auswahlen.

Schnellheizen-Funktion auswéhlen:

-

é@ ST ———;

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L" gin.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe ein,
indem Sie den Einstellbereich bertihren oder mit
dem Finger dariber streichen.

§55

4. Berlhren Sie die Taste "t&t1",

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun eine
bestimmte Zeit lang mit hoher Leistung (siehe
nachstehende Tabelle). In der Kochzonenanzeige
leuchten 3 Leuchten und die eingestellte
Temperaturstufe auf.

5. Nach Ablauf der Schnellheizen-Zeit schaltet die
Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurtick, die ausgewahlte
Temperaturstufe wird angezeigt.

Tabelle: Schnellheizen-Betriebszeiten
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Temperaturstufe betrégt an einigen Modellen 1, 2,
3...19 an einigen Modellen, wéhrend sie an anderen
Modellen 1.1, 2.2, ... 9. betrégt. (Variiert je nach
Produktmodell.)

2 Garzonen gleichzeitig auf derselben Seite
verwenden

Die Leistungs des Kochfeldes kann entsprechend der
Anzahl aktiver Zonen geéndert werden. Wenn Sie zwei
Zonen gleichzeitig verwenden mdchten, sollten Sie
Zonen auf derselben Seite verwenden. Dies verbessert
die Leistung des Garens und der
Kochgeschirrerkennung. Die nachstehende Abbildung
zeigt den empfohlenen Nutzungsstil zum Einsatz von
zwei Garzonen gleichzeitig.

,_-----------------------.

........................

Aufgrund der Gesamtleistungsheschrankung des
Kochfeldes kann sich die Stufe des ersten Kochfeldes
im Vergleich zu den Stufen, die bei gleichzeitigem
Betrieb der rechten und linken Zonen eingestellt
wurden, verringern.

Schnellheizen;l:unktion abschalten:

Mit der Taste "It schalten Sie die Schnellheizen-
Funktion zu jedem beliebigen Zeitpunkt ab.
Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn Sie im laufenden Betrieb
einmal kurz tiber das Bedienfeld wischen mdchten.



Reinigungssperre einschalten

T & € % €4

1. Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, halten Sie
"I/ D" gedriickt, bis 20 in der Zeitanzeige des
Kochfeldes angezeigt wird.

» "Il /D" schaltet sich ein und ein Countdown von 20

startet in der Zeitanzeige. "C" erscheint in den

Kochzonenanzeigen. In dieser Zeit sind sémtliche

Tasten des Bedienfeldes mit Ausnahme der Taste "D

"ohne Funktion.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie keine
Tasten berthren. Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die "Il /D"-Leuchte schaltet sich ab, die
Reinigungssperre wird danach automatisch
aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre vorzeitig

maufheben méchten, halten Sie "Il / D"
gedriickt, bis "C" aus den Kochzonenanzeigen
verschwindet.

Kindersicherung

Im Bereitschaftsmodus kénnen Sie das Kochfeld
gegen unerwiinschtes Einschalten durch Kinder
sperren. Die Kindersicherung I&sst sich nur im
Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.

Kindersicherung einschalten

1. Halten Sie im Bereitschaftsmodus die Taste I%I
so lange beriihrt, bis Sie zwei Signaltdne horen.
Die Kindersicherung schaltet sich ein, die

()
Anzeigeleuchte der Taste "L2]" leuchtet auf.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betétigt werden, blinkt die Anzeigeleuchte

der Taste "L&1",

Kindersicherung abschalten
1. Bei aktiver Kindersicherung halten Sie die Taste

" s0 lange berihrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
» Die Kindersicherung schaltet sich aus, die

Anzeigeleuchte der Taste [gl erlischt
Tastensperre

Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre einschalten

1. Halten Sie im Betriebsmodus die Taste "L#]" so
lange berthrt, bis Sie zwei Signaltone horen.

()
Die Anzeigeleuchte der Taste "[2]" blinkt, samtliche
Kochzonen werden gesperrt.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert
das Kochfeld nur noch auf die Taste "\,
Falls andere Tasten berihrt werden, blinkt die

)
Anzeigeleuchte der Taste und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist.
Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, miissen Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes wieder aufheben.

Tastensperre ausschalten

1. Halten Sie die Taste [% 2 Sekunden lang
gedriickt.
Ein Signalton erklingt zur Bestétigung. Die

()
Anzeigeleuchte der Taste erlischt, das Bedienfeld
ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen

Kocharbeit ab. Sie mlissen bei der Zubereitung nicht

sténdig in der Nahe des Kochfeldes bleiben. Die

Kochzone schaltet sich am Ende der von Ihnen

ausgewahlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. Wahlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe ein,
indem Sie den Einstellbereich bertihren oder mit
dem Finger dariber streichen.

4. Bertihren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

@

" ein.

00 erscheint auf der Timeranzeige, das Symbol 0%

blinkt auf der Kochzonenanzeige.

5. Stellen Sie die gewUinschte Dauer mit i
"ein. Durch Gedriickthalten von "==" oder "+"
aktivieren Sie den Schnellvorlauf.

Nach einer Weile leuchtet das bisher blinkende Symbol

@ permanent. Sobald das Symbol @ dauerhaft

leuchtet, ist die Funktion aktiv.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.
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mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
einen Timer einstellen mochten.

enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Bei aktivem Timer wird lediglich die flir die
jeweilige Kochzone eingestellte Zeit auf der

imeranzeige dargestellt.

‘ Der Timer kann erst dann eingestellt werden,

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch Beriihren einer

beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

Der Timer I&sst sich auf zwei unterschiedliche Weisen

abschalten:

1 — Timer durch Nullstellen ( 00 )der Timerdauer

abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mdéchten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Beriihren der Taste "@".

3. Vermindern Sie den Wert, indem Sie "="
beriihren, bis 00 auf der Timeranzeige erscheint.
Durch Gedrtickthalten von "===" aktivieren Sie den
Schnellvorlauf.

Das Symbol @ blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollsténdig: Der Timer ist aufgehoben.

2 — Timer durch 3 Sekunden langes Beriihren der

Timertaste abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mochten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Berlhren der Taste @

3. Berthren Sie die Taste @ etwa 3 Sekunden
lang.

Das Symbol @ blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollsténdig: Der Timer ist aufgehoben.

Warmhalten (je nach Modell)

Mit dieser Funktion halten Sie Ihre Speisen nach dem

Kochen warm. Die Warmhalten-Funktion kdnnen Sie

auf zwei unterschiedliche Weise nutzen: Mit und ohne

Timer.
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Warmhalten-Funktion ohne Timereinstellung

einschalten

1. Wahlen Sie eine aktive Kochzone, die Sie zum
Warmhalten nutzen méchten.

2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
beriihren Sie nun die Taste "),

Die Kochzone wird nun auf eine niedrige
6 emperaturstufe geschaltet.

Die Symbole "1 und u erscheinen auf

der Kochzonenanzeige.

i0

!‘@‘l%

1%4’1IIIIII||IIII_IIIIIIIIIIi(IIIIE§

1. Wahlen Sie zur Nutzung der Warmhalte-Funktion
die gewlinschte Kochzone, bei der Temperatur
und Timer eingestellt wurden.

2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
beriihren Sie nun die Taste "1,

Nun erscheint das Symbol "1 auf der

Kochzonenanzeige.

Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor eingestellten

Temperaturstufe weiter, bis der Timer ablauft. Nach

Ablauf dieser Zeit schaltet die Kochstelle auf eine

niedrige Temperaturstufe um und beginnt mit dem

Warmhalten. Das Symbol u erscheint auf der

Kochzonenanzeige.

Warmhalten-Funktion abschalten

1. Bei eingeschaltetem Timer wéhlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion.

Nun kénnen Sie die Warmhalten-Funktion durch

Beriihren der Taste "L abschalten.

Die Kochzone arbeitet mit den zuvor festgelegten Zeit-

und Temperaturstufeneinstellungen weiter.

2. Bei abgeschaltetem Timer wéhlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion. Zum
Abschalten der Warmhalten-Funktion stellen Sie
nun die gewtinschte Temperaturstufe ein, indem
Sie den Einstellbereich beriihren oder mit dem
Finger dariiber streichen.

Die Kochzone arbeitet nun bei der von lhnen neu

eingestellten Temperatur.

Sie kdnnen die Warmhalten-Funktion
auch abschalten, indem Sie die Taste

" berlihren und das Kochfeld dabei
komplett ausschalten.




Stoppfunktion Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Temperatur eine nach Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1)
bestimmte Zeit lang auf die 1. Stufe aller aktiven automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone mit
Kochzonen am Kochfeld (mit Ausnahme des Timers) einem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
verringern. abgeschaltet.
Falls Timer gestartet wurden, laufen diese Die Betriebszeitbegrepzu_ng is_t von d_er ausgevyéihlteq
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter. Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

— — — T Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
1 !IBeruhren Sie im laufenden Betrieb die Taste 'l /1 wurde, kann sie nattirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Alle aktiven Kochzonen arbeiten mit ihrer Temperatur Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzung

bei der 1. Stufe weiter.

2. Durch emeutes Beriihren der Taste "Il /D" werden Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzu
sémtliche abgeschalteten Kochzonen wieder _
eingeschaltet; die vorherigen Einstellungen
bleiben dabei erhalten.

Eco-Modus

Mit dieser Funktion kdnnen Sie sémtliche Kochzonen
auf eine niedrigere Leistungsstufe umschalten.

Der Energiesparmodus kann nur bei aktiven
Kochzonen aktiviert werden.

1. Berlhren Sie die Taste "eco" im laufenden Betrieb
der Kochzone.
» Die aktive Zone wird in den Energiesparmodus
geschaltet, ihre Leistungsstufe halbiert sich.
Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden
Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximale Sicherheit bieten. Turboheizen | Turboheizen | 10 Minuten
mhr Kochfeld ist je nach Modell mit -Funktion -Funktion

Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
on 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.

Durch das Induktionsmerkmal erkennt jede Temperaturstufe betrégt an einigen Modellen 1, 2,
Kochzone den Durchmesser des darauf 3...19 an einigen Modellen, wahrend sie an anderen
platzierten Kochgeschirrs. Energie wird nur Modellen 1.1, 2.2, ... 9. betrégt. (Variiert je nach
dort erzeugt, wo das Kochgeschirr mit der Produktmodell.)
chhzone in Konltakt steht; dadur9h W?rd ein Uberhitzungsschutz
minimaler Energieverbrauch gewanrleistet. Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
Betriebszeithegrenzung einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen Folgendes gilt bei Uberhitzung:

Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit ~ ®  Aktive Kochzonen konnen abgeschaltet werden.
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn ~ ©  Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das Dies wird allerdings nicht angezeigt.
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iUberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls (iberlaufende Speisen auf das Sensorbedienfeld- X | Timeranzeige
Bedienfeld gelangen, trennt das System umgehend die | Hardwarefehler.
Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* im Display.
Prizise Leistungseinstellungen leucht
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es &ndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen (Wasser,
Milch) iberkochen; selbst wenn dies kurz bevorsteht.
Betriebsgerdusche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerédusche sind normal und beim Kochen mit

Symbo
|

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguléres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann .
dies Gerausche verursachen. Sobald Sie Wasser | Induktionshardware- Kochzonenanze
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet Fehler. Ige
auch das Geréusch.

e Der Lifter, der die Elektrik kihlt, gibt Gerdusche
aus.

Fehlercodes, Warnmeldungen und Ursachen
Tabelle 2:
\Weitere Hinweise zu méglichen
Fehlerursache Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2. Falls
die Meldungen ,Fx“ und ,Ex“ standig
angezeigt werden, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
ausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
abschalten, ein ,E“-Fehlercode wird
ausgegeben. Ein Signalton erklingt.
Symbo - - .
| blinkt Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes

sauber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstérungen kommen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

25/DE



Problemldsungen

e Der beim Kochen entstehenden Dampf kéi';m sich niederschlagen und Wassertropfchen bilden, wenn er mit
den kélteren Flachen des Gerétes in Beriihrung kommt. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht geglgnet >>> Priifen Sie Ihr Geschir.

B.a

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind tiberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom

_ Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gieichmaBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet is

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr

die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Dies ist kein Fehler. Der Lifter lAuft weiter, bis die Elektronik im Herd auf eine akzeptable Temperatur
abgekihlt ist.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spotebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.
VAROVANI: NebezpeCi pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e \/ pfipadé rozbiti sklenéné varné
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektrické sité.
Nedotykejte se povrchu

spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovove pfedmety, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo

samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢asti konvice mlize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace
o vareni, strana 14 , whbér hrc(.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustne.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Pistupné ¢asti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace

Piehled
1 Indukéni varna deska 4 Kryt zakladny
2 Montazni svorka 5 Indukéni varna deska

3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametry

Napéti/frekvence 1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

min, X mm

Vnéjsi rozméry (vska/sitka/hloubka 55 mm/770 mm/510 mm

1800/3000 W
Vzadu vpravo Indukéni varnd deska
2000/3700 W |
echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazkyl}/ tomto navodu Jsou sohematloke a tyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
VWyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Minimalni vySka k digestori viz doporudeni v
navodu k pouZiti digestore

Minimalni vzddlenost mezi skiini musf byt stejna
jako Sife varné desky

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

*k

50mm Mig

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

750mim (+2mm)

60mm min

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
6 hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického

povrchu!

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z diivodu
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pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizenl.

PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo

pozaru!

Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna

asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

—_

Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.
NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku dodan i kabel:

[2WAG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» nebo

e Sedd/Cerny kabel = L (Féze)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)

3. Pro dvoufazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

*  Hnédy kabel = L (Faze 1)

Cerny kabel = L2 (Faze 2)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» neho

e (Cerny kabel = L (Faze 1)

e Seda kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)



Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

A min.15 mm
B min.2 mm
C 20 mm

Pokud deska je vespod:
Je tfeba zajistit ventilacni otvor v zadni sténé nabytku,
viz nasledujici obrazek.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Prfiinstalaci varné desky pouZijte tésnéni, které je

soucasti dodavky. Tésnéni umistéte kolem varné

desky, jak je uvedeno na nasledujicim obrazku, a

zajistéte odstup 1 aZ 2 mm od vnitfniho okraje

skla.

4. Upevnéte vioZzené montazni purziny a zaéroubujte:
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

U nékterych model(l miiZe vas vyrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

Pocet montaznich pruzin na vaSem
yrobku se lii v zavislosti na modelu
yrobku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku nize.

§ ;77)7/7%
2 S
' : /////% //?’f//
22 //

1

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovni deska
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Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

NNEBEZPECI:

Upevnéni spojdi k jinym otvorlim neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

>

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

I

*

min. 15 mm
Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

Umisténi spojovacich otvorli znézornéné na
obrazku niZe je pouze schématické a miiZe se
liSit v zavislosti na modelu produktu.

Pripeviiujte je podle umisténi spojovacich
otvor(l na vasem produktu.
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NNEBEZPECI:
Plotynka obsahuje komponenty vyuZivajici plyn

a elekifinu. Z tohoto dlivodu musi byt plotynka
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvki
a $roubd a jak je uvedeno v névodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozeni
Zivota a majetku.

Pocet montaznich pruzin na vaSem vyrobku se
liSi v zavislosti na modelu vyrobku.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

¢ Plotny a dna hmcli udrzujte Gisté. Necistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olgjem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez ndoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud el nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a =" symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrét.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
béZi, snimace desky mohou snizit stuperi predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

areni nebo troubu vypnout. karty nebo kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velké varna oblast Normalni varna oblast

Mal4 varnd oblast

Velka varna oblast Normélni varnd oblast Mald varna oblast
e  Automaticky vyhovuje panvi. Automaticky vyhovuje e Pouziva se pro pomalé
e |dedlng Sifi vykon. panvi. vareni (omacky, krémy)

e  7gji8tuje dokonalé Sifeni tepla. Idedlné Sifi vykon. Pouziva se pro pfipravu
Pouziva se k priprave pokrmi, jako Zajistuje dokonalé siteni malych mnozstvi nebo
jsou velké palacinky nebo velké ryby tepla. PouZiva se na mnozstvi podle poctu
mélo propedené nebo velmi malo vSechny druhy varent. osob.

propeceng.
Pouzivani hrncii na varné oblasti se Sirokou
plochou Pouzivani varnych desek
Varnou oblast se NEBEZPEGI:
Sirokou plochou &Nedovolte, aby cokoli padio na varnou desku. |
muzete pouzivat na malé predméty, jako je slanka, mohou varnou

dvé poloviny oddélené desku poskodit.
jako zadni levou a NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
zadni pravou varnou prasklinami miZe prosakovat voda a zpdisobit

oblast. zkrat.
V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu

\v/.a rri1<0u OIIOIHf]t s€ (napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
Slr.,o KOU plochiou zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
muZete pouzivat pro

; elektrickym proudem.
velké hrnce.

V&S hrnec musf zakryt
oba stfedy varné
oblasti se Sirokou
plochou. NepouZivejte
varnou oblast jinak.

X
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Ovladaci panel

HH

- @ -
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§pecifikace
T T TR RRe
Oblast nastaveni (pro hodnotu teploty)
Svétlo oznacujici, Ze prislusné tladitko
je v provozu

M Tlacitko zapnout/vypnout

ﬁ Tlacitko zamku tlacitek

Q Tlagitko zapnuti/vypnuti Gasovace
Tlacitko pfidani trovné ¢asovace

c— Tlacitko sniZeni tirovné ¢asovace

T Tlagitko rychlého ohiivani / tlagitko
zrychlenf

58 Tlacitko udrZovani teploty

n/p Tlagitko Stop

eco Tlagitko Usporného rezimu

[ Tlacitko volby varné oblasti Siroké
plochy

= Ovladace volby varné oblasti

®

®

Grafika a obrazky majf jen infomativni cel.
ktudlni displeje a funkce mohou byt vriizné
podle typu vasi varné desky.

_Displej varné oblast

1 2
bade
EEs
R
6 5 4 3

1 Ukazatel teploty (nastaveni teploty 0 ... 19/0 ... 9.
(Lisi se podle modelu vyrobku.))

Kontrolka varné oblasti

Tlacitko volby varné oblasti

Symbol (*) funkce udrZovani teploty

N~ oo
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5 Symbol ¢asovace
6 Symbol(*) volby délenych varnych oblasti
* Rlzny podle typu.

Toto zafizeni se ovlddd dotykovym ovidadacim
panelem. Kazdou ¢innost, kterou provedete nal
dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signdl.

Ovlddaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Vinky a znecistény povrch miZe zplsobit
potize v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte (D Hagitko na oviddacim panelu.
Kontrolka "(D" tlagitka se rozsviti, Varna deska je nyni
pripravena k pouZiti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

©]

Pokud jakékoli tladitko (tlacitko "LE]")
stisknete na delSi dobu, vyrobek se z
hezpecnostnich divodd automaticky

vypne.
Vypnuti varné desky.

1. Stisknéte (D" tlagitko na oviadacim panelu.
Varnd deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.

el

H" nebo "h", kieré se objevi na displeji
arné oblasti po vypnuti varné desky,
nacf, Ze varnd oblast je stéle horka.
Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

"H" se zobrazi na displeji varné oblasti, coZ znamend,
7e deska je stale horka a Ize ji pouZit k zachovani
uréitého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znamena méng horké.

Io]

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na
horké varné oblasti.

S




Zapnuti varnych oblasti

X

L
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1. Stisknutim tladitka @ zapnete varnou desku.

2. Stisknéte tladitko volby varné oblasti, kterou
chcete zapnout.

"0" se objevi na displeji vamné oblasti a kontrolka

prisluSné varné oblasti se rozsviti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vréti do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Dotykem na oblast nastaveni nebo posunutim prstu
pres tuto oblast nastavte teplotu na droveri mezi "0" a
II1 9II.

U nékterych model( je Urove teploty 1, 2, 3...19,
zatimeo u jinych je to 1,1; 2,2;... 9. (Lisi se podle
modelu vyrobku.)

pfipadé prehrati varné desky, se jeji aktivni
Cast z bezpeCnostnich diivod( sniZi na troven
14 (pokud byla Groveni vysSi jak 14) a
nebudete moci navolit vyS$i Groven. Budete
moci znovu nalovit vssi trover poté, co
teplota varné desky klesne na bezpeénou
troven. Pokud se varna deska prehfeje na
kritickou Uroven, automaticky se vypne a
nebudete moci aktivovat varné plochy.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mliZete vypnout zmiménim teploty
na IIOII.

2. Vypnutim ¢asovaCe pro poZadovanou varnou
oblast
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varnou oblast. "0" nebo "00" se objevi na vSech
displejich. Q% symbol na displeji vamé desky
Zmizi,
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlaitko na oviadacim panelu.

3. Tisknutim symbolu pfislu$né varné oblasti po
dobu 3 sekund.
Tisknéte symbol varné oblasti, kterou chcete
vypnout, po dobu pfiblizné 3 sekund.

Zapnuti varné oblasti se Sirokou plochou

1. Stisknutim tiaitka " zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti Siroké plochy

» 0 se objevi vievo vzadu na displeji vamé oblasti a
kontrolka varné oblasti se Sirokou plochou zatne bllkat

-

e
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3. Dotykem na oblast nastaveni nebo posunutim
prstu pres tuto oblast nastavte teplotu na Urover
mezi0a19.

U nékterych model( je Urove teploty 1, 2, 3...19,

zatimeo u jinych je to 1,1; 2,2;... 9. (Lisi se podle

modelu vyrobku.)

» Varna plocha se spusti. Pokud zvolite jinou varnou

plochu nebo do 10 sekund neprovedete Zadnou

¢innost, kontrolka varné oblasti se Sirokou plochou
trvale sviti,

Zapinani varné oblasti se Sirokou plochou,

zatimco je jedna nebo obé levé varné ovlasti v

provozu

Pokud jsou obé levé varné oblasti nebo jedna z nich v

provozu, mizete kombinovat obé varné oblasti aktivaci

varné oblasti se Sirokou plochou. MilZete tedy pouZivat

SirSi varnou oblast se stejnymi hodnotami

%

Ry o ‘1

l’\\||IlHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIE

1. Zvolte jednu z levych varnych oblasti, zatimco j Je
jedna z levych varnych oblasti nebo obé v provozu.
2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti Siroké plochy
» Hodnota teploty dfive zvolené varné oblasti se
zobrazuje na displeji levé zadni varné oblasti a blika
kontrolka varné oblasti se Sirokou plochou.
» Kombinované varné oblasti jsou stale v provozu a
zobrazuje se hodnota teploty a asovace (pokud je
dostupny) levé oblasti, kterou jste zvolili. Hodnota levé
varné oblasti, ktera nebyla zvolena pFed
zkomblnovanlm varng oblasti, se zrusi.

Wi
varné oblasti, zatimco je aktivni varnd oblast se
Sirokou plochou, varné oblasti se oddéli a
vypnou.
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» Cheete-li pozdgji zménit hodnotu teploty, stisknéte

tlaitko vybéru varné oblasti se Sirokou plochou a

aktivujte prisluSnou varnou oblast. Upravte

poZadovanou hodnotu teploty v oblasti nastavovani.

Vypnuti varné oblasti se Sirokou plochou

Varnou oblast se Sirokou plochou Ize vypnout 4

riznymi zpQsoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

Varnou oblast se Sirokou plochou miiZete vypnout

zmirnénim teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace pro varnou oblast se
§irokou plochou

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne varnou oblast se

Sirokou plochou. 0 se zobrazi na displeji levé vamé

oblasti a na displeji ¢asovace se zobrazi 00. Symbol

'@ na displeji zadni levé varné oblasti zmizi.

3. Stiskem symbolu jakékoli z levych varnych
oblasti

Pokud stisknete symbol jakékoli levé varné oblasti,

zatimco je aktivni vamnad oblast se Sirokou plochou,

varné oblasti se oddéli a vypnou.

4, Tisknutim symbolu varné oblasti se Sirokou
plochou po dobu 3 sekund.

Pokud stisknete symbol varné oblasti se Sirokou

plochou na 3 sekundy, varna oblast se vypne

Funkce vysokého vykonu (posilovac)

Pro rychlgjsi ohfev mizete pouZzit funkci posilovade.

Tato funkce se vSak nedoporucuje na dlouhodobé;jsi

vareni. Funkce posilovace nemusi byt dostupna na

véech varnych plochéch.

PFima volba posilovace:

1. Stisknutim tlaitka "D zapnéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek
volby varné oblasti.

§§§
3. Stisknéte "1&" tladitko.
Zvolena varna oblast bude fungovat na maximalni
vykon a na displeji varné oblasti se postupné rozsviti 3

kontrolky. KdyZ skonéi ¢as posilovace, varnd plocha se

vypne.

Volba posilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Poté, co varna oblast byla v provozu na urcitou
l]l’%\/eﬁ nejméné 20 sekund, stisknéte tlacitko

Tt
\Varna obalst by méla byt zapnuta na

urcitou Grover po dobu alespori 20
sekund.

2. Zvolena varna oblast bude fungovat na maximalni
vykon a na displeji varné oblasti se postupné

rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby posilovace se

18/CZ

varna oblast pfepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolend hodnota teploty.
Predéasné vypm!‘t!i funkce posilovace:

Stiskem tlacitka "t&1" miiZzete posilova¢ kdykoli
vypnout.

Rychlé ohfivani

Rychlé ohfivani je funkce, kterd usnadriuje vareni. Lze
pouZit na kratkodobé rychlé ohfivani. Funkci rychlého
ohfivani jsou vybaveny vSechny varné oblasti. Tuto
funkei Ize spustit tim, Ze nejprve nastavite hladinu
teploty.

Funkei rychlého ohfivani miiZete nastavit do 20
sekund po zapnuti varné oblasti a po nastavent
(rovné teploty.

Volba funkce rychlého ohfivani:

N - - .

\‘g ST

1. Stisknutim tlagitka "CD" zapnéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlaGitek
volby varné oblasti.

3. Nastavte poZadovanou Uroveri teploty dotykem
na oblast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto oblast.

4. Stisknéte "B fiacitio.

Varna oblast, kterou jste zvolili, bude po uritou
dobu fungovat na vysoky vykon (viz nasledujici

tabulka). Na displeji varné oblasti sed postupné
objevi 3 kontrolky a nastavena teplota.

5. Po uplynuti doby rychlého ohfivani se varna
oblast pfepne na nastavenou teplotu a zobrazi se
pouze zvolend hodnota teploty.

Tabulka: Casy provozu rychlého ohfivani




U nékterych modelli je troven teploty 1, 2, 3...19,
zatimeo u jinych je to 1,1; 2,2;... 9. (Lisi se podle
modelu vyrobku.)

Pouziti 2 varnych zon na jedné strané soucasné

Vykon desky se mdze ménit podle poctu aktivnich zoon.

Pokud soucasné pouZivate dvé zony, je tfeba pouZivat
z0ny na stejné strang. Tento styl pouZivani zajisti lepsi
vykon peceni a detekce nadob. Na nasledujicim
obrazku najdete doporuceny styl pouzivani pfi pouZiti
dvou varnych zon soucasné.

_.-----------------------_
S

........................

Vzhledem k celkovému omezeni vykonu varné desky,
mdze dojit k poklesu v jeji prvotng navolengé trovni v
porovnani s dalSimi navolenymi Girovnémi, kdy je prava
nebo leva ¢ast provozovana zaroven.

Vypinani ftwkce rychlého ohfivani:

Stisknéte "T&1" tlacitko pro vypnuti funkce rychlého
ohfivani, kdykoli potfebujete.

Zamek pro éisténi

Zé&mek pro Cisténi brani v provozu vSech tladitek na
ovlddacim panelu po dobu 20 sekund, aby umoznil
uZivateli provést kratké cisténi béhem provozu varné
desky.

1. KdyZ je vamd deska zapnuta, zmacknéte a podrzte
“Il/ D" dokud se neobjevi &islo 20 na asovém
displeji varné desky.

» "Il /D" zapne se a na Casovém displeji se zatne

odpocitavat od 20. "C" objevi se na displeji varné

plochy. Z4dné z tlagitek na ovlddacim gnelu nebude

po tuto dobu funkéni kromé tlacitka "L,

Vypnuti zamku pro éisténi

PFi deaktivaci zamku CiSténi neni potfeba stisknout

Z4dné tladitko. Po 20 sekunddch vyda varnd deska

2vukovy signdl, zhasne kontrolka 'l /D" a zamek

¢isténi se automaticky deaktivuje.

Pokud cheete zrusit zamek Cistén dFiv,
zmacknéte a podrzte "Il /D" dokud "C" se
neobjevi na displeji varné plochy.

Détsky zamek

Je-li varné deska v pohotovotnim reZzimu, miiZete
pomoci détského zamku varnou desku ochranit a
zabranit détem, aby nezapnuly varné oblasti. Détsky
zamek miiZe byt zapnut nebo vypnut jen v
pohotovostnim rezimu.

Zapnuti détského zamku

1. Je-livana deska v pohotovostnim rezimu,

stisknéte a drzte "[2]" tlacitko, dokud slySite dva

zvuky signalu.

()
Détsky zamek se zapne a kontrolka tlacitka
zhasne.

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v dobg,
kdy je détsky zamek v provozu, kontrolka

" tlaCitka blika.

Vypnuti détského zamku
1. Je-li détsky zamek v provozu, stisknéte a drzte

El tlacitko, dokud slySite jediny zvuk signdlu.

» Détsky zamek se vypne a kontrolka tlacitka
zhasne.

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu
varné desky, mliZete zapnout zdmek tladitek.
Aktivace zamku

1. KdyZ je varnd deska zapnutd, stisknéte

a podrzte tlagitko "[2]", dokud neuslySite dva
2vukové signdly.

()
Nésledné se kontrolka . tladitka rozsviti a vSechny
varné oblasti se zamknou.
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Zamek tlacitek |ze zapnout pouze v provoznim
reZimu. Je-li zdmek tladitek zapnut, funguje
pouze CD tlacitko. Dotknete-Ii se jakéhokolu

()
jiného tlacitka, kontrolka "[E]" tlagitka se
rozsviti, aby oznamila, Ze zamek tlacitek je v
provozu.
Vlypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tlacitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte El tlaitko po dobu 2 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

Kontrolka I?Ll tlacitka zhasne a ovladaci panel je

odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete muset

hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti Gasovace

1. Stisknutim tiacitka "D zapnéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek

volby varné oblasti.

Nastavte poZadovanou Uroveri teploty dotykem na

oblast nastaveni nebo posunutim prstu pres tuto

oblast.

Stisknéte @ tladitko pro zapnuti asovace.

"00" se objevi na displeji Casovace a D symbol

zacne blikat na disppleji varné oblasti.

5. Nastavte poZzadovanou délku trvani stisknutim "=
ndn Miizete stisknout a podrzet "=" nebo
e pro zrychlené voleni.

Pourolte dobe blikani " symbol sviti trvale. Trvalé

sviceni " symbolu znadi, Ze funkce je zapnuta.

Casovad Ize nastavit pouze pro varné oblasti,
které jsou jiZ v provozu.

pakuﬁe vySe zminény postup pro ostatn{
arné oblasti, u kterych si prejete nastavit
c

w

~

asovac.

Casovac nelze nastavit, pokud neni zvolena
arnd oblast a teplota varné oblasti.

Jakmile je ¢asovac zapnut, na displeji se
obrazi pouze nastaveny ¢as vybrané varné
oblasti.
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Vypnuti Gasovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna deska

automaticky vypne a vySle zvukovou vystrahu.

Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte jakékoli

tlagitko.

Vypnuti ¢asovacii dfive

Vlypnete-li ¢asova¢ dfive, varna deska bude pokracovat

v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

Casovac Ize vypnout dvéma zplisoby

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

IIO0II :

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stisknéte "@" lagitko pro volbu Gasovace
prislusné varné oblasti.

3. Dotykem sniZujte hodnotu, dokud se na displeji
¢asovace neobjevi ,00" "=", Chcete-li pfepinat
rychlgji, mliZete stisknout a podrzet "==="

(@ symbol uritou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

2-Vypnuti Gasovade tisknutim tladitka Casovate po
dobu 3 sekund:

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stiskngte "@" agitko pro volbu Gasovace
prislusné varné oblasti.

3. Tisknate " tlagitko priblizné 3 sekundy.

@ symbol uritou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

Funkce udrzovani teploty (pokud existuje)

Diky této funkci miiZete udrZovat jidlo teplé poté, co

jste dovafili. Funkce udrzZovani teploty mlize byt pouZita

dvéma riiznymi zpiisoby: s a bez nastaveni Gasovace.

Nastaveni funkce udrZovani teploty bez nastaveni

Gasovate

1. Zvolte varnou oblast, ktera byla nastavena na
urditou teplotu a kterou chcetepouZit pro
udrZovéni teploty.

2. Stisknéte "L tlagitko pro zapnuti funkce
udrZovani teploty pro prisluSnou varnou oblast.

arna oblast bude fungovat na nizkou
eplotu.
1) 2 "u" symboly se objevi na displeji
varné oblasti.

Nastaveni funkce udrZovani teploty s nastavenim
éasovaée




1. Zvolte poZadovanou varnou oblast, pro niZ byla
nastavena teplota i CasovaC a kterou si prejete
pouZit s funkei udrZovani tepla.

2. Stisknéte "L tlagitko pro zapnuti funkce
udrZovani teploty pro prisluSnou varnou oblast.

1" symbol se objevi na displeji varné oblasti.

Varnd oblast bude pokradovat v provozu pfi nastavené

teploté po nastavenou dobu. Po vyprSeni ¢asu se

prepne na funkce udrZovani teploty a zacne fungovat
pii nizké teploté. "u" symbol se objevi na displeji
varné oblasti.

Vypnuti funkce udrzovani teploty

1. Pokud je zapnut ¢asovac, zvolte varnou oblast, pro
niz je zapnuta funkce udrZovani teploty.

Stisknéte """ tlagitko pro vypnuti funkce udrZovani

teploty.

Varnd oblast bude pokracovat v provozu v souladu s

predchozim nastaveni ¢asu a teploty.

2. Pokud je vypnut ¢asovac, zvolte varnou oblast, pro
niz je zapnuta funkce udrZovani teploty. Pro
vypnuti funkce udrZovani teploty nastavte
poZadovanou teplotu dotykem na oblast nastaveni
nebo posunutim prstu pres ni.

Varnd oblast bude pokradovat v provozu pfi nové

teploté, kterou jste nastavili.

Funkei udrZovani tepla mizete zrusit
dotykem (D tlacitka a dplnym vypnutim
varné desky.
Funkce Stop
PouZitim této funkce mlZete na jistou dobu sniZit
hodnotu teploty na 1. Groveri u kazdé varné desky,
kterd je na varném panelu aktivni (kromé ¢asovace).

Pokud je pro nékterou varnou oblast nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

1. Stisknéte "I/ D" tlagitko b&hem provozu varné
desky.

V8echny aktivni varné plochy budou pokracovat na

teplotach z prvni Urovné.

2. Stisknéte "Il /D" tlacitko znovu pro opétné
spusténi viech zastavenych varnych oblasti s
predchozimi nastavenimi.

Rezim Eco

Pomoci této funkce mizete prepnout vSechny varné

Usporny rezim miZe byt zapnut pouze u
aktivnich varnych oblasti.

1. Stisknéte "eco" tlacitko béhem provozu varné
oblasti.

» Aktivni varna oblast se prepne na tsporny rezim a

jeji iroveri klesne o polovinu.

Bezpecné a uciiné pouziti oblasti indukéniho

vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varna deska zahfiva pfimo

kuchyriské nadobi. Proto méa ve srovnani s jinymi typy

varnych desek ¢etné vyhody. Funguje Ucinngji a povrch

varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni

bezpetnost pri pouZiti.

aSe varna deska mliZe byt vybavena

indukénimi varnymi oblastmi o priméru 145,
180, 210 a 280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kaZzda varnd oblast rozpoznd primeér
kazdé nadoby, kterd je na ni postavena.
Energie vznikd pouze tam, kde se nadoba
dotyka varné oblasti, a tak dochazi k minimain{
spotfebé energie.

Doba provozu je vymezena.

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych oblasti ponechdna v provozu,
po urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Doba provozu je vymezena

Teplota Limit doby

provozu -
hodina
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Kddy chyb / vystrazné zpravy a pfiéiny chyb
Tabulka-2:
| Pritina chyby | Ukazatel | Disple] |
Funkce Funkce
vysokéeho vysokeho

U nékterych model( je Urove teploty 1, 2, 3...19,
zatimeo u jinych je to 1,1; 2,2;... 9. (Lisi se podle

modelu wrobku.) Displej varné
Ochrana proti prehrati rehrata blika oblast

Va3e varna deska je vybavena snimaci zajistujicimi
ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt
pozorovano nasledujici:

e Aktivni varna oblast mdze byt vypnuta. yba

e Vybrana trovefi miZe poklesnout. Tento stav hardwaru
v8ak neni vidét na ukazateli. dotykového

Bezpecnostni systém proti preteceni ovladani

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem
proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti
ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti V! V| plej
vystraha"E". dotykového svitf asovace
Upresnit nastaveni vykonu tladitka

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z
jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle. Tak
mizete zabranit pokrmdm (voda, mléko) v pretecent,
dokonce i kdyZ skoro pretékaj.

Hluény provoz

Chyba "Ex**" symbol | Displej varné
Z indukéni varné desky mize vychazet hluk. Tyto zvuky | hardwaru blika oblast
jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni. i

e Hiuk roste pfi vysSich teplotach.
e Hluk miZe zpiisobovat litina pouZita na nadobi.

e Hiuk miiZe vzniknout pri zahtivani prazdného haidete v tabulce-2. Pokud se zpravy "Fx" a
hrnce. Hluk utichne, jakmile pridate vodu nebo "Ex" trvale zobrazu, kontaklujte autorizovany

jidlo. senvis.

> i niZky?h,tquOté}Ch se nlﬁ?e OZY"at pravidelny Dal$i informace o chybovych zpravéch, které
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem. 9 se mohou objevit na dotykovém pan elt],
e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje

Pokud je povrch dotykového ovlddaciho panelu
silné zapareny, cely ovladaci systém se mize
pnout a signalizovat chybu "E". Jsou slySet
zvukové signaly.

elektricky systém.

el

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MiZe byt zaznamenan chybny provoz.

@]
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.
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Odstrafiovani potii

e Pdra, ktera béhem vareni unika, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené
povrchy wrobku. >>> Nejde o0 zdvadu

e KdyZ se zahigji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde o zdvadl.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to

nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

a

Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé z6né hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

® ..Vama z6na nebo hrnec se prenfivaji. >>> Pockejte, az vychladnou.

Zvolend varnd z0na se héhem provozu nahle vypne.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

Ovladaci panel zakryva néjaky pfedmét. >>> Sejméte pfedmét z panelu.

V&S hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> de;ntrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrnce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostatecné
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény

e Nejde o zdvadu. Chladici ventilator bude stale zapnuty, dokud elektronika ve varném panelu nezchladne na
vhodnou teplotu.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luznd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuiZe vytesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobk( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotiebite online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www,bekocr.cz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a &itelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznadeni prodejce
opravfiuje uZivatele wvyudit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znénf.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésicl. Za¢ing plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyiaduiici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za po$kozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek muze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kters je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneZnému spotiebiteli) v souladu se zdkonem & 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k pramyslovému pouZiti a poskytovéni sluZeb. Spottebife, které nejsou pouZivény v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, Uklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnasti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho, Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarudni Ihité je kupujici opravnény poZddat prodejce nebo Zéakaznické centrum BEKO

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahldsit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soudinnost
potiebnou k ovéfeni existence p¥ipadné odstranéni reklamované vady.
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g) Pfi navitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat vedkeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slou¥i k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni lhiita se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiufuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného sttediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladniéek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotgena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvld§tnich pravnich predpist.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotFebiteliim na
vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstranovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skonéeni zakonné dvouleté zarugni lhity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zdruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zéruéni Ihité je kupujici oprédvnény poZidat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PHi opravé vrdmci prodlouZené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradnibo dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(l /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v pribéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym vieobecnym zéruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zaniké pokud:

@® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® dodlo k mechanickému pokozeni wyrobku cizim zavinénim, p¥i nespravné Gdribé nebo jinym zanedbanim péde
o vyrobek

@® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@® plynové spotiebiée nebo spotiebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

® je vada zplsobena vnéjdimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Zivlem

@ je vyrobek vadny z divodu pouZiti neorigindlniho pfisluenstvi a ndhradnich dilt

® kuchyiiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@® zdruka se nevztahuje na ndvitévu technika za Uéelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si ttto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skl prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitoné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



OBSAH

H Délezité pokyny tykaiiice sa Pripravy 13
bezpecnosti a Zivotného prostredia.4  Tipy na setrenie energiou..........oooeeeiocerrreeeen 13
V§eobecna bezpetnost Prv? E’_‘)Uiitfe"'l """""""""""""""""""""""""""""""" 13
Elektricka bezpetnost ............. Prve CIStenie VJTODKU. ...oooooooivvvnnssssinnnn 13
Bezpednost produktu............... PIVE ZAMAHE ..o 13
Zamyslané pouditie................. . .
BOZDEENOSE Qe 5 Pouzivanie platne 14
Likvidacia starého WrobKU.........c.coovvininiininnns 7 0/VSeobecné informacie 0 vareni..............cc.evven. 14
Likvidacia obalového materidiu ..............coovvrivniens 7 PouZivanie platni...........cccoeveveviereieseesennis 15
OVIAdACT PNl .........cvoveveviiiicceeee s 16
E VSeobecné informacie 8
Prehfad. 8 @U_driba a starostlivost’ 24
Technické parametre ...........ococeveveiierencieenis 8 V8eobecné iNformacie ...........ccccvveiiieeieeenn, 24
CIStENIE PIAMNE ..v..oveveeeeeeees oo 24
a Montaz 9
Pred montdou 9 RieSenie problémov 25
Montaz a pripojenie...........covevivereriiiirereniiieianes 9
BUdUCA Preprava .......ccceevevnivininireiereieieisieiins 12

3/5K



ﬂ Dolezité pokyny tykajtice sa bezpecnosti a zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho
pristupné ¢asti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.
VYSTRAHA: Varenie na platni s
tukom alebo olejom mdze byt bez
dozoru nebezpecné alebo moze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen vodou,
ale spotrebiC vypnite a potom
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ohen prikryte, napr. s pokrievkou
alebo hasiacim raskom.

e UPOZORNENIE: Proces varenia
musi byt pod dohladom.
Kratkodoby proces varenia musia
byt pod dohladom nepretrzite.

e \IYSTRAHA: Nebezpetenstvo ohnia:

Na varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

e VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebiC, aby
ste zabranili elektrickému Soku.

e V pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamzite vypnite vSetky
horaky alebo vSetky elektrické
ohrievacie telesa a spotrebi¢
odpojte od elektrického napdjania.
Nedotykajte sa povrchu

spotrebiCa. Nepouzivajte spotrebic.

e Po pouziti, vypnite platriu
pomocou jej oviadacieho gombika
a nespoliehajte sa na detektor
panvice.

e Kovové objekty ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky by
nemali byt umiestiiované na
povrch platne, kedze sa mozu
zohriat.

e Tento spotrebiC sa nema
obsluhovat pomocou externého
¢asovaca ani samostatného
dialkového ovladania.

e Pohyb platne moze byt spdsobeny
tlakom vyparov, ktory vznikol kvoli
vlhkosti na povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Preto sa
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ubezpecCte, ze povrch riry a dolné
Casti nadob su vzdy suché.

Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukénou»
technoldgiou. Vasu indukénu
platru, ktora poskytuje usporu
Casu a penazi, musite pouzivat s
hrncami, ktoré st vhodné pre
indukCné varenie, pretoze v
opacnom pripade nebudu varné
platne fungovat. Pozrite si Cast.
0/Vseobecné informdcie o vareni,
strana 14 , vyber hrncov.
Induk¢né platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré moze mat
negativny dopad na osoby
pouzivajuce zariadenia, ako
napriklad inzulinové Cerpadla
alebo kardiostimulatory.
VYSTRAHA: Ako Kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v ndvode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo kryt
platni patriaci k sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu moze sposobit
nehodu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.



e Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

e Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.

Komercné vyuzitie nie je pripustné.

e UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Bezpecnost deti

e VIYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt poCas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

e Flektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.
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F Vseobecné informacie

Prehl'ad
2 4 3 2
1 Indukénd varna platria 4 Zakladny kryt
2 Montazna svorka 5 Indukénd varna platria

3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametre

VonkajSie rozmery (vySka/Sirka/hloka) 55 mm/770 mm/510 mm

Vpredu viavo Indukéna varna platiia

Rozmer

echnické parametre sa mézu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo vi
predchadzajliceho upozornenia za iéelom sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s
- — . — prislu$nymi normami. V zavislosti od
Obrazky v teJ/to prirucke su ’scherv\janolfe a prevadzkowich podmienok a podmienok
nemusia sa (pine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,

8/5K



K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajli neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
VWrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudine skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

* %
G min

S5m min

t}QGmm
+2min

Minimalna vy$ka k odsavacu podla odpordcania v
prirucke s pokynmi pre odsdvac¢

Minimélna vzdialenost medzi skrifiou sa musf
rovnat Sirke platne

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

*k

|

Pred montazou

Platria je urcena na montaz v beznych pracovnych

plochach. Bezpecna vzdialenost musi byt ponechana

medzi spotrebi¢om a kuchynskymi stenami a

nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v mm).

e MbzZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci spotrebic.
Nad povrchom platne zabezpedte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainStalovat kryt
sporaka, ohfadom intalatnej wsky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka

e (Qdstrarte obalové materidly a prepravné pasky.

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Pracovna plocha musf byt zarovnana a upevnena
horizontalne.

e \Vytvorte otvor pre platfiu na pracovnej ploche
podla montaznych rozmerov.

JS0mm i) Glmm min

Platfiu nemontujte na miesta s ostrymi
hranami alebo rohmi.

Existuje tam riziko rozbitia sklokeramického
povrchu!

Elektrické pripojenie

Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
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elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plynut iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonajd
neopravnengé osoby.

NEBEZPEGENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stladeny, ani nesmie prist do styku s horticimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opatnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

prevadzkové problémy a stratu platnosti zaruky na
produkt.
Odporica sa dodatocna ochrana zvy$kovym pridovym
isticom.
Ak sa s produktom dod4va kdbel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Typovy $titok sa nachadza na zadnom puzdre
produktu.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalcii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Pripojenie napajacieho kabla

mPri zapajani spotrebica treba dodriavat

narodné/miestne elektrické predpisy a je

potrebné pouzit prislusnt zasuvku/konektor a

zastréku pre ruru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStaldciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.

1. Ak nie je mozné odpojit vSetky pdly od
napédjacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm odstupom
kontaktov (poistky, bezpe¢nostné spinace vedenia,
kontaktory) a vSetky pdly tohto odpojovacieho
zariadenia sa musia nachadzat vedla zariadenia
(nie nad nim) v stlade so smernicami IEE. Ak sa
tento pokyn nedodrZi, moze to sposobit
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2. Pri jednofazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym spdsobom:

e Hnedy/Ciemy kabel = L (Faza)

e Modry/Sedd kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

» alebo

o $edd/Cierny kabel = L (Féza)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

3. Pri dvojfazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym sposobom:

*  Hnedy kabel = L1 (Féza 1)

e (ierny kdbel = L2 (Faza 2)

Modry/8eda kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

» aleho

e (ierny kdbel = L1 (Faza 1)

e Sedd kabel = L2 (Féza 2)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)



In$taldcia produktu
Ak sa rira nachadza pod:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Ak sa doska nachadza pod:

Je nutné umoznit pridenie vzduchu v zadnej ¢asti
skrine ako je zobrazené na obrazku.

min.

Pocas inStalacie indukénej platne umiestnite produkt
paralelne s indtalacnym povrchom. Na diely platne
prichadzajlice do kontaktu s pultom podia niZSie
uvedeného postupu naneste aj tesniace prvky, ktoré

budu zabrariovat prieniku tekutin medzi produkt a pult.

1. Pripravte povrch pultu tak, ako je to zobrazené na
obrazku.

2. Platfiu otoCte naopak a poloZte ju na plochy
podklad.

3. Priintaldcii varnej dosky pouZite tesnenie, ktoré
je stcastou dodavky. Tesnenie umiestnite okolo
varnej dosky, ako je uvedené na nasledujiicom
obrézku, a zaistite odstup 1 a7 2 mm od
vntorného okraja skia.

hes3s

4. Pritrdite vgradne vzmeti, tako da jih vstavite in
privijete skozi luknje spodnjega zaboja, kot je
prikazano na sliki.

-

U niektorych modelov mdZe vyrobok
obsahovat uz namontované pruziny.

Pocet montaznych pruzin na vaSom
produkte sa liSi v zavislosti od modelu
produktu.

5. Platfiu umiestnite na pult a zarovnajte ju.

6. Ko je ploS¢a nameScena na pult, jo lahko
enostavno namestite s pomocjo sponk. Ce
dimenzije pulta niso primerne, lahko na sprednjo
stran naprave pritrdite 2 vgradni sponki, kot je
prikazano na spodnji sliki.

§ ;7727’7%
R

& T
: L )

gl

1 2 3
1 Platia
2 Intalacna svorka
3 Pult
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Ked platriu inStalujete na skrinku, bude
potrebné nainstalovat policu, ktord bude
oddelovat skrinku od platne, tak, ako je
zndzornené na vyssie uvedenom obrédzku. Pri
intaldcii na vstavand rdru tento Ukon nie je

nevyhnutny.

Napriklad, ak je po intalcii do zasuvky mozné
dotknUt sa spodnej ¢asti produktu, tito Cast je
otrebné prekryt drevenou doskou.

I

*

min. 15 mm
Pohlad zozadu (pripajacie otvory)

Umiestnenie spojovacich otvorov zndzornené
na obrazku nizSie je len schematické a moze
sa IiSit v zavislosti od modelu produktu.

Pripeviiujte je podla umiestnenia spojovacich
otvorov na vasom produkte.

4 ®
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'NEBEZPECENSTVO:
Pripojenie k inym otvorom nie je spravne z
hladiska bezpecnosti, pretoze méze poskodit

plynovy a elektricky systém.

'NEBEZPECENSTVO:
Platni¢ka obsahuje komponenty vyuZivajlice

plyn a elektrinu. Z tohto dévodu musi byt
platni¢ka upevnena na dosku iba cez fixatné
otvory, iba pomocou dodanych
bezpec€nostnych prvkov a skrutiek a ako je
uvedené v navode. V opacnom pripade bude
predstavovat ohrozenie Zivota a majetku.

Pocet montaznych pruzin na vaSom produkte
sa liSi v zavislosti od modelu produktu.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduca preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpetne ho zalepte paskou.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.




B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa mozZe zvysit 4-krat.

Vlyberte horak, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrnca. VacSie hrce
vyZaduju viac energie.

Pri vareni's elektrickymi platfiami dévajte pozor,
aby ste pouZivali hrnce s plochym dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnu lepie vedenie
tepla. Uspora energie mdZe dosahovat az 1/3.
Nédoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hrncov nesmie
byt menSie ako varna platfia.

Varné zony a dnd hrncov udrZiavajte v Cistote.
Znecistenie zniZi tepelnt vodivost medzi varnou
z6nou a dnom hrnca.

Prvé pouzitie
Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponéaty alebo Cistiace ldtky mozu

poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne

ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré

kovové Skrabky, pretoZze mozu poskriabat
povrch, ¢o mdZe mat za nésledok rozbitie

skla.

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou

alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
Prvé zahriatie

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby

ste odstranili dym a zapach. Zabréarite

priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory

sa vytvra.
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu

bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuje riziko poziaru. Nikdy sa
nepoku$ajte uhasit mozny poZziar
vodou! Ked olej zacne horiet, prikryte
ho hasiacim rSkom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platiiu
vypnite a zavolajte hasicov.

e Potraviny pred vyprdZanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich vioZte do hortceho oleja. Pred
vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktord
pouZivate.

¢ Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drZadla neboli
nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu drZadiel. Na
platfiu nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. MoZu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej bola
poloZena nadoba alebo panvica sposobi
poSkodenie produktu. Po dokongeni varenia
vypnite varné zony.

e \zhladom na to, Ze povrch produktu moze byt
horci, nedavajte nari plastové a ani hlinikové
nadoby.

Z povrchu okamfZite oGistite vSetky takéto
roztopeng latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouZivat ani na
uchovanie jeddl.

e PouZivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prislusné mnoZstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabranenia preteCenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov neddvajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej zéne
vycentrované. Ked' chcete panvicu premiestnit na
ind varnti zénu, namiesto jej postivania ju
zdvihnite a dajte na Zelanu varnd zoénu.
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Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny voci teplu a
velké teplotné rozdiely nafi nemaju Ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouZivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na krajanie.

e PouZivajte len panvice a hrnce s opracovanymi
dnami. Ostré hrany vytvaraji na povrchu
Skrabance.

Rozliatia moZu poSkodit
sklokeramicky povrch a
spdsobit poZiar.

NepouZivajte nadoby s
vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

PouZzivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
Zarucuju jednoduchsi
prenos tepla.

Pre indukéné platne pouZivajte len nadoby, ktoré

s vhodné pre indukéné varenie.

Test panvice

Pomocou nasledovnych spdsobov otestujte, ¢i vasa

panvica je alebo nie je kompatibilnd s indukénou

platriou.

1. VaSa panvica je kompatibiln, ak jej dno
obsahuje magnet.

2. VaSapanvica je kompatibilng, ak b neplikg,
ked' vaSu panvicu date na varni zénu a platriu
zapnete.

Pouzit mdzete ocelové, teflonové alebo hlinikové

panvice so Specidlnym magnetickym dnom, ktoré

obsahuiju Stitky alebo vystrahy oznacujlice, Ze panvica
je vhodna pre indukéné varenie. NepouZivajte skienené

a keramické nadoby, hrnce a nadoby z nehrdzavejlicej

ocele s nemagnetickym hlinikovym dnom.

Systém rozpoznavacieho zaostrenia na panvicu
Pri indukénom vareni sa aktivuje len oblast prislusnej
varnej zony, ktora je pokryta nadobou. Dno nadoby sa
rozpozna pomocou systému a automaticky sa zohreje
len tato oblast. Varenie sa zastavi, ak varnd nadobu
pocas varenia zdvihnete z vamej zony. Striedavo bude
blikat symbol zvolenej varnej zény a symbol =0



Vlysoké Urrovne zohriatia nevyberajte, ked' neprilepujdcu prevédzke, snimace platne mozno zniia
sa (teflonovd) panvicu pouZijete bez oleja alebo s velmi roven varenia alebo rdru vypnd.
malym mnozstvom oleja.

Na platfiu neddvajte kovové predmety, ako napriklad
vidlicky, noZe alebo pokrievky panvic, pretoze sa mozu

Bezpecné pouzivanie 9 Ak sa pod platfiou nachadza rdra a ak je v

Pocas prevadzky platne udrZiavajte pre¢ od

zohriat, I B
Na varenie nikdy nepouZzivajte hlinikovd foliu. Na varnu 2:?Omnzg;ﬁ(megesd&%ggsggg?govfggfjtam"
z6nu nikdy neukladajte jedla zabalené do hlinikovej

folie.

Vyber varnej zony vhodnej pre nadobu

Velka varnd zéna Normélna varna zéna Mal4 varnd z6na
e Automaticky sa prispdsobi panvici. Automaticky sa e  PouZiva sa na pomalé
e |dedlne rozklada vykon. prispdsobi panvici. varenie (omacky, krémy)

e  Poskytuje dokonalé rozdelenie tepla. Idedline rozklada vykon. PouZiva sa na pripravu
PouZiva sa na zriedkavé alebo velmi Poskytuje dokonalé malych porcif alebo
zriedkavé varenie jedal, ako napriklad rozdelenie tepla. Pouziva porcii podia poctu osob.
velkych palaciniek alebo velkych ryb. sa na vSetky druhy

varenia.

Va8 hrniec musi
pokryvat obe centra
varnej zony so
Sirokym povrchom.
Varn( zonu so

Pouzivanie hrncov na varnej zone so Sirokym
povrchom

Varnu zénu so
Sirokym povrchom

O
JE
O
e

mdZete nastavit na
dve oddelené
polovice, a to zadn(
[avtl a prednd pravd
varnu zénu.

Na varnej zone so
Sirokym povrchom
mdZete pouzivat velké
hrnce.

Sirokym povrchom
nepouZzivajte inym
spdsobom.

Pouzivanie platni

NEBEZPECENSTVO:
Nedovolte, aby na platiiu spadol akykolvek

predmet. Platiu mozu poSkodit aj malé
predmety, ako napriklad solnicka.
NepouZivajte popraskané platne. Cez tieto
praskliny mozZe unikat voda a sposobit skrat.
V pripade akéhokolvek poSkodenia povrchu
(napr. viditelné praskliny) vyrobok okamZite
vypnite, aby ste minimalizovali riziko zasahu

elektrickym pradom.
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Ovladaci panel

BH

- O -

© 6 B+
Ot

Technické Gdaje

AT

Oblast nastavenia (pre droveri teploty)

Kontrolka oznacujlica, Ze prislusné
tlacidlo funguje

Tlacidlo zap./vyp.

Tlacidlo zamky tlacidiel

Tlacidlo zapnutia/vypnutia Casovaca

Tlacidlo zvySovania Urovne ¢asovaca
Tlacidlo zniZovania Urovne ¢asovaca

Tlacidlo rychleho ohrevu/tlacidlo
posilfiovata

Tlacidlo uchovania teploty

Tlacidlo zastavenia

Tlacidlo ekonomického rezimu
Tlacidlo vyberu varnej zény so Sirokym
povrchom

Ovladacie prvky vyberu varnej zény

= E= |

e =
o v

Grafické zndzornenia a obrazky su len pre
informacné Ucely. Skutoéné displeje a funkcie
sa moZu odliSovat v zavislosti od modelu vasej
platne.

_Displej varnej zény

o

1 >
sl
B

i

6 5 4 3

1 Indikator teploty (nastavenie teploty 0 ... 19/0 ...
9. (LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.))

2 Kontrolka varnej zény
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Tlacidlo vberu varnej zény

Symbol funkcie uchovania teploty (*)
Symbol ¢asovaca

Symbol multisegmentovej varnej zony (*)
OdliSuje sa v zavislosti od modelu.

* o OB~ W

Toto zariadenie sa ovlada pomocou
dotykového ovlddacieho panelu. Kazdu
¢innost vykonanU cez dotykovy ovladaci panel
potvrdi zvukovy signal.

Ovladaci panel vzdy udrZiavajte v istom a
suchom stave. Mokry a znecisteny povrch
moze sposobit problémy s fungovanim.

©]

Zapnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlaCidla O,
Rozsvieti sa kontrolka tlacidla @, Platria je
pripravend na pouZitie.

k do 20 sekiind nevykonate Ziadnu
Cinnost, platia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

©!

Ked na dlihi dobu stlacite ktorékolvek

lacidlo (tlacidlo "L21"), vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne.

Vypnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tladidla D
Platiia sa vypne a vrdti sa do pohotovostného rezimu.

o

Symboly ,H alebo ,h“, ktoré sa zobrazia
na displeji varnej zony po vypnuti platne
oznacuju, Ze varnd zona je stale hortca.
Nedotykajte sa varnych zon.

i)

Indikator zvySkového tepla

Symbol ,H*, ktory sa zobrazuje na displeji varnej zény,
upozorfiuje na skutognost, Ze platiia je stale horlica a
je mozné ju pouZit na udrZanie malého mnoZstva jedla
v teplom stave. Tento symbol sa ¢oskoro zmeni na
symbol ,h“, ktory oznacuje nizSiu teplotu.

pripade prerusenia napdjania sa indikdtor
zvySkového tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hortce varné zony.

@]




Zapnutie varnych zon

.................................................................................................................... %%ﬁ
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1. Dotykom tlacidla LO% zapnite platiiu.
2. Dotknite sa tlaCidla vyberu varnej zony, ktord
cheete zapnut.
Na displeji varnej zony sa zobrazi ,0“ a rozsvieti sa
kontrolka prisluSnej varnej zony.
Ak do 20 sekind nevykonate Ziadnu

Cinnost, platia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Nastavenie trovne teploty

Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim prsta cez
oblast nastavite Urovei teploty medzi ,0* a ,19*.
Uroven teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,..9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

k sa varna doska prehrieva, aktivne varné

6ny klesnd z bezpecnostnych dovodov na 14.
Groven (ak st na drovni vysSej ako 14) a
nemozu byt nastavené na vysoku droven.
Mb6Zu sa znova nastavit na vysoku Uroven, az
ked teplota varnej dosky klesne na bezpecénu
Groven. Ak sa varna doska zahreje na kritick(
Groven, tak sa automaticky vypne a varné zény
nie je mozné aktivovat.

Vypnutie varnych zén:

Varnu zonu mozete vypnut 3 roznymi spdsobmi:

1. ZniZenim trovne teploty na ,0“.
Varnu zonu mdZete vypnut znizenim Urovne
teploty na ,,0“.

2. Pomocou vypnutia cez volbu ¢asovata pre
Zeland varnd zénu
Po uplynuti asu vypne Casovac varnt zonu,
ktora mu je priradena. Na vetkych displejoch sa
zobrazi ,0“ alebo ,00“. Symbol @ na displeji
platne zmizne.
Po uplynuti asu zaznie zvukova signalizacia.
Zvukovu signalizaciu vypnite dotykom
ktoréhokolvek tladidla na ovladacom paneli.

3. Dotykom symbolu prislu$nej varnej zény na 3
sekundy.
Na priblizne 3 sekundy sa dotknite symbolu
varnej zony, ktorti chcete vypnit.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom

1. Dotykom tlacidla (D zapnete platfiu.

2. Stlacte tlacidlo vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom
» Na displeji [avej zadnej varnej zény sa zobrazi 0 a

HH

e
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Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim
prsta po oblasti nastavite droveri teploty medzi 0 a
19.

Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch

a1.1,2.2,..9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti

od modelu produktu.)

» Varnd zona sa zacne spustat. Ak ste zvolili ind varmu

z6nu alebo ak po dobu 10 sekiind nevykonate Ziadnu

¢innost, kontrolka varnej zony sa postupne rozvieti.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom len
pri prevadzke jednej alebo oboch l'avych

varnych zon

Zatial' ¢o je jedna alebo obe lavé varné zony v
prevadzke moZete kombinovat obe varné zény
pomocou aktivovania varnej zény so Sirokym povrchom.
Takto moZete vyuZit Sirokl varnt zénu s rovnakymi
hodnotami.

1. Vyber jednej z lavych varnych zon len pri
prevadzke jednej alebo oboch lavych varnych zon.
2. StalCte tlacidlo vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom
» Na displeji lavej zadnej varnej zony sa zobrazia
hodnoty teploty naposledy zvolenej varnej zény a
rozsvieti sa kontrolka varnej zony so Sirokym povrchom.
» Kombinovana varnd zéna pokraduje v prevadzke s
hodnotami teploty a ¢asovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavi varnd zénu. Hodnota lavej varnej
z6ny, ktord nebola vybrand pred kombinovanim
varnych z0n sa zrus,
He
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@Ak sa dotknete [ubovolného z tiadidiel wberu
[avej varnej zony kym je varnd zona so Sirokym
povrchom v prevadzke, varné zény sa oddelia af
vypnu.
» Pre zmenu hodnoty teploty pre neskorSiu fazu sa
dotknite tlacidla vyberu varnej zény so Sirokym
povrchom a aktivujte varnd zonu. Nastavte Zelant
hodntu telpoty v oblasti nastaven.

Vypnutie varnej zony so Sirokym povrchom:

Varnu zonu mozete vypnut 4 roznymi spdsobmi:

1. ZniZenim Grovne teploty na "0".

Varnu zénu so Sirokym povrchom mdZete vypnut

znizenim Urovne teploty na "0".

2. Pomocou vypnutia na volbe ¢asovata pre
Zelanu varnd z6nu so Sirokym povrchom

Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac varnd zénu so Sirokym

povrchom. Na displeji [avej varnej zény sa rozsvietiOa

na displeji Casovaca sa rozsvieti 00 . Symbol na

displeji zadnej lavej varnej zény zmizne'

3. Dotyknutim sa symbolu fubovolnej favej varnej
z6ny

Ak sa dotknete symbolu fubolnej z favych vamych zon

kym je varna zéna so Sirokym povrchom v prevadzke,

varné zony sa oddelia a vypnu.

4, Dotykom symbolu varnej zony so Sirokym
povrchom na 3 sekundy.

Ak sa dotknete symbolu varmnej zony so Sirokym

povrchom na 3 sekundy varna zéna sa vypne.

Funkcia vysokého vykonu (posiliiovaca)

Funkciu posiliiovaca moZete pouZit na rychle zohriatie.
Tuto funkciu ale neodporiéame na varenie dihdi dobu.
Funkcia posilfiovaca nemusi byt dostupna vo v3etkych
varnych zénach.

Priamy vyber posiliiovaca:

1. Dotykom tlacidla (D zapnite platiiu.

2. Zelanti vam(i z6nu vyberte dotykom tiacidiel
vyberu varnej zony.

3. Dotknite sa tlaidla "13#

Zvolend varnd zéna bude v prevadzke pri maximalnom

vykone a na displeji varnej zony budu v poradi blikat 3

kontrolky. Po uplynuti ¢asu posiliiova¢a sa varna zéna

vypne.

Vyber posiliiovaca, ked' je varna zéna aktivna:

1. Potom, ako bude varnd zéna v ¢innosti miniméine
ZOmsekL’md na urcitej rovni, dotknite sa tlacidla

\Varna zéna musi dokoncit minimalne 20
sekind ¢innosti na urcitej drovni.
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2. Zvolend varna zona bude v prevadzke pri
maximalnom vykone a na displeji varnej zény
budu v poradi blikat 3 kontrolky. po uplynuti asu
posilfiovata sa varna zona prepne na nastavenu
Urover teploty a zobrazi sa len zvolena hodnota
teploty.

Predéasné vypnutie funkcie posiliiovaca:

Posilﬁovaémvypnete kedykolvek tak, Ze sa dotknete

tlacidla "t

Rychle zohriatie

Rychle zohriatie je funkcia, ktora napomaha vareniu.

MdZe sa pouZzivat na kratkodobé rychle zohriatie.

Funkciou rychleho zohriatia st vybavené vsetky varné

z6ny. Tuto funkciu moZete oviadat tak, Ze predtym

nastavite Uroven teploty.

Funkciu rychleho zohriatia moZete nastavit do
20 sekind po zapnuti varnej zony a nastaveni

(rovne teploty.

Vyber funkcie rychleho zohriatia:

. Dotykom tlacidla
2. Zelant vam( z6nu vyberte dotykom t|a0|d|e|
vyberu vamej zony.
3. Zelan troveri teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo posﬂ&gam’m prsta cez oblast.

4, Dotknite sa tlacidla "t&t",

Zvolena varna zéna bude urcitd dobu v
prevadzke pri vysokom vykone (pozrite si
nasledujlicu tabulku). Na displeji varnej zény sa v
poradi zobrazia 3 kontrolky a hodnota nastavene;
teploty.

5. Po uplynuti ¢asu rychleho zohriatia sa varna zéna
prepne na nastavenu Urover teploty a zobrazi sa
len zvolena hodnota teploty.

Tabulka: Prevadzkové Gasy rychleho zohrievania

Obmedzenie
Gasu
prevadzky -

Uroveri teploty



Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,..9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

Sucéasné pouzivanie 2 varnych zon

Vlykon varnej platne sa da zmenit podla poctu
aktivnych z6n. Ak sa stcasne pouZivaju dve zony, mali
by sa pouZivat zony na rovnakej strane. Takyto Styl
pouZivania zabezpeCi lep$i vykon varenia a detekcie
hrncov. Na nizSie uvedenom obrazku néjdete
odportcany Styl pouZivania pri stiéasnom pouZzivani
dvoch vamych z6n.

N emmammmmsmmmsmemmm -
RS —_————————

........................

Z dovodu celkového obmedzenia vykonu varnej dosky
mdze dojst k poklesu prvej sady Urovni varnej dosky v
porovnani s Uroviiami nastavenymi vtedy, ked su
sti¢asne prevadzkované pravé alebo lavé z6ny.
Vypnutie funkcie rychleho zohriatia:

Funkciu ryohleho zohriatia kedykolvek vypnite dotykom

tlacidla "1E‘ZT

Zamka Cistenia

Zamka Cistenia zabranuje prevadzke vSetkych tlacidiel
ovlddacieho panela na 20 sekuind, ¢o pouZivatelovi
umoZiiuje kratke Cistenie poCas pouzivania platne.
Zapnutle zamky Cistenia

:r @ —1
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1 . Ked je varna doska zapnuta dotknlte saa podrzte
"Il /D" a7 sa na asovom displeji zobrazi 20.

» "Il /D" sa zapne a zagne odpotitavanie od 20. "C"

sa zobrazi na displeji varnej zony. Ziadne z tiacidiel na

ovladacom paneli nebudu pocas tejto doby fungovat

okrem "

Vypnutie zamky éistenia

Na vypnutie zamky Cistenia sa nemusite dotknut

Ziadneho tlacidla. Po 20 sekunddch vyda platiia

2vukovy signdl, kontrolka 'l /D" zhasne a zdmka

Cistenia sa automaticky vypne.

k chcete zamku Cistenia vypn(t skor, stlaCte
lagidlo a drzte ho "Il / D" kym sa na displeji
"C" nezobrazuje symbol varnej zony.

Detska zamka

Ked je platiia v pohotovostnom reZime, mozete ju
chranit pomocou detskej zamky, ktora detom zabrani
zapnUt varné zony. Detskl zamku mdZete zapnut
alebo vypnut len v pohotovostnom rezime.

Zapnutie detskej zamky

1. Ked je platia v pohotovostnom rezime, stlacte

tlaidlo "L&]" a podrzte ho, pokym nebudete pocut
dva signalne zvuky.

()
Detska zdmka sa zapne a kontrolka tlacidla
zhasne.

k pri zapnutej detskej zamke stlacite
ktorékolvek tlacidlo, zablika kontrolka

tlacidla "

Vypnutie detskej zamky

1. Ked je zapnuta detska zamka, stlacte tlacidlo 12]
a podrzte ho, pokym nebudete pocut jeden
signalny zvuk.

()
» Detska zamka sa vypne a kontrolka tlacidla
zhasne.
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Zamka tlacidiel

Zapnutim zamky tladidiel zabranite nahodnej zmene

funkcii po¢as prevadzky platne.

Zapnutie zamky tlacidiel

1. Ked je platfia v prevadzke, dotknite sa tlacidla
"[2]" a podrZte ho, pokym nebudete podut dva
2vukové signaly.

()
Kontrolka tlacidla bude blikat a vSetky varné zény
sa uzamknu.

y$Sie uvedeny postup zopakujte pre ostatné
varné zony, pre ktoré chcete ¢asovacé nastavit.

Casova¢ nemdzete upravovat, pokym
nevyberiete varnd zonu a hodnotu teploty pre

varnt zonu.

Po zapnuti ¢asovaca sa na displeji asovaca
obrazi len ¢as nastaveny pre zvolen( varn(
onu.

Zamku tlacidiel mdZete zapnt len v reZzime
prevadzky. Po zapnuti zdmky tlacidiel bude

unkéné len tladidlo "\L", Ked sa dotknete
ktoréhokolvek iného tlacidla, kontrolka tlacidla

@I bude blikat, ¢im oznacuje zapnutie
zamky tlacidiel.

V pripade, Ze platiiu vypnete, ked s tladidla
uzamknuté, zamku tlacidiel musite pre
opéatovné zapnutie platne vypnat.

Vypnutie zamky tlacidiel

1. Tlacidlo lgl drzte stlacené 2 sekundy.
Ukon sa potvrdi zvukovym signalom. Kontrolka tlacidla

@I zhasne a ovladaci panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Této funkcia vam pomaha pri vareni. Pri rire nebudete

musiet byt pocas celej doby varenia. Varnd zéna sa

automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory ste vybrali.

Zapnutie éasovaca

1. Dotykom tlacidla (D zapnite platiiu.

2. Zelant vamU z6nu vyberte dotykom tlacidiel
vyberu vamej zony.

3. Zelan drover teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo postivanim prsta oez oblast'.

4. Casovat zapnite dotykom tlagidla "
Na displeji asovaca sa zobrazi ,00“ a na dISpleJI

varnej zony zacne blikat symbol @

5. PoZadovanu dobu trvania nastavite dotykom "=
nrdn Mozete sa dotkndit a podrzat "=" alebo
e posunut dopredu rychlejsie.

Po urdite dobe blikania sa symbol @ rozsvieti

natrvalo. Trvalé rozsvietenie symbolu oD oznacuje
zapnutie funkcie.

Casova¢ mozete nastavit len pre uz pouzivané
arné zony.
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Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti ¢asovaca sa platiia automaticky vypne a
zaznie zvukova vystraha.

Zvukovt vystrahu vypnite stlaenim ktoréhokolvek
tlacidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

Ak Casovac vypnete skorSie, platiia bude v prevadzke

pokracovat v nastavenej teploty dovtedy, kym ju

nevypnete.

Casova¢ mozete vypnut dvomi roznymi spdsobmi:

1 - Vypnutie ¢asovaca zniZzenim jeho hodnoty nadol

na ,00“

1. Vyberte vamu zénu, ktort cheete wpnut.

2. Dotykom tlacidla L% vyberte Casovac prislusnej
varnej zony.

3. Znizujte hodnotu stlaanim "==", kym sa na
displeji ¢asovaCa nezobrazi ,00“. Na rychlejsi
posun dopredu mdZete stlacit a podrzat "=".

Symbol @ uréitd dobu bliké na displeji varnej zony a

potom natrvalo zhasne a ¢asovac sa wpne.

2 - Vypnutie ¢asovata stladenim tlagidla asovacta

na 3 sekundy:

1. Vyberte vamu z6nu, ktort cheete wpnut.

2. Dotykom tlacidla Q% vyberte Casovac prislusnej
varnej zony.

3. Tladidla @ sa dotknite na priblizne 3 sekundy.

Symbol @ urcitl dobu blika na displeji varnej zony a

potom natrvalo zhasne a ¢asovac sa wpne.

Funkcia uchovania teploty (ak nejaka je)

Tuto funkciu moZete pouZit na uchovanie jedla v

teplom stave po dokonceni varenia. Funkciu uchovania

teploty moZete pouZzit dvomi odliSnymi spésobmi: s a

bez nastavenia ¢asovaca.

Zapnutie funkcie uchovania teploty bez nastavenia

Gasovata

1. Vyberte vamu z6nu, ktoru ste nastavili na urditli
teplotu a ktord cheete pouZit pre uchovanie
teploty.

2. Dotykom tlagidla "UJ" zapnete funkciu uchovania
teploty pre prislusnt varmu zénu.



\Varna zona bude pokracovat v prevadzke
pri nizkej teplote.

Na displeji varnej zony sa zobrazia
symboly "1} a ,u*.

Zapnutie funkcie uchovania teploty nastavenim

0

1. Vyberte Zelant varnu zonu, pre ktort ste nastavili
teplotu a Casovac, a pre ktort planujete spustit
funkciu uchovania teploty.

2. Dotykom tlagidla 1" zapnete funkciu uchovania
teploty pre prislusnt varmu zénu.

Na displeji varnej zény sa zobrazi symbol "),

Varna zéna bude pokracovat v prevadzke v nastavenej

teploty pocas nastavenej doby. Po uplynuti ¢asu sa

prepne na funkciu uchovania teploty a spusti
prevadzku pri nizkej teplote. Na displeji varnej zény sa

zobrazi symbol ,u”.

Vypnutie funkcie uchovania teploty

1. Ak je CasovaC zapnuty, vyberte varnt zénu, pre
ktor( ste zapli funkciu uchovania teploty.

Funkeiu uchovania teploty vypnite dotykom tladidla

Varnd zéna bude pokracovat v prevadzke s

predchadzajlicim nastavenim Gasu a teploty.

2. Ak je CasovaC vypnuty, vyberte varnd zénu, pre
ktor(i ste zapli funkciu uchovania teploty. Zelanu
teplotu nastavte dotykom oblasti nastavenia alebo
postvanim prsta cez tlto oblast, &im funkciu
uchovania teploty vypnete.

Varna zona bude pokracovat v prevadzke pri novej

teplote, ktortl ste nastavili.

Funkciu uchovania teploty mozete zrusit

dotykom tlacidla (D a Uplnym vypnutim
platne.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mdZete na urcitd dobu znizit
Uroven teploty pre vSetky zapnuté varné zény na platni
(okrem Casovaca) na 1. Urover,

k pre ktortkolvek varn(i zénu nastavite
Casovac, Casovac bude pocas zastavenia
pokracovat v prevadzke.

1. PoCas prevadzky platne sa dotknite tlacidla "Il /D".
V8etky aktivne varné zény budu pokradovat v
prevadzke s ich teplotou na 1. drovni.

2. V3etky zastavené varné zony restartujte s
predchadzajcimi nastaveniami opdtovnym
dotykom tlacidla "Il /D",

Rezim Eko

Pomocou tejto funkcie moZete vSetky varné zony

prepnuit na niziu droven.

Ekonomicky rezim mdZete zapndt len pre
apnuté varné zony.

1. PocCas prevadzky varnej zony sa dotknite tlacidla
lleooll .
» Aktivna varnd zona sa prepne na ekonomicky rezim

a jgj Uroveri klesne o polovicu.

Bezpecné a efektivne pouzivanie indukénych
varnych zon

Prevéadzkové principy: Indukéna platria priamo
ohrieva varnu nadobu, ¢o je vlastnostou jej
prevadzkovych principov. Preto ma v porovnani s inymi
druhmi platni viacero vyhod. Jej prevadzka je
efektivnejSia a povrch platne sa nezohrieva.
Indukénd platfia je vybavena prvotriednymi
bezpecnostnymi systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pouZivania.

aSa platia moZe byt v zavislosti od modelu
9 vybavena indukénymi varnymi zénami s

priemerom 145, 180, 210 a 280 mm. S
indukénou funkciou kazda varna zony zistuje
priemer kazdej nadoby, ktorli na fiu poloZite.
Energia sa zhromazduje len na mieste
kontaktu nadoby a varnej nadoby, ¢im sa
dosahuje minimalna spotreba energie.

Obmedzenia éasu prevadzky

Ovladanie platne je vybavené obmedzenim ¢asu

prevadzky. Ked jednu alebo viacero varnych zon

nechdte zapnuté, varna zéna sa po uplynuti urcitej

doby automaticky vypne (pozrite si tabulku 1). Ak

varnej zone priradite ¢asovac, displej casovaca sa

taktieZ vypne neskor.

Obmedzenie Casu prevadzky zavisi od zvolenej Urovne

teploty. Na tejto drovni teploty sa pouzije maximalny

¢as prevadzky.

Varnl zénu moZe pouZivatel po jej automatickom

vypnuti reStartovat tak, ako to popisujeme vysSie.

Tabulka 1: Obmedzenia Casu prevadzky

Uroveri teploty Obmedzenie
Gasu prevadzky

hodina
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vysokého
vykonu
(posiliiovaca)

vysokého
vykonu
(posiliovaca)

Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,..9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

Ochrana proti prehriatiu

VaSa platia obsahuje niekolko snimaov, ktoré

zaruguju ochranu proti prehriatiu. V pripade prehriatia

mdZete zaznamenat nasledovné:

e  Zapnutd varnd zéna sa moZe vypnut.

e Zvolena trovefi moZe klesnit. Tento stav ale
nebudete vidiet na indikatore.

Bezpecnostny systém pretecenia

Va3a platfia je vybavena bezpecnostnym systém

pretecenia. V pripade pretecenia, ktoré sa rozleje na

ovladaci panel, systém okamZite vypne pripojenie

napdjania a platfiu vypne. Pogas tejto doby sa na

displeji zobrazi wystraha ,E*.

Presné nastavenie vykonu

Indukéna platfia reaguje na prikazy okamZite, ¢o je

vlastnostou jej prevadzkovych principov. Nastavenia

vykonu meni velmi rychlo. Takto moZete zabranit

preteceniu jedla (voda, mlieko) dokonca aj v momente

tesne pred pretecenim.

Hlucnost prevadzky

Z indukénej platne méZu vychadzat nejaké zvuky. Tieto

zvuky st normalne a st stcastou indukéného varenia.

e Hluk bude ndpadny pri vysokych Urovniach
teploty.
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e Hiuk mdZete sposobit zliatina panvice.

e Prinizkych Urovniach méZete kvoli prevadzkovym
principom poCut pravidelny zvuk
zapnutia/vypnutia.

e Hluk moZete pocut v pripade ohrievania prazdnej
panvice. Ked do nej date vodu alebo jedlo, tento
hluk zmizne.

e MbzZete poCut hluk ventilatora, ktory ochladzuje
elektricky systém.

Chybové kody/vystrazné hlasenia a priciny

portich

Tabulka-2:

poruch

Prehriata Symbol ,H* blika Displej
platia varnej

Hardvérova
chyba
dotykového
ovladania

Rozsvieti sa symbol
- Fx'lr*u

Displej
¢asovaca

Chyba
citlivosti
dotykového

Rozsvieti sa symbol
JF2"

Displej
¢asovaca

Chyba
indukéného
hardve

Symbol ,Ex*** blika | Displej
varnej



Dalsie informacie o chybovych hidseniach,
ktoré sa mozu zobrazit na paneli dotykového
oviadania najdete v tabulke-2. Ak sa hldsenia

JFx“a Ex“ zobrazuju neustale, zavolajte
autorizovanému servisnému zastupcovi.

k je povrch dotykového oviddacieho panelu
staveny intenzivnym vyparom, cely ovladact
systém sa mdZe vypnUt a vyslat chybovy signal

LE“. Zazneju signdlne zvuky.

Povrch dotykového oviddacieho panela
udrZiavajte v Cistote. MoZete zaznamenat

chybovil prevéadzku.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo astych problémov.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim udrzby a Cistenia odpojte vyrobok

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPEGENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

Horlice povrchy mozu spdsobit popéleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujlcich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.
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Cistenie platne

Sklokeramické povrchy

Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu latky
namoceného do studenej vody takym spdsobom, aby
ste na lom nenechali Ziadny Cistiaci prostriedok.
Ususte jemnou a suchou latkou. ZvySky mozu pri
dalSom poufZiti platne sposobit poSkodenie
sklokeramického povrchu.

VlysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoskrabUivajte hakovymi ¢epelami,
drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.

Vépenaté Skvrny (ZIté Skvmy) odstrafite malym
mnozstvom odstrafiovaca vapna, ako napriklad octom
alebo citrénovou Stavou. MdZete pouZit aj vhodné
beZne dostupné produkty-.

V pripade tazkého znedistenia povrchu naneste Cistiaci
prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym sa dobre
nevstrebd. Povrch platne potom oistite navihéenou
latkou.

Cukrové potraviny, ako napriklad hustd
smotanu a sirup, musite oCistit okamZite bez
Cakania na ochladenie povrchu. V opaénom
pripade moze dojst k trvalému poskodeniu
sklokeramického povrchu.

Casom moZe na povrchovych vrstvach alebo inych
povrchoch déjst k miernemu slabnutiu farieb. Nebude
to mat vplyv na prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a $kvrny na sklokeramickom povrchu
predstavujli normalny stav a nie poruchu.



RieSenie problémov

e Para, ktora vznikne pocas varenia, mdze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu
skondenzovat a vytvorit kvapky vody. >>> Nejde o poruchu

e Ked sa kovové diely zahrejli, m6Zu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

»  Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zstrcky.

e Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpajte spotrebic v mieste istica
elektrickej siete. Pockajte 20 sekind a znovu ho pripojte.

e QOchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnuit,

e Vama nadoba je nevhodnd. >>> Skontro/ujnl;e nddobu.

e Nadobu ste neumiestnili na aktivnu vamu zénu. >>> Skontrolujte, ¢i je na varnej zéne poloZena nadoba.

e Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontroluijte, ¢i je nadoba kompatibilna s indukénou
varnou platiiou.

e Vamna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusnd vamu
z06nu. >>> Zvolte nadobu, ktord je dostatocne Sirokd a spravne ju umiestnite na varnd zénu.

e Mohla sa prekroCit doba varenia pre zvolent varnu zénu. >>> MoZete bud’ nastavit novi dobu varenia
alebo varenie ukoncit.

e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnut.

e Dotykovy ovladaci panel moZe byt pokryty urcitym redmetom >>> 7 panela odstrarite prislusny predmet.

e Nddoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> SkontroIUJte ¢i je nadoba kompatibilna s indukénou
varnou platriou.

o Vamé nadoba nie je sprévne umiestnené alebo jej dno nie je dostatoéne Siroké pre prislusnd vamu

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll tnite na varnti zonu.

lt!adiaci ventildtor pnkraﬁuje v prevadzke aj ked je platita vypnuta,

. Nejde 0 poruohu Chladiaci ventilator bude v prevadzke pokracovat pol ym teplota elektroniky v platni
neklesne na vhodnu teplotu.

k problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami

opravit pokazeny vyrobok.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
CO0King, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview
1 Induction cooking plate 4 Base cover
2 Assembly clamp 5 Induction cooking plate

3 Vitroceramic surface

Technical specifications

IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Cable type / section min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm

Dimension

Front left Induction cooking plate

Dimension
Rear right Induction cooking plate
2000/3700 W
echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

G min

S5m min

t}QGmm
+2min

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

JS0mm i) Glmm min

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
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without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3

mm contact clearance (fuses, line safety switches,

contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.
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Additional protection by a residual current circuit
breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown cable = L1 (Phase 1)

e Black cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,

which was provided in the packaging, around the

hob as shown in the following picture, ensuring

that it remains 1 to 2 mm inside from the outer

edge of the glass.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing :
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

I

*

min. 15 mm

Rear view (connection holes)
Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them

according to connection holes on your product.
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DANGER:

‘Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components

contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

>

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "l does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and b symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



saucepan covers onto your hob since they can get running, sensors of the hob can decrease the
heated. . _ _ cooking level or turn off the oven.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
Zone.

Do not put metal items such as forks, knives or 9 If there is an oven under your hob and if it is

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone Normal cooking zone

Small cooking zone

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone

e  Automatically fits to the saucepan. Automatically fits to the e Used for slow cookings

e Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)

e Provides perfect heat distribution. Distributes the power Used to prepare small
Used to cook dishes such as large ideally. portions or portions
crepes or large fishes rare or very Provides perfect heat based on number of
rare. distribution. Used for all persons.

kinds of cookings.

Using pots on the wide surface cooking zone

You can use the wide Using the hobs

surface cooking zone DANGER:
in two halves Do not allow any object to drop on the hob.

Q separately as rear left Even small objects such as a saltshaker may
and front left cooking damage the hob.
Z0Nnes. Do not use cracked hobs. Water may leak
V through these cracks and cause short circuit.
You can use the wide In case pbflany kir;d of d_a;n;]agfc} (t)r? the Zurf?ce
surface cooking zone .(eg" VIsible crac .S).' Switch off the produc
immediately to minimize the risk of electric
for large pots. shock

Your pot must cover
both centers of the
wide surface cooking
zone. Do not use the

cooking zone in other
>< ways.

15/EN



Control panel

BH

- O -

© & c B+
Om
Specifications

AU

Adjustment area (for temperature level )
Light indicating that the relevant key is

— functioning
(D On / Off key
() Keylock ke
7] V! i
a Timer Activation / Deactivation key
Timer level increasing key
— Timer level decreasing key
o Ouick Heating key / Booster key
55 Keep Warm key
/o Stop key
eco Economy mode key
o Wide Surface Cooking Zone Selection

key
Cooking zone selection controls

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions

®
®
L4
L]
mmay vary according to the model of your hob.

_Cooking zone display

1 2
bade
EEs
R
6 5 4 3

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))
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Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol ()
Varies according to the model.

Oy OB~

This device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

I°]

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

@]

Turning on the hob
1. Touch @ key on the control panel.

Light of the Dr key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

©

hen any key ([2] key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

12

Turning off the hob

1. Touch O~ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

H" or "h" symbols that appear on the
cooking zone display after the hob is
urned off indicates that the cooking zone
is still hot. Do not touch cooking zones.

&

Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to

keep a small amount of food warm. This symbol will

soon turn to "h" symbol meaning less hot.



hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

_Turnmg on the cooking zones

1. Touch @ key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
to Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between “0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

If your hob gets overheated, the active cooking

ones will drop to the 14th level (if at a level
higher than 14) for safety reasons and cannot
be set to a high level. They can be set to a
high level again when the temperature of your
hob drops to a safe level. If the hob gets
heated to a critical level, it will automatically
turn off and the cooking zones cannot be
activated.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will
appear on all displays. The @ symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.

Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.
Turning on the wide surface cooking zone
1. Touch "®" key to turn on the hob.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» 0 appears on the left rear oookmg zone display and

th

o

- .
%[ﬂ- o o

3. By touching the adjustment area or by sliding

your finger across the area, adjust the

temperature level between 0 and 19.
Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)
» Cooking zone starts to run. If another cooking zone
is selected or no operation is performed for 10
seconds, the light of the wide surface cooking zone
illuminates continuously.
Turning on the wide surface cooking zone while
one or hoth of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
Wlder cooking zone just with the same values.

-

. 2
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both of the left cooking zones are running.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» Temperature value of the previously selected
cooking zone appears on the left rear cooking zone
display and the light of the wide surface cooking zone
flashes.
» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value of the left
cooking zone which was not selected before
oomblnmg the cooking zones is canceled.




If you touch any of the left cooking zone
selection keys while the wide surface cooking
one is active, cooking zones are separated

and turned off.

» To change the temperature value at a later stage,
touch the wide surface cooking zone selection key and
activate the cooking zone. Adjust the desired
temperature value in the adjustment area.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The @ symbol on the rear left cooking zone display

will disappear.

3. By touching the symbol of any of the left
cooking zones

If you touch the symbol of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, cooking

zones are separated and turned off.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds.

If you touch the wide surface cooking zone symbol for

3 seconds, the cooking zone is turned off

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "®~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zon(‘a“Seleotion keys.

3. Touch the "t&t" key.

Selected cooking zone will operate at the maximum

power and 3 lights will flash on the cooking zone

display respectively. When booster time ends, cooking

zone turns off,

Selecting Booster when cooking zone is active:

§55
1. Touch "1™ after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.
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Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected

level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Turning ’gff Booster function prematurely:

Touch "t&" to turn off booster any time you want.

Quick heating
Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20

seconds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

§electing Quick heating function:

oy
e 8o

:‘& s

e s

1%

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

§58

4. Touch the "1 key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

Table: Quick Heating Operation Times

Temperature level Operation

time limit -
second



Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,

while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Using 2 cooking zones simultaneously at same
side

The performance of hob can be changed according to
number of active zones. If two zones are used at the

same time, the zones at the same side should be used.

This usage style provides more cooking and pan
detection performance. You can see in figure below
the recommended usage style to use two cooking zone
at the same time.

........................

Due to the total power limitation of the hob, there may
be a decrease in the first hob level set compared to
the levels set when the right or left zones are operated
at the same time.

Turnmg off Quick heating function:
Touch t‘ﬁﬂ key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

?IIIIIIIIIIIIII“IIIIIII & [+ [+

20 is displayed on the time display of the hob.
» "Il /D" will become on and countdown from 20 will
start on the time display. "C" will appear on the
cooking zone displays. None of the keys on the control
panel will be functional throughout this period except

Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "l / D" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

If you want to cancel the cleaning lock earlier,
press and hold "Il / D" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from turning
on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Standby model, press and hold

" key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

()
key will turn off,
If any key is pressed when the Child Lock
9 is active, the light of the E_] key flashes.
Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of the

()
key will turn off,
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Keylock
You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.

Activating the keylock

1. When the hob is operating, touch and hold @l
" until two signal sounds are heard.

()
The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.

You can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

@ key will be functional. When you touch

()
any other key, the light of the key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "L&]" key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at
the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch O~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch @ key to activate the timer,

"00" appears on the timer display and (D symbol

starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching et
You can touch and hold "=" or "= to move
forward faster.

After flashing for a certain period of time, the D

symbol lights up permanently. Lighting up of @

symbol continuously indicates that the function is
activated.

he timer cay only be set for the cooking
ones already in use.
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Repeat the above procedures for the other
cooking zones for which you wish to set the

imer.

Timer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
cooking zone are selected.

hen the timer is activated, only the set time
for the selected cooking zone will appear on
he timer display.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically
turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00™:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch @ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "===". You can touch and
hold "==" to move forward faster.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch @ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch @ key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Keep warm function (if any)

You can use this function to keep your meal warm

after the cooking process is completed. The keep

warm function may be used in two different ways: with

and without setting the timer.

Activating the keep warm function without setting

the timer

1. Select the cooking zone that has been set to a
certain temperature and you want to use for
keeping warm.

2. Touch "I key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.



The cooking zone will go on operating at
low temperature.

1) and "u" symbols appear on the
cooking zone display.

Activating the keep warm function by setting the

0

1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you are
planning to run the keep warm function.

2. Touch "UJ" key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

1" symbol appears on the cooking zone display.

The cooking zone will keep on operating at the set

temperature throughout the set time period. When the

time is over, it switches to keep warm function and
starts operating at low temperature. "u" symbol
appears on the cooking zone display.

Turning off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated.

Touch ""1#"" key to turn off the keep warm function.

The cooking zone will continue operating with the

previous time and temperature setting.

2. Ifthe timer is deactivated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated. Set
the desired temperature by touching the
adjustment area or by sliding your finger across it
in order to deactivate the keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new

temperature you have set.

You can cancel the keep warm function

by touching the @ key and turning off
the hob entirely.

Stop function

Using this function, you may decrase the temperature
level at the 1st level of all active cooking zones on the
hob (except timer) for a certain period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

1. Touch the "Il /D" key when your hob is operating.

All active cooking zones will continue to operate with

their temperature at the 1st level.

2. Touch "I/ D" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Eco mode
You can switch all cooking zones to lower level by
using this function.

Economy mode can only be activated for active
cooking zones.

1. Touch the "eco" key when cooking zone is
operating.

» Active cooking zone switches to economy mode and

its level drops by half.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the

cooking vessel as a feature of its operating principles.

Therefore, it has various advantages when compared

to other hob types. It operates more efficiently and the

hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems

that will provide you maximum usage safety.

Your hob can be equipped with induction

cooking zones with a diameter of 145, 180,

210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints

Temperature level Operation time
limit - hour
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e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

Error codes / warning messages and error

sources

Table-2:

Cause of error | Indicator | Display |

Hob symbol flashes
overheated

g g
(Booster) (Booster)
Function Function
Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)
Overheating protection
Your hob is equipped with some sensors ensuring
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:
e Active cooking zone may be turned off.
e Selected level may drop. However, this condition

cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system
Your hob is equipped with overflow safety system. If : ,
there is any overflow that spills onto the control panel, | !nduction “Ex**" symbol Cooking
system will cut the power connection immediately and | hardware error. | flashes 20ne
turn off your hob. "E" warning appears on display displ
during this period.
Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a
feature of its operating principles. It changes the
power settings very fast. Thus, you can prevent a meal
(water, milk) from overflowing even if it was just about
to overflow.

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service
Agent.

RO

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

If the surface of the touch control panel is
exposed to intense vapor, entire control
system may become deactivated and give “E”
error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.

e Alloy of the saucepan can cause noise.
e Inlow levels, aregular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

]

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

]

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking potis not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

00l down.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

Cooling fan continues operating aithough the hob is turned off.
e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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