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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

n Warning of risk of fire.
fr Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Siitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be unplugged
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.
If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary



qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.
The separation must be provided
either by a mains plug, or a
switch built into the fixed
electrical installation, according to
construction regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
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surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.
See.General information about
Co0King, page 14, selecting the
pots.

¢ As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

e Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

For the reliability of the fire of the

product;

e Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.
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¢ Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

e Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

¢ The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please

consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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7 General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp

Technical specifications
Voltage / frequenc

{Total power consumption

Fuse

Cable type / secion

Cable length

External dimensions (height / width / depth
installation dimensions fwidth / depth
Burners

Hear left

Dimension

Power

Front left

Dimension

Power

Front right

Dimension

Power

Rear right

Dimension

Power

2
3 Vitroceramic surface
4 Base cover

max. 7200 W

min. 16 Ax2/32 A
HOSBB-E 5x 1 b mm
max.2m

55 mm/580 mm/510 mm
560 mm/490 mm

Induction cooking plate
180 mm

18002500 W

Induction cooking plate
180 mm

1800/2500 W

Indiiction cooking plats
145mm

1400/1800 W

Induction cooking plate
210 mm

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

©]
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alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are

btained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.




K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

« NPreparation of location and electrical
1 installation for the product is under

ustomer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed in
accordance with all local electrical

regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

* min.

Before installation

The hob is designed for installation in a

commercial worktop. A safety distance must be

left between the appliance and the kitchen walls

and furniture. See figure (values in mm).

e [tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm)

e Remove packaging materials and transport
locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C
minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.
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Installation and connection
e Product can only be installed and connected
in accordance with the statutory installation
rules.
Do not install the hob on places with sharp
dges or corners.

here is the risk of breaking for glass
ceramic surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the
mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

l DANGER:

The power cable must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to
the data specified on the type label of the
product. Type label is at the rear housing of
the product.

e Power cable of your product must comply
with the values in "Technical specifications"
table.
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DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with
at least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction
may cause operational problems and
invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the
wires as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = () _:L (Ground)

3. For double-phase connection, connect the

wires as identified below:
Brown cable = L1 (Phase 1)
Black cable = L2 (Phase 2)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

—
e Green/yellow cable = () =

» Or
e Black cable = L1 (Phase 1)

(Ground)



e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) —:L (Ground)
Installing the product

« Nfitis possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer,
his section must be covered with a wooden
plate.

1 min. 30 mm

hen installing the hob onto a cabinet, a
helf must be installed in order to separate
he cabinet from the hob as illustrated in the

above figure. This is not required when
installing onto a built-in oven.

If the oven is below:

* min.

It is required to leave a ventilation opening of
minimum 180 cm? at the rear section of the
furniture as illustrated in the following figure.

)
L 7
/

* min. 70 mm
If the board is below:

450%"

ﬁ**

* min.

= min. 30 mm

During installation of your induction hob, place

the product parallel to the installation surface.

Also, apply sealing gasket to the parts of the hob

contacting the counter as described below in

order to prevent any liquid from penetrating

between the product and the counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown
in the figure.

2. Apply the sealing gasket provided with the

product to the edges of the hob's lower

housing that contact with the counter as

illustrated in figure

3. Center the product in the counter.

4. Using the installation clamps secure the hob
by fitting through the holes on the lower
casing.
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« YMaking connections to different holes is not
a good practice in terms of safety since it

an damage the gas and electrical system.

Final check
1. Plug in the power cable and switch on the

product's fuse.
1 Hob 2. Check the functions.
2 Instaliation clamp Future Transportation
3 COlfntef ' *  Keep the product's original carton and
» Rear view (connection holes) transport the product in it. Follow the

instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

Check the general appearance of your

product for any damages that might have
ccurred during transportation.
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I Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use
your appliance in an ecological way, and to save
energy:

Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

Vessels and pots must be compatible with
the cooking zones. Bottom of the vessels or
pots must not be smaller than the hotplate.
Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat

conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
lquite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

13/EN



& How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in @ manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

¢ Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
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When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
the cooking zone you want instead of sliding
it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is
not affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable

for induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your

saucepan is compatible with the induction hob or

not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom
holds magnet.

2. Your saucepan is compatible if =" does
not flash when you place your saucepan on
cooking zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium

saucepans with special magnetic bottom that

contains labels or warnings indicating that the
saucepan is compatible with induction cooking.

Glass and ceramic vessels, pots and the

stainless steel vessels with non-magnetic

aluminium bottom should not be used.



Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by
the vessel on the relevant cooking zone is
energised. The vessel's bottom is recognised by
the system and only this area is heated
automatically. Cooking stops if the cooking
vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and "= symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will
use a non-sticking (teflon) saucepan with no oil
or with very little oil.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone

= - O

Large cooking zone
.

Automatically fits to the .
saucepan.
Distributes the power ideally.
Provides perfect heat distribution.
Used to cook dishes such as
large crepes or large fishes rare
Or very rare.
Using the hobs
DANGER:

Do not allow any object to drop on the
hob. Even small objects such as a
saltshaker may damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short
circuit.

In case of any kind of damage on the
surface (eg., visible cracks), switch off the
product immediately to minimize the risk of
electric shock.

Do not put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob since they can
get heated.

Never use aluminium folio for cooking. Never
place food items wrapped with aluminium folio
onto the cooking zone.

If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease
he cooking level or turn off the oven.

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
assettes away from the hob.

Normal cooking zone
Automatically fits to
the saucepan.
Distributes the power
ideally.

Provides perfect heat
distribution. Used for
all kinds of cookings.

Small cooking zone
Used for slow
cookings (sauces,
creams)
Used to prepare small
portions or portions
based on number of
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Control panel

Deo B>

G G

Specifications

HERBHIHH T

Adjustment area (for temperature level and time

)
Light indicating that the relevant key is

functioning
On / Off key
Keylock key

Timer Activation / Deactivation key

PP O

it QOuick Heating key / Booster key
1t Keep Warm key

m] Stop key

Q Memory key

eco Economy mode key

Front Left Cooking Zone Selection key
Rear Left Cooking Zone Selection key

Rear Right Cooking Zone Selection key

easiile e e

Front Right Cooking Zone Selection
key

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your
hob.
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Cooking zone display

OO tut
ol
1 2 3 4
1 Temperature Indicator (temperature setting
0..19

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol ()
Varies according to the model.

This device is controlled with a touch
control panel. Each operation you make on
your touch control panel will be confirmed
by an audible signal.

OO W

Always keep the control panel clean and
dry. Having damp and soiled surface may
cause problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch "@" key on the control panel.

Light of the 02 key turns on. The hob is ready
for use.

SRS

If no operation is performed within 20
econds, the hob will automatically return to
tandby mode.

©

hen any key (@l key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

Turning off the hob
1. Touch "®" key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

IS




» Y H"or"h" symbols that appear on the
cooking zone display after the hob is turned
off indicates that the cooking zone is still
hot. Do not touch cooking zones.

Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone
display indicates that the hob is still hot and may
be used to keep a small amount of food warm.
This symbol will soon turn to "h" symbol
meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat
indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

Y

1. Touch "(D" key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone
you want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the

light of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding

your finger across the area, adjust the

temperature level between "0" and "19".

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different

ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by
dropping the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the
timer option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off
the cooking zone assigned to it. "0" or
"00" will appear on all displays. The "@"
symbol on the hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel
to silence the audible alarm.

o
<
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3. By touching the relevant cooking zone
symbol for 3 seconds.
Touch the symbol of the cooking zone that
you want to turn off for about 3 seconds.
High Power (Booster) Function
For rapid heating, you can use booster function.
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.
Selecting Booster directly:
1. Touch "®" key to turn on the hob.
2. Select the desired cooking zone by touching
the Cooking Zone Selection keys.

3. Touch the "H&" key.

Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. When booster
time ends, cooking zone turns off.

Selecting Booster when cooking zone is
active:

1. Touch T%T after cooking zone has operated
at least 20 seconds on a certain level.

Cooking zone should complete
perating for at least 20 seconds on the]
elected level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone
switches to the set temperature level and
only the selected temperature value is
displayed.

Turning“(s)ff Booster function prematurely:

Touch "&1" to turn off booster any time you

want.

Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates

cooking. It can be used for rapid heating for short

time period. All cooking zones are equipped with

Quick heating function. This function can be

operated by setting temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
econds after cooking zone is switched on
nd temperature level is adjusted.
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Selecting Quick heating function:

§§§
.
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2. Select the desired cooking zone by touching
the Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by
touching the adjustment area or by sliding
your finger across the area.

4, Touchthe ‘@’_‘r key.

The cooking zone you have selected will
operate at high power for a certain period of
time (see following table). 3 lights and the
set temperature value will appear on the
cooking zone display respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set
temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Table: Quick Heating Operation Times

Turning off Quick heating function:

Touch &T key to turn off the Quick heating
function whenever you want.
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Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys

on the control panel for 20 seconds to allow the

user to make a short cleaning while the hob is in
use.

Actlvatmg the cleaning lock

1. When the hob is in On mode, press and hold

El key until a single signal sound is heard.
Cleaning lock light will illuminate and the clock
display of the hob will start to count down from
20. None of the keys on the control panel will be
functional throughout this period except 02 key.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate
the cleaning lock. The hob will give an audio
signal after 20 seconds, keylock light will turn off
and the cleaning lock is automatically deactivated.
Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can
protect the hob with child lock to prevent children
from turning on the cooking zones. Child Lock
can be activated or deactivated in Standby mode
only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Standby model, press and

hold l% key until two signal sounds are
heard.
The Child Lock will be activated and the light of

the @l key will turn off.
0 If any key is pressed when the Child
()
Lock is active, the light of the key
flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and

hold IEI key until a single signal sound is
heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of

the &I key will turn off,




Keylock

You can activate the keylock to avoid changing
the functions by mistake when the hob is
operating.

Activating the keylock

1. Touch and hold the [%I key for a long time
to lock the control panel.

Only one signal sound will be heard first. In this

case, your hob is switched to Cleaning Lock.

Then, keep on touching without lifting your

finger until you hear two successive signal

sounds.

The light of the key will flash and all cooking
zones will be locked.

ou can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only

he " key will be functional. When you

touch any other key, the light of the &I
key will flash to indicate that the keylock is
active.

If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock
1. Keep [%l key pressed for 2 seconds.

The operation is confirmed with an audible signal.

The light of the key turns off and the control
panel is unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not
be necessary to attend the oven for the whole
cooking period. Cooking zone will be turned off
automatically at the end of the time you have
selected.

Activating the timer

1. Touch "@" key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching
the Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by
touching the adjustment area or by sliding
your finger across the area.

4. Touch "®" key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and @
symbol starts flashing on the cooking zone
display.

5. Adjust the desired time period by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

After flashing for a certain period of time, the "®

" symbol lights up permanently. Lighting up of

@ symbol continuously indicates that the

function is activated.

he timer cay only be set for the cooking
ones already in use.

)

Repeat the above procedures for the other
ooking zones for which you wish to set the
imer.

©

imer cannot be adjusted unless the
ooking zone and the temperature value for
he cooking zone are selected.

hen the timer is activated, only the set
ime for the selected cooking zone will

appear on the timer display.

©

1S

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will

automatically turn off and give an audible

warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry

on operating at the set temperature until it is

turned off,

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value

down to "00";

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch "®" key to select the timer of the
relevant cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display by touching the adjustment
area or by sliding your finger across the area.

@ symbol flashes on the cooking zone display

for a certain time period and then it turns off

permanently and the timer is canceled.
2-Turning off the timer by pressing timer key
for 3 seconds:
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1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch "®" key to select the timer of the
relevant cooking zone.

3. Touch "®" key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display

for a certain time period and then it turns off

permanently and the timer is canceled.

Keep warm function (if any)
You can use this function to keep your meal
warm after the cooking process is completed.
The keep warm function may be used in two
different ways: with and without setting the timer.
Activating the keep warm function without
setting the timer
1. Select the cooking zone that has been set to
a certain temperature and you want to use
for keeping warm.
2. Touch "1#1" key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.
he cooking zone will go on operating
at low temperature.
"5 and "u" symbols appear on the
cooking zone display.

Activating the keep warm function by setting
the timer

0
<
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1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you
are planning to run the keep warm function.

2. Touch "1f" key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

"4 symbol appears on the cooking zone

display.

The cooking zone will keep on operating at the

set temperature throughout the set time period.

When the time is over, it switches to keep warm

function and starts operating at low temperature.

"u" symbol appears on the cooking zone display.

Turnmg off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking
zone for which the keep warm function is
activated.
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Touch ""1#J"" key to turn off the keep warm

function.

The cooking zone will continue operating with the

previous time and temperature setting.

2. If the timer is deactivated, select the cooking
zone for which the keep warm function is
activated. Set the desired temperature by
touching the adjustment area or by sliding
your finger across it in order to deactivate the
keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new

temperature you have set.

ou can cancel the keep warm function

by touching the D key and turning
ff the hob entirely.

Stop function
Using this function, you may stop all functions
operating on the hob (except timer) for a certain
period of time.

If the timer is set for any cooking zone,
imer will continue operating during
toppage.

Dogs i}llllli*&llllll%llﬂlwlﬂ so%oRg
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. Touch the "[l
operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch "Il" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Eco mode

You can switch all cooking zones to lower level

by using this function.

Economy mode can only be activated for
ctive cooking zones.

1. Touch the "eco" key when cooking zone is
operating.

» Active cooking zone switches to economy

mode and its level drops by half.

Memory function

Your hob can save a certain cooking temperature

and time in the memory. Thanks to this function,

you can store the cooking temperature and time

of a dish you enjoyed.

" key when your hob is




« qOnly 1 setting can be stored in the memory.
. As each saved setting will be overwritten on
he previous one, the last setting you have
saved will remain in the memory.

1. Touch "®" key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching
the Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Adjust the desired time as well.

5. After adjusting the temperature and time,
touch the "E2" symbol until you hear two
warning sounds.

The "2 symbol will light up and the set
temperature and time are saved into memory.
Using the settings in the memory

1. Select the desired cooking zone by touching
the Cooking Zone Selection keys.

2. When the temperature value is "0", touch
"E2" key until you hear a single warning
sound.

The selected cooking zone will be set to the

temperature and time in the memory, and

commence operating with these settings.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats

directly the cooking vessel as a feature of its

operating principles. Therefore, it has various
advantages when compared to other hob types. It
operates more efficiently and the hob surface
does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety

systems that will provide you maximum usage

safety.

our hob can be equipped with induction

ooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed
on them. Energy builds up only where the
vessel contacts with the cooking zone and
thus, minimum energy consumption is
achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation
time limit. When one or more cooking zones are
left on, the cooking zone will automatically be
deactivated after a certain period of time (see
Table-1). If there is a timer assigned to the
cooking zone, the timer display will also turn off
later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is
applied at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user
after it is turned off automatically as described
above.

Table-1: Operation time constraints

Temperature level Operation time limit -
second
o000 0 ]

High Power (Booster)

Finction

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

ensuring protection against overheating.

Following may be observed in case of

overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this
condition cannot be seen on the indicator.
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Overflow safety system
Your hob is equipped with overflow safety system.
If there is any overflow that spills onto the control
panel, system will cut the power connection
immediately and turn off your hob. "E" warning
appears on display during this period.
Precise power setting
Induction hob reacts the commands immediately
as a feature of its operating principles. It changes
the power settings very fast. Thus, you can
prevent a meal (water, milk) from overflowing
even if it was just about to overflow.
Operating noisy
Some noises may arise from the induction hob.
These sounds are normal and a part of induction
cooking.
e Noise becomes prominent in high
temperature levels.
Alloy of the saucepan can cause noise.
In low levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.
e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it,
this sound will clear away.
e The noise of the fan that cools electric
system can be heard.
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Error codes / warning messages and error
sources
Table-2:

Cause of error | Indicator | Display |
Two o more “E! symbol flashes | Cooking
keys are Zone
pressed of display
overflow snills
onio the keys.

Hob ' "H" symbol flashes
overheated

No proper =1 symbol lighis

Cooking
Zone
display
Cooking
2008
displa
displa
Cooking
Z0he
display

Touch-key "E2" symbol lights
sensitivity error | up display

Communication | "F3" symbol lights imer
eiforintouch | up display
contiol
Induction
hardware error.

vesselonthe | up
z0ne.

Touch control
hardware error.

“Fx**" symbol
lights up
“ﬁx**” Symbﬂl
fights up

Intuction
hardwaie error

n Ex** " SymbOI
flashes

Cooking
zone
displa:
xsu: «1 !21“59»

For further information about error
messages that may appear on the touch

ontrol panel, see Table-2. If "Fx" and "Ex"
messages display constantly, call Authorized,
Service Agent.

If the surface of the touch control panel is

exposed to intense vapor, entire control
ystem may become deactivated and give
“E” error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
lean. Erroneous operation may be
bserved.




B Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

l DANGER:

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and
cleaning works.

There is the risk of electric shock!

[ DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

e Clean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric
hock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in a manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
soft and dry cloth. Residues may cause damage
on the glass ceramic surface when using the hob
for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or
lemon juice. You can also use suitable
commercially available products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.

ugar-based foods such as thick cream and
yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This will not affect
operation of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

Water drops occur during cooking.

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold
surfaces of the product. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

¢ When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e [fthe display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the
appliance at the circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect .

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

ull% symbol appears on the cooking zone display.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the
cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible
with induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for
the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone
properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time
or finish cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e Anobject may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible
with induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for
the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone
properly.

Cooling fan continues operating although the haoh is turned off.

e This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down
to a suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or the

dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z
najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej.
Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrob komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcji.
Pamietaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli. Réznice
pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukeji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami,

BB BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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HWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony Srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
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Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwacii.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno myc piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczyc od
zasilania na czas instalacji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczyC od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorace. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w

poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuaciji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo si¢
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
ttuszczu lub oleju bez dozoru
moze by¢ niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia woda, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.

5/PL



Jezeli powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem prgdem
elektrycznym.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziafanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy kfas¢ na powierzchni
piyty kuchennej, poniewaz mogq
sie nagrzewac.

Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziatac. Patrz Ogdine informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogq miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajace pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukciji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduije iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrab ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."



¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

¢ Dostepne czesci mogq sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

¢ Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu Europejskiego |
Rady (2012/19/WE). Wyrab ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacii
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrob ten wykonano z ¢zesci |
materiatow wysokiej jakosci, ktore
moga byC odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac sie
go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do
punktu zbidrki urzadzen elektrycznych
i elektronicznych na surowce wtorne.
Aby dowiedziec sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac si¢ z wtadzami
lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym
miejscu, niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio sie
ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki
surowcami wtornymi. Nie nalezy
ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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7 Informacije ogéine
Opis urzadzenia

1 Kuchenna piyta indukcyjna
2 Klamra montazowa

Dane techniczne
Napiecie/czestotliwosé

taczme zuzycie energli el
Bezpiecznik

1Y/ przekaol przewooy

Dlugos¢ przewodu

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.
Wymiary instalacyine [szer Jaleh.

Tyl lewy

Wymial

Moc

Przedni le
ian

Moc

Przedil prawy

Wymia

Mot

Tylny praw

Moc

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

1N~220-240 Y / 2N~380-415 Y ~ 50 Hz

maks 7200 W

min. 16 Ax2/32 A
HOSBB-E 5x 1 b mm
maks. 2 m

55 mm/580 mm/510 mm
560 mm/490 mm

Kuchenna plyta indukcyjna
180 mm

18002500 W

Kuchenna piyta indukcyjna
180 mm

1800/2500 W

Klichenna plyia indukcyina
145mm

1400/1800 W

Kuchenna piyta indukcyjna
210 mm

2200/3200 W

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
Moga Sig nieco réznic od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub
towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odno$nymi normami. Wartosci te mogq sie
rdzni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.
Przygotowanie migjsca do instalacii i
ostepu do sieci elekirycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Ptyta kuchenna przeznaczona jest do

zainstalowania w dostepnych w handlu blatach.

Pomiedzy tym urzadzeniem a Scianami lub

meblami kuchennymi nalezy pozostawic¢

bezpieczny odstep. Patrz; rysunek (wymiary w

mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchennej.

e (%) Jedli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wycigg, sprawdz wysokos¢
instalacji w instrukcji wytworcy wyciaggu (min.
650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatdw i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperaturg (minimum 100 °C).
Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.
W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng
zgodnie z wymiarami instalacyjnymi.
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* min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to mozna instalowac i przytaczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi
zasadmai instalowania.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku

czy ostrych krawedziach.
Istnieje niebezpieczenstwo pekniecia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikaci
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elekirykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten
wyréb obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

l ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna

klamrowac, zginac i przyciskac, ani
stykac z goracymi czgsciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalaci!

*  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiadac
danym podanym na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia. Tabliczka znamionowa
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umieszczona jest na tylnej obudowie
urzadzenia.

e Przewdd zasilajacy ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w tabeli
"Dane techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtacz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowac wytgcznik z przerwa stykowa co
najmniej 3 mm (bezpieczniki, liniowy
wytgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktorego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z
wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie z
przepisami |EE. Nieprzestrzeganie tych
instrukeji moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji
na wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czarny kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)
e Zielony/ zotty kabel = (E) _é_ (uziemiajacy)
3. Przy przytaczeniu dwufazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:



Przewdd brazowy = L1 (Faza 1)

Przewdd czamy = L2 (Faza 2)

Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ 26ty kabel = () = (uziemiajacy)

» lub

e Przewod czamy = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary = 1.2 (Faza 2)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 26ty kabel = () = (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

» Quesli, na przykfad, ze wzgledu na

l umieszczenie tego urzadzenia ponad

zufladg, mozna dotknaé jego spodu, musi

on by przykryty ptyta drewniana.

1 min. 30 mm

esli ptyta kuchenna jest instalowana na

zafce, musi zosta¢ zamontowana pétka

ddzielajgca ptyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli
otworu Wentylacyinego 0 ptaszczyznie co
najmniej 180 cm*, jak to przedstawiono na
nastepujace;j ilustracii.

* min. 70 mm
Jesli deska znajduje sie ponizej:

* min.

= min. 30 mm

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej

nalezy ja umiescic rownolegle do powierzchni, na

ktGrej zostanie zainstalowana. Na czgsci

kuchenki majgce kontakt z blatem nalezy zatozy¢

réwniez uszczelke, jak to opisano ponizej, aby

uniemozliwi¢ przedostawanie sig ptynow miedzy

wyréb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Na krawedzie dolnej obudowy kuchenki,
majace kontakt z blatem, zat6z dostarczong z
wyrobem uszczelke, jak to przedstawiono na
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dostarczonymi klamrami wprowadzanymi w dobra praktyka ze wzgledow

otwory dolnej obudowy. bezpieczerstwa, poniewaz moze uszkodzié
system gazowy i elektryczny.

4. Plyte kuchenng mozna umocowac w blacie Przytaczanie poprzez rozne otwory nie jest

Ostateczne sprawdzenie
1. Whoz wtyczke do gniazdka i zatgcz

‘—l | bezpiecznik piekarnika.
in 3 2. Sprawd? funkcje
Przysziy transport

1 Phtakuchenna Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
2 Klamra instalacyjna piekarnik i transportuj go w nim.
3 Blat Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
» Widok z tytu (otwory przytaczeniowe) masz oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik

g g w folie babelkowa lub gruba tekture i

zabezpiecz tasma klejaca.

prawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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I Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujace wskazowki pomogg uzytkowac

urzadzenie w sposab ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

e Gotuj na palniku o Srednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy.
Wigksze garnki zuzywajg wiecej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzic¢ do 1/3 energii elekiryczngj.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od piyty
grzejnej.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkdow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie
ciepta miedzy strefa gotowania a dnem
garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

trakcie pierwszego uruchomienia przez
pare godzin moga sie wydziela¢ dym i
apach. Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu
i zapachu. Nie wdychac¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiaé ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sig. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
wodg! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczyé kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

ja osusz, a potem delikatnie jg pot6z na

goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek

upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.
e Nie przykrywaj naczynia, w ktorym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki

nie byly nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie

naczyn niewywazonych i takich, ktére fatwo

moge sie przechyli¢.

e Nie stawiaj pustych naczyn an gamkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Moga sie

uszkodzic.

e 7atgczenie strefy gotowania, na ktorej nie

stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzié ten wyréb. Po zakoniczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze

by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni

phyty, oczysé jg z niego natychmiast.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do gamkdw i patelni wkladaj odpowiednie

ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz

oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wiec

unikasz niepotrzebnego czyszczenia.
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Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie

Nie ktadZ pokrywek garnkdw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy
gotowania, podnies$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Dobor garnkow

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne roznice temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramiczne;
jako potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowaé pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywaj
tylko przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania
na ptycie induykeyjnej, nastepujaca metoda.

1.

2.

Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuje sie magnes.

Garnek nadaje sie, jesli "=I" nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i
zatgczeniu plyty.

Mozna uzywac garnkdw stalowych, teflonowych
lub aluminiowych ze specjalnym dnem
magnetycznym oznaczonych etykietkg lub
ostrzezeniem oznaczajacym, ze gamnek nadaje
sie do gotowania indukcyjnego. Nie nalezy



uzywac naczyn szklanych i ceramicznych ani niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych

gamnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z pozioméw nagrzewania.

niemagnetycznym dnem aluminiowym. Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotow
System rozpoznawania i ogniskowania metalowych, takich jak widelce, noze, lub
garnkow pokrywki garnkdw, poniewaz mogg sie rozgrzac.

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest  Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia.
tylko obszar odnosnej strefy gotowania przykryty ~ Nigdy nie kiadz na sirefie gotowania zywnosci
dnem naczynia. System rozpoznaje dno naczynia  QWinietej w folie aluminiows.

i automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. e$li pod plyta miesci sig piekamnik i jest
Gotowanie przerywa sig, jesli w jego trakcie afaczony, czujniki piyty moga obnizy¢
podniesie sig garnek ze strefy gotowania. poziom gotowania lub wyfgczy¢ piekarnik.

Wybrana strefa gotowania oraz symbol "l="
migaja na przemian. - - —
Bezpieczne uzytkowanie 0 Gy ptyta dziata, trzymaj z dala od niej

o : . . . przedmioty o wtasno$ciacyh
Jgsll zamierzasz Uzyc grankg 0 p0W|qrzchn| . nagnetycznych, np. karty kredytiows.
nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego
Wybdr odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania Mata strefa gotowania
8 218cm Q145em

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania Mata strefa gotowania

e Automatycznie diostosowuje sie | ®  Automatycznie e lUzywanado
do garnka. diostosowuije sie do gotowania "na
Idelanie rozprowadza moc. garnka. wolnym ogniu” (sosy,
Zapewnia doskonaty roktadf [delanie rozprowadza kremy).
ciepta. Rzadko lub bardzo rzadko moc. Uzywa sig jej do
uzywa sie jej do gotowania Zapewnia doskonaty przygotowania
potraw takich jak duze nalesnuiki rokladf ciepta. Uzywa niewielkich porcji,
crepe lub duze ryby. sie jej do wszelkich zaleznie od liczby

rodzajow gotowania. 0s6b.
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Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto
na ptyte kuchenng. Nawet mate
przedmioty (np. solniczka) moga
uszkodzic plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jedli powierzchnia piyty zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast wytgcz
plyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem
elektrycznym.

Panel sterowania

©6e BX
o

Dane techniczne

TR

Obszar regulacji (do nastawiania temperatury i czasu)

E= GEPO |

§5§

[0}

CO

el e i
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Lampka oznaczajgca, ze dany klawisz
dziata.

Klawisz WH./Wyt.

Przycisk blokady przyciskéw

Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza

Klawisz szybkiego nagrzewania /
Klawisz boostera

Przycisk utrzymania w cieple
Klawisz Stop

Przycisk pamigci

Przycisk trybu oszczednego

Klawisz wyboru strefy gotowania od
duzej powierzchni

Przycisk wyboru przedniej lewej strefy
gotowania

Przycisk wyboru tylnej lewej strefy
gotowania

Przycisk wyboru tylnej prawej strefy
gotowania

Przycisk wyboru przedniej prawej
strefy gotowania

5
2] ﬁ"-@u«: U ——"m = |

g‘lﬁ’}?—e Igl‘ifx -

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i
unkcje moga sig rézni¢ w réznych
modelach piyty.

Wyswietlacz strefy gotowania

D O B W N

Wskaznik temperatury (nastawiona
temperatura 0 ...) 19)

Lampka strefy gotowania

Przycisk wyboru strefy gotowania

Symbol funkgji utrzymania w cieple (*)
Symbol czasomierza

Przycisk wielosegmentowej strefy gotowania
()

Rézni sig w réznych modelach.



Urzgdzeniem tym steruje sie z panelu
Isterowania dotykowego. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w

zystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Zatgczanie piyty.
1. Dotknij przycisk "D" na panelu sterowania.
Zapali sig lampka przycisku "(". Piyta jest
gotowa do uzycia.

esli w ciggu 10 sekund nie wykona sig

zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Diugie naolskanle dowolnego klawisza
kIaW|sz "), powoduje automatyczne
taczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wytgczanie ptyty
1. Dotknij przycisk "D" na panelu sterowania.
Phyta wytaczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Symbole "H" lub "h", pojawiajace sig
na wyswietlaczu strefy gotowania po
wytgczeniu piyty, oznaczajg, ze strefa ta
jest nadal gorgca. Nie dotykaj stref

gotowania.

Wskaznik ciepla resztkowego

Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy gotowania

symbol ,,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest

wcigz gorgca i moze podgrzewac niewielkg ilosé

jedzenia. Symbol ten szybko zamieni sie w

symbol "h", oznaczajacy nizszg temperature.
Po odcieciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sig nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami
gotowania.

Zataczanie stref kuchennych

—iai«gé

1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku

2. Dotknij przycisk wyboru strefy, ktdrg chcesz
zataczyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali si¢ jgj

lampka.

esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury
Nastaw temperature pomigdzy "0" a"19"
dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajac po
nim palcem.
Wytaczanie stref kuchennych:
Strefe gotowania mozna wytaczac na trzy
sposoby:
1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajac
jej temperature do "0".
2. Stosujac wzglgdem tej strefy wytgczenie
poprzez opcje czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefg gotowania.
Na wszystkich wySwietlaczach pojawi sig
"0" lub 00". Z wyswietlacza ptyty zniknie
symbol "@".
Po uptywie tego czasu odezwie sie alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu sterowania.
3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu
tej strefy.
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktérg chcesz wytgczyc.
Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Aby przys$pieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z
funkcji szybkiego nagrzewania (booster).
Jednakze dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkcji nie jest zalecane. Funkgji booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach gotowania.
Bezposrednie wybieranie Boostera:
1. Zatgcz ptyte dotknigciem przycisku L0
2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskow wyborumstrefy.
3. Dotknij przycisk "t=1",
Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng moca, a na
jej wyswietlaczu migac bedg odpowiednio 3
lampki. Po zakoriczeniu czasu dziatania boostera,
strefa gotowania jest wytgczana.
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Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa

gotowania jest wigczona:

1. Gdy strefa gotowania dziata co najmniejm20
sekund na pewnym poziomie, dotknij "t&1",

Strefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng mocg,
a na jej wyswietlaczu migac beda
odpowiednio 3 lampki. Po uptywie czasu
dziatania Boostera strefa ta przetaczy sie na
nastawiong temperature i wySwietli sie tylko
wybrana temperatura.

Wezesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania - Booster:

Funkcje Booster w kaZdeJ;”chWiIi wytgcza sie

dotknieciem przycisku "t=1",

Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca

gotowanie. Stuzy do szybkiego nagrzewania przez

krotki czas Wszystkie strefy gotowania

wyposazone s3 w funkcje szybkiego nagrzewania.

Z funkcji tej mozna korzysta¢ po wczesniejszym
ustawieniu temperatury.
Funkcje szybkiego nagrzewania mozna
ustawic w ciggu 20 sekund po zataczeniu
trefy gotowania i nastawieniu temperatury.

Wybieranie funkcji szybkiego gotowania:

o
— N &
% - ::3& A
o S .
1. Zalacz plyte dotknieciem przycisku "(D".
2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskow wyboru strefy.
3. Dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajgc
po nim palcem na%aw zadang temperature.
4. Dotknij przycisk "t&t",
Wybrana strefa gotowania dziata¢ bedzie z
wysokg mocg przez pewien czas (patrz
tabela ponizej. Na jej wyswietlaczu pojawia
sig 3 lampki i nastawiona temperatura.
5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
gotowania, strefa ta przetaczy sig na
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nastawiong temperature i wyswietli sie tylko
wybrana temperatura.
Tabela; Czasy dziatania funkcji szybkiego
gotowania

Poziom temperatury Limit czasu pracy - w
sekundach
o000 0 ]

Wylaczanie funkcji szybkiego gotowania:
Funkcje szybkiego gotowania w kang' chwili
wytacza sie dotknigciem przycisku "f=",
Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytacza
dziatanie wszystkich przyciskéw na panelu
sterowania umozliwiajac jego szybkie
oczyszczenie w trakcie uzytkowania piyty.
akladanie blokady na czyszczenie

o0
S {%\

g 5 36 wr Um0

1. Gdy ptyta jest w trybie On [Zat.] naci$nij i
przytrzymaj przycisk "[31" az odezwie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Zapali sie lampka blokady na czyszczenie i

wyswietlacz zegara ptyty zacznie liczy¢ wstecz od



20. W tym czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu sterowania z wyjatkiem przycisku """,

Zdejmowanie blokady na czyszczenie

Aby zdja¢ blokade na czyszczenie nie trzeba

naciskac¢ zadnego przycisku. Po 20 sekundach

plyta wyda sygnat dzwigkowy, zgasnie lampka

blokady przyciskow i blokada na czyszczenie

wytgczy sie automatycznie.

Blokada dostepu dzieci

Gdy ptyta jest w trybie gotowosci , mozna jg

zabezpieczy¢ przed zataczeniem stref gotowania

przez dzieci zaktadajac specjalng blokade.

Blokade dostepu dzieci mozna zatozy¢ i zdjg¢

tylko w trybie gotowosci.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy ptyta jest w trybie gotowosci nacisnij i
przytrzymaj przycisk "[&" az odezwg sie dwa
sygnaty dzwigkowe.

Blokada dostepu dzieci sig zataczy, a lampka

przycisku zgasnie.

7a nacisnigciem dowolnego przycisku
przy zatozonej blokadzie dostepu dzieci

| -
miga lampka przycisku "L2]".

Zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy zatgczona jest blokada dostegpu dzieci
nacisnij i przytrzymaj przycisk "[&l" az
odezwie si¢ pojedynczy sygnat dzwigkowy.

» Blokada dostepu dzieci sig wytaczy, a lampka

()
przycisku zgasnie.
Blokada przyciskow
Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby unikngé
pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy
piyty.
Zaktadanie blokady przyciskow
1. Aby zablokowac panel sterowania dotknij i

przez dtuzsza chwile przytrzymaj przycisk IE]

Najpierw odezwie sig tylko jeden sygnat
dzwiekowy. W takim przypadku ptyta przetgczona
jest na Blokade na czyszczenie. Nastgpnie
dalej dotykaj ten przycisk placem, az
ustyszysz jeden po drugim dwa sygnaty
dzwigkowe.

Migac bedzie lampka przycisku i wszystkie
strefy gotowania zostang zablokowane.

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna tylko w

Tybie pracy. Po zatozeniu blokady

przyciskéw dziata tylko przycisk D, /a
dotknigciem innego przycisku migac bedzie

lampka przycisku &l na znak, ze czynna
jest blokada przyciskow.

Jesli przy zablokowanych przyciskach
wylgczy sie plyte, aby jg ponownie zatgczy¢
trzeba zdjac blokade przyciskow.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnij i przez 2 sekundy przytrzymaj
przycisk "[&]l",

Operacg te potwierdzi sygnat dzwiekowy.

Zgasnie lampka przycisku @I i panel

sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas gotowania.

Strefa gotowania wytgczy sie automatycznie po

uptywie nastawionego czasu.

Zalgczanie czasomierza

1. Zatgcz ptyte dotknigciem przycisku L0

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskow wyboru strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajac
po nim palcem nastaw 7gdang temperature.

4. Aby zatgczy¢ czasomierz dotknij przycisk "D

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi si¢ "00", a
na wyswietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢
symbol "@",
5. Dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajac

po nim palcem nastaw Zadany czas.
Po chwili migania symbol "®" zapali sie na stafe.
Zapalenie si¢ na state symbolu ")" oznacza, ze
dana funkcja jest czynna.

(Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

e same czynnosci powtdrz dla innych stref
igotowania, dla ktérych chcesz nastawic
Zasomierz.

3]
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« NCzasomierza nie mozna nastawi¢, jesli nie
1 yhierze sig strefy gotowania i jej
emperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
y$wietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
la wybranej strefy gotowania.

Wylgczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie i wyda dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Wezesniejsze wytaczanie czasomierza
Jesli wezesniej wytaczy¢ czasomierz, plyta nadal
bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az
sie ja wylaczy.

Czasomierz wytgczy¢ mozna na dwa sposoby:

1- Wylgczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00" :

1. Wyhbierz strefe gotowania, ktdrg chcesz
wytaczyc.

2. Dotknij D" aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotykajgc obszar regulacii lub przesuwajac
po nim palcem zmniejszaj te warto$¢ az na
wyswietlaczu czasomierza pojawi sie "00".

Na wy$wietlaczu strefy przez jakis czas miga

symbol O nastepnie gasnie na state i

czasomierz wytacza sig.

2- Wylgczanie czasomierza poprzez

nacisnigcie jego przycisku przez 3 sekundy:

1. Wyhbierz strefe gotowania, ktérg chcesz
wytaczyc.

2. Dotknij " aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk "®" na ok. 3 sekundy.

Na wyswietlaczu strefy przez jakis czas miga

symbol O nastepnie gasnie na state i

czasomierz wytacza sig.

Funkcja utrzymywania w cieple (jesli jest)

Funkgji tej mozna uzy¢ do utrzymania potrawy w

cieple po zakonczeniu gotowania. Funkcji

utrzymania w cieple mozna uzywac na dwa

sposoby: bez nastawiania czasomierza i z

nastawieniem go.

Uruchomienie funkcji utrzymania w cieple bez

nastawiania czasomierza
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1. Wybierz nastawiong na pewna temperature
strefe gotowania, ktdrej chcesz uzy¢ do
utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomic dla niej funkcje utrzymywania
w cieple dotknij przycisk "4

trefa ta bedzie nadal dziatac przy
niskiej temperaturze.
Na jej wyswietlaczu pojawig sie
symbole "1™ oraz "u".

Uruchomienie funkcji utrzymania w poprzez

nastawianie czasomierza

i
i @
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1. Wybierz strefe gotowania, dla ktore
nastawiono czasomierz i ktorej zamierzasz
uzy¢ do funkcji utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomic dla niej funkcje utrzymywania
w cieple dotknij przycisk "{5)",

Na jej wysSwietlaczu pojawi sie symbol "1#}",

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy nastawione;

temperaturze przez caty nastawiony czas. Po jego

uptywie przetgczy sie na funkcje utrzymania w

cieple i zacznie dziata¢ przy niskiej temperaturze.

Na jej wySwietlaczu pojawi sie symbol"u".

Wylaczanie strefy utrzymywania w cieple

1. Jesli czasomierz jest czynny, wybierz strefe
gotowania, dla ktorej czynna jest funkcja
utrzymywania w cieple.

Aby wytaczy¢ funkcje utrzymywania w cieple

dotknij przycisk "{45",

Strefa ta nadal bedzie dziata¢ przy poprzednich

ustawieniach czasu i temperatury.

2. Jesli czasomierz jest nieczynny, wybierz
strefe gotowania, dla ktérej czynna jest
funkcja utrzymywania w cieple. Dotykajgc
obszar regulacji lub przesuwajac po nim
palcem nastaw zgdang temperature w celu
wytgczenia funkeji utrzymywania w cieple.

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy nowej, teraz

nastawionej temperaturze.

Funkcje utrzymywania w cieple mozna
ylgczyé dotykajac przycisku "W i
atkowicie wytaczajac plyte.




Funkcja zatrzymania

Przy uzyciu tej funkcji mozna na pewien czas

zatrzymac wszystkie dziatajgce w ptycie funkcje(z

wyjatkiem czasomierza).
esli dla jakies strefy nastawiono

e zasomierz, bedzie dalej dziatat w trakcie

akiego zatrzymania.
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1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk"ll".

Whytaczg sie wszystkie czynne strefy gotowanla

2. Aby ponownie zatgczy¢ wszystkie wytgczone
strefy gotowania przy poprzednich
ustawieniach ponownie dotknij przycisk "{l".

Tryb oszczedny

Korzystajac z tej funkcji mozna ustawic nizszg

temperature wszystkich stref gotowania.

ryb oszczedny mozna uruchomic tylko dla
zynnych stref gotowania.

1. W trakcie wtaczenia strefy gotowania dotknij
klawisza "eco".
» Wigczona strefa gotowania przetaczy sie na
tryb oszczedny i jej temperatura obnizy sig o
potowe wartoSci.
Funkcja pamieci
Plyta moze zapamigta¢ pewne temperatury i
czasy gotowania. Dzieki tej funkcji mozna
zapamieta¢ temperature i czas gotowania
ulubionej potrawy.
apamieta¢ mozna tylko 12 ustawienie.
Nowozapamigtywane ustawienia beda
astgpowac w pamieci ustawienia
zapamigtane poprzednio i pozostanie w niej
tylko ostatnio zapamigtane ustawienie.

1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku ",

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskow wyboru strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacii lub przesuwajac
po nim palcem nastaw zgdang temperature.

4. Nastaw takze zadany czas.

5. Po nastawieniu temperatury i czasu dotykaj
symbol "E2" a7 ustyszysz dwa
ostrzegawcze sygnaty dZzwigkowe.

Zapali sie symbol Q a nastawiona
temperatura i czas zostang zapisane w pamieci.
Korzystanie z zapamigtanych ustawien

1. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskow wyboru strefy.

2. Przy wartosci temperatury "0" dotykaj
przycisk"@" az ustyszysz pojedynczy
ostrzegawczy sygnat dzwigkowy.

Wybrana strefa nastawi si¢ na zapamigtane

temperature i czas oraz zacznie dziata¢ przy tych

ustawieniach.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania

Zasady dziafania: Zasada dziatania ptyty
indukcyjnej polega na tym, ze bezposrednio
nagrzewa naczynia z gotowang zawartoscig. Ma
zatem rozne zalety w poréwnaniu z innego
rodzajami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia plyty nie nagrzewa sie.

Piyta indukeyjne wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

woja ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o Srednicy,

aleznie od modelu, 145, 180, 210 oraz
280 mm. Przy nagrzewaniu indukcyjnym
kazda strefa gotowania rozpoznaje srednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sig z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu
pracy. Gdy jedna lub wigcej stref gotowania
pozostawi sig zatgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie pewnego
czasu. Jesli do takiej strefy przydzielony jest
czasomierz, pézniej wytaczy sie takze jego
wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy stosuje sie
do tego poziomu temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.
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Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy naczynia (woda, mlek) nawet jesli niewiele do

T : i niego brakuje.

5 s Plyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy.

Jest to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e QOdgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

e (dgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla
tej zasady dziatania odgtos
zalgczania/wytgczania.

e (Odgtos wydaje takze podgrzewany pusty
garnek. Po napetnieniu go woda lub

s

6

2

Az
5

2 potrawg ten odgtos cichnie.
e Stychac odgtos wentylatora chtodzacego
system elektryczny.
Kody btedéw / komunikaty ostrzegawcze i
rdta blgdow
17 Tabela-2:
18
19

btedu

Natisnieto Miga symbol Wyswistlacy
dwa fub wiece) | "B strefy
klawiszy b gotowania
Zabezpieczenie przed przegrzaniem zawartg)s’é

Plyta ta wyposazona jest w czujniki Raczynia

zabezpieczajace przed przegrzaniem. W razie pizclewa sig
P jace p przeg na klawisze

Funkcia szybkiego 10 minut
Hagizewaiia Booster

przegrzania mozna zaobserwowac, co nastepuje: P = i bl Wianiot
e Mozna wytgczy¢ czynna strefe gotowania. s
e 1 . piyty H". strefy
¢ Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. qotowania
Jednakze stanu takiego nie pokazuje W stiotio ol 7apaia sie Wyswictiacs
wskaznik. nie postawiono | symbol'=b strefy
System zabezpieczenia przed wykipieniem | odpowiedniego golowaria
Plyta ta wyposazona jest w system naczynia _ -
zabezplieczajacy przed przelaniem sie zawartosci | Bfad onia Zap%'alf":‘? | Wyowielae
naczyn. Jesli zawartos¢ naczyn przelewa sig na ;'g?oég?]'iz - . |
panel sterowania system bezzwtocznie odetnie b
zasilanie | wytaczy plyte. Na ten czas na Blad Zapdla sie Wyswieliacs
wyswietlaczu pojawi sie znak ostrzegawczy "E". komponentow | symbol"Ex***. | stiely
Precyzyjne ustawienie mocy indukeyinych. gotowania
Inna zasada dziafania ptyty indukcyjnej polega na | Bfad czutosci | Zapala sig Wyswietlacz
tym, ze natychmiast reaguje na polecenia. przycisku symbol*F2". | czasomierza
dotykowego

Bardzo szybko zmienia ustawienia mocy. Tym B T T
samym mozna zapobiec przelaniu sig zawartosci Sa&i;fg%.,
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dolykowego.

Biad Miga symbol Wyswietlacz

komponentow | "Ex**". strefy
indukeyjnych. gotowania
o 0

- wezwij autoryzowanego agenta

Dalsze informacje nt. komunikatéw bteddw,

ktére mogg pojawic sie na dotykowym

panelu sterowania; patrz Tabela-2. Jesli

komunikaty "Fx" i "Ex" wySwietlajg sie stale
Serwisowego.

esli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caty system sterowania
moze zosta¢ wytgczony i nadawac sygnat
btedu “E”. Stychac sygnat dzwigkowy.

Powierzchnig dotykowego panelu
terowania trzeba stale utrzymywac w
zystosci. Mozna zaobserwowac btedne

dziatanie.
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B Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odtgcz piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczySc ten
wyrob. Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajgc tym samym
ich zapalenia sie na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdw czyszczacych. Wyrdb
ten czysci sig migkkg Sciereczkg lub gabka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby
nie pozostaty na nich resztki srodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha migkka i
suchg Sciereczkg. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu pyty.
Zaschych na powierzchni szklano-ceramiczne;
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac
zyletka, weng zelazng, ani podobnymi
narzedziami.

Plamy wapienne (z6fte) usuwa sig niewielkg
iloscig $rodka do czyszczenia z wapienia, np.
octu lub soku z cytryny. Mozna takze uzy¢
odpowiednich Srodkéw dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczacym i odczekaj,
az nim nasigknie. Nastgpnie oczysc powierzchnig
piyty wilgotng sciereczka.

o Yrlamy z potraw o znacznej zawartosci
ukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
zySci¢ bezzwitocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni
moze z lekka blakngc. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Blednigcie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne, a nie
defekt.



Rozwigzywanie problemow

Podezas gotowania pojawiaja sie krople wody.
e Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na
zimnych powierzchniach produktu. >>> To nie jest awaria.
Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychac¢ metaliczne odglosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nie jest
awaria.
Produkt nie dziata.
e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.
Jedli wyswietlacz nie Swieci sig po ponownym wigczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfacz
urzaazenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uplywie 20 sekund.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenna do
wystygnigcia.
e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.
Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol "\-1v,
e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawd?z, czy w strefie gotowania znajduje
sie naczynie.
e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.
e Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>>
Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na Srodku strefy gotowania.
e Naczynie lub strefa gotowania maja za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.
Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.
e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢
nowy czas gotowania lub zakoficzy¢ gotowanie.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do
wystygniecia.
e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.
Naczynie nie nagrzewa sie, chociaz strefa gotowania jest wilaczona.
e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.
e Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>>
Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.
Nawet jesli piekarnik jest wylaczony, wentylator chiodzacy nadal dziala.
e Tonie jest awaria. Wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat, az obwody elektroniczne w ptycie
kuchennej ostygna do odpowiedniej temperatury.
esli pomimo postepowania wedtug
instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym
agentem serwisowym lub sprzedawca
piekarnika. Nie probuj samemu naprawia¢
zepsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub piyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybraé zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegdly na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, Ze sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnosé BEKO
S.A. z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstale z przyczyn tkwigeych w sprzecie sprzedanym
Klientowi, ktore ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcic 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzeta w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposdb uzalezniony od wlasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigce liczae od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pozniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkcji
sprzgtu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzgtu fub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowaé wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwigcych w sprzedanym sprzgeie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, bedg
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach
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stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podiaczenia elektrycznych plyt grzewcezych i piekarnikow) ,

Sprzgt o wadze do 10 kg zglaszajacy wade [izyczng Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzgt do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawcg w sposéb
wmozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzetu sprzedanego Klientowi bedg usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprz¢tu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzetu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzgtu,
nicobjgtego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punklu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs$¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wplywa na
poprawnosé tunkcjonowania sprzetu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzgtu winno odbywaé
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukeji obslugi do wykonania ktorych zobowiazany jest uzytkownik
urzgdzenia we whasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obshugi urzadzenia,
instalacji i podiaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczgdnosciowego
palnikow) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidiowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprz¢tu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktore maja wplyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukeji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dzialaniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzetu oraz powstatych na skutek dzialania sit
zewnetrznych (w szezegdlnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprzetu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstalych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkla i plastiku oraz odbarwienia,

¢) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzetu w zabudowie meblowe.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzgdzenia w warunkach, ktore sy
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosei wymienionych w punkeie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajgceych z niezgodnosei towaru z umowa.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZzitim vysoce
kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich wysledki. Proto si pfed pouzitim produktu
Pokud produkt pfeddte dalSi osobé, rovnéZ ji pfedejte ndvod k pouZziti. Dodrzte veSkerd varovani a
informace obsazené v ndvodu k pouziti.

Nezapomeiite, Ze tento navod se milZze vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v
navodu vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uZiteCnych tipech k
pouZit.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
& proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

ft Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpec¢nost
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Toto zafizeni mize byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumi
zahrmutym rizikdm.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

NepouZivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém poutziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
Z4dnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poSkozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud



zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

V8echny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadet jen autorizované osoby.
V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouZziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a milZe zpUsobit pozdr, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoZ jeho boky
se pfi pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

Na Cisténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mlize byt
nebezpecné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
pokliCkou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
urceném Kk vareni neskladuijte
74dné predméty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotrebic, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.
Kovové predméty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

SpotrebiC by se nemél spinat
pomoci externiho Casovace nebo
samostatného dalkoveho ovladani.
Tlak pary vzniklé z diivodu
vihkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢asti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncli vzdy
suché.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukeni
varnou desku, ktera Setii ¢as i
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penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukcni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 14, vybér hrnc(.

e Jelikoz indukcni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouZivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

e Pouzivejte pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebice nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,

které jsou zapojené do spotiebice.

PouZiti nevhodnych Sroubl mize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohné:

e Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zdsuvky a nezplisobi vznik
jiskry.

¢ Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urcené pouziti

e Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.
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e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplisobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Mises en garde pour les enfants

e Pristupné ¢asti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives e
I'environnement.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte 7zadné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadii:

Tento produkt spliuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materidl(i, které
Ize znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci



Zivotnosti nevyhazuijte do bézného
domaciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci

elektrickych a elektronickych zafizeni.

Informace o téchto shérnych mistech
ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili spifiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou
smérnici zakazang.

Likvidace obalovych materialti

e (balové materialy jsou
nebezpeCné pro déti. Obalové
materidly uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah
déti. Obalové materidly vyrobku
jsou vyrobeny z recyklovatelnych
material(l. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s b&znym domdcim
odpadem.
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7 Obecné informace

Prehled

1 Indukéni varna deska 3 Sklokeramicky povrch

2 Montdzni svorka 4 Kryt zakladny

Technické parametry

Napéti/frekvence

Uelkova spolieba energie max. 7200 W

Pojistka min. 16 Ax2/32A

Typ kabelu [ priter HOBBR-E 5y 1 5 mm

Délka kabelu max. 2 m

VnéjSi rozméry (vySka/Sitka/hloubka 55 mm/580 mm/510 mm

Bozmiery instilace Gitka/hloibka 560 mm/490 mm

Yzadu viewo Indukeni varnd deska

Rozmé 180 mm

Wion 1800/2500 W

Vpfedu vievo Indukéni varnd deska

Bozmén 180 mm

Wkon 1800/2500 W

Vpiedu voravo Indukeni varnad deska

Rozmé 145mm

Wykon 1400/1800 W

Vzadu vpravo Indukéni varnd deska

Rozme 210 mm

Vykon 2200/3200 W

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
predchoziho upozornéni za Ucelem doprovodné dokumentaci jsou zjiStovany v
izvySovani kvality vyrobku. laboratornich podminkdch podle prisluSnych
- - ) — norem. Podle provoznich a okolnich

momazky”v tomto ndvodu jsou scr)ematloke a podminek wrobku se tyto hodnoty mohou

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem. ménit.
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K] Montaz

Vyrobek musf nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize dojit i k
propadnuti zaruky.

« /2 plipravu mista a elektricke instalace
1 yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:

\Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné
vady na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi

bezpeénost.

* min.

7wy

Pred montazi

Varna deska je ur€ena pro instalaci do bézné

pracovni desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi

sténami a nabytkem musf z{istat bezpe¢nostni

vzdalenost. Viz obrdzek (hodnoty v mm).

e |ze jej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebiC. Nad povrchem desky je nutno
pocitat s minimaini vzdalenosti 750 mm.

e (") Pokud nad spordkem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn(i
vyrobce digestofe (min. 650 mm)

e Sgjméte obalové materidly a prepravni
zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musi byt v roviné a
vodorovné upevnéna.

e \yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.
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Instalace a pripojeni
e Pistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.
Neinstalujte varnou desku na mista s
strymi hranami nebo rohy.
e zde nebezpedi zZlomeni skiokeramického
povrchu!

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou 0 vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikaf, pokud pouZivéate
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovidd za Skody vznikié z divodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik.
Zaruéni Ihlita vyrobku zacind bézet az
po Fadné instalaci.

Vlyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pii
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

l NEBEZPECi:
Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout,

ohnout ¢i zmagknout, nesmi pfijit do
styku s horkymi ¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napdjeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde
nebezpedi zasahu elektrickym proudem,
zkratu nebo poZaru!

*  Zapojeni musf splfiovat narodni predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat tdajiim na
typovém Stitku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim Kkrytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce "Technické
parametry".

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢Cinnost na
elektrické instalaci, odpojte vyrobek od
napdjeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
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Pfipojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpojit vSechny poly v napajeni,
je nutno pripojit odpojovaci zafizeni s
odstupem kontakt(i nejméné 3 mm (pojistky,
bezpecnostni spinade, stykace) a vSechny
poly tohoto odpojovaciho zafizeni museji byt
vedle vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v
souladu se smérnicemi IEE. Nedodrzeni
tohoto pokynu mize vést k provoznim
problém{m a neplatnosti zaruky na vyrobek.

Doporugujeme provést dalsi ochranu

odpojovacem zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku dodén i kabel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pfipojte kabely
podle nasledujiciho popisu:
Hnédy/Cerny kabel = L (Faze)
Modry/Sedd kabel = N (Nula)
e Zeleno/zluty kabel = (F) = (Uzemnén)
3. Pro dvoufazové zapojeni pfipojte kabely
podle nasledujiciho popisu:
Hnédy kabel = L (Faze 1)
Cerny kabel = L2 (Faze 2)
Modry/Sedd kabel = N (Nula
e Zeleno/Zluty kabel = (F)
» nebo
o Cerny kabel = L (Faze 1)
Sedd kabel = L2 (Féze 2
Modry/Hnédy kabel = N
Zeleno/zluty kabel = (E)

=

1[5

(Uzemnéni)

-~

—_

i3

Nula)
(Uzemnéni)



Instalace vyrobku

Pokud deska je vespod

« ¥Pokud je mozné se dotknout spodn strany
yrobku po jeho montdze do zasuvky, musf
byt tato ¢ast zakryta drevénou deskou.

1 min. 30 mm

KdyZ instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, kterda oddéli skfif od desky
podle pfedchoziho obrazku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou
troubu.

Pokud trouba je vespod:
g >

*

min.

Musite zajistit ventilacni otvor minimdainé 180
cm? v zadni &asti nabytku podle nasledujicino
obrazku,

* min. 70 mm

min.
** min. 30 mm
Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnobézné k instalaénimu povrchu. Na ¢ésti

desky, které jsou ve styku s deskou, naneste

tésnéni podle nasleduijiciho popisu, aby nedoslo k

priiniku kapalin mezi vyrobek a desku.

1. Pfipravte plochu pracovni desky dle obrézku.

2. Naneste tésnéni dodané s vyrobkem na
okraje dolniho krytu desky, ktery je ve styku s

pracovni deskou podle obrazku.

Umistéte vyrobek na pracovni desku.
Pomoci montaZnich svorek upevnéte desku s
vyuzitim otvordi v dolnim krytu.

~w

—_

Varna deska
Montazni svorka
Pracovni deska

w N
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» Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

] i
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o YUpevnéni spojli k jinym otvordm neni vhodny
postup z bezpecénostnich divodd, jelikoz
miZe poskodit systém plynu a elektfiny.

Posledni kontrola

1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku
vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
prepravuijte vyrobek v ném. DodrzZujte
pokyny na kartonu. Pokud nemate originalni
karton, zabalte vyrobek do bublin nebo
silného kartonu a pevné oblepte paskou.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi prepravé.




A Priprava

Tipy pro dsporu energie

Ndsledujici informace vdm pomohou pouzivat

zafizeni ekologicky a uSetfit energii:

e /mraZzené potraviny pred vafenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hmce s viky na vareni.
Pokud neméte viko, spotfeba energie mlize
vzriist a7 ¢tyfnasobné.

e Zvolte hordk, ktery je vhodny pro rozmér
dna hrnce. Vzdy zvolte spravny rozmér
hrnce pro pfipravovany pokrm. VEtsi hrnce
vyZaduiji vice energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hree pi
vareni na elektrickych deskach.

Hrnce se silnym dnem zaruuji lepsi
vodivost tepla. Dosdhnete tak Uspor energie
az01/3.

e Nddoby a hmce museji byt vhodné pro
plotny. Dna nadob nebo hrncli nesméji byt
mensi nez plotna.

e Plotny a dna hrncl udrZujte Gisté. Necistoty
sniZi vodivost tepla mezi plotnou a dnem
hrnce.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
aponat(l nebo Cisticich materialdl.

Nepouzivejte agresivni sapondty, istici

praSek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Pri prvnim pouZiti se mizZe na par hodin
uvoliiovat kouf a zapach. To je normaini.

kontrolujte, zda je mistnost fadné
odvétrana, abyste odstranili kouf i zdpach.
Vyhnéte se pfimému vdechovani koufe a
zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy neplite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte vamou desku bez dozoru.

Prehiaty olej znamend nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
ohefi uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpelné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pfed smazenim peclivé osuste a
opatrné vlozte do horkého oleje. Pfed
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené
potraviny zcela rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.
Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spaleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprdzdno bez
nadoby nebo hrnce mlize poskodit vyrobek.
Jakmile dovafite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mdze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrneli a panvi vkladejte pfimérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné Cisténi z divodu
preteceni.

Nepokladejte poklice hrci nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou
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varnou oblast, zvednéte jej a postavte ho
tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

Sklokeramicka deska je odolna proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.
Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krajeci prkénko.
PouZzivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou
zplisobit poskrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poskodit sklokeramickou
desku a zplisobit pozar.

Nepouzivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

PouZivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZzivejte pouze nadoby
uréené pro indukéni vafeni.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni
desku ¢&i ne, pouzijte nasledujici metody.

1.

2.

Vas hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrzi
magnet.

Vs hrnec je vhodny, pokud "= nejisk¥,
kdyZ ho postavite na varnou oblast a
zapnete desku.

MUzete pouZivat ocelové, teflonové nebo
hlinikové hrnce se specidinim magnetickym
dnem, které nese znaCky nebo upozornéni, Ze je
tento hrnec vhodny pro indukéni vareni. Sklenéné
a keramické nadoby, hrnce a nerezové nadoby s
nemagnetickym hlinikovym dnem by nemély byt
pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

Pfi induk&nim vareni je napdjen pouze prostor
pokryty nadobou na pfislusné varné oblasti. Dno
nadoby je rozpoznano systémem a automaticky



se ohfiva pouze tento prostor. Vareni se zastavi,
je-li vafici nadoba zvednuta béhem vafeni z varné
oblasti. Viybrand varna oblast a "k symbol
stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud
pouzivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo
s velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladeijte Zadné kovové
predméty jako vidlicky, noze nebo poklice hrnci,
mohou se ohfdt.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

NepouZivejte k vafeni alobal. Nikdy nepokladejte
na varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.
Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
béZi, snimace desky mohou snizit stupe
areni nebo troubu vypnout.

Pokud je varna deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

karty nebo kazety mimo dosah.

Velké varnd oblast Norméini varnd oblast Mald varnd oblast

= - O

Velkd varna oblast
e Automaticky vyhovuje panvi. .
o |dedlné Siff vykon.
e 7Zajistuje dokonalé Sifent tepla.
PouZiva se k pipravé pokrmi,
jako jsou velké palacinky nebo
velké ryby malo propecené nebo
velmi mélo propeceng.

Pouzivani varnych desek

l NEBEZPECH:
Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou

desku. | malé pfedméty, jako je slanka,
mohou varnou desku poSkodit.
NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mize prosakovat voda a
zplisobit zkrat.

V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napt. viditené praskliny) okamyZité vypnéte
zafizeni, abyste snizli riziko zasahu
elektrickym proudem.

Normainf varnd oblast
Automaticky whovuje | e
panvi.

[dedlné Siti vykon.

Zajistuje dokonalé

Sifeni tepla. PouZiva

se na vSechny druhy
vafeni,

Mal4 varn4 oblast

Pouziva se pro pomalé
vareni (omacky,
krémy)

PouZiva se pro
pripravu malych
mnozstvi nebo
mnozstvi podle po¢tu
0sob.
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Ovladaci panel

Deo B>

G G

Specifikace

HERBHIHH T

Oblast nastaveni (pro hodnotu teploty a nastaveni
¢asu)

Svétlo oznacujici, Ze prislusné tlaGitko
je v provozu

Tlacitko zapnout/vypnout

Tlacitko zamku tlacitek

Tlacitko zapnuti/vypnuti asovace
Tlacitko rychlého ohfivani / tlagitko
zrychleni

Tlacitko udrZovani teploty

Tlacitko Stop

DEE &QE O

Tlacitko paméti

Tlacitko Usporného rezimu

[0
(e}
O

Tlacitko volby varné oblasti Siroké
plochy

Tlacitko volby levé predni varné oblasti
Tlacitko volby levé zadni varné oblasti

Tlacitko volby pravé zadni varné oblasti

easie e e

Tlacitko volby pravé predni varné
oblasti

Grafika a obrazky maji jen infomativni Gcel.
ktudini displeje a funkce mohou byt vriizné
podle typu vasi varné desky.
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Displej varné oblast

©O
Tl

Ukazatel teploty (nastaveni teploty O ... 19)
Kontrolka varné oblasti

Tlacitko volby varné oblasti

Symbol (*) funkce udrzovani teploty
Symbol ¢asovade

Symbol(*) volby délenych vamych oblasti
Rlzny podle typu.

oto zafizeni se ovlada dotykovym
vidddacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém ovladan,
potvrdi akusticky signal.

FOY O W —

1S

Ovladaci panel udrzujte vZdy suchy a Gisty.
Ihky a znegistény povrch miZe zplisobit
potize v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte. "(D" tlatitko na oviddacim panelu.
Kontrolka "(" tlagitka se rozsviti, Varma deska je
nyni pripravena k poufiti.

Pokud se do 10 sekund neprovede Zadny
Uikon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

©)

& "YPokud jakékoli tladitko (tlaCitko Ig])
l. tisknete na delSi dobu, vyrobek se z
bezpecnostnich dlvodd automaticky vypne.

Vypnuti varné desky.
1. Stisknéte "(D" tlagitko na oviddacim panelu.

Varna deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

el




« N H"nebo "h" které se objevina
displeji varné oblasti po vypnuti vamé
desky, znaci, Ze varna oblast je stale
horka. Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

"H" se zobrazi na displeji varné oblasti, coz

znamena, Ze deska je stale horkd a Ize ji pouzit k

zachovani urcitého tepla pokrmu. Tento symbol

se brzy zméni na "h" a znamena méné horkg.
« NrieruSi-li se napdjeni, ukazatel Zoytkového

epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na

horké varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

i
&
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1. Stisknutim tlagitka "(D" zapnéte varnou
desku.
2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti, kterou
chcete zapnout.
"0" se objevi na displeji varné oblasti a kontrolka
piisluSné varné oblasti se rozsviti.
Pokud se do 20 sekund neprovede
7adny Ukon, varna deska se
lautomaticky vrati do pohotovostniho
rezimu.
Nastaveni teploty
Dotykem na oblast nastaveni nebo posunutim
prstu pfes tuto oblast nastavte teplotu na urover
mezi "0" a "19",
Zapnuti varnych oblasti:
Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi zpdsoby:
1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mizete vypnout zmirnénim
teploty na "0".
2. Vypnutim Gasovace pro pozadovanou
varnou oblast
Po vyprseni ¢asu ¢asovac vypne pfisluSnou
varnou oblast. "0" nebo "00" se objevi na
vSech displejich. @ symbol na displeji
varng desky zmiz.
Po vyprdeni Casu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlacitko na oviddacim panelu.

3. Tisknutim symbolu pfislu$né varné
oblasti po dobu 3 sekund.
Tisknéte symbol varné oblasti, kterou
chcete vypnout, po dobu pfiblizné 3 sekund.
Funkce vysokého vykonu (posilovac)
Pro rychlej$i ohfev mizete pouzit funkci
posilovace. Tato funkce se vSak nedoporucuje na
dlouhodobéjsi vafeni. Funkce posilovage nemusi
byt dostupna na v3ech varnych plochach.
Pfima volba posilovace:
1. Stisknutim tlagitka " zapnéte varnou
desku.
2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlaCitek volby varné oblasti.

3. Stiskndte 11" tlagitko.

Zvolend varna oblast bude fungovat na maximaini

vykon a na displeji varné oblasti se postupné

rozsviti 3 kontrolky. KdyZ skonCi ¢as posilovace,

varna plocha se vypne.

Volba posilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Poté, co varna oblast byla v provozu na
urcitou droven nejméné 20 sekund, stisknéte

tladitko ‘&T

arna obalst by méla byt zapnuta na
urcitou droveri po dobu alespori 20
ekund.

2. Zvolend varnd oblast bude fungovat na
maximalni vykon a na displeji varné oblasti se
postupné rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti
doby posilovace se varnd oblast pfepne na
nastavenou teplotu a zobrazi se pouze
zvolend hodnota teploty.

Predcasné vypmgi funkce posilovace:

Stiskem tladitka "t=&t" mizete posilova¢ kdykoli

vypnout.

Rychlé ohfivani

Rychlé ohfivani je funkce, ktera usnadiiuje vareni.

Lze pouZit na kratkodobé rychlé ohfivani. Funkci

rychlého ohfivani jsou vybaveny vSechny varné

oblasti. Tuto funkci Ize spustit tim, Ze nejprve
nastavite hladinu teploty.

Funkci rychlého ohfivani miiZete nastavit do
20 sekund po zapnuti varné oblasti a po
nastaveni drovné teploty.
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Volba funkce rychlého ohfivani:

.
— Ny e 9
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1. Stisknutim tlacitka "(O" zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlaCitek volby varné oblasti.

3. Nastavte pozadovanou Uroven teploty
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu pres tuto oblast.

4. Stiskndte "t" tlagitko.

Varnd oblast, kterou jste zvolili, bude po
urcitou dobu fungovat na vysoky vykon (viz
nasledujici tabulka). Na displeji varné oblasti
sed postupné objevi 3 kontrolky a nastavena
teplota.

5. Po uplynuti doby rychlého ohfivani se varna
oblast pfepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolena hodnota teploty.

Tabulka: Casy provozu rychlého ohfivani
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Vypinani fl.!llllkce rychlého ohfivani:
Stisknéte "t tlaitko pro vypnuti funkce
rychlého ohfivani, kdykoli potfebujete.

Zamek pro cisténi

Za&mek pro CiSténi brani v provozu v3ech tlaCitek
na ovladacim panelu po dobu 20 sekund, aby
umoznil uzivateli provést kratké ¢iSténi béhem
provozu varmng desky.
Zapnuti zamku pro CiSténi

o ‘o
@ %EX 20t T

1. Je-li varnd deska v rezimu zapnuto, stisknéte

adrzte @ tladitko, dokud jediny zvuk
signélu zni.
Kontrolka zamku pro ¢isténi se rozsviti a displej
hodin varné desky za¢ne odpocitavat od 20.
Z4dné z tladitek na ovladacim panelu nebude po
toto dobu v provozu kromé "D tlatitka.
Vypnuti zamku pro cisténi
Pro vypnuti zdmku pro €iSténi nemusite tisknout
z4dné tlacitko. Varnd deska vydd po uplynuti 20
sekund zvukovy signal, kontrolka zamku tlacitek
zhasne a zamek pro CiSténi se automaticky vypne.
Détsky zamek
Je-li varnd deska v pohotovotnim rezimu,
mUzete pomoci détského zamku varnou desku
ochranit a zabranit détem, aby nezapnuly varné
oblasti. Détsky zamek miZe byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.
Zapnuti détského zamku
1. Je-li varnd deska v pohotovostnim rezimu,

stisknéte a drzte @ tlaitko, dokud slySite
dva zvuky signalu.

Détsky zamek se zapne a kontrolka tlacitka
zhasne.

o Qrokud se stiskne jakékoli tlaCitko v
1 dobg, kdy je détsky zamek v provozu,

()
kontrolka tladitka blika.




Vypnuti détského zamku
1. Je-li détsky zamek v provozu, stisknéte a

drzte IE] tladitko, dokud slySite jediny zvuk
signalu.

» Détsky zamek se vypne a kontrolka
tlaCitka zhasne.

Zamek tladitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem
provozu varné desky, milZete zapnout zamek
tlacitek.

Aktivace zamku

1. Pro zamknuti oviddaciho panelu tisknéte a

drzte "[E]" tladitko po dlouhou dobu.
Nejprve zazni pouze jeden zvuk signdlu. V tom
piipadé je vaSe varnd deska pfepnuta na zdmek
pro CiSténi. Poté stale tisknéte, aniz byste
zvedli prst, dokud neuslySite dva zvuky
signélu za sebou.

Ndsledné se kontrolka I@l tlaitka rozsviti a
vSechny varné oblasti se zamknou.

amek tladitek 1ze zapnout pouze v
provoznim rezimu. Je-li zamek tladitek
apnut, funguje pouze D" tagitko.

Dotknete-li se jakéhokolu jingho tlacitka,

kontrolka tlaitka se rozsviti, aby
oznamila, Ze zamek tladitek je v provozu.
Vypnete-li vamou desku, kdyz jsou tladitka
zaméena, zamek tlacitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte @ tlaGitko po dobu 2 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

Kontrolka tlacitka zhasne a ovlddaci panel je
odemcen.

Funkce casovace

Tato funkce vam usnadni vafeni. Nebudete
muset hlidat troubu po celou dobu vafeni. Varnd
oblast se automaticky vypne po vyprseni vami
zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1. Stisknutim tagitka "®" zapnéte varnou
desku.

N

Zvolte vybranou varnou oblast dotykem

tlaCitek volby varné oblasti.

Nastavte poZadovanou droven teploty

dotykem na oblast nastaveni nebo posunutim

prstu pes tuto oblast.

4, Stisknéte "®" tlatitko pro zapnuti ¢asovace.

"00" se objew na displeji asovace a @

symbol zaCne blikat na disppleji varné oblasti.

5. Nastavte poZzadovanou dobu dotykem na
oblast nastaveni nebo posunutim prstu pfes
tuto oblast.

Pourcité dobé blikani "®" symbol sviti trvale.

Trvalé sviceni "@" symbolu znadi, 7e funkce je

zapnuta.

w

Casovat Ize nastavit pouze pro varné
blasti, které jsou jiz v provozu.

Sl

Opakujte vySe zminény postup pro ostatni
arné oblasti, u kterych si pfejete nastavit
Casovac.

E

Casovad nelze nastavit, pokud neni zvolena
arna oblast a teplota varné oblasti.

cd

akmile je CasovaC zapnut, na displeji se
obrazi pouze nastaveny Cas vybrané varné
blasti.

&

Vypnuti ¢éasovace

Po uplnuti nastaveného asu se varna deska
automaticky vypne a vySle zvukovou vystrahu.
Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte jakékoli
tladitko.

Vypnuti éasovacii dfive

Vypnete-li Casovac dfive, varnd deska bude
pokraCovat v provozu na nastavenou teplotu,
dokud nebude vypnuta.

Casovac Ize vypnout dvéma zpusoby
1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty
na "00" ;

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.
2. Stisknéte "€D" tladitko pro volbu ¢asovace
prislusné varné oblasti.

Snizujte hodnotu dotykem na oblast
nastaveni nebo posunutim prstu pres tuto
oblast, dokud se na displeji Casovace
neobjevi "00".

w
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@ symbol uritou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

2-Vypnuti ¢asovace tisknutim tlaGitka

Gasovate po dobu 3 sekund:

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stisknéte "€D" tlacitko pro volbu asovace
pfislusné varné oblasti.

3. Tisknéte "CD" tladitko priblizné 3 sekundy.

@ symbol uritou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

Funkce udrzovani teploty (pokud existuje)
Diky této funkci miZete udrZovat jidlo teplé poté,
co jste dovafili. Funkce udrzovani teploty mize
byt pouZzita dvéma riiznymi zplisoby: s a bez
nastaveni Casovace.

Nastaveni funkce udrZovani teploty bez

nastaveni ¢asovace

1. Zvolte varnou oblast, ktera byla nastavena na
urcitou teplotu a kterou cheetepouzit pro
udrzovani teploty.

2. Stisknéte 14" tladitko pro zapnuti funkce
udrzovani teploty pro pfisluSnou varnou
oblast.

\Varnd oblast bude fungovat na nizkou
teplotu.

"5 a "u™ symboly se objevi na
displeji varné oblasti.

Nastaveni funkce udrZovéni teploty s

nastavenim ¢asovaCe

0

GEi @
1%1 L

1. Zvolte poZadovanou varnou oblast, pro niz
byla nastavena teplota i ¢asovac a kterou si
prejete pouZit s funkci udrZovani tepla.

2. Stisknéte 14" tladitko pro zapnuti funkce
udrzovani teploty pro pfisluSnou varnou
oblast.

15" symbol se objevi na displeji varné oblasti.

Varnd oblast bude pokragovat v provozu pfi

nastavené teploté po nastavenou dobu. Po

vyprseni ¢asu se prepne na funkce udrZovani

teploty a zaCne fungovat pfi nizké teploté. "u"

symbol se objevi na displeji varné oblasti.
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Vypnuti funkce udrzovani teploty

1. Pokud je zapnut ¢asovac, zvolte varnou
oblast, pro niz je zapnuta funkce udrzovani
teploty.

Stisknéte ""1#5"" tladitko pro vypnuti funkce

udrzovani teploty.

Varn4 oblast bude pokragovat v provozu v

souladu s pfedchozim nastaveni ¢asu a teploty.

2. Pokud je vypnut ¢asovac, zvolte varnou
oblast, pro niZ je zapnuta funkce udrzovani
teploty. Pro vypnuti funkce udrzovani teploty
nastavte poZadovanou teplotu dotykem na
oblast nastaveni nebo posunutim prstu pfes
ni.

Varn4 oblast bude pokragovat v provozu pfi nové

teploté, kterou jste nastavili.

Funkci udrZovani tepla mazete zrusit
otykem D" tladitka a Uplnym
pnutim varné desky.

Funkce Stop

PouZitim této funkce miiZete na jistou dobu
zastavit vSechny funkce varné desky, které jsou v
provozu (kromé ¢asovace).

Pokud je pro nékterou vamou oblast
nastaven ¢asovac, bude fungovat i béhem

2 e
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. Stisknéte "{l
desky.

Prerusi se provoz vSech aktivovanych varnych

z6n.

2. Stiskngte "Il tlacitko znowu pro opétné
spusténi vSech zastavenych varnych oblasti s

predchozimi nastavenimi.

Rezim Eco
Pomocf této funkce mlZete prepnout vSechny

vy

Usporny rezim miZe byt zapnut pouze u
ktivnich vamych oblasti.

1. Stisknéte "eco" tlacitko béhem provozu varné
oblasti.

tla¢itko béhem provozu vamné




» Aktivni varna oblast se pfepne na Usporny
rezim a jeji Uroven klesne o polovinu.

Funkce paméti

Vase varnd deska mlze ulozit nékteré teploty a
doby vareni do paméti. Diky této funkci mizete
uchovat teplotu a &as pfipravy vaseho oblibeného
jidia.

paméti Ize uloZit pouze 1 nastaven.

elikoz kazdé uloZené nastaveni bude
prepsano pres predchozi, zlistane v paméti
posledni nastaveni.

1. Stisknutim tagitka " zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Nastavte pozadovanou teplotu dotykem na
oblast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto oblast.

4. Nastavte také poZadovany ¢as.

5. Po nastaveni teploty a ¢asu tisknéte Qg
symbol, dokud neuslySite dva vystrazné
ZVUuky.

" symbol se rozsviti a nastavend teplota a ¢as

se ulozi do paméti.

PouZiti nastaveni z paméti

1. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

2. Je-li hodnota teploty "0", tisknéte e
tlagitko, dokud neuslysite jediny vystrazny
Zvuk.

Zvolend varna oblast se nastavi na teplotu a ¢as

uloZeny v paméti a za¢ne fungovat podle téchto

nastaveni.

Bezpecné a uciiné pouziti oblasti

indukéniho vareni

Zésady pouzivéani: Indukéni varna deska zahfiva

piimo kuchyriské nadobi. Proto mé ve srovnani' s

jinymi typy varnych desek Cetné vyhody. Funguje

Gcinngji a povrch varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpecnostnimi systémy, které zajistuiji

maximalni bezpeénost pfi pouZiti.

o Yvase varnd deska mlze byt vybavena

indukénimi varnymi oblastmi o priméru
145, 180, 210 a 280 mm podle typu. S
vyhodou indukce kazda varna oblast
rozpoznd primér kazdé nadoby, kterd je na
ni postavena. Energie vznika pouze tam, kde|
se nadoba dotyka varné oblasti, a tak
dochdzi k minimaini spotiebé energie.

Doba provozu je vymezena.

Ovlada¢ varné desky je vybaven limitem doby
provozu. Je-li néktera z varnych oblasti
ponechdna v provozu, po urcité dobé se
automaticky vypne (viz Tabulka-1). Pokud je k
varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej Casovace
se také pozdéji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni zvolené
teploty. Pfi této teploté probihd maximalni doba
provozu.

Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.
Tabulka-1: Doba provozu je vymezena

Teplota Limit doby provozu -
sekunda
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Ochrana proti prehiati

VaSe varnd deska je vybavena snimaci

zajistujicimi ochranu proti piehiati. V pripadé

piehrati mlize byt pozorovano nasledujici:

e Aktivni varnd oblast mliZe byt vypnuta.

e \lybrand Uroven miZze poklesnout. Tento
stav vSak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti pireteceni

VaSe deska je vybavena bezpecnostnim

systémem proti preteceni. Pokud dojde k

preteceni, které zneCisti ovladaci panel, systém

ihned prerusi napajeni a vypne varnou desku.

Béhem této doby na displeji sviti vystraha"E".

Upiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na pfikazy, je to

jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni

velmi rychle. Tak milZete zabrdnit pokrm@im

(voda, mléko) v preteceni, dokonce i kdyz skoro

pretékaji.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky miize vychazet hluk. Tyto

zvuky jsou normdini a patfi k indukCnimu vareni.

¢ Hiuk roste pfi vysSich teplotach.

e Hiuk mlize zplsobovat litina pouzitd na
nadobi.

e Piinizkych teplotdch se miZe ozyvat
pravidelny zvuk zapinani/vypindni zplisobeny
provozem.

e Hiuk mize vzniknout pfi zahfivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidéte vodu
nebo jidlo.

e MizZete slySet hiuk ventildtoru, ktery
ochlazuje elektricky systém.

Kody chyb / vystrazné zpravy a priciny chyb

Tabulka-2:

Pritina chyby | Ukazatel | Displej |
“E¥ cymibol blika

Doslo ke
stisknuti dvou
i vice flacitek
neho se na
Haditka néco

Displef
varne
oblast
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Varna deska "H" symbol blikd Displej
prehrata

vamé
oblast
Na oblasti nenf | b cymboleviti | Displej
Zadna spravna varne
nadoba oblast
Chyba
hardwaru

Displej
Casovate
dotykového
ovladani.

Chyba "B cumbol syl | Displg)
hardwary vame
phiast
"F2" symbol sviti | Displej
¢asovate

indukee.
"E3” symbal svili Dispisi

Chyba citlivosti
casovace
"Ex**" symbol
blika

dotykového
tladitka
Chyba
komunikace v
dotykovem

Dalsi informace o chybovych zpravéch, které|
e mohou objevit na dotykovém panelu,
najdete v tabulce-2. Pokud se zpravy "Fx" a
"Ex" trvale zobrazuiji, kontaktujte
autorizovany servis.

"Ex**" symbol sviti

oviadani.
Chyba
hardwaru
indukee.

x*:: i 1 ‘2“ "gn

Displej
varné
oblast

Pokud je povrch dotykového oviddaciho
panelu silng zapareny, cely ovladaci systém
e miZze vypnout a signalizovat chybu "E".
Jsou slySet zvukové signaly.

B LH

UdrZujte povrch dotykového ovladaciho
panelu Gisty. MlZe byt zaznamenan chybny
provoz.

|




[} Udrzba a péce

Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodloui a pfipadné
problémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelng
Cisten.

NEBEZPECI:

Odpojte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s Udrzbou a ¢isténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECI:

Pred ¢iSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

e \yrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peCeni,
které se takto nebudou pfi pfistim pouZiti
piistroje ddle pfipalovat.

e Pro giténi pistroje nejsou potfeba Zadna
2vlastni Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s
mycim piipravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla
kapalina po CiSténi peclivé otfena a a
pripadna vylita kapaliny vysuSena.

e K {Eisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouZzivejte Gistidla obsahuijici kyselinu
nebo chlorid. K otfeni téchto ¢asti pouZijte
mékky hadfik s tekutym rozpousStédlem (ne
brusnym) a davejte pozor, abyste Cistili
jednim smérem.

Povrch se milZe poSkodit viivem nékterych
apondtl nebo isticich materialli.
Nepouzivejte agresivni saponaty, istici

prasek/mléko ani ostré predméty pfi isténi.

Na CiSténi spotfebice nepouZivejte parni
Cistice, mohlo by dojit k zasahu elektrickym
proudem.

Gisténi varné desky.
Sklokeramické povrchy
Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namo&enym do studené vody, aby se odstranily
zhytky Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem.
Zbytky Cistidla by mohly poniit sklokeramickou
desku pfi jejim pfistim pouZiti,
Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Vépenaté usazeniny (zZluté skvmny) odstrarite
malym mnozstvim odstrafiovace vodniho kamene,
jako napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
MUzete rovnéZ pouzit i vhodné komercné
dostupné produkty.
Pokud je povrch silné zne€istén, naneste Cistic
houbou a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté
vyCistéte povrch desky vihkym hadrem.
Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat,
7 povrch vychladne. Jinak mize byt
sklokeramickd deska nevratné poSkozena.

Casem miiZe barva natéru nebo na jinych
plochach mirné vyblednout. To nema vliv na
fungovani vyrobku.

Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce
jsou normalnim jevem, ne vadou.
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Odstraiovani potizi

Béhem vaieni se objevuji kapky vody.

e Para, ktera béhem vareni unika, milze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na
studené povrchy vyrobku. >>> Nejde o zdvadl.

Pti zahtivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e Kdyz se zahisji kovové soucéstky, mohou se rozpinat a zpdsobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.

Vyrobek nehieje.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je
to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

e \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte spotfebic u
prerusovace. Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti prehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

ullu symbol se objevi na displeji varné zony.

e Neumistili jste hmec na aktivni varnou zonu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné zéné hrec.
Vas hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrec vhodny pro
indukéni desku.

e Hrnec nenf uprostfed nebo dno hrnce neni dostateCné Siroké na varnou zonu. >>> Zvolte
dostatecné Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

e Varng zéna nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, az vychladnou.

Zvolena varna zona se hehem provozu nahle vypne,

e MozZna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zénu. >>> MiZete nastavit novy ¢as nebo
dokoncit vareni.

e Je aktivni ochrana proti prehrati. >>> PoCkejte, az deska vychladne.

e (Qvladaci panel zakryvd néjaky predmét. >>> Sejméte pfedmét z panelu.

Hrnec se nezahtiva, i kdyz je varna zéna zapnuta.

e Vas hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrec vhodny pro
indukéni desku.

e Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostatetné Siroké na varnou zonu. >>> Zvolte
dostate¢né Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

Chiadici ventilator je stale zapnuty, | kdyZ byl varny panel yypnut.

e Nejde o zavadu. Chladici ventilator bude stale zapnuty, dokud elekironika ve varném panelu
nezchladne na vhodnou teplotu.

Pokud nemdiZete odstranit poruchu ani poté,
0 jste postupovali podle pokynii
bsaZenych v této ¢asti, obratte se na
autorizovaného servisniho pracovnika nebo
prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny
vyrobek sami.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger
und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte
Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen
Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit
aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung flir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
' Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,

in denen es zu Verletzungen oder

Sachschiden kommen kann.

Warnung vor Stromschldgen.

n Warnung vor Brandgefahr.
iz Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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HWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerldsslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kOrperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerétes vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflnrt
werden.

¢ |nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschédigungen
aufweist.

¢ Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heill werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
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kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Geréat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
Brandgefahr; Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Kochfeld nach dem Einsatz Gber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollte
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heil3 werden
konnen.

Das Gerat darf nicht Uber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fihren, dass

Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswanhl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

sich das Kochgeschirr bewegt. Brandschutzvorkehrungen des
Daher muss sichergestellt werden, Produktes:

dass Ofenoberflache und e Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
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eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

e Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemanen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

e \lerschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Ge-brauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Geréat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der

Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU).
Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol flr elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmiill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen
Altgeraten ab. lhre Stadtverwaltung
informiert Sie gerne tber geeignete
Sammelstellen in Ihrer Nahe.
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Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt
erfullt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebenen
geféhrlichen und unzulassigen
Materialien.
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Verpackungsmaterialien
entsorgen

Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgeman und
entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit
dem normalen Hausmdill.



7 Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung
Technische Daten

Spannung/Frequenz 1N~220-240 V / 2N~380-415 V ~ 50 Hz

Kabellinge
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/580 mm/510 mm

Kochzonen

Vorne links Induktionskochplatte

Abmessungen

Leistung 2200/3200 W

Im Zuge der Qualititsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
\Vorank{indigung andern.

ngaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden unter

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen Laborbedingungen unter Beriicksichtigung

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
twas vom tatsdchlichen Aussehen des Werte kénnen je nach Einsatzumgebung

Gerdtes abweichen. und Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemas giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch Aktivitdten nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die Garantie
erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache
des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in

Ubereinstimmung mit sdmtlichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:
Gerét vor der Installation auf eventuelle,

sichtbare Defekte untersuchen. Falls
Defekte vorliegen, darf das Gerét nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

* Minimum
10/DE

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine

handelsibliche Kiichenarbeitsplatte vorgesehen.

Zwischen Gerét und angrenzenden

Kiichenwénden und -mdébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung

auf der nachsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur
Installationshohe (mindestens 650 mm
Abstand).

e Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und
verwendete Kleber miissen hitzebestandig
sein (bis mindestens 100 °C).

e Die Kilchenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kilchenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.




Einbauen und AnschlieBen
e Das Gerdt darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und
installiert werden.
tellen Sie den Herd nicht in der Nahe von
charfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert
wird, siehe dazu den Abschnitt , Technische
Daten”. Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von
einem qualifizierten Elektriker vornehmen oder
Uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Geréates
ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten

Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden. Die Garantiezeit beginnt erst mit
der fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Bertihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elekiriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschlégen, Kurzschliissen und Brénden
kommen!

e Der Anschluss muss gemal nationalen
Richtlinien erfolgen.

¢ Die Netzanschlussdaten miissen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerates
tibereinstimmen. Das Typenschild befindet
sich an der Riickseite des Gerates.

e \Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter oder
dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschldgigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum Erloschen der
Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit

einem Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nulllleiter)
o Griines/gelbes Kabel = (E) =" (Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:
Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
Blaues/graues Kabel = N (Nu||||eiter)
e Griines/gelbes Kabel = (E) “="(Erde)
» oder

11/DE



Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)
Graues Kabel = L2 (Phase 2)
Blaues/Braunes Kabel = N (NluIIIeiter)
e Griines/gelbes Kabel = (E) = (Erde)
Gerdét installieren

enn Sie die Unterseite des Produktes
1 bertihren kénnen, da dieses (ber einer
chublade installiert ist, muss dieser
Bereich mit einer Holzplatte abgedeckt
werden.

1 Minimum 30 mm

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mébel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Wenn sich der Ofen darunter befindet:

* Minimum

Beachten Sie eine Belliftungsdffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mdbels (vgl. nachstehende Abbildung).
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* Minimum 70 mm
Wenn sich ein Brett darunter befindet:

450" >

\;**

* Minimum
** Minimum 30 mm
Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der
Installation parallel zur Installationsflache. Tragen
Sie zudem die Dichtung auf die Teile des
Kochfelds auf, welche die Arbeitsplatte beriihren
(vgl. nachstehende Beschreibung); dadurch
verhindern Sie, dass Fliissigkeiten zwischen
Produkt und Arbeitsplatte eindringen.
1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte
wie abgebildet vor.
2. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgehéuses auf, welche die
Arbeitsplatte beriihren (vgl. Abbildung).

3. Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

4. Fixieren Sie das Kochfeld durch die
Aussparungen im Unterteil hindurch mit den

Montageklemmen.



1 Kochfeld

2 Montageklemme

3 Arbeitsplatte

» Riickansicht (Anschlussoffnungen)

i

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen
ollte vermieden werden, da es unter

Umsténden zu Beschadigungen des Gas-

und elektrischen Systems kommen kann.

Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung
gin.
2. Priifen Sie die Funktion.
Transport
e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls
Sie das Gerat kiinftig transportieren mussen.
Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.
Uberpriifen Sie das Ger4t nach dem
ransport genau, berzeugen Sie sich

davon, dass es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer fir Kochgeschirr in der passenden
GroBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundséatzlich Kochgeschirr
mit flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Wérme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen. Der
Boden des Kochgeschirrs darf nicht kleiner
als die Kochstelle sein.
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e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmeiibertragung
zwischen Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen

die Oberflachen des Gerdtes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande

bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial.

Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.

Erstaufheizung

N

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell abziehen
kénnen. Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst
nicht ein.




B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, vorher mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele
nicht von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine Behalter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Gerét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde
solcher Materialien sofort von der
Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundséatzlich
nicht in solchen GeféBen gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige Kochgeschirr;
nicht Gberflllen. Dadurch ersparen Sie sich
unndtige Reinigungsarbeit durch
uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur nichsten bewegen
maochten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es (iber das Kochfeld zu schieben.

Kochgeschirr wéhlen

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig
gegen starke Temperaturdifferenzen.
Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit entsprechend bearbeitetem Boden.
Scharfe Kanten verursachen Kratzer auf der
Oberflache.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschadigen und
Bréande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
iibertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen
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Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr
Kochgeschirr mit dem Induktionsherd kompatibel
ist.
1. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an
dessen Unterseite ein Magnet haften bleibt.
2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn "l=t"
nicht blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf
der Kochzone abstellen und den Herd
ginschalten.
Sie kénnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder
Aluminium mit spezieller magnetischer Unterseite
verwenden, an denen sich Angaben bzw.
Warnungen befinden, die darauf hinweisen, dass
das Kochgeschirr zum Kochen mit Induktion
eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Tépfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische
Aluminiumunterseite sollten nicht verwendet
werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone
durch das Kochgeschirr abgedeckt ist. Der
Unterseite des Kochgeschirrs wird vom System
erkannt; ausschlieBlich dieser Bereich wird
automatisch erhitzt. Die Kochzone wird
deaktiviert, sobald das Kochgeschirr von der

Kochzone heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das "="-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen,
wenn Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon)
Kochgeschirr ohne bzw. mit nur wenig Ol
verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde,
wie z. B. Gabeln, Messer oder Deckel von
Kochgeschirr auf der Kochstelle; andernfalls
werden diese erhitzt.

Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte Lebensmittel auf
der Kochzone.

Falls sich unter Ihrem Kochfeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen
die Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder den Ofen ausschalten.

Halten Sie Gegenstinde mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange
dieses in Betrieb ist.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

GroBe Kochzone

e Passt sich automatisch an das

Kochgeschirr an.

Verteilt die Leistung ideal.
Bietet perfekte Hitzeverteilung.
Ideal zur Zubereitung von
Gerichten, wie z. B. groBen
Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen
Fischen.
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Normale Kochzone

Passt sich
automatisch an das
Kochgeschirr an.
Verteilt die Leistung
ideal.

Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung
Kleiner Portionen bzw.
einer geringen Anzahl
an Portionen.




Kochfeld verwenden

GEFAHR:
Lassen Sie keine Gegenstinde auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande
wie Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik
(z. B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht zu
Stromschlégen kommt.

Bedienfeld

e

Spe2|f|kat|0nen

BRI

Einstellbereich (Temperaturstufe und Zeit)
Die Leuchte zeigt an, dass die
jeweilige Taste aktiv ist.
Ein-/Austaste

Tastensperre

Timer-Taste (zum Ein- und
Abschalten)
Schnellheizen-Taste

Warmhalten-Taste

Stopptaste

Speicher-Taste
Energiesparmodus-Taste
Breitkochzone-Auswahltaste
Kochzonenauswahltaste: Vorne links
Kochzonenauswahltaste: Hinten links
Kochzonenauswahltaste: Hinten rechts
Kochzonenauswahitaste: Vorne rechts

g

D
Q
O

amtliche Abbildungen dienen lediglich der
eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

_EJ Jegse e el

m
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Kochzonenanzeige

1 Temperaturanzeige (0 — 19)
2 Kochzonenlicht

3 Kochzonenauswahltaste
4 Warmhalten-Symbol (¥)
5 Timer-Symbol

6 Mehrsegment-Kochzone-Symbol (*)
* Je nach Modell unterschiedlich.

Das Gerat wird (iber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der

ensortasten héren Sie einen kurzen
Quittungston.
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Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder
erschmutztes Bedienfeld kann
Funktionsstorungen verursachen.

e

Kochfeld einschalten
1. Beriihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.

Die Licht der "("-Taste leuchtet auf. Ihr
Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
asten betatigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

kol

Wenn langere Zeit keine Tasten betatigt
werden, schaltet sich das Gerét aus
Sicherheitsgriinden von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1. Bertihren Sie die "("-Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in
den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol ,,H* oder ,,h“ nach
dem Abschalten in der
Kochzonenanzeige erscheint, bedeutet
dies, dass die jeweilige Kochzone noch
heiB ist. Kochzonen nicht beriihren!

&

]

Restwéirmeanzeige

Das Symbol ,,H* in der Kochzonenanzeige

signalisiert, dass die jeweilige Kochstelle noch

heiB ist und zum Warmhalten kleinerer Speisen

verwendet werden kann. Beim Abkiihlen

verwandelt sich das Symbol in ein kleines ,,h“.
Bei unterbrochener Stromversorgung

leuchtet die Restwdrmeanzeige nicht, warnt
Iso auch nicht vor heiBen Kochstellen.

Kochzonen einschalten

% :: EE%% I HEiilllllilgﬁlllﬂliﬂl

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste @
ein.

2. Bertihren Sie die Auswahltaste der Kochzone,
die Sie einschalten mdchten.
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Das Symbol O erscheint auf der
Kochzonenanzeige, die Anzeigeleuchte der
jeweiligen Kochzone leuchtet auf.
Falls innerhalb 20 Sekunden keine
asten betétigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Beriihren des Einstellbereiches und indem
Sie mit dem Finger dariiber streichen, wahlen Sie
eine Temperaturstufe zwischen 0 und 19 aus.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf
0
Sie konnen eine Kochzone abschalten,
indem Sie deren Temperaturstufe auf O
einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet
der Timer die ihm zugewiesene Kochzone
selbsttatig ab. 0 oder 00 erscheinen auf
allen Anzeigen. Das Symbol @
verschwindet aus dem Display.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton.
Zum Abstellen des Signaltons bertihren Sie
einfach eine beliebige Taste am Bedienfeld.

3. Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
jeweiligen Kochzonensymbols
Beriihren Sie etwa 3 Sekunden lang das
Symbol der Kochzone, die Sie abschalten
maochten.

Turboheizen-Funktion

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es

einmal schnell gehen muss. Wir raten davon ab,

diese Funktion langere Zeit zu nutzen. Die

Turboheizen-Funktion kann eventuell nicht bei

samtlichen Kochzonen genutzt werden.

Turboheizen direkt auswahlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste ""
ein.

2. Wahlen Sie die gew(inschte Kochzone durch
Bertihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Bertihren Sie die Taste



Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der
Turboheizen-Zeit schaltet sich die Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver Kochzone
auswahlen:

1. Berilhren Sie die Taste nachdem die
Kochzone mindestens 20 Sekunden lang
gingeschaltet war.

Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewdahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in
der Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der
Turboheizen-Zeit schaltet die Kochzone auf
die zuvor eingestellte Temperaturstufe zuriick,
die ausgewdhlte Temperaturstufe wird
angezeigt.

Turboheizen-Funktion vorzeitig abschalten:

Durch Beriihren der Taste kénnen Sie die
Turboheizen-Funktion jederzeit abschalten.

Schnellheizen
Die Schnellheizen-Funktion sorgt dafiir, dass sich
die Kochzonen besonders schnell aufheizen.
Praktisch, wenn es einmal schnell gehen muss.
Samtliche Kochzonen sind mit der Schnellheizen-
Funktion ausgestattet. Diese Funktion kénnen Sie
nutzen, indem Sie die gew(inschte Leistungsstufe
zuvor auswahlen.
Die Schnellheizen-Funktion 14sst sich erst
0 Sekunden nach Einschalten und
emperatureinstellung der Kochzone
auswahlen.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "
" ein.

2. Wahlen Sie die gew(inschte Kochzone durch
Bertihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich beriihren
oder mit dem Finger dariiber streichen.

4. Beriihren Sie die Taste "t&".

Die ausgewdahlte Kochzone arbeitet nun eine
bestimmte Zeit lang mit hoher Leistung
(siehe nachstehende Tabellg). In der
Kochzonenanzeige leuchten 3 Leuchten und
die eingestellte Temperaturstufe auf.

5. Nach Ablauf der Schnellheizen-Zeit schaltet
die Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurlick, die ausgewahlte
Temperaturstufe wird angezeigt.

Tabelle: Schnellheizen-Betrigbszeiten

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung

Sc:hnellheizen-“funktion abschalten:

Mit der Taste "t=1" schalten Sie die
Schnellheizen-Funktion zu jedem beliebigen
Zeitpunkt ab.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
samtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft —
eine praktische Funktion, wenn Sie im laufenden
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Betrieb einmal kurz (iber das Bedienfeld wischen
mochten.

Reinigungssperre einschalten

- - o
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1. Bei eingeschaltetem Kochfeld halten Sie die

Taste S0 lange bertihrt, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.
Das Tastensperre-Symbol leuchtet auf, iiber dem
Uhrensymbol zahlt ein Countdown von 20
abwarts. Mit Ausnahme der Taste "@" sind die
Tasten am Bedienfeld wahrend dieser Zeit nicht
verfligbar.
Reinigungssperre aufheben
Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie
keine Tasten betatigen. Nach 20 Sekunden
erklingt ein Tonsignal, die Tastensperre-Leuchte
schaltet sich ab, die Reinigungssperre wird
danach automatisch aufgehoben.
Kindersicherung
Im Bereitschaftsmodus kdnnen Sie das
Kochfeld gegen unerwiinschtes Einschalten
durch Kinder sperren. Die Kindersicherung lasst
sich nur im Bereitschaftsmodus ein- und
ausschalten.

Kindersicherung einschalten

1. Halten Sie im Bereitschaftsmodus die Taste
@] s0 lange beriihrt, bis Sie zwei
Signaltdne horen.

Die Kindersicherung schaltet sich ein, die

. A
Anzeigeleuchte der Taste leuchtet auf.
Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betatigt werden, blinkt die
N
Anzeigeleuchte der Taste

Kindersicherung abschalten
1. Bei aktiver Kindersicherung halten Sie die
Taste S0 lange bertihrt, bis Sie einen

einzelnen Signalton horen.
» Die Kindersicherung schaltet sich aus, die

Anzeigeleuchte der Taste I@l erlischt
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Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre einschalten
1. Zum Sperren des Bedienfeldes halten Sie die

Taste E] langere Zeit gedriickt.
Zuerst erklingt ein einzelner Signalton. Nun ist
die Reinigungssperre eingeschaltet. Halten Sie
die Taste weiter ber(ihrt, bis Sie zwei
Signaltone hintereinander horen.

Die Anzeigeleuchte der Taste blinkt,
sémtliche Kochzonen werden gesperrt.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
meinschalten. Bei aktiver Tastensperre

reagiert das Kochfeld nur noch auf die Taste
"D, Falls andere Tasten berthrt werden,

blinkt die Anzeigeleuchte der Taste
und zeigt damit an, dass die Tastensperre
aktiv ist.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre abschalten, miissen Sie die
Tastensperre zum Einschalten des
Kochfeldes wieder aufheben.

Tastensperre ausschalten

1. Halten Sie die Taste @I 2 Sekunden lang
gedriickt.
Ein Signalton erklingt zur Bestatigung. Die

Anzeigeleuchte der Taste erlischt, das
Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt Ihnen ein
bisschen Kocharbeit ab. Sie miissen bei der
Zubereitung nicht sténdig in der Néhe des
Kochfeldes bleiben. Die Kochzone schaltet sich
am Ende der von Ihnen ausgewahlten Zeit
automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "@"
ein.

2. Wahlen Sie die gew(inschte Kochzone durch
Bertihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich beriihren
oder mit dem Finger dartber streichen.



4. Berlihren Sie zum Aktivieren des Timers die
Taste "®".

00 erscheint auf der Timeranzeige, das Symbol

"@" blinkt auf der Kochzonenanzeige.

5. Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein, indem
Sie den Einstellbereich beriihren oder mit
dem Finger dartiber streichen.

Nach einer Weile leuchtet das bisher blinkende

Symbol "®" permanent. Sobald das Symbol "®

" dauerhaft leuchtet, ist die Funktion akiv.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

iederholen Sie die obigen Schritte bei
Bedarf mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie
benfalls einen Timer einstellen mdchten.

©

Der Timer kann erst dann eingestellt
erden, wenn zuvor Kochzone und
emperaturstufe ausgewdahlt wurden.

©)

Bei aktivem Timer wird lediglich die fir die
jeweilige Kochzone eingestellte Zeit auf der
imeranzeige dargestellt.

)

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich
das Kochfeld automatisch ab, ein Signalton
erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch Berihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet

das Kochfeld mit der zuvor eingestellten

Temperaturstufe bis zum Abschalten weiter.

Der Timer lasst sich auf zwei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1 — Timer durch Nullstellen ( 00 )der

Timerdauer abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
maochten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Beriihren der Taste "€D".

3. Vermindern Sie den Wert, indem Sie den
Einstellbereich bertihren oder mit dem Finger
dartiber streichen, bis 00 auf der
Timeranzeige erscheint.

Das Symbol "@" blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollstandig: Der Timer ist aufgehoben.

2 — Timer durch 3 Sekunden langes Beriihren

der Timertaste abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mdchten.

2. Waéhlen Sie den Timer der Kochzone durch
Bertihren der Taste "€D".

3. Beriihren Sie die Taste "€D" etwa 3
Sekunden lang.

Das Symbol "@" blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollstandig: Der Timer ist aufgehoben.

Warmhalten (je nach Modell)
Mit dieser Funktion halten Sie Ihre Speisen nach
dem Kochen warm. Die Warmhalten-Funktion
konnen Sie auf zwei unterschiedliche Weise
nutzen: Mit und ohne Timer.
Warmhalten-Funktion ohne Timereinstellung
einschalten
1. Wahlen Sie eine aktive Kochzone, die Sie
zum Warmhalten nutzen méchten.
2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
berlihren Sie nun die Taste "{J",
Die Kochzone wird nun auf eine
niedrige Temperaturstufe geschaltet.
Die Symbole "1™ und u erscheinen
auf der Kochzonenanzeige.

Warmbhalten-Funktion mit Timer einschalten J

i
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1. Wahlen Sie zur Nutzung der Warmhalte-
Funktion die gewiinschte Kochzone, bei der
Temperatur und Timer eingestellt wurden.

2. Zum Einschalten der Warmhalten-Funktion
berlihren Sie nun die Taste "{2J",

Nun erscheint das Symbol "t#5" auf der

Kochzonenanzeige.

Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor

eingestellten Temperaturstufe weiter, bis der

Timer ablduft. Nach Ablauf dieser Zeit schaltet

die Kochstelle auf eine niedrige Temperaturstufe
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um und beginnt mit dem Warmhalten. Das
Symbol u erscheint auf der Kochzonenanzeige.

Warmhalten-Funktion abschalten
1. Bei eingeschaltetem Timer wahlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion.
Nun kénnen Sie die Warmhalten-Funktion durch
Beriihren der Taste "1#" abschalten.
Die Kochzone arbeitet mit den zuvor festgelegten
Zeit- und Temperaturstufeneinstellungen weiter.
2. Bei abgeschaltetem Timer wahlen Sie die
Kochzone mit aktiver Warmhalten-Funktion.
Zum Abschalten der Warmhalten-Funktion
stellen Sie nun die gewtinschte
Temperaturstufe ein, indem Sie den
Einstellbereich bertihren oder mit dem Finger
dariiber streichen.
Die Kochzone arbeitet nun bei der von lhnen neu
eingestellten Temperatur.
Sie konnen die Warmhalten-Funktion
auch abschalten, indem Sie die Taste
(D" bertihren und das Kochfeld dabei
komplett ausschalten.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie sdmtliche
laufenden Funktionen des Kochfeldes (mit
Ausnahme des Timers) eine bestimmte Zeit
lang unterbrechen.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
uch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

e
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1. Bﬂirijhren Sie im laufenden Betrieb die Taste
Sémtliche aktiven Kochzonen werden
voriibergehend abgeschaltet.

2. Durch emeutes Bertihren der Taste "{[I
werden samtliche abgeschalteten Kochzonen
wieder eingeschaltet; die vorherigen
Einstellungen bleiben dabei erhalten.

Eco-Modus

Mit dieser Funktion kdnnen Sie samtliche

Kochzonen auf eine niedrigere Leistungsstufe

umschalten.
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Der Energiesparmodus kann nur bei aktiven
Kochzonen aktiviert werden.

1. Beriihren Sie die Taste "eco" im laufenden
Betrieb der Kochzone.

» Die aktive Zone wird in den Energiesparmodus

geschaltet, ihre Leistungsstufe halbiert sich.

Speicherfunktion

Ihr Kochfeld kann sich eine Kombination aus

Temperaturstufe und Zeit ,merken”. Dank dieser

Funktion kdnnen Sie eine besonders gelungene

Kombination aus Temperatur und Zeit problemlos

festhalten.
Es kann nur eine Einstellungskombination
gespeichert werden. Da beim Speichern
einer neuen Kombination die zuvor
gespeicherte beschrieben wird, merkt sich
das Kochfeld grundsétzlich nur die zuletzt
gespeicherte Kombination.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "®"
ein.

2. Wahlen Sie die gew(inschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich beriihren
oder mit dem Finger dartber streichen.

4. Stellen Sie auch die gewiinschte Zeit ein.

5. Nach der Einstellung von Temperaturstufe
und Zeit halten Sie das Symbol "£2" beriihrt,
bis Sie zwei Signalttne horen.

Das Symbol "£3" leuchtet auf, eingestellte
Temperaturstufe und eingestellte Zeit werden
gespeichert.

Einstellungen aus dem Speicher abrufen

1. Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone durch
Berilhren der Kochzonenauswahltasten.

2. Wahrend 0 als Temperaturstufe ausgewahlt
ist, halten Sie die Taste "E2" bertihrt, bis Sie
ginen einzelnen Signalton horen.

Nun werden die gespeicherte Temperaturstufe

und die gespeicherte Zeit aus dem Speicher

abgerufen, die Kochzone arbeitet jetzt mit den
gespeicherten Werten.




Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das Induktionskochfeld
das Kochgeschirr selbst. Daher bietet es im
Vergleich zu anderen Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und die Oberflache
des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim
Einsatz maximale Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210 und 280
mm ausgestattet. Durch das
Induktionsmerkmal erkennt jede Kochzone
den Durchmesser des darauf platzierten
Kochgeschirrs. Energie wird nur dort
erzeugt, wo das Kochgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch gewéhrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur
Sicherheit beitrdgt und auch gehdrig Energie
sparen kann. Wenn Sie bei einer oder mehreren
Kochzonen das Abschalten vergessen sollten,
werden die Kochzonen nach Ablauf einer
bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem
Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperaturstufe abhéngig. Die
maximale Betriebszeit wird bei dieser
Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise
abgeschaltet wurde, kann sie nattirlich auch
wieder eingeschaltet werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzung

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Sekunden

Uberhitzungsschutz

lhr Kochfeld ist mit einigen Sensoren
ausgestattet, die einen guten Schutz gegen
Uberhitzung bieten. Folgendes gilt bei

Uberhitzung:
e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet
werden.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

lhr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet. Falls
iiberlaufende Speisen auf das Bedienfeld
gelangen, trennt das System umgehend die
Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich
aus. Dabei erscheint die Warnung ,E* im Display.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das

Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle

reagiert. Es andert die Leistungseinstellungen

sehr schnell. Dadurch kdnnen Sie verhindern,

dass Speisen (Wasser, Milch) iberkochen; selbst

wenn dies kurz bevorsteht.

Betriebsgerausche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb

Gerdusche aus. Diese Gerdusche sind normal

und beim Kochen mit Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter
das Gerdusch.
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e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerdusche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei
geringen Stufen ein reguldres Gerdusch
beim Ein-/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird,
kann dies Gerdusche verursachen. Sobald

Sie Wasser oder Lebensmittel hineingeben,  [“jnquktionshardware | EX Kochzonenanze
verschwindet auch das Gerdusch. _Fehler. Symbol ige
e Der Lifter, der die Elektrik kiihlt, gibt blinkt

Gerausche aus.

Fehlercodes, Warnmeldungen und Ursachen
Tabelle 2;

imeranzeige

eitere Hinweise zu maglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.
Falls die Meldungen ,Fx" und ,Ex"“ stindig
angezeigt werden, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.

&

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
usgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
bschalten, ein ,E*-Fehlercode wird
ausgegeben. Ein Signalton erklingt.

Halten Sie die Oberfliche des Bedienfeldes
auber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstérungen kommen.

Kochfeld tiberhitzt | H-Symbol
blinkt ige

e

©

ensorbedienfeld- S
Hardwarefehler. Symbo
leuchtet

24/DE



] Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerates und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der

Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen

griindlich abkthlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und kdnnen
sich beim néchsten Einsatz des Backofens
nicht einbrennen.

e /Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf, tiberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der

Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen
ie Oberflachen des Gerétes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstinde

bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerétes — es besteht
tromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit
kaltem Wasser angefeuchteten Tuch sauber.
AnschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Achten Sie darauf, dass keine Riickstande auf
der Glaskeramik verbleiben; andernfalls kann das
Kochfeld bei der nachsten Nutzung beschadigt
werden.,

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und dhnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe
Flecken) mit etwas Kalkentferner; Essig oder
Zitronensaft funktionieren ebenfalls. Alternativ
kdnnen Sie entsprechende handelsiibliche
Produkte verwenden.

Bei hartnackigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und
warten ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz
eingezogen ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem feuchten
Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
o ofort entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramik dauerhaft beschédigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbverdnderungen der Glaskeramik und der
Markierungen kommen. Die Funktion des
Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbveranderungen und sonstige leichte optische
Verénderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Problemlbsungen

Beim Kochen bilden sich Wassertropfen.

e Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und Wassertropfchen bilden,
wenn er mit den kélteren Fléchen des Gerétes in Berlihrung kommt. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu horen.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich
zusammen — dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

o Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das
Gerét vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

Nun erscheint das Symbol "\~ auf der Kochzonenanzeige.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich
ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr
mit Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit
genug fiir die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie
es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind (iberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

Die ausgewdhite Kochzone schaltet sich im Betrieb plotzlich ab.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu
einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Maglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden
Gegenstand vom Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichmaBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr
mit Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit
genug fiir die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie
es auf der Kochzone.

Der Kiihlungsliifter arbeitet, obwohl das Kochfeld abgeschaltet ist,

e Diesist kein Fehler. Der Lifter lauft weiter, bis die Elektronik im Herd auf eine akzeptable
Temperatur abgekihlt ist.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
utorisierten Kundendienst oder an den Héndler, bei dem Sie das Gerdt gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Geréat selbst zu reparieren.
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