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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103 Beko npoaykT. Vickame BalwmUSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeAe 40 CMbPT UMK HapaHsiBaHe.

@ BarkHa nHopMaLyst Mnv MonesHn CbBeTy 3a yrnotpeba.

[MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a NOTPebUTENS.

u

f MpepynpexaeHve 3a ropeLy NoBbPXHOCTHU.

BEJNEXK OnacHocT, kosiTo MOXe fa AoBeAe 40 MaTepuarHm WeTu Bbpxy NpoayKTa uim okonHaTa
A cpepa.

Mons, ckaHmpante QR koga, 3a Aa nonyynte OCTHIM 4O OHMalH BepcuaTa Ha
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

NMpepHa3HavyeHne

1.2 bBe3onacHOCT Ha
Aeua, yasBMMmum nuua
M OMALLHUN NOoMLUN

» To3aun npoayKT Moxe aa ce
n3nonaea oT geua Ha 8 -
roguiiHa Bb3pacT M Mo -
rofieMu, KakTto n oT xopa,
KOUTO ca HE4OPa3BUTU BbB
dur3nyeckn, CEeTUBHU UMK
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YMCTBEHWN YMEHMS, UITN KOUTO
HAMaT ONUT N 3HaHUA, cTUra
Aa ca nop HabnogeHue unm
oby4yeHn 3a GesonacHaTta
ynotpeba n onacHocTuTe OT
npoaykra.

[euaTa He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykTa. NoyncrteaHeTo U
nogapbXKkata ot noTpeburtens
He TpsibBa 4a ce u3sbpLuBaT
OT Aela, OCBEH aKo HaAMma
HAKOW, KONTO Aa v
HabnogaBa.

Toaun npoayKTt He TpsibBa fa ce
N3Mnoni3Ba OT Xopa C OrpaHnyeH
dom3n4ecKkn, CETUBEH UNn
YMCTBEH KanauuTteT
(BKIHOYMTENHO Aeua), OCBEH
aKo Te He ca nopa HabnogeHne
UNn He nonyyaTt
HeobXxooMMNTE MHCTPYKLNN.
HeuaTa Tpsbea ga 6vaat
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He UrpasT C
npoaykra.

EnekTpnyecknte npoayktu ca
ornacHu 3a geuatau
aomaluHuTe nobumun. Jeuata
N goMallHuTe NdumMun He
TpsibBa ga urpasT, ga ce
KauBaT unu ga Bnu3ar B
npoaykra.

He noctaBante npegmeTy,
KouTO geuarta moraTt aa
AOCTUrHAT BbPXY NPOAYKTA.

» 3aBbpTeETE APbXKKATA HA
TEHOXKEPUTE U TUraHUTE
OTCTpaHu Ha nnoTa, Taka 4e
jeuaTta ga He moraTt Aa
XBallaT 1 narapsr.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbNHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbXxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
Martepuanu Ha MACTo,
HeAOCTbLMHO 3a Aeua.
ColuecTtByBa onacHocT OT
HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.

* [Npean na naxebpnure
N3HOCEeHUTE K 6e3nonesHu
NPOLYKTW:

1. U3knto4veTe wencena u ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. WNskno4veTe 3axpaHBalLms
kaben mn ro nskn4yete ¢
Lencena oT Nnpoaykra.

3. B3emeTe npegnasHu MepKu,
3a ga npegoTtepatuTe
HaBNM3aHEeTo Ha Aeua B
NpoAyKTa.

4. He nos3BongaBanTe Ha geuarta
Aa urpasT c NpoaykKTa,
Korato € B HeakTUBEH
PEXMM.

ﬁ 1.3 Enektpuyecka
6e3onacHocT
* BkntoyeTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alUUTeH C
npegnasuTen, KOUTo

CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, NOCOYEeHN Ha eTUKeTa
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Ha Tuna. MIHcTanauusaTa 3a
3a3emsaBaHe TpsibBa fa ce
N3BbPLUM OT KBanuduumnpaH
eneKkTpoTexHuK. He
n3nonseanTe npoaykTta 6e3
3a3emsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTe/HauMoHanHuTe
pasnopenow.

WencensT nnu
€NEeKTPNYECKOTO CBbP3BaAHE
Ha ypena Tpsbsa aa e Ha
INeCHO AOCTBIMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NpoayKTbT, TPpsiOBa Aa nma
MexaHu3bM (Npeanasuren,
NpeBKtoYBaTen, KN4y U T.H.),
KOWTO Oa OTroBapsi Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
N na pasfgensi BCUYKU NosocK
OT MpexarTa.

M3krnoyeTte npoaykta ot
KOHTaKTa Unu nskno4veTte
npegnasuTens Nnpean PEMOHT,
noaapbXKKka 1 NOYMCTBAHE.
BkrntoyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXxeHMeTo N YecToTaTa,
NMOCOYEHWN Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKko BaLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBall kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3BaLms kaben, onnucaH B
pasgena "TexHunyecku
cneumcumkaymn.

« He GnokupaiTe 3axpaHBalLms

kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsanTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa aa ce orobBa, CMaykBa
W Oa BNM3a B KOHTAKT C
M3TOYHUK Ha TOMSINHA.

* YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalLnaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAYKTa Ha
MSICTOTO My crieq, crnobsiBaHe
NN NOYNCTBAHeE.

* /I3non3BanTe camo
opurMHanex kaben. He
n3nonssanTe cps3aHun unm
noBpeneHn kabenu.

* He nsnonssaunTte
yabImkuTeneH kaben unm
MHOroyHKLNOHanNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAaYKT.

+ CBbpXeTe ce C 0TOpU3nNpaHus

CEPBU3EH LEHTHP Unu

BHOCUTENS, 3a Aa uanonspaTe

opobpeHus agantep B

cnyvanTe, KoraTo e

HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha

npeobpasyBaTteneH agantep

(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS

UM OTOPU3NPaHUS CEPBU3,

aKo AbJKMHATA Ha

enekTponpoBoaa He e

noaxoasiua.

* [peHoCcMMKN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenun Mmorat aa nperpesT u
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Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXXECTBO LLENCEeNn U
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faneuv ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBamAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0ToOpuU3npaH
CepBU3 UNn nNuue, NOCOYEHO
oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTW.

A1 4

M3obpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo nanona3sarte
TANOTO Ha LWencena, a He
camus kabern.

Be3onacHocT npum
TpaHcnopTupaHe

N3knoveTe npoaykra ot
enekTpuyeckaTa Mpexa,

npeav ga ro TpaHcnopTupare.

KoraTto TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykKTa,
YBUWTE IO C ONaKOBBbYEH
Martepuan ¢ mexypdeta unu

AKO BalMAT NPOAYKT MMa
3axpaHBall kaben v wencen:
* Hukora He noctaBsanTe

aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3apaBo. 3akpeneTe 34paBo

Lencerna Ha npogykTa B
cuyneH, pasxnabeH nnm

n3BageH OT KOHTaKTa Lercern.

YBepeTe ce, Ye LencensT e
BKapaH JoKpaun B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe Ja nperpesT 1 ga
NPUYNHAT Noxap.
N3barsanTe ga nocrtaBsATe
YCTPOWCTBOTO B LLENCenu,
KOMUTO ca Ma3HW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUMANHO U3MNOXEHN Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o oo

pa60TeH nnoT, OTKbAETO MOXe

Aa natede Boga). B npotumeeH
Cny4au CbLUEeCTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeaANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencena ¢ Mokpu pbue!

NOABWXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a ga
npegoTepaTuTe NoBpeaa.

* MNpean aa nHctanupaTte
NpoAyKTa, NpoBepeTe
npoaykTa 3a noBpeau cneg
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS UInu
OTOpPM3NPaHNSA CEPBU3EH
LEeHTBP, ako e NoBpeaeEH.

A1 .5 be3onacHocCT npwm

MOHTaxa

* lNpean ga 3anoyHeTe
WMHCTanauyusTa, nskno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOMTO Lie 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMLM NO BpeME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
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NPOTMBEH Cry4an nva
OMacHOCT OT HapaHsaBaHe oOT
ocTpu pbbose!

Mpean na moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe
npoaykTa 3a nospean. Ako
NPOAYKTHT € NOBPEAEH HE o
MOHTUpanTe.

N3b6areanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMMON30SIaUNOHHN
MaTtepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTpPELLUHOCTTa Ha mebenuTe,
KOWUTO e 6baaT MOHTUPaHMW.
B 3oHaTa, kbaeTo € MOHTMpaH
NpoAyKTHLT, HE TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHULUM Ha TOMMMHA, KaTo
€MNeKTPUYECKN NN ra3oBU
HarpeBaTesnu.

[pbXXTE OKONTHOCTUTE OKOJIO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npogykrta
OTBOPEHM.

He mMoHTupanTe npoaykra
6130 oo nposopeL.
CoblyecTByBa pUCK NIIAMbKbT
Ha nfioyaTa fa 3ananu 3aBecu
1 3ananMMmmn matepmanu OKomno
nnoyara. Korato otBopute
nposopeLa, ropeLumte cbaoBe
3a roTBeHe Moxe ga ce
06bpHar.

He MoHTUpanTe npoaykra
6nm30 go nposopey. KoraTo
OTBOpMUTE NpPO30opeLa,
ropewuTe CbAoBe 3a roTBEHE
MOXe ga ce obbpHaT.

* AKO MMa KOHTaKT 3aJ MSACTOTO,
KbAeTo we 6bae MoHTMpaH
npoaykTuT, TpsbBa Aa ce
rapaHTmpa, Ye nNpoaykTbT He
BIiM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
WM C LLiencena, BKMAYEH B
KOHTaKTa.

* He Tpsabea ga nma rasos
MapKyd, nnactMmacosa
BogonpoBogHa Tpbba n
rHe3ado Ha 3agHarta unm
CTpaHM4HaTa CTeHa Ha
MSICTOTO, KbETO Lie Obae
MOHTUPaH NPoAYKTHLT. B
NPOTMBEH Cry4an Te morar ga
ce gecdopmMmmpat OT TOMSIMHHUSA
edekKT, KoraTo NioTbT paboTn
N MOXe Oda Cb3gaje puck 3a
©e3onacHocTTa.

A1 .6 be3sonacHocT npu

ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KOYEH cnepg Bcsika
ynotpeba.

* AKO HsAMa aa nanonseaTte
npoaykTa AbNro Bpeme,
N3KIoYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KNYeTe 3axpaHBaHETO OT
KyTuaTa ¢ npeanasvrtenm.

* He nsnonseanTte npoaykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynoTtpeba. N3knoveTte
npoaykra ot
enekTpn4ecTBoTo. CBbpXKETE

ce C BHocuUTena unm
oTopunsnpaHmna cepsus.
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* BHUMAHMUE: Ako
NOBBPXHOCTTA Ha nfoTa e
HanykaHa, usknoJyete
NpoAayKTa OT enekTpuyeckarta
Mpexa, 3a fa nsberHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NsioTa e
cyyneHa:

N3knioveTe BCUYKM ra3oBu n

(ako nma) enekTpmyeckm

KOTNoHU. N3krntoyeTe npoaykTa

OT eNeKTpNYecTBoTO.

- He pokoceante noBbpxXHOCTTA

Ha ypeaa.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaTo M Aa € NpuyunHa.

* Hukora He nanonssante
npoaykKTa, Korato BawaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLlleHu oT ynotpebaTa
Ha ankoxon u/unm HapKoTULM.

« 3ananumu npeagmMeTn He
TpsibBa Oa ce AbpXxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteseHe. B
NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe
Aa nosefe Ao noxap.

» To3n NpoayKT He e NoAxoasLL
3a 1M3nonseaHe c
ANCTaHUNOHHO ynpasneHune
NN BbHLUEH YaCOBHMUK.

AL? MNMpeaynpexaeHus
3a TeMnepartypara
« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTBT Ce M3MNoN3Ba, TOW U
OOCTBMHUTE MY YacTu Lie
O6baaT ropewn. Tpsabea ga ce

BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTU.
Heua noa 8-roguwHa Bb3pact
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NPOAYKTa, OCBEH aKo He ca
noA NOCTOSAHHO HabnaeHwe.
* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMo3nBHN MaTepmanu
6nm130 Oo NpoaykTa, Thil KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baar
ropeLyu, gokato paboTu.
BHUMAHMWE: OnacHocT oT
noxap: He cbxpaHsBaunTe
npeamMmeTn Bbpxy
NOBBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

é 1.8 be3onacHocT npu
roTBeHe

* BHUMAHMUE: NMpouecstT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce crnassa.
TpsibBa NOCTOAHHO Aa ce
HabngaBaT KpaTKOCPOUYHUTE
NnpoLiecn Ha roTBeHe.

* BHUMAHMUE: lpwn rotBeHe C
TBbPAO WU TEYHO ONMO €
OnacHo [a ocTaBsATe KOTMOHa
6e3 Haa3op, KOeTo Moxe aa
npuynHn noxap. HUKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute orbHs
C BOAa; U3KNoYeTe NpoayKTa
OT enekTpuyeckaTa mMpexa u
cnep ToBa NOKpUnTe
nnambuuTe C NOKPMBANo unu
NpoTUBONOXapHa kbpna (u
T.H.).

* bbaeTte BHUMaTenHu, koraTo
n3nonssare ankoxonHu
HaNUTKN B ACTUHATA CW.
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AnKOXofbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMNepaTypu U Moxe
[a npeaunsBurKa noxap, Tbi
kaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brie3e B KOHTaKT C
ropeLym NoBbpPXHOCTMW.

A1 .9 BwvBegeHue

* Enektpuyecku ynpasnssaHuTte
30HM Ha BaLKMs KOTIIOH ca
obopyaBaHu ¢
YyCbBbpLLUEHCTBaHA
,MHOYKUNOHHA® TEXHOMOINA.
Ha nHayKuMoHHUTE 30HM 3a
roTBEHe, KOUTO crnecTtaBar
Bpeme 1 eHeprug, Tpsbsa oa
Ce 13non3eaT CbAoBe,
noaxoasn 3a MHAYKLUMOHHO
roTBeHe; B NPOTMBEH Cry4van
30HaTa 3a roTBEHE HAMa Aa
paboTtun. 3a nogpobHa
MHJ OpMaLnA BUXTe pasgena
,1360p Ha cba”.

* T KaTO MHOYKUNOHHUAT NSOT
Cb3daBa MarHMTHO none, Toea
MOXe [ia Ma BpeaHU eekTn
3a xopa, KOUTo nu3nonsear
yCTpOWUCTBa KaTo
NencMenKbpm nnu
WHCYSIMHOBM NOMMMN.

» 3aTBopeTe KOTNoHa oT
KOHTPOSHUSA naHen cnea
ynotpeba, He pa3unTanTe Ha
CEH30pa 3a CbAa.

* MeTanHm npegmMmeT KkaTo
HOXXOBE, BUNULIN, MBXNLN U
Kanauu He TpsibBa ga ce
NoCTaBAT BbpPXY NOBbPXHOCTTA
Ha KOTNOHAa, Tb KaTo Te Lie
Ce HaropeLaT.

* He cbxpaHaBanTe meTtanHu
npegMeTn B YEKMeLKeTa nog
nnota. [Npu npoabmKMTENHA U
WHTEeH3nBHa ynoTpeba
mMaTepuanuTe Tyk morat ga
nperpest.

* He nocraBsanTe enekTpoHHN
NPOAYKTM KaTO MOBUIHN
TenedgoHun, TabneTy,
KOMMNIOTPU BbPXY
WHOYKUMOHHUA NNnoT. BawmaT
ypen Moxe aa ce nospeaw.

1.10 be3onacHocT npu

A noaapbXKa U
noYyncTBaHe

* Mi3yakanTe npoayKkTbLT Aa ce
oxnaau, npean oa ro
noynctute. [opewwmTte
NOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!

* Hukora He mnnTe npoaykra
4ypes nNnpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocCT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonaseante
napoyncTaykn 3a NoYnCcTBaHe
Ha nNpoayKTa, Tb KaTo ToBa
MOXe [ia NMPUYNHN TOKOB yaap.
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2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonasaTt NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOpMarnHu 6UToBK 1 Apyru
oTnaabLM B Kpasi Ha ekcnnoaTauyoHHNS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ peLMKIMpaHe Ha enekTPpUYecko 1
enekTpoHHO obopyAsaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETE KbM MeCcTHaTa aAMUHNCTPaLMS
3a noseye MHopMaLMsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBUNHOTO
M3XBBPIISHE Ha ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauun 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemun
MaTepuanu, KOMTO CbOTBETCTBAT C
HaUMOHANHNTE eKONMOrMYHN HOPMM Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnante
OMNakoBbYHMTE OTMAAbLU C HOPMArHU
O1TOBM 1 Opyrv oTNaabLUn, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 32 OMAaKOBBYHM
mMaTepuanu, onpeaeneHn ot MECTHUTE
BNacTu.

2.3 Mpenopbku 3a necteHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdopmauums 3a
eHepruHaTa epekTUBHOCT MOXe Aa Obae
HamepeHa Ha eTUKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepHute npeanoxeHus we Bu nomorHat

Aa usnonsearte Bawmsa npoaykT no

€KOJI0rMyeH N eHeprmnHo edpekTUBEH

HaYUH:

» PasmpaseTe 3ampaseHaTa xpaHa npeau
neyeHe.

* Vsnonseante TeHoKepw/TuraHu ¢
pasmep 1 Kanak, noaxoasiim 3a 3oHaTa
Ha KOTnoHa. BuHaru nsbupaiTe cbaa ¢
noaxopasiy pasvep 3a Bawara xpaHa. 3a
Cb[0BE C HenpaBuUIleH pa3mep e
Heobxoanma noBeye eHeprus.

» [NlogaobpkanTe 30HUTE 3a NeYeHe Ha
KOTMOHUTE U AbHATa Ha TeHOKepuTe
unctn. MpbcoTuaTa HamarnsBa npeHoca
Ha TONNMHA MeXay 30HaTa 3a NeyeHe u
OBHOTO Ha cbaa.
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3 BawwuaTt npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

.
e

v

O
¥

3
1 CTbkneHa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE 2 [oneH kopnyc
3 WHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 4 VHAykumoHHa 30Ha 3a roTBeHe
5 WMHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 6 WHaykumoHHa 3oHa 3a rotBeHe
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3.2 TexHuyecku cneuucpukaumum

06wy cneundmkaumm

BbHLWHM pa3Mepy Ha npoAykTa (BUcounHa/

LMpuHa/abnbovmHa) (Mm) 527 /590 /520

MoHTaxHu pa3mepu Ha nnoTa (wupuHa /

AbnboynHa) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

HanpexeHue/YecTtoTta 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

M3nonasaH TuN 1 cedeHne Ha kabena/noaxoaaiy

MUH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
32 M3nornssaHe B NpoayKTa

O6wa kKoHcymauust Ha eHeprus (kW) Makc. 7,2 kW

30HM 3a rOTBEHe

MpeneH nsiB VHOyKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
MpeneH geceH MHAOYKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
Pasmvep 145 mm

3axpaHBaHe 1600 W / Cnomaray 1800 W
3apeH nsaB VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
3apeH aeceH VHOyKuMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
Pasmep 210 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W

* BucoumHata Ha nnota, nocoyeHa B TEXHMYeckaTa Tabnuua, e AonHaTa BUCOYMHA Ha Koprnyca Ha
npoaykTa.

TexHnyeckuTe cneuyndmkaumm morat ga oboat NPOMEeHAHN be3 npeaun3secTune C
uen no,u,o6ps=|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

LOOKyMeHTauuad, ca nony4eHun B na6opaTopHM ycnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT oT ycnoBuaTa Ha pa60Ta M OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxaeawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBOHa4YanHoO NoYMCTBaHe

1.

OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHU
maTtepuanu.

M36bpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ Mokpa Kbprna unu r.6a u
noAcyLUeTe ¢ Kbpna.

5 Kak pa pabotute c KOTnoHa

3ABENEXKA: Hakon npenapatu unm
noyncTBaLLy npenapaTy Morart Aa
noBpeasAT NoBbpXHOCTTAa. He nsnonseariTe
abpasunBHM NnpenapaTtu, NoYMCTBALLN
npaxoBe, MOYMCTBALLM KPEMOBE MUIN OCTPYU
npegmMeTv No BpEME Ha NoYUCTBaHe.
3ABEJIEXKA: TMo Bpeme Ha nbpBata
ynoTpeba Moxe Aa ce NosiBU UM U
MUpM3Ma 3a HAKOIKO Yaca. ToBa e
HOpMaIiHO U MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha
obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

5.1 O6wa nHdopmauus 3a

Mn3nosfiaBaHeTo Ha KOTJIOHa

A O6wu npeaynpexaeHns

He nossonsiBaiiTe HUKaKkbB NpeameT aa
nagHe BbpXy CTbKIieHaTa NoBbpPXHOCT 3a
roteeHe. [lopy Manku npeameT kaTo
COJTHMUM MoraT Aa noBpeaAT CTbKreHaTta
NMOBBPXHOCT 3a rotBeHe. He
n3nons3sanTe HanykaHa CTbKneHa
NMOBbPXHOCT 3a rotBeHe. BogaTta moxe
[a NPOHVKHE B TE3M MYKHATUHM U Aa
NMPUYMHN KbCO CbeanHeHne. AKo
NMOBbPXHOCTTA € NoBpeAeHa Mo HAKaKbB
HauuH (HanpyUMep BMAVMMU MNYKHATUHK),
NbpBO U3KMYETE NpeanasuTens, cneg
TOBa U3KItOYETE NpoaykTa 1 ce obageTe
Ha OTOpU3MpaHus cepeus, 3a aa
HamanuTe pucka OT TOKOB yaap.

He uanonasaiite HecTabunHu Unn NecHo
HaKnaHsALWM ce CbaoBe BbpXY
CTbKIeHaTa NoBbpPXHOCT 3a roTBEHE.

He HarpsiBaitTe npasHuTe CbAoBe 3a
roTBeHe. Cb,D,OBeTe 3a rotBeHe u
NPOAYKTBLT MoraTt Aa ce noBpeasT.

He 3abpaBarite oa nsknioumMTe 30HUTE 3a
roTBeHe cnep Bcsika ynotpeba.

Ako paboTuTe CbC 30HUTE 3a rOTBEHE
0e3 cboBeTe 3a roTBeHe, Lie
rnoBpeauTe nNpoaykTa. ViskntousaiTte
30HUTE 3a roTBEHe crief BcAka
ynoTpeba.

+ 30HUTE 3a roTBeHe Lie 6baat ropeLum
cnep Bcsika ynotpeba, Taka ye He
nocTaBsnTe NNacTMacoBy CbAoBe 3a
rotBeHe B 30HUTE 3a NOTBEHeEe.
HesabaBHo nouncreTe pa3ToneHns
maTtepuvan no NoBbLPXHOCTTA.

+ BHesanHuTe TemnepaTypH/ NPOMEHH Mo
CTbKreHaTa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE
MoraT fja NpU4MHAT nospeaa,
BHMMaBalTe Aa He pasneeTe CTyfeHa
TE4YHOCT NOo BpemMe Ha rotBeHe.

* [NlocTaBeTe NOAXOAALLOTO KOMMYECTBO
XpaHa B CboBeTe 3a rotBeHe. ToBa Lie
ronpeyn Ha xpaHaTa aa npenee v Hama
[a ce Hanara fja npaBuTe HEHYXHO
rnoyncTBaHe.

+ He nocTaBssiiTe kanauy Ha CbAoBe 3a
rOTBEHE B 30HUTE 3a FOTBEHE.

* [NocTaBeTe cbhoBeTE 3a FOTBEHE Taka,
Ye Oa ca LeHTpUpaHu BbpXy 30HMTE 3a
roteBeHe. AKO nckaTte a npemecturte
CbAOBETe 3a roTBEHe B Apyra 30Ha 3a
roTBeHe, NOBAUrHETE M 1 1 noctaBeTe
BBPXY XeraHaTta 30Ha 3a roTBeHe,
BMECTO [a v nnbararte.

MpuHUMN Ha pa6oTa Ha MHOYKUUOHHUA

nnor

MHAOYKUMOHHMAT NMOT € KaTo OTBOpeHa

Bepura. Korato Bbpxy Hero e noctaBeH

WHOYKUMOHHO CbBMECTUM Cb[ 3@ rOTBEHE,

BepuraTta e 3aBbpLUEeHa 1 eNeKTPOHHa

cucTemMa, pasnonoxeHa TOYHO noj

CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT 3a FOTBEHE,
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npounsBexaa marHuTHo none. MetanHata

OCHOBa Ha CbJOBETE 3a rOTBEHE Ce

HarpsiBa, KaTo norly4yaBsa eHeprusi oT ToBa

MarHUTHO norne. o To3n Ha4MH TonnuHaTa

ce npou3Bexaa He BbpXy CTbKeHaTa

NMOBBPXHOCT Ha KOTIIOHA, @ AUPEKTHO B

cbaoBeTe Hag Hero. CTbkeHaTa

MOBBPXHOCT Ce 3arpsiea C TonnvMHaTta Ha

CbOBETE 3a rOTBEHE.

MpeonmMmcTBa Ha UHAYKLUUMOHHOTO

rotBeHe

VIHOYKUMOHHWTE KOTNOHW npeanarat HAKou

NpeavMCTBa, Thil KaTo TONMMHaTa ce

NpexBbprsi OMPEKTHO B CbOBETE 3a

roTBeHe.

» XpaHuTe, KOUTO MPenMBaT No BpeME Ha
roTBEHE, He ropsT ObP30, Thi KaTo
NMOBBPXHOCTTA Ha CTBLKIOTO 3a FOTBEHE
He ce HarpsiBa gupekTHo. Ocurypsisa ce
Mo - NIECHO MOYNCTBaHE.

* TN KaTo TONMMHATa ce reHepupa
OVPEKTHO B CbZIOBETE 3a FOTBEHE,
roTBEHETO € Mo - 6bP30, KaToO Mo TO3M
Ha4vH ce crnecTsiBa Bpeme 1 eHeprvs B
CpaBHeHMWe C ApYr1 BUOOBE KOTIOHMW.

» Tbi KaTo TONNUHaTa ce nogasa
OVPEKTHO KbM CbZOBETE 3a rOTBEHE,
HsiMa 3aryba Ha TonnvHa 1 ce noctura
no - ePeKTUBHO rOTBEHE.

» BepgHara cnep kaTto CbOoOBETE 3a rOTBEHE
ObaaT n3BageHu OT 30HaTa 3a roTBEHE,
TONMWHHMAT TPaHcdep cnvpa 1 3oHaTa
3a roTBEHE He ce Harpsiea QUPEKTHO,
KOeTo ocurypsia rno - 6e3onacHo
M3non3BaHe cpeLly Bb3MOXHU
WHLMOEHTU, KOUTO MoraT Aa Bb3HUKHAT
no Bpeme Ha rotBeHe.

3a 6e3onacHa ynoTtpeba:

* He n3buparite BUCOKMN HMBA Ha
HarpsiBaHe, KoraTto u3nonssarte
He3anensaliy CbAOBE 3a rOTBEHE,
NMOKPUTK C HMKAKBO Macro UM MHOro
Marko macno (TecrnoHoB Tun).

* He nsnonseanTte cTbkrneHarta 30Ha 3a
roTBEHE KaTo MOBBLPXHOCT 3a NOCTaBAHE
UnNn psiaHe Ha NpegmMeTy.

* He noctaBsiiTe MeTanHu npeaMeTn kaTto
npubopu 3a XxpaHeHe unu kanaum Ha
Cb0Be 32 rOTBEHE B 30HATa 3a rOTBEHE,
Tbl KATO Te MOraT Aa Ce HaropeLusT.

* Hwukora He n3nonaeawnTe anymMmH1MeBO
¢onmo 3a rotBeHe. Hukora He
NnocTaBsANTe xpaHa, yBuTa B anyMnHUEBO
¢onmo, BbpXy MHAYKLUMOHHATA 30Ha 3a
roTBeHe.

» [pbXTe MarHnTHM NpeaMeTw, KaTo
KpeaOUTHU KapTu Unn neHTun, ganed ot
npoayKTa, AoKaTo 30HWUTE 3a roTBEHe ca
B eKcrnroarauus.

» Ako nop BalUusi KOTIIOH uma ypHa u TS
paboTu, ceH3opuTe B NpoAdyKTa Morat aa
HaMarnsaT HUBOTO Ha rOTBEHE UK Aa
M3KnoYvart npoaykra.

* Bawwmart koTnoH uma cuctema 3a
aBTOMaTM4HO M3knto4BaHe. NogpobHa
MHdOpMauus 3a Tasu cuctema e
Hanv4yHa B criefBalluTe pasgenu.

CbpaoBe 3a rotBeHe

MpenopbyBa ce aa M3non3saTte camo

Cb[OBE 3a rOTBEHE, KOUTO ca

depomarHuTHu, ¢ 4OOPO KayYecTBO U

eTUKeTUPaHN NN MapKnpaHn Kato

MHOYKUMOHHO CbBMECTUMM 3a BallnA

WHAYKUMOHEH nnoT. KaTto usno, KonkoTo no

- BUCOKO € CbAbPXKaHNETO Ha XKerns3o,

TONKOBa Mo - 4o6pe e paboTAaT cbaoBeTe

3a roteeHe. [lnameTbpbT HA OCHOBAaTa Ha

CcbOoBeTe 3a roTBeHe Tpsbea Aa

CbOTBETCTBA Ha 30HaTa 3a UHAYKLUNOHHO

roteBeHe. [penopbunTenHuTe pasmepu ca

n3bpoeHu no - gony.

nOAXOAﬂLI.WI CbAaoBe 3a rotBeHe:

* CbooBe 3a roTBEHE OT YyryH

+ CbooBe OT emavnMpaHa CTomMaHa

« CbaoBe 3a roTBeHe OT CTOMaHa 1
HepbXaaema cTomaHa (C eTUKeT nnm
npepynpexaeHue, nokaseallo, 4ye ca
CbBMECTUMU C UHAYKLNS)

Henoaxopsiwm cbaoBe 3a roTBeHe:

* AnymrHuEBM CbOOBE 3a rOTBEHE

» CbaoBe 3a roTBeHe OT Me[

» CbaoBe 3a roTBEHE OT MECUHT

» CbaoBe 3a roTBEHE OT CTbKI0

* [MnUHeHn cbaoBe 3a roTBeHe

+ CbaoBe 3a rotBeHe OT Kepamuka u
nopuenat

Mpenopbku:

* M3nonsgaiiTe camo CbA0OBE 3a rOTBEHE C
nnocko AbHo. He nanonseanTte cbaose
3a rotBeHe c B,CI,J'I'b6HaTI/I NI N3NbKHaINm
OCHOBM.
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v X

* M3nonaeanTe camo aebenu, obpaboTeHn
cbaoBe 3a rotBeHe. AKo u3nornssarte
Cb[0Be 3a roTBEHe Ha TbHKa OCHOBA,
Te3n CbOBE 3a FOTBEHE LLe Ce HarpesT
MHOro 6bp30 1 OCHOBaTa Ha CbJOBETE
3a roTBEHe MOXe [a ce CTonu, Npeauv aa
ce aKkTuBMpa cucteMaTa 3a aBTOMaTUYHO
N3KIOYBaHe, KOeTOo Liie noepeau
NMOBBPXHOCTTA 3@ FOTBEHE U NPOAYKTa.
OcTtpuTe pbboBe Lie Hagpackat
NMOBbPXHOCTTA.

v X

* Hsikon cbaoBe 3a rotBeHe umat
depoMarH1MTHoO nose Ha ObHOTO, KOeTo e
Mo - Marnko oT AeNCTBUTENHUSA My
AnameTbp. Camo Tasmn 30Ha ce HarpsiBa
OT 30HaTa 3a rotBeHe. CnegoBaTenHo
TOMfMHaTa He ce pasnpeaens
paBHOMEPHO M e(heKTUBHOCTTA Ha
rotBeHe HamansBa. B gonbnHeHue,
TakuBa CboBe 3a rOTBEHE MOXe Aa He
ObAaT OTKPUTK OT roNeMy UHAYKLUNOHHN
30HU 3a roTBeHe. [Nopaau Tasn npuynHa
30HaTa 3a roteBeHe TpsibBa aa 6bae
n3bpaHa criopes pa3mepa Ha
hepomMarHnTHOTO none.

* Hskon cbaoBe 3a roTBeHe MMaT OCHOBaA,
KOSITO CbAbpKa HehepoOMarHnTHM
mMaTepuanu kaTo anymuHun. Tesu
BWOOBE CbOBE 3a FTOTBEHE MOXe [a He
Ce HarpsiBaT 4OCTATb4HO UM MOXeE
1306L0 aa He 6bAAT OTKPUTU OT
WHOYKUMOHHATa 30Ha 3a roteeHe. B
HSIKOM CIy4aun Moxe Aa ce NosiBu foLo
npegynpexaeHne 3a cbaoBe 3a roTBEHeE.

KoraTo roTBute HSKOIKO SICTUS B
@ WHOYKLUMOHHU 30HU 3a rOTBEHE,
pasnpefensiHeTo Ha CbOBETE 3a
roTBeHe paBHOMEPHO B AsicHaTa
nsiBa 1 cpeHaTa 30Ha npu u3Gopa
Ha 30Ha 3a roTBeHe Bnusie
NOJIOXKMTESTHO BBbPXY
eheKTUBHOCTTA Ha rOTBEHETO.

TecT Ha cbaoBe 3a roTBEHe

[poBepeTe fanu cbaoBeTE 3a rOTBEHE ca
CbBMECTUMU C MHOYKLUNOHHUTE KOTIIOHW,
KaTo usnonssare metoguTe no - Aony.

1. AKO OCHOBaTa Ha CbOBeTe 3a FOTBEHE
CbAbpXXa MarH1T, T4 € CbBMeCcTuUMa.

2. Korato nocraBuTe cbaoBeTE 3a FOTBEHE
B MHOYKUMOHHATa 30Ha 3a roTBeHe U

BKIOYMTE MPOAYKTA, aKo l_—l He Mura,
TON € CbBMECTUM.

MpenopbynTENHU pasMepu Ha
cbAoBeTe 3a roTBeHe

3a fa Moxe MHAOYKUMOHHaTa 30Ha 3a
roTBeHe Ja pasno3Hae cbaoBeTe 3a
roTBEHE, TS 3aBUCU OT hepoMarHMTHUS
OvameTbp U MaTepuana Ha ocHoBaTa Ha
CcbAoBeTe 3a roTBeHe. 3a pa3no3HaBaHe Ha
CcbAoBeTe 3a rOTBEHE U eheKTUBHO
rotTBeHe, CbOBETE 3a roTBeHe TpsibBa aa
6baaTt n3bpaHu cnopes pasMepa Ha
30HaTa 3a roteeHe. NpenopbunTenHnTe
pa3Mepu Ha CbAOBETE 3a rOTBEHE crnopen
pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe ca AafeHu
no - gony.

[MoBeneHMeTO Ha K1neHe MoXe aa Bapupa
B 3aBMCMMOCT OT BMAa Ha CbJOBETE 3a
roTBeHe, paamepa Ha Cb[OBETE 32 FOTBEHE
1 pasmepa Ha 3oHaTa 3a rotBeHe. 3a no -
paBHOMEPHO KMNEHe MOXe [a ce M3non3ea
30Ha 3a roTBEHe, KOATO € C eAWH pasmep
mo - ronsiMa. M3nonaeaHeTo Ha no - ronsama
30Ha 3a roTBeHe He rybu eHeprus 3a
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MHAOYKUMOHHU KOTMOHU, TbI KaTo
TOMMMHaTa ce cb3aaBa camo B
CbOTBETHUTE CbOOBE 3a rOTBEHE.

[namveTbp Ha 30HaTa 3a roTBEHe - MM

[OnameTbp Ha TeHOXKepaTa - MM

145

MUH. 100 - makcumym 145

180 MuH. 100 - makcumym 180
210 MUH. 140 - makcumym 210
240 MUH. 140 - makcumym 240
280 MUH. 125 - makcumym 280
320 MuH. 125 - makcumym 320

2 x (92,7 x 200)

MUH. 100 - makcumym 180

30Ha 3a roTBeHe C LUMpoOKa (MbBKaBa) NOBBPXHOCT

wupuHa 230 - gbmknHa 390

5.2 MMaHen 3a ynpaBneHue
o
© 6 8328 @
e
o|o
© sl ©

ByToHM :
(D) ByToH 3a BKlouBaHe/M3KItOYBaHE

(0 ByToH Ha Taiimepa
(¥ ByToH 3a yBenuuasare
(5 ByToH 3a HamansBaHe

CumBonu :
@ CvMBON 3a KItoyarsnka

ByTOH 3a n360p Ha 30Ha 3a roTBEHe :

88 3apeH nsB 6yToH 3a M3GOP Ha 30Ha 3a
roTeeHe

MpegneH nsie 6yToH 3a 13Gop Ha 30Ha 3a
rotBeHe

[eJ¢]
@0

[e)e]

ce MpeneH geceH 6yToH 3a M36op Ha 30Ha 3a

roTBeHe

83 3apeH aeceH 6yToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a
rotBeHe

O6Lwwa nHdopmauma 3a KOHTPOSTHUA

naHen

» ['paduknTe n urypmute ca camo ¢
MHMOpPMaUMOHHa uen. PeanHuar Bua Ha
ancnnes n pyHKuMnTe Moxe ga sapupar
B 3aBMCUMOCT OT MOA€ena Ha neykaTta.

» To3u ypen ce KOHTponupa OT KOHTPOSIEH
naHen ¢ eaHo AokocBaHe. Besiko
OencTBue, KOETO U3BBPLLBATE BbPXY
naHena 3a KOHTPOn C €4HO JOKOCBaHe,
ce noTBbpXKaaBa OT 3BYKOB CUrHar.

* [logabpkanTe KOHTPOMHUS naHern
BUHArn Y1cT u cyx. BnaxHata u
3aMbpCceHa NOBbLPXHOCT MOXe Aa
nosefe 0o npobremu BLB
PYHKLMOHUPAHETO.

BknrouBaHe Ha KOTNOHUTE

1. [okocHeTe konye @ Ha KOHTPOIHUSA
naHern.

= Cumeon “0” ce nosiBsiBa Ha BCUYKU
OVCNIen Ha 30HUTE 3a roTBEHe.

© o83

@

Ako B pamkuTe Ha 20 cekyHan He
Obae N3BbPLUEHO HUKAKBO
JencTeune, KOTNOHUTE aBTOMaTUYHO

npeM1MHaBaT B PEXUM Ha
FOTOBHOCT.
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U3kno4yBaHe Ha KOTIIOHUTEe
1. [okocHeTe Konye @ Ha KOHTPOIHUA
naden.

= KoTnoHWTe ce M3KMYBaT 1 ce BpbLyaTt
B PEXMM Ha rOTOBHOCT.

Ako B pamkuTe Ha 20 cekyHan He
@ Obae N3BbPLUEHO HUKAKBO

Jencteune, KOTNOHUTE aBTOMaTUYHO

npeMrHaBaT B PeX1M Ha

FOTOBHOCT.

Cumon “H” unu “h”, noasasaLum
ce BbpXy AMCNIes Ha 3oHaTa 3a
roTBeHe obo3Ha4vaBarT, Ye 3oHaTa

3a roTBeHe e Bce oule ropella. He
[OKOCBaWTe 30HUTE 3a NOTBEHE.

HacTtpoiika Ha TeMnepaTypHOTO HUBO

[lokocHeTe konyeTta @ nm O za ga
HacTpouTe TemneparypaTta Ha HUBO Mexay
“1” M “9” V”.IM “9” VI“1”.

UHoukaTop Ha ocTaTby4HaTa TOMMMHA
Cumson “H” nosieun ce Ha gucnnes Ha
30HaTa 3a rotBeHeob03HayaBa, ve
nroyaTta € Bce oule ropella nu Moxe aa ce
n3nonsea 3a nogabpXkaHe Ha Marko
Konu4yecTBo xpaHa Tonna. CumBonbsT
CKOpO nNpemuHaBa BbB “h”, KoeTo
o6o3HavaBa no-cnaba HaropeLyeHocT.

Mpu NpekbcBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
MHOMKaTOPBT Ha ocTaTbyHaTa
TOMMMHA He CBETU U He

npeanynpexaaBsa 3a HaropeweHun
30HM 3a roTBEHE.

BknrouBaHe Ha 30HUTe 3a rOTBEeHe
% =10

O 8 8old] Jo8 @

@ eslllss ©

1. HokocHeTe konye @ 3a Ja BKIouuTe
KOTNOHUTE.

2. [lokocHeTe Kon4eTo 3a M3bop Ha
XernaHata OT Bac 30Ha.

= Cwumon “0” ce nosiBsiBa Ha gucnnes
Ha 30HaTa 3a rOTBEHE N CbOTBETHUS
aucnnen ceeTBa no-spko.

Ha HuBa ot 1 go 7, Bogata nnum

@ MacroTo B Cba MOXe Aa Bapu Ui
Aa cnpe. ToBa MOXe fa Hakapa
notpebutens ga cmsaTa, ye
NPOAYKTBLT CE BKMOYBA U U3KIIOYBA
nepuoanyHo. B TakbB cnyyan,
ocobeHo koraTo BogaTta unm
MacrnoTo ca Marku KonmMyecTsa,
TOBa He e NoBpeaa; ToBa € NPoCTo
HAYMHBT, MO KOWTO paboTun
NPOOYKTHT.

BbHwHaTa yact Ha 280

@ MUITUMETPOBUSA MHOYKUNOHEH NIoT
3a roTBeHe (aKko BalLMAT NPOOYKT €
o6opyasaH ¢ 280 MunumeTpoB
WHAYKUMOHEH NS0T 3a roTBEHE) Cce
aKkTMBMpa camo, KoraTo ce NocTaBu
AOCTaTb4YHO ronsiM, 3a Aa nokpue
30HaTa 3a roTBEHE Cb[, BbPXY
30HaTa 3a roTBeHe , a
Temnepartyparta e HacTpoeHa Ha
HMBO MO-BMCOKO OT 8.

U3kniouBaHe Ha 30HUTE 3a FOTBEHeE:
[aneHa 30Ha 3a roTBeHe Moxe aa 6bae
U3KIoYEeHa Mo 3 pasnuMyHU HavmHa:

1. Ypes noHukaBaHe Ha
TemnepaTtypHoTo HUBO fo “0”: Moxe
[a U3KM4YnTe 3oHaTa 3a roTBeHe 4Ype3
NMOHWXXaBaHe Ha TemMrnepaTypHOTO HUBO
,D.O “0”.

2. C pokocBaHe Ha CUMBON Ha
CcbOTBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe 3a
onpeaerneH nepuopg oT Bpeme:
BkntoyeTe 30HaTa 3a rotBeHe C
HaTUCKaHe Ha CbOTBETHMS CUMBO 3a
onpeneneH nepvog oT Bpeme 3a aa
NOHWXMTE TemnepartypaTa o “0”.
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3. UYpes usnonssaHe Ha Taumep
onuusiTa 3a U3KIKYBaHe Ha
)ernaHaTta 30Ha 3a rotBeHe: Cnej
M3TM4YaHe Ha BpemMeTo, TanMepbT e
M3KMOYM 30HaTa 3a roTBEHE, 3a KOATO
€ HacTpoeH. Ha cboTBeTHMA aucnnemn
ce nosieaBa “0” vnn “00”. Cnepn
n3TM4aHe Ha BPEMETO Ce YyBa 3BYKOB
curHan. [lJokocHeTe Koe fa e Kon4ye Ha
KOHTPONHWA NaHen 3a [a UsknoynTe
3BYKOBUS CUrHar.

CunHo HarpsiBaHe (Byctbp) Bapupa B
3aBUCUMOCT OT MoAdena Ha npoaykra.
Bb3moOXHO e Aa He e Hanu4eH 3a Bawwusa
NPOAYKT.

Moxe ga usnonssarte GycTbp PyHKUMATA
“P” 3a 6bp30 HarpsaBaHe. Tasun yHKUMA
obaue He ce npenopbyBa 3a
NPOOBIDKUTENHO roTBeHe. PyHKUMA BycTbp
MOXE [a He € HanvM4yHa BbB BCUYKU 30HM 3a
roTBEHeE.

BkntoyBaHe Ha CUITHOTO HarpsiBaHe
(BycTtbp):

1. [okocHeTe Konye (D 3a Ja BKIouuTe
KOTNOHUTE.

2. WsbeperTe xxenaHarta 30Ha 3a roTBEHe C
[OKOCBaHe Ha KonyeTtaTta 3a usbop Ha
30Ha.

3. HatucHete konue @ nunm @ 3a ga
[OCTUTrHeTe HUBO “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© ool ll3e ©

4. KoraTo 30HaTa 3a roTBEHE € Ha HUBO

@

“9” mOKOCHeTe Kon4ye @ 3a fa
HacTpouTe TemnepaTtypaTta Ha 3oHaTa
3a rotTBeHe Ha “P”.

M3kniouBaHe Ha CUITHOTO HarpsiBaHe
(BycTbp):
 3a pa peakTtuBupare yHkumsi bycTsp,

JOKOocHeTe @ N HacTponte

Temnepartypara Ha cTeneH “9”. 3oHaTa

3a roTBEHE 13nu3a oT pexunm OycTbp 1

npoabmxasa Aa paboTtu Ha cTeneH “9”.
* MoxeTe Aa NOHWXWTE HUBOTO Ha

TemnepartypaTa ¢ JOKOCBaHe Ha © v
KaTo MU3KM4YMTE 30HaTa 3a roTBEHE
HanbITHO C NOHW>KaBaHe Ha HMBOTO Ha
TemneparypaTta go “0”.

3akno4yBaHe Ha 6yToHUTe

MoxeTe ga akTmBMpare 3aKniouBaHeTo Ha
Knaeuartypara 3a aa s 3aluTuTe ot
HeBOIHa NPOMSsiHa Ha PYHKUMUTE Npw
BKITHOYEH KOTIOH.

AKTMBMpaHe Ha 3aKno4BaHeTo Ha
GyTOHUTE

1. [okocHeTe konye @ 3a [ga BKMuuTe
KOTNOHUTE.

2. [lokocHeTe eHOBPEMEHHO KonyeTa S

[ Xe]
N o o 3a Aa aktnBmparTe 3aKrn4BaHETO
Ha Kon4yeTtaTta.

& [
OO0
1 (X6} (eXe)
AR [1[]3s ©
= 3aknyBaHeTO Ce akTMBUPA, a TouKaTa
Ha CUMBOI [E] cBeTBa.

ce
(o)

AKO V3KMHYMTE KOTIIOHA Npu
@ aKTMBMPAaHO 3aKn4YBaHe Ha
naHena, To 3ak/t04BaHEeTo Le ce
aKkTMBMpa OTHOBO MpU CreaBalloTo
BKJTHOMBaHe Ha KOTMNoHa. 3a ga

paboTuTe ¢ KOTNoHWTE TpAbBa Aa
[eaKTBMpaTe 3akroyBaHeTo Ha

naHena.
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HeakTMBMpaHe Ha 3aKrO4YBaHeTO Ha
6yTOHUTE

1. lMpwn akTMBMpaHO 3akroyBaHe,

AOKOCHeTe eJHOBpPEMEHHO Kon4yeTa @

@0
noo.

= 3akrn4BaHETO Ce aKTMBMPA, a ToYKaTa
Ha cMmBOn ﬁ] n34yesBa.
3awumTa oT geua
Moxke ga 3aluTUTe KOTNOHUTE OT
HeyMULLNEHO 13nonasaHe 3a Aa
npeanasuTe geuarta oT BKIIOYBAHE Ha
30HaTa 3a roteBeHe. 3alumTarta oT geua

MOXe Oa Ce akTuBupa 1 geaktneupa camo
B PeXMM Ha rOTOBHOCT.

Ako nMa npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo, 3aKMYBaHETO Lie

Obae OTMEHEHO MHOrO 6bP30..

AkTMBMpaHe Ha 3awWuTaTa 3a geua

1. HokocHeTe konye @ 3a [a BKI4nTe
KOTNOHUTE.

2. [lokocHeTe eqHOBPEMEHHO KonyeTta @

7 @ . Cnep kaTto vyeTte GunkaHe, @ 3a
[a akTuBMpaTe 3alumTarta ot geua.

ool ©

oo [T][f]oo
ORSSHIH NS
= 3awmTaTa 3a gela ce akTMBMpa, a

cumeon “L” ce nosiBaABa Ha gucnnes
Ha BCUYKM 30HM 3a rOTBEHE.

[eakTuBmpaHe Ha 3awuMTaTa 3a geua

1. MNpwn akTMBMpaHa 3awmTa 3a geua,

nokocrete konue (D 3a na skmoumte
KOTNOHUTE.

2. [JokocHeTe eQHOBPEMEHHO KonyeTa @
" @ Cnep kaTo uyeTe bunkaHe,
OOKOCHeTe @ 3a @ akTuBuMpare
3awmTaTa oT geua.

= 3awmTarta 3a geua ce AeakTmBupa, a
cumBon “L” n3yessa oT gucnnes Ha
BCUYKM 30HM 32 rOTBEHE.

DyHKUMA Tanmep

Tasun byHKUMA BN ynecHsaBa npu
roTBeHeTo. Hama ga e Heobxoammo aa
NnpucbCTBaTE Ha KOTIIOHA Npe3 Lenus
nepvon Ha rotBeHe. 3oHaTa 3a roTBeHe Lue
Ce M3KIoYM aBTOMaTMYHO B Kpasi Ha
BPEMETO, KOeTo CcTe 1M3bpanu.

AKTUBUpaHe Ha TariMepa

1. [okocHeTe konye @ 3a [Ja BKMunTe
KOTMOHUTE.

2. WN3bepeTe xxenaHaTta 30Ha 3a roTBEHE C
AOKOCBaHe Ha konyeTtarta 3a n3bop Ha

©ese][]ee &

_|_

oo~ oo
@ wllllss ©
3. [lokocHeTe konye @ unu @ 3a ga

HacTpouTe XenaHaTa cTerneH Ha
TemnepartypaTa.

4. [1okocHeTe konye @ 3a [a BKIounTe
Tanmepa.

= CumBon “00” ceeTBa BbpXy
avcnnes Ha Tanvepa, a
JeceTMyHaTa Touka ce nosiBsBa
BBbPXY Avcnnes Ha nsbpaHata
30Ha 3a roTBeHe.
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[OucnnenTte Ha 3agHaTa gsicHa u
3agHaTa nsBa 30Ha 3a roTBeHe

N3rpasaT ponsaTa Ha gucnnen Ha
TariMepa KoraTo TOW € aKTUBEH.

©) | o

5. [lokocHeTe kon4yeTa @ unun @ 3a ga
HaCTpouTe XenaHoTo Bpeme.

TanmepbT Moxe ga obae
HaCTPOEeH camo 3a 30HUTE 3a
roTBeHe, KOMTO BeYe ce nonaear.

MoBTOpeTe ropHUTE NpoLenypu u
3a CTaHanuTe 30HW, 3aKOUTO
XenaeTe JaHacTpouTe Tanmep.

TalimepbT He MOxe Aa 6bae
perynupaH OCBEH ako He ca
n3bpaHun 3oHaTa 3a rotBeHe 1
TemnepaTtypHaTa CTOMHOCT 3a Hesl.

KoraTo 3oHaTa 3a roteeHe, 3a
KOSAITO € HacTpoeH TarimMepa, e
nsbpaHa, MoxeTe oa BuauTe
OCTaBalL0TO BpeMe C NOBTOPHO

[AOKOoCBaHe Ha Kon4ye @

0 00

HeakTuBupaHe Ha TanMepa

Cnep v3TuyaHe Ha 3afafeHuns nepuog, ot
Bpeme, KOTIIOHUTE Ce M3KIToYBaT
aBTOMAaTWYHO ¥ 134aBaT 3BYKOB CUrHarl.
HatucHeTe koe fa e konde 3a ga cnpete
ayavo curHana.

U3kno4yBaHe Ha TaimepuTe NO-paHo
v Ako n3kniounTe Tanmepa no-paHo,
KOTMOHBT NpoAbkaBa Aa paboTn cbe
3aajeHaTta TemrepaTtypa [4okaTo He
ObAe U3KITHYEH.

1. N36epeTe 30HaTa 3a rotBeHe, KOATO
Xenaete Aa U3KMYnTe.

2. [okocHeTe konye @ 3a fa BKIo4nTe
Tanmepa.

3. [JokaTto Ha ekpaHa Ha Tanmepa ce

nosisn “00”, HaTuckanTe @ 3a ga
HacTpouTe CToMHOCTTa Ha “00”.

= TouKoBMAHaTa CBETNNHA Ha aucnnes
Ha CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBeHe Lie
n3racHe HanbIHO cref KaTo
npemurea n3BecTHO BpeMe U
TanmepbT Obae oTKasaH.

®PyHKUMA 3a ynpaBneHue Ha
3axpaHBaHeTo Bapupa B 3aBMCUMOCT OT
Moperna Ha npoaykra. BbamoxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwusa npoaykr.
Bawwmat npoaykt nma cyHKumMs 3a
ynpasneHue Ha molHocTTa. C nomolita
Ha Ta3un PyHKUUSA MOXeTe Aa NPOMeHUTEe
obLiaTa HacTporika Ha MOLLHOCTTA, KOSTO
KOTMOHBT LLE U3TErNN.

YnpaBneHneTo Ha MoLHOCTTa

@ MOXe [a Ce U3BbpPLLM Camo KoraTto
NPOAYKTBHT € UHCTanMpaH 3a NbpBu
NMbT U € 3aXpaHeH 3a MbpPBY NbT.
MoxeTe foa 3aBbpunte
HacTpoikaTta, KaTo crnefBarte
CTBIMKWTE MO - 40Ny B paMK1TE Ha
30 cekyHau, Korato NPOAYKTbT e
3apefeH 3a MbpBu MbT.

(DYHKUMA 3a ynpaBrieHMe Ha MOLWHOCTTa
- Perynupyemu o6y HUBa Ha MOLHOCT
MHaukaTop Ha aucnnes 3a ynpaereHue Ha
3axpaH O6La MoLHoCT

25 25kwW
30 3kw

36 3.6 kW
44 4.4 kW
54 54 kW
57  5.7kW
67 6.7kW
72 7.2kW
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Ako obLaTa MOLLHOCT Ha BalLus
NpoAyKT e nof xenaHata

MOLLIHOCT, BaLLMAT NPOAYKT Lie
paboTu nNpu 06LLOTO HNBO Ha
MOLLIHOCT, MOCOYEHO B
TexHu4yeckaTta Tabnuua.
(TexHuyeckn cneumdmkaumm [P 13])

[a npomeHs o6LiaTa MOLHOCT;

1. KoraTo npogykTbT € 3apefeH 3a MbpBu

nbT,

[JOKOCHeTe 6yT0HMTe®/@/@/@/

@B pamkute Ha 30 cekyHau.

2. Ha gncnnes Ha Tanmepa ce nokassa
HacTpoyKkaTta Ha HMBOTO Ha ynpasreHue
Ha MOLLHOCTTA.

3. [okocHeTe @ KNHOY 3a npeBktoYBaHe
Mexay HMBaTa U 3afaBaHe Ha obLiaTa
CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTa, KOATO UCKaTe
[a 3apagere.

4. TloTBbpAETE HAacTpoMKaTa, KaTo

[OKOCHeTe @ KN4 1 U3KIoYeTe
KoTnoHa. ObLiaTa CTOMHOCT Ha
MOLLIHOCTTA, KOATO CTe 3adanu, Tpabea
na 6bae aktuBMpaHa

Be3onacHo u e(peKTUBHO U3non3BaHe
Ha UHOAYKTUBHUTE 30HU 3a FOTBEHE
OnepaTUBHU NPUHLMNU: VIHOYKTUBHUTE
KOTMOHM OAMPEKTHO 3arpsiBaT roTBapckus
Cb[ KaTo YacT OT onepaTUBHNUTE CU
npyvHumnu. ETo 3awo te nputexasar
peaMua npeumyLlecTsa npeg octaHanmTe
BMAOBE KOTMOHW. Te paboTsT no-
ePeKTBHO, a MOBbLPXHOCTTA Ha KOTIIOHUTE
He ce HarpsiBa. VIHOYKTUBHUTE KOTMOHM ca
obopyaBaHN ¢ Han-MOAEePHU 3aLUUTHU
CUCTEMU, KOUTO BU
ocurypsiBaTMakcumarnHa 6e3onacHocT npu
ynotpeba.

®

TemnepaTypHUTE HMBA, KOUTO
MOXeTe [a 3agjajeTe Ha
KOTINIOHUTE, MoraT Aa BapupaT B
3aBMCUMMOCT OT 3aaAeHOTO 00LLIo
HMBO Ha MOLLHOCT.
TemnepaTypHOTO HMBO,
npefocTaBeHo Ha nnoTa, ce
HamansBa aBToOMaTU4HO CMOpeL,
HacTpoliKkaTa Ha MOLLHOCTTa, KOATO
TpsbBa fa ce M3BBbPLUM OT NoTa.
ToBa He e rpeLuka.

KoTnoHuTe BKU mraT aa 6baaT
@ 0o6opyaABaHN C MHOYKLMOHHU 30HM
3a rotBeHe ¢ gnametbp 145, 180,
210-280 MM B 3aBUCUMOCT OT
mogena. NMpu nHAYKUMOHHOTO
roTBeHe, BCsika 30Ha 3a rOTBEHE
cama pasno3HaBa CcbAa, NoCTaBeH
BbpXY Hesl. EHeprusita ce
aKkymynvpa camo rno mecraTa,
KOUTO ca B KOHTaKT CbC CbAa, KaTo
no TO3W HauMH ce pa3xoaBa
MUHUMAIHO KOMN4ecTBo
eneKkTpoeHeprusi.

®

AKO ce JOKOCHe KnaBuL, pasnnyeH
OT nocoYyeHaTa nocrnenoBaTenHocT,
[0KaTo Ce NPOMEHSI HUBOTO Ha
MOLLIHOCT, HacTpolikata He Moxe
na 6bae HanpaBeHa. Tpsibea Aa
NOBTOPUTE CTBLMKUTE OT CAMOTO
Hayano, 3a ja HanpaBuTe
HacTpomkara.

OrpaHu4YeHUsi Ha onepaTUBHOTO Bpeme
KoTnonute ca obopyasaHu ¢ orpaHmymTen
Ha onepaTuBHOTO BpemMe. KoraTo egHa unu
noBeYe 30HU 3a rOTBEHE Ca OCTaBEHM
BKITHOYEHM, TO TE aBTOMATUYHO ce
U3KMioYBaT crep onpeaeneH neprog ot
Bpeme (B Tabnuua 1). AKo KbM 30HaTa
3a roTBeHe e 3afjafeH TanmMep, Aucnnest
Ha Talimepa e ce U3KMoYM NO-KbCHO.
OrpaHu4eHneTo Ha ornepaT1BHOTO BpeMe
3aBUCK OT N3BPaHOTO HMBO Ha
Temnepartypara. 3a ToBa TeMnepaTypHo
HMBO Ce Mnpunara MakCcuMasHo Bpeme Ha
paboTa. 3oHaTa 3a rotBeHe Moxe Jabbae
pectapTvpaHa oTnoTpebutens cneq kato
ce e M3KIYmna aBToMaTUyHO Nno
onu1caHusi Mo-rope HauuH.
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HuBo Ha Temnepatypata JIMMUT Ha onepaT1BHOTO BpeMme - Yaca
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 MuHyTH
P (Byctbp) 5-10 MuHyTH *
(*) KoTnoHuTe npemuHaBaT Ha HMBO 9 crief 5 MUHYTK

Tabnuua 1: Tabnuua 1: OrpaHnyeHus Ha
onepaTMBHOTO Bpeme

3awmTa oT nperpsiBaHe

KoTnoHuTe ca obopyaBaHu CbC CeH30pH,

KOWTO v 3awuTaBat oT nperpsiaHe. B

crnyyan Ha nperpsiBaHe, TpsibBa aa ce

B3eMe npeaBuz criegHoTo:

+ AKTMBHaTa 30Ha 3a roTBeHe MOXe Aa ce
€ U3Krnk4vuna.

* M3bpaHoTO TeMnepaTypHO HUBO MOXe
[a e noHmxeHo Tosa, obaye, He ce
oTbens3Ba BbpXy MHAMKaTopa.

3awmTHa cucTema cpeLly npenuBaHe
KoTnoHuTte ca obopyaBaHu Ccbe 3almTHa
cuctemMa cpelly npenveaHe. AKo npu
nony4yeHo NnpenueaHe UMa pasnsrta
TEYHOCT BbPXY KOHTPOMHUS MaHern,
cucTemara BegHara npekbcea
eneKkTpo3axpaHBaHeTO U U3KMoYBa
KOTnoHuTe. MNMpes To3n nepuog oT BpeMe Ha
avcnnes ce nosiBABa npeaynpexaneHne
“F”'

MpeunsHa HacTpoWka Ha
erleKTpoeHeprusita

MHOYKUMOHHUTE KOTNOHW NPOMEHSIT
KoMaHauTe He3abaBHO, KOETO € euH OT
onepaTtMBHUTE UM MPUHLMNAK. Te NPOMEHSAT
HacTpoiikaTa Ha eneKkTpoeHeprusita MHOro
6bp30. Mo TO3n HaumMH Moxe Aa
npegnasunte TeHaxkepa (c Boaa, Misiko v
Op.) OT npenueaHe, Aopuv 1 Aa e buna Ha
nbT Aa npenee.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha

@ KOHTPOSHUSINAHEeN e U3noxeHa Ha
CunHa napa, e Bb3MOXHO LsnaTa
KOHTPOIHa cucTema aa ce
[eakTuBMpa 1 Aa Aage cboblieHne

3a rpeluka.

[pbXTEe NOBLPXHOCTTA Ha
@ KOHTPOIHWSA NaHen ¢ egHo
[loKkoCcBaHe BUHaru yucrta. B
NPOTUBEH Cry4an Moxe fa ce
HabntogaeaT rpeluku B paboTtaTa

My.

6 O6wa nHpopmauumsa 3a roTBEHETO

MoxeTe oa HamepuTe CbBeTH 3a
npuroTedaHe U roTteBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3M pasgen.

6.1 O6wmM npeaynpexaeHus 3a
roTBeHe C KOTIIOHUTe

OOy npegynpexaeHusi 3a roTBeHe ¢

KOTIIOHUTE

« Hwukora He MbnHeTe TUraHa c onvo Hag
1/3 ot obema my. He ocTtaBsiiTe KOTNoHa
6e3 HabnoaeHve koraTo HarpsiBaTe
onvo. NMpeHarpsATata MasHuHa Boau A0
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puck ot noxap. Hukora He onuTBaiTe
[a NoTyLnTe eBEeHTYarnHo Bb3HUKHan
noxap ¢ Boga! AKo on1oT ce nognanu,
ro MoKpuiATe ¢ NPOTUBOMOXKaPHO oaearno .

Unu BRaxeH napuan.. Msknioyete

KOTIOHA aKo TOBa He NpeacTaBsBa
onacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara..

- MNpeou oa NbpXxuTe XpaHu, BUHAru .
OTCTpaHsBalTe U3nuLLIHaTa Boaa 1 rm
nocTaBaiTe GaBHO B 3arpATOTO OMMO.
YBeperTe ce, Ye 3aMmpaseHuTe xpaHu ca

pasmpaseHu npeau MbpxeHe.

Maca 3a roTBeHe

+ Korato 3arpsiBate macro, yBepeTe ce, 4ye
TeHgkepaTa, KOsSiTo M3nonaeare, e cyxa u
OPbXTE Kanaka cu OTBOPEH.
3a npenopbku 3a roTBeHe ¢

eHeprocnecTdaBaHe BMXTe pasgena

cpepa“.

LMHCTPYKUMM 3a onasBaHe Ha OKonHaTa

CTolHOCTWTE Ha TeMnepaTypaTa u
BpPEMEeTO 3a roTBeHe, JafieHn 3a XpaHu,
Morart Ja BapvpaT B 3aBUCUMOCT OT
peuenTaTa u Konu4yectsoTo. Mopaau

Tas3n nNpuynHa Te3n CTOMHOCTYU ca
bageHn KaTo Ananas3oHun.

XpaHa HuBo Ha Temnepatyparta Bpewme 3a neyeHe (MuH)
(npw6n.)
PastonsiBaHe
ToneHe Ha wokonap (Hanp. mapka Dr.
Oetker, ropumB wokonag 55-60% kakao, 1 20...35
150 rp)
Macno (200 rp ) 6 5...6
KuneHe, 3aTonnsHe, noaabpxaHe Tonno
Bopa 1 J1 (Kunene) P 2...8
Bopa 3 I1 (Kunene) P 8...10
Mnsko 1 J1 (Kunere) 6 4...6
Mnsko 1 J1 (MopgabpxainTte Tonno) 1-2 18...22
PactutenHo macno (3atonnsHe) 8 3.5
(CnbHyorneposo macno 0,5 J1) N
Kunene
O6eneH kapTod rpybo cmnsiH (2 napye
9 12...14
ronsiM pasmep)
dune oT cbomra 8 10...15
HapeHnua 9 2.4
Macta (150 rp) 8 8...12
Lisno nune (1,5 kr) 7-9 55...70
CmMeceHa 3eneH4ykoBa AXHUS 6-8 10 ... 20
tochka 9 3...6
FoTBeHe, coTMpaHe
Actume ¢ opus (200 rp opus) 6-8 10 ... 30
Maens * 9 15...20
Auwype **
BapeHe Ha 606-HaxyT BapeHe Ha
9 5...6
606-HaxyT - roTBEHe Ha
BapeHe Ha 606-HaxyT awype - 3 10 ... 30
roTBeHe Ha
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XpaHa HuBo Ha Temnepatyparta Bpeme 3a neveHe (MUH)
(npwbn.)

MweHunua BapeHe Ha 606-HaxyT - 9 > 5

roTBeHe Ha

MweHunua awype - rotBeHe Ha 3 10 ... 30

Auwype -Bcuyku cbcTaBku 8 20...25
[bxonaHu cbe 3eneHyyum **

CoTupaHe Ha 3eneHyyLmn 9 3...8

MeyeHe 4-5 120 ... 150
Cynu (Hanp. cyna ot newa) 6-7 17 ...20
PwusoTto 7-8 15...25
Mune cdaxutac 9 10... 20
Mune, 3eneH4vyuu, todka ¢ kKanmapu 8-9 10...18
KpemoobpasHo nune ¢ reom 8-9 10...18
3anbpxeHo nune ¢ yunm * 8-9 5...10
AcTne cbe cnaHak u karima 6-7 10...15
Teneluka axHUA 7-8 60 ... 70
Munad c 6ynryp (200 rp) 6-8 15...35
Tenewko CtporaHoB 8-9 10...15

MnuTKO NbpKeHe
dune oT naepak 8 3...7
Tenewka nbpxona ** (3-5 cm) 8 5...9
HapeHuua 8 2...5
MbpxeHo anue 7 4..8
Omnet 7-8 3...6
Byprep 6aHun4ka 6-8 6...10
Mune BananTtaiH (200 rp) 8-9 6...10
ManaynHka 8-9 2...5
Mnocbk xns6 6-7 2...5
OTBOpEH X116 7-9 2...5
Cnapkvi Ha TuraH 8-9 6...12
DpeHckn Nnogos TOCT 8-9 2...5
CMeceHO 3eneH4YyKoBO MbpXKeHe * 7-8 9...13
NbpXXeHU KapTodm

BopTcor 8 13...16
LHuuen 8 5..7
Xanku 8-9 4..8
3ampasenu kaptodu (500 rp) 8-9 8...15
MpecHun kapTodu (500 rp) 8-9 8...15
(I'IZ%%CF;) A6BNKOBU peseHYeTa kapTodu 8-9 5 10
Mune Kauy 8-9 3...6
CmMeceHo nbpxxeHe 8-9 10...15
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XpaHa HuBo Ha Temnepatyparta Bpewme 3a neueHe (MyH)
(npwbn.)

Ckapuam Temnypa 8-9 5.7

MuTkN Cc opun3 9 3.7

* MpenopbyBa ce Yok TUraH.

** [lpenopbyBa ce YyryHeH TuUraH/TeHgxepa.

7 TMopapbXKa U NoYUcTBaHe

7.1 OOwa nHdopmauma 3a
noymcTBaHe

O6wu npeaynpexaeHns

* M3vyakante npogyKTbT Aa ce oxnaaw,
npeau ga ro noynctute. Mopewute
NOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYnHAT
narapsiHus!

* He HanacsanTe noyncTeawuTte
npenapaTtn QUPEKTHO BbPXY ropeLuym
NoBbPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYUHM
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v noAcyluasa crnef Bcsika
onepaums. o To3M HaYnH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Lie ce MoYnUCTBaT fNIeCHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13nons3ea OTHOBO MO-KbCHO. 0 To3n
Ha4VH ce yabInKaBa eKcrnnoaTaunoHHUAT
KVMBOT Ha ypefa 1 ce HamansiBaTt YecTo
cpeLLaHnTe npobnemu.

* He nanonseawite npoayktun 3a
noyYncTBaHe C napa 3a novMcTBaHe.

* Hsakon npenapaTtv nnv noyncTealim
npenapartu yBpexaaT NnoBbpXHOCTTA.
Henoaxopsawm noyncTealym npenapartu
ca: 6envHa, NoYnCcTBaLLM NPOAYKTH,
CcbabpXKally aMOHSIK, KMCENUHA Unmn
Xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenaparu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a npeMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
NPOAYKTU (KPEMOOOPAa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYMcTBaLL npax,
noyncTBaLl, kpem, abpasvnBHU U1
noyMcTBaLLy npenapaTtu 3a
HazpackBaHe, Ten, rov, NnoYncTeaLLm
Kbpnn, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTu).

* He e Heobxoaoum cneumnaneH noYymcTealy
MaTepwuan npu NoYnCcTBaHe cres Beska
ynoTtpeba. NouncteTte ypena c npenapart
3a MWeHe Ha Cb0Be, Tonna Boaa U Meka
Kbpra unu reba 1 ro noAacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, 4Ye CTe U3TPUIM HaMmbIHO
oCTaHanaTta TEYHOCT cref NoYMcTBaHe U
He3abaBHO NoYMcTeTe BCAKa XpaHa,
npbCkaHa HAaoKOo Mo BpeMe Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKAKBM KOMMOHEHTM Ha
BaLLMs ypen B CbAOMMUSANHA MaLUnHa,
OCBEH aKo He € NOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 32 nNoTpebutens.

3a KoTnoHuTe:

* KucenuHHu 3ambpcsiBaHusl, KaTo MITISIKO,
JomaTeHo nope 1 onuno, MoraTt aa
NPUYUHAT TParHU NeTHa MO KOTNOHUTE 1
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTIOHUTE,
noyncTeTe BCUYKU Nperenn TeYHOCTH
BeJHara crnej kato oxnaauTe nnoTa,
KaTo ro U3KMYuTe.

WHOKC - HepbXXAaemMu NOBbLPXHOCTHU

* He nsnonssanTte nouncreaim
npenapartu, CbAbpXallM KUCEeNMHa nnu
XI10p, 32 NOYMUCTBAHE HA MOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXAAEM UHOKC.

 [MOBBbPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MOXe€ [a NPOMEHU LBETa CU C BpEMETO.
ToBa e HopmarnHo. Crep Bcsika
onepauus novncTBanTe c npenapar,
NOAXOASLL, 33 HepbXaaema unm
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

* MNouucTBariTe Cc Meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpacksall) npenapar,
noaxopasiy 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMU,
KaTo BHMMaBaTte fa obpllete B eaHa
Nnocoka.
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« OTcTpaHeTe neTHa oT BapOBMK, Macro,
HULLEeCTe, MIISKO N MPOTENH BbPXY
CTBbKMEHW 1 MHOKCOBW NMOBbPXHOCTU
BegHara, 6e3 ga yakate. MNeTHata moraTt
Aa ppXxadaceat cnen Abnrv nepuoam ot
BpeMme.

* [MouyncTBalwmTe NnpenapaTtu, HanpbCcKkaHw/
HaHeceHn BbpXy NOBbPXHOCTTA, TpsibBa
Aa ce no4mcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBPXHOCTTa abpasvBHA
MoYMCTBALLM NpenapaTu Npu4nMHaBaT
nobensiBaHe Ha NOBBbPXHOCTTA.

CTbKIEeHU NOBBbPXHOCTH

» KoraTo nouncrtearte CTbKIeHn
NMOBBPXHOCTU, HE U3NON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbpranku n abpasmsHu
nouncTeawm matepuanu. Te morat ga
noBpeasaT CTbKeHaTa NOBbPXHOCT.

» [NouncteTe ypena c npenapar 3a M1UeHe
Ha CbA0Be, ToMnna Boga u
MUKpOUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTBKIEHW NOBBPXHOCTHU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKpodnbBLPHa Kbpna.

* AKo MMa ocTaTbLM OT npenapar cnesg
noyncTeaHe, n3dbpLUeTe M CbC CTyAeHa
BOJA M NoAcyLIeTe C YnicTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OcTaTbuMTe OT
npenapart MoXxe Ja NoBpeasT
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT crieasalms
nbT.

* [Mpu HUKaKkBKU ob6CTOSITENCTBA
3acbxHanuUTe ocTaTbLUyn BbPXY
CTbKrNeHaTa MOBbPXHOCT He TpsAbBa Aa
ce noymcTBaT ¢ Ha3bbeHN HOXOoBE,
TeneHa BaTa unm NogobHN MHCTPYMEHTHU
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe ga npeMaxHeTe neTHa oT
Kanuui (KbnTW NeTHa) no CTbkneHaTta
NMOBBPXHOCT C HaNM4HWUsSI B TbproBckaTa
Mpexa npenapat 3a npemaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxBaHe Ha KOTIIeH KaMbK KaTo oueT
WIN JIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe MoYMCTBaLLMA NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba u n3dakamTe gbnro
BpeMe, 3a Aa nogencTtsa gobpe. Crneq
TOBa MOYMCTETE CTbKINEeHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

« OBe3LBeTSBAHETO M NeTHaTa no m
CTbKMeHaTa NOBbPXHOCT Ca HOpMarHK, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6osaMcaHun

NOBbLPXHOCTU

 [NoyncteTe nnacTMacoBUTe YacTu u
bosiancaHnTe NOBBbPXHOCTU C Npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, ToMnsa Boga u Mmeka
Kbpna nnv rb6a 1 rm noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssanTte TBbPAN MeTaNHU
CcTbprasnku u abpasmBHU NOYUCTBALLN
npenapatu. Te moraTt Aa nospegsat
NOBBbPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeguHeHusATa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBEeHM BMaxHW 1 ¢ npenapat. B
NPOTMBEH Cry4yan MOXe Aa ce MosiBu
KOpPO3Usl Ha Te3U CbeANHEHUS.

7.2 MouyucTBaHe Ha KOTNOHUTE

CTbKneHa NOBBbLPXHOCT 32 rOTBEHE
CneppaiiTe CTbMKATE 32 NOYUCTBAHE,
OonncaHun 3a CTbKIeHnTe NOBbpPXHOCTU B
pasgena &quot;O6Lwa nHpopmauua 3a
noyncreaHe&quot; 3a noyncTBaHe Ha
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT 3a roTBEHE.
MoxeTe oa 3aBbpLUMTE NOYNCTBAHETO CU
CbrnacHo nHopmaumsaTa no-gony 3a
cneupanHu crnyyau.

» XpaHuTe Ha ocHoBaTa Ha 3axap KaTo
TbMEH KpeM, HuLwecTe 1 cupon Tpsibea
[Ja ce nodncTeat HesabasHo, 6e3 aa ce
1M34akBa NoBbPXHOCTTA Aa ce oxnaau. B
NPOTUBEH Cry4yan CTbKreHaTta
NOBBPXHOCT 3a roTBeHe Moxe Aa 6bae
TparHo NoBpeeHa.

* He na3nonaeainte no4mcTBalLm npenapartu
3a MoOYMCTBALLM onepauun, KoMTo
n3BbpLUIBaATE, AOKATO KOTIIOHBT € ropeL,
B NPOTMBEH Crny4ai Moxe [a ce nonyyar
TpanHu neTHa.

7.3 MouyuncTBaHe Ha KOHTPOJHUS
naHen

 Korato nouncrteate naHenute ¢ 6yToHN
3a ynpaBrieHve, n3bbpLueTe naHena un
OyTOHUTE C BNaxHa Meka Kbpna 1
noAcyLleTe CbC cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyeTtata u
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YNTbTHEHUSITA OTAOSY, 3a Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTpOnHUAT naHen u
KonyeTata MoOXe [a ca NoBpeeHu.

+ [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBUTE NaHemnu
¢ 6yToH 3a ynpasneHue, He 13nonaeaiTe
MNHOKCOBM MOYMCTBALLYM NpenapaTti OKoso
konyeTo. MHaukaToprTe OKOMO KOM4eTo
MoraT fja ce U3TpUsT.

* TMouyncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHU
naHesnu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v ru
nofcyLueTe CbC cyxa kbpna. AKO BalLUST
NPOAyKT MMa yHKLMA 3a 3aknioyBaHe
Ha KnaBuWWTe, 3afanTe 3akrnoYBaHeTo
Ha KnaBuWWTe, Npeaun Aa U3BbpLUMTE
NoYMCTBaHe Ha KOHTPOMNHWSA naHen. B
NPOTVBEH Cryyai MoXe [a Bb3HUKHE
HenpaBuWIIHO pa3no3HaBaHe Ha
KnoyoBeTe.

8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef karto
crnegpaTe MHCTPYKUMMTE B TO3M pasgen,
CBbpXeTe ce ¢ Bawwns goctaBunk unm
oTopu3npaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTupaTe
npoayKTa cu.

MNpoayKkTbT He paboTy.

* NpegnasnTensaT Moxe Aa e NoBpeeH
unu naropsn. >>> NposepeTe
npeanasutenqTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. NpomeHeTe ru, ako e
HeobxoanMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpenbT He MOXe Aa 6bae BKIOYEH B
(3asemeH) koHTaKT. >>> [poBepeTe fanu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

* (Axo uma Tavimep Ha Bawus ypepn)
ByTOHUTE Ha KOHTPOMHWA NaHen He
paboTaT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT Mma
3aKrnoYBaHe Ha knasuwiuTe,
3aKIMIOYBAHETO Ha KNaBuLIMTE MOXe Aa e
aKTVBMpaHoO, AeaKkTusmnpanTe
3aKI04YBAHETO Ha KNaBuLwnTe.

* AKO KOTMOHBT He ce BKINoYM Npu
HaTnckaHe Ha byToHa 3a BKrtouBaHe/
n3KnoYBaHe >>> VsknoyeTe ro ot
KOHTaKTa u nsyakante noHe 20 cekyHau,
npeau aa ro BKI4uTe.

* Vma 3awmra OT nperpsiBaHe. >>>
MN3yakanTe KOTNOHa Aa U3CTUHE.

* He morat Aa ce n3nonssaT NOAXOAALLM
cakcun. >>> [poBepeTe cakcuuTe cu.

CumBonbT I:' Ha gucnrnes Ha 30HaTa Ha

nnoTa CBeTU NOCTOSIHHO.

* Bb3MOXHO e 1a HAMa Cb/ B Ta3u 30Ha
Ha KoTnoHa. >>> [NpoBepeTe Aanu uma
caKcusi B 30HaTa Ha KOTroHa.

* Bawwmart cbg Moxe ga He € CbBMECTUMM C
nHAaykuusta. >>> lpoBepeTe ganu
cakcuaTa € noaxoasiwa 3a MHOYKUUOHHU
KOTITOHMU.

» CakcusiTa MOXe [a He e LeHTpupaHa
NpaBWITHO B 30HAaTa Ha KOT/IOHA UInn
JonHaTa NOBbPXHOCT Ha CaKCUsITa MOXe
[a He e JoCTaTbYHO LUMPOKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTMoHa. >>>
LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTMOHa, KaTo
n3bepeTe TeHOXKepa, KOSATO e
[OCTaTbYHO LUMPOKa 3a 30HaTa Ha
KOTIIOHA.

» CakcusTa unm 3oHaTa Ha KOTIIOHa MOXe
Ja ca MHoro ropewu. >>> [3yakante ga
ce oxnagsT.

M36paHaTa 30Ha Ha KOTJIOHA BHE3aNnHO

ce U3KII4Ba, A0KaTo paboTu.

» BpemeTo 3a rotBeHe Ha n3bpaHaTa 30Ha
MOXe Aa e ustekno. >>> MoxeTe ga
3apafeTe HOBO BpPeME 3a rOTBEHE UIn
[a 3aBbpLUMTE FTOTBEHETO.

* Vma 3awmTa oT nperpsieaHe. >>>
M3yakanTe nnoTta ga ce oxnagu.

* OBGeKT MOXe aa NoKpMBa CEH30PHUS
KOHTpONeH naHen. >>> 3Bagete obekTa
OT naHena.

Bbnpeku Ye 30HaTa Ha KOTSIOHa e

BKIIOYEHa, TeHAXKepaTa He ce Harpsisa.

« CakcusaiTa MOXe [a He e CbBMecTUMa ¢
MHAYKLUMOHHMSA NnoT. >>> [poBepeTe
Janu cakcusita e noaxoasiia 3a
WNHAYKLNOHHWS NIOT.

« Cakcuata MOXe [a He e LieHTpupaHa
npaBUiHO B 30HATa Ha KOTSIOHa Unu
JonHaTa NoBBbPXHOCT Ha cakcusiTa MoXe
[a He e JoCTaTbyHO LMpoKa 3a
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nsbpaHaTa 30Ha Ha KOToHa. >>>
LleHTpupaiiTe 30HaTa Ha KOTNOHa, KaTo
nsbeperte TeHOXepa, KOATO e
[0CTaTbYHO LUMPOKA 3a 30HaTa Ha
KOTMOHa.

OxnaxaawmaT BeHTUNnaTop
npoabiKaBa Aa paboTu, BLNpPeku ye
KOTNOHDBT € U3KMIYEH.

» ToBa He e rpewka. Oxnaxgawmar
BEHTUNAToOp NpoAbImkaea Aa paboTu,
[0KaTo eneKkTpoHHOTO obopyaBaHe
BbTPE B KOTMOHa ce oxnaau Ao
nogxopsiiara Temneparypa.

Wma wym, naBawy, oT KOT/IOHa No Bpeme

Ha roTBeHe

* Bb3amoxHo e ga nma wymoBe, nasawm
OT KOTIIOHa Mo Bpeme Ha roteeHe. Tesn
LLYyMOBE 3aBUCAT OT CbCTaBa Ha
CcboBeTe 3a rotBeHe. Tean WymoBe ca
HOpMarHu, He ca Hen3npaBHOCT 1 ca
4YacT OT MHAYKLMOHHATa TEXHOMOTUSI.

Bb3MOXHM 3ByLU U NPUYUHU:

* Lllym Ha BeHTUNnaTtopa: NnotsT Mma
BEHTMMATOP, KOWTO paboTy aBTOMaTUYHO
cnopep TeMnepaTypaTa Ha NpoaykKTa.
BeHTUnatopbT MMa pasnuyHu paboTHu
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HMBa 1 paboTn Ha pas3nNNYHN HMBa B
3aBMCUMOCT OT Temnepatypara. Cneza
KaTo KOTMNOHBLT 6be U3KMNIOYEH, ako
TemnepartypaTa € BUCOKa B 3aBUCUMOCT
OT TemnepaTyparta Ha NpoayKTa,
BEHTUIIATOPBLT MOXE Aa NPOAbIKM Aa
paboTu N3BECTHO BpPEME.

Pa6oTa ¢ TpaHcchopmaTop C HUCKO
HUBO Ha WyM: ToBa e ecTecTBOTO Ha
MHAOYKUMOHHATa TexHomnorus. Tbi kaTo
TONNMHaTa ce NPexBbpris AUPEKTHO Ha
OBHOTO Ha Cb0OBETE 3a rOTBEHE, TO3U
BUA 6pbMyeHe MOXe Aa Bb3HUKHE B
3aBMCUMOCT OT MaTepuarna Ha CbAoBeTe
3a rotBeHe. CnefoBaTenHo, pasnuyHn
3ByUM Morat fa 6baar 4yTu ¢ pasnuyHun
Cb/10BE 3a rOTBEHE.

Mykaw, 3ByK: ToBa ce AbMmxuK Ha
mMaTtepwuarna v CTpykTypaTta Ha AbHOTO Ha
cbAoBeTe 3a rotBeHe. AKO CbaoBeTe 3a
rotBeHe ca n3paboTeHn oT pa3nnyHu
mMaTepuanu u crnoeee, Moxe Aa ce Nnosisu
LYM OT npaLleHe.

MoaceupkBaly 3ByK: Moxe ga ce vye
CBUCTSILL 3BYK MPU FOTBEHE B [1BE 30HU
Ha KOTIIOHM OT efHa 1 Cblla CTpaHa Ha
KOT/IOHA Ha pasfnnYyHN HMBA Ha rOTBEHE.




Error codes/reasons and possible solutions

Kopose 3a rpetLuku

MpuymnHK 3a rpeLuka

Bb3mMoxHM pelueHns

E1-EU1

Bb3HMKHa rpellka B
KOMYHUKaUnAaTa Ha
WHOYKUWMOHHNA NNoT.

M3kntoveTe MHAYKUMOHHWS NoT
1 ro BKkNtoveTe oTHOBO cnepg 30
ceKyHau. Ako rpelukaTa
npoAabrkasa, UsknoveTe
npoAyKTa OT 3axpaHBaHETO U ro
CBbpXXeTe OTHOBO. Ako
npobnemMbT NpoabIKasa,
CBBbpXKEeTe ce C 0TopuanpaH
cepBu3.

E16-E 21

Bb3HuKHa rpeLuka B
TemMnepaTypHusi CEH30p Ha
VHOYKUUOHHWS MIIOT.

M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMS NoT
1 ro BkntoveTe oTHoBO cnen 30
cekyHau. Ako rpeLukarta
npoabrxasa, nsknoyeTe
npoaykTa OT 3axpaHBaHETO U ro
CBbpXXeTe OTHOBO. AKO
npobnemMbT NpoabIKaea,
CBbPXETE Ce C OTOPU3MpaH
cepBu3.

E 22
E 26

V|H,D,yKLI,VIOHHV|F|T nnoT nperpssa.

M3kntoveTe nHAYKUMOHHWA NnoT
W n34akanTe ga ce oxnagu.
[pelkara Lie ns4esHe, korato
TemnepaTtypaTa Ha nnota nagHe
noga rpanunuuTe. Ako npobnembT
npoabikaBa, CBbpXeTe ce C
0TOPU3NPaHNSA CepBU3.

E 23
E 24

Bb3HuKHa rpeluka B codTyepa
Ha VHAOYKUMOHHMS MAoT.

M3kntoyeTe MHAYKUMOHHMSA NoT
1 ro BkntoveTe oTHoBO cnen 30
cekyHau. Ako rpeLukarta
npoabxasa, UsknoyeTe
npoAyKTa OT 3axXpaHBaHETO U ro
CBbpXXEeTe 0THOBO. AKO
npobnemMbT NpoabIkKaea,
CBbPXETE Ce C OTOPU3MpaH
cepBu3.

E 25

Bb3HukHa rpeluka npu paboTata
Ha VHAOYKUMOHHWS BEHTMNATOP
Ha KoTnoHa.

M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMSA NNoT
1 ro BkntoveTe oTHoBo cnen 30
ceKkyHau. Ako npobnembT
npoabrxaBa, CBbpXeTe ce C
OTOpU3UPaHUs CEpBU3.

E 27
E 47

He ca na3nonssaHu WHOYKUMOHHO
CbBMECTUMU CaKkCcuu.

[pelkara Lie ns4esHe, korato
ce 13nosi3aBa NHOYKUMOHHO
CbBMECTUM Cbf.

E31-E39

Bb3HUKHa XxapayepHa rpeluka B
erleKTpoHHaTa kapTa Ha
WHOYKUMOHHKS MNnoT.

M3kntoveTe MHOYKUMOHHWS NoT
1 ro BkNntoyeTe oTHOBO cnepn 30
cekyHan. AKo rpelukaTta
npoabIkaea, UskdeTe
npoAyKTa OT 3axXpaHBaHETO 1 ro
CBbpXeTe OTHOBO. AKO
npobnembT NpoabIKasa,
CBBbPXETE Ce C 0OTOpU3upaH
cepBua.
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Kopose 3a rpeLuku

MpuymnHK 3a rpeLuka

Bb3moxHM peLueHns

Bb3HUKHa rpeLuka npu

Bb3cTtaHoBeTe npaBunHaTta
enekTpuyecka Bpb3ka, kaTo ce

E 42 0b6bpHeTe KbM TexXHU4YeckaTa
€neKTpUYecKoTo CBbpP3BaHe.
Tabnuua n pbKOBOACTBOTO 3a
MOHTa) Ha NpoayKTa.
EavH nnn noseve knaesuwwimn 6sxa |Cnen kaTto MaxHeTe pbkaTta cu
3agbpxaHu 3a noseye ot 10 OT nnoTa, NpobnemsbT Lie
CEeKyHOW. n3yesHe.
E 46
Ha KOHTponHus naHen e Cnep KaTo KOHTPOSHUAT NaHen
OCTaBeH npeaMmeT unu e 6bAe noyncTeH, NpobnemsT LWwe
N3MOXeH Ha napa. n3yesHe.
O6KOBBT Ha fgaTyvka TpsibBa ga
6bae npvBedeH B CbOTBETCTBME
E 48 C ycroBusTa Ha ynotpeb6a. Ako
rpelukaTa npoabnkasa,
Bb3HuKHa rpeluka B ceH3opa Ha
E 49 n3KntoyeTe npoaykra ot
WNHAYKLUMOHHMS NIoT.
E 51 3axpaHBaHETO U 0 CBbpXeTe
0THOBO. AKO NpobnembT
npoabikaBa, CBbpXeTe ce C
oTOpU3upaH CepBU3.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMS NIoT
1 n34akanTe ga ce oxnagu.
[pelkaTa Lie ns4esHe, korato
Bb3HUWKHa rpeLuka npu BUCOKa
TemnepaTtypara Ha gatyuka
E52-E 57 Temneparypa Ha UHAYKLVOHHUSA
- nagHe nog rpaHvuute. Ako
’ npobnembT NpoAbIKaBa,
CBbPXETE CE C OTOPU3UPAHUS
cepBu3.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMSA NNoT
1 n34yakanTe ga ce oxnagu. Ako
Bb3HukHa rpelka B garymka/ rpeLukata npoabrikaea,
E58-E 59 rpeLuKa npu BUCOKa n3KnoYveTe NpoayKTa ot
TeMnepartypa B aBTOMaTUYHUS  |3aXpaHBaHETO M O CBbpXeTe
pexuMm Ha roteeHe. OTHOBO. AKO NpobnembT
npoabikaBa, CBbpXeTe ce C
oTopu3upaH CcepBu3.
Vi3BageTe 1 MOHTUpaNTe OTHOBO
AKO BaLLMAT NPOJYKT € BEHTUMAUNOHHUTE ountpu. AKo
E 63 WHAYKLMOHEH MIIOT C KayyJska, npobnemMbT NpoabIKasa,
Bb3HMKHA rpeLuka BbB UNTbpa. |CBbPXKETE Ce C OTOPU3NpaH
cepBu3.
Bceku knaBuww moxe aa e 6un o
Korato ocBo6oauTte koito 1 fa e
[OKOCBaH 3a AbMbr nepuos ot
KoY 3a AbMro Bpeme,
Bpeme.
FE Ha 6noka 3a ynpaBneHue moxe |KoraTto cakcusita Ha KOHTPOMHUS

Oa e nocrtaBeHa CakCcu4.

Onok e nssagexa,

XpaHata/Te4HoCTTa MOXe fa ca
npeneTeny Bbpxy KOHTPOSHUS
6nokK.

[pewwxkara we nsyesHe, crneq
KaTO NPEMbIIHEHUAT OCTaTbK OT
XpaHa/Te4YHoCT Gbae NOYNCTEH.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

Leggi il manuale dell'utente.

u

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Per accedere alla versione online del manuale utente, scansionare il codice QR.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e sui rischi del prodotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

Ruota la maniglia delle pentole
e delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrare e bru-
ciare.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.
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Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.
Prima di gettare prodotti usu-
rati e inutili:
Scollegare la spina di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.
Taglia il cavo di alimentazio-
ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.
Adottare precauzioni per evi-
tare che i bambini entrino nel
prodotto.
Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A] .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto
collegato dovrebbe essere pre-



sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

« Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

Contattare l'importatore o il

centro assistenza autorizzato

se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili

o prese multiple possono surri-

scaldarsi e prendere fuoco. Te-

nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

Se il cavo di alimentazione e

danneggiato, al fine di preveni-

re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da

una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto & dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
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nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

f 1.5 Installazione in sicu-
rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

* Non devono essere presenti tu-

bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-

zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-

rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVVERTENZA: Se la superficie
del piano cottura é crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVVERTENZA: Se la superficie
in vetro del piano cottura e rot-
ta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per

nessun motivo.

Non utilizzare mai il prodotto

quando il vostro giudizio o la

vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol

e/o droghe.

+ Non é consentito tenere ogget-
ti infiammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non e adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
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ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

+ AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito & pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
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rature elevate e pud causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo l'uso, non fare affidamen-
to sul sensore del potenziome-
tro.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.



* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i + Mantenere pulite le aree di cottura del

contenitori di dimensioni sbagliate & ne- piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo

cessaria piu energia di quella dovuta. sporco riduce il trasferimento di calore IT
tra 'area di cottura e il fondo della pento-

5
=

3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

.
e

v

3
1 Superficie di cottura in vetro 2 Alloggiamento inferiore
3 Fornello a induzione 4 Fornello a induzione
5 Fornello a induzione 6 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghez-

za/profondita)(mm) 52*/530/520

Dimensioni di installazione del piano cottura (lar-

ghezza / profondita) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Tipo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
prodotto

Consumo energetico totale (kW) max. 7,2 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster: 2300 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster: 1800 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster: 2300 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster: 2300 W

|* L'altezza del piano cottura specificata nella tabella tecnica € I'altezza del copribase del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
piano cottura

A Avvertenze generali

+ Evitare che alcun oggetto cada sulla su-
perficie di cottura in vetro. Anche piccoli
oggetti come le saliere possono danneg-
giare la superficie di cottura in vetro. Non
utilizzare una superficie di cottura in ve-
tro incrinata. L'acqua pud penetrare in
queste fessure e causare un cortocircui-
to. Se la superficie & danneggiata in qual-
che modo (ad esempio, crepe visibili),
spegnere prima il fusibile, quindi scolle-
gare il prodotto e chiamare il servizio au-
torizzato per ridurre il rischio di scosse
elettriche.

+ Non utilizzare pentole instabili o facil-
mente ribaltabili sulla superficie di cottu-
rain vetro.

+ Non riscaldare pentole vuote. Le pentole
e il prodotto potrebbero essere danneg-
giati.

« Assicurarsi di spegnere le zone di cottura
dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizzano le zone di cottura senza
le pentole, si danneggia il prodotto. Spe-
gnere le zone di cottura dopo ogni utiliz-
zo.

+ Le zone di cottura saranno calde dopo
ogni utilizzo, quindi non posizionare pen-
tole in plastica sulle zone di cottura. Puli-
sci immediatamente il materiale fuso sul-
la superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura improvvisi sulla
superficie di cottura in vetro possono
causare danni, fare attenzione a non ver-
sare liquidi freddi durante la cottura.

+ Metti la giusta quantita di cibo nella pen-
tola. Cio evitera che il cibo trabocchi e
non dovrai effettuare pulizie inutili.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole
sulle zone di cottura.

+ Posizionare la pentola in modo che sia
centrata sulle zone di cottura. Se deside-
rate spostare la pentola in un'altra zona
di cottura, sollevatela e posizionatela sul-
la zona di cottura desiderata invece di
farla scorrere.

Principio di funzionamento del piano cot-

tura a induzione

Un piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Quando viene posizionata una

pentola compatibile con l'induzione, il cir-
cuito viene completato e un sistema elet-

tronico situato appena sotto la superficie di

cottura in vetro produce un campo magne-

tico. La base metallica della pentola si ri-
scalda ricevendo energia da questo campo
magnetico. In questo modo, il calore non
viene prodotto sulla superficie in vetro del
piano cottura, ma direttamente nella pento-
la sovrastante. La superficie in vetro si ri-
scalda con il calore delle pentole.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani cottura a induzione offrono alcuni

vantaggi in quanto il calore viene trasferito

direttamente alle pentole.
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+ Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non si bruciano rapidamente poi-
ché la superficie del vetro di cottura non
viene riscaldata direttamente. Viene for-
nita una pulizia piu semplice.

+ Poiché il calore viene generato diretta-
mente nelle pentole, la cottura & piu velo-
ce, risparmiando cosi tempo ed energia
rispetto ad altri tipi di piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente
alle pentole, non si verifica alcuna perdita
di calore e si ottiene una cottura piu effi-
ciente.

+ Non appena la pentola viene rimossa dal-
la zona di cottura, il trasferimento di calo-
re si interrompe e la zona di cottura non
si riscalda direttamente, garantendo un
uso piu sicuro contro possibili incidenti
che possono verificarsi durante la cottu-
ra.

Per un uso sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole antia-
derenti rivestite senza olio o con pochis-
simo olio (tipo Teflon).

+ Non utilizzare I'area di cottura in vetro co-
me superficie su cui appoggiare o taglia-
re oggetti.

+ Non collocare oggetti metallici come po-
sate o coperchi di pentole sulla zona di
cottura poiché possono surriscaldarsi.

+ Non usare mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non posizionare mai alimenti avvol-
ti in carta stagnola sulla zona di cottura a
induzione.

+ Tenere oggetti magnetici, come carte di
credito o nastri, lontani dal prodotto men-
tre le zone di cottura sono in funzione.

+ Se c'e un forno sotto il piano cottura ed
in funzione, i sensori del prodotto potreb-
bero ridurre il livello di cottura o spegnere
il prodotto.

« Il piano cottura é dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono di-
sponibili nelle seguenti sezioni.

Utensili da cucina

Si consiglia di utilizzare solo pentole ferro-

magnetiche, di buona qualita ed etichettate

o contrassegnate come compatibili con l'in-

duzione per il piano cottura a induzione. In

generale, maggiore € il contenuto di ferro,

migliori saranno le prestazioni delle pento-

le. Il diametro della base della pentola deve

corrispondere all'area di cottura a induzio-

ne. Le dimensioni consigliate sono elenca-

te di seguito.

Pentole adatte:

+ Pentole in ghisa

+ Pentole in acciaio smaltato

+ Pentole in acciaio e acciaio inossidabile
(con un'etichetta o un‘avvertenza che in-
dica che sono compatibili con l'induzio-
ne)

Pentole non idonee:

+ Pentole in alluminio

+ Pentole in rame

+ Pentole in ottone

+ Pentole in vetro

+ Pentole in terracotta

+ Pentole in ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

+ Usare solo pentole a fondo piatto. Non
utilizzare pentole con base concava o
convessa.

+ Utilizzare solo pentole lavorate a base
spessa. Se si utilizzano pentole a fondo
sottile, queste si riscaldano molto rapida-
mente e la base delle pentole potrebbe
fondersi prima che si attivi il sistema di
spegnimento automatico, danneggiando

la superficie di cottura e il prodotto. | bor-
di taglienti graffieranno la superficie.

I i1
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+ Alcune pentole hanno un campo ferroma-
gnetico nella parte inferiore inferiore del
diametro effettivo. Solo quest'area viene
riscaldata dalla zona di cottura. Pertanto,
il calore non viene distribuito uniforme-
mente e le prestazioni di cottura diminui-
scono. Inoltre, tali pentole potrebbero
non essere rilevate da ampie zone di cot-
tura a induzione. Per questo motivo, la
zona di cottura deve essere selezionata
in base alle dimensioni del campo ferro-
magnetico.

+ Alcune pentole hanno una base che con-
tiene materiali non ferromagnetici come
I'alluminio. Questi tipi di pentole potreb-
bero non riscaldarsi sufficientemente o
potrebbero non essere rilevati affatto dal-
la zona di cottura a induzione. In alcuni
casi, pud apparire un avviso relativo a
pentole difettose.

Quando si cuociono piu piatti su zo-
@ ne di cottura a induzione, la distri-
buzione equa delle pentole nelle
aree destra/sinistra e centrale
quando si seleziona la zona di cot-

tura influisce positivamente sulle
prestazioni di cottura.

Test delle pentole

Verifica se le tue pentole sono compatibili
con i piani cottura a induzione utilizzando i
metodi seguenti.

1. Se la base della pentola contiene un ma-
gnete, € compatibile.

2. Quando si posiziona la pentola sulla zo-
na di cottura a induzione e si accende il

prodotto, se l_—l non lampeggia, &€ com-

patibile.
Dimensioni consigliate delle pentole
Affinché I'area di cottura a induzione rico-
nosca le pentole, dipende dal diametro fer-
romagnetico e dal materiale della base del-
la pentola. Per il riconoscimento delle pen-
tole e una cottura efficiente, le pentole de-
vono essere selezionate in base alle dimen-
sioni della zona di cottura. Di seguito sono
riportate le dimensioni consigliate delle
pentole in base alla dimensione della zona
di cottura.
Il comportamento di ebollizione puo variare
a seconda del tipo di pentola, delle dimen-
sioni delle pentole e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione piu uniforme, & possibile utiliz-
zare una zona di cottura di una dimensione
piu grande. L'utilizzo di una zona di cottura
pit ampia non comporta uno spreco di
energia sui piani cottura a induzione, poi-
ché il calore viene creato solo nelle relative
pentole.

Diametro zona cottura - mm

Diametro pentola - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona di cottura con ampia superficie

larghezza 230 - lunghezza 390
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5.2 Valdymo skydeliis

o
© e 830dse @
© $slddlse ©

Tasti :
(D Tasto On/Off

(O Tasto del timer

(¥ Tasto aumento
(® Tasto di diminuzione

Simboli :
@ Simbolo del lucchetto a chiave

Tasti di selezione della zona di cottura :

93 Tasto di selezione zona cottura posteriore

sinistra

Tasto di selezione zona cottura anteriore
sinistra

(e )e]
®0

[e)e]

ce Tasto di selezione zona cottura anteriore

destra

2@ Tasto di selezione della zona di cottura po-

steriore destra

Informazioni generali per il pannello di

controllo

+ Grafici e figure hanno solo uno scopo in-
formativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello
del piano cottura.

+ Questo apparecchio e controllato da un
pannello touch control. Ciascuna opera-
zione eseguita sul pannello touch control
sara confermata da un segnale sonoro.

+ Tenere sempre il pannello di controllo pu-
lito e asciutto. Superfici bagnate e spor-
che possono provocare problemi nel fun-
zionamento.

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto (D sul pannello di con-
trollo.

= L'icona “0” compare sui display di tutte
le zone di cottura.
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Se non viene eseguita alcuna ope-
razione entro 20 secondi, il piano

cottura torna automaticamente in

modalita standby.

Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto (D sul pannello di con-
trollo.

= |l piano cottura si spegne e torna alla
modalita standby.

“H” 0 “h” che compaiono sul di-
@ splay della zona di cottura indicano

che la zona di cottura & ancora cal-

da. Non toccare le zone di cottura.

Indicatore calore residuo

“H” che compare sul display della zona di
cottura indica che il piano cottura € ancora
caldo e pu0 essere usato per tenere in cal-
do una piccola quantita di cibo. Questo
simbolo diventa presto “h” e quindi il calore
e diminuito.

Quando I'alimentazione é tagliata,
I'indicatore del calore residuo non

si accende e non avvisa 'utente

delle zone di cottura calde.
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Accensione delle zone di cottura

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Toccare il tasto @ per accendere il pia-
no cottura.

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera accendere.

= |l simbolo “0"” compare sul display del-
la zona di cottura e il display relativo si
accende in modo piu luminoso.

Se non viene eseguita alcuna ope-

@ razione entro 20 secondi, il piano
cottura torna automaticamente in
modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura

Toccare i tasti @ o] @ per impostare il li-
vello di temperatura tra “1” € “9” 0 “9" e
qn

Dai livellida 1 a 7, I'acqua o l'olio

@ nella padella possono bollire o in-
terrompere I'ebollizione. Questo
puo portare I'utilizzatore a pensare
che I'apparecchio si accenda o si
spenga in modo intermittente. Que-
sto caso, osservato soprattutto
quando acqua o olio sono scarsi,
non rappresenta un guasto; € solo
la modalita di funzionamento
dell'apparecchio.

La sezione esterna della zona del

@ piano cottura a induzione di 280
mm (se |'apparecchio & dotato di
una zona di 280 mm per il piano
cottura a induzione) si attiva solo
quando una padella abbastanza lar-
ga da coprire la zona di cottura
posizionata sulla zona di cottura e
la temperatura € impostata a un li-
vello superiore a 8.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata pud essere

disattivata in 3 modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura
fino a “0”: Si puo spegnere la zona di
cottura facendo calare la regolazione
della temperatura fino a “0”.

2. Toccando il simbolo della zona di cot-
tura pertinente per un determinato pe-
riodo di tempo: Accendere la zona di
cottura premendo il simbolo relativo
per un determinato periodo di tempo
facendo calare il valore della tempera-
turaa “0”.

3. Usando lo spegnimento mediante I'op-
zione timer per la zona di cottura desi-
derata: Quando il tempo e finito, il ti-
mer disattiva la zona di cottura asse-
gnata ad esso. “0” o “00” compaiono
sui relativi display. Quando il tempo &
finito, suona un allarme sonoro. Tocca-
re un tasto sul pannello di controllo per
azzerare l'allarme sonoro.

Alta potenza (Booster) Varia a seconda del
modello di forno. Potrebbe non essere di-
sponibile sul proprio prodotto.

Per il riscaldamento rapido, si puo usare la
funzione Booster “P” . Questa funzione, pe-
ro, non e consigliata per un tempo di cottu-
ra lungo. La funzione Booster potrebbe non
essere disponibile per tutte le zone di cottu-
ra.

Attivazione ad alta potenza (Booster):

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.
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2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-
na di cottura.

3. Toccare il tasto @ o] @ per prima cosa
per raggiungere il livello “9".

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

Hm|mEE

O® oo ce O

4. Quando la zona di cottura & sul livello
“9”, toccare il tasto @ una volta per im-
postare la temperatura della zona di cot-
tura su “P".

Disattivazione ad alta potenza (Booster):

* Per disattivare la funzione Booster, toc-
care @ e impostare la temperatura a li-
vello “9”. La zona di cottura lascia la fun-
zione Booster e continua a funzionare sul
livello “9”.

+ Si pud diminuire il livello di temperatura
toccando © o si puo spegnere comple-
tamente la zona di cottura portando il li-
vello di temperatura a “0”.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di

cambiare le funzioni per errore quando il

piano cottura € in funzione.

Attivazione del blocco tasti

é_

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Toccare i tasti @ e 88 contemporanea-
mente per attivare il blocco tasti.

ce
(o)

%0
(o)o)
(o) o) (o) o)
@ el ]lIse ©
= Il blocco tasti si attiva e il punto sul
simbolo [E] si illumina.

% - o
m

Se si disattiva il piano cottura quan-

@ do i tasti sono bloccati, il blocco ta-
sti sara attivato alla successiva ac-
censione del piano cottura. Il bloc-
co tasti deve essere disattivato per
essere in grado di azionare il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti
1. Quando il blocco tasti & attivo, toccare i
tasti (D e 88 contemporaneamente.
= Il blocco tasti si disattiva e il punto sul

simbolo [E] scompare.

Blocco bambini Varia a seconda del mo-

dello di forno. Potrebbe non essere dispo-

nibile sul proprio prodotto.

Si pud proteggere il piano cottura da azioni

accidentali per evitare che i bambini accen-

dano la zona di cottura. Il blocco bambini

puo essere attivato e disattivato solo in
modalita standby.

Il blocco bambini viene annullato in
caso di interruzione di corrente..

Attivazione del blocco bambini

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.
2. Toccare i tasti @ e @ contemporanea-

mente; dopo il segnale “bip”, toccare @
per attivare il blocco bambini.
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= |l blocco bambini sara attivato e il sim-
bolo “L” compare sul display di tutte le
zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini
1. Quando il blocco tasti & attivo, toccare il
tasto (D per accendere il piano cottura.

2. Toccare i tasti @ e @ contemporanea-
mente; dopo il segnale “bip”, toccare @
per disattivare il blocco bambini.

= Il blocco bambini sara disattivato e il
simbolo “L” scompare dal display di
tutte le zone di cottura.

Funzione timer

Questa funzione facilita la cottura per te.
Non sara necessario occuparsi del piano
cottura per tutto il periodo di cottura. La zo-
na di cottura si spegnera automaticamente
alla fine del tempo che hai selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-

na di cottura. B
ceeese &

@ 9§:J:| 3¢ O

3. Toccareitasti @ 0® per impostare il
livello di temperatura desiderato.

4. Toccare il tasto (9 per attivare il timer.

= Il simbolo “00” si accende sul di-
splay del timer e il punto decimale
compare sul display della zona di
cottura selezionata.

Ce
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| display della zona di cottura po-
steriore destra e posteriore sinistra
fungono da display del timer quan-
do il timer & attivo.

©) | o

5. Toccare i tasti @ o] @ per impostare
I'orario desiderato.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone di cottura gia in uso.

Ripetere le procedure sopra per le
altre zone di cottura per cui si desi-
dera impostare il timer.

Il timer non pud essere regolato a
meno che la zona di cottura e il va-
lore di temperatura per la zona di
cottura siano selezionati.

Quando viene selezionata la zona
di cottura per la quale & stato impo-
stato un timer, si puo vedere il tem-
po rimanente toccando di nuovo il

© 06

tasto (V).

Disattivazione del timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano
cottura si spegne automaticamente con un
segnale sonoro. Premere un pulsante qual-
siasi per azzerare il segnale sonoro.
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Disattivazione anticipata dei timer

v’ Se si disattiva il timer in anticipo, il pia-
no cottura continua a funzionare alla
temperatura impostata finché si spe-
gne.

1. Selezionare la zona di cottura che si de-
sidera spegnere.

2. Toccare il tasto {9 per attivare il timer.
3. Finché “00" compare sullo schermo del

timer, toccare @ per impostare il valore
su “00".

= Il punto di luce sul relativo display della
zona di cottura si spegne completa-
mente dopo aver lampeggiato per un
certo periodo di tempo e il timer si an-
nulla.

Funzione di gestione dell'alimentazione
Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.

Il prodotto dispone di una funzione di ge-
stione dell'alimentazione. Con l'aiuto di
questa funzione, e possibile modificare
l'impostazione della potenza totale assorbi-
ta dal piano cottura.

67 6.7kW
72 7.2kW

Se la potenza totale del prodotto e
inferiore alla potenza desiderata, il
prodotto funzionera al livello di po-

tenza totale indicato nella tabella
tecnica. (Specifiche tecniche [P 42])

Per modificare la potenza totale;
1. Quando il prodotto viene alimentato per

la prima volta, toccare i tasti®/ QD)
(©/®entro 30 secondi.

2. ll'livello di gestione dell'alimentazione
impostato viene visualizzato sul display
del timer.

3. Toccalil @ tasto per passare da un li-
vello all'altro e impostare il valore di po-
tenza totale che si desidera impostare.

4. Confermare l'impostazione toccando @
chiave e spegnere il piano cottura. Il va-
lore di potenza totale impostato deve
essere attivato

La gestione dell'alimentazione puo

@ essere eseguita solo quando il pro-
dotto viene installato e alimentato
per la prima volta. E possibile com-
pletare I'impostazione seguendo i
passaggi seguenti entro 30 secondi
dalla prima accensione del prodot-
to.

I livelli di temperatura che e possibi-
@ le assegnare ai piani cottura posso-
no variare in base al livello di poten-
za totale impostato. Il livello di tem-
peratura fornito al piano cottura
viene ridotto automaticamente in
base all'impostazione di potenza
che deve essere eseguita dal piano
cottura. Questo non & un errore.

Funzione di gestione dell'alimentazione -
Livelli di potenza totale regolabili
Indicatore del display per la gestione
dell'alimentazione Potenza totale

25 25kW
30 3kw

36 3.6kW
44  4.4KkW
54  54kw
57 5.7kw

Se si preme un tasto diverso dalla
@ sequenza specificata mentre si mo-

difica il livello di potenza, I'imposta-

zione non pud essere effettuata. E

necessario ripetere i passaggi
dall'inizio per effettuare l'imposta-

zione.
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Uso sicuro ed efficiente delle zone di cot-
tura ad induzione

Principi operativi: Il piano cottura ad indu-
zione riscalda direttamente il recipiente per
la cottura come caratteristica dei suoi prin-
cipi operativi. Pertanto ha vari vantaggi ri-
spetto ad altri tipi di piani cottura. Funziona
in modo piu efficiente e la superficie del
piano cottura non si riscalda. Il piano cottu-
ra ad induzione & dotato di sistemi di sicu-
rezza superiori che garantiscono una sicu-
rezza d'uso estrema.

Il piano cottura pud essere dotato

@ di zone di cottura ad induzione con
un diametro di 145, 180, 210-280
mm a seconda del modello. Con la
funzione ad induzione, ogni zona di
cottura rileva ciascun contenitore
posto sulla stessa. L'energia si for-
ma solo nel punto in cui il recipien-
te entra in contatto con la zona di
cottura e cosi si ottiene un consu-
mo minimo di energia.

Limiti del tempo di funzionamento

Il piano di cottura e dotato di un limite del
tempo di funzionamento. Quando una o pit §g
zone di cottura restano accese, la zona di
cottura si disattiva automaticamente dopo
un certo periodo di tempo (vedere la tabella
1). Se c’'é un timer assegnato alla zona di
cottura, anche il display del timer si spegne
in seguito. Il limite del tempo di funziona-
mento dipende dal livello di temperatura
selezionato. Il tempo massimo di funziona-
mento e applicato a questo livello di tempe-
ratura. La zona di cottura puo essere riav-
viata dall’'utente dopo che si € spenta auto-
maticamente come descritto sopra.

Livello di temperatura Limite del tempo di funzionamento - ore
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuto
P (Booster) 5-10 minuto *
(*)Il piano cottura scende fino al livello 9 dopo 5 minuti

Tabella 1: Tabella-1: Limiti del tempo di
funzionamento

Protezione da surriscaldamento

Il piano cottura € dotato di alcuni sensori
che assicurano protezione contro il surri-
scaldamento. Quanto segue deve essere ri-
spettato in caso di surriscaldamento:

+ La zona di cottura attiva pud spegnersi.

+ Il'livello selezionato potrebbe scendere.
Questa condizione, comunque, non pud
essere vista sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

Il piano cottura € dotato di sistema di sicu-

rezza da traboccamento. In caso di traboc-

camento che schizza contro il pannello di

controllo, il sistema taglia immediatamente

IT/ 51



I'alimentazione e spegne il piano cottura.
L'avvertenza “F” compare sul display du-
rante questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

Il piano cottura ad induzione reagisce im-
mediatamente ai comandi come funzione
dei suoi principi operativi. Cambia le impo-
stazioni di potenza in modo molto rapido.

Cosi si pud impedire ad una pentola (conte-

nente acqua, latte, ecc.) di traboccare an-
che se stava proprio per traboccare.

6 Informazioni generali sulla cucina

Se la superficie del pannello touch
control & esposta a vapore intenso,

I'intero sistema di controllo pu0 di-
sattivarsi e dare segnale di errore.

Tenere pulita la superficie del pan-
nello touch control. Si pu0 osserva-

re un funzionamento errato.

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.
6.1 Avvertenze generali sulla cottura
con il piano cottura

Avvertenze generali sulla cottura con il

piano cottura

+ Non riempire mai la padella con olio per
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu-
ra incustodito quando si riscalda I'olio.
L'olio surriscaldato rappresenta un ri-
schio di incendio. Non cercare mai di
spegnere un possibile incendio con l'ac-
qua! Quando l'olio prende fuoco, coprirlo
con una coperta idonea o un panno umi-
do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Tabella di cottura

Prima di friggere gli alimenti, togliere
sempre I'acqua in eccesso e metterli len-
tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-
gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-
no scongelati.

Quando riscaldi I'olio, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il co-
perchio aperto.

+ Per consigli sulla cottura con risparmio

energetico, consultare la sezione “Istru-
zioni ambientali”.

| valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min)
(approssimativ.)
Scioglimento
Scioglimento del cioccolato Scioglimento
cioccolato (ad esempio: brand Dr.Oetker, 1 20..35
cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200g) (200g) 6 5.6
Bollitura, riscaldamento, mantenimento in caldo
Acqua 1 L (Ebollizione) P 2..8
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 6 4.6
Latte 1 L (Mantenere in caldo) 1-2 18..22
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Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min)
(approssimativ.)
O'Iio' vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi 8 3 5
di girasole 0,5 L)
Bollitura
Patata non sbucciata tritato grossolana-
mente (2 Pezzo grande) 9 12..14
Filetto di salmone 8 10..15
Salsiccia 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Pollo intero (1,5 kg) 7-9 55..70
Stufato di verdure miste 6-8 10..20
Tagliatelle 9 3..6
Cottura, Rosolatura

Piatto di pesce (200 g riso) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **

Bomnnafa@oﬁceciEbMHﬂone- 9 5 6

per il budino di Noah

Eﬁg:;lg%if?\l%:u ceci cottura - per il 3 10 .30

Ebollizione Ebollizione - per il budi-

no di Noah 9 2.5

ﬁzﬁﬁﬂonecoﬂura—per”bumnodi 3 10 .30

Budino di Noah -Tutti gli ingredienti |8 20..25
Stinchi con verdure **

Verdure saltate 9 3..8

cottura 4-5 120 ... 150
Zuppe (Ad esempio zuppa di lenticchie) 6-7 17 ..20
Risotto 7-8 15..25
Fajitas di pollo 9 10..20
Pollo, verdure, spaghetti di calamari 8-9 10..18
Pollo cremoso ai funghi 8-9 10..18
Pollo al peperoncino saltato in padella * 8-9 5..10
Piatto di spinaci e carne macinata 6-7 10..15
Stufato di manzo 7-8 60 ...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Stragonoff di manzo 8-9 10..15

Friggere poco

Filetto di branzino 8 3.7
Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsiccia 8 2.5
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Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min)
(approssimativ.)
Uova fritte 7 4.8
Omelette 7-8 3.6
Burger Patty 6-8 6..10
Pollo Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Crepe 8-9 2.5
Focaccia 6-7 2.5
Pane aperto 79 2.5
Pasta frolla in padella 8-9 6..12
Frutta tostata francese 8-9 2.5
Verdure miste saltate in padella * 7-8 9..13
Patatine fritte
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 89 4..8
Patate surgelate (500 g) 8-9 8..15
Patate fresche (500 g) 8-9 8..15
Patate fresche a fette di mela (200 g) 8-9 5..10
Pollo Katsu 8-9 3..6
Fritto misto 8-9 10..15
Gamberi in tempura 8-9 5.7
Gallette di riso 9 3.7

* Si consiglia la padella wok.

** Si consiglia padella/pentola in ghisa.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

Zia

Avvertenze generali

Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
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riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.
Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e




graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-

sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

+ In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-

do o una spugna e asciugarle con un pan-

no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.
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7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

8 Risoluzione dei problemi

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-

zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, pud
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.
>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

Il simbolo l:' sul display della zona del

piano cottura & sempre acceso.

+ Potrebbe non esserci una pentola sulla
zona del piano cottura in funzione. >>>
Controllare se c'€ una pentola nella zona
del piano cottura.

+ Latua pentola potrebbe non essere com-
patibile con l'induzione. >>> Controlla se
la tua pentola & adatta ai piani cottura a
induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.
>>> Centrare la zona del piano cottura se-
lezionando una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.
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+ La pentola o la zona del piano cottura po-
trebbero essere molto calde. >>> Attendi
che si raffreddino.

La zona del piano cottura selezionata si
spegne improvvisamente mentre € in fun-
zione.

« Il tempo di cottura della zona selezionata
potrebbe essere scaduto. >>> E possibile
impostare un nuovo tempo di cottura o
terminare la cottura.

+ C'& una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Attendi che il piano cottura si
raffreddi.

+ E possibile che un oggetto copra il pan-
nello di controllo touch. >>> Rimuovi l'og-
getto dal pannello.

Anche se la zona del piano cottura e acce-

sa, la pentola non si riscalda.

+ La pentola potrebbe non essere compati-
bile con il piano cottura a induzione. >>>
Controlla se la tua pentola ¢ adatta al pia-
no cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.
>>> Centrare la zona del piano cottura
scegliendo una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.

La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura &
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché 'apparecchiatura elettronica all'inter-
no del piano cottura non si raffredda alla
temperatura appropriata.

Si sente un rumore proveniente dal piano

cottura durante la cottura

+ Potrebbero esserci dei rumori provenienti
dal piano cottura durante la cottura. Que-
sti rumori dipendono dalla composizione
delle pentole. Questi rumori sono norma-
li, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili suoni e cause:

* Rumore della ventola: Il piano cottura &
dotato di una ventola che funziona auto-
maticamente in base alla temperatura
del prodotto. La ventola ha diversi livelli
di funzionamento e funziona a diversi li-
velli in base alla temperatura. Dopo lo
spegnimento del piano cottura, se la tem-
peratura e elevata in base alla temperatu-
ra del prodotto, la ventola potrebbe conti-
nuare a funzionare per qualche tempo.

+ Basso ronzio come il funzionamento del
trasformatore: Questa ¢ la natura della
tecnologia a induzione. Poiché il calore
viene trasferito direttamente sul fondo
della pentola, questo tipo di ronzio pud
verificarsi a seconda del materiale della
pentola. Pertanto, si possono udire suoni
diversi con pentole diverse.

+ Suono scoppiettante: Cio € dovuto al ma-
teriale e alla struttura del fondo delle pen-
tole. Se le pentole sono realizzate con
materiali e strati diversi, potrebbe verifi-
carsi un crepitio.

+ Suono sibilante: Si pud sentire un fischio
quando si cucina su due zone del piano
cottura sullo stesso lato del piano cottu-
ra a diversi livelli di cottura.
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Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Si & verificato un errore di comu-

Spegnere il piano cottura a indu-
zione e riaccenderlo dopo 30 se-
condi. Se l'errore persiste, scolle-

E1-E11 nicazione del piano cottura a in- |gare il prodotto dall'alimentazio-
duzione. ne e ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un servizio
autorizzato.
Spegnere il piano cottura a indu-
zione e riaccenderlo dopo 30 se-
Si & verificato un errore del sen- |condi. Se I'errore persiste, scolle-
E16-E21 sore di temperatura del piano gare il prodotto dall'alimentazio-
cottura a induzione. ne e ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un servizio
autorizzato.
Spegnere il piano cottura a indu-
zione e attendere che si raffred-
E22 Il piano cottura a induzione si |0 L'éITore scompare quando la
E 2 surriscalda. temperature} del piano .co.tt.ura .
scende al di sotto dei limiti. Se il
problema persiste, contattare il
servizio autorizzato.
Spegnere il piano cottura a indu-
zione e riaccenderlo dopo 30 se-
E 23 Si e verificato un errore del soft- |condi. Se I'errore persiste, scolle-
ware del piano cottura a induzio- |gare il prodotto dall'alimentazio-
E24 ne. ne e ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un servizio
autorizzato.
Si e verificato un errore nel fun- S.pegnerg il piano cottura a indu-
) . |zione e riaccenderlo dopo 30 se-
E 25 zionamento della ventola del pia- . . .
no cottura a induzione. condi. Se' il prqblgma PETS'S‘e'
contatta il servizio autorizzato.
E27 Non sono state utilizzate pentole IT'errore scompare quandp S! uti-
I " . lizza una pentola compatibile
E 47 compatibili con l'induzione. . )
con l'induzione.
Spegnere il piano cottura a indu-
zione e riaccenderlo dopo 30 se-
Si & verificato un errore hardware |condi. Se I'errore persiste, scolle-
E31-E39 nella scheda elettronica del pia- |gare il prodotto dall'alimentazio-
no cottura a induzione. ne e ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un servizio
autorizzato.
Ristabilire il corretto collegamen-
E 42 Si e verificato un errore nel colle- |to elettrico facendo riferimento

gamento elettrico.

alla tabella tecnica e al manuale
di installazione del prodotto.
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Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

E 46

Uno o piu tasti sono stati tenuti
premuti per piu di 10 secondi.

Un oggetto e stato lasciato sul
pannello di controllo o € stato
esposto al vapore.

Una volta tolta la mano dal piano
cottura, il problema scomparira.

Una volta pulito il pannello di
controllo, il problema scompari-
ra.

E 48
E 49
E 51

Si e verificato un errore del sen-
sore del piano cottura a induzio-
ne.

L'hardware del sensore deve es-
sere conforme alle condizioni
d'uso. Se l'errore persiste, scolle-
gare il prodotto dall'alimentazio-
ne e ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un servizio
autorizzato.

E52-E57

Si e verificato un errore di tempe-
ratura elevata sul piano cottura a
induzione.

Spegnere il piano cottura a indu-
zione e attendere che si raffred-
di. L'errore scompare quando la
temperatura del sensore scende
al di sotto dei limiti. Se il proble-
ma persiste, contattare il servizio
autorizzato.

E 58-E 59

Si e verificato un errore del sen-
sore/errore di alta temperatura
nella modalita di cottura automa-
tica.

Spegnere il piano cottura a indu-
zione e attendere che si raffred-
di. Se l'errore persiste, scollegare
il prodotto dall'alimentazione e ri-
collegarlo. Se il problema persi-
ste, contattare un servizio auto-
rizzato.

E 63

Se il prodotto € un piano cottura
a induzione con cappa, si e verifi-
cato un errore nel filtro.

Rimuovere e ricollegare i filtri di
ventilazione. Se il problema per-
siste, contatta un servizio auto-
rizzato.

FF

Qualsiasi tasto puo essere stato
toccato per un lungo periodo di
tempo.

Quando si rilascia un tasto per
un lungo periodo,

Potrebbe essere stata posiziona-
ta una pentola sull'unita di con-
trollo.

Quando la pentola sull'unita di
controllo viene rimossa,

Il cibo/liquido potrebbe essere
traboccato sull'unita di controllo.

L'errore scomparira una volta pu-
liti i residui di cibo/liquido che
traboccano.
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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen lhnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ihnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten Do-
kumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heiller Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Bitte scannen Sie den QR-Code, um auf die Online-Version der Bedienungsanleitung zuzu-
greifen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen
Veranderungen am Produkt
VOr.

A1 .1 Verwendungszweck

+ Dieses Produkt wurde fir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

« Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
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wenn diese zuvor griindlich
uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt naturlich auch fir Kinder.
Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

« Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Geréat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

* Drehen Sie den Griff der Topfe
und Pfannen zur Seite der The-
ke, damit Kinder nicht greifen
und verbrennen konnen.

* WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil® bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

+ Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker
und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel
ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen,
um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,
mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.
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1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ Schlielen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu
den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemale
Erdung gemal nationalen
Richtlinien.

* Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle méglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natiir-
lich gut erreichbar sein sollte.
Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

+ Schliel3en Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt Ihr Produkt tiber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten” beschriebene Anschluss-
kabel.

+ Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, diirfen keine hei-
Ren Stellen berihren.

« Achten Sie darauf, dass das

Stromversorgungskabel nir-

gends eingeklemmt wird, wenn

Sie das Gerat bei der Installati-

on oder nach dem Reinigen an

seinen Platz riicken.

Verwenden Sie nur Originalka-

bel. Verwenden Sie keine ge-

kiirzten oder beschadigten Ka
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-

rungskabel, keinen Mehrfach-

stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

+ Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
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wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fir den
Steckertyp) erforderlich ist.

* Wenden Sie sich an den Impor-
teur oder das autorisierte Ser-
vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

+ Tragbare Stromquellen oder
Mehrfachsteckdosen kénnen
sich Giberhitzen und in Brand
geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

+ Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

Wenn Ihr Produkt Gber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in eine ge-
brochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steck-
dose. Achten Sie darauf, dass
der Stecker vollstandig in die
Steckdose eingesteckt ist. An-
dernfalls kdnnen sich die An-
schliisse uberhitzen und einen
Brand verursachen.

+ Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
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weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.

« Beriihren Sie den Netzstecker

niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!

« Ziehen Sie den Stecker aus der

Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

* Trennen Sie das Gerat vollstan-

dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur Gber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.
Hillen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieRend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.

- Uberpriifen Sie das Produkt vor

der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.




1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

» Bevor Sie mit der Installation

beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.

* Wir raten immer zum Tragen

von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

* Priifen Sie das Gerat auf Be-

schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist

« Vermeiden Sie die Verwendung

von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mobel.

Direkte Sonneneinstrahlung
und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen diirfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.

Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
Es besteht die Gefahr, dass die
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Flamme des Kochfeldes Vor-
hange und brennbare Materiali-
en in der Umgebung des Koch-
feldes entziindet. HeilRes
Kochgeschirr kann beim Off-
nen des Fensters versehentlich
umkippen.

Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
HeiRes Kochgeschirr kann
beim Offnen des Fensters ver-
sehentlich umkippen.

Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Berih-
rung kommt.

An der Rick- oder Seitenwand
des Aufstellungsortes dirfen
sich keine Gasschlauche,
Kunststoffwasserleitungen
und Steckdosen befinden. An-
dernfalls kdnnen sie durch die
Hitzeeinwirkung beim Betrieb
des Kochfeldes verformt wer-
den und ein Sicherheitsrisiko
darstellen.

A1 .6 Sicher bedienen

Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.



« Wenn Sie das Gerat lGiber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es lber
den Sicherungskasten aus.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt geht oder
beschadigt wird. Trennen Sie
das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie
sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum.

+ WARNUNG: Wenn die Oberfla-
che des Kochfelds Risse auf-
weist, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermei-
den.

+ WARNUNG: Wenn die Glaso-
berflache des Kochfeldes zer-
brochen ist:

Schalten Sie alle Gas- und (falls

vorhanden) Elektrokochplatten

aus. Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung.

- Beriihren Sie nicht die Oberfla-

che des Geréts.

- Benutzen Sie das Gerat nicht.

« Treten Sie nicht auf das Geréat,
egal aus welchem Grund.

« Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
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durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

Im und um den Kochbereich
dirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fiihren.

Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit Zeitschaltuh-
ren oder Fernbedienungen.

1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

WARNUNG: Wenn das Produkt
in Gebrauch ist, werden das
Produkt und die zugénglichen
Teile heil’. Es ist darauf zu ach-
ten, das Produkt und die Heiz-
elemente nicht zu berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Stellen Sie keine brennbaren/
explosiven Materialien in der
Nahe des Gerats ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heil} sind.

* WARNUNG: Brandgefahr:

Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.



1.8 Sicherheit beim Ko-
chen

+ WARNUNG: Der Kochvorgang
muss beobachtet werden.
Auch wenn Sie nur schnell et-
was zubereiten, diirfen Sie das
Gerat nicht sich selbst tiberlas-
sen.

+ WARNUNG: Beim Kochen mit
festem oder fliissigem Ol ist es
gefahrlich, das Kochfeld unbe-
aufsichtigt zu lassen, was zu
einem Brand fiihren kann. Ver-
suchen Sie NIE, brennende
Speisen mit Wasser zu |6-
schen! Trennen Sie sofort die
Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
Feuerloschlappen, einer
schwer entflammbaren Decke
oder dergleichen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in Ihren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heilen Oberflachen ent-
ztinden kann.

Al .9 Induktion

* Die elektrisch betriebenen Zo-
nen lhres Kochfeldes sind mit
der fortschrittlichen" Indukti-
ons"-Technologie ausgestattet.
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Auf den zeit- und energiespa-
renden Induktionskochfeldern
muss fur das Induktionsko-
chen geeignetes Kochgeschirr
verwendet werden, sonst funk-
tioniert die Kochfeldzone nicht.
Ausfihrliche Informationen fin-
den Sie im Abschnitt "Topfaus-
wahl".

Da das Induktionskochfeld ein
Magnetfeld erzeugt, kann es
schadliche Auswirkungen auf
Personen haben, die Gerate
wie Herzschrittmacher oder In-
sulinpumpen verwenden.
Schalten Sie die Kochstellen
nach dem Kochen am Bedien-
feld ab, verlassen Sie sich
nicht auf den Kochgeschirrsen-
sor.

Metallgegenstande wie Mes-
ser, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Kochfla-
che gelegt werden, da sie heil}
werden.

Bewahren Sie keine Metallge-
genstande in Schubladen unter
dem Kochfeld auf. Bei langem
und intensivem Gebrauch kon-
nen sich die Materialien dort
Uberhitzen.

Stellen Sie keine elektroni-
schen Gerate wie Handys, Ta-
blets oder Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr Gerat
konnte beschadigt werden.



1.10 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-

gekihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. HeilRe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

2 Hinweise zum Umweltschutz

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

« Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und zuriickge-
nommen werden. Es darf somit nicht in den
Hausmiill gegeben werden. Das Geréat kann
z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle
oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten
zu deren Ricknahmepflichten in Deutsch-
land) abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile, Unterbau-
gruppen und Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumula-
toren vom Altgerat getrennt werden, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fiir Lampen, die zerstorungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden kon-
nen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir
verantwortlich, personenbezogene Daten
auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind.

Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmiill,
sondern Uber die bereitgestellten Recycling-
behalter oder die entsprechenden 6rtlichen
Sammelsysteme. Recyceln Sie zum Umwelt

- und Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gera-
tes, ein Altgerat des Endnutzers der glei-
chen Gerateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerét er-
fillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelba-
rer Nahe, unentgeltlich zuriickzunehmen.
Das gilt auch fiir Vertreiber von Lebensmit-
teln mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im Ka-
lenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elek-
tronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber miissen zu-
dem auf Verlangen des Endnutzers Altgera-
te, die in keiner dulReren Abmessung gréRer
als 25 cm sind, (kleine Elektrogeréte) im
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Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelba-
rer Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzuneh-
men; die Riicknahme darf in diesem Fall
nicht an den Kauf eines Elektro- oder Elek-
tronikgerates verknipft, kann aber auf drei
Altgerate pro Gerateart beschrankt werden.
Ort der Abgabe ist auch der private Haus-
halt, wenn das neue Elektro- oder Elektro-
nikgeréat dorthin geliefert wird; in diesem
Fall ist die Abholung des Altgerates fiir den
Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertrei-
ber Lager- und Versandflachen fiir Elektro-
und Elektronikgerate bzw. Gesamtlager und
Versandflachen fir Lebensmittel beinhal-
ten, die den oben genannten Verkaufsfla-
chen entsprechen. Die unentgeltliche Abho-
lung von Elektro- und Elektronikgeraten ist
dann aber auf Warmetbertrager (z.B. Kihl-

schrank), Bildschirme, Monitore und Geréate,

die Bildschirme mit einer Oberflache von
mehr als 100 cm? enthalten und Geréte be-
schrankt, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm be-
tragt. Fir alle Gbrigen Elektro- und Elektro-
nikgerate muss der Vertreiber geeignete
Riickgabemdglichkeiten in zumutbarer Ent-
fernung zum jeweiligen Endnutzer gewahr-
leisten; das gilt auch fiir kleine Elektrogera-
te (s.0.), die der Endnutzer zurlickgeben
mochte, ohne ein neues Gerat zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/
EU). Es enthélt keine in der Direktive ange-
gebenen gefahrlichen und unzuldssigen
Materialien.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-
gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-
fall nicht mit dem Hausmdill oder anderen
Abfallen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

GemaR EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen lhnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energlesparend zu benutzen.
+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba-
cken auf.

+ Benutzen Sie Topfe und Pfannen, deren
GroRe und Deckel fiir die Kochzone ge-
eignet sind. Wahlen Sie immer die richti-
ge KochgeschirrgroRe fiir lhre Speisen.
Bei unpassender Gréf3e wird immer et-
was Energie verschwendet.

+ Halten Sie die Kochstellen und Topfbo-
den sauber. Schmutz verringert die War-
meilbertragung zwischen der Backflache
und dem Topfboden.
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3 lhr neues Gerat

3.1 Produkteinfiihrung

P o

o
¥

’ v
3
1 Glaskochflache 2 Unteres Gehaduse
3 Induktionskochzone 4 Induktionskochzone
5 Induktionskochzone 6 Induktionskochzone
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3.2 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuRenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 52 % /590 /520

(mm)

Einbaumale des Kochfeldes (Breite / Tiefe) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Spannung / Frequenz TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -quer- . ]

schnitt geeignet fiir die Verwendung im Produkt Min. HO5V2V2-F 5x 2,5 mm2
Gesamte Leistungsaufnahme (kW) max. 7,2 kW

Kochzonen

Vorne links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W
Vorne rechts Induktionskochzone

Dimension 145 mm

Energie 1600 W / Schnellheizung 1800 W
Hinten links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 210 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W

* Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe der Grundabdeckung
des Produkts.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geadndert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlégigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kon-
nen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erstreinigung

1. Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

2. Wischen Sie die AuBenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Bedienung Kochfeld

HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.
HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Belif-
tung, um diese zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geriu-
chen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Kochfelds

A Allgemeine Warnungen
Lassen Sie keine Gegenstande auf die
Glaskochflache fallen. Selbst kleine Ge-
genstande wie Salzstreuer konnen die
Glaskochflache beschadigen. Verwenden
Sie keine Glaskochflache mit Rissen.
Wasser kann in diese Risse eindringen
und einen Kurzschluss verursachen.
Wenn die Oberflache in irgendeiner Wei-
se beschéadigt ist (z. B. sichtbare Risse),
schalten Sie zuerst die Sicherung aus,
ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose und rufen Sie den autorisier-
ten Kundendienst an, um das Risiko eines
Stromschlags zu verringern.

+ Benutzen Sie auf der Glaskochflache kein
instabiles oder kippelfreies Kochgeschirr.

+ Erhitzen Sie kein leeres Kochgeschirr.
Das Kochgeschirr und das Produkt kénn-
ten dadurch beschadigt werden.

+ Denken Sie daran, die Kochzonen nach
jedem Gebrauch auszuschalten.

+ Wenn Sie die Kochzonen ohne Kochge-
schirr betreiben, beschadigen Sie das
Produkt. Schalten Sie die Kochzonen
nach jedem Gebrauch aus.

+ Die Kochzonen sind nach jedem Ge-
brauch heil3. Stellen Sie daher kein
Plastikgeschirr auf die Kochzonen. Wi-
schen Sie geschmolzenes Material auf
der Oberflache sofort auf.

+ Plotzliche Temperaturschwankungen
konnen zu Schaden an der Glaskochfla-
che fihren. Achten Sie darauf, beim Ko-
chen keine kalten Flussigkeiten zu ver-
schdtten.

+ Fillen Sie das Kochgeschirr nur in ange-
messener Menge. So vermeiden Sie ein
Uberlaufen der Speisen und unnétigen
Reinigungsaufwand.

+ Legen Sie keine Deckel von Kochgeschirr
auf die Kochzonen.

+ Platzieren Sie das Kochgeschirr so, dass
es mittig auf den Kochzonen liegt. Wenn
Sie das Kochgeschirr auf eine andere
Kochzone stellen mochten, heben Sie es
an und platzieren Sie es auf der ge-
wiinschten Kochzone, anstatt es zu
schieben.

Funktionsprinzip des Induktionskochfelds

Ein Induktionskochfeld ist wie ein offener

Stromkreis. Wenn ein induktionsgeeignetes

Kochgeschirr darauf gestellt wird, schliel3t

sich der Stromkreis und eine Elektronik, die

sich direkt unter der Glaskochflache befin-
det, erzeugt ein Magnetfeld. Der Metallbo-
den des Kochgeschirrs erhitzt sich, indem
er Energie aus diesem Magnetfeld auf-

nimmt. Auf diese Weise entsteht die Hitze
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nicht auf der Glasoberflache des Kochfelds,

sondern direkt im dartber liegenden Koch-

geschirr. Die Glasoberflache erhitzt sich
durch die Hitze des Kochgeschirrs.

Vorteile des Induktionskochens

Induktionskochfelder bieten einige Vorteile,

da die Hitze direkt auf das Kochgeschirr

Ubertragen wird.

« Uberlaufende Speisen verbrennen beim
Kochen nicht so schnell, da die Glasober-
flache des Kochfelds nicht direkt erhitzt
wird. Dies erleichtert die Reinigung.

+ Da die Hitze direkt im Kochgeschirr er-
zeugt wird, erfolgt das Kochen schneller
und spart somit Zeit und Energie im Ver-
gleich zu anderen Kochfeldarten.

+ Da die Hitze direkt an das Kochgeschirr
abgegeben wird, gibt es keinen Warme-
verlust und es wird effizienter gekocht.

+ Sobald das Kochgeschirr von der Koch-
zone entfernt wird, wird die Warmeuber-
tragung gestoppt und die Kochzone heizt
sich nicht mehr direkt auf. Dies gewahr-
leistet eine sicherere Verwendung und
schiitzt vor méglichen Unfallen, die beim
Kochen auftreten kénnen.

Zur sicheren Anwendung:

+ Wahlen Sie keine hohen Heizstufen, wenn
Sie antihaftbeschichtetes Kochgeschirr
verwenden, das gar nicht oder nur mit
sehr wenig Ol beschichtet ist (Teflon-
Typ).

+ Benutzen Sie die Glaskochflache nicht
als Ablage- oder Schneideflache.

+ Legen Sie keine Metallgegenstdnde wie
Besteck oder Kochgeschirrdeckel auf die
Kochzone, da diese heil} werden konnen.

+ Verwenden Sie zum Kochen niemals Alu-
miniumfolie. Legen Sie niemals in Alumi-
niumfolie eingewickelte Lebensmittel auf
die Induktionskochzone.

+ Halten Sie magnetische Gegenstédnde wie
Kreditkarten oder Bander vom Produkt
fern, wahrend die Kochzonen in Betrieb
sind.

+ Wenn sich unter lhrem Kochfeld ein
Backofen befindet und dieser in Betrieb
ist, konnen die Sensoren im Produkt die
Kochstufe reduzieren oder das Produkt
ausschalten.

+ lhr Kochfeld verfligt liber eine automati-
sche Abschaltfunktion. Detaillierte Infor-
mationen zu dieser Funktion erhalten Sie
in den folgenden Abschnitten.

Kochgeschirr

Es wird empfohlen, nur Kochgeschirr zu

verwenden, das ferromagnetisch und von

guter Qualitat ist und als induktionsgeeig-
net flr Ihr Induktionskochfeld gekennzeich-
net ist. Generell gilt: Je hoher der Eisenge-
halt, desto besser ist die Leistung des

Kochgeschirrs. Der Durchmesser des Koch-

geschirrbodens sollte zum Induktionskoch-

feld passen. Empfohlene GroRen sind un-
ten aufgefiihrt.

Passendes Kochgeschirr:

+ Kochgeschirr aus Gusseisen

+ Kochgeschirr aus emailliertem Stahl

+ Kochgeschirr aus Stahl und Edelstahl
(mit Etikett oder Warnhinweis, dass es
fur Induktion geeignet ist)

Ungeelgnetes Kochgeschirr:

+ Kochgeschirr aus Aluminium

+ Kupferkochgeschirr

+ Kochgeschirr aus Messing

+ Kochgeschirr aus Glas

+ Kochgeschirr aus Ton
+ Kochgeschirr aus Keramik und Porzellan

Empfehlungen
+ Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit fla-
chem Boden. Verwenden Sie kein Koch-
geschirr mit konkavem oder konvexem

Boden.
v X

+ Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit
dickem Boden. Wenn Sie Kochgeschirr
mit diinnem Boden verwenden, erhitzt
sich dieses sehr schnell und der Boden
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des Kochgeschirrs kann schmelzen, be-
vor das automatische Abschaltsystem
aktiviert wird, wodurch die Kochflache
und das Produkt beschadigt werden.
Scharfe Kanten verkratzen die Oberfla-

che.
v X

+ Manches Kochgeschirr hat am Boden ein
ferromagnetisches Feld, das kleiner ist
als sein eigentlicher Durchmesser. Nur
dieser Bereich wird von der Kochzone er-
hitzt. Daher wird die Hitze nicht gleichma-
Rig verteilt und die Kochleistung lasst
nach. AuRerdem kann es sein, dass sol-
ches Kochgeschirr von groRen Indukti-
onskochzonen nicht erkannt wird. Aus
diesem Grund sollte die Kochzone ent-
sprechend der GroRe des ferromagneti-
schen Felds ausgewahlt werden.

Einige Kochgeschirre haben einen Boden
aus nicht ferromagnetischen Materialien
wie Aluminium. Diese Arten von Kochge-
schirr heizen sich moglicherweise nicht
ausreichend auf oder werden von der In-
duktionskochzone (iberhaupt nicht er-
kannt. In einigen Fallen wird moglicher-
weise eine Warnung angezeigt, dass das
Kochgeschirr nicht richtig funktioniert.

Beim Kochen mehrerer Gerichte auf
@ Induktionskochzonen wirkt sich ei-
ne gleichmaRige Verteilung des
Kochgeschirrs auf die Bereiche
rechts, links und in der Mitte bei der

Auswahl der Kochzone positiv auf
die Kochleistung aus.

Kochgeschirrtest

Testen Sie mit den folgenden Methoden, ob
Ihr Kochgeschirr mit Induktionskochfeldern
kompatibel ist.

1. Wenn der Boden des Kochgeschirrs
einen Magneten tragt, ist es kompatibel.

2. Wenn Sie das Kochgeschirr auf die In-
duktionskochzone stellen und das Pro-

dukt einschalten,l_—l blinkt nicht, es ist
kompatibel.

Empfohlene KochgeschirrgroBen

Damit der Induktionskochzone das Kochge-
schirr erkennt, kommt es auf den ferroma-
gnetischen Durchmesser und das Material
des Kochgeschirrbodens an. Fiir die Erken-
nung des Kochgeschirrs und effizientes Ko-
chen sollte das Kochgeschirr entsprechend
der KochzonengréfRe ausgewahlt werden.
Nachfolgend sind die empfohlenen Koch-
geschirrgrofRen entsprechend der Kochzo-
nengrole aufgefihrt.

Das Siedeverhalten kann je nach Art des
Kochgeschirrs, GrolRe des Kochgeschirrs
und GroRe der Kochzone unterschiedlich
ausfallen. Fiir ein gleichmaRigeres Siede-
verhalten kann eine Kochzone verwendet
werden, die eine Nummer groRer ist. Bei In-
duktionskochfeldern wird durch die Ver-
wendung einer gréReren Kochzone keine
Energie verschwendet, da die Hitze nurim
entsprechenden Kochgeschirr entsteht.

Kochzonendurchmesser - mm

Topfdurchmesser - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
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Kochzonendurchmesser - mm

Topfdurchmesser - mm

280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Kochzone mit breiter (Flexi-) Oberflache

Breite 230 - Lange 390

5.2 Bedienfeld

o
@ 5 @0 oo
oXe) 00
Olo
o|o
O [@mss
@0 (o] )

Tasten :
(D Ein/Aus-Taste

(O Timer-Taste
& Erhohen-Taste
@ Taste zum Verringern

Symbole :
(5] Schlissel Schloss-Symbol

Auswabhltaste fiir die Kochzone :

93 Auswahltaste fir die hintere linke Kochzo-
ne

Auswabhltaste fiir die vordere linke Kochzo-
ne

Auswabhltaste fiir die vordere rechte Koch-
zone
oe

o0 Auswabhltaste fiir die hintere rechte Koch-
zone

oo
[ Jo}

[e)e]
oe

Allgemeine Hinweise zum Bedienfeld

+ Samtliche Abbildungen dienen lediglich
der Veranschaulichung. Das Aussehen |h-
res Kochfeldes kann je nach Modell et-
was abweichen.

+ Das Produkt wird (iber ein Sensorbedien-
feld bedient. Bei jeder Beriihrung der Sen-
sortasten horen Sie einen kurzen Quit-
tungston.

+ Halten Sie das Bedienfeld stets sauber
und trocken. Ein feuchtes und/oder ver-
schmutztes Bedienfeld kann Funktions-
stérungen verursachen.

Kochfeld einschalten
1. Beriihren Sie die Ein-/Austaste (D am
Bedienfeld.

= Das Symbol “0” erscheint auf allen
Kochzonenanzeigen.

oce
\.o o

@

@ 8 ®o [
oo L/

@ el o

Falls innerhalb 20 Sekunden keine

@ Tasten betéatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Kochfeld abschalten

1. Beriihren Sie die Ein-/Austaste (D am
Bedienfeld.

= Das Kochfeld schaltet sich ab und
wechselt in den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol “H” oder “h” in
@ der Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jeweilige

Kochzone noch heil} ist. Kochzonen
nicht bertihren!
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Restwirmeanzeige

Das Symbol ,H" auf der Kochzonenanzeige
zeigt an, dass die Kochzone noch heil} ist
und zum Warmhalten kleiner Mengen von
Speisen verwendet werden kann. Dieses
Symbol @ndert sich bald in das Symbol ,h",
was bedeutet, dass die Kochzone nicht
mehr so heil} ist.

Bei einer Stromunterbrechung
@ leuchtet die Restwarmeanzeige

nicht auf und warnt den Benutzer

nicht vor heilen Kochzonen.

Bei den Stufen 1 bis 7 konnte das

@ Kochen von Wasser oder Ol im
Topf starten oder stoppen. Dies
konnte dazu fuhren, dass der Nut-
zer denkt, dass sich das Kochfeld
abwechselnd ein- und ausschaltet.
Dies tritt vor allem bei einer gerin-
gen Menge Wasser oder Ol auf und
ist kein Fehler, sondern lediglich
durch die Betriebsweise des Pro-
duktes bedingt.

Kochzonen einschalten

O 68l ]se @

] (o)e) (o) o)
@ esllllss ©
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste

@ ein.

2. Beriihren Sie die Auswahltaste der
Kochzone, die Sie einschalten mochten.

= Das Symbol “0” erscheint in der Koch-
zonenanzeige, die entsprechende An-
zeige leuchtet heller auf.

Der AufRenbereich der 280-mm-
@ Kochzone (sofern lhr Kochfeld mit
einer solchen ausgestattet ist) wird
nur dann aktiv, wenn das auf die
Kochzone gestellte Kochgeschirr

die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe (iber 8 ge-

wahlt wird.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine

@ Tasten betétigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen
Stellen Sie die Temperatur mit den Tasten

@/ © auf “1” bis “9” bzw “9” bis “1” ein.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unter-

schiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe
auf 0: Sie kdnnen eine Kochzone ab-
schalten, indem Sie deren Temperatur-
stufe auf “0” einstellen.

2. Durch langeres Beriihren des entspre-
chenden Kochzonensymbols: Schalten
Sie die Kochzone ein, indem Sie das
entsprechende Symbol gedriickt hal-
ten, bis der Temperaturwert auf “0”
fallt.

3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung
der ausgewahlten Kochzone: Nach Ab-
lauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone
selbsttatig ab. “0” oder “00” erschei-
nen in den entsprechenden Anzeigen.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signal-
ton. Zum Abstellen des Signaltons be-
riihren Sie einfach eine beliebige Taste
am Bedienfeld.
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Hochleistung (Booster) variiert je nach
Modell; moglicherweise in lhrem Modell
nicht enthalten

Die Hochleistung -Funktion “P” nutzen Sie,
wenn es einmal schnell gehen muss. Wir
raten davon ab, diese Funktion langere Zeit
zu nutzen. Die Hochleistung-Funktion kann
eventuell nicht bei samtlichen Kochzonen
genutzt werden.

Hochleistung einschalten:
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste

@ ein.

2. Wahlen Sie die gewilinschte Kochzone
durch Beriihren der Kochzonenauswahl-
tasten.

3. Stellen Sie zunachst die Leistungsstufe

“9” mit den Tasten @ oder @ ein.
[ o '
O &30 @

ce
(o¢)

O L ©

4. Sobald die Kochzone bei Stufe “9” ist,
stellen Sie die Temperatur der Kochzone

durch einmaliges Beriihren von @ auf
“P" ein.

Hochleistung abschalten:

« Zum Abschalten der Hochleistung-Funkti-

on beriihren Sie @ und stellen die Leis-
tung auf Stufe “9” ein. Die Hochleistung-
Funktion der Kochzone wird aufgehoben,
die Kochzone arbeitet mit der Stufe “9”
weiter.

* Nun kdnnen Sie die Leistung durch Be-
riihren von @ vermindern oder die Koch-
zone komplett abschalten, indem Sie die
Leistungsstufe auf “0” einstellen.

Tastensperre

Mit der Tastensperre konnen Sie das Koch-
feld im Betrieb gegen unabsichtliche Bedie-
nung sperren.

Tastensperre einschalten
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
CD ein.
2. Beriihren Sie zum Aktivieren der Tasten-
. s @0
sperre gleichzeitig Ound 8.

_QE&D oe
_|_
@ esllllss ©

= Die Tastensperre wird aktiviert, der
Punkt im Symbol (@ leuchtet auf.

@

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
@ Tastensperre abschalten, bleibt die
Tastensperre auch beim nachsten
Einschalten des Kochfeldes aktiv.
Sie miissen die Tastensperre zur

Bedienung des Kochfeldes aufhe-
ben.

Tastensperre ausschalten
1. Wenn die Tastensperre aktiv ist, driicken
Sie gleichzeitig die Tasten @ und 88.
= Die Tastensperre wird deaktiviert, der
Punkt im Symbol (@ verschwindet.
Kindersicherung variiert je nach Modell;
maglicherweise in lhrem Modell nicht ent-
halten
Sie konnen das Kochfeld vor unbeabsich-
tigtem Betrieb schiitzen und dadurch z. B.
verhindern, dass Kinder die Kochzone(n)
aktivieren. Die Kindersicherung lasst sich
nur im Bereitschaftsmodus ein- und aus-
schalten.
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Bei Stromausfall wird die Kindersi-
@ cherung aufgehoben..
Kindersicherung aktivieren
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
@ ein.

2. Beriihren Sie gleichzeitig Ound®
nach dem Signalton beriihren Sie zum

Aktivieren der Kindersicherung @

O 6 83ILlLISe @
O $3lil[tlde O

= Die Kindersicherung wird aktiviert und
das Symbol “L" erscheint in allen Koch-
zonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten

1. Wenn die Kindersicherung aktiv ist, be-
riihren Sie zum Einschalten des Kochfel-

des CD

2. Beriihren Sie gleichzeitig Qund®
nach dem Signalton beriihren Sie zum

Deaktivieren der Kindersicherung @

= Die Kindersicherung wird deaktiviert
und das Symbol “L” verschwindet aus
allen Kochzonenanzeigen.

Timerfunktion

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein
bisschen Kocharbeit ab. Sie miissen bei der
Zubereitung nicht standig in der Nahe des
Kochfeldes bleiben. Die Kochzone schaltet
sich am Ende der von Ihnen ausgewdhlten
Zeit automatisch aus.

Timer einschalten
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste

CD ein.

2. Wabhlen Sie die gewiinschte Kochzone
durch Beriihren der Kochzonenauswahl-
tasten.

v

© o838
T

: o o__j"l:l 00
@ wlhlllss ©
. Stellen Sie die gewiinschte Leistungs-
stufe mit den Tasten @ / @ ein.
4. Schalten Sie den Timer mit der Taste @
ein.

= Das Symbol “00” leuchtet in der Ti-
meranzeige, der Dezimalpunkt er-
scheint in der ausgewahlten Koch-
zonenanzeige.

oo_fﬁ[" Toe
oo’lU 00

w
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Wenn der Timer aktiv ist, dienen die
Anzeigen der hinteren rechten und
hinteren linken Kochzone als Timer-

©) | o

anzeige.

5. Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit den

Tasten @ / @ ein.

Der Timer kann nur bei bereits akti-
ven Kochzonen verwendet werden.

Wiederholen Sie die obigen Schritte
bei Bedarf mit weiteren Kochzonen,
fiir die Sie ebenfalls einen Timer
einstellen méchten.

Der Timer kann erst dann einge-
stellt werden, wenn zuvor Kochzo-
ne und Temperaturstufe ausge-
wahlt wurden.

&) 0
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Bei Auswahl der Kochzone, deren

@ Timer eingestellt ist, kdnnen Sie
durch erneutes Beriihren der Taste
(© die Restzeit anzeigen.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet
sich das Kochfeld automatisch ab, ein Si-
gnalton erklingt. Den Signalton kdnnen Sie
durch Bertiihren einer beliebigen Taste ab-
schalten.

Timer vorzeitig beenden

v’ Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers
arbeitet das Kochfeld mit der zuvor ein-
gestellten Temperaturstufe bis zum
Abschalten weiter.

1. Waéhlen Sie die Kochzone, die Sie ab-
schalten mochten.

2. Schalten Sie den Timer mit der Taste @
ein.

3. Stellen Sie den auf “00” ein, indem Sie

die Taste @ driicken; die Timeranzeige
zeigt schlieRlich “00” an.

= Das punktférmige Licht in der entspre-
chenden Kochzonenanzeige erlischt
vollstandig ,nachdem es eine bestimm-
te Zeit geblinkt hat; der Timer wird ab-
gebrochen.

Energieverwaltungsfunktion variiert je
nach Modell; moglicherweise in lhrem Mo-
dell nicht enthalten

Ihr Produkt verfiigt iber eine Energiemana-
gementfunktion. Mithilfe dieser Funktion
konnen Sie die Gesamtleistungseinstellung
andern, die das Kochfeld verbraucht.

Energieverwaltungsfunktion - Einstellbare
Gesamtleistungsstufen

Anzeige flr Energieverwaltung Totale
Kraft

25 2.5kW

30 3kw

36 3.6kW

44 4.4KkW

54 54kW

57 57kwW

67 6.7kW

72 7.2kW

Wenn die Gesamtleistung lhres
@ Kochfelds unter der gewiinschten
Leistung liegt, wird Ihr Kochfeld mit
der in der technischen Tabelle an-
gegebenen Gesamtleistung betrie-
ben. (Technische Spezifikationen

P 72)

Die Energieverwaltung kann nur

@ durchgefiihrt werden, wenn das
Kochfeld zum ersten Mal installiert
und eingeschaltet wird. Sie kdnnen
die Einstellung abschlieRRen, indem
Sie die folgenden Schritte innerhalb
von 30 Sekunden nach dem ersten
Einschalten des Kochfeldes ausfiih-
ren.

Um die Gesamtleistung zu d@ndern;

1. Wenn das Produkt zum ersten Mal ein-
geschaltet wird, beriihren Sie die Tasten

@/@/@/@/@ innerhalb von 30 Se-

kunden.

2. Die eingestellte Energiesparstufe wird
auf der Timer-Anzeige angezeigt.

3. Beriihre das @Taste, um zwischen den
Ebenen zu wechseln und den gewiinsch-
ten Gesamtleistungswert einzustellen.

4. Bestatigen Sie die Einstellung durch Be-

rihren der @ Taste und schalten Sie
das Kochfeld aus. Der von Ihnen einge-
stellte Gesamtleistungswert wird akti-
viert
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Die Temperaturstufen, die Sie den

@ Kochfeldern zuweisen konnen, kon-
nen je nach eingestellter Gesamt-
leistungsstufe variieren. Die dem
Kochfeld bereitgestellte Tempera-
turstufe wird automatisch entspre-
chend der vom Kochfeld auszufiih-
renden Leistungseinstellung redu-
ziert. Dies ist kein Fehler.

Wenn beim Andern der Leistungs-

@ stufe eine andere Taste als die in
der angegebenen Reihenfolge ge-
driickt wird, kann die Einstellung
nicht vorgenommen werden. Um
die Einstellung vorzunehmen, mis-
sen Sie die Schritte von Anfang an
wiederholen.

Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funkti-
onsweise erhitzt das Induktionskochfeld
das Kochgeschirr selbst. Daher bietet es im
Vergleich zu anderen Kochfeldarten ver-
schiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter
und die Oberflache des Kochfeldes erhitzt
sich nicht. Induktionskochfelder sind mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen aus-
gestattet, die beim Einsatz maximale Si-
cherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit

@ Kochzonen mit einem Durchmesser
von 145, 180 und 210-280 mm aus-
gestattet. Per Induktion wird auto-
matisch erkannt, auf welcher Koch-
zone Kochgeschirr platziert wurde.
Energie wird nur dort erzeugt, wo
das Kochgeschirr mit der Kochzone
in Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch ge-
wabhrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen Be-
triebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur
Sicherheit beitragt und auch gehérig Ener-
gie sparen kann. Wenn Sie bei einer oder
mehreren Kochzonen das Abschalten ver-
gessen sollten, werden die Kochzonen nach
Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle
1) automatisch abgeschaltet. Falls die
Kochzone mit einem Timer arbeitet, wird
auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der aus-
gewahlten Temperaturstufe abhangig. Die
maximale Betriebszeit wird bei dieser Tem-
peraturstufe angewandt. Nachdem eine
Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natirlich auch wieder ein-
geschaltet werden.

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung in Stunden
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 Minute
P (Schnellheizen) 5-10 Minute *
(*)Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld auf Stufe 9 zuriick.

Tabelle 1: Tablo-1: Betriebszeitbegrenzun-
gen
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Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren aus-

gestattet, die einen guten Schutz gegen

Uberhitzung bieten. Folgendes gilt bei Uber-

hitzung:

+ Aktive Kochzonen konnen abgeschaltet
werden.

+ Die Temperaturstufe kann verringert wer-
den. Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicher-
heitssystem ausgestattet. Falls iberlaufen-
de Speisen auf das Bedienfeld gelangen,
trennt das System umgehend die Stromver-
sorgung und das Kochfeld schaltet sich
aus. Wahrenddessen erscheint die War-
nung “F” auf dem Display.

Prazise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass
das Induktionskochfeld umgehend auf die
Befehle reagiert. Es dndert die Leistungs-
einstellungen sehr schnell. Dadurch kénnen
Sie verhindern, dass Speisen in einem
Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) Giberko-
chen; selbst wenn dies kurz bevorsteht.

Falls das Bedienfeld starkem

@ Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein Feh-
lersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedi-
@ enfeldes sauber. Andernfalls kann

es zu Funktionsstorungen kommen.

6 Allgemeine Informationen zum Kochen

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine
Tipps zur Zubereitung lhrer Speisen.

6.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Kochen mit Kochfeld

Allgemeine Warnhinweise zum Kochen mit

Kochfeld

+ Fillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiRem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande verursa-
chen. Versuchen Sie niemals, Fettbrande
mit Wasser zu I6schen! Falls Ole oder
Fette Feuer fangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer Loschdecke, notfalls
mit einem leicht feuchten Tuch. Trennen

Koch-/Gartabelle

Sie den Herd von der Stromversorgung,
falls dies gefahrlos maoglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

+ Entfernen Sie vor dem Braten von Le-
bensmitteln immer das {iberschiissige
Wasser und geben Sie es langsam in das
erhitzte Ol. Stellen Sie sicher, dass Tief-
kihlkost vor dem Braten aufgetaut ist.

« Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,
dass der von lhnen verwendete Topf tro-
cken ist, und halten Sie den Deckel offen.

« Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt ,Um-
welthinweise”.

+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen @ndern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

Lebensmittel

Temperaturniveau

|Backzeit (Min.) (ca.)

Schmelzen
Schokolade schmelzen (z.B. Marke Dr. Oet-
ker, dunkle Schokolade 55% -60% Kakao, 1 20..35
150 g)
Butter (200 g) 6 5.6

Kochen, Erhitzen und Warmhalten
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Lebensmittel

Temperaturniveau

Backzeit (Min.) (ca.)

Wasser 1 L (Kochen)

P

2.8

Wasser 3 L (Kochen) P 8..10
Milch 1 L (Kochen) 6 4.6
Milch 1 L (Warm halten) 1-2 18..22
Pflanzendl (Heizung) (Sonnenblumendl 0,5
L) 8 3.5
Kochen
Kartoffel mit Schale grob gehackt (2 Stiicke
GroRformat) ? 12..14
Lachsfilet 8 10..15
Wiirstchen 9 4
Pasta (150 g) 8 8..12
Ganzes Huhn (1,5 kg) 7-9 55..70
Gemischter Gemiiseeintopf 6-8 10..20
Nudeln 9 3..6
Kochen/Garen, Sautieren

Reis (200 g Reis) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Ashura **

Bohnen-Kichererbsen kochen Boh-

nen-Kichererbsen kochen - fiiras- |9 5.6

hura

Bohnen-Kichererbsen kochen Ko-

chen/Garen - fiir ashura 3 10..30

Weizen Bohnen-Kichererbsen ko-

chen - fiir ashura 9 2.5

Weizen Kochen/Garen - fiir ashura |3 10..30

Ashura -Alle Zutaten 8 20..25
Gemiiseschaft **

Gemdise sautieren 9 3..8

Kochen/Garen 4-5 120 .. 150
Suppen (z.B. Linsensuppe) 6-7 17..20
Risotto 7-8 15..25
Hihnchen-Fajitas 9 10..20
Hiihnchen, Gemiise, Tintenfischnudeln 8-9 10..18
Cremiges Pilzhuhn 8-9 10..18
Chili-Hiihnchen-Pfannengericht * 8-9 5..10
Spinat-Hackfleisch-Gericht 6-7 10..15
Rindfleischeintopf 7-8 60...70
Bulgur-Pilaw (200 g) 6-8 15..35
Rindfleisch Stragonoff 8-9 10..15

Fettarmes Braten
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Lebensmittel Temperaturniveau Backzeit (Min.) (ca.)
Barschfilets 8 3.7
Filet ** (3-5 cm) 8 5.9
Wirstchen 8 2.5
Spiegelei 7 4.8
Omelette 7-8 3.6
Burger-Patty 6-8 6..10
Chicken Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Krepp 8-9 2.5
Fladenbrot 6-7 2.5
Offenes Brot 7-9 2.5
Pfannkuchenteig 8-9 6..12
Franzdsischer Obsttoast 8-9 2.5
Gemischtes Gemiise-Pfannengericht * 7-8 9..13
Frittieren
Pisi (gebratener Teig) 8 13..16
Schnitzel 8 5..7
Nugget 8-9 4.8
Gefrorene Kartoffeln (500 g) 8-9 8..15
Frische Kartoffeln (500 g) 8-9 8..15
Frische Apfel-Kartoffelscheiben (200 g) 8-9 5..10
Chicken Katsu 8-9 3..6
Gemischtes Gebratenes 8-9 10..15
Garnelen-Tempura 8-9 5.7
Reiskuchen 9 3.7

* Wokpfanne wird empfohlen.

** Gusseisenpfanne/-topf wird empfohlen.

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen

Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,
bevor Sie das Produkt reinigen. Heille
Oberflachen verursachen Verbrennungen!
Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heillen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
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das Produkt spater wieder verwendet
wird. Dadurch verldngert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsgeréte.

Einige Reinigungsmittel konnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
ak-, sdure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,
Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-




erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbirsten, Draht, Schwdamme, Reini-
gungstiicher mit Schmutz- und Wasch-
mittelriicksténden).

+ Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-
mittel, warmem Wasser und einem wei-
chen Tuch oder Schwamm. AnschlieRend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

+ Wischen Sie nach der Reinigung unbe-
dingt alle Flissigkeitsreste vollstandig ab
und reinigen Sie wahrend des Kochens
herumspritzende Speisereste sofort.

« Waschen Sie keine Bestandteile lhres Ge-
rates in der Spiilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

Fiir die Kochfelder:

+ Saurer Schmutz wie Milch, Tomatenmark
und Ol kann bleibende Flecken auf den
Kochfeldern und den Komponenten der
Kochfelder verursachen. Reinigen Sie
iberflieRende Fliissigkeiten sofort nach
dem Abkiihlen des Kochfeldes, indem Sie
ihn ausschalten.

Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine saure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl zu reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl konnen mit
der Zeit ihre Farbe andern. Das ist nor-
mal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb mit
einem Reinigungsmittel, das fiir Oberfla-
chen aus Edelstahl geeignet ist.

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem flissigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
flir Edelstahl-Oberflachen geeignet ist,
und wischen Sie sie in eine Richtung ab.

« Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Eiweil}flecken auf den Glas- und
Edelstahloberflachen, umgehend ohne zu
warten. Bestimmte Flecken kdnnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

+ Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weill werden.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel konnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,

warmem Wasser und einem Mikrofaser-

tuch speziell fiir Glasoberflachen und

trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-

krofasertuch.

Falls nach dem Reinigen Riickstdnde ver-

bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-

tem Wasser ab, anschlieRend trocknen

Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-

fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-

stande kdnnen das Glas beim néchsten

Einsatz beschéadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umstanden,

angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-

schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder dhnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis

braunlich, manchmal auch rétlich) am

Glas beseitigen Sie am besten mit han-

delstiblichem Kalkentferner oder kalklo-

senden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberfldche stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spiilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.
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+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie konnen die Oberfla-
chen beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

7.2 Reinigung des Kochfelds

Glaskochflache
Befolgen Sie die Reinigungsschritte fiir die
Glasoberflachen im Abschnitt ,Allgemeine
Reinigungsinformationen” fiir die Reinigung
der Glaskochflache. In besonderen Fallen
konnen Sie die Reinigung geman den fol-
genden Informationen abschlielRen.
+ Stark zuckerhaltige Speisereste wie von
Pudding, Starke oder Sirup sollten sofort
im warmen oder hei3en Zustand entfernt
werden, bevor sie Gelegenheit zum Ab-
kihlen erhalten. Andernfalls kann es zu
irreparablen Beschadigungen der Glas-
kochflachen kommen.

8 Fehlerbehebung

+ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel fiir
Reinigungsvorgéange, die Sie bei heilem
Kochfeld durchfiihren. Andernfalls kon-
nen bleibende Flecken auftreten.

7.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-
genden Knopfe und Dichtungen, um die
Blende zu reinigen. Das Bedienfeld und
die Kndpfe kdnnen beschadigt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edel-
stahl-Bedienfelder mit Knopfregler keine
Edelstahl-Reinigungsmittel um die Knop-
fe. Die Anzeigen um den Drehknopf kon-
nen beschadigt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn |hr Gerat mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Auslosen verschiedener Funktionen kom-
men.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-
hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu repa-
rieren.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an ei-
ne (geerdete) Steckdose angeschlossen.

>>> Priifen Sie, ob das Gerat an die Steck-

dose angeschlossen ist.

« (Falls Ihr Gerat (iber eine Zeitschaltuhr
verfligt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt

Uber eine Tastensperre verfiigt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.

« Wenn sich das Kochfeld beim Driicken
der Ein-/Aus-Taste nicht einschaltet >>>
Ziehen Sie den Netzstecker und warten
Sie mindestens 20 Sekunden, bevor Sie
ihn einstecken.

+ Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekihlt ist.

+ Entsprechende Topfe dirfen nicht ver-
wendet werden. >>> Uberpriifen Sie lhre
Topfe.

Das Symbol I_—' auf der Anzeige der Koch-

zone leuchtet standig.

+ Moglicherweise ist kein Topf auf der
Kochzone in Betrieb. >>> Priifen Sie, ob
sich ein Topf auf der Kochzone befindet.
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+ lhr Topf ist mdglicherweise nicht indukti-
onsgeeignet. >>> Priifen Sie, ob lhr Topf
fur Induktionskochfelder geeignet ist.

+ Es kann sein, dass der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert ist oder dass
die Bodenflache des Topfes nicht breit
genug fir die ausgewahlte Kochzone ist.
>>> Zentrieren Sie die Kochzone, indem
Sie einen Topf auswahlen, der breit ge-
nug fir die Kochzone ist.

+ Der Topf oder die Kochzone kann sehr
heil} sein. >>> Warten Sie, bis sie abge-
kihlt sind.

Die gewahlte Kochzone schaltet sich plotz-
lich aus, wahrend sie in Betrieb ist.

+ Die Garzeit der gewahlten Zone ist mogli-
cherweise abgelaufen. >>> Sie konnen ei-
ne neue Garzeit einstellen oder den Gar-
vorgang beenden.

+ Es gibt einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekiihlt ist.
« Moglicherweise verdeckt ein Gegenstand
das Touch-Bedienfeld. >>> Entfernen Sie
den Gegenstand vom Bedienfeld.

Obwohl die Kochzone eingeschaltet ist,
wird der Topf nicht heil3.

Der Topf ist moglicherweise nicht mit
dem Induktionskochfeld kompatibel. >>>
Priifen Sie, ob lhr Topf fiir das Induktions-
kochfeld geeignet ist.

+ Es kann sein, dass der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert ist oder dass
die Bodenflache des Topfes nicht breit
genug fir die gewahlte Kochzone ist. >>>
Zentrieren Sie die Kochzone, indem Sie
einen Topf wahlen, der breit genug fiir die
Kochzone ist.

Das Kiihlgeblase lauft weiter, auch wenn
das Kochfeld ausgeschaltet ist.

+ Dies ist kein Fehler. Das Kiihlgeblase ist
so lange in Betrieb, bis die elektronischen
Gerate im Inneren des Kochfeldes auf die
richtige Temperatur abgekiihlt sind.

Wahrend des Kochens ist ein Gerausch

vom Kochfeld zu horen

+ Wahrend des Kochens kdnnen Ge-
rdusche vom Kochfeld kommen. Diese
Gerausche hangen von der Zusammen-
setzung des Kochgeschirrs ab. Diese Ge-
rdusche sind normal, keine Fehlfunktion
und gehdren zur Induktionstechnologie.

Mogliche Gerausche und Ursachen:

+ Liiftergerausch: Das Kochfeld ist mit ei-
nem Gebldse ausgestattet, das sich je
nach Temperatur des Produkts automa-
tisch einschaltet. Das Geblase hat ver-
schiedene Betriebsstufen und arbeitet je
nach Temperatur auf unterschiedlichen
Niveaus. Wenn die Temperatur nach dem
Ausschalten des Kochfeldes entspre-
chend der Produkttemperatur hoch ist,
kann der Liifter noch eine Weile weiter-
laufen.

+ Geringes Brummen wie beim Transfor-
matorbetrieb: Das liegt in der Natur der
Induktionstechnik. Da die Warme direkt
auf den Boden des Kochgeschirrs (iber-
tragen wird, kann diese Art von Brummen
je nach dem Material des Kochgeschirrs
auftreten. Daher konnen bei verschiede-
nen Kochgeschirren unterschiedliche Ge-
rdusche zu hoéren sein.

+ Knisterndes Gerausch: Das liegt am Ma-
terial und an der Struktur des Bodens des
Kochgeschirrs. Wenn das Kochgeschirr
aus unterschiedlichen Materialien und
Schichten besteht, kann es zu Knisterge-
rauschen kommen.

+ Pfeifendes Gerausch: Beim Kochen auf
zwei Kochzonen auf derselben Seite des
Kochfeldes mit unterschiedlichen Koch-
stufen kann ein Pfeifgerdusch zu horen
sein.
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Fehlercodes/Griinde und magliche Losungen

Fehlercodes

Griinde fiir Fehler

Magliche Losungen

E1-E11

Es ist ein Kommunikationsfehler
bei einem Induktionskochfeld
aufgetreten.

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und schalten Sie es
nach 30 Sekunden wieder ein.
Wenn der Fehler weiterhin be-
steht, trennen Sie das Geréat von
der Stromversorgung und schlie-
Ren Sie es erneut an. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst.

E16-E21

Es ist ein Fehler im Temperatur-
sensor des Induktionskochfeldes
aufgetreten.

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und schalten Sie es
nach 30 Sekunden wieder ein.
Wenn der Fehler weiterhin be-
steht, trennen Sie das Gerét von
der Stromversorgung und schlie-
Ren Sie es erneut an. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst.

E22
E 26

Das Induktionskochfeld ist iber-
hitzt.

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und warten Sie, bis es
abgekiihlt ist. Der Fehler ver-
schwindet, wenn die Temperatur
des Kochfeldes unter die Grenz-
werte sinkt. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie
sich an den autorisierten Kun-
dendienst.

E23
E24

Es ist ein Fehler in der Software
des Induktionskochfeldes aufge-
treten.

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und schalten Sie es
nach 30 Sekunden wieder ein.
Wenn der Fehler weiterhin be-
steht, trennen Sie das Gerét von
der Stromversorgung und schlie-
Ren Sie es erneut an. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst.

E 25

Beim Betrieb des Induktions-
kochfeldgeblases ist ein Fehler
aufgetreten.

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und nach 30 Sekunden
wieder ein. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie
sich an den autorisierten Kun-
dendienst.

E27
E47

Induktionsfahige Topfe wurden
nicht verwendet.

Der Fehler verschwindet, wenn
ein induktionsfahiger Topf ver-
wendet wird.
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Fehlercodes

Griinde fiir Fehler

Mégliche Lésungen

In der elektronischen Karte des

Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und schalten Sie es
nach 30 Sekunden wieder ein.
Wenn der Fehler weiterhin be-
steht, trennen Sie das Gerat von

E31-E39 Induktionskochfelds ist ein Hard- ;
der Stromversorgung und schlie-
warefehler aufgetreten. ;
Ren Sie es erneut an. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst.
Stellen Sie den korrekten elektri-
Es ist ein Fehler in der elektri- schen .Ans_chluss vy|eder h?r’ In-
E 42 schen Verbinduna aufaetreten dem Sie sich auf die technische
gaulg " |Tabelle und die Installationsan-
leitung des Produkts beziehen.
Eine oder mehrere Tasten wur- Sobald Sie die Hand vorn Koch-
den mehr als 10 Sekunden lang .
o feld nehmen, wird das Problem
gedriickt gehalten. )
E 16 verschwinden.
Ein Qegenstang wurde auf dem Sobald das Bedienfeld gereinigt
Bedienfeld zurlickgelassen oder |: . :
ist, wird das Problem verschwin-
es wurde dem Dampf ausge- d
en.
setzt.
Die Sensor-Hardware muss in
Ubereinstimmung mit den Nut-
zungsbedingungen gebracht
E48 Es ist ein Fehler im Sensor des V\{erden. Wenn der Fehler weiter-
: hin besteht, trennen Sie das Pro-
E 49 Induktionskochfeldes aufgetre-
ten dukt von der Stromversorgung
E 51 ’ und schlieflen Sie es erneut an.
Wenn das Problem weiterhin be-
steht, wenden Sie sich an einen
autorisierten Service.
Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und warten Sie, bis es
abgekiihlt ist. Der Fehler ver-
Auf dem Induktionskochfeld ist |schwindet, wenn die Temperatur
E52-E57 ein Hochtemperaturfehler aufge- |des Sensors unter die Grenzwer-
treten. te sinkt. Wenn das Problem wei-
terhin besteht, wenden Sie sich
an den autorisierten Kunden-
dienst.
Schalten Sie das Induktionskoch-
feld aus und warten Sie, bis es
abgekiihlt ist. Wenn der Fehler
Im automatischen Kochmodus |weiterhin besteht, trennen Sie
E58-E 59 ist ein Sensorfehler/ein das Gerat von der Stromversor-

Hochtemperaturfehler aufgetre-
ten.

gung und schliellen Sie es erneut
an. Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kunden-
dienst.
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Fehlercodes

Griinde fiir Fehler

Mégliche Lésungen

Wenn es sich bei Ihrem Produkt
um ein Induktionskochfeld mit

Entfernen Sie die Beliiftungsfilter
und bringen Sie sie wieder an.

E63 Abzugshaube handelt, ist ein Fil- Wenn das Problgm _wenerhm be-
terfehler aufgetreten steht, wenden Sie sich an einen
’ autorisierten Kundendienst.
Jede Tas_te kann gber elnerllan- Wenn Sie eine Taste lange Zeit
geren Zeitraum hinweg beriihrt
) loslassen,
worden sein.
Méglicherweise wurde ein Topf |Wenn der Topf auf der Steuerein-
FF auf das Steuergerat gesetzt. heit entfernt wird,

Lebensmittel/Fliissigkeit kdnnen
auf das Steuergerat tibergelau-
fen sein.

Der Fehler verschwindet, sobald
die tUibergelaufenen Lebensmit-
tel-/Flissigkeitsreste entfernt
wurden.
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