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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(!

ij Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.
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tl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerldsslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
/eit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.
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Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.
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Altgerite entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Induktionskochplatte
2 Montageklemme
3 Glaskeramikkochfeld

Technische Daten

4 Basisabdeckung
5 Induktionskochplatte

1N 220-240 V~/ 2N 380-415 V ~ 50 Hz
32A/16Ax2
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/580 mm/510 mm

Vorne links

Hinten rechts

Induktionskochplatte

1800/3000W

Induktionskochplatte

2000/3700 W

Leistung
Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
Gerdtes abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
[aborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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Kl Installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Omim min
$5mm min

s

Minimale Abzugshdhe gemaB Empfehlungen der
zugehérigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.
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S0mm Mia

Vor der Installation
Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden

2
Fomugin a0mm min

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
von scharfen Ecken oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerit :

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)

3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
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Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

* Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungsoffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mébels (vgl.

nachstehende Abbildung).

* Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
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Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte
bertihren (vgl. Abbildu

Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie si':e
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

~

Bei einigen Modellen konnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte



Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mébel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Belliftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an Ihrem Produkt.

3 x

Die Anzahl Montagefedern an lhrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.
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Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

N —



[ Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

ﬁ Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu

einem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursaohen Kratzer auf der Oberflache.

4 Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschédigen und

Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ebenem Boden

verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal

Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn b picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kdnnen nicht verwendet werden.
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Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "'..-'"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone

e  Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

e Verteilt die Leistung ideal.

e  Bietet perfekte Hitzeverteilung. Ideal zur
Zubereitung von Gerichten, wie z. B.
groBen Pfannenkuchen, bzw, zum
leichten Anbraten von groBen Fischen.

Kochgeschirr auf der Flexkochzone verwenden
Sie kdnnen die
Flexkochzone in zwei
Halften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone

nutzen.

Sie kdnnen die
Flexkochzone fiir sehr
groBes Kochgeschirr
nutzen.

O
-
O
ye
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Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
6 befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die

Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Normale Kochzone
Passt sich automatisch |
an das Kochgeschirr

Verteilt die Leistung
ideal. kleiner Portionen bzw.
Bietet perfekte

Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung

einer geringen Anzahl
an Portionen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht
auf andere Weise.




Kochfeld verwenden GEFAHR:
Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Bedienfeld

Technische Daten
Ein-/Austaste

Tastensperre/Kindersicherung-Taste

Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

QP ©

Hochleistungseinstelltaste (Turboheizen) o @ Il

Reinigungssperre-Taste

=
=,/Z:'
[ =

Stop-and-Go-Taste 1 Dezimalpunkt bei der Zeiteinstellung
2 Timeranzeige
wens - Minus-Taste 3 Timer-Plus-Taste (Timereinstellung)
Plus-Taste 4 Dezimalpunkt bei der
+ Tastensperre/Kindersicherung
5 Timer-Minus-Taste (Timereinstellung)
Samtliche Abbildungen dienen lediglich der Das Produkt wird tber ein Sensorbedienfeld
eranschau”chung Das Aussehen lhres bedient. Bei jedel’ Bel’ﬂhl’ung der Sensortasten
Kochfeldes kann je nach Modell etwas horen Sie einen kurzen Quittungston.
abweichen. Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und

trocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen
verursachen.

Kochfeld einschalten:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die

Taste @ berthren.

.1 Hochleistungseinstellung-aktivieren-Taste . ,0° erscheint auf allen Kochzonenanzeigen.
(Turboheizen)

2 Zone-Minus-Taste (Temperaturregelung)
3 Zone-Plus-Taste (Temperaturregelung)
4 Kochzonenanzeige
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betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

\Wenn langere Zeit keine Tasten betatigt
werden, schaltet sich das Geréat aus
Sicherheitsgriinden ab.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone l4sst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Beriihrung der Taste (D

Beriihren Sie die Taste """,

2. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab.

,0“ oder ,00“ erscheinen in den entsprechenden

Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum

Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine

beliebige Taste am Bedienfeld.

4. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tasten "=
"/"1 " der gewiinschten Kochzone:
Sie kdnnen die entsprechende Kochzone abschalten,

Tt—— / [l

indem Sie deren Tasten
driicken.

" gleichzeitig

\Wenn ,H“ oder ,h“ nach dem Abschalten
der Kochzone erscheint, bedeutet dies,
dass die jeweilige Kochzone noch heif3 ist.
Kochzonen nicht beriihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige blinkt,,
signalisiert dies, dass das Kochfeld noch heiB ist und
zum Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden
kann. Beim Abkuhlen verwandelt sich das Symbol in
ein kleines ,h“.
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Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochzonen.

Temperaturstufe einstellen

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste " beriihren.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

u_u/u "o

Berlhren der Tasten

)

;> Die entsprechende Kochzone arbeitet bei der
eingestellten Temperaturstufe.

Der AuBenbereich der 280-mm-

9 Induktionskochzone (sofern Ihr Gerat mit einer
solchen ausgestattet ist) wird nur dann aktiv,
wenn das auf die Kochzone gestellte

Kochgeschirr die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe iiber 8 gewahlt wird.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal
schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei s&mtlichen
Kochzonen genutzt werden.

Hochleistungseinstellung (Turbo) wéhlen:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die

Taste " beriihren. -
2. Bertihren Sie die Taste "t&1" der entsprechenden

» Die ausgewahlte Kochzone arbe
maximaler Leistung und das Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit
der Stufe ,9“ weiter.




Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:
Bei Bedarf kénnen Sie die Hochleistungseinstellung

jederzeit durch Beriihren der Taste "™ / 1%?]‘
abschalten.

Die Hochleistung-Funktion der Kochzone wird
aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit der Stufe

,9“ weiter,

Arbeitsprinzip von 2 Zonen in derselben
vertikalen Ausrichtung:

Falls eine Zone auf Turboheizen und die andere Zone
in derselben vertikalen Ausrichtung auf eine héhere
Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9) eingestellt wird, wird die
erste Zone auf Stufe 9 gesenkt, so dass die andere
Zone auf eine hohere Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9)
eingestellt werden kann. Wenn die zweite Zone auf
Turboheizen eingestellt wird, wird die erste Zone auf
Stufe 6 gesenkt.

Breitkochzone einschalten

1. Berihren Sie @ zum Einschalten des
Kochfeldes.
2. Schalten Sie die Breitkochzone ein, indem Sie die

553
Taste "t beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3
Sekunden gedrickt halten.

» ,0“ erscheint am Display der Kochzone hinten ||nks

wird am Display der vorderen linken Kochzone
angezeigt und die Breitkochzone wird aktiviert.

umu/u

3. Berlhren Sie die Tasten " der
hinteren linken Kochzone, um die Temperatur
zwischen ,0“ und ,9“ einzustellen.

Sobald die Breitkochzone aktiviert wurde,
kann die Temperatur mit den Tasten

||m||/||

" der Kochzone hinten links
eingestellt werden. Sie kdnnen die

Temperatur nicht {iber die Tasten "™

/"8 " der Kochzone vorne links
einstellen.

Beispielhaft wird dies anhand der linken
9 breiten Kochzonen erlautert. Wenn sich

auf der rechten Seite des Kochfeldes

ebenfalls eine Breitkochzone befindet,

gelten die Anweisungen auch fiir die
besagte Kochzone.

» Die Kochzone schaltet sich ein.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Breitkochzone kombinieren. Auf diese Weise kdnnen
Sle eine breitere Kochzone mit derselben Stufe nutzen

:1 . Sohalten Sle die Breitkochzone ein, mdem Sie d|e

Taste tﬁl‘ beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3
Sekunden gedrtickt halten, wéahrend eine oder
zwei der linken Kochzonen aktiv sind.
» Der Temperaturwert der zuletzt gewéhlten Kochzone
erscheint am Display der Kochzone hinten links und
die Breitkochzone wird aktiviert.
» Die kombinierten Kochzonen arbeiten mit den
Temperatur- und Timereinstellungen (sofern
vorhanden) der ausgewdhlten linken Kochzone weiter.
Die Einstellungen der linken, vor dem Kombinieren der
Koohzonen ausgewahlten Kochzone werden |gnor|ert

» Beruhren Sie zum Andern der Temperatur die Tasten

||""""""||/||

" der hinteren linken Kochzone und stellen
Sie die gewlinschte Temperatur ein.
enn Sie die "T&"-Taste der linken

§1§
9 Kochzonen bertihren, wéahrend die

Breitkochzone aktiv ist, werden die Kochzonen
mit der Turboheizen-Funktion betrieben.

Breitkochzone abschalten
Die Breitkochzone lasst sich auf vier unterschiedliche
Weisen abschalten:
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1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kdnnen die Breitkochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0 einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Breitkochzone selbsttétig ab. 0 erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige.

3. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tasten "™
"/"~1 " einer der linken Kochzonen.

umu/u

Wenn Sie die Tasten " einer der linken
Kochzonen gleichzeitig bertihren, werden die
Kochzonen wieder getrennt und abgeschaltet.

35

4. Durch gleichzeitiges Driicken der Taste "%
der beiden Kochzonen fiir etwa 3 Sekunden:

Die Kochzonen schalten sich ab, wenn Sie die Tasten

1% beider Kochzonen gleichzeitig etwa 3 Sekunden
driicken.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn Sie im laufenden Betrieb
einmal kurz tiber das Bedienfeld wischen mdchten.
Das Gerat zieht wahrend dieser Zeit keinen Strom.
Reinigungssperre einschalten

1. Wenn eine beliehige Kochzone eingeschaltet ist,

halten Sie die Taste "\__" ber(ihrt, bis Sie einen

einzelnen Signalton horen.
Ein Countdown beginnt von 20 in der Timeranzeige
des Kochfeldes herunterzuzahlen. In dieser Zeit sind
sémtliche Tasten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
Taste "(D" ohne Funktion.
Reinigungssperre aufheben
Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie keine
Tasten betétigen. Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Reinigungssperre wird danach
automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre vorzeitig

berlihrt, bis Sie zwei Signalténe horen.

Kindersicherung

Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind, konnen Sie
das Kochfeld gegen unerwiinschtes Einschalten durch
Kinder sperren. Sie knnen die Kindersicherung nur
aktivieren oder deaktivieren, wenn die Kochzonen
ausgeschaltet sind (oder sich im Bereitschaftsmodus
befinden).
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Kindersicherung einschalten
1. Wenn sich das Kochfeld im Bereitschaftsmodus

befindet, halten Sie die Tasten \q und "UL" so
lange berthrt, bis Sie einen einzelnen Signalton
horen.
Die Kindersicherung wird eingeschaltet.,,L* wird einige
Zeitin allen Koohzonenangeigen angezeigt und der

Dezimalpunkt der Taste "&" leuchtet.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betatigt werden, werden zwei Tonsignale
ausgegeben und ,L“ blinkt in allen
Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung abschalten
1. Berihren und halten Sie bei aktiver

Jm
Kindersicherung gleichzeitig die Tasten \‘U und

", bis zwei Signaltdne ausgegeben werden.
» Die Kindersicherung wird deaktiviert. ,L“ blinkt in

allen Kochzonenanzeigen und das Licht der Taste 3"
erlischt.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.
Tastensperre aktivieren

m
1. Berihren und halten Sie die beiden Tasten QU

und

ist.
Die Tastenseperre schaltet sich ein, der Dezimalpunkt
der Taste "&" leuchtet nach dem Blinken dauerhaft.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert

das Kochfeld nur noch auf die Taste @
Falls andere Tasten beriihrt werden, blinkt das

Dezimalzeichen der Taste "@" und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie
das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
ausschalten méchten, mussen Sie zunachst
die Tastensperre deaktivieren, damit Sie das
Kochfeld wieder einschalten kdnnen. Wenn Sie
Tasten bertihren, ohne die Tastensperre zu
deaktivieren, weist ein blinkendes ,L“ in allen
Kochzonenanzeigen darauf hinweist, dass die
Tastensperre eingeschaltet ist. Deaktivieren
Sie die Tastensperre, um das Kochfeld wieder
einzuschalten.

" gleichzeitig, bis ein Signalton zu horen




Tastensperre abschalten
1. Bertihren Sie bei aktiver Tastensperre gleichzeitig

die Tasten ”Qm' und "UL", bis zwei Signalténe
ausgegeben werden. .
» Die Anzeigeleuchte der Taste "f&" erlischt, das
Bedienfeld ist wieder freigegeben.
Timerfunktionen
Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen das
Kochfeld nicht wéhrend der gesamten Garzeit im Blick
behalten. Die Kochzone schaltet sich am Ende der von
Ihnen eingestellten Zeit automatisch aus.
Timer einschalten
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste " beriihren.
2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

u—u/u "o

Ber(hren der Tasten

3 Aktivieren Sie den Timer durch Bertihren der

"-Taste. ,00“ und der Dezimalpunkt der
ausgewahlten Zone blinken in der Timeranzeige.
4. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit den Tasten

u—u/u

"ein.

5. Nach 10 Sekunden wird die Einstellung aktiviert.
Der Dezimalpunkt der ausgewahlten Zone blinkt in
der Timeranzeige.

6. Wiederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf mit
weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls einen
Timer einstellen méchten.

Falls bei mehreren Zonen ein Timerwert
eingestellt ist, wird der Timer mit dem
niedrigsten Wert in der Timeranzeige angezeigt
und der Dezimalpunkt dieser Zone blinkt. Die
Dezimalpunkte anderer Zonen leuchten

dauerhaft.

Sie kdnnen die verbleibende Garzeit anzeigen,

indem Sie die Taste @ einer beliebigen
Kochzone beriihren. Mit jeder Beriihrung wird
der Timerwert einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der niedrigste
Timerwert angezeigt.

Der Timer kann ohne Auswahl der Kochzone
und ihres Temperaturwertes nicht eingestellt

werden.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt. Den
Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer beliebigen
Taste abschalten. Wenn Sie keine Taste driicken, wird
nach wenigen Minuten der Signalton abgebrochen.
Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das
Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe
bis zum Abschalten weiter.

Sie kdnnen den Timer auf zwei Weisen vorzeitig
abschalten:

Timer der entsprechenden Zone durch Einstellung
der Zeit auf ,00“ abschalten:

umu/u

1. Berihren Sie die Tasten ", bis ,00“ in
der Anzeige der Kochzone erscheint, deren Timer
aktiv ist.

» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Timer der entsprechenden Zone durch

gleichzeitige Beriihrung der Tasten "™ /"
der entsprechenden Zone abschalten:

1. Beriihren Sie die Tasten "™™"/""§ " der
entsprechenden Zone gleichzeitig.
» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die Temperaturstufe
der zugehorigen Zone ebenso wie die Timer-
Stufe ,0“.

Stoppfunktion

Sie kdnnen die Betriebstemperaturstufe der
Kochzonen anhand dieser Funktion auf ein Minimum
(Stufe 1) verringern.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

1. Berlhren Sie die Taste ["] wenn eine beliebige
Kochzone im Betrieb ist.

Alle aktiven Kochzonen arbeiten auf minimaler Stufe

(Stufe 1). Das Symbol "I1" erscheint am Display der

aktiven Kochzonen.
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2. Durch erneutes Bertihren der Taste l]ﬂ werden
sémtliche Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei erhalten.

Induktionskochzonen sicher und effizient

verwenden

Funktionsweise: Das Induktionskochfeld erhitzt

grundsétzlich direkt das Kochgeschirr. Daher hat es

viele Vorteile im Vergleich zu anderen Kochfeldtypen.

Es arbeitet effizienter und die Oberflache des

Kochfeldes ist kélter.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeichneten

Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximale Sicherheit bieten.

145,180, 210 und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird automatisch erkannt,
auf welcher Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort erzeugt, wo das
Kochgeschirr mit der Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler Energieverbrauch
gewahrleistet.

lhr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem Durchmesser von

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei einer
oder mehreren Kochzonen das Abschalten vergessen
sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf einer
bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch

abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer arbeitet,

wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natlirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stunden

8 @ Niwen

(*) Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld auf
Stufe 9 zurlick.
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Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
ginen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Die aktive Kochzone kann ausgeschaltet werden.
e Eine hohe eingestellte Temperaturstufe kann

_ automatisch auf Stufe 7 heruntergestellt werden.
Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System sofort die
Stromversorgung; das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* in der Anzeige.
Prézise Leistungseinstellungen

Ein Funktionsprinzip ist, dass das Induktionskochfeld
umgehend auf die Befehle reagiert. Es &ndert die
Leistungseinstellungen sehr schnell. Dadurch kénnen
Sie verhindern, dass Speisen in einem Kochgeschirr
(Wasser, Milch etc.) iberkochen; selbst wenn dies
kurz bevorsteht.

Betriebsgerdusche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerédusche sind normal und beim Kochen mit

Induktlon typisch.
Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguléres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet
auch das Geréusch.

e Der Lifter, der die Elektrik kihlt, gibt Gerdusche
aus.

Fehlermeldungen

Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

\Weitere Hinweise zu méglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.




Falls das Bedienfeld starkem Dampf
ausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld

abschalten, ein Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu

Funktionsstérungen kommen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei

der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht ge%lgnet >>> Prifen Sie Ihr Geschirr.

e.a

Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt >>> Priifen Sie, ob sich ein

Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

*  Kochgeschirr oder Kochzone sind iiberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom

Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichméBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet i

e |hr Koohgesohlrr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr

die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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