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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ CAUTION: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

+ The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.

* This product should not be
used for heating, plate heating,
drying by hanging towels or
clothes on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.
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+ Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

* This product should not be

used by people with limited

physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

Children should be supervised

to ensure that they do not play

with the product.

Electrical products are danger-

ous for children and pets. Chil-

dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-

dren may reach on the

product.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

* When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

« For the safety of children, cut m

the power plug and make the
product inoperable before dis-
posing the product.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the product should
be in an easily accessible
place (where it will not be af-
fected by the flame of the
hob). If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

* The product must not be
plugged into the outlet during
installation, repair, and trans-
portation.
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* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

* If your product does not have a
power cable, only use the
power cable described in the
"Technical specifications” sec-
tion.

* Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

* The rear surface of the oven
gets hot when it is in use.
Power cords must not touch
the back surface, connections
may be damaged.

* Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

+ Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables or
intermediate cables.

« If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

« CAUTION: Before replacing
the oven lamp, be sure to dis-
connect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power

cable and plug:

* Do not plug the product into an
outlet that is loose, has come
out of its socket, is broken,
dirty, oily, with risk of water
contact (for example, water
that may leak from the
counter).

* Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling
on the cable, always pull out by
holding the plug.

+ Make sure that the product
plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

A.I .4 Transportation
Safety

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

* Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.
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* Do not put other items on the
product and carry the product
upright.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the product
tightly with tape to prevent the
removable or moving parts of
the product and the product
from getting damaged.

+ Check the overall appearance
of the product for any damage
that may have occurred during
transportation.

Al .5 Installation Safety

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. If the product is damaged,
do not install it.

* Do not install the product near
heat sources (radiators,
stoves, etc.).

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

+ To prevent overheating, the
product should not be installed
behind decorative doors.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the product is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the fuse from the fuse
box.

+ Do not operate defective or
damaged product. If any, dis-
connect the electricity / gas
connections of the product
and call the authorized service.

* Do not use the product if the
front door glass is removed or
cracked.

* Do not climb on the product to

reach anything or for any other

reason.

Never use the product when

your judgement or coordina-

tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

+ Flammable objects kept in the
cooking area may catch fire.
Never store flammable objects
in the cooking area.

+ The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.
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» Accessories can damage the m
door glass when closing the
product door. Always push the

Al .7 Temperature Warn-
ings

« CAUTION: The accessible

parts of the product will be hot
during use. Care should be
taken to avoid touching the
product and heating elements.
Children under the age of 8
should not be brought close to
the product without an adult.
Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

As steam may be exhaled,
keep away while opening the
oven door. The steam may
burn your hand, face and / or
eyes.

During operation, the product
may become hot. Care should
be taken to avoid touching hot
parts, inside of the oven and
heating elements.

Always use heat resistant oven
gloves while placing food in
the hot oven, or removing the
food from the hot oven, etc.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

EN/8

accessories to the end of the
cooking area.

A1 .9 Cooking Safety

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

Food waste, oil, etc. in the
cooking area may catch fire.
Before cooking, remove such
coarse dirt.

Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

« Do not heat closed tins and

glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven. Remove any
excessive pieces of
greaseproof paper hanging
from the accessory or con-



tainer to avoid the risk of
touching the oven heater ele-
ments. Never use greaseproof
paper at an oven temperature
higher than the maximum use
temperature specified on the
greaseproof paper you are us-
ing. Never place greaseproof
paper on the oven base.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

* Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

* Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the
grill. This is the hottest area

and fatty foods may catch fire.

2 Environmental Instructions

1.10 Maintenance and m
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

* Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass / (if present) oven upper
door glass. These materials
can cause glass surfaces to be
scratched and broken.

« Always keep the control panel
clean and dry. A damp and
dirty surface may cause prob-
lems in operating the func-
tions.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-
factured with high quality parts
and materials which can be re-
used and are suitable for recyc-
ling. Therefore, do not dispose
B e vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
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points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

* In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

+ If specified in the recipe or user's manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.
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3 Your product

3.1 Product Introduction
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1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

I
2

2 Timer

Timer

SOooog e @
S UL 30 &
O ® & [

~ D I E
NR =)

v Vv Vv v
3 4 5 6

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

U o b wN =

isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

Pl & =[b @ D ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the

highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
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order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your

product.
Function Function description Tempel;ature Description and use
symbol range (°C)
Top and bottom heat- Food is heated from above and below at the same time. Suit-
P in * able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
— 9 Cooking is done with a single tray.
| —
— Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
e Bottom heating * browning on the bottom. This function should also be used for
+ \‘"/ easy steam cleaning.
| S
Fan assisted bottom/ The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
% . * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
top heating ) . )
— is done with a single tray.
Full grill . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
9 grilling in large amounts.
% Fan assisted low arill . The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
9 the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.
/\ All the heaters of the oven work. This operating function is
/\ Booster - used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

Standard tray

It is used for pastries, frozen foods and fry-
3.4 Product Accessories ing large pieces.
There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user's manual may not be available in your
product.

Wire grill

The trays inside your appliance
@ may be deformed with the effect of
the heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

It is used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired
shelf.
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On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.




Placing the tray on the cooking shelves On models with wire shelves :

On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
the stopping socket on the wire shelf. It
must not pass over the stopping socket to
contact with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While

placing the tray on the desired shelf, its Tray stopping function - On models with
side designed for holding must be on the wire shelves
front. There is also a stopping function to prevent

the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.
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Proper placement of the wire grill and tray

on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models

Thanks to telescopic rails, trays or the wire

grill can be easily installed and removed.

When using trays and wire grills with the

telescopic rail, care should be taken that

the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,4

Oven type Fan assisted oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating, 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting

Always set the time of day before

@ using your oven. If you do not set it,
you cannot cook in some oven
models.

1. When the oven is first started, "12:00"
and © symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching the @/
© keys.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

° 1300
Q N © ® & &

4. Touch the ®/O keys to set the minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Confirm by touching the (S or i key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and © symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the ©
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
@ time of day settings are cancelled.

It should be set again.

4.2 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions [ 12]”. You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan (It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Do not cover these ventilation open-
ings with anything. Otherwise, the oven
may overheat. The cooling fan continues to
operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General warnings for the oven control unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

+ While making any adjustments, the relev-
ant symbols flash on the display. A short
time should be waited for the settings to
be saved.

« If any cooking setting has been made, the
time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed on
the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the (O key for a long
time.

Timer
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Alarm key
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Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key
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isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

pl & = [b @ O ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.
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Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with the
temperature knob, the oven starts operat-
ing.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the © key until the © symbol ap-

pears on the display for the cooking
time.

S Mrrr
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1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the §§ symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set temper-
ature, the § symbol disappears. The
oven does not switch off automatically
since manual cooking is done without
setting the cooking time. You have to
control cooking and turn it off yourself.
When your cooking is completed, turn
off the oven by turning the function se-
lection knob and the temperature knob
to the off (up) position.

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ®/&
keys.

@ After setting the operation function

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.
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[

L0 0 @
4

& ®

The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5

minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.
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5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the (©
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can safe-
guard the timer from interference.

1. Touch the key until the 3 symbol ap-
pears on the display.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= The & symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the countdown
ends. When any key is touched after
the key lock is set, the timer sounds an
audible signal and the & symbol
flashes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock

does not activate.

Timer keys cannot be used when

@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the & symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the dis-
play and the key lock is disabled.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than bak-
ing. The alarm clock has no effect on the
oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

1. Touch the 2 until the key £ symbol ap-
pears on the display.
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2. Set the alarm time with the @/O keys.
1] 1
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= After setting the alarm time, the QA
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. Atthe end of the alarm period, the warn-

ing sounds for two minutes. Touch any
key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the ) key until the LA symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the @ key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by touch-
ing the 2 key for a long time.
Adjusting the volume

1. Touch 4 key until the ©}» symbol ap-
pears on the display.
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3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch 4 key until the ( symbol ap-
pears on the display.

2. Set the desired level with the ®/O keys.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)
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3. Touch the %% key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day
On your oven to change the time of day that
you have previously set:

1. Touch the & key until the © symbol ap-
pears on the display.

2. Set the time of day by touching the ®/
© keys.

S
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3. Touch  or &% key to activate the
minutes field.

° 1300
L Q 0o & B
t

4. Touch the ®/O keys to set the minute.
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5. Confirm by touching the (S or it key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for
these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

* Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values.

+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

+ Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for
the external cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.
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For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

6.1.1 Pastries and oven food

General Information

We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.




Tips for baking

cakes

+ If the cake is too dry, increase the tem-
perature by 10°C and shorten the baking

time.

+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by

10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

« If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the

cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods

« If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * Top gnd bottom 3 180 30..40
heating
Cake in the mould |©3Ke mould on - Top and bottom |, 180 30...40
wire grill** ** heating
Small cakes Standard tray * :]—OP gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt- 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- |Top :and bottom 9 160 30 .40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 2 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grill*x *x
Cookie Pastry tray * IOP _and bottom 3 170 25..35
eating
Fan assisted bot-
*
Pastry Standard tray tom/top heating 200 35..45
Bun Standard tray * :]'OP _and bottom 2 200 20..30
eating
Whole bread Standard tray * :]—Op .and bottom 3 200 30..40
eating
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Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Glass / metal

Lasagne rectangular con- |Top and bottom |, . 5 200 30..40
tainer on wire grill |heating
*%
Round black

. metal mould, 20 |Top and bottom

Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Pizza Standard tray * I°p and bottom |, 200..220 10..20

eating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

*+ You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

+ After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-

ter distributed to the fried meat and does

not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or

low level shelf in a heat resistant plate.

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
. 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted pot— 3 max, after 180 ... |60 ... 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank + |Fan assisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating 3 mayx, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 9 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on |tom/top heating max, after 190
a lower shelf
. 25 mins. 250/
Turkey (5.5kg)  [Standard tray * Fan assisted .bOt- 1 max, after 180 ... |150...210
tom/top heating 190
Wire grill * r sted b
: an assisted bot-
Fish Place one tray on  |tom/top heating 200 20..30
a lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly

turns brown when grilled, holds a beautiful

crust and does not dry out. Fillet meats,

skewer meats, sausages as well as juicy

vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-

ticularly suitable for grilling.

General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open.
Hot surfaces may cause burns!

The key points of the grill

+ Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in
the table may vary.

+ Slide the wire grill or the wire grill tray to
the desired level in the oven. If you are
cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

Grill table
Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)
Fish Wire grill 250 20..25
Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35
';"mef‘)tubn"i” (veal) =12 yyie gril 4 250 20....30
Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25
Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30
Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30
Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30
Toast bread Wire grill 4 250 1..4

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Fan assisted low grill

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time

used tion (min) (approx.)
Fish Wire gril gflﬂ assisted low 200 30..35
Chicken pieces | Wire grill gflﬂ assisted low 250 25..35
Meatball (veal) - Wire gril an assisted low 250 30 . 40
12 amount grill

Wire grill - Place ] .
Steak (whole) / Fan assisted low 15 mins. 250,

onetrayona ; 90..110
Roast (1 kg) grill after 180 ... 190

lower shelf

Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.
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6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-

trol institutes

Cooking table for test meals

« Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Shortbread (sweet|q, - yorq tray« | 1OP and bottom |4 140 20..30
cookie) heating
Small cakes Standard tray * :]—OD gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt' 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- [Top gnd bottom 2 160 30 .40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 9 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grill*x *x
Round black
. metal mould, 20 |[Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50...70
wire grill **

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill

Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)

Meatball (veal) - 120 o 4 250 20...30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause

burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.
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+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.

Thus, food residues shall be easily

cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently

faced problems are decreased.



+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Enamelled surfaces

+ After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.
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If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 29]".)

For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.

Catalytic surfaces

The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.




+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user’'s manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)
Follow the cleaning steps described in the

"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.

If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

3. Toreattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.
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3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,
metal scrapers, wire wool or bleach

materials to clean the oven door

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

and glass.

(1t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool

channel with a damp cloth after use and dry

it.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal

door types.

A

=&y

/

5. (B) type hinge is available in soft closing
door types.
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6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-

@ ures applied when removing it must !
be repeated from the end to the be-
ginning, respectively. When in-

the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.
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3.

stalling the door, be sure to close 4.

As shown in the figure, gently lift the in-
nermost glass (1) towards “A” and then,
remove it by pulling towards “B”.

Innermost glass 2* Inner glass (it may
not be available for
your product)

If your product has an inner glass (2), re-
peat the same process to detach it (2).

The first step of regrouping the door is
to reassemble the inner glass (2). Place
the bevelled edge of the glass to meet
the bevelled edge of the plastic slot. (If
your product has an inner glass). Inner
glass (2) must be attached to the plastic
slot closest to the innermost glass (1).

6. While reassembling the innermost glass

(1), pay attention to place the printed
side of the glass on the inner glass. It is



crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

7. Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp

General Warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

+ This oven is powered by an incandescent
lamp with less than 40 W, less than 60
mm in height, less than 30 mm in dia-
meter, or a halogen lamp with G9 sockets
with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

+ The lamp used in this product is not suit-
able for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

+ The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the glass cover by turning it
counter clockwise.

3. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.
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4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

8 Troubleshooting

If the problem persists after following the « (If there is timer on your appliance) Keys
instructions in this section, contact your on the control panel do not work. >>> If
vendor or an Authorized Service. Never try your product has a key lock, the key lock
to repair your product yourself. may be enabled, disable the key lock.
Steam is emanated while the oven is work-  Oven light is not on.
ing. + Oven lamp may be faulty. >>> Replace
+ Itis normal to see vapour during opera- oven's lamp.

tion. >>> This is not an error. + No electricity. >>> Ensure the mains is
Water droplets appear while cooking operational and check the fuses in the

fuse box. Change the fuses if necessary

+ The steam generated during cooking A
or reactivate them.

condenses when it comes into contact

with cold surfaces outside the product Oven is not heating.

and may form water droplets. >>> This is + The oven may not be set to a specific

not an error. cooking function and/or temperature.
Metal sounds are heard while the product >>> Set the oven to a specific cooking
is warming and cooling. function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.
+ No electricity. >>> Ensure the mains is

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an

error. ; )

operational and check the fuses in the
The product does not work. fuse box. Change the fuses if necessary
° Fuse may be faulty or blOWn. >>> CheCk or reactivate them

the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

« The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

(For models with timer) The timer display

flashes or the timer symbol is left open.

+ There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.
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Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Vladimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the right for
making changes in modification, design and specification of an electric device.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU
« JTOT pasgen cogepXuT * He BHOCUTE TEXHUYECKUX W3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.
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A1.1

MEHEeHUN B usgenue.

MUcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHUro

[laHHOe n3genve npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AEH ONs UCnonb3oBaHus B
KOMMEPYECKUX U NHBIX LEensax.
He ncnonb3ynte npoaykr B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHayeH ans uc-
Nonb30BaHUA B AOMaLLHMX
YCNOBUSIX U HA KYXHAX ANs
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.
NMPEAYNPEXOEHUE: Oan-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nosfib3oBaTb TONbKO AN Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeT ucnonb3oBath AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MELLEHWS.

[yxoBKa MOXeT UCnosb30-
BaTbCA ANs pa3mMopaxmnBaHus,
BbIMEKaHWs, XKapKkn 1 Npuro-
TOBMEHNSA Ha rpune.

[laHHOe yCTPOMCTBO He creny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLIK/ NOABELLEHHbIX NOSoTe-
Hel, Unun ogexabl.



1.2 bBe3onacHocCTb fe-
TeW, ya3BUMbIX J10-
Aen N AOMALUHUX Xn-

BOTHbIX

* [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OEeTU B BO3-
pacTe oT 8 neT un cTapLue, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
MW YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHO-
CTSMU NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NPV YCroBuUn
Hagnexawlero Hagsopa u no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCMOfb30BaHMUIO
yCTponcTBa.

 [leTn He 4OSMKHbI Urpathb C

ycTpoucTBoM. [leTam 3anpe-

LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-

BaTb YCTPOMCTBO, 3a UCKIOYe-

HMEeM geTeun nog Hag30pom

B3pOCIbIX.

[laHHOEe yCTpPOMCTBO He npea-

Ha3Ha4eH A5 Nonb30BaHuUS

nogbMu € orpaHnyYeHHbIMN

PU3NYECKMMN, CEHCOPHBbIMU

NI YMCTBEHHbIMU CNOCOOHO-

cTamu (BKNovasa geTten), ecnm

OHU He HaxoaAaTca noa Habnto-

AEHVEM NN He nony4vatoT

HEeOBX0OUMbIX UHCTPYKLUMNA.

* He paspelwante getam urpatb

C YCTPOWCTBOM.

OnekTponpubopbl NpeacTas-

NAT ONacHOCTb Anst AeTen.

[eTn n gomallHue XUBOTHbIE

He QOMMKHbI urpaTb, B3bupaThb-

CSl U BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.

* He nomewyanTe Ha yCTpONCTBO
npegmMeTbl, KOTOpble MOryT JO-
cTatb AeTW.
NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaraumm, 4ocTyn-
Hble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue OT YyCTpoMUcTBa.
XpaHuTe ynakoBOYHblE MaTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
PUCK MOMyYeHns TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKkpbITa, HE Kna-

ANTE Ha Hee TsKenble npea-

METbl M HE NO3BONANTE AETAM

caguTbCs Ha Hee. JTO MOXET

NPUBECTMU K ONPOKUAbIBAHUIO

AYXOBKWN NN NOBPEXOEHNIO

ABEPHbIX NeTerb.

* B uensax 6esonacHoctn geten
OTPEXbTE LUTENCENBHYO BUIIKY
N BbIKITHOYNTE YCTPONCTBO
nepep ero ytunusaumen.

AneKkTpobe3onac-

1.3
A HOCTb

* [MogknoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMIIeHHOM po3eTke, 3aLUu-
LLIeHHOW NpefoxpaHuTenem,
KOTOpPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMfieHne JOSMKHO BbIMOos-
HATbLCS KBaNMULMPOBaHHbIM
anekTpukom. He ncnonbsyunte
yCcTponcTteo 6e3 3azemneHuns B
COOTBETCTBUN C MECTHbIMU /
HaUMOHanNbHbIMK NpaBUIamMu.
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* lLtencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coegmHeHne
YyCTPOWCTBA A0JIKHbI HAX0-
ANTbCA B NErko OCTYMHOM Me-
cte (roe Ha Hero He ByaeT BO3-
AencTBoBaTb NramMsi BApO4YHOW
naHenu). Ecnu aTo HEBO3MOX-
HO, JOIMKEH ObITb MEXaHN3M
(NnpenoxpaHnTenb, BbIKMYa-
Tenb, NepeknoyaTens u 1.4.)
Ha 3NeKTPU4EeCKON YyCTaHOBKE,
K KOTOpPOM NOAKMH0YEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
ANEKTPUYECKMMN NpaBuiamm,
N OTCOEOANHSOLLMIA BCE MONHo-
ca OT CeTw.

YCTPOMNCTBO HEMb3s NOAKIHO-
YyaTb K pO3eTKe BO BpeMs yCTa-
HOBKM, PEMOHTA 1 TpaHcnop-
TUPOBKM.

MoakntoyunTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHUAM HaNpsXKEeHUs U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawiem nsgenuun Het
nuTatoLlero kabens, ncnornb-
3yinTe TONbKO Kabenb, yka3aH-
HbI B pasgene « TexHudeckne
XapaKTEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYpP Nn-
TaHus Nnoa u3genvem 1 nos3aam
Hero. He knaguTte Tskenble
npeamMeTbl Ha LUHYP NUTaHUS.
LLHyp nuTaHns He JOrmKeH
ObITb COrHYyT, pasaaBreH u Co-
npukacaTtbcs ¢ NobbIM UCTOY-
HUKOM Tenna.

* [Mpun akcnnyaTauumn 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM HarpeBa-
eTca. LUHypbl nuTaHmsa He
AOJIKHbI KacaTbCs 3a4HEN Mno-
BEPXHOCTWN, COEANHEHUSI TAKUM
obpa3om MoryT NoBpeanTbCA.
He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenu B ABepLEe OYXOBKU U
He nponyckanTe Ux no rops-
YUM NOBEpPXHOCTAM. B npoTus-
HOM cry4dae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuUTbCA W Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUs.
Mcnonbayinte TONbLKO opurn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnonb-
3ynte obpesaHHble nnu noepe-
XOeHHble kabenu unu npome-
XyTOuHble Kabenu.

Ecnu wHyp nutaHus noepe-
XOEH, B Lensax npegoTBpalle-
HUS1 BOBHUKHOBEHWNS ONacHO-
CTW ero Heob6xoaMmo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLUNCE K hnupme-
N3roTOBUTESO YCTPOWNCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
YKa3aHHbIM KOMMNaHNEN.
NMPEAYNPEXOEHUE: YTob6bl
nsbexaTb pMcka nopaxxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM, Nnepes
3aMeHOM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPOMCTBO OT 9NEKTPOCETMU.
OTknto4nTe yCTponcTeo nmbo
OTCOEaVHUTE NPeaoXpaHnUTENb
13 6roka npegoxpaHnTenen.
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Ecnu Baw npoaykt nmeer ka-
6enb NUTaHNa 1 WTencerbHy
BUJSIKY:

* He nogkntoyante ycTpomncTeo
K po3eTke, koTopas pasbonTa-
Ha, BbiCKOYMNa 13 pasbema,
CnoMaHa, 3arpsis3HeHa, Macnsi-
HUCTasd, NPy HanM4uKn pucka
KOHTaKTa c BoAow (K npumepy,
BOAA, KOTOpas MOXET BbITe-
KaTb U3 cyeTymka).

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKe MOKpbIMK pykamu! Hn-
Koraa He OTKIYanTe BUIKY,
NoTsIHYB 3a kabenb, Bceraa
BblHUMaNTE BUSIKY, NOTAHYB 3a
ee Kopnyc.

» Y6eguTechb, 4YTO LITENCENb
YyCTPOWCTBA HaAEXHO MNOAKMIO-
YeH K po3eTke BO nsbexaHue
NCKPEHWS.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNKOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXenoe, nepeso-
3UTb €ro cnegyeT Kak MUHK-
MYM C ABYMS NOObMU.

* He ncnonesyinte asepb n / unm
PYYKYy A5 TPAHCNOPTUPOBKU
UM nepemeLLeHns ycTpon-
cTBa.

* He knagute Ha QyxoBKy Apy-
rme npeameTbl U HE NepeHocu-
Te ee B BepPTUKanbHOM MNoJio-
XEHUW.

* Ecnn HeobGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOUCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
pvanom c ny3blpbKOBOM
NMEHKOW UMW NNOTHbLIM KapTO-
HOM W BMSOTHYIO 3aKrnenTe ero
neHTon. HagexHo 3akpenute
n3genune ¢ NOMOLLbIO NEHTHI,
4yToObl NPEegoTBPaTUTL NOBPE-
XOEHMNE CbEMHbIX U ABUXY-
LLIMXCA YacTen yCTponcTBa.
BuayanbHo ybeautech, 4To OT-
CYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS, KO-
TOPbI€ MOIfIM BO3HUKHYTb BO
BpeMS TPaHCMOPTUPOBKN.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpOWN-
CTBa NpoOBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. B cny-
Yyae Hannunsa NoBPEXAEHUN,
He ycTaHaBnMBanTe yCcTpomn-
CTBO.

* He yctaHaBnueaunTte yctpomn-
CTBO BOIM3N UCTOYHUKOB Ten-
na (paguaTtopsbl, neYn n 1. 4.).

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
YCTPOWCTBO He crieayerT ycTa-
HaBNMBaTb 3a AeKOPaTMBHbLIMU
ABepuamu.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nmbo otcoegnHuTe
npeaoxpanuTens 13 6rnoka
npegoxpaHnTenen.

He ncnonb3ynte ycTpomncTBo,
€CIn1 OHO HencnpasHo NMbo
noBpexaeHo. B npoTMBHOM
cny4yae, oTCoeauUHUTE anek-
Tpuyeckue / ra3oBble coeguHe-
HWS YCTPOWCTBA U NO3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC.

He ncnonb3ymnte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTEKIIOM nepegHen asepu.

He 3abupanTech Ha ycTpon-
CTBO A8 TOro, YTobbl 4OCTUYb
yero-nmbo nnn No kakon-nMbo
APYron npuynHe.

Hwvkorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, ecnv Balla paccyaum-
TEeNbHOCTb M KOOpANHALNS
yxyawatTcs u3-3a ynotpeb-
neHnst ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.
IerkoBocnnameHsoLwmecs
npeameTbl, XpaHaLmecs B 30-
He NPUroTOBNEHUS, MOTyT 3a-
ropeTbcs. Hukoraa He xpaHute
nerkoBocnIaMeHsoLwmnecs
npeameTbl B 30HE NPUroToBne-
HUS.
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Pydka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoTteHuecywmntenem. NMpu
NCMonb30BaHUM NPOAyKTa He
BellanTe NosioTeHua, nep4yat-
KN NN aHaNornYHbIN TEKCTUNMb
Ha pYy4Ky.

MeTnun oBepubl n3genus nepe-
MeLLalTCa NPU OTKPLITUN 1
3aKpbITMK ABepLbl U MOTyT
ckumatbea. OTkpbiBad / 3a-
KpblBasi ABEPb, HE AEePXUTECH
3a neTnu.

MpeaynpexaeHus
O Temneparype

NPEOAYNPEXOEHWUE: [o-
CTYMHblE YacTun nsgenusa 6yayT
ropsi4MMm BO BPEMS MCMNOSb30-
BaHusA. CTapanTtecb He npuka-
caTbCsa K N3OeNunio U Harpeea-
TernbHbIM ariemeHTam. [letu B
BO3pacTe A0 8 neT He AOMKHbI
NpnBNMXKaTLCA K YCTPONCTBY
6©e3 KOHTpPONA B3POCIbIX.

He pasmelyante nerkosocnna-
MeHsLumecs / B3pblBoonac-
Hble MaTepuarnbl pagoM C
YCTPOWCTBOM, TaK Kak Kpasi BO
Bpemsi paboTbl ropsiume.
[MockonbKy Nap MOXET BbIXO-
ANTb, AepXUTeChb noganblue,
Koraa oTKpblBaeTe ABepLly Aay-
X0BKM. [Map MoxeT obxeub py-
Ky, n1uuo 1 / unu rnasa.

Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
MOXeT HarpeBaTtbcs. Cnegyet
cobnogaTb OCTOPOXHOCTD,




4yTObbI HE NpPUKacaTbCA K rops-
YMM YaCTAM BHYTPU NeYm 1 Ha-
rpeBaTesibHbIM 3fIEMEHTaM.

» Bcerga ncnonbayinte xapo-
NPOYHbIe NepyaTku Npu pas-
MeLLeHUN NULLM B ropayen ne-
4M U yoaneHun Nuwm 13 ro-
psYen neym n 1. Aa.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpuIib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MosKax.
MogpobHyto nHopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

* Mpw 3akpbITKN OBEPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl MOryT
NoBpeauTb CTEKMNO ABEPLbI.
Bcerga gBuranTte akceccyapbl
K KOHLLY 30Hbl NPUrOTOBIEHNS.

A\

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU fo-
OaBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCs1 NPU BbICOKMX TeMnepary-
pax 1 MOXeT Bbl3BaTb Noxap,
MOCKOSbKY OH MOXeT Bocnna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PSAYMMM MOBEPXHOCTSAMM.

1.9 Be3onacHocCcTb BO
BpeMs npurotoBne-
HUA

* MnweBble oTxoabl, Macno u T.
A. B 30HE NPUrOTOBIIEHMSI MO-
ryT 3aropetbcs. [epepn npuro-
TOBMEHNEM YyOANUTE KPYMHYHO
rpsib.

* OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-

neHuna: He octaensanTte nuily B

ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac go

UIn nocrne npurotoenexHuns. B

NPOTUBHOM CIly4yae 3TO MOXeT

Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBIie-

HWe 1 gpyrue Heayru.

He HarpeBaiTe 3akpbiTble

OaHKN 1 cTeknsiHHble OaHKn B

neun. [laBneHune, KOTopoe Mo-

XKeT HakannmBaTbCs B XKeCTH-

HoWn GaHke/6aHke, MOXeT npu-

BECTM K €€ paspbiBy.

MomecTnTe XnpoHenpoHuuae-

Myto Bymary B nocyay unm Ha

akceccyap OyXOBKM (NTOTOK, pe-

weTyaTbiv rpunb U T. 4.) BMe-

CTe C NpoAyKTaMun n nomecTu-

TE B pa3orpeTylo AyXOBKY.

Ypanvte nuwHue KycKku XXmpo-

HenpoHuLaemon dymaru, Bu-

CALLEeN Ha akceccyape unu

KOHTENHepe, 4Tobbl n3dbexaTtb

puUcka NpMKOCHOBEHUS K Harpe-

BaTeflbHbIM afieMeHTaM. Hu-

Koraa He UCMNonb3ynTe XNpo-

HenpoHuLaemyto bymary npu

TemnepaType ne4yu Bbille Mak-

cumMarnbHOM TemnepaTypbl UC-

Nnonb30BaHUA, yKa3aHHOW Ha

XupoHenpoHuuaemon bymare,

KOTOpPYIO Bbl ucnonbayete. Hu-
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Korga He KraguTe XXMpOoCTon-
Kyto Oymary Ha ocHoBaHue gy-
XOBKM.

* He knagute npoTmBHW, Tapen-
KM U antoMrMHUEBYH dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno Mo-
XeT NoBpeauTb OHO neyun.

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKU BO
BpeM4a rpund. 'opsyue no-
BEPXHOCTN MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

* Mvwa, He npurogHas ans rpu-
NS, HeCeT ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHUSA Noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko eaa, noaxoas-
LLYIO ANSt MIHTEHCUMBHOTO OrHS
Ha rpune. Kpome Toro, He pas-
MeLlanTe eqy CNULIKOM aane-
KO B 3aHeNn YacTtu rpuns. 970
camasi ropsiyas 30Ha, U Xup-
Has NuLLa MOXET 3aropeTbCsl.

A yecKoro obcnyxunBa-

HUSA N OYNUCTKN

* [MogoxanTte, Noka yCTponCTBO
OCTbIHET 0 Ha4yana O4YMCTKM.
"opsiune NoBepPXHOCTUN MOTyT
BbI3BaTb oXxoru!

1.10 Be3onacHoCTb npu
BbINONMHEHUN TEXHU-

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NNn HannMBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

He ncnonb3ynte napooyuncru-

Tenu anga ouncTtku npubopa,

Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb

nopaxeHue aneKTpUYeCKNm

TOKOM.

He ncnonb3yinTe xecTkme

abpasmBHbIE YNCTALLME Cpea-

CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-

KW, MPOBOSIOYHYIO MOYarnkKy

unu otbenuearume cpeacTea

ANSA OYMCTKM CTeKna nepegHen

ABepu OyxX0BKu / (unu, ecnu

NMEETCS) CTeKIa BEPXHEN

ABepu ayxoBku. Bce atn marte-

puansl MOryT NPUBECTU K Lia-

panvHam 1 NOfIOMKe CTEKNSAH-

HbIX MOBEPXHOCTEN.

* [ToCTOAAHHO OepXuTe naHerb
ynpaBreHns YNCTON U CYXOMN.
BnaxHas n rpsasHas noBepx-
HOCTb MOXET Bbl3BaTb
npo6nembl B BbINOSTHEHUN

YHKUMNA.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOPbIE NyY-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliiTe ABepLY Ne4Yn 4acTo
BO BpEeMSsl BbINEYKM.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM Npu ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum 06pa3om, Bbl MOXeTE
C3KOHOMUTb A0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOonb3ys OCTaTO4HOE TEenso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [1BE KACTPHIIN Ha NPOBOSIOYHYHO
cTonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATL NPUrOTOBIEHME, MOME-
was éroga oavH 3a Apyrum, 3TO CIKOHO-
MWT SHEpPruo, NOCKOMbKY AyXOBOW Lukadd
He OyaeT TepsiTb Tenno.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
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5 1
1 » 6
1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

5 sBEEET 2

0 0 © & @

1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpaene-
HWS1 BalLUMM NPOOYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix 3T nepeknovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
OBVKHBIMW MPU HaxaTum (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BeINOMHUTL Ha-
CTPOVKM C NMOMOLLIbIO 3TUX NepeKoYa-
TeJ'Iel7I, CHa4vana HaxXmMuTte Ha COOTBETCTBY-
OLLMIA NepekntoYaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINOMHEHWS PerynmpoBKky CHoBa
Ha)XMUTE N CKpoWiTe nepekroyaTens.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepeknioyaTenb BbiGopa hyHKLUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.

MepeknoyaTenb perysiMmpoBKy Temmnepa-
Typbl

Bbl MoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, Npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbHO
nepeknioyarTens ynpasneHms Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacoOBOW CTpernke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWSA ANs TO-
ro, 4tobbl BbIOpaTH.

WHaukaTop TeMnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TeMnepaTtypy BHyTpU
ZYXOBKU MO CUMBOIY TeMnepaTypbl Ha Anc-
nnee. CUMBON TeMnepaTypbl NOSIBATCS Ha
Javcrnee, Koraa HauyHeTcsl MPUroTOBIIEHME,
M UCYE3HET, Korga AOCTUrHeT 3aJaHHoM
TeMnepatypsbl. Korga TemnepaTtypa BHYTpU

2

2 Tanmep

[OYXOBKM ynafeT HKe YCTaHOBIIEHHON TEM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

Soopoge O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka
KHonka HacTpoikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6110KMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

©

: CUMBON OKOHYaHWUS BbINEYKn

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkmn *

: CumBoOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

it
(D : Cumeon sipkoctu

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CumMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nok1MpoBku ABepu *

*BapbumpyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN yCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.

RU/ 47




3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-
CTU AYXOBKMU

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha
YCTPOWCTBE.

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TakKKe nokasaHbl MakCMMarnbHbIN U MUHK-

c Temnepatyp-
umBon o L
_ |OnucaHue pyHKUMIA  |Hbli Anana-  |OnucaHue U Ucnonb3oBaHue
byHKumiA 30H (°C)
— Muiya HarpeBaeTCcs CBEpXY U CHIU3Y OAHOBPEMeHHO. Moaxoaut
BepxHWit U HWXHWIA Ha- . A5 IMPOXKHBIX, BBINEYKN UMW MUPOXKHBIX U pary B hopme Ans
rpes Bbineyky. Bo Bpemsi MpuroToBrieHny nuLLm UCronb3yeTcs
— TOSBbKO OAUH MPOTUBEHb.
| S
— MoaxoauT Anst NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY)XXHO MOAPYMSIHUTL
— HIKHWiA Harpes N cBepxy. MoAxoauT Anst NPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXHO MOAXa-
—_— PUTL B OCHOBaHUU. DTy (OYHKLMIO TaKKe CreAyeT UCMONb30-
A BaTb ANS NErkoi O4NCTKN NapoM.
| S
— [opsiunii BO3ayX, HarpeTbli BEPXHUM 1N HWXKHUM HarpesaTens-
% BeHTUnsATOp HukHero / N MU, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpenenseTcs no Bceit AyXOBKe
BEPXHEro Harpesa BMecTe ¢ paGoTon BeHTUnsTopa. Bo Bpemst npurotosneHny
— MULLY UCMOSb3YETCS TONMBKO OAMH NPOTUBEHD.
wwW o
n . . PabotaeT 6onbLUON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
OMHBIN rPUITb
LIS IPUTOTOBIEHMS! Ha rpurie B 6OSbLUKMX KOIUYEeCTBax.
w _ Fopsumi Bo3ayx, Harpesaemblit HEGOMbLUMM rpuneM, GbICTPO
H
U3KUI FPUSTb C BEHTU- .
% NATOpOM pacnpefensieTcs B yX0oBKe C MOMOLLb0 BEHTUNSTOpa. Moaxo-
AWT ANs TPUAs B HeGOMbLUMX KOMUYeCTBaXx.
A P6oTatoT Bce HarpeBaTenu AyxoBku. Jta paboyas gyHKUMsS
2N Evcre } ucnonb3yeTcs Ans GbICTPOro AOBEAEHUs [yXOBKM [0 Kenae-
MO TemnepaTypbl (TpeaBapuTensHoro Harpesa). He ncnoss-
ycTep . H
3ynTe ANs NPUrOTOBNEHUS MULLK.
* Balle ycTpomncTBo pa60TaeT B TeMnepa- [MpoTuBHM BHYTPKM BaLlero npubopa
TYPHOM Onana3oHe, yKa3aHHOM Ha peryna- MoryT aecbopmmpoBaTbCs Mo BO3-
Tope Temnepartypbl. aencTenemM Tenna. 3To HUKakK He
- BINN4eT Ha HKUMOHarnbHOCTb. Lie-
3.4 Axceccyapbl Ansi yctpomuctea dpyHiKu A
opMauus ncyesaeT nNpu oxnaxae-
Bawe yCTpOVICTBO MMeeT pasrinyHble ak- HUW NPOTUBHA.

ceccyapbl. B aTom pasgene gocTynHo onu-
caHve akceccyapoB W MX NPaBUMbHOO 1C-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTPOICTBa, NOCTaBMSEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThCs. AKceccyapsbl, onMcaH-
Hble B PYKOBOZCTBE Mofb3oBaTternsi, MoryT
6bITb HEAOCTYMHbI B BALLEM W3AENUN.

CtaHAapTHbIA NPOTUBEHb

Mcnonb3yeTca Ans BbINEYKN, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U XXapKn 60onbLUMX KyCKOB.
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Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArLWUMN

PeweTka

|/|C|'|OJ'Ib3yeTC$| ONs Xapkun nnn pasmetle-

HUSA MUK, KoTopas 6y):teT 3anekaTtbcs, Xa-

PUTBCA U TYLLNTbCA Ha Bbl6paHHOM YPOBHE.

Ha mogensx ¢ metannnyeckummu

HanpaBnsAOWUMH : Ha Moaensax 6e3 meTannuyeckmnx
HanpasnAwLWUX :

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAOLWMX :

Pa3melleHune pelleTku Ha HanpaBnsto-
LWKUX ANS NPUroToBneHUs

Ha mopensix ¢ meTannuyeckumm
HanpaBnAWMUMMU :

OyeHb BaXXHO NPaBUIbHO pa3meLlaTtb pe-
LeTyaTblii rpunb Ha GOKOBLIX MeTannuye-
CKUMW HanpaensowmmMu. MNpy pasMeLLeHnm

4YacTb OOJKHa ObITb cnepean. ﬂ,J‘ISl nyduie-

yCTpoMCTBa
ro NPUroTOBMNEHMS MWLM peLleTka AormKHa
YpoBHM ANsi NPUroTOBNEHNs ObITb 3aKpensieHa CTONopoM Ha MeTannu-
B 30He npuroToBreHns ectb 5 ypoBHen Yyeckmx Hanpasnsawwmux. OHa He JoImKHa
pacrnonoxeHuns NpoTMBHA. Bbl Takke MOXe-  NPOXOAUTb Yepes OrpaHNYnTENb U KOH-
Te yBMOETb NOPSA0K PACMONIOKEHUS YPOB- TaKTMPOBAaTb C 3aJHEN CTEHKOW JYXOBKU.

Hel B uudpax Ha nepegHen pame LyXOBKU.
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Ha mopensax 6e3 MmeTannnyeckmx
HanpaBNAOLNX :

Mpwy pasmelleHn penbedHbIX Hanpas-
NALWYMX peLueTka UMeeT OJHO Hanpasre-
Hue. Mpn pasmeLleHnn pelleTkn Ans rpuns
Ha HY>XHOM YpOBHE OTKpbITasi YaCTb OMK-
Ha BbITb cnepeau.

~ 44
=L
=4

~
=4
~,

PasmelyeHne NpoTMBHA Ha HanpaBnsio-
wux ana npurotToBrieHnsA

Ha mopensax ¢ MmeTannnyeckumm
HanpaBNAIOLWNMM :

Takke BaxHO pa3MelLaTb NPOTUBHU Ha pe-
needHbIX HanpasnswoLwmx. Mpu pasvelle-
HVMM NPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE €ero CTo-
poHa, NpeaHasHavYeHHasa Ans yaepKaHus,
AorkHa 6bITe cnepeawn. [ins nydwero npu-
rOTOBMEHWSA NPOTUBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTarnnmnyeckmx
Hanpasnsowmx. OH He AOMKEH NPOXoANTb
Yepes orpaHM4MTENb N KOHTaKTUPOBaTb C
3aHeWn CTEHKOW AYyXOBKMU.

Ha mopensax 6e3 meTannmyeckmx
HanpaBRALOLWMX :

TaKke BaXXHO NpaBuUibHO pasmMeLlaTtb nNpo-
TUBHM Ha penbedHbIX HanNpaBnAoLWmX.
Mpy pasmeLLeHn Ha Nornke NPOTUBEHb
uMmeeT oHO HanpasneHue. Npu pasvelle-
HWM NPOTMBHS Ha HY>XHOW NOSIKe ero cTopo-
Ha, NpefHa3HayYeHHas ans yaepxaHus,
[ormxkHa ObITb cnepeamw.

®DYHKLUUA OCTaHOBKM NPOBOJIOYHOW pe-
LEeTKKN

CyLecTByeT pyHKLMA cTonopa, npeaoT-
BpaLlaLLasa OnpokMabiBaHNE peLleTyaro-
ro rpunsi ¢ MeTannmyecknx Hanpaersto-
wmx. C noMoLLbio 3TON OYHKLMN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOI efly.
CHuMas pelueTyaThin rpusb, Bbl MOXETE
NOTSIHYTb €ro Brepes noka He AOCTUTHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHBI NPONTY Yepes
3Ty TOUKY, YTOObI NOMHOCTLIO €ro U3BneYb.
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Ha MoZensx ¢ MeTannmMuyeckumm MpaBunbHOe pa3MelleHne peLleTKn 1
HanpaBnASIOWUMY : NPOTUBHSA Ha TeNecKONU4eckUxX Hanpae-

nsowmx-Mogenu c MeTannuyeckumMmm u m
TeNecKonMYecKUMM HanpaBnAsoLUMM
Brnarofaps TeneckonuyeckyM Hanpaensio-
LLIMM MO3HO Nerko yCTaHaBMMBaTh U CHU-
MaTb NPOTUBHU 1 peLleTKy Anst rpunsi. Mpu
MCNOMb30BaHUN MPOTVIBHEN U peLLeTKM A1
FPUMS C TENECKOMMYECKOI HamnpaBsioLLel
HEOBXOAMMO CreauTb 3a TeM, YTOBbI LWTbi-
PV Ha NepeaHelt 1 3aaHel YacTsX Tenecko-
NMYECKMX HaNPaBMSOLLMX NpUIerant K
KpasiM rpuIist U NPOTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).

Ha mopgensx 6e3 MeTannuyecknx
HanpaBnsOWMX :

g -

®DYHKLMA OCTaHOBKN NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensx ¢ MeTannM4yeckMmMm Hanpasnsio-
LWMMHK

CyuiecTByeT Takke dyHKUMSA cTonopa,
npegoTBpaLlaLLas onpokuabIBaHne npo-
TUBHSA C HanpasnsLWmX. BelHnMas npotu-
BeHb, BblHbTE €r0 U3 3a4Hero CTONopHOro
rHesga v noTsiHUTe Ha cebs, noka oH He
OOCTUrHeT nepeaHelnt CTOPOoHbI. Bbl gomk-
Hbl MPONTM Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3fo,
YTOObI NOMHOCTLIO CHATB €ro.

]

f
4‘4
|
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,4

Tun gyxoBkn [yxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-

RU/ 52



4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K UCMOMb30Ba-

HUKO Ballero npoaykra, pekoMmeHayeTcA

OCyLeCTBUTb Warn, nepevyncrieHHble B no-

cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

®

MOZENSIX AYXOBKU.

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

@

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

@

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

SN I=TRTY
IcUL

oo o 3 & @

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana

TOro, 4Tobbl aKTMBMpOBaTb NMosne MUHYT.

jupmiug
O ® & &

m

!

HYTbI.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-

o |1JCo

|10
Jo

oo o N & ®

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 48]. O TOM, Kak ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

MoaoxauTe, Noka AyxoBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc- BEHTUMAUWSA, YTOObI yaanuTb ero. N3be-
NMonNb30BaHUSA B TEYEHWNE HECKOMbKUX YacoB ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXaHus 06-

MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop- pasylroLLmxcs AbiMa 1 3anaxos. m
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30- cnyyae c60osi NUTaHKs NporpamMmma oTme-
BaHWUN OyXOBKU HUTCA. Bam HykHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTh.

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
CA B 3aBMCUMMOCTU OT MOAEeNun yCTpPou-
ctBa. MoxeT He ObITb B Balem ycTpoun-

* [Mpu BbINONHEHUN NtOBbLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOILI ByayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmo HEMHOro

cTse. ) 3 noaoxaaTh, Noka HacTPoliku ByayT
Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP COXpaHeHbl.

oxnaxaeHusi. BeHTUnaTop oxnaxaeHus » Ecnu npousBectu Kakme-nmbo HaCTPOrKM
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo- MPUrOTOBIEHWS!, BPEMSI CYTOK Henb3as By-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo et U3MEeHNTb.

YacTb yCTpomncTBa, Tak u Mebenb. OH aBTO-  « Ecnin BPEMSi IPUrOTOBIEHS! YCTaHOBMe-
MaTUYeCKN BbIKNMKYaeTCd N0 OKOHYaHUN HO B Hayarne npuUroToBlIEHUs], OCTaBLUee-
npouecca oxnaxaneHus. ropﬂql/ll/l BO34yX csi Bpemsi 0T06pa3VITCF| Ha aucninee.
BbIXOAUT Yepes ABEpLly AYXOBKU. HuyemHe . B criyyasix, koraa ycTaHoOBNEHO BpeMs
3aKpblBaliTe BEHTUMNSLMOHHbIE OTBEPCTUS. MPUrOTOBIEHMS UM BPEMSI OKOHYAHMS

B npotueHom crnyyae AYyXOBKa MOXeT NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXXETE OTMEHUTb
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP aBTOMAaTMYECKU, AEpXkaB KHOMKy (O B
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl TEUEHME [NUTENBHOrO BPEMEHMU.

[YXOBKM UNK rocre ee BbIKMoYeHus (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a7aB TallMep [yXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3aneKaHns OXNaxaatoLmili BEeHTU- o O @ @
NATOP OTKIIOUUTCS CO BCEMM (DYHKLIMSIMMU. 2 L g &
Bpemsi paboThl OXNaXaaroLLero BeHTUnA-
TOpa He MOXeT BbITb ONpeAeneHo Nofb3o- O 6 ® ¢ 5
BaTenem. BeHTUNATOp BKIOYAETCs U Bbl- ! 1 ! { !
KIIOYaEeTCst B aBTOMaTUYECKOM pexume. v v v v v
3 4 5 6
KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka

Tanmep

=]

—_ 4—-D D

370 He aBnsaeTcs HEencnpaBHOCTbIO.
OcBeLleH1e AyXOBKU

OCBeLLl,eHMe OYXOBKU BKITKO4aeTCAd, Koraa
HauynHaeTcsd 3anekaHue. B HEKOTOPbIX MO-
Jensix oceBelleHne paboTaeT BO BpeMs
NpuUroToBIieHUd, B TO BpeM4A Kak B Apyrnx KHonka HacTpoek

MoenAax OHO BbIKIMKOYaeTcAa Yepes onpene- KHonka 6roknpoBKy KHOMOK
TIEHHOE BpEMA. CUMBOnbI Ha 3KpaHe

: CUMBOI OKOHYaHWS BbINEYKN

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenuuntb"

o g B~ W N -

©

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus ay-

iy : CUMBOI OKOHYaHUsI BbINeYkn *
XOBKOU

: CumBON 3BYKOBOrO TaiiMepa/byannbHuka

O6wue npegynpexaeHus no 6noky

ynpagBrneHusi AyXOoBKoOMN

* MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOpOoe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO Afsi NpoLecca Bbl-
neyku, coctaenget 5 yacos 59 MuHyT. B

: CumBon APKOCTU

: CmBOn GNOKMPOBKM KHOMOK

=[Fp @D

: CumBoOn Temneparypbl
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() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepn *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknroyeHune OyxoBKu

Korga Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku BbibOpa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeAeneHHylo TemnepaTtypy ¢ noMo-
LI PYYKM TEeMNepaTypbl, JyXOBKa Hauu-
HaeT paboTaTb.

BbIknio4nTb AYXOBKY
Bbl MOXeTe BbIKMHOUYNTL AyXOBOK LIKad,
MOBEPHYB Py4Ky BblOOpa yHKLMU U PYYKY
TemnepaTypbl B MNOJIOXEHWE BbIKIHOYEHUS
(BBEPX).
Bbi6op TemnepaTtypbi 1 paboyei yHK-
LM OYXOBKMU ANl PyYHOro NpuUroToBne-
HUsA
Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNSAS pyY-
HOe yrnpaBneHue (No CBOeMy YCMOTPEHUIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUrOTOBIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u pabdoune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHOLLME Ballel efe.

7
P / C

o / [

1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbibOpa dyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npurotosrie-
HMS C MOMOLLbIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka HayHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHOM PYHKLMEN, a 3HAYEHNE TEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [ MOABUTCS Ha
akpaHe. Korga Temneparypa BHyTpU
OYXOBKM [OCTUIHET YCTaHOBIIEHHOW
Temneparypbl, CUMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBKa He BbIKMO4aeTcst aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MPUroToBIEHNE BPYY-
HYI0 BbINonHseTcs 6e3 ycTaHoBKM Bpe-
MEHW NpUroToBrneHus. Bl JOMKHbI
KOHTPONMUPOBAaTb rOTOBKY Y OTKIMHOYUTb

ee camu. o OKOHYaHWUW NPUroToBIe-
HMS BbIKIIOYUTE QyXOBKY, MOBEPHYB
py4Ky BblOOpa hyHKLMM U perynstop
TemnepaTypbl B MONOXEHUE BbIKIOYe-
HMS (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3afaHHbIM BPpeMEHEM
NPUroTOBIEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTU4ECKOE OT-
KMoYeHne QyXOBKU B KOHLE Neproaa Bpe-
MeHU, BbIOpaB TemnepaTypy v pabouyto
byHKUMIO, XapaKTepHyo ANS Ballen eabl, 1
YCTaHOBUB BPEMS NPUrOTOBMNEHNS MO
Tanmepy.
1. BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO ANS Npu-
roTOBMEHNS.

2. Haxumaiite kHomky (9, Nnoka Ha guc-
rnree He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
MPUrOTOBMEHUS.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Luun 1 TemnepaTtypbl Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTb BPEMS MPUrOTOBIEHUSA
Ha 30 MUHYT, HaXaB KHOMKy () He-
nocpeAcTBeHHO Ans GbicTpon ycTa-
HOBKM BPEMEHU MPUrOTOBNEHUS 1
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLbKO KHO-

nok AIO.

@ Mocne HacTporku paboyen yHk-

3. YcTaHoBUTE BpeMst NMPUrOTOBMEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Bpewms npurotoBneHus ysenuymrcs

@ Ha 1 MnHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5
MUHYT.

4. Tlonoxwute NPoayKTbl B YXOBKY W yCcTa-
HOBWUTE TemnepaTypy ¢ NOMOLLbIO pery-
nsaTopa temneparypsbl.
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= Balua gyxoBka cpasy HauyHeT pa-
6oTatb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMeHHOe
BpEMSsl NPUroTOBIIEHUSI HAYHET
obpaTHbIN OTCYET U cuMBon
oTo6pasuTcs Ha aucnnee. Korga
TemMneparypa BHyTpU AyXOBKM [0-
CTUrHET YCTaHOBIEHHON TeMnepa-
TYpbl, CUMBON § MCYE3HET.

5. TNocne 3aBepLUeHUst yCTaHOBMEHHOIO
BPEMEHMN MPUroTOBIEHNS Ha Ancnnee
nosiensetcsa «KoHewy, 3amuraet cum-
Bon {9 1 noaaeTcs 3BYKOBOW CUrHan
Tanwmepa.

6. lNpepynpexaeHune byaet 3By4aTb B
TeyeHve ABYX MUHYT. Haxxmute niobyto
KnaBuLly, 4TOObI OCTAaHOBUTL Npeaynpe-
xpeHue. MNpepynpexaeHne npekpaTuT-
CA, N Ha Ancnnee nosiBUTCHA BpeMs Cy-
TOK.

HOBKe GINOKMPOBKW KNaBuLl Talumep mno-
[acT 3BYKOBOW cuUrHarn, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUs o6paTHOro otcyeTa, GroKNpPoB-

Ka KHOMNOK He aKTUBMpyeTca.

[Nonb3oBaHWe KnaBuLL SyXOBKU He-
BO3MO>HO MPW BKITHOYEHHOM 6noku-
pPOBKM KnaBuLl. BriokMpoBka kna-

BULL He ByaeT oTMeHeHa B crnyyae
c6os nuTaHus.

Ecnu B kOHUE 3ByKOBOro npeaynpe-
XaeHusa bygeT HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, AyXOBKa CHOBA Ha4HeT pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpPaTUTL MO-
BTOPHOE BKITHOYEHME JyXOBKY B
KOHLIe NpenynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
pyuKy B nonoxeHue 0 (BbIKm.).

5.3 Hacrtpoiiku

AkTnBauusa GHOKVIPOBKVI KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXeTe 3alUTUTb TalMep OT MOMEX.

1. HakvmanTe knasuuly , noka Ha aKpaHe
He MosiIBUTCS CUMBON 3.

_ &
RO o0 0 & Q
= CumBos (7) oTobpaxkaeTcs Ha aucnree,
1 Ha4ymHaeTcsa obpaTHbIn oTcyeT 3-2-1.
BrnokupoBka KHOMOK akTUBMpyeTCs Nno
OKOHYaHuK obpaTHoro otcyeTa. Mpu
KacaHuy nobow KnasuLK Npun ycta-

OTKNIOYeHUe GNoKu POBKU KnaBull

1. KacamTechb KHOMKM , MoKa CMMBON [ He
MNCYE3HET C 3KpaHa.

= CuMBON (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMpOBKa krnaBuLl ByaeT oTkIoveHa.

YcTaHoBKa 6yaunbHuKa

Bbl Takke MOXeTe 1crnosib3oBaTh TauMep
yCTpoiicTBa Ansi MoGoro npeaynpexaeHus
UNK HaNoOMWHaHWs1, KpoMe 3anekaHus. By-
[AUIBHUK HE BNUSIET Ha paboTy JyXOBKU.
Mcnonb3ayeTcs B Lensax npeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXXeTe Ucnonb3oBaTthb Oy-
JAVIbHUK, KOTAa 3aX0TUTE NPUroTOBUTb eay
B lyXOBKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo nc-
TEYEHWUN YCTAHOBIEHHOTO BaMW BPEMEHU
TalMep BbIAACT 3BYKOBOE Npeaynpexaie-
Hue.

MakcrmanbHoe BpemMsi curHana
TpeBOrn MOXeT cocTaBnATb 23 va-

ca 59 MUHyT.

1. HaxxumainTe ), noka Ha Qucrnee He no-
ABUTCSH CUMBOS KHOMKN L.

L 0O o0 o & 6

2. YcTaHoBUTe BpeMst ByaunbHUKa C NOMO-
b0 KHOMOK (DO,
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= [locne ycTaHoBK/ BpemeHm by-
AVnNbHVKA CUMBON L NPOAOIIKUT
ropeTb, a Bpemsi OyaunbHUKa Ha-
YHeT obpaTHbIN OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnv Bpemsi curHana Tpeso-
T 1 BpeMsi BbiNekaHusl yCTaHoBIe-
Hbl B OOHO M TO XXe BpeMs, Ha auc-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
poTkoe Bpemsi.

3. o ncteyeHnn BpemeHun 6y}J,MJ'IbHMKa

cUMBON [\ HaYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

BbiknoyeHne oyaunbHuKa

1.

Mo okoH4YaHun nepuopa GyaunbHYKa
npegynpexaeHne 3By4nT B TeYeHne
OBYX MUHYT. KocHuTech ntobon knasu-
LUK AN TOro, YTOoBbl OCTAHOBUTbL 3BYK
npeaynpexaeHus.

= [MpenynpexneHue npekpaTuTcs, 1 Ha

ancnrnee noaBuTcA BpemMdA CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTbL 6y,DMl1bHVIK:

1.

HaxumariTe 1 yaoepxuBaiTte KHOMKy L),
noka Ha Aaucrnnee He NosIBUTCA CUMMBON
£\ ans cbpoca BpeMeHy ByannbHIKa.
HaxwumariTe knasumwy (O, noka Ha akpa-
He He nosiBuTcsa cumeon 0:00.

Bbl Takke MoXeTe OTMEHUTb CUrHan 6y-
AUNbHUKA, HaXXaB U yaepxxXmBasa KHOMKY

Q.

HacTtpoiika rpoMkocTh

1.

HaxmuTe 1 yoepxusante KHOMKy £6%, no-
Ka Ha aKkpaHe He nosienTca cumeon i),

__1 1@
1

oo o @ &
‘ @

2. YcTaHOBUTE Xernaembli ypOBeHb C MO-

MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

3. HaxmuTe KHOMKy 46 ANsi noaTBepXKAe-
HUA NGO noaoXanTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BpPEMSsl HAcTpoWKka rpPOMKOCTU CTAHOBUT-
CcSl aKTUBHOW.

HacTtpouka spkocTtu gucnnes

1. Haxmute 1 yaepxmBanTe KHOMKY 8%, no-
Ka Ha akpaHe He nosisutca cumson (P.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. YcTaHOBUTE Xernaemyto spKoCTb C Mo-
MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

oo o @ & 6
L

3. Haxmute KHOMKy 46 Anst noaTBepxae-
HUSA NMBo NnogoXxanTe 0es3 HaxaTus Ka-
KOM-nMbo knaBuLKn. HacTporika apkocTn
CTaHOBUTCS aKTUBHOW Yepes HeKoTopoe
Bpems.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

B Baluei fyxoBKe: YTOObl U3MEHUTb BpEMS]
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpefBapuTeribHO ycTa-
HOBUIMN,

1. Haxwvmaiite knasuLuy 6%, noka Ha aKpa-
He He nosieutcs cumson (.

2. YcTaHoBUTE BPeEMS CYTOK C NOMO-
LLbto KHOMOK (D/O.

200 @ & 6
|
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3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, YTO6bI aKTUBMPOBATL MOMEe MUHYT.

[Cl=inial
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MoaTBepamnTe, KOCHYBLUUCH (S UMK Ha-

XaB $2%.

4. Haxmute @/O), 4TOBbI YCTAHOBUTL MU- = Bpemsi cyTOK yCTaHOBIEHO, Y CUMBOI

HYTbI.

6 O6wasa nHcpopmaumusa o Bbineyke

@ ncye3aeT C 3KpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaileTe COBEThI MO .
NOArOTOBKE U NMPUTOTOBMNEHMIO NMALLN.

Kpome Toro, B 3ToM pasaerne onuckiBatoTcs
HeKoTopble U3 NMPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-

Hble NpoM3BOAMTENSAMU, U Hanbonee noa-
X0AsLIMe HACTPOMKN ANA 3TUX NPOAYKTOB. .
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLIMNE Ha-

CTPOWIKM [YXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npegynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Npw OTKpbITMM ABEpLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK MOCIE BbINEYKN MOXET MOABUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo wn/vnu rmasa. OTkpbiBasd ABepuy
AYXOBKMW, CTapanTech AepxaTbCsi no-
janblue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasytoLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYkn, MoXeT 06pa3oBbiBaTh
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu Bogbl BHYTPY
N CHapyXu neyn, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenn n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHve.

+ 3HayveHus TemnepaTypbl U BpEeMeHW npu-
rOTOBIEHWS, YKa3aHHble A4S MPOAYKTOB,
MOryT BapbupoBaTbCs B 3aBUCUMOCTMN OT
peuenTa v konuyecTtsa efpl. Mo aTon

[nsa npoaykToB, KOTopble Bbl byaeTe ro-
TOBWTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXeTe CCbINaTbCsa Ha aHano-
MMYHbIE MPOAYKTHI, yKa3daHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBreHMs.

Vcnonb3oBaHve npunaraeMbix akceccya-
POB NMOMOXET YNyYyLIMTb KyNnMHapHble Xa-
paktepucTukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npefocTaBrneHHyo NpousBoanTeneM Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

Pa3pexbTe )npoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMsi FOTOBKW, O Pa3mMepoB, NOAXOAs-
LMX AN KOHTeWHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Bymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMoi oy-
Marou, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMnepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns foCTWXeHMs NyyLlnx pedynsTaTtos
BbIMEYKN MONOXMTE efy Ha pekoMeHaye-
MbIl YyPOBEHb PACMONOXEHNSI MPOTUBHS.
He meHaWTe NnonoxeHne Nomnku BO Bpemsi
BbIMEYKN.

npuynHe 3T 3Ha4YeHna npmueeaneHol B 6.1.1 Bblne"lKa "n 6J1IO.E|a B .D.yXOBKe
AvanasoHax.

« Mepep NpoLECCOM rOTOBKM, BCeraa us- O6was nHdopmaumsn
BreKalTe Heucronb3ayemble akceccyapbl  * Mbl pEKOMEHAYeM UCMOomnb30BaTh akcec-

13 gyxoBKu. [puHagnexxHocTu, ocTaro-
wpnecqd B oyXoBKe, CMocobHbI NomeLLaTb
NPUroToBIIEHUIO BALLUX 6ntog npu npa-
BUJbHbIX 3HAYEHUAX.
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Cyapbl YCTPONCTBA 41151 XOPOLUEro Npuro-
ToBneHus nuwu. Ecnm Bbl cobnpaeTech
MCMOMnb30BaTh BHELLHIOK NOCyAy, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HE NPUIMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO nocyay.




» Ecnu pekomeHayeTcs npensapuTenbHbIi
HarpeB B Tabnuue NpUroToBreHus, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
Ky nocne npeaBapuTenbHOro Harpesa.

» Ecnu Bbl cobrpaeTtech rotoBuTb C UC-
Nnosfb30BaHNEM peLUEeTKU ANng rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTHI B LLEHTP peLleTku, a
He BO3Ie 3afHeN CTEHKN.

* Bce maTepuansl, ncnonb3dyemblie npu
N3roTOBMEHMWN TECTa, LOIMKHbI ObITb CBeE-
XVMMU 1 KOMHATHOW TeMnepaTypsbl.

» CraTtyc NnpuroToBneHnsi NpoayKToB MO-
XXeT BapbMpoBaTbCS B 3aBUCMMOCTU OT
KonuMyecTBa NuLLM 1 pasMmepa nocyabl.

» MeTtannuyeckue, kKepamnuyeckme u cTek-
NsHHbIE POPMbI YBENNYMBAIOT BpeEMS
NPUroTOBIEHUS, @ HUXKHME NMOBEPXHOCTHU
KOHAWUTEPCKMX U3OENNN He CTAaHOBATCSA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

» Ecnu Bbl ucnonb3yete Gymary ans Bbl-
NeYKn, Ha HXKHEN NOBEPXHOCTU NULLN
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HUBaHue. B aTon cuTyauun Bam, BO3MOX-
HO, MpUAeTCAa NPOASINTL Neproa NpPUro-
TOBMNEHUSA NpUMepHO Ha 10 MUHYT.

» 3HayeHwus, ykasaHHble B Tabnvuax npu-
rOTOBMEHWS, onpeaeneHsbl B pesynbTaTte
MCNbITaHWA, NPOBEAEHHbIX B HALLUKX Na-
6opaTtopusx. MNooxoasawme ona Bac 3Ha-
YEHMSA MOTYT OTNMYAaTLCA OT STUX 3HaYe-
HUA.

» [NonoxuTe eay Ha NOOXOOALLMIA YPOBEHD,
peKoMeHO0BaHHbIN B Tabnuvue Ansa npu-
rotToBrneHns NuLKY. CYnTamTe HUXKHUN
YPOBEHb JYXOBKW B Ka4ecTBe ypoBHS 1.

» [puroToBbTE pekOMeHOOBaHHbIEe Gritoga
Ha cTone Ansi rOTOBKM C NOMOLLbIO OOHO-
ro MPOTUBHSA.

CoBeTbl MO BbINe4ke TOPTOB (MMPOroB)
+ Ecnu nupor (TopT) CAULLKOM CyXOW, yBe-

nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BPEMS BblNeKaHUs.

Ecnu nupor (TopT) BRaxHbIN, NCNOMb3yK-
Te HeBOmbLUOEe KOMMYECTBO XUAKOCTU
1N ymeHbLunte Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnun Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XWTE €ro Ha HWXHWIN YPOBEHb, NMOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuyibTe Bpemsl Bbl-
neyKku.

Ecnu BHYTpeHHSsIS YacTb TOpTa NPUroToB-
JleHa XOPOLLO, a BHELLUHSIS YacTb NUrKas,
MCMOSb3YNTe MEHbLLE XUAKOCTU, NOHNU3b-
Te TemnepaTtypy 1 yBenuybTe BpeMsi
NPUroTOBMEHNS.

CoBeTbl NO BblNeyke
» Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenmybTe

Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpaTute Bpe-
MS1 IPUrOTOBNEHUS. HamounTe TecToBble
NEHTbI COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.

Ecnu Tecto rotoBuTCS MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TecTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaerbl
NPOTUBHSI.

Ecnun Tecto 06kapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTech, Y4To
KONMMYeCTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
MCronb3oBaTh A5 TECTA, HE CITULLKOM
MHOr0 Ha AHe TecTa. [Insi paBHOMEPHOro
noApyMsHUBaHWsS NONpobynTe paBHoO-
MEpPHO pacnpenenntb Coyc Mexay nu-
CcTaMu TecTa U BbIMEYKON.

BbinekanTe TeCTo B NOMOXEHUN N TEMME-
paTtype, COOTBETCTBYOLMNX Tabnuue npu-
rotoBneHus. Ecnm HMXHAst NOBEPXHOCTb
6ntoaa Bce elle HeOCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YpOBEHb ANs NocneayLwero npurotTos-
neHus.

Tabnuua ona

BblMe4Ykn U 3anekKaHku

Muwa Akceccyap ana |Pa6Gouas cyHk- |YpoBeHb Temnepartypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |uusa HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)

TopT Ha nogHoce CTaH,CLapTHl:IVI BePXHMM Y HIK- 3 180 30...40
npoTUBEHb HWiA HarpeB

Topr B hopme | 2OPMA AN TOPTa | BepXHMA v Hink- |, 180 30 ... 40
Ha pelueTke HWiA HarpeB

He6onbLune BbI- CTaH,CI,apTHI:IVI BeE)XHVIM MHK- | o 160 25 35

neyku npoTUBEHb HWiA HarpeB
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Hebonblwue Bbl-  |CTaHAapTHbIN Bertunsatop Hik-
neuKw HDOTHBEHD * Hero / BepxHero |3 150 20...30
P Harpesa
Kpyrnasi popma
ANA BbINedkm, BepxHuin 1 HUX-
Buckeut anameTpom 26 cm HIA HATDEB 2 160 30...40
C 3aXXMMOM Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYKM, BeHTURsATOp HWXK-
Bucksut avameTpom 26 cM [Hero / BepxHero |2 160 20...30
C 3aXKMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
MeveHbe Konautepckuit BepxHuit n Hx- 3 170 25 35
npoTUBEHb * HWI HarpeB
o BeHTnnsATop HmK-
Bbineuka STS:V?:(SJ:EM Hero / BepxHero |2 200 35...45
P Harpesa
CpobHas bynoyka CTaH'D'apTHEM Be? XHUA M HDK- 200 20 ... 30
NpoTUBEHb HWiA HarpeB
LlenbHbin xneb CTaH'D'apTHEM BePXHMM Y HK- 3 200 30...40
npoTUBEHb HWiA HarpeB
CTeknsiHHbIN/ Me-
Tannuyeckui nps- BODXHWIA 1 HIK-
Ia3aHbs MOYrOfnbHbIV ng HarDeB 2um 3 200 30 ... 40
KOHTeNHep Ha pe- P
weTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKAs g e
ABnoyHbIN Nupor (dopma, AnameT- HVII7FI) HADEB 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LieTke **
Bniono Cranpaptreiii | Bepxuni v k- |, 200 ... 220 10 ... 20
NpoTUBEHb HWiA HarpeB

MpenBapuTenbHbIi HAarPEB PEKOMEHAYeTCs UCNonb3oBaThb Ans Bcex 6rioa.

] akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE aKkceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

KnioyeBble MOMEHTLI NPUroToBMneHus c

rpunem

* lMepen Tem, kak rOTOBUTb KypuLly, MHOEN-
Ky M Uerble Kycku Msica, YToObl MOBbICUTb
3hPEKTUBHOCTb NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [MpuroToBneHne Maca Ha KOCTOUKe 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MUHYT Gonblue, Yem

Xapka cune.

» PaccuutbiBanTe oT 4 0o 5 MMHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMNEHNS HA CAHTUMETP TOr-

LLNHBbI MACa.

* [Nocne TOro kak BpeMsi NpUroToBMAeHWs
NCTEKIO, AePXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeuveHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpegensieTcs rno xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMUT MPW Hape3aHun
msca.

* PbiBy crniegyeT pasmeLLaTb Ha Norke
CpeaHero NN HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

* NpurotoBbTe pekomMeHAoBaHHbIe brtoga
Ha cTone Ans roToBKX C MNOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.
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Ta6nuua ans NpUroToBneHnUs Msaca, pbibbl U NTULbI

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o BeHTUnATOp HWXK- 15 munyT 250/
HbIl) / Xapkoe (1 Sf:f"‘:ep;:i’m Hero / BepxHero |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
Kr) P Harpesa ... 190
o BeHTunATOp HWX-
BapaHbs Hoxka CTaH,D,apTHI:IVI Hero / BepxHero |3 15 MunyT 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kr) NpOTUBEHb Warpesa Makc., nocne 170
Pelertka * B
EHTUNATOP HUX-
*Kapewas kypuua | Momectute opui | pero / BepxHero (2 15 muakyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha Warpesa Makc., nocne 190
HWKHUIN YPOBEHb.
CTaHaanTHBI BeHTnnsATop Hmk- 25 muHyT 250/
WHpevika (5,5 kr) n onfsepr . Hero / BepxHero |1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
P HarpeBa ... 190
Pewertka *
BeHTnnsATop Hmk-
Puiba Momectnte oanH  |4ero / BepxHero |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HWXHWI YPOBEHb.

MpenBapuTenbHbIi HAarpeEB PeKOMeHAYeTCs UCNoNb3oBaTh Anst Bcex brioa.
*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIIOYEHbI B BalLie YCTPONCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKITHOY€eHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

6.1.3 MNpunb
KpaCHoe MACO, pb|6a N MACO NTULUbI Ha

KnioueBble MOMEHTLI MO NpuUroToBne-
HUWIO Ha rpune
* lNpuroToBbTE NWLLY OAMHAKOBOW TOMNLLM-

rpune GbICTPO CTAHOBATCSH KOPUYHEBLIM,

UMEIT KPacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-

toT. OcobeHHO noaxoasT Ans rpuns cune,

LawnbIk, konbacsl, a Takke COYHble OBO-

WM (noMmaopskl, NyK U T. 4.).

O6Lwwue npeaynpexneHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUA noxapa. o- .
TOBbTE Ha rpure TomnbKo ey, Noaxoas-

LUYIO AN UHTEHCUBHOTIO OTHSI Ha rpurne.
Kpowme TOro, He pa3meLlaiTte eqy Crvi- .
KOM Jarneko B 3agHel YacTu rpuns. 3710
camasi ropsivasi 30Ha, U KupHas nuwa

MOXET 3aropeTbCsi.

» 3akpowuTe ABepLUy AYXOBKU BO BpeMmsi
npuroToBrieHusi Ha rpune. Hukorpa
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPLITOM ABep-
uen ayxoBKku. Flopsyure noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!
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Hbl Y1 BECOM, HacKOJbKO 3TO BO3MOXHO,
Ansa rpuns.

MomecTnTe KyCOYKW, NpefHasHavYeHHble
ANSA rPUMs, Ha peLueTKy UNn peLueTyaThbin
NpOTMBEHb, pacnpeaenss nx Takum ob-
pasom, 4Tobbl He NpeBbILaTh pasmepbl
HarpesaTtens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6ruue, MOXeT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCK-
MOCTU OT TOMLUVMHbI XKapeHbIX KyCOYKOB.
CABuWHbTE peLueTKy Unu pelueTyaTbli
NPOTMBEHb A0 Xeaemoro ypoBHs B Ay-
xoBKe. Ecnu Bbl roToBUTE Ha peLueTke,
CABWHbTE NPOTMBEHb K HUXXHEN Norske,
4TOGbI COBpaTh Macno. MpoTrBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COGUpaeTech
CABWHYTb, JOIMKEH MMETb COOTBETCTBY!HO-
e pasmepbl Ans TOro, YTobbl MOKPbITh
BCIO Mriowagb rpuns. 3T0T NPOTUBEHb
MOXeT He MOoCTaBnATbLCA BMeCTe C Ba-
WM n3genvem. Hanente HemHoro Bogbl
B NPOTMBEHb AYXOBKM ANs Nerkomn
OYUCTKM.



Tabnuua rpuns

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenm (Tenamuna) |po, orq 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

S;)e"”‘ (YO MA B erka 4-5 250 25 ... 30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peyeTka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...4

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

Hu3kun rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |uusA HanpaBnswwmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Pbiba PeweTka Huskwit rpunb ¢ 4 200 30...35
BEHTUMSTOPOM
Kypuua kycouka- PeweTka Hwakuia rpunbs ¢ 4 250 25 35
MU BEHTUMSTOPOM
Tedprenm (rens- Huakunin rpunb ¢
TWHa) - 12 konu-  |PeleTka 4 250 30 ... 40
BEHTUMSTOPOM
4ecTBO
Creiik (Lerb- Peletka - MNMome- 3
HbiiA) / Kapkoe (1 CcTUTe oauH nNpo-  |Hu3kui rpunb ¢ 3 15 M;/lggT 251%,0r|o— 90 ... 110
Kr) TUBEHb Ha HIK- | BEHTUNATOPOM cne
HUIA ypOBEHb.

He pasorpeBavite nocyny, pekoMeHA0BaHHY0 B 3TOM Tabnvue NpuroToBNeHUs Ha rpune.

6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpOBaHUSA

 [NpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ons npuro-
TOBMNEHUS MULLN, BHOCATCA B COOTBET-
cTtBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPOoAyKTa
05151 KOHTPOMbHbIX YYpexaeHun.

Ta6nuua npUroToBneHus TeCToBbIX 651104,

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHBLIE onopa
Ha CTOoJ1e AJ1A roOTOBKM C NMOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

Muwa Akceccyap ans |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCnonb3oBaHUA |uusA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
fecouHoe neve- CraHgapTHbIN BepxHuit n Hnx-
Hbe (cnapkoe ne- * ° 3 140 20...30
npoTUBEHb HWiA HarpeB
YeHbe)
He6onblune Bbl- CTaH,qapTHt:IVI BGE)XHI/II/I W HUX- 3 160 25 35
neyku NpoTUBEHb HWiA HarpeB
He6onbwue Bbl- |CTaHA4apTHbIN BenTunaTop Hink-
. Hero / BepxHero |3 150 20...30
neyku NpoTUBEHb
Harpesa
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Kpyrnasi doopma
Ans BbiNedkm, BepxHuin 1 Hux-
Buckeut anameTpom 26 cm ° 160 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
NS BbINeyky, BeHTunsATOp HUX-
Bucksut avnameTpom 26 cM [Hero / BepxHero 160 20...30
C 3aXVMOM Ha pe- [HarpeBa
LeTke **
Kpyrnas yepHas
3 MeTannmyeckas BepxHMil U HIK-
A6noyHbIv nupor |dopma, AvameT- L 180 50...70
HWIA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB PEKOMEHZYETCS UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKIOYeHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepY4eCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Fpunb

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Tedprenw (TenATMHa) | po) oricq 4 250 20...30

- 12 konM4ecTBo

Xneb «TocToBbIN» PelweTka 4 250 1...4

PekomeHayeTCs npeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYeHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBreHHbIe Ha rpune.

[MepeBepHUTE KycOYkM NUM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpune.

7 TexHuyecKoe obcnyXmBaHue N YMCTKa

7.1 O6was nHcgopmaums o6
oumncTke

O6wue npeaynpexaeHus

» [NopoxauTe, Nnoka yCTPOWUCTBO OCThIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Fopsume NoBepXHO-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

* He HaHOCUTE MotoLLMeE cpeacTBa NPsSIMO
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTONKMX MATEH.

* lMpoaykT AomkeH ObITb TLWATENBHO 04YK-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE KaXa0ro Ucnonb-
30BaHuA. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[OMKHbI NTErko oYnLaThCsl, U 9T ocTaT-
KM He OOJPKHbI noaropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT mcnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 06pa3om NpoanieBaeTcsl CPOK Cryx-
Obl Np1bopa 1 yMeHbLIAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme npobnemsi.

* He ncnonbayiite naposbie MooLme
CpeacTBa ANs YNCTKM.
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* HekoTopble MOLLME U YUCTALLNE cpes-

CTBa MOTyT NOBpPEXAaTb MOBEPXHOCTb.
Henopxooawmymy Yictawmmmn cpeacraa-
MU SIBNSIIOTCS: OTOenuBaTternb, YicTawme
cpencTBa, coAepkallme aMmMuak, KUcno-
Ty Unun xnopua, naposble Yncrtdline
CpeacTBa, YMCTsLUME CpeacTBa, cpea-
CTBa And yaaneHuna NATeH U p>XaB4uHbl,
abpasuBHble YncTsLme cpeacTea (o4u-
CTUTENM ANSA CMMBOK, YACTALLME NMOPOLL-
KW, YMCTALWME Kpembl, abpasnBbl U CKpyo-
6epbl, NpoBonoKa, rybku, YncTaLme can-
deTkn, coaepaLlme rpssb U OCTaTKu
MOOLLUX CPEACTB).

Mpw kaxxgomn oumcTke He TpebyeTcs uc-
nornb3oBaHne cneunanbHbIX YACTALLNX
mMaTepuanoB. HeobxoamMmo ounwatb
npubop C UCMONb30BaHWEM MOHLLETO
cpencTBa Anst Nocyabl 1 TENMOW BOAbI C
NMOMOLLIbIO MATKOW TKaHW unu ryoku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.




» ObGna3aTenbHO NOMHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYHOCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HemMe[eHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbi3rBaemble BO BpEMSI NMPUIrOTOB-
neHus.

* He moliTe kakne-nmbo KOMMOHEHTLI Ba-
Lero npmbopa B NOCyJOMOEYHOW MaLln-
He.

Hep>xaBetowe NnoBepxHOCTHU

* He vcnonb3yiite KUCNOTHbIE UK XITOPCO-
AepXxaline YncTawme cpeacTaea npuy
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U py4YeK U3 He-
p>xaBetoLLelt cTanu.

» [MoBEepPXHOCTb U3 HepXKaBetoLLEeN cTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTb LIBET.
3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-
A0V onepaummn oymnLLanTe NOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOKLLErO CPeACTBa, NOAXOASA-
LLlero Ans NoBEepPXHOCTEN U3 HEPXKaBEHO-
Len ctanu.

* BbInonHsanTe 04MCTKY C NOMOLLbIO MST-
KOW MbINTbHON TKaHW Y XXUAKOrO (He Bbl-
3bIBAOLLIErO NOSIBNIEHME LiapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarpaBreHuu.

* Bcerpa v cpasy ygananTe Hakunb, Mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepxHocTeW. [sTHa MoryT p>aBeTb B
TeyeHne OnuTenbHbIX NepuoaoB BpemMe-
HW.

* Ounctutenu, pacnbinieHHble/HaHeCEeHHbIe
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI OblTb He-
MeLTeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHbIe Yn-
CTALLME CPencTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO Mo-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

OmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

* [Mocne kaxaoro Mcnonb3oBaHUst HE06Xo-
AVIMO OYUCTUTb AManNMpoBaHHbIE NOBEPX-
HOCTU C UCMONb30BaHNMEM MOKLLETO
cpefcTBa Anst NocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHW Unu rybku 1 Bbl-
CYLUNTb CYXOW TKaHbIO.

» Ecnu Bawe ycTporcTBO UMEET (DYHKLMIO
NEerkon NapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXKETE
yOanuTb eto NErkyr HemoCTOSIHHYHO
rpsi3b. (Cm. «Jlerkas napoBas ouncTka
[» 66]».)

* [Ina yoaneHnsi CTONKMUX NATEH MOXHO UC-
nosnb30BaTh CPEACTBO AN YACTKM OYXOB-
KM 1 peLleTKU, pEKOMEHO0BaHHOE Ha

Beb-calTe Ballero 6peHaa, n He Lapana-

toLLyto rybky. He ncnonb3yinte BHELLHWNA

OYUNCTUTENb [AYXOBKU. m
* [Meyb gomkHa OCTbITb Nepes O4YMUCTKOM

30HbI NPUrOTOBMNEHUSA NULLK. YuncTKa ro-

pPAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aEeT ONacHOCTb

Kak noxapa, Tak 1 NoBpeXaeHUsi NoBepx-
HOCTMW amanm.

MoBepxXHOCTU KaTanUTUYECKOro NOKpPbI-

THs

+ BOKOBbIE CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBIEHUS
MOTYT BbITb MOKPbITHI TOMBKO 3Marbto fn-
60 KaTanMTUYeCKMMM CTeHKaMu. JTO 3a-
BMCUT OT MoZEenu.

« KaTanutuyeckune CTeHKU UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY)XHO YNCTUTb KaTanuTUYECKne CTEHKN
ZOYXOBKMU.

 Katanutuyeckue noBepxHOCTU MormnoLla-
0T Macro 6narogapsi CBoei NopucTon
CTPYKTYpe W HauYMHatoT CUSTb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacCblLLEHa MacrioM, 1 B Takux
cnyyasix pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKknsAiHHbIe MOBEPXHOCTU

* [Npw 04MCTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He NCMONb3yNTe YACTUKN U3 TBEPAOIO
mMeTanna n abpasvBHble YMCTALLME MaTe-
puanbl. OHM MOTyT NOBPEAUTbL CTEKIISIH-
HYI0 MOBEPXHOCTb.

* OunwainTte npnbop ¢ NOMoLLbIO cpea-
CTBa AN MbITbs NOCYAbl, TENSION BOAbI 1
candeTkn U3 MMKpopmbpel, NpeaHasHa-
YEHHOWN AN CTEKMSAHHBIX NOBEPXHOCTEWN,
N BbITUPANTE HACyX0O CyXOMN TKaHbIO 13
MUKPOUGPLI.

* Ecnu nocne o4ncTkmn ocTaHeTcs MokLlee
CPEACTBO, HAMOYNTE ero XornoAHOM BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro cpeAcTBa B criefyoLwuii pas
MOXeT NoBpPeanTb NOBEPXHOCTb CTekna.

* Hu npwu kaknx obCcToATENBCTBAX HEMb3s
cuMLLaTb 3acoXLUne OCTaTKM Ha CTEKMsIH-
HOW MOBEPXHOCTUN 3yBUaTbIMU HOXaMW,
NPOBOJIOYHOWN MOYANKOM U NOAOOHbIMM
LapanaroLmMMmn MHCTPYMEHTaMu.

* MATHa kanbums (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTU CTEKINA MOXHO YAANuUTb C Mo-
MOLLIbIO MMEIoLLErocs B npogaxe cpes-
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CTBa AN yAarneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLIbIO CpeaCcTBa ANs yaaneHnst Haku-
My, TAKOro Kak YKCYC UMM MTIMMOHHbIN COK.

» Ecnu noBepxHOCTb CUNBHO 3arpsAsHeHa,
HaHeCcuTe YMCTSLLIee CpeacTBO Ha MSATHO
C MOMOLLIbIO TyOKM 1 NoAoXaAMTE, Noka
OHO MOAENCTBYET AOIMKHBIM 0Opa3om.
3ateM nNpoTpuTe CTEKISAHHYO NOBEPX-
HOCTb BMa)KHOW TKaHbIO.

* IameHeHus1 uBeTa 1 NosiBNeHne naTteH
Ha NOBEPXHOCTUN CTeKNa ABMSTCA HOp-
MasbHbIMU 1 HE CYUTAKOTCS AedeKTaMu.

MnacTukoBble AeTanu U oKpallueHHble

NOBepPXHOCTU

* Mcnonb3aysa motollee cpeacTBo At Mbl-
TbS NOCYAbl, TEMNIYO BOAY OYMCTUTE Mna-
CTUKOBbIE AeTanu 1 okpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU M MSITKYH TKaHb Unu rybky, a
3aTeEM BbITPUTE MX CyXOW TKaHbH.

* He ucnonb3ayinTe YNCTUKM U3 TBEPZOrO
MeTanna u abpasuBHble YMCTALLME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeaUTbL NOBEPXHO-
cTn.

« Cnepute 3a TeM, YToObl CTbIKM KOMIMO-
HEeHTOB Npubopa He ocTaBanuchb Brax-
HBIMW U C MOIOLLIMM CpeacTBoMm. B npo-
TUBHOM Clly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MSI.

7.2 Akceccyapbl ANl OYUCTKU

He knagute akceccyapbl K NpogyKTy B Mo-
CYAOMOEYHYH0 MaLUUHY, eCnN MHOE He yKa-
3aHO B PyKOBOACTBE MOSb30BaTENS.

7.3 OumucTKa naHenu ynpaBrieHUs

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHBIMM
nepekniYyaTensamm NpoTpuTe NaHernb 1
nepeknYyaTeny BrnaxHom Markon Tka-
HbHO U BBITPUTE HACYXO CYXOW TKaHbIO.
He cHumanTte nepekniovatenu un
NpOoKIagky nog HAMK Anst OYUCTKU NaHe-
nv ynpaeneHus. MNaHenb ynpaeneHns n
nepeknoYyaTenu MoryT 6biTe noBpexae-
Hbl.

* [1pn o4nCTKE NaHenemn 13 Hep>xaBetoLLEemn
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepeknovaTens-
MW HE UCMONb3YyNTe YNCTALLNE CPEACTBA
ONS NOBEPXHOCTEN N3 HEepXKaBetoLLen
cTanuv BOKpyr pyyek. IHaukaTopbl BOKpYr
nepeknovaTens MoryT ObITb CTEPThI.

* OunCTUTE CEHCOPHbIE NaHenun ynpasne-
HUS BN@XHOW MSArKON TKaHbO U BbITpUTE
CyXOW TKaHblo. Ecrin Balle ycTponcTso
nmeeT PyHKUMIO BNOKMPOBKM KNaswL, TO
BKIIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuL nepeg
BbINOMHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
Hus. B npotuBHOM cnyyae moxeT
npon3onTn cbor Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHYTpeHHeWn Yyactu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBIIEHUA)

Cnepynte MHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE, ONu-
caHHbIM B pasaene «O6Luas uHdopmauums
MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMAMU Mo-
BEPXHOCTU BaLLen LyXOBKU.

YucTtka 60KOBbLIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBMNEHUSA
MOTyT ObITb NOKPbITbI TOMBKO 3Manbo 6o
KaTanMTU4ecKMMmn CTeHKamn. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcsa katanutuye-
ckasi cTeHka, obpaTuTech K pasgeny «Kata-
NINTUYECKME CTEHKNY 3@ MHCpopMaLME.
Ecnv Baw npoaykT npeacraensieT cobom
MoZAenb C MeETaNIMYeckUMn Hanpasnsto-
LWMMK, yaanuTe ux nepes Yictkom 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTEM BbIMOMHUTE OYNUCTKY,
Kak onmcaHo B pasgene «O6was nHdop-
MaLus MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM MOBEPXHOCTN GOKOBOW CTEHKMU.

YT10o6bI yaanuTb 60KoBbIe MeTannuye-
CKMe HanpaBnsoLme:

1. CHumunTe nepeaH 4Yactb MeTarnnn4ye-
CKMX HanpaenAawWnX, NOTAHYB UX 3a 60-
KOBYH CTEHKY B NPOTUBOMNOJIOXKHOM
HanpasneHun.

2. MNoTaHWTe pelueTyaTyo Nomnky Ha cebs,
YTOObI CHSATb €€ MOMHOCTbIO.
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3. YT06bI CHOBaA MPUKPENUTL Hanpasnsio-
LWue, npoueaypsbl, NpUMeHsieMble Npu
NX CHATUM, JOMKHbI MOBTOPSATLCSH C
camoro KoHLia [0 Havarna cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi oMMCTKa

[aHHas npoueaypa no3BonseT oymLaTh
kamepy OyX0BOro Lukada oT HesacTapenblix
3arpsi3HeHuid, KOTopble pa3mMsiryarTcs na-
POM BHYTPM JYXOBKU U Kanenbkamu Bogbl,
KOHOEHCUPYHOLLMMUCS BO BHYTPEHHUX MO-
BEPXHOCTSAX AyXOBKM.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 OyXOBKWU.

2. [ob6asbTe 500 Mn BoAbl B NPOTUBEHb U
NOMEeCTUTE Ha 2-0li YPOBEHb JyXOBKMU.

3. YcTaHoBUTE OYXOBKY B PEXMUM fEerkomn
napoBOW OYNCTKUN 1 AalTe e nopabo-
TaTtb npu 100°C B TeueHne 15 MuUHyT.

HemeaneHHo oTKpoNiTe ABEPL M NPOTPUTE

BHYTPEHHIOI YacTb BaXKHOW ry6kom nnm

TKaHbto. [py OTKPLITUM ABEPLIbI BbIMYC-

KaeTcst nap. AT0 MOXeT NpeAcTaBnsTh

0OMNacHOCTb OXOroB. ByibTe OCTOPOXHbI

Korga oTKpbiBaeTe ABepLy.

[ns ynaneHus CTovkux 3arpsisHeHuin Heob-

XOZMMO BbINOMHUTL OYUCTKY C UCMOSb30Ba-

HVYeM MOHOLLLEro cpeacTaa Ans nocyabl n

Tennow BoAabl C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHU

nnu rybkun, a 3aTem BbITEpPEeTb CyXOMn TKa-

HbHO.

Mpu ncnone3oBaHUn OyHKUMUY Ner-

@ KOW MapOBOWN OYUCTKM OXmnaaeTcs,
yTO AobaBneHHas Boga ncnapsiet-
CSl U KOHAEHCUPYETCSl HA BHYTPEH-
HeW CTOPOHe AyXOBKU U ABepLe Aay-
XOBKM, YTOObI CMArYnUTL Nerkue 3a-
rpsisHeHns, obpasoBaBLUMecs B Ba-
wewn ayxoeke. Korga gBepua gy-
XOBKW OTKPbITa, MOXET KanaTb KOH-
AeHcart, obpasytoLniics Ha aBepue
AyxoBku. Kak Tonbko Bbl OTKpoeTe
ABepLYy LYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

(BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTM OT MOAENM
ycTporicTtBa. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTpowicTe.) [Nocne koHaeHcaumm BHYTPU
OyXOBKM B yrnybrneHvum nog QyxXoBKOW MO-
XeT obpasoBaTbCs NyXuua unm Brara.
MpoTpute aTy 06nacTb BNaxHON TKaHbIO
rnocne 1crnonb3oBaHus, a 3aTeM BbICyLUUTE.

I ©

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MoXxeTe cHATb ABepLy LyXOBKU U OBEP-
Hble cTekna, YToObl NOYNCTUTb UX. TO, KaK
CHSITb ABEpPLibI U CTekNa, 06bsCHAETCSA B
pasgenax «CHsATUe gBepuUbl AYXOBKU» U
«CHATME BHYTPEHHUX CTEKOS ABepUbI».
[Mocne cHATUSA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYNCTUTE UX C MOMOLLbIO CPeACcTBa AN
MbITbS OCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOW
TKaHW U rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-
Hbto. Ecnn Ha cTekne ayxoBku obpa3sosarn-
CSsl U3BECTKOBBLIN HanNeT, NpoTpuTe CTEKIO
YKCYCOM U1 MpOMONTe.

He ncnonb3ayiTte xecTkne abpasms-
Hble YnCTALLMe CpeacTBa, meTan-
nmyeckune ckpebku, NPOBOOYHYIO

Mo4arnky unm otbenueaTtenu ansa
YNCTKN OBepuUbl N CTEKNa OyXOBKWU.

CHATUe ABepLUbl AYXOBKU
1. OTkpoliTe ABepLY OYyXOBKW.
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. OTKpOVITe 3aXNMbl B rHe3ae neTnu
nepegHen asepw cnpaea 1 cneea, no-
TAHYB BHU3, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

. Tvinbl neTenb pasnuyarTcs Mo TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTY OT MOgEeNN
nsgenus. Ha cnegytolmx pucyHkax no-
Ka3aHo, KaK OTKpblBaTb NETNN KaXA0ro
TMna.

MeTtnu Tmna (A) AOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TMMOB ABEpPEN.

8K

5. Metnu Tvna (B) goctynHel Ans ABepei ¢
MSITKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbI AN ABepen

C MATKUM 0TKprTVIeM/3aKprTVIeM.

7. TepeBeauTte ABepLY AYXOBKM B MONy-

OTKPbITOE NnoJioXeHune.
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8. lMoTsHWTe CHATYIO ABepLY BBEPX, YTOObI
ocBobOANTL ee OT NpaBoWi U NeBoN ne-

Telb, a 3aTeéM CHUMUTE €ee.

YT06bI yCTAaHOBUTL ABEPL Ha Me-
CTO, NpoLieaypbl, NPUMeHsieMble
npu ee CHATUM, [0IKHbI MOBTO-

COOTBETCTBEHHO. Mpun YCTaHOBKe

3a)XXMMbl Ha rHe3ge neTrnn.

PATbCA C CaMOro KoHua oo Ha4vana

[BepLbl 06513aTeNbHO 3aKkpbiBanTe

7.7 CHATUe BHYTPEHHEro cTekna
ABepLubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekrno nepegHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb A5 O4YMUCTKN.

1. OTkpoKTe ABepLy OyXOBKW.

2. ToTAHUTE NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,

NPUKPENMEHHbIA B BEPXHEWN YacTu

nepeaHen asepu, k cebe, ogHOBPEMEH-
HO HaJaBVB Ha TOYKWU AaBrieHus ¢ obe-
MX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ero.

Kak npovnnocTpMpoBaHo Ha PUCYHKe,
OCTOPOXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaeneHun «A», a
3aTeM CHUMUTe ero, NoTAHyB B Hanpas-
neHun «By».



1 Camoe BHyTpeHHee  2*
cTekno

BHyTpeHHee cTekno
(MoXeT He 6bITb
HeJOoCTYMNHO ANs Ba-
Luero nsgenuvs)

4. Ecnuy Bawen OyXOBKWN €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NoBTOpuTE 3Ty e Npo-
uenypy, Ytobbl 0OTCOEaNHNUTL ero (2).

5. MNepBbIiM LWarom neperpynnMpoBKx
OBepubl SBMNseTcst cbopka BHYTPEHHEro
ctekna (2). lMomecTnTe CKOLLEHHbI
Kpau cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAS
CKOLLEHHOMY Kpato MracTMKOBOro nasa.
(Ecnwu Baw NpoayKT MMeeT BHYyTPeHHee
cTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) gonx-
HO ObITb NPUKPENIIEHO K NacTUKOBOMY
nasy, 6nvkaneMy K caMmoMy BHYTPEH-
Hemy cTekny (1).

6. 3aHOBO NpuKpennss caMoe BHyTpeHHee
ctekro (1), obpaTiTe BHMMaHWe Ha Me-
CTO 3ane4aTaHHOM CTOPOHbI CTEKNa Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KpanHe
BaXXHO PACMONOXWTb HUXKHUE Yribl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTODObI OHWM COOTBETCTBOBAMMN HUXKHUM
NNacTUKOBbLIM Masam.

7. MpwxMnTE NNACTUKOBbLIA 3NIEMEHT K pa-
Me, NMoKa He YCIbILIWTE 3BYK «LLenyKay.

7.8 YucTtka namnbl AYXOBKU

B cniyyae, ecnu cTteknsgHHas AeBepua nam-
Mbl YXOBK/ B 30HE MPUroTOBIIEHNSI 3arps3-
HUTCSI: OYMCTUTE C MOMOLLbIO CpeacTBa Ans
MbITbSl MOCY/Abl, TEMMON BOAOW N MATKOWM
TKaHW nnm rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW
TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, cneays
crneayoLwmM pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKU
O6wue npeaynpexaeHus

» Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3aMeHOoN namnbl ay-
XOBKM OTCOEOUHUTE 3MEKTPUYECKUI
pasbeM 1 JOXAUTECH OXNaXaeHus ay-
XOBKUW. [[Opsiune noBEpPXHOCTN MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

+ OTa neyb NUTaAETCH OT Namnbl Hakanuea-
HUSA MOLHOCTLIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnameTtpom meHee 30 Mm
WY ranoreHoBon namnsl ¢ rHesgamm G9
MoLLHoCTblo MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOAAT Ans paboTbl Npy TemMnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl 4ns yXOBKUM MOXHO
npruobpecTn B aBTOPN3OBaHHbLIX Cryxbax
WIN Y NTIMUEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
crneumanucToB. OTOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [lonoxeHue namMmnbl MOXeT OTHn4YaTbCs
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTPOR-
CTB€, HE NOAXOANT OS1S1 OCBELLEHUS XKN-
NbIX NoMeLleHnin. HasHayeHne aTon nam-
bl — MOMOYb MONb30BATEN BUAETH €Ay.

 Jlamnbl, uCnonb3yemblie B 3TOM YCTPOWA-
CTBE, AO0MKHbI BblAEpXXNBaTb SKCTPe-
MarbHble (U3nNYecKme yCroBus, Takne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen AyxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTKNIOUMTE OyXOBKY OT 3NEeKTpUYecTBa.

2. CHMMVWTE CTEKNSHHYIO KPbILLKY, MOBEP-
HYB €ee NPOTUB 4YaCOBOW CTPENKMU.

’—\

AR
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>

3. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe Huxe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKU TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BeITawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.
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4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTKMOuMTE AYXOBKY OT 3MEKTPUYeCcTBa.

2. CHMMUTE MeTannumyeckune Hanpasnsato-
e B COOTBETCTBUU C ONUCaHUEM.

8 YctpaHeHue Henonapok

MogHumuTe 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbKO OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,D,paTHOIZ
naMne.

Ecnun namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HoBOW. Ecrin aT0
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

5. YcTaHoBUTE Ha MECTO CTEKIISHHYHO

KPbILLKY 1 MeTanmnmyeckme Hanpasnsio-
wme.

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMI 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHnTb, 0bpaTnTeCh K Ballemy Npoaas-
Lly UN B aBTOPU3OBAHHYO MaCTEPCKYHO.
Hwu B koem cnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMPOBaTb M34enne camoCcTOATENBbHO.

Bo BpeMsi pa6oThbl AYXOBKM UCMyCKaeT-

csa nap.

* [ap BO BpeMsi paboThl ABMSAETCS HOpP-
MarbHbIM SIBfIEHMEM. >>> JT0 He owmnb-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBrneHns NULLU NOSAB-

NAKTCA Kannu sogbl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpems Npuro-
TOBNEHWs!, KOHAEHCUPYETCs NPU KOH-
TaKTe C XOnoAHbIMU MOBEPXHOCTAMM CHa-
PYXXM NpoAyKTa U MOXeT 06pa3oBbIBaThb
Kannu BoAbl. >>> 970 He oLlunbKa.
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Koraa npogyKT nporpeBaeTcs U oxna-
XAaeTcs, CrbIWHbI MeTannuyeckne 3By-
K.

* MeTannuyeckue getanun MoryT pacLuu-

pSITbCS U M34aBaTb 3BYKU NPU HarpeBa-
HUKU. >>> 3TO He oLnbKa.

Uspenue He paGoTaer.
» Bo3amoxHO, NpeaoxpaHuTens Heucnpa-

BEH Unu neperopen. >>> NpoBepbTe
npepoxpaHutenu B 6roke npegoxpaHu-
Tenen. MNpu Heo6x0AMMOCTM 3amMmeHUTEe
MX UMW aKTUBUPYWTE MOBTOPHO.
Mpnbop moxeT ObITb HE MOAKMIOYEH K
(3asemrneHHom) poseTke. >>> [poBepb-
Te, NOAKITHYEH N Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha BalLem yCTpONCTBE eCTb

Talimep) KnaBuwm Ha naHenu ynpasne-
HUsi He pa6oTatoT. >>> Ecnu B BalLeM



n3gennn nmeetca 6J'IOKVIpOBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIHOYEHA, OTKIHOYUTE
6J'IOKMpOBKy KHOMOK.

CBeT B flyXOBKe He ropwmT.

 Jlamna gyxoBku MOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3ameHuTe namny OyXOBKU.

* Het anektponuTanus. >>> Y6eaurtecs B
HanM4ymMn HanpsKeHnst B CETN 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHutenu B 6110ke npegoxpa-
HuTenew. MNpu HeobxoanMMOCTN 3ameHnTe
npefoxXpaHvUTenn U NOBTOPHO MOAKMIO-
yuTe ux.

[yxoBka He HarpeBaeTcs.

* [Neyb He MOXeT ObITb HAaCTPOeHa Ha
onpefeneHHyro dyHKLMIO NpUroTosne-
HUS n/unu Temnepartypy. >>> 3agante
onpegeneHHyo dyHKLMIO NPpUroTosre-
HWS n/vnu Temneparypy.

* [1na mogenen ¢ TaniMepom BpeMS He
YCTaHOBIEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B
HanNUuMn HanpsXXeHus B CETN 1 NPoBepPb-
Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
HuTenen. MNpu Heo6XxoaNMOCTH 3ameHnTe
npeaoxXpaHuTeENn Uy NOBTOPHO NOAKIHO-
ymTe UX.

(Onsa mopenen ¢ TaimepoMm) Oucnnen
TaMepa MuraeT UM CUMBOI Tarmepa
ocTaeTcsi OTKPbITbIM.

* PaHblue 6bino OTKMYeHNE anekTpuye-
cTBa. >>> YcraHoBuTe BpeMs / Bbiknto-
ynTe PYHKLMOHANbHbIE PYYKM NPoayKTa
1 CHOBa NepEKoYMTE ero B Hy>Hoe no-
TNoXeHwe.

WarotoButensb: «Arcelik A.S.»

tOpuanueckuin agpec: Kapaay Oxannecu Ne 2-6 34445 Ciotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)

MpownsseaeHo B Typuun

Wmnoptep Ha Tepputopumn PP: OO0 «BEKO»

HOpuaunueckuii agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o61., Kupxkadckuii p-H, MOCIT MepmHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckas, a. 49.

WHdopmaumio o cepTudukaumm npoaykta Bel MoXeTe YTOUHWTbL, MO3BOHUB HA FOPSAYYHO NIMHWIO
8-800-200-23-56.
[ata npoun3soacTBa BKIOYEHA B CEPUINHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIV Ha 9TUKETKE, PacnonoXeHHOW Ha NpoaykK-

Te, @ UMEHHO: nepBble ABe LUndpbl CEpUNHOro Homepa 0603Ha4aloT rof NPoM3BOACTBA, a NocneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» o6o3HayaeT, 4To NpoayKT npousBeseH B mae 2010 roaa.

M3rotoBuTenb ocTasnsieT 3a coboii NPaBo Ha BHECEHUE M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO, AN3aiH M KOMMIIEKTALMIO 3Mek-
Tponpubopa.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTE-
TES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

Céglink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.
Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

A\

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznalasra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarolag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

+ A suit6é hasznalhato kiolvasz-
tasra, slitésre, siitésre és grille-
zésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
f(tésre, tanyérmelegitésre,
szaritasra torolkozok vagy ru-
hak fogantyura akasztasaval.

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
és haziallatok bizton-
saga

+ A terméket nyolcéves és id6-

sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
képességeikben korlatozott, il-
letve kell6 tapasztalattal és is-
meretekkel nem rendelkezé
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személyek csak felligyelet mel-
lett hasznalhatjak, vagy ha kap-
tak eligazitast a termék bizton-
sagos hasznalatardl és veszé-
lyeirdl.

A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaldi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

A terméket nem hasznalhatjak
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is), kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket, vagy
ha megkapjak a sziikséges
utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,
hogy ne jatsszanak a késziilék-
kel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekekre és a
haziallatokra. Gyerekek és ha-
ziallatok nem jatszhatnak, nem
maszhatnak fel és nem Iéphet-
nek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a gyerme-
kek elérhetnek.

- FIGYELMEZTETES: Haszna-
lat kozben a termék hozzafér-
het6 feliiletei forréak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tél.

+ Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sértilés és fulladas
veszélye all fenn.

*+ Ha az ajt6 nyitva van, ne te-
gyen ra nehéz targyakat, és ne
engedije, hogy gyerekek radilje-
nek. El6fordulhat, hogy a siit6
felborul, vagy megsériilhetnek
az ajtd zsanérjai.

+ A gyermekek biztonsaga érde-
kében a termék artalmatlanita-
sa el6tt huzza ki a halozati
csatlakozot, és tegye a termé-
ket miikodésképtelenné.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

+ A termék dugaszat vagy elekt-
romos csatlakozéjat konnyen
hozzaférhet6 helyen kell elhe-
lyezni (ahol a f6zélap langja
nem érheti). Ha ez nem lehet-
séges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfeleld,
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az osszes polust a halézattol
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsold, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.

+ A termék nem csatlakoztatha-
t6 a konnektorba a telepités,
javitas és szallitas soran.

+ Csatlakoztassa a terméket

olyan konnektorba, amely meg-

felel a tipuscimkén megadott
feszliltség- és frekvenciaérté-
keknek.

« Ha a termék nem rendelkezik
tapkabellel, csak a "M(iszaki
adatok" részben leirt tapkabelt
hasznalja.

* Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.

+ A siit6 hatso feliilete hasznalat
kozben felforrosodik. A tapka-
belek nem érhetnek a hatsé fe-
lilethez, a csatlakozasok meg-
sérulhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siit6 ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro feliile-
tek folé. Ellenkez6 esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tlizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérilt kabeleket vagy koztes
kabeleket.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyarténak, hivatalos szerviznek
vagy az import6r cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

 FIGYELMEZTETES: A siit6-
lampa cseréje el6tt feltétlentll
valassza le a terméket a halo-
zatrol, hogy elkertilje az aram-
Utés veszélyét. Huzza ki a ter-
méket a hal6zatbdl, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a bizto-
sitékdobozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

* Ne csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
lazult, kikeriilt a konnektorbdl,
torott, piszkos, olajos, vizzel
vald érintkezés veszélyével ja-
ré (példdul a pultbdl szivargd
viz).

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel! A dugét soha
ne a kabelnél fogva huzza ki,
hanem magat a dugot huzza
meg.
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+ Gy6z6djon meg rdla, hogy a
termék dugdja biztonsagosan
be van dugva a konnektorba,
hogy elkertilje az ivek kialaku-
lasat.

Al .4 Sazallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziléket a halézatbol.

+ A termék rendkivil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajt6t és/vagy a
fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen mas targyakat a
késziilékre, és szallitsa fliggo-
leges helyzetben.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. Rogzitse fi-
xen a terméket ragasztdsza-
laggal, hogy megakadalyozza
az eltavolithaté vagy mozgo ré-
szek, illetve a késziilék sériilé-
sét.

+ Ranézésre ellendrizze, hogy a
termék a szallitas soran eset-
leg nem sériilt-e meg.

Al .5 Telepites biztonsaga

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérilés. Ha a ter-
meék sérilt, ne szerelje be.

* Ne telepitse a terméket héfor-
rasok (radidtorok, kalyhdk stb.)
kozelébe.

- Tartsa nyitva a termék 6sszes m

szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a terméket nem sza-
bad dekorativ ajtok mogé tele-
piteni.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-
nélja a terméket, huzza ki a
konnektorbél, vagy kapcsolja
ki a biztositékot a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne lizemeltesse a hibas vagy
sérilt terméket. llyen esetben,,
hdzza ki a termék elektromos/
gazcsatlakozasait, és hivja a
hivatalos szervizt.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajtoé uvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt.

* Ne masszon fel a termékre,
hogy elérjen valamit, vagy bar-
milyen mas okbdl.

+ Soha ne hasznalja a terméket,

ha itél6képessége vagy koordi-
nacioja alkohol és/vagy kabito-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.
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+ A f6z6térben tartott gyulékony
targyak meggyulladhatnak. So-
ha ne taroljon gyulékony tar-
gyakat a f6z6térben.

+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkozo6t,
keszty(it vagy hasonlo textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtod nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

AI .7 Homérséklet figyel-
meztetések

- FIGYELMEZTETES: A termék
hozzaférhet6 részei hasznalat
kozben felforrésodnak. Ugyelni
kell arra, hogy ne érintse meg a
terméket és a flitéelemeket. 8
év alatti gyermekek felnétt nél-
kil nem tartzkodhatnak a ter-
mék kozelében.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miiko-
dés kozben az élek forroak
lesznek.

+ Mivel g6z aramolhat ki, tartsa
tavol magat a siitd ajtajanak
kinyitasakor. A g6z megéget-
heti a kezét, az arcat és/vagy a
szemeét.

* Mikodés kozben a termék fel-
forrésodhat. Ugyelni kell arra,
hogy ne érintse meg a forré ré-

szeket, a siit6 belsejét és a fi- m

t6elemeket.

+ Mindig hasznaljon héall6 sit6-
keszty(it, amikor az ételt a for-
ré sitébe helyezi, vagy kiveszi
az ételt a forrd siitébdl stb.

f 1.8 Kiegészitok haszna-
lata

* Fontos, hogy a drétracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informaciokat a "Tartozeé-
kok hasznalata" cim( részben
talal.

+ A tartozékok a termék ajtaja-
nak bezarasakor megsérthetik
az ajtouveget. A tartozékokat
mindig tolja a f6z6tér végére.

A1 .9 Afozes biztonsaga

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen dvatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tiizet okozhat,
mivel forré feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

A f6z6térben lévé ételmaradék,
olaj stb. meggyulladhat. F6zés
el6tt tavolitsa el az ilyen durva
szennyez6déseket.

- Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 éranal hosszabb ideig a
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sttében allni. Ellenkezd eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sutében. A konzervdoboz-
ban/Uvegben felgylileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.
Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a st tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egylitt, és tegye az el6mele-
gitett slitébe. Tavolitsa el a tar-
tozékrol vagy a tartalyrol lelo-
go zsirpapirdarabokat, hogy el-
kertilje a sut6 ft6elemeinek
érintkezésének veszélyét. So-
ha ne hasznalja a zsirpapirt
magasabb siitési hémérsékle-
ten, mint a hasznalt zsirpapi-
ron megadott maximalis hasz-
nalati hdmérséklet. Soha ne te-
gyen zsirpapirt a sit6 aljara.
Ne helyezzen siit6lemezeket,
edényeket vagy aluminiumfoli-
at kozvetleniil a sut6 aljara. A
felgyllemlett hé karosithatja a
sité aljat.

Grillezés kdzben zarja be a si-
t6 ajtajat. A forro felliletek égé-
si sérliléseket okozhatnak!

* A grillezésre nem alkalmas
ételek tlzveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-

lyek alkalmasak erés grilltiizre. m

Ne helyezze az ételt tulsago-
san hatra a grill hatuljaba. Ez a
legforrébb teriilet, és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

Biztonsagos karban-

f 1.10
tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramutés ve-
szélye!

* Ne hasznaljon goztisztitot a
termék tisztitdsahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon erds surolo-
szert, fémkaparét, drétgyapo-
tot vagy fehérit6 anyagot a su-
t6 ajto livegének / (havan) a
siité felsd ajtaja livegének tisz-
titdsadhoz. Ezek az anyagok az
uvegfellletek karcoldédasat és
torését okozhatjak.

+ A vezérl6panelt mindig tartsa
tisztan és szarazon. A nedves
és szennyezett fellilet miikodé-
si problémakat okozhat.
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2 Kornyezetvéedelmi utasitasok

2.1 Hulladékrol szol6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EU). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimbdlumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbdl ké-

szlilt, amelyek Ujrafelhasznal-

hatdk és Ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasara szolgalé gydjtéhelyre. Ezek-
rél a gy(djtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A készllék megfelel6 artal-
matlanitdsa segit megel&zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kdvetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahasznosit-
hat6 anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eléirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gydijtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sdgra vonatkoz6 informaciok a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatok.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kdrnyezetbarat és energiahaté-

kony maodon haszndlja:
+ Sités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A siitében haszndljon s&tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

+ Ha a recept vagy a haszndlati itmutaté
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.

+ Hosszan tart6 siités esetén a siités vége
el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznaldsaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.

+ Probdljon meg egyszerre tobb ételt siitni
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,
ha az ételeket egymds utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a héjét.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

*%
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1 Kezel6panel 2 Lampa

3 Racsos polcok

5 Ajté
7 Alsé f(itétest (az acéllemez alatt)
9 Felsé6 flit6test

A modelltél fliggéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lampaval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az dbran lathato-
tol.

A modelltél figgéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drétallvanyos termék lathaté példa-
ként.

6
8
10

3.2

Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)

Kezelés

Polcpozicio

Szell6zb6nyilasok

Termékvezérl6 panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemz6kben.
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3.2.1 Kezelopanel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Funkciovalaszté gomb
3 Hémérséklet kivalaszté gomb

Ha vannak a terméket vezérl6 gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezheté beallitdsokhoz elészor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutan elvégezte a bedllitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikddési funkcidit a funkciévalasz-
16 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbél balra/jobbra forgassa a kivélasz-
tashoz.

Homeérséklet gomb

A fézni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyozé gombbal vélaszthatja ki. A valasztas-
hoz forgassa el az ramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bol.

Siito belso homérséklet jelzo

A siit6 bels6é hémérsékletét az id6zitd kijel-
z6jén l1évé hémérséklet szimbolumbdl is-
merheti meg. A hémérséklet szimbdlum
megjelenik a kijelzén, amikor a f6zés elkez-
dédik, és a hémérséklet szimbdlum eltlinik,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6mér-
sékletet. Ha a siit6 belsejében a hémérsék-
let a bedllitott h6mérséklet ald csokken, a
hémérséklet szimbdélum ismét megjelenik.

I
2

2 1dézits
Id6zits
O OO0 <@

g I I

Q
b 000w

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Riasztas gomb

oD P

1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitdsok gomb

oA W N =

Nyomégomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

©

: Suitési id6 szimbolum

"y
)

: Suités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbdlum
: Fényerd szimbélum

: Nyomégomb zar szimbdlum

: Hémérséklet szimbdlum

: Hangerészint szimbdlum

: Ajté zar szimboélum *

*A termék tipusatol fiiggben valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

3.3 Assiito mikodési funkcioi

A funkciétablazatban a siit6ében hasznalha-
t6 mikodési funkciok, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és
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legalacsonyabb hémérséklet lathato. Az itt
bemutatott mikddési modok sorrendje el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstdl.

Funkcié o
N s Hoémérséklet- . .
szimb6- |Funkcid leiras . op |Leiras és hasznalat
tartomany (°C)
lum
Az ételt egyszerre melegitik fellilrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also fiités * ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-
hez siité6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.
Csak az also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,
Also flités * amelyeknek az aljan barnuladsra van sziikségiik. Ezt a funkciét

az easysteam tisztitdshoz is hasznalni lehet.

A fels6 és alsé flit6testek altal felmelegitett forré levegét a
* ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
zés egyetlen talcaval torténik.

Légkeveréses felsé/al-
s6 flités

| E | [RRL W

A siité mennyezetén lév6 nagy grill m(ikodik. Nagy mennyiségi

Teljes grill * .
lesg grillezésre alkalmas.

A kis grillracs altal felmelegitett forré leveg6t a ventilator gyor-
* san szétosztja a siit6ben. Kisebb mennyiségek grillezésére al-

w ) i
% Légkeveréses alacsony
grill kalmas.

A

* A termék a hémérséklet gombon meg-
adott h6mérsékleti tartomanyban makaodik.

3.4 Termék tartozékai

Az On termékében kiilonbozé tartozékok
vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-
sa és a helyes hasznalat leirasa taladlhato. A
mellékelt tartozékok a termékmodelltél fiig-
gden eltéréek. Eléfordulhat, hogy nem all
rendelkezésre a felhasznaloi kézikdnyvben
leirt 6sszes tartozék az On termékéhez.

A siit6 Osszes flitéberendezése miikodik. Ez a miikodési funk-
ci6 a sutd gyors, kivant hémérsékletre torténé felhozéasara (el6-
melegités) szolgal. Ne haszndlja ételek f6zésére.

Gyors el6melegités -

Standard talca

Siteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy darabok siitéséhez hasznalatos.

A késziilék belsejében 1évé talcak a
hé hatadsara deformalédhatnak. Ez
nincs hatdssal a funkcionalitdsra. A

deformdcié megszlinik, amikor a
talca lehdil.

Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fozopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicié all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siité eliil-
s6 keretén 1évé szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az eliils6 oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillrdcsot a racspolc
megallasi pontjan kell rogziteni. Nem halad-
hat 4t a megallasi ponton, hogy érintkezzen
a siit6 hats¢ falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
rdcsnak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillracsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliilsé oldalon kell len-
nie.




A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcdkat megfe-
lel6en helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartdsdra szolgald oldaldnak az eliils6
oldalon kell lennie. A jobb siités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megdllité aljza-
ton kell rogziteni. Nem haladhat 4t a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatsé
falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcakat megfe-
lel6en helyezze el az oldalso polcokon. A
talcanak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartdsara szolgalo oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie.

A grillracs megallité funkciodja

Van egy megallit6 funkcié, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drét-
polcrél. Ezzel a funkciéval konnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitdsa kdozben hizza elére, amig el nem
éri a megdllasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Talca megallit6 funkcié - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallité funkcié is, amely meg-
akadadlyozza, hogy a télca kibillenjen a drot-
polcrol. A talca eltavolitasa kdzben engedje
ki a hats6 megallito aljzatbdl, és hizza ma-
ga felé, amig eléri az eliilsé oldalt. A teljes
eltavolitashoz at kell haladnia ezen a meg-
allo aljzaton.
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A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos pol-
cokkal ellatott és a teleszképos model-
leken

A teleszkopos sineknek kdszonhetben a
talcak vagy a grillracs kdnnyen felszerelhe-
16 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznadl a teleszkdpos sinekkel,
tgyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
elllsé és hatso részén lévd csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirasok

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység) 505 /594 /567

(mm)

A’suto beépitési méretei (magassag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
éét:;mekben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztds (kW) 2,4

Siité tipusa Légkeveréses siité

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatarozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/als6 flités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolas szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony
grill, 4-Felsé és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,

ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-

ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

Ha az id6 el6szor nincs beallitva, a
"12:00" és a {9 szimbolum tovabb-
ra is villog, és a stté nem indul el.

Ahhoz, hogy a siité mikodjon, meg
kell erésitenie a napi id6t a napi id6

@

®

egyes sutémodellekben nem lehet
sutni.

A siit6 hasznalata el6tt mindig allit-
sa be a napi id6t. Ha nem 4llitja be,

bedllitasaval vagy a (S gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” al-
lasban van. Kés6bb a napi idét
megvaltoztathatja a "Beallitasok"

. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a (S szimbdlum villog.

Allitsa be a napi id6t a /O gombok
megérintésével.

részben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi id6 bedl-
litdsok torlédnek. Ujra be kell allita-
ni.

®

o |3
iU

oo o 3 & @

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-

szét.
Vegye ki az 0sszes tartozékot a termék-

A percek mez6 aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

kel egyditt szallitott stit6bdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. Igy a gyartas soran a ke-

inln
fuiny
©Q ® €& &

m

!

mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégethetdk és megtisztithatok.

A termék mUkodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a

gombokat.

A perc bedllitdsahoz érintse meg a ®/O

mUkddési funkciot, amely esetében a
termék dsszes fltéberendezése m(iko-
dik. Lasd "A sité mikddési funkcioi

o |1JCo
]y

oo o

J-

N & ®

[» 82]". A siit6 kezelését a kbvetkezd
részben ismerheti meg.

5. Varja meg, amig a sut6 kihdil.

6. A termék fellileteit nedves ruhdval vagy
szivaccsal tor6lje at, majd ruhaval sza-

érintésével.
= Megtorténik a napi idé bedllitasa és a
(O szimbdlum eltdnik a kijelz6rél.

Erésitse meg a (S vagy a {6t gomb meg-

ritsa meg.
A tartozékok hasznalata el6tt:
Tisztitsa meg a siit6bél kivett tartozékokat
mososzeres vizzel és puha tisztitdszivacs-
csal.
MEGJEGYZES: Egyes mos6- vagy tisztité-
szerek karosithatjdk a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat soran szlikség az eltavolitdsédhoz. Keriilje a fist

tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez- és a keletkezd szagok kozvetlen belélegzé-

het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van sét.

5 A siito hasznalata m

5.1 Altalanos informaciok a siit6 « Bdarmilyen f6zési bedllitas esetén, a nap-
hasznalatahoz szakot nem lehet bedllitani.

+ Ha a f6zési id6 a f6zés kezdetekor be
van allitva, a kijelz6n megjelenik a hatra-
[évé id6.

Hiitéventilator ( A termék tipusatdl fiig-
gben valtozik. Lehet, hogy az On termé-

kén nem érhetd el.) + Abban az esetben, ha a f6zési id6 vagy a
Az On terméke hit6ventilatorral rendelke- f6zés befejezésének ideje be van allitva;
zik. A hitéventilator sziikség esetén auto- a (® gomb hosszu ideig térténé megérin-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék elil- tésével automatikusan térélheti.

s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forré levegd a siitd ajtajan keresztiil tavo- — —
zik. Ne takarja le ezeket a szell6z6nyilaso- O 1] : 1] b
kat semmivel. Ellenkez6 esetben a siit6 tul- 2 L g
melegedhet. A hiitéventilator a siité miko-

dése alatt vagy a siit6 kikapcsoldsa utan @ @ @ iﬁi%
(kb. 20-30 percig) tovabb mikédik. Ha a sii- + + + +
16id6zit6 programozasaval féz, a siitési id6 2 3 4 5
végén a hitéventilator minden funkciéval

Id6zité

=]

_14_-D D
oD P

egylitt kikapcsol. A hiit6éventilator lizemide- 1 Riasztds gomb
jét a felhaszndalé nem tudja meghatarozni. 2 1d6 beallitas gomb
Automatikusan be- és kikapcsol. Ez nem hi- 3  Csékkentés gomb
ba. 4 Novelés gomb
Siito Vilégl’tés 5 Beallitdsok gomb
A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor e Nyf’mogomb zar 90"’“”
a siit6 elkezdi a siitést. Egyes modelleknél Szimbdlumok megjelenitése
a vilagitas siités kézben is vilagit, mig mas © :sitési id6 szimbslum
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap- D : Siités végének szimboluma *
csol. [\ :Riasztas szimbolum
5.2 Asiit6 vezérloegységének miiko- (D :Fényerd szimbolum

dése @, : Nyomdgomb zar szimbdlum
A siit6 vezeérloegység altalanos figyelmez- § :Homérséklet szimbolum
tetesel () : Hangerdszint szimbdélum
+ A siitési folyamat maximalisan bedllitha- - Ajt6 zér szimbolum *

t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradés
esetén a program torlédik. Ujra kell prog-
ramoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfelelé szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdsok mentésére rovid ideig
varni kell.

*A termék tipusatol fiiggéen valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.
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A siit6 bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a mikddési funkcidt, mellyel f6zni
szeretne, és a hémérsékletgombbal bedllit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité miiko-
désbe lép.

A siit6 kikapcsolasa.

A siitét ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-
valaszté gombot és a hémérsékletgombot
kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi f6zés a homérséklet és a siité miiko-
dési funkcidjanak kivalasztasahoz

Ha kivalasztja az étel h6mérsékletét és mi-
kodési funkcidjat, a f6zési id6 beallitasa
nélkdl, manudlis irdnyitassal (sajat iranyi-
tassal) f6zhet.

1. Valassza ki a f6zni kivant m(ikodési
funkciét a funkciévalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a f6zni
kivant h6mérsékletet.

= A sité azonnal elinditja a kivalasztott

funkciot a kivalasztott hdmeérsékleten,
ésa [} szimbdlum jelenik meg a kijel-
z6n. Amikor a siit6 belsejében a hé-
mérséklet eléri a beallitott h6mérsékle-
tet,a § szimbdlum eltlinik. A siité nem
kapcsol ki automatikusan, mivel a kézi
siités a sutési id6 beallitasa nélkiil tor-
ténik. A f6zést 6nnek kell iranyitania és
kikapcsolnia. Amikor a siités befejezé-
dott, kapcsolja ki a siit6t a funkciova-
laszté gomb és a hémérséklet-kapcso-
16 kikapcsolasaval (fel).

Fozés a fozési ido beallitasaval:

A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6

leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzé

hémérsékletet és miikodési funkcidt, vala-

mint bedllitja a f6zési id6t az idézitén.

1. Vdélassza ki a f6zéshez sziikséges m(-
kddési funkcidt.

2. Erintse meg a (5 gombot, amiga ®
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén a
fézési idére vonatkozoan.

O Mr-rn
LIl L
© ©® & &

(‘3

let bedllitdsa utan a f6zési idé
gyors bedllitdsahoz a @ gomb koz-
vetlen megérintésével bedllithatja a
fézési id6t 30 percre, és a @/O
gombokkal mddosithatja az id6t.

@ A m(ikodési funkcioé és a hdmérsék-

3. Allitsa be a siitési idét a @/ gombok-
kal.

S Ml
I

oo o

@2

& ®

A f6zési id6 az elsé 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utan 5 perccel né.

4. Tegye az ételt a slitébe, és allitsa be a
hémérsékletet a h6mérsékletszabalyzé-
val.

= A siité azonnal elinditja a kivalasz-
tott funkciot a kivalasztott hémér-
sékleten. A beadllitott f6zési id6 el-
kezd visszafelé szamolniés a
szimbolum jelenik meg a kijelzdn.
Amikor a sutd belsejében a hémér-
séklet eléri a beallitott hémérsékle-
tet,a § szimbdlum eltdnik.

5. A bedllitott f6zési id6 letelte utan a kijel-
z6n megjelenik a "End" felirat, a ©
szimbolum villog és az id6zit6 csipog.
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6. A figyelmeztetés két percig szdl. A han-
gos figyelmeztetést barmelyik gomb
megnyomadsaval elnémithatja. A figyel-
meztetés megsz(nik, és a kijelz6n meg-
jelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomija, a siit6 Ujra
mUkddésbe Iép. Ahhoz, hogy a siitd
a figyelmeztetés lejartaval ne mi-
kodjon Ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciogomb "0"

(ki) allasba torténé elforditasaval.

5.3 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa
A billenty(zar funkciéval megvédheti az
id6ézitét az interferenciatdl.

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bélum megjelenik a kijelzén.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= A kijelz6n megjelenik a @ szimbdlum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalédik, amikor a
visszaszamldalas véget ér. Ha barmelyik
gombot megérinti, miutan a billentyU-
zar be van dllitva, az id6zit6 hangjel-
zést ad, és a (@ szimbolum villogni fog.

Ha a visszaszamlalas vége elétt en-
gedi el a gombot, a kulcszar nem

aktivaladik.

Ha a billentytizar be van kapcsolva,

@ az id6ézit6 gombok nem haszndlha-
ték. Aramsziinet esetén a gombzar
nem torlédik.

A gombzar deaktivalasa
1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bélum el nem tdnik a kijelz&rél.

= A f szimbdlum eltiinik a kijelz6rél, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zit6jét a siités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébreszt6dra
nincs hatassal a siité mikodési funkcidira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is hasznalhatja az ébresztéorat,
ha a siit6be |évé ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
bedllitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6 23 6ra 59
@ perc lehet.

1. Erintse meg a A gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 22 szimbdlum.
1M1

Q (I

I
_‘(9@@@@

2. A® /© gombokkal dllitsa be a riasztés
idejét.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Az ébresztési id6 beallitdsa utdn a
£\ szimbdlum vilagit, és a kijelzén
elkezd6dik az ébresztési ido visz-
szaszamlalasa. Ha az riasztasi és a
siitési id6 egyidejlleg van beallitva,
a kijelzén a rovidebb id6 jelenik
meg.

3. Ariasztasiidé letelte utan a Qd szimbé-
lum villogni kezd és hangos figyelmezte-
tést ad.

A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés két percig szdl. Erintse meg barme-
lyik gombot a hangjelzés leallitasahoz.

= A figyelmeztetés megszlinik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.
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Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 2 szimbdlum az
ébresztési id6 visszaallitdsahoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.

2. Ariasztast a L gomb hosszan tarté
megérintésével is torolheti.
A hangero6 beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amig a oy
szimbo6lum megjelenik a kijelzén.

__1 1@
1

a o © (‘3 8 ®
2. A® /© gombokkal dllitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy barme-
lyik billenty(it megérintené. A fényeré be-
allitas egy id6 utan aktivva valik.

A napi ido megvaltoztatasa

A siitén a kordbban bedllitott napszak meg-

véltoztatdsahoz:

1. Erintse meg a & gombot, amiga ®
szimboélum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi idét a @/ gombok
megérintésével.

[CHN =Rty
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3. Erintse meg a & billenty(t a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy barme-
lyik billenty(t megérintené. A hangeré-
készlet egy id6 utan aktivva valik.

A kijelz6 fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amig a
szimbolum megjelenik a kijelzén.

200 @ & 6
|

3. A percek mezé aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

inln
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m
Q N ©Q ® €& &

4. A perc bedllitdsahoz érintse meg a ®/O
gombokat.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. A® /© gombokkal dllitsa be a fényer6t.
(d-01-d-02-d-03)

6 Altalanos informaciok a siitésrol

© |:|"{|:|‘ =
BB
4

5. Er6sitse meg a (© vagy a %t gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi id6 bedllitasa és a
(O szimbolum elt(inik a kijelz6rél.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelel6bb be-
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allitdsokat. A siité megfelel6 bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A siit6 ajtajanak siités kozbeni vagy utani

kinyitasakor forrd, égetd g6z keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, Iépjen hatrébb.

+ A siités soran keletkez§ intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
s6 részén, valamint a butorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet

és idéértékek a recepttdl és a mennyiség-

t6l fligg6en valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a stit6bdl a nem hasznalt tartozéko-
kat. A stit6ben marad¢ tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-

jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonlé ételekre.

A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyarto altal az On altal

hasznalt kiilsé f6z6edényekre vonatkozoé-

an megadott figyelmeztetéseket és infor-
maciokat.

+ A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelel§ méretire a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kilégo zsirpapirok égési
sérililések veszélyét okozhatjak, és befo-
lydsolhatjak a siités minéségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ Ao siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfeleld
polcra. Siités kdzben ne véltoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok

+ A j6 f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak haszndla-
tat. Ha kiilsé f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapaddsmentes és
hé4llo edényeket valasszon.

+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket elémelegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hatsé fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez haszndlt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobah&mér-
séklettinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggs-
en véltozhat.

+ A fém-, kerdmia- és livegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-

Iék also feliilete nem barnul meg egyenle-

tesen.
+ Ha siitépapirt haszndl, akkor az étel alsé

feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.

Ebben a helyzetben el6fordulhat, hogy a
f6zési id6ét korilbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A f6zési tdblazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szdméara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tdblazatban
ajanlott megfelelé polcra. A siité alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
siitési idét.

+ Ha a stitemény nedves, haszndljon keve-
sebb folyadékot, vagy csckkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a slitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a h6mérsékletet,
és novelje a siitési id6t.
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+ Ha a siitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és novelje a

sitési id6t.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul széraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, igyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

Fo6z06 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

+ Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z8djon meg rola,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kdzott.

+ Sisse a tésztat a sltési tablazatnak
megfelelé helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg

eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd

siitéshez.

tés

Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Torta a talcan Standard télca * féeslso ésalsofi- g 180 30.. 40
Torta a formaban T,"“af"i’fa grill  |Felsé ésalsd fl- |, 180 30.. 40
rdcson tés
Aprésiitemény Standard télca * fée!so és also fi- 3 160 25..35
Aprésiitemény Standard télca * ngkev’ergsles fel- 3 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 Cfnlatmergju, Ffalso és also fi- 9 160 30 .40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjd, - |Légkeveréses fel- |, 160 20..30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Siitik-k Tesztatalcar |50 aI0Th g 170 25..35
Tészta Standard talca*  |-€9kevereses fel- |, 200 35..45
s6/also flités
Zsemle Standard télca * ,'::SISO ésalsofi- 1, 200 20 ...30
Egész kenyér Standard talca * f:slso és also fl- 3 200 30..40
Uveg / fém tégla- s e
Lasagne lap alakud forma f:slso és also fd 2 vagy 3 200 30..40
grill rdcson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- |FelsS és alsé fii- |, 180 50..70
méréjd, grill ra- tés
cson **
Pizza Standard talca* |FEIs6 ésalso fl- |, 200 ... 220 10..20
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Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb .
hlsdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-
sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel .
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-

rére kortlbelll 4-5 perc siitésiidét kell

szamitani.

A siitési id6 lejarta utan tartsa a hust a

stitében kordlbeldl 10 percig. A hus leve

jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon

ki, amikor a hust felvagjak.

A halakat a kdzepes vagy alacsony szinti

polcra kell helyezni egy héallé talban.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

F6zoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Etel Hasznalando Miikodési funk- |[Polcpozicié Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
e . . i 15 percek 250/
Steak (egesz Standard télca * ngkev’ergsles fel 3 max, utana 180 ... (60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Baranycsiilok .« |Légkeveréses fel- 15 percek 250/
(1,5-2 kg) Standard télca s6/also flités 3 max, utdna 170 110..120
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 Helyezzen egy tal- Légkev’erésgs fel- 15 percgk 250/ 60 . 80
kg) cat egy alsé polc- |S6/also fiités max, utdna 190
ra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard télca * A 1 max, utana 180 ... |150 ... 210
s6/also flités 190
Grill rdcs *
Halak Helyezzen egy tal- |€gkeveréses fel- 200 20...30
cat egy alsé polc- |$6/also flités
ra.

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihisok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hu-
sok, a nyarsra tlz6tt husok, a kolbaszok,
valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilonosen alkalmasak grille-
zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tlizve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tulsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

Grillezés kézben zarja be a siit6 ajta-
jat. Soha ne grillezzen nyitott siit6ajto-
val. A forré feliiletek égési sériiléseket
okozhatnak!
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A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sllyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendd darabokat a grill-
rdcsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a fit6test mé-

reteit.

+ A grillezend6 darabok vastagsdagatol fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

+ Csusztassa a grillracsot vagy a drotra-

csos grilltalcat a sutében a kivant szintre.

Ha a grillracson stt, csusztassa a siit6-
talcat az alsé polcra, hogy 0sszegyljtse
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-
feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a

talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen

egy kis vizet a siit6talcaba
tisztitas érdekében.

a konnyebb

Grill tablazat
Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)
Halak Grill racs 250 20..25
Csirke darabok Grill rdcs 4- 250 25..35
Husgombéc (borid- 5y 140 4 250 20..30
hus) - 12 mennyiség
Baranyborda Grill racs 4-5 250 20..25
Steak - (hiiskockak)  |Grill racs 4-5 250 25..30
Borjuszelet Grill racs 4-5 250 25..30
Gratinirozott zoldség |Grill racs 4-5 220 20..30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..4
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.
Légkeveréses alacsony grill
Etel Hasznalando Miikodési funk- |Polcpozicié Hémeérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Halak Grill récs Légkeveréses ala- | | 200 30..35
csony grill
Csirke darabok  |Grill racs Légkeveréses ala- |, 250 25..35
csony grill
Hiisgombéc (bor- Légkeveréses ala-
juhus) - 12 meny- |Grill racs 9 - 4 250 30..40
- csony grill
nyiség
Steak (egész- Grill récs - Helyez- Légkeveréses ala- 15 percek 250
ben) / Siilt (1 kg ) zen egy talcat egy csony grill 3 utdna 180 ... 190 90..110
alsé polcra.

Az ebben a grilltablazatban ajénlott ételeket ne melegitse elé.

6.1.4 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkonnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzé intézetek szama-

ra.

+ A f6z6 tdblazatban ajanlott ételeket

egyetlen talcan f6zze meg.
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F6z0 tablazat a teszt ételekhez

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
Omlos tészta | gt ngard talca*  |F SIS0 és alsO fl- | 140 20..30
(édes siiti) tés
Aprosiitemény Standard talca * f:slso és also fl- 3 160 25..35
Aprésiitemény Standard talca * ngkev’ergs’es fel- 3 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 om &tmérdjli, |Felsd és alsé fi- |, 160 30.. 40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjdi, - |Légkeveréses fel- |, 160 20..30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- |FelsS és alsé fii- |, 180 50..70
mérdéjd, grill ra- tés
cson **

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Grill

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)

Husgombse (borjd- |y 4 4 250 20 .30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill rdcs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehll. A forro fellletek égési sé-
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

« A terméket minden mivelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatdknak kell lennitik, és meg kell
akaddlyozniuk, hogy a termék késébbi uj-
rafelhasznalasakor ezek a maradékok el-
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égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmertilé
problémak csdkkennek.

Ne haszndljon géztisztité késziléket a
tisztitdshoz.

Egyes mosé- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitészerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitészerek, géztisztito-
szerek, vizk6éoldok, folt- és rozsdaeltavoli-
16k, csiszolo tisztitoszerek (krémtisztitok,
surolépor, surolokrém, csiszolo és karco-
|6 suroldszer, drét, szivacsok, szennyezé-
dést és tisztitdszer-maradékot tartalma-
z6 tisztitokendo).




+ A minden hasznadlat utani tisztitashoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

- Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

+ Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben.

Inox - rozsdamentes feliiletek

+ Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

+ Arozsdamentesinox feliilet id6vel meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden miivelet utdn tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitészerrel.

+ Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, tigyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

« Azonnal, varakozas nélkil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox felliletekrél. A fol-
tok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.

+ A felliletre permetezett/felhordott tiszti-
tészereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
felllet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

+ Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
zomancfeliileteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd szdraz ruhaval szaritsa meg
Oket.

+ Ha a termék rendelkezik easy steam tisz-
titas funkcioval, akkor a konnyd, nem tar-
t6s szennyezd&dések esetében végezhet
easy steam tisztitast. (Lasd "Easy Steam
tisztitas [» 99]".)

+ Tartds foltok esetén a termék marka
weboldaldn ajanlott siité- és grilltisztitd,
valamint egy nem karcolé surolépéarna
hasznalhatd. Ne hasznaljon kiilsé siit6-
tisztitot.

A siit6tér tisztitdsa el6tt a siitének ki kell
hilnie. A forré fellileteken t6rténé tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Katalitikus feliiletek

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott
vagy katalitikus falakkal borithaték. Ez
modellenként valtozik.

A katalitikus falak vildgos matt és poré-
zus feliiletGek. A siité katalitikus falait
nem szabad tisztitani.

A katalitikus felliletek porézus szerkeze-
tliknek kdszonhetéen magukba szivjak
az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszol? tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliiletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogaté-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

Ha a tisztitas utdn mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, tordlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
hdval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkez6 alkalommal karosithatja
az livegfeliiletet.

Az livegfeliileten |évé beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcold eszkozokkel letisztitani.

Az livegfeliileten l1év6 kalciumfoltokat
(sdrga foltok) a kereskedelemben kapha-
16 vizk6oldd szerrel, vizkboldd készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

Ha a fellilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutdn nedves ruhdval tisztitsa
meg az livegfeliiletet.

Az livegfeliileten 1év6 elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.
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Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A m(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhdval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd széraz ruhaval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkezd esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Gtmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezel6panel tisztitasa

+ A gombvezérlésli panelek tisztitdsakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val t6rolje at, majd szaraz ruhdaval torolje
szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sérilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztité-
szereket a gomb koril. A gomb kortdili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

« Tisztitsa meg az érintéképernyés kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitdsa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkezé esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

7.4 A siité belsejének tisztitasa (f6zo-
tér)
Kovesse az "Altalanos tisztitasi informaci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi Iépéseket a
siit6 felllettipusainak megfeleléen.

A siito oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatok. Ez modellen-
ként véaltozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus felliletek" cimd részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitdsa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldalsé drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-

lon az ellenkez§ iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehet6vé teszi a siit6 belsejében [év6 g6z

és a siit6 belso6 fellletein lecsapddo viz-

cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig

megmarado) szennyez6dések konny( tisz-

titasat.

1. Tavolitson el minden kiegészit6t a siité-
bél.

2. Ontsén 500 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siité 2. polcara.
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3. Allitsa a siitét EasySteam tisztitas
izemmaddba, és mikodtesse 100 °C-on
15 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtot, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval tordlje at a sité belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen 6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyezddések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( g6ztisztitas funkcio-

@ ban varhatdan a hozzaadott viz el-
parolog és lecsapddik a siit6 belse-
jében és a siitdajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett konnyl
szennyezddéseket. A siitdajton
képz6dott paralecsapodas a siit6aj-
16 kinyitasakor korbecsopdghet.
Amint kinyitja a slit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapddast.

(A termék tipusatol fliggden valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhet6 el.) A sii-
16 belsejében lecsapddé paralecsapodas
utan tocsa vagy nedvesség keletkezhet a
siitd alatti medencecsatornaban. Ezt a me-
dencecsatornat hasznalat utan nedves ru-
haval torolje le, majd szaritsa meg.

I B

7.6 A siitoajto tisztitasa

A sut6 ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitdshoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siitéajto eltavolitasa" és
"Az ajté belsé livegének eltavolitasa" ci-
mU fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitot-
ta az ajté belsd livegeit, tisztitsa meg azo-
kat mosogatdszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd szaraz ruha-
val szdritsa meg. A siitélivegen esetlege-
sen képz8d6 vizkémaradvanyok esetén t6-
rélje at az liveget ecettel, majd oblitse le.

Ne haszndljon durva surolészere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérit6 anyagokat a siit6ajté
és az lveg tisztitasahoz.

A siit6ajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a st ajtajat.
2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajté

zsanéraljzataban lév6 kapcsokat az ab-
ran lathaté moédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustdl fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitasat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
ndl talalhato.

=

D
5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodo ajtoti-
pusoknal talalhato.
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6. a (C) tipusu zsanér puhdn nyil6/zarédé
ajtétipusoknal talalhato.

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtét, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajto visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajté felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton lévé klip-
szek zarodjanak.

7.7 A siitoajto belso iivegének eltavo-
litasa

A termék eliilsé ajtajanak belsé tvege tisz-

titas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Huzza magahoz az eliilsé ajto fels6 ré-
széhez rogzitett mianyag alkatrészt
gy, hogy egyszerre nyomja meg az al-

katrész két oldalan l1évé nyomasponto-
kat, és vegye ki.

3. Az abran lathaté mdédon dvatosan emel-
je fel a legbelsé tiveget (1) az "A" ira-
nyaba, majd a "B" irdnyaba huzva vegye
ki.

1 Legbelsé liveg 2*  Bels6 lveg (el6for-
dulhat, hogy az On
termékéhez nem All

rendelkezésre)

4. Ha aterméknek van belsé tivege (2), is-

mételje meg ugyanezt a folyamatot an-
nak levélasztdsahoz (2).

5. Az ajt6 atcsoportositasanak elsé l1épése
a belsé Uveg visszaszerelése (2). He-
lyezze az liveg ferde szélét tgy, hogy az
talalkozzon a miianyag nyilas ferde szé-
lével. (Ha a termék belsé liveggel rendel-
kezik). A belsé liveget (2) a legbelsé
tiveghez (1) legkozelebbi miianyag nyi-
lashoz kell rogziteni.
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6. A legbelsé liveg (1) rogzitése soran
tigyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
oldala a masodik belsé tivegre kertljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé tiveg (1)
alsé sarkait ugy helyezze el, hogy azok
talalkozzanak az alsé mianyag nyila-
sokkal.

7. Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret fe-
|é, amig "kattand" hangot nem hall.

7.8 Asiitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siit6térben 1évé sii-

t6lampa lvegajtoja szennyezddik; tisztitsa

meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz ru-
haval szaritsa meg. A stit6lampa meghiba-
sodasa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitélampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

+ Az aramités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a siité6lampa cseréje elétt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
|6zatrol és varja meg, amig a suté kihdl. A
forro feliiletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

+ Ez a siit6 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméroji izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénlampaval mikodik. A lam-
pak 300 °C feletti h6mérsékleten torténé
miikodésre alkalmasak. A stitélampak a
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel
rendelkezd technikusoktol szerezheték
be. Ez a termék G energiaosztalyu lampat
tartalmaz.

+ Aldampa helyzete eltérhet az abran latha-
totol.

+ Atermékben hasznalt ldAmpa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
ldampa célja, hogy segitse a felhasznalot
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

+ Az ebben a termékben hasznalt [ampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizikai
korilményeknek, példdul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.

Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,

1. Vdélassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

N

. Vegye le az livegfedelet az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban elforgatva.

’—\

AR

s

N

>

3. Ha az On siit6lampaja az alébbi dbrén
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
[ampat az dbran lathaté modon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
rél van szo6, hiizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az lvegfedelet.

Ha a siit6je négyzet lampaval rendelke-

zik,

1. Vdélassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye ki a drotpolcokat a leirdsnak
megfelel&en.
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3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzéval. Elészor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku lampajan.

8 Hibaelharitas

4. Ha az On siit6lampéja az alabbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siit6-
lampat az abran lathaté modon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusu modell-
rél van szo6, hiizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

(B

5. Szerelje vissza az Gvegfedelet és a drét-
polcokat.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-

tak kdvetése utén is fenndll, forduljon a for-

galmazéhoz vagy hivatalos szervizhez. So-

ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A siit6 miikodése kozben goz keletkezik.

+ Normdlis, hogy m(k&dés kdzben gz jele-
nik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

« A f6zés soran keletkez6 g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kozben

fémhangok hallatszanak.

« A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellendrizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Ha van id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen |évé gombok nem miikodnek.
>>> Ha a termék nyomogomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdgomb zarat.

A siito lampaja nem vilagit.

+ Asiité lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lampajat.

+ Nincs dram. >>> Gy6z46djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siito nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siité nincs bedllitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott sttési funkciéra és/vagy hémérsék-
letre.

+ Az id6zitével ellatott modellek esetében
az id6 nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikaodik, és
ellenérizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.
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(Idozitovel rendelkezé modellek esetén) Az
idozito kijelzoje villog, vagy az idozito
szimbdlum nyitva maradt.

- Kordbban &ramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombjait, és ismét dllitsa a kivant pozici-
Oba.

HU /104















	Başlık Sayfası
	English
	 Welcome!
	 Table of Contents
	1 Safety Instructions
	1.1 Intended Use
	1.2 Child, Vulnerable Person and Pet Safety
	1.3 Electrical Safety
	1.4 Transportation Safety
	1.5 Installation Safety
	1.6 Safety of Use
	1.7 Temperature Warnings
	1.8 Accessory Use
	1.9 Cooking Safety
	1.10 Maintenance and Cleaning Safety

	2 Environmental Instructions
	2.1 Waste Directive
	2.1.1 Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waste Product

	2.2 Package Information
	2.3 Recommendations for Energy Saving

	3 Your product
	3.1 Product Introduction
	3.2 Product Control Panel Introduction and Usage
	3.2.1 Control Panel
	3.2.2 Introduction of the oven control panel

	3.3 Oven operating functions
	3.4 Product Accessories
	3.5 Use of Product Accessories
	3.6 Technical Specifications

	4 First Use
	4.1 First Timer Setting
	4.2 Initial Cleaning

	5 Using the Oven
	5.1 General Information on Using the Oven
	5.2 Operation of the Oven Control Unit
	5.3 Settings

	6 General Information About Baking
	6.1 General Warnings About Baking in the Oven
	6.1.1 Pastries and oven food
	6.1.2 Meat, Fish and Poultry
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Test foods


	7 Maintenance and Cleaning
	7.1 General Cleaning Information
	7.2 Cleaning Accessories
	7.3 Cleaning the Control Panel
	7.4 Cleaning the inside of the oven (cooking area)
	7.5 Easy Steam Cleaning
	7.6 Cleaning the Oven Door
	7.7 Removing the Inner Glass of The Oven Door
	7.8 Cleaning the Oven Lamp

	8 Troubleshooting

	Русский
	 Добро пожаловать!
	 Содержание
	1 Инструкция по технике безопасности
	1.1 Использование по назначению
	1.2 Безопасность детей, уязвимых людей и домашних животных
	1.3 Электробезопасность
	1.4 Безопасность при транспортировке
	1.5 Меры безопасности во время монтажа
	1.6 Безопасность использования
	1.7 Предупреждения о температуре
	1.8 Использование аксессуаров
	1.9 Безопасность во время приготовления
	1.10 Безопасность при выполнении технического обслуживания и очистки

	2 Руководство по окружающей среде
	2.1 Директива по отходам
	2.1.1 Соответствие требованиям Директивы WEEE (директива ЕС об отходах электрического и электронного оборудования) и утилизация отработавшего прибора

	2.2 Информация об упаковочном материале
	2.3 Советы по энергосбережению

	3 Ваш прибор
	3.1 Описание изделия
	3.2 Принципы работы и использование панели управления устройства
	3.2.1 Панель управления
	3.2.2 Знакомство с панелью управления духовкой

	3.3 Функциональные возможности духовки
	3.4 Аксессуары для устройства
	3.5 Использование аксессуаров устройства
	3.6 Технические характеристики

	4 Первое использование
	4.1 Настройка первого таймера
	4.2 Первичная очистка

	5 Использование духовки
	5.1 Общие сведения об использовании духовки
	5.2 Работа блока управления духовкой
	5.3 Настройки

	6 Общая информация о выпечке
	6.1 Общие предупреждения о выпечке в духовке
	6.1.1 Выпечка и блюда в духовке
	6.1.2 Мясо, Рыба и Птица
	6.1.3 Гриль
	6.1.4 Продукты для тестирования


	7 Техническое обслуживание и чистка
	7.1 Общая информация об очистке
	7.2 Аксессуары для очистки
	7.3 Очистка панели управления
	7.4 Чистка внутренней части духовки (зоны приготовления)
	7.5 Легкая паровая очистка
	7.6 Очистка дверцы духовки
	7.7 Снятие внутреннего стекла дверцы духовки
	7.8 Чистка лампы духовки

	8 Устранение неполадок

	Magyarul
	 Üdvözöljük!
	 Tartalomjegyzék
	1 Biztonsági utasítások
	1.1 Rendeltetésszerű használat
	1.2 Gyermekek, veszélyeztetett személyek és háziállatok biztonsága
	1.3 Elektromos biztonság
	1.4 Szállítási biztonság
	1.5 Telepítés biztonsága
	1.6 A használat biztonsága
	1.7 Hőmérséklet figyelmeztetések
	1.8 Kiegészítők használata
	1.9 A főzés biztonsága
	1.10 Biztonságos karbantartás és tisztítás

	2 Környezetvédelmi utasítások
	2.1 Hulladékról szóló irányelv
	2.1.1 Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairól szóló rendeletnek való megfelelés és a hulladéktermékek ártalmatlanítása

	2.2 Csomagolási információk
	2.3 Energiatakarékossági ajánlások

	3 Az Ön készüléke
	3.1 Termék bemutatása
	3.2 Termékvezérlő panel bemutatása és használata
	3.2.1 Kezelőpanel
	3.2.2 A sütő vezérlőpanelének bemutatása

	3.3 A sütő működési funkciói
	3.4 Termék tartozékai
	3.5 A termék tartozékainak használata
	3.6 Műszaki adatok

	4 Első használat
	4.1 Először idő beállítás
	4.2 Kezdeti tisztítás

	5 A sütő használata
	5.1 Általános információk a sütő használatához
	5.2 A sütő vezérlőegységének működése
	5.3 Beállítások

	6 Általános információk a sütésről
	6.1 Általános figyelmeztetések a sütőben való sütéssel kapcsolatban
	6.1.1 Sütemények és sütőipari ételek
	6.1.2 Hús, hal és baromfi
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Tesztelt ételek


	7 Karbantartás és tisztítás
	7.1 Általános tisztítási információk
	7.2 Tisztító tartozékok
	7.3 A kezelőpanel tisztítása
	7.4 A sütő belsejének tisztítása (főzőtér)
	7.5 Easy Steam tisztítás
	7.6 A sütőajtó tisztítása
	7.7 A sütőajtó belső üvegének eltávolítása
	7.8 A sütőlámpa tisztítása

	8 Hibaelhárítás


