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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerldsslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;



zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf verteilen
oder schitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung

und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

Verwenden Sie nur das unter
,1echnische Daten® angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerdt muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen in der
festen elektrischen Installation
eingebauten Schalter ermdglicht
werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berlihrt; andernfalls
kann der Anschluss beschéadigt
werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(ir und Rahmen
ein; fihren Sie es nicht tber heiBe
Oberflachen. Andemnfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
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Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie die
entsprechende Stromversorgung.
Schalten Sie dazu die Sicherungen
im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder Koordination
durch Alkohol und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

Bei alkoholischen Getranken in den
Gerichten entsprechend vorsichtig
sein. Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann durch
Entziinden bei Kontakt mit heiBen
Oberflachen Feuer verursachen.
Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes aufstellen,
da die Seiten wahrend des
Gebrauchs heil werden kdnnen.
Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente im
Inneren des Backofens berihren.
Darauf achten, dass keine

Belliftungsschlitze blockiert werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal

entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber verwenden,
da diese die Oberflache zerkratzen
und so das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade sitzt,
bevor Sie Lebensmittel darauf
legen; bitte schauen Sie sich die
folgende Abbildung an



Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das Zubehor
oder den Topf hinausragen, damit
es keine Heizelemente des Ofens
bertihrt. Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die flr
das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie

Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich ist.
Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht hinter
Zierklappen/Ziertlren aufgestellt
werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und
Brénde verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung moglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
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alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht Gber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

e WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerét gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.
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Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fiir den reinen
Hausgebrauch entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist nicht
Zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung von
Speisen. Es darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwdrmen von Tellern, hangen Sie
keine Kiichentlicher, Handtlcher
und dergleichen zum Trocknen
oder Anwarmen an die Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schéden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen, Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile des
Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil3. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche Verpackungsmaterialien



an einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen. Kinder
im Betrieb daher unbedingt vom
Gerat fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerét spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofenttir oder
die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentiir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 11 Einschubpositionen

6 Bedienfeld

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Digitaltimer

2 Temperaturleuchte 7 Einzelkochplatte Vorne rechts

3 Funktionsknopf 8 Erweiterte Kochplatte Hinten rechts

4 Einzelkochplatte Hinten links 9 Temperaturknopf

5 Doppelkochplatte Vorne links
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berihren.

3. Gebéackblech
Fir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

4. Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten
ALLGEMEIN

220-240 V/380-415V 3N ~ 50/60 Hz
Kabeltyp/Kabelguerschnitt MinimumHO5W-FG 3 x4 mm~/5x 2,5 mm :

KOCHFELD

2200/750 W

Hinten rechts Erweiterte Kochplatte
Leistung 1500/2400 W :

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Multifunktionsofen

Leistungsaufnahme Grill
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter dbl
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemas Funktion ermittelt: je nac

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméaB des Standards EN 60350-1 / IEC

ichen Einsatzbedingungen bei Ober-

hdem, ob das Gerat mit den

entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.

Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Geréates abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen muhelos tragen konnen.

£
£ | s ]
.E I u
£ ! B
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
— o E—
§ T

e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren
Herdrlickseite

[ N N
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6 Kiichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an lhrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die Uber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Geréates flihrt zu steigendem Energieverbrauch

der Kiihlgerate.

Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhohung gestellt werden.
Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

14/DE

Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der TUr oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréts
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wahlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt

werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,




Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

\Wir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.

5 @ | [EEE

N
1) E

Einzelne Phase
220/230/240V AC 380/400/415V AC

Zwei Phasen

* Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.
2.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.
Elektrische Funktionen priifen.

Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Geréat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

e Informationen zur Energieeffizienz nach EU
66/2014 finden Sie auf dem beigelegten
Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

\Wenn Sie Einstellungen andern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit =/m-.

Beriihren Sie bei beriihrungsgesteuerten
Modellen zuerst $2 und verwenden Sie dann
zur Einstellung der Tageszeit o /-

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol

( beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste

zu berlhren.

1 23 4 5 6

B
e T e B e ¥
a

o S

oy S
ed Ul Gl G

Pl o 8

12 11 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

S ow o =

o N o O



urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das Q)-Symbol wird
langezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine

Neueinstellung ist erforderlich.
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.

Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;

siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofenttr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 26"

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 26"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.

~ownn
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen
Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.
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Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium besohadlgt die Glaskeramik.

g Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.

Kochfeld verwenden

1

3

Einzelkochplatte 14-16cm
Doppelkochplatte 21-23/12-14cm
Einzelkochplatte 18-20cm



4 Erweiterte Kochplatte 17-19/26-28cm ist eine
Liste mit fiir die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt die Position der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochzone weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald die Kochzone so weit
abgekihlt ist, dass sie gefahrlos beriihrt werden kann,
erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern der

HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen Fehler hin.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten nach
dem Einschalten hell auf. Nicht in das helle

Licht schauen.

Glaskeramik-Kochzonen einschalten

Die Glaskeramik-Kochzonen werden mit den
Kochzonentasten bedient. Stellen Sie den jeweiligen
Kochzonenregler auf die gewlinschte Leistungsstufe
ein.

Leistungsstufe | 1~ | 2—3 | 4—6 |

Leistungsstufe

Glaskeramik-Kochzonen abschalten

Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-

Position (oben).

Mehrsegment-Kochzonen verwenden

Die Mehrsegment-Kochzonen ermdglichen Ihnen die

Zubereitung mit unterschiedlich groBem Kochgeschirr

auf derselben Kochzone. Wenn diese Kochzonen

aktiviert werden, schaltet sich zuerst die innere

Kochzone ein.

1. Drehen Sie den Regler zur Anderung des
Durchmessers der aktiven Kochzone im
Uhrzeigersinn.

2. Sobald sich der Radius der Kochzone veréndert,
ertont ein Klicken.

Mehrsegment-Kochzonen abschalten

1. Zum Abschalten der Kochzone drehen Sie den
Regler gegen den Uhrzeigersinn in die Aus-
Position (oben). Sdmtliche Segmente der

_ 12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 und 3 der Mehrsegment-Kochzonen
arbeiten nicht unabhéngig voneinander.
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentur vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

—

Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die obere Position

(Aus).



Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die

Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie

in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentlir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill

am besten.
(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Gerdtemodell etwas abweichen.
Ober- und Unterhitze
— | Ober- und Unterhitze werden

—— ) vOn oben und unten erhitzt. Diese

Betriebsart eignet sich beispielsweise
flr Kuchen, Geback und Aufldufe. Nur

ein Blech verwenden.
Unterhitze

untere Heizelement eingesetzt.

=4 Geeignet z. B. filr Pizza und zum
=== Nachbréunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur

o | \VETCEN,

—g Bei dieser Betriebsart werden

Lifter wird heiBe Luft schnell

gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur

ein Blech verwenden.

eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das

O einfachen Dampfreinigung verwendet
L

Auftauen

#,

HeiBluft

B

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

Der Ringheizkorper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft schnell
gleichméaBig im Backofen verteilt. Ein
Vorheizen ist meistens nicht
erforderlich. Eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen.
Mehrere Bleche konnen verwendet
werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

,3D“-Funktion

Grill, groB
AN

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt. Das
Gargut wird gleichmaBig und schnell
von allen Seiten gegart. Nur ein Blech
verwenden.

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

ww

b

Oberhitze, Unterhitze und der Lfter (in
— J der Rlickwand) eingesetzt. Durch den

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie bei

Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe Portionen
in der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.
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Ofenuhr verwenden

1 2 3 4 5 6

12 1

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Moo =
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Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte

arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Geréat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie (, bis das Symbol P fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =i /== in.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol =1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

22/DE

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Waéhlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie (), bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten = /== ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Berihren Sie (2, bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten == /==
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole 21 und =l sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das ')|-Symb0|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)” in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drticken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.



enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste driicken, schaltet sich der Ofen
ieder ein. Drehen Sie Temperaturknopf und

Funktionswahler zum Abschalten des Ofens in
die Aus-Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des Alarms
wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie ==, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (2-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol in der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (2, bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit =i / ™= ein.

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,
[Anzeigehelligkeit und Temperaturtasten
sollten auf Position 0 (Aus) eingestellt
sein.

» Das Q-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £3-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms bertihren Sie (), bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
9 Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Berlhren Sie i, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten =l / ™= ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Beriihren Sie =2, bis das Symbol {3 in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten = /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus konnen Sie wéhrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Bertihren Sie das Symbol iz, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ==-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

23/DE



Energiesparmodus deaktivieren

1. Bertihren Sie das Symbol :=, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ™=-Taste.

» »Off (Aus)“ erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Garzeitentabelle

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Berlhren Sie i, bis ,d-01", ,d-02“ oder ,d-
03“ fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit = /me
ein.

» Die von Ihnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

9 Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Gericht Backblechan Zu verwendendes Zubehdr Betriebs | Einschub Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
zahl (A[nzahl art position Angabe in

| e G | ] 00

Drei Bleche 1-Backblech*
3-Gebéckblech*
5-Tiefes Backblech/Tropfschale*
Ein Blech Runde Springform mit einem
Durchmesser von 26 cm auf
Rost™

ﬂ- 30 ‘“ 40

Ein Blech Gebackblech* ] 8 | w0 | %880

Drei Bleche 1-Gebéckblech®
3-Backblech*
5-Tiefes Backblech/Tropfschale®

ﬂ 35 ‘“ 45

Zwei Bleche 1-Gebdckblech 4550
5-Backblech®

Drei Bleche 1-Gebackblech®
3-Backblech*
5-Tiefes Backblech/Tropfschale”
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ﬂ 45 ‘” 55




Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas-/Metallform e 2-3 200 30 .40
auf Rost**

Rindersteak Ein Blech Backblech 3 25 Minute 250/max, 100 ... 120

{ganz)/Braten _ dann 180 .., 190

Ein Blech Backblech® (&) 25 Minute 250/max, 150 ... 210
dann 180 ... 190

L oot m. %

Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

Gericht Backblechanz Zu verwendendes Zubehdr Betriebs | Einschubposition Temperatur Garzeit (ca.-
ahl (Anzahl art (°0) Angabe in
Einschiibe) Min.

Drel Bleche 1-Backblech* ) 1-3-5 140
3-Gebéckblech*
5-Tiefes Backblech/Tropfschale*

|| Enfeh et | @ [ 5 ] @ | %
Drei Bleche 1-Backblech* & 1:3:-58 150
3-Gebackblech*
5-Tiefes Backhlech/Tropfschale®
Ein Blech Runde Springform mit elnem 155 150
Durchmesser von 26 cm auf
Rost™*
Apfelkuche | Ein Blech Rundes schwarzes ] 2 180 50...60
n Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm auf
Rost™
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1-Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 ¢m auf
Rost™*
4-Rundes schwarzes

Zwei Bleche

Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm auf
Gebéckblech™*

Tipps zum Kuchenbacken

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen ben6tigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten
1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewiinschte Grillsymbol.
2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.
Grill ausschalten
1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).
Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.




Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

m Zu verwendendes Zubehor Einschubposition Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)
ogy>

Hilhnerklein 250/max 25..35 Min.

Toasthrot * 250/max

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

Zu verwendendes Zubehér Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Angabe in Min.

Stiicke
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerates nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

28/DE

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
6 oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die

diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.




Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden

pleSteam gung
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus

erdampft Wasser, das zum Aufweichen von

erschmutzungen und Verkrustungen im
Garraum auf das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine beabsichtigte
Kondensation im Garraum und am Innenglas
der Ofentiir und kann Wasser heruntertropfen,
wenn Sie die Ofentdir Gffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
Offnen Sie die Clips am Scharniergehause links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drlicken

Tir

Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Scharniersperre(gedffnete Position)

1
2
3
4
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4. Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.
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3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell

méglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.



Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

In diesem Backofen wird eine Gliihlampe mit
einer Leistung von weniger als 40 W, einer
Hohe von weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm oder
eine Halogenlampe mit Fassungstyp G9, einer
Leistung von weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei Temperaturen
tiber 300 °C geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

(B

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.
e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.
(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
e  Esgabeinen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.
mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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AiaBaoTe pwra TO TAPOV EYXEIPIDIO XpARONG!

Ayarmnté TMeAdmn,

EuyapioToUpe Tou mporiproarte £va Tpoidv Beko. EATTiCoupe va £xete Ta kaAUTEPa ammoteAépaTa A6 TO TTPOIGV
0ag, TO OTI0i0 £XEI KATAOKEUAOTE e UWnA TToI6TATA KOl TexvoAoyia aixung. INa Ty ao@aAeia oag kair Ty
owaTh xpron-Acimoupyia Tou TpoidvTog, diaBdaTe TpoaekTIkA 0AOKANPO TO TTAPGV EyXEIPidIO XpraNg Kai Ta GAAa
OUVOOBEUTIKG £yypaQa, TIPIV XPNOIHOTIOIACETE TO TIPOIGV, KAl QUAGETE TO WG avagopd yia peAOVTIKY Xpran. Av
TTOpadWOETE TO TIPOIGV a€ AoV, TTapadwaTe padi kai 1o eyxelpidio xprong. Tnpeite 6Aeg TIC TipoeIdoTToINaEIg
KaI TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIdIO XPRONG.

Na BupaoTe 611 autd 10 eyxeIpidIo Xprong Exel ETioNG @apuoyr kai o€ apketd GAAa povTéAa. Or diagopég
avaueoa ae poviéha Ba avagépovTal aTo eyxeIpidio.

Inpagio Twv gUpBoAwv

Z& OAn TV £kTaOT TOU TIAPAVTOG EYXEIPIDioU XPriaNG XPno1poTToIouvTal Ta £¢¢ aUPBOAa:

INUAVTIKEG TIANPOGOPIE A XPAOTLES
OUPBOUNG OXETIKA e TN Xprion.

MMpogidomoinon yio kaTaoTACEIS TToU
amoteAouv Kivouvo yia T {wr kar Ty
TIEPIOUTIAL

Mpogidomoinon yia nAektpoTmAngia.

Mpoeidomoinan yia Kivduvo
TTUPKAYIAG.

Mpogidomoinon yia Bepuég
ETMIQAVEIEG.

B BB B E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂinpavrlxég odnyieg Kai TPOEIBOTTOINOEIS Yia TNV aoPaAEia Kal
10 MEPIBAAAOV

To TUAUA auTo TTEPIEXEI 0DNYiES
ao@aAeiag ou Ba oag BonbAoouv
Va TIPOCTATEUTEITE ATTO TOV KivOuvo
TPAUMATIOHOU Kal UAIKWV {nuiwv. H
un TPNON auTwWY Twv 0dnyIwv Ba
EXEI WG aTTOTEAEOA TNV AKUPWON
kGBe eyyunong.

FevIKA yI0 TNV 00QAAEIa
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H ouokeun auth uTopei va
xpnoluotoinBei amd maidid amod
8 eTwv Kal avw Kal amd aropa
HE PEIWPEVEC TWUATIKEG,
QI0BNTNPIOKES A TIVEUPATIKEG
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAC Kal YVWaNg, av TOUg
€xel 00Bei emTApnon A
EKTTaIOEUTN OXETIKA WE TN XPrHoN
TNG GUOKEUAG WE aa@aAr TpOTTO
KQl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvVOUVOUG.

Ta maidid dev Ba TpéTel va
Traidouv We T ouokeur|. O
KaBapIoUOE Kal n guvTRpnon
amd 10 XpAoTn dev Ba TTPETE va
yiveral amé Taidid Xwpig
emiBAeyn.

H guaokeun dev TpoopieTal yia
xprhon amoé aroua
(Tepihappavopévy Taidiwv) We
HEIWMEVEG OWHATIKEG,
a1o8NTNPIOKES A DlavoNTIKES
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAG KAl YVWanG, EKTOC av

10 dropa auTa £xouv AGBEl
EMITAPNON 1 KaBodAynan.

Ta maudid mou emTnpouvTal dev
Ba mpémel va raifouv e T
OUOKEUR.

Av 10 TTpoidV TTapadoBbei o€
TPITOV Y10 TTPOOWTTIKA XPron i
yIa XPAON TOU WG
METAYEIPIOPEVOU TTPOIGVTOC,
mrpétrel va mapadoBolv padi Tou
KaI TO €yXEIPidIO XpAONG, Ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC KAl TO
GANQ OXETIKG JE TO TTPOIOV
EYypaQa Kal EEapTApATa.

2€ Kapia TepITTwan unv
TOTTOBETAOETE TO TTPOIGV TTAVW
o€ 0ATEdO TTOU KAAUTITETA ME
XaAi i pokéTa. Ala@opeTika, n
ENEIYN pong aépa KATwW At TO
TTPOIOV Ba TTPOKAAETEI
UTTEPBEPUAVATN TWV NAEKTPIKWV
eCaptnuaTwy. Auto Ba
TTPOKOAETEI TTPOBAAUATA WE TO
TPOidV 0ag.

O1 d10diKaaoieg eykataoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEI TTAVTA v
ektehoUvTal ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEC. O KATAOKEUAOTAS dEV
Ba @épel kapia euBlvn yia {npigg
TT0U B0 TTPOKUWOUV aTTo
dladikaaieg TTou eKTEAOUVTAI
amd un adelodotnuéva atoua,
TTPAYMA TTOU UTTOPEI ETTIONG Va



aKUpWwael TV eyyunaon. Mpiv v
gykataoTaan, diapaoTe

TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiES. .
Mn XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPOIOV

av gival EATTWUATIKG 1 EXEI
OTTOIadNTTOTE OPATH {NMIA.

EAéyXeTE OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOIOVTOG .
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI UETA ATTO

kGBe xprion.

HAeKTPIKA ao@aAcia

Av 10 TTpOIbV TTapoUTIdaEl

BAGRN, dev Ba péTTel va
XpnoIdoTToIEiTal, €W OTOU
ETMIOKEVAOTET aTTO TOV .
ade10d0TNUéVO avTITTPOOWTTO
o€pPIC. YTapye! Kivouvog
nAekTpoTTANGiag! .
2UVOEETE TO TTPOIOV HOVO O€
Yelwpévn TTpiCa/ypappn Y TNV

1d07M KO TTPOaTACia TTOU
TTPOBAETIETAI OTIC "TEXVIKEG
podiaypa@ég”. AvabéaTe Tnv
eykardoTaon g yeiwong o€
TNOTOTIOINMEVO NAEKTPOAGYO Qv
XPNOIHOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE

XWpig peTaoynuanoTy. H

eTaipeia pag dev Ba eépel v
€uBlvn yia oTToI0dATTOTE .
TTpoAAuaTa TTPOKUYWOUV Adyw

N YEiWwaoNG TOU TTPOIOVTOS

oUP@WVA LE TOUG TOTTIKOUG
KavovIouoUg.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOIOV
atAwvovTag A XUvovtag vepod

Tavw Tou! YTrapxel Kivduvog
nAekTpoTTANGiag!

To TpoidV TTPETTEI va Eival
atmoouvdedepEVO aTmo Thv Trpida
KaTd TIG B108IKATiEC
eykardaoTaong, GuvTHPNONG,
kaBapITUoU Kal ETTIOKEUWV.

Av utroaTei ¢nuId 10 KaAwdI0
olvdeong 1o pelpa, auto
TIPETTEI VO AVTIKATAOTAOET OTTO
TOV KATAOKEUAQTH, TOV
avTimpdowTd Tou a€pPIg i aTmod
aTopo We TTapbpola geidikeuan,
yI0 TNV aTTOQUYN KIVOUVOU.
Xpnaoiyotolgite pudvo 10 KaAwdio
oUvdeang TTou TTPORAETTETAI OTIC
"Texvikég TTpodIaypaPES”.

H ouokeun TTpEmel va
eyKkaTaoTaBEi £T01 WOTE va gival
€QIKTA N TTARPNG amooUvdean
NG amd 1o diktuo. H
atmooUvOean TTPETTEN Va YiveTal
gite Yéow evog @Ig pelPaTog
OIKTUOU, EiTE HEOW BIOKOTTTN
EVOWUATWHEVOU OTN OTOBEPN
NAEKTPIKA EyKaTAOTAON,
OoUPPWVA LE TOUG
KOTOOKEUAOTIKOUG KAVOVIOUOUC.
H mriow emi@davela Tou oupvou
QTTOKTA UYNAR Bepuokpaaia
4Tav XpnOIPOTIOIEITaI O POUPVOC.
BeBaiwBeite 611 n olvdean
PEUNATOG DEV EPXETAI OE ETTOPN
HE TNV oW EMIQAVEIQ, AMIWG
01 OUVOETEIG UTTOPOUV Va
utroaToUv {nuid.
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Mnv Tray10eUeTe T0 KAAWBSIO
PEUNATOC AVAETT OTNV TIOPTA
TOU (OUPVOU Kal TO TTAQITI0 TNG
OUOKEUNG KAl InV T0 TIEPACETE
TTAVW aTro BeppEC EMIQAVEIEC.
AMIwG, ptTopei va Alwael n
uévwan kai va TpokAnBei wTid
AOYW BPaXUKUKAWUATOG.
OmoleadnoTe Epyacies o€
€COTTAIONO KOl OUOTAUATA TTOU
AeIToupyoUV pe NAEKTPIOUO Ba
TTPETTE VA eKTEAOUVTAI OVO aTTO
€¢ouaiodoTnUEVO Kal
TNIOTOTIOINMUEVO TTPOTWTTIKS.

2€ TIEPITITWAT OTTOI00dATTOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TNV
aTré TNV TTApOXK| PEUMATOS
OIKTUOU. 'l val TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTIOINATE TOV
aoQAAEI0B10KOTITN TNG OIKIOKAG
eykardoTaong.

BeBaiwBeite 611 n ovopaaoTIKn
TIA PEUMATOC TNG ACQAAEING
gival gupQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TIPOIOVTOC.

AcQaAeia TTPOIdVTOg
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MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun
KaI TO TTPOOTTEAATIHA péPN TNG
atokToUv uynAf Beppokpaaia
katd T XpAon. Oa péel va
TTPOCEXETE VA NV ayyieTe Ta
oTolxeia BEpuavong
(avmioTaoelg). Oa mpétel va
KpaTaTe paKpId Ta TTadIG
nAIKiag pikpdTePNG TWV 8 ETWV

€KTOG av autd Bpiokovral uto
dlapkr tTifAeyn.

MMoTE N XPNOIMOTTOINCETE TO
TPOidv av n kpion cagf o
OUVTOVIONAGS TWV KIVAGEWV 0AG
EXEI ETINPENCTEI ATTO TN XPNON
OIVOTTVEUHATOG Kall/f) TOEIKWV
OUCIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTa aTa paynTd
oag. To ovoTveuda egarpidetal
o€ UYnAéG Bepokpaaies Kal
UTTOPE va TTPOKOAETEI QWTIA,
apoU JTropei va avagAeyei av
€pBel o€ ETAPNA JE KOUTES
ETIQPAVEIEC.

Mnv ToTroBeteite oTToIa0TTOTE
€0QAeKTa UAIKG KOVTA OTO
POV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
uTTOpEi va BepuavBolV TTOAU
KOTa TN XPAON.

Kartd n xprion n OUoKeun
aTToKTA UWNAR Bepuokpaaia. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA NV
ayyicete Ta aToIxEia BEpuavong
(avTioTAOEIG) HETA OTO POUPVO.
Aiatnpeite kaBapd amd eumddia
6Aa Ta avoiypaTa agpiouou.
Mn Bepuaivete aTo goUpvo
o@payIopéva PETOANIKG doxeia
kar yudhiva Bdada. H triean mou
QvOTITUCCETAI OTO PETAAAIKO
doxeio/Bado pmopei va
TTPOKAAETEI EKPNENA TOU.

Mnv TotroBeteite diokoug Kal
TaYIA Ynaoiparog, mdra A



ahoupivoxapto ameubeiag mavw
oTn BGoN Tou XWwpou Tou
@oUpvou. H auaowpeuan g
BeppdtnTag utmopei va
TTPoKaAETEl CnuIG aTn BAon Tou
XWpou Tou goUupvou.

Mn xpnoluoToleiTe aKANpPA
kaBapiaTikd TpoidvTa 1
aixunPEEG MeTaMAikég EUOTPEG yia
TOV KOBAPIoW6 Tou TZaWIOU TNG
TTOPTAC TOU QoUpVOU, yiaTi autd
10 €idN PTTOPOUV Va Xapatouv
TNV ETIPAVEIQ, PE EVOEXOUEVO
OTTOTEAEOA TO OTTATINO TOU
1ap1ou.

Mn xpnoIuoTTOIEITE
aTpokaBapIoTéG yia ToV
kaBapIop6 Tou TTPOIdVTOG yIaTi
UTTOpEi €701 va TTPOKANBEi
nAektpotAngia.

(Ala@épel avaloya e To PovTEAD
TOU TTPOIGVTOG.)

2WaTA ToroBETNON NG
OUpPATIVRG OXAPAg Kal ToU
diokou TTavw OTIC CUPMATIVEG
utrodoxég

Eival anuavtik6 va tomroBeteite
owaoTa Tavw oTtnv utrodoxn ™

oupuarivn axapa kai/r 1o dioko.

ToTToBETATOTE TN CUPUATIVN
oxapa i 10 8ioKO AVAWETA OTIG
2 payeg Kal Bepaiwbeite OTI
IO0PPOTIEI TTPIV TOTTOBETAOETE
@aynTo TAvw Tou (deEiTE TO
akdAouBo oxApa).

“““““

* Mn XpnOIUOTIOIEITE TO TTPOIOV AV
Exel agaipeBei A payioel 1o TCAWI
NG MTTPOCTIVAG TTOPTAG.

* Na xpnoluotroleite TavToTE
QvOEeKTIKG g€ BepudTNTA YaAVTIO
@oUpvou GTav TOTTOBETEITE 1
agaipeite payntd amd 1o
@oupvo.

+ TotoBethoTe TO XOPTi YnoiyaTog
070 OKeUOG i aTo €¢dpTNUa
@oupvou (diokog, oxdpa, K.AT.)
Madi pe To aynTé Kal aTn
OUVEXEID TOTTOBETAOTE TO OA O€
TTPOBEPUATHEVO POUpPVO.
AgaipéaTe Ta TTAEOvVAlovTa
TUAMATA TOU XOPTIOU YnaidaTog
TroU &exelIAiCouv amd To E€apTNUa
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A T0 OKEUOG, WOTE VA ATTOTPATTE
0 Kivduvog va ayyicete Ta
Bepuavtikd aToIxeia Tou
@oUpvou. Na un xpnoluoTolEiTe
TTOTE TO XAPTi YnaoipaTog o€
Beppokpaaia Acitoupyiag
MEYOAUTEPN ATTO TV
EVOEIKVUOEVN TIA YIa TO XOPTi.
Mnv ToTroBeTEiTE TO XOPTI
ynaiuarog ameubeiag aTn Baon
TOU OUPVOU.

+ [IPOEIAONOIHZH: BeBaiwbeite
0TI T0 KAAWAIO PEUPATOC TNG
OUOKEUNG €XEl atroouvoebei amod
TNV TTPiCa 1) 0 BIAKATITNG
KUKAWUOTOG £XEI
atmevepyoTtroindei piv
avTiKaraoTAoETe T AduTTa, yia
va atroQuyeTe TV TlavdTnTa
NAEKTPOTTANGIaG.

* H ouokeun dev TTPETEN va
eykataoTaBei Tiow atod
dlakoounTikA TépPTA
TIPOKEIMEVOU Va ATTOPEUYBEi
uttepBEépuavan.

+  To mpoi6y mpéTel va
T0TT00€eTN Ol OTT' EUBEiag TTAVW
070 damedo. Agv TTPETTEl vVa
ToTT00ETNBET TTAVW O€ BAoN
Bd6po.

« [POEIAONOIHZH: To
Hayeipepa pe Aitrog 1) AadI o€
TAGKa E0TIWV XWPIC ETMITAPNON,
UTTOPEI va gival £TTIKIVOUVO Kal
MTTOPEI Va Yivel aITia QuTIAG.
MOTE pnv emixeiproeTe va
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ofnoete pia TETola QWTIA pE
vepd, aANG aTTrevepyoTTOINaTE TN
OUOKEUN Kal KATOTTIV KOAUWTE TN
QAGYQ, TT.YX. ME Eva KATTAKI 1) WE
kouBépta TTupdoBeang.
MPOZOXH: H diadikacia
HayEIPEPATOC TTPETTEI VO
emnpeital. Mia oUvroun
dladikaagia payelpéaTog TPETEI
Va ETITNPEITAI DIAPKWG.
MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog
QWTIAS: Mn @uAdooerte €idn
TTAVW OTIC ETTIQAVEIES
HayEIPEPATOG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n
EMQAvEIa UTTooTEl NI,
QTTEVEPYOTTOINDTE TN GUOKEUN
yla va atmoQUYETE TNV
mBavétnTa nAektpoTrAngiag.

2¢ TepiTTwaon Bpavong Tou
yuaAioU Tng €oTiag:
AtrevepyotroinoTe dueoa OAEC TIG
€aTieg agpiou Kal OAEC TIG
NAEKTPIKES AVTIOTACEIS
BEppavang kar aTToouvoEDTE TN
OUOKEUN aTTO TV TTAPOXA
peuparog. Mnv ayyidete Tnv
EMQAVEIQ TNG OUOKEUNG. Mn
XPNOIUOTTOINOETE Tr) GUOKEUN).

H auaokeur auth dev poopiletal
YIO XEIPIOWO PEOW EGTEPIKOU
XPOVOJIAKOTITN 1 XWPIOTOU
OUOTAUATOS TNAEXEIPIOHOU.

H mriean Twv arpwy Tou
avatmtiooeTal Adyw uypaaciag
oTnv em@avela NG TAAGKAS



0TIV A OTO KATW PEPOG TOUG
OKeUOUG UTTOpPE VA TTPOKAAEDE
Kivnon Tou akeloug. MNa 10 Adyo
auto, va BeBaiwveaTe 4TI N
EMIPAVEID TOU POUPVOU Kal TO
KATW PEPOC TWV OKEUWV Eival
TTavTa oTeYVA.
MPOEIAOMNOIHZH:
XpnaoiJotolgite pdvo
TTPOCTATEUTIKA TTAGKAG EOTIWV
TT0U €XOUV OXEdIaaTE atd TOoV
KOTOOKEUAOTH TNG GUOKEURG
HayeIpEPATOS A TTOU
avagépovTal aTmo Tov
KOTOOKEUAOTH TNG GUOKEURG
0TIG 0dNYieg yia Xpron wg
KOTAAANAWY A TO TTPOCTATEUTIKA
TAGKAG EOTIWV TTOU €ival
EVOowPaTwpéva atn ouokeun. H
xprhan akatdAAnAwv
TIPOCTOTEUTIKWY UTTOPET VOl
TIPOKOAETEI ATUXAMATAL.

o TV ao@AAEIa ToU TTPOIGVTOG
amd ewTId:

BeBaiwbeite 611 70 @I¢ TAIPIALEN
kaAd oTnv Tpida, WOTE va unv
TrapdyovTal oTTIvenpeg.

Mn xpnoluotolgite KaAwdia Tou
€XouV uTToaTEl {NWId A eival
KOMMEVQ, 0UTE KaAwdI0
ETTEKTAONG, TTAPA UOVO TO APXIKO
KOAWSIO TNG CUCKEUAC.
BeBaiwBeite 611 dev uTTApXE!
uypo A uypaaia atnv TpiCa aTnv
otroia €xel ouvdEBEi TO TTPOIGV.

MpoBAeTTOMEVN XPAON

To TpoidV auTd éxel oxedIAOTE
yia OIKIaKA XpAon. Aev
ETITPETTETAI N ETTAYYEAUATIKE
xpran.

MPOZOXH: H ouokeur auth
€xel oxedlaoTei pudvo yia xpAon
HayelipépaTog. Agv TTPETTEl va
xpnoiyotroinBei yia dAAoug
OKOTTOUG, OTTWG YIa Bépuavaon
TOU XWPOU.

To TTpoi6v auTd dev Ba TpéTel
va XPNoIPoTIoIEITal VIO
BEpuavan Twv TIATWY KATW aTd
T0 YKPIA, Y10 KPEUAOHA OTIG
AABEG TTETOETWV Kal TTAVIWY
ATWY KATT. yIa OTEYVWHA KAl
etriong dev péTel va
XpnaluoTTolEiTal yia BEpuavan.
O karaokeuaoTrg dev Ba ival
UTTEUBUVOC YIa OTTOIAdNTTOTE
BAGRN TpokAnBei amod
AavBaapévn xpAon A XEIPITUO.
O @oUpvog ptopei va
xpnoluotoInBei yia Tnv
amoYuen, TO JayEipepa Kal TO
YR oIPo @ayntou aTo YOUPVO Kal
N OXAapa.

AcgaAeia TTaIdiwv

MPOEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAATIHA PPN UTTOPET VO
QTTOKTATOUV UWNAN
Bepuokpaaia kard n xpron.
Mpétrel va KpaTATE TO MIKPA
TTadIA JOKPIA.
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* Ta uhikd ouokeuaaiag Ba gival
ETIKivouva yia ta Taidid.
Kpartdre Ta UNIKG ouokeuaaiag
MaKPIG aTT6 TTaidIA. ATToppITITETE
OAa Ta pépn TNG CUCKEUATIAG
OoUPPWVA LE TOUG
TrepIBarAovToAoyikoUg
KavovIouoUg.

«  Tampoidvra Tou Acitoupyolv e
NAEKTPIONO eival eTIKivOuva yia
10 TaIdId. Kpartdre Ta maidid
MaKPIA aTT6 T0 TTPOIOV 6TaV
AeITOUpVET Kal pnv Toug
EMITPETIETE VA TTAICOUV LE TO
TTPOIOV.

*  Mn totroBeteite Tlvw aTmo T
OUOKeUN TTPAYUATA TTOU
uTTOpOUV Va TTpoaTraBicouy va
@TaoouV Ta TTaIdIAL.

+ Orav n moPTA TNG CUOKEUAG
gival avoIkTh, unv ToTroBETEITE
TTAVW NG 0TTo100ATTOTE BapU
QVTIKEIMEVO KAl NV OQPATETE Ta
Taudié va kabioouv Tavw TnG.
Mrropei va TTpokAnBei avarpoTn
TNG GUOKEUAG 1 va TTaBouv
{NU1G oI YeVTETEDES TNG TTOPTAC.

10/EL

TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG
Zuppopewon pe v OBnyia Tepi omofAATWY
nAexTpiKoU Kol nAekTpovikou e§omAiopod (AHHE)
Kai TENIKA 8160€an Tou TTPoidvTOG:

To 1poidv autd cuppopewveTal e Tnv Odnyia e
Eupwmaikri¢ Evwong mepi amopAfiTwy nAekTpikou
Kai nAektpovikou egomrAiguou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ guvduaopo pe 2003/108 EE kai Ty
2012/19/EE). To mpoi6v @épel aUpBoAo Tagvopnang
yia amdpAnTa nAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eéomhiopol (AHHE).

To Tpoidv auTé EXEI KOTAOKEUAOTEN e eEapTApaTa
Kai UNIKG uwnAng TroI6TNTag Ta oTToia PTTopolv va
emavaypnaipoToInBoulv kai eival kataAAnAa yia
avakukhwan. Mnv amoppiyete 1o amdpAnTo mpoidv
padi pe Ta Kavovikda oIKIaKA Kal GAa amroppippara
oTo TEA0g TG weEAIUNG Cwiig Tou. MapadwaTe T0 o€
KévTpo ouMoyng yia TNV avakUKAwan nAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eomAIgHoU. ZntaTe TAnpogopieg oo
TIG TOTTIKEG GG OPXES OXETIKA UE AUTA TA KEVTPA
ouhoyrig.

Zuppopewon pe v Odnyia epi TEPIOPITOU
XPAong opiopévwy emiKivduvwy ouaiwv (RoHS):
To TTPoi6V TToU £XETE TTPOUNBEUTEI CUHOPPUVETAI E
v Odnyia g Eupwraiknig évwong mepi
TIEPIOPITHOU XPrONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Tepiéxel
emKivduva kai aayopeupéva UAIKA Trou opidovTal
otnv Odnyia.

TehikA 31600 TwV UAIKWY

OUoKeUATiag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
mraidid. Alatnpeite 1o uNIKG GuOKeEuaoiag o€
aoQaNég pépog pakpid amd ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeUaOiag Tou TIPOiGVTOG €ival
KOTaoKEUaopéva amd avakukAwaipa uAikd. H
TeNIKr) D1G6eaT| TOUg TIpETTE val yiveTal owoTa
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIg 0dnyieg yia Ta
avakukhoUpeva amopAnTa. Aev péTel va
aToppiTITovTal Padi Le Ta KavovIKA OIKIaKA
amoppiyuara.



B levikeg TAnpo@opieg

Fevikn emokoTNON

MmpoaTivi) TopTal
Aapi

Katw auptdpl
Aiokog
Tupparivn axapa
Mivakag eAéyxou

D AW N -

MAGKa 0TIV agpiou

Motép avepioThpa (Tiow amd 10 XaAIRdIVO
¢haopa)

bwg

AvrigTaon ykpiA

©éoeig 010 PoUpvo

2 3 4 5
MpogidomoinTikA Auyvia
Auyvia BeppooTdrn
MMePIOTPOPIKO KOUWTTi AEITOUPY IV
HAekTpIKn €aTia payeipéuaTtog povou
KukAwpaTog Miow apiaTtepn
5 HAekTpIkn eaTia payelpéuarog dimAou
KukAwpaTog ETpog apiaTepn

BowWw N -

7 8 9
Wnolakdg xpovodiakdTng
HAekTpIKn €aTia payelpéuaTtog povou
KukAwpaTog Epmmpog 8egid

Ektetapévn nAekTpik €oTia payelpéparog Miow
Oeid
Mep1oTpoPIKG KoupTTi BepUOOTATN
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Mepiexopeva cUoKEUATiag

a TTapeOpEVa ageooudp PTIopeEi va
DiagEpouv avaloya e TO JOVTENO TOU
poidvTog. Evdéxetal aTo TPoidv oag va pnv

uTréipXouv 6Aa Ta afeagoudp Tou
TIEPIYPAPOVTQI OTO EYXEIPIDIO XPAATN.

1. Eyxepidio xpiong

2. Kavovikog diokog
Xpnaiyotolgital yia Tapaokeudopata Jupng,
KOTEWUYWEVA TPOQILA Kal HEYOAQ ynTd.

ZwoTh TomoBéTnON TG OUPPATIVIG aXapOg
Kol Tou 3iokou aTIG TRAEOKOTTIKEG UTTOBOXES
(AUTO TO XAPOKTNPIOTIKOG EiVal TTPONIPETIKO.
Evdéxeral va pnv utrdpyxel oo Sik6 oog
TPOIoV.)

O1 AeoKOTTIKEG UTTODOXES ETTITPETIOUV VO
TOTIOBETEITE KOl VO AQQIPEITE EUKOAQ TOUG
diokoug kai T auppdTivn oXapa.

Ortav xpnoiyotolgite 1o dioko Kai T gupudmivn
oXApa pe TNAEOKOTTIKEG UTTOBOXEG, VO
BePaiwveaTe 611 01 TIEIpOI 0TO TTOW TUARA TG
TNAeokoTIKAG UTTOdOXAS BpioKOVTaI O€ ETAYR
JE Ta AKPO TG GUPHATIVIG OXAPAG KOl TOU
diokou.

3. Aiokog yia yAukd 0ung
Xpnaiyotolgital yia Tapaokeudopata Jupng,
OTTWG KOUAOUPIO KAl UTTIOKOTOL

4. Tupuémvn oxapa
XpnoiyoTolgital yia WAGIHO Kal yia
TOTOBETNON OTNV EMOUPNTH UTTOdOXT| TOU
@aynTou Trou TipdkeITal va ynbei A va

payelpeuTei payou.
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TexvikéG TpodIaypaEg

220-240 V/380-415 V 3N ~ 50/60 Hz

TUmog kaAwdiou / diatopn e HOSVV-FG  3x 4 xIA2/5x 25 xA. :
MAAKA EZTION

140 yiA.

Epmpdc apiotepry HA:;\(‘I:pIKI‘] €aTia payeipéparog dirAou '
KUKAWHOTOS

Miow deCia

OOYPNOZ/TKPIA
®oupvos moMaTTAGY AeiToupyit
b

KaravaAwan 10x00g ykpiA
Baoikd: O1 TAnpo@opieg OXeTIKA PE TNV EVEPYEIAKT OTHAvVOT) NAEKTPIKWY GOUPVWY TTOPEXOVTA
oUpewva pe 1o pdtutro EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 Tiuég autég mpoadiopifovTal uTrd TuToToINpévo
@opTio e AerToupyieg BEppavang pe katw-évw avtioTaon ) 8épuavong pe umoBontnon avepioTipa

#

(av uTapxel).

ExteTapévn nAekTpIKN £0TiO payeipépaTo

2.2 kW

H kamyopia evepyelakng amodoong mpoadiopiletal GUeWva e Ty Mo KATW TTPoTEPaIGTNTA avAAoya
av oI QVTIOTOIXEG AEITOUPYIEG UTTAPYXOUV GTO TIP0IdV i Ox1. 1- Mayeipepa pe oik. avepioipa, 2- Apyod
payeipepa ToupuTo, 3- Mayeipepa TolppTo, 4-Mavw kar katw Bépuavan Pe umopordnan avepioTipa, 5-

Mévw kai kamw B¢puavan.

O1 TexvIKEG TTPODIAYPOPES PTTOPET VO
potroTroInBolv Xwpig TTponyouevn

e1doToinon yia ™ BeAtiwon g moidTag
TOU TTPOIOVTOG.

01 TIPEG TTOU avapépOVTal OTIG TTIVAKIOES TOU
PoidvTOG f OE GAAQ EVTUTIOl TEKUNPIWONG

01 €1k6veg aT0 TTaPOV EYXEIPIDIO
epIAapBdavovtal yia Adyoug axnuaTikig
ameikdviong Kal Povo kai uTropei va punv

TaIPIGJOUV OKPIBWG E TO TTPOIGV 0aG.

0U T0 GUVOdEUOUV EXOUV ETPNOET OE
EPYAOTNPIaKES OUVBNKEG TUNQWVA E TO
OXETIKG TTPATUTIOL AVAAOYQ WE TIG TUVBAKEG
Aeimoupyiag kai TepIBaAAovTog Tou
TIPOIOVTOG, OI TIPEG QUTEG UTTOPE VO
dlaQpEpPOuV.
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EykartaoToon

To mpoidv Ba mpemel va eykatacTabei amo
TNOTOTIOINUEVO ATONO GUPUVA WE TOUG I0XUOVTEG
kavovigpoug. AiagopeTika Ba akupwBei n eyyunon.
O karaokeuaoThg 6ev Ba QEpel kapia eubivn yia
{nuigg TTou Ba TpokUwouv amd diadikacieg Tou
eKTEAOUVTAI O ) adel0d0TNUEVA ATOMA KAl JTTOPET
va aKUpWael TRy eyyinan.

H mrpoeToipaaia g Béang Tou TPoidvTog Kal
WV EyKaTaoTaoEWY PEUPATOS Y1 TO TIPOIOV

ammoteAoUv euBivn Tou TEAGTN.

KINAYNOZ:
To Tpoidv TpéTel va eykaTaaTabei TUPGWVa

JE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KaVOVIOHOUG
EYKATAOTATEWY QEPIOU KA/ NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv MV eykataaTaon, eAéyére oTrTikG av 10
PoidV TTapouaialel omrolodnToTE EAGTTWHA.

Av vai, T0T€ unv T0 eyKaTaoTATETE.
Ta mpoidvTa TToU £XOUV UTIOOTET {NuIG €ival
emikivduva yia v ao@aAei oag.

Mpiv TV gykardoTaon

lava diac@aAioTei 611 diaTnpolvVTal TA OUCTWAOUG
onuaagiag avoiypata oépa KATw OTrO Tr GUOKEUN,
OuvIGTOULE N OUCKEUN auTr va TotroBetnOei o€
oTabepr| faon kai Ta édIa va un Bubicovtar o€
omolodroTe XaAi ) poAakr emévduaon damédou.

To damedo NG Koudivag TTPETTEN VOl EXEI ETIAPKR
avtoxn yia 1o Bapog Tng auokeung ouv To TIPOCBETO
Bapog GAwv Twv PAYEIPIKWY OKEUWY Kal Twv
TPOIHWV.
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«  Mmopei va xpnoiotoindei pe viouAdmia oe
omoladrtoTe oo TIg dUO TAEUPES, AAAG yia va
¢xete ehdyiomn amdaTacon 400 yIA. TGvw amd
NV TAGKQ €QTIWV EMTPEWTE TIACUPIKO dIAKEVO
65 YIA. avapeoa aTn guokeun Kal
0TI0IOVOATIOTE TOIX0, DIAXWPICTIKO f} WYNAG
VTOUAQTI.

«  Mmopei emiong va xpnoigomoinBei kai o€ pn
eviolxiopévn 6Ean. AgroTe eAayioTn ammoéaTaon
750 xIA. avw amd Ty emedaveia e TAGkag
E0TILV.

« () Av mrpokertar va eykataoTabei
aTroPPOPNTAPAG TIAVW ATIO TN GUOKEUN
payeIpEPaTog, avatpEte aTig 0dnyieg Tou
KOTAOKEUQDTH TOU ATTOPPOPNTAPA OXETIKA HE
10 Uywog ToroBEToNg (EAdYIoTO 650 XIA.).

*  Houokeur avTIOTOIXEI € GUOKEUN KOTNyopiag
1, OnA, umopei va ToroBetnBei e To TTicw
TOiXWHO Kal pia TTAEUpA o€ Toix0 Koudivag,
¢mmho koudivag 1 cuokeur| OTTOI0UdATIOTE
peyéBoug. To EmmAo Koudivag A n ouokeun
oTnv GAAN TAeupd propei va givar povo idiou fi
pikpdTEPOU peyEBoUG.

«  Omoiodrimore émmmAo koudivag ditha on
ouokeun Ba TpETel va Exel avToxr O€ UWnAéG
Beppokpaaieg (TouldyioTov €wg 100 °C).

Alucida acpalsiag

Av 10 TIPOidV g0g £Xel 2 aAuaideg aogpaAgiag:

[MpéTel va TIPOCTATEVETE TN CUCGKEUN OTTO avaTpoTh

XPNOIHOTIOIWVTAS GTO OUPVO UG TIC TIOPEXOUEVES

dUo ahuaideg aopaAeiag.



Z1epewaTe To AykiaTpo (1) aTov Toixo TG kougivag (6)

Xpnaoipomoiwvtag katdAAnAo BUopa kar ouvdEaTe
v aAucida aogaAeiag (3) aTo ykKioTpo YEoW TOU
pnxaviapol aogahiong (2

H aAuaida euoTdBelag Tpémel va gival 600
KovTA 600 €ival TPaKTIKG duvardy, yia va
amo@elyeTal KAION P0G Ta EUTTPOS Kal

dlaywvIa yIa va aToPEUYETAI ) TIAEUPIKN
KAian.

Alucida oTaBepdnTag yiIa CUOKEUEG PaYEIPEUATOG
Trou dev £X0uv OXeDINOTE! UE EYKOTIF) GUUTTAEENG TOU
OTNPIyLaTOG.

Eykardortaon kai o0vdeon

To Tpoidv auTo emTpETIETAN VO EyKOTAOTABE! Kol va
ouvdeBei Povo aUpPWVA e TOUG ITXUOVTEG EBVIKOUG
KOVOVIOUOUG EYKATAOTATEWY.

Mnv eyKaTaoTAOETE TN OUCKEUR diTTAa o€
wuyeia ) katapOkTes. H BeppomTa mou
EKTIEUTIETAI ATTO TN OUOKEUT B0 TTPOKOAETEI
auénpévn KaTavaAwan evEPYEIag yia TIG
OUOKEUEG WOEng.

1 AykioTpo aTafepomoinong

2 Mnxaviouds aoceahiong

3 Alucida aopaAeiag

4 Z1epewaTe 0TaBEPG TNV aAudida aTo Tow
MEPOG TNG GUOKEUAG MaYEIPEUOTOG

5 MMiow PEPOG CUTKEUNAG HOYEIPEUOTOG

6 Toixog koulivag

Av 10 TpOidv aag £xel 1 aAuaida acpaAgiog:

[NpéTel va TIPOCTATEUETE TN GUCKEUN OTTO avaTpoTh

XPNOIHOTIOIWVTAG GTO OUPVO 0AG TNV TIAPEXOHEVN

pia aAugida aogalsiag.

AxoloubriaTe Ta TapakdTw Pruara gty eIkéva yia

VO OTEPEWOETE TV aAucida ao@aAeiag aTo TPoidV

«  To mrpoi6v TPETTEI VO PETAPEPETAI ATTO
TouhdixiaTov d0o droya.

«  To mpoidv mpémel va TommoBenBei amr' eubeiag
Tavw aTo damedo. Aev ipEmel va ToTroBeTnBei
Tavw ae Baon A fadpo.

Mn xpnoipoTolgite TNV TOPTA Kaw/r) TN AaBh
NG yia TNV aviywan A Tn YETakivnon Tou

poidvtog. H mopta, n AaB kai ol
pevteaédeg abaivouv {nuid.

HAekTpikn o0v8eon

ZuvdEaTe TO TTPOIGV O€ YeIwpPEVN TTPICalypaupr TTou
TpoaTaTelETal aTd AoPAAEIODIAKATITN pivi TOTIOU e
KOTAAANAN ovouaaTIK TiuA PEUPOTOS 6TTWG
QVOQEPETAI OTOV TTIVOKA "TEXVIKEG TIPODIaYPaPES”.
AvabéaTe v eykaTaoTacn e yeiwong o€
TNOTOTIOINUEVO NAEKTPOAGYO av XpNOILOTIOIEITE TO
TPOidV WE fi Xwpig peTaoynuamiaT. H etaipeia pag
dev Ba géper v euBlvn yia 0TToIEGOATIOTE {NUIES
TrpokUwouv Adyw XpRonNg Tou TTPOIdVTOS Xwpig
EYKOTAGTAON YEIWONG TTOU GUULOPQWVETAI LE TOUG
TOTTIKOUG KOVOVIOHOUG.

KINAYNOZ:

H povada emtpémetal va ouvdebei ato
oUoTnpa diavoung aepiou povo adelolyoug
TexviTes. H mepiodog eyylnang G GUOKEURG
Eexiva povo perd amd owaoTh eykataaTaan.
O karaokeuaoTAg dev Ba Gépel TV ubivn
yia {nuIEG TToU TTpoKUWouV o dladikaaieg
TIoU ekTEAOUVTAN OTTO U adEI0dOTNUEVT
aroya.
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KINAYNOZ:

ATO KaAwdIO pEUNATOG DEV TTPETTEN VOl
ouoQiyyeTal, va Auyiletal, va oupTiéGeral f
va EpXETal O€ ETTAPN WE JETTE Oonuegia TG
povadag.

Av 10 KOAWdIO TPOPOdOTiag UTIOATE {NnId,
TPETE va avTIKataoTabei amd adelouyoug
TeXViTeG. AIaQOpETIKG, UTIGpXE! Kivauvog
nAekTpoTTANEiag, PPaxUKUKAWLAOTOS A QwTIAG!

Ta dedopéva Tng TTapoxg PEUNATOG DIKTUOU TTPETTEN

va avTioToIXoUv aTa dedopéva Trou opiovTal aTnv

eTIkETa TOTTOU TOU TIPOI6VTOG. MTopeite va deite TNV

Tvakida aToIxEiwy gite avoiyovtag Ty épTa f 10

KATW KGAUPWa, A GTO TToW ToiXWHa TG povadag

avahoya e Tov TUTTO TG povadag.

To kaAwd10 petaTog Tou TPOIGVTOG TTPETEI Va

OUPHOPQUVETAI g TIG TIUEG aTOV TTivaka "Texvikég

TTpodIaypageS”.

KINAYNOZ:
Mpiv Eekivioete omoladnToTe epyaaia otV

NAEKTPIKY| EYKATAOTAOT, ATIOCUVOEDTE T
OUOKEUR amd TV TTapoXr| peupaTog SIKTUou.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

Tuvdeon Tou kaAwdiou pedpaTog

Karé tnv kaAwdiwan, Tpémel va
OULPOPPWVEDTE E TOUG £BVIKOUG/TOTTIKOUG
NAeKTPOAOYIKOUG KAVOVIOUOUG Kal TTPETTEN va
XpnolyoToleite mpi¢a/kahwdio Kal QIg TTou
eival kat@AAnAa yia 10 oUpvo. Ze
TIEPITITWGON TTOU T OpIa 10XU0G TOU
TIPOIOVTOG UTTEPRAIVOUV TIG TIUEG PEUHOTOG
TOU QIG Kal TNG TIPigag/Tou Kahwdiou
pedpaTog, TO TPOIOV TPETTEI VO OUVDEDE
ameubeiag péow aTaBePAS NAEKTPIKAG
EYKATAaTAONG XWPIC XPRon I Kal
Tpidag/kaAwdiou pedpaTog.

1. Av d¢ev rapéxeral kaAwdio peUpaTog padi pe
TO TPOIOV, TIPETTEI OTN CUCKEUR 0OG Va
ouvdeBei kaAwdio peupaTog TTou Ba emAeyei
a6 Tov Tivaka Baaoer Mg SIaBETIUNG OIKIOKAS
0ag NAEKTPIKAG eykaTaaTaong. H olvdeon
TIPETTEN VAl Yivel P TAPNON Twy 0dnyIwv TO

diaypappa KoAwdiwang. Texvikés mpodiaypages,

oehida 13
Av dev eivar duvath n amoatvdean GAwv Twv TTOAwWv
otV Tpogodoaia pelpaTog, TpéTel va ouvdeBei i
di1aTagn amopdvwang pe AAYIOTO dIGKeVO ETTAPUWY 3
XIA. g€ Ghoug Toug TTdAOUG (Q0PAAEIES,
a0QaAEI0DI0KOTITEG ypapprg, eageic). OAo ol
moAoI TNG povadag amrooUvdeang TIPETE va gival
KOVTG oTnv Kougiva (aAAG 6x1 aTmd Tavw) oUpeuva
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JE TOUG I0YUO0VTES Kavoviopoug (T.x. e IEE yia 1o
Hv.Bag.). H un ouppépowaon e auth v odnyia
pTTopEi va TTpoKaAEael A€iToupyIkd TTpoPAruaTa kal
aKUpwon TG £yyUnang ToU TTPOIGVTOG.
ZuvigTaral emiong mpdaBetn TpooTagia
e peAé pelpaTog S1apporg.

2. Avoire 10 kGAuPpa TOU PTTAOK TWV OKPODEKTWV
ue éva karaaBiol.

3. TMepdoTe 10 kaAwdIO pelpaTog péaa amé 1o
oQIyKTpa KaAwdiou kaTw aTTd TOV AKPOJEKTN
KOl OTEPEWATE TO GTO KUPIO GWHA LE TV
evowpaTwpéVn Pida Tou o@IyKTAPa KaAwdiou.

4. ZuvdEaTe Ta KAAWDIO GUPPUVA LE TO
TIaPEXOUEVO BIAypapLaL.

Mia @do

paon Alo gaoeig
220/230/240 V AC

380/400/415 V AC

* XAAKIVN yepupwon

Tpeig paoeig
380/400/415 V AC

5. Metd mv oAokAfipwan Twv GUVOEGEWY Twv
KoAwdiwv, KAEIOTE TO KAAUNA TOU UTTAOK
OKPOOEKTWV.

6. [MepdoTe 10 kOAWdIO PeUPOTOG WOTE Va PNV Eival
O€ ETTOQN PE TO TIPOIOV KA v ) GUPTTIECETAN
QvAPETA OTO TIPOIGV KAl TOV TOIXO.

' Adyoug aopakeiag 1o kaAwdio dev
PETTEI va £XEI MAKOG HEYOAUTEPO OTTO 2
PETPOL.
¢ ZTPWETE TN PovAda TTPOG TOV TOIXO TNG
Kougivag.
¢ P0Bpion Twv odiwv Tou golpvou
O1 kpadaaoi katd Tn xpron uTopei va
TIPOKOAETOUV PETOKIVNON TWY HAYEIPIKWY
oKeuwv. AuTA n emikivduvn kardaTaon Pmopei
va amogeuyOei av n povada eivai
opifovTiwpévn Kal KaAG aTabepotroinpévn.




l'a 1 81kA oag aceaieia BePaiwbeite 6Ti N
povada givai opifovTia pubpiovTag Ta TEgoEpa
TOdIa OTO KATW PEPOG LE TIEPITPORI| TOUG
apioTepd i de§id kar eubuypappioTe Ty
TPOOWTIO PE TNV EMPAVEIQ EPYATIag.

Tehikog €Aeyxog

1. Emavaouvdéote T povada aTo pelpa dikTUOU.

2. EMéyére mig nAekTpIkéG AsiToupyieg.

TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG

¢ QuAagre To apxIkd KouTi TOU TTPOIGVTOG Kal
METAQEPETE TO TIPOIGV LETT a€ auTO.
AkoAoubriaTe TIg 0dnyieg Tavw 07O
XapTokiBwrio. Av dev £XETE TO APXIKO
XAPTOKIBWTIO, TUCKEUATTE TO TIPOIGV €
TIPOCTOTEUTIKG pE QUTONIBEG ) XOVTPO XapTOVI
KOl OTEPEWATE KAAG Tr) CUCKEUATTQl g
KOMNTIKA TaIvia.

« T va amo@uyeTe {nuic Tn TTOPTA TOU
(QoUpvoU aTId T aXApa Kail 1o digko TTou
Bpiokovral péaa aTov eoUpvo, TOTTOBETATTE
€Va KOPMATI XapTOVIoU 0TV ECWTEPIKNA TTAEUPA
NG TOPTAG TOU YoUpvou aTnv Béon TTou
Bpiokovtar o1 diokol. AéaTe ye Tavia Ty ToOPTA
oTa TAQivA TG ToIKwaTO.

*  Mn xpnoiuomoieite Tnv mépTa 1) TN AaPh TG yIa
TNV aviywaon i T YETAKivon TOU TTPOiOVTOC.

‘ Mnv ToTroBETE ITE OTIOIBATIOTE QVTIKEIUEVT

Gvw TN GUOKEUN KOl METAKIVEITE TN YOVO
oe 6pBia BEaN.

0aG yia TUXOV {NUIEG TTOU UTTOpET va £Xouv
pokAnBei kard T petagopa.

‘ EAEyETE T yevIKN EUQAvION TOU TTPOIOVTOG
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Al Nposroipaaicc

MpoakTikéG TUPPOUAEG yIa e§oikovOunON

EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBolv Ba oag

BonBAgouv va XpnaoIuoTIoIEiTE T GUOKEUR 0Og PE

0IKOAOYIKO TPATTO KAl va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQL:

«  XpnoiyoToieite aT0 PoUpvo okeUn aKOUPOU
XPWHATOG 1 Y EMKAAUWN GudATOU (payié),
eme1dr| €101 n peragopd BeppdmTag Ba eivan
KOAUTEPN.

«  Orav payeipetete Ta gaynta oag,
TIPOBEPPAVETE v TUVICTATAI GTO EYXEIPIBIO
XPAOTN 1 OTIG 0dnyieg payeipéuaTog.

«  Kard 1o yayeipepa pnv avoiyere guyva my
TIOPTA TOU QOUPVOU.

«  [poomabraTe va payeipeUeTe auyXpOVWG
mepIgadTEPa aTmod Eva GaynTd aTo GoUpvo OTaV
eivan duvartdv. MopeiTe va payeIpEWeTe
ToTroBeTwvTag 600 payeipikd okeln oTn
oupparivn axdpa.

«  Mayeipeuete Eva @aynTo Wetd amoé 1o GAAo. O
@oupvog Ba givar Adn (EaToG.

*  Mmopeite va e€oikovounoeTe vépyeia
oPrvovrag 1o oUpvo aag Aiya AeTITa TIpiv 10
TEAOG TOU Xpdvou payeipéparog. Mnv avoiyete
TNV TIGPTA TOU GOUPVOU.

o ATTIOWUYETE TO KATEWYUYHEVA TPOPIA TTPIV TO
HayEIpEYETE.

*  XPNOILOTIOIEITE Y10 TO HOYEIPEUA KATTOPOAES
Kl TNyavia e Kammaki. Av dev XpnoIUoTIoIEiTal
Kamdiki, n karavaAwaon evepyelag propei va
auénBei 4 popég.

«  EmA&Ge v eaTia agpiou Trou gival katdAMnAn
yia 1o péyeBog TG fAang Tou okeloug Trou
TIPOKEITal va Xpnaipotroindei. Mavra emAéyete
10 OWOTO PéyeBog okeoug yia Ta gayntd oag.
['a 1a peyahUTepa oKeUn amaiteital
mePIoOdTEPN EVEPYEIQL.

¢+ Tlpooéxete va XpnOIUOTIOIEITE OKEUN e ETTITTEDN
Baon 6tav payeipeUeTe pe NAEKTPIKEG TIAGKES
E0TILV.

Ta okeun pe Baoeig peyahou ayoug Ba
TapEXOUV KaAUTEPN pETaQopd BeppdTnTag.
Mmopeite €101 va e¢oikovopnoeTe Ewg 1/3 TG
EVEPYEIDG.

«  Taokeun TpéTel va gival ouppaTa pe TIg uveg
payeipéparog. H Baon Twv okeuwy dev TIPETTEN
va eival PiIkpdTepn ammd Ty NAEKTPIKA €aTia.

« Alompeite TIG {WVES HAYEIPEPOTOS KAl TIG
Baoeig Twv okeuwv og kabapr kataaTaon. O1
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Bpopigg Ba peiwaouv T peTagopa BeppoTnTag
avapeoa ot {wvn payeipéuarog kai  Baon
TOU OKEUOUG.

« T payeipepa peyaAng didpkeiag,
QTTEVEPYOTTOIEITE T {Wv POYEIPEPATOS 5 Ewg
10 AeTrra piv T0 T€AOG TOU XpOVOU
payeipéparog. Mmopeite £101 va §0IKOVOUNTETE
¢wg 20% Tng EVEPYEIOS PE TN XPAON TNG
uTroAeImopevng BepudTnTag.

* TIAnPOPOpIES OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKR
amodoan cUuewva pe v EE 66/2014
pTTopEiTE va Bpeite oTo deATio TPOiGVTOG TTOU
TIOPEXETAI [IE TO TIPOIOV.

Apxikn xpiion
PUBuon wpag

'Otav kavere kamoia pUBuian, atnv 086vn Ba
avaBoorvouy Ta avtioTolxa oUUBoAa.

MiéoTe Tor TARKTPG H=/™= yia va puBuioETe TV Wpal
orav Te6ei yia TIPWTN Qopa o€ AciToupyia 0 GoUpvog.

[0 T0 HOVTENT LE XEIPITTAPIO APAG, ayyigTe

0 EE TPWTO KAl OTN GUVEKEID
XPNOIMOTIOIRDTE TO o | - yia va opioeTe
v TpEKOUTT Wpa.

EmReBaiwaTe Tn pubpion ayyiloviag 1o cupBoo L&)
KaI TepIpEVeTe 4 deuTePOAETITa XWPig va ayyiteTe
Kavéva TTARKTPO, yia va oAokAnpw6ei n empefaiwaon.
1 23 4 5 6

D ) eco

12 11 10 9 8 7
1 MAAkTpo PUBUIONG
2 20pBoA0 KAEIBWUATOG TTARKTPWY
3 20ppoAo Clock (PoAor)
4 Y0ppoAo évraang fxou e1domoinang (Evdéxeral
va nv uTrapyxel aTo dIké oag TPoidv.)
5 Z0pBoAo oIk. Aemoupyiag
6 MAAKTPO Zuv
7 MAAkTpo Meiov
8 20pBoAo ypagruatog xpbvou
9 20ppoAo Eidomoinang



10 Z0uPoho End of Cooking Time (Qpa Aqéng)
11 Z0uPBoho Cooking Time (AlGpkela)
12 TMAAkTpo Program (Mpdypappa)

Edv dev Exel puBMIOTET N apyIKA wpa, TO
PoAGI Ba Eekiviiael va Aeimoupyei amo Tig
12:00 ka1 Ba eypaviaTei gty 086vn T0

oUuBoAo ®.To oUuBoAo autd Ba ayel va
eupaviderar 6tav pubuioTei n wpd.

01 puBpioeIg TpEXOUTTAG WPAG OKUPWVOVTAI
o¢ TepiTTwaon diakothg pedpatog. H wpa

pEmel va puBuIoTEl TAAI.

Mpwtog KaBAPIOPOS TNG CUGKEUNAG

H emaveia pmopei va utroaTei gnuid amd
0pIoPEVT ATTOPPUTTAVTIKG 1) KaBapIaTIKG
UNIK.
Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

1. Agaipéate 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.

2. ZKOUTTIOTE TIG ETMIQAVEIES TIC CUOKEUNG JE EVal
eAa@pa uypd Travi ) oouyyap! Kal OTEYVWOTE
pe éva dAo Travi.

Apxikn 8éppavon

Oeppavere 10 TIPOIGY yia TIEPITIOU 30 AETITA KaIl PETAL

amevepyotoIfaTe T0. ‘ETa1 Tuxdv Katdhoima

emoTpwoelg Ba kaolv kai Ba amopakpuvBoly.

MPOEIAOMOIHZH!
01 kautég em@Aaveleg Tpokaholv eykadparal

H guokeun pmopei va Bpiokeral o€ upnAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete Tig {ETTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, Ta aTOIXEID
B¢puavang kKA. Kpardre Ta maidia pakpid!
Na xpnaoigoToleite TAvToTe VOEKTIKG O€
BepudtnTa yavtia olpvou dtav ToToBeTEiTE
1 agaipeite aynté amd 10 PoUpVO.

HAekTpIKOG olpvog

1. ByaAte amd 1o golpvo dhoug Toug diokoug

WnoipaTog Kai Tn cuppaTivn oxdpa.

KAeioTe Tnv TdpTal TOU PoUpvou.

EmiAégre Zramkn Béon.

EmiAégre Tv uwnAdTepn 100 Tou YKPIA, BA.

Tpdmog xeipiooU ToU NAEKTPIKOU PoUpVOU,

oehida 24.

5. AgriaTe 10 @oUpvo va Aeitoupynaer yia 30 AeTTTd.

6. AmevepyomoifoTe 10 oUpvo aag, BA. Tpdmog
XEIPITOU TOU NAEKTPIKOU QoUpvou, aeAida 24

®olpvog YKpIA

1. ByaAte amd 1o golpvo dhoug Toug diokoug
WnaoipaTog Kai T auppanivn oxapa.

o

2. KkeigTe TV MOPTA TOU POUPVOU.

3. EmAEGE v uwnAGTEPN 10XU TOU YKPIA, BA.
Tpdmog xpriong Tou ykpiA, oeida 30.

4. A@AaTE T0 QoUPVO va AEITOUpyRaEr yia 15 AeTTTd.

5. AmevepyomroifoTe To yKpIA aag, BA. Tpomrog

xenong rou ykpih, oeAida 30

[0 dU0 TEPITIOU WPES KOTA TNV TIPWTN
eIroupyia pmopei va apayBei oopn kai
katmvag. Auté gival TTOAU QuUTIOAOYIKO.
BeBaiwbeite 611 0 XWpog aepileral KaAG yia
VO ATTOUAKPUVETAI O KOTIVOG Kal N OO,
Atogelyete TV aTr' euBeiag eIgTIVOr| ToU
kammvou Kal NG oouig Trou Trapdyovral.
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B Nwg va xpnoiporoieite Tnv mAaka eoTiwy

levikég TANPOQOPIES YIa TO payEipepa
Moté pnv poaBéaeTe aTo TYavI AGd!
Tavw aTé T0 Eva TPiTo Tou UYoug
T0U. Mnv a@rvete TNV TTAGKa €0TIWV
Xwpic emmpnon 6tav {eoTaiveTe
Aad1. H uepBépuavan Tou Aadiou
TpokaAei Kivduvo pwtidg. Mnv
TPOCTTaBATETE TOTE VO OPNOETE
evdexopevn ewTid pe vepd! Otav 1o
AGdI mdoel QuwTId, KAAUYTE TO e
KoupépTa KaTdoBeong Qwidg I e
¢va uypd Tavi. ATrEvepyoTToInaTe Ty
TAGKQ ETTILV, Qv Eival A0QAAEG va
TO KAVETE, KAl TNAEPWVATTE OV
MupoafeaTiki utnpeaia.

¢« [piv 10 TY&VIoua TPOQipwy, TAvTa va Ta
oTeyvwveTe KaAG. Kardmv TomroBeTeite T
TPOoaekTIKG Péaa aTo kautd AddI. Na
€€00QONICETe OTI Ta KATEWUYPEVA TPOPINA
£xouv amoyuyBei TARpWC TTPIV T THYaVioETE.

+  Orav (eotaivete T0 AadI pnv KaAJTITETE TO
OKEUOG.

«  TomoBeTeite TO TRYAVIA KA TIG KATOAPOAES LE
TPOTIO WATE 01 AaPEG TOUG var pny gival TIAvw
amé TIG £0TiES, yia va amo@UyeTe BEpuavan Twv
AaBwv. Mnv TommoBeTeite Tavw oty TTAGKa
€0TIWV OKeUN TToU dev eival aTabepd i
ptropoly va avarpaTroly EUKOAQ.

* Mnv TomroBeTeite Keva okeUn kaI kaTOAPOAEG OE
avappéveg atieg. Mmopei va utroaTolv {nuid.

*  H Aermoupyia piog eoTiag xwpic okelog fi
katoapdha Tavw e Ba TpokaAéaer {nuiG oTn
OUOKEUN. ATIEVEQPYOTIOIEITE TIG EOTIEG GTAV
TEAEIWVETE TO paYEipEUaL.

«  Emeidn n emeaveia Tou poidvTog PTropei va
eivar KauTh, pnv ToTroBeTE TE TTAVW TNG OKEUN
a6 ahoupivio kai TAQGTIKG.

KaBapiete apéowg omoiadAmote TET0Ia UAIKG
gxouv Aiwael Trévw GTnV ETIQAVEID.

Auta Ta okeun dev Ba TipéTTEl va
Xpnaigotrololval oUTe yia T @UAagn Twv
TPOIHWV.

* XpnolyoTrolgiTe HOVO KATTOPOAES 1 OKeEUN e
emimedn paon.

«  Tomobeteite TNV katdAAnAn TToadtnTa gaynTol
péoa oTig karoapdAeg kai Ta Tyavia. ‘Eton dev
Ba xpelaotei va kaBapidete dokota, agou Ba
QTIOTPEYETE TNV UTTEPXEIAIGT TOU QaynToU.
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Mnv ToTToBETETE TO KATTAKIO ATTO TIG
KaToapdAeg A Ta TNyavia Tavw OTIG EOTIEG.
TomoBeTeite TIC kaToAPAAES £T01 WOTE va gival
KEVTpapIOpéveS TTavw oTn eaTia. Av BEAeTE va
METAKIVAGETE TNV KaToapdAa g€ GAAn €aTia,
ONKWOTE TNV Kal TOTIOBETATTE Tr) GTN €0TIA TTOU
BEAETE avTi va Tn OUpETE.

MpakTikég GUUBOUAES yia UAAOKEPAUIKES TTAGIKEG
€OTIWV.

H vahokepapikr em@aveia ivar avBekTIKA aTn
BeppotnTa Ko dev eTmpeadeTal amd PeyaAeg
diagopég Beppokpaaioag.

Mn xpnoipoTTolEiTe TNV UOAOKEPAIKT
EMOAVEID WG XWPO ammobrikeuang f oav
oavida KoTmG.

Xpno1yoTIoIEITE OVO KATTAPOAES KAl THYAVIQ
pe pnxavika emegepyaopéves faoeig. O
QIXUNPES OKUES TIPOKAAOUV YPATGOUVIEG OTNV
EMQAveIa.

Mn xpnoipoToigite OKeUn KaI KATOAPOAES aTTd
ahoupivio. To ahoupivio Tipogevei {nuid o
UOAOKEPALIKNA ETIQAvEIQ.

# __ Taxupéva gaynta
ptropolv va
Tpoeviicouy {nuid
OTNV UGAOKEPAWIKA
emQAveIa Kal va
TIPOKAAETOUV QWTIA.

Mn xpnoipotoleite
OKeEUN e KOiNeg
KUPTEG BACTEIG.

Xpnoiyotolgite Yovo
KOTOOpOAES kal
Yavia pe eTimedeg
Baoeig. Etol
e€00QaAiCeTe KaAUTEPN
HETAQOPA BeppoTNTAG.
Av n d1GpeTpog TG
kataapdAag eivar oAU
pikpr, 6a
KOTOVOAWVETOI GOKOTIO
evEpyEIQ.




XpAon Twv TAAKWY E0TIWV
4

1

3
1 HAekTpIKn €aTia payeipéuaTtog povou
KukAwpaTog 14-16¢K.
2 HAekTpIkn eaTia payelpéuarog dimAou
KukAwpaTog 21-23/12-14¢k.
3 HAekTpIKn €aTia payeipéuaTtog povou
KukAwpaTog 18-20¢K.
4 Ektetapévn nAekTpikn eoTia payeipéparog 17-
19/26-28¢k. eival AigTa guvIOTWHEVNG
OIOPETPOU OKEUWV TIPOG PN OE AVTIOTOIXES
€0TiEG agpiou.

KINAYNOZ:
Mnv a@rvere 0TTOI00ATIOTE QVTIKEIUEVD VO
¢@TOUV TTAVW OTNV TTAGKO €0TIWV. AKOpa

Kal PIKpG QVTIKEIUEVO OTIWG MIG GAATIEPT
pTropei va mpokaAéaouv {npid aTnv TAGKa
EOTIWV.
Mn xpnoipoTIoIETE TIAGKES EGTILV TIOU £XOUV
payioel. MTopei va epaael vepo amo Tig
PWYHES Kl VO TIPOKOAETEI BPayUKUKAWLA.
¢ TEPITITWON OTT0I0UdATIOTE €idOUG {NUIGG
0NV EMQAVEIT (OTIWG Ol OPATEG PWYHEG),
QTEVEPYOTIOINOTE AUETWS TN CUCKEUR Y10 VO
ehayioToToIfoeTe TOV Kivduvo
nAektpoTrAngiag.
H vahokepapikr TAGKa eaTiwy dIabETel Auyvia
Aeimoupyiag kai rpogidotroinTikr Evaeign Bepprg
eaTiag.
H mpoeidomoinTikr £vdeign Beppng eaTiag deixvel Tv
B€an TnG evepyNS €0TIOG PAYEIPEUATOS KAl TIAPOEVEI
QVOPEVN PETA TNV OTTEVEPYOTTOINGN TNG NAEKTPIKNAG
eotiag. Orav n Beppokpaaia g eaTiag
HaYEIPEPATOG TIEGEI WG Eva ETTITTEDO TIOU UTTOPE|
KATTOI0G va TNV ayyicel U TO XEPI, N TIPOEIBOTIOINTIKY
¢voeitn amevepyoroieital. Tuxdv avaBooBraipo g
TrpoeIdomoInTIKAG EvOeIgng Beppng eoTiag dev
amoreAei BAGRN.

01 Taxeiag BEppavang UAAOKEPOUIKES TIAGKES
9 E0TIV EKTIEUTIOUV EVIOVO QWG OTAV Eivall
evepyoTroinuéveg. Mnv koitadere 1o éviovo
Pwg.
Evepyotroinon Twv UOAOKEPUMIKWY EGTIWV
payEIpEPOTOG
l'1a va XEIPIOTEITE TIG UAAOKEPAUIKES EOTIEG
HOYEIPEPATOG, XPNTILOTIOINCTE TA QVTIOTOIXO
TARKTPa. METOKIVAGTE TO TIEPITTPOPIKO KOUWTTI
€0TIOg PAYEIPEPOTOG GTO AVTIOTOIXO ETTTIEDO yIa va
aTOKTAGETE TO £MOUUNTO ETTITIESO AYEIPEPATOG.

Eimedo
payeIpépaTo
Eimedo
payeIpépaTo

TIEVEPYOTTOINGTN TWV UXAOKEPAMIKWY ECTIWV

payEIpEPOTOG

TupioTe TO TEPITTPOPIKG KOUPTT NAEKTPIKAG €0TIOG

oTn 6¢on amevepyomoinong (Tavw).

Xpfion €oTiwv pe TOAAG THAMOTA

O1 eaTieg pe TOMG TuRPaTa EMTPETOUV TO payEipeua

pe diagopeTiko péyeBog okeuwv aTnyv idia eaTia.

Orav evepyotroinBolv autég o1 eaTieg, avaPer mpwra

TO EOWTEPIKS TUANA.

1. Tiava ahGEete v evepyr) DIAUETPO TNG ECTIAG,
YUPIOTE TO TIEPIGTPOPIKO KOUWTT EAEyXOU
OeCI60TPOYA.

2. Oa akouaTei éva "KAIK" KaBwg aMACel n akTiva

NG €0TIOC POYEIPEUATOC.
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Amevepyotroinon £0Tiwv TOAOTTAWY THNPATWY
1. Tia amevepyotoinan TG €0TIAG LaYEIPEPATOG,
YUPIOTE TO TIEPIGTPOPIKO KOUTTT
apiaTepdaTpo@a aTny Tavw Béon. Oha Ta
TUAMATA TNG EOT VEPYOTTOI00

I 12 3 2 1

1 Oéon 1
2 Oéon 2
3 ©éon 3

01 6¢0¢1g 2 kal 3 Twv EOTIWV PE TTOAG
TpApaTa Oev AciroupyoUv avegdpTnta.
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E Tpo1TOC XPAONG TOU YPOUPVOU
Fevikég TANPOQOpIES OXETIKA HE TO
YNOIHO YAUKWYV, TO YAGILO QaynTWV Kal
TO YNOIUO O YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!
O1 kautég emipdveleg Tpokalolv eykadparal

H guokeun pmopei va Bpiokeral g€ upnAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete Tig {ETTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, Ta aTOIXEID
B¢puavang kAtr. Kpardre Ta maudia pakpid!
Na xpnaoigoToleite TAvTOTE QVOEKTIKG OF€
BepudtnTa yavtia olpvou dtav ToToBeTEiTE
1 agaipeite aynté amd 10 PoUpVO.

KINAYNOX

Mpoaéxete dtav avoiyete TNV TOPTA TOU
(poUpvoU KaBwg propei va diaguyel aTude.
O arpdg mou Pyaivel ptropei va feparioel Ta
¥EpIa, TO TTPOOWTIO Kau/f Ta pdmia oag.

HpaKTlxsg oupBouAég yio yAoIpo YAukwv
Xpnaopotoigite kar@AnAoug avtikoAnTIKoUg
peTahhikoUg diokoug i avigToixa ahoupivévia
OKEUN A @OpUES OIAIKGVNG OVOEKTIKEG OTN
BeppotnTa.

+  XpnoIYOTIOIEITE ATTOTEAETUATIKA TO XWPO OTIG
UTTOd0XEG.

«  TomoBeTeite TN @OpPa WnoipaTog 0T peoaia
B¢an oTig UTTOBOXES.

«  EmA&Ge T owaoTh 6€on aTo golpvo Tpiv
avaweTe 10 GoUPVO A 10 YKPIA. Mnv aAaleTe T
8¢an omnv uTodoyr| 6Tav 0 PoUpvog Eival
(eaTo.

o NiompeiTe TV TOPTA TOU YOUPVOU KAEIDTH).

MpakTikég GUPBOUAES yia whaIPO OE Towi

+  TaamoteAéopara Tou payeipéuatog Ba ivan
KOAUTEPA av XpnoIKoTToIRCETE GE OAOKANPO
KOTOTIOUAO, YaAOTIOUAG Kail eyGAa KOPpATIa
KPEQTOG KAPUKEUPATA OTTWG XUPO AEPOVIOU Kall
palpo TTEPI.

o XpeidZovtar 15 €wg 30 Aetrtd epioadTepo yia
VO WAOETE KPEAG e KOKaAQ OE OUYKPIOT LE
id10u peyEBOUG KpEG XwPig KOKAAQ.

¢ OaTmpémel va uTohoyilete TepiTou 4 wg 5
AeTTdl xpdvo payeipépaTog avd ekarooTd
TIAXOUG TOU KPEQTOG,.

« Mera 1o payeipepa, a@roTe To KPEAS O€ NEEPia
0710 oUpvo yia Tepitrou 10 Aetrtd. ‘Etoi n
EOWTEPIKOI (wpoi poipadovTal opoidopea o€

6Ao 70 WnT6 KO Bev aTACoUV GTAV KOTTET TO
KpEag.

«  To yapi Ba mpémel va ToroBeTEiTaON OTN Peaaia
i oV KaTw B€an oTIg uTTOd0XES O OKEUOG
avBekTIKO g€ BepudTnTa.

MpakTikég gupuBoulés yia ywnaipo ot oxdpa

(YkpIA)

Orav whvete ag ykpIA kpEag, WAp! Kal TIOUAEPIKA, TO

@aynTa amokTolv ypryopa KAPE Xpwud, £XOuV

wpaia kpoUaTa kai 8ev aTeyvwvouy. Ta emimeda

KOpATIa, Ta GouPAdKIa Kar Ta AoukavIKa, aAAG kal

10 AaXavIKG e peyaAn TEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, OTTWG

ToudTES KOl KPEPPUdIa, gival 1diaitepa kataMnAa yia

Lpnomo o€ YKPIA.

KaTaveiyeTe 1o KOPPATIAN TTOU TIPOKEITC VOl
wnBouv aTn ouppdTivn oxXapa fi aTo TOWi e
OUpNATIVN OXAPa JE TETOIO TPOTIO WATE N
EMQAVEID TIOU KAAUTITETOI VA NV UTTEPPAIVEI
TO TTEPIyPANA TG AVTIOTAOTG.

«  TomobetAaTe TN GUpUdTIivn oxXapa fi T0 Sioko
wnaipaTog pe oxapa aTo emBuunTd eTTimedo
0710 PoUpVO. Av WIAVETE OTN GUPHATIVI OXdpa,
ToTroBeTrOTE TO BiOKO WnaiuaTog oY
Katwtepn 6éan yia T guAhoyn Twv Ay, O
diokog wnaoiparog rou Ba TomobeTnBei TpETE
va €xel PeyeBog ou KaAUTITEI AN TNV
EMQAVEIQ YnoipaTog pe T0 YKPIA. AuToS 0
Oiokog eVOEXETAI VO PNV TIOPEXETAI LE TO
mpoidv. MpoaBéaTe aTo dioko wnaiparog Aiyo
vepo yia va O1EUKoAUveTE Tov KaBapiaud Tou.

Ta 1p6@IUa Tou Bev eival katGAAnAa
Y10 WAOIHO OTO YKPIA TIPOKOAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnoIUoTIOIEiTE POVO TPOQIUA
TIou gival kat@AAnAa yia Tnv évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.
Mnv TotroBeTeiTe 10 PaynTd TTOAD
Tiow GT0 PAPI Tou YKPIA. AuT €ivail
70 10 {£0TO ONeio kal éva gaynTo
pe oAU AiTrog pmmopei va mdoel
QwTId.
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Tpoémog Xe1pioo0 TOU NAEKTPIKOU
@oUpvou
Emidoyn Beppokpaciog kai TpoTTou AsiToupyiog

1 2

1 MMePIOTPOPIKO KOUWTTi AEITOUPY IV

2 Mep1oTpoPIKG KoupTTi BepUOOTATN

1. PuByioTe 1o KoupTi Aermoupyiwv aTov emBuuntd
TpOTIO A€iToupyiag.

2. PubyioTe 1o Koupri @epy. °C oty emBupunT
Beppokpaaia.

» O @oUpvog Beppaivetal wg Tn pubuiouévn

Beppokpaadia kai KatoTiv diatnpei auTh T

Beppokpaaia. Kard m Bépuavan, n Auxvia

BepPOKPaATIag TTAPAPEVEI OVAHUEVT.

Amrevepyotroinon Tou NAEKTPIKOU @olpvou

l'upioTe TO KOUWTTI ASITOUPYIWV KalI TO KOUTTI

Beppokpaaiag otn BEon amevepyomoinang (Tavw).

Eival anuavtiké va TomoBetnei cwatd n gupudrivn

oxapa atn guppaTivn utodoxr|. H auppativn axdpa

Tpémel va eioaybei avapeaa oTig GUPUATIVEG

uTrodoX£G OTIWG QaiveTal OTNV EIKGVL.

Mnv a@roeTe T guppdTivn oxdpa va ivar oe magr

JE TO TTioW TOiXWHa Tou QoUpvou. MepdaTe Tn

OupudTivn 0XAapa OTO PTIPOCTIVE PEPOG TNG

uTrodoyn¢ kai aTabepotroifaTe Tn 6o Tou WE T

BorBeia TG TOPTAG yIa v OTTOKTAOETE KA

amodoan ykpIA.

(Alagéper avahoya e To PHOVTEAO TOU TTPOIGVTOC.)

Tporror AciToupyiag

H oe1pd Twv TpoTIWY ASIoupyiag TTou avagEpovTal
edw pmopei va dlagépel amod  diappuBpion aTo
TIPOIOV TIOU KOTEXETE.
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Top and bottom heating (Mévw ko kéTw
avtioTaon)

AeimoupyoUv n TIavw Kai n KaTw
avrioTaon. To @aynTé BeppaiveTal
opoidpop@a amoé Tavw kai kaTtw. MNa
Tapadelyua, nemAoyr ival
KOTAANAN yIa KEIK, YAukd C0png A KEIK
Kl OUVTaYEG payou O€ POPUES
wnaiparog. Mayeipepa pe éva dioko
povo.

Bottom heating (Katw avrtioToon)

Nermoupyei Pévo n katw avtiotaon.
Aermoupyia kar@AAnAn yia TriToa Kai
akoAouBo gepownaipo Tou eaynTol
aTmé T0 KATW PEPOG.

AuTi n AeiToupyia TpéTiEl va
XPNnoIyoTolgital Kai yia Tov EUKOAO
KaBapIopo e aTpo.

Fan supported bottom/top heating
(KéTtw/mévw avrioTaon pe uropondnan
AVERIGTAPQ)

o

AermoupyoUv n avw Kar Kamw
avTioTaon guv 0 avepioTAPAS (07O
Triow Toiwua). O Bepudg aépag
KOTavELETAI OPOIGOPPA aE OAO TO
(QoUpPVO TIOAU ypriyopa xdpn aTov
avepioTipa. Mayeipepa e Eva dioko
povo.

Operating with fan (AeiToupyia pe avepioTipa)

*,

O @oupvog dev BepuaiveTal.
AeiToupyei pévo o avepiaTripag (oTo
Triow Toixwua). KatdAAnAn Aeitoupyia
Y10 apy6 ETAywa KAaTEWUYEVOU
eaynTou € UIKpA Kouudmia oe
Beppokpaaia dwyatiou Kar yia
KPUWHO TOU JayEIpEPEVOU GaynToU.

Oepuodg agpoag
@ O Bepudg aépag Tou Bepuaivetar amd

No?

NV oW avTioTaon KaravépeTal
opoidpop@a ae 6A0 T0 PoUPVO TTOAU
ypriyopa xdpn aTov avepiaThpa.
Eival katdAAnAn Asitoupyia yia
payEipepa Twv @aynTwv 00g o€
O10QOopETIKA ETTiTIEdO OV UTTOdOXN
KQI OTIG TIEPITGOTEPES TIEPITITWOEIS
Oev amaiteital mpobEppavan.
KatdAnAo yia payeipepa pe ToAoug
diokoug.

AuTi n AeiToupyia TpéTiEl va
XPNnoIyoTolgital Kai yia Tov EUKOAO
KaBapIopo e aTpo.



"3D" function (Aerroupyia "3D")

AermoupyoUv n avw Kar Kamw
avTioTaon Guv n avTioTaon pe
utroPorBnan avepioTipa (oTo TTHow
Toixwpa). To gaynté Beppaiverar
OHOIGUOP®A KAl YPIYOPa aTT6 OAEG TIG
mAeupég. Mayeipepa pe éva dioko
povo.

Full grill (FkpiA duvaro)

SNAA

Nermoupyei 10 PeyGho ykpIA aTnv
opo@n Tou eolpvou. Eival 1pomog
KOTAAANAOG Y0 TO WAGIHO GTO YKPIA
HEYAAWY TTOCOTATWY KPEATOG,

+  TomoBethaTe KATW ATIO TNV
avTioTaon ykpIA pepideg
peyahou 1 peaaiou peyeBoug ot
owaoTn Béon oy uodox yia
YrOIUO YKPIA.

+  TupioTe 0 QaynTé Petd 10 WIco
XPOvo ynaiuarog.

Grill+Fan (FkpiA+Aépag)

A

s

H 10%0¢ wnaiparog ato yKpIA dev
eival T16go évrovn 600 e 10 TkpIA
duvard.

«  TomoBeTAOTE YIKPOU i peaaiou
peyéBoug pepideg aTn OwaTr
6¢an pagiou yia YraoIPo YKpPIA.

+  TupioTe 0 QaynTé Petd 10 WIco
XPOvo ynaiuarog.

Xpnion Tou poAoyiou Tou PoUupvou

12

23 4 5 6

4 8C0O

11 10 9 8 7

MAAkTpo PUBUIONG

20pBoA0 KAEIBWUATOG TTARKTPWY

20ppoAo Clock (PoAor)

Y0ppoAo évraang fxou e1domoinang (Evdéxeral
va Unv uTrapyel oTo dIkG oag TTPoidv.)
Z0pBoAo oIk. Aemoupyiag

MAAKTPO Zuv

MAAkTpo Meiov

20pBoAo ypagruatog xpbvou

20ppoAo Eidomoinang

20ppoAo End of Cooking Time (Qpa Aiéng)
20ppoAo Cooking Time (AiGipkeia)
MAAkTpo Program (Mpdypaupa)

0 péyioTog xpdvog yia piBpion Tou TEAoug
ng diadIkaoiag payeIpEUaTog eival 5 Wpeg
kai 59 AetTé.

To mpdypaypa Ba akupwbei ae TepiTTwan
dlakoTmg peuyarog. Mpémel va
ETAVATIPOYPAUATIOETE TO PoUpVO.

e

‘000 KkaveTe kaTOIEG PUBUITEIG, OTNV 086VN
Ba avaBoapBrvouv ta avtiotolxa oUUBoAa.
Mpémel va epipévere Aiyo yia va
evepyotoinBouv ol pubyioelg.

Io]

v Oev £xel yivel kapia pUBpion
HayeIpEPaTog, dev PTropei va puBIoTE N
péxouaa wpa.

©)

0 xpdvog Tou amopével Ba eupaviaTei av o

XPOVOG payelpEpaTog £xel pubuIaTel 6Tav

apxiel To payeipepa.

Mayeipepa pe puBuon Tou Xpovou payeipéPOTOS:

Mmmopeite va puBpiceTe T0 oUpvo WOTE va

oTapatioel aTo TéAog Tou KaBopiopévou xpdvou,

puBuidovTag 10 XPAvo payelpéuaTog aTo PoAd!.

1. EmAEge T%)\enoupvia VIO HOYEIpEHQL.

2. AyyigeTo 5 ¢wg 610U aTNV 086V EPPaviaTEi TO
oUpporo el Y10 70 XpOvo payeIpéuaToc.

3. PuBuioete T didipkeia payeipEPaTog pe T
TARKTpO / -

» » AQoU opIaTei 0 Xpdvog payelpépaTog, atnv 086vn

Ba epgavileTar ouvexwg 10 oUPPOAO ")i

4. TomoBeTtAaTE TO PayNTd EGT OTO POUPVO Kal
pubuioTe Tn Beppokpaaia e TO TEPIGTPOPIKO
koupTri Beppokpaaciag. To payeipepa 6a apyioel.

» O1av &kivaer To yayeipepa, atnv 086vn apxidel

avTioTpogn PETPNAN TNG SIAPKEING PAYEIPELATOS KAl

OAa Ta TuApaTa HEPOUg xpdvou aTo aUPROAO Eival

avappéva. H puBuiopévn SIApKEIa PayeIpéuaTog

umrodiaipeiTal o€ 4 ioa Pépn kai 6Tav TEAEIWVEI 0

XPovog ot kabe pépog, 1o aUpPoAo autol Tou PEPoug

oBrvel. ‘Etol pmopeite va kataAapete eUkoAa v

avahoyia TG UTTOAEITOUEVNG BIAPKEIOS MOYEIPEUATOS

WG TIPOG TN GUVOAIKF IGPKEID POYEIPEUATOC.

PUBmaon Tng wpag ARng payeipépatog o€

METOYEVETTEPN WPA:

Aol puBpiceTe TO XpOVO PayeIpEPATOG OTO

XPOVOLETPO, UTTOPEITE va puBuioeTe T At Tou

XPOVOU PaYEIPEPATOS OE LETAYEVEDTEPN WPA.

1. EmAEge T Aeimoupyia yia payeipepa.
Ayyigre To (& éwg 610U TNV 000VN EUPaVIOTET TO
oUpporo [~ Y10 70 XpOvo payeIpéuaToc.

3. PuBuioete T didipkeia payeipEPaTog pe T
TARKTpod / -

=

25/EL



» » AQoU £xel opiaTei 0 Xpovog payeipéuarog, aTnv

086vn Bt eppavideTar ouvexws o oUupoo 21,

4. AyyigeTo ® ¢wg 610U aTNV 086V EPPaviaTEi TO
apBoro= mou umroBnAGver TV Gpa Aqgng
payeIpEPaTog.

5. ThéoTe Ta TAAKTEa B /™=y 10t vor puBpioete v
wpa AEng payeipéuarog.

» AQoU opIaTei 0 Xpdvog payeipépatog, aTnv 086vn

8a epgavidoviar auveytg 1a aupora = kai 1

kabwg kal o empépoug xpovog Ba epgaviletal oy

086vn ouvexopeva. Agou Eekiviael To payeipeua, To
oluBoo ')i(ea TIaYel va eugaviZeTal.

6. TomoBetoTe T0 PaynTé péaa GT0 POUPVO KAl
pubuioTe Tn Beppokpaaia e TO TEPIGTPOPIKO
koupTri Beppokpaaciag. To payeipepa 6a apyioel.

» O XpovodiakoTI TG TOU PoUpvou utroAoyilel

auTtopaTa TNV WPA EVApENg apaIpwVTAG Th

Sidpkela paysipéparog oo TNV wpa Ang

payeipéparog ou pulpicare. O emAeypévog

TPOTIOC AcIToupyiag evepyoToieitar otav £xel pOaoe!

n wpa évapéng, kai o olpvog Beppaivetal aTn

pubuiopévn Beppokpaaia. Aiarnpei T Bepuokpaaia

auTr wg T0 TEAOG TNG BIAPKEING PAYEIPEUATOC.

» O1av &kivaer To yayeipepa, atnv 086vn apxidel

avTioTpogn PETPNAN TNG SIAPKEING PAYEIPELATOS KAl

OAa Ta TuApaTa HEPOUg xpdvou aTo aUPROAO Eival

avappéva. H puBuiopévn SIApKEIa PayeIpéuaTog

umrodiaipeiTal o€ 4 ioa Pépn kai tav TEAEIWVET 0

XPovog ot kabe pépog, 1o aUpPoAo autol Tou PEPoug

oBrvel. ‘Etol pmopeite va kataAapete eUkoAa v

avahoyia TG UTTOAEITOUEVNG BIAPKEIOS MOYEIPEUATOS

WG TIPOG TN GUVOAIKF IGPKEID POYEIPEUATOC.

7. AgoU ohokAnpw@ei n diadikaaia payeipépaTog,
oTnv 066vn Ba epgavioTei n évoeign «End»
(TéAog) kai Ba nyroer To orua g1domoinang.

8. To onpa eidotoinong Ba nxnoel yia 2 Aetrtd. Na
va BI0KOWETE TV NYNTIKA €10TT0INGN, OTTAG
mETE 0moI0dATTOTE TTARKTPO. H NYNTIKNA
e1domoinan Ba atayparioel kai Ba eppaviaTei n
TPEXOUGA WPA.

Av TTaTAoETE 0TT0100TTOTE TIARKTPO OTO
TEAOG TOU XPOVOU €100TT0INONG, O
poupvog Ba Eekiviiael TaAI T AeiToupyia
Tou. l'upioTe T0 KoupTTi Beppokpaaiog
kai 10 KoupTri Aeiroupyiag otn Béon 0"
(off) yio va oBAoeTe T0 oUpvo, WaTE va
QTmoTPATTEi N €K VEOU AEITOUpYia TOU
@oUPVOU KaTA TO TEAOG TNG
TpoeIdoToinaNg.
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Evepyotoinon Tou KAEISWHOTOG TTARKTPWY

Mmopeite va eummodioeTe T un e§ouaiodotnuévn

XPAaN TOU GOUPVOU EVEPYOTIOIWVTAG TN AEmoupyia

KAgidwpa TARKTpwY.

1. Ayyigre 10 322 éwg 6TOU EU@aVIOTET OTNV 086vN TO
oUppoAo (L.

» Z1nv 086vn Ba eppavioTei n évoeign «OFF»

(Avevepyn AciToupyiay).

2. Théote To TAAKTPO I yia val evepyoTrolrfioeTe To
KAgidwpa TTARKTPWY.

» Agou éxel evepyotroinBei To kKAeidwpa TTARKTpwY,

otnv 086vn epgavicetar n évaeign «Ony (Evepyn

Aeitoupyia) kai 1o GUPPOAO i) TTAPAPEVEI VAPUEVO.

Ta TARKTpa TOU QOUpVOU Bev Aeioupyolv

1AV €ival EvEPYOTIOINPEVO TO KAEIdWHO
MKTpwv. To kKAeidwpa TAAKTpwY dev Ba

aKupwOei o€ TEPiTTWON dIOKOTMG PEUPATOG.

o va orrevepyoTroINoETE TO KAEIdWHA TTARKTPpWY
1. Ayyigre 10 2= éwg 6TOU EUQAVIOTET OTNV 086V TO
oUppoAo I,
» Z1nv 066vn Ba epopaviaTei n évdeign «Onx» (Evepyn
Aeimoupyia).
2. AmevepyotroifaTe T0 KAEidwpa TTARKTpWY
TECOVTG TO TIAAKTPO ™=,
» Agou amevepyotroinBei 1o kASidwpa TAAKTpwWY Ba
eppavioTei n évdeign "OFF" (Amevepyomoinon).
PUBuan Tou pohoyiou e1dotroinang
MTopeiTe va XxpnoIPOTIoIRCETE TO XPOVOBIAKATITN TNG
OUOKEUNG Y10 OTTOIadATIOTE TIPOEIdOTIOINGN 1y
uTrevBUpIon TEPA a6 TO TIPOYPANKA HAYEIPEUATOC.
To pohdi eidomoinang dev £xel emidpacn oTig
AeiToupyieg Tou @oUpvou. XpnoIoTIoIEiTal HOVO WG
mpoeidomoinan. MNa Tapddelypa auté eival xpiaiuo
otav BEAETE va yupioeTe TO GaynTd aTO POUPVO Hia
opiopévn wpa. O xpovodiakdmTng Ba dwael pia
NXNTIKA €160TT0iNOT) GTO TEAOG TOU XPBVOU TTOU
pubuioTnke
1. Ayyigie 10 (2 éwg 610U EpQaVIOTET GTNV 08OVN TO
oULBONO .
O péyioTog xpdvog e1domoinang pTopei
va gival 23 wpeg kal 59 AeTTa.

2. PuBuioTe T diapkeia éwg Ty g1domoinon
XPNOIHOTIOIGVTAS Ta TARKTPG e / ™=,

a TTAAKTPO AgIToupyiag yia fixo
e1doToinoNng, TpéxouTa Wwpa,
(pwreIvOTTO 006VNG, KaI T TTAAKTPO
Bepuokpaaiag Ba TpETel va gival aTn
8¢an 0 (OFF-Amevepyotoinuévng
karaaTaong).




» MOAig puBpioTei o xpdvog e1domoinong, 1o
oUpporo £ Ba TIApaEIVEl QVOPEVO Kal 0 XpOVOG
e1domoinong Ba epgavierar aTnv 086vn.

3. Z10 T€A0g TOU Xpdvou £1d0TIoiNaNG, T0 OUUBOAO
£ 6o apxioel va avaPoaoprivel kai akoUyeTal
NXNTIKO Gipa TTPOoEIdoTToINaNG.

Amevepyorroinan g 1dotoinong

1. To onua eidomoinong Ba nxnoer yia 2 Aetrra. MNa
va BI0KOWETE TV NYNTIKA €10TT0INGN, OTTAG
METTE OTOI0OATIOTE TIAAKTPO.

» H nxnriki e1domoinon 6a oTapatioel kai 6a

EPQAVIOTE N TPEXOUTA WpA.

AkUpwon Tng NXNTIKAG &1d01oinang

1. Tiava akupwaoeTe Ty €1d0Toinom, ayyigre 1o ®
¢wg 61ou 0TV 086V eppavioTei To oUPBoAo

2. éaTe Kal KpaTAGTE TIATNUEVO TO TIAAKTPO "=
£wg 6Tou eppaviaTei n évoeign «00:00».

Oa epgaviaTei 0 xpdvog eidomoinang. Av
EXOUV OpIOTE] TAUTOXPOVA O XPOVOG
e100TT0INONG KaI 0 XPOVOG PayEIPEUATOG, TOTE
Ba epQavIoTE 0 TUVTOOTEPOG XPOVOG.

AM\ayn Tévou e18omroinang

1. Ayyigre 10 32 éwg 6TOU EUQAVIOTET OTNV 086vN TO
o UpPOAO I,

2. PuByioTe Tov emBupnTé fxo e1doTmoinang e Ta
TAfKTp e / -

3. Onjxog Tou éxete puBpioel Ba evepyotroinBei oe
o UvVTOMO XPOVIKO B1aaTna.

» O emeypévog fxog e1dotoinong Ba eppavioTei

omv 066vn wg "b-01", "b-02" fj "b-03".

AM\ayi TnG TPEXOUTAG WPG

l'a va ahGgeTe TV TPEXOUCA WPA TTOU EixXaTE

pubuioer 7dn:

1. Ayyigre 10 i éwg 6TOU OTNV 086VN EPOAVITTET TO
oUpporo (L

2. PubyioTe Tnv TPEXOUTT (pal piE T TAfKTPC
-

3. O xpovog ou £xete pubpioel Ba evepyorroinBei
o€ gOVTOlO XPOVIKO dIaoTNa.

Oikovopikdg TpOTTog AsIToupyiag

MmopeiTe va e§oIKOVOPNOETE EVEPYEID JE TV

OIKOVOIKI| A€IToupyia, puBuidovTag 10 Xp6vo

payeIpEPaTog aTo GOUPVO.

AuTi n AeiToupyia oAoKANpwvEl TO payeipepa e Tnv

eowTepIKr Bepuokpaaia Tou Qolpvou

QTTEVEPYOTTOIWVTAG TOUG BEPUAVTAPES TIPIV ATT6 TO

TEAOG TOU XPAVOU PayeIpEPATOC.

PUBian Tou oikovopikoU TpoTTou AsiToupyiag

1. Ayyigre 10 32 éwg 6TOU OTNV 086VN EPPAVITTET TO
oUppoAo eco.

» Z1nv 086vn Ba eppavioTei n évoeign «OFF»

(Avevepyn AciToupyiay).

2. EvepyomoinoTe v oikovopikA Aeitoupyia
ayyiZovtag To kAeidi

» Agou éxel evepyotroinBei To kKAeidwpa TTARKTpwY,

otnv 086vn epgavicetar n évaeign «Ony (Evepyn

Aeimoupyia) kar 1o GUPBOAO TTAPAPEVET AVAUPEVO.

ATmrevepyotroinon Tou OIKOVOUIKOU TPOTTOU

AerToupyiog

1. Ayyigre 10 3% éwg 6TOU OTNV 086VN EPPAVITTET TO
oUppoAo eco.

» Z1nv 066vn Ba epoaviaTei n évdeign «Onx» (Evepyn

Aeimoupyia).

2. ATevepyoTIoIfaTE TOV OIKOVOWIKO TPATIO
ayyidovtag 10 TTAAKTPO "=,

» Agou amevepyotroinBei 1o kASidwpa TAAKTpwWY Ba

eppavioTei n évdeign "OFF" (Amevepyomoinon).

Setting the screen brightness

(AUTO TO XAPOKTNPIOTIKOG EiVal TTPONIPETIKO.

Evdéxeran va pnv utrapyxel oTo S1k6 0ag TPOi6v.)
Ayyigre 10 i éwg 610U T0 d-01 i T0 d-02 i TO d-
03 eygaviaTei aTnv 086vn yIa T QWTEIVOTNTA
NG 086vNg.

2. PuByioTte Ty emBuunm ewtevotnTa ayYidovTtag
Tat TIAfKTPC e /-,

» O xpovog Trou Exete pubuioer Ba evepyotmoinbei o€

o UvVTOMO XPOVIKO B1aaTna.
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Mivakag Xpovwv payeipépaTog WAoo YAUKWY KOl QOyNTWY

O1 xpdvol oTov Trivaka auTév Exouv Yévo H 1n uTrodoxn Tou poupvou eival n KaTw
evdeikTIkG okoTd. O1 Xpdvol PTropei va utrodox 1.

D1agEpouv Aoyw Tng Beppokpaaiag, Tou
TIAXOUG Kl TOU TUTTOU TWV TPOQiwY, Kabwg
Kal avaAoya e TIG JayEIpIKEG 0ag
TIPOTIUATEIG.

Api8poi ASeooudp Tpog xpnon Tpomog Oéon Ogppokpagia Xpovog
diokwv AeiToupyiag oV (°C) HoyeipépoTog
utrodoxn (o€ Aemrral

dioko agupudrivn oxapa**

1-Aiokog yia yAuka {0ung* &) 1-3-5 180 35..45
3-Kavovikég Biokoc*
5-Babu rayi*

3-Kavovikoc diokoc*
5-BaBu rayi*

alavia vag UGAIVO/UETONAIKO -
digko 0pBoywvio TaWAK! THavW Of
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X )
pooxapioia Kkaromy 180 ... 19
(ohdkAnpn) /

digkol Kkaromiv 180 ... 190

Mivakag payeipéparog yia yedpara Sokipwv
Ta yebpara ae autov Tov TTivaka payeipéuatog apackeualovial ouugwva pe 1o EN 60350-1 yia va
O1EUKOAUVOVTaI T IVOTITOUTA EAEYXOU OTIC SOKIMES TOU TTPOIOVTO
ApiBpoi Ageooudp mpog xpnon Tpotmog Oéon otnv Oeppokpaaio Xpovog
Siokwv Aeaitoupy utrodoxn (°C) payeipépaTog
fog (o€ Aetrra

3 diokoi 1-Kavovikoc diokog* 12 1-3-5 150 35..50
3-Aigkog yia yAuka Counc*
5-Babu rapi*

Evag Z1poyyulr} Audpevn .goéppa 12 2 150 30..40
digkog diapétpou 26 cm TAVW O€
guppaTivn axapa**
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21pOYYUAGG Halpog

MnAémiTa Evag 6¢ pad ) 2
digkog HeTaAMIKOG Biokog Blapétpou
20 cm mavw ot guppdTivy

p
1-Z1poyyuhds paupog

HeTaAAIKOG Biakog BlapéTpou
20 cm mavw g€ gUppATIVN
oyapa™
4-21poyyUASG Halpog
HeTaMIKGG Diokog dlapéTpou
20 cm mavw ot Bioko yia

MpakTikég GUUBOUAES yIa YNGIPO KEIK

Av 10 KEIK gival TIOAD oTeyvd, auéroTe T
Beppokpaaia mrepitrou 10°C Kal YEIWATE TO
XPOVO payeIpéuaToc.

Av 10 KEIK €ivan uypd, xpnoipoToIaTe Aiyotepo
uypd 1 xaunhwaTe T Bepuokpaaia katd 10°C.
Av 10 KEIK gival TIOAU OKOUPO OTO TTAVW LEPOG,
TOTOBETATTE TO GE XapunAdTEPO TTiTEDO,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.

Av payeipeitnke KaAd eowTepikG aAG KOMGEI
e€wTepIKA, XpnoipoTroInaTe Aiy6TePO uypo,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.

HpaKTlxsg oupBouAég yia yRoipo YAukwy J0png

Av 10 YAUKO QNG givar IO aTeyVO, augRoTe
N Bepuokpaaia mepimou 10°C kai PeIwaTe T0
XPOvo payeipéuatog. Yypdvete 1a @UAa {UpNng
pe piyua amd yaha, Add, auyo kal yiaolpr.
Av 10 YAUKO {UpNG Xpe1adetal oAU xpdvo yia
va wnbei, mpoaégTe 1o TaY0g Tou yAukoU {uung
TIoU €x€Te TIOPACKEUATE! dev utrepPaivel T0
BaBog Tou TawIOU.

Av n mavw TAEUpa Tou YAukoU CUpng
EepownBei aMG To KaTW PEPOG BEV EXE
payelpeutei, Befaiwbeite 6T n TOGOTNTA
oGAToag TTOU £XETE XPNOILOTIOIATE! YIO TO
yAukd Coung dev gival TOAD peyaAn oTo kdTw
pépog Tou yAukoU. MpoaTradhoTe va poipdoete
N 0GATOO OPOIOPOPPA aVAPETT OTIG GTPWOEIG
NG GUHNG Y101 OHOIGHOPPO EEPOYRTILO.
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Mayeipelete 10 YAukO {0pNG aUp@wva Pe Tov
poTIO Kail T Beppokpaaia Tou avagépovral
ooV Trivaka pJayelpéuarog. Av To KATw PEPOG

€€akoAouBei va pnv wrveral apkerd, v
€MOEVN Popd TOTTOBETAOTE TO € pia BEon
XapnAdTEPQ GTO QOUPVO.

MpakTikég GuPPOUAES yia payeipepa Aayavikwv

Av TeAeIoouv Ta uypd aTO TIATO AaYVIKWY
KaI OTEYVWOEN TIOAU, TOTE JayeIpéYTe TO OE
OKeUOG We kammdaki avTi yio Tawi. Ta kAEIoTa
okeln diatnpoly Ta uypd Tou TTIATOU.

Av éva midro Aayavikwy dev payeipeleTal,
BpdoTe Ta Aaxavika amd TpIv A TTapacKeUaaTe
Ta 0QV QayNTO yia ouvTApnan o€ BAla kal PETd
TOTTOBETACTE TO OTO POUPVO.

Tpo1og XpRONG TOU YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!

KAgivere Tnv TOpTA TOU POUPVOU OTAV YIVETE
JE YKPIA.

O1 KauTég emipaveleg Pmopolv va
TpokaAéoouv eykaldpatal

Evepyotroinan Tou ykpIA
1.

2.

3.

lupioTe To KoupT AcrToupyiwv de€idaTpoPa aTo
emOuuntd auuBoAo MkpIA.

Kardmv emiAégre v emBupnT Beppokpaaia
YKPIA.

Av amaiteital, TpoBepudaveTe yia TEpiTIoU 5
Aemrd,

» AvaBer n Auyvia Beppokpaaiog.
Amrevepyotroinon Tou yKpIA

1,

[upioTe 1o KoupTi Aerroupyiwv aTn Béan Off
(Amevepyotroinan) (Tavw).



Ta 1p6@IUa Tou Bev eival katGAAnAa
Y10 WAOIHO OTO YKPIA TIPOKOAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnoIUoTIOIEiTE POVO TPOQIUA
TI0U €ival kat@AAnAa yia Ty évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.
Mnv TotroBeTeiTe 10 PaynTd TTOAD
Tiow GT0 PAPI Tou YKPIA. AuT €ivail
70 10 {£0TO ONeio kal éva gaynTo
pe oAU AiTrog pmmopei va mdoel
QwTId.

Mivakag xpovwv payeipépaTog yio yKpIA
WYAaIHOo pe NAEKTPIKO YKPIA

Tomog Tpogipiou Ategoudp mpog xprion @éon otV ZuvigTwyevn Beplokpacia Xpovog
utrodoxn (°cy* ynoiparog pe
A

Ppuyaviopévo Tuppdrivn oxépa e 1.3 ehdy.
wyi *

Ta yebpara ae autov Tov TTivaka payeipéuatog apackeualovial ouugwva pe 1o EN 60350-1 yia va
BIEUKOADVOVTOI TO IVOTITOUTO EAEYXOU OTIC DOKIPES TOU TIPOIGVTOG

Tumog Tpogipiou Agegoudp mpog xprion O¢éon atnv Oeppokpagio (°C) Xpovog
utrodoxi payeipépaTog (o
AemrTé mwep.

EPTESAKIC upaTIVY oXapa ...35 ehay.
(Hooxapl) - 12 250/max

31/EL



zuvinpnon kai gpovrida

Fevikég TAnpo@opieg

H diapkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba aunei
Kai n ouyxvémnta Twv mpopAnudTwy Ba peiwbei av To
Tpoidv kaBapiletal g€ kavovikd dlooTriuaTa.

KINAYNOZ:
ATOOUVOEDTE TN GUCKEUR ATIO TV
popodoaia pelaTOS JIKTUOU TIPIV

EeKIvAOETE Epyacieg ouvtpnang kai
kaBapiopo0.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

KINAYNOZ:
AQAVETE TN HOVAdA VO KPUWOEN TIPIV TNV
kaBapioeTe.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

*  KabapiCete 10 TPOiGV OXOAAOTIKG PETA OTIO
KaBe xprion. Me Tov Tpdmo autéd Ba eival o
€0KOAN n aTTopaKpuUVaT KATCAOITTLWY
payeIpEPATOG, OTTOPEUYOVTag va Kaolv Ty
emmopevn eopd tou Ba xpnaipotoinbei n
OUOKEUN.

o Aev amarmolvTar €191k KaBapIoTIKA TIPoidvTa
yia Tov kaBapiopo Tou TPoidvTog. I'a va
kaBapiceTe 1o TIPOIdV XpnaipotoIfaTe XAiapd
vepd e uypo TAUTipaTog, £va pakako Travi f
O@OUYYAp! Kal GKOUTTIGTE TO JE Eva aTEYVO
Travi.

«  Navra e&ao@ahileTe 6T oKouTTi(ETE GXOAAGTIKA
OAa Ta mAeovalovTa uypa ETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTriCeTe Gueaa kaBe uypd TTou TuXOV
XUBei.

* Mn xpnoigooieite KaBapIoTIKA TTPOiIGVTA TTOU
mepIEXouv 00 i xAwpivn yia va kaBapiceTe Ti
avogeidwreg em@daveieg kai T Aapn.
XpnoiyomoinaTe éva paAakd mavi pe uypd
aTmopPUTIAVTIKS (TTou dev Xapddel) yia va
kaBapioeTe auTa Ta Pépn oKOUTTICOVTAG Ta,
aMG TpoaEgTe va aKouTTICETE TIPOG Pt

KaTeubuvan.
H emaveia umopei va umoaTei {nuid amd
0pIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KaBapIaTIKG
UNIK.

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.
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Mn XpnoIHOTIOIEITE ATHOKOBAPIOTES VIO TOV
9 kaBapIopo Tou TTPOIOVTOG YIaTI UTTOpET £T01

va TTPoKANBei nAekTpoTrAngia.

KaBapiopdg Tng AGKAG E0TIWV
YoAOKEPOIKN EMPAVEIA

ZKOUTTIOTE TNV UOAOKEPAIKN EMQAVEID e KpUO vepod,
TTPOTEXOVTOG VA NV AQACETE KaTaAoITIa
KaBapIoTIKG KOl OTEYVWOTE LE Eva JaAakod Travi. Ta
KOTGAOITTa PTTOpOUV va TIpokaAégouv nuid aTny
UOAOKEPOIKN ETIQAVEI TNV ETIOHEVN Gopd Trou Ba
XPNoIhoTroInGei n TTAGKa ECTIWV.

Aev TTpETEl O€ KOO TEPITITWON va {OveTe Ta
KaTaAorTa Tou £xouv &pabei Tavw oty
UOAOKEPAUIKA EM@AVEIQ UE KUPTEG AeTTidES, aUppa
TPIWiPaTOog 1 TTapduoia PEaal.

AoaipéaTe TIG KnAideg aAaTwy aoBeaTiou (KiTpIveS
KnAideg) pe epmropika diaBéoipo péoo agaipeang
aNATWY A PE YIKPR TTOTOTNTA PECOU aPaipEanS
alaTwy aofeaTiou, drwg EUdI 1) Xupd Acpoviou.

Av n emoedaveia givar évrova Aepwpévn, amAwaTe T0
KaBapIoTIKG G Eva GOUYYAPI KOl TIEPIPEVETE WG
6tou amoppopnBei kahd. Karémiv kabapioTe Ty
EMEAveIa TG TTAAKAG 0TIV E Eva eAa@pd uypd
Iavi.

a gaynTa pe Baan m faxapn, OTWG KPEUQ
6 kal gipoI, TTpEmel va kabapilovral Gueoa,
WPIG VO TIEPIUEVETE VO KPUWOEI N ETIPAVEIQ.

AMIWG, N uaAoKEPaPIKA ETIPAVEID UTTOPET VO
UTIOOTER POVIUN NWIG.

Me Tov kaipd umopei va rapatnpnbei eAagpo
tebwplaoya og emMaTPWOEIS 1) o€ GAQ €idn
emoaveiwv. Auté dev emmpeddel T Aeiroupyia Tou
TTPOIOVTOG.

To EeBwplaopua Twv XpWHATWY Kai 01 ASKESES aTNV
UOAOKEPAIKA EMQAVEIQ EiVaI PO KAVOVIKT
kataaTaon kar x1 BAGBN.

KaBapiopodg Tou mivaka eAéyxou
KaBapidete Tov mrivaka eAéyxou kai Ta TIEPIOTPOPIKA
KOUpTTIA e Eva uypd Travi Kal GTEYVWIVETE JE
oKOUTTIOHA.

V 10 TPoidv oag di1abéTel
KOUNTTIG TTEPITTPOPIKG KOuuTNId EAEYXOU, pnv
O aQaIpEiTe yia va KaBapioeTe Tov Trivaka
ehéyyou.
O mivakag eAéyxou utropei va utroaTei {nuid!




KaBapiopég Tou polpvou

Mo va kaBapioete To TAEUPIKO ToiXwHa(AI0@EPE!

avéAoya pe To povTéAo TOU TTPOIGVTOS.)

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EiVal TTPONIPETIKO.

EvdéxeTan va pnv utrapyxel oo 51k 0ag TPOi6v.)
AQaIpéTTE TO PTIPOCTIVO TUAKA TOU TIAEUPIKOU
mAaioiou TpaBwvTag 1o o€ dietBuvan avtiBen
aTré TOU TOIXWUOTOC,

2. AgaiptaTe 10 TAEUPIKO TAQiTI0 TIAfPWG

~ TpoBwvTag T 10 é

XWH
(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EiVal TTPONIPETIKO.

Evdéxeran va pnv utrapyxel oo Sikd 0ag TPoiov.)
Ta eowTepIKa TAEUPIKA TOIXWHATA (A) KaI/f TO TIoW
Toixwpa (B) Tou TPoi6vTOG pTTopEi va gival
KOAUPPEVO e KaTaAuTIKG audATo. Ta KaTaAuTIKG
TOIXWHOTA £XOUV EAAPPWG JOT XPWHA Kal TTOpwdn
em@avela. Ta KataAuTikd ToIxwPaTa ToU oUpvou
dev pémel va kaBapiCovTarl. Xdpn aTn didmpnTn
dopr| TOUg, 01 KATOAUTIKEG ETTIQAVEIES ATTOPPOPOUV
NiTin kai 6Tav €xouv KOpEOTEi e AiTrog, T6TE apyiCouv
va yuaAifouv. Z& auTh TV TIEPITITWAT) GUVICTATAI VO
avTikaBioTaTe Ta eGaptipara.

EUkoAog kaBapiopog pe aTud

E¢aogahiel elkoho kaBapiopo emeidr| o1 puTTol (TTou

Oev EXOuv TIaPApEVE! Y10 TIOAU KaIPO) JOAOKWYOUV

pe Tov aTud TToU GXNUATICETaI GTO ECWTEPIKG TOU

@oUpvou Kai pe TIg aTayoveg vepol Trou

OUTIUKVWVOVTQI TIAVW OTIG ECWTEPIKES ETTIGAVEIES

TOU QOUpPVOU.

1. AgaipéaTte 6Aa Ta ageooudp péoa atmo T0
QoUpVvo.

2. Pigre 500 ml vepd oTov dioko Tou goupvou Kal
ToT0BETAOTE TOV digKo aTn delTepn GXApPa ToU
poupvou

3. PubuioTe 10 @oupvo oTtoug 0koAn Acroupyia
kaBapiopol pe atud kai va Tpéel atoug 100 ° C
yia 25 Aemrd.

4. Avoi€te Tv TTOPTO KOl GKOUTTIOTE TIG ECWTEPIKES
EMQAVEIEG TOU QOUPVOU g Eva eEAappPa uypd
o@ouyydpl fi Tavi.

5. Tava kaBapioete Toug eTmiovoug pUTroug,
xpnoigomoifaTe xAlapd vepd pe uypd
TAugipaTog, Eva paAakd Travi f apouyydp Kai
OKOUTTIOTE JE Eva aTeYVO TIavi.

Karé n S1dpkeia Tg Aeimoupyiag
9 eUKoAou kaBapiopoU e arud, 1o vepd 1o
oTroio £xel ToroBeTNBET OTOV BigKO YIa

VO JOAGKWOEI TIG GUTTWPEUMEVES
eha@pég amoBEéaeig/akabapaies péoa
oTov BdAapo Tou polpvou Ba g&aTuioTei
ka1 Ba oupTiukvwOei péoa otov BaAapo
TOU (OUPVOU KOl OTO EGWTEPIKO TCAYI
TOU (OUPVOU KOl ETTOUEVWG MTTOPET VOl
oTéEel vePO OTAV QVOIVETE TNV TTIOPTA TOU
(QOUPVOU. ZKOUTTIOTE KOl ATTOOKPUVETE
TO QUUTTUKVWUA VEPOU QUETWG MONIG
QvoigeTe TNV APTA TOU POUPVOU.

KaBapioTe TRV OpTQ TOU POUpPVOU.

l'a va kaBapioeTe TR TOPTA TOU POUPVOU,
XpnaipgomoinoTe XAapd vepd e uypd TTAUCIPOTOG,
¢va PaAakd avi i aeouyyapi yia va kabapioeTe T0
TIPOIOV KOl GKOUTTIOTE TO € EVal OTEYVO TTAVI.

Mn xpnoipoTolgite akAnpa kaBapioTIKG

POoidVTa TIOU XaPAZouv I QIXuNPES
LETOANIKEG E00TPEG yia TOV KaBapiopd Tng
TopTag TOU PoUpvou. AuTA Ta €idn PTTOpPOUV
va XOapagouv TNV ETIAVEIQ Kal VO
KATAOTPEWOUV TO YUQAI.
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A(pcupwn NG TOPTUG TOU PoUpVOU
Avoiére T pmrpooTiviy TopTa (1).

2. Avoiére Ta KMTT 070 TTEPIBANMA TwV HEVTETESWY
(2) aTn 6e€1G ka1 aTNV apIoTEPr) TTAEUPG TNG
PTTPOCTIVAG TIépTAG TECOVTAG T TIPOG TO KATW
OTTWG deiyvel

eIkéva

1 Mépta

2 MmAokdpiopa pevieaé(kAeioT BEan)
3 ®oupvog

4 MmAoképiopa pevieaé(avoixTh BEan)

3 Memmvncm N PTTPOCTIVA TIOPTA WG TO PECO Tng
6|06poung Tng

4. AQaIpEaTE TN PTIPOCTIVA TTOPTA TPARWVTAG TNV
TTPOG Ta TTAVW yIa va TV eEAeuBepwoeTe aTmod TO
Oe€I6 KaI TOV OPIOTEPD PEVTEDE.
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a Bripara Tou ekTeAéaTnkav atn diadikagia

9 agaipeang Ba mpémel va ekteAeaTolv o€
avTioTpogn O€Ipd yia va emavaromodemBei n
mopta. Mnv Eexaoete va kAgioeTe Ta KAITT G0

TIEPIBANHQ TOU pEVTEDE OTAV EYKATATTAOETE
AN TRV TTOPTO.

A@aipeon Tou eowTePIKOU TOMIOU
mopTag

(AUTO TO XAPOKTNPIOTIKOG EiVal TTPONIPETIKO.
Evdéxeran va pnv utrapyxel oTo S1k6 0ag TPOi6v.)
To eowTtepIkd T¢AWI TNG TOPTAG TOU YOUPVOU ITTOpPE
va aaipebei yia va kabapioTei.

1. Avoitre Tnv TTpTa TOU POUPVOU.

2. TpaPrére Tpog 1o PEPOg 0Og Kal aPaIPEDTE TO
TAAOTIKG £apTNUA TTOU €ival OTEPEWEVO OTO
TIAVW TUARO TG UTTPOCTIVAG TIOPTA.

3. Omwg Beixvel n €IKGVa, AVUWWOTE TO TTIO
eowTePIKO TCau1 (1) ehagpd aTnv KatewBuvan A
kal paPrre 1o £¢w oTnv KarewBuvan B.

1 To o eowtePIkG TCaWI
2*  Eowrtepikd 1O (EVOExETOI va unv uTTapyEl aTO
dIKG oag Tpoidv.)



7.

Av 10 TIp0i6v Gag B106ETEl ECWTEPIKG TCAYI;
EmavaldBete Ty idia diadikaaia yia va
QQAIPETETE TO EOWTEPIKO TCAWI (2).

To TpwTo BrAa yIa TV ETAVACUVAPHOAGYNON
NG PTG €ival va Tomobetnei To delTepo
eowTePIKO T¢au (2). TommoBetoTE TN
AoSotunpévn ywvia Tou 1{apiol woTe va
otnpicerar om Aofotunuévn ywvia Tng
TAaoTIKAG UTTOdOXIS. (Av TO TIPOIGY GG
B106¢€Tel eowTEPIKG TCAI: ). To ECWTEPIKS TCApI
(2) pémer va TomoBeTBei péoa otV TTAAOTIKN
uTrod0Yr KOVTa 070 0 ETWTEPIKS TCAI (1).
Orav TomobeTEiTe T0 M0 E0WTEPIKG T¢AW (1),
BePaiweite 611 n TUTTWPEVN TTAEUPA TOU TCaWIOU
avTiKpiel To eowTEPIKG TCAWI. Eival anuavTiké n
KATW ywvia Tou 10 M0 E0wTEPIKOU T¢apI0U (1)
va £8pader péoa oTnv KATw TTAACTIKNA UTTOd0XT).
Zmpwére 10 MAaoTIKG £dpTnpa TTPOG TO TIAGITI0
€wg 610U aKoUaTEi 0 fiX0g "KAIK".

AVTIKATAOTAGT TOU AQUTITAPO TOU
poUpvou

KINAYNOZ:
Mpiv avTikataoTAOETE TN AGUTTa TOU
poUpvou, Befaiwbeite 0TI N CUTKEUR EXEI

amoauvdedei amd 1o pedpa SIKTOOU Kal EXEI
KpUWatel, yia va amo@UyeTe ToV Kivouvo
nAektpoTrAngiag.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

2€ auTOV TOV PoUPVO, XPNTILOTIOIEITAN
AQUTITA PAG TTUPAKTWOEWS ME 10X0 PIKPOTEPN

amé 40 W, Oyog pikpoTepo amd 60 mm,
diGpeTpo pikpdTepn amd 30 mm A Aduma
ahoyovou pe mpica Tou G9, 10%0
pikpdTePn amd 60 W. O1 Aautrmpeg eival
kar@AAnAol yia Aeiroupyia o€ Bepokpaaieg
avw Twv 300 ° C. O AauTrmpeg oUupvou
pTropouv va AngBouv amod
E¢ouaiodotnuévoug Avrirpdowoug ZEpBig
1 TEXVIKG e GdeIa.

H 6¢an Tou wTIaTIKOU PTTOPET VO SI0pEPEI
QT TOU OXMATOG.

H Aauma ou xpnoipoTolgital g€ auth
9 ouakeun dev gival kataAANAN yia QuTiopo

OIKIOKWY XWpwv. H TpoBAeTouevn xpron
auTtAg TG AduTag eival va fonBa 1o xpAam
va BAETEI Ta TPOPIMAL.

O1 AGuTTEG TIOU XpNaIWoTIoIo0VTal € QUTA T
OUOKEUN TIPETTEN VAl Eival AVOEKTIKEG O€

aKPaiEG PUOIKEG TUVBRKES OTIWG
Bepuokpaaieg mavw amd 50 °C.

Av 0 @oUpvog aag givar E§0TTAITHEVOS PE
OTPOYYUAO QWTICTIKO:

AmroouvdéaTe T guokeun amd To dikTuo
peduarog.

2. Mepiotpéwte 10 yudAivo KGAupPa

apICTEPOOTPOPA VIO VA TO OPAIPEDETE.

Av n Auyvia Tou @oUpvou oag givar T0TTou (A)
OTTWG OTNV EIKGVO TIAPOKATW, AQAIPEDTE TN
TIEPIOTPEPOVTAG TN OTTWG QaiveTal OTNV EIKOVA
Kai avTikaraotiaTe Tn. Av givai TUtrou (B),
TPABACTE TN KaI aQaipEaTe TN OTIwg GaiveTal
oTnV €IKOVA Kl AVTIKOTAOTAGTE .

4. TomoBeTAaTe T0 YUdAIVO KAAUPLOL.
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E AvrigeTwirion mpoBAnudrwy

diapkeia g Aermoupyiag. >>> Aurd Oev eivai BAGPN.

To mpoiov exmrepmrel yetaAhikole Bopufouc kata 'rn" %pyavan m lpui,n

«  Ortav 1o petaANika pépn BeppavBoulv, prmopei va dlaaTtaholv kai va TpokaAéaouv 86puBo. >>> AuTd

- leveivai BAaBn.

To mpoidy Bev Aerroupyei.

«  Haogdheia peGuarog SikTdou eival kapévn 1y amevepyotoinuévn. >>> EAEYETe TIC aopdAeies aTo
Kouri aogaAeiwy. EQv eival amapaitnro, avrikaraaTiaTe 1 EMAVEVEQYOTTOINTTE TIC.

*  Tomipoidv dev Exer ouvdeBel o (vsuwpévn) ipia. >>> EAEyETe TV aUVOEDTN TOU QIC.

«  Ehamwparikég Aautmpag. >>> Avr/Karaarnare 10 Aaurrripa.
«  'Exel Siakorei T0 psuua >>> EAEyére av urrdpyel pedua. EAEyETe Tic aopdAeies oo kouri
{ £7al, QVTIKATAQTHOTE 1) ETTAVEVEQYOTIOINOTE TI AOPAAEIES.

O poupvog Sev Beppaiver

o DNevéyer puBuioTein
Bepokpacia e 1o mANKTpo/kouuTi Asiroupyiwv kai/ly Ogpp. °C.
¢ Ze PoviEha e§omAIoEVa e XPOVODIaKATITN, Sev Exel pUBIOTET 0 XpovodiakdTTg. >>> PuBuiaTe tnv
wpd.
(Ze Tpoi6VTa E POUPVO UIKPOKUMATWY, O XPOVOBIOKATITNG EAEYXEI HOVO TO POUPVO UIKPOKUPATWY.)
«  'Exel Siakotei To pedpa. >>> EAEyéTe av UITC(p)(EI pevua. EAsyfre TIC aafpaAs/sg aro Kouri
A

oupyia kai/j n Bepuokpaaia. >>> Pubiote T Asitoupyia kai

Ynnpge Biakotm pedarog. >>> PUBIiaTe TNV wpa / ATTEVEQYOTTOIRATE T GUCKEUN Kal
EVEPYOTTOINATE TNV TIAAI

V TTOPG TNV EQAPHOYI TwV 0dNYIWY TG
evaTNTaG QUTAG, dEV PTTOPEITE VO
ammokataoTAoETE TO TPORAAUA, TOTE

oupBouAeuTEiTE TOV dEIOdOTNWEVD
avTIpéowTo 0EPPIS f TO KATAoTHA GTTIOU
ayopdoate T0 TTPOidV. Z€ Kayia TepiTTWon
unV ETIXEIPATETE VA ETITKEUAOETE PHOVOI 0QG
¢va rpoidv TTou Trapouaiadel BAGRN.
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NOAYETYAQ KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAETHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAT ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZIH

H eralpala MAP.ZEITANIAHE AE. oag euxop:o-rsu yia Ty npotiynon nou BeiEare avopd(ovrag TIG
ouoKeués beko kal oag napéxal TOV NAPAKATe) XpOvo swunanc ané mv nuspounvla ayopag Toug. Av pgoa
oty Bidpkeia TG EYYUNONG i OUOKEUN 0GG XPEIGUTE! EMOKEUN, MNOPETE va evnuepwBeiTe yia Ta
eEouaioBornpéva service and To TAEPWVIKG kévTpo TG eraipeia pag oto iitpwvo 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA GOYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOIYEKEYEZ - ZKOYNEZ 2 XPONIA
ONOMATENONYMO ATOPASTH...ccccomsvsomins e AP, ETTYHZHZ

AP, TIAPAZTAT, ATOPAZ....

AIEYOYNZH MONTEAD ZYZKEYHZ o oossrsscsssmsmisssmsssis s

ZEIPIAKOZ APIOMOY XYZKEYHZ...,

THA: HMEP/NIA ATOPAZ

IMPATIAA & YNOTPADH NOAHTH,

AP, EMTYHIHZ

AP, TTAPAZTAT, ATOPAZ...ocovmvmmvimssirsissnsssssssssns

ONOMATENONYMO ATOPAZTH. . c.cccoovcvmmmenminenns MONTEAQ ZYEKEYHE vvvinvirsrirrreinisisssasisssmansnrine

ZEIPIAKOE APIOMOZE ZYEKEYHI ..o

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAZ
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OPOI KAI NPOYMOOEZEIZ IZXYOX THE MAPOYZHZ EFTYHEHE

1. Io va 1oxtel n napoloa yyunon 8a npéner va oupnAnpwlolv nAGPWE Kai va unoypagolv SEOVTKE pe
@povrida Tou neAdm kan ta BUo pipn G gyyinong. To andkoppa via Ty etapeia Ba npéner va
TaxudpounBei HE ouoTTEéVn EMOTON) ) Va NPookounBel oTa ypageia e sraipeiag pag (NoAboTulo
Kapaiag T.0 1402 , T.K.64003) £vrdg 10 nuepav and vy nuepopnvia ayopag,

2. H £pyooTaoiakn Eyyunon KOAUNTEN TOV XPOVO MOU QvaypapeTal OTov OXETIKG NIVAKa yia KGBE ouokeun,
kGBe avwpaAia f BAGBN nou OQEIAETAI ANOKAEIOTIKA OF KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1) EAGTTWHATIKO
€EapTNMA TNG OUOKEUNG. H anokardoTaon TneG BAGRNG YivETAl evieAds Swpedv 31 TG aviKaTaoTaons
1 EMOKEUAS TOU gAaTTWHATIKOY EEapTRNaTOS 6 Kapia nepinTuon Sev NPoPAEnETal n avrikardoracn
NG OUOKEUNG. O KATavVaAWTAG OQEAE pe BIKEG Tou SaNAveS va Nae TV OUOKEUR OTO KOVTIVOTEPD
£EOUOIOBOTHUEVD Service TG ETAIPIac.

3. H graipeio pag Siarnpel 1o Sikaiwpa va kaBopilgr Tov TPONO KAl TONO £MOKEUNG Twv PAABOY KaTd TNV
andAun kpion g .

4. H eyyinon dev koAOrrer PAGBe nou ogeidovrar dpeca 1y dupeca oe apédeia , napdhempn , Kok
eyKATAOTACN KAl NdonG GUosWE EntUBOON O CUCKEUR and [N eEouctoBotnpéve ouvEPYEIo , Kakn
XPRON KAl EANINA OUVTAPNON NG ouokeunc, Eniong n eraipela pag dsv euBlverar yia BAGBES nou
OQEIAOVTON 0€ KUK NAEKTPIKT OOVOEDT) 0e TAOT SIOPOPETIKA and TV AVaypagOpEVn oTn Nivaxida Tng
QUOKEUNG , OE N YEIWHEVO PEUHATOBOTN N OE PETABOAEG TNG TAONG. MG KOADWEL TG £yyinong Sev
oupngpiaapBavovTal Ta elBpaucTa EEAPTAMAT ONKG EVBEIKTIKA OVAQEPOUPE (YUAMVEG KOt MATOTIKEG
EMQAVEIEG , AUXVIEG K.,

5. H eyylinon napéyeral Npog Tov apxXIkG ayopacTr) Kal ITKUEN and Ty npepopnvia ayopdac Tng CUOKEUNG.

6. H napoloa eyyinon npeng va ouvodeleral ond TIHOAGYIO 1 SEATIO NGVIKAG NRANONG 1 GOTOAVTIYPaPO
aurol.

ANOQUYETE TNV GAACINOT TG EYYUNONG Kai TG Mvakiag pnTpaou nou BPIoKETal OTo Niaw PEPOE TG
CUOKEUNG.

DUAIETE TNV EYYUNON Kal PETA TV MEN TG,
IpooKOWiaTE Ty 0 KABE aitnua yid ENOKEVN,

fPOZOXH
SE NEPINTOQEH NOY AEN ZTAAEL H KAPTA EITYHZEQE ENTOZ 10 HMEPQN ZTHN ETAIPETA AEN
IEXYEIL H EFTYHZH THX ZYZKEYHZ NOY EMNIAEZATE

SERVICE AEYKQN ZVIKEYQN
ROHNA 210 7116649 | GEEEANONIKH 6047424384
MAKPHE ®QTIOS 6932366733 | FIATOYPHE 1. K SIA O.E, 6936065106
HATPA 2610 640810 | BOAOE 22410 94130
XOPMIIAS NIKOAAOE 6932 437700 | NAGYMIAHS TEQPTIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TIOVIIAS XPHETOS 6945 306990 | NATAZOYAHS KONSTANTINOE 6932 587473
SERVICE THAEOPALEQN ~ HIF
AGHNA 210 8836512 | GEZEAAONIKH 7310 429239
MANQAOTIOYAQS. FEQPIOS SAMIOS. NAPAIXOL
AIATPA 7610 622388 | BOROE 3431630113
HAIONIOYAQZ AHMHTPIOS MAPTAPITOYAHZ GEQAQPOS

G o = - = -

nrox. :
XQPOL
I'PAM f MOY
nap, SEITANIAHE AE.
NOAYETYAO KABAAAX
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Liidzu, vispirms izlasiet $o lieto§anas rokasgramatu!

Cienijamais pircgj!

Paldies, ka izvélejaties Beko produktu. Més ceram, ka 1 iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodrosinas vislabakos rezultatus. Tadé| lidzam pirms §is iekartas izmanto$anas ripigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arf nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

§imbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
' bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdeg$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzés izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanémusas atbilstoSu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar So iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

Nekada gadijuma nelieciet
masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko dalu
parkarSanu. Tas izraisis iekartas
darbibas traucejumus.
UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslégi ir novietoti izslegta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.



Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebus atbildigs
par problémam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadiSanas, apkopes,
tinSanas un remonta laika to
jaatvieno no baroSanas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedz&jam vali
lidzigi kvalificétam personam.
Izmantojiet tikai tabula “Tehniskas
specifikacijas” noradito
savienojuma kabeli.

lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,

vai ar fikséta elektroinstalacija
ieblvetu sledzi.

e Krasns izmantoSanas laika tas
aizmugureja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais
savienojums nepieskaras
aizmugurejai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.

¢ Neiespiediet stravas vadu starp
Krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.

e Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificetiem specialistiem.

e Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

e Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

e BRIDINAJUMS: Si igkarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni

nedrikst atrasties iekartas tuvuma,

ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

e Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
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Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.

e Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskaré ar karstam virsmam var
aizdegties.

e Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

e Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

e Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

e Nekarsgjiet cepeskrasni aizvértas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

e Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tiesSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.

e Neizmantojiet asus tirnsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.

e |erices tirSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

6LV

(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz stiep|u
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
ot svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (Ludzu, skatiet attelu

———

Nelzmantojiet iekartu, ja priek&&jo
durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.



Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.
leklajiet cepamo papiru édiena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila rezgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarsanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperaturu. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

lekarta ir janovieto tieSi uz gridas.
To nedrikst novietot uz pamatnes
vai paaugstinajuma.
BRIDINAJUMS: Ar taukiem un ellu
gatavota édiena atstaSana uz
ieslégtas plits bez uzraudzibas var
izraisit ugunsgreku. NEKAD
neméginiet nodzest uguni ar

udeni, bet izsledziet iekartu un
nosedziet liesmu, pieméeram, ar
vaku vai ugunsdzésamo segu.
UZMANIBU! Ediena gatavoanas
process ir jauzrauga. Atras édiena
gatavoSanas process ir jauzrauga
nepartrauki.

BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas risks!
Neglabajiet lietas uz ediena
gatavoSanas virsmam.
BRIDINAJUMS: Ja virsma ir
ieplaisajusi, izsledziet iekartu, lai
izvairitos no iespejama stravas
trieciena.

Sildvirsmas stikla saplisanas
gadijuma veiciet talak minétas
darbibas. Nekavejoties izsledziet
visus deglus un citus elektriskos
sildelementus un atvienojiet ierici
no baro$anas avota.
Nepieskarieties ierices virsmai.
Neizmantojiet ierici.

Siiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar aréja taimera vai
atseviSkas talvadibas sistémas
palidzibu.

Tvaika spiediens, kas izveidojas
del mitruma uz plits virsmas vai
katla apaksa, var izraisit katla
izkustesanos. Tade| parliecinieties,
ka katlu apak$a un plits virsma
vienmer ir sausa.

BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai lietoSanas
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instrukcijas ka piemerotus
noraditos plits virsmas aizsargus
vai iekarta integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemeérotu aizsargu
lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.

Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

rikojieties Sadii.

e Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

e Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

e NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

e Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

e UZMANIBU! ST iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavoSanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, pieméeram,
telpas apsildisanai.

e So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka art
sakarsesanai.

e Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies
nepareizas izmantoSanas vai
apiesanas rezultata.
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e Krasns var tikt izmantota édiena
atlaidinasanai, cepSanai,
apcepsanai un griléSanai.

Bernu drosiba

* BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

e [epakojuma materiali var bat
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speéléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.

e Flekiriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet beérniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
speleties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas

nekadus priekSmetus, pec kuriem

berni varétu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sedet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.

Atbrivosanas no vecas iekartas

Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta atbilst ES EEIA direkfivas (2012/19/ES)

prasibam. Sis izstradajums ir markéts ar elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

SIiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un



piemeroti otreizejai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu savak$anas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
paSvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES direkfivas par bistamo
vielu ierobeZoSanu elektroniskaja un elektriskaja

aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.
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H Vispariga informacija

Parskats

Prieksgjas durvis
Rokturis
Apaksgja atvilktne
Panna

Stieplu plaukts
Vadibas panelis

< NS, TN GG RN
- = © o ~
- o

Degla plaksne

Ventilatora motors (aiz terauda plaksnes)
Lampa

Grila sildelements

Plaukta stavoki

2 3 4 5 6
Bridinajuma indikators
Termostata lampa
Funkciju parslegs
Vienkontiira elektriska plitina Aizmugures kreisa
puse

5 Divkontdru elektriska piitina PriekSpuses kreisa
puse

6 Digitalais taimeris

7 Vienkontdra elektriska plitina PriekSpuses laba
puse

8 lzvelkama elektriska plitina Aizmugures laba puse

9 Termostata parslegs

10/LV



lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atskiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var
nebit paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

Lietotaja rokasgramata

2. Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepeSiem.

—_

3. Paplate konditorejas izstradajumiem
Lietojama tadiem konditorijas izstradajumiem ka
cepumi un biskviti.

4,  Grila rezgis

Lietojams apcepSanai un sautejuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novieto$anai uz vélama plaukta.

Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plauktu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmugurée eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.
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Tehniska specifikacija

Argjie izméri (augstums/platums/dzilums) 850 mm/600 mm/600 mm

Aizmugures kreisa puse Vienkontira elektriska plitina

PriekSpuses laba puse Vienkontira elektriska plitina

60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apaksgjo un augséjo
sildelementu vai karseSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemerojams).

Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi $adai prioritizacijas sistémai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo$ana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavosana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apakséja sildelementa un ventilatora izmantoSana, 5 - Aug$éja un

apaksgja sildelementa izmanto$ana.

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uziimém vai dokumentacija
iepriek$eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegUtas laboratorijas
kvalitati. apstaklos, athilstosi attiecigajiem standartiem.

Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
apstakliem, §is vértibas var atSkirties.

tteli Saja rokasgramata ir shematiski un,
iespéjams, precizi neatbilst jlisu produktam.
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K] Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstosi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. RaZotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievieno$anu elektrotiklam ir atbildigs pats

klients.

BISTAMI:

Siiekarta jauzstada atbilstosi visiem vietéjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.
BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami

bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.
Bojatas iekartas var radit risku jlsu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas nepaliek nozimiga
gaisa sprauga, ieteicams $o iekartu uzstadit uz
izturigas pamatnes un nodroSinat, lai tas kaja
neiegrimst paklaja vai miksta gridas seguma.
Virtuves gridai jaspéj izturét iekartas svaru, ka ari
trauku, katlu un édiena svaru.

£
— € o
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e Tovarizmant ,
jaatstaj minimalais 400 mm atstatums virs
sildrinka un 65 mm atstatums sanos starp
iekartu un jebkuru sienu, starpsienu vai bufeti.

e Tas var tikt izmantots arf atseviSki novietotam
iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750
mm.

e (¥)Javirs plits ir jauzstada nostcéjs, tad
uzstadiSanas augstumu skatieties plits nosiiceja
razotaja noradijumos par uzstadisanu (min.
augstums ir 650 mm).

e S7ir 1. Klases iekarta, tadé| var tikt novietota ar
aizmuguri un vienu sanu pie virtuves sienas,
virtuves mebelém vai jebkura izméra aprikojuma.
Virtuves mebeles vai aprikojums otra puse drikst
bt tikai tada paSa vai mazaka izmera.

e Jebkuram virtuves mebelém, kas atrodas lidzas
iekartai, jabut karstumizturigam (min. lidz
100 °C).

DroSibas kede

Ja jisu izstradajumam ir divas dro§ibas kédes(2).

Lai iekarta nevarétu zaudet lidzsvaru, ta janostiprina ar

krasns komplektacija ieklautajam divam droSibas

kedém.

Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet aki (1) pie

virtuves sienas (6) un, izmantojot fiksacijas mehanismu

(2), pievienojiet pie aka droSibas kédi (3).

Akis stabilitates nodroginaganai

Fiksacijas mehanisms

DroSibas kede

CieSi piestipriniet kedi plits aizmuguré

Plits aizmugure

6 Virtuves siena

Ja jasu izstradajumam ir viena droSibas kéde(1).
Lai ierice nezaudétu lidzsvaru, ta janostiprina ar
cepeskrasns komplektacija ieklauto drosibas kedi.

[ N O R
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Izpildiet zemak noraditas darbibas, lai nostiprinatu

StabilizejoSajai kedei ir jabt tik 1sai, cik vien
as ir praktiski iespéjams, lai izvairitos no
krasns saskieb$anas uz priekSu, pa diagonali
un saniski.

Plitis stabilizejosa kede ir bez spraugas balstena

ievietoSanai.

UzstadiSana un pievieno$ana

lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi valsti

pienemtajiem noteikumiem par uzstadisanu.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldétavam. lekartas izstarotais siltums
palielinas dzeseSanas iekartu energijas
patérinu.

e lekartair janes vismaz divam personam.

e |ekarta ir janovieto tiedi uz gridas. Ta nedrikst tikt

novietota uz pamatnes vai paaugstingjuma.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
[durvim un/vai roktura. Var tikt bojatas durvis,

rokturis vai enges.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam vertibam atbilstoSu mazgabarita
blokesanas sistému. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemeét kvalificétam
elektrikim. Masu uznémums nebus atbildigs par
bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.
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BISTAMI:

lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
tikai pilnvarots un kvalificéts specialists.
lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baro$anas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Preteja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas noraditi uz
iekartas tipa uzlimes. Atkariba no iekartas tipa,
tehnisko pamatdatu plaksnite ir redzama tad, kad
atvertas durvis vai apakSéjais vaks, vai ari ta atrodas
uz iekartas aizmuguréjas sienas.

lekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vértibam, kas
noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saisfits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet $o
iekartu no stravas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

> >

B

Pievienojiet baro$anas kabeli.

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietéjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un
kontaktdaksa, piesledzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdaksas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tie$a veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

Ja baro$anas kabelis neietilpst iekartas
komplektacija, tad, ieverojot noradijumus kabela
shema, pie iekartas japievieno baro$anas kabelis,
ko varat izvéleties tabula (Tehniska specifikacifa,
Lappuse 12) atbilstosi elektroinstalacijai jisu maja.
Ja nav iespgjama atvieno$ana no baroSanas avota
visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas
ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,
linijas droSibas sledzi, sledz&ji) visos polos, un Sai
iericei Ir jaatrodas lidzas plitij (tomer ne virs tas)
athilstoSi IEE noteikumiem. So noradijumu

—_



neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas darbibas
problémas un izstradajuma garantija var tikt atzita par
nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar noplides
stravas aizsargsledzi.

2. Ar skravgriezi atveriet spailu bloku.

3. levietojiet baroSanas kabeli caur kabela skavu zem
spailes un nostipriniet to pie galvena korpusa ar
integréto skravi uz kabela pieslégvietas.

4. Savienojiet vadus athilstosi komplektacija
ietilpstoSajai diagrammai.

Vienas fazes Divu fazu
220/230/240V AC 380/400/415V AC

* Vara tilta slégums

380/400/415V AC

5. Pec vadu savienoSanas aizveriet spailu bloka vaku.
6. Novietojiet baroSanas kabeli ta, lai tas nepieskaras
iekartai un netiek saspiests starp iekartu un sienu.

Dro§ibas apsverumu dé| barosanas
kabelis nedrikst bat garaks par 2 m.

Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.

Piits kaju noregulé$ana

Trauki var kustéties dé| vibracijas izmantoSanas
laika. No 8im bistamas situacijas var izvairtties, ja
iekarta ir novietota taisni un viena limeni.

Savai paSa drosibai, lidzu, nodroSiniet, ka
iekarta atrodas viena limeni, noreguléjot Getras
kajinas iekartas apaksa, tas pagrieZot pa kreisi
vai labi un novietojot viena limeni dar darba
virsmu.

Pedeja parbaude

1.

Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Parbaudiet elektriskas funkcijas.
Atbrivosanas no vecas iekartas

Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatem, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plakojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
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[l sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupiSanu

Si informacija jums palidzes izmantot iekartu ekologiski

un ekonomiski.

Gatavojiet edienu cepeskrasni tumsas krasas un
emaljetos traukos, jo tas nodrosinas labaku
siltuma vadiSanu.

Pirms édiena gatavo$anas ieprieks sasildiet
cepeskrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba.
Ediena gatavo$anas laika bieZi neviriniet
cepeskrasns durtinas.

Ja vien iespé&jams, méginiet cepeSkrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot édienu novietojot divus traukus ar édienu
uz grila rezga.

Ja jums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeskrasns jau bis
karsta.

Varat ietauprt elektroenergiju, izslédzot
cepeskrasni dazas mindtes pirms édiena
gatavo$anas beigam. Neatveriet cepeskrasns
durvis.

Pirms saldétu édienu gatavoSanas tos atlaidiniet.
Ediena gatavo$anai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot édienu bez vaka,
elektroenergijas patéring var bt 4 reizes liglaks.
[zvélieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmer izvélieties edieniem
piemeérota izmeéra katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.
(Gatavojot édienu uz elektriskajam plits virsmam,
izmantojiet katlus ar plakanu pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodro$inas labaku
siltuma vadi$anu. Varat ietaupit lidz pat 1/3
elektroenergijas.

Traukiem un katliem jabat piemeérotiem édiena
gatavo$anas zonam. Trauku vai katlu apaksai
nevajadzetu bt mazakai par sildplaksni.

Ediena gatavo$anas zonam un katlu apak$am
vajadzétu bat firam. Netirumi samazinas siltuma
vadi$anu no édiena gatavoSanas zonu uz katla
pamatni.

llgaka ediena gatavoSanas laika gadijuma
izsledziet ediena gatavo$anas zonu 5 lidz 10
mindtes pirms édiena gatavo$anas laika beigam.
Izmantojot atlikuSo siltumu, varat ietaupit lidz pat
20% elektroenergijas.

Informaciju par energoefektivitati saskana ar ES
66/2014 var atrast produkta specifikacija, kas
pievienota produktam.
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Sakotneja izmantoSana
Laika iestafi$ana

Regulesanas laika attiecigie simboli mirgos
displeja.

Nospiediet taustinus i/ |ai uzstaditu laiku, cikos
pirmo reizi tiek pieslégta cepeskrasns.

Ja izmantojat modeli ar skarienvadibas
iespéjam, vispirms pieskarieties pie £ un péc
am izmantojiet taustinu oo o estatity
dienas laiku.

Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties pie simbola (5,
péc tam nepieskarieties nevienam taustinam un
pagaidiet 4 sekundes, lai apstiprinatu.

1 23 4 5 6

e A

12 11 10 9 8 7

1 Reguléanas tausting

2 Taustinu blokéSanas simbols

3 Pulkstena simbols

4 Bridinajuma skaluma signali (Jusu ierice ta var
nebdt piegjama.)

Eco reZima simbols

Plus tausting

Minuss tausting

Laika iedalas simbols

9 Bridinajuma simbols

10  Ediena gatavo$anas laika beigu simbols
11 Ediena gatavo$anas laika simbols

12 Programmas tausting

Ja sakotnéjais laiks nav uzstadits, pulkstenis

9 saks skaifit laiku no 12:00 un tiks paradits
simbols (. Péc laika iestatisanas sis simbols
nozudis.




Elektroapgades traucejumu gadijuma pareiza

laika iestatijumi tiek atcelti. Tie janoregule
atkartoti.

lekartas pirma ftiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firianas materiali.
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SuKIiti un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarséSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 mindtes un pec tam
izsledziet. Sada veida tiks nodedzinati un nofiriti jebkuri
razo$anas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var biit karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot edienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. lzvélieties statisko poziciju.

4. Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 20.

5. Darbiniet cepeskrasni aptuveni 30 mindtes.

6. lzsledziet cepeSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns
izmantosana, Lappuse 20

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. lzvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila

izmantosana, Lappuse 27.

Darbiniet cepe$krasni aptuveni 15 min(tes.

|zsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,

Lappuse 27

o~

Sakotnéjas izmanto$anas laika iekarta var
paris stundas dimot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
véedinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas raduSos dimu un smakas
ieelposanas.
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B Phits virsmas 1zmantosana

Vispariga informacija par édiena nebidiet to, bet paceliet un nolieciet vélamaja

édiena gatavoSanas zona.

gatavosanu Padomi par stikla keramikas virsmam
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar . S_tikla keramik_as virsma ir kartstL_JmizturT_ga, un
vairak vienu treSdalu ellas. Ellas I|e|_a tempe__raturz_is starplba_ 0 ne_letekme_. "
sakarsaanas Iaiké'neé'tstéjiét plits e Neizmantojiet stikla keramikas virsmu priekSmetu

virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta
ella rada aizdeg$anas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar Gdeni!
Kad ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzesamo segu vai mitru dranu.
Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu dro$ibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.

Pirms ediena cepSanas vienmér to labi nosusiniet
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms
cep8anas parliecinieties, ka saldeta partika ir
pilnigi atlaidinata.

Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas
sakarseSanai.

Novietojiet pannas un kastrolus ta, lai to rokturi
neatrodas virs piits virsmas un netiek sakarséti.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus traukus, kas
var viegli sakiebties.

Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslégtam
ediena gatavosanas zonam. Tie var tikt sabojati.
Ediena gatavo$anas zonas izmanto$ana bez
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. Pec
édiena gatavoSanas pabeigSanas izsledziet
édiena gatavoSanas zonas.

Ta ka iekartas virsma var bt karsta, nelieciet uz
tas plastmasas un aluminija traukus.
Nekavejoties nofiriet no virsmas visus $os
izkususos materialus.

Sadus traukus nevajadzetu izmantot ari édiena
glabasanai.

Izmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu
apaksu.

levietojiet kastrolos un pannas atbilstoSu édiena
daudzumu Tédejédi jUs izvairisieties no
tiriSanas.

Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai
pannu vakus.

Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas édiena
gatavo$anas zonas centra. Kad velaties parvietot
kastroli uz citu ediena gatavoSanas zonu,
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turéSanai vai ka grie$anas virsmu.

e [zmantojiet tikai kastrolus un pannas ar
mehaniski apstradatu apakSu. Asas malas var
saskrapét virsmu.

e Neizmantojiet aluminija traukus un kastrolus.
Alummus bOJa stikla keramikas virsmu.

. Izlijis ediens var sabojat
stikla keramikas virsmu
un izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet traukus ar
ieliektu vai izliektu
apaksu.

[zmantojiet tikai
kastrolus un pannas ar
plakanu apaksu. Tas
nodroSina labu siltuma
vadisanu.

Ja kastrola diametrs bus
parak mazs, tad tiks
velti téréta energija.

Plits virsmu izmantoSana

1

3

Vienkontiira elektriska plitina 14-16cm
Divkontdru elektriska plitina 21-23/12-14cm
Vienkontiira elektriska plitina 18-20cm
lzvelkama elektriska plitina 17-19/26-28cm ir
saraksts ar ieteicamo katlu diametru, kadu
vajadzetu izmantot uz attiecigajiem degliem.
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BISTAMI:

Nelaujiet uz plits virsmas nokrist nekadiem
priekSmetiem. Plits virsmu var sabojat pat
nelieli priekSmeti, piem., sals traucins.
Nelietojiet ieplaisajusas plits virsmas. Caur
plaisam var izsukties tdens un izraisit
Issavienojumu.

Jebkada veida virsmas bojajuma (piem.,
redzamas plaisas) gadijuma nekavéjoties
izsledziet iekartu, lai lidz minimumam
samazinatu elektriskas stravas trieciena risku.

Stikla keramikas virsma ir aprikota ar darba
apgaismojumu un karstas virsmas bridinajuma
indikatoru.

Karstas zonas bridinajuma indikators norada
izmantotas ediena gatavoSanas zonas vietu un turpina
degt lidz §is ediena gatavo$anas zonas izslegSanai.
Kad édiena gatavoSanas zonas temperatiira samazinas
[idz tadai, kad tam var pieskarties ar roku, bridinajuma
indikators izsledzas. MirgojoSs karstas zonas
bridinajuma indikators nav hojajums.

Atri sakarsto$as stikla keramikas virsmas péc
ieslegSanas izstaro spilgtu gaismu.
Neskatieties spilgta gaisma.

Stikla keramikas édiena gatavoSanas zonu
ieslégSana

Stikla keramikas édiena gatavo$anas zonas lieto$anai
izmantojiet édiena gatavo$anas zonas taustinus.
Parvietojiet diena gatavoSanas zonas parslégu lidz
attiecigajam limenim, lai panaktu vélamo édiena
gatavoSanas limeni.

€diena
gatavoSan

sasildisa | varisana,
na nostadinasa

na a,
cepSana

sasildisa | variSana, édiena
na nostadinasa | gatavoSan
na a,
cepSana

Stikla keramikas édiena gatavoSanas zonu

izslegSana

Pagrieziet sildrinka parslégu (augseja) pozicija

[ZSLEGTS.

Ediena gatavo$anas daudzsegmentu zonu

izmantoSana

Ediena gatavo$anas daudzsegmentu zonas lauj gatavot

édienu viena un taja paa ediena gatavo$anas zona,

izmantojot dazada izméra kastrolus. Aktivizejot Sis
édiena gatavoSanas zonas, vispirms iesledzas iek$éja
édiena gatavoSanas zona.

1. Lai mainitu akfivas ediena gatavoSanas zonas
diametru, pagrieziet parslégu pulkstenraditaju
kustibas virziena.

2. Ediena gatavoSanas zonas radiusam mainoties,
atskaneés Klikskis.

Ediena gatavo$anas daudzsegmentu zonu

izslegSana

1. Laiizslégtu ediena gatavo$anas zonu, pagrieziet
sildrinka parslégu pulkstenraditaju kustibas
virziena Iidz (aug$ejai) pozicijai. Visi ediena

12 3 2 1
1 1. pozicija
2 2. pozicija
3 3. pozicija

Ediena gatavosanas multisegmentu zonu
2. un 3. pozicija nedarbojas atseviski.
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[ Krasns izmanto$ana

Vispariga informacija par cepSanu,
apceps$anu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var biit karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot edienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplistoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kitku cepS$anu

e |zmantojiet metala Skivjus ar piemeérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Péc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.

e Novietojiet cepamo veidni plaukta vid.

e Pirms krasns vai grila ieslégsanas izvélieties
pareizo plaukta pozciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
titara vai liela galas gabala ierivéSana ar merci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavo$anas veiktspéju.

e (Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 minGtes
ilgak neka tada paa izmera cepetis bez kauliem.

e Katram galas hiezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Pec ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minutém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par griléSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri k|st

brdni, iegust jauku garozinu un nekltst sausi. Ipasi labi

piemeroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.
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e |Zkartojiet grilejamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepeSpannas ar stieplu grilu ta, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmériem.

e |evietojiet stieplu plauktu vai cepeSpannu ar grilu
vajadzigaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu
plaukta, ievietojiet cepeSpannu apakséja pozicija
— tadejadi cepeSpanna nok|ls tauki.
levietojamas cepeSpannas izméram jabt tadam,
lai nosegtu visu grileSanas apgabalu. Sada
cepeSpanna var neb(t ieklauta izstradajuma
komplektacija. Lai cepeSpannu bitu vieglak firtt,
ielejiet taja nedaudz udens.

A\

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un

taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmantoSana
Izvelieties temperatiiru un darba rezimu

1 2

—

Funkciju parslegs

2 Termostata parslegs

1. Novietojiet funkciju pogu iepretim vélamajam
darba rezimam.

2. Novietojiet temperattras pogu iepretim vélamajai
temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperatdrai un

saglabas to. Sakarseé$anas laika temperatiras lampina

deg.

Elektriskas krasns izslegSana

Pagrieziet funkciju pogu un temperatras pogu izslégta

stavokiT (uz augsu).

Stieplu grila pareiza novieto$ana uz stieplu plaukta ir

oti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu

plauktiem, ka paradits attéla.

Nelaujiet stieplu grilam athalstities pret krasns

aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu idz plaukta

priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai

panaktu labu grila veiktspéju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)



Darba reZimi

Seit redzamo darba rezimu seciba var atskirties
atkariba no jusu iekartas izkartojuma.
Augséjais un apak$gjais sildelements

Darbojas augsgjais un apaksejais
sildelements. Partika tiek vienlaikus
sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kukam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautejumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apak$gjais sildelements

O,

Darbojas tikai apaksgjais
sildelements. Tas ir piemeérots picam
un secigai partikas apbrininaSanai no
apaksas.

tirSanai ar tvaiku.

Apakséjais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

ventilatoru

%

Darbojas augsgjais un apaksejais
sildelements, ka ari ventilators
(aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

lzmanto$ana ar ventilatoru

#

Krans nav sakarsusi. Darbojas tikai
ventilators (aizmuguréja siena).
Sasaldéta granuléta partika tiek Iéni
atlaidinata istabas temperatdra un
pagatavotais édiens tiek atdzeséts.

Karsé$ana, izmantojot ventilatoru

Notiek karsesana, tas laika izmantojot
ventilatoru (aizmuguréja siend).

Ar ventilatora palidzibu karstais gaiss
tiek vienmerigi sadalits visa krasni.
Lielakaja dala gadijumu iepriekSeja
sasildiSana nav nepiecieSama.
Piemérota édiena gatavo$anai
daZados plauktu limenos. Piemérota
édiena gatavoSanai uz vairakam
paplatem.

So funkciju jaizmanto ari vieglai
tiriSanai ar tvaiku.

"3D" funkcija

Darbojas augsgjais un apaksejais
sildelements, un notiek karsé$ana,
tas laika izmantojot ventilatoru
(aizmuguréja siena). Partika tiek
vienmerigi un atri pagatavota no
visam pusém. Ediena gatavoSanas
laika izmantojiet tikai vienu paplati.

Pilns grila reZims

NAA

Darbojas lielais grils krasns griestos.
Tas ir piemérots liela galas daudzuma
grileSanai.

e Novietojiet lielas vai vidgja
izmeéra porcijas uz plaukta
pareizaja limeni zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Grils + ventilators

AV

o

Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna

grileSanas rezima laika.

e Novietojiet nelielas vai vidgja
izmeéra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.
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Cepeskrasns izmanto$ana
1 2 3 4

5 6

) ) eCco

SR e B P R

Pl 2 o @

12 11 10 9 8 7

Regulesanas tausting

Taustinu blokéSanas simbols

Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu ierice ta var
nebdt piegjama.)

Eco reZima simbols

Plus tausting

Minuss tausting

Laika iedalas simbols

Bridinajuma simbols

10  Ediena gatavo$anas laika beigu simbols
11 Ediena gatavo$anas laika simbols

12 Programmas tausting

Maksimalais eédiena gatavo$anas beigu laiks,
ko var iestatfit, ir 5 stundas un 59 min(tes.
Elektroapgades traucejumu gadijuma

programma tiks atcelta. Jums ir atkartoti
jaieprogramme krasns.

o N O o SN ow o =

(e}

eicot iestatjumus, pulkstena displeja mirgos
attiecigie simboli. lestatijumi stasies speka péc
sa briza.

Ja ediena gatavoSana nav iestatita, tad nevar
iestatit pareizu laiku.

Ja, sakot gatavoSanu, ir iestatits gatavoSanas
laiks, tiks paradits atlikuSais gatavoSanas
ilgums.

Gatavo$ana, uzstadot gatavoSanas laiku;

Varat uzstadit cepeskrasnij automatisko izslégSanos

iepriek$ uzstadita gatavoSanas laika beigas.

1. lzvélieties édiena gatavo$anas funkciju.

2. Pieskarieties &, kamér displeja tiek paradits
gatavo$anas laika simbols |‘)f.

3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem =i / =

» » Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti bus redzams simbols =1 un laika atskaite.
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4. levietojiet Skivi krasni un iestatiet temperattru ar

temperatiras pogu. Tiks sakta édiena gatavoSana.
» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta
gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas
bis iedegusas. lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits
Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas
simbols tiek nodzésts. Tadéjadi ir viegli saprast
atliku$a gatavoSanas laika proporciju.

GatavoSanas beigu laika iestatiSana velak;

Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas taimeri varat

noradit planoto gatavo$anas beigu laiku.

1. Izvélieties édiena gatavo$anas funkciju.

2. Pieskarieties (5, kamér displeja tiek paradits
gatavo$anas laika simbols =,

3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem = / =

» Kad gatavoSanas laiks ir iestafits, displeja iedegsies

simbols P,

4. Pieskarieties (), kamér displeja tiek paradits
gatavoanas beigu laika simbols =

5. Nospiediet taustinus = /= lai uzstaditu
gatavo$anas beigu laiku.

» Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti biis redzams simbols M un simbols =,

un laika atskaite. Kad tiek sakta gatavoSana, simbols
= pazid.

6. levietojiet Skivi krasni un iestatiet temperattru ar
temperatiras pogu. Tiks sakta édiena gatavoSana.

» Krasns taimeris aprékina gatavo$anas sak$anas

laiku, no iestatita gatavo$anas beigu laika atnemot

gatavo$anai nepiecie$amo laiku. Kad pienak
gatavo$anas sakSanas laiks, tiek aktivizéts atlasitais
darbibas rezims, un krasns tiek uzsildita lidz iestatitajai
temperatirai. T temperatiira tiek saglabata lidz &diena
gatavoSanas laika beigam.

» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta

gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas

bis iedegusas. lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas

simbols tiek nodzésts. Tadéjadi ir viegli saprast

atliku$a gatavoSanas laika proporciju.

7. Péc gatavoSanas procesa pabeig$anas displeja
tiek paradits "End", un taimeris atskano audio
bridingjumu.

8. Audio bridinajums skan 2 minutes. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam. Signals
vairs neskangs, un tiks paradits pasreizéjais laiks.



Ja nospiedisit jebkuru taustinu audi
bridinajuma beigas, cepeskrasns atsaks
darboties. Lai noverstu cepeskrasns
atkartotu ieslégSanos péc bridinajuma
signala beigam, pagrieziet temperattras
un funkciju klokus "0" (izslegts) pozicija.

Taustinu blokesanas aktivizeSana

Varat aktivizet taustinu blokéSanas funkciju, lai

noverstu krasns nevélamu ieslégsanu.

1. Pieskarieties i=%, kamér displeja tiek paradits
simbols (&

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. Nospiediet I, lai aktiviz&tu taustinu blokésanu.

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizeta, displeja tiks

paradits zinojums "On" (ieslégts), un simbols () paliks

izgaismots.

Ja ir aktivizeta taustinu blokeana, krasns
unkciju taustini nedarbojas. Stravas padeves
atteices gadijuma taustinu blokéSana netiks
atcelta.

Lai deaktivizetu taustinu blokeSanu

1. Pieskarieties iZ, kamér displeja tiek paradits
simbols (5

» Displeja paradisies uzraksts "On" (leslégts).

2. Atspéjojiet taustinu blokéSanu, pieskaroties pie
tausting -,

» Péc taustinu blokeSanas deaktivizéSanas displeja

paradisies "OFF" *4*(1zslégts).

Bridinajuma signala iestati$ana

lerices taimeri varat iestafit arf attieciba uz citiem

bridinaSanas vai atgadinajuma gadijumiem, ne tikai

gatavo$anas programmai.

Modinatajpulkstenis neietekmé krasns funkcijas. Si

funkcija tiek izmantota tikai ka bridingjuma signals.

Pieméram, ta ir noderiga, ja péc zinama laika

paieSanas velaties krasni apgriezt edienu uz otru pusi.

lestatita laika beigas taimerT atskanes skanas signals.

1. Pieskarieties (5, kamér displeja tiek paradits
simbols 4.

Maksimalais bridinajuma atskanésanas
laiks var bit 23 stundas un 59 minutes.

2. Uzstadiet bridinaanas laiku ar taustiniem = / ™.

Bridinajuma tona, laika, displeja spilgtumaj
un temperatiras taustiniem jabat
iestatitiem pozicija 0 (IZSLEGTS).

» Kad bridinjuma laiks bis iestatits, simbols £ paliks

izgaismots un displeja bus redzams bridinajuma laiks.

3. Kad bridinajuma laiks bls pagajis, saks mirgot
simbols £ un biis dzirdams skanas signals.
Bridinajuma izsleg$ana
1. Skanas signals skan 2 minates. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam.
» Signals vairs neskanés, un tiks paradits paSreizéjais
laiks.
Signala atcel$ana;
1. Lai atceltu bridinajumu, pieskarieties ®, kamer
displeja tiek paradits simbols £,
2. Nospiediet un turiet taustinu ™= [idz tiek paradits
"00:00".
Paradisies bridinajuma laiks. Ja vienlaikus
iestatits bridinajuma laiks un édiena

gatavoSanas laiks, tad bls redzams tas laiks,
kas pienaks pirmais.

Bridinajuma tona maina

1. Pieskarieties iz, kamér displeja tiek paradits
simbols 1)

2. Pielagojiet bridinaganas toni ar taustiniem i / ==

3. Izvéletais tonis tiks aktivizets péc 1sa briza.

» |zvélétais bridingjuma signala tonis paradisies

displeja ka "b-01", "b-02" vai "b-03".

Laika mainiSana

Jau iestatita pareiza laika mainiSana

1. Pieskarieties {2, kamér displeja tiek paradits
simbols (&,

2. Uzstadiet laiku ar taustiniem = / =

3. Uzstaditais laiks tiks aktivizets péc 1sa briza.

Ekonomiskais rezims

Varat taupit energiju, gatavojot ekonomiskaja rezima

un iestatot gatavoSanas laiku.

Saja reima gatavosana tiek pabeigta krasns iek3gja

temperatura, izsledzot sildelementus pirms

gatavoSanas laika beigam.

Ekonomiska reZima uzstadiSana

1. Pieskarieties i, kamér displeja tiek paradits
simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. lespejojiet ekonomisko rezimu, pieskaroties
taustinam .

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizeta, displeja tiks

paradits zinojums "0On" (leslegts), un simbols eco

paliks izgaismots.

Ekonomiska reZima atspéjoSana

1. Pieskarieties iZ, kamér displeja tiek paradits
simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "On" (leslégts).

2. Atspéjojiet ekonomisko reZimu, pieskaroties
taustinam -,
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» Kad taustinu blokeéSana bs deaktivizeta, tiks Ediena gatavo3anas laika tabula

Eirrzd:as sgiflfg.tuma iestatisana Saja tabula noraditie laiki ir noradti
TS ROIEERENe . informativiem nolikiem. Tie var atSkirties
& funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericeé ta var atkariba no &diena temperatiras, biezuma,
nebt pieejama.) tipa un jlsu ierasta édiena gatavoSanas veida.
1. Pieskarieties :==, [idz displeja tiek paradits d-01 ——————— —
vai d-02, vai d-03 displeja spilgtuma iestatisanai, ~ Konditorijas izstradajumu un galas cepSana

2. lestatiet vélamo spilgtumu ar taustiniem = / =, 0 1. krasns reZgis ir apak3éjais rezgis.

» Uzstaditais laiks tiks aktivizéts péc isa briza.

Sedertepeite | [ | 5 | 0 | %%

2 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3 150 35 .50
izstradajumiem*
3-Stand late*
2]

Viena panna Apala kilkas forma ar i 160 25..38
26 cm diametru uz grila
re/ga’
)

1-Apala kiikas forma ar
26 cm diametru uz grila

4-Apala kiikas forma ar
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™®

2 pannas 1-Paplate konditorejas
izstradajumiem”
3-Standarta paplate*

1-Paplate konditorejas
izstradajumiem*

3-Standarta paplate*
5-Dzila paplate*

izstradajumiem*
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. P | 3Sedebemes 7 ] ] ]

Sedartepmite | ] | 2 | o0 | m.a
=

)
&)

Jéra stilbs Viena panna Standarta paplate 25 min.
(sautejums) 250/max, pec
_ tam 190
&)

(1,8-2 kg) 250/max, pec
tam 180 ... 190
250/max, pec
tam 180 ... 190

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarset krasni,

* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.

** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.
Parbaudes edienu gatavoanas tabula

Edieni $aja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjoSas iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Sendartapaplte | [ | 3 ] 140 ]| 20.%0
&)

2 pannas 1-Standarta paplate* ) 1-3 140 20 ... 30
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem®

d

26 cm diametru uz grila
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2 pannas 1-Apala kikkas forma ar
26 cm diametru uz grila
rezga™
4-Apala kiikas forma ar
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™*

Apal§, melns metala 2 170 50 .60
trauks ar 20 cm diametru
uz grila rezga™
&)

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas iepriekS sakarset krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.

** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu, Tie ir atseviski nopétkami piederumi.

Padomi par kiiku cep$anu

e Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas
laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.

e Jakuka ir parak tumsa, novietojiet uz zemaka
rezga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet édiena
gatavo$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu cep$anu

e Ja konditorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet
édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pieversiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Ja konditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apak$puse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrino$ais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apaksdala. Méginiet §o maisjumu
vienmerigi izsmerét uz visam rauga miklas
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kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie Klutu vienadi brani.

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavoSanas tabula noraditajam
reZimam un temperatrai. Ja apaksa vél arvien
nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu vari$anu

Ja darzenu édiens zaudé suligumu un KiGst |oti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos édiena suligums
saglabasies.

Ja darzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un pec tam ievietojiet krasni.



Grila izmanto$ana Grila izslegSana

ERIDINAJUMS 1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavokii (uz
augsu).
AGrilééanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus! Grilédanai nepiemérota partika rada
Grila ieslégsana ai_zdegéanés risku. @riléjiet tikai_tédu
1. Pagrieziet funkciju pogu idz vélamajam grila partiku, kas ir piemerota intensivam
simbolam. gnl_esgnaﬁ kar§tu_mam_. o
2. Péc tam iestatiet vélamo grila temperattiru. Ne'eV'EtOJletTQ?mKukparftlkl:?"‘_ gtrlla
3. Janepieciesams, veiciet aptuveni 5 mintes ilgu alzmugure. 1aIr viskarstaka vieta un
iepriek$gju sakarseanu. taukaina partika var aizdegties.

» Temperattras indikators ieslégsies.
Ediena griléSanas laika tabula

GrileSana ar elektrisko grilu

riba no biezuma
*Plrms gatavoSanas lesildiet iekartu 5 minates.

grilu temperatiiru nevar noregulét, grils darbosies ieteicamaja temperatira.
Edieni $aja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjoSas iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Péc 2/3 grilésanas laika apgrieziet &dienu.
Pirms jebkura édiena pagatavo$anas ieteicams iepriek§ uz 5 minitém sakarsét cepeskrasni.
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Apkope un tiri$ana

Vispariga informacija
Regulara tif$ana pagarina iekartas kalpo$anas laiku
un samazina bieZi sastopamas problemas.

BISTAMI:

Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tiriSanas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lieto$anas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iespéjams daudz vieglak notitit pec
édiena gatavoSanas palikuas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami 1pasi tirSanas
idzeki. lekartas tiri$anai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmer parliecinieties, vai péc firisanas un
uzreiz pec izSlaksfiSanas ir ripigi noslaucits viss
liekais udens.

e NeriisejoSa térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet tirSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasSanas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

ai firSanas materiali.
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas
lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
asus priekSmetus.

as var izraisit elektriskas stravas triecienu.

‘ lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tirftajus, jo

— —w

Plits virsmas tiriSana

Stikla keramikas virsma

Noslaukiet stikla keramikas (vitrokeramikas) virsmu ar
aukstu Gdeni, pieverSot uzmanibu tam, lai uz tas
nepaliktu tiriSanas ldzekla paliekas, un nosusiniet ar
mikstu draninu. Nakamo reizi izmantojot plits virsmu,
mazgaSanas lidzekla paliekas var sabojat stikla
keramikas virsmu.
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Uz stikla keramikas (vitrokeramikas) virsmas
piekaltu$as paliekas nekada gadijuma nedrikst
noskrapét ar asmeniem ar akiem, metala kasikli vai
[idzigiem rikiem.

Notiriet kalcija traipus (dzeltenos plankumus) ar
veikalos nopérkamu kalkakmens tiri$anas lidzekli vai
nelielu daudzumu tada kalkakmens fifiSanas lidzekla
ka, piemeéram, etikis vai citronu sula.

Javirsma ir loti netira, ar stkiiti uzklajiet uz tas
tinSanas lidzekli un pagaidiet, lidz tas ir labi absorbéts.

Pec tam notiriet plits virsmu ar mitru draninu.

Produktus uz cukura bazes (tadus ka biezs
kréms un sirups) ir janotira nekavejoties,
negaidot, kamer virsma atdzis. Pretéja
gadijuma stikla keramikas virsma var tikt
neatgriezeniski sabojata.

Laika gaita var notikt neliela parkliajuma un citu virsmu
krasas neliela izbaléSana. Tas neietekmé iekartas
darbibu.

Stikla keramikas virsmas krasas izbalg$ana un traipi ir
parasta paradiba, un tas nav defekts.

Vadibas panela tirisana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

Ja jlsu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.
ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tiriSana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu reza priek$éjo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu rezgi, to velkot sava
virziena




Katalitiskas sienas

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iek$gjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bt parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jatira.
Pateicoties savai perforétajai struktirai, katalitiskas
virsmas absorbe taukus un, kad virsma ir uzsukusi
taukus, tas sak spidét. Sada gadijuma iesakam detalas

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu tiriSanu, jo nefirumus (ja nav

gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas

krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns

iek§&jam virsmam.,

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelgjiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet
paplati krasns otraja plaukta.

3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika tiri$anas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatiira 25
mindtes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iekSéjas
virsmas ar mitru sukIiti vai draninu.

5. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati noiramiem
nefirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

ieglaja tvaika tiranas rezima tdens tiek
ieliets tvertng, lai mikstinatu

nogulsnes/netirumus, kas izveidojusies
krasns korpusa, tadejadi tie izgaros un

kondenseésies krasns korpusa un uz
krasns durtinu iek$éja stikla, tapec,

atverot krasns durtinas, var pilét idens.
Notiriet kondensatu uzreiz péc krasns

durtinu atvér§anas.

Notiriet krasns durvis

Krasns durvju fir$anai izmantojiet siltu tdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti,
un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju firiSanai asus

abrazivus tirsanas lidzeklus vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat

stiklu.

Krasns durvju iznemsana
Atidarykite priekines dureles (1).
Atlenkite spaustukus, esancius prie desinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

1.
2.

@,

Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)
Krasns

Enges blokesana(atvérta pozicija)
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3. Pusiau praverkite priekines dureles.

4. Nuimkite priekihes dureles, traukdami jas aukstyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vel jstate dureles,

nepamir$kite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

leksejo stikla durvju iznemsana

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iekSéjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

1. Atveriet krasns durvis.

2. Pavelciet sava virziena un izpemiet plastmasas
dalu, kas ievietota priekSejo durvju augSdala.

3. Ka paradits attela, mazliet paceliet pasu iek$€jo
stikla paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru
virziena B.
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1 leksejais stikla panelis
2 leksejais stikla panelis (Jdsu iericé ta var nebit
piegjama.)

4. Jajusu produkts ir aprikots ar iekSgjo stikla paneli
(2); Atkartojiet So paSu darbibu, lai izpemtu iekSgjo
stikla paneli (2).

5. Pirma durvju pargrupéSanas darbiba ir iekseja
stikla panela (2) ielikSana atpakal. Atbalstiet stikla
panela noSkelto stiri plastmasas gropes
noSkeltaja stdri. (Ja jisu produkts ir aprikots ar
iek§&jo stikla paneli). lek3gjo stikla paneli (2) ir
jaievieto plastmasas grope pie pasa ieksgja stikla
panela (1).

6. levietojot paSu iekSgjo stikla paneli (1), paversiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela
virziena. Svarigi, lai iek$gja stikla panela (1)
apaksgjais stris ir athalstits apakséja plastmasas
rieva.

7. Spiediet plastmasas detalu pie ramja, [idz izdzirdat
Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas
parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Saja krasni tiek izmantota kvélspuldze, kuras
jauda ir mazaka par 40 W, augstums mazaks
par 60 mm, diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir mazaka
par 60 W. Lampas ir piemérotas darbam
temperatara virs 300 ° C. Krasns lampas var
iegut no pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

9 Lampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.




Saja iericé izmantota lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So

batu vieglak saskatit partikas produktus.

lampu ir paredzéts lietot, lai ierices lietotajam

Saia ierica izmantotajam lampam ir jaspéj

funkcionét ekstremos fiziskos apstaklos,

pieméram, temperatira, kas neparsniedz
50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretgji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits

attéla talak, iznemiet to, grieZot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,

ka paradits attéla, un nomainiet to.

4. Uzlieciet stikla vaku.
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B Traucgjummekiesana

e Tasirnormali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> 74 nav darbibas kjida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> 73 nav darbibas kjiida.

e Galvenais drodinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

e i) kontaktligzdai. >>> Parbaucdiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.

*  lesp@jams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperatira. >>> lestatiet vajadzigo cepeSkrasns
funkeiju un/vai temperatru.
e Modeliem ar taimeri nav iestafits taimeris. >>> Noreguigjiet laiku.
(Ilekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizjiet.
{Modeliem ar taimeri) Pulkstena displejs mirgo vai redzams pulkstena simbols,
e Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulgjiet laiku. / Izslédziet un atkal
ieslédziet iekartu.
@Ja nevarat novérst problému arf pec visu $aja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpo$anas specialistu vai Sis

iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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