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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Véazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuzitim vysoce kvalitni a modemni technologie, doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé pfecCtéte cely navod k pouZiti a jakékali
doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0sobé, rovnéz ji pfedejte navod k pouZiti. Dodrzte veskera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomente, Ze tento ndvod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldim. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolu

V celém navodu k pouziti jsou pouZity nasleduijici symboly:

0 Dllezité informace o uzitecnych tipech k pouZiti.
Varovani na nebezpecné situace vici Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

B> P

Nebezpeli vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecnosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpelnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zarizeni mize byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouziti
zarizeni bezpeCnym
zplsobem a rozumi
zahrnutym rizikdm.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a Udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéna détmi bez dozoru.

» SpotiebiC neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucCelem
soukromého pouziti nebo
nepriménho pouziti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

» Produkt nikdy nepokladejte
na podlahu zakrytou
kobercem. Nedostatek
vzduchu pod produktem
zpusobi prehrati elektrickych
soucasti. To zpUsobi
problémy s vasim produktem.

« Instalaci a opravy museji vzdy

provadét pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclivé prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud

je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdéem pouziti

zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.



Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

» Produkt zapojte pouze do
uzemnéné zasuvky s danym
napétim a ochranou
uvedenou v "Technické

udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
négj. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemnéni produktu v
souladu s mistnimi
smérnicemi.

 Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

» Pokud je napdjeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

 Pouzijte pouze kabel uvedeni
v "Technické udaje".

Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.
Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mize
dojit k poskozeni spoju.
Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

VSechny &innosti s
elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

V pfipadé jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.
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Bezpec€nost produktu

« VAROVANI: Spotiebié a
dostupné &asti se pri
pouzivani zahtivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
véku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

 Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouzit
alkoholu a/nebo 1éka.

 Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pri vysokych teplotach
vyparuje a mize zpUsobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

 Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebic
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvka.

« \VSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

 Neohfivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

6/CZ

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko muze poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlze
vést k poniCeni skla.

» Na Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

« (LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténe
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasleduijici

azek).




« VAROVANI: Nez za¢nete
zarovku vymeénovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

 Spotrebi¢ nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

« Pristroj umistéte primo do
prostoru ur¢eného pro

prednich sklenénych dveri instalaci. Nesmi byt na
nebo s prasklymi dvermi. podstavci nebo zakladné.

« VZdy pouzivejte tepluvzdormné  « VAROVANI: Vareni bez
rukavice pri vkladani a dozoru, pfi kterém pouzivate
vyjimani nadob z horké tuk nebo olej mize byt
trouby. nebezpeéné a mize zpUsobit

« Pecici papir dejte do pekace pozar. NIKDY se
nebo do prislusenstvi trouby nepokousejte uhasit ohen
(plech, gril, atd.) spolecné s vodou, ale vypnéte spotrebic
jidlem a potom vSe zasunte a poté plamen zakryjte
do predehrate trouby. poklickou nebo hasicl
Odstrante Casti peciciho rouskou.
papiru precnivajici okraje « VAROVANI: Proces vareni
pekace nebo prislusenstvi, musi byt pod dohledem.
abyste predesli nebezpeci Kratkodoby proces vareni
kontaktu s topnymi télesy v musi byt pod dohledem
troubg. Pecici papir nikdy nepretrzité.
nepouzivejte pfi teplote « VAROVANI: Nebezpedi
prekracujici uvedenou pozaru: Na povrchu ureném
hodnotu na obalu peciciho k vareni neskladujte zadné

papiru. PeCici papir nedavejte  predméty.
primo na dno trouby.
7/CZ



« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

« \ pripadé rozbiti sklenéné
varné desky: Okamzité
vypnéte vSechny horaky a
elektricka topna télesa a
odpojte spotrebiC z elektrické
sité. Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. Spotrebic
nepouzivejte.

» Spotrebi¢ by se nemél spinat
pomoci externino Casovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.

« Tlak pary vzniklé z divodu

vihkosti na povrchu trouby

nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrnct byly vzdy suché.

VAROVANI: Pouzivejte

pouze Srouby navrzené

vyrobcem kuchyriského
spotrebite nebo uvedené

vyrobcem spotrebiCe v

navodu k pouziti jako vhodné

nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebice.

Pouziti nevhodnych Sroubt

mUze zpUsobit nehody.
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Pro bezpecny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpUsobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte poSkozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Uréené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizeni je
ur¢eno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

« Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talit( pod grilem,
suseni ru¢nik( a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapén.

« \/yrobce nezodpovida za
zadné Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrmdi.

Bezpec€nost déti

« VAROVANI: Pristupné &asti
se mohou béhem pouzivani



rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

Obalové materidly jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materidld. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostred.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

Nad spotrebi¢ nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnout.

Kdyz jsou oteviena dvirka
trouby, nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. MUze se prevratit
nebo by se poskodily zavésy
dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materidl, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.
Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
Likvidace obalovych
materiala
e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.
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H Obecné informace
Piehled

1 Predni dvefe 8 Pohon ventilgtoru (za ocelovym
2 Madlo platem)

3 Dolni zasuvka 9 Svétlo

4 Plech 10 Prvek vyhfivani grilu

5 Dréaténa police 11 Polohy polic

6 Ovladaci panel

7 Plotna

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Vystrazna kontrolka 8 Rozsifena varna plocha Vzadu
2 Svétlo termostatu vpravo
3 Funkéni spinad 9 SpinaC termostatu
4 Plotna s jednim obvodem Vzadu

vlevo

5 Plotna s dvéma obvody Vpredu
vlevo

6 Digitalni asovac
7 Plotna s jednim obvodem Vpfedu
vpravo
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mize
liSit podle modelu vyrobku.
VSechna pfislusenstvi popisovana
v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1.Navod k pouziti

2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Plech na cukrovi
Slouzi na cukroviny, jako jsou kolace a
piskoty.

4.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pe¢enych
pokrm( na pozadované Urovni.

5.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
Teleskopické pfihradky umoznuij
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pfi pouZzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
¢asti stojand na teleskopické prihradky

u okrajd draténé police a plechu.

11/CZ



Technické parametry

OBECNE

Vnéjsi rozméry (vysSka/Sitka/hloubka)

850 mm/600 mm/600 mm

Napéti/frekvence

220-240V 1N ~/380-415V 3N ~
50/60 Hz

Celkova spotfeba energie

9.9 kKW

Typ kabelu / prirez

min.HOSW-FG
8x4mm2/5x2,5mm2

DESKA
Horaky
Vzadu vlevo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 140 mm
Vykon 1200 W
Vpredu vievo Plotna s dvéma obvody
Rozméry 210/120 mm
Vykon 2200/750 W
Vpredu vpravo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 180 mm
\Vykon 1700 W
Vzadu vpravo RozSifena vama plocha
Rozméry 170/265 mm
Vykon 1500/2400 W
TROUBA/GRIL
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Vnitfni svétlo 15-25 W

2.2 KW

Spotreba energie grilu
#

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu

(pokud existuje).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s ndsledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuii pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s

ventildtorem, 5- Hornf a dolni ohrev.

Technické parametry se mohou

menit bez pfedchoziho

upozornéni za ucelem zvySovani

kvality vyrobku.
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Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.




Hodnoty na stitcich vyrobku nebo
v doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pislusnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi pfedpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Avyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlasSkami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jgj.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpeCnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych
praduchd pod produktem,
doporucujeme upevnit vyrobek na
pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se
nemély ponofovat do koberce ani
mekkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musf byt schopna
unést hmotnost zafizeni plus dalsi
hmotnost nadobi a potravin.

14/CZ
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e Spotrebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1,
tj. Ize jej umistit zadni a jednou
stranou ke sténé kuchyné,
kuchyriskému ndbytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchyrisky nabytek
nebo vybaveni na druhé strané smi
byt pouze stejné velikosti nebo mensi.

e L ze je pouzivat se skfinémi po obou
stranach, ale pro minimalni vzdalenost
400 mm nad drovni plotny pocitejte
s bo¢nim odstupem 65 mm mezi
spotrebi¢em a jakoukoli sténou,
pfickou nebo vysokou skfini.

¢ Lze jgj pouzivat i jako samostatné

stojici spotfebi¢. Nad povrchem desky

je nutno pocitat s minimalni

vzdalenosti 750 mm.

(*) Pokud nad sporakem instalujete

digestof, upravte vySku instalace

podle pokynl vyrobce digestore.

Pokud neni v pfiruCce k digestofi

definovana zadna velikost, méla by byt

tato vySka alesport 650 mm.

Jakykoli kuchyrisky ndbytek vedle

spotfebic¢e musi byt tepluvzdormny (do

100 °C min.).



Bezpecnostni popruh

Pokud vas produkt obsahuje 2
bezpecnostni popruhy;
Spotfebi€ je nutno zajistit proti pfevazeni
pomoci dvou fetézl dodanych s
troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného
Cepu ke kuchynskeé sténé (6) a
bezpecnostni popruh (3) pfipojte k haku
pomoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizacni hak

,

2 Uzamykaci mechanismus

3 Bezpecnostni popruh

4 Upevnéte popruh k zadni strané
sporaku

5 Zadni strana sporaku

6 Sténa kuchyné

Pokud vas produkt obsahuje 1

bezpecnostni popruh;

Spotfebi€ je nutno zajistit proti pfevazeni

pomoci jednoho bezpecnostniho

popruhu dodaného s troubou.

Bezpecnostni popruh pfipevnéte k

produktu podle postupu na nasledujicim

obrazku.

Stabilni Fetéz, ktery je maximainé
kratky a prakticky a diky tomu se
predchazi preklopeni dopfedu a
do strany a posunuti trouby.

Stabilni fetéz pro vafi¢e neni navrzen s
otvorem pro zapojeni konzole.

Instalace a pripojeni

Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v

souladu se zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek & mraznicek. Teplo
vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich
zafizeni.

e Pristroj pfenasejte nejméné ve dvou.

e PFistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi

byt na podstavci nebo zakladné.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni &i pfesouvani vyrobku.
Dvitka, madlo nebo zavésy se
mohou poSkodit.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim
jistiem vhodného vykonu, jak je
uvedeno v tabulce , Technické
specifikace”. Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez n§j.
NasSe spolecnost neodpovida za Skody
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vzniklé z dlvodu pouzivani vyrobku bez

spravného uzemnéni v souladu s

mistnimi predpisy.
Vyrobek smi pfipojit k napéjeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Ih(ta vyrobku
zacina bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout Ci
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi Castmi zafizeni.
Poskozeny napajeci kabel musf
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim
na typovém &titku piistroje. Stitek je
pristupny pfi otevfeni dvifek nebo
dolniho krytu, pfipadné se nachazi na
zadni sténé pfistroje podle typu pfistroje.
Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajen.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!
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Pripojovani napajeciho kabelu
Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické predpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, Ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastrcky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pfes pevnou elekirickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastrCky a zasuvky/vedeni.

1.Pokud s vyrobkem neni dodan

napaéjeci kabel, napéjeci kabel
zvoleny podle tabulky (Technické
parametry, strana 12) v souladu s
elektroinstalaci ve vaSem domé musi
byt pfipojen k vaSemu vyrobku podle
pokynd ve schématu ke kabelu.

Pokud nelze odpojit vSechny pdly v

napajeni, je nutno pfipojit odpojovaci

zafizeni s odstupem kontakt( nejméné 3

mm (pojistky, bezpecnostni spinace,

stykace) a vSechny pdly tohoto

odpojovaciho zafizeni museji byt vedle
vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v souladu
se smémicemi IEE. Nedodrzeni tohoto
pokynu mdze vést k provoznim
problémdm a neplatnosti zaruky na
vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi

ochranu odpojovacem

Zbytkového proudu.

2.0tevrete kryt bloku svorek
Sroubovakem.

3.Zasunte napdjeci kabel do svorky
kabelu pod zakon&enim a upevnéte jej
k hlavnimu trupu pfilozenym Sroubem
na svéraci soucastce.

4.Pfipojte kabely podle pfilozeného
schématu.



Dvoufazovy
380/400/415V AC

Jednofazovy
220/230/240V AC

* Médény most

Trojfazovy
380/400/415V AC

5.Po dokonc&eni zapojeni kabelu
uzavrete kryt bloku svorek.

6.Vedte napdjeci kabel tak, aby nebyl v
kontaktu s vyrobkem a nedoslo k jeho
pfimacknuti mezi vyrobek a sténu.

Napajeci kabel nesmi byt delsi nez
2 m z bezpecnostnich diivodd.

e Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyné.

¢ Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést
k pohyblm nadob. Této nebezpecné
situaci predejdete tim, kdyz bude
vyrobek v roving a vyvazeny.
Z bezpecnostnich divodd zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, Ze upravite
Ctyfi nozky vespod tak, ze je otoCite
doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

ol — | —)..

5
S

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvege

Ochlazovaci ventilator chladi ovliadaci

panel i pfedni stranu spotrebicCe.
Chladici ventilator béZi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.

Posledni kontrola

1.Zapojte vyrobek znovu k napajen.
2.Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschovejte si origindlni karton od
vyrobku a prepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
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pleChCJ Phlepte dVl’Fka trOUby k Nevkla’dejte Za’dné pFedméty na

bocnim sténam. vyrobek a posouvejte jgj ve svislé
* Nepouzivejte dvitka nebo madio ke poloze.

zvedani Ci pfesouvani vyrobku. _ )
Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda

neobsahuje Skody, k nimz mohlo
daojit pfi pfeprave.
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El Piiprava

Tipy pro usporu energie
Nasleduijici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a usetfit
energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadejte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouZiti nebo recept.

* B&hem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

e /kuste péct vice nez jeden pokrm v
troubé soucasné, jakmile je to mozné.
MdZete varit tak, Ze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

¢ PecCte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

® /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrnce s viky na
vareni. Pokud nemate viko, spotfeba
energie mlze vzrist az Styfndsobné.

¢ Zvolte horédk, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnce. Vzdy zvolte
spravny rozmeér hrnce pro
pfipravovany pokrm. V&tsi hrnce
vyzaduji vice energie.

e Davejte pozor a pouzivejte ploché
hrnce pfi vareni na elektrickych
deskach.

Hrnce se siinym dnem zarucuji lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az o0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné
pro plotny. Dna nadob nebo hrncl
nesméji byt mensi nez plotna.

¢ Plotny a dna hrncl udrZujte Cisté.
Necistoty snizi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrnce.

¢ U dlouhodobého vareni vypnéte
plotnu 5 az 10 minut pfed koncem
doby vareni. Pokud vyuzijete
Zbytkového tepla, dosahnete Uspor
energie az 0 20%.
¢ Informace o energetické Ucinnosti
podle EU 66/2014 naleznete na
produktovém listu uvedeném u
vyrobku.
Uvodni pouziti
Nastaveni ¢asu
Pfi nastavovani blikaji pfislusné
symboly na displeji.
Stisknutim kldves /== nastavte cas,
poté co troubu poprvé zapajite.
Denni dobu nastavte pomoci i,
potom stlacte 4+ / == a nastavte
¢as.
Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
(& a poCkejte 4 sekundy, aniz byste se
dotkli jinych klaves, 4 sekundy.

1 23 4 5 6
[
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Tlagitko nastaveni
Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezimu
Tlagitko plus

Tlagitko minus

Symbol Casového kolace
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu peceni*
11 Symbol doby peceni

O ~N O O~ wWN -
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12 Tlagitko programu
* (Lisi se podle modelu vyrobku.)

Neni-li poCateCni Cas nastaven,
hodiny se spusti od 12:00 a

zobrazi se symbol . Jakmile ji
nastavite, tento symbol zmizi.

Aktudlni nastaveni Gasu se zrusi v
pfipadé vypadku elektrické
energie. Je nutno je znovu
nastavit.
Prvni ¢isténi produktu
Povrch se mize poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty,
Cistici praSek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbi¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a

odstranéni zbytkd nebo vrstev z vyroby.
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Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horékd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Elektricka trouba
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.Zvolte statickou pozici.
4.Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz
Pouzivani elektrické trouby, strana 25.
5.Zapnéte troubu asi na 30 minut.
6.Vypnéte troubu; viz Pouzivani
elektrické trouby, strana 25
Trouba s grilem
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.2volte nejvyssi vykon grilu; viz
Ovladani grilu, strana 33.
4.Zapnéte troubu asi na 15 minut.
5.Vypinani grilu; viz Oviddani grilu,
Strana 33
PFi prvnim pouZitl se mize na pér
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normalni. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koufe a
zapachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy neplfite panev olejem do
vice nez jedné tretiny. Pri
nahfivani oleje nenechavejte
varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se
nesnazte mozny ohefi uhasit
vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo
vihkym hadrem. Vypnéte
varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pfed smazenim peclivé

osuste a opatrné viozte do horkého

oleje. Pfed smazenim zkontrolujte, zda

zmrazené potraviny zcela rozmrzly.

* Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate
olej.

e Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spéleni. Na
desku neumistujte nevyvazené a
snadno preklopitelné nadoby.

¢ Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prazdné nadoby a hmce. Mohly by se
poskodit.

¢ Provoz varnych oblasti naprazdno bez
nadoby nebo hmce mize poskodit
vyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte
varné oblasti.

e JelikoZ povrch vyrobku mize byt
horky, nepokladejte na néj plastové
ani hlinikové nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu

ihned odstrarnite.
Takové nadoby by nemély byt
pouzivany k uchovavani potravin.

e Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.

¢ Do hmcl a panvi vkladejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete

muset provadét zbytecné &isténi z
ddvodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrnctl nebo
panvi na vamé oblasti.
Pokladejte hmce do stfedu vamé
oblasti. Pokud chcete hrnec posunout
na jinou varnou oblast, zvednéte jej a
postavte ho tam, neposunuijte jim.

Tipy pro sklokeramické varné

desky

e Sklokeramicka deska je odolna proti
horku a neohrozi ji ani velké teplotni
rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krajeci prkénko.

e Pouzivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré
okraje mohou zp(isobit poskrabani
povrchu.

¢ NepouZivejte hlinikové hrnce a panve.
Hlinik poskozuje sklokeramickou
plochu.

Rozlité potraviny
mohou poskodit
sklokeramickou
desku a zpUsobit
pOZar.
Nepouzivejte
nadoby s
konkavnim nebo
konvexnim dnem.
Pouzivejte pouze
hrnce a panve s
plochym dnem.
Ty zajistuji snazsi
prenos tepla.
Pokud je prdmeér
panve pfilis maly,
budete plytvat
energi.
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Pouzivani varnych desek

1

4

1 Plotna s jednim obvodem 14-16cm

2 Plotna s dvéma obvody 21-23/12-
14cm

3 Plotna s jednim obvodem 18-20cm

4 Rozsifena varna plocha 17-19/26-
28cm je seznam doporucenych
prémérd pro hrnce nebo panve na
pfislusné horaky.

Nedovolte, aby cokoli padlo na
varnou desku. | malé pfedméty,
jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky.
Témito prasklinami mUze
prosakovat voda a zpUsobit zkrat.
V pripadé jakéhokoli poSkozeni na
povrchu (napf. viditelné praskliny)
okamzité vypnéte zafizeni, abyste
snizili riziko zasahu elektrickym
proudem.

Sklokeramicka deska je vybavena
kontrolkou provozu a kontrolkou horké
plotny.

Kontrolka horké plotny oznacuije stav
aktivni zény a zlstane svitit i po vypnuti
plotny. Blikani kontrolky horké plotny
neni vadou.
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AV zavislosti na pouziti se povrch
varné desky mize ochlazovat v
rdznou dobu trvani. Povrch varné
desky mize byt horky, i kdyz
kontrolky nesviti. Pfed dotykem se
ujistéte, ze je povrch ochlazen.
Jinak byste si mohli spalit ruky!

Sklokeramické desky s rychlym
ohfevem vyzafuji jasné svétlo,

jakmile je zapnete. Nedivejte se
do jasného svétla

Zapinani keramické desky
Ovladace plotny se pouzivaji k obsluze
ploten. Pro dosazeni pozadovaného
vykonu otoCte ovladacCe varné desky na
pfislusnou uroven.

varen,
zahtivani | smazenf

zahrivani | duseni, | vareni,

zahtivani | smazeni

Vypinani keramické desky
Otocte tlacitkem desky do polohy
vypnuto (nahofe).



Pouziti délenych varnych oblasti (nahofte), abyste vypnuli troubu.

Délené varné oblasti umoznuji vafit v V8echny Casti délené varné oblasti se

hrncich rlizné velikosti na stejné varné pnou

oblasti. Po zapnuti téchto varnych

oblasti se nejprve zapne vnitini varna

oblast.

1.Pro zménu prliméru varné oblasti v
provozu otocCte ovladaci tlacitko ve

sméru hodinovych rucicek. 12 3 5 1
2.Pti zméné priméru plotny se ozve :
"Cvak"_ 1 PO|Oha 1
2 Poloha 2

3 Poloha 3

Polohy 2 a 3 délenych varnych
obasti nefunguji nezavisle.

Vypnuti délenych varnych oblasti
1.0tocte tlaCitkem proti sméru
hodinovych rucicek do polohy vypnuto
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[ Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdZe unikat para.
Unik pary vdm m(iZze oparit ruce,
obli¢ej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
* Pouzivejte nepfilnavé kovoveé plechy
nebo hlinikové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
e Pecici formu vkladejte doprostfed
pfihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihrddky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici pfihradky, kdyz je trouba horka.

¢ Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kufe, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepr pred pecenim,
zvysite Ucinnost peceni.

* Roznéni masa s kosti trva asi o0 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

¢ Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

* Maso nechte v troubg jesté cca
10 minut po dob& pedeni. Stavy se
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pak Iépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pfi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolni
pfihradku do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha neprekracovala rozméry
ohfevu.

¢ Posurnite draténou polici nebo plech s
grilem na poZzadovanou uUroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt sou¢asti
produktu. Do peciciho plechu nalijte

Vv wiv

trochu vody pro snadngjsi Cistent.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuiji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.



Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 Funkeni spinac
2 Spinac termostatu

1.Nastavte funkénf tlacitko na
pozadovany provozni rezim.

2. Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou

teplotu a udrzuje ji. Pi haziivani zlstane

svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkeni tladitko a tladitko

teploty do polohy vypnout (nahofe).

Polohy prihradek (pro modely s

draténou mrizkou)

Je nezbytné umistit draténou mifizku

spravné na prihradku. Draténou mfizku

je nutné zasunout mezi pfihradky podle

obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou

0 zadni sténu trouby. Draténou mfizku

posunte do predni ¢asti police a

vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosanhli

idediniho vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim( uvedené zde
se mize lisit od vybavy vaseho pfistroje.

zapnuté. Potraviny se
zahfivaji sou¢asné shora i
zdola. Vhodné napt. pro
kolace, susenky &i kolacky
a rendliky v pecicich
formach. PouZivejte vzdy
jen jeden plech.

Pracuje jen spodni ohrev.
Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin
zespodu.

Tato funkce musf byt
pouzita rovnéz pro snadné
parni Cisténi.

Horni ohrev, doIni ohfev s
ventildtorem (v zadni sténg)
jsou zapnuté. Ventilator
rychle a rovnomémé
rozvadi horky vzduch v
troubé. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.
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Trouba se nezahfiva.
Funguje pouze ventilator (v
zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové
teploté, upecené potraviny
se ochladi. Cas potfebny na
rozmrazen{ celého kusu
masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zmy.

Funguje ohfev s
ventilatorem (v zadni sténég).
— Ventilator rychle a
rovnomeérng rozvadi horky
@ vzduch v troubg. Ve vétsiné
pripadC neni predehfivani
nutné. Vhodné pro peceni
vasich pokrmd na rliznych
drovnich pfihradek. Vhodné
pro pouZiti vice plechd.
Tato funkce musf byt
pouzita rovnéz pro snadné
parni &isténi.

Horni ohfev, dolni ohfev a
ohfev s ventildtorem (v
zadni sténé) jsou zapnuté.
Pokrm je rovnomémeé a
rychle upeCen ze vSech
stran. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

26/CZ

Je zapnuty velky gril ve

stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi

masa.

¢ Viozte velké nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ V poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Grilovani neni tak vykonné

jako u plného grilu

* Vlozte malé nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ V poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Pouzivani hodin trouby

1 23 4 5 6

Ll .
B © <9 eco | @
e
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Tlagitko nastaveni
Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezimu
Tlagitko plus

Tlagitko minus

Symbol Casového kolace
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu peceni*
11 Symbol doby peceni

0 ~NOo O~ ND =



12 Tlagitko programu
* (Lisi se podle modelu vyrobku.)

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Béhem provadéni nastaveni na se
displeji zobrazi souvisejici
symboly. Musite chvili pockat, nez
nastaveni bude ucinné.

Neni-li nastaveno zadné peceni,
nelze nastavit aktualni ¢as.
Zobrazi se zbyvajici Cas je-li Cas
vareni nastaven jakmile vareni
zacne.

Peceni s urcenim doby peceni:
Troubu mlZete nastavit tak, aby se
zastavila na konci specifikovaného Sasu,

a to nastavenim doby vareni na Casovaci.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte (O dokud se na displeji
nezobrazi symbol 12 .

3.Nastavte ¢as vareni pomoci klaves 4 /
-.

» » Po nastaveni Casu vareni se na

displeji zobrazi symbol Pl a as se

odpocditava.

4.Do trouby viozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Cas varen( se zaéne odpoditavat na

displeji, jakmile za&ne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavend doba vareni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé casti

skonci, symbol takové Casti se vypne.

Tak snadno Zzjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.

Nataveni konce doby vareni na

volitelna. Nemusi byt souéasti

vaseho vyrobku.)

Po nastaveni Casu vafeni na Casovaci

mUzete nastavit konec Gasu varent.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte O dokud se na displeji
nezobrazi symbol 1D .

3.Cas vareni nastavte pomoci klaves = /
—

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na

displeji se rozsviti symbol 2.

4.Stisknéte & dokud se na displeji
nezobrazi symbol = .

5.Stisknéte klavesy 4+ /= a nastavte
konec Casu vareni.

» Po nastaveni Casu vareni se na displeji

zobrazi symbol Il a symbol 2. Jakmile

vareni zacne, symbol 2| zmizi.

6.Do trouby viozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Casovaé trouby vypodte das

spusténi ode¢tem ¢asu vareni od

konce &asu, ktery jste nastavili.

Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyz

nadejde Eas spusténi vareni a trouba se

rozehfeje na nastavenou teplotu. Udrzi

tuto teplotu az do konce Casu vareni.

» Cas varen( se zaéne odpoditavat na

displeji, jakmile za&ne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavend doba vareni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé casti

skonci, symbol takové Casti se vypne.

Tak snadno Zzjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.

7.Po dokonc&eni vafeni se na displeji
zobrazi "End" a ¢asovac vyda
zvukové upozornén.

8.Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.
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Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni

¢as.
Pokud na konci zvukového
varovani stisknete libovolnou
kldvesu, trouba se znovu spusti.
Otocte tlacitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0"
(vypnuto) a vypnéte troubu,
abyste predesli opétovnému
spusténi trouby po konci
upozornén.

Aktivace zamku
PouZitim tlacitek trouby mdzete zabranit
aktivaci funkce zamku.
1.Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol & .
» Na displeji se zobrazl "OFF" .
2.Pro aktivaci zamku stisknéte 4= .
» Jakmile je zamek aktivovany, na
displeji se zobrazi "Zap." a symbol {3
z{stane rozsviceny.
Klavesy trouby po aktivaci zamku
nefunguji. Zamek se nezrusi ani v
pfipadé vypadku napdjeni.
Chcete-li zamek deaktivovat
1.Stisknéte & dokud se na displeji
nezobrazi symbol 5,
» Na displeji se zobrazi "On" .
2.Z2mek deaktivujte stisknutim klavesy
» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti
zamku.
Nastaveni budiku
Hodiny na pfistroji mlzete pouZivat k
upozornéni nebo pfipomenuti i mimo
peceni.
Budik nema zadny vliv na funkce trouby.
Pouziva se jako upozornéni. Napfiklad to
mUze byt uziteéné, chcete-li pokrm v
troubé v urcitou chvili obratit. Po uplynuti
nastavené doby zazni alarm.
1.Stisknéte (2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol 4 .
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Maximalini doba budiku méize byt
23 hodin a 59 minut.
2.Délku trvani nastavte pomoci klaves 4
[ -
Funkéni tladitka pro tén alarmu,
denni dobu, jas displeje a
nastaveni teploty musi byt v pozici
0 (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £
a jakmile bude budik nastaveny, na
displeji se zobrazi ¢as budiku.
3.Na konci Casu budiku zacne blikat
symbol Gasu budiku 2 a ozve se signdl
budiku.
Vypinani alarmu
1.Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni
¢as.
ZruSeni budiku:
1.Stisknéte (© dokud se na displeji
nezobrazi symbol £ a budik zruste.
2.5Stisknéte a pridrzte klavesu ™= dokud
se nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je
¢as budiku a ¢as vareni nastaven
soucasné, zobrazi se kratsi &as.

Zména tonu budiku

1.Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol < .

2.Pozadovany ton alarm nastavte
klavesami = / ==

3.T6n, ktery nastavite, se aktivuje
béhem kratké chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na

displeji jako "b-01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Chcete-li zménit Cas, ktery jste nastavili

dfive:

1.Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol (5.

2.Nastavte ¢as pomoci klaves = /=



3.Cas, ktery nastavite, se za chvili
aktivuje.

Usporny rezim

MUzete Setfit energii v Usporném rezimu,

budete-li vafit s nastavenim Casu vareni.

Tento rezim dokond&i vafeni pfi vnitfini

teploté trouby a vypnutych topnych

prvcich pred koncem Casu vareni.

Nastaveni usporného rezimu

1.Stisknéte symbol i dokud se na
displeji nezobrazi symbol tspomého
rezimu.

» Na displeji se zobrazl "OFF" .

2.Aktivujte Usporny rezim stisknutim
Klavesy .

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji

se zobrazi "On" a symbol Usporného

reZimu zUstane rozsviceny.

Deaktivace usporného rezimu.

1.Stisknéte symbol i dokud se na
displeji nezobrazi symbol Usporného
rezimu.

» Na displeji se zobraz "On".

2.Usporny rezim deaktivujte stisknutim
kldvesy "=,

» "Off" se zobrazi jakmile se zamek

deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaSeho vyrobku.)

1.Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi d-01 nebo d-02 nebo d-03
a nastavte jas.

2.Pozadovany jas nastavte pomoci
klaves 4= /mm.

» Cas, ktery nastavite se aktivuje za

chuili.

Tabulka ¢asu vareni

Casy v této tabulce jsou minény
jako prévodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodnf
olice

;Oel ;?S na ia(’a:sgnk Standardni plech* = s 180 25...30
Kolac¢ ve Jeden Forma na kola¢ na 2 180 40 ... 50
formé zasobnik draténé polici**
Malé kolace ia?gsgnk Standardnf plech* 5 3 160 25..35
iggggnk Standardni plech* 8 150 80...40
2 1-Plech na cukrovi* 1-3 150 35 ... 50
zasobniky 3-Standardni plech*
3 1-Standardni plech* 1-3-5 150 35...50
zasobniky 3-Plech na cukrovi* £y
5-HIluboky plech*
Kolac Jeden Kulata dortova forma 3 160 25..35
zasobnik o prameéru 26 cm na =
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma 2 150 30 ... 40
zasobnik o prameéru 26 cm na &
draténé polici**
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2 1-Kulata dortova 1-4 150 35..45
zésobniky forma o praméru 26
cm na draténé polici**
4-Kulata dortova
forma o prdméru 26
cm na plechu na
cukrovi**

Susenky iggggnﬂk Plech na cukrovi* = 8 180 25...30
2 1-Plech na cukrovi* @ 1-3 180 30 ... 40
zasobniky 3-Standardni plech*

3 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 180 35..45
zasobniky 3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*

Pecivo iz;j;gnk Standardnf plech* 5 2 200 30 ... 40
2 1-Plech na cukrovi* @ 1-5 200 45 ... 55
zasobniky 5-Standardni plech*

3 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 200 55 ..65
zasobniky 3-Standardni plech*
5-HIluboky plech*

g:éir\]/% iggggnk Standardni plech* = 2 200 25...35
2 1-Plech na cukrovi* & 1-3 200 35...45
zasobniky 3-Standardni plech*

3 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 190 45 ... 55
zasobniky 3-Standardni plech*
5-HIluboky plech*

Kvasnice iz;j;gnk Standardnf plech* 5 2 200 35..45

Lasagne Jeden Sklenéna / kovova 2-3 200 30 ... 40
zésobnik obdélnikova forma na =

draténé polici*™

Pizza iggsgnk Standardni plech* 5 2 200 ... 220 15...20

Hoveézi Jeden 3 25 min. 250/max, 100 ...

steak (cely) | zasobnik Standardni plech* potom 180 ... 190 120

/ Roznény

Jehné&di Jeden 3 25 min. 250/max, | 70 ... 90

kyta (v zésobnik Standardni plech* potom 190

hrnci)
iﬁffgnm Standardn plech* S g“(')rt‘(') ??ggax' 60.... 80

Roznéné Jeden 2 15 min. 250/max, | 60 ... 80

kure (1,8-2 | zasobnik Standardni plech* potom 180 ... 190

kg)

Jeden . N 2 15 min. 250/max, | 60 ... 80
zésobnk Standardnf plech potom 180 ... 190
Turquie (6.5 | Jeden . N 1 25 min. 250/max, 180 ...
kg) Zésobnik Standardnf plech potom 180....190 | 210
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Jeden . N - 25 min. 250/max, 180 ...

Zésobnik Standardnf plech potom 180.... 190 | 210
Ryba Jeden . N = 200 20...30

Zasobnik Standardni plech £y

Jeden . N 200 20...30

Jasobnik Standardni plech

Doporucujeme provadét predehfivani u vech potravin.

* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebic¢em.
** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotfebicem. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

Tabulka pro pripravu kontrolnich

jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v
souladu s normou EN 60350-1, &imz se

zkousky produktu pro kontrolni instituce
zjednodusuji.

Susenka

Jeden zasobnik

Standardni plech*

3 140

20 ...

30

Jeden zasobnik

Standardni plech*

@

3 140

20 ...

30

2 zasobniky

1-Standardni
plech*
3-Plech na cukrovi*

)

140

20 ...

30

3 zasobniky

1-Standardni
plech*
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*

@

140

25 ...

35

Malé kolace

Jeden zasobnik

Standardni plech*

3 160

25 ...

35

Jeden zasobnik

Standardni plech*

@

3 160

30 ...

40

2 zasobniky

1-Plech na cukrovi*
3-Standardni
plech*

&

150

35 ...

50

3 zasobniky

1-Standardni
plech*
3-Plech na cukrovi*
5-HIluboky plech*

=

150

35 ...

50

Kolac

Jeden zasobnik

Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na draténé

polici*™

3 160

25 ...

35

Jeden zasobnik

Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na draténé

polici*™*

2 160

30 ...

40
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1-Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na draténé
polici**

4-Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na plechu
na cukrovi**

2 zasobniky

160 35...45

Kulata Cermna
kovova forma o
préiméru 20 cm na
draténé polici**

Jable¢ny Jeden zasobnik

kolac

2 180 50 ... 60

Kulata Cermna
kovova forma o
préiméru 20 cm na
draténé polici**

Jeden zasobnik

2 170 50 ... 60

1-Kulata cema
kovova forma o
préiméru 20 cm na
draténé polici*
4-Kulata cerna
kovova forma o
préiméru 20 cm na

2 zasobniky

170 50 ... 60

plechu na cukrovi**
Doporucujeme provadét predehfivani u vech potravin.

* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebic¢em.

** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotiebicem. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

Tipy pro peceni

e pokud je kolag pfilis suchy, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné
tekutiny a snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy,
poloZte ho na nizsi polici, snizte
teplotu a prodiuzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale
lepkavy na povrchu, pouZijte méné
tekutiny, snizte teplotu a prodiuzte
dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
peceni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.
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e Pokud se pecivo pece piilis dlouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepfesahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale
spodni ¢ast neni peCena, zkontrolujte,
zda mnozstvi omacky, kterou jste
pouzili, neni na spodni strané peciva
prilis velké. Snazte se rozprostfit
omacku rovnomeérné mezi vrstvy tésta
a na né pro rovnomerné zbarven.

Pecivo pecte v souladu s rezZimem
a teplotou uvedenymi v tabulce
peceni. Pokud spodni ¢ast stale
neni dostateCné zabarvena,
umistéte je pfisté o jednu Uroven
nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a
zacina byt vysuSené, varte ho v panvi
s poklici misto na plechu. v



uzavienych néadobéch jidlo zlistane
Stavnaté.

* Pokud se zeleninové jidlo nemUze
dovafit, uvarte zeleninu nebo ji
pfipravte jako konzervované jidio a
pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.

Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

Zapinani grilu

1.Nastavte funkeni tlacitko na
pozadovany symbol grilu.

2.Pak zvolte pozadovanou teplotu
grilovani.

Tabulka ¢asu peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

3.Podle potfeby predehfivejte asi 5

minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.
Vypinani grilu
1.0tocte funkenim tlacitkem do polohy

vypnout (nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuiji
nebezpeli pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Ryba Draténa police 250/max 20...25 min. *
Krajené kure Draténa police 250/max 25...35 min.
Kousky Draténa police 250/max 20...25 min.
jehnéciho

Roastbeef Draténa police 250/max 25...30 min. *
Kousky teleciho Draténa police 250/max 25...30 min. *
Toastovy chléb Draténa police 250/max 1.3 min.

¥ podle tloustky

*Troubu predehfivejte po dobu 5 minut.

**Pokud teplotu grilu vaseho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporuéené teploté.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v
souladu s normou EN 60350-1, &imz se

zkousky produktu pro kontrolni instituce
zjednodusuj.

Toustovy chléb Draténa police 250/max 1...3 min.
Masové kulicky Draténa police 250/max 25...35 min.
(hovézi) - 12

kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pedeni.

Doporuduje se 5 min ohfev v8ech potravin ke grilovéni.
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost wyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je

v wiv

vyrobek pravidelné Cistén.
Odpojte zafizeni od napéjeni, nez
zaCnete s Udrzbou a Cistenim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pred &isténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

¢ \Wyrobek po kazdém pouziti peclivé
vyCistéte. Takto snadnéji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfiStim pouZiti pfistroje
dale pfipalovat.

¢ Pro Cisténi pfistroje nejsou potfeba
zadna zvIastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadFikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e \/Zdy zkontrolujte, zda byla jakakali
zbyla kapalina po cisténi peclivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysusena.

e K Cisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahujici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadrfik s tekutym
rozpou$tédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materiald.

NepouZivejte agresivni saponaty,
Cisticl prasek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.

34/CZ

Na Cisténi spotfebiCe nepouzivejte

parni CistiCe, mohlo by dojit k

zdsahu elektrickym proudem.
Cisténi varné desky
Sklokeramicky povrch
Sklokeramicky povrch (sklokeramiku)
otfete studenou vodou, dejte pozor,
abyste nezanechali zadné zbytky
¢isticiho prostfedku a osuste suchym
hadfikem. Zbytky Cistidla by mohly
ponicit sklokeramickou desku pfi jejim
pFistim pouziti.
Zaschlé zbytky na sklokeramické plose
(sklokeramice) za zadnych okolnosti
nestrhavejte nozem, ocelovou vinou &i
podobnymi nastroji.
Véapenaté usazeniny (Zluté skvrny)
odstrarnte komer&né dostupnym
odstrafiovatem vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste
Cisti€¢ houbou a vyCkejte, dokud se
nevsakne. Poté vycistéte povrch desky
vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je
husty krém nebo sirup, je nutno
ihned setfit a neCekat, az povrch
vychladne. Jinak mize byt
sklokeramicky povrch nevratné
poskozeny.
Casem mlize barva nétéru nebo na
jinych plochach mimé vyblednout. To
nema vliv na funkci spotfebice.
Blednuti barev a skvrny na
sklokeramické desce jsou normalnim
jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu

Vycistéte ovliddaci panel a tlaCitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.



Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlagitky/knofliky, pfi cisténi
ovladaciho panelu ovladaci
knofliky nesundavejte.
Ovlddaci panel by se mohl
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi boéni stény(Lisi se podle
modelu vyrobku.)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
1.Sejméte predni stranu bo¢ni police tak,
Ze ji zatdhnete v opacném sméru od
bocni stény.
2.Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji
pritahnete k sobé

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfini bocni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaseho vyrobku mohou byt
potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické
stény trouby se nesméji Cistit. Diky tomu,
Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuii tuk, a kdyz
je takovy povrch tukem zapInén, zacina
se lesknout. V takovém pfipadé se
doporucuje tyto soucasti vymeénit.

Snadné parni ¢isténi

Zajistuje snadné cisténi, protoze
necistota (pokud neni pfilis stard) se
zmékd( parou, ktera se vytvoli uprostfed
trouby a zkondenzované kapky vody
omyji vnitini povrch trouby.

1.Z trouby vyjméte vSechna pfislusenstvi.
2.Do plechu nalijte 500 ml vody a
umistnite plech na druhy regal v
troubé.

3.Nastavte troubu do rezimu snadné
¢isténi parou a béh na 100 ° C po
dobu 25 minut.
4.Otevrete dvefe a vihkou houbou nebo
hadfikem otfete vnitii povrchy trouby.
5.Vyrobek omyjte vodou s mycim
pfipravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.
V rezimu snadného Cisténi parou
se voda, ktera byla nalita do
zasobniku ke zmékdeni zbytkd
jidla/Spiny uvnitf trouby, bude
vypafovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrSich trouby a skla
dvitek trouby, takze pfi otevieni
dvitek trouby mlze dochazet ke
stékani vody. Utfete kondenzat
hned po otevieni dvifek.
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Cisténi dvifek trouby

Chceteli vycistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se saponatem, mékky
hadfik nebo houbicku a vycCistéte

vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.

Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte
proti zbytkdm vépna, které se mohou
vyskytnout na skle trouby.
K Cisténi dvifek trouby
nepouzivejte zadné hruba brusna
Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Cisténi dvifek trouby
K Cisténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
»Vyjmuti dvifek trouby* a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkdm vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dvirka trouby
1.Oteviete predni dvitka (1).
2.0tevrete svorky v krytu pantu (2) na
pravé a levé strané prednich dvefi tim,

ze zatladite dle zndzornéni na obrazku.
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1 Dveoge
2 Zamek zavésu(uzavfena poloha)
3 trouba
4 Zamek zavésu(oteviena pozice)

4.Demontuijte pfedni dvitka tak, ze je

zatlacite nahoru, pokud je chcete

uvolnit z pravého a levého zavesu.
P¥i instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomenite zavfit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dveri.



Odstranéni vnitiniho skla
dvirek

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize
demontovat z dlivodu vycistént.
1.0tevrete dvitka trouby.

2.Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou
¢ast na horni Casti pfednich dvifek.

3.Podle obrazku zvednéte vnitini
sklenénou tabuli (1) ve sméru A a
vytahnéte ji ve sméru B.

1 Vnitini sklenéna tabule

2* Vnitfni sklenéna tabule (Nemusi byt

soucasti vaseho vyrobku.)

4. Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem (2); tento postup
zopakuijte pfi demontazi vnitfni
sklenéné tabule (2).

5.Prvnim krokem pfi montézi dvifek je
nainstalovani vnitfni sklenéné tabule (2).
Aby z(stal ve skoseném rohu
plastového otvoru. (Je-li vas vyrobek
vybaveny vnitinim sklenénym
panelem). Vnitfni sklenénou tabuli (2)
je nutno instalovat do plastového

v vy

otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule
(1).
6.P¥i instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda potisténa strana
tabule sméfuje k nejvnitngjsi sklenéné
tabuli. Je nutné usadit doIni rohy
vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1)
do dolnich plastovych otvord.
7.Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud
nezacvakne.
Vyména vnitrni zarovky
Pred vyménou zarovky trouby
zkontrolujte, zda je vyrobek
odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

V této troubé se pouziva zarovka
s vykonem menSim nez 40 W,
vyskou mensi nez 60 mm,
prdmeérem mensim nez 30 mm
nebo halogenovou zarovkou s
objimkou typu G9, vykonem
men&im neZ 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych
servisnich zastupcl nebo
technik{ s licenct.

Poloha Zarovky se mUze lisit
oproti obrazku.

Zérovka pouZita v tomto
spotrebici neni vhodna k osvétleni
mistnosti. Zamyslenym Ucelem
této zarovky je pomoci uzivateli
vidét na potraviny.
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Zarovky pouZité v tomto 3.Jestlize je vase svétlo v troubé typu (A),
spottebisi musi vydrZet extrémnf ktery je vyobrazen nize, vyjméte svétlo
fyzické podminky, napf. teploty oto&enim (viz obrazek) a vyménte ho.
nad 50 °C. Jestlize je svétlo typu (B), zatdhnéte a

i . vyjmeéte svétlo (viz obrazek) a vymeénite
Pokud je vase trouba vybavena

kulatou zarovkou:

1.0dpojte vyrobek na napajeni.

2.Sejméte sklenény kryt otoCenim proti
sméru hodinovych rucicek.

4 Nainstalujte sklenény kryt.
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E Odstranovam pottz;

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skr/n/ Pokud j Je to nutne vymeérite je nebo znovu aktivujte.
zemnéneé) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

o Je vadna Zarovka v troubg. >>> Vymerite Zarovku v troubé.
e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektrina. Zkontrolujte
ojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutne, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavte
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.

¢ V typech vybavenych CasovaCem neni nastaven Casovac. >>> Nastavte ¢as.
(U vyrobkd s mikrovinnou troubou ¢asovag fidi pouze mikrovinnou troubu.)

e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pripojena elektfina. Zkontrolujte
_pojistky v pojistkove skiini, Pokud je to nutne, vymerite je nebo znovu aktivujte.

{V typech s éasovaéem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin.

e Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte cas/Pr/stmj vy,onete a znovu zapnéte.

Pokud nem(Zete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokyn(
obsazenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
neého? jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizagnslo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyFesit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel, kontakt 222 525222
tel. kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zéruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zdkoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarulni doba na vyrobek 24 masich. Zatina plynout ode dne prevzeti véd kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zarutni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZzaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, daie v3echny spotfebie,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonCenym vidlici. Zapojeni spotfebiCe je sluzbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za pokozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacf nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradng spottebitii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 142376, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovéna kupujicimu (konecnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b8Znému pouZividni vdomacnosti., Vyrobek nenf urfen

k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebice, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolskd a restauratni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prédva ze zodpovadnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u proddvajiciho. ZaruZni oprava se vziahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zaruni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarani IhGité je kupujici opravnény pozadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na hitpsys

Zakaznik musi pro objednam opravy nablasit datum zakoupeni, modef spotiebite, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim &titku kaZdého spotfebite. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude modi byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfeSen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.



a)

PFi navitéve servisnitho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Zitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veSkeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil ndrok na za&ru¥ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovédn podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznicek a jejich kombinaci je zaru€enapfi okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaZni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddilky nabfzi
spotfebitelim na vybrané moedely prodlouZenou zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této

nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésict od skonteni
zakonné dvouleté zarutni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni vedkerych

2

Pfi opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.
v dob¥ trvani prodiouZené zdruky bude opravngnd reklamace FeSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V piipadé neodstraniteing vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mall reklamace®bakosarz nebo potou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zdruky na vréceni kupni Zastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovanf vyrobnich vad podléha
2de uvedenym vSeobecnym zaruZnim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

« Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

s Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pti nespravné Gdrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

»  Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» |evadazpisobend vnéjSimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divedu pouZiti neoriginalnihe piistusenstvi a ndhradnich dilty;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

s Z&ruka se dale nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vznikié béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentiy;

« Zdaruka se nevztahuje na navitévu technika za Gtelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirdni dvefi chladnitek a
susitek.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder nitzliche Tipps zum Gebrauch.

P o

Warnung vor geféhrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

e

Warnung vor heien Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder dUrfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

« Das Geréat darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann moglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Gber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
naturlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Geréat
spielen.

« Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.

« Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen.



Andernfalls kann die geringe
Luftzirkulation unter dem
Produkt eine Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fuhrt zu
Problemen mit dem Produkt.

« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fur
Schéaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

» Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

« Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es bestent
Stromschlaggefahr!

 SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht far
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

« Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es besteht
Stromschlaggefahr!

» Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.

« Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.

« Verwenden Sie nur das unter
»lechnische
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Daten“ angegebene
Anschlusskabel.

« Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermdglicht werden.

 Die Ruckseite des Ofens wird
im Betrieb hei3. Achten Sie
darauf, dass der
Elektroanschluss die
RUckseite nicht berUhrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen BackofentUr
und Rahmen ein; fuhren Sie
es nicht Uber heif3e
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.
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« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzunden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten



wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heil3. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backofens beruhren.

Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und GlasgefaBe im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
konnte Dose/Glasgefal
bersten lassen.

Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den

Boden des Backofens stellen.

Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
GlastUr keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
konnen.

Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.
« (Variiert je nach
Produktmodell.)

. :Produkt nicht verwenden

Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost
und/oder Blech richtig in den
Einschiben sitzen. Schieben
Sie Rost oder Blech
zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost
gerade sitzt, bevor Sie
Lebensmittel darauf legen;
bitte schauen Sie sich die

falls das Glas der FronttUr
entfernt oder gesprungen ist.
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« Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von
Gerichten in den/aus dem
heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
einem Kochtopf oder auf
einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berdhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die fUr das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.
« WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.

8/DE

e Damit es nicht zu

Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

« Das Gerat muss direkt auf
dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
anderweitig erhoht aufgestellt
werden.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die

Oberflache gesprungen ist,

Gerét zur Vermeidung



maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berUhren! Gerat nicht
benutzen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fUhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der
Boden der Topfe immer
trocken sind.

« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet

angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.
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« Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
KdchentUcher, Handtlcher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Giriffe.

» Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

« Das Geréat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden

wahrend des Gebrauchs heil3.

Daher kleine Kinder vom
Gerét fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
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fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerét spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

« Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die Ofentlr oder die
TUrscharniere kbnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erflllt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguléren Hausmdll; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der



Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.
Verpackungsmaterialien

entsorgen
¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.

Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem

normalen Hausmuill.
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H Aligemeine Informationen

Gerateubersicht

10 11

=

1 Backofentur 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Luftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 11 Einschubpositionen

6

Bedienfeld

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte

2 Temperaturleuchte

3 Funktionsknopf

4 Einzelkochplatte Hinten links

5 Doppelkochplatte Vorne links

6 Digitaltimer

7 Einzelkochplatte Vorne rechts

8 FErweiterte Kochplatte Hinten rechts

9 Temperaturknopf

12/DE



Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
samtliches in der Anleitung
erwahntes Zubehdr mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1.Bedienungsanleitung
2.Backblech
Fur Backwaren, TiefkUhlgerichte und

groBe Braten. 5.Gitterrost und Backblech richtig in

die Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Inrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschube lassen
sich Bleche und Rost besonders leicht

3.Gebéckblech einlegen und entfernen.
Fur Geback wie Kekse, Biskuits und Achten Sie beim Einsatz von
Kuchen. Backblech und Gitterrost mit den

Teleskopeinschuben darauf, dass die
Stifte am rlckwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berthren.

4.Rost
Zum Rdésten und Grillen und als
Unterlage fUr Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden kdnnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN
AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) 850 mm/600 mm/600 mm
Spannung/Frequenz 220-240V 1N ~/380-415V 3N ~

50/60 Hz

L eistungsaufnahme gesamt

9.9 kKW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5W-FG
8x4mm2/5x2,5mm2

KOCHFELD
Kochzonen
Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W
Vorne links Doppelkochplatte
Abmessungen 210/120 mm
L eistung 2200/750 W
Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W
Hinten rechts Erweiterte Kochplatte
Abmessungen 170/265 mm
| eistung 1500/2400 W
BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Multifunktionsofen
Garraumleuchte 1525 W

2.2 KW

Leistungsaufnahme Girill
#

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im

Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze

mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der
Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
Voranklndigung andern.
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Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tats&chlichen
Aussehen des Gerétes
abweichen.




Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter BerUcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Geréates
abweichen.
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E] Installation

Gerat vom n&chstgelegenen
autorisierten Kundendienst geméB
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andemnfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate missen
grundsatzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem
Produkt genlgend Abstand zur
Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert
wird und dass die FUBRe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche
Oberflache gestellt werden.

Der Kuchenboden muss das
Gerategewicht sowie zusétzlich das
Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen muhelos tragen
kénnen.
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¢ Das Gerat entspricht der Gerateklasse
1, d. h. es kann mit der Rickwand
und einerSeitenwand an
Klchenwande, Kichenmdbel oder
Geréte beliebiger Hohe gestellt
werden. An der anderen Seitenwand
durfen nur Klichenmobel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer
Hoéhe stehen.

e Der Ofen kann mit Schranken an
beiden Seiten benutzt werden. Ein
Abstand von mindestens 400 mm
Uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand
oder Hochschrank muss eingehalten
werden.

¢ Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

¢ () Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Kochfeld installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GroBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.



¢ Angrenzende Klchenmaobel missen
hitzebestéandig sein (bis mindestens
100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten

besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte

Kette gegen Umkippen gesichert

werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem

geeigneten Hering an der Klichenwand

(6), verbinden Sie die Sicherheitskette (3)

per Verschlussmechanismus (2) mit dem

Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlckseite fixieren
Herdrlckseite

6 Kuichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette
besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden
mitgelieferten Ketten gegen Umkippen
gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der
Schritte in der Abbildung an lhrem Gerat
an.

o~ WON =

Die Haltekette sollte so kurz wie
moglich sein, damit der Ofen nicht
nach vorne umkippt; sie sollte
diagonal verlaufen, damit der Ofen
nicht zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fur Herde, die Uber
keinen Schlitz zur Halterbefestigung
verfligen.

Einbauen und AnschlieBen
Das Gerat darf nur nach den
gesetzlichen Installationsvorschriften
angeschlossen und installiert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
KUhl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zu steigendem Energieverbrauch

der KUhlgerate.

¢ Tragen Sie das Gerat grundsatzlich
mit mindestens zwei Personen.

¢ Das Gerat muss direkt auf dem
FuBboden stehen. Es darf nicht auf
einen Sockel oder eine andere
Erh6hung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tur/den
TUrgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates. Tur, Griff
und Scharniere kénnen
beschadigt werden.
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der , Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Geréates ohne vorschriftsméaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schéden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Gerateteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel mUssen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Branden kommen!

Die Netzanschlussdaten mussen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen
der TUr oder der unteren Abdeckung; je
nach Modell kann es sich auch an der
Rickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten entsprechen.
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Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfuhren der
Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls bei Inrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde, wéhlen
Sie bitte entsprechend der
Elektroinstallation bei lhnen zuhause
ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 14);
befolgen Sie zum AnschlieBen Ihres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet
werden. Die einschlagigen
Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstérungen und zum Erléschen
der Garantie kommen.



Wir empfehlen eine zusatzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2.0ffnen Sie die Anschlussabdeckung
mit einem Schraubendreher.

3.Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4.SchlieBen Sie die Kabel gemali
Abbildung an.

Zwei Phasen

Einzeine Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5.Nach Abschluss der Verkabelung
schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.
6.Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es weder das Produkt berthrt noch
zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.
Die Lange des Netzkabels darf
aus Sicherheitsgriinden nicht
mehr als 2 m betragen.
e Schieben Sie das Produkt an die
Klchenwand.
¢ FliBe des Ofens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs
kodnnen das Kochgeschirr in
Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig
steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier FUBe an der
Unterseite nach links oder rechts
drehen und dadurch die Ebenerdigkeit
der Arbeitsoberflache anpassen.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei

lhrem Modell moéglicherweise

nicht vorhanden.)

ol — .\ L —

T

1 Lofter
2 Bedienfeld
3 Tur

Der Lufter kUhlt sowoh! das Bedienfeld
als auch die Vorderseite des Gerétes.

Der Kuhlungslufter lauft auch nach
dem Abschalten des Ofens noch
etwa 20 bis 30 Minuten lang
nach.
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Endkontrolle

1.SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2.Elektrische Funktionen prufen.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerét in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieBend gut mit
Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentur flhren,
schutzen Sie die Ofentr von innen mit
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einem passenden Stlck Karton.

Fixieren Sie die Ofentir mit Klebeband.
¢ VVerwenden Sie die Tur/den Turgriff

nicht zum Anheben oder Bewegen

des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf
dem Gerét ab, bewegen Sie das
Gerat grundsétzlich in aufrechter
Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.



El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie
Ihr Gerat umweltbewusst und
energiesparend:

¢ \Verwenden Sie am besten dunkles

Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise konnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

oder emalilliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

Lassen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.
Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.
Bereiten Sie mehrere Gerichte
gleichzeitig zu, sofern dies moglich ist.
Dazu stellen Sie einfach mehrere
Behélter auf den Gitterrost.

GréBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist
dann bereits vorgeheizt.

Sie kdnnen zuséatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wahrend
der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentdr.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur
Kochgeschirr in der passenden GroBe.
GréBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundséatzlich

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

¢ \Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochzone 5 —
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwarme
koénnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

¢ Informationen zur Energieeffizienz
nach EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

Wenn Sie Einstellungen andern,
blinken die entsprechenden
Symbole in der Anzeige.

Drlcken Sie nach dem ersten
Einschalten des Ofens zum Einstellen
der Uhrzeit we/mm.

Berlhren Sie bei

berthrungsgesteuerten Modellen

zuerst = und verwenden Sie dann

zur Einstellung der Tageszeit 4= /
Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie
das Symbol & bertihren oder 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu
berthren.
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarm volume symbol *
EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeitscheibensymbol

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol*
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

* (Variiert je nach Produktmodell.)

0 N O~ oWwN =

Wurde die Zeit noch nicht
eingestellt, startet die Uhr bei
12:00 und das &-Symbol wird
angezeigt. Das Symbol
verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
abgebrochen. Eine Neueinstellung
ist erforderlich.
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Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegensténde bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten
lang aufheizen, schalten Sie es
anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Ruckstande und
Beschichtungen entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze®.

4. Wahlen Sie die hochste
Backofentemperatur; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 28".

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.



6.Schalten Sie den Backofen ab; siehe
"So bedienen Sie den Backofen,
Seite 28"

Grill-Funktion

1.Nehmen Sie séamtliches Zubehdr (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB®.

4.,Wéhlen Sie die hdchste
Temperatureinstellung; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 36".

5.Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten
lang heizen.

6.Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 36"

Bei der ersten Inbetriebnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist vollig normal.
LUften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell
abziehen kénnen. Atmen Sie die
Dampfe mdglichst nicht ein.
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] Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Dirittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu I6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldéschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos mdglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

e \/or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Gerates

erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Ruckstande solcher Materialien sofort
von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern
e Glaskeramik ist hitzefest und

bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik

nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ \Verwenden Sie ausschlie3lich

Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



¢ Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschéadigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen kénnen
die Glaskeramik
beschéadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewodlbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden
Sie Energie.

Kochfeld verwenden

1 4

Einzelkochplatte 14-16cm
Doppelkochplatte 21-23/12-14cm
Einzelkochplatte 18-20cm
Erweiterte Kochplatte 17-19/26-
28cm ist eine Liste mit fur die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

A O N =

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegensténde wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer
Betriebsanzeige und einer
HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.
Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den
Zustand der aktiven Kochzone an; sie
leuchtet auch nach dem Abschalten der
Kochstelle weiter und dient als
Restwarmeanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf
einen Fehler hin.

AAbhéngig von der Nutzung kann
sich die Kochfeldoberflache zu
unterschiedlichen Zeiten
abkuhlen. Die Kochfeldoberflache
kann heil3 sein, auch wenn die
Anzeigelampen nicht leuchten.
Stellen Sie sicher, dass die
Oberflache abgekuhlt ist, bevor
Sie sie berUhren. Anderenfalls
koénnten Sie sich die Hand
verbrennen!
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Glaskeramik-Schnellkochstellen auf derselben Kochzone. Wenn diese

hell auf. Nicht in das helle Licht sich zuerst die innere Kochzone ein.
schauen. 1.Drehen Sie den Regler zur Anderung

des Durchmessers der aktiven
Kochzone im Uhrzeigersinn.
2.Drehen Sie den Regler im
Uhrzeigersinn bis auf héchste Stufe,
dann Uber den Druckpunkt noch ein
Sttck bis es Klick macht.
Danach auf die gewlinschte Kochstufe
zurUckdrehen.

o T
L -

Keramikplatten einschalten
Die Kochstellen werden mit den

Kochfeldknopfen bedient. Zum Erzielen
der gewtinschten Garleistung drehen Sie  Mehrsegment-Kochzonen

den Kochfeldknopf auf die abschalten
entsprechende Stufe. 1.Drehen Sie den Regler zum

Ausschalten des Ofens gegen den
Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung
(oben). Samtliche Segmente der
Kochzone werden abgeschaltet.

warm | diinsten | Kochen

kdcheln | Braten,
Sieden

12 3 2 1
warm | dinsten [ Kochen| 1 Position 1
) 2 Position 2
kocheln | Braten, 3 Position 3
Sieden
Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in Position 2 und 3 der
die Aus-Position (oben). Mehrsegment-Kochzonen
Mehrsegment-Kochzonen arbeiten nicht unabhangig
verwenden voneinander.

Die Mehrsegment-Kochzonen
ermdglichen Ihnen die Zubereitung mit
unterschiedlich groBem Kochgeschirr
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[& Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentr
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen flhren.

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestéandige Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

¢ \Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

¢ Halten Sie die Backofentur
geschlossen.

Tipps zum Résten

¢ Fine WUrzmischung aus Zitronensaft
und schwarzem Pfeffer sorgt fur eine
besonders schmackhafte Zubereitung

von ganzen Huhnern, Puten und
gréBeren Fleischportionen.

¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

¢ [ assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden
nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller méglichst in
der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schdne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere
flache Stlicke, FleischspieBe und

Wirstchen sowie GemUse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwiebeln) sind zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die
richtige Einschubposition. Vergessen
Sie nicht, das Backblech beim Grillen
in den untersten Einschub
einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale
muss so grof3 sein, dass sie den
gesamten Grillbereich bedeckt. Diese
Schale wird moglicherweise nicht mit
dem Produkt geliefert. Geben Sie
etwas Wasser in die Tropfschale — so
erleichtern Sie sich die Reinigung.
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Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kénnen
sich im schlimmsten Fall
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrickwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den
Backofen

Temperatur und Betriebsart
einstellen

1 2

1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf

1.Stellen Sie den Funktionswahler auf
die gewlnschte Betriebsart ein.
2.Stellen Sie den Temperaturwahler auf
die gewunschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte
Temperatur auf und halt diese aufrecht.
Wahrend des Aufheizens bleibt die
Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die
obere Position (Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen
mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in
die Einschube eingesetzt wird. Setzen
Sie den Girillrost wie in der Abbildung
gezeigt in den Einschub ein.
Achten Sie darauf, dass der Grillrost
nicht die Riickwand des Ofens beruhrt.
Schieben Sie den Rost daher nur so
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weit ein, bis sich die Backofenttr
problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.
(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten
Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach

Geratemodell etwas abweichen

werden eingesetzt. Das
Gargut wird gleichzeitig von
oben und unten erhitzt.
Diese Betriebsart eignet
sich beispielsweise fur
Kuchen, Geback und
Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Bei dieser Betriebsart wird
lediglich das untere
Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fur Pizza und
zum Nachbr&unen von
unten.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.




Bei dieser Betriebsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und der LUfter (in
der Ruckwand) eingesetzt.
Durch den LUfter wird heil3e
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Nur ein
Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht
beheizt. Nur der Lufter (in
der Rickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel
werden langsam bei
Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe
Lebensmittel abgekuhlt. Die
Zeit, die bendtigt wird, um
ein ganzes Stlck Fleisch
aufzutauen, ist langer als
das Essen mit Getreide.

Der Ringheizkorper (in der
Rickwand) arbeitet.
Durch den LUfter wird heil3e
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Ein
Vorheizen ist meistens nicht
erforderlich. Eignet sich
zum Garen auf
unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere
Bleche kénnen verwendet
werden.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement)
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichmaBig und schnell
von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der

Oberseite des Backofens ist

in Betrieb. Diese Betriebsart

eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer

Fleischmengen.

¢ Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der
Garzeit.

Der Grilleffekt ist nicht so

stark wie bei Flachengrill

¢ Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter
dem Grill-Heizkorper
grillen.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der
Garzeit.
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Ofenuhr verwenden

1 23 4 5 6
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12 11 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarm volume symbol *
EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeitscheibensymbol

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol*
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

* (Variiert je nach Produktmodell.)

O ~N O O~ wWN -

Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausféllen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mUssen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen andern,
blinken die entsprechenden
Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis
die Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen
vorgenommen werden, kann die
Uhrzeit nicht eingestellt werden.
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Bei eingestellter Garzeit wird die
verbleibende Zeit angezeigt,
sobald das Gerat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit
Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der
Garzeit so einstellen, dass Ihr Gericht zu
einer bestimmten Zeit servierbereit ist.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Beriihren Sie (&, bis das Symbol P fiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
& /e cin,
» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheinen das Symbol I?l und
die Zeitscheibe kontinuierlich in der
Anzeige.
4.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Uber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezahlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellte Garzeit wird in
4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt
Ubersichtlich das Verhéltnis der
verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.
Ende der Garzeit verzégern:
(Dieses Merkmal ist optional. Es
ist bei lhrem Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.)
Nach der Einstellung der Garzeit kénnen
Sie das Garzeitende auf einen spateren
Zeitpunkt verschieben.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Beriihren Sie ®, bis das Symbol P fiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
& /e cin,
» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheint das Symbol I°1
kontinuierlich in der Anzeige.



4.Bertihren Sie ® , bis das Symbol Hfur
das Garzeitende in der Anzeige
erscheint.
5.Stellen Sie das Garzeitende mit den
Tasten 4= /== gin.
» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheinen die Symbole Pl und
- sowie die Zeitscheibe kontinuierlich in
der Anzeige. Sobald das Garen startet,
verschwindet das =l-Symbol.
6.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Uber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.
» Der Ofentimer berechnet die richtige
Startzeit anhand von Garzeitende und
Garzeit. Beim Erreichen der Startzeit
wird der ausgewahlte Betriebsmodus
automatisch eingestellt und der Ofen auf
die festgelegte Temperatur vorgeheizt.
Diese Temperatur wird bis zum
Garzeitende beibehalten.
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezahlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellte Garzeit wird in
4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen ist, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt
Ubersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7.Nach Abschluss des Garens erscheint
»End (Ende)“ in der Anzeige, der
Timer gibt einen Alarm aus.

8.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Drlcken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

Der Signalton verstummt, die aktuelle
Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des
Alarms eine beliebige Taste
driicken, schaltet sich der Ofen
wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten
des Ofens in die Aus-Position (0);
dadurch wird verhindert, dass
sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die

unerwlnschte Bedienung des Ofens.

1.Beriihren Sie i, bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2.Drlicken Sie zum Aktivieren der
Tastensperre 4.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist,

erscheint ,On (Ein)* in der Anzeige und

das @-Symbol leuchtet weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre
sind die Bedientasten ohne
Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die
Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1.Berlihren Sie i=, bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» »ON (EiN)*“ erscheint in der Anzeige.

2.Deaktivieren Sie die Tastensperre,
indem Sie die Taste ™= drlicken.

» Nach dem Abschalten der

Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kénnen die Alarmfunktion des

Gerates auch als Kurzzeitwecker

einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen méchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss

auf die Funktionen des Backofens. Er

wird lediglich zur Erinnerung eingesetzt.
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Dies ist beispielsweise sinnvoll, wenn Sie

Speisen nach einer bestimmten Zeit

wenden mussen. Nach Ablauf der

voreingestellten Zeit gibt der Timer einen

Alarm aus.

1.Bertihren Sie (9, bis das Symbol & in
der Anzeige erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

2.Stellen Sie die Alarmzeit mit == / == gin.

Funktionstasten fur Alarmton,
Uhrzeit, Anzeigehelligkeit und
Temperaturtasten sollten auf
Position O (Aus) eingestellt sein.

» Das 0-Symbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige,

sobald die Alarmzeit eingestellt ist.

3.Am Ende der Alarmzeit beginnt das -
Symbol zu blinken und der Signalton
wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Dricken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle

Zeit wird angezeigt.

Alarm abbrechen

1.Zum Abbrechen des Alarms berthren
Sie (9, bis das Symbol 4 in der
Anzeige verschwindet.

2.Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
»00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls
Alarm- und Garzeit gleichzeitig
eingestellt sind, wird die kirzere
Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton d@ndern

1.Berthren Sie i&, bis das Symbol €4 in
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie den gewlnschten
Signalton mit den Tasten = / == ein.
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3.Der von lhnen eingestellte Ton wird
nach kurzer Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-

01", ,b-02" oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit andern

So &ndemn Sie die zuvor eingestellte

Uhrzeit:

1.Bertihren Sie iE, bis das Symbol (2 in
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten
& /e cin,

3.Die von lhnen eingestellte Zeit wird
kurz darauf aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie

wahrend des Garens Energie sparen,

indem Sie die Garzeit einstellen.

Dieser Modus schliet das Garen mit

der Innentemperatur des Ofens ab,

indem er die Heizelemente bereits vor

Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1.BerUhren Sie das Symbol i, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2.Aktivieren Sie den Energiesparmodus
durch Berthren der #+-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert

ist, erscheint ,On (Ein)" in der Anzeige

und das Energiesparen-Symbol leuchtet

weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1.BerUhren Sie das Symbol =, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erscheint.

» »ON (EiN)*“ erscheint in der Anzeige.

2.Deaktivieren Sie den
Energiesparmodus durch Berthren
der »=-Taste.

» ,Off (Aus)* erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei Ihrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)



1.BerUhren Sie i, bis ,d-01", ,d-
02 oder ,,d-03" fur die
Displayhelligkeit im Display erscheint.
2.5Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit == /== ein,
» Die von lhnen eingestellte
Displayhelligkeit wird kurz darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben kénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

Kuchen, Ein Blech N - 3 180 25..30
Backblech Backblech =
Egl;:mhen, Ein Blech Kuchenform auf Rost™ 2 180 40 ... 50
Kleine Ein Blech N 3 160 25..35
Kuchen Backblech )
Ein Blech Backblech* 3 150 30 ... 40
Zwei 1-Gebéackblech* 1-3 150 35...50
Bleche 3-Backblech*
Drei Bleche 1-Backblech* 1-3-5 150 35 ... 50
3-Gebackblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*
Biskuitkuch | Ein Blech Runde Springform mit 3 160 25..35
en einem Durchmesser =
von 26 cm auf Rost™
Ein Blech Runde Springform mit 2 150 30 ... 40
einem Durchmesser
von 26 cm auf Rost™
Zwei 1-Runde Springform 1-4 150 35...45
Bleche mit einem Durchmesser
von 26 cm auf Rost™
4-Runde Springform
mit einem Durchmesser
von 26 cm auf
Gebackblech*™
Kekse Ein Blech Gebackblech* =] 3 180 25...30
Zwei 1-Gebéackblech* 1-3 180 30...40
Bleche 3-Backblech*
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 180 35...45
3-Backblech*
5-Tiefes @
Backblech/Tropfschale*
Ielggebac Ein Blech Backblech* £ 2 200 30 ... 40
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Zwei 1-Gebéackblech 1-5 200 45 ... 55
Bleche 5-Backblech*
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 200 55 ..65
3-Backblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*
Teilchen Ein Blech Backblech* @ 2 200 25...35
Zwei 1-Gebéackblech* 1-3 200 35..45
Bleche 3-Backblech*
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Backblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*
Sauerteig | Ein Blech Backblech* = 2 200 35...45
Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas- 6 2-3 200 30 ... 40
/Metallform auf Rost**
Pizza Ein Blech Backblech* | 2 200...220 | 15...20
Rinderstea | Ein Blech 3 25 Minute 100 ...
k N - 250/max, 120
(ganz)/Brat Backblech dann 180 ...
en 190
Lammkeule | Ein Blech 3 25 Minute | 70 ... 90
(Auflauf) Backblech* £X 250/max,
dann 190
Ein Blech 3 25 Minute | 60 ... 80
Backblech* %] 250/max,
dann 190
Brathahnch | Ein Blech 2 15 Minute | 60 ... 80
Eg)“'s 2 Backblech* & omex.
190
Ein Blech 2 15 Minute | 60 ... 80
N = 250/max,
Backblech dann 180 ..
190
Pute (6.5 Ein Blech 1 25 Minute 180 ...
kg) * = 250/max, 210
Backblech dann 180 ..
190
Ein Blech 1 25 Minute 180 ...
. - 250/max, 210
Backblech dann 180 ..
190
Fisch Ein Blech Backblech* 3 200 20...30
Ein Blech Backblech* 3 200 20 ...30
Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird maglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsubliches Zubehdr.
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Zubereitungstabelle fir Gerichte in dieser Zubereitungstabelle

Testgerichte werden entsprechend EN 60350-1
zubereitet, damit Prufeinrichtungen das
Gerét leichter testen kénnen.

Butterkeks | Ein Blech
e

3 140

Backblech*

Ein Blech Backblech*
Zwei Bleche 1-Backblech*
3-Gebackblech*
Drei Bleche 1-Backblech* 1-3-5 140 25..35
3-Gebackblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*

Backblech*

Ein Blech Backblech*

Zwei Bleche 1-Gebéackblech*
3-Backblech*
Drei Bleche 1-Backblech* 1-3-5 150 35 ... 50
3-Gebackblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*
Biskuitkuch | Ein Blech Runde Springform mit 3 160 25..35
en einem Durchmesser von
26 cm auf Rost™
Ein Blech Runde Springform mit 2 150 30 ... 40
einem Durchmesser von &
26 cm auf Rost™
Zwei Bleche 1-Runde Springform mit 1-4 150 35...45
einem Durchmesser von
26 cm auf Rost™
4-Runde Springform mit &
einem Durchmesser von
26 cm auf
Gebackblech*™
Apfelkuche | Ein Blech Rundes schwarzes 2 180 50 ... 60
n Metallgeschirr mit einem 5
Durchmesser von 20 cm ==
auf Rost™
Ein Blech Rundes schwarzes 2 170 50 ... 60
Metallgeschirr mit einem =
Durchmesser von 20 cm
auf Rost™

140 20...30
1-3 140 20...30

@ @0
w

&

Kleine Ein Blech 3 160 25..35

Kuchen

3 160 30 ...40
160 35...60

@ @0

&

0
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1-Rundes schwarzes

Zwei Bleche

auf Rost™
4-Rundes schwarzes

auf Gebackblech**

Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm

Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm

170 50 ... 60

Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.

* Dieses Zubehor wird maglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsubliches Zubehdr.

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéack zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.

¢ \Werden Kuchen zu feucht, reduzieren
Sie die Flussigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebraunt wird, backen Sie etwas
langer mit reduzierter Temperatur.

e \Wenn der Kuchen auBen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben
Sie weniger FlUssigkeit hinzu, senken
die Temperatur und verl&ngern dafur
die Garzeit etwas.

Tipps fur Geback

¢ Falls Gebéack zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und
Joghurt.

¢ Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass
das Gebéack nicht Uber die Oberkante
des Backblechs hinausragt.

¢ Wird Gebéack an der Oberseite gut
gebraunt, innen jedoch nicht richtig
gar, achten Sie darauf, dass sich
Flussigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen
Sie, Flussigkeitsmischungen
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gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls GemUsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen daflr, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

¢ Falls GemUsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das GemUse
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofenttr beim Grillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Grill einschalten
1.Drehen Sie den Funktionswahler auf
das gewunschte Grillsymbol.



2.Wahlen Sie dann die gewlnschte Lebensmittel, die nicht zum

Grilltemperatur. Grillen geeignet sind, kénnen
3.Heizen Sie den Girill bei Bedarf etwa 5 sich im schlimmsten Fall
Minuten vor. entziinden. Grillen Sie nur
» Die Temperaturleuchte schaltet sich Lebensmittel, die bei der
ein. starken Hitze beim Grillen
Grill ausschalten keinen Schaden nehmen.
1.Drehen Sie den Funktionswahler in die Platzieren Sie das Grillgut nicht
Aus-Position (oben). nahe der Backofenrickwand.

Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill

Fisch Rost 4..5 250/max 20...25 Min.
HUhnerklein Rost 4..5 250/max 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4..5 250/max 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Toastbrot * Rost 4 250/max 1..3 min.

¥ je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen

**Wenn die Grilltemperatur lhres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen
Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle zubereitet, damit PrUfeinrichtungen das
werden entsprechend EN 60350-1 Gerét leichter testen kénnen.

Toast Rost 4 250/max 1...3 Minute
Frikadellen Rost 4 250/max 25...35 Minute
(Rindfleisch) -

12 Stlcke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.

Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen griindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grindlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
kénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegensténde bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlickbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Ruckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andernfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstadnde mit
Messern, Stahlwolle und &hnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.



Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieBend
trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Knopfen ausgestattet ist, ziehen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei Ihrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.Losen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.

Katalytische Seitenwande
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Ruckwand
(B) des Gerates kdnnen mit
katalytischem Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wéande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwénde sollten
nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett gefullt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten

' tzt werd

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
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2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.

3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 25 Minuten laufen.

4.0Offnen Sie die TUr, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentlr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur 6ffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tur
grundlich trocken.

Backofentur reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.
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Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kdnnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung
der Backofentur auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberflachen zerkratzen und das
Glas beschadigen.

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kénnen die Ofentlr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Turen und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentlr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrsplimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kdnnen.
Backofentiir ausbauen
1.0ffnen Sie die Backofentur (1).
2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehduse links und rechts der
Backofentlr, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten
driicken.



1 Tar

2 Schamiersperre (geschlossene
Position)

3 Ofen

4 Scharniersperre(gedffnete Position)

4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus,
indem Sie diese etwas anheben und
von den Scharnieren rechts und links
|6sen.

Zum Einbau fuhren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergeh&use nach dem
Wiedereinsetzen der Tur wieder
zu schlieBen.

Turinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

1.0ffnen Sie die Backofent(r.

2.Ziehen Sie das im oberen Bereich der
Fronttir installierte Kunststoffteile zu
sich heraus.

3.Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie
in der Abbildung gezeigt leicht in
Richtung A an, ziehen Sie sie in
Richtung B heraus.
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1

Innerste Scheibe

2* Innenscheibe (Es ist bei Ihrem

Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)

4. Falls |hr Produkt mit einer inneren

Scheibe (2) ausgestattet ist;
Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der inneren Scheibe (2).

5.Der erste Schritt zum

Zusammensetzen der Tur besteht
darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke der Scheibe, dass
sie in der abgeschragten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr
Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist). Die Innenscheibe (2)
muss im Kunststoffschlitz in der Nahe
der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

6.Achten Sie bei der Anbringung der

innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der
innersten Scheibe (1) im unteren
Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7.Drlicken Sie das Kunststoffteil gegen

den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekuhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

In diesem Backofen wird eine
GlUhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung
von weniger als 60 W verwendet.
Die Lampen sind fur den Betrieb
bei Temperaturen Uber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnern
oder Technikern mit Lizenz
erhéltlich.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesem Gerét verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.



Wenn lhr Ofen mit einer runden gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie

Leuchte ausgestattet ist: sie wie abgebildet heraus und

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
der Stromversorgung. ist, ziehen Sie sie wie abgebildet

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung heraus und wechseln Sie sie.

gegen den Uhrzeigersinn ab.

4.Glasabdeckung wieder anbringen.

3.Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
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E] Problemiésungen
Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus.

o Wenn 3|ch die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder
iehen sich dabei entstehen Gerédusche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>

Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 6sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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