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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschiden kommen kann.

ﬁ Warnung vor gefahrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

ii Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natdrlich auch fur Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies fiihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten” angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heif. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofenttr und
Rahmen ein; fihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
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Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend

des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
bertihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder



Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in

den/aus dem heien Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berthrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich
ist.

Obere Abdeckung nicht vor
Abkiihlen der Herdplatten oder
Brenner schlief3en. )
Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in
die hinteren und Innenbereiche
des Backofens lauft.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
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hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
Das Gerat darf nicht tber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter

Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder



falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kkippen oder die Ofentlr
oder die Turscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu

Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen

Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden

Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit

Klebeband.

Verwenden Sie die Tiir/den Trgriff nicht zum

Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.

C[S]
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Oberer Deckel 7 Griff

2 Brennerplatte 8 Unterteil

3 Bedienfeld 9 Grill-Heizelement

4 Gitterrost 10 Einschubpositionen

5 Backblech 11 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
6 Backofenttir 12 Beleuchtung

1 3 6 7 8
Warnleuchte
Kochplatte Hinten links
Kochplatte Vorne links
Kochplatte Vorne rechts
Kochplatte Hinten rechts

Funktionsknopf
Temperaturleuchte
Temperaturknopf

0 N OO W NN
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher

kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

3. Rost

Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe
Spanneng/Erequenz
Leistungsaufnahme gesamt
RabelypiKabelguerschnitt

(AlteEmER
850 mm/500 mm/600 mm

990040 V580415V - SN 50 Fz

7.5 kW

MinimumHO5W-EG

S5x15mm /3% 25mm

KOCHEELD
Kochzonen
Hinten links
Abimessingen
Leistung
Vorne links
Abmesstingen
Leishing
Vorne rechts
Abmessingen
Leistung
Hinten rechis
Abmessungen
L eistung
BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Mit Umiuft
Garraumleuchte 1526 W
L eistungsaufnahme Gl 1BKWN
" Aligemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirotfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird geméB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Kochplatte
145 nun
1000 W
Kochplatte
180 mm
2000 W
Kochplatte
145mm
1000 W
Kochplatte
180 mm
1500 W

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und

@Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt genligend
Abstand zur Oberfléche ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberfldche gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen miihelos tragen kdnnen.

£
— e PE—
T e -
E i £ []
£ ! B
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
— ft—————
§ T

e Der Ofen kann mit Schranken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerédt entspricht der Geréteklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwéande, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand dirfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inhr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette
Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite
Kiichenwand

alls Ihr Gerat eine Sicherheitskette besitzt:

TOo O~ W —
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Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an lhrem Gerat an.

Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die tber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen

Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch

der Kuhlgeréte.

Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerétes. Tur,
Griff und Scharniere kdnnen beschédigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
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Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Rickwand des Gerétes befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten® entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Geréat vollsténdig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

_bBll.PB
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Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls bei Ihrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wéhlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt

werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,

C




Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
gingeklemmt wird.

Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm 5.
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschlégigen Installationsvorschriften (in Deutschland 6.
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung

kann es zu Befriebsstorungen und zum Erléschen der

Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.

Elh

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wéahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wéhlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochstelle passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochstelle 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den

Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB*.

4. Wahlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 23".



5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 23"

Grillplatte

1. Fertigungsriickstande und
Konservierungsschichten miissen vor dem ersten
Betrieb abgebrannt werden. Erhitzen Sie die
Grillplatte bei mittlerer Temperatur 8 Minuten lang;
stellen Sie dabei kein Geschirr darauf.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heie Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tiberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

18/DE

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochfeld verwenden

1

Kochplatte 14-16 cm

Kochplatte 18-20 cm

Kochplatte 14-16 cm

Kochplatte 18-20 cm st eine Liste mit fiir die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Kochstellen nutzen

Sie kdnnen die Regler der Kochstellen in beide
Richtungen drehen und die Temperatur dadurch
schrittweise einstellen.

B w N =

Falls der Herd mit Kochstellen ausgestattet ist,
die (iber eine Schellheizen-Funktion verfiigen,
ist die entsprechende Kochstelle mit einem
roten Punkt gekennzeichnet.

Uberhitzungsschutz

Kochstellen mit einer Leistung tiber 1000 W sind mit

einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Der

Uberhitzungsschutz verringert die Leistung der

Kochstelle unter folgenden Bedingungen:

e Es befindet sich kein Kochgeschirr auf der
Kochstelle.

e Es befindet sich leeres Kochgeschirr auf der
Kochstelle.

e Die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht flach.



Kochstellen einschalten

Die Kochstellen bedienen Sie mit den zugehdrigen
Reglern. Stellen Sie die Regler auf die gewlinschte
Kochstufe ein.

Leistungsstufe | 1 2—3 |4—6

warm diinsten, | Kochen,
halten kécheln | Braten,
Sieden

Kochstellen abschalten
Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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E Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf

Temperaturknopf
Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.
2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die

gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.
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Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofent(ir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produkimodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betrigbsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum

----- Nachbrédunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter
(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichmaBig im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB

AN Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Grill + Umluft
NA

b

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.

e Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Schnellheizen

=l

Diese Funktion dient dazu, den
Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die gew(inschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte schaltet sich
ein, der Backofen wird
aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gewlinschte
Funktion zum Garen ein.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

mDer erste Einschub st der untere Einschub.

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

o G
Anzahl Einschibe) Angabe in Min,

**Kuchen, Ein Blech ] 3 175 30..45
- P
e 0% =
**Kuchen, Ein Blech 160 .. 170 20..30
Backpapier

.- .
| "Kekse [ EnBech [ (J | 3 ] 160170 | 20 .50 |
...
| “Telhen [ EnBech [ (J | 38 ] 10 | 2 8 |
...
| “lasagne [ EnBech [ (J | 2 ] 180 | 25 45 |
e ... =

N

ganz)/Braten dann 180 ... 190
ann 1800 180

250/max, dann 190

250/max. dann 180

(e e ] WL e T w1 X W

(**) Bei Garprozessen, die Vorheizen erfordern, heizen dass sich Flussigkeiten nicht am Boden des
Sie den Ofen zu Beginn des Vorgangs vor, bis er die Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
eingestellte Temperatur erreicht. Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
Tipps zum Kuchenbacken den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
e Falls Geb&ck zu trocken wird, erhdhen Sie die eine gleichmaBige Braunung.
Temperatur etwas und vermindemn gleichzeitig Halten Sie sich beim Backen an die
die Garzeit. Betriehsart- und Temperaturempfehlungen der
*  Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
10 °C. néchsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls GemUsegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.



So hedienen Sie den Grill Lebensmittel, die nicht zum Grillen

geeignet sind, kénnen sich im
EVAE':U':Gb im Gl N halt schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
959 ; Hitze beim Grillen keinen Schaden

Grill einschalten nehmen.

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
gewiinschte Grillsymbol. der Backofenriickwand. Dort wird es

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. besonders heiB, fettes Grillgut kann in

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Brand geraten.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler in die Aus-
Position (oben).

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
| Speise |  FEinschubposifion |  Empfohlenc Tomperatr (G} | @ Grlidauerfca) |
£ i e S W S R
= - - =
| lemmkoteltts 0 0 45 | O | 00 O5Mm ]
. - @ 0

 Ghsoers L 45 ] opme 1 o mMpt
Lo ¢ & 1 Fw 0 ] 13w
" je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.
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Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

e  (Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit
Metallschabern oder aggressiven Reinigern.
Andernfalls kann die Glasoberflache beschédigt
werden.

Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen

Elektrische Kochfelder
1. Schalten Sie die Kochfelder aus; warten Sie, bis
sie abgekuhlt sind.

2. Reinigen Sie die Kochstellen bei Bedarf mit einem
Reinigungsmittel (Sie erhalten
Reiniger/Weichmacher in Fachgeschften).

3. Erhitzen Sie die Felder nach der Reinigung wenige
Minuten lang, sodass ihre Oberflache trocknet.

4. Tragen Sie zum Schutz regelmaBig eine diinne
Schicht Maschinendl auf die Oberfléche des
Kochfeldes auf.
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Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.




Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kdnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wénde haben eine helle matte
Farbe und eine porase Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberfldche der katalytischen
Wénde reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéahrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenflichen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttr (1).

2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

1 Tir

2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen

4

3 Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.
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4. Nehmen Sie die Ofent{r heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l8sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie die Ofentir.

1 Riegel
2 Rahmen
3 Profil
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Driicken Sie wie oben abgebildet die Riegel (1),
wahrend Sie das an der Oberseite der Fronttiir
angebrachte Profil (3) zum Entfernen zu sich ziehen.

B

1

Innerste Scheibe

Innenscheibe™

AuBere Scheibe

(Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Falls Ihr Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist

Ziehen Sie wie abgebildet die Verbindungselemente in
der Mitte, damit sie sich von den Scheiben losen.

* D N —

4 Verbindungselement*

* (Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der

Innenscheibe (2). Der erste Schritt zum

Zusammensetzen der TUr besteht darin, die

Innenscheibe (2) wieder anzubringen.

Platzieren Sie die Scheibe wie in der Abbildung gezeigt

S0, dass sie im Kunststoffschlitz aufliegt.



ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden

und brechen konnte.

(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
im Kunststoffschlitz einzusetzen.

ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden

und brechen konnte.

Bitte denken Sie daran, die Verbindungselemente
wieder in ihren Schlitzen einzusetzen.

Driicken Sie dann die Riegel des Profils wieder in ihre
Schlitze.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafir, dass das
Gerdt vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

In diesem Backofen wird eine
Gliihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Héhe von

weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen tber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemlidsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfhal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

zuriicksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Byab nacka, cnouatky npouuTaiTe nociGHuK kopucTysaual

LLlaHoBHMIA nokyneLp!

[skyemo 3a Te, W0 Hafanw nepesary npoayKuii komnarii «Bekoy. CnogiBaemocs, LU0 Lieih BUCOKOSIKICHMiA BUpIO,
BUrOTOBIEHUI i3 3aCTOCYBAHHSAM HaWCy4aCHILLMX TEXHOMOTiN, JEMOHCTPYBaTUME HalKpallli pesynsbTaTi
ekcnnyataujii. [1ns Uboro pekoMeHAyeMO Bam NpoYUTaTH BECh MOCIOHMK KOPUCTYBAYA Ta BCIO CYNPOBIAHY
[OKyMEHTALjto, NepLL HiX KOpUCTyBaTMCS BUPOBOM, | 30eperTi ix Ans MaibyTHEOrO BUKOPUCTaHHS B AOBIKOBMX
Linsx. FKWo BK nepegaeTe kKoMyCh Npurag, nepegarnte i NocibHWK kopucTyBaya. [JoTpumyiTecs BCiX
nonepemkeHb 1 iHopmaLlii, ki MICTATECS B NOCIOHMKY KopucTyBava.

3BepHiTb yBary, WO Liel NOCIBHIK Takox Moxe ByTn AilicHUM Ans iHwmx mogened. Y HeoMy Byae YiTko BkasaHo
PO30XHOCTI Mix MOLENsMA.

MosicHeHHA go cumsonis

Y LibOMy MOCIGHNKY KOpPUCTYBaYA BUKOPUCTAHO Taki CUMBOIM:

Baxnuea iHcpopmaLlis abo kopucHi
nopagm 3 KOpUCTYBaHHS.

IMonepemkeHHs Npo HebeaneyHi
cuTyauii ng XuTTa Ta MaitHa.

TonepeKeHHs MPO ypaxeHHs
6 €MEeKTPUYHIAM CTPYMOM.

/N
it MonepeikeHHs NPo PU3MK 3aliMaHHs.

MonepemKkeHHs NPO rapsiyi NoBEPXH.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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nBaxmuBi iHCTpYKUIiT Ta nonepemkeHHs 3 TexHiku 6e3nekun n
OXOPOHM HaBKONULLHBLOrO CepeoBULLA

Y LbOMy po3gini HaBeLeHi NpaBuna
TeXHik1 6e3neku, ki fONOMOXYTb
YHUKHYTW PU3NKY TPaBMYBaHHS Ta
NOLLKOKEHHS. pn HEJOTPUMAHHI
WX NPaBun YCi rapaHTinHi
3060B'A3aHHs 6yae aHynboBaHo. .
3aranbHi npasuna TexHikv Beanekm

*  Llen Bnpi6 moxyTb
eKcnnyartysaTtu AiTu, cTapLui 3a
8 pokis, i noay 3 obMexeHNMH
(i3NYHIMM, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBMUMM 34i6HOCTAMM, a
TaKoX 0cobM, L0 HE MaKOTb
[0CTaTHLOrO OCBIAY Ta 3HaHb,
nue 3a ymosu nepebyBaHHs y
nif HarnsaaoM ocio,
BignoBiganbHMX 3a ixHI0 Geaneky,
4 Nig IXHIM KepiBHULTBOM
CTOCOBHO Be3neyHoro
KOPUCTYBaHHS BUPOOOM i
PO3YMiHHS MOXITMBUX PU3MKIB. y
Cnigkyite 3a TuM, o6 AiTM He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK i 0benyrosyBaTh BUPIO
nuLLe nig HarnsaoM.

*  [lpncTpin He NOBUHEH
BMKOPUCTOBYBATUCA 0COBaMm
(3okpema AiTbmu) 3
0BMEXEHNMY (Di3NYHIMM,
CEHCOPHUMM Y1 PO3YMOBUMM
3aibHocTamm abo Gpakom
[OCBIZY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMMNAAKIB, KOMW BUKOPUCTAHHA

4/UK

BinbyBaeTbCA Nif
BesnocepeaHim Harnsgom abo
BiANOBIAHO [0 BKA3iBOK.
HarnspgainTe 3a gitbmu, o6
BOHM He rpanu 3 NPUCTPOEM.

Y Bunagky nepeaadi supoba
TpeTin 0cobi ans ocobuctoro
BMKOPUCTaHHs abo B Linax
NOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepeaaTu
NOCiBHWK KopucTyBava,
Hakneiikv Bupoba, a TakoX BCi
NOB’A3aHi 3 HUM [JOKYMEHTM Ta
KOMMOHEHTW.

He BcTaHoBntonTe BMpI6 Ha
KMIIMMOBOMY MOKPUTTI.
HepocraTHst BEHTURALISA nig
OHULLEM MOXE CTIPUYNHNTY
neperpis eNeKTPUYHNX AeTanen.
i npobnemu B poboTi Bupoby.
PoboT# 3i BCTAHOBNEHHS il
PEMOHTY Mal0Tb BUKOHYBaTH
nuiie NpeacTaBHUKK
aBTOPM30BaAHOI CepBICHOI
cryx6u. BupobHuk He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a LUKOAY,
3anogisHy BHacnifoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamu, ki Ha Le He
yroBHOBaXeHi. Lie Takox moxe
NPW3BECTMN JO aHYOBAHHS
rapaHTil. [epeq BCTaHOBMIEHHAM
YBaXXHO MPOYUTaNTe IHCTPYKLUil.



He kopuctyiTecs Bupobom,
SAKLLO BiH HECMPaBHUN YW Mae
BUAMMI O3HAKM NOLIKOMKEHHS.
MepesipsnTe, Wo6 wopasy nicns
BUKOPUCTaHHS NepemMukadi
(YHKL 6YNN BUMKHEH.

EnektpuyHa 6e3neka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUPOBy
cnig, NPUNUHUTY OO
ekcnnyataujto, noku Bupib He
Oyae BigpeMOHTOBAHO B
aBTOPW30BAHOMY CEPBICHOMY
LieHTpiI. ICHYE pU3NK ypaxeHHs
enekTPUYHUM CTPyMOM!
MigkntouanTe BMpib nuwe ao
PO3ETKW/MNIHiT i3 323eMNEHHSIM,
Harpyra Ta piBeHb 3aXuCTy KOl
BiANOBIAAOTb 3HAYEHHAM,
BKa3aH1M B TabnnLi TEXHIYHMX
XapakTepucTuk. ¥ pasi
BUKOPUCTaHHS 3
TpaHchopmMaTopom Ym 6e3 Hboro
nepekoHanTecs y HasgBHOCTI
3a3eMeHHs1, BUKOHAHOro
KBanichikoBaHUM €NTEKTPUKOM.
Halua komnaHist He Hece
BiANoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
npo6nemm, Lo BUHUKAMN
BHACTIZOK BUKOPUCTaHHS BUPOBY
6e3 3a3eMreHHsl, BUKOHAHOTO
BiZNOBIAHO 4O MICLEBMX HOPM i
npaswun.

CyBopo 3ab0opoHEHO NUTH BOAY
Ha BWpi6 nig yac MnTTa! IcHye

PU3NK YPKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

MMig vac poBiT 3i BCTAHOBNEHHS,
06cnyroByBaHHS, YACTKM il
peMoHTy BUpib cnig 060B'a3k0B0O
BiZ'€dHATM Bif €NeKTpoOMEpEXi.
[ins 3ano6iraHHs HeLacHm
BMNaAKaMm, SKLLO LLIHYP
XVBMEHHS NOLUKOAXKEHUN, NOrO
Mae 3amiHUTN BUPOBHWK, ioro
crnevianicT 3 CepBiCy UM iHLLi
0cobu, KOTpi MatoTb aHanoriyHy
KBanigikaLito.

BukopucroByiTe LIHYp
KMBIIEHHS, 3a3HAYEHUN Y
TabnmLi TEXHIYHMX
XapaKTEPUCTHK.

[MpucTpii cnig BCTAHOBUTK
TakUM YUHOM, LLOB NOro MOXHa
Oyno NOBHICTIO Big'e4HaTV Bif
Mepexi. Big'eaHaHHa mae
BMKOHYBATMCS 3@ JONOMOTOK
LUTENCENBHOI BUIKN YK
BMMMKaYa, BOYZ0BaHOrO Y
CTaLiOHapHy enekTpuyHy
Mepexy i3 4OTPUMAHHAM
BiANOBigHMX ByAIBENbHNX HOPM i
npaswun.

MMig yac BMKOPUCTaHHSA 3aaHS
NOBEPXHS AYXOBOI LWaghu
HarpiBaeTbCs. CTEXTE 3a TUM,
€NEKTPUYHI 4POTU HE TOpKanucs
3aHbOI CTIHKM, OCKINbKM Le
MOXE CMPUYNHUTY IXHE
MOLLKOKEHHS.
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CrexTe 3a TUM, LWo6 LWHYp
KUBNeEHHs He 6yno 3aTUCHYTO
MiX pamMoto Ta ABepusaTamu
LYXO0BOI Lau, 1 He
NpoKnaganTe Moro rapsummu
noBepxHaMu. Y pasi
HeLOTPUMAHHS Ljiei BUMOrY
i3onauis kabenis moxe
PO3MNNABUTUCA | CIPUYUHUATH
NOXexXy B pe3ynbTaTi KOPOTKOro
3aMUKaHHS.

Yci poboTy 3 ENEKTPUYHAM
obnagHaHHsSM Ta cucteMamm
Mae NpOBOAMUTM fNLLE
YNOBHOBAXEHWUM i
KBanichikoBaHW nepcoHarn.

Y pasi NOWKOMKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIN i Big'egHanTe Moro Big
Mepexi eNeKkTponocTaYaHHs.
[1nS UbOro BUMKHITb JOMALLHiA
3anoBiKHMK.

lNepekoHanTecs, WO HOMIHASbHI
napameTpu 3anobixHuKa
BiZNOBIJAKTb XapaKkTepUCTUKaM
BMpOOy.

Besneka Bupoby

YBATA: Lle# npunag, i noro
30BHILUHI geTani nig Yac poboTy
HarpiBatoTbCsl. bygbTte 0b6epexHi
W HE TOpKaNTECS HarpiTMX
yacTuH. 3a aitbMn o 8 pokis
Tpeba nocTiNHO HarnaaaTth i He
[onyckaTu ixX 4o npunagy.

He kopuctyiTecs Bupobom nig
BMIMBOM ankoronto i/abo
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nikapcbkux 3acobis, Ak
NOripLLyI0Th KMITIIUBICTD |
KOOpAMHALLiIo pyXiB.

BynbTe 0bepexHi, konu gopaete
[0 CTPaB ankorosibHi Hanol.
CnupT BMNapoBYeTLCA 3a
BMCOKOI TEMNepaTypyu i Moxe
NPU3BECTU A0 NOXEXI,
3aMHSABLUMCH NICAS KOHTAKTY 3
rapsuMmmn NOBEPXHAMM.
MepesipTe, o6 nopyu i3
NpUCTPoEM He Byno
nerko3anmMmncTux maTepianis,
OCKiflbKM BiYHi NOBEPXHI MOXYTb
CUNbHO HarpiBaT1CA Mig Yac
poboTy.

g Yac BUKOPUCTaHHS NPUCTPIN
HarpiBaeTbCsl. byabTe obepexHi
W He TOpKaNTeCs HarpiTx
YaCTWH BCEPEAWHI OyXOBOI
wadm.

Yci BEHTUNALINHI 0TBOPU MatOTb
ByTH BigKpWTI.

He HarpiBanTe B fyX0Bii Wwadi
3aKpUTi KOHTENHepW Ta CKNSHI
BaHkun. TUCK BCepeauH
KOHTEHepa 4u 6aHK1 Moxe
Npu3BeCTH A0 iX BUBYXaHHS.

He MoxHa CTaBuTK feka Ans
BMMiYKM, Tapink1 abo
PO3MiLLyBaTH antoMiHieBy
tonbry 6esnocepeaHbo Ha
HWXHIN NOBEPXHi AyXOBOI LWadgu.
Tenno, L0 aKyMymnioeTbCS, MOXE
MOLLKOANTMN HXHIO YacCTUHY
OYyXOBOI LWawm.



[INs YMLLEHHS CKNSHWUX OBEepUAT
LYXOBOI Lahn He KOPUCTYMTECS
rpybummn abpasveHUMM
3acobamu ANnst YMLLEHHS Yi
rOCTPMMM MeTaneBMmmn
Lkpebkamu, o6 He nogpsnaT
MOBEPXHIO, LLIO MOXE NPU3BECTY
[0 PYWHYBAHHS CKna.

He BukopucToByiTe Ang
YWLLEHHS NapoBi NpucTpoi, 6o Le
MOXe NPU3BECTU 40 YPAKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.
(3anexuTb Big Moaeni
NpPUCTPOI0.)

[MpaBunbHe po3TallyBaHHs
peLiT4acTol Nonuui 1 feka Ha
PELLITYACTIX HANPSMHNX
Baxnu1eo npaBunsHO
BCTAHOBMTM peLuiT4acTy NonmLto
n/abo AeKo Ha HanpPSAMHIN.
lMocyHbTE peLityacTy nonmuto
4K 4EKO MiXK 2 HANPAMHUMM 1,
MepLU HiXX CTaBUTU NPOAYKTH,
nepekoHanTecs y iXHbomMy
CTIIKOMY NONOXEHHi (auB.
HaCTYMHUA MarioHOK)

Lwadoto, AKLLO CKNO NepeaHix
LBEPLSAT 3HATE YM TPICHYIO.
Pyuka ayxoBoi wadm He
NpW3HayeHa 4ns CyLiHHS
PYLUHMKIB. AKLLO GOYHKLO rpunto
BBIMKHEHO, a ABepuATa
BiQYMHEHO, He BiLLanTe PYLUIHWKIB,
PYKaBUYOK 1 IHLLIMX TEKCTUNBHMX
BMpoGiB.

[Insi BCTAHOBMEHHS 1 BUAMAHHS
CTpaB 3 HarpiTol yX0BOI Ladgw
KopuCTyiTECS CcnelianbHUMu
TEPMOCTIKUMU pyKaBULISAMMN.
PoamicTiTb neprameHT ans
BMMiIKaHHS y rOpLUMK ANs
NpUroTyBaHHS i abo Ha
npunagas 4ns LyXoBKu
(Hanpuknag, naHieky, 4POTSHMIA
rpunb Ta iH.) pa3oMm 3 ixeto Ta
PO3MICTITb BCE Lie Y posirpiTin
AyxoBUji. Bupanite sanuwku
neprameHTy Ans BUNIKaHHS 3
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npunagas abo ropmka, wob
3MEHLUNTY PU3NK SOTUKY
neprameHTy [0 HarpiBanbHuX
eriemMeHTiB AyxoBku. Hikonu He
BMKOPUCTOBYWTE NEprameHT 3a
TEMMNEPATYPH, LLO BULLE
BKa3aHOro 3Ha4YeHHs s
neprameHTy Ans BunikaHHs. He
PO3MILLYWTE NeprameHT Ans
BUNIKaHHS NPAMO Ha BHYTPILUHIN
MOBEPXHi yXOBKM.

YBATA: lMepen 3MiHO0 namnu
NEePEeKOHTYNTECS, LLIO LLHYP
KMBIIEHHS NpUKnagy BiGOMKHYT
3Big Mepexu abo Lo nepepueay
Mepexm BiOMKHYTO, L06
YHUKHYTW NOPasKn eNeKTPUYHOKD
CTPYMOI0.

He 3akpuBainTe BEPXHIO KPULLIKY,
MOKM eN1EKTPOKOHOPKM YN
KOHDOPKM HE OXONOHYTb.

[MepLu HiX BIOKPUTU BEPXHIO
KPWLLKY, BUTPITb i1 Hacyxo, wob
BOJa He noTpanuna Ha 3agHi Ta
BHYTPILUHI YaCTUHU JyXOBOI
wadm.

[MpucTpii He cnig
BCTAHOBIIIOBATH 3a
[EKopaTUBHAMM ABEPLATAMM,
OCKIfTbKM Lie MOXe NPU3BECTU 0
neperpisaHHs.

[MpucTpii cnig BCTaHOBNOBATH
BesnocepeaHbo Ha nianosi. He
BCTAHOBIIIOWTE NPUCTPIN Ha
NiACTaBKy uu CTINKY.

YBAT'A: Tig yac npurotyBaHHs
Xi 3 XMPOM 4M OfiEt0 He
3anuiianTe BapurbHY NaHenb
6e3 Harnsay, OCKiNbku Lie MoXe
NPW3BECTM O NOXEX.
KateropuyHo SABOPOHEHO
BMKOPUCTOBYBATM BOAY A1
raciHHs nosTyM'si; HAaTOMICTb Chif
BUMKHYTU NPUCTPIN | HAKPUTK
BOrOHb KPULLKOKO YM
MPOTUNOXEXHAM MOKPUTTAM.
OBEPEXHO: 3a npouecom
NPUroTyBaHHs i HeobXigHO
Harnagati. 3a KOpOTKOYACHUM
NPOLeCOM NPUroTyBaHHS i
HeoOXiaHO HarnsaaTV NOCTINHO.
YBATA: MNMoxexHa Hebe3neka: He
30bepiraiiTe peyi Ha BapUbHUX
MOBEPXHSIX.

KoHcTpyKuist Lboro Bupoby He
nepenbayae kepyBaHHS HAM 3a
[I0MOMOrOH 30BHILLHbOIO
TanMepa Ym OKPEMOI CUCTEMM
OMCTaHLINHOTO KepyBaHHS.
YBATA: B sKOCTi 3aX1CHMX
NPUCTPOIB ANS KyXOHHWUX NANUT
cnig BUKOPUCTOBYBATH nuLLe
BOygoBaHi npucTpoi abo Taki,
L0 cnevLianbHo po3pobneHi ans
LibOro BUPOBHMKOM Npunagy 4u
PEKOMEHZOBaHi HUM B IHCTPYKL;T
3 ekcnnyatadii. BukopucTtaHHs
HEBIANOBIAHNX 3aXUCHMX
NPUCTPOIB MOXE NPU3BECTM [0
HeLLacnm1Boro BUNagaKy.



[ns 3a0e3neyeHHs NOXEXKHO|
Besnekun Bupoby cnig
LOTPUMYBATUCS HIKYE3A3HAYEHNX
BUMOT.

lNepekoHanTecs, WO
LuTencesibHa BUKa LUiNbHO
BCTaBMeHa B PO3ETKy Ta He
ICKpUTD.

He kopucTyiTecs NOWKOLKEHNM

4n obpizaHnm kabenem abo
noJoBXyBayeMm; chig
BMKOPUCTOBYBATM NINLLE
opwriHanbHWi kabenb.
[NepekoHanTecs, WO B po3eTLi,
[0 SIKOT NigKnYeHo BupIO,
HEeMae PignHU Y1 BOSIOTW.

[Mpu3HayeHHs

[Mpunag npusHayeHun ons
LOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS.
BukopucTaHHs 3 KOMEPLINHOK
METOI0 € HENPUMYCTUMUM.
OBEPEXHO: Lien npunag
NPWU3HAYEHUN TiNbKK ANS
MPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATM ANS
IHLWKX Linen, Hanpuknag, Ans
06irpiBy NpUMILLEHHS."
Mpunag He cnig
BMKOPUCTOBYBATM 3 METOHO
HarpiBaHHS Tapinok nig rpunem,
PO3BiLLYBAHHS CEPBETOK i
NOCYZHWX PYLUHUKIB Ha py4KaXx,
CYLLIHHS 1 HarpiBaHHs.
Bupo6HuK He Hece
BiANoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi

30UTKK, CNPUYNHEHI
HenpaBMbHAM BUKOPUCTAHHSAM
abo nomunkamu ekcnnyatadji.
[lyxoBy wady MoxHa
BMKOPUCTOBYBATH ANs
PO3MOPOXYBaHHS, BUMIYKM Ta
CMaXXeHHS Ha rpuri.

3axucT piten

YBAT'A: JocTynHi yacTuHu
MOXYTb HarpiBaTucs nig yac
BUKOpUCTaHHA. He fonyckante
niten go npunagy.

[MakyBanbHi MaTepiany MOXyTb
CTaHOBWTK Hebe3sneky Ans aiten.
36epirainTe nakyBarbHi
MaTepinu y Micusx, HefoCTYMHUX
ANnsa aiten. Bei KOMNOHeHTH
yNaKkoBKM CRif yTunidyBaTu
BiANOBIAHO [0 €KOMNOTiYHMX
CTaHaapTiB.

EnextpuyHe obnagHaHHs
CTaHOBMTb 3arpo3y Ans iten.
Mig yac pobotu npunagy He
[onyckanTte [0 HbOro AiTei Ta
He 403BONANTE AiTAM rpaTtmcs 3
HUAM.

He 36epirante Hag npunagom
peui, ki MOXyTb JicTaTit 4iT.
He cTaBTe Ha Big4MHeHi
[BepLsATa BaXKi pevi Ta He
[03BONANTE AITAM CiaaTh Ha
agepusTa. Lle moxe cnpuunHnTi
nepek1aaHHs npunagy abo
NOLUKOKEHHS NeTesb ABEPLSAT.
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Y1unisauis ctaporo npunaay
BignosigHicTb [lupekTusi wopno
BiANPaLboBaHOro €NEKTPUYHOTO 1 eNEKTPOHHOTO
obnapHaHHs (Oupektnea WEEE) 11 ytunisauis
BigxoaiB

B

_—
Llei Bupib Bignosinae Bumoram Aupektuen WEEE
(2012/19/EU). Lieir Bupi6 nosHaueHmit CMBOIIOM
NPUYHANEXHOCTI A0 KaTeropii BiAXOiB eNeKTPUYHOTo
11 enekTpoHHoro obnagHaxks (WEEE).
Llen Bpi BMrOTOBMEHHNIA 3 BUCOKOSKICHWX eTanei
Ta Matepianis, sKi NignAralTb NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO 11 nepepobui. Micns 3akiHyeHHs
TEPMiHY ekcnnyaTauii Lien BUpib He MoXHa BUKWAATM
pa3som 3i 3BMuaitHMMI NOBYTOBMMM Biaxoaamu. Moro
cnip 3paTv y BigNoBigHMIA MyHKT 360py BiaxomiB
€EKTPUYHOTO i eNEeKTPOHHOTO 0bnagHaHHs sk
BTOPMHHOI CMPOBMHM. [HchopMmaLito npo
MiCLie3HaXOmKeHHs Haibnmk4oro nyHKTy 36opy
BiAXO/iB MOXHa OTPUMATM B MICLIEBMX OpraHax
Bnau.
BignosigHicTb [iupekTuBi woao obmexeHHs
BMKOPMCTaHHAM LWKiANMBUX pe4oBuH (RoHS)
Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram Jupektneu RoHS
(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LUKIANMBNX Ta iHLLMX
PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIkX 32D0POHEHO Liieto
[unpekTnsoto.

YTunisauis nakyBanbHuX matepianis
+  [lakyBarbHi MaTepianu CTaHOBMATL 3arposy
Ans pitei. 3bepiraitte nakyanbHi Matepiani B
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GesneyHoMy i HeJOCTYNHOMY Ans AiTei MicL.
[MakyBanbHi Matepianu ans npunagy
BUrOTOBIEHI 3 MaTepianis, ki NignaralTb
BTOPWHHIN nepepobuj. MpaBunbHo yTunisyiite
iX i cCopTyWTe BignoBigHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAxogis, ki mignaraioTb nepepobu. He
BMKWAaNTe iX pa3oM 3i 3Bu4aitH1Mmn
nobyTOBMMM BigXoAaMM.

Y1unisauis ctaporo npunaay

+ 30epexiTb OpuriHanbHy ynakoBky npunaay i
nepeso3bTe Npunag y Hin. [lotpumyintecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4eHMUX Ha ynakoBLji. AKLO
opuriHanbHa ynakoBka He 30epernacs,
0BropHiTL MPMCTPIN NyxupyacTum
nonieTuieHoM abo TOBCTUM KapTOHOM i
HafiiHO 3aKneMTe CTPIYKOK0.

*  LLo6 3anobirti NOLKOAKEHHIO ABEPLAT
peLLiT4aCcTUM rpUneM i Aekamm, posMicTiTb
LUMATOK KapTOHY 3 BHYTPILUHBOrO 6OKy ABEPLAT
DYXOBKW HapiBHi 3 Aekamu. MpukpiniTs
ABepLsiTa AyX0BKM [0 6i4YHNX CTIHOK KNEeMKoIo
CTpIHKOHO.

*  He nigiimaiiTe 1 He nepecysaTe npunag 3a
ABEPLSATA YM PYYKY.

He cTaBTe Ha NpUCTPIi KOAHUX NPEAMETIB i
He po3TaLLOBYINTE NOT0 BEPTUKAMBHO.

[NepesipTe 3aranbHWi BUMMSA NPUCTPOIO HA
MOXITMBI NOLUKODKEHHS Nif vyac
PaHCnopTyBaHHS.




E 3aranbHa Indopmadin
Ornsp

9 10
12
11
6
L/S

1 BepxHa kpuka 7 Pyyka
2 [MaHenb nanbHuka 8 HwxHs yacTuHa
3 [MaHenb ynpaeniHxg 9 HarpianbHui enemeHT rpuns
4 Monuuga-peLitka 10 TonoxeHHs nonuub
5 [Jleko 11 [lBuryH BeHTUNATOpa (3a CTANeBMM MUCTOM)
6 lMepenHi oBepusTa 12 Jlamnouyka

CurHanbHa namnoyka
EnekTpokoHdopka 3aaHii nisuit
EnekTpokoHdopka MNepearin nisui
EnekTpokoHdopka MNepearin npasui
EnektpokoHdopka 3aaHil npasuit
Pyuka Bubopy dhyHkuji

Jlamnouyka TepmocTata

Pyyka TepmocTata

0 N o oA~ W NN -
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BwmicT ynakoBku

Kcecyap, Lo BXOAATb 40 KOMMNEKTY
nocTayaHHsi, 3anexartb Bif, Mofeni Bupooy.
KomnnekT nocrayaHHs BaLLoro Bupoby moxe
MICTUTU He BCi akcecyapu, OnucaHi B LiboMy
nocibHuKy KopucTyBaya.

1. TociGHuK KopucTyBaya

2. CranpapTtHe geko
[insi BUNiYKyW, 3aMOPOXKEHOT iXi Ta BENMMKMX
LuMaTkiB m'sca.

3. PewityacTuit rpunb

[ns cMaxeHHs!, a TakoX PO3MILLEHHS NPOJYKTiB
Npu BUNIKaHHi, CMaXEHHI Y1 NPUroTYBaHHi
3anikaHoK Ha NoTpibHiN nonuuj.
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lMpaBunbHe po3TallyBaHHs pewwiTyacToi
nonuui i Aeka Ha BUCYBHUX HaNpsIMHUX

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BucyBHi HanpsAMHI O3BONAOTL 3py4HO
BCTaHOBMOBATU 1 AiCTaBaTth aexa i
peLiTyacTy Nonmuo.

BukopurcToBYO4M AEKO 1 peLLiTyacTy nonuLo 3
BMCYBHMMM HaNPSIMHUMW, NEPEKOHaNTeCs, WO
WTM(TM 3334y BUCYBHOI HANPAIMHOI
po3TalloBaHi HaBNPOTY KpaiB peLUiTyacToi
nonuui i feka.




TexHi4Hi xapaKTepucTMKM
SATANIBHI BIAOMOCTI

30BHiLLHI rabaput (BuUcoTa/linpuHal/rnbuHa
Hanpyraluacrora 220-240 BI380415B ~ 3N SO T
3aranbHe CroxuBaHHS eriekTpoeHeprii 7.5 kBT

Tun kabenwo/nepepia Mis HOSVVEG
Sxi5mMEl3x25 M

850 mm/500 mm/600 MM

BapuntHa nosepxus

EnekTpokoHdopka
145 um
1000 Bt
Enekrpokordopka
180 mm
2000 Bt
EnektpokoHdopka
145 um
1000 Bt
Enexrpokondopka
180 mm
1500 Br

3aHii niswit

KuBnerHs

Hepentin nigin

Poswmip

JRuBHeHHs

[lepepHin npasun

Posmip

JKuBneHHs

Ba0Hii npawi

Poswmip

JRUBHEHHS

[YXOBA LIAQAITPUTTL

[ onoBHa Ayxoea tiada BukopucranHs seHtunatopa

TNamna BHYTPILLUHBOrO OCBITNEHHS 15-25 Bt

EHeprocriokusasHs ipuns

#  basose: iHpopmaLjto Ha TabrnyLj 3 eHepreTUYHUMM JaHUMM ENEKTPUYHNX BYXOBUX LA HaBegeHo
BignosigHo o ctanaapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lii maHi BU3Ha4eHo 3a yMOBM CTaHAapTHOTO
HaBaHTaXEHHS 3 (DYHKLIMW HWKHBOTO-BEPXHLOTO HarpiBanbHOTO EeMEHTa Y HarpiBaHHs 3a
[O0MOMOTOK BEHTUNATOPA (32 HASBHOCTI).
Knac eHepronocTayaHHs BU3HaYeHO BiNOBIAHO 10 TaKkOi NPIOPUTETHOCTI 3aNEXHO Bifl HAsIBHOCTI YK
BiACYTHOCTI BiANOBIAHMX PYHKLRA y BUPOBI. 1 — [PUroTyBaHHS 3 BEHTUNATOPOM — EKOHOMIYHMIA PEXMM, 2
— [NoBinbHe npurotyBaHHs B Typbopexumi, 3 — MpurotyBanHs B Typbopexmmi, 4 — HarpisaHHs 3Bepxy Ta
3HW3Y 3 BEHTUNATOPOM, 5 — HarpiBaHHs 3Bepxy Ta 3Hu3y.

3 METO Y0CKOHANEHHS SIKOCTi NpoayKLji 3HaueHHs1, HaBeaeHi Ha Tabnuykax MaLLMHL
€XHi4Hi XapaKTepUCTUKA Npunagy MoXyTb a B CyNpoBiaHilt AOKyMeHTaLi, OTpuMaHi B

6yTn 3miHeHi 6e3 nonepeaHbLOro abopaTopHNX yMOBaX 3rigHo 3

MOBIAOMIEHHS. BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif

YMOB eKcnnyatallii Ta HaBKOMULLHBOrO
CepeaoBuLLa Lii 3HAYEHHS MOXYTb

ManioHku B UOMY MOCIBHMKY € SMIHIOBATUCH.
cxemaTU4HUMK | MOXYTb HE BignosigaT

BaLLOMy BUPOGOBI.
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B YctaHoBKa

[MpucTpiit Mae BCTaHOBUTY KBarnidhikoBaHum
cnewiarnicT BignoBIgHO A0 YMHHUX HOpMaTuBiB. B
iHLLOMY pasi, rapaHTito Oyae aHynboBaHo. BUpoOHMK
He Hece BianoBiganbHOCTI 3a LWKOAY, 3anogisHy
BHaCNIAOK BUKOHaHHS pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
ynoBHOBaxeHi. Lle Moxe Npu3BecTn 40 aHymnoBaHHS
rapanTil.

[MokyneLp BigNOBiganbHMIA 3@ NIAroToBKY

MICL| ANS YCTAHOBKW 1 BUKOHAHHS

eNeKTPUYHNX 3'€HaHb.

HEBE3MEYHO:
Mpunag cnig BCTaHOBMTK BiANOBIAHO A0 BCiX

MICLIEBMX HOPM 3 UTaHb ra30Boro i/abo
€MeKTPUYHOro Oﬁﬂa,ﬂ,HaHHﬂ.

HEBESIMEYHO:
TMepen yCTaHOBKOIO OTNAHBLTE NpUnaf, Ha

HasABHICTb JedeKkTiB. AKLWO Taki €, He
BCTaHOBIIONTE WOTO.

[TOoLKOMKEHI NpUnagmn MOXyTb CTaHOBUTH
3arpo3y ans Bawwoi 6eaneku.

Mo noyatky ycTaHOBKM

Abn 3abe3neymnTn HasiBHICTb HEOBXIAHNX MPOMIXKIB
ANS LpKynALii NoBiTps Mig NpucTpoem,
PEKOMEHAYEMO BCTAHOBITIOBATW MOrO Ha TBEPAiN
MOBEPXHI TaK, LoB HiXKM He 3aHypIoBaNMCS B KNIUM
abo M'sike nignoroBe NOKPUTTS.

KyxoHHa nignora mae BUTpUMATK Bary NpuCTpoio 3
ypaxyBaHHsM 10AaTKOBOI Baru nocyay Ans

NPUroTYBaHHsA Ta CTPaB.
£
cC—> £ o)
T 1= 1

= , g []
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£ ! s
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+  Ti MOXHa BIKOPUCTOBYBATIN PA3OM i3 KyXOHHUMM
wacpamu no obuaea Boku, NpoTe HeobXigHO
3anuwmTy WoxarimMeHLe 400 MM BinbHOTO
NpOCTOPY Haf PIBHEM KOH(OPOK, & TaKoX
LLOHaMeHLLEe 65 MM BiflbHOrO MPOCTOPY MiX
JYXOBKOH i CTiHKOI0, Neperopoakoto abo
BMCOKOIO KyXOHHOIO LLadhoto.

+  Kpim TOro, iyxoBKka MOXe CTOSATA OKPEMO.
3abesneuyte BinbHWIA NPOCTIp LOHaNMeHLe 750
MM Bij NOBEPXHI [yXOBKM 40 MOBEPXOHb Haz
Helo.

¢+ 3a HeobxigHOCTi ycTaHOBKa HAANIUTHOTO
OYMCHIKA NOBITPS AOTPUMYWTECS IHCTPYKLN
10ro BUPOBHMKA LLOJO0 BUCOTH MOHTaXY
NPUCTPOLO (MiH. 650 MMm).

+  TlpwcTpii HanexuTb 8o knacy 1, omke, ioro
MOXHa BCTaHOBNIOBATH TaK, 06 3aHs
NoBepXHs i ofHa 3 6iYHMX CTOPIH Cyciannm 3
KyXOHHUMM CTiHamu, Mebnsamm uun
obnagHaHHAM Oyab-AKoro poamipy. KyXoHHi
mebni un obnagHaHHs 3 iHWoro 6oky MatoTh
[JOpIBHIOBATM AYyXOBIl Wadhi 32 po3Mipom uu
By MeHLIMMM.

*  KyxoHHi Mebni, po3TaLuoBaHi nopsg i3
NpUCTPOEM, MatoTb ByTH TepMOCTIKMMM
(BUTpUMYBaTL TEMNEPaTYPY LLOHAMEHLLE
100 °C).

3anoBixHMIN NaHLIOKOK

fAkwo npunag obnagHaHo ABOMA 3anoGiKHUMM

naHuroramu(2);

LLlo6 3anobirti nagiHHo Npunagy B pasi nopyLUEHHS

piBHOBarW, NPUKpINiTh 10ro ABOMa 3anobikHUMM

NaHLoKKamu, siki BXOOATb 40 KOMMIEKTY NOCTaYaHHS.

IMpwkpiniTb ravok (1) Ao CTiHM KyxHi (6),

BWKOPMCTOBYHOUM BIANOBIAHMIA [to6ens, i npuenHaiite

3anoBiXHMIA NaHLoXOK (3) [0 rayka 3a 4ONOMOroK

chikcaropa (2).



YcTaHoBKa Ta nigknioYeHHA
Bwpib cnip BcTaHOBNIOBaTM 1 Mif'eaHyBaTH
BiANOBIAHO 0 3aTBEPMHKEHMX NPABUI YCTAHOBKM.

He BCTaHOBMIONMTE NPUCTPIR NopAg 3
XONOAMMBHUKAMW YU MOPO3UITbHUKaMM.
€enno, BUNPOMIHIOBAHE NPUCTPOEM, MOXE
NPU3BECTM 10 3pOCTAHHS EHEPrOCNOXNBAHHS
OXOMOZXKYBarbHOro 06nagHaHHs.

*  Bwupi6 matoTb nepeHocuTY LLOHaMEHLLE 1BOE
noaen.

J Bupib cnig BcTaHoBnoBaTH G€3n0cepenHbo Ha
nignosi. 8 He Ha NigCTaBLy M CTiNL.

@40k ANs NPUEAHAHHS NaHLIoXKa

OikcaTop

3anoBiKHMIA NaHLIKOXOK

HagiiHo npukpiniTe NAHLIIOXOK A0 3aAHBOT
CTIHKM npunagy

5 3agHs cTiHka npunagy

6 CriHa KyxHi

Akwo npunag obnagHaHo OAHUM 3aN0GIKHUM
naHutorom(1);

LLlo6 3anobirti nagiHHo Npunagy B pasi nopyLUEHHS
piBHOBArH, NPUKpINiT 10ro 3anobikHUM NaHLoroM,
SKWIA BXOAWTb 0 KOMMNIEKTY NOCTAYaHHS.
BukoHaliTe pii, nokasaHi Ha 306paxeHHi, 06

B w N =

He nigiimaiiTe 1 He nepecysanTe NpucTpin
33 ABepLATa Yn pyyKy. [lBepuATa, pyyka un
33BiCY MOXYTb MOLIKOAUTUCS.

EnektpuyHe 3'egHaHHA

MigkntoYiTe Npunag [o po3eTKWNiHil i3 3a3eMNeHHsM,
3aXULLEHOT MiHIaTIOPHUM BUMMKA4eM BifNOBIAHOIO
HOMiHany (aMB.TabnmMLo TEXHIYHNX XapaKTepUCTHK).
[Tpyn BUKOpUCTaHHI NpUnagy 3 TpPaHchopMaTopoM Hu
6e3 HbOro ioro cnif NigKMKYaTh 40 ENEKTPOMEPEXI,
SKa Mae 3a3eMIeHHs, BUKOHaHe KBanigikoBaHUM
enekTpukoM. Halla komnaHis He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3@ 36UTKM BHACTiAOK
BUKOPUCTaHHS npunapy 6e3 3a3emnenHs,
BWKOHAHOIO BiAMNOBIAHO O MICLIEBMX HOPM i Npasun.

3aKpinuTh 3anobikHMA NaHLor Ha npunagi.

1|06 3anobirtu Haxuny nnuTK Bnepes, BOik
UM HaBkic, 3an0biXHMIA NaHLoXOK Mae Byt
[AkOMOra KOpOTLUMM.

HEBE3MEYHO:

[MigKknioYeHHs NpucTpolo 10 axepena
€NEeKTPOXMBMNEHHS MaE BUKOHYBATM TifbKu
aBTOPM30BaHN KBanigikoBaHWi nepcoHarn.
["apaHTiitHWit nepios NOYNHAETLCA TiMbKM
nicns NPaBUNLHOTO YCTaHOBKM.

Bupo6Huk He Hece BianoBinanbHOCTI 3a
LUKOAY, 3an0AisHy BHACNIAOK BUKOHAHHS

pobiT ocobamu, Siki Ha Lie He YNOBHOBAXEHi.

HEBESIMEYHO:
LLIHyp KMBMEHHS He MOXHa 3aTCKaTh abo

3rMHaTL; BiH HE MOBWUHEH KOHTaKTyBaTH 3
raps4MMK YacTMHaMM NPUCTPOIO.

3aMiHy NOLLKOKEHOTO LLUHYPA KUBMEHHS Mag
BMKOHYBaTM KBanipikoBaHni enektpuk. B
iHLIOMY pa3i iCHYE PU3NK YPaKEHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO
3aMUKaHHS 4n NOXexi!

3anoBikHNiA NAHLIKOKOK AMs KyXOHHUX NINT, He
OCHALLEHMX THI3[0M [N BCTAHOBMEHHS CKOOM.

[Moka3sHUKM LLOA0 MEPEXi KMBMEHHS MaKOTb
BiANOBIfATM AaHWM Y NacnopTHii Tabnuyyi Bupody.
3anexHo Bif TMNY NPUCTPOLO NacnopTHa Tabnnuka
Brazae B OKO MICNs BifYMHEHHs ABepUAT abo
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BiAKPMBAHHS HYXHBOI KPULLKW Y1 3HAXOAUTBCS Ha
110ro 3aaHin CTiHL.

Kabenb enekTpoxv1BIIEHHS BaLLOTO NPUCTPOID Mae
BiANOBIAATM 3HAYEHHAM Y TabnuLi TEXHIYHNX
XapPaKTEPUCTHK.

HEBE3MEYHO:
MepL Hix po3nounHath Byas-aki poboTy 3i

YCTAHOBKM €MEKTPUYHOTO 0BnaHaHHs,
BiAIKMIOYITb BUPIO Big Mepexi
€NEeKTPOXMBNEHHS.

ICHyE PU3MK ypaeHHsl eNeKTPUYHUM
cTpymom!

Mip'egHaHHA Kabens eneKTPOXMBIEHHSA

[in, yac MOHTaXy enekTponpPOBOAKM CAif,
OTPUMYBATUCS HALOHAMBHUX/MiCLIEBUX
HOPM, IKi CTOCYIOTBCS EMEKTPUYHOTO
obnagHaHHs, | BUKOPUCTOBYBATY BiANOBIAHY
PO3eTKY/NiHilo Ta LUTENCENbHY BUMKY AMA
DYXOBKW. Y BUNAAKY, AKLIO MakcumarbHa
NOTYXHICTb NPUNaay NepesunLLye
XapaKTePUCTUKN BUNKKM Ta PO3eTKW/MiHiT, cnig
NIAKIIYATM MOTO HaNpsAMY A0 CTaLoHapHOT
enekTpPUYHOI Mepexi 6e3 BUKOpPUCTaHHS
LUTENCENbHOI BUMKKM Ta PO3ETKW/MiHii.

1. Ao kabenb eneKTPOXUBNEHHS He BXOAUTb
[0 KOMNNEKTY NocTayaHHsA NPUCTPOo,kabenb
€NeKTPOXMBIEHHS, 0Bpanuil 3 Tabnuui (TexHidHi
xapakmepucmuku, cmop. 13) BignosigHo [0
XapaKTepuUCTUK eNnekTpoMepeXxi y Bac BAOMa,
cnig nig'egHyBaTy 4O NPUCTPOIO BIANOBIAHO A0
iHCTPYKLLi Ha KOMYTaLLilHil CXeMmi.

Y pasi HeMOXIMBOCTI BUMKHYTM BCi NOMIOCK [Kepena

XVBIEHHA Crlij BUKOPUCTOBYBATW ANA Nif'€QHaHHS

pO3MUKaY 3 MiHIMANbHOIO BICTAHHIO MiXK KOHTaKTaMm

3 MM (o151 3an00iKHUKIB, 3aXMCHIUX BUMMKaYIB,

KoHTakTopiB). BCi nontock posmukaya mMaioTb

3HaxoaMTUCA NOPAZ i3 NPUCTPOEM (arne He Had HUM)

BiaNoBigHO Ao npasun MixHapogHoi

€NeKTPOTEXHIYHOT KoMicii. HepoTpumaHHs gaHoi

IHCTPYKLl MOXe BUKNukaT npobnemu ekcrnyarauii

Ta CMNPUYMHUTYI aHYIKOBAHHS rapaHTil Ha NPUCTPIN.

PexomeH0BaHO 3acTOCyBaHHs
00AaTKOBOrO 3anobixHOro 3axoay y
BVIrnﬂ,El,i aBTOMATU4YHOIO BUMMUKa4a
3arMLLKOBOTO CTPYMY.

2. BipkpuiiTe KpULLKY KNEMHOI KOMOaKM 3a
[O0MOMOTOH0 BUKPYTKN.
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3. TponycTiTb kabenb eneKTPOXMBIEHHS Yepe3
kabenbHA 3aTuckay nig KNemoto i NpuKpiniTe
10ro 10 Koprycy 3aTUCKHUM IBUHTOM Ha
KpinnexHi kabens.

4. Tlin'enHaitTe kabeni BiANOBIgHO A0 CXemu, sika
BXOAMTb 0 KOMMIIEKTY MOCTAYaHHs.

4]
L2

OpHa dhasza
220/230/240 B 3m. cTpymy

* MigHa nepeknagka

Tpu chasun
380/400/415 B 3m. cTpymy

5. 3akpuiiTe KpULLKY KIIEMHOi KOnoaku nicrns
nigKntoveHHs kabenie.

6. [Mpoknapite kabenb XvBNEHHs Tak, abu BiH He
KOHTaKTyBaB i3 NPUCTPOEM i He ByB 3aTUCHEHNIA
MiX NPUCTPOEM i CTIHOH.

9 3a0e3neyeHHs Geaneku kabenb He
Mae nepesuLLyBaTh 2 METPU 3aBLOBXKKM.

+  TlocyHbTe NpuUCTpiit 4O KyXOHHOI CTiHM.

+  PerynioBaHHA HixoK AyxoBoi wadu
Yepes Bibpauji nig 4ac BUKOPUCTAHHS NOCyA
Moxe pyxatucs. Lliei HebeaneuHoi cutyauji
MOXHa YHUKHYTH, SKLLO NPUCTPIN BUPIBHSAHO Ta
36anaHcoBaHo.
[ns rapaHTyBaHHs 6e3neku BUpIBHANTE
NPUCTPIN, BigperynioBaBLUM YOTUPK HIDKHI HiXKY,
noBepTatoym ix npasopyy abo niBopyy, i
CYMICTUBLLM piBeHb 3 p06OYOH0 MOBEPXHEIO.

OcTaHHs nepeBipka

1. BuKoHaiiTe NOBTOPHE MiOKIIOYEHHS [0 MepeXxi

€EKTPOXMBIIEHHS.
2. TlepeBipTe poboTy €NEeKTPUYHNX QYHKLiNA.



ﬂ MigroToeka

Mopaau wopno 36epexeHHs

enekTpoeHeprii

HaBepeHi Hx4e nopaau AOMOMOXYTh

BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIN, HE 3aBAaI0YN LLKOAN

HaBKOMMLLIHBOMY CepeaoBuLLY Ta 36epiratoumn

eMeKTPOEHeprito:

+  KopucTyittecs TeMHUM Yy eManboBaHUM
NocyaoM: Lie NOKpaLLuTb nepeaady Tenna.

+  [ip 4ac npuroTyBaHHs BUKOHYMTE NpoLieaypy
Po3irpiBaHHs, SKLLO BOHa pEeKOMEHJoBaHa Y
NOCIBHMKY KopuCcTyBaYa Yv peLenTi.

*  Tlig Yac npuroTyBaHHs ixXi He BigUMHANTE
ABepLisiTa AyX0Boi Wwadm 3aHaaTo YacTo.

*  SKWO Lie MOXMBO, HaMaranTecs rotysaTu B
DYXOBIl LWadi Kinbka cTpas 0fHOYacHo. Bu
MOXeETe roTyBaT, po3MICTUBLLM Ba
KOHTENHepU 3 NPOAYKTaMM Ha peLLiT4acToMy
rpuni.

+  [oTyiTe oHy CTpaBy 3a iHLLOIO, a[Ke AyXoBa
Lwada Bxe posirpita.

+  [Insa exoHoMii enexTpoeHeprii MOXHa BUMMKaTL
[yxoBy LWadby 3a Kinbka XBUMUH [0
3aBEpLLEHHS NPUroTyBaHHA cTpasu. He
BiguMHANTE ABEpUATa [yXOBOI LWadu.

+  Po3smopoxyitTe 3aMOpOXeHi NpoayKTH nepes
NPUrOTYBaHHSM.

*  BukopucToByiiTe kacTpyni/ckoBopiaku 3
KpULLKaMK AN NPUroTyBaHHs!. FAKLLO KPULLKK
HeMae, eHeprocroxmBaHHs MoXe 3pocTn B 4
paan.

+ O6epiTb KOHGOPKY, LLIO BiANOBigAE po3mipy
BMKOpUCTOBYBaHOI kacTpyni. Obupaiite ans
CTpaB KacTpyni NpaBunbHOro po3mipy. binbLui
kacTpyni notpebytoTb binbLUe enekTpoeHeprii.

+  TOTyl0uM Ha eNeKTPUYHNX BaPUIbHUX NaHeNsix,
BUKOPUCTOBYMTE KacTpyri 3 NIOCKUM [HOM.
Kactpyni 3 ToBcTUM JHOM 3ab€e3nevytoTh Kpally
TennonpoBigHicTb. BukopucTosytoun 1oro,
MOXHa 36epertu go 1/3 enektpoeHeprii.

+ KoHTeitHepw it kacTpyni MaioTb By CyMiCHUMM
3 KOHpopKamu. [IHO KOHTEHepa Yu KacTpyni
Mae ByTu He MeHLLe 3a KOHKOPKY.

«  [igTpumyiTe YMCTOTY KOHKOPOK i AHA
KacTpynb. Bpya 3MeHWUTL TeNNonpoBIiaHICTL
MiX KOH(OPKOIO Ta IHOM KacTpyi.

+  [ip 4ac TpuBanoro NPUroTyBaHHs BUMMKanTe
KoHdpopky 3a 5-10 XBUNKH [0 3aBEPLLEHHS Yacy
NpUroTyBaHHs. 3aBaskN 3annLLKOBOMY Tenny

€KOHOMist €HEeProcnoXnBaHHA MoOXe O0CArTH
20%.

MoyaTok BUKOPUCTaHHSA
lMoyaTkoBe OuMLLEHHS BUPODY

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS! MOXYTb MOLLKOAMTY MOBEPXHIO.
[if, yac YNLLEHHS He BUKOPUCTOBYMTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PiBMHN ANs yuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

1. Bupanitb BCi nakyBarbHi Matepianm.

2. TpoTpiTb NoBepXHi BUPOBY BONOrOI0 TKAHWHOK
um ry6koto, a noTiM BUTPITb Hacyxo.

lepue posirpiBaHHA

Harpisaitte npunag npotarom npubnnsHo 30 XBUnuH,

a NoTiM BUMKHITb 10ro. Takum 4uHom byae BunaneHo

OyAb-AKi 3anNLLIKN PeYOBUH Nicns BUpobHuMLTBa abo

LLIAPU KOHCEPBYIOYMX PEYOBUH.

MONEPEMKEHHA!
["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID

onikis!

Mig, yac BUKOPUCTaHHS NPUCTPIl MOXe
HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapaumx
KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTWUH AYXOBOT
Lwadwu, HarpiBarbHUX enemeHTis Towo. He
ponyckanTe Aiten 40 NPUCTpPOLO.

[ns ycTaHoBKM it BUMAHHS CTPaB 3 Harpitol
[YX0BOI Wadhy KOPUCTYITECH CneLjanbHUMu
TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

EnektpnyHa ayxoBa wada

1. BuTArHITL 3 gyX0BOi LWadm BCi feka i
peLLiT4acTUA rpurb.

2. 3akpwiiTe aBepusTa SyXoBoi Wwadm.

3. ObepiTb nonoxenHs Static (CtatnuHe).

4. BubepiTb MakcumarnbHe HarpiBaHHs Ans rpuns;
BVB. BukopucmaHHs enekmpuyHoi 0yxo8oi
wacpu, cmop. 21.

5. [aie ayxoBil wadi nonpavosati npotsrom 30
XBUIWH.

6. BuMmKHITb AyxoBy Wwady; ave. BukopucmaHHs
enexmpuyHoi dyxoeoi wacpu, cmop. 21

Hyxosa wacha 3 rpunem

BuTsArHiTh 3 oyxoBoi Wwadm BCi Aeka i

peLLiT4acTUA rpurb.

3akpuitte gBepusTa JyxoBoi Wwadw.

BubepiTb MakcmManbHe HarpiBaHHs ans rpuns;

BuB. Bukopucmaths epusis, cmop. 24.

w
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4. [laiie pyxosin Wwadi nonpatosati npotsrom 30 npoLeaypy Ha Hill Ha Mae CTOATY NOCYA i

XBUIWH. KOHTEHEPU.
5. BUMKHIT, rpvnb; AvB. Bukopucmaiis epurs, [licnst NepLUIoro BMMKaHHS NPOTATOM KinbKoX
cmop. 24 rOANH MOXYTb 3'ABMTICA 3anax i aum. Lle
EnektpokoHchopka Linkom HopmarbHo. 3abesneyte gocCTaTHIO
[MepLu HixX KopucTyBaTUCA NpUnagom, cnig BEHTUTSILLiIO NPUMILLEHHS, LG YCYHYTV ANM i
BUNannTy Byab-sKi 3armLLKM PeYOBKH Micns 3anax. He BauxaiiTe aum i 3anaxv, o
BMPOOHMLTBA ab0 LIapK KOHCEPBYHOUMX PEYOBHH. BUAINAITLCS.

[aitte koHopLi nonpaLoBaTi Npu cepeaHin
Temneparypi NpoTarom 8 XBunuH. MpoTsrom Liei
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B lpaBuna ekcnnyaradii BapunbHoi naHeni

3aranbHa iHdopmaLis wopao
NPUroTyBaHHs

Po3araluosyiTe kacTpyni no LEEHTPY 30HKM
HarpiBaHHsl. Mpu 6axaHHi nepemicTUT
KacTpyIlio Ha iHLLY 30HY HarpiBaHHs, 3aMiCTb
nocyBat, MigHIMITL | nocTasTe ii Ha NoTPIOHY

He 3anoBHioiTe kacTpynio
POCIMHHOIO OTiEI0 NOHAA TPETHHY.
Mig yac HarpiBaHHs onii He
3anuwaiTe BapuibHy naHens 6e3
Harnagy. MeperpiTa onis Moxe
CnpuuMHMTH Noxexy. He
HamaramTecs 3aracuTi noxexy
Bogoto! [Npy 3aitmanHi onii HakpuiiTe
MOCYA KOBAPOH YW BOSIONO0
TKaHWHO. FAKWoO Lie Be3neyHo,
BUMKHITb BapUIbHY NaHerb i
3aTenedoHyiTe [0 NOKEXHOI
cnyxom.

3aBXxau peTenbHO BUCYLLYITE NPOJYKTY nepes
CMaXeHHsIM 11 0BepexHO onyckaiTe ix y rapsady
onito. Mepen cMaxeHHsM nepekoHainTecs, Lo
3aMOPOXEHI MPOAYKTM LISIKOM PO3MOPOXKEHI.
Mig Yac HarpiBaHHs onii He HakpuBaliTe NOCYA
KPULLIKOIO.

PoawmiLuyiiTe ckoBopigkm 1 kacTpyni Tak, abu
iXHi py4Kku He Oynn poaTalloBaHi Hag,
BapuIbHOIO NaHeNmIo ans 3anobiraHHs
HarpiBaHHI0. He cTaBTe Ha BapuibHy naHenb

HeCTilKWi abo 3naTHWiA [0 NepekuaaHHs nocya.

He ctaBTe Ha yBIMKHEHI 30HM HarpiBaHHs
NOpOXHiit nocyx i kacTpyni. Lie moxe ix
MOLLKOAMTH.

BukopucTaHHs 30HM HarpiBaHHs 6e3 nocyay un
KacTpyni CNpUYMHWTL NMOLLKOMKEHHS npunagy.
[icns 3aBepLUEHHS NPUTOTYBAHHA BUMKHITL
30HM HarpiBaHHs.

Ockinbky noBepxHs Npunagy Moxe byt
rapsioto, He CTaBTe Ha Hel NNacTUKOBUA YK
antoMiHieBmit nocyp.

Y nocyai 3 BuLLe3rafanHux Marepianis He BapTo
3bepiraTit il NPoAYKTM.

BukopucToByiTe nuwue kacTpyni 1 nocyn i3
NAOCKUM [JHOM.

HanoBHolTe KacTpyni Ta CKOBOPIAKM
J0CTaTHBOIO KiNbKICTIO K. TakUM YUHOM BU
3anobiraTumeTe NpONMBaHHIO CTPaB i 3aBOMY
YMLLIEHHIO.

He knapitb Ha 30HW HarpiBaHHA KPULLIKK
KacTpynb abo CKOBOPIZOK.

30HY.
BukopucTaHHA BapUnbHUX NaHenen

1

EnekTpokoHdopka 14-16 cm
EnekTpokoHdopka 18-20 cm
EnekTpokoHdopka 14-16 cm

EnekTpokoHdopka 18-20 cm nepenik
PEKOMEHI0BAHMX AjamMeTpiB Nocyay Ans
BMKOPUCTAHHS Ha BIANOBIAHNX KOHKOPKaX.

B w N =

BukopucTtaHHsa KoHopok
Pyudku ynpasniHHa BapuibHOKO MaHENMIo0 MOXHa
nosepTati B 060X HanpsiMKax Ans NoCTyNoBOro
KepyBaHHs TeMnepaTyporo.

FKLLO BapunbHY NaHenb OCHALEHO
KOH(hOpPKamM 3 CHYHKLE LLBNAKOTO
HarpiBaHHsl, BIANOBIAHY KOHXOPKY NO3HAYEHO
YEepBOHOKO KparnKoto.

3axucT Bia neperpiBaHHA

KoHdopkm noTyxHicTio noHaa 1000 BT matoTe 3axuet

Bifl NeperpiBanHs. 3axucT Bif NeperpiBaHHs 3HKYE
NOTYXHICTb HarpiBy KOH(POPKM B TaKMX BUNAJKaX:
*  Ha KoHdopuji BifCyTHil nocyn abo kacTpyns;
*  Ha KOHopLi Po3MiLLleHO NOPOXHIKA nocys abo
KacTpynio;

*  [HO NOCYZy Y KacTpyni He € NNOCKUM.
BMmukaHHsA KoHGOpoK

KepyiTe KoH(hopkamm 3a AONOMOrol0 PyHOK
ynpaBniHks. LLio6 otpumaTi noTpibHy NOTyKHICTL
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HarpiBaHHsi, NOBEPHITL PYUKY ynpaBniHHA
KOHEHOPKOIO A0 BiANOBIAHOIO PiBHA.

Pigent 23 4-5
Harpisau
He

poairpiBaH | TyllkyBaH | MpUroTyBaH
H]l HS, HS,
TOTYBaHHSA | CMaXeHHS,
Ha KUN'ATIHHS
MOBINbHO
MY BOTHi

BumMukaHHA KOHHOPOK
[MoBEpPHITL PyyKy ynpaBiHHA KOH(OPKOIO Y
BWMKHEHE (BepxHe) nonoxeHHs.
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E BukopuctaHHs ayxoBKu

3aranbHa iHopmauif Wwoao 3anikaHHS,
CMaXeHHS Ta NPUrOTyBaHHSA Ha rpuni

MONEPEMKEHHA!
["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID

onikis!

Mig, yac BUKOPUCTaHHS NPUCTPIl MOXe
HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapaumx
KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTWUH AYXOBOT
Lwadwu, HarpiBarbHUX enemeHTis Towo. He
ponyckanTe Aiten 40 NPUCTpPOLO.

[ns ycTaHoBKM it BUMAHHS CTPaB 3 Harpitol
[YX0BOI Wadhy KOPUCTYITECH CneLjanbHUMu
TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

HEBESIMEYHO:
BynbTe obepexHi, BinunHsAOUM ABEPUSATA,

OCKINbKM Ha30BHI BUXOAWTb Napa.
MMapa moxe 06nanuti Bam pyku, 06nmnyus
Ta/abo oui.

Mopaau wopo 3anikaHHA

+  BukopucTosyiiTe MeTanesmit nocys 3
NOKPUTTAM, SIKE HEe NPUropae, antoMiHiesi
€MHOCTI YW TEPMOCTIKI CUNIKOHOBI POPMU ANs
BUMIYKY.

+  BukopucTosyiiTe MicLie Ha peLuiTL
HalnNPOJYKTUBHILLMM YYHOM.

+  BcraHoBiTb (hopMy Ans BUMikaHHs nocepeamHi
PeLLiTKu.

+  BubupaiiTe npaBusbHe NONOXKEHHS PELLITKN
nepeg YBIMKHEHHAIM AyXOBOI LAy Ym rpuns.
He 3MiHIoMTE NOMOXEHHS PeLLiTku, AKLLO
AyxoBa Lwada rapsya.

+  [IBepusTa gyXx0BKM MalTb BYTH 3a4nHeEHI.

Mopaau woao cmaxeHHs

«  Taxi npunpasm, K IMMOHHWI CiK | YOPHWIA
nepeLb, NoKpalLaTb pesynbTaT NPUroTyBaHHs
L{iNbHOrO KypyaTH, IHOWYKM Y1 BENMKOTO
LMarka m'sca.

+  [puroTyBaHHs M'Aca 3 kicTkamu TpuBaTMMe Ha
15-30 XBUIMH [0BLUE, HiX CMaXeHHs M'aca
aHarnoriyHoro poamipy 6e3 KiCTok.

+  [loTpumyiTtecs pospaxyHky: 4-5 XBUIKMH Ha
CaHTUMETP BMCOTN M'ACa.

+  [icnsa 3aBepLUeHHs Yacy NPUroTyBaHHs
3anuwTe m'aco B ayxosui Ha 10 xaunuH. Cik
KpalLie po3noginuTbCs Mo BCill NOBEPXHI
CMaXEHWHM Ta He BULINATUMETLCA Nif Yac
pi3aHHs rOTOBOI CTPaBM.

PuBy y BorHeTpuBKOMy nocypi crig BCTaHOBUTM
Ha PeLuiTKy Ha cepeHbOMY YW HU3LKOMY PiBHi.
Mopaau woao npurotTyBaHHA Ha rpuni
Mig Yac npuroTyBaHHA Ha rpuni M'aco, puba Ta nTuus
LBMAKO HabyBatoTb KOPUYHEBOTO BIATIHKY Ta
3anallHoi CKOpHHKM 1 BOJHOYAC He NePEeCyLUYOTHCS.
[nocki WMaTkn, M'ACO Ha POXHI M COCUCKM, a TaKoX
OBOMi 3i 3HAYHWUM BMICTOM BOAM (Hanpuknag,
nomigopv 1 Lmubyns) npuaHayeHi came Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuni.
*  PiBHOMIpHO po3noginiTe LWMaTky Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuri Ha peLUiT4acToMy rpuni
YW Ha NigaoHi Ans BUNiKaHHS 3 peLLiTyacTum
rpunem, abu BOHM He NEPEBLLYBaN Po3Mipia
HarpiBarnbHoro enemeHTa.
+  BcraHoBiTb peLuitiacTuin rpunb Yu NBAOH AN
BUNiKaHHS B JyXOBii Wwadi Ha nOTpiBHOMY piBHi.
Mig yac npuroTyBaHHA Ha peLLiTyacTomy rpuni
BCTaHOBITb NiAAOH 41151 BUNIKAHHA HA HWKHIN
PELLiTLi 3 METOK 3BMpaHHs Kpanenb Xupy.
Hanuitte y NigaoH Ans BunikaHHs TPOXu BOAM
QNS CMPOLLEHHS OYMLLEHHS.

[MpoayKTI, HenpuaartHi Ans

& MPUIOTYBAHHS Ha FPUIi, MOXYTh
CMPUYNHATY 3aiiMaHHs. [ng
CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYITE
TinbK Xy, NpusHadeHy ans
CMaXEHHS Ha rpuni 3@ YMOBM BUCOKOI
Temneparypu.
He poamiLLyiTte npoaykTh 3aHaaTo
6113bKo 10 3aHbOI YaCTUHM FPUNSL.
Lle Haitrapsuile micLe, i xupHa hxa
MOXeE 3aropiTucs.

BukopucTaHHS eneKkTpUYHOI AyXOBOI
wacu
BuGip Temnepatypu 1 poboyoro pexumy

1 Pyuka Bubopy dhyHkuji
2 Pyuka Tepmocrara

1. BcTaHoBITb pyyKy BUBOPY (yHKLji Ha NOTPIGHNIA
poBoYmii peXUM.
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2. BcTaHOBiTb pyuky perymnioBaHHs TEMMepaTypy Ha

noTpibHe 3HaueHHs TemMnepaTypu.
» [lyxoBa wwada posirpieTbCs A0 BCTAHOBMEHOI
Temnepatypw i yTpumyBatume ii. Mg vac
HarpiBaHHs CBITUTLCA TEMNEPATYPHUA IHAUKATOP.
»
BumKHeHH:A enekTpuyHOi AyxoBoi Wwadu
lMoBepHiTb pyuKy BUGOPY dyHKLT | pyUKy
TemnepaTtypu y (BEPXHE) NOMOKEHHS «BUMKHEHOY.
MonoxeHHs pewiTkn (ansa mogenen i3 rpunem)
Baxnuneo npaBubHO BCTAHOBUTM peLLiTYacTuin
rpurb Ha JPOTAHI HanpaMHi. PewwityacTui rpunb
HeobXiaHO BCTaBUTY MK APOTAHUMU HAMPAMHUMM,
SIK OKa3aHo Ha MartoHKy.
He fonyckaiite KOHTaKTy peLLiT4acToro rpuns i3
3a4HbOK0 CTIHKOK AyxoBOi Wwadwm. LLio6 otpumaTy
rapHi pesynbTaTin NpUroTyBaHHS ixi Ha rpuni,
3CYHbTE HOro 0 NepeaHboi YacTUHU Wwadm Ta
BCTaHOBITb Y Take MOMOXEeHHS, o6 rpuib He
3aBaaB 3aKpuBaTv gBepuaTa.
(3anexwTb Big MogeNi NpUCTpoIo.)

i

Po6oui pexumu

lMopsigok npeacTaBneHnx poboumx pexmmis Moxe
BiAPI3HATICA Bif XapaKTepUCTMK BaLLOTO BUPODY.

HarpiBaHHsa 3ropu Ta 3HU3Y

E— Ctpasa HarpiBaeTLCA 3ropu Ta

3HW3y. Ka HarpiBacTbCA OOHOYACHO

— 3ropv Ta 3Hu3y. Hanpwknag, ue
nigxoamTb Ans KeKciB, BUNiYKM abo
neynBa Ta 3anikaHok y opmax ans
BUNiKaHHS. [OTYNTE TiNbkW 3 OOHUM
[EKOM.
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HarpiBaHHsA 3HU3y

CrpaBa HarpiBaeTbCs NULLE 3HN3Y.

Lle nipxoauTb Ans nium Ta ans

et nigxaproBaHH: CTPaBK 3HU3Y B KiHL
= NPUrOTYBaHHS.

Lis aoyHKUis Takox cnpoLuye

YULLIEHHS NapOIO.

HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3y 3 064yBaHHAM
_Q CTpaBa HarpiBacTbCsl 3ropu Ta 3HU3y

11 061yBaETLCA BEHTUNATOPOM Ha
— 3aHin cTiHi. BeHTunavis cnpuse
LUBMAKOMY PIBHOMIPHOMY PO3NOiNy
raps4oro NoBiTps BCepeamHi JyXoBoi
Lwadw. FoTyiTe TinbkK 3 OfHUM
[EKOM.

Typ6orpunb

AN [paLitoe BENMKMIA rpunb yropi

[yX0BOi Wwadgm. PekoMeHgoBaHo

3aCTOCOBYBaTH [N MPUrOTYBAHHA

Ha rpuni BENKKOI KinbkocTi M'Aca.

+  PoamiwyiTe Benuki um cepeani
nopuii Ha peLwiTL y
NpaBuMIbHOMY NOSOXEHHI Nif
HarpiBayem rpuns gns
CMaXEHHS Ha rpuni.

+  BcraHoBiTb MakcumanbHe
3Ha4eHHs Temneparypwm.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KONW
MWHe MOroBMHa Yacy
NPUroTYBaHHS.

[punb + 06ayBaHHsA
W
% [POAYKTUBHICTL rpuns y
3BUYANHOMY PEXUMI He TaKa BUCOKa,
K y Typbopexumi
*  PoamiwyiTe HeBenuki 4
cepenHi nopuji Ha nonuui B
NpaBuMIbHOMY NOSOXEHHI Nif
Harpisavem rpuns ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuni.
+  BcraHoBiTb noTpibHY
Temneparypy.
+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KONW
MWHe MOroBMHa Yacy
NPUrOTYBaHHS.




Tabnuus yacy npuroTyBaHHs

LBuAke HarpiBaHHA 3HaueHHs yacy B Liit TabnwLji cnif BBaxaTn
Lis coyHKUis fae amory LBMaKo OBiAKOBUMN. BOHM MOXYTb 3MiHIOBaTUCS
_@ po3irpiTv ayxoBy LWadyy, ane He 3aNeXHO Bif TeMnepaTypy NpoayKTis,
e NiaXoauTb O NPUIOTYBaHHS CTPaB. TOBLLMHY, BUAY Ta BaLLMX KyNiHAPHUX
*  Bubpaswwm uto dyHkuito, ynopo6aHb.
3apaiite noTpibHy 3anikaHHs Ta CMaXeHHs
Temneparypy. BeiMKkHeTLCS
fiamna Temneparypu, i Ayxosa [TepLUOoto MONMMLIEIO LYXOBKM € HUKHA
Lwada noYHe posirpiBaTncs. MonULE.
+  Jlamna BUMKHETLCS Micns Toro,

K pO3irpiBaHHA 3aBepLUNTLCA.
Tenep BubepiTb NOTPIGHY
(DYHKLiIO NPUroTYBaHHs

Crpasa Kinbkicts nignonis Monoxenns Temneparypa °C) Hac
petitkn ApUroTYRaNHR
XB.

“Tlupory va eyl | Opwk nipgon s b s L B
e w0

obropryi

| Bowiwwiopr  { Omwwmeos 0 F CJ f 0 8 1 W6 .00 4 WX
| “Hewso Omemmen 0 L ¢ 8} B0 B30
| Tcoameniae | Omwneos 0 4 LT f 0 8 1 % B8
| “SncGwaewnia | Omwnigon | ()] | 8 ] 190 | 2.3
| “Pasown  Omemon 0 LD 2

OO FEXT 0o Py

H
H

2 W
E

3anikabka 180 . 1990
nortim 190
ik (napana) - 25 uin. 250/max. 80 10
notiv 190

e [ Owmwdmes L T w5
OnuH nindoH .
-

iNbHIA)/NeYeHs 180 ... 190

e

[ Pwba | Ommripgow | 3
(**) Ans cnocobiB NpuroTyBaHHs, ki noTpedytoTh Luapv TicTa CoycoM 3 MoroKa, onii, Ails Ta
nonepeaHbOro Po3irpiBy, Ha NOYaTKy MPUIOTYBaHHS norypry.

BMKOHaliTe nonepegHe HarpisaHHs gyxoBoi wadu o ¢ AKwo TicTo 3anikaeTbCs 3aHaaTo NOBINBHO,

BCTaHOBIEHOI TeMneparypy. 3abesneyte, LWob 1Oro TOBLLMHA HE

Mopaau wopo BUNiKaHHA KeKCiB i TOpTiB nepesuLlysana FﬂWGWHW. Aexa.

* fkwo TicTo 3acyxe, 36inbliTh Temnepatypy Ha  *  7IKUIO BEPXHA YacTuHa TicTa HalyBae
10 °Ci CKOpOTin yac NpUroTyBaHHsl. 30110TaBO-KOPUHHEBOTO BIATIHKY, & HWXHA HE

*  SIKwo TiCTO BOMOrE, BUKOPUCTOBYWTE MEHLLE roTOBa, YNEBHITLCA, LW KINbKOCTi coyCy B
PiOMHM Ta 3MeHLLiTb TemnepaTypy Ha 10°C. HIKHIlt YaCTWHi TicTa He 3abararo. .

*  Skuwo TiCTO 3aTeMHe 3Bepxy, BCTAHOBITb OO ?03”0@”“5”{3 COyC NOPIBHY MiX Liapamu TicTa
Ha HIDKYY MONMLIO, 3MEHLLITL TeMnepaTypy Ta 1 yropi AnA PIBHOMIPHOTO BUNIKAHHS.
30iNbLUiTh Yac NpPUroTYBaHHS. [OTyiiTe BUNIYKY BiAMOBIAHO 4O PEXUMY il

*  fKwo TiCTO BCepeauHi roToBe, a 30BHi JNNKe, emnepartypu, 3a3HaqeHmnx y Tabnuui
BUKOPUCTOBYMTE MEHLLE PianHU, 3MEHLUITh peLenTiB. AKLIO HUXHS YacTMHA BCe-Takm
Temnepatypy Ta 36iMbLLiTb Yac NPUroTYBaHHs. niacmaxunacst HeAOCTaTHBO, HACTYNHOTO

Mopaau oo BUNiKaHHS TicTa pasy BCTaHOBITb BUMIYKY HA OAMH PiBEHb

+  Skuio TicTo 3acyxe, 36inbLUITL TEMNEpaTypy Ha HUKHE.

10 °C i ckopoTiTb Yac npuroTyBaHHs. MpocoviTe
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Mopaau woao NpUrotTyBaHHsA 0BOYIB 2. Tlotim BMBepiTb NOTPIOHY TemnepaTypy rpuns.

*  fkwo 3 nocyay 3 0BOYaMK BUNAPOBYETLCS CiK, 3. 3a notpebu BUKOHaiTE nonepezHin posirpie
rOTyITe OBOYI B NOCYLi 3 KPULLKOKO 3aMiCTb NpOTAroM npubIN3HO 5 XBUMWH.
Aeka. 3akpuTui NocyA He [O3BONATUME COKY » YBIMKHETBCS! iHAMKATOP TEMNepaTypu.
BUMapoByBaTUCS. BuMKHeHHA rpuns
© Ao 0BO4€Ba CTpaBa He 10X0ANTb 110 1. TloBepHiTb pyuKy BUBOPY (YHKLi Y BUMKHEHE
FOTOBHOCTI, 3BapITb 0BOYI, MpUroTyiATe 3a (BEPXHE) NOMOXKEHHS.
3pa3koM KOHCEpBOBaHMX NPOJYKTIB | noCTaBTe
B [IyXOBKY. MpogykTi, HenpuaaThi An
BMKOpMCTaHHﬂ rpunﬂ NpuUroTyBaHHA Ija FpMJ‘Ii, MOXYTb
TIONEPEPKERHS! CMIPUUMHUTY 3A7iMaHHS. [ns )
. : . CMaXeHHS! Ha rpuni BUKOPUCTOBYMTE
ASaqMHﬂMTe [ABepLsTa IyX0BKM nif yac Tinbku By, NpM3HaveHy Ans

CMaXEHHS Ha rpuni.

. . CMaXEHHSI Ha FPUri 38 YMOBH BUCOKOI
Fapﬂql NOBEPXHI MOXYTb CTaTU NPUYUHOIO

onikia! TeMnepaTypu.
He poamiLLyiTte npoaykTh 3aHaaTo
YBiMKHEHHS rpuns 6113bKo 10 3aHbOI YaCTUHM FPUNSL.
1. ToBepHiTb pyuKy BUBOPY (yHKLi A0 NOTPiBHOrO Lle Hairapsivilue miclie, i upHa ixa
CUMBOIY PN, MOXE 3aropiTucs..

Tabnuus yacy npuroTyBaHHs Ha rpuni
PUrOTYBaHHS! 32 ONOMOrOK ENIEKTPUYHOTO rPUNs

n
Crpasa Honokenns pelitky PekoMenaoBana Temneparypa’ Yac npuroTysanng Ha
puni (npuodn.

| Pba | 45 | 250/max 20..25 8. #
% B

BinGueHi 3 M'sica Momogoro 250/max 20...25 xB.
6apaH4uka

4 % et

# 3anekHO Bif TOBLIMHM
*MonepeaHbo po3irpiitTe NpoTAroM 5 XxBUNuH
*fkuio TeMnepaTypy niacMaxyBaHHA NPOAYKTY BiOPerynioBati HEMOXNUBO, IPUNb NPaLOBaTMME Ha MaKkCUManbHil
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ﬂornﬂn i TexHiuHe 0b6cnyroByBaHHs

3aranbHa iHchopmauis

3a yMOBW perynspHOro OuMLLEeHHs npunagy 1oro
TEPMIH BMKOPUCTaHHs Oyae NoOJoBKeHO, a YacToTy
BUHUKHEHHA HeCI'IpaBHOCTeFl 3MEHLUEHO.

HEBE3MEYHO:
Mepw Hix po3nounHaT poboTy 3
06CNYroByBaHHS Ta YNLLEHHS, BIOKIHOUITD

BUPIO Big MEpEeXxi eneKTPOXUBIEHHS.
ICHYE pU3NK ypaxeHHs enekTpU4HUM
cTpymom!

HEBE3MEYHO:
[Nepen OUMLLEHHAM NPUCTPOLO 3a4ekanTe,
TMOKW BiH OXOMOHe.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

+  PetenbHo ouuLyiiTe npunag nicns KOXHOro
BMKOpUCTaHHS. Lie cnpoluye BuganeHHs
3anuLKis ixi Ta 3anobirae IXHLOMY 3ropaHHio
NiA Yac HaCTYMHOrO BUKOPUCTaHHS Npunagy.

+  [Ins uicTkm npunagy cnelianbHi 3acobu ans
MUTTS He NOTPiOHI. BukopucTosyitte Tenny
BOAY 3 PO3YMHEHOIO B Hil PiAMHO AN MUTTS
Ta LUMaTOK M'SIKOi TKaHUHM Yi ryOKy, a Takox
LUMATOK CYXOi TKaHWHW N1 BUTUPAHHS HaCcyXo.

¢« CnigkyiTe 3a TUM, ab1 Nicnst OYMLLEHHS
peTenbHO BUTMPATK HaMMLLOK BOAW YK
yCyBaTH NPONMTI PELLTKM.

*  He kopucTyiiTecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KWCMOTY YM XIOp, AMNS YUCTKM NOBEPXOHb i3
HepxaBitouoi cTani Ta pyuku. Butupaire v
YaCTUHI M'AKOI0 TKAHWHOLD, 3MOYEHOI B
pigkomy 3acobi anst MuTTS (He abpasuBHomy),
He 3MIHIOKYN HaMPAMKY.

*  (Us dyHkuis — nopatkoBa. BoHa moxe 6yTn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)
He kopucTyiTecs rocTpumm MeTanesmmm
ckpebkamu 4n opcTkUMK abpasyBHUMM
3acobamm N5 YNLLEHHS CKITOKepaMivHOi
nosepxHi. Lie moxe i nowwkoguTy.

esiki 3acobu ans MuTTa abo MaTepianu ans
[UMLLLEHHS! MOXYTb MOLLKOAMTY MOBEPXHIO.
[if, yac YNLLEHHS He BUKOPUCTOBYMTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PIBMHN ANst YuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

He BUKOPUCTOBYNTE ANS YULLEHHS NAPOBI
npucTpoi, 60 Lie MoXe Npu3BecTn A0
ypaXeHHs ENeKTPUYHAM CTPYMOM.

YucTka BapunbHOI naHeni

EnekTtpuyHi BapunbHi naHeni

1. BUMKHITb KOHCDOPKY 1 3a4ekaiTe, AOKM BOHM
OXOMOHYTb.

2. 3a HeobxigHoCTi ckopucTanTecs 3acobom ans
UMLLEHHA (3aC00N ANS YMLLEHHS/KOHAMLIIOHepH
[OCTYMHi y crewianioBaHnx MarasmHax).

3. Tlicnst YnLEHHS YBIMKHITb HArpiBaHHs Ha Kinbka
XBUIWH, abW NiACYLLMTM BEPXHIO YaCTUHY.

4. 13 3aX1CHOI0 MeTOH0 perynsipHo obpobnsiite
BEPXHIO MOBEPXHI0 BApWIbHOI NaHeri TOHKUM
LUApPOM MaLLUUHHOI O BM.

SEERANAEDTIIDRBRLENVIL
aF Prie

¥re

OuuwweHHs naHeni ynpaBniHHA
[MpoTPiTh NaHenb ynpasniHHS i pyykn BOOroK0
TKaHWHOI 11 BUTPITh iX Hacyxo.

AKLLO BUPIO OCHALLEHO KHOMKamu/pyykamu,
He 3HIManTe py4KK ynpaBriHHA 3 naHeni
YNpaBniHHS 4NS YALLEHHS.

Lle moxe noLukoanTi naHenb ynpasniHus!

OuuLLEeHHS AYyXOBKM

OuuLeHHs GiYHOI CTiHKK (3anexuTb Big Mogeni

NpuUCTPOIo.)

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

1. 3HIMITb NepeaHIo YacTuHy BiYHO CTiliKK,
NOTArHYBLUW Y NPOTUNEXHOMY 0 6i4HOI CTiHKN
HanpsMKy.

2. TIoBHICTIO 3HIMITb BiuHy CTilKy, NOTArHYBLUW A0
cebe.
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TIHKM 3 KaTaniTMY4HUM NOKPUTTAM
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTpiLLHi GiuHi cTiHKW (A) i (4m) 3agHs cTiHka (B)
BaLLOro BUPODY MOXyTb MaTh KataniTnyHe emanese
nokpuTTS. CTiHKM 3 KaTaniTMYHM MOKPUTTAM MakoTh
CBITNy MaTOBY NOPMCTY NOBEPXHI0. CTiHKN AyXOBKY,
LLO MaloTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, HE Criig YUCTITH.
[TopmCTi NOBEPXHI CTIHOK, LU0 MaKTL KaTanituiHe
MOKPUTTS, CaMOOHMLLYIOTECS, aacopbytoun Ta
NepPETBOPIOKYM NPOMUTWIA KNP Ha nap | ABOOKMC

BYITEL|IO.

lMpocTe ynLieHHA napoto

Lle cnpolwuye unieHHs, ockinbky 6pya (nicns

HETPMBAIOro OYiKyBaHHs) NOM'AKLLYE napa, sika

YTBOPIOETLCS BCEPEAMHI AyXOBKM, Ta Kpanri BOAM,

SAKi KOHOEHCYIOTBCS Ha BHYTPILLHIX NOBEPXHAX

DYXOBKM.

1. BuTsirHiTh 3 IyXOBKM BCE NpUnaans.

2. Hanwitte 500 mn Boaw Ha AEKO AYXOBOI nevi i
NOMICTITb MOT0 Ha APYry NOMNLIO Nevi.
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3. BcraHoBiTb AyX0BKY A0 NErKOro pexumy
OYMLLEHHs napoto | npaLyoaTh Ha 100 ° C
NPOTATOM 25 XBUMWH.

4. BipumHiTb ABepLATa Ta NPOTPITh BHYTPILLH
MOBEPXHi AYXOBKW BONOTO rYOKOK YK TKAHUHOH.

5. Crinkwii 6pya cnig BUAANST PO34NHOM pigKoro
3acoby aAns MUTTA B TeNnin Boai,
BMKOPUCTOBYHOUN M'SIKY TKaHWHY um ryOky, a
NOTiIM BUTMPATU HACYXO CYXOK0 TKAHWHOH.

OumiLeHHs ABEPLAT AYXOBKM

[ns oumnLEeHHs ABEPLAT AyX0BOI Wadm

BUKOPUCTOBYMTE TENNY BOAY 3 PO3UMHEHOIO B Hill

PIAMHOI ANSt MUTTS Ta LIMATOK M'SIKOi TKaHWHM Yi

ryOKy, @ Takox LUMaTOK CyXOi TKaHUHM NS

BUTUPAHHS HACyXO.

9 YWLLEHHS ABEPLAT [yXOBOI Wadm He
KOPUCTYITECS KOPCTKUMI abpasnBHUMM
3acobamu abo rocTpumn MeTanesumu
ckpebkamu. BoHn MoxyTb nogpsinatn
NOBEPXHIO Ta MOLUKOANTH CKITO.

[emoHTax ABepUAT AYXOBOI Wwadm

1. BigunHiTe nepepHi asepusra (1).

2. Bipkpwiite ckobw rrisga ans netni (2) 3 npasoro
Ta niBoro 60KiB NepeaHix ABEPLAT, HaTUCHYBLLM

_Ha CKOBY, K 110Ka3aHO Ha MariokKy.

[eepuata
3aMoK Ha LuapHip(3aKpuTe NONOXEHHS!)

1

2

3 [Hyxosa wada
4 3 i




3. Tpoxu nocyHbTe NepeaHi ABepLsTa.

4. BuiMiTL NepeaHi ABepusTa, NOTATHYBLUM Bropy,
[JO0KW BOHW He 3BINbHSATLCS 3 NPaBoi Ta NiBoi
neTenb.

S BCTAHOBMEHHS ABEPLAT Ha MiCLe cnig,
MOBTOPUTY NPOLIEC BUIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsiaky. He 3abyabTe 3akputyn ckobu rHisga
ans netni.

BuiMaHHA BHYTpIiWHLOro Ckna ABepuaT
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTPiLLHIO CKNAHY NaHenb ABEPLAT AyX0BOI LWwadm
MOXHa BUIHSTW ANSt YUCTK.

BipgumHiTh aBepusTa gyxoBoi Wwadw.

1 3acyBka
2 Pama
3 MMpodpine

K nokasaHo Ha MantoHKax BHULLE, HAaTUCHITb Ha
3acyBku (1) i ogHoOYacHo NoTAHITL Npodins (3) Ao
cebe, Wob BUTArHYTH NPOdink, NPUKPINAEHNA 40
BEPXHLOro 60Ky nepeHix ABepusT.

B

BHyTpiLuHs cknsiHa naHenb

CepeaHsi cknsiHa naHernb*

30BHILUHSA CKNsiHA NaHernb

. Bona moxe 6yT1 BigcyTHBOI0 Y BaLioMy
BMpO6i.)

£K nokasaHo Ha MarioHKy, TPOXU NiAHIMITL
BHYTPILUHIO CKNAHY NaHenb (1) y Hanpsimky A i
BUTSITHIT i B Hanpsmky 'B'.

FAKLLIO NPUCTPIN Mae CepeHIo CKNSHY NaHens;
[MoTArHITL 3'eAHyBarbHI ENEMEHTU TpUMaYa ckna B
LiEHTPI, 51K NOKa3aHO Ha MarmioHKy, Lo BUTAMHYTH iX
3 nateni.

1
2
3

4 3'eqHyBanbHi enemeHTH TpUmaya ckna*

. Bona moxe 6yTv BigcCyTHBOIO y BaLLOMy
BMpO6i.)

TMoBTOpITL Wi i, W06 3HATM CEPEAHIO CKNSHY NaHenb
(2). Nig yac cknagaHHs ABepUAT croyatky crig
BCTaHOBMTYN CEpeHI0 CKNSHY NaHenb (2).

CknsiHy naHenb HeobXigHO BCTaBUTM TaKMM YMHOM,
o6 BoHa yBiLLNa y NNacTMacoBuMi TpUMaY, K
MOKa3aHo Ha MarioHKy.
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B iHLWOMY BUNAAKY CKIiHa NaHerb He YBinae
nosHicTio | Gyze BibpyBaTn abo 3namaeTbes.

PosTaluysanHs namnum Moxe BifpisHATUCA
Bif, 300paxeHHs Ha MarioHKy.

BcTaBnsiTe BHYTPILLHIO CKNsHY NaHens (1) Takum
UMHOM, LD NOBEPXHS 3 Hanncom Byna 3eepHyTa A0
cepeaHbOi CKNsHOI naHeni.

BanuBo, o6 HIXKHIA KyT BHYTPILLHBOI CKNSHOT
naHeni 0608'A3k0BO OyB BCTABNEHNI B HUXHIl
NnnacTMacoBui TpUMaY.

B iHLWOMY BUNAAKY CKIsiHa naHernb He yBinae
nosHicTio | Gyze BibpyBaTn abo 3namaeTbes.

He 3abynbTe noMicTUTH 3'€aHyBanbHi eneMeHTH
TpuMaya ckna B BignoBigHi nasm.

|, HapeLwTi, HATUCHITL Ha 3acyBkW NPOQMInto, L6
BOHMW 3HOBY BBIMLLNN B Na3u.

3amiHa namnu oCBITNEHHA OyXOBOI

wacu

HEBE3MEYHO:
LLl06 YHUKHYTW PU3UKY YPaXKeEHHS!
EMEKTPUYHUAM CTPYMOM, NEPLL HiX

3aMiHIOBaTV NAMMOYKY, YNEBHITLCS, LLO
NPUCTPIN BUMKHEHO i BiH OXOIOB.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

Y Uil nevi BUKOPUCTOBYETLCA namna
PO3XKaprOBaHHS NOTYKHICTIO MeHLUe
40 BT, BucoTtoto MeHLue 60 M,
piameTtpom meHLwe 30 mm abo
ranoreHHa namna 3 po3eTKo TUny
G9, notyxHicTio meHLwe 60 BT, lamnu
npugatHi anst poboTn npu
Temneparypi Buwe 300 ° C. lamnu
ANS [lyXOBKW MOXHa OTpUMaTh y
aBTOPU30BAHIX CEPBICHIX areHTiB
abo TexHika 3 nilieHsieto.
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Jlamna, Lo BUKOPUCTOBYETLCA Y LibOMY
NPUCTPOI, HE MOXE NpaLoBaTh Y AKOCTI
OCBITNEHHS XUTNOBUX NpuMiLLeHb. Lli namnn
npuaHayeHi, Wob kopucTysay mir
PO3AMBMTICA NPOLYKTU Xap4yBaHHS.

TTamnu, Lo BUKOPUCTOBYIOTLCA Y LibOMY
NPUCTPOI, NOBMHHI BUTPUMYBATI BaXKi yMOBH
excnnyartaLji, Hanpuknag TemnepaTypy BuLLe
50 °C.

Akwo y Bawin AyxoBiin wadi BcTaHOBNEHa

Kpyrna namna niacsivyyBaHHA:

1. Bip'epHaiTe npunag Big enekTpoMepexi.

2. TloTim 3HIMITb 3aXMCHe CKIO, NOBEPHYBLUK AOTO
NpOTH FOAMHHMKOBOI CTPINKM.

3. AKwo namnouka NiacsivyBaHHs 4yXOBKM
HanexuTb Jo Tuny (A), fikuit 300paxeHo Ha
MarioHKy HUXKYe, BUKpYTITh Ti, obepTatoum, sk
MOKa3aHo Ha MastoHKy, Ta 3aMiHiTh iHLLOI0. FKLLO
BOHa Hanexurb go Tuny (B), NOTAMHITL | BUAMITL
i, SIK NOKa3aHO Ha MantoHKY, Ta 3aMiHiTb IHLIOH.

4. BcTaHOBITb 3aXMCHE CKIO TamMnu Ha MicLe.



E lMowyk Ta ycyHeHHs HecripaBHOCTEN
Tlin yac BuKOpUCTaHHA Ayx08a Wwatba BuAINAE na

e He HecnpasHicmb.
Tlin 4ac HarpisanHa W OXONOAKENHS YyTHO eMeTanisHiy 3ByKN,
. Konu meTaniyHi YaCTMHI HarpiBalTLCS, BOHW MOXYTb PO3LLMPIOBATICA | CTBOPIOBATH LyM. >>> Lle He
HecnpasHicme.

+ 3anobikHWK HeCTIpaBHMUI abo Neperopis. >>> Mepesipme 3anobixHuKU. 3a HeobXxiOHoCMi
3amiHimb abo 8UMKHIMB iX.

*  TlpucTpiit He nig'enHaHo Ao (3a3emneHoi) poseTku. >>> [lepegipme NiOKIOYEHHS WmencenbHol
BUIKU.

+  HecnpasHa namna ayxoBku. >>> 3aMiHimb namny OyXoeKu.
«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lepesipme
3anobixHUKU y 6r10ui 3anobixHUKie. 3a HeobXiOHoCmi 3aMiHimb abo 8UMKHIMB iX.

+  OyHKujito Ta/abo TemMnepaTypy He BCTaHOBNEHO. >>> Hanawmylime ¢hyHKuilo ma memnepamypy
3a donomo2or pyyKu/knasiwi subopy (yHKuil ma/abo memnepamypu.
«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lepesipme
3anobiKHUKU Y br1oui 3an0biKHUKIE. 3a He0bXiOHOCMI 3aMiHImMb abo 8UMKHIMB iX.
@ﬂkmo, HE3BaXKaK4M Ha 33CTOCYBAHHS
IHCTPYKLi# LbOro po3ainy, HeCNpaBHICTb
[yCYHYTI HE BAanocs, 3BepHiTbCa 40
npeacTaBHMUKa aBTOPU30BAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B SKOro BM Npuabanm

npucTpin. He HamaranTecs BigpemMOHTYBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPI CaMOTYKKM.

Bupobhuk: “Arcelik A.S.”
“Argelik A.S.”, m. Crambyn, Crotniomxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)

OdpiLiHni npegcTaBHuK Ha TepuTopii Ykpainu: TOB «beko YkpaiHay,
agpeca: 01021, m. Kuis, Byn. Knoscbkwit y3gis, Bya. 5 Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMmiH cryx6n JecaTb pokis
IHdopmaLito npo cepTuddikavito NpoaykTy Bu moxeTe yTouHMTH, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsady fikito 0-800-
500-4-3-2.
[Jlata BUpobHWLITBA MICTUTLCA B CEPItHHOMY HOMEPI MPOAYKTY, LU0 BKa3aHWi Ha eTUKETL, pO3TalloBaHil Ha
NpoAyKTi, a came, NepLui ABi Lndpy CepiiHoro Homepa No3HayatoTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI [1Bi - MiCAL|b.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo npofyKT BUroToBnerui B TpasHi 2010 poky.
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Ldzu, vispirms izlasiet $o lietoSanas rokasgramatu!

Cientjamais pircéj!

Paldies, ka izvélgjaties Beko produktu. Més ceram, ka § iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tade| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas rapigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ar nakotné. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties ari uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietosanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
6 triecienu

/N
é Bridinajums par aizdegS$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par dro$ibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzes izvairities no traumas vai
paSuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Visparéja drosiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIs personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéleties ar So
iekartu. Tirisanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanemusas atbilstosu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar S0 iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

Nekada gadijuma nelieciet
masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko dalu
parkarSanu. Tas izraisis iekartas
darbibas traucejumus.
UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoS$anas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslegi ir novietoti izslégta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.



Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemeétas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstoSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebas atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinsanas un remonta laika to
jaatvieno no barosanas avota.

Ja iekartas baro$anas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedzejam vai
lidzigi kvalificétam personam.
Izmantojiet tikai tabula “Tehniskas
specifikacijas” noradito
savienojuma kabeli.

lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iesp&jamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,

vai ar fikseta elektroinstalacija
iebuvetu sledzi.

e Krasns izmantoSanas laika tas
aizmuguréja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais
savienojums nepieskaras
aizmugurejai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.

e Neiespiediet stravas vadu starp
krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.

e Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificétiem specialistiem.

e Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

e Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

e BRIDINAJUMS: Siigkarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni

nedrikst atrasties iekartas tuvuma,

ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

e Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
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Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.

e [zmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgréeku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

e Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

e Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

e Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

e Nekarsejiet cepeSkrasni aizvertas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

e Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tieSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.

e Neizmantojiet asus tirisanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapet virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.

e lerices tirSanai neizmantojiet
tvaika tirtajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

6/LV

(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stiep|u plaukta un
paplates novietoSana uz stieplu
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
|oti svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (LUdzu, skatiet attélu
talak.)

c——— —— =
Neizmantojiet iekartu, ja priekSgjo
durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.




Krans rokturis nav dvielu zavetajs.
Kamer ieslegta grila funkcija,
nekariniet uz atvértam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.

Karsta cepeSkrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siftumizturigus virtuves cimdus.
leklgjiet cepamo papiru ediena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila rezgi utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarSanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperattru. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

Neaizveriet augSéjo vaku pirms
sildrinku vai deglu atdziSanas.
Pirms atvérSanas augsejo vaku
noslaukiet, lai izvairitos no adens
izliSanas cepeskrans aizmugurée
un iekSpuse.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

lekarta ir janovieto tieSi uz gridas.
To nedrikst novietot uz pamatnes
vai paaugstinajuma.
BRIDINAJUMS: Ar taukiem un ellu
gatavota édiena atstasana uz
ieslegtas plits bez uzraudzibas var
izraisit ugunsgreku. NEKAD
nemeginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu un
nosedziet liesmu, piemeram, ar
vaku vai ugunsdzesamo segu.
UZMANIBU! Ediena gatavosanas
process ir jauzrauga. Atras ediena
gatavoSanas process ir jauzrauga
nepartraukti.

BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas risks!
Neglabajiet lietas uz édiena
gatavoSanas virsmam.

Siiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar aréja taimera vai
atseviSkas talvadibas sistémas
palidzibu.

BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavosanas iekartas
razotaja izstradatos vai lietoSanas
instrukcijas ka piemerotus
noraditos plits virsmas aizsargus
vai iekarta integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemerotu aizsargu
lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.
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Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

rikojieties Sadli.

e Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka art
nedzirkstelo.

e Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

e NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

e Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

e UZMANIBU! S iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavosanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, piemeram,
telpas apsildisanai.

e So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka ari
sakarsesanai.

e Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas raduSies
nepareizas izmantoSanas vai
apieSanas rezultata.

e Krasns var tikt izmantota ediena
atlaidinasanai, cep$anai,
apcepsanai un grilésanai.

Bernu droSiba

e BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
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Nelaujiet tuvuma atrasties

maziem berniem.

lepakojuma materiali var bt

bistami berniem. Nelaujiet

berniem speléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.

e Flekiriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet berniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
spéléties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, péc kuriem
berni varetu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvértas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sédet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.

AtbrivoSanas no vecas iekartas
Athilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Siiekarta atbilst ES EEIA direkfivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markeéts ar elektrisko un
elekironisko iekartu atkritumu (EEA) klasifikacijas
simbolu.

Si iekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeéroti otreizéjai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elekironisko iekartu savakSanas centra,
lai varétu veikt otrreizgjo parstradi. Plasaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietéja
padvaldiba.



Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jisu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas par bistamo
vielu ierobezoSanu elekironiskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

lepakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut berni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.

Atbrivosanas no vecas iekartas

Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportéjiet iekartu taja. leverojiet uz kartona

kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatém, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plukojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
transportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
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E Vispariga informacija

Parskats

1 Augsgjais vaks 7 Rokturis

2 Degla plaksne 8 Apaksgja dala

3 Vadibas panelis 9 Grila sildelements

4 Stieplu plaukts 10 Plaukta stavokli

5 Panna 11 Ventilatora motors (aiz térauda plaksnes)
6 PriekSgjas durvis 12 Lampa

1 2 3 6 7 8
Bridingjuma indikators
Sildrinkis Aizmugures kreisa puse
Sildrinkis PriekSpuses kreisa puse
Sildrinkis PriekSpuses laba puse
Sildrinkis Aizmugures laba puse
Funkciju parslegs
Termostata lampa
Termostata parslégs

0 N OO W NN
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: 4. Pareiza stiep|u plaukta un paplates
lepakojuma saturs novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem

Komplektacija ietilpstodie piederumi atkiras (37 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
atkariba no iekért.a.s modg!a. Jusu iekartai var var nebiit pieejama.)
nebilit paredzeti visi lietotaja rokasgramata Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
apraksitie piederumi. iznemt paplates un stieplu plauktu.
1. Lietotaja rokasgramata lzmantojot paplati un stieplu plauktu kopa ar
2. Standarta paplate teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai teleskopiska plaukta aizmuguré eso$as tapas
partikai un lieliem cepeSiem. atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates

malam.

3. Grila rezgis
Lietojams apcepS$anai un sautéjuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novietoSanai uz vélama plaukta.
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Tehniska specifikacija
850 mm/500 mm/600 mm
220 240 V/380 415 V - 3N 50 He
7.5 kW

Kabela tips/Skersgriezums M HOBW-EG
S5x15mm /3% 25mm

PLITS VIRSMA
e
Sildrinkis
145 mim
1000 W

PriekSpuses krelsa puse Sildrinkis

180 mm
2000 W
Sildrinkis
145 mm
1000 W
Sildrinkis
lzmérs 180 mm
1500 W
CEPESKRASNS/GRILS
Galvena krasns Ar ventilatory
lekSeja lampa 15-25 W
Grila raudas patering 1 6kW
" Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz enerdijas markgjuma noraditie dati atbilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apakSejo un augsejo
sildelementu vai karséSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).
Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstoSi $adai prioritizacijas sistémai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo3ana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo I&na gatavo$ana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apak3gja sildelementa un ventilatora izmanto$ana, 5 - Aug$éja un

apakséja sildelementa izmantoSana.

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uzimém vai dokumentacija
iepriek3eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegutas laboratorijas
kvalitati. apstaklos, atbilstosi attiecigajiem standartiem.

Atkariba no iekartas litoSanas un vides
apstakliem, §is vertibas var atkirties.

tteli Saja rokasgramata ir shematiski un,
iespéjams, precizi neatbilst jisu produktam.
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K Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstoSi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusSies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novieto$anas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam ir atbildigs pats

klients.

BISTAMI:
Stiekarta jauzstada atbilstosi visiem vietjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:
Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami

bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.
Bojatas iekartas var radi risku jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas nepaliek nozimiga
gaisa sprauga, ieteicams $o iekartu uzstadit uz
izturigas pamatnes un nodroSinat, lai tas kaja
neiegrimst paklaja vai miksta gridas seguma.
Virtuves gridai jaspgj izturét iekartas svaru, ka ar
trauku, katlu un édiena svaru.

£
e
s = I
£ i
= L3 |
E e5mmmin ! m~ 55 mm min
—— jf+-—
g I ’

e Tovar izmantot ari pa vidu starp méebelém, tomér
jaatstaj minimalais 400 mm atstatums virs
sildrinka un 65 mm atstatums sanos starp
iekartu un jebkuru sienu, starpsienu vai bufeti.

e Tas var tikt izmantots arf atseviski novietotam
iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750
mm.

e (") Javirs plits ir jauzstada nosucejs, tad
uzstadiSanas augstumu skatieties plits nosticéja
razotaja noradijumos par uzstadiSanu (min.
augstums ir 650 mm).

o Siir1. Kases iekarta, tadeé| var tikt novietota ar
aizmuguri un vienu sanu pie virtuves sienas,
virtuves mebelém vai jebkura izméra aprikojuma.
Virtuves mebeles vai aprikojums otra pusé drikst
bat tikai tada paSa vai mazaka izmeéra.

e Jebkuram virtuves mébelem, kas atrodas lidzas
iekartai, jabat karstumizturigam (min. lidz
100 °C).

DroSibas kede

Ja jusu izstradajumam ir divas dro$ibas kédes(2).

Lai iekarta nevarétu zaudét lidzsvaru, ta janostiprina ar

krasns komplektacija ieklautajam divam droSibas

kedém.

Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet aki (1) pie

virtuves sienas (6) un, izmantojot fiksacijas mehanismu

(2), pievienojiet pie aka droSibas kedi (3).

Akis stabilitates nodroginaganai

Fiksacijas mehanisms

Dro8ibas kéde

CieSi piestipriniet kedi plits aizmuguré

Plits aizmugure

6 Virtuves siena

Ja jasu izstradajumam ir viena droSibas kéde(1).
Lai ierice nezaudétu lidzsvaru, ta janostiprina ar
cepeskrasns komplektacija ieklauto drosibas kedi.

o AW NN =
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Izpildiet zemak noraditas darbibas, lai nostiprinatu
droSibas kédi pie izstradajuma. _

StabilizejoSajai kedei ir jabat tik isai, cik vien
as ir praktiski iespéjams, lai izvairitos no
krasns saskiebSanas uz prieksu, pa diagonali
un saniski.

Plitis stabilizéjoSa kede ir bez spraugas balstena

ievietoSanai.

UzstadiSana un pievieno$ana

lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi valsti

pienemtajiem noteikumiem par uzstadiSanu.
Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldetavam. lekartas izstarotais siltums
palielinds dzesésanas iekartu energijas
patérinu.

e lekartair janes vismaz divam personam.

e |ekarta ir janovieto tieSi uz gridas. Ta nedrikst tikt

novietota uz pamatnes vai paaugstinajuma.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
[durvim un/vai roktura. Var tikt bojatas durvis,

rokturis vai enges.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam veértibam atbilstoSu mazgabarita
blokéSanas sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemét kvalificétam
elekirikim. MUsu uznémums nebus atbildigs par
bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.
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BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Pretéja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

BISTAMI:

lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
tikai pilnvarots un kvalificéts specialists.
lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas noraditi uz
iekartas tipa uzlimes. Atkariba no iekartas tipa,
tehnisko pamatdatu plaksnite ir redzama tad, kad
atvértas durvis vai apakSejais vaks, vai ari ta atrodas
Uz iekartas aizmuguréjas sienas.

lekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam, kas
noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:
Pirms jebkura darba, kas saistits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So

iekartu no stravas avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Pievienojiet baro$anas kabeli.

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietgjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un
kontaktdaksa, pieslédzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tiea veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

1. Ja baro$anas kabelis neietilpst iekartas
komplektacija, tad, ieverojot noradijumus kabela
shéma, pie iekartas japievieno baroSanas kabelis,
ko varat izvéleties tabula (Tehniska specifikacifa,
Lappuse 12) atbilstosi elektroinstalacijai jisu maja.

Ja nav iespgjama atvienoSana no baroSanas avota

visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas

ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,

[inijas droSibas slédzi, sledzgji) visos polos, un Sai

iericei ir jaatrodas lidzas plitij (tomer ne virs tas)

atbilstosi IEE noteikumiem. So noradijumu




neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas darbibas
problémas un izstradajuma garantija var tikt atzita par

nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar nopludes

stravas aizsargslédzi.

2. Ar skravgriezi atveriet spailu bloku.

3. levietojiet baroSanas kabeli caur kabela skavu zem
spailes un nostipriniet to pie galvena korpusa ar

integréto skrvi uz kabela pieslégvietas.
4. Savienojiet vadus atbilstosi komplektacija

ietilpstoSajai diagrammai.

Vienas fazes
220/230/240V AC

31¢ 4]
L2

e

Divu fazu
380/400/415V AC

* Vara tilta slégums

380/400/415V AC

5. Péc vadu savienoSanas aizveriet spailu bloka vaku.

6. Novietojiet baroSanas kabeli 3, lai tas nepieskaras
iekartai un netiek saspiests starp igkartu un sienu.

Drodibas apsverumu de| baroSanas
kabelis nedrikst but garaks par 2 m.

e Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.

e Plits kaju noregulé$ana
Trauki var kustéties dé| vibracijas izmantoSanas
laika. No §im bistamas situacijas var izvairities, ja
iekarta ir novietota taisni un viena limen.
Savai paSa droSibai, ludzu, nodroSiniet, ka
iekarta atrodas viena liment, noregulgjot Cetras
kajinas iekartas apaksa, tas pagriezot pa kreisi
vai labi un novietojot viena limeni dar darba
virsmu.

Pedeja parbaude

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Parbaudiet elektriskas funkcijas.
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupisanu

Si informacija jums palidzés izmantot iekartu ekologiski

un ekonomiski.

Gatavojiet edienu cepeSkrasni tumsas krasas un
emaljétos fraukos, jo tas nodroSinas labaku
siltuma vadiSanu.

Pirms ediena gatavo$anas ieprieks sasildiet
cepeSkrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba.
Ediena gatavoSanas laika biezi neviriniet
cepeSkrasns durtinas.

Ja vien iesp&jams, méginiet cepeSkrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot edienu novietojot divus traukus ar &dienu
uz grila rezga.

Ja jums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeSkrasns jau bis
karsta.

Varat ietaupit elekiroenergiju, izslédzot
cepeskrasni dazas minates pirms édiena
gatavoSanas beigam. Neatveriet cepesSkrasns
durvis.

Pirms saldetu edienu gatavoSanas tos atlaidiniet.
Ediena gatavosanai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot édienu bez vaka,
elektroenergijas patering var bat 4 reizes lielaks.
[zvélieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmer izvélieties edieniem
piemérota izméra katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.
Gatavojot édienu uz elektriskajam plits virsmam,
izmantojiet katlus ar plakanu pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodroSinas labaku
siltuma vadiSanu. Varat ietaupit lidz pat 1/3
elektroenergijas.

Traukiem un katliem jabat piemeérotiem
sildplaksném. Trauku vai katlu apakSai
nevajadzetu but mazakai par sildplaksni.
Sildplaksném un katlu apak$am vajadzétu biit
firam. Netirumi samazinas siltuma vadiSanu no
sildplaksnes uz katla pamatni.

llgaka édiena gatavoSanas laika gadijuma
izsledziet sildplaksni 5 lidz 10 mindtes pirms
édiena gatavoSanas laika beigam. Izmantojot
atliku$o siltumu, varat ietaupit lidz pat 20%
elektroenergijas.

16/LV

Sakotneja izmantoSana
lekartas pirma tiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzek|i
ai firSanas materiali.
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SUKITi un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarseéSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 mindtes un péec tam

izsl&dziet. Sada veida tiks nodedzinati un nofiriti jebkuri

razo$anas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot édienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeSkrasns

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila

rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

[zvélieties statisko pozciju.

Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet

Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 19.

Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 minutes.

zsledziet cepesSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns

izmantosana, Lappuse 19

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila
izmantoSana, Lappuse 22.

4. Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 mintes.

5. lzsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,
Lappuse 22

Sildplate

1. Pirms iekdrtas pirmas izmanto$anas reizes
janodedzina nost visi razoSanas parpalikumi un
konservacijas lidzekla kartinas. Uz 8 minatem
iesledziet tukSu sildplati vidgja temperatiras

> w

oo



limeni. Sis procediiras laika uz sildplates
nevajadzetu atrasties katliem vai citiem traukiem.

Sakotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas dimot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un smaku.

lzvairieties no tieSas radusos dimu un smakas
ieelposanas.
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E Plits virsmas 1zmantoSana

Vispariga informacija par édiena Plits virsmu izmantoSana
gatavoSanu 1

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar
vairak vienu treSdalu ellas. Ellas
sakarséSanas laika neatstajiet plits

virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar ddeni! Kad
ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzéSamo segu vai mitru dranu.
Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada

draudus jdsu drosibai, un piezvaniet \

ugunsdzesibas dienestam.

e Pirms édiena cepSanas vienmer to labi nosusiniet ! S!Idr!nk!s 14-16.om
o s 2 Sildrinkis 18-20 cm
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms e 4 A
" N [ 3 Sildrinkis 14-16 cm
cepsanas parliecinieties, ka saldeta partika ir 4 Sildrinkis 18-20 cm Ir saraksts ar feteicamo
pllqlgllatlal_dlnata. . ; katlu diametru, kadu vajadzétu izmantot uz
*  Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas attiecigajiem degliem.
sakarseéSanai. o . Sildrinku izmantosana
*  Novietojiet pannas un kastrolus @, lai to rokiuri - gjiqrinkus var pagriezt abos virzienos, lai nodroginatu
negtrqdas wrs_pﬁtg virsmas un n.etlek sakarseti. pakapenisku temperatras kontroli.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus tfraukus, kas . .
var viegli saSkiebties. Ja plits virsmai ir sildrinkd ar pastiprinataja
e Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslégtam unkciju, tad atiecigals sidrinlgs ir atzimets ar
_ . _ RN S sarkanu punktu.
ediena gatavoSanas zonam. Tie var tikt sabojati. - S
e  Ediena gatavo$anas zonas izmantoana bez Aizsardziba pret parkarSanu .
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. P&c Sildrinkiem, kuru jauda ir lielaka par 1000 W, ir
édiena gatavoSanas pabeigSanas izsledziet sistémai aizsardzibai pret parkarSanu. Aizsardziba pret
&diena gatavo$anas zonas. parkarSanu samazina sildrinka jaudu $ados gadijumos.
e Takaiekartas virsma var biit karsta, neliecietuz ~ ® Uz sildrinka neatrodas trauks vai kastrolis.
tas plastmasas un aluminija traukus. . Uz sildrinka atrodas tukSs trauks vai kastrolis.
Sadus traukus nevajadzétu izmantot arf édiena »  Trauka vai kastrola pamatne nav plakana.
glabasanai. Sildrinku ieslegSana
e Izmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu ~ Sildrinku izmantoSanai lietojiet sildrinku parsiegus.
apaksu. Parvietojiet sildrinku parslegus lidz attiecigajam
e levietojiet kastrolos un pannas atbilstodu &diena limenim, lai panaktu velamo édiena gatavoSanas
daudzumu. Tadejadi jiis izvairisieties no limeni.

nevajadzigas pari malam parlijusa édiena Ediena 1 23
tifidanas. gatavoSana
Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai 5 fimenis

pannu vakus. sildis | sautéSana, | édiena
Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas ediena ana variSana uz | gatavoSana,
gatavoSanas zonas centra. Kad vélaties parvietot lenas uguns | apcepSana,
kastroli uz citu édiena gatavo$anas zonu, varisana

nebidiet to, bet paceliet un nolieciet velamaja Sildrinku izslégsana o
édiena gatavoSanas zona. Pagrieziet sildrinka parsiégu (augseja) [ZSLEGTA
pozicija.
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[ Krasns izmantosana

Vispariga informacija par cepSanu,
apcepsanu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek3pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot edienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplastoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kilku cepSanu

e Izmantojiet metala Skivjus ar piemérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Pgc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.

e Novietojiet cepamo veidni plaukta vidd.

e Pirms krasns vai grila ieslegSanas izvélieties
pareizo plaukta poziciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
fitara vai liela galas gabala ierivéSana ar mérci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavosanas veiktspéju.

e (alu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 mindtes
ilgak neka tada paSa izméra cepetis bez kauliem.

e  Katram galas biezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Péc ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minatém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta netecés galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri klst

brani, iegust jauku garozinu un neklust sausi. IpaSi labi

piemeéroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma

uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar

augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

e |zkartojiet grilejamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepespannas ar stieplu grilu t, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmeériem.

e levietojiet stieplu grilu vai cepeSpannu ar grilu
vélamaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu grila,
ievietojiet cepeSpannu apakSeja plaukta, lai taja
uztvertu taukus. Lai cepeSpanna bitu vieglak
iztirama, ielejiet taja nedaudz tdens.

A

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un

taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmanto$ana
Izvelieties temperaturu un darba reZzimu

—

Funkciju parslegs

2 Termostata parslégs

1. Novietojiet funkciju pogu iepretim vélamajam
darba reZimam.
Novietojiet temperaturas pogu iepretim vélamajai
temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperattrai un
saglabas to. SakarséSanas laika temperatiras lampina
deg.

Elektriskas krasns izslegSana

Pagrieziet funkciju pogu un temperatiras pogu izslégta
stavoklT (uz augsu).

Stieplu grila pareiza novietoSana uz stieplu plaukta ir
loti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
plauktiem, ka paradits attéla.

Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret krasns
aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu idz plaukta
priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspéju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)
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Darba rezimi

Seit redzamo darba reZimu seciba var atskirties
atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Aug8gjais un apak3gjais sildelements

Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements. Partika tiek vienlaikus
sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kiikam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautéjumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apakségjais sildelements

Darbojas tikai apakSéjais
sildelements. Tas ir piemérots picam
un secigai partikas apbrininasanai no
apaksas.

finSanai ar tvaiku.

Apaksgjais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

ventilatoru

%
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Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements, ka ari ventilators
(aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmeérigi sadalrts visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Pilns grila reZims

A

Darbojas lielais grils krasns griestos.
Tas ir piemérots liela galas daudzuma
grileSanai.

e Novietojiet lielas vai vidgja
izméra porcijas uz plaukta
pareizaja limeni zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e |estatiet maksimalo
temperaturas limeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
€dienu uz otru pusi.

Grils + ventilators

NAY

o

Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna

grileSanas rezima laika.

¢ Novietojiet nelielas vai vidgja
izméra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem grileSanai
paredzeta grila sildelementa.

e |estatiet vélamo temperatiru.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Pastiprinatajs

=l

So funkciju var izmantot tikai krasns
atrai sakarséSanai. Ta nav piemérota

édiena gatavoSanai.
e Péc §is funkcijas izvéles atlasiet
vélamo temperaturu.

Temperaturas indikators
iedegas, un sakas krasns
sakarséSana.

e Péc sakarséSanas pabeigSanas
lampa nodzisis. Tagad atlasiet
vélamo funkciju édiena
gatavoSanai.



Ediena gatavosanas laika tabula

Konditorijas izstradajumu un galas cep$ana

Saja tabula noraditie laiki ir noraditi
informativiem noltkiem. Tie var atSkirties

atkariba no ediena temperatiras, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena gatavoSanas veida.

“Kikaspaplte | Vienapanna ][] |

-E-— 3050

i i . A
veidné

| Btk Vepepews 0 0D ¢ 3} B3 | 0 |
-E-—

T e Viera paoia u
{zstiadajumi

**Trekni konditorijas | Viena panna 3 190
izstradajumi

-S-

| Plaanja [ Vemapawa | [ | 2 ] 180 |  25.45 |

-S-
vesels) / Cepetls tam 180 190
25 min 220 pes

Sauteims

(**) Ediena gatavo$anai, kam nepiecie3ama iepriek$éja
sildisana, uzsildiet krasni procesa sakuma, fidz ta
sasniedz iestatito temperaturu.

Padomi par kilku cepSanu

Ja kika ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas
laiku.

Ja kiika ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.

Ja kika ir parak tum3a, novietojiet uz zemaka
reZga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

Ja arpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet diena
gatavo$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu cep$anu

Ja kondlitorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet
édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pievérsiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

1. krasns rezgis ir apak§éjais rezgis.

pec tam 190
e
PBC 190

[zws 0 venepane o p Al b g

Ediena
tavosanas laks
apt minites)

170 20..30

QO 30

25..35

60 o0

o 1o

Ja konditorijas izstradajumu augspuse k!ust
briina, bet apakSpuse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrinoSais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apakSdala. Meginiet So maisjumu
vienmerigi izsmerét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie klutu vienadi brani.

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavoSanas tabula noraditajam
reZimam un temperatirai. Ja apakSa vél arvien
nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu varianu

Ja darzenu édiens zaude suligumu un klast loti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos ediena suligums
saglabasies.

Ja darzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un péec tam ievietojiet krasni.
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Grila izmanto$ana Grila izslegSana

BRIDINAJUMS 1. zﬁgghe)zllet funkciju pogu izslegta stavoki (uz
! j E‘Grilééanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus! Grilesanal nepiemérota partika rada
Grila ieslegSana aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
1. Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila partiku, kas ir piemerota intensivam
simbolam. griléSanas karstumam.
2. Péc tam iestatiet vélamo grila temperataru. Neievietojiet partiku parak talu grila
3. Janepieciesams, veiciet aptuveni 5 mindites ilgu aizmugure. Ta ir viskarstaka vieta un
iepriekS&ju sakarsésanu. taukaina partika var aizdegties.

» Temperaturas indikators ieslégsies.

Ediena grileSanas laika tabula

GrileSana ar elektrisko grilu
| Bdiens |  Redbanovieoums | letecamatemperatuna (0 | Grilotanaslaiksfapt) |

atkariba no biezuma
*Pirms gatavoSanas iesildiet iekartu 5 minites.
**Ja jusu izstradajuma grila temperaturu nevar regulét, grils darbosies maksimalaja temperatra.
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Apkope un tiriSana

Vispariga informacija
Regulara tifiana pagarina iekartas kalpoSanas laiku
un samazina biezi sastopamas problémas.

é BISTAMI:
Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tinsanas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lietoSanas reizes rapigi nofiriet iekartu.

Sadi bis iespdjams daudz vieglak notirit pec
édiena gatavoSanas palikusas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas finSanai nav nepiecieSami ipasi firisanas
lidzekli. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu adeni
un mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmeér parliecinieties, vai péc fifSanas un
uzreiz péc izSlakstiSanas ir rapigi noslaucits viss
liekais tdens.

e Nerisgjosa terauda virsmu un roktura firisanai
neizmantojiet tiriSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
[idzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

o (87 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Stikla vaka tiriSanai neizmantojiet blivus metala
skrapjus vai abrazivus materialus. Stikla virsma
var tikt sabojata.

‘ irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli

ai firSanas materiali.
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

as var izraisit elekiriskas stravas triecienu.

‘ lerices tinSanai neizmantojiet tvaika tirftajus, jo

Plits virsmas firiSana

Elektriskas plits virsmas
1. Izsledziet sildrinkus un pagaidiet, lidz tie atdziest.

2. JanepiecieSams, notiriet plaksnes ar fiiSanas
lidzekli (varat iegadaties firitajus/mikstinatajus
specializetos veikalos).

3. Péc nofirSanas tikai paris mindtes pasildiet, lai
nozavetu to virsmu.

4. Lai aizsargatu plits virsmu, regulari parkiajiet tas
augsejo virsmu ar planu masinellas kartinu.

FRAEIEBIIIHLLLOBAIRNLL
GESSSIRIENS

Vadibas panela firiSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

Ja jlsu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.
ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tindana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var

nebt pieejama.)

1. Nonemiet sanu rezga priek$€jo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu reZgi, to velkot sava
virziena

Katalitiskas sienas

(31 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebt pieejama.)

Jasu ierices iekSgjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bat parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jafira.
Katalitisko sienu poraina virsma tiek firita automatiski,
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ta absorbé un parveido uzslakstijusos ellu (tvaiks un
oglskaba

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu firiSanu, jo nefirumus (ja nav

gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas

krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns

iekSejam virsmam.

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelejiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet
paplati krasns otraja plaukta.

3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika firiSanas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatira 25
minutes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iek$éjas
virsmas ar mitru stkliti vai draninu.

5. lekartas firSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati nofiramiem
netirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

Notiriet krasns durvis

Krasns durvju firiSanai izmantojiet siltu adeni un

mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammt,

un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju tiriSanai asus
abrazivus firsanas lidzeklus vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat
stiklu.

Krasns durvju iznem$ana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
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paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
ikslelyj

Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkSCia tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.




lek$ejo stikla durvju iznemsana

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebt pieejama.)

Krasns durvju iek$éjais stikla panelis var tikt iznemts
nofiriSanai.

12 1
1 zcilnis
2 Ramis

3 Profils

Ka tas paradits attélos augstak, nospiediet izcilnus (1)
un vienlaikus velciet profilu (3) sava virziena, lai
nonemtu profilu, kas ir piestiprinats pie priek$éjo
durvju augSpuses.

Pedgjais iekSéjais stikla panelis
lek3gjais stikla panelis*

Argjais stikla panelis

(Jasu iericé ta var nebut piegjama.)
Ka paradits attela, mazliet paceliet iek$gjo stikla paneli
(1) virziena A un izvelciet virziena B.

Ja jasu produkts ir aprikots ar iekSgjo stikla paneli;
Pavelciet stikla turétaja savienotajelementus vidd, ka
tas ir paradits attela, lai tos atbrivotu no stikla panela.

* D N —

4 Stikla turétaja savienotajelements*
* (Jusu ierice ta var nebut pieejama.)
Atkartojiet to paSu proceddru, lai iznemtu iekSgjo stikla
paneli (2). Pirma durvju pargrupésanas darbiba ir
iek3éja stikla panela (2) ielikSana atpakal.
Sekilde gosterildigi gibi, cami plastik yuvanin arasina
girecek sekilde yerlestirin.
Pretéja gadijuma stikla panelis nebus pilniba
ievietots, var tik paklauts vibracijam un saluzt.

Pec pédéja ieksgja stikla panela (1) ievietoSanas
parliecinieties, vai panela apdrukata puse ir pavérsta
iekSgja stikla panela virziena.

Ir loti svarigi, lai pedéja iekSgja stikla panela zemakie
stdri tiktu ievietoti plastmasas gropés.
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Pretgja gadijuma stikla panelis nebUs pilniba
ievietots, var tik paklauts vibracijam un saluzt.

Noteikii ievietojiet stikla turétaja savienotajdalas tam
paredzetajas gropes.

Visbeidzot uzspiediet uz profila izcilniem, lai tos atkal
ievietotu gropés.

Krasns lampas nomainiSana

Saja iericé izmantotdjam lampam ir jaspéj
unkcionét ekstremos fiziskos apstaklos,
pieméram, temperatlra, kas neparsniedz
50 °C.

BISTAMI:
Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas

parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Saja krasni tiek izmantota kvélspuldze,

kuras jauda ir mazaka par 40 W,

augstums mazaks par 60 mm,
diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
mazaka par 60 W, Lampas ir
piemeérotas darbam temperatdra virs
300 ° C. Krasns lampas var iegut no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits

attela talak, izpemiet to, griezot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

mLampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

Saja iericé izmantota lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So
lampu ir paredzéts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.
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4. Uzlieciet stikla vaku.



B Traucéjummekiesana

e Tasirnormali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> T3 nav darbibas kjida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav aarbibas kjida.

e Galvenais drosinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.

e lespéjams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperattira. >>> lestatiet vajadzigo cepeskrasns
funkciju un/vai temperattru.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.
mJa nevarat novérst problému arf péc visu $aja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpo$anas specialistu vai Sis

iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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