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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

™ Wichtige Informationen oder niitzliche
1 Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mssen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
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Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
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Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kkleine Kinder vom
Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerét fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kippen oder die Ofentiiroder
die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur

Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung
3 Backblech 8 Oberes Heizelement
4 Griff 9 Einschubpositionen
5 Tir
1 2 4
mem o
7
1 Ein-/Austaste
2 Rechts-/Linkstasten (Menlauswahl)
3 Anzeige
4 Aufwérts-/Abwartstasten (MenUeinstellung)
5 Start-/Stopptaste
6 Alarmtaste
7 Meniitaste
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

—y

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

4,  Gitterrost

Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kdnnen.

5.  Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.
Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech

nd Gitterrost bertihren
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Technische Daten

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe)

Hauptofen Multifunktionsofen

Gartaumleuchle 15/ W

Leistungsaufnahme Grill 22 KW

" Aligemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

** Siehe Installation, Seite 13.

» QM Zuge der Qualitdtsverbesserung konnen & NAngaben am Produkt oder in der begleitenden
1 sich technische Daten ohne Vorankiindigung 1 Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und

mDie Abbildungen in dieser Anleitung dienen Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstibliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete

Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet

und fixiert sein.

e  Befindet sich unter dem Backofen eine

Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit

mindestens zwei Personen.

e Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den

Schlitzen an beiden Seiten.

e  Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle

darin befindlichen Materialien und Dokumente.

e Das Kiichenmdbel muss mit den in der

nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen iibereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Beliiftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

& Qotellen Sie das Gerét nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.

13/DE



595

Minimum
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*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder Uberpriifen. Der Hersteller

haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden. Die Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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GEFAHR

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerates.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
uganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht dber das Gerat hinweg verlegt werden.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Gerét installieren
1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehens
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wahrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tiir

Der integrierte Liifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungsliifter I&uft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.

Transport
Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tlr/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




ﬂ Vorbereitungen

Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten

bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme

Zeiteinstellung

SchlieBen Sie die Stromversorgung an, schalten Sie
die entsprechende Sicherung ein.

Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit
ausgewanlt werden.

Ein-/Austaste

Rechts-/Linkstasten (Menlauswahl)
Anzeige

Aufwérts-/Abwartstasten (MenUeinstellung)
Start-/Stopptaste

Alarmtaste

Meniitaste

prache einstellen

Beim ersten Einschalten erscheint zunéchst eine

Animation, anschlieBend das Schnellstart-Menii

im Display.

2. Durch Beriihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men( und kehren zum
Hauptmeni zur(ick.

3. Bléttern Sie mit dem Rechts-/Linksknopf (4) zum

Einstellungsmend.

— N N O w2

ttern Sie durch Drehen des Aufwérts/Abwérts-
Knopfes (4) zur gewiinschten Sprache.
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6. Rufen Sie die gewiinschte Spracheinstellung auf,
indem Sie den Rechts/Links-Knopf (2) gegen den
Uhrzeigersinn drehen und loslassen.

Zeit einstellen

1. Blattern Sie mit den Aufwarts/Abwartstasten (4)
zum ,Einstellungen“-Mendi.

2. Rufen Sie das , Tageszeit“-Men(i durch
zweimaliges Driicken der Linkstaste (2) auf.

3. Stellen Sie zunéchst die Zeit mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) ein.

4. Zur Minutenauswahl beriihren Sie die Rechtstaste
(2) einmal. Stellen Sie die Minute mit den
Aufwarts-/Abwértstasten (4) ein.

Jeder eingestellte Wert wird automatisch
[gespeichert, sobald Sie das Meni durch
Berlhren der Linkstaste (2) verlassen.

Stellen Sie die Uhrzeit ein, bevor Sie den
Ofen benutzen.

Erstreinigung des Gerites

» Qourch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
1 Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
entfernt.
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WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.
2.
3.
4

5.

6

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentir.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".
Wahlen Sie die hochste Backofentemperatur;
siehe "".

Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe

Grill-Funktion

1.

2.
3.
4.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 35".
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 35"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.




B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen
Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen
schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,
FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit
hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind
zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.
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So bedienen Sie den Backofen
1

7
Ein-/Austaste
Rechts-/Linkstasten (Menlauswahl)
Anzeige
Aufwérts-/Abwartstasten (MenUeinstellung)
Start-/Stopptaste
Alarmtaste
Meniitaste

Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ ein. Zuerst
wird eine Animation eingeblendet, dann erscheint das
Schnellstartmenti in der Anzeige.

~NOo O WwN

i 7 ]

1 Funktionsinfofeld: Der Name der im Schnellmenii
ausgewahiten Funktion wird angezeigt.

2 Uhrzeit-Feld: Zeigt die Uhrzeit an.

3 Aktive Auswahl-Symbol: Wenn dies in den
Funktions-, Temperatur- oder Zeitfeldern
eingeblendet wird, zeigt dies an, dass die
entsprechenden Felder gedndert werden kdnnen.

4 Garzeit-Feld: Zeigt die eingestellte Garzeit.

5 FuBzeilenfeld: Enhalt Informationen zum nachsten

Schritt,

6 Temperaturfeld: Zeigt die eingestellte
Temperatur.

7 Funktionsfeld: Zeigt das Symbol der eingestellten
Funktion.

Temperatur und Betriebsart im

Schnellstartmenii wéhlen

1. Blattern Sie mit den Aufwarts-/Abwartstasten (4)
zur gewlinschten Funktion. Beispiel: Umluft-
Funktion ist ausgewahlt.
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2. Rufen Sie das , Temperatur“-Men( auf, indem

Sie den Rechts/Links-Knopf (2) im Uhrzeigersinn
drehen. Bléttern Sie durch Drehen des

Aufwarts/Abwarts-Knopfes (4) zur gewlinschten
Temperatur

Stellen Sie in folgenden Schritten die
L,Garzeit* durch Drehen des Rechts/Links-Knopfes
(2) im Uhrzeigersinn aus.

Wahlen Sie ,Zeitlos", wenn Sie das Garen selbst
in die Hand nehmen und nicht méchten, dass sich
der Ofen nach einer bestimmten Zeit automatisch
abschaltet.




5. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie

die Taste D etwa 3 Sekunden lang berthren.
Zum Starten halten Sie die Taste D gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste > 3 Sekunden lang.

Durch Beriihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men(i und kehren zum
Hauptmenii zuriick; dadurch kdnnen Sie
detailliertere Gareinstellungen durchfiihren.
Wahlen Sie im Hauptmen( mit Hilfe von Knopf (4)

,Beheizungsarten“, drehen Sie dann zur Auswahl des

,Beheizungsarten“-Men( Knopf (2).
Beheizungsarten-Menii

In der Funktionstabelle finden Sie sdmtliche
Ofenfunktionen mitsamt den jeweiligen Maximal- und
Minimaltemperaturen.

Funktionstabelle:

Funkiion

Emplioblens | Temporalurbersich
Temperatur | (76}
°G

Grill mit Umluft (Grill, 200
groB + Umluft]
Dko: T

40-280

| Wamhals (B8 A0

40-130
a0

* Die Funktionen kdnnen je nach Modell unterschiedlich ausfallen.

Aus Sicherheitsgriinden wird die maximale
. Garzeit bei sdmtlichen Betriebsarten (mit

Ausnahme von Warmhalten) auf 6 Stunden
begrenzt. Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den Ofen
also wieder neu einstellen.

Solange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
Uhrzeit nicht eingestellt werden.

enn (auBer im laufenden Betrieb) ldnger als
2 Minuten keine Tasten oder Kndpfe betatigt
erden, wechselt der Ofen in den
Bereitschaftsmodus.

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen der
1 ir auch dann auf, wenn der Ofen
abgeschaltet ist.

Backofen ausschalten
Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ (1) ab.

—H

o

Einschubpositionen (bei Modellen mit Rost)

Es ist wichtig, dass der Rost richtig in die seitlichen
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Rost wie in
der Abbildung gezeigt in die seitlichen Einschiibe ein.
Achten Sie darauf, dass der Rost nicht die Riickwand
des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost daher nur
S0 weit ein, bis sich die Backofentr problemlos
schlieBen l&sst — so funktioniert der Grill am besten.
Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.
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Gher-/Unterhitze

Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betrigbsart eignet sich beispielsweise
flir Kuchen, Gebéack und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

(her-fUnterhitze

Urluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft von den oberen und
unteren Heizelementen gleichmaBig und schnell im
Backofen verteilt. Nur ein Blech verwenden.

Haifluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom hinteren
Heizelement mit hoher Geschwindigkeit im Backofen
verteilt, Diese Betriebsart eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen; in den meisten
Fallen ist kein Vorheizen erforderlich. Mehrere Bleche
kénnen verwendet werden.

Bei gedffneter Backofentiir schaltet sich der
Lifter ab, damit die heiBe Luft im Inneren
erbleibt.
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Oberhitze, Unterhitze und Hei3i:t sind in Betrieb. Das
Gargut wird gleichmaBig und schnell von allen Seiten
gegart. Nur ein Blech verwenden.

Pizza

Bei dieser Betriebsart werden Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt. Besonders zum
Backen von Pizza geeignet.

Grill mit Uminht

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom Grillelement sehr
schnell im Inneren des Backofens verteilt. Diese
Betriebsart eignet sich inshesondere zum Grillen
groBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der

Garzeit.



Grii

Der groBe Grill an der Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Diese Betriebsart eignet sich inshesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
Garzeit.

Grill, kisin
Der Kleine Grill an der Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Geeignet zum Grillen und Uberbacken.

Stellen Sie Kleine bis mittelgroBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
Garzeit.

Niedertemperaturgaren/{ko-HeiBiuft

Wenn Sie Strom sparen méchten, kdnnen Sie diese
Funktion statt der (iblichen Umluft-Funktion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C nutzen. Die Garzeit
verlangert sich dabei allerdings ein wenig.

Bitte entnehmen Sie die entsprechenden Garzeiten der
Tabelle ,Niedertemperaturgaren/Oko-Heifiuft",

Unterkitze
Bei dieser Betriebsart wird lediglich das untere
Heizelement eingesetzt. Geeignet z. B. fiir Pizza und

Niedertemperaturgaren

Zur schonenden Zubereitung von Gerichten bei
geringerer Temperatur und verlangerter Garzeit (10 —
15 Stunden).

Warmhahen

Hiermit kénnen Sie Speisen bei niedriger Temperatur
Uber einen langeren Zeitraum bis zum Servieren
warmhalten.
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Warmhaltten Auflauen

Das Bedienfeld
Auftaven
Gefrorene Lebensmittel werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

1 2 3 5

Ein-/Austaste
Anzeige
Rechts-/Linkstasten (Menlauswahl)
Aufwérts-/Abwartstasten (MenUeinstellung)
Start-/Stopptaste
Alarmtaste
Meniitaste
ormalbetrieb starten

Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ ein.
Durch Bertihren der Menditaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men( und kehren zum 4. Rufen Sie das ,Funktionen“-Men( auf, indem Sie
Hauptmenti zurtick. den Rechtsknopf (2) im Uhrzeigersinn drehen.
3. Bléttern Sie im Hauptmen( mit den Aufwérts- 5. Bléttern Sie mit den Aufwérts-/Abwértstasten (4)
/Abwértstasten (4) bis zum ,Normalbetrieb“-Mendi. zur gewiinschten Funktion.
Beispiel: Starten des Normalbetriebs mit ,HeiBluft*-
Funktion bei einer Temperatur von 175 °C ohne
Aktivierung der Schnellheizen-Funktion tiber 25
Minuten; Uhrzeit: 13:45 (in den nachstehenden
Schritten beschrieben);

N—= ZNO O W

=2

Rufen Sie das , Temperatur“-Menii durch
einmaliges Beriihren der Rechtstaste (2) auf.
Stellen Sie durch Bertihren der Aufwérts-
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/Abwértstasten (4) die gewiinschte Temperatur
ein. Der wahlbare Temperaturbereich wird
angezeigt.

7. Wenn Sie die Schnellheizen-Funktion nutzen
méchten, wahlen Sie das ,Schnellheizen“-Menii
durch einmaliges Berlhren der Rechtstaste (2)
aus. Schalten Sie die Schnellheizen-Funktion mit
den Aufwérts-/Abwértstasten (4) ein.

8. Wahlen Sie den ,Garzeit“-Bildschirm durch
Bertihren der Rechtstaste (2) aus. Stellen Sie mit
den Aufwérts-/Abwartstasten (4) die gewlinschte
Garzeit ein.

Die eingestellte Garzeit wird automatisch

ur aktuellen Uhrzeit addiert, das
Garzeitende von diesem Zeitpunkt aus
berechnet.

9. In diesem Betrieb wahlen Sie die bereits zur
aktuellen Uhrzeit addierte Zeit aus. Diesen Wert
finden Sie direkt unter dem ,Schritt hinzufiigen“-
Eintrag.

10. Wahlen Sie den ,Ubersicht”-Bildschirm durch
Beriihren der Rechtstaste (2) aus.

Der Ubersicht-Bildschirm zeigt, mit
elcher Funktion, welcher Temperatur
und mit welcher Zeit gegart wird. Die
empfohlene Einschubposition wird
ebenfalls angezeigt.

11. Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen
Blech oder Rost in den Ofen, schlieBen Sie die Tiir.

12. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie

die Taste D etwa 3 Sekunden lang berthren.
Zum Starten halten Sie die Taste b gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste D 3 Sekunden lang.

»Garzeitende* auf gewiinschte Uhrzeit einstellen
Nachdem Sie die oben erwdhnten Schritte 1 bis 8 zu
L,Normalbetrieb starten” durchgefiihrt haben, siehe
Seite Alarm.

1. Wahlen Sie den ,Garzeitende“-Bildschirm durch
Bertihren der Rechtstaste (2) aus. Bléttern Sie mit
den Aufwérts-/Abwartstasten (4) zum
gewlinschten Ende der Garzeit.

Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit anhand

von Garzeitende und Garzeit automatisch.

2. Angenommen, das Garzeitende ist auf 15:00
eingestellt und die Garzeit betragt 25 Minuten,
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dann wird die Startzeit durch Abziehen der 25
Minuten von 15:00 Unr auf 14:35 eingestellt.

3. Beim Erreichen der Startzeit wird der ausgewéahlte
Betriebsmodus automatisch eingestellt und der
Ofen auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt.
Diese Temperatur wird bis zum Garzeitende
beibehalten

. Wahlen Sie den ,Ubersicht”-Bildschirm durch
Beriihren der Rechtstaste (2) aus.

Der Ubersicht-Bildschirm zeigt, mit
elcher Funktion, welcher Temperatur
und mit welcher Zeit gegart wird sowie
das Garzeitende. Die empfohlene
Einschubposition wird ebenfalls angezeigt.

5. Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen

Blech oder Rost in den Ofen, schlieBen Sie die Tir.

6. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie
die Taste D etwa 3 Sekunden lang berthren.

Zum Starten halten Sie die Taste D gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste D 3 Sekunden lang.

7. Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Garen
abgeschlossen.Garprofil kann gespeichert
werden.” in der FuBzeile.
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Nun kénnen Sie die aktuellen Einstellungen speichemn,
indem Sie die Rechtstaste (2) beriihren; oder den Ofen

mit der Taste @ abschalten.

Schritt hinzufiigen-Funktion
Mit dieser Funktion kdnnen Sie bei der Zubereitung
desselben Gerichtes eine weitere Betriebsart,
Temperatur und Zeit vorgeben — zusatzlich zu den
ersten Einstellungen. Ein Beispiel: Zunéchst garen Sie
die Speisen eine bestimmte Zeit lang mit der ,HeiBluft
Plus“-Funktion. AnschlieBend schaltet das Gerat zum
Rdsten der Ober- und Unterseite automatisch in den
Normalbetrieb, also auf Oberhitze/Unterhitze, um.
Nachdem Sie die oben erwdhnten Schritte 1 bis 8 zu
L,Normalbetrieb starten” durchgefiihrt haben, Seite 24.
1. Wahlen Sie nach Bestimmung der Garzeit den
L,@Garzeitende"“-Bildschirm durch Beriihren der
Rechtstaste (2) aus. Wahlen Sie durch Berlihren
der Aufwarts-/Abwértstasten (4) die Option
Schritt hinzufiigen“

2. Waéhlen Sie den ,HeiBluft-Ubersicht“-Bildschirm
durch Beriihren der Rechtstaste (2) aus.
Eingestellte Funktion, Temperatur und Zeit werden
angezeigt

3. Wahlen Sie die zweite Betriebsart, Temperatur
und Zeit wie oben beschrieben durch Beriihren



der Rechtstaste (2) aus, wéhlen Sie dann den

Der Uberblick-Bildschirm zeigt, mit
elcher Betriebsart, welcher Temperatur,
u welcher Zeit und wie lange gegart
wird. Die empfohlene Einschubposition
wird ebenfalls angezeigt.

4. Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen

Blech oder Rost in den Ofen, schlieBen Sie die Tir.

5. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie

die Taste D etwa 3 Sekunden lang berthren.

Zum Starten halten Sie die Taste D gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Der Ofen arbeitet nun in der zuerst
ausgewdahiten Betriebsart. Nach Ablauf
der vorgegebenen Zeit schaltet das Gerét
zur zweiten Betriebsart um und gart die
Speisen (iber die angegebene Dauer.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste b 3 Sekunden lang.

6. Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Garen
abgeschlossen. Garprofil kann gespeichert
werden.” in der FuBzeile.

Nun kénnen Sie die aktuellen Einstellungen speichemn,

indem Sie die Rechtstaste (2) beriihren; oder den Ofen

Garprofil speichern

Nach abgeschlossener Zubereitung kinnen Sie die

festgelegten Einstellungen als Lieblingsgericht-Profil

speichern und zu einem spéteren Zeitpunkt wieder aus

dem ,Lieblingsgerichte”-Men(i abrufen.

1. Bertihren Sie nach Abschluss des Garens einmal
die Rechtstaste (2).

2. Wéhlen Sie den gewlinschten Speicherplatz mit
den Aufwérts-/Abwartstasten (4).

Sie knnen einen bereits belegten
Speicherplatz mit den aktuellen
Einstellungen (iberschreiben oder einen
neuen Speicherplatz zum Speichern
auswahlen.

3. Beriihren Sie die Rechtstaste (2) noch einmal,
geben Sie dem Lieblingsgericht mit den Rechts-
/Linkstasten (2) und Aufwarts-/Abwértstasten (4)
einen Namen.

Der Name eines Profils darf bis zu 12
Zeichen lang sein.

4. Zum Speichern des Profils berlhren Sie die Taste

, bis das Symbol @ ausgefllt ist. Alternativ
verlassen Sie das Mendl, indem Sie die Linkstaste
(2) gegebenenfalls mehrmals beriihren.

& Qoie konnen bis zu 10 Profile als Favoriten
1 speichern.
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Tastensperre Kindersicherung
Tastensperre einschalten

1. Halten Sie die Tasten 1 und 213 Sekunden
lang gleichzeitig gedriickt. Zum Einschalten der

Tastensperre miissen Sie die Tasten D und 22

S0 lange gedriickt halten, bis das Symbol
ausgefilllt dargestellt wird

enn Tasten oder Kndpfe bei aktiver
astensperre betétigt werden, wird die
arnung ,Tasten gesperrt!“ angezeigt, ein

Hand-Symbol erscheint oben rechts im
Display.

Die Tastensperre kann erst dann abgeschaltet
erden, wenn die , Tastensperre®-
arnmeldung wieder verschwunden ist.

Solange die Meldung angezeigt wird, lasst sich
die Tastensperre nicht durch gleichzeitiges

Driicken der Tasten E> und £ auBer Kraft
setzen.

» Yoei akiiver Tastensperre reagiert das Geréat
nicht mehr auf Tasten oder Kndpfe.
Allerdings kénnen Sie den Ofen auch bei
aktiver Tastensperre nach wie vor iiber die

Taste @ abschalten. Wenn Sie den Ofen
anschlieBend wieder einschalten mdchten,
miissen Sie die Tastensperre zuvor
abschalten.
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Tastensperre ausschalten
1. Zum Aufheben der Tastensperre halten Sie die

Tasten D und £ 3 Sekunden lang gleichzeitig
gedriickt.
Alarmfunktion
Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates als
Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas
erinnern lassen mdchten.
Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die
Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,
wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden
mussen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird ein
Tonsignal ausgegeben.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

So stellen Sie den Alarm ein:

1. Halten Sie die Taste £\ etwa 2 Sekunden lang
gedriickt.

Der Alarm-Bildschirm erscheint.

2. Springen Sie durch Beriihren der Linkstaste (2)
zur Stundenzahl.

Stellen Sie die Stunde mit den Aufwarts-

/Abwértstasten (4) ein.

3. Wechseln Sie durch erneutes Berlihren der
Rechtstaste (2) zur Minutenzahl.

Stellen Sie die Minute mit den Aufwérts-

/Abwértstasten (4) ein.

ur Rlickkehr zum reguléren Men(i halten Sie die
Taste [\ etwa 2 Sekunden gedriickt.



o e Alarmbildschirm wird ausgeblendet; der Garzeitentabelle
Signalton wird jedoch weiter ausgegeben Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als

und das Q-Symbol erscheint oben rechts. Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen aufgrund
Wenn Sie die restliche Zeit bis zum Alarm on Temperatur, Dicke, Typ der Lebensmittel und
kontrollieren méchten, beriihren Sie die Ihren eigenen Vorlieben abweichen.

Taste £ etwa 2 Sekunden lang. Backen und Braten

6. Beim Erreichen der festgelegten Alarmzeit ertdnt ein
Tonsignal. Durch Betatigen einer beliebigen Taste stellen

Sie das Tonsignal ab.
ﬁackmﬁm& Angabe in Min,
R e
.
-l!l-—
Backpanker”
185 A
e O L .
i —l-l_

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

175
175
g 180 3040
— . -3- 175 35..45
R
e P
E—

135 5H B
25..35
a5 45

200 . 220

ganz)/Braten dann 180 ... 190
e e
e dann 190
R B
dann 190
; dopn 180 149d
dann 180 .. 190
dann 180 10y
dann 180 ... 190
I B
e =

Wenn Sie mit el Blochen alsichizeitin arbeiten, wahlon Sie den oberen Einschub Hir das biefs. don Untoren Binschub fir das anders Blech
Wenn Sie mit zwe Blechon glsichzatia arbeiten. wahlen Sie den unteran Enschub Ty tas tefe, den oheren Enschub fr das andere Blech
e il dn iz i Codienr bl e

* Wir empfenlan den Ofen grondsabrlich vazoheizen
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Niedertemperaturgaren/Oko- Haifiuft

erdndern Sie die Temperatureinstellung nach
Beginn des Garens nicht mehr, wenn Sie
Niedertemperaturgaren/Oko- Heil3luft nutzen.

Halten Sie die Backofentir beim
Niedertemperaturgaren/Oko- Heiffhuft

geschlossen.

Anzaht der Backblechs Einschubiposition Temperatur (°0)
Angabs in Min

Kichen: Backonpier

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, 01, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.
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e  Falls GemUsegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

Kochbuch-Funktionen

Gespeicherte Gerichte aus dem Kochbuch

abrufen

Im Kochbuch-Menti finden Sie Gerichte, die von

professionellen Kdchen zusammengestellt und im

Speicher des Geréates abgelegt wurden.

In diesem Menii finden Sie auch Schritt-flir-Schritt-

Anleitungen mit Bildern. Zusatzlich werden Temperatur,

Einschubposition und Betriebsart automatisch je nach

Art und Gewicht des Gerichtes eingestellt.

Gewicht und Garzeit kénnen Sie dabei individuell

abandern.

So wahlen Sie die Kochbuch-Funktionen:

1. Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ ein.
Durch Bertihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men(i und kehren zum
Hauptmeni zur(ick.

Blattern Sie im Hauptmenti mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) bis zum ,Kochbuch“-Mendi.
Rufen Sie das ,Kategorien“-Meni durch
einmaliges Beriihren der Rechtstaste (2) auf.
Wahlen Sie mit den Aufwarts-/Abwértstasten (4)
die gewlinschte Kategorie aus: Fleisch, Gefliigel,
Fisch, Leichte Mahlzeiten, Kuchen/Brot, Dessert,
Getrocknete Gerichte, TK-Gerichte, Spezial

> w»

o

IS

Beriihren Sie die Rechtstaste (2) zur Auswahl der
Gerichte in der Hauptiibersicht einmal. Wahlen Sie
das gewtinschte Gericht durch Berlihren der
Aufwarts-/Abwartstasten (4) aus.



die Taste {> etwa 3 Sekunden lang berthren.
Zum Starten halten Sie die Taste [> gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste [> 3 Sekunden lang.

7. Rufen Sie das Rezept zum ausgewéhlten Gericht
auf, indem Sie die Rechtstaste (2) einmal
beriihren.

Bertihren Sie die Aufwérts-/Abwértstasten (4) zum

Anzeigen des Rezeptes und zur richtigen Zubereitung

des Gerichtes.

8. AnschlieBend wéhlen Sie den Gewicht-Bereich
durch Beriihren der Rechtstaste (2) aus. Wahlen
Sie das Gewicht des Gerichtes durch Beriihren der
Aufwarts-/Abwartstasten (4) aus.

Die Temperatur wird automatisch an das
Gericht und dessen Gewicht angepasst.

9. Rufen Sie den Bildschirm mit Garzeit und
Garzeitende durch Beriihren der Rechtstaste (2)
auf. Empfohlene Garzeit und Garzeitende werden
je nach ausgewahltem Gericht und Gewicht
angezeigt.

Falls Sie Garzeit und Garzeitende &ndern mdchten,

kénnen Sie dies durch Beriihren der Aufwérts-

/Abwartstasten (4) erledigen.

10. Wahlen Sie den ,Ubersicht”-Bildschirm durch
Bertihren der Rechtstaste (2

Der Ubersicht-Bildschirm zeigt, mit
elcher Betriebsart, welcher Temperatur,
u welcher Zeit und wie lange gegart
wird. Die empfohlene Einschubposition
wird ebenfalls angezeigt.

11. Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen
Blech oder Rost in den Ofen, schlieBen Sie die Tiir.

12. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie
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Lebensmittelauswahlmenii: Dies kann je nach Modell und Sprache etwas

abweichen.

Fleisch Gefiligel Fisch Leichle | Kuchen/ | Dessert Getrock | TK- Spezia
Mahlzel | Brot nete Gericht | |
ten Gericht | e
Geliilie Hitlin « Forolie Geliillte Kekse ObsHorte Domaplel | 1K doghurt
Lammketle | 16000 Paprika Gemiise
aratin
Lammbrate | Huhn> Seebarsc | Uberback | Blétterteig | Apfelkuchen Getrockne Fermenti
Makkaroni
Cemilse | (el 18 Bitnen

S

Sardellen | uchen chen
Sleaks Hahnchenba | Foreliena | Moissaka | Pikanle Felai
gletie utlant Windbeut
g
Pute Filet Boereks Reispudding
Frkadellen | kel Be E
auf brot oufflee
Ratfoleln. | o

Hackbraten | Gans Lachs in Lasagne Croissants | Honigapfel in
(Schwein) Salzkrust Sirup
e

dien gt Gemlise | e kuchen
Schweingko Zimtrolich
teletts en

Kaninchen Brolchen
mit
Kasetillun
Bagel Weiches
Geback in
Sirup

Das ,Spezialgerichte”-Menii enthalt

erschiedene Rezepte aus verschiedenen
Landern. Flihren Sie zur Auswahl eines
Gerichts aus dem ,Spezialgerichte”-Menii
dieselben Schritte wie beim ,Kochbuch*“-Menii
aus.

Profile aus dem Favoritengerichte-Menii abrufen

Aus dem Lieblingsgerichte-Hauptmenti kénnen Sie
zuvor gespeicherte Garprofile abrufen.

Biskiikiche
nlelg

“ Grisfkekss In
Sirip

2. Durch Beriihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men(i und kehren zum
Hauptmeni zur(ick.

3. Bléttern Sie im Hauptmen( mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) bis zum ,Lieblingsgerichte”-
Menti.

4. Rufen Sie die zuvor gespeicherten Garprofile
durch Beriihren der Rechtstaste (2) auf.

5. Bléttern Sie durch Beriihren der Aufwarts-

/Abwértstasten (4) zum gewiinschten
1. Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ ein. Lieblingsgericht-Profil.
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6. Rufen Sie den Bildschirm mit Garzeit und
Garzeitende durch Beriihren der Rechtstaste (2)
auf. Die ausgewdahlten Profil gespeicherte Garzeit
wird angezeigt.

Falls Sie Garzeit und Garzeitende &ndern mdchten,

kénnen Sie dies durch Beriihren der Aufwérts-

/Abwartstasten (4) erledigen.

7. Wahlen Sie den ,Ubersicht“-Bildschirm durch
Beriihren der Rechtstaste (2) aus.

Der Ubersicht-Bildschirm zeigt, mit
elcher Betriebsart, welcher Temperatur,
u welcher Zeit und wie lange gegart
wird. Die empfohlene Einschubposition
wird ebenfalls angezeigt.

8. Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen

Blech oder Rost in den Ofen, schlieBen Sie die Tir.

9. Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie
die Taste D etwa 3 Sekunden lang berthren.

Zum Starten halten Sie die Taste D gedriickt,

bis das Symbol @ voll ausgefillt im Display
erscheint.

Falls Sie die Zubereitung vorzeitig
abbrechen mdchten, beriihren Sie die

aste E> 3 Sekunden lang.

Einstellungsmenii

Im Einstellungsmen( kdnnen Sie Sprache, Uhrzeit,
Display-Bereitschaftsmodus, Uhrfarbe, Farbschema,
Helligkeit und Lautstérke einstellen.

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste @ ein.

2. Durch Beriihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men( und kehren zum
Hauptmeni zur(ick.

3. Bléttern Sie im Hauptmen( mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) bis zum ,Einstellungen®-Mend.

»Sprache” und ,Tageszeit* werden unter ,Erste

Zeiteinstellung” auf Seite erklart.

Bereitschaft

Hier legen Sie fest, was im Display angezeigt werden

soll, wenn das Gerét in den Bereitschaftsmodus

Rufen Sie im ,Einstellungen“-Menti die Option
.Bereitschaft” mit der Rechtstaste (2) auf.

2. Wahlen Sie den gew(inschten Stil (Bild, Digital,
Analog) mit den Aufwarts-/Abwértstasten (4) aus.

3. Die Bereitschaft-Einstellung wird automatisch
gespeichert.

Uhrfarbe

Hier stellen Sie €in, in welcher Farbe die Uhr im

Bereitschaftsmodus angezeigt wird.

» g p

2Uhrenfarbe” mit der Rechtstaste (2) auf.

2. Wéhlen Sie die gewtinschte Farbe durch Beriihren
der Aufwérts-/Abwértstasten (4) aus.

3. Die ausgewahlte Unhrfarbe wird automatisch
gespeichert.

Farbschema

Hier kdnnen Sie ein Farbschema auswahlen, das die

Farbgestaltung des Displays bestimmt.
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2. Wéhlen Sie die gewlinschte Lautstérke durch
Beriihren der Aufwarts-/Abwartstasten (4) aus.

3. Die eingestellte Lautstérke wird automatisch
gespeichert.

USB-Dateilibertragung

Wenn Sie mdchten, dass im Bereitschaftsmodus

andere Bilder im Display angezeigt werden, kénnen

Sie diese per USB iibertragen.

Zum Ubertragen von Bildern benétigen Sie ein

spezielles Programm, das mit dem Gerét geliefert wird,

1. Rufen Sie im ,Einstellungen“-Menti die Option

,Farbschema® mit der Rechtstaste (2) auf. das Sie jedoch auch aus dem Internet herunterladen

2. Wahlen Sie das gewiinschte Farbschema kénnen. Dieses Programm bereitet Ihre Bilder
(Dunkelblau, Mondstaub, Herbstbltter) mit den entsprechend auf und legt diese in einer Datei mit dem
Aufwarts-/Abwértstasten (4) aus. Namen ,Bildersammlung*“ ab. Speichern Sie diese

Datei auf einem USB-Speicherstick.

Falls sich keine Datei auf dem USB-
Speicherstick befindet oder die enthaltenen

3. Halten Sie die Taste [> zum Speichern des
ausgewahlten Farbschemas 3 Sekunden lang

gedrtickt. Bilder im falschen Format vorli i
,Bitte warten... Design wird geédndert...“ erscheint di'ed,f,lrélrgusgsc[)g':elorm;ﬁt ‘;%rf':fﬁggr‘] ers,‘ihii'm
in der Anzeige. der Anzeige. " e
Helligkeit

Hier stellen Sie die Display-Helligkeit ein

Sie kdnnen bis zu 15 Bilder in den Ofen
ibertragen. Wenn Sie mehr hinzufiigen,
erscheint die Warnung ,Datei {iberschreitet
Beschrankung... ! in der Anzeige. Beim
Ubertragen neuer Bilder werden die zuvor
gespeicherten Bilder iberschrieben.

1. Rufen Sie im ,Einstellungen“-Menti die Option
,USB-Dateilibertragung” mit der Rechtstaste (2)
auf,

1. Rufen Sie im ,Einstellungen“-Menti die Option
»Helligkeit“ mit der Rechtstaste (2) auf.

2. Stellen Sie durch Beriihren der Aufwérts-
/Abwértstasten (4) die gewtinschte Helligkeit ein.

3. Die eingestellte Helligkeitsstufe wird automatisch
gespeichert.

Lautstérke

Hier legen Sie die Lautstarke der Warntone fest, die Ihr

Ofen zu unterschiedlichen Gelegenheiten ausgibt.

2. Offnen Sie die Ofentr.
3. Drehen und 6ffnen Sie die USB-Schutzabdeckung
(1) rechts unter dem Bedienfeld.

,Lautstérke” mlt der Rechtstaste (2) auf.
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Verbinden Sie den USB-Speicherstick (2) mit der
LBildersammlung“-Datei mit dem USB-Anschluss
unter der Schutzabdeckung (1).
5. ,Dateien werden kopiert, bitte
warten...“ erscheint in der Anzeige. Wenn diese
Meldung verschwindet, wurden Ihre Bilder in das

6. Trennen Sie den USB-Speicherstick vom Ofen,
drehen Sie die Schutzabdeckung wieder in die
urspriingliche Position zuriick.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG

Backofentlir beim Grillen geschlossen halten.

\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Grill einschalten

1. Schalten Sie das Gerét mit der Taste @ ein.

2. Durch Beriihren der Meniitaste (7) verlassen Sie
das Schnellstart-Men(i und kehren zum
Hauptmeni zur(ick.

3. Bléttern Sie im Hauptmen( mit den Aufwérts-
/Abwartstasten (4) zum ,Garen“-Mend.

4. Rufen Sie das ,Funktionen”-Menii durch
einmaliges Beriihren der Rechtstaste (2) auf.

5. Wahlen Sie mit den Aufwérts-/Abwartstasten (4)
die gewtinschte Grillfunktion.

10.

11.

erneutes Bertihren der Rechtstaste (2) auf. Stellen
Sie die gewlinschte Temperatur mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) ein. Der wahlbare
Temperaturbereich wird angezeigt.

Wenn Sie die Schnellheizen-Funktion nutzen
mdchten, wéhlen Sie das ,Schnellheizen“-Menii
durch einmaliges Berlhren der Rechtstaste (2)
aus. Wahlen Sie die Schnellheizen-Funktion mit
den Aufwérts-/Abwartstasten (4).

Wahlen Sie den ,Garzeit*-Bildschirm durch
Beriihren der Rechtstaste (2) aus. Stellen Sie die
gewlinschte Garzeit mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) ein.

Wahlen Sie den ,Garzeitende“-Bildschirm durch
Beriihren der Rechtstaste (2) aus. Stellen Sie das
gewlinschte Garzeitende mit den Aufwérts-
/Abwértstasten (4) ein.

Rufen Sie den ,Ubersicht“-Bildschirm
durch Berlihren der Rechtstaste (2) auf.
Der Ubersicht-Bildschirm zeigt, mit
welcher Betriebsart, welcher Temperatur,
zu welcher Zeit und wie lange gegart
wird. Die empfohlene Einschubposition
wird ebenfalls angezeigt.

Geben Sie die Speisen auf dem empfohlenen
Blech oder Rost in den Backofen, schlieBen Sie
die Tir.

Wenn Sie mit Funktion, Temperatur und Zeit
zufrieden sind, starten Sie das Garen, indem Sie

die Taste D’ etwa 3 Sekunden lang berthren.
Zum Starten halten Sie die Taste D’ gedriickt,
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geeignet sind, kénnen sich im

bis das Symbol O voll ausgefilllt im Display Q Lebensmittel, die nicht zum Grillen

erscheint. ! ! ] )
— - = schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
Falls Sie die Zubereftung vorzeitig nur Lebensmittel, die bei der starken
abbrechen mdchten, beriihren Sie die Hitze beim Grillen keinen Schaden
aste E> 3 Sekunden lang. nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

» Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Garen
abgeschlossen. Garprofil kann gespeichert
werden.” in der FuBzeile. Nun kénnen Sie die
aktuellen Einstellungen speichern, indem Sie die
Rechtstaste (2) bertihren; oder den Backofen mit der

Taste ® abschalten.

Elektrischer Grill

Speise
Fisch

Hihnerklein 25..35 Min
Lonimkoleletls 20 %My
Rinderbraten 25...30 Min

e s
Sdmin

Toastbrot” -

ok Dinkee
S5 Minube voerheen
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E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkdhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

» Qourch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
1 Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem

feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

6.  Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

7. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu

ich hin herau

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kdnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wénde haben eine helle matte
Farbe und eine porase Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberfldche der katalytischen
Wénde reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendion

Backofenoberseite reinigen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Zum Reinigen der Oberseite des Backofens kann das

Grillelement abgeklappt werden.

1. Ldsen Sie die Fixierschrauben am Grill-
Heizelement mit einem Schraubendreher oder
einer Miinze.
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Das Grillelement klappt nach unten. Es
bleibt weiterhin an der Backofendecke
erankert.

eizelement wieder nac
oben, ziehen Sie die Fixierschrauben mit einem
Schraubendreher oder einer Miinze fest.
Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am
besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Die Innenscheibe der Ofentiir ist zur besseren
Reinigung beschichtet. Reinigen Sie die
Innenscheibe nicht mit aggressiven Reinigern,
Metallschabern oder Bleiche —diese kann
dadurch verkratzt werden. Das

Beschichtungsmaterial kénnte zerstort werden.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.
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1 2 3
1 Backofentir
2 Scharnier

3 Backofen

12 3

Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l6sen.

B w

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen

der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie die Backofentir.




1 Rahmen

2 Kunststoffteil
Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.
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Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

w N =

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschrégten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das Gerat]
volisténdig von der Stromversorgung getrennt
und komplett abgekhlt ist; ansonsten droht

Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihnlampe
eingesetzt, die fiir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 11" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Gerét verwendete Lampe ist

nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser

sehen kann.
P Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
1 miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
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Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

4. Glasabdeckung wieder anbringen.

Wenn Ihr Ofen mit einer rechteckigen Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Bauen Sie die Einschubhalterungen wie
beschrieben aus. Siehe "Backofen reinigen,
Seite 37"

3. Ldsen Sie das Schutzglas mit einem
Schraubendreher.

4. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

Bringen Sie das Schutzglas wieder an, bauen Sie
anschlieBend die Einschubhalterungen wieder ein.



Problemldsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

Das Gerit funktioniert nic

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte
abschalten. (Siehe Tastensperre Kindersicherung, Seite 28 )

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

___________________ zurticksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

» Xalls sich ein Problem nicht mit den obigen
1 Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder

an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.

. Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.

3 Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). All rights reserved.

. This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1 licensed code. Copies of GPL v2
and LGPL 2.1 are available from http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid for three years, starting with the
initial purchase of product.
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AlafaoTe wpwra TO TAPOV EYXEIPIDIO XpRONG!

Ayarmré TMehdm,

EuxapiaToupe Trou Trpotiyfioare éva mpoiov Beko. EATTICoupe va éxete Ta kaAlTepa amoteAéaaTa aToé 1o TTPoiov
00G, TO OTTOIO EXEI KATAOKEUAOTET PE UWNAR TToIOTNTA KAl TEXVOAOYia aXHnG. Mo TV ao®aAela oag kal TV
owoTh xpAon-Aeimoupyia Tou TPoidvTog, SlaBaaTe TTPOTEKTIKA 0AGKANPO TO TPV EYXEIPIBIO XPAONG Kal Ta GAA
GUVODEUTIKG EyypaQa, TIPIV XPNTILOTIOIRTETE TO TTPOTidV, kaIl QUAGETE TO WG avaeopd yia peAovTIKA xprion. Av
TTapadWOETE T0 TTPOIOV ae GAAOV, TTAPAdWATE Padi kai TO EyXEIPIBIO XPAANG. TNPEITE AES TIG TTPOEIBOTIOINTEIG
Kal TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIBIO XPAONG.

Na Bupdare ot auTo T0 £yyEIPidIo XpAaNG Exel £TTIANG EQapUOyN Kal G€ apketd AAa povtéha. O1 Siogopég
avéueoa ae Povréha Ba avagpépovTal aTo yxeIpidIo.

Inpacio Twv cuppoiwv

Ze 6An v ékTaon Tou TTOPOVTOG EyXEIPIBiou XpAaNng xpnalpotrolobval Ta €A aUBoAC:

ZnUOVTIKEG TTANPOQOPIES 1 XPATIUES
OUUBOUNEG OXETIKG e T Xprion.

Mpogidotroinan yia KATAoTACEIG TTOU
amoteAoUv Kivouvo yia T dwn kai mv

TIEQIOUTIAL
Mpogidotroinan yia nAekTpotrAngia.

4

Mpogidottoinan yia kivduvo
TTUPKAYIAG.

MMpogidotroinon yia Bepuég
ETMIPAVEIEC.

A
A\

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ ZNHAVTIKEG 00NYiEG Kol TIPOEIDOTTOINOEIG YIA TNV AOPAAEIN KAl
10 TEPIBAAAOV

To THAPO QUTO TTEPIEXEI 0DNYiEC
acpaAeiag ou Ba oag fonbAcouv
VO TIPOCTOTEUTEITE ATTO TOV KivOuvo
TPAUMPATIOHOU Kol UAIKWY ¢nuiwv. H
Un TAPNON AUTWY Twv 0dnyIwv Ba
EXEI WG OTTOTEAET A TNV OKUPWON
kGBe eyyunong.

FevikA yia TNV ao@AAEIa
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H ouokeun auth umopei va
xpnolpotoinBei amd maidid amd
8 eTwv Kal avw kail amd aropa
HE UEIWMPEVEC CWHATIKEG,
QIoBNTNPIOKEG A TIVEUHATIKEG
IKavVOTNTES N M EANEIYN
EUTTEIPIOC KAl YVWONG, AV TOUG
€xel dobei emthpnon A
EKTTAI®EUTN OXETIKA e TN XPHoN
NG CUCKEUNG e A0PAAR TPOTIO
KOl KOTAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUC
KIVOUVOUC.

Ta maudid dev Ba pEmEl va
Taidouv e T ouokeun. O
KaBapIoAC Kal n ouvtApnon
até 10 XpAoTn dev Ba TTPETTEI va
yiverar amd maidid Xwpig
ETiBAEYN.

H ouokeur| dev mpoopileTal yia
xphon amé aroua
(TepIhapBavopévwy TTaIdiwy) He
HEIWWEVEC CWUATIKEC,
QIoONTNPIAKES A BIAVONTIKES
IKavVOTNTES N M EANEIYN
EPTTEIPINC KA YVWONG, EKTOC QV

T Aropa autd £xouv AABel
EMTAPNON 1/ KaBodnynon.

Ta maudid ou emmiTnpolvTal dev
Ba TpETel va TTaiouv Je Tn
OUOKEUR.

Av 10 TpOidv TTapadobei o€
TPITOV Y10 TIPOOWTTIKA XPAon f
IO XPAON TOU WG
METOXEIPIOPEVOU TTPOTOVTOC,
mpéTel va apadobolv yadi Tou
KaIl TO €yXeIpidIo XpAong, ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC KAl TOL
MO OXETIKA JE TO TTPOTOV
£Yypaga kal eEapTApaTa.

O1 diadikacieg eykardoTaong
KO ETTICKEUWYV TTPETTEI TTAVTA VA
ektehoOvTal aTrd adEIOUXOUG
TeXViTeC. O KATAOKEUAOTAG DEV
Ba @épel kapia euBivn yia {nuiEC
T0U B TTPOKUYOUV aTTo
d1adikaaieg Tou ekTeAoUVTAl
até Jn adelodotnuéva ATopa,
TPAYMA TTOU PTTOPEI ETTIONG Va
aKupwael TV gyyunon. Mpiv v
eykardoTaon, dlapaoTe
TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiEG.

Mn XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPO IOV
av gival EAOTTWUATIKO A €€l
otroladnote opath {nIA.
EAEyXETE OTI T KOUMTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOTOVTOC
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI PETA ATTO
KGBE xpAon.



HAekTpIKA 00QaAEia

Av 10 TTpOidV TTapOUTIACE]
BAGRN, dev Ba mpéTrel va
xpnoidotroigital, Ewg 6Tou
ETTIOKEVAOTET aTTo TOV
ade10d0TNPEVO avVTITTPOOWTTO
o€pPIC. YTApxe! Kivduvog
nAextpotAngiag!

2UVOEETE TO TTPOTIOV VO o€
YEIWHEVN TIPICA/YPOUKA WE TV
TGoN Kal TTPOoTaCia TTou
TPOPAETIETAI OTIG "TEXVIKEG
mpodiaypagéc”. AvabéaTe Tnv
£yKaTAoTOON TNG YEiWoNG o€
TOTOTTOINUEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOIMOTTOIEITE TO TIPOTOV LE
Xwpi¢ yetaoynuarioT. H
eTaipeia pag dev Ba gEpel TNV
€ublvn yia otroladnTTOTE
mpoPARpaTa TpoKUYouv Aoyw
N yeiwong Tou TPoidvTog
oUPQWVaA JE TOUG TOTTIKOUG
kavoviouoUg.

[MoTE UnV TTAEVETE TO TTPOTOV
amAwvovtag / xuvovtag vepd
Tavw Tou! YTapxel Kivduvog
nAextpotAngiag!

MoTé unv ayyidete T0 QI e UYpA
xépia! TOTE Unv aQaIpEiTe T0 QIC
amoé v mpida TpapwvTtag 10
kaAwdlo, TTavTa va TpapaTe 1o
id10 TO QIC.

To mpoidv TPETE va ival
atmoouvdedepEvo atrod Ty TIpila
katd Ti¢ diadikaoieg

£yKaTdoTaong, cuvIAPNONG,
KOBapITHOU Kl ETTICKEUWV.
Av utrooTei {nuIA 1O KaAwSIo
ouvdeang oTo pella, auto
TTPETTE VA AVTIKOTOOTABET aTTd
TOV KOTAOKEUAOTTR, TOV
QVTITTPOOWTTO TOU OEPPIC 1 aTTo
ATopo pe TTapopola egeIdikeuon,
yia TV ammo@uyn Kivoivou.
H ouokeun Tpémel va
eyKaTaoTaBei €701 woTe va ival
EQIKTA N TTARPNG OTTOCUVOEDH
NG amo 10 dikTuo. H
amooUvdeon TPETTEI VA YiveTal
eite YEow evog QIg peUPATOC
dIKTUOU, €ite pECoW BIOKOTITN
EVOWHATWHEVOU OTN OTOBEPN
NAEKTPIKNA eykardoTaaon,
oUPQWVA PE TOUG
KOTOOKEUAOTIKOUG KOVOVIOUOUG.
H mriow em@dveia Tou golpvou
amokTd uwnAn Bepokpacia
OTav XPNOIPOTIOIEITAI O QOUPVOC.
BeBaiwBeite 611 n olvdeon
peupaToC dev EpxeTal O€ ETTAQL
HE TNV TTiow eMQAvEID, aMIWG
0l GUVOETEIC TTOPOUV Va
utroaTouv {nuid.
Mnv Tray1deUeTe T0 KOAWDIO
PEUNATOC AVANETT OTNV TTOPTA
TOU QOUPVOU Kal TO TTAQICIO TNG
OUCKEUNG KAl Unv TO TTEPACETE
TTAVW O BEPPES ETTIPAVEIEC.
AMIwg, ptropei va Aiwaoel n
pévwan Kai va TpokAnBei pwTia
AOYW BPaXUKUKAWUATOC.
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OtroleadATIOTE £pyaTieC o€
€€OTTAIONO KOl CUOTAUATA TTOU
AeITOUPYOUV LE NAEKTPIONG Ba
TpéTTel va ekteholvTal POVO aTro
eouaiodotnuévo Kal
TMOTOTOINMEVO TIPOOWTTIKO.

2€ TIEPITITWON OTTOI0CdATIOTE
(nuIdg, atmevepyoTroIRCTE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TV
atoé TNV TaPOoXA PEUHATOC
diIkTUoU. M va 1O KAVETE AUTO
QTTEVEPYOTTOINTTE TOV

Ao QAAEIODIOKOTITN TNG OIKIOKNAG
£yKaTdoTOONG.

Befaiwbeite 611 n ovopaoTIKA
TIA PEUUATOC TG AOPAAEIOG
gival oluQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TTPOTOVTOC.

Ac@aAeia TTPOIOVTOC
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MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun
Kal Ta TTPOooTIEAGTIHA pépn TNG
amokToUv uynAn Beppokpacia
katd 1 xpAhon. Oa mpéTel va
TTPOCEXETE VA NV AYYICETE TO
oToIxeia BEpuavong
(avTioTdoeIg). Oa TPETEI Va
Kpatarte Yokpid Ta aidid
nAIKiag pikpdTepng Twv 8 ETWV
ektOC av autd Bpiokovral utrd
O1apKn ETIBAEWN.

[MoTé N XPNOIKOTTOINTETE TO
POV av n Kpion oag f o
OUVTOVIOPOS TWV KIVACEWV OAG
EXEI ETINPEAOTE] ATTO TN XPAON

OIVOTTVEUHATOG Kal/f) TOGIKWV
OUTIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa oTa aTa payntd
oag. To oIvoTTveuda eEaTyideTal
o€ UPNAEC Beplokpaaieg Kal
MTTOPET VO TIPOKOAEDEI QTIA,
aQou UTTopEi va avagAeyei av
£pBEI O ETAPN WE KOAUTEC
ETTIQPAVEIEC.

Mnv ToTroBeTEiTE OTTOIANTTOTE
EUQAEKTA UAIKG KOVTA OTO
TPOidV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
pTTOPEi va BepavBouV TTOAD
KOTA TN XPAON.

Kard tn xpon n ouoKeuR
amokTd uwnAn Bepokpacia. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA PNV
ayyidete Ta oToIXEia BEpUavong
(QVTIOTAOEIG) HETO GTO YOUPVO.
Alatnpeite kaBapd amod epmddia
6Aa Ta avoiypaTa agpIooU.

Mn Bepuaivere aTo Qolpvo
o@paylopéEva PETOANIKG Doxeia
kar yudhiva Baca. H ieon mou
avamTiooeTal 0To PETAAAIKO
doxeio/Baco pmopei va
TPOKAAETEI £KPNER TOU.

Mnv TotroBeteite diokoug Kal
Tayid ynaoiyatog, mara A
ahoupivéyapTo ameubeiag Tavw
oTn BAGoN TOU XWpou Tou
@oupvou. H oucowpeuan T
BepuOTNTAC PTTOPET VO
TPOKaAETEl {nuIG oTh BAoN Tou
XWpou Tou poUpvou.



Mn xpnolpoTroleite okAnpd
kaBapIoTIKG TPoidvVTa
aIxunPEEC HETAMIKES EUOTPEC yIa
TOV KaBapIoU6 ToU TCaIoU TG
TOPTAC TOU YOUPVOU, YIaTi AUTA
Ta €idn YTTOPOUV VA Xapagouv
TNV ETIPAVEIQ, HE EVOEXOUEVO
QTOTEAEO A TO OTTATIWO TOU
TCapiou.

Mn xpnaoiyoTTolEiTe
QTHOKOBAPIOTEC YIa TOV
KaBapIoUO Tou TTPOIOVTOC YIaTi
HTTOpEi £101 va TTPOKANBE
nAektpotrAnéia.

(Alo@épel av@hoya e TO PovTEAD
TOU TTPOTOVTOC.)

2WoTA ToTToBETNON NG
OUPUATIVAG OXAPAC Kal TOU
dioKoU TTavVW OTIC GUPHATIVES
UTTODOXEC

Eivar onuavriké va tomoBeTeite
owoTd TAvVW OTNV UTTOdOXI TN

OUpuarivn oxapa Kai/f 1o dioko.

TomoBeTAOTE TN CUPHATIVN
oxdpa A 10 dioKo avaueoa OTIG
2 payeg kal BePaiwBeite OTI
ICOPPOTIET TTPIV TOTTOBETATETE
@aynt6 mévw Tou (dEiTE TO
akoAouBo oxrua)

Exel agaipebei A payioel 1o TCauI
NG MTTPOCTIVAG TTOPTAC.

H AapR Tng TopTag TOU PoUpPVOU
dev gival OTEYVWTAPIO TIETOETWV.
Mnv KpepaTe TETOETES, YAVTIO N
TopoOpoIa TTPOIOVTA OTTO
Ugacpa otav eivar evepyr n
AsIToupyia yKPIA e QVOIKTA
TOpTO.

Na xpnaoiyotoieite TAvToTe
QvBEKTIKG O€ BepuOTNTA YaAVTIa
@oUpPVOU OTaV TOTTOBETEITE 1
agaipeite paynta amd 1o
@oupvo.

TotmoBethOTE TO XaPTi YnaiuaTog
070 okelo¢ i oTo €€dpTnUa
@oupvou (diokog, oxdpa, K.ATT.)
padi e To eaynTd Kai ot
OUVEXEID TOTTOBETAOTE Ta OO O€
TPOBepPACHEVO QOUPVO.
AgaipéoTe Ta TTAcovaovTa
TUAMATA TOU XOPTIOU YNOiaTog
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MNa

rou EexelAiCouv atmd 1o e€apTnua
A T0 OKEUOG, WOTE VO OTTOTPATTE
0 Kivduvog va ayyiete Ta
BepUavTIKG aTOIXEID TOU
@oUpvou. Na un xpnoluoTroleite
TTOTE TO XOPTi YnoidaTog o€
Bepuokpaaia AsiToupyiag
HEYOAUTEPN QTTO TV
EVOEIKVUOEVN TIUI VIO TO XOPTI.
Mnv TotroBeteite T0 XapTi
ynoiparog ameubeiag otn pdon
TOU (OUpPVOU.
MPOEIAOMOIHZH: Na
BePalwveoTe OTI N CUOKEUR gival
QTTEVEPYOTTOINWEVN TTPIV
QVTIKATAOTACETE TO YWC, YIa VA
OTTOQPUYETE TO EVOEXOMEVO
nAekTpOTANEiaC.

H ouokeur| dev TTpETEl va
eyKaTooTaBE TIoW ATTo
dlakoounTIKA TopPTA
TTPOKEIUEVOU VO aTTOPEUYOei
uTTepBEpUavan.

NV ao@AAEID TOU TTPOIOVTOC

amé eWTIA:
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Befaiwbeite 611 10 QI TAIPIALEI
kaAd otnv Tpida, WOTE va Unv
TTAPAyovTal OTTIVERPEC.

Mn xpnolpoTroleite KaAwdia Tou
€xouv utroaTei {nuid A €ival
KoMMéva, oUTe KaAwdio
EMEKTOONG, TTAPA JOVO TO APXIKO
KOAWBIO TG CUCKEUNC.
Befaiwbeirte 611 dev uTApXEl
uypd A uypacia otnv Tpifa otV
otroia €xel ouvdEBEi TO TTPOTOV.

MpoBAeTTOMEVN XPAON

To mpoi6v autd £xel oxediaoTei
yia oIKIakr Xpron. Aev
ETITPETTETAI N ETTAYYEAUATIKA
xpnon.

H cuokeun auth £xel oxediaoTei
MOVO YIO XPHoN HaYEIPEUATOC.
Aev mpéTrel va xpnoiyotroinBei
yia dAoug akotroUg, OTTWE yia
BEpUavan Tou XwWpPou.

To mpoi6v autd dev Ba TpéTel
Va XPNOIPOTTOIEITAl YIO
BEpuavan Twv TIATWY KaTw atmod
TO YKPIA, Y10 KPEPAOUA OTIG
AABEC TIETOETWV KAl TTAVIWY
MATWVY KAT. yIa OTEYVWHA KAl
etriong dev mpéTel va
xpnaoipoTroiEital yia Bépuavon.
O kataokeuaoTig dev Ba eival
uTTEUBUVOC YIa OTTOIOOATTOTE
BAGPN TTpoKANBEi atmd
AavBaaopévn xphon A xelpliouo.
O @oUpvog ptopei va
xpnoipoToinBei yia v
amoéyuen, TO Jayeipepa Kal T0
WAGIKO GaynTou GTO YOUPVO KAl
N oXAapa.

AcpaAeia TTaidiwv

MPOEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAATIA PEPN PTTOPET VO
QTTOKTAGOUV UPNAR
Bepuokpaaia katd TN XpAON.
MpéTrel va KpaTaTe Ta HIKPA
TaudId JaKpIA.



Ta uhik@ cuokeuaciag Ba givai
€TmIKivouva yia ta Taidid.
Kpardre Ta uhikd ouokeuaaiog
Hakp1a atmo Taidid. ATroppiTrTteTe
OAa Ta pépn TG oUOKEUATiag
oUMQWVa [E TOUG
ePIBAAAOVTOAOYIKOUG
kavoviouoUg.

Ta mpoidvra TTou Acitoupyolv e
NAEKTPIONO gival £TTIKiVOUVA YIa
10 Taidid. Kpardre ta maidid
HaKPIG atTé TO TTPO IOV 6TaV
AEITOUPYET KaI UNV TOUG
ETMITPETTETE VA TTAICOUV LE TO
TPOIOV.

Mn TomoBeTeite TTAVW O T
OUOKEUR TTPAYMATA TTOU
HTTOopOUV Va TTpoaTraBRcouy va
@Taoouv Ta TTaIdId.

Otav n mdpTa TN GUOKEUNC
gival avoIKTh, unv TOTTOBETEITE
TAvw NG 0101001 TTOTE Bapl
QVTIKEIJEVO KOl NV OPACETE TA
Taidid va kaBioouv Tavw Tng.
Mrropei va TTpokAnBei avaTpoT
TNG CUCKEUNG 1 va TTdBouv
{nu1d o1 evTeaEdEC TNG TTOPTAC.

Tehikny 8160gon Tou TraAIO0 TTPOTdVTOG
Zuppopewaon pe v Odnyia wepi amofARTWV
nAexTpikoU kai nAextpovikou e§omAiopod (AHHE)
kai TeAikN 8168gon Tou TpoTOVTOG:

To mpoidv autd cuppop@wveral pe Tnv Odnyia g
Eupwmaikng Evwaong mepi ammoBATwy nAEKTpIKOU
kai nhektpovikoU eéommAiguol (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o¢ ouvduaoud pe 2003/108 EE kai v
2012/19/EE). To mrpoibv gépel aUpBoAo Tagivounong
yia amdBANTa NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
eComhiopol (AHHE).

To TTpoidv auTd £XEI KATAOKEUAOTEI e €apTAUATA
Ka UAIKG uwnARg TroIdTnTag Ta oTroia PTmopolv va
emmavaypnaigotoinBolv kai eival katGAAnAa yia
avakUkhwan. Mnv amoppiyete 1o ammdAnTo TIPoidV
padi pe Ta kavovikd oIKiakd kal GAa aTmmoppipuaTa
070 TEA0G TG WPEAIUNG Jwng Tou. MapadwaTe To o€
KEVTPO GUAAOYAG YIa TV avakUKAwaN NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU 6oTTAIoUOU. ZnTAGTE TTANPOPOPIES aTTO
TIG TOTTIKEG OOG APXES OXETIKA HE QUTA TA KEVTPA
GUMoOYAG.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia wepi TepIOPICHOU
XPAONG OpICHEVWY EMIKiVEUVWY ouaiwv (RoHS):
To TpoidV TToU xeTe TTPOUNOEUTEI CULMOPPUWVETA [E
v O8nyia Tng EupwmaikAg évwong Tepi
TIEPIOPITUOU XPAONG OPITHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Trepiéxel
€TIKivuva kal amayopeupéva UAIKG TTou opicovtal
omv Odnyia.

TehikR 160g0n TWV UAIKWV

OUOKEUATi0g

+  Taukika ouokeuaaiag gival emkivéuva yia Ta
mraidid. Ailampeite Ta UNIKG ouokeuaaoiag o€
A0QaAéS PépOg pakpid amd Ta Taidid. Ta
UNik& ouaKeuaaiag Tou TIPOIOVTOG €ival
KATOOKEUQOpEVA aTTd avaKuKAWoIPa UNikd. H
TeAIKR B1G0eaT) TOUG TTPETTEI VOl YivETal OWOTA
Kal e dloAoyh oUp@wvn HE TIC 0BNyieg yia Ta
avakukAoUpeva amroBAnTa. Aev TpéTel va
QTTOPPITITOVTAI YA PE TO KAVOVIKA OIKIAKA
amoppipuaTa.
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E levikeg TAnpogopieg

levikA emMOKOTINON

7
6
1 Mivakag eAéyxou 6 Morép avepiothpa (Triow amd 1o XaAuBdivo
2 Supudmvn oxapa ¢haopa)
3 Aiokog 7 dug
4 Ao 8 Mévw avriotaon
5 MNopra 9 O¢oeIg 10 YOUPVO
3 2 4 5
»I« >
< >
men N T
7 6
1 MAAKTPO gvepyoTmoinang/amevepyotmoinong
2 MAAkTpa Aegia/apioTepd (Mpowbnon ato
pevou)
3 086vn
4 MAAKkTpa Méavw/katw (BAua pevou)
5 MAAKkTpo Evapenc/diakoThg payeipéuarog
6 MAAkTPo E1domoinong
7 MAAKTPO Mevou
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MepiexOEVO CUOKEVATING

a TTapeXOUEVa atETouap PTTopEi va

1aQEPOUV AVAAOYQ HE TO OVTEAD TOU

poiovTog. EvOExeTal 0TO TPOTOV GaG va Unv
uTréipxouv 6Aa Ta ageaoudp Tou
TIEPIYPAPOVTQ OTO EYXEIPIDIO XPATTN.

Eyxeipidio xpiiong

2. Tayigolpvou

XPNOIWOTIOIETAN VIO TIOPACKEUAaaTa {UuNG,
KOTEWUYHEVA TPO@IUG KOl JeyaAa wnTa.

—_

3. Baf0 rayi
XPNOIWOTIOIETAN VIO TIOPACKEUAaaTa {UuNG,
peydAa yntd, eayntd pe ToAANG uypd kai yia
oUMOYA TOU AITTOUG KOTA TO WHOIO HE YKPIA,

4, Zuppdmvn oxapa

XPNOIWOTIOIETAN VIO YAGIHO KAl YIa
ToTIoBéTON OTNV EMBUUNTA UTTOS0XT TOU
@aynToU Trou TTpdKEITal va WnBei f va
MOVEIPEUTE] payou.

ZwoTi TomoBETNON TNG GUPHATIVIG GXApAg
ka1 Tou Siokou oTIg TNAEOKOTIKEG UTTOBOXES
(AuTO TO XOPUKTNPIOTIKO Eival TPOAIPETIKO.
Evdéxeral va pnv umrdpyel o1o dikd oag
mpoiov.)

O1 TNAEOKOTTIKEG UTTOBOXEG ETTITPETTOUV Va
TOTTOBETEITE KAl va apaipeiTe 0koAa TOUG
diokoug Kal T oupuaTivn axapa.

Orav xpnaoipoTToleite T0 dioKO Kal T OUPPATIVR
oxXapa e TNAEoKOTTIKEG UTTOBOXEG, Va
BeBaiwveate 611 01 TIEIPOI OTO TTIOW TUARA TNG
TNAEOKOTTIKAG UTTOB0XNG BpioKovTal O ETTaQN
JE Ta GKPa TG GUPUATIVAG OXAPAg Kal Tou
diokou.
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Taon | ouxvetnra 220-240V ~ 50 Hz

Tunog KaAwdiou / diatopn

EAdx.HOBVV-FG
3x1,5xi\2

595 IM594 XIAI567 YiA

Alafmosl gykatdoTaonc (UWog/mAGTO! laeo **590 600 l)\ 1560 l)\ leAdx. 550 xIA.

Kupiog eoupvoc

®oupvog moAAaTAwv AciToupyiwv

Eowrepiko owe

15/25 W

KaravéAwaon 10x00g yKpIA

2.2kW

#  Baolkd: O1 TAnpoQopiec OXETIKA Je TNV EVEQYEIOKR GLAVON NAEKTPIKWY QoUpVWY TIapéxovTal
olpewva pe To podtuTio EN 60350-1 / [EC 60350-1. O1 TipéG autég TTpoodiopifovial UTT TUTTOTTOINUEVO
@oprtio Pe AeiToupyieg BEpuavang pe katw-Tdvw avtiotaon fi Bépuavaong e urroBondnan aveuioThpa

(av uTtapyel).

H kamyopia evepyelakng amodoong TPOCdIOPIZETAl CUPPWVA E TV TTIO KATW TTPOTEPAIOTNTA avAAoya
Qv oI avTIOTOIXES AEITOUPYiEG UTTGPXOUV OTO TTPOidY A 0. 1- Mayeipepa e oik. avepioThpa, 2- Apyd
payeipepa To0puto, 3- Mayeipepa Touputo, 4-Mavw Kar kaTw Béppavon pe utroforbnon avepioTipa, 5-

Mévw kai kdrw B¢puavon.
** B\, Eykardoraan, oeAida 13.

O1 TeXVIKEG TIPOBIYPOYES UTTOPET VOl
poToTIOINBOUV XWPIG TPONYoUuEVN
1d01r0inoN yia T BeATiwon Tng ToI6TTAg

TOU TTPOTOVTOG.

O1 £1kOVES OTO TIAPOV EYXEIPIBIO
epihapBavovtal yia Adyoug oxnuaTikng
TEIKOVIONG Kall MOVO Kl JTTOpET va unv

TaIPIAZoUV aKPIBWS LE TO TTPOTOV Oag.

O1 TIPEG TTOU avagépovTal OTIG TIVAKIOES Tou
poToVTOG ) o€ AN EvTuTia TEKUNPIWONG
0U TO GUVOdEUOUV EXOUV WETPNOET OE

£PYQOTNPIAKEG OUVBNKEG GUNQWVA LE TA

OxeTIKG TTPOTUTIA. AVaAOya LE TIC TUVBAKES

Aeitoupyiag kai TepiBaAAovTog Tou

TIPOTOVTOG, OI TIUES QUTEG UTTOPET VOl

dlagépouy.
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K] Eykaraotaon

To mpoiov Ba Tpémel va eykaTtacTabei amd
TTIGTOTIOINWUEVO ATOPO GUUGWVA PE TOUG IGXUOVTEG
kavoviopoug. AlagopeTikd Ba akupw6ei n eyyunon.
O karaokeuaoThg dev Ba Géper Kapia euBuvn yia
{nuiég Trou Ba TTpokUwouv oo BIadIKATIES TTOU
ekteAoUvTal a6 [N adelodoTNEVA GTOUA KAl UTTOPET
VO OKUPWAOEI TNV €yyunan.

H mpoctoipaaia g 6éong Tou TPoidvTog Kal

TWV EYKATAOTACEWY PEUMATOS YIa TO TTPO IOV

ammoTeAoUv €uBUVN TOU TIEAGTN.

KINAYNOZ:
To mpoibv mpémel va eykataoTabei oUpQuva

e GAOUG TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOLOUG
eyKaTaoTaoewy agpiou Kai/f NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv TV eykataoTaon, EAEYETE OTITIKG av TO

TPOToV Tapouaiddel omolodrTroTe EAGTTWHA.
Av val, 6T Unv T0 EYKATAOTACETE.

Ta mpoidvTa mou £xouv utrooTel {nuid givai
€mikivuva yia v ac@aAeid oag.

Mpiv TRV gykatdoTaon
H guokeur TTpoopideTal yia eykaTaoTaan o€
euTropIkd S106€01a TUOTAUATA VTOUAQTTICV
kougivag. a TTPETTEl va TTOPAKEIVE! Jia aTTOOTAON
QA0QaAEiog avaPETa aTn GUOKEUN Kal TOUG TOfYOUG
kai Ta €A TG kougivag. BA. eikova (TIUES O€ XIA.).
o Orem@aveleg, ol CUVOETIKEG ETTIKAAUWEIG Kall TQ
OUYKOANTIKG UAIKG TTOU XpnaiyoTroloUvTal Ba

TIPETTEI VO £XOUV QVTOXT) OE UWNAEG
Beppokpaaieg (TouhdyiaTov £wg 100 °C).

Ta vrouAdmia TG Koudivag TIpETTel va gival
0opIgovTIa Kal KaAd oTeEpEWpEVa.

Av uttapyel auptdpl kaTw a6 T0 PoUpVO,
TIPETEI VO eyKaTaoTabei éva pd@r avaueoa aTo
@oUpVo Kal To GUPTAPI.

H ouokeur| Tpéel va peTagépetar amod
TOUAGYIGTOV BU0 GTOA.

l'a va petakivioete 10 poUpvo, KPATAGTE TOV
amo TIG ECOXEG XEIPIOMOU TOU OTIC BUO TTAEUPES
TOU.

Mpiv eyKaTaoTAGETE TO TTPO BV, agaIpéaTe OAa
70 UAIKG Kl T EVTUTTOl OTTO TO ECWTEPIKG TOU.
To vrouham kougivag Ba pémel va
GUHHOPOWVETAI LE TIG DINOTATEIC TTOU
avaeépovTal otV TTapakdtw eikdva. X1o Tiow
TUAKA TOU vTouAaTTIoU Koudivag, TTpETTEl va
KOTTE] éva Avolyua e TIG HINOTATEIC TTOU
Qava@épovTal TNV TTAPAKATW €IKOVA YIa VAl
BI00QANIOTET ETTAPKAC QEPITUAC.

Mnv eyKaTAOTAGETE T CUCKEUN BiTTAQ OE
wuyeia f karaykTeg. H BeppdmTa mou
EKTTEUTIETAI ATTO Tr) GUOKEUN Ba TTPOKAAETE!
augnuévn katavaAwaon EvEPYEINS yia TIG
OUCKEUES WUENG.

Mn xpno1WoTIOIEITE TV TIOPTA KA/ TN AABH
ng yia TNV aviywaon f Tn YeTakivnon Tou
poiovTog.
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ehay.

EykardoTaon kai o0vdeon
+  Tompoibv autd emTPETETAI VO EYKATAOTOOE
kal va guvdeBei udvo UPQWVa e TOUG
10X U0VTES €BVIKOUG KaVOVITPOUG
EYKATAOTACGEWV.
HAexTpiki gOvdeon
ZuvdEaTe TO TIPOidY OF yelwpévn TTpiCalypapun TTou
TTPOCTATEUETAI ATIO ATPAAEIOBIAKOTITN Wivi TUTTOU JE
KaTGAANAN ovouaacTIkA TR PEUUATOS OTTWG
QVOQEPETAI OTOV TTIVAKA "TEXVIKEG TIPOBIOYPAPES”.
AvabEaTe TV eykatdoTacn Tng yeiwaong o€
TTICTOTTOINWEVO NAEKTPOAGYO QV XPNTIHOTIOIEITE TO

Y0

TIPOIdV pE 1 xwpic petaoynuomoTh. H eTaipeia pag
dev Ba @épel Ty euBUVN yIa OTTOIEGOATIOTE JNUIES
TIPOKUWOUV AGyw XPONG TOU TIPOIBVTOC XWPiG
€YKOTAOTOON YEIWONG TTOU GUUUOPQUVETAI [E TOUG
TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG.
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KINAYNOZ:

H povada emirpémeral va ouvdebei aTo
oUoTNHa S1avopung agpiou Povo adelolyoug
Texviteg. H mepiodog eyyunong Tng CUokKeUng
EeKIVa OVO ETA aTTO CWOTA EyKaTAoTaON.
O kataokeuaoThg Oev Ba Géper TV uBlvn
yia gnIES Tou poKUWoUV amod diadikaaies
TIou ekTeAoUVTal a6 [N adelodotnuéva
aroua.

KINAYNOZ:

To kaAwdio pelpatog dev TPETEI va

ouoQiyyeTal, va Avyidetal, va oupmiédeTal fy
va EpxeTal o€ EmaQn pe {eatd onpeia Tg
povadag.
Av 10 KaAWdIO TPOYOdOTTag UTIOCTE! {NUIA,
TEETTEN v QVTIKATAOTABET aTT6 adEIOUXOUG
TEXViTEG. AlaQopeTikd, UTTapxE! Kivduvog
NAEKTPOTTANEIAG, BPAXUKUKAWMATOS A QWTIAG]

+ Houvdeon TTRETTEI VO CUPMOPQUVETAI HE TOUG
€BvikoUg kavoviapoug.
¢+ To dedopéva g TAPOXAS PEUNATOS DIKTUOU
TIPETTE VO QVTIOTOIXOUV OTa HEdOPévVa TToU
opigovTal gV ETIKETA TUTTOU TOU TTIPOTOVTOG.
la va deite TN €TIkETA TUTTIOU AVOiETE T
PTTPOOTIVA TTOPT.
To KaAWdI0 PEUPATOG TOU TTPOTOVTOC TTPETTE Va
OULMOPOWVETAI YE TIG TIPEG OTOV TTiVOKA
"TexvikéC TTpodIaypaQEC.
KINAYNOZ:
MMpiv EekIvAaETE OTMOIASHTIOTE EQYaTia OV
NAEKTPIKN EYKATAOTAON, ATTOCUVOETTE T
GUOKEUN aTrd TV TapoxT pEUMATOG SIKTUOU.
Ymapyxel kivduvog nAektpomAngiag!

To @I TOU KaAwdiou pelpaTOg TTPETTEI VOl
eival e0KOAa TTPOCTTEAATINO PET TV
eykataoTaon (MG Ox1 Tavw amd TRV TAAKQ
EOTIWV).

Kard v kKaAwdiwan, Tpémel va

GULMOPQWVEDTE JE TOUG EBVIKOUG/TOTTIKOUG

NAEKTPOAOYIKOUG KaVOVIOHOUG Kal TIPETTEN va
xpnoiyoTolgirte miga/kaAwdio kal QI Tou
eival katdMnAa yia 1o oupvo. Ze
TIEPITITWON TTOU Ta 6pIal I0XUOG TOU
TPOTOVTOG UTTEPRAIVOUV TIG TIMEG PEUMATOC
TOU QI Kal TG TTpidag/Tou kaAwdiou
pelpaTog, T0 TPOTdV EéTEl va ouvdEDEi
ameuBeiag péow oTaBepng NAEKTPIKAG
€yKaTAOTAONS XWPIG XPAON QIG KAl
Tpiag/kahwdiou pedpaTog.

ZuvdEéaTe T0 KaAWdIO PEUPATOS OTNV TIPIZA.
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EykatdoTacn Tou mpoiovrog
TomoBethaTe 10 POUPVO PETT GTO VTOUAATTI,
€UBUYPAUMITTE TOV KOl OTEPEWATE TOV KAl
ouyxpovwe Beaiwbeite o 10 KAAWSIO
pelpaTog dev £xel UTTOOTET CNUIG kai/A Bev Exel
TIOYIBEUTE.

ZTEPEWOTE TO POUPVO L 2 Bideg OTIwG Seixvel n
€IKOVa.

Meré v eykaraoTaon, Befaiwbeite 6T ol Bideg
£XOUV OQIXTE] APKETA KAl 0 YOUPVOG DEV PETOKIVEITAI.
O @oUpvog utTopei va avarparei katd n xpAon av
Bev eykataoTaBei aUPQWvVa e TIG 0dnyieg kai av ol
Bideg Sev £xouv QIXTET APKETE.

MNa wpoiovra avepioThpa Yo§ng (Evaéxeral va

nv urdpxel 0To 8IKG Gag TPOIdV.)

1 Avepiotipag wogng

2 Mivakag eAéyxou

3 Moépta

O evowpaTwyévog avepiaTipag Wignc Wixel kal 1o
VTOUAQTTI EVTOIXIGUOU KAl TO UTTPOCTIVO PEPOG TOU
POTdVTOC.



« O avepioTipag wung ouvexiGel va Aeimoupyei
1 20-30 AeTITG HETGN TNV OTTEVEPYOTTOINGT TOU

poUpVoU.

Av payelpéware e TTPOYPAPMATIONS TOU
XPOVOBIaKATITN TOU Goupvou, Ba
amevepyomroinBei kal o avepiothpag Yieng
070 T€AOG TOU XPpOVOU payelpEaTog padi ue
OAEG TIG AeiToupyieg.

Tehikog éAeyxog

1,

AerToupyia Tou TTPOiBYTOG.

2. ENéyére ig Aeimoupyieg.
TehikR d168eon Tou Aol TpoidvTOg

®uhatre 10 apyikd KouTi TOU TIPOIBVTOG KaI
METAQEPETE TO TTPOTiOV PETT TE QUTO.
AkoAouBnoTe TIC 0dnyieg TTAvW GTO
XapPTOKIBWTIO. Av BEV £XETE TO APYIKO
XAPTOKIBWTIO, CUCKEUATTE TO TIPOIOV €
TTPOCTATEUTIKO LE QUOAAIDES 1} XOVTPO XOPTOVI

Kl OTEPEWOTE KAAG TN oUGKeuaaia e
KOAMNTIKA TaIVia.

Mo va amo@UyeTe ZnIG aTn TTOPTA TOU
QoUpvou aTI6 TN OXAPA KaIl TO 8iTKO TToU
Bpiokovtal Péoa aTov PoUpvo, TOTTOBETAOTE
£V KOPUATI XapTOVIOU OTNV ECWTEPIKA TIAEUPA
NG T6PTAG TOU PoUpvou aTnv Béon TTou
Bpiokovtal o1 Siokol. AEaTe e Taivia Ty TTOpTa
oTa TAaivé G Toixwyara.

Mn xpnoiuotroigite Ty TopTa A ™ AaBh TG yia
TNV avOywan A T PETaKivNON TOU TTROIBVTOC.

Mnv ToTroBeTeiTe OTTOIAOATIOTE QvTIKEiEVa
VW OTN GUOKEUN KOl JETAKIVEITE T HOVO
oe 6pBia BEON.

EAEYETE TN YEVIKA EUQAVIOT TOU TTPOTOVTOG
00G Y10 TUXOV {NUIEG TTOU MTTOPET va EXOUV
pOKANBE KaTé TN pETagopd.
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fl Npoeroipaoieg

MoakTIKEC TUUBOUAEC VIa £E0IKOVOUNG TOTTOBETWVTAG DUO AYEIPIKA OKEUN OTN
P s W sy E‘ Hnon oupudrivn axapal.

evépyeiag . Maveloslers ¢ e

; . VEIPEVETE Eval PaynTd WeTd aTmd 10 GANO. O
Oi n)\'r]pocpopleg Iou aKvoqeouv 6a oag @oUpVOC B0 £ival BN LEaTAC,

Bonbricouv va XpnoIWOTIOIEITE TN GUOKEUT 0OC e .

Mropeite va E0IKOVOUATETE EvEpyeia
oBAvovTag 10 oUpvo aag Aiya AETITA TTpIV TO
TEAOG TOU XpOvou payeipéuatog. Mnv avoiyerte
TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

0IKOAOYIKO TPOTIO KalI Va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQ:
+  Xpnolyotoieite aT0 GoUPVO OKEUN OKOUPOU
XPWHATOG ) e ETTIKAAUWN TUdATOU (gpayif),

erre@r’l €101 N PETapopd BepudTnTag Ba eival + ATIOWGYETE Ta KATEWUYLEVA TOOQINA TTOIV Ta
KaAGTeQn. HOVEIPEETE.

+  Orav payelpelete Ta paynta oag, , ,
TTPOBEPUAVETE Qv GUVIGTATAI OTO EYXEIPIDIO APX"('] xenon
xPhoTn fi oTIg 0dnyieg payelpéaTog. PuBuion wpag

¢« Kar 1o yayeipeua Pnv avoiyere guxva my ZUvOEOTE TO KOAWBIO PEUMATOS KAl EVEPYOTTOINCTE
TIOPTA TOU YOUPVOU. TNV NAEKTPIKA ACQPAAEIA TG CUOKEUAG.

+  [poomabAoTe va PayeIpeUETeE TUYXPOVWG MpéTel va opioeTe T yAwooa Tpiv pubpiceTe Ty

TIEQIOTOTEPA aTIO éva GayNTA OTO QoUpvo bTav  WPO.
eival Guvardv. Mmopeite va JayeipEwere
1 3 2 4 5

@

il

7
1 MAAKTPO gvepyoToinang/amevepyommoinong
MAAkTpa Aegia/apioTepd (Mpowbnon ato
pevol)
086vn
MAAKkTpa Méavw/katw (BAua pevou)
MAAKkTpo Evapenc/diakoThg payeipéuarog
MAAkTpo E1domoinong
MAAKTpo Mevou

N

et the language

Orav 0 eolpvog 1ebei o€ Aeitoupyia TTpwn

Qopa, atnv 0086vn Ba eUpavIoTEl TTPWTA WIa

KIVOUEVN €IKOVQ Kal kaTOTIV 10 Pevou Quick

Start (Zovtopun évapén).

2. Ayyigre To mARKTpO Mevou (7) yia £§odo amé To
pevol ZOvtopn évapén Kai EmaTpor aTo Kipio
Jevou.

3. Ayyicre To mARKTPO ApiaTepd/degid (4) yia va

peTakivnBeire aTo pevou "Pubpioelg”.

- N o o~ W

upioTe 10 KoupTTi Mavw/KaTtw (4) yia va
pubyioete Tnv emBuunTi yAwooa.
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6. TupioTe apioTePOATPOPA KAl EAEUBEPWOTE TO
koupTri Ae€ia/ApioTepd (2) yia va ¢BaoeTe ot
emBupntA pUBuIon YAWCOAC.

P0Bon g wpag

1. Ayyigre Ta mAAkTpa Méavw/Kétw (4) yia va
peTakivnBeite aTo Pevou "Pubyicelg”.

2. TupioTe kar eAeuBepwaTe 600 POPES TO KOUWTT]
ApioTepd (2) yia va eBdaete aTo pevou "Huépa/
Qpa’".

3. Tpwra pubpiote My wpa ayyi¢ovtag Ta TAAKTPA
Navw/KaTw (4).

4. Ayyire pia @opd 1o koupTi Ae€ia (2) yia va
evepyoTToINaETe TO TUAPA Twv AeTITWV. AyyigTe 10
mAfkTpa Mavw/Kéarw (4) yia va kivneite kai va
puUBUicETE 1O AETTTAL.

KaBe TipA ou pubuidete Ba
TTOONKEUETAI QUTOATA KaTA TV £§000
ag, ayyidovtag 10 TANKTPO ApIoTepd
2).

PuBpioTe Tnv wpa TEIv T Xpon Tou
00pVvou.

Mpwrog KABAPIGHOG TG CUGKEUAG

H empdveia pmopei va utroaTei {nuid amd
PIOPEVA aTTOPEUTIAVTIKG 1 KaBapIoTIKG

UAIKG.

Mn xpnaoidotroleite yia Tov kaBapioud

OKANPA ATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPENES

KaBapiapou / ommoladATIoTE QIXUNEd

QVTIKEipEVa.

1. AgaipéaTe 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.

2. ZKOUTTIOTE TIG EMQAVEIES TIC GUOKEUAS PE éva
eAaQPAa uypo TTavi i GOUYYAP! KOl OTEYVWOTE
pe éva GAAo Travi.

Apxikn 0éppavon

Oeppaverte 1o TTPOidY yia TiepiTou 30 AETITA KaI PETA

amevepyotTolRaTe T0. ETal Tuxdv Katdhorma i

€moTpwoelg Ba kaolv kai Ba amopakpuvBoly.

[MPOEIAOMOIHZH!
O1 KauTég emIpaveleg TpokaAolv ykauparal

H guokeun uropei va Bpioketal ag uynAg
Bepuokpaaia étav xpnaipotoieital. Moté va
unv ayyidete TIg JEOTEG £OTIEG, TA ETWTEPIKA
TUAKATA TOU QOUpVOU, Ta aTOIXEIT
Bépuavang KA. Kpatdre Ta aidid pakpiél
Na xpnoigoTroigire Taviote avBekTikG o€
BepuoTNTA YAVTIO GOUPVOU OTAV TOTTOBETEITE

N AQAIPEITE PayNTa ATTO TO YOUPVO.

HAekTpIKOG PolpvOg

1. Bydhte amd 10 poUpvo 6Aoug Toug Siokoug
ynaoiparog Kal T ouppdrivn oxapa.

2. KheioTe ™V opTa TOU POUPVOU.

3. EmAéEre Zramikr BEan.

4. EmAEEre v uwnAGTepn 10%0 Tou YKPIA, BA. .

5. AgroTe 10 golpvo va Aeitoupynael yia 30 AeTTa.

6. AmevepyotrolfoTe 10 olpvo aag, BA.

®olpvog YKpIA

1. Bydhte amd 10 oUpvo 6Aoug Toug diokoug

ynaoiyarog Kai T guppdrivn oxapa.

2. KheioTe v mOETA TOU YOUPVOU.

3. EmA&Ere v uwnAdTePn 100 TOU YKPIA, BA.
Tpdmoc xpriong Tou ykpIA, oeAida 38.

4, Agnote 10 oupvo va Aciroupynael yia 30 Aetrd.

5. Amevepyotroifate 10 yKpIA oag, BA. Tpdmog

xprang rou ykpiA, aeAida 38

"o dUo TTePITTOU WPES KATA TNV TTPWTN
A\eIToupyia pmropei va rapayBei ooun Kal
kamvag. Auté eival ToAU QuUaIOAOYIKO.
BeBaiwbeite 611 0 xwpog agpideral kaAd yia
VO OTTOMOKPUVETAI O KATTVOS KAl N OOWA.
Amo@elyete TV aTT' €ubeiag e10TTvor Tou
kamvoU Kal TNG 0ouAG TTou TTapdyovral.

19/EL



E TpoTroo Xxpnono Tou poupvou

levikég TTANPOPOPIES OXETIKA PE TO
YAOIMO YAUKWY, TO YAOIHO GAyNTWV Kl
TO YNROIPO OF YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!

O1 kautég emIQaveleg TTpokahouv ykauyara!
H ouokeur umopei va Bpiokeral og uynAf
Beppokpaaia 6tav xpnaiyotoieital. Moté va
unv ayyidete TIg {EOTEG £OTIES, TA ECWTEPIKA
TUAMATA TOU QOUPVOU, T OTOIXEI
6¢puavang kAT, Kpardre 1o maidia pakpid!
Na xpnoipoTolgite TavTote avBekTIKG O€
BepUOTNTA YAVTIO GOUPVOU BTAV TOTTOBETE TE
| agaipeite paynté amé 10 oUpvo.

KINAYNOZ:

MpoatxeTe 6TAV QVOIYETE TNV TTOPTA TOU

@oUpvou Kabwg Ptropei va diagiyer aTpdc.
O aTuo6g ou Byaiver uropei va Zeparioel Ta
xép1a, T0 TPOOWTO Kai/f Ta Pémia oag.

MpakTikég oupBoulég yia yoIpo YAukwv

+  Xpnoiyorroigite katdAnAoug avTikoAANTIKOUG
HETaAAIKOUG BioKoug i avTioTorxa ahoupIvévia
oKeun 1 QOPUES TIAIKOVNG AVBEKTIKEG 0N

BepuotTa.

¢+ XpNOIUOTIOIETE OTTOTEAETUATIKA TO XWPO OTIG
uTTOd0XEC.

+  TomoBereite T @dpUa Wnaoiyarog o peoaia
BEan oTig UTTOBOKEG.

«  EmAé&re T owotr 6€on oTo Polpvo TIpIv
avawere 10 poupvo fi 10 YKpIA. Mnv aAaete
Béan oty umrodoyn 6Tav o Yolpvog gival
CeoToC.

+ Alamnpeite TV TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIOTA.

MpakTikéG oUPBOUAES yIO YNTIO OF TaYi

+  TaamoreAéopara Tou payelpéuartog Ba eival
KOAUTEPQ Qv XPNOIMOTIOINCETE O€ OAOKANPO
KOTOTTOUAO, YOAOTTOUAQ KaIl ueYGAa KoPpATIa
KpEATOG KAPUKEUPATA OTTWE XUMO AgovIoU Kal
paupo mTépL.

o XpeldQovtal 15 €wg 30 Aetrtd TiEpIoTdTEPO YIa
VO YHOETE KPEQG e KOKaAa o€ aUyKpIoT He
idIou HeyEBOUG KPEQG Xwpic kOKaAQ.

+  Qampémel va utroAoyidete TepiTou 4 Ewg 5
AETITG XPOVO HOYEIPEPATOC VA EKATOTTO
TIAXOUG TOU KPEATOG.

+ Merd o payeipepa, a@AOTE TO KPEAG O€ NPEYia
070 QoUpvo yia Tepitou 10 Aetrd. ‘Etoin
E0WTEPIKOI {WHOi YoIpaZovTal OpoIOUOPYa OE
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OAo T0 YnTo KOl dev aTAZoUV GTAV KOTTET TO
KPEQG.

+  To yapi Ba mpémel va ToTroBeTeital o PETaia
1 otV kaTw BEGN OTIG UTTOBOXES O OKEUOG
avOekTIKO O€ BepuoTNTA.

NpakTikég oupBOUAES yia YAGIHO TN GXAPa

(YxpIA)

Orav yrvete ag ykpIA kpEAg, WAP! Kal TIOUAEPIKG, TO

QaynTé ATTOKTOUV YPAYOPA KAPE XPWHA, £XOUV

wpaia KpouaTa Kal dev aTeyvwvouv. Ta emmiteda

KopudTia, Ta oouBAdKIa Kal Ta AOUKAVIKA, aAAG Kal

T0 AaXQVIKQ e PEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, OTTWG

TOMATEG KA1 KPEPUUBIA, Eival 1B10ITEPA KATAMNAG yIa

WAOIHO OE YKPIA,

*  Kartaveipere T KOPPATIA TTOU TIPOKEITAI VO
ynBolv ot CUPUATIVR GXAPa ) OTO TaWi e
oUpHaTIvn oxdpa Pe TETo10 TPOTTO WOTE N
em@aveia Tou KAAUTITETaI va unv uTTePRaivel
T0 TIEPIYPAPKA TNG avTIOTAONC.

«  TomoBetiaTe T guppaTivn oxdpa i To Tai e
oxapa aTo emBupnTo eTtimedo a1o Polpvo. Av
WAVETE OTN GUPUATIV OXAPA, TOTTOBETATTE TO
Tayi oy KaTwrepn Béon yia T cuAhoyn Twy
ANmwv. MpoaBéate aTo Tawi Aiyo Aiyo vepo yia
va O1EUKOAUVETE TOV KaBapIoPs Tou.

Ta 1po@Ipa Trou dev eival kKatdAnAa
IO WAGIHO OTO YKPIA TTPOKaAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a whoigo ato
YKPIA XpnOIPoTIOIEITE PEVO TPOPIUA
TI0U €ival KatdAMnAa yia v évrovn
BEppavan kara 10 YAGIHO O€ YKPIA.
Mnv ToTTOBETEITE TO PAYNTO TIOAU
TTiow 10 PAQ! TOU YKPIA. AUTO €ival
70 TTI0 {£0TO ONpeio Kai éva aynTo pe
TIO0AU AiTTOC pTTopei va midoel gurid.




Tpo1r0G XEIPITHOU TOU NAEKTPIKOU POUpPVOU

1

@

e

7
MAAKTPO gvepyoToinang/amevepyommoinong
MAAkTpa Aegia/apioTepd (Mpowbnon ato
pevou)
086vn
MAAKkTpa Méavw/katw (BAua pevou)
MAAKTPO Evapenc/dIakoTAg JayeipéuaTog
MAAkTpo E1domoinong
MAAKTpo Mevou

N —

~No oW

Ayyiére T0 TTARKTPO @ Y1 VO EVEPYOTTOINTETE TO
@oUpvo. ZTnv 086vn Ba EUPavIaTE] TTPWTA HIa
KIVOULEVN €IKOVA Kal KATOTTIV TO PeVoU ZUVTOUN
gvapdn.

3

7 6

1 Medio MAnpogopieg Asitoupyiwv: Epgavideral
10 Ovopa TG Acioupyiag TTou mIAEXTNKE OTO
20vTopo pevoU.

2 Medio Time of the Day (Tpéxouoa wpa):
Epgavigel m puBpioyévn wpa.

3 20ppoho Active Selection (Evepyn emidoyn):
‘Otav Bpioketar og medio Asitoupyiag,
Bepuokpaaiag fj wpag, umrodnAwvel 611 UTTopEi
va TpotromroinBei 1o avrioToixo medio.

4 Medio Cooking Time (AlGpkeia): YodnAwvel 10
PUBHITUEVO XPOVO PayeIpENATOG.

5 Medio Footer (YTooéAido): Mepiéxel
TANPOYOPIES yIa TO £OHEVO BALA.

6 Medio Oepy. °C: YTodnAwvel Tn pubpIouévn
Bepuokpaacia.

7 Medio Function (Aeitoupyia): Epgavidel 1o
00RO TG pUBUIoPEVNG AEIToupyiag.

2 4 T
J» b

¢ >
- T
6

EmiAé¢re Beppokpacia Kail Tpoypappa
Aeiroupyiag oto Quick Start Menu (Mevou
Zovropn évapén)

1. Ayyiére Ta mAfkTpa Navw/Katw (4) yia va
emAEEeTe TV emBuunTA Aeitoupyia. MNa
mrapdderypa: EmAéyetal n Aeimroupyia @eppdg
aépag.

2. TupioTte GMn pia gopd deCi60TPOYA TO
TIEPITTPOPIKG KoupTTi Ae€Ia/ApIoTEPE (2) yia va
@Baoete 010 evol "Ogpyp. °C". TupioTe T0
TIEPIOTPOPIKG KoupTTi Mavw/Kdatw (4) yia va

g ouunTh © !

w

lupioTe 6€160TPOQA TO TIEPIGTPOPIKS KOUUTTI
Ae§ia/ApIaTEPG (2) yia va pubuioeTe T
"Aidpkeia” ota egig PriparTa.

4. EmAEETe "ZuvexOpeva" av BEAeTe va eAEyEETE TO
XPOVO PayeIpEPaTog UOvVoI Gag avi va
EMITPEYETE GTO POUPVO VO OTAPATACEI QUTOUATA
TO HayEiPEHA PETE OTTO OPICLEVO XPOVO.
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5. Av ol emhoyég yia Asitoupyia payeipéuaTog,
Beppokpaaia kar xpdvo givar kaTAMNAEC,

ayyire 10 TAAKTPO yia Trepitou 3
OEUTEPOAETTTA yIa VO apyioel To Jayeipepa. MNa
va apxioel To Jayeipepa, TTPETTEN val THIECETE Kl

VOl KPATAOETE HGT%VO 70 TTAAKTPO D €wg
61ou 10 aUyBoAo \ atnv 0B6vn eival TTAAPEC.

v BEAETE VO AKUPWOETE TO Payeipeua

wpiTtepa, ayyicre 1o TAAKTPO yia 3
OEUTEPOAETTTA I VO TEAEIWTEI TO
payeipepa.

Mo v TPayHaTOTIOINGETE EVOl AETITOPEPES
payeipepa, ayyiéte To TARKTpO MevoU (7) yia
£¢0d0 amo To Quick Start menu (pevold Zovropn
évapén) kai emioTpogi oTo Main menu (Kipio
pevou).

270 KUpIO pevou emmAéETe "Mevol Agitoupylwv” e
T0 TIEPICTPOPIKO KOUPTTT (4) Kal KATOTTIV yupidovTag
T0 TIEPICTPOPIKG KOUTTT (2), eTIAEyeTe TO "Mevol
Aeitoupyiwv”.

Mevou "Mevou Aeiroupyiwv”

O mivakag AeIToupyiwy uTTodnNAWVEI TIG AEIToupyieg
TI0U UTToPOUV VO XpNailoTToinBoUv aTo (olpvo Kal
TNV avrigroixn Péyiam kai eAdxIoTn Beppokpaaia.

Mivakag AsIToupyIwv:

Acioupyia TuvioTwpEv
Beppoxpooia
C

Tepioyn
Beplokpagituv
°C
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T
Haio
TKpiA =
O¥elioTpag
{HEVOAG Yipih e
unoBentnan
OVEHIOT

1 )
Grill (TkpiA 280

»N

=
S

160-220

40-100
40130

| Xepnsoweolh | 280

Oik. Bépuavon pe | 180
avepioTipa

Low femperatire 75
cooking (Xai
Beo Yoo
50
* O Aenoupyiee SI0QEpODY aValoya e 10 HoVIEkD Tou
PORVIOE.

l

O péyioTog pubuioIog XpOVOgS HaYEIPENATOS
0¢ OAa 10 TPOYPANKaTA AgiToupyiag EKTOG
a6 Oépuavon meplopideral oTIg 6 WPES yia
Aoyoug ac@aheiag. To Tpdypapua Ba
aKupwBei o€ TePITTWON dIAKOTIAG PEUNATOC.
MpéTel va EmavaTTPoyPapUaTIoETE TO
@oUpvo.

H 1péxouca wpa dev utropei va pubpioTei
6TaV 0 POUPVOS XPNTIMOTIOIEITAI OE
oToladAToTE AciToupyia, f av EXel yivel un
auTtéuarTog f TARPWS auTOPATOG
TIPOYPUUMATIONOG OTO POUpPVO.

CNe

Av Trepaoouy TePIoaoTEPa O 2 ASTITa
1 wpic va KaveTe OTTOIAOATIOTE ETTIAOYH OTNV
0B6VN £TMIAOYAG (€kTOG KaTd TN BIGPKEID TOU

HayelpépaTog), 0 poupvog Ba petaBei o€
katéiotaon Avapovig.

AKOuQ kal av 0 PoUpvog gival
l QTTEVEQYOTIOINKEVOG, N AGUTTO TOU GOUpVOU

avaper étav avoiyel n TOPTA TOU YOUPVOU.

M)

Amevepyotoinan Tou nAekTpikol @odpvou

Ayyiére 10 TTARKTPO
70 POUPVO.

(1) yia va amevepyoToInoeTe



O¢oeig oty umodox (Ma povréAa pe cuppdrivi
oxdpa)

Eival onpavtiké va TomobemBei owaTtd n ouppaTivn
oxapa oty AeupIkA utrodoxn. H cuppdrivn oxdpa
TIPETTEI VA €100XBEi QVANETA OTIG TIAEUPIKES
UTTOBOXEG OTTWG PAIVETAI OTNV EIKOVA.

Mnv a@raete T cupuaTivh oX&pa g€ ETTAQR e TO
oW TOiXWHA TOU PoUpvou. MNepdaTe T GUPHATIVN
oxdpa oTo PTTPOaTIVO PEPOG TNG UTTOBOXAG Kal
oTaBeporoinoTe M Béon g pe T BoriBeia g
TIOPTAG YIO VA ATTOKTACETE KAAR ammédoan yKpIA.
Tpomoi Aeiroupyiag

H oe1pa Twv TpdTTWV AgIToupyiag TTou avagepovTal
€dw prropei va diagéper atmod T diappuBuion aTo
TIPOTOV TTOU KATEXETE.

ZTATIKA

To @aynT6 Bepuaiveral ooiduopPa amd Tévw Kal
kaTw. H Aerroupyia eivar katdAAnAn yia KEIK, YAuka
QOunG A KEIK ka1 ouvtayég payol ae GOPUES
ynoiparog. Cook with one tray (Mayeipepa pe éva
dioko

AvTioT. pe aépa

O Bepudg aépag Trou Bepuaiveral amé T TAvw Kal
KOTW QVTIOTOOT KATAVEUETAI OPOIGHOPQPQ G€ OAO TO
@oUpvo TIOAU ypryopa xapn atov aveliotipa. Cook
with one tray (Mayeipepa pe éva dioko).

Oeppdg aépag

O Bepuodg aépag Trou Beppaiveral amo Ty Tiow
avrigTaon KaravéuETal opoIdUop®a o€ GAo T0
Qoupvo TTOAU ypriyopa xdpn oTov avepioTipa. Eival
KaTaANAN AeIroupyia yia payeipepa Twv eaynTwv
oag o€ dlagopeTikd TTiTEda aTNV UTTOBOXN KA OTIG
TIEPIOOOTEPES TIEPITITWOEIS DEV ATTAITEITA
TipoBépuavan. KardAAnAo yia payeipepa pe moAolg
diokoug.

Otav avoiytei n mépTa TOU YPoUpPVOU, TO
poTéP TOU avepioTApa Oev Ba AcIToupyei,
woTe 0 {eaTo¢ aépag va diatpnBei aTo
EOWTEPIKO TOU POUPVOU.

MoAAatrA6 yioipo(3-D)

AeIToupyouv n TTAvw Kai KATW avTioTacon ouv n
avrigTaon (e utoporénon avepiothpa. To eayntd
BeppaiveTal opoIGUOPYA KAl YPyopa aTTd OAEG TIG
mAeupég. Cook with one tray (Mayeipepa pe éva
dioko).
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Mitoa

Aeitoupyolv n k&Tw avtioTaon ouv n avtiotaon Je
utroPorBnan avepioThpa (OTO TTiow ToiWUa).

A . AN\ , .

I'kpiA + avepioTipag

O Bepudg aépag mou Beppaiveral amod 10 TTARPES
YKPIA KaTavéETal TIOAU ypriyopa GTO QoUpvo Xapn
aTov avepioThpa. Eival tpdmmog karaAAnAog yia 1o
WAOIUO OTO YKPIA PEYAAWY TTOOOTATWY KPEATOC,

+  TomoBetioTe kGtw amd TV avTioTaon yKPIA
HePIBEC peyaidou ) yeaaiou peyéBoug atn
owoT Béan oTnv uTrodoxH YIa YHTIHO YKPIA.

¢+ PuByioTe T Beppokpaaia aTo péyioTo emimedo.

+  TupioTe T0 Qayntd petd 1o YIgd Xpovo
ynoiparog.

Grill (TkpiA)

Aeitoupyei 1o PeyaAo YKpIA aTnv 0po®R Tou
@oupvou. Eivar Tpdtmog KardAAnAog yia 10 wRoigo
o A peyah / ¢
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Grill (Tkp1A)

¢« TomoBeTOTE KATW AT TV QVTIOTACT YKPIA
epidES peyahou 1 Peaaiou peyEBoug aTn
owaTh Béon oty uTodoxH yia WHGIUO YKPIA.

+  PubyioTe T Bepuokpaaia aTo péyioTo emimedo.

+  TupioTe 10 aynTé Perd 1o wiod xpovo
ynaiyarog.

XapnAd ykpiA

NEITOUPYEi TO UIKPO YKPIA TV 0POPH TOU (OUPVOU.
Aeitoupyia KatdAAnAn yia wRoigo o€ yKpIA kal

¢ ; .

+  TomoBetaoTe pikpol A pecaiou peyéBoug
Jepides oTn owaTh Béan uTrodoxAG kaTwW aTmod
TV avtioTaon yKPIA yio WAoo OTO YKPIA.

+  PuBuiote T Beppokpaaia oo péyiaTo eTmiedo.

+  TupioTe 10 aynTé Perd 1o wiod xpovo
ynaiyarog.

Oik. Béppavon pe avepioTnpa

la v e€oikovopnan eVEPYEIDS, UTTOPEITE va
XPNOIUOTTOINTETE QUTA TN AEIToupyia avTi Tou TPOTIO
payeipéuarog ou Ba xpnaipomololoarTe
xpnaipotoiwvTag Oeppd aépa ae TTEPIOXN
Beppokpaaiwy 160-220 . Opwg, 0 xpdvog
payeipéparog Ba auénBei Aiyo.

O1 xpovol payeipéuaTog pe Tn Aemoupyia aut
avagépovtal atov Trivaka "OIK. Oéppavan pe
avepioThpa’.




Kérw avrioTaon

AeiToupyei povo n karw avrioTacn. Aeiroupyia
kataAnAn yia Tritoa kai akdouBo Eepownaipo Tou
0 S DA

Low temperature cooking (Xay. 8gpp.Wnaipo)
XPNOIWOTIOIETAN VIO HOYEIPEPX OE XOUNAES
Bepuokpaaieg yia ToAA wpa (10-15 wpeg)

Oéppavaon

Xpnoiyottoigital yia Siatpnan Tou gayntol o€
Beppokpacia oepPipioparog yia PeyaAn xpovikh
TEpiodo

Amoyuén

KardAAnAn Aeitoupyia yia apy6 Eemdywpa
KaTeWuypévou gaynTol G PIKPA KOPWATIO O
Beppokpaaia dwyariou kai yia KpUwHa Tou
payelpepévou paynTou.
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Mwg va xpnoipormoigite T povada eAéyxou Tou poupvou

3 2 4 5

1
ron
c.@,;

M

7
1 MAAKTPO gvepyoTmoinang/amevepyotmoinong
MAAkTpa Aegia/apioTepd (Mpowbnon ato
pevou)
086vn
MAAkTPa Mévw/kdtw (Bua pevou)
MAAKTPO Evapenc/dIakoTAg JayeipéuaTog
MAAkTpo E1domoinong
MAAKTPO Mevou
‘Evapén pn autopaTOU PaYEIPEPATOG

N

~No oW

1. AYYigTE TO Tr)\l']KTpO yiava EVEpYOﬂO|ﬁ0£T€ 6. Avyi&rs d)\)\ﬂ “ia (popd TO ]T)\ﬁKTpO Agad (2) yia

70 POUPVO.

va @Bdaoete aTo pevol "Oepy. °C". Ayyitre Ta

2. Ayyigre 1o mhAKTpO Mevod (7) yia 6050 amd To TAfkTpa Mavw/KaTw (4) yia va puBuioete Ty
pevou Z0vtopn évapén Kai EmaTpor ato Kupio emBupnT Beppokpaaia. H pubpioiun mepioyn
HEVOU. ] . . Beppokpaciwv Ba eugavicetal aTo Tedio uto-

3. Z1o Kipio pevoy, ayyi€re Ta mARKTpa KEILEVOU

Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite oo pevol
"Mn autéparo payeipepa”.

lNa mapadelyua: Zta BApaTa oy akohouBolv
eényeital n évapgn un autdpaTou ayEIPENATOG LE
Aermoupyia "AvtioT. e aépa” ae Beppokpaaia 175°C,
Xwpig evepyotroinan g Aeimoupyiag MpoBépy. yia
25 Aetrtd kai Huépa/Qpa:13:45:

RIS

Avyyiére pia @opd 1o TAKTPO A€gid (2) yia va
@BGoeTe oT0 "Mevou Aeitoupyiwv".

Ayyiére Ta TAfKTpa Mévw/KaTw (4) yia va
emMIAEGeTE TNV €MBUUNTA A€iToupyia.
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Av BéeTe va evepyotroIfaeTe T AgiToupyia
[MpoBEpy., ayyi€re yia opd 1o TARKTPO Ag€Id (2)
yia va eBdaete aTo pevou "MpoBépp.". Ayyitre Ta
TARkTpa Mavw/Karw (4) yia va evepyotroinoete
T Aeitoupyia "MpoBépy.".



mipdoBacn o "Aidpkeia”. Ayyi€re Ta TTARKTPO
Navw/KaTw (4) yia va puByioete myv emBuunm
OIGPKEID JAYEIPEUATOG

H didipkeia payeipéparog mou pubyideTal
pOOTIBETQI AUTOPATA OTNV TPEXOUTT
0pa Kai n wea ARENG HayelpépaTog
apyicel amd auth My TIUA.

9. To aut  Aeiroupyia, emAEETe TV TIpA OTTOU N
OIGPKEID JOYEIPENATOC TIPOCTIBETAN OTNV
TpéXouaa wpa. Auth n TIUA wpag Bpioketal
akpIBwG kaTw amé To atoixeio "Mpoabikn
Biparog”

10. Avyyiére pia gopd 1o TAKTPO A€gid (2) yia va
amoktioeTe TpooRacn oty "olovn
Emokoémnon Mayeipéparog”.

H 086vn Emiokétnon mAnpogopei
oxeTIKG WE TTola AcIToupyia, oe TTOoOUG
Babuouc kar yia Toia Sidipkeia Ba
TpaypaToToInbei To payeipepa. Emiong
QVaQEPETAl N TUVIOTWEVN BEON TOU
diokou.

11. TomoBerAaTe TO YayNTd GAG GTN GUVIGTWUEVN
B¢an otnv utrodoxr kai kAeioTe T TToPTa TOU
(poupvou.

12. Av ol emAoyég yia Aeiroupyia payeipéuarog,
Bepuokpaaia kai xpdvo gival katdAnAeg,

ayyi€re 10 TARKTPO yia Trepitou 3
BeuTepOAETTT VIO VO apyicel To Jayeipepa. a
va apxioer To Jayeipepa, TTPETTEN va THIECETE KAl
VO KPATATETE TIATNUEVO TO TIARKTPO ¢wg
dtou 10 oUpBoA0 N aTnv 086vn gival TTARPEG.

o YAV BEAETE va aKUpWOETE TO Hayeipepa

I. wpiTepa, ayyicre To TAAKTPO yia 3
OEUTEPOAETITA IO VOl TEAEIWOEI TO
payeipepa.

PuBpion g "AREng" otnv wpa Tou emBupeiTe:

AgoU emavaAdBere Ta Bpata 1 £wg 8 Tou

avapépdnkav Trio Tpiv, "Evapén un autéuarou

payeipéparog”, BA. oehida, eidomoinon.

1. Ayyiére 1o TARKTPO A€ (2) yia va OTTOKTACETE
mpoéaBacn ot "Aqén". Ayyicre Ta TAAKTpa
Mavw/Katw (4) yia va petakivnBeite atnv
emBuunTA AjEN TOU XPOVOU PayEIPEUATOC.

O xpovodIakTITNG TOU POUPVOU UTTOAOYICE

autdpaTa TNV Wpa Evaping agaipwvtag T didpkeia

payeipéuarog amd v wpa AENg payeipEuaTog Trou
pubyioare.

2. AgumoBeaoule 6T n Aqgn HayEIpEUaTOG EXEI
puBpioTei oTig 15:00 pe SIGPKEI PayEIPEUATOG
25 AeTrTiyv OTTWG OV €1KGva TTapamavw. Erain
wpa évapéng eival 14:35 n ommoia uoAoyigetal
agaipwvtag 25 Aerra amo Tig 15:00.

3. O emAeypévog TpOTIOG AEImoupyiag
gvepyotroieital otav £xel eBaael n wpa évapéng
ka1 0 eoupvog Beppaiverar oy puBUIGHEVN
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Beppokpaaia. Alatnpei Tn Beppokpaaia auth wg
70 TEAOG TOU XPOVOU HOYEIPEUATOG.

4. Ayyi€re To TAAKTPO A€€Ia (2) yia va aTTOKTACETE
TpéoPacn oty "oBovn Emokomnon

H 086vn EmokoTnon mAnpogopei
XETIKG e TToIa AgIToupyia, o€ Tooug
BaBuoug kai yia Tola didpkeia Ba
TPAYHATOTIOINGET TO PayEipeUa, KaBwg
kai mv wpa Ajéng. Etiong avagéperal n
ouvIoTWwHEVN BEon Tou diokou.

5. TomoBetaTe T0 QaynTd 0OG OTN GUVIOTWLEVN
B¢on omv utodoxn kal kAEiaTe TNV TI6PTA TOU
QoUpvoU.

6. Av ol emhoyég yia AeiToupyia payelpéuaTog,
Beppokpaaia kar xpdvo givar kaTAMNAEC,

ayyire 10 TAAKTPO yia Trepitou 3
OEUTEPOAETTTO yIa VO apyioel To payeipepa. Ma
va apyioel To payeipepa, TIPETTEN val TTIECETE Kal

VOl KPATAOETE narggvo 70 TTAAKTPO gwg
610U 70 GUKROAO oV 086vn givar TARPEC.

v BEAETE VO aKUPWOETE TO Payeipepa

wpiTtepa, ayyicre 1o TAAKTPO
OEUTEPOAETITA YIO VO TEAEIWTEI TO
payeipeua.

7. Otav oAokAnpwBei 0 Payeipepa, otnv TTepIoXA
umrocéhidou epgavidetal n évoeign "Mayeipepa
olokAnpwOnke. Mopeite va amodnkedoeTe
10 MPOYIA payeipéparog.”.

yia 3
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Ayyigre To TARKTPO Aggid (2) yia va amroBnkeUoETe T0
HayEipEUa WS TTPOYIA 1) ATTEVEQYOTTOINTTE TO POUPVO

ayyicovtag 10 TTARKTPO \/.

sttt ata e ca0sss

fgj 75°C

L 0025 = 1500

oMWY

Aeiroupyia Mpoodinkn priparog

AuTi n AeiToupyia oag eTITPETTEN va

TIPAYHOTOTIOINCETE Eval Jayeipea TTOAATTAWY

AeiToupyiwv pubyidovtag dedTepo TpdTIO AgiToupyiag,

Beppokpaaia kar diGpkela yia To aynTtd, apou ExeTe

puBuioel A0N pia Beppokpaaia Kal SIGPKEIQ O€ Jia

ouykekpIpévn Aeiroupyia yia 1o idio midro. MNa

Trapddelyya, o poUpvog oag Ba payeipéyel 10

@aynTd ot Asimoupyia "Oepudc agpag” yia opiapévn

wpa. Kardmv, yia Epownaipo ato mévw kai k&tw

PEPOG, UTTOpET va ouveyiael To payeipeua aAaloviag

autépaTa Aeitoupyia o "2 avTioTAoEIS".

A@oU emavahdBere Ta BAuata 1 éwg 8 Tou

avaeépOnkav mapamavw, “Evapén un autéuarou

payeipéuarog”, oeAida 26.

1. Agou kaBopiaerte Tn SiIGPKEIa YayEIPEATOG,
ayyi€re 1o MARKTPO Aeid (2) yia va @Baoete oTo
oroixeio "ARgN". Ayyire Ta TARKTpa
Méavw/KaTw (4) yia va kivnBeite kai va emAEEETe

2. Ayyicre To mAfkTpo Ae€id (2) yia va aTTokThoETE
mpdoBaon amy "oB86vn Emokoémnon Ocppog
agpag”. Eupaviovrar n Aeiroupyia, n
Beppokpaaia kai n diapkela Tou pubuioare.



3. Ayyi&re pia gopd 1o MARKTPO Aefd (2) yia va
emAéEeTe To delTEPO TPOTIO A€IToupyiag,
Beppokpaaia kai didpkela oy BEAETE va
puBuioete OTIWG €€nynBnKe TTapamavw kai
petakivnBeite oy "086vn Emokomnong 2
avTIOTAOEIG"

H 086vn EmokoTnon mAnpogopei
OXETIKG {E TTOIQ AEITOUPYiQ, O€ TOOOUG
BaBuolg, Tola wpa kai yia ol
dl1Gpkela Ba TpaypuarotoinBei 10
payeipepa. Emiong avagéperal n
ouvIoTWwHEVN BEon Tou diokou.

TommoBeTAGTE TO YayNTO COG OTN GUVIGTWLEVN
B€an aTnv uTodox1 Kal KAEIOTE TV TTOPTA TOU
poupvou.

Av o1 £TTIAOYEG YIa AEIToupyia payeIpEUaTog,
Beppokpaaia kar xpdvo givar kaTAMNAEC,

ayyire 10 TAAKTPO yia Trepitou 3
OEUTEPOAETTTA yIa VO apyioel To Jayeipepa. MNa
va apxioel To Jayeipepa, TTPETTEN val THIECETE Kl

VOl KPATAOETE nar@vo 70 TTAAKTPO gwg

610U 70 GUKROAO oV 086vn givar TARPEC.

O poUpvog Ba AEITOUpYHTEI OTOV TTIPWTO
pubuIoEVO TPOTIO AcToupyiag yia Tnv

pwtn pubuiopévn diapkeia. Otav
TEAEIWOEI AUTOG O XPOVOS, TUVEXICEI TO
payeipepa oUPQWVA e To OEUTEPO
1p0TO AiToupyiag kai T delTepn
didipkeia oy pubpioare.

o YAV BEAETE va aKUpWOETE TO Hayeipepa

I. wpiTepa, ayyicre To TAAKTPO
OEUTEPOAETITA IO VOl TEAEIWOEI TO
payeipepa.

yia 3

6. 'Orav oAokAnpwBei To payeipepa, oty TePIoXA

utrooéNidou epgavidetal n évoeign "Mayeipepa
ohokAnpwonke. Miropeire va amoBnkeloeTe
TO TPOPIA payeipéparog.”.

Ayyiére 10 TAKTPO AE)d (2) yia va amobnkeloETE TO
payeipepa we TTPOPIA 1) aTTEVEPYOTTIOIRTTE TO POUPVO

AmoBnkeuon Tou TPOQiA payeipépaTog

‘Otav ohokAnpwei 10 payeipeua Tou opioate e
opiouévn Bepllokpaaia kail SIAPKEID, UTTOPEITE va
OTToBNKEUTETE TIC PUBICEIC AUTEG WG AYOTINHEVO
TIPOQIA JOYEIPEUATOC KA UTTOPEITE Va EXETE
TpéoRacn o€ autég TIG pUBicEIg apyoTepa aTmd T0
pevou "Ayarrnpévo @aynto”.

1,

2.

Ayyicre pia @opa 1o TAKTPO AEIa (2) aTo TENOG
TOU PaYEIPENATOG.

EmAEgTe 1O TIPOYpapPa TTOU BEAETE VO
aToBNKEUTETE XPNOILOTIOIWVTAG TA TTARKTPA
MNéavw/KaTw (4)

MTopeite va amobnkeUoETe TIG pUBUioEI|
MaYEIPENATOS OE UTIAPXOV TTPOQIA
jayarmmuévou @aynTol f va Tig
TPOCBETETE WG VEQ EYYPAQN.

Ayyiére TGN To TTAAKTPO A€Ia (2) kal ypawTe TO
Gvopa Tou TTPO@IA ayarmuévou eaynTou We T
BonBeia Twv TAAKTPWY Ae€Ia/ApIoTEPG (2) Kal
Mavw/KaTtw (4).
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0 GVOUA TOU TTPOQIA UTTOPET VO TIEPIEXE
£wg 12 T0 TIOAU XOPAKTAPES.

4, AmoBnkeloTe 10 TTPOIA ayyilovTag To TTARKTPO

£wg OToU €ival TTARPES To UPBOAD i}
ayyi€re 1o TAAKTPO ApioTepd (2) Ewg 6Tou Pyeite
aTro 10 [evou.

Otav 10 KAeidwpa TAAKTPWY €ival Evepyo,
Dev UTTOpEi va amevepyoTroindei Tpiv mayel
va epgavigetal n évoeign "Keys locked"

(MARKTPa KACIDWYEVQ). MTTopeiTe va
OKUPWOETE TO KAEIOWHA TTARKTPWY

ayyigovrag TauToxpova Ta TTARKTPA Kal
a@ol Tawel va eugavicetal 1o Prvupa.

Mopeite va amobnkeuoete 10 oAU 10
POQIA JayEIPEUATOC WG ayaTTnuéva
ag.
Xpion Tou KAEISWHATOG TARKTPpWV
Evepyomoinon tou kAeidwparog TARKTpWY
1. Ayyiére Tautdypova yia 3 deutepOAeTa Ta

TIMKTPQ kar L. Tava EVEPYOTTOINTETE TO
KAEIBWa TTAAKTPWY, TTPETTEN VA THIETETE KAl Va

D KGID.

£wg 610U TO EppavIopevo aUPBoAo @ eival
TTAAPEC.

kparfoere ampéva Ta TARKTPa

vV TNIECETE OTTOI0OATIOTE TTAAKTPO META TNV

VEQYOTTOINTN TOU KAEIDWUATOG TIARKTPWY,

poavigetal n mpoeidomoinon "Keys
Locked" (MAAkTpa KA€IBWHEVQ) Kail val
€IKoVidI0 "xepioU" eypavicetal aTo TUANA
TPEXOUTAG WPAg aTNV Tavw BeCId ywvia.
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Ta TARKTPQ TOU OUpVOU BEV UTTOPOUV Va
pnoipoToInBouv 6Tav £ival EVEpYd TO

KAEIDWUO TIAAKTPWV.

Orav gival evepyd 10 KASIDWHA TARKTOWY,

MTTOPEITE VOl ATTEVEQYOTTOINTETE TO YOUPVO

ayyigovrag 1o TAAKTPO /. Ma val
EVEPYOTTOITETE TIAAI TO POUPVO Ba XPEINOTE
VO QTTEVEPYOTTOIATETE TO KAEIdWHA
TAAKTPWV.

Amevepyotmoinon Tou KAEISWHATOG TANKTPWV
1. Tia va amevepyotroINoETe 1o KAEIBWHA TTAAKTPWY,
ayyi€re Tautoxpova yia 3 deutepdAETITa T

TAfKTpa D v i,
Xpnon Tou poAoylol wg e15oToinong
Mropeite va XpnoIPOTIOIRTETE TO POAGI TNG
GUOKEUNG Y10 OTTOIOBNTTOTE TIPOEIBOTTOINGN A
uTTEVBUUIoN TTEPQ aTTO TO TTPOYPAUA AYEIPEUATOC.
To pohdI e16omToinong bev £xel emmidpacn aTIg
AeIToupyieg TOU OUPVOU. XPNGIHOTTOIEITaI HOVO WG
mipoeidotoinan. MNa mapddeiyua autd givar XpAoio
otav BEAETE va YUpIoETE TO QaynTod OTO POUPVO WIa
opiopévn wpa. To poAdI eidotmoinong Ba dwael
ofpa érav AfEel 0 xpdvoc TTou pubpioare.
O péyioTog xpdvog £180TT0iNaNG UTTOpET va
eival 23 wpeg kal 59 Aetrtd.

lNa va puBpioere v €18oTroinon:

1. Ayyi€re 10 TAqKTPO L ou Trivaka XEIPIOMOU yIa
TIEPITIOU 2 DEUTEPOAETTTA

Oa evepyorroinBei n 0B6vn eidomoinang.



2. Ayyigre pia @opd 1o TAAKTPO APICTEPG (2) yia va
€VEPYOTTOINTETE TO TUANA WNPiWwV WPWV TOU
pohoyiou 16omoinong.

Ayyire Ta TAKTpa Mavw/KaTw (4) yia va

petakivnBeire kai va pUBUIoETE TIG WPEC.

3. Ayyi&re GAn pia @opa To TARKTPO Aefid (2) yia
VQ EVEPYOTTOIROETE TA WNPIC TV AETITAV.

Avyyiére Ta TAAKTpa Mdvw/Kétw (4) yia va

eTakivnBeiTe Kal va puBuiceTe Ta AeTTTa

Doynro Apifpoc emmedou Ofan o1y Beppoxpacio (°C)
umodoxn

(o Jeomime | BT 0w |
et e e e e

Kéik oe xapn ‘Eva emrimedo
ayeipeiaroct

5. Ta £odo amod v 086vn e1doToinang Kai
EMOTPOYr aTNV 08dvn pevou, ayyitre 1o
TARKTPO L1 yia TrepiTou 2 SeutepdAettta.

o Y 080vn eidomoinong Ba mawel va

epgavidetal, aAd n eidotmoinon Ba
ouveyioel va ekTeAgital kai 1o oUuBoAo
Jax:" eUaviZetal aTo TUAUA TPEXOVTOG
xpovou oTnv mavw de€ia ywvia. Ma va
Oeite TOV UTTOAEITTOWEVO XPOVO
€1001oinong prropeite va petageite otnv
006vn €1d01oiNaNg ayyidovTag 10
TARKTPO L4 yia TrepiTou 2
OeuTePOAETTTAL

6. Heidomoinon Ba mapaybei drav £xel mepdioel o
Xpovog eidotoinang MNa va oTapatioeTe Ty
NXNTIKA £150TT0iNGN TTIECTE OTTOI00NTTOTE
TIAAKTPO.

Mivakag xpovwv payeipéparog

O1 xpbvor aTov Trivaka auTov £XOUV HOVO
evdeIkTIkG okotrd. O1 xpdvol Popei va
Biagépouv Adyw TG Beppokpaaiag, Tou
TIAX0UG KalI TOU TUTTOU TWwV TPOPiLwWY, KaBwg
ka1 avaAoya We TIG HaYEIPIKEG 0OG
TIPOTIPACEIS.

YHoIp0 YAUKWY Kal QaynTwv

H 1n uodoxr Tou oUpvou gival n KaTw
uTT0d0XA.

Xpovoc
payeipeparor (¢
Agad mep.

T e

-mu—

3emimeda
Eveemimedo
2 gmimeda

Havieom®

2 emimeda

-
I T e
E

IR e e s
2

EEEEE
I S e
e

3emimeda

]
Touoia o Evo oo -E-
EiE EpE

Jemineda

FEEEaEs 1
P e
EOEEEEE

EpEEEsEee R
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55..65

5.3

200 35..45

45 85
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TakomouAa (5,5 ‘Eva emrimedo
KNG
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Apvaki gmout Eva emimedo
AaTpa
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8
30..40
.20
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25 heme 2600uey, 100 10

karomv 180 190

70..90

KGTD‘ITIV 1 90
mzémv 190

15 Aemr. 250/péy.,
karomiv 180 ... 190
15 herr 250hiey
kommv 180 190
25 herrr. 250/gy.,
karomiv 180 ... 190
25 hemr 2504y
Koo 180 190
200

55..65

150 ... 210

150 210

20 .30

E e e

‘Orav {ayelpeUeTe Je 2 TaWIG TAUTOXPOVA, TOTIOBETaTE T0 BaBUTEPO TaW] TNV TIAVW UTTOBOXN Kai T0 GANO OTNV KaTW.
*TUvioTaTal va XpNOIUOTIOIEITE TTPOBEPHAVO 6 0.

Oik. Béppavon pe avepIoTpa

A

Mnv aAAGEeTe Tn Beppokpaaia payeipéuaTog
eo (pou €xel apyioel 1o uaveipeua o€ Aeiroupyial

Daynre Ofan omy ooboyh Qeppokpogia (°0)

"OIK. Bépuavan pe aveulompa

Kéik ot xapri ‘Evag diokog
QVEIE] ClI

FRGRG 6160

MpakTikég oupﬁoul\sg Y10 YOO KEIK

Av 10 KEIK €ival TTOAU oTeyvd, au€foTe T
Bepuokpaaia mepimou 10 Kar PEIWATE TO XPOVO
payeipéuarog.

Av 10 KEIK €ival UypO, XPNOIOTTOINGTE AlyOTEPO
uypd A xaunAwaTe Tn Bepuokpaaia kara 10°C.
Av 10 KEIK €ival TTOAU OKoUPO OTO TTAVW LEPOG,
TOTTOBETAOTE TO € XAUNAOTEPO €TTiTTEDO,
XaunAwarte T Beppokpaaia kar auéhoTe 1o
XPOVO LayEIPEPATOC.

Av payelpeitnke Kahd eowtepiké aAAG KOANGE
eEwrepIKa, xpnaipotoinate Aiydtepo uypd,
XaunAwarte T Beppokpaaia kar auéhoTe 1o
XPOVO LayEIPEPATOC.

MpakTikég cupBoulés yia ynoipo yAukwv {ipng

Av 10 yAUKO QUung gival TTOAD aTeyvd, aughaTe
N Bepuokpaaia Tepiou 10 kal PEIWATE TO
XPOVO PayeIpEPaTog. Yypavete Ta QUAAG QUUNG
pe piypa amo yaha, Addi, auyd Kar yiaouprl.
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Mnv avoi¢ete v TopTa KaTd TN DIGPKEIA TOU
payelpépaTog o€ Aciroupyia "OIk. B¢ppavan

3

We avepioTApa”.

Xpovog
HayeiptpoToc (oe
Aemro mep.

Av 10 YAUKO UG xpeldZetal TTOAU Xpdvo yia
va ynBei, mpoaégre 10 TaK0G Tou YAukou 0png
TIoU €X€TE TTOpaCKeudoel ev uTrepPaivel T
Ba&Bog Tou Tawiou.

Av n rvw TAEUpd Tou YAuKoU JUUng
EepownBei oG TO KATW PEPOG BEV EXE
payelpeutei, Befaiwbeite 611 n TogdtNTa
GGAToag ToU £XETE XPNOIWOTIOINTE! yIa TO
YAUKO C0png Gev eivar TTOAD PeyaAn aTo KATW
pépog Tou yAukou. MpoamabnhaTe va poipdoete
T GAATGQ OPOIGUOPPA AVAPETT OTIG GTPWOEIG
NG Z0pNgG yia opoidpopo Sepownaiyo.

MayeipeUete 10 YAUKO UHNG CUPOWVA WE TOV
pOTIO Kall TN BepUoKpaTia TToU avagepovTal
ooV Trivaka payelpéuaTog. Av 1o KATw PEPOG

€€akohouBei va Unv WAVETaI APKETE, TNV
E€TOMEVN POPA TOTTOBETAOTE TO O Ia B0
XapnAdtepa aTo PoUpvo.




MpakTikég cupBoUAég yia payeipepa Aaxavikwv

o Avteheiwoouy Ta uypd aTo TATO AdXaVIKWV
KaI oTEYVWaEl TTOAU, TOTE PayEIPEWTE TO O€
OKeUOG e katmaki avti yia Tayi. Ta KAEIoTa
okeln diatnpolv Ta uypd Tou ATOU.

¢« Avéva maro Aaxavikwy dev payelpeleral,
BpaaTe Ta Aaxavikd aTTd TIpIV ) TIOPACKEUATTE

T0 OOV QaynTo Yia guvtipnaon oe Rada kal Petd

TOTIOBETATTE T GTO YOUPVO.

Agiroupyieg OBnyou ynoiparog

Emidoyn éTOIpwV AgITOUpYIWV HOYEIPEPATOG AT

Tov O3nyo ynaoiparog

To pevou Odnyos wnaipaTog TepIExel TTpoypapuaTa

TIAPOOKEUNG YEUUATWY TOl 0TI oUVTAYXONKav EI8IKA

yIa 00¢ a6 £TTAYYEAUATIEC HAYEIPES KAl

ammoBnKeUTNKAV OTN PVAEN TG HOVASAG EAEYXOU.

210 Pevol autd N TTAPACKEUR Tou GaynTou e&nyeital

BAua-BAua e eikdveg. EmmAéov, ipoadiopidovTal

autépara n Beppokpaaia, n BEon oty uTodoxA kal

ol Aeitoupyieg payeipépaTog, avahoya pe Tov TUTIO

kai 1o BAapog Tou paynTod.

Mmopeite va aAAGEETe TO BAPOG KAl TO XPOVO

payeipéuarog avaloya pe 1o ¢aynto Kai Ti

TTPOTIMACEIG OAG.

l'a va emAégete Tic Aeitoupyieg Tou Odnyou

ynaiparog:

1. Ayyi€re 10 TTARKTPO @ YIQ VO EVEPYOTTOIRTETE
70 POUPVO.

2. Ayyigre To mARKTpO Mevou (7) yia £§odo amé To
pevol ZOvtopn évapén Kai EmaTpor aTo Kipio
Jevou.

3. Z10 KUpIo pevou, ayyi€re Ta TARKTpa
Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite aTo pevou
"0dnyog ynaiparog”.

4. Ayyire pia @opa 1o TARKTPO Ag€id (2) yia va
©Baaete aTo pevol "Karnyopieg”.

5. Ayyigre Ta mAfkTpa Mavw/Katw (4) yia va
emAEEeTE TO £MBUUNTO KUPIO PEVOU YEUPdTwv
(Kptag, Kptag ouAepikwv, Wapia, EAagpd
mara, Kék-wwyid, Emdodpma, Amognpauéva

. K . : EIBIKG

6. Tava @Bacete aTa yelpata aTo KUPIO PEVOU
YEUMATWY, ayyi€re pia opd 1o TAAKTPO Aefia (2).
Ayyire Ta TAKTpa Mavw/KaTw (4) yia va

ubyioeTe 10 £MBUPNTO QayNTd

~

Ayyiére pia @opd 1o TARKTPO Aegid (2) yia va
@BaoeTe aTn GuvTayr TOU PaynToU TToU
EMIAEEaTE.

Ayyiére Ta TAAKTpa MNavw/Katw (4) yia va

petakivnBeite atn ouvtayn kai va m diaaoere woTe

VOl TIAPACKEUATETE TO GaYNTO avTiaToIXa.

8. Aol TapaokeudaeTe To QaynTo, ayyi€re pia
@opd 1o TAAKTPO Ae€Id (2) yia va ¢BaoeTe aTo
TUAKa Tou Bapoug. Ayyicte Ta TTARKTPa
Méavw/KaTw (4) yia va pubyioete 1o Bépog Tou
@Qayntou.

H Bepuokpacia 6a pubuioTei autduara
oUMQWva e TO yeUpa kai To BAPOG Tou
eTINEGaTE.

9. Avyyi€re pia popd o TARKTPO Aefid (2) yia va
B&oere onv 086vn didpkeiag Kal AMgng
Hayelpéuatog. Oa eUPaviaTolV N OUVIOTWHEVN
dIGpKeIa JayelpépaTog kal n wpa AEng
HaYEIPEUATOC OUPQWVA e TO GaynTd KOl TO
Bapog Tou emmAEEaTe.

Av BéAeTe va aMGEete ™ didipkeia kal Tn AjEn Tou

payeipéuarog, ayyicre Ta mARkTpa Mavw/Karw (4) yia

VO TIPAYHOTOTTOINGETE TIG EMOUPNTES PUBUITEIC.

10. Ayyi€re 10 TAKTPO A€CIG (2) yIa VO OTTOKTACETE

mp6oBacn otnv "oB6vn Emokomnon

Mayeipéparog”
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« N1 080vn Emokémmon mAnpogopei
OXETIKA {E TToIa AIToupyia, o€ TOOOUG
Babuoug, Toia wpa kai yia Tmoia
dl1Gpkela Ba TpaypuarotoinBei 10
payeipepa. Emiong avagéperal n
ouvIoTWHEVN BEan Tou diokou.

11. TomoBetOTE TO PAYNTO GAG GTN GUVIOTWHEVN
B€an aTnv uTodox1 Kal KAEIOTE TV TTOPTA TOU
poupvou.

12. Av o1 emAOYEG yIa AeIToupyia payeipeParTog,
Beppokpaaia kar xpdvo givar KaTAMNAEC,

ayyire 10 TAAKTPO yia Trepitou 3
OEUTEPOAETTTA yIa VO apyioel To Jayeipepa. MNa

va apyioel 10 payeipepa, TTPETTEN Va TTIECETE KAl

Yapia Ehappa | Kéik - Embop | Anofnpa | Kotepuvp
mdra Y iy péva tva
TPOPIIG 1poYipa
lepiotéc | Kouhoup | Mita Amoénpap | Ynra
a 6 opoltw | €vo pnho KOTEWUYLE | €un
v va yicouprti
Aayavika U

Mokapo | Tuponio

Kptac : Kptag
Toukepi
KWV

lepiotd | Kotérrou | €otpo
Xepakia | ho< (0]
apviod | 1.600 yp.

Kotornou
o> via
1800 vp. Qoupvo

Koppar

Komravak

ou
Apvaxi | Kotomou | Aviood | Kic
yohakto | Ao oikero | viec Aaxavik
Toot G
! 1a

KOTOTIOUA | TAIvO e

Dikero

mmepiéc | akia

Matéra | Mmigkér | MnAomir
kotdtrouA | Aaxavik | ynm, a a
0AOKANP 2TpoUVT
€A

o e

Mapéyk
omeibec | o

Mouoak | Eidn

Exhép
g ogohiara

VO KPOATAGETE TIATNPEVO TO TTARKTPO [> £wg
dtou 10 oUpBoAo \Z aTnv 0B6vn gival TTARPEG.
v BEAETE VO OKUPWOETE TO payeipepa

vwpitepa, ayyicre 10 TAAKTPO yia 3
OEUTEPOAETITA IO VOl TEAEIWOEI TO
payeipepa.

Mevo0 Convenience Food (Aveto payeipepa):

Mopei va diagépel avahoya pe 10 HovTEAD
Kal TIG YAWOOES.

Mapaok

Mnhomir | Amofnpol
a £V kUBVI

Amognpay
£vo ayhadi

ou

Kptae | Y Horare | Yol Ynm
00AD yahomot | ano o To0yiel | nourive
Ao AoBpie a pulioy

Ynra Mrrouri

Ke@preda | yahotrol

Wapi og | Mararec | Mmaykér | Kpépa
ooupAd a Kapapeh
Kig Aa KI £

Poor Fakonou | Yop faoroo | Yol ZE010
Umie Ao wikero e gaviouire | ooumAE

ookohar
Bodiwvo | Mémia ®iNéto | Matdra | Kéik We Kpey
KbvTpa oohopo | Kic payia UTTPOUAE
QIAETO U

Kpouaod | Mo e
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oohe
{¥0l1pW0
)

Roast | ®aoiovd Optoka | Moaoyahiv | Kéik

Pork ¢ OTIA )\UXGVIK 0 KEIK O'OKO)\UT

(Xonpw Kuvnyou

m Mm ¢aomé Polaje | K
KavEND Kukao

lzva
Kouvéhi LPwumq Z0un yia

Je yépion | mavreom
TUIOfJ avl

—-————-

0 pevoU "Eidika méra" mepihappavel

010¢opeG ouvTayég yia dIGopeg Xwpeg. MNa
o emAECETE Eva TIATO AT TO evou "EIdIkG
mara", TpayuaroToInoTe 1§ d1adikaaieg oTo
pevou "0dnyog wnaipatog'.

Emihoyn mpoypayparog amoé 1o pevol

"Ayamnpévo aynto”

A1td 10 KUpIO pevou "Ayamnpévo @aynté”

TTOPEITE va aTTOKTACETE TTPOTRACN OTa TTPOPIA

LOYEIPEUQTOC TIOU £EIC TUVTAEATE Kall 6. Ayyicre yia gopd To TAAKTPO Agid (2) yia va

amodnkeloare. @Baoete aTnv 086vn didpkeiag kar Aéng
payelpéuatog. Oa EUPavIOTE 0 XPOVOG
HayelpEPaTog TIou €iYaTe amobnkelael OTo
emAeypévo TTPOQIA payelpéuarog.

Av BéAete va ahGEete T Didipkela kal T Ajgn Tou

payeipéparog, ayyiére Ta mARkTpa Mavw/Karw (4) yia

va TIPayHaTOTIOIRTETE TIG EMOUUNTEC PUBITEIC.

7. Ayyi€re To TAAKTpO A€€1a (2) yia va aTToKTACETE
mp6oBacn otnv "oB6vn Emokomnon
Mayeipéparog”.

1. Ayyi€re 10 TAAKTPO @ YIO VO EVEPYOTTOINTETE
70 GOUPVO.

2. Ayyire To TAAKTpO Mevod (7) yia €€0d0 amé To
pevoU Z0vtopn évapén Kal EmMaTpor aTo Kiplo
evou.

3. Z1o Kipio pevoy, ayyi€re Ta mARKTpa
Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite oo pevol
"Ayatrnpévo @aynTo".

4. Ayyire pia @opa 1o TARKTPO Ag€id (2) yia va
©BAOETE OTO TIPOYIA JaYEIPEPATOG TTOU EXETE
aTToBNKEUTEL.

5. Ayyigre Ta mAfkTpa Mavw/Katw (4) yia va
emAEEeTe TO £MBUNTO TTPOQIA ayaTpévou
eaynto0.
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« N1 080vn Emokémmon mAnpogopei
OXETIKA {E TToIa AIToupyia, o€ TOOOUG
Babuoug, Toia wpa kai yia Tmoia
dl1Gpkela Ba TpaypuarotoinBei 10
payeipepa. Emiong avagéperal n
ouvIoTWHEVN BEan Tou diokou.

8. TomoBetaTe T0 QaynTd 0OG OTN GUVIGTWLEVN
B€an aTnv uTodox1 Kal KAEIOTE TV TTOPTA TOU
poupvou.

9. Av ol emhoyég yia Asitoupyia payeipéuaTog,
Beppokpaaia kar xpdvo givar KaTAMNAEC,

ayyire 10 TAAKTPO yia Trepitou 3
OEUTEPOAETTTA yIa VO apyioel To Jayeipepa. MNa
va apxioel To Jayeipepa, TTPETTEN val THIECETE Kl

VOl KPATAOETE Trmg&évo 70 TTAAKTPO |> €wg
61ou 10 aUyBoAo N\ aTnv 0B6vn eival TTAAPEC.

Av BEAETE VO OKUPWOETE TO HayEipeua

wpiTtepa, ayyicre 1o TAAKTPO
OEUTEPOAETTTA I VO TEAEIWTEI TO
payeipeua.
Mevou PuBpioeig
270 pevol "PuBlioeIg" uTTopEiTe va TIPOCOPUOTETE T
yMOOQ, TV TPEXOUTT WPA, T AEITOUpYia avapovAS
086vng, 10 Xpwya poAoyiol, To BEa ¢ 0Bdvng, Tn
QWTEIVOTNTA Kail TO ETTITTEDO Eviaong.

yia 3

1. Ayyi€re 10 TAAKTPO @ YIO VO EVEPYOTTOINTETE
70 GOUPVO.

2. Ayyire To TAAKTpO Mevod (7) yia €€0d0 amé To
pevoU Quick Start (Z0vtoun évapén) kai
emoTpogn ato Main menu (KUpio pevou).

3. Z1o Kipio pevoy, ayyi€re Ta mARKTpa
Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite oo pevol
"Pubpioeig”.

O1 pubpioeig "TAwooa" kal "Huépa/Qpa" egnyolvral

otnv "Apxiki puBpion wpag”, BA. oeAida,

Avapovi

Mmopeite va kaBopioerte v eikéva Trou Ba

egavicetal 61av o oUpvog petapaivel oe

KOTAOTAON QVOUOVAG.
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1. Zo pevol "Pubuiceic”, ayyi€re 1o TARKTPO Aegid
(2) yia va @BaceTe aTo pevou "Avapovi”.

2. Ayyire Ta mAdkTpa Mavw/KaTw (4) yia va
emAEEeTe TO £MBuUPNTO aTUA (Kopvila
owtoypagiag, Ynoiak., Avahoyik.).

3. Hemheypévn puBuion kardaTaong avapovig Ba
QaTToBnKeUTET QUTOMATA.

Xpwpa PoAoyiou

Mrmopeite va aAGEEETe T XpWwHa Twv OTIA poAoyiol

TIOU EUQavidovtal o€ kaTaoTaon avapovAg.

1. Z1o pevol "Pubuioeic”, ayyi€re 1o TARKTPO Aefia
(2) yio va @Baoete oTo pevol "Xpwpa
pohoyio0".

2. Ayyi&re Ta mAfktpa Mévw/KaTw (4) yia va
pubyioete T0 €mMBUUNTS XPWHA.

3. Hemheypévn puBuion xpwuatog pohoyiou Ba
amoBnkeuTel autouara.

Oépa

Mrmopeite va aAGEeTe T0 BEPa TG 006VNG

210 pevou "Pubuioeic”, ayyi€re 1o TAAKTPO Acgia
(2) yia va @BaceTe 010 Pevou "Oépa.

2. Ayyire Ta mAdkTpa Mavw/KaTw (4) yia va
eMAECETE TO OTUA BépaTog (BaBU pAe,
deyyapoakovn, POIVOTIWEIVE GUAAQ).

3. Ayyire To TAAKTpO yla 3 SeutepdAeTTa yIa
va amoBnkeloeTe T pUBUIoN BEparTog.

"Mepipévere.. To Bépa alAader..." Ba eppaviaTei

atv o8ovn.

dwrevotnTa

Mropeite va puBpiceTe To eTiTTESD PWTEIVOTNTAG TNG

006vng.



o QVITOPEITE Vo QOPTWAETE T0 TIOAU 15 €1KkOVES
1 070 OUOTNUA EAEYXOU TOU OUpVOU. AV

p00BECETE IEPITOOTEPES, TNV 086V Ba
eugpavioTei To PAvupa "File Exceeds
Limit..I" (Apxeio umepBaivel 1o 6pio !). Otav
amobnkeUeTal Wia véa €IKOVA, Of
TTPONYOULEVES EIKOVEG OTO OUOTNHA EAEYXOU
Ba diaypagolv.

1. Z10 pevol "PuBpiceic”, ayyitre 1o TARKTpO A
(2) yio va pBdoete oTo pevol "PwrevoTnTa”.

2. Ayyi&e Ta mARkTpa Mavw/KaTw (4) yia va
puBuioeTe TO €MBUPNTO ETTITTIEDD PWTEIVOTNTAG.

3. Hemheyuévn pluBuion gwreivotntag Ba
QTTOBNKEUTET QUTOATA.

‘Evraon nxou

Mropeite va opioerte Ta emmimeda éviaang Axou Twv

€100TT0IRCEWV TTOU TTApdyovTal a6 T0 POUPVOo O€

BIGQOPES TIEPITITWTE

2.
3.
1. Z10 pevol "Pubpioeic”, ayyiére 1o TTARKTPO A
(2) yio va @bdoete oTo pevol "Evraon fxou”.
2. Ayyi&e Ta mARkTpa Mavw/KaTw (4) yia va
puBuioete TV emMBUPNTA évaon fxou.
3. To emAeypévo emmimedo éviaanc fixou Ba
QTTOBNKEUTET QUTOATA.
MeTagopd apxeiwv USB 4.

Av BéAeTe va TIPOOBETETE DIGQPOPETIKEG EIKOVEG YIa va
eloavigovral amv 086vn GTav 0 PoUPVOS PeTaBaivel

0€ KOTAOTaaN QvOUOVAG, MTTOPEITE va TIG UETOPEPETE 5.

o1 ouokeur péow olvdeang USB.

l'a va QopTWOETE TV ETMIBUUNTA €IKOVA OTTaITETAI TO
€101KO TTPOYPaUKa TToU TTapEXETal padi ye To TTpoidv
i} 10 oToio Ba PmopoUae va AngBei nAekTpovikd
péow Internet. To TTPOYpappa autd Ba oUANEEE! TIG
€IKOVEG 0ag aTo apyeio "Photophrame”.
AToBnKelaTE TO APXEIO AUTO OTO OTIK Pviung USB.

v 6ev uTTdpxel apyeio aTo otk PviApung USB
N Qv 01 EIKOVEG TIOU TIEPIEXOVTAI OTO OTIK
uvAung dev gival 0T owaTr Hopen, Ba
epavioTei oy 006vn 10 PAVUpa "File not
found..!" (Apxeio dev Bpédnke !).

210 pevou "Pubuioeic”, ayyi€re 1o TAAKTPO Acgia
(2) yia va @Baoete aTo pevol "MeTagpopd
apyeiwv USB".

Avoire v TI6PTa TOU POUPVOU.

l'upioTe kal avoire TO TTPOCTATEUTIKO K&AUpLa
(1) Tng Bupag USB, kaTw amé Tov Tivaka
OECIA TTAEUPA.

Eigdyere 10 oTik pviipng USB (2) 6tmou eival
amobnkeupévo To apxeio "Photoframe” ot BUpa
USB kétw amd 10 TpoaTateuTikd kaAupua (1).
"Copying Files, Please Wait..." (Avtiypagovral
apxeia, TEPIPEVETE...) Ba euavioTei atnv 0B6vn.
Orav mayer va epeavidetal auto 1o PAvua, ol
€IKOVEG 0ag Ba Exouv amobnkeuTei oTo GUOTNUA
eAéyxou.
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6. Aoaipéate 10 OTIK PvAung USB amé 1o goupvo
Kall TIEQIOTPEWTE TTAAI TO TIPOCTATEUTIKO KAAUMHA
yia va 10 ToToBeTATETE ETT GTO TTEPIBANG TOU.

TpoOTOog XpPRONS TOU YKPIA

MPOEIAOTMOIHZH!

KAgivete Tnv OpTa TOU POUPVOU BTV WHVETE
JE YKPIA.

O1 KauTEG EMIQAVEIEG PTTOPOUV Va
TpokaAégouv eykalpartal

Evepyotoinon tou ykpiA

1. Ayyi€re 10 TAAKTPO
70 GOUPVO.

2. Ayyigre To mARkTpO MevoU (7) yia £§odo amé To
pevou Quick Start (X0vtoun évapén) kai
emoTpogn ato Main menu (KUpio pevou).

3. Z1o Kipio pevoy, ayyi€re Ta mARKTpa
Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite oo pevol
"Mn autéparo payeipepa®.

4. Ayyi€re pia @opd 1o TTAAKTPO A€€Ia (2) yia va
@BGoete oTo "Mevou Asitoupyiwv”.

5. Ayyi&e Ta mAfkTpa Mavw/KaTw (4) yia va
€TMIAEGETE TNV €MOBUUNTA A€IToupYia YKPIA.

YIO VO EVEPYOTTOINTETE

6. Ayyi€re GAn pia @opa To TARKTPO Aefid (2) yia
va @Baoete aTo Pevol "Oepp. °C". Ayyitre Ta
mAfkTpa Mavw/Kérw (4) yia va pubuioere Thv
emBupnth Beppokpaaia. H pubyioiun mepioxn
Beppokpaaiwy Ba eupavidetal aTo Tedio uTo-
Kelpévou.

7. Av Béhete va evepyorroifoete T Aeitoupyia
MpoBépy., ayyicre pia eopd 1o TARKTPO Acgid (2)
yia va eBdaoete aTo pevol "MpoBépp.”. Ayyitte
10 TTAAKTPA Mévw/KaTw (4) yia petakivnBeite
oTn Aertoupyia "TpoBépp." kal va Ty
EVEPYOTTOINOETE.

8. Ayyicre To mAAkTpO Aegid (2) yia va amokTioeTe
mipdoBacn o "Aidpkeia”. Ayyi€re Ta TTARKTPO
Navw/KaTw (4) yia va petakivnBeite kar va
puBuioete TV emBupnT SIGPKEIA PaYEIPEUATOC,

9. Ayyigre To mARkTpO Aggid (2) yia va amokTioeTe
mpdaBacn am "ARgn". Ayyicre Ta TAAKTPO
Navw/KaTw (4) yia va puByioete myv emBuunm
M€ TOU XpOVOU ayEIpEUATOG.
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10. Ayyi€re 10 TAAKTPO AE1a (2) TTpog Ta BECIA Y1
VO ATTOKTATETE TIPOGRaCN otV "086vn
Emoxomnon Mayeipéparog”.

H 086vn Emokémnon mAnpogopei
oxeTIKG e TTola AIToupyia, oe TOoOUG
Babuolg, Toia wpa Kal yia Tola
didipkela Ba mpayuarotoinbei To
Hayeipepa. Emiong avagépetar n
ouvIoTwHeEvn B€an Tou diokou.

11. TomoBerAaTe TO YayNTd GAG GTN GUVIGTWUEVN
B¢an otnv utrodoxr kai kAeioTe T TToPTa TOU
(poupvou.

12. Av o1 emAOVEG yia AeiToupyia YayeipeparTog,
Bepuokpaaia kai xpdvo givar kataAAnAeg,

ayyiére 1o MAAKTpO L~ yia TrepiTTou 3
BeuTepOAETTT VIO VO apyicel To Jayeipepa. a
Va apxioer To Jayeipepa, TTPETTEN va THIECETE KAl

VO KPOATAGETE TIATNPEVO TO TTARKTPO EWg
dtou 10 oUpBoAo \Z aTnv 0B6vn gival TTARPEG.
v BEAETE VO OKUPWOETE TO payeipepa

vwpitepa, ayyicre 10 TAAKTPO

OEUTEPOAETTTA IO VOl TEAEIWOEI TO

payeipepa.
» Otav oAokAnpwBei 1o Yayeipepa, oty Tepioxn
umrocéhidou epgavidetal n évoeign "Mayeipepa
olokAnpwOnke. Mopeite va amodnkeioere T0
mpo@il payeipéparog.”. M'upioTe de§id6aTPOPYA TO
TIEPIOTPOPIKG KoupTri ACIG/ApIOTEPA (2) yia va
ammoBnKeUOETE TO PayEIPEPD WG TTPOPIA f
QTTEVEPYOTTOINTTE TO YOUPVO AyYifovTag TO TTARKTPO

yia3




Ta 1pbia Tou dev eival KatdAnAa
& yia WAo1go oo yKpIA TTpoKaAoUY
Kivduvo Tupkayiag. MNa whoipo oto
YKPIA XPNOIPOTTOIEITE HOVO TPOPINA
TToU €ival katdAAnAa yia TV vtovn
Béppavaon kard 10 YRGIPO OE YKPIA.
Mnv TotroBeTeite T0 PaynTé TTOAD
TTiow aTo paQ! Tou YKPIA. Autd gival
T0 IO {E0T6 anyeio Kal éva QaynTo ye
TIOAU AiTT0G pTTopei va mdoel owrid.
Mivakag Xpovwv payeipépaTtog yio yKpIA
WAoipo pe nAeKTPIKG YKPIA

Tumoc rpogijioy Dton oy unoboxn Tuvionwpevn Beppokpooia (G Xpovoc pnoipotoc e
pik (Ep.

250imax 20..25 ehry, *

PGQ‘I' Hp

# avakoya pe Taxog
*MpoBeppavers yia 5 Aemrra
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E ZuvTnpnon kai gpovrida

Fevikég TAnpoPopieg
H didipkeia weéAIng Jwng Tou TipoidvTog Ba augnbei
Kal N ouxvotTa Twv TPoPAnuaTwy Ba pelwdei av To
TIpoiov Kabapiletal g kavovikd HIaoTAuaTa.

KINAYNOZ:

ATIOOUVOEDTE TH CUCKEUR ATTO TNV
1000000 PEUMATOC BIKTUOU TIPIV
EeKIVAOETE EPYaOieg guvTAPNONG Kal
kaBapiopou.

Ymapyxe! kivduvog nAektpomAngiag!

KINAYNOZ:
Aorvete T Povada va KpUWGoEl TIpIV TV

KaBapioeTe.
O1 KQUTEG EMIQAVEIEG UTTOPOUV Va
TpoKaAéoouv eykalparal

+  KaBapilete 10 TPOibV GXOAACTIKA HETA ATTO
k&Be xpAon. Me tov 1pd10 QUTO Bal €ival TTI0
€UkoAn n amopudkpuvan KaTaoiTTwy
HaYEIPEUATOG, OTTOPEUYOVTAG VA KAOUV TNV
emmouevn @opd Trou Ba xpnaiyomoinBein
OUOKEUR.

o Aev amarrolvrar €101k kaBapioTiké TTpoidvTa
yia Tov kaBapiopd Tou Tpoiovtog. Ma va
kaBapioeTe 10 TTPOidV XpnatuotoifaTe xAlopd
vepd e uypd MAuaiyarog, Eva Johakd Travi f
OQOUYYApI KAl OKOUTTIOTE TO g Eva OTEYVO
TTavi.

¢« Navra e€ao@aAileTe 6TI OKOUTTICETE OXOAIDTIKG
6Aa Ta mheovadovta uypd Wetd Tov kaBopiaud
kal 611 okouTTiCETE Apeaa KABE uypod TToU TUXOV
XUBei.

*  Mn xpnoipotolgite KaBapIOTIKG TIPOIOVTQ TTOU
TEPIEXOUV 08U 1 xAwpivn yia va kaBapioeTe Tig
avogeidwreg emeAaveles kal Tn Aapn.
XpnoiyotoioTe éva pohakd Travi e uypod
aTToPPUTIAVTIKO (TToU Bev Xapadel) yia va
kaBapioete autd Ta PEPN oKOUTTI(OVTAG Ta,
aMG TTPoaESTe va oKouTTiCETe TTPOG Hia
kareUBuvan.

H emipdveia pmopei va utroaTei {nuid amd
PIOPEVA aTTOPEUTIAVTIKG 1 KaBapIoTIKG

UAIKG.

Mn xpnaoidotroleite yia Tov kaBapioud

OKANPA aTTOPPUTIAVTIK, OKOVEG/KPENES

KaBapiapou / ommoladATIoTE QIXUNEd

QVTIKEipEVa.
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Mn XpnoIWOTIOIEITE ATMOKABAPIOTES YIa TOV
kaBapioud Tou TPOTOVTOS yiaTi Pmopei £T01
va TTpoKANBEi nAekTpotrAngia.

KaBapiopog Tou mivaka eAéyxou
KaBapidete Tov Trivaka eAEyXou Kal Ta TIEPIOTPOPIKA
KOUPTTIA PeE éva uypd TTaVi Kl OTEYVIIVETE pE
OKOUTTIONA.

Vv 10 TTpoidv oag dIabéTel
KOUNTTIG/TTEPITTPOPIKG KOUUTTIG EAEYXOU, NV
O aQaIPEiTE yIa va kaBapioeTe Tov Trivaka
eAéyxou.
O mivakag eAEyxou Ptmopei va utroaTei {nuid!

KaBapiouog Tou polupvou

lNa va kaBapioere To TALUPIKO TOIXWHA

(AuTO TO XOPUKTNPIOTIKO Eival TPOAIPETIKO.

Evdéxeral va pnv utrdpyel o1o dik6 ag mpoidv.)

1. AQaipéoTe TO UTTPOCTIVO THALA TOU TTAEUPIKOU
mAaigiou TpaBwvrag o ae dielBuvan avtiBemn
aTrd TOU TOIXWHATOC.

2. AgaipéaTe 10 TTAeUpIkd TTACiGI0 TTARPWG
TPABWVTAC TO TTPOG TO PEPOC OAC.

KaraAuTikd To1gwpora

(AuTd TO XOPOKTNPIOTIKO Eival TPOAIPETIKS.
Evdéxeral va pnv umdpyel oto 8ikd oag mpoidv.)
Ta eowTepIKA TTAEUPIKA TOIXWHATA (A) Kai/f) TO TTioW
ToiYwia (B) Tou TTPOidVTOC PTTOPE Va gival
KOAUHLEVO Je KaTaAuTIkG OUAATO. Ta KATAAUTIKG
TOIXWUATA £XOUV EAAQPWG UAT XPWHA KOl TTOPWwON
em@dvela. Ta KataAuTiké TOIXWHATa ToU YoUpvou
dev Tipémrel va kaBapigovtal. O1 TTOPWOEIS ETIQAVEIES
TWV KATAAUTIKWV TOIXWHUATWY €ival
auTokaBaPIZOUEVES [E UINXAVIOUOUG aTToppO®noNg
KQlIl PETATPOTTAG Twv AadItv TTOU TIG PUTTAiVOUV (O€
aTpé kai diogeidio Tou avBpaka).



KaBapiote TNV opo@i) Tou poipvou

(AuTé TO XOPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.

Evdéxetan va pnv umrdpyel oTo Sik6 00¢ TPoiov.)

l"a Tov KaBapIou6 TG 0POPAG TOU GoUPVOU N

avtioTacn Tou YKPIA YTTopei va avadITAwBE ekTog

Beang.

1. Mmopeite va xaAapwoere Ti¢ Bidec aopahiong
G avtioTaong yKpIA e éva karaapidl A éva
KEPUQ.

H avtioTaon ykpIA SITAwvEN TPOG Tal
kémw. Mapapével aTepewpévn TNV
0pOYr| TOU POUPVOU.

2. KaBapioTe v 0por| Tou poUpvou e éva
EAQPA UYPO TTAVI.

3. AvadimAwaTe TaAI TTpog Ta TTAvVW TV avTioTaon
T0U YKPIA KOl OQigTe TIg Bidec aopaNiong e Eva
karoaBidl f éva képpa.

KaBapioTte TV TopTA TOU POUpVOU.

l'a va kaBapigere TV TTOPTA TOU YOUPVOU,

xpnaipotoiaTe xAlopd vepd pe uypd TTAUGIpaTOog,

éva paAako6 Travi f oeouyydap! yia va kabapioeTe 10

TIPOiOV KAl OKOUTTIOTE TO WE Eva aTEYVO TIavi,

o VI xpnoipotoigite okAnpa kaBapiaTika
1 poiovTa Tou Xapadouv i aixunpég
METAAIKEG EUOTPEG YIa TOV KABaPITUS TG

TopTaG TOU POUpVOU. AuTd Ta £idn UTTOPOUV
va Xapdgouv Ty EMQAveIa Kai va
KaTaoTPEWOUV TO YUOAI.

To E0WTEPIKO TCAWI TG UTTPOCTIVAG TTOPTAG
D1aBETEl €101KA IKAAUWN M UAIKO TTOU
D1cukoAUvel Tov KaBapiopo. Mn
XPnoIpoTIoIEiTE OKANPG KABAPIOTIKG UAIKG
Trou xapagouv, okAnpég HETAAIKES EUOTPEG,
oUpuaTa TPIYiaTog f xAwpivn T0 ECWTEPIKG
1AW TNG UTTPOOTIVAG TIOETAG, YIaTi auTd Ta
€idn umopei va xapdgouv mv emigaveia. ETol
uTTopEi va kataoTpagei 1o UAIKG TG
EMKaAUYNG.

Acpalpaon NG TOPTAG TOU POUPVOU
Avoiére tn umpoaTiviy opTa (1).

2. Avoiére Ta kAT 010 TIEQIBANUA TWV PEVTETESWV
(2) otn 6eq1a ka1 oV apioTepn TTAeupd TG
pTTpooTIVAG TTOPTAG TMECOVTAG TO TIPOG TO KATW
OTTWC Beixvel n EIKOVA.

1 2 3
1 MpooTivi TopTa
2 MevTeaég
3 ®olpvog

12 3

3. Merakivaate T unpoonvn TIOPTA WG TO PECO Tr]g
51adpPOpAG ™.
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4. AgaipéaTe T UTTpOaTIVA TTOPTA TPABWVTAG TV
TIPOG T TIéVW YIa va TNV eAEUBEpOETE aTtd TO
0e€16 KaI TOV APIOTERD LEVTEDE.

Ta BuaTa mou ekteAéaTnkav o diadikagia
aipeang Ba TpéTel va ekTeAEOTOUV O
VTIOTPO®N OEIPA YIa VA ETTAVATOTTOBETNOEI N

mopTa. Mnv Eexdoete va kAgioete Ta KAIT 01O

TePIBANMa TOU PevTETE OTav EyKATAOTACETE

Al TV TT6pTa.

A@aipeon Tou E0WTEPIKOU T{apIOU
mopTag

(AuTé TO XOPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.
Evdéxetan va pnv umrdpyel oTo Sik6 00¢ TPoiov.)
To eowrtepikd TCAI TG TTOPTAS TOU YOUPVOU PTTOPET
va agaipeBei yia va kabapioTei.

1 MAaioio

2 MAaoTikG §apTUa
Tpapnre TPOG T0 PEPOG GAG KaI APAIPETTE TO
TAQOTIKO E§GPTNHA TTOU €ival OTEPEWEVO OTO TIAVW
THAKO TG PTTPOCTIVAG TTOPTAC.

4 123

1 To o eowtePIKO T¢auI
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2 Eowrtepikd 1¢ap1

3 Ewrepikd 1¢ap

4 MAaoTikh uTrodoxh 1apiol-Katw

Omwg deixvel n €IKGVA, AVUYWOTE TO TTIO ETWTEPIKO
1¢ap1 (1) ehagpd atnv kateuBuvon A kai TpaBRgTe 1o
¢¢w oTnv karetBuvaon B.

EmavaAapete v idia diadikaaia yia va agalpéaeTe
T0 EGWTEPIKO TCAWI (2).

To TpWwTo BriKA YIa TNV ETTOVOGUVAPUOAGYNON TG
TopTag eival va TomoBeBei 10 delTEPO ETWTEPIKO
¢4 (2).

Omwg Beixvel n eikdva, TomoBetAaTe ™ AogoTunpévn
ywvia Tou T¢apIo0 woTe va oTnpidetal ot
Ao€otunué i KAG uTTOBOYAC.

To eowtepikd T¢auI (2) Tpémel va ToTToBeTnBei péoa
oTnv TTAQOTIKA UTTOBOX N KOVTA OTO TTI0 E0WTEPIKO
¢ (1).

Orav Tomobereite 10 M0 E0WTEPIKO T¢I (1),
BeBaiwBeite 11 n TUTTWWEVN TTAEUPA TOU TCaPIOU
QVTIKPIEI TO ECWTEPIKO TCAY!.

Eival onpavTiKO n KGTw ywvia Tou E0WTEPIKOU
1opIoU va edpadel YEoa oty KaTw TTAAOTIKN
uttodox().

Zpwere 10 TTAAGTIKG £6GPTNUA TTPOG TO TIAQITIO £WG
G1OU aKOUaTE] 0 AXOG "KAIK".



AVTIKOTAOTAGH TOU AQUTITAPO TOU
poupvou

KINAYNOZ:

Mpiv avtikataotioete ™ Aduma Tou
@oupvou, BePalwbBeite 6TI N CUCKEUN EXEI
amoouvdeBei atd 10 pedpa SIKTUOU Kal £XEI
KPUWOEL, Y10 VO QTTOQUYETE TOV KivOuvo
NAeKTPOTTANGIaG.

O1 KQUTEG EMIQAVEIEG UTTOPOUV Va
TpokaAégouv eykalpartal

TO (UG TOU POUPVOU TTEPIEXE EIDIKO
AOUTITAPQ QVOEKTIKO O€ BepuoKpaaies Ewg
300 °C. BA. Teyvikég mpodiaypagég,
oehida 12 yia Aerropépeieg. Mmopeite va
QTOKTAOETE AQUTITAPES Y1 TO QWG YOUPVOU
amé adelodotnpévo atpBIg.

H 6¢on Tou QWTIOTIKOU UTTOpET VO SIapEPE!
1T TOU OXAMATOG.

H AGuTa ou ypnaiyoTolgital o€ auTh T
guokeun dev eival KataAANAN yia QuTiouo

OIKIOKWY Xwpwv. H TTpoBAETOpEVN XphoNn
auth¢ ¢ Adumag gival va Bondd 1o xphom
va BAETel Ta TpOPINa.

HelC< =

« RO )\dunlsg hou xpnclluorrmoﬂvm ot auty m

1 OUOKEUR TIPETTEN Val €ival QVOEKTIKEG O€
aKpaieg PUOIKEG TUVONRKES OTIWG
Bepuokpaaics mavw amd 50 °C.

Av o golpvog aag gival eoTAiopévog pe
OTPOYYUAO QWTIOTIKO:
1. AmoguvdEaTe T ouokeun aTmé To SikTuo
pelpaTog.
2. MepioTpéyre 10 YUAAIVO KAAUPUO
pIo

3. Avn Auyvia Tou @oUpvou oag gival ToTTou (A)
OTTWG GTNV EIKOVO TIOPAKATW, AAIPETTE T
TIEPIOTPEPOVTAG TN OTIWG PAIVETAI GTNV EIKOVA
KaI avTIKaTaoTAGTE Tn. Av gival TiTou (B),

TPOPALTE TN KO AQaIPETTE TN OTTWG QaiVETal
otV €1kOva KAl QVTIKATAOTAGTE Tn.

4. TomoBetioTe 10 yuaAivo KaAuppa.

Av o polpvog oag gival eomAiopévog pe

TETPAYWVO QWTIOTIKO:

1. AToouvdEQTE Tn GUOKEUR o TO BiKTUO
pEUUATOC.

2. A@aipéaTe TIC TUPPATIVEG UTTODOXEC OUNPWVA
pe Tig 0dnyieg. BA. KabBapiau s rou polpvou,
oehida 40.

3. AgaipéaTe 10 TTPOCTATEUTIKG YUAAIVO KGAUPMG
ye éva katoaidl.

4. Av n Auyvia Tou @oupvou oag ival TiTrou (A)
OTTWG 0NV EIKOVA TTOPAKATW, AQAIPEDTE T
TIEQIOTPEPOVTAG TN OTTWG YAivETal OTNV EIKOVA
KaI QvTIKaTaoTAGTE T. Av gival TiTTou (B),
TPOPALTE TN KO AQaIPETTE TN OTTWG QaiVETal

TomoBetaTe 10 YuaAivo KAAUPHO KAl KATOTTIV TIG
OUPUATIVEG UTTOBOXEG.
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Avripetwiion mpoBAnuarwy

O @oupvoc avadibel aTlio OTOV XpNOIHOTOIEITOL..

+ Eivar guaiohoyikd va Siagedyel aruoc kara my Sidpkeia g Aeimoupyiag. >>> Aut Oev givai BAGAN.

To npoiov exmepmel perahAikotc Bopufoug kard T BEppravon kai wotn.

+ Orav 1a petalika pépn BepuavBolyv, Ptropei va diaaTaholv kal va TipokaAéaouv 86puBo. >>> Autd
oO¢v eivai BAGSN.

To mpoiov dev Asiroupyel.

+ Haopdheia pedyarog iktbou gival kapévn 1y amevepyotonuévn. >>> EAEyETe TIC a0@aAgies oTo
Kouti aogakeiwv. Edv eivar amrapaitnro, QvrikaraoTHOTE i ETAVEVEQYOTTOIRTTE TI.

«  Tompoiov dev éxel ouvdeBei om (yelwpévn) Tpila. >>> EAEyETe v alvdeon Tou QIg.

¢+ Ta KOUUTTIGITTERIOTPOIKG KOUUTTIGTARKTPA TOU Trivaka eAéyxou dev Aeitoupyolv. >>> "Towg va eival
EVEQYOTTOINLIEVO TO KAEIdWUa TARKTOWV. AtevepyomoinaTe 1o. (BA. Xorion rou kAeidwuarog
mAiikrowv, oeAida 30 )

To puwg Tou Poupvou dev AsiToupyEi.

«  EAarmwuarikég Aapmmpag. >>> AVTIKQraoTioTe 1o Aaumripa.

+  'Exe diakorrei 1o pedpa. >>> EAEyETe av umdpyer peuua. EAEyETe Tic aopdAcies ato kouri
aogakeiwv. Av xpeiGleTal, aQuTIKaTaoTAOTE 1) EMAVEVEPYOTTOINATE TIS A0QPAAEIES.

0 poupvoc bev Beppiaiveral.

¢« DAev éxel puBpiaTei n herroupyia kai/ij n Beppokpaaia. >>> PuBuicte m Aitoupyia kai mn
Bepuokpaaia e o mAfkTPo/KouuT AsiToupyiwv kai/j Ogpp. °C.

«  Exe Siakorrei To pedpa. >>> EAEyETe av umrdpyel peuua. EAEyée Tic aopdAciec ato kouri
QAQOQPAAEIWV. AV XPEIGLETAI, QVTIKATAOTAOTE 1} EMAVEVEQYOTTOINOTE TIC AOQAALIES,

Vv TTPA TV EQAPUOYH TWV 0dNYIWV TS

vOTNTag AUTAG, dEV PTTOPEiTE Val

TTOKATAOTATETE TO TTPORAAUA, TOTE
oupBouAcuTeiTe TOV 0GEI0BOTNPEVO
avTimpdowo aépRIS f TO KATAOTNHA 6TIOU
ayopdoare 10 TPOTdV. Xe kayia mePITTWon
unVv ETIXEIPACETE Va ETIOKEVATETE UOVOI OAG
éva poiov Tou Tapouaiadel BAGRN.

+  Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.

+  Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). All rights
reserved.

+  This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License
v2.1 licensed code. Copies of GPL v2 and LGPL 2.1 are available from
http:/www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid
for three years, starting with the initial purchase of product.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

NOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YFIOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAL ZAAOITOY, ANIMOE

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFMrTYHZH

H eraipeia NAP.ZEITANIAHZ A.E. 0G¢ euxaploTel yia v npotiynon nou deifate ayopdlovrag TIg
ouokeugs beko kai 0ag Napéxe! Tov NAPAKATK XPOvo eyyunong anod Tnv NUEPOMNVIa ayopdac Toug. Av Héoa
oty SIAPKEI TNG €yyunonG N OUCKEUN OGC XPEIOTE €MICKEUN, HNOPEITE va EVNHEPWOEITE yia Ta
€EOUOIOBOTNEVD Service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNG ETAIPEIQ pag oTo TRAEpwve 2510 392511 /

2510 392512

WYTFEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA POYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOIYIKEYEZ - ZKOYTIEXZ 2 XPONIA
ONOMATETONYMO AFOPAZTH. .ottt AP, EMTYHZIHZ ...t i

AP.TIAPAZTAT. ATOPAX

AIEYOYNZH...ooir s MONTEAQ ZYIKEYHZ....ocoiiciii e
JEIPIAKOZ APIOMOX ZYIKEYHI....ooooimvirivininn

HMEP/NIA ATOPAL

THA ...

IMPATAA & YNOTPADH NOQAHTH

AP ETTYHZHZ oo s s
AP. MAPAITAT. AFTOPAL....ocvivereircreissircririns
ONOMATETQONYMO AFOPAZTH...c.covrirrinin MONTEAO ZYZKEYHZ....oiomiriieiiancareiinninnes
.................................................................................. 2ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ. ..o
AIEYOYNZH....oovieirris i i HMEP/NIA ATOPAL
THA L e IMPATIAA & YTTOTPADH NOAHTH.......cccveneee .




OPOI KAI NPOYMNOOEZEIE IEXYOX THE MAPOYZHE EFTYHEHE

1. TMa va 1oxUel n napouoa eyylnon 8a Npenel va cupn)\npmeoﬁv NAPWG Kai va unovpa‘po(Jv BedVTG e
ppovTida Tou neAdTR kal Ta dUo uépn ™G eyyunone To anbxoppu yia Tnv eTaipeia 8a npénel va
TayubpopnBel pe ouoTtnuévn emoToA 1y va npooKopnesl oTa ypageia ™me, eraipeiag pag (MoAUoTuro
KaRahag T.© 1402 , T.K.64003) evrdg 10 nuepmv anod Ty nuepopnvia ayopac,

2. H epyooTaciakr} eyyUnaon KAAUNTEl Tov XpOVO Moy avaypapeTai OTOV OXETIKG nivaka yia KGO GuaKeur,
KGBe avwpaAia R BAGBRN nNou OQEIAETM! GNOKAEIOTIKA 0F KATACKEUGOTIKO EAGTTWOUA f} EAGTTWOUATIKO
£EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTdoTaon Tng PAARNG viveTal evieAw Swpeav Bia TNG avTIKATAaTaong
1} eMokeung Tou ehaTTwpaTKOU eEapTipaToc. & kapia nepintwan dev npoBAEneTal n avrikardaraon
NG GUOKEUNG. O KaTaveAwThG opeilel pe Bikeg Tou SonGveg va ndel TNV CUOKEUR OTO KOVTIVOTEPD
eEOUOIOBOTNHEVD service TNG ETaipiag.

3. H eTaipeia pag datnpel To Sikaiwpa va xaBopiel Tov TEONO Kal TONO eNICKEVNG Twv BAABOV KaTA TV
anoAuTn kpion TG .
4. H eyylnon 8ev koAunTer PAGREG mou ogeilovral GUECT 1) EUUECT OF dMEMEIT , NAPANENPN , KAKN

EYKATAOTACT KGi RAONG QUOEWS ENEPBAOT aTr ouokeur and un eEoucioBOTAEVO CUVEDPYEIO , KK}
Xprion kar EANNR ouvTipnon TG OUoKeurs. Emiong n ertaipeia pag Sev guBuveral yia PBAGREG nou
OPEIAOVTAI 0 KAKA NAEKTPIKN oUvBeon o TAON SIGMOPETIKS and TV avaypapopevn aTr mivakida Tng
GUOKEUNG , OE PN YEIWHEVO PEURATOBOTN 1) O HeETaBOAEG TNG TAONG. ETiG KAAUYEIG TG eyylinong Bev
oupnepiAapBavovTal Ta elBpaucTa eEapTAEATA ONWG EVOEIKTIKA QVOPEPOUNE (YUANIVEG Kat NAQOTIKEG
ENIPAVEIES , AUXVIEG K.Q.

5. H eyyUnon napéxetai Npog ToV apxikd ayopacTn kat I0XUEl and TNV NHEPOUNVIG aYopas TG CUCKEUNG.
6. H napotioa eyyinon npéner va cuvodeleTal and TiIHoAOYIO 1} SeXTio Aiavikiig ndARoNG i puToavTiypapo
auTod.

ANOQUYETE TNV GAAOIWON TNG EYYUNOMS KGE TNG MVakidag unTpwou nou PpiokeTar 0To Niow HEPOS TN
OUOKEUNG.

DUAGETE TV EyYUNGN Kai JETA TV AREN TNG.
MpookopioTe THY 0€ KGBE aiTnpa yia emokeun.

NPOZOXH
ZE MEPINTQEH NOY AEN ZTAAEL H KAPTA EFTYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN ZTHN ETAIPEIA AEN
IZXYEL H EFTYHZH THZ ZYZKEYHZ NOY EMIAEZATE

SERVICE AEYKON YLYEKEYQN
AOGHNA 210 2116649 | OEXEZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ. ®QTIOZ 6932366733 | [IATOYPHZ I, K Z1A O.E. 6936065106
NMATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMMAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHXTOZ 6945 306990 | NANAZOYAHY KQNITANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEQPAYXEON ~ HIFL
AOHNA 210 8836512 | OEXTAAONIKH 2310 429229
MANQAOTTIOYAQZ FEQPIOZ SAMIOZ [TAPAZXOZ
TIATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOTIOYAQE AHMHTPIOZ MAPTAPITOYAHZ OEQAQPOS

e Y o

POX :
XQprox
I'PAM / MOY
NAP. SEITANIAHE A.E,
MOAYETYAO KABAAAZ
1.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3

46/EL















