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Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results from your appliance
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. For this reason, please
read this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the appliance
and keep it as a reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well. Follow the instructions by paying attention to all the information and warnings in the user
manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between models are
explicitly described in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.
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n Important safety and environmental instructions

Important Safety Instructions
Read Carefully And Keep For
Future

1.1 General safety

Reference This section
contains safety instruc-
tions that will help protect
from risk of fire, electric
shock, exposure to leak
microwave energy, person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
Instructions shall void any
warranty.

« Beko products comply
with the applicable safety
standards; therefore, in
case of any damage on
the appliance or power
cable, it should be re-
paired or replaced by the
dealer, service center or a
specialist and authorized
service alike to avoid any
danger. Faulty or unqual-
ifled repair work may be
dangerous and cause risk
to the user.

1.2 Installation

Electrical shock hazard

« Disconnect the appliance
from the mains electricity
supply before carrying out
any work or maintenance
on it.

- Connection to a good
earth wiring system is es-
sential and mandatory.

- Alterations to the domes-
tic wiring system must
only be made by a quali-
fled electrician.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.3 Operation and mainte-
nance

Electrical shock hazard

« Do not cook on a broken
or cracked cooktop. If the
cooktop surface should
break or crack, switch the
appliance off immediately
at the mains power supply
(wall switch) and contact
a qualified technician.
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n Important safety and environmental instructions

« Switch the cooktop off at
the wall before cleaning
or maintenance.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.4 Health hazard

« This appliance complies
with electromagnetic
safety standards.

1.5 Hot surface hazard

«During use, accessible
parts of this appliance
will become hot enough
to cause burns.

«Do not let your body,
clothing or any item other
than suitable cookware
contact the Induction
glass until the surface is
cool.

« Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the cooker surface
since they can get hot.

« Keep children away.

- Handles of saucepans
may be hot to touch.
Check saucepan handles
do not overhang other
cooking zones that are
on. Keep handles out of
reach of children.

. Failure to follow this ad-
vice could result in burns
and scalds.

1.6 Cut hazard

« The razor-sharp blade of
a cooktop scraper is ex-
posed when the safety
cover is retracted. Use
with extreme care and al-
ways store safely and out
of reach of children.

. Failure to use caution
could result in injury or
cuts.

1.7 Important safety instruc-
tions

- Read these instructions
carefully before installing
or using this appliance.

«No combustible mate-
rial or products should be

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

placed on this appliance
at any time.

« Please make this infor-
mation available to the
person responsible for in-
stalling the appliance as it
could reduce your instal-
lation costs.

« In order to avoid a hazard,
this appliance must be in-
stalled according to these
instructions for installa-
tion.

« This appliance is to be
properly installed and
earthed only by a suitably
qualified person.

« This appliance should
be connected to a circuit
which incorporates an
isolating switch providing
full disconnection from
the power supply in ac-
cordance with the wiring
rules.

. Failure to install the ap-
pliance correctly could
invalidate any warranty or
liability claims.

« Never leave the appliance
unattended when in use.
Boil over causes smoking
and greasy spillovers that
may ignite.

« Never use your appliance
as a work or storage sur-
face.

« Never leave any objects or
utensils on the appliance.

« Never use your appliance
for warming or heating
the room.

. After use, always turn off
the cooking zones and the
cooktop as described in
this manual (i.e. by using
the touch controls).

« Do not allow children to
play with the appliance or
sit, stand, or climb on it.

« Do not store items of in-
terest to children in cabi-
nets above the appliance.
Children climbing on the
cooktop could be seri-
ously injured.

.Do not leave children
alone or unattended in the
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n Important safety and environmental instructions

area where the appliance
IS in use.

« Children or persons with
a disability which limits
their ability to use the ap-
pliance should have a re-
sponsible and competent
person to instruct them
In its use. The instructor
should be satisfied that
they can use the appli-
ance without danger to
themselves or their sur-
roundings.

« Do not repair or replace
any part of the appliance
unless specifically recom-
mended in the manual. All
other servicing should be
done by a qualified tech-
nician.

«DO not use a steam
cleaner to clean your
cooktop.

« Do not place or drop heavy
objects on your cooktop.

«Do not stand on your
cooktop.

« Do not use pans with
Jjagged edges or drag
pans across the ceramic
glass surface as this can
scratch the glass.

« Do not use scourers or
any other harsh abrasive
cleaning agents to clean
your cooktop, as these
can scratch the Induction
glass.

« If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

« This appliance is intended
to be used in household
and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and other
working environments;

— farm houses:

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
ing and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« WARNING: Unattended

cooking on a cooker with
fat or oil can be danger-
ous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire:

do not store items on the
cooking surfaces.

« WARNING: If the surface

Is cracked, switch off
the appliance to avoid
the possibility of electric
shock, for cooker sur-
faces of glass-ceramic
or similar material which
protect live parts

« A steam cleaner is not to

be used.

- The appliance is not in-

tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

« CAUTION: The cooking

process has to be super-
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nlmportant safety and environmental instructions

vised. A short term cook-
ing process has to be
supervised continuously.

« WARNING: Do not use hob
or cooktop guards of any
type. The use of inappro-
priate guards can cause
accidents.

« This appliance incorpo-
rates an earth connection
for functional purposes
only.

1.8 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This appliance is labeled in compliance with
European directive 2012/19/EU for Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that

this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be
The symbol on the product indicates
that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to
B | ond electronic goods.
This appliance requires specialist waste disposal.
For further information regarding the treatment, re-
your local council, your household waste disposal
service,or the shop where you purchased it.
For more detailed information about treatment,re-
tact your local city officeyour household waste
disposal service or the shop where you purchased
the product.

caused if it were disposed of in the wrong way.

a collection point for the recycling of
cover and recycling of this product please contact
covery and recycling of this product, please con-

1.9 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.10 Package Information

Y Packaging materials of the product are
® © | manufactured from recyclable materials
W@ | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

Induction Hob / User Manual
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n General overview

2.1 Overview
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Control and parts B. Control panel
. 1. Heating zone selection button
A. Overview 2. Power regulating control/ Timer regulating con-
1. 2000 Boost 2600W zone trol/ Key lock buttons
2. 1500 Boost 1800W zone 3. Timer button
3. 1800 Boost 2000W zone 4. Keep warm button
4. 1500 Boost 1800W zone 5. Stop & go button
5 2800 Boost 3500W zone 6. Boost function button
6. Glass plate 7. ON/OFF button
7. Control panel 8. Flex zone selection/BBQ function control
2.2 Technical data
Cooking zones 4 Zones
Electrical type CLASS |
Supply voltage 220-240V~,
50-60Hz
Installed electric power | 6600-7400W, 3000W
(option)
Product size (L*W*H) | 590%520+60 mm
Building-in Dimensions | 560*430mm
(A+B)

Weight and Dimensions are approximate. Because
we continually strive to improve our products we
may change specifications and designs without
prior notice.
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n Before first use

3.1 Introduction to Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electro-
magnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
l =es) #8s] — |nduction coil
- - Induced currents

3.2 Using the touch controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) cov-
ering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

—

3.3 Choosing the right cookware

bol on the packaging or on the bottom of the pan.

f} Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction sym-

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet to-
wards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

e |f you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
f E does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

N
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n Before first use

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X% X

e Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

3.4 Pan dimensions

e The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the center of the cooking zone.

e The base diameter of induction cookware:

Cooking zone diameter(mm) | Min. pot diameter (mm)
Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 & 4 (180mm) 120

Zone 5 (Flex zone) 240 or 160x270

The above may vary according to the quality of the pan used.

12/ EN Induction Hob / User Manual



n Operation of the appliance

Using power management you can set the total
power to 3.0kW/7.2kW The default total power set-
ting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement.
Make sure the cooktop is turn off.

(i

From 7.2kW switchover to 3.0kW:

When you first time to use the cooktop, pls noted
the default status is 7.2kW. First touch the button
stop +go and hold for 5 seconds.You can hear
the buzzer beeps one time and flashing the “7.2"
, when the power "7.2" in flashing, touch and hold
the boost for 5 seconds that will flashing another
power “3.0", and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times, It means you have finished the setting.

From 3.0kW switchover to 7.2kW.

First touch the button stop +go and hold for 5 sec-
onds. You can hear the buzzer beeps one time and
flashing the “3.0", when the power "3.0" in flashing,
touch and hold the boost for 5 seconds will flash-
ing to "7.2", and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times, It means you have finished the setting.

You can only set power manage-
ment when the cooktop is turn off.

4.1 To start cooking

o After power on, the buzzer beeps once, all the
indicators light up for 1 second then go out, in-
dicating that the cooker has entered the state of
standby mode.

. Touch the ON/OFF controlall the indicators will

u_n

show "-"or "--".

0,

—_

2. Place a suitable pan on the selected cooking

Make sure the bottom of the pan and
the surface of the cooking zone are
clean and dry.

(i

3. Touch the cooking zone selection key and the
indicator on the display next to the key will flash.

200
00

N

4. While the number is flashing,set the power level
by repeatedly touching + or - control.

You can also slide along the slider
control, or just touch any point of the
slider.

(i

— —— e—— - S G OB +

N @ )

or

— e ——— - .- .-
(

N J

e |f you don't choose a heat setting within 1 min-
ute, the cooktop will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at any time dur-
ing cooking.

Induction Hob / User Manual
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n Operation of the appliance

uw = Zn
===

If the display flashes alternately with the
heat setting it means that either:

e you have not placed a pan on the correct cooking
zone or,

the pan you're using is not suitable for induction
cooking or,

the pan is too small or not properly centred on
the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable
pan on the cooking zone. The display will automat-
ically turn off after 1T minute if no suitable pan is
placed on it.

4.2 When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection button that
you wish to switch off.

/00
(@0

\

5

2. Repeatedly touch "-" or slide along the slider to
left point, and then touch "-", or touch the left
point of the slider, and then touch "-". Make sure
the display will show "0".

[ S N IEI )

or

J

3. To switch off all cooking zones touching ON/
OFF button.

O

4. Beware of hot surfaces "H" (Residual Heat
Indicator) will appear in the display to indicate
which cooking zone is hot to touch. It will dis-
appear when the surface has cooled down to a
safe temperature. It can also be used as an ener-
gy saving function by using the zone that is still
hot to heat other pans.

jOO
®0

4.3 Using the boost function

The Boost function is a function that maximizes
power to a selected cooking zone. When activated
the function lasts for 5 minutes and provides more
powerful, faster cooking e.g. to heat a large pot wa-
ter to cook rice or pasta.

Using boost to apply more power

1. Touch the heating zone selection control that
you intend to boost, an indicator next to the key
will flash on the display.

-00
~ @0

~
’

2. Touch the boost function control and the cook-
ing zone will begin to work in boost mode. The
power display will show "P" to indicate that the
zone is in boost mode.

A
— oo

3. Boost power will last for 5 minutes and then the
zone will go back to the power level which was
set before boost.

14/ EN
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n Operation of the appliance

4. If you want to cancel the boost function during
the 5 minutes operating time, touch the cooking
zone selection control, and an indicator next to
the key will flash. Then touch the boost function
control and the cooking zone will go back to the
power level which was set before boost.

(eJe]
[ X

28
00
/= f\ — 0 e0
Power management

Your hob is divided into two groups. You can only
boost 1 zone in each group, and the corresponding
zone must be at or below Power Level 5.

[i] 4 zones can use the boost function.

Group A Group B
| 1
|| ||

4.4 Using the flex zone function

This area can be used as a single zone or as two
different zones, according to cooking needs. The
Flex Zone comprises two independent cooking

zones that can be controlled separately.
to place the pans centered on the
cooking zone covering both crosses.

Examples for correct and incorrect pot placements:

Make sure to place the cookware
centered on the single cooking zone.
When sing a large pot, or oval, rec-
tangular and elongated pans ensure

/—\i |7 =
) @

Q B

SN/} | [P | N

Using the Flex Zone as one large zone:

To activate the Flex Zone as a single large zone,

choose the zone that have flex function and press

the flex zone icon,then the indicator light will light

up near the flex zone icon,that the flex zone func-
tion will activate.

The power setting works any other normal area.

ge M|

14

3" ce oo
Jl\ — E = 000 oe

When in the flex zone function,the
zone 3 and zone 4 can enter the
Boost function together and exit af-

ter 5 minutes.

Using the Flex Zone as two independent zones:

To use the flexible area as two different zones with
different power settings, press the heating zone
again, then touch the Flex Zone control, the indi-
cator light will extinguishing next to the Flex Zone
control,then the flex zone will cancel.

:6:83 [l
9858
(/]\ — B3

\\

4.5 Using the barbecue function

The BBQ Function may be used during the Flex
Zone mode to allow the pan surface temperature
to remain at an evenly distributed level.

1. Touch the cooking zone selection control for
which you wish to use the BBQ Function, and an
indicator next to the control will flash.

2. Touch and hold the Flex Zone/BBQ control for 3
seconds to activate the BBQ function. Then ‘b’
and 'q" will be displayed.

Induction Hob / User Manual
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n0peration of the appliance

I

T == 3

oo
oce

N

3. To turn off the BBQ function touch the cooking
zone selection control previously chosen then
touch the Flex Zone/BBQ control for 1 seconds.
The cooking zone indicator will display "0" and
the povver level can be reset.

L

B8 = 3 =088 083

ES'

/

C |

4.6 Using the pause function-
STOP+GO

Pause function can be used at any time during
cooking. It allows to stop the induction cooktop
and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone
indicator will show "lI". And then the operation
of the induction cooktop will be deactivate with-
in the scope of all cooking zones, except the
STOP+GO, on/off and lock keys.

(4]
00 O (o)
e0 = g\\ —> 1183

3. To cancel the pause status, touch the button
STOP+GO, then the cooking zone will go back to
the power stage which you set before.

>l

l00|:> g\\:>5

4.7 Using the keep warm function

Keep warm function is suitable for keeping food

warm. Using the keep warm to get stable temper-

ature.

1. Touch the heating zone selection button that
you wish to use keep warm, an indicator next to
the key will flash.

2. Touch the keep warm function control, the cook-
ing zone indicator will show "A".

.@-
&

3. To cancel the keep warm, touch the heating zone
selection button, then touch the keep warm, the
cooking zone will enter to power “0".

00y~ 5

= [ =038

= 3 H

4.8 Locking the controls

e You can lock the controls to prevent unintended
use (for example children accidentally turning
the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls ex-
cept the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

1. Touch the "-" or "+" together.

2. The timer indicator will show " Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the cooker is turned on.

2. Touch and hold the “-" or "+" together for 3 sec-
onds.

3. You can now start using your cooktop.
—_ e —— e o GED D D

(N——oa

o

When the cooker is in the lock mode,

all the controls are disable except
the ON/OFF, you can always turn the
cooker off with the ON/OFF control in

4.9 Using the timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case,

an emergency, but you should unlock
the cooktop first before the next use.

the timer will not turn any cooking zone off when

the set time expires.

16/ EN
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n Operation of the appliance

e You can set it to turn one or more cooking zones
off after the set time expires.

e You can set the timer up to 99 minutes.
Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.

A\

2. Touch the timer button, the timer indicator show
w30
30

O

N

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds. When the time is
set, it will begin to count down immediately. The
display board will show the remaining time.

236
O

4. To cancel the timer, touch the timer button, “00"
will show in the timer display and then the dis-
play will show "--".

O

5. Buzzer will beep 30s and the timer display will
show “--" when the set time elapses.

You can use the minute minder even
if you're not selecting any cooking
Zones.

e Touch the "-" or "+" control of the
timer once to decrease or increase
by 1 minute.

e Touch and hold the "-" or "+" con-

m trol of the timer to decrease or in-
crease by 10 minutes.

e [f the setting time exceeds 99 min-
utes, the timer will automatically
return to 00 minute.

Setting the timer to turn one cooking zone off

1. Touching the heating zone selection control

which you want to set the timer.
(o))
[ Jo)

2. Touch the timer button, the timer indicator will

show "30".
30

)

/N

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds.

el X X =

N

e Touch the "-" or "+" control of the

timer once will decrease or in-
crease by 1 minute.

e Touch and hold the "-" or "+" con-
trol of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

e [f the setting time exceeds 99 min-
utes, the timer will automatically
return to 0 minute.

Induction Hob / User Manual
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n0peration of the appliance

4. Touching the heating zone selection button, and
then touch the timer, the timer is canceled, the
“00" will show in the minute display, and then

00

n
e0 30 HE

L= ??\@Lé;')"

5. When the time is set, it will begin to count down
immediately, the display will show the remaining

3
)

The red dot next to power level indi-
cator will illuminate indicating that
zone is selected.

(o) o)

+: 90
Setting the timer to turn more than one cooking zone off
1. If the function is used for more than one cooking
zone, the display will show the shortest time
(e.g. Zone 1 has a set time of 3 minutes and zone
2 has a set time of 6 minutes so the timer display

shows “3")

(i

A flashing red dot next to a power
level display means the timer display
is showing the remaining set time
for that cooking zone. If you want to
check the remaining set time of the
other cooking zone, touch the cook-
ing zone selection key for that zone.
The timer will indicate its set time.

(setto 6 minutes) 71
U3

(set to 3 minutes) C\)

@0 0o
00 0O

w o,

2. When the cooking time expires, the correspond-
ing cooking zone will switch off automatically
and "H" will show in the display until the zone
has cooled to a safe temperature.

o0
Il @O
If you want to change the time af-
ter the timer is set, you have to start
from step 1.
4.10 Over-temperature protection
An inbuilt temperature sensor monitors the tem-
perature inside the cooktop. When an excessive
temperature is detected, the cooktop will stop op-
eration automatically.

4.11 Spill protection

The cooktop will beep and shut down after a cer-
tain quantity of liquid overflows onto the controls.
Should this occur, turn off the power, follow the
usual precautions for cleaning up hot liquids and
ensure the cooktop is dry before recommencing
cooking.

4.12 Detection of small articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g.
aluminum), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the induction cooktop,
the induction cooktop automatically goes on to
standby in T minute. The cooling fan will operate
for a further T minute.

4.13 Residual heat warning

When the cooker has been operating for some
time, there will be some residual heat. The letter "H"
(Residual Heat Indicator) appears on the display as
a warning against possible injury from hot surfac-
es. It will disappear when the surface has cooled to
a safe temperature.

18/ EN
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n Operation of the appliance

4.14 Auto shutdown protection

Auto shut down is a safety protection function for
your induction cooktop. It shuts down automati-
cally if you forget to turn off power to a cooking
zone. The default shutdown times are shown in the
table below:

Power level Default working timer (hour)

O | N|lojo|dlw|IN|—
NN N> ™) ™00

4.15 Heat settings

The settings below are guidelines only. The exact
setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking. .

Heat | Suitabilit

1-2 | »warming small quantities of food
* melting chocolate and butter

* gentle simmering

* slow warming

3-4 | -reheating
* rapid simmering
+ cooking rice

5-6 |+ pancakes

7-8 | +sautéing
+ cooking pasta

9 « stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
+ boiling water

Induction Hob / User Manual
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H Cooking guidelines

Take care when frying as the oil and
fat heat up very quickly, particularly
if you're using Boost function of the
induction cooktop. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a
serious fire risk.

5.1 Cooking tips

e When food comes to the boil, reduce the tem-
perature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save
energy by retaining the heat.

Minimise the amount of liquid or fat to reduce
cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the
setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around
85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key
to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food.
You should also cook egg-based and flourthick-
ened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the ab-
sorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is
cooked properly in the time recommended.

Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:

1.

Stand the meat at room temperature for about
20 minutes before cooking.

. Heat up a heavy-based frying pan.
. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a

small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

. Turn the steak only once during cooking. The

exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the
firmer it feels the more 'well done' it will be.

. Leave the steak to rest on a warm plate for a few

minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying
1. Choose an induction compatible flat-based wok
or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready.
Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller
batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons
of ail.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but
still crisp, turn the cooking zone to a lower set-
ting, return the meat to the pan and add your
sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are
heated through.

7. Serve immediately.
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n Installation of appliance

6.1 Before you install the cooker, make sure that

e The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

e The work surface is made of a heat-resistant material.

o |f the cooker is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all
poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the require-
ments).

e Theisolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
e You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

e You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces sur-
rounding the hob.

6.2 After Installing the Hob, make sure that:
e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
e There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o |f the cooker is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

e Theisolating switch is easily accessible by the customer.

6.3 Selection of installation equipment
Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant work surface
material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

H1=30

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 560 490 50
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nlnstallation of appliance

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below.

at least 760 mm.

f} The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min 50 Min 30 Airintake | Air exit 10mm

6.4 Instruction to attach the seal
e (Clean the cooktop in the area of the cut-out section.

e Attach the seal along the outer edge of the glass plate. Do not extend it. Let the cut ends stay in the
middle of one side. When you cut it to length (add some mm), push the two ends together and don't
leave any gap between the two ends.
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n Installation of appliance

6.5 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

6.6 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see picture) after instal-
lation.

2z 1

Glass "
g Retaining bracket |
pSorew I}
§T3578 |
[ Bottom case ".._worktop/kitchen cabinet

A B c D

screw | bracket | screw hole | buttom case

Cautions
e The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

¢ The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine
A or clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics.

e The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured
to enhance its reliability.

¢ The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

e To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6.7 Connecting the cooker to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the cooker to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
A The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without altera-
tions. alterations must only be made by a qualified electrician.
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n Installation of appliance

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

Input Input

Input Input
220-240V~ 00y~ 220V
[ ] — — —1 1 [ 1]
N L1 2 &

e N Ne@ e N @

L

c
3
o

9
H

5

K

L

Yellow/Green

c
]
4

Q
H

3

e

Yellow/Green

Power Cord Power Cord

Power Cord

o |f the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by af-
ter-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o |f the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker
must be installed with a minimum opening of 3mm between contacts.
The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that
it is compliant with safety regulations.
e The cable must not be bent or compressed.
e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.
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Cleaning and care

What

How

Important

Everyday soiling on glass (fin-
gerprints, marks, stains left by
food or non-sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

* When the power to the cooktop
is switched off, there will be no
'hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some ny-
lon scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer
is suitable.

* Never leave cleaning residue on
the cooktop: the glass may be-
come stained.

Boilovers, melts, and hot sug-
ary spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for induction glass cooktops,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for 'Every-
day soiling on glass' above.

+ Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to re-
move or even permanently dam-
age the glass surface.

+Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of chil-
dren.

Spillovers on the touch con-
trols

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liguid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.

Induction Hob / User Manual
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nTroubIeshooting

Troubleshooting

Root Cause

Help

The hob cannot be turned on.

No power.

Make sure the hob is connected
to the power supply and that it is
switched on. Check whether there
is a power outage in your home or
area. If you've checked everything
and the problem persists, call a
qualified technician.

The touch controls are unre-
sponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop' for
instructions.

The touch controls are difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the con-
trols.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your fin-
ger when touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware'.

Unsuitable, abrasivescourer or
cleaning products being used.

See 'Cleaning and care'.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vi-
brating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a low
humming noise when used on
a high heat setting.

This is caused by the technolo-
gy of induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease
the heat setting.

Fan noise coming from the in-
duction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no ac-
tion. Do not switch the power to
the induction hob off at the wall
while the fan is running.

Pans do not become hot and
appears in the display.

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

Use cookware suitable for induc-
tion cooking. See section '‘Choos-
ing the right cookware',

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is too
small for the cooking zone or
not properly centred on it.

Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.
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The induction hob or a cooking
zone has turned itself off un-
expectedly, a tone sounds and
an error code is displayed (typ-
ically alternating with one or
two digits in the cooking timer

display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,
and contact a qualified technician.

Failure display and inspection for induction cooking zone

If an abnormality comes up, the induction cooker will enter the protective state automatically and display

corresponding protective codes:

Troubleshooting Root Cause Help
F3/F4 Temperature sensor of the induction | Please contact a qualified technician.
coil failure.
F9/FA Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact a qualified technician.
ET/E2 Abnormal supply voltage. Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is nor-
mal.
E3 High temperature of the induction coil | Please contact a qualified technician.
temperature sensor.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction cook-

er.

Induction Hob / User Manual
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Information for domestic electric hobs

Symbol value unit | Symbol value unit Symbol value
unit

Model identification HIl 64500 FTO
Type of hob Built-in hob
Number of cooking zones and / or areas 4 zones
Heating technology (induction cooking zones Radiant cooking
and cooking areas, radiant cooking zones, zones
solid plates)
For circular cooking zones or area: diameter of | @ Zone 1:21.0 cm
useful surface area per electric heated cooking Zone 2:16.0
zone, rounded to the nearest 5 mm Zone 3:18.0

Zone 4:18.0
For non-circular cooking zones or areas: L Bridge zone: cm

length and width of useful surface area per W 18.0%39.5
electric heated cooking zone or area, rounded
to the nearest 5mm

Energy consumption per cooking zone orarea | EC electric cook- | Zone 1:187.67 Wh/kg
calculated per kg ing Zone 2:188.53

Zone 3:168.38

Zone 4:197.33

Bridge zone:185.81
Energy consumption for the hob calculated EC electric hob 186.68 Wh/kg
per kg

Declaration of conformity

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014 and The Ecodesign for
Energy-Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compli-
ance with the European standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance with Regulation (EU) 2023/826
can be found in the following link:

https://docs.emeaappliance-docs.eu.



AnpabiMeH, ocbl NanganaHylbl HYCKaysblfbIH OKbIHbI3!
KypmeTTi TyTbIHYLbI!

Ocbl Beko KypbInfbiCbiH TaHAaFaHbIHbI3 YLUiH pakMeT. XKoFapbl canarbl xaHe 3aMaHayy TEXHOMOrMsMeH
)acarnfaH KypbinfbiHbI3Abl NaaanaHy kesiHae y3aik HaTukenep anacei3 gen ymitreHemis. Ocbl cebenTi,
KYPbINFbIHBI Majanady anfbliH4a ocbl NanganaHyllbl HyckaynblfblH xaHe Oaprblk Gacka inecne
KyKaTTapabl MYKUSIT OKbIN LWbIFbIHbI3 XaHe bonallakta navganaHy YiliH aHblkTaMa peTiHAe cakTaHbI3.
Erep KypbinfblHbl Gacka Gipeyre GepceHis, napganaHyLbl HyckaynbiFbiH Aa OepiHi3. MaraanaHyLbl
HycKaynblfbiHAaFbl 6apnblk aKknapaT NeH eckepTynepai eckepe oTbIpbIn, Hyckaynapabl OpbIHAAHbI3.

Byn nampanaHywbl Hyckaynbifbl 6acka ynrinepre Ae KaTbiCTbl OOMybl MYMKIH €KeHiH yMbIThnaHbI3.
Ynrinep apacblHAarbl aibipMallbInbIKTap HyCcKaymnblkTa HakTbl cunaTTasnfaH.
TaH6anapablH MafblHanapbl

Ocbl nangananyLUbl HycKaynbiFbIHbIH 9pTypni 6enimaepiHae keneci TaHbanap nanganaHbinagpl:

ManpanaHy Typanbl MaHbI3Obl aknapar XoHe
navgansl KeHecTep.

ECKEPTY: ©wmip meH wMynik kayincisgirive
KaTbICTbI KayinTi Xargannap Typanbl
eckepTtynep.

ECKEPTY: ©pT Kayni Typanbl eckepTy.

ECKEPTY: OnekTp TOfbIHbIH COfybl Typarnbl
eCKepTy.
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

MaHbI3AabI Kayincisgik
HycKaynapbl. Mykunar
OKbin, OonawiakKra nawu-
AanaHy yuwiH cakran
KOWbIHbI3.

1.1 Xannb! Kayinci3aik

byn Genimae epT, anekTp

TOFbIHbIH, COfYybl, MWKPO-

TONKbIHAbI 9HEpPrnsiHbIH

LUbIFbLIN KETYI, XXapakaTt any

HEMece MYJIiKKe 3aKblM

KenTipy KayniH angbiH

anyra KeMeKTeCeTiH Ka-

yincisgik Hyckayrnapbl yCbl-

HblFaH. Ocbl Hyckaynap-

Obl opblHOaMay Keningikke

3USAH KenTipeai.

«Beko eHimagepi TuicTi
Kayincisgik craHgapT-
TapblHa CaWKec Kenegi,
COHAbIKTaH KypblSifblaa
HeMece O9NnekTp Ka-
beniHoe kaHgan ga Oip
3aKkbiM 6onca, ke3 kers-
reH kayinTtiH angbiH any
YLWiH OHbl XeTKi3yri, Kbl-
3MET KepceTy opTarnblifbl
HeEMece MaMaH XoaHe
OKINeTTI KbISBMET »XOH-
aeyi Hemece aybICTbIpybl

Kepek. Akaynbl Hemece
Binikci3 xxeHaey XyMbIChbl
kayinTi 6onybl xaHe nan-
AanaHylbiFa Kayin Tygbl-
pYybl MYMKIH.

1.2 OpHaTty

AnNeKTp TOfblHbIH COfYy
Kayni

« Ke3 KenreH >XyMbICTbl
HEMece TeXHUKanbIK Kbl-
3MeT KepceTyadi OacTta-
Mac BypblH, KYPbINfbiHbI
9NEKTP XKEeNiCiHEH aXbl-
paTbIHbI3.

« MiHOeTTi Typae cananbl
XeprneHaipy XyneciHe Ko-
CbISTbIHbI3.

« TYPMBICTbIK  3NEKTp
cbiMaapbl XyuneciHgeri
GapnblK e3repictepai Tek
BINiKTI 9NeKTpLi Xypriayi
Kepex.

« byn yCbIHbICTapAbl OPbIH-
Aamay 3reKkTp TOrblHbIH
COfyblHA Hemece enimre
aKernyi MyMKiH.
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

1.3 MNanaganaHy xaHe Tex-
HUKanbIK KbI3MET Kep-
ceTy

OneKTp TOfblHbIH COFYy

Kayni

« CblHFaH Hemece LWbl-
TbIHafaH nicipy naHeniHge
Tamak nicipmeHi3. Erep
nicipy naHeni cblHaTbIH
HeEMecCe LWbITbIHAWTbIH
bonca, KypbInFbiHbI Aepey
Heri3ri KyaT Ke3iHeH (Ka-
Oblpragafbl KOCKbILLITaH)
ceHgipin, 6inikTi MamaHfa
xabaprnachbiHpI3.

- Tazanay Hemece TexHu-
Kanblk KbI3BMET KepceTy
angbliHaa nicipy naHenix
kabblpFagafFbl KOCKbILUMEH
COHAIPIHI3.

« Byn ycbiHbICTapAbl OpPbIH-
aamay 9r1ekTp TOrblHbIH
COfyblHa Hemece enimre
aKenyi MyMKiH.

1.4 [leHcaynbIK Kayni

« Byn KypbINFbl anekTpmar-
HUTTI Kayincisgik Tanan-
TapblHa ConKec Kenepai.

1.5 blcTbIK 6eT Kayni

- [langanany kesiHge 6yn
KYPbISFbIHbIH KOJKETIMAI
BenikTepi KaTtTbl Kbl3biM,
KYMiK anyfa akenyi Mym-
KiH.

[leHeHi3aiH, KWiMiHi3aiH
Hemece Kormamnnbl
blablC-agKTaH 0acka Kkes
KenreH ©Oacka 3aTTblH
cankblHOamMaraH WHAOYK-
LUUANbl SMHEKTIH OeTiHe
TUIOIHE X0 6epMeHi3.

[MbllwakTap, LWaHbIWKbI-
nap, KacblKkTap XoHe
Kaknaktap CHUSAKTbl Me-
Tann saTTapabl NINTaHbIH
OeTiHe Kotofa bonmangbl,
cebebi onap Kbl3bIn KETYi
MYMKIH.

- bananapabl KypbinfblaaH

anuwak ycTaHpI3.

« KeacTtpengepaiH TyTKa-
napbl bICTbIK 60nybl MyM-
KiH. Taba TyTKanapbIHbIH,
KOoCbIfnbIN TypfaH Gacka
nicipy anmmakTapblHa
LUbIFbLIN TYPMaraHbIHA KO3
XEeTKi3iHi3. TyTkanapabl

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

OananapablH KOMbl XeT-
NEenTIH Xepae cakTaHbI3.

« Byn yCbiHbICTapAbl OpbIH-
aamay Kymik anyra akenyi
MYMKIH.

1.6 Kecy kayni

« Kayincis3gik kKaknafbl
anelHFaHga, nicipy na-
HEriH KbIpfbIWTbIH aca
OTKip Xy3i awblnagbl. Aca
MYKUSIT nanganaHblin, Ka-
yinci3 xxeHe 6ananapgbiH
KOnbl XXeTNenTiH Xepae
caKkTaHbI3.

« CakTblk LWapanapbliH
eriemMey xapakaTtrap MeH
KecikTep anyfa okenyi
MYMKIH.

1.7 MaHbI34bl

Kayincisgik Hyckaynapbl

« byn KypbInfblHbI OpHAaT-
nawv »xeHe nanpganaHo6ban
TYPbIN OCbl HyCKaynapabl
MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3.

« byn Kypbinfbifa ewoip
Xafgpawnga KaHFfbILW
3aTTtapabl HemMece
Oynbimaapabl Kotora 6on-

Manabl.

«byn aknapaTThbl
KYPbINFbIHBI  OpHaTyfa
XayanTbl agamra 6epiH;s,
cebebi ©Oyn opHaTy
WbIFbIHOAPbLIH a3anTybl
MYMKIiH.

« KayinTiH, angblH any mak-
caTblHOa OyNl KypbInfbl
OCbl OpHaTy HycKayna-
pblHa COMKeC OpHaTbIybI
Kepek.

«byn KypbINfblHbl  TEK
OinikTi MamaH TuicTi
Typ4e OopHaTbIn, Xepre
KOCYbl KEpPEK.

«byn KY P blJTfblHbl
ceimMmaapabl  XYypri3y
epexenepiHe calkec,
AMeKTp XeniciHeH TonblK
axblpaTtaTblH OKLiaynay
KOCKbllbl 6ap Tidbekke
KOCY Kepek,

« KypbInfblHbl OypbIC Op-
HaTtnay KeningikTiH He-
Mece ayarnkepLlinikTiH
TOKTaTblflyblHA 9Kenyi
MYMKIH.

« KypblifblHbI  Manpga-
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

JlTaHfaHda, OHbI elUKallaH

KapaycCbl3 KanabipMaHbl3. . bananapfa

KanHay TyTiH MeH TyTa-
Hybl MYMKIH Mawunsl
kangblkTapablH nanga
bonyblHa akenea,.

« KypbINiFbIHbI3Obl  eLlKa-
LLIAH XYMbIC HEMece 3aT
cakTay OpHbl peTiHge
nanganaHoaHbl3.

« KypbInfblHbIH, BeTiHAE
ellkallaH 3aTtTapabl He-

mMece blabicTapabl Kan-
AblpMaHbI3.
« KypbINfblHbI3Obl ellKa-

LaH 6enme »binbITKbIL bl
peTiHae nanganaHbaHbI3.

« KypbinfblHbI  nNanpja-
naHfaHHaH KeWiH ocCbl
HyckaynblkTa cunat-
TanfaHgau nicipy au-
MakTapbl MeH nicipy
naHeniH apkawaH
OLWipiHi3 (Mbicanbl, CeH-
copnblk ©ackapy ane-
MEHTTEepi apKbifibl).

- bananapfa KypbliFbIMeEH
OMHayfa, OfaH OTbIpyFa,
TYpyfFa Hemece OfaH Ke-
Tepinyre pykcat 06ep-

MEHI3.

Kbl3blK
bonatblH  3aTTapabl
KYPbINFbIHbIH  YCTIHAOETI
LWKadTapaa cakTamaHbl3.
[Micipy naHeniHe MiHreH
Gananap ayblp xapakaT
anybl MYMKIH.

Kypbinfbl nanganadbina-
TblH anmakTa 6ananapgbl
Xanfbl3 Hemece kapay-
CblI3 KanablpMaHbi3.

Bananapra Hemece
KYPbINFbIHbI NanganaHy
MYMKIHAIM LWeKTeyri XXaH-
Aapfa OHbl nanganaHy
TocingepiH xayanTobl
XoHe OinikTi agam ym-
peTyi kepek. Hyckayuibl
KYPbISIFbIHbI ©3iHE XoHe
anHanacblHOafblapfa
Kayin TeHAipmen nan-
AarnaHa anaTtblHblHA Ke3
XeTKi3yi Kepek.

HyckaynbikTa YCbIHbIM-
Maca, KYPbINfblHbIH
ewbip 6GeniriH xeHpe-
MEHI3 HemMece ayblICTbl-
pMaHbI3. bapnblk 6acka
KbIBMET TypsiepiH OinikTi

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

MaMaH OpblHAAYbl KEPEK.

« [licipy naHeniH Tasanay
YWiH Oy TasanafbllWTbl
nanganaHoaHbl3.

o [licipy naHeniHe ayblp
3arTapabl KOMMaHbI3 He-
Mece TacTamMaHbI3.

« [licipy naHeniHe MiHin
TYPMaHbI3.

« Kepamukanblk ©8WHeK
OeTiHOe KeTinreH LweTi
bap Tabanapgbl nanpa-
naHbaHbI3 XaHe BWHeK
OeTiMeH cynpemenis, ce-
6ebi onap anHeKTI Cbipybl
MYMKIH.

o [licipy naHeniH Tasanay
YWiH Tasanay kypanga-
PblH HEMece backa KaTTbl
Kakak 3aTtapgbl navga-
naHb6aHbI3, cebebi onap
MWHOYKUNANBIK SWUHEKTI
CbIpbIn TacTaybl MYMKIH.

« KyaT CbiMbl 3aKbiMaarnfaH
bornca, kayinTiH anabiH
any ywiH OHbl eHAipyLui,
OHblH, KbI3MET KepceTy
areHTi Hemece cofaH
ykcac 6inikTiniri 6ap

agjampap aybICTbIpybl

Kepex.

Byn KypbIinfbl yuae xsHe

Kenecire ykcac xafgaun-

napga navganaHyfa ap-

HanfaH:

— OyKeHaepaeri, KeHce-
nepperi xeHe 0acka
XYMbIC oOpTalapblH-
Aafbl Kbi3MeTKepnepaix
ac benwmenepi;

— doepmarnblk yunepi;

— KOHakK ywunepaeri, mMo-
Tenbaepaeri  XoHe
Gacka ga TypaTbliH Xep-
nepageri KNMeHTTep Ta-
parnbliHaH;

— TeCeK XoHe TaHfbl ac
ynriciHgeri gemansic
opTanapsi.

ECKEPTY: Kypbinfbl
)KOHEe OHbIH KorxeTimMai
Geniktepi nampganany
Ke3iHae Kbi3agbl. [Nanpa-
naHy OapbicblHOa aban
Gonbin, Kbi3ablpy 3ne-
MEHTTEpPIH ycTaMaHbI3. 8
Kacka aeniHri bananapgpbl
kagaranay MyMmKkiH 6on-
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Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl
MaHbI3abl HyYCKayna

maca, onapabl Kypblfbl-
[laH arnuiak ycray Kepek.

« byn KypbInfbiHbI BaKblNa-
yaa Hemece KypblSiFbiHbI
Kayincia namganady Ty-
panbl HycKaynapMmeH
TaHblc 6orca xaHe ogaH
KerneTiH KayinTi TyCiHreH
Xafganga, 8 Hewmece
ofaH >ofapbl XacTafbl
Gananap xaHe usnka-
nblK, cesiMm opraHgapbl
Hemece aKblf-on Kabinet-
Tepi LwWeKkTeyni Hemece
TUICTi Toxipubere xoaHe
oiniMre ne emec agamaap
nangananybl MyMKiH.

bananap KypbinfbiMeH
orHamaysbl Tuic. Epecek-
TepaiH KagafanayblHCbI3
XypreH 6ananap tasanay
XOHEe TexXHUKanblK Kbl3-
MET KOpPCeTY CUSKTbI XKY-
MbICTapabl OpblHOaMaybl
KEpEK.

«.ECKEPTY: [Ilnutapa
eciMAiKk Malbl MeH mar-
OblH Manbl 6ap TamakTbl
KapaychblI3 nicipreH KayinTi
Bonybl, TINTi 6pTKE OKe-

nyi mymkiH. ©pTTi ELLUKA-
LUAH cymeH ceHpaipyre
TbipbiCNaHbI3, KepiciHwe
KYPbINFbIHBI  ewipin,
XanblHAbl  KaknakneH
Hemece epTKe Kapcbl Kep-
nemMeH »abblHbI3.

« ECKEPTY: ©pt1 kayni:
nicipy 6ettepiHge 3aTt
cakKTaMaHbl3.

« ECKEPTY: Kypbinfbl 6eTi
KepaMukanblk 8MHEKTEH
HeEMece TOK OTKi3€eTiH
Geniktepai KopfanmTblH
ykcac MaTepwuan-
AaH XacanfaHOblKTaH,
nnuTa 6eTi WhblTblHAfaH
Kesde 9NneKTp TOFblHbIH,
COfYblH angblH any YLuiH
KYPbINFbIHbI OLUIPIHi3.

- by TazanarbiWwThl Nanga-
naHob6aHbI3.

« KypbInfbl TbICKbl TaumMep
Hemece benek KallblKTaH
Backapy Xyneci apKbinbl
backapyfa apHanvaraH.

- ABAVNAHBDI3: Ac nicipy
npoueci kapgarasnaHybl
Kepek. Kbicka mepsimai
ac nicipy npoueci y3aikcia

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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MaHbI3Abl HYCKAaVyiJiia

Kagaranayga Xyprisinyi
Kepek.

1.8 WEEE KOKbIC ©HIMiH
KOKbICKa JakKTbipy Typanbl
OVUpPEeKTUBaHbIH TananTtapblHa
cam:

Byn kypeinfel 2012/19/EU  eyponanblk 3neKTp
XOHe aneKkTpoHAbl XabAblkTapAblH KanabikTapbl
XeHiHgeri aupekTueaceiHa (WEEE) calikec TaHba-
naxraH. byn kypanabl AypbIc oAbl KAMTaMach!3
€Ty apKblfbl Ci3 O AypbIC XXOWbINIMaraH xarganaa
KOpLUaraH opTafa XaHe afam AeHcayrbifbiHa Ker-
TipiNeTiH 3USHHBIH anAblH anyfFa KeMeKTececis.

OHimgeri ocbl TaHb6a OHbI kapananbimM
TYPMbICTbIK KOKbIC peTiHae cypbinTa-
yFa 6onmanTbiHbiH kepceTeni. OHbl
KanTa eHaey aHe anekTpoHAbl Tayap-
napApbl kabbingay nyHKTiHE anapy ke-
pek.

Byn Kypbinfbl apHaiibl otogbl kaxeT eteqi. Ocbl
OHIMAI cypbInTay, XOI0 XoHe KanTa eHaey Typarnsl
KOCbIMLLIA aknapaT any YLUiH XeprinikTi keHecke,
TYPMbICTbIK KanablKTapabl KO Kbl3MeTiHE Heme-
Ce OHbl caTbIn asnfFaH AykeHre xabapnacbiHpl3.

Byn eHimai cypbinTay, KannblHa KenTipy xaHe Ko-
[ere xaparty Typarnbl KOCbIMLLIa aknapar any yLiH
XEePrinikTi  MyHUUMNanuTeTke, TYPMbICTbIK Kan-
ObIKTapabl KO XeHiHAEeri KbI3MeTKe HeMece OHbI
caTblIn anfaH AykeHre xabapnacbiHpi3.

1.9 ROHS pgupeKkTMBacCbIHbIH
TanantapblHa COUKECTIK

Carblin anbiHFaH eHim EU RoHS gupekTnBachIHbIH
(2011/65/EU) TananTtapbiHa cai. On ampektuBaga
KOPCETINreH 3usiHAbl )XaHe TbllbIM canblHFaH Ma-
Tepvangapabl kamTbiManabl.

Kayincisgik xxeHe KopluaraH opTa Typanbl

1.10 OpaybIiw Typanbl aknapar

OHIMHIH opayblll Matepuangapbl ynT-

99
® O | Toik KopliaraH opTa Typarnbl epexernep-
e | e cait KanTa eHaeyre GonaTblH MaTe-

prnangapaaH xacanfaH. Opama mare-
pvangapblH TYPMbICTbIK Hemece 6acka KokblcTap-
mMeH Oipre nakTbipmanbi3. Omnapapbl  KeprinikTi
6unik opraHaapsl 6enrinereH opaybil mMaTepuan-
Abl XXMHay OpblHAAPbIHA anapblHbI3.
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Backapy xaHe GeniiekTep

A. Wony

. 2000 Boost 2600 BT anmarbl
. 1500 Boost 1800 Bt anmarbl
. 1800 Boost 2000 Bt anmarbl
. 1500 Boost 1800 BT anmarbl
. 2800 Boost 3500 BT anmarbl
. WobIHbl nnnTa
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. Backapy TakTachbl

1
! |
43 3 38 36
A My - ———— — !a SO
@
Ml
8 3 7

o +—
ES
N

|
T
6

B. backapy Takracbl
1. Kbi3ablpy aimarbiH TaHaay TyMMeci

2. KyaTTbl peTTey Tywmenepi/Tanvepgi pettey
Tynmenepi/llepHeHi KynbinTay TynmMenepi

3. Tanmepgi backapy

4. XKbinbl ycTay TyMmeci

5. TokTaTy XeHe XarnfacTblpy TYMMECI
6. Boost yHKUMACBIHBIH TYMMeECI

7. Kocy/Owipy Tynmeci

8. Mikempaj anmakTbl TaHaay/bapbektio dyHKUMSCHI-
HbIH TYUMECI

2.2 TexHUKanbIK AepeKTep

Micipy anmakrapbl 4 anmak
AnekTpnik Typi KNACC |
KyaT ke3iHiH kepHeyi 220-240 B~,
50-60Hz
OpHaTbInFaH anekTp 6600-7400W,

KyaThbl 3000W(onuusi)
590*520*60 mm

©OHim enwemi
(¥3bIHAbIFLI*EHI*BuikTiri)

KipicTipinren enwemaep | 560*490mm
(A*9)
Canmarbl MeH enweMAaepi LaMmameH KepCceTifnreH.
©3 eHimMaepiMi3ai YHeMmi XeTingipyre yMTbinaTbiH-
OblKTaH, 6i3 TexHuKanblKk cunaTtramanap MeH au-
3aiiHabl angblH ana eckepTycia e3repTe anambia.

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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HAnrau.uqbl peT nanganaH6aun Typbin

3.1 UHaykmanbIK nicipyre Kipicne

WHaykumanelk nicipy — Kkayincis, XeTik, TuiMai api yHemai nicipy TexHonorusicel. On aiiHek 6eTTi TO-
NbIfbIMEH KbI3[bIpFaHHAH repi, aNeKTpMarHUTTIK AipinaepMeH xacarnfaH Kbi3yabl 48N KacTpenre kapaw
OarbITTanabl. OUHEKTIH 6eTi Tek KacTpen Kbi3faHabIKTaH Kbi3agbl.

IHE

Tewmip bigbic
el MaruuTTik Tisbek
—————— LUbIHbI KEpaMuKarnblk NnacTuHa
l Ees sss NHOyKUMSNbIK LWapFbl
- - VHaykuusanaHFaH TokTap

3.2 CeHcopnblk 6ackapy aneMeHTTEpiH nanganaHy
e backapy aneMeHTTepiH TYPTKEH XETKINIKTi, aFHW onapabl 6acyabiH, KXKETi XOK.
e CaycafblHbI3ablH YLUKbIP YLUbIH EMEC, XKyMCak YLUbIH NaiaanaHblHbI3.

e Opbip TYPTKEHIHI3 TipKenreH camblH AbIObLICTLIK Genri ecTucis.

e Backapy aneMeHTTepi apkallaH Tasa, KypFak eKeHiHe xaHe ellkaHaal 3aTTapMeH (Mbicarnbl, bligbic-
asik HeMece maTa) xabblnmaraHblHa Ke3 XeTki3iHi3. TinTi warbiH cy kabaTtbl 6ackapyab! KMbIHAATYbI
MYMKIH.

—

v/ X

3.3 [ypbIc biAbIC-asAKTbl TaHOAay

Hemece KacTpengiH TybiHaeri MHAYKUnst TaHbacblH KapaHbI3.

fi Tek HAYKUMANbIK NewTepre xapamabl Ty6i 6ap biabICTbl NaiaanaHbiHbI3. Kantamagarb

CoHbIMEH KaTap MarHWTTIK TEKCepy Xacay apkbifbl bIAbICTbIH, Xapan-XapamanTbliHbIH Tekcepyre 60-
napbl. MarHuTTi KecTpenaiH opTacbiHa Kapam XblmKbITbiHbI3. Erep on TapTeinatelH 6onca, nHaykumsra
»Xapangbl aereHai 6ingipesi.

e Erep marHuTiHia 6onmaca:

1. TekcepriHi3 KeneTiH KacTpenre asgan cy KyWblHbI3.

. o -
2. Avcnnenge «—= » XblnblnblkTamaca XaHe CY KbI3blIlN KETCE, OHAA KacTpenal nanganaHyra 6onagbl.
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HAnrau.lel peT nanganaH6aun Typbin

e Keneci maTepuangapaaH xacanfaH biabiCTap apamavpl: Tasza ToT 6acnantbiH 6onart, antoMuUHKR
Hemece MarHWUTTIK Heri3i )KOK MbIC, LWbIHbI, afaLl, hapdop, kepamuka xaHe asiHc.

e XunekTepi keTinreH Hemece Ty0i KMCbIK biAbICTapabl NanganaHbaHpis.

W X 7

o KocTpenaiHTybiTeric,aiHeKKeTbIFbI30pHaNackaHbIHaXXaHeNCipyaMarbiMeHbipAerieniiemMrene ekeHiHe
Ke3 eTKi3iHi3. [luameTpi TaHOanfaH aMakTbiH AMaMeTPiHE COMKEC KeNeTiH kacTpenaepai nangana-
HbIHbI3. [lnameTpi con yrKeHipek KacTpenai navganaHraH Kesfae aHeprus Mmakcumangbl TnimginikneH
naviganaHbinagbl. Erep guametpi kiwipek kacTpengi kongaHcaHbl3, TUIMAINIK KyTinreHHEH TOMeH
6onybl MymkiH. TabaHbl 8pkaLlaH nicipy anmarbiHbIH OpTacbiHa KOVbIHbI3.

° VHOyKUMSnbIKNAUTaHbIHNAHeNniHaeTabanapabICblpFbITNaN, KO TEPIMKbIMKbITbIHbI3,cebebiChIpFbITy a1-
HEeKTi CbIpybl MYMKIH.

N 7

3.4 KacTtpen enwemaepi

¢ [icipyanmakrapblbenrinibipweriHeaeniHaBTomMaTThiTypAeKacTpenginanameTpinebenimaenei.
Anaviga 6yn kactpengid, Ty6i TWicTi nicipy aimarbiHa cavikec MUHUManAbl Avametpae 6onybl Kepek.
[MnuTaHbIH Makcumangbl TUIMAINIriHe KON XeTKidy YLWiH KacTpenai nicipy anmarblHblH opTacbiHa KO-
bIHpI3.

° VHOyKumanbIK bigbIC TYOiHIH AnameTpi:

Micipy anaHbIHbIH MwuH. KacTpen
pnameTpi (Mm) anametpi (Mm)
Anan 1 (210 mMm) 140
AnaH 2 (160 mm) 100
AnaH 3 & 4 (180 mMm) 120
AnaH 5 (Mkemai anmac) 240 or 160x270

>Korapblga kepceTinreH kepceTKilTep naiganaHbinaTtblH KaCTpengiH canacbiHa G6annaHbICTbl e3repyi
MYMKIH.
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n KypbinfFbiHbl nanpanaHy

KyaTTbl Gackapy apkbinbl annbl Kyattbl 3,0
kBT/7,2 kBT-ka opHaTa anacbl3. ©aenki 6onbIHWA
MakcMmangbl Kyat AeHreli opHaTbInFaH.

YKannbl KyaT AeHreniH KaXeTTinikTepiHisre cankec
peTTey.

MMicipy naHeiHiH eLwipinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

(i

7,2 kBT-TaH 3,0 kBT-Ka aybICTbIpbIN KOCY:

KyatTbl Gackapydbl Tek new CeHin
TypfaH Ke3ge faHa petTteyre 6ona-
abl.

Erep ci3 nnutaHbl OGipiHWi peT KongaHcaHbI3,
OHblH, 9aenki Kyatbl 7,2 KBT ekeHiH eckepiHis.
AngbiveH stop +go TyimeciH 6acbin, oHbl 5 ce-
KyHA ycTtan TypbiHbi3. Ci3 AbIObICTBIK CcurHan-
Obl Bip peT ecTucia xaHe «7,2» KyaT KepceTKilli
XbinbinblkTangpl, 6acka «7,2» KyaT KepceTKili
XblnbinblkTaraHga, boost TymeciH 5 cekyHn 6a-
Cbin TypbIHbI3, on «3,0» KyaT KepceTKilliHe AeniH
XKbINbINbIKTanapl, coaaH keniH stop +go TyrmMeciH
6acbin, oHbl 5 cekyHA ycTan TypbiHbI3, AbIObICTbIK
curHan 10 pet ecTinegi, 6yn opHaTyabl asikTara-
HbIHbI3Ab! Gingipeai.

3,0 kBT-TaH 7,2 kBT-Ka aybICTbIpbIN KOCY.

AnpgbiMeH stop +go TyiMeciH 6ackin, oHbl 5 cekyH
ycTan TypbiHbI3. Ci3 ablObICTLIK curHangbl 6ip pet
ecTuci3, cogaH keniH «3,0» XbinblnblkTangbl, «3,0»
KyaT KepceTKiLli XbInblnblKkTaraHaa, ketepyi 5 ce-
KyHA, TYpTin, ycTan TypblHbI3, HBTUXeciHAe Backa
«7,2» KyaT KepcCeTKili >XbINblfblKTanapl, coaaH
KeniH stop +go TyrMmeciH TypTin, 5 cekyHa ycTan
TYPbIHbI3, AbIObICTLIK curHan 10 pet ecTinegi, 6yn
opHaTyabl asikTaraHblHbI3Abl ingipesi

4.1 Tamak nicipyai 6actay

YLWiH

e Kyar KoCblnFaHHaH KeniH abldbICTbIK curHan 6ip
peT 6epinin, 6apnbik MHAMKaToprap 1 cekyHaka
XaHagbl, cojaH keniH ceHepi, Oyn nnuTaHbIH
KYTY pexvuMiHe eTkeHiH Gingipeai.

1. ON/OFF  perTTeriwiH  TypTiHi3, 6apnblk
WHAMKaTOpnap «-» Hemece «--» kepcetesi.

O

2. TaHpanfaH nicipy anaHblHa TUWICTi kacTpengi
KOMbIHBI3.

alr

TabaHbIH Ty6i MeH nicipy anaHbIHbIH
GeTi Tasa xoHe Kypfak eKeHiHe ke3
KETKI3IHi3.

(i

3.Ticipy anmarblH Tangay TYWMeCiH TYpTIHi3,
COHAa TYMMEHIH >XaHblHAaFbl AuChnerae Lam
XbINbinblkTam 6actangpl.

- 00
~ 90

~
4

4. CaH XbiNbINbIKTaFaH Ke3ge «+» Hemece «-»
TyMeciH GipHelle peT TypTy apkblibl KyaTt
[OeHreriH OpHaTbIHbI3.

(i

— — ———— G D S
I\ @ /“l;

Hemece

CoHpan-aK, CbIpfFbITNaHbl  CbIpFbl-
TyFa HEMECE CbIpFbITNaHblH Ke3 Ker-
reH HyKTeciH TypTyre 6onagbl.
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n KypbinfbiHbl nanganaHy

® 1 MWUHYT iWiHAE KbI3ObIPY PeXuMiH TaHaama-
CaHpI3, Micipy naHeni asToMaTtTbl Typae eLuesi.
1-kagamHaH kanTa bacTayblHbI3 kepek 6onaabl.

¢ [icipy Kke3iHAe Ke3 KenreH yakbITTa Kbi3ablpy na-
pameTpiH e3repTyre 6onagbl.

Erep gucnnenge Kkbi3oblpy napameTpiMeH Ke3ek-

Tecin “ =~ = wambl xbinbinbiKTaca, Oyn MblHaHbI

6ingipeni:

e ci3 TabaHbl THICTi Nicipy anmarbiHa KoMMaabiHbI3
Hemece,

e Ci3 KonaaHaTbIH Taba UHAYKUMATLIK NuTanapra
Xapamangbl Hemece,

e Taba TbIM LIafblH HeMece nicipy anmarbiHAa
OypbIC OpHanacnaraH.

Micipy anmarbiHaa Konannel Taba 6onmaca, Kbi3-
Oblpy opbiHAanmanael. Erep oraH TuicTi Taba op-
HaTbINMaca, gucnnen 1 MMHyTTaH keiH aBTomar-
Tbl TYpAe eLlen;.

4.2 Tamak nicipyai aaKkraraH
Kesge

1. OwWipriHi3 keneTiH KbI3ablpy aiMarbiHbIH TaHaay
TYWUMECIH TYPTIH|3.

'bies

2.“” TYWMeCiH KanTa TYPTIHI3 He CbIpFbITNaHbI
COI Kakka kKapaw CbIpFbITbIHbI3, KENiH “-” Tyi-
MECIH TYPTiHi3 HemMece CbIpFbITNaHbIH COM XakK
HYKTECIH TYpTiHI3 Oe, “-” TyWMecCiH TypTiHi3.
Oucnnenge “0” kepceTineTiHiHEe KO3 XETKI3iHi3.
— —— ———— S D B

&1 J

HemMmece

— e —— - +

8 J

3. bapnbik nicipy aiMakTapbliH ewipy yiiH “KOCY/
OLUIPY” TYNMECIH TYpPTIHi3.

O

4. blcTbik 6eTTepaeH cak 6onbiHbI3 «H» (Kanablk
XbINy MHAMKATOPbI) bICTBIK MiCipy aviMarbIH Kep-
ceteni. On GerTi Kayincia Temnepartypara AeniH
cyblfaH kesfae xofanafbl. OHbl 6acka kacTper-
Oepai XbinbITy YLWiH 8Mi bICTbIK aiMakTbl nanaa-
NaHbIn, 3HePrusHbl yHemaey yHKUMSACH peTiH-
e nanganaHyra 6onagpi.

H (o) o)
[ Jo)
4.3 Kywenty pyHKUMACHLIH

nanpanaHy

Boost dyHKUMsACEl — TaHAanFaH nicipy aviMarbIHbIH,

KyaTblH GapblHWa apTTbipyfa MyMKIiHAIK 6epeTiH

dyHKumnsa. KocbinFaH keage pyHKUMS 5 MUHYT Xy-

MbIC iCTen, KYLUTIPEK XaHe XbinaamMblpak nicipyre

MYMKiHAIK yCbiHaapbl. Byn Kypiw Hemece mMakapoH

CUSIKTbI ©HIMAEPAi NiCipy YLiH YNKEH blAbICTaFbl

cynbl Te3 Kbl3ablpyFa keMekTecesi.

KyaTTbl apTThIpy YLUiH KYLIEATYAiI KonaaHy

1. KywewnTkiHi3a  keneTiH  Kbi3gplpy — anMarblH
TaHday NepHeciH TypTin, NepHEHIH XaHbIHAAFbI
MHAVKATOP LWambl AUCneiae Xbinbibikranab.

-00

~ @00

~
’

2. KywenTy yHKUMSCbIHBIH, Gackapy nepHeciH
TYPTIHi3, COHAA Nicipy anmarbl KyLLENTINreH pe-
Xnumae Xymbic icten 6actangel. Kyat aucnnei-
iHAe anmak KyLUenTy pexuMiHAae eKeHiH kepce-
TeTiH “P” 6enrici naaa 6onagbl.

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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n KypbinfbiHbl nanpganaxy

AQ
—> P 00
0
3. KywenTty kyaTbl 5 MUHYT Goiibl cakTanbin, KemiH

anmak Kyluentyre AeNiH opHaTbIfiFaH KyaT OeH-
reviHe opanagbl.

4.Icke KOCbIfiFaHHaH KeWiH 5 MWHYT iwiHae Ky-
LIEeNTY (PYHKLUMACBIH TOKTaTKbIHbI3 Kence, nicipy
anmarblH TaHgay nepHeciH TYPTiHi3, coHaa
TYWMEHIH, »aHblHAafFbl MHAMKATOP LaMbl Xbl-
nbinbikTangbl. CopgaH KeniH Kywenty dyHKLM-
ACbIHbIH, peTTerilliH TYPTiHi3, con Kesae nicipy
anmarbl KyllenTyre [AeniH opHaTbifFaH KyaT
LeHreriHe opanagpl.

[eXe]
[ JeoJ

Al
(o] o
f\ = [P\ — 0D e0
KyaTtTbl 6ackapy

MnuTtaHpI3 eki Tonka GeniHeai. ©p TonTa Tek 1
anMakTblH, KyaTblH apTTeipyFa Gonagbl, an TUiCTi
anmaK 5 Hemece ofaH TeMeH KyaT AeHreviHae
6onybl Kepek.

(i

A TOOBI

Kywenty dyHKUusICbIH 4 anmakTa
KongaHyfa 6onagpi.

B ToOGbI

1
|

ORISR S—

4.4 Ukemai anmak
dyHKUMACBIH NnanganaH

Byn avimakTbl nicipy KaxeTTiniktepiHe GarnaHbl-
CTbl Bip anmak Hemece eki Typni anmak peTiHge
nanganaHyra 6Gomagbl. Wkemai anmak 6Genek
backapyra GonaTblH eki Tayenci3 nicipy anaHblH

KaMTuabl.
blabic-askTbiH Gip nicipy anaHblIHbIH
opTacblH4a oOpHanackaHblHa ke3
XKeTKI3iHi3. YNKeH KecTpengi Hemece
conakwa, TiKOypbILWTbl XaHe y3ap-
TbinFaH Tabanapabl nNanpganadfad
Ke3fe onapAbl €Ki alKbIlWThbl KAMTU-
TbIH MiCipy anMmarblHblH OpTacbiHa

KOO KepekK.

KacTtpenpepai oypbIc xxoHe KaTe opHanacTbIpy
ynrinepi:

-
U 2 - R
v v v v X

Wkemai anmakTbl Oip ynkeH ammak peTiHae
nanpanaHy:

N[

=

—
¥

Wkemai anmakTbl 6ip yrkeH anmak petiHoe 6en-
ceHAipy YLWiH nkeMai aiMak dyHkumscel 6ap an-
MakTbl TaHAan, UkeMAi aimak GenrilleciH TypTiHi3,
cofaH KeliH nkemai anmak 6enrileciniy, kaHbliHaa
MHAMKATOP XaHafbl XaHe nkemai anmak yHKLmn-
SACbl iCKe Kocblnaabl.

KyaT napametpi ke3 kenreH 6acka kanbinTbl aii-
MakTa XyMblIC icTengi.

{ ]
oce
ge lo]

o= % =533

(i

(e)e]
oce

Vkempai anmak pexvmiHge 3 xxaHe 4
anmakTap Boost (kywenty) dyHKUm-
sicbIHa Gipre Kipin, 5 MUHYTTaH KeniH
LiblFa anagpl.
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Wkempi anMimakTbl eki Tayencm anmak peTtiHae
naup.anaHy

Wkempi anmakTbl apTypni KyaT napametpnepi 6ap
eki Typni anmak peTiHAe nanganaHy YLWiH Kbi3-
Oblpy anmarbiH kaTagaH 6ackiHbl3, cogaH KewiH
VMKeMAi arMak peTTerilWiH TYPTiHi3, ukemai anmMak
PETTETILWiHIH >XaHblHAa UHAMKATOP ellei, copaH
KeniH nkemai anmac xombinagpl.

‘r'oe ®
‘,Etoo [0]

=

4.5 bap6ekio (pyHKLUACHIH
nanpganaHy

TabaHblH GeTiHOeri TemnepatypaHbl  Gipkerki
ycTay VYLWiH ukemai avmMak pexumiHge Gapbekto
YHKUMSCbIH NaganaHyfFa 6onaapi.

1. Bapb6ekto YHKLUMSACHIH narnganaHfbiHbI3
KeneTiH nicipy avMarblH TaHgay peTTeriwiH
TYPTiHI3, PETTEriWTiH XaHblHAAfFbl WMHOUKATOP
XbINbINbIKTARObI.

2. “Ukemai anmak / Gapbekro” peTTeriwiH TypTin,
6apbekto PYHKLMSACBIH icke KOCy YLUiH OHbI 3 ce-
KyHA ycTan TypbiHpi3. OcblaaH KewiH gucnnen-
e “b” xeHe “q” TaHbanapbl nanga 6onagpbl.

‘g8 ]

ﬂ ﬁ3' m—

oce
oo

oo
oce

3. Bapbekio pyHKUMsACH  ewipy yWiH BypbiH
TaHdanfaH nicipy avMarbiH TaHgay peTTerilliH
TYPTIHi3, cogaH kewiH 1 cekyHg iwiHae “Vikemgi
anmak/bapbekto” petTeriwiH TypTiHi3. [icipy
anMarbIHbIH MHAMKaTopbiHaa “0” nanga Gona-
[bl X8He KyaT AeHrewiH kannbiHa kenTipyre 60-
nagsbl.
<°;>L = ‘:“ =038 O

/

4.6 Kigipty byHKUUACHIH
nanganaHy — STOP+GO

KigipTy dyHKUMACBIH nicipy Ke3iHAe Ke3 KemnreH

yakbITTa navganadyra 6onagbl. On NHAyKumnsnbIK

nicipy naHeniHiH >KyMbICbIH TOKTaTbIM, KanTa

bacTtayra MyMKiHAiK bepeai.

1. Micipy anmarbl XyMbIC icTen TypraHbiHA Ke3
JKETKIIHI3.

2.STOP+GO TynMmeciH 6GacbiHbI3, micipy an-
MafblHbIH, MHAMKaTopbiHAa «ll»  kepceTineai.
OcblaaH KewiH MHAYKUMANbIK Nicipy MaHeniHiH,
STOP+GO, kocy/ewipy xaHe Kynbintay nep-
HenepiHeH Gacka Gapnblk nicipy anmakrapbl

| bl
63 = %:>

3. KigipTy KymniHeH 6ac TapTty ywiH STOP+GO
TyMeciH 6acblHbI3, coaaH KewiH nicipy anmarbl
OypbIH OpHaTbINFaH KyaT AeHreliHe opanagbl.

190 EL
= [ =

1100
N Jo

4.7 Xbinyabl cakray
pyHKUMACLIH NanganaHy

XKbinyabl caktay yHKUMSCHI TaFaMabl Kbirbl

yCcTay YWiH Konamnel. TypakTbl Temneparypara

KOM XKeTKi3y YLiH XbinyAbl cakTtay (YHKUUSCHIH

nanganaHbiHbl3.

1. Kbinyabl  caktay  (PYHKUMACBHIH  KOCKbIHbI3
KeneTiH Kbi3gblpy anWMarblH TaHgay TYMMECH
TYPTiHI3, CON NEepPHEHIH XaHblHAAFbl MHONKATOP
LaMbl XbIMbINbIKTaRbI.

2. Kbinyapl cakray yHKUMSCbIHbIH, TyMeciH 6a-
CbIHbI3, NiCipy aMafblHbIH MHAMKaTOpbiHAa “A”

KepceTineai.
4
00
B — 99 ﬂ

O
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3. Kbinyabl cakray yHkumsicelHaH 6ac  Tap-
Ty YWiH KbI3Oblpy anmarblH TaHgay TyWMecCiH
TYPTIN, XbINyAbl caktay TYMMECIH TYPTiHi3, COH-
Aa nicipy armarbl “0” KyaT pexumMiHe aybicagbl.

Q0 v Ny

00 ; 5:{} %\@828

4.8 backapy anemeHTTepiH

Kynbintay

¢ YouCis backapy aneMeHTTepiH KynbinTan, onap-
OblH Gavikaycbi3aa nanganaHybiHbiH angbiH ana
anacbI3 (Mbicansl, 6ananapablH nicipy anmakra-
pbIH Gankaycbiaga Kocybl).

e backapy anemeHTTepi KynbinTanfaH kesge,
“KOCY/OUWIPY” TynmeciHeH Gacka 6apnbik
Backapy anemeHTTepi XKyMbIC icTemenai.

Backapy anemMeHTTepiH KynbinTay yLWiH

1. “+” Hemece “-” TynMmeciH Bipre GacbiHpI3.

2. Tanmep nHgukatopbiHaa “Lo” kepceTineg,.
Backapy aneMeHTTepiHiH KynnbiH aluy yLliH
1. Fnuta Kocynbl eKeHiHe Ke3 KETKI3iHi3.

2."+” Hemece “-” TyMeciH 3 cekyHA Bipre 6acbin
TYPbIHbI3.

3.EHgi ci3 nicipy naHeniHisgi
6acTan anachbl3.
— e e—— e e I D B |

—— ™

Mnuta 6yraTtTay pexumiHge 6onFaH-
da, «ON/OFF» (KOCY/OLWIPY)
TyhmeciHeH Gacka Gapnblk 6ackapy
anemeHTTepi ewipineni. TeTeHwe
Xafpanpa cis apkawaH «ON/OFF»
(KOCY/eWIPY) TyrmeciH nanpana-
HbIM, NAMTaHbI eLwipe anackl3, bipak
Kerneci navganaHap angelHga nicipy
naHeniH angbiMeH byfFaTTaH LblFapy
KaKeT.

navganadyagpl

A\

4.9 Taumepai nanganaHy
Tanmepai eki Typni »onMeH nanpganaHyra 6ona-
abl:

e Ci3 OHbl MUHYTTbIK TaiMep peTiHAe nanganaHa
anacbl3. byn xafgaviga tanmep GenrineHreH
yakplTTaH KewiH ewbip nicipy anvimarbiH eLwip-
Menai.

e OHbl BenrineHreH yakbITTaH keliH 6ip Hemece
GipHelue nicipy aviMarblH eLlipeTiHaen eTin op-
HaTyfa 6onagpl.

e Tarmepai 99 MuHyTKa opHaTyFa 6onagpl.

Tarmepai MUHYT ecenTeriw peTiHae nanaana-
HY

Erep ne 6ipoe-6ip nicipy avmMarbliH TaHAamaraH
6oncaHbI3

1. Micipy naHeni Kocynbl eKeHiHe K83 EeTKI3iHi3.

Bipae-6ip nmicipy anmarbiH TaHAa-
MacaHbl3 Aa TaWMeppgi nanganaHa
anachi3.

A\

2. Tanmep TyWMeCIH TYpPTiHi3, TaMep MHOMKaTO-
pbiHaa “30” kepceTineai.

30

O

I~

e “.” Hemece “+” Backapy TYMMECIH TypTin, Tan-
mMepai peTTeHis. OpHaTtbiiFaH MUHyTTap Lua-
MaMeH 5 ceKyHA XbiNblblKTaFaHHAH KeWiH
pacTanagbl. YakbIT OpHaTbIfIFaHHaH KeWiH aepey
Kepi caHak 6acrtanagbl. KepceTkilw TakTaga
KanfFaH yakblT kepceTineai.

236
O

3. TanmepaeH 6ac TapTy YWiH Tavimep TYMMeCiH
bacbiHpI3, Tanmep aucnneniHge “00” kepceTinin,
cofaH KeniH gucnnenge “--" nanga 6onagpl.

O
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4. 30 cekyHATaH KeniH AblObICTbIK curHan bepinegi

XoHe GenrineHreH yakbIT eTkeHae Taimvep au-
cnnewviHge “--” kepceTineai.

e YakbITTel 10 MUHYTKa asanTy He-
mMece kebeWTy YLiH TanmepAin

® YakbITThl 1 MUHYTKa as3anTy He-
Mece kebenTy yLiH TanmepgiH “-”
Hemece “+” backapy TyrMmeciH 6ip
peT TYPTiHi3.

“«»

HemMece “+” Backapy TyWMeCiH
TYPTiN, ycTan TypblHbI3.

e OpHaTy yakbiTbl 99 MWHYyTTaH
acca, TaiMep aBTOMaTTbl TYPAE
00 MyHyTKa opanagsl.

Bip nicipy aimafbIH ewipy ywiH Taimepai op-

HaTy
1. Tanmepai  opHaTKbIHBI3  Kence,  Kbi3gblpy
anmarblH TaHAay peTTerilliH TYPTiHi3.
(o) o}
®0
2. Taiimep TYMMECIH TYPTiHi3, Taumep WHAMKaTO-

pbiHaa “30” kepcerTineqi.
30

o

N

Hemece “+” Gackapy TyWMECIH TypTin, Tau-
mMepgai peTTeHi3. OpHaTbinFaH MUHYTTap LamMa-
MeH 5 cekyHA XblinblnblKTaFraHHaH KeniH pacrta-
nagsbl.

TR

— e ——— e G D e |

N

e TaiimepgiH “-” Hemece “+” Backapy
TYWMECIH Bip peT TypTy yakbITTbl
1 MUHYTKa a3anTaTblH HemMece Ke-
GelniTeTiH bonaabl.

e TanimMepgiH “-” Hemece “+” Backapy
m TYWMecCiH TypTin, yctan Typy
yakpITThl 10 MUHYTKa asavTaTbiH

Hemece kebeliTeTiH 6onaabl.

e OpHaTy yakbiTbl 99 MWHYTTaH
acca, Tanmep asTomatTbl Typae 0
MWHYTKa opanagbl.

5. YakpIT oOpHaTbllfaH Kesde Kepi

4.Erep Kbl3gblpy aviMafblH TaHgay TyWMECIH

TYpTiN, cogaH KewiH TaumepAi TYPTCEeHi3, Tan-
Mep XOoWbINbIn, MUHYTTLIK gucnnenge “00”, co-

w

OaH KeuiH “-” kepceTineai.

00 n

T = 5 00
caHak pge-
pey Gactanein, gucnneiae KanfFaH yakbiTTbiH

KepceTineai.
- 3 5 :
/ \

Kyat peHreviHiH WHAMKATOPbIHbIH
KaHblHAAFbl KbI3blf HYKTECH XaHbin,
anMak TaHganfaHblH KepceTeai.

(i

oo
> 00

BipHewe nicipy aWmarblH ewipy ywiH Tau-
MepAi opHaTy
1.Erep dyHKumsa OipHele nicipy anmarbiHa

navpanaHbeinca, aucnnein eH a3  yakblTTbl
KepceTedi (Mbicanbl, 1-aimak ywiH 3 MWUHYT,
an 2-anmak ywiH 6 MUHYT, COHOBIKTaH TanmMep
avcnneniHge «3» kepcetinegi).
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KyaT geHrevii MHOMKaTOPbIHbIH, a-
HbIHAAFbl XKbIMbINbIKTANTBIH  KbI3blS
HYKTe Talumep aucnneniHge Gepin-
reH nicipy anmarblHbIH kanFaH 6en-
riNeHreH yakbITblH  KOpCEeTEeTiHiH
6ingipeni. Erep ci3 Gacka nicipy
alMarfblHbIH KarFaH YyakbITbIH Tek-
CepriHi3 Kkence, conm anMmak YLiH
nicipy avimMarblH TaHgay TYyWMeCiH
GacbiHbl3. Taimep  GenrineHreH
yakblTTbl KepceTes,.

(i

6_:.:_ 88 (6 MuHyTKa opHaTy)BB

3;‘3 28 (3 MMHYTKa OpHaTy) @

2. TMicipy yakbITbl asKTanfaHHaH KemniH TuicTi an-
MaK aBTOMaTTbl TypAe OLUefi XoHe anmak Ka-
yincia Temnepatypara AewiiH cankbiHAaraHLa
ancnnenge «H» xasybl kepcetinegi.

H o3
[i]

Erep Tanmepai opHaTkaHHaH
4.10 KbI3bIN KeTyre Kapchbl

KeriH YyakbITTbl ©3repTKiHi3 Kernce,
1-kagamHaH 6acTayblHbI3 KEPEK.

KOpfaHbIC
KipicTipinreH Temnepatypa patuwri nicipy na-
HeniHiH iwiHgeri TemnepaTypaHbl 6ackapagbl.

Erep TemnepaTypaHblIH XoFapbinaybl aHblKTanca,
nicipy naHeni aBTomMaTtTbl TYpAe XYMbICbIH TOKTa-
Taabl.

4.11 TerinyaeH KopfaHbIC

Backapy anemeHTTepiHe Genrini 6ip menwepge-
T CYMbIKTbIK TOriIreHHEeH KeWiH nnuta AblObICTbIK
curHan LweiFapeln, eweai. byn xxarganga KyatTbl
oLipin, bICTbIK CyMbIKTbIKTapAbl Tasanay kKesiHae
ofeTTeri cakTblK LiapanapbliH YCTaHbIN, Tamak
nicipyai »anfacTelpMac GypblH MNUTaHbIH, KypFak
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. (Tasanay >aHe KyTimM Kep-
cety 6enimiH KapaHbI3).

4.12 WarbiH 6ynbimaapAabl
aHbIKTay

Erep vHAyKUMANbIK nicipy naHeniHae cavikec ken-
MEeWTIH enwemaeri Hemece MarHuUTTi emec (Mbica-
Nbl, anNtOMUHURAEH XacanFaH) Taba Hemece 6acka
LWaFblH 3aTTap (Mbicanbl, NblWak, WaHbILWKbI, KinT)
Kanca, WHOYKUMANbIK Micipy naHeni aBToOMaTThbl
Typae 1 MUHYTTaH KeWiH KyTy pexvMiHe eTefi.
CankblHgaty xengeTkiwi Tafbl 1 MUHYT >KyMbIC
icrenai.

4.13 KanabIK Xbiny Typanbl
ecKkepTty

MnuTta 6Gipa3 yakbIT )XyMbIC icTereHae, oHaa Kan-
AblK xblny 6onagpl. blcTblk 6eTTepaeH xapakat
any bIKTUMangblfbl Typanbl ecKepTy YLWiH Au-
cnnenge «H» apni (kanaplk Kbl3ablpy WHAMKATO-
pbl) kepceTineai. On GeTi kayincis Temnepatypara
OeliH CybiFaH kesfe Xofanagbl.

4.14 ABTOMaTTbI TYpAae
ewlipyaeH Kopray

ABTOMaTTbI Typ4e ewWipy — WHAYKUMSAMbIK neLwTi
Kopray dyHkumsicel. [licipy ammarblHbIH KyaTblH
eLlipyai yMbITbIN KancaHbl3, on aBToMaTTbl Typae
elweni. ©aenki ewy yakblTbl TOMEHAeri kectege
Gepinren:

Kyat aenreii Baenki XXyMbIc Tanmepi
(carar)
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4
7 2
8 2
9 2
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4.15 Kbi3abipy napameTtpnepi

TemeHperi napameTprniep TeK aHblkTama peTiH-
ne ycblHbInFaH. Haktel napameTtpnep OipHelue
dakTopFa, COHbIH iWiHAE bIObICbIHbI3FA Hemece
nicipineTiH TaMakTblH MeriepiHe Kapan eareLue-
nexegi.

Kby | Xapamabinbik

1-2 * TafaMHbIH a3 MenLLUEPIH XbIMbITY
* LLOKONATTbl HeMece Mangpl epiTy
* Basly kaiHaTy

* Basty XKblKbITY

3-4 * KanTa XbINbITy
* Te3 kanHary

* KypiL nicipy
5-6 * KylMakTap

7-8 * coTe
* MakapoH eHiMAepiH nicipy

9 * apanacTbIpbin KybIpy
* KaTTbl KybIpy

* copraHbl KanHary

* cyApbl KanHary

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl
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©cimaik Mabl MeH MangblH Mavibl
eTe Te3 Kbl3aTblHAbIKTaH, KyblpFaH
Kesge, ocipece nicipy naHeniHiH
Boost dyHKuMsACEIH KonaaHFaH4a
abann GonbiHbI3. OTe Xofapbl TeM-
nepatypanapga ecimgik Manbl MeH
MangblH Mawbl ©34iriHeH TyTaHaTbl-
HbIM, YIIKEH OpT KayniH TyAblpaabl.

5.1 Micipy keHecTepi

e Tamak kaiiHaraH keade TemneparypaHbl TOMEH-
AETiHi3.

e KaknakTtbl navpanaHy nicipy yakbITblH KbiCKap-
TaAbl XXaHe Xbinyabl cakTay apKbinbl 3NeKTp Ky-
aTblH YHeMAenai.

e [licipy yakbITbIH a3alTy YLUiH Cy Hemece Mangbl
a3anTblHbI3.

¢ [licipygi »xofapbl TeMnepaTtypaga 6acrtan, Taram
OapblHLLIA Kbl3FaH Ke3[le OHbl a3anTbiHpI3.

Basy KanHarty, Kypiw nicipy

e basy kanHaTy kaHay TemnepaTtypacbiHa XeT-
nen, wWamameH 85°C-Ta opbIH anagbl, ocbl kesae
nicipy cymbIKTbIFbIHBIH 6ETiHE aHAa-caHaa kenip-
WwikTep keTepinedi. byn gemai copnanap meH
XyMcak ByKkTbipmanapapbl AabliHaayabiH 6acTbl
Cblpbl, ®ATKEHI Tafam AsaMi y3ak nicipmen-ak
ankplH cesinegi. XyMblpTKa MeH YH Heri3iH-
Aeri Ty3gblkTapgpl KarHay TemnepaTtypacbiHaH
TOMeH TemnepaTypaga nicipy kepek.

e KypiwTi CiHipy aaicimeH gavblHOay, Taramabl
YCbIHbINIFAH yakbITTa nicipy cekingi kenbip
Tancblpmanap yLwiH TemnepaTtypaHbl €H TOMEHT i
MBHHEH XOfapblpak KOt KaXeT 60mybl MyMKIH.

CTeWnkTi Kybipy
LLbIpbIHABI XOLL WICTi CTENKTEPAI KybIpY YLUiH:

1. Kyblpy angbiHaa eTTi 6enme TemnepartypacbiHaa
wamameH 20 MUHYTKa KangblpbiHpbI3.

2. Ty6i KkanbiH TabaHbl anabiH ana Kbl3ablipblHbI3.

3. CTelKTiH ekKi afblHa Mali XafblHbl3. blcTbIK Ta-
Gafra a3 merwepae Maw Kyibin, YCTiHE eT ca-
NbIHbI3.

4. KyblpbInbin xxaTkaH CTenkTi Tek 6ip peT ayaapsbl-
CTbIpbIHbI3. CTENKTIH, HaKTbl KybIpbiny yakbiTbl
€TTiH, KamnblHObIFbIHA X8HE OHbIH, KaHLIamnbIKTb
AanblHOanaTbliHbiHA GalnaHbICTbl - e3reluene-
Hepi. ©p xafblH KyblpyFa LWlaMameH 2—8 MUHyT
keTeqi. Kyblpy AopexeciH aHblkTay YLiH cTeu-
KTiH YCTiHeH 6acbiHbI3: 0N HEeFyprbIM KaTTbl
6orca, CoFyprbiM «XaKcbl KyblpbiriFraH» 6onbin
ecenTtenepi.

5. CTenkTi ycbiHGanm Typbin, Xbinbl Tabakka 6ip-
Helle MUHyTKa KanablpbiHpl3. ET «aemanbiny,
»Xymcapa Tycegi.

ApanacTbipbIn KybIpy YLUiH

1. Ty6i xxannak Bok TabaHbl Hemece kepamuKkaMeH
KanTtanfaH ynkeH TabaHbl TaHOaHbI3.

2. BapnblK UHrpeaAUEHTTEP MEH XababIKTbl AalbIH-
OaHbl3. ApanacTbipbin Kyblpy Te3 60nybl Kepex.
Ken menwepae Tamak ganblHoaFraH ke3fe OHbl
GipHelue nopumsira 6enin nicipiHia.

3. TabaHbl KbI3AbIpbIM, €Ki ac Kacblk Mai KOCbIHbI3.

4. AngblMeH ke3 kenreH eTTi nicipin, oHbl 6ip Xakka
KOWbIN, XbIMbl CaKTaHbI3.

5. KekeHicTepai apanacTbipbin KyblpbiHbI3 blCTbIK,
6ipak ani KeITblpnak GonFaHaa, nicipy anmarbiH
TeMeHipeK pexumre opHartbln, eTTi Tabara ca-
TNbIHbI3 X8He Ty3AbIKTbl KOCbIHbI3.

6. IHrpeaneHTTep Kbi3faHbliHA Ke3 KeTKidy YLUiH
onapgabl akbIpblH apanacTbIpbiHbI3.

7. BipaeH yCbIHbIHbI3.
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6.1 Micipy naHeniH opHaTnam Typbin ecKepineTiH Xxantrap

YKyMbic 6eTi TOPTOYPLILTHI XXoHE Teric, eLukaHaanm KypbinbIMAbIK 3eMeHTTep Keaepri xxacamanpl.
YKyMmbic 6eTi bICTbIKKA TO3IMAI MaTepuarniaH xacarsnfaH.

Erep nnuTta TymwanewTiH yCTiHe opHaTbInca, TyMLianewTe KipikTipinireH cankbiHAATY >KengeTkilui
bap.

Kypblinfbl 6apriblk apakallblKTbiK TananTtapblHa, COHAaii-ak kongaHblnaTelH cTangapTTap MeH HopMa-
TUBTEpre caiikec KeneTiH 6onaabl.

XKeprinikTi CbIM ©TKI3y epexxenepi MeH HopMaTUBTEPIHE COMKEC OPHATbINFaH XXoHe OpHanacTbIpbIfiFaH,
Heri3ri KyaT Ke3iHeH TomnblK axblpaTyabl KAMTaMachl3 eTeTiH OKLaynay KOCKbILLbl TYpaKTbl CbiMaapFa
KipikTipinreH. Okwaynay KockblLbl GekiTinreH ynrire cavikec 6onybl THic xaHe Gapnblk noncTepae
(Hemece xeprinikTi cbIM epexenepi 6yn TananTapabl e3repTyre MyMkiHAiK 6epce, 6apnblk 6enceHai
[cbasza] eTkisriwuTepae) 3 MM aye apanblfblHAaFbl KOHTaKTINEPAiH axblpaTbiyblH KaMTaMachI3 eTyi
Kepexk.

AXbIpaTKbILL KOCKbILL CaTbIMN anyublfa NNnTa OpHaTbISiFaH Kesae OHal korxeTimai 6onagbl.

Erep opHaTyra KaTbICTbl KyMaHAAHCaHBI3, XePrinikTi KypbifbiC OpraHAapbiHa XeHe 3aHHaMarblk ak-
Tinepre >yriHiHi3.

MnutaHbIH aiHanacbiHAarbl kabbipranapabl 6e3eHaipy YLWiH bICTbIKka TO3IMAI XXaHe OHal Ta3anaHa-
TbiH MaTepuanzap (Mbicarnbl, Kepamukarnblk NAMTKa) KONAaHbIybl TUIC.

6.2 NMnuTaHbl OpHaTKaHHAH KeWiH MbIHaHbI TEKCEPiHi3:

KyaT kabeni wkadTapablH HEMece aLUikTepAiH ecikTepi apKblnbl KOIKETIMCI3.

LkadpTbIH, CbIpTbIHAH MAUTaHbIH, HEridiHe Tasa aya XeTKINiKTi Typae Kenin Tycea.

Erep nnuTta TaptnaHbiH HemMece LKadTbiH, YCTiIHE OpHATbLINCA, NNUTaHbIH, HETi3iHIH aCTbIHA XbIny OT-
Ki36enTiH TocKaybIn opHaTbinagbl.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

6.3 OpHaTy XababifbIH TaHAay

Kymbic 6eTiH cbi3bafa kepceTinreH enwemMaepre CorKec Kecin anbiHbI3.

OpHarTy XeHe nanganaHy YyLUiH TeCiKTiH alHanacbiHAa keMiHge 5 cM 60C OpbIH Kanabipy Kepek.
XKyMmbic BeTiHiH KanbiHabIFbl kem aereHae 30 MM ekeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. XKbiny 6eniHyiHeH XyMbic
6eTiHiH kaTThl AedopmaumanaHybiH angbiH any yLiH XbinyFa Te3imai xXyMbic 6eTi maTepuanbiH
TaHAaHbl3. TemeHae kepceTinreHaen:
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L (Mm) | W (Mm) H D (mm) | A (MMm) | B (Mm) | X (Mm)
(mm)
590 520 60 56 560 490 50

Kes kenreH xafganga MHOYKUMANbIK NAUTaHbIH XXaKCbl XXeNAETiNyiH XaHe aya KipiCi MeH LUbIFbICbIHbIH
6iTenin KanmayblH KaMTaMachI3 eTiHi3. VIHAYKUUSNbIK NAMTaHbIH KYMbIC KYRIHAE eKEeHiHe Ke3 XKEeTKI3iHi3.
TemeHae kepceTinreHaen.

760 MM Kypaybl kepek.

f} blcTblk NAMTa MeH OHbIH YCTiHAeri wkad apacblHAafbl Kayincia KawblKTblK KeMiHae

A (Mm) B (Mm) C (mm) D E
760 50 muHn | 30 muHKn | Aya kipici | Aya LbIfbIChI
(10 mm)

6.4 biTteme opHaTy HyCKaynbIfbl
e [licipy naHeniHiK KecinreH 6eniriHiH aHanacbliHAarbl aMaKTbl Ta3anaHpl3.

e LLbIHbI NNACTUHaHbIH, ChIPTKbI XKeri 6oVbIMeH ThiFbl3aarbILLIThl 6ekiTiHi3. OHbl keHelTneHi3. KecinreH
XuekTepi 6ip aKTblH opTackbiHAa KancblH. OHbl Y3bIHAbIFbI OOVbIHLLA KeckeH ke3ae (BipHeLle MM Ko-
CbIHbI3), ki yLIbIH Gip-6ipiHe KbICbIHBI3 XaHe onapablH apacbiHaa 60c OpbIH KanablpMaHbI3.
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nlnstallation of appliance

6.5 BekiTKiw Kancbipmanapabl opHanacTbipMmac 6ypbiH

KypbinfFbl TypakTbl, Teric 6eTke opHanacTbipbifybl Kepek (kanTamaHbl nanfanaHbiHpei3). MnuTaHbiH
LWbIFBIN TypaTbiH Gackapy aneMeHTTEPIH Kyl carnbin 6acnaHbI3.

6.6 KancbipMmaHbIH OpHanacyblH peTTey

OpHaTKaHHaH KeliH NnuTaHblH TEMEHT XafblHOafbl TOPT KancblpMaHbl Gypan, NnuMTaHbl XXymbic 6eTiHe
BekiTiHi3 (CypeTke kapaHpi3).

1 |

LWbliHb!
BekiTkilw Kanceipma i
O L]
BypaHaa :l
AST35%8 ycTen ycrti/ac it
D KopnycTbIH TemeHri xafbl " WKadbl

A

Cc D

OypaHga

KancelpMa | 6ypaHpaa | KopnycTbiH TOMEH-

caHpblnaybl | i xafbl

A\

Eckeptynep

MHaykumsanelk nnutaHbl BinikTi KbI3MeTkepnep HeMece TeXHMKarnblk MaMaHaap opHaTybl
kepek. Cisre kacioun mamaHpap KbI3MeT kepceTyre AavibiH. MyHbl eLukaluaH e3 6eTiHiswe
XacamaHbI3.

[nuTaHbl bIAIC XYFbILL MaLLUWHAHbIH, TOHA3bITKbILUTBIH, My34aTKbILLUTbIH, Kip XKYFbiLl Ma-
LUMHaHbIH HEMeCe Kip KeNTiprilTiH yCTiHe opHaTyFa bonmanabl, ce6ebi binFanabinbIK
NANTaHbIH ANEKTPOHMKACHIH 3aKbiMAaybl MYMKIH.

MHAOyKUUSInbIK NAUTaHbIH CEHIMAINITIH apTTbIpy YLWiH OHbI XbiNy TMiMAi 6eniHeTiHaen
eTin opHaTy KaxeT.

Ycten GeTiHiH MaHblHAaFbl Kabblpfa MeH WHAYKUMANbIK Kbl3AbIpY aiMarbl bICTbIKKa
Te3iMai 6onybl Kepek.

3akbIMAaHyAbIH angbiH any yLWiH ken kabaTTsl Matepuan MeH XeniM bICTbikka Tesimai
6onybl Kepek.

6.7 Micipy naHeniH aneKkTp XerniciHe Kocy

Byn TakTaHbl anekTp xeniciHe Kocyabl TUICTi GinikTiniri 6ap MamaH FaHa xy3sere acbipybl TUIC.

MnutaHbl anekTp xeniciHe Kkocrnac OypbiH MblHaHbI TEKCEPIHI3:

1. TYPMbICTbIK 3MEKTP CbIMAAP XYMECi MnTa TYTbIHATbIH KyaTblHa cal kenegi.

2.KepHey 3aybITTblK TakTaga KepceTifireH MaHre cavkec keneai
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KyaT cbiMbIHbIH BenikTepi TexHuKanblK aknapaT TakTanlacbliHAa KepCeTinreH xykremere
TeTen 6epe anagbl. icipy naHeniH anekTp xeniciHe KOCy YLUiH KOCKbILTapabl, ayblCTbl-
pFbllUTapAbl HEMece TapMakTarblwTapabl naganaHbanbi3, cebebi onap Kbi3bin KeTin,

opTKe aKenyi MyMKiH.

Kyart kabeni bicTblk Beniktepre TUMeyi Kepek XaHe OHbIH TemnepaTypachl Ke3 KemnreH Hyk-
Tege 75 "C-TaH acnantbiHgal eTin opHanacTbIpbinybl KaXeT.

TypPMBICTBIK CbIMAAP XYWEeCi e3repTyci3 xapaMabl ekeHiHe anekTpLliMeH bipre ke3 xeT-
Ki3iHi3. ©3repicTepai Tek GiniKTi aNeKkTpLUi )acaybl Kepex.

Kyart kesi TvicTi ctaHgapTTbiH TananTapbiHa COMKEC KOCbINybl Kepek Hemece Bip NOMCTi KOCKbILL OpHa-
Tbinybl kepek. Kocbiny aici TomeHae KepceTinreH.

Kipic Kipic Kipic Kipic

I 220-240V~
—— e ]

N

e NN 1oL

c
2
o
I

&
3
o
o)

O

CapuinKacuin
CapbinKacsin
CapsinKacsin

Power Cord v 0

s

e |f the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by
after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

Power Cord Power Cord

¢ |f the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker
[i] must be installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

¢ The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that
it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.
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Ta3anay XOHe KYyTiM KepceTy

ri caycak isgepi, isgep,
Tamak HeMece KaHTCbI3
CYMbIKTbIKTAp AaKTapbl)

2. MNicipy naHeniHiH TazapTKbILLbIH
LUbIHbBI 81 >KbInbl (bICTLIK emec!)
bonfaH kesae KonaaHbIHbI3.

3. CymeH wawbin, Tasa wybe-
peKneH Hemece kafas cynriMeH
KypFaTbIn CYpPTiHi3.

4. TMicipy naHeniHiH, KyaTblH Kanta
KOCbIHbI3.

He Kanan MaHbI3gbl
OwnHekTeri  KyHgenikTi | 1. Micipy naHeniHix KyaTblH | * [icipy naHeniHiH, KyaTbl eulipinreHge,
nactaHynap (enHekTe- OLUIpIHi3. «blcTblK 6eT» kepceTkiwi 6onmaca aa,

nicipy awmarbl bICTbIK Gonbin Kanybl
MYMKiH! Aca MyKnaT 60nbiHbI3.

KywTi TasapTkblwTap, kenbip HennoH
TasapTKbILITap >XeHe KaTTbl/kaxak Ta-
3apTKbILLITap SWHEKTi CbI3biN TacTaybl
MYMKiH. Tasanafblll Hemece XYfbiLll
3aTbIHbI3AbIH CONKEC KerneTiHiHe Ke3
XKEeTKi3y YLUiH apKallaH >XancblpMachiH
OKbIMN LWbIFbIHbI3.

TazapTKblTapabIH KangblKTapbiH
elwkawaH nicipy naHeniHiy ©GeTiHge
KangblpMaHbI3: 8HeK 6osnybl MyMKIH.

LWbiHbI  GeTiHaeri kan-

Han  TerinreH  Ccyw-
bIKTbIKTaPp, epireH
3aTTap JK8He  bICTbIK

KaHTTbI Terinynep

OnHeK NHOyKUMsAnbIK nnntanapra

cal KeneTiH KanakwaHbl, Lwna-

Tenb/i HeMece Xy3di KblpfFbIWThbl

nanganaxein, onapgbl  Aepey

anbin  TactaHbl3, 6ipaK bICTbIK
nicipy 6etTepiHae abai 60nbIHbI3:

1. Kabbipragarbl nicipy naHeniHin,
KyaTblH OLUipiHi3.

2. MblwakTel Hemece Kypangbl
30° GypbiwTa ycTan, Ke3 Ken-
reH nactaHyfbl Hemece AaKTbl
NAuTaHbIH CarnkblH XepiHe Kbl-
pbIn anbliHbI3.

3. lactaHygobl Hemece TerinreH
CYMBbIKTBIKTbI  blAbIC-asikka ap-
HanfaH wybepekneH Hemece
Karas cynriMeH cypTin anbliHbI3.

4. XXorapblgafbl «OWHeKTeri KyH-
AenikTi nactaHynap» ywiH 2-4
Kagamaapab! OpbiHAAHbI3.

KanHaTbifnFaH xaHe KaHTTanfaH Taram-
HaH Hemece TerifnreH CyMbIKTbIKTaH
KanfaH nakrapabl MYMKIHZIrHLWe
Tesipek KeTipiHi3. Erep pakrapgbl
CyblfaHLIa dHEeKTe kanablpcaHbl3, ap-
ThiHLWA onapAbl KETipY KUbIHFA COFybl
Hemece TIiNTi oWiHeK OeTiHe TypakTbl
3aKbIM KENTipyi MYMKiH.

* Kecy kayni: kayincisgik kaknafbl Tap-
ThlIFaH Ke3ge, KblpFblluTarbl Mblllak
ycTapagan eTkip 6onagbl. Aca MyKusT
nanganaHbin, Kayincia »xeHe 6ananap-
OblH KOIbl XXETNENTIH Xepae cakTaHbI3.

Backapy anemeHTTEpI-
He CyMbIKTBIKTbIH Te-
rinyi

1. Nicipy naHeniHiH KyaTblH
OLUIPIHI3.

2. TerinreH CyMbIKTbIKTbI CiHipin

anbiHbI3

3. CeHcopnblk Gackapy animMarble
Tasa, AbIMKbI )X6KEMEH HeMe-
ce wybepekneH CcypTiHis.

4. AimakTbl KaFa3 cynrivMeH Kypfa-
ThIN CYPTIHI3.

5. MNicipy naHeniHiH KyaTblH kanTa
KOCbIHBI3.

* MNicipy naHeni AbIObICTbLIK CUTHaN LWblFa-
pybl X8He eLlyi MyMKiH, an erep Cym-
bIKTbIK CEHCOprblK Hackapy anemMmeHT-
TepiHe Tuin KeTce, onap icTemen kanysbl
MyMKiH. Tlicipy naHeniH kocnac GypblH
CeHcoprblk backapy anmarbliH KypFa-
ThIN CYPTIHI3.
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AkaynbIKTapabl X0

Herisri ce6e6i

AHbIKTama

MnuTaHbl KOCY MYMKIH emec.

Kyart oK.

[nuTaHbIH 3MNeKkTp XeniciHe Ko-
CbIfFaHbIHA XOHE KOCYIbl eKeHi-
He Ke3 XeTKi3iHi3. YliHi3age Heme-
ce alMarblHbl3ga 3MnekTp Kyatbl
elunereHiHe Ke3 >eTKi3iHi3. Erep
GopiH Tekcepin, mMaceneHi welle
anmacaHbi3, 6inikTi MamaHFa xy-
TiHIHI3.

Backapy anemMeHTTepI
GackaHfa acep eTnengi.

Backapy anemeHTTEpi Kymbimn-
TanfaH.

Backapy anemeHTTepiHiH, KySnbiH
awbIHbI3. Hyckaynap any yLwiH
«MHayKumAneIK nicipy naHeniviaAai
nanganany» 6enimiH KapaHbI3.

CeHcoprblk 6ackapy aneMeHT-
TepiH H6ackapy KubiH.

Backapy anemMeHTTepiHae
LaFbIH cy kabaTbl 6onybl Mym-
KiH aHe 0ackapy anemeHT-
TepiH TYPTY VYLUiH caycak yLUbIH
nanganaHy kKaxet 6omnybl Mym-
KiH.

CeHcopnblk backapy anmarbIHbIH
KYPfaK eKeHiHe Ke3 >XEeTKi3iHi3
XoHe Oackapy aneMeHTTepiH
TYPTKEH ke3fe caycak yLiblH nan-
[anaHblHpI3.

OMHekK cbipbinyaa.

blaobICTbIH LIETTepi KeTinreH.

Ty6i Teric biabiCTapgbl Konaa-
HbIHbI3.  «[ypbiC  bIAbIC-asKTbI
TaHaay» 6eniMiH kapaHbI3.

XapamchbI3 kaxak yHTakTapabl
Hemece TasapTKbllTapabl Kos-
OaHy.

«Tasanay >aHe KyTiM KepceTy»
GenimiH kapaHbI3.

Kenbip Tabanap cblkblpraraH
Hemece LWepTy AblGbiCTapbIH
LWblFapagbl.

ByfaH blObICbIHbI3AbIH,  MiLiHi
ceben 6onybl MyMKiH (8p Typ-
ni MetangapablH kabatTapbl
apkanaw gipingenai).

Byn bigbic-asK  YLWiH KanbinTbl
XaFdanm xeHe akaynbiKTblH Gen-
rici emec.

MHOyKumManblK nnuta KofFapbl
Kbl3gplpy TemnepaTypacbiHaa
XKYMBbIC iCTereHe akblpblIH ryin
ecTineqi.

Byn NHOYKUMANBIK nnuTanap-
OblH TexHonorusicelMeH 6an-
NaHbICTbI.

Byn kanbinTbl xafgan, Gipak Kbl-
30blpy TemnepaTypacbliH TeMEH-
OeTKeH kesfe ryin 6acbinybl He-
Mece TOmMbIFbIMEH KeTyi Kepek.

MHAayKumnanbIk nnuTagaH
LUbIFaTbIH XeNaeTKil LWybl.

OneKTPOHMKAHbIH,  KbI3bIM Ke-
TyiHe >xon ©Gepmey YLiH WH-
OYKUMANBIK NAvTara KipikTipin-
reH cankblHOaTy >XenaeTkilli
kocbingbl. On  MHOYKUMANBIK
NnuTaHbl eLipreHHeH KeniH ae
XKYMbICbIH XarnFfacTblpa anagpl.

Byn kanbinTbl xafgan  keHe
elkaHoam opekeTTi KaxeT eT-
nengi. XXengetkiw >xyMmbiC icTen
TYpFaH Ke3ge MHOYKUMANbIK Miv-
TaHbl XeNigeH axbipaTnaHbI3.
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Tabanap kbi3bangbl xeHe au-
cnnenge kepcetinvenai.

WHayKkumanblk nnutaHel Taba-
Hbl aHbIKTal anManapsl, cebeobi
ONn VHAYKUMSAMbIK Micipyre xa-
pamangpl.

MHOoykumanelk nnutanapra cou-
Kec KeneTiH bigbicTapabl nanga-
nNaHbIHbI3. «[ypbIC bIObIC-asKTbI
TaHgay» 6enimiH kapaHpi3.

WHOyKumanblk  nnuTaHbl  Ta-
OaHbl aHblKTan anvay cebebi
— On nicipy anmafbl YLWiH TbiM
LafblH Hemece AypbiC OpHa-
nacnaraH.

TabaHbl opTacbiHa  KOWbIHbI3
XoHe OHbIH Tybi nicipy anmarbl-
HbIH 6rlLLeMiHe CalKec KeneTiHiHe
KO3 XKETKI3iHj3.

MHOyKumManblK nnuvTa Hemece
nicipy ammMarbl KyTrnereH xep-
OeH eulipinreHae, AbIGbICTLIK
curHan Gepinegi keHe kate
KoAbl (9geTTe nicipy Tam-
MepiHiH aucnneniHge Gip He-
Mece eki caHMeH aybicagbl)
Kepcertineai.

TexHUKanbIK akaynbiK.

Akaynblk opinTepi MeH caHaa-
PbIH a3bin anbin, UHAYKUMSMbIK
NAuTaHbl XenifeH axblpaTbiHbI3
oaHe BinikTi MaMaHFa >XyriHiHi3.

MHaykumanbIk nicipy anmarbiHbIH akayrnapblH KOPCeTYy XaHe TeKcepy

AybITKynap nanga 6onfaH kesae MHAYKUMANbIK NMTa aBToMaTtTbl TYpAE KOPFaHbIC PEXUMIHE OTin, TUICTI

KOpFaHbIC KoATapblH kepceTesi:

AkaynbliKkTapabl Herisri ce6ebi AHbIKTama
XKOK
F3/F4 MHayKumanbik KaTyLkaHblH, | BinikTi MamaHFa XyriHiHi3
TeMneparypa AaTuuriHiH akaynbifbl.
F9/FA IGBT Temneparypa [atyuriniy, | BinikTi MamaHfa XyriHiHi3
akaynblifbl.
E1/E2 KanbinTbl emec KyaTt KepHeyi. KyaT kesiHiH TypakTbl ekeHiHe ke3
XKETKI3IHI3.
Kyat 6epinreHHeH KewiH KOCbIHbI3.
E3 MHoykumanbeik KaTyLlKaHblH, | BinikTi MamaHFa XyriHiHi3
Temneparypa AaTuYUriHiH KbI3bIM KeTYi.

YKorapblga ui Ke3aeceTiH akaynapabl TeKCepy AepekTepi MeH KOpbITbIHAbIIapbI GepinreH.

Kayin neH nHoyKumanbik NAMTaHblH 3akbIMAaHybIH angbiH any YwiH KypbinFbiHbl 63 6eTiHiswe bernwek-

TEMEH;3.

WHaykumanelk nnuta / MNangananyLbl HyCKaynbifbl

55 /KK



T\lprIchIK ANEKTP TOFbITKbIWTapPbIHA apHaJiFaH aKnapaTt

ecenTtenreH

CumBonpbik MaH | CumBongbik MaH | CUMBONAbIK,
Gipniri Gipniri MaH Gipniri
Mopgenbpai caiikecTeHipy HIl 64500 FTO
Xo0 Typi KIPICTIPIITE
Micipy aliMaKTapbIHbIH, X 3He/Hemece 4 anmak,
aiiMaKTapAbIH, caHbl
Heang TexHonoruscbl (MHAYKLMANDIK, Ricipy Cayneni  nicipy
aiimaKTapbl MeH nicipy aiiMaKTapbl, c3yneni nicipy aiMakTapbl
aiiMaKTapbl, KaTTbl TaKTailwanap)
[leHrenek nicipy aiMakTapbl Hemece aiiMarbl @ 1-anmak;: 21.0 cM
YLiH: 3NeKTPAiK XbUIbITbINATbIH Nicipy aiiMarbiHa 2-aimak; 16.0
naiiganbi OeTiHiH, AuaMeTpi, eH, XakKbIH 5 MM-Te 3-anmak; 18.0
I OHreneHreH 4-ammak; 18.0
JleHrenek emec nicipy aiiMakTapbl Hemece L Kenip ainmak; cM
aiiMaKTapbl YLWiH: INeKTPAIK KbI3AbIpbUiFaH W 18.0%39.5
nicipy aifMaFbIHa Hemece aifMarbIHa naianbl
GeTiHiH, y3bIHAbIFbI MEH eHi, eH, JXaKbIH 5 MM-re
JOHreneHreH
Bip Kr ywiH ecentenreH nicipy aiiMarbiHa Hemece | EC anekTpnik | 1-anmak 187,67 | BT/kr
ayfjaHfa apHanFaH 3Heprus WhbFbIHbl nicipy 2-almak; 188,53
3-ainmak; 168,38
4-anmak; 197,33
Kenip aimak:
185,81
MnuTara apHanFaH 3Heprusl WbFbIHbI KT YILiH SK SJIEKTPII 186.68 Bt/kr

CaiiKecTiK Typanbl fieKnapayus

byn kypbiFbl Eyponanbik OpakTbiH 66/2014 pernameHTiHe aHe 2019 XbiIFbl SHeprusiFa kaTbl-
CTbl eHIMAEp MeH JHepreTvkanblk aknapaT Typans! (EO-faH LWbiFy) TY3eTynep pernameHTiHe caiikec
3KoAv3alH TananTapbliHa cai kenefi xoHe EN 60350-2 eyponanblk CTaH4apTbIHa Calikec Kenefi.

KypbINFbIHbIH TEMEH KyaTTbl pexumiHe kaTbicTbl aknapaTtTbl (EQ) 2023/826 PernameHTiHe caitkec Ke-

neci cinteMme apkbiibl Tabyra 6onagpl:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.
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OHpipywi: “Arcelik A.S.”
Karaagag Caddesi No: 2-6 Sitllice, 34445, Turkey/ Typuus

“Warbimpapabl kabbinganTeiH 3aHabl TynfFa: Kasakctan Pecnybnukackl, 050030, Anmatbl kanachl,
“Technodom Operator” (TexHogom Onepatop) AK, Kypmarrasbl keweci 178 A, Ten: +7 (727) 244 0000”

OHIMHIH >acanfaH KyHi cepusinblk HOMipiHE KOCbIfFaH XeHe kKypangblH 3aTtTaHbackliHaa KepceTinreH,
aTan anTkaHga: cepusinblk HEMIpAIH angblHFbl eki caHbl KypangblH, LWblFapbliFaH XblnbiH 6ingipeai, an
COHFbI €Ki CaH — LWblFapblfiFaH avbl. Mbicansl, «10-100001-05» eHim 2010 XbinFbl MamMblp anbiHAA LWbiFa-
pbinFaHbIH Gingipeai.

Kypangel cakray wapTTapbl XeHe Mep3iMi, KbIBMET KepceTy Mep3iMmi.

Kypangbl -40 °C —gaH +50°C-ra geniHri TemnepaTtypaga xabblk yin-xanga caktaHbl3

Kypan 2006/95/EC, 2004/108/EC OupekTrBanapbiHa CalKeC xacarnfaH.
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CHavana npoyTuTe faHHOEe PYKOBOACTBO Mo 3Kcnyataumu!
YBakaembln nokynatens!

Bnarogapvm Bac 3a ano6peTeHV|e nsgenua Beko. Mbl Hageemcsi, 4YTO Bbl nony4ynuTe Hauny4ywune
pesynbratbl OT €ro WMCnosib30BaHUA: yCTpOIZCTBO 6bINO M3roToBrneHo ¢ obecnevyeHneM BbICOKOTO
Ka4yecTBa Ha Ga3e HOBEWLUMX TEXHOMOTUA. |-|03TOMy BHMMAaTErMNbHO MOMHOCTLIO NpoYMTanTe AaHHOe
PYKOBOACTBO MNofib3oBaTena U BCe Apyrne conpoBoXAawuwne OOKYMEeHTbl nepen MUcnorib3oBaHUEM
yCTpOVICTBa. PeKomeH,u,yeTcn COXpPaHUTb AaHHbIN OOKYMEHT B KadecTBe ChnpaBO4YHOro nocobwusa ans
fanbHenwero ucnone3osaHus. Npu nepenave yCTpOVICTBa KaKOMy-J'IVI60 gpyromy nuuy npunoxute
K HEeMYy PYyKOBOACTBO MoOJib30oBaTess. Cne,qulTe NHCTPYKUMAM, o6pau.|aﬂ ocoboe BHUMaHWe Ha Bce
npegynpexneHua u MHdOpMaLuio, NpUBELEHHbIE B PYKOBOACTBE Monb3oBaTens.

He 3abbiBaiiTe, 4TO AaHHas WHCTPYKUMA MOXET OTHOCUTLCA U K ApYyruM Moaenam. Pasnnuns Mexay
moaenamm I'IO,ElpO6HO onucaHbl B PyKOBOACTBE.

3HauyeHusa CumBornoB

B pa3nnyHbIX padgenax gaHHOro pykoBoACTBa Mosib3oBaTena UCNonb3yHTCA criefyruime CUMMBOSbI:

BaxHasa nHdopmaumsa n nonesHble COBETbI MO
MCMOMb30BaHMIO.

BHUMAHME: lMpegynpexaeHnst o cuTyaumsx,
OMacHbIX AN XKU3HW 1 UMYLLECTBa.

BHUMAHME: MNpepynpexaeHne o6 onacHocTu
noxapa.

BHUMAHME: MpepynpexaeHne o6 onacHoctu
NOPaXXEHUS ANEKTPUYECKMM TOKOM.

> P> B




BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30nacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLien cpeabl

BaXHble MHCTPYKLUUN NO
TeXHUKe Oe3onacHocTu
BHUMaTenbHO  npoy4u-
TanTe N COXpPaHUTE WH-
CTPYKUMM AnAa aanbHen-
Llero ncnonb30BaHUA

1.1 O6bwan 6e3onac-
HOCTb

OTOT pasgen CoaepXuT
MHCTPYKUUM MO TEXHUKE
©e3onacHOCTN, KOTOpble
NOMOryT 3alNTUTLCA OT
pucka noxapa, nopaxe-
HUS  3NEKTPUYECKUM TO-
KOM, BpedHOro BO3aeu-
CTBMS B pesyrnbrarte yTeuKu
MWKPOBOSTHOBOW 3HEPTUM,
TpaBM UM MNOBPEXOEHUS
nmyuliecrtea. B cnyyae He-
MCMNONHEHNA [OaHHbIX WH-
CTPYKUMI rapaHTus aHHy-
nmpyeTcsi.

 [lpoaykumna Beko coort-
BETCTBYET AENCTBYHOLLMM
cTaHpapTam 6es3onac-
HoCTW. [loaToMy, BO U3-
B6exxaHne onacHocTu, B
criydae noBpexaeHus
npubopa nnn kabensa nu-
TaHusl Heobxoaum mx pe-

MOHT/3aMeHa aurepom,
CEPBUCHBLIM LEHTPOM,
cneumannucToMm Unu aHa-
NOrM4yHON aBTOPM30BAH-
HOW CEPBUCHON CIy>X60M.
HekayecTBEHHbIN UMK
HeKBanIM@PULUNUPOBaHHbIN
PEMOHT MOXET MNOBMNeYb
PUCKM M NpeacTaBnsTb
OnacHOCTb Anga noTpebu-
Tens.

1.2 YcTaHOBKA

OnacHOCTb nopaxeHus
3NEeKTPUYECKNUM TOKOM
«[lepen BbINOMIHEHNEM
OYMUCTKM UNN TEXO0b-
CnyXuBaHus Bcerga
oTknw4yanTte npubop
OT 3MEKTPOCETH.

. [logkno4vyeHne Kk Hagex-
HOM cuUcTemMe 3asemre-
HUA ABNAETCA BaXXHbIM U
obss3aTenbHbiM TpeboBa-
HUEM.

« JTlobble nameHeHusi Obl-
TOBOW 3NEKTPONPOBOLKN
AOMMKHblI  BbIMNOJIHATLCA
TONbKO KBanuduuupo-
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BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30NacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLlien cpeabl

BaHHbIM 3J1EKTPUKOM.

. HecobnwaeHne aToro
TpeboBaHUA MOXET Npu-
BECTU K MNOpa)XxeHuto
SNEKTPUYECKMUM TOKOM W
Oaxe K CMepTu.

1.3 AkcnnyaTtaumsa m
TeXHUYecKoe obcnyxm-
BaHue

OnacHOCTb nopaxeHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM

«He rotoBbTe nuuwy Ha
CNOMaHHOW WNKn Tpec-
HyBLUE BapO4YHOW nNa-
Henu. Ecnn noBepxHOCTb
BapO4YHOMN naHenu pac-
Konosiacb Unu TpecHyna,
HeMeOneHHO OTKI4YnTe
npudop oT cetTn (ucnorsb-
3yl HAaCTEHHbIN BbIKIIO-
yaTenb) n obpatutech K
KBanngpuumpoBaHHOMY
crieynanuncry.

«[lepeg o4mcTkouM wunu
TexobcnyxumBaHunem
BbIKITIOYNTE BapPOYHYIO
naHenb C NOMOLLbK Ha-
CTEHHOrO BbIKNKOYaTens.

« HecobniogeHne aTtoro

TpeboBaHUsA MOXET Npu-
BECTU K MNOPaxeHuto
SMNEKTPUYECKUM TOKOM U
Oaxe K CMepTw.

1.4 OnacHocTb onA 30o-
poBbs

« OTOT npubop cooTBeT-

CTByeT cTaHagapTam
aneKkTpoMarHMTHoOn 6e30-
MacHOCTW.

1.5 OnacHocTb ropsivyen
NoBepPXHOCTHU

- Bo Bpemsi paboTbl OTKpbI-

Tbl€ YacTu 3Toro npmbopa
HarpeBarTCsa 4OCTaTO4HO
CUNbHO, YTOObI BbI3BaTb
OXOrW.

« He ponyckante, 4TOOGbI

yacTu Balwero Tena,
ogexna wvnu gpyrue
npeagmeTbl, KpoOMe Noaxo-
Asuen nocyabl, Kacanucb
MHOYKLMOHHOIO CTekKna,
NnokKa ero noBepxHoOCTb HE
OCTbIHET.

. Henb3sa knactb metannm-

yeckune rnpeagmMmeTbl, Takmne
KaK HOXW, BUJTIKAU, JTOXKU

WHaykumoHHasa BapoyHas naHenb / PykoBoacTBO nonb3oBarens 61/RU



BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30nacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLien cpeabl

N KPbILKK, HA BaApPOYHYHO
MOBEPXHOCTb, TaK KaK OHM
MOTYT CUINIbHO HarpeTbCs.

- He nognyckanTte geten K
npunbopy.

« Pyykn kactptonb moryT
ObITb ropaunmmn. Cnegute
3a TeM, 4YToObl PY4YKN Ka-
CTptOfb HE HaBUcanun Hag
OPYTUMWN BKITHOYEHHbLIMU
BApPOYHbIMM  30HaAMM.
Obecne4dbTe ycrnoBug,
NPU KOTOPbIX PYYKMU Ka-
CTpHOfib HEOOCTYNHbI AN
aoeTen.

« HecobniogeHne aToro

Tpe6OBaHI/IF| MOXeT npu-
BECTU K OXKOoram.

1.6 OnacHocTb nopesa

« OcTpoe nessne ckpebka
ONA BapO4YHOW NaHenwu
npencrtaBnsaeTr onac-
HOCTb, Korga Yyb6paHa
ero 3aluTHas KpbllKa.
Mcnonb3ynte 3TOT WH-
CTPYMEHT C 0cobOn OCTO-
POXHOCTbO W Bcerga
XpaHUTE ero B HeOoCTyn-
HOM AONsi AeTEN MecCTe.

« HecobniogeHne aToro
TpeboBaHUA MOXET npu-
BECTU K Nopes3am.

1.7 BaxHble yKa3zaHuA
no TexHuKe Ge3onacHo-
CTH

« [lepen yctaHoBkoW unu
MCNonb30BaHMEM AdaH-
HOro YCTPOWCTBA BHU-
MaTesibHO NPoYTUTE 3TU
NHCTPYKLUMMW.

- 3anpeuiaeTca pasme-
LLlaTb Ha 3TOM YCTPOUCTBE
roptoyme matepuarnbsl Unm
NPOAYKTHI.

- [lpegocrtaBbTe 3Ty WUH-
dopmaumio nmyy, OTBET-
CTBEHHOMY 3a YCTaHOBKY
YCTPOWUCTBA, TaK Kak 3To
MOXET CHU3UTb pacxobl
Ha MOHTaXHble paboThl.

« Bo n3bexaHne onacHo-
cTu 9TOT npubop [on-
XeH OblTb YCTaHOBMNEH B
COOTBETCTBUM C MNpuUBE-
OEHHbIMW 306eCb MHCTPYK-
LMSAMW NO YCTaHOBKE.

« [laHHbIN Npubop AorxkeH
ObITb yCTaHOBMEH U 3a-
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BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30NacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLlien cpeabl

3eMneH Hagliexawmm
obpa3oM TONbKO KBamnu-
domMuMpoBaHHLIM crneuna-
NINCTOM.

OTOT npubop AOoMKeH
ObITb MOAKIOYEH K Lenu
C W30NUPYHOLWUM Bbl-
KrnoyaTteniemMm, KOTOpbIn
obecneymBaeTr MnoOJIHOE
OTKIIIOYEHNE OT MUCTOY-
HUKA MUTaHMWA B COOT-
BETCTBUM C MpaBunamu
SNEeKTPOMOHTaxa.

HeHagnexauwas ycTa-
HOBKa yCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K aHHYNMpoBa-
HWIO rapaHTun.

Hwukorga He ocTtaBnsamnTte
BKINKOYEHHbIN Npnbop 6e3
npucmotpa. llpn BbIKK-
NaHUM BO3HUKAKOT Mapbl
N pas3numebl Macna, Ko-
TOpble MOryT BOCMNfame-
HUTbLCS.

Hwukorga He ncnonb3ynte
npudop B Ka4yecTBe cTona
NN NONKW ANst XpaHeHus
Kaknx-nmbdo npeameToB.

CTOPOHHUX MPeaMETOB "
Aaxe KyXOHHOW nocyabl.

« Hukorga He ucnonb3ymnTe

npubop Aana oborpesa
nomMeLleHuns.

- [locne wncnonb3oBaHUsA

Bcerga BblKloYanuTe Ba-
pPOYHblE 30HbLI U BCIO Ba-
POYHYIO nMaHenb, Kak
OMMcaHo B OaHHOM py-
KoBoACTBe (C MOMOLLbIO
CEHCOPHbIX 3JIEMEHTOB
yrnpasneHus).

«He nosBonante petam

urpatb ¢ npndopom, cu-
AeTb, CTOATb Ha HEM UMK
nasaTb No HEMY.

- He xpaHuTe npegmeTsl,

npeacTaBnsaoWmne nHTe-
pec ona geTten, B LIKa-
dax Hag npubopom.
HeTun, 3abupatomnecs Ha
BapO4HYI0 NaHenb, MOryT
NONMYy4YNTb Cepbe3Hble
TPaBMbl.

«He ocrtaBnante peten

6e3 npucmoTpa B 30HE

NCnoJyib3oBaHUA npu-
« Hukoroa He octaBnamte 6opa.
Ha nNpubope HUKaKMX no-
WHaykumoHHasa BapoyHas naHenb / PykoBoacTBO nonb3oBarens 63/ RU



BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30nacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLien cpeabl

«[letTm wnn nuuya c
OrpaHNYEeHHbIMN BO3-
MOXHOCTAMM MOTyT MUC-
nonb3oBaTtb npubop
TONbKO NOA4 Haa30poMm
OTBETCTBEHHOIO N KOMMe-
TEHTHOro Nnuua, KoTopoe
OOIMKHO MNPOUHCTPYKTK-
poBaTb UX O MNpaBunax
besonacHon paboTbl C
npnbopomM. WHCTPYKTOP
OOIMKEH ybeauTbeH, YTO
OHM MOTYT MUCNOSb30BaTb
npndop 6e3 pucka ansd
cebs 1 OKpyKaroLLNX.

He pemoHTUpyuTe npu-
Bop 1 He 3aMeHsanTe Ka-
kne-nnbo ero pgetanwu,
eCIn 3TO He PEeKOMEH0-
BaHO B pykoBoacTBe. Te-
xobcnyxmBaHMe OO0SMKHO
BbINOMHATLCA KBanNuwu-
LMPOBaHHbLIM cheunanu-
CTOM.

« He wncnonbaynte napo-
O4YUCTUTENb ANA YNCTKU
BapOYHOW MaHesnu.

- He knagunTe n He poHanTe
TSXenble npegmeTbl Ha
BapOYHYO NaHerb.

«He wucnonb3yurte

« He ctonte Ha Bapo4yHOU

naHenu.
Ka-
CTpHONIN € 3a3yOpPEeHHbIMU
OCHOBaHUAMU N HE nepe-
TackuBamnTe KacTponu rno
NOBEPXHOCTN Kepamuye-
CKOro CTeKna, Tak Kak aTo
MOXET nouapanarb €ro.

He wucnonb3ynte xecrt-
Kne moyarnkm n abpasms-
Hble YNCTHLLKne cpeacrsa
AN YACTKM BapOYHOM Mo-
BEPXHOCTU, TaK KakK OHWU
MOryT nouapanaTtb WH-
AYKUMOHHOE CTeKNO.

Ecnn ceteson wHyp no-
BpeXaeH, OH [OSKeH
ObITb 3aMEHEH NPOU3BO-
ANTENeMm, ero CepBUCHbIM
areHToMm wunu gpyrumu
KBanMdunumpoBaHHbIMMA
nvyamm BO m3bexaHune
OrnacHbIX CUTyaLnn.
YcTponucTBO npenHasHa-
YeHO A9 UCMNOoSb30BaHUS
B AOMALLHNX YCIOBUAX U
T. M., HANpUmep:

— MecTa paboTbl nosap-
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BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30NacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLlien cpeabl

CKOro nepcoHana B
MarasmHax; oducax u
apyrux paboumnx cpe-
Aax;

— Xunble
depwme;

— B rocTUHULLAX, MOTENSAX
n Opyrux mecrtax Bpe-
MEHHOIO NPOXXMBAHUS;

— roCTUHMUbI TMNa “no-
CTeslb 1 3aBTpak’.

« BHUMAHUE: [pn pa-
0ote ¢ wusgenunem Bce
ero 4acTu HarpeBalTCs.
Cnepyet nsberatb npuka-
CaHMA K rops4ymm Harpe-
BaTellbHbIM 3f1EMEHTaM.
Ecnun petn mnagwe 8 net
He HaxoaaTcs non no-
CTOSIHHbIM MPUCMOTPOM,
X cnenyet AepXaTb Mo-
Aanblue oT u3genus.

«[leTn ctapwe 8 nert u
nvua ¢ orpaHuUYeHHbIMU
dn3nyecknmmn, ceHcop-
HbIMW UITN YMCTBEHHBLIMMN
CNOCOBHOCTSAMM UNKN He-
OOCTaTKOM onbiTa N 3Ha-
HWW, MOTYT MOSb30BaTbLCA
3TUM YCTPOWUCTBOM

OomMa Ha

TOMbKO Nog, NPUCMOTPOM
UnNn nocne nonyveHus
ykasaHun no ©Oesonac-
HOMY MCMOSfb30BaHUIO U
BO3MOXXHbIM pUCKaM.

« [1eTn He OOMKHbI UrpaTtb
C OaHHbLIM YCTPOWUCTBOM.
Ounctka n obecnyxuea-
HME He OOSTKHbl MPous-
BOAUTbCA AeTbMun 6e3

npucmoTpa.
«BHUMAHWE: [lpuro-
ToBNneHne nuwmn 06e3

npucmoTpa Ha MoBepx-
HOCTM C WCNONb30Ba-
HMEeM mMacna unu xupa
MOXeT OblTb OnacHbIM
N MOXET NPUBECTU K MNO-
Xapy. HE nbitantech no-
TYLWINTb NMOXap BOAOWU, HO
BblkNtounTEe npubop, a
3aTeM HakpouTe nnamg,
Hanpumep, KPbILLKOWN Uin
NPOTUBOMNOXapPHbIM ofe-
ANOM.

« BHUMAHUE: Bo un3be-
XXaHue rnoxapa He xpa-
HUTE HUKaKne npeameTbl
Ha BapO4YHOW MaHesnu.

- BHUMAHUE: Ecnu na-
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BaXkHble MHCTPYKLMM NO 6€30nacHOCTU U OX-
paHe OKpyXxarLien cpeabl

Hernb TpecHyna, BbIKM0-
ynte npunbop, 4TOOLI
nsbexaTtb pucka nopa-
XEeHNa 3NeKTpUYecKum
TOKOM, TaK Kak noBepX-
HOCTW BaApOYHOM na-
Hesnu, N3roToBreHHbIe N3
CTEeKNoKepaMnukm n aHa-
NOrNYHbIX MaTepuanos
3almialoT TokoBegyLne
YyacTtu

. 3ar|peL|.|,aeTcs'-| NCNoJib30-
BaTb NapooO4nNCTUTEIN.

« YCTPOMUCTBO HE npegHa-
3Ha4YeHo N4 ynpaBneHus
C MNOMOLLbI BHELIHErO
TanMmepa uUnun oTaesibHOW
cCuCcTeEMbl OUCTaAHLMOH-
HOro yrnpasneHus.

« OCTOPOXHO: lNpouecc
NPUrOTOBSIEHNS MUK
OOMXEH KOHTPONupo-
BaTbCsA. KpaTKOCPOYHbLIN
npouecc NpuUrotToBneHns
MUKW OOMKEH KOHTPONU-
pOBaTbCS MOCTOSAHHO.

1.8 CooTBeTcTBME [JUpEKTUBE
WEEE v ytunusauma orxoaos
npoaykra:

OT0T npubop MapkMpoBaH B COOTBETCTBUKM C
EBponevickoin avpektvBoin 2012/19/EU 06 otxopax
3NEKTPUYECKOTO U AMEKTPOHHOTrO  0BopyaoBaHWs
(WEEE). Ob6ecneunBas npaBuUmbHyK yTUnm3aumio
aToro npubopa, Bbl Momoraete npefoTBpaTUTb BO3-
MOXHbIN yLiep6 OKpyxawolleii cpefe W 300pOBbIO
yeroseka, KOTOpbI MOr 6bl ObITb BbI3BaH HEMPaBUIb-
HOW yTUnu3auuen.

B

10T Npnbop TpebyeT cneumnanbHoi yTunmaauuun. Ans
nomny4eHus JOMNONHUTENbHOW MHopMaLmm o nepepa-
60TKe, yTUIN3aLMM N BOCCTAHOBIEHUMN 3TOTO MPOAYK-
Ta, NOXanyicra, CBSXKUTECH C MECTHbIMU OpraHamu
BacTu, BaLlen cnyxboi yTunusaumm 6bITOBbIX OTXO-
[I0B UMW MarasvHoM, rae Bbl ero npuobpeny.

[ins 6onee nogpo6Ho MHcopmMaumm o nepepaboTke,
yTUNMU3aLMU 1 BOCCTAHOBNEHUW 3TOTO NpOAyKTa, no-
Xanyncra, CBSXKMTECb C MECTHON aAMUHUCTPaLMe,
BaLleit cnyx06oi yTunmaaumy GbITOBBIX OTXO4OB WK
MarasuHoM, rae Bbl Npyvobpenit NpoaykKT.

CuMBON Ha NpoayKTe yKasbiBaeT, YTO OH
HE MOXeT ObITb YTUNN3NPOBaH Kak 0bbly-
Hble ObiToBble oTxoapl. Ero cnepyer
coatb B MyHKT cbopa ans nepepabotku
3MNEeKTPUYECKOTO M SMEKTPOHHOTO 06opy-
[0BaHus.

1.9 CooTBeTCTBUE TPEOOBAHMAM
Auvpektuebl ROHS

MpuobpeteHHoe Bamu n3genue cooTBeTcTBYeT Tpe-
6oBaHusm Qupektvebl EU no orpaHuyeHuto BpegHbix
BewectB (2011/65/EU). B Hem He cogepxwuTcs Bpea-
HbIX 1 3anpeLUeHHbIX MaTepuarnos, ykasaHHbIX B [aH-
Hov [upekTuBe.

1.10 UHchbopmaumsa 06 ynakoBke

9y YnakoBo4Hble MaTepuansl NpoayKTa usro-

® @ | ToBneHb 13 nepepabatbiBaeMbix MaTepH-
W | onos B COOTBETCTBMM € HALMMK
HaumnoHanbHbIMM  3KONOrMYeCKUMI  Hop-
mMamu. 3anpeLyaeTcs BblbpackiBaTh ynakoBOYHbIE Ma-
Tepuanbl BMECTE C ObITOBBIMU W APYTMMU OTXOAAMM.
OtnpasbTe Ux B MYHKTbI cOopa ynakoBOYHbIX MaTepu-
anoB, ykasaHHble MECTHbIMW OpraHamu BacTu.
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CocTaBHbIe YacTu nusgenus n
3MeMeHTbl ynpaBneHus

A. O630p

. 3oHa 2000 Bt / Boost 2600 Bt
. 3oHa 1500 Bt / Boost 1800 Bt
. 3oHa 1800 Bt / Boost 2000 Bt
. 3oHa 1500 Bt / Boost 1800 Bt
. 3oHa 2800 Bt / Boost 3500 Bt
. CTeknsiHHasi NOBEPXHOCTb

N O OB WON =

. Maxenb ynpasneHus

1
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B. NaHenb ynpaBneHus
1. KHonka Bbibopa 30HbI Harpesa

2. KHoMKku perynupoBku moLuHocTu/KHonku pery-
nupoBkK Tarmepa/KHonka 6rnokvpoBku naHenu

ynpaeneHus
. KHonka Tarimepa

. KHonka Stop & GO

N O O~ W

. KHonka Bkn./BbIkn.

. KHonka dyHkumn Boost

. KHomka dyHKuum nogaepxaHus Tenna

8. KHorka BbI6opa 30HbI Flexi/dyHkumn 6apbekto

2.2 TexHU4Yeckue gaHHbIe

BapoyHble 30HbI 4 30HbI
AnekTpuyeckuin Tun KNACC 1
HanpsixeHune nutaHus | 220-240B~,

50-60 Ny,
YcTaHoBneHHas anek- | 6600-7400BT, 3000BT
TpU4eckasi MOLWHOCTL | (OMLMOHaNbHO)

Pa3Mepr n3genuvs
(LL*TB)

590*520%60 mm

Pa3mepbl Huwm ana
BCTPOEHHOW yCTaHOB-
kn (A x B)

5607490 mm

MockonbKy Mbl MOCTOSIHHO yNyyllaem Hally npo-
AYKUMIO, KOHCTPYKLUMS Y TEXHUYECKME XapaKkTepu-
CTVKM MOTYT M3MeHsTbCst 6e3 npeaBapuTEnbHOMO

yBEOOMITEHUA.
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H I'Iepen nepBbiM UCnosib3oBaHNeEM

3.1 BBegeHue B MHAYKLUNOHHbLIAN MeTOA NPUroToBneHus

MeTtog MHOYKUMOHHOIO HarpeBa 3TO 6esonacHas, nepenosad, Sq)(beKTVIBHaFl N 3KOHOMUYHaA TexXHO-
niorna npuroToBreHna nuiln. OHa paGOTaeT 3a CYeT 3NEeKTPOMarHMUTHbIX KonebaHumn, reHepupyroLwmnx
Tenno HenocpeacTBeHHO B Nocyae, a He KOCBEHHO 3a CHET HarpeBa NoBepXxXHOCTU CTeKna. Crekno cra-
HOBUTCA ropAYnM TOJIbKO NOTOMY, YTO KaCTpHoNid B KOHEYHOM UTOre HarpeeaeT ero.

IHE

>Kenes3Has ka-
cTptons

MarnuTHas uenb
F——— Kepamunyeckas CTeknsgHHas nnacrtmHa
l s sss) | VIHAYKTOpHAas KaTyLlka

MHayumpoBaHHble TOKM

3.2 Ucnonb3oBaHue CEeHCOPHOro ynpasBJrieHusA

® OrnemeHTbI ynpasreHna pearmpyroT Ha NpUKOCHOBEHME, MO3ITOMY BaM He HYXXHO NpuknaabiBaTb HU-
KaKoro ycunus.

® lcnonb3ynte NnoayLleyky nasnblia, a He ero KOH4KK.
e [lpun kaxaom kacaHun ByaeT criblleH 3ByKOBOW CUrHar.

e YbeauTech, YTO ANEMEHTHI ynpasneHna Bceraa 4Yncrble, Cyxme U 4To Ha HUX HEeT Kakunx-nmobo npen-
MeToB (Hanpmmep, nocyabl unu TKaHVI). [axe ToHKas nrieHka BoAbl MOXET 3aTpyaHUTb pa60Ty CeH-
COpPHbIX 3N1EMEHTOB ynpaBleHna.

—

v X

3.3 BbIbop Hagnexalien nocyabl

Cumson npuroaHoCTM Ana MHOYKUMOHHOIO Harpeesa OOMMKeH HaxoauTCAa Ha ynakoBKke Unu

f McnonbayiiTe Tonbko Nocyay C OCHOBaHUEM, MOAXOASAWMM ANS UHOYKUMOHHOW FOTOBKM.
B HWXKHEN YacTu nocyabl.

Bbl MOXeTe npoBepuTb, NOAXOAUT N Balla nocyaa, Nposeds MarHUTHbIN TecT. [lepemecTuTe MarHuT K
OCHOBaHUIO nocyabl. Ecnu marHnT nputsarmsaeTcs, nocyga noaxoguT Oana HOyKuun.
e Ecnn Yy BaC HET MarHuTta:

1. HaneiTe HemMHOro BoAbl B MOCYAY, KOTOPYIO XOTUTE NMPOBEPUTD.
A,
2. Ecnu Ha gucnnee He muraet “= 7, 1 BOfa HarpeBaeTcs, NOCyAa NOAXOANT.

° I'Iocy,u,y 13 crneayrlmnx Mmatepuarnos UCMNOofb30BaTh HENb3A: YNCTad HepXxaBekllaa ctalb, antoMUHn
unv meap 6€3 MarHMTHOrO OCHOBaHWS, CTEKITO, aepeso, hapdop, kepamuka v rmuHaHas nocyna.
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H I'Iepen nepBbiM UCnosib3oBaHNeEM

e He VICI'IOJ'lb3yl7ITe nocyagy c 383y6peHHbIMM KpasgmMu nnm N30orHyTbiM OCHOBaHUEM.

-

b. - 4 ‘L—A v L

X X ] T

* YbBeauTtechb, YTO OCHOBaHWE Balleln NocyApbl rmaakoe, NIOCKO NpureraeT K CTEKNy U COOTBETCTBYET
pa3Mepy 30Hbl Harpesa. Vcnonb3yinTe nocyay, AvameTp KOTOPOW COOTBETCTBYET rpadpuyeckomy
0603HayeHuto BbIGpPaHHOW 30HBbI. Vicnonb3oBaHre nocyabl HeMHoro Gornbliero pasmepa obecneunt
MaKCcUMarnbHYy 3pEKTUBHOCTb UCNOMb30BaHNSA 3Heprnn. Ecnm Bbl UCNonb3yeTe NOCyay MEHbLLEro
pa3mMepa, 3hHEKTUBHOCTL MOXET BbITh HIDKE OXuaaemoin. Becerga LeHTpUpyiTe KacTprono Ha Ba-
POYHOW 30He.

). - 4 - R - y e c— 3
~ 4 f v 7 N r
N e W A N

e Bcerga nogHvManTe nocyny ¢ UHAYKUMOHHOW BApOYHOM MaHenu — He caBUranTe e€, nHade oHa MOXeT
nouapanarb CTeKO.

N 7

3.4 Pa3smepbl nocyabl

e 30HblI HarpeBa aBTOMaTUYeCKM afanTUPYTCS K AnameTpy nocyabl B npegenax AonycTUMOro pas-
mepa. OgHako AHO nocyabl AOMKHO UMETb MUHMMAarbHbIA AnaMeTp, COOTBETCTBYHOLLMIA BbiGpaHHOM
30He HarpeBsa. [1nsa OCTMKeHUs HaunyuLuen 3 EKTUBHOCTN BapO4HOW NaHenu pasmeLlarte nocygy
B LIeHTpe 30HbI Harpeea.

* [lInameTp OCHOBaHUs nocyabl Ana NHOyKUnn:

[AunameTp 30HbI NpuroToBrneHus | MuH. AnameTp KacTpronm
(Mm) (Mm)

3oHa 1 (210 mm) 140

3oHa 2 (160 mm) 100

3oHa 3 & 4 (180 mm) 120

3oHa 5 (3oHa Flexi) 240 vunn 160x270

MpuBeAEHHbIE BhIlLE 3HAYEHWS MOTYT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT Ka4ecTBa UCMOomnb3yemoii no-
cyabl.

WHaykumoHHasa BapovHas naHens / PykoBoACTBO Nofb3oBaTens 69/ RU



n JKkcnnyarauums ycTpomcTea

C nomoLLbto yrpaBieHNst MOLLHOCTBIO Bbl MOXETe
yCTaHOBUTb 06LLYyt0 MOLHOCTb Ha ypoBHe 3.0 kBT
wnu 7.2 kBT. Mo ymonyaHuio obLjasi MOLWHOCTb
yCTaHOBMEHa Ha MaKCMMarbHOM YpPOBHeE.

HaCTpOIZTe YpoOBE€Hb MOLLHOCTN B COOTBETCTBUN C
BallnmMu I'IOTpeﬁHOCTFlMI/I.

Y6eoutech, 4TO BapovHasi NaHemnb BbIKIOYEHa.

Bbl MOXeTe HacTpouTb ynpasneHue
MOLLIHOCTbIO TOMNbKO TOrAa, Koraa
BapOYHas NaHenb BbIKMOYeHa.

MepekntoyeHune ¢ 7.2 kBT Ha 3.0 kBT:

Korga Bbl BriepBble MCMOMb3yeTe BapoyHyko Na-
Henb, obpaTuTe BHVWMaHWe, YTO MO YMOMYaHuo
MOLLHOCTb YyCTaHoBMneHa Ha 7.2 kBT. Haxmute
KHOMKy «Stop + Go» n yaepxuBainTe e€ B Teue-
Hue 5 cekyHa. Bbl ycnbilumMTe 0aMH 3ByKOBOW CUT-
Han, U Ha gucnnee HadyHET muratb «7.2». Korga
«7.2» MUraet, HaXMUTe U yOepXUBamTe KHOMKY
«Boost» B TeueHne 5 cekyHa, Noka He HAYHET Mu-
ratb «3.0». 3aTeM CHOBa HaXXMuUTe KHOMKy «Stop
+ Go» n ygepxuBanTte eé B TedeHne 5 cekyHa. Bbl
ycnblwmnTe 10 3ByKOBbIX CUrHamNoB, YTO O3HavaeT
3aBepLUEHMEe HAaCTPOMKN.

MepeknioyeHmne ¢ 3.0 kBT Ha 7.2 kBT:

HaxmuTe kHormky «Stop + Go» u yaepxuvBariTe e€
B TeyeHve 5 cekyHA. Bbl ycnbiumte oanH 3ByKo-
BOW CUrHan, U Ha gucnnee Ha4yHET muratb «3.0».
Korga «3.0» mwuraet, HaxmuTe W yaepxuBante
KHOMKy «Boost» B TeueHune 5 cekyHa, noka He Hau-
HET MuraTtb «7.2». 3aTeM CHOBa HaXMUTe KHOMKY
«Stop + Go» u yaepxuBaiite eé B TeyeHue 5 ce-
KyHA. Bbl ycnbiwmTe 10 3BYKOBbIX CUFHAMNoOB, YTO
O3HayaeT 3aBepLUeHNe HaCTPOWKK.

4.1 Havano npurotoBneHus

nmwn

e [locne BKMOYEHUS NUTaHUSA nogaeTcsd oauvH 3BY-
KOBOW CurHarn, BCe MHOMKATOPbI 3aroparTcAa Ha
1 cekyHay, a 3aTem racHyT. OTO yKasbiBaeT Ha

TO, YTO BapoyHasi MaHenb MepeLlna B Pexum
oXuaaHus.

1. Haxxmute kHonky «BKI/BbIKIT» (ON/OFF), un
BCE VHAMKATOPbI MOKAXKYT «-» UMK «--».

O

2.ocTaBbTe NOAXOAsLLY MOCyAy Ha BblOpaH-

Y6enutech, YTO AHO KaCTPHONM 1 No-
BEPXHOCTb BapOYHOM 30HbI YUCTbIE
n cyxue.

3. HaxxmuTe knaBuwy BbiGOpa 30HbI Harpesa,
M MHOWKATOP Ha Aucnsee psiaoM C KraBuLLEen
HaYHET MUraTb.

- 00
~ 90

~
4

4. Noka 4ncno muraer, YCTaHOBUTE YPOBEHb MOLL-
HOCTW, MHOIFOKpPaTHO HaXMMaga Ha KHOMKN «+»
UnNn «-».

Bbl Takke MoxeTe CkoNb3uTb BAOIMb
crnavijepHoro anemMeHTa ynpaene-
HVS U MPOCTO KOCHYTbCS Moo
TOYKM cnangepa.

— — ———— G D S
I\ @I /A

nnm

o ——-— . .

N J

70/ RU

NHaykumnoHHas BapoyHas naHens / PykoBogcTBo nonb3oBartens



nakcnnyaTauMﬂ yCTpoucTBa

e Ecnu Bbl He BblibepeTe MOLLHOCTb HarpeBaTens
B TeyeHne 1 MUH., Bapo4Hasi NaHenb aBTOMa-
TUYeCKu BbIkMounTcs. Bam notpebyeTcst HauaTb
CHoBa c wara 1.

® Bbl MOXETE N3MEHUTb MOLLHOCTb Harpesartend B
noboe BpemMsaA BO BpeM4A NpUroTtoBrieHna nuiln.

« U Zy

Ecnu Ha gucnnee mwuraet noovepeaHo ¢

HaCTPOWNKOW Harpesa, 3TO O3HaYaeT, YTo:

® Bbl He YCTaHOBUIIM KaCTPIOMIO Ha NPaBUbHYIO
KOHQPOPKY nnu,

® KacTpionsi, KOTOPYIO Bbl CMOMb3yeTe, He NoAXo-
ANT ANA UHOYKUMOHHOTO MPUrOTOBMEHNUS MULLN
unu,

® KacTponsi CMULWKOM Marna Wiu HempasuiibHO
LieHTpMpoBaHa Ha KOH(OpKe.

HarpeB He mpowucxoguT, ecnu Ha KOHGOPKE HET
nogxopsen kactpionu. Ecnv Ha naHenu He Oy-
[eT noaxoAsLLen nocyabl, AUCMNen aBTomaTuye-
CKU BbIKIIOUNTCS Yepe3 1 MUHYTY.

4.2 Korga Bbl 3aKOHUYMTE

npurotToBrieHne NnULLnN

1. MpuKOCHWUTECH K KHOMKE BbIGOpa 30HbI Harpeea,
YTOBbI OTKMIOUUTE TPEBYEMYIO 30HY.

'bies

«n

2. [MOBTOPHO KOCHUTECH UnyM nposeauTe Mo
cnangepy 0o NeBow TOYKK, a 3aTeM KOCHUTECH
“” UNN KOCHUTECh NEBON TOYKM cnangepa, a 3a-
TeM KOCHUTECb “-”. YbeguTech, Y4TO Ha gucnnee
oTobpaxaetcs “0”.

&1 J
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3. YT1006bI BbLIKMIOYNTL BCE KOHOPKM, KOCHUTECH
kHorku BKIN/BbIKI.

4. BynbTe OCTOPOXHbI C FOPSYMMM MOBEPXHOCTS-
Mu. Ha gucnnee nosiButca cumon “H” (MHawm-
KaTop OCTaTOYHOro Ternna), yKkasbiBaloLwui, YTo
30Ha HarpeBa ropsdas Haowynb.Cumson “H”
MNCYE3HET, Korga NoBepXHOCTb OCThIHET 40 6e3-
onacHom TemnepaTtypbl. Bbl mMoxeTe ucnonb-
30BaTb OCTATOYHOE TEMMO Kak (PYHKUUIO SHEp-
rocbepexeHuns, HarpeBas ApyrMe KacTplonu Ha
eLLlé ropsivert 3oHe.

jOO
®0

4.3 Ucnonb3oBaHue PyHKLUMU
Boost

PyHKUMA Boost — aTo dyHKUMSA, KOTOpas Makcu-
MU3MPYET MOLLHOCTb BblbpaHHON KoHdopku. Mpu
aKTMBaLun yHKunst paboTaeT 5 MUHYT 1 obecne-
ynBaeT 6ornee BbICTpOe NPUrOTOBNEHNE MUK Ha
GonbLUen MOLLHOCTW, Hanpumep, AnA Harpesa
6onbluoro o6bema BoAbl B KacTptone Ans npuro-
TOBIIEHWSA pUca Unmn NacThbl.

Ucnonb3oBaHue cdyHkuum Boost ona aktuea-

Uumn 6onbLuen MOLWHOCTHU

1. KocHuTecb anemeHTa ynpaBneHusi Bblbopom
30Hbl HarpeBa, KOTOpyl Bbl cobupaeTechb
MCMOMb30BaTb Ha MaKCMMarbHOW MOLLHOCTH,
Ha [Jucnnee 3amuraeT WHAMKAToOp pPsiioMm C
KHOMKOWN.

-00
~ @0

~
’

2. HaxxmuTe KHoMKy ynpaeneHusi dyHkumuen Boost,
N 30Ha HarpeBa Ha4yHET paboTaTb B pexume
Boost. Ha gncnnee mMoLWHOCTU NOSABUTCA CUM-
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n JKkcnnyarauums ycTpomcTea

Bon «P», ykasbiBaloLwuiA, 4TO 30Ha HaxoaWTCs B
pexume Boost.

A
—> P o3

3. PaboTta Ha NoBbILLIEHHON MOLLHOCTM NPOANNTCS
5 MUHYT, a 3aTem KoHpopKa BEPHETCS K YPOBHIO
MOLLIHOCTU, KOTOPbI ObIN yCTaHOBMEH [0 NOBbI-
LUeHus.

4. Ecnn Bbl X0TUTE OTMEHUTH (hyHKUMIO Boost B
TeyeHve 5 MUHYT paboTbl, KOCHUTECH NEMeHTa
ynpaeneHns BbiI6opomM KOHOPKKM, 1 MHAMKATOP
pPAOOM C KHOMKOW HayHeT muratb. HaxmuTe
KHOMKy ynpaBneHuns dyHkumen Boost ewwé pas,
4YTOObI BEPHYTb 30HY HarpeBa K YPOBHIO MOLL-
HOCTW, YCTaHOBIEHHOMY [0 akTuBaummn Boost.

[e]e]
[ X

AQ
(o Je)
/L= =0 eo
YnpaBneHve MOLHOCTbLIO

5.Bawa BapoyHas naHenb pasgerneHa Ha ase
rpynnbl. Bel MoxeTe akTvBMpoBaTb Boost Tonb-
KO Ansi OOHOWN 30Hbl B KaXQ4OW rpynne, Npuy4ém
COOTBETCTBYHLLASA 30Ha AOMKHa ObITb Ha ypOB-
He MOLLHOCTU 5 Unu HnXe.

Bcero 4 30HbI MOryT ucnonb3oBarb
dyHKuMo Boost.

(i

Mpynna A lpynna b

UNIUES. SNSRI S—

4.4 Acnonb3oBaHue PyHKLUUU
30HbI Flexi

OTa 30Ha MOXET MCNonb30BaTbCs Kak OfHa 30Ha
WM Kak OBe pasHble 30Hbl, B 3aBUCMMOCTU OT
notpebHocTen npurotoBneHns nuwmn. 3oHa Flexi
COCTOUT K3 [ABYX HE3aBUCUMbIX KOH(OPOK, KOTO-
pPbIMU MOXXHO YNpPaBnsATb OTAENbHO.

30H.

Mpumepbl NpaBUNLHOrO M HenpaBUIILHOTrO
pa3melleHuMA nocyabl:

=
U 2 - R
v v v v X

Ucnonb3oBaHue 30HbI Flexi B kauecTBe ogHom
60NbLIOW 30HbI:

O6s13aTenbHO  pa3mecTuTe Mocyay
no LEHTPY Ha OAHOW KOHJOPKe.
Korga Bbl pasmelyaete 6Gonbluyto
KacTplonio Unu oBasnbHyto, NpsSmMoy-
FOMbHYI U YANMHEHHYIO KacTpronu,
pasmeLlaniTe nx Mo LEeHTPY Ha KOH-
dopKy, 3akpbiBas pasMeTky obex

N[

=

—
¥

YT06b! akTMBMpOBaTh 30HY Flexi kak ogHy 6orb-
LY 30HY, BblbepuTe 30HY ¢ (pyHKUmen Flexi u Ha-
XMUTE 3Ha4OK 30HbI Flexi, 3aTtem 3aroputcsa nHan-
KaTop psigoM €O 3Ha4YkoM 30HbI Flexi, nocne vero
aKTVBMPYETCSA COOTBETCTBYIOLLAs (DYHKLMS.

Hactpoiika mowHocTv pabotaeT B ntoboin apyron
0o6bl4HON obnacTu.

oce [:]
@ e oe (oo
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Mpn ncnonb3oBaHun dyHkumMmn Flex
Zone 30Hbl 3 U 4 MOryT ogHoBpe-
MEHHO BOWTW B pexum Boost, HO
BbIVAYT 13 HEro Yepes 5 MUHyT.

(i
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n3kcnnyaTaum| yCTpoucTBa

Ucnonb3oBaHue 30HbI Flexi B kavyecTBe ABYX
He3aBUCUMbIX 30H:

YTobbl cnonb3oBaTk 30HY Flexi B kavyecTBe ABYX
pasHbIX 30H C pa3HbIMW HAaCTPOMKaMM MOLLHOCTH,
CHOBa HaXMuTe Ha 30Hy HarpeBa, 3aTeM KOCHU-
Tecb anemeHTa ynpasnexus Flexi Zone, nHguka-
TOp MoracHeT pPSAOM C 3MEeMEHTOM YynpaBreHust
Flexi Zone, 3atem akTmBauus 30Hbl Flexi 6ynet
OTMeHeHa.

‘r'oe ®
‘,Etoo [0]

T =

4.5 Ucnonb3oBaHue PpyHKLUMN
6apbekro

DyHkuMa BGapbekto MOXET UCMOoNb30BaThCs B pe-

»xume Flexi Zone, 4tobbl TeMnepaTypa NoBEpPXHO-

CTV Yaln ocTaBanack Ha paBHOMEPHO pacnpese-

JIEHHOM YpOBHe.

1. KocHutecb anemeHTa ynpasneHusi BbIGOpOM
KOH(OPKM,  ONA  KOTOpOW  Bbl  XOTUTE
ncnonb3oBaTtb yHKUMI0 6apbekio, 1 HaMKaTop
pAOOM C  3NIeMEHTOM  YMpaBMNeHUs HauHeT
muraTb.

2. HaxmuTe u ygepxusainTe kHonky Flexi Zone/
BBQ B TeuyeHne 3 cekyHp, 4TOObl akTMBUpPOBaTh
dyHKumMo H6apbekto. 3atem otobpassTtcs ‘b’ u
‘q.

‘g8 ]
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3. YTobbl BbIKNIOUNTE PyHKUMIO Bapbekto, KOCHU-
TeCb paHee BbIOpaAHHOrO anemeHTa ynpaene-
HWS1 BbIGOPOM 30HbI MPUTOTOBMEHWS, a 3aTem
KOCHUTECb anemeHTa ynpasneHus Flexi Zone/
BBQ v yaepxusaiite ero B TedeHne 1 cekyHabl.
MHavkaTtop koHdopku otobpasut “0”, u ypo-
BEHb MOLLHOCTU MOXHO COPOCUTB.

‘00 [.]
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4.6 Acnonb3oBaHue PyHKLUUMU
nay3bl - STOP+GO

DyHKUMIO May3bl MOXHO MCMOMb30BaTb B Ntoboe
BpPEMS BO BPEMSs MPUrOTOBIIEHNS. JTO MNO3BONAET
OCTaHOBUTb PaboTy MHOYKLMOHHOWM BapOYHON na-
Henu 1 BEPHYTLCS K HEN.

1. Y6eqouTech, 4TO 30Ha NPUrOTOBNEHUS paboTaerT.

2. Haxwvute kHonky STOP+GO, nHaukatop KOH-
dopkun nokaxet “II”. U Torga pabota nHAyKUM-
OHHOV Bapo4YHOW naHenu Byder oTKMYeHa BO
BCEX 30HaX MPUroTOBMEHUS MULLK, KPOME KHO-
nok STOP+GO, “Bkn./BbIkn.” n “6nokunposka”.

(4]
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3. YT10Obl OTMEHUTL COCTOSIHWE Nay3bl, HAXMUTE

kHorky STOP+GO , nocne 4ero koHdOpPKa Bep-
HETCH K NpeablayLUen MOLHOCTH.

4
188 = [~ =

4.7 Ucnonb3oBaHue pyHKLUMU
nopaepxaHua Tenna

dYHKUMA noadepkaHUA Tenna noaxXoauT Ans no-

fJorpeea nuWK. McnonbsoBaHve nogaepxaHus

Tenna, 4tobbl Nony4YnTb CTabuUnbHy0 Temnepary-

py.

1. Haxxmute KHOMKy BbiGOpa 30HbI Harpesa,
KOTOPYI0 Bbl XOTUTE MCMOMb30BaTh, YTOGbLI
COXpaHWUTb TENMOo, MHAUKATOP PALOM C KHOMKOWA
ByaeTt Murath Kak.

2. HaxmuTe KHOMKY ynpasneHus gyHKumen nog-
AepXaHvsa Tenna, MHAMKaTop KOH(OpPKM Moka-

xet “A”.
|:'> 00
[ Yo H
\
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JKkcnnyarauums ycTpomcTea

3. UTobbl OTMEHUTL (DYHKLMIO COXpaHeHUs Tenna,
HaXXMWTe KHOMKY BblOOopa 30HbI HarpeBa, 3aTeM
HaXXMWUTEe KHOMKY COXpaHeHust Tenna, nocne
Yyero KOHdoOpKa neperfer B pexvM nuTaHus
‘0.

00 5 / 15
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4.8 BNoKMpoBKa 3NeMeHTOB

ynpaBlieHus

e Bbl MoxeTe 3abnokupoBaTb 3EMEeHThbl ynpas-
neHnsi, YTobbl NpeaoTBpPaTUTL HenpegHame-
peHHoe ucnonb3oBaHve npubopa (Hanpumep,
4YTOObI AETU CNyYanHO He BKIIOYMUIM BapOYHble
30Hbl).

e Korga anemeHTbl ynpasneHus 3abnokupoBaHsl,
BCe ceHcopbl, kpome kHonku BKJIT./BbIKJL., oT-
KnoyatoTcs.

BnokupoBka anemeHTOB ynpaBneHusi

1. OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKM “-” 1 “+”.

2. Ha nHgukaTope Tanmepa nosiBATCS CUMBOJIbI
Lo”.

Pa36nokupoBKa 3aneMeHTOB ynpaBreHus

1. Y6egutechb, 4TO NOBEPXHOCTb BKITHOYEHA.

2. YoepxvBanTe ux BMecTe B TedeHue 3 CeKyHA.

3. Tenepb Bbl MOXeTe HayaTb UCMONb30BaTb Ba-
POYHYIO MaHerb.

—— ™

Korga nnuta HaxoguTtcs B pexume

OnoKvMpoBKKN, BCE OpraHbl Yynpas-
TNeHUsl, 3a WCKIIYEHMEM CeHcopa
BKI./BbIKJ1., oTkntoyeHbl. B akc-

TPEHHON cuUTyauun Bbl BCerga Mo-
eTe BbIKMYNTb NAUTY C NOMOLLbIO
ceHcopa BKI1./BbIKI., HOo nepen
crnegylowmuM  MUCrofb30BaHMEM He-
obxoaMmo pasbrnokupoBaTh BapoY-
HyI0 NaHernb.

4.9 Ucnonb3oBaHue Tanmepa
Taﬁmep MOXHO UCMOS1b30BaTh B ABYX PasfinyHbIX
pexunmax:

L4 Talhmep MOXHO MUCNONb30BaTb Kak HarnomMunHa-
Hue. B atom cny4yae Taﬁmep HE OTKITHOYUT 30HY
Harpeesa nocrie ucrte4yeHma yCTaHOBJIIEHHOro
BpeMeHu.

e Bbl MOXeTe HacTpouTb €ro Ha BbIKIIOYEHNE
OOHOW MMM HECKONbKUX KOHGOPOK nocrne ucTe-
YeHUS! YCTaHOBMNEHHOIO BPEMEHN.

e Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb Tanmep Ha 99 MUHYT.

Ucnonb3oBaHue Taﬁmepa B KayeCcTBeé MWUHYT-
HOro MHAUKaTopa

Ecnu Bbl He BbIGpanu HY ofHY BapoO4Hyo 30HY
1. Y6eguTech, 4TO NnvTa BKIOYEHA.

Tanmep MOXHO  MCMONb30BaThb,
[axe ecrnv Bbl He BblOpanu HU oa-
HOW 30HbI HarpeBa.

2. HaxXxmuTe KHOMKy Tanmepa, UHAuKaTop Tanme-
pa nokaxet “30”.

30

O

® YcTaHOBWTE Bpems Tanmepa, KOCHYBLUMCh CEH-
copa ynpaeneHnust “-” unm “+”. YcTaHOBMNEeHHbIE
MUHYTbI ByAyT NoATBEPXAEHBI MOCNE MUraHUS
B TeyeHue npumMepHo 5 cekyHa. Korga Bpems
OyAeT yCTaHOBMEHO, HEMEANEHHO HayHeTcH
obpaTHbIN oTcyeT. Ha gucnnee byget otobpa-
XaTbCsi OCTaBLUeecs BpeMs.

236
O

3. YUTobbl OTMEHNTL TaiMep, HAKMUTE KHOMKY Tan-
Mepa, Ha gucnnee Tanmepa otobpasutesa “00”
, a 3aTeM.

O
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4. YcTponcTBO nofdacT 3ByKOBOW curHan vyepes 30
ceKyHA, W Ha aucnnee Tanumepa otobpasuTtcs
“--" , KOrja UCTeYeT yCTaHOBMNEHHOE BPEMSI.

e KpaTKOBpeMEHHO KacalTecb CeH-
COpOB Tanmepa “-” unu “+”, 4Tobbl
YyMEHbWUTb UMAN  YBENUYUTb
BpeMsi Ha 1 MUHYTY.

* HaxmuTe 1 yaepxusante ceH-
COPHYIO KHOMKY Tarmepa “-” unu
“+” yTOObl YMEHbBLUNTL UNW yBeE-
nnunTb Bpems cpady Ha 10 MUHYT.

e Ecnn yctaHaBnuBaeMoe BpeMSs
npesbicUT 99 MUHYT, TariMep aB-
TOMaTU4eCKM BEPHETCA K Hyne-
BOMYy 3HayeHuto (00).

YctaHoBKa TaWimepa C OTKNIOYEHWEeM O[HOW

30HbI HarpeBa

1. HaxmunTe KHomky BblGopa 30HbI HarpeBsa, Ansi
KOTOPOW Bbl XOTUTE YCTAHOBUTb TalMep.

(e]e]
[ Jo

2. HaxxmuTe KHOMKy Tavimepa, MHAMKaTop TavmMe-
pa nokaxet “30”.
n
30

o

3. YcTaHoBUTE BpeMs TanMepa, KOCHYBLLUCH CEeH-
copa ynpasneHus “-” unu “+”. YctaHOBMNEHHble
MWUHYTbI ByayT noaTBepXKAeHbl Mocrne MUuraHusi
B TEYEHUE NPUMEPHO 5 cekyHA,.

— e ——— e G D e |

N

e KpaTkoBpeMeHHO KacanlTeCb CeH-
COpoB Tanmepa “-“ unu “+”, 4TobbI
YMEHbWUTL UMW YBENUYUTb

Bpems Ha 1 MUHYTY.

* Haxmunte n ygepxusante ceH-
COpPHYIO KHOMKY Tanmepa “-“ unm
“+” yTOoObl YMEHBLUUTL UMK yBe-
nnunTb Bpemsi cpady Ha 10 MUHYT.

e Ecnn yctaHaBnvMBaemoe BpewMs
npesbicUT 99 MUHYT, Tanmep as-
TOMaTMYeCKN BEpHETCH K Hyre-
BOMY 3Ha4yeHuto (0).

4. Mpun HaxaTun Ha KHOMKy Bblibopa 30HbI Harpe-
Ba, a 3aTeM Ha KHOMKy Tammepa MoCreaHumn
OTMeHsieTcs, Ha aucnnee otobpaxaetcs “00”,

a 3atem”--".
oo 30 M
T =0 o9
5. Korga Bpemsi yCTaHOBIEHO, TanMep HeMeaneH-

HO Ha4dHeT O6paTHbIl7I OTCHeT, Ha gucnree oTo-
6p33VITCﬂ OCTaBLUeeca BpeMA.

236
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KpacHas Touka psgoMm ¢ MHAMKaTo-
POM MOLLUHOCTU 3aropuTcd, ykasbl-
Bad, 4YTO BbI6paHa OaHHasA 30Ha.

oo
+ @0
HacTpoiika Taiimepa Ans OTKIIOYEHUA He-
CKOMNbKUX BapOUHbIX 30H
1. Ecnn doyHKUMS ncnonb3yeTcs AN HECKOIbKMX
30H HarpeBa, Ha aucnnee 6yaet oTobpaxaTbcs
camMmoe KopoTKoe BpeMsi (Hanpumep, ecnv Ans
30Hbl 1 YCTAHOBMNEHO 3 MWUHYTbI, @ A1 30HbI 2
— 6 MuHYT, Tarimep nokaxet “3”).
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MwuratoLas kpacHasi To4ka psgoM C
[OVCNIeEM YPOBHS MOLLHOCTU O3Ha-
YaeT, YTo Ha Aucnree TaiMepa oTo-
OpaxaeTcs ocTaBlUeecsi 3ajaHHOe
BpEMS sl 3TOW 30Hbl MPUroTOBME-
Hus. Ecnn Bbl XOTWTE MPOBEPUTH
oCTaBLUeecs 3afjaHHoe BpeMsi Apy-
rON 30HbI MPUrOTOBMEHUS, HAXMUTE
KHOMKY BblGOpa 30HbI MPUroTOBME-
HUS1 ANs 3TOW 30Hbl. TarmMep noka-
XKeT 3ajaHHoe Bpemsi.

6 @O0 (ycTaHoBKa Ha 6 MUHYT) n
o 0 (ycTaHoBKa Ha 3 MUHYT) @
x @0

2. o ucTeYeHnn BpeMeHu MPUroTOBIIEHUSI COOT-
BETCTBYIOLLAsA KOH(OPKa aBTOMATUYECKU Bbl-
KInounTCs, a Ha gucnnee otobpasutca “H” go
Tex nop, noka kKoHgopka He oCTbIHET A0 Geso-
nacHomn Temneparypbl.

H eo
0
YT06bl UI3MEHUTL BpPeMS nocne Ha-

CTPOVKN Tammepa, Ha4yHWUTe C Liara
1.

4.10 3awumTa OT NneperpeBa

BcTpoeHHbIN AaTuvk TemnepaTtypbl KOHTPONMpyeT
Temneparypy BHyTpWU Bapo4yHon naHenwu. MNpu o6-
Hapy>XeHUn Ype3mMepHOI TemnepaTypbl BapovHas
naHernb aBTOMaTUYECKN NpeKpaTuT paborTy.

4.11 3awuTa ot nepenuea
XUOKoCcTun

BapouHas naHenb nogacT 3BYKOBOW curHanm w
OTKMIOYNTCS Mocre Toro, Kak onpegeneHHoe Ko-
JIMYECTBO JKMAKOCTU MEperibeTcsl Ha NeMEHThI
ynpaBeneHusi. B 3Tom criyyae BbIKMtoYnUTe NUTaHue,
cobntopaiite o6blYHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTU
ANSi YCTpaHEHWs1 ropsuMx XugkocTen n yGeam-
Tecb, YTO BapoyHasi NaHesrb cyxasi, npexae 4Yem
BO306HOBUTL NPUTOTOBIIEHNE.

4.12 O6bHapyxeHue MenkKux
npeamMeToB

Ecnn Ha MHAYKUMOHHOW BapO4HON MaHenu Haxo-
ANTCA NOCyAa HenoaxodsLllero pasmepa wnu ¢
HeMarHUTHbIM JHOM (HanpuMep, anoMUHUEBBLIM)
UM Kakon-nnbo Apyron Menkumn npegmeT (Hanpu-
Mep, HOX, BUIKa, KIO4), MHAYKLUMOHHAs BapovHas
naHesnlb aBTOMaTUYECKN NEPEXOANT B PEXUM OXW-
AaHvsa yepes 1 MUHYTY. BeHTunsaTop oxnaxageHus
Oynet pabotaTb ewle 1 MUHYTY.

4.13 MNpepynpexaeHue o6
OCTaTOYHOM TennoBbigeNneHun

Korga nnuta pabotaeT [oCTaTodHO AOMro, Bbi-
[OensieTcsl HeKoTopoe ocTatoyHoe Tenno. Bykea
«H» (MHauKaTop ocTaTo4HOro Tenna) NosBnsAeTcs
Ha avcnree B Ka4ecTBe NpeaynpexaeHust o Bo3-
MOXHbIX TPaBMax OT ropsiunx rnoeepxHocten. OHa
MCYE3HET, KOra NMoBepXHOCTb OCThIHET Ao Geso-
nacHomn Temneparypbl.

4.14 3awmTa aBTOMaTU4YECKOro
OTKINIOYEeHUA

DYHKUMA aBTOMaTUYECKOTO OTKIIOYEHWUS — 3TO
Mepa 6Ge30nacHOCTM Ans Balen WHAYKLUMOHHOW
Bapo4HoI naHenu. OHa aBTOMaTUYECKM OTKIoYa-
€TCsl, eCnu Bbl 3a0bINK BbIKMOYNTL MUTaHNE 30HbI
HarpeBsa. Bpems 3aBepLueHusi paboTel Mo ymMonya-
HUIO yKa3aHo B Tabnuue Huxe:

YpoBeHb MoLL-
HOCTH

Bpems pa6otbl no ymon-
YaHuto (4achbl)

O O N|lo |l W IN|~
NN O 0|
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4.15 HacTtponku HarpeBa

MpvBeOeHHbIE HMXE HACTPOWMKN UMEKT PeKoMeH-
haTenbHbI XapakTep. ToyHble HacTpPOWKM 3aBu-
CAT OT HECKOmNMbKUX (PaKTOPOB, TaKMX Kak nocyaa
1 06bEM MULLM, KOTOPYIO Bbl XOTUTE NPUTOTOBUTb.

Mouwu-
HOCTb
HarpeBa

Tun npuroToBrieHUs

1-2

® nogorpeB HeGoMbLWNX MOpLMiA
ML

* nnasfeHuWe LWokonaga v macna
e cnabasi Bapka
® MeasSieHHoe nporpesaHue

* noporpes
e GbiCTpOE 3aKkunaHne
® MpuroToBsreHne puca

® GNUHYMKM

® [accepoBaHne

® MPUrOTOBMEHNE MaKapOHHbIX
nagenun

e >xapka Bo (opuTiope

e obxapviBaHue

e foBefieHVe cyna [o KUMNeHus
® KunsyYeHvie Boabl

WHaykumoHHasa BapovHas naHens / PykoBoACTBO Nofb3oBaTens
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H CoBeTbl NO npuroToBJieHNO

BynbTre OCTOPOXHbBI MPUW Xapke, Tak
Kak Macrno u Xup ouveHb ObICTpPO
HarpeBatoTCsl, OCOBEHHO €ecnu Bbl
ncnonb3yete yHkumio Boost uH-
OYKUMOHHOW Bapo4Homn naHenwu. Mpun
Ype3BblYaNHO BbICOKUX Temnepary-
pax Macro W vp BOCMIaMeHSITCS
CaMOmnpou3BOmbHO, YTO npencTas-
NsieT cepbe3Hyo ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHWSA noxapa.

5.1 CoBeTbI NO

MPUroToBJ1IEHUIO

e Korga >KMOKOCTb 3aKUMWT, YMEHbLUWUTE YPOBEHb
MOLLIHOCTMU.

® [icnonb3oBaHue KpbILKU COKPaTUT BpeMsi npu-
rOTOBIEHNA U COKOHOMUT 3HEPIruko, TaK Kak pac-
cenBaHue Tensa CHUXaeTcs.

e Ceepgute K MWUHUMYMY KONMUYECTBO XUAOKOCTU
nnn xwupa, YTOOBI COKpaTuTb BpemMsA npuroTtos-
neHna.

e HayHUTe roTOBUTb C BbLICOKOW MOLLHOCTU W
YMeHbLUINUTE €€ YpPpOBEHb, Korga nuia nporpe-
€TCA.

Cnaban Bapka, NpuUrotoBreHune puca

e Cnabasi Bapka NMpoMCXOAWUT Npu TemnepaTtype
HWXe ToukM kuneHus (okono 85°C), korga ny-
3bIpbKM NPOCTO BpeMsi OT BPEMEHW MNOAHW-
MalTCA Ha NOBEPXHOCTb XuAKkocTn. B atom
pexume MOXHO rOTOBUTb BKYCHbIE CYMbl U HEX-
Hble pary, MoTOMy YTO BKYCOBble OCOBEHHOCTU
cospatotcs 6e3 YpeamepHon 06paboTkn UK.
Mpwn Bapke HUXE TOYKWU KUMEHWUS Bbl TaKXKe MO-
XeTe NpUroToBUTb BKYCHble Onioga Ha ocHoBe
ANL, U COYCbl, 3aryLUeHHble MyKOW.

e [Ins HEKOTOPbLIX 3a4ady, BKMoYas NPUroToBre-
HWe prca MeTodoM abcopbLmM, MOXKET noTpe-
60BaTbCS YCTAHOBUTL MOLLHOCTb Bbille Camoro
HW3KOro 3HayeHwus, 4YTobbl rapaHTUpPOBAaTb,
yTO MUWa ByaeT NPUroToBrieHa Hagnexalynum
06pasom 1 B peKOMEHA0BaHHOE BPeMsl.

MoppyMsiHeHHbIN CTenkK
YT1o06bI NPUroToBUTL COYHblEe apOMaTHbIe CTENKHN:

1. BolaepxuTe Msico Npy KOMHaTHOM TeMnepaTtype
okono 20 MUHYT nepeg NpUroToBreHEM.

2. Bo3bmuTe ckoBOopoay C TONCTbIM AHOM U pa3o-
rpeuTe ee.

3.CmaxbTe o06e CTOpOHbI CTelika MacrioM.
Hanente Hebonblloe KONMMYECTBO Macna Ha
ropsiyyto CKOBOpoZy, a 3aTeM MOofIokKuUTe Ha Hee
MSICO.

4. Bo BpeMsi NpUroToBNEHNA NepeBepHUTE CTeENK
TONMbKO OAWMH pa3. TouyHoe BpemMsi MpUroToBre-
HKs ByAeT 3aBUCETb OT TOMLLMHBI CTEKa U TOro,
KaK Bbl XOTUTE ero npurotoBuTb. Bpems npo-
>KapKu OfHON CTOPOHbI MOXET BapbMpOBaTbLCS
oT 2 oo 8 MuHyT. Haxkmute Ha creiik, 4Tobbl
onpeaenuTb, HACKONbKO XOPOLLIO OH NpoXapeH
— YeM nroTHee oH ByaeT kasaTbCs, TEM nyylle
OH ByaeT NpUroToBMEH.

5. MNMepen nogaven Ha CToN OCTaBbTe CTEMK Ha Te-
Nron Tapernke Ha HECKOMbKO MUHYT, YTOObI OH
cTan MSArkUM U HEXHbIM.

Xapka Bo dpuTiope

1. Bbibepute  kacTptonio  C
unyu OonbLUy0 CKOBOPOAY,
VMHAOYKLUWOHHOW NaHenbHo.

nyoCKMM OHOM
COBMECTUMYHO C

2. [NogroToBbTE BCE MHIPEQUEHTbl U NpUHaANex-
HocTu. XKapka pomkHa 6biTb GbicTpon. Ecnn
Bbl FOTOBWTE BOMbLLOE KONMMYECTBO MPOAYKTOB,
rOTOBLTE MX HECKONbKUMW NapTUSIMU MEHbLLIETO
pa3mepa.

3. B TeyeHve HenpoaomKUTENbHOrO BpeMeHu pa-
3orpeiiTe ckoBopoay 1 fobaBbTe ABE CTONOBbLIE
TOXKM Macna.

4. CHavana npurotoBbTeé MACO, OTNOXUTE €ero
B CTOPOHY U [epXXuUte ropadvnm.

5. Mepemewarite n obxapste oBowwm. Korga
OBOLLM MPOrperoTcs, HO ByayT elle XecTKuMU,
YMEeHbLUMTE YPOBEHb MOLLHOCTM BapOYHOMN
30HbI, MOMOXWTE MSCO Ha CKOBOPOAY ¥ AobaBb-
Te coyc.

6. OCTOPOXHO NepemMellanTe UHrPeaueHTbl, YTo-
Obl OHU NpPOrpeBanMcb PaBHOMEPHO.

7. Cpasy nogasanTe.
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6.1 MNepepn ycTaHOBKOW BapO4YHOM NOBEPXHOCTU yoeauTech, YTO

Paboyas NOBEPXHOCTb KBagpaTHaa U poBHasA, N HUKakUe KOHCTPYKTUBHbIE 3NIEMEHTblI HE MELLatoT Tpe-
6oBaHUAM K NPOCTPaHCTBY.

Pa6oyasi noBEPXHOCTb BbINOMHEHA U3 TEPMOCTOMKOTO MaTtepvana.

Ecnun noBepxHOCTb ycTaHOBNEHa Haf AyXOBKOMW, OHA UMEET BCTPOEHHbIN BEHTUMNSTOP OXNaXAEHUs.
YcTaHoBKa [OMKHa COOTBETCTBOBATb BCEM TPEGOBaHWSIM K 3a30py ¥ MPUMEHWUMbIM CTaHZapTaM v Hop-
Mam.

Moaxoasiumn VIBOJ'IVIpyIOLIJ,VIVI BbIKIlO4aTENb, 06ecneymBaloLwmin NoIHOe OTKMKYEHUE OT AIIEKTPOCEeTH,
BCTPOEH B NOCTOAHHYO NMPOBOAKY, CMOHTMPOBaH N PacnonoXeH B COOTBETCTBUM C MECTHbIMW NpaBuiaMu
M HOpMamun NpoBOAKN. V|30.l'|VIpyIOLLlVII7I BbIKMOYaTeNb AOMKEH ObITh yTBEPXOAEHHOro Tuna u obecneuvBaTtb
pasgeneHme KOHTakToB BO3YyLUHOro 3asopa 3 MM BO Bcex norntocax (VI.I'IM BO BCEX aKTVBHbIX [(ha3HbIX]
NMPOBOAHMKAX, €CNy Npasuia MeCTHON NPOBOAKU [O0NyCKakT Takoe USMEHEeHne TpeﬁOBaHMVI).

Bbikntoyatenb n3onauum fomkeH bbiTb nerko [OO0CTyneH Angd nonb3oBartend nocne yCTaHOBKAU BapO4HOM
naHenu.

npOKOHCyJ'IbTI/IpyeTer C MEeCTHbIMU CTpOUTENIbHbIMU OpraHaMn 1 NOA3aKOHHbIMU aKTaMu, ecrnin 'y Bac
BO3HUKHYT COMHEHUA OTHOCUTESNTbHO YCTaHOBKU

[Insa cTeH BOKpYr BapOYHOW NaHenu NCNomnb3ynTe TePMOCTOVKME U NTETKO OYMLLAaEMbIE MOKPLITUSA (Hanpu-
Mep, KepaMUYECKYIo MINTKY).

6.2 lNocne ycTtaHOBKM BapoO4HOW naHenu yoeaurtecb, YToO:

Kabenb nuTaHnsa HegocTyneH Yepes ABepLbl WKada Unm SLmKoB.
EcTb fOCTaTOYHBIV MPUTOK CBEXEro BO3AyXa CHapYXu Lukada K OCHOBaHWIO BAPOYHOW NaHenNw.

Ecnu nnuta ycTaHoBneHa Hag sILmMKOM Uik WKagoM, Moj OCHOBaHWEM BapOYHOW NaHenm ycTaHoBneHa
TepMo3alumMTHas neperopoaka.

MSOJ‘IVIpy}OLIJ,I/IVI BbIKIO4aTesnb f1erko A0CTyNeH.

6.3 Bbi6bop MOHTaXxHOro o6opyaosaHusA

BbipexsTe 0TBEPCTHE Ha paboyel NOBEPXHOCTW B COOTBETCTBUM C pa3Mepamm, NoKa3aHHbIMU Ha YepTEXeE.

[ns uenen ycTtaHOBKM U MCMONb30BaHWUS BOKPYr OTBEPCTUS OOSMKHO ObITb COXpaHeHo cBobogHoe mpo-
CTPaHCTBO He MeHee 5 cM.

TonwmHa paboyei noBepxHocTU cocTaBnsieT He meHee 30 MM. YTo6bl n3bexatb Aedopmaunm, Bbi-
3BaHHOW TEMMOBbLIM U3MyYEHWEM NaHenu, UCNonb3ynTe Ans CTONeLHULbI TEPMOCTONKMIA MaTepuan. Kak
yKa3aHo Hixe:

H1=30
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L (mm) | W H D (mm) | A (Mm) | B (MM) | X (Mm)
(Mm) | (Mm)
590 520 60 56 560 490 50

Mpu nobbix 06CcTOSATENBCTBAX y6e,cu4Ter, YTO MHOYKUMOHHasA BapoYHasa naHesib XOpoLlo BEHTUNMpyeT-
c4,a B03,El,yX03a60pHVIK 1 BbllMyCKHOE OTBEPCTUE HE 336ﬂ0KMpOBaHbI. YbeguTech, 4To Bapo4vHasA naHesnb
HaxoguTca B paGoqu cocTosHuK. Kak YKa3aHO HuXe:

ObITb He MeHee 760 MM.

f} BesonacHoe pacctosiHme Mexay BapOYHOW MaHenblo U WwkadoM Hag naHenbio A0MMKHO

A (Mm) B (Mm) C (mm) D E
760 50 mm 30 mMm 3abop Bosgyxa | BosgywHbiv Beixog 10 Mm

6.4 UHCTPYKLUMA NO NPUKPENNEeHUI0 YNSOTHAIOWEN NEHTbI
e OuucTuTe BapOYHyt0 NaHenb B 06rnacTtu Bbipesa.

e 3akpenuTe ynnoTHeHVe BAOSMb BHELLHErO Kpasi CTEKISHHOM NnacTuHbl. He yanuHanTte ero. Mo3sonbte
Cpe3aHHbIM KOHLIaM OCTaBaTbCsi NocepeanHe OfHOWM CTOopoHbl. Korga Bbl paspexeTe ero no AnvHe
(nobaBbTE HECKOMBKO MM), COXMUTE [iBa KOHLIA BMECTE U He OCTaBnsAnTe 3a3opa Mexay ABYMS KOH-
Lamu.
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6.5 Nepen ycTaHOBKOM KpeneXHbIX KPOHLUTENHOB

YCTpPONCTBO AOMKHO ObITh pa3MeLLeHO Ha CTabUNbHON 1 POBHON MOBEPXHOCTM (MOXHO WUCMONb30BaTh
ynakoBky). He npuknagbiBante cuny k aneMeHTam yrnpaeneHusl, BbICTYNAOLLMM U3 BAPOYHON NaHemnu.

6.6 PerynupoBKa NonoXeHus KPoOHLWTenHa

3akpenute BapoYHyl0 NaHernb Ha paGoyei MoBEepXHOCTMW, NMPUKPYTUB YeTblpe CKOBbI K HIWKHEN YacTu
naHenu (CM. pUCyHOK).

1 |

Crekno .~

B KpenéxHasi ckoba -

Jc\Bl»m'r |
ST35'8 CTONELUHNLA/KYXOHHbIN
HukHuit kopnyc wkadp

D

A B

C D

BUHT KpOHLIJTeI7IH OTBepCTME Nnog BUHT HVKHUI Kopnyc

MpeaynpexaeHuns

MHOyKUMOHHasA BapoYHas NaHenb A0SMKHa ObiTb yCTaHOBMNEHA KBANMULMPOBaHHbIMU
TEXHUYECKMMU cneLmanicTaMmu. He BbINonmHSANTE MOHTaXHble paboTbl CAMOCTOATENBHO.
BapouHasi naHenb He JOMmKHa yCTaHaBMMBATLCA HEMOCPEACTBEHHO Hag MOCYAOMOeu-
HOW MaLUVHOW, XONOAUITbHUKOM, MOPO3UITbHON KaMepoK, CTUpanbHOW MaLLUVHOW Unn
CYLUMIKOW ANs OAeXabl, TaK KaK BNaXXHOCTb MOXET NOBPEANTb MEKTPOHMKY BapOYHOW
naHenu.

[nsi NOBbILLEHWSI HAAEXHOCTU MHAYKLMOHHAS BapoYHasi NaHenb AoIkHa GblTb YCTaHOB-
neHa TakuM o6pa3oM, YTobbl obecneurBaTb Haumy4llee TENIOBOE U3MyYeHue.

CrteHa 1 BTOpUYHaA 30Ha HarpeBa Ha NMOBEPXHOCTbKO CTOSNa AO0JDKHbI BblAEPXMNBATb
BbICOKYIO TeMnepartypy.

Bo usbexanne NOBPEXOEHUN COHABUY-MAHENN U KNen SOMKHbI ObITb TEPMOCTONKUMWN.

6.7 NopgkntoyeHMe BapoO4HOM NOBEPXHOCTU K INIEKTPOCETU

MogkntoveHe BapoYHOM MaHenNn K 3reKTPoCeTN JOMKHO BbIMOMHATLCS TOMBbKO KBanMULMPOBaHHbLIM
cneumanncTom.

I'Iepe,q noakn4yeHnem Bapquon NnaHesnun K arnekTpoceTn y6e;:u/|Ter, YTO:

1. JomaluHsas 3neKTponpoBoAKa NOAXOAUT ANst MOLLHOCTM, NOTpebnsaemor Bapo4HOWN NaHenbHo.

2. HanpsikeHne COOTBETCTBYET 3HAYEHUIO, YKa3aHHOMY Ha NacrnopTHOW Tabnuuke.
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Cekuun kabensi NMTaHWs MOTyT BbIOEPXMBATb Harpy3sky, ykasaHHyl Ha MacrnopTHOW Ta-
6nunuke. ns nogknoyYeHns BApOYHOW NOBEPXHOCTU K 3NEKTPOCETUN He UCMONb3ynTe ne-
PEXOAHVKW, PEAYKTOPbI UM pa3BeTBUTENbHbIE YCTPOWCTBA, Tak Kak OHW MOryT BbI3BaTb
neperpes 1 BO3ropaHue.

Kabenb nuTaHusi He JOMKeH KacaTbCs ropsYmnX YacTel U JOMmKeH ObiTb PACNONoXeH Ta-
KMM o6pa3om, 4Tobbl ero TemnepaTtypa He npesbiwana 75°C B noboit Touke.
MpOKOHCYNLTUPYIATECH C 3MEKTPUKOM U yBeamTech, NOAXOAUT N OblToBasi aNeKTponpo-
BoAKa 6e3 U3aMeHeHUn. VIaMeHeHUst OOMKHbI NPOU3BOAMTLCS TOMBKO KBanMUUMpoBaH-
HbIM 3M1EKTPUKOM.

SJ'IBKTPOI'II/ITaHVIB OOSMKHO ObITb NOAKIHOYEHO CTaunoHapHO B COOTBETCTBUMN C NPUMEHUMbIM CTaHAap-
TOM WIIM C UCMOMb30BaHNEM OAHOMOMKOCHOIO aBTOMAaTUYECKOro BbikoyaTtens. Cnocob noaknoyeHns
noKasaH Huxe.

Ha Bxope

Power Cord
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Power Cord v 0

s

Power Cord

e Ecnu kabenb noBpeXxaeH 1Unn noanexunT sameHe, Bo n3bexxaHne HecHacTHbIX crnyvaes
onepaumna 3aMmeHbl 0/ KHA BbINOJSIHATLCA areHTOM no nocnenpoaaHoMmy O6CJ'Iy)KVIBa-
HUIO C ncnosnb3oBaHWeM cneunanbHbIX UHCTPYMEHTOB.

e Ecnun npl/l60p nogkn4yaeTca HenocpeaCTBeHHO K 3NeKTpoCceTH, Heobxogumo yCTa-
HOBWUTb MHOFOMOMKOCHBLIN aBTOMATUYECKUI BbIKNtoYaTeENb C MUHUMAsbHbIM 3a3opom
MeXay KOHTakTamMmu 3 MM.

© MOHTaXHWK OOMKeH yGeﬂMTbCﬂ, YTO 3NeKTpuyeckoe noakn4vyeHne ObINO BbINOSIHEHO
Hagnexawinm 06pa30M B COOTBETCTBUU C NpaBuiam TEXHUKN 6e3onacHoCTy.

e Kabenb He JOIMKEH CUMBbHO N3rMbaTbCs UMM CXUMATLCS.

o Kabernb OOMKEH perymnsipHO NPOBEPSATLCS Y 3aMEHSTLCS TOSbKO YMOMHOMOYEHHbIMU
cneuuanucTamu.
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O‘-IVICTKa u yxon

Twun 3arps3HeHuns

Mopsapok aencTeumn

BaxHo

MoBcegHeBHOe 3a-
rpsisHeHne  cTekna
(oTnevaTtkv  nane-
ueB, cneabl/NATHa,
OCTaBlIEHHble  TO-
PSYMMU  Cnagkumm
XUAKOCTAMU U Mu-
LeBbIMW  MpoAyKTa-
MW Ha CTekKne)

1. Bblkniounte nuTaHve BapoOYHOMN
naHenw.

2. HaHocuTe yucTsee cpeactso Ha
BapOYHYyl0 MaHernb, Moka CTeKno
elle Tennoe (Ho He ropsiyee!)

3. MNpomoiTe naHenb U BbITPUTE ee
Hacyxo 4YMCTOM TKaHbto unu 6y-
MaXXHbIM MOOTEHLIEM.

4. CHOBa BKIHOUNTE NUTaHWE MINTLI.

* Korga nutaHne BapoyHOW naHenu
OTKIOYEHO, MHAOMKATOp ropsiyent mno-
BEPXHOCTU He ByaeT CBEeTUTbCS, HO
Bapo4yHas 30Ha BCe eLle MOXeT ObITb
ropsiyent! byabte npeaensHO OCTOPOX-
Hbl.

[pybble Mo4anku, HennoHoBble LUET-
KM 1 XecTkme/abpasuBHble YMCTSLLME
cpeAcTBa MOryT nouapanaTtb CTeKno.
Bcerga untante nHopmaumio Ha aTu-
KeTke, YTOObl BbISICHWUTb, MOAXOAUT N
TOT UMW MHOW OYUCTUTEMb UM MOLO-
LLlee CPeACTBO Af151 O4YUCTKU NaHenu.
Hukorga He ocTaBnsinTe ocTaTku Yn-
CTHALLEero CpeAcTBa Ha BapoYHOW na-
Henu, Tak Kak CTeKrno MOXeT ObiTb
3arps3HeHo.

Bbeibpochkl  kunsAwmx
Xuakocten, cnefbl
pacnnaBlieHHbIX
NPOAYKTOB U ropsi-
YMX CragKuXx >KULKO-
CTeW Ha cTekne

HemenneHHo ypnanuTe 3arpsisHeHue
C MOMOLLbIO NIonaTku Ans nepesopa-
YyBaHWA pbibbl, LINaTens unu ckpeb-
KOBOTO HOXa, noaxopsiero Ang
OUNCTKN KEPAMUYECKUX CTEKISAHHbIX
BapOYHbIX NaHenem, Ho He npvkacan-
TECb K ropsiiuM NMoBEPXHOCTSIM:

1. OTKNOUMTE  BapoOYHYK  MNaHenb
OT 3MEeKTPOCeTM C MOMOLLbIO Ha-
CTEHHOrO BbIKMtovaTensi.

2. [lepxa nesBune HOXa wnu Apy-
ron  NOAXOoOsWMA  UHCTPYMEHT
nog yrmom 30°, cockpebute 3a-
rpsI3HEHNE B OXNAXKAEHHOM MecTe
BAPOYHOW NMOBEPXHOCTY.

3. YpanuTte 3arpsi3HeHne unv nponu-
TYIO KUOKOCTb, WUCMOMb3Ys KyXOH-
Hoe noroTeHue wunu OymaxHble

candeTku.
4. BoinonHute warn 2-4 pasgena
«[NoBceaHeBHOE 3arpsisHeHne

CTeKna» BblLlle.

* Kak MOXHO ckopee ypanswte naTHa,
OCTaBLUMECS] OT pacriaBneHHbIX Npo-
[YKTOB, CragKMUX CMPOMOB M NMPONUTbIX
xugkocten. Ecnu atm nsATHa 3acox-
HyT, ux 6yaeT TpyaHo ydanuTb. [lpu
NonbITKE WX yAaneHWsi MOXHO Jaxe
noBpeanuTb CTekno 6e3 BO3MOXHOCTU
BOCCTaHOBMEHWS.

» OnacHoCTb rmopesa: OCTpoe Ie3Bue
CckpebKoBOro  HoXa npepcTaensieT
OonacHoCTb, Korga ybpaHa ero 3awumT-
Has Kpbiwka. Mcnonb3ynte 3TOT WUH-
CTPYMEHT C 0COOON OCTOPOXHOCTbLIO
N BCErga XpaHuTe ero B HeJoCTYMHOM
Ons geten mecre.

Mponutue  xupko-
CTeN Ha CEHCOpHble
arneMeHTbl ynpaene-
HUSI

1. Boikntounte
naHenu.

2. BbITpyTe NponuTble XWUAKOCTH

3. MNpoTtpute o0bnMacTtb CEHCOPHOro
yrpaBrneHnst YCTON BMaxHoW ry6-
KOW MIN TKaHbHO.

4. MpoTpuTe BCto obracTb Hacyxo By-
MaXHbIM MOSIOTEHLEM.

5. CHoBa BKMOYMTE NUTAHME NIUTHI.

nuTaHne Bapqu0|7|

* BapoyHaa naHenb MOXeT nopaBaTb
3BYKOBOW CWUrHam MW BbIKMIOYaTLCS, a
CEHCOpHbIE 3MIEMEHTbI  yNpaBreHusi
MOryT He paboTaTb, KOr4a Ha HuX no-
nana kakas-nnbo xwakoctb. epen
NMOBTOPHbLIM  BKITIOYEHUEM BapO4HON
naHenu npoTpute 0bnactb CEHCOpPHO-
ro ynpaeneHusi Hacyxo.

WHaykumoHHasa BapovHas naHens / PykoBoACTBO Nofb3oBaTens
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nnOMCK n ycrpaHeHue HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

BbisiBneHue npobnem

OcHoOBHasi npu4MHa

Momowb

BapoyHasi naHenb He BKMo-
YaeTcsl.

OTCyTCTBYET NUTaHME.

Ybegutecb, 4TO BapovHas naHenb
NOAKMIYEeHa K CEeTU 3neKTponuTaHus
1 BKItoYeHa. MposepbTe, HET N nepe-
60€eB B 3MeKTPOCHabXeHNW B BalleEM
aome wnu pawvioHe. Ecnu Bbl Bbinon-
HWUNW BCE MPOBEPKU, HO HE CMOrmu
yCTpaHuTb npobrnemy, obpaTuTech K
KBanMuULUMpoBaHHOMY TEXHUYECKOMY
crneumanucry.

CeHCOprIe ANIeMEeHTbI
ynpasneHna He pearupyroT
Ha NPUKOCHOBEHUA.

OnemeHTbI ynpasneHua
3a6J'IOKVIp0BaHbI.

Pa3bnokupyiite anemeHTbl ynpaene-
Hus. CM. MHCTpyKUmK B pasgene «Wc-
nonb3oBaHMe KepamMu4eckon Bapoud-
HOW NaHenm».

CeHcopHble 3NEeMeHTbI
ynpaBIeHnsi Nioxo pearvpy-
IOT Ha MPUKOCHOBEHUS.

CeHcopbl ynpaBneHust Mo-
ryT GblTb MOKPbITHI NIEH-
KOW  >KMOKOCTW, WU Bbl
npukacaeTechb k ceHcopam
TONbKO KOHYMKOM ManbLa,
a He BCen NoayLLeyKon.

Yb6epguTecb, YTO CceHcopHas obracTb
yrpaBneHust cyxasi, U npukacamTechb K
areMeHTaM ynpaBreHuss nogylleyka-
MW NanbLeB, a He KOHYMKaMMU.

Crekrno noyapanaHo.

Mocyna umeer rpybbie He-
POBHbIE OCHOBaHWA.

Mcnonb3yiite nocyay C nnockumu 1
magknmMmm OCHOBaAHUAMMW. Cwm. pasoen
«BbIbop Hagnexallen nocyabl».

Mcnonb3ytoTcs  Henogxo-
Osilume abpasvBbl UNK YK-
CTsLIME CpeacTBa.

CM. «OuncTka 1 yxoa».

HekoTopble kacTptonu usga-
0T TPECK UM LLENYKN.

37O MOXeET OblTb BbI3BAHO
0COBGEHHOCTAMM KOHCTPYK-
UMK Ballen nocyabl (crou
pasnuyHbIX MeTasnsoB Bu-
GpuvpytoT No-pasHomy).

310 HOpMarnbHOe sdABneHne Ana nocy-
Obl N HE YKa3blBaeT Ha HEUCMPAaBHOCTb.

WHayKuMoHHas BapoYHast
naHenb W3OaerT HU3KUA ry-
OSLWMA LWYM NpY UCMNOMb30-
BaHWW B YCMOBUSIX BbICOKOW
Temneparypsbil.

370 BbI3BAHO TEXHOMOINEN
VIHﬂ,yKLI,VIOHHOVI BapKu.

OT0 HOpManbHO, HO LYM [OMKeH
YTUXHYTb WM MOSIHOCTBIO UCYE3HYTb,
Korfa Bbl YMEHbLUWTE HAaCTPOWKY Ha-
rpesa.

Lym BeHTUNsTOpa, Mcxoas-
LWMA OT WHAOYKUMOHHOW Ba-
POYHON MaHenu.

Onsa npenoTBpaLLeHnst
neperpeBa 3NEKTPOHUKN B
WHAYKUMOHHYIO BapO4HYto
naHenb BCTPOEH OXMax-
paowmii BeHTunsatop. OH
MOXeT npogorxartb pabo-
TaTb Aaxe Mocre BbIKIo-
YEHUs MHOYKLMOHHOW Ba-
POYHOW NaHenu.

37O HOpManbHO, U HUKAKNX OAENCTBUNA
He TpebyeTcsi. He BbikmovanTe nuta-
HWE VHAOYKLUMOHHOW BapOYHOM naHenu
Ha CTeHe BO Bpemsi paboTbl BEHTUNSA-
Topa.
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nnOMCK n ycrpaHeHue HQMCHpaBHOCTeVI

Mocyna He HarpeBaetcs,
M Ha aucnree nosiBNsieTcs
owmnbka.

WHayKunoHHas BapoyHast
naHernb He MOXeT obHapy-
XUTb  KacTpionio, MoToMy
YTO OHa He noaxoauT Ans
WHOYKLUMOHHOTO NPUroToB-
nexus.

Mcnonb3yiite nocyady, noaxoasLuyto
ANS VHAYKUMOHHBIX nruT. Cm. pasgen
«BbIbop Hagnexatlen nocyabi».

WHaykunoHHas BapoyHast
naHenb He MoxeT obHa-
PYXWTb nocydy, noTomy
4YTO OHa CnWLLIKOM Mana
ANst KOHPOPKM UNn Henpa-
BUIbHO LIEHTPMpOBaHa Ha
Hen.

OTueHTpupyiiTe nocyay n ybegutecs,
YTO ee OCHOBaHWe COOTBETCTBYET pas-
Mepy KOHGOPKN.

WHayKumnoHHas BapoYyHas
naHenb UMW Bapo4Hasi 30Ha
BHe3anHo OTKIHOYNIINC,
pasparncst 3ByKOBOW curHan,
1 Ha gucnnee otobpasuncs
koA (kak mpaBwmno, Kodbl Ha
avcnnee  Tanimepa  Mpuro-
TOBMEHWUA OTNUYatoTCH Apyr
OT Apyra OAHOW unu AByMS
undppamu).

TexHuyeckasn
HOCTb.

Heucnpas-

Banuwute GykBbl U UKUdPbI OLIMOOK,
BbIKMIOYATE MUTaHWE WHOYKLMOHHON
BapOYHOW NaHenu Ha cTeHe n obpatu-
TeCb K KBanuMuLMPOBAHHOMY TEXHM-
YecKoMy CrieLmanmcry.

OTo6paxeHne HeucnpaBHOCTEN U OCMOTP UHAYKLMOHHOW 30HbI MPUFOTOBMNEHUSA

Mpu oGHapYXEHUW HEMCNPABHOCTY BapO4Hasi NOBEPXHOCTb aBTOMAaTUYECKV NEPEaeT B 3aLUUTHOE CO-
CTOsIHME M 0TOOPA3UT COOTBETCTBYHIOLLME 3aLUUTHbBIE KOAbI:

BbisB- OcHOBHas npu4nHa Momowb
neHue
npobnem
F3/F4 Oatynk Temnepatypbl oTkasa WHAyKuu- | OBpatntecb K  KBanMduUMpPOBaHHOMY
OHHOW KaTYLLKW. cneumanucry.
FO/FA Oatunk TemnepaTtypbl HewcnpaBHocTu | Obpatutecb K  KBanMduUMpPOBaHHOMY
BTAS. cneumanucry.
E1/E2 AHOManbHoe HanpsKeHve NUTaHUs. [MpoBepbTe, HaxoAUTCH N UCTOYHUK MU-
TaHUS B HOPMarbHOM COCTOSIHUN.
BkrtounTe nutaHue nocne TOro, kak OHO
HOpManuayeTcs.
E3 Beicokas Temnepatypa gatuuka Temne- | Obpatutecb K  KBanuduLMpoBaHHOMY
paTypbl MHAYKLUMOHHOWN KaTYLLKM. cneuunanucry.

BbilwensnoxeHHoe ABNSAETCS NPeanorioXeHNemM Ha OCHOBaHWW pacrnpoCTPaHEHHbIX BMOOB Heucnpas-

HOCTEWN.

MoxanywcTa, He pa3bupariTe yCTPOMCTBO CaMOCTOATENbHO, YTOObI n3bexaTb NMobbix onacHbIX cuTya-
LU 1 NOBPEXAEHUA BapOYHOIN MNOBEPXHOCTMU.

WHaykumoHHasa BapovHas naHens / PykoBoACTBO Nofb3oBaTens
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WHdopmauus ans GbITOBbIX 3NEKTPUYECKMX BaPOUHbIX OBEPXHOCTEI!

Cumson 3HayeHne Cumson 3HayeHue Cumeon
EpuHnLa EpnHMua 3HayeHue
EpvHnLa
Upentudmkauus mogenu HIl 64500 FTO
Tun BapoyYHoii NaHenu BcTpoeHHasd Bapoy-
Has MOBEPXHOCTb.
KonuyecTBo 30H NpUroToBsieHus nuwLyu u/ 4 30HbI
WK 30H
TexHonorus HarpeBsa (MVHAYKUMOHHbIE KOH- CTeknokepamuye-
¢hopKU UK 30HbI NPUTOTOBJIEHUS, CTEKJIO- CKasl afleKTpuyeckas
KepaMuyecKue 30Hbl WM YyTryHHble 30Hbl 30Ha
HarpeBa)
JIns KpyroBbIX 30H NPUrOTOBJIEHUSA NUILM UK | 3oHa 1 21,0 Cwm
TUIOLLAZU: UAMETP NMOMNE3HON MOBEPXHOCTH 30Ha 2:16,0
Ha dNEKTPUYECKYHO 30HY NPUrOTOBJIEHNS C 30Ha 3:18,0
OKpyrnexwmem o Gmmkaiwmx 5 Mm. 30Ha 4:18,0
Jinsl HEKPYrNbIX 30H UNW 30H NpuroToBnexns | J1 30Ha Bridge: Cm
MUKW ASIMHA U LUIMPUHA NONEe3HOl NoBepX- Bt 18,0+39,5
HOCTH Ha 30HY WK1 30HY NPUTOTOBNEHMS C
3/IeKTPUYECKUM NOJ0rpeBOM, OKpYreHHas
A0 OnvKaiwmx 5 Mm.
MoTpeGneHne sHeprum Ha 30HY WM IIOWLAAL | DnekTpuyeckas 3oHa 1: 187,67 Bru/kr
MPUroTOBNEHNS NULLY B pacyeTe Ha K& KYXOHHasa BapoyHas | 3oHa 2: 188,563
noBepxHoCTb EC 3oHa 3: 168,38
30Ha 4: 197,33
3oHa Bridge: 185,81
MoTpeGneHne aHeprum ANs BapoyHoOIi NaHenu | dnekTpuyeckas 186.68 Bru/kr
B pacyeTe Ha Kr BapoO4Hasi MoBEPX-
HocTb EC

[leknapauusi COOTBETCTBUSA

LaHHbIn npubop cooTBeTCTBYeT TpeboBaHMsSM 3koau3alHa B COOTBeTCTBUMM ¢ PernameHTom EC
66/2014 n nonpaBkamu kK PernameHTy 06 aHeproapekTUBHOCTH 1 MHCDOPMMPOBaHUI 06 9HEepPromno-
Tpebnstowmx npodykTax (Bbixoa 13 EC) 2019 roaa, a Takxe eBponeickomy ctaHaapTy EN 60350-2.

MHdbopMaLmMsa O pexume MOHWXEHHOIO aHeprornoTpebneHnss ycTpoiMcTBa B COOTBETCTBUM C
PernamerTom (EC) 2023/826 gocTymnHa no cnefytoLlei cebiske:

https://docs.emeaappliance-docs.eu.




MpounssoguTens: “Arcelik A.S.”

Karaagag Caddesi No: 2-6 Sitllice, 34445, Typuus

CpoenaHo B Kutae

Mmnoptep Ha Tepputopum P®/YnonHomouyeHHoe usrotosutenem nuuo: OO0 «BEKO»

FOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusa, Bnagumupckas obn., Kupxadckuin p-H, aep. ®egoposckoe, yn.
Cenbckas, g. 49

[laTa M3roToBneHns BKMIOYEHA B CEPUIHBIN HOMEP, YKa3aHHbI Ha 3TUKETKE, PAcroNoXeHHON Ha npo-
OyKTe, cneyoLmm obpasom:

OpvHHaguartas n aBeHaguartas Lndpbl CEpUIMHOTO HOMepa O3HayaloT rof Bbifycka, AeBsaTHaauartas u
ABaguatas umdpbl 03Ha4aT MeCsL, BbiMyckKa.

Hanpumep, cepuiiHbin HoMep «XXXXXXXXXX24XXXXXX10XX» o3HayaeT, 4To npoaykT 6bin npousse-
neH B oktabpe 2024 roga.



[enctayeT TOonbko Ha TeppuTtopuu PO / Valid for Russian Federation only
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FTAPAHTUA 2 TOOA

Appec: Poccus, 125040, r. MockBa, BH.Tep.r.MyHULMNanbHbIN OKpyr Berosoi,

JleHuHrpagckmi np-kT, 4. 15, ctp. 10, atax 4.

TenedoH ropsiyeit nuHnm 8-800-200-23-56 (3BoHOK GecnnaTHbIi Ha Bcelt Tepputopun Poccun)
Pexwum paboTbi: nH-nT ¢ 07-00 go 21-00, ¢6-B¢ ¢ 08-00 go 21-00 (MockoBckoe BpeMsi)

F———

FapaHTUIAHbIA TanoH cepust RUS Nej |
L d
Mopenb . CEPUMHBIN HOMEP .....cecuecncicscinsnsn s ssesannes
[aTta npoaax ...... . [arta ycTaHOBKM
Komnanus . Komnanus
Moanuck npopasua . Moanuck macTtepa
MEYATH MEYATB
Mokynarenb TenedooH

®amunus, Ums, Omyecmeo

W3penve npoBepsAnock B NPUCYTCTBUU NOKynaTens;
Mokynartenb ¢ ycroBUAMW rapaHTUXM O3HAKOMIIEH

Iodnucek lMokynamens

OmpbieHbIe KyrnoHbI 2apaHMuliH020 maJjloHa s1e/1silomcsi cpedcmeom omyemHocmu

0 8bIMOSIHEHUU CEPBUCHBIM UeHMPOM 2apaHmuliHbix pa6om. KynoH usbiMaemcsi u3
] 2apaHmuiiHo20 maJioHa nocse ydossiemeopeHusi Bawux npemeH3ud.
cepust RUS Ngl cepus RUS Ne cepust RUS N_rl
[aTta NPoAaXKU ....ccceeveueerinns [aTta NPoAaXM ....ccceeveeeerinnes [aTta NPoAaXM ....cceveeeeerinns
NEGATS NEGATS TMEGATS
MATASUHA g~ MATA3VIHA r MATA3VHA
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—

FAPAHTUA 2 TOOA FAPAHTUA 2 TOOA FAPAHTUA 2 TOOA



YCNOBUA TAPAHTUAHOIO OBC/TYKUBAHUA
YBarkaemblii MoKynartenb!

Bbl npuobpenn usgenve npousBoACTBAa KOMMaHWW, BXoAAlen B rpynny komnaHum Arcelik.
U3penve ceptMdULMPOBAHO Ha COOTBETCTBME MENAYHAPOAHbIM CTaHAAPTaM, TEXHUYECKMM
pernameHTam M UHBIM HOPMaMm, YCTaHOB/IEHHbIM AEWCTBYIOWMM 3aKOHOAATENbCTBOM POCCUMIMCKOM
depepaumm 1 EBPasmniiCKoro 3SKOHOMMUYECKOrO Coto3a.

1. Ha Tepputopun P® M3roTOBUTENIb YCTAaHAB/IMBAET Ha U3LE/NNA  Cleaylowme rapaHTUiHble

CPOKM:

Ha kpynHorabaputHyto v manorabaputHyto GbITOBYIO TEXHUKY, Ha KOHAMUMOHepbl 2 roga. Cpok
CNysKBbl COCTaBif€T ANA KPYNHOrabapuTHOW TEXHMKM W  KOHAMUMOHEpOB 7 JfieT, a Ans
ManorabapuUTHOM TeXHUKM 5 neT co AHA nepepauv msgenus (ToBapa) notpebutento (nepsomy
noKynaTesnto).

B cnydae OTCYTCTBUA AOKYMEHTA, NOATBEPKAAOLWErO GaKT NPOAAXKM, 3TU CPOKM HAuMHAIOT
MNCYMCNATLCA OT AaTbl MPOM3BOACTBA U34E/MA, KOTOPAs MOMKET BbiTb BblYMCIEHA U3 CepUIHOro
Homepa. MHbopmaumsa O TOM, Kak MpoymTaTb CEpUMHbIA HOMEP COAepPXUTCA B MHCTPYKUMM no
aKCmAyaTauuu.

2. YcnoBuA rapaHTUM PacrnpoCTPaHAKTCA Ha M34eNuA, UCNONb3YoWMeca TONbKO ANA JINYHbIX,
cemenHblIX, AOMaLWIHUX HYXA, He CBA3aHHbIX C OcyuecTsieHnem npe,u,anHmmaTeanKoﬁ
AEATENIbHOCTU.

3. Mpu NOKymnKe 1 yCTaHOBKE U3A4eNNsA NPOCAEANTE, YTODbI FrapaHTUIHbIA LOKYMEHT Bbla NPaBUIbHO
3ano/IHeH, He MMesa UCMpaBAeHWi M B Hem BblAM yKasaHbl: AaTa NpPoAaXku, nedyatb M MNOAMNUCH
npoAaBLa, MOAENb U CEPUINHbIA HOMEpP M3A4eNnus, Aata yCTaHOBKM, Ha3BaHWe U neyatb GUpMbI-
yCTaHOBLUMKA.

4. CoxpaHsiiTe rapaHTUMHbIN OKYMEHT, YeK Ha NPOAAHHOE U3AeNNe U KBUTAHLMIO Ha YC/IYTM MO ero
YCTaHOBKe ([0CTaBKe), LOPaboTKe BOAAHbIX U 3/IEKTPUYECKUX BHYTPUKBAPTUPHBIX KOMMYHUKALMIA,
a Takxke niobble Apyrue OOKYMEHTbI, OTHOCALMECA K FapaHTUAHOMY WAM MHOMY TEXHWYECKOMY
06CNYKUBAHUIO U3AENUA.

5. MNpu 0bHapyKeHWM HeAOoCTAaTKOB B M3AENUW B MEPUOJ, FapaHTUHOrO CPOKa OpraHu3auus,
OCYLLECTBAAIOLLAA PEMOHT (aBTOPU30BAHHbINA CEPBUCHBIN LEHTP), NPUCTYNAET K UX YCTPAHEHUIO B
KpaTyanwme CpoKM 6e3 HeobOCHOBAHHbIX 3aepiKeK. [apaHTUMHbLIA CPOK Ha 3aMeHEeHHble B
rapaHTUIHbLIA Nepuos KOMIMIEKTYIoWMe U3LeAna U COCTaBHble YacTU UCTEKAeT Npu OKOHYaHWUM
rapaHTUIHOTO CPOKa Ha U3ZeNne B LLeSIOM.

6. B OTHOLIEHMWN KOHAMLMOHEPOB M CNIINT-CUCTEM, BaPOUHbIX MOBEPXHOCTEN U MHOM BCTPaMBaemMoi
TEXHUKM BbINOSIHEHWE FapaHTUIHBIX 06A3aTENbCTB OCYLLECTBAAETCA MOCAe AEMOHTaXa u3Lenuit
cUNamu nNoTpebuTens Uam cneumanm3mpoBaHHON opraHn3aLmm.



7. B cnyyae HeobXo4MMOCTU AMArHOCTUKUM U PEMOHTAa U34e/nvs B NMOMELLEHUM OpraHu3auuu,
OCYLLECTB/AIOWEN PEMOHT (aBTOPU30BAHHbLIN CEPBUCHbLIN LEHTP), TPaHCMOPTUPOBKA W3Lenus
OCYLLECTB/IAETCA B COOTBETCTBUM C 3aKoHOM P® «O 3awmTe npas notpebutenei». B ciyyae Bbi3oBa
cneumanucTa A1a NPOBEPKU KayecTBa WM3AeNwA, B pesy/ibTaTe KOTOPOW BbIABUAOCH OTCYTCTBUE
HejocTaTka MAM BbiI0 BbISIB/IEHO, YTO HELOCTATKM BO3HWK/IW BCIEACTBME HApyLUEHUs npasun
TPaHCMOPTUPOBKM, YCTAHOBKM, IKCMAyaTauuu U3Lenus, AeNCTBUIM TPeTbuX AnL, UK 06CTOATENbCTB
HenpeoAosIMMON CUAbI, ANATHOCTUKA U3AE/INA NMPOBOAUTCA BecnnaTHo, a TPAHCNOPTHbIE PACXoabl
OMIaumMBaloTCA NOTpebUTEsIEM MO MPeRCKypaHTy aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOTO LeHTpa. B cayuyae
OTCYTCTBUA NOTPEOUTENS AOMA B MOMEHT MpMXOAa CreumanncTa aBTopM30BaHHOMO CEPBUCHOMO
LUeHTpa K Ha3HAauYeHHOMY BpEMEHW, Mpu MOBTOPHOM BbI30BE B3MMAeTCA MiaTa 3a Bble3g,
CcrneumanncTa no NpewcKypaHTy aBTOPM30BAHHOTO CEPBUCHOTO LIEHTPA.

Mpexzae Yem BbI3BaTb CMeLManMCcTa aBTOPM3OBAHHOMO CEPBUCHOrO LeHTPa, BHUMATENbHO
npoYnTanTe MHCTPYKLMIO MO IKCMAyaTaLum U3nenus.

8. Jltobble NpeTeH3nu No KauecTBy U3Ae/UsA PacCMaTPMBAIOTCA Nocae NpeaBapuTebHON NPoBEPKM
KayecTBa U34e/ua NpeAcTaBUTeNIeM aBTOPU30BAHHOTO CEPBUCHOTO LLEHTPA.

9. W3rotoBWUTENb He HECeT KaKoW-NMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a /tO6ON BO3MOMKHbIN yliepb,
HaHEeCeHHbIV NOTPEBUTENIO, NHBIM GU3NYECKUM, HOPUANYECKUM IMLAM B Clyyae HecobnoseHus
notpebutenem TpebOBaHUW W3rOTOBWUTENSA, YKa3aHHbIX B [JaHHbIX YCNOBWUAX TrapaHTUIUHOrO
06cnyK1BaHNUA M MHCTPYKLMK MO 3KCNAyaTaLuu.

YcTaHOBKA U NOAKNOYEHUE:

1. W3roToBWTeNb HACTOATENILHO PEKOMeHAYeT Bam f0BepuTb YCTAaHOBKY M MOAKAIOYEHME U3aenns
crneumanncTam aBTOPU3NPOBAHHbBIX CEPBUCHbBIX LLEEHTPOB.

[lns yTouHeHus agpeca 1 TenedoHa akTyasibHOro aBTOPU3MPOBAHHOIO CEPBUCHONO LieHTpa Bam
Heobxoanmo 0bpaTUTbCa No Homepy TenedoHa ropsayelt inHum 8-800-200-23-56

Bbl MOKeTe TakKe 0bpallaTbca B Nt06Y0 APYryto CNeLManmu3vpoBaHHYO OpraHM3aLmio, UMeoLLyo
COOTBETCTBYHOLWMI cepTUdUKAT Ha OKa3aHMe NOAOBHbIX yCAyr.

2. Onnata paboT MO YCTaHOBKE M TMOAK/IOYEHUIO U34ENUA MPOUCXOAMT MO MpercKypaHTy
aBTOPU30BAHHOMO CEPBMCHOMO LEHTPa/ CheuuannM3MpoBaHHOW opraHusauuu. Ycnosus onaatbl
paboT No YCTAHOBKE W MOAKIIOYEHWIO PETYIMPYIOTCA AEWCTBYIOWMM  3aKOHOAATe/IbCTBOM.
M3roToBuUTE/Ib HE HECET KaKoM-MBO OTBETCTBEHHOCTM 3a N1t060W yuiepb, HaHECEHHDBIN UMYLLECTBY
rpaxaaH BCAeACTBME YCTAaHOBKM U NOAK/IOYEHUA, HE COOTBETCTBYIOLMX TPebOoBaHUAM, YKa3aHHbIM
B MHCTPYKLMM MO 3KCNAyaTaLumuu, u/vav NponsBeeHHbIX HE YNOJTHOMOYEHHbBIMM Ha 3TO INLAMMU.

3. B cnyyae HapyLeHun TpeboBaHMIM U3roToBUTENS MO YCTAHOBKE U MNOAKNIOYEHUI0, OTBETCTBEHHOCTb
3a NPUUYUHEHHbIN yLepb HeceT 1L, NpoBoAMBLLEe 3Ty paboTy.



rapaHTMﬁHbIMM He NPU3HaloTCA C/1y4aun, B KOTOPbIX HEAOCTAaTKU B U3gesinn BO3SHUKAU BCeacTBuUe:

1. He cobntogeHusa TpeboBaHUI M3roTOBUTENA, YKA3aHHbIX B HACTOALLMX YCIOBUAX FrapaHTUMHOroO
06CNyKMBaHUSA;

2. He COG/’I}O,CI,EHMH I'IOTpe6l/ITel'IeM npasua yCTaHOBKU, NOAKNKOYEHUA, SKCNAyaTal UK, XPaHEHUA NN
TPaHCNOPTUPOBKM U3AeNNA, YKa3aHHbIX B MHCTPYKUMKM NO aKcnayaTaumu;

3. PEeMOHTa He YNOJIHOMOYEHHbIMM Ha TO IMLLAMM, €C/IM TaKOM PEMOHT NOBAEK 33 cO60M HapyleHue
B pabote usgenus;

4. Pa3bopKM U3eNns, USMEHEHMUSA KOHCTPYKLMM U APYrMX BMELLATeNbCTB, He NpeayCMOTPEHHbIX
MHCTPYKLMEN Mo 3KCnayaTaumu;

5. HencnpaBHOCTEN U NOBPEKAEHWI, BbI3BAHHbIX IKCTPEMANbHBIMU YCAOBUAMU U/ UNN LeiCTBUEM
HEenpeoLoAMMOM CUAbI (NOXKap, CTUXUMHbIE 6eACTBUA, U T. 4.), @ TaKXKe KcnayaTauuen nsgenvsa B
MOMELLEHUU C MOBbILWEHHON BIAXHOCTbIO, TEMMNEPaTypoit U T. 4;

6. MoBpeKAEHNIA TEXHUKM UM HApYLUEHWUI ee HOPMaNbHOM PaboTbl, BbI3BAHHbIX SKUBOTHBIMU MU
HACeKOMbIMM, a TaKKe CNefaMm UX KU3HEeLEeATEeNbHOCTH;

7. TloBpeAeHUN wu34enva WAM  HapylweHW ee HOPMaAbHOM  PaboTbl,  BbI3BAHHbIX
CBEPXHOPMATMBHbBIMW OTK/JIOHEHUAMM MAapPaMETPOB CETU 3/1EKTPO-, ra3o-, WK BOAOCHABXKeHUA OT
HOMMHANbHbIX 3HAYEHUIN, a TakkKe HecTabunbHoN paboToi MapamMeTpoB BbIWEYKa3aHHbIX
KOMMYHUKaUNA;

8. MWcnonbsoBaHua  u3genua  ANA  NPeANpPUHUMATENIbCKOM  AeaTenbHocTM  u/wam B
HenpeaycMoTPEHHbIX LEensx;

9. TloBpexaeHUsa WA yXyAlweHus OYHKUMOHANbHBIX XapaKTEPUCTUK W34enus, Bbi3BaHHbIX
MCMNONb30BaHMEM  HECTaHAaPTHbIX W (MAKM)  HEKauyecTBEeHHbIX  PacXOAHbIX  MaTepuanos,
NPUWHASNEXHOCTeN, CPeacTB ObITOBOM XMMMUM, BKAKOYAs KUCIOTOCOAep)Kawue M abpasuBHble
YMCTALLME MW MOIOLLME CPeacTBa, 0bpa3oBaHMEM Ha HarpesaTe/lbHbIX 3/1eMeHTax M36bITOYHOro
€108 HakvMnNu (Npu MOBbIWEHHON EeCTKOCTU BoAbl Heobxoauma 06paboTKa COOTBETCTBYHOLMMM
cocTaBamu), a TaKkKe MonafaHMem BHYTPb WHOPOAHbIX MPeaMeToB, OCTaTKOB MUWK, W
MeXaHWYeCKMx npumecei.

10. BHELWHMUX 1 BHYTPEHHUX MEXAHUYECKMX MOBPEXAEHWUI U3AeMA (LapanuHbl, TPELWMHbI, CKOJbI,
NoTepTOCTM W MPOYME MEXaHUYECKME MOBPEKAEHMA), BO3HMKILIMX B MPOLLECCE YCTAaHOBKM,
3KCN/IyaTaLMm Uav TPAHCMOPTUPOBKM U3AEeNus.



11. TepmuyeckMx W Apyrux MNoJOGHbIX MOBPEKAEHUsAX, KOTOPble BO3HWKAM B mpoLecce
JKCnyaTaumm.

12. FapaHTUA M3roTOBUTENS HE PACNPOCTPAHAETCA Ha U3LENNA C YAANEHHBIMU UK UCNIOPYEHHBIMM
TabNMuKamu, coaepKawmumm naeHTUOUKALUMOHHbBIM U CEPUIMHBIA HOMEDP U34enuns.

13. MapaHTMA U3roTOBMTENA HE PACMpPOCTPAHAETCA Ha KOocMeTuYeckne aedeKTbl, He BaAuAtOLWMe Ha
noTpebuTenbckMe CBOWMCTBA M3AENMA, a TaKXKe Ha pacxofHble MaTepuainbl, MOABEpXKeHHble
€CcTecTBeHHOMY W3HOcy (bWNbTpbl, MPOKNAAKM, YMAOTHEHWUA, CaZIbHUKWU, PE3UHOBbLIE LUAAHTY,
[,eKOPaTVBHbIE HAaKNAKK, 31EKTPUYECKUE 1aMTIbl, a3PaTopbl, 3/1eMeHTbI MUTAHUA U 4. B TOM Yucie
Ha NepemeLLaemble BPYYHYHO NIAaCTUKOBbIE, CTEKNAHHbIE U METa/lIMYECKUe AeTanu).

14. W3rotoBuTeNb HE HeCeT KaKon-NMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /060 BO3MOKHbINA yuepb,
HaHeceHHbI NoTpebutento, GPUNYECKUM, IOPUANYECKUM NLLAM, B C/lyYae KacaHWA 3agHeln CTEHKM
npubopa CTOAKOB OTOM/EHUA, ra3oBbiX TPY6, METANINYECKUX I1EMEHTOB U T. M., HecobatloaeHun
notpebutenem TpebOBaHMIN M3rOTOBUTENA, YKa3aHHbIX B HACTOAWMX YC/NOBMAX rapaHTUIHOro
06CNYXKMBAHMA, U B MHCTPYKLUMM NO SKCMAyaTaLUm.

15. M0 UCTEYEHMM rapaHTMIIHOTO CPOKa PEKOMEHAYeTCA He pee oAHOro pasa B 1 roa obpalartses
B aBTOPWM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP A1A NMPOBEPKM KayecTBa Bawero usgenus. [uarHoctmka
OMNNaYMBaAETCA BNALE/bLEM MO NPENCKYPaHTy aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHONO LIEHTPA.

16. U3roToBMTE/Ib HE PEKOMEHAYET UCMO/Ib30BaTh U3AeNNe 3a Npeaeiamu YCTaHOBNEHHOTO CPOKa
cny6bl. Obecneuns NPaBuIbHYIO YTUAM3ALMIO AAHHOTO M3aenus, Bbl NomoxKeTe npefoTBpaTUThL
MOTEeHLUMaNbHbIE HeraTuBHble MOCAEACTBUA LA OKPY)KAloLWen cpelbl M 340p0BbA YenoBeKa,
KOTOpble MOru Bbl UMETb MECTO B MPOTUBHOM C/y4ae.

SDA-MDA-BI-HVAC-17-02-2025



Bitte lesen Sie zuerst dieses Handbuch!
Sehr geehrter Kunde,

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses Geréats. Wir hoffen, dass Sie mit Ihrem Gerat, das mit hoher
Qualitat und modernster Technologie hergestellt wurde, die besten Ergebnisse erzielen. Lesen Sie
deshalb bitte dieses gesamte Benutzerhandbuch und alle anderen zugehdrigen Dokumente sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie es als Hinweis fiir den zuklinftigen Gebrauch
auf. Wenn Sie das Gerat an eine andere Person weitergeben, geben Sie auch das Benutzerhandbuch
mit. Befolgen Sie die Anweisungen, indem Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch
beachten.

Bitte beachten Sie, dass diese Bedienungsanleitung auch fiir andere Modelle gilt. Unterschiede zwischen
den Modellen werden im Handbuch ausdrticklich beschrieben.
Bedeutungen der Symbole

Die folgenden Symbole werden in verschiedenen Abschnitten dieses Benutzerhandbuchs verwendet:

Wichtige Informationen und nitzliche Hinweise
zur Benutzung.

WARNUNGEN: Warnungen vor gefahrlichen
Situationen, die die Sicherheit von Leben und
Eigentum betreffen.

WARNUNGEN: Warnung vor Brandgefahr.

WARNUNGEN: Warnung vor Stromschlag.

> P B




nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Wichtige Sicherheitshinweise
sorgfaltig lesen und fiir spater
aufbewahren

1.1 Allgemeine Sicherheit

Referenz Dieser
Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise
Zum Schutz Vor
Feuer, Stromschlag,
Exposition gegenuber

Leckmikrowellenenergie,
Verletzungen oder
Sachschaden. Die

Nichtbeachtung dieser

Sicherheitsvorschriften hat

den Verlust der Garantie

zur Folge.

« Grundig-Produkte ent-
sprechen den gelten-
den Sicherheitsnormen;
daher sollte im Falle einer
Beschadigung des Gera-
tes oder des Netzkabels
dieses vom Handler, Ser-
vicezentrum oder einem
Fachmann und autorisier-
ten Service gleicherma-
Ren repariert oder ersetzt
werden, um jede Gefahr
zu vermeiden. Fehlerhafte

oder unqualifizierte Re-
paraturarbeiten kdnnen
gefahrlich sein und ein
Risiko fur den Benutzer
darstellen.

1.2 Installation

Gefahr eines Stromschlags

« Trennen Sie das Gerat vor
der Durchflhrung von Ar-
beiten oder Wartungsar-
beiten vom Stromnetz.

« Der Anschluss an ein
gutes Erdungssystem ist
unerlasslich und vorge-
schrieben.

« Anderungen am Haus-
stromsystem durfen nur
von einem qualifizierten
Elektriker vorgenommen
werden.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fihren.

1.3 Betrieb und Wartung

Gefahr eines Stromschlags
« Kochen Sie nicht auf

94 / DE
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

einem kaputten oder ris-
sigen Kochfeld. Wenn die
Oberflache des Koch-
felds bricht oder Risse
aufweist, schalten Sie
das Gerat sofort Uber die
Hauptstromversorgung
(Wandschalter) aus und
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

« Schalten Sie das Kochfeld
an der Wand aus, bevor
Sie es reinigen oder war-
ten.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fuhren.

1.4 Gesundheitsgefahr

« Dieses Gerat entspricht
den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

1.5 Gefahr durch hei3e
Oberflachen

« Wahrend des Gebrauchs
werden zugangliche Teile
dieses Gerats so heil,
dass sie Verbrennungen

verursachen konnen.

« Lassen Sie lhren Korper,
lhre Kleidung oder andere
Gegenstande als geeig-
netes Kochgeschirr nicht
mit dem Induktionsglas in
BerGhrung kommen, bis
die Oberflache abgekiihlt
ISt.

« Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Kochfeldoberfla-
che gelegt werden, da sie
heil werden kdnnen.

. Halten Sie Kinder fern.

« Die Griffe von Kochtop-
fen konnen bei Bertihrung
hell sein. Vergewissern
Sie sich, dass die Griffe
von Kochtopfen nicht
Uber andere eingeschal-
tete Kochzonen hinausra-
gen. Halten Sie die Griffe
aulerhalb der Reichweite
von Kindern.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Ver-
brihungen flhren.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

1.6 Schnittgefahr

. Die rasiermesserscharfe
Klinge eines Kochfeld-
schabers liegt frei, wenn
die Sicherheitsabdeckung
zurlckgezogen ist. Seien
Sie bei der Verwendung
auflerst vorsichtig und
bewahren Sie den Koch-
feldschaber immer sicher
und aulRerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

« Die Nichtbeachtung die-
ser VorsichtsmalRnahme
kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fiih-
ren.

1.7 Wichtige Sicherheitshin-
weise

. Lesen Sie diese Anwel-
sungen sorgfaltig durch,
bevor Sie dieses Gerat
Installieren oder verwen-
den.

« Auf diesem Gerat dur-
fen zu keinem Zeitpunkt
brennbare Materialien
oder Produkte abgelegt
werden.

. Bitte stellen Sie diese In-
formationen der Person
zur Verfugung, die fur die
Installation des Gerats
verantwortlich ist, da dies
lhre Installationskosten
senken konnte.

. Um Gefahren zu vermei-
den, muss dieses Gerat
gemal diesen Installati-
onsanweisungen instal-
liert werden.

« Dieses Gerat darf nur
von einer entsprechend
qualifizierten Person ord-
nungsgemal installiert
und geerdet werden.

« Dieses Gerat muss an
einen Stromkreis ange-
schlossen werden, der
Uber einen Trennschalter
verfigt, der eine vollstan-
dige Trennung von der
Stromversorgung gemald
den Verdrahtungsvor-
schriften gewahrleistet.

« Bel unsachgemaler In-
stallation des Gerats
konnen Garantie- oder
Haftungsanspriiche un-
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

gultig werden.

«lLassen Sie das Gerat
wahrend des Gebrauchs
niemals unbeaufsich-
tigt. Uberkochen fiihrt zu
Rauchentwicklung und
Fettspritzern, die sich ent-
zUnden konnen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals als Arbeits- oder
Ablageflache.

« Lassen Sie niemals Ge-
genstande oder Utensi-
lien auf dem Gerat liegen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals zum Erwar-
men oder Beheizen des
Raums.

. Schalten Sie die Koch-
zonen und das Koch-
feld nach dem Gebrauch
Immer wie in dieser Anlei-
tung beschrieben aus (d.
h. Uber die Touch-Steue-
rung).

. Lassen Sie Kinder nicht
mit dem Gerat spielen
oder darauf sitzen, stehen
oder klettern.

. Bewahren Sie keine Ge-
genstande, die fur Kin-
der von Interesse sind,
In Schranken Uber dem
Gerat auf. Kinder, die auf
das Kochfeld klettern,
konnen sich schwer ver-
letzen.

. Lassen Sie Kinder nicht
allein oder unbeaufsich-
tigt in dem Bereich, in dem
das Gerat verwendet wird.

. Kinder oder Personen
mit einer Behinderung,
die ihre Fahigkeit zur Be-
dienung des Gerats ein-
schrankt, sollten von
einer verantwortlichen
und kompetenten Per-
son in die Bedienung
des Gerats eingewiesen
werden. Die einweisende
Person sollte sich verge-
wissern, dass die Person
das Gerat ohne Gefahr fur
sich selbst oder ihre Um-
gebung bedienen kann.

- Reparieren oder erset-
zen Sie keine Telle des
Gerats, es sel denn, dies

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung

97 /DE



nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

wird ausdrtcklich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten
Techniker durchgefihrt
werden.

«Verwenden Sie keinen
Dampfreiniger, um Ihr
Kochfeld zu reinigen.

. Legen oder stellen Sie
keine schweren Gegen-
stande auf Ihr Kochfeld.

. Stellen Sie sich nicht auf
Ihr Kochfeld.

.Verwenden Sie keine
Pfannen mit gezackten
Randern und ziehen Sie
keine Pfannen Uber die
Glaskeramikoberflache,
da dies zu Kratzern auf
dem Glas fihren kann.

«Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder an-
dere aggressive Scheu-
ermittel, um Ihr Kochfeld
zu reinigen, da diese das
Induktionsglas zerkratzen
konnen.

« Sollte das Netzkabel be-
schadigt sein, muss es
durch den Hersteller, des-
sen Kundendienst oder
eine Person mit gleicher
technischer Qualifikation
ausgetauscht werden.

«Dieses Gerat ist aus-
schliel3lich zur Verwen-
dung in einem Haushalt
und vergleichbaren Ein-
richtungen gedacht, dar-
unter:

— Personalkichenbe-
reiche in Geschaften,
Blros und anderen Ar-
beitsumgebungen;

— Bauernhofen:

— von Gasten in Hotels,
Motels und anderen
wohnungsahnlichen
Umgebungen,

— kleineren Pensionen
oder vergleichbaren
Einrichtungen.

« WARNUNGEN: Das Gerat
und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Gebrauchs heiR. Es ist
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darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht be-
rihrt werden. Kinder unter
8 Jahren dirfen sich dem
Gerat nur unter standiger
Aufsicht nahern.

Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit einge-
schrankten korperlichen,
sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und
Kenntnissen benutzt wer-
den, wenn sie in sicherer
Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und
die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reini-
gung und Benutzerwar-
tung dirfen nicht direkt
durch Kindern ohne Auf-
sicht durchgeflhrt wer-
den.

« WARNUNGEN: Unbeauf-
sichtigtes Kochen auf
einem Herd mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein

und zu einem Brand fuh-
ren. Versuchen Sie NIE-
MALS, ein Feuer mit
Wasser zu Ioschen, son-
dern schalten Sie das
Gerat aus und decken
Sie die Flamme z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke ab.

« WARNUNGEN: Brandge-

fahr: Keine Gegenstande
auf den Kochflachen ab-
stellen.

« WARNUNGEN: Wenn die

Oberflache Risse auf-
weist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu
vermeiden. Bei Kochfla-
chen aus Glaskeramik
oder ahnlichem Material
sind stromfiihrende Teile
geschutzt.

« A Dampfreiniger sollte

nicht verwendet werden.

- Das Gerat ist nicht fur

den Betrieb mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbe-
dienungssystem vorge-

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

sehen.

« ACHTUNG: Der Kochvor-
gang muss uUberwacht
werden. Ein kurzer Koch-
vorgang muss kontinuier-
lich Gberwacht werden.

« WARNUNGEN: Verwenden
Sie keine Schutzvorrich-
tungen fur Kochfelder
oder Kochstellen. Die Ver-
wendung von ungeeigne-
ten Schutzvorrichtungen
kann zu Unfallen fuhren.

« Dieses Gerat verfligt Uber
einen Erdungsanschluss,
der nur zu Funktionszwe-
cken dient.

1.8 Einhaltung der WEEE-Richtlinie
und Entsorgung des Abfallproduktes:

Dieses Gerat ist gemal der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerat ordnungsgemaf entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mdgliche Schaden fir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu ver-
meiden, die andernfalls durch eine unsachgemalie
Entsorgung entstehen konnten.

E Das Symbol auf dem Produkt weist da-

rauf hin, dass es nicht als normaler
]

Haushaltsabfall behandelt werden
darf. Es sollte zu einer Sammelstelle
flir das Recycling von Elektronikgeréten
gebracht werden.

Dieses Gerat muss von einem Fachmann ent-

sorgt werden. FUr weitere Informationen zur
Behandlung, Verwertung und zum Recycling die-

ses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche
Behorde, thren Hausmiillentsorgungsdienst oder
das Geschaft, in dem Sie es gekauft haben.

Fir weitere Informationen zur Behandlung,
Verwertung und  zum  Recycling  dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre ortliche
Stadtverwaltung, Ihren Hausmiillabfuhrdienst oder
das Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft ha-
ben.

1.9 Einhaltung der RoHS-Richtlinie

Das von Ihnen gekaufte Gerat entspricht der RoHS-
Richtlinie der EU (2011/65/EU). Es enthélt keinerlei
Materialien, die gemaR der Richtlinie als schadlich
oder verboten gelten.

1.10 Informationen zur Verpackung

0y Die  Verpackungsmaterialien  des
® | Produkts werden in Ubereinstimmung
- | mit unseren nationalen

Umweltvorschriften aus wiederverwert-
baren Materialien hergestellt. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial nicht mit dem Hausmiill oder
anderen Abféllen. Bringen Sie es zu einer von den
ortlichen Behorden eingerichteten Sammelstelle
fur Verpackungsmaterial.
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Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung



nAllgemeine Ubersicht

2.1 Ubersicht

Bedienelement und Teile

A

A. Ubersicht

~N o o~ W N =

. 2000 Boost 2600W Zone
. 1500 Boost 1800W Zone
. 1800 Boost 2000W Zone
. 1500 Boost 1800W Zone
. 2800 Boost 3500W Zone
. Glasplatte

. Bedienfeld
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B. Bedienfeld

1. Heizzonen-Auswahlknopf

2. Leistungsregulierung/ Zeitregulierung/
Tastensperre

3. Timer-Taste

4. Taste zum Warmhalten

5. Stop & GO-Taste

6. Boost-Funktionstaste

7. AN/AUS-Taste

8. Flex-Zonenwahl/BBQ-Funktionssteuerung

2.2 Technische Daten

Kochzonen 4 Zonen

Elektrotyp KLASSE |
Versorgungsspannung | 220-240V~,

50-60Hz

Installierte elektrische | 6600-7400W, 3000W
Leistung (Option)
ProduktgroBe (L*B*H) | 590%520+60 mm
EinbaumaRe (A+B) 560+490mm

Gewicht und Abmessungen sind ungefdhre
Angaben. Da wir standig bestrebt sind, unsere
Produkte zu verbessern, kdnnen wir Spezifikationen
und Designs ohne vorherige Ankiindigung andern.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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3.1 Einfiihrung in das Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche Kochtechnologie. Sie
funktioniert durch elektromagnetische Schwingungen, die Warme direkt in der Pfanne erzeugen, anstatt
indirekt durch Erhitzen der Glasoberflache. Das Glas wird nur deshalb hei3, weil die Pfanne es schlietlich
erwarmt.

IHE

Eisenkessel
Magnetkreis
}—— Glaskeramikplatte
[Eﬁ ss=) - |nduktionsspule
- - Induzierte Stréme

3.2 Verwendung der Touch-Steuerelemente

e Die Steuerelemente reagieren auf Berlihrung, sodass Sie keinen Druck ausliben missen.
e Verwenden Sie den Ballen Ihres Fingers, nicht die Fingerspitze.

e Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn eine Berlihrung registriert wird.

e Achten Sie darauf, dass die Steuerelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht von
Gegenstéanden (z. B. einem Utensil oder einem Tuch) verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm
kann die Bedienung der Steuerelemente erschweren.

—

3.3 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem fiir Induktionsherde geeigneten Boden. Achten
Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden der Pfanne.

e Ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, kénnen Sie mit einem Magnettest herausfinden. Bewegen Sie einen
Magneten in Richtung des Pfannenbodens. Wenn er angezogen wird, ist die Pfanne fir Induktion ge-
eignet.

e Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie Uberpriifen mochten.
. Wenn _U nicht auf dem Display blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist die Pfanne geeignet.

Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne magnetische Basis, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

N
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e Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewdlbtem Boden.

X X

e Achten Sie darauf, dass der Boden lhrer Pfanne glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche
Grole wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser so grofd ist wie die Grafik der
ausgewahlten Zone. Bei Verwendung eines Topfes wird eine etwas breitere Energie mit maximaler Effi-
zienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kénnte die Effizienz geringer sein als erwartet.
Stellen Sie Ihre Pfanne immer mittig auf die Kochzone.

¥ ¥ %

e Heben Sie die Pfannen immer vom Induktionskochfeld ab — schieben Sie sie nicht, da sie sonst das
Glas zerkratzen konnten.

3.4 Pfannenmale

e Die Kochzonen sind bis zu einem Grenzwert automatisch an den Durchmesser der Pfanne angepasst.
Der Boden dieser Pfanne muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der der entsprechenden
Kochzone entspricht. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erzielen, stellen Sie die Pfanne bitte in
die Mitte der Kochzone.

e Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr:

Durchmesser der Kochzone Min. Topfdurchmesser
(mm) (mm)

Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 und 4 (180 mm) 120

Zone 5 (Flex-Zone) 240 oder 160x270

Die oben genannten Angaben kénnen je nach Qualitat der verwendeten Pfanne variieren.
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Mit der Energieverwaltung konnen Sie die
Gesamtleistung auf 3,0 kW/7,2 kW einstellen. Die
Standardeinstellung fur die Gesamtleistung ist die
maximale Leistung.

Einstellen der Gesamtleistungsstufe entsprechend
lhren Anforderungen.

Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des
Kochfelds ausgeschaltet ist.

(i

Von 7.2 kW Umschaltung auf 3.0 kW:

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal verwenden,
beachten Sie bitte, dass der Standardstatus 7,2 kW
betragt. Driicken Sie zuerst die Taste ,Stop + Go"
und halten Sie sie 5 Sekunden lang gedrtickt. Sie
horen einen Signalton und die Anzeige ,7.2" blinkt.
Wenn die Anzeige ,7.2" blinkt, halten Sie die Taste
,Boost" 5 Sekunden lang gedrtickt, bis eine andere
Leistung ,3.0" blinkt. Drlicken Sie dann die Taste
,Stop + Go" und halten Sie sie 5 Sekunden lang ge-
driickt. Der Summer ertént 10 Mal. Dies bedeutet,
dass Sie die Einstellung abgeschlossen haben.

Von 3.0 kW auf 7.2 kW umschalten.

Bertihren Sie zuerst die Taste ,Stop + Go" und hal-

ten Sie sie 5 Sekunden lang gedrickt. Sie horen
den Summer einmal piepen und die ,3.0" blinken.
Wenn die Leistung ,3.0" blinkt, bertihren und halten
Sie die Boost-Taste 5 Sekunden lang, wodurch eine
weitere Leistung ,7.2" blinkt. Berlihren Sie dann die
Taste ,Stop + Go" und halten Sie sie 5 Sekunden
lang gedrlickt. Der Summer piept 10 Mal. Dies
bedeutet, dass Sie die Einstellung abgeschlossen
haben.

Die Energieverwaltung kann nur bei
ausgeschaltetem Kochfeld einge-
stellt werden.

4.1 So starten Sie den Kochvorgang

e Nach dem Einschalten ertdnt der Summer ein-
mal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und erloschen dann, was anzeigt, dass der Herd
in den Standby-Modus tibergegangen ist.

1. Berlihren Sie die EIN/AUS-Steuerung,
Anzeigen zeigen ,-" oder ,--" an.

alle

O

2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die ausge-
wahlte Kochzone.

Vergewissern Sie sich, dass der
Boden des Topfes und die Oberflache
der Kochzone sauber und trocken
sind.

3. Berlihren Sie die Taste zur Auswahl der
Kochzone und die Anzeige auf dem Display ne-
ben der Taste blinkt.

-00
~ 90

~
4

4. Wahrend die Zahl blinkt, stellen Sie die
Leistungsstufe durch wiederholtes Beriihren der
Taste + oder - ein.

(i

Sie kdnnen auch den Schieberegler
entlangschieben oder einfach eine
beliebige Stelle des Schiebereglers
berthren.

N ﬁ /‘X»

oder

— o ———— - . .
f

N d ™ J
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e Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute eine
Heizstufe auswahlen, schaltet sich das Kochfeld
automatisch aus. Sie missen dann wieder bei
Schritt 1 beginnen.

e Sie kénnen die Heizstufe jederzeit wahrend des
Kochvorgangs andern.

= Uz
>- <

Wenn auf dem Display abwechselnd , == <" und

die Heizstufe blinken, bedeutet dies, dass entwe-

der:

¢ Sie keinen Topf auf die richtige Kochzone gestellt
haben oder,

¢ die verwendete Pfanne nicht fiir das Kochen auf
Induktion geeignet ist oder,

e die Pfanne zu klein ist oder nicht richtig auf der
Kochzone zentriert ist.

Es findet keine Erhitzung statt, wenn sich keine
geeignete Pfanne auf der Kochzone befindet. Die
Anzeige schaltet sich automatisch nach 1 Minute
aus, wenn keine geeignete Pfanne darauf platziert
wird.

4.2 Wenn Sie mit dem Kochen fertig

sind

1. Berlihren Sie die Auswahltaste der Heizzone, die
Sie ausschalten mochten.

‘b eo

2. Beriihren Sie wiederholt ,-" oder schieben Sie
den Schieberegler nach links und beriihren Sie
dann ,-" oder beriihren Sie den linken Punkt des
Schiebereglers und dann ,-". Vergewissern Sie
sich, dass auf dem Display ,0" angezeigt wird.

d ~~ \El )

oder

“‘, E] J

3. Um alle Kochzonen auszuschalten, beriihren Sie
die EIN/AUS-Taste.

0,

4. Achten Sie auf heife Oberflachen. Auf dem
Display erscheint ,H" (Restwarmeanzeige),
um anzuzeigen, welche Kochzone heif} ist. Die
Anzeige verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekihlt
ist. Die Restwarmeanzeige kann auch als
Energiesparfunktion verwendet werden, indem
die noch heile Zone zum

jOO
®0

4.3 Verwendung der Boost-Funktion

Die Boost-Funktion ist eine Funktion, die die
Leistung einer ausgewahlten Kochzone maximiert.
Wenn sie aktiviert ist, dauert die Funktion 5 Minuten
und sorgt fiir ein leistungsstarkeres, schnelleres
Kochen, z. B. zum Erhitzen von Wasser in einem
groRen Topf zum Kochen von Reis oder Nudeln.

Verwendung der Boost-Funktion zur Erhohung der

Leistung

1. Berlihren Sie die Steuerungsoption fir die
Auswahl der Heizzone, die Sie verstérken
maochten. Eine Anzeige neben der Taste blinkt
auf dem Display.

- 00
~ 00

~
’

2. Bertihren Sie die Steuerungsoption fir die Boost-
Funktion und die Kochzone beginnt im Boost-
Modus zu arbeiten. Auf der Leistungsanzeige
erscheint ,P", um anzuzeigen, dass sich die Zone
im Boost-Modus befindet.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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AR
—> P 00
[ Jeo
3. Die Boost-Leistung halt 5 Minuten lang an, da-

nach kehrt die Zone zur vor dem Boost einge-
stellten Leistungsstufe zurlick.

4.Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend der
5-mindtigen Betriebszeit abbrechen mdchten,
bertihren Sie die Bedienflache der Kochzone,
woraufhin eine Anzeige neben der Taste blinkt.
Berlihren Sie dann die Boost-Funktionstaste und
die Kochzone kehrt zur Leistungsstufe zuriick,
die vor dem Boost eingestellt war.

oo
[ JeoJ

")
Tl bss

Leistungsverwaltung

lhr Kochfeld ist in zwei Gruppen unterteilt. Sie
kdnnen nur eine Zone in jeder Gruppe boosten,
und die entsprechende Zone muss auf oder unter
Leistungsstufe 5 sein.

(i

Gruppe A Gruppe B

4 Zonen konnen die Boost-Funktion
nutzen.

WUIURES. USRI S—

4.4 Verwendung der
Flexzonenfunktion

Dieser Bereich kann als eine einzige Zone oder als
zwei verschiedene Zonen verwendet werden, je
nach Kochbedarf. Die Flexzone besteht aus zwei

unabhangigen Kochzonen, die getrennt gesteuert

werden konnen.
Pfannen mittig auf der Kochzone

platzieren, die beide Kreuze abdeckt.

Beispiele flr die richtige und falsche Platzierung
von Topfen:

oflEe
cige

VvV v v v ox

Verwendung der Flex Zone als eine gro3e Zone:

Um die Flex-Zone als eine einzige groRe Zone zu ak-
tivieren, wahlen Sie die Zone mit der Flex-Funktion
und drlicken Sie das Flexzonensymbol, dann
leuchtet die Kontrollleuchte in der Nahe des Flex-
Zonen-Symbols auf und die Flexzonenfunktion
wird aktiviert.

Die Leistungseinstellung funktioniert in jedem an-
deren normalen Bereich.

38 Lo
L=

iiY
3 ce
=¥ = 0oo
Bei der Flexzonenfunktion konnen
die Zonen 3 und 4 gemeinsam in die
Boost-Funktion eintreten und diese
nach 5 Minuten verlassen.

Verwendung der Flexzone als zwei unabhéngige Zonen:

Um den flexiblen Bereich als zwei ver-
schiedene Zonen mit unterschiedlichen
Leistungseinstellungen zu verwenden, driicken Sie
erneut auf die Heizzone und beriihren Sie dann das
Flexzonen-Bedienelement, die Kontrollleuchte ne-
ben dem Flexzonen-Bedienelement erlischt, dann
wird die Flexzone deaktiviert.

Achten Sie darauf, dass Sie das
Kochgeschirr mittig auf die einzelne
Kochzone stellen. Wenn Sie einen
grolRen Topf oder ovale, rechtecki-
ge und langliche Pfannen verwen-
den, achten Sie darauf, dass Sie die

[e]e]
[ Je
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4.5 Verwendung der Grillfunktion

Die Grillfunktion kann wahrend des Flex-
Zonen-Modus  verwendet werden, um die
Oberflachentemperatur der Pfanne auf einem
gleichmaligen Niveau zu halten.

1. Berlihren Sie den Regler zur Auswahl der
Kochzone, fiir die Sie die Grillfunktion verwenden
maochten, und eine Anzeige neben dem Regler
blinkt.

2. Berlhren Sie das Bedienelement Flex Zone/BBQ
und halten Sie es 3 Sekunden lang gedrtickt, um
die BBQ-Funktion zu aktivieren. Dann werden ,b"
und ,g" angezeigt.

L
\cioe [o]
000 oe
ﬂ\Ei>ﬁT — Ooo
(N e

oo
oce

3. Um die BBQ-Funktion auszuschalten, beriihren
Sie die zuvor gewahlte Kochzonenauswahl und
dann 1 Sekunde lang das Bedienelement Flex
Zone/BBQ. Die Kochzonenanzeige zeigt ,0" an
und die Leistungsstufe kann zuriickgesetzt wer-
den.

N2-T [s]

6 fnoe 0o
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4.6 Verwendung der Pausenfunktion
- STOP+GO

Die Pausenfunktion kann jederzeit wéhrend des

Kochvorgangs verwendet werden. Sie ermdglicht

es, das Induktionskochfeld anzuhalten und wieder

zu aktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone
funktioniert.

2. Bertihren Sie die Taste STOP+GO, die
Kochzonenanzeige zeigt ' an. Daraufhin
wird der Betrieb des Induktionskochfelds fir
alle Kochzonen deaktiviert, mit Ausnahme der
Tasten STOP+GO, Ein/Aus und Sperren.

(4]

00 1100
o0 = % — |leo
3.Um den Pausenstatus aufzuheben, berihren
Sie die Taste STOP+GO. Daraufhin kehrt die
Kochzone zur zuvor eingestellten Leistungsstufe

zurick.
>l
o0 o0
”oo — % — 500

4.7 Verwendung der
Warmhaltefunktion

Die  Warmbhaltefunktion  eignet sich  zum

Warmhalten von Speisen. Verwenden Sie die

Warmhaltefunktion, um eine stabile Temperatur zu

erhalten.

1. Berlihren Sie die Auswahlschaltflache der
Heizzone, die Sie flir die Warmbhaltefunktion
verwenden mochten. Neben der Taste blinkt die

Anzeige
2. Bertihren Sie die Steuerung der
Warmhaltefunktion.  Die  Kochzonenanzeige
zeigt ,A" an.
48
00
H = og

a

3. Um die Warmhaltefunktion zu deaktivieren, be-
riihren Sie die Auswahlschaltflache der Heizzone
und dann die Warmhaltefunktion. Die Kochzone
wechselt in die Leistungsstufe ,0".

86 W
f\ —> (p\:w%%

4.8 Sperren der Bedienelemente

¢ Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine
unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z.
B. wenn Kinder versehentlich die Kochzonen
einschalten).

e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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Bedienelemente aufer dem EIN/AUS-Schalter
deaktiviert.

So sperren Sie die Bedienelemente

1. BertUhren Sie die Tasten ,-" oder ,+" gleichzeitig.

2. Auf der Timer-Anzeige erscheint ,Lo".

So entsperren Sie die Bedienelemente

1. Vergewissern  Sie sich, dass
eingeschaltet ist.

2. Bertihren Sie die Tasten ,-" oder ,+" gleichzeitig
und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedrtickt.

3. Sie kdnnen nun Thr Kochfeld verwenden.
— —— - GED D D

I~ & i~
Wenn sich der Herd im Sperrmodus

befindet, sind alle Bedienelemente

auler dem EIN/AUS-Schalter deakti-
viert. Sie kdnnen den Herd im Notfall
jederzeit mit dem EIN/AUS-Schalter
ausschalten, sollten das Kochfeld je-
doch vor der nachsten Verwendung
entsperren.

4.9 Verwendung des Timers

Sie kénnen den Timer auf zwei verschiedene Arten

verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minutenzahler verwenden. In

diesem Fall schaltet der Timer keine Kochzone
nach Ablauf der eingestellten Zeit aus.
e Sie kénnen ihn so einstellen, dass er eine oder

mehrere Kochstellen nach Ablauf der eingestell-
ten Zeit ausschaltet.

der Herd

e Sie konnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 99 Minu-
ten einstellen.

Verwendung des Timers als Minutenzahler

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des
Kochfelds eingeschaltet ist.

e

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt
sie sofort herunterzuzahlen. Auf der Anzeigetafel
wird ," die verbleibende Zeit angezeigt.

2362
O

4.Um den Timer abzubrechen, berlihren Sie die
Timer-Taste, ,00" wird in der Timer-Anzeige an-
gezeigt, und dann erscheint auf der Anzeige ,--".

O

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
30-seitiger Signalton und auf der Timeranzeige
erscheint ,--".

e Berihren Sie den ,-" oder ,+" Reg-
ler des Timers einmal, um die Zeit
um 1 Minute zu verringern oder zu
erhohen.

e Halten Sie die ,-" oder ,+"-Taste
des Timers gedriickt, um die Zeit
um 10 Minuten zu verkirzen oder
zu verlangern.

e Wenn die eingestellte Zeit 99 Mi-
nuten Uberschreitet, kehrt die
Zeitschaltuhr automatisch auf 00

(i

Minuten zurtick.

Sie kdnnen den Minutenzahler auch
dann verwenden, wenn Sie keine
Kochzonen auswahlen.

A\

2. Beriihren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige
zeigt ,30" an.

Einstellen des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

1. Berlihren Sie das Bedienelement zur Auswahl
der Heizzone, flr die Sie den Timer einstellen
machten.
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Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung



nBedienung des Gerates
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2. Bertihren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige

zeigt ,30" an.
30

O

N

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken.

— e —— s D D}
NE—

e Durch einmaliges Beriihren der
,~'- oder ,+"-Taste wird die Zeit um
1 Minute verkirzt oder verlangert.

e Halten Sie die ,-" oder ,+" Taste
gedriickt, um die Zeit um 10 Mi-
nuten zu verkirzen oder zu ver-
langern.

e Wenn die eingestellte Zeit 99 Mi-
nuten Uberschreitet, kehrt die
Zeitschaltuhr automatisch auf 0
Minuten zurick.

(i

4. Wenn Sie die Taste zur Auswahl der Heizzone
und dann den Timer bertihren, wird der Timer
abgebrochen, in der Minutenanzeige erscheint
,00" und dann ,--".

oo 0
5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort

herunterzuzahlen, auf dem Display wird fiir die
verbleibende Zeit angezeigt.

nr

[
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Der rote Punkt neben der
Leistungsanzeige leuchtet auf und
zeigt an, dass diese Zone ausge-
wahlt ist.

oo

% @0
Einstellen des Timers zum Ausschalten von mehr als ei-

ner Kochzone

1. Wenn die Funktion fiir mehr als eine Kochzone
verwendet wird, zeigt das Display die kiirzeste
Zeitan (z. B. hat Zone 1 eine eingestellte Zeit von
3 Minuten und Zone 2 eine eingestellte Zeit von 6
Minuten, sodass das Timer-Display ,3" anzeigt).

Ein blinkender roter Punkt neben
einer Leistungsstufenanzeige be-
deutet, dass die Timer-Anzeige die
verbleibende eingestellte Zeit fiir die-
se Kochzone anzeigt. Wenn Sie die
verbleibende eingestellte Zeit der an-
deren Kochzone (berpriifen méch-
ten, beriihren Sie die Kochzonen-
Auswahltaste fiir diese Zone. Der

(i

Timer zeigt die eingestellte Zeit an.

®0 (auf 6 Minuten

m
%00 einstellen) o 3
olle) (auf 3 Minuten

e0 einstellen) @

2. Wenn die Kochzeit abgelaufen ist, schaltet sich
die entsprechende Kochzone automatisch aus
und im Display wird ,H" angezeigt, bis die Zone
auf eine sichere Temperatur abgekdhlt ist.

H e3

Wenn Sie die Zeit andern mochten,
nachdem der Timer eingestellt wur-
de, mUssen Sie bei Schritt 1 begin-
nen.

(i
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4.10 Ubertemperaturschutz

Ein eingebauter Temperatursensor Uiberwacht die
Temperatur im Inneren des Kochfelds. Wenn eine
zu hohe Temperatur festgestellt wird, schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus.

4.11 Schutz vor verschiitteten
Fliissigkeiten

Das Kochfeld gibt einen Signalton ab und schaltet
sich aus, wenn eine bestimmte Menge Flissigkeit
auf die Bedienelemente gelangt. Schalten Sie in
diesem Fall das Gerat aus, befolgen Sie die Ubli-
chen Vorsichtsmalnahmen zum Entfernen hei-
Rer Flissigkeiten und stellen Sie sicher, dass das
Kochfeld trocken ist, bevor Sie mit dem Kochen
fortfahren.

4.12 Erkennung kleiner Gegenstande

Wenn eine ungeeignete oder nicht magnetische
Pfanne (z. B. aus Aluminium) oder ein anderer klei-
ner Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel)
auf dem Induktionskochfeld liegen gelassen
wurde, wechselt das Induktionskochfeld nach 1
Minute automatisch in den Standby-Modus. Der
Kihlventilator lauft noch 1 Minute lang.

4.13 Restwarme-Warnung

Wenn der Herd langere Zeit in Betrieb war, ist
noch Restwarme vorhanden. Der Buchstabe ,H"
(Restwarmeanzeige) erscheint auf dem Display als
Warnung vor moglichen Verletzungen durch heile
Oberflachen. Er verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist.

4.14 Automatischer Abschaltschutz

Die  automatische  Abschaltung ist eine
Sicherheitsfunktion fir Ihr Induktionskochfeld. Sie
schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen,
die Stromzufuhr zu einer Kochzone abzuschalten.
Die Standard-Abschaltzeiten sind in der folgenden
Tabelle aufgefuhrt:

Leistungsstufe Standard-Arbeitszeitgeber

(Stunde)

8

Ol |INlO ||~ W|IN|—
NININ|ID™| DM DM ]|©

4.15 Hitzeeinstellungen

Die nachstehenden Einstellungen sind nur
Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von meh-
reren Faktoren ab, u. a. von lhrem Kochgeschirr
und der Menge, die Sie kochen. .

Aufwdrmen | Eignung

1-2 + Aufwarmen kleiner Mengen von
Speisen

+ Schmelzen von Schokolade und
Butter

+ sanftes Kécheln

* langsames Erwarmen

+ Wiedererwarmen
* Schnelles Kocheln
* Reis kochen

5-6 + Pfannkuchen

7-8 * Braten
* Nudeln kochen

9 * Rihrbraten

* Anbraten

* Suppe zum Kochen bringen
+ Wasser kochen
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H Kochhinweise

Seien Sie beim Braten vorsichtig, da
sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen,
insbesondere wenn Sie die Boost-
Funktion des Induktionskochfelds
verwenden. Bei extrem hohen
Temperaturen entziinden sich Ol
und Fett spontan, was eine ernsthaf-
te Brandgefahr darstellt.

5.1 Kochtipps

e Wenn das Essen kocht, reduzieren Sie die Tem-
peratureinstellung.

e Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Gar-
zeiten und spart Energie, indem die Warme ge-
speichert wird.

e Verringern Sie die Menge an Flissigkeit oder
Fett, um die Garzeiten zu verkirzen.

e Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und

reduzieren Sie die Einstellung, wenn das Essen
durchgeheizt ist.

Kocheln, Reis kochen

e Kocheln findet unterhalb des Siedepunkts statt,
bei etwa 85 °C, wenn nur gelegentlich Blasen an
die Oberflache der Kochfllssigkeit steigen. Es ist
der Schliissel zu kostlichen Suppen und zarten
Eintopfen, da sich die Aromen entwickeln, ohne
dass das Essen verkocht. Sie sollten auch eiba-
sierte und mehlverdickte SolRen unterhalb des
Siedepunkts kochen.

e Einige Aufgaben, darunter das Kochen von Reis
nach der Absorptionsmethode, erfordern mogli-
cherweise eine hohere Einstellung als die nied-
rigste, um sicherzustellen, dass das Essen in der
empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Steak anbraten

So gelingen saftige, schmackhafte Steaks:
1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20
Minuten bei Zimmertemperatur stehen.

2. Erhitzen Sie eine schwere Bratpfanne.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit
Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die heile
Pfanne und legen Sie das Fleisch auf die heifte
Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak wahrend des Garens nur
einmal. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Steaks und davon ab, wie durchgegart Sie
es haben mochten. Die Zeiten konnen zwi-

schen etwa 2 und 8 Minuten pro Seite variieren.
Driicken Sie auf das Steak, um zu priifen, wie
durch es ist — je fester es sich anfihlt, desto ,gut
gemacht" ist es.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren ein paar
Minuten auf einem warmen Teller ruhen, damit
es sich entspannt und zart wird.

Fiir Riihrbraten

1. Wahlen Sie einen induktionsgeeigneten Wok mit
flachem Boden oder eine groRe Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und das Zubehdr bereit.
Das Pfannenriihren sollte schnell gehen. Wenn
Sie grolle Mengen zubereiten, sollten Sie die
Speisen in mehreren kleineren Portionen ko-
chen.

3. Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei
Essléffel Ol hinzu.

4. Kochen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es bei-
seite und halten Sie es warm.

5. Braten Sie das Gemuse unter Rihren an. Wenn
es heiR, aber noch knackig ist, stellen Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben Sie
das Fleisch wieder in die Pfanne und fligen Sie
Ihre Sauce hinzu.

6. Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um si-
cherzustellen, dass sie durchgewarmt sind.

7. Sofort servieren.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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n Installation des Gerates

6.1 Bevor Sie den Herd installieren, stellen Sie sicher, dass

die Arbeitsflache quadratisch und eben ist und keine strukturellen Elemente den Platzbedarf beein-
trachtigen.

die Arbeitsflache aus einem hitzebestandigen Material besteht.
Wenn der Herd Gber einem Ofen installiert wird, verfligt der Ofen tber einen eingebauten Kiihlventilator.

Die Installation entspricht allen Anforderungen an die Abstdnde und den geltenden Normen und Vor-
schriften.

Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstédndige Trennung von der Netzstromversorgung ermaglicht,
ist in die permanente Verkabelung integriert und so montiert und positioniert, dass er den 6rtlichen
Verkabelungsvorschriften und -bestimmungen entspricht. Der Trennschalter muss von einem zuge-
lassenen Typ sein und eine Kontakttrennung von 3 mm Luftspalt in allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen-]Leitern, wenn die Grtlichen Verkabelungsvorschriften diese Abweichung von den Anforderun-
gen zulassen) bieten.

Der Trennschalter ist fir den Kunden leicht zuganglich, wenn das Kochfeld installiert ist.

Bei Zweifeln beziiglich der Installation wenden Sie sich an die ortlichen Baubehorden und die ortlichen
Vorschriften.

Sie verwenden hitzebestédndige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fir die
Wandflachen rund um das Kochfeld.

6.2 Vergewissern Sie sich nach der Installation des Kochfeldes, dass:

das Stromkabel nicht durch Schrankttiren oder Schubladen zuganglich ist.

Die Frischluft stromt in ausreichendem Mafe von der Aullenseite des Schrankes zum Boden des Koch-
feldes.

Wenn der Herd Uber einer Schublade oder einem Schrankfach installiert wird, muss unterhalb des
Kochfeldbodens eine Warmeschutzbarriere angebracht werden.

Der Trennschalter muss fiir den Kunden leicht zuganglich sein.

6.3 Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache entsprechend den in der Zeichnung angegebenen Malken aus.

Fir die Installation und Verwendung muss um das Loch herum ein Mindestabstand von 5 cm eingehalten
werden.

Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsplatte mindestens 30 mm dick ist. Wahlen Sie bitte ein hitzebestén-
diges Arbeitsplattenmaterial, um groRere Verformungen durch die Warmestrahlung der Kochplatte zu
vermeiden. Wie unten dargestellt:
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nlnstallation des Gerates

H1=30

L (mm)

W (mm)

A (mm)

B (mm)

590

520

60

56

560

490

50

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld gut belliftet ist und Lufteinlass
und -auslass nicht blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass der Induktionskochfeld in gutem Zustand ist.
Wie unten dargestellt.

A\

Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem darlber befindlichen Schrank
sollte mindestens 760 mm betragen.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

Min 50

Min 30

Lufteinlass

Luftaustritt 10 mm
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n Installation des Gerates

6.4 Anleitung zum Anbringen der Dichtung
e Reinigen Sie das Kochfeld im Bereich des Ausschnitts.

e Bringen Sie die Dichtung entlang der Auenkante der Glasplatte an. Verlangern Sie sie nicht. Lassen
Sie die abgeschnittenen Enden in der Mitte einer Seite. Wenn Sie sie auf Lange zuschneiden (fligen Sie
einige mm hinzu), driicken Sie die beiden Enden zusammen und lassen Sie keine Liicke zwischen den
beiden Enden.

6.5 Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache aufgestellt werden (verwenden Sie die Verpackung).
Uben Sie keine Kraft auf die aus dem Kochfeld herausragenden Bedienelemente aus.

6.6 Einstellen der Klammerposition

Befestigen Sie den Kochfeld nach der Installation mit vier Klammern an der Unterseite des Kochfelds auf
der Arbeitsflache (siehe Abbildung).

Z 1

Glas
Haltebiigel
3“7*.-
p Schrauben 1
p Unteres Gehiuse ™._Arbeitsplatte/Unterschrank

A B c D

Schrauben | Halterung | Schraubenloch | Unteres Gehduse

Achtung
¢ Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
werden. Wir haben Fachleute, die Ihnen zur Verfligung stehen. Bitte flihren Sie den Vor-
gang niemals selbst durch.
e Der Kochfeld darf nicht direkt tiber einem Geschirrspiler, Kiihlschrank, Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert werden, da die Feuchtigkeit
A die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann..

¢ Die Induktionskochplatte muss so installiert werden, dass eine bessere Warmeabstrah-
lung gewahrleistet ist, um ihre Zuverlassigkeit zu erhéhen.

e Die Wand und die induzierte Heizzone uber der Tischoberflache missen hitzebesténdig
sein.

e Um Schaden zu vermeiden, miissen die Sandwichschicht und der Klebstoff hitzebestan-
dig sein.
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n Installation des Gerates

6.7 Anschluss des Herdes an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz ist Folgendes zu Uberpriifen:

1. Die Hausinstallation ist fiir die Leistungsaufnahme des Kochfelds geeignet.

2. Die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht.

Die Abschnitte des Stromversorgungskabels konnen der auf dem Typenschild angegebe-
nen Last standhalten. Verwenden Sie zum Anschluss des Herdes an das Stromnetz keine
Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungsvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und

Brand flihren kdnnen.
Das Stromkabel darf keine heiten Teile berlihren und muss so verlegt werden, dass seine
Temperatur an keiner Stelle 75 °C Ubersteigt.

Lassen Sie von einem Elektriker priifen, ob das Hausstromsystem ohne Anderungen geeig-

net ist. Anderungen dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.
Die Stromversorgung gemaly der entsprechenden Norm oder einem einpoligen Schutzschalter ange-
schlossen werden sollte. Die Anschlussmethode ist unten dargestellt.

Eingabe Eingabe Eingabe Eingabe
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Stromkabel Stromkabel Stromkabel

e Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, muss der Eingriff von
einem Kundendienstmitarbeiter mit Spezialwerkzeug durchgefiihrt werden, um Unfalle
zu vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein allpoliger Schutz-
schalter mit einer Mindestdffnung von 3 mm zwischen den Kontakten installiert werden.
Der Installateur muss sicherstellen, dass der korrekte elektrische Anschluss vorgenom-

men wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.
Das Kabel darf nicht geknickt oder zusammengedrtickt werden.

Das Kabel muss regelmaRig Uberprift und darf nur von autorisierten Technikern ausge-
tauscht werden.
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Reinigung und Pflege

Was

Wie

Wichtig

Alltagliche Ver-
schmutzungen auf
Glas (Fingerabdri-
cke, Flecken, Fle-
cken von Lebens-
mitteln oder nicht
zuckerhaltigen
Uberlaufen auf dem
Glas)

1.

2.

3.

4.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds aus.

Tragen Sie einen Kochfeldreiniger
auf, solange das Glas noch warm
(aber nicht heiR!) ist.

Spiilen Sie es ab und wischen Sie es
mit einem sauberen Tuch oder Pa-
piertuch trocken.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

*Wenn die Stromversorgung des
Kochfelds ausgeschaltet ist, wird
keine ,Heile Oberflache"-Anzeige
angezeigt, aber die Kochzone kann
immer noch heifl® sein! Seien Sie du-
Rerst vorsichtig.

+ Schwere Scheuerschwamme, eini-
ge Nylon-Scheuerschwamme und
scharfe/scheuernde  Reinigungs-
mittel kdnnen das Glas zerkratzen.
Lesen Sie immer das Etikett, um
zu Uberprufen, ob Ihr Reiniger oder
Scheuerschwamm geeignet ist.

+Lassen Sie niemals Reinigungs-
rickstande auf dem Kochfeld zu-
rlck: Das Glas kann fleckig werden.

Uberkochendes,
Schmelzendes und
zuckerhaltige heil3e
FlUssigkeiten, die
auf das Glas ver-
schiittet werden

Entfernen Sie diese sofort mit einem

fur

Induktionskochfelder geeigneten

Schaber, z. B. einem Fischmesser, ei-
nem Spachtel oder einer Rasierklinge.
Achten Sie jedoch auf heite Kochzo-
nenoberflachen:

1.

2.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds an der Wand aus.
Halten Sie die Klinge oder das Utensil
in einem Winkel von 30° und schaben
Sie den Schmutz oder die Verschiit-
tung in einen kihlen Bereich des
Kochfelds.

. Entfernen Sie den Schmutz oder die

Verschiittung mit einem Geschirr-
tuch oder Papiertuch.

. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 fur

JAlltagliche Verschmutzungen auf
Glas" oben.

* Entfernen Sie Flecken, die durch
Schmelzen und zuckerhaltige Le-
bensmittel oder Uberlaufen entste-
hen, so schnell wie moglich. Wenn
sie auf dem Glas abkuhlen, kénnen
sie schwer zu entfernen sein oder
sogar die Glasoberflache dauerhaft
beschadigen.

+ Schnittgefahr: Wenn die Sicher-
heitsabdeckung zurtickgezogen ist,
ist die Klinge in einem Schaber ra-
siermesserscharf. Seien Sie bei der
Verwendung auRerst vorsichtig und
bewahren Sie den Kochfeldschaber
immer sicher und auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Ubertragungen auf

—_

. Schalten Sie die Stromversorgung

*Das Kochfeld kann piepen und

die  Touch-Steue- des Kochfelds aus. sich selbst ausschalten, und die
rung 2. Verschiittetes Material aufsaugen Touch-Steuerung funktioniert
3. Wischen Sie den Touchscreen-Be- | maoglicherweise nicht, solange sich
reich mit einem sauberen, feuchten | Flissigkeit darauf befindet. Achten
Schwamm oder Tuch ab. Sie darauf, den Touch-Control-Be-
4. Wischen Sie den Bereich mit einem | reich trocken zu wischen, bevor Sie
Papiertuch vollstandig trocken. das Kochfeld wieder einschalten.
5. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.
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n Problembehandlung

Fehlerbehebung

Ursache

Hilfe

Das Kochfeld lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Vergewissern Sie sich, dass das
Kochfeld an die Stromversor-
gung angeschlossen und einge-
schaltet ist. Uberpriifen Sie, ob in
Ihrem Haus oder in lhrer Region
ein Stromausfall vorliegt. Wenn
Sie alles Uberpriift haben und das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen qualifizier-
ten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente re-
agieren nicht.

Die Bedienelemente sind ge-
sperrt.

Entsperren Sie die Bedienelemen-
te. Anweisungen finden Sie im
Abschnitt ,Verwendung lhres In-
duktionskochfelds".

Die  Touch-Steuerung st
schwer zu bedienen.

Maoglicherweise befindet sich
ein leichter Wasserfilm auf den
Bedienelementen oder Sie be-
rihren die Bedienelemente mit
der Fingerspitze.

Vergewissern Sie sich, dass der
Touch-Steuerungsbereich  tro-
cken ist, und berlihren Sie die
Bedienelemente mit dem Hand-
ballen.

Das Glas wird zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kan-
ten.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachem und glattem Boden. Sie-
he ,Auswahl des richtigen Koch-
geschirrs".

Es werden ungeeignete Scheu-
ermittel oder Reinigungsmittel
verwendet.

Siehe ,Reinigung und Pflege".

Einige Pfannen machen knis-
ternde oder klickende Gerau-
sche.

Dies kann durch die Konstruk-
tion lhres Kochgeschirrs verur-
sacht werden (Schichten aus
verschiedenen Metallen vibrie-
ren unterschiedlich).

Dies ist bei Kochgeschirr normal
und kein Anzeichen fir einen De-
fekt.

Das Induktionskochfeld macht
ein leises Brummen, wenn es
auf hoher Hitze verwendet
wird.

Dies wird durch die Techno-
logie des Induktionskochens
verursacht.

Dies ist normal, aber das Ge-
rausch sollte leiser werden oder
ganz verschwinden, wenn Sie die
Hitzeeinstellung verringern.

Liftergerausche vom Indukti-
onskochfeld.

Ein in thr Induktionskochfeld
eingebauter Lufter hat sich
eingeschaltet, um eine Uberhit-
zung der Elektronik zu verhin-
dern. Er kann auch nach dem
Ausschalten des Induktions-
kochfelds weiterlaufen.

Dies ist normal und erfordert kei-
ne MalRnahmen. Schalten Sie die
Stromversorgung des Induktions-
kochfelds nicht an der Wand aus,
solange der Lfter lauft.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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Die Pfannen werden nicht hei3
und es erscheint in der Anzei-

ge.

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, da
sie nicht fir das Induktionsko-
chen geeignet ist.

Verwenden Sie Kochgeschirr, das
fur das Kochen auf Induktionsher-
den geeignet ist. Siehe Abschnitt
,/Auswahl des richtigen Kochge-
schirrs",

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, weil
sie zu klein fir die Kochzone ist
oder nicht richtig darauf zent-
riert ist.

Zentrieren Sie die Pfanne und stel-
len Sie sicher, dass ihr Boden der
GroRe der Kochzone entspricht.

Das Induktionskochfeld oder
eine Kochzone hat sich un-
erwartet ausgeschaltet, ein
Ton ertont und ein Fehlercode
wird angezeigt (normalerweise
abwechselnd mit einer oder
zwei Ziffern in der Anzeige des
Kochzeitgebers).

Technischer Fehler.

Bitte notieren Sie die Fehlerbuch-
staben und -nummern, schalten
Sie die Stromversorgung des In-
duktionskochfelds an der Wand
aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Fehleranzeige und Inspektion der Induktionskochzone
Wenn eine Anomalie auftritt, wechselt der Induktionsherd automatisch in den Schutzzustand und zeigt

entsprechende Schutzcodes an:

Fehlerbehebung Ursache Hilfe
F3/F4 Temperatursensor der Induktionsspule | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
ausgefallen. Techniker.
F9/FA Temperatursensor des IGBT-Fehlers. Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung. Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgung
normal ist.
Schalten Sie das Gerat ein, nachdem die
Stromversorgung normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Temperatursen- | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
sors der Induktionsspule. Techniker.

Die oben genannten Punkte sind die Beurteilung und Inspektion haufiger Fehler.
Bitte zerlegen Sie das Geréat nicht selbst, um Gefahren und Schaden am Induktionsherd zu vermeiden.
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Informationen zu Haushalts-Elektrokochfeldern

pro kg

Symbol Wert Einheit Symbol Wert Symbol Wert
Einheit Einheit
Modellidentifikation HIl 64500 FTO
Kochfeldtyp Einbaukochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochbereiche 4 Zonen
Heiztechnologie (Induktionskochzonen und Strahlungskoch-
-kochfliachen, Strahlungskochzonen, Massi- zonen
vplatten)
Bei runden Kochzonen oder -flachen: Durch- @ Zonen 1:21.0 cm
messer der nutzbaren Oberfliche je elektrisch Zonen 2:16.0
beheizter Kochzone, auf 5 mm gerundet Zonen 3:18.0
Zonen 4:18.0
Bei nicht runden Kochzonen oder Kochflachen: | L Briickenzone: cm
Lange und Breite der Nutzflache je elektrisch | W 18.0%39.5
beheizter Kochzone oder Kochflache, auf 5
mm gerundet
Energieverbrauch pro Kochzone oder Kochfla- | ECelectric-Kochfeld Zonen 1: 187,67 | Wh/kg
che, berechnet pro kg Zonen 2: 188,53
Zonen 3: 168,38
Zonen 4: 197,33
Briickenzone:
185,81
Energieverbrauch fiir das Kochfeld berechnet | ECelectric-Kochfeld 186.68 Wh/kg

Konformitatserklarung

Dieses Gerat erfiillt die Okodesign-Anforderungen der europaischen Verordnung 66/2014 sowie der
Verordnung Uber energieverbrauchsrelevante Produkte und Energiekennzeichnung (Anderung) (EU-

Austritt) 2019 und entspricht der europ&ischen Norm EN 60350-2.

Informationen zum Energiesparmodus dieses Gerdts gemaR Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie unter

folgendem Link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.



. . Anschrift:
Garantiebedingungen Beko Germany GmbH
Rahmannstrale 3
D-65760 Eschborn

Kundendienst-Tel.: 06102-86 86 891
E-Mail: Kundendienst@beko.com

Ersatzteile-Tel.: 01805-242 515 *
E-Mail: ersatzteile@beko.com

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kaufer eines HaushaltsgroRgerates der Marke Beko stehen lhnen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nachbesserung und Nacherfiillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahrleistung erfolgt fiir die Fehlerfreiheit bei
Geratelibergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber die Gewahrleistung hinaus raumt Ihnen
der Hersteller eine Garantie ein, diese schrankt die gesetzliche Gewahrleistung — die fiir 24 Monate ab dem
Kaufdatum gilt — nicht ein. Garantiert wird die Mangelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des
Herstellers.

Sollten Sie dennoch einmal einen Grund zu einer Reklamation erkennen, dann wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst. Geben Sie im Falle einer Stérung lhre genaue Anschrift, Telefonnummer und den GERATETYP
(vom Typenschild des Gerates) an. Personenbezogene Daten werden unter Beriicksichtigung der
datenschutzrechtlichen Rahmenbedingungen ausschlieflich fir der Auftragsbearbeitung und Garantieabwicklung
genutzt.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Original-Zubehér und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Diein der Gebrauchsanweisung erwéhnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entsprechend

ausgefiihrt worden.

Das Gerat wurde nicht gedffnet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschleilt unterliegen fallen nicht unter die Garantie
Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgeméafe Installation, z. B.
Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgemaRe Aufstellung, z. B. Nichtbeachtung der Einbau-
oder Installationsvorschriften; duere Einwirkung, z. B. Transportschaden, Beschadigung durch Sto3
oder Schlag, Schaden durch Witterungseinflisse, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, unsachgemafRe
Bedienung oder Beanspruchung, z. B. Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Die Mangelbeseitigung in der Garantie z.B. durch eine Reparatur oder eine Ersatzlieferung verlangert
die urspriingliche Garantiezeit nicht.

9. Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

10. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkéufer zu und erlischt bei Weiterverkauf des
Produktes durch den Erstkunden.

11. Die Garantie gilt fir neue Produkte und nicht fiir Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft worden sind
und nicht fiir B-Ware.

12. Die Garantie ist nicht Ubertragbar.

Abhilfemaglichkeiten:

1. Der Hersteller behalt sich das gesetzlich vorgesehene Recht zur Nachbesserung vor.

2. Reparaturen oder Abanderungen wahrend der Garantiezeit dirfen nur durch den autorisierten Kunden-
dienst vorgenommen werden.

3. Als eine Nachbesserung wird der Versuch der Schadensbehebung verstanden. Erst wenn die
Schadensbehebung fehlschlagt oder ein anderer Mangel auftritt, beginnt ein neuer Nachbesserungsver-
such.

4. Bevor andere AbhilfemafRnahmen mdéglich sind, sind 3 Nachbesserungsversuche zuldssig. Schlagt die
Mangelbeseitigung fehl oder ist sie unmdglich, berechtigt dies den Kaufer zur Riickgdngigmachung des
Kaufvertrags oder zur Herabsetzung des Kaufpreises.

Umtausch:
Erfolgt auf Wunsch des Kunden ein Austausch, wird die bisherige Nutzung des Geréates in Rechnung gestellt.

Noo s

Diese Garantiezusage ist giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland
*) 0,14 EUR/Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min. (nur fiir Deutschland)

Garantiebedingungen - Beko — 03/2024



Veuillez d'abord lire ce manuel d'utilisation !
Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir préféré cet appareil Beko. Nous espérons que vous étes entierement satisfait
de votre appareil fabriqué avec des matériaux de qualité supérieure couplés a une technologie de pointe.
Pour cette raison, veuillez lire attentivement ce manuel d'utilisation et tous les autres documents fournis
avant d'utiliser I'appareil et conservez-le comme référence pour une utilisation future. Si vous donnez
I'appareil a une autre personne, donnez-lui également le manuel d'utilisation. Suivez les instructions en
faisant attention a tous les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utilisation.

Notez que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres modeles. Les différences entre
les modeles sont explicitement décrites dans le manuel.
Signification des symboles

Les symboles suivants sont utilisés dans différentes sections de ce manuel :

Informations importantes et consignes utiles re-
latives a I'utilisation.

AVERTISSEMENT : Avertissements contre les si-
tuations dangereuses concernant la sécurité de
la vie et des biens.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié au risque d'in-
cendie.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié aux chocs
électriques.

> P B

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

ELEMENTS et ses aticessoires R\Q o0
PAPIER se recyclent \

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil




n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

Consignes de sécurité impor-
tantes a lire attentivement et
a conserver pour référence ul-
térieure

1.1 Sécurité générale

Cette section comprend
les instructions de sécuri-
té qui vous mettent a |'abri
de tout risque d'incendie,
de choc électrique, d'ex-
position a une fuite d'éner-
gie micro-ondes, de toute
blessure physique ou de
tout dommage matériel.

Le non-respect de ces ins-

tructions annule toute ga-

rantie.

« Les appareils Beko sont
conformes aux normes
de sécurité applicables ;
par conséquent, en cas
de dommage sur 'appa-
reil ou le cable d'alimenta-
tion, il doit étre réparé ou
remplacé par le fournis-
seur, le centre de service
Ou un service spécialisé
et agréé afin d'éviter tout
risque. Lorsque les répa-
rations sont mauvaises

ou effectuées par un per-
sonnel non qualifié, elles
peuvent étre dangereuses
et entrainer des risques
pour ['utilisateur.

1.2- Installation

Risque de choc électrique

« Débranchez 'appareil du
réseau électrique avant
d'effectuer toute opé-
ration d'entretien ou de
maintenance.

.Le raccordement a un
bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obli-
gatoire.

.Les modifications du
systeme de cablage do-
mestique ne doivent étre
effectuées que par un
électricien qualifié.

«Le non-respect de ces
conseils peut entrainer
un choc électrique ou la
mort.
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

1.3 Fonctionnement et en-
tretien

Risque de choc électrique

« Ne cuisinez pas sur une
table de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface
de la table de cuisson se
brise ou se fissure, étel-
gnez immédiatement
I'appareil a l'aide de l'ali-
mentation électrique
(interrupteur mural) et
contactez un technicien
qualifié.

« Avant de procéder au net-
toyage ou a l'entretien,
éteignez la table de cuis-
son au niveau du mur.

«Le non-respect de ces
conseils peut entrainer
un choc électrique ou la
mort.

1.4 Risque pour la santé

. Cet appareil est conforme
aux normes de sécurité
électromagneétique.

1.5 Risque de surface chaude

« Pendant I'utilisation, les
parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes
pour provoquer des brU-
lures.

« Ne laissez pas votre corps,
VoS VEétements ou tout
autre objet autre qu'un
ustensile de cuisine ap-
proprié entrer en contact
avec le verre a induction
tant que la surface n'est
pas refroidie.

- Les objets métalliques
tels que les couteaux,
les fourchettes, les cuil-
leres et les couvercles ne
doivent pas étre placés
sur la surface du cuiseur
car ils peuvent devenir
chauds.

« Tenez les enfants a I'écart.

- Les poignées des cas-
seroles peuvent étre
chaudes au toucher. Véri-
flez que les poignées des
casseroles ne dépassent

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

pas des autres zones de
cuisson allumées. Gardez
les poignées hors de por-
tée des enfants.

«Le non-respect de ce
consell peut entrainer des
brilures et des ébouillan-
tages.

1.6 Risque de coupure

. La lame tranchante d'un
grattoir de table de cuis-
son est exposée lorsque le
couvercle de sécurité est
rétracté. Utilisez-le avec
une extréme prudence et
rangez-le toujours en lieu
sUr et hors de portée des
enfants.

« Le manque de prudence
peut entrainer des bles-
sures ou des coupures.

1.7 Importantes instructions
de sécuriteé

. Lisez attentivement ces
Instructions avant d'ins-
taller ou d'utiliser cet ap-
pareil.

« Aucun matériau ou pro-

duit combustible ne doit
étre placé sur cet apparell
a aucun moment.

« Veuillez communiquer
ces informations a la per-
sonne chargée de l'ins-
tallation de I'apparell, car
elles pourraient réduire
les coUts d'installation.

« Afin d'éviter tout risque,
cet appareil doit étre ins-
tallée conformément aux
présentes instructions
d'installation.

- Cet apparell doit étre cor-
rectement installé et mis
a la terre uniguement par
une personne qualifiée.

« Cet appareil doit étre rac-
cordé a un circuit com-
prenant un interrupteur
d'isolement assurant une
déconnexion totale de
I'alimentation électrique,
conformément aux regles
de cablage.

« Si l'appareil n'est pas ins-
tallé correctement, toute
garantie ou responsabilité
peut étre annulée.
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

- Ne laissez jamais l'appa-
reil sans surveillance lors-
qu'll est utilisé. L'ébullition
provoque un dégagement
de fumée et de graisse qui
peut s'enflammer.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil comme surface de
travail ou de rangement.

« Ne laissez jamais d'objets
ou d'ustensiles sur l'ap-
pareil.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil pour chauffer ou ré-
chauffer la piece.

« Apres utilisation, ételi-
gnez toujours les zones
de cuisson et la table de
cuisson comme indiqué
dans ce manuel (c'est-a-
dire en utilisant les com-
mandes tactiles).

« Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'apparell, s'as-
seoilr, se tenir debout ou
grimper dessus.

« Ne rangez pas d'objets
susceptibles d'intéresser
les enfants dans les ar-

moires situées au-dessus
de I'appareil. Les enfants
qui grimpent sur la table
de cuisson peuvent se
blesser gravement.

Ne laissez pas les enfants
seuls ou sans surveillance
dans la zone ou l'apparell
est utilisé.

Les enfants ou les per-
sonnes souffrant d'un
handicap qui limite leur
capacité a utiliser l'appa-
reil doivent étre accom-
pagnés d'une personne
responsable et compé-
tente qui leur apprendra a
I'utiliser. L'instructeur doit
s'assurer qu'il peut utili-
ser 'appareil sans danger
pour lui-méme ou pour
son environnement.

Ne réparez ou ne rem-
placez aucune piece de
I'apparell si cela n'est pas
expressement recom-
mandé dans le manuel.
Tout autre entretien doit
étre effectué par un tech-
nicien qualifié.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

« N'utilisez pas de nettoyeur

d'éviter tout risque.

a vapeur pour nettoyer .Cet appareil est congu

votre table de cuisson.

« Ne placez pas ou ne lais-
sez pas tomber d'objets
lourds sur votre table de
cuisson.

«Ne montez pas sur la
table de cuisson.

« N'utilisez pas de casse-
roles a bords irréguliers
et ne faites pas glisser les
casseroles sur la surface
en verre céramique, car
vous risquez de rayer le
verre.

« N'utilisez pas d'éponge
ou d'autres produits de
nettoyage abrasifs pour
nettoyer votre table de
cuisson, car ils risquent
de rayer le verre a induc-
tion.

« Si le cordon d'alimenta-
tion est endommageé, |l
doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de
service ou toute autre
personne qualifiee afin

pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits
similaires tels que :

— les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travall;

— maisons de campagne ;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d'habita-
tion ;

— les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT : L'appa-

reil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant ['utilisation. Il faut
veiller a ne pas toucher
les éléments chauffants.
Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.

« Cet appareil peut étre uti-

lisé par des enfants ageés
de 8 ans et plus ainsi
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nConsignes de sécurité et d'environnement importantes

que par des personnes
dont les capacités phy-
siques, sensorielles et
mentales sont réduites,
ou des personnes dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, si ceux-ci
ont bénéficié d'une sur-
veillance ou d'instructions
préalables concernant
I'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et com-
prennent les dangers en-
courus.

Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et I'entretien
par 'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

« AVERTISSEMENT : La cuis-
son sans surveillance sur
une cuisiniere avec de la
graisse ou de 'huile peut
étre dangereuse et provo-
quer un incendie. NE TEN-
TEZ JAMAIS d'éteindre
un feu avec de l'eau ; étei-
gnez plutdt I'appareil, puis
étouffez les flammes, par

exemple avec un cou-
vercle ou une couverture
anti-feu.

AVERTISSEMENT : Risque
d'incendie : ne rangez pas
d'objets sur les surfaces
de cuisson.

AVERTISSEMENT : Si la sur-
face est fissurée, éteignez
'appareil pour éviter tout
risque d'électrocution,
pour les surfaces de cuis-
son en vitrocéramique ou
en matériau similaire qui
protegent les parties sous
tension.

Il est interdit d'utiliser un
nettoyeur a vapeur.

| 'appareil ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme
de commande a distance
sépare.

MISE EN GARDE : Le pro-
cessus de cuisson doit
étre supervisé. Un pro-
cessus de cuisson a court
terme doit étre surveillé
en permanence.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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nConsignes de sécurité et d'environnement importantes

« AVERTISSEMENT : N'utili-
sez pas de dispositifs de
protection pour les tables
de cuisson ou les foyers.
L'utilisation de protec-
tions inappropriées peut
entrainer des accidents.

«Cet appareil est doté
d'une prise de terre qui
n'est utilisée qu'a des fins
fonctionnelles.

1.8 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets :

Cet appareil est étiqueté conformément a la direc-
tive européenne 2012/19/UE relative aux déchets
d'éguipements électriques et électroniques (DEEE).
En veillant a ce que cet appareil soit mis au rebut
correctement, vous contribuerez a prévenir tout
dommage éventuel a I'environnement et a la santé
humaine qui pourrait résulter d'une mise au rebut
incorrecte.

hid

Le symbole apposé sur le produit in-
dique qu'il ne peut pas étre traité
comme un déchet ménager normal. |l
doit étre déposé dans un point de col-
lecte pour le recyclage des produits
électroniques.

Cet appareil doit étre éliminé par des spécialistes.
Pour de plus amples informations concernant le
traitement, la récupération et le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre municipalité, votre
service d'élimination des déchets ménagers ou le
magasin ou vous l'avez acheté.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre mairie, votre ser-
vice d'élimination des déchets ménagers ou le ma-
gasin ou vous avez acheté le produit.

1.9 Conformité avec la Directive
RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans
la directive.

1.10 Informations sur I'emballage

0y Les matériaux d'emballage du produit
® | sontfabriqués a partir de matériaux re-
- cyclables, conformément aux régle-

mentations nationales en matiere d'en-
vironnement. Ne mettez pas les matériaux d'em-
ballage au rebut avec les ordures ménageres et
d'autres déchets. Apportez-les aux points de col-
lecte des matériaux d'emballage désignés par les
autorités locales.
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n Généralités ovue d'ensemble

2.1 Apercu Géneral
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Commandes et pieces

A. Apercgu

. 2000, puissance de 2600W, zone
. 1500, puissance de 1800W, zone
. 1800, puissance de 2000W, zone
. 1500, puissance de 1800W, zone
. 2800, puissance de 3500W, zone
. Plaque de verre

. Panneau de commande

~N o o~ W N =

B. Panneau de commande

1.
2.

o ~N o o~ w

Bouton de sélection de la zone de chauffage

Boutons de réglage de la puissance/Boutons de
réglage de la minuterie/Bouton de verrouillage
des touches

. Bouton de la minuterie

. Bouton de maintien au chaud

. Bouton Stop & Go

. Bouton de fonction Boost

. Bouton Marche/Arrét

. Sélection de la zone Flex/contréle de la fonction

BBQ

2.2 Données techniques

Zones de cuisson 4 Zones

Type électrique CLASSE |

Tension d'alimentation | 220- 240V~
50-60Hz

Puissance électrique 6 600-7400W, 3000W

installée (option)

Taille du produit 590 x 520 x 60 mm

(L+L+H)

Dimensions de la 560*490mm

construction (A*B)

Le poids et les dimensions sont approximatifs.
Parce que nous nous efforgons continuellement
d'améliorer nos produits, nous pouvons modifier
les spécifications et les conceptions sans préavis.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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nAvant la premiere utilisation

3.1 Introduction a la cuisson a induction

La cuisson par induction est une technologie de cuisson slre, avancée, efficace et économique. Cela
fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui généerent de la chaleur directement dans la
casserole, plutét qu'indirectement en chauffant la surface du verre. Le verre devient chaud uniquement
parce que la casserole finit par le réchauffer.

IHE

Pot en fer

Circuit magnétique
—— Plaque de verre céramique
[ =% sss| . Bobine d'induction

Courants induits

3.2 Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes réagissent au toucher, il n'est donc pas nécessaire d'exercer une quelconque pression.
e Utilisez la boule de votre doigt, et non son extrémité.

e Vous entendrez un bip a chaque fois qu'une touche est enregistrée.

¢ Veillez a ce que les commandes soient toujours propres et seches et a ce qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les commandes
difficiles a utiliser.

—

3.3 Choisir les bons ustensiles de cuisine

N'utilisez que des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée a la cuisson par induction.
Recherchez le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.

e \Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisine est adapté en effectuant un test d'aimantation. Dé-
placez un aimant vers la base de la casserole. Si elle est attirée, la casserole est adaptée a l'induction.

e Sivous ne disposez pas d'aimant :
1. Mettez un peu d'eau dans la casserole que vous voulez vérifier.

2.Si ‘_J ne clignote pas a l'écran et que I'eau chauffe, la casserole est appropriée.
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nAvant la premiere utilisation

e |es ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne conviennent pas : acier inoxy-
dable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

e N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou a la base incurvée.

e Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et qu'elle est
de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que
le graphique de la zone sélectionnée. L'utilisation d'un pot un peu plus large permet d'utiliser I'énergie
a son maximum. Si vous utilisez un pot plus petit, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Centrez
toujours votre poéle sur la zone de cuisson.

-
—

p. _‘} - S A
X I T r

e Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser, car elles
risqueraient de rayer le verre.

3.4 Dimensions de la casserole

e | es zones de cuisson sont limitées et s'adaptent automatiquement au diametre de la casserole. Tou-
tefois, le fond de cette casserole doit avoir un diametre minimum en fonction de la zone de cuisson
correspondante. Pour obtenir le meilleur rendement de votre table de cuisson, placez la casserole au
centre de la zone de cuisson.

e Diameétre de la base des ustensiles de cuisine a induction :

Diamétre de la zone de Diamétre minimal du
cuisson (mm) pot (mm)

ZoneT (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 et 4 (180mm) 120

Zone 5 (Zone flexible) 240 ou 160x270

Les résultats ci-dessus peuvent varier en fonction de la qualité de la casserole utilisée.
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n Fonctionnement de I'appareil

La gestion de I'énergie permet de régler la puis-
sance totale sur 3,0 kW/7,2 kW. Le réglage par dé-
faut de la puissance totale est la puissance maxi-
male.

Réglage du niveau de puissance totale en fonction
de vos besoins.

Assurez-vous que la table de cuisson est éteinte.

(i

De 7.2kW a 3.0kW:

Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour la
premiere fois, veuillez noter que I'état par défaut
est de 7.2 kW. Tout d'abord, touchez le bouton stop
+go et maintenez pendant 5 secondes.vous pou-
vez entendre le buzzer biper une fois et clignoter
le « 7.2 », si le pouvoir « 7.2 » en clignote, touchez
et maintenez I'augmentation pendant 5 secondes,
ce qui fera clignoter un autre pouvoir « 3.0 », puis
touchez le bouton stop +go et maintenez pendant
5 secondes, le buzzer bipera 10 fois, cela signifie
que vous avez terminé le réglage.

De 3.0 kWa 7.2 kW.

Appuyez d'abord sur le bouton stop +go et mainte-
nez-le enfoncé pendant 5 secondes. Vous pouvez
entendre le buzzer bip une fois et clignote le « 3.0
», lorsque le pouvoir « 3.0 » en clignotant, touchez
et maintenez l'augmentation pendant 5 secondes
va clignoter a « 7.2 », puis touchez le bouton Stop
+go et maintenez pendant 5 secondes, le buzzer va
biper 10 fois, cela signifie que vous avez terminé
le réglage.

Vous ne pouvez régler la gestion de
I'énergie que lorsque la table de cuis-
son est éteinte.

4.1 Pour commencer la cuisson

e Apres la mise sous tension, le buzzer émet un
bip, tous les voyants s'allument pendant 1 se-
conde puis s'éteignent, indiquant que le cuiseur
est entré en mode veille.

. Appuyez sur la touche ON/OFF, tous les
indicateurs affichent « - » ou « -- ».

O

—_

2. Placez une casserole appropriée sur la zone de
cuisson sélectionnée.

Assurez-vous que le fond de la cas-
serole et la surface de la zone de
cuisson sont propres et secs.

(i

3. Effleurez la touche de sélection de la zone de
cuisson, l'indicateur sur l'écran a coté de la
touche clignote.

-00
~ 90

~
4

4. Pendant que le chiffre clignote, réglez le niveau
de puissance en touchant de maniere répétée la
commande + ou -.

Vous pouvez également faire glisser
le curseur le long de la commande,
ou simplement toucher n'importe
quel point du curseur.

(i]

— —— e—— S G OB +

I\ @ ) \

ou

— e ——— - .- .-
(

N 4N J

e Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur
dans un délai de 1 minute, la table de cuisson
s'éteint automatiqguement. Vous devrez recom-
mencer a I'étape 1.

e \Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a
tout moment pendant la cuisson.
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Sil'affichage clignote « == =» en alternance avec le
réglage de la chaleur, cela signifie que I'un ou I'autre

e vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne
zone de cuisson ou,

® |a poéle que vous utilisez n'est pas adaptée a la
cuisson par induction ou,

e |a casserole est trop petite ou mal centrée sur la
zone de cuisson.

Aucun chauffage n'a lieu tant qu'il n'y a pas de ré-
cipient approprié sur la zone de cuisson. L'écran
s'éteint automatiquement au bout de 1 minute si
aucune casserole appropriée n'est placée dessus.

4.2 Lorsque vous avez terminé la

cuisson

1. Appuyez sur la touche de sélection de la zone de
chauffage que vous souhaitez éteindre.

b eo

2. Effleurez plusieurs fois « - » ou faites glisser le
curseur jusqu'au point gauche, puis effleurer
«-», ou effleurez le point gauche du curseur,
puis effleurez « - ». Assurez-vous que l|'écran
affiche « 0 ».
= — — e e -—" G .

d - N IEI J

ou

& 7

3. Pour éteindre toutes les zones de cuisson, ap-
puyez sur la touche MARCHE/ARRET.

0,

4. Faites attention aux surfaces chaudes. L'écran
affiche « H » (indicateur de chaleur résiduelle)
pour indiquer quelle zone de cuisson est chaude.
Il disparaitra lorsque la surface aura refroidi a
une température suffisante. Il peut également
étre utilisé comme fonction d'économie d'éner-
gie en utilisant la zone encore chaude pour
chauffer d'autres casseroles.

(o] e)
®0

4.3 Utilisation de la fonction
d'amplification (Boost)

La fonction Boost est une fonction qui maximise
la puissance d'une zone de cuisson sélectionnée.
Lorsqu'elle est activée, la fonction dure 5 minutes
et permet une cuisson plus puissante et plus ra-
pide, par exemple pour chauffer une grande casse-
role d'eau pour faire cuire du riz ou des pates.

Utilisez le boost pour appliquer plus de puissance

1. Touchez la commande de sélection de la zone
de chauffage que vous souhaitez activer, un
indicateur a cété de la touche clignote sur
I'écran.

(o] o)

®0

~ ’
’ ~

2. Touche le régulateur de la fonction Boost et la
zone de cuisson commence a fonctionner en
mode Boost. L'afficheur de puissance indique
« P » pour indiquer que la zone est en mode
« boost ».
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3. La puissance de boost dure 5 minutes, puis la

zone revient au niveau de puissance qui était ré-
glé avant le boost.

4. Si vous souhaitez annuler la fonction "boost”
pendant les 5 minutes de fonctionnement, tou-
chez la commande de sélection de la zone de
cuisson et un indicateur situé a cété de la touche
clignotera. Appuyez ensuite sur lacommande de
la fonction boost et la zone de cuisson reviendra
au niveau de puissance qui était réglé avant le
boost.

oo
[ JeoJ

Al
(o] o
f\ = [5\\ — 0D e0
Gestion de I'énergie

Votre plaque a induction est divisée en deux
groupes. Vous ne pouvez booster qu'une seule
zone par groupe, et la zone correspondante doit
étre d'une puissance inférieure ou égale a 5.

(i

4 zones peuvent utiliser la fonction

Boost.
Groupe A Groupe B
| 1
| |

WIS, USRI S—

4.4 Utilisation de la fonction de zone
flexible

Cette zone peut étre utilisée comme une seule
zone ou comme deux zones différentes, selon

les besoins de cuisson. La zone Flexible se com-

pose de deux zones de cuisson indépendantes qui
peuvent étre controlées séparément.

les poéles au centre de la zone de

cuisson qui couvre les deux croix.

Exemples de placement correct ou incorrect des
casseroles :

o R
U 2l - ML M
v v v v X

Utilisation de la zone Flexible comme une grande zone :

Veillez a placer I'ustensile de cuisine
au centre de chaque zone de cuis-
son. Sivous utilisez une grande cas-
serole ou des poéles ovales, rectan-
gulaires ou allongées, veillez a placer

Pour activer la zone Flexible comme une seule
grande zone, sélectionnez la zone avec la fonc-
tion Flexible et appuyez sur le symbole de la zone
Flexible, le témoin lumineux a proximité du sym-
bole de la zone Flexible s'allume et la fonction de la
zone Flexible est activée.

Le réglage de la puissance fonctionne dans toute

autre zone normale.
@
oe
??\ - [o]
4 peuvent entrer ensemble dans la
fonction Boost et la quitter apres 5
Utilisation de la zone flexible comme deux zones indé-
pendantes :

[e]e]
[ Je

iiY
3" oce
E ::) [oXe]
m En mode Flex-Zone, les zones 3 et
minutes.

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones
distinctes avec des réglages de puissance diffé-
rents, appuyez a nouveau sur la zone de chauffage,
puis touchez 'élément de commande de la zone
flexible, le voyant lumineux a coté de I'élément de
commande de la zone flexible s'éteint, puis la zone
flexible est désactivée.
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4.5 Utilisation de la fonction gril

La fonction gril peut étre utilisée pendant le mode
Flexzone pour maintenir la température de surface
de la casserole a un niveau uniforme.

1. Appuyez sur la commande pour sélectionner la
zone de cuisson pour laquelle vous souhaitez
utiliser la fonction gril et un indicateur a cété de
la commande clignote.

2. Touchez la commande zone fexible/BBQ et
maintenez-la enfoncée pendant 3 secondes
pour activer la fonction BBQ. Les lettres « b » et «
q » s'affichent anrs

oce
oo

oo
oce

’O.
q\::>ﬁw

3. Pour désactiver la fonction BBQ, touchez la zone
de cuisson sélectionnée précédemment, puis
touchez la commande Flex Zone/BBQ pendant
1 seconde. L'affichage de la zone de cuisson in-
digue « 0 » et le niveau de puissance peut étre
réinitialisé.

i

4.6 Utilisation de la fonction pause -
STOP+GO

La fonction pause peut étre utilisée a tout moment
pendant la cuisson. Elle permet d'arréter la table de
cuisson a induction et d'y revenir.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Effleurez la touche STOP+GO, l'indicateur de la
zone de cuisson affiche « Il ». Le fonctionnement
de la table de cuisson a induction est alors dé-
sactivé dans toutes les zones de cuisson, a I'ex-
ception des touches STOP+GO, marche/arrét et
verrouillage.

[-1 noe
m |:> Uoo

Pl
e — gg:>

3. Pour annuler I'état de pause, appuyez sur la
touche STOP+GO , puis la zone de cuisson re-
viendra a |'étape de puissance que vous avez
réglée auparavant.

(4]

IOO,:> %@5

4.7 Utilisation de la fonction de zone
flexible

La fonction de maintien au chaud est congue pour

garder les aliments au chaud. Utilisez la fonction

de maintien au chaud pour obtenir une tempéra-

ture stable.

1. Touchez le bouton pour sélectionner la zone
de chauffage que vous souhaitez maintenir au
chaud, unindicateur a cété du bouton clignotera.

2. Touchez le bouton de la fonction de maintien au
chaud, l'indicateur de zone de cuisson affiche «

A
—>

(o] o]

§§§
=] ®0

O

3. Pour désactiver la fonction de maintien au
chaud, touchez le bouton de sélection de la zone
de chauffage puis la fonction de maintien au
chaud, la zone de cuisson passe a « Q ».

4.8 Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes afin
d'éviter toute utilisation involontaire (par
exemple, un enfant qui met accidentellement les
zones de cuisson en marche).

e Lorsque les commandes sont verrouillées,
toutes les commandes, a I'exception de la com-

0o
Ueo
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mande ON/OFF, sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

1. Touchez simultanément les boutons « - » ou «
+n,

2. L'indicateur de minuterie affiche « Lo ».
Pour déverrouiller les commandes
1. Assurez-vous que la cuisiniere est allumée.

2. Touchez les boutons « - » ou « + » et mainte-
nez-les enfoncés pendant 3 secondes.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser
votre table de cuisson.
— ———— e D D S

—— ™

Lorsque la table de cuisson est en
mode verrouillage, toutes les com-
mandes sont désactivées a l'excep-
tion de la commande ON/OFF. Vous
pouvez toujours éteindre la table de
cuisson a l'aide de la commande
ON/OFF en cas d'urgence, mais vous
devez d'abord déverrouiller la table
de cuisson avant la prochaine utili-
sation.

A\

4.9 Utilisation de la minuterie
Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres
différentes :

e \/ous pouvez I'utiliser comme un minuteur. Dans
ce cas, la minuterie n'éteint aucune zone de cuis-
son lorsque le temps programmeé est écoulé.

e \/ous pouvez le régler de maniére a ce qu'une ou
plusieurs zones de cuisson s'éteignent a I'expira-
tion du temps programme.

e \ous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 mi-
nutes.

Utiliser la minuterie comme un minuteur

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plaque de cuisson est
allumée.

A\

Vous pouvez utiliser le minuteur
méme si vous ne sélectionnez au-
cune zone de cuisson.

2. Appuyez sur le bouton de la minuterie, I'indica-
teur de la minuterie affiche « 30 ».

30

O

I~

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la
commande - ou +. Les minutes réglées seront
confirmées apres un clignotement d'environ 5
secondes. Lorsque I'heure est réglée, le compte
a rebours commence immédiatement. Le ta-
bleau d'affichage indique le temps restant.

236
O

4. Pour annuler la minuterie, appuyez sur la touche
de minuterie, « 00 » s'affiche sur I'écran de la mi-
nuterie, puis « -- » s'affiche.

O

5. Le buzzer émet un signal sonore de 30 secondes
et I'écran de la minuterie affiche « -- » lorsque le
temps programmeé s'est écoulé.

e Effleurez une fois la commande
«-»o0u «+»de la minuterie pour
diminuer ou augmenter de 1 mi-
nute.

e Touchez et maintenez la com-
mande « - » ou « + » de la minute-
rie pour diminuer ou augmenter de
10 minutes.

(]

e Siletemps de réglage dépasse 99
minutes, la minuterie revient auto-
matiquement a 00 minute.

Réglage de la minuterie pour désactiver une zone de

cuisson

1. Touchez I'élément de commande de la zone de
chauffage pour laguelle vous souhaitez régler la
minuterie.
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2. Touchez le bouton du minuteur, I'indicateur af-

fichera « 30 ».
30

o

N

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la
commande - ou +. Les minutes réglées seront
confirmées apres un clignotement d'environ 5
secondes.

— e —— e G D e |

N

~36¢
)

Le point rouge situé a coté de I'indi-
cateur de niveau de puissance s'al-
lume pour indiquer que la zone est
sélectionnée.

(o) o]
% @0
Réglage du minuteur pour éteindre plusieurs zones de
cuisson
1. Si la fonction est utilisée pour plus d'une zone
de cuisson, I'écran affiche le temps le plus court
(par exemple, la zone 1 a un temps programmé
de 3 minutes et la zone 2 a un temps programmeé
de 6 minutes, I'écran de la minuterie affiche donc
"3").

e Touchez une fois la commande «
- » 0U « + » du minuteur pour di-
minuer ou augmenter de 1 minute.

e Touchez et maintenez la com-
mande « - » ou « + » du minuteur
pour diminuer ou augmenter de 10
minutes.

(i

e Sile temps de réglage dépasse 99
minutes, la minuterie revient auto-
matiquement a 0 minute.

Un point rouge clignotant a coté de
I'affichage du niveau de puissance
signifie que l'affichage de la minu-
terie indique le temps restant pour
cette zone de cuisson. Si vous sou-
haitez vérifier le temps restant de
I'autre zone de cuisson, touchez la
touche de sélection de la zone de
cuisson concernée. La minuterie in-

(i

dique la durée programmée.

4. En appuyant sur la touche de sélection de la
zone de chauffage, puis en appuyant sur la mi-
nuterie, la minuterie est annulée, « 00 » s'affiche
dans I'écran des minutes, puis « -- ».

00 30 mnrn
'0% Q oo
5. Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours

commence immédiatement et |'écran affiche le
temps restant.

0 .
- (réglé sur 6 (m]
%00 minutes) o 3

OO (reglé sur3
3-:-3 00 inutes) @

2. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la zone
de cuisson correspondante s'éteint automati-
quement et "H" s'affiche a I'écran jusqu'a ce que
la zone ait refroidi a une température sdre.

Si vous souhaitez modifier I'heure
une fois que la minuterie est réglée,
vous devez recommencer a I'étape 1.

H o3
[i]

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur

137 /FR



n Fonctionnement de I'appareil

4.10 Protection contre les
surchauffes

Un capteur de température intégré surveille la
température a l'intérieur de la table de cuisson.
Lorsqgu'une température excessive est détectée, la
table de cuisson s'arréte automatiquement.

4.11 Protection contre les
débordements

La table de cuisson émet un signal sonore et
s'éteint lorsqu'une certaine quantité de liquide dé-
borde sur les commandes. Dans ce cas, éteignez
I'appareil, suivez les précautions habituelles pour
nettoyer les liquides chauds et assurez-vous que
la table de cuisson est séche avant de recommen-
cer a cuisiner.

4.12 Détection de petits objets

Lorsqu'une casserole de taille inappropriée ou
non magnétique (par exemple en aluminium), ou
tout autre petit objet (par exemple un couteau,
une fourchette, une clé) a été laissé sur la table de
cuisson a induction, celle-ci se met automatique-
ment en veille au bout de 1 minute. Le ventilateur
de refroidissement fonctionne pendant une minute
supplémentaire.

4.13 Avertissement de chaleur
résiduelle

Lorsque la cuisiniére a fonctionné pendant un cer-
tain temps, il y a une certaine chaleur résiduelle.
La lettre «H » (indicateur de chaleur résiduelle)
s'affiche a I'écran pour mettre en garde contre
d'éventuelles blessures causées par des surfaces
chaudes. Elle disparaitra lorsque la surface aura
refroidi a une température sdre.

4.14 Protection automatique contre
l'arrét

['arrét automatique est une fonction de protection
de votre table de cuisson a induction. Elle s'arréte
automatiquement si vous oubliez de couper I'ali-
mentation d'une zone de cuisson. Les temps d'ar-

rét par défaut sont indiqués dans le tableau ci-des-
Sous

Temps de travail par défaut
(heure)

8

Niveau de puissance

Ol NlO ||~ W|IN|—
NININ|IDM DM ]|©

4.15 Réglages de la chaleur

Les parametres ci-dessous ne sont que des lignes
directrices. Le réglage exact dépend de plusieurs
facteurs, notamment de votre batterie de cuisine et
de la quantité que vous cuisez. .

Cha- | Adéquation
leur
1-2 | « Réchauffer de petites quantités de no-
urriture
- faire fondre du chocolat et du beurre
- Mijotage doux
- Réchauffement lent
3-4 | «-Réchauffage

+ Mijotage rapide
+ Cuisson du riz

5-6 | *pancakes

7 - + sauté
+ cuisiner des pates
9 * cuisson au wok

* saisie
+ porter la soupe a ébullition
- faire bouillir de I'eau
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Faites attention lorsque vous faites
frire, car I'huile et la graisse chauf-
fent tres rapidement, en particulier si
vous utilisez la fonction Boost de la
table de cuisson & induction. A des
températures extrémement élevées,
I'huile et la graisse s'enflamment
spontanément, ce qui présente un
risque d'incendie grave.

5.1 Conseils de cuisson

e Lorsque les aliments arrivent a ébullition, rédui-
sez la température.

e ['utilisation d'un couvercle permet de réduire le
temps de cuisson et d'économiser de I'énergie
en conservant la chaleur.

e Réduisez la quantité de liquide ou de graisse
pour diminuer le temps de cuisson.

e Commencez la cuisson a température élevée
et réduisez la température lorsque les aliments
sont bien chauds.

Mijoter, cuire du riz

e Le mijotage a lieu en dessous du point d'ébul-
lition, a environ 85° C, lorsque des bulles re-
montent occasionnellement a la surface du
liquide de cuisson. C'est la clé de soupes déli-
cieuses et de ragoUts tendres, car les saveurs se
développent sans que les aliments ne soient trop
cuits. Les sauces a base d'ceufs et les sauces
épaisses a base de farine doivent également étre
cuites en dessous du point d'ébullition.

e Certaines taches, comme la cuisson du riz par
absorption, peuvent nécessiter un réglage plus
élevé que le réglage le plus bas pour garantir une
cuisson correcte des aliments dans le temps re-
commandé.

Saisir un steak

Pour une viande juteuse et pleine de godt :

1. Laisser reposer la viande a température
ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

2. Faites chauffer une poéle a frire a fond épais.

3. Badigeonnez les deux coOtés du steak avec
de I'nuile. Versez un peu d'huile dans la poéle
chaude et déposez-y la viande.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la
cuisson. Le temps de cuisson exact dépend
de I'épaisseur du steak et du degré de cuisson
souhaité. Le temps de cuisson peut varier de 2
a 8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour
évaluer son degré de cuisson. Plus il est ferme,
plus il est « bien cuit ».

5. Laissez le steak reposer quelques minutes sur
une assiette chaude afin qu'il se détende et de-
vienne plus tendre avant de servir.

Pour la cuisson au wok

1. Choisissez un wok plat compatible avec
I'induction ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et le matériel. La
cuisson au wok doit étre rapide. Si vous cuisinez
de grandes quantités, faites cuire les aliments en
plusieurs fois.

3. Préchauffez brievement la poéle et ajouter deux
cuilleres a soupe d'huile.

4. Cuisinez d'abord la viande, mettez-la de cété et
gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu'ils sont
chauds mais encore croustillants, réglez la zone
de cuisson sur une température plus basse, re-
mettez la viande dans la poéle et ajoutez votre
sauce.

6. Remuez délicatement les ingrédients pour s'as-
surer qu'ils sont bien réchauffés.

7. Servez immédiatement.
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6.1 Avant d'installer la cuisiniere, assurez-vous que

Le plan de travail est d'équerre et de niveau, et aucun élément structurel n'interfére avec I'espace requis.
La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur.

Si la cuisiniere est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de refroidisse-
ment intégré.

Linstallation sera conforme a toutes les exigences en matiere de dégagement et aux normes et régle-
mentations applicables.

Un sectionneur approprié permettant une déconnexion totale du réseau électrique est incorporé dans
le cablage permanent, monté et positionné conformément aux régles et réglementations locales en
matiére de cablage. Le sectionneur doit étre d'un type approuvé et assurer une séparation des contacts
par entrefer de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs actifs [de phase] si les regles
locales de cablage autorisent cette variation des exigences).

L'interrupteur d'isolement sera facilement accessible au client lorsque la table de cuisson sera installée.

En cas de doute concernant l'installation, consultez les autorités et les reglements locaux en matiere
de construction.

Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux de cé-
ramique) pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

6.2 Apres l'installation de la plaque de cuisson, assurez-vous que :

Le cable d'alimentation n'est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.
Le flux d'air frais est suffisant depuis I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la table de cuisson.

Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection
thermique est installée sous la base de la table de cuisson.

Le sectionneur est facilement accessible par le client.

6.3 Selection du matériel d'installation
Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées dans le dessin.

Pour les besoins de I'installation et de I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre préservé autour
du trou.

Veillez a ce que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez choisir un matériau de
surface de travail résistant a la chaleur afin d'éviter les déformations importantes causées par le rayon-
nement thermique de la plaque chauffante. Comme le montre le tableau ci-dessous :

140 /FR Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur



nlnstallation de I'appareil

H1=30

L (mm)

I (mm)

A (mm)

B (mm)

590

520

60

56

560

490

50

En toutes circonstances, assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que 'entrée
et la sortie d'air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est en bon état
de marche. Comme le montre le tableau ci-dessous.

A\

La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et I'armoire située au-dessus de la
plaque de cuisson doit étre d'au moins 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 Min

30 Min

Admission d'air

Sortie d'air 10 mm
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6.4 Instructions pour la pose du joint
¢ Nettoyez la table de cuisson au niveau de la section découpée.

e Fixez le joint le long du bord extérieur de la plaque de verre. Ne le prolongez pas. Laissez les extrémités
coupées au milieu d'un c6té. Lorsque vous le coupez a la longueur voulue (ajoutez quelques mm),
poussez les deux extrémités I'une contre I'autre et ne laissez pas d'espace entre les deux.

6.5 Avant de placer les supports de fixation

'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne forcez pas sur les com-
mandes qui dépassent de la table de cuisson.

6.6 Réglage de la position du support

Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant quatre supports sur la partie inférieure de la table
de cuisson (voir I'image) aprés l'installation.

1 1

Verre -~

Support de retenue

B

AV\S
ST35% plan de travail/cabinet de
Boitier inférieur cuisine

A B C D
Vis support | trou de vis | Boitier inférieur

Mise en garde

e Laplaque de cuisson a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre service. N'effectuez jamais l'opération
vous-méme.

e Latable de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle,
d'un réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car I'humidité
peut endommager les composants électroniques de la table de cuisson.

e La plaque chauffante a induction doit étre installée de maniere a assurer un meilleur
rayonnement de la chaleur afin d'améliorer sa fiabilité.

e La paroi et la zone de chauffage induite au-dessus de la surface de la table doivent
résister a la chaleur.

e Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent étre résistants a la
chaleur.
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6.7 Raccordement de la cuisiniere au réseau électrique

Cette cuisiniere ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne diment qualifiée.
Avant de brancher la cuisiniere sur le secteur, vérifiez que :

1. Le systeme de cablage domestique est adapté a la puissance absorbée par la table de cuisson.
2. La tension doit correspondre a la valeur indiquée sur la plaque signalétique.

Les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque
signalétique. Pour raccorder la cuisiniere au réseau électrique, n'utilisez pas d'adaptateurs,
de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et

un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit pas toucher de parties chaudes et doit étre placé de maniére
a ce que sa température ne dépasse pas 75°C en tout point.

Vérifiez aupres d'un électricien si le systeme de cablage domestique est adapté sans modi-
fication. Les modifications ne doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.

L'alimentation électrique doit étre connectée conformément a la norme en vigueur ou a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de connexion est illustrée ci-dessous.

e Entrée Entrée Entrée
220380V~

[ ] —— ] ]

L ) U N e @ Hne N @

Cordon d’ali-

Cordon dali-
mentation

Cordon dali-

mentation mentation

e Sile cable est endommagé ou doit étre remplacé, I'opération doit étre effectuée par un
agent apres-vente avec des outils spécifiques afin d'éviter tout accident.

e Sil'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
[i] installé avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

¢ ['installateur doit s'assurer que le raccordement électrique est correct et conforme aux
régles de sécurité.

e |e cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

e Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens
agréés.
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Nettoyage et entretien

Quoi

Comment

Important

Salissures quotidiennes
sur le verre (empreintes
digitales, marques,
taches laissées par des
aliments ou des écla-
boussures non sucrées
sur le verre)

1. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

2. Appliquez un nettoyant pour
table de cuisson lorsque le verre
est encore chaud (mais pas brd-
lant!).

3. Rincez et essuyez avec un chif-
fon propre ou une serviette en
papier.

4. Coupez l'alimentation de la table
de cuisson.

+ Lorsque l'alimentation de la table
de cuisson est coupée, il n'y a pas
d'indication de "surface chaude”
mais la zone de cuisson peut en-
core étre chaude ! Soyez extréme-
ment prudent.

+Les éponges lourdes, certaines
éponges en nylon et les produits
de nettoyage agressifs/abrasifs
peuvent rayer le verre. Lisez tou-
jours I'étiquette pour Vérifier si
votre nettoyant ou votre récureur
est adapté.

*Ne laissez jamais de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson :
le verre risque d'étre taché.

Bouillants, fondants et
sucrés chauds qui se ré-
pandent sur le verre

Retirez-les immédiatement a l'aide
d'une tranche de poisson, d'un
couteau a palette ou d'un grattoir a
lame de rasoir adapté aux tables de
cuisson a induction en verre, mais
attention aux surfaces chaudes de
la zone de cuisson :

1.Coupez l'alimentation de la
plague de cuisson au niveau de
I'interrupteur mural.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et raclez la salissure
ou le déversement sur une zone
froide de la table de cuisson.

3. Nettoyez les salissures ou les
débordements avec un torchon
ou une serviette en papier.

4.Suivez les étapes 2 a 4 pour
'Salissures quotidiennes sur le
verre' ci-dessus.

* Enlever le plus rapidement pos-
sible les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements. Si on les laisse re-
froidir sur le verre, ils peuvent étre
difficiles a enlever ou méme en-
dommager de fagon permanente
la surface du verre.

* Risque de coupure : lorsque le cou-
vercle de sécurité est rétracté, la
lame d'un grattoir est tranchante
comme un rasoir. Utilisez-le avec
une extréme prudence et rangez-le
toujours en lieu sOr et hors de por-
tée des enfants.

Retombées sur les com-
mandes tactiles

1. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

2. Epongez le liquide renversé.

3. Essuyez la zone de controle tac-
tile avec une éponge ou un chif-
fon propre et humide.

4. Séchez completement la zone a
I'aide d'une serviette en papier.

5. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

+ La table de cuisson peut émettre
un signal sonore et s'éteindre
d'elle-méme, et les commandes
tactiles peuvent ne pas fonction-
ner lorsqu'elles sont recouvertes
de liquide. Veillez a bien essuyer
la zone de contréle tactile avant de
rallumer la table de cuisson.
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Dépannage

Cause profonde

Aide

La plague ne s'allume pas.

Pas d'alimentation.

Assurez-vous que la table de
cuisson est connectée a l'alimen-
tation électrique et qu'elle est allu-
mée. Vérifiez s'il y a une coupure
de courant dans votre maison ou
dans votre région. Si vous avez
tout vérifié et que le probléeme
persiste, appelez un technicien
qualifié.

Les commandes tactiles ne ré-
pondent pas.

Les commandes sont verrouil-
lées.

Pour déverrouiller les com-
mandes. Consultez la section
«Utilisation de la table de cuisson
ainduction » pour les instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu'une légere pellicule
d'eau recouvre les commandes
ou gue vous touchiez les com-
mandes du bout du doigt.

Veillez a ce que la zone des com-
mandes tactiles soit séche et
utilisez la paume de votre doigt
lorsque vous touchez les com-
mandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a arétes
vives.

Utilisez des ustensiles de cuisine
a base plate et lisse. Consultez la
section « Choisir les bons usten-
siles ».

Utilisation de produits abrasifs
ou de produits de nettoyage
inadaptés.

Consultez la section « Nettoyage
et entretien ».

Certaines poéles émettent des
craquements ou des cliquetis.

Cela peut étre d0 a la construc-
tion de votre batterie de cuisine
(des couches de métaux diffé-
rents vibrant différemment).

Ce phénomeéne est normal pour
les ustensiles de cuisine et n'in-
dique pas un défaut.

La plague de cuisson a induc-
tion émet un faible bourdon-
nement lorsqu'elle est utilisée
a feu vif.

Cela est dU a la technologie de
la cuisson par induction.

C'est normal, mais le bruit devrait
s'atténuer ou disparaitre comple-
tement lorsque vous diminuez le
réglage de la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant
de la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidisse-
ment intégré a votre table de
cuisson a induction s'est mis
en marche pour éviter la sur-
chauffe des composants élec-
troniques. Il peut continuer a
fonctionner méme aprés avoir
éteint la table de cuisson a in-
duction.

Cette situation est normale et ne
nécessite aucune action. Ne cou-
pez pas l'alimentation de la table
de cuisson a induction au niveau
du mur lorsque le ventilateur
fonctionne.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et s'affichent a
I'écran.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car
elle n'est pas adaptée a la cuis-

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson par induc-
tion. Consultez la section « Choisir

son par induction. les bons ustensiles ».

Centrez la casserole et assu-
rez-vous que sa base correspond
a la taille de la zone de cuisson.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casse-
role parce qu'elle est trop pe-
tite pour la zone de cuisson ou
qu'elle n'est pas correctement
centrée sur celle-ci.

Notez les lettres et les chiffres de
I'erreur, coupez l'alimentation de
la table de cuisson a induction
au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

La table de cuisson a induction
ou une zone de cuisson s'est
éteinte de maniere inattendue,
un signal sonore retentit et un
code d'erreur s'affiche (géné-
ralement en alternance avec
un ou deux chiffres dans l'af-
fichage du minuteur de cuis-
son).

Défaut technique.

Affichage des défaillances et inspection de la zone de cuisson a induction

En cas d'anomalie, la plague a induction entre automatiquement en état de protection et affiche les codes
de protection correspondants :

Dépannage Cause profonde Aide
F3/ F4 Défaillance du capteur de température | Veuillez contacter un technicien qualifié.
de la bobine d'induction.
F9/FA Défaut du capteur de température de | Veuillez contacter un technicien qualifié.
I'lGBT.
E1/E2 Tension d'alimentation anormale. Veuillez vérifier si l'alimentation élec-
trique est normale.
La mise sous tension apres |'alimenta-
tion est normale.
E3 Température élevée du capteur de tem- | Veuillez contacter un technicien qualifié.
pérature de la bobine d'induction.

Les éléments ci-dessus correspondent au diagnostic et a la vérification des pannes courantes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d'éviter tout danger ou dommage pour la plaque a induction.
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Informations sur les plaques de cuisson électriques domestiques

Symbole Valeur
Unité

Symbole Valeur
Unité

Symbole Valeur
Unité

Identification du modele

HIl 64500 FTO

Type de plaque de cuisson

Plaque de cuis-
son encastrée

Nombre de zones et / ou surfaces de cuisson

4 zones

Technologie de chauffage (zones et surfaces
de cuisson a induction, zones de cuisson par
rayonnement, plaques solides)

Zones de cuis-
son par rayonne-
ment

cuisson calculée par kg

son électrique CE

Pour les zones ou surfaces de cuisson circu- @ Zone 1:21,0 cm
laires : diametre de la surface utile par zone de Zone 2:16,0
cuisson chauffée électriquement, arrondi aux Zone 3:18,0
5 mm les plus proches. Zone 4:18,0
Pour les zones ou surfaces de cuisson non cir- | L Zone du pont: cm
culaires : longueur et largeur de la surface utile | W 18.0%39.5
par zone ou surface de cuisson électrique,
arrondies aux 5 mm les plus proches.
Consommation d'énergie par zone ou surface | Cuisson élec- | Zone 1:187.67 Wh/kg
de cuisson calculée par kg trique CE Zone 2:188.53
Zone 3:168.38
Zone 4:197.33
Zone du pont:
185.81
Consommation d'énergie de la plaque de Plaque de cuis- | 186.68 Wh/kg

Déclaration de conformité

Cet appareil est conforme aux exigences d'écoconception du Reglement européen 66/2014 et du
Reglement modifié sur les produits liés a I'énergie et les informations énergétiques (sortie de I'UE) 2019,
conformément a la norme européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de I'appareil, conformément au Reglement
(UE) 2023/826, sont disponibles au lien suivant :

https://docs.emeaappliance-docs.eu.



Lees eerst deze handleiding!
Beste gewaardeerde klant,

Hartelijk dank voor het feit dat u de voorkeur geeft aan dit Beko-apparaat. Wij hopen dat u de beste
resultaten krijgt van uw apparaat dat werd vervaardigd met hoogwaardige en moderne technologie. Om
die reden vragen wij u deze volledige handleiding en alle andere begeleidende documenten zorgvuldig te
lezen voor u het apparaat in gebruik neemt en bewaar ze voor een eventuele raadpleging in de toekomst.
Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven.
Volg de instructies en besteed aandacht aan alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

Denk eraan dat deze handleiding ook van toepassing kan zijn op andere modellen. Verschillen tussen
modellen worden uitdrukkelijk beschreven in de handleiding.
Betekenis van de symbolen

De volgende symbolen worden gebruikt in verschillende hoofdstukken van deze handleiding.

Belangrijke informatie en nuttige tips bij het ge-
bruik.

WAARSCHUWING: Waarschuwingen tegen ge-
vaarlijke situaties met gevaar voor het leven of
uw eigendom.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor brandge-
vaar.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor elektri-
sche schokken.
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n Belangrijke veiligheidsinstructies en milieurichtlijnen

Belangrijke  veiligheidsins-
tructies Lees aandachtig en
bewaar ze voor een eventuele
raadpleging in de toekomst.

1.1 Algemene veiligheid

Dit hoofdstuk bevat veilig-
heidsinstructies die helpen
beschermen tegen het ri-
sico van brand, elektrische
schokken, blootstelling aan
lekken van magnetrone-
nergie, persoonlijk letsel of
materiéle schade. Het niet
naleven van deze instruc-
ties resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.
« De producten van Beko
zijn conform de geldige
veiligheidsnormen; om
die reden, in het geval van
schade aan het apparaat
of het netsnoer, moet het
worden gerepareerd of
vervangen door de ver-
deler, het servicecentrum
of een specialist en ge-
autoriseerde service om
risico’'s te voorkomen.
Slechte reparatiewerken
kunnen gevaar en Qor-

zaak risico's veroorzaken
aan de gebruiker,

1.2 Installatie

Gevaar voor

schokken

« Ontkoppel het apparaat
van het net voor u werk-
zaamheden of onderhoud
verricht.

« Een aardverbinding is es-
sentieel en verplicht.

« Wijzigingen aan de be-
drading bij u thuis mogen
enkel worden uitgevoerd
door een gekwalificeerd
elektricien.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

elektrische

1.3 Bediening en onderhoud

Gevaar voor elektrische

schokken

« Gebruik de kookplaat niet
als deze gebroken of ge-
barsten is. Als het op-
pervlak van de kookplaat

Inductiekookplaat / Handleiding
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gebroken of gebarsten is,
moet u het apparaat on-
middellijk uitschakelen
van het net (stopcontact)
en contact opnemen met
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Schakel de kookplaat uit
voor u deze reinigt of on-
derhoud uitvoert.

. Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

1.4 Gevaar voor de gezond-
heid
. Dit apparaat is conform

met de elektromagneti-
sche veiligheidsnormen.

1.5 Waarschuwing heet op-
perviak

. Tijdens het gebruik wor-
den de toegankelijke
onderdelen van dit appa-
raat voldoende heet om
brandwonden te veroor-
zaken.

. Zorg ervoor dat geen

enkel lichaamsdeel, kle-
ding of ander voorwerp
behalve geschikt kookge-
rei in contact komt met de
kookzone tot het opper-
vlak is afgekoeld.

- Metalen voorwerpen
zoals messen, vorken, le-
pels en deksels mogen
niet op de kookzone wor-
den geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

« Houd kinderen uit de
buurt.

« Handgrepen van pannen
kunnen heet worden. Zorg
ervoor dat de handgrepen
van pannen niet over an-
dere kookzones hangen
die zijn ingeschakeld. Bui-
ten het bereik van kinde-
ren houden.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
brandwonden.

1.6 Gevaar zich te snijden

« Het vlijmscherpe mes van
een kookplaat schraper is
blootgesteld wanneer het
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deksel wordt verwijderd.
Wees uiterst voorzichtig
en bewaar het altijd veilig
en buiten het bereik van
kinderen.

« Onvoorzichtig te werk
gaan, kan resulteren in
snijwonden.

1.7 Belangrijke veiligheid-
sinstructies

. Lees deze instructies voor
u dit apparaat installeert
of gebruikt.

. Plaats nooit brandbaar
materiaal of brandbare
producten op het appa-
raat.

. Zorg ervoor dat deze in-
formatie beschikbaar is
voor de persoon die ver-
antwoordelijk is voor de
installatie van het ap-
paraat aangezien dit de
installatiekosten kan ver-
minderen.

«Om risico's te vermij-
den, moet het apparaat
worden geinstalleerd in
overeenstemming met de

installatie-instructies.

« Dit apparaat moet cor-
rect worden geinstalleerd
en geaard door een ge-
schikte gekwalificeerde
persoon.

- Dit apparaat moet worden
aangesloten op een circuit
met een vrijschakelaar die
een volledige ontkoppe-
ling mogelijk maakt van
het net in overeenstem-
ming met de bedrading
regelgeving.

- Als de installatie niet cor-
rect wordt uitgevoerd, kan
dit de garantie of aan-
sprakelijkheid claims nie-
tig verklaren.

- Laat het apparaat niet
zonder toezicht als het in
werking is. Het overkoken
van uw gerechten kan
rook en vettige spatten
veroorzaken die kunnen
ontvlammen.

« Gebruik het apparaat
nooit als een werk- of op-
bergoppervlak.

Inductiekookplaat / Handleiding
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« Laat nooit voorwerpen of
keukengerei op het appa-
raat.

« Gebruik uw apparaat
nooit om de kamer te ver-
warmen of op te warmen.

«Na gebruik, moet u de
kookzones en de kook-
plaat altijd uitschakelen
zoals beschreven in de
handleiding (m.a.w. met
de bedieningstoetsen).

« Laat kinderen nooit spe-
len met het apparaat, of
laat hen er nooit op zitten,
staan of klimmen.

- Bewaar geen voorwer-
pen die kinderen kunnen
boeien boven het appa-
raat. Als kinderen op de
kookplaat klimmen, kun-
nen zij ernstige letsels
oplopen;

« Laat kinderen nooit alleen
of zonder toezicht in de
zone waar het apparaat
wordt gebruikt.

- Kinderen of personen
met een gebrek dat hun

vermogen beperkt het
apparaat correct te ge-
bruiken, moeten worden
vergezeld van een verant-
woordelijke en bekwame
persoon die hen de cor-
recte gebruiksinstructies
kan geven. De instructeur
moet zeker zijn dat zij het
apparaat kunnen gebrui-
ken zonder gevaar voor
zichzelf of hun omgeving.

«U mag geen onderdeel
van het apparaten repa-
reren of vervangen tenzij
dit expliciet wordt ver-
meld in de handleiding.
Alle andere onderhouds-
werkzaamheden moeten
worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Gebruik geen stoomrei-
niger om uw kookplaat te
reinigen.

- Plaats geen zware voor-
werpen op uw kookplaat
of laat ze er niet op vallen.

« U mag nooilt staan op uw
kookplaat.
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. Plaats geen pannen met
gekartelde randen op het
keramische glazen opper-
vlak en sleep nooit met
uw pannen want dit kan
krassen veroorzaken.

Gebruik geen schuur-
borstels of andere harde
schurende reinigingsmid-
delen om uw kookplaat te
reinigen want dit kan bar-
sten veroorzaken op het
inductieglas.

Als het netsnoer be-
schadigd Is, moet het
worden vervangen door
de fabrikant, zijn onder-
houdsdienst of dergelijk
gekwalificeerde personen
om ieder A risico uit te
sluiten.

Dit apparaat is bedoeld
voor huishoudelijk ge-
bruik en gelijkaardige toe-
passingen zoals:

— personeelskeuken in
winkels, kantoren en
andere professionele
omgevingen;

— boerderijen;

— - door klanten in hotels,
motels en andere resi-
denti€éle omgevingen;

— bed and breakfast om-
gevingen.

- WAARSCHUWING: Het ap-

paraat en de toegankelijke
onderdelen worden heet
tijdens het gebruik. Wees
voorzichtig wanneer u de
verwarmingselementen
aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden,
tenzij ze onder voortdu-
rend toezicht staan.

- Dit apparaat mag worden

gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en perso-
nen met een verminderde
fysiek, gevoelsmatig en
mentaal vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toe-
zicht staan of instructies
krijgen met betrekking tot
het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken
rsico's.
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- Kinderen mogen niet spe-
len met het apparaat. De
reiniging en het onder-
houd mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht.

« WAARSCHUWING: Berei-
dingen zonder toezicht
op een kookplaat met vet
of olie kunnen risico's in-
houden en kunnen brand
veroorzaken. Probeer een
brand NOOIT te blussen
met water. Schakel het
apparaat uit en dek de
vlammen af, bv. met een
deksel of branddeken.

« WAARSCHUWING: Brand-
gevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kook-
plaat.

« WAARSCHUWING: Als het
oppervlak Is gebarsten,
schakelt u het apparaat
uit om het risico van elek-
trische schokken te ver-
mijden op kookplaten of
glas-keramiek of andere
kookplaten van gelijkaar-
dig materiaal die de on-

derdelen onder stroom
beveiligen.

« Gebruik nooit een stoom-

reiniger.

- Het apparaat is niet ont-

worpen voor gebruik met
een externe timer of af-
zonderlijk afstandsbedie-
ningssysteem.

« OPGELET: De bereiding

moet onder toezicht wor-
den uitgevoerd. De korte
bereiding moet onder
voortdurend toezicht wor-
den uitgevoerd.

« WAARSCHUWING: Gebruik

nooit kookplaat- of for-
nuisbeschermers van
welk type dan ook. Het
gebruik van incorrecte
beschermingen kan on-
gevallen veroorzaken.

- Dit apparaat is voorzien

van een ingebouwde aar-
ding die uitsluitend dient
voor functionele doelein-
den.
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1.8 Conformiteit met de WEEE-
richtlijn en Verwijdering van
afvalproducten:

Dit apparaat is voorzien van een label conform
de Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende
Afgedankte elektrische en elektronische appara-
tuur(AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit apparaat
correct wordt weggegooid, helpt u potentiéle nega-
tieve gevolgen te voorkomen voor het milieu en de
volksgezondheid die anders kunnen worden ver-
oorzaakt als deze op een verkeerde wijze worden
weggegooid.

Het symbool op het product geeft aan
dat het niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld. Het moet naar een
ophaalcentrum worden gebracht voor
de recycling van elektronische appara-
tuur.

Dit apparaat vereist een gespecialiseerde afvalver-
wijdering. Voor meer gedetailleerde informatie over
de behandeling, het hergebruik en het recyclen van
dit product kunt u contact opnemen met uw ge-
meente, uw huisvuilverwijderingsdienst of de win-
kel waar u het product hebt gekocht.

Voor meer gedetailleerde informatie over de be-
handeling, het hergebruik en het recyclen van dit
product kunt u contact opnemen met uw gemeen-
te, uw huisvuilverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product hebt gekocht.

1.9 Conformiteit met de RoHS-
richtlijn

Het product dat u hebt gekocht is conform met de
Europese RoHS-richtlijn (2011/65/EU). Het bevat

geen schadelijk en verboden materiaal zoals ge-
specificeerd in de Richtlijn.

1.10 Informatie op de verpakking

0y Het verpakkingsmateriaal van het pro-
® | duct is gefabriceerd van recyclebaar
W | materiaal in overeenstemming met

onze Nationale Milieuwetgeving. U mag
het verpakkingsmateriaal niet samen met het huis-
houdelijke of ander afval weggooien. Breng het
naar de inzamelpunten voor verpakkingsmateriaal
aangewezen door de lokale autoriteiten.
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nAlgemeen overzicht

2.1 Overzicht

Bediening en onderdelen

A

A. Overzicht

~N o o~ W N =

. 2000 Boost 2600W zone
. 1500 Boost 1800W zone
. 1800 Boost 2000W zone
. 1500 Boost 1800W zone
. 2800 Boost 3500W zone
. Glazen plaat

. Bedieningspaneel
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B. Bedieningspaneel
1. Verwarmingszone selectieknop

2. Stroomregelknop / Timer regelknop /
Toetsvergrendelingsknoppen

3. Timer-knop

4. Warmhouden knop

5. Knop Stop & Go

6. Bereidingsfunctie knop

7. AAN/UIT-knop

8. Flex-zone selectie/BBQ-functie bediening

2.2 Technische gegevens

Kookzones 4 Zones

Elektrisch type KLASSE |

Voedingsspanning 220-240V~,
50-60Hz

Geinstalleerd elektrisch | 6600-7400W, 3000W

vermogen (optie)

Productafmetingen 590%520+60 mm
(L*W+H)
Inbouwafmetingen 560+490mm
(A+B)
Gewicht en afmetingen zijn bij benadering.
Aangezien wij er voortdurend naar streven onze
producten te verbeteren, kunnen wij de specifica-
ties en het ontwerp wijzigen zonder voorafgaande
kennisgeving.
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3.1 Introductie van koken met inductie

Koken met inductie is een veilige, geavanceerde, efficiénte en economische kooktechnologie. Het werkt
met elektromagnetische trillingen die warmte genereren direct in de pan, eerder dan indirect door verwar-
ming van het glazen oppervlak. Het glas warmt slechts op wanneer de pan het opwarmt.

IHE

ljzeren pan

Magnetisch circuit
——— Keramische glazen plaat

[ ==e ss=) —— |nductiespoel
Geinduceerde stroom

3.2 Het gebruik van de bedieningstoetsen

¢ De bedieningstoetsen reageren op aanraking. U hoeft dus geen druk uit te oefenen.
e Gebruik uw platte vinger, niet de top.

e U zult een pieptoon horen wanneer een aanraking wordt geregistreerd.

e Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon zijn en dat ze niet worden afgedekt door een
voorwerp (bv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan het moeilijk maken de bedie-
ningstoetsen te gebruiken.

—

3.3 Het juiste kookgerei kiezen

het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van de pan.

f} Gebruik uitsluitend kookgerei met een geschikte bodem voor inductieplaten. Kijk uit naar

e U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is door de magneettest uit te voeren. Verplaats een mag-
neet naar de bodem van de pan. Als de magneet wordt aangetrokken, is uw pan geschikt voor een
inductiekookplaat.

e Als u geen magneet hebt:
1. Plaats een beetje water in de pan die u wilt controleren.

2. Als E niet begint te knipperen op het scherm terwijl het water opwarmt, is de pan geschikt.
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e Keukengerei gemaakt van het volgende materiaal is niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium of
koper met een magnetische bodem, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

o Gebruik geen keukengerei met gekartelde randen of een gebogen bodem.

e Zorgervoor dat de bodem van uw pan viak is en plat op het glas zit en dat deze dezelfde afmeting heeft
als de kookzone. Gebruik pannen met een even grote diameter als de afbeelding van de geselecteerde
zone. Als u een pan gebruikt die iets breder is, maakt u optimaal gebruik van de energievoorziening.
Als u een kleinere pan gebruikt, zal de kookplaat minder efficiént dan verwacht werken. Plaats uw pan
altijd centraal op de kookzone.

X X O T

e Til pannen altijd op van de inductiekookplaat - u mag ze niet verschuiven want dit kan krassen veroor-
zaken op het glas.

3.4 Afmetingen van de pannen

¢ De kookzones gelden tot een bepaalde limiet en ze zijn automatisch aangepast aan de diameter van
de pan. De bodem van deze pan moet een minimale diameter hebben, in overeenstemming met de
overeenstemmende kookzone. Voor de optimale efficiéntie van uw kookplaat moet u de pan centreren
op de kookzone.

e De diameter van de bodem van inductie kookgerei:

Kookzone diameter (mm) Min. pan diameter (mm)
Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 & 4 (180mm) 120

Zone 5 (Flex-zone) 240 of 160x270

De bovenstaande informatie kan variéren naargelang de kwaliteit van de pan die u gebruikt.
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Met het stroombeheer kunt u het totale vermogen
instellen op 3,0kW/7,2kW. De standaard totale ver-
mogensinstelling is het maximale vermogensni-
veau.

Het totale vermogensniveau instellen aangepast
aan uw vereisten..

Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgeschakeld.

U kunt het vermogensbeheer enkel
instellen als de kookplaat is uitge-
schakeld.

(i

Van 7.2kW overschakelen op 3.0kW:

Wanneer u de kookplaat de eerste keer in gebruik
neemt, moet u controleren of de standaardstatus
7.2kW is. Raak eerst de Stop & Go knop aan gedu-
rende 5 seconden. De zoemer geeft een pieptoon
weer en '7.2' begint te knipperen. Wanneer het
vermogen '7.2" knippert, houdt u de boost-functie
ingedrukt gedurende 5 seconden. Vervolgens wij-
zigt het vermogen in '3.0". Houd de Stop & Go knop
ingedrukt gedurende 5 seconden. De zoemer geeft
10 keer een pieptoon weer. Dit betekent dat de in-
stelling is gewijzigd.

Van 3.0kW overschakelen op 7.2kW.

Raak eerst de Stop & Go knop aan gedurende 5
seconden. U kunt de zoemer horen die een piep-
toon en '3.0" weergeeft. Wanneer het vermogen
'3.0" knippert, houdt u de boost-functie ingedrukt
gedurende 5 seconden. Vervolgens wijzigt het ver-
mogen in '7.2". Houd de Stop & Go knop ingedrukt
gedurende 5 seconden. De zoemer geeft 10 keer
een pieptoon weer. Dit betekent dat de instelling is
gewijzigd.

4.1 De bereiding starten

e Wanneer de stroom wordt ingeschakeld, geeft de
zoemer een signaal weer, alle Indicatorlampjes
lichten op gedurende 1 seconde en schakelen
vervolgens uit. Dit wijst erop dat de kookplaat is
overgeschakeld op de stand-bymodus.

1. Raakde AAN/UIT-knopaan. Alle Indicatorlampjes
geven "-" of "-" weer.

2. Plaats een geschikte pan op de geselecteerde
koqkzone.

Zorg ervoor dat de bodem van de
pan en het oppervlak van de kookzo-
ne schoon en droog zijn.

(i

3. Raak de kookzone selectietoets aan en de in-
dicator op het scherm naast de toets begint te
knipperen.

-00
~ 90

~
4

4. Terwijl het cijfer knippert, stelt u het stroomni-
veau in door herhaaldelijk "-" of "-" aan te raken.

(i

U kunt de schuifregelaar ook ver-
schuiven, of gewoon een punt van de
schuifregelaar aan te raken.

I\ @ /‘X»

of

— — ———— - . .
f
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e Als u geen warmte-instelling kiest binnen 1 mi-
nuut schakelt de kookplaat automatisch uit. In
dat geval moet u opnieuw beginnen bij stap 1.

Inductiekookplaat / Handleiding
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e U kunt de warmte-instelling wijzigen op elk mo-
ment tijdens de bereiding.

Als het scherm alternerend “ == <" knippert met de

warmte-instelling betekent dit:

e dat u een pan niet op de correcte kookplaat hebt
geplaatst, of,

e dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor een
inductiekookplaat, of,

e dat de pan te klein is of niet correct is gecen-
treerd op de kookzone.

De kookplaat warmt niet op als er geen geschikte
pan op de kookzone wordt geplaatst. Het scherm
schakelt automatisch uit na 1 minuut als er geen
geschikte pan wordt geplaatst.

4.2 Aan het einde van de bereiding
1. Raak de kookzone selectieknop die u wilt

uitschakelen.

_\6100

00

2. Druk herhaaldelijk op “-" of schuif de schuifrege-
laar naar links. Raak vervolgens “-" aan of raak
het linkse punt van de schuifregelaar aan en raak
vervolgens “-" aan. Controleer of "0" verschijnt
op het scherm.

J

of

— e —— - - +

N nl J/

3. Alle kookzones uitschakelen door de AAN/UIT-
knop aan te raken.

0,

4.0Opgelet met warme opperviakken — "H"
(Resterende warmte-indicator) verschijnt op het
scherm om aan te geven welke kookzone heet is.
Dit verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld
tot een veilige temperatuur. Het kan worden ge-
bruikt als een energiebesparingsfunctie door de
zone te gebruiken die nog steeds heet is om an-
dere pannen op te warmen.

(o] e)
®0

4.3 Het gebruik van de boost-functie

De Boost-functie is een functie die de stroom
optimaliseert voor een geselecteerde kookzone.
Wanneer de functie wordt ingeschakeld, blijft ze
5 minuten ingeschakeld en biedt een krachtigere,
snellere bereiding, bv om een grote pan met water
op te warmen om rijst of pasta te koken.

Het gebruik van de boost-functie om meer stroom te

gebruiken

1. Raak de kookzone selectieknop aan die u wilt
boosten. Een indicatielamp naast de toets begint
te knipperen op het scherm.

- 00
~ @0

~
’

2. Raak de boost-functie aan en de kookzone be-
gint te werken in de boost-modus. De stroomin-
dicator geeft "P" weer om aan te geven dat de
zone in de boost-modus is geschakeld.

A8
0o

®O0
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3. De boost-functie duur 5 minuten en vervolgens
keert de zone terug naar het vermogensniveau
dat werd ingesteld voor de boost.

4. Als u de boost-functie wilt annuleren tijdens de
5 minuten activeringstijd raakt u de kookzone
selectietoets aan en een indicatielamp naast
de toets begint te knipperen. Vervolgens keren
de boost-functie en de kookzone terug naar het
vermogensniveau dat werd ingesteld voor de

=" 68

Uw kookplaat is ingedeeld in twee groepen. U kunt
slechts 1 zone boosten in elke groep en de over-
eenstemmende zone moet op of lager zijn dan ver-
mogensniveau 5.

(i

.O

Energiebeheer

4 zones kunnen de boost-functie ge-

bruiken.
Groep A Groep B
| |
| |

| OURIUOEE.  ESURNS—._ S—

4.4 Het gebruik van de flex-zone-
functie

Deze zone kan worden gebruikt als één enkele
zone of als twee verschillende zones naargelang
uw kookbehoeften. De Flex-zone omvat twee on-
afhankelijke kookzones die afzonderlijk kunnen
worden bediend.

Zorg ervoor het kookgerei centraal

op de enkele kookzone te plaatsen.

Als u één grote pan gebruikt, of een
m ovale, rechthoekige of langgerekte

pan moet u ervoor zorgen de pannen

centraal op de kookzone te plaatsen

en beide kruisen af te dekken.
Voorbeelden van een correcte of incorrecte plaat-
sing van de pannen.

@?gﬁ
ShiEe
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Het gebruik van de Flex-zone als één grote zone:

Om de Flex-zone te activeren als één enkele grote
zone kiest u de zone met een Flex-functie en druk
u op het Flex-zone pictogram. Vervolgens licht de
indicator op naast het pictogram van de Flex-zone.
Dit activeert de Flex-zonefunctie.

De stroominstelling bedient elke andere normale
zone.

®
oe
ge [
00
oe

In de Flex-zone kunnen zone 3 en
zone 4 de Boostfunctie samen in-

i1
3" oce
JW\ — X r:> o806
schakelen en na 5 minuten uitscha-

kelen.

Het gebruik van de Flex-zone als twee onafhankelijke
zones:

Om de flexibele zone als twee verschillende zones
te gebruiken met verschillende stroominstellingen
drukt u opnieuw op de verwarmingszone. Druk
vervolgens op de Flex zone-bediening, de indicator
schakelt uit naast de Flex zone-bediening. Daarna
wordt de Flex-zone geannuleerd.

o8 el
=i
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4.5 Het gebruik van de
barbecuefunctie

De BBQ-functie kan worden gebruikt in de Flex-

zone modus om de temperatuur van het panop-

pervlak gelijkmatig te handhaven.

1. Raak de kookzone selectieknop aan waarvoor
u de BBQ-functie wilt gebruiken. Een indicator
naast de bediening begint te knipperen.

2. Blijf de Flex-zone/BBQ-bediening 3 secon-
den aanraken om de BBQ-functie te activeren.
Daarna verschijnen ‘b"en 'q'.

@
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3. Om de BBQ-functie uit te schakelen, raakt u de
kookzone selectieknop aan die u eerder had ge-
kozen en vervolgens raakt u de Flex-zone/BBQ-
bediening aan gedurende 1 seconde. De kookzo-
ne-indicator geeft "0" weer en het stroomniveau
kan opnieuw worden ingesteld.

L] =
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4.6 Het gebruik van de pauze-functie
- STOP+GO

De pauze-functie kan op elk moment tijdens de be-
reiding worden gebruikt. Ze biedt de mogelijkheid
de inductiekookplaat te stoppen en terug te keren.
1. Zorg ervoor dat de kookzone werkt.

2. Raak de knop STOP+GO aan, de indicatielamp
van de kookzone geeft 'lI' weer. Vervolgens
wordt de werking van de inductiekookplaat
uitgeschakeld in alle kookzones, behalve de
STOP+GO, aan/uit- en vergrendelingstoets.

il 1199
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3.0m de pauze-status te annuleren, raakt u de
knop STOP+GO aan. Vervolgens keert de kook-
zone terug naar het vermogensniveau dat voor-
dien werd ingesteld.

(4]
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4.7 Het gebruik van de Warmhouden-
functie

De warmhouden-functie is geschikt om bereidin-
gen warm te houden. Het gebruik van de warm-
houden-functie om een stabiele temperatuur te
handhaven.

1. Raak de verwarmingszone selectieknop aan
waarvoor u de warmhouden-functie wilt
gebruiken. Een indicator naast de toets begint te
knipperen.

2. Raak de warmhouden-functie bedieningsknop
aan, de indicator van de kookzone geeft ‘A" weer.

i3
B — 29

b

3. Om de warmhouden-functie te annuleren, raakt
u de verwarmingszone selectieknop aan en ver-
volgens de warmhouden-functie. De kookzone
schakelt over op het vermogen "0".

[eX o) 45
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4.8 De bedieningstoetsen

vergrendelen

e U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om
elk ongewenst gebruik (bv. kinderen die de kook-
zones per ongeluk inschakelen).

e Wanneer de bedieningstoetsen zijn vergrendeld,
worden alle bedieningstoetsen behalve de AAN/
UIT-knop uitgeschakeld.

De bedieningstoetsen vergrendelen

1. Raak de "-" of "+" samen aan.

2. De timer-indicator geeft ‘Lo’ weer.

De bedieningstoetsen ontgrendelen

1. Zorg ervoor dat de kookplaat in is ingeschakeld.
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2. Houdt de '-' of '+' ongeveer 3 seconden aange-
raakt.

3. U kunt uw kookplaat nu beginnen gebruiken.
. X N N ] +

—— ™

Wanneer de kookplaat in de ver-
grendelde modus staat, worden alle
bedieningstoetsen  uitgeschakeld,
behalve de AAN/UIT-knop. U kunt de
kookplaat altijd uitschakelen met de
AAN/UIT-knop in een noodsituatie,
maar u moet de kookplaat eerst ont-
grendelen voor het volgende gebruik.

4.9 Het gebruik van de timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren

gebruiken.

e U kunt deze gebruiken als een timer. In dat geval
schakelt de timer geen enkele kookzone uit wan-
neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.

e U kunt de timer instellen om een of meer kook-
zones uit te schakelen nadat de ingestelde tijds-
duur is verstreken.

e U kunt een aftelling instellen tot 99 minuten.

Het gebruik van de timer als een timer
Als u geen kookzone selecteert
1. Zorg ervoor dat de kookplaat is ingeschakeld.

A\

2. Raak de timer-knop aan. De timer-indicator
geeft ‘30" weer.

30

O

{N

3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint
deze onmiddellijk af te tellen. Het weergavebord
geeft weer met de resterende tijdsduur.

U kunt de timer gebruiken, zelfs als u
geen kookzones selecteert.

2362
O

4. Om de timer te annuleren, raakt u de timer-knop
aan. '00' verschijnt op het timer-scherm en ver-
volgens geeft het scherm '--' weer.

O

5. De zoemer geeft gedurende 30s een pieptoon
weer en het timer-scherm geeft '--' weer wan-
neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.

e Raak de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer een keer aan om met
1 minuut te verlagen of te verho-
gen.

e Houd de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer aangeraakt om met
10 minuten te verlagen of te ver-
hogen.

e Als de ingestelde tijdsduur langer
is dan 99 minuten keert de timer
automatisch terug naar 00 minu-
ten.

(]

De timer instellen om een kookzone uit te schakelen.

1. Raak de verwarmingszone selectieknop aan
waarvoor u de timer wilt instellen.

(o))
[ Jo)

2. Raak de timer-knop aan. De timer-indicator
geeft "30" weer.
N
30

)

I

3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren.
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e Als ude “-" of "+" bedieningstoets

van de timer een keer aanraakt,
verlaagt of verhoogt de waarde
met 1 minuut.
[i]
e Als de ingestelde tijdsduur langer
is dan 99 minuten keert de timer
automatisch terug naar O minuten.

Als u de “-" of "+" bedieningstoets
van de timer aangeraakt houdt,
verlaagt of verhoogt de waarde
met 10 minuut.

4. Als u de warmtezone selectieknop aanraakt en
vervolgens de timer aanraakt, wordt de timer ge-
annuleerd. '00" verschijnt op het minutenveld en
vervolgens '--".

0o 0
”h S
5. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint deze

onmiddellijk af te tellen. Het scherm geeft de
resterende tijd weer.

-36¢
)

De rode stip naast de vermogensni-
veau-indicator licht op om aan te ge-
ven dat de zone is geselecteerd.

(o] o)
00

De timer instellen om meer dan een kookzone uit te

schakelen.

1. Als de functie wordt gebruikt op meer dan een
kookzone geeft het scherm de kortste tijdsduur
weer (bv. zone 1 heeft een ingestelde tijdsduur
van 3 minuten en zone 2 heeft een ingestelde
tijdsduur van 6 minuten. In dat geval geeft het
timer-scherm '3' weer.)
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Een knipperende rode stip naast het
vermogensniveau scherm. wijst er
op dat het timer-scherm de reste-
rende ingestelde tijdsduur weergeeft
voor die kookzone. Als u de resteren-
de ingestelde tijdsduur wilt controle-
ren van de andere kookzone, raakt u
de kookzone selectietoets aan voor
die zone. De timer geeft de ingestel-
de tijdsduur weer.

(i

0 .
- (instellen op 6 (m]
%00 minuten) o 3
3_}5 28 (instellen op 3 @

minuten)

2. Wanneer de bereidingstijd verstrijkt, schakelt de
overeenstemmende kookzone automatisch uit
en verschijnt 'H' op het scherm tot de zone is
afgekoeld tot een veilige temperatuur.

| OO
(i)

0

Als u de tijdsduur wilt wijzigen nadat

de timer is ingesteld, moet u begin-

nen vanaf stap 1.
4.10 Te hoge temperatuur beveiliging
Een ingebouwde temperatuursensor bewaakt de
temperatuur van de kookplaat. Wanneer een te
hoge temperatuur wordt gedetecteerd, stopt de
kookplaat automatisch.

4.11 Spathescherming

De kookplaat geeft een pieptoon weer en schakelt
uit nadat een bepaalde hoeveelheid vloeistof over
de bedieningstoetsen vloeit. In dit geval moet u de
stroom uitschakelen, de gebruikelijke voorzorgs-
maatregelen nemen voor het reinigen van warme
vloeistoffen en ervoor zorgen dat de kookplaat
droog is voor u uw bereiding hervat.
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4.12 Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer een pan met een ongeschikte afmeting of
een niet-magnetische pan (bv. aluminium), of een
ander klein voorwerp (bv. mes, vork, sleutel) op de
inductiekookplaat is gelaten, schakelt de inductie-
kookplaat automatisch over op stand-by na 1 mi-
nuut. De koelventilator blijft nog T minuut werken.

4.13 Residuele verwarming
waarschuwing

Nadat de kookplaat een tijdje heeft gewerkt, treedt
er een zekere residuele warmte op. De letter "H"
(Residuele warmte-indicator) verschijnt op het
scherm als een waarschuwing tegen mogelijke let-
sels van hete oppervlakken. Dit verdwijnt wanneer
het oppervlak is afgekoeld tot een veilige tempe-
ratuur.

4.14 Automatische
uitschakelingshescherming

De automatische uitschakeling is een veiligheids-
functie voor uw inductiekookplaat. Deze schakelt
automatisch uit als u de stroom van de kookzone
vergeet uit te schakelen. De standaard uitschakel-
tijden worden weergegeven in de onderstaande
tabel:

Vermogenshiveau Standaard werkduur (uur)

O |Njojo|d|lw|IN|—
NININ|D™ D] D> |00]|

4.15 Verwarmingsinstellingen

De onderstaande instellingen zijn slechts richtlij-
nen. De exacte instelling hangt af van verschillende
factoren, inclusief uw kookgerei en de hoeveelheid
die u bereidt. .

Op- Geschiktheid
war-
ming
1-2 |+ waarschuwing kleine hoeveelheden
etenswaren
+ chocolade en boter laten smelten
+ zacht sudderen
+ langzaam opwarmen
3-4 | «heropwarmen

+ snel sudderen
+ rijst koken

5-6 |+ pannenkoeken

- * sauteren
+ pasta koken
9 « roerbakken

+ aanbraden
+ soep doen koken
« water koken

Inductiekookplaat / Handleiding
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H Bereidingsrichtlijnen

Wees voorzichtig tijdens het bakken
want olie en vet warmen heel snel op,
in het bijzonder als u de boost-func-
tie van de inductiekookplaat gebruikt.
Bij extreem hoge temperaturen ont-
vlammen olie en vet spontaan en dit
houdt een zeer ernstig brandrisico in.

5.1 Bereidingstips

Wanneer etenswaren beginnen koken, moet u de
temperatuurinstelling verlagen.

Het gebruik van een deksel vermindert de berei-
dingsduur en bespaart energie door de warmte
vast te houden.

Beperk de hoeveelheid vioeistof of vet om de be-
reidingstijd te verminderen.

Begin de bereiding aan een hoge instelling en
verlaag de instelling wanneer de etenswaren
gaar zijn.

Sudderen, rijst koken

Sudderen treedt op onder het kookpunt, bij ca.
85°C, wanneer bellen af en toe naar het opper-
vlak van de kookvloeistof beginnen borrelen.
Dit is de manier om heerlijke soepen en zachte
stoofpotjes te bereiden, omdat de smaken ont-
wikkelen zonder dat u de etenswaren overkookt.
U moet ook gerechten met eieren en met bloem
verdikte sauzen bereiden onder het kookpunt.

Bepaalde taken, waaronder het koken van rijst
door de absorptiemethode, kan een hogere in-
stelling vereisen dan de laagste instellingen om
ervoor te zorgen dat de etenswaren correct wor-
den bereid in de aanbevolen tijdsduur.

Steak aanbakken
Sappige, smakelijke steaks bakken:

]

. Laat het vlees gedurende 20 minuten rusten bij

kamertemperatuur voor de bereiding.

. Warm een pan met een zware bodem op.
. Borstel beide zijden van de steak met olie.

Druppel een kleine hoeveelheid olie in de hete
pan en laat het vlees zakken in de pan.

. Draai de steak een keer tijdens de bereiding. De

exacte baktijd hangt af van de dikte van de steak
en hoe u deze wilt bereiden. Deze tijden kunnen
variéren van 2 - 8 minuten per zijde. Druk op de
steak om te zien hoe gaar hij is - hoe steviger hij
aanvoelt, hoe meer 'a point’ hij gebakken is.

5. Laat de steak rusten op een warme plaat gedu-
rende een aantal minuten om het vlees te laten
rusten en zacht te worden voor het serveren.

Voor roerbakken

1. Kies een inductiekookplaat die compatibel is
met een platte wok of een grote braadpan.

2. Houd alle ingrediénten en gereedschap bij de
hand. Roerbakken moet snel gebeuren. Als u
grote hoeveelheden bereidt, kunt u deze best in
kleine hoeveelheden per keer doen.

3. Verwarm de pan kort voor en voeg twee eetle-
pels olie toe.

4. Bak eerst het vlees, zet het terzijde en houd het
warm.

5. Roerbak de groenten Wanneer deze warm, maar
nog steeds krokant zijn, schakelt u de kookzone
op een lagere instelling, plaats het vlees opnieuw
in de pan en voeg uw saus toe.

6. Roer de ingrediénten zacht om zeker te zijn dat
ze warm zijn.

7. Onmiddellijk serveren.
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n Installatie van het apparaat

6.1 Voor u de kookplaat installeert, moet u ervoor zorgen dat

Het werkoppervlak vlak en waterpas is en dat er geen structurele elementen de ruimtevereisten be-
lemmeren.

Het werkoppervlak is gemaakt van hittebestendig materiaal.
Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet deze een ingebouwde ventilator hebben.
De installatie moet voldoen aan de ruimtevereisten en de geldende normen en regels.

Een geschikte vrijschakelaar voor een volledige ontkoppeling van het elektrisch net moet worden in-
gebouwd in de permanente bedrading, gemonteerd en gepositioneerd conform de lokale regelgeving
inzake bedrading. De vrijschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en luchtopening contactaf-
scheiding van 3 mm in alle polen (of in alle fasen) bieden als de lokale regels die gelden voor de elektri-
sche bedrading deze variatie in de vereisten toestaat.

De vrijschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant wanneer de kookplaat is geinstal-
leerd.

U moet de lokale bouwautoriteiten en wetgeving raadplegen als er twijfel bestaat met betrekking tot
de installatie.

U moet een hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerking gebruiken (zoals keramische tegels)
voor de muuroppervlakken rond de kookplaat.

6.2 Nadat u de kookplaat hebt geinstalleerd, moet u ervoor zorgen dat:

Het netsnoer niet toegankelijk is via de deuren van de kast of laden..
Er voldoende frisse lucht kan circuleren buiten de kasten naar de bodem van de kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade of een kast is geinstalleerd, moet een thermisch beschermende barri-
ere worden geinstalleerd onder de bodem van de kookplaat..

De vrijschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant.

6.3 Selectie van de installatie-apparatuur

Snij een opening in het werkoppervlak in overeenstemming met de afmetingen weergegeven in de teke-
ning.

Voor de installatie en het gebruik moet een minimum opening van 5 cm rond de opening worden bewaard.

Zorg ervoor dat het werkoppervlak ten minste 30mm dik is. Selecteer een hittebestendig werkopper-
vlak om ernstige vervormingen te vermijden die kunnen worden veroorzaakt door warmtestraling van de
kookplaat. Zoals hieronder weergegeven:
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n Installatie van het apparaat

L(mm) |B(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 560 490 50

Zorg er altijd voor dat de inductiekookplaat goed is geventileerd en dat de luchtin- en -uitlaat niet zijn
geblokkeerd. Zorg ervoor dat de inductiekookplaat in goede staat verkeert. Zoals hieronder weergegeven.

De veilige afstand tussen de kookplaat en de kast boven de kookplaat moet ten minste 760
mm bedragen.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min 50 Min 30 Luchtinlaat Luchtuitlaat 70 mm
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n Installatie van het apparaat

6.4 Instructie om de afdichting te bevestigen
¢ Reinig de kookplaat in de zone van de uitgesneden sectie.

e Bevestig de afdichting langs de buitenste rand van de glazen plaat. U mag deze niet verlengen. Laat
de uitgesneden randen in het midden van een zijde. Wanneer u deze in de lengte doorsnijdt (voeg een
aantal mm toe), duwt u beide uiteinden samen en u mag geen spleet laten tussen beide uiteinden.

6.5 Voor u de bevestigingsbeugels aanbrengt

De eenheid moet op een stabiel, vlak oppervlak worden geplaatst (gebruik de verpakking). Oefen geen
kracht uit op de bedieningstoetsen die uitsteken uit de kookplaat.

6.6 De beugelpositie aanpassen

Bevestig de kookplaat op het werkoppervlak door vier beugels op de bodem van de kookplaat (zie afbeel-
ding) te schroeven na de installatie.

Z 1

Glas

beugel |

e /

DEodemvak " Wwerkblad/keukenkast
A B C D
schroef beugel schroefopening | bodemvak
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n Installatie van het apparaat

Opgelet

¢ De inductiekookplaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of mon-
teurs. Wij hebben professionals die u hierbij kunnen helpen. U mag deze installatie nooit
zelf uitvoeren.

¢ De kookplaat mag niet boven een vaatwas, koelkast, diepvriezer, wasmachine of droger
worden gemonteerd, aangezien de vochtigheid de elektronica van de kookplaat kan be-
schadigen..

e De inductiekookplaat moet zodanig worden geinstalleerd dat een betere warmtestraling
kan worden gegarandeerd om de betrouwbaarheid te verbeteren.

e De muur en geinduceerde warmtezone boven het tafelopperviak moet hittebestendig zijn.

e Om schade te vermijden, moeten de sandwichlaag en het kleefmiddel hittebestendig zijn.

6.7 De kookplaat aansluiten op het elektrisch net
Deze kookzone mag enkel worden aangesloten op het elektrisch net door een gekwalificeerd persoon.
Voor u de kookzone aansluit op het elektrisch net moet u het volgende controleren:

1. Het huishoudelijke bedradingssysteem moet geschikt zijn voor het vermogen dat de kookplaat ver-
bruikt.

2. De spanning moet overeenstemmen met de waarde gespecificeerd op het naamplaatje.

De secties van het netsnoer is conform met de belasting gespecificeerd op het naampla-
tje. Om de kookplaat aan te sluiten op het elektrisch net mag u geen adapters, reducers of
multistekkers gebruiken, want deze kunnen oververhitten en brand veroorzaken.
Het netsnoer mag niet in aanraking komen met hete onderdelen en moet zodanig worden
gepositioneerd dat de temperatuur nooit hoger stijgt dan 75°C.
Raadpleeg een elektromonteur of het bedradingssysteem in uw woning geschikt is zonder
wijzigingen. Wijzigingen mogen uitsluitend worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
elektricien.
De voeding moet worden aangesloten conform de relevante normen of een eenpolige stroomonderbre-
ker. De methode van aansluiting wordt hieronder weergegeven.

Ingang: Ingang: Ingang Ingang

] 220-240V~
L ) e NN @ U N

c c c c
@ @ @ @
< < <t <t
<] o <] <]
= = = =
[} [} [} [}
ot ot ot ot
<] <] <] <]

Netsnoer Netsnoer

?‘
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n Installatie van het apparaat

e Als het snoer is beschadigd of moet worden vervangen, moet de bediening worden uit-
gevoerd door een dienst-na-verkoop vertegenwoordiger met speciaal gereedschap om
ongelukken te vermijden.

e Als het apparaat rechtstreeks wordt aangesloten op het elektrisch net moet een omni-
polaire stroomonderbreker worden gemonteerd met een minimale opening van 3 mm
[i] tussen de contactpunten.

¢ Deinstallateur moet de correcte elektrische aansluiting controleren, conform met de vei-
ligheidsvereisten.

e Het snoer mag niet worden gebogen of gekneld.

e Het snoer moet regelmatig worden gecontroleerd en mag enkel worden vervangen door
een geautoriseerde monteur.
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Reiniging en onderhoud

Wat

Hoe

Belangrijk:

Dagelijks vuil op glas
(vingerafdrukken, mar-
keringen, vlekken van
etenswaren of niet-sui-
kerhoudende  spatten
op het glas).

1.

2.

3.

4.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.

Breng een kookplaat reini-
gingsmiddel aan wanneer het
glas nog steeds warm is (maar
niet heet!)

U moet de kookplaat afspoe-
len en drogen met een schone
doek of papieren handdoek.
Schakel de stroom van de
kookplaat opnieuw in.

+ Wanneer de stroom van de kookplaat
is uitgeschakeld, verschijnt een 'heet
oppervlak' indicatie maar de kook-
zone kan nog steeds heet zijn! Wees
uiterst voorzichtig.

+ Harde schurende sponsjes, bepaalde
nylon schurende sponsjes en harde/
schurende reinigingsmiddelen kun-
nen krassen laten op het glas. U moet
altijd de tabel lezen om te controleren
of er een reinigingsmiddel of spons
kan worden gebruikt.

+ Laat nooit resten van reinigingsmid-
delen op de kookplaat: dit kan viekken
laten op het glas.

Overkoken, smelten en
hete  suikerhoudende
spatten op het glas

Verwijder

deze  onmiddellijk

met een visspatel, paletmes of
scheermesje geschikt voor gla-

zen

inductiekookplaten, maar

zorg ervoor dat u het oppervlak
van de kookzone niet beschadigt.

1.

2.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.

Houd het mes of werktuig in
een hoek van 30° en krab de
gespatte of gemorste vloeistof
naar een koele zone van de
kookplaat.

. Reinig het vuil of de gemorste

vloeistof met een doek of pa-
pieren handdoek.

. Volg stappen 2 tot 4 voor 'Da-

gelijks vuil op het glas' hierbo-
ven.

+ Verwijder vlekken van gesmolten en
suikerhoudende etenswaren of spat-
ten zo snel mogelijk. Als deze afkoe-
len op het glas kan het moeilijk zijn
deze te verwijderen of zelfs het glazen
oppervlak permanent beschadigen.

+ Risico van snijwonden: wanneer het
veiligheidsdeksel wordt verwijderd, is
het mes van de krabber vlijmscherp.
Wees uiterst voorzichtig en bewaar
het altijd veilig en buiten het bereik
van kinderen.

Spatten op de aanraak-
toetsen.

1.

2.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.
Neem de gemorste vloeistof

op.

3.

4.

5.

Neem de zone van de aanraak-
toetsen op met een schone,
vochtige spons of doek.

Wrijf de zone volledig droog
met een papieren handdoek.
Schakel de stroom van de
kookplaat opnieuw in.

+ De kookplaat kan een pieptoon weer-
geven en automatisch uitschakelen
en de bedieningstoetsen zullen mo-
gelijk niet meer werken als er vloeistof
aanwezig is op de toetsen. Zorg er-
voor de zone van de aanraaktoetsen
droog is voor u de kookplaat opnieuw
inschakelt.
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n Probleemoplossing

Probleemoplossen

Oorzaak

Help

De kookplaat kan niet worden
ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorg ervoor dat de plaat is aan-
gesloten op de voeding en dat
deze is ingeschakeld. Controleer
of er een elektrische storing is bij
u thuis of in uw regio. Als u alles
hebt gecontroleerd en het pro-
bleem aanhoudt, moet u een ge-
kwalificeerde monteur bellen.

De aanraaktoetsen
niet.

reageren

De bedieningstoetsen zijn ver-
grendeld.

De bedieningstoetsen ontgren-
delen. Zie hoofdstuk 'Het gebruik
van uw inductiekookplaat' voor
instructies.

De aanraaktoetsen zijn moei-
lijk te bedienen.

Er kan een klein laagje wa-
ter vormen over de bedie-
ningstoetsen of u gebruikt
mogelijk de top van uw vinder
om de bedieningstoetsen aan
te raken.

Zorg ervoor dat de zone van de
aanraaktoetsen droog is en ge-
bruik uw platte vinger wanneer u
de bedieningstoetsen aanraakt.

Er zijn krassen op het glas.

Kookgerei met ruwe randen.

Gebruik kookgerei met een platte
en vlakke bodem. Zie 'Het juiste
kookgerei kiezen'.

Er worden ongeschikte schu-
rende sponsjes of reinigings-
producten gebruikt.

Zie 'Reiniging en onderhoud'.

Bepaalde pannen maken kra-
kende of klikkende geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt
door de constructie van uw
kookgerei (lagen van verschil-
lende metalen trillen op een
andere manier).

Ditis normaal voor kookgerei enis
geen defect.

De inductiekookplaat maakt
een laag zoemend geluid wan-
neer ze wordt gebruikt op een
hoge warmte-instelling.

Dit wordt veroorzaakt door de
technologie van koken met in-
ductie.

Dit is normaal, maar het geluid zal
normaal gezien verminderen of
volledig verdwijnen wanneer u de
warmte-instelling verlaagt.

De inductiekookplaat geeft een
geluid van de ventilator weer.

Een koelventilator die is inge-
bouwd in uw inductiekook-
plaat is ingeschakeld om te
voorkomen dat de elektronica
oververhitten. De ventilator
kan blijven werken nadat u de
inductiekookplaat hebt uitge-
schakeld.

Dit is normaal en vereist geen ac-
tie. Schakel de stroom van de in-
ductiekookplaat niet uit wanneer
de ventilator is ingeschakeld.
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n Probleemoplossing

Pannen warmen niet op en ver-
schijnen op het scherm.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze niet geschikt is voor in-
ductie.

Gebruik geschikt kookgerei voor
een inductiekookplaat. Zie hoofd-
stuk 'Het juiste kookgerei kiezen'.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze te klein is voor de kookzo-
ne of niet correct is gecentreerd
op de plaat.

Centreer de pan en zorg ervoor
dat de bodem overeenstemt met
de afmeting van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone is onverwacht au-
tomatisch uitgeschakeld. Er
weerklinkt een geluidssignaal
en een foutcode verschijnt (ge-
woonlijk alternerend met een
of twee cijfers op het bereiding
timer-scherm).

Technische fout

Noteer de letters en cijfers van de
foutcode. Schakel het vermogen
van de inductiekookplaat uit en
neem contact op met een gekwa-
lificeerde monteur.

Foutweergave en inspectie voor inductie kookzone

Als er een abnormale situatie optreedt, schakelt de inductie kookzone automatisch over op de bescher-
mende status en geeft de overeenstemmende beveiligingscodes weer:

Probleemoplos- Oorzaak Help
sen
F3/F4 Temperatuursensor van de inductie- | Neem contact op met een gekwalificeer-
spoel defect de monteur.
F9/FA Temperatuursensor van de IGBT defect | Neem contact op met een gekwalificeer-
de monteur.
E1/E2 Incorrecte toevoerspanning. Controleer of de toevoerspanning nor-
maal is.
Schakel het apparaat in nadat u gecon-
troleerd hebt of de toevoerspanning nor-
maal is.
E3 Hoge temperatuur van de spoel van de | Neem contact op met een gekwalificeer-
temperatuursensor van de inductie- | de monteur.
kookplaat.

Het bovenstaande zijn de beoordeling en inspectie van vaak voorkomende defecten.
U mag het apparaat nooit zelf demonteren om risico's en schade aan de inductiekookplaat te voorkomen.
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Informatie over huishoudelijke elektrische kookplaten.

Symboolwaarde Symboolwaarde Symboolwaarde
eenheid eenheid eenheid

Model identificatie HIl 64500 FTO
Type kookplaat Ingebouwde

kookzone
Ingebouwde kookzone 4 zones
Verwarmingstechnologie (inductie kookzones Stralende kook-
en kookzones, stralende kookzones, massieve zones
platen)
Voor circulaire kookzones of zones: diameter | @ Zone 1:21,0 cm
van een geschikt oppervlak per elektrisch Zone 2:16,0
verwarmde kookzone, afgerond tot de dichtst- Zone 3:18,0
bijzijnde 5 mm. Zone 4:18,0
Voor niet-circulaire kookzones of zones: L Brugzone: cm
lengte en breedte van een geschikt oppervliak | W 18.0%39.5
per elektrisch verwarmde kookzone of zone,
afgerond tot de dichtstbijzijnde 5mm.
Energieverbruik per kookzone of zone bere- EC  elektrische | Zone 1: 187,67 Wh/kg
kend per kg bereiding Zone 2: 188,53

Zone 3: 168,38

Zone 4:197,33

Brugzone:

185.81
Energieverbruik voor de kookplaat berekend EC  elektrische | 186,68 Wh/kg
per kg kookplaat

Conformiteitsverklaring

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-eisen van de Europese Verordening 66/2014 en de Ecodesign
voor energiegerelateerde producten en energie-informatie (EU Exit) Verordeningen 2019, in overeenstem-

ming met de Europese norm EN 60350-2.

Informatie over de stand-bymodus van het apparaat overeenkomstig Verordening (EU) 2023/826 is te

vinden via de volgende link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.




Nejprve si prectéte tuto uzivatelskou prirucku!
Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze davate prednost tomuto spotrebici Beko. Doufame, Ze ziskate nejlepsi vysledky ze svého
spotrebice, ktery byl vyroben s vysokou kvalitou a nejmodernéjsi technologii. Z tohoto divodu si pfed
pouZzitim spotrebice peclivé prectéte celou tuto uZivatelskou pfirucku a vsechny dalsi pravodni dokumenty
a uschovejte si ji jako referenci pro budouci pouZiti. Pokud predate spotfebi¢ nékomu jinému, predejte
také uzivatelskou priruc¢ku. Postupujte podle pokynt a vénujte pozornost véem informacim a varovanim
v uzivatelské prirucce.

Nezapomente, Ze tato uzivatelska prirucka se mize vztahovat i na jiné modely. Rozdily mezi modely jsou
vyslovné popsany v pfirucce.
Vyznam symboli

V rliznych ¢astech této uzivatelské prirucky jsou pouzity nasledujici symboly:

Dulezité informace a uzitecné rady ohledné po-
uzit.

VAROVANI:Varovani pred nebezpe&nymi situace-
mi tykajicimi se bezpecnosti Zivota a majetku.

VAROVANI:Varovani pfed nebezpe&im pozaru.

VAROVANi:Varovani pred urazem elektrickym
proudem.

> P B




n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

Dulezité bezpecnostni pokyny
si pozorné prectéte a uscho-
vejte pro budoucnost

1.1 Obecna bezpecnost

Odkaz Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny, kte-
ré pomohou chranit pred
nebezpeCim pozaru, Ura-
zu elektrickym proudem,
vystaveni uniku mikrovin-
né energie, zranéni osob
nebo poskozeni majetku.
Nedodrzeni téchto pokynu
ma za nasledek ztratu za-

ruky:.
« Vyrobky Beko splnuji
platné bezpecnostni

normy; proto by v pripadée
Jakéhokoli poskozeni spo-
trebice nebo napajeciho
kabelu mél byt opraven
nebo vymeénéen prodej-
cem, servisnim stredis-
kem nebo odbornym a
autorizovanym servisem,
aby se zabranilo jakému-
koli nebezpeci. Vadné
nebo nekvalifikované
opravy mohou byt nebez-
pecné a zpusobit riziko

pro uzivatele.

1.2 Instalace

Nebezpeci urazu elektrickym

proud

« Pred provadéenim jakych-
koli praci nebo udrzby
odpojte spotrebic¢ od elek-
trické sité.

« Pripojeni k dobrému
uzemnovacimu systéemu
je nezbytné a povinne.

. Upravy doméaciho elekt-
roinstalace smi provadeét
pouze kvalifikovany elek-
trikar.

« Nedodrzenitéchto pokynu
muze mit za nasledek
Uraz elektrickym proudem
nebo smrt.

1.3 Provoz a udrzba

Nebezpeci urazu elektrickym

proud

- Nevarte na rozbité nebo
prasklé varné desce.
Pokud by se mél povrch
varné desky zlomit nebo
prasknout, okamzité vy-
pnéte spotrebic u sito-

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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vého napajeni (nasténny
vypinac¢) a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

« Pred cisténim nebo udrz-
bou vypnéte varnou desku
u zdi.

« Nedodrzeni téchto pokynu
muze mit za nasledek
uraz elektrickym proudem
nebo smrt.

1.4 Zdravotni riziko

« Tento spotrebi¢ splnuje
normy elektromagnetické
bezpecnosti.

1.5 Nebezpeci horkého povr-

chu

« BEhem pouzivani se pri-
stupné casti tohoto spo-
trebiCe zahreji natolik, aby
zpusobily popaleniny.

- Nedovolte, aby se vase
telo, obleceni nebo jiné
predméty nez vhodné na-
dobi dostaly do kontaktu
s indukenim sklem, dokud
povrch nevychladne.

- Kovové predmety, jako

Jsou noze, vidlicky, 1zice a
vika, by nemeély byt umis-
tény na povrchu sporaku,
protoze se mohou zahrat.

« Udrzujte détimimo dosah.

« Rukojeti hrnct mohou byt
horké na dotek. Zkontro-
lujte, zda rukojeti hrnce
neprevysuji ostatni varné
zony, které jsou zapnuté.
Uchovavejte rukojeti
mimo dosah déti.

« Nedodrzeni této rady
muze mit za nasledek po-
paleniny a opareni.

1.6 Nebezpeci porezani

« Pri zasunuti bezpecnost-
niho krytu je ostri Skrabky
ostré jako britva. Pouzi-
vejte s maximalni opa-
trnosti a vzdy skladujte
bezpecné a mimo dosah
deti.

« Nedodrzeni opatrnosti
by mohlo vést ke zranéni
nebo porezani.
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1.7 Dulezité bezpecnostni

pokyny

« Pred instalaci nebo pouzi-
vanim tohoto spotrebice
Sl pozorné prectéete tyto
pokyny.

« Na tento spotrebi¢ nesmi

byt nikdy umistén zadny
horlavy material ani pro-
dukty.

. Tyto informace zpristup-
néte osobé odpovédné
za instalaci spotrebice,
protoze by to mohlo snizit
naklady na instalaci.

« Aby se predeslo nebez-
peci, musi byt tento spo-
trebi¢ nainstalovan podle
tohoto navodu k instalaci.

« Tento spotrebiC musi byt
spravné nainstalovan a
uzemnén pouze vhodné
kvalifikovanou osobou.

« Tento spotrebic by mél byt
pripojen k obvodu, ktery
obsahuje izolacni spinac
zajistujici uplne odpojenti
od napajeni v souladu s
pravidly pro zapojeni.

« Nespravna instalace spo-
trebice muze zpusobit ne-
platnost jakychkoli naroku
na zaruku nebo odpovéed-
nost.

« Pri pouzivani nikdy nene-
chavejte spotrebic¢ bez do-
zoru. Prevareni zpusobuje
uzeni a mastné prelévani,
které se muze vznitit.

« Nikdy nepouzivejte spo-
trebiC jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

« Nikdy na spotrebici nene-
chavejte zadné predmeéty
nebo nadobi.

« Nikdy nepouzivejte spo-
trebi€ k ohrevu nebo vyta-
peni mistnosti.

. Po pouzm vzdy vypnéte
varné zony a varnou
desku, jak je popsano v
této prirucce (tj. pomoci
dotykovych ovladacich
prvku).

- Nedovolte détem, aby
sl se spotrebicem hraly
nebo na néj sedély, staly
nebo Splhaly.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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- Neskladujte predmeéety,
které jsou zajimavé pro
déti, ve skrinich nad spo-
trebicem. Déti lezouci na
varnou desku by mohly
byt vazneé zraneny.

« Nenechavejte déti sa-
motné nebo bez dozoru v
prostoru, kde je spotrebic
pouzivan.

« Déti nebo osoby se zdra-
votnim postizenim, které
omezuji jejich schopnost
pouzivat spotrebic¢, by
meély mit odpovédnou a
kompetentni osobu, ktera
je pouci o jeho pouzivani.
Instruktor by se mél ujis-
tit, ze maze spotrebic po-
uzivat bez nebezpeci pro
sebe nebo své okoli.

« Neopravujte ani nevyme-
nujte zadnou cast spo-
trebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v
prirucce. Veskery ostatni
servis by mél provadét
kvalifikovany technik.

« K Cisténi varné desky ne-
pouzivejte parni Cistic.

« Na varnou desku nepo-
kladejte ani nepoustéjte
tezkeé predmeéty.

- NestUjte na varné desce.

« Nepouzivejte panve se
zubatymi okraji ani je ne-
tahejte po povrchu kera-
mického skla, protoze by
mohlo dojit k poskrabani
skla.

« K Cisténi varné desky ne-
pouzivejte draténky ani
Jiné drsné abrazivni Cis-
tici prostredky, protoze
mohou poskrabat in-
dukeni sklo.

« Pokud je napgjeci kabel
poskozen, musi byt vy-
meéenén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifiko-
vanymi osobami, aby se
zabranilo nebezpeci.

« Tento spotrebic je urcen
pro pouziti v.domacnos-
tech a podobnych aplika-
cich, jako jsou:
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— kuchynskeé prostory
pro zameéstnance v ob-
chodech, kancelarich a
Jinych pracovnich pro-
stredich;

— zemedeélské usedlosti;

— klienty v hotelech, mo-
telech a dalSich prostre-
dich rezidencniho typu;

— prostreditypu nocleh se
snidani.

- VAROVANI:Spotiebi¢ a
jeho pristupné casti se
béhem pouzivani zahfi-
vaji. Je treba dbat na to,
aby nedoslo k dotyku top-
nych téles. Déti mladsi 8
let musi byt drzeny mimo
dosah, pokud nejsou ne-
pretrzité pod dohledem.

« Tento spotrebic mohou
pouzivat déti ve veku od 8
let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti,
pokud byly pod dohledem
nebo byly pouceny o bez-
pecném pouzivani spotre-

biCe a rozumi souvisejicim
rizikim.

«Déti si se spotreblcem
nesmi hrat. Cisténi a uzi-
vatelskou udrzbu nesmi
provadét deti bez dozoru.

- VAROVANI:Bezobsluzné
vareni na sporaku s tukem
nebo olejem muze byt ne-
bezpecné a muze vést k
pozaru. Pokuste se ohen
uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi¢ a poté zakryjte
plamen, napr. vikem nebo
ohnivou prikryvkou.

- VAROVANIi:Nebezpedi
pozaru: Neskladujte
predméty na varnych plo-
chach.

« VAROVANI:Pokud je povrch
praskly, vypnéte spotre-
bi¢, aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem, u
povrchu sporaku ze sklo-
keramického nebo po-
dobného materialu, které
chrani zivé casti

« Parni Cistic se nesmi po-
uzivat.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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« Spotrebi¢ neni urcen k
ovladani pomoci exter-
niho casovace nebo sa-
mostatného systéemu
dalkového ovladani.

- UPOZORNENI:Proces va-
reni musi byt pod dohle-
dem. Kratkodoby proces
vareni musi byt nepretr-
zité kontrolovan.

. VAROVANI:Nepouzivejte
zadné kryty varnych desek
nebo varnych desek. Po-
uziti nevhodnych krytd
muze zpusobit nehody.

« Tento spotrebi¢c obsa-
huje uzemnéni pouze pro
funkcni ucely.

1.8 DodrZovani smérnice o OEEZ a

likvidace odpadniho produktu:

Tento produkt je v souladu se smérnici EU o OEEZ
(2012/19/EV). Tento vyrobek je opatfen klasifikac-
nim symbolem pro odpadni elektricka a elektronic-
ka zarizeni (OEEZ).

ﬁ Tento symbol oznacuje, Ze tento vyro-

bek nesmi byt na konci své Zivotnosti
.

likvidovan s jinymi domacimi odpady.
Pouzité zafizeni musi byt vraceno na
oficidlni shérné misto pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Chcete-li najit tyto sbérné systémy, obratte se na
mistni Urady nebo prodejce, kde byl vyrobek proda-
van. Kazda domacnost hraje dlleZitou roli pfi obno-
vé a recyklaci starého spotrebice. Vhodna likvidace
pouZzitého spotfebice pomaha predchazet potenci-
alnim negativnim dusledktm pro Zivotni prostredia

lidské zdravi.

1.9 Dodrzovani smérnice RoHS

Zakoupeny produkt je v souladu se smérnici EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje skodlivé a zaka-
zané materialy uvedené ve smérnici.

1.10 Informace o baleni

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobe-
09, ) o
® | nyzrecyklovatelnych materidlt v soula-
W | du s nagimi narodnimi predpisy pro Zi-
votni prostiedi. Obalové materidly neli-
kvidujte spole¢né s domacim nebo jinym odpadem.
Odneste je na shérnd mista obalového materialu
uréena mistnimi Urady.
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Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka



n Obecnéoverview

2.1 Prehled
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Ovladani a dily B. Ovladaci panel
1. Tlacitko volby topné zény
A. Piehled 2. Ovladani regulace vykonu/ovladani regulace Ca-
1 2000 Boost 2600W zéna svovaée/zémek tlacitektlacitka
2. 1500 Boost 1800W z6na 3. Casovactlacitko
31800 Boost 2000W z6na 4. Udrzujte v tepletlacitko
4. 1500 Boost 1800W z6na 5. Zastavit a vyrazittlacitko
5. 2800 Boost 3500W zéna 6. Tlacitko funkce zesileni
6. Sklenena deska 7. Tlagitko ON/OFF
7. Ovladaci panel 8. Volba flexibilni zény/ovladani funkce grilovani
2.2 Technicke udaje
Varné zony 4 z6ny
Elektricky typ TRIDAI
Napajeci napéti 220-240V~,
50-60 Hz
Instalovana elektricka | 6600-7400W, 3000W
energie (volitelné)
Velikost produktu 590%520+60 mm
(D*§V)
Rozméry vestavhy 560490 mm
(A+B)

Hmotnost a rozmeéry jsou priblizné. ProtoZe se ne-
ustale snazime zlepsovat nase produkty, mizeme
ménit specifikace a navrhy bez predchoziho upo-
zornéni.
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3.1 Uvod do indukéniho vaieni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocila, ucinna a ekonomicka technologie vareni. Pdsobi elektromagne-
tickymi vibracemi, které generuji teplo pfimo v panvi, spise nez nepfimo prostrednictvim ohfevu povrchu
skla. Sklenice se zahfiva pouze proto, Ze ji panev nakonec zahreje.

IHE

Zelezny hrec
maanetickv obvod
! — sklokeramicky talif *
[ — see Indukéni civka

Indukované proudy

3.2 Pouziti dotykovych ovladacich prvku

e Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze nemusite vyvijet zadny tlak.
e Pouzijte kouli prstu, ne jeho Spicku.

o Prikazdé registraci dotyku uslysite pipnuti.

o Ujistéte se, Ze ovladaci prvky jsou vZzdy Cisté, suché a Ze je nezakryva zadny predmét (napf. nadobi nebo
hadfik). Dokonce i tenka vrstva vody muze ztizit oviadani.

—

3.3 Vyber spravného nadobi

dukce na obalu nebo na dné panve.

f} Pouzivejte pouze nadobi se zakladnou vhodnou pro indukéni vareni. Vyhledejte symbol in-

e Provedenim magnetického testu muZete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné. Presunte magnet
smeérem k zakladné panve. Pokud je pfitahovana, panev je vhodna pro indukci.

e Pokud neméate magnet:
1. Do panve, kterou chcete zkontrolovat, dejte trochu vody.
. Pokud“_u”nebliké na displeji a voda se ohfiva, panev je vhodna.

Kuchynské nadobi vyrobené z nasledujicich materialt neni vhodné: ¢ista nerezové ocel, hlinik nebo méd
bez magnetické zakladny, sklo, dfevo, porceldn, keramika a kamenina.

N
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e Nepouzivejte nadobi se zubatymi hranami nebo zakfivenou zakladnou.

X% X%

o Ujistéte se, Ze zakladna panve je hladka, oprena o sklo a ma stejnou velikost jako varna zéna. Pouzijte
panve, jejichZ primeér je stejné velky jako grafika vybrané zény. Pfi pouZiti hrnce bude vyuZita o néco Sirsi
energie s maximalni icinnosti. Pokud pouzivate mensi hrnec, Ucinnost mudze byt nizsi, nez se ocekavalo.
Panev vzdy vycentrujte na varnou zonu.

3.4 Rozmery panve

e Varné zony jsou az do limitu, automaticky prizpiisobené priméru panve. Dno této panve vsak musi
mit minimalni prameér podle prislusné varné zény. Chcete-li dosahnout nejlepsi Gcinnosti varné desky,
umistéte panev do stfedu varné zony.

e Prumeér zakladny indukéniho nadobi:

Pramér varné zény (mm) Min. primér nadoby
(mm)

Z6na1 (210 mm) 140

Zéna 2 (160 mm) 100

Zéna3a4 (180 mm) 120

Zéna 5 (Flex zéna) 240 nebo 160x270

VysSe uvedené se muze lisit v zavislosti na kvalité pouzité panve.
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Pomoci spravy napajeni mizete nastavit celkovy
vykon na 3.0kW/7.2kW Vychozi nastaveni celkové-
ho vykonu je maximalni droven vykonu.

Nastaveni celkové Urovné vykonu podle vaseho po-
Zadavku.

Ujistéte se, Ze je varna deska vypnuta.

Rizeni spotfeby miiZzete nastavit pou-

[i] ze tehdy, kdy?Z je varna deska vypnu-
ta.

Prepnuti z 7,2 kW na 3,0 kW:

PFi prvnim pouziti varné desky pls poznamenal, Ze
vychozi stav je 7,2 kW. Nejprve se dotknéte tlacit-
ka stop +go a podrzte po dobu 5 sekund. Muzete
slySet jedno pipnuti bzuc¢aku a blikani ,7.2" , kdyz
blikd napajeni ,7.2", dotknéte se a podrzte zesileni
po dobu 5 sekund, které bude blikat dalsi napajenf
,3.0", a poté se dotknéte tlacitka stop +go a podrz-
te po dobu 5 sekund, bzu¢ak bude pipat 10krat. To
znamena, Ze jste dokongili nastaveni.

0d prepnuti 3,0 kW do 7,2 kW.

Nejprve se dotknéte tlacitka stop +go a podrzte
jej po dobu 5 sekund. MUzete slySet jedno pipnuti
bzuc¢aku ablikani,3.0", kdyz blika napajeni,3.0",do-
tknéte se a podrzte zesileni po dobu 5 sekund blika
na,7.2" a poté se dotknéte tlacitka stop +go a po-
drzte po dobu 5 sekund, bzu¢ak bude pipat 10krat.
To znamena, Ze jste dokoncili nastaven.

4.1 Zahajeni vareni

e Po zapnuti jednou pipne bzuc¢ak, vsechny in-
dikatory se rozsviti po dobu 1 sekundy a poté
zhasnou, coZ znamend, Ze sporak vstoupil do
pohotovostniho rezimu.

. Dotknéte se ovladaciho prvku ON/OFFyvsechny
indikatory zobrazi ,-" nebo ,--".

0,

—_

2. Umistéte vhodnou panev na zvolenou varnou

Ujistéte se, Ze dno panve a povrch
varné zony jsou cisté a suché.

(i

3. Dotknéte se tlacitka volby varné zény a indikator
na displeji vedle tlacitka bude blikat.

o0
e0

N

'
~

4. Zatimco ¢islo blika,nastavte Uroven vykonu opa-
kovanym stisknutim tlacitka + nebo -.

(i

— —— e—— - S G OB +

MUZete také prejet po ovladacim prv-
ku posuvniku nebo se jen dotknout
libovolného bodu posuvniku.

N @ )

nebo

— e ——— - .- .-
(

N J

e Pokud do 1 minuty nevyberete nastaveni tep-
loty, varna deska se automaticky vypne. Budete
muset zacit znovu od kroku 1.

e Nastaveni teploty muZete kdykoli béhem vareni
upravit.
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Pokud displej blika “ = =" stfidavé s nastavenim

tepla to znamen4, ze bud:

e neumistili jste panev na spravnou varnou zénu
nebo

e paney, kterou pouzivate, neni vhodna pro in-
dukéni vareni nebo

e paneyv je prilis mala nebo neni spravné vystre-
déna na varnou zonu.

Pokud na varné zéné neni vhodna panev, nedochazi

k zadnému zahfivani. Displej se automaticky vypne

po 1 minuté, pokud na ném neni umisténa vhodna

panev.

4.2 Po dokonceni vareni

1. Dotknéte se tlacitka volby topné zony, které
chcete vypnout.

b eo

2. Opakované se dotknéte ,-" nebo posurite po po-
suvniku k levému bodu a poté se dotknéte ,-"
nebo se dotknéte levého bodu posuvniku a poté
se dotknéte ,-". Ujistéte se, Ze se na displeji zob-
razi ,0".
= — — e e -—" G .

,{%\\ Ej J

nebo

& 7

3. Vypnuti vSech varnych zén stisknutim tlacitka
ON/OFF.

O

4. Pozor na horké povrchy ,H" (indikator zbytkové-
ho tepla), ktery se zobrazi na displeji a indikuje,
ktera varna zona je na dotek horka.Zmizi, kdyz
se povrch ochladi na bezpec¢nou teplotu. Mdze
byt také pouzita jako funkce Uspory energie po-
uzitim zony, ktera je stale horka, k ohfevu jinych
panvi.

jOO
®O

4.3 Pouziti funkce boost

Funkce Boost je funkce, kterd maximalizuje vykon
vybrané varné zény. Po aktivaci funkce trva 5 minut
a poskytuje vykonnéjsi a rychlejsi vareni, napf. pro
ohrev velké hrncové vody k vareni ryZe nebo tésto-
vIn.

Pouziti zesileni k pouziti vétsiho vykonu

1. Dotknéte se ovladaciho prvku volby topné
zony, ktery chcete posilit, na displeji bude blikat
indikator vedle tlacitka.

-00
~ @0

~
’

2. Dotknéte se ovladaciho prvku funkce boost a
varna zoéna zacne pracovat v rezimu boost. Na
displeji napajeni se zobrazi ,P", coZz znamena, ze
zona je v rezimu zesileni.

A
— oo

3. Zesileni vykonu bude trvat 5 minut a poté se
zoéna vrati na Uroven vykonu, ktera byla nastave-
na pred zesilenim.

4. Pokud chcete funkci zesileni béhem 5 minut pro-
vozu zrusit, dotknéte se ovladaciho prvku volby
varné zony a indikator vedle tlacitka bude blikat.
Poté se dotknéte ovladaciho prvku funkce boost
a varna zona se vrati na uroven vykonu, ktera
byla nastavena pred funkci boost.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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Jim g\\::>

Rizeni spotieby
Varna deska je rozdélena do dvou skupin. V kazdé

skupiné muzete zesilit pouze 1 zénu a odpovidajici

z6éna musi byt na nebo pod urovni vykonu 5.

Pouziti Flex zony jako jedné velké zony:

Chcete-li aktivovat flex zénu jako jednu velkou
zonu, vyberte zénu, kterd ma funkci flex a stisknéte
ikonu flex zény,pak se vedle ikony flex zény rozsviti
kontrolka,ze se funkce flex zény aktivuje.

Nastaveni vykonu funguje v jakékoli jiné normalni
oblasti.

(el
hii3

f\ = & =588

Funkci zesileni Ize pouzit ve 4
zonach.
Group A Group B
| i
|| ||

WIS, SNSRI . S—

4.4 Pouziti funkce flex zony

Tato oblast mUzZe byt pouZzita jako jedna zéna nebo
jako dveé rtzné zény podle potfeb vareni. Flex zéna
se sklada ze dvou nezavislych varnych zon, které

Ve funkci flex zény mohou zény 3 a 4
vstoupit do funkce Boost spolec¢né a
odejit po 5 minutach.

(i

Ize ovladat samostatné.
Ujistéte se, Ze je nadobi umisténo
uprostred jedné varné zony. Pfi zpiva-
ni velkého hrnce nebo ovalnych, ob-
délnikovych a prodlouzenych panvi
umistéte panve uprostred varné zony

pokryvajici oba krize.

Priklady spravného a nespravného umisténi hrnce:
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Pouziti zony Flex jako dvou nezavislych zon:

Chcete-li pouZit flexibilni oblast jako dvé rizné zény
s riznym nastavenim vykonu, znovu stisknéte top-
nou zonu, poté se dotknéte ovladaciho prvku Flex
Zone, kontrolka zhasne vedle ovladaciho prvku Flex
Zone a pak se flex zéna zruél’

F= b

4.5 Pouziti funkce grilovani

Funkce BBQ muZe byt pouZita béhem rezimu Flex
Zone, aby teplota povrchu panve zustala na rovno-
mérné rozloZené urovni.

1. Dotknéte se ovladaciho prvku volby varné
zoény, pro ktery chcete pouzit funkei grilovani, a
indikator vedle ovladaciho prvku bude blikat.

2. Dotknéte se a podrzte ovladaci prvek Flex Zone/
BBQ po dobu 3 sekund pro aktivaci funkce BBQ.
Poté se zobrazi ,b" a ,q".

‘g8 [.]
= fr =
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3. Chceete-li funkei BBQ vypnout, dotknéte se dfive
zvoleného ovladaciho prvku volby varné zény a
poté se na 1 sekundu dotknéte ovladaciho prvku
Flex Zone/BBQ. Indikator varné zény zobrazi ,0"
a uroven vykonu lze resetovat.

188/ CS
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4.6 Pouziti funkce pauzy - STOP+GO

Funkci pozastaveni Ize pouzit kdykoli béhem va-
feni. Umoznuje zastavit indukeni varnou desku a
vratit se k ni.

1. Ujistéte se, Ze varna zona funguje.

2. Dotknéte se tlacitka STOP+GO, indikator varné

zony zobrazi |I'. A poté bude provoz indukéni

varné desky deaktivovan v ramci vSech varnych
zon, s vyjimkou tlacitka STOP+GO, zapnuti/vy-
pnuti a uzamceni.
(4]
00 1100
o0 = P“ —> Il e®o0
3. Chcete-li zrusit stav pozastaveni, stisknéte tla-
¢itko STOP+GO a varna zona se vrati do stavu
napajeni, ktery jste nastavili drive.

190 EL
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4.7 Pouziti funkce udrzovani teploty

Funkce udrzovani teploty je vhodna pro udrzovani

teploty jidla. Pouziti udrZujte v teple, abyste dosahli

stabilni teploty.

1. Stisknéte tlacitko volby topné zony, které chcete
pouZzit, udrZujte v teple, indikator vedle tlacitka
bude blikat.

2. Dotknéte se ovladaciho prvku funkce udrzovani
teploty, indikator varné zény zobrazi ,A".

‘i@%

3. Cheete-lizrusitudrzovaniteploty, dotknéte se tla-
Citka volby topné zény, poté se dotknéte udrzo-
vani teploty, varna zéna vstoupi do napajeni,0".

00
[ Jol

= p\:>828

4.8 Uzamknuti ovladacich prvku

e Ovladaci prvky muzete uzamknout, abyste zabra-
nili neumyslnému pouziti (napfiklad déti nahodné
zapnou varné zony).

e Kdyz jsou ovladaci prvky uzamceny, vSechny
ovladaci prvky kromé ovladaciho prvku ON/OFF
jsou deaktivovany.

Pro uzaméeni ovladacich prvka

1. Stisknéte souc¢asné ,-" nebo ,+".

2. Indikator ¢asovace zobrazi, Lo ".

Postup odemceni ovladacich prvkia

1. Ujistéte se, Ze je sporak zapnuty.

2. Stisknéteapodrzte ,-"nebo ,+" podobu 3 sekund.

3. Nyni mulzete zacit pouzivat varnou desku.

— e —— o D D D

e

Kdyz je sporak v rezimu zamku,
vSechny ovladaci prvky jsou deak-
tivovany s vyjimkou ZAP/VYR v
pfipadé nouze muzete sporak vzdy
vypnout pomoci ovladaciho prvku
ZAP/VYP, ale pred dalsim pouzitim
byste méli nejprve odemknout var-
nou desku.

A

4.9 Pouziti casovace

Casova¢ muiizete pouzit dvéma rdznymi zpUsoby:

e Muzete jej pouzit jako minutovy hlidac. V tomto
pfipadé Casovac nevypne zadnou varnou zonu
po uplynuti nastaveného ¢asu.

e Muzete ji nastavit tak, aby po uplynuti nastave-
ného ¢asu vypnula jednu nebo vice varnych zon.

e Casovaé muzete nastavit az na 99 minut.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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Pouziti casovace jako minutky
Pokud nevybirate Zadnou varnou zénu
1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.

Minutku muZzete pouzit i v pripadé, ze
nevybirate Zzadnou varnou zénu.

A\

2. Dotknéte se tlacitka casovace, indikator casova-
¢e zobrazi ,30".

30

O

N

3. Nastaveni ¢asovace upravte dotykem ovladaci-
ho prvku - nebo +. Nastavené minuty budou po-
tvrzeny po blikani po dobu asi 5 sekund. Jakmile
je nastaven Gas, zacne okamzité odpocitavat. Na
desce displeje se zobrazi zbyvajici ¢as.

236
O

4. Chcete-li ¢asovac zrusit, dotknéte se tlacitka
Casovace, na displeji Gasovace se zobrazi ,00" a
poté se na displeji zobrazf ,--".

O

5. Bzuc¢ak zapipa 30s a na displeji casovace se po
uplynuti nastaveného ¢asu zobrazi ,--".

e Jednou se dotknéte ovladace ,-"

nebo ,+" na ¢asovaci pro snizeni
nebo zvyseni o 1 minutu.

e Dotknéte se a podrzte ovladac ,-"
nebo ,+" na ¢asovaci pro snizeni
nebo zvyseni o 10 minut.

e Pokud doba nastaveni pfesahne
99 minut, Gasovac se automaticky
vrati na 00 minut.

Nastaveni casovace pro vypnuti jedné varné zény
1. Touching the heating zone selection control
which you want to set the timer.

(o]}
[ Jo)

2. Dotknéte se tlacitka ¢asovace, indikator casova-
Ce zobrazi ,30".
N
30

&)

N

3. Nastaveni ¢asovace upravte dotykem ovladaci-
ho prvku - nebo +. Nastavené minuty budou po-
tvrzeny po blikani po dobu asi 5 sekund.

el X X =
N\ @ /%\

e Jednou se dotknéte ovladace ,-"
Stisknéte a podrzte tlacitko ,-"
nebo ,+" na ¢asovaci, ¢as se snizi
99 minut, casovac se automaticky
vrati na 0 minut.

nebo ,+" na ¢asovaci a ¢as se snizi
L]
G‘] nebo zvysio 10 minut.

nebo zvysio 1 minutu.
e Pokud doba nastaveni presahne

4. Dotknéte se tlacitka volby topné zony a poté se
dotknéte Casovace, Casovac se zrusi, na displeji
minut se zobrazi ,00" a poté ,--".

oo 30 nn
.JOR — © — =
5. KdyZ je nastaven ¢as, zacne se okamzité odpoci-
tavat, na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

236
&
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Cervend tecka vedle indikétoru trov-
né vykonu se rozsviti, coz znamena,
Ze je vybrana zona.

n Provoz spotrebice
00

;@0

Nastaveni ¢asovace pro vypnuti vice nez jedné vamné

zony

1. Pokud se funkce pouziva pro vice nez jednu
varnou zénu, na displeji se zobrazi nejkratsi cas
(napr. zéna 1 ma nastaveny ¢as 3 minuty a zéna
2 ma nastaveny ¢as 6 minut, takze na displeji
Casovace se zobrazi ,3").

(i

Blikajici cervena tecka vedle displeje
Urovné vykonu znamena, Ze displej
Casovace zobrazuje zbyvajici na-
staveny ¢as pro tuto varnou zénu.
Chcete-li zkontrolovat zbyvajici na-
staveny ¢as druhé varné zony, do-
tknéte se tlacitka volby varné zony
pro tuto zénu. Casovaé indikuje svuj
nastaveny cas.

{ X®)
» 00

3., 9 (mstavenonasminuty )

2. Po uplynuti doby vareni se pfislusna varna zéna
automaticky vypne a na displeji se zobrazi ,H",
dokud se zéna neochladi na bezpec¢nou teplotu.

| OO

(nastaveno na 6 minut) 177 3
[

Pokud chcete zménit ¢as po nasta-

m veni ¢asovace, musite zacit od kroku
1.

4.10 Ochrana proti prehrati

Vestavéeny teplotni senzor monitoruje teplotu uvnitf
varné desky. Pokud je zjiSténa nadmérna teplota,
varna deska se automaticky zastavi.

4.11 Ochrana proti rozliti

Varna deska zapipa a vypne se po preteceni urci-
tého mnozstvi kapaliny na ovladaci prvky. Pokud
k tomu dojde, vypnéte napdjeni, dodrzujte obvykla
opatreni pro ¢isténi horkych tekutin a pred opétov-
nym zahajenim vareni se ujistéte, Ze je varna deska
sucha.

4.12 Detekce malych predmétu

KdyZ na indukéni varné desce zlstane nevhodna
velikost nebo nemagnetickd péanev (napf. hlinik)
nebo néjaky jiny maly predmét (napf. ntz, vidlicka,
kli¢), indukéni varna deska se automaticky prepne
do pohotovostniho rezimu za 1 minutu. Chladici
ventilator bude fungovat dalsi T minutu.

4.13 Varovani pred zbytkovym
teplem

Kdyz je sporak v provozu po urcitou dobu, dojde k
urcitému zbytkovému teplu. Na displeji se zobrazi
pismeno ,H" (indikator zbytkového tepla) jako va-
rovani pred moznym zranénim horkymi povrchy.
Zmizi, kdyz se povrch ochladi na bezpecnou tep-
lotu.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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4.14 Ochrana proti automatickému

vypnuti

Automatické vypnuti je bezpecnostni funkce pro
vasi indukeni varnou desku. Automaticky se vypne,
pokud zapomenete vypnout napajeni varné zény.
Vychozi ¢asy vypnuti jsou uvedeny v nasledujici

tabulce:

(hodina)

Urovei vykonu Vychozi pracovni ¢asovac

O | N|lojo|dlw|IN|—
NN N> ™) ™00

4.15 Nastaveni tepla

NiZze uvedena nastaveni jsou pouze orientacni.
Presné nastaveni bude zaviset na nékolika fakto-

rech, véetné nadobi a mnozstvi, které varite.

Teplo | Oblek

* jemné doutnani
* pomalé zahrivani

1-2 | «ohfivani malych mnoZstvi potravin
* rozpousténi cokolady a masla

3-4 | -ohrev
* rychlé doutnani
* vareni ryze

5-6 | - palacinky

7-8 | *restovani
* vareni téstovin

+ opeceni

* vrouci voda

9 + smazeni za stalého michani

« privedeni polévky k varu

192/ CS
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H Pokyny pro vareni

Pfi smazeni budte opatrni, protoze
jména pokud pouzivate funkci Boost
vysokych teplotach se olej a tuk sa-

movolné vzniti, coZ predstavuje vaz-
né riziko pozaru.

5.1 Tipy na vareni

* Kdyz se jidlo dostane do varu, snizte nastaveni 4

teploty.

e Pouziti vika zkrati dobu vareni a usetfi energii tim, 5

Ze udrzi teplo.
e Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku,

abyste zkratili dobu vareni. 6

e Zacnéte varit ve vysokém nastaveni a snizte na-

staveni, kdyz se jidlo zahreje. 7

Vareni ryze

e K duseni dochazi pod bodem varu, pri teploté
priblizné 85°C, kdy bubliny jen ob¢as stoupaji
na povrch varici kapaliny. Je klicem k lahodnym
polévkam a jemnym dusenym pokrm(m, protoze
chuté se vyvijeji bez prehrati jidla. Méli byste také
vafit omacky na bazi vajec a mouky pod bodem
varu.

o Nékteré ukoly, véetné vareni ryZe absorpéni me-
todou, mohou vyzadovat nastaveni vy$si nez
spravné uvareno v doporuceném case.

Searing steak

Jak uvarit stavnaté chutné steaky:

1. Pfed vafenim maso ponechte pfi pokojové
teploté asi 20 minut.

2. Zahfejte panev na tézké bazi.
3. 0bé strany steaku potrete olejem. Do horké

panve nalijte malé mnoZstvi oleje a poté maso
spustte na horkou panev.

4. BEhem vareni steak otocte pouze jednou. Presna
doba vareni bude zaviset na tloustce steaku a na
tom, jak ho chcete uvafit. Casy se mohou pohy-
bovat od 2 do 8 minut na kazdé strané. Stisknéte
steak, abyste zjistili, jak je uvareny — ¢im pevnéjsi
se citi, tim ,dobfe udélany" bude.

5. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém
talifi, aby se pred podavanim uvolnil a zmékl.

indukéni varné desky. Pri extrémné| 2.

Pro smazeni za stalého michani
olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, ze- 1. Vyberte si plochy wok kompatibilni s indukci

nebo velkou panev.

Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni.
Smazeni za stalého michani by mélo byt rychlé.
Pokud varite velké mnozstvi, varte jidlo v nékoli-
ka mensich davkach.

. Pfedehfejte panev kratce a pridejte dvé polévko-

vé |Zice oleje.

. Nejprve uvarte maso, odloZte ho stranou a udr-

Zujte v teple.

. Zeleninu smazte. Kdyz je horka, ale stale kfupa-

v4, otocCte varnou zonu na nizsi nastaveni, vratte
maso na panev a pridejte omacku.

. Ingredience jemné promichejte, abyste se ujistili,

Ze jsou zahraté.

. Podavejte ihned.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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6.1 Pred instalaci sporaku se ujistéte, ze

e Pracovni plocha je Ctvercova a rovna a zadné konstrukeni prvky nenarusuji prostorové pozadavky.
e Pracovni plocha je vyrobena z Zaruvzdorného materialu.

e Pokud je sporak instalovan nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.

e |nstalace bude v souladu se vsemi pozadavky na odbaveni a platnymi normami a predpisy.

e Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spina¢ zajistujici Uplné odpojeni od sitového
napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pravidlim a predpistim pro elekt-
roinstalace. Izola¢ni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu vzduchové
mezery 3 mm ve vSech podlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni pravidla
zapojeni umoznuji tuto zménu pozadavku).

e Oddeélovaci spina¢ bude snadno pfistupny zékaznikovi s nainstalovanou varnou deskou.
e Mate-li pochybnosti ohledné instalace, obratte se na mistni stavebni Urady a stanovy.

e Na povrchy stén obklopujicich varnou desku pouzivate Zaruvzdorné a snadno Gistitelné povrchy (napfi-
klad keramické dlazdice).

6.2 Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:
e Napajeci kabel neni pristupny pfes dvere skfiné nebo zasuvky.
e 7 vnéjsku skriné je dostatecny privod ¢erstvého vzduchu k zakladné varné desky.

e Pokud je sporakinstalovan nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou varné desky instalovana tepelna
ochranna bariéra.

e Oddélovaci spinac je pro zakaznika snadno pristupny.

6.3 Vybér instalacniho zarizeni
Vystrihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.
Pro Ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovéan prostor minimalné 5 cm.

Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je alespori 30 mm. Vyberte Zaruvzdorny material pracovni plochy,
abyste zabranili vétsi deformaci zpisobené tepelnym zarenim z horké desky. Jak je znazornéno nize:

H1=30

D(mm) | S(mm) | V(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 560 490 50
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Za 7adnych okolnosti se ujistéte, Ze indukéni varna deska je dobre vétrana a vstup a vystup vzduchu ne-
jsou blokovany. Ujistéte se, Ze indukéni varna deska je v dobrém provoznim stavu. Jak je znazornéno nize.

méné 760 mm.

f} Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfini nad varnou deskou by méla byt nej-

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min 50 Min 30 Privod vzduchu Vystup vzduchu 10 mm

6.4 Pokyn k pripevnéni plomby
e Vycistéte varnou desku v oblasti vyfezu.

e Pripevnéte tésnéni podél vnéjsiho okraje sklenéné desky. Nevytahujte jej. Konce fezu nechte uprostred
jedné strany. Kdy?Z jej ufiznete na délku (pfidejte nékolik mm), zatladte oba konce k sobé a nenechavejte
mezi nimi Zadnou mezeru.
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6.5 Pred umisténim upeviovacich drzaka

Jednotka by méla byt umisténa na stabilnim, hladkém povrchu (pouZijte obal). NepouZivejte silu na ovla-
daci prvky vycnivajici z varné desky.

6.6 Nastaveni polohy drzaku

Varnou desku upevnéte na pracovni plochu pfisroubovanim ¢ty drzaki na spodni strané varné desky (viz
obrazek) po instalaci.

2z 1

Glass "
g Retaining bracket |
pSorew I}
§T358 |
[ Bottom case ".._worktop/kitchen cabinet

A B c D
Sroub | drzak otvor pro Sroub pouzdro buttom
Upozornéni

e Indukéni varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Méme pro-
fesionaly k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

e Varna deska nebude instalovana pfimo nad myckou, lednici, mrazni¢kou, prackou nebo
A susickou pradla, protoze vihkost muze poskodit elektroniku varné desky.

e Indukeni varna deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi tepelné zareni pro
zvyseni jeji spolehlivosti.
e Sténa a indukovana topna zéna nad povrchem stolu musi odolavat teplu.

e Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné vici teplu.

6.7 Pripojeni sporaku k elektrickeé siti

Tato varna deska musi byt pfipojena k sitovému napdjeni pouze vhodné kvalifikovanou osobou.
Pred pripojenim varné desky k sitovému napajeni zkontrolujte, zda:

1. Doméaci elektroinstalacni systém je vhodny pro napajeni odvadéné varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.

Césti napajeciho kabelu mohou odolat zatizeni uvedenému na typovém stitku. Pro pfipojent
sporaku k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce nebo vétvici zafizeni, protoze mo-

hou zpUsobit prehrati a pozar.
A Napdjeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v Zzadném bodé neprekrocila 75°C.

Ovérte u elektrikare, zda je domaéci elektroinstalacni systém vhodny bez zmén. Zmény smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.
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Napéjeci zdroj by mél byt pfipojen v souladu s pfislusnou normou nebo jednopdlovym jisticem. Zptsob
pripojeni je uveden nize.

Input Input

Input Input
220-240V~ 00y~ 220V
[ ] — — —1 1 [ 1]
N L1 2 &

e N Ne@ e N @
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o

Q
=

5
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>

Yellow/Green

c
]
4

Q
H

3

e

Yellow/Green

Power Cord Power Cord

Power Cord

e Pokud je kabel poskozen nebo ma byt vyménén, musi byt operace provedena poprodej-
nim agentem s vyhrazenymi ndstroji, aby se zabranilo jakymkoli nehodam.

e Pokud je spotfebic¢ pripojen pfimo k siti, musi byt instalovan omnipolarni jisti¢ s minimal-

nim otvorem 3 mm mezi kontakty.
m ¢ Instalacnitechnik musi zajistit, aby bylo provedeno spravné elektrické pripojeni a aby bylo
v souladu s bezpecnostnimi predpisy.
e Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.
Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a vyménovan pouze autorizovanymi techniky.
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ﬁiétém’ a péce

Co Jak Dulezité

Kazdodenni znecistovani skla | 1. Vypnéte napdjeni varné des- | « Po vypnuti napdjeni varné desky

(otisky prstu, stopy, skvrny po | ky. nebude zobrazena zadnd indika-

jidle nebo nesladové zbytky na | 2. PouZijte Cistic varné desky, | ce ,horky povrch”, ale varna zéna

skle) dokud je sklenice jesté tepla | mdze byt stéle horkd! Budte ex-
(ale ne horka!) trémné opatrni.

3. Oplachnéte a osuste Cistym | + Odolné draténky, nékteré nylono-
hadfikem nebo papirovou utér- | vé draténky a drsné/abrazivni ¢is-

kou. tici prostfedky mohou poskrabat
4. Znovu zapnéte napéjeni var- | sklo. Vzdy si prectéte Stitek, abys-
né desky. te zkontrolovali, zda je vas Cisti¢

nebo draténka vhodna.

+ Nikdy nenechavejte zbytky cisté-
ni na varné desce: sklo muze byt
znecCisténé.

Kotle, taveniny a horké sladké | Okamzité je vyjméte rybim plat- | « Co nejdrive odstrante skvrny za-
skvrny na skle kem, paletovym nozem nebo | nechané taveninami a sladkymi
Skrabkou na Zziletku vhodnou | potravinami nebo prelivy. Pokud
pro indukéni sklenéné varné | je nechate vychladnout na skle,
desky, ale pozor na povrchy | mdze byt obtizné odstranit nebo

horké varné zény: dokonce trvale poskodit povrch
1. Vypnéte napajeni varné des- | skla.
ky u stény. + Nebezpeci pofezani: pfi zasunu-

2. Drzte Cepel nebo nadobi pod | ti bezpecnostniho krytu je cepel
Uhlem 30° a oskrabejte znecis- | Skrabky ostra jako britva. Pouzi-
ténineborozlitina chladné mis- | vejte s maximalni opatrnosti a
to varné desky. vzdy skladujte bezpec¢né a mimo
3. Vycistéte necistoty nebo je | dosah déti.

vylijte hadfikem na nadobi nebo
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle kroku 2 az
4 pro ,Kazdodenni znecisténi

skla" vyse.
Prelévani na dotykové ovladaci | 1. Vypnéte napdjeni varné des- | « Varnd deska mulze pipnout a
prvky ky. sama se vypnout a dotykové
2. Nasajte rozlitou tekutinu ovladaci prvky nemusi fungovat,

3. Otfete dotykovou ovladaci | dokud je na nich kapalina. Pred
oblast ¢istou vihkou houbickou | opétovnym zapnutim varné desky
nebo hadfikem. se ujistéte, Ze dotykovou ovladaci
4. Oblast zcela osuste papiro- | oblast otfete do sucha.

vou utérkou.

5. Znovu zapnéte napdjeni var-
né desky.
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n Odstranovani problémd

Odstranovani problému

Hlavni pricina

Napovéda

Varnou desku nelze zapnout.

Bez proudu.

Zkontrolujte, zda je varna deska
pfipojena k napdjecimu zdroji a
zda je zapnutd. Zkontrolujte, zda u
vas doma nebo v okoli nedochazi
k vypadku proudu. Pokud jste vse
zkontrolovali a problém pretrvava,
zavolejte kvalifikovaného techni-
ka.

Dotykové ovladaci prvky nere-
aguji.

Ovladaci prvky jsou uzamceny.

Odemknéte ovladaci prvky. Po-
kyny naleznete v ¢asti ,Pouziti in-
dukéni varné desky".

Dotykové ovladaci prvky se ob-
tizné ovladaji.

Na ovladacich prvcich muze
byt slaby film vody nebo muze-
te pfi dotyku ovladacich prvkd
pouzivat Spicku prstu.

Ujistéte se, Ze dotykova ovladaci
oblast je sucha a pfi dotyku ovla-
dacich prvku pouZijte kouli prstu.

Sklo je poskrabané.

Né&dobi s drsnymi hranami.

Pouzivejte nadobi s plochymi a
hladkymi podstavci. Viz ,Vybeér
spravného nadobi”.

Nevhodné, pouziva se brusivo
nebo ¢istici prostredky.

Viz ,Cisténi a pése”.

Nékteré panve vydavaji praska-
ni nebo cvakani.

To muze byt zpisobeno kon-
strukei vaseho nadobi (vrstvy
rGznych kovu vibruji odlisné).

To je u kuchynského nadobi nor-
malni a nenaznacuje to zavadu.

Indukéni varnd deska vydava
pfi pouZiti pfi vysokych tep-
lotach nizky bzucivy zvuk.

To je zplsobeno technologii in-
dukéniho vareni.

To je normalni, ale hluk by mél
ztlumit nebo Uplné zmizet, kdyz
snizite nastaveni tepla.

Hiuk ventilatoru vychazejici z
indukéeni varné desky.

Do indukéni varné desky byl
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati elek-
troniky. MUze bézet i po vypnuti
indukeni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje 7ad-
nou akci. Nevypinejte napajeni in-
dukeni varné desky u zdi, kdyz je
ventilator v chodu.

Panev se nezahfiva a zobrazi
se na displeji.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravného nadobi”.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat paney, protoze je pro
varnou zonu prilis mald nebo
na ni neni spravne vystredéna.

Vycentrujte panev a ujistéte se,
ze jeji zakladna odpovida velikosti
varné zony.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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Indukéni varna deska nebo
varna zona se neocCekavané
vypnula, zazni ton a zobrazi se
chybovy kod (obvykle se nadis-
pleji Casovace vareni stfida s
jednou nebo dvéma ¢islicemi).

Technicka zavada. Zapiste si chybova pismena a
Cisla, vypnéte napajeni indukéni
varné desky a kontaktujte kvalifi-
kovaného technika.

Zobrazeni poruchy a kontrola indukéni varné zény
Pokud se objevi abnormalita, indukéni vari¢ automaticky prejde do ochranného stavu a zobrazi odpovida-

jici ochranné kody:

Odstranovani Hlavni pricina Napovéda

problému

F3/F4 Porucha teplotniho senzoru indukéni | Obratte se na kvalifikovaného technika.
civky.

F9/FA Teplotni senzor poruchy IGBT. Obratte se na kvalifikovaného technika.

E1/E2 Abnormalni napéjeci napéti. Zkontrolujte, zda je napajeni normalni.

Zapnuti po normalnim napajent.

E3 Vysoka teplota snimace teploty induké- | Obratte se na kvalifikovaného technika.

ni civky.

VySe uvedené jsou posouzeni a kontrola béznych poruch.
Jednotku sami nerozebirejte, abyste zabranili jakémukoli nebezpeci a poskozeni indukéniho sporaku.
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Informace pro domaci elektrické varné desky

Jednotka hodnoty | Jednotka hodnoty Jednotka hod-
symbolu symbolu noty symbolu

Identifikace modelu HIl 64500 FTO
Typ varné desky Vestavna varna des-

ka
Pocet varnych zon a / nebo oblasti 4 z6ny
Technologie ohievu (indukéni varné zény a Salavé varné zony
varné plochy, salavé varné zony, pevné desky)
Pro kruhové varné zény nebo oblasti: primér | @ Z6na1:21,0 cm
uzitné plochy na elektrickou ohfivanou varnou Z6na2:16,0
zonu, zaokrouhleny na nejblizsi 5 mm Z6na 3:18,0

Z6na4:18,0
Pro nekruhové varné zony nebo oblasti: délka | L Mostni zéna: cm
a Sitka uzitné plochy na elektrickou ohfivanou | W 18,0x39,5
varnou zénu nebo oblast, zaokrouhlena na
nejblizsi 5 mm
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu | Elektrické vareni | Zéna 1:187,67 Wh/kg
vypoctena na kg EC Z6na 2:188,53

Zb6na 3:168,38

Z6na 4:197,33

Mostni zéna:185,81
Spotieba energie pro varnou desku vypoctena | Elektricka varna | 186.68 Wh/kg
na kg deska EC

Prohlaseni o shodé

Tento spotrebi¢ spliuje pozadavky na ekodesign podle nafizeni EU 66/2014 a nafizeni o energetickych
produktech a informacich (zména) (EU Exit) z roku 2019, v souladu s evropskou normou EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotieby spotfebice v souladu s nafizenim (EU) 2023/826 naleznete
na nasledujicim odkazu:

https://docs.emeaappliance-docs.eu.



Najprv si precitajte tuto pouzivatelski prirucku!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, ze uprednostiujete tento spotrebi¢ Beko. Dufame, ze ziskate najlepsie vysledky zo svojho
spotrebica, ktory bol vyrobeny s vysokou kvalitou a najmodernejSou technoldgiou. Z tohto dévodu si
pred pouZzitim spotrebi¢a pozorne precitajte cell tuto pouzivatelsku prirucku a vSetky ostatné sprievodné
dokumenty a uschovajte si ich ako referenciu pre buduice pouZitie. Ak odovzdate spotrebi¢ niekomu
inému, poskytnite aj pouzivatelsku prirucku. Postupujte podla pokynov a venujte pozornost vsetkym
informéaciam a upozorneniam v pouzivatelskej prirucke.

Nezabudnite, Ze tato pouzivatelska prirucka sa moéze vztahovat aj na iné modely. Rozdiely medzi modelmi
su vyslovne opisané v prirucke.
Vyznam symbolov

V réznych Castiach tejto pouzivatelskej prirucky sa pouzivaju nasledujice symboly:

Délezité informéacie a uzitocné rady o pouzivani.

UPOZORNENIE: Varovania pred nebezpecnymi
situdciami tykajucimi sa bezpecénosti Zivota a
majetku.

UPOZORNENIE: Vystraha pred nebezpecenstvom
poziaru.

UPOZORNENIE: Varovanie pred urazom elektric-
kym pradom.

> P B




n Dolezité bezpecnostné a environmentalne pokyny

Dolezité bezpecnostné po-
kyny si pozorne precitajte a
uschovajte pre budiicnost

1.1 Vseobecna bezpecnost

Odkaz Tato cast obsahu-
je bezpecnostné pokyny,
ktoré pomozu chranit pred
rizikom  poziaru, Urazu
elektrickym pradom, vy-
stavenia Uniku mikrovin-
nej energie, zranenia 0séb
alebo poskodenia majetku.
Nedodrzanie tychto poky-
nov ma za nasledok stratu

zaruky.
. Vyrobky Beko splnaju
platné bezpecnostné

normy; preto v pripade
akehokolvek poskodenia
spotrebica alebo napa-
jacieho kabla by ho mal
opravit alebo vymenit pre-
dajca, servisné stredisko
alebo specializovany a
autorizovany servis, aby
sa zabranilo akémukolvek
nebezpecCenstvu. Chybné
alebo nekvalifikované
opravy mozu byt nebez-
pecné a sposobit riziko

pre pouzivatela.

1.2 Instalacia

Nebezpecenstvo urazu elek-

trickym pru

« Pred vykonanim akejkol-
vek prace alebo udrzby
odpojte spotrebi¢ od elek-
trickej siete.

« Pripojenie k dobrému
uzemnovaciemu systému
je nevyhnutné a povinne.

. Upravy doméaceho elek-
troinsStalacného systému
smie vykonavat len kvali-
fikovany elektrikar.

« Nedodrzanie tychto po-
kynov méze mat za na-
sledok uraz elektrickym
prudom alebo smrt.

1.3 Prevadzka a udrzba

Nebezpecenstvo urazu elek-

trickym pru

« Nevarte na rozbitej alebo
prasknutej varnej doske.
Ak sa povrch varnej dosky
zlomi alebo praskne, spot-
rebic okamzite vypnite
pri napajani zo siete (na-

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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n Dolezité bezpecnostné a environmentalne pokyny

stenny vypinac) a obratte
sa na kvalifikovaného
technika.

« Pred Cistenim alebo udrz-
bou vypnite varnu dosku
pri stene.

« Nedodrzanie tychto po-
kynov mbdze mat za na-
sledok uraz elektrickym
prudom alebo smrt.

1.4 Zdravotné riziko

. Tento spotrebi¢ splna
normy elektromagneticke)
bezpecnosti.

1.5 Nebezpecenstvo horu-

ceho povrchu

« PoCas pouzivania sa pri-
stupné Casti tohto spotre-
bica dostatocne zahreju,
aby sposobili popaleniny.

- Nedovolte, aby sa vase
telo, oblecenie alebo aky-
kolvek iny predmet ako
vhodny riad dostal do kon-
taktu s indukénym sklom,
kym povrch nevychladne.

- Kovové predmety, ako
su noze, vidlicky, lyzice a

veka, by sa nemali umiest-
novat na povrch sporaka,
pretoze sa mozu zohriat.

« Uchovavajte deti mimo
dosahui.

« Rukovate hrncov mozu
byt horuce na dotyk.
Skontrolujte, ¢i rukovate
hrnca neprekryvaju os-
tatné varné zony, ktoré su
zapnuté. Rukovate ucho-
vavajte mimo dosahu deti.

« Nedodrzanie tejto rady
moze viest k popaleninam
a opalovaniu.

1.6 Nebezpecenstvo poreza-

nia

« Ostra cCepel Skrabky na
varnu dosku je odkryta,
ked' je bezpecnostny kryt
zasunuty. Pouzivajte s mi-
moriadnou opatrnostou a
vzdy skladujte bezpecCne a
mimo dosahu deti.

« Nedodrzanie opatrnosti
by mohlo mat za nasledok
zranenie alebo porezanie.
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1.7 Dolezité bezpecnostné

pokyny

« Pred instalaciou alebo po-
uzivanim tohto spotrebica
si pozorne precitajte tieto
pokyny.

- Na tento spotrebic by sa
nikdy nemali umiestnovat
ziadne horlavé materialy
ani vyrobky.

« Tieto informacie spristup-
nite osobe zodpovedne]
za instalaciu spotrebica,
pretoze by to mohlo znizit
naklady na instalaciu.

« Aby sa predislo nebezpe-
censtvu, musi byt tento
spotrebi¢ nainstalovany
podla tohto navodu na in-
Stalaciu.

« Tento spotrebiC musi byt
spravne nainstalovany
a uzemneny iba vhodne
kvalifikovanou osobou.

- Tento spotrebic by mal
byt pripojeny k obvodu,
ktory obsahuje |zo|acny
spinac zabezpecujuci
uplné odpojenie od napa-

Jania v sulade s pravidlami
zapojenia.

«Nespravna instalacia
spotrebica moze sposobit
neplatnost akychkolvek
narokov na zaruku alebo
zodpovednost.

« Pri pouzivani nikdy nene-
chavajte spotrebi¢ bez
dozoru. Prevarenie spo-
sobuje fajCenie a mastné
preliatie, ktoré sa moze
vznietit.

« Spotrebi¢ nikdy nepouzi-
vajte ako pracovnu alebo
skladovaciu plochu.

« Na spotrebic¢i nikdy nene-
chavajte ziadne predmety
ani pribory.

« Nikdy nepouzivajte spot-
rebiC na ohrievanie alebo
vykurovanie miestnosti.

« Po pouziti vzdy vypnite
varné zony a varnu dosku,
ako je popisané v tejto pri-
rucke (t. j. pomocou doty-
kovych ovladacov).

- Nedovolte detom hrat sa
so spotrebicom alebo se-

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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diet, stat alebo nan splhat. « Na Cistenie varnej dosky
- Neuchovavajte veci, ktoré ~ nepouzivajte parny Cistic.

sU zaujimavé pre deti, v « Navarnudoskuneumiest-

skrinkach nad spotrebi- nujte ani nepustajte tazke

com. Deti, ktoré lezd na predmety.

varnu dosku, sa moZzZu . Nestojte na varnej doske.

vazne zranit. _ . Nepouzivajte panvice so
- Nenechavajte deti osa- zubatymi okrajmi alebo

mote alebo bez dozoru v
priestore, kde sa spotre-
bi¢ pouziva.

« Deti alebo osoby so zdra-
votnym postihnutim, ktore
obmedzuju ich schopnost
pouzivat spotrebi¢, by
mali mat zodpovednu a
kompetentnu osobu, ktora
ich pouci o jeho pouzivani.
InStruktor by sa mal uis-
tit, ze moze spotrebicC po-
uzivat bez ohrozenia seba
alebo svojho okolia.
Neopravujte ani nevymie-
najte ziadnu cast spot-
rebica, pokial to nie je
vyslovne odporucané v
prirucke. VsSetky ostatné
servisné prace by mal
vykonavat kvalifikovany
technik.

pretiahnite panvice po po-
vrchu keramického skla,
pretoze to mdze poskria-
bat sklo.

Na Cistenie varnej dosky
nepouzivajte drotiky ani
Iné drsné abrazivne Cis-
tiace prostriedky, pre-
toze mozu poskriabat
iIndukéné sklo.

Ak je napajaci kabel po-
Skodeny, musi ho vyme-
nit vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby
sa zabranilo nebezpecen-
stvu.

Tento spotrebiC je urceny
na pouzitie v domacnosti
a podobnych aplikaciach,
ako su:
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— kuchynskeé priestory pre
zamestnancov v obcho-
doch, kancelariach a
iInych pracovnych pros-
trediach;

— farmarske domy;

— klientmi v hoteloch, mo-
teloch a inych obytnych
prostrediach;

— prostredie typu noclah
s ranajkami.

« UPOZORNENIE:Spotrebic
a jeho pristupné Ccasti
sa pocas pouzivania zo-
hreju. Je potrebné dbat
na to, aby ste sa nedoty-
kali vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov
musia byt drzané mimo
dosahu, pokial nie su ne-
pretrzite pod dohladom.

« Tento spotrebic mozu
pouzivat deti vo veku od
8 rokov a osoby so zni-
zenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo
osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti,

ak boli pod dohladom
alebo poucene o bezpec-
nom pouzivani spotrebica
arozumeju sdvisiacim ne-
bezpecenstvam.

« Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

«UPOZORNENIE:Varenie
bez dozoru na sporaku s
tukom alebo olejom méze
byt nebezpecné a modze
viest k poziaru. Pokuste
sa uhasit ohen vodou, ale
vypnite spotrebic a potom
zakryte plamen, napr.
vekom alebo poziarnou
prikryvkou.

+UPOZORNENIE:Nebez-
pecenstvo poziaru: ne-
skladujte predmety na
varnych plochach.

« UPOZORNENIE:Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotre-
bi¢, aby ste zabranili moz-
nému Urazu elektrickym
prudom, pre povrchy spo-
rakov zo sklokeramického

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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alebo podobného materi-
alu, ktory chrani zivé Casti

« Parny Cisti¢ sa nesmie po-
uzivat.

- Spotrebic nie je urCeny na
ovladanie pomocou ex-
terného Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

« UPOZORNENIE:Proces va-
renia musi byt pod dohla-
dom. Kratkodoby proces
varenia musi byt pod ne-
pretrzitym dohladom.

« UPOZORNENIE:Nepouzi-
vajte ziadne kryty varnych
dosiek alebo varnych do-
siek. Pouzitie nevhodnych
ochrannych krytov moze
sposobit nehody.

« Tento spotrebi¢ obsahuje
uzemnenie len na funkcné
ucely.

1.8 Dodrziavanie smernice o OEEZ a

likvidacia odpadového vyrobku:

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim
spravnej likvidacie tohto spotrebica pomozete za-
branit akémukolvek moznému poskodeniu zivot-
ného prostredia a ludského zdravia, ktoré by inak
mohlo byt spdsobené, ak by bol spotrebic¢ zlikvido-

vany nespravnym spdsobom.
Symbol na vyrobku znameng, Ze sa s
nim nesmie zaobchadzat ako s bez-
nym domovym odpadom. Mal by sa
odniest na zberné miesto na recyklaciu
I | - clektronicky tovar.
Tento spotrebi¢ vyzaduje Specializovanu likvidaciu
odpadu. Ak potrebujete dalSie informacie tykajuce
sa spracovania, zhodnocovania a recyklacie tohto
vyrobku, obratte sa na miestnu samospravu, sluz-
bu na likvidaciu domového odpadu alebo na ob-
chod, v ktorom ste ho zakupili.

Podrobnejsie informacie o spracovani,zhodno-
covani a recyklacii tohto vyrobku vém poskytne
miestny mestsky drad, sluzba likvidacie domového
odpadu alebo obchod, v ktorom ste vyrobok zaku-

pili.

1.9 Siulad so smernicou RoHS

Zakupeny produkt je v sulade so smernicou EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje skodlivé a zaka-
zané materialy uvedené v smernici.

1.10 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené

® © | z recyklacieoznacovat materialy v sula-

" de s nasimi narodnymi predpismi o Zi-

votnom prostredi. Nevyhadzujte obalo-

vé materidly spolu s doméacim alebo inym odpa-

dom. Vezmite ich na zberné miesta obalového
materidlu uréené miestnymi organmi.
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2.1 Prehlad
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Ovladanie a diely B. Ovladaci panel
1. Tlacidlo vyberu vyhrievacej zony
A. Prehlad 2. Ovladac reguldcie vykonu/ ovladac regulacie ¢a-
1 2000 Boost 2600W z6na Svovaéa/zémok klucatlacidla
2. 1500 Boost z6na 1800 W 3. Casovactlacidlo
31800 Boost 2000W z6na 4. Udrziavajte v tepletlacidlo
4. 1500 Boost zéna 1800 W 5. Zastavit a isttlacidlo
5 2800 Boost 3500W z6na 6. Tlacidlo funkcie Boost
6. Sklenena doska 7. Tlacidlo ON/OFF
7. Ovladaci panel 8. \r%ber flexibilnej zony/ovladanie funkcie grilova-
2.2 Technicke udaje
Varné zény 4 z6ny
Elektricky typ TRIEDA |
Napdjacie napatie 220-240V~,
50-60Hz
Instalovana elektricka | 6600-7400W, 3000W
energia (volitelné)
Velkost produktu (D 590+520%60 mm
*S*V)
Rozmery zabudovania | 560490 mm
(A+B)

Hmotnost a rozmery su priblizné. PretoZe sa ne-
ustdle snazime zlepsSovat nase produkty, mézeme
menit Specifikacie a dizajny bez predchadzajuceho
upozornenia.
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3.1 Uvod do indukéného varenia

Indukéné varenie je bezpecna, pokrocila, efektivna a ekonomicka technoldgia varenia. Pésobi elektromag-
netickymi vibraciami, ktoré generuju teplo priamo v panvici, a nie nepriamo zahrievanim povrchu skla.
Pohar sa zahrieva len preto, Ze ho panvica nakoniec zahreje.

IHE

Zelezny hriec

maanetickv obvod
! — sklokeramicky tanier*
[ feesl se= Indukéna cievka

Indukované prady

3.2 Pouzivanie dotykovych ovladacov

e Ovladacie prvky reaguju na dotyk, takZze nemusite vyvijat Ziadny tlak.
e PouZite gulu prsta, nie jeho Spicku.

e Prikazdej registracii dotyku budete pocut pipnutie.

o Uistite sa, Ze ovladacie prvky st vzdy cCisté, suché a Ze ich nezakryva Ziadny predmet (napr. riad alebo
handricka). Dokonca aj tenka vrstva vody méze stazit ovliadanie ovladacich prvkov.

c/

3.3 Vyber spravneho riadu

na obale alebo na dne panvice.

f} Pouzivajte len riad so zékladnou vhodnou na indukéné varenie. Vyhladajte indukény symbol

o MbzZete skontrolovat, ¢i je vas riad vhodny, vykonanim magnetického testu. Presurite magnet smerom
k zakladni panvice. Ak je pritahovand, panvica je vhodna na indukciu.

e Ak neméate magnet:
1. Do panvice, ktort chcete skontrolovat, dajte trochu vody.
. Ak“‘_"”nebliké na displeji a voda sa zahrieva, panvica je vhodna.

Riad vyrobeny z nasledujucich materidlov nie je vhodny: ¢ista nehrdzavejica ocel, hlinik alebo med bez
magnetickej zakladne, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

N
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e Nepouzivajte riad so zubatymi okrajmi alebo zakrivenou zakladnou.

X% X%

o Uistite sa, ze zakladna panvice je hladka, opreta o sklo a ma rovnaku velkost ako varna zéna. Pouzite
panvice, ktorych priemer je taky velky ako grafika vybranej zény. Pri pouZiti hrnca sa vyuZije o nie¢o

ocakavalo. Panvicu vzdy vycentrujte na varnu zonu.

IR X

3.4 Rozmery panvice

e Varné zoény su az do limitu, automaticky prispdsobené priemeru panvice. Dno tejto panvice vsak musi
mat minimalny priemer podla prislusnej varnej zony. Ak chcete dosiahnut najlepsiu Ucinnost varnej
dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zény.

e Zakladny priemer indukéného riadu:

Priemer varnej zony (mm) Min. priemer nadoby
(mm)

Z6na1 (210 mm) 140

Zéna 2 (160 mm) 100

Zéna3a4 (180 mm) 120

Zéna 5 (Flex zéna) 240 alebo 160x270

Vy$Sie uvedené sa moze lisit v zavislosti od kvality pouzitej panvice.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka 211/ SK



n Prevadzka spotrebica

Pomocou spravy napdjania mézete nastavit celko-
vy vykon na 3.0kW/7.2kW Predvolené nastavenie
celkového vykonu je maximalna uroven vykonu.

Nastavenie celkovej Urovne vykonu tak, aby vyho-
vovala vasej poziadavke.

Uistite sa, Ze varna doska je vypnuta.

(i

0d prepnutia 7,2 kW na 3,0 kW:

Pri prvom pouziti varnej dosky pls poznamenal, Ze
predvoleny stav je 7,2 kW. Najprv sa dotknite tla-
¢idla stop +go a podrzte ho 5 sekind. Raz mbzete
pocut pipnutie bzuciaka a blikanie ,7.2" , ked blika
napéjanie ,7.2", dotknite sa a podrZte zosilnenie na
5 sekund, ktoré bude blikat dalsie napdjanie ,3.0",
a potom sa dotknite tlacidla stop +go a podrzte ho
5 sekund, bzuciak bude pipat 10-krat. To znamena,
Ze ste dokoncili nastavenie.

0d prepinania 3,0 kW do 7,2 kW.

Najprv sa dotknite tlacidla stop +go a podrzte ho
5 sekund. MoZete pocut jedno pipnutie bzuciaka a
blikanie &quot;3.0&quot;, ked blika napajanie &qu-
ot;3.0&quot;, dotknite sa a podrZte boost po dobu
5 sekund blika na &quot;7.2&quot;, a potom sa do-
tknite tlacidla stop +go a podrzte po dobu 5 sekund,
bzuciak bude pipat 10 krat,to znamena, Ze ste do-
koncili nastavenie.

Manazment napdjania moZete na-
stavit len vtedy, ked je varna doska
vypnuta.

4.1 Zacat varit

e Po zapnuti bzuc¢iak raz pipne, vSetky indikatory
sa rozsvietia na 1 sekundu a potom zhasnu, ¢o
znamena, Ze sporak vstupil do stavu pohotovost-
ného rezimu.

. Dotknite sa ovladaca ON/OFFvsetky indikatory
zobrazia ,-" alebo ,--".

0,

—_

2. Umiestnite vhodnu panvicu na zvolenu varnu

Uistite sa, Ze dno panvice a povrch
varnej zony su Cisté a suché.
3. Dotknite sa tlacidla vyberu varnej zony a indika-
tor na displeji vedla tlacidla bude blikat.

o0
e0

N

'
~

4. Pocas blikania ¢isla nastavte uroven vykonu
opakovanym stlacenim tlacidla + alebo -.

(i

— —— e—— - S G OB +

MéZete tieZ posuvat pozdZ postva-
¢a alebo sa len dotknut lubovolného
bodu posuvaca.

N @ )

alebo

— e ——— - .- .-
(

N d J

e Ak sido 1 minuty nevyberiete nastavenie teploty,
varna doska sa automaticky vypne. V kroku 1 bu-
dete musiet zacat odznova.

e Nastavenie teploty moZete kedykolvek pocas
varenia upravit.

Ak displej blika " = <" striedavo s nastavenim tep-
la to znamen3, Ze bud:

e neumiestnili ste panvicu na spravnu varnud zonu
alebo
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e panvica, ktord pouzivate, nie je vhodna na in-
dukéné varenie alebo

e panvica je prilis mala alebo nie je spravne vycen-
trovana na varnd zonu.

Kurenie sa neuskuto¢ruje, pokial nie je na varnej

z6ne vhodné panvica. Displej sa automaticky vyp-

ne po 1 minute, ak na fiom nie je umiestnena vhod-
na panvica.

4.2 Ked skoncite s varenim

1. Dotknite sa tlacidla vyberu vyhrievacej zony,
ktoré chcete vypnut.

b eo

2. Opakovane sa dotknite ,-* alebo posurite pozd(?
jazdca dolava a potom sa dotknite ,-" alebo sa
dotknite lavého bodu jazdca a potom sa dotknite
,-". Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazi ,0".

‘ - J

alebo

4N 8 Y,

3. Vypnutie vsetkych varnych zén stlacenim tla-
¢idla ON/OFF.

O

4. Davajte pozor na horuce povrchy ,H" (Indikator
zvyskového tepla), ktory sa zobrazi na displeji
a indikuje, ktora varna zéna je horuca na dotyk.
Zmizne, ked sa povrch ochladi na bezpecnu
teplotu. MéZe sa tiez pouzit ako funkcia Gspory
energie pomocou zony, ktora je stale hortca na
ohrev inych panvic.

jOO
®0

4.3 Pouzivanie funkcie boost

Funkcia Boost je funkcia, ktora maximalizuje vykon
zvolenej varnej zony. Po aktivacii funkcia trva 5 mi-
nut a poskytuje vykonnejsie a rychlejsie varenie,
napr. na zohriatie velkej hrncovej vody na varenie
ryze alebo cestovin.

1. Dotknite sa ovladaca vyberu vyhrievacej zony,
ktory chcete posilnit, na displeji bude blikat
indikator vedla tlacidla.

-00
~ @0

~
’

2. Dotknite sa ovladacieho prvku funkcie boost a
varna zona zacne pracovat v rezime boost. Na
displeji napajania sa zobrazi ,P", o znameng, ze
zoéna je v rezime posilnenia.

A
— oo

3. Zvysenie vykonu bude trvat 5 minut a potom sa
zoéna vrati na Uroven vykonu, ktord bola nastave-
na pred zvysenim vykonu.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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4. Ak chcete zrusit funkciu boost poc¢as 5 minut
prevadzky, dotknite sa ovladaca vyberu varnej
zony a indikator vedla tlacidla bude blikat. Potom
sa dotknite ovladacieho prvku funkcie boost a
varna zéna sa vrati na Uroven vykonu, ktora bola
nastavena pred funkciou boost.

jl:::> @\::>

Sprava napajania

Varna doska je rozdelend do dvoch skupin. V kazdej
skupine moézete zvysit iba 1 zonu a prislusna zéna
musi byt na alebo pod troviiou vykonu 5.

[i] Funkciu boost mézu pouzivat 4 zony.

Group A Group B
| 1
|| |

| OUNIUOEE.  ESURNSR—._ S—

4.4 Pouzivanie funkcie flex zony

Tato oblast moze byt pouzité ako jedna zéna ale-
bo ako dve rézne zény podla potrieb varenia. Flex
z6na pozostava z dvoch nezavislych varnych zon,
ktoré je mozné ovladat samostatne.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia

sHEe’,

Pouzitie zony Flex ako jednej velkej zony:

Ak chcete aktivovat flex zonu ako jednu velkd zénu,
vyberte zénu, ktora ma funkciu flex a stlacte ikonu
flex zony,potom sa rozsvieti kontrolka vedla ikony
flex zony,ze funkcia flex zony sa aktivuje.

Nastavenie vykonu funguje v akejkolvek inej nor-
malnej oblasti.

98 [l

488

3" oce® (oo
{\ :>E ':1> co 0Oode

Vo funkcii zony flex mdze zéna 3 a
zona 4 vstupit do funkcie Boost spo-
lu a ukonéit ju po 5 mindtach.

(]

Nezabudnite umiestnit riad do stre-
du jednej varnej zony. Pri spievani
velkého hrnca alebo ovalnych, obd(z-
nikovych a predlzenych panvic dbajte
na to, aby boli panvice umiestnené v
strede varnej zény pokryvajlcej oba
krize.

(i

Pouzitie zony Flex ako dvoch nezavislych zén:

Ak chcete pouzit flexibilnt oblast ako dve rézne
zony s roznymi nastaveniami vykonu, znova stlacte
vykurovaciu zénu, potom sa dotknite ovladacieho
prvku Flex Zone, kontrolka zhasne vedla ovladacie-
ho prvku Flex Zone a potom sa flex zona zrusi.

‘r'oe ®
75(00 []

4.5 Pouzivanie funkcie grilovania

Funkcia grilovania sa méze pouzivat pocas rezimu

Flex Zone, aby teplota povrchu panvice zostala na

rovnomerne rozlozenej Urovni.

1. Dotknite sa ovladaca vyberu varnej zoény, pre
ktory chcete pouzit funkciu grilovania, a indikator
vedla ovladaca bude blikat.

2. Ak chcete aktivovat funkciu grilovania, dotknite
sa ovladacieho prvku Flex Zone/BBQ a podrzte
ho 3 sekundy. Potom sa zobrazia ,b" a ,q".
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Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka



n Prevadzka spotrebica

\cioe M
7T = e = bas Qe

N

3. Ak chcete vypnut funkciu grilovania, dotknite sa
predtym zvoleného ovladacieho prvku vyberu
varnej zony a potom sa na 1 sekundu dotknite
ovladacieho prvku Flex Zone/BBQ. Indikator var-
nej zény zobrazi ,0" a Uroven vykonu je mozné
resetovat.

rcioe (el

6 noe 00
oo sy C=>Uoo Uoe
/L. :

4.6 Pouzivanie funkcie pozastavenia
- STOP+GO

Funkciu pozastavenia je mozné pouzit kedykolvek
pocas varenia. Umoznuje zastavit indukénu varnu
dosku a vrétit sa k nej.

1. Uistite sa, Ze varna zéna funguje.

2. Dotknite sa tlacidla STOP+GO, indikator varnej
zony zobrazi ,II". A potom sa prevadzka indukc-
nej varnej dosky deaktivuje v ramci vsetkych
varnych zén okrem tlacidiel STOP+GO, zapnutia/
vypnutia a uzamknutia.

5 @?I“@

(N
Yo (N

(ole]
0
3. Ak chcete zrusit stav pozastavenia, stlacte tla-

¢idlo STOP+GO a varna zéna sa vrati do stavu
vykonu, ktory ste nastavili predtym.

il
00
1158 = g\\':> e0

4.7 Pouzivanie funkcie udrziavania
teploty

Funkcia udrZiavania teploty je vhodna na udrzia-
vanie teploty jedla. Pouzitie udrziavajte v teple, aby
ste dosiahli stabilnu teplotu.

1. Dotknite sa tlacidla vyberu vyhrievacej zony,
ktoré chcete pouzit, udrzujte v teple, indikator
vedla tlacidla bude blikat.

2. Dotknite sa ovladaca funkcie udrzania teploty,
indikator varnej zény zobrazi ,A".

i
B — 29

I

b

3. Ak chcete zrusit udrziavanie teploty, dotknite sa
tlac¢idla vyberu vyhrievacej zony, potom sa do-
tknite udrziavania teploty, varna zéna vstupi do
napajania ,0".

8B W
f\ —> p\:>828

4.8 Uzamknutie ovladacich prvkov

e Ovladacie prvky mézete uzamknut, aby ste za-
branili neumyselnému pouzitiu (napriklad deti
nahodne zapnu varné zony).

e Ked su ovladacie prvky uzamknuté, vsetky ovla-
dacie prvky okrem ovladacieho prvku ON/OFF su
vypnuté.

Uzamknutie ovladacich prvkov

1. Dotknite sa sUcasne tlacidla ,-" alebo ,+".

2. Indikator Casovaca zobrazi, Lo ".

Odomknutie ovladacich prvkov

1. Uistite sa, Ze je spordk zapnuty.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo ,-" alebo ,+" spolu po
dobu 3 sekund.

3. Teraz mozete zacat pouzivat varnu dosku.
e e ¥ =

Ked je sporak v rezime uzamknutia,

T

vetky ovladacie prvky st VYPNUTE
s vynimkou ON/OFF, v pripade nudze
mozete spordk vzdy vypnut pomo-
cou ovladacieho prvku ON/OFF, ale
pred dal$im pouzitim by ste mali var-
nu dosku najskér odomknut.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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4.9 Pouzivanie casovaca

Casova¢ mozete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

* MoZete ho pouzit ako minutku. V tomto pripade
¢asovac nevypne ziadnu varnd zénu po uplynuti
nastaveného casu.

e MobzZete ho nastavit na vypnutie jednej alebo
viacerych varnych zén po uplynuti nastaveného
casu.

o Casovaé mézete nastavit az na 99 minut.
Pouzivanie ¢asovaca ako mintitky

Ak nevyberate Ziadnu varnu zénu
1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta.

A\

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, indikator casova-
Ga zobrazi ,30".

30
O

N

3. Nastavenie ¢asovaca upravite dotykom ovlada-
Ca - alebo +. Nastavené minuty sa potvrdia po
blikani na priblizne 5 sekind. Ked' je nastaveny
Cas, zaCne sa okamzite odpocitavat. Na zobra-
zovacej doske sa zobrazi zostavajlci ¢as.

236
O

4. Ak chcete ¢asovac zrusit, stlacte tlacidlo casova-
Ca, na displeji Casovaca sa zobrazi 00" a potom
sa na displeji zobrazi ,--".

O

Minutku moézete pouzit aj v pripade,
7e nevyberate Ziadnu varnu zonu.

5. Bzuciak zaznie 30 s a na displeji Gasovaca sa po
uplynuti nastaveného ¢asu zobrazi ,--".

e Jednym stlacenim ovladaca ,-"
alebo ,+" Casovaca znizite alebo
zvysite o T mindtu.

e Dotknite sa a podrzte ovladac ,-"

m alebo ,+" na Casovaci, aby sa Cas
znizil alebo zvysil o 10 minut.

e Ak cas nastavenia prekro¢i 99
minut, ¢asova¢ sa automaticky
vrati na 00 minut.

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie jednej varnej zony

1. Touching the heating zone selection control

which you want to set the timer.
oo
[ Jo)

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, indikator casova-
¢a zobrazi ,30".
30

)

/N

3. Nastavenie ¢asovaca upravite dotykom ovlada-
Ca - alebo +. Nastavené minuty sa potvrdia po
blikani na priblizne 5 sekdnd.

— e —— e G D B

N—
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e Dotknite sa ovladaca ,-" alebo ,+",

Casovac sa raz znizi alebo zvysi o
m .

1 minutu.
Stlacte a podrzte ovladac ,-" alebo
,+" na ¢asovaci, ¢as sa znizi alebo
zvy$i 0 10 minut.

e Ak cas nastavenia prekroci 99
minut, ¢asova¢ sa automaticky
vrati na 0 minut.

4. Dotknite satlac¢idla vyberu vyhrievacej zény a po-
tom sa dotknite ¢asovaca, Casovac sa zrusi, na
displeji minut sa zobrazi ,00" a potom ,--".

33 ¥ 9g
N

oo
5. Kedje nastaveny ¢as, zacne sa okamzite odpoci-

tavat, na displeji sa zobrazi zostavajuci Cas.
\ 35 /
’ \

Cervena bodka vedla indikatora trov-
ne vykonu sa rozsvieti, €o znamena,
Ze je zvolena zona.

(o) o)
2 @0
Nastavenie casovaca na vypnutie viac ako jednej varnej
zony
1. Ak sa funkcia pouziva pre viac ako jednu varnu
zonu, na displeji sa zobrazi najkratsi ¢as (napr.
zéna 1 ma nastaveny ¢as 3 minuty a zéna 2
ma nastaveny ¢as 6 minut, takze na displeji
¢asovaca sa zobrazi ,3").

Blikajuca cervena bodka vedla disp-
leja Urovne vykonu znamena, Ze disp-
lej casovaCa zobrazuje zostavajuci
nastaveny cas pre danu varnu zonu.
Ak chcete skontrolovat zostavajuci
nastaveny c¢as druhej varnej zény,
stlacte tlacidlo vyberu varnej zony
pre tito zénu. Casovaé indikuje svoj
nastaveny c¢as.

(i

L Je)
00

3_}3 2 8 (nastavené na 3 mindty) C\)

2. Po uplynuti ¢asu varenia sa prislusna varna zéna
automaticky vypne a na displeji sa zobrazi ,H",
kym sa zéna nevychladi na bezpeénu teplotu.

(5]

®0
4.10 Ochrana proti prehriatiu

Zabudovany teplotny senzor monitoruje teplotu vo
vnutri varnej dosky. Ked sa zisti nadmerna teplota,
varna doska automaticky zastavi prevadzku.

(nastavené na 6 minit) l-l3
[

Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni
Casovaca, musite zacat od kroku 1.

4.11 Ochrana proti rozliatiu

Varna doska zapipa a vypne sa po ur¢itom mnoz-
stve prepadu kvapaliny na ovladacie prvky. Ak k
tomu déjde, vypnite napajanie, dodrziavajte obvyklé
opatrenia na Cistenie horucich tekutin a pred opa-
tovnym zacatim varenia sa uistite, Ze varna doska
je sucha.

4.12 Detekcia malych predmetov

Ked zostane na indukcnej varnej doske nevhodna
velkost alebo nemagnetickd panvica (napr. hlinik)
alebo nejaky iny maly predmet (napr. néz, vidlicka,
klu¢), indukénd varna doska sa automaticky prepne
do pohotovostného rezimu za 1 mindtu. Chladiaci
ventilator bude fungovat dal$iu 1 minutu.

4.13 Varovanie pred zvyskovym
teplom

Ked je sporak v prevadzke nejaky ¢as, vznikne neja-
ké zvyskové teplo. Pismeno ,H" (Indikator zvyskové-
ho tepla) sa zobrazi na displeji ako varovanie pred
moznym poranenim hortcimi povrchmi. Zmizne,
ked sa povrch ochladi na bezpecnu teplotu.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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4.14 Ochrana pred automatickym
vypnutim

Automatické vypnutie je funkcia bezpecnostnej
ochrany indukénej varnej dosky. Ak zabudnete vyp-
nut napdjanie varnej zény, automaticky sa vypne.
Predvolené ¢asy vypnutia su uvedené v nasleduju-
cej tabulke:

Uroveii vykonu Predvoleny pracovny ¢asovac
(hodina)

O | N|lojo|dlw|IN|—
NN N> ™) ™00

4.15 Nastavenie tepla

NizSie uvedené nastavenia su len orientacné.
Presné nastavenie bude zavisiet od niekolkych fak-
torov vratane riadu a mnozstva, ktoré varite.

Teplo | Oblek

1-2 |« zohrievanie malych mnoZstiev potravin
* roztopenie ¢okolady a masla

* jemné dusenie

* pomalé oteplovanie

3-4 | - opatovny ohrev
+ rychle dusenie
* varenie ryze

5-6 | - palacinky

7-8 | - sotéing
* varenie cestovin

9 * vyprazanie miesanim

* opecenie

« privedenie polievky do varu
* vriaca voda
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H Pokyny na varenie

Pri smazeni budte opatrni, pretoze
olej a tuk sa velmi rychlo zohreju,
najma ak pouZivate funkciu Boost
indukénej varnej dosky. Pri extrém-
ne vysokych teplotach sa olej a tuk
samovolne vznietia, ¢o predstavuje
vazne riziko poziaru.

5.1 Tipy na varenie

Ked sa jedlo dostane do varu, zniZzte nastavenie
teploty.

Pouzitie veka skrati dobu varenia a usetri energiu
tym, Ze udrzi teplo.

Minimalizujte mnoZstvo tekutiny alebo tuku, aby
ste skratili dobu varenia.

Zacnite varit vo vysokom nastaveni a znizte na-
stavenie, ked sa jedlo prehreje.

Vriaca, varena ryza

K duseniu dochadza pod bodom varu, pri teplote
priblizne 85°C, ked bubliny len prileZitostne stu-
paju na povrch varnej kvapaliny. Je kli¢om k la-
hodnym polievkam a jemnému dusenému masu,
pretoZe chute sa vyvijaju bez toho, aby sa jedlo
prehrievalo. Mali by ste tieZ varit oméacky na baze
vajec a muky pod bodom varu.

Niektoré ulohy, vratane varenia ryZe absorpénou
metddou, mdzu vyzadovat nastavenie vyssie ako
najnizsie nastavenie, aby sa zabezpecilo, Ze jedlo
je spravne varené v odporuc¢anom case.

Searing steak
Ak chcete uvarit Stavnaté chutné steaky:

1.

Pred varenim mé&so nechajte pri izbovej teplote
asi 20 minut.

. Zahrejte panvicu na tazkej baze.
. Obe strany steaku potrite olejom. Do hortcej

panvice pokvapkajte malé mnoZstvo oleja a po-
tom maso spustite na horticu panvicu.

. Pocas varenia steak otocte iba raz. Presny ¢as

varenia bude zavisiet od hrubky steaku a od
toho, ako ho chcete uvarit. Casy sa mézu pohy-
bovat od 2 do 8 minut na kazdej strane. Stlacte
steak, aby ste zistili, ako je uvareny — ¢im je pev-
nejsi, tym je ,dobre urobeny".

. Nechajte steak niekolko minut odpocivat na tep-

lom tanieri, aby sa pred podavanim uvolnil a stal
sa makkym.

Na vyprazanie za staleho miesania
1. Vyberte si indukéne kompatibilny plochy wok
alebo velkd panvicu.

2. Pripravte si vSetky ingrediencie a vybavenie.
Vyprazanie by malo byt rychle. Ak varite velké
mnozstva, varte jedlo v niekolkych mensich dav-
kach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve poliev-
kové lyZice oleja.

4. Najprv uvarte maso, odloZte ho nabok a udrzujte
v teple.

5. MieSajte zeleninu. Ked je horlca, ale stale
chrumkava, otocte varnd zénu na nizsie nasta-
venie, vratte maso na panvicu a pridajte omacku.

6. Ingrediencie jemne premieSajte, aby ste sa uistili,
Ze su zohriate.

7. Okamzite podavaijte.
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n Instalacia spotrebica

6.1 Pred instalaciou sporaka sa uistite, ze

e Pracovna plocha je Stvorcova a rovna a Ziadne konstrukéné prvky nezasahuju do priestorovych poZzia-
daviek.

e Pracovna plocha je vyrobena z tepelne odolného materialu.
e Ak je sporak nainstalovany nad rurou, rira ma zabudovany chladiaci ventilator.
¢ |nstalacia bude v sulade so vsetkymi poziadavkami na odbavenie a platnymi normami a predpismi.

¢ Do trvalého zapojenia je zabudovany vhodny izolaény spina¢ zabezpecujuci Uplné odpojenie od sieto-
vého napéjania, ktory je namontovany a umiestneny tak, aby splfal miestne pravidla a predpisy tykajlice
sa zapojenia. Izolacny spina¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat oddelenie kontaktu vzdu-
chovej medzery 3 mm vo vSetkych pdloch (alebo vo vSetkych aktivnych [fazovych] vodicoch, ak miestne
pravidla zapojenia umoznuju tuto zmenu poziadaviek).

e |zola¢ny spinac¢ bude pre zakaznika lahko pristupny s nainstalovanou varnou doskou.
e Ak mate pochybnosti o instalacii, obratte sa na miestne stavebné urady a stanovy.

e Na povrchy stien okolo varnej dosky pouzivate tepelne odolné a lahko cistitelné povrchy (napriklad
keramické dlazdice).

6.2 Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze:
e Napajaci kabel nie je pristupny cez dvere skrine alebo zasuvky.
e Primerany privod cerstvého vzduchu z vonkajsej strany skrinky k zakladni varnej dosky.

e Ak je sporak inStalovany nad zasuvkou alebo skrinkou, pod zékladnou varnej dosky je inStalovana te-
pelna ochranna bariéra.

e |zolacny spinac je pre zakaznika lahko pristupny.

6.3 Vyber instalacného vybavenia
Pracovnu plochu vystrihnite podla velkosti zobrazenych na vykrese.
Na Ucely instaldcie a pouzitia musi byt okolo otvoru zachovany priestor minimalne 5 cm.

Uistite sa, Ze hribka pracovnej plochy je aspori 30 mm. Vyberte material tepelne odolného pracovného
povrchu, aby ste zabranili vacsej deformécii spdsobenej tepelnym Ziarenim z horucej dosky. Ako je zna-
zornené nizsie:

L

D(mm) | W (mm) | V(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
590 520 60 56 560 490 50
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nln§talécia spotrebica

Za Ziadnych okolnosti sa uistite, Ze indukéna varna doska je dobre vetrana a vstup a vystup vzduchu nie su
zablokované. Uistite sa, Ze indukéna varna doska je v dobrom pracovnom stave. Ako je znazornené nizZsie.

menej 760 mm.

f} Bezpecna vzdialenost medzi varnou doskou a skrifiou nad varnou doskou by mala byt naj-

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min 50 Min 30 Privod vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm

6.4 Pokyny na pripevnenie tesnenia
e Vycistite varnu dosku v oblasti vyrezu.

o Pripevnite tesnenie pozdIZ vonkajsieho okraja sklenenej dosky. Nevytahujte ho. Rezané konce nechajte
v strede jednej strany. Ked ho odreZete na dizku (pridajte niekolko mm), zatlacte oba konce k sebe a
nenechavajte medzi nimi ziadnu medzeru.
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n Instalacia spotrebica

6.5 Pred umiestnenim upevnovacich konzol

Jednotka by mala byt umiestnend na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal). Nepouzivajte silu na
ovladacie prvky vycnievajlce z varnej dosky.

6.6 Nastavenie polohy konzoly

Varnu dosku pripevnite na pracovnu plochu skrutkou Styroch konzol na spodnej strane varnej dosky (pozri
obrézok) po instalacii.

2z 1

Glass "
g Retaining bracket |
pSorew I}
§T358 |
[ Bottom case ".._worktop/kitchen cabinet

A B c D

skrutka drziak otvor na skrutku | buttom case

Upozornenia

e Indukenu plathu musi instalovat kvalifikovany personal alebo technici. Mame profesiona-
lov, ktori st vam k dispozicii. Nikdy nevykondavajte operaciu sami.

¢ Varna doska nebude instalovana priamo nad umyvackou riadu, chladnickou, mraznickou,
prackou alebo susickou bielizne, pretoze vihkost m6ze poskodit elektroniku varnej dosky.

¢ Indukena platha musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit lepSie vyZarovanie
tepla na zvySenie jej spolahlivosti.

e Stena a indukovana vykurovacia zéna nad povrchom stola musia odolavat teplu.

e Aby sa zabranilo akémukolvek poskodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt odolné
voci teplu.

6.7 Pripojenie sporaka k elektrickej sieti

Tato varna doska musi byt pripojena k sietovému napajaniu iba vhodne kvalifikovanou osobou.
Pred pripojenim varnej dosky k sietovému napéjaniu skontrolujte, ¢i:

1. Doméci elektroinstalacny systém je vhodny pre napéajanie odoberané varnou doskou.

2. Napatie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku.
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Sekcie napdjacieho kabla mézu odolat zataZeniu uvedenému na typovom Stitku. Na pri-
pojenie sporaka k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani vetviace zariadenia,

pretoze mozu sposobit prehriatie a poziar.
A Napéjaci kabel sa nesmie dotykat Ziadnych horucich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby
jeho teplota v Ziadnom bode neprekrocila 75°C.
Overte si u elektrikara, ¢i je domaci elektroinstalacny systém vhodny bez zmien. Zmeny
smie vykonavat len kvalifikovany elektrikar.
Napdjaci zdroj by mal byt pripojeny v sulade s prislusnou normou alebo jednopdlovym isticom. Spdsob
pripojenia je uvedeny nizsie.

Input Input Input
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Yellow/Green

Power Cord Power Cord

Power Cord

o Ak je kabel poskodeny alebo sa ma vymenit, operacia musi byt vykonana popredajnym
agentom s vyhradenymi nastrojmi, aby sa zabranilo akymkolvek nehodam.
e Ak je spotrebiC pripojeny priamo k sieti, musi byt nainstalovany omnipolarny isti¢ s mini-

malnym otvorom 3 mm medzi kontaktmi.
Instalatér musi zabezpecit, aby bolo vykonané spravne elektrické pripojenie a aby bolo v

stlade s bezpe¢nostnymi predpismi.
e Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat.
Kébel musi byt pravidelne kontrolovany a vymeneny iba autorizovanymi technikmi.
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Cistenie a starostlivost

Co

Ako

Dolezité

Kazdodenné znecistenie skla
(odtlacky prstov, stopy, Skvrny
po jedle alebo netukové prelia-
tie na skle)

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Pouzite cistiaci prostriedok
na varnu dosku, kym je pohar
este teply (ale nie horuci')

3. Oplachnite a utrite do sucha
¢Cistou handrickou alebo papie-
rovou utierkou.

4. Zapnite napajanie varnej
dosky.

Po vypnuti napdjania varnej
dosky sa nezobrazi Ziadna indikéa-
cia ,hordci povrch”, ale varna zéna
moZze byt stale hordca! Budte ex-
trémne opatrni.

+ Odolné drétenky, niektoré nylo-
nové drétenky a drsné/abrazivne
Cistiace prostriedky mézu poskria-
bat sklo. Vzdy si precitajte stitok,
aby ste skontrolovali, ¢i je vas Cis-
ti¢ alebo drvi¢ vhodny.

+ Nikdy nenechéavajte zvysky Ciste-
nia na varnej doske: sklo sa méze
zafarbit.

Kotly, taveniny a hortce sladke
Skvrny na skle

Okamzite ich odstrante rybim
platkom, paletovym nozom ale-
bo skrabkou so Ziletkou vhod-
nou pre indukéné sklenené var-
né dosky, ale davajte pozor na
povrchy hortcich varnych zon:
1. Vypnite napajanie varnej
dosky pri stene.

2. Drzte cepel alebo riad pod
uhlom 30° a znecistenie alebo
rozliatie zoSkriabte na chlad-
nom mieste varnej dosky.

3. Znecistenie ocistite alebo
vylejte utierkou na riad alebo
papierovou utierkou.

4. Postupujte podla krokov 2 az
4 pre vySSie uvedené ,Kazdo-
denné znecistenie skla".

+ Co najskor odstrante Skvrny,
ktoré zostali po roztaveni a slad-
kom jedle alebo preletoch. Ak sa
nechaju vychladnut na skle, méze
byt tazké odstranit alebo dokonca
trvalo poskodit povrch skla.

+ Nebezpecenstvo porezania: ked
jebezpecnostny kryt zasunuty, Ce-
pel v Skrabke je ostra ako britva.
Pouzivajte s mimoriadnou opatr-
nostou a vzdy skladujte bezpecne
a mimo dosahu deti.

Vedlajsie Ucinky na dotykovych
ovladacich prvkoch

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Nasajte rozliatu tekutinu

3. Utierajte dotykovu ovladaciu
plochu ¢istou vihkou $pongiou
alebo handrickou.

4. Oblast Uplne osuste papiero-
vou utierkou.

5. Zapnite napdjanie varnej
dosky.

+ Varnd doska moze pipnut a
vypnut sa a dotykové ovladace
nemusia fungovat, kym je na nich
tekutina. Pred opatovnym zapnu-
tim varnej dosky sa uistite, Ze ste
dotykovu ovladaciu plochu utreli
do sucha.
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n Riesenie problémov

Riesenie problémov

Hlavna pricina

Pomoc

Varnu dosku nie je mozné zap-
nut.

Ziadne napéjanie.

Uistite sa, Ze varna doska je pripo-
jena k napajaciemu zdroju a Ze je
zapnuta. Skontrolujte, ¢i vo vasom
dome alebo oblasti nie je vypadok
prudu. Ak ste skontrolovali vSet-
ko a problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladacie prvky ne-
reaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky. Po-
kyny najdete v Casti ,Pouzivanie
indukénej varnej dosky".

Dotykové ovladacie prvky sa
tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch moze
byt mierny film vody alebo mé-

Zete pouzivat Spicku prsta, ked

sa dotykate ovladacich prvkov.

Uistite sa, Ze dotykova ovladacia
oblast je sucha a pri dotyku ovla-
dacich prvkov pouzite gulu prsta.

Sklo sa poskriabalo.

Drsny kuchynsky riad.

Pouzivajte riad s rovnym a hlad-
kym podstavcom. Pozri ,Vyber
spravneho riadu".

Nevhodné, pouziva sa abraziv-
ny Cistiaci prostriedok alebo
Cistiace prostriedky.

Pozri ,Cistenie a starostlivost".

Niektoré panvice vydavaju
praskavé alebo cvakavé zvuky.

MozZe to byt spdsobené kon-
Strukciou vasho riadu (vrstvy
roznych kovov vibruju odlisne).

Toto je normalne pre kuchynsky
riad a nenaznacuje poruchu.

Indukéna varna doska vydava
pri pouZziti pri vysokej teplote
nizky bzucivy zvuk.

Je to spdsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalne, ale hluk by sa mal
stisit alebo Uplne zmiznut, ked zni-
Zite nastavenie tepla.

HIuk ventilatora vychadzajuci z
indukenej varnej dosky.

Do indukénej varnej dosky bol
zabudovany chladiaci ventila-
tor, ktory zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokracovat v
prevadzke aj po vypnutiinduké-
nej varnej dosky:.

Je to normalne a nevyzaduje to
ziadnu akciu. Pocas chodu ven-
tilatora nevypinajte napajanie in-
dukénej varnej dosky pri stene.

Panvice sa nezahrievaju a zo-
brazuju sa na displeji.

Indukéna varna doska nedoka-
7e detekovat panvicu, pretoze
nie je vhodna na indukéné va-
renie.

PouZivajte riad vhodny na in-
dukéené varenie. Pozri ¢ast ,Vyber
spravneho riadu".

Indukéna varna doska nemaéze
detekovat panvicu, pretoze je
prilis mala pre varnu zénu ale-
bo nie je na nej spravne vycen-
trovana.

Vycentrujte panvicu a uistite sa, ze
jej zakladna zodpoveda velkosti
varnej zony.
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Indukéna varna doska alebo
varna zona sa neocakavane vy-
pla, zaznie ton a zobrazi sa chy-
bovy kéd (zvycajne sa na disp-
leji Casovaca varenia strieda s
jednou alebo dvoma ¢islicami).

Technicka porucha.

Zapiste si chybové pismena a
Cisla, vypnite napajanie indukcnej
varnej dosky pri stene a obratte sa
na kvalifikovaného technika.

Zobrazenie poruchy a kontrola indukcnej varnej zony
Ak sa vyskytne abnormalita, indukény sporak automaticky prejde do ochranného stavu a zobrazi prislusné

ochranné kody:

Riesenie prob- Hlavna pricina Pomoc

lémov

F3/F4 Porucha snimaca teploty indukénej | Obratte sa na kvalifikovaného technika.
cievky.

F9/FA Porucha teplotného senzora IGBT. Obrétte sa na kvalifikovaného technika.

E1/E2 Abnormalne napéjacie napéatie. Skontrolujte, ¢i je napajanie normalne.

Zapnutie po normalnom napajani.

E3 Vysoka teplota snimaca teploty induké- | Obratte sa na kvalifikovaného technika.

nej cievky.

Vy$Sie uvedené su posudenie a kontrola beznych poruch.
Nerozoberajte jednotku sami, aby ste predisli akémukolvek nebezpecenstvu a poskodeniu indukéného

sporaka.
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Informéacie pre elektrické varné dosky pre domacnost

Jednotka hodnoty | Jednotka hodnoty Jednotka hod-
symbolu symbolu noty symbolu
Identifikacia modelu HIl 64500 FTO
Typ varnej dosky Vstavana varna dos-
ka
Pocet varnych zon a / alebo ploch 4 z6ny
Technoldgia ohrevu (indukéné varné zény a Salavé varné zony
varné plochy, salavé varné zony, pevné dosky)
Pre kruhové varné zony alebo oblasti: priemer | @ Z6na1:21,0 cm
uzitocnej plochy na elektricku vyhrievani Z6na2:16,0
varnii zoénu zaokrihleny na najblizSich 5 mm Z6na 3:18,0
Z6na4:18,0
Pre nekruhové varné zony alebo oblasti: dizka | L Mostna zéna: cm

a Sirka uzitocnej plochy na elektricki vyhrie- | W 18,0x39,5
vanti varnui zonu alebo oblast, zaokrahlena na

Spotreba energie na varnii zonu alebo plochu | EC elektrické va- | Zéna 1:187,67 Wh/kg
vypocitana na kg renie Z6na 2:188,53
Zb6na 3:168,38
Z6na 4:197,33
Mostna z6na:185,81

Spotreba energie varnej dosky vypocitanana | Elektricka varna | 186.68 Wh/kg
kg doska EC

Vyhlasenie o zhode

Tento spotrebi¢ splfia poziadavky ekodizajnu podla nariadenia EU 66/2014 a nariadenia o vyrobkoch
sUvisiacich s energiou a energetickych informéciach (zmena) (vystipenie z EU) z roku 2019 a je v stlade
s eurépskou normou EN 60350-2.
Informacie tykajlce sa rezimu nizkej spotreby tohto spotrebi¢a v sulade s nariadenim (EU) 2023/826
ndjdete na nasledujucom odkaze:

https://docs.emeaappliance-docs.eu.



EN-Additional Information for User Manual:

DE-Zuséatzliche Informationen zur Bedienungsanleitung:
FR-Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
NL-Aanvullende informatie voor de gebruikershandleiding:
RU-JononHuTtensHasa nHopmaumsa no pykoBoACTBY NOMb30BaTens:
KK-lManganaHnyLubl HyckaynblfblHa apHanfaH KocbiMLIa aknapar:

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gemaf EU-Verordnung 2023/826
Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation conformément au
réglement UE 2023/826

Technische informatie over de werking van de Low Power Modes conform EU-verordening 2023/826
TexHnyeckas uHpoOpMaums o pabodmx pexmumax C HU3KMM 3HepronoTpebrieHvem B COOTBETCTBUM C
Pernamentom EC 2023/826

EO 2023/826 epexeciHe ColKec )XyMbIC iCTENTIH TOMEH KyaT pexvmaepi Typarbl TEXHUKanbIK aknapart

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*

Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
CONSOMMATION D’ENER- . .

Mode GIE(WATT) PERIODE(MINUTES)

Modus STROOMVERBRUIK (WATT) PERIODE(MINUTEN)*

Pexum OHEPIOMNOTPEBJIEHUNE (BATT) MEPMOL (MUHYTbI)*

Pexum KYAT T¥TbIHY (BATT) nepvog(MuHyT)*

Off

Aus

Désactivé

Uit 0.5 20

Bbikn

Owipyni

* The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in
minutes and rounded to the nearest minute.

* Der Zeitraum, nach dem das Gerét automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den Netzwerk-
Standby wechselt, in Minuten und auf die ndchste Minute gerundet.

* Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en
réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* De periode waarna het apparaat automatisch in de stand-bymodus, uit-modus of netwerkstand-by gaat, ui

* [lepuog, No UCTEYEHUM KOTOPOrO 0BOPYAOBAHWE aBTOMATUYECKM NEPEXOANUT B PEXUM OXUAAHMS, BbIKIOYEHNS
WM CETEBOM PEXNM OXUAAHUS, B MUHYTAX, OKPYTNEHHbIA [0 Gnvkaiilleid MUHYTSI.

* )KababIKTbIH aBTOMATTLI KYTY PEXUMIHE, BLUipy PeXXvMIHE HEMECE XKeninik KyTy pexumMiHe GipHeLLe MUHYT iwiHae
KETKEH XOHE eH XaKblH MUHYTKA [eliiH ABHTeneKTeHETIH KE3eH,
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