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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- CCet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfant sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-
bricant ne sera pas respon-



sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-

sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- Ne lavez jamais I'appareil en

y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Débranchez 'appareil pen-

dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

- La surface arriére du four

devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable

d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
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pas le faire passer sur des
surfaces brGlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

- Toutes les opérations sur
des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,

coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du
fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

- AVERTISSEMENT : En cours
d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-

6/FR

sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provogquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

- Assurez-vous gqu'aucune

substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cOtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

- Lors de son utilisation, I'ap-

pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

. Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

- Ne placez pas de plaques de

cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-
ment sur le bas du four.
L'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits

d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs



pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charnieres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- N'utilisez pas de nettoyeurs
a vapeur pour le nettoyage
de I'appareil, car ceux-ci pré-
sentent un risque d'électro-
cution.

- (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des ahments dessus (Obser-

. Ne pas utiliser I appare|l sila

porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants

de protection thermique
lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur I'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- AVERTISSEMENT : Assurer

que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
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désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe.

- L'appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de l'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

- ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

- AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

- AVERTISSEMENT : En cas
de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil
hors tension pour étre a I'abri
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d'une éventuelle électrocu-
tion.

- MISE EN GARDE : Laisser

cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie.

NE JAMAIS essayer
d'éteindre un incendie avec
de I'eau, mais arréter l'appa-
reil puis couvrir les flammes
par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture an-
ti-feu.

MISE EN GARDE : Risque
d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- L'appareil n'est pas destiné a

étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande a distance sépa-
ré.

- La pression de vapeur qui

s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.



- AVERTISSEMENT : MISE EN
GARDE : Utiliser uniguement
les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

Pour que votre appareil soit

flable:

- Velllez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également
que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

Utilisation prévue

- Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est in-
terdite.

- ATTENTION : Cet appareil

sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

. Evitez d'utiliser cet appareil

pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

. Le fabricant ne saurait étre

tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

- Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées

d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .

Sécurité des enfants
- ATTENTION : Les parties ac-

cessibles peuvent s'échauf-
fer pendant |'utilisation. Les
enfants doivent étre tenus a
I'écart.

- Les matériaux d'emballage

peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
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ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques
sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a
I'écart de l'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur
de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :
Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.

En ce qui concerne les in-

formations pour l'installation,

la manipulation, I'entretien et

la mise au rebut de I'apparell,

référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.

En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.

En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.
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Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Ellmlnatlon des emballages
Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.

Deplacement ultérieur
+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.



+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a Inspectez I'aspect général de I'appa-
hauteur des plaques. Attachez la porte du reil pour déceler les dégats potentiel-
four aux parois latérales a I'aide de ruban lement dus au transport
adhésif. '

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.
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F Généralités

Vue d'ensemble

o Ok wN =

Porte frontale

Poignée

Partie inférieure
Léchefrite

Grille

Bandeau de commande

10
11

10 11

Plaque d'atre

Moteur du ventilateur (derriere la plague en
acier)

Ampoule

Elément chauffant du grill

Gradins

O 0 ~N o o ~

12 3 4 5

Témoin d'avertissement

Voyant de fonctionnement du four
Minuteur mécanique (Cela dépend du mo-
dele. La minuterie de votre produit peut
durer 100 ou 90 minutes. Dans l'illustration,
100 minutes sont présentées a titre
d'exemple.)

Sélecteur de température du four
Sélecteur des fonctions du four

Plague de cuisson Arriere gauche

Plague de cuisson Avant gauche

Plague de cuisson Avant droit

Plague de cuisson Arriére droit
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.

1. Manuel de l'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

. Grille métallique

Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
place dans le four a la hauteur souhaitée.

4. Placer correctement I'étagére métallique
et la plaque sur les chassis télesco-
piques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau- 850 mm/600 mm/600 mm

teur/longueur/profondeur)

Tension/fréguence 220-240 V TN~/ 380-415 V 3N~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale 8.2 kW

Type de cable/section min.HO5VV-FG
3x2,5mm?(IN) /5x 1,5 mm?® (3N)

Table de cuisson

Braleurs

Arriere gauche Plague de cuisson

Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Avant gauche Plague de cuisson

Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

Avant droit Plague de cuisson

Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Arriere droit Plague de cuisson

Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

FOUR/GRILL

Four principal Assisté par ventilateur

Ampoule interne 15 25W

Consommation énergétique du gril 2.2 kW

* Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont

fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson
ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-
|ée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préalable étiquettes de I'appareil ou dans la
afin d'améliorer la qualité de I'appa- documentation qui I'accompagnent
reil. sont obtenues dans des conditions

de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonc-
tion des conditions de fonctionne-
ment et de I'environnement de I'ap-
pareil, ces valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans ce
manuel sont schématiques et peu-
vent ne pas correspondre exacte-
ment a l'appareil.
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E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la régle-
mentation en vigueur. Dans le cas contraire,
la garantie n'est pas valable. Le fabricant se
sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées et pourra
annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et

I'installation de I'électricité pour I'ap-
pareil sont sous la responsabilité du
client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere de
gaz et d'électricité en vigueur dans
votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présen-
tent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce gqu'une distance libre soit
conservée sous l'appareil, nous vous re-
commandons de monter I'appareil sur une
base solide et de veiller a ce que ses pieds
ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
ments de cuisine et de la nourriture.

£
— € [
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+ Ce produit est un appareil de classe 1
selon lanorme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté ar-
riere et un coté contre les murs de la cui-
sine, des meubles ou des équipements de
toute taille. Les meubles ou les équipe-
ments de cuisine situés sur l'autre coté
doivent étre de taille inférieure ou égale.

+ Vous pouvez |'utiliser avec des meubles
de part et d'autre, mais en prévoyant une
distance minimale de 400 mm au-dessus
du niveau de la plague chauffante ; pré-
voyez un écart de 65 mm entre I'appareil
et le mur, la cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniere, reportez-vous aux consignes
du fabricant de la hotte concernant la
hauteur d'installation. Si aucune taille
n'est définie dans le manuel de la hotte,
cette hauteur doit étre d'au moins 650
mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur (100 °C
min.).
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A Avertissement - Risque de!

Avertissement : Ce systéme de stabilisation
doit étre installé pour empécher I'appareil de
basculer. Consultez les instructions pour
I'installation.

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de
sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité
fournies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine
(6) en utilisant la cheville appropriée (non
fournie) et connectez la chaine de sécurité
(3) sur le crochet via le mécanisme de ver-

1  Stabilité du crochet

2 Mécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie arriére
de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere
6  Murde la cuisine
Si votre appareil en présente une seule ;
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L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniere ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue

pour les plaques de cuisson, n'est pas four-

nie avec une encoche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.
+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.
+ L'unité doit étre placée directement au sol.
Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.



Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise ala
terre protégée par un disjoncteur miniature
de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau « Caractéristiques techniques ».
Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de
I'appareil avec ou sans transformateur.
Notre société ne sera pas tenue pour res-
ponsable des dégats résultant de I'utilisa-
tion de I'appareil sans une installation de
mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

—

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations natio-
nales/locales en matiere d'électricité.
Par ailleurs, vous devez utiliser des
prises et des fiches recommandées
pour fours. Au cas ou la limite de
puissance de I'appareil est supé-
rieure ala capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utili-
ser de fiche ni de prise.

.S'il n'est pas possible de débrancher tous

les pbles de la source d'alimentation, une
unité de déconnexion avec une ouverture
minimale de 3 mm (fusibles, interrupteurs
de sécurités, contacts) doit étre connec-
tée et tous les pbles de cette unité de dé-
connexion doivent étre adjacents au pro-
duit (et non au-dessus), conformément
aux directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
bléemes de fonctionnement et d'invalider la
garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un dis-
joncteur de courant résiduel est recomman-
dée.

Si un cable est fourni avec l'appareil :

35 4]

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC
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2. Pour une connexion monophasée, bran-
chez comme indiqué ci-dessous:

+ Cable marron = L (phase)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)

3. Pour une triphasée, branchez les fils
comme indigué ci-dessous:

+ Cable marron = L1 (phase 1)

+ Cable Gris/noir = L2 (phase 2)

+ Cable Gris/noir = L3 (phase 3)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)
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+ Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

+ Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile
produit est équilibré et stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le
produit est stable en réglant les quatre
pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.

Vérification finale
1. Rebranchez le produit au secteur.
2. Vérifiez les fonctions électriques.



Bl Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront

d'utiliser votre appareil de fagon écologique

et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

+ Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

+ Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

+ N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

+ Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.

+ Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.

+ Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

+ Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

+ Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.

+ Sélectionnez le braleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

+ Veillez a utiliser des casseroles a fond plat
pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent
une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

+ Les récipients et casseroles doivent étre
compatibles avec les zones de cuisson.
Le fond des récipients ou des casseroles
ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

+ Veillez a ce que les zones de cuisson et |e
fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de

la chaleur entre la zone de cuisson et le
fond de la casserole.

+ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Vous pouvez
ainsi économiser jusqu'a 20 % d'énergie
en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Desinformations sur l'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brllés et
supprimés.
Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!
L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.
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4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 24.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 24

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill; voir Utilisation du grill, page 27.
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4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.
5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 27
Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.



B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

La surface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Nettoyez immédiatement tout matériau
de ce type ayant fondu sur la surface de
I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Conseils concernant les plaques vitro-

céramiques
+ La surface vitrocéramigue est a I'épreuve

de la chaleur et n'est pas soumise aux dif-
férences de températures importantes.
N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme lieu de rangement ou comme
planche a découper.

N'utilisez que des poéles et casseroles
avec un fond usiné. Les bords tranchants
peuvent rayer la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles
en aluminium. L'aluminium endommage
la surface vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endomma-
ger la surface vitro-
céramique et entrai-
ner un risque d'in-
cendie.

N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou incur-
3

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat.
Elles assurent un
meilleur transfert de
chaleur.

Sile diameétre de la
casserole est trop
petit, vous gaspille-
rez de I'énergie.
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Utilisation des tables de cuisson

1

4

Plague de cuisson 14-16 cm
Plague de cuisson 18-20 cm
Plague de cuisson 14-16 cm

Plague de cuisson 18-20 cm (Les dimen-
sions indiquées représentent les diametres
recommandés de poéles et casseroles a
utiliser.)

B R

Evitez de laisser tomber un objet sur
la table de cuisson. Méme de petits
objets comme la saliére peuvent
endommager la table de cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et
provoguer un court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une
maniere quelconqgue (fissures vi-
sibles par exemple), éteignez immé-
diatement I'appareil pour réduire les
risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un té-
moin de fonctionnement et d'un voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle indique I'emplacement de la plaque
chauffante active et reste allumé aprés
extinction de la plaque chauffante. Le cli-
gnotement du voyant d'avertissement de

chaleur résiduelle n'est pas une défaillance.
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A Selon I'utilisation, le temps de refroi-
dissement de la plague de cuisson
peut étre différent. La surface de la
plague de cuisson peut étre chaude
méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface
est froide avant de la toucher. Dans
le cas contraire, vous risquez de vous
briler la main!

Allumage des plaques en céramique
Les manettes de commande de la table de
cuisson sont utilisées pour contréler les
plagues. Pour obtenir la puissance de cuis-
son désirée, tournez la manette de com-
mande sur le niveau correspondant.

réchauffer | mijoter, | cuire,
mitonner | rotir,
bouillir

Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur la posi-
tion d'arrét. (indicateur vers le haut)



(@ utilisation du four

temps de cuisson. Le jus se répartira sur

Informations générales concernant

la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le

I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le

& gril exposent a des risques d'incen-

die. N'utilisez que des aliments a

griller adaptés a une chaleur de gril

intense.

Ne placez pas la nourriture trop au

fond du gril. Il s'agit de la zone la

plus chaude et les aliments gras

pourraient prendre feu.

23/FR



Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement

1  Sélecteur de température du four

2 Sélecteur des fonctions du four

1. Tournez le bouton de la minuterie méca-
nique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps
de cuisson souhaité.

2. Réglez la manette des fonctions surla
fonction souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur une
période définie, il s'arrétera automa-
tiguement ; voir Utilisation de I'hor-
loge du four, page 25

Tournez la manette des fonctions et celle de
la température sur la position arrét (supé-
rieure).

Positions des chassis (pour modéle
avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-
ment sur le chassis. La grille doit étre insé-
rée entre les chassis métalliques comme
sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur
le mur arriere du four. Faites coulisser la
grille vers I'avant du chassis et placez-la a
I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les
meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)
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Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Seule la sole fonctionne. Adapté
par ex. pour des pizza et pour
dorer le dessous des plats.
Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.




Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les
griller de grandes quantités de
viande.

+ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi fort

que sur Grill fort

+ Placez des portions de
petite ou moyenne taille cor-
rectement sous I'élément de
grill pour les grillades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

Cette fonction est utilisée pour
chauffer le four rapidement, elle
ne convient pas pour cuire les
aliments.

+ Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélec-
tionné cette fonction. Le
voyant de la température
s'allume et le four chauffe.

+ Levoyant s'éteint aprés la

fin du processus de chauf-

fage. Sélectionnez mainte-
nant la fonction désirée
pour cuire vos aliments.

Utilisation de I'horloge du four

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de cuis-
son et la température désirée et
régler I'neure. Dans le cas contraire,
le four ne fonctionnera pas.

1. Tournez la manette de réglage de I'heure
dans le sens des aiguilles d'une montre
pour régler le temps de cuisson.

2. Placez votre plat dans le four.

3. Sélectionnez une température et un mode
de fonctionnement, voir. Utilisation du
four électrique, page 24.

» Le four chauffera jusqu'a la température

définie et il maintiendra cette température

jusqu'a la fin de la durée de cuisson sélec-
tionnée.

4. Lorsque la durée de cuisson est terminée,
le bouton de réglage de la durée tournera
automatiqguement dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Un son aver-
tisseur retentit pour indiquer que la durée
définie est arrivée a échéance et I'alimen-
tation électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, tournez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le symbole
de lamain.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des fonc-
tions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps
dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusgu'a son arrét.

2. Eteignez le four a l'aide du bouton de
réglage des températures et de la ma-
nette des fonctions.
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Tableau des temps de cuisson Cuisson au four et rotisserie

Les durées indiquées dans ce ta- Le Ter étage du four est 'emplace-
bleau ne servent que d'exemple. Elles ment du premier gradin.

peuvent varier selon la température,

I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi

gue vos préférences de cuisson.

Gateaux sur | Une plaque Plaque standards - 3 180 25..30
plaque
Gateaux en | Une plaque Moule a cake sur 0 2 180 40 ... 50
moule grille métalliquex*
P(?tltS Une plaque Plaque standards 5 3 160 25..35
gateaux
Génoise Une plaque Plat a charniere rond 3 160 25..35
d'un diametre de 5
26 cm sur grille
métallique**
Cookies Une plaque Plague a patisseriex [ 3 180 25..30
Pate a Une plaque Plaque standards 0 2 200 30..40
choux
tF)’é\te au Une plaque Plaque standards 5 2 200 25..35
eurre
;Zl/:ln de Une plaque Plaque standards - 2 200 35..45
Lasagnes Une plaque Plat rectangulaire en 2-3 200 30..40
métal/verre sur grille 5
métallique**
Pizza Une plaque Plague standard=* = 2 200 ... 220 15..20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ...120
ge;tiler) / Plague standardx pzu‘?g/]rggx '
190
Gigot Une plaque 3 25 min. 220 70..90
d'agneau Plague standard=* £y puis 180 ...
(casserole) 190
Poulet réti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) 250/max,
Plague standardx pLis 180 ..
190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150...270
ka) - 250/max,
Plaque standard+ puis 180 ..
190
Poisson Une plaque Plague standard=* 3 200 20..30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Les plats mentionnés dans ce tableau de organismes de gontrole de tester plus faci-
cuisson sont préparés conformément a la lement le produit.
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Sables Une Plaque standards - 3 140 20...30
plague
P?tits Une Plaque standards - 3 160 25..35
gateaux plaque
Geénoise Une Plat a charniere 3 160 25..35
plaque rond d'un dia-
métre de 26 cm O
sur grille métal-
liquex=*
Tourte aux | Une Plat rond en 2 180 50 ... 60
pommes plaque métal d'un dia-
métre de 20 cm o
sur grille métal-
liquex=

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps
de cuisson.

Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempéra-
ture de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, bais-
sez la température et augmentez le temps
de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop séche, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson. Humectez les couches
de pate avec une sauce composée de lait,
d'huile, d'oeuf et de yaourt.

Si la patisserie met trop de temps pour
cuire, faites attention a ce que I'épaisseur
de la patisserie que vous avez préparée

ne dépasse pas la profondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas
cuite, vérifiez que vous n'avez pas utilisé
trop de sauce pour le bas de la patisserie.
Essayez de répandre la sauce équitable-
ment sur les couches de péate et le haut de

la patisserie afin de les dorer au méme
niveau.

Faites cuire la pate conformément au
mode et a la température indiqués
dans le tableau de cuisson. Si la
partie inférieure n'est toujours pas
suffisamment dorée, la prochaine
fois, placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

Si le plat de légumes ne contient plus de
jus et devient trop sec, cuisez-les dans
une casserole avec un couvercle au lieu
d'une plaque. Les récipients clos préser-
vent le jus du plat.

Si un plat de légumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou pré-
parez-les comme des aliments en con-
serve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant les
grillades.
Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!
Tournez la manette du réglage de I'heure
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre sur le symbole main pendant le
grill.

27/FR



Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le symbole
du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du
grill.

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la
position arrét (haut).

Grillade par grill électrique

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Ailes ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d'agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
veau

Pain toast * Grille métalligue 4 250/max 1..3min.

# selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température

recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de
cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux

organismes de contréle de tester plus faci-
lement le produit.

Pain grillé Grille métallique

250/max

Boulettes de
viande (bceuf) -
12 morceaux

Grille métallique

250/max 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
ﬂ gée par certains détergents ou pro-

duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-

sifs, de poudre/créemes de nettoyage

ou d'objets tranchants pour le net-

toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de
I'eau froide, faisant attention a ne pas lais-
ser les résidus des produits nettoyants, puis
séchez avec un chiffon doux. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéra-
mique lors de I'utilisation suivante de la
table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramigue ne doivent en aucun cas étre grat-
tés au moyen de lames a crochet, de laine
d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jau-
natres) avec un détartrant disponible sur le
marché comme le vinaigre ou une petite
quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple, doi-
vent étre nettoyés rapidement avant
que la surface ne refroidisse. Dans le
cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut
se produire sur les revétements ou d'autres
surfaces. Cela n'affecte en rien le fonction-
nement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tache dans des conditions normales d'utili-
sation, il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de com-

mande

Nettoyez le bandeau de commande et les
boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.
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Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient

en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne

pas étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
tirant vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
est recommandé de remplacer les pieces.
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Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 500 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.



N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

1
2
3
4

3. Ouvrez la porte frontale a moaitié.

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.

1.Quvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en
plastique placé sur le haut de la porte
d'entrée.
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3.Comme illustré sur la figure, soulevez le
panneau de verre du fond (1) légérement
dans la direction A et retirez-le dans la di-
rection B.

1 Panneau vitré du fond

2% Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur (2), répétez cette opération
pour enlever le panneau en verre intérieur
2.

5. La premiére étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chanfrei-
né du panneau en ver pour qu'il reste sur
le coin chanfreiné de I'encoche en plas-
tique. (Si votre appareil est équipé d'un
panneau vitré intérieur). Le panneau de
verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau
en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre
de derriere (1), vérifiez que le c6té impri-
mé du panneau fait face au second pan-
neau en verre. Il est important d'asseoir
les coins inférieurs de tous les panneaux
en verre intérieurs (1) dans I'encoche en
plastique inférieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans le
cadre jusgu’a ce que vous entendiez un
"click”.
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Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.

L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a

50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe
ronde :
1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.



2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
tournant dans le sens contraire des ai- elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
guilles d'une montre pour I'enlever. comme illustré sur le schéma avant de la
remplacer.

3.Sila lampe de votre four est de type (A) 4.Remettez en place le cache de I'ampoule.
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
_un défaut.

ment.
+ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
i [ défaut.

+ Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la

prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

+ L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ Peut ne pas étre regle sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de 'horloge clignote ou le symhbole de f'hor-

+ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'apparelil, puis rallumez-
le

dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.

Consultez le technicien autorisé ou le
revendeur qui vous a vendu l'appareil
Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir suivi les ins-
tructions comprises dans ce cha-
pitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

[ [} Cet appareil
) et ses accessoires
] se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |
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AwaBdote MpwTa TO MAPOV YXELPidLO Xpriong!

Avyannte MeAarn,

EuxaploToupe ou MPoTIWACATE €va polov Beko. EATiZoupe va exeTe Ta KAAUTERA
amoTEAECUATA AMO TO TPOLOV 0ag, TO OTIOL0 £XEL KATACKELAOTEL € LYNAN TTIOLOTNTA KAL
TexvoAoyia apung. Ma Tnv acPaAela oag Kat ThV CwoTH XPNon-AELTOUPYLa TOU TTPOLOVTOG,
OLaBAOTE TMPOOEKTIKA OAOKANPO TO TIAPOV EYXELPIBLO XProNG KAl Ta AAAQ OUVODEUTIKA
£Yypaypa, TPV XPNOLUOTIOLOETE TO TIPOLOY, KAl PUAAETE TO WG avaPpopd yLa HEANOVTLKN
xpnon. Av mapadwaoeTe TO TPOLOV 0 AAAOV, mapadwaoTe padl Kat To eyxelpldlo xpnong.
Tnpeite OAEG TIG TIPOELDOTIONOELG KAL TANPOPOPIEG TIOL TIEPLEXOVTAL OTO EYXELPIOLO XProng.
Na BupdoTe O0TLaUTO TO EYXELPIOLO XPNONG EXEL ETILONG EPAPUOYT KAL O APKETA GAAA
povTeAa. OL dLapopEG avapeoa oe HOVTEAQ Ba avapeEPOVTAL OTO EYXELPLDLO.

Inuaocia Twv cupBOAwv

2e OAN TNV €KTACN TOU TIAPOVTOC EYXELPLDIOL XProNG XpNoWoToouvTal Ta €N CUPBOAQ:
ZNUAVTIKEG TANPOPOPIEG I XPNOLLEG OUUPBOUAEG OXETIKA e TN XPNoN.

Mpoedomoinon yia KaTaoTAoELG OV aoTEAOUV KivOLvOo yla Tn wn Kal TNV TepLlovoia.
Mpoedomoinon yia nAekTpomAnEia.

[Mpoewdomnoinon yla Kivduvo TupKayLag.
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Mpoedotoinon yla BepPES ETULPAVELEG.
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ﬂ 2NPAVTLKEG O0NYLEG KAL TPOELOOTMOLOELG yla THV

aopaleLa Kat To tepLBailiov

To TUNUA AUTO TEPLEXEL
odnyiec aopaieiag mou Ba
oag BonBnoouy va
TPOCTATEVTE(TE ATO TOV
KivOLVO TPALPATLOPOU Kal
LVALKWYV ZnuLwv. H un trpnon
AUTWYV TwV 00NYLWYV Ba €xel
WG ATTOTEAEOUA THV AKLPWION
KABe eyyunongc.
Mevikad yua tTnv acpdieia
- H ovokevn auTr) yropel va
XpnotgoronBel anod nmadld
aro 8 eTWV Kal avw Kal ano
ATOUA PE HELWUEVEC
OWPATLIKEC, ALOBNTNPLAKES
I TIVEVUATLKEG LKAVOTNTEG N
e EAAepn eptmelplac Katl
yvVwonge, av Toug €xel dobet
ETUTNPNON N eKTIAideLON
OXETLKA PE TN XPNON TNG
OUOKELNG PE AOPAAN TPOTIO
KAl KATavoouV TOUG
EVEXOHUEVOUC KLVOUVOUC.
Ta maldla dev Ba mpemeL va
ratdouyv pe tn ovokevn. O
KABapLoPog Kat n
ouvTNPENON ATo TO XPNOTN
Oev Ba mpetel va yiveral
aro nadld Y wpic emiBAewn.
- H ovokevr) dev poopideTal
yla xprnon amo daroua
(mep\aypavouevwy
MAdLWY) UE JELWUEVES
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OWPATLIKEC, ALOBNTNPLAKES
N OlavoNTLKEC LKAVOTNTEG N
e EAAepn eptmelplac Katl
YVwOone, EKTOC av Ta dTopa
auTA €xouv AdBel
ETUTNPNON N KaBodrynon.
Ta maldLd mov emTnpoLvTal
Oev Ba mpeTel va naidovy pe
TN OUOKEUN.

- Av TO TtpoloV tapadobei og

TPLTOV YL TIPOCWTILKN
xpnon n ya Xpﬁoﬂ TOU WG
HETAXELPLOPEVOL TIPOLOVTOC,
TPEMEL va tapadoBouv padi
TOU KdAL TO eYXELPLOLO
XPNONG, OL ETLKETEC TOU
TPOLOVTOC Kal Ta AAAQ
OXETLKA UE TO TIPOLOV
eyypapa kat egapTnuara.

- 2€ Kapia mepinmTwon unv

TOTIOBETNCETE TO TPOLOV
avw o€ dAmnedo Tov
KAQAUTITETAL JE XAAL N
HOKETA. ALAPOPETLIKQ, N
EAAELPN PONC AEPA KATW
aro To TPoLoV Ba
TIPOKAAEOEL LTIEPBEPUAvVON
TWV NAEKTPLKWYV
etapTnuaTtwy. AuTo Ba
TIPOKAAEOEL TIPOPANUATA UE
TO TPOLOV 0agC.

- OLdladikaoiec

EYKATAOTAONG Kal
ETILOKELWV TIPETIEL TIAVTA VA



ekTEAOLVTAL ATIO
adelovxoug Texviteg. O
KATaokKewaoTng Ogv Ba
(PEPEL Kapia eubuvn yla
¢NULEC TIOL BaA TPOKLYOULV
aro OLadIlkaoieg o
eKTEAOLVTAL ATIO YN
adelodoTnUeEVA ATOUQ,
TPAYUA TIOL UTIOPEL ETIONG
va AKLUPWOEL TNV €yyvunon.
[Mplv TNV eykaTaoTaon,
OlaBACTE TPOCEKTLKA TLC
odnyiec.

- Mn XpNOLUOTIOINCETE TO
TPOLOV av eival
EAATTWUATLKO 1 €XEL
oroladnmoTe oparn ¢nuLa.

- EAEyxeTE OTL T KovpTLd
TWV AELTOUPYLWYV TOU
TPOLOVTOC
arevepyomoLoLvTal JeTd
aro KaBe xpnon.

HAekTpKi uoc.pa}\elu
- AV TO TIPOLOV TIAPOUGCLACEL
BAARBN, dev Ba mpeTEL va
XpnolJotoleiTal, Ewg O0Tou
ETLOKEVAOTEL ATO TOV
adelodoTNUEVO
QAVTLITPOOWTIO CEPRLC.
YTapxet Kivduvog
NAEKTPOTIANELAG!

- 2UVOEETE TO TPOLOV POVO OE
Yelwpevn mpiga/ypappn pe
TNV TAON KAl TIPOCTAC(A Tov
TPOPBAETETAL OTLC "TEXVIKEC
npodLlaypapeg”. AvabeoTe

TNV eyKATaoTaon Tng
yelwoNng o€ TIUOTOTOLNUEVO
NAEKTPOAOYO av
XPNOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV
e 1 XwpIc HETAOXNUATLOTA.
H eTalpeia pag dev Ba pepet
TNV euBLVN yLa OTIOLAdNTIOTE
TPOBARUATA TIPOKVLYPOLV
AOYW un yelwong Tou
TPOLOVTOG CLPPWVA PE
TOUG TOTIKOUG KAVOVLIOUOUG.

- [10TE€ pnVv MAEVETE TO TPOLOV

AMAWVOVTAC 1) XUVOVTAC
vEPO TAvw Tou! Yrtapyetl
KivdLVOG NAekTpOTIANELAG!

- To pOLoV TPEMEL va eivat

aroouvOedEPEVO ATIO TNV
mpida kata T1¢ dladlkaoieg
EyKATAoTAONG, OLVTAPNONG,
KABapLoPoL Kal ETILOKEVWV.

- AvumooTel {nuLa To

KaAWA3Lo cuvdeEONC OTO
PELPA, ALTO TIPETEL VA
avTiKaTaoTaBel amo Tov
KATAOKELAOTH), TOV
QVTLITPOOWTIO TOL CEPPLS N
aro ATOUO PE TapopoLa
eteldikevan, yla Tnv
Aropuyn KvdLVouU.

- H ovokeun mpemnet va

EYKATAOTABEL ETOL WOTE VA
elval ePIKTN N MANPNG
artoouvdeon TNG Ao TO
OikTuo. H armocuvdeaon
TIPETIEL VA YIVETAL €(TE PEOW
EVOC PLG PELHPATOC DLKTLOV,
eiTe peow OLAKOTTN
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EVOWPATWUEVOL OTN
oTaBePr NAEKTPLKN
EyKaTAoTaon, oLUPWVA Pe
TOUG KATAOKELAOTLKOUC
KAVOVIOUOUG.

- H miow emupavela Tou
(pOVPVOL ATTOKTA LYNAN
Bepuokpaocia otav
XPNOLOTIOLELTAL O (POVPVOC.
BeBalwwBeiTe O0TL N oLvOeDN
pevparoc dev epXETAL OE
emapn Ye Tnv riow
ETULPAVELQ, AAALWG OL
OLVOEOELC UTIOPOULV VA
UTIOOTOLV NULA.

- Mnv rtayldeveTe TO
KAAWALO peLPATOC avaueoa
oTNV MOPTA TOL (POLPVOU
Kal To mAaiolo Tne
OLOKEVLNC KAl YNV 1O
TMEPAOETE TAVW ATIO BEPUEC
ETULPAVELEC. ANALWG, UTIopEL
va AlwoeL N povwon Kat va
TPOKANBEL PUWTLA AOYW
BPAXLVKLKAWUATOC.

- OmoleodnmoTeE gpyaciec oe
eEOMALOUO Kal ouoThHUaTa
TIOL AELTOLPYOLV e
NAEKTPLOWO Ba TPETIEL VA
eKTEAOLVTAL JOVO ATO
€€0LOoLODOTNUEVO KAl
TILOTOTIOLNUEVO TIPOCWITIKO.

- 2€ TepinTwon
ornolacdnmoTe ¢NULAG,
ATIEVEPYOTIOLNATE TN
OLOKELN KAl ATIOCLVOEQTE
TNV aro Tnv mapoxn
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pevparocg dIKTLVoL. N'lava 1o
KAvVETE AUTO
ATIEVEPYOTIOLOTE TOV
Ao(paAeLlodLAKOTITN TNG
OLKLOKNC €yKATAOTAONG.

- BeBawwBeite 01U N

OVOUAOTLKN TLUN PELPATOC
TNG aoPAAelag eival
oLPPWVN PE TA
XQAPAKTNPLOTIKA TOU
TPOLOVTOG.

AcpdAeLa mpoiovtog
- MPOEIAOINOIHXH: H

OLOKELN KAl TA
TPOCTIEAQCIPA PEPN TNC
AroKTOUV LYNAN
Bepuokpaocia katd Tn xpenon.
Oa TPETEL VA TIPOCEXETE VA
NV ayyideTe Ta oTolxela
Beppavong (avTLoTAoELG).
Oa TPEMEL va KPATATE
pakpla Ta radld nALkiag
HIKPOTEPNC TWV 8 ETWV
EKTOC av auTa BpiokovTal
LTIO OLAPKT ETURAEYN.

- [1loTE PN XpNOLUOTIOLNOETE

TO TPOLOV AV N Kpion ocag n o
OLVTOVLOUOG TWV KLVNOEWV
0QG €XEL EMNPEACTEL ATO TN
XPron OLvVoTveLPATOC Kal/n
TOELKWY OLOLWV.

- [lpocgxeTe 0TAV

XPNOLUOTIOLELTE AAKOOAOLYA
TmoTa oTa paynTa oag. To
olwomveupa etaruiceTal o
LYNAEC Bepuokpaoieg Kal



UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
PWTLE, APOL PTopEi va
avapAeyet av €pBel og
eMAPN PE KAUTEGC
ETULPAVELEC.

- Mnv TomoBeTE(TE
OToLadNTOTE ELPAEKTA
UALKA KOVTA OTO TIPOLoV
ylaTi oL TTAEVPEC TOL PTOpPEL
va BeppavBouy TIOAL KaTd
TN Xpnon.

- Kara n xpnon n ouokeun
aroKTA LYnAn Bepuokpaotia.
Oa TPETEL VA TIPOCEXETE VA
NV ayyideTe Ta oTolxela
Beppavong (avTLoTAoELG)
HEOQ OTO POVPVO.

- Alatnpeite kaBapa amo
eumodla OAa Ta avolypara
aepLopov.

- Mn BeppaiveTe 0TO POUVPVO
OPPAYLOPEVA PETAAALKA
doxela kat yuaAlva paca. H
Tileon oV aAvanTLVooETAL
OTO HETAAALIKO doxelo/Bdlo
UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
ekpNEN Tou.

- Mnv TomoBeTe(TE OLOKOULC
Kal Tapld ynoigarog, rara
I AAOLULVOXAPTO anevbeiac
TIAvw OTn BAcn Tou Xwpou
TOUL (POLVPVOUL. H
oLOOWPELON TNG
BepuoTNTAC UTIOPEL Va
TIPOKAAEOEL ¢NuLd oTn Baon
TOU XWPOU TOU POVPVOU.

- Mn xpnolgomnoleite okAnpa

KABapLoTIKA TIpolovTa n
ALXMNPEC HETAAALKEC
ELOTPEC yLA TOV KABAPLOPO
TOU TZAPLOV TNC TTOPTAG TOU
(pOLPVOU, YLaTL AUTA TA €10N
UTIOPOUV va Xapdtouy Tnv
eTLPAvELQ, Je EVOEXOPEVO
AMOTEAECUA TO OTIACLUO TOU
TZauLov.

- Mn xpnowJomoleite

ATPOKABAPLOTEC yLA TOV
KABapLoPo TOU TIPOLOVTOC
ylaTi yropet €ToL va
TPOKANBEL NAekTpoTANEia.

- (Alapepel avahoya e To

LHOVTEAO TOU TIPOLOVTOG.)

2 WOTA TOTIOBETNON TNG
OLPHATLVNG OXAPAG Kal Tou
OloKoL Tavw OTIC
OLPHATLVEC LTIODOXEC

Elval onuavTiko va
TOTIOBETE(TE CWOTA TMAVW
OTNV LTIODOXH TN CLPUATLVN
oxapa kat/n To dioko.
TOToBETAOTE TN CUPUATLVN
oxapa n To dloko avaueoa
OTLG 2 pAYEG KaL
BeBaltwBeite OTL LOOPPOTIEL
TPV TOTIOBETNOETE pAYNTO
navw Tou (Beite TO
aKOAOLBO OXNuQ).
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- Mn XpNOWJOTIOLEITE TO
TPOLOV AV €XEL apaLpeBEL N
payioel TO TCAUL TNG
UTIPOCTLVAC TIOPTAC.

- Na xpnolgoroleite mavroTte
avBEKTLKA OE BepUOTNTA
yavTLa (poupvou oTav
TOTIOBETE(TE 1 aPpalpeiTe
(paynTa aro TO PoupVo.

- TOToBETAOTE TO XAPTI
PYNOIPATOC OTO OKEVOG N
OTO €€APTNUA POVPVOUL
(dlokog, oxapa, K.ATL) padi
HE TO (payNnTO KAL OTN
OLVEXELA TOTIOBETNOTE TA
O\ o€ poBepUACPEVO
(pOLPVO. APALPEDTE TA
TIAEOVACOVTA TUNUATA TOU
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XQAPTLOU YNoiPaTog Tou
EexelAlCouv amod 1o
etdpTNUA N TO OKELOC,
WATE VA ATIOTPATEL O
Kivduvocg va ayyi&eTe Ta
BepuavTika oTOLXELQ TOV
(poupvou. Na un
XPNOLUOTIOLELTE TIOTE TO
XAPTL Ynoiparog oe
Beppokpaoia Aettoupylag
HeyaALTEPN aTo TNV
eVOELKVUOUEVN TLUN YLA TO
XAPTL Mnv TOTOBETEITE TO
XAPTL YnoipaTog anevbeiag
oTn BAcn Tou POLPVOU.

- MPOEIAOINOIHZH:

BeBaiwBeite OTL TO
KAAWALO pELPATOC TNG
OLOKEULNC €XEL amoouvdebel
aro TNV mpidar o dLakonTNg
KUKAWPATOG €XEL
arevepyomnonBei mpLv
QVTIKATAOTNOETE TN AQUTQ,
yla va anopuyeTe TNV
meavoTnTa
NAEKTPOTIANELAG.

- H ovokeun dev mpemeL va

eyKaTaoTabel miow ano
OLAKOOPNTLKN TIOPTA
TIPOKELPEVOU VA AopeLYBEel
uTIEPBEPUAvon.

- To poloV TpEMEL va

TomoBeTNBel ar' evBeiag
Tavw oTo darnedo. Aev
TIPETIEL VA TOTIOBETNBEL
avw o€ Baon n Baspo.



- MPOEIAOINOIHZH: To
payeipepa pe Aimoc n Aadt
O€ TMAGKA E0TLWYV XWPIC
ETUTNPNON, UTopEL va eival
ETUK{VOLVO KAl PTIOPEL va
yivet attia pwrtag. NOTE
LNV ETILXELPNOETE VA
OBNOETE Pla TeTOLA PWTLA
e vePO, AAAA
ATIEVEPYOTIOLNATE TN
OLOKELN KAl KATOTILY
KaALYTE TN PAOYQ, TLY. PE
€va KATAkL ) Je kouBepTa
TupooReaonc.

- MPOXOXH: H dadikacia
HAYELPEPATOC TIPETIEL VA
etuTnpeiTal. Mia cuvroun
Oladlkaoia payelpeparog
TIPETEL VA ETUTNPE(TAL
OLapKWC.

- MPOEIAOIMOIHZH: Kivduvocg
PWTLAC: Mn PUACQCOETE
e{dn mavw OTLC ETILPAVELEC
HayelpePaToc.

- MPOEIAOIMOIHZH: Av n
eTpAveLd UTIOOTEL ¢NULG,
ATIEVEPYOTIOLNATE TN
OLOKEUN yla VA ATOPUYETE
TNV BavoTnTa
NAEKTPOTIANELAG.

- 2€ TepinTwon 8pavong Tou
YUQALOU TNC €0TLAG:
ATievepyormoLnaoTe aueoa
OAEC TIC €0TiEC agplou Kal
OAEC TIG NAEKTPLKEC
QVTLOTACELC BEpuavong Kal
AMoOOoLVOEQTE TN CUOKEULN

arno TNV mapoxn PELPATOC.
Mnv ayyi¢eTe Tnv eTpavela
TNGC OLOKeLNC. Mn
XPNOLUOTIOLNOETE TN
OLOKELN.

- H ovokeun auTr dev

TPOOPILZETAL VLA XELPLOKO
HEOW EEWTEPLKOV
XPOVOOLAKOTITN N XWPLOTOU
OUOTAUATOG TNAEXELPLOUOU.

- H mtieon Twv atpwy mou

avanTuooeTal AOyw
uypPaAciag oTNV ETLPAVELA
TNC TIAGKQAG €0TLWV ) OTO
KATW PEPOC TOUG OKEVLOUC
UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
Kivnon Tou oKeLOoUG.
Emopevwce, BeBaiwbeite OTL
N ETWPAVELA TNC E0TIAG KAl
TO KATW UEPOC TWV
YAQOTpwYV eival mavra
oTeyva.

- MPOEIAOINOIHZH:

XPNOLUOTIOLEITE POVO
TPOOTATELTLIKA TIAAKAC
E0TLWV TIOL £XOLV
oxedlaoTel amno Tov
KATAOKELAOTH TNG
OLOKEULNC PAYELPEUATOC N
TIOL AvAPEPOVTAL ATO TOV
KATAOKELAOTH TNG
OLOKEULNC OTLG OONYieC yLa
XPNOoN W¢ KATAAANAWV 1 Ta
TPOOTATELTLIKA TIAAKAC
€0TLWV IOV elval
EVOWPATWUEVA OTN
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ouokeun. H xpnon
akaTAaAANAwv
TIPOCTATEVTIKWY UTIOPEL va
TPOKAAEOEL aTLXNUATA.

[la Tnv acpaAela Tou

TPOLOVTOC Amo PWTLA:

- BeBawwBeiTe OTLTO LG
Tapladel Kaha otnv pidaq,
WATE VA PNV apayovrat
ormvenpec.

- Mn xpnowJomoleite
KaAw3La TIOL £X0OLV LTIOOTEL
dnuULan eivat Koppeva, ouTe
KAAWALO ETEKTAONG, TIAPA
HOVO TO apXLKO KaAwdLo
TNGC OLUOKEULNG.

- BeBawwBeite OTL dev
UTIAPXEL LYPO N Lypaocia
oTNV MPIia oTnv omoila exet
ouvOEBEL TO TPOLOV.

MpoBAemopevn Xpon
- To POloV auTo EXEL
oxedLaoTEl yLa OLKLAKN
XpPNon. Agv eTUTPETETAL N
ETIAYYEAUATLKI XPNoN.

- MPOXOXH: H cuokeun auTn
exeL oxedlaoTel Yovo yla
XPNoN payelpeParog. Agv
TIPETIEL VA X pNOLPoToNBEl
yla AAAOLC OKOTIOUG, OTIWG
yla B€puavon Tou Xwpou.

- To polov auTo dev Ba
TIPETIEL VA X pNOLPoToLETAL
yla B€ppavon Twy TaTwyv
KATW aro TO YKPLA, yla
KPEUQoUa OTLG AABEC
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TMEETOETWY KAl TIAVIWY
TUATWYV KATL yla OTEyvwua
Kat emiong dev MPETIEL va
XpnotgoroleiTal yla
Bepuavon.

- O karaokevaoTnc dev Ba

eilvat uevBuvog yla
oroladnmoTe BAARN
TPOKANBEeL arnd AavBaopevn
XPpnon r Xetptopo.

- O poupvog pmopel va

XpnotgotonBei ywa Tnv
aroYun, To payeipeua kat
TO YAOLPO GpaynTou 0TO
(pOLPVO Kal Tn oxapa.

AcwpdAerla matdiwv
- MPOEIAOINOIHXH: Ta

TpooTEAACIUA YEPN UTIOPEL
VQ ATIOKTHO0OLY LYPNAN
Bepuokpaocia katd Tn xpenon.
[MpEMEL VA KPATATE TA PLkpd
matdLd pakpLa.

- Ta LALKG ovokevaoiag Ba

elvat emkivdouva yia ta
radla. Kpatdre Ta VALKA
OLOKELAOCLAG PaKpLa aro
radLa. AttopplnTeTe OAa TA
HEPN TNG OLOKELAGLAG
oLPPWVA PE TOUG
TEPLBAAANOVTOAOYLKOUG
KAVOVIOUOUG.

- Ta mpolovTa mou

AELTOULPYOLV PUE NAEKTPLOUO
elvat emkivdouva yia ta
nawdla. Kparare Ta adia
HakpLa amo To TPoLov oTav



AELTOULPYEL KAL PUNV TOUG
ETUTPETETE va Taidouy pe
TO TIPOLOV.

- Mn TOMOBETE(TE MAVW ATO
TN CLUOKEULI TIPAYUATA TIOU
UTIOPOUV VA TIPOCTIaBNCoLY
va pTacouvv Ta naldid.

- OTav n mopTa TS CLOKELNC
elval avolkTn, unv
TOTIOBETE(TE TTAVW TNC
oroLlodnmoTe Bapv
QVTLKE(PEVO KaL PNV
apnoeTe Ta awdld va
KaBioouv Tavw TnG. Mmopet
va T(POKANBel avaTporr TnG
OLOKEVLNC N va tabouv ¢nuLd
Ol eVTECEDEC TNC TTOPTAC.

TeAwkn 61a6son tou maAlol

TpolovTog

Zuppopypwon pe tnv 0dnyia mepi

arnoBANTWY NAEKTPLKOD Kal

NAeKTPOVIKOL e§oTtALopoL (AHHE)
Kat TEAKN 61a0gon Tov TPOLOVTOG:

To mpotdv auTO CUPUOPPUIVETAL E TNV
0dnyia Tne Evpwmnaiknc Evwong nepi
AMoBAATWY NAEKTPLKOU KAl NAEKTPOVIKOU
eZomAlopov (AHHE) (0dnyia 2002/96/EE oe
cuvduaopod pe 2003/108 EE kat Tnv
2012/19/EE). To mpolov pepel cUPBOAO
TaglvopuNnong yla anoBANTa NAEKTPLIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU EOTALOUOU (AHHE).

To mpoldv aUTO £XEL KATAOKELACTEL UE
€EAPTAUATA KAl UAKA UPNANG TIOLOTNTAG
TA OTola PToPoLY va
emnavaypnaolyornonBouy kat sivat
KaTAAANAa yla avakukAwaon. Mnv
anopplyeTe TO AMOBANTO TPOLOV padl ye
T KAvOVLKA OLKLaKA Kal aAAa anoppiypara
OTO TENOG TNG WPEALUNG CWNG TOU.
MapadwoTe To O KEVTPO CUAAOYNAG YLa

TNV AVaKUKAWON NAEKTPLKOU Kal
NAEKTPOVIKOU £EOMALOUOV. ZNTAOTE
TANPOPOPIEG IO TLG TOTUKEG 0AG APXEG
OXETIKA PE QUTA TA KEVTPA GUAANOYNG.
Zuppopypwon pe tnv 0dnyia mepi
TIEPLOPLOHOD XPONG OPLOHEVWV
eMKivbuvwy ovctwyv (RoHS):

To mpoldv mov exeTe mpopunBeuTel
ouppoppwveTal e Tnv Odnyla Tng
Eupwndlknc evwonc mepl mepLopLlopov
XPNONG OPLOPEVWV ETUKIVOUVWY OUCLWV
(RoHS) (2011/65/EE). Aev tepiexet
ETKIvOLVA KAl aayOoPEUPEVA UALKA TIOU
opi¢ovTaL otnv 0dnyia.

TeAwkn bldeecn TWV VALKWV

GUOKEUGOIGQ
+ Ta UAKG cuokevaoiag eival etukivduva
yla Ta nadid. Alatnpeite Ta VAIKA
OUOKELAOLAG OE ACPANEG PHEPOG PAKPLA
amo Ta madld. Ta VALKA cuokeuaoiag Tou
TPOLOVTOC elval KATaOKELAOUEVA ATO
QVAKUKAWOLPA LALKA. H TeAkn dlaBeon
TOUG TPETEL va YiveTal CWOTA KaL e
OLahoyr cuPPWVN PE TIG 0dNyieg yla Ta
QavakukAoULpeva amoBAnTa. Aev PEMEL
va anoppinrovTal gadl Je Ta Kavovika
OLKLaKA amoppiyyara.

Te)\lKﬁ 61abeon tov taAlov

'I'lpOlOV'l.'OC
+ PUAGETE TO APYLIKO KOUTL TOU TIPOLOVTOC
KaL HETAPEPETE TO TPOLOV PECA OE AUTO.
AkoAouBnoTe TIg 0dnyleg mavw oTo
XAPTOKLBWTLO. AV eV €XETE TO APXIKO
XAPTOKLBWTLO, CUOKEUAOTE TO TPOLOV OE
TPOCTATEVTIKO PE PUOCAIDEG ) XOVTPO
XAPTOVL KAL OTEPEWOTE KAAA TN
cuokevuaoia pe KOAANTIKA Tawvia.

+ [ va anopuyeTe NG OTN TOPTA TOU
(poUPVOL Ao TN oXAPa Kat To OlOKO Tou
BplokovTal HEoa oToV (POUPVO,
TOTOBETACTE EVA KOPUATL XAPTOVIOU
OTNV E0WTEPLKN TAELPA TNG TOPTAC TOU
(poupvoL oTNV B€0N MoV BplokovTal oL
dlokol. AgoTe e Tawia Tnv népTa ota
TAdIVA TNC TolwpaTa.

+ Mn xpnowonoleite Tnv mopTa N TN AaBn
TNG yla TNV avOYPwon 1 Tn JeTakivnon
TOU TIPOLOVTOG.
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Mnv TomoBeTelTe omoLAdATOTE EAEYETE TN yeVIKNA EPPAVION TOU

avTIKel{peva avw oTn cLoKELN Kal TPOLOVTOG OAG YA TUXOV CNULEG TIOU
HeTaKvelTe TN YOVO O OPBLa BEoN. umopel va €X0ouv POoKANBel KaTa TN
peTapopda.
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A revikeg mAnpowpopieg

FeviKNn eTLoKOTNON

10 11

9

8
1 MrmpooTivi nopTa 7 MAaka goTldv agpiou
2 Aapn 8  MoTép aveploTnpa (Tiow aro To XaAUBSLVO
3 Kdartw tpnpa eh\aopa)
4 Aiokog 9 owg
5 Zuppdrivn oxdpa 10 AvtioTaon ykptA
6 Tivakag ehéyxou 11 ©goelg oTO POLPVO

12 3 4 5 6 7 8 9
1 TpoewdomnoinTikn Auxvia 9 HAeKTpLlKn €0T(A YAYELPEPATOC YOVOU
2 Auyvia BeppooTdTn KUKAwpaTog Miow degLd

3 Mnxavikog xpovodiakonTng (EgapTaTal

amo To povteAo. O xpovodlakonTng Tou

TpolovTog oag pmopei va eival 100 4 90

AEMTA. 2TNV elkova, deixvovtal 100 AetTd

wg napadeiypara.)

MePLOTPOPLKO KOUWTHL BEPPOOTATN

MePLOTPOPLKO KOUTIL AELTOLPYLWV

6 HAekTplkn €0Tia payELPEPATOC YOVOU
KUKAwpaTog MNiow aplotepn

7 HAeKTpLKN €0TiA pAYELPEPATOC HOVOU
KUKAwpaTog Eumpog aplotepn

8 HAeKTpLKN €0TiA paAyELPEPATOC POVOU
KUKAWwpaTog Eumpog detla

o s
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MNepLexopeva cuokevaociag

Tanapexdueva agecoudp umopet va
dLapEPOLY AVAAOYQ HE TO HOVTEAD
TOU TPOLOVTOG. EvdexeTal 0TO
POLOV 0ag va pnv UTapXoLy OAa Ta
a&eoouap oL TEPLYPAPOVTAL OTO
EYXELPIBLO XpNoTN.
1.Eyxelpidio xpriong
2. Kavovikog diokog
XpnoJomole{Tal yla mapackeudouara
COHNG, KATEYUYHEVA TPOPLUA KaL peyaAa
YnTd

3. Zvupparvn oxdpa
XpnowlomoleiTat yla YAoLo Kal yia
TOTOBETNCN OTNV ETULBLUNTT) LTIOBOX N
TOU (paynToU TOV TIPOKELTAL VA YPNBEL N
va JayeLpeuTel payou.

4. ZwoTH TonoBETNoN TNG CUPUATLVNG

oxdapag Kat Tou 3ioKov oTLG
TNAEOKOTUKEG UTLOBOXEG

(AuTO TO XAPAKTNPLOTLKO givat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uTLApXEL
0TO 8L1KO Gag MPoLov.)

Ol TNAECKOTUKEG UTIOBOXEC ETUTPETOLV
VQ TOTIOBETE(TE KAl va apalpeiTe EVKOAQ
TOULG BIOKOUG KAl Th CUPHPATLVN OXApa.
OTav xpnowomnoleite To BlOKo KAl TN
OLPPATIVN OXAPA PJE TNAECKOTUKEG
UTIODOXEG, Va BERALWVEDTE OTL OL TtE(poL
OTO TOW TPAKA TNG TNAEOKOTUKNAG
urtodox NG BplokovTal og eTAPn pe Ta
AKPQa TNG CUPPATLVNG OXAPag Kat Tou
dlokou.
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TeXVIKEG PodLaYpPAPES

FENIKA

EEwTepkég dlaoTdoelg (bwog / mMAATOg / BdB0og)

850 xtA./600 XA./600 LA,

Taon / ouxvoTnta

220-240V 1IN~ / 380-415 V 3N~ 50 Hz

Y UVOALKN KaTavaAwon Lox VoG

8.2 kW

Tumog KaAwdiouv / daToun

eAdx.HO5VV-FG
3x2,5 A2 (IN)/5x 1,5 x\2 (3N)

NAAKA EXTION

EoTieg agpiov

Miow aploTepn

HAeKTPLKA €0Tia payELpEPATOG HOVOU
KUKAWHATOG

AlAOTACELC

140 XA

loxug

1200 W

Epmpog aplotepn

HAeKTPLKA €0Tia payELpEPATOG HOVOU
KUKAWHATOG

AlQOTACELG 180 XA

loxug 1700 W

Eumpog detla HAeKTPLKA €0Tia payELpEPATOG HOVOU
KUKAWHATOG

AlQoTACELG 140 XA

loxug 1200 W

Miow degLa HAeKTPLKA €0Tia payELpEPATOG HOVOU
KUKAWHATOG

AlQOTACELG 180 XA

loxug 1700 W

®OYPNOZ/TKPIA

KUupLog poupvog

YnoBonénon ané aveyloThpa

FoOWTEPLKO PWGS

15 25W

KaTavaAwon 1oxvog YKPIA
#

2.2 kW

Baowkd: Ot TANPOPOpIeG OXETIKA PE TNV EVEPYELAKH OPAVON NAEKTPLKWY POVPV WV
TapEXOVTAL CUPPWVA Pe To TPoTuTo EN 60350-1 / IEC 60350-1. OL TlHEG QuTEQ
TPOGdLOpLZovVTaL UTIO TUTIOTIOLNHEVO POPTLO HE AeLTOLPYIEG BEPPAVONG PE KATW-TIAVW
avTtioTaon ry B€ppavong pe utoRonBnon aveuloTrnpa (av VTIAPXEL).

H kaTnyopla evepyeLakng arnodoong mpoodlopideTal CUPPWVA PE TNV TILO KATW
TPOTEPALOTNTA AVAAOYQ AV OL AVTIOTOLXEC AELTOUPYIEG UTTAPXOUY OTO TPOLOV ) OXL. 1-
Mayeipepa Pe olk. aveploThpa, 2- Apyo payeipepa Touppto, 3- Mayeipepa Toupumo, 4-
Mavw kat katw B€ppavon pe uroBondnon aveuloTnpa, 5-Mavw Kat Katw Bepuavon.

OL TEXVIKEG TIPOJLAYPaPEG PTopPEL
VQ TPOTIOTIONBOLY XWPIG
ponyovpevn ewdomoinon ywa tn
BeATiwon TnG moLvTNTAG TOL
TPOLOVTOC.

OL elkOVEG OTO TIAPOV eYXELPIDLO
mepAauBavovTat yla Aoyoug
OXNUATIKAG amelkoviong Kal Hovo
Kal propet va pnv tatpladouwy
AKPLBWG e TO TIPOLOV OCG.

OL TWEG TIOU avapEPOVTAL OTLG
TVaK{BEG TOUL MPOLOVTOG 1 0€ AAAQ
EVTUTA TEKUNPELWONG TIOL TO

cuvodeVOLY E€X0LV PETPNBEL OE
EPYAOTNPLAKEG OLVONAKEG CUPPWVA

JE TQ OXETIKA TPOTUTA. AvAAoya pe

TG oLVBNKEC AeLToupyiag Kat
TEPLBAANOVTOC TOU TIPOLOVTOC, OL
TIMEG QUTEG PTIOPEL VA DLAPEPOUV.
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El EykaraoTaon

To mpolov Ba mpenel va eykaTaoTaBel anod
TLOTOTIONPEVO ATOHO CUPPUIVA PE TOUG
LOXVOVTEG KAVOVLIOHOUG. AlapOopeTIKA Ba
akupwBel n eyyunon. O KATAOKELAOTNAG
dev Ba pepeL kKaula evBYvVN yLa ZNULEG OV
Ba mpokLYouv anod dladkacieg mov
ekTeAOLVTAL amo pn adelodoTnuevVa aTopa
KAl UTIopel va aKUpWOoEL ThV eyyonon.
H npoeTowacia Tng B€ong Tou
TPOLOVTOC KAL TWV EYKATACTACE WV
PELUATOC YLa TO TPOLOV AMOTEAOVY
€ubuvn Tou meEAATN.

To mpolov MpEMeL va eykaTaoTabet
OUPPWVA Pe GAOUG TOUG TOTUKOUG
KQAVOVLIOPOUG EYKATACTACE WV
aepiou Kay/n NAEKTPLKWY
EYKATAOTACEWV.

Mplv TNV eyKaTaoTaon, EAEYETE
OTITIKA aV TO TPOLOV TIApOouCLalel
omnolodNmMoTe EAATTWHA. Av val,
TOTE UNV TO EYKATAOTNOETE.
TampolovTa mou €XouV LTooTEl
Znuld eival etukivouvayla tnv
aopaAeLd oag.

Mpuwv TV eyKatdotaon

Mava dacpaiioTel 0TLdlaTnpoLvTaL TA
oLoLWdOUC onuUaciag avolyuata agpa
KATW arod Tn CUOKEUN), CUVIOTOUWE N
OLOKELN AuTH va ToroBeTNBel 0g OTABEPN
Bdon kal Ta médla va un BubidovTal oe
omolodAMoTE XaAL ) paAakn emevduon
daredou.

To ddnedo TNG KouZivag MPETEL va £XeL
ETAPKN avToxn yla To BAPOG TNG CUCKEUNG
OULV TO TIPOCBETO BAPOC OAWY TWV
HAYELPIKWY OKEVWV KAL TWV TPOPLHWV.
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+ AuTO TOTIP

KaTnyoplag 1 ouppwva YE TO TIPOTUTIO
EN 30-1-1, 8nA, umopei va TomoBeTnOel
Je To Tiow Tolxwpa Kal gia mhevpad og
TolX0 KouZivag, ETUTAO KOUTIvag N
CLOKeLN oToLoLVdNTIOTE PeyeBoug. To
ETUAO KouZivag N N CUCKEL OTNV AAAN
mAeupd propel va eivat povo dou n
HIKPOTEPOUL eyEBOUG.

+ Mmnopel va xpnotpononBetl ye vrouAdria

o€ omnoLadnmoTe amo TI¢ OUO MAEUPEG,
QAN YO VA €XETE EAAXLOTN AIIOOTAON
400 XA\ mavw amo TNV MAAKA E0TLWV
ETUTPEYPTE TAEUPIKO OLAKEVO B5 XIA.
QvAUEOQ OTN CUCKEULN KAl OTIOLOVONATOTE
TOlX0, OLaXWPLOTIKO I YNAO VTOUAATIL.

+ Mropet emtiong va xpnolwgomownBei kat o

KN evToLXLopevn BEon. AprioTe eAGXLOTN
arnoéoTaon 750 xA. Tavw ano Tnv
ETUPAVELQ TNG TAAKAG ECTLWV.

+ (*) Av mpokeLTal va eyKaTaoTalel

anoppopNTAPAG TIAVW ATd TN CUCKEU
HAyELPEUATOG, QVaTPEETE OTLIG 0dnyieg
TOU KATAOKELAOTN TOU ATOPPOPNTHPA
OXETIKA PE TO LYOG ToToBETNONG. Edv

dev kaBopideTal omolodnnoTe Peyebog
OTO eyXeLPIBLO TNG KOUKOLAAG, QUTO TO
VYOG TIPETEL Va elval TOVAAQYLoToV 650

XA

+ OmnolodnnoTe emmAo koulivag 6imha otn

CLOKEUN BA TIPETIEL VA EXEL AVTOXT OE



LVYPNAEG Bepuokpacied (TOUAGXLOTOV
€wc 100 °C).

A Mpoegwdomnoinon - Kivduvog
avarporig!

Mpogwdomoinon: la TV amoTpoT!
aBEANTNC avaTpoTNC TG CUOKEUNC,
TIPETEL VA EYKATAOTABEL AUTO TO UECO
oTaBeporoinong. 'a Tnv eykaTaoTaon,
avaTpeETe OTIC 0dnyied.

AMlvcida acpaleiag

Av TO TIpOLOV oag €XeL 2 ahvoideg
acpaieiag:

[MpEMEL VA TIPOCTATEVETE TN CUOKEUN ATO
avaTpoT XPNOWWOTOLWVTAG OTO (POUPVO
0ag TIG TapeXoPeveG dUo aALGCIBES
acpaieiag.

2TEPEWOTE TO AykLoTpo (1) oTov TolXo TNG
KouZivag (6) XpNOWOMOLWVTAC KATEAAANAO
Buopa kat cuvdeoTe TNV alucida
aocpaAeiag (3) oTo AyKLOTPO PEOW TOU
pNxaviopoL acpaiiong (2).

1 AykloTpo oTaBepotmoinong
2 Mnxaviopog aopaAlong
3 Aluoida acpaleiag

4 YTepewoTe oTaBepd TNV ahucida oTo Tiow
UEPOG TNG OUCKELNG PAYELPEUATOC

5 T[liow PYEPOG CUCKEUNG LAYELPEPATOG

6 Tolxog koudivag

Av To TipoidV oag €xet 1 ahuoida

acpaieiag:

[MpEMEL VA TIPOCTATEVETE TN CUOKEUN ATO

avaTpoT XPNOWWOTOLWVTAG OTO (POUPVO

0ag TNV mapexopevn yia akuoida

acpaieiag.

AkoAouBnoTe Ta MaPaKATW BAuara otny

elKova yla va oTEPEWOETE TNV aAuacida

acpaleiag oTo MPOLdY 0ag.

H aA\uoida evoTaBelag TPEMEeL va
elvalr 600 KovTr 600 elval TPAKTIKA
duvaToy, yla va anopevyeTal KALon
TPOC TA EPTIPOC Kal dlaywvia yla va
arnopeLyETAL N TTAEUPLKNA KALON.
AAuGida 0TABEPOTNTAG YO CUCKEVEG
HayeLlpePaTOG Tou dev £X0LV oxedlaoTel
e eyKOTIH CUUTAEENG TOL OTNPLyUATOC.

Eykatdotaon Kat cuvéeon

To mpoldv auTo ETUTPETETAL VA
eykaTaoTaBel kal va cuvdebel povo
OUPPWVA E TOUG LOXVOVTEG EBVIKOUG
KQAVOVLIOPOUG EYKATAOTACEWV.

MnV eyKQTAOTACETE TN OUOKELN
OlmAa og yuyela f kaTapukTeg. H
BePUOTNTA TIOV EKTIEPTIETAL ATIO TN
ouokeun Ba TPoKaAEoeL ALENUEVN
KaTavaAwon eEVEPYELAC VLA TIG
CUOKEVEG YUENG.

+ To TPOLoOV TIPETEL VA HETAPEPETAL ATIO

TOLAGYLOTOV BUO dToMA.
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+ To TPOoLoV PETEL va ToroBeTNBel art’
euBelag mavw oTo danedo. Agv TIPETEL
va TonoBeTNnBel mavw og Baon 1 BaBpo.

Mn xpnowonoleiTe TNV MOPTA KA/
TN AQBn TNG yla TNV avopwon n
JeTakivnon Tou mMpolévTog. H opTa,
N AaBn Kat ot yevreoedec mabaivouy
¢nuLa.

HAekTpLkn ocbvdeon

2UVOEOQTE TO TIPOLOV OE YELWEVN
nplda/ypappn Tou mpooTaTeVETAL Ao
Ao(pAAELOBLAKOMTN pive TUTIOU pe
KATAAANAN OVOUQOTLKH TN PEVPATOG
OTIWG QVAPEPETAL OTOV THVAKA "TEXVIKEG
npodlaypapeg”. AvaBeaoTe TNV
eyKaTaoTaon Tng yelwong oe
TILOTOTOLNUEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOLWOTIOLE(TE TO TIPOLOV PE 1 XWPIG
peTaoxnuatoTh. H eTalpeia pag dev Ba
(PEPEL TNV EVBULVN YLA OTIOLECOATIOTE ¢NULES
TPOKLYOUV AOYW XPHONG TOU TIPOLOVTOC
XWPIG eyKaTAOTAON YEIWONG TIOU
OUMHOPPWVETAL IE TOUG TOTIKOUG
KQAVOVLOHOUG.

H povada etutpeneTal va ouvdebel
OTO oVOTNEA BLavoung agplov HOVOo
adelovxoug TexviTes. H nepiodog
€yyUunong TNG CUOKELNG EEKLVA HOVO
HeTA ard owaoTr eyKaTAcTaAoN.

O kaTaokevaoTng dev Ba PpepeL TNV
€uBuvN yla ¢NULEG TIOL TIPOKVYPOUV
amno 6Ladlkaoieg mou ekTEAOLVTAL
amno Pn adslodoTnueva aTtopa.

To kaAwdlo pevpaToc dev MPEMEL va
ouopiyyeTal va AvyiZeTal, va
OUUTILECETAL I VA EPYETAL OE EMAPN
e ¢eoTd onuela Tng yovadag.
Av 1O KaAWBLO Tpopodooiag
VTIOOTEL ZNULE, TIPETEL VA
avTikaTaoTadel ano adelovXous
TEXVITEG. ALAPOPETIKA, UTIAPXEL
Kivduvoc nAekTpomAngiag,
BPAXUKUKAWHATOG N pWTLAG!
Ta dedopeva TnNG Mapoxng peVHATOG
OLKTUOU TIPETIEL VA QVTLOTOLXOLV OTA
dedopeva Tou oplovTal oTnV ETIKETA
TUTIOU TOL TPOLOVTOC. MTopeiTe va deiTe
TNV Tivakda oTolxeiwyv elte avolyovTag
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TNV OPTA N TO KATW KAALPUA, I OTO ToW

TolYwpa Tng povadag avaoya Pe Tov TUMO

NG Hovadag.

To KaAwdL0 peVATOC TOU TIPOLOVTOC

TIPETEL VA CUMHOPPUIVETAL UE TLG TILEG

OTOV TivaKa "TEXVIKEG TPodLaypaPpeS”.
MpLv EeklvnoeTe omoladnnoTe
epyaocia oTnv NAEKTPLKN
€YKATAOTAON, ATIOOLVOEQTE TN
CLOKEUN ard TNV TIAPOXH PEVPATOG
OLKTULOU.
Yrdpxet Kivduvog NAeKTpomANnELag!

Y0vdeon Tov KaAwdiov pevpatog

KaTa tnv kaAwdiwon, mpemneL va
OUMHOPPUWVECDTE PE TOUG
€6VIKOUG/TOTUKOUG
NAEKTPOAOYIKOUC KAVOVICUOUG Kal
TPETIEL VA XPNOLUOTIOLELTE
TPI¢a/KaAWALO KaL PLG Tou elvat
KATAAANAQ yLa TO POUPVO. Z€
TEEPLMTWON TIOL TA OPLA LOYXVOG TOL
TPOLOVTOC LTEPBAlvVOLY TIC TIPECS
PELPATOG TOU PLG KAL TNG
npicag/Tou kaAwdiou pevuaTog, To
TPOoLoV TpemelL va cuvdeBel
arevbeiag peocw oTaBePNG
NAEKTPLKNG EYKATACTAONC XWPIG
XPNon PLg KaL mpigag/Kalwdiou
PELLATOG.

1. Av dev elval duvarn n anocuvdeon OAWV
TWV MOAWV 0TNV Tpopodooia pevATOG,
npeneL va ouvdebel pua dlaTagn
QmopOvVWOoNG Pe EAAXLOTO BLAKEVO
ETAPWY 3 XLA\. o€ OAOUG TOUG TTOAOUG
(aopdAeleg, aCPANELOBLAKOTTES
ypapung, emageic). DAoL oL TOAOL TNG
povadag anoclvdeong MPETEL va elvat
KOVTA OTNV KouZiva (AAANG oL amod avw)
OUPPWVA PE TOUG LOXVOVTEG
Kavoviopoug (L. Tng IEE ya 1o Hv.Bao.).
H pn ouppoppwon pe autr) Tnv odnyia
UTIOpEL va TPOKAAECEL AELTOUPYIKA
MpoRAAuaTa Kal akvpwon TNG eyyvnong
TOU TIPOLOVTOG.

2LuVIOTATAL ETIONG TPOOBETN MPOOTACLA UE

peAe pelaTog dlapponc.

Av To polov cuvodeveTaL ano KAAwdLo:



Mia pdon Avo gdoelg
220/230/240 V AC 380/400/415 V AC

* XdAkivn yepupwon

Tpeig pdoeig
380/400/415 V AC

2.Twa povopacLKr) oUVOEDH, CUVOEDTE
OTIWG QVAPEPETAL TILO KATW:

+ Kagpe kahwdlo = L (ddon)

+ MnAe KaAWwdL0 = N (OudeTEPOG)

+ TMpdowo/kiTpvo kKahwdio = (E)
(Feiwon)

3.Twa Tpupactkn cOVOESH, CLUVOEDTE TOUG
AyWyou§ OTWG AvVaPEPETAL TUO KATW:

+ Kagpe kaAwdlo = L1 (ddon 1)

+ Ykpt/Mavupo kahwdio = L2 (daon 2)

+ Ykpt/Mavupo kahwdio = L3 (daon 3)

+ MnAe KaAWwdL0 = N (OudeTEPOG)

+ TMpdowo/kiTpvo kKahwdio = (E)
(Feiwon)

+ 2TMPWETE TN Hovada oG TOV ToiXO TNG
Koudivag.

+ P0BpLoN Twv TOdLWV Tou PoupVou
OLkpadaopol kaTa Tn xpron urnopesi va
TIPOKAAECOLY PJETAKIVNON TWV
HAyELPIKWV OKELWV. AUTH N ETUKIVOLVN
KaTaoTaon Propel va aropeuxBei av n
povada eivat opldovTiwpevn Kal KaAd
OTaBepPOTOLNUEVN.

Ma T Ok oag aopdiela Bepaiwbeite
OTLN Povada eival opldovTia
pLBUICoVTAC TA TECOEPA TIODLA OTO KATW
HEPOG E TIEPLOTPOPN TOUG APLOTEPA N
de&ld kat evBuypapuioTe TNV MPOCWTO
HE TNV ETWLPAVELC EQYQOLAG.

TeAkog €Neyxog

1. EmavaouvdeoTe TN povada oTo pevua
OLKTULOU.

2. EAEYETE TIC NAEKTPLKEG AELTOUPYIEG.

19/EL



B NposTowpacieg

MpakTIKEG CUHBOVAEGS yLa

e€olkovopunon evépyeLag

OLAnpopopleg ou akohouBolv Ba oag

BonBrioouv va XpnolUoToLE(TE TN CUOKELN

0aC € OLKOAOYIKO TPOTIO Kal vVa

s&omovousws evepyeL:
+ XpnowoTmoleiTe oTo LpOUpVO oKkeun
OKOUPOU XPWHATOG 1 JE ETUKAALYN
OHGATOU (spayLe), eTELdn €TOL N
HeTapOpd BeppoTnTag Ba elvat
KaAUTEPN.

+ Otav payelpeleTe Ta paynTa oag,
TPOBEPUAVETE AV CLVIOTATAL OTO
EYXELPIBLO XpnoTn 1N OTLG 0dnyieg
HayeLpepaTog.

+ KaTta To payelpepa pnv avolyeTe cuxva
TNV mMOPTA TOU POUVPVOU.

+ [1poomaBroTe va YayeLlpeveTe
OLYXPOVWG TEEPLooOTEPA and eva
(paynTa oTo Ppoupvo dTav eival duvartov.
MropeiTe va payelpepeTe
TOTOBETWVTAC DVO PAYELPLIKA OKEVN OTN
CLPUATLVN oxapa.

+ MayelpeveTe eva paynTo YeTa anod To
aAlo. O poupvog Ba eival rdn ¢eoTog.

+ MnopeiTe va eE0IKOVOPNOETE evepyeLa
OBAvoVTag TO POUPVO 0ag Alya AemTd

TIPLV TO TEAOG TOU XPOVOU PAYELPEUATOG.

Mnv avolyeTe TNV OPTA TOU (POUPVOU.

+ ATIOYUXETE TA KATEYULYHEVA TROPLUQ
TPV TA JAYELPEPETE.

+ XpnoworoleiTe yla To payeipepa
KATOQPOAEC KAl THYAVLA PE KATIAKL. Av
dev XxpnolomoLeiTal Karmaky, n
KaTtavaAwaon evepyelag nopel va
avgnBel 4 popeg.

+ ETuAEETE TNV eoTia agplou mou eivat
KaTAAANAN yla 1o peyebog TnG Bdaong
TOU OKEVOUC TIOU TIPOKELTAL Va
xpnotgomotnBel. NMavra eTuAEyeTE TO
OWOTO PEYEBOG OKEVOUG YLa TA GpaynTa
oag. [la Ta peyaAuTepa okeun
analTe(Tal mepPLocOTEPN EVEPYELQ.

+ [MpooexeTe va XPNOLUOTIOLE(TE OKELN UE
eninedn Baon 6Tav payelpeveTE e
NAEKTPLKEG TIAGKEC EOTLWV.

Ta okeLn pe BAcELg PeyaAoL Ttaxoug Ba
TAPEXOLY KAAUTEPN HETAPOPA
BepuoTnTag. Mnopeite €ToL va
e€olkovounoeTe WG 1/3 TNG EVEPYELQG.
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+ Ta okeln MPEMeL va elval cupBaTd pe T
CWVEC payelpeuaTog. H Baon Twy
OKELWV eV TPETIEL VA elval YIKPOTEPN
ano TNV NAEKTPIKNA eoTia.

« AlatnpeiTe TIC CWVEC PayELPEUATOC Kal
TIC BACELC TWV OKELWYV O€ KABapn
KaTaoTaon. Ot BPouLES Ba HeELWOOLV TN
HETAPOPA BEPUOTNTAG AVAUEDT OTN
WV HayELPEPATOC KalL TN BAcn Tou
OKEVOUG.

+ [Na payeipepa peyaing dldpkelag,
QATEVEPYOTIOLE(TE TN WVN HAYELPEUATOC
5 ewg 10 AemTd MPLV TO TEAOC TOU
XPOVou payelpeparog. Mnopeite €ToLva
eEolkovopunoeTe €we 20% TnG evEPYELAS
JE TN XPNoN TNG UTIOAELTTOUEVNC
BepuoTnTaC.

+ MANPOPOPLEG OXETIKA HE TNV EVEPYELAKN
arnoedoon cuppwva Pe Tnv EE 66/2014
umopeite va Bpeite 010 deATIO
TPOLOVTOG TIOL TIAPEXETAL UE TO TIPOLOV..

Apxikn Xprion
MpwTog KABapLoPOG TNG CUCKEUNG

H etupavela propel va unooTet
ZNULA amo OPLOPEVA ATIOPPUTTAVTIKA
N KaBapLoTIKA LALKAL
Mn xpnoworoleiTe yia Tov
KaBaPLoPO OKANPA AMopPUTAVTLKA,
OKOVEG/KPEPES KABAPLoUOU 1y
omoLadNToTE alXUNEaA avTikelyeva.
1. ApalpeoTe OAQ TA UALKA ouokeuaoiag.
2. 2KOUTIOTE TIG ETWPAVELEG TLG OUCKEUNG
HE Eva eAAPPC LYPO TIavL 1) CPOLYYAPL
KAl OTEYVWOTE PE €va CAAO Tavi.
Apxtkn B€ppavon
OeppaveTe TO MPOLOV yLa epinou 30 AemTd
Kal yETA anevepyotolroTe To. ETol Tuxov
KATAAOLTIa 1 ETULOTPWOELG Ba KaoLy kal 8a
QAToPaKpuVBoLV.



OL KQUTEG ETIWPAVELEG TIPOKAAOLV
eykavuaral

H ovokeun umopel va BplokeTal oe
uypnAn Bepuokpacia oTav
Xpnowuotmoteital. Mote va pnv
ayyileTe TIC (e0TEC €0TIEG, TA
E0WTEPKA TUNHATA TOU (POVPVOU,
Ta oTolxela BEpPavong KATL
Kpatdre Ta nadid pakpld!

Na xpnoluomoleiTe MAvVTOTE
avBeEKTIKA O€ BepUOTNTA yavVTLa
(pPOUPVOL OTAV TOTIOBETELTE N
apalpeite paynTa amo To povupvo.

HAekTPIKOG (pOlpPVOg

1. ByGATE ano 10 poupvo OAOUG TOUG
dlokoug YnolpaTog Kal Tn cupuaTvn
oxapa.

2. KA\eloTe TNV mOpTA TOU POUPVOU.

3. ETUAEETE ZTATIKN BEON.

4 ETUAEETE TNV LYPNAOTEPN LOYXV TOU YKPLA,
BA. TpOTOC XELPLOUOU TOU NAEKTPIKOU
(poupvou, oeAida 26.

5. AprOoTE TO POUVPVO VA AELTOUPYNOEL YLA
30 AemtTa.

6. ATtevepyoToLaTE TO POUPVO 0ag, BA.
TPOMOC XELPLOUOU TOU NAEKTPIKOU
(poupvou, oeA(ba 26

®oUpvoG YKPLA

1. ByGATE ano 10 poupvo OAOUG TOUG
dlokoug YnolpaTog Kal Tn cupuaTvn
oxapa.

2. KA\eloTe TNV mOpTA TOU POUPVOU.

3. EMAEETE TNV LYPNAGTEPN LOXVL TOU YKPLA,
BA. Tpomocg xpriong Tou ykptA, oeAida 30.

4. ApnoTE TO (POUPVO VA AELTOUPYNCEL yLa
15 AentTcL

5. AmevepyoTmoLnoTe TO YKPIA oag, BA.
Tpomoc xpnonc Tou yKpIA, oeAida 30

["La dvo mepimov wpec KaTa Tnv
TpwTN AeLToupyia propel va
napaxBel ooun Kal Kanvog. AuTo
elval oAU PUCLOAOYLKO.
BeBawwbeite 6TL0 Ywpog agpileTal
KQAQ yla va amouakpuveTal o
KATvOG KAl n 0opr). ATIOPEVYETE TNV
art’ evBelag elomvor) ToU Kamvou Kat
TNG OCKNAG TIOL TIAPAYOVTAL.
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B Nwg va xpnoponoteire TRV mAaka seTIwY

Mevikég MANpoWopies yLa To

Hayeipepa
MoTe unv mpooBeoeTE OTO THYAVL
AASL MAvw amo To &va TPLTo Tou
OYOoUG TOU. Mnv aprveTe TNV
TAGKQ E0TIWY XWPIG eTLTrhpNon
otav eoTtaiveTe AAdL H
urepBeppavon Tou Aadlov
TpokaAet kivouvo pwTLag. Mnv
MPOOTABNCETE MOTE va GBAOETE
evdexopevn pwTLa pe vepd! OTav
TO AGOL TACEL PWTLE, KAALYTE TO
HE KOUBEPTA KATACBEONG PWTLAG
1 He eva uypo mavi.
ATIEVE PYOTIOOTE TNV TAAKA
€0TLWY, Qv elval ACPAAES va TO
KAVETE, KAl TRAEPWVNOTE OTNV
MupooBeoTikn utnpeoia.

+ [plv TO TNYQvVLIOPA TRPOPIPWY, TTavTa va
TQ OTEYVWVETE KAAA. KaTomiy
TOTIOBETEITE TA TIPOCEKTIKA HECA OTO
KauTo AGSL Na etaopaAideTe oTLTA
KATEWYLYUEVA TPOPLIQ EX0LV amopuxBel
TIANPWC TIPLV TA TNyavIioETE.

+ OTav ¢eoTaiveTe TO AAdL NV KAAUTITETE
TO OKEVOG.

+ TomoBeTe(Te TA TNYAVLA KAL TIG
KATOQPOAEC e TPOTIO WOTE OL AAPBEG
TOUG va NV eivat mévw ano TIG 0TIEC,
yla va anopuyeTe BEPPAVON TWY AaBWV.
Mnv TomoBeTelTe AVW OTNV MAAKA
€0TLWVY OKeLN oL dev elval oTaBepdn
JTOpOUY va avaTeanoly EVKOAQ.

+ Mnv TonoBeTe(TE KEVA OKELN KL
KATOQPOAEC OE QVAUUEVEC EOTIEC.
Mropel va uTtooTOUV ¢NULA.

+ H Aetwroupyla ylag eotiag xwplg okevog
N KAToapOAd Tavw TNG Ba MPOKAAECEL
ZNULA OTN CUOKEULN. ATIEVEPYOTIOLELTE TIC
€0TIleC OTAV TEAEWWVETE TO payeipeua.

+ Emeldn n emupdvela Tou mpolovTog
dropel va elval kauTn, unv TomobeTelTe
TAvW TNG OKELN amod AAOULIVIO Kal
TAQOTIKO.

KaBapileTe aueowc omoladnmoTe TETOLA
UALKA £X0LV ALWOEL TIAVW OTNV
eTUPAveLQ.
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AUTA Ta okeLn dev Ba peEMEL va
XPNOoLomoouvTaL oUTe yla Tn GUAAEN
TWVY TPOPLHWV.

XpNOLUOTOLEITE YOVO KATOAPOAES N
okeun e etinedn Baon.

TomoBeTelTe TNV KATAAANAN TIOCOTNTA
(paynToU YEOCA OTLG KATOAPOAEG KAL TA
Tnyavia. ETol dev Ba xpelaoTel va
KaBapiceTe dokoma, apouv Ba
QMOTPEYETE TNV UTIEPXEIALON TOU
paynTou.

Mnv TomoBeTelTe T KATAKLA ATO TIG
KATOQPOAEC N TA ThyAQvLla TTAVW OTLG
€oTieq.

TomoBeTe(Te TIC KATOAPOAEG ETOL WOTE
va elval KEVTPAPLOPEVEC TIAVW OTN €0TIA.
Av BEAETE VA PETAKIVACETE TNV
KaToapoAa o€ AAAN €0TIA, ONKWOTE TNV
KAl TOTIOBETAOTE TN OTN €0TLA IOV
BeleTe avTiva Tn CLPETE.

MpakTKEG CUHPBOUAEG yLa

VAAOKEPUHLKEG TAAKEG ECTLWV.
+ Hualokepapikn empdvela eivat

avBeKTIKN OTn BepudTNTA KaL dev
emnpeddeTal anod PeyaAeg OLAPOPES
Bepuokpaoiag.

Mn XPNOWOTOLELTE TNV UAAOKEPAUIKT
ETUPAVELD WG XWPO AToBrKewong r oav
oavida KoTAG.

XpNOLUOTOLEITE YOVO KATOAPOAEG Kal
TNYQVLA JE PNXAVIKA ETEEEPYACUEVES
Bacelg. OLalXunPES aKPES TIPOKAAOUV
YPATOOUVLEG OTNV ETIPAVELA.

Mn xpnolJoroLeiTe okeun Kat
KaToapoAeg amod ahoupivio. To ahoupivio
npo&evel {nuLd 0TNV UAAOKEPAULKN
eTUPAveLQ.

Ta xupeva paynta
Jropouv va
TPOEEVNHOOLY ZNuLd
OTNV VAAOKEPAWLKN
EMUpAvELa KaL va
TIPOKAAECOUV
PWTLA.

Mn xpnoldomoleite
oKeun pe KolAeg
KLUPTEG BdoeLC.



XpnotwJoroleite
POVO KATOAPOAES
Kal Tnyavia pe
eninedeq BaceLg.
EToL eEaopaliceTe
KAAUTEPN peTAPOPA
BeppoTnTac.

Av n dlapeTPog TNG
KAToapoAag elvat
TIOAU pkpn, Ba
KaTavaAwveTat
AOKOTa EVEPYELQ.

Xprion Twv MAAKWV ECTLWV

1 4

1 HAekTpKA €0TiQ YayeLpEPATOS JOVOU
KUKAwpaTog 14-16 ek.

2 HAekTplkn €0TiA YayELPEPATOC YOVOU
KUKAwpaTog 18-20 ek.

3 HAekTplkn €0Tia YayelpePaTOg Yovou
KUKAwpaTog 14-16 ek.

4 HAeKTPLKN €0TiA YAYELPEPATOC HOVOU
KUKAwpaTog 18-20 ek. eival AioTa
OLVLIOTWEVNG BLAUETPOU OKEVWIV TIPOG
Xpnon oe avTioTolXeg e0Tieg agpiou.

Mnv agrjveTe onoLadnmnoTe
QVTIKEPEVA VA TIEPTOLY TIAVW OTNV
TIAGKQ €0TIWYV. AKOPQ Kal Pkpd
QVTIKEEVa OTIWG pla aAaTiepa
UTopel va mpokaAeoouy nuLd oThv
TAQKQ ECTLWV.
Mn XPNOWWOMOLEITE TIANAKEG ECTIWV
TIOL £X0LV payioel. Mrmopet va
TEPAOEL VEPO ATO TIC PWYMHECS KaL vVa
TIPOKAAECEL BPaYUKUKAWLA.
2 nepinTwon omoloudnrnoTe eidoug
ZNULag oTNV emLpavela (omwg ot
OPATEC PWYHER), ATEVEPYOTIOLNOTE
QUECWC TN CLOKELN yla va
€AQYLOTOTIOLCETE TOV K{vOLVO
NAEKTPOMANEICG.
H valokepauikn TMAGKa e0TIWYV BlaBETEL
Auxvia AetToupylag Kat TpoeLdomonTIKn
evlelEn Bepunc eoTiag.
H mpoeldomnoinTikn evoelEn Bepunc eoTiag
delxvel TNV BEoN TNG evepyng 0Tlag Kal
TIAPAUEVEL QVAPUEVN HETA TNV
anevepyornoinon TNG NAEKTPLKNAG €0TIAG.
Tuxov avaBooBnotlgo TnG
TPOELDOTIONTLIKNAC €vOELENG Bepunc eoTiag
Oev anoTeAel BAABN.

AAVCO\OVQ ME TN XpNon, N eTupaveLa
TNG MAAKQG E0TLWY UTopEL va
KPUWOEL O BLAPOPETIKA XPOVIKA
dlaotnuara. H emupdvela tng
TIAGK QG E0TLWV UTtopel va eivat
KauTh akopa kat av dev eivat
QVAUPEVEG OL EVOEIKTIKES AUXVIEG.
BepBawBeite o0TL N emupavela exet
KPUWOEL TPV TNV ayy(EeTe.
ALOPOPETIKA UTIOPEL VO KAYETE TO
xepLoag!
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KOLUTILA EAEYXOU TNG TAGKAG £0TIAG OTO
avTioTouo emninedo.

¢eoTay | Bpaotyo, payeipey

a olyoBpaot | aq,
Ho prjoLyo,
Bpdaoiuo

Amnevepyomnoinon Twv KEPAPLKWY
NAEKTPLKWY ECTLWV
EvEpPYOTIOiNoN TWV KEPAULKWV 'UploTE TO MEPLOTPOPLKO KOUTIL
NAEKTPIKWV ECTLOV NAEKTPLKNG ;oﬂaq ot Beon

[la Tn AetToupyia Twy e0TIWY anevepyoroinong (mavw).
XPNOLUOTIOLOUVTAL TA KOUPTILA EAEYXOU TNG

TAQKAG €0TWWV. Nla va €XeTe TNV

ETUBLUNTN LOXV JAYELPEUATOG, YUPIZETE TA
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E Tpomog Xpriong Touv Ppoupvou

FeVIKEG MANPOWOPIEG OXETIKA pE

TO YPRGLHO YAUKWYV, TO YPRHGLHO

PaAYNTWY Kat TO YHOLHO OE YKPIA
OL KQUTEG ETIWPAVELEG TIPOKAAOLV
eykavuaral
H ovokeun umopel va BplokeTal oe
uypnAn Bepuokpacia oTav
Xpnowuotmoteital. Mote va pnv
ayyileTe TIC (e0TEC €0TIEG, TA
E0WTEPKA TUNHATA TOU (POVPVOU,
Ta oTolxela BEpPavong KATL
Kpatdre Ta nadid pakpld!
Na xpnoluomoleiTe MAvVTOTE
avBeEKTIKA O€ BepUOTNTA yavVTLa
(pPOUPVOL OTAV TOTIOBETELTE N
apalpeite paynTa amo To povupvo.

[MpooegxeTe 6TAQV AvolyeTE TNV
TIOPTA TOU POUPVOL KABWG PTopet
va OLaPUYEL ATHOG.

O aTuoc ov Byaivel yropei va
{epaTiosl TA XEPLQ, TO TIPOOWTO
Kaw/n Ta gdaria oag.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YPrGLHO

v)\uxwv
+ XpnolgomoleiTe KaTAAANAOUG
QVTIKOAANTIKOUC PJeTaAAkoUg Blokoug N
avTioToLXa AAOUHLVEVLL OKEUN 1 POPHES
OW\IKOVNG QVBEKTIKEG OTN BepUOTNTA.

+ XpNOlUOTOLE(TE AMOTEAECUATIKA TO
XWPO OTLG UTIODOXEG.

+ TomoBeTeiTe TN POpUA Ynolyarog ot
Jeoaia Beon oTLG UTIODOXEG.

+ ETUAEETE TN owoTr B€oN OTO POUPVO
TPV QVAYETE TO (POUPVO N TO YKPLA. Mnv
aAANACeTE TN B€on oTnv uTodoyr OTAvV O
(poLPVOG elval ¢eoToG.

+ AlatnpeiTe TNV IOPTA TOU (OUPVOU
KAELOTN.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YAGLHO GE

Tayi

+ Ta anoTeEAECUATA TOU PayeLpEPaTos Ba
elval KaAUTEpPA Qv XPNOLJOTONOETE OE
OAOKANPO KOTOTIOUAO, YAAOTIOUAQ Kal

HeYAAa KOPUATLA KPEATOG KapuKkeupaTa
OMWG XUHO AEPOVLIOU Kal Javpo TUIEPL.

+ XpelwdadovTal 15 €wc 30 AemtTa
TEEPLOCOTEPO YLA VA YPHOETE KPEAG PE
KOKaAQ og cLyKpLon e Blou peyeBoug
KPEQG XWPIG KOKaAQ.

+ Oa mpemnel va utoAoyileTe epimou 4
€WE 5 AEMTA XPOVO PayELPEUATOC avd
EKATOOTO TAXOUG TOU KPEATOG.

+ MeTaA TO payeipepa, aproTe TO KPEQG O
npepia oTo Poupvo yia mepimou 10 AemtTd.
EToLn ecwTepkoi wpol polpadovTatl
OHOLOPOPPA 0 OAO TO YNTO KaL dev
oTAcouv OTAvV KOTEl TO KPEQG.

+ To pdplL Ba mpemel va TOTOBETETAL OTN
peoaia )y oTnv KaTw Beon oTLg uodoXEG
0€ OKEVOC AVBEKTIKO 0€ BepUOTNTA.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YAGLHO GTN

oxdpa (ykpth)

OTav prveTe o YKPA KPEQS, YapL KAl

TIOUAEPIKC, TA payNTA AMOKTOUV ypryopa

KQPE Xpwpa, EX0oLV wpdaia KpovoTa Kat

dev oTeyvwvouLy. Ta emnineda KouPaATLa, Ta

OOUBACKLA KAl Ta AOUKAVIKQ, GAAA Kal Ta

AQXQVIKA Ye pHEYAAN TIEPLEKTIKOTNTA OE

vePO, OTIWC TOPATEC Kal KPePpLdLa, elval

Létstpa KATAAANAQ yla YPriOLUO OE YKPLA.

+ KaravelpeTe TA KOYPATLA TIOU TTPOKELTAL
va pnBouv 0Tn cuPPATLVN OXAPa r aTO
Tayl ge cuppdTivn oXApa Pe TETOLO
TPOTO WOTE N ETUPAVELQ TIOU KAAUTITETAL
va unv urepPalvel To meplypaupa TG
avTioTaong.

+ TOTMOBETNOTE TN CUPUATLVN OXApPA R TO
dloko ynolpaTog pe oxapa oTo
eTBuUNTO eTinedo OTO POVPVO. AV
WAVETE OTN OUPHPATLVN OXAPQ,
TonoBeTACTE TO BlOKO YNolpaTog oTNV
KaTwTepPn B€0n yla TN SUAANOYH TWV
Awv. O dlokog ynoluarog mou Ba
TOMOBETNBEL PETEL VA £XEL PEYEBOG
TIOU KAAUTITEL OAN TNV €TULRAVELQ
pnolyarog pe 1o yKpWk. AuTOG 0 Blokog
eVOEXETAL VA YNV TIAPEXETAL UE TO
TpoLov. MNpooBeaTe 0TO DLOKO YNOIPATOG
Alyo vepo yla va BleUKOAUVETE TOV
KaBapLopo Tou.

25/EL



Ta TpopLUa ou dev elvatl

& KATAAANAQ yla YAGOLUO OTO YKPLA
TPOKAAOULV KivOuvo Tupkaylds. Nna
PrICLUO OTO YKPLA XPNOLUOTIOLETE
HOVO TPOPLUA TIoU elval KaTaAANAa
yla Tnv evrovn B€puavon Kata 1o
PrIOLUO OE YKPLA.
Mnv TomoBeTe(Te TO aAynTO TOAU
oW OTO PAPL TOU YKPLA. AuTO
elval To 1o ¢eoTo onuelo kat eva
paynTo pe oAU Almog propel va
TLAoEL PWTLA.

TpOTOG XELPLOHOU TOV NAEKTPLKOV

(poupVvoL
Eruthoyn 8eppoKpaciag KaL TpoTov
}\ ,

1 TeploTpoPLKO KOUT BEpPOOTATN
2 [eploTPOPIKO KOUUTIL AELTOUPYLWV
1.TuploTe TO PNXAVLKO XPOVOBLaKOTITN

TANPWGE BeELOCTPOPA KaL, OTN CUVEXELQ,

yuploTe To iow OTOV ETUBUPNTO XPOVO
HayeLpepaTog.
2. PuBuioTe TO KOuWTIL AELTOUPYLWY OTOV
ETOLUNTO TPOTIO AeLTOUPYIAG.
3. PuBuioTe TO KoLt Ogpp. °C oTNV
eTuBuunT” Bepuokpaoia.
» O poupvog BeppalveTal wg Tn
puBuLlopevVn Bepuokpacia Kal KaTormy
dlarnpel autn Tn Beppokpaocia. Kata mn
Bepuavan, n Auvxvia Beppokpaciag
TIAPAUEVEL QVAUPEVN.
Anevepyomoinon Tov NAEKTPLIKOL
(poupvou
['uploTe TO XPOVODLAKOTITN TOU (POUPVOL
oTn B€on anevepyomnoinong.
OTav 0 xpovodlakonTng puBuLoTel
O€ L0 OLYKEKPLUEVN WPQa, Ba
anevepyornolnBei auTopaTa, BA.
Xprion Tou poAoyLoU TOU (POLPVOU,
oeAida 27
[uploTe TO KOUUTIL AELTOUPYLWYV KAl TO
KoupuTttl Beppokpaociag oTn Beon
arevepyornoinong (mavw).
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Elval onuavTiké va TonoBeTnBel cwoTdn
CUPUATLVN OXAPA 0T cUPPATLVN LTIODOXN.
H ouppdrivn oxdpa npenet va eloay el
QvAPEOa OTLG OUPUATLVEG LTIOBOXEG OTIWG
(paiveTal oTnv €KOVA.

Mnv aprioeTe TN CLPPATLVN OXdpa va eivat
O€ EMAPN HE TO TIow Tolywpa Tou
(poupvou. MNepdaTe TN CLPPATLVN OXAPA
OTO PTPOCTIVO HEPOG TNG LTIOBOXNG KAl
OTABEPOTIOLNOTE TN BEON TOU LE TN
BonBela TnG MOPTAC yLA VA ATIOKTACETE
KaAr anodoon YKPLA.

(Atapepel avéhoya e TO HOVTENO TOU
TPOLOVTOC.)

Tpomot AetToupyiag

H oglpd Twv TPOMWV AELTOLPYLAC TTOL
avapepovTatl edw Propet va dlagepet and
Tn 3LaPPLBPLON OTO TIPOLOV TIOU KATEXETE.

pyouvn n
KATW avTioTaon. To paynto

BeppalveTal opoLopopPaA aro
Mavw Kal Katw. Na
mapadelypa, nemAoyn lvat
KATAAANAN YA KELK, YAUKA
CUPNG 1 KELWK KAL OLVTAYEQ
payou og POPPEG YNnolpatog.
Mayeipepa ye eva OloKo povo.



AelToupyel JOVO N KATW
avtioTaon. Asttoupyila
KATAAANAN yla mitoa Kat

........... aKOAOULBO EEpPOoYnoLUO TOU
paynTou amno To KATW PEPOG.
AuTn n AetToupyla mpemeL va
XPnolyomoleiTal Kkat yia Tov
€UKOAO KaBaplouod pe aTuo.

AELTOLUPYOUV N TTAVW Kal KATW
avTioTaon oLV O AVEULOTNPAG

(oTo miow Tolxwua). O Bepuog
agPAg KaravepeTat
OpOLOPOPPA O OAO TO (POUPVO
TTIOAU ypriyopa xdpn oTov
aveploTipa. Mayeipepa pe eva
OloKO PovOo.

aTnVv 0popr) Tou poupvou. Elval
TPOTIOC KATAAANAOG yla TO
PrIOLUO OTO YKPLA JEYAAWY
r[ooomm)v KPEATOC.
+ TomoBeTAOTE KATW ATO
TNV avtioTaon yKpw

hepldeg peydhou n yeoaiov
HeyeBouc oTn owaoTH Bgon
aTnV LTOdOY N YL YACLUO
VKPLA.

+ [uploTe TO PAYNTO PETA TO
HLOO XPOVO YNnoluaTog.

H oxVg pnolpaTog oTo yKPLA
dev elval TOOO £vTOvn 000 PE
TO MKPWA duvaTo.
+ TomoBeTAOTE PIKPOUL N
Jeoaiou peyeboug pepidecg
OTn oWaTr BEoN pagpLov yla
PrIOLUO YKPLA.
+ [uploTe TO PAYNTO PETA TO
HLOO XPOVO YNnoluaTog.

H Aettoupyia autn
XpnoluonoleiTat yia Taxeia
BepPavon Tou poupvou. Aev
elval kaTaAANAn yla payeipepa
LpClVI’]TOU
+ AQOU ETUAEEETE QUTN TN
AetToupyia, ETAEETE TNV
emuBuunTn Bepuokpaoia. H
Auxvia Oepp. °C avaBel kat
0 (poVpPVOG BepuaiveTal.

+ HAuxvia ofrvet apou
oAokAnpwoBei n dladikacia
Bepuavong. ToTe eTUAEETE
Tnv eTBuunTA AeLToupyia
yla To payeipeya Tou
paynTou oag.

Xprion Tou poAoyLol Tou PoupPVou

‘Evap&n Tou HayELPEPATOC

"la va XpNOLOTIOLCETE TO (POUPVO
TIPEMEL VA ETUAEEETE TIPOYPAUUA
HAyELPEUATOC KAl TNV ETUBLUNTNA
Bepuokpaoia kat va oploeTe TNV
wpa. ANLWG 0 poupvog dev Ba
AetToupyel.

1.TuploTe TO KOLPTL Time Adjustment
(PUBULON XpoOvoUL) DEELOOTPOYA YLa VA
oploeTe TO XPOVO PAYELPEPATOG.

2. TomoBEeTNOTE TO PAYNTO OTO (POVPVO.

3. ETAEETE Mpoypaupa AetToupyiag kat
Bepuokpaoctia, BA. Tpomog xelptouol Tou
NAEKTPLKOU (povpvou, oeAida 26.

» O poupvog Ba BeppavBel oTnv

eTAeyuEVN Beppokpacia kat 8a

dlarnpnoetl auTtnh Tn Beppokpacia Ewe To

TEANOG TOU XPOVOU PAYELPEUATOG IOV

eTUAEEQTE.

4. 0Tav TEAEWWOEL O XPOVOC AYELPEUATOC,
TO KoupTlL PUBULION wpag Ba eploTpapet
auToPaTa aPLOTEPOCTPOPA. AKOUYETAL
€vag nxog mpoeldornoinong mou deixvel
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OTLO XPOVOG £XEL TEAELWOEL KAl
OLAKOTITETAL N TPOPOBOOL PELUATOG.
Av dev BEAETE VA XPNOLUOTONOETE
TN AetToupyia xpovodlakomTn,
YUPLOTE TO KOLPTIL APLOTEPOOTPOPA

oTn B€0on Ye To CUPBOAD TOU XEPLOU.

5. ArtevepyorolioTe TO (pOUPVO PE TO
KoupuTttt PuBuLon wpag, To koupttt
AELTOUPYLWY KAl TO KOUPTTL
Bepuokpaoiag.

Amnevepyomoinon Touv (poupVou TIpLV

™V KaBopLopEvn wpa

1.TuploTe TO KOLPTL Time Adjustment
(PUBULON XpOVOUL) APLOTEPOCTPOPA EWG
OTOUL oTaUATHOEL

2. ATleVEPYOTIOOTE TO POUPVO HE TO
KOULWUTIL AELTOUPY LWV KAl TO KOUUTIL Ogpp.
°C.

Mivakag xpovwyv payelpgparog

OLxpovol oTov Tiivaka auTov £xouvV
MOVO eVOELKTIKO OKOTIO. OL XpovoLl
propel va dLlapEPouV AOYW TNG
Beppokpaoiag, ToL MAX0oUG KAl TOU
TUTIOU TWVY TPOPLHWY, KaBWG Kat
avaAoya e TIG HaYELPIKEG 0ag
TPOTIUACELG.

WAoo YAUKWY Kat payntwyv

H 1n umtodoxr Tov pouvpvou eival n
KATW LTOJOXN.

Kelk TapLou gz/gfoc KQvovikoe Siokoc 5 3 180 25..30
Kewk poppag | Evag POpUA KELK TIAVW 2 180 40 ... 50
Olokog O€ OUPHATLVN 5
Oxapa**
MIKPA KELIK gz/gfoc KavovikoG BloKock 0 3 160 25..35
Mavreondavt | Evag 2TPOYYUAR 3 160 25..35
Olokog Auopevn poppa
BlapéTpou 26 cm &
Tavw og
OUPUATLVN OXApa**
KouAoupdkia | Evag A{oKoG yla yAUKa - 3 180 25..30
’6[0KOC, COUNG* =
Eidn ¢uung gz/gfoc KavovikoG BloKock - 2 200 30...40
Auka Evag s . 2 200 25..35
Taytol Siokog Kavovikog dlokog &
Eidn pe Evag - . 2 200 35..45
o Siokoc Kavovikog dlokog 5
Aazavia Evag [UAALVO/HETAAALIKO 2-3 200 30..40
Olokog 0pBOoYWVLO TAPAKL 0
Tavw og =
OUPUATLVN OXApa**
MNitoa gz/gfoc KavovikoG BloKock 0 2 200 ... 220 15..20
MmpLZoAa Evag 3 25 ehay. 100...120
pooxapiola | diokog - . - 250/max,
(oNokAnpn) / Kavovikog dlokog karormy 180 ...
YnTo 190
ApvaKL Evag 3 25 ehay. 220 70..90
JToUTL Olokog Kavovikog dlokog* k3 karory 180 ...
(ydoTpag) 190
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nTo ehay.
KOTOTOUAO dlokog KaVOVIKGE SlokocH = 250/max,
(1,8-2 KIAG) c c = katomy 180 ...
190
[ahomovAa | Evag 1 25 ehay. 150...270
(5.5 KINQ) Biokog KavoviKae Blokock £y Kafg?[{magé
190
Wapla Evag - . - 3 200 20..30
Siokoc Kavovikog dlokog

ZUVIOTATAL VA XPNoLUoToLelTe TpoBepuavon yla OAa Ta gpaynTd.
* AUTA TQ ageooudp evOEXETAL va UNV TLApEXOVTaAL Jadl e TO TPOLOV.
** AUTA Ta ageoouap dev tapexovTal Yali ge 1o polov. Elval epnopika dlaBeoiua a&ecoudp.

Mivakag paysp€patog yia yebpara pe To EN 60350-1 yia va dleukoAuvovTal Ta
Sokpwv

Tayevuara oe auTov Tov Tiivaka
HAYELPEUATOS TAPAOKELAZOVTAL CULPWVA

LVOTLTOUTA EAEYXOU OTLG BOKIUEG TOU
TPOLOVTOC.

KouAoupdkt | Evag Slokog Kavovikog - 3 140 20..30

OloKOG* =

Mikpa ke€lk | Evag Olokog Kavovikog 0 3 160 25..35

OloKOG*

MavTeonavt | Evag 6lokog 2TPOYYUAR 3 160 25..35
Auopevn

s ch')ppa
LaPETPOL

26 cm mavw 8

oe
oupparivn
Oxapa**

MnAomuta | Evag Slokog 2TPOYYUAOG 2 180 50...60
Havpog

HETAAALKOG
Olokog

BLaPETPOU 0
20 cm mavw
oe
oupparivn
Oxapa**

ZUVIOTATAL VA XPNoLUoToLelTe TpoBepuavon yla OAa Ta gpaynTd.

* AUTA TQ ageooudp evOEXETAL va UNV TLApEXOVTaAL Jadl e TO TPOLOV.

** AUTA Ta ageooudp dev apeyovTal Yali ge 1o mpolov. Elval epnopika dlaBeoiua aecoudp.

+ Av TO KELK glval LyPo, XPNOLUOTIOOTE
ALYOTEPO LYPO N XAUNAWOTE TN
Bepuokpaoia kara 10°C.

+ Av TO KELIK glval TOAU OKOUPO OTO TTAVW
HEPOG, TOMOBETNOTE TO OE XAUNAOTEPO
eninedo, xaunAwoTe Tn BepuoKpacia kat
QUENOTE TO XPOVO PAYELPENATOG.
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MPaKTIKEG GUPPBOUAEG YLA YHOLHO KELK

+ Av TO KELIK glval MOAV OTeYVO, AQLENCTE TN
Bepuokpaoia mepinouv 10°C kat pelwoTe
TO XPOVO PAYELPEPATOC.



+ Av payelpelTnKe KAAQ ECWTEPLKA AANA

KOAAGEL EEWTEPIKC, XPNOLIOTIOLOTE
ALYOTEPO LYPO, XaUNAWOTE TN
Bepuokpaoia kal AUENCTE TO XPOVO
HayeLpepaTog.

MPaKTIKEG GUPPBOUAEG yLA YPHAGLHO YAUKWV

¢

opng
Av TO YAUKO Z0uNC €ival ToAL OTEYVO,
av&noTe TN Beppokpaocia repinou 10°C
KAl JELWOTE TO XPOVO PAYELPEPATOG.
YypdveTe Ta GUANA OUNG pe piypa amd
yaAQ, AddL, avyo Kat yLaoupTL.

+ AV TO YAUKO Z0UNG XpeLaZeTat oA

XPOVO yLa va YnBei, TPOCEETE TO TAXOG
TOU YAUKOU ¢0UNG TIOU €XETE
napaokevdoel dev unepBaivel To BAaBoC
TOUL TAYLOU.

+ Av n mavw m\eupd Tou YAUKOU C0UNG

EepoynBel AANA TO KATW PEPOG Bev £XEL
dayelpeuTel, Bepalwbeite OTLN
TOCOTNTA OAATOAG TIOV EXETE
XPNOLUOTIOOEL Y1a TO YAUKO CUUNG Bev
elval moAU peydAn oTo KATW PEPOG TOU
YAUKOU. MNMpoomaBbnoTe va PoLpAcETE TN
OGATOQ OPOLOHOPPA AVAHEDT OTLG
OTPWOELG TNG VKNG YLA OPOLOUOPPO
EepoynoLyo.
MayelpeleTe TO YAUKO CUUNG
OUPPWVA [E TOV TPOTIO KAL TN
Beppokpacia mou avapepovTaL oToV
TvaKa YayeLpeuaTos. Av To KATW
HEPOG eEaKOAOLBEL va unv prveTal
QPKETC, TNV ETIOUEVN POPA
TOTIOBETAOTE TO O Ula BEoN
XAUNAOTEPA OTO POVPVO.

MNpakTikEG GUUBOUAEG yLa payeipepa
Aaxavikwv

Av TEAELWOOULY TA LYPA OTO TULATO
AQXQVIKWYV KAl OTEYVWOEL TIOAV, TOTE
HAYELPEPTE TO O OKEVOG PE KATIAKL avTi
yla Tapl. Ta KAELOTA okeLn BLlaTnPoLV Ta
VUYPA TOU TULATOU.

WYNRoOo JE NAEKTPIKO YKPLA

+ Av éva tudTo Aaxavikwy dev

payelpeveTal, BpacTte Ta Aaxavika and
TIPLV 1 TIAPACKEVAOTE TA OAV paynTo yLa
cuvThHpnoN os Bada kal YeTd
TOTIOBETAOTE TA OTO (POVPVO.

TpOTOG XPONG TOU YKPLA

KAelveTe TNV OPTA TOU POVPVOU
oTav YVeETE PE YKPLA.

OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

+ MNapayeipepa e ykpLA yupiote 10O

Koupmi Time Adjustment (PGOuon
XPOVOU) apLoTEPOGTPOPA 0TO GUHBOAO
Xeplrov.

Evepyomoinon tou yKpiA
1.TuploTe TO KOUUTIL AELTOUPY LWV

OeELOOTPOPA OTO EMBLUNTO CUPBOAO
FKPLA.

2. KaTomwy eTUAEETE TNV eTBLUNTNA

Bepuokpacia yKpLA.

3. Av arattelTay, mpoBepudveTe yia

mepinou 5 Aentd

» AvdBel n Auxvia Beppokpaciag.
Amnevepyomoinon tov YKpIA
1.MuploTe TO KOUWTIL AELTOUPYLWIY OTN

A\

Bgon Off (Amevepyomoinon) (mavw).

Ta TpopLUa ou dev elvatl
KATAAANAQ yla YAGOLUO OTO YKPLA
TPOKAAOULV KivOuvo Tupkaylds. Nna
PrICLUO OTO YKPLA XPNOLUOTIOLETE
HOVO TPOPLUA TIoU elval KaTaAANAa
yla Tnv evrovn B€puavon Kata 1o
PrIOLUO OE YKPLA.

Mnv TomoBeTe(Te TO aAynTO TOAU
oW OTO PAPL TOU YKPLA. AuTO
elval To 1o ¢eoTo onuelo kat eva
paynTo pe oAU Almog propel va
TLAoEL PWTLA.

Mivakag Xpovwyv payelpeParog yia yKpLi

Wapla JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 20...25 ehay.
KoTomouAo oe JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25...35 ehay.
(PETEG
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Apvicla JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 20...25 ehay.
nadakia

YAAQKTOG

PooT pmgp JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25..30 eAay.
Mooy apiola JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25..30 ehay.
raidakia

dpuyaviopevo JUpHATLVN oxdpa 250/max 1.3 ehay.
PWHL *

¥ ava\oya Pe Tayo¢

*[poBeppaveTe yla 5 Aenta

++Edv n Beppokpacia pnoiparog Tou MPoiovVTOG oag dSev pmopei va puBULGTEL, N oXdpa Ba AeLToupynoet

OTN GUVIOTWHEVN BEpUOKpacia.

Tayevuara oe auTov Tov Tiivaka

HAYELPEPATOG TIAPACKELAZOVTAL OUUPWVA
EN 60350-1 ]

LVOTLTOUTA EAEYXOU OTLG BOKIUEG TOU

TPOLOVTOC.

dpuyaviopevo JUpHATLVN oxdpa 250/max 1.3 ehay.
Yowpt

KepTedakia JUpHATLVN oxdpa 250/max 25...35 ehay.
(wooxapl) - 12

TEPAXLA

lupioTe To PaynTo PETA Ta 2/3 TOU GUVOALKOU XPOVOUL PNGIHATOG OTO YKPLA.

JUVIOTATAL va XPNOoLPoTIoLE(TE IpoBEppavan 5 AemTwy yLa 0Aa Ta €idn ynoiparog KpEATog.
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ZuvTnpnon Kat ppovrida

Mevikég MAnpowopieg

H dLapKela WPEANG CWNAG TOU TIPOLOVTOG
Ba avEnbel kal n ouxvoTNTA TWV
TPORANuATWY Ba pelwBel av To poldv
KaBapiZeTal oe kKavovika dlaoTAuaTa.

ATIOOUVOEQTE TN CLOKELN ATO TNV
TPoPOdOCia PEVIATOG DIKTVOU TPV
EEKIVNOETE €pyaoieg cuvTHPNONG
Kal KaBaplopov.

Yrdpxet Kivduvog NAeKTpomANnELag!

AQRVETE TN JovAdA va KPUWOEL TIPLY
TNV KaBaploeTe.

OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

+ KaBapileTe TO MPOLOV OXOANAOTIKA PETA
ano Kabe xpron. Me Tov TPOTo auTo Ba
elval mo eVKOAN N AMopAKpLVON
KATAAOITWY JayELPEUATOC,
AMOPEVYOVTAG VA KAOUV TNV ETIOUEVN
(popaA Tou Ba XPNoLUOTIONBEL N CUCKEUN).

+ Agv analrouvTal el8IKA KaBapLoTIKA
TPOLOVTA yLla TOV KABAPLOWO TOL
npolovToc. Na va kaBapioeTe TO MPOLOV
XPNOLUOTIONOTE XALAPO VEPO UE LYPO
TALGIUATOC, £va Jahako mavi n
O(pOLYYAPL KAL OKOUTILOTE TO PE eva
oTeyvo ravi.

+ MavTa eEacpali¢eTe OTL OKOUTHZETE
OXOAQOTIKA O\ Ta MAEOVAZoVTa LYPA
HETA TOV KABOPLOPO KAl OTL OKOUTIZETE
Queoa KaBe Lypo oL TUXOV XuBEL.

+ Mn xpnolyomnoLleiTe KaBapLloTIKa
TPOLOVTA TIOL TIEEPLEXOUV OEL 1 XAwpivn
ylava kagapioeTe TI¢ avoEeldwTeS
ETUPAVELEG KaL TN AaBr). XpnoLlPomolnoTe
€va JaAaKo Tavi Je uypo AmopPUTAVTIKO
(rmou dev xapdiel) yla va kabapioeTe
QUTA TA PEPN OKOUTIICOVTAG Ta, AAAA
TIPOCEETE VA OKOUTIZETE TIPOC Jia
KaTevguvon.
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H etupavela propel va unooTet
ZNULA amo OPLOPEVA ATIOPPUTTAVTIKA
N KaBapLoTIKA LALKAL

Mn xpnoworoleiTe yia Tov
KaBaPLoPO OKANPA AMopPUTAVTLKA,
OKOVEG/KPEPES KABAPLoUOU 1y
omoLadNToTE alXUNEaA avTikelyeva.

Mn xpnowloroLeiTe aTPHOKABAPLOTEG
yla TOV KaBapLopo ToU TPOLOVTOG
ylati ymopet €ToL va mpokAnBel
NAeKkTpomANELa.

KaBapLopog tng mMAAKAG E0TLWV

YaAoKEPAMLKN EMLPAVELA
ZKOUTIOTE TNV VAAOKEPAULKN ETIWLPAVELQ PE
KPULO VEPO, TTPOTEXOVTAG VA PNV ApHoETE
KATAAOLTIA KABAPLOTIKA KAl OTEYVWOTE e
éva paAaxo mavi. Ta kardAoura gmopoly va
TIPOKAAECOLY NULA OTNY UAAOKEPAULKN
ETWPAVELD TNV ETIOPEVN POPA TIOL Ba
XpnotomonBel n MAAKA E0TWWV.
Aev TIPETIEL O Kapla mepinTwon va EuveTe
TQ KATAAOUTA IOV £X0LV Egpabel Mavw
OTNV VAAOKEPQUIKN ETWPAVELL PE KUPTEG
AeTOEG, CUPUA TPUWPIKATOG N TTapduoLa
yeoa.
ApalpeoTe TIG KNABEG aAdTwWY aoBeoTiov
(kiTplveg KNALDEQ) Ye eumoplkda dlaBeaio
HEOCO aPaipeonG AAATWY 1 HE HIKPN
TOCOTNTA HECOU apaipeons AAGTwWY
aoBeoTiou, Owe VAL XLUUO AePoVLOU.
Av n eTipaAveLa elval EvTova ASpwuEVn,
QMAWOTE TO KABAPLOTIKO OE &va
OpPOLYYAPL KAL TEEPEVETE EWG OTOU
aroppopnBel KaAd. Karomyv kabapioTe Tnv
ETUPAVELQ TNG TAGKAG EOTLWV HE €va
eAappd Lypo Tavt.
TapaynTd pe Baon Tn ¢axaen,
OTWG KPEHPQ KAL OLPOTLL, TIPETEL VA
KaBapidovTal aueoaq, xwpig va
TIEPLUEVETE VA KPLWOEL N
eTupaveLla. AANLWG, N VAGAOKEPAPLKN
ETWPAVELD PTIOPEL VA LUTIOOTEL HOVLUN

Znuia.



Me Tov Kalpod umopel va naparnpnBet
eANaPPO EeBWPLACC OE ETUOTPWOELG 1 O
AAAQ £10n erupavelwy. AuTo dev
EMNPEACEL TN AELTOLPYIA TOU TIPOLOVTOC.
To EeBwplacpa TwV XPpWUATWY Kat ot
AEKEDBEG OTNV LAAOKEPAULKI ETULPAVELD
elval pla Kavovikr Karaotaon Kat oxL
BAGBN.

Ka8apLopog tov mivaka EAEyXou

KaBapiZeTe Tov mivaka eAgyxou Kat Ta

TEEPLOTPOPIKA KOUUTILA YE VA LYPO TtV

KAl OTEYVWVETE [J€ OKOUTIOUA.

Av TO TIpOLOV oag BLaBETEL
KOUMTILA/TEEPLOTPOPLKA KOUKTILA
EAEYXOU, UNV Ta apalpelTe yla va
KaBaploeTe Tov TivaKa EAEYXOU.
O mivakag eAeyxou umopel va
urooTel Znuud!

KaBapLopog Tou poupvou

MNa va kadapiceTe To MAEVPIKO

Toixwpa(AwapepeL avaloya PE TO

HOVTEAO TOL TIPOIOVTOG.)

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO givat

mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL

0TO 3L1KO Gag MPoLov.)

1. AQaLPEDTE TO PMPOOTLVO TUAWA TOU
TIAEVPLKOU TIAQLCIOU TPABWVTAG TO GE
dlevBuvon avTiBeTn arod ToL
TOLXWUATOG.

2. AQaLPEDTE TO TAEUPLIKO TIAALOLO TIANPWGC
TPABWVTAG TO TPOC TO UEPOC OAC.

KataAvtikd Tolwpata

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO givat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL
0TO 3L1KO Gag MPoLov.)

Ta eowTEPIKA MAEUPLKA TolXWUATA (A)
Kaw/A To iow Tolxwua (B) Tou mpoiovTog

gropel va elval KAALUPEVO e KATAAUTIKO
OPAATO. Ta KATAAUTIKA TOLXWHATA €X0LV
EAAPPWE PAT XPWHC KaL TTOpwdN
emupavela. TaKaraAuTIKd TOXWHATa ToU
(poUPVOL dev TIPETEL va KaBapifovTal.
Xapn otn dlaTpnTn doun Toug, oL
KATAAUTLKEG ETWPAVELEG ATIOPPOPOLY ALTTN
Kal OTav €X0OUV KOPECTEL Ye AlTog, TOTE
apxi¢ouv va yuaAidouv. Ze auTn TNV
TePIMTWOoN CLVLIOTATAL VA QVTIKABLOTATE
TaekapTr

EOKOAOG KaBapLOHOG HE ATHO
EEacpaliZel eUKOAO KOBaPLOPO eMeLdr oL
puTIoL (TToL OEV £XOLV TIAPAUELVEL YL TIOAU
KALPO) JAAQKWYOUV E TOV ATHO TIOU
oxnuarigeTal 0TO ECWTEPLIKO TOU (POUPVOU
KAl JE TIC OTAYOVEC VEPOU TIOU
CUUTIVKVWVOVTAL TIAVW OTLG ECWTEPLKES
ETWPAVELEG TOU POVPVOU.
1. ApalpeoTe OAQ Ta ageooudp peoa anod To
(povpVvo.
2.Pi€&Te 500 ml vepd oTov dioko Tou
(pOUPVOU KaL TOTIOBETNOTE TOV OLOKO OTN
OelTEPN OXAPA TOL POLPVOU.

.

3. PuBpioTe TO poUPVO OTOUG EVKOAN
AetToupyla KaBaplopou Pe aTuo Kat va
TpeEeLotoug 100 ° Cyla 25 AemTa.

4. Avo{ETe TNV TIOPTA KAL OKOULTUOTE TLC
EOWTEPIKEG ETULPAVELEG TOL (POUPVOL pE
€va eAPEA LYPO GPOLYYAPL I TTaVL.

5.Ta va kaBapioeTe TOLC EMIPOVOUG
PUTIOUC, XPNOLWOTONOTE XALAPO VEPO UE
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VYPO TMAUGIUATOC, £va JaAako avi f
O(pOLYYAPL KAL OKOUTIOTE YE EVA OTEYVO
navi.

KaTa tn dldpkela Tng AetToupyiag
€UKOAOU KaBapLoPoU e aTUo, TO
VEPO TO OTIO(0 XL TOoBeTNBEL
oTov 6{oKO yLa va HOACKWOEL TIG
OUOCWPEUPEVEG EAAPPES
anobeoelg/akabapaoies yeoa oTov
Bdiapo Tou povpvou Ba etaTuloTel
Kal Ba cupTuKVWBEL yeoa oTov
BdAauo Tou PpoUPVOU KaL OTO
E0WTEPKO TCAUL TOU (POVPVOU Kal
ETIOPEVWC Propel va oTAEeL vepod
oTav avolyeTe TNV MOPTA TOL
(POUPVOV. ZKOUTIOTE KAl
QATIOUAKPUVETE TO CUUTIUKVWHA
VEPOU QUECWG WOALG aQvolEeTE TNV
TIOPTA TOU POUPVOU.

KaBapiote tnv mépTa Tou (polipvov.
Na va kaBaploeTe TNV MOPTA TOL (POVEVOU,
XPNOLUOTIONOTE XALAPO VEPO UE LYPO
mA\uoiparog, eva pahako mavi i opouyyapt
yla va KkaBaploeTe TO TPOLOV KAl OKOUTIOTE
TO WE €va OTEYVO TIavi.
2KOUTHOTE TO TZAML TOL POVPVOL pE EVOL
Kal KaTomy EEMAVVETE TO, yla va
QVTIHETWTIIOETE TA KATAAOLTA QAATWYV
aoBEeOTIOU TIOU PTIOPEL VA TIPOKUPOULV GTO
TAUL TOU (POUPVOU.
Mn xpnowonoleiTe okAnpd
KaBapLOoTIKA TPOLOVTA IOV
XapAZouv N alXUNPEG HETAAALKES
EVOTPEC yLa TOV KABApLoPo TNG
TIOPTAG TOU POUPVOL. AuTd Ta £(0N
MTIOPOUV va XapdgouV TNV ETLPAVELT
KQl VQ KATAOTPEWYOULV TO YUAAL

KaBapLopog tng moptag Tov
(poupVvoL

Mn xpnowonoleiTe okAnpd
KABaPLOTIKA IOV Xapalouy,
HeTaAAIKES EVOTPEC, cupUa
TPWIKATOG N ASUKaVTIKA yLla va
KaBaploTe TNV OPTA KAL TO TZAUL
TOU (pOUPVOU.
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MropeiTe va apalpeoeTe TNV OPTA TOU
(POUPVOL KAl TA TZAWLA TOU (POVPVOU YLa va
Ta kaBapioeTe. O TPOMOG APAIPEDNS TNG
TOPTAC KAL TWV TZaPLwy eEnyelTal oTLg
evoTnTeG "Apaipeon TNG MOPTAG TOU
(POUPVOL” KAl "APALPESN TWV ECWTEPIKWYV
TCAPLWY TNG TIOPTAG". APOU APALPEDETE TA
E0WTEPIKA TZAULA TNC TIOPTAC, KaBapioTe
TQ YE AMOPPUTIAVTLIKO TUATWY, XALapO VEPO
KAl €va PaAaKO Tavi ry opouyyapy, Kat
OTEYVWOTE TA E €va oTeYVO Tavi.
2KOUTHOTE TO TZAML TOL POVPVOL pE EVOL
Kal KaTomy EEMAVVETE TO, yla va
QVTIHETWTIIOETE TA KATAAOLTA QAATWYV
aoBEeOTIOU TIOU PTIOPEL VA TIPOKUPOULV GTO
TAUL TOU (POUPVOU.

A@aipeon ¢ TMOPTAG TOL POUPVOL

1. Avoi&Te Tn umpooTvn opTa (1).

2. Avoi&Te Ta KAUT 0TO MepBANUA TWV
pevTeoedwy (2) otn OeELd Kal oTnv
apLOTEPN MAELPA TNC PTPOCTLVAG
TOPTAG TUECOVTAC TA TIPOC TA KATW
. el .

MopTa

MmAOKdpLlopa HevTeoE(KAELOTR BEON)
doupvog

MmAokdplopa gevteog(avolXTr B€on)




3. METAKLYAOTE TN UTIPOCTLV TOPTA WCE TO

4. ApalpeaTE TN PMPOOTLVH TIOPTA

TPABWVTAC TNV TEOC TA TIAVW yla va Tnv

eAevBepwoeTe amo To OeELO Kal Tov

apLoTEPO UEVTECE.
Ta BAuara mou eKTEAECTNKAV OTN
dladkaota apaipeons Ba mpemet va
EKTEAEOTOUV CE QvTLOTPOPN CELPA
yla va enavaromnoBeTnBel n mopTa.
Mnv EexdoeTe va KAeloETE TQ KALTT
OTO TMEPIBANUA TOU PEVTECE OTAV
EYKATQOoTNOETE TAAL TNV TIOPTA.

A(paipecn TOL 80(.01.'8le0[')
T{apLol mopTag

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO givat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL
0TO 3L1KO Gag MPoLov.)

To eOWTEPLKO TZAPL TNG TIOPTAG TOU
(povpvoL umopel va apalpebet ya va
KaBaploTel.

1. AvolETe TNV OPTA TOU (POVPVOU.

2. TpaBAETE MPOG TO PEPOG OaC Kal
APALPECTE TO TIAAOTIKO £EAPTNHA TIOU
elval oTEPEWPEVO OTO TIAVW TUAKUA TNG
HTIPOCTLVAC TIOPTAC.

3. 0nwcg delyvel n elkova, QVUYPWOTE TO TUO
E0WTEPIKO TZAUL (1) eAappa oTnv
KaTevBuvon A kal TpaBnETe To €Ew oTNV
KaTevBuvon B.

1  To o eCWTEPLKO TAPL
2+ EowTeplko T¢apL (EviExeTal va unv
UTIAPXEL OTO DLIKO 0ag mPolov.)

4. Av TO IPOoL6V 0ag BLABETEL ECWTEPIKO
T¢auL, EmavaikaBeTe Tnv (Bla dadikaocia
Yl VO QPALPETETE TO EOWTEPIKO TLAUL
2.

5. To mpwTo BrAua yla tnv
ETaAvVacLVapuUoAdyNnon TNG mMoOPTaAg ivatl
va TOmoBeTNBEL TO DEVTEPO ECWTEPIKO
TZAUL (2). TomoBeTAOTE TN AOEOTUNUEVN
ywvia Tou TZaPloL woTe va oTnpldeTat
oTn AoE0TUNUEVN Ywvia TNC TTAQCTIKAG
unodoxNG. (Av To POLOV oag dlaBeTeL
E0WTEPIKO TLAUL ). TO ECWTEPIKO TLAUL
(2) mpénel va TonoBeTNBel Y€oa oTnV
TAQOTIKN LTOdOXT KOVTA OTO TILO
eowTepko TZapL (1).

6.0Tav TOMOBETE(TE TO TLO ECWTEPIKO
T¢auL (1), BeBalwBeiTe OTLN TUTIWEVN
TAeUPd Tou TZaploL avTkpiZel To
E0WTEPLKO TZAWL Elvat onpavTiko n
KATW ywvia TOU TO TO ECWTEPLKOV
T¢apou (1) va edpddel eoa oTNV KATW
TAQOTIKN LTOdOXN.

7. XmpWETE TO MAACTIKO EEAPTNUA TTPOC TO
TAQIOL0 EWG OTOL AKOUCTEL 0 NXOC "KALK".
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AvTIKATAOTAON TOV AQUTITIPA TOV
(poupVvoL
Mplv avTIKATAoOTACETE TN AQuUTa TOU
(poupvou, BealwbelTe 0TLN
CLoKeUN €xel armocuvdeBel anod To
PELPA BIKTVOU KAl £XEL KPLWOEL, YA
VQ ATOPUYETE TOV KivOuvo
NAEKTPOMANEICG.
OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

2€ auTOV ToV POUPVO,
XPNOLOTOLELTAL AQUTITAPAG
TIUPAKTWOEWG HE LOXV PIKPATEPN
ano 40 W, \pog PikpoTepo arno 60
mm, SLAPETPO UIKPOTEPN arod 30
mm f) Aduma aAoyovou pe pida
TUTOU G9, LYV PIKpOTEPN Ao 60 W.
OLAaumTnpec eivat kat@AAnAot yla
AetToupyia oe Bepuokpaciec avw
Twv 300 ° C. OL AQUTTAPEG (POVPVOU
HTIOpoLV va Aneeouy anod
E€ovolodoTnuevoug
AVTITPOCWTIOUG ZEPRLG 1 TEXVIKO
pe adela. AuTo TO TIPOLOV TIEPLEXEL
gla Aduma evepyelakne khaong G.

H B€on Tou PWTLOTIKOU UTopel va
OLAPEPEL ATO TOU OXNUATOG.

H \duma mou xpnotwJomoleitat oe
auTr TN ouvokeun dev eivat
KATAAANAN VLA QWTLOPO OKLAKWY
XWpwV. H mpoBAeTopevn xpnon
auTNG TNG Adumag eivat va Bonba to
XPNOTN va BAETEL TQ TPOPLUA.
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OLAQUMEG IOV XPNOWOTIOLOUVTAL O
QUTN TN OUOKELN TIPETIEL Va elval
QVOEKTIKEG OE KPALEG PUCLKES
OLVBNKEC OTIWC BepuoKpacies
mavw aro 50 °C.

Av 0 poUpvog oag gival e§omAlopEvog

HE OTPOYYUAO PWTLOTLKO:

1. AntocuvdeoTE TN cuoKeun amo To BIKTLO
PELLATOG.

2. MNepLOTPEPTE TO YUAALVO KEALPUA
apLOTEPOCTPOMA YIA VA TO APALPETETE.

3. Av n Auxvia Tou poupvou oag elval
TUTIOU (A) OTIWE OTNV EIKOVA TTAPAKATW,
APALPEDTE TN TIEPLOTPEPOVTAG TN OTIWG
(paiveTal oTnv €lKOVA Kat
avTikaraotnoTe Tn. Av eivat Tomou (B),
TPABNAETE TN KAL APALPECTE TN OTIWG
(paiveTal oTnv €lKOVA Kat
QVTIKATACTNOTE TN.

4. TonoBeTAOTE TO YUAALVO KAALUUA.



E AvTigeTwnion npofAnpHaTWY

+ Elvat puolohoyko va dlapeuyel aTPog Kata Tr]\'/jlétdesta TnG AetToupyiag. >>> AuTO

TV TA HETAAAIKA JEPN BEPUAVBOLY, UTOPEL VA DLACTAAOLY KAl VA T(OKAAECOUV
opuBo >>> AUTO Ogv eivat BAGAN.

To mpotov dev Mltoupyst

<H aoqm)\sm pPeLPATOC OIKTUOU Elval KAUEvN 1 AMEVEPYOTIONUEVN. >>> EAEYETE TIC
QaopdAeles 0TO KOUT( aopaleilwy. Edv eivat anapaltnTo, avTikaraoTroTe 1
E£MAVeVEPYOTOLNOTE TIC.

ELWHEVN) TIpLLa. >>> EAEYETE TV 0UVOEON TOU (PLG.

U cAay C. VTLKaTaGTf]GTS TO AQumTnpa.

+ Exeldlakonel To pevya. >>> EAEYETE av UITapXSL pevpa. EAEyETe TI¢ aopdAeteg oTo
KOUT{ QO(paAeLV. Av XpeldZeTal, aQvTIKATaoTHOTE ) ENAVEVEPYOTIOLNOTE TIG

aopareLeg.

+ Agvexel puBuloTel n Aettoupyla kal/n n Bepuokpacta. >>> PuBuioTe Tn AetToupyia Kat
Tn Bepuokpacia pe To MANKTPO/KOLUTH AetToupywv Kal/ni Oepu. °C.

+ € JOVTEAQ EOTIALOUEVQ PE XPOVOBLAKOTTN, BEV EXEL pUBULOTEL O
XPOVOdLaKOTTNG. >>> PuBuioTe TNV Wpa.
(Ze mpolovTa pe povPVO PIKPOKUPATWY, 0 XPOVOBLAKOTITNG EAEYXEL HOVO TO (POUPVO
MK QOKUMATWY.)

+ Exeldlakonel To pevpa. >>> EAEYETE av untdpxel pevpa. EAEYETe TIG aopdAeieg 01O
KOUT{ QOpaAeLlV. Av XpeLdZeTal, aQvTIKATaoTHOTE ) ENAVEVEPYOTIOLNOTE TIG

aopareLeg.

©OHBoAo Tou poloylon
< Ympte 6LaKor[r] psupmoq >>> PuBuioTe TNV Wpa / ATEVEPYOTOOTE T CUCKELN Kal
EVEPYOTIOUOTE TNV MAAL

+ [uploTe TO PINXAVLIKO XPOVOOLAKOTITN TANPWG OEELOOTPOPA KAL, OTN OUVEXELQ, YUPLOTE
TO THOW OTOV ETUBLUNTO XPOVO PAYELPEUATOG.
Av TIapd Tnv eQappoyn Twv odnyLwyv
TNG eVOTNTAC AQUTNG, dev umopeiTe
VQ amoKATACTACETE TO TPORBANLA,
TOTE ouPBoULAEUTE(TE TOV
adelodoTNUEVO AVTLITPOCWTIO
OEPBLS N TO KATACTNUA 0TIV
ayopaoaTe TO TPOLoOV. 2€ Kauia
TEEPIMTWON PNV ETILXELPNOETE VA
ETUOKEVAOETE POVOL OQG €A TIPOLOV
TIoU Tapouctalel BAABN.
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NAP, SEITANIAHE AE,
TIOAYETYAQ KABAAAE THA 2510 392 180-3
YNOKATAETHMA AGHNON

AAIMOY 8 KAI ZAAOTTOY, AATMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFFYHZH

H eraipeia NAP.SEITANIAHE AE. oag euxapiotel yia Ty npotiunon nou Seifare ayopalovrag mg
OUOKeUEG beko Kal 0ag Napexe! Tov napakdTw Xpovo eyyunong and Ty NUEPoUNvia ayopa Toug. Av péoa
oTnv BIAPKEIG TNG EYYUNONG N OUCKEUR 0OG XPEIOOTE EMOKEUN, HMOPEITE va evnpepwleite via Ta
eEougiodoTnpéva service and To TAEPWVIKG KEVTPO TG eTaipeia pag oTo ThAépwvo 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA DOYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYMEE 2 XPONIA
ONOMATENQNYMO ATOPAZTH..cvverussosrcsiriiininns AP, EITYHIHZ,

AP. NAPAITAT, ATOPAL..,

AIEYOYNZH MONTEAO EYEKEYHE oovvvi it ercsisesminmsmmssisirens

ZEIPIAKOX APIOMOZ ZYZKEYHI....

THA: HMEP/NIA AFOPAL

IMPATIAA & YNOTPAOH NOAHTH

AP, EITYHZHZ

AP, NAPAZTAT, ATOPAL....coooconvvrmmmmismismmsssssns
ONOMATENQNYMO ATOPAZTH..ooccsmmirm o orcon MONTEAD ZYZKEYHE coocvcccmmmmmrmaonsmesissanss
ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ oo icenveenmssssone

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAL.

THA: Z(MPATIAA & YNOTPADH NOAHTH..meccsiannes




OPOI KAI MPOYMOOEZEIZ IEXYOZ THE NAPOYEHE EMTYHEHE

I'a va 1oxVe n napotoa eyylnon 8a npEnel vo aupnAnpunBoly NARPWS Kal va unoypagoly SEOVTWE pe
ppovrida Tou neAdTn kai ta SUo pépn Tng eyyinong. To andkoupa yia Ty eraipeia 8a npéner va
TaXudpopNBEl WE OUOTNREVN EMOTOAR 1) va npookounBel ota ypageia TG eraipeiag pag (MoALOTUAO
Kapdiag T.© 1402 , T.K.64003) evroc 10 npephv and Tnv nPEPOHNVio ayopdc,

H £pyooTaoiaks eyyonon KAAUNTEN TOV XPOVO NOU OvaypaPETaAl OTOV OXETIKG MIVAKQ YIO KABE ouokeur,
KGBe avipoNa /) BAAPN Nou OPEIRETAI AMOKAEIOTIKA OF KATAOKEUGOTIKO EAATTWLG 1) EAATTWUATIKO
£EApTNUO TNG OUOKEUNG. H anokatdaTaon g BAGRNG viverar evreAds Swpedv dia Trg avrikaTaoTaons
1 ENIOKSUNG TOU EAATTOHATIKOU gEapTipaTos & kadia nepintwon dev npoPAEnETal n avnkardoTach
T ouakeuc, O kaTavahwThg oeiNel pE BikEG TOU Janaves va NGEl TV GUAKEUN OTO KOVTIVOTEPD
EEQUOIOSOTNREVO Service TG ETaIPIac.

H graipeia pag Siatnpei To dikaiwpa va kaBopilgl Tov TPONO Kar TOMO EMOKEUNG Twv BAABOY Katd Tnv
anoAuTn Kpion e .

H eyyunon dev kaAunTer BAGBEG nou ogsidovral dueoa 1y EpEca OF apéhela , napdAen , Kakn
EYKATAOTAON KAl NAOTG QUOLWE €nEUPAcT oTNn OUOKEUN and pn £EouciodoTnEVO CUVEpPYEID , KakA
XpAon koI eANInR ouvTipnon TnG ouokeung. Eniong n eraipesio pac Sev euBlverar via BAGPEG rou
OPENOVTAI OE KAKK NAEKTPIKY GOVEEoT O& TAON SINPOPETIKR and Thy avaypapoNEvn oTr Mvakida Tne
OUOKEURG , OF M YEIWPEVO peuparodoTn i oe peTaBoAis Thg thong. ST KaAUWEI Thg eyyunong dev
oupnepiaappavovral Ta e0BpaucTa EEAPTALATY ArwG EVBEIKTIKG QVOPEPOUHE (YUAAIVES Kal NAGOTIKEG
ENIPAVEIES , AUXVIEG K.0.

H £yyinon napéxetal npog ToV apxikod ayopacTt Kol IoXUE and TRV NEEPOUNVIO ayopac TG GUOKEURG.

H napoloa eyyinon npénet va ouvodeleral and TIHOAOYIO 1 SeAtio Alavikiig nANONG 1 puToavTiypapo
aurou.

ANOPUYETE TRV GAAOIOT TG Eyyanong Kal TG Mvakidag JnTpaou nou BRickeTal 0To Niow PEROS TG
OUOKEUNG.

GUAGETE TNV EYYUNON KaI PETA TV AREN NG,
[pookopioTe Ty o KABE aitnua yia Emokeun.

NPOZOXH
SE NEPINTQEH MOY AEN ETAAEL H KAPTA EITYHZIEQE ENTOX 10 HMEPQN STHN ETAIPETA AEN
IZXYEL H EMTYHZH THZ ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON LYZKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHE ®QTIOZ 6932366733 | TTAIOYPHE I, K ZIA O.E, 6936065106
FIATPA 2610 640810 | BOAQX 22410 94130
XOPMMAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAQYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHS KONITANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEON — HIF1
AGHNA 210 8836512 | OELIAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAOQZ MEQPIOX ZAMIOZ NAPAZXOZ
AATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIONOYAQZ AHMHTPIOZ MAPTAPITOYAHEZ OECAQPOZ.

G -

nPOX
XQPOx
FPAM / MOY
NAP, SEITANIAHE AE.
MNOAYETYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003

THA 2510 392180-3
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