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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ CAUTION: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

« Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.
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* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
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the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

+ CAUTION: If the hob surface
is cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass
surface is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
+ CAUTION: When the product
is in use, the product and its
accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

« CAUTION: Danger of fire: Do

not store items on the cooking
surfaces.

A] .8 Cooking Safety
« CAUTION: The cooking pro-

cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

+ Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the, zone from its con-
trol panel after use, do not rely
on the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

2 Environmental Instructions

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B fihe vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

3 Your product

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

v v v
3 4 5

2 Lower housing
4 Auxiliary induction cooking area
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3.2 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (48 /580 /510 *

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

product

Total power consumption (kW) max. 7,4 kW

|Cooking zones

Left - I-I-1I-IV Induction cooking zone
Dimension 94x188 mm

Power (W) 3600

Middle Auxiliary induction cooking area
Dimension 94x188 mm

Power (W) 1800

Right I-lI-11I-IV Induction cooking zone
Dimension 94x188 mm

Power (W) 3600

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General information on hob usage

General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

*+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

« After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking pots/

pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ing pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.
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+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or pot lids on your hob as they may
get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

« If there is an oven under your hob and it
is being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.

*+ Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cook-

ing pots/pans which bear a label or warning

that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall

match the induction zone. Suggested di-

mensions are listed below.

Suitable pots/pans:

« Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans
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Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable pots/pans:

Aluminium pots/pans
Copper pots/pans
Brass pots/pans
Glass pots/pans
Pottery

Ceramic and porcelain

Recommendations:

Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

Use cooking pots/pans with thick, pro-
cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
pliance before the automatic shut-off

system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-

ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.




+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Recommended cooking pots/pans sizes

Equal distribution of the cookware
@ on the right and left and center

hobs for the selection of hobs af-

fects the cooking performance pos-

itively while cooking multiple meals
on the induction hobs.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if £f does not flash
when you place your pot on the induc-
tion hob and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-
ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking sur-
faces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each

other for your smaller cooking pots/pans.
You may activate the combination function
for these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for cook-
ing operations with your large cooking
pots.

You can use the I-lI-lI-IV cooking surfaces
on the right and left and the auxiliary cook-
ing surface in the middle for your small-
sized cooking pots/pans. However, if you
are going to cook with two small cooking
pots/pans, the I-1l cooking surfaces and Ill-
IV cooking surfaces are used from a single
control unit, so when you place your small
pots in these surfaces, you will cook at the
same temperature level.
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Cooking pots/pans usage samples

They have 4 separate cooking sur-
faces on the cooking zone with wide
surface. However, you can use these
cooking zones for two different tem-
perature levels as I-1l and IlI-IV. For
example, if you are going to cook in
4 separate small pots, a single tem-
perature level can be given to I-II
cooking areas and a single temper-
ature level to llI-IV cooking areas.

For cooking operations on large
cooking pots/pans, place the pots/
pans so that it covers the centres of
both cooking zones and that it is
centred on the cooking zone.

Place the cooking pots/pans in the
center of the individual cooking sur-
face according to your pot/pan dia-
meter. If your pot/pan cover two
cooking areas, it should be placed in
the center of two cooking areas, if it
covers one cooking area, it should
be placed in the center of one cook-
ing area.

For cooking operation with a single
cooking pot/pan, place it in the cen-
ter of the cooking areas. Do not
place the pot/pan between cooking
surfaces.

Extended induction cooking plate

Your hob is equipped with auxiliary induc-
tion cooking area (s) between with wide
surfaces (Flexi surfaces). You can use the

cooking areas that you will make with your
large cooking pots/pans as auxiliary areas.
Cooking pots/pans usage samples are

shown below.
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Cooking pots/pans usage samples

v v

llluminated hob cooking zones It varies
depending on the product model. It may
not be available on your product.
Cooking zones in your hob are indicated
with lightings. Cooking zones shall not be
visible when your hob is off or in stand-by
mode. When you turn on your hob, the light-
ings indicating the cooking zones shall be
activated.

5.2 Hob control unit

A B
r 1 r a
| - | | |
L | L |

When the two separate cooking zones
(shown in the figure A) are combined as a
wide surface cooking zone shown in the
figure B, the separating light should go off.
When the wide surface cooking zone is re-
turned back into two separate cooking
zones, the separating light should be illu-
minated

o o
‘ow® BH @ ‘o=e AHH

v v

1 2

=0 15 ) o O g0 1548 o 3

1 Left Ill- IV control display
3 Right lll- IV control display

On/Off key

Key lock key

.Ep@

Activating/deactivating the timer key

Quick heating key/High power setting (Booster)
key

>>
=

2 Left I- 1l control display
4 Right I- Il control display

I]I] Stop key
'D‘ Wide surface cooking zone selection key
[

@ Timer increase key

@ Timer decrease key
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[|§|] Active cooking area indicator
=
w1 "Move" function key

% Hob to Hood connection symbol (Hob to Hood)

*

D*‘ Wifi symbol * *

* It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

Q™

Setting area (for heat level setting)
Activating/deactivating the timer key
Cooking area display

Pan detection symbol

g~ W N =

Quick heating key/High power setting
(Booster) key

[e)}

"Move" function key

~

Cooking area symbol

If no operation is performed within
@ 20 seconds, the hob will automatic-

ally return to Standby mode.

When any key ("(1") is pressed for
a long time, the product automatic-

ally turns off for safety reasons.

Turning the hob off

1. Touch the "(D" key on the control panel.

= The hob will turn off and return to
Standby mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the
@ cooking zone display once the hob

is turned off, it means that the

cooking zone is still hot. Do not

Graphics and figures are for inform-
@ ational purposes only. Actual dis-

plays and functions may vary ac-

cording to the model of your hob.

This product is controlled by means
@ of a touch control panel. Each oper-
ation you make on your touch con-

trol panel will be confirmed by an
audible signal.

Always keep the control panel

@ clean and dry. Having damp and
soiled surface may cause problems
in the functions.

Turning the hob on

1. Touch the"(D" key on the control panel.

= The hob is ready to use.

touch cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking zone
display, it means that the cooking zone is
still hot and may be used to keep a small
amount of food warm. This symbol will
soon turn to "h" symbol meaning less hot.

When the electricity is cut off, resid-

@ ual heat indicator will not light up
and does not warn the user against
hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

CEICH
=0 15 Aj o e 1

1. Touch the "(D" key to turn on the hob.

= "0" symbol on cooking zone dis-
plays.

2. Touch the setting area of the cooking

zone you want to switch on and slide
your finger across the area.

If no operation is performed within
@ 20 seconds, the hob will automatic-

ally return to Standby mode.
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Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by slid-
ing your finger across the area, adjust the
temperature level between "0" and "15".

You can use a single auxiliary cook-

@ ing zone for cooking. To do this,
temperature level should be set to
the rear left cooking zone.

You can use a single auxiliary cook-

@ ing zone for cooking. To do this, for
the auxiliary left cooking zone,
should be set the temperature level
for the rear left cooking zone; for
the auxiliary right cooking zone;
should be set temperature level the
rear right cooking zone.

Turning off the cooking zones:

v A selected cooking zone can be turned
off in 2 different ways:

1. By dropping the temperature to "0"
level: You can turn the cooking zone off
by dropping the temperature setting to
"0" level.

2. By using the switch-off function on
the timer for the desired cooking
zone: When the time is over, the timer
will switch off the cooking zone linked
to it. "0" or "00" value will appear on all
displays. The "®" symbol on the hob
display will disappear. When the time is
over, an audible alarm will sound. Touch
any button on the control panel to si-
lence the audible alarm.

Turning on the wide surface cooking zone

(It varies depending on the product

model. It may not be available on your

product.)

1. Touch the "(D" key to turn on the hob.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Se-
lection key.

= 0 will be displayed on the display

of the rear left cooking zone and

"L 3" will appear on the front cook-

ing zone display.

3. By touching the adjustment area or by
sliding your finger across the area, ad-
just the temperature level between 0
and 15.

= You can change the temperature level
on the setting area of both cooking
zones.

Wide surface left cooking zones are
@ explained as an example. If there is

a wide surface cooking zone also

on the right-hand side of the hob,

the same instructions apply to the
said cooking zone.

Turning on the wide surface cooking zone
while one or both of the left cooking zones
are running (It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product.)

v" While one or both of the left cooking
zones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilize a wider cooking zone just
with the same values.

owa 5§
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1. Touch the wide surface cooking zone
selection key while one or both of the
left cooking zones is/are running.

= The smaller one of the temperat-
ure values of the cooking zones
you have previously selected will
appear on the rear left cooking
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zone display. If there is a timer dur-
ation given, the timer value of the
cooking zone with the lower value
will appear on the display.

2. To change the temperature value after-
wards, set the desired temperature on
the setting area of both cooking zones.

If you touch the wide surface zone
@ key while the wide surface cooking

zone is active, the cooking zones

will be separated and turn off.

Turning off the wide surface cooking zone

v Wide surface cooking zone can be
turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature to "0"
level: You can turn the wide surface
cooking zone off by dropping the tem-
perature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer
option for the wide surface cooking
zone: When the time is over, the timer
will turn off the wide surface cooking
zone. 0 will appear on the left cooking
zone display and 00 will appear on the
timer display. The light of "(®" key on
the rear left cooking zone display will go
off.

3. By touching the wide surface cook-
ing zone symbol for 3 seconds: If you
touch the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds, the cooking zone
is turned off.

"Autoflexi” mode (Enabling the automatic

wide surface cooking zone)

If the pot is placed on cooking zones as

shown below, "flexi" (wide surface cooking

zone) mode will be automatically enabled.

Touch "I " once to exit this mode.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function to perform
heating at the maximum power. However,
this function is not recommended for cook-
ing a long time. Booster function may not
be available in all cooking zones. When the
booster setting time (see, Table of opera-
tion time limits) is over, cooking zone will
switch off.

Selecting BOOSTER directly:
1. Touch the "(D" key to turn on the hob.

2. Touch the "28" key.

= The cooking zone that has been activ-

ated will run with maximum power and
the animated booster symbol " =" will
appear on the cooking zone display.
When the booster setting time (see,
Table of operation time limits) is over,
cooking zone will switch off.

Selecting the booster while the cooking

zone is operating:

1. While the hob is on and the respective
cooking zone is active, touch "A§".

The booster may only be activated
@ in one of the zones on the same
side (left or right). If one of the
cooking zones on the same side is
operating at a certain temperature
level, the booster cannot be set for
the other cooking zone on the same
side. While the large cooking zone
is active, the booster cannot be set

for these cooking zones.
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2. Selected cooking zone will operate at
the maximum power and 3 lights will
flash on the cooking zone display re-
spectively. Once the Booster period is
over, the cooking zone switches to the
set temperature level and only the selec-
ted temperature value is displayed.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

na

By touching the "A8" key you can turn off
the booster setting any time you want.

Key Lock

You can activate the key lock to avoid chan-
ging the functions by mistake when the
hob is operating.

Activating the key lock
1. Touch "()" for 3 seconds to lock the
control panel.

= If any key is pressed when the key lock

is active, the light of the "(" key
flashes.

You can activate the key lock in op-
@ eration mode only. When key lock is
activated, only the "(D" key will be
functional. When you touch any
other key, the light of the "(" key
will flash to indicate that the key
lock is active.
If you turn the hob off when the
keys are locked, the key lock must
be deactivated to turn the hob on

Activating the timer

1. Touch the "(QD" key to turn on the hob.

= "0" symbol will appear on cooking
zone displays.

2. Increase the level of the cooking zone
you want to turn on.

3. Touch "®" key to activate the timer.

= "00" will appear on the display of
the relevant cooking zone.

on
[\

7 EY
2 & )

4. Set the desired duration by touching "@®
"and "@" keys.

5. Touch "®" to confirm the setting. If you
do not touch "(®", the setting will be
cancelled automatically in a few
seconds.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

In order to set the timers of the
other cooking zones, repeat the

process explained above.

again.

Deactivating the key lock

1. Keep "(31" key pressed for 3 seconds.

= The operation is confirmed with an

audible signal. The light of the "(3" key
turns off and the control panel is un-
locked.
Timer function
This function makes it easier for you to
cook. It will not be necessary to attend the
oven for the whole cooking period. Cooking
zone will be turned off automatically at the
end of the time you have selected.

Timer cannot be adjusted unless
@ the cooking zone and the temperat-

ure value for the cooking zone are

selected.

Deactivating the timers

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give an aud-
ible warning. Press any key to silence the
audio warning.

Turning off the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob
will keep on operating at the set temperat-
ure until it is switched off. You can turn the
timer off earlier in two different ways:
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Turning off the timer by dropping its
value down to "00":

1. Select the cooking zone you want to
turn off.

2. Touch "(®" key to select the timer of the
relevant cooking zone.

3. Until "00" is displayed on the relevant
cooking zone display, decrease the

value by touching the "@®" and "@" keys.

Deactivating the timer by touching its
key for about 3 seconds:

Touch "®" key of the relevant cooking zone

for about 3 seconds; "®" will go off com-
pletely and the timer will be cancelled.
Using the Move function

This function makes switching quickly to
different cooking levels easier for you by
changing the cooking level through pan
movement without entering the control
panel. Therefore, you do not have to in-
crease or decrease the temperature every
time.

For the Move function to be en-
abled, pan size should cover one or

two cooking zones.

To activate the “Move” function:

1. Touch "M" to turn on the hob.

2. Place your pan on the left or right cook-
ing zone, according to the desired start-
ing level, ensuring that it covers both
cooking zones.

3. Touch"O" once.

= "=}" symbol lights up semi-bright.

tu tn

4. Touch the "®." key once. The "®" sym-
bol lights up fully bright and the "move"
function is activated. You just need to
slide the pan on the cooking zone for
the desired cooking level.

This function allows you to quickly

switch between 3 cooking zones:

Level 3 (Keep warm): If you place your
pan on the rearmost two cooking zones of
the left and right cooking zones, the hob
will operate at level 3.

d ©

Level 8 (Boiling): If you place your pan on
the middle two cooking zones of the left
and right cooking zones, the hob will oper-

ate at level 9.

Level 15 (Frying): If you place your pan on
the front two cooking zones of the left and
right cooking zones, the hob will operate at
level 15.

()

©

When using the “Move” function,
the timer cannot be set for the
cooking zones.

If there is a pan on the auxiliary
cooking zone, the “Move” function

If there is a pan on the relevant aux-
iliary cooking zone, the “Move”
function cannot be used.

If the pan you are using covers
three cooking zones, the “Move”
function will be cancelled.

@ cannot be used.
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Stop function

v You can stop all functions (excluding
the timer) operating on the hob by
means of this function.

If the timer is set for any cooking
zone, timer will continue operating

during stoppage.

1. Touch the "1 " key when your hob is op-
erating.

= All active cooking zones will con-
tinue to operate at the minimum
level.

15 2 g 3

2. Touch "[1" key again to restart all
stopped cooking zones with previous
settings.

When the stop key is pressed, "I2A"
@ symbol will appear on the displays

of the cooking zones which were

active before this key is pressed.

2. Touch the left rear cooking zone "(®"
key, then the left front cooking zone "®"
key and finally the " [l" key without lift-
ing your finger. The tone sounds when
each key is touched.

3. The power management level set on the
left rear cooking zone display and the
total power value of this level appear on
the left front cooking zone display. Stop
touching the 3 keys after the values ap-
pear.

4. Switch between levels by touching the

"00" key and set the total power value
you want to adjust.

5. Confirm the setting by touching the "Q"
key and turn off the burner. The total
power value you set will be activated.

Depending on the total power level
@ set, the temperature levels you can
give to the cooking zones may vary.
Depending on the power adjust-
ment of the hob, the temperature
level given to the cooking zones
may fall automatically. This is not

an error.

Power management function

Your product has a power management
function. With this function, you can
change the total power setting that the hob
will draw. There are 9 different levels for
the power management function.

Power management options - Total
power levels that can be set

PT  12kwW
P2  24kW
P3  3kW

P4 3,6 kW
P5 44kW
P6  54kW
P7  57kW
P8 6,7kW
P9 74kW

With the hob zones turn off position,

1. Touch the "(D" key to turn on the hob.

Using the induction cooking zones safely
and effectively

Operating principles: Induction hob heats
directly the cooking vessel as a feature of
its operating principles. Therefore, it has
various advantages when compared to
other hob types. It operates more efficiently
and the hob surface does not heat up.
Your induction hob is equipped with super-
ior safety systems that will provide you
maximum safe usage.
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Your hob can be equipped with in-

@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210 and 280 mm
depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to
the induction feature. Energy builds
up only where the vessel contacts
with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is
achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an opera-
tion time limit. When one or more cooking
zones are left on, the cooking zone will
automatically be deactivated after a certain
period of time (see, Table-1). If there is a
timer assigned to the cooking zone, the
timer display will also turn off later.
Operation time limit depends on the selec-
ted temperature level. Maximum operation
time is applied at this temperature level.
The cooking zone may be restarted by the
user after it is turned off automatically as
described above.

Temperature level

Operation time limit - hour

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 15
14 1
15 1
Rapid Heating 10 minutes

Table 1: Operation time limits

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

ensuring protection against overheating.

The following may be observed in case of

overheating:

+ Active cooking zone may be turned off.

+ Selected level may drop. However, this
condition cannot be seen on the indic-
ator.

Overflow safety system
Your hob is equipped with a safety system

to prevent overflows. If there is overflowing
that affects the control panel, the system

will turn off the hob by disconnecting the
power automatically. Meanwhile, "E" or "F"
will be displayed.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as a feature of its operating prin-
ciples. It changes the power settings very
fast. Thus, you can prevent a cooking pot
(containing water, milk and etc.) from over-
flowing even if it was just about to over-
flow.
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Keep the surface of the touch con-
@ trol panel clean. It may give erro-

neous operation warning.

No pots/pans must be placed on
@ the touch control panel.

Operating Hood and Hob as connected
(Hob to Hood) (It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product.)

If your product has "“&" symbol, your
product has the ability to operate in con-
junction with the hood. You can connect
your hob and hood via this feature allowing
your hood to operate automatically by ad-
justing the extraction level for optimum per-
formance according to the set heating level
of your hob. In order to do this you must
first connect your hood and hob to each
other, once this is done you can activate
the connection on the hob allowing the hob
and hood to work together.

Matching the hob and hood to one another
The process of connecting hob and hood is
required only once. To connect the hob and
the hood, simply activate the connection
via the hob after the initial connection has
been achieved.

1. To turn on the hob, touch the "(D" key.

2. Touch the "&" key for 3 seconds ap-
proximately.

= "%&" symbol flashes on the display.

3. Activate matching to the hob on your
hood (see the hood manual) and the
corresponding symbol on the hood will
start to flash.

= When the matching is complete, the
"7%" symbol on the hob and the corres-
ponding symbol on the hood con-
stantly appear.
Activating the connected operation of the
hob and the hood

1. To turn on the hob, touch the "(D" key.

2. Touch the ""&" on the hob.

3. When activation is complete, the corres-
ponding symbol in the hood and the "&"
symbol on the hob will appear continu-
ously.

= Depending on the total temperature
level of your hob, your hood will auto-
matically run, increase or decrease the
level.

Using the "HomeWhiz" application

i

v If your product has " 0" symbol, you
can control your hob via tablet/phone.
Follow the steps below to control and
track your hob via your tablet/phone.
You need to connect your tablet/phone
to your home network and download
the "HomeWhiz" application onto your
tablet/phone from the application store
of your smart device.

1. Start the app you've downloaded on
your tablet/phone.

2. Touch "Add/remove product" on the tab-
let/phone.

3. Select the " 0" model from the options
on the application.

4. Follow the instructions on the tablet/
phone to complete the setup.

n

5. Press and hold the " 0" key for 3
seconds and then release it. On the

n

screen, """ symbol will blink. During
this time, you can connect to your smart
device.

6. Connect to your hob, using the name
and the password in the application
through the settings of your tablet/
phone.

7. Select the network you are using in the
network list and connect your hob to the
network with the required password.
When the setup is complete, " 0" will
flash continuously on the display. You
can start to use your hob after giving it a
name in the "Add/remove product” sec-
tion in your app.
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"HomeWhiz" ,supports 2.4GHz fre-
quency band.

If the network connection cannot
be set up within 5 minutes after
touching the " 0" key for about 3
seconds, the "HomeWhiz" applica-
tion will be automatically exited and

the " 0" symbol will disappear.

The "HomeWhiz" application on
your tablet / phone will guide you to
set up the connection and use the
application.

Using the hob via tablet

1. Start the HomeWhiz application in-
stalled on your tablet / phone.

= Your device will be visible on the
application page.
2. Touch on your appliance.
= On this screen, you can see temperat-
ure level of cooking zones, key lock,

hob-hood connection activation (Hob
to Hood) and other settings.

For security reasons, no settings
@ can be made on the tablet/phone.

Whiz" menu.

As long as "HomeWhiz" is on, you
can control and monitor your hob
both on the hob screen and via
smart devices.

To disconnect "HomeWhiz" press
and hold the " 0™ key and then re-

lease it. The " 0™ symbol will go off
on the screen.

If there is a power failure and your

connection is cut off while the
"HomeWhiz" connection of your
product is enabled, "HomeWhiz"
will automatically switch to the off
position.

Your connection should be active in
@ order for you to reach the "Home-

Turning off the "HomeWhiz" Application
When your tablet / phone is connected with
the product, tap " 0" key. " 0" symbol dis-
appears on the screen. During this time,
your tablet / phone is disconnected from

your product.
Deleting a connected product

1. Touch "00"and " 0" keys simultan-
eously.

= "[l"and " 0" symbols start blink-
ing and audible warning will be
heard.

2. Once "l0"and" 0" symbols on the dis-
play has stopped blinking, the deleting
process has been completed.

N:

To be able to deleting process, you

@ must have a network connection
and the product must be connected
to the network.

Compliance with the standards and testing information / EU declaration of conformity
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The development, manufacturing and sales stages of this product is conducted as per the safety rules
specified in all relevant legislation of European Union.

Fre-

quency :2.4 Ghz

band

Max.

Transmis- |\ 100 mW

sion

power

CE declaration of conformity

for your product.

Argelik A.S. declares that this product complies with the 2014/53/EU Directive. A detailed RED Declaration of Con-
formity is available online in the support.beko.com website within the additional documents in the product page

The defined cybersecurity-related software
update support period of the product is the
warranty period of the product. After this
period, cybersecurity-related software up-
dates are not guaranteed.

6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob
Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

If the "15" or "P" levels will be used while
heating the milk, be sure to heat it by stir-
ring so that the bottom does not hold.
For a more controlled heating, you can
use the 12 or 13 setting.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table
Food Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 9 20 . 30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 8 10..12
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 1..3
Water 3 L (Boiling) P 6..8
Milk 1 L (Boiling) 9 3.6
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 8..10
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) |13 3..5
Boiling
lSJigzl;elled potato coarsely minced (2 Piece big 15 17 .20
Salmon fillet 15 12..17
Pasta (150 g) 15 8..10
Cooking, Sauteing
Rice dish (200 g rice) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Noah's pudding **
Bean-Chickpea boiling Boiling - for
noah's pudding 15 6.9
ﬁg:ﬂfl;iuccli(giiz boiling cooking - for 5 10 15
Wheat Boiling - for noah's pudding 15 4.7
Wheat cooking - for noah's pudding 6 10..15
Noah's pudding -All ingredients 15 25..30
Shanks with vegetable **
Searing *** 15 3..6
Vegetable sauteing 15 6..8
Baking 8 180 ...210
Soups (E.g. Lentil soup) 10 34..45
Shallow fry
Sea bass fillet 15 3.6
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 15 6..8
Fried egg 7 3.5
French fry
Boortsog 13 10..13
Schnitzel 10 5.7
Nugget 13 4.6
* Wok pan is recommended.
** Cast pan/pot is recommended.
*** Preheating the pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause

burns!

+ Do not apply the detergents directly on

the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.
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The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.



+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use

hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,

with a descaling agent such as vinegar or

lemon juice.
+ If the surface is heavily soiled, apply the

cleaning agent on the stain with a sponge

and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.
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7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

8 Troubleshooting

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.

Do not remove the knobs and gaskets un-

derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

- If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

¢f icon is always lit on the hob zone dis-

play.

+ Pots may not be placed on the operating
hob. >>> Check if there is a pot on the
hob zone.

+ Your pot may not be induction suitable.
>>> Check if your cooker is suitable for
the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or hob zone may be too hot. >>>
Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is operating.

+ The cooking time of the selected com-
partment may have expired. >>> You can
set a new cooking time or finish cooking.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may have covered the touch
control panel. >>> Remove the object on
the panel.

Although the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be suitable with the In-
duction hob. >>> Check if your cooker is
suitable for the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
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selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even

though the hob is turned off.

+ This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment in the hob falls to the appro-
priate temperature.

Noise from the hob during cooking

« Some sounds may be heard from the hob .
while cooking. These sounds are due to
the composition of the cooking vessel.

These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induc-
tion technology. .
Possible noises and reasons
+ Fan noise: The cooker is equipped with a

fan that activates automatically accord-
ing to the temperature of the appliance.

Error codes/reasons and possible solutions

The fan has various operating levels and
operates at different levels as per the
temperature.

Lower buzz like the operating noise of
a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat
is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may
be heard as per the material of the cook-
ing vessel. Thus, different noises may be
heard with different cookware.

Cracking noise: The reason of this is the
structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be
heard if the cooking vessel is made of
various layers with different materials.
Whining noise: A whining sound may be
heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook
with different cooking levels.

Error codes Error reasons Possible solutions
Turn the induction cooker off and
E22 wait until it is cooled down. The error
E 26 Induction hob is overheated. shall be resolved when temperature
of the hob comes down below the
limits.
One or more keys are kept pressed The problem shall be resolved when
E 6 for more than 10 seconds. you remove your hand from the hob.
An object is left on the control panel |The problem shall be resolved when
or the control is exposed to vapour.  |the control panel is cleaned.
. . ’ .. |The error shall be resolved when a
E47/F1 A pot suitable for induction heating is pot suitable for induction heating is
not used.
used.
Turn the induction hob off and oper-
E1-E15 Communication error on induction ate again after 30 seconds. Contact
hob. the authorized dealership if the issue
is resumed.
Turn the induction hob off and oper-
E16-E 21 Temperature sensor error on induc- |ate again after 30 seconds. Contact
tion hob. the authorized dealership if the issue
is resumed.
Turn the induction hob off and oper-
E23 Software error on induction hob ate again after 30 seconds. Contact
E24 ’ the authorized dealership if the issue
is resumed.
Turn the induction hob off and oper-
. . . ate again after 30 seconds. Contact
E25 Fan operation error on induction hob. the authorized dealership if the issue
is resumed.
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Error codes

Error reasons

Possible solutions

Electronic board hardware error on in-
duction hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

Sensor error on induction hob.

Sensor equipment shall be rendered
compatible for the operating condi-
tions. Contact the authorized dealer-
ship if the issue is resumed.

E31-E45
E 48
E 49
E 51
E52-ES57

High temperature error on induction
hob.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
be resolved when temperature of the
sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpue trou emmAégaTe autod TO TTPoidv Bek . ©a BéAape To TTpoidv auTd, TTou KATO-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

1.1
A Xenon

A\

* To Tpoidv autd PTTopES va

MpoBAeTépevn

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia TTaidiwy,
EUAAWTWYV ATOHWYV
KOl KATOIKIBiWV

Xpnoigotroindei atd Taidia 8
XPOVWYV Kal dvw Kail atré atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
oONTNPIOKES 1 dIAVONTIKES IKA-
voTNTEG OgV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU DEV £XOUV
EUTTEIPIA KAI YVWOT), EQOCOV
auTd Ta dropa etmIRBAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV a0Pa-
AR Xpron Tou TTPoIOVTOG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
QUTO UTTOPEI VO TTAPOUCIACEL.
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* Ta Taudid dev Ba TTPETTEl Va
TTaifouv e 10 TTPOidv. OI epya-
oieg KaBapIoUOU Kal ouvThPN-
ong aTrd Tov XPAoTn dev
TTPETTEl va YivovTal atro TTaidid,
€KTOG av auTd BpiokovTal UuTto
ETTIBAEWN.

AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOUEVEG CWUATIKEG, Ql-
oONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKO-
voTNTEG (TTEPIANGUBAVOUEVWV
TTAIdIWV), EKTOG AV QUTA TTAPO-
Mévouv uTré eTTifAewn 1) Aap-
Bavouv TIG atrapaiTnTEG 0dnyi-
£G.

Ta TTaudId TTPETTEl Va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE VA
eCao@aliceTal 611 Ogv TTAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAEKTPIKA TTPOIOGVTA Eival
ETTIKivOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaidid Kal Ta KATOI-
Kidla dev TTpETTEl va TTaifouv pE
TO TTPOIdV, OUTE va aveRaivouv
TTAVW TOU N va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotroB¢eTEiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIUEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTaBAoOouV va Ta
@TAOO0UV TA TTAIOIA.

[upiCeTe TN AaBry 1o TIG KO-
TOAPOAEG Kal T TRYAvIA TTPOG
TO TTAQI TOU TTAYKOU WOTE TA
TTaIdId va unv PIropouv va Ta
TMIAOOUV KAl va KAoUV.
MPOEIAOMOIHZH: Katd 1n

dIdpKeIa TNG XProng, Ol TTPOo-
OTTEAAOCIUEG ETTIPAVEIEG TOU
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A1.3

TTPoIdVTOG Ba £xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta Tai-
OI& pakpId atTd TO TTPOIGV.
Kpatdre 6Aa Ta UAIKG OU-
OKEUOOiag Hakpid atro Taidid.
Y1rdpxel kivduvog Tpauuari-
OMoU Kal TTPOKANONG aOQUEi-
aG.
Mpiv TNV amméppiyn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:
ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUMA-
TOANYIag Kal apaipEOTE TO
artro Tnv Tpica.
ATTOKOWTE TO KAAWDIO peUa-
TOG KOl QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.
NauBaveTe TTPOPUAAEEIS yIa
va EUTTODICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.
Mnv a@rvete TTaIdIA va TTai-
Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

Ac@alng xpnon
NAEKTPIKOU pEUHATOG
2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACQPAAEIA TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
TAl OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B€0TE 0€ €I0IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvEl TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpNoIUOTTOINOETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUNUOPPWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIoUOoUG.



To @I | N NAEKTPIKR OUVOEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTPETTEN va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
AGoigo pEPog. Av auTto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQ-
Bavel Eva pnxaviopo (6TTwg
ao@AAcIa, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUW-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.
ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON
Kal KaBapIouo.

2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ TTPICa
TTOU CUMPOPQWVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl OUXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av 1O TTPOIOV dEV DIABETEI KO-
AWwdI0 pelaTog BIKTUOU) Xpn-
OIMOTTOINOTE POVO TO KOAWDIO
ouvOEONG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnv evoTnTa "TeXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KAAWDIO
PEUPATOC KATW Kal TTIow aTTd
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Baplid avTikeipeva TTAVW OTO
KaAWOIO peupaTtog. To KaAwdio
PEUPATOG BEV TTPETTEI va €ival
AUYIOPEVO, OUNTTIEOPEVO OUTE
vVa EPXETAI O€ ETTAQPN UE OTTOIA-
onToTte TNy BepudTNTAG.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUNATOG BEV Eival CPNVWHEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
Béon Tou PeTd aTro TIG dladika-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
piouoU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVROIO
KaAwdl0. Mn xpnolIyoTroIEiTE
KaAwdIa TTou gival KOPPEVA N
€XOUV UTTOOTEI (nUId.

* Mn xpnoiyoTToIEiTE KAAWDIO
ETTEKTAONG ) TTOAUTTPICO YIA TN
AgIToupyia Tou TTPOIOVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o e€ouaio-
doTnUEVO KEVTPO OEPPIS  TOV
€10aywyEa yia va XpnoIJoTTol-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OOpPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €vOG TTPOCAPUOYED PETA-
TPOTIAG (YIO TOV TUTTO TOU QIG).

* ETiKoIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-

yé€a 1] T0 €£0UCIOdOTNHEVO

KEVTPO O€pPIC av To PAKOG Tou

KaAwdiou peUlpaTog gival ave-

TTAPKEG.

O1 popnTéQ TTNYEG pEUATOC 1

TA TTOAUTTPICO JTTOPOUV VA

uTTEPBEPUOVOOUYV Kal va

mAaocouv QwTId. KpaTdaTte TTOAU-

TTPICa KAl POPNTEG TINYEG PEU-

MOTOG JakpI& aTTd TO TTPOIGV.

* Av 10 KOAWDdIO PEUPATOG UTTO-
oTEl CnUIA, TTPETTEI VA AVTIKATO-
oTaB¢i amrd Tov KATAOKEUAOTH,
éva e¢oualodoTnuévo o€pPIS N
atré ATouo KOBOoPIoUEVO aTTO
TOV €1I00QYWYEQ, VIO TV ATTOQU-
Y EVOEXOUEVWYV KIVOUVWV.
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Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAA TA KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel
KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-
KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-
T& PTTOPEl VA TTapauoppwOouv
atro Tnv Tidpacn TnG Bep-
MOTNTOG OTAV AEITOUPYAOEI N
TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI META
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-
TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.

* MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.

* MPOEIAOINOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES

agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig

NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE

TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

MOTOG.

- Mnv ayyiete TNV €MQAVEIQ TNG

OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.

* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Ao@dAsia payel-

PEMATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

MeTa Tn XprHon aTTEVEPYOTTOIEI-
T€ TNV KABE €0Tia aTrd TOV TTi-
voKa eAEYXOU TNG OUOKEUNG,
MNV ETTOQiECTE YOVO OTOV Al-
oonNTApa oKEUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 MAnpogopieg yia Tn cuockevaaoia 1§

Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudZovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKG oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

\" \"
11l Il
Il Il
| |
2 v v v
3 4 5
1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOG 2 Kdatw 1repiAnua
3 Emaywyikn goTia 4 BonBnTIKA TTAywWYIKA €CTIA

5 EmaywyikA €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTpOdIaYPAPEG

:Ergﬁf)epmag 8100TACEIG TTPOIdVTOG (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G) 48 /580 /510 *

AlgUTqOElg eyKaTdaTaong TTAGKAG €0TIWV (TTAGTOG / 560 (+2) /490 (+2)

Badog) (mm)

Taon /ouxvétnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
T’unog KG)\U)@IO'U Kal 6IGTOH'I.‘|’TIOU XpnaigoTtrolovvTal / Ko- €A, HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?2
TAAANAQ yia Xprion oTo TTPoidV

>uvoAIkA katavaAwan evépyeiag (kW) uéy. 7,4 kKW

Eorieg

ApioTtepn - I-lI-1I-IV Emraywyikn eoTia

AidoTaon 94x188 mm

loxug (W) 3600

Meoaia Bon®nTikn £maywyIkn eoTia
AidoTaon 94x188 mm

loxug (W) 1800

Aegia I-11-111-1V EmaywyikA eoTia

AidoTaon 94x188 mm

loxug (W) 3600

* To Uyog TnG €0Tiag TTou KaBopifeTal oTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TTEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYoUHEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

O1 eIK6VEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPE] VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ AaKPIBWG OTO TTPOIGV 0OG.

ONG TTouU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYATTNPIOKEG TUVONKEG CUUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya UE TIG GUVOAKES AsiToupyiag kai TrepIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va SlagEpPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ] 0€ AAAD EVTUTTA TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON TNG TTAAKAG ECTIWV

levikég TpoeISoTToINOEIg

* Mnv a@AVvETE QVTIKEIJEVA VO TTEGOUV
TTAVW oTNV €0Tia. AKOA KAl JIKPA avTI-
Keipeva, OTTwG aAaTiépa, PYTTOPEi va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnaoipo-
TIOIEITE payIopEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va diappeloel yEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VO TTPOKOAETEI BPAYXUKUKAW-
Ja. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-
ONTroTe CnUId (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TTPWTA TNV ACPAAEIN KAl
KOAEOTE TNV €E0UCIOdOTNUEVN UTTNPETIT
YIO VO OTTOOUVOECETE TO TTPOIOV Yia va
UEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIaG.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV TTAGKA
E0TIWV KATOAPOAES/ TNydvia TTou dev €i-
val oTaBepd 1 JTTOPOUV VA avVaTPATTOUV
€UKOAQ.

* Mn Bepuaivete KATOAPOAES/ TNyAVIa XW-
pig Trepiexduevo. MTTopei va utrooTouv
{NMIG TOOO Ta OKEUN OO0 KAl N CUCKEUN.

» [dvTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG AEPI-

OU TNG TTAGKOG E0TIWV META OTTO KAOE
xperon.

* Oa pogevroeTe {NUIG OTN CUOKEUN av
XPNOIMOTIOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoG 1 KataapodAa/ Tnyavi. MNavra va

QTTEVEPYOTIOIEITE TIG ETIEG YETA ATTO KABE

xenon.

* MeTd ammod KAOe xprion, N ETIPAVEIQ Ja-
yelpépatog Ba ival CeoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOOETEITE TIG TTAACTIKEG YAAOTPEG / TN-

yévia otnv em@daveia yayeipéuarog. Ka-
BapileTe AUECWG OTTOIABNTTOTE TETOIO UAI-
KA €xouv Aiael TTavw oTNV ETIQAVEID.

* Za@viKEG aAayEg Beppokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JAYEIPEPOTOG PTTOPET
va TTPOKAAETOUV {NUId, TTPOCELTE vVa PNV
XUBouv Kpua uypd KaTd Tn dIAPKEIA TOU
HayeIpéPaTog.

» TotroBeteite KATAAANAN TTOGSTNTA PAyN-
TOU Yéoa OTIG KATOAPOAEG Kal Ta TyAvia.
Me auTo Tov TPOTTO Ba EUTTOBICETE VA XU-
B¢i To PaynTo £€w aTTo TIG KATOAPOAEG/ TO
TNyavia kai dev Ba XPEIGOTEI AOKOTTO Ka-
Bdpiopa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG N TIG €0TIEG Agpiou T KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG 1 TRydvia.

* [lavta va KevTpdpeTe Ta PayeIpikG oKeun
TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG N TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETHOETE TO Pa-
YEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKA NAE-
KTPIKI] €0Tia A} €0TIA Agpiou Unv 10 CUPETE
WG TNV €mMOUUNTA €0Tia, AAAG ONKWOTE
TO KAl TOTTOBETACTE TO OTN VEA £OTIA.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTI-

ag

H eraywyikr) €oTia gival oav éva avoikTo

KUKAwpa. To KUKAwpa oAokAnpwveTal étav

ToTroBeTOUVTAI OE AQUTO YAAOTPES / TaWId

KATAAANAQ yia eTTaywYyIKO payeipepa Kai

£€va NAeKTPOVIKO oUCTNHA KATW aTTd TNV

YUGAIVN €TTIQAVEIQ ONUIOUPYEI payvnTIKO

medio. H petaAAikr Bdon Twv doxeiwy / Ta-

wiwv Bepuaiveral AapBavovTag evEpyEIa
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atd auTd To payvnTiko edio. ETropévwg, n
BepudTnTa OV TTAPAYETAI OTNV ETTIPAVEIQ
TNG €0TiOG, aAAG atreuBeiag oTnV KATOO-
POAQ/TO TNYAVI TTOU £X€I TOTTOBETNOET TTAVW
™G. H yudAivn em@aveia Beppaivetal Epue-
oa, ammod Tn BepudTNTA TNG KATGAPOAAg/Tou
Tnyaviou.

MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-

PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ECTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

ouéva TTAEOVEKTHMOTA, ETTEIDN N BEpUOTNTA

MeTagEPETal aTTEUBEIAG OTIG KATaAPOAES/TA

nyavia.

* O1 TTO0OTNTEG PAYNTOU TTOU TUXOV EEXEIAI-
OouV KaTd To payeipepa dgv KaiyovTal
ypriyopa €1reidn n yudAivn mm@Aveia pa-
yelpépaTog dev BeppuaiveTal atTeubeiag.
‘ET01 kKaBapiovTtal EuKOAGTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxUuTepo, €TEIdA N
BeppodTNTa TTAPAYETAI ATTEUBEIAG OTIG Ka-
TOOPOAEG/Ta TNyAvia payeipéuartog. Emo-
pEVWG, EEOIKOVOUEITAI XPOVOG KOl EVEP-
YEIO 0€ OXEON PE TOUG AAAOUG TUTTOUG
€0TILOV.

» ETeidn n BepuoTnTa TTOPEXETAI ATTEUDEI-
0G OTIG KATaapOAeg/Ta TNyavia, dev
UTTAPXEl aTTWAEID BepudTNTAG, Kal £TOI
ETMITUYXAVETaI éva TTOAU ATTOBOTIKOTEPO
Jayeipeya.

» To yeyovog 0TI n peTapopd BepudTnTag
OTOPOTA KAl N ETTIQAVEIA JAYEIPEUATOG
Oev Bepuaiveral atreubeiag étav ol kaToa-
poOAeg/Ta Tnydvia agaipebolv atd Tnv
ETMIQPAVEIA HAYEIPEPATOG, ETTITPETTEI UEYA-
AUTEPN 0O@AAEIa Xpriong GO0V aPopd ev-
dexOpeva aTuxiuaTa Katd tn SIdpKeEIa
TOU JAYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv emAéyeTe UPNAA eTTiTTEdO BEPUOTN-
TAg OTAV XPNOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKEG
KATOOPOAEG/ TNYAVIA TTOU EXETE AAEIYEl PE
MIKpA TTogoTNTa AadIoU A TTOU XPNaido-
TToI00VTal XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOGV).

* Mn XpNOIPOTTOIEITE TN YUBAIVN ETTIQAVEIQ
HayeIpEPATOG Yia aTréBean AVTIKEINEVWY
1 oav eTMQAvVEIA KOTTNG.

* Mnv TOTTOBETEITE HETAAAIKA QVTIKEIWEVA
OTTWG payaipoTripouva A KATTAKIA aTTd
KATOOPOAEG TTAVW OTNV €0Tia 0Ag, d1a@o-
PETIKA pTTOpPEi va BeppavBolv og uWwnAn
Beppokpaaia.

* [1oT€ PN XPNOIKOTTOIEITE AAOUNIVOXAPTO
yla payeipepa. MoTé unv ToTToBeTACETE
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIUA TU-
Alypéva pe aAoupIvoxapTo.

» Orav eival og Aeitoupyia n TTAGKA ECTIWY,
d1aTNPEiTe TA €i0N PE payvnTIKES 1010TNTEG
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG 1} KAGETEG Y-
KP1& atrd TNV TTAGKA EGTIWV.

* Av UTTapXEl OoUPVOG KATW aTTd TNV
TIAGKQ ECTILV KOl XPNOIYOTTOIEITAl, OI al-
oONTAPES TNG TTAAKAG £0TILOV PTTOPET va
MEIWOOUV TO ETTITTESO PaAYEIPEUATOGS A va
QATTEVEPYOTTOINOOUV TNV TTAGKA ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv B100£TEl cUCTRUA AU-
TOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AETITOUEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA PE QUTO TO OUCTNUA
TTAPEXOVTAI OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv. QoT600, AV OTO PayEipEUA XPNOI-
MoTTOIEITE OKEUN PE AETTTA Bdon, auTd Ta
oKeun Ba BepuaivovTal TTOAU ypriyopa Kal
TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPEI va
NWOEl Kal va TTPOKAAETEl {nuIG OTNV ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOG KAl 0T CUCKEUR
TTPIV evePYOTTOINOEi TO OCUCTNUO QUTOMO-
TNG BIAKOTING TNG TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEMOTOG

2TNV ETaywyIkA TTAGKAO E0TIWV TTPETTEI VA

XPNOIUOTTOIEITE O10NPOUAYVNTIKA, TTOIOTIKG

HayeIpIk& oKeUn TA OTTOIa PEPOUV ETIKETA I

TrpocidoTroinon OTi gival CUPBATA PE ETTA-

YWYIKO payeipepa. evikd, 600 yeyahdTepo

€ival To TTePIEXOPEVO OIBNPOU, TOGO KAAUTE-

pn ammoédoaon Ba £Xouv Ta PAYEIPIKA OKEUN.

H BaoikA SIGUETPOG TWV TAWIWV / TOWIWV

TIPETTEl va TaIPIAgEl PE TN CWvn ETTAYWYNG.

O1 TTpoTEIVOEVEG BIAOTATEIG AVAPEPOVTAI

TTAPOAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmod xutoaidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo gpayi€ xaAuBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa kai
avogeidwTo XAAUBa (UE ETIKETA 1) TTPOEI-
doT1roinan 6T gival cUPBATA PE ETTAYWYI-
KO payeipeua)

AkatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

* ANoupivévieg KaToapOAeg/ Tnydavia

* XA&AKIVEG KATOAPOAES/ TNyAvIa

* OpeIx@AKIveg KatoapoAeg/ Tnydavia

* TudAiveg katoapoAeg/ Tnyavia

* [IAAIiva okeln

» Kepapikd kail TopoeAdviva okeln
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Ymodei§eig:

» XpnoigoTrolgite yévo KatoapoAeg/ Tn-
yavia ue emmiedn Baon. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIa e KUPTA 1)
KoiAn Baon.

» Oplopéveg KOTaAPOAEG/ TNYAVIA EXOUV
« x Baaon 1Tou TTEPIEXEI PN CIdNPOMAYVNTIKG
UAIKG OTTWG gival To aAoupivio. AuToi ol
TUTTOI KOTOOPOAWYV/ TNYAVIWYV PTTOPET va
pNnv BepuaivovTal apKeTa 1 PTTOPEI va pnv
avixveuovTal KaBOAou aTod Tnv ETTaywyi-
KN €0TIA. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EN@AVICTE hIa TTPOEIBOTTOINGN
yla kakd katoapOAeg/ Tnyavia.

» XpnolgoTtrolgite pévo KATOAPOAES Kal Tn-
yavia pe PeyadAou TTaxoug, NXOVIKA ETTE-
Eepyaopuéveg Baoelg. Av XpnoOIPOTTOIEITE
OKeun Je Aetrtr) Bdon, autd Ta okeln Ba
BeppaivovTal TTOAU ypriyopa Kail To KATwW
UEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET VA AILOTEI Kal
va TTPOKOAETEl {NIG oTRV ETTIQAVEIA PO-
YEIPEPATOG KOI OTN GUCKEUN TIPIV EVEPYO-
TroINBei To oUOTNUA AUTONATNG BIOKOTTAG.
Ta aixunpd GKpa ITTOPEI Vo TTPOKA-
AéoOUV yPaTOOUVIEG OTNV ETTIQAVEIQ. H opoldpopen Katavoun Twyv

@ OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
« x KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
€0TIWV ETTNPEACEI BETIKA TA ATTOTE-

AéopaTa payeipéUaTog, OTIG TTEPI-

TITWOEIG TTOU PayeIpeUovTal TTEPIO-

o6TePa atrd £va eaynTd OTIG ETTO-

YWYIKEG EOTIEG.

* O1 Bdoeig atmd oplopEveG KATOAPOAES/ TN-
yavia €Kouv PIKPOTEPN NAEKTPOPAYVNTIKA

EVEPYN ETTIQAVEIQ OTTO TNV TTPAYHATIKA AoKIYR TWV KAToAPOAWYV/ Thyaviwv
TOUG BIGpETPO. MOVo auTd TO TUAKA TNG AOKINGOTE av TO OKEVOS 0OG ival CUIBATO
EMPAvelag Beppaiveral amd Ty eoTia. E ETTAYWYIKO PAYEIPEUT XPNOIUMOTIOIVTOG
Etropévwg, n BeppdtnTta dev KaTaveéueTal TIC TTOPAKATW PEBOBOUC.

OUOoIOGUOP®A KAl N aTTOB00T HOYEIPEUATOG

gival peiwpévn. EmimrAéov, auTou ToU Ei- 1. Eivai oupBaré av n Baon Tou okedoug

d0oUG 01 KATOOPOAES/TA TNYAvVIa EVOEXETAI
va PNV avixveuovTal aTT JEYAAEG ETTAYW-
YIKEG €0TieG. 'ETOI, N €0TiA HAYEIPEUATOG
Ba TTpéTTel va eIAéyeTal Pe BACN TO PEYE-
060G TNG O1dNPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTI-
PAVEID TOU OKEUOUG.

OUYKPATEL Evav payviTn.

2. Eival oupBartd av n évdeign £f dev ava-
BooBrvel 6Tav ToTrOBETEITE TO OKEUOG
oag TTavw OTNV ETTAYWYIKA €0TIA KAl
EVEPYOTTOIEITE TNV €O0TIA.

ZUVIOTWHEVO PEYEDN KATOAPOAWYV/ THYAVIWV

AlGpeTpog €0Tiag - mm AlGpeTpog okeloug - mm
145 eNdy. 100 - péy. 145
180 eAdy. 100 - péy. 180
210 eNdy. 140 - péy. 210
240 eNAy. 140 - péy. 240
280 eNAy. 125 - péy. 280
320 eNAy. 125 - péy. 320
Eortia pe eupeia (EUEAIKTN) ETIQAVEIQ TAdTOG 230 - prikog 390
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H avixveuon Twv KataapoAwv/ Tnyaviwv
aTré TIG ETTAYWYIKEG €0TiEG €apTaTal ATTO TN
OIGUETPO Kal TO UAIKG Tou a1dnpouayvnTi-
KoU TUANATOG OTn BAcn TwV KAToapoAwv/
Tnyaviwy. MNa va eEao@alioeTe TNV aviKveu-
on TWV KATOAPOAWV/TNYAVIWY KAl VO ETTITU-
XETE ATTOOO0TIKO PAYEIPEUA, O KATOUPOAES/
Ta TNYAvia TTPETTEN va TTIAéyovTal GUPQWVA
ME TO péyeBog TNG e0Tiag oag. Ta ouvi-
OTWHEVA YEYEDN KATOAPOAWY/ TRYAVIWV
ava@EéPovTal TTapaTTavw.

H ouptrepipopd Bpaguou PTTopEi va TTOIKIA-
Ael avaAoya pe Toug TUTTOUG TNG YAAOTPOG,
TO Yé€yeBOG TNG KaToaPOAAG Kal To PéyeBog
NG {Wvng payeipEPaTog. MNa yia 1o ouolo-
YEVA CUPTTEPIPOPA BpacpoU, UTTopEi va
xpnoipotroinBei éva Bripa peyaAitepn {wvn
MayeipéuaTog. H xprion pueyaAltepng fwvng
MayeipéuaTog dev TTPOKAAEI OTTATAAN €VEP-
YEIOG O€ ETTAYWYIKEG €OTIEG, £TTEION N Bep-
MOTNTA dnuioupyeiTal uévo OTNV QVTIOTOIXN
TTEPIOXT TOU oXEiou.

EoTia rAaTIdg emIQAvEIAg (EUEAIKTN)

H eoTia oag gival eOTTAICPEVN PE €OTIEG pa-
YEIPEPATOG PEYAANG eTTIQAVEIAG (EUEAIKTEG
EM@AveIeS). MTTOpPEITE VO XpNOIUOTTOINOETE
QUTA TNV ETTIPAVEIA HAYEIPEPATOG GAV UEUO-
VWHEVEG €0TIEG aveCApTNTA PETAEU TOUG YIa
TIG KOTOAPOAEG/TA TNYAVIA HIKPOTEPOU ME-

y€Boug. MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINOETE TN
ouvduaaopévn AsiToupyia yia Qutég TIG EOTI-

€G KQI VA TIG UETAOXNMATIOETE O€ Pia HEYAAN EL
EMQEAVEIA HAYEIPEPATOG VIO VO PAYEIPEUETE
JE Ta peydAa okeln 0aG.

MTropeiTe va XpNOIPOTTOINOETE TIG ETTI-
@aveieg payeipépartog I--1-1V ota degid
KaI apIoTEPA Kal T BonenTikA emiQaveia
HOYEIPEPATOG OTO HECOV VIO PIKPOU ME-
yé€Boug kataapdAeg/ Tnydvia. QoTtéoo, av
TIPOKEITAI VA PAYEIPEWETE e OUO WIKPOU -
y€BouGg KaTaapOAEG/TNYAVIa, O ETTIPAVEIEG
payeipépartog -1l kar o1 emmipdveleg payel-
pépatog -1V xpnoipotrolotvTal atréd pia
MOVO povada eAEyxOU, WOTE OTAV TOTTOOE-
TEITE T MIKPA OKEUN 0OG OE QUTEG TIG ETTI-
@Aaveieg, Ba payelpeUeTe OTO idIO ETTITTEDO
Beppokpaaiag.

v v
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Agiypata xpriong KaToapoAWV/TNyaviwy

‘Exouv 4 EeXwpIOTEG ETIQAVEIEG a-
YEIPEPOTOG OTN WVN PAYEIPEPATOG
pe TAaTIG eTiQaveia. QoTdéo0, YTTo-
PEITE VA XPNOIUOTTOIEITE QUTEG TIG
{wveg payeipéuaTog yia dUo diago-
PETIKA eTTiTTESA BEPUOKPATiag OTTwWG
I-1l kan HI-IV. Ta Tapddelypa, av
TIPOKEITAI VO JAYEIPEWETE O 4 EEXW-
PIOTA PIKPG OKeUN, UTTopEi va doBei
povo éva ettiedo Beppokpaaiag
OTIG TrEPIOXEG payelpépaTog -1 kai
£va pévo eTitredo Bepuokpaciog
oTIG TrEpIoXEG payelpépaTog -1V,

MNa payeipepa o€ peyaAeg katoa-
pPOAeg/peydAa TNyAvia, TOTTOBETAOTE
TO OKEUOG WATE VA KAAUTITEI TA
KEVTPA Kal Twv dU0 {WVWwV PayEl-
PEPATOG Kal VO €ival KEVTPAPIOUEVO
Tavw oTn {wvn JayeipéPaTog.

ToTroBeTACTE TIG KATOAPOAEG/TA TN-
yavia GTo KEVTPO TNG HEPOVWHEVNG
EMPAVEIQG PAYEIPEPATOG avAAoya
HE TN BIGUETPO TOUG. AV N KOTOO-
poéAa/To TNYAvI oag KAAUTITEl dUo
TTEPIOXEG PAYEIPEPATOG, B TIPETTEI
va ToTroBeTNOEi 0TO KEVTPO BUO TTE-
PIOXWYV POYEIPEPATOG, EVW OV KaAU-
TITEl pia TrEpIOXN) HayelpéuaTog, Ba
TIPETTEl VO TOTTOBETNOET OTO KEVTPO
piag TTePIOXNAG HayEIPEUATOG.

v
i
I
|
v
v
i
I
|
X
v

MNa payeipepa pévo pe pia katoa-
poAa/éva Tnydvi, TOTTOBETAOTE TO
OTO KEVTPO TWV ETTIPAVEIWV PAYEI-
pépatog. Mnv ToTToBETEITE TNV KO-
ToapOAa/To TNyAvI YETAGU £TIQa-
VEIWV JayEIpEPATOG.

ExkTeTapévn eTOyWYIKA TTAAKA HayeEl-

péparog

H eoTia oag d1aBéTel BondnTIKN TrEPIOXA(-
£G) ETTAYWYIKOU POYEIPEPATOG PETAEU TWV
TAATIWV ETTIPAVEIWY (ETIPAvEIES Flexi).

MTropeiTe va XpnOIHOTIOINCETE TIG TTEPIOXES
JayelipéUaTog TTou Ba dNUIOUPYAOETE WE TIG
HEYAAEG KOTOAPOAEG/TA pEYAAQ TNYAVIa WG
BonBénTikég TrEpIoXEG. AgiypaTa Xpriong Ka-
TOOPOAWV/TNyaVIWY TTapoucialovTal TTapa-

KATW.

Aciypata Xpiong KatoapoAwv/Tnyaviwy

v

v

v

[ ] I

X

EL /48




PwTI{OpEVEG EOTIEG TNG TTAGKOG ECTIWV
Ala@épel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU
mwpoidvrog. Miropei va pn Siatibetal oto
81k6 oag TPoioV.

O1 gaTieg 0TV TTAAKQO ECTIWV 0OG UTTOOEI-
KVUOVTOI HEGW QWTICOPEVWY TTEPIOXWV. Ol
€oTieg Oev Ba eival opaTtég OTav N TTAGKA
EOTIWV EiVOI O€ ATTEVEPYOTTOINUEVN KO-
T1doTaon A o€ KardoTaon avauovng. Otav
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA £CTIWYV, Ba
avAawouV ol QWTICOPEVEG TTEPIOKEG TTOU
UTTOOEIKVUOUV TIG ECTIEG.

5.2 Mivakag xeipiopou

L - L -

‘OT1av o1 800 EeXxwPIaTEG CUVEG JOYEIPEUD-
TOG (TTOU QaivovTal OTo oXfua A) ouv-
duddovTal wg {wvn JaYEIPEPATOG EUPEING
ETTIPAVEIAG TTOU PaiveTal OTO OXNHaA B, n
SlayXwPIOTIKA Auxvia TTpETTEl va ORNOEI.
Otav n {wvn payeipéuaTog eupeiag €TmI-
@Avelag MOTPEWEI Eava o€ BUO LEXWPIOTEG
CWVEG PaYEIPEPATOG, TO BIOXWPICTIKO QWG
Ba TTpéTTEl va avapel.

ST O ST O &
iow@® BH w o=we BH
=0 s # § g0 15 = %
L ¢ 1 L ¢ |
1 2

1 066vn xeipiopou Apiotepn llI- IV
3 0066vn xeipiopou Ag€ia - 1V

MAAKTPO Evepyotroinang/ Amevepyotroinong
(on/off)

MAAKTPO KAEIBWUATOG TTAAKTPWY

MAAKTPO gvepyoTTOiNONG/ OTTEVEPYOTTOINGNG TOU
XPOVOJIaKATITN

QB O

MARkTpo Taxeiag B¢ppavang/MAAKTpo puBuiong
uywnAig 10x00G (evioxupévng BEpuavong)
MAAKTPO dI0KOTIAG

= >
= =

_|
el

MAAKTPO emmAoyNG EoTiag peydAng emedveiag

(mm]

'_
L

MAAKTPO algnong xPovodIakoTITn

MAAKTPO PEiWONG XPOVOSIOKOTITN

O®

[|3 ‘Evdeign Evepyng eaTiag

>

*  TAAkTpo Acitoupyiag "Metakivnon"

€

2 0066vn xeipiopou ApioTtepn I- 1
4 0006vn xeipiopou Aegid |- 11

% >UppoAo oUvdeong TTAGKAG ECTIWV TTPOG ATTOP-
poentripa (Hob to Hood) *

D“ T0pBoAo Wi-Fi * *

Ala@épel avaAoya Pe TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
MTropei va pn SiatiBeTal 1o SIKG 0ag TTPOIdV.
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1 Mepioxn puBUIONG (yia pUBuion etTiTTéSOU BEp-
HOKpaoiag)

2 MAAKTPO evepyoTTOinONG/ aTTEVEPYOTTOINGNG
TOU XPOVOJIOKOTITN

3 0B66vn evdeitewv eoTiag
4 Z0pBoAo avixveuong okeloug
5 MARkTpo Taxeiag B¢ppavong/MARKTpo pubuI-

ong uwnAng 10006 (evioxupévng BEépuavong)
MAAKTPO Acitoupyiag "MeTakivnon"
>0pBoAo eaTiag

~N o

Av Bev UTTAPEEI KAVEVOG XEIPIOUOG

@ o€ 20 deuTepOAETTTA, N TTAGKA
€0TIWV Ba eTTavEABEI auTéuaTa OE
KatdoTtaon Avauovig.

Av TTaTnBei TTapaTeTapéva oTrolodn-
@ TToTE TTANKTPO (TTAAKTPO" @" ), n Ou-

okeun Ba atrevepyoTroinBei autéua-

Ta yia AOyoug ao@aAeiag.

Ta ypa@ikd Kal Ta oXAuaTa TTa-

@ péxovTal govo yia AGyoug TTAnpo-
®OpNOoNG. TNV TTPAEN 01 EVOEIEEIG
Kal o1 AgiItoupyieg ptropei va dia-
PEPOUV avAAOYa UE TO JOVTEAO TNG
TTAGKQG ECTIWV GAG.

O xeipiopdg autou Tou TTPOIGVTOG

@ ETMTUYXAVETAI PE Evav TTIVOKA XEIPI-
opoU agng. Kabe xeipiopodg mou
EKTEAEITE OTOV TTiVOKA XEIPITHOU
agng empeRaiveTal he Eva nxnTi-
KO OAua.

Alatnpeite Tov TTivaka XeIpIouoU
@ TavTa kabapd kal oTeyvo. Av n ETTI-

@Aaveld Tou gival uypn Kal Aepw-

Mévn, puTTopEi va TTpokANnBouv Trpo-

BAAUOTO OTIG AEITOUPYIEG.

Evepyotroinon Tng mAdKag ECTIWV

1. MNatAoTte 10 TTAAKTPO apng "(D" otov Tri-

VOKQA XEIPIOHOU.
= H mAdKa €aTIWV €ival EToIun yia xpron.

ATtrevepyoTroinon Tng TAGKAG E0TIWV

1. MatoTe 1o TARKTPO aeng "(D" atov Tri-

VOKQ XEIPIOHOU.
= H mAdka eoTiLdv Ba atrevepyoTToinBei
Kal Ba eTavéNBel o€ katdoTaon Avapo-
VAG.

Av PETa TNV ATTEVEPYOTTOINON TNG
@ TIAGKOG ECTIWV EP@avileTal aTNV

006vn evdeitewv TNG €0Tiag To oUU-

Boro "H" A "h" , auté onuaivel éTi

n eoTia gival aképa geoTr). Mnv ay-
YiCeTE TIG €OTIEG.

‘Evdei1§n utroA&e1méopevng eppoédTnTOg

Av sival avappévo 1o aupBoAo "H" otnv
0086vn evdeigewv TNG £0TIOG, AUTO CNUAIVEI
0TI n eoTia gival aképa {e0Tr KAl UTTOPEi va
xpnoigotroinBei yia va diatnprnoel {eoTnh Hia
MIKPR TT006TNTA PaynToU. AuTo TO0 GUMBOAO
B6a aAA&Eel auvTopa oTto aUuBoro "N™ TTou
onuaiver Aiyotepo CeoTr) €0Tial.

Av uttdp&el diakoTTr) peUPATOG, N
@ €vOeIEn uTToAEITTOuEVNG BEpUOTNTAG

Oev Ba avaBel kar dev Ba TTpoeIdo-

TTOIEl TOV XPAOTN VIO KAUTEG EOTIEG.

EvepyoTtroinon Twv 0TIV

CEICH
=0 15 Aj o e 1

1. MNatAoTe To TARKTPO agri¢ "(D" yia va
EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKQO ECTIWV.

= Epgavifetal n évdeign "0" otnv
006vn evdeitewv eoTiag.
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2. Avyyigte TNV TrEpIoXn pUBUIONG TNG €0TIOG
TTOU BEAETE Va EVEPYOTTOINCETE KAl OUPE-
T€ TO BAKTUAG 0aG KATA PAKOG TNG TTE-

pioxig PUBHIONG.

Av dev uTTapEel KavEVAG XEIPITUOG

@ o€ 20 deuTtepOAETTTA, N TTAGKA
€0TIWV Ba eTTavéABEl auTduaTa o€
KatdoTtaon AVauovAG.

PUBuion Tou emiméSou Bepuokpaaciag
AyyiCovTag TnVv Trepioxn puBuIong r oupo-
vTag 10 OAKTUAG 00G KATA PAKOG TG TTEPIO-
XNG, pubuioTe TO eTTITTESO BEPUOKPOTiag pe-
Tagu "0" kai "15".

MrTTopeiTe va XpNOIMOTTOINCETE Mia
@ MOvo BonBnTikn €0Tia yia payeipe-
pa. [a va 1o KAVETE aQuTo, TTPETTEI

va puBuiceTe TO ETTITTESO BEPUOKPA-
giag oTnVv TTow apIoTEP) E0TIA.

MrTTopeiTe va XpnOIMOTTOINCETE Mia
@ MOvo BonBnTIkn €0Tia yia payeipe-
pa. INa va 1o KAVeTE auTo, Yia TN
Bon®nTikn apioTepn €oTia, Ba
TIPETTEl Va pUBPICETE TO ETTITTEDO
Bepuokpaaciag TnG TTow apIoTEPNG
eaTiag. MNa tn BondnTikA deCI&
€0Tia, TTPETTEI VO pUBUICETE TO €TTI-
edo Beppokpaaciag oTny TMiow Oe-

14 earTia.

ATTEVEPYOTTOINGCT TWV ECTIWV:

v' MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINOETE Hia
EMAEYHEVN €OTIA PE 2 DIAPOPETIKOUG
TPOTTOUG:

1. MeiwvovTtag 1o emitredo BeppoKpaTi-
ag o€ "0": MTTOpEiTE va aTTEVEPYOTTOIN)-
OETE TNV €0TIA PEILVOVTOG TN pUBJION
Beppokpaaciag oTo etmitredo "0".

2. Mg xpion Tng AsiToupyia amrevepyo-
ToinoNg OTOV XPOVOSIaKOTITN YIa
TNV emOUUNTA goTia: OTav TeAsiwoel O
XPOVOG, 0 XpovodIoKOTITNG Ba aTTevep-
YOTTOINOEI TNV avTioToIXN £0Tia. Oa gy-
@avioTei n iy "0™ | 00" o€ OAeg TIg
000veg evdeigewyv. Oa TTAwer va epeavi-
{eTal To oUpBoAo "O" oTnv 086vN evei-
gewv TG TTAGKAG eoTiwv. OTav TeEAEIWOE
0 XpOvog, Ba akouaTei pia NXNTIKA €180-

Troinon. MNa va oTaPaTACETE TNV NXNTIKN

€1601T0iNON, TTATACTE OTTOI0ONTTOTE TTAN-

KTPO a@rG TOu TTivaKa XEIPICUOU.
Evepyotroinon Tng eoTtiag peydAng emi-
@avelog (Alagpépel avaloya pE TO po-
vTéAo Tou TTpoidvTog. MTropei va un dia-
TiOeTON OTO 31K6 OOG TIPOIOV.)

1. MNatAoTe TO TTAAKTPO APRG "D yia va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA E0TIWV.

2. TMatAoTe To TTARKTPO a@ng EmAoyng
EoTiag peydAng emedveiog.

= Oa gpavioTei n évdeign 0 otnv
006vn evdeifewv TNG TTIoW apIoTE-
PG €0TIAG KAl OTNV PTTPOCTIVA

goTia Ba eppavioTei n EvoeiEn "L 1
...... ® ® B
“o; B o=e L[]

=0 15 2g W YR R R

3. AyyiCovtag Tnv Teploxn pubuiong r ou-
pPOVTAG TO BAKTUAG 0ag KATA PAKOG TNG
TTEPIOXNG, puBpioTe To eTTiTTESO BEPUO-
Kpagiog petagu 0 kai 15.

= MTropeite va aAA&eTe To eTTiTTed0 BEpP-
HoKkpagiag oTnv TrepIoxn pUBUIoNG Kal
Twv OUO ECTIWV.

E&nyeital wg mapdderyua n mepi-

@ TITWOoN TNG APIOTEPNG EOTIAG HE-
YaAng emipdveiag Av uttdpyel eoTia
MEYAANG ETIQAVEIAG Kal aTn BegId
TAeUpd TNG TTAGKAG €0TIWY, Ba
I0XUoUV oI idIeG 0dnyieg Kal yia au-
T TNV €0TiA.

EvepyoTtroinon tng eoTiog peydAng emi-
@davelag evw gival dn o€ Asitoupyia n
Mia A Kail o1 SUo apioTepég eoTieg (Ala-
@épel avaAoya e TO HOVTEAO TOU TTPOi-
o6vrog. Mtropei va pn diatifeTal oto 51k6
0aG TTPOIoV.)

v' Otav Aeitoupyei n pia r kai ol dUo api-
OTEPEG EOTIEG, UTTOPEITE VO CUVOUAOETE
TIG BUO £C0TIEG EVEPYOTTOILVTAG TNV
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eoTia peydAng emoedveiag. ‘ETol, ptro-
PEITE VO XPNOILMOTTOINCETE PIA PEYOAU-
TEPN €0TIA PE TIG IBIEG TIUEG.

1. NaTAoTe TO TTAAKTPO APRG ETTIAOYAG TNG
€0TiOg HEYAANG ETTIPAVEING EVW Eival AdN
og Aeiroupyia pia } kai o1 dUo apIoTEPES
€0TIEG.

= H pikpdTEPN aTTO TIG TINEG BEPUO-
KPaOiag TWV TTPONYOUUEVWY ETTI-
AeypEVWYV €OTIWV Ba eP@avIoTET
oTnv 086vn eviEigewv TNG TTIow
aploTePNG €0TiaG. Av £xel puBuIoTEi
XPOVOG GTOV XPOVOdIAKOTITN, OTNV
0006vn evdeitewv Ba epaviaTei N
TIMA XPOVOJIOKOTITN TNG ECTIOG JE

N XauNAOTEPN TIUA.
® T ®
os@® 5 . owe: []
=0 15 A o O 20 154§ &

2. Ta va aA\agete apyodTepa TNV TIPA Bep-
Hokpagiag, pubuioTe TNV £MOUUNTH TIKNA
Bepuokpaaciag otnv TTepioxn pUBJUIONG
Kal TwV dUO0 ECTIWV.

Av TTATACETE TO TTANKTPO €0TIAG ME-
@ YAANG emIQAVEING VW gival AON

EVEPYN N €0TIO PEYAANG ETTIPAVEIAG,

01 OUo €0Tieg Ba dlaxwpIoTOUV Kal

Ba atrevepyoTroinbouyv.

ATrevepyoTtroinon Tng €oTiag HeyaAng
EMIPAVEIONG

v' MTTopEiTe va ATTEVEPYOTTOINOETE HIa
eoTia peydAng emedveiag pe 3 diago-
PETIKOUG TPOTTOUG:

1. MeiwvovTtag 1o emiredo BeppoKkpaTi-
ag o€ "0": MTTOpEiTE va aTTEVEPYOTTOIN)-
OETE TNV €0TIO PHEYAANG ETTIQAVEIOG
MEILVOVTAG TO ETTITTESO BEpPOKPATiag
og "0".

2. Mg XxpAon TnG ammevepyoTroinong He
TNV €MIAOYH XPOVOSIAKOTITN VIO TV
€oTia peEYAANng emi@avelag: Ortav Te-

Aeloel 0 Xpovog, 0 XpovodIakoTITnG Ba
ATTEVEPYOTTOINCEI TNV £0TIA HEYAANG £TTI-

@aveiag. Oa sppavioTei n évdeign 0 otnv E

0006vn evdeitewv TNG aPIOTEPAG €0TIOG
Kal Ba epgavioTei n €voeign 00 otnv
0006vn evdeitewv xpovodiakoTrTn. H Au-
xvia Tou TTARKTpou "®" oTnv 086vN £v-
d¢igewv TnNG TTiow apioTepng eoTiag Ba
opnoel.

3. AyyilovTag 1o cUuBoAo e0TiOG pE-
YAANG emi@aveiog yia 3 deutepOAe-
Trra: Av ayyigete T0 oUpBoAo eoTiag pe-
YAANG €TTIQAVEIAG Yia 3 OEUTEPOAETTTA, N
€0TiO ATTEVEPYOTTOIEITAL.

Asitoupyia “Autoflexi” (Evepyotroinon
TNG QUTOUATNG ECTIOG MEYAANG ETTI-
Paveiag)

Av 10 oKeUOG TOTTOBETNOEI TTAVW OTIG EOTIEG
OTTwg deixvel N TTopakdTw €IKOVaA, Ba evep-
yotroin®ei autéuata n Asitoupyia "flexi"
(eoTia peyaAng em@aveiag). MNa £€¢odo ato
QuTOV TOV TPOTTO AgITOUPYiag, TTATHOTE ia
@opd To TAAKTPO agric "I ".

PUBuiIon uwnAng 10XU0G (EVioXUpEVNG
0éppavaong)

MTTopeite va XxpnoINOTTIOINCETE TN A&IToup-
yia gvioxupévng B€puavaong yia va emmTUxe-
Te BépPavaon pe TN PEyIoTn 1I0XU. QoTdCO0,
auTh n AeIroupyia dev ouvioTATAl VIO TTAPA-
TETAUEVO payeipepa. H Asitoupyia evioyxu-
pévng B€ppavong icwg va pnv gival dia-
B¢o1un o€ 6Aeg TG eaTieg. OTav TeAeiwoel o
XPOVOG evioxupévng Bépuavang (BAETe IMi-
vaka opiwv Xpovou Asiroupyiag), n oTia Ba
QTTEVEPYOTTOINOEI.
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AT’ guBeiag emiAoyn Tng Evioxupévng
0éppavong:

1. Marote 10 TARKTPO agrg "(D" yia va
EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKA £CTIWV.

2. MomjoTe To TARKTPO arg "A".

= H eoTia TTou éxel evepyoTroinBei Ba Agl-
TOUPYAOEI PE TN PEYIOTN 10XV Kal 0TV
006vn evdeitewv TNG eoTiag Ba eu@avi-
oTeil To KIVOUPEVO OUPBOAO EVIoYU-

uévng Bépuavaong "=". OTav TEAEIWOEI

0 XPOVOG evIOXUpEVNG BEpuavang

(BAéTTe Mivaka opiwv xpdvou Aeitoupyi-

ag), n €0Tia Ba ATTEVEPYOTTOINOEI.
EmiAoyn Tng evioxupévng 0épuavong
EVW gival evepyn n €oTia:

1. Ortav gival evepyn n TTAGKA ECTIWV KAl N
QavTioTOIXN €OTIA, TTATAOTE TO TTAAKTPO

a(pr;'g llkblu.

H evioxupévn Bépuavon utropei va

@ €vepPyoTToINdEi pOVo O€ Pia atrd TIg
€oTieg TNG id1ag TTAeUpdG (apIoTEPHG
) 8€€1GG). Av n pia atmd TIg E0TiEG
oTnv idia TTAeupd AsiToupyei o€ ou-
YKEKPIUEVO eTTITTEDO BEPUOKPATiag,
Oev uTTopEi va pubuioTei TauTdxPO-
va n evioxuuévn Bépuavon yia Tnv
GAAN eoTia TG idlag TTAeupdg. Evw
gival evepyn n €oTia peydAng €1mi-
pavelag, dev UTTOPEi va pubpIoTEi N
EVIOXUUEVN BEpUavON yia TIG EOTIEG
QAUTEG.

2. H emAeypévn eoTtia Ba Asitoupyei pe
péyioTn 10XU Kol Ba avaBoofrivouv 3 Au-
XVieg oTnVv 006vn evdeitewv TNG €0TIOG
avrioToixa. OTav £xel Af&el o xpovog
Evioxupévng Bépuavong, n eoTia JeTa-
Baivel oTo puBuiouévo etiredo Beppo-
Kpooiag KAl EHPavigeTal HOVO N ETTIAEY-
pévn Tiun Beppokpaaiag.

Mpowpn arrevepyotroinon Tng pUbUIONG

uwnAng 1oxVog (Evioxupévng Béppav-

ong):

MaTwvTag To TARKTPO aprc "A8" pmopeite

Va ATTEVEPYOTTOINOETE OTTOTE BEANCETE TN

pUBuIoN evioxupévng Bépuavong.

n
"

KAgidwpa TARKTpWV

MrTropeiTe va evepyoTToINOETE TO KAEIdWUQ
TIANKTPWY YIO VO OTTOTPEWETE TNV aBEANTN
aAAayn AsIToupylwv evw gival og AsiToup-
yia n TTAGKA E0TIWV.

EvepyoTtroinon Tou KAeIdwpaTog An-
KTPWV

1. MNaTAoTe To TAAKTPO aPr¢ " ([@" yia 3
OEUTEPOAETITA IO VO KAEIOWOETE TOV TTi-
VOKa XEIPIOPOU.

= Av TTaTnO€i 0TTOI00ATTOTE TTARKTPO OTAV
gival evepyd 1o KAEidwUa TTANKTPWY, N
Auxvia Tou TIAfkTpOU " []" Ba avaBo-
OoBAveL

MrTTOpeiTe va evepyoTTOINOETE TO

@ KAgidwpa TTAAKTPWY PNOVO O€ Ka-
TdoTaon Aeiroupyiag. Otav givai
EVEPYOTTOINMEVO TO KAEIBWHA TTAR-
KTPWV, MOVO TO TTANKTPO "(D" Ba ei-
val AeIToupyikO. Av TTOTACETE
OTT0100ATTOTE AAAO TTAAKTPO AN,
n Auxvia Tou TTAAKTPOU " &" 6a
avaBoofnvel yia va uttodeiel o1 €i-
Val eVEPYO TO KAEIDWHA TTARKTPWV.
Av QTTEVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKQ
EOTIWV EVW Eival KAEIBwPEVa Ta
TTAAKTPA, TO KAEIBWHA TTARKTPWV
Ba TTpETTEl VO aTTevepyoTTOINBEi yia
Va EVEPYOTTOINOETE TTAAI TNV TTAGKQ
E0TILOV.

ATtrevepyoTtroinon Tou KAEIBWHATOG TTAR-
KTPWV

1. KpatAoTe 10 TTARKTPO " a" TTOTNUEVO YIa
3 OeuTePOAETTTA.

= O XeIpIoPOG emPBeBaIIVETAI PE Eva

nxnTiké onua. H Auyxvia Tou TTAAKTpOU
"" oBrAvel Kal o TTVaKag XEIPIoHOU Ee-
KAEIBWVETAI.

AgiToupyia XpovodIakOTITn

AuTA n Aeimroupyia aag di1EUKOAUVEl KATd TO

Jayeipepa. Aev Ba xpeIOOTEN va TTOPOKO-

AouBeite To oUpvo yia 6An Tn dIGPKEIA TOU

payeipéuatog. H eotia Ba atrevepyoTroinBei

QUTOUOTO OTO TEAOG TOU XPOVOU TTOU EXETE

ETTINECEL
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EvepyoTroinon Tou XpovodiakoTTh

1. MNoatAoTe TO TTAAKTPO APNG (O yia va
EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKA £CTIWV.

= Oa gppavioTei To cupBolo "0" oTig
0006veGg evOEILEWY TWV EOTIWV.

2. AugnoTe To eTTiTredo TNG €0TIAG TTOU
BEAETE VA EVEPYOTTOINOETE.

3. MatoTe To TARKTPO agric "®O" yia va
EVEPYOTTOI|OETE TOV XPOVODIAKOTITN.

= Oa gpavioTei n €vdeign "00" otnv
0006vn evdeigewv TNG OXETIKAG €OTI-

ag.
Ny
& i
N . ]
:0 LA 0]
- 5 T
- 5 b §) d

4. PuBpioTe Tnv €mBupnTn didpKeia TTo-
TWVTAG TA TTARKTPO APAG "®" kol "@".

5. Ayyicte "O" yia va emBeRAIDCETE TN
puUBuIoN. Av dev TTATACETE TO TTAAKTPO
agric "®O", n pubuion Ba akupwOEi au-
TOMOTA 0€ Aiya OEUTEPOAETTTA.

O xpovodIakOTITNG UTTopEi va pub-
@ MIOTE OVO YIa TIG ECTIEG TTOU Eival

o€ Aermoupyia.

Mo va puBpicete Toug xpovodia-

@ KOTTTEG TWV AAAWYV ECTIWV, ETTAVO-
Ad&Bete Tn diadikaoia TTou TTEPI-
YPAPNKE TTapATTAVW.

O xpovodiakdTTNG deV UTTOPEi va

@ pubpuioTei av dev €xel TTIAEYE N
eoTia kal n TIuA Beppokpaciag yia
TNV €0Tia.

ATtrevepyoTroinon Twv XPovoSIaKOTITWV
Ortav mTepdoel n pubuiouévn wpa, n TTAGKA
€0TIWV Ba atrevepyoTroinBei autéuara Kai
Ba Tapdyel pia nxnTikA €1dotroinon. MNa va
OTAPATACETE TNV NXNTIKA €100TT0IiNON, TTATA-
OTE OTTOIOONTTOTE TTARKTPO.

Mpéwpn arrevepyoTToincn TWV XPOVo-
SlaKoTITWV

AV QTTEVEPYOTTIOINOETE TO XPOVODIAKOTITN
TIpIv TN AN Tou Xpdvou, n TTAGKA E0TIWV
Ba ouveyioel va AeIToupyei oTn pubuiopévn
Beppokpaacia £wg OTOU aTTeEVEPYOTTOINOEI.
Mrtropeite va atrevepyoTroifoete Tpéwpa
TOV XPOVOJIOKOTITN YE BUO BIAPOPETIKOUG
TPOTTOUG:

ATtrevepyoTroinon Tou XpovodIaKOTITN ME
Heiwon Tng TIHAG Tou oTo "00™:

1. EmAECTE TNV €oTia TTou BEAETE va aTTe-
VEPYOTTOINOETE.

2. MatAoTe 1o TTARKTPO aeig "O" yia va
ETTIAECETE TOV XPOVODIOKOTITN TNG QVTi-
OToIXNG £0TIOG.

3. Méxpi va gepgavioTei "00" oTn OXETIKNA
0086vn evoeigewy, PEIWOTE TNV TIPA TTO-
TWVTAC Ta TARKTPA agrg "@" kai "@)".

ATtrevepyoTroinon Tou XpovodiakoTTh

TTATWVTOG TO TTAAKTPO GG TOU YIA TTE-

pitrou 3 deutepbAeTTTA:

MatoTe 10 TARKTPO agric "®O" TNG OXETIKAG

€0TiOG yIa TTEPITTOU 3 BEUTEPOAETTTA. TO

TAAKTPO "(O" Ba oBACEI TEAEIWG Kal 0 XPOo-

vodIOKOTITNG Ba aKUPpWOEi.

Xprion Tng Asitoupyiag Metakivnon

AuTA n AeiToupyia eTITPETTEI TN YpAyopn OA-

Aayr Tou emITTEOOU PAYEIPEUATOG PE PETOKI-

vNnaon Tou OKeUOUG Xwpig €icodo oTov Triva-

KO XEIPIOPOU Kal €101 OIEUKOAUVETQI N YPA-

yopn aAAayr o€ didgopa eTTiTeda payel-

pépatog. ETTopévwg, dev XpeldeTal va au-

Eavete N va peiverte KABe popd Tn Beppo-

Kpaaoia.

MNa va gival evepyn n Aeiroupyia Me-
@ Takivnon, To H€yeBOG TOU OKEUOUG
TIPETTEl VO KAAUTTTEN [ia } dUo €0Ti-
€G.
lMNa va evepyoTtroiNoeTe TN AgiIToupyia
“MeTakivnon”:

1. MNatAoTe TO TTAAKTPO APNG " yla va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA £0TIWV.
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2. TomroBetrOTE TO OKEUOG OTNV APIOTEPA N
0eia €0Tia, cUP@WYVA PE TO ETTIBUUNTO
emmimedo évapéng, diacpalifovtag Ot
KOAUTTTEl KOl TIG OUO €OTIEG.

3. MathoTe pia gopd To TTARKTPOo agic "I

tn

= To oUppoAo "Hy
évraon.

avapel pe pion

4. TMaTtqoTe To TTAAKTPO aPAg "=4" pia go-
pd. To oUuBoAo "Hl" avdBel ue TTARPN
€vraon Kal n Asiroupyia “pyetakivnon”
evepyoTrolgital. ATTAG XpelddeTal va pe-
TOKIVIOETE TO OKEVOG TTAVW OTNV €0TIA
yla TO TMOUMNTO ETTITTESO PAYEIPEPATOG.

AuTA n Asitoupyia odg eMITPETTEI TN YPN-

yopn aAAayn peTagu 3 e0TIWV:

Emimedo 3 (AlatApnon 6gppdTnTag): Av

TOTTOBETAOETE TO OKEVOG OTIG BUO TTIoW

€0TiEG TNG APIOTEPNG Kal OeCIAG TTAEUPAG, N

TAGKa €0TIWV Ba AeiToupyei aTto emmiTredo 3.

d ©

‘OT1av xpnolgoTroleite TN AsiToupyia

@ “MeTakivnon”, ev uTropei va pubpi-
oTEl 0 XPOVOBIOKOTITNG YIa TIG EOTI-
€G.

Av uttdpyel éva okelog oTn Bonon-
@ TIKA €0Tia, dev PTTOPEI VO XpNOIHo-

Troin®ei n Asitoupyia “MeTakivnon”.

Av uttdpxel éva OKEUOG TN OXETIKA

@ BonOnTikn eaTia, dev pTTOPEi VO
xpnoigotroindei n Asitoupyia “MeTa-
Kivnon”.

Av T0 0KeUOG TTOU XPNOIUOTTOIEITAl
@ KOAUWEI TPEIG £0TIEG, N AsiIToupyia

“MeTakivnon” 6a akupweEei.

AciToupyia AIOKOTTAG

v" Mg auTn Tn AeItoupyia PTTopeiTe va oTa-
patioeTe OAEG TIG AeITOUpPYiES (EKTOG
a1ré TOV XPOVOSIOKOTITN) €ival evep-
YOTTOINKEVEG OTNV TTAGKA ECTIWV.

Av £xel puBuIoTEl 0 XPOVOdIaKATITNG
@ yia oTToIadATTOTE £0TiA, O XPOovodia-

KOTITNG ouvexiCel va AeiToupyei KaTd

TN AeImroupyia SIAKOTTAG.

Etriredo 8 (Bpaopog): Av ToTToBeTAOETE
TO OKeUOG aTIG dUO PETAiES £TTIEG TNG ApPI-
aTepNG Kal Oe€Iag TTAeUPdG, N TTAGKO ECTIWV

Ba Aeitoupyei oTo eTTiTredo 9.

Emimedo 15 (Tnydvioua) : Av ToTT00€Th-
OETE TO OKEUOG OTIG OUO UTTPOCTIVEG EOTIEG
NG apIoTEPNG Kal BEEIAG TTAEUPAG, N TTAGKA
€0TIWV Ba Aeiroupyei oTo eTTiTredo 15.

()

©

1. MatAoTe To TAAKTPO aerg " 11" evi ival
o€ AsiIToupyia n TTAGKA ECTIWV.

= OAeg o1 evepyég €0Tieg Ba ouveyi-
00UV va AeITOUpyoUV OTO EAGXIOTO
emitedo.

2. MatAoTe TaN 1o TARKTPO agrc " 11" via
va AeIToupyroouv TTAAI hE TIG TTPONyouU-
MEVEG PUBITEIG TOUG OAEG OI ECTIEG TWV
oTToiWwV BIOKOTINKE N AgIToupyia.

Ortav maTnBei To TTAAKTPO Alako-
@ TTAG, To aUPBoAo "IA" Ba eppavi-
oTei 0TIG 000vEG evdEifEWY TWV

€0TIWV Ol OTTOIEG NTAV EVEPYEG TTPIV
TatnOsi autd To TTARKTPO.
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AeiToupyia Siaxeipiong 1oxuog

H ouokeun oag di10B€Tel Asitoupyia diaxeipl-
ong 1oxUog. Me auth Tn Asitoupyia pTropeite
va aAAGgeTe TN pUBUION TNG CUVOAIKAG
10XU0G TToU Ba KATavaAwvel N TTAGKA
€0TIWV. YTTAPXOUV 9 BIaPOPETIKA ETTITTEDQ
yia T Aeiroupyia diaxeipiong 10x00G.
EmiAoyég Siaxeipiong 10xX00g - ZuvoAikn

10XUg

P1  1,2kW
P2 2,4 kW
P3  3kW
P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7  5,7kW
P8 6,7 kW
P9 7,4KkW

Me TIG €0TiEG OTNV ATTEVEPYOTTOINUEVN
0éon,

1. MaroTe 10 TARKTPO agrg "MD" yia va
EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKA £CTIWV.

2. MatfoTe To TTAAKTPO aPAg "O" TG apl-
OTEPNG TTIOW €O0TIOG, KATOTTIV TO TTAAKTPO

aeng "O" TNG ApIOTEPAG UTTPOCTIVAG
gaTiag kal TéAog To TTARKTPO agrg " 11"
XWPIG va onkwaoeTe T0 dAXTUAS oag. MNa-
PAYETAI NXNTIKO 0o OTaV TTATATE KAOE
TTAAKTPO APG.

3. To emiredo diaxeipiong 1I0XUOG TToU £XEI
pubuioTei oTnV 086vn evaEiEewy TNG api-
OTEPNG TTICW €0TIOG KAl N GUVOAIKA TIUA
10XU0G auToU TOU ETTITTESOU EPPAVICO-
vTal oTnv 086vn evoEeifewv TNG apIoTE-
PG MTTPOOTIVAG £0TIAG. XTAPATHOTE VA
TTATATE TA TTAAKTPA APrG HOAIG EJPAVI-
oTOoUV Ol TIYEG.

4. Mrtropeite va aAANd&geTe etTiTedo TTa-
TwvTag 1o TAAKTPO agr¢ "I1" kai va
puUBUiCETE TNV TIUA CUVOAIKNG 1I0XU0G
TToU B€AETE Va puBpioETE.

5. EmBeBaitdaTe TN pUBUION TTATWVTAG TO
mARkTpo agrig "(D" kai amrevepyoTToIr-
oTE TNV €0Tia. Oa evepyoTroinBei N Tiun
OUVOAIKAG 10XU0G TTOU puBuicaTe.

Avdaloya pe 1o eTTiITTESO GUVOAIKNAG

@ 10xU0G TTou puBuicare, Ta TTTTEdA
BepuoKpaacia TToU PTTOPEITE va pub-
yioeTe OTIG €0TiEG YTTOPEI VO dIa-
@épouv. AvaAoya pe Tn puBion
I0XU0G TNG TTAGKAG ECTIWV, TO ETTi-
Tedo BepPoOKpaAaTiag TTou yiverai
d1aB£a1o OTIG €0TiEG PTTOPET Va
MelwBei autdpata. Auté dev eival
oQaAua.

Ac@aAig Kal aTTOoTEAECHATIKA XPAON
TWYV ETTAYWYIKWYV ECTIWV

ApxnA AeiToupyiag: Adyw TNG apxng Ael-
Toupyiag TnG, N eTaywyIKA TTAGKA 0TIV
Beppaivel atr’ euBeiog TO HAYEIPIKO OKEUOG.
Emropévwg d1a6£Tel TTOAAG TTAEOVEKTAOTO
gg ouykpIon PE GAAOUG TUTTOUG TTAGKAG
€oTiwv. Eival Mo atrodoTikA Kai n emmipaveia
NG TTAGKOG E0TIWV Ogv BepuaiveTal.

H emaywyiki oag TAAGKa e0TIWV gival £€o-
TINIOPEVN PE QVWTEPA GUOTHUOTO OCQAAEI-
OG TTOU TTOPEXOUV WEYIOTN aoQAAEIa Xphi-
ong.

H 1TAdKa 0TIV PTTOPE VO BI0BETEN

@ ETTAYWYIKEG €0TIEG DIAPETPOU 145,
180, 210 ka1 280 XIA., avaloya pe
TO povTéAo. Xdpn TNV ETTAYWYIKN
Texvoloyia, K&Be eoTia avixveuvel
QUTOPOTA TO JOYEIPIKO OKEUOG TTOU
ToTToBETEITON TTAVW TNG. EVEpyeia
TTAPAYETAI HOVO EKEN TTOU TO OKEUOG
E£PXETAI OE ETTOQPN UE TNV €0TiA Kal
€101 emTUyXaveTal n eAdyioTn duva-
T KATAVAAWOT EVEPYEIAG.

Opia xpovou Asitoupyiag

H povada eAéyxou TnG TTAGKAG £0TIWV dla-
B¢tel éva Oplo xpovou Asitoupyiag. Edv pia
1 TTEPIOOOTEPEG €0TIEG KATA AdBOG Oev aTTE-
vePYOTTOINBOUV aTTd TO XPAOTN, TOTE QUTEG
Ba atrevepyoTroinBolv autéuaTta PETE atrd
opIoPEVO XPoVIKO Sidatnua (BA. Mivaka 1).
Av €xel avTIOTOIXIOTEI XPOVODBIOKOTITNG OTNV
€oTia, Kal n 086vn evdeigewv Tou xpovodia-
KOTITN Ba atTevepyoTToindei apyoTepa.

To 6pio xpdvou AeiToupyiag e¢apTdaTal atod
1O £TTIAeypévo eTTiTTESO BeppoKpaaiag. O
HEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYIaG EQapUOZETal
gg auTo 1o emiTedo Bepuokpaaiag. AQou n
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€0Tia OTTEVEPYOTTOINOEI QUTOUOTA OTTWG TTE-
plypdenke TTI0 TTAvVW, UTTopEl va TEBET TTAAI
o€ Aeitoupyia atod 1o xprnoTn.

Emimedo Bepuokpaaciog

Opia xpdvou AeiToupyiag - WPEG
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Tayeia Béppavon

10 AeTrcl

lMivakag¢ 1: Opia xpdvou Asitoupyiag

MpooTtacia amd utrepBéppavon

H TAdka eoTiwv d1aBETel opliopévoug aiobn-

TAPEG Ol 0TT0i0I EEa0PaAifouv TTpooTACIA

atd uTTEPBEPUAVON. € TTEPITITWON UTTEP-

B¢épuavaong Ptropei va raparnpenolv Ta

29[«

* H evepyn €oTia uTTopei va atTevepyoTroin-
O¢i.

* To emAgypévo TTITTESO PTTOPET VO PEIW-
B¢i. QoT1éo0, auTd dev QaiveTal OTNV €v-
oeign.

ZyoTnua ac@aleiag EvavT uTTEPXEiAI-
ong

H Adka eoTiwv gival eE0TTAICUEVN PE GU-
oTnUa ao@aleiag Evavti utrepyeiliong. Av
uttdp&el uttepyeilion Kal XuBei uypod TTavw
OTOV TTiVaKQA XEIPIoPoU, To oUoTnua Ba dia-
KOWel autépaTa TNV TpoPodoacia peUaTOG
YIO VO OTTEVEPYOTTOINTEI TNV TTAGKA ECTIWV.
Ev Tw petagl Ba epgavicetal "E" 4 "F" otnv
00806vn evdeigewy.

AkpiIBAg pUBuION I0XUOG

Xdapn otnv apxn AeIroupyiag Tng, n emayw-
YIK TTAGKQ €0TIWV AQVTATTOKPIVETAI GUECT
oTIG eVTOAEG. ANNGCEI TTOAU ypriyopa TIG
puBuioeig 10xU06. 'ETOI putropeite va eutrodi-

oeTe va EexelNioel éva OKEUOG PaYEIPEPATOG
(TTou TTEPIEXEI VEPO, YAAQ KATT.) aKOUA KAl
av ATav JOAIG £ToIYo va EexEINTEl.

Alatnpeite kaBapr| TNV eTIQAVEIA

@ TOU TTivaKa XEIpIoPoU apng. MTropei
va ekdwaoel Aaveaouévn poeido-
Troinon Asiroupyiag.

Agv TTpETTEl VO TOTTOBETOUVTAI HO-
YEIPIK& OKeUN TTavw oToV TTivaKa

XEIPIOPOU aPrG.

Xprion amroppo@nTAPA Kal TTAAKAG
€0TIWV o€ PeTagu Toug ouvdeon (Hob to
Hood) (Ala@épel avaAoya pe To HOVTEAO
TOu TrpoidvTog. Miropei va un diatiBeTal
o710 8IKO COg TTPOoIoV.)

Av n ouokeur gépel To aUuBoA0 "R" | TOTE
uTTOpEl Va AsiToupyei o€ ouvOUaouS PE TOV
atroppo@nTrpa. Xdpn o€ auTr Tn A&IToup-
yia, puTropeite va ouvoEaeTe TNV TTAGKQ
€0TIWV KAl TOV ATTOPPOPNTAPO GAG WOTE VA
AeIroupyouv o€ ouvduaoud autéuaTa, pub-
piCovTag TO £TTITTEDO £€aywyNG aépa yia
BEATIOTN atmddoon avaloya e To pubul-
opévo etriredo Bépuavong NG TTAdKag
€0TIWV. O va TO KAVETE QUTO TTPETTEI
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TPWTA VO CUVOETETE PHETAEU TOUG TOV
amoppoPnTAPA Kal TNV TTAdKa oTiwy. OTav
YiVEl QUTO UTTOPEITE VA EVEPYOTTOINCETE TN
ouvdean oTnV TTAGKA €0TIWV TTOU ETTITPETTE
oTnv TTAGKa 0TIV Kal OTOV ATTOPPOPNTH-
PO VO AEITOUPYOUV GUVTOVIOHEVA.

Z0deuén TNG TTAAKAG ECTIWV KOl TOU
atroppo@nThpa
H diadikaaia Tng o0lsuéng TNG TTAGKAG
€0TIWV KAl TOU OTTOPPOPNTAPA ATTAITEITAI
va yivel yévo pia gopd. Na va cuvoioeTe
TNV TTAGKQ €0TIWV KAl TOV ATTOppOPNnTAPA,
ATTAQ EVEPYOTTOINOTE TN OUVOEDT PHEOW TNG
TTAGKOG EOTIWV 0QoU £XEl Yivel N apxIKr) oU-
Ceugn.
1. TNa va evepyoTroInoeTe TV TTAGKQ
€0TIWV, TTATACTE TO TTAAKTPO APAG "D

2. MatAoTe To TTAAKTPO aPAg "R" yia Trepi-
TTou 3 deuTtepOAeTTTa. To oUUBOAO.

= """ avaBooBAvel oTnv 084vn.

3. EvepyotroijoTe Tn 0Uleugn pe TNV
TTAGKQ EGTIWV GTOV ATTOPPOPNTHPA 0AG
(avaTpéETe OTO EYXEIPIOIO TOU ATTOPPO-
@NTAPA), KAl TO OXETIKO GUPPBOAO aTOV
atropponThpa Ba apxioel va avafo-
opnvel.

= Ortav éxel oAokAnpwoOei n ouleun, T0

oUuBOAO "R" oTnV TTAAKA ECTIWV Kal
TO QVTIOTOIXO GUUBOAO GTOV ATTOPPO-
enmpea Ba gival avappéva poviya.

Evepyotroinon tng ouvdedepévng Agi-

Toupyiag TNG TTAGKAG E0TIWV KAl TOU

atroppo@nThpa

1. Tia va gvepyoTToINoETE TNV TTAGKA

€0TIWV, TTATAOTE TO TTANKTPO APAG "D,

2. MatAoTe To TARKTPO aQrg "R" aTnv
TTAGKa EOTIWV.

3. Orav €£xe1 oAokAnpwBOEei n evepyoTroinon,
TO QVTIOTOIXO GUUBOAO GTOV ATTOPPOPN-
THPA Kal To aUPBOAD "&R" oTnv TTAGKQ
€0TIWV Ba gu@avidovTtal poviua.

= AvdAoya Pe To OUVOAIKOS eTTiTTEd0 BEpP-
Hokpaaoiag oTnv TTAAKA E0TIWV, O
armroppo@nTipag Ba Aeitoupyei autéua-
Ta, Kal Ba augavel i EIWVEI TO ETTITTESO
AsiToupyiag.
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Xpnon Tng epappoyng "HomeWhiz"
v' Av n ouokeur oag Qépel To oUPPBoAo

" O™ uTTopEiTE Va TN XEIPIJEOTE PECW
tablet/TnAe@wvou. AkoAouBroTe Ta TTa-
POKATW BAUATA YIO TOV XEIPIOUO Kal
TNV TTapakoAoUBnaon TnG TTAGKAG
€0TIWV P€ow Tou tablet/TnAepuwivou
oag. Oa TpéTel va ouvdEoeTe To tablet/
TO TNAEQPWVO 0AG OTO OIKIAKO 006 Bi-
KTUO KQI VO TTPAYUOTOTTOINCETE AN
NG epappoyng "HomeWhiz" aTo tablet/
TNAEQWVO 0ag aTd To KATaoTNUA
EPAPPOYWYV TNG £EUTTVNG OUCKEUNG
oag.

. Avoi€te oTo tablet/to TNA£PwWVO oag TNV

epappoyr Tmou Adpare.

. 270 tablet/to TnA£pwvo oag ayyitte To

koupTri “Add/Remove Product” (IMpo-
oBAKn/katapynaon TTPOoIGVTOG).

. EmAéETE TO povTéAo " 0" oTd TIG £TTIAO-

YEG OTNV €QapUOYA.

. AkoAouBnoTe Tig 0dnyieg aTo tablet/to

TNAEQWVO 0aG YIa va OAOKANPWOETE TNV
apxIkr puduion.

. MatAoTe Kal KPATAOTE TTATNPEVO TO TTAN-

KTPo " 0" yia 3 BeUTEPOAETITA KOl KO-
TOTTIV aQrioTe TO €AEUBEPO. ZTNV 0046vN
6a avaBooBrvel To oUPBoAo " 0" . Z¢
auTn Tn SIGPKEIQ UTTOPEITE va ouvdebEiTe
oTnv €§UTTVN CUOKEUNR 0AG.

. ZuvdebBeiTe oTNV TTAGKA ECTIWV XPNOIUO-

TTOIWVTAG TO GVOUA XPHOTN Kal TOV KWwoI-
KO TTPOCRACNG OTNV EQAPPOYI HETW
TwV pubpuicewv aTo tablet/To TNAEPWVO
oag.

. EmA£ETE TO OiKTUO TTOU XPNOIUOTTOIEITE

atrd TN AioTa dIKTUWV Kol GUVOEDTE TNV
TIAGKQ €E0TIWV OTO SIKTUO XPNOIUO-
TTOIWVTAG TOV ATTAITOUPEVO KWBIKO
TpooBaong. Otav £xel oAokKANPwOEi N
eykardoTaon, otnv 086vn Ba avaBoofn)-
VEI OUVEXWG N €vBeiEn " 0" . Mopeite
VO XPNOIKOTTOINCETE TNV TTAAKQO ECTILOV
agou Tng dWOoETE £va Ovoua aTTd TNV
evoTnTa “Add/remove product” (MpooBn-
Kn/kKat@pynon TTpoidvTog) OTnV EQApPUO-
yn.



@ H Asitoupyia "HomeWhiz" utrooTn- Xprfion Tng TAdKag £0TILV péow tablet

piCe1 Covn ouxvoTATWY 2,4 GHz. 1. Avoite TNV epappoyr HomeWhiz oto
tablet/TnAépwvé oag.
Av Bev pTTopEi va dnuioupynoei n = H ouokeur] Ba uTapxel oTn oeAida
@ ouvdean OIKTUOU EVTOG 5 AeTTTWV ™G epappoyng.
amé 10 TATNUA TOU TTARKTPOU GQNG | 2. MarfoTe 0TO TTPOIdV OaC.

el

yIa TTEPITTOU 3 BEUTEPOAETTTA, N N . . . .
e@appoyA "HomeWhiz" 8a Teppar- >1nv 086vn auTr PTTopEiTe va OeiTe To

; g . o €TITTEO0 BEPUOKPATIAG TWV ECTIWIV, TV
oTel aUTOpATA KAl TO ouupoAo "0 KATAoTOON KAEIOWPATOG TTARKTPWY, TNV
Ba mdyel va epgavideTa. EVEPYOTTOINGN TNG OUVEONG TTAAKOAG
eoTiv-atroppo@nTripa (Hob to Hood)
@ H epappoyn "HomeWhiz" oto kal GAAEG pUBpiTEIC.

tablet/To TNAé@wVO oag Ba oag Ka-
Bodnynoel oXeTIKG e TN dnuioupyia @ MNa Adyoug ao@aAeiag dev ummropouv

NG oUvdeang Kal TN Xprnon Tng va yivouv puBuioeig atd To tablet/
EQPOPUOYNG. TNAEQWVO.

H olUvdeon Ba TpéTTel va gival evep- A:IT :;ser;\\(’zgglncn TS EpapHoyhs
@ Vn yid va aTokToeTe Tpoofaon Orav 7o tablet / TNAépwVO oG €xel ouVOE-

oTo pevou "HomeWhiz" . ) , ] A
O¢i pe 10 TTPOIdY, TTaTHOTE TO TTARKTPO " O .

Eva eival evepyo To "HomeWhiz" | To ’coqu)\o "0 Tavel va’spcpayi(sml’ atnv
@ UTTOPEITE Va EAEYXETE KAl VA ETTITN- 08dvn. Tote T0 ta’blet / Tr])\scp(fuvo oag €xel

PEITE TOV ATTOPPOPNTAPA TOTO OTIO atroouvdeBEi aTTd TN CUCKEUN).

TNV 086Vvn Tou ammoppoPnTHPa 6CO Alaypa@n piog ouvdedepévng CUGKEUNG

Kan aTTé TIg EGUTTVEG GUOKEUES 00K, 1. MNatAoTe TAOUTOXPOVA T TTANKTPO OPrG

"00" kot " 0™ Ta cUpBoAQ.

Mo va atroouvdEoeTe TO
@ "HomeWhiz" , TTaTroTe TTOPATETA- = "[0" kot " 0" apxiZouv va avapo-
péva 1o TARKTPO " 0™ Kal KAToTTIV oprivouv kai Ba akouaTei pia nxnTi-
aproTe 0. To oUPBoro " 0" Ba K} e1doToinaN.
oBnoel amo v 08ovn. 2. Orav éxouv oTAuATAOEl VO avaBooBi-
vouv Ta aUpBoAa " 10" kai " 0™ otV
Ze TrepiTTWOoN dIaKOTMG PEUUATOG 0086vn, n diadikacia diaypa@ric Ba £xel
@ evw n ouvdeon "HomeWhiz" Tng OAOKANPWBEi.
NAEKTPIKAG OUCKEUAG 0ag gival
EVEPYN KOl Qv aTTOoUVOEDEITE, TO Mo T Sladikacia SIayparg TTPETTEN
"HomeWhiz" Ba 1e6¢i autduarta o€ @ va €xeTe pIa oUvOEON SIKTUOU Kal N
Béon arrevepyotroinong. ouoKeun Ba TTPETTEl va ival ouvde-
depévn oTo SiKTUO.

ZuppOPPWON PE TA TTPOTUTTA Kal TTAnpogopieg dokipwyv / AfAwon cuppépewong EE
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Ta o1édIa avaTTTUENG, KATAOKEUNG Kal TTWAACEWY auTOU TOU TTPOIGVTOG UAOTTOIRBNKAV CUPWVA JE
TOUG KavoOveg ag@aleiag TTou opidovtal 0To oUVOAO TNG OXETIKAG vopoBeaiag Tng Eupwaikig ‘Evwaong.

Zavnov- | 5 4 Gy,
XVOTATWY

Méy.

100G €K- |: péy. 100 mW
TopTIAg

AnAwon cupuépewong CE

H Argelik A.S. dnAwvel 0TI auTd TO TTPOIGV CUPPOPPWVETAI e TNV Odnyia 2014/53/EE. Mia Aetrtopepr) ShAwon oup-
péppwaong RED (Baoel Tng Odnyiag PadioegomAicpol) ptropeite va Bpeite online atov 10T6T0TTO support.beko.com
HETAEU TwV TTPOCBETWY eyyPAPWYV GTN OeAIdA TTPOIGVTOG TTOU APOPA TO TTPOIGV OAG.

H kaBopiopévn Tepiodog UTTOoTAPIENG EVN-
HEPWONG AOYIOUIKOU TTOU OXETICETAI PE TNV
ao@AAEI0 OTOV KUBEPVOXWPO TOU TTPOI-

6vTog gival n TTepiodog yyunong Tou TTPoi-

ovTog. Metd atd autd 10 diIdoTNNA, O1 EvN-
HEPWOEIG AOYIOUIKOU TTOU OXETICOVTAI YE
TNV aoQAAEIa GTOV KUPBEPVOXWPO dev gival
EYYUNUEVEG.

6 levikég TTAnpoO@OpiIES yIa TO YRCIHO

TNV £vOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG CUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOINOCIO KAl
TO POYEIPEPA TWV QAYNTWYV CAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINCEIG OXETI-
KA ME TO HOyYEipEPA PE TTAGKO
EOTIWV

levikég TPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO

Hayegipgpa e TTAAKA EOTIWV

e [loT€ unv TTPocB£ceTE OTO TNYAVI AddI
TTavw aTré T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA ECTILOV XWPIG
emTApnon otav feoTaivete AGdI. H uTtrep-
Béppavaon Tou AadioU TTPOKOAET Kivouvo
QWTIAS. Mnv TTPOCTTOBNA0ETE TTOTE Va

opnoeTe evoexOuevn ewTIA e vepd! Otav

10 AGdI Mdoel QWTIA, KOAUWTE TO PE KOU-
BépTa KOTAOREONG QWTIAG 1 HE £va UypPO
TTavi. ATrevepyoTroioTe TNV TTAGKa
€0TIWV, AV €ival a0QPAAEG VA TO KAVETE,
Kal TNAepwvAoTe oTnv MNupooBeoTiKA
UTTNPETia.

Mivakag payeipéuarog

 MMpiv Tnyavicete Tpd@IPA, TTAVTO OQAIPEI-
T€ TO TTAfOVACOV vePS Kal TOTTOBETEITE TA
apyd péoa oT1o KauTo AadI. Na Befaiwve-
OTE OTI TA KATEWUYHEVA TPOPIPA EXOUV
aTroYuxOEi TTPIV TA TNYQVIOETE.

Otav Beppaivete AAdI, BePaiwbeite 6T TO
O0XEi0 TTOU XPNOIYOTIOIEITE gival OTEYVO
Kal d10TNPAOTE TO KATTAKI QVOIXTO.

o CUVIOTWUEVEG TTPOKTIKEG MAYEIPEUQ-
TOG UE €COIKOVOUNGON EVEPYEIQG, QVATPEE-
TE 0TNV gvoTNTa “OdnYieg TTpooTOCiag Tou
TEPIBAANOVTOG".

Edv Ta emitreda "15" ) "P" 8a xpnoiyo-
TToINBouv Katd Tn B€puavon Tou yaAa-
KTOG, BeBaiwBeite 6T TO BeppaiveTe ava-
KOATEUOVTOG £TA1 WOTE O TTUBPEVAG va punv
ouykparteital. Na 1o eAeyxouevn BEpuav-
an, JTTOPEITE va XPNOIPOTTIOINCETE TN PUB-
pion 12 13.

H Bepuokpacia yayeipéPaTog Kai ol TINEG
XPOvou TTou divovTal yia Ta TPOQIUa JTTo-
pei va dlagEpouv avaloya e Tn ouvTayn
Kal TNV moodTnTa. MNa o Adyo auTo, ol Ti-
MEG QUTEG ava@EépovTal aav EUPOG TIPWV.

dayntd Emritredo Beppokpaaiog Xpovog ynaipatog (AETTT.)
(TTepitTou)
Aiwaoipo [ amréyusn

Niwoipo gokoAaTag (1r.x. papka Dr.Oetker, paupn P 20 ... 30

ookoAdata pe 55-60% kakdo, 150 g)

BouUTupo (200 g) 8 10... 12

Bpdoipo, 8éppavaon, diatipnon BeppoTnTag
Nep6 1 L (Bpdaipo) [P 1..3
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Paynto Emiredo Beppokpaciog Xpovog wnaipaTog (AETTT.)
(TrepitTou)
Nepd 3 L (Bpaoiuo) P 6..8
[éAa 1 L (Bpdoipo) 9 3...6
[éAa 1 L (Alatipnon BeppotnTag) 1-2 8...10
DuTik6 AGdI (Oéppavon) (HAiEAaio 0,5 L) 13 3...5
Bpdoipo
Matdra pe @AoUda XOVTPOKOPHEVN (2 KOUMATI pe-
V6Ao péyeBoc) 15 17 ...20
DdiIAéTo goAopou 15 12...17
Zupopikad (150 g) 15 8...10
Mayeipepa, ocoTdpiopa
daynto pudiol (200 g pudi) 7 8...12
Magyia * 10 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **
Bpdoipo pacoAiwv-apakd Bpdoipo - yia
TrouTiyka Tou Nwe 15 6..9
Bpdoipo @acoAiwv-apakd payeipepa -
yia TrouTtiyka Tou Nwe 5 10...15
21Tdp1 Bpdoiyo - yia routiyka Tou Nwe |15 4.7
Z1TdpI payeipepa - yia Troutiyka Tou Nwe |6 10 ... 15
Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKG 15 25...30
Mrroutdkia pe Aaxavika **
OQuwpdkion *** 15 3...6
ZOTAPIOPA AOXAVIKWV 15 6..8
Wnt6 katoapoAag 8 180 ... 210
ZouTreg (M.x. Pakég oouTa) 10 34 ...45
Tnydvioua og Aiyo Aadi
AaBpdki @IAETO 15 3...6
DIAéTO ** (3-5 cm) 15 6 ..
Tnyavnté auyd 7 3..5
TnyavnTég TTaTdreg
MmiokéTa BoutUpou Boortsog 13 10... 13
>vitToeh 10 5.7
KoTtopTtroukiég 13 4..6
* ZuvioTATal XPAON YOUOK.
** ZuvIoTATOl HOVTEPEVIO KOTOAPOAQ/TNYAVI.
¥ FuvioTaTtal n TpoBéppavaon Tng kataapoAag / doxeiou.

7 ZuvTipnon Kai Kafapiopog

7.1 levikég TTAnpo@opieg kabapi-
opouU
levikég TpoeIdoTToINoElg

* TepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPOIGV TTPIV TO

koBapioeTte. O1 KOUTEG ETTIQAVEIEG PTTO-
pouv va TTpokaAégouv gykauuaTal
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Mnv TTepVATE TA ATTOPPUTTAVTIKG ATTEUDEI-
ag TTavw OTIG KOUTEG TTIQAveIEG. MTTOPET
va dnuioupynBolv avegitnAeg kKnAideg.
MeTtd a1rd KGBE XpAoN, TTPETTEI va KaBapi-
{eTe TO TTPOIGV OXOAACTIKA KOl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETal, Ta katdAoitra @ayntou Ba
KaBapifovTal eUkoAa kal dev Ba kaiyovTal
éTav £TTavayPnoIPoTToINdEi To TTPoIdV ap-



yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
{wng TTapaTeiveTal Kal Ta ouvAdn ep@avi-
Copeva TTpoRAAuATa JEIWVOVTAL.

Mn xpnoigoTrolgiTe argokabapIoTES yia
TOV KaBapIouo.

Oplouéva aTTOPPUTTAVTIKA 1] KAOBAPIOTIKA
uTTOpPOUV va TTPogevATouV CnuIG oTnv
EM@AveIQ. 2T aKATAAANAQ KaBapPIoTIKA
ouykaTaAéyovTal: XAwpivn, KaBapIoTIKA
JE appwvia, o&éa A xAwplo, TTPoidvTa Ka-
BapiopoU P aTuO, TTPOIGVTA APaipETNG
aA&Twyv, KNAidwv Kal okoupldg, kabapi-
oTIKG TToU Xapdlouv (KaBapIoTIKG €
KPEPA, OKOVN TPIWIPATOG, KPEUA TPIWIO-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
Mo TPIYiPaTOG, OKANPG opouyydapia, Tra-
VId KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV aKabap-
oigg KAl KATAAOITIA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Agv xpeladeTal €101KO KOBAPIOTIKO Yia TOV
KaBapIiouo YeTa atrd KABe xprion. Kaba-
piCeTe TN OUCKEUN XPNOIUOTTOIWVTOG
QTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£€va JOAAKO TTavi i eouyydapl, Kal Ko-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £Va OTEYVO TTAVI.
Na @povTifeTe OTTWOBATTIOTE VO OKOUTTICE-
T KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPS PETA TOV K-
Bapiopd kal va kabapileTe apéowg
oTToIadATTOTE PayNTA TITOIAIOVTAl KOTA
TO payeipepa.

Mnv TTAéveTe Kavéva e€APTNUO TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTHPIO TTIATWY, EKTOG
€AV ava@EPETAl DIOPOPETIKA GTO EYXEIPI-
o xpriong.

Ma 1ig TTAGKEG EOTIWV:

* 01 68iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Toua-
TOTTOATOG Kal AddI, UTTOPEi va TTPOKa-
Aéoouv PoOVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
€0TIWV KAl OTIG £0TiEG TNG Koulivag. Ka-
BapiCeTe AuETWGS OTTOIOBATTOTE UYPO
UTTEPXEINIOE, APOU aTTEVEPYOTTOINOETE TNV
TIAGKO EGTIWV KAI TNV AQACETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avoeidwTreg

* Mn xpnoIPoTTOIEITE KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWPIO yia va Kaba-
pioeTe avogeidwTeg emPAveleg Kal AaBEG.
* To xpwHa TwV avogeidwTwVv-inox €TmMQa-
VEIWV PTTOPEi va aAAGgel ue Tnv TTdpodo
Tou Xpovou. AuTo eival Quoiohoyikd. Me-

TG o116 KABE Xprion, kaBapileTe pe éva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avoSEidw-
N A inox em@AveIQ.

» KaBapideTe pe éva poAaKO Travi ge oatrw-
VOOBIGAUMA Kal UYPO ATTOPPUTTAVTIKO (TTOU
Oev Xapddel), KatGAANAO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCGEXOVTAG VO OKOUTTICETE JOVO
o€ pia kaTeuBuvan.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabuoTtépn-
on ato TIG YUGAIVEG Kal iNOX ETTIPAVEIEG
KnAideg atrd dhara, Addi, dpuAo Kai TTpw-
1€ivn. O1 KNAIdEG PTTOPE] VO TTPOKAAéTOUV
OKOUPIA PE TNV TTAPOSO TOU XPOVou.

* Ta kaBapIoTIKA TTou WekadovTal/e@ap-
polovTal oTnVv €TMIQAveia Ba TTPETTE va
kaBapifovTal dueca. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapIaTIKA TTOU Xapdlouv TTavw OTNV ETTI-
@aveia, uTropei va TTpokaAéoouv aAAayr)
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAG TTPOG TO
AEUKO.

FudAiveg emi@dveleg

» Otav kaBapifeTte YUANIVEG ETTIQAVEIEG, UN
XPNOIYOTTOIEITE OKANPEG HETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIoTIKG TTou Xapdlouv.
Autd ptTopouv va Trpoeviioouv nuId
aTn YUGAIvn €TTIQAVEIQ.

» KaBapileTte TN OUCKEUN XPNOIKMOTIOIVTAG
ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
€va TTavi JIKPoivwv KAatadAANAo yia yudAl-
VEG ETTIPAVEIEG KAI OTEYVWVETE TNV PE Eva
OTEYVO TTAVI PIKPOIVWV.

* Av uTTGpxOUV KaTAAOITTa ATTOPPUTTAVTI-
KOU PET TOV KOBAPIOPO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vePOS KAl OTEYVWOTE e €va HaAako
Kal oTeyvo TTavi. Ta KatdAoITTa atroppu-
TTAVTIKOU UTTOPE( va TTpogevricouv ¢nuid
oTn YUAAIVN €TTIQAVEIQ OTNV ETTOUEVN
XPron Tou TTPoIdVToG.

» Aev TTpETTEl O€ KOpia TTepITTTwon va {uoe-
TE TO KATAAOITTA TTOU €XOUV EEPaBEi TTAVW
aTNV YUGAIVN ETTIQAVEIQ PE OBOVTWTA Ha-
Xaipia, cUpua TpIYipaTog f Trapduola
Méoa TTou Xapadouv.

» MTropeite va aaipeiTe TIG KNAiIdeg aoBe-
aTiou (KiTpIveg KNAIGEG) aTTd TN YUAAIVN
EMQPAVEIQ PE EUTTOPIKE BIABETIUO UAIKO
agaipeang aAdTwy, i YE €va UNIKO agai-
peoNG aAdTWYV OTTWG EUBI A XUNO Agpo-
viou.
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* Av n em@avela £xel évrovn puTTavon,
atrAwoTe KABAPIOTIKG TTéAvw GTNV KNAIda
ME éva OQOUYYApI Kal TTEPIMEVETE TTOAAN
wpa yia va dpdcel. Katétv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE EVa UYPO TTAVI.

* AMOIWOEIG XPWHATOG KAl KNAIBES TTAVW
aTn YUAAIVN ETTIQAVEIQ €ival KOVOVIKO @al-
VOUEVO Kal OX1 EAATTWHATA.

MAaoTIKG e§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-

Paveieg

» KaBapifete Ta TTAAOTIKG €CApTAUATA KAl
TIG BaPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XAIapo
vePO Kal éva PaAakod Travi f ogouyydpl,
KO KATOTTIV OTEYVWVETE PE £vVa OTEYVO
TTavi.

* Mn xpnoigoTroIEiTe OKANPEG HETOANIKEG
€U0oTPEG KOl KABAPIOTIKG TTOU XaPALouV.
AuTA Ta €idN PITTOPOUV Va TTPOKAAECOUV
{NMIG OTIG ETTIPAVEIEG.

* BeBaiwBeite 6T 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIGVTOG OEV TTAPAPEVOUV UYPEG KOl
ME aTTOPPUTTAVTIKO. ANIWG PTTOPET Va
TTPOKUWEI BIABPWAON OTIG EVWCEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopog Tng TAAKAG EOTIWV

FudAivn €mIQAVEIN HAYEIPEPATOG

MNa Tov kaBapiopd yudAivng em@daveiag po-
yelpépaTtog akoAouBnoTe Ta Briparta kabapi-
OpPoU TToU TTEPIYPA®OVTaAl YIA TIG YUAAIVEG
EMPAVEIEG OTNV evOTNTA “T€VIKEG TTANPOPO-
pieg kaBapiopoU”. Na eIBIKEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KABAPIOUO
oUPQWVA PE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIEG.

8 EmiAuon mpoBAnudrwyv

» ®ayntd TTou TEPIEXOUV {axapn, OTTWG N
KpéWa Kal TO OIpOTTI, TIPETTEI Va Ta Kaba-
PiCeTe AUEOWG, XWPIG va TTEPIYEVETE va
KPUWOEI N ETIQAvEIa. AIOQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIO HOYEIPEPOTOG PTTOPET
va uttooTEl uéviun ¢nuid.

* Mn xpnoipoTroleiTe KABAPIOTIKA YIA EPYQ-
oieg KaBapIGPOU TTOU TTPAYUATOTTOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOua TTOAU Ce-
oTR, OIAQOPETIKA PTTOPEI VO TTPOKUYOUV
MOVIPEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAEy-
Xou

» Otav kabapileTe TOV TTivaka EAEYXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVAKA KAl TO
KOUMTTI& e éva eAappd uypd HOAAKO TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE E £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aip€iTe T KOUPTTIA KAl TO OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atréd KATw
6tav kaBapideTe Tov TTivaka. Mtropei va
uTTOOTOUV {NuId O TTiVOKOG EAEYXOU Kal Ta
KOUMTTIA.

» Evw kaBapilete mTivakeg eEAEyxou TUTTOU
iNOX Y€ KOUNTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIaTIKA ETTIPAVEIWV iINOX YUPW OTTO TO
koupTri. MTTopei va anaTolv o1 evoeitelg
yUpw a1Td TO KOUWTTI.

» Ol TrivaoKkeg eAEyXOU AQAG TTPETTEI VA Ka-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo JoAaKo
TTAVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE EVa OTEYVO
TTavi. Av 10 TTPoidv aag dl1aBETel AsiIToup-
yia KAEIOWPOTOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
OTE TO KAEIdWUA TTAAKTPWYV TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaKa EAEyXOU. AIOQOPETI-
Kd, uTTopEi va TTpokUWel AavBaaouévn avi-
XVEUON OTa TTAAKTPQ.

Av 10 TTPORANPa eTTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
oeTe TIG 0Onyieg TNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE JJE TOV TOTTIKO GAg EUTTOPO 1) JE
éva E€ouaiodotnuévo ZEpRIg. MoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEVUACETE JOVOI OAG TN
OUOKEUN.

To mpoidv dev AeIToupyei.

* H ao@dAeia ptmopei va gival EAaTTwWHATIKA
1 KOPPEVN. >>> EAEYETE TIC AOPAAEIEG
oTov TTivaka ao@aleiwv. AAAGETE TG av
XPEIAZETAI 1] EVEPYOTTOINATE TIG TTAAIL.

* lowg n ouokeun dev €xel ouvdebei 0N
(yeiwpévn) mpica. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdebei atnv TTpila.

* (Av uTT@pxel XPOvOdIaKOTITNG OTN OU-
okeur 0ag) Ta TTARKTPA OTOV TTIVOKO
eAEyxou dev Asitoupyouv. >>> Av TO TTpO-
i6v oag dlaBéTel AciToupyia KAEIBWUATOG
TTAAKTPWY, UTTOPEI Va Eival EVEPYOTTOIN-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUO TTAR-
KTPWV.
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* Av n TTAGKQ €EOTIWV BEV EVEPYOTTOIEITAI
o6tav TratnBei To TTAAKTPO on/off >>> ATro-
ouvdEaTE TNV ATTO TRV TTIPICa Kal TTEPI-
péveTe TOUAAYXIOTOV 20 BEUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOECETE TTAAL

» AlaB€Tel TTpooTacia atrd uttepBEpuavon.
>>> [ePIPJEVETE VO KPUWOEI N TTAGKA
E0TILV.

* ‘lowg &ev xpnolgoTrolouvTal KATAAANAQ
okeun. >>> EAEéyETe Ta OKeUn 0aG.

To cikovidio Ff ival TavTa avapuévo

oTtnv 006vn TnG {Wwvng MAYEIPEPATOG.

* Evdéxetal va pnv €xouv Totro0eTnOEi
OKeun TTAVW OTNV EVEPYOTTOINMEV TTAGKO
€0TIWV. >>> EAEYETE Qv UTTAPXEI OKEUOG
TTAvw oTn {Wvn PaYEIPEPATOG.

* ‘lowg 10 oKkeUoGg 0ag dev gival KatdAAnAo
yIa ETTAYWYIKA AsIToupyia. >>> EAEyETE
av To OKeUOG 0ag eival cupPard pe emma-
YWYIKH TTAGKQ EGTIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEI KEVTPAPIOTEI OW-
OT& TTAVW OTN JWvn PAYEIPEPATOG A N
KATW €TTIPAVEIQ TOU OKEUOUG UTTOPEI va
MnVv €ival ApKeTA TTAATIA VIO TNV ETTIAEY-
pévn Cwvn payeipéparog. >>> Kevrpdpe-
Te TN {WVN PJOyEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG £va
OKeUOog TToU gival apkeTd TTAATU yia Tn
Cwvn YoyeIpEPaToq.

* lowg 10 oKeVOG A N {wvn PayEIPEUATOG
uTTOopPEl va BpiokovTal o€ TTOAU UWnAn
Beppokpaaia. >>> Mepiuévere va
KPUWOOUV.

H emiAeypévn Jwvn payeipéuarog Sagvi-

KA OTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV AEITOUPYEI.

* O xpOVoG YOYEIPEPOTOG TOU ETTIAEYUEVOU
dlapepiopaTog PTTopei va £xel Anger. >>>
MrTropeite va opioeTe véo Xpovo payel-
péuatog A wpa ARENG HayEIPEPATOG.

» AiaBéTel TTpooTacia atrd uttePBEpUavon.
>>> [NegPINEVETE VO KPUWOEI N TTAAKQA
EOTILOV.

* 'Eva avTIKEiueVo YTTOpEi va KAaAUTITEl TOV
TTivaka XEIPIoPOU ang. >>> ApaipéoTe
TO QVTIKEIPMEVO ATTO TOV TTIVOKA.

MapoAo Tou gival evepyotroinpévn n
{wvn payeipéPaTog, To okeUog Sev Bep-
HaiveTal.

» To okevog ptropei va unv gival KAatadAAnAo
yla TNV ETTAYWYIKA €0Tia. >>> EAEyETE av
TO OKeUOG 0ag gival cupfaTd e emaywyl-
Kr] TTAGKQO €0TIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €xEl KEVTPOPIOTEI OW-
OTA TTAVW 0T WVn PAyEIPEUATOS A N
KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG UTTOPEI Va
MNV €ival apkeTa TTAQTIA YIa TNV ETTIAEY-
pévn CWvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
TE TN CWVN PAYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG Eval
OKEUOG TTOU €ival apkeTa TTAATU yia Tn
Wvn PayEIpEPATOG.

O avepioTApAg Yuéng ouveyidel va Agl-

TOUpPYEi, TTAPOAO TTOU Eival ATTEVEPYO-

TToInMévn N TTAGKO E0TIWV.

* AuTo O¢ev gival o@dAua. O aveuioTpag
Wuéng ouveyilel va Asitoupyei Ewg 6Tou o
NAEKTPOVIKOG EOTTAICUGG OTNV €OTIA
KPuwaoel oTnv KaTtdAANAn Bepuokpaacia.

O6pufog atrd T CUOKEUN HOAYEIPEUOTOG

KOTA TO HOYEipEPQ

» MTTOpEi va akoUyovTal KATToIol AX0I atro
TN OUCKEUN PAYEIPEPATOG KATA TO payeEi-
pepa. Autoi ol Axol o@eilovTal 0T oUVOE-
On TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG. AUToi oI X0l
eival pualoAoyikoi, dev opeilovTtal o€ du-
oAeIToupyia Kal atroTeAOUV PHEPOG TNG
ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIOG.

MOéavoi 86puBol kal aiTia

* @o6puBog avepioTApa: H cuokeun pa-
YeIpEPaTog gival eEOTTAITUEVN PE évav
AVEMIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA
avdaAoya Pe TN BepPokpacia TNG CUCKEU-
Ng. O avepioTAPAG £XEI BIGPOPa ETTITTEDN
AgiIToupyiag aTta otroia Aeitoupyei avao-
ya he Tn Bepuokpaaia.

+ XapnA6 Bouiopa cav Tov 06pufio Asi-
TOUpYiOg EVOG HETAOXNMATIOTH: AUTO
OQEIAETOI OTN QUON TNG ETTAYWYIKAG TE-
xvoAoyiag. ETreidn n BepudtnTa peTadioe-
Tal amreuBeiag otn Béon Tou payelpikou
OKeUoUG, TEToIoI X0l BouiopaTtog uTTopei
va akouyovTal avaAoya pe 1o UAIKO KaTa-
OKEUNG TOU Payeipikou okevoug. ETro-
MéVWG, UTTOopEi va akoUyovTal SIaQOPETI-
Koi B6puBol pe OIAPOPETIKA PayeEIPIKA
oKeun.
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* @6pufog TpISiparog: AuTdg ogeiAeTal
OTNV KATAOKEUN Kal To UAIKO TnG BAang
TOU payeIpIkoU okeUoug. Hyog TpIgiparog
MTTOPEI VO OKOUYETOI OV TO PAYEIPIKO
OKeUOG €ival KOTOOKEUAGUEVO ATTO TTOA-

AaTTAEG OTPWOEIG OTTO BIOPOPETIKA UAIKA.
Kwdikoi/aitieg o@aApdTwy Kai milavég AUoelg

* @6pufog okousipatog: ‘Evag B6pufog
oKougipaTtog PTTopei va akoUyeTal 6Tav
XpnoigotrolouvTal dUo e0Tieg OTNV idia
TTAEUPA TNG OUCKEUNG PAYEIPEPATOG HE
O1aQOPETIKA €TTITTESA PAYEIPEPATOG.

Kwdikoi opaApaTwy

Aitieg opaAudTwy

MBavég Auoeig

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TiO KAl TIEPIMEVETE PEXPI VO

E 22 A . ., . .

E 26 H emaywyikn eoTia uTrepBeppaiveTal. [Kpuwael. To apdApa Ba emAuBei 61OV
n Beppokpaaia TNG €0TIAG TTECEI KATW
aTré Ta opia.

‘Eva | TepioodTepa TTAAKTPA KPATOU-
VTQI TTOTNUEVA YIa TTEPITTOTEPO atrd | To TpoRAnua Ba emAuBEi dTav agail-

E 46 10 deuTepOAETTTA. PECETE TO XEPI OOG OTTO TNV £0TIA.

‘Eva avTikeiyevo agryvetal otov Triva- | To poBAnua Ba emAuBei 6Tav kaba-
Ka eAEyXOU 1 TO XEIPIOTAPIO EKTIBETAN | PIOTET O TTivakag EAEyxou.
o€ aTpoug.

. . < an. | TO O@AaAua Ba emAUBEi 6TaV XpNailo-

E 47/F1 Aev XPNOIUOTIOIEITON Boxeio kTN Trolgital éva oxeio KatdAAnAo yia

Ao yia eTTaywyIkr 8éppavon. e
€TTAYWYIKR BEppavaon.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
. . _ | €oTia kai AeIToupynaTe §ava PeTa amo
E1-E15 E('ch);giz EMKOIVWVIag omy emaywyt- | OeUTEPOAETTTA. ETTIKOIVWVAOTE pE
N ’ ToV €£0UCI000TNEVO QVTITIPOCWTTO
€AV TO CNTNUA CUVEXIOTEI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
S OEALT QIGBNTH 00 BEOLOKOAGTa €aTia Kal AeItoupyAoTe Eavd YeTd atréd
E16-E 21 0? v scnia ETE] nup) JEPHOKP s 30 deutepdAettTa. EmiKoivwvAoTe pe
n Ywyne. TOV €§0UCI0D0TNHEVO QVTITIPOCWTTO
€dv 1O {ATNUA CUVEXIOTEI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
E 23 . . . |€oTia kal AeitoupynaTe Eava peTd atmd
EZ(;PT?(?HG Aoyiopikod oy emaywyik 30 deuTepOAeTITA. ETTIKOIVWVAOTE pE

E24 ’ TOV £€0UCIOBOTNHEVO AVTITIPOCWTTO
€dv TO {NTNUA CUVEXIOTEI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA

S OAALG AEITOUOVIAC QVELIGTADG GV €0TiO Kal AEITOUPYROTE Eava PETE aTTO

E 25 PaAU pviag HioTnP A EN) OeuTePOAETITA. ETTIKOIVWVAOTE pE

£TTAYWYIKA €0TiA.

TOV €§0UCI0D0TNHEVO QVTITTPOCWTTO
€dv TO {ATNPO CUVEXIOTEI.
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Kwdikoi c@aApdTwy

ATieg oQaApGTWV

MBavég Aboeig

Z@AAPA UAIKOU NAEKTPOVIKNAG TTAQ-
KETOG OTNV ETTAYWYIKI ECTIAL.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TiO Kal AeITOUpyroTe Eava PeTd atrd
30 deutepOAeTTTA. ETTIKOIVWVAOTE pE
TOV €§0UCI0D0TNEVO QVTITIPOCWTTO
€dv TO {ATNPO CUVEXIOTEI.

Z@aApa aiobnTApa oTNV ETTAYWYIKA
€0Tia.

O eggomAiop6g aiobntrpa kabioTatal
ouppaTdg yia TIG ouVBrKeg AsiToupyi-
ag. EmkoivwvioTe pe TNV e§ouaiodo-
TNUEVN avTITTPOoOWTTEIR EGV TO {ATNMA
OUVEXIOTEI.

E31-E45
E 48
E 49
E 51
E52-E57

ZpaAua uwnAng Bepuokpaaiag aTnv
£0TiO ETTAYWYNAG.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAl TTEPIMEVETE PEXPI VO
Kpuwaoel. To o@aAua eTIAUETaI OTAV N
Beppokpaaia Tou aloONTAPQ TTECEI
KATW atré Ta 6pla. ETIKOIVWVAOTE PE
TOV €£0UCI000TNHEVO QVTITIPOCWTTO
€AV TO CNTNUA CUVEXIOTEI.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHE A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Oei€ate ayopalovtag Tig
OUOKeUEG beko kal oag napéxel Tov NapakaTw Xpovo eyylnang and Tnv NUEPOHNVia ayopdg Toug. Av pEoa
otnv JIGpKEIa TNG €yyUNONG N OUCKEUN 0AG XPEIQOTEl EMIOKEUN, WNOPEITE va evnuepwoeiTe yia Ta
eEouaiodoTnpéva service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ©OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYMNEZ 2 XPONIA

AP. EITYHZHZ

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH

AP. TAPAITAT. ATOPAL.......cooorrvrrrrensrrrrinnnnniies

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....coooirriirrissinrisssirsiiss

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI.....coovvvevirieniinnes

THA: HMEP/NIA ATOPAS.

IOPATIAA & YNOrPA®H NQAHTH

b eko AP. ETTYHZHE
.

AP. MAPAITAT. ATOPAL........coovvmninnsinnnnsinnnnns

ONOMATEMQNYMO ATOPAZTH.......coovvrnvrrrrrnns MONTEAOQ ZYZKEYHE....oococvevrrns s ssssnnsns

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI....cocoovinirivnirinns

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAS.

THA: IOPATIAA & YNOTPAGH NQAHTH.
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ

MNATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOMOYAO> AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAH> ©OEOAQPOZ

e ——————————

meox: DEko
—

XQPOX
TPAM /MOY

NAP. SEEITANIAHZ A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato

per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ Girare il manico delle pentole e
delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrarle e
scottarsi.

+ AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

+ Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

- Contattare il centro assistenza

autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

f 1.5 Installazione in sicu-
rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie del piano cottura e crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie in vetro del piano cottura
rotta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per

nessun motivo.

Non utilizzare mai il prodotto

quando il vostro giudizio o la

vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol

e/o droghe.

* Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non € adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVWERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

 Le zone azionate elettricamen-

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

+ AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito e pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare
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te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la zona dal pannello
di controllo dopo l'uso, non fa-
re affidamento sul sensore del-
la pentola.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.



* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i + Mantenere pulite le aree di cottura del

contenitori di dimensioni sbagliate & ne- piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo

cessaria piu energia di quella dovuta. sporco riduce il trasferimento di calore
tra 'area di cottura e il fondo della pento-

3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

[\ 1\
] 1]
] Il
| |
2 v v v

3 4 5

1 Superficie di cottura in vetro 2 Alloggiamento inferiore

3 Fornello a induzione 4 Fornello ad induzione ausiliario

5 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

D|mgr13|on| esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro- 48 /580 /510 *

fondita)(mm)

Dlmen3|.o‘n| di installazione del piano cottura (larghezza / 560 (+2) /490 (+2)

profondita) (mm)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,4 kW

|Fornel|i

Sinistro - I-I-l1-IV Fornello a induzione
Dimensioni 94x188 mm

Potenza (W) 3600

Centrale Fornello ad induzione ausiliario
Dimensioni 94x188 mm

Potenza (W) 1800

Destro I-I-II-IV Fornello a induzione
Dimensioni 94x188 mm

Potenza (W) 3600

|* L'altezza del piano cottura indicata nella tabella tecnica € I'altezza del rivestimento inferiore del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-

IT/80



4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie &€ danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano

cottura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle

.
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la

cottura non bruciano rapidamente poiché

il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

+ La cottura & piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente

alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-

ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

+ |l fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-

Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-

rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).

+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che & compatibile con I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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+ Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pento-
le con fondo sottile, esse si riscaldano
molto rapidamente e il fondo della pento-
la puo sciogliersi e danneggiare la super-
ficie di cottura e I'apparecchio prima che
venga attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono cau-
sare graffi sulla superficie.

v X

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico piu piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene ri-
scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca-
lore non e distribuito in modo uniforme e
le prestazioni di cottura si riducono. Inol-
tre, tali pentole/padelle non possono es-
sere rilevate da grandi piani cottura a in-
duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

+ Alcune pentole/padelle hanno una base
che contiene materiali non ferromagneti-
ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/
padelle possono non riscaldarsi adegua-
tamente o non essere affatto rilevate dal
piano cottura a induzione. In alcuni casi,
potrebbe apparire un avviso di pentole/
padelle difettose.

L'equa distribuzione delle pentole

@ sui piani di cottura a destra e a sini-
stra e al centro per la scelta dei pia-
ni di cottura influisce in modo posi-
tivo sulle prestazioni di cottura du-
rante la cottura di piu pasti sui piani
di cottura a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

2. E compatibile se £f non lampeggia
quando si posiziona la pentola sul piano
cottura a induzione e si accende il piano

cottura.
Dimensioni consigliate per pentole e padelle
Diametro fornello - mm Diametro pentola - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Zona di cottura con ampia superficie (flexi) larghezza 230 - lunghezza 390

Il rilevamento di pentole e padelle da parte
dei piani cottura a induzione dipende dal
diametro e dal materiale del ferromagneti-
co alla base delle pentole. Per garantire il ri-
levamento delle pentole/padelle e ottenere
una cottura efficiente, le pentole/padelle

devono essere selezionate in base alle di-
mensioni del piano cottura. Le dimensioni
delle pentole/padelle consigliate per le di-
mensioni del piano cottura sono indicate
sopra.

IT/83



Il comportamento di ebollizione pud variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione pit omogeneo, ¢ possibile utiliz-
zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

Zona di cottura con ampia superficie (flex)
Il piano cottura e dotato di piani cottura con
superfici ampie (superfici flex). E possibile
utilizzare questo piano cottura come piani
cottura individuali indipendenti I'uno dall’al-
tro per pentole/padelle piti piccole. E possi-
bile attivare la funzione combinata per que-
ste zone cottura e trasformarle in un’unica
superficie di cottura per le operazioni di
cottura con pentole di grandi dimensioni.

Sara possibile usare le superfici di cottura
I-II-11-1V a destra e a sinistra e la superficie
di cottura ausiliaria nella parte centrale per
le pentole/per i tegami di piccole dimensio-
ni. Qualora tuttavia si desideri cucinare con
due pentole/tegami di piccole dimensioni,
le superfici di cottura I-Il e llI-IV vengono
utilizzate da una singola unita di controllo,
quindi quando le pentole piccole vengono
collocate su queste superfici, si cucinera
con lo stesso livello di temperatura.

v v
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Esempi di utilizzo di pentole/tegami

Hanno 4 superfici di cottura separa-
te sulla zona di cottura con una su-
perficie ampia. Sara tuttavia possibi-
le utilizzare queste zone di cottura
per due diversi livelli di temperatura
come I-ll e IlI-IV. Qualora, ad esem-
pio, si desideri cucinare in 4 pentoli-
ni separati, sara possibile assegnare
un unico livello di temperatura alle
aree di cottura |-l e un unico livello
di temperatura alle aree di cottura
-1V,

Per le operazioni di cottura su pen-
tole/tegami di grandi dimensioni,
posizionare la pentola/il tegame in
modo che copra i centri di entrambe
le zone di cottura e che sia centrata
sulla zona di cottura.

Posizionare le pentole/i tegami di
cottura al centro della superficie di
cottura individuale secondo il dia-
metro della propria pentola/del pro-
prio tegame. Qualora la pentola/il te-
game copra due zone di cottura, do-
vra essere posizionata al centro del-
le due zone di cottura; se invece co-
pre una zona di cottura, dovra esse-
re posizionata al centro di una zona
di cottura.

Per le operazioni di cottura con una
sola pentola/pentola, posizionarla al
centro delle zone di cottura. Non po-
sizionare la pentola/pentola tra le
superfici di cottura.

Zona di cottura a induzione ausiliaria

Il piano cottura € dotato di aree di cottura a
induzione ausiliarie con superfici larghe
(superfici Flexi). Sara possibile servirsi del-

le aree di cottura realizzate con le pentole/
con i tegami grandi come aree ausiliarie.
Vengono di seguito mostrati degli esempi
d’uso con pentole di cottura/tegami.

Esempi di utilizzo di pentole/tegami

v

v

v

[ ] I

X
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Zone di cottura illuminate Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Le zone di cottura nel piano cottura sono
indicate con delle luci. Le zone di cottura
non sono visibili quando il piano cottura &
spento o in stand-by. Quando si accende il
piano cottura, le luci che indicano le zone di
cottura devono essere attivate.

5.2 Valdymo skydeliis

A B
r 1 r a
| - | | |
L | L |

Quando le due zone di cottura separate so-
no mostrate nella figura B, la luce di sepa-
razione dovrebbe spegnersi. Quando I'am-
pia superficie di cottura viene nuovamente
separata in due zone di cottura separate, la

luce di separazione dovrebbe essere illumi-
nata.
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1 Display di controllo Sinistro llI- IV
3 Display di controllo Destro IlI- IV

Tasto On/Off

Tasto blocco tastiera

Attivare/disattivare il tasto timer

Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di

regolazione della potenza elevata (Booster)
Tasto di arresto
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Tasto di selezione fornello a superficie ampia
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Pulsante di aumento del timer

Pulsante di diminuzione del timer
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HE Indicatore fornello attivo

>

* Tasto funzione “Sposta”

€
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2 Display di controllo Sinistro I- Il
4 Display di controllo Destro I- I

% Simbolo di collegamento da piano cottura a
cappa (Piano cottura a cappa) *

I:I“ Simbolo Wifi* *

Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.
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1 Area di configurazione (per 'impostazione del

livello di calore)

2 Attivare/disattivare il tasto timer

3 Display fornello

4 Simbolo di rilevamento padella

5 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

6 Tasto funzione “Sposta”

7 Simbolo fornello

Grafici e figure hanno solo uno sco-
po informativo. Le immagini e le
funzioni reali possono variare a se-

conda del modello del piano cottu-
ra.

Quando un tasto (tasto "(®") & pre-

@ muto a lungo, l'apparecchio si spe-
gne automaticamente per motivi di
sicurezza.

Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto "(D" sul pannello di con-
trollo.

= |l piano cottura si spegne e torna alla
modalita standby.

Se il simbolo "H" 0 "h" si accende
@ sul display della zona di cottura

quando il piano cottura e spento,

vuol dire che quella zona di cottura

€ ancora calda. Non toccare le zo-
ne di cottura.

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" & acceso sul display del-
la zona di cottura, cio indica che la zona di
cottura e ancora calda e pu0 essere usata
per tenere in caldo una piccola quantita di
cibo. Questo simbolo diventa presto "h"
indicando una diminuzione del calore.

Questo apparecchio & controllato
da un pannello di controllo touch.
Ciascuna operazione eseguita sul

pannello di controllo touch sara
confermata da un segnale audio.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata,
l'indicatore del calore residuo non

si accende e non avvisa l'utente del-

le zone di cottura calde.

Tenere sempre il pannello di con-

@ trollo pulito e asciutto. Superfici ba-
gnate e sporche possono provoca-
re problemi nel funzionamento.

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto "(D" sul pannello di con-
trollo.

= |l piano cottura & pronto per l'uso.

Se non si esegue alcuna operazio-

@ ne entro 20 secondi, il piano cottura
torna automaticamente in modalita
standby.

Accensione delle zone di cottura

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il
piano cottura.

= Simbolo "0" sui display della zona
di cottura.

2. Toccare l'area di impostazione della zo-
na di cottura che si desidera accendere
e far scorrere il dito sull'area.
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Se non si esegue alcuna operazio-

@ ne entro 20 secondi, il piano cottura
torna automaticamente in modalita
standby.

Impostazione del livello di temperatura
Toccando I'area di regolazione o facendo
scorrere il dito sull'area, regolare il livello di
temperatura tra "0" e "15".

E possibile utilizzare una zona di
@ cottura ausiliaria singola per cuci-

nare. A tale scopo € necessario im-

postare il livello di temperatura nel-

la zona di cottura posteriore o sini-
stra.

Le zone di cottura ausiliarie posso-

@ no cuocere per proprio conto. A ta-
le scopo, per la zona di cottura sini-
stra ausiliaria & necessario impo-
stare il livello di temperatura per la
zona sinistra posteriore; per la zona
di cottura destra ausiliaria € neces-
sario impostare il livello di tempera-
tura per la zona di cottura destra
posteriore.

Accensione della zona di cottura grande
(Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul pro-
prio prodotto.)

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto di selezione zona di cot-
tura grande.

= “0” sivisualizza sul display della

zona di cottura posteriore sinistra

e "L 1" compare sul display della

zona di cottura anteriore.

3. Toccando l'area di regolazione o facen-
do scorrere il dito sull'area, regolare il li-
vello di temperatura tra “0” e “15”.

= Si pud modificare il livello di tempera-
tura sull'area di impostazione di en-
trambe le zone di cottura.

Spegnimento delle zone di cottura:

v Una zona di cottura selezionata puo es-
sere spenta in 2 modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatu-
ra fino livello a "0": Si pud spegnere la
zona di cottura facendo calare la tempe-
ratura fino al livello "0".

2. Usando la funzione di spegnimento
del timer per la zona di cottura desi-
derata: Quando il tempo é finito, il timer
disattiva la zona di cottura collegata ad
esso. "0" o0 "00" compaiono su tutti i di-
splay. Il simbolo "(®" nel display del pia-
no cottura scompare. Quando il tempo &
finito, suona un allarme sonoro. Toccare
un pulsante del pannello di controllo per
azzerare l'allarme sonoro.

Le zone di cotture grandi di sinistra
@ sono spiegate come esempio. Se

c'e una zona di cottura grande an-

che sul lato destro del piano cottu-

ra, le stesse istruzioni si applicano
alla suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura grande
quando una o entrambe le zone di cottura
di sinistra sono in funzione (Varia a se-
conda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio pro-
dotto.)

v" Mentre una o entrambe le zone di cot-
tura di sinistra sono in funzione, € pos-
sibile combinare le zone di cottura atti-
vando la zona di cottura grande. Cosi
possibile utilizzare una zona di cottura
pit grande con gli stessi valori.
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1. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura grande mentre una o entram-
be le zone di cottura &/sono in funzione.

= |l valore di temperatura piu basso
delle zone di cottura selezionate in
precedenza compare sul display
della zona di cottura posteriore si-
nistra. Se c'e una durata con timer,
il valore del timer per la zona di
cottura con il valore inferiore com-
pare sul display.

2. Per modificare in seguito il valore della
temperatura, impostare la temperatura
desiderata sull'area di impostazione di
entrambe le zone di cottura.

Se si tocca il tasto della zona di

@ cottura grande mentre questa zona
e attiva, le zone di cottura saranno
separate e spente.

Spegnimento della zona di cottura grande

v Una zona di cottura grande puo essere
spenta in 3 modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatu-
ra fino livello a "0": Si puo spegnere la
zona di cottura grande facendo calare il
livello di temperatura fino a "0".

2. Usando lo spegnimento con l'opzio-
ne timer per la zona di cottura gran-
de: Quando il tempo é finito, il timer di-
sattiva la zona di cottura grande. “0”
compare sul display della zona di cottu-
ra di sinistra e “00” compare sul display
del timer. La spia del tasto "(®" sul di-
splay della zona di cottura posteriore si-
nistra si spegne.

3. Toccando il simbolo della zona di
cottura grande per 3 secondi: Se si
tocca il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi, la zona di cottura
si spegne.

Modalita “Autoflexi” (che consente la zona

di cottura superficie ampia automatica)

Se la pentola viene posizionata sulle zone

di cottura come mostrato sotto, verra abili-

tata automaticamente la modalita "flexi" .

Toccare "I " una volta per uscire da questa

modalita.

Impostazione potenza elevata (BOOSTER)
Per il riscaldamento alla massima potenza,
si puo usare la funzione Booster. Questa
funzione, perod, non & consigliata per un
tempo di cottura lungo. La funzione Boo-
ster potrebbe non essere disponibile per
tutte le zone di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la tabella
con i limiti di tempo di funzionamento)
terminato, la zona di cottura si spegne.

Selezione diretta del Booster:

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto "A§".

= La zona di cottura che & stata attivata
funziona con la potenza massima e il
simbolo animato del Booster "=" com-
pare sul display della zona di cottura.
Quando il tempo di impostazione del
Booster (vedere la tabella con i limiti di
tempo di funzionamento) e terminato,
la zona di cottura si spegne.
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Selezione di Booster quando la zona di
cottura e attiva:

1. Con il piano di cottura acceso e la ri-
spettiva zona di cottura attiva, toccare

||kblu.

Il booster puo essere attivato sol-
@ tanto in una delle zone sullo stesso
lato (sinistro o destro). Se una delle
zone di cottura sullo stesso lato sta
funzionando a un certo livello di
temperatura, il booster non puo es-
sere impostato per I'altra zona di
cottura sullo stesso lato. Quando la
zona di cottura di grandi dimensio-
ni € attiva non & possibile imposta-
re il booster per queste zone di cot-

tura.

2. Lazona di cottura selezionata funziona
con la potenza massima e 3 spie lam-
peggiano rispettivamente sul display
della zona di cottura. Quando il periodo
Booster é finito, la zona di cottura passa
al livello di temperatura impostato e so-
lo il valore di temperatura selezionato &
visualizzato.

Disattivazione anticipata dell'impostazione
potenza elevata (BOOSTER):

Toccare il tasto "A§" & possibile spegnere
I'impostazione Booster in qualsiasi mo-
mento.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di
cambiare funzione per errore quando il
piano cottura & in funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare "(3" per 3 secondi per bloccare
il pannello di controllo.

= Se si preme un tasto quando il blocco
tasti € attivo, la spia del tasto "&" lam-
peggia.

Si puo attivare il blocco tasti solo in
modalita di funzionamento. Quan-
do il blocco tasti € attivo, solo il ta-

sto "(D" funziona. Quando si tocca

un altro tasto, la spia del tasto &
lampeggia per indicare che il bloc-
co tasti e attivo.

Se si spegne il piano cottura quan-
do i tasti sono bloccati, il blocco ta-
sti deve essere disattivato per ac-
cendere di nuovo il piano cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere premuto il tasto (3" per 3 se-
condi.

= |l funzionamento sara confermato con
un segnale sonoro. La spia del tasto

"(1" si spegne e il pannello di controllo
e sbloccato.
Funzione timer
Questa funzione consente di cucinare con
maggiore facilita. Non sara necessario su-
pervisionare il piano cottura per l'intero pe-
riodo di cottura. La zona di cottura sara
spenta automaticamente alla fine del tem-
po selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il
piano cottura.

= |l simbolo "0" compare sul display
della zona di cottura.

2. Aumentare il livello della zona di cottura
che si desidera accendere.

3. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

= "00" compare sul display della zo-
na di cottura pertinente.

4. Impostare la durata desiderata toccan-
doitasti"®" e "'@".
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5. Toccare "®" per confermare l'imposta-
zione. Se non sitocca "®", limposta-
zione sara annullata automaticamente
in pochi secondi.

Il timer pu0 essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

Per impostare i timer delle altre zo-
ne di cottura, ripetere la procedura

spiegata sopra.

Utilizzare la funzione Move

Questa funzione consente di semplificare il
passaggio rapido a diversi livelli di cottura,
cambiando il livello di cottura mediante il

movimento della padella senza accedere al ji}

pannello di controllo. Non & pertanto neces-
sario aumentare o diminuire ogni volta la
temperatura.

Per abilitare la funzione Move, la di-
mensione della padella deve copri-

re una o due zone di cottura.

Il timer non puod essere regolato a

@ meno che la zona di cottura e il va-
lore di temperatura per la zona di
cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato é finito, il piano
cottura si spegne automaticamente con un
segnale audio. Premere un tasto qualsiasi
per azzerare il segnale sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano
cottura continua a funzionare alla tempera-
tura impostata finché si spegne. Il timer
puo essere disattivato anticipatamente in
due modi diversi:

Disattivazione del timer facendo calare il
suo valore fino a "00":

1. Selezionare la zona di cottura che si de-
sidera spegnere.

2. Toccare il tasto "®" per selezionare il ti-
mer della zona di cottura pertinente.

3. Finché "00" viene visualizzato sul di-
splay della zona di cottura pertinente, di-
minuire il valore toccando i tasti "@)" e
||@||'

Disattivare il timer toccandone il tasto

per circa 3 secondi:

Toccare il tasto "(©" della zona di cottura

pertinente per circa 3 secondi; "®" si spe-
gne completamente e il timer viene annulla-
to.

Per attivare la funzione “Move”:

1. Toccare "(D" per accendere il piano cot-
tura.

2. Posizionare la padella sulla zona di cot-
tura destra o sinistra, in base al livello di
avvio desiderato, controllando che co-
pra entrambe le zone di cottura.

3. Toccaunavolta"".

tu

= Il simbolo "®" si illumina a meta.

4. Tocca una volta il tasto "=}" . Il simbolo
"s}" si illumina completamente e la fun-
zione "sposta" & attivata. E sufficiente
far scivolare la padella sulla zona di cot-
tura per il livello di cottura desiderato.

Questa funzione consente di passare rapi-

damente tra 3 zone di cottura:

Livello 3 (mantenere in caldo): Posizio-

nando la padella sulle due zone di cottura

piu arretrate sulle zone di cottura destra e

sinistra, il piano di cottura funzionera al li-

vello 3.
) (O]

Livello 8 (Ebollizione): Posizionando la pa-
della sulle due zone di cottura centrali sulle
zone di cottura destra e sinistra, il piano di
cottura funzionera al livello 9.
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@ 8

Livelli 15 (Frittura): Posizionando la padel-
la sulle due zone di cottura anteriori sulle
zone di cottura destra e sinistra, il piano di
cottura funzionera al livello 15.

)

©

= Tutte le zone di cottura attive con-
tinuano a funzionare a livello mini-
mo.

2. Toccare di nuovo il tasto "I1" per riav-
viare tutte le zone di cottura arrestate
con le impostazioni precedenti.

Quando si utilizza la funzione “Mo-
ve”, il timer non pud essere impo-
stato per le zone di cottura.

Quando si preme il tasto Stop, il
@ simbolo "[2" compare sui display
delle zone di cottura che erano atti-

ve prima della pressione di questo
tasto.

Nel caso in cui sia presente una pa-
della nella zona di cottura ausiliaria,
non & possibile utilizzare la funzio-
ne “Move”.

della nella zona di cottura ausiliaria
interessata, non & possibile utilizza-
re la funzione “Move”.

Nel caso in cui la padella che si sta
utilizzando copra tre zone di cottu-
ra, la funzione “Move” sara cancel-
lata.

@ Nel caso in cui sia presente una pa-

Funzione di arresto
v’ Si possono interrompere tutte le fun-
zioni (tranne il timer) utilizzando il pia-
no cottura mediante questa funzione.

Se il timer & impostato per una zo-
na di cottura, esso continua a fun-

zionare durante l'arresto.

1. Toccare il tasto "l" quando il piano cot-
tura € in funzione.

Funzione di gestione della potenza

Il prodotto offre una funzione di gestione
della potenza. Con questa funzione & possi-
bile modificare I&apos;impostazione della
potenza totale che il piano di cottura assor-
bira. Sono presenti 9 diversi livelli per la
funzione di gestione della potenza.

Opzioni di gestione della potenza - Li-
velli di potenza totale impostabili

P1 1,2 kW

P2 24kW
P3  3kwW

P4 3,6 kW
P5 44kw
P6 54kW
P7  57kw
P8 6,7kW
P9 74kW

Con le zone di cottura in posizione off,

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto "®" della zona di cottu-
ra posteriore sinistra, quindi il tasto "®"
della zona di cottura anteriore sinistra e
infine il tasto " [1" senza alzare il dito. Il
tono suona quando si tocca ogni tasto.
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3. Il'livello di gestione della potenza impo-
stato sul display della zona di cottura
posteriore sinistra e il valore di potenza
totale di questo livello appaiono sul di-
splay della zona di cottura anteriore sini-
stra. Smettere di toccare i 3 tasti dopo
la comparsa dei valori.

4. Passare da un livello all'altro premendo
il tasto " [I" e impostare il valore di po-
tenza totale che si desidera regolare.

5. Confermare I'impostazione premendo il

tasto "(D" e spegnere il fuoco. Il valore
di potenza totale impostato verra attiva-
to.

A seconda del livello di potenza to-

@ tale impostato, i livelli di temperatu-
ra che si possono dare alle zone di
cottura possono variare. A seconda
della regolazione della potenza del
piano di cottura, il livello di tempe-
ratura dato alle zone di cottura pud
diminuire automaticamente. Que-
sto non & un errore.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cot-
tura ad induzione

Principi di funzionamento: Il piano cottura
ad induzione riscalda direttamente il reci-
piente per la cottura come caratteristica dei
suoi principi operativi. Pertanto ha vari van-
taggi rispetto ad altri tipi di piani cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la super-
ficie del piano cottura non si riscalda.

Il piano cottura ad induzione & dotato di si-
stemi di sicurezza superiori che garantisco-
no una sicurezza d'uso estrema.

Il piano cottura pud essere dotato

@ di zone di cottura ad induzione con
un diametro di 145, 180, 210 e 280
mm a seconda del modello. Ciascu-
na zona di cottura rileva automati-
camente il contenitore posto su di
esso grazie alla funzione a induzio-
ne. L'energia si forma solo nel pun-
to in cui il recipiente entra in contat-
to con la zona di cottura e cosi si
ottiene un consumo minimo di
energia.

Limiti del tempo di funzionamento

Il piano di cottura € dotato di un limite del
tempo di funzionamento. Quando una o piu
zone di cottura restano accese, la zona di
cottura si disattiva automaticamente dopo
un certo periodo di tempo (vedere la tabella
1). Se c'é un timer assegnato alla zona di
cottura, anche il display del timer si spegne
in seguito.

Il limite del tempo di funzionamento dipen-
de dal livello di temperatura selezionato. Il
tempo massimo di funzionamento & appli-
cato a questo livello di temperatura. La zo-
na di cottura puo essere riavviata dall'uten-
te dopo che si & spenta automaticamente
come descritto sopra.

Livello di temperatura

Limite del tempo di funzionamento - ore

= |l=2loloN|[laofaldhlwIN|=|O

= O

2NN MMl O
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Livello di temperatura Limite del tempo di funzionamento - ore
12 1,5

13 1,5

14 1

15 1

Riscaldamento rapido 10 minuti

Tabella 1: Limiti del tempo di funziona-

mento

Protezione da surriscaldamento

Il piano cottura € dotato di alcuni sensori

che assicurano protezione contro il surri-

scaldamento. Quanto segue deve essere ri-

spettato in caso di surriscaldamento:

+ La zona di cottura attiva pud spegnersi.

+ Il'livello selezionato potrebbe scendere.
Questa condizione, comunque, non puo
essere vista sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

Il piano cottura e dotato di sistema di sicu-
rezza da traboccamento. In caso di traboc-
camento che schizza contro il pannello di
controllo, il sistema taglia immediatamente
I'alimentazione e spegne il piano cottura.
Contemporaneamente comparira sul di-
splay "E" o "F".

Impostazione precisa di potenza

Il piano cottura ad induzione reagisce im-
mediatamente ai comandi come funzione
dei suoi principi operativi. Cambia le impo-
stazioni di potenza in modo molto rapido.
Cosi si puo impedire ad una pentola (conte-
nente acqua, latte, ecc.) di traboccare an-
che se stava proprio per traboccare.

Tenere pulita la superficie del pan-

@ nello touch control. Potrebbero veri-
ficarsi avvertenze di funzionamento
errate.

Non devono esserci pentole/padel-
le sul pannello di controllo touch.

Funzionamento della cappa e del piano
cottura collegati (Hob to Hood) (Varia a
seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio pro-
dotto.)

Se il prodotto presenta il simbolo "&", si-
gnifica che puo funzionare in collegamento
con la cappa. E possibile collegare cappa e
piano cottura attraverso questa funzione
che permette alla cappa di funzionare auto-
maticamente regolando il livello di estrazio-
ne per prestazioni ottimali in base al livello
di riscaldamento impostato del piano cottu-
ra. Per fare cio € necessario prima collega-
re cappa e piano cottura tra loro; una volta
eseguita questa operazione, € possibile at-
tivare la connessione sul piano cottura con-
sentendo a cappa e piano cottura di lavora-
re insieme.

Abbinamento di cappa e piano cottura

Il processo di collegamento tra cappa e pia-
no cottura é richiesto solo una volta. Per
collegare cappa e piano cottura, & sufficien-
te attivare la connessione mediante il piano
di cottura dopo avere effettuato la connes-
sione iniziale.

1. Per accendere il piano cottura, toccare il
tasto "(D".

2. Toccare il tasto "®" per circa 3 secondi.

= |l simbolo "%&" lampeggia sul di-
splay.

3. Attivando I'abbinamento del piano cottu-
ra alla cappa (consultare il manuale del-
la cappa), il simbolo corrispondente del-
la cappa iniziera a lampeggiare.

= Quando I'abbinamento € completo, il

simbolo "%&" sul piano cottura e il sim-
bolo corrispondente sulla cappa com-
paiono in maniera costante.
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Attivazione del funzionamento collegato di
cappa e piano cottura

1. Per accendere il piano cottura, toccare il

tasto "(Q".

2. Toccare il tasto "“®" sul piano cottura.

3. Quando l'attivazione € completa, il sim-
bolo corrispondente sulla cappa e il sim-
bolo "%" sul piano cottura appariranno
in modo continuo.

= A seconda del livello di temperatura to-
tale del piano cottura, la cappa si atti-
vera, aumentera o diminuira automati-
camente il livello.

Usare I'applicazione “HomeWhiz"

S

v’ Se il prodotto presenta il simbolo " 0",
e possibile controllare la cappa me-
diante tablet/telefono. Rispettare i pun-
ti che seguono per controllare e tenere
traccia del piano cottura tramite il pro-
prio tablet/telefono. E necessario con-
nettere il proprio tablet/telefono alla re-
te domestica e scaricare I'applicazione
“HomeWhiz" sul tablet/telefono dallo
store di applicazioni del proprio dispo-
sitivo intelligente.

1. Avviare l'applicazione scaricata sul pro-
prio tablet/telefono.

2. Premere “Aggiungere/rimuovere prodot-
to” sul tablet/telefono.

3. Seleziona il modello " 0" dalle opzioni
dell'applicazione.

4. Seguire le istruzioni sul tablet/telefono
per completare l'installazione.

S

5. Tenere premuto il tasto " 0" per 3 se-
condi quindi rilasciarlo. Sullo schermata,
il simbolo " 0" lampeggera. Durante
questo periodo di tempo, & possibile col-
legare il proprio dispositivo intelligente.

6. Collegarsi al proprio piano cottura usan-
do il nome utente e la password nell'ap-
plicazione attraverso le impostazioni del
tablet/telefono.

N

Selezionare la rete in uso tra la lista di
reti disponibili e collegare il proprio pia-
no cottura alla rete con la password ri-
chiesta. Quando ¢ terminata l'installa-

zione, " 0"
continuo sullo schermo. E possibile ini-
ziare a usare il piano cottura dopo aver-
gli assegnato un nome nella sezione
“Aggiungere/rimuovere prodotto”
nell’applicazione.

“HomeWhiz", supporta la banda di
frequenza di 2.4GHz.

Se la connessione di rete non pud
essere impostata entro 5 minuti do-

S

po avere toccato il tasto "0 " per
circa 3 secondi, I'applicazione “Ho-
meWhiz" verra automaticamente

chiusa e il simbolo " ™" scomparira.

L'applicazione “HomeWhiz" sul ta-
blet/telefono guidera la configura-
zione della connessione e I'utilizzo
dell'applicazione.

meWhiz" .

Finché é aperto il menu “Ho-
meWhiz", & possibile controllare e
monitorare il proprio piano cottura
sullo schermo apposito e attraver-
so dispositivi intelligenti.

Per disconnettere “HomeWhiz", te-

S

nere premuto il tasto " 0" e quindi
n o=

rilasciarlo. Il simbolo " 0" scompa-

re dallo schermo.

Se vi & un’interruzione di corrente e
viene persa la connessione mentre
¢ attivata la connessione “Ho-
meWhiz" del prodotto, “"HomeWhiz"
passa automaticamente alla posi-

La connessione deve essere attiva
per poter accedere al menu “Ho-

zione off.

IT/95

inizia a lampeggiare in modo QL




Usare il piano cottura tramite tablet

1. Avviare l'applicazione “HomeWhiz" in-
stallata sul proprio tablet/telefono.

= Il dispositivo & visibile sulla pagina
dell'applicazione.

2. Tocca il tuo apparecchio.

= In questa schermata € possibile visua-
lizzare il livello di temperatura delle zo-
ne di cottura, il blocco dei tasti, I'attiva-
zione della connessione piano-cappa
(Hob to Hood) e altre impostazioni.

Cancellare un prodotto connesso

S

1. Toccareitasti"ll"e" 0" contempora-
neamente.

= | simboli"[l"e" 0" iniziano a lam-
peggiare e verra emesso un avviso
sonoro.

2. Una volta che i simboli "[01"e " 0" sul di-
splay hanno smesso di lampeggiare, il
processo di eliminazione & stato com-
pletato.

Per motivi di sicurezza, non & possi-
bile effettuare impostazioni sul ta-

blet/telefono.

Per poter eseguire il processo di eli-
@ minazione, & necessario disporre di

una connessione di rete e il prodot-

to deve essere connesso alla rete.

Spegnimento dell’applicazione “Ho-
meWhiz"

Quando il tablet/telefono & collegato con il
prodotto, toccare il tasto " 0" . Il simbolo

" 0" scompare sullo schermo. Durante que-
sto periodo di tempo, il tablet/telefono e
scollegato dal prodotto.

Conformita agli standard e informazioni sui test/Dichiarazione di conformita UE

Le fasi di sviluppo, produzione e vendita di questo prodotto sono condotte in conformita alle norme di
sicurezza specificate in tutte le legislazioni pertinenti dell'Unione Europea.

Banda di

12,4 Ghz
frequenza

Potenza
di tra-
smissione
massima

:max. 100 mW

Dichiarazione di conformita CE

Arcelik A.S. dichiara che questo prodotto & conforme alla Direttiva 2014/53/EU. Una dichiarazione di conformita
RED dettagliata & disponibile online sul sito web support.beko.com tra i documenti aggiuntivi nella pagina del pro-
dotto.

Il periodo di supporto per I'aggiornamento
del software relativo alla sicurezza informa-
tica definito del prodotto ¢ il periodo di ga-

ranzia del prodotto. Dopo questo periodo,
gli aggiornamenti software relativi alla sicu-
rezza informatica non sono garantiti.

6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.
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6.1 Avvertenze generali sulla cottura * Quando riscaldi l'olio, assicurati che la
con il piano cottura pentola che usi sia asciutta e tieni il co-
perchio aperto.
+ Per consigli sulla cottura con risparmio

piano ct.)tturai\ ) ) energetico, consultare la sezione “Istru-
+ Non riempire mai la padella con olio per zioni ambientali”.

oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu- . ge sj utilizzano i livelli "15" o "P" durante i
ra incustodito quando si riscalda I'olio.
L'olio surriscaldato rappresenta un ri-
schio di incendio. Non cercare mai di

Avvertenze generali sulla cottura con il

riscaldamento del latte, assicurarsi di ri-
scaldarlo mescolando in modo che il fon-
do non regga. Per un riscaldamento piu
spegnere un possibile incendio con I'ac- controllato, & possibile utilizzare I'impo-
qua! Quando l'olio prende fuoco, coprirlo stazione 12 0 13.

con una coperta idonea o un panno umi- « | valori di temperatura e tempo di cottura
do. Spegnere il piano cottura se € sicuro indicati per i cibi potrebbero variare a se-
farlo e chiamare i vigili del fuoco. conda della ricetta e della quantita. Per

* Prima di friggere gli alimenti, togliere questo motivo, tali valori sono indicati co-
sempre l'acqua in eccesso e metterli len-

me intervalli.
tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-
gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-
no scongelati.
Tabella di cottura
Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Scioglimento
Scioglimgnto cioccolato (ad esempio: brand Dr. 9 20 .30
Oetker, cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200 g) 8 10..12
Ebollizione, riscaldamento, mantenimento del calore
Acqua 1 L (Ebollizione) P 1.
Acqua 3 L (Ebollizione) P 6 ..
Latte 1 L (Ebollizione) 9 3.
Latte 1 L (Mantenimento del calore) 1-2 8..10
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
rasole 0,5L) 13 3.5
Ebollizione
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
Pezzo grandi dimensioni) 15 17..20
Filetto di salmone 15 12..17
Pasta (150 g) 15 8..10
Cottura, cibi saltati
Piatto di pesce (200 g riso) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Budino di Noah **
Boll?tura (;Ii fagioli e piselli Ebollizione - 15 6.9
per il budino di Noah
E&Ijl:;li)rzid,l\l?sr:oh e piselli cottura - per il 5 10 .15
Grano Ebollizione - per il budino di Noah |15 4.7
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Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)

Grano cottura - per il budino di Noah 6 10..15
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 15 25..30

Stinchi con verdure **
Cottura a fuoco vivo *** 15 3..6
Verdure saltate 15 6..8
Cottura 8 180..210

Zuppe (Ad esempio: zuppa di lenticchie) 10 34..45

Stinchi con verdure

Filetto di branzino 15 3.6

Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 15 6..8

Uova fritte 7 3.5

Patatine fritte

Boortsog 13 10..13

Schnitzel 10 5.7

Nugget 13 4.6

* Consigliamo la padella wok.

** Si raccomanda I'uso di pentole/tegami in ghisa.

*** Si consiglia di preriscaldare la padella / pentola.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e

togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e |'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
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re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

« Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in

commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
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guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

8 Risoluzione dei problemi

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto € dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile pud essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

L'icona F’f @ sempre accesa sul display

della zona di cottura.

+ Le pentole potrebbero essere mal o non
posizionate sul piano cottura. >>> Con-
trollare se la pentola ¢ sulla zona di cot-
tura.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al-

la cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il pia-
no di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.

+ La pentola o la zona di cottura potrebbe-
ro essere troppo calde. >>> Lasciarle raf-
freddare.

La zona di cottura selezionata si spegne

improvvisamente mentre é in funzione.

+ |l tempo di cottura della zona di cottura
selezionata potrebbe essere scaduto.
>>> Sj puo impostare un nuovo tempo di
cottura o terminare la cottura.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento po-
trebbe essere coperto da qualche ogget-
to. >>> Rimuovere 'oggetto sul pannello.

Anche se la zona cottura é accesa, la pen-

tola non si scalda.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al
piano cottura a induzione. >>> Controlla-
re che la pentola sia compatibile con il
piano di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.
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La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura e
spento.

+ Questo non & un errore. La ventola di raf- .
freddamento continua a funzionare fin-
ché la temperatura dei dispositivi elettro-
nici nel piano cottura non scende alla
temperatura appropriata.

Rumore dal fornello durante la cottura

+ Alcuni suoni possono essere uditi dalla
cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del reci-
piente di cottura. Questi suoni sono nor-
mali, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili rumori e motivi .

+ Rumore della ventola: Il fornello & dota-
to di una ventola che si attiva automati-
camente in funzione della temperatura

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

dell’apparecchiatura. Il ventilatore ha di-
versi livelli di funzionamento e funziona a
diversi livelli in base alla temperatura.
Ronzio inferiore come il rumore di fun-
zionamento di un trasformatore: Cio &
dovuto alla natura della tecnologia ad in-
duzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipiente di
cottura, € possibile udire tali ronzii a se-
conda del materiale del recipiente di cot-
tura. Pertanto, € possibile che si sentano
rumori diversi con pentole diverse.
Rumore di crepe: La ragione di cio ¢ |a
struttura e il materiale della base del reci-
piente di cottura. Se il recipiente di cottu-
ra € costituito da vari strati con materiali
diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.
Rumore lamentoso: Quando due zone di
cottura sullo stesso lato del fornello ven-
gono utilizzate per cucinare con livelli di
cottura diversi, si puo sentire un suono
lamentoso.

Codici di errore Motivi di errore Possibili soluzioni
Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
E22 . ) . ) )
E 26 Il fornello a induzione é surriscaldato. |essere risolto quando la temperatura

della cucina scende al di sotto dei li-
miti.

ti per piu di 10 secondi.

controllo o il controllo &
vapore.

Uno o piu tasti vengono tenuti premu-

E 46 Un oggetto & rimasto sul pannello di

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con la

esposto al . -
P pulizia del pannello di controllo.

E47/F1

Non viene utilizzata una pentola adat-
ta al riscaldamento a induzione.

L'errore deve essere risolto utilizzan-
do una pentola adatta al riscaldamen-
to a induzione.

E1-E15 h -
induzione.

Errore di comunicazione sul piano a

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E16-E 21 X X .
piano a induzione.

Errore del sensore di temperatura sul

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E23
E24

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-

Errore software sul piano a induzione. |condi. Contattare la concessionaria

autorizzata se il problema viene risol-
to.
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Codici di errore

Motivi di errore

Possibili soluzioni

E25

Errore di funzionamento della ventola
sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E31-E45

Errore hardware scheda elettronica
su piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E 48
E 49
E 51

Errore del sensore sul piano di cottu-
ra a induzione.

L'apparecchiatura dei sensori deve
essere resa compatibile per le condi-
zioni operative. Contattare la conces-
sionaria autorizzata se il problema
viene risolto.

E52-ES57

Errore di alta temperatura sul piano di
cottura a induzione.

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
del sensore scende al di sotto dei li-
miti. Contattare la concessionaria au-
torizzata se il problema viene risolto.
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