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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpe trou emmAégaTe auTd TO TTPOIdV Beko . Oa BEAapE TO TTPOIGV aUTO, TTOU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

f Kivduvog 1Tou ptropei va mm@épel 6AvaTo A TPAUPATIONO.
@ ZNUAvTIKEG TTANPOPOPIES ) XPAGIMES GUPBOUAEC yia TN XPAON.

AladoTe 10 gyxeIpidlo xpAong.

f MpoeidoTroinon yia KauTth emQAVEIQ.

ENIZH- Kivduvog trou ptropei va emmipEPEl UNIKEG CNUIEG OTO TTPOIOV ) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

2apwoTe Tov KwdIkd QR yia va atrokTAOETE TTPOCBACN OTNV NAEKTPOVIKA £KBOCT TOU EYXEI-
pidiou xprong.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
EL/2
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.
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1.1
A Xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI

MpoBAeTépevn

yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

Mn xpnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.
MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia Maidiwy,
EvdAwTtwyv ATOpWV
Kol KaTtoikidiwyv

* AuTé TO TTPOIGV UTTOPEI VO XpPN-

oigotroinBei atrd TTaidid nAIKiag
8 eTwv Kal dvw Kal aT1ré drtoua
TToU O¢gV Eival QVETTTUYMEVA O€
OWWMATIKEG, AIoONTNPIOKEG N
dlavonTikéS BEEIOTNTEG 1] TTOU
dEV £XOUV EUTTEIPIA KAl YVWOT,
€QPOOOV ETTOTITEUOVTAI I EKTTAI-
devovTal OXETIKA UE TNV QOQPa-
A xprion Kai Toug KIvoUuvoug
TOU TTPOIOVTOG.



* Ta TTaudid dev TTPETTEN va TTal-
Couv Je 1o TTpOoiIdv. O KaBapl-
OMOG Kal N ouvTipnon ammo Tov
XPAOTN OV TTPETTEI VA EKTEAOU-
vTal a1rd TTaIdId, €KTOG Qv
UTTAPXEI KATTOIOG TTOU TA ETTI-
BAETTEL

* AuTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOPEVN CWHATIKA, Q-
olnTnpIakn ) dlavonTikr IKa-
voTnTa (ouutrepIAaupavo-
MEVWV TwV TTAIdIWV), EKTOG GV
BpiokovTal uTTO €TMITRPNON 1
AauBAavouy TIG aTTapaiTATEG
odnyieg.

* Ta Taudid Ba TTpETTEl VA ETTI-
BAEtTovTal YIa va dlIOCQANIOTEI
OTI deV TTAICOUV UE TO TTPOIOV.

* Ta nAeKTPIKA TTPOIOVTA Eival
ETMIKiVOUvVa yIa Ta TTaIdId Kal Ta
Kartolkidla {wa. Ta TTaidid Kai
TA KOTOIKIOIO OEV TTPETTEI VA
TTaiouv, va OKAp@AAWVOUV N
Va €EI0€PXOVTAl OTO TTPOIOV.

* Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVQ
TTOU UTTOPEI VO TACOUV TA
TTaIdI& OTO TTPOIOV.

* ['upioTe TN AaBr Twv KAToO-
POAWV KaI TWV TAYAVIWY OTO
TTAGI TOU TTAYKOU, £€TOI WOTE TA
TTaIdId VO unv JIropouv va
TMIAOOUV KAl Va KAoUV.

* MPOEIAOMNOIHZH: KaTtd Tn
XPNon, ol TPooBACIYEG ETTI-
QAVEIEC TOU TTPOIOVTOG gival (e-
o1éG. KpatAoTe Ta TTaidid pa-
KPI& a1Td TO TTPOIOV.

« PUAGOOETE T UNIKG OUOKEUQ-
oiag pakpid atro Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OpoU Kal ac@ugiag.

* Mpiv ammd v amdéppipn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QI ATTO TNV
TTPICa KAl aQaIPECTE TO ATTO
TNV TTPICQ.

2. ATTOKOWTE TO KAAWDIO TPOYO-
d00iag Kal aTToouvOEDTE TO
ME TO BUOHA ATTO TO TTPOIOV.

3. Nd&Bete TPOQPUAAGEEIS yia va
QATTOTPEWYETE TNV €i0000 TTaI-
OlWV OTO TTPOIOV.

4. Mnv emITPETTETE OTA TTAIOIA
va TTai¢ouV PE To TTPoIoV OTav
gival o€ KATaoTaon
adpavelag.

A1 3 Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU PEUHATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEvVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACOQPAAEIO TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
Tal OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
BéoTe o€ €10IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvel TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpnOIKJOTTOINCETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUUMOPPWVETAI UE TOUG TOTTI-
KOUG / €BVIKOUG KavOVIOUOUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDON
TNG OUOKEUNG Ba TTPETTEl va
BpiokeTal o€ eUKOAQ TTPOOTTE-
Adoipo pépog. Av autd dev ei-
Val EQIKTO, N NAEKTPIKN EyKa-
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TAOTOON OTNV OTToia CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQU-
Bavel éva Pnxaviopo (01Twg
aoc@AaAela, dIaKOTITN, BIOKOTITN
ME KAEIDI KATT.) N oTToi0 OUY-
HOPQWVETAI JE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOUOUG KAl ATTOOUV-
€€l GAOUG TOUG TTOAOUG aTTO TO
QiKTUO PEUNOTOG.
ATTOOUVOEOTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICa f} ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV ACQAAEIA TTPIV ATTO OTTOI0-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTHPNON
Kal KaBapIouo.

2UvO£OTE TO TTPOIOV O€ TTPiCa
TTOU CUPPOPQUVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl ouXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av TO TTPOIOV dev BIABETEN KO-
AwdI0 pelpaTOG DIKTUOU) XpPN-
OIMOTTOINCTE POVO TO KAOAWDIO
oUvOEDNG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnV evoTnNTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypagég”.

Mn opnvwveTe To KOAWDIO
PEUPATOG KATW Kal TTIoCW aTTo
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeigeva TTAVW OTO
KaAwdI0 peupaTog. To KaAAWDIO
PEUPATOG DEV TIPETTEI VA gival
AUYIOUEVO, CUPTTIEOPEVO OUTE
vVa £EPXETAI O€ ETTAQPN WE OTTOIA-
OnRTToTE TTNYN BEPUOTNTAG.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUPATOG BEV Eival OPNVWPEVO
€V TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN

0éon Tou peTd aTro TIG dIAdIKO-
oieg ouvapuoAdynong A kaba-
pIoHOU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVADIO
KaAwdlo. Mn xpnoiyoTrolgite
KaAwWJIa TTOU gival KOPPEVA N
€Xouv utrooTei ¢nuId.

* Mn xpnoiyoTtrolgite KaAAwdIo
ETTEKTAONG A TTOAUTTPICO YIa TN
AEITOUpYia TOu TTPOIGVTOG.

* EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTnuévo KEVTPO OEPPIS  TOV
€I00YWYEA YIO VO XPNOIYOTIOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OapPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €VOG TTPOCAPHOYEA PETA-
TPOTTAG (YIa TOV TUTTO TOU QIG).

* ETKOIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-
yéa ) T0 €£oucIodoTNPEVO
KEVTPO O£pPIG av To PAKOG Tou
KaAwdiou peuaTOG Eival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopnNTEG TTNYEG PEUPATOG I
Ta TTOAUTTPICO UTTOPOUV VA
utTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAaoouv QwTid. KpaTtdTte TTOAU-
TTPICa KAl QOPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JOKPI& aTTO TO TTPOIOV.

* Av TO KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
OTEl CNUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaO¢i a1Td TOV KATAOKEUQOTH,
éva €¢ouoiodoTnuEVO TEPPIG N
aT1TO ATOPO KABOPIoUEVO aTTO
TOV €1I0ayWwY£Q, YIa TV ATTOQU-
YN EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.
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Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAG Ta KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI META
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Aoc@dAeia payel-
PENATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

ATTEVEPYOTTOIEITE TNV NAEKTPIKN
€oTia atrd Tov Trivaka Xelpl-
OMOU TNG PETA TN XPron Kal un
BaoileoTe oToV QIOBNTAPQ
OKEeUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA

Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudZovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKG oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.

EL/11



3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

P o

i v

3
1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Kdatw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia
5 EmaywyikA €oTia 6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTpOdIaypaPEG

E¢wtepikég diaoTdoelg TpoidvTog (Uwog/ TTAdTog/

BaBoc) (mm) 52 * /592 /522

Al00TAOEIG EYKATAOTAONG TTAGKAG EOTILOV

(TTAGTOG / B&BOC) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tdon /ouxvétnTa 2N~380-415V; 50 Hz

TUTT0G KOAWDIOU KaI dIATOUN) TTOU XPNCIYOTToI0U-

vTal / katdAAnAa yia xprion oTo TTpoidv eAdy. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

>uvoAIKA KaTavaAwon evépyelag (kW) péy. 7,2 kW

EorTieg

MTTpooTIVA apioTepn Emaywyikn oTia

AidoTtaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn 8¢épuavon 2300 W
MmrpooTivr) &e€id Emaywyikn goTia

AidoTaon 145 mm

loxug 1600 W / Evioxupévn Béppavon 1800 W
Miow apioTepn Emraywyikn eoTia

AidoTaon 180 mm

loxUg 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W
Micw de€ia Etmaywyikn oTia

AidoTaon 210 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W

* To UYog TG €0Tiag TTou KaBopileTal aTOV TEXVIKO TTivaKa €ival TO UWOogG TOU KATW TTEPIBAANOTOG TOU
TTPOIOVTOG.

O1 TeEXVIKEG TTPOdIAYPAPEG UTTOPET va TPOTTOTTOINBOUV XWpIg TTponyoUuevn €I00TTOI-
@ non, ylia okotroug BeATiwWONG TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 €IKOVEG OTO TTOPOV EYXEIPIBIO €ival EVOEIKTIKEG KAl JTTOPEI VO NV avTIOTOIXOUV
@ AKPIBWG OTO TTPOIdV 00G.

ang TTou To oUVOdEUOUV £XOUV OTTOKTNOEI O€ EPYOOTNPIOKEG TUVONKEG TUUPWVA PE
Ta OXETIKG TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVONKeG AeiToupyiag kai TTEPIBAGAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG PTTOPET va dla@EPOUV.

@ O1 TIYEG TTOU AvaA@EPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ] o€ GAANQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiopog

1.
2.

ApaipéoTe 6Aa Ta UAIKG OUCKEUAODIAG.

> KOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON Tng €o0Tiag

A levikég TPOEISOTTOINCEIG

Mnv a@iveTe KavEva QVTIKEIPUEVO va TTECEI
TTAVW TNV YUAAIVN ETTIQAVEIQ JayEIPEUQ-
T0G. AKOUN KAl MIKPA QVTIKEIUEVA OTTWG
avadeuTr)peg aAaTiol uTTopouv va
BAGwouv TNV YudAivn TTIQAVEIQ JayEl-
pépaTtog. Mn XpnOIUOTIOIEITE payIouévn
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PHAYEIPEUATOS. TO vEPO
uTTOPE Va dlappeloel OE QUTEG TIG pWY-
UEG KAl va TTPOKOAEéDEl BpayxuKUKAwA.
Edv n em@aveia £xel uttooTel nuId pe
OTTOIOVOATTOTE TPOTTO (YIa TTAPABEIYUQ,
0PATEG PWYHEG), ATTEVEPYOTTOINOTE
TTPWTA TNV a0@AAEIQ, OTn CUVEXEIQ ATTO-
ouvd£aTE TO TTPOIGV aTrd TNV TTPICa Kal
KOAEaTE TO e€ouaiodoTnuévo a€pBIG yIa
Va PEIWOETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEIaG.
Mnv xpnoipoTrolgite aoTadn ) eUKoAa
QAVOTPETTOPEVA PAYEIPIKA OKEUN OTNV
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HAYEIPEPATOG.

Mnv Bepuaivete ddeia payeipikd okeun.
Ta payeipikd okeln Kai TO TTPOIOV EVOEXE-
Tal va £X0UV UTTOOTEI ¢nuId.

DpOoVTIOTE VA ATTEVEPYOTTOIEITE TIG {WVEG
MoayelpéuaTog JeTd aTrd KABE xpron.

Edv xeipiCeoTe TIG (WVEG HAYEIPEPATOG
XWPIG Ta payelpik@ okeun, Ba TTpoKa-
AéoeTe (NI OTO TTPOIGV. ATTEVEPYOTTOIN-
OTE TIG (WVEG PAYEIPEPATOG PETA OTTO
KGBe xpnon.

» O1 fwveg payelpéuatog Ba ival (eaTéG
META atTd KABE Xprion, OTTOTE PNV TOTTO-
BeTeiTeE TTAAOTIKA POYEIPIKG OKEUN OTIG
{wveg payeipépatog. KabapioTte apyéowg
TUXOV AlwPEVO UANIKO 0NV ETTIQAVEIQ.

+ O1 EagvikéG aAAayEg Bepuokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va TTPOKaAéCOUV {nuId, TTIPOCEETE va pnv
XUBei KpUo uypod KaTdA TN dIGPKEIQ TOU [O-
YEIPEPATOG.

* BdAte TNV KaTdAANAN TTO00TNTA PaynTOU
OTa PJayelpIka okeln. AuTo Ba atroTpéyel
TNV UTTEPXEIANION TWV TPOYIPwWV Kail dev Ba
XPEIOOTEN va KAVETE TTEPITTO KABAPITHO.

* Mnv TOTTOBETEITE KATTAKIO PAYEIPIKWV
OKEUWV OTIG JWIVEG PAYEIPEPATOG.

» TotroBetrOTE Ta Payelpiké okeln €101
WOTE va gival KEVTPAPIOUEVA OTIG (WVEG
HayeIpEPaTOg. Av BEAETE VO JETAKIVI|OETE
TA PAyEIPIKA OKEUN o€ GAAN {wvn PYoayel-
PEPATOG, ONKWATE TA KAl TOTTOBETACTE TA
otnv emOupunT {Wvn JOYEIPEUOTOG avTi
va Ta OUPETE.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTi-

ag

Mia eTTaywyikn €oTia gival oav éva avoixto

KUKAwpa. OTav ToTT00ETEITAI O AUTO €va

ETTAYWYIKE oUPPBaATO OKEUOG, TO KUKAWMPO

OAOKANPWVETaI KAl £va NAEKTPOVIKO oUOTN-

Mo TTou BpiokeTal akpIBWGS KATW aTrd TNV

YUGAIVN ETTIQAVEIQ HAYEIPEUATOG TTAPAYEI

éva payvnTiko 1edio. H petaAAikn Bdon Twyv

HOYEIPIKWY OKEUWY BepuaiveTal AauBavo-
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VTaG eVEPYEIQ ATTO AUTO TO HAyVNTIKO TTEdIO.
Me auTév Tov TpOTIO, N BEPUOTNTA BEV TTO-

+ KpOTAOTE T HOYVNTIKA QVTIKEIUEVA,
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG I TAIVIEG, HAKPIA

PAYETAI OTNV YUGAIVN €TTIQAVEIN TNG EOTIAG,
aAAG atreuBeiag oTa payelpika okeln ammo
Tavw TNG. H yudAivn em@aveia Bepuaiveral
ME TN BEPPOTNTA TWV UAYEIPIKWY OKEUWV.
MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-
PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ETTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

opéva TTAEOVEKTAHATA KABWG N BepudTnTa

METAEPETOI ATTEUBEIOG OTA PAYEIPIKA

oKeun.

* Ta Tpé@Iua TTou EexelhiCouv KaTtd Tn didp-
KEIO TOU PayeipéuaTog eV KaiyovTal ypr)-
yopa Kabwg n Tm@Aveia Tou YuaAioUu pa-
yelpépaTog dev BeppaiveTal atTeubeiag.
MopéxeTal EUKOAOTEPOG KOBAPIOUOG.

» Aedopévou OTI n BepudTNTA TTAPAYETAI
artreuBeiag oTa payelpika okeun, To Jayei-
pepa gival TaxUTePO, EEOIKOVOUWVTAG £TOI
XPOVO Kal evEPyEIa o€ GUYKPION WE AA-
Aoug TUTTOUG €0TIWV.

» Aedopévou OTI n BepudTNTA diVETAI ATTEU-
B¢eiag oTa payeipikd okeun, dev UTTAPXEI
ATTWAEIO BEPUOTNTAG KOl ETTITUYXAVETAI
TTNIO ATTOTEAECHATIKO Payeipepa.

* MOAIG Ta payeIpIkad oKeun agaipebouv
atrd Tn {wvn JOyEIPEPATOG, N HETAPOPA
BeppodTNTAG OTOPATA Kal N {Wvn Payel-
péupatog dev BeppaiveTal atreudbeiag, Ta-
PEXOVTAG AOQAAETTEPN XPMON EVavTI TTI-
Bavwyv aTuxnUATWY TTOU UTTOPEI VO GU-
BouUv kaTd TO Payeipeua.

MNa ac@aAn xpRon:

* Mnv emAéyete upnAd emitTeda BEppav-
ong éTav XPNOIKOTIOIEITE AVTIKOAANTIKG
HOYEIPIKA OKEUN ETTIKOAUPPEVD XWPIG
AG&dI } TTOAU Aiyo AGdi (TuTTou Teflon).

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE TRV YUAAIVN ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOS WG ETTIGAVEIA YIA VA
TOTTODETACETE AVTIKEIMEVA I VA TA KOWETE.

* Mnv TotroBeTEITE HETAAAIKG QVTIKEIYEVA
OTTWG payaIpoTTipouva A KATTAKIO PayEl-
PIKWV OKEUWVY aTN {Wvn PAYEIPEUATOG,
KaBwg pTropei va {eataboulv.

e [1oT€ unv XPNOIUOTTOIEITE AAOUNIVOXOAPTO
yia payeipepa. Mnv Tomro0eTeiTe TTOTE
TPOPINA TUAIYPEVO UE AAOUMIVOXAPTO
OTNV ETTAYWYIKN WV HAYEIPEPATOG.

atrd 10 TTPOIGV EVW 01 CUVEG PHAYEIPEUQ-
TOG €ival o€ AsiToupyia.

« Edv ummapyer poupvog KaTw a1mod tnv
€0TiO 00G KAl AEITOUPYE(, 01 AIoONTAPES
OTO TTPOIOV UTTOPEI VO JEITOUV TO ETTI-
TE00 PAYEIPEPATOG ) VA ATTEVEPYOTTOIN-
OOUV TO TTPOIOV.

* H eoTia oag diabéTel autépaTo cUCTNUO
arrevepyoTToinong. AETTTOUEPEIG TTANpO-
(POPIEG OXETIKA YE AUTO TO OUCTNUA €ival
B100€01UEG OTIG AKOAOUBEG EVOTNTEG.

Mayeipikd okeln

ZUVIOTATAl VO XPNOIUOTTIOIEITE JOVO OKEUN

TTou gival o1dnpopayvnTIKA, KAAAG TTo16TN-

TAG KAl ETMICNMaivovTal 1 ETTIONUaivovTal Wwg

ETTAYWYIKA CUPPBATA yIa TNV ETTAYWYIKA

€0TIO 00G. 2€ YEVIKEG YPAPPEG, 600 uywn-

AOTEPN €ival N TTEPIEKTIKOTNTA O€ GidNpPo,

T600 KaAUTEPN Ba gival n amrédoon Twv pa-

YEIPIKWY OKEUWV. H didueTpog TnG Baong

TWV PAYEIPIKWY OKEUWV TTPETTEI VO TAIPIALE!

ME TNV ETTAYWYIKI TTEPIOXN MAYEIPENATOG.

Ta ouvioTwuEva PeyEBN TTapaTiBevtal Tra-

POKATW.

KatdAAnAa payeipikd okeun:

* XKeun payelpikAg atrd Xutooid

* Epayi€ atodAiva payelpikd okeun

* Mayeipikd okeln a1md XaAuBa Kal avogei-
OwTO XAAUBa (uE eTIKETA 1) TTPOEIBOTTOIN-
On TTOU UTTOOEIKVUEI OTI gival CUPBaTA PE
emaywyn)

AkKaTdAAnAa payeipikd okeln:

* YKeun payelpikAg atré ahoupiv

* XA&AKiva payelpiké okeun

* Opeix@Akiva payeipikd okeun

* TudAiva payeipikad oKeun

* MAAIVa payeipiké oKeun

* Kepapikd kai TTopoeAdviva payeipiké
oKeun

ZUOTAOEIG:

» XPNOIUOTTOIEITE POVO PAYEIPIKG OKEUN ME
eTmiTredo TTUBPEVA. Mnv XpNOIUOTTIOIEITE
Hayeipik& oKeUn PE KOIAEG ] KUPTEG

Bdoeig.
v X
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* XpnoIPoTIoIEiTE HOVO ETTEEEPYATUEVA Ha-
VEIPIKG OKeUN We Traxid Baon. Edv xpnai-
MOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE AETTTA
Baon, autd Ta payeipika okeun Ba Bep-
pavBouv TToAU ypriyopa Kai n Baon Twv
MOYEIPIKWY OKEUWV PTTOPET va ANIL)OEl
TIpIV EvePYOTTOINBEi TO AQUTOUATO GUCTNHA
QTTEVEPYOTTOINONG, KATACTPEPOVTAG TNV
EMQPAVEIA PAYEIPEPATOG Kal TO TTPOidv. O
aIXMNPEG dkpeg Ba xapdgouv Tnv eTTI-

pavela.
v X

* Opiopéva payelpik& okeln £xouv éva al-
dnpopayvnTIkd TTedio 0TO KATW PEPOG
TTOU €ival JIKPOTEPO aTTO TNV TTPAYUATIKA
Tou dI1dueTpo. Mévo auth n Treploxn Bep-
paiveTal atod Tn {Wvn payeipEPaTog. Qg
€K TOUTOU, N BEPUAOTNTA DEV KATAVEUETOI
OMOIOUOPPA KOl N ATTOB00T HAYEIPEPATOG
peiwveral. EmiTAéoy, TETOIO payeIpIk&
OKeUn eVOEXETAI VA NV QVIXVEUOVTOI ATTO
HEYAAEG ETTAYWYIKEG CWOVEG HAYEIPEPATOG.
MNa 10 Adyo autd, n wvn PHAyEIPEPATOG
Ba TTpéTTel va eTTIAEyETAI AvAAOya PE TO
uéyeBog Tou a1dnpouayvnTikou Trediou.

» Opiopéva payeipik@ okeun £xouv Baon
TTOU TTEPIEXEI UN G10NPONAYVNTIKA UAIKA
OTTwG aAoupivio. AuToi o1 TUTTOI payeipI-
KWV OKEUWV eVOEXETAI VO PNV Bepuav-
BoUvV ETTAPKWG 1 va UNV avixveubouv Ka-
B06Aou a1 TNV ETTAYWYIKA {WVN Jayel-
PEUATOG. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EUPAVIOTEI YIa KKK TTPOEIDO-
TT0iNON HOYEIPIKWY OKEUWV.

OT1av payelpevete TTOAAG TTIATA O€
@ ETTAYWYIKEG {WVEG HAYEIPEPATOG, N
KATOVOUHA TWV HAYEIPIKWY OKEUWV
e€ioou oTIg BEEIEC apIOTEPEG KA PE-
oaieg TTEPIOKES KATA TNV €TTIAOYRA
NG CWVNG PAYEIPEPATOG ETTNPEALE!
OeTikG TNV aTTOd00N PAYEIPEUATOG.

AoKIuR HAYEIPIKWY OKEUWV

EAéyETe av Ta payeipikd okeln oag gival
oupBaTd Pe ETTOYWYIKEG EOTIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG TIG TTAPAKATW PEBBGDOUG.

1. Edv n BAon Twv PayEIPIKWY OKEUWY dI0-
B&tel yayvATn, eival cupBarn.

2. Otav ToTro0ETEITE TO PAYEIPIKA OKEUN
oTNV MaywYIKA {Wvn JOYEIPEPATOG Kal

EVEPYOTTOIEITE TO TTPOIOV, €AV TO l_—' O¢ev

avapoofnvel, gival cupparo.
ZUVIOTWHEVA PHEYEDN MAYEIPIKWV
OKEUWV
MpoKeIPEVOU N ETTAYWYIKA TTEPIOXN MAYEI-
PEUATOG VO AVOYVWPIOE! TA HAYEIPIKA
okeln, e€apTATAI OTTO TN GIONPONAYVNTIKN
SIAUETPO Kal TO UAIKO TNG BAonG Twv payel-
PIKWV OKEUWV. [a TNV avayvwpion Twv Pa-
YEIPIKWYV OKEUWV KOI TO OTTOTEAEOUATIKO Pa-
YeipEUA, Ta payeipikd okeun Ba TTPETTEl va
emAgéyovTal cUPQWVA PE To PéyeBog TNG
Cwvng JayelpéUaTog. Ta GUVICTWHPEVA [E-
VEON JOYEIPIKWY OKEUWY CUPQWVA UE TO
péyebog TNG CWivng payelpéuaTog divovTal
TTOPAKATW.
H ouptrepipopd Bpacuou uTropei va dia-
PEPEI avaAoya Pe ToV TUTTO TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV, TO PEYEBOG TWV PAYEIPIKWV
OKEUWV Kal To péyeBog TnG {wvng Payel-
pépatog. Na pia Mo oPoIdopPn CUUTTEPI-
@opd Bpacpoul, uTropei va xpnaipoTroindei
Mia {wvn JayeIpEPATOG TTOU €ival éva Jéye-
00¢ peyaAiTepn. H xprion piag peyaAuTe-
pPNGS CWwvngG HayEIPEUATOG OEV GTTATAAG
EVEPYEIQ OTIG ETTAYWYIKEG EOTIEG, ETTEIONA N
BepudTNTA dNUIoUPYEITAl JOVO OTO OXETIKA
payelpIk& okeun.
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AIGPETPOG €0TIOG - MM

AlGuETPOG OKEUOUG - mm

145 ehay. 100 - péy. 145
180 ehay. 100 - péy. 180
210 eAay. 140 - péy. 210
240 ehay. 140 - péy. 240
280 ehay. 125 - péy. 280
320 ehay. 125 - péy. 320
2 x (92,7 x 200) ehdy. 100 - péy. 180

EarTia pe eupeia (eUéNIKTN) em@aveia

TAdTOG 230 - prikog 390

5.2 Mivakag xeipiopou
]
O & 83 [2][2]88
oo oo
olo
o|o
o 33005
@0 (o) )
MARKTPO :

(D MARkTpo Evepyotroinang/ Amrevepyotroin-
ong (on/off)

€O MAkTPO XpOVOBIaKGTT

@

©

@ NAikTpo avgnong
(& NArkTpo peiwong

20pBoAa :
[% > UPBoAO KAEIBWUOTOG TTAAKTPWY

MAAKTPa £TIAOYAG £0TIOG :

99 MArkTpo eTAOYAG TTOW APICTEPHG £TTIAG

(e )]

®o [MAAKTPO ETTIAOYIG PUTTPOCTIVAG OPICTEPNG

€0Tiag

MMAAKTPO €TTIAOYAG PTTPOCTIVAG OECIAG €OTI-
ag

MARKTPO €mmAoYAG TTiow de€Idg eaTiag

oo
oe

oo
oo

evikég TTANPOQPOPIES YIO TOV TTiVOKO

eAéyxou

* Ta ypa@ikd Kal Ta oXAUATA TTApEXOVTal
MOvo yia Adyoug TTAnpoQOpnonG. TNV
TTPAEN 01 EVOEIEEIS Kal 01 A&IToUpYieg UTTO-
pei va dlagEpouv avaloya e TO HOVTEAO
TNG TTAAKOG ECTIWV OAG.

* O X€IPIOYOG QUTAG TNG CUOKEUNG ETTITUY-
XAVETAI HEOW TOU TTiVAKA XEIPICHOU

apng. Kabe xeipiopdg Tmou KAVETE GTOV
TTivaKa XEIPIGHOU aPrG ETTIRERAIVETAI PE
nxXNTIKO Orua.

AlaTnpeite TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGUOU
KaBapod Kal aTeyvo. Av n €TTIQAVEIQ TOU
gival uypn Kal Aepwuévn, UTTOPEL va TTpo-
KANBouv TTpoBAAUATA OTIG AEITOUPYIEG.

EvepyoTtroinon tng TAdKag e0TIWV

1. Ayyi€te 10 TTAKTPO D ou mivaka XEIPI-
opou.

= Ep@avifetal To €Ikovidio “0” oTIg TTE-
PIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.
N
L'ioo

© o8Ol ©

oce

Q ss@@ss o

Av dev UTTAPEEI KAVEVOG XEIPITPOG

@ o€ 20 SeuTepOAETTTA, N TTAGKA
€0TIWV Ba eTTaVvEABEl auTduaTa o€
KaTaoTOON AVAPOVAG.

AtrevepyoTroinon Tng TAGKAG E0TIWV
1. Ayyi€te 10 TTAKTPO D ou mivaka XEIPI-
opoU.

= H mAdka eoTiLdv Ba atrevepyoTToinBei
Kal Ba emoTpéwel o€ katdoTaon Ava-

povng.
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To oUpBoAo “H” A “h” TTou gugpavi-
CeTal 0TV TTEPIOXN EVOEIEEWY TNG
eoTiag uttodnAwvel OTI N £0TiA
akopa gival Zeoth. Ala koske
keittoalueisiin.

"Evde1§n utroA&ITTOpEVNG BEPUOTNTAG

To ouppoAo “H” tTTou epgaviletal TNV TTE-
ploxn evoeigewv TNG £0Tiag UTTOBNAWVEI OTI
N TTAGKQ ECTIWV gival akOPa CEGTA Kal JTTo-
pei va xpnoigotroinBei yia va diatnproel {e-
OTHA MIO JIKPA TTooOTNTA @aynTou. AuTo TO
oUuBoAo Ba aAA&Eel ouvTopa oTo GUUBOAO
“h” 1ToUu onpaivel AiyoTEPO (eOTA €0TiA.

>1a etmieda 1 €wg 7, TO VEPO 1) TO

@ AG&d1 aTo okelog pTTopei va Bpadel
va oTapard va Bpdadel. Auto PtTopei
va KAVElI TO XPAOTN VA VOUioel 6Tl TO
TIPOIOV EVEPYOTTOIEITAI KOI OTTEVEP-
yotroigital katd diaoThpara. Autd
TTapATNPEITal KUPiWG OTAV N TTo-
odTNTA TOU VEPOU A Tou AadioU eivai
MIKpA Kal dev atroTeAei BAGRN, aAAd
gival atmAd o TPOTTOG TToU AEITOUpPYEi
TO TTPOIOV.

Orav diakoTrei TO pevpa, n EvOeign
@ UTTOAEITTOUEVNG BEPUOTNTOG BEV Ba

avdpel kal dev Ba TTPOEIdOTTOIEN TO
XPNOTN YA KAUTEG EOTIEG.

Evepyotroinon Twv 0TIV

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1.

Avyyi€Tte TO TTAAKTPO CD yIQ VO EVEPYO-
TTOIACETE TNV TTAAKA ECTIWV.

AyyigTe TO TTAAKTPO €TTIAOYAG TNG €0TIAG
TTOU BEAETE VA EVEPYOTTOINTETE.

= ZTnV TEPIOYN EVOEICEWV TNG EOTIOG EY-

@aviCeTal To gUPBoAo “0” kal avapel
O QWTEIVA N avTioToIXN TTEPIOXN EV-
Ocigewv.

To e€wTePIKO TUAPA TNG JWVNG Ma-
@ yeipépaTtog 280 mm Tng eTaywyl-
KNG TTAAKAG €0TIWV (QV N GUCKEUR
oag d1aB€Tel {wvn PAYEIPEPATOG
280 mm eTTaywyIKNG TTAAKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV OV
€va OKEUOG JOYEIPEUOTOG OPKETA
peydAo va KaAUwel Tn {wvn Payel-
pEépaTog TOTTOBETNOEI TTAVW OTN
Cwvn JoayelpéuaTog Kal n Beppokpa-
oia éxel pubuioTei o€ eTTiredo uYn-

AOTEPO TOU 8.

Av dev UTTApEel KavEVAG XEIPITUOG
@ o€ 20 deuTtepOAETTTA, N TTAGKA

€0TIWV Ba eTTavéABEl auTduaTa o€
KaTdoTOON OVAPOVAG.

PUBuion Tou emiTéSou Bepuokpaaciag

AvyyitTe Ta TTAAKTPQ @ n @ yia va puBpi-
o€TE TO €TMITIESO BEPUOKPACIOG OE pIa TIKA
avaueoa o€ “1” kal “9” A “9” kal “1”.

ATtrevepyoTroinon Twv £0TIWV:

Mia eoTia ptropei va atrevepyotroindei pe 3

OIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. MewvovTag 1o eTiTredo Bgpuokpa-
oiag oTo “0”: Mmopeite va arevepyo-
TTOINOETE TNV €0TIA YEIVOVTAG TN pUB-
Jion Bepuokpaciag aTo emmitTredo “0”.

2. Ayyifovtag 10 OXETIKO OUMBOAO
€0TiOG yIa opIouéVo Xpovo: Evepyo-
TTOINOTE TNV €0TiA TECOVTAG TO OXETIKO
oUuBOoAO yia opiouévo XpOvo yia va
MEIWOETE TNV TIUN BEpPOKPACiag o€
“0”.

3. Me xpAion Tng amevepyoTtroinong Tng
€TMIAOYAG XPOVOSIAKOTITN YIA TV
emBupnTA goTia: OTav TEAEILOEI O
XPOVOG, 0 XPOVOdIOKOTITNG Ba aTTEVEP-
YOTTOINCEI TNV AVTIOTOIXIOPEVN O€ QU-
TOV €0TiO. ZTN OXETIKNA TTEPIOXN £VOEige-
wv Ba eygaviaTei “0” R “00”. OTtav Te-
Aelboel 0 Xpovog, Ba akouaTei ia nxn-
TIKA €1doTToinon. Na va oTapaTACcETE
NV NXNTIKA €1d0T1T0iN0N, AyyiTe oTTOI0-
OnTTOTE TTANKTPO TOU TTivaKa XEIPIOUOU.
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YwnAR 10xUg (Evioxuon 8éppavong)
Ala@épel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU
mwpoidvrog. Miropei va pn Siatibetal oto
81k6 oag TPoioV.

MNa Tayeia BEppavon, YTTOPEITE va XpNoIyo-
TTOINOETE TN AgITOUpyia evioxuong Bépuav-
ong “P”. QoTé00, n Asitoupyia autr dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETAPEVO payeipepa. H
Aeiroupyia Evioxuong 8épuavong iowg va
pnv gival 81a8éaiun ag OAEG TIG €OTIEG.

Evepyotroinon 1ng YynARng ioxuog (Evi-
oxuong Bépuavong):

1. Ayyi&te 1O TTAAKTPO (D YIO VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKQA ECTIWV.

2. EmA&ETE TNV emBuUpNTA oTia ayyiovTag
Ta TTAAKTPO ETTIAOYNAG EOTIAG.

3. Ayyi¢rte TTpWTA TO TTANKTPO @ n @ yia
va @Bdoete aTo eTriredo “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

(o) o) o0
© es[lse ©
4. Otav n eoTia Bpioketal o€ emiTredo “9”,

ayyi€te pia @opd 10 TTAAKTPO @ yia va
puBuioeTe TN Bepuokpacia TNG €0Tiag o€
“P”.

AtrevepyoTtroinon tng YYnAng ioxvog

(Evioxuong Béppavong):

* [a va atrevepyoTToINoETE TN AEIToupyia

Evioxuong 8épuavaong, ayyiéte @ Kal
pubuioTe TN Bepuokpacia aTto eTTiTTeEdO
“9”. H eoTia e¢€pxeTanl Ao TNV gvioxuon
Béppavong Kal ouveyicel va Asitoupyei o€
etmiedo “9”.

» MTropeite va PEIWOETE TO ETTITTESO BEPO-
Kpagiag ayyi¢ovtag @ | MTTOpPEITE Va
QTTEVEPYOTTOINOETE TEAEIWG TNV EOTIA
JeivovTag 1o eTTiTed0 BepoKpaaciag o
“0”.

é_

KAgidwpa TTARKTpWYV

MrTropeiTe va evepyoTToINOETE TO KAEIdWUQ
TIANKTPWY YIO VO aTToQUYETE aBEANTN aAAG-
Y1 TWV AEITOUPYIWV KOTA TN AEITOoupyia TNG
TTAGKAG EOTIWV.

EvepyoTtroinon Tou KAeIdwpaTog An-
KTPWV

1. Ayyi€te TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINCETE TNV TTAGKA E0TIWV.

2. Ayyi€te Ta TTANKTPQO @ Kal 88 TAUTOXPO-

Va yIa va EVEPYOTTOINCETE TO KAEIdWaQ
TTAAKTPWV.

_(% é 3% D
_|_
N L[ ]se ©

= To KAgidwpa TTAAKTpwY Ba gvepyoTroin-
O¢i kal Ba avawel n TeAeia oTo oUPBOAO

&.

ce
(o)

@

AV QTTEVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKQ

@ €0TIWV OTAV TA TTANKTPA €ival KAEI-
OWwHEVA, TO KAEIDWHA TTARKTPWY Ba
evepyoTroinBei TTAAI TNV €TTOEVN
@opd TTou Ba EVEPYOTTOINCETE TNV
TAGKa eoTiwv. Na va givar duvatdg
0 XEIPIOPOG TNG TTAAKAG ECTILOV
TIPETTEl VA ATTEVEPYOTTOINOET TO KAEi-
QWM TTANKTPWV.

Néappainlukon pois kaytosta
asettaminen

1. Ortav ival evepyod TO KAEIdWHA TTAR-
KTPWV, ayyiTe TaUTOXPOVA T TTAAKTPO

O ka 38.
= To kAgidwua TTAAKTPWYV Ba atrevepyo-
TroiNBei kal Ba oBrRoel N KOUKKida atd
TO OUMBOAO [E]
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Foviké KAgidwpa Ala@épel avaAoya pe
TO povTéAOo TOou TpoidvTog. MTTopei va
Mn diaTiBeTan oTO BIKO COG TTPOIOV.
MrTropeite va TTpooTaTEUCETE TNV TTAGKQ
€0TIWV OTTO 0BEANTO XEIPIOKO YIA VO EYTTO-
dio€eTe TNV EvEPYOTTOINON €£0TIOG ATTO TTOI-
016 To MNovIKO KAEIdwUa PTTOPEI va evepyo-
TToINO¢i Kal va atrevepyoTroindei yévo oe
KaTdoTaon AVAuovAG.

To kAgidwpa yia Ta TaIdid aku-
@ PWVETAI OE TTEPITITWON BIOKOTIAG

peUpATOG.

EvepyoTtroinon Tou yovikoU KA&ISwpa-
TOG

1. Ayyite TO TTAAKTPO CD yIQ VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKQA ECTIWV.

2. o va evepyoTToOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
Ma, ayyi¢Te TAUTOXPOVA Ta TTANKTPO @

Kal @ Metd 1O onpa “pummT” ayyigte @
VIO VO EVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
pa.

O 683

TriTloe
LllL]oo

o sl ©

= To yoVIKO KAEIdWHa EVEPYOTTOIEITAI KOl
eleaviceTal To oUuBoAo “L” oTIig Treplo-
XEG evOEILEWV OAWV TWV ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINON TOU YOVIKOU KAEI-
dwuarog

®

1. Ortav gival evepyod To KAEIdWUQ TTAR-

KTPWV, ayyi&te T0 TTANKTPO (D yia va
EVEPYOTTOINTETE TNV TTAGKA £CTIWV.

2. Ayyiéte TauTOX POV TO TTANKTPA @ Kal
@ . Metd 10 ofua “ptrimT” ayyigre @ yia
Va ATTEVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIdW-
pa.
= To YOVIKO KAEIdWHA OTTEVEPYOTTOIEITAI
Kal TTavel va eueavifeTal To GUUPBOAO
“L” oTIg TTEPIOXEG EVOEIEEWY OAWV TWV
EOTIWV.
AsiToupyia xpovodiakoTrTnAgiToupyia
XPOVOSIOKOTITN
AuTr n Aeitoupyia d1EUKOAUVEI TO payeipepa
yla €046. Aev Ba xpelooTEl va TTOPOKOAOU-
Onoete TNV €0Tia yia 0An TNV TTEPiodo payel-
pépatog. H dwvn payeipéuatog Ba atrevep-
yotroin®ei autéuarta oTo TEAOG TOu XpOVOouU
TTOU €XETE ETTIAEEE.

EvepyoTtroinon Tou XpovodiakoTTh

1. Ayyi€te TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKA ECTIWV.

2. EmA&CTE TNV €mBUPNTA €oTia ayyidovTag
Ta TTANKTPO ETTIAOYAG €O0TIOG.

Oeo8L]]s O
@ 9§:J:| 3¢ O

3. Ayyiéte Ta TTARKTPQ @ n © yla va pub-
MioeTe TO €mMBUNTS eTTiTTEd0 BEPUOKPA-
oiag.

4. Ayyigte 1O TTANKTPO ® ylO va evepyo-
TIOINOETE TO XPOVODIAKOTITN.

= Oa gypavioTei T0 guuolo “00”
TNV TTEPIOYT) EVOEIEEWV TOU XPO-
VOOBIOKOTITN Kal N UuTTodIA0TOAN
oTNV TTEPIOYT| EVOEICEWV TNG ETTI-
Aeypévng eoTiag.
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O1 reployég evoeifewv TnG TTiow O¢-
@ &1GG ka1l TTiow apIoTEPAG €0TIAG
XPNOIUEUOUV WG TTEPIOYXN EVOEICEWV

XPOVOJIOKOTITN, OTAV €ival EVEPYOS
0 XPOVOJIAKOTITNG.

5. Ayyigte Ta TTARKTPQ @ n e yla va pub-
MioeTe Tov emMBUUNTO XPOVO.

O xpovodIakdTITNG PTTopPEi va pub-
MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU gival

Adn o€ xprion.

EtmavaAdBete TIg Mo TTAvw d1adika-
Oieg yIa TIG AAAEG €OTIEG YIA TIG
oT1T0iEG BEAETE va pUBICETE TO XPO-

O xpovodIakoTITNG eV PTTOPET va
puBuioTei av dev £xel ETTIAEYET N
€aTia Kal n TIHA Beppokpaaciag yia
TNV €0TIA.

Ortav e1mAeyei N €0Tia yia TNV oTToia
opioTnke €vag XpovodIakOTITNG,
MTTOPEITE Va OEiTE TOV UTTOAEITTOHE-
VO XpOVvo ayyifovTag TraAI TO TTAR-

KTPO Q.

@
@ voBIaK6TTN,
®
®

ATrevepyoTtroinon Tou XpovodIaKOTITh
Ortav epdaoel N pubuicpévn wpa, n TAGKa
€0TIWV Ba atrevepyoTroinBei autduaTa Kai
Ba Tapdyel pia nxnTikA €1doTtroinon. MNa va
OTOUOTACETE TNV NXNTIKN €100TT0INGN TTIECTE
OTTOIOBNTTOTE TTARKTPO.

ATtrevepyoTroinon Twv XpovodIaKOTITWV
eIV TN ARSN
v' AV aTTEVEPYOTTOINOETE TO Xpovodia-
KOTITN TTPIV TN AREN Tou Xpovou, N
TAGKQ €0TILV Ba ouveyioel va AeIToup-
yei oTn puBuiopévn Bepuokpacia Ewg
OTOU ATTEVEPYOTTOINOEI.

1. EmAEETE TV €oTia TTou BEAETE va aTTe-
VEPYOTTOINOETE.

2. Ayyi€Tte TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINCETE TO XPOVODIAKOTITN.

3. 'Ewg 6T1ou guaviotei “00” aTnv 086vn

TOU XPOVOOSIaKOTITN, ayyiTe TO @ yia va
pubuioete TNV TIUAR o€ “00”.

= H Auyvia o€ oxrua KOUKKIdOG aTnV TTe-
ploxn evOeiEewyv TNG avTioToIXNG €0TIOG
oBnvel TeAgiwg agou £xel avaBoafroel
YIQ OPICHEVO BIACTNUA Kal O Xpovodla-
KOTITNG OKUPWOEI.

A&giToupyia Siaxeipiong evépyeiag Aia-
@épel avaAoya e TO HOVTEAO TOU TTPOi-
o6vrog. Mtropei va pn diatiferal oto 5ik6
0OaG TTPOIoV.

To rpoidv cag dlabETel AeiToupyia dlaxeipi-
ong evépyelag. Me tn BonBeia autAg TNG Agl-
Toupyiag, NTTOPEITE va AAAGEETE T GUVOAIKN
pUBuIoN 10XU0G TTou Ba TpaRRgel N aTia.

H diayeipion 10X00¢ YTTopEi va yivel

@ MOVO OTav TO TTPOIOV EYKATAOTABET
Kal EVEPYOTTOINBEI yia TTPWTN GOPA.
Mrtropeite va OAOKANPWOETE TN pUB-
MION aKoAOUBWVTAG TA TTAPOAKATW
Bripara evtog 30 SeUTEPOAETTITWV
o6Tav 10 TIPOIdV evepyoTToinBEi yia
TTPWTN QOpPA.

AgiToupyia Siaxeipiong 1oxUog - Pubpi-
{6peva ouvoAikd emriTreda 10X00G
‘Evdeign 06dvng diaxeipiong

EVEPYEIOG 2UVOAIKN 100G
25 25kw

30 3kW

36 3.6 kW

44 4.4 kW

54 54 kW

57 57kW

67 6.7kW
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72 7.2kW

Edv n ouvoAikr| 100G Tou TTpOoi-
@ 6vTOG 00G gival KATw atrd TNV ETTI-

BuunTn 10XU, TO TTPOIGV Cag Ba Ael-

TOUPYEi GTO OUVOAIKS €TTITTEDO 10X U-

0G TTOU QVOPEPETAI OTOV TEXVIKO TTi-

vaka. (Texvikég MNMpodiaypaég

> 13])

Mo va aAAdagete Tn ouvoAikn 10X0.

1. Otav 10 TTPOIdV evepyoTToINdEi yIa
TTPWTN QOPAJ, ayyiETe Ta TrAr’]KTpu@/@/
@/@/@swég 30 SeUTEPOAETTTWV.

2. To emiredo dlaxeipiong EVEPYEING EPPA-
vi¢eTal aTnv 084vn Tou XPovodIakKAOTITH.

3. Ayyigrte TO TTAAKTPO @ yla evaAAayn pe-
Tagu emTTEdWV Kal pUBUICT TNG GUVOAI-
KNG TIMAG 10XU0G TToU BEAETE va OpICETE.

4. EmBeBaiwoTe TN pUBUION ayyiovTag To

TTAAKTPO @ KQI OTTEVEPYOTTOINOTE TNV
€oTia. H ouvoAIKN TIUR 10XU0G TTOU €XETE
opioel Ba evepyoTToinBei

Ta emieda Bepuokpaaiog Tou

@ MTTOPEITE VA AVTIOTOIXIOETE OTIG
€0TiEG EVOEXETAI Va DlaPEPOUV
avaAoya e T0 OUVOAIKO ETTITTEDO
10XU0G TTou £X€l puBpIaTEi. To eTTi-
e00 BEPUOKPATIAG TTOU TTOPEXETAI
oTnNV €0TiA JEIWVETAI AQUTOPOTA
oUpQwva Pe TN pUBuIon 10K00G
TTOU TTPETTEI VO EKTEAECTEI ATTO TNV
€oTia. Auto dev gival AdBog.

Edv ayyigete éva TARKTPO diagope-
@ TIKO a116 TNV KaBopIGuévn aKoAou-
Bia katé TNV aAAayn Tou €TTITTESOU
I0X00G, N pUBUION eV PTTOPEi Va Yi-
vel. Mpétrel va eravaAaBeTe 1a Bh-
MoTa o116 TNV apXn YIO VO KAVETE TN

Ao @aAig kal arodoTIKA XPAoN TwV
ETOYWYIKWYV ECTIWV

Apxég Aeitoupyiag: Adyw TnNG apxng Aei-
Toupyiag TnG, N eTaywyIKA TTAGKA 0TIV
Beppaivel atr’ eubeiag TO PaYEIPIKO OKEUOG.
Etropévwg d1a6£Tel TTOAAG TTAEOVEKTAPOTO
g€ oUyKpIon PE GAAOUG TUTTOUG TTAOKWV
eoTiwv. Eival Mo atrodoTikA Kai n emmpaveia
NG TTAGKAG €0TIWV dev BepuaiveTal. H emma-
YWYIKI 00g TTAAGKa £GTIWV €ival €E0TTAI-
Opévn PE QVWTEPA OUCTHHOTO aCPAAEiag
TTOU TTAPEXOUV PEYIOTN a0PAAEIa XProNG.

H 1TAdKa €0TIWV PTTOPET VO DI0BETE

@ ETTAYWYIKEG €0TIEG DIAPETPOU 145,
180, 210-280 xIA., avéAoya pe To
MovTéAO. XApn oTnv eTTaywyikf du-
vaTéTNTa, KABE €0Tia aviyxvelel au-
TOPOTA KABE OKEVOG TTOU TOTTOBETEI-
Tal TTavw TnG.Evépyeia rapdyetai
MOVO €KEl TTOU TO OKEUOG EPXETAI OE
ETTOQPN ME TNV ECTIO KAI £TCI1 ETTITUY-
XAVETAI N EAAXIOTN dUVATH KATA-
VAAWON EVEPYEIDG.

Mepiopiopuoi xpovou AsiToupyiag

H povdda eAéyxou TnG TTAdKag £0TILV Ola-
Bétel Eva 6plo Xpovou Aeimoupyiag. Edv pia
Il TTEPICOOTEPEG E0TIEG KATA AGBOG dev OTTE-
vepyoTroinBouv atré 10 XpAOTN, TOTE AQUTEG
Ba atrevepyoTroinBolv autépara YeETd ammo
0pIoPEVO XpovIKO didoTnua (BA. Mivaka 1).
Av £XEI QVTIOTOIXIOTEI XPOVODIOKOTITNG OTNV
€0TIO, KOI N TTEPIOXN EVOEIEEWY TOU XPOVO-
O1akOTTITN Ba atrevepyoTToinBei apydTepa.
To 6pio xpdvou AeiToupyiag e¢apTdaTal atmod
1O eTMIAeypévo eTTiTTedO Beppokpaaiag. O
HEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYiag EQapUOCETal
o€ auTo 1o eTiedo Bepuokpaaiag. AQou n
€0TiO ATTEVEPYOTTOINOEI QUTOUATA, ITTOPEI
va 1eB¢i TN o€ AsiToupyia atrd 1o XproTn
OTTWG TTEPIYPAPNKE TTIO TTAVW.

puBuIoN.
Emitredo Beppokpaciag Opio xpdvou Aeitoupyiag - wpa
0 0
1 6
2 6
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Emitredo Beppokpaaiag

‘Oplo xpdvou Aeitoupyiag - wpa

5

5

4

1,5

1,5

1,5

O|lo|N[ojlo|b~|lw

20-30 AeTrtél

P (Evioxuan Béppavaong)

5-10 Aetr1d *

(*) H TAdka eoTivov Ba 1Téoel oTo £TTITTESO 9 PETA AT 5 AeTTTA

MMivakag 1: Mivakag 1: Opia xpdvou Ael-

Toupyiag

MpooTacia atrd utrepBépuavon

H 1TAdka eoTiwv oag S1aBETEI OPIGUEVOUG

a100nTAPES o1 oTToioI EEA0PAAIfouV TTPO-

oTooia aTmod utrepBépuavan. Ze TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTopEi va Trapatnenbouv

Ta €€NG:

* H evepyn €oTia ptropei va atrevepyoTroin-
O¢i.

* To emmAeypévo eTTiTTEDO PTTOPEI VO PEIW-
B¢i. QoTé00, aUTO dev QaiveTal OTNV €v-

oeign.

ZUoTnua ao@aleiog EvavTl utrepXEill-
ong

H 1TAdka eoTIwV oag gival eOTTAICPEVN UE
ouoTnua ao@aAeiag Evav uttepxeiliong.
Av uttapéel k&roia utrepyeilion Kai XuBei
uypo TTAvw CGTOV TTIVAKA XEIPIOKOU, TO GU-
oTnPa Ba dwaoel EAAPa Kai n TTAGKa

€oTIWV Ba atrevepyoTroindei autéuara. “F”
TrpogidoTToinon eugavifetal oTnv 08évn Ka-
Ta TN SIGPKEIO AUTAG TNG TTEPIGDOU.

AkpIfng puBuion 10x00g

Xdapn otnv apxn Asiroupyiag Tng, n emayw-
YIKr) TTAGKQ €O0TIWV AVTATIOKPIVETAI AUECT
oTig evioAég. O puBpioelg 1I0x00G uTTopoUv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETol putropeite
va gutrodioeTte va exelhioel éva okeUog Pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAD KATT.)
aKkOpa Kal av ATav £TOIPO va EEXEINIOEL.

Av n em@dveia Tou TTivaka xeipi-
@ OMOU aQnG ekTeOEi O€ TTUKVO ATUO,
OAOKANPO TO CUGTNUA XEIPIGHOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va
TrapaxBei TTpoeIdoTroIiNTIKG arjua.

Aiatnpeite kaBapr| TNV eMEAvEIA
@ TOu TTivaKa X€EIpIoPoU apng. MTropei

va TTapaTnendei SuaAeiToupyia.

6 levikég MAnpogopieg yia Tn Mayeipikn

TNV evOTNTA QUTH WTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMPBOUAEG yia TNV TTPOETOINATTA KAl
TO PAYEIPEPA TWV GAYNTWYV CAG.

6.1 Tevikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETI-
KA ME TO JayEipepa Pe TTAGKA
E£0TIWV

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKG ME TO

HayEipEPa ME TTAAKA ECTIWV

* [oT€ unv TpocBéaeTe aTO TNYAVI AGdI
Tavw aTTé T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@AveTe TNV TTAGKA 0TIV XWPIG
emTAPNON 6Tav CeoTaivete AGdI. H utrep-
Bépuavaon Tou Aadiou TTPoKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTpOCTTOBN0ETE TTOTE VA

oBnoete evdexOuevn ewTIA e vepd! Otav
TO AGOI TdoEl QWTIA, KOAUWTE TO UE KOU-
BépTa KaTAOREONG WTIAG 1 PE Eva uypo
TTavi. ATTevePYOTTOINOTE TNV TTAGKQ
€0TIWV, AV Eival AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvoTe oTnv MNupooBEeCTIKN
uTTNpPECTia.

* [pIv TNyavioete TPO@IUA, TTAVTA QQaIPEi-
T€ TO TTAEOVACOV vEPO KAl TOTTOBETEITE TA
apyd péoa oto KauTtéd AddI. Na BeBaiwve-
OTE OTI TO KATEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTmoyuxBei TTpIV Ta TNyavioeTE.

» Otav Beppaivete AadI, BePaiwbdeite 611 TO
O0XEI0 TTOU XPNOIUOTIOIEITE €ival OTEYVO
Kal d1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.
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* [0 OUVIOTWMEVEG TTPAKTIKEG POYEIPEPD-
TOG JE €E0IKOVOUNON EVEPYEIDG, AVOTPEE-
Te 0TNV evoTnTa “Odnyieg TTpooTaciag Tou
TEPIBAAANOVTOGE.

* H Bepuokpacia yayeipEPaTog Kai ol TIMEG

XpPOvou TTou divovTal yia Ta TPOQIUa JTTo-
pei va dlagEpouv avaloya e Tn ouvTayn
Kal TNV ToooTNnTa. A 70 Adyo auTo, ol Ti-
MEG QUTEG ava@EépovTal aav EUPOG TIPWV.

Mivakag payeipéuarog

Ddayntd Emitredo Bepuokpaaciag Xpovog wnoiyatog (Ae-
IT.) (TTEpiTTOU)
Aiwoipgo i aréwugn
Al(i’)cnpo UOKO’)\C'ITC(Q (TT.X. MapKa Pr.Oetker, 1 20 . 35
paupn cokoAaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
BouUtupo (200 g ) 6 5...6
Bpdoipo, 8éppavon, diatnpnon BeppdTnTag
Nepd 1 L (Bpdoipo) P 2...8
Nepo 3 L (Bpdoiuo) P 8...10
laAa 1 L (Bpdaoipo) 6 4.6
FéAa 1 L (Alatipnon BeppotnTag) 1-2 18 ...22
DuTik6 AGdI (O¢éppavaon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
I‘Ich’xTa 3 (p)\qL’JGa XOVTPOKOHUEVN (2 KOY- 9 12 14
MAT peydAo péyebog)
DiIAéTo ooAopoU 8 10...15
/\OUKQAVIKO 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
OA6kAnpo kotétToUAO (1,5 kg) 7-9 55...70
MIKTO OTIQAdO AayaviKWwV 6-8 10... 20
MavéoTpa 9 3...6
Mayeipepa, ocoTdpiopa
Ddayntd pudiol (200 g pud) 6-8 10 ... 30
Magyia * 9 15...20
MouTiyka Tou Nwe **
Bpdoiuo (Paoo)\ubv-a’pcm Bpdoiyo 9 5 6
- yia TrouTtiyka Tou Nwe
Bpdoiuo (pacr’o)\ld)v-apcxlfd Jayeipe- 3 10 .. 30
Ja - yia TrouTtiyka Tou Nwe
ﬁl(}ipl Bpdoiyo - yia TTouTiyka Tou 9 2 5
ZI'I:C(pI MayeEipeUa - yia TTOUTiyKa TOU 3 10 .. 30
Nwe
E(;)uﬂyl(a Tou Nwe -OAa Ta cuoTarTi- 8 20 . 25
MrtrouTdkia pe Aaxavikd **
Z0TAPICHA AAXAVIKWV 9 3...8
Wnté KatoapoAag 4-5 120 ... 150




dayntd Emitredo Beppokpaaciag Xpdvog wnaipatog (Ae-
IT.) (TTEPiTTOU)
>ouTtreg (MN.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
PigoTo 7-8 15...25
Kotdtroulo Fajitas 9 10 ... 20
EEE::AQHGKOTéWOUAO,AGXGWKd,KGAG- 8-9 10 .18
KpepWwdEG KOTOTTOUAO PE paviTapia 8-9 10...18
Stir Fry Chili Chicken * 8-9 5...10
MMdro ye otravaki Kol Kipé 6-7 10...15
Mooxapioio oTipddo 7-8 60 ...70
MAiyoUp1 TAGe! (200 g) 6-8 15...35
Bodivé aTpoykavoe 8-9 10...15
Tnyavioua o€ Aiyo Aad
NaBpdki QIAETO 8 3.7
®iAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
/\OUKAVIKO 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
OpeAéta 7-8 3...6
Burger Patty 6-8 6...10
KotétrouAo Ballantine (200 g) 8-9 6...10
Kpéta 8-9 2...5
MAatéwwpo 6-7 2...5
Avoigte TO Ywpi 7-9 2...5
Mita Tnyaviou 8-9 6...12
"aAAIKO TOOT pe @pouTa 8-9 2...5
Mikté Aaxavikd Stir Fry * 7-8 9...13
TnyavnTég TTATATEG
MmmiokéTa BouTtUpou Boortsog 8 13...16
2viToeA 8 5.7
KoTouTroukiég 8-9 4..8
Katewuypéveg mratdreg (500 g) 8-9 8...15
Ddpéokeg matareg (500 g) 8-9 8...15
gggcg;.g TTATATEG KOPPEVEG OE QPETEG UAOU 8-9 5 10
KotoétrouAo Katsu 8-9 3...6
Mikté Tnydvi 8-9 10 ... 15
lapideg Tempura 8-9 5..7
KéIK puliou 9 3...7
* ZUVIOTATOI XPAON YOUOK.
** ZUVIOTATOI HOVTEPEVIA KATOAPOAQ/TNYAVI.
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7 ZuvTipnon Kai Kafapiopog

7.1 Tevikég TAnpo@opieg Kabapi-

opou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

 TepIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKOAETOUV eykauuaTal!

* Mnv TrepvdTe Ta ATTOPPUTTAVTIKE aTTeUBEi-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideg.

* Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va KaBapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou 6a
KaBapifovtal eUkoAa kal dev Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To TTpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KOl TA GUVABN gu@avi-
Copeva TTPORAANATA PEIWVOVTAL.

* Mnv xpnolhoTToIEiTE TTPOIGVTA KaBapI-
OMoU JE aTuo yia Tov KaBaplouo.

* Opiopéva amoppuUTTavTIKA 1) KaBapIoTIKG
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNUIG OTNV
EM@PAVEIA. ZTa AKATAAANAG KOBaPIOTIKA
ouykaTtaA€yovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapioPoU PE aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTwV, KNAIdBwV Kal okoupidg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpEPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUQ TPIWiPa-
TOG, €idn yIa TpiyIpo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPaTOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
Oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).

» Aev xpeiaetai €101k6 KaBapIOTIKO yia TOV
KaBapiopo petd amd k&be xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
€va HaAakKO TTavi j aeouyydpl, Kal Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povrTifeTe OTTWOOATTIOTE VO OKOUTTICE-
T KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPO PETA TOV Ka-
Bapiouo Kal va KabapileTe apéowg
OTTOI00ATTOTE PayNTA TTOIAICovVTal KATA
TO Payeipepa.

* Mnv AéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV, EKTOG
€AV ava@EPETal SIAPOPETIKA GTO EYXEIPI-
dio xpriong.
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Mo 1Ig TTAGKEG EOTIWV:

O1 6¢Iveg akabapaieg, 6TTws yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
AéoouV PoVIHOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
€0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOI0OATTOTE UYPO
UTTEPXEINIOE, APOU OTTEVEPYOTIOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV APAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwTreg

Mn xpnoiyoTrolEiTe KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va KaBa-
pioeTe avoleidwTeg emQAveIES Kal AABEG.
To XPWHA TWV AVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGgel ue TNV TTépodo
Tou Xpovou. AuTé eival guaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1 inox emmiQAveia.

KaBapileTe pe éva pakakd mavi ye oamw-
vOOIGAUNQ Kal UypPO aTTOPPUTTAVTIKO (TTOU
Oev xapdder), KATGAANAO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTevBuvan.

A@aipeiTe auEow Kal Xwpig kabuaTEpn-
on aTro TIG YUAAIVEG Kal iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA JE TNV TTAP0d0 Tou XPOvou.

Ta KaBapIaTIKE TTou WekdalovTal/spap-
péZovTal oTnV ETIQEAvEIa Ba TTPETTEl va
kaBapifovTal dueca. Av TTapaPEiVOUV Ka-
BapioTIKG TTOU Xapdlouv TTAvw OTNV ETTI-
PAvEIQ, PUTTOPET va TTPOKOAEcOUV aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAC TTPOG TO
AEUKO.

MudAiveg emTipAvelEg

Otav KabapifeTe YUANIVES ETTIQAVEIES, N
XPNOIUOTTOIEITE OKANPEG METAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KABapIoTIK& TTou Xapdlouv.
Autd ptTopouv va Trpogevioouv ik
oTn YUdAIvn €TTIQAVEIQ.

KaBapileTe T oUCKEUN XPNOIMOTIOIWVTAG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
éva Travi JIKPoivwy KATAAANAo yia yudAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAI OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI PIKPOIVWDV.



Av UTTApXOUV KATAAOITTA ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPOS KAl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo TTavi. Ta Kat@AoITra aTToppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv nuId
TN YUGAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOUEVN
XPrion Tou TTPOIOVTOG.

Aev TTPETTEl O€ KApia TTEPITITWON va EUoe-
TE T KATAAOITTA TTOU €X0OUV EEPaBEi TTAVW
oTnNV YUGAIvn €mM@AveIa ue 0doVTWTA Pa-
xaipia, cuppa TPIYINATOG ) TTApOHOoIa
uéoa TToU Xapdlouv.

Mrtropeite va agaipeite Tig KNAideg aoPe-
oTiou (KiTpIveG KNAIGEG) aTTrd TN YUAAIvN
EMPAVEIQ PE EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeong aAdTwy, 1 Pe éva UAIKO agai-
peang oAGTWY OTTWG EUdI A XUPO Agpo-
vioU.

Av n em@dveia £xel évtovn putravon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVWw OTNV KNAida
JE éva oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katdtv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE £VO UYPO TTAVI.
AMOIWDCEIG XPWHATOG Kal KNAIOEG TTAVW
oTn YUAAIVN ETTIQAVEIQ €ival KAVOVIKO Qal-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTika e§apTApaTa Kol BAUPEVEG ETTI-
paveleg

KabBapiCete Ta TTAOOTIKA €€apTAPATA KAl
TIG BOPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIdTWY, XAIopd
vepo Kal éva pahako Travi i agouyydpl,
KO KATOTTIV OTEYVWVETE E £va OTEYVO
TTaVi.

Mn xpnoipoTrolgite OKANPEG PETAAAIKEG
&UoTpeg Kal KaBaAPIOTIKA TTOU Xapalouv.
AuTA Ta €idN PTTOPOUV Va TTPOKAAECOUV
{NMIG OTIG ETTIPAVEIEG.

BeBaiwBeite OTI 01 EVWOEIG TWV HEPWV
TOU TTPOIOVTOG OEV TTAPAPEVOUV UYPEG KOl
ME aTTOPPUTTAVTIKO. AAIWG PTTopEi Va
TTPOKUWEI BIABPWAN OTIG EVWOEIG AUTEG.

8 EmiAuon mpoBAnpdTwyv

7.2 KaBapiopog Tng TTAGKAS EGTIV

FudAivn emiQAvEIa HAYEIPEPATOG

MNa Tov KaBapIopod YUdAIvng eTIQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKOAoUBNOTE Ta BrpaTa Kabapl-

OMoU TTOU TTEPIYPAPOVTAI YIA TIG YUAAIVEG

ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. INa eIBIKES TTEPITITWTEIG,

MTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBAPIoHS

oUPQWVa PE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrEpIEXOUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
piCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIJEVETE va
KPUWOEI N €TTIQAveIa. AIOGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTrooTEl Yoviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTroleite KaBapIoTIKA yia Epya-
oieg KaBapIoPOoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOUa TTOAU Ce-
oTr], SIAPOPETIKA PTTOPET VO TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Otav kaBapifeTe TOV TTivaKa EAEYXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA hE £va eAappd uypd HaAako TTa-
Vi Kal OTEYVWVETE PJE EVO OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUUTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
o6Tav kabapileTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUMTTIC.

» Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX PE KOUWTTIA, N XPNOIMOTTIOIEITE KO-
BapIoTIKA ETTIPAVEIWV iNOX YUPW OTTO TO
KoupTri. MTTopei va onoToulv ol evoeitelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.

+ O1 mrivakeg eAéyXOU a@AG TTPETTEN VA Ka-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo JaAakd
TTaVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE £Va OTEYVO
TTavi. Av 10 TTpoidv oag dIaBETEN AsIToup-
yia KAEIOWPATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapiopd Tou TTivaka eAEyxou. AlaQopETI-
Kd, MTTOPEi va TTpokUWel AavBaopévn avi-
XVEUOT OTQ TTANKTPA.

Av 10 TTPOBANMA ETTIYEVEI APOU OKOAOUBI-
O€ETE TIG 00nyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO 1) PE
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éva E¢ouaiodotnuévo ZépRig. MoTé pnv -

XEIPAOETE VA ETMOKEVATETE UOVOI 0OG TN

OUOKEUN.



To mpoidv dev AeITOUpyEi.

* H ao@daA&ia ptropei va gival EATTWHATIKA
1 Kappévn. >>> EAEyETE TIG aoQAAEIES
oToV Tivaka ac@aAelwV. AAGETE TIG av
XPEIAZETAI 1] EVEPYOTTOINATE TIG TTAAIL.

* ‘lowg n ouokeun dev éxel cuvdeBei 0N
(yeiwpévn) mpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
oKeur £xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdpyel XpOVOdBIOKOTITNG OTN GU-
okeur 0ag) Ta TTANKTpa aTov TTivaka
eAéyxou dev Asitoupyouv. >>> Av TO TTpO-
T0v oag d1a6éTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TTAAKTPWY, YTTOPET Va Eival EVEPYOTTOIN-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdDWUA TTAR-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €0TIWV OEV EVEPYOTTOIEITAI
o6tav TatnBei To TTAAKTPO on/off >>> ATro-
ouvdEaTe TNV aTTd TRV TTPICA Kal TTEPI-
uévete TouAGyioTov 20 SdeutepOAeTTTa
TIPIV TN OUVOECDETE TTAAIL

» AlaBETel TTpooTacia atrd uttepBEpUavon.
>>> [egPINEVETE VO KPUWOEI N TTAAKQA
EOTILV.

* ‘lowg dev xpnoipotroioUvTal KAaTdAAnAa
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKeln 0OG.

To oUuBolo I:I oTtnv 086vn Tng {wvng

EOTIWV €iVal CUVEXWG OVOMUEVO.

» Evdéxetal va unv uttdpyel KatoapoAa
oTn {Wvn €CTIWV TTOU AEITOUPYEI. >>>
EAéyETe av uttdpxel KatoapoAa oTn Juvn
EOTIWV.

* H katoapdéAa cag evdExeTal va unv gival
oupBaTr pe eTaywyn. >>> EAEyETe dv n
KAToOpOAa oag ival KaTAAANAN yia €TTa-
YWYIKEG EOTIEG.

* H katoapoAa ptropei va pnv gival cwaoTd
KEVTPAPIOUEVN 0TN wvn €CTILWV 1 N KATW
ETMPAVEIA TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdId yia TNV eTTIAEYUEVN
Cwvn €oTIWV. >>> KevTpdpeTe TN {wvn
E0TIWV ETTIAEYOVTAG MIO KATOOPOAQ TTOU
gival apkeTd @apdid yia Tn {wvn EOTIWV.

* H karoapdéAa A n ¢wvn €0TIWV PTTOPET va
gival TTOAU CeoTr). >> > [MepipéveTe va
KPUWOOUV.

H emAegypévn wvn goTiag amrevepyo-

TrolgiTal APVIKA EVW AEITOUPYEI.

* O xpdvog PayelpéPaTog TNG ETTIAEYUEVNG
Cwvng PTTopei va £xel Angel. >>> MTropei-
TE VO OPIOETE VEO XPOVO JAYEIPEUATOG I
va OAOKANPWOETE TO payeipepa.

* Ymapxel mpooTacia atmd utrepBépuavaon.
>>> [NePIPEVETE VO KPUWTEI N €CTIO GAG.

* 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka eEAEyXou a@ng. >>> AQaipéoTe TO
QAVTIKEIYEVO ATTO TOV TTiVAKA.

MapoéAo Tou n {wvn e0TIWV gival evep-
yotroinpévn, n KatoapoAa dev Bepuaive-
Tal.

* H katoapoAa evoéxeTal va pnv gival cup-
Bath pe TNV ETTAYWYIKN €0Tia. >>> EAEy-
&te €dv n kaToapoAa oag eival KaTaAANAn
yla TNV ETTAYWYIKA €0TiA.

* H katoapoAa ptropei va pnv givar cwoTtd
KEVTPApPIOPEVN 0TN {Wvn €0TIWV A N KATW
EMPAVEIA TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdid yia TNV eTTIAEYUEVN
Cwvn eoTILV. >>> KevTpdpeTe TN {Wvn
€0TIWV ETTIAEYOVTAG HIO KOTOAPOAQ TTOU
eival apkeTd @apdid yia Tn wvn ECTIWV.

O avepioTAPAg Yugng ouveyigel va Agl-

TOUPYEiI TTAOPOAO TTOU N €CTIA €ival OTTE-

VEPYOTTOINMEVT.

* AuTto O¢ev gival AdBog. O avepioTApag Yu-
&ng ouveyiCel va Asitoupyei PEXPI 0 nAe-
KTPOVIKOG £EOTTAIOUOG HETQ OTNV €0TIO VA
KPUWael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.

AxkouUyeTal évag 86puflog atrd Tnv £0Tia

KOTA TO MayEipEPQ

» MTropei va uttépyouv kaTTolol 86pufol
TTOU TTPOEPXOVTal aTTO TNV £0TiA KATA TN
O1dpKeIa TOU PayeIpEPATOG. AUTOI Ol
B6puBol e€apTwvTal atod Tn olvBeon Twv
MOYEIPIKWV OKeUWV. AuToi ol B6pufol €i-
val QUCIOAOYIKOI, OV ATTOTEAOUV BUCAEI-
Toupyia Kal aTToTEAOUV PHEPOG TNG TEXVO-
Aoyiog eTTaywyng.

MBéavoi nXo1 kal aITieg:

* @o6puBog avepioTApa: H eoTia diabéTel
QAVEMIOTAPA TTOU AEITOUPYET auTOUATA
avaloya Je Tn Bepuokpaacia Tou TTPOI-
6v1og. O avepIoTAPOG EXEI DIAPOPETIKA
eTiTTeda AEITOUPYIaG Kal AeIToupyei o€
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Ola@opeTIKA eTTiTTEdQ avaAoya e Tn Bep-
pokpaoia. MeTd Tnv atrevepyoTroinon tng
€oTiag, €dv n Beppokpaacia gival uwnAn
avéAoya Pe Tn BepPokpaaia Tou TTPOi-
OVTOG, O QVEWIOTHPAG PTTOPE va oUVEXi-
o€l va AeImroupyei yia Aiyo.

* XapnAé Bountd 6TWG N Asitoupyia
TOU PETAOXNMATIOTH: AUTA €ival n euon
TNG TEXVOAOyiag eTTaywyng. Aedopévou
0TI n BepudTNTO PETAPEPETAI ATTEUDEIDG
OTOV TTUBEVA TWV PAYEIPIKWY OKEUWY,
auTo 1o €idog BounTou PTTopEi va CUpBEi
avAAOYQ PE TO UNIKO TWV POYEIPIKWV

Kwdikoi/aitieg o@aApdTwy Kai mlavég AUoelg

okeuwv. Qg ek TOUTOU, BIOPOPETIKOI YOI
MTTOPOUV VO AKOUCTOUV HE OIOQOPETIKA
Mayelpik& okeun.

"Hxog Tpigiparog: Autd ogeileTal 1O
UAIKO Kai T doun Tou TTuBuéva Twv Jao-
YEIPIKWY OKEUWV. Edv Ta payeipikd okeln
€ival KaTOOKEUOTPEVA aTTO OIAQPOPETIKA
UANIKG Kl OTPWHATA, JTTOPET VO TTPOKUWYEI
B86puBog TpIgipaTog.

"Hxog o@upiypatog: ‘Evag ixog opupiy-
MOTOG UTTOPEI VO OKOUOTE OTAV payeIpeU-
€T€ 0€ OUO JWVEG ECTIWV OTNV idIa TTAEU-
pa TNG €0Tiag o€ S1IAPOPETIKA eTTiTTESA
MayeIpEPATOG.

Kwdikoi opdAuatog

Artieg o@dAparog

MBavég Auoeig

E1-E 11

MapouaidoTnke CQAAUQA ETTIKOI-
VWViag ETTAYWYIKNG €0TIAG.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TiO KAl EVEPYOTTOINOTE TNV &a-
va peTd ato 30 SeuTEPOAETTTA.
Edv To o@dApa emmiyével, atro-
OUVOEOTE TO TTPOIGV ATTO ThV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTOVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTPpOBANMA TTO-
POMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE EEOU-
o1000TNUéVo GEPRIG.

E16-E 21
€0Tiag.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAI EVEPYOTTOINCTE TNV &a-
VA& PETA o116 30 SUTEPOAETTTA.

MapouaidoTtnke o@dApa aiobn- [Edv 1o o@AApa eTTIYEVEL, ATTO-
TAPQ BepUOKPACIiag ETTAYWYIKAG |OUVOEDTE TO TTPOIGV aTrd TNV TTO-

poxn PEUPATOG KAl ETTOVOCUV-
oéoTe 10. Edv TO TTPpOBANMA TTO-
POUEVEIL, ETTIKOIVWVAOTE UE EE0U-
aglodoTnuévo oéppIg.

ATTEVEPYOTTOINGTE TNV ETTAYWYIK)
€0TIA KAl TTEPIUEVETE VO KPUWOEL.
To o@dApa Ba e¢agavioTei dTav

E22 H emmaywyikn eoTia uTrEPBEPUQi- [N Beppokpaaia TnG 0Tiag TTECEI

E 26 VETAl.

KATW a1mo Ta 6pIa. Edv 10
TTPOBANUO TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE TO £€0UCI0BOTNUEVO
aépPIg.

E23 MapouaidoTnke CEAAUQ AoyIouI-
E 24 KOU ETTAYWYIKAG EOTIAG.

ATTEVEPYOTTOIAGTE TNV ETTAYWYIKN
€0TIO KaI EVEPYOTTOINOTE TNV £a-
V@ petd atmd 30 deutepOAeTTTA.
Edv 1o o@dAua etiyével, atro-
OuVOE£OTE TO TTPOIGV ATTO TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTPOBANMA TTO-
POMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
a1080Tnuévo o€PIS.
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Kwdikoi opdApatog

ArTieg o@aAparog

MBavég Aboeig

E 25

MapouaidoTnke OQAAPa OTN Agl-
TOUPYiQ TOU QVEUIOTAPA ETTOYW-
YIKAG €0TiaG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIA KAI EVEPYOTTOINDTE TNV &a-
VA& PETA o110 30 SeUTEPOAETTT.
Edv To TpoBAnua Trapapével,
ETTIKOIVWVAOTE UE TO €EOUTI000-
TNUévo oépPIg.

E 27
E 47

Agv xpnoigotroidnkav doxeia
OuUpBATA PE ETTAYWYN.

To o@dAua Ba egapavioTei dtav
XpnoiyoTrolgital éva doxeio oup-
BaTtd e eaywyn.

E31-E39

MapouaidoTnke OOEAPA UAIKOU
OTNV NAEKTPOVIKA KAPTA £TTAYW-
YIKAG €0TiaG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIK
€0TIQ KAl EVEPYOTTOINOTE TNV &a-
V@ petd atd 30 deutepOAeTTTA.
Edv 10 0@AaApa eTTIPéVEL, OTTO-
ouvO£QTE TO TTPOIGV aTTd TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTpOBANMA TTO-
POUEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
alodotnuévo oéppIg.

E 42

MapouaidoTnke CQAAUA NAEKTPI-
KAG ouvdeong.

ETTava@EpeTe TN 0woTr NAEKTPI-
Kr) oUvdean avaTpEXOVTAG OTOV

TEXVIKO TTivaKa KaI TO EyXEIPIOIO

£YKOTAOTAONG TOU TTPOIOVTOG.

E 46

‘Eva ) TTEPICOOTEPA TTARKTPO
KPOTABNKAV TTaTNUEVA YIa TTEPIO-
06T1epo atd 10 SeuTePOAETITA.
‘Eva QVTIKEIPEVO EUEIVE OTOV TTi-

VaKa EAEYXOU 1 EKTEONKE O€
aTpo.

MOoAIg TTéipeTe TO XEPI OQG OTTO
TNV €0Tia, T0 TTPORANUa Ba e€a-
PaVIOTEI.

MoAig kaBapioTei o TTivakag
eAéyxou, 1o TTPOBANUa Ba e¢apa-
VIOTEI.

E 48
E 49
E 51

MapouoidoTnke CQEAAUQ OTOV Ql-
obnNTAPa ETTAYWYIKAG E0TIAG.

To UAIkS Tou aloBNTAPa TTPETTEI
Va CUHHPOPPWVETAI JE TOUG
6poug xprong. Edav o opdaAua
ETTIMEVEI, ATTOOUVOEDTE TO TTPOIOV
aTTé TNV TTAPOXH PEUUOTOG Kal
eTTavaouvdEoTe T0. Edv TO
TTPOBANUO TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE pe £€0UaIodoTNUEVO OEp-

pis.

E52-E57

MapoucidoTnke o@aApa uwnAng
BeppoKpaciag oTNV ETTAYWYIKA
€oTia.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAI TTEPIMEVETE VA KPUWOEI
To o@dAua Ba egapavioTei dTav
n Beppokpaaia Tou ailcONTHPa
TéoEl KATW aTrod Ta OpIa. Eav 10
TTPOBANUA TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE TO £€0UCI0B0TNUEVO
aépPIg.
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Kwdikoi opdApatog

ArTieg o@aAparog

MBavég Aboeig

E 58 - E 59

MapouaidoTnke o@AaAua aiobn-
TAPO/C@AANa uWnARG Bepuokpa-
oiag oTn AeiItoupyia autépaToU
HayEIPEUOTOG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIA KAl TTEPIUEVETE VO KPUWOEL.
Edv 10 0@dApa etTipével, aTTo-
ouvO£CTE TO TTPOIGV aTTO TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTpOBANMA TTO-
POUEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
aglodoTnuévo oéppIg.

E 63

Edv 1o 1Tp0idv oag eival pia eTTa-
YWYIKN €0TiO JE QTTOPPOPNTAPQ,
TTAPOUCIACTNKE OPAAPA QIATPOU.

A@aIpéOTE KAl ETTAVATOTTODETH-
oTe Ta QIATpa e¢aepiopol. Eav To
TTPORANUA TTOPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE e £€0UaIOdOTNUEVO OEpP-

pis.

FF

OTr0108ATTOTE TTANKTPO PTTOPEI
va €XEl ayyYIXTED yia PeyaAo Xpovi-
K6 dIdoTnua.

Otav atreAeuBepwIveTE OTTOI00M-
TTOTE KAEIDI Y1 PeYAAO XPOVIKS
d1doTnua,

Mrtropei va €xel ToTroBeTnOei éva
Ooxeio 0TN pHoVAda eAEyXOU.

Otav agaipeital To doxeio 0Tn
povdada eAéyyou,

Ta Tpé@IYa/uypd evOEXETAI VA
£XOUV UTTEPYEINIOEI OTN Yovada
eAEéyxou.

To o@dApa Ba e¢apaviaTei HOAIG
KoBapIoTOUV Ta UTTEPXEINICHEV
UTTOAEIUPOTO TPOPIHWV/UYPWV.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YMOKATAZTHMA AOGHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHZ A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Ociate ayopdlovrag TG
OUOKeUEG beko kal oag napéyel Tov napakdaTw xpovo eyylnong and Tnv nuepopnvia ayopdg Touc. Av péoa
omv diGpKela TNG eyylnong n OUCKEUN OGG XPEIOOTEI EMIOKEUN, WNOPEITE va evnUeEPWOEITE yia Ta
eEouoiodoTnpEva service and To TNAEPWVIKG KEVTPO TG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYNEZ 2 XPONIA
ONOMATEMQNYMO AFOPAZTH......ccvmrrireninnns AP. ETTYHZHZ

AP. TAPAITAT. ATOPAL.........cosmmmerrrrmnnssssrnnsns

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....ooovoierrinsnnsssnsssinsinns

JEIPIAKOZ APIOMOZ 2YZKEYHX..

THA: HMEP/NIA ATOPAZ

IQPATIAA & YNOTPADH NOAHTH

b eko AP. EITYHZHE
——

AP. TIAPAZTAT. ATOPAZ........cvvvvrrrnsrrrissnsrisssrinnis

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH.... MONTEAOQ 2Y2ZKEYHZ....

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI......cooevviiicirnenens

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAZ

THA: IOPATIAA & YIIOTPADH MOQAHTH....cccuuninnnee
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ

MNATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOMOYAO> AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAH> ©OEOAQPOZ

e ——————————

meox: DEko
—

XQPOX
TPAM /MOY

NAP. SEEITANIAHZ A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesoes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizac&o.

Ler o manual do utilizador.

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GAo

Digitalize o cédigo QR para aceder a versao online do manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

1.2 Seguranga das
A criangas, das pessoas

vulneraveis e dos
animais de companhia

+ Este produto pode ser utilizado
por criangas com 8 ou mais
anos de idade e por pessoas
subdesenvolvidas em termos
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de capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento, desde que
sejam supervisionadas ou
treinadas sobre a utilizagao
segura e os perigos do
produto.

As criangas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e a
manutengao do utilizador ndo
devem ser realizadas por
criangas, a menos que haja
alguém que as supervisione.
Este produto nao deve ser
utilizado por pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou
mental limitada (incluindo
criangas), a menos que sejam
mantidas sob supervisao ou
recebam as instrugdes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas para garantir
que nao brincam com o
produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para criangas e
animais de estimacgao.
Criangas e animais de
estimacgao nao devem brincar,
subir ou entrar no produto.
Nao coloque objetos que as
criangas possam alcangar no
produto.

* Vire a pega das panelas e
frigideiras para o lado do
balcao para que as criangas
nao possam agarrar e
queimar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizacao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Mantenha as
criangas afastadas do
produto.

+ Manter os materiais de
embalagem fora do alcance
das criangas. Existe o risco de
ferimentos e asfixia.

+ Antes de descartar produtos
desgastados e indteis:

1. Desligue a ficha de
alimentacgao e retire-a da
tomada.

2. Corte o cabo de alimentagao
e desligue-o com a ficha do
produto.

3. Tome precaugdes para evitar
que as criangas entrem no
produto.

4. Nao permita que as criangas
brinquem com o produto
quando este estiver em
modo inactivo.

A1 .3 Seguranga elétrica

« Ligar o produto a tomada com
ligagcao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
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instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
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cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.



+ Se o0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estdo junto

a uma bancada onde pode ser

atingida por dgua). Caso

contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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A.I .5

Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos méveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de

calor, como aquecedores

elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde

o produto esta instalado.

+ Manter o espago aberto junto

de todas as condutas de

ventilagdo do produto.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Ha4 um

risco que a chama da placa
incendeie as cortinas e os
materiais inflamaveis em volta

da placa. Quando abrir a

janela, os recipientes quentes

de cozinha podem cair.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Quando

abrir a janela, os recipientes
quentes de cozinha podem
cair.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

* Nao deve haver nenhuma
mangueira de gas, tubo de
agua em plastico e tomada na
parte traseira ou na parede

lateral do local onde o produto
sera instalado. Caso contrario,
podem ficar deformados pelo
efeito do calor quando a placa
esta em funcionamento e pode
criar um risco de seguranca.

A.I .6 Seguranca durante a
utilizacao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizagao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentacao da
caixa do fusivel.

+ Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
estiver rachada, desligar o
produto da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
de vidro da placa estiver
partida:

Desligar o gas e (se aplicavel)

as placas elétricas de

aquecimento. Desligar o produto
da eletricidade.
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Nao tocar na superficie do
aparelho.
- Nao utilizar o aparelho.

Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

Este produto ndo é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os

superficies irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

« ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

Seguranga na

A1 .8
cozedura

« ADVERTENCIA: O processo de
cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura
com Oleo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.
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Al.g Indugao

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao,
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.
Para informagao detalhada,
consultar a secgao “Selegao
de recipiente”.

Como a placa de indugéao gera
um campo magnético, isso
pode causar efeitos
prejudiciais para as pessoas
que usam dispositivos
médicos, tais como
pacemakers ou bombas de
insulina.

Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, ndo
depender do sensor do
recipiente.
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* Objetos metalicos, como

facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficardo quentes.
Nao guardar os objetos
metalicos em gavetas por
baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

Nao colocar produtos
eletronicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

1.10 Seguranga da
manutengao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca

antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

* Nunca lavar o produto

pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

+ Nao usar equipamentos de

limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.



2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

.
e

v

o
¥

3
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de indugdo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/

*
largura/profundidade) (mm) 527592 /522

Dimensdes da instalacéo da placa (largura/ 560 (+2) /490 (+2)

profundidade)(mm)

Tensao/Frequéncia 2N~380-415V; 50 Hz

Tipo do cabo e secgao usada/adequada para usar min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2
no produto

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugao

Dimenséao 180 mm

Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagdo 2300 W
Frontal direita Zona de cozinhar de indugao

Dimenséao 145 mm

Poténcia 1600 W / Acelerador de ventilagao 1800 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugao

Dimenséo 180 mm

Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugao

Dimenséao 210 mm

Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagdo 2300 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica € a altura da base do produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto

acompanha o mesmo séo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gdes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4

Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.
1.

1 Limpeza inicial

Remover todos os materiais de
embalagem.

OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Ndo usar detergentes
abrasivos, pés de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagao, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6

2. Limpar as superficies do produto com : L
. - necessita de uma boa ventilagédo para o
um pano ou esponja humedecidos e S .
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
secar com um pano.
os odores que se formam.
5 Como utilizar a placa
5.1 Informagoes gerais sobre a + As zonas de cozedura ficardo quentes

utilizagao da placa

A Adverténcias gerais

Nao permita que qualquer objecto caia
sobre a superficie de cozedura de vidro.
Mesmo objetos pequenos, como
saleiros, podem danificar a superficie de
cozimento do vidro. N&o utilize uma
superficie de cozedura de vidro rachado.
A agua pode infiltrar-se nestas fendas e
provocar um curto-circuito. Se a
superficie estiver danificada de alguma
forma (por exemplo, rachaduras visiveis),
primeiro desligue o fusivel, depois
desconecte o produto e ligue para o
servigo autorizado para reduzir o risco de
choque elétrico.

Nao utilize utensilios de cozinha
instaveis ou facilmente basculantes na
superficie de cozedura de vidro.

Nao aqueca panelas vazias. Os utensilios
de cozinha e o produto podem estar
danificados.

Certifique-se de que desliga as zonas de
cozedura apo6s cada utilizagao.

Se operar as zonas de cozedura sem os
utensilios de cozinha, ird danificar o
produto. Desligue as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

ap6s cada utilizagao, pelo que nao
coloque panelas de plastico nas zonas
de cozedura. Limpe imediatamente
qualquer material derretido na superficie.

+ Mudangas bruscas de temperatura na
superficie de cozedura do vidro podem
causar danos, tenha cuidado para ndo
derramar liquido frio durante a cozedura.

+ Coloque a quantidade adequada de
alimentos na panela. Isso evitara que os
alimentos transbordem e vocé néo tera
que fazer uma limpeza desnecessaria.

+ Néao coloque tampas de utensilios de
cozinha nas zonas de cozedura.

+ Coloque os utensilios de cozinha de
forma a que figuem centrados nas zonas
de cozedura. Se pretender deslocar o
utensilio de cozinha para outra zona de
cozedura, levante-o e coloque-o na zona
de cozedura desejada em vez de o
deslizar.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

Uma placa de indugéo é como um circuito

aberto. Quando um utensilio de cozinha

compativel com indugéo é colocado sobre
ele, o circuito é concluido e um sistema
electrénico localizado logo abaixo da
superficie de cozedura de vidro produz um
campo magnético. A base metalica da
panela aquece ao receber energia deste
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campo magnético. Desta forma, o calor é
produzido ndo na superficie de vidro da
placa, mas directamente nos utensilios de
cozinha acima dela. A superficie de vidro
aquece com o calor dos utensilios de
cozinha.

Vantagens do cozimento por indugao

As placas de indugdo oferecem algumas

vantagens, uma vez que o calor é

transferido directamente para os utensilios

de cozinha.

+ Os alimentos que transbordam durante o
cozimento ndo queimam rapidamente,
pois a superficie do vidro de cozimento
ndo é aquecida diretamente. Uma
limpeza mais fécil é fornecida.

+ Uma vez que o calor é gerado
directamente nas panelas, a cozedura é
mais rapida, poupando tempo e energia
em comparagao com outros tipos de
placas.

+ Uma vez que o calor é dado directamente
aos utensilios de cozinha, ndo ha perda
de calor e consegue-se uma cozedura
mais eficiente.

+ Assim que os utensilios de cozinha sdo
retirados da zona de cozedura, a
transferéncia de calor para e a zona de
cozedura ndo aquece directamente,
proporcionando uma utilizagdo mais
segura contra possiveis acidentes que
possam ocorrer durante a cozedura.

Para uma utilizagao segura:

+ N&o seleccione niveis de aguecimento
elevados quando utilizar utensilios
antiaderentes revestidos sem dleo ou
com muito pouco 6leo (Tipo Teflon).

+ Nao utilize a zona de cozedura de vidro
como superficie para colocar ou cortar
os objectos.

+ Nao coloque objetos metélicos, como
talheres ou tampas de utensilios de
cozinha, na zona de cozedura, pois
podem aquecer.

+ Nunca use papel aluminio para cozinhar.
Nunca coloque alimentos embrulhados
em papel aluminio na zona de cozedura
por indugéo.

+ Mantenha objetos magnéticos, como
cartdes de crédito ou fitas, longe do
produto enquanto as zonas de cozedura
estiverem em funcionamento.

+ Se houver um forno Debaixo da placa e
este estiver a funcionar, os sensores do
produto podem reduzir o nivel de
cozedura ou desligar o produto.

+ A sua placa tem um sistema de corte
automatico. Informacgdes
pormenorizadas sobre este sistema
estdo disponiveis nas secgdes seguintes.

Utensilios de cozinha

Recomenda-se que utilize apenas

utensilios ferromagnéticos, de boa

qualidade e rotulados ou marcados como
de indugdo compativeis com a sua placa
de indugéo. Em geral, quanto maior o teor
de ferro, melhor sera o desempenho dos
utensilios de cozinha. O diametro da base
do utensilio de cozinha deve corresponder

a area de cozedura por indugdo. Os

tamanhos recomendados estéo listados

abaixo.

Utensilios adequados:

+ Panelas de ferro fundido

+ Panelas de ago esmaltado

+ Utensilios de cozinha de ago e ago
inoxidavel (com uma etiqueta ou aviso
indicando que é compativel com a
indugéo)

Utensilios de cozinha inadequados:

+ Panelas de aluminio

+ Panelas de cobre

+ Panelas de latdao

+ Panelas de vidro

+ Panelas de barro

+ Utensilios de Ceramica e porcelana

Recomendagoes:

+ Utilize apenas utensilios de cozinha de
fundo plano. N&o utilize utensilios de
cozinha com bases concavas ou

convexas.
v X
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+ Utilize apenas utensilios de cozinha
processados a base de espessura. Se
utilizar panelas de base fina, estas
aquecerdo muito rapidamente e a base
das panelas podera derreter antes de o
sistema de corte automatico ser
activado, danificando a superficie de
cozedura e o produto. Bordas afiadas
arranharao a superficie.

v X

+ Algumas panelas tém um campo
ferromagnético na parte inferior que é
menor do que o seu didmetro real.
Apenas esta area é aquecida pela zona
de cozedura. Portanto, o calor ndo é
distribuido uniformemente e o
desempenho de cozimento diminui. Além
disso, esses utensilios de cozinha podem
ndo ser detectados por grandes zonas de
cozedura por indugédo. Por esta razéo, a
zona de cozedura deve ser seleccionada
de acordo com a dimenséo do campo
ferromagnético.

+ Alguns utensilios de cozinha tém uma
base que contém materiais ndo
ferromagnéticos, como o aluminio. Estes
tipos de utensilios de cozinha podem
nao aquecer suficientemente ou podem
ndo ser detectados pela zona de
cozedura por indugdo. Em alguns casos,
pode aparecer um aviso de mau uso dos
utensilios de cozinha.

Ao cozinhar varios pratos em
@ zonas de cozedura por indugao, a
distribuicao dos utensilios de
cozinha igualmente para as zonas
direita-esquerda e média ao
seleccionar a zona de cozedura

afecta positivamente o

desempenho da cozedura.

Ensaio dos utensilios de cozinha

Teste se o seu utensilio de cozinha é
compativel com placas de indugao
utilizando os métodos abaixo indicados.

1. Se a base do utensilio de cozinha tiver
um iman, este é compativel.

2. Quando colocar os utensilios de
cozinha na zona de cozedura por

indugdo e ligar o produto, se I_—l nao

piscar, é compativel.
Tamanhos recomendados do cookware
Para que a area de cozedura por indugdo
reconheca os utensilios de cozinha,
depende do diametro ferromagnético e do
material da base dos utensilios de cozinha.
Para o reconhecimento dos utensilios de
cozinha e uma cozedura eficiente, os
utensilios de cozinha devem ser
seleccionados de acordo com o tamanho
da zona de cozedura. Os tamanhos de
panelas recomendados de acordo com o
tamanho da zona de cozedura sdo
indicados abaixo.
0O comportamento de ebuligdo pode variar
em fungao do tipo de panelas, do tamanho
das panelas e do tamanho da zona de
cozedura. Para um comportamento de
ebulicdo mais uniforme, pode ser utilizada
uma zona de cozedura um tamanho maior.
A utilizagcdo de uma zona de cozedura
maior ndo desperdica energia nas placas
de indugéo, uma vez que o calor sé é
gerado nos utensilios de cozinha
relevantes.
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Diametro da zona de cozedura - mm Diametro do recipiente - mm
145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) largura 230 - comprimento 390

5.2 Painel de controlo
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Teclas :
(D Tecla ligar/desligar

(O Tecla temporizador
(¥ Tecla para aumentar
(® Tecla para diminuir

Simbolos :
@ Simbolo de bloqueio de teclas

Teclas de selecgao da zona de cozedura :

99 Tecla de selecio da zona de cozedura
esquerda traseira

Tecla de selecdo da zona de cozedura
esquerda frontal

Tecla de selegdo da zona de cozedura
direita frontal

Tecla de selegao da zona de cozedura
direita traseira

(e )]
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[e)e]
(o] J
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Informagoes gerais para o painel de

controlo

+ Os graficos e figuras sdo apenas para
fins de informagéo. Os visores e as
fungdes reais poderao variar de acordo
com o modelo da sua placa.

Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagao
que efectuar no painel de controlo digital
serda confirmada por um sinal audivel.
Mantenha sempre o painel de controlo
limpo e seco. Ter uma superficie suja e
hidmida pode causar problemas nas
fungdes.

Ligar a placa

1.

Toque no botéo Dno painel de
controlo.

= O icone “0” aparece em todos os

visores da zona de cozedura.
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Se nenhuma operagéo for realizada
dentro de 20 segundos, a placa
voltara automaticamente para o
modo de standby.

Desligar a placa

1.

Toque no botéo Dno painel de
controlo.

= A placa desligar-se-a e voltara para o
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0 simbolo “H” ou “h” que aparecem
no visor da zona de cozedura
indicam que a zona de cozedura

continua quente. Nao toque nas
zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

0 simbolo “H" que aparece no visor que
aparece na zona de cozedura indica que a
placa continua quente e poderd ser usada
para manter quente uma pequena
quantidade de alimentos. Este simbolo
mudard em breve para o simbolo “h”
significando menos quente.

Nos niveis de 1 a 7,a agua ou o
@ 6leo na panela podera ferver ou
parar. Isso pode levar o utilizador a
pensar que o produto liga e desliga
de forma intermitente. Este caso,
que ocorre especialmente quando
existe pouca agua ou 6leo, ndo é
uma falha, é apenas a forma de
funcionamento do produto.

Quando é desligada a alimentagao
eléctrica, o indicador de calor
residual ndo acendera e ndo

avisara o utilizador sobre as zonas
de cozedura quentes.

Ligar as zonas de cozedura

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Toque no botdo O para ligar a placa.

2. Toque no botéo de selec¢do da zona de
cozedura que pretende ligar.

= 0 simbolo “0” aparece no visor da
zona de cozedura e o respectivo visor
fica mais brilhante.

A seccao exterior da zona de

@ cozinhado de 280 mm da placa de
indugéo (se o seu produto estiver
equipado com uma placa de
indugdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas é
ativada quando é colocada uma
cacarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de cozinhado
e a temperatura esteja definida a

um nivel superior a 8.

Se nenhuma operagéo for realizada

@ dentro de 20 segundos, a placa
voltard automaticamente para o
modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Toque nas teclas @ ou @ para ajustar o
nivel da temperatura para um valor entre
M1 ” e “9" Ou Mg" e ll1 ".

Deigar as zonas de cozedura:

Uma zona de cozedura pode ser desligada

de 3 maneiras diferentes:

1. Colocando o nivel da temperatura em
“0": Pode desligar a zona de cozedura
descendo o nivel da temperatura para
o nivel “0”.

2. Tocando no simbolo da zona de
cozedura correspondente durante um
certo periodo de tempo: Ligue a zona
de cozedura premindo o simbolo
correspondente por um certo periodo
de tempo para diminuir o valor da
temperatura para “0”.

3. Usando o desligamento através da
opcao do temporizador para a zona de
cozedura pretendida: Decorrido o
tempo, o temporizador desligara a
zona de cozedura que lhe esta
atribuida. “0” ou “00” aparecerdo no
visor correspondente. Decorrido o
tempo, sera ouvido um alarme. Toque
em qualquer botéo no painel de
controlo para silenciar o alarme.
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Alta Poténcia (Booster) Variam
dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.
Para aquecimento rapido, pode utilizar a
funcdo “P”. No entanto, esta fungéo néo é
recomendada para cozinhar durante muito
tempo. A fungdo &apos;booster&apos;
podera nao estar disponivel em todas as
zonas de cozedura.

Ligar a Alta Poténcia (Booster):

1. Toque no botéo O para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
selecgdo da zona de cozedura.

3. Toque na tecla @ ou @ primeiro para
chegar no nivel “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_
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Activar o bloqueio das teclas

1. Toque no botéo O para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas Oe
ec . )
o o para activar o bloqueio de teclas.

$edO0se o
_|_
@ esll]ss ©

= 0 bloqueio de teclas serd activado e o
ponto no simbolo () acendera.

Se desligar as placas quando as
@ teclas estiverem bloqueadas, o
bloqueio de teclas sera activado da
préxima vez que ligar novamente a
placa. O bloqueio de teclas deve
ser desactivado a fim de
possibilitar o funcionamento da

placa.

4. Quando a zona de cozedura estiver no

nivel “9”, toque na tecla @ uma vez
para definir a temperatura da zona de
cozedura para “P”".

Desligar a Alta Poténcia (Booster):
+ Para desactivar a fungdo Booster, toque

em O e definaa temperatura para o
nivel “9”. As zonas de cozedura
desactivam o booster e continuam a
funcionar no nivel “9”.

+ Pode diminuir o nivel da temperatura

tocando em & ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura para
“0".
Bloqueio das teclas
Pode activar o bloqueio das teclas para
evitar mudar as fungdes por engano
quando a placa estd em funcionamento.

Desactivar o bloqueio das teclas

1. Quando o bloqueio de teclas estiver
activo, toque simultaneamente nas

[ Yol
teclas @ €o0o.

= 0 bloqueio de teclas sera desactivado
e o0 ponto no simbolo (@ desaparecera.

Bloqueio para criangas Variam
dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.
Pode proteger a placa de ser funcionada
acidentalmente, para impedir as criangas
de ligar a zona de cozedura. O bloqueio
para criangas s6 pode ser activado e
desactivado no modo de standby.

0 bloqueio para criangas é
@ cancelado em caso de queda de

energia.

Activar o bloqueio para criangas

1. Toque no botao D para ligar a placa.
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2. Toque simultaneamente nas teclas Oe

@ apos o sinal de “bip” @ para activar
o bloqueio para criangas.

® s 83 @
o s o

= O bloqueio para criangas serd activado
e o simbolo “L” aparece em todos os
visores da zona de cozedura.
Desactivar o bloqueio para criangas
1. Quando o bloqueio de teclas estiver

activo, toque no botao @ para ligar a
placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas @ e

@ apos o sinal de “bip” @ para
desactivar o bloqueio para criangas.

= O bloqueio para criangas serd

desactivado e o simbolo “L”
desaparece em todos os visores da
zona de cozedura.

Fungao temporizador

Esta fungéo facilita a cozedura para si. Ndo

serd necessario estar no fogao durante

todo o periodo de cozedura. A zona de

cozedura sera desligada automaticamente

no final do tempo selecionado.

Activar o temporizador

1. Toque no botédo O para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
selecgdo da zona de cozedura.

o0 &
_|_
@ @.D ©

3. Toque nas teclas @ ou @ para definir
o nivel de temperatura pretendido.

4. Toque no botao ) para ligar o
temporizador.

= 0 simbolo “00” acendera no visor
do temporizador e o ponto decimal
aparecera no visor da zona de

cozedura seleccionada.
@

5 83 (1718
EIse ©

Cea

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador

©) | o

quando o mesmo esta activo.

5. Toque nas teclas @ ou @ para definir
0 o tempo pretendido.

0 temporizador devera apenas ser
ajustado para as zonas de
cozedura ja em uso.

Repita os procedimentos anteriores
para outras zonas de cozedura
para as quais pretende ajustar o

© &

temporizador.
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O temporizador ndo pode ser
ajustado a ndo ser que a zona de
cozedura e o valor da temperatura

para a zona de cozedura sejam
seleccionados.

Quando a zona de cozedura para a
qual foi ajustado um temporizador
for seleccionada, podera ver o

tempo restante tocando
novamente na tecla @

O gerenciamento de energia so
@ pode ser feito quando o produto é
instalado e energizado pela
primeira vez. Vocé pode concluir a
configuragéo seguindo as etapas

abaixo dentro de 30 segundos
quando o produto é energizado

pela primeira vez.

Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver terminado, a
placa desligara automaticamente e
produzird um sinal de aviso audivel. Prima
qualquer tecla para silenciar o aviso
SONoro.

Desligar os temporizadores mais cedo

v’ Se desligar o temporizador mais cedo,
a placa continuara a funcionar a
temperatura ajustada até que seja
desligada.

1. Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2. Toque no botao o para ligar o
temporizador.

3. Até que “00” aparega no ecra do

temporizador, toque em @ para definir
o valor para “00".

= A luz em forma de ponto no visor da
respectiva zona de cozedura apaga-se
completamente apds ter piscado por
um certo periodo de tempo e 0
temporizador é cancelado.

Fungao de gestao de energia Variam
dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.

0 seu produto tem uma funcdo de gestao
de energia. Com a ajuda desta fungéao,
pode alterar a poténcia total que a placa
consumira.

Funcao de gestao de energia-niveis de
poténcia totais ajustaveis

Indicador de exibicao de gerenciamento de
energia Poténcia Total

25 2.5kW
30 3kw

36 3.6kW
44 4.4KkW
54  54kW
57  5.7kW
67 6.7kW
72 7.2kW

Se a poténcia total do seu produto

@ for inferior a poténcia desejada, o
seu produto funcionard no nivel de
poténcia total indicado na tabela
técnica. (Especificagdes técnicas
> 45])

Para alterar a poténcia total;

1. Quando o produto for energizado pela
primeira vez, toque nas teclas@/@/@
/@/@dentro de 30 segundos.

2. O nivel de gestao de energia definido é
apresentado no visor do temporizador.

3. Toque no @ chave para alternar entre
niveis e definir o valor de poténcia total
que pretende definir.

4. Confirme a definigdo tocando no O)
feche e desligue a placa. O valor total da
poténcia que definiu deve ser activado
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Os niveis de temperatura que pode

@ atribuir as placas podem variar de
acordo com o nivel de poténcia
total definido. O nivel de
temperatura fornecido a placa deve
ser reduzido automaticamente de
acordo com a poténcia a efectuar
pela placa. Isto ndo é um erro.

Se uma tecla diferente da

@ sequéncia especificada for tocada
durante a alteragdo do nivel de
poténcia, A definicdo ndo pode ser
feita. Vocé tem que repetir os
passos desde o inicio para fazer a
configuracgao.

Usar as zonas de cozedura por indugao de
forma segura e eficiente

Principios do funcionamento: A placa de
inducéo aquece directamente o tacho de
cozedura, como uma caracteristica dos
seus principios de funcionamento. Por
isso, sdo varias as vantagens quando
comprada a outros tipos. Ela funciona com
mais eficiéncia e a superficie da placa ndo
aquece. A placa de indugéo esta equipada
com sistemas superiores de seguranga,
que oferecer-lhe-d0 uma maxima
segurancga na utilizagéo.

A sua placa pode ser equipada com
@ zonas de cozedura por indugao
com um didmetro de 145, 180 e
210-280, dependendo do modelo.
Com a caracteristica da indugao,
cada zona de cozedura detecta
cada tacho colocado sobre ela. A
energia acumula-se apenas onde o
tacho contacta com a zona de
cozedura e por isso, é conseguido
um consumo minimo de energia.

Restrigoes no tempo de funcionamento

O controlo da placa é equipado com um
limite do tempo de funcionamento. Quando
uma ou mais zonas de cozedura séo
deixadas ligadas, a zona de cozedura serd
automaticamemte desligada apés um
certo periodo de tempo (ver Tabela-1). Se
houver um temporizador atribuido a zona
de cozedura, o visor do temporizador
também desligarad mais tarde. O limite do
tempo de funcionamento depende do nivel
de temperatura seleccionado. O tempo
maximo de funcionamento é aplicado ao
nivel de temperatura. A zona de cozedura
pode ser reiniciada pelo utilizador apés ter
sido desligada automaticamente como
descrito acima.

Nivel de temperatura Limite do tempo de funcionamento - hora
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (Booster) 5-10 mins. *
(*) A placa descera para o nivel 9 apés 5 minutos

Tabela 1: Tabela-1: Limites no tempo de
funcionamento
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Protecgao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com sensores

gue asseguram a protecgao contra o

sobreaquecimento. Deve ser observado o

seguinte em caso de sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.

+ O nivel de selecgao deve cair. Contudo,
esta condi¢ao pode néo ser vista no
indicador.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um
sistema de seguranga contra derrames Se
houver qualquer derrame que respingue no
painel de controlo, o sistema cortara
imediatamente a ligagao eléctrica e
desligard a sua placa. O aviso “F” aparece
no visor durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugdo reage imediatamente
aos comandos, como uma caracteristica
dos seus principios de funcionamento. Ela
altera os ajustes de poténcia muito
rapidamente. Por isso, pode impedir um
derrame (de leite, 4gua), mesmo que esteja
préximo disso.

Se a superficie do painel de
@ controlo digital for exposto a vapor
intenso, todo o sistema de controlo

pode ficar desactivado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de

@ controlo digital limpa. Um
funcionamento incorrecto podera
ser observado.

6 Informagoes Gerais Sobre Culinaria

Pode encontrar nest secgéo dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. N&o deixe a placa sem
supervisao quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de
incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano himido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

Mesa para cozinhar

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre 0 excesso de agua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.

+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa esta seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Para recomendacgdes sobre cozinhar
com poupanga de energia, consultar a
secgdo “Instrugdes ambientais”.

+ Atemperatura de cozedura e os valores

do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

Alimentos

Nivel de temperatura

Tempo de cozedura
(min) (aprox.)

Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 35
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g) 6 5.6

Ferver, aquecer, manter quente
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura
(min) (aprox.)
Agua 1 L (Ferver) P 2.8
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 6 4.6
Leite 1 L (Manter quente) 1-2 18..22
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5 L) 8 3.5
Ferver
Batata descascada cortada em pedagos (2
pegas tamanho grande) 9 12..14
Filete de salmao 8 10..15
Salsichas 9 4
Massa (150 g) 8 8..12
Frango inteiro (1,5 kg) 7-9 55..70
Ensopado de legumes mistos 6-8 10..20
Macarrao 9 3..6
Cozinhar, saltear

Prato de arroz (200 g arroz) 6-8 10..30
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **

C_ozer grao de bic_:o Cozer grao de 9 5 6

bico - para o pudim do Noah

g%zue;rir%ric; ?\leol;i'::o cozedura - para 3 10 .30

Trigp Cozer grao de bico - para o 9 2 5

pudim do Noah

ngﬁ cozedura - para o pudim do 3 10 .30

e e g 20..25
Jarretes com legumes **

Saltear legumes 9 3..8

Assar 4-5 120 ... 150
Sopas (Sopas) 6-7 17 ..20
Risoto 7-8 15..25
Fajitas de Frango 9 10..20
Frango, vegetais, massa de lula 8-9 10..18
Frango cremoso com cogumelos 8-9 10..18
Frango com chili salteado * 8-9 5..10
Prato de espinafres e carne picada 6-7 10..15
Ensopado de carne 7-8 60...70
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura

(min) (aprox.)

Pilaf de bulgur (200 g) 6-8 15..35
Bife Strogonoff 8-9 10..15
Fritura superficial
Filete de robalo 8 3.7
Bife do lombo ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsichas 8 2.5
Ovo frito 7 4.8
Omelete 7-8 3..6
Hambdurguer Patty 6-8 6..10
Frango Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Crepe 8-9 2.5
P&o achatado 6-7 2.5
P&o aberto 7-9 2.5
Pastelaria 8-9 6..12
Torrada francesa com fruta 8-9 2.5
Refogado de legumes mistos * 7-8 9..13
Batatas fritas

Baursak 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8-9 4..8
Batatas congeladas (500 g) 8-9 8..15
Batatas frescas (500 g) 8-9 8..15
Batatas fatiadas com maga fresca (200 g) |8-9 5..10
Frango Katsu 8-9 3..6
Batata frita mista 8-9 10..15
Tempura de Camarao 8-9 5.7
Bolos de arroz 9 3.7

* Recomendado o uso de wok

** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido

7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

« Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.
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0 produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos sao facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.



+ Nao utilize produtos de limpeza a vapor
para a limpeza.

+ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgao, tira-ndédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregdo
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita ap6s cada
utilizagdo. Limpar o produto usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usuario.

Para as placas:

+ Sujidade &cida como leite, massa de
tomate e de 6leo podem causar manchas
permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

* Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loi¢a, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com dgua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da préxima
vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solucdo descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.
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+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sdo
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrdrio, pode ocorrer corrosdo
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos para
as superficies de vidro na secgédo
“Informacéo geral de limpeza” para limpeza
das mesmas. Pode completar a limpeza de
acordo com a informagéo abaixo para os
casos especiais.

8 Solugao de problemas

+ Os alimentos a base de agucar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

+ Nao usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrario podem ocorrer manchas
permanentes.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botédo
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botéo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugdes desta segao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ 0 aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o blogueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa ndo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protecao contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.
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+ Nao podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

0 simbolo I_—I no visor da zona da placa

esta constantemente aceso.

+ Pode ndo haver uma panela na zona da
placa em funcionamento. > > > Verifique
se existe uma panela na zona da placa.

+ O seu pote pode ndo ser compativel com
a indugao. > > > Verifique se a sua panela
é adequada para placas de indugéo.

+ A panela pode néo estar centralizada
correctamente na zona da placa ou a
superficie inferior da panela pode nao ser
suficientemente larga para a zona da
placa seleccionada. > > > Centralize a
zona da placa seleccionando uma panela
suficientemente larga para a zona da
placa.

+ A panela ou a zona da placa podem estar
muito quentes. > > > Espere que esfriem.

A zona da placa seleccionada desliga-se

subitamente enquanto esta a funcionar.

+ O tempo de cozedura da zona
seleccionada pode ter expirado. > > >
Pode definir um novo tempo de cozedura
ou terminar de cozinhar.

+ Existe uma protecgéo contra
sobreaquecimento. > > > Espere que a
sua placa arrefeca.

« Um objecto pode estar a cobrir o painel
de controlo tactil. > > > Remova o objeto
do painel.

Mesmo que a zona da placa esteja ligada,

a panela nao aquece.

+ A panela pode nédo ser compativel com a
placa de indugdo. > > > Verifique se a sua
panela é adequada para a placa de
inducao.

+ A panela pode ndo estar centralizada
correctamente na zona da placa ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
suficientemente larga para a zona da
placa seleccionada. > > > Centralize a
zona da placa escolhendo uma panela
suficientemente larga para a zona da
placa.
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A ventoinha continua a funcionar mesmo
com a placa desligada.

Isto ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
gue o equipamento electrénico no
interior da placa arrefecga até a
temperatura adequada.

Ha um ruido vindo da placa durante o
cozimento

Pode haver alguns ruidos provenientes
da placa durante a cozedura. Estes
ruidos dependem da composigao dos
utensilios de cozinha. Estes ruidos sao
normais, ndo sdo uma avaria e fazem
parte da tecnologia de indugéo.

Possiveis sons e causas:

Ruido do ventilador: A placa tem uma
ventoinha que funciona
automaticamente de acordo com a
temperatura do produto. O ventilador tem
diferentes niveis de operagao e opera em
diferentes niveis de acordo com a
temperatura. Depois de desligar a placa,
se a temperatura for elevada de acordo
com a temperatura do produto, O
ventilador pode continuar a funcionar
durante algum tempo.

Baixo zumbido como operagao do
transformador: Esta é a natureza da
tecnologia de indugdo. Uma vez que o
calor é transferido directamente para o
fundo da panela, este tipo de zumbido
pode ocorrer em fungdo do material da
panela. Por conseguinte, diferentes sons
podem ser ouvidos com diferentes
utensilios de cozinha.

Som crepitante: Isto é devido ao material
e estrutura do fundo da panela. Se os
utensilios de cozinha forem feitos de
materiais e camadas diferentes, pode
ocorrer um ruido crepitante.

Som de assobio: Pode ser ouvido um
assobio ao cozinhar em duas zonas da
placa do mesmo lado da placa em
diferentes niveis de cozedura.



Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

Cddigos de erro

Razdes de erro

Solugdes possiveis

E1-E11

Ocorreu um erro de
comunicagao da placa de
inducéo.

Desligue a placa de indugédo e
ligue-a novamente apés 30
segundos. Se o erro persistir,
desligue o produto da fonte de
alimentacéo e volte a liga-lo. Se
o problema persistir, contacte
um servico autorizado.

E16-E21

Ocorreu um erro do sensor de
temperatura da placa de
indugdo.

Desligue a placa de indugéo e
ligue-a novamente apés 30
segundos. Se o erro persistir,
desligue o produto da fonte de
alimentacéo e volte a liga-lo. Se
o problema persistir, contacte
um servico autorizado.

E22
E 26

A placa de inducdo esta a
sobreaquecer.

Desligue a placa de indugéo e
espere que arrefega. O erro
desaparecera quando a
temperatura da placa cair abaixo
dos limites. Se o problema
persistir, contacte o servico
autorizado.

E23
E24

Ocorreu um erro de software da
placa de indugéo.

Desligue a placa de indugéo e
ligue-a novamente ap6s 30
segundos. Se o erro persistir,
desligue o produto da fonte de
alimentacéo e volte a liga-lo. Se
o problema persistir, contacte
um servigo autorizado.

E 25

Ocorreu um erro no
funcionamento da ventoinha da
placa de indugéo.

Desligue a placa de indugéo e
ligue-a novamente apés 30
segundos. Se o problema
persistir, contacte o servico
autorizado.

E27
E47

N&o foram utilizados potes
compativeis com indugéo.

0 erro desaparecera quando for
utilizado um pote compativel
com indugéo.

E31-E39

Ocorreu um erro de hardware na
placa electrénica da placa de
indugéo.

Desligue a placa de indugéo e
ligue-a novamente ap6s 30
segundos. Se o erro persistir,
desligue o produto da fonte de
alimentacéao e volte a liga-lo. Se
o problema persistir, contacte
um servigo autorizado.

E42

Ocorreu um erro de ligagao
eléctrica.

Restabelecer a ligagao eléctrica
correcta consultando a tabela
técnica do produto e o manual
de instalagéo.
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Cddigos de erro

Razodes de erro

Solugdes possiveis

Uma ou mais teclas foram
pressionadas por mais de 10
segundos.

Depois de retirar a méo da placa,
o problema desaparecera.

E 46 i i
Um objecto foi deixado no painel ASS'.m que o painel de controlo
: for limpo, o problema
de controlo ou foi exposto ao d .
esaparecera.
vapor.
0 hardware do Sensor deve ser
colocado em conformidade com
E 48 o o«
as condigdes de Utilizagdo. Se o
Ocorreu um erro no sensor da . .
E 49 . ~ erro persistir, desligue o produto
placa de inducédo. daf i ~ |
E51 a qnte de alimentagéo e volte
a ligé-lo. Se o problema persistir,
contacte um servigo autorizado.
Desligue a placa de indugéo e
espere que arrefeca. O erro
desaparecera quando a
Ocorreu um erro de temperatura .
E52-E57 . ~ temperatura do sensor cair
elevada na placa de indugéo. ; L
abaixo dos limites. Se o
problema persistir, contacte o
servico autorizado.
Desligue a placa de indugéo e
espere que arrefeca. Se o erro
Ocorreu um erro do sensor / erro - .
persistir, desligue o produto da
E 58-E 59 de alta temperatura no modo de - ~
- fonte de alimentagéo e volte a
cozedura automatica. y .
liga-lo. Se o problema persistir,
contacte um servigo autorizado.
Remova e recoloque os filtros de
Se o0 seu produto for uma placa S
. = ventilagdo. Se o problema
E63 de indugdo com exaustor, . .
- persistir, contacte um servigo
ocorreu um erro de filtro. -
autorizado.
Qualquer tecla pode ter sido Quando vocé soltar qualquer
tocada durante um longo
" chave por um longo tempo,
periodo de tempo.
Uma panela pode ter sido )
FF colocada na unidade de Quando a panela na unidade de

controle.

controlo é removida,

Alimentos / liquidos podem ter
transbordado para a unidade de
controlo.

O erro desaparecera assim que o
residuo alimentar/liquido
transbordante for limpo.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

u

f Avertizare suprafatd fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Va rugam sa scanati codul QR pentru a accesa versiunea online a manualului de utilizare.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.
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Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

ZAN

Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.
AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt



subdezvoltate in abilitati fizice, + AVERTISMENT: in timpul

senzoriale sau mentale sau utilizarii, suprafetele accesibile
care au lipsa de experienta si ale produsului sunt fierbinti.
cunostinte, atata timp céat sunt Pastrati copiii departe de
supravegheati sau instruiti cu produs.
privire la utilizarea in sigurantd  + Nu lasati materialele de
si pericolele produsului. ambalare la indemana copiilor.
« Copiii nu ar trebui sa se joace Exista un pericol de ranire si
cu produsul. Curatarea si sufocare.
intretinerea utilizatorului nu - Inainte de a arunca produsele
trebuie efectuate de copii uzate si inutile:
decét daca exista cineva care 1. Deconectati stecherul de
le supravegheaza. alimentare si scoateti-l din
+ Acest produs nu trebuie utilizat priza.
de persoanele cu capacitate 2. Taiati cablul de alimentare si
fizica, senzoriala sau mentala deconectati-l cu stecherul de
limitata (inclusiv copii), cu la produs.
exceptia cazului in care sunt 3. Luati masuri de precautie
tinute sub supraveghere sau pentru a impiedica copiii sa
primesc instructiunile intre in produs.
necesare. 4. Nu permiteti copiilor sa se
+ Copiii trebuie supravegheati joace cu produsul atunci
pentru a se asigura ca nu se cand acesta este in modul
joaca cu produsul. inactiv.

* Produsele electrice sunt - « .
periculoase pentru copii Si A.I -3 Siguranta electrica

animale de companie. Copiii si  + Conectati produsul la o priza

animalele de companie nu impamantata protejata de o
trebuie sa se joace, sa urce siguranta corespunzatoare
sau sa intre in produs. valorilor nominale indicate pe

* Nu puneti obiecte pe care eticheta aparatului. Instalatia
copiii le pot atinge pe produs. de impamantare trebuie

* Rotiti manerul oalelor si tigailor  realizata de un electrician
in partea laterala a blatului, calificat. Nu folositi produsul
astfel incat copiii sa nu poata fara impamantare, in
apuca si arde. conformitate cu reglementarile

locale/nationale.
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* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ (in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris n sectiunea
"Specificatii tehnice".

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre In contact cu nicio sursa
de caldura.

* Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.

+ Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folositi un prelungitor sau o
prizad multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

+ Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
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persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

» Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
in caz contrar, existé riscul de
scurtcircuit si electrocutare.

* Nu atingeti priza cu mainile
ude!

+ Scoateti stecherul din priza
tindnd cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

Al .4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.
+ Atunci cand trebuie sa

transportati aparatul,
infasurati-l cu material de

ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

- Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1 .5 Siguranta instalarii

- Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalrii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

[nainte de instalarea

produsului, verificati daca

exista daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

Evitati utilizarea oricaror

materiale termoizolante pentru

a acoperi interiorul mobilierului

unde produsul va fi instalat.

* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.
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Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre. Exista
riscul ca flacara plitei sa
aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschideti fereastra, vasele de
gatit fierbinti se pot rasturna.
Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre.
Atunci cand deschideti
fereastra, vasele de gatit
fierbinti se pot rasturna.

in cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.
Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.

Al .6  Siguranta utilizarii

Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.

+ Dacé nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

* Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata plitei este crapata,
deconectati produsul de la
reteaua electrica pentru a evita
riscul de electrocutare.

- AVERTISMENT: in cazul in
care suprafata de sticla a plitei
este sparta:

Opriti toate plitele cu gaz si

(daca este cazul) cele electrice.

Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare cu

electricitate.

- Nu atingeti suprafata

aparatului.

- Nu utilizati aparatul.

* Nu célcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.
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* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un

cronometru extern.
Al .7 Avertismente privind
temperatura
+ AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheatiin
mod constant.
Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.
* AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

Al .8 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
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durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

AVERTISMENT: in cazul gatirii m
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).
Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

A1 .9 Inductia

Zonele cu functionare electrica
ale plitei sunt echipate cu
tehnologia avansata "Inductie”.
Pe ochiurile plitei cu inductie,
care economisesc timp si
energie, trebuie utilizate vase
potrivite pentru gatirea cu
inductie; altfel, ochiul plitei nu
va functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
"Selectarea vasului".



+ Deoarece plita cu inductie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele care
folosesc dispozitive precum
stimulatoare cardiace sau
pompe de insulina.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice, cum ar fi
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se vor incalzi.

* Nu asezati obiecte metalice in
sertarele de sub plita de gatit.
in timpul utilizarii indelungate

si intensive, materialele de aici

se pot supraincalzi.

* Nu puneti produse electronice,
precum telefoane mobile,
tablete, calculatoare, pe plita
cu inductie. Acest lucru ar
putea duce la defectarea
aparatului.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE

si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de
nalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu

L eliminati deseul de produs
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Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-l
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

3 Produsul dumneavoastra

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzétoare pentru zona
plitei. Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdaria reduce
transferul termic intre zona de gatit si

3.1 Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla
3 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie

.
®

3
2 Carcasa inferioara
4 Zona gatit prin inductie
6 Zona gatit prin inductie

baza vasului.
6
9
v
4
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3.2 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (indltime/
latime/adancime) (mm)

52%* /592 /522

Dimensiuni de instalare a plitei (Iatime /
adancime) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tensiune/frecventa

2N~380-415V; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folositd/potrivita pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

Consum total de energie(kW)

max. 7,2 kW

Zone de gatit

Stanga fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

180 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

Dreapta fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

145 mm

Alimentarea

1600 W / Booster 1800 W

Sténga spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

180 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

Dreapta spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

210 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

|* inaltimea plitei specificata in tabelul tehnic este in&ltimea capacului de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in

4.

1 Curatarea initiala

timpul curatarii.
AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru

1. Indepértati toate materialele de cateva ore se poate degaja un usor fum si
ambalare. miros. Este un fenomen normal si este
2. Stergeti suprafetele produsului cu o Asuﬁment sa asiguratl buna V?nt”a}'e pentru
T < . . inlaturare. Evitati inhalarea directa a
carpa umeda sau cu un burete si uscati A
A x ’ ’ fumului si mirosului emanat.
Ccu o carpa. 7
5 Utilizarea plitei
5.1 Informatii generale despre + Schimbdérile bruste de temperatura pe

utilizarea plitei

AAvertizéri generale

Nu lasati niciun obiect s& cada pe
suprafata de gatit din sticla. Chiar si
obiectele mici, cum ar fi agitatoarele de
sare, pot deteriora suprafata de gatit a
sticlei. Nu utilizati o suprafata de gatit din
sticla crapata. Apa se poate infiltra in
aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de exempluy, fisuri
vizibile), opriti mai intai siguranta, apoi
deconectati produsul si apelati serviciul
autorizat pentru a reduce riscul de
electrocutare.

Nu folositi vase instabile sau usor de
rasturnat pe suprafata de gatit din sticla.
Nu incalziti vasele goale. Vasele de gatit
si produsul pot fi deteriorate.

Asigurati-va ca opriti zonele de gatit dupa
fiecare utilizare.

Daca utilizati zonele de gatit fara vasele
de gatit, veti deteriora produsul. Opriti
zonele de gatit dupa fiecare utilizare.
Zonele de gatit vor fi fierbinti dupa
fiecare utilizare, deci nu asezati vase de
plastic pe zonele de gatit. Curatati
imediat orice material topit de pe
suprafata.

suprafata de gatit din sticla pot provoca
daune, aveti grija sa nu varsati lichid rece
in timpul gatitului.

+ Puneti cantitatea corespunzatoare de
alimente in vase. Acest lucru va
impiedica mancarea sa se revarseze si
nu va trebui sa faceti curatari inutile.

+ Nu asezati capacele vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

+ Asezati vasele astfel incat sa fie centrate
pe zonele de gatit. Daca doriti sa mutati
vasele de gatit intr-o alta zona de gatit,
ridicati-o si asezati-o pe zona de gatit
doritd in loc sa o glisati.

Principiul de lucru al plitei cu inductie

O plita cu inductie este ca un circuit

deschis. Cand un vas compatibil cu

inductia este asezat pe acesta, circuitul
este finalizat si un sistem electronic situat
chiar sub suprafata de gatit din sticla
produce un camp magnetic. Baza metalica

a vaselor de gatit se incalzeste primind

energie din acest cAmp magnetic. In acest

fel, caldura este produsa nu pe suprafata
de sticla a plitei, ci direct in vasele de
deasupra acesteia. Suprafata de sticla se
incélzeste cu caldura vaselor.

Avantajele gatitului prin inductie

Plitele cu inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct la

vase.
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+ Alimentele care se revarseaza in timpul
gatitului nu ard rapid, deoarece suprafata
sticlei de gatit nu este incalzita direct.
Este asigurata o curdtare mai usoara.

+ Deoarece caldura este generata direct in
vase, gatitul este mai rapid, economisind
astfel timp si energie in comparatie cu

Este recomandat sa folositi numai vase
feromagnetice, de buna calitate si
etichetate sau marcate ca compatibile cu
inductia pentru plita dvs. cu inductie. In
general, cu cat continutul de fier este mai
mare, cu atat vasele vor functiona mai bine.
Diametrul bazei vaselor de gatit trebuie sa

alte tipuri de plite.

Deoarece caldura este data direct vaselor
de gatit, nu exista pierderi de caldura si
se obtine o gatire mai eficienta.

De indata ce vasele sunt scoase din zona
de gatit, transferul de caldura se opreste
si zona de gatit nu se incalzeste direct,
asigurand o utilizare mai sigura impotriva
posibilelor accidente care pot aparea in
timpul gatitului.

Pentru utilizare sigura:

Nu selectati niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utilizati vase antiaderente
acoperite fara ulei sau foarte putin ulei
(tip teflon).

Nu utilizati zona de gatit din sticla ca
suprafata pentru a aseza obiecte pe sau
pentru a taia.

Nu asezati obiecte metalice, cum ar fi
tacamuri sau capace pentru vase, pe
zona de gatit, deoarece acestea se pot
incalzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu asezati niciodata
alimente invelite in folie de aluminiu pe
zona de gatit cu inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile, departe
de produs in timp ce zonele de gatit sunt
in functiune.

Daca exista un cuptor sub plita si
functioneaza, senzorii din produs pot
reduce nivelul de gatit sau pot opri
produsul.

Plita dvs. are un sistem de inchidere
automata. Informatii detaliate despre
acest sistem sunt disponibile in
sectiunile urmatoare.

Vase de gatit
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se potriveasca cu zona de gatit cu inductie.
Dimensiunile recomandate sunt enumerate
mai jos.

Vase de gatit adecvate:

Vase de gatit din fonta

Vase de gétit din otel emailat

Vase de gétit din otel si otel inoxidabil
(cu o etichetd sau un avertisment care
indica faptul ca este compatibil cu
inductia)

Vase de gatit necorespunzatoare:

Vase de gatit din aluminiu
Vase de cupru

Vase din alama

Vase de sticla

Oale de gatit din lut

Vase din ceramica si portelan

Recomandari:

Folositi numai vase cu fund plat. Nu
folositi vase cu baze concave sau
convexe.

Folositi numai vase de gatit pe baza
groasa, prelucrate. Daca utilizati vase de
gatit pe baza subtire, aceste vase se vor
incalzi foarte repede, iar baza vaselor se
poate topi inainte de activarea sistemului
de inchidere automata, deteriorand

suprafata de gatit si produsul. Marginile
ascutite vor zgéria suprafata.
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+ Unele vase au un cdmp feromagnetic in Testul vaselor de gatit

partea de jos, care este mai mic decét Testati daca vasele dvs. de gétit sunt
diametrul sau real. Numai aceasta zona compatibile cu plitele cu inductie folosind
este incalzita de zona de gatit. Prin metodele de mai jos.

urmare, caldura nu este distribuita
uniform si performanta de gétit scade. In
plus, astfel de vase nu pot fi detectate de
zone mari de gétit cu inductie. Din acest 2. Céand asezati vasele pe zona de gétit cu
motiv, zona de gatit trebuie selectata in
functie de dimensiunea campului
feromagnetic.

1. Daca baza vaselor de gétit detine un m
magnet, este compatibil.

inductie si porniti produsul, daca I:' nu

clipeste, este compatibil.
Dimensiuni recomandate de vase
Pentru ca zona de gatit cu inductie sa
recunoasca vasele de gatit, depinde de
diametrul feromagnetic si de materialul
bazei vaselor de gatit. Pentru
recunoasterea vaselor de gatit si gatitul
eficient, vasele de gatit trebuie selectate in
functie de dimensiunea zonei de gatit.
Dimensiunile recomandate ale vaselor de
gatit in functie de dimensiunea zonei de
gatit sunt prezentate mai jos.
Comportamentul de fierbere poate varia in
functie de tipul de vase, de dimensiunea
vaselor de gatit si de dimensiunea zonei de
gatit. Pentru un comportament de fierbere
mai uniform, se poate utiliza o zona de gatit
care este cu o dimensiune mai mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu

- T - pierde energie pe plitele cu inductie,
@ Cand gdtiti mai multe feluri de deoarece céldura este creatd numaiin

+ Unele vase au o baza care contine
materiale non-feromagnetice, cum ar fi
aluminiu. Este posibil ca aceste tipuri de
vase sa nu se incalzeasca suficient sau
sa nu fie detectate deloc de zona de gatit
cu inductie. In unele cazuri, poate apérea
un avertisment rau pentru vase.

mancare in zqne!e de gat':E cu vasele de gatit relevante.
inductie, distribuirea egala a
vaselor de gatit in zonele din
dreapta-stanga si din mijloc atunci
cand selectati zona de gatit
afecteaza pozitiv performanta de

gatit.
Diametru zona de gatit - mm Diametru oald - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180
Zona de gatit cu suprafatd mare (flexi) Iatime 230 - lungime 390
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5.2 Panoul de comanda

]
G 6 85212188
© slE]se

Taste :
(D tasta pornit/oprit (ON/OFF)

(O Tasta temporizator
(¥ Tasta de reducere valoare
(© Tasta de crestere valoare

Simboluri :
@ Simbolul de blocare a tastelor

Taste de selectare a zonelor de gatit :

83 Tasta de selectare a zonei de gatit din

stanga-spate

Tasta de selectare a zonei de gatit din

stanga-fata

98 Tasta de selectare a zonei de gatit din
dreapta-fata

O® Tasta de selectare a zonei de gatit din

oo
dreapta-spate

(e )e]
®0

Informatii generale pentru panoul de

control

« Graficele si figurile sunt orientative.
Afisajele si functiile reale pot varia in
functie de modelul plitei dvs.

+ Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal sonor.

+ Pastrati panoul de comanda curat si
uscat. Suprafata umeda si murdara poate
cauza probleme de functionare.

Pornirea plitei
1. Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

= Simbolul “0” apare pe toate afisajele
zonelor de gatit.

o ThITAlo

oo s3ElTles ©
o

Q i o

Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita

revine automat in modul Asteptare.

Oprirea plitei
1. Atingeti tasta Dde pe panoul de
comanda.

= Plita se va opri si va reveni la modul
Asteptare.

Simbolul “H” sau “h” afisat pe zona

@ de gatit indica faptul ca zona este
inca fierbinte. Nu atingeti zonele de
gatit.

Indicator Caldura reziduala

Pe afisajul zonelor de gatit apare simbolul
“H” pentru a indica faptul ca plita este inca
fierbinte si poate fi folositad pentru a
mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in
scurt timp la “h” , indicand faptul ca plita nu
mai este atat de fierbinte.

in cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si utilizatorul nu este

avertizat asupra zonelor de gatit
fierbinti.
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Pornirea zonelor de gatit

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Atingeti tasta @ pentru a porni plita.

2. Atingeti tasta de selectare a zonei de
gatit dorite.
= Pe afisajul zonei de gatit apare “0”, iar
indicatorul acesteia devine mai
luminos.

Sectiunea exterioara a plitei cu

@ inductie prevazuta cu o zona de
gétire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu o zona de gatire de 280
de mm.) este activatd in momentul
cand o tigaie suficient de mare
pentru a acoperi zona de gatire
este plasata pe aceasta, iar
temperatura este setata la un nivel
mai mare de valoarea 8.

Dacd in 20 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita

revine automat in modul Asteptare.

Alegerea nivelului temperaturii

Atingeti tastele @ sau @ pentru a regla
temperatura intre nivelul “1” si “9” sau intre
ug” gj 1",

De la nivelul 1 la nivelul 7, apa sau
@ uleiul din recipient poate fierbe sau
se poate opri din fierbere. Acest
lucru il poate face pe utilizator sa
creada ca produsul porneste si se
opreste intermitent. Acest caz, care
este observat in mod special cand
apa sau uleiul sunt in cantitate
mica, nu reprezinta un esec, acesta
este doar modul in care
functioneaza produsul.

Oprirea zonelor de gatit:

Zonele de gatit pot fi oprite in 3 moduri:

1. Scazand temperatura la nivelul “0”:
Zonele pentru gatit pot fi oprite
scazand nivelul temperaturii la nivelul
“0".

2. Atingand lung simbolul al zonei de
gatit: Porniti zona de gatit apasand
lung simbolul pentru a reduce
temperatura 1a“0".

3. Folosind functia de oprire
cronometrata a zonei de gatit: Cand
timpul s-a scurs, cronometrul va opri
zona de gatit corespunzatoare. Afisajul
va indica “0” sau “00”. Dupa scurgerea
tipului cronometrat, este emis un
semnal sonor. Atingeti orice tasta a
panoului de comanda pentru a opri
acest semnal sonor.

Putere marita (Intensificare) Variaza in
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pentru incélzirea rapida, puteti folosi
functia de intensificare “P” . Aceasta
functie nu este insa recomandata pentru
gatirea pe perioade lungi de timp. Este
posibil ca functia de intensificare sa nu fie
disponibild pentru toate zonele de gatit.

Activarea functiei Putere marita
(Intensificare):
1. Atingeti tasta CD pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.
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3. Atingeti @ sau® si cresteti pana la

nivelul “9”.
© o3 &

ce
(o¢)

(o)e) (o))
O S[I[LI8e ©
4. Cand zona de gatit este la nivelul “9”,

atingeti o data tasta ©) pentru a alege
temperatura “P”.

Dezactivarea functiei Putere marita
(Intensificare):
 Pentru a dezactiva functia Intensificare,

atingeti tasta © pentru a alege nivelul
“9”. Functia de Intensificare este
dezactivata, iar zona de gatit
functioneaza in continuare la nivelul “9”
+ Puteti reduce temperatura atingand @
sau puteti opri complet zona de gatit
reducand nivelul temperaturii la “0”.
Blocarea tastelor
Puteti bloca tastele in timpul functionarii
plitei pentru a evita schimbarea accidentala
a functiilor.

Activarea blocajului tastelor

1. Atingeti tasta @ pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele ) si 88 pentru
a activa blocajul tastelor.

g’ & D oce
@ (e)e)

¢ s00ss

ﬂ (0] (o]

= Blocajul tastelor va fi activat, iar

punctul de pe simbolul (@ seva
aprinde.

@

©

Daca opriti plita in timp ce tastele
@ sunt blocate, blocarea tastelor va

ramane activata si dupa repornirea

plitei. Dezactivati blocarea tastelor

pentru a putea utiliza plita.

Dezactivarea blocajului tastelor
1. Cand blocajul tastelor este activ,
. . . @0
atingeti simultan tastele @ sioo.
= Blocajul tastelor va fi dezactivat, iar
punctul de pe simbolul @ seva stinge.

Blocaj pentru copii Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul dumneavoastra.
Puteti evita pornirea accidentala a plitei de
catre copii. Functia de blocaj pentru copii
poate fi activata si dezactivata numaiin
modul Asteptare.

Blocarea pentru copii este anulata
in caz de pana de curent..

Activarea blocajului pentru copii
1. Atingeti tasta CD pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele ) si @ . Dupa

semnalul “bip”, atingeti @ pentru a
activa blocajul pentru copii.

SR-R-$

oot
X

|T'.oo
-,«. ’- »VOO

o sl ©

= Blocajul pentru copii va fi activat si va
fi afisat simbolul “L” pe toate afisajele
zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru copii

®

- “l...

1. Cand blocajul este activ, atingeti tasta
O pentru a porni plita.
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2. Atingeti simultan tastele o si ) tusla .
Dupa semnalul “bip”, atingeti S pentru
a dezactiva blocajul pentru copii.

= Blocajul pentru copii va fi dezactivat si
simbolul “L” dispare de pe toate
afisajele zonelor de gatit.

Functia de cronometru

Aceasta functie va faciliteaza gatitul. Nu va
fi necesar sa participati la plita pe toata
perioada de gatit. Zona de gatit va fi oprita
automat la sfarsitul timpului pe care I-ati
selectat.

Activarea cronometrului

1. Atingeti tasta @ pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit doritd atingand
tastele pentru selectarea acesteia.

sLI[1se ©
_|_
p s

©

3. Atingeti tastele @ sau® pentru a regla
temperatura la nivelul dorit.

Atingeti tasta @ pentru a porni
cronometrul.

P

= Pe afigajul cronometrului apare
“00”, iar pe afisajul zonei de gatit

selectate apare un punct.
@

i”mfgg
ID ©

5. Apasati tastele @ sau @ pentru a
alege durata.

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Cronometrul poate fi activat numai
daca se selecteaza zona de gatit si
nivelul de temperatura al acesteia.

Cand selectati o zona de gatit
pentru care a fost reglat un
cronometru, durata ramasa poate fi

Daca este cazul, repetati procedura
de mai sus pentru alte zone de
gatit.

afisata atingand din nou tasta .

Afisajele zonelor de gatit dreapta
spate si stdnga spate afiseaza
cronometrul cand acesta este activ.

& o
o
@

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului setat, plita se
va opri automat si va emite un semnal
sonor. Apasati orice tasta pentru a opri
semnalul sonor.

Dezactivarea anticipata a cronometrelor

v’ Daca dezactivati anticipat
cronometrele, plita va continua sa
functioneze la temperatura setatd pana
cand este oprita.

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sa
o opriti.

2. Atingeti tasta @ pentru a porni
cronometrul.

3. Pana la afisarea valorii “00”, atingeti )
pentru a alege valoarea “00".

= Punctul luminos al zonei de gatit alese
se stinge complet dupa ce clipeste o
perioada, iar cronometrul este anulat.

RO/ 81




Functia de gestionare a energiei Variaza in
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Produsul dvs. are o functie de gestionare a
energiei. Cu ajutorul acestei functii, puteti
modifica setarea totala a puterii pe care o
va atrage plita.

Gestionarea energiei se poate face

@ numai atunci cand produsul este
instalat pentru prima data si
alimentat pentru prima data. Puteti
finaliza setarea urmand pasii de
mai jos in termen de 30 de secunde
cand produsul este alimentat
pentru prima data.

Functia de gestionare a energiei - Niveluri
de putere totala reglabile

Indicator de afisare a gestionarii

energiei Putere totald

25 2.5kW
30 3kw

36 3.6kW
44  4.4KkW
54  54kw
57 57kw
67 6.7kW
72 7.2kW

Daca puterea totald a produsului
dvs. este sub puterea dorit3,
produsul dvs. va functiona la nivelul

total de putere dat in tabelul tehnic.
(Specificatii tehnice [P 74])

Pentru a schimba puterea totala;

1. Cand produsul este alimentat pentru
prima data, atingeti tastele@/@/@/
©/@)in 30 de secunde.

2. Nivelul de gestionare a energiei setat
este afisat pe afisajul cronometrului.

3. Atingeti @tasta pentru a comuta intre
niveluri si pentru a seta valoarea totala a
puterii pe care doriti sa o setati.

4. Confirmati setarea atingand tasta O)
tastati si opriti plita. Valoarea totala a
puterii pe care ati setat-o va fi activata

Nivelurile de temperatura pe care le

@ puteti atribui plitelor pot varia in
functie de nivelul total de putere
setat. Nivelul de temperatura
furnizat plitei este redus automat in
functie de setarea de putere care
urmeaza sa fie efectuata de plita.
Aceasta nu este o eroare.

Daca o alta cheie decat secventa

@ specificata este atinsa in timp ce
modificati nivelul de putere, setarea
nu poate fi facuta. Trebuie sa
repetati pasii de la inceput pentru a
face setarea.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor de
gatit cu inductie

Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
incalzirea directa a recipientului de gatit.
Prin urmare, ofera mai multe avantaje fata
de alte tipuri de plita. Functionarea este
mai eficientd, iar suprafata plitei nu se
infierbanta. Plita cu inductie este echipata
cu sisteme de siguranta performante, care
asigura utilizarea in conditii de maxima
siguranta.

Plita dvs. poate fi dotata cu zone de
@ gatit prin inductie cu diametrul de
145, 180, 210-280 mm, in functie de
model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze recipientul amplasat pe
aceasta. Energia se acumuleaza
doar in zona in care recipientul
atinge zona de gatit, asigurandu-se
astfel un consum minim de energie.

Limitarea timpului de functionare

Plita este dotata cu functia pentru limitarea
timpului de functionare. Zonele de gatit
lasate pornite sunt oprite automat dupa o
anumita perioda de timp (vezi Tabelul 1).
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Daca zona de gatit are activat cronometrul,
si afisajul acestuia se va stinge ulterior.
Limita de timp depinde de nivelul
temperaturii. Fiecare nivel are asociata o

durata maxima de functionare. Zona de
gatit poate fi repornita dupa oprirea sa
automata, conform descrierii de mai sus.

Nivel temperatura Limita de functionare - ore
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minute
P (Intensificare) 5-10 minute*
(*)Plita va reveni la nivelul 9 dup& 5 minute

Tabel 1: Tabelul-1: Limitele timpului de

functionare

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie

impotriva supraincalzirii. In cazul

supraincalzirii se pot lua urmatoarele

masuri:

+ Zona de gatit activa poate fi oprita.

+ Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta
masura nu este insa afisata pe indicator.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectia
la scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie si va opri
plita. In acest timp, se va afisa
avertismentul “F”.

6 Informatii generale despre gatit

Reglarea precisa a temperaturii

Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediata la comenzi.
Temperatura este schimbata foarte rapid.
Astfel, puteti preveni revarsarea
continutului unui recipient (cu ap4, lapte
etc.), chiar dacé era pe punctul de a se
revarsa.

Daca suprafata panoului de
@ comanda tactild este expusa la

vapori abundentj, este posibil ca

intregul sistem de comanda sa se

dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata panoului
@ de comanda tactila. Pot aparea

erori de functionare.

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

+ Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
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supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l
cu o patura ignifuga sau cu o carpa
umeda. Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

Inainte de préjirea alimentelor, indepartati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le
incet in uleiul incalzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le praji.

+ Céand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala

pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
Jnstructiuni privind mediul inconjurator”.
A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

Tabel pentru gatire

Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)
Topire
Topirea ciocolatei (de exemplu, marca
Dr.Oetker, ciocolatd amaruie 55-60% cacao, |1 20..35
150 g)
Unt (200 g) 6 5.6
Fierbere, incélzire, mentinere la cald
Apéa 1L (Fierbere) P .8
Apa 3 L (Fierbere) P 8..10
Lapte 1 L (Fierbere) 6 .6
Lapte 1 L (Mentinere la cald) 1-2 18..22
Ulei vegetal (incalzire) (Ulei de floarea 8 3 5
Soarelui 0,5 L)
Fierbere
Cartofi decojiti Amestec de carne tocata
IR 9 12..14
mare (2 bucéti Marime mare)
Somon file 8 10..15
Carnati 9 .4
Paste (150 g) 8 8..12
Pui intreg (1,5 kg) 7-9 55..70
Tocana mixta de legume 6-8 10..20
Fidea 9 3..6
Gatire, Soteuri
Méncare de orez (200 g orez) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Budinca lui Noe (Ashure) **
Fierberea fasolei-nautului Fierberea
fasolei-nautului - pentru Budinca lui |9 5.6
Noe (Ashure)
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Aliment

Nivel de temperatura

Timp de coacere (min.)
(aprox.)

Fierberea fasolei-ndautului gatire -

pentru Budinca lui Noe (Ashure) 10..30

grau Fierbgrea fagolei-néutului - 2 5

pentru Budinca lui Noe (Ashure)

grau gatire - pentru Budinca lui Noe 3 10 .30

(Ashure)

ﬁz(lrller:jt?zrl'géll:oe (Ashure) -Toate 8 20 . 25
Gambe cu legume **

Sote de legume 9 3..8

Coacere 4-5 120 .. 150
Supe (De exemplu supa de linte) 6-7 17..20
Risotto 7-8 15..25
Fajitas de pui 9 10..20
Taitei de pui, legume, calamar 8-9 10..18
Pui cremos cu ciuperci 8-9 10..18
Stir Fry Chili Pui * 8-9 5..10
Mancare cu spanac si carne tocata 6-7 10..15
Tocana de vita 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Stragonoff de carne de vita 8-9 10..15

Prajire usoara
File de biban de mare 8 3.7
Friptura de vrabioara de vita ** (3-5 cm) 8 5.9
Carnati 8 2.5
Ou prajit 7 4.8
Omleta 7-8 3.6
Burger Patty 6-8 6..10
Ballantine de pui (200 g) 89 6..10
Clatite 8-9 2..5
Paine plate 6-7 2..5
Paine deschisa 7-9 2.5
Patiserie 8-9 6..12
Tost de fructe frantuzesc 8-9 2..5
Se prajeste amestecat de legume * 7-8 9..13
Cartofi pai

Gogosi 8 13..16
Snitel 8 5.7
Nugget 89 4..8
Cartofi congelati (500 g) 8-9 8..15




Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)

Cartofi proaspeti (500 g) 8-9 8..15

Cartofi proaspeti cu mere feliate (200 g) 8-9 5..10

Pui Katsu 8-9 3..6

Fry mixt 8-9 10..15

Tempura de creveti 8-9 5.7

Prajituri de orez 9 3.7

* Se recomanda o tigaie Wok

** Se recomanda tigaie/oala turnata

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine

dupa fiecare utilizare. in acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

Nu utilizati produse de curatare cu abur

pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curdtare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curatati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.
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+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepérta’;i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

+ In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor apdrea urme de coroziune.

7.2 Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

sInformatii generale privind curatarea”
pentru curatarea suprafetei de gatit din
sticla. Puteti efectua curatarea in
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curdtate imediat, fara a astepta
ca suprafata s se riceascd. in caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

+ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.
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8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

+ Daca plita nu porneste cand este apasata
tasta de pornire/oprire >>> Deconectati-o
si asteptati cel putin 20 de secunde
nainte de a o conecta la priza.

+ Are protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

+ Este posibil sa nu fi folosit cratite
adecvate. >>> Verificati cratitele.

Simbolul I:' de pe afisajul zonei plitei este

aprins constant.

+ Este posibil sa@ nu existe o oala in zona
de plita care functioneaza. >>> Verificati
daca exista o oala in zona plitei.

+ Este posibil ca oala dvs. sa nu fie
compatibild cu inductia. >>> Verificati
daca oala dvs. este potrivita pentru plite
cu inductie.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de lata pentru zona de plita
selectata. >>> Centrati zona plitei
selectand o oala suficient de lata pentru
zona plitei.

+ Oala sau zona plitei pot fi foarte fierbinti.
>>> Asteptati sa se raceasca.

Zona de plita selectata se opreste brusc in

timp ce functioneaza.

+ Este posibil ca timpul de gatire al zonei
selectate sa fi expirat. >>> Puteti seta un
nou timp de gatit sau puteti termina
gatitul.

« Exista protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

+ Un obiect poate acoperi panoul de
control tactil. >>> Scoateti obiectul din
panou.

Chiar daca zona plitei este pornita, vasul

nu se incalzeste.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie compatibil
cu plita cu inductie. >>> Verificati daca
vasul dvs. este potrivit pentru plita cu
inductie.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de latd pentru zona de plita
selectata. >>> Centrati zona plitei
alegand o oala suficient de lata pentru
zona plitei.

Ventilatorul de racire continua sa

functioneze chiar daca plita este oprita.

+ Aceasta nu este o eroare. Ventilatorul de
racire continua sa functioneze pana cand
echipamentul electronic din interiorul
plitei se raceste la temperatura
corespunzatoare.

Exista un zgomot care vine de la plita in

timpul gatitului

+ Pot aparea unele zgomote provenite de la
plita in timpul gatitului. Aceste zgomote
depind de compozitia vaselor de gatit.
Aceste zgomote sunt normale, nu sunt o
defectiune si fac parte din tehnologia de
inductie.

Posibile sunete si cauze:

+ Zgomotul ventilatorului: Plita are un
ventilator care functioneaza automat in
functie de temperatura produsului.
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Ventilatorul are diferite niveluri de
functionare si functioneaza la diferite

niveluri in functie de temperatura. Dupa
oprirea plitei, daca temperatura este .
ridicatd in functie de temperatura

produsului, ventilatorul poate continua sa
functioneze o perioada.

+ Zumzet redus, cum ar fi functionarea
transformatorului: Aceasta este natura
tehnologiei de inductie. Deoarece caldura -
este transferata direct pe fundul vaselor
de gatit, acest tip de zumzet poate

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

aparea in functie de materialul vaselor de
gatit. Prin urmare, sunete diferite pot fi
auzite cu vase diferite.

Sunet de crapaturi: Acest lucru se
datoreaza materialului si structurii
fundului vaselor de gatit. Daca vasele
sunt fabricate din materiale si straturi
diferite, poate aparea zgomot de
crapaturi.

Sunet fluierat: Un sunet fluierat poate fi
auzit atunci cand gatiti pe doua zone de
plita de pe aceeasi parte a plitei la diferite
niveluri de gatit.

Coduri de eroare Motive de eroare

Solutii posibile

E1-E11 a plitei cu inductie.

A aparut o eroare de comunicare

Opriti plita cu inductie si porniti-o
din nou dupa 30 de secunde.
Daca eroarea persista,
deconectati produsul de la sursa
de alimentare si reconectati-l.
Daca problema persista,
contactati un serviciu autorizat.

E16-E21

A aparut o eroare a senzorului de
temperatura a plitei cu inductie.

Opriti plita cu inductie si porniti-o
din nou dupa 30 de secunde.
Daca eroarea persista,
deconectati produsul de la sursa
de alimentare si reconectati-l.
Daca problema persista,
contactati un serviciu autorizat.

E22 Plita cu inductie se
E 26 supraincalzeste.

Opriti plita cu inductie si
asteptati sa se raceasca.
Eroarea va disparea atunci cand
temperatura plitei scade sub
limite. Daca problema persist3,
contactati serviciul autorizat.

E23 A aparut o eroare software
E 24 pentru plita cu inductie.

Opriti plita cu inductie si porniti-o
din nou dupa 30 de secunde.
Daca eroarea persista,
deconectati produsul de la sursa
de alimentare si reconectati-I.
Daca problema persista,
contactati un serviciu autorizat.

E 25

A aparut o eroare in functionarea |din nou dupa 30 de secunde.
ventilatorului plitei cu inductie.  |Dacéa problema persista,

Opriti plita cu inductie si porniti-o

contactati serviciul autorizat.

E27 Nu au fost utilizate vase
E 47 compatibile cu inductie.

Eroarea va disparea atunci cand
se utilizeaza un vas compatibil

cu inductie.
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Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

A aparut o eroare hardware in

Opriti plita cu inductie si porniti-o
din nou dupa 30 de secunde.
Daca eroarea persista,

E31-E39 placa electronica a plitei cu deconectati produsul de la sursa
inductie. de alimentare si reconectati-I.
Daca problema persist3,
contactati un serviciu autorizat.
Restabiliti conexiunea electrica
A aparut o eroare de conectare |corecta prin consultarea
E 42 - : . .
electrica. tabelului tehnic al produsului si a
manualului de instalare.
Una sau mai multe taste au fost
tinute apasate mai mult de 10 Odata ce luati mana de pe plita,
E 16 secunde. problema va disparea.
Un obiect a fost |dsat pe panoul |Odata ce panoul de control este
de control sau a fost expus la curdtat, problema va disparea.
abur.
Hardware-ul senzorului trebuie
adus in conformitate cu
E 48 conditiile de utilizare. Daca
E 49 A aparut o eroare a senzorului de |eroarea persistd, deconectati
plitd cu inductie. produsul de la sursa de
E 51 alimentare si reconectati-l. Daca
problema persistd, contactati un
serviciu autorizat.
Opriti plita cu inductie si
asteptati sa se raceasca.
« ... . |Eroarea va disparea atunci cand
E52-E57 0 eroare de tgmpera}tura rl.dlcata temperatura senzorului scade
a aparut pe plita cu inductie. L «

’ sub limite. Daca problema
persista, contactati serviciul
autorizat.

Opriti plita cu inductie si
asteptati s se raceasca. Daca
O eroare de senzor/eroare de eroarea persista, deconectati
E 58 -E 59 temperatura ridicata a aparutin |produsul de la sursa de
modul automat de gatit. alimentare si reconectati-l. Daca
problema persistd, contactati un
serviciu autorizat.
< .« |Scoateti si reatasati filtrele de
Daca produsul dvs. este o plita ventilatie. Dac [;ro'blema
E 63 cu inductie cu hota; a aparut o .

eroare de filtrare.

persista, contactati un serviciu
autorizat.
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Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

FF

Orice cheie poate fi atinsa pentru
o perioada lunga de timp.

Cand eliberati orice cheie pentru
o lunga perioada de timp,

Este posibil sa fi fost plasat un
vas pe unitatea de comanda.

Cand vasul de pe unitatea de
comanda este scos,

Este posibil ca alimentele/
lichidul sa fi trecut peste
unitatea de comanda.

Eroarea va disparea odata ce
reziduul de alimente/lichid
revarsat este curatat.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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