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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Beko produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég kvalitet och
teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna handbok
och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvéander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sdsom uppvarmning av
rummet.

Al .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

 Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de dvervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

* Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
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inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
overvakar dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under 6vervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommain i
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.

Vrid handtaget pa kokkarl och
stekpannor mot sidan av
koksbénken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna

sig.

* VARNING Under anvandning

ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

* Forvara

forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.

* Innan utslitna eller forbrukade

1.

produkter kasseras:
Dra ut natkontakten och dra
ut den ur vagguttaget.
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Klipp av stromsladden och
koppla den ur produkten med
kontakten.

Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn far
tilltrade till produkten.

Lat inte barn leka med
produkten, nar den inte ar i
bruk.

/\1.3 Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska
installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.
Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller
koppla ur sdkringen innan
reparation, rengoring och
underhall
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+ Anslut produkten till ett uttag

som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Se till att natkabeln inte fastnar
nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller
rengoring.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

+ Barbara stromkallor eller
grenuttag kan dverhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

* Om néatsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar 16sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt i
vagguttaget. Annars kan
anslutningen dverhettas och
fatta eld.

* Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som néara
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.
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Al .4 Transportsakerhet )

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Nar du behover transportera
produkten ska den forpackas
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador.

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen paborjas,
stang av strommen dar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.
Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

« Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.
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Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mobeln, dar den
installeras.

Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

Installera inte produkten nara
ett fonster. Det finns risk for
att spishéllens laga antander
gardiner och brannbara
material runt spishallen. Nar
du 6ppnar fonstret kan heta
koksredskap tippa over.
Installera inte produkten nara
ett fonster. Nar du 6ppnar
fonstret kan heta koksredskap
tippa oOver.

Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.
Det far inte finnas nagon
gasslang, nagot vattenrér av
plast eller nagot uttag pa
baksidan eller sidovaggen av
den plats dar produkten ska
installeras. Annars kan de
deformeras av varmeeffekten
nar hallen anvands, vilket kan
utgora en sakerhetsrisk.
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1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

+ Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

* VARNING Om spishéllens yta
ar sprucken, koppla bort
produkten fran elnatet for att
undvika risk for elektriska
stotar.

* VARNING Om spishéllens
glasyta ar trasig:

Stang av alla gas- och (om

tillampligt) elektriska kokplattor.

Koppla bort produkten fran

elnatet.

- Vidror inte apparatens yta.

- Anvand inte apparaten.

« Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdémesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

» Brandfarliga féremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fjarrkontroll eller en extern
klocka.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
vara varma. Undvik att berora
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

* VARNING Brandrisk: Forvara
inte foremal pa
tillagningsytorna.

1.8
A Matlagningssakerhet

* VARNING
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt dvervakas.
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* VARNING Vid matlagning med
fast eller flytande olja, ar det
farligt att lamna héllen, da
detta kan orsaka brand. Forsok
ALDRIG att slacka elden med
vatten; koppla bort produkten
fran elnatet och tack sedan
ldgorna med ett lock eller
brandskydd (etc.).

* Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid héga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

Al .9 Induktion

« De elektriskt drivna zonerna pa
din hall &r utrustade med
avancerad "induktionsteknik".
Pa
induktionsmatlagningszonerna
, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som ar
lampliga for induktionskokning
anvandas, annars fungerar inte
varmeplattan. For detaljerad
information, se avsnittet "Val
av karl".

« Eftersom induktionshallen
skapar ett magnetfalt kan den
ha skadliga effekter for
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personer som anvander
apparater som pacemakers
eller insulinpumpar.

Stang av zonen fran dess
kontrollpanel efter anvandning,
forlita dig inte pa karlsensorn.
Metallféremal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa spishéllen
eftersom de kan bli varma.
Forvara inte metallforemal i
ladorna under spishallen. Vid
langvarig och intensiv
anvandning kan materialen
Overhettas.

Placera inte elektroniska
produkter som mobiltelefoner,
surfplattor och datorer pa
induktionshallen. Apparaten
kan skadas.

1.10 Underhall och
rengoring

Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!
Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!
Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.



2 Miljoinstruktioners

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterféljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av

hogklassiga delar och material,

som kan ateranvandas och

atervinnas. Kassera darfér inte

produkten med normal
I o isavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
av produkter hjélper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvéanda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som ar lampliga for
tillagningszonen. Valj alltid ratt storlek pa
karlet for dina maltider. For kérl av fel
storlek kravs mer energi &n nodvandigt.

- Hall tillagningszoner och botten pa karlen
rena. Smuts minskar varmeoéverféringen
mellan tillagningszonen och karlets
botten.
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3 Din produkt
3.1 Produkt introduktion

5 6
A A
4 \ { N\
\. J L J
v v
3 4
1 Matlagningsyta av glas 2 Nedre holje
3 Zon for induktionsmatlagning 4 Zon for induktionsmatlagning
5 Zon for induktionsmatlagning 6 Zon for induktionsmatlagning
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3.2 Tekniska specifikationer

Allmé&nna specifikationer for spishéllen

Produktens yttre dimensioner (hojd/bredd/djup) (mm) 52 /590 /520 *

Matt for installation av spishall (bredd/djup) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Spénning / frekvens TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for

DA min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
anvandning i produkten

Totala stromférbrukning (kW) max. 7,2 kW

Matlagningszoner

Fréamre vénster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W
Framre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W
Bakre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W
Bakre héger Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W

|* Den héllhojd som anges i den tekniska tabellen &r produktens bottenhdljeshdjd.

Tekniska specifikationer kan @ndras utan foregaende meddelande for att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.
Beroende pa produktens drifts- och miljoférhallanden kan dessa varden variera.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta rengoring

1. Tabort allt férpackningsmaterial.

2. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

5 Sa har anvander du hallen

OBS! Vissa rengoringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.

OBS! Under forsta anvandning kan rék och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesorjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5.1 Allman information om
anvandning av kokplattan

Allméanna varningar

« L&t inga féremal falla ner pa héllen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
héllen. Anvand inte spruckna hallar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot sétt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av
sakringen och sedan kontakta en
auktoriserad service for att dra ut
kontakten for att minska risken for
elchock.

« Anvand inte obalanserade kastruller/
pannor eller sdna som kan vélta latt.

+ Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

« Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkérlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Plotsliga temperaturférandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. Pa detta s&tt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengoring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad éver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brénnare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshéllens funktionsprincip

Induktionshéllen ar som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfalt.

Krukorna / kokkarlens metallbotten varms

upp genom att ta energi fran detta

magnetfalt. P4 detta satt genereras inte
varmen i kokplattans yta, utan direkt pa
kastrullen/pannan pa den. Glasytan varms
upp fran varmen fran kastrullen/pannan.

Férdelar med induktionskokning

Induktionshéllar erbjuder nagra férdelar da

varmen Overfors direkt till kastrullen/

pannan.

+ Mat som kokar éver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengoring av den ar
lattare.
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« Tillagningen &r snabbare, d& vdarmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfoért med
andra typer av kokplattor.

- Da varmen ges direkt till kastrullen/
pannan, uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

+ Det faktum att varmedverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt
nar kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot mojliga olyckor under
matlagningen.

Sidker anvandning:

« Vilj inte hdoga varmenivaer nar kastruller/
pannor som inte fastnar, som belagts
med lite olja eller anvands utan olja
(teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt s& som bestick
eller lock pa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.

+ Hall magnetiska foremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

« Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information
om detta system finns i foljande kapitel.
Om emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller vdarmas
upp snabbt och dess botten kan smaélta
och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

Kastruller/pannor

Man ska anvédnda ferromagnetiska,

kvalitetskastruller/-pannor, som ar

utrustade med etikett eller varning, om att
den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre

prestation. Kokkarlens / kokkarlens

basdiameter ska matcha induktionszonen.

Foreslagna storlekar ar presenterade

nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

« Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med mérkning eller varning om
l[amplighet for induktionsmatlagning)

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor

+ Kopparkastruller/-pannor

+ Massingskastruller/-pannor

+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

+ Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor
med konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvénds, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smalta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska

avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och

matlagningseffekten forséamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre
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induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
sa som aluminium. Dessa kastruller/
pannor varms inte tillrackligt eller
induktionshallen detekterar inte dessa
alls. I vissa fall kan en dalig kastrullers/
pannors visas.

Rekommendationer for kastrull-/pannstorlek

Jamn fordelning av kokkarlen pa
@ hodger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar

matlagningen positivt nér flera
ratter lagas pa induktionshéllen.

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for
anvandning med induktionshall pa féljande
satt.

1. Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2. Den ar kompatibel, om inte blinkar nar
kastrullen placeras pa induktionshallen
och kokplattan slas pa.

Diameter pa matlagningszon - mm

Diameter pa karl - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Matlagningszon med bred yta (flexi)

bredd 230 - 1angd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att
forsakra kastrullens/pannans detektering
och uppna effektiv matlagning, ska
kastrull/panna véljas enligt kokplattans
storlek. Kastrull-/pannstorlek som
rekommenderas for kokplattans storlek har
presenterats ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon

anvandas. Att anvanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshallar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.
Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra
for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen fér dessa
matlagningszoner och forvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.
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Som tva oberoende matlagningszoner

Som en matlagningszon

Matlagningszonerna med bred yta har
tva matlagningszoner, framre och
bakre. Du kan anvanda dessa zoner
som tvé oberoende matlagningszoner
for olika temperaturer med tva olika
kastruller/pannor. Placera kastrullen/
pannan i mitten av de separata

- |matlagningszonerna.

v

For tillagning med storre kastruller/
pannor, placera dessa s3, att de
tacker mitten av bada
matlagningszonerna och &r
centrerade 6ver matlagningszonen.

—
() “ Om du vill laga mat med tvé olika
| h kastruller/pannor pa samma
| Placera fér matlagning med en f > temperaturniva, kan du kombinera
: kastrull/panna den i mitten av framre matlagningszon med bred yta
eller bakre matlagningszon. Placera (flexibel) och laga mat med tva olika
- } - |inte kastrullen/pannan i mitten av " |kastruller/pannor pa samma
matlagningszonen. temperaturniva. Placera kastrullen/
| T - | pannan s3, att mitten av zonerna
! centreras igen.
~——
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Nycklar
(D : P&-/av-knapp
@ : Timerknapp

*

[E] : Knapplassymbol

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt.

Visning av matlagningszon

A4

: Snabbvarmningsknapp/hog

effektinstéllningsknapp (booster)
Knapp for rengoringslas

N
0

: Stoppknapp

n
N

8

© ©®
1¢ | |

vV v
2 3

v
4

: Okningsknapp

@ Minskningsknapp
Symboler

[:] : Kombinationssymbol for matlagningszon med
bred yta *

A WN
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Snabbvarmningsknapp/hdg
effektinstéllningsknapp (booster)

Knapp for temperaturminskning
Knapp for temperaturdkning
Temperaturindikator for aktuell hob




Timerdisplay
. — 1
B —>:
se—10 © OF—»s
z —> 4
1 Anvandningspunktens LED for timer
2 Timerindikator
3 Knapp for tidsékning
4 Anvandningspunktens LED for knapplas/
barnlas
5 Knapp for tidsminskning

Generella varningar for kontrollpanelen

+ Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du gor pa
touchpanelen bekraftas med en
ljudsignal.

« Hall alltid kontrollpanelen ren och torr.
Fuktiga och smutsiga ytor kan orsaka
problem med funktionerna.

+ Om ingen anvandning sker inom 10
sekunder atergar hallen automatiskt till
standby-lage.

« Om ingen knapp trycks ner under en
langre tid kommer héllen av
sékerhetsskal automatiskt att slas av.

Sla pa hallen:

1. Sla pa hallen genom att trycka pa (D
-knappen.

= “0” visas pa alla plattors displayer.

.
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Sla av tillagningszonerna:

v' En aktiv tillagningszon kan sténgas av
pa 4 olika satt:

v Genom att trycka pa (D -knappen;
Tryck pa knappen (D.

1. Genom att temperaturen faller till
nivan “0”; Du kan sténga av
tillagningszonen genom att justera
temperaturinstallningen till “0” laget.

2. Genom att anvdnda
avstiangningsfunktionen pa
timerlaget for vald tillagningszon; Nar
tiden ar dver kommer timern att stdnga
av tillagningszonen som ar kopplad till
den.“0” eller “00” kommer att visas pa
relevant display. Dessutom hors ett
ljudalarm nér tiden &r over. Tryck pa
valfri knapp pa kontrollpanelen for att
tysta ljudlarmet.

3. Genom att trycka pa zon ®/O
-knapparna samtidigt for den
onskade tillagningszonen; Du kan
sténga av den aktuella tillagningszonen
genom att trycka pa ®/O-knapparna
samtidigt.

Om symbolen eller &r tand nar

@ héllen stangts av innebar det att
tillagningszonen fortfarande ar
varm. Vidror inte

tillagningszonerna.

Restvarmeindikator

Om symbolen blinkar pa displayen for
tillagningszonen innebéar det att kokplattan
fortfarande kan vara varm och kan
anvéandas for att halla en liten mangd mat
varm. Den har symbolen omvandlas snart
till symbolen som star for mindre het.

Nar strommen stangs av tands inte
restvarmeindikatorn och

anvandaren varnas inte for heta

tillagningszoner.

Justera temperaturnivan

1. SIa pa hillen genom att trycka pa (D
-knappen.

2. Justera dnskad temperatur genom att
trycka pa zon-®/O -knapparna.
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= Den relevanta tillagningszonen
kommer att fungera pa
temperaturnivan som ar installd.

Den yttre delen av tillagningszonen

@ (av induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med en
sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka

tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen

ar satt till en niva hogre &n 8.

Hogeffektinstallning (SNABBSTART)
Anvand dig av snabbstartsfunktionen for en
snabb uppvarmning. Denna funktion &r inte
avsedd att anvandas vid en langre koktid.
Snabbstartsfunktionen finns inte alltid
tillgénglig pa alla plattor.

Vilja hogeffektinstallning (SNABBSTART):

1. Sla pa hallen genom att trycka pa (O
-knappen.

2. Tryck pé knappen #§ fér den aktuella
zonen.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Den valda tillagningszonen gar pa
maximal effekt och “P” -symbolen
kommer synas pa tillagningszonens
display. Plattan slar av
snabbstartsfunktionen och fortsatter
att vara paslagen pa lage.

Stanga av hogeffektinstallning
(SNABBSTART) i fortid:

Du kan ocksa sla av
snabbuppvarmningsfunktionen genom att
trycka pa knappen © eller 2§ nir du vill.
Plattan slar av snabbstartsfunktionen och
fortsétter att vara paslagen pa lage 9.

Arbetsprincip med 2 zoner som ligger i
samma vertikala riktning:

Om en zon &r instélld pa booster-niva och
den andra zonen, som ligger i samma
vertikala riktning &r instélld pa storre &n
niva 6 (7, 8 och 9), sjunker den forsta zonen
till niva 9 och den andra zonen kan stéllas
in storre an niva 6 (7, 8 och 9). Om den
andra zonen ér instélld pa booster-niva,
kommer forsta zonen falla till niva 6.

Sla pa den breda tillagningszonen

1. Tryck pd (D -knappen for att sla pa
héllen.

2. For att sla pa den breda
tillagningszonen, hall 2§ -knappen fér
bada tillagningszonerna intryckta
samtidigt i ungefar 3 sekunder.

g@ gi— @g@

An@ OF-| 0 2 !

= “0” kommer visas pa vanstra bakre
tillagningszonens display. ©
kommer visas pa vanstra framre
tillagningszonens display och den
breda tillagningszonen kommer
aktiveras.

3. Tryck pa ®/© -knapparna for den
vanstra bakre tillagningszonen for att
stélla in 6nskad temperatur mellan “0”
och “9”.
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Nar den breda tillagningszonen har
@ aktiverats kan temperaturen stéllas
in med @/ -knapparna for den

vanstra bakre tillagningszonen. Du
kan inte stélla in temperaturen med

hjalp av @/ -knapparna for den
vanstra framre tillagningszonen.

Breda tillagningszoner till vanster

@ forklaras som ett exempel. Om det
finns en bred tillagningszon ocksa
pa hoger sida av héllen galler

samma anvisningar for den
tillagningszonen.

= Tillagningszonen startar.

Sla pa den breda tillagningszonen nar en
eller bada tillagningszonerna till vinster
kors

v' Nar en eller bada de vanstra
tillagningszonerna kors kan du
kombinera bada tillagningszonerna
genom att aktivera den breda
tillagningszonen. P& det har sattet kan
du anvanda en bredare tillagningszon
pa samma niva.

! —
@@@i@@@
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1. For att sla pa den breda
tillagningszonen nar en eller bada
tillagningszonerna till vanster kors, hall
Al -knappen fér bada tillagningszonerna
intryckta samtidigt i ungefér 3 sekunder.

= Temperaturvardet for den senast
valda tillagningszonen visas pa
vanstra bakre tillagningszonens
display och den breda
tillagningszonen kommer
aktiveras.

= De kombinerade
tillagningszonerna kommer
fortsatta att koras med vardet for

temperatur och timer (om
tillampligt) i den vénstra
tillagningszonen du har valt.
Vérdet for den vanstra
tillagningszonen som stélldes in
forst innan kombinationen av
tillagningszoner kommer avbrytas.

]
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= For att andra temperatur, tryck pa
®O -knapparna for den vanstra
bakre tillagningszonen och stéll in
onskad temperatur.

Om du trycker pa 2§ -knappen for
@ den vanstra tillagningszonen nar

den breda tillagningszonen ar aktiv

kommer tillagningszonerna fungera

pa boosterniva.

Sla av de breda tillagningszonerna

v" Den breda tillagningszonen kan slas av
pa 4 olika satt:

1. Genom att temperaturen faller till
nivan “0”: Du kan vrida plattans zon till
av genom att lata temperaturvéardet falla
till “0”.

2. Genom att anvianda
avstiangningsfunktionen pa
timerlaget fér den breda
tillagningszonen: Nar tiden ar over
kommer timern att sténga av den breda
tillagningszonen. “0” visas pa displayen
for den vanstra tillagningszonen och
“00” visas pa timerdisplayen.

3. Genom att trycka pa ®/©
-knapparna for nagon av de vanstra
tillagningszonerna samtidigt: Om du
trycker pa @/ -knapparna fér nagon
av de vanstra tillagningszonerna
samtidigt separeras tillagningszonerna
och stangs av.
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4. Genom att trycka pa 2§ -knappen for
bada tillagningszonerna samtidigt i
ungefar 3 sekunder:
Tillagningszonerna slas av genom att
trycka pé 2l -knappen for bada
tillagningszonerna samtidigt i ungefar 3
sekunder.

Rengoringslas

Rengoringslaset forhindrar anvandning av

alla knappar pé kontrollpanelen i 20

sekunder medan héllen &r pa for att goéra

det mojligt att snabbt rengora héllen.

Produkten drar ingen strém under den har

perioden.

Aktivera rengoringslaset

1. Tryck och hall in knappen {m] tills en
enkel ljudsignal hors nar en
tillagningszon slas pa.

2. En nedrékning som borjar pa 20 visas
pa timerdisplayen pa héllen. Ingen av
knapparna pa kontrollpanelen fungerar
under den har tiden férutom (D.

Inaktivera rengoringslaset

Du behover inte trycka pa nagon knapp for

att avaktivera rengoringslaset. Hallen avger

en ljudsignal efter 20 sekunder och
rengoringslaset avaktiveras automatiskt.

Aktivera barnlaset
1. Tryck och hall in knapparna {“’] och [
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors
nar héllen ar i standby-lage.

= Barnlaset kommer att aktiveras. “L”
kommer att visas pa alla plattors
display en stund och decimaltecknet

for &) -tangenten kommer slas pa.

Om nagon knapp trycks in nar
@ barnlasfunktionen &r aktiv hors tva

ljudsignaler och “L” -knappen

blinkar pa alla tillagningszoners

display.

Om du vill inaktivera
rengoringslaset tidigare ska du

trycka och halla ned knappen {"]
tills tva signalljud hors.

Barnlas Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillgénglig pa din produkt.

Nar tillagningszonerna ar avslagna kan du
skydda héllen med barnlaset for att
forhindra att barn slar pa
tillagningszonerna. Du kan aktivera eller
avaktivera barnlaset endast nér
tillagningszoner ar avstangda (i véantelage).

Inaktivera barnlaset

1. Tryck och hall in knapparna {m] och [l
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nar
barnlaset &r aktivt.

2. Barnlasfunktionen kommer att
inaktiveras. “L” visas pa displayen for
alla tillagningszoner och indikatorn for é
-knappen slacks.

Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att undvika

att forhindra att funktionerna dndras av

misstag nar hallen anvands.

Nyckelldset avbryts vid
stromavbrott.

Aktivera knapplaset

1. Tryck och hall in knapparna {m] och [
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors.

= Knapplaset kommer aktiveras och

decimalpunkten for knappen é
kommer slas pa efter blinkningarna.
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Du kan bara aktivera knapplaset i
@ anvandningslége. Nar knapplaset
aktiveras blir bara knappen (D

funktionsduglig. Nar du trycker pa
nagon annan knapp boérjar

decimalpunkten for knappen ;% att
blinka for att indikera att
knapplaset &r aktivt. Om du stanger
av hallen nar knapparna ar lasta,
maste du avaktivera knapplaset for
att kunna sla pa héllen igen. Nar du
trycker pa nagon knapp utan att
inaktivera knapplaset kommer “L”
att blinka for alla tillagningszoner
for att indikera att knapplaset ar
aktivt. Inaktivera knapplaset for att
sla pa héllen.

&

o

o

Aktivera timern genom att trycka pa O
-knappen. “00” -symbol och
decimalpunkt for vald zon kommer
blinka pa timerdisplayen.

Stéll in 6nskad period genom att trycka
pa @/O© -knapparna.

Installningen kommer att aktiveras efter
10 sekunder. Decimalpunkt for vald zon
kommer blinka pa timerdisplayen.

Upprepa atgarderna ovan for andra
tillagningszoner for vilka du vill stélla in
timern.

Inaktivera knapplaset

1. Tryck och héll in knapparna {r? och ([
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nar
knapplaset ar aktivt.

2. Ljuset for knappen EI stdngs av och
kontrollpanelen lases upp.
Timerfunktion

Denna funktion gor det l&ttare for dig att
laga mat. Du kommer inte att behdva titta
pa hallen under hela tillagningstiden.
Tillagningszonen stangs av automatiskt i
slutet av den tidsperiod du har stéllt in.

Aktivera timern

1. Sla pa hallen genom att trycka pa (D
-knappen.

2. Justera 6nskad temperatur genom att
trycka pa zon- @/ -knapparna.

)
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Om mer &n ett timervéarde ar installt
pa olika zoner, visas zontimern
som har minsta timervéarde pa
timerdisplayen och decimalpunkten
for den zonen blinkar.
Decimalpunkterna fér de andra
zonerna lyser kontinuerligt.

Du kan se resterande tillagningstid

genom att trycka pa { -knappen
for alla tillagningszoner. For varje
tryck kommer olika zontimervarden

timervardet igen.

Timer kan inte stéllas in utan att
valja tillagninszon och dess
temperaturvarde.

visas. Slutligen visas det minsta

Timern kan bara stéllas in for
plattor som redan ar paslagna.

Inaktivera timern

Nar den instéllda tidsperioden ar slut,
kommer héllen att stdngas av automatiskt
och den kommer att ge ett signalljud. Tryck
pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen.
Om du inte trycker pa ndgon knapp avbryts
signalljudet efter nagra minuter.



Inaktivera timers tidigare

v" Om du slar av timern tidigare fortsatter
héllen arbeta med den instéllda
temperaturen tills den stangs av. Du
kan avaktivera timern tidigare pa tva
olika satt:

1. Inaktivera timern f6ér den aktuella
zonen genom att lata virdet falla ned
till “00”: Tryck pa timerns @/
-knappar tills “00” visas pa displayen for
den tillagningszon for vilken timern &r
paslagen.

= Decimalpunktsymbolen for den
relaterade zonen slas av
permanent och timern avbryts.

= Inaktivera timern fér den
aktuella zonen genom att réra
den aktuella zonens /&
-knappar samtidigt: Tryck pa den
aktuella zonens @/O -knappar
samtidigt.

= Decimalpunktsymbolen fér den
relaterade zonen slas av
permanent och timern avbryts.

Efter detta steg kommer
temperaturnivan for aktuell zon

vara “0” dven med timernivan.

Stoppfunktion

v" Du kan minska drifttemperaturnivan for
tillagningszonerna till minsta niva (niva
1) med hjélp av denna funktion.

3. Tryck pa [l -knappen igen fér att kora
om alla plattor med de tidigare
installningarna.

Effekthanteringsfunktion

Apparaten ar utrustad med
effekthanteringsfunktion. Du kan justera
den totala effekten kokplattan utnyttjar
med denna funktion.
Effekthanteringsfunktionen har 8 nivaer till
forfogande.

Effekthanteringsfunktion -
Totaleffektsnivaer som kan stillas in
Effekthanteringsfunktionens

skarmindikator  Totaleffekt
25 2,5 kW

30 3kW

36 3,6 kW

44 4,4 kW

54 5,4 kW

57 5,7 kW

67 6,7 kW

72 7.2 kW

Andra totaleffekten;

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
(D knappen. Sting av kokplattan genom
att trycka pa (D knappen igen.

2. Tryck sedan pa respektive 2§ knapp pa
hoger framre zon, (O knapp, timer ©
knapp, timer ® knappen och slutligen
den vanstra frimre zonen #*§ knapp.

7=
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Om timern stélls in for valfri platta
@ kommer den att fortsatta arbeta

under stoppet.

1. Tryck pa [l -knappen nar nadgon
tillagningszon &r paslagen.

2. Alla aktiva tillagningszoner kommer
fungera pa miniminiva (niva 1).
-symbolen kommer synas pa displayen
for de aktiva tillagningszonerna.

Hooa

]
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3. Instélld effekthanteringsniva visas i
timerskarmen.

[ G —

4. Tryck pé [l knappen fér att byta niva
och stéll in 6nskad totaleffektsvarde.
5. Bekréfta installning genom att trycka pa

(D knappen och stang av kokplattan.
Instélld totaleffektsvarde aktiveras.
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Temperaturnivaerna som getts

@ kokplattan kan variera enligt
instélld totaleffektsniva.
Temperaturnivan som ges till
kokplattan reduceras automatiskt
enligt effektinstallningen som
kokplattan utfor. Detta ar inte ett
fel.

Om annan knapp &n i den
@ specificerade sekvensen trycks in
nar effektnivan éndras, kan inte

installningen goras. Instéllningen
maste borjas om fran steg ett.

Anvanda induktionsplattorna pa ett sikert
och effektivt satt

Funktionsprincip: Induktionshallen varmer
direkt kokkarlet som en principfunktion.
Darfor har den en hel del fordelar jamfort
med andra typer av héllar. Den arbetar
effektivare och hallens yta &r svalare.

Din induktionshall ar utrustad med ett
overlagset sdkerhetssystem som ger dig
maximal anvandarséakerhet.

Hallen kan utrustas med

@ induktionsplattor med en diameter
pa 145, 180, 210 och 280 mm
beroende pa modell. Tack vare
induktionsfunktionen kénner varje
tillagningszon av varje karl som
placeras pa den. Energin genereras
bara pa de stéllen dér karlet
kommer i kontakt med plattan och
darmed minimeras
energiforbrukningen.

Produkten kan starta stopp nar den
@ arbetar i nivaer fran 1 till 7, sarskilt
med koksredskap med liten

diameter och nér vattenolja ar liten.
Detta ar inte ett fel.

Automatisk avstangningssystem

Hallen har en automatisk
avstdngningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner &r p3, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om kokplattan har en
timer, stangs aven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvéndas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.

Temperaturniva Automatiska avstangningsperioder - timmar
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (Snabbstart) 10 min. (*)
(*) Hallen kommer sénkas till niva 9 efter 10 minuter

Tabell 1: Automatiska
avstangningsperioder
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Overhettningsskydd

Hallen &r utrustad med sensorer som

sakerstaller skydd mot dverhettning.

Foljande maste beaktas vid 6verhettning:

+ Den anvéanda tillagningszonen kan
stadngas av.

+ Den valda nivan kan falla till niva 7 fran
en hogre niva.

Sakerhetssystem for overkokning

Hallen &r utrustad med ett
sdkerhetssystem for 6verkokning. Om det
ar nagot som kokar 6ver pa kontrollpanelen
sténger systemet av strommen omedelbart
och slar av héllen. “E” lyser som varning pa
indikatorn under tiden.

6 Allman information om matlagning

Exakt strominstallning

Induktionshéllen reagerar direkt som
anvandningsprincip. Den dndrar
effektinstallningarna mycket snabbt. Alltsa
kan du undvika att ett kokkarl (innehallande
vatten, mjolk eller dylikt) kokar over dven
nar det &r pd vag att gora det.

Om ytan pa pekkontrollspanelen &r
exponerad for stora mangder angor
kan hela kontrollsystemet
avaktiveras och avge felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrollspanelen
@ ren. Felaktig anvandning kan

observeras.

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning pa kokplattan

Allmanna varningar om matlagning pa

kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en
tredjedel. Lamna inte hallen obevakad
nar du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du tacka 6ver den med en eldfilt eller

fuktig trasa. Sla av hallen om det ar
sdkert att gora det och kontakta
brandkaren.

+ Ta bort 6verflodigt vatten frdn maten och
lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du
anvander &r torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljéinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfér anges dessa
varden som intervall.

Arbetsbord

Mat Temperaturniva |Bakningstid (min) (ca.)
Smaltande

Sméltande choklad (t.ex. mérket Dr.Oetker, bitter 1 20 .30

choklad 55-60 % kakao, 150 g)

Smor (200 g) 6 5.6

Kokning, uppvirmning, varmhalining

Vatten 1 L (Kokande) P 3..5

Vatten 3 L (Kokande) P 8..10

Mjolk 1 L (Kokande) 6 4..6

Mjolk 1 L (Varmhallning) 1-2 18..22

Vegetabilisk olja (Uppvarmning) (Solrosolja 0,5L) (8 3..5
Kokande

Oskalad potatis grovmald (2 stycken stor storlek) |9 12..14
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Mat Temperaturniva Bakningstid (min) (ca.)
Laxfilé 8 10..15
Korv 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Kokning, sautering
Risrétt (200 g ris) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noah's pudding (asure) **
ngning av bdngr och kikérter Kokande - 9 5. 6
for Noah's pudding (asure)
K"okning av béngr och kikarter kokning - 3 10 .30
for Noah's pudding (asure)
Vete Kokande - fér Noah's pudding
(asure) 9 2.5
éestjrl;;)kning - for Noah's pudding 3 10 .30
il\rl]cg)?:c‘isie%i(i(:ing (asure) -Alla 3 20 25
Spjall med gronsaker **
Vegetarisk sautering 9 3..8
Bakning 4-5 120 .. 150
Soppor (T.ex. linssoppa) 6-7 17 ..20
Grundstekning
Filé av havsabborre 8 3.7
Stek av ryggbiff ** (3-5 cm) 8 5.9
Korv 8 2.5
Stekt dgg 7 4..8
Pommes frites
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Wokpanna rekommenderas.
** Gjutjarnskastrull/-gryta rekommenderas.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa

heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.
+ Produkten ska rengdras och torkas

grundligt efter varje anvandning. Saledes

rengors matrester latt och dessa rester

forhindras fran att brannas nar produkten
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anvands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvénd inte angrengoring produkter for
rengdring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och



rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengorings material
behovs nér rengdringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte nagon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

For hallar:

Surt smuts, sa som mjolk, tomatsas och
olja kan orsaka permanenta flackar pa
héllen och matlagningszonernas delar.
Ta bort spilld vatska omedelbart nar
hallen har svalnat.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.
Rengo6r med en mjuk tvalduk och fér
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, stéarkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengdringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengoringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

SV /26

Glasytor

Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor Iamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.

Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och véanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengdr sedan
glasytan med en vat trasa.
Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengoringsmedel. De kan skada
ytorna.

Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengdringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.




7.2 Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengoringsinstruktioner i

"Allman rengdringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du folja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan glasmatlagningsytan
skadas permanent.

+ Anvand inte rengoringsmedel till
rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

8 Felsokning

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckelldset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Produkten fungerar inte.

« Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sékringsdosan. Byt dem vid
behov.

« Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0m
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

« Om displayen inte lyser nar du slar pa
héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vanta minst 20 sekunder
och koppla sedan in den igen.

« Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t
spishéllen svalna.

« Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

visas pa displayen for tillagningszonen.

+ Du har inte placerat kérlet pa den aktiva
tillagningszonen. >>> Kontrollera om det
finns ett kokkarl pa tillagningszonen.

+ Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt
eller sa ar karlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
Valj ett tillrackligt brett kokkarl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

+ Karlet eller tillagningszonen &r
overhettade. >>> L&t dem svalna.

Den valda tillagningszonen stangs plotsligt

av under drift.

« Tillagningstiden for den valda
tillagningszonen kan vara éver. >>> Du
kan stélla in en ny tillagningstid eller
avsluta tillagningen.

+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> Lat
spishallen svalna.
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« Ett foremal kan tacka
pekkontrollpanelen. >>> Avlagsna
foremalet fran panelen.

Karlet blir inte varmt dven om

tillagningszonen ar pa.

« Ditt kokkarl ar inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

- Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt
eller sa &r kérlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
Vilj ett tillrackligt brett kokkérl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

Kylflakten fortsatter att fungera dven om

spishillen dr avstangd.

+ Detta innebar inget fel. Kylflakten
fortsatter att fungera tills elektroniken i
héllen svalnar till en lamplig temperatur.

Ljud fran spisen under matlagning

« Vissa ljud kan horas fran spisen under
tillagningen. Dessa ljud beror pa
kokkarlets sammansattning. Dessa ljud
ar normala, de &r inte ett fel och de ar en
del av induktionstekniken.

Felkoder/orsaker och majliga I6sningar

Majliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen ar utrustad med en
flakt som aktiveras automatiskt
beroende pa temperaturen i apparaten.
Flakten har olika driftsnivaer och arbetar
pa olika nivaer beroende pa
temperaturen.

+ Lagre brummande som en
transformators driftsljud: Detta beror
pa induktionstekniken. Eftersom varmen
overfors direkt till botten av kokkérlet kan
sadana brummande ljud horas beroende
pa kokkarlets material. Darfor kan olika
ljud horas med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar
strukturen och materialet i kokkarlets
botten. Om matlagningskarlet bestar av
flera lager av olika material kan det
uppsta ett knappande ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnéllande ljud kan
horas nér tva tillagningszoner pa samma
sida av spisen anvands for att laga mat
med olika matlagningsnivaer.

Felkoder Felorsaker Mojliga I6sningar
Stang av induktionshallen och sétt
Kommunikationsfel mellan displayen igang igen efter 30 sgkunder.
E2 . . . Kontakta den auktoriserade
och granssnittskortet for vredet. o0 e
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.
Stang av induktionshallen och vanta
E22 Induktionshallen 4r éverhettad tills den har svalnat. Felet ska l6sas
E26 ’ nér kokplattans temperatur sjunker
under grénsvéardena.
?ecrelgenr Iger:etzingr halls intrycktai Problemet ska I6sas nér du tar bort
’ handen frén hallen.
E 46 Ett foremal har lamnats pa Problemet ska lésas nar
kontrollpanelen eller kontrollpanelen M
har utsatts for anga. kontrollpanelen rengdrs.
. N - Felet ska I6sas nar ett kokkarl som
E47 !Ett kokkarl somnlampar sig f9r A limpar sig for
induktionsuppvarmning anvands inte. |. . N . N
induktionsuppvarmning anvands.
Stang av induktionshallen och satt
- . igang igen efter 30 sekunder.
E1-E15 :f]%r:l:nﬂg?]!(ﬁ;;zn:fe' pa Kontakta den auktoriserade
’ aterforsaljaren om problemet
kvarstér.
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Felkoder

Felorsaker

Mojliga I6sningar

E16-E21

Temperatursensorfel pa
induktionshallen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E23
E24

Programvarufel pa induktionshéllen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E25

Flaktdriftfel pa induktionshallen.

Stang av induktionshallen och sétt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E31-E45

Fel i elektronikkretsen pa
induktionshéllen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E 48
E 49
E 51

Sensorfel pa induktionshallen.

Sensorutrustningen ska vara
kompatibel for driftsforhallandena.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E52-ES7

Hog temperatur-fel pa
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och vanta
tills den har svalnat. Felet ska l6sas
nar sensorns temperatur sjunker
under grénsvéardena. Kontakta den
auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

A vulneraveis e animais

de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas

com debilidade fisicas,
sensoriais € mentais, ou com

1.2 Seguranga de
criangas, pessoas

PT/32



falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

As criancas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manuteng¢ao do utilizador ndo
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criangas e os animais de
estimagao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

+ Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
modo que as criangas nao as
possam alcancgar dado haver
perigo de se queimarem.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de
alimentagao e remover o
mesmo da tomada.

2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaugdes para
impedir que as criangas
entrem dentro do produto.

4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo.

&1 .3 Seguranga elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
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indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto ndo tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
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cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.



+ Se o0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estdo junto

a uma bancada onde pode ser

atingida por dgua). Caso

contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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A.I .5

Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material sera instalado. Caso contrario,

isolante térmico para cobrir o podem ficar deformados pelo -
interior dos méveis que serao efeito do calor quando a placa
instalados. esta em funcionamento e pode
* A luz direta do sol e fontes de criar um risco de seguranca.
Ca,'°F' como aqu,eceqores 1.6 Segurancga durante a
elétricos ou a gas, ndo devem A utilizacio
estar presentes na zona onde
o produto estd instalado. - Assegurar que o aparelho é
« Manter o espaco aberto junto desligado apds cada
de todas as condutas de utilizagao.
ventilacdo do produto. + Se ndo usar o produto durante
« N&o instalar o produto por um longo periodo de tempo,
baixo de uma janela. H4 um deve desligar o mesmo ou
risco que a chama da placa desligar a alimentagao da
incendeie as cortinas e os caixa do fusivel.
materiais inflamaveis em volta  * N&o usar o produto se partir
da placa. Quando abrir a ou for danificado enquanto
janela, os recipientes quentes usar o mesmo. Desligar o
de cozinha podem cair. produto da eletricidade.
- N3o instalar o produto por Contactar o importador ou o
baixo de uma janela. Quando centro de assisténcia
abrir a janela, os recipientes autorizada.
quentes de cozinha podem * ADVERTENCIA: Se a
cair. superficie estiver rachada,
+ Caso haja uma tomada atras desligar o produto da
do local onde o produto ser3 alimentagao elétrica para
instalado, deve assegurar que evitar o risco de choque
o produto ndo entra em elétrico.
contacto com a tomada nem - ADVERTENCIA: Se a
com a ficha inserida na superficie de vidro da placa
tomada. estiver partida:
+ N3o deve haver nenhuma Desligar o gas e (se aplicavel)
mangueira de gas, tubo de as placas elétricas de
agua em plastico etomadana  aquecimento. Desligar o produto
parte traseira ou na parede da eletricidade.

lateral do local onde o produto
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Nao tocar na superficie do

aparelho.

- Nao utilizar o aparelho.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

+ Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

+ Este produto nao é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

* Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os

superficies irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

- ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

A.I .8 Seguranga na

cozedura

- ADVERTENCIA: O processo
de cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura
com o6leo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.
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Al,g Indugio * N&o guardar os objetos
metalicos em gavetas por

baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

Nao colocar produtos
eletrénicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao, .
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.

Para informaco detalhada, 1.10 Seguranca da
consultar a secgdo “Selecao manutencao e
de recipiente”. limpeza
+ Como a placa de indugdo gera - Deixar que o produto arrefeca
um campo magnético, isso antes de iniciar a limpeza do
pode causar efeitos mesmo. As superficies
prejudiciais para as pessoas quentes podem provocar
que usam dispositivos queimaduras!
méedicos, tais como » Nunca lavar o produto
pacemakers ou bombas de pulverizando-o ou deitando
insulina. agua sobre o mesmo! Existe
+ Fechar a zona a partir do risco de choque elétrico!
respetivo painel de controlo « N&o usar equipamentos de
depois de utilizar, ndo deve limpeza a vapor para limpar o
depender do sensor do produto dado isso poder
recipiente. originar um choque elétrico.

* Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficardo quentes.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

5 6
A A
4 A 4 N
\. J \. J
v v
3 4
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de inducédo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais da placa

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/
profundidade) (mm)

52 /590 /520 *

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/
profundidade)(mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tens&do/Frequéncia

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no
produto

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW)

max. 7,2 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimensao

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

Frontal direita

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagdo 2300 W

Traseira esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

Traseira esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica € a altura da base do produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo séo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao
Antes de comecar a utilizar o seu produto, OBSERVACAO: Alguns detergentes ou -
PT

é recomendado fazer o seguinte que esta solugdes de limpeza podem provocar
indicado nas secgdes seguintes danos na superficie. Ndo usar detergentes
respetivamente. abrasivos, pds de limpeza, cremes de
1 Li inicial limpeza ou objetos afiados durante a
4.1 Limpeza inicia limpeza.
1. Remover todos os materiais de OBSERVAGAO: Durante a primeira
embalagem. utilizacdo, pode surgir um odor e fumo

durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

2. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

5 Como utilizar a placa

5.1 Informacgao geral acerca da + Mudangas repentinas de temperatura na
utilizagio da placa superficie de cozimento de vidro podem
causar danos, tome cuidado para ndo

derramar liquidos frios durante o

cozimento.

Colocar uma quantidade suficiente de

alimentos em panelas e recipientes.

Assim, pode evitar que a comida escorra

das panelas/recipientes e ndo precisara

de limpar desnecessariamente.

Nao colocar as tampas dos recipientes e

das panelas sobre os queimadores/

zonas.

+ Colocar as panelas centrando-as sobre
os queimadores/zonas. Se quiser
colocar uma panela num queimador/
zona diferente, ndo a empurre para o
queimador pretendido; em vez disso,
levantar primeiro e depois colocar sobre
o outro queimador.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

A placa de indugé@o é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando uma

panela / frigideira adequada para

cozimento por indugéo é colocada nele e

um sistema eletronico abaixo da superficie

do vidro gera um campo magnético. A base

de metal das panelas / frigideiras é

aquecida retirando energia desse campo

magnético. Portanto, o calor ndo é gerado
na superficie da placa, mas diretamente

Adverténcias gerais

+ Nao deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos, como .
saleiros, podem danificar o fogdo. Ndo
use placas rachadas. A agua pode vazar
por essas rachaduras e causar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por .
exemplo, rachaduras visiveis), desligue o
fusivel primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de choque
elétrico.

« Nao usar panelas/recipientes
desequilibradas e facilmente inclinaveis
sobre a placa.

« Nao aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o aparelho
podem ficar danificados.

+ Desligar sempre os queimadores da
placa apés cada utilizagao.

+ Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualquer panela ou panelas/
recipientes. Desligar sempre as placas
apos cada utilizagao.

« ApOs cada utilizagéo, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de plastico
sobre a superficie de cozedura. Limpar
esse material na superficie
imediatamente.
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nas panelas/recipientes por cima dela. A .
superficie do vidro é aquecida com o calor
das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com inducao

As placas de indugdo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

+ Alimentos que transbordem durante a
cozedura ndo queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de vidro
ndo é aquecida diretamente. E limpa
mais facilmente.

+ Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em relagéo a
outros tipos de placa.

« Como o calor é aplicado diretamente nas
panelas/recipientes, ndo ha perda de

Se houver um forno debaixo da placa e

este estiver a funcionar, os sensores da

placa podem reduzir o nivel de cozedura [-%¢

ou desligar a placa.

+ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas secgdes a
seguir sdo fornecidas informagoes
detalhadas sobre este sistema. No
entanto, se usar panelas de base fina
para cozinhar, estas panelas devem
aquecer muito rapidamente e o fundo da
panela pode derreter e danificar a
superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar

Deve usar panelas/recipientes

ferromagnéticos de qualidade que tenham

uma etiqueta ou aviso de que sdo

calor e proporciona uma cozedura mais
eficiente.

0 facto de a transferéncia de calor parar
e a superficie de cozedura néo ser
aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis acidentes
enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa panelas/
recipientes revestidos anti-aderentes
com pequena quantidade de 6leo ou
usados sem dleo (tipo teflon).

N4&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode colocar
algo sobre ela ou como uma superficie
de corte.

Nao colocar objetos de metal, tais como
talheres ou tampas de panelas, sobre a
placa, pois podem ficar quentes.

Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na zona
de indugéo.

Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravagdes,
afastados do fogédo enquanto estiver a
funcionar.

compativeis para cozinhar por indugao

apenas com a sua placa de indugéo.

Geralmente, quanto maior o teor de ferro,

melhor sera o desempenho das panelas/

recipientes. O didmetro da base das

panelas / frigideiras deve coincidir com a

zona de indugdo. As dimensdes sugeridas

estao listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

+ Panelas/recipientes de ferro fundido

+ Panelas/recipientes de ago esmaltado

+ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sdo compativeis com
indugéo)

Panelas/recipientes nao adequadas:

+ Panelas/recipientes de aluminio

+ Panelas/recipientes de cobre

+ Panelas/recipientes de latdo

+ Panelas/recipientes de vidro

+ Ceramica

+ Ceramica e porcelana

Recomendacoées:

+ Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases convexas
ou concavas.
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« x + Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente ou

+ Use apenas panelas/recipientes com podem nem ser detetados pela placa de
bases grossas e tratadas. Se usar indugdo. Em alguns casos, pode
panelas de base fina, estas panelas aparecer um aviso de panelas/
devem aquecer muito rapidamente e o recipientes com defeito.

fundo da panela pode derreter e danificar
a superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado. Rebordos
afiados podem causar riscos na

superficie.
« x A distribuicéo igual dos recipientes
@ de cozinha nos queimadores
direito, esquerdo e central para a
selegdo dos queimadores afeta
positivamente o desempenho de
* As bases de algumas panelas/ cozedura enquanto estiver a
recipientes tém um campo cozinhar vérias refeices nas
ferromagnético menor do que o seu placas de indugdo.

diametro verdadeiro. Apenas esta drea é
aquecida pela placa. Portanto, o calor
nao é distribuida uniformemente e o
desempenho da cozedura é diminuido.
Além disso, tais panelas/recipientes
podem néo ser detetados por grandes 1. E compativel se a base do seu
placas de inducdo. Assim, a placa de recipiente contém um ima.
cozedura deve ser selecionada de acordo
com o tamanho do campo
ferromagnético.

Teste de panelas/recipientes para cozinhar
Teste se 0 seu recipiente é compativel para
cozinhar com placa de indugdo usando os
métodos abaixo.

2. E compativel se ndo piscar quando
coloca o recipiente na placa de indugao

e liga a placa.
Tamanhos de panelas/recipientes recomendados
Diametro da zona de cozedura - mm Diametro do recipiente - mm
145 min. 100 - méx. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - méx. 240
280 min. 125 - méx. 280
320 min. 125 - méx. 320
Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) largura 230 - comprimento 390
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A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de inducao depende do diametro e
do material do ferromagnético no fundo
das panelas/recipientes. Para assegurar a
detegao das panelas/recipientes e
conseguir uma cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho da
sua placa. Os tamanhos de panelas/
recipientes recomendados para os
tamanhos da placa sdo fornecidos acima.
0 comportamento de fervura pode variar
dependendo dos tipos de panela, tamanho
da panela e tamanho da zona de cozinhar.
Para um comportamento de ebuligdo mais
homogéneo, uma zona de cozinhar um
passo maior pode ser usada.

Usar uma zona de cozinhar maior ndo
causa desperdicio de energia nas placas
de indugéao, porque o calor s6 é gerado na
area da panela relevante.

Zona de cozedura com superficie grande
(flexivel)

A sua placa esta equipada com placas de
cozedura com superficies grandes
(superficies flexiveis). Pode utilizar esta
superficie de cozedura como placas
individuais independentes umas das outras
para as suas panelas/recipientes menores.
Pode ativar a fungdo de combinagéo para
estas zonas de cozedura e transforma-las
numa Unica superficie de cozedura para
operagdes de cozedura com as suas
panelas grandes.

Como duas zonas de cozedura independentes

Como uma zona de cozedura individual

As zonas de cozedura com superficie

v

)

grande tém duas zonas de cozedura,
frontal e traseira. Pode usar estas Para cozinhar em panelas/
zonas como duas zonas de cozedura recipientes para cozinhar grandes,
independentes para diferentes niveis colocé-las de forma a cobrir o
N s | |de temperatura com duas panelas/ R . |centro de ambas as zonas de
' recipientes para cozinhar diferentes. cozedura e que fique no centro da
Colocar as panelas/recipientes para ~|zona de cozedura.
-1- |- |cozinhar centrando as zonas de
cozedura separadas. ‘
i S
—
T
x “ Se quiser cozinhar com duas
) panelas/recipientes diferentes com
| h o mesmo nivel de temperatura,
| Para cozinhar com uma unica panela/ . > pode combinar a zona de cozedura
: recipiente, colocar no centro da zona com superficie grande (flexivel) e
de cozedura frontal ou traseira. Ndo cozinhar com duas panelas/
- }- - [colocar as panelas/recipientes no ~ |recipientes diferentes a mesma
centro da zona de cozedura. temperatura. Colocar as panelas/
| T - | recipientes de modo que os centros
! das zonas figuem novamente
! centrados.
~——
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5.2 Painel de controlo

—ee—

4 O @ @ |9

M O ®© @ |o O
o nl @ o ® ~nJ

-

Teclas
® : Tecla ligar/desligar

@ : Tecla temporizador

Al : Tecla de aquecimento rapido/Definigdo de alta
poténcia (Intensificador)

00
@ : Tecla para aumentar

Tecla para diminuir

Tecla bloqueio de limpeza

: Tecla parar

Simbolos

@71 : Simbolo combinagao da zona de cozedura de
superficie grande *

@ : Simbolo de bloqueio de teclas

*  Variam dependendo do modelo do produto.
Pode néo estar disponiveis no seu produto.

Visor da zona de cozedura

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Tecla de aquecimento rapido/Defini¢ao de alta
poténcia (Intensificador)

Tecla diminuir temperatura
3 Tecla aumentar temperatura

Indicador da temperatura da placa
correspondente

Visor do temporizador

] —

0 O O3
Vo n

L g4
1 LED do ponto de funcionamento para o
temporizador
Indicador do temporizador
3 Tecla aumentar temporizador
4 LED do ponto de funcionamento para tecla

de bloqueio/bloqueio para criangas
5 Tecla diminuir temporizador

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagéo
que efetuar no painel de controlo digital
serd confirmada por um sinal audivel.

+ Mantenha sempre o painel de controlo
limpo e seco. Ter uma superficie suja e
humida pode causar problemas nas
funcdes.

+ A placa voltara automaticamente ao
modo standby se nenhuma operacgéo for
realizada no espaco de 10 segundos.

+ O produto ira desligar-se
automaticamente por razdes de
seguranga se nenhuma tecla for
pressionada durante um longo periodo
de tempo.

Ligar a placa:
1. Ligar a placa ao tocar na tecla (.

= “0” aparece no visor de todas as zonas
de cozedura.
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Desligar a zona de cozedura:

v' Uma zona de cozedura ativa pode ser
desligada de 4 maneiras diferentes:

v" Ao pressionar a tecla (D; Pressione a
tecla (D.

1. Ao reduzir a temperatura para nivel
“0”; Pode desligar a zona de cozedura
ao ajustar a definicdo de temperatura
para nivel “0”.

2. Ao utilizar a funcao desligar no
temporizador para a zona de
cozedura pretendida; Decorrido o
tempo, o temporizador desligara a zona
de cozedura que Ihe esta atribuida. “0”
ou “00” irdo aparecer no visor
correspondente. Decorrido o tempo, ird
soar um alarme audivel. Toque em
qualquer tecla no painel de controlo
para silenciar o alarme.

3. Ao tocar simultaneamente nas teclas
@/@ de zona para a zona de
cozedura pretendida; Pode desligar a
zona de cozedura correspondente ao
pressionar simultaneamente as

respetivas teclas ®/0Q.

Quando a eletricidade estiver
@ desligada, o indicador de calor

residual ndo ird acender, nem

avisar o utilizador sobre as zonas

de cozedura quentes.

Ajustar o nivel de temperatura

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.

2. Ajustar o nivel de temperatura

pretendido ao tocar nas teclas @/ de
zona.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= A zona de cozedura correspondente

comecara a funcionar ao nivel de
temperatura definido.

A secgdo exterior da zona de

@ cozinhado de 280 mm da placa de
indugdo (se o seu produto estiver
equipado com uma placa de
indugdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas é
ativada quando é colocada uma
cacarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de cozinhado
e a temperatura esteja definida a
um nivel superior a 8.

Se ou estiver ligado apds a zona de
@ cozedura ser desligada, isso indica

que a zona de cozedura continua

quente. Ndo toque nas zonas de

cozedura.

Indicador de calor residual

Se o simbolo estiver a piscar no visor da
zona de cozedura, este indica que a placa
continua quente e pode ser utilizada para
manter quente uma pequena quantidade de
alimentos. Este simbolo mudara em breve
para o simbolo, o que significa que esta
menos quente.

Definicao de poténcia elevada (BOOSTER)
Pode utilizar a fungdo booster para um
aquecimento rapido. No entanto, esta
fungdo ndo é recomendada para cozinhar
durante muito tempo. A fungao booster
poderd nao estar disponivel em todas as
zonas de cozedura.

Selecionar a defini¢ao de poténcia
elevada:

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.

2. Pressione a tecla A§ da respetiva zona.
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= A zona de cozedura selecionada vai
funcionar com a poténcia maxima e o
simbolo “P” vai aparecer no visor da
zona de cozedura. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a
funcionar no nivel “9”.

Desligar antecipadamente as definigoes de
poténcia elevada (Booster):

Pode desligar a definicdo de poténcia
elevada sempre que quiser ao pressionar a
tecla © ou 2. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a funcionar
no nivel 9.

Principio de funcionamento de 2 zonas
localizadas na mesma diregao vertical:
Se uma zona é ajustada para o nivel
booster e depois a outra zona que se
encontra localizada na mesma diregédo
vertical é ajustada para um nivel superior
ao nivel 6 (7, 8 € 9), a primeira zona baixa
para o nivel 9 e a outra zona pode ser
ajustada para um nivel superior ao nivel 6
(7,8 e9). Se a segunda zona é ajustada
para o nivel booster, a primeira zona baixa
para o nivel 6.

Ligar a zona de cozedura da superficie
ampla

1. Pressionar (D para ligar a placa.

2. Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla, pressione
simultaneamente as teclas *§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

Am@gi@

An@ OF-|

]
O ®

;ﬂg

= “0" vai aparecer no visor da zona
de cozedura da parte traseira
esquerda. O vai aparecer no visor
da zona de cozedura da parte
frontal direita e a zona de
cozedura da superficie ampla sera
ativada.

3. Pressione as teclas @/ na zona de
cozedura da parte traseira esquerda
para definir a temperatura entre “0” e
“gr

Uma vez ativada a zona de
cozedura da superficie ampla, a
temperatura pode ser definida com

as teclas @/ da zona de
cozedura da parte traseira
esquerda. Nao pode definir a

temperatura ao usar as teclas @/

© da zona de cozedura da parte
frontal esquerda.

As zonas de cozedura de superficie

@ ampla da esquerda sao explicadas
como um exemplo. Caso haja uma
zona de cozedura de superficie
ampla também no lado direito da
placa, as mesmas instrugdes
aplicam-se a dita zona de
cozedura.

= A zona de cozedura comega a
funcionar.

Ligar a placa de superficie grande
enquanto um ou ambos os queimadores
esquerdos estao funcionando

v Enquanto uma ou ambas as zonas de
cozedura da parte esquerda estédo a
funcionar pode combinar ambas as
zonas de cozedura ao ativar a zona de
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cozedura da superficie ampla. Assim,
pode utilizar uma zona de cozedura
mais ampla simplesmente ao mesmo
nivel.

]
O @O0 ®

lo]

LAl © @—\(— OO 0
ﬁ /

(G

1. Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla enquanto uma ou
ambas as zonas de cozedura da parte
esquerda estdo ativas, pressione
simultaneamente as teclas 2§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

= 0 valor da temperatura da ultima
zona de cozedura selecionada vai
aparecer no visor da zona de
cozedura da parte traseira
esquerda e a zona de cozedura da
superficie ampla sera ativada.

= As zonas de cozedura combinadas
continuam a funcionar com o valor
da temperatura e do temporizador
(se disponivel) na zona de
cozedura da parte esquerda que
selecionou. O valor da zona de
cozedura da parte esquerda que
foi selecionado antes das zonas
de cozedura combinadas sera
cancelado.

]
[gameciv-l-ecgca
‘0O OFE|a o o

G

= Para alterar a temperatura,

pressione as teclas ®/O da zona
de cozedura da parte traseira
esquerda e defina a temperatura
pretendida.

Se pressionar a tecla A§ da zona de
@ cozedura da parte esquerda

enquanto a zona de cozedura da

superficie ampla estiver ativa, as

zonas de cozedura irdo funcionar
no nivel booster.

Desligar as zonas de cozedura da
superficie ampla

v" A zona de cozedura da superficie
ampla pode ser desligada de 4 modos
diferentes:

1. Ao reduzir a temperatura para o nivel
“0”: Pode desligar a zona de cozedura
da superficie ampla ao reduzir o nivel da
temperatura para “0”".

2. Ao utilizar a funcao desligar no
temporizador para a zona de
cozedura da superficie ampla:
Decorrido o tempo, o temporizador ird
desligar a zona de cozedura da
superficie ampla. “0” aparecera no visor
da zona de cozedura da parte esquerda
e "00” aparecera no visor do
temporizador.

3. Ao pressionar simultaneamente as

teclas @/@ de qualquer uma das
zonas de cozedura da parte
esquerda: Se pressionar

simultaneamente as teclas ®/O de
qualquer uma das zonas de cozedura
da parte esquerda, as zonas de
cozedura sdo separadas e desligadas.

4. Ao pressionar simultaneamente as
teclas *§l de ambas as zonas de
cozedura durante cerca de 3
segundos: As zonas de cozedura irdo
desligar, se pressionar
simultaneamente as teclas 2§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

Bloqueio para limpeza

0 bloqueio para limpeza impede o

funcionamento de todas as teclas do

painel de controlo durante 20 segundos,
enquanto a placa esta ligada para permitir
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ao utilizador realizar uma pequena limpeza.
0 aparelho nao recebera qualquer poténcia
durante este tempo.

Activar o bloqueio para limpeza

1. Mantenha pressionada a tecla {w? até
ouvir um unico sinal sonoro, quando
qualquer uma das zonas de cozedura
estiver ligada.

2. Uma contagem comega a partir de 20
no visor do temporizador da placa.
Nenhuma das teclas no painel de
controlo estard funcionar durante este
periodo, exceto a tecla .

Desativar o bloqueio para limpeza

N&o tem de pressionar qualquer tecla para
desativar o bloqueio para limpeza. A placa
emitird um sinal sonoro apds 20 segundos
e o bloqueio para limpeza sera
automaticamente desativado.

Se pretender desativar o blogueio
para limpeza mais cedo, mantenha
pressionada a tecla {"] até que
dois sinais sonoros sejam

ouvidos.

Bloqueio para criangas Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.

Quando as zonas de cozedura estiverem
desligadas, pode proteger a placa com o
bloqueio para criangas, para impedir que as
criangas liguem as zonas de cozedura.
Pode ativar ou desativar o bloqueio para
criangas apenas quando as zonas de
cozedura estiverem desligadas (no modo
standby).

Ativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas {"’J e
00 até que um unico sinal sonoro seja
ouvido, quando a placa esta em modo
standby.

= 0 bloqueio para criancas sera
ativado.O simbolo “L” serd exibido no
visor de todas as zonas de cozedura
durante algum tempo e o ponto

decimal da tecla @ serd ligado.

Se alguma tecla for pressionada
@ enquanto o bloqueio para criangas

estad ativo, dois sinais sonoros

serdo ouvidos e o simbolo “L” ird

piscar no visor de todas as zonas
de cozedura.

Desativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas @ e

0l até que dois sinais sonoros sejam
ouvidos, quando o bloqueio para
criangas estd ativo.

2. Afuncao de bloqueio para criangas sera
desativada. O simbolo “L” ird piscar no
visor de todas as zonas de cozedura e a
luz da tecla & desliga.

Bloqueio de teclas

Pode ativar o bloqueio de teclas para evitar
mudar as fung¢des por engano quando a
placa estd em funcionamento.

O bloqueio das teclas sera
cancelado em caso de falha de

energia.

Ativar o bloqueio de teclas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas @J e

00 até que um Gnico sinal sonoro seja
ouvido.
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2. 0 bloqueio de teclas sera ativado e o

ponto decimal da tecla ﬁ sera ligado
apds piscar.

Apenas pode ativar o bloqueio de
teclas em modo de funcionamento.

Apenas a tecla (D estara funcional,

)

]

(NS &

;ﬁ_;

9»@'

quando o bloqueio de teclas esta 3
ativo. Quando pressiona qualquer
outro botéo, o ponto decimal da

tecla é pisca para indicar que o
bloqueio de teclas esta ativo. Se
desliga a placa quando as teclas
estdo bloqueadas, deve desativar o
bloqueio de teclas para poder ligar

qualquer outro botao sem desativar
o bloqueio de teclas, o simbolo “L”
ira piscar no visor de todas as
zonas de cozedura, para indicar 6
que o bloqueio de teclas esta ativo.
Desativar o bloqueio de teclas para
ligar novamente a placa.

novamente a placa. Se pressiona 5.

. Ative o temporizador ao pressionar a

tecla €9. 0 simbolo “00” e o ponto
decimal da zona selecionada ira piscar
no visor do temporizador.

Defina a duragéo pretendida ao

pressionar as teclas ®/O do
temporizador.

Apds 10 segundos, a definigdo sera
ativada. O ponto decimal da zona
selecionada ird piscar no visor do
temporizador.

. Para definir os temporizadores de

outras zonas de cozedura, repita o
processo acima explicado.

Desativar o bloqueio de teclas
1. Pressione simultaneamente ambas as

teclas {w? e 0 até que dois sinais
sonoros sejam ouvidos, quando o
bloqueio de teclas esta ativo.

2. Aluz datecla ﬁ vai desligar e o painel

Se definir mais do que um valor no
temporizador para diferentes

zonas, o temporizador da zona que
tiver o valor minimo é exibido no
visor do temporizador e o ponto
decimal pisca para essa zona. Os
pontos decimais de outras zonas
iluminam continuamente.

de controlo sera desbloqueado.

Fungao do temporizador

Esta fungdo ajuda-o a cozinhar mais
facilmente. Nao precisa de vigiar a placa
durante todo o periodo de cozedura. A
zona de cozedura serd automaticamente
desligada no fim do periodo de tempo que
definiu.

Ativar o temporizador

Pode ver o tempo restante de
cozedura ao pressionar na tecla (9

de todas as zonas de cozedura. Por
cada toque é exibido o valor do
temporizador para diferentes
zonas. Finalmente, o valor minimo
do temporizador é novamente
exibido.

1. Ligar a placa ao pressionar a tecla (D.

2. Ajuste o nivel de temperatura
pretendido ao pressionar as teclas @/
© da zona.

O temporizador ndo pode ser
definido sem selecionar a zona de

cozedura e o respetivo valor da
temperatura.
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O temporizador apenas pode ser
@ ajustado para as zonas de

cozedura em funcionamento.

Desativar o temporizador

Assim que o tempo definido tiver
terminado, a placa ira desligar-se
automaticamente e produzir um sinal
sonoro audivel. Pressione qualquer tecla
para silenciar o sinal sonoro. Se ndo
pressionar qualquer tecla, o sinal sonoro
serd cancelado apds alguns minutos.

Desativar antecipadamente o temporizador

v Se desativar antecipadamente o
temporizador, a placa continuara a
funcionar a temperatura definida até
que seja desligada. Pode desativar
antecipadamente o temporizador de
dois modos diferentes:

1. Desativar o temporizador para a zona
correspondente, ao reduzir o seu
valor para “00”: Pressionar as teclas
®/O do temporizador até aparecer
“00” no visor da zona de cozedura, cujo
temporizador estd ativo.

= O simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
sera cancelado.

= Desativar o temporizador para a
zona correspondente ao
pressionar simultaneamente as
teclas ®/O da zona
correspondente: Pressione
simultaneamente as teclas ®/&
da zona correspondente.

= 0 simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
sera cancelado.

Funcao de paragem

v Pode reduzir o nivel de temperatura de
funcionamento das zonas de cozedura
para um nivel minimo (nivel1) através
desta funcéo.

Se o temporizador estiver ajustado

@ para qualquer zona de cozedura,
continuard a funcionar durante a
paragem.

ApOs este passo, o nivel de
@ temperatura da zona

correspondente serd “0” também

com o nivel do temporizador.

1. Pressione a tecla [l quando qualquer
uma das zonas de cozedura estiver a
funcionar.

2. Todas as zonas de cozedura irdo
funcionar num nivel minimo (nivel 1). O
simbolo |] iré aparecer no visor das
zonas de cozedura ativas.

3. Pressione novamente a tecla [l para
reiniciar todas as zonas de cozedura
com as definigdes anteriores.

Fungao de gestao da poténcia

O seu aparelho esta equipado com uma

funcdo de gestdo da poténcia. Pode alterar

a poténcia total que pode ser consumida

pela placa com esta fungdo. Ha 8 niveis

para a funcdo de gestdo da poténcia.

Funcao de gestao da poténcia - Niveis

de poténcia total que podem ser

definidos

Indicador do visor de gestado de

poténcia Poténcia total

25  25kw
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 KkW
54  54kW
57  57kW
67 6,7kW
72 72kW

Para alterar a poténcia total;

1. Desligar o forno tocando a tecla (D .
Desligar o placa tocando novamente a

tecla @D.
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2. Depois tocar respetivamente a tecla *§
da zona frontal direita, a tecla {9, a tecla
do temporizador (O, atecla do
temporizador @ e finalmente a tecla da
area frontal esquerda #§.

7=
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3. O nivel de gestao de poténcia definido é
exibido no visor do temporizador.

4. Tocar atecla [l para alternar entre os
niveis e definir o valor da poténcia total
que pretende definir.

5. Confirmar a definicdo tocando na tecla

(D e desligar a zona da placa. O valor da
poténcia total que definiu deve ser
ativado.

Os niveis de temperatura que pode

@ atribuir as zonas da placa podem
variar de acordo com o nivel de
poténcia total definido. O nivel de
temperatura fornecido a zona da
placa é reduzido automaticamente
de acordo com a definicdo de
poténcia a ser efetuada pela placa.
Isto ndo é um erro.

vdrias vantagens em comparagédo com
outros tipos de placas. Funciona de forma
mais eficiente e a superficie da placa é PT
mais fria.

A sua placa de indugédo esta equipada com
sistemas superiores de seguranga que lhe
irdo oferecer o maximo de seguranga
durante a utilizagao.

A sua placa pode ser equipada com
@ zonas de cozedura por indugao
com um didmetro de 145, 180, 210
e 280 mm, dependendo do modelo.
Cada zona de cozedura deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma, gragas a
caracteristica de indugéo. A
energia é produzida apenas onde o
recipiente entra em contacto com a
zona de cozedura, e assim é obtido
um consumo minimo de energia.

O produto pode comecar a parar
quando estiver operando em niveis
de 1 a7, especialmente com

utensilios de cozinha de pequeno
diametro e quando o 6leo de agua

é pequeno. Isso ndo é uma falha.

Se uma tecla diferente da

@ sequéncia especificada for tocada
durante a alteragéo do nivel de
poténcia, a configuragédo ndo
podera ser feita. Vocé tem que
repetir os passos desde o inicio

para fazer a configuracao.

Utilizar as zonas de cozedura por indugao
de forma segura e eficiente

Principios de funcionamento: Como
principio de funcionamento, a placa de
indugéo aquece diretamente o recipiente
de cozedura. Consequentemente, tem

Desligamento automatico do sistema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou mais
zonas forem deixadas ligadas, a zona d
aplaca desliga-se automaticamente apos
alguns instantes (Ver a Tabela-1). No caso
de ser atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é também
desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento é aplicado para
este nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.
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Nivel de temperatura

Periodos de desligamento automatico - horas

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.
P (Booster) 10 mins. (*)

(*)A placa descera para o nivel 9 ap6s 10 minutos

Tabela 1: Periodos de desligamento
automatico

Protecao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com alguns

sensores que fornecem protec¢ao contra o

sobreaquecimento. O seguinte deve ser

tido em atencdo em caso de

sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura em funcionamento
pode ser desligada.

+ O nivel selecionado pode baixar para o
nivel 7 a partir de um nivel superior.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um

sistema de seguranga contra derrames. Se

houver qualquer derrame que salpique

sobre o painel de controlo, o sistema

cortara imediatamente a ligacao elétrica e

desligara a sua placa. O aviso “E” aparece

no indicador durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugdo reage imediatamente
aos comandos, como um principio de
funcionamento. Esta altera os ajustes de
poténcia muito rapidamente. Por isso, pode
impedir um derrame (de leite, agua),
mesmo que apenas estivesse préoximo
disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a vapor
intenso, todo o sistema de controlo

pode ficar desativado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de

@ controlo digital limpa. Um
funcionamento incorreto pode ser
detetado.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secc¢ao dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. N&o deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de

incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgual! Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano humido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre 0 excesso de agua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.
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+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a

panela que vocé usa esta seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Para recomendagdes sobre cozinhar
com poupanga de energia, consultar a
seccdo “Instrugcdes ambientais”.

Mesa para cozinhar

+ A temperatura de cozedura e os valores

do tempo atribuidos aos alimentos

podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores

sdo dados como intervalos.

Alimentos

Nivel de temperatura

Tempo de cozedura (min)
(aprox.)

Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 .30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g) 6 5.6
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 3.5
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 6 4..6
Leite 1 L (Manter quente) 1-2 18..22
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5 L) 8 3.5
Ferver
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
tamanho grande) 9 12..14
Filete de salméo 8 10..15
Salsichas 9 2.4
Massa (150 g) 8 8..12
Cozinhar, saltear
Prato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **
Cozer gréo de bico Cozer gréo de bico -
para o pudim do Noah 9 5.6
gss;:g(jrj?\lg(;:ico cozedura - para o 3 10 .30
Trigo Cozer grédo de bico - para o pudim
do Noah 9 2.5
Trigo cozedura - para o pudim do Noah |3 10..30
Pudim do Noah -Todos os ingredientes |8 20..25
Jarretes com legumes **
Saltear legumes 9 3..8
Assar 4-5 120 ... 150
Sopas (Sopas) 6-7 17 ..20
Fritura superficial
Filete de robalo 8 3.7
Bife do lombo ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsichas 8 2.5
Ovo frito 7 4.8
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min)
(aprox.)
Batatas fritas
Baursak 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Recomendado o uso de wok
** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido

7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefecga antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
gueimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgao, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, p6 de
limpeza, creme de limpeza, esfregéo
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

N&o é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagdo. Limpar o produto usando um
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detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permanega depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrdrio no manual
do usuario.

Para as placas:

Sujidade acida como leite, massa de
tomate e de 6leo podem causar manchas
permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagéo, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As



manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

Se apés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da proxima
vez que for utilizada.

Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pecgas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos para

as superficies de vidro na secgéo

“Informacao geral de limpeza” para limpeza

das mesmas. Pode completar a limpeza de

acordo com a informagao abaixo para os
casos especiais.

+ Os alimentos a base de agticar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

+ Nao usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrario podem ocorrer manchas
permanentes.

7.3 Limpar o painel de controlo

* Quando limpar os painéis com o botédo
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Ndo remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.
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+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de

8 Solugao de problemas

bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugcOes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

+ (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa néo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protecado contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.

+ Nao podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

UO icone esta sempre aceso no visor da

zona da placa.

+ As panelas ndo podem ser colocadas no
fogdo em funcionamento. >>> Verifique
se ha uma panela na zona do fogéo.

+ Sua panela pode nédo ser adequada para
indugdo. >>> Verifique se o seu fogéo é
adequado para o fogado de indugéo.

+ A panela pode ndo estar centrada
corretamente na zona do fogéo ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
larga o suficiente para o zona de fogao

selecionada. >>> Centralize a zona do
fogao escolhendo uma panela que seja
larga o suficiente para a zona do fogéo.

+ A panela ou a zona do fogdo podem
estar muito quentes. >>> Espere que
esfriem.

A zona da placa selecionada desliga

repentinamente durante o funcionamento.

+ O tempo de cozimento do
compartimento selecionado pode ter
expirado. >>> Vocé pode definir um novo
tempo de cozimento ou terminar o
cozimento.

« Tem protegdo contra superaquecimento.
>>> Aguarde que a placa arrefeca.

+ Um objeto pode ter tapado o painel de
controlo tactil. >>> Remova o objeto do
painel.

Embora a zona da placa esteja ligada, a

panela nao aquece.

+ A panela pode néo ser adequada para o
fogdo de indugdo. >>> Verifique se o seu
fogdo é adequado para o fogéo de
inducgao.

+ A panela pode néo estar centrada
corretamente na zona do fogdo ou a

superficie inferior da panela pode nao ser

larga o suficiente para o zona de fogédo
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogao escolhendo uma panela larga o
suficiente para a zona do fogao.

A ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar mesmo que a placa esteja
desligada.

+ Isso ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
que o equipamento eletrénico da placa
atinja a temperatura adequada.

Ruido da placa durante a cozedura

+ Podem ser ouvidos alguns sons
provenientes da placa durante a
cozedura. Estes sons sdo devidos a
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composicao do recipiente da cozedura.
Estes sons sdo normais, ndo
representam um mau funcionamento e
fazem parte da tecnologia de indugéo.

Ruidos possiveis e os motivos

* Ruido do ventilador: A placa esta
equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a
temperatura do aparelho. O ventilador
tem varios niveis de funcionamento e
opera em niveis diferentes conforme a
temperatura.

+ Uma zumbido baixo como o ruido de
funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de
indugdo. Como o calor é transmitido
diretamente para a base do recipiente de

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

cozedura, os referidos sons de zumbido
podem ser ouvidos de acordo com o
material do recipiente de cozedura.
Portanto, podem ser ouvidos ruidos
diferentes com recipientes de cozinha
diferentes.

Ruido de estalidos: A razao deste ruido
é a estrutura e o material da base do
recipiente de cozedura. Um som de
estalidos pode ser ouvido se o recipiente
de cozedura for feito de varias camadas
com materiais diferentes.

Ruido de lamurio: Um som de lamdrio
pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa séo
usadas com diferentes niveis de
cozedura.

Cédigos de erro Motivos do erro Solugdes possiveis
Desligar a placa de indugéo e
E22 aguardar até que arrefeca. O erro
A placa de indugéo sobreaquece. deve ser resolvido quando a
E 26 temperatura da placa desce abaixo
dos limites.
Uma ou mais teclas sdo mantidas
premidas durante mais de 10 O problema deve ser resolvido
E 6 segundos. quando remover as maos da placa.
E deixado um objeto no painel de O problema deve ser resolvido
controlo ou o controlo é exposto ao  [quando o painel de controlo é limpo.
vapor.
s . - 0 erro deve ser resolvido quando for
N&o é usado um recipiente de -
E 47 . « usado um recipiente adequado para
indugdo adequado. ) ] =
aquecimento por indug&o.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro de comunicagdo na zona da operar novamente ap6s 30 segundos.
E1-E15 : = .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro do sensor da temperatura na operar novamente ap6s 30 segundos.
E16 -E21 ) . .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E23 Erro do software na zona da placa de |operar novamente apés 30 segundos.
E24 induc&o. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro de funcionamento do ventilador |operar novamente ap6s 30 segundos.
E 25 ] = -
na zona da placa de indugdo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
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Cédigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Erro do equipamento eletrénico na

Desligar a zona da placa de indugéo e
operar novamente ap6s 30 segundos.

E31-E45 zona da placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
E 48 0 equipamento do sensor deve ser
Erro do sensor na zona da placa de considerado compativel para as
E 49 ) = condigdes de funcionamento.
inducéo. .
Contactar o revendedor autorizado se
E 51 . .
o problema ficar resolvido.
Desligar a placa de inducéo e
aguardar até que arrefega. O erro
Erro de temperatura elevada na zona deve ser resolvido quando a
E52-ES57 P temperatura do sensor desce abaixo

da placa de indugao.

dos limites. Contactar o revendedor
autorizado se o problema ficar
resolvido.
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUue 110U €mAEEaTE QUTO TO TTPOIdV Beko. @a BéAape 1o TTpoidv auTd, TToU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 TpoBAerduevn

xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia TTaidiwy,
A EUAAWTWYV ATOHWYV
KOl KATOIKIBiWV

* To Tpoidv autd PTTopES va
Xpnoigotroindei atd Taidia 8
XPOVWYV Kal dvw Kail atré atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
oONTNPIOKES 1 dIAVONTIKES IKA-
voTNTEG OgV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU DEV £XOUV
EUTTEIPIA KAI YVWOT), EQOCOV
auTd Ta dropa etmIRBAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV a0Pa-
AR Xpron Tou TTPoIOVTOG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
QUTO UTTOPEI VO TTAPOUCIACEL.
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* Ta Taudid dev Ba TTPETTEl Va
TTaifouv e 10 TTPOidv. OI epya-
oieg KaBapIoUOU Kal ouvThPN-
ong aTrd Tov XPAoTn dev
TTPETTEl va YivovTal atro TTaidid,
€KTOG av auTd BpiokovTal UuTto
ETTIBAEWN.

AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOUEVEG CWUATIKEG, Ql-
oONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKO-
voTNTEG (TTEPIANGUBAVOUEVWV
TTAIdIWV), EKTOG AV QUTA TTAPO-
Mévouv uTré eTTifAewn 1) Aap-
Bavouv TIG atrapaiTnTEG 0dnyi-
£G.

Ta TTaudId TTPETTEl Va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE VA
eCao@aliceTal 611 Ogv TTAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAEKTPIKA TTPOIOGVTA Eival
ETTIKivOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaidid Kal Ta KATOI-
Kidla dev TTpETTEl va TTaifouv pE
TO TTPOIdV, OUTE va aveRaivouv
TTAVW TOU N va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotroB¢eTEiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIUEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTaBAoOouV va Ta
@TAOO0UV TA TTAIOIA.

[upiCeTe TN AaBry 1o TIG KO-
TOAPOAEG Kal T TRYAvIA TTPOG
TO TTAQI TOU TTAYKOU WOTE TA
TTaIdId va unv PIropouv va Ta
TMIAOOUV KAl va KAoUV.
MPOEIAOMOIHZH: Katd 1n

dIdpKeIa TNG XProng, Ol TTPOo-
OTTEAAOCIUEG ETTIPAVEIEG TOU
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1.

TTPoIdVTOG Ba £xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta Tai-
OI& pakpId atTd TO TTPOIGV.
Kpatdre 6Aa Ta UAIKG OU-
OKEUOOiag Hakpid atro Taidid.
Y1rdpxel kivduvog Tpauuari-
OMoU Kal TTPOKANONG aOQUEi-
aG.
Mpiv TNV amméppiyn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:
ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUMA-
TOANYIag Kal apaipEOTE TO
artro Tnv Tpica.
ATTOKOWTE TO KAAWDIO peUa-
TOG KOl QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.
NauBaveTe TTPOPUAAEEIS yIa
va EUTTODICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.
Mnv a@rvete TTaIdIA va TTai-
Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

Ac@alng xpnon

1.3
A NAEKTPIKOU pEUHATOG

2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACQPAAEIA TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
TAl OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B€0TE 0€ €I0IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvEl TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpNoIUOTTOINOETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUNUOPPWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIoUOoUG.



* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTPETTEN va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
AGoigo pEPog. Av auTto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQ-
Bavel Eva pnxaviopo (6TTwg
ao@AAcIa, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUW-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO

TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE

TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-

ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON

Kal KaBapIouo.

2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ TTPICa

TTOU CUMPOPQWVETAI PE TIG TI-

MEG TAONG KAl OUXVOTNTAG TTOU

ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-

TTOU.

(Av 1O TTPOIOV dEV DIABETEI KO-

AWwdI0 pelaTog BIKTUOU) Xpn-

OIMOTTOINOTE POVO TO KOAWDIO

ouvOEONG TTOU TTEPIYPAPETAI

oTnv evoTnTa "TeXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KAAWDIO

PEUPATOC KATW Kal TTIow aTTd

TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE

Baplid avTikeipeva TTAVW OTO

KaAWOIO peupaTtog. To KaAwdio

PEUPATOG BEV TTPETTEI va €ival

AUYIOPEVO, OUNTTIEOPEVO OUTE

vVa EPXETAI O€ ETTAQPN UE OTTOIA-

onToTte TNy BepudTNTAG.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUNATOG BEV Eival CPNVWHEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
Béon Tou PeTd aTro TIG dladika-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
piouoU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVROIO
KaAwdl0. Mn xpnolIyoTroIEiTE
KaAwdIa TTou gival KOPPEVA N
€XOUV UTTOOTEI (nUId.

* Mn xpnoiyoTToIEiTE KAAWDIO
ETTEKTAONG ) TTOAUTTPICO YIA TN
AgIToupyia Tou TTPOIOVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o e€ouaio-
doTnUEVO KEVTPO OEPPIS  TOV
€10aywyEa yia va XpnoIJoTTol-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OOpPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €vOG TTPOCAPUOYED PETA-
TPOTIAG (YIO TOV TUTTO TOU QIG).

* ETiKoIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-

yé€a 1] T0 €£0UCIOdOTNHEVO

KEVTPO O€pPIC av To PAKOG Tou

KaAwdiou peUlpaTog gival ave-

TTAPKEG.

O1 popnTéQ TTNYEG pEUATOC 1

TA TTOAUTTPICO JTTOPOUV VA

uTTEPBEPUOVOOUYV Kal va

mAaocouv QwTId. KpaTdaTte TTOAU-

TTPICa KAl POPNTEG TINYEG PEU-

MOTOG JakpI& aTTd TO TTPOIGV.

Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-

oTEl CnUIA, TTPETTEI VA AVTIKATO-

oTaB¢i amrd Tov KATAOKEUAOTH,

éva e¢oualodoTnuévo o€pPIS N

atré ATouo KOBOoPIoUEVO aTTO

TOV €1I00QYWYEQ, VIO TV ATTOQU-

Y EVOEXOUEVWYV KIVOUVWV.
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Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAA TA KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN aTrevepyoTroleital ueta [y
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Ao@dAsia payel-
PEMATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

MeTa Tn XprHon aTTEVEPYOTTOIEI-
T€ TNV KABE €0Tia aTrd TOV TTi-
voKa eAEYXOU TNG OUOKEUNG,
MNV ETTOQiECTE YOVO OTOV Al-
oonNTApa oKEUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA
Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-

OKeUGZoVTal aTTd avaKUKAWGIUA UAIKE oUp- (L

Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG
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1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Katw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia
5 EmaywyikA €oTia 6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTPOdIAYPAPEG TTAAKOG EOTILWOV

E€wrepikég dlaoTAOEIG TTPOiOVTOG (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G) 52 /590 /520 *

(mm)

AlaoTdoeig eykatdaTaong TTAGKAG 0TIWV (TTAGTOG / 560 (+2) /490 (+2)

Bd&6og) (mm)

Tdon /ouxvotnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

TOTOG KOAWdIoU Kal JIATOUr TTOU XPNaidoTTolouvTal / Ko-

h . ehdy. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
TAAANAQ yia Xprion oTo TTPoidV

>uvoAIkA katavaAwan evépyeiag (kW) uéy. 7,2 kW

Eorieg

MrtrpoaoTivr) apioTepr EmaywyikA goTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Béppavon 2300 W
MrrpoaTivr) degid EmaywyikA eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioyxupévn Béppavon 2300 W
Miow apioTepn EmaywyikA eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioyupévn Béppavaon 2300 W
Miow degi& Emraywyikn eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W

* To Uyog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal OTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TTEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUHEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

O1 eIKOvVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPE] VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKpIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TTOU TO GUVOBEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUNPWVA UE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TTEpIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va dla@EPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ) 0€ AAND EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON TNG TTAAKAG ECTIWV

levikég TpoeISoTToINOEIg

* Mnv a@AVvETE QVTIKEIJEVA VO TTEGOUV
TTAVW oTNV €0Tia. AKOA KAl JIKPA avTI-
Keipeva, OTTwG aAaTiépa, PYTTOPEi va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnaoipo-
TIOIEITE payIopEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va diappeloel yEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VO TTPOKOAETEI BPAYXUKUKAW-
Ja. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-
ONTroTe CnUId (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TTPWTA TNV ACPAAEIN KAl
KOAEOTE TNV €E0UCIOdOTNUEVN UTTNPETIT
YIO VO OTTOOUVOECETE TO TTPOIOV Yia va
UEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIaG.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV TTAGKA
E0TIWV KATOAPOAES/ TNydvia TTou dev €i-
val oTaBepd 1 JTTOPOUV VA avVaTPATTOUV
€UKOAQ.

* Mn Bepuaivete KATOAPOAES/ TNyAVIa XW-
pig Trepiexduevo. MTTopei va utrooTouv
{NMIG TOOO Ta OKEUN OO0 KAl N CUCKEUN.

» [dvTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG AEPI-

OU TNG TTAGKOG E0TIWV META OTTO KAOE
xperon.

* Oa pogevroeTe {NUIG OTN CUOKEUN av
XPNOIMOTIOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoG 1 KataapodAa/ Tnyavi. MNavra va

QTTEVEPYOTIOIEITE TIG ETIEG YETA ATTO KABE

xenon.

* MeTd ammod KAOe xprion, N ETIPAVEIQ Ja-
yelpépatog Ba ival CeoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOOETEITE TIG TTAACTIKEG YAAOTPEG / TN-

yévia otnv em@daveia yayeipéuarog. Ka-
BapileTe AUECWG OTTOIABNTTOTE TETOIO UAI-
KA €xouv Aiael TTavw oTNV ETIQAVEID.

* Za@viKEG aAayEg Beppokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JAYEIPEPOTOG PTTOPET
va TTPOKAAETOUV {NUId, TTPOCELTE vVa PNV
XUBouv Kpua uypd KaTd Tn dIAPKEIA TOU
HayeIpéPaTog.

» TotroBeteite KATAAANAN TTOGSTNTA PAyN-
TOU Yéoa OTIG KATOAPOAEG Kal Ta TyAvia.
Me auTo Tov TPOTTO Ba EUTTOBICETE VA XU-
B¢i To PaynTo £€w aTTo TIG KATOAPOAEG/ TO
TNyavia kai dev Ba XPEIGOTEI AOKOTTO Ka-
Bdpiopa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG N TIG €0TIEG Agpiou T KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG 1 TRydvia.

* [lavta va KevTpdpeTe Ta PayeIpikG oKeun
TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG N TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETHOETE TO Pa-
YEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKA NAE-
KTPIKI] €0Tia A} €0TIA Agpiou Unv 10 CUPETE
WG TNV €mMOUUNTA €0Tia, AAAG ONKWOTE
TO KAl TOTTOBETACTE TO OTN VEA £OTIA.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTI-

ag

H eraywyikr) €oTia gival oav éva avoikTo

KUKAwpa. To KUKAwpa oAokAnpwveTal étav

ToTroBeTOUVTAI OE AQUTO YAAOTPES / TaWId

KATAAANAQ yia eTTaywYyIKO payeipepa Kai

£€va NAeKTPOVIKO oUCTNHA KATW aTTd TNV

YUGAIVN €TTIQAVEIQ ONUIOUPYEI payvnTIKO

medio. H petaAAikr Bdon Twv doxeiwy / Ta-

wiwv Bepuaiveral AapBavovTag evEpyEIa
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atd auTd To payvnTiko edio. ETropévwg, n
BepudTnTa OV TTAPAYETAI OTNV ETTIPAVEIQ
TNG €0TiOG, aAAG atreuBeiag oTnV KATOO-
POAQ/TO TNYAVI TTOU £X€I TOTTOBETNOET TTAVW
™G. H yudAivn em@aveia Beppaivetal Epue-
oa, ammod Tn BepudTNTA TNG KATGAPOAAg/Tou
Tnyaviou.

MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-

PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ECTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

ouéva TTAEOVEKTHMOTA, ETTEIDN N BEpUOTNTA

MeTagEPETal aTTEUBEIAG OTIG KATaAPOAES/TA

nyavia.

* O1 TTO0OTNTEG PAYNTOU TTOU TUXOV EEXEIAI-
OouV KaTd To payeipepa dgv KaiyovTal
ypriyopa €1reidn n yudAivn mm@Aveia pa-
yelpépaTog dev BeppuaiveTal atTeubeiag.
‘ET01 kKaBapiovTtal EuKOAGTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxUuTepo, €TEIdA N
BeppodTNTa TTAPAYETAI ATTEUBEIAG OTIG Ka-
TOOPOAEG/Ta TNyAvia payeipéuartog. Emo-
pEVWG, EEOIKOVOUEITAI XPOVOG KOl EVEP-
YEIO 0€ OXEON PE TOUG AAAOUG TUTTOUG
€0TILOV.

» ETeidn n BepuoTnTa TTOPEXETAI ATTEUDEI-
0G OTIG KATaapOAeg/Ta TNyavia, dev
UTTAPXEl aTTWAEID BepudTNTAG, Kal £TOI
ETMITUYXAVETaI éva TTOAU ATTOBOTIKOTEPO
Jayeipeya.

» To yeyovog 0TI n peTapopd BepudTnTag
OTOPOTA KAl N ETTIQAVEIA JAYEIPEUATOG
Oev Bepuaiveral atreubeiag étav ol kaToa-
poOAeg/Ta Tnydvia agaipebolv atd Tnv
ETMIQPAVEIA HAYEIPEPATOG, ETTITPETTEI UEYA-
AUTEPN 0O@AAEIa Xpriong GO0V aPopd ev-
dexOpeva aTuxiuaTa Katd tn SIdpKeEIa
TOU JAYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv emAéyeTe UPNAA eTTiTTEdO BEPUOTN-
TAg OTAV XPNOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKEG
KATOOPOAEG/ TNYAVIA TTOU EXETE AAEIYEl PE
MIKpA TTogoTNTa AadIoU A TTOU XPNaido-
TToI00VTal XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOGV).

* Mn XpNOIPOTTOIEITE TN YUBAIVN ETTIQAVEIQ
HayeIpEPATOG Yia aTréBean AVTIKEINEVWY
1 oav eTMQAvVEIA KOTTNG.

* Mnv TOTTOBETEITE HETAAAIKA QVTIKEIWEVA
OTTWG payaipoTripouva A KATTAKIA aTTd
KATOOPOAEG TTAVW OTNV €0Tia 0Ag, d1a@o-
PETIKA pTTOpPEi va BeppavBolv og uWwnAn
Beppokpaaia.

* [1oT€ PN XPNOIKOTTOIEITE AAOUNIVOXAPTO
yla payeipepa. MoTé unv ToTToBeTACETE
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIUA TU-
Alypéva pe aAoupIvoxapTo.

» Orav eival og Aeitoupyia n TTAGKA ECTIWY,
d1aTNPEiTe TA €i0N PE payvnTIKES 1010TNTEG
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG 1} KAGETEG Y-
KP1& atrd TNV TTAGKA EGTIWV.

* Av UTTapXEl OoUPVOG KATW aTTd TNV
TIAGKQ ECTILV KOl XPNOIYOTTOIEITAl, OI al-
oONTAPES TNG TTAAKAG £0TILOV PTTOPET va
MEIWOOUV TO ETTITTESO PaAYEIPEUATOGS A va
QATTEVEPYOTTOINOOUV TNV TTAGKA ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv B100£TEl cUCTRUA AU-
TOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AETITOUEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA PE QUTO TO OUCTNUA
TTAPEXOVTAI OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv. QoT600, AV OTO PayEipEUA XPNOI-
MoTTOIEITE OKEUN PE AETTTA Bdon, auTd Ta
oKeun Ba BepuaivovTal TTOAU ypriyopa Kal
TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPEI va
NWOEl Kal va TTPOKAAETEl {nuIG OTNV ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOG KAl 0T CUCKEUR
TTPIV evePYOTTOINOEi TO OCUCTNUO QUTOMO-
TNG BIAKOTING TNG TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEMOTOG

2TNV ETaywyIkA TTAGKAO E0TIWV TTPETTEI VA

XPNOIUOTTOIEITE O10NPOUAYVNTIKA, TTOIOTIKG

HayeIpIk& oKeUn TA OTTOIa PEPOUV ETIKETA I

TrpocidoTroinon OTi gival CUPBATA PE ETTA-

YWYIKO payeipepa. evikd, 600 yeyahdTepo

€ival To TTePIEXOPEVO OIBNPOU, TOGO KAAUTE-

pn ammoédoaon Ba £Xouv Ta PAYEIPIKA OKEUN.

H BaoikA SIGUETPOG TWV TAWIWV / TOWIWV

TIPETTEl va TaIPIAgEl PE TN CWvn ETTAYWYNG.

O1 TTpoTEIVOEVEG BIAOTATEIG AVAPEPOVTAI

TTAPOAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmod xutoaidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo gpayi€ xaAuBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa kai
avogeidwTo XAAUBa (UE ETIKETA 1) TTPOEI-
doT1roinan 6T gival cUPBATA PE ETTAYWYI-
KO payeipeua)

AkatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

* ANoupivévieg KaToapOAeg/ Tnydavia

* XA&AKIVEG KATOAPOAES/ TNyAvIa

* OpeIx@AKIveg KatoapoAeg/ Tnydavia

* TudAiveg katoapoAeg/ Tnyavia

* [IAAIiva okeln

» Kepapikd kail TopoeAdviva okeln
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Ymodei§eig:

» XpnoigoTrolgite yévo KatoapoAeg/ Tn-
yavia ue emmiedn Baon. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIa e KUPTA 1)

KoiAn Baon.
v X

» XpnolgoTtrolgite pévo KATOAPOAES Kal Tn-
yavia pe PeyadAou TTaxoug, NXOVIKA ETTE-
Eepyaopuéveg Baoelg. Av XpnoOIPOTTOIEITE
OKeun Je Aetrtr) Bdon, autd Ta okeln Ba
BeppaivovTal TTOAU ypriyopa Kail To KATwW
UEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET VA AILOTEI Kal
va TTPOKOAETEl {NIG oTRV ETTIQAVEIA PO-
YEIPEPATOG KOI OTN GUCKEUN TIPIV EVEPYO-
TroINBei To oUOTNUA AUTONATNG BIOKOTTAG.
Ta aixunpd GKpa ITTOPEI Vo TTPOKA-
AECOUV YPATOOUVIEG OTNV ETTIPAVEIQ.

v X

* O1 Bdoeig atmd oplopEveG KATOAPOAES/ TN-
yavia €Kouv PIKPOTEPN NAEKTPOPAYVNTIKA
EVEPYN ETTIQAVEIQ OTTO TNV TTPAYUOTIKA
TOUG BIAuETPO. Mdévo auTd TO TUAKA TNG
€M@AveIag BepuaiveTal atmod TNV €0Tid.
Etropévwg, n BeppdtnTta dev KaTaveéueTal
OUOoIOGUOP®A KAl N aTTOB00T HOYEIPEUATOG
gival peiwpévn. EmimrAéov, auTou ToU Ei-
d0oUG 01 KATOOPOAES/TA TNYAvVIa EVOEXETAI
va PNV avixveuovTal aTT JEYAAEG ETTAYW-
YIKEG €0TieG. 'ETOI, N €0TiA HAYEIPEUATOG
Ba TTpéTTel va eIAéyeTal Pe BACN TO PEYE-
060G TNG O1dNPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTI-
PAVEID TOU OKEUOUG.

» Oplopéveg KOTaAPOAEG/ TNYAVIA EXOUV
Baaon 1Tou TTEPIEXEI PN CIdNPOMAYVNTIKG
UAIKG OTTWG gival To aAoupivio. AuToi ol
TUTTOI KOTOOPOAWYV/ TNYAVIWYV PTTOPET va
pNnv BepuaivovTal apKeTa 1 PTTOPEI va pnv
avixveuovTal KaBOAou aTod Tnv ETTaywyi-
KN €0TIA. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EN@AVICTE hIa TTPOEIBOTTOINGN
yla kakd katoapOAeg/ Tnyavia.

H opoldpopen Katavoun Twyv

@ OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
€0TIWV ETTNPEACEI BETIKA TA ATTOTE-
AéopaTa payeipéUaTog, OTIG TTEPI-
TITWOEIG TTOU PayeIpeUovTal TTEPIO-
o6TePa atrd £va eaynTd OTIG ETTO-
YWYIKEG EOTIEG.

AoKIYR TWV KAToAPOAWYV/ Thyaviwv
AokipydoTe av To OKeUOG 0ag gival cupBaTo
HE ETTAYWYIKO PAYEIPEPA XPNOIUMOTTOIWVTAG
TIG TTAPaKATW PEBBGDOUG.

1. Eivai oupBatd av n Bdon Tou okedoug
OUYKPATEL Evav payviTn.

2. Eivai cupBaté av n évdeign dev avapo-
oBAvel 6Tav TOTTOBETEITE TO OKEVOG TOG
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA ECTIQ KAl EVEPYO-
TIOIEITE TNV €0TiA.

ZUVIOTWHEVO PEYEDN KATOAPOAWYV/ THYAVIWV

AlGpeTpog €0Tiag - mm

AlGpeTpog okeloug - mm

145 €Ay 100 - péy. 145
180 eAGy. 100 - pgy. 180
210 €Ay 140 - pgy. 210
240 NGy 140 - pgy. 240
280 €AY 125 - pgy. 280
320 NGy 125 - pgy. 320

Eortia pe eupeia (EUEAIKTN) ETIQAVEIQ

TAdTOG 230 - prikog 390
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H avixveuon Twv KataapoAwv/ Tnyaviwv
aTré TIG ETTAYWYIKEG €0TiEG €apTaTal ATTO TN
OIGUETPO Kal TO UAIKG Tou a1dnpouayvnTi-
KOU TUAPOTOG 0T BACN TWV KATOAPOAWV/
Tnyaviwy. MNa va eEao@alioeTe TNV aviKveu-
on TWV KATOAPOAWV/TNYAVIWY KAl VO ETTITU-
XETE ATTOOO0TIKO PAYEIPEUA, O KATOUPOAES/
Ta TNYAvia TTPETTEN va TTIAéyovTal GUPQWVA
ME TO péyeBog TNG e0Tiag oag. Ta ouvi-
OTWHEVA YEYEDN KATOAPOAWY/ TRYAVIWV
ava@EéPovTal TTapaTTavw.

H ouptrepipopd Bpaguou PTTopEi va TTOIKIA-
Ael avaAoya pe Toug TUTTOUG TNG YAAOTPOG,
TO Yé€yeBOG TNG KaToaPOAAG Kal To PéyeBog
NG {Wvng payeipEPaTog. MNa yia 1o ouolo-
YEVA CUPTTEPIPOPA BpacpoU, UTTopEi va
xpnoipotroinBei éva Bripa peyaAitepn {wvn

payeipépatog. H xprion peyaAutepng {wvng
poayelpéPaTog eV TTPOKAAE OTTATAAN eVEP-
YEIOG O€ ETTAYWYIKEG €OTIES, £TTEIONA N Bep-
poTNTa dnuIoupyeiTal ubvo oTnV avTioToIxXN
TTEPIOYT) TOU OOXEIOU.

EoTia TAaTIAG ETIQAVEING (EUEAIKTN)

H eoTia oag eival eoTAIcpEVN PE €0TiEG Pa-
VEIPEPATOG PHEYAANG ETTIQAVEIAG (EUENIKTEG
€MPAvees). MTTOpPEITE VO XPNOIUOTTOINCETE
QUTA TNV ETTIYAVEIQ HAYEIPEUATOG AV PEUO-
VWHEVEG £0TIEG AVECAPTNTA PETAEU TOUG YIa
TIG KATOOPOAEG/TA TNYAVIA PIKPOTEPOU ME-
y€Boug. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINOETE TN
ouvduaapévn AsiToupyia yia QuTég TIG EOTI-
€G KQI VA TIG UETAOXNMATIOETE O€ Pia HEYAAN
ETMQEAVEIQ JAYEIPEPATOG VIO VO PAYEIPEUETE
ME Ta peydAa okeln 0aG.

>av 800 aveEaPTNTEG €OTIEG

>av povr eaTia

Ol €0Tieg peyAANG €TMIQAVEIQG ATTOTE-

v

)

AouvTal a1rd BU0 €0TIEG, TNV PTTPOCTIVA . .
; ; Mo payeipepa o€ peydAn katoa-
Kal TNV TTiow. MTTOpEiTe va XpnoIPoTIol- . . . .
. . ; ; . poOAa/ Tnydvi, TOTTOBETAOTE TO OKEU-
AOETE QUTEG TIG £0TiEG oav dUO avegdp- . g . .
. e 0G €101 WOTE VA KAAUTITEI TO KEVTPQ
] TNTEG £OTIEC e BIAPOPETIKG ETTITERN Kal Twv U0 £CTIWV KAl VA Eival Ke-
-1----- - - - |Beppokpaaiag Kal he dUO BIAPOPETIKEG . . .
| . . A VIPOPIOPEVO OTNV €0TIO HEYAANG
KatoapdAeg/ Tnyavia. ToTroBETATTE TIg "
. < - . ETTIPAVEING.
KOTOOPOAEG/TA TNYAVIO KEVTPAPOVTAG
1 | |10 OTIG EEXWPIOTEG €OTIES.
] —
—
) — « Av B¢AeTe va payeipéweTe pe dU0
| BIAPOPETIKEG KATOAPOAEG/ TNyAvIa
| MNa payeipepa pe pévo pia katoapdia/ oTo id10 eTTiTredo Beppokpaaia, ptro-
i £va TNyavi, TOTTOBETAOTE TO OKEUOG OTO { ) | peite va ouvOudoeTe TIG BUO £OTiEG
KEVTPO TNG PTTPOCTIVAG 1) TNG TTIoW o€ pia eoTia HEYAANG ETTIPAVEIAG
- - €0Tiag. Mnv TOTTOBETAOETE TIG KATOA- R _ | (eUéNIKTN) KaI VO PaYEIPEWETE PE TA
POAEG/Ta TNYAVIA GTO KEVTPO TNG E0TIOG dU0 okeun aTnv idia Bepuokpaaia.
HeEYAANG emmipdveiag. ToTroBeTAOTE TIG KATOAPOAEG/TA TN-
B - | ~|y@via woTe Kal TTaAI va gival KevTpa-
! PICPEVA OTIG EEXWPIOTEG EOTIEG.
.
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5.2 Mivakag xeipiopou
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MAAkTpa ° -- > %
@ : MAAkTpo Evepyotroinong/ Amevepyotroinong o ° >
50 © OF—»s
@ : TINAKTPO XPOVOBIAKOTITN
k& : MAAkTpo Taxeiag Béppavong/TARKTpo pUBduI- {ﬂj @ |][|
ong uwnAng 10006 (evioxupévng BEépuavong) < > 4
{"’ : MAAKTPO KAEIBWUATOS KABAPIoHOU —H—
[0 :MAAkTpO BiakoTrrig 1 LED onpegiou AsiToupyiag yia Tov xpovodia-
AR o KOTITN
: KTpO algno
@ fiKTP nens 2 Ev3eIgn XpovodIakoTITn
@ : TINAKTPO peiwong 3 MAAKTPO aUENaNg XPOVOBIaKATITN
. 4 LED onueiou Asitoupyiag yia 1o KAEidwpa
irpBo)\(’x ; ’ ) TIAAKTPWV/KAEIBWHA TTPOOTACIOG
.(pg:z[;c;)\*o ouvduaopou EoTiag peyaAng etmi- 5 MIAFKTPO PEONC XPOVOSIAKATTTN

[ﬁ : ZUPBOAO KAEIBWHATOG TTARKTPWY
* Alagépel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
Mrropei va pn diatifetal ato dIké 0ag TTPoIdV.

006vn evoeiewv goTiag

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG VIO TOV TTIVOKA

XEIPIOHOU

* O Xe€IPIOPOG QUTAG TNG CUOKEUNG EAEYXE-
Tal HEOW TOU TTIVAKA XEIPIOUOU aPnG.

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

Kd&Be xeIpIoPOG TTOU KAVETE OTOV TTIVOKA
XEIPIOYOU aQAG ETTIRERAIVETAI PE NXNTI-
K6 ofua.

» AlaTnpeiTe TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGHOU
kaBapd kal oTeYVO. Av N eTTIQAVEIG TOU

1 MAAkTpo Taxeiag Béppavang/MARKTpo pUBUI-
ong uywnAng 10x00G (evioxupévng Bépuavong)

2 MAAKTPO peiwong Beppokpaaiag
3 MAAKTPO avgnong Beppokpaaiag
4 ‘EvdeIgn Beppokpaaciog TNG OXETIKAG EOTIOG

0006vn evdeiewv XpovodIaKOTITN

gival uypn Kar Aepwpévn, UTTopEi va Trpo-
KANBoUV TTPoBAARUOTA OTIG AEITOUPYIEG.

* H mAdka eoTiwv Ba eTTavéABel autéuaTa
g€ KATAOTAON OVOAUOVNAG, OV OeV UTTAPEEI
KavEvag XEIPIoPOG evidg 10 deuTepo-
AETTTWV.

* H ouokeun) Ba atrevepyoTtroinBei yia
Aoyoug ag@aAeiag av dev ayyigeTe kavéva
TTAAKTPO VIO OPKETH WPA.

EvepyoTtroinon Tng TTAGKAG ECTIWV:

1. EvepyoTtroioTe Tnv TTAGKa EOTIWV ayyi-

CovTag TO TTAAKTPO .

= Epoavicetal n £voeign “0” otnv trepio-
X1 EVOEICEWV OAWV TWV ECTIWV.
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ATtrevepyoTtroinon Tng TePIOXNG HAYEI-
PEMPATOG:
v' Mia evepyn €0Tia HayEIpEPATOG UTTOPEI
va atrevepyoTroindei pe 4 S1aQopETI-
KOUG TPOTTOUG:

v' Ayyilovtag 10 TTARKTPO OF Ayyigte
TO TTANKTPO D

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emimedo “0”; MTopeite va atevepyo-
TTOINCETE TNV 0TI HOAYEIPEUOTOG
MEIVOVTAG TN pUBUIon Bepuokpaaiag
oTo etitredo “0”.

2. Mg xpAon Tng AsiToupyiag ammevepyo-
TroinoNg TOU XPOVOSIOKOTITN Yid TV
€mlupunTtA goTia payeipéparog; Otav
TEAEIWOEI O XPOVOG, O XPOVODBIOKOTITNG
Ba aTrevePyOTTOINTEl TNV AVTICTOIXICHEVN
0€ QUTOV €0TIO POYEIPEPATOG. ZTN OXETI-
K TTepioxn evoeitewyv Ba epgaviatei “0”
r “00”. OTav TeAEIWOEl 0 XPOVOG, Ba
QKOUOTEI hIa nNTIKN €1doT1roinon. MNa va
OTAPATACETE TNV NXNTIKA €1d0TT0IiNON,
ayyi&te o1ro100ATTOTE TTARKTPO TOU TTiva-
KO XEIPIOHOU.

3. Ayyilovtag Tautéyxpova Ta TTARKTPa

gotiag D/O yia Tnv emBupnTy £0TIC;
MTTopEiTe VO OTTEVEPYOTTOINOETE T OXE-
TIKA €0Tia ayyifovTtag TauTdxpova Ta

avrioToixa TARKTPa B/O.

Av gival avaupévo 1o aUupoAo i
@ META TNV aTTEVEPYOTTOINON TNG €0TI-
ag, auTo anuaivel OTI N €0Tia gival

akoépa KauTh. Mnv ayyileTe TIg €0Ti-
€G MayeIpéUaTog.

"Evde1§n utroA&ITTopevng BepudTnTag

Av avaBoofrAvel To gUPBoAo aTnv TrEpIoXn
eVOEIEEWV TNG €0TIOG PAYEIPEUATOG, AUTO
onuaivel 0TI N TTAGKa €0TIWV gival akOua
KQUTH KOl UTTOPEI va XxpnoiPoTToingei yia va

dlarnproel (eOTA pIa PIKPF TTOOOTNTA Qayn-
T0U. AuTO TO GUUBOAO Ba aAAGel alvTopa
oT1o oUpBoAo TTou anuaivel Aiyotepo {eoTn
€oTia.

Av dlakoTTEl TO pelua, n €voeitn

@ uttoAeITépevng BepuodTnTag dev Ba
avépel kai dev Ba TTPoEIdOTIOIEI TO
XPNOTN YIO KOUTEG EOTIEG.

PUBuion Tou emiTéSou Bepokpaciag

1. Evepyotroijote TNV TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o Afktpo (D tusuna dokunarak
ocagi agin.

2. PuBuioTe 10 £mMOUPNTO eTTiTTESO BEPUO-
Kpagiag ayyiovtag Ta TTARKTPA €0TIOG

@O.
40 @ 1@@@
;ﬂ_J

= H oxeTiki eoTia 6a apyioel va Aeitoup-
yei 010 pUBUIoUEVO ETTITTEDO BEPUOKPO-
oiag.

To ewTepikd THAUA TG eaTiag 280

@ mm TNG ETAYWYIKAG TTAGKAG ECTIWV
(av n ouokeun oag diaBETel eaTia
280 mm eTTaywyIKng TTAGKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV Qv TO-
To0eTNOEl TTAVW OTNV €0Tia éva
OKeUOG PAYEIPEUATOG OPKETA HE-
YAAO WOTE va KAAUWEI TNV ECTIA KAl
n Bepuokpaaia va £xel pubpIoTEl O€
eTiTedo uYnASTEPO TOU 8.

PUBuion uynAng 1ox00¢g (evioxuong B¢p-
Havaong)

o TTOAU ypriyopn B€puavaon, uTropeite va
XPNOIMOTIOINCETE TN AEITOUpPYia gvioxuong
B¢éppavong. Qotdoo, auTh n Asiroupyia dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETANEVO Payeipepa. H
Aeitoupyia Evioyxuong 8épuavaong iowg va
unv gival S100€01un 0€ OAEG TIG €OTIEG.
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EmiAoyn Tng pubuiong uwnAng ioxuog

(evioxuong 8éppavaong):
1. EvepyotroijoTe Tnv TTAGKQ €0TIWV ayyi-
Zovtag 10 TAfKkTeo (D.

2. Ayyi€Te To TTARKTPO A8 TG OXETIKAG £0Ti-

ag.
]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= H emAeypévn goTia Ba Asitoupyei oTn
MEYIoTN 10X0 Kal Ba eppavifeTal To oUU-
BoAo “P” otnv TTEpIOYT| EVOEICEWV TNG
eoTiag. H eoTia e¢épxeTan atrd 1n Aei-
Toupyia gvioxuong B€puavong Kal ou-
vexicel va Aeitoupyei oTo eTTiTredo “9”.
Mpowpn arrevepyotroinon Tng pUbUIoNG
uwnAng 10x00g (evioxuong Bépuavong):
MTTopEiTe va atrevepyoTToINOETE TN PUBUION
uWnANG 1ox00g oTroladnTToTe OTIYURA ayyido-
VTOG TO TTAAKTPO © A A8 H eotia e€épyeTan
atré T AsiToupyia gvioxuong B€puavong
Kal ouveyiCel va Aeitoupyei oTo TTiTredo 9.

Apxn AsiToupyiag 2 eoTIWV oTNV iS1a
KA0eTn KaTelBuvon:

Av pia eoTia éxel puBuIoTEl o€ €TTITTEDO €Vi-
oxuong Béppavong kal oTnv AAAN €0Tia, N
oTroia gival oTnv idia KABeTN KaTeuBuvon,
emAexOei emrimedo uwnAdTepo Tou 6 (7, 8
Kai 9), N TPWTN €0Tia TTEPTEI O€ €TTITTEDO 9
Kal N GAAN eoTia Ytropei va pubuioTei o€
emimedo uwnAdTePO TOU 6 (7, 8, ka1 9). Av n
OeUTePN €0Tia TEBEi o€ €TTiTTEDO €vioxuong
B¢épuavaong, TOTE N TTPWTN €CTIO TTEPTEI OE
emitedo 6.

EvepyoTtroinon Tng eoTiag peydAng emi-
paveiog

1. Ayyicre (D yia va evepyoTroifoeTe Ty
TTAGKQ £O0TIWV.

2. Ta va evepyoTTOINCETE TNV ECTIO E-
YAANG em@Aaveiag, KpaTroTe TTATNUEVA
TauTOXPOVA YIa TTEPITTOU 3 dEUTEPOAE-
70 Ta TTARKTPA A kal Twv 500 £0TIWV.

]
©0 0

O 0
. ﬂg

= Oa gupavioTei n évdeign “0” otnv
TepIoyN evoeifewv TG TTicw apl-
OTEPNG €0TIOG. Oa ENPAVIOTEI N €v-
deign © oty Tepioyr evoEifewv
TNG UTTPOCTIVAG APIOTEPNG EOTIAG
Kal n eaTia peydAng emedveiag Ba
€vepyoTToInBEi.

3. Ayyicte Ta TARKTPa @/O ¢ Triow api-
OTEPAG €0TIOG yIa va puBuioeTe Tn Bep-
Mokpaaia peTagu “0” kai “9”.

A@ou gvepyotroindei n eoTia pe-

@ yaAng em@dveiag, n Bepuokpaaia
UTTOPEl VO pUBUICTE e TO TTAAKTPO
@O ¢ Tiow apioTePC £aTIaC.
Mrtropeite va puBuicete Tn Bepuo-
Kpagoia XpNOIUOTTOIWVTAG TA TTAR-
ktpa B/O Tn¢ pTPOCTIVAC apIoTe-
png €o0Tiag.

O1 apioTePEG €0TiEG PEYAANG ETTI-
@ @avelag egnynodnkav wg Tapadely-
pa. Av UTTApXEl pIa €0Tia HEYAANG
€M@Avelag kal aTn Oe€Id TTAeUpd
NG TTAGKAG ECTIWYV, Ba £X0ouV £pap-
Joyn ol idleg 0dnyieg Kal yia auTh

TNV €0TIQ.

= H eoTia apyilel va Asitoupyei.
EvepyoTtroinon tng €0Tiog peydAng emi-
@Aavelog evw o évag 1 Kai ol 800 aploTe-
pPoi KauoTPEG AsiIToupyoUv

v' Evw Asitoupyouv pia fj kai o1 dUo api-
OTEPEG EOTIEG UTTOPEITE VA OUVOUAOETE
TIG BUO ECTIEG EVEPYOTTOILIVTAG TNV
eoTia geydAng emipaveiag. Me autov
TOV TPOTTO, PTTOPEITE VO XPNOIKOTTOIAR-
o€ETE MIa TTAATUTEPN €0Tia 0TO idI0 £TTi-
edo.
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1. Ta va evepyoTTOINCETE TNV ECTIO E-
YAANG eTIQAVEING, EVW €ival EVEPYN Mia
I Kal o1 U0 APIOTEPEG EOTIEG, KPATHOTE
TTaTNUEVA TAUTOXPOVA YIQ TTEPITTOU 3
SeuTePOAETTT Ta TIARKTPA Al Kal Twv
OU0 £0TIWV.

= Oa guQavioTei N TR BepPokpaai-
ag TNG TeAeuTaiag emMAeypévng €OTi-
ag oTnv TrepPIoxn evoeigewy TNG TTi-
Ow OPIOTEPAG EOTIOG KAl N €0TIA
MEYAANG eTTIQAVEING Ba evePyOTTOI-
noei.

= O ouvduaouéveg £0Tieg Ba ouveyi-
OOUV vVa AEITOUPYoOUV WE TNV TIUA
Beppokpaaiag Kal XpovodIaKOTITn
(av diaTiBeTal) TNG APIOTEPNAG €OTI-
ag TTou emAEEaTe. H Tipr Tng api-
OTEPNAG ECTIOG TTOU PUBUIOTNKE
TTPWTN TTPIV TOV CUVOUACHO TWV
€0TIWV, Ba aKUPWOEI.

1
(O OO0 ®

'li”?@uu

G

= [a va aAA&EeTe Tn Beppokpaaia,
ayyi¢te Ta TARKTPa /O ¢ Tiow
apIOTEPNG €0TIAG Kal pubpioTe TNV
€MOuUNNTH BepUoKpaaia.

Av ayyitete To TTARKTPO Al Tng api-
@ OTEPNG EOTIOG EVW €ival EVEPYNA N

€oTia PEYAANG ETTIQAVEING, Ol EOTIEG

Ba AeitoupyouUv og eTTiTTEdO EVioXU-

ong Bépuavong.

ATrevepyoTroinon Twv £0TIWV JEYAANG
EMIQPAVEIOG

v' H eoTia peydAng em@AveIag UTTOPEi va
aTTEVEPYOTTOINOEI UE 4 dIaPOPETIKOUG
TPOTTOUG:

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emiedo “0”: MTTopeite va atrevepyo-
TIOINOETE TNV €0TiA HEYAANG ETTIPAVEIAG
MEILVOVTAG TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
oe “0”.

2. Mg xpion Tng AsiIToupyiag amevepyo-
moinoNng Tou XPOVOoSIaKOTITN Yid TV
€0Tia peydAng emi@aveiag: Otav Te-
Aelwael 0 Xpovog, 0 XpovodiakdTITnG Ba
QATTEVEQYOTTOINCEI TNV €0TIA HEYAANG £TTI-
QAVEIAG. 2ZTNV TTEPIOYN] EVOEICEWVY TNG
apIoTePNG aTiag Ba ep@aviaTei “0” kal
oTnV TEPIoXN EVOEIEEWV XPOVODBIOKOTITN
Ba epgaviotei “00”.

3. Ayyifovrag Tautéxpova Ta TTARKTPA
@O omolaaSATTOTE ATT6 TIC APICTE-
pég eoTieg: Av ayyieTe TAUTOXPOVA TA
mARKTPa /O oTrolaodrToTE aTTd TIC
APIOTEPEG €TTIEG, OI £0TiEG Ba dlaxwpl-
oTouv Kail Ba atrevepyoTroinBouv.

4. Miégovrag TauTtéxpova yia 3 SeuTe-
POAeTTTa T TTARKTPA A Kol GTIg SUO
eoTieg: O1 e0Tieg Ba arrevepyoToinBouv
av TTEoETE TauTOXPOoVA YyIa 3 OeUTEPOAE-

10 Ta TTARKTPA Al Kal Twy 800 £0TILV.

KAgidwpa kabapiopou

To kAgidwua KaBapiouoU euTTodifel TN Acl-
Toupyia OAwV Twv TTAAKTPWY TOU TTivaKa
XEIPIOHOU yIa 20 DeUTEPOAETTTA, VW Eival
€VEPYOTTOINUEVN N TTAGKO ECTIWY, YIA VO
ETMTPEWEI OTO XPAOTN VA TTPAYHUATOTTOINCEI
€va ouvTopo kabapiopd. H ouokeun dev
xpnoipotroiei NAeKTPIKG peUpa kKab 6An Tn
BIGPKEIO AUTAG TNG TTEPIODOU.
Evepyotroinon Tou kAgidwpatog kabapi-
oMOoU

1. Evw gival evepyoTroinuévn oTroladATToTE
€0TIa, ayyi¢Te TTAPATETAPEVA TO TTAAKTPO
£WG OTOU AKOUOTEN éva NXNTIKG ON-

Ha.
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2. v meploxn evoeifewv Tou Xpovodia-
KOTITN TNG TTAGKOG £0TIWV Ba apxioel pia
avTioTpoen PETPNON EKIVWVTAG TTO TO
20. ¥& 6Ao autd 10 didoTnua dev Ba Agl-
TOUpYEi Kavéva aTrd Ta TTARKTPA TOU TTi-
VAKQ XEIPIOPOU EKTOG OTTO TO TTARKTPO

ATtrevepyoTtroinon Tou KAEISWHATOG Ka-
0apiopou

Agv xpeldeTal va TTIECETE OTTOIOBNTTOTE
TTAAKTPO VIO VO ATTEVEPYOTTOINOETE TO KAEI-
dwpa kabapiopou. H TAdka eoTiwv Ba Tra-
payel Eva NXNTIKO onua Yetd atod 20 deuTe-
POAETTTO KAl TO KAgidwUa kabapiouou Ba
aTreEVEPYOTTOINBEI QUTOPATA.

Av TTaTNO€i OTTOI0OATTOTE TTAAKTPO
@ €VW gival evepyn n Asitoupyia yovi-
KoU KA&IBWwpaTOG, Ba akouoTouv

Ouo nxnTik& ocAuaTta Kai 8a avaBo-
opnoel n évdeign “L” oTIg TTEPIOYES

€VOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.

Av BEAETE VO ATTEVEPYOTTOINOETE
@ vVwpIiTEPA TO KAgIdwua Kabapiouou,
ayyi€te TTapareTapéva 1o TTANKTPO

{"] £€wg 6Tou akouoToUuv &Uo nxn-
TIKG CAPATO.

Foviké KAgidwHa Ala@épel avaAoya pe
TO MOVTEAO TOU TrpoidvTog. MiTopEi va
un diaTiBeTan oTO BIKOG OOG TTPOIOV.
Otav gival aTTevePYOTTOINUEVEG Ol ETTIEG,
MTTOPEITE VA TTPOCTATEWETE TNV TTAGKO
€0TILOV PE TO [OVIKO KAEIdWUA yIa VO EUTTO-
OioeTe TNV gvepyoTToinon Twv €0TiwyV. MTTo-
PEITE VO OTTEVEPYOTTOINCETE I VA ATTEVEPYO-
TTOINOETE TO YOVIKO KAEidwua pévo av ival
QTTEVEPYOTTOINUEVEG OI £0TiEG (O€ AeiToupyia
AVAPOVAG).

EvepyoTroinon Tou yovikoU KA&EIdwpa-
TOG

1. Ayyigte TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta dU0 TTARKTPA {mJ kai [l éwg 6toU

OKOUOTEI éva MOVO NXNTIKO CAMA EVW

n TTAGKa €0TIWV gival o€ AeIToupyia ava-

HovAg.

= To lNovikd kAgidwua Ba evepyoTToindei.

Oa gpavioTei yia Aiyo n évdeign “L”
OTIG TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV
€0TIWV KAl Ba evepyoTroinBei To dekadi-

KO oUoTNua Tou TTARKTPOU (.

ATtrevepyoTroinon Tou yovikoU KAEI-
dwparog

1. Evw eival evepyd 10 YOVIKO KAEidwua,
ayyiéte Tautdypova Kal TTapaTeTapéva

Kal Ta OUO TTANKTPQ {"] kai [0 éwg 6ToU
aKouaoTouv 8U0 NXNTIKA CAMATA.

2. H Aermoupyia yovikoU kAeIdwpaTog Ba
atrevepyoTroinBei. @a avafooBroel n év-
oeIgn “L” oTIg TrEPIOXEG VOEIEEWV OAWV
TWV €0TIWV Kal Ba ofAoel N Auyvia Tou
TIAAKTPOU é

KAgidwpa TTARKTpWYV

MrTTopeiTe va evepyoTToIRoeTe TO KAEIdWUQ

TIANKTPWYV YIO VO OTTOTPEWYETE TNV KATA

AGBog aAAayr| TwV AEITOUPYIWV EVW Eival O€

XPNon n TTAGKA €0TIWV.

To KAgidwua Tou KAEIBIoU Ba aku-
@ pwoOei o€ TTEPITTTWON SIOKOTTAG PEU-

paTOG.

Evepyotroinon Tou KAeIdwpaTog AR-
KTpWV

1. Ayyi&te TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta U0 TTARKTPA @'] kai [0 éwg 610U
OKOUCTEI éva MOVO NXNTIKO OAMA.

2. To kAeidwpa TTANKTPWYV Ba evepyoTToin-
B¢i ka1 To 0ekadikd aUOTNUA TOU TTAN-

KTPOU ﬁ B6a avawel a@ou avaBooBAael.
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MTTopEiTe va evEPYOTTOINOETE TO
@ KAEIdwpa TTAAKTPWY POVO O€ Ka-
TédoTaon Asitoupyiag. Otav gival
EVEPYOTTOINUEVO TO KAEIOWMA TTAN-
KTpwyv, Ba gival Aeitoupyiké poévo 1o
mAiktpo (D . OTav ayyi¢eTe otrolo-
onTToTe GAAO TTAAKTPO, Ba avapo-
oBroel n uTTodIacToAr Tou deKadI-
KoU OUOTAPATOG TTAKTPOU é yia va
Ocigel 6Tl To KAEIdWPA TTAAKTPWV €i-
val evepyo. AV ATTEVEPYOTTOINOETE
TNV TTAGKQ ECTIWV EVW Ta TTAAKTPO
gival KAEIBwEVA, TTPETTEI VO OTTE-
VEPYOTTOINOETE TO KAEIOWA TTAN-
KTPWV VIO VO UTTOPECETE VO EVEPYO-
TIOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.
Av ayyiteTe omT0I00ATTIOTE TTAAKTPO
XWPIG va ATTEVEPYOTTOINOETE TO
KAgidwpa TTARKTpwY, Ba avaBooBni-
oel n €voeign “L” oTIG TTEPIOXEG Ev-
Oeigewv OAWV TwV €0TIWY, VIO VO
O€igel 0TI TO KAEIdWHA TTANKTPWV €i-
val evepyo. ATTEVEPYOTTOINCTE TO
KAEIdWHA TTARKTPWY YIO VO EVEPYO-

TTOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.

ATrevepyoTtroinon Tou KAEIBWHATOG TTAR-
KTPWV

1. Evw €ival evepyd To KAEidwUa TTAR-
KTPpWYV, ayyi¢te Tautdxpova Kal Ta dUo

TIARKTPQ {m] kai [l éwg 610U OKOU-
oToUv 3U0 NXNTIKA CAPATA.

2. H Auyvia Tou TTAAKTpOU E B6a oBnoel kai
o TTivaKag XeIpIoPoU Ba EEKAEIOWOEI.
A&iToupyia XpovoSIaKOTITN
AutA n Aeitoupyia cag diEUKOAUVEI KATA TO
Mayeipepa. Agv Ba xpelaoTei va TTapako-
AouBgite TNV TTAGKa £0TIWV yIa OAO TO XPO-
VIKO 3IG0TNUA TOU JayelpéuaTos. H eoTia Ba
aTTEVEQYOTTOINOEI QUTOUATA GTO TEAOG TNG
XPOVIKAG TTEPIODOU TTOU £XETE PUBUICEL.
Evepyotroinon Tou XpovodiakoTTn

1. EvepyotromoTe Tnv TTAGKa E0TIWV ayyi-
Zovrag 1o Arktpo (.

2. PuBpioTe 10 €mMOUUNTO eTTiTTEdO BEPO-
Kpaoiag ayyifovtag Ta TTARKTPaA €0TIOG
@O

-.
© Q@ Ca

é

)

]

3. EvepyoTroiaTe TOV XPOVOdIOKOTITN ayyi-
CovTag TO TTAAKTPO 0. 21NV TTEPIOXN €v-
O¢igewv Tou xpovodiakoTrTn Ba avaBo-
oBnoel To auuBoAo “00” Kabwg kal n
uTTOBIa0TOAR TNG ETTIAEYPEVNG EOTIAG.

k@@ .

4. PuBpioTe TNV €mBupnTA didpkela ayyigo-
VTOG TO TTAAKTPA XPOVOBIOKOTITN ® kai

5. Metd ammo 10 deutepOAeTTTa, N PUBUION
Ba evepyoTroinBei. ZTnv TTEPIOXN EVOEige-
WV TOU XpOovodIaKOTITN Ba avaBooBroel
TO 0eKadIKO OUCTNUA TNG ETTIAEYUEVNG
€0TIOG.

6. EmavaAdBete Tn diadikaoia TTou ava-
@épONKe TTapATTAVW, yia va pubuioeTe
TOUG XPOVOBIAKOTITEG TWV GAAWV
EOTIWV.

Av €xouv puBuIoTEl TTEPICOOTEPOI

@ atrd £vag XpovodlakoTITEG € dIa-
(POPETIKEG EQTIEG, TNV TTEPIOXN] EV-
Ocifewv Tou XpovodIakOTITN EPPAVi-
CeTal 0 XpOvOdIAKOTITNG £0TIOG TTOU
€XEI TN MIKPOTEPN TIMN XPOvodia-
KOTITN Kol avaBooBrivel To deKadIkd
oloTnua yia Tnv €aTia auTr). Ta dg-
KadIKG onueia Twv GAAWV €0TIWV
Ba eival avappéva ouveXwe.

MrTropeite va BeiTe TOV UTTOAEITTOWE-
@ VO XPOVO PayeipéPaTog ayyifoviag
TO TTAAKTPO O oe OAeG TIG €qTiEG.
MNa k&6 ayyiypa, eygavierar n Ti-
U XPovodIakOTITh SIAQOPETIKAG
eoTiag. TéNog, eppavideTal TTAAI n
MIKPOTEPN TIUA XPOVOBIAKOTITN.

Agv ptropei va xpnaoigotroindei o
@ XPOVODIOKOTITNG XWPIG TNV ETTIAOYN

TNG €0TIOG KaI TNG TINAG Bepuokpa-

oiag TnG.
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O xpovodIiakdTITNG PTTOpPEi va pub-
@ MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU Eival

o€ Aeitoupyia.

ATTevepyOTTOiNGN TOU XPOVOSIOKOTITN
Ortav TTepdoel o pubuIoPEVOG XPOVOG, N
TIAGKQ €0TIWV Ba aTTEVEPYOTTOINOEI AQUTOMA-
Ta Kal Ba TTapdyel £va nXnTiko onua. MNa va
OTOUOTACETE TO NXNTIKO CNaA, TTIECTE
OTT0I00ATTOTE TTAAKTPO. AV BEV TTATACETE
Kavéva TTAAKTPO, TO NXNTIKO orjua Ba aku-
PwOEi YeTd atrod Aiya AeTTTd.

ATTeveEpPYOTTOINGT TWV XPOVOSIOKOTITWV
vwpitepa

v AV OTTEVEPYOTTOINOETE TO XPOVOJIO-
KOTITN VWpITEPA, N TTAGKO €CTIWV Ba
ouveyioel va AeItoupyei oTn pubuIouévn
Beppokpacia €wg OToU TNV ATTEVEPYO-
Troioete. MTTopEiTe va atrevepyoTroin-
OETE TOV XPOVODIOKOTITN VWPITEPA PE
U0 S1aPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. ATmrevepyoTtroinon Tou Xpovodia-
KOTITH YIO OXETIKN EOTIO ME PEIWON
NG TIMAG Tou o€ “00”: Ayyigte T TTAN-
KTpa xpovodiakoTTn B/Q éwg 6Tou ep-
@avioTei “00” oTnv TTepIoyr) evoEitewv
TNG €0TIOG TNG OTTOIOG O XPOVOBIAKOTITNG
eival evepyog.

= To oUpPBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €aTiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

= ATevepyoTroinon Tou xpovodia-
KOTITN YIO TN OXETIKN EOTIO PE
ayyiypa Twv TARKTpwv B/
TNG OXETIKAG £0TiOG TAUTOXPOVA:
Ayyi€Te TaUTOXPOVA T TTAAKTPO ©)
IO Tng oXETIKAC £oTiaC.

= To oUpBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €0Tiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

Metd amd auté To Brpa, To ETTITTE-
@ 00 BepuoKpaciag TNG OXETIKAG EOTI-

ag Ba ivan “0” OTTwG Kal TO ETTITTE-

00 XPOVOBIAKOTITN.

AgiToupyia AIOKOTTAG

v" Mg Tn Aermoupyia auTr|, UTTOPEITE va
MEIWOETE TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
TWV ECTIWV OTO EAGXIOTO ETTITTEDO (€ETTI-
medo 1).

Av €xel puBuIOTEI O XPOVOBIOKATITNG

@ YIO OTTOIOBNTTOTE E£CTIA, O XPOVOJIa-
KOTITNG Ba ouveyioel va AeIToupyei
Katd Tn OIOKOTTA.

1. Ayyi€te To TAAkTpo [ evid Aeitoupyei
OTTOIOOATTOTE ATTO TIG ECTIEG.

2. OAeg o1 eoTieg TTOU AsiToupyouoav Ba
AeiToupyouv oTo eAdXIOTO ETTITTESO (ETTI-
medo 1). Oa epavioTei To gUuBoAo ]
TNV TTEPIOYI) EVOEICEWV TWV EVEPYWV
EOTIWV.

3. Avyyi¢te ahi o ARkTpo [l yia va Asi-
TOUupyAOOUV TTAAI OAEG Ol ECTIEG UE TIG
TTPONYOUUEVEG PUBUICEIG TOUG.

AsiToupyia Siaxeipiong 1o0x00g

H ouokeun oag gival eE0TTAICPEVN PE Ael-

Toupyia diaxeipiong 1IoxUog. Mg auTr] TN A€l-

Toupyia PTToPEiTE va aAAGEETE TN GUVOAIKA

10XU TTOU ETTITPETTETAI VO KATAVAAWVEI N OU-

OKeUN payeipépatog. Ymdpyouv diabéaipa

8 emitreda yia Tn Asitoupyia diaxeipiong

10XU0G.

A&giToupyia Siaxeipiong 1oxUog - ETritre-

8a ocuvoAikng 10XU0G TTou PTTopoUV va

pubuioTOUV

‘Evdeign 086vng diaxeipiong 10XU0G ZuvoAI-

KR 10xU¢g

25  25kW
30  3kW
36 3,6 kW
44 44 KkKW
54 54 kW
57 57kwW
67 6,7kW
72 72kW

Mo va aAAdgeTe Tn cuvoAikn 10XU;

1. Evepyotroijote Tnv TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o mAiktpo (D. Atrevepyorroir-
oTe TNV TTAGKA E0TIWV ayyidovTag TTAAI

10 TAAKTEO (D.
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2. Katémv ayyiéte avrioToixa 10 TTAAKTPO
Al Tng Se€IGiC PTTPOCTIVAC ETIAC, TO
TIAAKTPO 0, 10 TIAAKTPO XPOVOdIOKOTITN
O, 10 TMARKTPO XPOvodiaksTT @ Kal
T€A0G TO TIARKTPO A8 TNG apIoTEPAS
MTTPOCTIVAG £0TIAG.

e
©0 ®

gad

[ G —

QENCICHE
3 © o N

oo
Hooa

]

3. To puBuiopévo emiredo diaxeipiong
10XU0G ePPavigeTal OTnV TTEPIOXN EVOEI-
Eewv XpovodIaKOTITN.

4. Avyyicre o TARkTpo [l yia va aAAGEeTe
€TTTEdA KAl va pUBUICETE TNV TIUF OUVO-
NIKAG 10XU0G TTOU TTPOTIUATE.

5. EmBeBaiwaTe TN puBuion ayyifovTtag To
TIAAKTPO D kai QATTEVEPYOTTOINOTE TV
TTAGKQ E0TIWV. H TIur) ouvoAIKAG 1I0XU0G

TToU puBpicare Ba TTPETTEI va EVEPYOTTOI-
noei.

EtTopévwg, TTpoo@Eépel TTOANG TTAEOVEKTA-
poTa o€ oxéon Ye GAAoUg TUTTOUG ECTIWV.
Eival o ammodoTikA kal n emedveia tng
TTAGKAG €0TIWV €ival TTIO KpUa.

H eaywyiki oag TTAGKa €0TIWV gival €§o-
TIAIOPEVN PE AVWTEPA CUCTAUATA ACQAAEi-
ag TTou Ba oag TTapdoXouv PEYIOTN
aopdAgla XprRong.

H 1TAdKa €0TILWV PTTOPET VO dI0BETE

@ ETTAYWYIKEG €OTIEG DIAPETPOU 145,
180, 210 ka1 280 XAoT., avdAoya ue
TO PJoVTENO. Xd&pn OTNV ETTAYWYIKA
duvatdTtnTa, KABE 0TI avayvwpigel
QUTOUOTO TO OKEUOG TTOU €XEI TOTTO-
BetnBei avw TnG. Evépyeia Ta-
pAayeTal HOVO EKEi OTTOU TO OKEUOG
€PXETAI O€ ETTAPN UE TNV ECTIA KAl
€701 ETTITUYXAVETAI N EAAXIOTN duva-
T KATAVAAWOT) EVEPYEIAG.

Ta emiTreda Beppokpaaiag TTou

@ MTTOPEITE Va pUBUICETE OTIG EOTIEG
MTTOPEI Va dla@EéPouV UUPWVA HUE
N pubpiopévn ouvoAikr IoxU. To
eTmiTTedo BepPoKpaaTiag TTou To-
PEXETOI OTNV €0Tia Ba PEILVETAI QU-
TépaTa cUPWVA PE TN pUBPIoN
10X00G TTOU aTTaITeiTal aTd TN OU-
OKeUA payeipépatog. Auto dev gival
OQAAuQ.

H ouokeun ptropei va Eekiva-aTa-
@ pata étav ival o€ AsItoupyia oTa
emmimeda 1 éwg 7, €I0IKA PE Payelpl-
KA OKeUn PIKPAG SIapéTpou Kal OTav
n T00OTNTA VEPOU-AAdIOU TTOU TTE-
PIEXEI TO OKEUOG gival PIKPr). AuTd

O¢ev gival BAABN.

Edv ayyigete éva TARKTPO diagope-

@ TIKO a110 TNV KaBopIouévn aKoAou-
Bia evuy aAAGCeTe TO €TTITTEDO 10KU-
0G, N pUBUIoN dev PTTOPET VA VivEl.
Mpétrel va emavaAdBeTe Ta BAuaTa
atd TNV apxn yia va KAvete Tn pub-
pion.

Ao@alng kal arodoTIKA XpAon eTayw-
YIKWV £C0TIWV

Apxég Aeitoupyiag: Baoel TG apyng Aei-
Toupyiag TnG, N ETTaYWYIKr TTAAKA £0TILOV
Beppaivel atreubeiag To payeipikd oKeUOG.

ZUOTNHA AQUTOPOTNG OTTEVEPYOTTOINONG
To XEIPIOTAPIO TNG CUCKEUNG HOYEIPEPATOG
01a6£Tel cUOTNUA AUTOPATNG ATTEVEPYOTTOI-
nong. Av pia i TTEPICOOTEPEG €0TIEG EXA-
OTOUV QVOUUEVEG, QUTEG OTTEVEPYOTTOIOU-
VTQOI QUTOUOTO JETA OTTO €Va XPOVIKO
didotnua (deite Tov Mivaka-1). Ze TePITITW-
on TTou €XEI AVTIOTOIXIOTEN évag Xpovoodia-
KOTITNG OTNV €0TiA, TOTE ATTEVEPYOTTOIEITAI
Kal N 086vn XpovodIaKATITN.

To XpoVvIKO 6pI0 YIO QUTOUATN ATTEVEQYO-
Troinon €€apTATal ATTO TO ETTIAEYUEVO ETTITTE-
0o Bepuokpaaiag. MNa autod 1o emiTredo Bep-
Hokpaoiag e@apudleTal o HEYIOTOG XPOVOG
Aerroupyiag.

H eoTia yTTopei va xpnoiuoTroinBei TTaAl
atrd Tov XpnoTn a@oU atrevepyoTToinBei au-
TOMATA OTTWG TTEPIYPAPNKE TTAPATTAVW.
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Emimedo Bepuokpaciog Xpoévol autéuaTng AaTmevePYOTTOINONG - WPES
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 AetrT.

P (Evioxuan 8épuavong) 10 AetrT. (%)
(*) H TAdka eoTitov Ba TTéoel 0TOo €TTiTTEdO 9 PETG aTTd 10 AETTITG

lMivakag 1: Xpdvol auTtéPaTNG ATTEVEPYOTTOI-

nong

MpooTtacia amd utrepBéppavon

H TAdka eoTiwv oag O1aBETEl OPIGUEVOUG

aIo0NTAPES O1 OTTOI0I TIPOCPEPOUV TTPOCTA-

oia atrd uTTEPBEPUAVAON. ZE TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTOPET va TTapaTtnpnBolv

Ta €EAG:

* H eoTia TTOU A€ITOUPYE uTTOPET VO aTTE-
VEPYOTTOINOEI.

» To emAgypévo eTTiTTEdO PTTOPEI Va TTECEI
aTo eTmimedo 7 a1rd uwnAdTEPO £TTITTEDO.

ZUoTnua ao@aleiog EvavTi utrepXEiAl-

ong

H Adka eoTiwv oag gival eOTTAICUEVN e

ouoTnUa ac@aAsiag évavTi utTTepxEiAiong.

Av uttapcel k&trola utrepxeiAion Kail XuBei

uypo TTévw OTOV TTiVaKA XEIPIOPOU, TO OU-

oTnua Ba SlakéyWel auéowg TN oUVOEDN

pelPATOG Kal Ba aTTEVEPYOTTOINOEl TNV

TTAGKa €0TIWV. Ev Tw peTagy otnv trepioxn
evoeitewv epgavieTal n TPoeIdoTToINoN
“E!!.

AkpiIig pUBuION 10XUOG

Xdpn atnv apxn AeiIroupyiag Tng, n emayw-
VIKA TTAGKQO €0TILOV QVTOTTOKPIVETAI AUECT
oTIg evToAéG. O1 pubpioeig 1I0XU0G uTTopolv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETal ytropeite
va eutrodioeTe va exelNioel Eva oKeUOG pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAQ KATT.)
aKOpa Kal av ATav £TOIMO va EEXEINIOEL.

Av n em@AvEIa TOU TTIVAKO XEIPI-
@ opoU agng ekTeBEI O€ TTUKVO aTUO,
OAOKANpPO TO oUCTNUA XEIPICKOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINBEI KAl va
TTapaxBei TTpoeIdoTToINTIKG Grjua.

AlaTnpeite kaBapr TNV TTIQAVEI

@ Tou TTivaKa XeIpIopou apng. MTTopei
va TTapatnenBsi AavBaouévn Ael-
Toupyia.

6 Tlevikég TTANPOYOPIES YIOa TO YAOIUO

TNV €vOTNTQ QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOIPATIA KAl
TO MAYEIPEUA TWV QAYNTWV CAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINOEIG OXETI-
KA ME TO HOyEipEPA PE TTAGKO
E0TIWV

Ievikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO

Mdayeipepa pe TAGKA €0TIWV

e [loT€ unv TTPocB£ceTe 0TO TNYAVI AdGdI
TTavw aTré T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA EOTILOV XWPIG

emITAPNON OTav feoTaiveTe AGdI. H utrep-
Bépuavan Tou AadioU TTPOKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTPOCTTOBNOETE TTOTE Va
opnoete evoexOuevn ewTid e vepd! Otav
TO AGOI TMIACEl QWTIA, KOAUWYTE TO UE KOU-
BépTa KaTAOREONG GWTIAG N YE £va uypo
TTavi. ATTevepyOTTOINOTE TNV TTAGKQ
€0TIWV, AV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvnoTe oTnv MNupooBeaTIKN
uTTNpPECTia.
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* [pIv TNyavioete TpOQIUA, TTAVTA OQaAIPEi-
1€ TO TTA€OVACoV vePS KAl TOTTOBETEITE TO
apya péoa oto kautd AGdI. Na BeBaiwve-
oTe OTI TA KOTEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTTOYuUXOEi TTPIV TA TNYAVIOETE.

» Otav BeppaiveTe AGdI, BePaiwBeite 6T TO
O0XEi0 TTOU XPNOIPOTTOIEITE Eival aTEYVO
Kal S1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.

* [0 OUVIOTWHEVEG TTPAKTIKEG JOYEIPEPD-
TOG PE €E0IKOVOUNDN EVEPYEING, AVATPEE-
TE OTNV evoTNTA “OdnNYieg TTpOCTACIAG TOU
TePIBAAOVTOG”.

* H Bepuokpacia payeipéparog kai o Tipég N
XPOVoU TTou divovTal yia Ta TPOPIUA PTTo-
pei va diagépouv avaAoya e TN cuvTayn
Kal TNV ToooTNTA. N0 T0 Ady0 auTo, oI Ti-
MEG QUTEG avapépovTal oav eUPOG TIHWV.

Mivakag payeipéParog

dayntd Emriredo Beppokpaaiog Xpbvog Ynoiyatog (AeTTT.)
(TTepitToU)
Niwoipo i aréyugn
/\|u’oa|p'o OOKOAATAG (TT.X. pc’xpm Dr.Oetker, patpn 1 20 . 30
gokoAdaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
Boutupo (200 g ) 6 5..6
Bpdoipo, 8éppavon, diatpnon 8eppoTnTag
Nepd 1 L (Bpaoiuo) P 3...5
Nepd 3 L (Bpaoiuo) P 8...10
[éAa 1 L (Bpdoipo) 6 4..6
[dAa 1 L (Alatipnon BepudTnTag) 1-2 18 ... 22
DuTik6 AGdI (Oéppavon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
Matdra pe AOUdA XOVTPOKOUMEVN (2 KOPUATI pe-
yaho péyebog) 9 12...14
DIAéTo goAopou 8 10... 15
A\oukaviko 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
Mayeipepa, coTdpiopa
daynté puliou (200 g pudi) 6 8...14
Maéyia * 9 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **
deqmo (pGOO)\I’(i)V—C(pGKd Bpdaipo - yia 9 5 .6
TrouTiyka Tou Nwe
dempol<pa00)\|<bv-’apu|<d Jayeipepa - 3 10 ... 30
yia TrouTtiyka Tou Nwe
ZiTapl Bpdoiyo - yia routiyka Tou Nwe |9 2.5
2IT@pI payeipepa - yia Troutiyka Tou Nwe |3 10 ... 30
Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKA 8 20...25
MTroutdkia pe Aayavika **
ZOTAPIOPA AOXAVIKWV 9 3...8
Wnt6 katoapoAag 4-5 120 ... 150
Zouteg (M.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
Tnydvioua o€ Aiyo Aadi
NaBpdki @IAETO 8 3...7
DIAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
A\OUKAviko 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
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Paynto Emiredo Beppokpaciog Xpovog wnaipaTog (AETTT.)
(TrepitTou)
TnyavnTég TTATATEG
MmmokéTa BoutUpou Boortsog 8 13...16
Zvitoeh 8 5.7
KoTtopTtroukiég 8

* ZuvioTaTal Xprion Youok.

** FUVIOTATAl HAVTEPEVIO KATGAPOAQ/TNYAVI.

7 ZuvTipnon Kail Kafapiopog

7.1 Tevikég TTAnpo@opieg Kabapi-

ouou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

MepipéveTe va KpUWOEel TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKaAEToUV eykauuaTa!

Mnv TrepvdTe Ta ammoppuTravTiKa aTreuBei-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideG.
Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou Ba
KaBapifovtal eUKoAa kail dgv Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To Tpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KAl TA GUVABN eu@avi-
Copeva TTPORAAMATO PEIWVOVTAL.

Mn xpnoipoTrolgite aTuOKOBAPIOTEG yia
TOV KaBapIouo.

Opiopéva ammoppuTTavTIKA 1) KaBapIoTIKA
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNnUIG OTNV
EM@PAVEIQ. ZTA AKATAAANAG KOBaAPIOTIKA
ouykataAéyovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapIoPoU P aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTWV, KNAIdBwV Kal okoupldg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpéPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUA TPIWiPa-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPATOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Aev xpeldleTal €101KO KABAPIOTIKO yia TOV
KaBapiopod petd amd kdbe xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPUTTAVTIKO TIATWY, XAIapd vepd Kal
€va JaAako TTavi i aeouyydpl, Kail Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povTifeTe OTTWOOATTOTE VO OKOUTTICE-
T€ KAOE UTTOAEITTOPEVO UYPO UETA TOV KO-
Bapioud kal va kabapileTe apéowg
oTToladATTOTE YayNnTA TTITOIAI(OVTal KATA
TO payeipepa.

* Mnv TTAéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTIPIO TTIATWYV, EKTOG
eqv avagEéPETal SIGPOPETIKA OTO EYXEIPI-
810 Xprong.

Mo 11g TTAGKEG EOTIWV:

» 01 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
Aéoouv poVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
E0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOIOOATTOTE UYPO
uTTEPXEINIOE, POU ATTEVEPYOTTOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV AQPAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwreg

* Mn xpnoiyoTtrolgite KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va kaBa-
pioeTe avoleidwTeg emIQAveEIES Kal AABEG.

* To XpWHa TWV aVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGEel ue TNV TTApodo
TOou Xpovou. AuTo gival uaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1| inox emmiQAaveia.

» KaBapileTe pe éva poAaKo Travi e oamw-
vOOIGAUNA Kal UypO ATTOPPUTTAVTIKOG (TTOU
Oev Xapdder), KatdAANAoO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTeuBuvan.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabuoTépn-
on ato TIG YUGAIVEG KAl iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA Pe TNV TTAPO0d0 ToU XPOvou.
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* Ta kaBapioTIKG TTou WekadovTal/spap-
polovTtal oTnv eTIQAveIa Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal dueoa. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapioTiké TToU XapAlouv TTAvVw OTnV ETTI-
@avela, PTTopEi va TTPoKaAécouv aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEING TTPOG TO
Aeuko.

FudAiveg eTTiIQPAvEIEG

* O1av kabapidete YUAAIVEG ETTIQAVEIES, N
XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIOTIKG TTou Xapadouv.
AuTd ptropouv va Trpogevroouv {nuid
oTn YUdAIvn TTIQAvEIQ.

» KaoBapilete TN CUOKEUR XPNOIUOTTOIVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£va TTavi MIKPOivWV KATAAANAO yia YUdAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI HIKPOIVWV.

* AV UTTAPXOUV KATAAOITTQ ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPO KOl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo Tavi. Ta katdAoITTa amoppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv Cnuid
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOPEVN
XPrion ToU TTPOIOVTOG.

o Aev TTPETTElI O€ KOUia TTEPITITWAON va {UoE-
TE TA KATAAOITTA TTOU €XOUV EepaBei TTAvVW
oTnNV YUGAIvn €TIQAVEIQ uE OOOVTWTA Ha-
xaipia, ocuppa TPIYINATOG ) TTapOHOoIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

* Mrropeite va agaipeiTe TIg KNAiIdeg aoBe-
oTiou (KiTpIvVEG KNAIGEG) aTTd TN YUGAIvN
EM@AvEIQ Pe EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeang aAdTwy, 1 Pe €va UAIKO agai-
peONG aAATWY OTTWG EUBI A XUMO Agpo-
vioU.

* Av n em@advela £xel évtovn puTTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW OTNV KNAida
UE €va oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katétv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE EVO UYPO TTOVI.

* AMOIWOEIG XPWHATOG KAl KNAIBES TTAVW
aTn YUAAIVN ETIQAVEIQ €ival KOVOVIKO @al-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTIKG €§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-

Paveieg

» KaBapileTte Ta TTAAOTIKG £EapTAMATA KAl
TIG BaPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XAIapo

vePO Kal €va JOoAako TTavi i opouyydpl,
Kal KATOTTIV OTEYVWVETE E EVa OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipotroleite OKANPEG METOANIKEG
EUOTPEG Kl KABAPIOTIKA TTOU XAPALOoUV.
AuTa Ta €idn uTTOPoUV va TTPOKAAECOUV
{NUIG OTIG ETTIQAVEIEG.

» BeBaiwbeite 611 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atroppuTTavTiKG. ANIWG UTTOPET va
TTpoKUWel SIABPwon OTIG EVWOEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopoég Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn emiQAvEIa HAYEIPEPATOG

MNa Tov KaBapIopod yudAivng eMQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKoAouBnoTe Ta BrpaTa Kabapl-

OMOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI VIO TIG YUBAIVEG

ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. INa IBIKES TTEPITITWTEIG,

MUTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBapPIouS

oUPOWVA PE TIG TTOPOKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrepIEXOoUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
PiCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIUEVETE va
KPUWOEl N €TIQAveIa. AIQGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTtooTEl Joviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTrolgite KaBapIoTIKA yia Epya-
oie¢ KaBapIoPoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOPa TTOAU Ce-
oTr, SIAPOPETIKA PTTOPET va TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Orav kaBapileTe TOV TTiVaKa EAEYXOU HE
TA KOUYTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA JE £va eAappd uypd HaAaKo TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUPTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
6tav kabapideTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUUTTIC.

* Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX JE KOUWTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIoTIKA £TTIQPAVEIWY iNOX YUPW aTTé TO
KoupTri. MTTOopEi va ofnoTolv ol evoeigelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.
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» O1 TivaKeg EAEYXOU aPng TTPETTEN va Ka-
BapifovTal pe éva eEAa@pa uypo JaAakod
TTavi KAl va OTEYVWVOVTAI JE £va OTEYVO
Travi. Av 10 TTpoidv cag dIaBETel AeiIToup-
yia KAEIBWHATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-

8 EmiAuon mpoBAnpdaTrwyv

OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaka eAEyXou. AlOQOPETI-
K&, JTTOpPEi va TTpokUWel AavBaouévn avi-
XVEUOT OTA TTANKTPA.

Av 1O TTPORANMPO ETTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
OETE TIG 0Onyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE YUE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO I ME
éva E¢ouaiodotnuévo Z€pBIig. MNoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

To wpoidv dev AeITOUpPYEi.

* H aoc@dAcia ptTopei va givar EAATTWUATIKN
1 KOUPEvN. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
oTov TTivaka ac@aleiwv. AAAGETE Tig av
XPEIALETAI | EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL

* lowg n ouokeun dev £Xel ouvOEDEi OTN
(yelwpévn) Trpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdipxel XpovodIaKOTITNG OTh CU-
oKeur) 0ag) Ta TTARKTpa aTov TTivaka
eAEyxou dev AeItoupyouv. >>> Av 1o TTpo-
iov oag d1aBéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TIANKTPWY, UTTOPEI va gival evepyoTroin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAN-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €EOTIWV DEV EVEPYOTTOIEITAI
étav TatnOei To TTANKTPO on/off >>> Atro-
OuvdEDTE TNV aTTO TNV TIPICa Kal TTEPI-
péveTe TOUAAXIOTOV 20 BEUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOECETE TTAAL

» AlaB€Tel TTpooTacia atrd uttepBEpuavaon.
>>> [TepINEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQO
EOTIWV.

* ‘lowg &ev xpnoigoTrolouvTal KAaTAAANAQ
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKkeln 00G.

To €1kovidio gival TTavra avauuévo oTnv

0086vn TG {Wwvng payEIPEPATOG.

» Evdéxetal va punv €xouv To1ro0eTNOET
OKeln TTAVW OTNV EVEPYOTTOINMEVN TTAGKO
€0TIWV. >>> EAEYETE Qv UTTAPXEI OKEUOG
Tavw oTn {Wvn PaYEIPEUATOG.

* lowg 10 oKeVOG 0ag dev gival KAaTGAAnAo
yIO ETTAYWYIKA AgIToupyia. >>> EAEyETE
av 10 okeUoG 00g gival cuPBaTé Ye ETTa-
YWYIKA TTAGKO €GTIWV.

* ‘lowg T0 OKEUOG BeV £XEI KEVTPAPIOTEI OW-
oTd TTdvw 0N {Wvn POYEIPEPOTOG A N
KATW €TTIPAVEIQ TOU OKEUOUG UTTOPET va

MNV €ival apkeTd TTAQTIA YIA TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
TE TN {WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYyOVTAG Eva
OoKeUog TTou gival apkeTd TTAATU yia Tn
CWvn PayEIpEPATOG.

* lowg 10 OKEUOG i N CWVN PAYEIPEPATOG
JTTOpEl va Bpiokovtal og TTOAU uwnAn
Bepuokpaaia. >>> MepiyéveTe va
KPUWGOOUV.

H emiAgeypévn Jwvn payeipéuarog Saevi-

KA OTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV AEITOUPYEI.

* O xpbvog PayeIPEPATOG TOU ETTIAEYUEVOU
diapepioyaTog PTropei va £xel Angel. >>>
Mrtropeite va opiceTe vEo XpOvo PayeEl-
pépaTog ) wpa ARENG HaYEIPEUOTOG.

» AlaBétel TTpooTacia atré uTTEPBEPUAVON.
>>> [NePIYEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQA
EOTILWV.

» 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka XEIPIoPOU a@ng. >>> AQaipéoTe
TO QVTIKEIYEVO ATTO TOV TTIVAKA.

MapoAo Tou gival evepyotroinpévn n

{wvn payeipéPaTog, To okeUog Sev Bep-

HaiveTal.

» To okevog Ptropei va unv gival KatadAAnAo
yla TNV ETTAYWYIKA €0Tia. >>> EAEyETE av
TO OKeUOG 0ag gival cupfaTd pe emaywyl-
Kr TTAGKQ €0TIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEl KEVTPOPIOTEI OW-
OTA TTAVW 0T WVn HAyEIPEUATOS A N
KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG UTTOPEI vVa
MNV €ival apkeTa TTAQTIA YIa TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
T€ TN WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG Eva
OKEUOG TTOU €ival apkeTa TTAATU yia Tn
Wvn PayEIpEPATOG.

O avepioTAPaAg Yuéng ouveyidel va Agl-

TOUpPYEi, TTAPOAO TTOU Eival ATTEVEPYO-

TToINMéVN N TTAGKO ECTIWV.

* AuTto O¢v gival o@dAua. O aveuioTpag
Wuéng ouveyiCel va Asitoupyei Ewg 6Tou o
NAEKTPOVIKOG EOTTAICUGG OTNV €OTIA
Kpuwael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.

EL/90



©6pufog atrd TN CUCKEUN HOYEIPEPOTOG

KOTA TO payeEipepa

* MT1ropei va akoUyovTal K&trolol fxol atmo
TN CUOKEUN PAYEIPEPATOG KATA TO MaYEi-
pepa. Autoi ol Axol ogeilovTal oTn oUVOE-
0N TOU PJayeIpIKoU OKeUOUG. AuToi o1 X0l
gival QuaioAoyikoi, dev opeidovtal o€ du-
oAeiToupyia Kar atroTeAOUV PEPOG TNG
ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIQG. °

MBavoi 86pufol kai aiTia

* @6puBog avepioThpa: H cuokeun Pao-
yelpépaTog gival eEOTTAIoPEVN PE Evav
QAVEMIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
avéAoya pe Tn BeppoKpacia TG CUOKEU-
ng. O avepioThpag £xel didopa eTiTeda
AeiToupyiag oTa oTroia AsiIToupyei avalo-
ya pe Tn Beppokpaaia.

* XaunAé Bouiopa oav Tov 06pufo Asi-
TOUPYiOG EVOG METATXNMATIOTH: AUTO
OQEiAETAI OTN GUON TNG ETTOYWYIKAG TE-

Kwdikoi/aitieg c@aApdrwy Kal mlavég AUoelg

xvoAoyiag. ETreidn n BepuotnTa yetadide-
Ta1 atreuBeiog oTn Baon Tou payeipikou
OoKeUoUG, TEToIoI X0I BouiopaTtog uTTopeEi
va akouyovTal avdAoya pe 1o UANIKO KaTa-
OKEUNG TOU PayeEipikou okevoug. Ero-
MEéVWG, UTTOPEl va akoUyovTal SIaQOPETI-
Koi B6puBol pe SIaPOPETIKA payeIpIKA
okeun.

©6pufog TpI§ipaTog: AuTdG oPEiAETaI
TNV KATAOKEUH Kal To UAIKO TnG BAong
TOU PayeIpIkoU okewoug. ‘Hyog Tpi§iuaTtog
MTTOPEl VO OKOUYETAI AV TO PAYEIPIKO
OKeUOG €ival KOTAOKEUAOWEVO ATTO TTOA-
AATTAEG OTPWOEIG OTTO SIOPOPETIKA UAIKA.
O6puBog okousipaTtog: 'Evag 66pufog
OKOU&INaTOG JTTOPET va akoUyeTal OTAV
XpnoigotrolouvTal dUo e0Tieg OTNV idIa
TTAEUPA TNG OUOKEUNG PAYEIPEPATOG HE
O1a@OPETIKA eTTITTESA PAYEIPEPATOG.

Kwdikoi c@aApdTwy AiTia g@oApdTwy MiBavég Auoeig
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN PAYEIPEPOTOG KOl TTEPIPEVETE VO
E22 H eTTaywyIkfy CUOKEUR PayeipéUaTog |Kpuwaoel. To opdApa Ba TTawer va -
E 26 £xel utTePBEPUAVOEi. pavigeTal 6Tav n Beppokpaacia TNG ou-
OKEUNG MaYEIPEPATOG TTECEI KATW OTTO
Ta 6pIa.
E,V 1 TTEPIOGOTER TAAKTPG Japd- g TPORANua Ba TpéTrel va Aubei av
Hévouv TTaTnUéva yia TTEPIOCCOTEPO . . "
atré 10 SeuTepOAeTITA. QPAIPEOETE TO XEPI GAG ATIO T OU-
E 46 OKEUR HayEIpEUATOG.
‘Eva avTIKEiPEVO €XEl §EXOOTET TTAVW . .
oTOV TTivaKa XEIpIOpOgl'J 1 TO XEIPIOTA- To ]‘rpo@)\npa Ba AuBei orav kaBapi-
. . . oTel 0 TTivakag XelpIopou.
plo €xel eKTEDE O€ ATHO.
. . . To opdApa Ba TTawel va epgpaviceTal
E 47 fg‘;é@g&ﬂ?&?&gﬁgsgﬁ KOTAAAN- &Tav XpnoiyoTroinBei okeUog KATAA-
’ AnAo yia eTTaywyikn B€puavan.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KQI XPNOIMOTIOINOTE TNV
E1-E15 Z@AAPa eTMIKOIVWVIAG o€ ETTAYWYIKA [ TTAAI peTd atrd 30 deutepoAeTTa. ETI-
TTAGKQ EGTILOV. KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTei TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ ECTIWV KQI XPNOIUOTIOINOTE TNV
E16—E 21 Z@daAua aioBntipa Beppokpaciag oe | TTaAI petd atrd 30 deutepOAeTTa. ETT-
ETTAYWYIKA TTAGKA EGTIWV. KOIVWVAOTE PE TNV £60UCI0d0TNEVN
QAVTITTPOOWTTEIQ AV TO TIPORANUA €l-
@avIoTEl TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ EGTIWV KOI XPNOIUOTIOINCTE TV
E23 Z@AAPa AOYIOHIKOU O€ ETTAYWYIKA TIaAI petd atd 30 deutepdAettta. Emi-
E 24 TAGKO EOTILOV. KOIVWVAQOTE PE TNV EEOUTIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA ep-
@avioTei TTAAI.
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Kwdikoi c@aApdTwy

AiTia g@aApdTwy

MBavég Aboeig

E 25

Z@aAua AciToupyiog avepioTApa o€
ETTAYWYIKH TTAGKA ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
TIAAI petd atd 30 deutepdAettta. ETi-
KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTEi TTAAL.

E31-E45

2@PAAPA UAIKOU TTAOKETOG NAEKTPOVI-
KWV O€ ETTAYWYIKA TTAGKO EGTILV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
AN petd amd 30 deutepoAeTtta. ETmI-
KOIVWVNOTE PE TNV £0UCI0d0TNEVN
QVTITTPOOWTTEIQ AV TO TTPORANUA €l-
@avIoTel TTAAI.

E 48
E 49
E 51

Z@AaApa aiodnTpa o€ ETTAYWYIKA
TIAGKO EOTIWV.

O e¢omAiopdg aioBnTpwy Ba TTpéTTEl
va yivel oupBaTtdg PE TIG OUVONKEG Agl-
Toupyiag. ETKoIvwVAOTE PE TV €€ou-
01080TNUEVN AVTITIPOOWTTEIQ AV TO
TPOBANUA EPPAVIOTET TTAAI.

E52-E 57

Z@daApa upnAng Bepuokpaaciog o
ETTAYWYIKHA TTAGKA EOTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN JAYEIPEPOTOG KOl TTEPIUEVETE VO
Kpuwaoel. To o@dApa Ba TTawel va gy-
@avigeTal 6Tav n Bepuokpacia Tou al-
oBnTApa Téoel KATW aTéd Ta 6pIa.
EmikoivwvAoTe pe TNV e§ouaiodoTn-
MEVN QVTITTPOCWTTEIQ av To TTPORANUa
EMQAVIOTEN TTAAL.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHE A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Oei€ate ayopalovtag Tig
OUOKeUEG beko kal oag napéxel Tov NapakaTw Xpovo eyylnang and Tnv NUEPOHNVia ayopdg Toug. Av pEoa
otnv JIGpKEIa TNG €yyUNONG N OUCKEUN 0AG XPEIQOTEl EMIOKEUN, WNOPEITE va evnuepwoeiTe yia Ta
eEouaiodoTnpéva service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ©OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYMNEZ 2 XPONIA

AP. EITYHZHZ

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH

AP. TAPAITAT. ATOPAL.......cooorrvrrrrensrrrrinnnnniies

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....coooirriirrissinrisssirsiiss

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI.....coovvvevirieniinnes

THA: HMEP/NIA ATOPAS.

IOPATIAA & YNOrPA®H NQAHTH

b eko AP. ETTYHZHE
.

AP. MAPAITAT. ATOPAL........coovvmninnsinnnnsinnnnns

ONOMATEMQNYMO ATOPAZTH.......coovvrnvrrrrrnns MONTEAOQ ZYZKEYHE....oococvevrrns s ssssnnsns

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI....cocoovinirivnirinns

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAS.

THA: IOPATIAA & YNOTPAGH NQAHTH.
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ
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