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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.$.
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C€ 34445 Sijflice/Istanbul /TURKEY



TABLE DES MATIERES

!! Instructions importantes et

mises en garde relatives a la
sécurité et a I'environnement 4

Sécurité générale...........cocoooevieviiiiiiieiei, 4
Sécurité lors de l'installation du gaz........... 5
Sécurité électrique.........cooovvoeieeeieeeeen 7
Sécurité du produit........cccoveveeeieecieeeen 8
Utilisation prévue.........cccooevoeeoeeioeeee 11
Sécurité des enfants ..., 11
Mise au rebut de I'ancien appareil............. 12
Elimination des emballages............cc.cc....... 12
E Généralités 13
Vue d'ensemble ..., 13
Contenu de I'emballage.............cccccoevvvennn. 14
Caractéristiques techniques ...................... 15
Tableau des injecteurs.......ccccccovvvveienann. 16
El Installation 18
Avant l'installation ..o, 18
Installation et branchement ................... 20
Conversion du gaz.........cccccceveevievievieennnn, 28
Déplacement ultérieur ..............cccccoovevee.n. 30
Préparation 31
Conseils pour faire des économies d'énergie
................................................................... 31
Premiére utilisation ..........cccccccoovviiviniennnn, 31
Premier nettoyage de I'appareil................. 31
Premiere CUISSON. ......c.ovvvererieiiereieieen, 31

E Utilisation de la table de cuisson

33
Généralités concernant la cuisson............ 33
Utilisation des tables de cuisson............... 33
B utilisation du four 35

Informations générales concernant la
patisserie, la rétisserie et les grillades35

Utilisation du four électrique......................

Modes de fonctionnement...............cc.........
Utilisation de I'horloge du four
Tableau des temps de cuisson

Utilisation du grill ........cccccovvevivviiiieiiii,
Tableau des temps de cuisson pour le grill

Maintenance et entretien 41

GENEralitéS......cc.oovovvieiieeeeie e 41
Nettoyage du brlleur ..o, 41
Nettoyage du bandeau de commande.....42
Nettoyage du four.......ccccoovviviiiiiiieii, 42
Nettoyage de la porte du four................... 43
Retrait de la vitre de la porte...................... 44
Remplacement de I'ampoule du four........45
!'! Recherche et résolution des
pannes 46

3/FR



ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- CCet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfant sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-
bricant ne sera pas respon-



sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation
du gaz

- Toutes les opérations sur
des équipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et qua-
lifiées.

- Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

- Cet appareil n'est pas rac-
cordé a un dispositif
d'évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre
installé et raccordé confor-

mément aux regles
d'installation en vigueur. Une
attention particuliere sera
accordée aux dispositions
applicables en matiere de

ventilation. Avant I'installation,
page 18.

- ATTENTION : L'utilisation

d'un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d'humidité et de
produits de combustion
dans le local ou il est installé.
Veiller a assurer une bonne
aération de la cuisine, no-
tamment lors de I'utilisation
de I'appareil : maintenir ou-
verts les orifices d'aération
naturelle, ou installer un dis-
positif d'aération mécanique
(hotte de ventilation méca-
nique). Une utilisation inten-
sive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

- Les appareils et les sys-

temes a gaz doivent étre vé-
rifiés régulierement pour as-
surer leur fonctionnement
correct. Le régulateur, le
tuyau et son collier de ser-
rage doivent étre vérifiés ré-
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gulierement et remplacés a
la fréquence recommandée
par le fabricant ou lorsque
nécessaire.,

- Nettoyez régulierement les
braleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et brdler
de maniere uniforme.

- Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonction-
nant correctement. Assurez-
VOus que le détecteur de
monoxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu fréquemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
metres au maximum de |'ap-
pareil.

- Une bonne combustion est
nécessaire dans les appa-
reils a gaz. En cas de com-
bustion incomplete, du mo-
noxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
noxyde de carbone est inco-
lore, inodore et tres toxique,
pouvant étre mortel méme a
tres petites doses.

- Demandez les informations
concernant les numéros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

. Les conditions et les valeurs

pour le réglage du gaz de ce
produit sont fournies sur la
plague signalétique/de type.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz
- N'utilisez pas de flamme nue

et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N'utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication !

- Ouvrez les portes et fenétres.
- Fermez toutes les valves sur

les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

- Vérifiez le branchement de

tous les tuyaux et raccords.
Sivous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

- Avertissez les voisins.
- Contactez les pompiers. Uti-

lisez un téléphone en-dehors
de votre domicile.

- Ne rentrez pas dans votre

domicile tant qu'on ne vous
a pas indiqué que cela pou-
vait se faire en toute sécurité.



Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Ne touchez jamais la prise si
vous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais l'appareil en le
tirant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de
la tirer.

- Débranchez 'appareil pen-
dant les opérations d'instal-

lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

- La surface arriére du four

devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable

d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

- Toutes les opérations sur

des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
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vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,

coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du
fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

- AVERTISSEMENT : En cours
d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provogquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

- Assurez-vous gqu'aucune
substance inflammable ne
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soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cOtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

- Lors de son utilisation, I'ap-

pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

. Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

- Ne placez pas de plaques de

cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-
ment sur le bas du four.
L'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits

d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charniéres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- N'utilisez pas de nettoyeurs

a vapeur pour le nettoyage



de I'appareil, car ceux-ci pré-
sentent un risque d'électro-
cution.

- (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des aliments dessus (Obser-
vez l'lllustration ci-dessous

- Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants
de protection thermique

lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur I'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- AVERTISSEMENT : Assurer

que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- Ne refermez pas la plaque de

recouvrement supérieure
avant que les plagues chauf-
fantes ou les braleurs n'aient
refroidi.

Essuyez la plaque de recou-
vrement supérieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout
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écoulement d'eau vers |'ar-
riere ou l'intérieur du four.

- L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe.

- L'appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matiéres
grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de l'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

- ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

- AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

- L'appareil n'est pas destiné a
étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
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commande a distance sépa-
re.

- AVERTISSEMENT : MISE EN

GARDE : Utiliser uniguement
les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les

cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également

que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

- Velllez enfin a ce que votre

connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.



Utilisation prévue

- Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est in-
terdite.

- ATTENTION : Cet appareil
sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

- Evitez d'utiliser cet apparell
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

- Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.
- Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées
d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d'achat du produit .

Sécurité des enfants

- ATTENTION : Les parties ac-
cessibles peuvent s'échauf-
fer pendant |'utilisation. Les
enfants doivent étre tenus a
I'écart.

- Les matériaux d'emballage
peuvent présenter un danger

pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques

et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au

dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :

Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.
En ce qui concerne les in-
formations pour l'installation,
la manipulation, I'entretien et
la mise au rebut de I'apparell,
référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.
En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.
En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
T1/FR



VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
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recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.



F Généralités

Vue d'ensemble

Couvercle supérieur
Plaque d'atre

Bandeau de commande
Grille

Léchefrite

Porte frontale

Poignée

~N o o wN -

10
11
12

Partie inférieure

Moteur du ventilateur (derriere la plague en
acier)

Ampoule
Elément chauffant supérieur
Gradins

12 3 4 5
1 Témoin d'avertissement

2 Voyant de fonctionnement du four

3 Minuteur mécanique (Cela dépend du mo-
dele. La minuterie de votre produit peut
durer 100 ou 90 minutes. Dans l'illustration,
100 minutes sont présentées a titre
d'exemple.)

4 Sélecteur de température du four

O 0 ~N oo o

7 8 9
Sélecteur des fonctions du four
Plague chauffante Arriere gauche
Brlleur rapide Avant gauche
Brdleur auxiliaire Avant droit
Brlleur normal Arriére droit
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.
1. Manuel de l'utilisateur
2. Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

3. Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
lace dans le four a la hauteur souhaitée.

4. Placer correctement I'étagére métallique

et la plaque sur les chassis télesco-
piques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréguence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

3.4 kW

Type de cable/section

min.HO5VV-FG 3x 1,5 mm?*

Catégorie de produit a gaz

Cat Il 2E+3+ / Cat Il 2H3+

Type de gaz installé / pression du produit

G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

5.9 kW (429 g/h)

Type / pression de conversion au gaz®

G 30/28-30 mbar

en option G 25/25 mbar - G 31/37 mbar
Table de cuisson
Braleurs
Arriére gauche Plaque chauffante
Dimension 180mm
Puissance 1000 W
Avant gauche Braleur rapide
Dimension 22-24 cm
Puissance 2.9 kW (211 g/h)
Avant droit Braleur auxiliaire
Dimension 12-18 cm
Puissance 1 kW (73 g/h)
Arriere droit Braleur normal
Dimension 18-20 cm
Puissance 2 kW (145 g/h)
FOUR/GRILL
Four principal Assisté par ventilateur
Ampoule interne 15 25W
Consomma’uon énergétique du gril 2.2 kW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont
fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson

ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-

lée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

Les caractéristiques techniques

peuvent changer sans avis préalable
afin d'améliorer la qualité de I'appa-

reil.

Les illustrations comprises dans ce
manuel sont schématiques et peu-

vent ne pas correspondre exacte-
ment a l'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompagnent
sont obtenues dans des conditions
de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonc-
tion des conditions de fonctionne-
ment et de I'environnement de I'ap-
pareil, ces valeurs peuvent varier.
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ableau des in

G 20/20 mbar 115 72 103
G 30/28-30 mbar 87 50 72
G 25/25 mbar 115 72 103
G 31/ 37 mbar 87 50 72

Vuillet Vous pouvez vous procurer les injec-
teurs non fournis avec votre produit auprés
du service aprés-vente de votre revendeur.
Pays catégories/types/pression de gaz

Vous pouvez trouver le type de gaz, la pression et la catégorie de gaz qui peuvent étre utilisés
pour le pays ou le produit sera installé dans le tableau ci-dessous.

FR Ccatll oE+34 620,20 mbar (25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
BE Ccatll oE+34 620,20 mbar (25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat |l 2H3B/P (620,20 mbar (30,30 mbar 620,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar

Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P

Cat Il 2L3B/P (25,25 mbar 620,20 mbar (30,30 mbar
GB Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
cY Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar

Cat Il 2ELS3B/P 620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
i Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
SE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
LT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
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MA Cat ll 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
FI Cat |l 2H3B/P (G20,20 mbar (30,30 mbar
HR Cat |l 2H3B/P (G20,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat ll 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MT Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
IS Cat |l 2H (G20,20 mbar
LV Cat |l 2H (G20,20 mbar
LU Cat |l 2E (G20,20 mbar
5G Cat | 2H (G20,20 mbar

Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
HU Cat | 2H G20,25 mbar

Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
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E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la régle-
mentation en vigueur. Dans le cas contraire,
la garantie n'est pas valable. Le fabricant se
sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées et pourra
annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et
I'installation du gaz et de I'électricité
pour l'appareil sont sous la respon-
sabilité du client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere de
gaz et d'électricité en vigueur dans
votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présen-
tent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce gqu'une distance libre soit
conservée sous l'appareil, nous vous re-
commandons de monter I'appareil sur une
base solide et de veiller a ce que ses pieds
ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
ments de cuisine et de la nourriture.
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+ Ce produit est un appareil de classe 1
selon lanorme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté ar-
riere et un coté contre les murs de la cui-
sine, des meubles ou des équipements de
toute taille. Les meubles ou les équipe-
ments de cuisine situés sur l'autre coté
doivent étre de taille inférieure ou égale.

+ Vous pouvez |'utiliser avec des meubles
de part et d'autre, mais en prévoyant une
distance minimale de 400 mm au-dessus
du niveau de la plague chauffante ; pré-
voyez un écart de 65 mm entre I'appareil
et le mur, la cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniere, reportez-vous aux consignes
du fabricant de la hotte concernant la
hauteur d'installation. Si aucune taille
n'est définie dans le manuel de la hotte,
cette hauteur doit étre d'au moins 650
mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur (100 °C
min.).



A Avertissement - Risque de!

Avertissement : Ce systéme de stabilisation
doit étre installé pour empécher I'appareil de
basculer. Consultez les instructions pour
I'installation.

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de
sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité
fournies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine
(6) en utilisant la cheville appropriée (non
fournie) et connectez la chaine de sécurité
(3) sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2)

1  Stabilité du crochet

2 Mécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie arriére
de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere
6  Murde la cuisine
Si votre appareil en présente une seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

i L | I G338e88esese M
La chaine de stabilité doit &tre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniere ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le coté.
La chaine de stabilité de la cuisiniére congue
pour les plaques de cuisson, n'est pas four-
nie avec une encoche comme support.

Ventilation de la piece

Toutes les piéces nécessitent une fenétre
ouvrable, ou équivalent ; certaines piéces
nécessiteront également un orifice
d'aération permanent. L'air de combustion
est prélevé dans l'air de la piece. Les gaz
émis sont directement rejetés dans la piece.
Une bonne ventilation est essentielle au
fonctionnement en toute sécurité de votre
appareil.

Pieces avec des portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s'ouvrent
directement a I'extérieur doivent présenter
une ouverture de ventilation totale aux di-
mensions spécifiées dans le tableau ci-
dessous en fonction de la puissance aérau-
lique totale de I'appareil (la puissance aé-
raulique totale de I'appareil est mentionnée
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dans le tableau des spécifications tech-
niques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas
d'ouverture de ventilation totale correspon-
dant a la consommation totale de gaz tel
que spécifié dans le tableau ci-dessous, il
devrait certainement avoir une autre ouver-
ture de ventilation fixe dans la piece pour
satisfaire aux exigences minimales de venti-
lation totale en matiere de consommation
totale de gaz de I'appareil. L'ouverture de
ventilation fixe peut comprendre des ouver-
tures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc.

120

175

300

400

500

600

700

13-155 800

155-17 900

17-19 1000

19-24 1250

Pieces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s'ouvrent directement
a l'extérieur

Si la piéce dans laquelle I'appareil est instal-
Ié ne dispose pas de porte ou de fenétre qui
s'ouvre directement a I'extérieur, vous devez
absolument rechercher d'autres produits qui
fournissent une ouverture de ventilation fixe
et non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la consom-
mation totale de gaz par I'appareil, tel qu'in-
digué dans le tableau ci-dessus. En outre,
vous devez scrupuleusement suivre la ré-
glementation pertinente régissant les bati-
ments.

Lorsque la piéce ou 'espace intérieur con-
tient plus d'un appareil alimenté au gaz,
vous devez prévoir une zone de ventilation
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supplémentaire, outre la recommandation
du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit étre
conforme a la réglementation sur les autres
appareils a gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le bord
inférieur de la porte, qui s'ouvre a l'intérieur,
dans la piéce dans laquelle le produit est
installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revéte-
ments de plancher, etc., n'obstruent pas le
dégagement lorsque vous fermez la porte.
Vous pouvez installer votre cuisiniére dans
une cuisine, une salle a manger ou une
chambre-salon, mais pas dans une piece
contenant une colonne de douche ou une
baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre
installée dans une chambre-salon de moins
de 20m?®.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce
en dessous du niveau du sol a moins que
cette piéce soit ouverte au niveau du sol sur
I'un des cotés au moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.
+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.
+ L'unité doit étre placée directement au sol.
Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise ala
terre protégée par un disjoncteur miniature
de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau « Caractéristiques techniques ».
Faites installer la mise a la terre par un



électricien qualifié lors de I'utilisation de
I'appareil avec ou sans transformateur.
Notre société ne sera pas tenue pour res-
ponsable des dégats résultant de I'utilisa-
tion de I'appareil sans une installation de
mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

La prise du cable d'alimentation doit

étre facile d'acces aprés l'installation
(ne le faites pas passer au-dessus de
la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations natio-
nales/locales en matiere d'électricité.
Par ailleurs, vous devez utiliser des
prises et des fiches recommandées
pour produits. Au cas ou la limite de
puissance de I'appareil est supé-
rieure ala capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utili-
ser de fiche ni de prise.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la
prise.

Connexion de gaz

A Avertissements généraux

+ Il existe un risque d'explosion, d'incendie
et de toxicité si I'installation, la réparation
ou le raccordement sont effectués par
une personne ou un technicien non auto-
risé/non agréé/non qualifié.

+ Avant de placer le produit, assurez-vous
gue les conditions de distribution locales
(type et pression du gaz) et que le réglage
du gaz du produit sont conformes a ces
conditions. Les conditions de réglage des
gaz et les valeurs du produit se trouvent
sur les étiquettes (ou la plague signalé-
tique).

+ Sile code de votre pays ne figure pas sur
I'étiquette, suivez les instructions tech-
niques locales de votre pays pour le rac-
cordement et la conversion au gaz.

+ Le produit ne peut étre raccordé au sys-
teme d'alimentation en gaz que par une
personne ou un technicien autori-
sé/licencié/qualifié.

+ Le fabricant ne peut étre tenu responsable
des dommages résultant de procédures
effectuées par une personne ou un tech-
nicien non autorisé/non licencié/non qua-
lifié.
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+ Avant de commencer tout travail sur
l'installation de gaz, coupez I'alimentation
en gaz. Il'y a un risque d'explosion !

+ Si vous devez utiliser votre produit ulté-
rieurement avec un autre type de gaz,
vous devez consulter la personne ou le
technicien autorisé/licencié/qualifié pour
la procédure de conversion correspon-
dante.

+ Veillez a bien Vvérifier I'étanchéité du rac-
cord de gaz apres chaque utilisation. Le
fabricant ne peut étre tenu responsable de
tout dommage pouvant survenir en raison
d'une fuite de gaz résultant d'un raccor-
dement au gaz ou d'une conversion effec-
tués par des personnes non autori-
sées/non agréées.

+ Reportez-vous aux informations détail-
lées sur le raccordement au gaz et la con-
version au gaz dans le manuel d'utilisa-
tion fourni avec votre produit.

& Risques d'incendie :

Si vous n'effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-dessous,
il y aura un risque de fuite de gaz et
d'incendie. Notre société ne saurait étre
tenue responsable des dommages qui en
résulteraient.

+ Le raccordement au gaz doit étre effectué
par une personne ou un technicien autori-
sé/licencié/qualifié uniguement.

+ Assurez-vous que le tuyau de gaz a utili-
ser dans le raccordement au gaz est con-
forme aux normes locales en la matiére.

+ Le tuyau flexible de gaz doit étre raccordé
de maniére a ne pas entrer en contact
avec les piéces mobiles et les surfaces
chaudes (indiquées sur les figures ci-
dessous) qui l'entourent et & ne pas étre
coincé lorsque les piéces mobiles se dé-
placent. (par exemple, les tiroirs). En outre,
il ne doit pas étre placé dans des espaces
susceptibles de provoquer sa compres-
sion.

+ Ne déplacez pas le produit dont le raccor-
dement au gaz est terminé. S'il est dépla-
cé, il peut y avoir un risque de fuite de gaz.

+ Le tuyau de gaz doit étre raccordé en
effectuant des virages a grand angle pour
éviter toute possibilité de rupture et de
pliage pendant le raccordement.
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Le tuyau de gaz ne doit pas étre écrasé,
plié, pincé, touché par des coins pointus
ou entrer en contact avec des parties
chaudes du produit et des ustensiles de
cuisine sur le produit. Il existe un risque
d'explosion di a I'endommagement du
tuyau de gaz'!

Le tuyau de gaz ne doit pas entrer en
contact avec des piéces qui peuvent at-
teindre une température de 70 C au-
dessus de la température ambiante.
Une clé a molette doit étre utilisée pour le
raccordement et la conversion du gaz.

Choix du coté du raccordement au gaz

Si votre appareil dispose de deux sorties
de gaz; le sens de raccordement peut étre
modifié en fonction de la direction de la
source principale de gaz.

2

L'une des deux sorties est scellée a |'aide
d'un bouchon aveugle. L'extrémité de
I'autre prise est ouverte.

Sortie du tuyau a gaz

Prise pour le raccord
(La prise a laquelle le bouchon aveugle est
fixé peut varier selon le modele du produit.)
Avant de connecter le gaz, assurez-vous
gue la bouteille de votre alimentation
principale et la sortie du tuyau de gaz de
I'appareil a raccorder au gaz se trouvent
du méme coté.
Si lavanne vanne principale de gaz et la
sortie de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez le
raccordement de gaz comme indiqué
dans la figure ci-dessous.



+ Silavanne vanne principale de gaz natu-
rel et la sortie du tuyau de gaz sont scel-
lées par la face du bouchon aveugle et se
trouvent du méme coté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie du
tuyau de gaz a l'aide de ce bouchon
aveugle a l'endroit ou le raccordement du

gaz ne sera pas effectué avec un nouveau

joint d'étanchéité (non utilisé). + Silasortie du tuyau de gaz et I'alimenta-

+ Vous devez vous assurer que le joint tion prmgpale de gaz ne sont pas du
d'étanchéité est correctement mis en méme coté, assurez-vous que le tuyau ne
place. traverse pas la zone chaude lors du rac-
cordement.

- Effectuez le raccordement de gaz comme
indiqué sur la figure ci-dessous sur la sor-
tie du tuyau de gaz pres de la bouteille de

de I'alimentation principale de gaz..

Si votre appareil ne dispose que d'une Pieces pour le raccordement au gaz

seule sortie de gaz; Les visuels des pieces et outillages éven-

+ Avant de connecter le gaz, assurez-vous tuellement nécessaires au raccordement
que la bouteille de votre alimentation gaz sont donnés ci-dessous. Selon le mo-
principale et la sortie du tuyau de gaz de dele, ces pieces peuvent ne pas étre four-

I'appareil a raccorder au gaz se trouvent

- A nies avec le produit. Les pieces de raccor-
du méme coté.

dement au gaz a utiliser peuvent varier
selon le type de gaz et la réglementation du
pays.

Joint de fuite
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Piéce de raccor-
dement pour le
gaz naturel
(G20,G25) EN
10226 R1/2"

Piece de raccor-
dement pour gaz
liguide (G30,G31)

Piece de raccor-

4 dement de la sortie
\ de gaz

&

]

Bouchon aveugle

R
N

2.

éalisation du raccordement au gaz -

G

L'installation de gaz naturel doit étre pré-
parée de maniére appropriée pour le mon-
tage avant l'installation de I'appareil. Il
doit y avoir une vanne de gaz naturel ala
sortie du systéme de gaz a raccorder au
produit.

Veillez a ce que la vanne de gaz naturel
soit facilement accessible.

Raccordez votre produit au systeme de
gaz naturel de votre maison a l'aide d'un
tuyau de gaz flexible conforme aux
normes locales.

Un nouveau joint d'étanchéité doit étre
utilisé lors de la réalisation du raccorde-
ment au gaz.

L'alimentation en gaz doit étre raccordée
par un tuyau de gaz ou un tuyau de gaz
de sécurité avec des raccords filetés aux
deux extrémités.

La connexion peut se faire de deux ma-
nieres différentes :

- EN ISO 228 Raccordement de type G1/2
- EN 10226 Raccordement de type R1/2

EN ISO 228 Raccordement de type G1/2

.Placez le nouveau joint dans la piece de

raccordement et assurez-vous que le joint
est correctement positionné.

Fixez la piéce de raccordement du gaz a
I'appareil a l'aide d'une clé de 22 mm et
placez la piece de raccordement dans la
piéce de raccordement a l'aide d'une clé
de 24 mm.
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3.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

s
T

ous devez vérifier 'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

EN 10226 Raccordement de type R1/2

1.

2.

3.

4.

Placez le nouveau joint dans la piece de
raccordement pour le gaz naturel et assu-
rez-vous que le joint est correctement
placé.

Tout en maintenant fixe la sortie de gaz
du produit avec une clé de 22, connectez
la piece d'interconnexion a la sortie de gaz
du produit avec une clé de 24 et serrez
fermement.

NG: G20,G25

Enroulez un produit d'étanchéité autour
de la partie filetée de I'interconnecteur.
Raccordez la partie filetée du tuyau/tuyau
de gaz de sécurité a I'interconnecteur a
I'aide de la clé de 24 mm et serrez fer-
mement, en maintenant l'interconnecteur
en place avec la clé de 24 mm.

NG: G20,G25

SW 24

| 20-25 Nm

o oo

= Ll P ’ P ~~ LY
Vous devez vérifier I'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

Réalisation du raccordement au gaz -
LPG

Votre produit doit étre raccordé de ma-
niére a ce qu'il soit proche du raccord de
gaz pour éviter toute fuite de gaz.

Avant d'effectuer votre raccordement au
gaz, prévoyez un tuyau de gaz en plas-
tigue et un collier de fixation approprié. Le
diametre intérieur du tuyau de gaz en



plastique doit étre de 10 mm et sa lon-
gueur ne doit pas dépasser 150 cm. Le
tuyau en plastique doit étre étanche et
inspectable.

Les appareils et systemes a gaz doivent
étre régulierement vérifiés pour s'assurer
de leur bon fonctionnement. Le détendeur,
le tuyau et son collier doivent étre vérifiés
régulierement et remplacés dans les dé-
lais recommandés par son fabricant ou
lorsque cela est nécessaire.

Un nouveau joint d'étanchéité doit étre
utilisé lors de la réalisation du raccorde-
ment au gaz.

Le raccordement au gaz doit étre effectué
par un tuyau de gaz ou un raccord fixe.

Connexion avec le tuyau de gaz

1. Placez le nouveau joint dans la piece de
raccordement pour le gaz liquide et assu-
rez-vous que le joint est correctement
placé.

2. Fixez la sortie de gaz du produit avec une
clé de 22 mm, raccordez la piece de rac-
cordement a la sortie de gaz du produit
avec une clé de 24 mm et serrez ferme-
ment.

LPG: G30,G31
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3. Fixez le collier de montage a une extrémi-
té du tuyau de gaz. Ramollissez I'extrémi-
té du tuyau de gaz auquel vous avez fixé
le collier de serrage en le plagant dans de
I'eau bouillante pendant une minute.
4. Insérez le tuyau de gaz ramolli jusqu'au
bout dans la piéce de raccordement. Ser-
rez fermement le collier de serrage a l'aide
d'un tournevis.

'\\7"‘&'!’ / X
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5.Vous devez vérifier I'étanchéité de la piece
de raccordement apres le raccordement.

Raccordement du tuyau de gaz a la
cuisiniéere : (S'applique aux modeéles
allant en France.)

Conditions réglementaires d'installation

A Les installations au gaz font I'objet
d'une réglementation. Votre installa-
tion doit s'y conformer. Nous vous
recommandons de prendre connais-
sance des textes correspondants.

+ Avant l'installation, s'assurer que les con-
di-tions de distribution locale (nature du
gaz et pression) et le réglage de I'appareil
sont compatibles.

+ Les conditions de réglage de cet appareil
sont indiquées a l'arriere de celui-ci, a
proximité du tuyau de raccord de gaz.

+ Les conditions de réglage du gaz de votre
appareil sont indiqués sur I'étiquette si-
tuée al'arriére pres du tuyau a gaz.

+ La combustion du gaz est possible grace
a l'oxygene de lair. Il est donc nécessaire
gue cet air soit renouvelé en permanence
et que les produits de la combustion
soient éva-cués (un débit d'air de 2m3/h
par kW de puissance est nécessaire).

+ Cet appareil n'est pas raccordé a un dis-
po-sitif d'évacuation des produits de la
com-bustion. Il doit étre installé et rac-
cordé con-formément aux régles d'instal-
lation en vi-gueur et une attention particu-
liere sera ac-cordée aux dispositions en
matiére de ventilation.

+ Le flexible de gaz ne doit pas étre en con-
tact avec des parties mobiles du meuble
d'encastrement (par exemple une vis) et
ne pas passer par des endroits ou il y a un
risque d'écrasement du flexible.

+ En France, les textes concernés sont les
arrétés du 02/08/1977 et du 24/03/1982
complétés par la norme DTU-P 45204 (=
DTU 61.1) du CSTB “Installation gaz",
(Norme NFC 15.100 (regles d'installation
électrique basse tension).

Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisiniére:
en type X selon norme électrique EN
60.335.2.6 (incorporable), en classe 1
(non incorporable) ou en classe 2- sous-
classe 1 (incorpo-rable), selon norme
gaz EN 30.1.
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Les tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent étre accessibles
sur toute la longueur, remplacés
avant la date limite d'utilisation
(indiquée sur le tuyau), et veiller a
avoir une longueur de 1,5 m maxi-
mum.

Le raccordement au gaz s'effectue a
I'arriére de I'appareil,

Evitez que le tuyau soit en contact
avec d'autres piéces de I'appareil,
gu'il ne se trouve pas dans un endroit
susceptible d'étre encombré et qu'il
ne puisse pas étre en contact avec
une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de rac-
cordement au gaz, composé de :

+ 2joints rondelles

+ 1 adaptateur

+ 1 embout Butane

+ 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type de
tuyau, veuillez respecter les configurations
suivantes. Interposer les joints comme
indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le raccor-
dement avec un tuyau souple et collier se
fait sur I'embout Butane, qui est a fixer sur
I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniere (Figure A).

B. Le raccordement « mécanique » avec un
flexible se fait sur I'adaptateur, qui lui-méme
se fixe sur la cuisiniere (Figure B).

A B
Joirt —- ez Joint =
Adaptateu"““‘”g Adaptateur —
e
Embout _ £ &
Butane Flexible - i
Collier t
Tuyau
souple

L'embout butane permet le raccordement
par tube souple en caoutchouc de diamétre
inté-rieur de 6 mm destiné aux gaz distri-
bués par bouteilles.
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L'embout pour gaz de conduite permet le
raccordement par tube souple de diamétre
intérieur de 15 mm, le tube devant étre
enfoncé suffisamment pour permettre son
maintien obligatoire par un collier de ser-
rage. Utiliser un tube portant I'estampille
NF-GAZ. Ce tube est a remplacer régulie-
rement avant la date limite d'utilisation.

Pour rechercher une fuite de gaz,
n'utilisez ni un briguet ni une allu-
mette.

Contréle d'étanchéité :

Faire attention a ce que les boutons
sur le tableau de bord soient fermés
et la bouteille de gaz soit ouverte.
Pour controler la fuite de gaz il faut
utiliser du savon. S'il existe une fuite
de gaz, la partie savonnée devient
mousseuse. Dans ce cas, il faut re-
contréler le raccordement gaz.

L'utilisation d'un appareil de cuisson

ﬂ a gaz conduit a la production de
chaleur et d'humidité dans le local ou
il est installé. Veiller a assurer une
bonne aération de ce local: maintenir
ouverts les orifices d'aération natu-
relle ou installer un dispositif
d'aération mécanique (hotte de venti-
lation mécanique). Une utilisation
intensive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant
une fenétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en augmentant
la puissance de la ventilation méca-
nique si elle existe .

Controle des fuites au point de con-

nexion

+ Veillez a ce que tous les boutons de
I'appareil soient éteints. Veillez a ce que
I'alimentation en gaz soit ouverte. Prépa-
rez une mousse savonneuse et appli-
quez-la sur le point de connexion du
tuyau pour contrdler les fuites de gaz.

+ La partie savonneuse mousse en cas de
fuite de gaz. Dans ce cas, inspectez une
nouvelle fois la connexion de gaz.



+ Si votre appareil dispose de deux sorties
de tuyau de gaz, assurez-vous que la sor-
tie de gaz inutilisée est scellée & l'aide
d'une prise pour le raccord. Préparez de la
mousse savonneuse et appliquez-la sur le
point de raccordement de la prise pour le
raccord pour vérifier I'absence de fuites
de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez a nou-
veau le raccordement de la prise pour le
raccord.

+ Alaplace du savon, vous pouvez utiliser
des sprays disponibles dans le commerce
pour vérifier les fuites de gaz.

+ S'ily a une fuite de gaz, coupez I'alimen-
tation en gaz et ventilez la piece.

N'utilisez jamais d'allumette ou de

briquet pour effectuer le contréle des
fuites.

+ Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

+ Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile 1

Pour les produits équipés d'un ventila-
teur (Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)

) P AT I Ventilateur
produit est équilibré et stable. > Bandeau de commande
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le 3 Port
orte

produit est stable en réglant les quatre

pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.

Le ventilateur refroidit a la fois le bandeau
de commande et la fagade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonction-
ner pendant 20 a 30 minutes méme
apres l'extinction du four.

Vérification finale

1. Vérifiez les fonctions électriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3. Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4. Allumez les brileurs et vérifiez I'aspect de
la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliére. Si elle est jau-
natre, assurez-vous que le bouchon
du brdleur est correctement installé
et nettoyez le braleur.
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Conversion du gaz

A Avertissements généraux

+ Avant de commencer tout travail sur
l'installation de gaz, coupez I'alimentation
en gaz. Il'y a unrisque d'explosion !

+ Tous les injecteurs de gaz doivent étre
remplacés et le réglage de la combustion
des robinets de gaz doit étre effectué en
position de ralenti afin de rendre I'appareil
utilisable avec un autre gaz.

+ Apres le changement du type de gaz,
I'étiquette du nouveau type de gaz sur le
sac de rechange doit étre appliquée sur
I'étiquette actuelle déja présente surla
paroi arriére du produit.

+ Le type de gaz convertible et les catégo-
ries de gaz de votre produit par pays sont
indiqués dans la section « Catégo-
ries/types/pressions de gaz par pays ».
Consultez le tableau pour connaitre les
types de gaz que vous pouvez convertir
dans votre région. Vous ne pouvez pas
convertir en types de gaz non spécifiés
dans ce tableau.

+ L'injecteur de rechange adapté au type de
gaz que vous souhaitez convertir peut ne
pas étre fourni avec le produit. Vous pou-
vez obtenir les injecteurs aupres du ser-
vice agréé ou de I'endroit ol vous avez
acheté le produit.

+ Les valeurs des injecteurs et les types de
gaz qui doivent étre utilisés pour les bri-
leurs sont indiqués a la fin de la section.
Effectuez le raccordement du type de gaz
a convertir comme décrit dans la section
raccordement au gaz.

Pieces pour la conversion au gaz

Les piéces et les outils visuels, qui peuvent

étre nécessaires pour la conversion au gaz

sont indiqués ci-dessous. Selon le modele,
ces pieces peuvent ne pas étre fournies
avec le produit.

Buse de dérivation

o Injecteur de bra-

L%:? leur
o
- A

Remplacement de l'injecteur pour les

brileurs

1. Mettez tous les boutons de commande en
position d'arrét sur le panneau de com-
mande.

2. Fermez I'alimentation en gaz.

3. Retirez le couvercle de brileur et le corps
du braleur.

4. Retirez les injecteurs de gaz en les tour-

nant dans le sens antihoraire. (clé de 7)

5. Si votre produit est équipé d'une chambre
de combustion pour wok avec un injec-
teur a entrée latérale, retirez I'injecteur
avec une clé numéro 7.

((varient en fonction du modele de
four.))

Sur certaines plaques de cuisson,
I'injecteur est recouvert d'une piece
métallique. Ce couvercle métallique
doit étre retiré pour le remplacement
des injecteurs.

6. Installez les nouveaux injecteurs de gaz.
(Couple de serrage 4 Nm)

7. Vérifiez toutes les connexions afin de
vous assurer qu'elles sont installées de
maniere s(re et sécurisée.

Les nouveaux injecteurs ont leur
position marquée sur leur emballage
ou sur le tableau des injecteurs sur
Tableau des injecteurs, page 16
lequel on peut se référer.

8.Vous devez vérifier I'étanchéité des injec-
teurs aprés le raccordement.



Sauf en cas de condition anormale,
ne tentez pas de retirer les robinets
des brlleurs de gaz. Vous devez
contacter le service agréé s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les

robinets de la plaque de cuisson

1. Allumez le brleur a régler et positionnez
la manette sur la position inférieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour
ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le

tournevis dans le sens contraire des ai-

guilles d'une montre. Pour I'alimentation en
gaz naturel, tournez une fois la vis dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme régu-

licre en débit réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Si la flamme est plus grande que la lon-
gueur souhaitée, tournez la vis dans le
sens des aiguilles d'une montre. Si elle est
plus petite, tournez dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier controle, placez le brileur
sur les positions flamme haute et flamme
réduite et vérifiez si la flamme est allumée
ou éteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de la
vis de réglage peut varier.

1 Vis deréglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de I'appareil est
modifié, alors la plaque signalétique
indiquant le type de gaz utilisé par
I'appareil doit également étre modi-
fiée.

Vérification de fuites aux injecteurs

Avant d'effectuer la conversion sur le pro-

duit, assurez-vous que tous les boutons de

commande sont en position arrét. Lorsque
la conversion des injecteurs est effectuée,
vérifiez chaque injecteur pour identifier
d'éventuelles fuites de gaz.

1. Assurez-vous que I'alimentation du pro-
duit en gaz est activée et maintenez tous
les boutons de commande en position ar-
rét.

2.Chague trou d'injection est bloqué par un
doigt qui applique une force raisonnable
afin d'arréter toute fuite de gaz lorsque le
bouton de commande correspondant est
actionné et qu'il est maintenu en position
enfoncée pour permettre au gaz
d'atteindre l'injecteur.

3. Appliquez de I'eau savonneuse préparée
au niveau de la connexion d'injecteur a
I'aide d'une petite brosse. En cas de fuite
de gaz au niveau de la connexion
d'injecteur, I'eau savonneuse commence-
ra a mousser. Dans ce cas, serrez
I'injecteur en appliquant une force raison-
nable et répétez une nouvelle fois le pro-
cessus de I'étape 3.

4. Si lamousse persiste, vous devez immé-
diatement arréter |'alimentation du produit
en gaz et appeler un Agent de service
agréé ou un technicien disposant d'une
licence. N'utilisez pas le produit avant
I'intervention préalable du service agréé.
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Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du
four aux parois latérales a I'aide de ruban
adhésif.

+ Attachez les couvercles et grilles de sup-
port avec du ruban adhésif.

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.



Bl Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.
Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.
Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.
Sélectionnez le brdleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat
pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent
une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre

compatibles avec les plaques chauffantes.

Le fond des récipients ou des casseroles
ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

Veillez a ce que les plagues chauffantes
et le fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de

la chaleur entre la plague chauffante et le
fond de la casserole.

+ Pour les cuissons longues, éteignez la
plague chauffante 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Vous pouvez
ainsi économiser jusqu'a 20 % d'énergie
en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Desinformations sur l'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brllés et
supprimés.
Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!
L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.
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4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 36.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 36

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill; voir Utilisation du grill, page 40.

4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 40
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Plaque chauffante

1. Tous les résidus de production ou les
couches de conservation doivent étre br(--
Iés avant la premiére utilisation. Faites
fonctionner la plaque chauffante a un ni-
veau de température intermédiaire pen-
dant 8 minutes a vide (sans ustensile
dessus). Aucune casserole ou récipient ne
doit étre placé sur la plague chauffante au
cours de cette procédure.

Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.



B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

+ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

+ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

+ Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

+ Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

+ Lasurface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.

+ N'utilisez que des casseroles a fond plat.

+ Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Cuisson au gaz

+ Lataille du récipient et celle de la flamme
doivent correspondre. Réglez les flammes
du gaz afin qu'elles ne dépassent pas du
fond du récipient et centrez ce dernier sur
la grille.

Utilisation des tables de cuisson
1 = . -

= ﬁ]
Plague chauffante 18-20cm
Braleur rapide 22-24 cm

Braleur auxiliaire 12-18 cm

Brdleur normal 18-20 cm (Les dimensions
indiguées représentent les diametres re-
commandés de poéles et casseroles a
utiliser.)

A w NN =

Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au
monoxyde de carbone, de surchauffe
des surfaces adjacentes et des bou-
tons de commande. L'utilisation des
petites casseroles représente un
risque de brdlure par la flamme.
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Des piéces ou des composants de
votre produit peuvent étre endom-
magés en raison de la chaleur élevée
pendant la cuisson avec des acces-
soires similaires utilisés pour la fa-
brication de braises et non recom-
mandés dans le manuel. Les dom-
mages causés par une telle utilisa-
tion sont a la charge de I'utilisateur.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson la
plus élevée et le symbole représentant une
petite flamme indique la puissance de cuis-
son la moins élevée. En position OFF (indi-
cateur vers le haut), les braleurs ne sont pas
alimentés en gaz.

Allumage des brilleurs a gaz

1. Maintenez le bouton du brlleur approprié
enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers
le symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume grace a I'étincelle ainsi

générée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-

chaud sur la position OFF (indicateur vers le

haut).

A En cas d'extinction accidentelle des
flammes du brlleur, éteignez la
commande du brlleur et n'essayez
pas de rallumer le braleur pendant au
moins 1T min.

Systéme de coupure de sécurité du
gaz (sur les modeéles dotés d'un com-
posant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour couper
I'arrivée de gaz en cas
de débordement de
liquide sur les braleurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz
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+ Appuyez sur le bouton et tournez-le dans
le sens anti-horaire pour allumer le gaz.

+ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémentaires
pour activer le systeme de sécurité.

+ Sile gaz ne s'allume pas apres avoir ap-
puyé et relaché le bouton, répétez I'opéra-
tion en maintenant le bouton enfoncé
pendant une quinzaine de secondes.

Relachez le bouton si le brileur a gaz
ne s'allume pas aprés 15 secondes.
Patientez au moins 1 minute avant
de réessayer. Vous risqueriez une
accumulation de gaz et une explo-
sion !

Utilisation des plaques chauffantes
Les boutons de la table de cuisson peuvent
étre tournés dans les deux sens et fournis-
sent le controle de la température graduel-
lement.

Si la table de cuisson est équipée de
plagues chauffantes avec la fonction
Booster, la plaque chauffante appro-
priée sera désignée par un point
rouge.

Allumage des plaques chauffantes
Utilisez les boutons de la plague chauffante
pour faire fonctionner les plagues chauf-
fantes. Positionnez les boutons de la plaque
chauffante au niveau adéquat afin d'obtenir
le niveau de cuisson souhaité.

réchauffer | mijoter,
mitonner

cuire,
rétir,
bouillir

Arrét des plaques chauffantes
Tournez le bouton de la plaque chauffante
sur OFF (indicateur vers le haut)



(@ utilisation du four

temps de cuisson. Le jus se répartira sur

Informations générales concernant

la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le

I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le

& gril exposent a des risques d'incen-

die. N'utilisez que des aliments a

griller adaptés a une chaleur de gril

intense.

Ne placez pas la nourriture trop au

fond du gril. Il s'agit de la zone la

plus chaude et les aliments gras

pourraient prendre feu.
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Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement.

1 2

1  Sélecteur de température du four

2 Sélecteur des fonctions du four

1. Tournez le bouton de la minuterie méca-
nique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps
de cuisson souhaité.

2. Réglez la manette des fonctions surla
fonction souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur une
période définie, il s'arrétera automa-
tiguement ; voir Utilisation de I'hor-
loge du four, page 37

Tournez la manette des fonctions et celle de
la température sur la position arrét (supé-
rieure).

Positions des chassis (pour modéle
avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-
ment sur le chassis. La grille doit étre insé-
rée entre les chassis métalliques comme
sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur
le mur arriere du four. Faites coulisser la
grille vers I'avant du chassis et placez-la a
I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les
meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)
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Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Seule la sole fonctionne. Adapté
par ex. pour des pizza et pour
dorer le dessous des plats.
Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.




Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les
griller de grandes quantités de
viande.

+ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi fort

que sur Grill fort

+ Placez des portions de
petite ou moyenne taille cor-
rectement sous I'élément de
grill pour les grillades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

ette fonction est utilisée pour

chauffer le four rapidement, elle

ne convient pas pour cuire les
aliments.

+ Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélec-
tionné cette fonction. Le
voyant de la température
s'allume et le four chauffe.

+ Levoyant s'éteint aprés la

fin du processus de chauf-

fage. Sélectionnez mainte-
nant la fonction désirée
pour cuire vos aliments.

Utilisation de I'horloge du four

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de cuis-
son et la température désirée et
régler I'neure. Dans le cas contraire,
le four ne fonctionnera pas.

1. Tournez le bouton de la minuterie méca-
nique dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis ramenez-le a la durée de
cuisson désirée.

2. Placez votre plat dans le four.

3. Sélectionnez une température et un mode
de fonctionnement, voir. Utilisation du
four électrique, page 36.

» Le four chauffera jusqu'a la température

définie et il maintiendra cette température

jusqu'a la fin de la durée de cuisson sélec-
tionnée.

4. Lorsque la durée de cuisson est terminée,
le bouton de réglage de la durée tournera
automatiqguement dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Un son aver-
tisseur retentit pour indiquer que la durée
définie est arrivée a échéance et I'alimen-
tation électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, tournez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le symbole
de lamain.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des fonc-
tions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps
dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusgu'a son arrét.

2. Eteignez le four a l'aide du bouton de
réglage des températures et de la ma-
nette des fonctions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce ta-
bleau ne servent que d'exemple. Elles
peuvent varier selon la température,
I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi
gue vos préférences de cuisson.
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Cuisson au four et rotisserie

Le Ter étage du four est 'emplace-
ment du premier gradin.

Gateaux sur | Une plaque Plague stan- B 3 180 25..30
plague dard=*
Gateaux en | Une plaque Moule a cake sur 2 180 40 ... 50
moule grille métal- &
liquex=
Petits Une plaque Plague stan- - 3 160 25..35
gateaux dard=*
Génoise Une plaque Plat a charniére 3 160 25..35
rond d'un dia-
métre de 26 cm =
sur grille métal-
liquex=
Cookies Une plaque Plague a patis- 0 3 180 25..30
seriex
Pate a Une plaque Plague stan- ™ 2 200 30..40
choux dard+ =
Pate au Une plaque Plague stan- - 2 200 25..35
beurre dard+
Levain de Une plaque Plague stan- 0 2 200 35..45
pate dard=*
Lasagnes Une plaque Plat rectangu- 2-3 200 30..40
laire en mé-
tal/verre sur &
grille métal-
liquex=
Pizza Une plaque Plague stan- ™ 2 200 ... 220 15..20
dard+
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ...120
(entier) / Plague stan- 250/max,
Roti dard=* puis 180 ...
190
Gigot Une plaque Pladue stan- 3 25 min. 220 70..90
d'agneau 4 puis 180 ...
dard*
(casserole) 190
Poulet réti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plague stan- 250/max,
dard=* == puis 180 ...
190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150...270
ka) Plague stan- 250/max,
dard=* & puis 180 ...
190
Poisson Une plaque Plague stan- 3 200 20..30
dard+ =
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.
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Les plats mentionnés dans ce tableau de organismes de contréle de tester plus faci-

cuisson sont préparés conformément a la lement le produit.

Sables Une plaque Plague stan- 5 3 140 20..30
dard+
Petits Une plaque Plague stan- - 3 160 25..35
gateaux dard=* i
Génoise Une plaque Plat a char- 3 160 25..35
niere rond
d'un diametre -
de 26 cm sur &
grille métal-
liquex=*
Tourte aux | Une plaque Plat rond en 2 180 50...60
pommes métal d'un
diametre de
20 cm sur B
grille métal-
liquex=*
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps
de cuisson.

Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempéra-
ture de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, bais-
sez la température et augmentez le temps
de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop séche, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson. Humectez les couches
de pate avec une sauce composée de lait,
d'huile, d'oeuf et de yaourt.

Si la patisserie met trop de temps pour
cuire, faites attention a ce que I'épaisseur
de la patisserie que vous avez préparée

ne dépasse pas la profondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas

cuite, vérifiez que vous n'avez pas utilisé
trop de sauce pour le bas de la patisserie.
Essayez de répandre la sauce équitable-
ment sur les couches de péate et le haut de
la patisserie afin de les dorer au méme
niveau.

Faites cuire la pate conformément au
mode et a la température indiqués
dans le tableau de cuisson. Si la
partie inférieure n'est toujours pas
suffisamment dorée, la prochaine
fois, placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

+ Sile plat de Iégumes ne contient plus de
jus et devient trop sec, cuisez-les dans
une casserole avec un couvercle au lieu
d'une plaque. Les récipients clos préser-
vent le jus du plat.

+ Siun plat de légumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou pré-
parez-les comme des aliments en con-
serve et placez-les au four.
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Utilisation du grill » Le voyant du thermostat (température)

Fermez la porte du four pendant les S all.ume.. .

grillades. Extinction du grill

Les surfaces chaudes peuvent bri- 1. Tournez la manette des fonctions sur la
ler! position arrét (haut).

+ Tournez la manette du réglage de I'heure & Les aliments non adaptés pour le
dans le sens inverse des aiguilles d'une gril exposent a des risques d'incen-

montre sur le symbole main pendant le die. N'utilisez que des aliments a
grill. griller adaptés a une chaleur de gril
Allumage du grill intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras

1. Tournez la manette Fonction dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le symbole

du grill. , ) L pourraient prendre feu.
2. Réglez ensuite la température désirée du . .
gril Tableau des temps de cuisson pour le grill

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Ailes ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d'agneau

Réti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min.*
veau

Pain toast * Grille métalligue 4 250/max 1..3min.

* selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température
recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de organismes de contréle de tester plus faci-
cuisson sont préparés conformément a la lement le produit.
norme EN 60350-1 afin de permettre aux

ain grillé rille métalligue max .3 min.
Boulettes de Grille métallique 250/max 25...35 min.
viande (bceuf) -
12 morceaux
Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.
N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques ou
de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le couvercle en verre. La surface
en verre pourrait étre endommagée.

La surface pourrait étre endomma-
ﬂ gée par certains détergents ou pro-

duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-

sifs, de poudre/créemes de nettoyage

ou d'objets tranchants pour le net-

toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du brileur

1. Retirez les grilles de la table de cuisson.

2. Retirez toutes les pieces amovibles du
brlleur et nettoyez uniguement a la main
a l'aide d'une éponge, un peu de détergent
et de I'eau chaude.

3. Nettoyez les pieces fixes du brlleur avec
un chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément thermique
(pour les modeles avec systemes d'allu-
mage et thermique) a I'aide d'un chiffon
légerement humidifié. Puis, séchez en uti-
lisant un chiffon propre. Assurez-vous
que les trous pour flamme et la fiche ont
bien séchés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle ne se

produira a la fin de l'allumage.

5. Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brdleurs.

Assemblez les piéces du brileur

Aprés avoir nettoyé le brlleur, placez les
pieces comme indiqué ci-dessous.

1 Couvercle du braleur
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Téte du braleur
Chambre du brdleur
Bougie (produits internes avec allumeur)
.Placez la téte du brdleur de telle sorte
gu'elle passe a travers la bougie du brQ-
leur (4). Tournez la téte du brdleur vers la
droite et vers la gauche pour vous assurer
gu'elle est bien en place dans la chambre
du braleur.
2. Placez le couvercle du brdleur sur la téte
du braleur.

Tables de cuisson électriques

1. Eteignez les plaques chauffantes et at-
tendez qu'elles refroidissent.

2. Si nécessaire, nettoyez les plaques
chauffantes avec un produit de nettoyage
(des dégraissants/adoucissants sont dis-
ponibles en magasins spécialisés).

3. Faites chauffer quelques minutes apres le
nettoyage afin de faire sécher la partie
supérieure.

4. Appliquez régulierement une fine couche
d'huile pour machines sur la surface su-
périeure de la plaque chauffante de cuis-
son pour la protéger.

— W N
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Nettoyage du bandeau de com-

mande

Nettoyez le bandeau de commande et les
boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient
en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)
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1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
ti

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
déd | les pié

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 500 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.



3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur
les clips, tel qu'illustré dans le schéma.

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)
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4. Retirez la port frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.

1.Quvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en
plastique placé sur le haut de la porte
d'entrée.
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3.Comme illustré sur la figure, soulevez le
panneau de verre du fond (1) légérement
dans la direction A et retirez-le dans la di-
rection B.

1 Panneau vitré du fond

2+ Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur (2), répétez cette opération
pour enlever le panneau en verre intérieur
2.

5. La premiére étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chanfrei-
né du panneau en ver pour qu'il reste sur
le coin chanfreiné de I'encoche en plas-
tique. (Si votre appareil est équipé d'un
panneau vitré intérieur). Le panneau de
verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau
en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre
de derriere (1), vérifiez que le c6té impri-
mé du panneau fait face au second pan-
neau en verre. Il est important d'asseoir
les coins inférieurs de tous les panneaux
en verre intérieurs (1) dans I'encoche en
plastique inférieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans le
cadre jusgu’a ce que vous entendiez un
"click”.



Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.

L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a

50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe

ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre pour I'enlever.

3. Si la lampe de votre four est de type (A)
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la

remplacer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
_un défaut.

ment.
. Lorsque les pleces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
défaut.

+ Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la

prise.

La lumiere du four ne s'allume pas.

<L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ Peut ne pas étre regle sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la

......... boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

1l n'y a pas d'étincelle dallumage.

. Pas de courant >>> Vérifiez les fusibles dans la boite & fusibles.

s réglée. >>> Réglez I'heure.

+ Lerobinet de gai principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
+ Letuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

+ Les brdleurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.

+ Les brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des braleurs.
+ Le couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle

du braleur correctement.

+ Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.

+ Labonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne

du gaz.
Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de Ihorloge clignote ou le symbole de 'hor-

+ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-
le

dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.
Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu 'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprés avoir suivi les instructions comprises
dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

[ [} Cet appareil
) et ses accessoires
] se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |
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AwaBdote MpwTa TO MAPOV YXELPidLO Xpriong!

Avyannte MeAarn,

EuxaploToupe ou MPoTIWACATE €va polov Beko. EATiZoupe va exeTe Ta KAAUTERA
amoTEAECUATA AMO TO TPOLOV 0ag, TO OTIOL0 £XEL KATACKELAOTEL € LYNAN TTIOLOTNTA KAL
TexvoAoyia apung. Ma Tnv acPaAela oag Kat ThV CwoTH XPNon-AELTOUPYLa TOU TTPOLOVTOG,
OLaBAOTE TMPOOEKTIKA OAOKANPO TO TIAPOV EYXELPIBLO XProNG KAl Ta AAAQ OUVODEUTIKA
£Yypaypa, TPV XPNOLUOTIOLOETE TO TIPOLOY, KAl PUAAETE TO WG avaPpopd yLa HEANOVTLKN
xpnon. Av mapadwaoeTe TO TPOLOV 0 AAAOV, mapadwaoTe padl Kat To eyxelpldlo xpnong.
Tnpeite OAEG TIG TIPOELDOTIONOELG KAL TANPOPOPIEG TIOL TIEPLEXOVTAL OTO EYXELPIOLO XProng.
Na BupdoTe O0TLaUTO TO EYXELPIOLO XPNONG EXEL ETILONG EPAPUOYT KAL O APKETA GAAA
povTeAa. OL dLapopEG avapeoa oe HOVTEAQ Ba avapeEPOVTAL OTO EYXELPLDLO.

Inuaocia Twv cupBOAwv

2e OAN TNV €KTACN TOU TIAPOVTOC EYXELPLDIOL XProNG XpNoWoToouvTal Ta €N CUPBOAQ:
ZNUAVTIKEG TANPOPOPIEG I XPNOLLEG OUUPBOUAEG OXETIKA e TN XPNoN.

Mpoedomoinon yia KaTaoTAoELG OV aoTEAOUV KivOLvOo yla Tn wn Kal TNV TepLlovoia.
Mpoedomoinon yia nAekTpomAnEia.

[Mpoewdomnoinon yla Kivduvo TupKayLag.

PP

Mpoedotoinon yla BepPES ETULPAVELEG.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ 2NPAVTLKEG O0NYLEG KAL TPOELOOTMOLOELG yla THV

aopaleLa Kat To tepLBailiov

To TUNUA AUTO TEPLEXEL
odnyiec aopaieiag mou Ba
oag BonBnoouy va
TPOCTATEVTE(TE ATO TOV
KivOLVO TPALPATLOPOU Kal
LVALKWYV ZnuLwv. H un trpnon
AUTWYV TwV 00NYLWYV Ba €xel
WG ATTOTEAEOUA THV AKLPWION
KABe eyyunongc.
Mevikad yua tTnv acpdieia
- H ovokevn auTr) yropel va
XpnotgoronBel anod nmadld
aro 8 eTWV Kal avw Kal ano
ATOUA PE HELWUEVEC
OWPATLIKEC, ALOBNTNPLAKES
I TIVEVUATLKEG LKAVOTNTEG N
e EAAepn eptmelplac Katl
yvVwonge, av Toug €xel dobet
ETUTNPNON N eKTIAideLON
OXETLKA PE TN XPNON TNG
OUOKELNG PE AOPAAN TPOTIO
KAl KATavoouV TOUG
EVEXOHUEVOUC KLVOUVOUC.
Ta maldla dev Ba mpemeL va
ratdouyv pe tn ovokevn. O
KABapLoPog Kat n
ouvTNPENON ATo TO XPNOTN
Oev Ba mpetel va yiveral
aro nadld Y wpic emiBAewn.
- H ovokevr) dev poopideTal
yla xprnon amo daroua
(mep\aypavouevwy
MAdLWY) UE JELWUEVES
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OWPATLIKEC, ALOBNTNPLAKES
N OlavoNTLKEC LKAVOTNTEG N
e EAAepn eptmelplac Katl
YVwOone, EKTOC av Ta dTopa
auTA €xouv AdBel
ETUTNPNON N KaBodrynon.
Ta maldLd mov emTnpoLvTal
Oev Ba mpeTel va naidovy pe
TN OUOKEUN.

- Av TO TtpoloV tapadobei og

TPLTOV YL TIPOCWTILKN
xpnon n ya Xpﬁoﬂ TOU WG
HETAXELPLOPEVOL TIPOLOVTOC,
TPEMEL va tapadoBouv padi
TOU KdAL TO eYXELPLOLO
XPNONG, OL ETLKETEC TOU
TPOLOVTOC Kal Ta AAAQ
OXETLKA UE TO TIPOLOV
eyypapa kat egapTnuara.

- 2€ Kapia mepinmTwon unv

TOTIOBETNCETE TO TPOLOV
avw o€ dAmnedo Tov
KAQAUTITETAL JE XAAL N
HOKETA. ALAPOPETLIKQ, N
EAAELPN PONC AEPA KATW
aro To TPoLoV Ba
TIPOKAAEOEL LTIEPBEPUAvVON
TWV NAEKTPLKWYV
etapTnuaTtwy. AuTo Ba
TIPOKAAEOEL TIPOPANUATA UE
TO TPOLOV 0agC.

- OLdladikaoiec

EYKATAOTAONG Kal
ETILOKELWV TIPETIEL TIAVTA VA



eKkTEAOLVTAL ATIO
adelovxoug Texviteg. O
KATaokKewaoTng Ogv Ba
(PEPEL Kapia eubuvn yla
¢NULEC TIOL BaA TPOKLYOULV
aro OLadIlkaoieg o
eKTEAOLVTAL ATIO YN
adelodoTnUeEVA ATOUQ,
TPAYUA TIOL UTIOPEL ETIONG
va AKLUPWOEL TNV €yyvunon.
[Mplv TNV eykaTaoTaon,
OlaBACTE TPOCEKTLKA TLC
odnyiec.

- Mn XpNOLUOTIOINCETE TO
TPOLOV av eival
EAATTWUATLKO 1 €XEL
oroladnmoTe oparn ¢nuLa.
- EAEyxeTE OTL T KovpTLd
TWV AELTOUPYLWYV TOU
TPOLOVTOC
arevepyomoLoLvTal JeTd
aro KaBe xpnon.
Aoc.pd}\slu Katd Thv gpyacia
HE agpro

- OmoleodnmoTeE gpyaciec oe
eEOMALOUO Kal ouoThHUaTa
aepPLov ETUTPETETAL VA
eKTEAOLVTAL JOVO ATO
adel0dOTNUEVO TIPOCWTILKO
he eEeldlkeupevn yvwon.

- [pLv TNV eykaTaoTaon
BeBalwBeiTe eoeic kat o
adelodOTNUEVOC TEXVITNG
OTL OL OLVBNKEC TOL TOTILKOU
OLOTNUATOC OLAVOUNG
(TuTOC Kal Ttieon agpiov)

elval cupBaTEC e TIC
PLBULCELC TNC CLOKELNG
0ag.

- H ovokeun auTr dev

ouvdeeTal Pe dLATAEN
AMOPAKPLYONC TWV
TPOLOVTWY Kauong. Oa
TIPETIEL VA EYKATAOTABEL KL
va ouvOeBel CUPPWVA PE
TOUG TPEXOVTEC
KAVOVIOUOUC
EYKATAOTAOEWY. Oa TPETIEL
va doBet laitepn mpoaooxn
O€ ATALTNOELC OXETIKA UE

TOV KQAO AEPLOUO. BA. riow v
eykardoTaon, ceAida 19

- MPOXOXH: H xpnon

OULOKEULNC PAYELPEUATOC YE
aepLo €XEL OV AMOTEAEOUA
TNV mapaywyn BepuotnTag,
LUYyPACLAC KAl TPOLOVTWV
KAuonG OTO XWPO OTIOV
elval eykaraotTnuevn n
ouokeun. BeBalwBeite 0TLN
Kouliva aepideTal KaAg,
eldlkd oTav xpnoluoroLeiTal
N OLOKELN): APNOTE AVOLKTA
TA QVOiypaTa puaoLkou
AEPLOPOL N EYKATAOTNHOTE
L OLOKELN PNXAVLKOU
agplopo (amoppoPnTnpa
e€aywync). H ,
TAPATETAPEVN EVTATLKN
XPNON TNG CUOKELNG PTIOPEL
va analTel mpocbEeTO
AePLOPO, yLa mapadelyya e
avg&non TNG Evracng Tou
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HUNXAVIKOUL agpPLOPOoL, OTIOU
UTIAPXEL.

- OL OLOKEVLEC Kal TA
oLOTNUATA aEPLOL TIPETIEL
Va EAEYXOVTAL OLXVA YLa TN
owaTH AetToupyia Toug. O
PLBULOTNG , O ELKAPTITOC
OWANVAC Kal 0 OPLyKTNPAG
TIPETIEL VA EAEYYOVTAL
TAKTIKA KAt va
avTlkaBioTavTal eVTog Twv
TEEPLOOWV TIOV CLVIOTWVTAL
aro TOV KATAOKELAQTN TOU
PLBULOTN , TOL EVKAUTITOU
OWANVA KAl TOU OPLYKTNpA
N oTav xpelaleTal.

- AUTO TO TIPOLOV TIPETIEL VA
XPNOLJoTIoLlETAL OE XWPO
TIOL TtEpLAQUBAvEL evav
OWOTA PLBULOUEVO KaL
AELTOLPYLKO aLoBNTHPaA
pHovoEeldiov Tou avBpaka.
BepBaiwBeite 0TL O
aleBnTnpac povoteldiov
TOL AvBpaka AeLlToupyel
OWOTA Kal cuvTnpeiTat
ouxvad. O atoBnTnpacg
pHovoEeldiou Tou avBpaka
TIPETIEL VA EyKABIOTATAL TO
TIOAL 2 YETPA ATIO TO TPOLOV.
- KaBapideTe TAKTIKA TIC
eaTiec agpiov. OL pAOYEC Ba
TPETIEL Va elval PTAe Kal
OMOLOPOPYPEG ULAG KaL OE
OLAPOPETLKN TEEPLTTWON
aro auTrV, UTopel va
UTIAPXEL EVOEXOPEVN ATEANG
6/EL

Kavon Kat va mapaxBel
dlo&eidlo Tou avBpaka (CO).
To dlo&eidlo Tou avBpaka
elval eva axpwpo, Aoopo Kat
TIOAU TOELKO AEPLO, TO OTolo
exeL8avarnpopo dpaon,
aKOPA Kal € TIOAD ULKPEC
dooelc.

- ZNTNOTE Ao TOV TOTUKO 0AG

TpounBeLTH agpiov
TIANPOPOPLEC OXETIKA PE
apLlBpoug TNAEPWVOU
EKTAKTNG avaykng Aoyw
aeplou Kat yla ETpa
aocpaAleiag og mepinTwon
TIOL AvTIANYPBeiTE ooun
aeplovu.

- OLouvBnKeg Kat oL TIUEG yLla

TN pubuLon agpiov avTov
TOU TIPOLOVTOC TTapEXOVTal
OTnV ETIKETA
XAPAKTNPLOPOL/TUTIOU.

Tuva kavw otav avtiAngpow
oGHI agpiov

- Mn XpNOLUOTIOLELTE YUV
(PAOYQA KAl PNV KamnviZeTe.
Mn XpNOLUOTIOLNCETE
OTIOLOVONTIOTE NAEKTPLKO
KoupTt (TLX. BLaKOTTN
(PWTLOPOU ) KOUDOULVL
nopTag). Mn
XPNOLUOTIOLNOETE OTABEPO
KvnTO TNAEPWVO. K{ivduvog

ekpn&nc kat dnAntnpiaong!

- AvolETE TIOPTEC KaL

napabupa.



- KAeloTe OAec T1C BaABidec
OTLG OUOKEVEG agpilou Kal
OTOUG UETPNTEG AgpLov.

- EAEYETE OAOLC TOUC
OWANVEC KaL TIG OLVOECELG
yla oTeyavoTnTa. Av
eEakoAouBel va pupicet
aepLo PUYETE ATO TO
dlapeplopa.

- [TpOELOOTIONOTE TOUG
YEI(TOVEC.

- KaA€oTE TNV MUPOCPREDTIKN
uTiNPEOoia 0TO TNAEPWVO
199 oe mepinrTwon
EKTAKTNG avaykng Aoyw
aeplou Kat yla Ta JeTpa
aopaAelag og mepinmTwon
TIOL AvTIANYPBeiTE ooun
aeplovu.

- Mnv el0€ABeTE TIAAL OTO
aKivnTo EWC OTOL 0Ag
avakolvwBel OTL eivat
A0(PAAEC VA TO KAVETE.

HAektpkn acpdAeia
- Av TO TIpoLov r[apouomoa
BAARBN, dev Ba mpeTEL va
XpnolJotoleiTal, Ewg O0Tou
ETLOKEVAOTEL ATO TOV
adelodoTNUEVO
QAVTLITPOOWTIO CEPRLC.
YTapxet Kivduvog
NAEKTPOTIANELAG!

- 2UVOEETE TO TPOLOV POVO OE
Yelwpevn mpiga/ypappn pe
TNV TAON KAl TIPOCTAC(A Tov
TPOPBAETETAL OTLC "TEXVIKEC

npodLlaypapeg”. AvabeoTe
TNV eyKATaoTaon Tng
yelwoNng o€ TIUOTOTOLNUEVO
NAEKTPOAOYO av
XPNOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV
e 1 XwpIc HETAOXNUATLOTA.
H eTalpeia pag dev Ba pepet
TNV euBLVN yLa OTIOLAdNTIOTE
TPOBARUATA TIPOKVLYPOLV
AOYW un yelwong Tou
TPOLOVTOG CLPPWVA PE
TOUG TOTIKOUG KAVOVLIOUOUG.

- [10TE€ pnVv MAEVETE TO TPOLOV

AMAWVOVTAC 1) XUVOVTAC
vEPO TAvw Tou! Yrtapyetl
KivdLVOG NAekTpOTIANELAG!

- [1oT€ pnVv ayyideTe TO PLG YE

uypa xeplal rloTe unv
apalpeiTe TO PLC ATO TNV
mpida TpaBwvTag To
KAAWALO, TIavTa va TpapdaTe
TO (OL0 TO PLG.

- To pOLoV TPEMEL va eivat

aroouvOedEPEVO ATIO TNV
mpida kata T1¢ dladlkaoieg
EyKATAoTAONG, OLVTAPNONG,
KABapLoPoL Kal ETILOKEVWV.

- AvumooTel {nuLa To

KaAWA3Lo cuvdeEONC OTO
PELPA, ALTO TIPETEL VA
avTiKaTaoTaBel amo Tov
KATAOKELAOTH), TOV
QVTLITPOOWTIO TOL CEPPLS N
aro ATOUO PE TapopoLa
eteldikevan, yla Tnv
Aropuyn KvdLVouU.
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- H ovokeun mpemnet va
EYKATAOTABEL ETOL WOTE VA
elval ePIKTN N MANPNG
artoouvdeon TNG Ao TO
OikTuo. H armocuvdeaon
TIPETIEL VA YIVETAL €(TE PEOW
EVOC PLG PELHPATOC DLKTLOV,
eiTe peow OLAKOTTN
EVOWPATWUEVOL OTN
oTaBePr NAEKTPLKN
EyKaTAoTaon, oLUPWVA Pe
TOUG KATAOKELAOTLKOUC
KAVOVIOUOUG.

- H miow emupavela Tou
(pOVPVOL ATTOKTA LYNAN
Bepuokpaocia otav
XPNOLOTIOLELTAL O (POVPVOC.
BeBalwwBeiTe O0TL N oLvOeDN
aegpiov / pevparog ogv
EPXETAL OE €MAPN PE TNV
Tow eTLpAvela, aAALWG oL
OLVOEOELC UTIOPOULV VA
UTIOOTOLV NULA.

- Mnv rtayldeveTe TO
KAAWALO peLPATOC avaueoa
oTNV MOPTA TOL (POLPVOU
Kal To mAaiolo Tne
OLOKEVLNC KAl YNV 1O
TMEPAOETE TAVW ATIO BEPUEC
ETULPAVELEC. ANALWG, UTIopEL
va AlwoeL N povwon Kat va
TPOKANBEL PUWTLA AOYW
BPAXLVKLKAWUATOC.

- OmoleodnmoTeE gpyaciec oe
eEOMALOUO Kal ouoThHUaTa
TIOL AELTOLPYOLV e
NAEKTPLOWO Ba TPETIEL VA
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eKTEAOLVTAL JOVO ATO
€€0LOoLODOTNUEVO KAl
TILOTOTIOLNUEVO TIPOCWITIKO.

- 2€ TepinTwon

ornolacdnmoTe ¢NULAG,
ATIEVEPYOTIOLNATE TN
OLOKELN KAl ATIOCLVOEQTE
TNV aro Tnv mapoxn
pevparocg dIKTLVoL. N'lava 1o
KAvVETE AUTO
ATIEVEPYOTIOLOTE TOV
Ao(paAeLlodLAKOTITN TNG
OLKLOKNC €yKATAOTAONG.

- BeBawwBeite 01U N

OVOUAOTLKN TLUN PELPATOC
TNG aoPAAelag eival
oLPPWVN PE TA
XQAPAKTNPLOTIKA TOU
TPOLOVTOG.

AcpdAeLa mpoiovtog
- MPOEIAOINOIHXH: H

OLOKELN KAl TA
TPOCTIEAQCIPA PEPN TNC
AroKTOUV LYNAN
Bepuokpaocia katd Tn xpenon.
Oa TPETEL VA TIPOCEXETE VA
NV ayyideTe Ta oTolxela
Beppavong (avTLoTAoELG).
Oa TPEMEL va KPATATE
pakpla Ta radld nALkiag
HIKPOTEPNC TWV 8 ETWV
EKTOC av auTa BpiokovTal
LTIO OLAPKT ETURAEYN.

- [1loTE PN XpNOLUOTIOLNOETE

TO TPOLOV AV N Kpion ocag n o
OLVTOVLOUOG TWV KLVNOEWV



0QG €XEL EMNPEACTEL ATO TN
XPron OLvVoTveLPATOC Kal/n
TOELKWY OLOLWV.

- [lpocgxeTe 0TAV
XPNOLUOTIOLELTE AAKOOAOLYA
TmoTa oTa paynTa oag. To
olwomveupa etaruiceTal o
LYNAEC Bepuokpaoieg Kal
UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
PWTLE, APOL PTopEi va
avapAeyet av €pBel og
eMAPN PE KAUTEGC
ETULPAVELEC.

- Mnv TomoBeTE(TE
OToLadNTOTE ELPAEKTA
UALKA KOVTA OTO TIPOLoV
ylaTi oL TTAEVPEC TOL PTOpPEL
va BeppavBouy TIOAL KaTd
TN Xpnon.

- Kara n xpnon n ouokeun

aroKTA LYnAn Bepuokpaotia.

Oa TPETEL VA TIPOCEXETE VA
NV ayyideTe Ta oTolxela
Beppavong (avTLoTAoELG)
HEOQ OTO POVPVO.

- Alatnpeite kaBapa amo
eumodla OAa Ta avolypara
aepLopov.

- Mn BeppaiveTe 0TO POUVPVO
OPPAYLOPEVA PETAAALKA
doxela kat yuaAlva paca. H
Tileon oV aAvanTLVooETAL
OTO HETAAALIKO doxelo/Bdlo
UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
ekpNEN Tou.

- Mnv TomoBeTe(TE OLOKOULC
Kal Tapld ynoigarog, rara

I AAOLULVOXAPTO anevbeiac
TIAvw OTn BAcn Tou Xwpou
TOUL (POLVPVOUL. H
oLOOWPELON TNG
BepuoTNTAC UTIOPEL Va
TIPOKAAEOEL ¢NuLd oTn Baon
TOU XWPOU TOU POVPVOU.

- Mn xpnolgomnoleite okAnpa

KABapLoTIKA TIpolovTa n
ALXMNPEC HETAAALKEC
ELOTPEC yLA TOV KABAPLOPO
TOU TZAPLOV TNC TTOPTAG TOU
(pOLPVOU, YLaTL AUTA TA €10N
UTIOPOUV va Xapdtouy Tnv
eTLPAvELQ, Je EVOEXOPEVO
AMOTEAECUA TO OTIACLUO TOU
TZauLov.

- Mn xpnowJomoleite

ATPOKABAPLOTEC yLA TOV
KABapLoPo TOU TIPOLOVTOC
ylaTi yropet €ToL va
TPOKANBEL NAekTpoTANEia.

- (Alapepel avahoya e To

LHOVTEAO TOU TIPOLOVTOG.)

2 WOTA TOTIOBETNON TNG
OLPHATLVNG OXAPAG Kal Tou
OloKoL Tavw OTIC
OLPHATLVEC LTIODOXEC

Elval onuavTiko va
TOTIOBETE(TE CWOTA TMAVW
OTNV LTIODOXH TN CLPUATLVN
oxapa kat/n To dioko.
TOToBETAOTE TN CUPUATLVN
oxapa n To dloko avaueoa
OTLG 2 pAYEG KaL
BeBaltwBeite OTL LOOPPOTIEL
TPV TOTIOBETNOETE pAYNTO
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navw Tou (Beite TO
akOAOLBO oXNUA).

_______

- Mn XpNOWJOTIOLEITE TO
TPOLOV AV €XEL apaLpeBEL N
payioel TO TCAUL TNG
UTIPOCTLVAC TIOPTAC.

- Na xpnolgoroleite mavroTte
avBEKTLKA OE BepUOTNTA
yavTLa (poupvou oTav
TOTIOBETE(TE 1 aPpalpeiTe
(paynTa aro TO PoupVo.

- TOToBETAOTE TO XAPTI
PYNOIPATOC OTO OKEVOG N
OTO €€APTNUA POVPVOUL
(dlokog, oxapa, K.ATL) padi
HE TO (payNnTO KAL OTN
OLVEXELA TOTIOBETNOTE TA
O\ o€ poBepUACPEVO
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(pOLPVO. APALPEDTE TA
TIAEOVACOVTA TUNUATA TOU
XQAPTLOU YNoiPaTog Tou
EexelAlCouv amod 1o
etdpTNUA N TO OKELOC,
WATE VA ATIOTPATEL O
Kivduvocg va ayyi&eTe Ta
BepuavTika oTOLXELQ TOV
(poupvou. Na un
XPNOLUOTIOLELTE TIOTE TO
XAPTL Ynoiparog oe
Beppokpaoia Aettoupylag
HeyaALTEPN aTo TNV
eVOELKVUOUEVN TLUN YLA TO
XAPTL Mnv TOTOBETEITE TO
XAPTL YnoipaTog anevbeiag
oTn BAcn Tou POLPVOU.

- MPOEIAOINOIHZH:

BeBaiwBeite OTL TO
KAAWALO pELPATOC TNG
OLOKEULNC €XEL amoouvdebel
aro TNV mpidar o dLakonTNg
KUKAWPATOG €XEL
arevepyomnonBei mpLv
QVTIKATAOTNOETE TN AQUTQ,
yla va anopuyeTe TNV
meavoTnTa
NAEKTPOTIANELAG.

- Mnv kKAglveTe TO TTAVW

KAALPPA TIPLY KPLUWOOULV OL
NAEKTPLKEC €0TIEC N OL
eo0Tiec agpiov.

2> KOUTIZETE TO TIAVW
KAAULPPQA YLa va OTEYVWOEL
TPV TO QVOIEETE, yla va
aropuyeTe dLAPPON VEPOU
TPOC TA T{OW KAl



E0WTEPLKA TUNUATA TOU
(pOVPVOU.

- H ovokeun dev mpemeL va
eyKaTaoTabel miow ano
OLAKOOPNTLKN TIOPTA
TIPOKELPEVOU VA AopeLYBEel
uTIEPBEPUAvon.

- To poloV TpEMEL va
TomoBeTNBel ar' evBeiag
Tavw oTo darnedo. Aev
TIPETIEL VA TOTIOBETNBEL
avw o€ Baon n Baspo.

- MPOEIAOINOIHZH: To
payeipepa pe Aimoc n Aadt
O€ TMAGKA E0TLWYV XWPIC
ETUTNPNON, UTopEL va eival
ETUK{VOLVO KAl PTIOPEL va
yivet attia pwrtag. NOTE
LNV ETILXELPNOETE VA
OBNOETE Pla TeTOLA PWTLA
e vePO, AAAA
ATIEVEPYOTIOLNATE TN
OLOKELN KAl KATOTILY
KaALYTE TN PAOYQ, TLY. PE
€va KATAkL ) Je kouBepTa
TupooReaonc.

- MPOXOXH: H dadikacia
HAYELPEPATOC TIPETIEL VA
etuTnpeiTal. Mia cuvroun
Oladlkaoia payelpeparog
TIPETEL VA ETUTNPE(TAL
OLapKWC.

- MPOEIAOIMOIHZH: Kivduvocg
PWTLAC: Mn PUACQCOETE
e{dn mavw OTLC ETILPAVELEC
HayelpePaToc.

- H ovokeun auTr dev

TPOOPILZETAL VLA XELPLOKO
HEOW EEWTEPLKOV
XPOVOOLAKOTITN N XWPLOTOU
OUOTAUATOG TNAEXELPLOUOU.

- MPOEIAOINOIHZH:

XPNOLUOTIOLEITE POVO
TPOOTATELTLIKA TIAAKAC
E0TLWV TIOL £XOLV
oxedlaoTel amno Tov
KATAOKELAOTH TNG
OLOKEULNC PAYELPEUATOC N
TIOL AvAPEPOVTAL ATO TOV
KATAOKELAOTH TNG
OLOKEULNC OTLG OONYieC yLa
XPNOoN W¢ KATAAANAWV 1 Ta
TPOOTATELTLIKA TIAAKAC
€0TLWV IOV elval
EVOWPATWUEVA OTN
ouokeun. H xpnon
akaTAaAANAwv
TIPOCTATEVTIKWY UTIOPEL va
TPOKAAEOEL aTLXNUATA.

[la Tnv acpaAela Tou
TPOLOVTOC Amo PWTLA:
- BeBawwBeiTe OTLTO LG

Tapladel Kaha otnv pidaq,
WATE VA PNV apayovrat
ormvenpec.

- Mn xpnowJomoleite

KaAw3La TIOL £X0OLV LTIOOTEL
dnuULan eivat Koppeva, ouTe
KAAWALO ETEKTAONG, TIAPA
HOVO TO apXLKO KaAwdLo
TNGC OLUOKEULNG.

- BeBawwBeite OTL dev

UTIAPX EL LYPO I Lypacia
T1/EL



oTnV Mpida oTnVv omnoia €xel
ouvOeBEL TO TIPOLOV.

- BeBawwBeite 0TL n ovvdeon
aepiou oag eival
EYKATEOTNUEVN OWOTA
WOTE VA NV TPOoKANBel
dlappor) agpiov.
MpoBAemopevn Xpon

- To POloV auTo EXEL
oxedLaoTEl yLa OLKLAKN
XpPNon. Agv eTUTPETETAL N
ETIAYYEAUATLKI XPNoN.

- MPOXOXH: H cuokeun auTn
exeL oxedlaoTel Yovo yla
XPNoN payelpeParog. Agv
TIPETIEL VA X pNOLPoToNBEl
yla AAAOLC OKOTIOUG, OTIWG
yla B€puavon Tou Xwpou.

- To polov auTo dev Ba
TIPETIEL VA X pNOLPoToLETAL
yla B€ppavon Twy TaTwyv
KATW aro TO YKPLA, yla
KPEUQoUa OTLG AABEC
TIETOETWYV KAl TTavIwy
TUATWYV KATL yla OTEyvwua
Kat emiong dev MPETIEL va
XpnotgoroleiTal yla
Bepuavon.

- O karaokevaoTnc dev Ba
eilvat uevBuvog yla
oroladnmoTe BAARN
TPOKANBEeL arnd AavBaopevn
XPpnon r Xetptopo.

- O poupvog pmopel va
XpnotgotonBei ywa Tnv
aroYun, To payeipeua kat
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TO YAOLPO GpaynTou 0TO
(pOLPVO Kal Tn oxapa.

AcwpdAerla matdiwv
- MPOEIAOINOIHXH: Ta

TpooTEAACIUA YEPN UTIOPEL
VQ ATIOKTHO0OLY LYPNAN
Bepuokpaocia katd Tn xpenon.
[MpEMEL VA KPATATE TA PLkpd
matdLd pakpLa.

- Ta LALKG ovokevaoiag Ba

elvat emkivdouva yia ta
radla. Kpatdre Ta VALKA
OLOKELAOCLAG PaKpLa aro
radLa. AttopplnTeTe OAa TA
HEPN TNG OLOKELAGLAG
oLPPWVA PE TOUG
TEPLBAAANOVTOAOYLKOUG
KAVOVIOUOUG.

- Ta mpolovTa mou

AELTOULPYOLV PUE NAEKTPLOUO
Kal/r agpLo sivat emkivouva
yla Ta tawdld. Kparare ta
matdLd pakpLa aro To polov
oTav AeLTOLPYEL KAl Pnv
TOUG ETUTPETIETE va TIACOLY
lle TO TPOLOV.

- Mn TOMOBETE(TE MAVW ATO

TN CLUOKEULI TIPAYUATA TIOU
UTIOPOUV VA TIPOCTIaBNCoLY
va pTacouvv Ta naldid.

. OTav n mopTa TNG CLUOKEULNAG

elval avolkTn, unv
TOTIOBETE(TE TTAVW TNC
oroLlodnmoTe Bapv
QVTLKE(PEVO KaL PNV
apnoeTe Ta awdld va



KaBioouv Tavw TnG. Mmopet
va T(POKANBel avaTporr TnG
OLOKEVLNC N va tabouv ¢nuLd
Ol eVTECEDEC TNC TTOPTAC.
TeAwkn 61a6son tou maAlol
TPOLOVTOG
Zuppopypwon pe tnv 0dnyia mepi
armoBANTWVY NAEKTPLKOU Kat

NAeKTPOVIKOL e§oTtALopoL (AHHE)
Kat TEAKN 61a0gon Tov TPOLOVTOG:

To mpotdv auTO CUPUOPPUIVETAL E TNV
0dnyia Tne Evpwmnaiknc Evwong nepi
AMoBAATWY NAEKTPLKOU KAl NAEKTPOVIKOU
eZomAlopov (AHHE) (0dnyia 2002/96/EE oe
cuvduaopod pe 2003/108 EE kat Tnv
2012/19/EE). To mpolov pepel cUPBOAO
TaglvopuNnong yla anoBANTa NAEKTPLIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU EOTALOUOU (AHHE).

To mpoldv aUTO £XEL KATAOKELACTEL UE
€EAPTAUATA KAl UAKA UPNANG TIOLOTNTAG
TA OTola PToPoLY va
emnavaypnaolyornonBouy kat sivat
KaTAAANAa yla avakukAwaon. Mnv
anopplyeTe TO AMOBANTO TPOLOV padl ye
T KAvOVLKA OLKLaKA Kal aAAa anoppiypara

OTO TENOG TNG WPEALUNG CWNG TOU.
MapadwoTe To O KEVTPO CUAAOYNAG YLa
TNV AVaKUKAWON NAEKTPLKOU Kal
NAEKTPOVIKOU £EOMALOUOV. ZNTAOTE
TANPOPOPIEG IO TLG TOTUKEG 0AG APXEG
OXETIKA PE QUTA TA KEVTPA GUAANOYNG.
Zuppopypwon pe tnv 0dnyia mepi
TIEPLOPLOHOD XPONG OPLOHEVWV
eMKivbuvwy ovctwyv (RoHS):

To mpoldv mov exeTe mpopunBeuTel
ouppoppwveTal e Tnv Odnyla Tng
Eupwndlknc evwonc mepl mepLopLlopov
XPNONG OPLOPEVWV ETUKIVOUVWY OUCLWV
(RoHS) (2011/65/EE). Aev tepiexet
ETKIvOLVA KAl aayOoPEUPEVA UALKA TIOU
opi¢ovTaL otnv 0dnyia.

TeAwkn bldeecn TWV VALKWV

GUOKEUGOIGQ
+ Ta UAKG cuokevaoiag eival etukivduva
yla Ta nadid. Alatnpeite Ta VAIKA
OUOKELAOLAG OE ACPANEG PHEPOG PAKPLA
amo Ta madld. Ta VALKA cuokeuaoiag Tou
TPOLOVTOC elval KATaOKELAOUEVA ATO
QVAKUKAWOLPA LALKA. H TeAkn dlaBeon
TOUG TPETEL va YiveTal CWOTA KaL e
OLahoyr cuPPWVN PE TIG 0dNyieg yla Ta
QavakukAoULpeva amoBAnTa. Aev PEMEL
va anoppinrovTal gadl Je Ta Kavovika
OLKLaKA amoppiyyara.
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A revikeg mAnpowpopieg

FeviKNn eTLoKOTNON

Mavw KaAupua
MAdKka eoTLwyv agpiov
Mivakag eheyxou
JuppdaTLvn oxapa
Aiokog

MmpoaoTLvr mopTa
AaBry

~N o o wN -

KaTtw Tunua

MoTéep aveploTrpa (iow amnd To xaAupdvo
g\aopa)

dwg

Mavw avTioTaocn

BO€oelg OTO POUPVO

12 3 4 5

1 TpoewdomnoinTikn Auxvia
2 Auyvia BeppooTdrn

3 Mnxavikog xpovodiakonTng (EgapTaTal
amo To povteAo. O xpovodlakonTng Tou
TpolovTog oag pmopei va eival 100 4 90

AEMTA. 2TNV elkova, deixvovtal 100 AetTd

wg napadeiypara.)
4 [1eplOTPOPLKO KOLPTL BeppooTaTn
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7 8 9
MePLOTPOPLKO KOUTIL AELTOLPYLWV
HAekTplkn eoTia MNiow aploTepn
EoTia aepiou Taxeiag Beppavong Epumpog
apLoTepn
BonBnTwkn eoTia agpilou Eumpog detla
Kavovikn eoTia agpiov Miow detla



MNepLexopeva cuokevaociag

Tanapexdueva agecoudp umopet va
dLapEPOLY AVAAOYQ HE TO HOVTEAD
TOU TPOLOVTOG. EvdexeTal 0TO
POLOV 0ag va pnv UTapXoLy OAa Ta
a&eoouap oL TEPLYPAPOVTAL OTO
EYXELPIBLO XpNoTN.
1.Eyxelpidio xpriong
2. Kavovikog diokog
XpnoJomole{Tal yla mapackeudouara
COHNG, KATEYUYHEVA TPOPLUA KaL peyaAa
YnTd

3. Zupparvn oxdpa

XpnowlomoleiTat yla YAoLo Kal yia
TOTOBETNCN OTNV ETULBLUNTT) LTIOBOX N
TOU (paynToU TOV TIPOKELTAL VA YPNBEL N
va payetpeuTel payou.

4. ZwoTH TonoBETNoN TNG CUPUATLVNG

oxdapag Kat Tou 3ioKov oTLG
TNAEOKOTUKEG UTLOBOXEG

(AuTO TO XAPAKTNPLOTLKO givat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uTLApXEL
0TO 8L1KO Gag MPoLov.)

Ol TNAECKOTUKEG UTIOBOXEC ETUTPETOLV
VQ TOTIOBETE(TE KAl va apalpeiTe EVKOAQ
TOULG BIOKOUG KAl Th CUPHPATLVN OXApa.
OTav xpnowomnoleite To BlOKo KAl TN
OLPPATIVN OXAPA PJE TNAECKOTUKEG
UTIODOXEG, Va BERALWVEDTE OTL OL TtE(poL
OTO TOW TPAKA TNG TNAEOKOTUKNAG
urtodox NG BplokovTal og eTAPn pe Ta
AKPQa TNG CUPPATLVNG OXAPag Kat Tou
dlokou.
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TeXVIKEG PodLaYpPAPES

FENIKA

EEwTepikég SlaoTdoelg (Lwog / mMAATog / BAaBog) | 850 xtA./600 XIA./600 XIA.

Taon / ouxvoTnta 220-240V ~ 50 Hz

Y UVOALKN KaTavaAwon Lox VoG 3.4 kW

Tumog KaAwdiouv / daToun eAayx.HO5VV-FG
3x1,5x\2

Karnyopia mpolovTog agpiov

Cat Il 2E+3+ / Cat Il 2H3+

EykaTeoTnUEVOG TUTIOG agpiou / Tiieon Tou
POLOVTOC

G 20/20 mbar

2 UVOALKI KaTavaAwon agpiov

5.9 kW (429 g/h)

MeTaTpomn ce TUMo / migon agpiou®
TpOaLp.

G 30/28-30 mbar
G 25/25 mbar - G 31/37 mbar

NAAKA EXTION

EoTieg agpiov

Miow aploTepn

HAeKTPLKA €0Tia

AlQoTACELG 180X\

loxug 1000 W

Fumpoc aplotepn EoTia agpiov Taxeiag 6€puavong
AlaoTACE(C 22-24 eK.

loxug 2.9 kW (211 g/h)
Fumpog detla BonBnTikA €oTia agpiou
AlaoTACE(C 12-18 ek.

loxug 1 kW (73 g/h)

Miow degLd Kavovikn ecTia agpiov
AlAOTACELC 18-20 eK.

loxug 2 kW (145 g/h)
®OYPNOZ/TKPIA

KupLog poupvos

YnoBonénon and aveuloThpa

FoOWTEPLKO PWGS

15 25W

KaTavaAwon 1oxvog YKPIA
#

2.2 kW

Baowkd: Ot TANPOPOpIeG OXETIKA PE TNV EVEPYELAKH OPAVON NAEKTPLKWY POVPV WV
TapEXOVTAL CUPPWVA Pe To TPoTuTo EN 60350-1 / IEC 60350-1. OL TlHEG QuTEQ
TPOGdLOpLZovVTaL UTIO TUTIOTIOLNHEVO POPTLO HE AeLTOLPYIEG BEPPAVONG PE KATW-TIAVW
avTtioTaon ry B€ppavong pe utoRonBnon aveuloTrnpa (av VTIAPXEL).

H kaTnyopla evepyeLakng arnodoong mpoodlopideTal CUPPWVA PE TNV TILO KATW
TPOTEPALOTNTA AVAAOYQ AV OL AVTIOTOLXEC AELTOUPYIEG UTTAPXOUY OTO TPOLOV ) OXL. 1-
Mayeipepa Pe olk. aveploThpa, 2- Apyo payeipepa Touppto, 3- Mayeipepa Toupumo, 4-
Mavw kat kaTtw B€ppavon pe uroBonnon aveuloTnpa, 5-NMavw Kat Katw Bepuavon.

OL TEXVIKEG TIPOJLAYPaPEG PTopPEL
VQ TPOTIOTIONBOLY XWPIG
ponyovpevn ewdomoinon ywa tn
BeATiwon TnG moLvTNTAG TOL
TPOLOVTOC.
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OL elkOVEG OTO TIAPOV eYXELPIDLO
mepAauBavovTat yla Aoyoug
OXNUATIKAG amelkoviong Kal Hovo
Kal propet va pnv tatpladouwy
AKPLBWG e TO TIPOLOV OCG.




OL TWEG TIOU avapEPOVTAL OTLG
TVaK{BEG TOUL MPOLOVTOG 1 0€ AAAQ
EVTUTA TEKUNPELWONG TIOL TO
cuvodeVOLY E€X0LV PETPNBEL OE
EPYAOTNPLAKEG OLVONAKEG CUPPWVA
JE TQ OXETIKA TPOTUTA. AvAAoya pe
TG oLVBNKEC AeLToupyiag Kat
TEPLBAANOVTOC TOU TIPOLOVTOC, OL
TIMEG QUTEG PTIOPEL VA DLAPEPOUV.

Mivakac akpowuoiwv

G 20/20 mbar 115 72 103
G 30/28-30 mbar 87 50 72
G 25/25 mbar 115 72 103
G 31/ 37 mbar 87 50 72

MropeiTe va aroKTACETE TOUG EYXUTAPEG
oL eV TIAPEXOVTAL PE TO TPOLOV 0ag, amnod
TOV €E0UCLOBOTNHEVO TIEAPOXO LTINPECLWV.
MPOZOXH!! IBlalTepa yla ouvdeon e
PLAAN vypaepiou, pETAEL TNG CUCKEULNG Kal
KaTtnyopieg/TOmol/nieon agpiov xwpag
MropeiTe va Bpeite Tov TUTO agplov, TRV TIECN KAl TNV KaTnyopia agplou mou pnopei va
xpnowornonBel yla Tn xwpa onov Ba eykatacTabel TO MPOLOV 0TOV MAPAKATW TIVAKA

NG PLAANG, va TIapEPBAANETAL O
KaTAAANAOG PYOMIZTHZ MIEXHZ, G30 28-
30mbar, 0 omoiog va ayopdleTal Kal va
ToroBeTe(TaL artd adelodOTNUEVO TEXVITN
eyKaTaoTATN.

FR Ccatll oE+34 (G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
BE Ccatll oE+34 (G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (630,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
cz Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Cat |l 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat ll 2L3B/P (G25,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
GB Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PL Cat Il 2ELS3B/P (G20,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
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Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat |l 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Cat |l 2H3B/P (G20,20 mbar (30,50 mbar
SE Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
LT Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MA Cat |l 2H3B/P (G20,20 mbar (30,30 mbar
FI Cat |l 2H3B/P (G20,20 mbar (30,30 mbar
HR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MT Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
IS Cat |l 2H (G20,20 mbar
LV Cat |l 2H (G20,20 mbar
LU Cat |l 2E (G20,20 mbar
BG Cat | 2H (G20,20 mbar

Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
HU Cat | 2H G20,25 mbar

Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
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El EykaraoTaon

To mpolov Ba mpenel va eykaTaoTaBel anod
TLOTOTIONPEVO ATOHO CUPPUIVA PE TOUG
LOXVOVTEG KAVOVLIOHOUG. AlapOopeTIKA Ba
akupwBel n eyyunon. O KATAOKELAOTNAG
dev Ba pepeL kKaula evBYvVN yLa ZNULEG OV
Ba mpokLYouv anod dladkacieg mov
ekTeAOLVTAL amo pn adelodoTnuevVa aTopa
KAl UTIopel va aKUpWOoEL ThV eyyonon.
H npoeTowacia Tng B€ong Tou
TPOLOVTOC KAL TWV EYKATACTACE WV
PEVPATOC KAl agplov yla To TPolov
armoTeAoUV €uBLVN TOL TIEAATN.

To mpolov MpEMeL va eykaTaoTabet
OUPPWVA Pe GAOUG TOUG TOTUKOUG
KQAVOVLIOPOUG EYKATACTACE WV
aepiou Kay/n NAEKTPLKWY
EYKATAOTACEWV.

Mplv TNV eyKaTaoTaon, EAEYETE
OTITIKA aV TO TPOLOV TIApOouCLalel
omnolodNmMoTe EAATTWHA. Av val,
TOTE UNV TO EYKATAOTNOETE.
TampolovTa mou €XouV LTooTEl
Znuld eival etukivouvayla tnv
aopaAeLd oag.

Mpuwv TV eyKatdotaon

Mava dacpaiioTel 0TLdlaTnpoLvTaL TA
oLoLWdOUC onuUaciag avolyuata agpa
KATW arod Tn CUOKEUN), CUVIOTOUWE N
OLOKELN AuTH va ToroBeTNBel 0g OTABEPN
Bdon kal Ta médla va un BubidovTal oe
omolodAMoTE XaAL ) paAakn emevduon
daredou.

To ddnedo TNG KouZivag MPETEL va £XeL
ETAPKN avToxn yla To BAPOG TNG CUCKEUNG
OULV TO TIPOCBETO BAPOC OAWY TWV
HAYELPIKWY OKEVWV KAL TWV TPOPLHWV.

£
c—> £ | s ]
i T £ T —
E= } = ”
£ L3
£ 85 mmmin ! ™~ 65 mm min
g = A
= ]

+ AuTO TOTIP

KaTnyoplag 1 ouppwva YE TO TIPOTUTIO
EN 30-1-1, 8nA, umopei va TomoBeTnOel
Je To Tiow Tolxwpa Kal gia mhevpad og
TolX0 KouZivag, ETUTAO KOUTIvag N
CLOKeLN oToLoLVdNTIOTE PeyeBoug. To
ETUAO KouZivag N N CUCKEL OTNV AAAN
mAeupd propel va eivat povo dou n
HIKPOTEPOUL eyEBOUG.

+ Mmnopel va xpnotpononBetl ye vrouAdria

o€ omnoLadnmoTe amo TI¢ OUO MAEUPEG,
QAN YO VA €XETE EAAXLOTN AIIOOTAON
400 XA\ mavw amo TNV MAAKA E0TLWV
ETUTPEYPTE TAEUPIKO OLAKEVO B5 XIA.
QvAUEOQ OTN CUCKEULN KAl OTIOLOVONATOTE
TOlX0, OLaXWPLOTIKO I YNAO VTOUAATIL.

+ Mropet emtiong va xpnolwgomownBei kat o

KN evToLXLopevn BEon. AprioTe eAGXLOTN
arnoéoTaon 750 xA. Tavw ano Tnv
ETUPAVELQ TNG TAAKAG ECTLWV.

+ (*) Av mpokeLTal va eyKaTaoTalel

anoppopNTAPAG TIAVW ATd TN CUCKEU
HAyELPEUATOG, QVaTPEETE OTLIG 0dnyieg
TOU KATAOKELAOTN TOU ATOPPOPNTHPA
OXETIKA PE TO LYOG ToToBETNONG. Edv

dev kaBopideTal omolodnnoTe Peyebog
OTO eyXeLPIBLO TNG KOUKOLAAG, QUTO TO
VYOG TIPETEL Va elval TOVAAQYLoToV 650

XA

+ OmnolodnnoTe emmAo koulivag 6imha otn

CLOKEUN BA TIPETIEL VA EXEL AVTOXT OE
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LVYPNAEG Bepuokpacied (TOUAGXLOTOV
€wc 100 °C).

A Mpoegwdomnoinon - Kivduvog
avarporig!

Mpogwdomoinon: la TV amoTpoT!
aBEANTNC avaTpoTNC TG CUOKEUNC,
TIPETEL VA EYKATAOTABEL AUTO TO UECO
oTaBeporoinong. 'a Tnv eykaTaoTaon,
avaTpeETe OTIC 0dnyied.

AMlvcida acpaleiag

Av TO TIpOLOV oag €XeL 2 ahvoideg
acpaieiag:

[MpEMEL VA TIPOCTATEVETE TN CUOKEUN ATO
avaTpoT XPNOWWOTOLWVTAG OTO (POUPVO
0ag TIG TapeXoPeveG dUo aALGCIBES
acpaieiag.

2TEPEWOTE TO AykLoTpo (1) oTov TolXo TNG
KouZivag (6) XpNOWOMOLWVTAC KATEAAANAO
Buopa kat cuvdeoTe TNV alucida
aocpaAeiag (3) oTo AyKLOTPO PEOW TOU
pnxaviopoL acpaiiong (2).

1 AykloTpo oTaBepotmoinong
2 Mnxaviopog aopaAlong
3 Aluoida acpaleiag
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4 YTepewoTe oTaBepd TNV ahucida oTo Tiow
UEPOG TNG OUCKELNG PAYELPEUATOC

5 T[liow PYEPOG CUCKEUNG LAYELPEPATOG

6 Tolxog koudivag

Av To TipoidV oag €xet 1 ahuoida

acpaieiag:

[MpEMEL VA TIPOCTATEVETE TN CUOKEUN ATO

avaTpoT XPNOWWOTOLWVTAG OTO (POUPVO

0ag TNV mapexopevn yia akuoida

acpaieiag.

AkoAouBnoTe Ta MaPaKATW BAuara otny

elKova yla va oTEPEWOETE TNV aAuacida

acpaleiag oTo MPOLoY 0ag.

H aA\uoida evoTaBelag TPEMEeL va
elvalr 600 KovTr 600 elval TPAKTIKA
duvaToy, yla va anopevyeTal KALon
TPOC TA EPTIPOC Kal dlaywvia yla va
arnopeLyETAL N TTAEUPLKNA KALON.

AAuGida 0TABEPOTNTAG YO CUCKEVEG

HayeLlpePaTOG Tou dev £X0LV oxedlaoTel

e eyKOTIH CUUTAEENG TOL OTNPLyUATOC.

AgpLOOG TOL XWPOU

"la OAOUC TOUC XWPOUG amatTe{Tat eva

TIapabupo Tou Propel va avolxTei n

L00BUVAO AvVOLyla, EVW YLA OPLOPEVOLG Ba

anatTnBel eva eMMAEOV POVIUO Avolyua

eEaeplopou. O agpag yla Tnv Kawon

TpoEPXETAL Artd TOV AEPA TOL XWPOL

€YKATAOTAONC KAl Ta KauoaepLa

ekmepnovTal ar’ eubeiag oto xwpo. O

KAAOC aeplopog eival anapaiTnTog yla Tnv

aopain Aettoupyia TNG CUOKELNG 0AG.




Xwpol ye mépTEG iH/KaL tapadupa mou
avoiyouv aneubeiag mpog To EEWTEPIKO
nepLBaliov

OLmopTES /KAl TA TIAPABULPA IOV AVOLyouV
arneuBeiag mpog To eEWTEPLKO MEPIBAAAOY
TIPETEL VA £XO0LV CUVOALKO Avolyua
€€AePLOPOL OLPPWVA PE TIG OLAOTACELG
IOV opidovTal OTOV MAPAKATW Tvaka
Bacel TNG CUVOALKNG LOXVOG agpiou TNG
0OUOKeLNG (N CLVOALKA KATaVAAWGN LoXVOG
aeplou TNG CLOKELNC TIAPOVCLAZETAL OTOV
Tivaka TEXVIKWY TipodLaypapuiv Tou
apovTog eyxXelpldiov xpnoTn). Av ol
ToPTEG /KAl Ta apabupa dev X0LV
OULVOALKA TO Avolypa eEagpLopol Tou
QVTLOTOLXEL JE TN CUVOALKN KaTAvAAWon
aeplou TNG CLOKELNC OTIWC KaBopileTal
OTOV TIAPAKATW TIVaKa, TOTE TMPETEL
OTIWOBNTIOTE VA LTIAPXEL EVA TIPOCBETO
oTaBepd dvolyua eEAEPLOPOL OTOV XWPO,
yla va dlacpaiiZeTal OTL TANpoLVTaAL OL
OUVOAIKEG EAGXLOTEC AMALTACELS
e€aeplopou yla TN CUVOAIKH KATavAaAwon
aeplou TNG cuokeLNG. To oTaBEPO Avolyua
eEaeplopou pnopel va meplhapBavet
avolypaTa yia UTapxovTa TOURAA
eEaeplopou, dLacTaoeLg avolyuarog
AywywV amoppopnTAPWY KATL

2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Xwpot ou Sev €xouv MOPTEG fi/Kat
napabupa Tov avoiyouv ansvBeiag npog
TO eEWTEPLKO EPLBANAOV

Av 0 XWpOoG oTOoV Orolo eival
EYKATEOTNUEVN N OLUOKELN Dev £XEL TOPTA
f/kat mapabupo mou avolyel aneuvbeiag

TPOC TO EEWTEPIKO TIEPIBAANOY, TIPETEL VA
avadnTnBouyv GAAa TpolovTa ou
OTIWOBNTIOTE TIAPEXOLY Eva OTABEPO
avolyua e€agplopoy To omolo dev pmnopel
va puBuLloTel Kal va kAeloTel kal To omoio
TANPOL TLC AMALTACELG YLd TO CUVOALKO
€AAXLOTO Avolyua eEQEPLOPOU TIOU
avTloTolXel OTNV CUVOALKH KaTavaAwaon
aeplou TNG CLOKEULNG OTIWG LTIOBEIKVVETAL
OTOV Tapanavw mivaka. Eniong mpenet va
TnpoUVTAL oL KATAAANAOL KavovIopotl
KTLPLWV.

Omnou og &va dwuATLo 1 &vav ECWTEPIKOC
XWPOG UTIAPXOULV TIEPLOCOTEPEG AT pla
CUOKEUVEG aeplov, Ba TPEMEL va apexeTaAL
POCBETN ETLPAVEL EEAEPLOPOV ETUTAEQV
TNG anaiTnong mou avapePeTaL OTov
napandvw mivaka. To peyebog Tng
TPOOBETNG ETULPAVELAG EEAEPLOPOL Ba
TPEMEL va elval KAaTAAANAO cUPPWVA e
TOUC KAVOVIOPOUC TWV GAAWY CUCKELWY
agplou.

Eniong mpenel va unapxel eAAxLOTO
dlékevo 10 mm oTnv KATW aKpn TNG
TOPTAC TIOV AVOLYEL TIPOC TO ECWTEPIKO
TEPBANNOV OTO XWPO TOU EXEL
eykaTaoTaBel n cuokeun. MNpemneLva
OLaoPaAioeTe OTL £(8N OTWG XAALA KaL
GAAQ KaAUpuaTa 8amedou KATL dev
eTNpeddouy To dldkevo OTav N nopTa eivat
KAELOTN.

H ouokeur HayELPEUATOC ETUTPETETAL VA
ToToBeTNBEl o dwPATLO KOVZivag,
KouZivag/Tparnedaplag r os KaBLOTIKO-
KpeRaTokapapa, aAAAA 0L o dWPATLO TIOU
TEEPLEXEL UTTAVLO 1 VTOUG. H cuokeun
gayelpepaTos dev MPETEL va TonoBeTnBel
0€ OWATLO KABLOTIKOU-KpERATOKAPAPAG
HIKPOTEPO amo 20 me.

MnV eyKATQOTACETE TN OUOKELN AUTT) OE
XWPO KATW aro 1o eminedo Tou £0APOUG,
EKTOG Qv O XWPOG AUTOG elval AVOLKTOG
P0G TO eTNMEDO TOU £0APOUG
TOUAQXLOTOV Og pia Tou MAeLpA.

Eykatdotaon Kat cuvéeon

To mpoldv auTo ETUTPETETAL VA
eykaTaoTaBel kal va cuvdebel povo
OUPPWVA E TOUG LOXVOVTEG EBVIKOUG
KQAVOVLIOPOUG EYKATAOTACEWV.
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MnV eyKQTAOTACETE TN OUOKELN
OlmAa og yuyela f kaTapukTeg. H
BePUOTNTA TIOV EKTIEPTIETAL ATIO TN
ouokeun Ba TPoKaAEoeL ALENUEVN
KaTavaAwon eEVEPYELAC VLA TIG
CUOKEVEG YUENG.

+ To TPOLoOV TIPETEL VA HETAPEPETAL ATIO
TOLAGYLOTOV BUO dToMA.

+ To TPOoLoV PETEL va ToroBeTNBel art’
euBelag mavw oTo danedo. Agv TIPETEL
va TonoBeTnBel mavw og Baon n BaBpo.

Mn xpnowonoleiTe TNV MOPTA KA/
TN AQBn TNG yla TNV avopwon n
JeTakivnon Tou mMpolévTog. H opTa,
N AaBn Kat ot yevreoedec mabaivouy
¢nuLa.

HAekTpLkn ocbvdeon

2UVOEOQTE TO TIPOLOV OE YELWEVN
nplda/ypappn Tou mpooTaTeVETAL Ao
Ao(pAAELOBLAKOMTN pive TUTIOU pe
KATAAANAN OVOUQOTLKH TN PEVPATOG
OTIWG QVAPEPETAL OTOV THVAKA "TEXVIKEG
npodlaypapeg”. AvaBeaoTe TNV
eyKaTaoTaon Tng yelwong oe
TILOTOTOLNUEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOLWOTIOLE(TE TO TIPOLOV PE 1 XWPIG
peTaoxnuatoTh. H eTalpeia pag dev Ba
(PEPEL TNV EVBULVN YLA OTIOLECOATIOTE ¢NULES
TPOKLYOUV AOYW XPHONG TOU TIPOLOVTOC
XWPIG eyKaTAOTAON YEIWONG TIOU
OUMHOPPWVETAL IE TOUG TOTIKOUG
KQAVOVLOHOUG.

H povada etutpeneTal va ouvdebel
OTO oVOTNEA BLavoung agplov HOVOo
adelovxoug TexviTes. H nepiodog
€yyUunong TNG CUOKELNG EEKLVA HOVO
HeTA ard owaoTr eyKaTAcTaAoN.

O kaTaokevaoTng dev Ba PpepeL TNV
€uBuvN yla ¢NULEG TIOL TIPOKVYPOUV
amno 6Ladlkaoieg mou ekTEAOLVTAL
amno Pn adslodoTnueva aTtopa.
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To kaAwdlo pevpaToc dev MPEMEL va
ouopiyyeTal va AvyiZeTal, va
OUUTILECETAL I VA EPYETAL OE EMAPN
e ¢eoTd onuela Tng yovadag.
Av 1O KaAWBLO Tpopodooiag
VTIOOTEL ZNULE, TIPETEL VA
avTikaTaoTadel ano adelovXous
TEXVITEG. ALAPOPETIKA, UTIAPXEL
Kivduvoc nAekTpomAngiag,
BPAXUKUKAWHATOG N pWTLAG!
Ta dedopeva TnNG Mapoxng peVHATOG
OLKTUOU TIPETIEL VA QVTLOTOLXOLV OTA
dedopeva Tou oplovTal oTnV ETIKETA
TUTIOU TOL TPOLOVTOC. MTopeiTe va deiTe
TNV Tivakda oTolxeiwyv elte avolyovTag
TNV OPTA N TO KATW KAALPUA, I OTO ToW
TolYwpa Tng povadag avaoya Pe Tov TUMO
NG Hovadag.
To KaAwdL0 peVATOC TOU TIPOLOVTOC
TIPETEL VA CUMHOPPUIVETAL UE TLG TILEG
OTOV TivaKa "TEXVIKEG TPodLaypaPpeS”.
To LG TOU KAAWBIOU PELUATOG
TPEMEL va elval eVKOAQ
TPOOTIEAACIUO YETA TNV
eykaraoTaon (aAAG oL mavw amnd
TNV TAGKA E0TLWY).

KaTa tnv kaAwdiwon, mpemneL va
OUMHOPPUWVECDTE PE TOUG
€6VIKOUG/TOTUKOUG
NAEKTPOAOYIKOUC KAVOVICUOUG Kal
TPETIEL VA XPNOLUOTIOLELTE
TPI¢a/KaAWALO KaL PLG Tou elvat
KATAAANAQ yLa TO POUPVO. Z€
TEEPLMTWON TIOL TA OPLA LOYXVOG TOL
TPOLOVTOC LTEPBAlvVOLY TIC TIPECS
PELPATOG TOU PLG KAL TNG
npicag/Tou kaAwdiou pevuaTog, To
TPOoLoV TpemelL va cuvdeBel
arevbeiag peocw oTaBePNG
NAEKTPLKNG EYKATACTAONC XWPIG
XPNon PLg KaL mpigag/Kalwdiou
PELLATOG.



MpLv EeklvnoeTe omoladnnoTe
epyaocia oTnv NAEKTPLKN
€YKATAOTAON, ATIOOLVOEQTE TN
CLOKEUN ard TNV TIAPOXH PEVPATOG
OLKTULOU.

Yrdpxet Kivduvog NAeKTpomANnELag!

JUVOEOTE TO KAAWDBLO PELUATOC OTHV

npica.

T0vdeon agpiov

A [eviKEG IPOELOOTIOLNOELG

+ O UIopOoVCE Va TPOKLYEL KivEUVOG
€KpnEng, mupkayldg kat dnAnTtnpiaong av
ylvel oroladnmoTe epyaocia
€YKATAOTAONC, ETUOKELAG 1) CLVOECNG
ano Pn €€ouolodoTNUEVO/UN
adeloLX0/Un eEEOIKEVPEVO ATOUO )
TEXVIKO.

+ [1pLv TOMOBETACETE TO TPOLOV OTN BEon
TOU, BeRalwBEeLTE OTL CLHPWVOLV
HeTAEL TOUG OL TOTUKEG OLVBNKEG
apoxng (Tumog Kal ieon agpilov) Katn
puBuLoN agpiou oTo TPOLOV. MTopeiTe va
BpeiTe TIC OLVBNKEG KaL THEC PUBULONG
aspiou yia To POoLdY OTIG ETIKETEG (N
OTNV ETIKETA TUTIOU).

+ Av 0 KWOKOG xwpag oag dev urapxet
OTNV ETIKETQ, TNPAOTE TLG TOTUKEG
TEXVIKEG 00NY(EC yla TN XWpEa 0ag
OXETIKA Pe Tn oLvdean agplou Kat TN
JeTaTportr) agpiou.

+ To TpoloV eTUTPEMETAL VA oLVOEBE( Og
cLOTNUA TIAPOXNG agplou Yévo amo eva
e€oualodoTnuevo/ adelovyo/
€€elBIKEVPEVO ATOUO 1 TEXVLKO.

+ O kaTaokevaoTng dev avalauBavet
Kauia euBuvn yla ¢nuieg ov
TIPOKUTITOLV arnod dladlkaoled mov
ekTEAOLVTAL ATO N
e€ouclodoTnueVo/un adelovuxo/un
€€elBIKEVPEVO ATOUO 1 TEXVLKO.

+ [pLv EekvAoeTe omoLladnnoTe epyacia
OTNV EYKATACTAON AEPLOUV, ATIOCUVOEDTE
TNV TIApOx agpiov. YTapxel Kivduvog
gkpngng!

+ Av apyoTepa xpelaoTei va
XPNOLHOTIOLCETE TO MPOLOV PE
OLaPOPETIKO TUTIO AEPIOV, TOTE TPETEL
Va ETIKOLVWVNOETE HE
gtoualodoTnuévo/ adetovxo/

€ZEIOIKEVPEVO ATOHO 1 TEXVLKO, yLa T
OXETIKI SLadlkacia HETATPOTG.

+ BeBawwBeite &1L N ouvdeon aepiov €xel
eAeyxBel KaAQ yla oTeyavoTnTa UETA
ano Kade xpnon. O KaraokevaoTnG dev
avaAauBdvel Tnv euBLvVN yLa OTIOLEG
ZnNUIeC TPOKLYOLY AOYW BLAPPONG
aeplov w¢ anoTeAeoua ouvdeons agpiov
M METATPOTING agpiou Tov
npayuaronowrBnke arno un
etovolodotnueva/un adelovxa aTopa.

+ AvaTtpe€Te OTIG AemTopEpE(C
TIANPOPOPIEG OUVBEDNG AEPLOL KaL
METATPOTING AEPIOL TIOU UTIAPYOLV CTO
EYXELPIBLO Xprong Tou ouvVodeVEL TO
poLoV.

& Kivduvol yla upkayld:

Av dev TIpayPaTomoLoeTe TN cLVOEDN

olPPWVA PE TIG TIapakaTw odnyieg, Ba

uTtapxeL Kivduvog dlapponc agpiou Kat
mupkayldc. H eTapeia pag dev
avaAapBavel kapia euBOvN yLa omola
¢nuia mpokuYEeL and auTo.

+ Houvdeon agpiov mpemet va yivel
QTMOKAELOTIKA ATO €va ££0VCLOB0TNUEVO/
adeloVX0/ EEEIBIKEVPEVO ATOMO 1)
TEXVIKO.

+ BeBawwBeiTe 6TL 0 eVKAUTTOG CWARVAC
aeplou mou Ba xpnowlomonBel oTn
oUVOEQDN aePLOV CUPHOPPWVETAL PE TA
TOTUKA TIPOTUTIA EYKATAOTACEWY AEPLOU.

+ 0 gvkaumToC CWANVAG agpiov PEMEL va
OLVOEBEL UE TPOTIO WOTE VA PNV EpXETAL
O€ EMAPN HE KLVOUPEVQ PEPN KAL (EOTEG
eMpAveleg (deiTe TNV MAPAKATW ELKOVA)
IOV LTIAPXOLV YUPW TOU KaL va unv
nayoeveTaAL anod Kivoupeva uepn. (L.
oupTdpLa). ETumAgoy, dev mpeneL va
TOMOBETE(TAL O XWPOUG OTIOL LTIAPXEL
meavoTnTa va ocuprieoTel.

+ Mn peTaKLve(Te TO TPOLOV APOTOU
oAOKANpwOBel N cuvdeon agpiov oTO
TPOLOV. AV pETAKLVNBEL, UTIAPXEL
Kivduvog dlapponc agplou.

+ Kara tn ouvdeon Tou, 0 EUKAUTTOC
owAnvag aepiou dev MpeMeL va
KAUTITETAL OE PIKPEC AKTIVES KAl YWVIES
KAMWNG, OLapOPETIKA UTIAPXEL KIVOUVOG
Bpavong kat Toakioparog.

+ O gvkaumToc cwAnvag agpiou dev
TPEMEL va cuptiedeTal, OUTAWVETAL,
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TOoak(ZeTaL, OUTE VA EPXETAL OE ETIAYPT) UE
ALXUNPEG Ywvieg N ¢eoTd UePn TOU
TPOLOVTOC 1) TWV OKELWV TIAVW OTO
polov. YIapxel Kivduvog ekpnEng Aoyw
{NULAg oToV EVKAUTITO CWANVa agpiou!

+ O gvkaumToc cwAnvag agpiou dev

TIPETIEL VA EPXETAL OE ETIAPI UE PEPN TIOU
MTIOPOLV va pBaoouvy oe Bepuokpactia 70
C mavw arno Tn Beppokpaocia dwuartiou.

+ [lpemelva xpnolpomnolnBel eva yepuaviko

KAELBL yla Tn obvOeon agpiou Kat
JeTaTportr) agpiou.

Emuloyn Tng mAeupdg cuvdeong agpiov

Av n cuokeun oag €xeL dvo £§6doug
agpiou: Mmopeite va aAAAEETE TNV MAELPA
olvdeoncg avaAoya Pe Tn B€on TN KuPLag
iapoxng agplovu.

+ Hpla and Ti¢ dvo e€odoug eival

1

OpPAyLOPEVN PE Pla Tana. To Gkpo TNG
AAANG €EOB0UL elval avolkTo

EEodog euKaumMTOU CWARVA agpiou

2 Tana

(H €€odog otnv omnola eivat
TOTOBETNUEVN N TATQ Propel va
dlapepeL avaloya e TO HOVTEAO TNG
OUOKEULNG.)

+ [1plv Tn ovvdeon agplov, BeBawwbeite

OTLN KLUpLa tapoyxn agpiov kKat n €§0do¢
€UKQUTTOU CWANva agpiou Tou
POLGVTOC oL Ba cuvdeBel 0TO CEPLO
elvaL otnv dla mheupa.

+ Av n kupla tapoyn agpiou kat n €§0d0g

€UKQUTTOU CWANVa agpiou e avolKTo
AaKkpo eival otnv dla mAeupa,
npayuaromnolioTe Tn ovvdeon agpiov
OTWG PailveTal TNV TAPAKATW EKOVA.
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€UKAUTTOU CWANva agpiou mou eivat
OpPayLopEVN Pe Tama eivat otny dla
TAELPY, APALPESTE TNV TATA ATO TNV
€E000 eUKAUTITOU CWANVA agpiov
XpnotpomowwvTag duo KAeWLd. KAeloTe
Je auTrn TNV Tana tnv €£080 EVKAUTITOL
owAnva agpiou omou dev Ba yiveln
oLVOEON AePLOV XPNOLUOTIOLWVTAG EVa
KawvoupyLo (axpnoLUonoinTo)
OTEYAVOTIONTLKO.

+ [pgnelva BeBalwbelte 0TL TO

OTEYQVOTIOINTLKO £XEL TOMOBETNBEL

OwoTA oTNn B€0n ToU.

pQyPaATOTO0TE TN CLUVAECN AgPLoV
OnwG deiyvel N mapakaTw etkéva oTnv
€E000 UKAUTITOU CWANVA agplou Tou

elval KovTa oTnv KupLa mapoxn aepiou.

Av TO TIPOLOV €XEL HOVO pia £§0do agpiou:

+ [1plv Tn ovvdeon agplov, BeBawwbeite
OTLN KUPLa TTapoxn agplou kat n €£od0og
€UKQUTTOU CWANva agpiou Tou
POLGVTOC oL Ba cuvdeBel 0TO CEPLO
elvaL otnv dla mheupa.



E€apTnua
ouvdeong yua
(PUOLKO AEPLO
(G20,G25) EN
10226 R1/2"

E€dpTnua
ouvdeong yua
vypagplo (G30,
G31)

E€dpTnua
ouvdeong oTnv
€€0do agplou ToL
POLOVTOC

+ Edv n €&odog Tou eVKaUTTOU CWANVa
aeplou Kat n kupla apoxn aspiov dev
BAemouv oTnv dla mAeupa, BeBalwbeite
OTL O EVKAUTITOC CWARVAG dev dlEpxeTal
ano Tn Bepun epLoxn o6Tav ToV
OUVOEETE.

TupAO TWHA

AvTaAAakTIKA yLa oUvdeon agpiov

Ta ypaplka eEapTNUATWY KAl Epyaleiwy
IOV Propel va amatTouvTal yia Tn cuvdeon
aeplou divovTal mapakaTw. Avaioya e To
HOVTENO, AuTA Ta eEapTHUATA UTopel va
Jnv TapexovTal ue To mpotov. Ta
eEapTnuaTa ouvdeong agplou Tou TPETEL
Va XPNOLOTIOINB0VY Umopel va dLapePouV
avaAoya pe Tov TUTIO agpiou Kal Toug
KQVOVLOPOUG TIOU LoX V0oLV 0T XWPa.

2 TeyavomolnTIKO
dapporg

Mpaypatomoinon thg cbvdeong
agpiov - duotko agplo (NG)

H eyKaTaoTaon QUOLKOU aeplov TPETEL
VQ TIPOETOLUACTEL KATAAANAQ yLa TN
OLVAPHPOAGYNON, TPV TNV EYKATACTAON
TOU TPOLOVTOG. MPEMEL VA LTIAPXEL PLa
BaABida puotkou agpiov oTnv £€£080
CLOTAPATOC agpiou Tov Ba cuvdebel oTO
poLoV.

BeBawwbeiTe dTLUTAPXEL Aueon
npoopacn oTn BarBida puolkov aepiou.
2UVOEOTE TO TPOLOV OTO CLOTNHA
(PUOLKOUL aEPLOL TOU OTUTLOV 0AG
XPNOLWOTIOWWVTAG EVAV EVKAUTITO
OWANva agpiov oV CUPPOPPUWVETAL E
TA TOTUKCA LOYXVOVTA TROTUTA.

Mpemel va xpnolJorotndet kawvoupyLo
OTEYAVOTIOINTIKG KATA TNV
npayuaromnoinon Tng cuvdeong agpiov.
H mtapoxn aepiou mpemnel va ouvdeBel
HECW evOC cwANva agpiou f evog
€UKAPTTOU CWANVa aopaAeiag aepiov
de BdwTd eEapTruaTa cuvdeong Kal
oTa dvo akpa.

H ovvdeon pnopet va yivel pe duo
OLAPOPETLKOUG TPOTIOUG:

- 20vdeon TuTou EN 1SO 228 G1/2"

- 20vdeon TuTou EN 10226 R1/2"

Jovdeon Tumou EN 1SO 228 G1/2"
1. TomoBeTNOTE TO KALVOUPYLO

oTeyavomolnTkG oTo €EAPTNUA
ouvdeong Kal BeBalwBeite 6TLTO
OTEYQVOTIOINTIKO £XEL EOPATEL CWOTA.
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2.2pi&Te TO €EAPTNUC CLVOEDNG aepiov
TN CLOKEUN XPNOLUOTIOWWVTAG Eva
KAELBL 22 mm Kal TOmoBeTHOTE TO
eEdpTNUa oLvdeoNC PEoa OTo EEAPTNHA
oUVOECNC XPNOLLOTIOLWVTAG Eva KAELDL

4 mm.

3. Msm TN oLvdEON T[pST[SL va s)\stSTs
yla dlappor oTa e€apTruara cuvdeong.

ovdeon Tumou EN 10226 R1/2"

1. TomoBeTNOTE TO KALVOUPYLO
oTeyavomolnTkG oTo €EAPTNUA
OUVOEDNG YL PUOLKO AEPLO Kal
BeBawwBeiTe OTL TO OTEYQVOTIONTIKO
€XeLedpAcel OWOoTA.

2. Evw ouykpaTeite oTaBepd TNV €E000
oLuvdeonC agplov TOL TIPOLOVTOG
XPNOLOTIOWWVTAG €va KAELBL 22 mm,
OLVOEDTE TO €EAPTNHA DLACVLVDECNG
oTnv €€000 agplov TOU TIPOLOVTOG
XPNOLOTIOWWVTAG €va KAELBL 24 mm Kat
OPIETE KAAQ.

NG: G20,G25

3. TUALETE €va LAIKO OTeyavomoinong yupw
ano TO OTMEelpwa TOL EEAPTAUATOC
dlaovvdeont. ZLUVOEQTE TO EEAPTNUA LE
omeipwua ToU EVKAPTITOU CWARVa
acpaieiag/oTaBepol owAnva agpiou
XPNOLOTIOWWVTAG TO KAELDL 24 mm Kat
OPIETE KAAG, OLYKPATWVTAG TO
eEdpTnua dlacvvdeong oTn BEon ToL
XPNOLOTIOWWVTAG KAELDL 24 mm.

<N
T NG: G20,G25

SW 24

20-25 Nm

4. MeTA TN oLVOEON TIPETIEL VA EAEYEETE
yla dlappor oTa e€apTruara cuvdeong.

I'Ipuvputonoinon ™me olvdeong

asptou duowko agpio (LPG)

+ To mpolov Ba mpemnel va cuvdebel e
TPOTIO WOTE va elval KovTa aTn oLVdEDN
aeplou, yla Tnv anoTporr dLappons
agplou.

+ [1pLv MpaypPaTomMonoETE T cLVAEDN
aeplov, MAPEXETE Evav MAACTIKO
€UKAUTTO CWANVaA agplou Kal KaTaAANAo
OPLYKTNPA OTEPEWONG. H ECWTEPLKN
OLAPETPOC TOU TTAACTIKOU EUKAUTITOU
owAnva agpiov Ba penetva eivat 10
MM KAl TO PrKog OxL MEYQAUTEPO amod
150 cm. O MAQOTIKOC EVKAUTITOC
OWANVAG MPEMEL va elval oTeyavog Kat
Va TPOOPEPEL duvaTOTNTA ETUBEWPNONG.

+ OLOUOKEVEC KaL TA cLOTAKATA agpiov
TPETEL VA EAEYXOVTAL OLUXVA YA TN
owaoTn AetToupyia Toug. O puBULOTAG, O
€UKAPTTOG CWANVAG KAl O OPLYKTAPAG
TOU TIPETEL VA EAEYXOVTAL TAKTIKA KAL VA
avTikaBioTavTal eVTog TwV TEPLOdWYV
TIOU CLVLIOTWVTAL ard TOV KATACKEVAOTH
TOUG ) OTAV XPELAleTalL.

+ [lpemnelva xpnotgomnonBel kavoupyLo
OTEYAVOTIOINTIKG KATA TNV
npayuaromnoinon Tng cuvdeong agpiov.

+ Houvdeon agplov mpemeL va yivel peow
€VOC EUKAUTITOU CWANVa agplou 1 yLag
oTaBepng oLVdEONG.

J0vdeon Pe eLKAUTITO CWARVa agpiov

1. TomoBeTNOTE TO KALVOUPYLO
oTeyavomolnTkG oTo €EAPTNUA
OUVOEDNG YL PUOLKO AEPLO Kal
BeBawwBeiTe OTL TO OTEYQVOTIONTIKO
€XeLedpAcel OWOoTA.

2.2uyKpaTnoTe Tnv €£080 oLVAEONG
aeplou TOU MPOLOVTOG JE eva KAELBL 22
mm, oLVOECTE TO €EQPTNUA oLVDEONG
oTnv €€000 agplov TOU TIPOLOVTOG
XPNOLOTIOWWVTAG €va KAELBL 24 mm Kat
opIETE KAAA.

\ ‘} LPG: G30,G31
22




3. TOMOBETAOTE TOV OPLYKTAPA OTEPEWONG  * Av UTIAPXEL dlappor) agplov, KAeloTe TNV
OTOV €va AKPO TOU EUKAUTITOU CWARvVA TIapoxn aepiov Kat aeploTe ToV XWPO.

agplov. MCI)\CIK;)\J'OTS TOGKPO TOU MOTE LN XPNOWOTOWACETE OTETO A
EUKAUTITOL OWANVA AEPLOV OTOV OTOLO QvanTnPa yla Va KAVETE TOV EAEYXO
EXETE TOMOBETAOEL TOV OPLYKTHPA L4 BLA000N CE0IO0

BuBiZovTag TO o BPACTO VEPO yla Eva Y ppor aepLov.

AETITO. + 2TMPWETE TN Hovada oG TOV ToiXO TNG
4.MepAoTe TO HOACKWHEVO AKPO TOU KouZivag. ) )
gUKaUTTOL CWARVa agpiou MApwg oto  * PUBHLON Twv TOSLWY TOL PoLPVOL
etdpTnua ouvdeong. 2pi&Te ToV Ot KDC@QOUOL KAra n xpnon Hmopet va
OPLYKTAPA KAAQ XPNOLHOTIOLWVTAG €va T[DOKCO\SC?OUV METAKLVNON TWV
KaToaBioL. HAyELPIKWV OKELWV. AUTH N ETUKIVOLVN
g KaTaoTaon Propel va aropeuxBei av n

e e
- A [
I

P P
i

povada eivat opldovTiwpevn Kal KaAd
OTaBepPOTOLNUEVN.

Ma T Ok oag aopdiela Bepaiwbeite
OTLN Povada eival opldovTia
pLBUICoVTAC TA TECOEPA TIODLA OTO KATW
HEPOG E TIEPLOTPOPN TOUG APLOTEPA N
de&ld kat evBuypapuioTe TNV MPOCWTO
HE TNV ETWLPAVELC EQYQOLAG.

yla dlappor oTa e€apTruara cuvdeong. = ; .
"EAEYX0G yLa Stappor} 6To onpeio Nna TipoiovTa avepioTpa Ppoéneg ’
oovdEoNG (EvééxeTal va pnv umtdpxeL oTo S1ko

+ BeBalwBeiTe OTL OAA TA MEPLOTPOPIKA oag Tpoiov.)
KOUUTILA OTN CLoKELN elval
arevepyomnolnueva. BeBawwBeite 61U N
Tapoxn aepiou eival avolkTh.
MpoeToldoTe APpo anod
oamnwvodLdAUPa Kal amAWOTE TOV OTO
onuelo cLVBECNG TOU EVKAUTITOV
owAnva yla va eAeyEeTe yla dlappon
agplou.

+ Av urtdpyel dlappon agpiov Ba
dNuLoLPYNBOLY VEEG PLOAAIDEG APPOU.
Je pla TeTola mepinTwon, EAEYETE TTAAL
Tn ouvdeon agpiou.

+ Av n ouokeun oag €xeL dVo eE6d0uGg
€VUKauUMTOUL CWARVA agpiov,
BepaiwBeiTe OTLN PN XPNOWOTIOLOVHEVN
€€000¢ aeplov Ba oppayloTel pe yia
Tamna. MpoeTowdoTe appod aAno
oamnwvodLdAUPa Kal amAWOTE TOV OTO
onuetlo cuvdeone TNG TATAC yla va
eleyEeTe yla dlappoeg agpiou. Av
urapxet dlappon agpiov Ba
dNuLoLPYNBOLY VEEG PLOAAIDEG APPOU. 1
Je pla TeTola mepinTwon, EAEYETE TTAAL
Tn ovuvdeon TNG TAMCAG. )

+ AvTi yla oanwvodlaAuua, Uropeite va 3 Mopta
XPNOLUOTIOCETE EUTIOPIKA BlaBeaiua O aveploThpag YUENG YuxeL kal Tov Tiivaka
OMPEL yLa EAgyX0 dlappong agplovu. EAEYXOU KQL TO UTIPOCTIVO PEPOG TNG

OUOKEUNG.

AvepLOTRPAG YUENG
2 Tivakag eheyxou
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O aveploThpag Yugng ouveyicel va
AetToupyel 20-30 AemTA HETA TNV
arevepyomoinan Tou GOoUPVoU.

TeAkog €Neyxog
1. ENEYETE TIG NAEKTPIKEC AELTOLPYIEC.
2. AvoiETe Tnv tapoxn aeplou.
3. EA&yETE TIC eyKATAOTACELG agpiov yLa
OPIKTA CUVAPHOYN KAl oTeEYavoTnTA.
4. AvayTe TIC €0TIEC KAL KOLTAETE TNV
epPAvIon TNG PAOYaC.
H pAdya Ba mpemnel va eival Pmie kat
VA EXEL KAVOVIKO OXNUa. Av n Adya
elval KITpLvwTn, EAEYETE OTL TO
KATAkL TNG eoTlac agpiov edpddeTal
OwoTA N KaBaploTe Tov KauoThpa
NG €0TiaC.

Metatponn toTov agpiov

A FeviKEG ipoeLdOTIO)OELG

+ [pLv EekvAoeTe omoLladnnoTe epyacia
OTNV EYKATACTAON AEPLOUV, ATIOCUVOEDTE
TNV KUPLA TTapoxr aeplou. Yapyet
Kivduvog ekpnénd!

+ OAa Ta pmek agpiov mpeneL va
QVTIKATAOTABOULV Kal N puBULoN Kavong
Twv BaABidwy agpiou mpemel va yivel
0Tn B€0n eAAXLOTNG PAOYQG, YLa va yivel
TO POLOV KATAAANAO yLa Xpron ye AGAAO
agpLo.

+ Apou yivel n ahAayr TuTou agpiou, N
ETIKETA VEOL TUTIOL AEPLOL TIOV
BplokeTal 0TnN 0AKOUAQ QVTAAAGKTIKWYV
TPETEL VA TOTOBETNBEL MAvWw OTNV
ETIKETA TIOL UTIAPXEL NBN OTO oW
Tolywua Tou TPOLOVTOG.

+ OLduvaTOTNTEG UETATPOTING TOU
TPOLOVTOC BACEL TUTIOL agplov Kat
KATNYOPLWY agpiou Tou LoXVOoLVY yLa TN
XWPa 0aG avVaePOVTAL OTO TURHA
"Karnyopieg/ Tunol/mieon agpiov ava
Xwpea". AvaTpeETE 08 QUTOV TOV TIVaKA
OXETIKA e TOUC TUTIOUG AEPLOL YLa TOUG
OTOlOVG UTIOPELTE VA YETATPEYETE TO
TPOLOV OTNV TIEPLOX N 0aG. Aev
ETUTPETETAL N YETATPOTT YLA TUTIOUG
aeplou mou dev avapepovTal oToV
miivaka auTov.

+ EvdexeTalva unv mapexovTal ue 1o
TPOLOV ETUTAEOV UTIEK YA TOV TUTIO
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aeplou mpog Tov omoio BEAeTE va
HETATPEWETE TO TPOLOV. MTopeiTe va
QATIOKTNOETE TA PTEK ATO TO
€EovoLodoTNPEVO CEPRLS I amtd TO
KATAoTNHA OTIOL AYOPACATE TO TIPOLOV.
+ OLTWYEG UTEK KaL OL TUTIOL AEPLOL TTOL
TIPETIEL VA XPNOLUOTIONBOLV YA TIG
eoTleg agplov mapexovTal 0To TEAOC
QUTOU TOUL TUNUATOC. KavTe Tn ouvdeon
TOUL TUTIOL agplov oL TPOKELTAL va
peTaTpanel Omwg mepLypAPeTaL OTNV
evoTnTa 2Vvdeon agplou.
EEapThpara yla yeTarpomni agpiov
Ol elkOVEG €EQPTNUATWY Kal Epyaleiwv
TIOL Propel va amatTouvTal yua tn
HETATPOTL AEPLOL TIAPEXOVTAL TIAPAKATW.
AvaAoya pe To HOVTEAO, aQUTA TA
eEapTAATA UTIOPEL va Pnv mapexovTal he
TO TIPOLOV.

AKpopuOLO
napakapyng
..... - Mrnek eoTiag
f}«“’f{i agplov
[

AN\ayn akpouciov yia TG EGTIEG

agpiov

1.TuploTe OAQ TQ MEPLOTPOPLKA KOUUTLA
OTLC BECELC amevepyoToinong oTov
Tivaka eAEyXOL.

2. KAeloTe Tnv apoxn agpiou.

3. ApaLPECTE TO KATAKL KAL TO OWHA TNG
eoTlag agpiou.

4. ApalpeaTe Ta PTEK agpiov
TEEPLOTPEPOVTAG TA APLOTEPOCTPOPA.
(kAeWdilap. 7)

5. Av 10 TIpOLOV €xel e0Tia Agpiou yLa youodK
HE UTEK TAEUPLKNG £L0ODOU, APALPECTE
TO UTEK JE eva kAl ap. 7.



((Alapepet avahoya pe To povTEAO
TOU TPO(OVTOC.))

2 € oplopevec eoTieg agpiov
KouZivag, TO UTEK KAAUTITETAL UE
€va PETAAAIKO eEQpTNUA. AUTO TO
HETAAALIKO KAAUUUA TIPETEL VA
apapeBel yla TV avTikaTaoTaon
TOU UTIEK.

6. EyKaTaoTHoTE TA KAVOUPYLA UTIEK
aeplou. (Pomr cuoplEng 4 Nm)
7.EAEYETE OAEC TIC OLVOECELC yla va
OLaOPAAOETE OTL €X0LV eyKaTaoTabel
HE aoPAAELa KAL OPLXTA.
Ta kawoupyLa Prek xouv
ONUELWPEVN TN BE0N TOLC TTAVW OTN
cuoKeuaola Toug A umopeiTe va
QvaTpeEETE OTOV TVAKA PTIEK OTO
[Mivakag akpopuoiwy, oeAida 17.

8. MeTd TN oLVOEON TPETEL VA EAEYEETE
yLa dlappor oTa PTEK.

EKTOG av utdpyeL KAmoLa pn opaAn
KATAoTaon, KNV MPooTabnoeTe va
apalpeceTe TIG BaABideg Twv
€0TLWV agpiou. Av eival avaykn va
OAAGEETE TIC BaABideg, mpemel va
KaAeoeTe adel0DOTNUEVO
QVTLUTPOCWTO CEPRLG.

PUBpLON HELWHEVNG TIAPOXIG AEPiOV

yia Ti¢ BaABideg TnG MAAKAG ECTLWV

1. AvapTe Tnv €0Tla agplov OV TPOKELTAL
va pubuloTel Kal yupioTe TO
TEEPLOTPOPIKO KOLWTIL OTN BEON
MELWUEVNG TIAPOXNG.

2. APALPECTE TO TIEPLOTPOPLIKO KOUWTIL ATtO
Tn BaABida aepiou.

3. XpnoluonotroTte katoaBidL kaTaAAnAou
HeyeBoLG yla va puBuioceTe T Bida
pUBHLONG TAPOXNAG.

ra LPG (BouTdvio - Mpotdvio)

neploTpeYTe TN Bida detooTpopa. Na 1o

(PUOLKO AEPLO, TIPETEL VA yupioeTe TN Bida

apleTepOoTPOPA [ia Ppopd.

» TO KQvovLKO PNKOG TNG euBelag pAOyag

oTnNV PElwPEVN Beon Ba mpeteL va elvat 6

7 X\ B

4.Edv n pAGya eival bpnAoTEPN AMo TNV
etbuunTn, TeploTpePTE TN Bida
detlooTpopa. Av eival PkpoOTEPN,
TEEPLOTPEYTE TNV APLOTEPOCTPOPA.

5.Twa Tov TeAeuTalO EAEYXO, PEPTE TNV
€0Tla oTn B€on LYNANG PAOYAG KaL
KATOTILY 0TN BEON PELWHEVNG PAOYQS KaL
eAEYETE av N PAOyQ MapapeveEL avappevn
N av oRrveL

6. H B¢on Tn¢ Bidag pubulong pmopel va
dlapepel, avaioya e Tov TUTIO TNG
BaABBag agpiov mou xpnoldomoleiTal
OTn OLUOKELH OCC.

1 Bida puBuiong mapoxng

1 Bida puBuiong mapoxng

Av 0 TUTIOG agpiou TNG povadag exel
OAAGEEL, TOTE TIpEMEL va Yivel
aAAayn kal oTnv Twvakida otolxeiwv
TIOU AVAPEPEL TOV TUTIO AEPLOL OTN
povada.
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‘EA€yX0G SLapporg ota umek

[MpLv dlevepynOETE TN UETATEOTL OTO

Tpolov, BeBalwbeiTe 0TLOAA TQ

TEEPLOTPOPIKA KOUUTULA XELPLOKOU elval

YUPLOPEVA OTN BEOoN arevepyornoinong.

META TN CWOTA PETATPOT TWV UTEK, yla

KGBe UMeK MPEMEL va yivel EAeyX0G yLa

dlappon agpiou.

1. BeBawwBeiTe OTL N ApOX agpiov TPOG
TO TPOLOV €lval EVEPYOTIOINUEVN,
ouvexidovTag va eXeTe OAQ TA
TIEPLOTPOPIKA KOUPTILA XELPLOPOL OTN
Beon anevepyomnoinong.

2.KdBe omr pmek ppageTal pe eva 8AKTUAO,
HE epappoyn eVAOYNG duvapng yla va
otaparioel n dlappon agplou, 6TAV TO
QVTLOTOLXO TEEPLOTPOPLKO KOUUTIL
XELPLOPOUL £XEL YuploTel 0T B€0N
EVEPYOTIONONG KAl KPATLETAL TIATNUEVO
yla va (pBaceL AEPLO OTO YTIEK.

3. Mg &va Pikpo TvEAO, AMAWGCTE OTN
oLVOEON TOU UTEK Alyo camwvodlaAvua
IOV £XETE NON ETOLUACEL - AV UTIAPXEL
dlappor aepilou oTn cLVOEON TOU UTEK,
Ba apxloouv va mapayovTal PUOaAIdEG
0TO oanwvodldAupa. X auTn Thv
neplnTwon, oplgTe TO Pnek pe evAoyn
duvapn Kat emavaAaBeTe AAAN pia popd
Tn dladikacia oto Brpa 3.

4. Av Kal TIAAL TapdyovTal pUOaAIdEG,
TPETEL VA BLAKOWYETE AUECA TNV TIAPOX N
aeplou mMPocg TO MPOLOV KAl Va KAAECETE
evav EEouolodoTNUEVO EKTTPOOWTIO
oepPLG R adelovyo TEXVIKO. Mn
XPNOLUOTIOINCETE TO TPOLOV WG OTOU TO
€€0UCLodOTNUEVO OEPPLG EXEL ETEUPREL
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TeAwkn 61a6son tou maAlol

T

poilovtog

SUAGETE TO APXIKO KOUTL TOU TPOLOVTOG
KAl HETAPEPETE TO MPOLOV PEOA og AUTO.
AkoAouBnoTe TIg 0dnyleg mavw oTo
XAPTOKLBWTLO. AV eV €XETE TO APXIKO
XAPTOKLBWTLO, CUOKEUAOTE TO TPOLOV OE
TPOCTATEVTIKO PE PUOCAIDEG ) XOVTPO
XAPTOVL KAL OTEPEWOTE KAAA TN
cuokevuaoia pe KOAANTIKA Tawvia.

+ [ va anopuyeTe NG OTN TOPTA TOU

(poUPVOL Ao TN oXAPa Kat To OlOKO Tou
BplokovTal HEoa oToV (POUPVO,
TOTOBETACTE EVA KOPUATL XAPTOVIOU
OTNV E0WTEPLKN TAELPA TNG TOPTAC TOU
(poupvoL oTNV B€0N MoV BplokovTal oL
dlokol. AgoTe e Tawia Tnv népTa ota
TAdIVA TNC TolwpaTa.

+ ACQQAIOTE Ta KAMAKLA KAL TA OTNplypaTa

TWV OKELWV PE KOAANTIKNA Tawvia.

+ Mn xpnowonoleite Tnv mopTa N TN AaBn

TNG yla TNV avOYPwon 1 Tn JeTakivnon
TOU TIPOLOVTOG.



Mnv TomoBeTelTe omoLAdATOTE EAEYETE TN yeVIKNA EPPAVION TOU

avTIKel{peva avw oTn cLoKELN Kal TPOLOVTOG OAG YA TUXOV CNULEG TIOU
HeTaKvelTe TN YOVO O OPBLa BEoN. umopel va €X0ouv POoKANBel KaTa TN
peTapopda.
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B NposTowpacieg

MpakTIKEG CUHBOVAEGS yLa

e€olkovopunon evépyeLag

OLAnpopopleg ou akohouBolv Ba oag

BonBrioouv va XpnolUoToLE(TE TN CUOKELN

0aC € OLKOAOYIKO TPOTIO Kal vVa

s&omovousws evepyeL:
+ XpnowoTmoleiTe oTo LpOUpVO oKkeun
OKOUPOU XPWHATOG 1 JE ETUKAALYN
OHGATOU (spayLe), eTELdn €TOL N
HeTapOpd BeppoTnTag Ba elvat
KaAUTEPN.

+ Otav payelpeleTe Ta paynTa oag,
TPOBEPUAVETE AV CLVIOTATAL OTO
EYXELPIBLO XpnoTn 1N OTLG 0dnyieg
HayeLpepaTog.

+ KaTta To payelpepa pnv avolyeTe cuxva
TNV mMOPTA TOU POUVPVOU.

+ [1poomaBroTe va YayeLlpeveTe
OLYXPOVWG TEEPLooOTEPA and eva
(paynTa oTo Ppoupvo dTav eival duvartov.
MropeiTe va payelpepeTe
TOTOBETWVTAC DVO PAYELPLIKA OKEVN OTN
CLPUATLVN oxapa.

+ MayelpeveTe eva paynTo YeTa anod To
aAlo. O poupvog Ba eival rdn ¢eoTog.

+ MnopeiTe va eE0IKOVOPNOETE evepyeLa
OBAvoVTag TO POUPVO 0ag Alya AemTd

TIPLV TO TEAOG TOU XPOVOU PAYELPEUATOG.

Mnv avolyeTe TNV OPTA TOU (POUPVOU.

+ ATIOYUXETE TA KATEYULYHEVA TROPLUQ
TPV TA JAYELPEPETE.

+ XpnoworoleiTe yla To payeipepa
KATOQPOAEC KAl THYAVLA PE KATIAKL. Av
dev XxpnolomoLeiTal Karmaky, n
KaTtavaAwaon evepyelag nopel va
avgnBel 4 popeg.

+ ETuAEETE TNV eoTia agplou mou eivat
KaTAAANAN yla 1o peyebog TnG Bdaong
TOU OKEVOUC TIOU TIPOKELTAL Va
xpnotgomotnBel. NMavra eTuAEyeTE TO
OWOTO PEYEBOG OKEVOUG YLa TA GpaynTa
oag. [la Ta peyaAuTepa okeun
analTe(Tal mepPLocOTEPN EVEPYELQ.

+ [MpooexeTe va XPNOLUOTIOLE(TE OKELN UE
eninedn Baon 6Tav payelpeveTE e
NAEKTPLKEG TIAGKEC EOTLWV.

Ta okeLn pe BAcELg PeyaAoL Ttaxoug Ba
TAPEXOLY KAAUTEPN HETAPOPA
BepuoTnTag. Mnopeite €ToL va
e€olkovounoeTe WG 1/3 TNG EVEPYELQG.
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+ Ta doxela kal 0L KATOAPOAEG TIPETEEL VA
elvat oupBard pe Tig nA. eoTieg. H Baon
TWV oKeLWV OeV TIPETEL Va elval
HIKPOTEPN ATO THV NAEKTPLKN €0TiA.

+ Alatnpeite TIc NA. eoTieg Kat TG BACELG
TWV OKELWV O KaBapr KaTaoTaon. Ot
BPOULES Ba PELWOOLY TN HETAPOPA
BepuoTnTaC avaueoa oTny NA. eoTia kat
Tn BAon Tou OKEVOUC.

+ [Na payeipepa peyaing dldpkelag,
anevepyornoleiTe Tnv nA. eoTia 5 ¢wg 10
AETITA TIPLV TO TEAOC TOU XPOVOU
JayelpepaTos. Mnopeite €10l va
eEolkovopunoeTe €we 20% TnG evEPYELAS
JE TN XPNoN TNG UTIOAELTTOUEVNC
BepuoTnTaC.

+ MANPOPOPLEG OXETIKA HE TNV EVEPYELAKN
arnoedoon cuppwva Pe Tnv EE 66/2014
umopeite va Bpeite 010 deATIO
TPOLOVTOG TIOL TIAPEXETAL UE TO TIPOLOV..

Apxikn Xprion
MpwTog KABapLoPOG TNG CUCKEUNG

H etupavela propel va unooTet
ZNULA amo OPLOPEVA ATIOPPUTTAVTIKA
N KaBapLoTIKA LALKAL
Mn xpnoworoleiTe yia Tov
KaBaPLoPO OKANPA AMopPUTAVTLKA,
OKOVEG/KPEPES KABAPLoUOU 1y
omoLadNToTE alXUNEaA avTikelyeva.
1. ApalpeoTe OAQ TA UALKA ouokeuaoiag.
2. 2KOUTIOTE TIG ETWPAVELEG TLG OUCKEUNG
HE Eva eAAPPC LYPO TIavL 1) CPOLYYAPL
KAl OTEYVWOTE PE €va CAAO Tavi.
Apxtkn B€ppavon
OeppaveTe TO MPOLOV yLa epinou 30 AemTd
Kal yETA anevepyotolroTe To. ETol Tuxov
KATAAOLTIa 1 ETULOTPWOELG Ba KaoLy kal 8a
QAToPaKpuVBoLV.



OL KQUTEG ETIWPAVELEG TIPOKAAOLV
eykavuaral

H ovokeun umopel va BplokeTal oe
uypnAn Bepuokpacia oTav
Xpnowuotmoteital. Mote va pnv
ayyileTe TIC (e0TEC €0TIEG, TA
E0WTEPKA TUNHATA TOU (POVPVOU,
Ta oTolxela BEpPavong KATL
Kpatdre Ta nadid pakpld!

Na xpnoluomoleiTe MAvVTOTE
avBeEKTIKA O€ BepUOTNTA yavVTLa
(pPOUPVOL OTAV TOTIOBETELTE N
apalpeite paynTa amo To povupvo.

HAekTPIKOG (pOlpPVOg

1. ByGATE ano 10 poupvo OAOUG TOUG
dlokoug YnolpaTog Kal Tn cupuaTvn
oxapa.

2. KA\eloTe TNV mOpTA TOU POUPVOU.

3. ETUAEETE ZTATIKN BEON.

4 ETUAEETE TNV LYPNAOTEPN LOYXV TOU YKPLA,
BA. TpOTOC XELPLOUOU TOU NAEKTPIKOU
(poupvou, oeAida 38.

5. AprOoTE TO POUVPVO VA AELTOUPYNOEL YLA
30 AemtTa.

6. ATtevepyoToLaTE TO POUPVO 0ag, BA.
TPOMOC XELPLOUOU TOU NAEKTPIKOU
(poupvou, oeA(ba 38

®oUpvoG YKPLA

1. ByGATE ano 10 poupvo OAOUG TOUG
dlokoug YnolpaTog Kal Tn cupuaTvn
oxapa.

2. KA\eloTe TNV mOpTA TOU POUPVOU.
3. EMAEETE TNV LYPNAGTEPN LOXVL TOU YKPLA,
BA. Tpomocg xpriong Tou yKPIA, oeAida 42.
4. ApnoTE TO (POUPVO VA AELTOUPYNCEL yLa
15 AentTcL
5. AmevepyoTmoLnoTe TO YKPIA oag, BA.
TpOmoc xpnonc Tou YKPIA, oeAida 42
HAekTpLKN €otia
1. Tuxov kaTAAoUTa amo TNV TapPaAywyn n
ETUOTPWOELC BLATNPNONG TPETEL VA
KQOUV TIPLV TNV TPWTN XPNon. Apnaote
TNV NAEKTPLKN €0TIA VA AELTOUPYNOEL O
peoaio eninedo Bepuokpaoiac ya 8
AETITA XWPIC oKeVLOG MAvw TNG. Aev Ba
TIPETEL VA TOTIOBETNBOLY omoLadnnoTe
oKkeun N doxela oTnv NAEKTPLKN €0TIC
oTn dlapkela auTng Tne dladlkaciag.
["La dvo mepimov wpec KaTa Tnv
TpwTN AeLToupyia propel va
napaxBel ooun Kal Kanvog. AuTo
elval oAU PUCLOAOYLKO.
BeBawwbeite 6TL0 Ywpog agpileTal
KQAQ yla va amouakpuveTal o
KATvOG KAl n 0opr). ATIOPEVYETE TNV
art’ evBelag elomvor) ToU Kamvou Kat
TNG OCKNAG TIOL TIAPAYOVTAL.
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B Nwg va xpnoponoteire TRV mAaka seTIwY

Mevikég MANpoWopies yLa To

Hayeipepa
MoTe unv mpooBeoeTE OTO THYAVL
AASL MAvw amo To &va TPLTo Tou
OYOoUG TOU. Mnv aprveTe TNV
TAGKQ E0TIWY XWPIG eTLTrhpNon
otav eoTtaiveTe AAdL H
urepBeppavon Tou Aadlou
TpokaAet kivouvo pwTLag. Mnv
TMPOOTABNCETE TMOTE va GBAOETE
evdexopevn pwTLa pe vepd! OTav
TO AGOL TACEL PWTLE, KAALYTE TO
HE KOUBEPTA KATACBEONG PWTLAG
1 He eva uypo mavi.
ATIEVE PYOTIOOTE TNV TAAKA
€0TLWY, Qv elval ACPAAES va TO
KAVETE, KAl TNAEPWVNOTE OTHV
MupooBeoTikn utnpeoia.

+ [plv TO TNYQvVLIOPA TRPOPIPWY, TTavTa va
TQ OTEYVWVETE KAAA. KaTomiy
TOTIOBETEITE TA TIPOCEKTIKA HECA OTO
KauTo AGSL Na etaopaAideTe oTLTA
KATEWYLYUEVA TPOPLIQ EX0LV amopuxBel
TIANPWC TIPLV TA TNyavIioETE.

+ OTav ¢eoTaiveTe TO AAdL NV KAAUTITETE
TO OKEVOG.

+ TomoBeTe(Te TA TNYAVLA KAL TIG
KATOQPOAEC e TPOTIO WOTE OL AAPBEG
TOUG va NV eivat mévw ano TIG 0TIEC,
yla va anopuyeTe BEPPAVON TWY AaBWV.
Mnv TomoBeTelTe AVW OTNV MAAKA
€0TLWVY OKeLN oL dev elval oTaBepdn
JTOpOUY va avaTeanoly EVKOAQ.

+ Mnv TonoBeTe(TE KEVA OKELN KL
KATOQPOAEC OE QVAUUEVEC EOTIEC.
Mropel va uTtooTOUV ¢NULA.

+ H Aetwroupyla ylag eotiag xwplg okevog
N KAToapOAd Tavw TNG Ba MPOKAAECEL
ZNULA OTN CUOKEULN. ATIEVEPYOTIOLELTE TIC
€0TIleC OTAV TEAEWWVETE TO payeipeua.

+ Emeldn n emupdvela Tou mpolovTog
dropel va elval kauTn, unv TomobeTelTe
TAvW TNG OKELN amod AAOULIVIO Kal
TAQOTIKO.

AUTA Ta okeLn dev Ba peEMEL va
XPNOoLomoouvTaL oUTe yla Tn GUAAEN
TWVY TPOPLHWV.

+ XpNOLUOTOLE(TE OVO KATCAPOAEC N

okeun e etinedn Baon.
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TomoBeTelTe TNV KATAAANAN TIOCOTNTA
(paynToU YEOCA OTLG KATOAPOAEG KAL TA
Tnyavia. ETol dev Ba xpelaoTel va
KaBapiceTe dokoma, apouv Ba
QMOTPEYETE TNV UTIEPXEIALON TOU
paynTou.

Mnv TomoBeTelTe T KATAKLA ATO TIG
KATOQPOAEC N TA ThyAQvLla TTAVW OTLG
€oTieq.

TomoBeTe(Te TIC KATOAPOAEG ETOL WOTE
va elval KEVTPAPLOPEVEC TIAVW OTN €0TIA.
Av BEAETE VA PETAKIVACETE TNV
KaToapoAa o€ AAAN €0TIA, ONKWOTE TNV
KAl TOTIOBETAOTE TN OTN €0TLA IOV
BeleTe avTiva Tn CLPETE.

Mayeipepa pe aéplo

Xpron Twv MAAKWV E0TLWV

To HEYEBOG TOU OKEVOUG KAl TNG PAOYQS
TIPETEL VA OUMPWVOULV. PUBUIZeETE TIG
(PAOYEG TOU AgPlov WOTE Va PNV MEPVOLV
€Ew arno Tn BAaon Tou OKEVOULC Kal
KEVTPAPETE TO OKEVOC TTAVW OTNV
urtodoxn Tou.

G I
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HAekTpLkn €oTia 18-20¢ek.
EoTia aepiou Taxeiag Beppavong 22-24 ex.
BonBnTwkn eoTia agpiouv 12-18 ek.

Kavovikn eoTia agpiou 18-20 ek. eival
AloTa ouvioTwpevng SLAPETPOL OKEVWIV
TIPOG XPr)ON OE QVTLOTOLXEG EOTLEG agplou.



Mn xpnoworoleiTe okeun
HayeLpepaTos mov uneppaivouy oe
OLaOTACELG AUTEG TIOU AvapePBnKav
napanavw. H xpnon peyahuTepwyv
OKELWY TPOKAAEL KivOuvo
dnAnTnplacnc amno povoEeidlo Tou
avBpaka Kat urepbepuavon
TAPAKE{PEVWY ETULPAVELWV KAl TWV
KOLUTILWV EAEYXOUL. H xpnon
HIKPOTEPWY OKELWV TIPOKAAEL
Kivduvo va kaelte ano Tn GAsGya.

Mepn ) eEaPTAATA TOL TPOLOVTOG
0ag Propei va KaraoTpapouv Aoyw
NG LYNANC BEPUOTNTAC KATA TO
dayeipepa pe mapoduola agecovap
TIOU XPNOLOTOLOVVTAL yId ThV
KQTaoKeLN XOBOANG Kat dev
poTeivovTal oTo eyxepidlo. Ot
ZnULEC TIOU TtpoKaAoUVTaL amod pla
TETOLA XPron ival evbuvn Tou
Xpnon.

To oUPBOAO TNG PEYAANG GAOYAG

UTOBNAWVEL TN PEYLOTN LOXV PJAYELPEUATOC,

EVW TO CUPBOAO HIKPAG PAOYAG

urmodNAWVEL TNV EAAXLOTN OXL. 2Tn B€on

arevepyornoinong (mavw), dev MapgxeTal

QEPLO OTLC €0TIEC agplou.

Avappa TwWv ECTLWYV Agpiov

1. KpaTtnoTe marnuevo To MEPLOTPOPIKO
KOUUTL TNG eoTlag agpiou.

2. 2TplYTE TO APLOTEPOOTPOPA OTO
OUMBOAO PEYAANG PAOYQG.

» TO AEPLO avaBeL Ye TO OTLVBrpa mov

napayeTat

3. PuBpioTe Tnv etlBupunTr LOXL
HayeLpepaTog.

ZBrOLUO TWYV ECTLWV AEPIOV

['uplOTE TO MEPLOTPOPIKO KOVWTIL TNG

eoTiag dlatrpnong BepuoTnNTAC OTN BEON

arevepyornoinong (mavw).

AZS TIEPLTTTWON TIOU OL PAGYEG TOU
KauoTnpa oBnoouy Katd Addog,
QIEVEPYOTIOOTE TO XELPLOTNPLO
TOUL KQUOTAPA KAL PNV ETILXELPNOETE
va avayeTe Eava Tov KauoThpa yla
TOUAGXLOTOV T AETTO.

Zhotnua acpaleiag diakomng
Tapoxng agpiov (o HOVTEAA pe
BEpHLKO oTOLYEID)

1 Zav JETPO TTPOPUAAENG

yla Tnv mepintwon

ofnoipartog Tng

pAOYag oTav xubel

VYpPO OTLC EOTIEG

aeplou Aoyw

unepxelAlong, o

HNXaviopog acpaleiag

gvepyornotelTat kat

OLOKOTTEL TNV TAPOXN

TOU agplov.

+ [0 TO Qvapua, TUECTE TO TEEPLOTPOPIKO
KOULWTIL TTPOG T HEOA KAL TIEPLOTPEYTE TO
apLoTEPOCTPOPA.

+ ApoU avapAeyel TO AEPLO, KPATNOTE TO
TEEPLOTPOPIKO KOLWTL TTaTnEVO yLa 3-5
OEUTEPOAETTA AKOPA YLa VA OTTAICETE TO
ovoTNUa aoPaAeiag.

+ Av T0 agplo dev avapAeyel apov TUECETE
KAl EAEUBEPWOETE TO TIEEPLOTPOPLKO
KouuTtt, emavaAdpeTe Tnv dla dladikacia
KPATWVTAG TO KOUUT taTnuevo yla 15
OELTEPOAETTA.

APNOTE TO KOLWTIL AV N 0Tia agpiov
dev avayel yeca os 15
OELTEPOAETTA.

MeplueveTe TOUAAQXLOTOV T AETITO
TP SOKIPACETE TIAAL YTIAPXEL
KivOuvog cuoowEELONG aepiou Kat

KpnENG!

Xpron NAEKTPIKWV ECTLWV

Ta MEPLOTPOPLIKA KOLHTILA TNG TIAGKAG

€0TUWV UTIOPOVV VA TIEPLOTPAPOVY KAL OTLG

QL0 KATEVBUVOELG WOTE VA TIAPEXOLV

€AeyX0 TN¢ Beppokpaciag os BRuara.
Av n MAGKQ €0TLWV elval
eEOMALoUEVN e NAEKTPLKEC EOTIEG
mou dlaBeTouy AstToupyia
Evioxuong 6€puavong (Taxelag
B€puavong), N avtioTolxn NAEKTPLKNA
eoTla Ba etuonuaiveTal Pe pla
KOKKLVN TEAELQ.

1. AcpaAela
dlakomng
apoxng agpiov
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Evepyomoinon Twv NAEKTPLKWV
E0TLWV
la TO XELPLOPO TWV NAEKTPIKWY ECTIWV

XPNOLLOTIO|OTE TCA MEPLOTPOPLKA KOUUTILA ¢eotap | Bpaotuo, | payeipep

TOUG. PuBuloTe T EPLOTPOPLKA KOLUTILA alyoBpdot a,

TWV NAEKTPLKWY EGTUWV OTO QVTIOTOLXO MO Yoo,

eTinedo yla va amoKTHOETE TO ETUBLPNTO Bpaoipo

EMUMEDO PayELPENATOG. ATEVEPYOTIOINON TWV NAEKTPLKWV
E0TLWV

[uplOTE TO MEPLOTPOPIKO KOLUTIL
NAEKTPLKNC €0TlaC 0oTn B€0n
arevepyornoinong (mavw).
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E Tpomog Xpriong Touv Ppoupvou

FeVIKEG MANPOWOPIEG OXETIKA pE

TO YPRGLHO YAUKWYV, TO YPRHGLHO

PaAYNTWY Kat TO YHOLHO OE YKPIA
OL KQUTEG ETIWPAVELEG TIPOKAAOLV
eykavuaral
H ovokeun umopel va BplokeTal oe
uypnAn Bepuokpacia oTav
Xpnowuotmoteital. Mote va pnv
ayyileTe TIC (e0TEC €0TIEG, TA
E0WTEPKA TUNHATA TOU (POVPVOU,
Ta oTolxela BEpPavong KATL
Kpatdre Ta nadid pakpld!
Na xpnoluomoleiTe MAvVTOTE
avBeEKTIKA O€ BepUOTNTA yavVTLa
(pPOUPVOL OTAV TOTIOBETELTE N
apalpeite paynTa amo To povupvo.

[MpooegxeTe 6TAQV AvolyeTE TNV
TIOPTA TOU POUPVOL KABWG PTopet
va OLaPUYEL ATHOG.

O aTuoc ov Byaivel yropei va
{epaTiosl TA XEPLQ, TO TIPOOWTO
Kaw/n Ta gdaria oag.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YPrGLHO

v)\uxwv
+ XpnolgomoleiTe KaTAAANAOUG
QVTIKOAANTIKOUC PJeTaAAkoUg Blokoug N
avTioToLXa AAOUHLVEVLL OKEUN 1 POPHES
OW\IKOVNG QVBEKTIKEG OTN BepUOTNTA.

+ XpNOlUOTOLE(TE AMOTEAECUATIKA TO
XWPO OTLG UTIODOXEG.

+ TomoBeTeiTe TN POpUA Ynolyarog ot
Jeoaia Beon oTLG UTIODOXEG.

+ ETUAEETE TN owoTr B€oN OTO POUPVO
TPV QVAYETE TO (POUPVO N TO YKPLA. Mnv
aAANACeTE TN B€on oTnv uTodoyr OTAvV O
(poLPVOG elval ¢eoToG.

+ AlatnpeiTe TNV IOPTA TOU (OUPVOU
KAELOTN.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YAGLHO GE

Tayi

+ Ta anoTeEAECUATA TOU PayeLpEPaTos Ba
elval KaAUTEpPA Qv XPNOLJOTONOETE OE
OAOKANPO KOTOTIOUAO, YAAOTIOUAQ Kal

HeYAAa KOPUATLA KPEATOG KapuKkeupaTa
OMWG XUHO AEPOVLIOU Kal Javpo TUIEPL.

+ XpelwdadovTal 15 €wc 30 AemtTa
TEEPLOCOTEPO YLA VA YPHOETE KPEAG PE
KOKaAQ og cLyKpLon e Blou peyeBoug
KPEQG XWPIG KOKaAQ.

+ Oa mpemnel va utoAoyileTe epimou 4
€WE 5 AEMTA XPOVO PayELPEUATOC avd
EKATOOTO TAXOUG TOU KPEATOG.

+ MeTaA TO payeipepa, aproTe TO KPEQG O
npepia oTo Poupvo yia mepimou 10 AemtTd.
EToLn ecwTepkoi wpol polpadovTatl
OHOLOPOPPA 0 OAO TO YNTO KaL dev
oTAcouv OTAvV KOTEl TO KPEQG.

+ To pdplL Ba mpemel va TOTOBETETAL OTN
peoaia )y oTnv KaTw Beon oTLg uodoXEG
0€ OKEVOC AVBEKTIKO 0€ BepUOTNTA.

MNpakTIKEG GUPPBOVAEG yLa YAGLHO GTN

oxdpa (ykpth)

OTav prveTe o YKPA KPEQS, YapL KAl

TIOUAEPIKC, TA payNTA AMOKTOUV ypryopa

KQPE Xpwpa, EX0oLV wpdaia KpovoTa Kat

dev oTeyvwvouLy. Ta emnineda KouPaATLa, Ta

OOUBACKLA KAl Ta AOUKAVIKQ, GAAA Kal Ta

AQXQVIKA Ye pHEYAAN TIEPLEKTIKOTNTA OE

vePO, OTIWC TOPATEC Kal KPePpLdLa, elval

Létstpa KATAAANAQ yla YPriOLUO OE YKPLA.

+ KaravelpeTe TA KOYPATLA TIOU TTPOKELTAL
va pnBouv 0Tn cuPPATLVN OXAPa r aTO
Tayl ge cuppdTivn oXApa Pe TETOLO
TPOTO WOTE N ETUPAVELQ TIOU KAAUTITETAL
va unv urepPalvel To meplypaupa TG
avTioTaong.

+ TOTMOBETNOTE TN CUPUATLVN OXApPA R TO
dloko ynolpaTog pe oxapa oTo
eTBuUNTO eTinedo OTO POVPVO. AV
WAVETE OTN OUPHPATLVN OXAPQ,
TonoBeTACTE TO BlOKO YNolpaTog oTNV
KaTwTepPn B€0n yla TN SUAANOYH TWV
Awv. O dlokog ynoluarog mou Ba
TOMOBETNBEL PETEL VA £XEL PEYEBOG
TIOU KAAUTITEL OAN TNV €TULRAVELQ
pnolyarog pe 1o yKpWk. AuTOG 0 Blokog
eVOEXETAL VA YNV TIAPEXETAL UE TO
TpoLov. MNpooBeaTe 0TO DLOKO YNOIPATOG
Alyo vepo yla va BleUKOAUVETE TOV
KaBapLopo Tou.

37/EL



Ta TpopLUa ou dev elvatl
KATAAANAQ yla YAGOLUO OTO YKPLA
TPOKAAOULV KivOuvo Tupkaylds. Nna
PrICLUO OTO YKPLA XPNOLUOTIOLETE
HOVO TPOPLUA TIoU elval KaTaAANAa
yla Tnv evrovn B€puavon Kata 1o
PrIOLUO OE YKPLA.

Mnv TomoBeTe(Te TO aAynTO TOAU
oW OTO PAPL TOU YKPLA. AuTO
elval To 1o ¢eoTo onuelo kat eva
paynTo pe oAU Almog propel va
TLAoEL PWTLA.

TpOTOG XELPLOHOU TOV NAEKTPLKOV
(poupVvoL

Eruthoyn 8eppoKpaciag KaL TpoTov
Asttovpyiag

A\

1 2

1 TeploTpoPLKO KOUT BEpPOOTATN
2 [eploTPOPIKO KOUUTIL AELTOUPYLWV
1.TuploTe TO PNXAVLKO XPOVOBLaKOTITN
TANPWGE BeELOCTPOPA KaL, OTN CUVEXELQ,
yuploTe To iow OTOV ETUBUPNTO XPOVO
HayeLpepaTog.
2. PuBuioTe TO KOuWTIL AELTOUPYLWY OTOV
ETOLUNTO TPOTIO AeLTOUPYIAG.
3. PuBuioTe TO KoLt Ogpp. °C oTNV
eTuBuunT” Bepuokpaoia.
» O poupvog BeppalveTal wg Tn
puBuLlopevVn Bepuokpacia Kal KaTormy
dlarnpel autn Tn Beppokpaocia. Kata mn
Bepuavan, n Auvxvia Beppokpaciag
TIAPAUEVEL QVAUPEVN.
Anevepyomoinon Tov NAEKTPLIKOL
(poupvou
['uploTe TO XPOVODLAKOTITN TOU (POUPVOL
oTn B€on anevepyomnoinong.
OTav 0 xpovodlakonTng puBuLoTel
O€ L0 OLYKEKPLUEVN WPQa, Ba
anevepyornolnBei auTopaTa, BA.
Xprion Tou poAoyLoU TOU (POLPVOU,
oeAida 39
[uploTe TO KOUUTIL AELTOUPYLWYV KAl TO
KoupuTttl Beppokpaociag oTn Beon
arevepyornoinong (mavw).
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Elval onuavTiké va TonoBeTnBel cwoTdn
CUPUATLVN OXAPA 0T cUPPATLVN LTIODOXN.
H ouppdrivn oxdpa npenet va eloay el
QvAPEOa OTLG OUPUATLVEG LTIOBOXEG OTIWG
(paiveTal oTnv €KOVA.

Mnv aprioeTe TN CLPPATLVN OXdpa va eivat
O€ EMAPN HE TO TIow Tolywpa Tou
(poupvou. MNepdaTe TN CLPPATLVN OXAPA
OTO PTPOCTIVO HEPOG TNG LTIOBOXNG KAl
OTABEPOTIOLNOTE TN BEON TOU LE TN
BonBela TnG MOPTAC yLA VA ATIOKTACETE
KaAr anodoon YKPLA.

(Atapepel avéhoya e TO HOVTENO TOU
TPOLOVTOC.)

Tpomot AetToupyiag

H oglpd Twv TPOMWV AELTOLPYLAC TTOL
avapepovTatl edw Propet va dlagepet and
Tn 3LaPPLBPLON OTO TIPOLOV TIOU KATEXETE.

pyouvn n
KATW avTioTaon. To paynto

BeppalveTal opoLopopPaA aro
Mavw Kal Katw. Na
mapadelypa, nemAoyn lvat
KATAAANAN YA KELK, YAUKA
CUPNG 1 KELWK KAL OLVTAYEQ
payou og POPPEG YNnolpatog.
Mayeipepa ye eva OloKo povo.



AelToupyel JOVO N KATW
avtioTaon. Asttoupyila
KATAAANAN yla mitoa Kat

........... aKOAOULBO EEpPOoYnoLUO TOU
paynTou amno To KATW PEPOG.
AuTn n AetToupyla mpemeL va
XPnolyomoleiTal Kkat yia Tov
€UKOAO KaBaplouod pe aTuo.

AELTOLUPYOUV N TTAVW Kal KATW
avTioTaon oLV O AVEULOTNPAG

(oTo miow Tolxwua). O Bepuog
agPAg KaravepeTat
OpOLOPOPPA O OAO TO (POUPVO
TTIOAU ypriyopa xdpn oTov
aveploTipa. Mayeipepa pe eva
OloKO PovOo.

aTnVv 0popr) Tou poupvou. Elval
TPOTIOC KATAAANAOG yla TO
PrIOLUO OTO YKPLA JEYAAWY
r[ooomm)v KPEATOC.
+ TomoBeTAOTE KATW ATO
TNV avtioTaon yKpw

hepldeg peydhou n yeoaiov
HeyeBouc oTn owaoTH Bgon
aTnV LTOdOY N YL YACLUO
VKPLA.

+ [uploTe TO PAYNTO PETA TO
HLOO XPOVO YNnoluaTog.

H oxVg pnolpaTog oTo yKPLA
dev elval TOOO £vTOvn 000 PE
TO MKPWA duvaTo.
+ TomoBeTAOTE PIKPOUL N
Jeoaiou peyeboug pepidecg
OTn oWaTr BEoN pagpLov yla
PrIOLUO YKPLA.
+ [uploTe TO PAYNTO PETA TO
HLOO XPOVO YNnoluaTog.

H Aettoupyia autn
XpnoluonoleiTat yia Taxeia
BepPavon Tou poupvou. Aev
elval kaTaAANAn yla payeipepa
LpClVI’]TOU
+ AQOU ETUAEEETE QUTN TN
AetToupyia, ETAEETE TNV
emuBuunTn Bepuokpaoia. H
Auxvia Oepp. °C avaBel kat
0 (poVpPVOG BepuaiveTal.

+ HAuxvia ofrvet apou
oAokAnpwoBei n dladikacia
Bepuavong. ToTe eTUAEETE
Tnv eTBuunTA AeLToupyia
yla To payeipeya Tou
paynTou oag.

Xprion Tou poAoyLol Tou PoupPVou

‘Evap&n Tou HayELPEPATOC

"la va XpNOLOTIOLCETE TO (POUPVO
TIPEMEL VA ETUAEEETE TIPOYPAUUA
HAyELPEUATOC KAl TNV ETUBLUNTNA
Bepuokpaoia kat va oploeTe TNV
wpa. ANLWG 0 poupvog dev Ba
AetToupyel.

1.TuploTe TO PNXAVLKO XPOVOBLaKOTITN
puBPLOTIKA BeELOOTPOPA KaL, OTN
CLVEXELQ, YUPLOTE TO THOW OTOV
ETUBLUNTO XPOVO PAYELPEPATOG.

2. TomoBEeTNOTE TO PAYNTO OTO (POVPVO.

3. ETAEETE Mpoypaupa AetToupyiag kat
Bepuokpaoctia, BA. Tpomog xelptouol Tou
NAEKTPLKOU (povpvou, oeAida 38.

» O poupvog Ba BeppavBel oTnv

eTAeyuEVN Beppokpacia kat 8a

dlarnpnoetl auTtnh Tn Beppokpacia Ewe To

TEANOG TOU XPOVOU PAYELPEUATOG IOV

eTUAEEQTE.

4. 0Tav TEAEWWOEL O XPOVOC AYELPEUATOC,
TO KoupTlL PUBULION wpag Ba eploTpapet
auToPaTa aPLOTEPOCTPOPA. AKOUYETAL
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€vag nxog mpoeldornoinong mou deixvel 2. ATleVEPYOTIOOTE TO POUPVO HE TO

OTLO XPOVOG £XEL TEAELWOEL KAl KOULWUTIL AELTOUPY LWV KAl TO KOUUTIL Ogpp.
OLAKOTITETAL N TPOPOBOOL PELUATOG. °C.
Av Bev BEAETE va XpnowoToljoeTe  1VaKAG XpOvwy payelpéparog
TN AgLToupyla xpovodiakornn, OL XpOVOL OTOV TIVaKA AuTOV £X0UV
yuploTe TO Koupml aploTEPOOTPOPA HOVO EVBEIKTIKO OKOTIO. OL XpOvoL
oTn B€on pe To GUUPBOAO TOU XEPLOU. unopel va dlapépouy Adyw TNG
5. ArtevepyorolioTe TO (pOUPVO PE TO Beppokpaciag, TOL TAXOUG KaL TOU
KoupTl PUBuLlon wpag, To Koutt TUTIOU TWVY TPOPLHWY, KaBWG Kat
AELTOUPYLWV KAL TO KOUPTIL avaAoya e TG HAYELPIKEG 0AG
Bepuokpaoiag. T(POTLUNCELG.
Angvepyotoinon Tou oupvou TPV WRoLHo YAUKWV Kat (payntwv

™V KaBopLopEvn wpa

1.TuploTe TO KOLPTL Time Adjustment
(PUBULON XpOVOUL) APLOTEPOCTPOPA EWG
OTOUL oTaUATHOEL

H 1n umtodoxr Tov pouvpvou eival n
KATW LTOJOXN.

Kelk TapLou Sl KQvovikoe Siokoc 5 3 180 25..30
Kewk poppag | Evag POpUA KELK TIAVW 2 180 40 ... 50
Olokog O€ OUPHATLVN 5
Oxapa**
MIKPA KELIK gz/gfoc KavovikoG BloKock 0 3 160 25..35
Mavreondavt | Evag 2TPOYYUAR 3 160 25..35
Olokog Auopevn poppa
BlapéTpou 26 cm &
Tavw og
OUPUATLVN OXApa**
KouAoupdkia | Evag A{oKoG yla yAUKa - 3 180 25..30
’6[0KOC, COUNG*
Eidn ¢uung gz/gfoc KavovikoG BloKock - 2 200 30...40
MAUKA Evag R . 2 200 25..35
Taytol Siokog Kavovikog dlokog &
Eidn pe Evag - . 2 200 35..45
o Siokoc Kavovikog dlokog 5
Aazavia Evag [UAALVO/HETAAALIKO 2-3 200 30..40
Olokog 0pBOoYWVLO TAPAKL 0
Tavw og
OUPUATLVN OXApa**
Mitoa gz/gfoc KavovikoG BloKock 0 2 200 ... 220 15..20
MmpLZoAa Evag 3 25 ehay. 100...120
pooxapiola | diokog - . - 250/max,
(oNokAnpn) / Kavovikog dlokog karormy 180 ...
YnTo 190
ApvaKL Evag 3 25 ehay. 220 70..90
JToUTL Olokog Kavovikog dlokog* k3 karory 180 ...
(vdotpag) 190
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nTo ehay.
KOTOTOUAO dlokog KaVOVIKGE SlokocH = 250/max,
(1,8-2 KIAG) c c = katomy 180 ...
190
[ahomovAa | Evag 1 25 ehay. 150...270
(5.5 KINQ) Biokog KavoviKae Blokock £y Kafg?[{magé
190
Wapla Evag - . - 3 200 20..30
Siokoc Kavovikog dlokog

ZUVIOTATAL VA XPNoLUoToLelTe TpoBepuavon yla OAa Ta gpaynTd.
* AUTA TQ ageooudp evOEXETAL va UNV TLApEXOVTaAL Jadl e TO TPOLOV.
** AUTA Ta ageoouap dev tapexovTal Yali ge 1o polov. Elval epnopika dlaBeoiua a&ecoudp.

Mivakag paysp€patog yia yebpara pe To EN 60350-1 yia va dleukoAuvovTal Ta
Sokpwv

Tayevuara oe auTov Tov Tiivaka
HAYELPEUATOS TAPAOKELAZOVTAL CULPWVA

LVOTLTOUTA EAEYXOU OTLG BOKIUEG TOU
TPOLOVTOC.

KouAoupdkt | Evag Slokog Kavovikog - 3 140 20..30

OloKOG* =

Mikpa ke€lk | Evag Olokog Kavovikog 0 3 160 25..35

OloKOG*

MavTeonavt | Evag 6lokog 2TPOYYUAR 3 160 25..35
Auopevn

s ch')ppa
LaPETPOL

26 cm mavw 8

oe
oupparivn
Oxapa**

MnAomuta | Evag Slokog 2TPOYYUAOG 2 180 50...60
Havpog

HETAAALKOG
Olokog

BLaPETPOU 0
20 cm mavw
oe
oupparivn
Oxapa**

ZUVIOTATAL VA XPNoLUoToLelTe TpoBepuavon yla OAa Ta gpaynTd.

* AUTA TQ ageooudp evOEXETAL va UNV TLApEXOVTaAL Jadl e TO TPOLOV.

** AUTA Ta ageooudp dev apeyovTal Yali ge 1o mpolov. Elval epnopika dlaBeoiua aecoudp.

+ Av TO KELK glval LyPo, XPNOLUOTIOOTE
ALYOTEPO LYPO N XAUNAWOTE TN
Bepuokpaoia kara 10°C.

+ Av TO KELIK glval TOAU OKOUPO OTO TTAVW
HEPOG, TOMOBETNOTE TO OE XAUNAOTEPO
eninedo, xaunAwoTe Tn BepuoKpacia kat
QUENOTE TO XPOVO PAYELPENATOG.
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MPaKTIKEG GUPPBOUAEG YLA YHOLHO KELK

+ Av TO KELIK glval MOAV OTeYVO, AQLENCTE TN
Bepuokpaoia mepinouv 10°C kat pelwoTe
TO XPOVO PAYELPEPATOC.



+ Av payelpelTnKe KAAQ ECWTEPLKA AANA

KOAAGEL EEWTEPIKC, XPNOLIOTIOLOTE
ALYOTEPO LYPO, XaUNAWOTE TN
Bepuokpaoia kal AUENCTE TO XPOVO
HayeLpepaTog.

MPaKTIKEG GUPPBOUAEG yLA YPHAGLHO YAUKWV

¢

opng
Av TO YAUKO Z0uNC €ival ToAL OTEYVO,
av&noTe TN Beppokpaocia repinou 10°C
KAl JELWOTE TO XPOVO PAYELPEPATOG.
YypdveTe Ta GUANA OUNG pe piypa amd
yaAQ, AddL, avyo Kat yLaoupTL.

+ AV TO YAUKO Z0UNG XpeLaZeTat oA

XPOVO yLa va YnBei, TPOCEETE TO TAXOG
TOU YAUKOU ¢0UNG TIOU €XETE
napaokevdoel dev unepBaivel To BAaBoC
TOUL TAYLOU.

+ Av n mavw m\eupd Tou YAUKOU C0UNG

EepoynBel AANA TO KATW PEPOG Bev £XEL
dayelpeuTel, Bepalwbeite OTLN
TOCOTNTA OAATOAG TIOV EXETE
XPNOLUOTIOOEL Y1a TO YAUKO CUUNG Bev
elval moAU peydAn oTo KATW PEPOG TOU
YAUKOU. MNMpoomaBbnoTe va PoLpAcETE TN
OGATOQ OPOLOHOPPA AVAHEDT OTLG
OTPWOELG TNG VKNG YLA OPOLOUOPPO
EepoynoLyo.
MayelpeleTe TO YAUKO CUUNG
OUPPWVA [E TOV TPOTIO KAL TN
Beppokpacia mou avapepovTaL oToV
TvaKa YayeLpeuaTos. Av To KATW
HEPOG eEaKOAOLBEL va unv prveTal
QPKETC, TNV ETIOUEVN POPA
TOTIOBETAOTE TO O Ula BEoN
XAUNAOTEPA OTO POVPVO.

MNpakTikEG GUUBOUAEG yLa payeipepa
Aaxavikwv

Av TEAELWOOULY TA LYPA OTO TULATO
AQXQVIKWYV KAl OTEYVWOEL TIOAV, TOTE
HAYELPEPTE TO O OKEVOG PE KATIAKL avTi
yla Tapl. Ta KAELOTA okeLn BLlaTnPoLV Ta
VUYPA TOU TULATOU.

WYNRoOo JE NAEKTPIKO YKPLA

+ Av éva tudTo Aaxavikwy dev

payelpeveTal, BpacTte Ta Aaxavika and
TIPLV 1 TIAPACKEVAOTE TA OAV paynTo yLa
cuvThHpnoN os Bada kal YeTd
TOTIOBETAOTE TA OTO (POVPVO.

TpOTOG XPONG TOU YKPLA

KAelveTe TNV OPTA TOU POVPVOU
oTav YVeETE PE YKPLA.

OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

+ MNapayeipepa e ykpLA yupiote 10O

Koupmi Time Adjustment (PGOuon
XPOVOU) apLoTEPOGTPOPA 0TO GUHBOAO
Xeplrov.

Evepyomoinon tou yKpiA
1.TuploTe TO KOUUTIL AELTOUPY LWV

OeELOOTPOPA OTO EMBLUNTO CUPBOAO
FKPLA.

2. KaTomwy eTUAEETE TNV eTBLUNTNA

Bepuokpacia yKpLA.

3. Av arattelTay, mpoBepudveTe yia

mepinou 5 Aentd

» AvdBel n Auxvia Beppokpaciag.
Amnevepyomoinon tov YKpIA
1.MuploTe TO KOUWTIL AELTOUPYLWIY OTN

A

Bgon Off (Amevepyomoinon) (mavw).

Ta TpopLUa ou dev elvatl
KATAAANAQ yla YAGOLUO OTO YKPLA
TPOKAAOULV KivOuvo Tupkaylds. Nna
PrICLUO OTO YKPLA XPNOLUOTIOLETE
HOVO TPOPLUA TIoU elval KaTaAANAa
yla Tnv evrovn B€puavon Kata 1o
PrIOLUO OE YKPLA.

Mnv TomoBeTe(Te TO aAynTO TOAU
oW OTO PAPL TOU YKPLA. AuTO
elval To 1o ¢eoTo onuelo kat eva
paynTo pe oAU Almog propel va
TLAoEL PWTLA.

Mivakag Xpovwyv payelpeParog yia yKpLi

Wapla JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 20...25 ehay.
KoTomouAo oe JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25...35 ehay.
(PETEG
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Apvicla JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 20...25 ehay.
nadakia

YAAQKTOG

PooT pmgp JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25..30 eAay.
Mooy apiola JUpHATLVN oxdpa 4.5 250/max 25..30 ehay.
raidakia

dpuyaviopevo JUpHATLVN oxdpa 250/max 1.3 ehay.
PWHL *

¥ ava\oya Pe Tayo¢

*[poBeppaveTe yla 5 Aenta

++Edv n Beppokpacia pnoiparog Tou MPoiovVTOG oag dSev pmopei va puBULGTEL, N oXdpa Ba AeLToupynoet

OTN GUVIOTWHEVN BEpUOKpacia.

Tayevuara oe auTov Tov Tiivaka

HAYELPEPATOG TIAPACKELAZOVTAL OUUPWVA
EN 60350-1 ]

LVOTLTOUTA EAEYXOU OTLG BOKIUEG TOU

TPOLOVTOC.

dpuyaviopevo JUpHATLVN oxdpa 250/max 1.3 ehay.
Yowpt

KepTedakia JUpHATLVN oxdpa 250/max 25...35 ehay.
(wooxapl) - 12

TEPAXLA

lupioTe To PaynTo PETA Ta 2/3 TOU GUVOALKOU XPOVOUL PNGIHATOG OTO YKPLA.

JUVIOTATAL va XPNOoLPoTIoLE(TE IpoBEppavan 5 AemTwy yLa 0Aa Ta €idn ynoiparog KpEATog.
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ZuvTnpnon Kat ppovrida

Mevikég MAnpowopieg

H dLapKela WPEANG CWNAG TOU TIPOLOVTOG
Ba avEnbel kal n ouxvoTNTA TWV
TPORANuATWY Ba pelwBel av To poldv
KaBapiZeTal oe kKavovika dlaoTAuaTa.

ATIOOUVOEQTE TN CLOKELN ATO TNV
TPoPOdOCia PEVIATOG DIKTVOU TPV
EEKIVNOETE €pyaoieg cuvTHPNONG
Kal KaBaplopov.

Yrdpxet Kivduvog NAeKTpomANnELag!

AQRVETE TN JovAdA va KPUWOEL TIPLY
TNV KaBaploeTe.

OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

+ KaBapileTe TO MPOLOV OXOANAOTIKA PETA
ano Kabe xpron. Me Tov TPOTo auTo Ba
elval mo eVKOAN N AMopAKpLVON
KATAAOITWY JayELPEUATOC,
AMOPEVYOVTAG VA KAOUV TNV ETIOUEVN
(popaA Tou Ba XPNoLUOTIONBEL N CUCKEUN).

+ Agv analrouvTal el8IKA KaBapLoTIKA
TPOLOVTA yLla TOV KABAPLOWO TOL
npolovToc. Na va kaBapioeTe TO MPOLOV
XPNOLUOTIONOTE XALAPO VEPO UE LYPO
TALGIUATOC, £va Jahako mavi n
O(pOLYYAPL KAL OKOUTILOTE TO PE eva
oTeyvo ravi.

+ MavTa eEacpali¢eTe OTL OKOUTHZETE
OXOAQOTIKA O\ Ta MAEOVAZoVTa LYPA
HETA TOV KABOPLOPO KAl OTL OKOUTIZETE
Queoa KaBe Lypo oL TUXOV XuBEL.

+ Mn xpnolyomnoLleiTe KaBapLloTIKa
TPOLOVTA TIOL TIEEPLEXOUV OEL 1 XAwpivn
ylava kagapioeTe TI¢ avoEeldwTeS
ETUPAVELEG KaL TN AaBr). XpnoLlPomolnoTe
€va JaAaKo Tavi Je uypo AmopPUTAVTIKO
(rmou dev xapdiel) yla va kabapioeTe
QUTA TA PEPN OKOUTIICOVTAG Ta, AAAA
TIPOCEETE VA OKOUTIZETE TIPOC Jia
KaTevguvon.

+ (AUTO TO XOPAKTNPLOTLKO givat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uTLApXEL
0TO 8L1KO Gag MPoLov.)

Mn xpnolJoroLeiTe yia Tov KaBapLoyo
TOU YUGALVOU KAAUPWATOG OKANPEG
HETAAAIKEC EVOTPEC 1 KABAPLOTIKA
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UALKA TIOU XapdZouv. H etipaveta Tou
yUuaALoU propel va umooTel ZnuLa.

H etupavela propel va unooTet
ZNULA amo OPLOPEVA ATIOPPUTTAVTIKA
N KaBapLoTIKA LALKAL

Mn xpnoworoleiTe yia Tov
KaBaPLoPO OKANPA AMopPUTAVTLKA,
OKOVEG/KPEPES KABAPLoUOU 1y
omoLadNToTE alXUNEaA avTikelyeva.

Mn xpnowloroLeiTe aTPHOKABAPLOTEG
yla TOV KaBapLopo ToU TPOLOVTOG
ylati ymopet €ToL va mpokAnBel
NAeKkTpomANELa.

KaBapLopog tng mMAAKAG E0TLWV

KaBaplopog tng eotiag agpiov

1. ApalpeoTe TA OTNPELYUATA OKELWY ATO
TNV TAGKQ ECTLWV.

2. ApalpeaTe OAA TQ apalpovpeva
eEapTnuaTa NS eoTiag agplou kat
KaBapioTe TA POVO [E TO XEPL
XPNOLHOTIOLWVTAG OPOUYYapL, Alyo
ATIOPPUTIAVTLIKO Kal (e0TO vePo.

3. KaBapioTe Ta un agaipovpeva
eEapTAuaTa TNG €oTlag agpiov
XPNOLOTIOWWVTAG eva Lypo avi.

4.KaBapioTe To oToLXEIO QVAPAEENG KaL TO
BepuIko oTolxelo (og povTela e
avapAeEn Kal Bepuikd oTolxelo)
XPNOLHOTIOLWVTAG €va eAAPPA LYPO Tavi.
Kartomy oTeyvwoTe e eva kabapo mavi.
BeBawwBelTe OTLOLOMEG PAOYQAC KaL TO
oToLxelo avapAeENG eivat TeAelwg
oTeyva.

ALOPOPETIKQ, OEV TPOKUTITEL OTULVONPAG

OTO GKPO AVAPAEENG.

5.0Tav TonoBeTe(TE TIG MAVW OXAPEG,
TIPOCEETE va TOTIOBETACETE TA
oTNPLlyLATa OKEVLWY WOTE OL ECTIEC
aeplou va eival KEVTPapLoPEVEC.

ZuvappoAoynon Twv e€apTnHATWY

NG €otiag agpiov

MeTA ToV KaBapLlopod TNG eoTlag agpiov,

TOMOBETACTE TA £EAPTAPATA OTIWG DeixveLl

N MAPAKATW EKOVA.



KdAuppa eoTiag agpiou

KepaAn eotiag agpiou

Bdhapog eoTiag agpiou

2TvBnpLoTNG avapAegng (oe mpotévTa pe

dlaTagn avapAeEng)

1. TomoBeTAOTE TNV KEPAAN TNG £0TIAG
aepiou dlacpaiigovTag OTLEpVA PEca
arno Tov orvenpLoTh (4) Tng eoTiag
aepiou. MePLOTPEPTE TNV KEPAAT TNG
eoTlag aeplou deEld kaL aploTepd yia va
BepawwBeiTe OTL €xel £dpAOEL pECA OTO
Balauo eoTiag agpiou.

2. TomoBeTNOTE TO KAALYUA TNG €0TIAC
aepiou MAvw oTNv KEPAAN TnG eoTiag
agpiov.

HAEKTPLKEG TTAAKEG ECTLWV

1. AltevepyoToLNOTE TIG NAEKTPLKEC £0TIEC
KAL TIEPLUEVETE VA KPUWOOULV.

2. Av xpelddeTay, KaBaploTe TG
NAEKTPLKEG E0TIEC e Eva KABAPLOTIKO
(umopeiTe va mpopunBeuTElTE MIPOTOVTA
KaBaplopov/ epLoinong os e0KA
KATaoTAPATA).

3. MeTd ToV KaBapLopod BeppdveTe POVO YA
Alya AemTdA yla va oTEYVWOEL TO TTAVW
HEPOC TOUG.

4. AMAWVETE TAKTIKA PLQ AETITH) OTPWON

AQBLOL PNXavig oTny Tavw eTipaveLa

TNG NAEKTPLIKNAG €0TIAG yla TV

npooTacia Tne.

B R

FLEARALLELILEASANLLNLY
HEGTERATIAGESTONNFLAES

Ka8apLopog tov mivaka EAEyXou
KaBapiZeTe Tov mivaka eAgyxou Kat Ta
TEEPLOTPOPIKA KOUUTILA YE VA LYPO TtV
KAl OTEYVWVETE [J€ OKOUTIOUA.

Av TO TIpOLOV oag BLaBETEL
KOUMTILA/TEEPLOTPOPLKA KOUKTILA
EAEYXOU, UNV Ta apalpelTe yla va
KaBaploeTe Tov TivaKa EAEYXOU.
O mivakag eAeyxou umopel va
urooTel Znuud!

KaBapLopog Tou poupvou

MNa va kadapiceTe To MAEVPIKO

Toixwpa(AwapepeL avaloya PE TO

HOVTEAO TOL TIPOIOVTOG.)

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO Eivat

mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL

0TO 3L1KO Gag MPoLov.)

1. AQaLPEDTE TO PMPOOTLVO TUAWA TOU
TIAELPLKOU TIAQLCIOU TPABWVTAG TO GE
dlevBuvon avTiBeTn arod ToL
TolXWHATOC.

2. AQaLPEDTE TO TAEUPLIKO TIAALOLO TIANPWGC

KataAutika totywpata

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO Eivat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL
0TO 3L1KO Gag MPoLov.)

Ta eowTEPIKA MAEUPLKA TolXWUATA (A)
Kaw/A To iow Tolxwua (B) Tou mpoiovTog
gropel va elval KAALUPEVO e KATAAUTIKO
OPAATO. Ta KATAAUTIKA TOLXWHATA €X0LV
EAAPPWE PAT XPWHC KaL TTOpwdN
emupavela. TaKaraAuTIKd TOXWHATa ToU
(poUPVOL dev TIPETEL va KaBapifovTal.
Xapn otn dlaTpnTn doun Toug, oL
KATAAUTLKEG ETWPAVELEG ATIOPPOPOLY ALTTN
Kal OTav €X0OUV KOPECTEL Ye AlTog, TOTE
apxi¢ouv va yuaAidouv. Ze auTn TNV
TePIMTWOoN CLVLIOTATAL VA QVTIKABLOTATE
TaegapTRuaTa
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EUkoAog KaBapLopog Je atpho
EEacpaliZel eUKOAO KOBaPLOPO eMeLdr oL
puTIoL (TToL OEV £XOLV TIAPAUELVEL YL TIOAU
KALPO) JAAQKWYOUV E TOV ATHO TIOU
oxnuarigeTal 0TO ECWTEPLIKO TOU (POUPVOU
KAl JE TIC OTAYOVEC VEPOU TIOU
CUUTIVKVWVOVTAL TIAVW OTLG ECWTEPLKES
ETWPAVELEG TOU POVPVOU.
1. ApalpeoTe OAQ Ta ageooudp peoa anod To
(povpVvo.
2.Pi€&Te 500 ml vepd oTov dioko Tou
(pOUPVOU KaL TOTIOBETNOTE TOV OLOKO OTN
OelTEPN OXAPA TOU POVPVOU.

3. PuBpioTe TO poUPVO OTOUG EVKOAN
AetToupyla KaBaplopou Pe aTuo Kat va
TpeEeLotoug 100 ° Cyla 25 AemTa.

4. Avo{ETe TNV TIOPTA KAL OKOULTUOTE TLC
EOWTEPIKEG ETULPAVELEG TOL (POUPVOL pE
€va eAPEA LYPO GPOLYYAPL I TTaVL.

5.Ta va kaBapioeTe TOLC EMIPOVOUG
PUTIOUC, XPNOLWOTONOTE XALAPO VEPO UE
VYPO TMAUGIUATOC, £va JaAako avi f
O(pOLYYAPL KAL OKOUTIOTE YE EVA OTEYVO
navi.
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KaTa tn dldpkela Tng AetToupyiag
€UKOAOU KaBapLoPoU e aTUo, TO
VEPO TO OTIO(0 XL TOoBeTNBEL
oTov 6{oKO yLa va HOACKWOEL TIG
OUOCWPEUPEVEG EAAPPES
anobeoelg/akabapaoies yeoa oTov
Bdiapo Tou povpvou Ba etaTuloTel
Kal Ba cupTuKVWBEL yeoa oTov
BdAauo Tou PpoUPVOU KaL OTO
E0WTEPKO TCAUL TOU (POVPVOU Kal
ETIOPEVWC Propel va oTAEeL vepod
oTav avolyeTe TNV MOPTA TOL
(POUPVOV. ZKOUTIOTE KAl
QATIOUAKPUVETE TO CUUTIUKVWHA
VEPOU QUECWG WOALG aQvolEeTE TNV
TIOPTA TOU POUPVOU.

KaBapiote tnv mépTa Tou (polipvov.
Na va kaBaploeTe TNV MOPTA TOL (POVEVOU,
XPNOLUOTIONOTE XALAPO VEPO UE LYPO
mA\uoiparog, eva pahako mavi i opouyyapt
yla va KkaBaploeTe TO TPOLOV KAl OKOUTIOTE
TO WE €va OTEYVO TIavi.
2KOUTHOTE TO TZAML TOL POVPVOL pE EVOL
Kal KaTomy EEMAVVETE TO, yla va
QVTIHETWTIIOETE TA KATAAOLTA QAATWYV
aoBEeOTIOU TIOU PTIOPEL VA TIPOKUPOULV GTO
TAUL TOU (POUPVOU.
Mn xpnowonoleiTe okAnpd
KaBapLOoTIKA TPOLOVTA IOV
XapAZouv N alXUNPEG HETAAALKES
EVOTPEC yLa TOV KABApLoPo TNG
TIOPTAG TOU POUPVOL. AuTd Ta £(0N
MTIOPOUV va XapdgouV TNV ETLPAVELT
KQl VQ KATAOTPEWYOULV TO YUAAL

KaBapLopog tng moptag Tov
(poupVvoL

Mn xpnowonoleiTe okAnpd
KABaPLOTIKA IOV Xapalouy,
HeTaAAIKES EVOTPEC, cupUa
TPWIKATOG N ASUKaVTIKA yLla va
KaBaploTe TNV OPTA KAL TO TZAUL
TOU (pOUPVOU.

MropeiTe va apalpeoeTe TNV OPTA TOU
(POUPVOL KAl TA TZAWLA TOU (POVPVOU YLa va
Ta kaBapioeTe. O TPOMOG APAIPEDNS TNG
TOPTAC KAL TWV TZaPLwy eEnyelTal oTLg



evoTnTeG "Apaipeon TNG MOPTAG TOU

(POUPVOL” KAl "APALPESN TWV ECWTEPIKWYV

TCAPLWY TNG TIOPTAG". APOU APALPEDETE TA

E0WTEPIKA TZAULA TNC TIOPTAC, KaBapioTe

TQ YE AMOPPUTIAVTLIKO TUATWY, XALapO VEPO

KAl €va PaAaKO Tavi ry opouyyapy, Kat

OTEYVWOTE TA E €va oTeYVO Tavi.

2KOUTHOTE TO TZAML TOL POVPVOL pE EVOL

Kal KaTomy EEMAVVETE TO, yla va

QVTIHETWTIIOETE TA KATAAOLTA QAATWYV

aoBEeOTIOU TIOU PTIOPEL VA TIPOKUPOULV GTO

TAUL TOU (POUPVOU.

A@aipeon ¢ TMOPTAG TOL POUPVOL

1. Avoi&Te Tn umpooTvn opTa (1).

2. Avoi&Te Ta KAUT 0TO MepBANUA TWV
pevTeoedwy (2) otn OeELd Kal oTnv
apLOTEPN MAELPA TNC PTPOCTLVAG
TOPTAG TUECOVTAC TA TIPOC TA KATW
OTWwG OeixVvel n ewova

MopTa

MmAOKdpLlopa HevTeoE(KAELOTR BEON)
doupvog

MmAokdplopa gevteog(avolXTr B€on)

3. MS%&R&H&T;V‘I’H HTIPOCTLVH TIOPTA WGC T(:)
Heoo TNG dladpoung Tng.

4. ApalpeaTE TN PMPOOTLVH TIOPTA
TPABWVTAC TNV TEOC TA TIAVW yla va Tnv
eAevBepwoeTe amo To OeELO Kal Tov
apLoTEPO UEVTECE.

Ta BAuara mou eKTEAECTNKAV OTN
dladkaota apaipeons Ba mpemet va
EKTEAEOTOUV CE QvTLOTPOPN CELPA
yla va enavaromnoBeTnBel n mopTa.
Mnv EexdoeTe va KAeloETE TQ KALTT
OTO TMEPIBANUA TOU PEVTECE OTAV
EYKATQOoTNOETE TAAL TNV TIOPTA.

A(paipecn TOL 80(.01.'8le0[')
T{apLol mopTag

(AuTO TO XaPAKTNPLOTLKO Eivat
mpoalpeTIKO. EVOEXETAL va PNV uUTLApXEL
0TO 3L1KO Gag MPolov.)

To eOWTEPLKO TZAPL TNG TIOPTAG TOU
(povpvoL umopel va apalpebet ya va
KaBaploTel.

1. Avol€Te TNV OPTA TOU (POUPVOU.

2. TpaBAETE MPOG TO PEPOG OaC Kal
APALPECTE TO TIAAOTIKO £EAPTNHA TIOU
elval oTEPEWPEVO OTO TIAVW TUAKUA TNG
HTIPOCTLVAC TIOPTAC.
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3. 0nwcg delyvel n elkova, QVUYPWOTE TO TUO
E0WTEPIKO TZAUL (1) eAappa oTnv
KaTevBuvon A kal TpaBnETe To €Ew oTNV
KaTevBuvon B.

1 To o ecWTEPLKO TLAUL
2% EowTepkd T¢apL (EvdexeTal va unv
UTIAPXEL OTO DLIKO 0ag mpPolov.)

4. Av TO IPOoL6V 0ag BLABETEL ECWTEPIKO
T¢auL, EmavaikaBeTe Tnv (Bla dadikaocia
Yl VO QPALPETETE TO EOWTEPIKO TLAUL
2.

5. To mpwTo BrAua yla tnv
ETaAvVacLVapuUoAdyNnon TNG mMoOPTaAg ivatl
va TOmoBeTNBEL TO DEVTEPO ECWTEPIKO
TZAUL (2). TomoBeTAOTE TN AOEOTUNUEVN
ywvia Tou TZaPloL woTe va oTnpldeTat
oTn AoE0TUNUEVN Ywvia TNC TTAQCTIKAG
unodoxNG. (Av To POLOV oag dlaBeTeL
E0WTEPIKO TLAUL ). TO ECWTEPIKO TLAUL
(2) mpénel va TonoBeTNBel Y€oa oTnV
TAQOTIKN LTOdOXT KOVTA OTO TILO
eowTepko TZapL (1).

6.0Tav TOMOBETE(TE TO TLO ECWTEPIKO
T¢auL (1), BeBalwBeiTe OTLN TUTIWEVN
TAeUPd Tou TZaploL avTkpiZel To
E0WTEPLKO TZAWL Elvat onpavTiko n
KATW ywvia TOU TO TO ECWTEPLKOV
T¢apou (1) va edpddel eoa oTNV KATW
TAQOTIKN LTOdOXN.

7. XmpWETE TO MAACTIKO EEAPTNUA TTPOC TO

TAQIOL0 EWG OTOL AKOUCTEL 0 NXOC "KALK".
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AvTIKATAOTAON TOV AQUTITIPA TOV
(poupVvoL
Mplv avTIKATAoOTACETE TN AQuUTa TOU
(poupvou, BealwbelTe 0TLN
CLoKeUN €xel armocuvdeBel anod To
PELPA BIKTVOU KAl £XEL KPLWOEL, YA
VQ ATOPUYETE TOV KivOuvo
NAEKTPOMANEICG.
OLKAUTEG ETWLPAVELEG HTIOPOLV Va
TpoKaAEooLY eykavpaTal

2€ auTOV ToV POUPVO,
XPNOLOTOLELTAL AQUTITAPAG
TIUPAKTWOEWG HE LOXV PIKPATEPN
ano 40 W, \pog PikpoTepo arno 60
mm, SLAPETPO UIKPOTEPN arod 30
mm f) Aduma aAoyovou pe pida
TUTOU G9, LYV PIKpOTEPN Ao 60 W.
OLAaumTnpec eivat kat@AAnAot yla
AetToupyia oe Bepuokpaciec avw
Twv 300 ° C. OL AQUTTAPEG (POVPVOU
HTIOpoLV va Aneeouy anod
E€ovolodoTnuevoug
AVTITPOCWTIOUG ZEPRLG 1 TEXVIKO
pe adela. AuTo TO TIPOLOV TIEPLEXEL
gla Aduma evepyelakne khaong G.

H B€on Tou PWTLOTIKOU UTopel va
OLAPEPEL ATO TOU OXNUATOG.

H \duma mou xpnotwJomoleitat oe
auTr TN ouvokeun dev eivat
KATAAANAN VLA QWTLOPO OKLAKWY
XWpwV. H mpoBAeTopevn xpnon
auTNG TNG Adumag eivat va Bonba to
XPNOTN va BAETEL TQ TPOPLUA.

OLAQUMEG IOV XPNOWOTIOLOUVTAL O
QUTN TN OUOKELN TIPETIEL Va elval
QVOEKTIKEG OE KPALEG PUCLKES
OLVBNKEC OTIWC BepuoKpacies
mavw aro 50 °C.



Av 0 poUpvog oag gival e§omAlopEvog

HE OTPOYYUAO PWTLOTLKO:

1. AntocuvdeoTE TN cuoKeun amo To BIKTLO
PELLATOG.

2. MNepLOTPEPTE TO YUAALVO KEALPUA
apLOTEPOCTPOMA YIA VA TO APALPETETE.

3. Av n Auxvia Tou poupvou oag elval
TUTIOU (A) OTIWE OTNV EIKOVA TTAPAKATW,

APALPEDTE TN TIEPLOTPEPOVTAG TN OTIWG
(paiveTal oTnv €lKOVA Kat
avTikaraotnoTe Tn. Av eivat Tomou (B),
TPABNAETE TN KAL APALPECTE TN OTIWG
(paiveTal oTnv €lKOVA Kat
QVTIKATACTNAOTE TN.

4. TonoBeTAOTE TO YUAALVO KAALUUA.
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E AvTigeTwnion npofAnpHaTWY

+ Elvat puolohoyko va dlapeuyel aTPog Kata Tr]\'/jlétdesta TnG AetToupyiag. >>> AuTO

TV TA HETAAAIKA JEPN BEPUAVBOULY, UTOPEl VA DLACTAAOLY KAl VA T(DOKAAECOLY
opuBo >>> AUTO Ogv eivat BAGAN.

To mpotov dev Mltoupyst

<H aoqm)\sm pPeLPATOC OIKTUOU Elval KAUEvN 1 AMEVEPYOTIONUEVN. >>> EAEYETE TIC
QaopdAeles 0TO KOUT( aopaleilwy. Edv eivat anapaltnTo, avTikaraoTroTe 1
E£MAVeVEPYOTOLNOTE TIC.

ELWHEVN) TIpLLa. >>> EAEYETE TV 0UVOEON TOU (PLG.

U cAay C. VTLKaTaGTf]GTS TO AQumTnpa.

+ Exeldlakonel To pevya. >>> EAEYETE av UITapXSL pevpa. EAEyETe TI¢ aopdAeteg oTo
KOUT{ QO(paAeLV. Av XpeldZeTal, aQvTIKATaoTHOTE ) ENAVEVEPYOTIOLNOTE TIG

aopareLeg.

+ Agvexel puBuloTel n Aettoupyla kal/n n Bepuokpacta. >>> PuBuioTe Tn AetToupyia Kat
Tn Bepuokpacia pe To MANKTPO/KOLUTH AetToupywv Kal/ni Oepu. °C.

+ € JOVTEAQ EOTIALOUEVQ PE XPOVOBLAKOTTN, BEV EXEL pUBULOTEL O
XPOVOdLaKOTTNG. >>> PuBuioTe TNV Wpa.
(Ze mpolovTa pe povPVO PIKPOKUPATWY, 0 XPOVOBLAKOTITNG EAEYXEL HOVO TO (POUPVO
MK QOKUMATWY.)

+ Exeldlakonel To pevpa. >>> EAEYETE av untdpxel pevpa. EAEYETe TIG aopdAeieg 01O
KOUT{ QOpaAeLlV. Av XpeLdZeTal, aQvTIKATaoTHOTE ) ENAVEVEPYOTIOLNOTE TIG

aopareLeg.

+ Agv UTIAPXEL peELa. >>> EAgyETe TZC QAOPAAELEG OTO KOUT( QOPAAELWV.
+ Aev exel pubuloTel n wpa. >>> PuBuioTe TNV wpa.

+ Hkevtpkn BaABida aepiou eival KAeLoTN. >>> AvoilTe Tn BarBida agpliou.
* 0 owAnvag aepiou elvat AuyLopEvoc. >>> EykaraoTroTe owotd To owArva agpiov.
O1 eoTiec aepiov dev kaive owotd 1 Hev Kaive kaBoAoL

< OleoTlec elval BpWHLKEC. >>> KaBaploTe Ta pepn Twv 0TIV AEPioU.

+ OLeoTieg aeplou eival Bpeyueved. >>> STEYWWIOTE TA UEPN TWV ECTIWV agplou.

+ To KamaKL TNG €0Tiag agplov dev xel TOMOBeTNBEL KAAA. >>> TonoBeToTE KAAd TO
Kamnakt Tn¢ eoriac agpliov.

+ H BaABida agpiov eival KAELOTH. >>> AvoiETe Tn BaABida agpiou.

+ H puakn aeplou eivat kevn (oe mepinTwon xprnong LPG, 8nA. vypagpiov). >>>
A , A h

+ Yrip&e dlakomn pevuaToC. >>> PuBuiloTe Tnv wpa/ AeveEpPYoToLoTe T CUOKEUN Kal

__evepyoronaTe TNV MAAL

O XpoVodLAKOTITAC CTAHATA va PayetpeUEL TEpLY amo THY eTBupNTA wpa .

+ [uploTe TO PNXavIKo XpovoétaKonm TN PWE 68&00Tpoq>a Kal, oTn CLVEXELQ, YuploTe
TO THOW OTOV ETUBLUNTO XPOVO PAYELPEUATOG.
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Av TIapd Tnv eQappoyn Twv odnyLwyv
TNG eVOTNTAC AQUTNG, dev umopeiTe
VQ amoKaTACTACETE TO TPORBAN LA
TOTE ouPBoULAEUTE(TE TOV
adelodoTNUEVO AVTLITPOCWTIO
OEPBLS N TO KATACTNUA 0TIV
ayopaoaTe TO TPOLoOV. 2€ Kauia
TEEPIMTWON PNV ETILXELPNOETE VA
ETUOKEVAOETE POVOL OQG €A TIPOLOV
TIoU Tapouctalel BAABN.
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NAP. SEETANIAHE AE.

TIOAYZTYAQ KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAXTHMA AQHNON

AAIMOY 8 KAL ZAAOTTOY, AAIMOX

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H eraipela NAP.ZEITANIAHZ AE. oag euxapioTel yia my npotiunon nou Seiéate ayopalovrag Tic
OuKeUEC beko kal oag napéxer Tov napakdte Xpovo eyylnong and Tny nuEeEpounvia ayopds Toug. Av péoa
oy SIGPKE TG EYYUNONG 1 OUOKEUN 00G XPEIOOTEN ENMIOKEUR, UNOPEITE VO evnuepWBEE yia Ta
£EOUOIOBOTNHEVA SErvice and TO TNAEPWVIKO KEVTPO TNG ETAIPEID pag oTo ThAEpuve 2510 392511 /

2510 392512
WYFEIA 3 XPONIA KATAWYKTES 3XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
TIAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOSYEKEYEE - SKOYNEZ 7 XPONIA
ONOMATEMQNYMO ATOPASTH.occosrrrr AP. ETYHSHE
AP, IAPASTAT, ATOPAL...eeoe s
AIEYOYNSH MONTEAQ EYEKEYHE ..
ZEIPIAKOE APIOMOS. IYZKEVHE....
THA : HMEP/NIA ATOPAS
SOPATIAA & YNIOTPADH MOAHTH

AP, EITYHIHE

AP, TAPAZTAT. ATOPAZ.cvecsssrmrssssssssssnsssnnns

ONOMATENQNYMO AFOPAITH.........ccoovumreerirrnnns MONTEAQ ZYEKEYHZ..ovoooen e cnrirecnsiinsnesiiens

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ..ovioisoserosenscrrnenns

BIEYOYNIH HMEP/NIA ATOPAE

THA ZOPATIAA & YNOTPADH NOAHTH....coomvnrrvrimnes
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OPOI KAI NPOYNOGEZELS IXXYOX THE NAPOYEHE EITYHEHE

Ta va 1oxve i napoloa eyyunon 8a NPEne va SupnAnpunBoly NARPWG Kai Va UNOYPapouy SedvTw HE
@povrida Tou neAdT kol Ta SUo pEpn ™G eyyunong. To andkoppa via Tnv eraipeia Ba npéng va
ToxudpopnBel pe cuaTnuévn emaToA 1 va npookopndel oTa ypagpeia g evapeiag pag (MoAloTuro
Kapdhag 1.0 1402 , T.K.64003) evroc 10 nuepdv and Try npepounvia ayopdc.

H £pyooTaaiakr eyyunorn KaAUNTe Tov Xpovo nou avaypageral otov Oxerikd nivaka yia kaBe suokeun,
k&Be avepahia A BAABN rOU OPEIAETAl AMOKAEIOTIKG OF KATAOKEUAOTIKO EAATTOPG 1) EAGTTORNATIKO
£EGpTNHO TG OUOKEUAG. H anokatdoTacn Tng PAGBNG viveTar eviehis dwpedyv Sila Thg avrikatdataang
1 EMOKEUTG TOU EAGTTWMATIKOU eEapTARATOS. & Kapia NEPInTuon Sev NPORALNETAI 1 GVTIKATAOTAON
NG OuoKeur(G. O KaTavaAwTIG OPEiAEl We BIKEG Tou BanGves va nagl TNV OUOKEUN OTO KOVTIVOTEPO
£€ouolodOTNEVD Service TNG ETAIPIag.

H graipgia pag dlatnpel To SIKaiwMO va kaBopiZel Tov TPGNO KAl TONO ENIKEUNC TwY PAABGV KaTd Thy

anoAuUTY KpioT TG .

H eyyinon Sev kaAUnmer PAGRe nou opeldovral Gueca 1 £uuECT O€ QUEAEID , NapAAENPn , KaKn
EYKATAGTOON KAl NAONG QUOEWG EnépBaon oTn cuakeur] and pn EOUCIOBOTNREVO CUVEPYEID , KAKN)
Xphon kar €A ouvriipnon Tng ouokeurc. Eniong n eraipeio pag Sev euBiverar via BAGRES nou
oMEAOVTaI GE KOKH NAEKTPIKA oUVSEDN o€ TAoN SIaQopeTikh and TV avaypapOpevn aTn nvakida me
OUGOKEURG , 0E N YEIWREVO PEUPATOBOTN A OE HETARBOAEG TnG TaoNG. ZTIG KAAUWEIS TnG eyyunang Sev
ouprepAapBavovral Ta euBpauota EEapTANATA SN EVBEIKTIKG aVOPEPOULE (YUAAIVES KaI MAGUTIKEC
EMQAVEIEG , AUXVIEG K.d.

H eyylnon napexeral npog Tov apyikd ayopaoT KAl IoXUEl and Ty NEPOUNVIQ ayopas TNG GUCKEUNG.

H napoloa eyyinor npéner va ouvoBeUeTal and TIHOAGYIO ) SEATIO AIaviKAG NWANONS 1} puToavTiypago
aurol,

AnOQUYETE TNV 0AA0IWON TG eyYUNONG KAl THS MVOKISas UNTP®@OU Mou BRICKETA! 0TO Niow HEPOS THG
GUOKENNG.

DUAGETE TNV £YYUNON Kot PETA Ty AEN TG,
TMpooKOUIoTE TNV € KABE altua yia Emokeun.

[NPOZOXH
SE MEPINTQSH MOY AEN STAAEI H KAPTA EMTYHZIEQS ENTOS 10 HMEPQN ETHN ETAIPETA AEN
LEXYEL H EITYHEH THE ZYSKEYHS MOY EMIAESATE

SERVICE AEYKON LYZKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHE ®QTIOZ 6932366733 | TTAIOYPHE I, K ZIA O.E, 6936065106
FIATPA 2610 640810 | BOAQX 22410 94130
XOPMMAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAQYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHS KONITANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEON — HIF1
AGHNA 210 8836512 | OELIAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAOQZ MEQPIOX ZAMIOZ NAPAZXOZ
AATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIONOYAQZ AHMHTPIOZ MAPTAPITOYAHEZ OECAQPOZ.

e ———————————

nPOX
XQPOx
FPAM / MOY
NAP, SEITANIAHE AE.
MNOAYETYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003

THA 2510 392180-3
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