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Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Beko thank you for choosing the product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully read this manual
and any other documentation provided before using the product and keep it as a reference. If
you give the product to someone else, give the manual with it. Follow the instructions, taking
into account all the information and warnings stated in the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself and
your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
ﬂ Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i safety instructions

- This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.
- If the product is transferred
to another person or used
second hand, the operating
manual, product labels, other
relevant documents and
accessories should be
delivered with the product.

- Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply
with these instructions.

- Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

- A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the authorized
service or a person specified
by the importer.

- A Use genuine spare parts
and accessories only.

- A Do not attempt to repair or
replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.

- A Do not perform technical

modifications on the product.
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APurpose of usage

- This product is designed for

home use. It is not suitable
for commercial use.

- Do not use the product in

gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

- WARNING: This product

should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

AChild vulnerable person

and pet safety

- This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they
are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.

- Children should not play with

the product. Cleaning and
user maintenance should not
be performed by children



unless there is someone
overseeing them.

- This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.

- Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

- Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

- Do not put objects that
children may reach on the
product.

- Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
workbench so that children
can not grab and burn.

- WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

- Keep the packaging
materials out of the reach of
children. There is a hazard of
injury and suffocation.

- (Not all products are
supplied with a plug, so if
your product DOES have a

plug) For the safety of
children, disconnect the
power plug and make the
product inoperable before
disposing of the product.

A Electrical safety
- Connect the product into a

grounded outlet protected by
a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance
with local / national
regulations.

- The plug or the electrical

connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it
will not be affected by the
flame of the stove). If this is
not possible, there should be
a mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
compliance with the
electrical regulations and
separating all poles from the
network.

- The product must not be

connected into the outlet
during installation, repair,
and transportation.
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- Connect the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

- (Not all products are
supplied with a supply cord,
so if your product DOES
NOT have a supply cord)
Use only the connecting
cable specified in the
"Technical specifications”
section.

- Do not jam the power cord
under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.
The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

- Use original cable only. Do
not use cut or damaged
cables or extension leads.

- If the power cord is damaged,

it must be replaced by a
manufacturer, an authorized
service or a person to be
specified by the importer
company in order to prevent
possible dangers.

(Not all products are supplied

with a plug, so if your product

DOES have a plug)

- Do not plug the product into
an outlet that is loose, has
come out of its socket, is
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broken, dirty, oily, with risk of
water contact (for example,
water that may leak from the
counter).

- Never touch the plug with

wet hands! To unplug, do not
hold the cord, always hold
the plug.

- Make sure that the product

plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

ATransportatlon safety
- Disconnect the product from
the mains before
transporting the product.

- When you need to transport

the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure the
product tightly with tape to
prevent the removable or
moving parts of the product
and the product from
damage.

. Check the overall

appearance of the product
for any damage that may
have occurred during
transportation.

A Installation safety

- Before the product is

installed, check the product
for any damage. If the



product is damaged, do not
install it.

- Do not install the product
near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

- Keep all ventilation ducts
open around the product.

ASafety of use

- Make sure that the product
is turned off after each use.

- If you do not use the product
for a long time, disconnect it
or turn off the fuse from the
fuse box.

- Do not operate defective or
damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

- WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- Do not climb on the product
to reach anything or for any
other reason.

- Do not use the product in
situations that may affect
your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

- Flammable objects kept in
the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.

. Castiron, aluminum or

cookware with damaged /
rough bottom parts may lead
to scratching the glass
surface. When replacing
cookware, always raise the
containers, do not slide on
the surface.

- Vapour pressure that build

up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can cause
the pot to move. Therefore,
make sure that the hob
surface and bottom of the
pots are always dry.

- This product is not suitable

for use with a remote control
or an external clock.

ATemperature warnings
- WARNING: While the product

IS operating, exposed parts
will be hot. Do not touch the
product and heating
elements. Children under the
age of 8 should not be
brought close to the product
without an adult.

- Do not place flammable /

explosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

- WARNING: Danger of fire: Do

not store items on the
cooking surfaces.
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AAccessory use

- WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

ACooklng safety
- WARNING: The cooking
process must be observed.
Short-term cooking
processes must be
constantly observed.

- WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.
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A Induction

- Hotplates are equipped with

"Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money
savings must be used with
pots suitable for induction
cooking; otherwise hotplates
will not operate. For detailed
information, see the section
"Pot selection”.

- As induction hobs create a

magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices
such as insulin pump or
pacemaker.

- Close the hotplate from its

control panel after use, do
not rely on the pot sensor.

- Metal objects such as knives,

forks, spoons and lids should
not be placed in the hotplate
as they will get hot.

- Metal items stored in

drawers under the hob may
become very hot during long
and intensive use. Do not
store metal objects in
drawers under the hob.

- Do not put electronic

products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction hob. Your
product may be damaged.



AMaintenance and

cleaning safety

- Wait for the product to cool
before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

- Never wash the product by

spraying or pouring water on

it! There is an electric shock
hazard!

- Do not clean the product

with steam cleaners as this
may cause electric shock.

- Salt, sugar residues on the

bottom of the cookware or
such particles on the glass
surface can cause the glass
to scratch and crack. Make
sure that the bottom is clean
before placing the cookware.
Keep the glass ceramic
surface clean.
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H Environmental Instructions

Waste regulation
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product
This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU).
mmm | This product bears a
classification symbol for waste
electrical and electronic
equipment (WEEE).
This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.
Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
conseguences for the environment and
human health.
Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.
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Package information
+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.

Recommendations for energy

saving

Information on energy efficiency according

to EU 66/2014 can be found on the product

fiche given with the product. The following
suggestions will help you use your product
in an ecological and energy-efficient way:

+ Defrost frozen food before cooking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save up
to 20% electricity by using heat.

+ Use pots / pans with a size and lid
suitable for the hotplate. Always choose
the right size pot for your meals. More
than necessary energy is needed for
containers of the wrong size.

+ Keep hob cooking surfaces and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the cooking area and the pot
base.



E] Your product

Product introduction

3
1 Glass cooking surface 4 Induction cooking zone
2 Lower housing 5 Induction cooking zone

3 Induction cooking zone

General information on hob _ _ _ _
Your hob is equipped with hob cooking

1 2 surfaces with wide surfaces (Flexi surfaces).
I You may operate this cooking surface as
e I individual hobs independent from each

other. You may activate the combination
function for these cooking zones and
transform them to a single cooking surface
for cooking operations with your large
cooking pots. Using proper pots for these
cooking zones and the combination
function are described in the "How to use
the hob" section.

I

4 3
Rear left - Induction cooking zone
Rear right - Induction cooking zone
Front right - Induction cooking zone
Front left - Induction cooking zone

A wWN =
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Technical specifications

Product external dimensions
(height/width/depth)

52 mm+*/580 mm/510 mm(For models that
come with mounting springs and sealing
gasket attached to the product, consider the
width and depth measurements as 10 mm
more than these measurements.)

Hob installation dimensions (width/depth)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltage / frequency

1IN ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Cable type and cross section used / suitable
for use in the product

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Total power consumption

max. 7200 W

Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000W / Booster: 2300 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000W / Booster: 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster: 1800 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster: 2300 W

*  The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the quality

of the product.

ﬂ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

ﬂ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depending
on operational and environmental conditions of the product, these values may vary.
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B First use

Before you start using your product, it is

recommended to do the following in the NOTICE Smoke and smell may emit for a
following sections. couple of hours during the initial
First cleaning operation. This is quite normal.

Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

NOTICE The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials. Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.
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[ How to use the hob

General information on hob usage

General warnings

+ Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers may
damage the hob. Do not use cracked hobs.
Water may seep through these cracks and
cause a short circuit. If the surface is
damaged in any way (e.g. visible cracks),
turn off the fuse first, then call the
authorized service to unplug the product to
reduce the risk of electric shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots empty.
The pots and the appliance may be
damaged.

+ Always turn off the hob's burners after each
use.

+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or
pots/pans. Always turn off the hobs after
each operation.

+ After each use the cooking surface will be
hot, so do not put the plastic pots/pans on
the cooking surface. Clean such material on
the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the glass
cooking surface may cause damage, be
careful not to spill cold liquids during
cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots and
pans. Thus, you can prevent food from
pouring forth out of the pots/pans and will
not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans on
burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot on
a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it first
and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction
hob

Induction hob is like an open circuit. The
circuit completes when a cooking pots/pans
suitable for induction cooking is placed on it
and an electronic system below the glass
surface generates a magnetic field. The
metal base of the pots/pans is heated by
taking energy from this magnetic field. Thus,
the heat is not generated on the surface of
the hob, but directly on the pots/pans above
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it. Glass surface is heated with the heat of

the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as the

heat is transferred directly to the cooking

pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do not
burn rapidly as the glass cooking surface is
not heated directly. It is cleaned more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/pans.
Thus, it saves time and energy with respect
to other hob types.

+ Asthe heat is given directly to the cooking
pots/pans, there is no heat loss, and it
provides a more efficient cooking.

+ The fact that the heat transfer stops and the
cooking surface is not heated directly when
the cooking pots/pans is removed from the
cooking surface provides a safer use against
possible accidents while cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when using
non-sticking cooking pots/pans coated with
little amount of oil or used without oil (teflon
type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something on
it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cutlery
or pot lids on your hob as they may get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking. Never
place food wrapped in aluminium foil on the
induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit cards
or tapes away from the hob while it is
operating.

+ If there is an oven under your hob and it is
being operated, the sensors on the hob may
reduce the cooking level or turn off the hob.

+ Your hob has an automatic shut-off system.
Detailed information about this system is
provided in the following sections. However,
if you use thin based pots for your cooking,
these pots shall heat up very quickly and the
bottom of the pan may melt and damage the
cooking surface and the appliance before
the automatic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cooking

pots/pans which bear a label or warning that it

is compatible for induction cooking only with
your induction hob. Generally, the higher the



iron content, the better the cooking pots/pans

shall perform. The base diameter of the

cooking pots/pans shall match the induction

zone. Suggested dimensions are listed below.

Suitable pots/pans:

+ Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans

+ Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is
induction compatible)

Unsuitable pots/pans:

+ Aluminium pots/pans

+ Copper pots/pans

+ Brass pots/pans

+ Glass pots/pans

+ Pottery

+ Ceramic and porcelain

Recommendations:

+ Use flat bottomed cooking pots/pans only.

Do not use pots/pans with convex or
concave bases.

+ Use cooking pots/pans with thick,
processed bases only. If you use thin
based pots, these pots shall heat up very
quickly and the bottom of the pan may
melt and damage the cooking surface and
the appliance before the automatic shut-
off system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

ﬂn« £ 3 x

+ The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than its
true diameter. Only this area is heated by
the hob. Therefore, the heat is not evenly
distributed and the cooking performance
is decreased. Moreover, such cooking
pots/pans may not be detected by large
induction hobs. Thus, the cooking hob
shall be selected according to the size of
the ferromagnetic field.

+ Some cooking pots/pans have a base that
contains non-ferromagnetic materials
such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat
adequately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Equal distribution of the cookware on
the right and left and center hobs for
the selection of hobs affects the
cooking performance positively while
cooking multiple meals on the
induction hobs.
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Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with

cooking with an induction hob using the

methods below.

1.1t is compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2.Itis compatible if =" does not flash when
you place your pot on the induction hob
and turn on the hob.

Recommended cooking pots/pans

sizes

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
COOk'(?IgXZi)Ogﬁrgg wide | \idith 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be
selected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cooking
zone does not cause wasting of energy at
induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each
other for your smaller cooking pots/pans.
You may activate the combination function
for these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for cooking
operations with your large cooking pots.
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Cooking zones with
wide surface have
two cooking zones,
as front and rear.
You may use these
zones as two
independent cooking
zones for different
temperature levels
with two different
cooking pots/pans.
Place the cooking
pots/pans by
centering the
separate cooking
zones.

For cooking
operation with a
single cooking
pot/pan, place it in
the centre of the
front or rear cooking
zone. Do not place
the cooking pot/pan
at the centre of the
cooking zone.

For cooking
operations on large
cooking pots/pans,
place the pots/pans
so that it covers the
centres of both
cooking zones and
that it is centred on
the cooking zone.




Control panel
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D - On/Off key
: Timer key
Al - Quick Heating key/High power :
setting (booster) key
N : Cleaning lock key &M D W
M : Stop key 0 4

“Increase key
: Decrease key
Symbols
- Wide surface cooking zone
combination symbol
: Key lock symbol
4§

Timer indicator

1 Operation point LED for the timer

2 Timer indicator

3 Timerincrease key

4 Operation point LED for the Key lock/Child
lock

5 Timer decrease key

General warnings for the control panel

This product is controlled with a touch
0 control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be

confirmed by an audible signal.

—_

Quick Heating key/High power setting
(booster) key

Temperature decrease key
Temperature increase key

Temperature indicator of the relevant ﬂ Always keep the control panel clean

A~ wWN

cooking zone and dry. Having damp and soiled

surface may cause problems in the
functions.

The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is
performed within 10 seconds..

The product will switch itself off for
ﬂ safety reasons if no key is touched for a
long time.
Switching on the hob:
1.Switch on the hob by touching® key.
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Switching off the cooking zone:
An active cooking zone can be switched off in
3 different ways:
1. By touching the
Touch the \L/ key.
2. By dropping the temperature to "0" level;
You can switch off the cooking zone by
adjusting the temperature setting to "0" level.
3. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone;

When the time is over, the timer will switch off

the cooking zone assigned to it. "0" or "00" will

appear on related display.

When the time is over, an audible alarm will

sound. Touch any key on the control panel to

silence the audible alarm.

4. By touching the zone /D keys
simultaneously for the desired cooking
zone,

You can switch off the related cooking zone by

touching its O® keys simultaneously.

If "H" or "h" is on after the cooking zone
has been switched off, it means that
the cooking zone is still hot. Do not
touch the cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking zone
display, it means that the hob is still hot and
can be used to keep a small amount of food
warm. The symbol will soon turn to "h" symbol,
which means it is less hot.

When the electricity is cut off, residual
heat indicator will not light up and does
not warn the user against hot cooking
zones.

Adjusting the temperature level

1.Switch on the hob by touching@® key.
2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone O/® keys.

key
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» The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.

The outer section of the 280 mm

0 induction hob cooking zone (if your
product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is
activated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone is
placed on the cooking zone and the
temperature is set to a level higher than
8

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1.Switch on the hob by touching® key.

2. Touch the A8 key of related zone

» Selected cooking zone will operate with
maximum power and “P" symbol will
appear on the cooking zone display.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

You can switch off the high power setting
anytime you want by touching the & or A8
key.

Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".



Working prencible of 2 zones which

are located same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than the

other zone, which is located same vertical

direction set to bigger than level 6 (7, 8 and 9),

first zone drops to level 9 and the other zone

can be set bigger than level 6 (7, 8 and 9). If the

second zone is set to level booster, first zone

drops to level 6.

Turning on the wide surface cooking

zone

1. Touch @ to turn on the hob.

2.To turn on the wide surface cooking zone,
keep A key of both cooking zones
pressed simultaneously for about 3
seconds.

» "0" will appear on the display of the rear-
left cooking zone. O will appear on the
display of the front-left cooking zone and
the wide surface cooking zone will be
activated.

3. Touch®/® keys of the rear-left cooking
zone to set the temperature between "0"
and "9".

Once the wide surface cooking zone
has been activated, the temperature
can be set with ©/@® keys of the
rear-left cooking zone. You cannot
set the temperature using OO
keys of the front-left cooking zone.

Wide surface left cooking zones are
explained as an example. If there is a
wide surface cooking zone also on
the right-hand side of the hob, the
same instructions apply to the said
cooking zone.

» Cooking zone starts to run.

Turning on the wide surface cooking
zone while one or both of the left
cooking zones are running

While one or both of the left cooking zones
are running, you can combine both cooking
zones by activating the wide surface
cooking zone. Thus, you can utilise a wider
cooking zone just at the sa

1. To turn on the wide surface cooking zone
while one or two of the left cooking zones
are active, keep A key of both cooking
zones pressed simultaneously for about 3
seconds.

» Temperature value of the last selected

cooking zone will appear on the display of

the rear-left cooking zone and the wide
surface cooking zone will be activated.

» Combined cooking zones will continue

operating with the temperature and the

timer (if available) value of the left cooking
zone you have selected. Value of the left
cooking zone that was set first before
combining the cooking zones will be
cancelled.

keys of the rear-left cooking zone and set
the desired temperature.

If you touch A8 key of the left cooking
zone while the wide surface cooking

zone is active, the cooking zones will
operate at booster level.
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Turning off the wide surface cooking

zones

Wide surface cooking zone can be turned

off in 4 different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level

You can turn the wide surface cooking zone

off by dropping the temperature level to "0".

2. By using the switching off function on
the timer for the wide surface cooking
zone

When the time is over, the timer will turn off

the wide surface cooking zone. 0 will appear

on the left cooking zone display and 00 will

appear on the timer display.

3. By touching SlS) keys of any of the left
cooking zones simultaneously

If you touch O keys of any of the left

cooking zones simultaneously, the cooking

zones will be separated and turned off.

4. By pressing " key of both cooking zones
simultaneously for about 3 seconds

The cooking zones will turn off if you press

A keys of both cooking zones

simultaneously for about 3 seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all

keys on the control panel for 20 seconds

while the hob is switched on to allow the

user to make a short cleaning. Product will

not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the ! key until a single
signal sound is heard when any cooking
zone is switched on.

A countdown begins from 20 on the timer

display of the hob. None of the keys on the

panel will function except the O key
throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to

deactivate the cleaning lock. The hob will

give a signal audio signal after 20 seconds
and the cleaning lock will automatically be
deactivated.

ﬂ If you want to deactivate the cleaning

lock earlier, touch and hold the ¥ key
until two signal sound is heard.
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Child Lock

When the cooking zones are switched off,
you can protect the hob with the child lock
to prevent children from switching on the
cooking zones. You can activate or
deactivate the child lock only when the
cooking zones are switched off (in the
standby mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both ® and [l keys
simultaneously until a single signal
sound is heard when the hob is in the
standby mode.

The child lock will be activated. "L" will be

displayed on all cooking zones display for a

while and the decimal point of the & key will

be turned on.

If any key is pressed when the child
lock function is active, two signal
sound will be heard and "L" will blink
on all cooking zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until two signal sound is
heard when the child lock is active.

» The child lock function will be deactivated.

"L" will blink on all cooking zones display

and the light of the fi key goes out.

Key Lock

You can activate the key lock in order to

prevent the functions from being changed

by mistake while the hob is operating.

Key lock will be cancelled in case of
power failure.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until a single signal
sound is heard.

The Key lock will be activated and the

decimal point of the & key will be turned on

after blinking.



You can activate the key lock in the
operation mode only. Only the ® key
will be functional when the key lock is
active. When you touch any other
button, the decimal point of the fi key
will blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off
when the keys are locked, you must
deactivate the key lock in order to be
able to switch on the hob again. If
you touch any button without
deactivating key lock, "L" will blink on
all cooking zones display to indicate
that the key lock is active. Deactivate
the key lock to turn on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both ¥ and Il keys
simultaneously until two signal sound is
heard when the key lock is active.

» The light of the f key will go out and the

control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook.

You will not have to watch the hob for the

whole cooking period. The cooking zone will

be switched off automatically at the end of

the time period you have set.

Activating the timer

1. Switch on the hob by touching ® key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the 20ne®O/D keys.

3. Activate the timer by touching the o key.
"00" symbol and decimal point of selected
zone will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the
timer ©/® keys.

5. After 10 second, the setting will be activated.
Decimal point of selected zone will blink on
timer display.

6. In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process explained
above.

If more than one timer value are set to
different zones, the zone timer which
has minimum timer value is displayed
on the timer display and the decimal
point for that zone blinks. The decimal
points of the other zones illuminate
continuously.

You can see the remaining cooking
time by touching the O key of all
cooking zone. For each touching,
different zone timer value is displayed.
Finally, the minimum timer value is
displayed again.

Timer cannot be set without selecting
the cooking zone and its temperature
value

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be

switched off automatically and give audible

signal sound. Press any key to silence the
audible signal sound. If you do not press
any key, the signal sound will be cancel after

a few minutes.

Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob

will keep on operating at the set

temperature until it is switched off.

You can deactivate the timer earlier in two

different ways:

Deactivating the timer for related zone by

dropping its value to "00":

1. Touch the timer ©/@® keys until "00"
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

» Decimal point symbol of the related zone

will permanently goes off and the timer will

be canceled.

Deactivating the timer for related zone by

touching the related zone oD keys

simultaneously:

1. Touch the related zone &/@ keys
simultaneously.
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» Decimal point symbol of the related zone
will permanently goes off and the timer will
be canceled.

After this step, the temperature level
of the related zone will be "0" also
with the timer level.

Stop function

You can decrase operating temperature
level of the cooking zones to minimum level
(level 1) by means of this function.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating during
stoppage.

1. Touch the [l key when any of the cooking
zones is operating.

All operating cooking zones will operate at

minimum level (level 1). "IZI" symbol will

appear on the display of the active cooking

zones.

2. Touch the [l key again to reoperate all

cooking zones with their previous settings.

Power management function

Your appliance is equipped with a power
management function. You may change the
total power that may be drawn by the hob
with this function. There are 8 levels
available for the power management
function.

Power management function - Total power
levels that may be set

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
(2 7,2 kW

To change the total power;

1. Turn the hob on by touching the ® key.
Turn off the hob on by touching the ®
again.

2. Then touch respectively the A key of the
right front zone, the O key, the timer ©
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key, the timer ® key, and finally the left
front zone Al key.

3.T er management level setis
displayed on the timer display.

4. Touch thell key to switch between levels
and set the total power value you want to
set.

5. Confirm the setting by touching the ®
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may
assign to the hobs may vary as per
the total power level set. The
temperature level provided to the hob
be reduced automatically as per the
power setting to be performed by the
hob. This is not an error.

If a key other than the specified
sequence is touched while changing
the power level, the setting cannot be
made. You have to repeat the steps
from the beginning to make the
setting.

Using induction cooking zones safely
and efficiently

Operating principles: Induction hob directly
heats the cooking vessel as a matter of
principle. Therefore, it has a lot of
advantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the
hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.




Your hob can be equipped with
induction cooking zones with a
diameter of 145,180, 210 and 280
mm depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to the
induction feature. Energy is
generated only where the vessel
comes into contact with the cooking
zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

ﬂ The product might start-stop when it

is operating on levels from 1to 7,
especially with cookware with a
small diameter and when water-oil is
little. This is not a fault.

Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off
depends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for
this temperature level.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

Table-1: Automatic turning off periods

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (Booster ) 10 minutes (*)
(*) The hob will drop to level 9 after 10
minutes

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

which provide protection against

overheating. Following may be observed in

case of overheating:

. Ofp]gerating cooking zone may get switched
off.

+ Selected level may drop to level 7 from
higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow

safety system. If there is any overflow that

spills onto the control panel, the system will

cut the power connection immediately and

switch off your hob. "E" warning appears on

the indicator during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands

immediately as an operating principle. It

changes the power settings very fast. Thus,

you can prevent a cooking pot (containing

water, milk and etc.) from overflowing even

if it was just about to overflow.

If the surface of the touch control
panel is exposed to intense vapor,
entire control system may become
deactivated and give error signal.

Keep the surface of the touch control
panel clean. Erroneous operation
may be observed.
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[ General information about cooking

This section describes tips on preparing and
cooking your food.
General warnings about cooking

with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never attempt to
extinguish a possible fire with water!
When oil catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the hob if
it is safe to do so and call the fire
department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.
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Maintenance and care

General cleaning information
A General warnings

F

Wait for the product to cool before
cleaning the product. Hot surfaces may
cause burns!
Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.
The appliance shall be thoroughly cleaned
and dried after each operation. Thus, food
residues shall be easily cleaned and these
residues shall be prevented from burning
when the appliance is used again later.
Thus, the service life of the appliance
extends and frequently faced problems
are decreased.
Do not use steam cleaning products for
cleaning.
Some detergents or cleaning agents may
damage the surface. Do not use abrasive
detergents, cleaning powders, cleaning
creams, descalers or sharp objects during
cleaning.
There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use. Clean
the appliance using dish soap, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry microfiber cloth.
Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.
Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

or the hob:
Acidic dirt such as milk, tomato paste and
oil may cause permanent stains on the
hobs and components of the
burners/hotplates, clean any overflown
fluids immediately after cooling down the
hob by turning it off.

Inox and stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless or inox
surfaces and handles.

Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After each
operation, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the inox-stainless and glass
surfaces immediately without waiting.
Stains may rust under long periods of
time.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry it
with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after cleaning,
wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent residue may damage the glass
surface next time.

Under no circumstances should the dried-
up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire wool
or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains
(yellow stains) on the glass surface with
the commercially available descaling
agent, with a descaling agent such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work properly.
Then clean the glass surface with a wet
cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm water
and a soft cloth or sponge and dry them
with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the appliance are not left as damp and
with detergent. Otherwise, corrosion may
occur on these joints.
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Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the "General cleaning

information” section for the cleaning of
glass cooking surface. You may complete
your cleaning as per the information below
for special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned
immediately, without waiting for the
surface to cool. Otherwise, the glass
cooking surface may be permanently
damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may
oceur.
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Cleaning the control panel
+ When cleaning the panels with knob

control, wipe the panel and knobss with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets
underneath to clean the control panel. The
control panel and knobs may be damaged.
While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knobs. The indicators around
the knobs may be deleted.

Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth. If
your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect
detection may occur on the keys.



B Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where you have
purchased the product if you cannot remedy the trouble although you have implemented the
i ions in thi ion. N ir a defecti d If

pp Y,
reset them.

+ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

+ Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product equipped with key lock
function,keylock may be enabled. Please disable it.

+ If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at
the circuit breaker. Wait minimum 20 seconds and then reconnect it.

+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

+ You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking
zone.
+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.
i ki i h h

k All | d

Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or
finish cooking.
+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone proper!

+ This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
itable t t

Some sounds may be heard from the cooker while cooking. These sounds are due to the composition
of the cooking vessel. These sounds are normal, they are not a malfunction and they are a part of
induction technology.

Possible noises and reasons

+ Fan noise: The cooker is equipped with a fan that activates automatically according to the
temperature of the appliance. The fan has various operating levels and operates at different levels
as per the temperature.

+ Lower buzz like the operating noise of a transformer: This is due to the nature of the induction
technology. As the heat is transmitted directly to the base of the cooking vessel, such buzz sounds
may be heard as per the material of the cooking vessel. Thus, different noises may be heard with
different cookware.

+ Cracking noise: The reason of this is the structure and material of the base of the cooking vessel. A
cracking sound may be heard if the cooking vessel is made of various layers with different
materials.

+ Whining noise: A whining sound may be heard when two cooking zones on the same side of the
cooker are used to cook with different cooking levels.
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E22

Error codes/reasons and

Induction hob is

possible solutions - For hob

down. The error shall be resolved when temperature of

F 26 overheated. the hob comes down below the limits.
One or more keys are
kept pressed for more The problem shall be resolved when you remove your
than 10 seconds. hand fi he hob
E 46 An object is left on the and from the hob. .
The problem shall be resolved when the control panel is
control panel or the
! cleaned.
control is exposed to
vapour.
E47 ﬂgﬁéﬁgﬂggﬂ is not The error shall be resolved when a pot suitable for
used 9 induction heating is used.
Communication error on Turn the induction hob off and operate again after 30
E1-E15 . . seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
induction hob.
resumed.
Turn the induction hob off and operate again after 30
E16-E Temperature sensor . - . )
. . seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
21 error on induction hob.
resumed.
E 23 Software error on Turn the induction hob off and operate again after 30
. . seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
E24 induction hob.
resumed.
Fan operation error on Turn the induction hob off and operate again after 30
E25 inducfion hob seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
) resumed.
E31-F Electronic board Turn the induction hob off and operate again after 30
5 hardware error on seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
induction hob. resumed.
E 48 Sensor error on Sensor equipment shall be rendered compatible for the
E 49 . . operating conditions. Contact the authorized dealership if
induction hob. . .
E 51 the issue is resumed.
Turn the induction hob off and wait until it is cooled
E52-E High temperature error ~ down. The error shall be resolved when temperature of
57 on induction hob. the sensor comes down below the limits. Contact the

authorized dealership if the issue is resumed.
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené s
vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi u¢innost. Pred pouZzitim vyrobku
si peclivé prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a uschovejte je jako referenci.
Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento navod. Postupujte podle pokynu

a vénujte pozornost vSem informacim a vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle vech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chrénit sebe a sv(j
vyrobek pred nebezpecimi, ktera mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento
navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Nebezpedi, které mlze mit za nasledek smrt nebo zranéni.
POZNAMKY Nebezpeci, které mdze mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo jeho okoli.

& Nebezpeci, které mize zpUsobit popaleni v dusledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Dulezité informace nebo uzitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si prectéte.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Ll Bezpeénostni pokyny

- Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikim zranéni
osob nebo skod na majetku.

- V pripadé prevedenti vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

- Nase spole¢nost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

- Nedodrzeni téchto pokynu
zpusobi ztratu jakekoli
zaruky.

. A Instalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

- A PouZivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.
- A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.
- A Na vyrobku neprovadéjte
technické upravy.

4/CZ

A Uéel pouziti

- Tento vyrobek je urcen pro

domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

- Nepouzivejte vyrobek na

zahradach, balkonech ani v
Jinych venkovnich
prostredich. Zarizeni je
urceno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance
v obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

. VAROVANI: Tento vyrobek

by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapeni
mistnosti.

A Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a domacich
zvirat
. Déti ve véku 8 let a starsi, a

lidé, ktefi maji snizené
fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro



bezpecné pouzivani a rizika
vyrobku.

- Déti by si s vyrobkem nemely
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadét
deti, pokud nejsou pod
dohledem.

- Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (véetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

- Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.
- Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a
domaci zvirata. Déti a
domaci zvirata si s vyrobkem
nesmeéji hrat, 1€zt na vyrobek
ani dovnitr.

- Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

- Otocte rukojeti hrncu a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né deti nemohly
sahat a spalit se.

- VAROVANI: Béhem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horke.

Udrzujte deti dale od vyrobku.

- Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah

deti. Hrozi nebezpeci zraneni
a uduseni.

- (Pokud je vas produkt

vybaven zastrckou) Z
davodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyfadte vyrobek z provozu.

AEIektrick‘é bezpecnost
- Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

. Zastrcka nebo elektrické

pripojeni vyrobku by mélo
byt na snadno pfistupném
misté (kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které
je produkt pripojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinag, vypinac atd.)
v souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

- Béhem instalace, opravy a

prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.
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- Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera spliuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

- (Pokud vas produkt nema
napdjeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
,1Technické udaje".

- Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel

nepokladejte tézké predmety.

Napajeci kabel by se nemél

ohybat, mackat, a nesmi prijit

do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

- Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

- Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrékou)

- Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeci kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera maze
vytéct z prepazky).
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- Nikdy se nedotykejte

zastrcky mokryma rukamal!
Pri odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrcku.

- Ujistéte se, ze zastrcka

vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpe(“:nost pfi prepraveé

- Pred prepravou vyrobku

odpojte vyrobek ze sité.

- Pokud potrebujete vyrobek

prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou folii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych casti.

- Zkontrolujte celkovy vzhled

vyrobku, zda béhem
prepravy nedoslo k
poskozeni.

A Bezpecnost instalace

- Pred instalaci vyrobek

zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

- Neinstalujte vyrobek v

blizkosti zdroju tepla
(radiatory, kamna atd.).



- Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevreneé.

ABezpe(“:nost pouziti

- Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

- Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

- Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

- VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
urazu elektrickym proudem.

- Nelezte na vyrobek, abyste
na neco dosahli, ani z jiného
davodu.

- Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

- Horlavé predméty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peceni
horlavé predmeéety.

- Litina, hlinik nebo nadobi s
poskozenymi / drsnymi
¢astmi dna mohou

poskrabat povrch skla. Pri
vymeéneé nadobi vzdy nadoby
zvedejte, neposouvejte je po
povrchu.

- Tlak pary vzniklé z davodu

vlhkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
muze zpusobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrncu byly vzdy suché.

- Tento vyrobek neni vhodny

pro pouziti s dalkovym
ovladanim ani externimi
hodinami.

AVarovém’ o teploté

- VAROVANI: B&hem provozu

vyrobku budou exponované
casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohrivacich prvku.
Déeti mladsi 8 let by se
nemely priblizovat k vyrobku
bez dospélé osoby.

- Neumistujte do blizkosti

vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

. VAROVANI: Nebezpedi

pozaru: Na povrchu urCeném
k vareni neskladujte zadné
predmeéty.

A Pouziti prislusenstvi

. VAROVANI: Pouzivejte pouze

Srouby navrzené vyrobcem
kuchynského spotrebice
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nebo uvedené vyrobcem
spotrebice v navodu k pouziti
Jako vhodné nebo Srouby,
které jsou zapojené do
spotrebice. Pouziti
nevhodnych Sroubl muze
zpusobit nehody.

ABezpe(“:nost peceni

. VAROVANI: Postup varfenije
tfeba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je tfeba stale
sledovat.

- VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pri kterém pouzivate
tuk nebo olej muze byt
nebezpecné a muze zpusobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

- Priuzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchum se muze
vznitit a zpusobit pozar.

A Indukce

- Varné plotynky jsou
vybavené technologii
"iIndukce”. Indukeni varnou

desku, ktera Setfi Cas | penize,

je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro
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indukeni varent; jinak
nebudou plotny fungovat.
Podrobné informace najdete
v ¢asti ,Vybér hrnce".

- Jelikoz indukeni desky

vytvareji magnetické pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
osoby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

- Varnou desku po pouziti

zaviete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

- Kovové predméty, jako

napriklad noze, vidlicky, Izice
a vika, by se nemély
umistovat na plotynku,
protoze se zahfivaji.

- Kovové predméty ulozené v

zasuvkach pod varnou
deskou se mohou pri
dlouhém a intenzivnim
pouzivani velmi zahrat.
Neukladejte kovové
predméty do zasuvek pod
varnou deskou.

- Na induk¢ni varnou desku

nepokladejte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muaze byt
poskozen.

Al’ldriba a ¢isténi

- Pred vycisténim produktu

vyCkejte, dokud produkt



vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!
- Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi
nebezpecCi Urazu elektrickym
proudem!

- Vyrobek necistéte parnimi
Cistici, protoze by to mohlo
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

- Sul, zbytky cukru na spodni

casti nadobi nebo takové
castecky na povrchu skla
mohou zpusobit poskrabani
a prasknuti skla. Pred
vlozenim nadobi se ujistéte,
zda je jeho spodek Cisty.
Sklokeramicky povrch
udrzujte Cisty.
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E Pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Nafrizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci

odpadu

platny pro elektricky a

elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materialu, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na kongci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho odpadu.
Odvezte ho do shérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich uradech.
Spravna likvidace pouzitého zarizeni
pomaha predchazet moznym negativnim

Tento produkt spliuje smérnici
EU WEEE (2012/19/EU). Tento
vyrobek nese symbol pro tridéni,

dopaddm na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

DodrZzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani zakazané
materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti
+ Obalové materialy jsou nebezpecné pro
déti. Obalové materialy uschovejte na
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bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny
z recyklovatelnych materiald. Zlikvidujte je
spravné a tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Doporuceni pro Usporu energie

Informace o energetické ucinnosti podle EU

66/2014 naleznete na produktovém listu

uvedeném u vyrobku. Nasleduijici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energetlcky ucinné:
+ Zmrazené jidlo pred varenim rozmrazte.

+ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni muzete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektriny.

+ PouZivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vzdy hrnec o spravné
velikosti. Pro nadoby nespravné velikosti
je zapotrebi vice energie, nez je nutné.

+ UdrZujte povrchy a varné desky varné
desky Cisté. NeCistoty omezuji pfenos
tepla mezi varnou zénou a dnem hrnce.



E] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

1 Sklenéna varna plocha
2 Dolnikryt
3 Indukéni varna zéna

Vseobecné informace o varné desce
1 2

I

4 3
Zadni leva - Indukéni varna zéna
Zadni prava - Indukéni varna zéna
Predni prava - Indukéni varna zona
Prednileva - Indukéni varna zéna

A wWN =

3

4 Indukéni varna zona
5 Indukéni varna zéna

Vase varna deska je vybavena varnymi
deskami se Sirokymi povrchy (povrchy Flexi)
Tuto varnou plochu mizZete provozovat jako
samostatné varné desky, které jsou
navzajem nezavislé. Pro tyto varné zony lze
aktivovat funkci kombinace a pfeménit je na
jednu varnou plochu pro operace vareni's
vasimi velkymi hrnci. Pouzivani vhodnych
hrncd pro tyto varné zény a funkce
kombinaci jsou popsany v ¢asti "Jak
pouzivat varnou desku".
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Technické specifikace

52 mm+/580 mm/510 mm(U modelu, které

L - -~ jsou dodavany s montaznimi pruzinami a
L/;:jjg:(ra?zmery vyrobku (vySka / Sika / tésnicim tésnénim pripojenym k produktu,

povazujte méfeni $itky a hloubky o 10 mm vice

nez tato méfeni.)
Instalacni rozméry varné desky (itka /
hloubka) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napéti / frekvence TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Typ a prufez kabelu pouzity / vhodny pro min. HO5V2V2-F 5 x 25 mm?
pouziti ve vyrobku ' '

Celkova spotfeba energie max. 7200 W

Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni): 1800 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni): 2300 W

*  VySka varné desky uvedena v technické tabulce je vyska zakladniho krytu vyrobku.

ﬂ Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku bez
predchoziho upozornéni.

ﬂ Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskany v

ﬂ laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se
mohou lisit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a podminkach
prostredi.
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B Prvni pouziti

NeZ zaCnete svUj vyrobek pouZivat,

doporucujeme provést nasledujici kroky v

nasledujicich ¢astech.

Prvni cisténi

1. Odstrarite vSechny obalové materidly.

2. Otfete povrchy vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbou a osuste hadrikem.

POZNAMKY Povrch se miiZe poskodit
vlivem nékterych saponatd
nebo ¢isticich materiald.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cisticf
prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

POZNAMKY Pfi prvnim pouziti se mize na
par hodin uvolhovat kour a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost
fadné odvétrana, abyste
odstranili kour i zapach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koufe a zapachu.
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[ Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti varné
desky

VSeobecna upozornéni

+ Nenechte na varnou desku spadnout Zadné
predméty. | malé predmeéty, jako napfiklad
solni¢ky, mohou varnou desku poskodit.
Nepouzivejte prasklé varné desky. Voda
muZze prosakovat skrz tyto praskliny a
zpusobit zkrat. Pokud je povrch jakkoli
poskozen (napf. Viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku a poté zavolejte
autorizovany servis, aby produkt odpojil, aby
se snizilo riziko Urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte nevyvazené a

snadno vyklapéné hrnce / panve.

Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mdze

dojit k poskozeni hrncll a spotrebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte horaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrnctl / panvi, pfistroj se mize
poskodit. Vzdy po kazdém ukonu vypnéte
varné desky.

+ Po kazdém pouZiti bude varna plocha horka,
proto na ni nepokladejte plastové hrnce /
panve. Takovy materidl z povrchu ihned
oCistéte.

+ N&hlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zpUsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili studené
tekutiny.

+ Do hrncl a panvi vkladejte dostate¢né

mnozstvi jidla. MUzete tak zabranit vylévani

jidel z hrncu / panvi a nebudete muset
troubu zbyte¢né Cistit.

Neumistujte poklicky hrncl a panvi na

hofaky / zony.

Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat na

hofaky / zény. Pokud chcete umistit hrnec

na jiny hofak / zénu, neposunujte jej
smérem k pozadovanému horaku; radéji ho
nejprve zvednéte a potom poloZte na druhy
horék.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokongi, kdyZz na néj

umistite hrnce / panve vhodné pro indukéni
varen( a elektronicky systém pod sklenénym
povrchem vytvafi magnetické pole. Kovova
zékladna hrncd / panvi se ohfiva pomoci
energie z tohoto magnetického pole. Teplo
tedy nevznika na povrchu varné desky, ale
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pfimo v hrncich / panvich nad ni. Sklenény

povrch se ohfiva teplem z hrnct / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik vyhod,

protoze teplo se prendsi pfimo do hrnct /

panvi.

+ Potraviny, které béhem vareni protecou, se
rychle nespdli, protoZe sklenéna varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se Cisti.

+ Vareni mUze byt rychlejsi, protoze teplo se
vytvari pfimo v hrncich / panvich. Setfi tak
€as a energii v porovnani s ostatnimi typy
varnych desek.

+ ProtoZe teplo se doddva pfimo do hrnctl /
panvi, nedochazi k Zadnym tepelnym
ztratam a umoznuje tak efektivnéjsi varent.

+ Skute¢nost, Ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, pfenos tepla
se prerusia varna’ plocha se pﬁ'mo neohﬁvé

nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké urovné ohfevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s malym
mnozstvim oleje nebo pokud je pouZzivate
bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
pfedméty, jako jsou pribory nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouZzivejte hlinikovou fdlii.
Na indukéni zénu nikdy nepokladejte jidlo
zabalené v hlinikové fdlii.

+ Béhem Cinnosti varné desky do jeji blizkosti
neumistujte magnetické pfedmeéty, jako jsou
napf. kreditnf karty nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
kterd je v provozu, mohou senzory na varné
desce snizit hladinu vafeni nebo varnou
desku vypnout.

+ Vade varna deska disponuje systémem
automatického vypinani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny v
nasledujicich ¢astech. Pokud v&ak na vareni
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahfeji a spodek panve se mlze
roztavit a poskodit varny povrch a spotfebic¢
drive, neZ se aktivuje systém automatického
vypinani.



Hrnce / panve na vareni

PouZivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznacéeny Stitkem nebo

varovanim, Ze jsou kompatibilni pro indukéni

vafeni pouze s vasi indukéni varnou deskou.

Obecné plati, Ze ¢im vy3si je obsah Zeleza, o to

vys5i vykon maji hrnce / panve. Primér dna

varnych nadob / panvi musf odpovidat

indukéni zéné. Navrhované rozméry jsou

uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

+ Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, Ze jsou
kompatibilni pro indukéni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ PouZivejte pouze hrnce / panve s plochym
dnem. NepouZivejte hrnce / panve s
vypouklym nebo vydutym dnem.
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+ PouZivejte pouze hrnce / panve s hrubym,
zpracovanym zakladem. Pokud pouZzijete
tenké hrnce, tyto hrnce se velmi rychle
zahfeji a spodek panve se muze roztavit a
poskodit varny povrch a spotfebi¢ dfive, nez
se aktivuje systém automatického vypinani.
Ostré hrany mohou zpUsobit poskrabani
povrchu.

+ Podstavec nékterych hrncli / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skuteény primeér. Varnou deskou je
vyhFivana jenom tato plocha. Z toho divodu
je teplo rozloZzeno nerovnomérné a vykon
vareni se snizuje. Navic takové hrnce /
panve na vafeni nemusi byt detekovany
velkymi indukénimi deskami. Proto, varna

deska se musi zvolit podle velikosti
feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec, ktery
obsahuje neferomagnetické materialy, jako
je hlinik. Tyto typy hrnct / panvi se nemusi
dostate¢né zahfat nebo jejich nemusi
indukeni varna deska vibec rozpoznat. V
nékterych pripadech se muze zobrazit

upozornéni na Spatné hrnce / panve.

Rovnomérné rozlozZeni nadobi na
pravou a levou a stfedni desku pri
vybéru desek pozitivné ovliviuje vykon
vafeni pfi vafeni vice jidel na indukénich
deskach.
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Test hrncti / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousSejte,

zda je vas hrnec kompatibilni s vafenim

pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce prilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika "=V kdyz
hrnec polozite na indukéni desku a
zapnete ji.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Varna zdéna se Sirokym

(flexi) povrchem $itka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi induk&nimi
varnymi deskami zavisi na primeéru a
materidlu feromagnetického materialu ve
spodni ¢asti hrncd / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vareni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.
Chovani pfi vareni se muze lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zény. Pro homogennéjsi chovani pri
vareni mize byt pouzita varna zéna o jeden
krok vétsi. Pouziti vétsi varné zony
nezpusobuje plytvani energii u indukénich
varnych desek, protoZe teplo se vytvari
pouze v prislusné oblasti hrnce.

Varna zéna se Sirokym povrchem
(Flexi)

Vase varna deska je vybavena varnymi

deskami s Sirokymi povrchy (povrchy Flexi).

Tuto varnou plochu mlzete pouzivat jako
samostatné varné desky vzajemné
nezavislé pro své mensi hrnce / panve. Pro
tyto varné zény Ize aktivovat funkci
kombinace a pfeménit je na jednu varnou
plochu pro operace vareni s vasimi velkymi
hrnci.
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Varné zony se
Sirokou plochou majf
dvé varné zony,
pfedni a zadni. Tyto
z6ny lze pouzit jako
dvé nezavislé varné
zony pro rizné
Urovné teploty s
dvéma riznymi hrnci
/ panvemi. Umistéte
hrnce / panve jejich
centrovanim na
samostatné varné
zony.

PFi vafeni s jednim
hrncem nebo
panvemi ho umistéte
do stfedu predni
nebo zadnf varné
zony. Neumistujte
hrnce / panve do
stfedu varné zony.

Pfi vafeni na velkych
hrncich / panvich
umistéte hrnce tak,
aby pokryvaly stfedy
obou varnych zén a
aby byly
vycentrované na
varné zoné.




Ovladaci panel

Tlacitka

D : Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

o - Tlagitko casovade

Al : Tlacitko rychlého ohrfevu/Tlacitko
vysokého vykonu (booster)

N : Tlagitko Clean Lock

1 : Tlagitko zastaveni

% : Tlagitko zvysent
: Tlacitko snizeni

Symboly

] : Symbol kombinace varné zony se

@

Sirokym povrchem
 Rozsviti se Symbol Zamku
tlacitek

1 2 3 4

Displej varné zény

1 Tlacitko rychlého ohfevu/Tlacitko vysokého
vykonu (booster)

2 Tlacitko snizeni teploty

3 Tlacitko zvyseni teploty

4 Kontrolka teploty pfislusné varné zény

Kontrolka Casovace

1 LED provozni bod pro ¢asovac

2 Kontrolka Casovace

3 Tlacitko zvySeni Casovace

4 LED provozni bod pro Zamek tlacitek /
Détsky zamek

5 Tlacitko snizeni Casovace

Obecna varovani pro ovladaci panel

Toto zarizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém
ovladani, potvrdi akusticky signal.

Ovladaci panel udrZujte vzdy suchy a
Cisty. Vlhky a znecistény povrch
muZe zpUsobit potiZze v provozu.

Pokud se do 10 sekund neprovede
zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do pohotovostniho
rezimu.

Pokud delsi dobu nestiknéte zadné
tlacitko, vyrobek se z bezpecnostnich
dtvodd automaticky vypne.
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Zapnuti vamé desky:

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka(D

"0" se objevi na displejich vSech varnych

oblastl

“ﬂl@@
Am@@

Vypnut| varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 riznymi

zpUsoby:

1. Stisknutim tlagitka D

stisknéte D tlagitko.

2.Zmirnénim teploty na "0";

Nastavenim teploty na uroven "0" mdzete

vypnout varnou oblast.

3. Vypnutim funkce ¢asovace pro
pozadovanou varnou oblast;

Po vyprseni ¢asu ¢asovac vypne pfislusnou

varnou oblast. "0" nebo "00" se objevi na

prislusném displeji.

Po vyprseni Casu zazni zvukovy signal. Pro

vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoli

tlacitko na ovladacim panelu.

4. Stisknutim oblasti ©/@® tlagitka
zaroven zvolte vybranou varnou oblast;
Vypnéte pozadovanou varnou oblast tim, ze

zérover stisknete tlagitka ©/®

Pokud po vypunti na varné oblasti
sviti symboly "H" nebo "h", znamena
to, Ze varna oblast je stale horka.
Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud na displeji varné oblasti blika "H"
znamena to, ze deska je stale horka a lze ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zménina "h" a
znamena, Ze je to méné horké.

Prerusi-li se napajeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké varné
oblasti.
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Nastaveni teplotnich Grovni

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka(D

2. Poté nastavte pozadovany Cas stisknutim
tlagitek oblasti ©/@.

» Prlslusna varna zéna zacne vafit na

nastavené urovni automatického vareni.
Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na
indukéni varné desce (v pfipadé, Zze
varné zény s prdmérem 280 mm
patfi k vybavé spotiebice) se aktivuje
pouze tehdy, kdyZ se na varnou zénu
umisti panev s dostatec¢nou velikosti
a kdyz je teplota nastavena na
hodnotu vyssinez 8.

Nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVAC)
Pro rychlejsi ohfev mlzZete pouzit funkci
posilovace. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.
Funkce posilovace nemusi byt dostupna na
vSech varnych plochach. .
Vybér vysokého vykonu (POSILOVAC):
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka
2 Stisknéte "@ tlacitko prislusné zon

» Zvolena varna oblast bude fungovat na
maximalni vykon a na obrazovce varné
oblasti se objevi symbol “P". Varna oblast
se prepne z posilovace a nadale pracuje na
drovni "9".



Predcasné vypnuti vysokého vykonu
(POSILOVAC):
Vysoky vykon mlzete vypnout kdykoliv
cheete stisknutim tlagitka © nebo 2B
Varna oblast se prepne z posilovace a
nadale pracuje na Urovni "9".
Pracovni princip 2 zén, které jsou
umistény ve stejném vertikalnim
smeéru:
Pokud je jedna zdéna nastavena na droven
posilovaCe a druha zdna, ktera je umisténa
ve stejném vertikalnim sméru, je nastavena
na vy$si Uroven nez 6 (7, 8 a 9), prvni zéna
klesne na droven 9 a druha zéna muze byt
nastavena na uroveri vétsinez 6 (7,8a9).
Pokud je druha zéna nastavena na
posilovac, prvni zona klesne na Uroven 6.
Zapnuti velkoplosné varné oblasti
1. Zapnéte varnou desku dotykem 0]
2. Chcete-li zapnout varnou zénu s velkym
povrchem, drzte stisknuté tlacitko A pro
obé varné zony soucasné asi 3 sekundy.

se objevi na displeji zadni levé varné
zény. © se zobrazi na displeji predni levé
varné zony a aktivuje se velkoplosna varna
oblast.

3. Stisknéte tlaitka ©/@ zadni levé varné

oblasti pro nastaveni teploty od "0" do "9".

Jakmile je aktivovana velkoplosna
varna oblast, Ize teplotu nastavit
pomoci tlacitek /D levé zadni
varné oblasti. Teplotu nelze nastavit
pomoci tlacitek O/> prednilevé
varné oblasti.

Levé velkoploSné varné zény jsou
vysvétleny jako priklad. Pokud je
velkoplo$na varna zéna také na
pravé strané varné desky, pouZziji se
stejné postupy jako u uvedené varné
zony.

» Varna oblast se spusti.

Zapnuti velkoplosné varné oblasti,

zatimco je jedna nebo obé levé varné

oblasti zapnuté

Kdyz je jedna nebo obé levé varné oblasti

zapnuté, mlzete kombinuovat obé varné

oblasti tim, Ze aktivujete velkoploSnou

varnou oblast. Tak mdzete pouzivat SirSi

varnou oblast se stejnou hodnotou.

1. Chcete-li zapnout varnou zénu s velkym
povrchem, zatimco jsou jedna nebo dvé
levé varné zény aktivni, drzte stisknuté
tlacitko A8 pro obé varné zény soucasné
asi 3 sekundy.

» Teplota posledni zvolené varné zény se

objevi na displeji zadni levé varné oblasti a

aktivuje se velkoplosna varna oblast.

» Kombinované varné oblasti budou

pokraCovat v té nastavené hodnoté teploty a

Casovace (pokud je dostupny) levé varné

oblasti, kterou jste nastavili. Hodnota levé

varné oblasti, ktera byla nastavena jako
prvni pred kombinaci varnych oblasti, bude
zrusena.

zadni levé varné oblasti pro nastaveni
pozadované teploty.
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Pokud stisknete tlagitko A na levé
varné oblasti, kdyz je velkoplosna
varna oblast aktivni, budou varné
oblasti fungovat na zesilené Urovni.

Vypnuti velkoplosnych varnych oblasti

Velkoplo$nou varnou oblast Ize vypnout 4

riznymi zpUusoby:

1.Zmirnénim teploty na "0"

Velkoplo$nou varnou oblast mizete

vypnout zmirnénim teploty na "0".

2.Vypnutim funkce ¢asovace pro
velkoplo$nou varnou oblast

Po vyprseni ¢asu ¢asovac vypne

velkoplo$nou varnou oblast. Na obrazovce

levé varné oblasti se objevi. "0" a na

obrazovce Gasovace se objevi "00".

3. Stisknutim tlagitek ©/@ na kterékoli
varné oblasti zaroven

Pokud stisknete tlagitka ©/@® na kterékoli

varné oblasti, budou varné oblasti oddéleny

avypnuty.

4. Stisknutim tla&itko 28 pro obé& varné zény
soucasné asi 3 sekundy

Stisknutim tlacitko A8 pro obé varné zény

soucasné asi 3 sekundy se varné oblasti

vypnou.

Zamek pro cisténi

Zamek pro Cisténi brani v provozu vsech

tlacitek na ovladacim panelu po dobu 20

sekund, aby umoznil uzivateli provést kratké

Cisténi béhem provozu varné desky. Béhem

této doby zafizeni nespotfebovava zadnou

energii.

Zapnuti zamku pro ¢isténi

1.Stisknéte a drzte ¥ tlagitko, dokud
neuslysite jediny signalni zvuk, pokud je
néjaka z varnych oblasti zapnuta.

Pocitani zacina od 20 na displeji Casovace

varné desky. Z&dné z tlaéftek na ovladacim

panelu nebude po tuto dobu funkéni kromé

tlacitka .

Vypnuti zamku pro cisténi

Pro vypnuti zamku pro ¢isténi nemusite

tisknout Zadné tlacitko. Varna deska vyda

po uplynuti 20 sekund signal zvukovy signal

a zamek pro Cisténi se automaticky vypne.
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Chcete-li vypnout zamek pro Gisténi

drive, stisknéte a drzte tlacitko @I,

dokud neuslysite dva signalni zvuky.
Détsky zamek
KdyZ jsou varné oblasti vypnuté, mizete
pomoci détského zamku varnou desku
ochranit a zabranit détem, aby varné oblasti
zapnuly. MUzete aktivovat nebo deaktivovat
détsky zamek pouze kdyz jsou varné oblasti
vypnuty (v pohotovostnim rezimu).
Zapnuti détského zamku

1. Stisknéte a drzte tlacitka < and (I zaroven,
dokud neuslysite jediny signalni zvuk,
kdy?7 je varna deska v pohotovostnim
rezimu.

Détsky zamek se aktivuje. "L" se na chvili

zobrazi na displeji vsech varnych oblasti a

desetinna érka tlacitka & se zapne.

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v
dobé, kdy je détsky zamek aktivni,
zazni dva zvukové signaly a "L"
zacne blikat na vSech varnych
oblastech.

Vypnuti détského zamku
1. Stisknéte a drzte tlacitka < and (I zaroven,
dokud neuslysite dva signalni zvuky, kdyz
je détsky zamek aktivni.
» Funkce détského zamku se deaktivuje. "L"
zacne blikat na vSech varnych oblastech a
kontrolka tlacitka & zhasne.
Zamek tlacitek
Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, muzete
zapnout zamek tlacitek.
Zamek se v pfipadé vypadku
napajeni zrusi.
Aktivace zamku tlacitek
1. Stisknéte a drzte tlacitka W and [l zaroven,
dokud neuslysite jediny signalni zvuk.
Zamek tlacitek se aktivuje a po blikani se
zapne desetinna Garka tlacitka &



Zamek tlacitek Ize zapnout pouze v
provoznim rezimu. Je-li zamek
tlacitek zapnut, funguje pouze
tlacitko (O. Dotknete-li se jakéhokoll
Jineho tlacitka, desetinna Carka
tlacitka &1 se rozsviti, aby oznamila, ze
zamek tlacitek je v provozu. Pokud
vypnete varnou desku, kdyz jsou
tlacitka zamknuta, musite
deaktivovat zamek tlacitek, abyste
mohli varnou desku znovu zapnout.
Dotknete-li se jakéhokoli tlacitka, aniz
byste deaktivovali zamek tlacitek, "L"
zacne blikat na vSech varnych
oblastech, aby oznamila, Ze zamek
tlacitek je aktivni. Deaktivaci zamku
tlacitek varnou desku znovu zapnete.

Deaktivace zamku

1.Stisknéte tlacitka ¥ and ll zaroven, dokud
neuslysite dva signalni zvuky, kdyZ je
zamek tlacitek aktivni.

» Kontrolka tlacitka & zhasne a ovladaci

panel je odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vdm udnadnuje vareni.

Nemusite sledovat varnou desku po celou

dobu vareni. Varna oblast se automaticky

vypne po vypreni nastavené doby.

Zapnuti ¢asovace

1. Zapnéte varnou desku stisknutim tlacitka

2. Poté nastavte pozadovany Cas stisknutim
 tlacitek oblastiO/D.

3. Aktivujte ¢asovac stisknutim tlacitka )
Symbol "00" a desetinna ¢arka vybrané
z6ny blikaji na displeji Casovace.

4. Nastavte poZzadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek &/®.

5.Po 10 sekundach bude nastaveni
aktivovano. Desetinna ¢arka vybrané zény
blikaji na displeji Casovace.

6. Opakujte vySe zminény postup pro ostatni
varné oblasti, u kterych si prejete nastavit
Casovac.

Je-li vice neZ jedna hodnota
Casovace nastavena na rlizné oblasti,
na displeji Casovace se zobrazi
Casovac oblasti s nejmensi hodnotou
Casovace a desetinna ¢arka pro tuto
oblasti se rozblika. Desetinné carky
ostatnich oblasti sviti nepretrzité.

ﬂ Stisknutim tlacitka €9 prisluni varné

oblasti muzete zjistit zbyvajici Cas
vareni. Pfi kazdém dotyku se
zobrazuje hodnota ¢asovace riznych
oblasti. Nakonec se znovu zobrazi
minimalni hodnota casovace.

Casovac nelze nastavit, aniz by byly
vybrany varné oblasti a teplotni
hodnoty

Casovat Ize nastavit pouze pro varné
oblasti, které jsou jiz v provozu.

Vypnuti casovace

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna

deska automaticky vypne a vyda zvukovy

signal. Zvukové varovani vypnete stisknutim
jakéhokoli tlacitka. Pokud nestisknete Zzadné
tlacitko, zvukovy signal bude po nékolika
minutach zrusen.

Vypnuti ¢éasovacu predcasné

Vypnete-li Casovac drive, varna deska bude

pokracovat v provozu na nastavenou teplotu,

dokud nebude vypnuta.

Casovag Ize vypnout pfedéasné dvéma

riznymi zpUusoby:

Vypnuti casovace prislusné oblasti

stazenim jeho hodnoty na ,00":

1. Tisknéte tlacitka Casovace @/@, dokud
se na displeji varné oblasti, jejiz casovac
je aktivni, neobjevi "00".

» Symbol desetinné ¢arky prislusné oblasti

trvale zhasne a ¢asovac bude zrusen.

Vypnuti casovace prislusné oblasti

stisknutim tla&itek O/® najednou:
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1. Stisknéte tlagitka ©/@® pro pfislusnou
zénu najednou.

» Symbol desetinné ¢arky prislusné oblasti

trvale zhasne a Casovac bude zrusen.

Po tomto kroku bude Uroven teploty
prislusné zény "0" stejné jako Uroven
Casovace.
Funkce Stop
Pomoci této funkce mlzete snizit provozni
teplotu varnych oblasti na minimalni droven
(Uroven 1).
Pokud je pro nékterou varnou oblast
nastaven ¢asovac, bude fungovat i
béhem zastaveni.

1. Stisknéte tlaitko Il behem provozu
kterékoli varné oblasti.

VSechny varné oblasti budou pracovat na

minimalni drovni (1). Na obrazovce aktivnich

varnych oblasti se objevi symbol "I=I".

2. Stisknéte tlagitko [l pro spusténi vSech
varnych oblasti s predchozimi
nastavenimi.

Funkce spravy napajeni

Pristroj je vybaven funkci spravy napajeni.

Prostrednictvim této funkci mizete zménit

celkovy vykon, ktery mize byt spotrebicem

odebirany. Pro funkci spravy napajeni je k

dispozici 8 urovni.

Funkce spravy napdjeni - celkové drovné
; Které | .

25 2,5- kW
30- 3 kW

36- 3,6- kW
44- 4,4- kW
54- 5,4- kW
57- 5,7- kW
67- 6,7- kW
(2- 7,2- kW

Zmeéna celkového vykonu;
1. Zapnéte varnou desku opétovnym

dotykem tlacitka ®. Vypnéte varnou

desku opétovnym dotykem 0]
2. Pak se Stipnout dotknéte prislusného

tlacitka A8 pravé predni zény, tladitka €,
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tlagitka casovade O tladitka dasovade @,
a nakonec tlacitka levé predni zonyAB,

3.N pleji Casovace se zobrazuje
Nastavena Uroven fizeni napajeni.

4. Dotykem tlacitka l prepinate mezi
drovnémi a nastavujete celkovou hodnotu
vykonu, kterou chcete nastavit.

5. Potvrdte nastaveni dotykem tlacitka ®a
vypnéte varnou desku. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, kterou jste
nastavili.

Urovné teploty, které mlZete pfifadit
varnym deskam, se mohou lisit podle
celkové nastavené urovné vykonu.
Uroven teploty pfivadéna k varné
desce se automaticky snizi podle
nastaveni vykonu, ktery ma provést
sporak. Toto neni chyba.

Pokud se pri zméné urovné vykonu
dotknete jiné klavesy neZ zadané
sekvence, nastaveni nelze provést.
Chcete-li provést nastaveni, musite
kroky opakovat od zaCatku.
Bezpecné a ucinné pouziti oblasti
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukéni varna deska
ohriva varné nadoby jako véc principu. Proto
ma mnoho vyhod v porovnani s ostatnimi
druhy varnych desek. Funguje U¢innéji a
povrch varné desky je studenégjsi.
Indukeni deska je vybavena dokonalejSimi
bezpecnostnimi systémy, které zajistuji
maximalni bezpe€nost pfi pouZziti.
Vase varna deska muze byt
vybavena induk&énimi varnymi
oblastmi o priméru 145,180,210 a
280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast rozpozna
kazdou nadobu, ktera je na ni
postavena. Energie vznika pouze
tam, kde se nadoba dotyka varné
oblasti, a tak dochazi k minimalni
spotrebé energie.




Vyrobek se mize zacit zastavovat,
pokud pracuje na drovnich 1 az 7,
zejména u nadobi s malym
pramérem a kdyz je vodni olej malo.
To neni chyba.

Systém automatického vypinani
Ovladani sporaku ma systém
automatického vypnuti. Pokud jsou jedna
nebo vice zon varné desky ponechany
zapnuté, varna zéna se po chvili
automaticky vypne (viz Tabulka 1). V

pripadé Casovace prirazeného k varné desce

se pak vypne i obrazovka Casovace.
Casovy limit pro automatické vypnuti zavisi
na zvolené Urovné teploty. Pro tuto teplotni

hladinu se pouzije maximalni doba provozu.

Po automatickém vypnuti varné zony muze
uZivatel opét pracovat, jak je uvedeno vyse.
Tabulka €. 1: Automatické obdobi vypinani

3
2

3

4

5

6

7

8 15

9 30 minut

P (Posilovac) 10 minut (*)

(¥) Varna deska se dostane na Uroven 9 po
10 minutéach

Ochrana proti prehrati
Varna deska je vybavena snimadi
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mdze byt pozorovano
nasledujici:
+ Varnou oblast, ktera je v provozu, Ize
vypnout.
+ Vybrana Uroven muze z nejvyssi urovné
poklesnout na Uroven 7.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vase deska je vybavena bezpecnostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znecisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. BEhem této doby na displeji
sviti vystraha"E".
Upfesnit nastaveni vykonu
Indukéni deska reaguje na prikazy ihned, coz
je jeden z provoznich principt. Nastaveni
vykonu zméni velmi rychle. MUzete tak
predejit tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem
atd.) pretekl, i kdyz byl tésné od preteceni.
Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu silné zapareny,
cely ovladaci systém se muze
vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. MdZe byt
zaznamenan chybny provoz.
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[ Obecné informace o peceni

Tato ¢ast popisuje tipy na pripravu a peceni
jidla.
Obecné varovani o vareni s varnou

deskou

+ Nikdy neplnite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. PFi nahrivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena nebezpeCi pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! KdyZ se olej vzniti, pfikryjte jej
pozarni dekou nebo vlhkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.
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Pred smazenim jidel vzdy odstrarite
prebyte¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazené.

Pfi ohfevu oleje se ujistéte, Ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.

Doporuceni tykajici se vareni s Usporou
energie naleznete v ¢asti "Environmentalni
pokyny”.

Hodnoty teploty vareni a ¢asu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto divodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.



Udrzba a péce
Vseobecné informace o ¢isténi

AVseobecna upozornéni

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

+ Nenanasejte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. Mdze to zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
dukladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouZziti spotrebice. Tim se prodluzuje
Zivotnost pristroje a sniZuji se Casto se
vyskytujici problémy.

+ K gisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Neékteré Cistici prostredky nebo Cistici
pripravky mohou poskodit povrch. BEhem
Cisténi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky, Cistici prasky, Cistici krémy,
odvapnovac nebo ostré predméty.

« K gisténi po kazdém pouziti neni zapotrebi

specialni Cistici prostredek. Spotfebic
ocistéte mydlem, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste suchym
hadrikem z mikrovlakna.

+ Ujistéte se, Ze jste po vycisténijste Uplné
setreli veSkerou zbylou tekutinu a
okamzité vycCistéte viechny zbytky jidla,
které kolem vas vystfikne béhem vareni.

+ Nemyjte zadné Casti spotrebice v mycce
nadobi.

Pro varnou desku:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatova
pasta a olej, mohou zpUsobit trvalé skvrny
na varnych deskach a sou¢astech
horakud/plotynek, pretékajici tekutiny
vyCistéte ihned po vychladnuti varné
desky vypnutim.

Inox a nerezavéjici povrchy

K ¢isténi nerezovych nebo neoxidovanych
povrchu a rukojeti nepouzivejte Cistici
prostredky obsahujici kyselinu nebo chlor.
+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch muze
¢asem zménit barvu. To je normalni. Po
kazdé operaci vycistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy nebo
Inoxovy povrch.

+ Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a

tekutym (neskrabajicim) Cisticim
prostredkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim smérem.

+ Okamzité bez Cekani odstrante skvrny od

vapna, oleje, Skrobu, mléka a bilkovin z
inox-nerezového a sklenéného povrchu.
Skvrny mohou po delSi dobé rezavét.

Sklenene povrchy

PFi Cisténi sklenénych povrchu
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostredky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotfebic ocistéte Cisticim prostfedkem

na nadobi, teplou vodou a hadfikem z
mikrovlakna uréenou pro sklenéné
povrchy. Osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po vycisténi zUstanou zbytky

saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na povrchu skla za

zadnych okolnosti neCistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou nebo
podobnymi Skrabanci.

+ Skvrny od vépniku (Zluté skvrny) na

povrchu skla muzete odstranit komercné
dostupnym odvapnovacim prostfedkem,
odvapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citrénova Stava.

+ Pokud je povrch silné znecistén, naneste

houbou na skvrnu Cistici prostfedek a
pockejte dlouho, dokud nebude spravné
fungovat. Potom povrch skla ogistéte
vlhkym hadrikem.

+ Zména barvy a skvrny na povrchu skla

jsou normalni a nejde o chyby.

Plastove dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ocistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a

drsné Cistici prostredky. MUze to poskodit
povrchy.

+ Dbejte nato, aby klouby komponentu

spotrebice nezlstaly vihké a saponatové.
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V opacném pripadé maze na téchto
spojich dojit ke korozi.
Cisténi varné desky
Sklenéna varna plocha
Pri cisténi sklenéné varné plochy podle
pokynd na Cisténi sklenénych povrchu
uvedenych v ¢asti "Obecné informace o
cisténi". Pro specialni pripady muzete své
cisténi dokoncit podle nize uvedenych
mformaCl
+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistéte okamzite,
bez Cekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.
+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na Cisténi,
kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.
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Clstenl ovladaciho panelu

Pri ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflik otfete panel a ovladace vinkym
mékkym hadrikem a osuste suchym
hadrfikem. Neodstranujte knofliky a
tésnéni zespodu, abyste vycistili ovladaci
panel. MUzZe byt poskozen ovladaci panel
a knofliky.

+ Bé&hem Cisténi inox paneld s knoflikovym

fizenim, kolem gombikovnepouzivajte
Cistici prostredky nainox. Kontrolky kolem
knofliktr mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte vihkym

mékkym hadrikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas produkt vybaven
funkcfi blokovani klaves, pred provedenim
¢isténi ovladaciho panelu nastavte
blokovani klaves. V opacném pripadé
muZe dojit k nespravné detekei klaves.



F ReSeni problémai

Pokud nemuzete problém odstranit, prestoZe jste postupovali podle pokynu v této ¢asti, obratte
sena autorlzovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Nikd k jt it vad yrobek

Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfirice. V
pripadé potreby je vyménte nebo znovu zapnéte.

+ Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pfipojeni zastrcky.

+ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu nefunguji.>>> Pokud je vas
vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, miZe byt toto uzamceni aktivovano. Provedte jeho
deaktivaci.

+ Po opétovném zapnuti varné desky se nerozsviti displej. >>> Odpojte spotrebic od jistice.
Pockejte minimainé 20 sekund a poté jej znovu pripojte.

+ Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>> Nechte varnou desku vychladnout.

Hrnec neni vhodny.>>> Zkontrolujte hrnec

eumistili jste hrnec do aktivni varné zény. >>> Zkontrolujte, zda je ve varné zéné hrnec.

+ Vas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec kompatibilni s
induké&ni varnou deskou.

+ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostate¢né éiroky pro varnou
zonu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystredte na varnou zonu.

Hrnec nebo varna zoéna je prehfata. >>> Nechte je vychladnout.

+ Doba vareni ve vybrané varné zéné muaze byt u konce. >>> M(Zete nastavit novou dobu vareni
nebo ukoncit vareni.
+ Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>>Nechte varnou desku vychladnout.

Dotykovy ovladaci panel muZze zakryvat néjaky predmét. >>> Odstrante predmét z panelu.

+ Vas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec kompatibilni s
induké&ni varnou deskou.
+ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostate¢né siroky pro varnou

zonu. >>> Viyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystredte na varnou zonu.

+ Nejedna se o zavadu. Chladici ventilator bude dale pracovat, dokud teplota elektroniky ve
varné desce neklesne na vhodnou teplotu

&hem varfeni muZe byt ze sporéku slySet urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zpUsobeny sloZzenim
varné nadoby. Tyto zvuky jsou normalni, nejde o poruchu a jsou souc¢asti indukéni technologie.

Mozné zvuky a davody

+ Zvuk vétraku: Spordk je vybaven ventilatorem, ktery se automaticky aktivuje podle teploty
spotrebice. Ventilator ma riizné provozni Urovné a na rGznych drovnich pracuje podle teploty.

+ Nize zvuky jako provozni hluk transformatoru: Je to zpisobeno povahou indukéni
technologie. KdyZ se teplo pfendsi pfimo na zakladnu varné nadoby, mohou byt slyset
bzucavé zvuky, v zavislosti na materialu varné nadoby. Proto mohou byt pfi riznych nadobach
slySet rizné zvuky.

+ Zvuk praskani: Divodem je struktura a material dna varné nadoby. Pokud je varna nadoba
vyrobena z rznych vrstev z riznych materialt, maze byt slySet praskani.

+ Zvuk knuceni: Kdyz se na vafeni s riznymi Urovnémi vafeni pouziji dvé varné zény na téze
strané sporaku, muzete slysSet zvuk knucen.
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Chybové kédy / diivody a mozna feseni - Pro varnou desku

Vypnéte indukeni sporak a pockejte, az
Indukéni vari¢ je prehraty. vychladne. Chyba bude vyfeSena, kdyz
teplota spordku klesne pod dané limity.

E22
E 26

Jedno nebo vice tlagitek je

stlacenych déle nez 10 sekund.
E 46 Na ovladacim panelu zUstal
néjaky predmét nebo je ovladaci
prvek vystaven vyparim.
Nepouzili jste hrnec vhodny na Problém bude vyfeSen, kdyZ se pouZije

Problém bude vyfesen, kdyz vezmete
pry¢ svou ruku ze sporaku.

Problém se vyresi po vycisténi
ovladaciho panelu.

E a7 indukéni ohrev. hrnec vhodny na indukéni ohrev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba komunikace na indukéni sekundéch znovu zapnéte. Pokud se
E1-E15 , S
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢idla teploty na indukéni  sekundéch znovu zapnéte. Pokud se
E16-E21 , S
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E 23 Softwarova chyba indukénivarné  sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E24 desky. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢innosti ventilatoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E 25 : . . . .
indukeni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba hardwaru elektronického  sekundéch znovu zapnéte. Pokud se
E31-E45 AN, , D
panelu na indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Senzorové zafizeni musi byt
Ejg Chyba &idla na indukéni desce kompatibilni s provoznimi podminkami.
E 51 yba cidia ha Induke i Pokud se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Vypnéte indukeni sporak a pockejte, az
. . . . vychladne. Problém se vyresi, kdyz
E52-E5T7 Chyba vysoke teploty na indukeni teplota ¢idla klesne pod dané limity.

desce. Pokud se problém obnovi, obratte se na

autorizované obchodni zastoupeni.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zdruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakonikuy, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek maZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na htt b {objed
QR RE %54
Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.

29/CZ



g)

30/CZ

PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodéavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zdkonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych

O odstrandni vad vyrobku v prodlouZené zaruni IhGté je kupujici opravnény poadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm Eisle; 222 525222, 800 350 333 nebo online na hitpsyfwww bekooncz/ubiednavia-oniavy:
jixie ice
Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat

prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rpidamace®bekosarz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

= Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pri nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Dodlo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» |evadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

*  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

«  Zé&ruka se déle nevztahuje na preventivni idrébu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznadlata el6tt kérjiik, olvassa el az Gtmutatét.

Beko Koszonjik, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a kiemelkedd
mindéségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a leghatékonyabban mdkodjon
Onnél. Ehhez a termék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el az Gtmutaté és a tobbi
dokumentaciot, majd 6rizze meg ket késébbi felnasznaldshoz. Ha a terméket valaki méasnak
atadja, akkor az Utmutatot is adja at vele. Kdvesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban
szerepld dsszes informaciot és figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Utmutatdban talalhaté informéaciokat és figyelmeztetéseket. Igy
megovhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmeriilé veszélyektdl.

Orizze meg a felhasznaldi Utmutatdt. Ha a terméket valaki masnak tadja, akkor az Utmutatét
is adja at vele.

A felhasznaldi Gtmutatdban a kovetkezé szimbdlumok taldlhatok:

AVeszélyek, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.
MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak kornyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sériiléseket okozhatnak a forré fellletek miatt.
ﬂ Fontos informacié vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi dtmutatét.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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il Biztonsagi Gtmutaté

- Ez a bekezdés a személyi
sérllések vagy anyagi karok
elkerlléséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

- Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati
utmutatot, termékcimkéket
és egyéb kapcsolodo
dokumentumokat, illetve
kiegészitdket is at kell adni a
termékkel.

- Céglnk nem vallal
semmilyen felel¢sséget
olyan karokért, amelyek ezen
utasitasok be nem tartasa
miatt jelentkeznek.

- Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megszinését
eredményezi.

- A A telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy
az importdr altal
meghatarozott személlyel
végeztesse.

- A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

- ANe prébalja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék eqgyik alkatrészét sem,
kivéve, hogy azt a hasznalati
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Utmutato egyértelmden
meghatarozza.

- A Ne hajtson végre muszaki

maodositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

. Jelen termék haztartasi

hasznalatra készUlt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

- Ne hasznalja a terméket

kertben, erkélyen vagy mas
kdltéri kornyezetben. A
késziléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
val6 hasznalatra szanjak.

- FIGYELMEZTETES: Ez a

termék csak stités céljabal
hasznalhato. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség flitésére.

A Gyermekek,

kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga
- Ezt a terméket 8 évnél

id&sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis képességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék



biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfelel6
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
fellgyelik.

- Gyermekeknek tilos a
készilékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
fellgyelet alatt.

- Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezé személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek felligyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

- Gondoskodni kell a
gyermekek felligyeletérdl
annak biztositasa érdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

- Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a haziallatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

- Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

- Az edények és serpenydk

fogantyuit forditsa el a
munkapult oldala felé, hogy a
gyerekek ne érjék el és ne
égessék meg magukat.

- FIGYELMEZTETES:

Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd fellletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktal.

- A csomagoléanyagokat

tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sérilés és fulladas
veszélye,

- (Ha a termék rendelkezik

dugdval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a haldzati
csatlakozdt és a termék
artalmatlanitasa el6tt tegye a
terméket
mukodésképtelenné.

AEIektromos biztonsag
- A terméket csak olyan foldelt

aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszereld
végezze el. A helyi/nemzeti
eléirasok szerint ne
hasznalja a terméket foldelés
nélkdl.

- A termék dugvillajat vagy

elektromos csatlakozasat
5/HU



konnyen elérhet6 helyen kell
elhelyezni (ahol a f6z8lap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
eléirasoknak megfelel6en
csatlakoztathato az
elektromos haldzatra, illetve
amely seqitségével az
0sszes polus levalaszthato a
haldzatrol.

- A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

- Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely
megfelel a tipuscimkén
megadott fesziiltség- és
aram értékeknek.

- (Ha a termékén nincs
tapkabel) Csak a ,Mdszaki
adatok" c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

- A tapvezetéket ne gylrje a
termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

- Csak eredeti kabelt
hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérilt kabeleket vagy
hosszabbitokat.
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- Ha a tapvezeték sértilt, a
gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importor
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megeldzze az
esetleges veszélyeket.

(Ha a termék rendelkezik

dugdval)

- Ne csatlakoztassa a
terméket olyan aljzathoz,
amely laza, amely kijott a
helyérdl, torott, olajos,
esetleq vizzel érintkezhet
(példaul a pultrél lecsurgd
viz).

- Soha ne érintse meg a
csatlakozodugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

- Az ivképzddés elkerllése

érdekében gy6z6djon meg
rola, hogy a termék dugvillaja
megfelel6en csatlakoztatva
van az aljzatba.

A Biztonsagos szallitas

. Sz4llitas eldtt valassza le a

terméket a haldzatrol.

. Ha a terméket szallitani kell,

csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba és
szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithaté vagy mozgo



alkatrészek, illetve maga a
termék ne sériljon.

- Ellendrizze a termék
altalanos megjelenését, hogy
a szallitas soran nem
keletkezett rajta semmilyen
sérllés.

ABiztonségos telepités

- Atelepités el6tt ellendrizze,
hogy a termék nem sériilt.
Ha a termék sérllt, ne
telepitse.

- Ha telepitse a terméket
héforrasok kozelébe
(radiator, ftétest, stb.).

- Aterméken az 0sszes
szell6zényilast hagyja
szabadon.

ABiztonségos hasznalat

- Minden hasznalat utan
gy6z6djon meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

- Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a

biztositékot a kapcsolotablan.

- Ne hasznaljon hibas vagy
sérlt terméket. Ha hibat
észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja
el a gazt és hivja a hivatalos
szervizt. ]

- FIGYELMEZTETES: Ha a
felllet megreped, az
aramutés elkertlése

érdekében kapcsolja ki a
késziléket.

- Ne masszon fel a termékre,

hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbol sem.

- Ne hasznalja a terméket

olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag
alatt all.

- A f6z6terileten tarolt

gyuléekony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
fézbterdleten.

. Az ontottvas, aluminium

vagy sérilt/durva also
résszel rendelkezé edények
megkarcolhatjak az
Uvegfellletet. Az edények
cseréjekor mindig emelje fel
Oket, ne huzza azokat a
fellleten.

- Afelszabadul6 para

kovetkeztében a f6z6lap
fellletén vagy az edény aljan
létrejovo nyomas hatasara
eléfordulhat, hogy az edény
elmozdul. Ezért Ggyeljen arra,
hogy a f6zd6lap fellilete és az
edények alja mindig szaraz
legyen.

- Ez atermék nem

hasznalhato tavvezérldvel
vagy kilsé oraval.
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AH(’Smérséklettel
kapcsolatos figyelmeztetések
- FIGYELMEZTETES: A termék
mukodése kozben a kitett
részek felforrosodhatnak. Ne
érintse meg a terméket vagy
a flitéelemeket. A 8 év alatti
gyermekek felnétt
fellgyelete nélkll ne
menjenek a termék kozelébe.
- Ne helyezzen
gyulékony/robband

anyagokat a termék kozelébe,

mivel hasznalat kozben az
élek felforrésodhatnak.

- FIGYELMEZTETES:
Tlzveszély: Ne taroljon
semmilyen targyat a
sutofellileteken.

AKiegészitt’i hasznalata

- FIGYELMEZTETES: Kizarolag
a f6z6készllék gyartdja altal
tervezett vagy a készilék
gyartgja altal a hasznalati
Utmutatoban alkalmasnak
feltlintetett, illetve a
készllékbe beépitett
f6z6lap-6rz6t hasznaljon! A
nem megfeleld 6rzé
hasznalata balesetet
okozhat!

ABiztonségos siités
- FIGYELMEZTETES: A sitési
folyamatot felligyelni kell. A
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rovid tavu folyamatokat
folyamatosan feltigyelni kell.

- FIGYELMEZTETES: Soha ne

hagyja Grizetlendl a stét, ha
a f6z6lapon zsirral vagy
olajjal f6z, mert az
tlzveszélyes lehet. SOHA ne
probalja a langokat vizzel
eloltani, hanem kapcsolja ki a
késziiléket és fedje be a
langokat eqgy fed6vel vagy
eqgy tizallé ruhaval.

- Legyen d6vatos, ha alkoholt

hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forro
felllettel érintkezik, ami tlizet
is okozhat.

A Indukcioé

- A f6z6lapok "indukcios”
technologiaval késziltek. Az
indukcios f6z6lap
seqgitségével id6t és penzt
takarithat meg, azonban
kifejezetten indukcios
fézéshez késziilt edényekkel
mukodik; mas edények
esetén a f6z6lap nem
mukaodik. Részletes
informaciokért lapozza fel az
,Edény kivalasztasa" c. részt.

- Mivel az indukcids f6z6élapok

magneses teret hoznak létre,
karos hatast fejthetnek ki
olyan embereknél, akik pl.



inzulin adagolot vagy
pacemakert hasznalnak.

- Hasznalatot kovetéen
kapcsolja le a f6z6lapot, ne
bizzon csak az érzékeldben.
- Ne helyezzen olyan fém
targyakat a féz6lapra, mint
kések, villak, kanalak vagy
feddk, mert ezek
felmelegedhetnek.

- A f6z6lap alatti fiokokban
tarolt fémtargyak nagyon
felforrosodhatnak hosszu és
intenziv hasznalat soran. Ne
taroljon fémtargyakat a
f6z6lap alatti fiokokban.

- Ne tegyen elektronikus
termékeket, példaul
mobiltelefonokat,
tablagépeket,
szamitogépeket az indukcios
féz6lapra. A termék sértilt
lehet.

A Biztonsagos karbantartas

és tisztitas
- Atermék tisztitasa el6tt varja

meg, amig a termeék lehdl. A
forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

. Soha ne mossa a terméket

ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramdutés veszélye!

- Ne tisztitsa a terméket

gbztisztitoval, mert ez
aramuitést okozhat.

- Az edények aljan [évs so- és

cukormaradvanyok vagy az
Uvegfellleten lévé ilyen
részecskék megkarcolhatjak
és megrepeszthetik az
Uveget. Az edények
elhelyezése el6tt ellendrizze,
hogy tiszta-e az aljuk. Tartsa
az Uvegkeramia fellletét
tisztan.
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F Komyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas
A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése

A termék megfelel az unids
WEEE-irdnyelv (2012/19/EU)

mmm | kGvetelményeinek. A terméken
megtalalhatd az elektromos és
elektronikus hulladékok
besorolaséara vonatkozé
szimbdlum (WEEE).

A terméket magas mindségu alkatrészekbdl
és anyagokbdl allitottak el6, amelyek
ismételten felhasznalhatdk és alkalmasak
az Ujrahasznositasra. A hulladék terméket
annak élettartamanak végén ne a szokasos
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyttt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos
és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyUjtéhelyre. A begydjtéhelyek kapcsan
kérjik, tajékozaodjon a helyi hatésagoknal.
A hasznalt késziilék megfeleld
artalmatlanitasa segit megel6zni a
kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On &ltal megvasarolt termék megfelel az
unidés RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem tartalmaz
az iranyelvben meghatarozott karos vagy
tiltott anyagokat.
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A csomagoléanyag kidobasa

+ A csomagoldanyagok veszélyt jelentenek
a gyermekek szamara. Ezért a
csomagoldanyag gyermekektél tavol
tartandd. A termék csomagoldanyaga
Ujrahasznositott anyagokbdl készul.
Selejtezze le ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informaciok megtaldlhatok a termékhez
mellékelt adatlapon. A kdvetkez§ javaslatok
segitenek a termék gazdasagos és
energiahatékony hasznalataban:

+ Afagyasztott ételt f6zés el6tt olvassza ki.

+ Hosszabb siités esetén a sitésiid6 lejarta
elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki a terméket.
A maradék hé felhasznalasaval akar 20%
elektromos aramot is megtakarithat.

+ Olyan edényeket/serpenyéket hasznaljon,
amelyek mérete megfelel a f6z6lap
méretének. Mindig az ételnek megfelel§
méret(d edényt valasszon. A nem
megfelelé méretli edényekhez az
idedlisnal tobb energiara van sziikség.

+ Tartsa tisztan a f6z6lap féz6fellleteit és
az edény aljait. A piszok csokkenti a
héatadast a f6z6hely és az edényalap
kozott.



El Az On terméke

Termék bemutatasa

3
1 Uveg fézéfeliilet 4 Indukcids f6z6zéna
2 Alséhaz 5 Indukcids f6z6z6na

3 Indukciés f6z6zdna

a4

Fozolappal kapcsolatos altalanos informaciok
1 2 Féz6lapja széles feliiletl fézéfellletekkel
I van felszerelve (Flexi felliletek). Ezt a

féz6feliiletet mikodtetheti kilonalld,
fliggetlen fézélapokként is. Ezeket a
f6z6zonakat kombinélhatja és egyetlen
féz6feliiletté alakithatja, ahol nagy
f6z6edényeket hasznalhat a f6zéshez. A
zoénakhoz hasznalhaté megfelel6 edények,
illetve a zénak kombinalasa a ,Fézdélap
hasznalata" c. részben talalhato.

I
4 3
Bal hatso - Indukcids f6z6zdna
Jobb hatso - Indukcids f6z6zéna
Jobb elsé - Indukcids fé6z6zona
Bal elsé - Indukcids f6z6zdna

A wWN =
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Miliszaki adatok

52 mm=*/580 mm/510 mm(A termékhez
Termék kiilsé méretei rogzitett rugokkal és tomitétomitéssel ellatott
(magassag/szélesség/mélyséq) modelleknél a szélesség és mélység mérése
10 mm-rel nagyobb, mint ezek a méretek.)

Foz6lap t?leplt?8| mferetell . 560 (+2) mm /490 (+2) mm
(magassag/szélesség/mélyséq)

Fesziiltség / frekvencia 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Atermekhez hasznalt / megfelel6 kabel tipusa min. HOSV2V2-F 5 x 2.5 mm?

és keresztmetszete

Teljes teljesitményfelvétel max. 7200 W
Bal hatso Indukciés f6z6z6na
Méretek 180 mm
Aramellatas 2000W / Booster: 2300 W
Bal elsé Indukciés f6z6z6na
Méretek 180 mm
Aramellatas 2000W / Booster: 2300 W
Jobb elsé Indukciés f6z6z6na
Méretek 145 mm
Aramellatas 1600 W / Booster: 1800 W
Jobb hatsé Indukciés f6z6z6na
Méretek 210 mm
Aramellatas 2000 W / Booster: 2300 W
* A f6zblap mUszaki adatlapjan feltlintetett magassag megegyezik a termék alap-burkolat
magassagaval.
A mUszaki specifikdcié a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkil
ﬂ maodosithato.

ﬂ A Utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek pontosan
termékével.

A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket

ﬂ laboratoriumi korilmények kozott mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfeleléen. A termék mikodési és kdrnyezeti feltételeitdl fliggden ezek az értékek
valtozhatnak.
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Bl Els6 hasznalat

A termék hasznalata el6tt javasolt
végrehajtani a kdvetkezé fejezetekben
talalhaté muveleteket.

Elsé tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden részét.

2. Tordlje at a termék feliiletét egy nedves
ruhaval vagy szivaccsal, majd pedig eqgy
szaraz ruhaval.

MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek
karosithatjak a felliletet. Ne
hasznéljon durva
tisztitészereket,
suroloport/-krémet vagy
éles targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé alkalommal
mUkddteti, néhany éran at
flst és szag képzédhet. Ez
teljesen normadlis. A fiist és
szag eltavolitasdhoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy
a helyiség megfelelén
szellézik. Kertilje a kilépd
flst és szag kdzvetlen
belégzését.

13/HU



B A fozolap hasznélata

Fozolap hasznalataval kapcsolatos

altalanos informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Ne engedje, hogy targyak essenek a
féz6lapra. Még a kisméret(i targyak is
karosithatjak a fézélapot. Ne hasznaljon
repedt fézélapot. Ezeken a repedéseken viz
szivaroghat, és rovidzarlatot okozhat. Ha a
felllet barmilyen médon megsérdilt (példaul
l4thatd repedések), elészor kapesolja ki a
biztositékot, majd hivja a hivatalos szervizt,
hogy huzza ki a haldzati csatlakozdt, hogy
csokkentse az dramiités kockazatat.

+ Ne hasznaljon olyan edényeket/serpenydket,

amelyek kénnyen felbillenhetnek a fézélapon.

+ Uresen ne melegitse az
edényeket/serpenydket. Az edények és a
féz6lap is kdrosodhat.

+ Hasznalat utdn mindig kapcsolja ki az
égobket.

+ Aberendezés sériilhet, ha a fé6zdélapot
edények/serpenydk nélkiil hasznalja. Minden
hasznalat utan kapcsolja ki a f6zélapokat.

+ Minden hasznalat utan a siitéfeliilet forrd
lesz, ezért ne tegye a mlanyag edényeket a
siitéfeliiletre. Az ilyen anyagokat azonnal
tisztitsa le a fellletrdl.

+ Ahirtelen hémérsékletvaltozasok az liveg
fézéfeliiletén kdrosodast okozhatnak,
ligyeljen arra, hogy f6zés k&ézben ne folyjon
ki hideg folyadék.

+ Tegyen elegend6 mennyiségu ételt az
edényekbe és serpenyékbe. Igy
megakadalyozhatja, hogy az étel
tulcsorduljon az edényekhbdl/serpenydkbdl,
és gy elkerlilhetd a szlikségtelen takaritas.

+ Ne tegye az edények és serpenydk feddit az
égbkre/zénékra.

+ Az edényeket helyezze az égék/zonak
kdzepére. Ha egy edényt szeretne athelyezni
egy masik égére/zénara, ne hizza azt;
inkdbb emelje fel és Ugy tegye at a masik
égdre.

Az indukciés f6z6lap miikodési elve

Az indukcids fézblap olyan, mint egy nyitott

aramkar. Az dramkaor akkor fejezédik be,

amikor indukcids fézésre alkalmas edényeket /
edényeket helyeznek rd, és az livegfellilet alatt
talalhatd elektronikus rendszer magneses teret
general. Az edények fémalapjat gy melegitik
fel, hogy energiat vesznek ebbdl a méagneses
mez6bdl. igy a hé nem a f6zélap felliletén
generdlddik, hanem kdzvetlendl felette, az
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edényekben/serpenyékben. Az liveg felliletet

az edények/serpenydk melegitik fel.

Az indukciés f6z6lapon torténé f6zés elényei

Az indukcids fézblapok elénye, hogy a hé

kdzvetlenll az edényekbe/serpenydkbe kerll

tovabbitasra.

+ Afézés soran kifuté ételek nem égnek oda
azonnal mivel az liveg f6z6lap melegitése
nem kozvetlendl torténik. Sokkal
kdnnyebben tisztithato.

+ Afézés sokkal gyorsabb, mivel a hé az
edényekben/serpenyékben generalddik.
Ezzel id6t és energiat takarithatunk meg a
16bbi f6z6lappal szemben.

+ Mivel a héatadas kdzvetlenil az
edényekbe/serpenydkbe torténik, nincs
héveszteség, ami még hatékonyabb f6zést
biztosit.

+ Az atény, hogy a héatadas ledll, és a
fézéfeliilet nem melegszik fel kdzvetlendl, ha
az edényeket/serpenydket eltavolitjuk a
fézéfelliletrdl, biztonsagosabb felhasznalast
biztosit a f6zés kdzben bekdvetkezé
esetleges balesetekkel szemben.

A biztonsagos hasznalat érdekében:

+ Ne vélasszon ki magas hémérsékleteket,
amikor tapadasmentes felliletU
edényeket/serpenydket hasznal kis
mennyiségU olajjal vagy olaj nélkl (teflon).

+ Az liveg féz6felliletekre ne helyezzen semmi,
illetve ezeken a fellileteken ne vagjon.

+ Ne helyezzen fémtargyakat, késeket,
kanalakat, fed6ket a f6z6lapra, mert
felforrésodhatnak!

+ Afézéshez ne hasznaljon aluféliat. Soha ne
helyezzen az indukcids fellletre alufélidba
tekert ételeket.

+ Haszndlat kdzben a magneses targyakat,
példaul a hitelkartyakat vagy
magndszalagokat, tartsa tavol a f6z6laptdl.

+ Ha a fézélap alatt van egy siité és éppen
hasznalatban van, a f6zélapon talalhatd
érzékelék csokkenthetik a fézés
hémérsékletét, vagy ki is kapcsolhatjak a
fézolapot.

+ Afézblap automatikus kikapcsolasi
funkcidval rendelkezik. A rendszerrel
kapcsolatos részletes informacidkat a
kdvetkez6 fejezetekben talal. Ha azonban
fézéshez vékony talpu edényeket hasznal,
akkor ezek az edények nagyon gyorsan
felmelegednek, és a serpenyé alja
megolvadhat, karosithatja a fézési fellletet



és a készlléket, miel6tt az automatikus
kikapcsold rendszer aktivalodik.

Féz6edények/serpenydk

Ferroméagneses, j6 minéségu

edényeket/serpenydket hasznaljon, amelyeken

megtalalhaté a cimke vagy figyelmeztetés,
hogy kompatibilisek az indukcids fézélapokkal.

Altalanossagban elmondhaté, hogy minél

magasabb a vastartalom, annal jobban

teljesitenek az edények/serpenydk. A

féz6edények / edények alapatmérdjének meg

kell egyeznie az indukcids zonaval. A javasolt
méretek az alabbiakban lathatok.

Megfelel6 edények/serpenydk:

+ Ontottvas edények/serpenySk

+ Zomancozott acél edények/serpenydk

+ Acél és rozsdamentes acél
edények/serpenydk (olyan cimkével vagy
figyelmeztetéssel, amely jelzi, hogy
kompatibilis az indukcids f6z6lappal)

Nem megfelel6 edények/serpeny6k:

Aluminium edények/serpenyék

Réz edények/serpenydk

Bronz edények/serpenyék

Uveg edények/serpenydk

Cserépedények

Kerdmia és porcelan edények

Javaslatok:

+ Csak sik also résszel rendelkezé
edényeket/serpenydket hasznaljon. Ne
hasznaljon konvex vagy konkav alsé résszel
rendelkezé edényeket/serpenydket.

tényleges atmérdje. A fé6zélap csak ezt a
felliletet melegiti fel. Ezaltal a hé nem
egyenletesen oszlik el és csokken a fézési
teljesitmény. Tovabba az is eléfordulhat,
hogy ezeket az edényeket/serpenydket a
nagyobb indukciods lapok nem is érzékelik.
Ezért a f6z6edényeket minden esetben a
ferromagneses mez6 mérete alapjan kell
kivalasztani.

Egyes edények/serpenydk alja tartalmazhat
nem ferromagneses anyagokat, példaul
aluminiumot. Ezek az edények/serpeny6k
nem melegitenek megfelel6en vagy nem is
érzékeli 6ket az indukcios f6zélap. Bizonyos
esetekben rossz edények/serpenydk
figyelmeztetése jelenhet meg.

Ravnomjerno rasporedivanje posuda za
kuhanje na desne, lijeve i srediSnje zone
za kuhanje na ploci za kuhanje zbog
odabir zone kuhanja pozitivno utjece na
ucinkovitost kuhanja prilikom kuhanja
viSe jela na indukcijskoj ploci za
kuhanje.

+ Csak vastag, megfeleléen megmunkalt alsé
résszel rendelkezé edényeket/serpenyéket
hasznaljon. Ha vékony also résszel
rendelkezé edényeket hasznal, azok nagyon
gyorsan felmelegedhetnek és a serpenyé
alja megolvadhat és karosithatja a
fézéfelliletet, még az elétt, hogy a
berendezés automatikus kikapcsoldsa
aktivalédna. Az éles szélek karcoldsokat
okozhatnak a fellleten.

+ Egyes edényeknél/serpenyéknél eléfordulhat,
hogy kisebb a ferroméagneses mezeje, mint a
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Edények/serpenydk tesztelése
Az aldbbi mddszerek segitségével tesztelje,
hogy az edény kompatibilis-e az indukcids
fézélappal.

1. Az edény kompatibilis, ha hozzatapad a
magnes.

2. Kompatibilis, ha a b nem villan fel, amikor
az edényt rahelyezi az indukcios fézélapra
és a fétélapot bekapcesolja.

Javasolt edény/serpenyd méretek

. a
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Fézési zona széles szélesség 230 - hossz
(flexi) felllettel 390

Az edény atméréjétél és az edény/serpenyd
aljaban taldlhatd ferromagneses anyagtdl fligg,
hogy az indukcids f6zélap érzékeli- e az
edényt/serpenyét. Annak érdekében, hogy a
féz6lap észlelje az edényeket/serpenydket,
illetve hatékony legyen a fézés, a
edényeket/serpenydket a f6z8lap mérete
alapjan kell kivalasztani. Az egyes f6zélap
méretekhez javasolt edény/serpenyé méretek
az aldbbiakban talalhatok.

A forralasi viselkedés az edény tipusatdl, az
edény méretétdl és a f6zési zona méretétdl
fliggden valtozhat. Homogénebb forraspontu
viselkedéshez egy |épéssel nagyobb fézési
z6na hasznalhatd. Nagyobb f6zési zéna
hasznélata nem okoz energiapazarlast az
indukcids fézélapokon, mert a hé csak a
megfelel6 edényteriileten keletkezik.
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Széles feliiletii f6z6z6na (flexi)

A féz6lap fel van szerelve Un. széles felllet(
foz6zondkkal (Flexi feluletek). Ezt a
fézéfeliiletet mikddtetheti kiilonallo, fliggetlen
féz6lapokként kisebb edények/serpenydk
esetén. Ezeket a f6z6z6nakat kombinalhatja és
egyetlen fézéfelliletté alakithatja, ahol nagy

A széles felliletd
f6z6z6nak két
fé6z6zonaval
rendelkeznek, eggyel eldl
és eggyel hatul. Ezeket a
zonakat két fliggetlen
fé6z6zonaként
hasznalhatja kilénbdzé
hémérsékleti szintekkel
és kiilonboz6
edényekkel/serpenydkkel.
Helyezze az
edényeket/serpenydket a
kulonallo f6z6zonéak
kdzepére.

Egy féz&edény/serpenyd
hasznalata esetén
helyezze az edényt az
els6 vagy hatso fézézona
kdzepére. Ne helyezze a
féz6edényt/serpenydt a
nagy f6z6z6na kdzepére.

Nagy
féz6edények/serpenydk
hasznalata esetén
helyezze az
edényeket/serpenydket
ugy, hogy azok lefedjék
mindkét fézési zéna
kdzepét, és a nagy
f6z6z6na kdzepén
helyezkedjenek el.
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Jelmagyarazat
D : Be/ki kapcsolé gomb
o - 1d6zité gomb
. Gyorsmelegités gomb/Nagy
teljesitményd (booster) gomb
N : Tisztitas billenty(izar gomb
i : Stop gomb
g : Novelés gomb

: Csokkentés gomb
Szimbdlumok

A

=

[*] : SZéles fellilet( f6zési zona
d kombinacids szimbdlum
& : Billenty(izér szimb6

1 Gyorsmelegités gomb/Nagy teljesitményU
(booster) gomb

2 Hémérséklet csokkentés gomb

3 Hémérséklet ndvelés gomb

4 Amegfelel6 f6zési zona hémérséklet
indikator

Id& indikator

1 Muakodesi pont LED id6zitéhoz

2 1d6 indikator

3 1d6zité novelés gomb

4 Mdkodési pont LED Billenty(zar /
Gyermekzar szamara

5 1d6zité csokkentés gomb

Kezel6panel altalanos figyelmeztetései

A termék egy érintégombos panel

ﬂ segitségével vezérelhetd. Az
érintégombos panelen végzett
mUveleteket egy hangjelzés igazolja
vissza.

A vezérl6panelt mindig tartsa tisztan és
szarazon. A nedves és szennyezett
fellilet meghibasodasokat okozhat.

A féz6lap automatikusan Készenléti
maodba kapcsol, ha 10 masodpercen
beltl semmilyen miveletet nem végez.

A termék biztonsagi okokbdl
kikapcsolja magét, ha hosszabb ideig
nem érint meg semmilyen gombot.
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A féz6lap bekapcsolasa:

1. Kapcsolja be a fézélapot az® gomb
megérintésével.

A "0" jelenik meg minden f6zési zéna kijelzgjén.

"lﬂ@@
AIB@@

A f6zési zéna kikapcsolasa
Egy aktiv f6zési zonat 3 féle médon lehet
kikapcsolni:

1.AO gomb megérintésével.

Erintse meg az L) gombot.
2. A hémérséklet "0"-ra val6 csokkentésével;
A fézési zonat gy is kikapcsolhatja, hogy a
hémérsékletet a "0" fokozatra allitja.
3. A kivant f6zési zéna id6zit6jén talalhatd
kikapcsolasi funkcié hasznalataval;
Az idé lejarta utan az id6zité lekapcsolja a
hozzéarendelt f6zési zénat. Ekkor a "0" vagy
"00" érték jelenik meg a megfeleld kijelzdn.
Amikor az idé lejar, egy hangjelzést lehet
hallani. A hangjelzés elnémitasahoz érintse
meg a vezérlépanel barmely gombjat.
4. Azéna @/ gombok egyideji
megérintésével a kivant f6zési zonara;
Kikapcsolhatja az adott f6zési zénat gy, hogy
megérinti a @/@ gombokat egyidejleg.
Ha a "H" vagy "h" szimbdlum
megjelenik a fézési zona kikapcsolasa
utan, az azt jelzi, hogy a fézési zéna
tovabbra is forrd. Ne érintse meg a
f6zési zonakat.
Maradék hé jelzése
Ha a "H" szimbdlum villog a fézési zona

kijelzéjén, az azt jelzi, hogy a f6zélap még forrd,

és egy kisebb mennyiségu étel melegen
tartdsahoz is hasznalhaté. A szimbdlum
nemsokara "h" szimbdlumra valtozik, ami azt
jelenti, hogy kevésbé forrd.
Az dram kikapcsolasakor a
maradékhd-jelz6 nem kapcsol fel, és
nem figyelmezteti a felhasznaldt a forrd
fézési zénékra.
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A hémérsékleti fokozat beallitasa

1. Kapcsolja be a fézélapot oz gomb
megérintésével,

2. Allitsa be a kivant hémérsékleti fokozatot a
26na ©/® gombjainak megérintésével.

» A megfeleld slitési zona a beallitott
hémérsékleti fokozaton fog muikadni.

A 280 mme-es indukcids fézd6lap zéna
ﬂ (amennyiben siit6je 280 mm-es
féz6z6naval rendelkezik) kils6 része
csak akkor aktivalédik, ha a f6z6 zénat
elfed6 serpenyét helyez a f6z6 zonara,
és a hémérséklet 8-asnal nagyobb
fokozatra van allitva.
Magas teljesitmény beallitasa (EROSITO)
Az er6sitd funkciot gyors felmelegitéshez
hasznalhatja. Ezt a funkciét azonban nem
ajanljuk huzamosabb ideig torténd f6zéshez.
Az er6sité funkcio nem minden f&zési zonanal
érhet6 el.
A magas teljesitmény-bedllitas kivalasztasa
(ERGSITO):
1. Kapcsolja be a fézélapot oz gomb
megérintésével.

2 Erintse meg az adott zéna A gombjat.

» A kivalasztott f6zési zona maximalis
teljesitménnyel fog miikddni, és a “P"
szimbdlum jelenik meg a f6zési zona kijelzéjén.
A fézési zona kilép az erésité funkciobdl, és
"9"-esfokozaton mUkddik tovabb.

A magas teljesitmény-beallitas (EROSITO)

id6 el6tti kikapcsolasa:

A magas teljesitmény-beallitast barmikor
kikapcsolhatja, amikor akarja, a © vagy A8
gomb megérintésével.



A fézési zona kilép az erésité funkciobdl, és

"9"-esfokozaton mUkddik tovabb.

2 zéna miikodési elve, ha ugyanabban a

fiigg6leges iranyban helyezkednek el:

Ha az egyik zéna fokozaterdsitésre van allitva,

és a masik zonat, amelyik ugyanabban a

fliggdleges iranyban talalhato, 6-osnal

magasabb (7, 8 vagy 9) fokozatra allitjak, akkor

az elsé zona 9-es szintre csokken, majd a

masik zénat be lehet allitani 6-osnal

magasabb fokozatra (7, 8 vagy 9). Ha a

masodik zéna van fokozaterdsitésre allitva,

akkor az elsé zéna csdkken 6-os fokozatra.

A széles f6zési z6na bekapcsolasa

1. Erintse meg a L) gombot a f6z8lap
bekapcsoldsahoz.

2. A széles fézési zona bekapcsoldsahoz tartsa
mindkét fézési zéna A8 gombjat egyidejdieg
nyomva korulbeldl 3 masodpercig.

z6éna kijelzsjén. © jelenik meg a bal elsé

fézési zéna kijelzéjén, és a széles fézési zéna

aktivalodik.

3. Erintse meg a bal hatsé fé6zési zéna @/@
gombjait, hogy a hémérsékletet "0" és
"9"k5zott Allitsa.

Amint a széles f6zési zona aktivalasra
kerllt, a hémérsékletet a bal hatsé
fézési zéna @/ gombjaival lehet
allftani. A h6mérsékletet nem lehet a bal
els6 fézési zéna O gombjaival
allitani.
A bal oldali széles f6zési zénakat
o példaként ismertettlk. Ha a f6z6lap
jobb oldali felén is van széles fézési
zéna, ugyanazok az utasitasok
vonatkoznak arra a fézési zénara is.

» A fé6zési zéna miikodésbe 1ép.

A széles f6zési z6na bekapcsolasa egy vagy
mindkét bal oldali f6zési zona miikodése
kozben

Ha egy vagy mindkeét bal oldali f6zési zéna
mukaodik, a széles f6zési zéna aktivalasaval
mindkét fézési zénat kombinalhatja. gy
ugyanazokkal az értékekkel hasznalhatja a
szeles fé6zési zonat.

1 A széles fézési zéna bekapcsolasahoz egy
vagy mindkét bal oldali f6zési zéna
mUkddése kézben tartsa mindkét f6zési
26na 8 gombjat egyidejdleg nyomva
kordilbelll 3 masodpercig.

» A legutdbb kivalasztott f6zési zona

hémérsékleti értéke jelenik meg a bal hatsé

f6zési zona kijelzjén, és a széles f6zési zéna
aktivalodik.

» A kombinalt fé6zési zénak a kivalasztott bal

oldali f6zési zona hémérsékletével és

idozitéjével (ha elérhetd) miksdnek tovabb. A

fézési zonak kombinalasa el6tt beallitott bal

oldall f6zési zéna értéke torl&di

» A hémérséklet valtoztatdsahoz érintse meg a

bal hatsé zéna @/@ gombjait, és allitsa be a
kivant hémérsékletet.

Ha megérinti a bal oldali f6zési zéna Al
gombjat, mig a széles f6zési zéna aktiv,
a f6zési zonak erdsité fokozaton
fognak mukaodni.

A széles f6zési zénak kikapcsolasa

A széles fézési zondkat négyféle médon lehet

lekapcsolni:

1. A hémérséklet "0" fokozatra
csokkentésével

A széles fézési zona kikapcsolasahoz

csokkentse a hémérsékletet "0" fokozatra.
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2. A széles f6zési zona id6zit6jén talalhatd
kikapcsolasi funkcié hasznalataval;

Az idé lejarta utan az id6zité lekapcsolja a

széles f6zési zonat. 0 jelenik meg a bal oldali

f6zési zona kijelzdjén, és 00 jelenik meg az

idozité kijelzéjén.

3. Barmelyik bal oldali f6zési zéna ©/®
gombjainak egyidejii megérintésével

Ha megérinti barmelyik bal oldali f6zési zéna
/D gombjait egyidejlileg, a f6zési zonak

szétvalasztasra és kikapcsolasra keriilnek.

4. Mindkét fozési zéna ~8 gombjainak
egyidejii megnyomasaval koriilbeliil 3
masodpercig

A fézési zonak lekapesolnak, ha mindkét f6zési

26na 8 gombjat egyidejdleg megnyomja

kordilbelll 3 masodpercig.

Tisztitasi zar

A tisztitasi zar 20 masodpercre lekapcsolja a

vezérlépanel 6sszes gombjanak mkodését

bekapcsolt f6z6lapnal, igy gyorsan

letakarithatja azokat. Ez idé alatt az eszkdz

nem vesz fel teljesitményt.

A tisztitasi zar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a N gombot,
amig egyetlen figyelmeztet6 hang hallatszik
barmelyik fézési zona bekapcsolasakor.

A féz6lap idézitéjének kijelzéjén

visszaszamlalas kezdddik 20-t4l. Ezalatt az id6

alatt a panel egyik gombja sem mukodik a ®
gomb kivételével.

A tisztitasi zar kikapcsolasa

A zér kikapcsolasahoz semmilyen gombot

nem kell megnyomnia. A fézélap a 20

masodperc letelte utdn egy hangjelzéssel jelez,

és a tisztitasi zar automatikusan kikapcsol.

Ha korabban ki akarja kapcsolni a
tisztitasi zarat, érintse meg és tartsa

nyomva a ¥i gombot, amig két
figyelmezteté hang hallatszik.

Gyermekzar

Ha a f6zési zonak ki vannak kapcsolva,
megvédheti a f6z6lapot, a gyermekzar
segitségével megakadalyozhatja, hogy a
gyermekek bekapcsoljak a fézési zondkat. A
gyermekzarat csak akkor tudja be- és
kikapcsolni, amikor a f6zési zonak ki vannak
kapcsolva (készenléti modban).
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A gyermekzar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a NE
gombokat egyidejlleg, amig egyetlen
figyelmezteté hang hallatszik, amikor a
fézélap készenléti allapotban van.

A gyermekzar bekapcsol. ,L" jelenik meg egy

ideig minden fézési zéna kijelzsjén, és a &

gomb tizedespontja kigyullad.
Ha barmelyik gombot megnyomjak,
ﬂ amig a gyermekzar funkcid aktiv, két
figyelmezteté hang hallatszik, és az ,L"
villog minden fézési zéna kijelz&jén.
A gyermekzar kikapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a sl
gombokat egyidejlleg, amig két
figyelmezteté hang hallatszik, amikor a
gyermekzar aktiv.

» A gyermekzar funkciod kikapcsol. Az ,L" villog

minden f6zési zéna kijelzéjén, és a & gomb

fénye kialszik.

Billenty(izar

Bekapcsolhatja a billenty(izarat annak

érdekében, hogy megakaddlyozza a funkcidk

megvaltoztatasat tévedésbdl, mig a fézélap
mUkadik.
Aramkimaradas esetén a billentytizar
torlédik.

A billentytizar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a sl
gombokat egyidejlleg, amig egyetlen
figyelmeztet6 hang hallatszlk.

A billenty(izar bekapcsol, és a i gomb

tizedespontja villogas utan kigyullad.



A billentylzarat csak normal mikddési

0 Uzemmadban kapcsolhatja be. Csak a

gomb hasznalhatd, amikor a

billentytzar aktiv. Barmelyik masik
gomb megérintésekor a & gomb
tizedespontja villog, jelezve, hogy a
billenty(zar aktiv. Ha kikapcsolja a
féz8lapot, amikor a gombok le vannak
zarva, ki kell kapcsolnia a billenty(zarat
annak érdekében, hogy Ujra be tudja
kapcsolni a fézélapot. Ha barmelyik
gombot megérinti a billentytzar
kikapcsolasa nélkul, az ,L" villogni fog
minden f6zési zéna kijelzéjén, jelezve,
hogy a billenty(izar aktivalva van.
Kapcsolja ki a billenty(izarat, hogy Ujra
be tudja kapcsolni a féz6lapot.

A billentytizar kikapcsolasa

1. Erintse meg a N ésll gombokat egyidejdleg,
amig két figyelmeztet6 hang hallatszik,
amikor a billentytzar aktiv.

» A 8 gomb fénye kialszik, és a vezérlépanel

zarasa feloldodik.

Id6zitési funkcié

Ez a funkcid egyszer(bbé teszi a f6zést. Nem

kell figyelnie a fé6zélapra a f6zés teljes ideje

alatt. A f6zési zéna automatikusan lekapcsol a

bedllitott id&tartam lejarta utan.

Az id6zit6 bekapcsolasa

1. Kapcsolja be a fé6zélapot az O gomb
megérintésével.

2. Allitsa be a kivant hémérsékleti fokozatot a
zéna@/@ gombjainak megérintésével.

3. Kapcsolja be az id6zitét a &) gomb
megérintésével. A kivalasztott zéna "00"
szimbdluma és tizedespontja villogni fog az
idozité kijelzéjén.

4. Allitsa be a kivant idétartamot az idézité ©
/@ gombjainak megérintésével.

5. Korllbelll 10 masodperc utan a beéllitas
aktivalédik. A kivalasztott zéna tizedespontja
villogni fog az id6zit6 kijelzéjén.

6. Egy masik fézési zonahoz hasznalt id6zités
bedllitdésahoz ismételje meg a fenti
folyamatot.

Ha t6bb mint egy idézités van bedllitva
kulonb6z6 zonakra, akkor az idézitd
kijelzéje annak a zénanak az idézitését
jelzi ki, amelynek az értéke a legkisebb,
és annak a zénanak a tizedespontja
villog. A t6bbi zéna tizedespontja
folyamatosan ég.

ﬂ A hatralévé f6zési idot a fézési zonak
&) gombjanak megérintésével nézheti
meg. Minden érintésre masik zéna
id6zitési értékét jelzi ki. Végdl Ujra a
legkisebb idézitési értéket jelzi ki.
Az id6zit6t nem lehet beallitani a f6zési
ﬂ zona és a hdmérsékleti érték
kivalasztasa nélkdl

Az id6zit6 csak a hasznélatban Iévé
fé6zési zonakhoz allithatd be.

Az id6zit6 kikapcsolasa

A bedllitott id6 lejartaval a fé6z6lap

automatikusan kikapcsol, és hangjelzést ad. A

hangjelzés kikapcsoldsahoz nyomja meg a

készllék barmelyik gombjat. Ha nem nyom

meg egy gombot sem, a hangjelzés néhany
perc utan leall,

Az id6zit6 id6 el6tti kikapcsolasa

Amennyiben id6 elétt szeretné lekapcsolni az

id6zit6t, a késziilék a lekapcsolasig a beallitott

hémérsékleten lizemel.

Az id6zitét két kiilonbdzé mdédon kapesolhatja

le korabban:

Az adott zona id6zit6jének kikapcsolasa az

értéke "00"-ra csokkentésével:

1. Erintse meg az id6zité O gombjait, amig
"00" nem jelenik meg annak a f6zési
zonanak a kijelzéjén, amelyik idézit6je aktiv.

» Az adott zona tizedespontja kialszik, és az

id6zit6 kikapcsol.

Az adott zona id6zit6jének kikapcsolasa a

zéna @/@ gombjainak egyidej(i

megérintésével:

1. Erintse meg az adott zéna O® gombjait
egyidejdleg.

» Az adott zona tizedespontja kialszik, és az

id6zit6 kikapcsol.
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Ezutan a |épés utan az adott zéna
hémérsékleti fokozata "0" lesz, és az
id6zité fokozata is.

Leallitas funkcié

Ezzel a funkcidval lecstkkentheti a f6zési
z6ndk mUkodési hémérsékleti fokozatat a
minimalis fokozatra (1-es fokozat).

Amennyiben id6zit6 van bedllitva

ﬂ valamelyik fézési zénahoz, az idézit6 az

idé lejartaig fog muikadni.

1. Erintse meg az adott zéna il gombjat
barmelyik fé6zési zéna mikodése kdzben.
Minden f6zési zéna a minimalis fokozaton (1-
es fokozat) fog mikodni. "IZF szimbdlum
jelenik meg az aktiv f6zési zéna kijelz6jén.

2. Erintse meg Ujra az adott zéna dﬂ gombjat,
hogy minden fézési zonat az elézé
bedllitdsokkal mUkodtessen.

Teljesitménykezel6 funkcié

A berendezés fel van szerelve egy

teljesitménykezel funkcidval. Ezzel a

funkcidval bedllithatja, hogy mekkora legyen a

féz8lap altal felvett Osszteljesitmény. A

teljesitménykezel funkcidban 8 szint érhet6 el.

Teljesitménykezelé funkcid - Az
Osszteljesitmény- szintek a kovetkezék szerint
allhatok be

25 25 kW
30 3 kW

36 3.6 KW
44 4.4 KW
54 5,4 kW
57 5.7 kW
67 6,7 kW
72 7.2 KW

Az Osszteljesitmény modositasahoz;
1. Kapcsolja be a fézélapot a \J gombot
megérintésével. Kapcsolja ki a f6zélapot a
gombot ismételt megérintésével.

2. Erintse meg a jobb elsé zéna A gombjat, a
gombot, az idézité \/ gombjat, az id6zité
gombjat, majd végiil a bal elsé zéna A

gombjat.
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3. A teljesitménykezeld bedllitott szintje
megjelenik az idézitd kijelzéjén.

4. Erintse meg a il gombot, hogy a szintek
kozott valthasson és a kivant
teljesitményszintet bedllithassa.

5. Er6sitse meg a bedllitast a O gomb
megérintésével, majd kapcsolja ki a
fézblapot. A bedllitott teljesitményszint
aktivalasra kertil.

A féz6laphoz hozzarendelheté
hémérsékletszintek a beallitott
Osszteljesitménytdl fliggnek. A f6z6lap
hémérsékleti bedllitdsai automatikusan
csokkennek a fézélap teljesitményének
megfeleléen. Ez nem hiba.

Ha a megadott sorrendtél eltérd
gombot megérint a teljesitményszint
valtoztatasa kdzben, a bedllitds nem
hajthatd végre. A bedllitas
elvégzéséhez eldlrél meg kell
ismételnie a lépéseket.

Az indukcids f6zési zonak biztonsagos és
hatékony hasznalata

M(ikodési elv: Elvileg az indukcios fézdlap a
fé6z6edényt melegiti. Ezért egy csomo elénye
van mas tipusu fézélapokhoz képest. Sokkal
hatékonyabban izemel, és a fé6zéfellilet nem
melegszik fel.

Az indukcids f6z6lap kivalo biztonsagi
rendszerekkel van ellatva, amelyek
maximalisan biztonsagos hasznalatot
biztositanak Onnek.

A f6z6lap modelltél fliggéen 145, 180,
210 vagy 280 mm atmérdjd fézési
zénakkal van ellatva. Az indukcids
eljarasnak kdszdnhetden a fézési
z6nak automatikusan felismerik a rajuk
helyezett edényeket. Az energia ezutan
csak ott 6sszpontosul, ahol az edény
érintkezik a f6zési zéndval, igy
minimalizalva a fogyasztast.

El6fordulhat, hogy a termék 1-tél 7-ig
mUkaodik, kilondsen kis atmérdji
edényeknél és amikor kevés vizolaj van,
akkor ledllhat. Ez nem hiba.



Automatikus kikapcsolé rendszer

A féz6lap rendelkezik egy automatikus
kikapcsold rendszerrel. Ha egy vagy tobb zéna
bekapcsolva marad, a zéna egy bizonyos id6é
elteltével automatikusan kikapcsol (lasd: 1.
tablazat). Abban az esetben, ha id6zité is
hozza van rendelve az adott zénahoz, az
id6zit6 képernydje is kikapcsol.

Az automatikus kikapcsolas ideje a
kivalasztott hémérséklettdl fligg. Maximalis

Uzemidé tartozik ehhez a hémérsékletszinthez.

Ha a zéna automatikusan kikapcsolt, a
felhasznald Ujra mikodésbe hozhatja a fent
leirtak szerint.
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1. tablazat: Automatikus kikapcsoldsi periddus

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 15

8 1,5

9 30 perc

P (Er6sito) 10 perc (*)
(¥) Af6z6lap 10 perc utan 9-es fokozatra
csokkenti a hémérsékletet

Tulheviilés-védelem
A féz6lap rendelkezik néhany érzékelével,
melyek a tdlheviilés ellen nydjtanak védelmet.

Tulheviilés esetén az alabbiakat tapasztalhatja:

+ AmUkodé fézési zona kikapcsolhat.

+ Akivalasztott fokozat magasabb fokozatrdl
7-es fokozatra csokkenhet.

Kifutasbiztos rendszer

A féz6lap kifutasbiztos rendszerrel is el van

latva. Ha valami kifut fézés kozben, és az a

vezérlépanelre kerdl, akkor a rendszer azonnal

aramtalanitja és kikapcsolja a f6z6lapot. Az "E"

figyelmeztetés jelenik meg a kijelzén ez id6

alatt.
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Preciz teljesitmény-beallitas

A mUkodési elvébdl addddan az indukcids
fézélap azonnal reagal a parancsokra.
Rendkivil gyorsan képes megvaltoztatni a
teljesitmény-beallitasokat. lgy megel6zheti,
hogy az edényben Iévé viz, tej, sth. kifusson,
akkor is, ha mar majdnem kifutott.

Ha az érintégombos vezérlépanel
felliletét nagy mennyiségu géznek teszi
ki, akkor akar a teljes vezérlérendszer is
lekapcsolhat; ilyenkor a f6z6lap
hibalizenetet ad.

Tartsa tisztan az érintégombos
vezérlépanel felliletét. Ellenkezd
esetben hibas mUkddést tapasztalhat.



[ Fozéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel el6készitésével és
fé6zésével kapcsolatos informacidkat talal.

A f6z6lapon torténd fézéssel kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od jedne
tre¢ine ulja. Ne ostavljajte plamenik bez
nadzora kad grijete ulje. Pregrijano ulje
predstavlja opasnost od pozara. Nikada
nemojte pokusavati ugasiti vatru vodom!
Kada se ulje zapali, pokrijte pozar dekom ili
mokrom krpom. Iskljucite plamenik ako je to
sigurno i pozovite vatrogasce.

+ FEtelek siitése elétt tavolitsa el a felesleges
vizet azokbdl és lassan eressze Sket a
felmelegitett olajba. A fagyasztott ételeket
siités eldtt olvassa ki.

+ Olajftitéskor gy6z&djon meg arrdl, hogy az
edény szdraz, és tartsa nyitva a fedelet.

+ Az energiatakarékos f6zéssel kapcsolatos
javaslatok megtalalhatok a
,Kornyezetvédelmi utasitasok” c. részben.

+ Az egyes ételekhez megadott siitési
hémérséklet és id6 a recept és a mennyiség
flggvényében valtozhat. Ezért ezek az
értékek tartomanyokban kertiltek
megadasra.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos
informaciok

A Altalanos figyelmeztetések

+ Atisztitast megel6z6n varjon, amig a
termék lehdl. A forro felliletek égési
sériiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazzon tisztitdszereket a forrd
fellleteken. Ez alland¢ elszinezédést
okozhat.

+ A berendezést minden hasznalatot
kovetben alaposan meg kell tisztitani és
szaritani. llyenkor az ételmaradékok még
konnyen letisztithatok és megel6zhetd,
hogy réégjenek a berendezésre a
kovetkezé hasznalat soran. Igy a
berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el6forduld problémak szama
lecsokkenthetd.

+ A berendezést ne tisztitsa gézzel.

+ Egyes tisztitdszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitoszereket, suroléporokat, krémeket,
vizk&olddkat vagy egyéb éles targyakat a
tisztitashoz.

+ A hasznalat utani tisztitashoz nincs
szlikség specialis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd szaritsa
meg egy mikroszalas ruhaval.

+ Atisztitast kbvetéen tordlje le az 6sszes
folyadékot; a f6zés soran kiomlé ételeket
azonnal tordlje le.

+ Aberendezés egyik elemét se mossa
mosogatdgépben.

A f6z6laphoz:
+ A savas szennyezddések, példaul a tej, a
paradicsompdiré és az olaj tartds foltokat
okozhatnak a féz6lapokon és az
égok/fozolapok alkatrészein, a tulfolyd
folyadékokat a f6z6lap leh(tése utan
azonnal tisztitsa meg kikapcsolasaval.

Inox és rozsdamentes feliiletek

+ Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy inox
fellletek és fogantyuk tisztitasahoz.

+ Arozsdamentes vagy inox fellletek idével
elszinezédhetnek. Ez normélis jelenség.
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Minden hasznalatot kdvetden tisztitsa
meg a rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

+ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitoszerrel tisztitsa meg, Ugyeljen a
torlés iranyara.

+ Avizké, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyezédéseket azonnal,
varakozas nélkdl tordlje le az inox és lveg
fellletekrdl. A szennyez6dések hosszabb
idé alatt berozsdasodhatnak.

Uveg feliiletek
+ Az lveq fellletek tisztitasakor ne
hasznaljon fém kapardkat és maré hatasu
anyagokat. Ezek karosithatjak az Uiveg
fellleteket.

+ Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és liveg
fellletekhez hasznalhaté mikroszalas
ruhaval, majd tordlje szarazra mikroszalas
ruhaval.

+ Ha atisztitast kovetben tisztitdszer marad
hatra, tordlje le hideg vizzel és szaritsa
meg szaraz mikroszalas ruhaval. A
tisztitdoszer maradvany a kovetkezé
alkalommal kérosithatja az veg fellletet.

+ Az Uvegfeliiletre szaradt maradékot
semmilyen korllmények kdzott nem
szabad fogazott késsel, surolédréttal vagy
hasonlé karcold szerszammal tisztitani.

Az lvegfelileten talalhaté vizké jellegu
szennyezédéseket (sarga szennyezddés)
eltévolithatja a kereskedelmi forgalomban
kaphato vizkéoldo szerekkel, esetleg
ecettel vagy citromlével.

+ Ha afelllet erésen szennyezett, akkor egy
szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a foltra,
varjon egy darabig, amig az hat a
szennyez&désre. Majd tisztitsa meg az
Uvegfellletet egy nedves ruhaval.

+ Az Uvegfeliilet elszinez&dései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.

Miianyag alkatrészek és festett feliile-

tek

+ Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket és
festett fellleteket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd széritsa le a fellletet szaraz ruhaval.



+ Ne hasznaljon fém kapardkat és karcold
tisztitdszereket. Ettél a felliletek
sériilhetnek.

+ Gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek, illetve
nem marad rajtuk tisztitdszer. Ellenkezé
esetben korrozié jelentkezhet ezeket az
elemeken.

Fozolap tisztitasa

Uveg fézéfeliilet

Az Uiveg f6z6fellilet tisztitdsa soran kdvesse

a , Tisztitassal kapcsolatos informaciok” c.

részben talalhato tisztitasi lépéseket.

Specidlis esetekben elvégezheti a tisztitast

az alabbi informaciodk szerint.

+ A cukor alapu ételeket, példaul krémeket,
a keményitét és szirupot azonnal le kell
toroIni anélkll, hogy megvarna, amig a
felllet lehdil. Ellenkezé esetben az iiveg
fézéfelllet tartdsan karosodhat.

+ Ne hasznaljon tisztitdszereket olyankor,
amikor a f6zélap még forro, kilonben
maradandd foltok keletkezhetnek.

Vezérlopanel tisztitasa

+ Amikor a vezérl6gombokat tartalmazé
vezérlépanelt tisztitja, egy nedves, puha
ruhaval tordlje le a panelt és a gombokat,
majd tordlje szarazra egy szaraz ruhaval.
A vezérl6panel tisztitasa soran ne
tavolitsa el a gombokat és a tomitéseket.
A vezérlépanel és a gombok sérilhetnek.

+ A vezérlégombokat tartalmazé inox
panelek tisztitasa kdzben ne hasznaljon
inox tisztitdszereket a gombok kordl.
Ezzel letorolheti a gombok kordl lathatod
jelzéseket.

+ Az érint6panelt egy nedves, puha ruhaval
tordlje le, majd torolje szarazra egy szaraz
ruhaval. Ha a termék rendelkezik
billentylzar opcidval, allitsa be a
billentylzarat, miel6tt vezérlépanel
tisztitasat megkezdené. Ellenkezé esetben
arendszer a gombok nem megfeleléen
érzékeli.
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B Hibaelharitas

Ha az aldbbi fejezetben taldlhato utasitdsokat felhasznélva nem sikerdlt elharitani a hibat, vegye fel a
kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfelel6 jogosultsaggal rendelkezé szerelével vagy a
markakereskedével, ahol a termeéket vasarolta. Soha ne prébalja sajat maga megjavitani a hibas

+ Abiztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges,
cserélje ki vagy kapcsolja vissza 6ket.

+ Aterméket nem csatlakoztatta a (féldelt) dugaljba. >>> Ellendrizze a dugvilla csatlakoztatésat.

+ A kezel6panel gombjai/billentydi nem muakodnek. >>> Ha a terméken elérheté a billentyzar,
elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjik, oldja fel.

+ Ha akijelzé6 nem villan fel, amikor a f6z6lapot Ujra bekapcsolja. >>> Kapcsolja le késziilék 6sszes
aramkori megszakitojat. Varjon legalabb 20 masodpercet, majd kapcsolja vissza.

+ Tulmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy a fézélap lehdlion.

+ Az edény nem megfeleld. >>> Ellenérizze az edényt

+ Az edényt nem az aktiv f6z6z6nara helyezte. >>> Ellenérizze, hogy van-e edény a f6z6zénan.

+ Az edény nem kompatibilis az indukcids féz6lappal. >>> Ellendrizze, hogy az edény kompatibilis-e az
indukcids fézélappal.

+ Az edény nincs pontosan a zoéna kozepén, vagy az edény alja nem elég széles a zéndhoz. >>>
Valasszon egy megfe o szelessegu edényt és helyezze pontosan a f6z6z6na kbzepére.

ay
befejezheti a fozést
+ Tulmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy a fézélap lehdlion.

+ El6fordulhat, hogy egy targy eltakarja a kezel6panelt. >>> Tavolitsa el a targyat a panelré|

+ Az edény nem kompatibilis az indukcids féz6lappal. >>> Ellendrizze, hogy az edény kompatibilis-e az
indukcids fézélappal.
+ Az edény nincs pontosan a zéna kozepén, vagy az edény alja nem elég széles a zéndhoz. >>>

Valasszon eqy megfelelé szélesséql edényt és hel pontosan a f6z6zona kbzepére.

hémeérsékletre nem hil.

Fézés kozben némi zaj hallhaté a f6z6lap felél f6zés kdzben. Ez a zaj a f6z6edények
anyagosszetételének kdszonheté. Ezek a hangok a normal mdkodéshez tartoznak, nem jelentenek
hibat és az indukcids technoldgia részei.

Lehetseges zajok és okok
+ Ventilatorzaj A f6z6lap egy ventilatorral van felszerelve, amely automatikusan elindul, ha a
berendezés hémérséklete ezt megkivanja. A ventilator kiilonbozé sebességekkel mikodhet, a
kiilonb6zé homérsékletektdl fliggden.

+ Az alacsonyabb, berregés szer(i zaj a transzformatorbdl szarmazik: Ez szintén az indukciés
technoldgia része. Ahogy a hé atadésra keril kozvetleniil a f6zéedény aljéra, szintén berregés szerU
zaj hallhato, amely a f6z6edény anyagatdl fligg. Kilonboz6 fézéedényeknél kiilonboz6 zajok
hallhatok.

+ Recseg6 hang: Ennek oka a fé6z6edény aljanak szerkezeti felépitése és anyaga. A recsegé hang
akkor hallhato, ha a fé6z6edény alja kiilonbozé anyagok egymasra helyezett rétegeibdl all.

+ Sipolé hang: Akkor hallhaté sipold hang, ha a két f6zési zonat mikddtet azonos oldalon eltéré
hémérsékleti szintekkel.
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P

Hibakodok/okok és lehetséges megoldasok - F6z6laphoz

E22
E 26

Indukcids f6zélap tulmelegedett.

Kapcsolja ki az indukcids fé6z6lapot és
varja meg, amig lehdl. A hibanak meg
kell sz(innie, amikor a f6zélap
hémérséklete a megadott szint ala
csokken.

E 46

Egy vagy t6bb gombot tébb, mint 10
masodpercig tartott lenyomva.

Egy targy taldlhato a kezel&panelen
vagy a panel nedves.

A problémanak meg kell sztinnie, ha
elveszi a kezét a f6z6lapral.

A problémanak meg kell szlinnie, ha a
kezel6panelt megtisztitja.

E47

Nem olyan edényt hasznal, amely
megfelel$ az indukcids fltéshez.

A problémanak meg kell sz(innie, ha az
indukcids fltéshez megfelel§ edényt
hasznal.

ET1-E15

Kommunikaciods hiba az indukcids
fézélapon.

Kapcsolja ki az indukcios fézélapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

El16-E21

Hémérsékletérzékels hiba az indukcids
fézélapon.

Kapcsolja ki az indukcios fézélapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E23
E24

Szoftver hiba az indukcids f6zélapon.

Kapcsolja ki az indukcios fézélapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E25

Ventilator mikodési hiba az indukcids
fézélapon.

Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E31-E45

Elektronikus panel hiba az indukcids
fézélapon.

Kapcsolja ki az indukcids féz6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E 48
E 49
E 51

Erzékeldhiba az indukcids féz6lapon.

Az érzékelSberendezést kompatibilissé
kell tenni az Uizemi kdriilményekhez. Ha
a probléma tovabbra is fennall, vegye fel
a kapcsolatot a hivatalos
markakereskedéssel.

E52-EbT

Magas hémérséklet hiba az indukcids
fézélapon.

Kapcsolja ki az indukcids fé6z6lapot és
varja meg, amig lehdl. A hibanak meg
kell szlinnie, amikor az érzékel6
hémérséklete a megadott szint ala
csokken. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.
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