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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpe trou emmAégaTe auTd TO TTPOIdV Beko . Oa BEAapE TO TTPOIGV aUTO, TTOU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 TpoBAerduevn

xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia Maidiwy,
EvdAwTtwyv ATOpWV
Kol KaTtoikidiwyv

* AuTé TO TTPOIGV UTTOPEI VO XpPN-
oigotroinBei atrd TTaidid nAIKiag
8 eTwv Kal dvw Kal aT1ré drtoua
TToU O¢gV Eival QVETTTUYMEVA O€
OWWMATIKEG, AIoONTNPIOKEG N
dlavonTikéS BEEIOTNTEG 1] TTOU
dEV £XOUV EUTTEIPIA KAl YVWOT,
€QPOOOV ETTOTITEUOVTAI I EKTTAI-
devovTal OXETIKA UE TNV QOQPa-
A xprion Kai Toug KIvoUuvoug
TOU TTPOIOVTOG.
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* Ta TTaudid dev TTPETTEN va TTal-
Couv Je 1o TTpOoiIdv. O KaBapl-
OMOG Kal N ouvTipnon ammo Tov
XPAOTN OV TTPETTEI VA EKTEAOU-
vTal a1rd TTaIdId, €KTOG Qv
UTTAPXEI KATTOIOG TTOU TA ETTI-
BAETTEL

* AuTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOPEVN CWHATIKA, Q-
olnTnpIakn ) dlavonTikr IKa-
voTnTa (ouutrepIAaupavo-
MEVWV TwV TTAIdIWV), EKTOG GV
BpiokovTal uTTO €TMITRPNON 1
AauBAavouy TIG aTTapaiTATEG
odnyieg.

* Ta Taudid Ba TTpETTEl VA ETTI-
BAEtTovTal YIa va dlIOCQANIOTEI
OTI deV TTAICOUV UE TO TTPOIOV.

* Ta nAeKTPIKA TTPOIOVTA Eival
ETMIKiVOUvVa yIa Ta TTaIdId Kal Ta
Kartolkidla {wa. Ta TTaidid Kai
TA KOTOIKIOIO OEV TTPETTEI VA
TTaiouv, va OKAp@AAWVOUV N
Va €EI0€PXOVTAl OTO TTPOIOV.

* Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVQ
TTOU UTTOPEI VO TACOUV TA
TTaIdI& OTO TTPOIOV.

* ['upioTe TN AaBr Twv KAToO-
POAWV KaI TWV TAYAVIWY OTO
TTAGI TOU TTAYKOU, £€TOI WOTE TA
TTaIdId VO unv JIropouv va
TMIAOOUV KAl Va KAoUV.

* MPOEIAOMNOIHZH: KaTtd Tn
XPNon, ol TPooBACIYEG ETTI-
QAVEIEC TOU TTPOIOVTOG gival (e-
o1éG. KpatAoTe Ta TTaidid pa-
KPI& a1Td TO TTPOIOV.

« PUAGOOETE T UNIKG OUOKEUQ-
oiag pakpid atro Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OpoU Kal ac@ugiag.

* Mpiv ammd v amdéppipn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QI ATTO TNV
TTPICa KAl aQaIPECTE TO ATTO
TNV TTPICQ.

2. ATTOKOWTE TO KAAWDIO TPOYO-
d00iag Kal aTToouvOEDTE TO
ME TO BUOHA ATTO TO TTPOIOV.

3. Nd&Bete TPOQPUAAGEEIS yia va
QATTOTPEWYETE TNV €i0000 TTaI-
OlWV OTO TTPOIOV.

4. Mnv emITPETTETE OTA TTAIOIA
va TTai¢ouV PE To TTPoIoV OTav
gival o€ KATaoTaon
adpavelag.

A1 3 Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU PEUHATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEvVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACOQPAAEIO TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
Tal OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
BéoTe o€ €10IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvel TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpnOIKJOTTOINCETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUUMOPPWVETAI UE TOUG TOTTI-
KOUG / €BVIKOUG KavOVIOUOUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDON
TNG OUOKEUNG Ba TTPETTEl va
BpiokeTal o€ eUKOAQ TTPOOTTE-
Adoipo pépog. Av autd dev ei-
Val EQIKTO, N NAEKTPIKN EyKa-
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TAOTOON OTNV OTToia CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQU-
Bavel éva Pnxaviopo (01Twg
aoc@AaAela, dIaKOTITN, BIOKOTITN
ME KAEIDI KATT.) N oTToi0 OUY-
HOPQWVETAI JE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOUOUG KAl ATTOOUV-
€€l GAOUG TOUG TTOAOUG aTTO TO
QiKTUO PEUNOTOG.
ATTOOUVOEOTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICa f} ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV ACQAAEIA TTPIV ATTO OTTOI0-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTHPNON
Kal KaBapIouo.

2UvO£OTE TO TTPOIOV O€ TTPiCa
TTOU CUPPOPQUVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl ouXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av TO TTPOIOV dev BIABETEN KO-
AwdI0 pelpaTOG DIKTUOU) XpPN-
OIMOTTOINCTE POVO TO KAOAWDIO
oUvOEDNG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnV evoTnNTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypagég”.

Mn opnvwveTe To KOAWDIO
PEUPATOG KATW Kal TTIoCW aTTo
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeigeva TTAVW OTO
KaAwdI0 peupaTog. To KaAAWDIO
PEUPATOG DEV TIPETTEI VA gival
AUYIOUEVO, CUPTTIEOPEVO OUTE
vVa £EPXETAI O€ ETTAQPN WE OTTOIA-
OnRTToTE TTNYN BEPUOTNTAG.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUPATOG BEV Eival OPNVWPEVO
€V TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN

Béon Tou PETE atTd TIC Bladika-

oieg ouvapuoAdynong A kaba-
pIoHOU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVADIO
KaAwdlo. Mn xpnoiyoTrolgite
KaAwWJIa TTOU gival KOPPEVA N
€Xouv utrooTei ¢nuId.

* Mn xpnoiyoTtrolgite KaAAwdIo
ETTEKTAONG A TTOAUTTPICO YIa TN
AEITOUpYia TOu TTPOIGVTOG.

* EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTnuévo KEVTPO OEPPIS  TOV
€I00YWYEQ YIO va XPNOIUOTTOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OapPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €VOG TTPOCAPHOYEA PETA-
TPOTTAG (YIa TOV TUTTO TOU QIG).

* ETKOIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-
yéa ) T0 €£oucIodoTNPEVO
KEVTPO O£pPIG av To PAKOG Tou
KaAwdiou peuaTOG Eival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopnNTEG TTNYEG PEUPATOG I
Ta TTOAUTTPICO UTTOPOUV VA
utTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAaoouv QwTid. KpaTtdTte TTOAU-
TTPICa KAl QOPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JOKPI& aTTO TO TTPOIOV.

* Av TO KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
OTEl CNUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaO¢i a1Td TOV KATAOKEUQOTH,
éva €¢ouoiodoTnuEVO TEPPIG N
aT1TO ATOPO KABOPIoUEVO aTTO
TOV €1I0ayWwY£Q, YIa TV ATTOQU-
YN EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.

Av n ouokeur oag dI0BETEl Ka-

AwdIo peLATOG KAl PIG:
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* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
ato Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI EI0aXOEi TTAAPWG
oTnv TIPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEC TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia ) GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG 0€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTa o€ €m@Avela
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTApPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ pnv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBwWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KAAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAa®PA pE TAI-
vid. ZTEPEWOTE KAAA Ta KIVOU-
MEVA PEPN TOU TTPOIGVTOG, Yid
TNV ATTOTPOTT {NUIAG.

* [Mpiv TNV gykardoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV CNUIA JETA TN METAPOPA.
Av €xel UTTOOTEI CNMIA, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EIcaywyEéa i
TO €£0UCI1000TNUEVO KEVTPO
o€pPIg.

A1 .5 Aoc@dAsia geyka-
TAOTAONG

* piv apxioeTe TNV eykatdoTa-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPAW-
M peUATOG OTNV OTToIa Ba
ouvOEeBEi To TTPoIOdV KaTeRALo-
VTAG TNV AC@AAEIQ.

* Mavta va eopdTte TTPOCTATEUTI-
KA yavTia Kata tn JeTagopd
Kal TNV eykatdoTtaon. Alagope-
TIKQ UTTAPXEI KivOUVOG TPAUUQO-
TIOPOU aTTO AIXUNPESG AKUEC!

* EAEyETe TO TTPOIGV VIO TUXOV
CNUIA TTPIV TNV £YKATAOTAON
TOU. Mnv €TITPEWETE TNV EYKO-
TdoTOON AV €XEI UTTOOTEN CNMIA.

* ATTOQEUYETE TN XPrONn OTToIoU-
ONATTOTE OEPUOPOVWTIKOU UAI-
KOU YIa TNV KAAUWN TOU E0WTE-
pIKoU TOU ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TTPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
€ival EYKATECTNUEVO TO TTPOIOV
va UTTApXEl AUEDN NAIOKK) OKTI-
voBoAia kai Trnyég BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKEG BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.

» AloTnpEiTE aVOIKTO TOV XWPO
yUpo atrd 6A0UG TOUG aywyoug
QaEPICPOU TOU TTPOIGVTOG.
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* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KovTa o€ TTapdbupo. OTav
QavVOIYETE TO TTAPABUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

* Av uttdpxel Trpica Tricw aTo
Béon eykardoTaong Tou TTPOoI-
OVTOG, TTPETTEI VA DIAOPAAIOTEI
OTI TO TTPOIGV O¢ev Ba £pBel o€
ETTAQN OUTE WYE TNV TTPIa oUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv TIpica.

» Aev TTPETTEl va UTTAPXEI EUKA-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAACTI-
KOG OWAAVAG vEPOU Kal TTpi¢a
OTO TTIoOW A TTAEUPIKO ToiXWHA
oTn 6éon O1TOU B eyKATOOTA-
B¢i To TTPOoIdV. AIAPOPETIKA, au-
TA UTTOPEI Va TTapapopPwhouv
atroé TNV £Tidpacn TnG Bep-
MOTNTOG OTAV AEITOUPYROEI N
TTAGKQ E0TIWV KAl JTTOPEi va
dnuioupynOei Kivduvog yia Tnv
aoc@AAcia.

A1 .6  Aoco@dAsia xprong

* Na BeBaiwveoTe OT1 TN OU-
OKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI JETA
artro kaBe xpnon.

* Av dev TTpoKeEITal va XpnOIKo-
TTOINCETE TO TTPOIOV YIa PJEYAAO
XPOVIKO d1a0TNUA, ATTOOUV-
d0€éaTe 1O ATO TNV TTPICA, ) aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPODOCTia
ATTO TOV TTIVAKA AQOQAAEIWV.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGBN i ¢nuia katd
TN XPHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO

TTPOIOV aTTO TNV TTAPOXH PEU-
MaTog. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
€l0aywyéa r To £gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIC.

* MPOEIAOIMNOIHZH: Av n 1T
@aveia TNG TTAAKAG €0TIWV gival
pPayIoNEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV OTTO TO JIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOPUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSiaG.

* MPOEIAOMOIHZH: Av éxel
oTrdoEl N YUdAIvn eTTIQAVEIQ
NG TTAGKOG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES

agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig

NAEKTPIKEG EOTIEG. ATTOOUVOEDTE

TO TTPOIGV aTrd TNV TTapoxn PeU-

MOTOG.

- Mnv ayyicete TNV €mM@AVEIQ TNG

OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN).

* Mnv tratdre Tadvw oTN CU-
OKEUN, Y1 OTTOI0VONTTOTE AGYO.

* [oT€ un XPNOIKMOTTOINCETE TO
TTPOIOV AV N Kpion ) 0 GUVTOVI-
OMOG 00G €XEI ETTNPEACTEN ATTO
TN XPHon OIVOTTVEUUATOG Kal/n
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGCOOVTAI
EUQAEKTA AVTIKEINEVA NECA KAl
yUpw atTo TNV TTEPIOXI HAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va Yivouv aitia TTupkayIdg.

* AuTO TO TTPOIGV OtV €ival Ka-
TAAANAO yia Xprion JE TNAEXEI-
PICTAPIO 1} EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTITN.
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AL? MposidotroIRoEIg

fepuokpaciag

* MPOEIAONMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XPNOIYOTTOIEITAI, TOOO
TO TTPOIGV 00O Kal TA TTPOOTTE-
Adoiya pépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uYnAn Bepuokpaaia. MNpo-
OEXETE VA ATTOPEUYETE VA ayYi-
CeTE TO TTPOIOV KAl TIG AVTI-
otaoelg Bépuavong. Ta TTaidid
NAIKIaG KATW TwV 8 £TWV
TIPETTEI VO TTAPAUEVOUV JAKPIA
atro TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTtd ouvexn €TiBAewn.

* Mnv ToTTOB¢ETEITE EUPAEKTO /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION OI ETTIPAVEIEG
Ba cival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia Kata tn AsIToupyia Tou.

* MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog
TTUpKayIaG: Mn QuUAGooETE
OTTOIadNTTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEUATOG.

A1.8 Ac@dAcia payel-
PENATOG

* MPOEIAOMOIHZH: H diadika-
oia payeipEPaTog TTPETTEl va
TTapakoAouBeital. O1 GUVTOUEG
O100IKATiEC JAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dlap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Trepi-
TITWON YAYEIPEPATOG UE OTE-
peOd AITTOG 1) uypOd AGDI, €ival
ETTIKIVOUVO VA QQACETE TNV
TTAGKQ E0TIWV XWPIG dIAPKN
ETMITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA

TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPAOCETE VO OBAOETE
MIa QwTIA pE vepd. MpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIOV ATTO
TO peUpa BIKTUOU, KOl KATOTTIV
KAAUWTE TIG PAOYEG JE EVa
KAAuppa ) TTupdvToxo Ugacua
(KATT.).

* MNpooéxete 6Tav XpnOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXQ TTOTA OTO PAYEI-
PEPA TOU aynTou 0ag. To oI-
VOTIVEUNQ eEQTMIETOI O€ UYN-
AEG BepUOKPAOTiEg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va ava@Aeyei av €pBel
O€ ETTAQPN ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Emaywyikn

* O1 NAekTPIKEG CWVES TNG
TTAGKOG €0TIWV 0AG Eival £60-
TIAIOUEVEG PE TTPONYMEVN "eTTa-
YWYIKA" TEXVOAOYiQ. ZTIG EOTiEG
TNG ETTAYWYIKAG TTAGKEG
€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIJOTTOI00VTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KAaTaAANAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN 0TI OV
Ba Acitoupyei. MNa AeTTTOPEPEIG
TTANPOPOpPIEC avaTpEETE OTNV
evotnta "ETtmAoy okeuwv".

* ETreidn n emaywyikn AAKa
€OTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO 1edio, PTTOpEi va €XEl ETTI-
BAaBeig emmITWOEIG O€ ATOMA
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TTOU XPNOIKUOTTOIOUV CUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES I AVTAIEC
IVOOUAIVNG.

* ATTEVEPYOTTOIEITE TNV NAEKTPIKN
€oTia aTrd Tov TTivaKa XeEIpI-
OMOU TNG META TN XPNON KAl KN
BaoiCeoTe oTov QI0ONTAPA
OKEUOUG.

* 2TNV ETMQAVEIQ TNG TTAAKOG
€0TIWV eV TTPETTEI VA TOTTOBOE-
TOUVTAl HETAAANIKA QVTIKEIPEVA
OTTWG paxaipia, TTpouva, Kou-
TAdAIO KAl KaTTAKIA, YIoTi Ba
QTTOKTH)oOOUV UWnAR Beppuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
Keipeva og oupTapla KATW atrd
TNV TTAGKQ €0TIwV. Katd TNV
TTOPATETAPEVN KAl EVTATIKN
XPAOoN, Ta UAIKA aQuTa PTTOPEI
va uttepBepuavOouy.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKG -

TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KA TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQaG PTTOPEI va UTTOOTE! CnIdL.

A1 10 Aoc@dA&ia cuvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov TpIv 10 KaBapioeTe. O1 Kau-
TEG ETMIQPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKaAéOOUV gykauuaTtal

* MoT€ pnVv TTAEVETE TO TTPOIOV
WekAZovTag f Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTApXeE! KivOuvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnoiyoTtrolgite aTpokada-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG yIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAETEI NAEKTPOTTANEIQ.

2 0dnyieg TpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia 1repi amrofARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amoBANTWY NAEKTPIKOU
Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOHOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou TTpo-
i6vTOoG 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wnAg Tou

AuTO TO TTPOIOV CUNPOPQPUVETAI PE TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

Autd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagl-

vounong yia amoBANTa NAEKTPIKOU Kal nAg-

KTpoviKoU e¢oTTAIopou (AHHE).

To poidv auTd £xel KaTa-
OKEUAOTEI YE EaPTANOTA UYN-
AAG TTOI0TNTAG KOI UNIKG TTOU
MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-
nBouv Kai gival KAaTGAAnAa yia
I o oxokAwon. MNa Tov Adyo au-

T, UNV TTETALETE TO TTPOIGV padi e Ta KOIVA
OIKIOKG aTToppippaTta fj dAAa atréBAnTa,
o710 TEAOG TNG WPEAIUNG Cwn ¢ Tou. MNapa-
dWaTE TO 0€ oNEI0 CUANOYNG yia ThV ava-
KUKAWON NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU £E0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTACETE TIG TOTTIKEG
0aG apxEG OXETIKA YE QUTA TA ONUEIQ GUA-
Aoynig. H KatdAANAn atréppiyn NG OUOKEU-
G CUUBAAAEI OTNV OTTOTPOTTH EVOEXONEVWV
QPVNTIKWY GUVETTEIWV YIa TO TTEPIBGAAOV
Kal TNV avBpwTTIvn uyeia.

Tuppoépypwon pe TV 0dnyia RoHS:

To TTpOoIdV TTOU TTPOPNBEUTAKATE CUMKOP-
ewvetal ye Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev Trepiéxel emBAapn kai
atrayopeupéva UAIKG TTou kaBopifovTal
otnv Odnyia.
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2.2 TIAnpo@opieg yia Tn cuoKeuaoia

Ta UANIKG CUOKEUAOIag TOU TTPOIOVTOG KATA-
okeuddovTal atrd avaKUKAWGOIPA UAIKG GUU-
@wva pe Toug EBvikoug MepiBaAlovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTte Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaoiag padi ue Ta oIKIaKA 1) GA-
Aa atréBANTA, aAAd TTOpadwaoTe Ta OTA ON-
peia GUANOYAG UAIKWV OUCKEUAOiag TTou
£€XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia E¢oikovounon
Evépyeiag

ZUpewva pe Tov kavoviouo (EU) 66/2014,
TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIQKI)
amdédoon UTTOPEITE va BpeiTe oTNV TEKUNPI-
won Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOBEUEI TO TTPOI-
ov.

3 To mwpoidv cag

O1 rpoTdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Broouv va XPnNOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV HE OI-

KOAOYIKO Kal evepyelakd aTTod0TIKG TPOTTO:

o AQRAVETE TA KATEWUYHEVA TPOPIUA VO
atmmoyuxBouUv TIpIV Ta YHOETE.

* XpnoluoTroiEiTe KAToapOAeg/ TNyAvIa pe
TO HEYEDOG Kal TO KATTAKI TTOU €ival KATAA-
AnAa yia Tn Cwvn payeipéuaTtog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Me Ta okeun AavBa-
Opévou peyEBOUG KaTavaAWVETAl TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlaTNPEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG KAl
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TdoTaon. O akaBapaieg YEIVOUV TN HE-
TaQoPa BepudTNTAG PETAEU TNG ETTI-
@AveIag Ynaoipartog Kai TG Baong Tou
OoKeUOoUG.

3.1 Mapouciaon Tou TTPOIGVTOG

1 TudAivn em@AveIa payeipEPATOS
3 EmaywyiknA eoTia
5 EmaywyiknA €oTia

5 6
A 4
~ %
3 4

2 Kdartw 1epifAnua
4 Emaywyikn €0Tia
6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagpég

[evikég TTpOdIaypaPEG

:Ergt:qgepmsg dlaaTdoelg TPoidvTog (Uwog/ TTAGTog/ BdBog) 43 * /590 /520

AlaoTdoeig eykardaTaong TTAGKAG E0TIWV (TTAGTOG /

B&B0C) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tdon /ouxvétnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
T’unog KG)\(.OEIO'U Kal élaTop[]’nou xpnoipotrolouvTal / Ka- eAGy. HOBV2V2-F 5 x 2,5 mm2

TGAANAQ yia xprion oTo TTpoidv

TuvoAikA katavaAwan evépyelag (kW) uéy. 7,4 KW

Eorieg

MrtrpoaoTivr) apioTepr EmaywyikA eoTtia

AidoTaon 210x210 mm

loxug 2400 W / Evioxupévn 6éppavon 3700 W
MrrpoaTivr) degid EmaywyikA eoTia

AidoTaon 145 mm

loyug 1500 W / Evioxupévn 8éppavan 2500 W
Miow apioTepn EmaywyikA eoTia

AidoTaon 210x210 mm

loxug 2400 W / Evioxupévn Bépuavon 3700 W
Miow eI EmaywyikA eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2200 W / Evioxupévn 6épuavon 3100 W

* To Uyog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal oTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TIEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONyoUlEVn €I00TTOI-
@ non, yla okotroug BeATIWONG TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 €IkOVEG OTO TTOPOV EYXEIPIBIO €ival EVOEIKTIKEG KAl JTTOPEI VO NV avTIOTOIXOUV
@ AKPIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TTOU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvaAoya pE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TTEpIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va Sla@EPOUV.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ) 0€ AAAQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiopog

1.
2.

ApaipéoTe 6Aa Ta UAIKG OUCKEUAODIAG.

> KOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON Tng €o0Tiag

A Fevik€éG MPOELSOTOL)OELG

Mnv a@iveTe KavEva QVTIKEIPUEVO va TTECEI
TTAvVW TNV YUAAIVN ETTIQAVEIQ JaYEIPEUQ-
T0G. AKOMN KAl MIKPA QVTIKEIUEVA OTTWG
avadeuTr)peg aAaTiol uTTopouv va
BAGwouv TNV yudAivn eTIQAVEIQ PayEl-
péuatog. Mn XpnOIUOTIOIEITE payIouévn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ HAYEIPEUATOS. TO vEPO
JTTOPEI VO BIaPPEUCEl O€ QUTEG TIG PWY-
UEG KAl va TTPOKaAEéDEl BpayuKUKAwQ.
Edv n emeadveia £xel uttooTel nuId pe
OTTOIOVOATTOTE TPOTTO (YIa TTAPABEIYUQ,
OPATEG PWYHEG), ATTEVEPYOTTOINOTE
TTPWTA TNV a0@AAEIQ, OTn CUVEXEIQ ATTO-
ouvd£aTE TO TTPOIGV aTrd TNV TTPICa Kal
KOAEQTE TO €€ouaIodoTnuéVO GEPRIS YIa
Va JEIWOETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEiaG.
Mnv xpnoipoTrolgite aoTadn ) eUKoAa
QAVOTPETTOPEVA PAYEIPIKA OKEUN OTNV
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PHAYEIPEPATOG.

Mnv Bepuaivete ddeia payeipikd okeun.
Ta payeipikd okeln Kai TO TTPOIOV EVOEXE-
Tal va £X0UV UTTOOTEI {nuId.

DpoVTIOTE VA ATTEVEPYOTTOIEITE TIG {WVEG
MoayelpéuaTog JeTd aTrd KABE xpron.

Edv xeipiCeoTe TIG (WVEG HAYEIPEPATOG
XWPIG Ta payelpik@ okeun, Ba TTpoka-
AéoeTe (NI OTO TTPOIGV. ATTEVEPYOTTOIN-
OTE TIG CWVEG PAYEIPEPATOG PETA OTTO
KABe xpnon.

» O1 fwveg payelpéuatog Ba ival (eaTéG
META atTd KABE Xprion, OTTOTE PNV TOTTO-
BeTeiTeE TTAAOTIKA POYEIPIKG OKEUN OTIG
{wveg payeipépatog. KabapioTte apyéowg
TUXOV AlwPEVO UANIKO 0NV ETTIQAVEIQ.

+ O1 EagvikéG aAAayEg Bepuokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va TTPOKaAéCOUV {nuId, TTIPOCEETE va pnv
XUBei KpUo uypod KaTdA TN dIGPKEIQ TOU [O-
YEIPEPATOG.

* BdAte TNV KaTdAANAN TTO00TNTA PaynTOU
OTa PJayelpIka okeln. AuTo Ba atroTpéyel
TNV UTTEPXEIANION TWV TPOYIPwWV Kail dev Ba
XPEIOOTEN va KAVETE TTEPITTO KABAPITHO.

* Mnv TOTTOBETEITE KATTAKIO PAYEIPIKWV
OKEUWV OTIG JWIVEG PAYEIPEPATOG.

» TotroBetrOTE Ta Payelpiké okeln €101
WOTE va gival KEVTPAPIOUEVA OTIG (WVEG
HayeIpEPaTOg. Av BEAETE VO JETAKIVI|OETE
TA PAyEIPIKA OKEUN o€ GAAN {wvn PYoayel-
PEPATOG, ONKWATE TA KAl TOTTOBETACTE TA
otnv emOupunT {Wvn JOYEIPEUOTOG avTi
va Ta OUPETE.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTi-

ag

Mia eTTaywyikn €oTia gival oav éva avoixto

KUKAwpa. OTav ToTT00ETEITAI O AUTO €va

ETTAYWYIKE oUPPBaATO OKEUOG, TO KUKAWMPO

OAOKANPWVETaI KAl £va NAEKTPOVIKO oUOTN-

Mo TTou BpiokeTal akpIBWGS KATW aTrd TNV

YUGAIVN ETTIQAVEIQ HAYEIPEUATOG TTAPAYEI

éva payvnTiko 1edio. H petaAAikn Bdon Twyv

HOYEIPIKWY OKEUWY BepuaiveTal AauBavo-

VTOG eVEPYEIA aTTO AuTd TO PayvnTIKO TTedio.
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Me auTév Tov TPOTIO, N BEPUOTNTA BEV TTO-
PAYETAI OTNV YUAAIVN TTIQAVEIN TNG EOTIAG,
aAAG aTTeuBeiag oTa payelpika okeln ammo
Tavw TNG. H yudAivn em@aveia Bepuaiveral
ME TN BEPUOTNTA TWV UAYEIPIKWY OKEUWV.
MAEOVEKTAHATO TOU ETTAYWYIKOU pAYEI-
pEépATOG

O1 eTTaywYIKEG ETTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

opéva TTAEoVEKTAPATA KABWG n BepudTnTa

METAQEPETOI ATTEUBEIOG OTA PAYEIPIKA

oKeun.

* Ta Tpé@Iua TTou EexelhiCouv Katd Tn didp-
KEIO TOU PayeipéuaTog dev KaiyovTal ypr-
yopa Kabwg n Tm@Aveia Tou yuaAiol pa-
yeIpEuaTog Oev BepuaiveTal atTeudeiag.
MapéxeTal EUKOAGTEPOG KABAPIOUOG.

» Aedopévou 6Tl n BepudTNTA TTAPAYETAI
atreuBeiag oTa payelpiké okeun, TO Yoyei-
pepa gival TaxUTePO, EEOIKOVOUWVTAG £TOI
XPOVO Kal eVEPYEID O€ GUYKPION UE AA-
Aoug TUTTOUG €0TIWV.

» Aedopévou OTI n BepudTNTA diVETAI ATTEU-
B¢eiag oTa payeipikd okeun, dev UTTAPXEI
aTTWAEID BEPUATNTAG KAl ETTITUYXAVETAI
TNIO ATTOTEAECHATIKO Payeipepa.

* MOAIg Ta payelpika okeln agaipebouv
atrd Tn {wvn JOyEIPEPATOG, N HETAPOPA
BeppodTNTAG OTOPATA Kal N {Wvn payel-
pépatog dev BeppaiveTal arreudeiag, TTa-
PEXOVTAG AOQAAETTEPN XPON EvVavTI TTI-
Bavwyv aTtuxnUATWY TTOU PTTOPEI VO GU-
Bouv kaTd TO PayeipeUa.

rna ao@aAn xpAon:

* Mnv emAéyete upnAd emiTeda BEppav-
ong OTav XPNOIUOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG
MayeIpik& oKeUn ETTIKOAUPPEVO XWPIG
AG&d1 } TTOAU Aiyo AGdi (TutTou Teflon).

* Mnv XpnNOIUOTTOIEITE TRV YUGAIVN ETTI-
QPAVEIQ PAYEIPEPATOS WG ETTIGAVEIA YIA VA
TOTTODETACETE AVTIKEIMEVA 1 VA TA KOWETE.

* Mnv TotroB€eTEITE HETAAAIKG QVTIKEINEVQ
OTTWG PayaIPOTTipouva A KATTAKIO PAYEl-
PIKWV OKEUWV TN {Wvn PAYEIPEUATOG,
KaBwg ptropei va feoTabouv.

* [1OoT€ unv XPNOIUOTTOIEITE AAOUNIVOXOAPTO
yia payeipega. Mnv TotroBeTeiTe TTOTE
TPOQIUA TUNIYPEVA PE AAOUNIVOXAPTO
OTNV ETTAYWYIKN WV HAYEIPEPATOG.

* KpatoTe Ta JayvnTIKA QVTIKEIPMEVA,
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG I TAIVIEG, HAKPIA
atrd 10 TTPOIGV EVW 01 CUVEG PHAYEIPEUQ-
TOG €ival o€ AsiToupyia.

« Edv ummapyer poupvog KaTw a1mod tnv
€0TiO 00G KAl AEITOUPYE(, 01 AIoONTAPES
OTO TTPOIOV UTTOPEI VO JEITOUV TO ETTI-
TE00 PAYEIPEPATOG ) VA ATTEVEPYOTTOIN-
OOUV TO TTPOIOV.

* H eoTia oag diabéTel autépaTo cUCTNUO
arrevepyoTToinong. AETTTOUEPEIG TTANpO-
(POPIEG OXETIKA YE AUTO TO OUCTNUA €ival
B100€01UEG OTIG AKOAOUBEG EVOTNTEG.

Mayeipikd okeln

ZUVIOTATAl VO XPNOIUOTTIOIEITE JOVO OKEUN

TTou gival o1dnpopayvnTIKA, KAAAG TTo16TN-

TAG KAl ETMICNMaivovTal 1 ETTIONUaivovTal Wwg

ETTAYWYIKA CUPPBATA yIa TNV ETTAYWYIKA

€0TIO 00G. 2€ YEVIKEG YPAPPEG, 600 uywn-

AOTEPN €ival N TTEPIEKTIKOTNTA O€ GidNpPo,

T600 KaAUTEPN Ba gival n amrédoon Twv pa-

YEIPIKWY OKEUWV. H didueTpog TnG Baong

TWV PAYEIPIKWY OKEUWV TTPETTEI VO TAIPIALE!

ME TNV ETTAYWYIKI TTEPIOXN MAYEIPENATOG.

Ta ouvioTwuEva PeyEBN TTapaTiBevtal Tra-

POKATW.

KatdAAnAa payeipikd okeun:

* XKeun payelpikAg atrd Xutooid

* Epayi€ atodAiva payelpikd okeun

* Mayeipikd okeln a1md XaAuBa Kal avogei-
OwTO XAAUBa (uE eTIKETA 1) TTPOEIBOTTOIN-
On TTOU UTTOOEIKVUEI OTI gival CUPBaTA PE
emaywyn)

AkKaTdAAnAa payeipikd okeln:

* YKeun payelpikAg atré ahoupiv

* XA&AKiva payelpiké okeun

* Opeix@Akiva payeipikd okeun

* TudAiva payeipikad oKeun

* MAAIVa payeipiké oKeun

* Kepapikd kai TTopoeAdviva payeipiké
oKeun

ZUOTAOEIG:

» XPNOIUOTTOIEITE POVO PAYEIPIKG OKEUN ME
eTmiTredo TTUBPEVA. Mnv XpNOIUOTTIOIEITE
Hayeipik& oKeUn PE KOIAEG ] KUPTEG

Bdoeig.
v X
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* XpnoIPoTIoIEiTE HOVO ETTEEEPYATUEVA Ha-
VEIPIKG OKeUN We Traxid Baon. Edv xpnai-
MOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE AETTTA
Baon, autd Ta payeipika okeun Ba Bep-
pavBouv TToAU ypriyopa Kai n Baon Twv
MOYEIPIKWY OKEUWV PTTOPET va ANIL)OEl
TIpIV EvePYOTTOINBEi TO AQUTOUATO GUCTNHA
QTTEVEPYOTTOINONG, KATACTPEPOVTAG TNV
EMQPAVEIA PAYEIPEPATOG Kal TO TTPOidv. O
aIXMNPEG dkpeg Ba xapdgouv Tnv eTTI-

pavela.
v X

* Opiopéva payelpik& okeln £xouv éva al-
dnpopayvnTIkd TTedio 0TO KATW PEPOG
TTOU €ival JIKPOTEPO aTTO TNV TTPAYUATIKA
Tou dI1dueTpo. Mévo auth n Treploxn Bep-
paiveTal atod Tn {Wvn payeipEPaTog. Qg
€K TOUTOU, N BEPUAOTNTA DEV KATAVEUETOI
OMOIOUOPPA KOl N ATTOB00T HAYEIPEPATOG
peiwveral. EmiTAéoy, TETOIO payeIpIk&
OKeUn eVOEXETAI VA NV QVIXVEUOVTOI ATTO
HEYAAEG ETTAYWYIKEG CWOVEG HAYEIPEPATOG.
MNa 10 Adyo autd, n wvn PHAyEIPEPATOG
Ba TTpéTTel va eTTIAEyETAI AvAAOya PE TO
uéyeBog Tou a1dnpouayvnTikou Trediou.

» Opiopéva payeipik@ okeun £xouv Baon
TTOU TTEPIEXEI UN G10NPONAYVNTIKA UAIKA
OTTwG aAoupivio. AuToi o1 TUTTOI payeipI-
KWV OKEUWV eVOEXETAI VO PNV Bepuav-
BoUvV ETTAPKWG 1 va UNV avixveubouv Ka-
B06Aou a1 TNV ETTAYWYIKA {WVN Jayel-
PEUATOG. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EUPAVIOTEI YIa KKK TTPOEIDO-
TT0iNON HOYEIPIKWY OKEUWV.

OT1av payelipevete TTOAAG TTIATA O€
@ ETTAYWYIKEG {WVEG HAYEIPEPATOG, N
KOATOVOUHA TWV HAYEIPIKWY OKEUWV
e€ioou oTIg BEEIEC apIOTEPEG KA PE-
oaieg TTEPIOKES KATA TNV €TTIAOYA
NG CWVNG PAYEIPEPATOG ETTNPEALE!
BeTiké TNV ATTOd00N PAYEIPEPATOG.
AOKIHUN HAYELPLKWV CKEVWV
EAéyEte av Ta payeipiké okeln oag gival
OupBaTd Pe ETTAYWYIKEG EOTIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG TIG TTAPAKATW PEBBGDOUG.

1. Edv n Baon Twv PayEIPIKWY OKEUWY BI0-
B&tel payvATn, gival cupBatn.

2. Otav To1r00ETEITE TO POYEIPIKA OKEUN
oTNV ETTAYWYIKA {WVN JOYEIPEPOTOG Kal
EVEPYOTTOIEITE TO TTPOIOV, €AV TO
/0 /I dev avaBooPrivel, ival oup-
Bato.

JUVIOTWHEVA HEYEDBN HAYELPLKWV

GKELVWV

To Tpoidv oag d1abETel pia AsiToupyia

"Pansense" Tou Ba aflohoyrjoel Tn ocupo-

TOTNTA TWV MAYEIPIKWY OKEUWV. MTTopeite

va eAEyEeTe Ta payelpikd okeln 0ag Xpnol-

JoTtroivTag authyv T Asimoupyia. MNa ava-

AUTIKEG TTANpOQOpIEG, avaTpéETe aTNV

evotnTa «PuBpioeigy.

Ta ouvioTwPEva PEYEDBN payEIPIKWV

OKEUWYV oUPQWVa JE TO pEyeBog TNG Cwvng

HOYEIPEUATOG QVAPEPOVTAI TTAPAKATW.

H ouptrepipopd Bpaouou utropei va dia-

@EpEl avaAoya Pe Tov TUTTO TWV PAYEIPIKWY

OKEUWV, TO PEYEBOG TWV PAYEIPIKWV

OKEUWV Kal To PéyeBog TNG {wvng Jayel-

pépatog. Na pia o oPoIdopPn CUMTTEPI-

@opd Bpacuou, UTTopEi va XpnolpoTroindei

pia {wvn YoyeIpEPOTOS TToU gival éva éye-

00¢ peyaAuTepn. H xprion piag peyoAuTe-
pNG {wvng HOYEIPEPATOG BEV OTTATOAG

EVEPYEIQ OTIG ETTAYWYIKEG ECTIEG, ETTEION N

BeppdTNTA dNUIoUPYEITAl JOVO OTA OXETIKA

payelpik& okeun.
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AlGpeTpog £0Tiag - mm AldpeTpog okeloug - mm

145 ehay. 100 - péy. 145

180 ehay. 100 - péy. 180

210 €Adx. 140 - péy. 210

210 x 210 eAdy. 140 - péy. 210

320 eNAy. 125 - péy. 320

Eortia pe eupeia (€UEAIKTN) emipdaveia (220 x 440) mAGTOG 220 - prikog 400

ZWVEG HAYELPEPATOG EVPEING EMPAVELAG  AVEEAPTNTEG CWVEG HAYEIPEUATOGC VIO TA Hi-
(Cwveg Flexi) Kpa& payelpikd okeun oag. MNa payeipepa pe
To Tpoidv oag SiabéTtel {wvn(-£C) Uayel- Ta peyaAa payeipiké okeln oag, PTropeite
péuaTtog supeiag emeaveiag (Flexi). Mrro- VO EVEPYOTIOINOETE TN AgiToupyia ocuvdua-
PEiTE va AeITOUpyRoETE QUTA T {Wvn payel-  OHMOU VIO QUTEG TIG (UVEG HAYEIPEUATOG EU-

PELATOC EUPEITG ETTIPAVEIAC WG EEXWPIOTEC  PEIDS ETTIPAVEIAG KAl VA TIG UETATPEWETE O€
MIa gviaia {wvn HayeIpEPATOG.

Qg dUo avegdpTNTEG QUIVEG HAYEIPEUATOG Qg eviaia {Wvn payeIpEPATOG

v v

——— |H {wvn payeipéparog eupeiag eTi-

QAVEING Xl BUO JUVEG HAYEIPENATOG, (o~ )
UTTPOOTA Kal TTiow. MTTopEiTe va xpnol- MNa 1o payeipepa o€ peyaha payeipi-
HOTTOINCETE QUTAYV TN {Wvn HayEIpéua- K@ OKEUN, TOTTOBETAOTE TA HAYEIPIKA
TOG WG dUO aveEAPTNTEG UIVEG POYEI- oKeUn £T01 WOTE VA KAAUTITOUV TO
N el | |pépaTog pe 800 BIOPOPETIKA PaYEIPIKA KEVTPQ TOOO TWV {WVWV POYEIPEUQA-
| OoKeUn yia S1aQopeTIKA eTTiTreda Beppo- TOG 600 Kal TWV KEVTPWY TNG wvng
Kpaciag. TOTToBETAOTE T HAYEIPIKG JayeIpéPaTOG.
- | - |oKkeln oTn Yéon Twv EEXWPIoTWYV Jw-
VWV POYEIPEPATOG.
] —
—
) V Edv BéAeTe va payelpéweTe U0 dia-
| Ma va payeipéyeTe Ye éva uovo okel- h POPETIKG HaYEIPIK oKeun 0TO iBi0
i A . €TiTTEdO BEPUOKPATIAG, YTTOPEITE VO
| 0G, TOTTOBETATTE TO OTN WEON TNG < N . . j -
, HayeIPEWETE BUO SIAPOPETIKA AYEL

UTTPOOCTIVAG A TNG TTioWw {WvNng Payel-

pépaTtog. EGv TOTToBETHOETE TO pAYEIPI-
- } - [K& okeun oTn péon TNG {wvng payel- -
PEUATOG, N WV MAYEIPEUATOG EVOEXE-

77777 | [Tarva pnv Aertoupyei owoTd. - | okeon o péon Twv uviv payer-

! péparoc.

PIKG OKeUN aTo id10 eTTiTTEdO BEPpO-
_ |Kpaoiag ouvduagovTag UVEG POYEI-
pépartog eupeiag emeaveiag. Kai
TIGAI, TOTTOBETAOTE TA PAYEIPIKA

+ Tl eo n. oe [l
=i I_loo [2]3" (D 0 oo I

== e, Cloo 0 3 6 S Al ool 4
_ [. Tl eo Yy e ecseasem e’ oe L]l &
= H Auxvia TTou uttodeikvUel 6T €xel TTATNOET TO @la’ MMAAKTPO KAEIBWNATOG TTARKTPWY
QvTiIOTOIXO TTARKTPO
MARkTpo Evepyotroinong/ AtrevepyoTtroinang [:] I'I)’\nKTpo*cuvﬁuacpou Eoriag peyAng em-
(on/off) @aveiag
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~ MAAKTPO Taxeiag BEpuavang/MARKTpo puBbuiong

UWNAAG 10X00G (evioxupévng BEppavong)
I]I] MAAKTPO SIOKOTIAG

[MAAKTPO XPOVOBIOKOTITN

+ MAAKTPO augnang xpovodIaKATITN

= [TAAKTPO PEIWONG XPOVODIOKOTITN

% MAAKTPO 0UVOEONG TTAAKAG EOTIWV-ATTOPPOPN-
mpa *

Alagépel avahoya Pe To HOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.
Mrropei va pn diatiBetal ato d1kd 0ag TTPOIdV.

MAAKTPa €MIAOYAG £OTIAG :
@ O MArkTpo emAoyAg Triow apIoTepAg eoTiag
oo

2 O MAAKTPO EMAOYAG UTTPOCTIVAG APICTEPAS ETTIOG
(o]

Og MARKTPO £TTIAOYRG UTTPOCTIVAG BEEIGC £aTiOG

(@]

O @ nNAnkTpo emAoyrg Tiow de€idg eoTiag
(o) o]

0 3 6 A

--2‘

v

1

L' — N

Armreikovion 1: Mepioxn puBuiong emmirédou
Bepuokpaaciag
1 Mepioxn puBuiong emiTédou Beppokpaaciag

2 MAAkTpo Tayeiag BEppavang/MARKTPo pUBUIoNg
UWnARG 10XU0G (EVIoXUpEVNG BEpuavang)

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

Arreikovion 2: OBo6vn evdeitewv xpovodia-
KOTITN

‘EvdeIgn XpovodiakoTITn

MAAKTPO PEiWONG XPOVoSIaKOTITN

MAAKTPO XPOVOBIOKOTITN

MAAKTPO algnong xPovodIakaTITn

LED dpacTtnpi6TnTag XPovodIakoTITn TNG OXETI-
KNG €0TIOG

a b~ ON =

FeVIKEG TPOELSOTMOLGELG yLA TOV TTivaKa
€AEyyou

AuTS TO TTPOIGV EAEYXETAI ATTO £vav
Tivaka eAéyxou agng. Kabe Ael-
Toupyia TTOU KAVETE OTOV TTivaKa

eAEyXoU aQAG ETTIRERAILIVETAI OTTO
£€va nNxnNTIKG onua.

AlaTnPEITE TTAVTA TOV TTIVOKA EAEY-
@ Xou kaBapd kai ateyvé. EAv n emmi-
@Aavela gival uypn Kal BPWHIKN,

UTTOPEl VO TTpOKAaAETEl TTPORA AT
TN AEIToupyia Twv AEITOUPYIWV.

Edv dev ekteAeaTei kapia Aeitoupyia

@ €VTOG 20 SEUTEPOAETTITWY, N €OTIA
ETMOTPEPEI AUTOUATA O€ KATAOTAON
QVAPOVIG.

Otav ayyiCete OTTOI00NATTOTE TTAR-
@ KTPO (eKTOG a1Td TO TTANKTPO @]3-)

yIa JEYAAO XPOVIKO dIdoTnuad, To

TTPoi6V divel pia TTPoEIdoTToINCN

IIFFII.

Oa avdayel To — Qwg oTa TTANKTPO
TTOU AgITOUpyoUV evepyd 1| £€XOuUV
ETTIAEVEI.

Evepyomoinon Tng eoTtiag
1. Ayyicte 1o ArkTpo (D oTov Trivaka
eAEyxou.
= H eoTia gival £Toiun yia xprion.
Amrevepyomoinon Tng €oTtiag

1. Ayyicte 1o ArRkTpo (D oTov Trivaka
eAEyxou.

= H eoTia amevepyoTroigital Kai 1T
OTPEPEI O KATAOTACN AVAUOVAG.

‘EvdelEn uoAeltopevng OeppoTnTag

Ymdapxel £vag O€ikTnG UTTOAEITTOUEVNG BEP-
MOTNTAG Yia KABE wvn OTOV TTivaKa EAEY-
xou. AuTi n évdeign utrodeikvuel OTI N {wvn
eival akopa geoTr) éTav gival ATTEVEPYOTTOIN-
pévn. Mnv ayyiCete Tn (TIG) OXETIKA (-£G)
Cwvn(-€g) pEXP! va eCo@avioTei N €voeIgn
UTTOAEITTOPEVNG BEPUOTNTAG.

H : YynAn Bepuokpaacia

h : XaunAn Bgppokpacia
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Otav uttdpyxel dI0KOTTA PEUMATOG, N
@ €vdeIgn uTToAEITTOUEVNG BEPUATNTOG

Oev avdpel kal dev TTPOEIOOTTOIET TOV

XPNoTn yia Bepuég CUVEG.
Evepyomoinon Twv Jwvwv 6TWWV (THI-
Ha HayEPEPATOG) KAl pUBHLGH TOU ETL-
nédou Beppokpaciag
1. EvepyotroinoTe Tnv €oTia ayyifovrag 10

mArkrpo (D.
= To «0» gupavifetal 0TI 000VEG TNG
WvNG PaYEIPEUATOG.

f.__a

2. Avyyigte T0 TTANKTPO €TTIAOYNG TNG {WOvVNG
HayeIpEUaTog TToU BEAETE VO EVEPYOTTOI-
NOoETE.

oce [
ool
oo [l
oe Il

Meo
oo
‘Moo 0 3
I_leo

[ EY

= H emAeypévn {wvn HayEIPEPATOG
Ba eppavioTei wg «0» kal Ba
AvAYEl TTI0 QWTEIVA.

[ X
[e]o)

3. PubuioTe 10 €TTiTred0 OepuUoKpaTiag ye-
Tagu "0" ka1 "9" ayyifovrag A cUpovTag
TO BAXTUAG 0OG TTAVW ATTO TAV TTEPIOXN)
pUBUIoNG oTTolIa0dATIOTE {WVNG BEAETE
Va AEITOUPYIOETE.

Anevepyomnoinon Twv {wWvwv payelpépa-

TOG:

Mia etmiAeypévn Cwvn PTTOPET va aTTevepyo-

TToINBEi pe 2 SlaPopEeTIKOUG TPOTTOUG:

1. MeiwvovTtag Tn Oeppokpacia oTo
emiedo "0":Mmopeite va atmevepyo-
TTOINOETE TO PAYEIPEPA ZO XAPNAWVO-
VTQaG TN pUBuIon Bepuokpaaiag ato "0".

2. Xpnon Tng AeiToupyiag atrevepyo-
moinong XPovodiakoTITn yia TNV
€mlupnTA {wvn goTiag:OTav TE-
A€lwoEl 0 XpOVOoG, TO XPOVOUETPO OTTE-
VEPYOTTOIEN TN {WVN POYEIPEPOTOG TTOU
gival ouvoedepévn pe autd. OAeg ol
0006veg gpgpaviCouv "0" ry "00". To oUp-
Boho €O aTtnv 086vn NG {Wvng Payel-

péuatog egagavigetal. H pdBuion Tou
XPOVOJBIOKOTITN yia TN {wvn €EnyeiTal
OTIG aKOAOUBEG EVOTNTEG.
Tuvduacpo6g TnG {Wwvng €oTiag pe supeia
emwpaveta (flexi)
1. Evepyotroijote Tnv €oTia ayyiovrag 1o
mArkTpo (D.
2. Ayyi€te 10 TAfKTPO (9]
= To oupBoAo "0" eppaviCeTal otV

apioTepr) 006vn NG wvng Payel-
péuartog Kai avapel n — Auxvia Tou

mArRkTpou [g).

3

R . |
)

3. PuBpioTe T0 emTiTredo Beppokpaaiag atrd
"0" o€ "9" ayyifovTag TNV TEPIOXT PUBUI-
ong A aupovtag 1o OAXTUAG 0ag TTAVW
aTTo TNV TTEPIOXN.

0

= H eoTia apxicel va Aeitoupyei. Eav -
Aeyei GAAN Cuovn N edv dev yivel Kapia
evépyela yia 10 deutepOAeTTTa, N — Au-
Xvia Tou TIARKTpoU [g] oBrjvel.

Ol e0Tieg P eupeia eTIPAVEIR OTA

@ apIoTEPA TTEPIYPAPOVTAI WG TTO-
padelypa. Eav o1 {wveg €0TIWV OTA
0egIG £xouV PEYAAEG ETTIQAVEIEG OTN
OUOKEUN 0ag, To id10 I0XUEI Kal yIa
TIG {WVEG £O0TIWV OTA OEEIA.

Tuvduaocpo6g TnG Vg €oTiag He supeia
EMUPAVELA EVW AELTOUPYOUV Hia ) Kat ot
300 Jwveg £0TiOG OTA APLOTEPA

v' Evw pia 1} kai ol dUo JWVEG £0TIWV OTA
aploTepd AeIToupyouv EeXwPIOTA, UTTO-
PEITE VO OUVOUAOETE Kal TIG SUO {WVEG
E0TIWV EVEPYOTTOIWVTAG TNV 0TI PE
eupeia emedveia. Mg autév Tov TpOTTO,
UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE Ia eUPUTEPN
ETMPAVEIA ECTIWV HE TIG iDIEG TIMEG.

1. Evw Aeitoupyei pia A kai o1 00 {wveg
€0TIOG OTA APIOTEPQ, AYYiETE TO TTAAKTPO

[
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IZleo
—loo

)

R Jgg 0__3__fald

= H 1ipR wvng €0Tiag XaunAou eTTi-
TEdOU euavieTal Kal oTig dU0
0006veg TNG CLvng €0TIOG KAl TO —
w¢ Tou TTAAKTPoU [g] ivar avap-
pévo.

= O1 ouvdUaOpEVEG QUIVEG OUVEX-
Couv va Aeitoupyouv OTIG TIUEG Bep-
Hokpaaiag Kal XpovodIaKOTITn TNG
Qwvng pe TN XapnAdTepn Tipn Bgp-
Mokpaaiag. O TIuéG Bepuokpaaciag
KOl XpOVOJBIOKOTITN TOU KOQUOTAPA
ME TNV uPnAGTEPN TIUA BEPPOKPO-
giag TTpIv aTrdé TOV oUVOUAo O

aKUpwvovTal.
Zl
o138 D
“eilloo O 3 6 )
[(] Jleo ———==——= - e =

2. Ta va aAAageTe TNV TIPN Bepuokpaaiag
apyoTEPQ, OPIOTE TO ETTITTEDO BEPUOKPA-
oiag TTou BEAETE va AAAGEETE QTTO TNV
TTEPIOYN PUBUicEWV.

ATTeEvVEPYOTTOINOT TWV EOTIWV UE EUPEIT

EMQPAvEIA

Mrropeite va dlaxwpioeTe TIG (WVEG Kal va

TIG opioeTe O0€ PNdEVIKO eTTiTTESO ayyifovTag

T0 TIARKTPO [9].

PuOpwon vpnAig oxvog (ENIZXYTHE)

MTTopEiTE Va XPNOIPOTTIOINCETE TN PUBUICN

UWNAAG 10XU0G YIa va BEPUAVETE OTN PEYI-

oTtn 1oxU. QoT600, OV CUVICTATAI VA PAYEI-

PeUETE yIa HEYAAO XPOVIKO BIAoTNUA O€ QU-

T TN 8€0n. H puBuion uwnAAg 10X00G ev-

OEXETAI va pnv gival d1aBéoiun o€ K&Oe

Wvn POyEIPEPATOG.

Emwloyn anevBeiag poOpLoNg upnAig

tox0og (ANAMNHZXTIKH):

1. EvepyotroijoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArkrpo (.

2. EmA&CTE TNV €MBUPNTH {Wvn payel-
pépaTtog ayyifovTtag Ta TTANKTPO ETTIAO-
Yg dwovng payeipépaTog.

3. Ayyi€te To TIARKTPO A,

= H emAeypévn {wvn eoTiag Aeitoupyei e
TNV UYPNAOTEPN 10XV KAl 3 UTA avafo-
aprvouv d1adoxikd atnv 08dévn NG
{wvng £oTiag.

= Ortav Af&el 0 xpdvog pubuiong uwnAng
10XU0G (BA. AUTOUOTOG TTiVOKOG XPOVWV
d1akoTTAG AgiToupyiag), n {wvn ouveyi-
Cel va Asitoupyei oTnv uwnAoTEPN TIUA
Bepuokpaaciag.

Emttloyr} TG puBHLeNG uPnAig LoXvog
(ENIZXYTHZ) evw n quvn €oTiag ivat
EVEPYA:

1. Otav n €oTia gival evepyoTToINUEVN KOI N
OXETIKA {WvN JAYEIPEUATOG AEITOUPYEI
O€ €Va OUYKEKPIYEVO ETTITTEDO, EVEPYO-
TTOINOTE QUTHV TN {WvN ETTIAEYOVTAG TNV.

2. Ayyicte To TIARKTPO A,

3. H emAeypévn Cwvn eoTiog Aeitoupyei pe
MEYIoTN 10XU Kal 3 @uwTa avaBoofrivouv
oTnv 086vn Tng {wvng £0Tiag avTioTol-
xa. Otav Afger n repiodog yia Tn puBuI-
on uwnAng 10xUog, n dwvn £oTiwy Ba
ouveyioel va Aeitoupyei aTo uwnAdTEPO
emiTedo Bepuokpaaiag.

Amnevepyomoinon TnG pOOHLONG LPNANG
woxvog (BOOSTER) mpiv anoé Thn Aj&n Tng:
AQ@OU eVEPYOTTOINCETE TN OXETIKA Wvn Ha-
YEIPEPATOG ayYiCovTaG TO TTARKTPO, YTTOPEI-
TE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN pUBUION UYN-
Mg 1o0xU0g avd TTaoa oTiyun ayyiovrag 1o
TARKTPO A8. H Jiivn payeipéparog cuvei-
Ce1 va Aeitoupyei atnv uwnAdTEPN TIUA BEp-
pokpaoiag. INa va To aTTEVEPYOTTOINOETE,
ayyi¢Te TNV evepyn TrEpIoXn puUBUIoNG
{WvNnG PayEIPEPOTOG I OUPETE TO BAXTUAD
0ag TTAvw atrd TNV TTEPIOYT YIA VA TO PEPE-
Te TN 6€0on "0".

KAewbapua pe kAe1di

Evw n goTia gival evepyoTtroinuévn N
ATTEVEPYOTTOINUEVH, UTTOPEITE VO EVEPYO-
TTOINOETE TO KAEIdWUA KAEIBIOU yia va aTro-
QUyeTE TUXaiEG OANQYEG OTIG AsIToupyieg
TOU.
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Evepyotroinon kA&1idwpaTog kKA€IdioU

1. Ayyi&te 10 TTAAKTPO @ ylQ va gVeEPYO-
TTOINOETE TO KAEIBWHA TTAAKTPWV.

= Metd Vv avriotpoen pétpnon 3-2-1
oTnv 08évn, n Auxvia — Tou TTARKTPOU
(@ Ba avayer Kai OAEC o LWVES Hayel-
pépaTog Ba KAEIdwBOOUV.

Otav 10 KA€idwa Tou TTANKTPOU Ei-
@ val VePYO, AEITOUPYEI HOVO TO TTAR-
KTpO D. orav ayyifeTe OTTOI00NTTO-
1€ GANO TTANKTPO, N — Auyvia Tou
TARKTPOU (Te Ba avaBooPrvel,
uTTOdEIKVUOVTAG OTI TO KAEIdWwua
TOU TTAAKTPOU gival evepyo.
Edv atrevepyotroifoeTe Tnv €oTia
evw) Ta KAEIBIA gival KAEIdBWPEVA, N
KAEIdapId& KAEISIWV TTPETTEI VA aTTE-
VEQPYOTTOINOEI yIa VO UTTOPECETE VO
EVEPYOTTOINOETE Eava Tnv €0Tia.

ATtrevepyoTtroinon KAeIdwparog KA€Id100
1. Ayyite TO TTARKTPO D

= Metd TV avtioTpopn PETPNON
3-2-1 otnv 066vn, n Auxvia — Tou
TIAAKTPOU @ oBRAvel Kal To KAEIdw-
MO TOU TTARKTPOU ATTEVEPYOTTOIEI-
Tal.

AeLToupyia XpovodLakomTn

AuTr) n AsiIToupyia KAvel TO payeipeua o
€UKOAO yIa €0GG. Aev XpeldleTal va OTEKE-
OTE OUVEXWG OITTAQ OTNV €0Tia KATA TN
didpkela Tng dladikagiag payeipépatos. H
eoTia Ba arrevepyoTroinBei auTOuaTa PETA
TNV WPa TTou Ba eTTIAEEETE.

Evepyomoinon Tou XpovodLakomTn

vy

P

=24

1. EvepyotroifjoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArkrpo (.

2. Ayyi€te TOo TTANKTPO €TTIAOYNG TNG VNG
MOyeIpEPATOG TTOU BEAETE Va EVEPYOTTOI-
NoeTe.

= H emAeypévn {wvn HayeipéPaTog EL
Ba eppavioTei wg «0» Kal Ba
AVAYEI TTI0 QWTEIVA.

w

PuBpioTe 1o emmiTredo Beppokpaaciag atmd
"0" og "9" ayyifovTag TNV TTEPIOXT) PUBUI-
ong A aupovtag 1o OAXTUAG 0ag TTAvVw
aTTO TNV TTEPIOXN).

4. EvepyoTroifoTe Tov XPovodIaKOTITN ayyi-
CovTag TO TTAAKTPO O.

= H évdeign "00" avapel otnv 06évn
TOU XPOVOJIOKOTITN.

5. Ymdapyouv 4 LED dpactnpidtnTag yupw
atré 10 "00" TTou gival opatd aTnv 08dévn
TOoU XpovodiakoTTn. H Auxvia LED Tng
€VEPYNAG CWvNG €0TILOV avaBooBrvel Kal
MTTOPEITE VO OPICETE XPOVODIAKOTITN YIO
auTrhv Tn wvn.

6. Edv BéAeTte va puBuioeTe Tov Xxpovodia-
KOTITN yIa PIa SIGQOPETIKA evePyH wvn
€0TIOG, ETTIAEETE TN OXETIKA TTAEUPA TNG
wvng €oTiog ayyiCovtag TO TTANKTPO S)
MEXPI va avawel n Auxvia LED yupw
atré TNV 086vn poAoyiol aUTAG TNG
TAeUpdg TNG {wvng €oTiag.

7. OpioTe TNV €mMBUPNTA Wpa ayyifovTag
10 TIARKTPA =+/—. MTTOpEITE Va TTpoXW-
PrOETE TTIO YPrYOPa ayyifovTag TO TTAN-
KTPO = 1] — yia yeydAo XPOVIKO SIdaTn-
ga.

= EvepyotroijoTe mn pUuBUIoN TOU po-
AoyioU ayyifovTag To TTAAKTPO S) )
TepIévovTag Trepitrou 10 deuTe-

POAETTTA.
O xpovodIiakdTITNG UTTopPEi va pub-
@ MIOTE HOVO YIa {WVEG TTOU AEITOUP-
youv.

EtravaAdBete Ta rapatdvw BAPa-
@ TA VIO GAAEG CWVES TWV OTTOIWV TA
XPOVOUETPa BEAETE va puBUioETE.
O xpovodiakdTTNG dev UTTOPEi va
@ pPUBUIOTEN XWPIG va ETTIAEEETE TN
{wvn €0Tiag Kal TNV TIPUA Bepuokpa-
oiag TNG {wvng €0TiagG.

EL/20



Otav 0 xpovodIakOTITNG Eival evep-
@ Y66, n Auxvia LED tng {wvng payel-
PEPATOG PE TN pUBUION EAAXIOTOU
Xpovou avaBoofrivel. Eav uttdpxel
pUBuIoN WpPag OTIG AAAEG CUWVEG, Ol
Auxvieg LED autwyv Twv (wvwy Ba
TTAPANEIVOUV EVEPYOTTOINUEVEG.

Amnevepyomnoinon XpOVOHETPWV

Otav AQ&el o kaBopiopévog Xpovog, n eoTia
QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTO KAI EKTTEUTTEI
MIO NXNTIKI) TTPOEIBOTTOINGON.

Ayyi¢Te 01T0I08ATTOTE TTANKTPO VIO VA ATTE-
VEPYOTTIOINOETE TNV NXNTIKA €180TTOINON.
ATTevEPYOTTOINGN XPOVOMETPWYV VWPIG
Edv o xpovodiakdTTng atrevepyoTroinoei
VWwpIG, N €oTia Ba cuvexioel va AeItoupyei
oTnVv kabopiauévn Beppokpaaia HExp! va
QTTEVEPYOTTOINOEI.

ATTevepyoTTOinGn TOU XPOVOSIOKOTITN
HEIWVOVTAG TNV TIUA oTo "00™:

1. A@oU evepyoTTOINOETE TN OXETIKA Wvn
MayeipéuaTog ayyifovtag To TTANKTPO,
ETMIAECTE TO XPOVOUETPO VIO TN OXETIKN
Cwvn payeipéPaTog ayyifovtag To TTAN-
ktpo €O.

2. MeiwoTe TNV TiPr ayyi¢ovTag 1o TTAAKTPO
— HEXPI va eppaviaTei n évoeign "00"
oTnv 08évn Tou XpovodiakoTrTn. MTro-
PEITE VA TTPOXWPEACETE TTIO YPryopa ay-
yiovtag 1o TTAAKTPO — yIa PEYAAO Xpo-
VIKO O100TNHA.

= A@ouU 10 oUuBoAo o avapooprvel yia
£VO OUYKEKPIPEVO XPOVIKO BIACTNHA
aTnv 086vn NG CWvng €0TIWV, OBNVEI
EVTEAWG KAl O XPOVODIAKOTITNG OKU-
pwVETal.
AgiToupyia d10KOTTAG

v/ XpnoIPoTToIwvTag auThv Tn AgiToupyia,
MTTOPEITE VA PEIWOETE Ta ETTITTESQ BEP-
Mokpaaiag OAwY TwV AEITOUPYIWV TTOU
AgIToupyouVv aTn JWvn €0TIWV (EKTOG
atrd ToV XPOovodIaKOTITN) OTO OTAdIO 1
YIO VO OUYKEKPIPEVO XPOVIKO BIAaTN-
pa.

Edv éxel pubuioTei xpovodiakoTTTnG

@ ylO OTTOIOdNTTOTE {WVN EO0TIAG, O
XPOVOJIOKOTITNG OUVEXICEl va Al
TOUpYEi KaTa Tn SIAKOTTH.

1. Evw n €oTia 00g AeIToupyei, ayyi€te 1o
mArkTpeo (0.

= OAgg o1 Cwveg Asitoupyiag ouveyi-
Couv va Aeitoupyouv o€ eTTiTTed0
Beppokpaaiag 1.

2. Ayyicte Eava to TARkTpo [l yia va eTa-
VEKKIVAOETE OAEG TIG CUWIVEG POYEIPEPUOTOG
TTOU £XOUV BIOKOTTEI PE TIG TTPONYOUE-
VEG puBpioeIg TouG.

PuBpiocelg

Me auTrv Tn Aeitoupyia, uTropeite va pubpi-

oeTe TN dlayeipion 10XU0G, TNV WPA TOU

NXNTIKOU GrjuaTog 0To TEAOG TOU PAYEIPEPQ-

TOG Kal Tn| oUVOEDT TOU ATTOPPOPNTHPA.

A1: PUBpion gppdaviong ouppardétnrag do-

x€iou "Aeiroupyia PanSense"

A2: PuBpion diaxeipiong 1ox0og

A3: PUBuion xpdvou TTpogidoTroinang nxXou

TEAOUG JOYEIPEPUATOG

A4: PuBpion TUtTOU 0UVOEONG KOUKOUAAG

(Ala@éper avaloya pe To HOVTEAO TOU

mpoiovrog. Miropei va pn diatifeTal oTo

81k6 oag TPOoIoV.)

A5: PuBpion olvdeong atroppo@ntripa

eoTiag (Alag@épel avaloya e To MOVTEAO

TOUu TrpoiovTog. Miropei va un diatibeTal

o710 8IKO Cag TTPOoIoV.)

A6: PUBuion 086vng katavaAwaong evép-

yelag "EnergiSense”

A7: PUBuion evepyoTroinong nXou Kou-

pTmIoU eoTiag

A8: ETravagopd oTig EpyooTaCIaKEG PUBUI-

ocIg

1- P0BpLon 006vng cupBaréTnrag doyei-

ou "A&ewToupyia PanSense” (A1)

H Aeitoupyia PanSense €ivail pia €gutrvn

Aermoupyia TTou €xel oxediaoTei yia va BeATI-

OTOTIOIEl TNV aTTOG00N TNG ETTAYWYIKNG EOTi-

ag 0ag. Autr n Asitoupyia oag BonBd va

EMTUXETE TA KAAUTEPQ ATTOTEAECUATA PAYEI-

PEPATOG avixveUovTag To UAIKO, TN BaCIKA

dopn Kal TN gayvnTikr) cupBaTéTNTA TOU

okeUOUG TTou XpnaoluoTroleite. Mpoocapuole-

Tal OTA XOPAKTNPIOTIKG TOU TnyavioU TTou

xpnoiyotroleite, e€acaliovtag TéAEIa

atroTeAéouATa JayeIpEPATOG KABE Popa.

AuTA n Aeimroupyia weeAei: BéEATIoTa atroTe-

Aéopara payelpéuaTog (TTpocapuoeTal au-

TOMATA AVAAOYQ PE TO XAPAKTNPIOTIKA TNG
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KaToapOAag TTOU XPNOIPOTTOIEITE OTNV £0TiA
0ag), eoikovounan evépyelag (BeATioTo-
TToIEl TNV KOTAVAAWGN evEpyElag avaloya
ME TOV TUTTO TNG KATOOAPOAQG), TTOPATEIVEI TN
d1dpkela CWAG TNG KATOOPOAAG (METAPEPEI
N BEATIOTN 10XU TTOU PTTOPET Va XEIPIOTEI N
KOTOaPOAQ)

H kouCiva oag eAéyxel auTOPATA TO JOYEIPI-
KA OKeUn KABe @opa TToU EEKIVATE TO payei-
pepa. MNa va eAéyEeTe xeipokivnta €av Ta
Mayeipik& okeln TTOU XPNOIUOTIOIEITE Eival
oupBatd e To PanSense, utropeite va ako-
AouBnoeTe Ta TTOPOKATW BAMATA.

1. EvepyotroinoTe Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArktpo (D kai atrevepyoTroinaTe TNV
ayyi¢ovtag {ava 1o TTANKTPO .

2. AQoU aTTeVEPYOTTOINOETE TO TTPOIGV, ay-
vigTe Ta TARKTPa (978 o/e o/S o/ o VTGS
10 BeUTEPOAETTTWV.

= H mpwTtn pubuion, "A1", eyeavice-
Tal TNV 006VN TOu XPOVOJIOKOTITN
Kal 70 "—" gpu@avigeTal o€ OAEG TIG
006veG TV VWV POYEIPEPATOG.

3. ToTmroBeTAOTE TIG KATGAPOAEG i} TA TN-
yavia TTou BEAETE va UETPATETE OTIG
CWVEG PJayEIPEPATOG.

4. To «0» gppavi¢etal aTnv 0066vn PETAEU
Twv TAAkTewv 11 Kan -

5. Ayyi¢te TV TTEPIOXN PUBMIONG. To "1"
gpgavicetal uetagu Twv TARKTpwvY [
kal (B avTi Tou "0" Kai EEKIVé N odpwon
To16TNTAG KaTtoapoAag. H adpwan diap-
Kei TTepiTrou 10 OeUTEPOAETTTA KAl EUPA-

viCeTal pia Kivouuevn eikéva atnyv 08dévn
KaTd TN dIdpKEIa TNG OAPWONG.

6. H tmoiotnTa Tou doxeiou agloAoyeiTal o€
KAipaka 0-3. To 0 gival n xeipdtepn
TToI6TNTA KAl To 3 gival n KaAUTeEPN
T010TNTA, OEIXVOVTAG TNV TTOIOTNTA OTNV
00ovn.

7. ATtrevepyoTroinoTe TNV e0Tia ayyifovtag
TO TTANKTPO .

P0BuLon dlaxeipiong toxvog 2 (A2)

v' Mg auTr Tn Aeimroupyia, YTTopEiTe va
puBpioeTe TN oUVOAIKN 1I0XU TNG €0TIOG
OTTWG €OV EITE.

1. EvepyoTroIAoTE TNV €0Tia ayyi¢ovTag 1o
mAnktpo (D kai atmevepyotroiiaTe Ty
ayyi¢ovtag {ava 1o TTARKTPO ®.

2. A@OoU aTTEVEPYOTTOINOETE TO TTPOIOV, ay-
vigTe Ta TARKTPa €O/8 o/e o/ o/e S e TN
oe1pd evtog 10 BEUTEPOAETTTWV.

= H pwTn pubuion oTnv 086vn Tou
XPOVOJIOKOTITN givai«A1»0paTo.

3. Tia puBuion diaxeipiong 10X00G, TNV
086vn Tou xpovodIakoTITN«A2x»[lathoTe
10 TARKTPO "1 " Péxp! va epgavioTei.

= H évdeign "9" eppavietal aTnV api-
aTepn Tiow 08dvn TnG {wvng
EOTIWV.

4. PuByioTe 10 £TiTredO0 10XU0G (BA. Mivaka
- Emiredo Siayeipiong 1oxvog) atd "1"
og "9" ayyifovtag TnVv TTEPIOXH pUBUIONG
1} oUpovTag TO BAXTUASG 0ag o€ OAN TV
TEPIOXN.

5. EmBefaiwaTe Tn pUBuIon diaxeipiong
EVEPYEIOG aYYiCoVTag TO TTARKTPO .

= H eoTia Ba atrevepyoTroinBei kal n eoTia
oag Ba apyioel va AeiToupyei e Tn ou-
VOAIKT) pUBUIoN 10XU0G OTO ETTIAEYUEVO
emitedo.

"Alaxeipion evépyelag"MepiAapBaver 9

S1a@opeTIKAG eTTiTTEdA 10XUOG (BA. Mivaka -

Emitredo diaxeipiong 1ox00G).

Mivakag - Emiredo diaxeipiong iox0og

Emimedo Glaxsiplcng
10XU0g

1 1.2

24
3

3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
74

ZuvoAikn 100G (kW)

© 0 N O g~ WwN
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3-PuBpion xpoévou nXNTKNAG TpoeLdomoi-
nong TéAoug payepéparog (A3)

v' Mg auTr Tn AsIToupyia, YTTOPEITE VO
pubpioeTe TNV WPO NXNTIKAG TTPOEISO-
TT0iNONG OTO TEAOG TOU PAYEIPEPATOG
TNG €0TIOG OTTWG ETTIOUEITE.

1. EvepyotroifoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArktpo (D kai atrevepyoTroinaTe TNV
ayyifovtag {ava 1o TTARKTPO .

2. AQoU aTTeVEPYOTTOINCETE TO TTPOIGV, ay-

Yi€Te Ta TTARKTPO (O185/e5/85e8 ME au-
T TN o€1pd evTOG 10 SEUTEPOAETITWV.

= H 1TpwTn pUBUIoN TNV 086vN Tou
XPOVOJIOKOTITN gival «Al» epgpavi-
CeTal.

3. Ta va puBpioeTe Tov XpOvo NXNTIKAG
TTPo€IdOTTOINGNG OTO TEAOG TOU JAYEI-
PEPATOG, TTATHOTE TO TTAAKTPO Xpovodia-
KOTTTN GTNV 006vn Tou Xpovodia-
KOTITN.«A3»MatioTe To TTAAKTPO " 11"
MEXPI VA EPPAVIOTEI.

= H évdeign "2" epgavicetal otnVv api-
oTepn Tiow 006vn TNG Cwvng
EOTIWV.

4. PuBpioTe Tn pUBUION WPAG TTPOEIBOTTOI-
nong (BA. Mivaka - TEAog xpdvou nxnTi-
KNG TTPOEIBOTTOINONG HOYEIPEUATOG) HE-
Tagu "0" kai "3" ayyifovTtag 1o TTEdio pUB-
piong A oupovTag 1o dAXTUAO 00G O€
6Ao 10 TTEDIO.

5. EmBeBaiwoTe TN pUBUION XpOvou NxXNnTI-
KNG TTPOEIBOTTOINONG OTO TEAOG TOU MO-
velpéuartog ayyiovrac 1o mArkTpo (.

= H eoTia Ba atrevepyotroindei Kai n
eoTia oag Ba apxioel va Asitoupyei
ME TN pUBUION WpPag TTPOEIdOTTOIN-
ONG OTO ETTIAEYUEVO ETTITTEDO.

To emimedo puBUIoNG TOU XPOVou

@ NXNTIKAG TTPOEIBOTTOINCNG OTO TEAOG
TOU PAYEIPEPATOG OPICETAI WG TUTTI-
KO eTTiTredo 2 katd tn SIApKEIa TNG
TaPaAYWYNG.

Mivakag - PuBuion xpdvou nNTIKNAG TTPOEl-
doT1roinong TEAOUG PJayeIpEPaTog

ZTG0uN TTpoEIdoTroin-
ong fnxou TéAoug pa-

TéAog Xpovou NXNTIKAG
TpPoEIdoTroinong payei-

YeIpéparog péparog
0 15 deutepOAeTITa
1 30 deutepdAeTTTa
2 1 Aetrtd
3 2 AeTtTd

4- PUOpLon TOTTOV 0UVEEONG KATLO (A4)
Ala@épel avdAoya pe To HOVTEAO TOU
mwpoidvTog. MTropei va un diartiBetal oTo
81k6 oag TPOoIdV.

v' Mg aut] Tn Aeitoupyia, YTTopeiTe va €l-
oayqayeTe Tov TUTTO OUVOEONG TOU
ATTOPPOPNTHPA COG OTNV EOTIA.

1. EvepyoTroiAoTe TNV €0Tia ayyi¢ovtag 1o
mArkTpo (D kar amrevepyotroifoTe TNV
ayyiCovtag &avda 1o TTAAKTPO ®.

2. A@oU aTTeEVEPYOTTOINOETE TO TTPOIGV, ay-

victe Ta TARKTPa €O/8 o/ o/ o/e S eVTog
10 SEUTEPOAETTTWV.

= H pw1n pUBuIon oTnv 086V Tou
XPOVOJIOKOTITN €ival «Al» ep@avi-
CeTal.

3. Tia va puBpigeTe Tov TUTTO CUVOEONG TOU
aTmoppoYnTHPa, oTNV 086VN TOU XPOVOo-
diakoTTN«Ad»atioTe To TAAKTPO " 11"
MEXP! VA EPPAVIOTEI.

= Edv n eoTia oag diabétel Aeiroupyia
QTTOPOKPUCPEVNG OUVOEDNG, AQUTA
n pubuion Ba suavietan wg "1".
Av 6x1, Ba gpgavideTal wg "0".

4. Av o atroppo@nThpag oag dIaBETEl Ael-
TOUpYia ATTOPAKPUOUEVNG oUVOEDNG,
auTi n puBuion™1"Edv dev utrdpyel du-
VaTOTNTA OTTOJOKPUOHEVNG CUVOEDNG,
MTTOPEITE Va OpioeTE AUTAV TN PUBUICNH
ayyiCovtag TnVv TTEPIOXA pUBUIONG 1} oU-
poVTaG TO BAXTUASG oag TTAvw aTréd TNV
TEPIOXN. «0»0pioTNKE WG .

5. EmBeBaiyoTe TN pUBUION TUTTOU OUVOE-
ong Tou atroppoenTHpa ayyifoviag 10
mhfktpo (D.

= H eoTia gival atrevepyoTtroinuévn Kai n
pUBuIoN TUTTOU KOUKOUAQG £TTIRE-
Baiwverai.
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5- POBpLON 6UVdEGNG EO0TIAG-KOUKOUAGG
(A5) Alagpépel avaloya pe To JOVTEAO
TOoU TTPOoidvToG. MTTopei va pn diatifeTal
oT0 31K6 TOG TTPOIoV.

v' Mg autrv Tn A€IToupyia, YTTOPEITE VO
OUVOEDETE TNV €0TIO KAl TOV ATTOPPOPN-
THPA KAl va Ta ouvOUAOETE auTOUATA.

Edv o ammoppo@nTtipag aag SiabETel

@ AgIToupyia aTTogOKPUOPEVNG OUVOE-
ong (n pUBuIon TUTTOU CUVOEDNG
atroppoenTrpa (A4) eival 1), n pub-
Mion ouvdeong atroppo®nTripa (A5)
dev Ba eppavioTel. AuTr) n puBuion
10X U€l JOVO yIa JOVTEAD UE ATTOPPO-
PNTAPC XWpig duvatdTNTA ATTONA-
KpUouEévNG ouvoeonG.

1. EvepyoTtroimoTe Tnv €0Tia ayyifovrag 1o
TIAAKTPO D kai QATTEVEPYOTTOINOTE TNV
ayyi¢ovrac gava to mArkTpo (.

2. A@ouU aTTevEPYOTTOINOETE TO TTPOIOV, ay-

vigTe Ta TARKTPa (/8 O/e o/S o/ EVTOC
10 SeuTEPOAETTTWV.

= H mpwTn pUBuIon oTnV 086vn ToUu
XPOvodIOKOTITN gival «Al» gugavi-
CeTal.

3. TNa 1n pUBuIon cUVdEaNG aTTOPPOPNTH-
pa, oTnv 084évn Tou Xpovodia-
KOTITN«A5»MatroTe o TARKTPO « I »
MEXPI VO EUPAVIOTEI.

= TNV apIoTEPN Triow 006vn TNG
{wvng eoTiLV"0"opaTd.

4. PuByioTe 10 £TTiTred0 AgITOUPYiag TOU
aTmoppoPnTHPa ayyifoviag TNV TTEPIOXN
pUBuIoNG 1 oUpovTag To BAXTUAG 0OG
atré mavw Tou (BA. Mivakag - Eritredo
AeIToupyiog atToppo@nTh-
pa)."0"pe" 7" ueTadu .

5. EmBepaiwyoTe TN pUBUIon olvdeang Tou
armoppoenTrpa ayyifoviag To TTAAKTPO

= H eoTia amevepyoTrolgiTal Kal n €0Tia
oag apxicel va AeIToupyei Pe TO ETTIAEY-
pévo eTTiTEdO AcITOUPYiag TOu ATTOPPO-
enTipa.
Mivakag - Emiredo Asitoupyiag atmroppo-
onTpa

Emimedo Aeitoupyiag  [Aduta KoukouUAa (Bpdoiyo  |KoukoUAa (Bpadel oe | Tnydaviopa
aTmoppoPNTHPA g€ pia pévo gwvn) oTroladnTIoTE 2 1 TTE-
PIOOOTEPEG JWIVEG)

0 off off off off
1 PwG off off off
2 pwg off L1 L1
3 Pwg L1 L1 L1
4 Pwg L1 L1 L2
5 Pwg L1 L2 L2
6 pwg L2 L3 L3
7 Qg L3 L4 L4

P0Opon Tou eMIESOU AsLTOUpYiag Tov
aropPoPpnTHPA Ao THV E0TIA
v" Mg autrjv Tn pUBUIoN, YTTopEiTE VO puUB-
MioeTe TO TTiITTESO AEITOUPYIOG TOU
ATTOPPOPNTHPA 0OG HECW TNG ECTIOG.
1. EvepyotroijoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArkrpo (.
2. Ayyi€te To TTAAKTPO “R yia 3 SeuTepdAe-
Ta.

= To & gwc Tou TTAARKTPOU & oBA-
VEl.

3. TNa va evepyoTToInoeTe TO €TTITTEDO A€l-
TOUpYiag Tou aTroppPOoPNTAPA CUNPWVA
WE TNV £0Tia, ayyiEte To TARKTPO R pia
@opd. Otav gival evepyo, To TTARKTPO R
avaBEl CUVEXWG. Z€ QUTA TNV TTEPITITW-
on, N KoukoUAa oag Ba "Mivakag - ETri-
mwedo AsIToupyiag atroppo@nTHPa«
AgIToupyei autOuaTa CUPPWVA PE TOV
Tivaka.
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4. MTTOPEITE VA QTTEVEPYOTTOINCETE TO ETTi-
ed0 AEITOUPYiaG TOU OTTOPPOPNTAPA OE
oxéon pe TNV €oTia ayyifovTag 1o TTAR-
KTPO & pia gopd. Otav eival ofnoTh, n
Auyvia kAeiB100 R GBRAvel.

6- POBpLoN 006vNG KaTavaAwong evep-

yelag "EnergiSense” (A6)

To EnergiSense civai pia £Eutrvn Asitoupyia

TTOU TTAPAKOAOUBEI TNV KaTavaAwaon evep-

YEIAG TNG ETTAYWYIKAG €0TIOG 0ag. AuTi N

Aeitoupyia oag BonBd va avaTTugeTe IO

OUVEIBNTEG KOI OTTOTEAETUATIKEG OUVIOEIEG

payeipéuaTtog, deixvovTag oag Toon evép-

YEIQ XPNOIMOTIOIEITE e KABE dladikagia Pa-

YEIPEPATOG.

AoKIuAZovTag JIOPOPETIKEG TEXVIKEG PAYEI-

PEPATOG KOI GUYKPIVOVTAG TN GUVOAIKH TTO-

o0TNTA EVEPYEIAG TTOU KATAVOAWVETAI, PTTO-

peiTe va avaTTTUEETE BILCIYEG HOYEIPIKEG

OUVNBEIES KAl VO JEIWOETE TO ATTOTUTTWHA

avbpaka.

1. EvepyotroijoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArktpo (D kai atrevepyotroinaTe TNV
ayyi¢ovtag Eavd 1o TTANKTPO .

2. A@QouU aTTevePYOTTOINOETE TO TTPOIOV, QY-
vicTe Ta TARKTpa (/8 o/e o/S o/ o EVTOC
10 BeUTEPOAETTTWV.

= H 1TpwTtn pUBuIon oTnv 086vn Tou
XPOVOBIaKOTITN gival «A1» gp@avi-
CeTal.

3. Tia pUbuion NG 086vng KaTtavaAwaong

evépyelag, atnv 086vn xpovodia-

KOTITN«AB»MaTroTe To TTARKTPO " 11"
MEXPI VA EUPAVIOTEI.

= MeTagu Twv TARKTpwY 10 Kot Hs
«0»opard.
4. AyyiCovtag TnVv TTEPIOXA puBbpioe-
WV«O»TINA®T»KAV 'TO.
5. ATmrevepyoTroinoTe TNV €0Tia ayyifovtag
10 TAfKTpo (D.

= H 08dvn KaTavaAwaong evépyeiag
gival evepyotroinuévn.

[a va aTTrevepyoTTOINOETE TNV

@ 006vn KaTavadAwaong eVEPYEIQG,
akoAouBnoTe Ta idla BApATA.«I»TI-
MA«O»Kav 'To.

MpooTrTIKEG KATAVAAWONG EVEPYEING
EvepyoTtromoTe Tn pUuBuion katavaAwaong
EVEPYEIOG OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.
‘Otav aTrevePyOTIOIEITE TNV £CTIO 0OG AyYi-
Zovtag 1o TAAKTpo (D petd ammé kéBe payei-
pPEMQ, PTTOPEITE va OEiTE TN TUVOAIKN £VEP-
YEIQ TTOU £XEI XPNOIPOTTOINCEI N Koudiva yia
TO payeipepa aTnv 06évn Tou Xpovodia-
KOTITN. M1Topeite va @Tdcete TV Tiu Wh
TNG EVEPYEIQG PAYEIPEUATOG TTOAAATTAQ-
a1afovtag TNV TIuA atnv 086vn ue 1o 100.
MNa Tapdadeyua, edv euavioTei n Evoeign
"03" agtnv 064vn, auté anuaivel OTI N 0TI
aag éxel xpnoipotroioel 3x100=300 Wh
OTO TEAEUTAIO payeipepa.

7- POBuoN evepyomoincng RXov wAn-
KTpov goTiag (A7)

v' Mg autr Tn Aeitoupyia, UTTopEiTe va
EVEPYOTTOINOETE I VO QTTEVEPYOTTOINOE-
TE TNV NXNTIKA TTpogIdoTroinon Trou Oi-
VETQI OTAV ayYileTe KABE TTANKTPO TNG
€0TiOG 00G.

1. EvepyoTroIAoTE TNV €0Tia ayyi¢ovTag 1o
mAfktpo (D kar atrevepyotroiioTe Ty
ayyi¢ovtag {ava 1o TTARKTPO ®.

2. A@oU aTTEVEPYOTTOINCOETE TO TTPOIV, ay-
vigTe Ta TARKTPa €O/8 0/e o/ o/e S EVTOC
10 BEUTEPOAETTTWV.

= H 1TpwTn puBuion oTnv 086vn Tou
XPOVOBIOKOTITN €ival «Al» epgavi-
CeTal.

3. Tia va puBpioeTe TOV X0 TOU TTARKTPOU
NG €0TiOG, TNV 006VN TOU XPOVOodIa-
KOTITN«AT»MatioTe To TARKTPO " 10"
MEXPI VO EUPAVIOTEI.

= ZTnv apioTePN Triow 086vn TNG
{wvng eoTiLV"1"oparto.

4. lNa va oTTEVEPYOTTOINOETE TOV X0 TOU
KOUMTTIOU TNG €0TiaG, ayyigTe TNV TTEPIO-
XN pUBUIONG ) oUPETE TO BAXTUASG 0OG
TTAvw aTTd TNV TTEPIOXT VIO VO OPICETE
auTrv TN PUBUION.«0»0PICTNKE WG .
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5. EmBeBaiwoTe TN pUBUION AXOU TOU
TTANKTPOU €0TiOG ayyiovTag To TTANKTPO

O.

= H eoTia ammevepyoTroIEiTal Kol ETTIRE-
BaiwveTal n puBUIoN AXOU TOU KOU-
pTTIOU EOTIOG.
8- Emavagpopd 6TLG EPYOCTACLAKEG puB-
Hioeig (A8)

v' Mg auTr| Tn AsIToupyia, PTTOPEITE VO
ETTOVAPEPETE OAEG TIG ETTOPEVEG PUBI-
O€IG TNG OOUTTOG OAG KAl VA TNV €TTI-
OTPEWETE OTIG EPYOCTACIAKES PUBI-
lofail

1. EvepyoTtroimoTe Tnv €0Tia ayyifovtag 1o
TIAAKTPO D kai QATTEVEPYOTTOINOTE TV
ayyi¢ovtag Eavd 1o TTANKTPO .

2. AQoU aTTeVEPYOTTOINOETE TO TTPOIdV, ay-

vigTe Ta TARKTPa (/8 o/e o/S o/ o VTGS
10 BeUTEPOAETTTWV.

= H mpwTn pubuion otnv 0646vn Tou
XPOVOBIOKOTITN €ival «Al» epgpavi-
CeTal.

3. Ta eTTavagopd oTIG EPYOCTACIOKEG PUB-
Mioeig, otnv 086vn Tou Xpovodia-
KOTITN«A8»[MaTroTe To TTARKTPO " 11"
MEXPI VO EUPAVIOTEI.

= ZTnv apioTepn Tricw 006vn TNG
fwvng eoTiwv"0"opaTod.

4. Tia va eTavaQEPETE TIG EPYOOTATIOKEG
puBuioeig, opioTe autrv Tn pUBUIoN o€
"1" ayyiovtag ) cupovTag 10 SAXTUAG
0ag oTnV TTEPIoYT pUBUIoNG.

5. EmBeBaiwoTte T pubpion matwvrac .

= H eoTia Ba atrevepyoTroindei kai OAeG ol
pubpioeig Ba emMOTPEWOUV OTIG EPYO-
OTOOIOKEG pubuioElg.

Xpron EMaywylkwv e0TIWV HE acPpdleLa
KOl aOTEAEGHATIKOTNTA

Apxn AeitoupyiagOi eTTayWYIKEG EOTIEG
Beppuaivouv To payeipikd okeUOG aTTeudeiag
AOyw NG apxng Asitoupyiag Toug. MNa 1o
AOYO auTd, €xouv TTOAAG TTAEOVEKTAATA OE
oxéon pe GA\oug TUTTOUG €0TIWV. AEITOUP-
yoUV TTI0 OTTOTEAECUATIKA KOl N ETTIQAVEIQ
TNG €oTiag gival o dpooepn. H eTTaywyikn

€0Tia oag gival EOTTAITUEVN PE QVWTEPA
ouoTApaTa acaAeiag TTou Ba oag Tra-
PEXOUV TN PEYIOTN aoPaAn XpAon.

AvdAoya pe 1o HovTENO, N €0TiA 0OG
@ UTTOPED VO EXEI ETTAYWYIKESG EOTIEG
dlapéTpou 145, 180, 210, 280 kai
320 mm. Xd&pn oTn AeiItoupyia eTTa-
YWYNG, KGO eaTia avixvelel au-
TOpaTa 1o S0OXEI0 TTOU £XEI TOTTOOE-
TnO¢i o€ autrv. H evépyeia Trapdye-
Tal yévo otav o Tmubuévag Tou do-
X€iou ayyicel, emTuyxdvovtag €101
TNV eAAYIOTN KaTavaAwon evép-
YEIQG.
AuTéparto cuoTHHA ATTEVEPYOTOINGNG
YTdpxel éva autOPaTo oUOTNHA OTTEVEPYO-
TT0iNONG OTO XEIPIOTHPIO TNG €0TIOG. EAv
Hia | TTEpIooOTEPEG ATTO TIG CWVEG TTAPAEI-
VOUV EVEPYOTTOINUEVEG, N {wvn e0Tiag Ba
aTTEVEPYOTTOINOEI auTOPATA PETA ATTO €va
0OpIoPEVO XpoVIKG didoTnua (BA. Mivaka-1).
Edv utrdpxel £€vag xpovodiakOTITNG TToU
€€l avTIoTOIXIOTEl OTN {Wvn, TOTE N 006vNn
TOU XPOVoOdIakOTITN Ba atrevepyoTroinOei
€TTiong.
To xpovikd 6pI0 AUTOUATNG OTTEVEPYOTTOIN-
ong €€apTATal OTTO TO ETTIAEYMEVO ETTITTEDO
Bepuokpaaciag. loxuel o YéyioTog Xpovog
AeiToupyiag evidg auTtoU Tou eTTITTESOU Bep-
Jokpaaoiag.
H dwvn eoTiag ptropei va Asitoupynoel ava
atrd Tov XpNoTn a@ou aTrevepyoTToinBei au-
TOHATA OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.
Mivakag-1:AutopaTol Xpdvol aTrevePYOTTOi-
nong

Emiredo Beppokpaciag AuTOPATN OTTEVEPYOTTOI-
non wpapiou

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
'priyopn Béppavon (ava- 10 AeTTTdl

HVNOTIKA)
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MpooTacia and vtepOEppavon

H eoTia oag diabéTel opiopévoug aiodnTh-

PEG TTOU TTPOCTATEUOUV ATTO TNV UTTEPBEP-

pavaon. Ze TTepITITwan utrepBépuavong,

uTTOPEI VO TTapaTnpnBouv Ta akdAouba:

* H Cwvn payeipEpaTog epyaciog YTropei
va atrevepyoTroindei

» To emAgypévo TTITTEDO PTTOPET VA PEIW-
B¢ei. QoT1é00, auTo dev Ba gival opatd
aTnv 0Bévn.

Z0oTNHa TPOCTAGiAG and uep)Eilon

H eoTia oag givar e§otrAiIopévn ye oloTnua

TTPOCTOCIOG OTTO UTTEPXEIAION. ZE TTEPITITW-

on uTrepXEiNIong Tou TTivaka eAEyXou yia

OTToI0V3ATIOTE AGYO, TO CUGTNHA SIGKOTITE
auTOPOTA TN OUVOECN PEUPATOG VIO VO OTTE-
VEPYOTTOINOEI TNV €0Tia 00G. Ev Tw peTaguy,
eyavicetai n mpoeidotroinon "F" otnv

08ovn.

AkpBiig pUBULON LWOY00G

H eTTaywyIkr €0Tia avTATTOKPIVETAI OTIG
€VTOAEG TTOU ekdidovTal apéowg oupPwva
Je TNV apxn Aeiroupyiag Tng. O1 puBpiceig
10xU0G Tou aAAGZouv TTOAU ypriyopa. ETol,
MTTOPEITE VO OTTOTPEWETE TNV UTTEPXEIAION
€VOG YeUATOg (VEPO, YAAQ) TTOU TTPOKEITAI
Va UTTEPXEINIOEI ATTEVEPYOTTOIWVTAG APECTWG
TN OUOKEUN.

6 levikég TTANPOYOPIEG OXETIKA ME TO AYEIPENA

21NV evOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMPBOUAEG yIa TNV TTPOETOINATTA KAl
TO PAYEIPEUA TWV GAYNTWV OAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINCEIG OXETI-
KA ME TO Jayeipepa pe TTAAKaA
E£0TIWV

FeVIKEG TPOELGOTOLGELG OYXETLKA PHE TO

Hayeipepa pE TAAKA ECTIWV

* [oT€ unv TpocBéaeTe aTO TNYAVI AGdI
Tavw aTTé TO éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@AveTe TNV TTAGKA €0TILV XWPIG
emTApnon 6tav (eoTaivete AGdI. H utrep-
Bépuavaon Tou Aadiou TTPoKaAEi Kivduvo
QPWTIAS. MnVv TTpooTTabrioeTe TTOTE va
opnoete evdexOuevn ewTid pe vepod! Otav
TO AGdI MACEl QWTIA, KAAUYTE TO PE KOU-
BépTa KATAGREONG QWTIAG 1 PE £va uypo
TTavi. ATTEVEPYOTTOINATE TNV TTAGKQ

Mivakag payeipéParog

€0TIWV, AV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvNoTe oTnv MNupooBeoTIKN
UTTNpPECTia.

 Mpiv TNyavioeTe TpOQIYA, TTAVTA aQaIPEi-
T€ TO TTAgovAOV vEPS Kal TOTTOBETEITE TA
apyd péoa o1o KauTo AadI. Na Befaiwve-
OTE OTI TA KATEWUYHEVA TPOPIPA EXOUV
aTmmoWuyBEi TTpIV Ta TNyavioETE.

» Otav Beppaivete AadI, BePaiwbeite 611 TO
O0XEi0 TTOU XPNOIYOTIOIEITE gival OTEYVO
Kal d1aTNPAOTE TO KATTAKI QVOIXTO.

* [0 CUVIOTWHEVEG TTPOKTIKEG JAYEIPEUO-
TOG € €COIKOVOUNGON EVEPYEIQG, OVATPEE-
TE OTNV €voTNTa “OdnNYieg TTpooTOCIAG TOU
TEPIBAANOVTOG.

* H Beppokpaacia payeipéuaTog Kai ol TINEG
XpPOvou TTou divovTal yia Ta TpOPIUa PTTo-
pei va dilagépouv avaloya e TN ouvTayn
Kal TNV ToooTNTa. N0 T0 Adyo auTo, ol Ti-
MEG QUTEG ava@épovTal aav eUPOG TIPWV.

dayntd Emimedo Bepuokpaaciag Xpbvog ynaoiyatog (AeTrT.) (TTepi-
TT0U)
Aiwaoipo [ amréyusn
/\|u’)0|p’o OOKOAATAG (TT.X. ’pdpm Dr.Oetker, patpn 1 20 ... 30
ogokoAdta pe 55-60% kakdo, 150 g)
BouUTupo (200 g ) 6 5.7
BouUtupo (KAapigi€)(200 g ) 3 11...13
Bpdoipo, 8éppavon, diatpnon 8eppoTnTag
Nepd 1 L (Bpaoiuo) P ..6
Nepo6 3 L (Bpdoiuo) P 8...10
IéAa 1 L (Bpdoipo) 7 6..7

[éAa 1 L (Alatipnon BeppdTnTag)

Aiatripnon BeppdTNTAg 18...20
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Paynto Emriredo Beppokpaaiag Xpoévog wnaoiyartog (AetrT.) (Trepi-
TT0U)
DuTikd AGdI (©épuavon) (HAIiEAaio 0,5 L) 9 3...5
Bpdoipo
Moatdra pe PAOUdA (2 KOPUATI pueydho péyeBog) 9 25...35
Matdra pe @AoUda XOVTPOKOPUEVN (2 KOUUATI pe-
V6Ao péyeBo) 9 13...15
MTrpdkoAo (300 g ) 9 10...14
MrrpdkoAo kateywuypévo (300 g ) 9 7..10
Noukaviko 8 4..6
Zupopikad (150 g) 9 6...10
Auyd TTooé 5 2...3
MavéoTpa 9 2.7
Mayeipepa, cotdpiopa

daynto pudiol (200 g pudi) 5 9...12
Maéyia * 9 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **

deqlpo <pa00)\|'(bv-apu|<d Bpdaipo - yia 9 4.6

TTouTiyKa Tou NWwe

Bpdoipo @acoAiwv-apakd payeipepa -

yia Troutiyka Tou Nwe 4 10...15

Z1tdpl Bpdoipo - yia routiyka Tou Nwe |9 8...10

ZIT@pI gayeipepa - yia TrouTiyka Tou Nwe |2 6..8

Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKA 9 20...24
Zouteg (M.x. Pakég couTra) 7 20...25
Zotapiopéva Aayaviké * 9 3..5
Mavs’ipspa QINEv * (KoTOTTOUAO, KPEUUUDI Kail TTI- 9 5 .7
TEPIG)
Bodivé og kUBoug pe Aayavika **

ZOTAPIoPA AQXAVIKWY 9 3...8

OQuwpdkion *** 9 5..8

‘OAa Ta cuaTaTIKG 4 80...90
>GATOO VTOPdTag 3 10... 15
MrrecapéA 7 5..6
Mrroutdkia ye Aaxavika **

Ouwpdkion *** 9 3...4

ZoTAPIoPa AaXaVIKWV 9 3..5

‘OAa Ta ouoTaTIKG 4 180 ... 190
Tag KePTTaTT 6 25...35
MAiyoup! miAder (500 g) 7 25...35

Tnydviopa og Aiyo AGdi

DIAéTO ** (2 cm) 9 2...10
Maiddkia ** (2 cm) 9 3...10
TulixTé @IAéTO 8 4...10
MTpIfoAa pe KOKKOAO ** (2 cm) 9 3...10
Apvioia Taiddkia ** (Qwpdkion ***) 9 3...10
Apvioia aidakia (Tnydviopa) 5 4..10
A\oukaviko 6 4..6
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Paynto Emriredo Beppokpaaiag Xpoévog wnaoiyartog (AetrT.) (Trepi-
TT0U)
KotétrouAo 61iB0og (Owpdkian ***) 8 3...4
KotétrouAo otiBog (Tnydviopa) 5 8...10
KotétrouAo o1iBog (KoTrr| TeTaAoldag) 8 4...10
>ohoudg (150 g) 9 3...10
Kpokéreg wapiol 9 5...10
Zon’xglopa (ppéngv Aayavikwv Kai puvncxpl(bv 9 5 10
(KapdTo, pavitépia Kal XpPwHATIOTH TTITTEPIC)
Mavkéik 4 3...5
OueAéta 7 4..6
Tnyavnté auyd 6 2.4
Z0pn mAaké 9 4..8
Boutupwpéveg Tnyaviteg 7 5...9
Keopreddkia/Kipdag 7 5...10
STMITIKO OVITOEA 7 4..8
XaAoupi 7 2...6
[apida 5 8...12
TnyavnTég TTATATEG
MmokéTa BoutUpou Boortsog 5 13...15
Zvitoeh 8 3...10
KoTtopTtroukiég 9 1,5...10
Matdreg (KaTewuypévo) 9 2...10
dpéokeg TaTdTEG 9 5...10
Atréyugn kai 8éppavon
Kpeppudi (katewuypévo) (200 g) 6 2.4
>tavaki (Kateyuypévo) (200 g) 7 2.5
* ZuvioTaTal XPAON YOUOK.
** ZUVIOTATOI HAVTEUEVIA KATOAPOAQ/TNYAVI.
*** ZuvioTdTal n TpoBéppavon Tng KatoapoAag / doxeiou.

7 ZuvTApnon Kail KaBapiopog

7.1 Tevikég TAnpo@opieg kabapi-
ououU

Fevikég mMPoELOTOLNGELG

* [epIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIGV TTPIV TO
kaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG UTTO-
poUV va TTpoKaAéoouv eykauuaral

Mnv TTepvdTe Ta ATTOPPUTTAVTIKE aTTEUBEi-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAVEIEG. MTTOPET
va dnuioupynBouv avegitnAeg KNAIBEG.
MeTd ato KdBe xprion, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl va TO OTE-
yvwveTe. ‘ETol, Ta katdAoimra gayntou 6a
kaBapifovtal eUkoAa kal dsv Ba kaiyovTal
oTav TTavaypnaipoTroindei To TTPoidv ap-
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yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
Cwng TTapaTEiVETAI Kal Ta OUVABN epgpavi-
COpeva TTPORAAMATA JEIWVOVTAL.

Mnv xpnoiuoTrolgite TTpoidvTa Kabapi-
OMOU pE aTuo yia ToV KaBapiouo.
OpIouéva aTTOPPUTTAVTIKA 1) KABAPICTIKG
pTTOpOUV va Trpogevioouy {nuid oTnv
EMPAVEIA. ZTA aKATAAANAG KOBaPIOTIKA
ouykaTaAéyovTal: XAwpivn, KaBapioTIK&
ME apuwvia, o&éa i XAwplo, TTPoidvTa Ka-
BapiopoU pE aTUo, TTPOIOVTA aQaipETNG
aAdTwy, KNAidwv Kal okoupidg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (kaBapioTikG o€
KPEPa, okOvN TPIYIHATOG, KPEUA TPIYia-
TOG, €idN yIa TPiWIPo TTOU Xapdlouv, oup-



Ja TPIYipaTog, OKANPA opouyydpia, Tra-
VI KaBapiopoU TTou TTEPIEXOUV aKabap-
Oieg Kal KATAAOITTA ATTOPPUTTAVTIKOU).

» Aev XpeladeTal €181KO KABAPIOTIKO yIa TOV
KaBapiopo petd ammd k&be xpron. Kaba-
piCeTe TN OUCKEUN XPNOIUOTTOIWVTOG
QTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
€va JOAaKO TTavi i ceouyydapl, Kal Ko-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE Eva OTEYVO TTAVI.

* Na @povrTifeTe OTTWOOATTOTE VO OKOUTTICE-
TE KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPO PETA TOV KO-
Bapiouo Kal va KabapileTe apéowg
OTToIadATTOTE PayNnTA TITOIAICOVTAI KATA
TO payeipepa.

* Mnv TTAéveTe Kavéva e€APTNUA TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTAPIO TTIATWY, EKTOG
€AV aVOPEPETAI OIOPOPETIKA OTO EYXEIPI-
dio xpnong.

lNa TG TAGKEG EGTLWV:

» O1 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG ydAa, Topa-
TOTTOATOG Kal AddI1, UTTOPEi va TTPOKa-
Aéoouv POVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
€0TIWV KAl OTIG £0TiEG TNG Koulivag. Ka-
BapiCeTe auETWGS OTTOIOdATTOTE UYPO
UTTEPXEINIOE, APOU aTTEVEPYOTTOINOETE TNV
TIAGKQ EGTIWV KAI TNV AQACETE VA
KPUWOEI.

Emupavetreg Inox - avogeidwTeg

* Mn xpnoigoTroleiTe KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va kKaba-
pioete avogeidwTeg emipaveleg Kal AaBEG.

* To XpWwHa TV avoELeidWTWV-iNOoX ETTIPA-
VEIWV PTTOpEi va aAAdgel ue Tnv TTpodo
Tou Xpovou. Auto eival Qucioloyikd. Me-
TA a1o KABE ¥prion, kaBapilete pe Eva
QTTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yia avogeidw-
N 1 inox em@Aavela.

» KaBapileTe pe éva pahakod Tavi ye oammw-
vOOIGAUMA Kal UypO aTTOPPUTTAVTIKO (TTOU
Oev xapdder), KaTAAANAO yia ETTIQAVEIEG
iNoOX, TTPOCEXOVTAG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ Mia kaTteuBuvon.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabBuoTépn-
on o1 TIG YUAAIVEG KAl INOX ETTIQAVEIEG
KNAideg aTT6 dAata, Addi, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPET VO TTPOKAAETOUV
oKoupI& Pe TNV TTGPodo Tou XPOVou.

» Ta kaBapIoTIKG TToU WekalovTal/epap-
poZovTal oTnVv emQAveIa Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal ueaa. Av TTOPANEIVOUV KO-
BapioTiké TTou Xapdlouv TTavw OTnV ETTI-

@avela, uTropei va TTpokaAéoouv aAAayr) EL
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAG TTPOG TO
AEUKO.

FudaMwveg emupaveleg

» Otav kaBapileTe YUAAIVEG ETTIQAVEIES, KN
XPNOIYOTTOIEITE OKANPEG HETAANIKEG EU-
OTPEG Kal KABaPIOTIKA TTOU XapAlouv.
Autd ptTopouv va Tpoevrioouv nuId
aTn YUGAIvn TTIQAVEIQ.

» KaBapieTe T GUCKEUN XPNOIKMOTIOIWVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOpO vePS Kal
£va TTavi JIKPOivWwV KAaTadAANAo yia YudAl-
VEG ETTIPAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE EvVa
OTEYVO TTAVI JIKPOIVWV.

* Av UTTAPXOUV KATAAOITTO OTTOPPUTTAVTI-
KOU PETAE TOV KOBAPIOPO, OKOUTTIOTE TA YE
KPUO vEPOS KAl OTEYVWOTE PE £va PaAako
Kal oTeyvo TTavi. Ta KatdAoITTa aTroppu-
TTAVTIKOU UTTOPEI va TTpogevrioouy ¢nuid
oTn YUAAIVN ETTIQAVEIQ OTNV ETTOUEVN
XPNon Tou TTPoIdvToG.

» Aev TTpéTTEl O€ Kapia TTepITITWOonN va uoe-
TE T KATAAOITTA TTOU €XOUV EEPABET TTAVW
oTNV YUGAIVN ETTIQAVEIQ PE OBOVTWTA a-
Xaipia, cUpua TpIYipaTog f rapduola
Méoa TTou Xapadouv.

» MTopeite va aaipeiTe TIG KNAideg aoBe-
aTiou (KiTpIveg KNAIGEG) aTTd TN YUAAIVN
EMQPAVEIQ PE EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeong aAdTwy, f Ye €va UNIKO agai-
peoNG aAdTwV OTTWG EUBI A XUHS Agpo-
vioU.

* Av n em@dveia €xel Eviovn putTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAvVW aTNV KnAida
ME éva o@ouyydpl KOl TTEPIPEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katotv kabapioTe Tn
YUAAIvn em@Aveia Pe Eva uypo TTavi.

* AMNOIWOEIG XpWHATOG Kal KNAIdEG TTavw
oTn YUdAIvn €TTIQAVEIQ €ival KAVOVIKO @al-
VOUEVO Kal Ol EAATTWHATA.

MAaocTka eEapTipara Kat BapHEVeg EML-

Ppdaveleg

» KaBapieTe Ta TTAACTIKG €COPTANATA KAl
TIG BaPPEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO
veEPO Kal €va paAako travi i agouyydpl,
KOl KOTOTTIV OTEYVWVETE E €va OTEYVO
TTavi.
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* Mn xpnoipotroleite OKANPEG HETAAAIKEG
&0oTpEG Kal KaBaApPIOTIKA TTOU Xapalouv.
AuTa Ta €idn PuTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV
{nuid OTIG ETTIPAVEIEG.

* BePaiwBeite OTI 01 EVWOEIG TWV HEPWV
TOU TTPOIOVTOG OEV TTAPAPEVOUV UYPEG KOl
JE aTTOPPUTTAVTIKO. AAIWG PTTOpEi va
TTPOKUWEI SIABPWAN OTIG EVWOEIG QUTEG.

7.2 KaBapiop6g TnG TTAGKAG ECTIWV

FudAivn emi@AvEIO HOYEIPEPATOG

MNa Tov kaBapiopd yudAivng em@Aavelag pa-

YEIPEPATOG aKoAouBoTe Ta BripaTa kabapi-

OMOU TToU TTEPIYPA®OVTAl YIA TIG YUAAIVEG

EMIPAVEIEG OTNV eVOTNTA “T€VIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. MNa eIdIKEG TTEPITITWOEIG,

MTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KABAPIOUO

OUNQWVA WE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIES.

» ®ayntd TTOU TTEPIEXOUV CAxXapn, OTTWG N
KpEéPa Kal TO GIpOTTI, TIPETTEI VA Ta Kaba-
piCeTe AUEOWG, XWPIG va TTEPIPNEVETE Va
KPUWOel N eTIQAveIa. AIOQOPETIKY, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PHAYEIPEPATOG UTTOPET
va uTtooTEl Hoviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTrolEiTe KABAPIOTIKA Yia £pya-
oieg KaBaPIGPOU TTOU TTPAYUATOTTOIEITE
600 n TTAGKa 0TIWV gival akOua TTOAU Ce-
oTH, OIAQOPETIKA PTTOPEI Va TTPOKUWOUV
HOVIPEG KNAIBEG.

8 EmiAuon mpoBAnudrwyv

7.3 KoBapiopdg Tou mivoka eAéy-
Xou

Otav kabapileTe ToV TTivaka eAEyXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVAKA KOl TO
KOUMTTIG e éva eAappd uypd HOAAKS TTa-
Vi KaI OTEYVWVETE WE Eva OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeiTe T KOUPTTIA KAl TO OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atréd KATw
6tav kaBapileTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {nuId O TTiVOKOG EAEYXOU Kal Ta
KOUMTTIA.

Evw kaBapilete mTivakeg eAEyxou TUTTOU
iNOX PE KOUPTTIA, YN XPNOIUOTIOIEITE KO-
BapIaTIKA ETTIPAVEIWY iINOX YUPW OTTO TO
koupTri. MTTopei va anaTolv o1 evoeitelg
yUpw a1Td TO KOUWTTI.

» O1 TrivaKeg eAEyXOU aQAG TTPETTEI VA Ka-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo JoAaKS
TTAVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE EVa OTEYVO
TTavi. Av 10 TTpoidv aag d1aBETel AsiIToup-
yia KAEIOWPOTOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
OTE TO KAEIdWUA TTAAKTPWYV TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaKa EAEyXOU. AIOQOPETI-
K4, uTTopEi va TTpokUWel AavBaaouévn avi-
XVEUON OTa TTAAKTPQ.

Av 10 TTPORANPa eTTIUEVEL APOU OKOAOUBI-
oETE TIG 0Onyieg TNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE E TOV TOTTIKG GAG EUTTOPO 1) JE
éva E€ouaiodotnuévo ZEpPRIg. MoTé unv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEVUACETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

To mpoidv dev AetToupyei.

* H ao@daAeia ptmopei va gival EATTWHATIKA
1 Kappévn. >>> EAEYETE TIG a0QAAEIEG
oToV TTvVaKa ao@aAeIwV. AAGETE TIG av
XPEIAZETAI 1) EVEPYOTTOINATE TIG TTAAIL.

* lowg n ouokeun dev éxel cuvdebei 0N
(yeiwpévn) mpia. >>> EAEyETE av n ou-
okeun éxel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdpyel XpOovodIOKOTITNG OTN GU-
okeun 0ag) Ta TTANKTPa aTov TTivaka
eAéyxou dev Asitoupyoulv. >>> Av TO TTpO-
i0v oag d1abéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG

TTAAKTPWY, UTTOPEI va Eival EVEPYOTTOIN-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAR-
KTPWV.

* Av n TTAdKa €0TILV OEV EVEPYOTTOIEITAI
6Tav TmatnOei To TTARKTPO on/off >>> Atro-
ouvdECTE TNV ATTO TNV TIPICa Kal TTEPI-
MEVETE TOUAGXIOTOV 20 BeUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOEDETE TTAAIL

» AlaBétel TTpooTacia atrd utTepBEpUavVON.
>>> [NePIPEVETE VA KPUWOEI N TTAGKQ
EOTIWV.

* lowg dev xpnoiyoTTolouvTal KATAAANAQ
OoKeun. >>> EAEyETe Ta OoKeUn 00G.

To cbpporo 2/Y /-l gtV 086vn TG

VNG ECTLWV ELVAL GUVEXWG AVAPHEVO.

» EvdéxeTal va pnv UTTdpXel KatoapoAa
oTn ¢Wvn €0TIWV TTOU AEITOUPYEIL. >>>
EAEyETe av uttapxel KatoapoAa otn {wvn
EOTIWV.
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* H katoapoha cag evdéxeTal va unv gival
oupBaTn pe eTaywyn. >>> EAEyETe €dv n
KaToapOAa oag ival KaTAAANAN yia eTT0-
YWYIKEG EOTIEG.

* H katoapoAa ptropei va pnv ival cwoTd
KEVTPAPIOUEVN TN wvn €0TIWV I N KATW
€M@AVEIQ TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdId yia TNV ETAEYUEVN
Cwvn eoTIWV. >>> KevTpdpeTe TN {wvn
E0TIWV ETTIAEYOVTAG MIO KATOOPOAQ TTOU
gival apkeTd @apdid yia Tn {wvn €0TIWV.

* HkatoapdéAa i n ¢wvn €0TIWV PTTOPET va
ival TTOAU CeoTr|. >> > [MepIpéveTe va
KPUWOOUV.

H emiheypévn Yuwvn eoTiag anevepyo-

moleiTal Eapvika ev AetToupyei.

* O Xpovog payeIipEPATog TNG ETTIAEYMEVNG
Cwvng pTTopei va £xel Anel. >>> M1ropei-
TE VA OPIOETE VEO XPOVO PAYEIPEUATOG N
VO OAOKANPWOETE TO Payeipepa.

* YTdpxel TpooTagia aTrd utrepBépuavan.
>>> [NegPINEVETE VO KPUWOEI N EOTIO 0QG.

* ‘Eva avTikeiyevo Ptropei va KaAUTITEl TOV
TTivaka EAEyXoU agng. >>> AQaipéoTe TO
QVTIKEIPMEVO ATTO TOV TTiVOKA.

MapoAo mou n Ywvn 6TV Eivan Evepyo-

Toupévn, N Karcapoa dev BeppaiveTar.

* H katoapoAa evOEXETAI va PNV ival CU-
Batr pe TNV eTTaywYIKA €0TiA. >>> EAEy-
&1e €dv n katoapOAa oag gival KATAAANAN
ylO TNV ETTAYWYIKA €OTIA.

* H katoapoAa ptropei va unv ival cwaoTd

KEVTPAPIOUEVN TN wvn 0TIV N N KATW

ETMPAVEIA TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdId yia TNV eTTIAEYUEVN
Cwvn eoTIWV. >>> KevTpdpeTe TN {wvn
€0TIWV ETMAEYOVTAG pIa KATOAPOAA TTOU
gival apkeTd @apdid yia Tn {wvn EOTIWV.
O avepioTpag Pogng cuveyigel va Aet-
Toupyei mapoNo mou N eoTia eival ane-
VEPYOTONHEVN.
* AuTo b¢ev gival AdBog. O avepioThpag yo-
&ng ouveyiCel va Asitoupyei HEXPI O nAe-

KTPOVIKOG £EOTTAICUOG €O OTNV £0TIO VA

KpUWaoel oTnv KAaTtadAANAn Bepuokpaaia.
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AkovyeTaL évag 86pufog ard Tnv eoTia
KaTd TO payeipepa

Mrtropei va uttépyxouv kaTTolol 86pufol
TTOU TTPOEPXOVTAI OTTO TNV €0TIA KATA TN
OldpKela TOU payeIpEPATOG. AUTOoi Ol
B6puBol e€apTwvTal atod Tn olvBeon Twv
MayEIpIKWV oKeuwv. AuTtoi ol B6pufor €i-
val QUOIOAOYIKOI, dev aTTOTEAOUV BUCTAEI-
Toupyia Kal aTToTEAOUV PJEPOG TNG TEXVO-
Aoyiag eTTaywyng.

MBavoi AXoI Kai aITieg:

Oo6puBog avepioThpa: H eoTia diabETel
QAVEUIOTAPO TTOU AEITOUpYEi auTdpaTa
avdaAloya Je Tn Bepuokpacia Tou TTPOi-
6v1oG. O avelIoTAPAG £XEI DIAPOPETIKA
ETTITTEdA AEITOUPYIOG Kal AEITOUPYET O€
SlaopeTika etTiTreda avdAoya pe Tn Bep-
Mokpaaia. MeTd Tnv a1TevEPYOTTOiNON TNG
eoTiag, €dv n Beppokpaacia givar uynAn
avdaloya ue Tn Bepuokpaaia Tou TTPoi-
AVTOG, O QVEUIOTHPAG PTTOPET va ouvEXi-
o€l va AeIToupyei yia Aiyo.

XaunAo Bounté 6TTwg n AsiToupyia
TOU METAOXNMOATIOTH: AUTA €ival n guon
TNG TEXVOAOYiag eTTaywyng. Asdopévou
OTI n BeppodTNTA PETAPEPETAI OTTEUOEIAG
OTOV TTUBEVA TWV HAYEIPIKWY OKEUWY,
auTo TO €idog BounToU pTropei va cupPei
avaAoya PE TO UAIKO TWV PAYEIPIKWV
okeuwv. Qg ek ToUTOU, OIAPOPETIKOI AXOI
MTTOPOUV VO AKOUCTOUV HE OIOQOPETIKA
Mayelpiké okeun.

"Hxog Tpi§ipaTtog: Autd ogeileTal aTO
UAIKO Kal Tn doun Tou TTUBUEVA TWV Ja-
YEIPIKWY OKEUWV. Edv Ta payeipikd okeln
€ival KaTOOKEUOOPEVA aTTO OIAPOPETIKA
UAIKG KOI OTPWHOTA, ITTOPET va TTPOKUWYEI
B86puBog TpILipaTog.

"Hxog o@upiypaTog: ‘Evag ixog opupiy-
HOTOG UTTOPEI VO OKOUOTEI OTAV PayeIpEU-
€T€ 0€ OUO JWVEG ECTIWV OTNV idIa TTAEU-
pa TNG €0Tiag o€ dlaopeTIKG eTTiTTESA
MayeIpEPATOG.



Kwdikoi/aiTioAoyieg o@daAparog kail milavég Auoeig

Kwdikoi opdApatog

Aitieg opdApaTog

MBavég Auoeig

ZPAAPQA ETTIKOIVWVIOG OTNV ETTAYWYIKA

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €0Tia KAl AEIToup-
yAoTe Eavd petd atd 30 deutepdAeTtTa. ETiKOIVW-

€0Tia.

A1 - A8 . . . P
€aTia. VAOTE PE TNV £E0UCIOBOTNHEVN AVTITIPOOWTTEIA EAV
T0 {ATNHO ETTAVOANPOE.
B1-_B5 Agv ypnoipoTrolgital kKatoapOAa KAaTdA- | To o@aAua emAUETal dTaV XPNOIPOTIOIEITAI DOXEIO
AnAn yia eTraywyikn Béppavaon. KaT@AANAO yia eTTaywyikf Bépuavon.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €0TIA KAI EVEPYO-
B6 H emmaywyiknA eoTia €xel utrepPei Tov TroINoTE TNV §avd peTd atrd 30 deutepoAeTTa. XeIpi-
pEyIaTO XPOVOo AEIToUpyiag. OTEITE TNV ETTAYWYIKN €0Tia oUPQWVaA PE TIG dIdip-
KEIEG TTOU KaBopifovTal GTO eyxeIpidIo Xprang.
B7 Agv xpnoipoTrolgital KatoapoAa KaTdA- | To o@aAua emAUETal dTAV XPNOIPOTIOIEITAI DOXEIO
AnAn yia eTraywyikn Béppavaon. KaTdAANAo yia eTTaywyikf Bépuavon.
Edv 10 TTp0idv oag eival pia eTTaywyikr |AQaipEoTe Kal ETTAVATOTTORETACTE Ta QIATPA ECAEPI-
B8 €0TiO UE ATTOPPOPNTAPA, TTAPOUCIACTN- |OpoU. Edv To TTpOBANUO TTOPAWEVE, ETTIKOIVWVAOTE
KE OQAAUA QIATPOU. ue egouaiodoTnuévo oépPIg.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €O0TIA KAI EVEPYO-
TToIRoTE TNV {avd petd atmd 30 deutepdAemita. Edv
c1-c2 MapoucidoTtnke o@aApa aiodnTripa TO OQAAUQ ETTIPEVEI, ATTOOUVOEDTE TO TTPOIOV OTTO
BepUoKPaCiag OTNV ETTAYWYIKA €0TiA. | TNV TTOPOXH PEUUOTOG Kal ETTAVAcUVOEDTE To. Edv
TO TTPOBANUA TTAPAMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE EGOU-
alodoTnuévo oéppIg.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €O0TIA KOI AEITOUP-
c3 Z@aAua Acitoupyiag avepioThipa oTnv | yAoTe Eavd peTd atréd 30 deutepdAeTTTa. ETKOIVW-
ETTAYWYIKA £0TIA. VAOTE PE TNV EEOUCIOBOTNHEVN QVTITIPOCWTTEIA EAV
10 {ATNHA TTAVAANPOE.
. . . ETrava@épeTe TN owaoTr NAEKTPIKF) OUVOEDT ava-
C4 cl'ylg\i)ﬁoslgﬂuomm O@aAa MAEKTPIKNG TPEXOVTAG OTOV TEXVIKO TTiVOKA Kal TO £yXEIPidI0
ne. €YKATAOGTAONG TOU TTPOIOVTOG.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €0TIA KAI EVEPYO-
TTOIROTE TNV {avd petd atmd 30 deutepdAeTiTa. Edv
c5-C7 Z@aAya alodnTipa BEpUOKPOCIiag OTNV |TO OPAAUT ETTIPEVEI, ATTOOUVOEOTE TO TTPOIOV aTTO
ETTAYWYIKA €0TiA. TNV TTapoxr PEUYATOG Kal ETTavacuvoEaTe To. Edv
TO TTPOBANUA TTAPAPEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE EGOU-
o10doTnuévo oépPIg.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKNA €0TIA KAl AEITOUP-
D1—D9 Z@AAPa UNIKOU NAEKTPOVIKAG TTAOKETAG |yAoTe {ava petd atmd 30 deutepOAeTITa. ETTIKOIVW-
oTNV ETTAYWYIKA €0Tia. VAOTE PE TNV £EOUCIODOTNPEVN QVTITTIPOCWTTEID EGV
T0 {ATNUA ETTAVOANQOEI.
. - . ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKNA €CTIA KQI TTEPI-
YwnAr Bepuokpacia fj c@dApa aiodn- . . g . .
T1-Ts THPO BEPHOKPAGIAC GTNV ETTAYWYIKF UEVETE PEXPI VO Kpuwael. To o@aAua Ba diopBwoei

&éTav n Beppokpaaia TNG £0TIAG TTECEI KATW ATTO TO
opia.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Kdszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kért okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.
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Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

« Ezt a terméket otthoni haszna-

latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-
ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.
FIGYELMEZTETES: Ez a ter-
mék kizarodlag f6zési célokra
hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

1.2 Gyermekek, vesze-

f lyeztetett személyek

és haziallatok bizton-
saga

+ Ezt a terméket 8 éves vagy an-

nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekben fejlet-
len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-
ta és ismerete, mindaddig,
amig felligyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.




A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki feliigyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekek és a
haziallatok szamara. Gyerme-
kek és haziallatok nem jatsz-
hatnak, nem maszhatnak fel
vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.

Forditsa az edények fogantyu-
jat a pult oldalara, hogy a gye-
rekek ne tudjak megragadni és
megeégni.

FIGYELMEZTETES: Hasznélat
kozben a termék hozzaférhet6
fellletei forroak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktdl.

A csomagol6éanyagokat tartsa
gyermekektél elzarva. Fennall
a sériilés és a fulladas veszé-
lye.

+ Az elhasznalédott és haszon-

talan termékek eldobasa el6tt:

1. Huzza ki a halézati csatlako-
z6t, majd huzza ki a konnek-
torbdl.

2. Vagja le a tapkabelt, majd
huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbdl.

3. Tegyen dvintézkedéseket,
hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
meékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerekek
tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A1 .3 Elektromos bizton-
sag

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozdjanak
konnyen hozzaférhetd helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfeleld,
az dsszes polust a hal6zattol
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elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérult kabeleket.

Ne hasznaljon hosszabbitot
vagy tobbdugéds csatlakozét a
termék mdkodtetéséhez.
Forduljon a hivatalos szerviz-
koézponthoz vagy az importér-
hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az

esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter m
hasznalata sziikséges.

+ Ha a tapvezeték hossza nem

megfeleld, forduljon az impor-

t6rh6z vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

A hordozhat6 aramforrasok

vagy a tobb dugalj tulmeleged-

hetnek és kigyulladhatnak.

Tartsa tavol a terméktdl a

tobbszoros konnektorokat és a

hordozhat6 aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyartonak, hivatalos szerviznek
vagy az import6ér cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivuli dugdba.
Gy6z6djon meg réla, hogy a
dugo teljesen be van dugva a
csatlakozoaljzatba. Ellenkez6
esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tiizet okoz-
hatnak.

« Kerlilje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan munka-
lap k6zelében, ahonnan viz szi-
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varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramiutés veszélye.

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel!

+ Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

Al .4 Szallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziléket a halézatbol.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sérlilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

A termék beszerelése elé6tt el-
lendrizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az importérh6z vagy
a hivatalos szervizkozponthoz.

Al .5 Telepites biztonsaga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védékesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
riilés veszélye az éles élek mi-
att!

+ Atermék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérulés. Ha a ké-
szulék sérilt, tilos izembe he-
lyezni.

« Kerlilje a h6szigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

« Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazfltétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

« Tartsa nyitva a termék osszes
szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

* Ne telepitse a terméket ablak
kozelébe. Ha kinyitja az abla-
kot, a forré edények felborul-
hatnak.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugoval.

* Nem lehet gazcs6, mlianyag
vizvezeték és aljzat a termék
beépitési helyének hatsé vagy
oldalsé falan. Ellenkez6 eset-
ben a f6zb6lap miikddtetésekor
a héhatas miatt deformalod-
hatnak, és ez biztonsagi koc-
kazatot jelenthet.
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1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsériil. Valassza le
a terméket az elektromos halo-
zatrol. Forduljon az import6r-
hoz vagy a hivatalos szerviz-
koézponthoz.

- FIGYELMEZTETES: Ha a f6z6-
lap feliilete megrepedt, az
aramiutés veszélyének elkeru-
Iése érdekében valassza le a
terméket a halézatrol.

- FIGYELMEZTETES: Ha a f6z6-
lap Uvegfelllete torott:

Kapcsolja ki az 6sszes gaz- és

(adott esetben) elektromos f6-

z6lapot. Valassza le a terméket

az elektromos halézatrol.

- Ne érintse meg a késziilék felu-

letét.

- Ne haszndlja a készuléket.

+ Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabité-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkezd esetben
ezek tlizet okozhatnak.

+ Ez a termék nem alkalmas tav-
iranyitoval vagy kiilsé éraval
valo hasznalatra.

Homérséklet figyel-

A1 g
meztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forroak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha alland6
felligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a felliletek forroak
lesznek.

- FIGYELMEZTETES: T(izve-
szély: Ne taroljon targyakat a
fézo6fellleteken.

HU /40



Al .8 Afozes biztonsaga

* FIGYELMEZTETES: A f6zési
folyamatot feliigyelni kell. A ro-
vid f6zési folyamatot folyama-
tosan felligyelni kell.
FIGYELMEZTETES: Szilard
vagy folyékony zsirokkal torté-
né f6zés esetén veszélyes a
f6z6lapot felligyelet nélkdl
hagyni, ami tiizet okozhat. SO-
HA ne prébalja meg vizzel elol-
tani a tlizet; valassza le a ter-
méket a halozatrol, majd fedje
le a langokat takaréval vagy
tlizolté ruhaval (stb.).

Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen 6vatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tiizet okozhat,
mivel forro felliletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

Al .9 Indukcios

« A f6z6lap elektromos m(ikdd-
tetésd zénai fejlett "Indukcids”
technoloégiaval vannak felsze-
relve. Az id6- és energiatakaré-
kos indukciés f6z6zonakon in-
dukcios fé6zésre alkalmas edé-
nyeket kell hasznalni, kiilénben
a f6z6zéna nem makodik.
Részletes informaciokért lasd
az "Edény kivalasztasa" cim
részt.
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Mivel az indukcids f6z6lap
magneses mez6t hoz létre, ka-
ros hatassal lehet azokra, akik
olyan késziilékeket hasznal-
nak, mint a pacemaker vagy az
inzulinpumpa.

Hasznalatot kdvetéen kapcsol-
jale af6zélapot, ne bizzon
csak az érzékelében.

Ne helyezzen fém targyakat,
mint példaul kések, villak, ka-
nalak és fed6k a f6z6lap felszi-
nére, mivel azok atforrésodhat-
nak.

Ne taroljon fémtargyakat a f6-
z6lap alatti fiokokban. Hosszu
és intenziv hasznalat soran az
itt talalhatd anyagok tulmele-
gedhetnek.

Ne helyezzen elektronikus ter-
mékeket, példaul mobiltelefo-
nokat, tablagépeket, szamito-
gépeket az indukcios f6z6lap-
ra. A késziiléek megsérilhet.

Biztonsagos karban-

f 1.10
tartas és tisztitas

A termék tisztitasa elétt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

« Soha ne mossa a terméket

ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiutés ve-
szélye!



* Ne hasznaljon géztisztitét a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramutést okozhat.

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek val6 megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimboélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbol ké-

sziilt, amelyek Gjrafelhasznal-

hatdk és Ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasara szolgdlé gy(jtéhelyre. Ezek-
rél a gy(jt6pontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A készllék megfelel§ artal-
matlanitdsa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On éaltal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az irdnyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagol6anyagai Ujrahasznosit-
haté anyagokbol késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eldirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatdsagok altal kije-
16It csomagoldanyag-gy(jtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sagra vonatkoz6 informacidk a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatdk.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony modon hasznalja:
+ Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ Hasznaljon a f6z6zénanak megfelelé mé-
retl és fedell edényeket/serpenybket. Az
ételekhez valassza mindig a megfelel
méret( edényt. A nem megfelelé méretd
edények esetében sziikségesnél tobb
energidra van sziikség.

+ Tartsa tisztdn a f6z6lap siitési teriileteit
és az edények aljat. A szennyez6dés
csokkenti a h6atadast a siitéfeliilet és az
edényalap kozott.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

P o

| N E—
v
3
1 Uveg f6z6feliilet 2 Alsé haz
3 Indukciés f6z6z6na 4 Indukciés f6z6zbéna
5 Indukcios f6z6z6na 6 Indukcios f6z6z6na
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3.2 Miiszaki adatok

Altalanos eléirdsok

A termék kiils6 méretei (magassdg/szélesség/mélység)
(mm)

43 * /590 /520

A f6z6lap beépitési méretei (szélesség/mélység) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Fesziiltség/frekvencia

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

A termékben hasznalt/alkalmazhato kabeltipus és -szel-
vény

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Teljes energiafogyasztas (kW) max. 7,4 kW

F6z6z6na

Bal els6 Indukcids f6z6zéna
Méret 210x210 mm
Teljesitmény 2400 W / Booster 3700 W

Jobb elsé Indukciés f6z6zéna
Méret 145 mm
Teljesitmény 1500 W / Booster 2500 W

Bal hats6 Indukciés f6z6zéna
Méret 210x210 mm
Teljesitmény 2400 W / Booster 3700 W

Jobb hatsé Indukcids f6z6zéna
Méret 180 mm
Teljesitmény 2200 W / Booster 3100 W

|* A mUszaki tdblazatban megadott f6z6lap magasséag a termék alsé burkolatdnak magassaga.

A miszaki jellemz&k elézetes értesités nélkiil médosithatdk a termék mindségeé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentéacidban feltlintetett érté-

lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen

ezek az értékek valtozhatnak.
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Atermék fellleteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

5 Afozolap hasznalata

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztit6-
szerek karosithatjak a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitdporokat, tisztitdo krémeket
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat sorén
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak j6 szell§zésre van
sziikség az eltavolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kdzvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a fozolap
hasznalatarol

A Altalanos figyelmeztetések

+ Ne engedje, hogy barmilyen targy leessen

az liveg szakacsfeliiletére. Még a kis tar-
gyak, példaul a S6szo6rdk is karosithatjak
az liveg szakacsfeliiletét. Ne hasznaljon
repedt liveg szakacsfeliiletet. A viz beszi-
varoghat ezekbe a repedésekbe, és rovid-
zarlatot okozhat. Ha a feliilet barmilyen
maodon sériilt (példaul lathatd repedé-
sek), el6szor kapcsolja ki a biztositékot,
majd huzza ki a készliléket, és hivja a hi-
vatalos szervizt az aramiités kockazata-
nak csokkentése érdekében.

+ Ne hasznaljon instabil vagy kdnnyen bille-

né edényeket az liveg szakacsfelliletére.

+ Ne melegitse az lires edényeket. Az edé-
nyek és a termék megsérilhetnek.

« Ugyeljen arra, hogy minden hasznalat
utan kapcsolja ki a szakacszénakat.

+ Ha a szakacszénakat edények nélkil ma-
kodteti, akkor a termék megsériil. Minden
haszndlat utan kapcsolja ki a szakacszo-
nakat.

+ A szakacszondk minden hasznalat utan
forréak lesznek, ezért ne helyezzen ma-
anyag edényeket a szakacszénakra.
Azonnal tisztitsa meg az olvadt anyagot
a fellleten.

+ Az liveg szakacsfelliletének hirtelen hé-
mérsékletvaltozasa kart okozhat, tigyel-
jen arra, hogy szakacs kozben ne 6ntson
hideg folyadékot.

+ Helyezze a megfelelé mennyiségd ételt
az edénybe. Ez megakadalyozza az étel
tulcsordulasat, és nem kell felesleges
tisztitast végeznie.

+ Ne helyezze az edények fedelét a sza-
kacszdnakra.

+ Helyezze az edényt ugy, hogy a szakacs-
zonak kozéppontjaban legyen. Ha az
edényt egy masik szakacszonaba szeret-
né helyezni, csusztatas helyett emelje fel,
és helyezze a kivant szakacszénara.

Az indukcids f6zélap miikodési elve

Az indukcids féz6lap olyan, mint egy nyitott

aramkor. Amikor egy indukciés kompatibi-

lis edényt helyeznek ra, az aramkor befeje-
z6dik, és az liveg szakacsfeliilet alatt elhe-
lyezked6 elektronikus rendszer magneses
mez6t hoz létre. Az edények fém alapja fel-
melegszik, ha energiat kap ebbdl a magne-
ses mez6bdl. Ily moédon a hé nem a f6zélap
tivegfeliiletén, hanem kdzvetleniil a folGtte
|évé edényekben keletkezik. Az tivegfeliilet
felmelegszik az edények héjével.

Az indukcids szakacs eldnyei
Az indukcids fé6zélapok bizonyos elényoket

kindlnak, mivel a h6 kozvetleniil az edé-
nyekbe kertdil.
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Szakacs szakacskonyv a f6zés soran tul-
folyé ételek nem égnek gyorsan, mivel a
f6z6lveg fellletét nem melegitik kdzvet-
leniil. Konnyebb tisztitas biztositott.
Mivel a h6 kozvetlenll az edényekben ke-
letkezik, a f6zés gyorsabb, igy id6t és
energiat takarit meg mas tipusu szaka-
csokhoz képest.

Mivel a h6t kozvetleniil az edényekbe ad-
jak, nincs héveszteség, és hatékonyabb
szakacs érhetd el.

Amint az edényt kiveszik a szakacszéna-
bél, a héatadas ledll, és a szakdcszéna
nem melegszik fel kozvetlenill, igy bizton-
sagosabb hasznalat a szakacs kézben
bekovetkezd esetleges balesetek ellen.

A biztonsagos hasznalat érdekében:

Ne valasszon magas f(itési szintet, ha
nem tapadé edényeket hasznal olaj nél-
kil vagy nagyon kevés olajjal (Teflon ti-
pusu).

Ne haszndlja az liveg szakdacsteriiletét fe-
liletként targyak elhelyezésére vagy va-
gasara.

Ne helyezzen fémtargyakat, példaul evé-
eszkdzoket vagy konyhai fedeleket a sza-
kécszonara, mert azok felforrésodhat-
nak.

Soha ne haszndljon aluminium féliat sza-
kacs. Soha ne helyezzen aluminiumfélia-
ba csomagolt ételt az indukcids szakacs-
zoéndra.

Tartsa tavol a magneses targyakat, pél-
daul hitelkartyakat vagy szalagokat a ter-
méktdl, amig a szakdcszénak miikodnek.
Ha a f6zé6lap alatt siit6 van, és az mUiko-
dik, a termék érzékel6i csokkenthetik a
szakacsszintet vagy kikapcsolhatjak a
késziiléket.

A f6z6lap automatikus kikapcsol6 rend-
szerrel rendelkezik. A rendszerrel kapcso-
latos részletes informacidk a kdvetkez6
szakaszokban taldlhatok.

Konyhai eszk6z6k

Javasoljuk, hogy csak ferromagneses, jo
minéség(, az indukcioés f6z6laphoz indukci-
0s kompatibilis cimkével vagy jeldléssel el-
latott edényeket hasznéljon. Altaldban mi-
nél nagyobb a vastartalom,annal jobb az

edény. Az edény alapjanak atméréjének
meg kell egyeznie az indukcios szakacste-
rulettel. Az ajanlott méretek az alabbiakban
talalhatok.

Megfelel6 edények:

+ Ontdttvas edények

+ Zomancozott acél edények

+ Acél és rozsdamentes acél edények (cim-

kével vagy figyelmeztetéssel, amely jelzi,
hogy az indukciés kompatibilis)

Nem megfelelé edények:

+ Aluminium edények

+ Réz edények

+ Sargaréz edények

« Uveg edények

+ Agyag szakacs edények

+ Keramia és porcelan edények

Ajanlasok:

+ Csak lapos feneki edényeket hasznaljon.
Ne haszndljon konkav vagy konvex alapu
edényeket.

+ Csak vastag alapu, feldolgozott edénye-
ket hasznaljon. Ha vékony alapu edénye-
ket hasznadl, ezek az edények nagyon

gyorsan felmelegednek, és az edények
alapja megolvadhat, miel6tt az automati-

kus kikapcsolé rendszer aktivalédik, karo-
sitva a szakacsfelliletet és a terméket. Az

éles élek megkarcoljak a felliletet.

fr i1

+ Néhany edény aljan ferromdgneses mez6

talalhato, amely kisebb, mint a tényleges
atmérdje. Csak ezt a teriiletet melegiti a
szakacszéna. Ezért a hd nem oszlik el
egyenletesen, és a szakacs teljesitménye
csokken. Ezenkiviil el6fordulhat, hogy az
ilyen edényeket nagy indukcios szakacs-

z6nak nem észlelik. Ezért a szakdcszonat

a ferromagneses mez6 méretének meg-
felel6en kell kivalasztani.
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+ Néhdny edény alapja nem ferromagneses
anyagokat, példaul aluminiumot tartal-
maz. El6fordulhat, hogy az ilyen tipusu
edények nem melegednek fel megfelels-
en, vagy az indukcids szakacszona egyal-
talan nem érzékeli 6ket. Bizonyos esetek-
ben rossz edény figyelmeztetés jelenhet
meg.

Ha tobb szakacs szakdcszénaban
@ szakdcs szakacszénaban, eloszta-
sa a f6z6edény egyenl6 a jobb-bal
és a kdzépso teriileteken, amikor ki-
valasztja a f6zési zéna pozitiv ha-
tassal van a fézési teljesitményt.

Konyhai teszt

Az alabbi modszerekkel ellenérizze, hogy
edényei kompatibilisek-e az indukcids f6z6-
lapokkal.

1. Ha az edény alapja magnest tartalmaz,
akkor kompatibilis.

2. Ha a szakacsedényt az indukcios f6z6-
z6ndra helyezi, majd bekapcsolja a ké-
sziiléket, ha az 8/Y /1 nem villog, ak-
kor kompatibilis.

Ajanlott konyhai méretek

A termék "Pansense" funkciéval rendelke-
zik, amely értékeli az edények kompatibili-
tdséat. Ezzel a funkciéval ellenérizheti az
edényeket. Részletes informacidkért lasd a
"Bedllitdsok" részt.

A f6z6z6na méretének megfeleld ajanlott
szakacseszkozok méretei az alabbiakban
talalhatok.

A forrds viselkedése az edény tipusatdl, az
edény méretétdl és a szakacszona méreté-
tél fliggbéen valtozhat. Az egyenletesebb
forrdspontu viselkedés érdekében egy mé-
rettel nagyobb szakacszonat lehet hasznal-
ni. Nagyobb szakacszona hasznalata nem
pazarolja az energiat az indukciés f6z6la-
pokra, mert a h6 csak a megfelel6 edények-
ben keletkezik.

F6z6z6na atmér6 - mm

Edény atméréje - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
210x 210 min. 140 - max. 210
320 min. 125 - max. 320

Féz6terlilet széles (flexi) feliilettel (220 x 440)

szélesség 220 - hossz 400

Széles feliiletii szakacszonak (Flexi zonak)
A termék széles fellilet(i f6z6z6néval (Sza-
kacszondkkal) rendelkezik (Flexi). Ezt a
széles feliilet( f6zési zénat kiilon fliggetlen
szakacszénakként mikodtetheti a kis sza-

kacsokhoz. A nagy szakdcsedényekkel tor-
ténd szakacskészitéshez aktivalhatja a
kombinacioés funkcidt ezekhez a széles fe-
liletd szakdcszénakhoz, és egyetlen f6z6-
z6énava alakithatja Oket.
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Mint két fliggetlen szakacszoéna

Mint egy szakacs zéna

- |f6z6edényrel, kiilonbdzé hémérsékleti

~ |kildn f6zési z6nak kozepére.

A széles fellilet(i szakdcszénénak két
szakdcszondja van, eldl és hatul. Ezt a
szakdacszonat két fliggetlen szakacs-

zénaként hasznalhatja, két kiilonb6zé

szintekhez. Helyezze a szakacsokat a

v

Nagy edényekben torténé f6zéshez
helyezze az edényt gy, hogy az le-
fedje mind a szakdcszdénak, mind a
szakdcszdna kdzéppontjait.sza-
kacszénak.

| kdzepére helyezi, akkor el6fordulhat,

Egyetlen edény szakacsahoz helyezze
az els6 vagy a hatso6 szakacszénak ko-
zepére. Ha az edényt a szakacszona

hogy a szakdcszéna nem mUkodik
megfeleléen.

A\

Ha két kiilonb6z8 szakacsot szeret-
ne f6zni ugyanazon a hémérsékleti
szinten, akkor két kiilénb6z6 szaka-
csot fé6zhet ugyanazon a hémérsék-
_|leti szinten a széles feliileti szakacs-
z6nédk kombinalasaval. Ismét he-
lyezze a szakacsokat a f6zési zonak
kozepére.

+ (Ye) E] ﬁ oce ]l
=i @ I_loo 3 oo I
=i - -~ n - —
L e, Zloo 0 3 6 S Al ool £
_ [. Tl eo Yy e ecseasem e’ oe L]l &
— Lampa, amely jelzi a kapcsolédd gomb miikdd- * A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet, hogy

tetését az On termékén nem érhets el.

Ki-/bekapcsolé gomb F6z6z6na kivalaszté6 gombok:

@O Bal hats6 fézéteriilet kivalaszté gombja
Nyomégomb zar gomb [eX o]

foXe) e . .
[.] Széles felilet( f6z6terllet kombinaciés gombja [ Yo Bal elsG f6zGtertllet kivalaszt6 gombja
o

e o o O O Jobb elsé fézéteriilet kivdlasztéd gombja
Gyorsf(ités gomb/Magas teljesitmény bedllitas o0
(Booster) gombja

O @ Jobb hatsé fézéteriilet kivalaszté gombja
|]|] Stop gomb (o) e}

1d6zit6 gomb
1d6zit6 novelése gomb
1d6zité csokkentése gomb

F6z6lap-elszivé kapcesolat gomb *
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1
lllusztracié 1: Beallitasi teriilet hémérséklet-
szinthez

L' — N

1 Beadllitasi teriilet h6mérsékletszinthez

2 Gyorsfiités gomb/Magas teljesitmény bedllitas
(Booster) gombja

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

Illusztracio 2: 1dézit6 kijelzdje
1d6zit6 visszajelzd

1d6zité csokkentése gomb
1d6zit6 gomb

1d6zit6 novelése gomb

g A~ W N =

Az adott f6z6z6néhoz tartozé idézité LED

Altalanos figyelmeztetések a vezérlopultra

Ezt a terméket érint6képernyds ve-
zérl6panel vezérli. Az érint6képer-
ny6s kezelépanelen végzett minden
mdveletet hangjelzés erdsit meg.

Mindig tartsa tisztan és szarazon a
@ kezel6panelt. Ha a feliilet nedves
és piszkos, problémakat okozhat a

funkciok mikodésében.

Ha 20 mdasodpercen beliil nem haj-
tanak végre miveletet, a f6z6lap
automatikusan visszatér készenléti
lizemmodba.

Ha barmelyik gombot (kivéve a (@
gombot) hosszu ideig megérint, a

termék ,FF” figyelmeztetést ad.

A — jelzéfény az aktivan mikodé
@ vagy kivalasztott gombokon vilagit.

A f6zélap bekapcsolasa

1. Erintse meg a (D gombot a kezelSpane-
len.

= A fézblap haszndlatra kész.

A fozélap kikapcsolasa

1. Erintse meg a (D gombot a kezelépane-
len.

= A f6z6lap kikapcsol és visszatér
készenléti izemmédba.

Maradékhdjelzé
A vezérlépanel minden zénajahoz van egy
maradékhdjelzé. Ez a jelzd azt jelzi, hogy a
z6na még mindig forrd, amikor ki van kap-
csolva. Ne érintse meg a megfelel6 zénat
(z6ndkat), amig a maradékhdjelzé el nem
tdnik.
H: Magas hémérséklet
h: Alacsony hémérséklet

Aramkimaradas esetén a maradék-
@ héjelz6 nem vilagit, és nem figyel-
mezteti a felhasznalét a forrd zo6-
nakra.
A fozélap zonainak (fozési szakasz) be-
kapcsolasa és a homérsékletszint beallita-
sa
1. Kapcsolja be a f6zélapot a (D gomb
megérintésével.
= A ,0" megjelenik a f6z6z6na kijel-

z4in.
—
u3s ®
g__i_f.__aam

2. Erintse meg a bekapcsolni kivant f6zési
zéna kivalaszt6 gombjat.

oe [
ool

Moo ool
‘Ileo oe I’

= A kivalasztott f6zési zéna ,0” né-
ven jelenik meg, és vildgosabban

vilagit.
8 385

e T
g o0__3 aﬁ--ii{ﬂ ﬁ
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3. Allitsa be a hdmérsékleti szintet ,0" és
»9" kdzott ugy, hogy megérinti vagy
csusztassa az ujjaval az lizemeltetni ki-
vant zéna bedllitasi teriiletére.

A fozési zonak kikapcsolasa:

A kivdlasztott zéna kétféle médon kikap-

csolhato:

1. A hémérséklet ,0" szintre torténé
csokkentésével:A f6zési funkciot ugy
kapcsolhatja ki, hogy a h6mérséklet-be-
allitast ,0” -ra csokkenti.

2. Az idozité kikapcsolasi funkcié hasz-
nalata a kivant f6z6lap zonahoz:Ami-
kor lejart az id6, az id6zité kikapcsolja
a hozza csatlakoztatott f6zési zonat.
Minden kijelzén ,0" vagy ,00" Iathaté. A
f6z6z6na kijelz6jén megjelend €O szim-
bélum eltlinik. A zéna idézit6 beallita-
sat a kovetkez6 szakaszok ismertetjiik.

A fozolap zonajanak széles feliilettel torté-

n6 kombinalasa (flexibilis)

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével.

2. Erintse meg a [g] gombot.

= A bal oldali f6z6z6na kijelz6jén
megjelenik a ,0" szimbdlum, és a
[e] gomb — fénye vilagit.

3. Allitsa be a hdmérsékletszintet ,0" és ,9"
kozott ugy, hogy megérinti a beallitasi
teriiletet, vagy csUsztassa az ujjat a te-
rilet folé.

= A f6zblap elkezd mikodni. Ha egy ma-
sik zéna van kivalasztva, vagy ha 10
masodpercig nem hajtanak végre mi-
veletet, a [g] gomb — fénye kialszik.

A bal oldalon széles feliilett f6zéla-
@ pokat példaként irjuk le. Ha a jobb
oldali f6z6lap z6nak széles feliilet-
tel rendelkeznek a késziiléken,
ugyanez vonatkozik a jobb oldali f6-
z6lap zéndkra is.
A fozolap zonat széles feliilettel kombinal-
va, mikozben a bal oldali f6z6lap egyik
vagy mindkét zona miikodik

v Mig a bal oldali f6z6lap egyik vagy
mindkét zéna kiilon miikodik, mindkét
f6z8lap zonat kombinalhatja a széles
feluilet(i f6z6lap aktivalasaval. Ily mo-
don szélesebb f6zdlap feliiletet miikod-
tethet azonos értékekkel.

1. Mikdzben a bal oldali f6z6lap egyik vagy
mindkét zéna mikadik, érintse meg a [g]
gombot.

E:I%S

= Az alacsony szint( f6z6lap zéna
értéke mindkét f6z6lap zéna kijel-
z6jén jelenik meg, és a [g] gomb —
fénye vilagit.

-2

= A kombinalt zonak tovabbra is az
alacsonyabb hémérsékleti értékkel
rendelkezd zona hémérsékleti és
id6zit6 értékén mikoddnek. Az égé
hémérsékleti és id6zit6 értékei a
kombinacio el&tti magasabb hé-
meérséklet-értékkel torlédnek.

2. A h6émérséklet értékének kés6bbi mddo-
sitdsahoz allitsa be a médositani kivant
hémérsékletszintet a bedllitdsok terdile-
ten.

A széles feliiletii f6z6lapok kikapcsolasa
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A zb6nakat elvalaszthatja és nulla szintre al-
lithatja a [g] gomb megérintésével.

Nagy teljesitménybeallitas (BOOSTER)

A nagy teljesitmény( beallitast hasznalhat-
ja a maximalis teljesitmény mellett torténd
melegitéshez. Ebben a helyzetben azonban
nem ajanlott hosszu ideig fézni. El6fordul-

hat, hogy a nagy teljesitménybeallitds nem

minden f6zési zénaban érheté el.

A nagy teljesitménybeallitas (BOOSTER)
kozvetlen kivalasztasa:

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével.

2. Vdlassza ki a kivant f6zési zonat a f6zé-
si zéna kivalaszté gombok megérintésé-
vel.

3. Erintse meg a 2§ gombot.

= A kivalasztott f6z6lap zéna a legna-
gyobb teljesitményen miikodik, és a f6-
z6lap zéna kijelz6jén egymas utan 3
fény villog.

= Amikor a nagy teljesitménybedllitasi

id6 lejart (lasd: Automatikus kikapcso-
lasi id6 tablazat), a zona tovabbra is a
legmagasabb hémérsékleti értéken
mUikodik.

A nagy teljesitménybeallitas (BOOSTER)

kivalasztasa a f6zélap zonaja aktiv alla-

potban:

1. Ha af6éz6lap be van kapcsolva, és a
megfelel6 f6zési z6na bizonyos szinten
mukaodik, aktivalja ezt a z6nat annak ki-
valasztasaval.

2. Erintse meg a *§ gombot.

3. Akivalasztott f6z6lap zéna maximalis
teljesitménnyel mikodik, és a f6z6lap
zo6na kijelzéjén 3 fény villog. Amikor a
nagy teljesitménybedllitas id6tartama le-
jart, a f6z6lap zdéna tovabbra is a legma-
gasabb hémérsékleten miikodik.

A nagy teljesitménybeallitas (BOOSTER)
kikapcsolasa a lejarat el6tt:

Miutan aktivélta a megfeleld f6zési zonat a m

gomb megérintésével, a A gomb megérin-
tésével barmikor kikapcsolhatja a nagy tel-
jesitménybeadllitast. A f6zési zéna tovabbra
is a legmagasabb hémérsékleti értéken mu-
kodik. A kikapcsolashoz érintse meg az ak-
tiv f6zési zona beallitasi teriiletét, vagy
csusztassa az ujjat a terilet folé, hogy ,0"
helyzetbe kertiljon.

Kulcszar

Amig a f6z6lap be vagy ki van kapcsolva,
aktivalhatja a billenty(izarot, hogy megaka-
dalyozza a funkcidk véletlen megvaltoztata-
sat.

A billentyiizar aktivalasa

1. Erintse meg a (@ gombot a billentytizar
aktivalasahoz.

= A kijelz6n megjelend 3-2-1 visszaszam-
lalas utan a (@ gomb — fénye kigyul-
lad, és az 0sszes f6zési zona zarolva
lesz.

Ha a billentytizar aktiv, csak a (D
@ gomb mukddik. Ha barmilyen mas
gombot érint, a (T gomb — fénye
villog, jelezve, hogy a billentylzar
aktiv.
Ha kikapcsolja a féz6lapot, mikoz-
ben a gombok zarva vannak, a
kulcstartot ki kell kapcsolni a f6z6-
lap Ujbdli bekapcsolasahoz.

A billentyiizar kikapcsolasa

1. Erintse meg a (T gombot.

= A kijelz6n megjelené 3-2-1 vissza-
szamlalas utan a Bz gomb — fé-
nye kialszik, és a billentytizar ki-
kapcsol.
I1d6zit6 funkcio
Ez a funkcié megkonnyiti a f6zést. A f6zés
soran nem kell folyamatosan allnia a f6z6-
lap mellett. A f6z6lap automatikusan kikap-
csol a kivalasztott id6 utan.
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Az id6zit6 aktivalasa

vy

:ILI @ co O 3 6

e0

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével.

2. Erintse meg a bekapcsolni kivant f6zési
z6na kivalaszté gombjat.

= A kivalasztott f6zési zona ,0” né-
ven jelenik meg, és vildgosabban
vilagit.

3. Allitsa be a hdmérsékletszintet ,0" és ,9"
kozott ugy, hogy megérinti a beallitasi
terlletet, vagy csusztassa az ujjat a te-
rilet folé.

4. Aktivélja az id6zitét a € gomb megérin-
tésével.
= Az ,00" vilagit az id6zit6 kijelz6jén.
5. Az id6zité kijelz6jén lathato a ,,00" kordl
4 aktivitasi LED talalhato. Az aktiv f6z6-
lap zéna LED-je villog, és bedllithatja az
id6zit6t ehhez a zéndhoz.

6. Ha egy masik aktiv f6z6z6nahoz szeret-
ne idézitét bedllitani, valassza ki a meg-
felels fé6z6lap zéna oldalat a £ gomb
megérintésével, amig a f6zélap zéna ol-
dalanak éjjel-nappal kijelz6 LED kijelz6je
meg nem vildgit.

7. Allitsa be a kivant idét a +/— gombok
megérintésével. Gyorsabban haladhat
el6re, ha hosszu ideig megérinti a 4
vagy a — gombot.

= Aktivalja az 6rabeallitast a ©

gomb megérintésével vagy kb. 10
masodpercig varva.

Az id6zitd csak a miikodd zondkra
@ allithato be.

Ismételje meg a fenti Iépéseket
@ mas zonak esetében, amelyek id6-

Zit6it be szeretné allitani.

Az id6zité nem allithaté be a f6z6-

@ lap zéndjanak és a f6z6lap zéna hé-
mérsékleti értékének kivalasztasa
nélkdl.

Ha az id6zit6 aktiv, a legkevesebb
id6ébedllitassal rendelkez6 f6zési
zéna LED-je villog. Ha a tobbi zénan
id6ébedllitas van, ezeknek a zonak-
nak a LED-jei vilagitva maradnak.

Idozitok kikapcsolasa

A bedllitott id6 lejartaval a f6z6lap automa-
tikusan kikapcsol, és hangjelzést ad.
Erintse meg barmelyik gombot a hangjelzés
kikapcsoldsahoz.

Az idozitok korai kikapcsolasa

Ha az id6zit6t koran kikapcsoljak, a f6z6lap
a beallitott hémérsékleten tovabbra is mi-
kodik, amig ki nem kapcsolédik.

Az id6zit6 kikapcsolasa az érték ,00" -re
torténd csokkentésével:

1. Miutan a gomb megérintésével aktivalta
a megfelelé f6zési zonat, valassza ki a
megfelel f6zési zona idézitsjét a O
gomb megérintésével.

2. Csokkentse az értéket a — gomb meg-
érintésével, amig az ,00" nem jelenik
meg az id6zitd kijelz6jén. Gyorsabban
haladhat el6re, ha hosszu ideig megérin-
ti a— gombot.

= Miutan a & szimbélum egy bizonyos
ideig villog a f6z6lap zéna kijelz6jén, az
teljesen kialszik, és az id6zit6 torlédik.

Stop funkcio

v’ Ezzel a funkcidval a f6z6lap zondjan
miikodd dsszes funkcio hémérsékleti
szintjét (kivéve az id6zit6t) egy bizo-
nyos ideig az 1. szakaszra csokkenthe-
ti.

Ha a f6z6lap barmely zénajahoz
@ id6zit6 van beadllitva, az id6zit6 to-
vabbra is fut leallitas kdzben.

1. Mikdzben a fé6z6lap mikodik, érintse
meg a [l gombot.
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= Minden m(ikddési zéna tovabbra is
mukodik az 1. hémérsékleti szin-
ten.

2. Erintse meg Ujra a [l gombot az 6sszes
ledllitott f6zési zona kordbbi beallitasai-
val torténd Ujrainditasahoz.

Beallitasok

Ezzel a funkciéval bedllithatja az energia-

gazdalkodast, a f6z6késziilék hangjelzési

idejét és a f6zblapot csatlakoztatdsanak
bedllitasait.

A1: ,PanSense Function” Pot kompatibilita-

si kijelz6 beallitasa

A2: Energiagazdalkodasi beallitas

A3: A f6zési hangjelzés végének idébealli-

tasa

A4: A motorhaztetd csatlakozasi tipusanak

bedllitasa (A termék tipusatal fiiggben val-

tozik. Lehet, hogy az On termékén nem ér-
het6 el.)

A5: F6z6lap-motorhazteté csatlakozasi be-

allitasa (A termék tipusatél fiigg6en valto-

zik. Lehet, hogy az On termékén nem érhe-
téel.)

A6: ,EnergiSense” Energiafogyasztas kijel-

z6 beallitasa

A7: A f6z6lap gomb hangjanak be- és ki-

kapcsolasi bedllitasa

A8: Visszaallitas a gyari beallitasokra

1- ,PanSense Function” Pot kompatibilita-
si kijelzo beallitasa (A1)

A PanSense funkcié egy intelligens funkcid,
amelyet az indukcids f6z6lap teljesitményé-
nek optimalizalasara terveztek. Ez a mod
segit a legjobb f6zési eredmények elérésé-
ben a hasznalt serpeny6 anyaganak, alap-
szerkezetének és magneses kompatibilita-
sanak észlelésével. Alkalmazkodik a hasz-
nalt serpenyd jellemzdihez, biztositva, hogy
minden alkalommal tokéletes f&zési ered-
ményeket érjen el.

Ez a funkcid elényei: A legjobb fézési ered-
mény (automatikusan bedllithat6 a f6z6la-
pon hasznalt edény jellemzéinek megfelels-
en), energiatakarékossag (optimalizélja az
energiafogyasztast az edény tipusatdl flig-

gben), meghosszabbitja az edény élettarta-
mat (dtadja az optimalis teljesitményt,
amelyet az edény képes kezelni)

A tlizhely automatikusan ellenérzi az edé-
nyeket minden alkalommal, amikor elkezdi
a fézést. Ha kézzel szeretné ellendrizni,
hogy a hasznalt edények kompatibilisek-e a
PanSense-vel, kdvesse az alabbi |épéseket.

1. Kapcsolja be a f6zélapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsoldsa utdn érintse meg
al>/83/e0/85/eS gombokat 10 mésod-
percen beliil.

= Az elsé beadllitas, az ,A1"” megjele-
nik az id6zitd kijelz6jén, és az ,—"
megjelenik az 6sszes f6z6z6na ki-
jelzéjén.
3. Helyezze a mérni kivant edényeket vagy
serpenyOket a f6zési zénakra.

4. A,0" jelenik meg a kijelzén a [ és a (@
gombok kozott.

5. Erintse meg a beallitasi teriiletet. A ,0"
helyett a Il és (B billentytik kozott ,1"
jelenik meg, és elindul az edényminésé-
gi vizsgalat. A vizsgalat kortilbelil 10
masodpercet vesz igénybe, és a vizsga-
lat soran egy animacio jelenik meg a ki-
jelzén.

6. Az edény mindségét 0-3 skalan értéke-
lik. A 0 a legrosszabb minéség, a 3 pe-
dig a legjobb min6ség, megjelenitve a
mindséget a kijelzdn.

7. Kapcsolja ki a f6z6lapot a (D gomb
megérintésével.
2-energiagazdalkodasi beallitas (A2)
v’ Ezzel a funkcidval tetszés szerint beal-
lithatja a f6z6lap teljes teljesitményét.
1. Kapcsolja be a f6zélapot a (D gomb

megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.
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2. Atermék kikapcsolasa utan érintse meg
al0/85/e5/85/e9 gombokat sorrend-
ben 10 masodpercen beldl.

= Az iddzit6 kijelzjén az elsé bealli-
tas,A1"lathato.

3. Az energiagazdalkodas bedllitdsdhoz az
id6zité kijelz6jén, A2"Koppintson a , 11"
gombra, amig meg nem jelenik.

= A ,9” megjelenik a bal hatsé f6z6-
lap z6na kijelzéjén.

4. Allitsa be a teljesitményszintet (I4sd:
Téablazat — Energiagazdalkoddsi szint)
»1" és,9" kozott ugy, hogy megérinti a
bedllitasi teriiletet, vagy cslsztassa az
ujjat a teriileten.

5. A(D gomb megérintésével erésitse meg
az energiagazddlkoddsi bedllitast.

= A f6zélap kikapcsol, és a f6z6lap a ki-
valasztott szinten a teljes teljesitmény
beallitasaval kezd mikddni.
sEnergiagazdalkodas”Ez 9 kiilonb6z6 telje-
sitményszintet tartalmaz (lasd Tablazat -
Energiagazdalkodasi szint).
Tablazat - Energiagazdalkodas szint

Energiagazdalkodasi
szint

Teljes teljesitmény (kW)

-

1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 0 N o U~ WN

3-A fozés vége hangjelzo idejének bealli-
tasa (A3)

v' Ezzel a funkcidval tetszés szerint bedl-
lithatja a f6z6lap f6zés végének hang-
jelzé idejének bedllitasat.

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsoldsa utan érintse meg
ald/85/e0/85/e8 gombokat ebben a
sorrendben 10 masodpercen beliil.

= Az iddzit6 kijelzéjén az elsé bealli-
tas:"A1" jelenik meg.

3. Afézés végének hangjelz6 idejének be-
allitdsahoz nyomja meg az id6zit6 gom-
bot az id6zit6 kijelz6n.,,A3"Koppintson a
, 11" gombra, amig meg nem jelenik.

= A ,2" megjelenik a bal hatsé f6z6-
lap zéna kijelzéjén.

4. Allitsa be a figyelmeztetési idé beallita-
sat (lasd: Tablazat — A f6zés vége hang-
jelzé ideje) a ,0" és ,3" kozott a bedllitasi
mez6é megérintésével vagy az ujjaval a
mezd6n csusztatva.

5. A(D gomb megérintésével erésitse meg
a f6zés befejezésének hangjelzési idejé-
nek bedllitasat.

= A fézélap kikapcsol, és a f6z6lap a
kivalasztott szinten a figyelmezte-
tési id6 beadllitadsaval kezd mikod-
ni.

A f6zés végének hangjelzési idejé-
@ nek beallitasi szintje a gyartas so-
ran standard 2. szinten van beallit-
va.
Tablazat - A f6zés vége hangjelz6 idejének
beallitasa

A f6zés végének hang-
jelzési szintje

A f6zés végének hangjel-
zési ideje

0 15 méasodperc
1 30 mésodperc
2 1 perc
3 2 perc

4- Motorhazteto csatlakozasi tipusa beal-
litasa (A4) A termék tipusatol fiigg6en val-
tozik. Lehet, hogy az On termékén nem ér-
hetd el.

v Ezzel a funkciéval bevezetheti a motor-
haztetd csatlakozasi tipusat a f6z6lap-
hoz.
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1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsolasa utan érintse meg
a(0/83/63/83/3 gombokat 10 mésod-
percen beliil.

= Az id6zit6 kijelzéjén az elsé bealli-
tas:"A1” jelenik meg.

3. A motorhaztetd csatlakozasanak tipusa-
nak beallitdsahoz az id6zit6 kijelz6-
jén,A4"Koppintson a , [l " gombra, amig
meg nem jelenik.

= Ha a f6z6lap tavoli csatlakozasi
funkcioval rendelkezik, ez a bealli-
tas 1" néven jelenik meg. Ha nem,
akkor ,0” néven jelenik meg.

4. Ha a motorhaztet6 tavoli csatlakozasi
funkcioval rendelkezik, akkor ez a bealli-
tas, 1"Ha nincs tavoli kapcsolat funkcid,
akkor ezt a beallitast ugy allithatja be,
hogy megérinti a beallitasi teriletet,
vagy csUsztassa az ujjat a teriilet folé.
»,0"allitsa be.

5. Erésitse meg a motorhaztet6 csatlako-
zasi tipusanak beallitasat a (D) gomb
megérintésével.

= A féz6lap ki van kapcsolva, és a motor-
haztetd tipusbeallitasa megerdsitést
nyer.

5- Fozolap-motorhazteto csatlakozasi be-
allitasa (A5) A termék tipusatdl fiiggden
valtozik. Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

v’ Ezzel a funkciéval csatlakoztathatja a
f6z6lapot és a motorhaztetét, és auto-
matikusan egyittmikodhet.

Ha a motorhaztet6 tavoli csatlakoz-

@ tatdsi funkciéval rendelkezik (a mo-
torhaztetd csatlakozasi tipusa (A4)
bedllitdsa 1), a F6z6-elszivo csatla-
kozasi bedllitdsa (A5) nem jelenik
meg. Ez a beallitas csak a tdvcsat-
lakozasi funkcié nélkili motorhaz-
teté modellekre vonatkozik.

1. Kapcsolja be a f6z6lapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsolasa utan érintse meg
al0/83/e0/85/e8 gombokat 10 mésod-
percen belil.

= Az iddzit6 kijelz6jén az elsé bealli-
tas:"A1" jelenik meg.

3. Atlizhely-paraelszivé csatlakozasanak
bedllitdsahoz az idézité kijelzé-
jén,A5"Koppintson a , 11" gombra, amig
meg nem jelenik.

= A bal hatsé f6z6lap zéna kijelz6-
jén,0"lathato.

4. Allitsa be a motorhaztet6 miikddési
szintjét ugy, hogy megérinti a bedllitasi
terlletet, vagy hizza at az ujjat (Iasd:
Téablazat - Motorhazteté mlkodési szint-
je).,0"azzal,7"k6z06tt allithato be.

5. Erésitse meg a f6z6lap csatlakozasi be-
allitasat a (D gomb megérintésével.

= A fézélap kikapcsol, és a f6z6lap a ki-
valasztott motorhazteté mikodési
szintjével kezd mikodni.

Asztal - Motorhaztet6é miikodési szintje

Motorhazteté miiko- |Lémpa Motorhazteté (forra- |Motorhaztetd (forra- | Sutés
dési szintje las egyetlen zénaban) |las barmely 2 vagy
t6bb zénaban)
0 ki ki ki ki
1 fény ki ki ki
2 fény ki L1 L1
3 fény L1 L1 L1
4 fény L1 L1 L2
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Motorhazteté miiks- |Lampa Motorhazteté (forra- |Motorhaztetd (forra- | Sutés
dési szintje las egyetlen zonaban) |las barmely 2 vagy
t6bb zénaban)
5 fény L1 L2 L2
6 fény L2 L3 L3
7 fény L3 L4 L4

A motorhazteto miikodési szintjének beal-
litasa a fozolaprol

v Ezzel a bedllitassal beallithatja a mo-
torhazteté miikodési szintjét a f6z6la-
pon keresztil.

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével.

2. Erintse meg a & gombot 3 masodper-
cig.
= A & gomb ‘R fénye kialszik.

3. A motorhazteté mikddési szintjének a
f6z6lap szerinti aktivaldsahoz érintse
meg egyszer a % gombot. Aktiv allapot-
ban a % gomb folyamatosan vilagit. Eb-
ben az esetben a motorhaztet6”Asztal -
Motorhazteté miikodési szintje,Auto-
matikusan mikdodik a tablazatnak meg-
feleléen.

4. A motorhdazteté miikodési szintjét a f6-
z6laphoz viszonyitva kikapcsolhatja, ha
egyszer megérinti a % gombot. Ha ki
van kapcsolva, a ‘& billenty(ifény kial-
szik.

6- ,EnergiSense” Energiafogyasztas kijel-

20 beallitasa (A6)

Az EnergiSense egy intelligens funkcid,

amely figyelemmel kiséri az indukcids f6z6-

lap energiafogyasztdsat. Ez a funkcio segit
tudatosabb és hatékonyabb f6zési szoka-
sok kialakitasaban azaltal, hogy megmutat-
ja, mennyi energiat haszndl fel minden f6-
zési folyamat soran.

Kiilonbozé f6zési technikdk kiprébalasaval

és a felhasznalt energia teljes mennyiségé-

nek 6sszehasonlitdsaval fenntarthato f6zé-
si szokdsokat alakithat ki és csdkkentheti
szén-dioxid-labnyomat.

1. Kapcsolja be a fé6z6lapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsoldsa utdn érintse meg
al0/83/e0/85/eS gombokat 10 mésod-
percen beliil.

= Az iddzit6 kijelz6jén az elsé bealli-
tas:"A1" jelenik meg.

3. Az energiafogyasztas kijelz6 bedllitasa-
hoz az idézit6 kijelzén,A6"Koppintson a

, 11" gombra, amig meg nem jelenik.

= A(z) [0 és @ kulcsok ko-
z6tt, 0”[athatd.

4. A bedllitasok teriilet megérintésé-
vel,0"érték,1"csinald.

5. Kapcsolja ki a fézélapot a (D gomb
megérintésével.

= Az energiafogyasztasi kijelz6 en-
gedélyezve van.

Az energiafogyasztasi kijelz6 kikap-
@ csoldsahoz kdvesse ugyanazokat a
|épéseket.,1"érték,0"csindld.

Energiafogyasztasi kilatasok

Aktivélja az energiafogyasztasi bedllitast a
fent leirtak szerint. Ha minden f6zés utan
kikapcsolja a f6z6lapot a (D gomb meg-
érintésével, az id6zit6 kijelzéjén lathatja a
tlzhely f6zéséhez felhasznalt teljes energi-
at. A f6zési energia Wh-értékét ugy érheti
el, hogy a kijelz6n megjelené értéket 100-
val szorozza meg. Ha példaul ,03" jelenik
meg a kijelzdn, az azt jelenti, hogy a f6z6lap
3x100=300 Wh-t hasznalt az utolsé f6zés
soran.
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7- Fozolap gomb hangjanak be- és kikap-

csolasi beallitasa (A7)

v’ Ezzel a funkciéval be- vagy kikapcsol-
hatja a hangjelzést, amely a f6z6lap
minden gombja megérintésekor jelenik
meg.

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsoldsa utan érintse meg
a(0/85/e5/85/e5 gombokat 10 masod-
percen beliil.

= Az id&zit6 kijelzjén az elsd bealli-
tas:"A1” jelenik meg.

3. Aféz6lap gomb hangjanak beallitasa-
hoz az id6zit6 kijelzjén, A7"Koppintson
a, 1" gombra, amig meg nem jelenik.

= A bal hatsé f6z6lap zéna kijelzé-
jén,1"lathato.

4. Aféz6lap gombhangjanak kikapcsola-
sdhoz érintse meg a beallitasi teriiletet,
vagy csusztassa az ujjat a terilet folé a
bedllitas bedllitdsahoz.,0"allitsa be.

5. Er6sitse meg a f6z6lap gomb hangbeal-
litasat a (D gomb megérintésével.

= A f6zé6lap ki van kapcsolva, és a f6z6-
lap gomb hangbeallitdsa megerdsitést
nyer.

8- Gyari beallitasok visszaallitasa (A8)

v’ Ezzel a funkciéval visszaallithatja a t(iz-
hely 6sszes kés@bbi beallitasat, és
visszaallithatja a gyari beallitasokra.

1. Kapcsolja be a fézélapot a (D gomb
megérintésével, majd a (D gomb ismé-
telt megérintésével kapcsolja ki.

2. Atermék kikapcsoldsa utan érintse meg
a(0/83/e5/85/e5 gombokat 10 masod-
percen beliil.

= Az id6zit6 kijelzéjén az elsé bealli-
tas:"A1” jelenik meg.

3. A gyari beallitasok visszaallitdsahoz az
id6zit6 kijelz6jén,A8"Koppintson a , 10"
gombra, amig meg nem jelenik.

= A bal hatsé f6z6lap zéna kijelzé-
jén, 0"lathato.

4. A gyari bedllitasok visszaallitdsahoz al-
litsa ezt a beallitast ,1" értékre gy, hogy
megérinti vagy csusztassa az ujjat a be-
allitasi terileten.

5. Erdsitse meg a bedllitast a D elemre
koppintva.

= A f6zélap kikapcsol, és minden bealli-
tas visszatér a gyari beallitdsokhoz.

Az indukcios f6zélapok biztonsagos és ha-
tékony hasznalata

Miikodési elvAz indukcios f6z6lapok miiko-
désiik miatt kozvetlenil melegitik a f6z6-
edényt. Ezért szamos elénnyel rendelkez-
nek mas tipusu féz6lapokkal szemben. Ha-
tékonyabban mikddnek, és a féz6lap feli-
lete hlivésebb. Az indukcios féz6lap kivalo
biztonsagi rendszerekkel van felszerelve,
amelyek maximalisan biztonsagos haszna-
latot biztositanak Onnek.

Tipustdl fliggéen a f6z6lap 145,

@ 180, 210, 280 és 320 mm atmérdéjd
indukcios fé6z6lappal rendelkezhet.
Az indukciés funkcionak kdszonhe-
t6en minden f6z6lap automatiku-
san észleli a rajta elhelyezett tar-
talyt. Az energiat csak akkor allitjak
el6, ahol a tartaly alja megérinti, igy
minimalis energiafogyasztds érhetd
el.

Automatikus kikapcsol6 rendszer

A f6z6lap vezérlésében van egy automati-
kus kikapcsoldsi rendszer. Ha egy vagy
t6bb zdéna be van kapcsolva, a f6zélap zéna
egy bizonyos idé elteltével automatikusan
kikapcsol (I4sd az 1. tablazatot). Ha van
egy id6zit6 rendelve a zénahoz, akkor az
id6zit6 kijelzgje is kikapcsol.

Az automatikus kikapcsoldsi hataridé a ki-
valasztott h6mérsékleti szinttél fligg. Ezen
a hémérsékleti szinten bellil a maximalis
mUkddési id6 érvényes.
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A f6z6lap z6ndjat a fentiek szerint automa-
tikusan kikapcsolasa utan a felhasznalé Uj-
ra mlkodtetheti.

1. tdblazat:Automatikus kikapcsolasi id6k

Hémérséklet szint Automatikus kikapcsolas

idépontokban
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Gyors flités (erésitd) 10 perc

Tulmelegedés védelem

A f6z6lap rendelkezik néhany érzékeldvel,
amelyek védenek a tilmelegedés ellen. Tul-
melegedés esetén a kovetkezdk figyelhetSk
meg:

6 Altalanos informaciok a f6zésrol

« A m(kodo f6zési zona kikapcsolhato
+ A kivalasztott szint csokkenthetd. Ez
azonban nem lesz lathat6 a kijelzdn.

Tulfolyasvédelmi rendszer

A f6z6lap tulcsorduldasvédelmi rendszerrel
van felszerelve. Ha barmilyen okbdl talcsor-
dulnak a kezel6panelen, a rendszer auto-
matikusan kikapcsolja a tapcsatlakozast,
hogy kikapcsolja a f6z6lapot. Ekdzben ,F”
figyelmeztetés jelenik meg a kijelzén.
Pontos teljesitménybeallitas

Az indukcids f6z6lap a mikodési elve sze-
rint azonnal reagal a kiadott parancsokra.
Teljesitménybeadllitasai nagyon gyorsan val-
toznak. Igy a késziilék azonnali kikapcsola-
saval megakadalyozhatja a tulcsordulni ha-
marosan tulfolyé étkezés (viz, tej) tllcsor-
dulasat.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

6.1 A fozolapon torténo fozéssel kap-
csolatos altalanos figyelmezteté-
sek

A f6zélapon torténé fozéssel kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara. Ni-
kada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite pla-
menik ako je to sigurno i pozovite vatro-
gasce.

- Etelek siitése el6tt tavolitsa el a felesle-

ges vizet azokbdl és lassan eressze 6ket

a felmelegitett olajba. A fagyasztott éte-

leket siités el6tt olvassa ki.

Olajftitéskor gy6z6djon meg arrdl, hogy

az edény szdraz, és tartsa nyitva a fede-

let.

+ Az energiatakarékos f6zéssel kapcsola-
tos javaslatok megtalalhaték a ,Kornye-
zetvédelmi utasitasok” c. részben.

+ Az egyes ételekhez megadott sitési h6-
mérséklet és id6 a recept és a mennyiség
fliggvényében valtozhat. Ezért ezek az ér-
tékek tartomanyokban kertiltek megadas-
ra.
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F6zési tablazat

Etel |H6mérsék|etszint Sutési id6 (perc) (kb.)
Olvasztas
qukqlédéolvasztés (pI.IDr.Oetker markaju, étcso- 1 20 .30
kolddé 55-60%-o0s kakadtartalommal, 150 g)
Vaj (200 g) 6 5.7
Vaj (Tisztitott)(200 g ) 3 11..13
Forralas, Melegités, Melegen tartas
Viz 1| (Forralas) P 4.6
Viz 3 | (Forralas) P 8..10
Tej 11 (Forralds) 7 6.7
Tej 11 (Melegen tartas) Melegen tartas 18..20
No6vényi olaj (Melegités) (Napraforgdolaj 0,5 ) 9 3..5
Forralas
Burgonya héjaban (2 Darab nagy mérett) 9 25..35
Burgonya héjdban Durvara daralt (2 Darab nagy
méret() 0 13..15
Brokkoli (300 g) 9 10..14
Brokkoli fagyasztott (300 g ) 9 7..10
Kolbasz 8 4.6
Tészta (150 g) 9 6..10
Buggyantott tojas 5 2..3
Tokfej 9 2.7
F6zés, gyors siités
Rizsételek (200 g rizs) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure **
Bab, csicseriborsé forralds Bab, csicseri-
bors¢ forralds - ashure-hez o 4..6
II’3ea_r|:1>;:}<;sicseriborsc’) forralas f6zés - ashu- 4 10 .15
?elfﬁzzBab, csicseriborsé forralas - ashu 9 8. 10
Buza fézés - ashure-hez 2 6..8
Ashure -Minden alapanyag 9 20..24
Levesek (PI. lencseleves) 7 20..25
Piritott zoldségek * 9 3.
Csikokra vagva * (Csirkehus, hagyma és paprika) |9 5..
Kockdra vagott borju zoldségekkel **
Z06ldségpiritas 9 3..8
Piritas *** 9 5.8
Minden alapanyag 4 80 ..90
Paradicsomszész 3 10..15
Besamelmartés 7 5.6
Zo6ldséges labszar **
Piritds *** 9 3.4
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Etel Hémérsékletszint Siitési id6 (perc) (kb.)
Z0ldségpiritas 9 3.5
Minden alapanyag 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35
Siités kevés olajban
Keresztfart6 steak ** (2 cm) 9 2..10
Bordaszelet ** (2 cm) 9 3..10
Gongyolt keresztfartd steak 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Baranyborda ** (Piritas ***) 9 3..10
Baranyborda (Sutés olajban) 5 4..10
Kolbasz 6 4.6
Csirkemell (Piritas ***) 8 3.4
Csirkemell (Sttés olajban) 5 8..10
Csirkemell (Kiteritve vagva) 8 4..10
Lazac (150 g) 9 3..10
Halrad 9 5..10
Friss z6ldség és gomba piritdsa (Sargarépa, gom-
ba és szines paprika) 9 5..10
Palacsinta 4 3..5
Omlet 7 4.6
Tikortojas 6 2.4
Laposkenyér tészta 9 4.8
Vajas palacsinta 7 5.9
Fasirt/darélt hus 7 5..10
Hazi szelet 7 4.8
Hellim sajt 7 2.6
Garnélarak 5 8..12
Hasabburgonya
Boortsog 5 13..15
Bécsi szelet 8 3..10
Csirkefalatok 9 1,5..10
Burgonya (fagyasztott) 9 2..10
Friss burgonya 9 5..10
Kiolvasztas és melegités
Hagyma (fagyasztott) (200 g) 6
Spendt (fagyasztott) (200 g) 7

* Wok haszndlata javasolt
** Ontéttvas serpenyd/edény hasznélata javasolt

*** A serpenyd / fazék elémelegitése ajanlott.

HU / 60




7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitdsa el6tt varja meg, amig
a termék lehdl. A forro felliletek égési sé-
riléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitoszereket kdzvet-
leniil a forré felliletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-

san meg kell tisztitani és meg kell szari-

tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatdknak kell lenniiik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késébbi Uj-
rafelhasznaldsakor ezek a maradékok el-
égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmertilé
problémak csokkennek.

A tisztitdshoz ne hasznaljon géztisztitd

termékeket.

+ Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavoli-
1ok, csiszolo tisztitoszerek (krémitisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 suroldszer, drét, szivacsok, szennyezé-
dést és tisztitoszer-maradékot tartalma-
20 tisztitokendo).

+ A minden haszndlat utdni tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal torolje szarazra.

- Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

+ Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatogépben, hacsak a
hasznalati utmutaté masként nem ren-
delkezik.

A fozé6lapokhoz:

+ Az olyan savas szennyez6dések, mint a
tej, a paradicsompaszta és az olaj mara-
dando foltokat okozhatnak a f6zélapo-

kon és a f6z6lapzonak alkatrészein, a f6-
z6lap leh(tése utan azonnal tisztitsa meg
a kifolyt folyadékokat a fé6z6lap kikapcso-
lasaval.

Inox - rozsdamentes feliiletek

+ Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

+ Arozsdamentesinox feliilet idével meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden mivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitdszerrel.

+ Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

« Azonnal, varakozas nélkil tavolitsa el a
vizk8-, olaj-, keményité-, tej- és fehérjefol-
tokat az Uveg- és inox feliiletekrél. A fol-
tok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.

+ A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Uvegfeliiletek

« Uvegfeliiletek tisztitasakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszol? tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliiletet.

+ Tisztitsa meg a késziiléket mosogaté-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg széaraz mikrosz-
alas ruhaval.

+ Ha a tisztitds utdn mosoészer maradva-
nyok maradnak rajta, tordlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
haval tordlje szarazra. A maradék tisztité-
szer a kovetkezd alkalommal kdrosithatja
az lvedfeliiletet.

+ Az livegfeliileten |évé beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcold eszkozokkel letisztitani.
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+ Az livegfeliileten lévé kalciumfoltokat
(sérga foltok) a kereskedelemben kapha-
16 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitdszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokdig, amig megfeleléen hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten évé elszinez6dések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A mU(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd széraz ruhaval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Afozolap tisztitasa

Uveg fézofeliilet

Az liveg féz6fellilet tisztitdsa soran koves-
se a , Tisztitassal kapcsolatos informaciok”
c. részben taldlhato tisztitasi Iépéseket.
Specialis esetekben elvégezheti a tisztitast
az alabbi informaciodk szerint.

8 Hibaelharitas

+ A cukor alapu ételeket, példaul krémeket,
a keményitét és szirupot azonnal le kell
torolni anélkiil, hogy megvarna, amig a fe-
lilet lehdil. Ellenkez6 esetben az liveg f6-
z6fellilet tartésan karosodhat.

+ Ne hasznaljon tisztitoszereket olyankor,
amikor a f6z6lap még forro, kiilonben
maradando foltok keletkezhetnek.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdraz ruhaval torolje
szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sérillhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztito-
szereket a gomb koriil. A gomb kordili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkciéval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kdvetése utan is fenndll, forduljon a for-
galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A termék nem miikodik.

A biztositék hibds vagy kiégett lehet. >>>
Ellenérizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Ha van id6zit6 a késziiléken) A kezel6-

panelen lIévé gombok nem mdkddnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomégomb zérat.

+ Ha a fé6z6lap nem kapcsol be a be/ki

gomb megnyomasakor >>> Huzza ki a
konnektorbdl, és varjon legaldabb 20 ma-
sodpercet, mielétt csatlakoztatja.

+ Tulmelegedés elleni védelemmel rendel-

kezik. >>> Vdrja meg, amig a fé6z6lap le-
hiil.

+ Nem hasznalhatd megfelelé edények.

>>> Ellendrizze az edényeit.
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A

fozolap zonajanak kijelz6jén az

0/0/1) szimbélum folyamatosan vilagit.
+ Lehet, hogy nincs edény a f6z6lap zona-

jan. > > > Ellenérizze, hogy van-e edény a
f6z6lap zonajaban.

+ Lehet, hogy a pot nem indukciés kompa-

tibilis. > > > Ellenérizze, hogy az edény al-
kalmas-e indukciés fézélapokra.

+ Lehet, hogy az edény nincs megfelel6en

kozépre helyezve a f6z6lap zénajan, vagy
az edény also feliilete nem elég széles a
kivalasztott f6z6lap zénajahoz. > > > Koz-
pontositsa a f6z6lap zénajat ugy, hogy ki-
valaszt egy edényt, amely elég széles a
fé6z6lap zonajahoz.

« Az edény vagy a f6z6lap zondja nagyon

A

forro lehet. > > > Varja meg, amig lehdil.
kivalasztott fo6z6lap zéna miikodés koz-

ben hirtelen kikapcsol.
+ Lehet, hogy a kivalasztott z6na szakacs-

ideje lejart. > > > Bedllithat egy Uj f6zési
id6t, vagy befejezheti a szakacs szaka-
csot.

+ Tulmelegedés elleni védelem van. > > >

Varja meg, amig a f6z6lap lehdil.

+ Lehet, hogy egy objektum lefedi az érinté-

képernyét. > > > Tavolitsa el az objektu-
mot a panelrél.

Annak ellenére, hogy a f6zélap zonaja be
van kapcsolva, az edény nem melegszik

fe

1.

El6fordulhat, hogy az edény nem kompa-
tibilis az indukcids féz6lappal. > > > Ellen-
Orizze, hogy az edény alkalmas-e az in-
dukcids fézélapra.

+ Lehet, hogy az edény nincs megfelel6en

kozépre helyezve a f6z6lap z6ndjan, vagy
az edény also feliilete nem elég széles a
kivalasztott f6z6lap zénajahoz. > > > Koz-
pontositsa a f6z6lap zénajat ugy, hogy
olyan edényt valaszt, amely elég széles a
f6z6lap zondjahoz.

A hiitoventilator tovabbra is miikodik, an-
nak ellenére, hogy a f6zdlap ki van kap-
csolva.

« Ez nem hiba. A hiitéventilator addig md-
kodik, amig a f6z6lap belsejében 1évé
elektronikus berendezés le nem hiil a
megfelelé h6mérsékletre.

Szakacs kozben zaj jon a fozolaphol

« A f6zés sordn a szakacsbol zajok |éphet-
nek fel. Ezek a zajok az edények 0sszeté-
telétél fliggenek. Ezek a zajok normali-
sak, nem hibasak, és az indukcids tech-
nolégia részét képezik.

Lehetséges hangok és okok:

+ Ventilator zaj: A f6z6lap ventilatorral ren-
delkezik, amely automatikusan mdkddik
a termék hémérsékletének megfelelSen.
A ventilator kiilonb6z6 miikodési szintek-
kel rendelkezik, és a hémérsékletnek
megfeleléen kiilonb6zé szinteken miko-

dik. A f6z6lap kikapcsoldsa utan, ha a hé-

mérséklet a termék hémérsékletének

megfeleléen magas, a ventilator egy ideig

tovabb mikodhet.

+ Alacsony ziimmdogés, mint a transzfor-
mator miikodése: Ez az indukcids tech-
noldgia jellege. Mivel a hé kozvetleniil az
edény aljara kertil, ez a fajta zimmogés

az edény anyagatdl fliggéen el6fordulhat.

Ezért kiilonb6z6 hangok hallhatok kiilon-
b6z6 edényekkel.

+ Recseg6 hang: Ez annak kdszonhetd,
hogy az anyag és a szerkezet az aljan a
f6z6edény. Ha az edény kiilonbzé anya-
gokbdl és rétegekbdl késziil, recseg6 zaj
Iéphet fel.

+ Sipolé hang: Sipol6 hang hallhato, ha a
f6z6lap ugyanazon oldalan két f6z6lapon
szakacsol, kiilonb6z6 szakacsszinteken.
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Hibakodok/okok és lehetséges megoldasok

érzékel6 hiba az indukcids fé6z6lapon.

Hibakédok Hiba okai Lehetséges megoldasok
Kapcsolja ki az indukciés f6zélapot, és 30 masod-
Kommunikdcids hiba az indukciés f6z6-| perc mulva mikodtesse djra. Ha a probléma folyta-
A1 — A8 Py N .
lapon. tédik, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos markake-
reskedéssel.
Az indukcids fltésre alkalmas edényt  |A hibat akkor kell megoldani, ha indukcids fiitésre
B1—B5 . . .
nem hasznélnak. alkalmas edényt haszndlnak.
Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot, és 30 masod-
B6 Az indukciés f6z6lap meghaladta a ma- |perc mulva kapcsolja be Ujra. Az indukcids f6z6la-
ximdlis m(ikodési id6t. pot a felhaszndloi kézikonyvben megadott id6tar-
tamnak megfelel6en miikodtesse.
Az indukcids flitésre alkalmas edényt | A hibat akkor kell megoldani, ha indukciés fiitésre
B7 . . !
nem haszndlnak. alkalmas edényt hasznalnak.
Ha a termeék indukcios f6z6lan motor- Tavolitsa el, majd helyezze vissza a szell6z6sz(iré-
B8 . PSR P ket. Ha a probléma tovabbra is fennall, vegye fel a
héaztetbvel; sziirési hiba tortént. ) )
kapcsolatot egy hivatalos szervizzel.
Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot, majd 30 ma-
sodperc mulva kapcsolja be Gjra. Ha a hiba tovabb-
Hémérséklet-érzékeld hiba tortént az  |ra is fenndll, hizza ki a késziiléket a tapegységbdl,
C1—cC2 X AR ; . . h
indukcios f6zélapon. majd csatlakoztassa Ujra. Ha a probléma tovabbra
is fennall, vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos
szervizzel.
Kapcsolja ki az indukciés f6zélapot, és 30 masod-
Ventilator m(ikddési hiba az indukciés |perc milva m(ikddtesse Ujra. Ha a probléma folyta-
C3 o g : .
f6z6lapon. tédik, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos markake-
reskedéssel.
Allitsa vissza a megfelel6 elektromos csatlakozast
C4 Elektromos csatlakozasi hiba tortént.  |a termék m(iszaki tablazata és a telepitési kézi-
konyv alapjan.
Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot, majd 30 ma-
sodperc mulva kapcsolja be Ujra. Ha a hiba tovabb-
Hoémérsékletérzékels hiba az indukcids |[ra is fennall, hizza ki a késziiléket a tapegységbdl,
c5—C7 o ; " . p
féz6lapon majd csatlakoztassa Ujra. Ha a probléma tovabbra
is fenndll, vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos
szervizzel.
Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot, és 30 masod-
D1 — D9 Elektronikus tabla hardverhibdja az in- [perc mulva miikodtesse Ujra. Ha a probléma folyta-
dukciés fézélapon. tédik, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos mérkake-
reskedéssel.
Magas hémérséklet vaay hémérseklet- Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot, és vérja meg,
T1—T8 9 9y amig lehil. A hiba akkor oldédik meg, amikor a f6-

z6lap hémérséklete a hatarértékek ala esik.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato

per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e sui rischi del prodotto.

* | bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
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dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

Ruota la manico delle pentole
e delle padelle verso il lato del
mobile in modo che i bambini
non possano afferrare e bru-
ciare.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

+ Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

* Prima di gettare prodotti usu-

rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-
ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-
tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

+ Collegare il prodotto a un pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da un fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Collegare il prodotto in una
presa conforme ai valori di ten-
sione e frequenza specificati
nella targhetta d’identificazio-
ne.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non incastrare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia incastra-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

- Contattare il centro assistenza

autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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A.I .5

Installazione in sicu-
rezza

Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se € presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.



* Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

Al .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVVERTENZA: Se la superficie
del piano cottura e crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVVERTENZA: Se la superficie
in vetro del piano cottura e rot-
ta:

Spegnere tutte le piastre a gas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per

nessun motivo.

Non utilizzare mai il prodotto

quando il vostro giudizio o la

vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol

e/o droghe.

* Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non e adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.
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+ AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura. .
| programmi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

« AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu- .
stodito & pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire .
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe- .
rature elevate e pu0 causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

Al .9 Induzione )

* Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
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energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano

cottura non funziona. Per infor- i

mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo l'uso, non fare affidamen-
to sul sensore del potenziome-
tro.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.

Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.



Al .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza
« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-

perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

2 Istruzioni relative all’ambiente

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore

per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
misura corretta per i propri piatti. Per i
contenitori di dimensioni sbagliate € ne-
cessaria piu energia di quella dovuta.

+ Mantenere pulite le aree di cottura del
piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore
tra I'area di cottura e il fondo della pento-
la.
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3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

P o

6
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v
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v
3
1 Superficie di cottura in vetro 2 Alloggiamento inferiore
3 Piastra a induzione 4 Piastra a induzione
5 Piastra a induzione 6 Piastra a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-
fondita)(mm)

43 * /590 /520

Dimensioni di installazione del piano cottura (larghezza /
profondita) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Tipo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot-
to

min.HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm2

Consumo energetico totale (kW)

max. 7,4 kW

Fornelli

Anteriore sinistro

Piastra a induzione

Dimensioni

210x2170 mm

Potenza

2400 W / Booster: 3700 W

Anteriore destro

Piastra a induzione

Dimensioni

145 mm

Potenza

1500 W / Booster: 2500 W

Posteriore sinistro

Piastra a induzione

Dimensioni

210x210 mm

Potenza

2400 W / Booster: 3700 W

Posteriore destro

Piastra a induzione

Dimensioni

180 mm

Potenza

2200 W / Booster: 3100 W

|* L'altezza del piano cottura specificata nella tabella tecnica & I'altezza del copribase del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-

bientali.
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag- ~ AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
gio. I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-

4.1 Pulizia iniziale

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare

con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
piano cottura

A Avvertenze generali

« Evitare che alcun oggetto cada sulla su-
perficie di cottura in vetro. Anche piccoli
oggetti come le saliere possono danneg-
giare la superficie di cottura in vetro. Non
utilizzare una superficie di cottura in ve-
tro incrinata. L'acqua pu0 penetrare in
queste fessure e causare un cortocircui-
to. Se la superficie & danneggiata in qual-
che modo (ad esempio, crepe visibili),
spegnere prima il fusibile, quindi scolle-
gare il prodotto e chiamare il servizio au-
torizzato per ridurre il rischio di scosse
elettriche.

+ Non utilizzare pentole instabili o facil-
mente ribaltabili sulla superficie di cottu-
ra in vetro.

+ Non riscaldare pentole vuote. Le pentole
e il prodotto potrebbero essere danneg-
giati.

« Assicurarsi di spegnere le zone di cottura
dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizzano le zone di cottura senza
le pentole, si danneggia il prodotto. Spe-
gnere le zone di cottura dopo ogni utiliz-
zo.

+ Le zone di cottura saranno calde dopo
ogni utilizzo, quindi non posizionare pen-
tole in plastica sulle zone di cottura. Puli-
sci immediatamente il materiale fuso sul-
la superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura improvvisi sulla
superficie di cottura in vetro possono
causare danni, fare attenzione a non ver-
sare liquidi freddi durante la cottura.

+ Metti la giusta quantita di cibo nella pen-
tola. Cio evitera che il cibo trabocchi e
non dovrai effettuare pulizie inutili.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole
sulle zone di cottura.

+ Posizionare la pentola in modo che sia
centrata sulle zone di cottura. Se deside-
rate spostare la pentola in un'altra zona
di cottura, sollevatela e posizionatela sul-
la zona di cottura desiderata invece di
farla scorrere.

Principio di funzionamento del piano cot-

tura a induzione

Un piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Quando viene posizionata una

pentola compatibile con l'induzione, il cir-
cuito viene completato e un sistema elet-

tronico situato appena sotto la superficie di

cottura in vetro produce un campo magne-

tico. La base metallica della pentola si ri-
scalda ricevendo energia da questo campo
magnetico. In questo modo, il calore non
viene prodotto sulla superficie in vetro del
piano cottura, ma direttamente nella pento-
la sovrastante. La superficie in vetro si ri-
scalda con il calore delle pentole.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani cottura a induzione offrono alcuni

vantaggi in quanto il calore viene trasferito

direttamente alle pentole.
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+ Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non si bruciano rapidamente poi-
ché la superficie del vetro di cottura non
viene riscaldata direttamente. Viene for-
nita una pulizia piu semplice.

+ Poiché il calore viene generato diretta-
mente nelle pentole, la cottura & piu velo-
ce, risparmiando cosi tempo ed energia
rispetto ad altri tipi di piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente
alle pentole, non si verifica alcuna perdita
di calore e si ottiene una cottura piu effi-
ciente.

+ Non appena la pentola viene rimossa dal-
la zona di cottura, il trasferimento di calo-
re si interrompe e la zona di cottura non
si riscalda direttamente, garantendo un
uso piu sicuro contro possibili incidenti
che possono verificarsi durante la cottu-
ra.

Per un uso sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole antia-
derenti rivestite senza olio o con pochis-
simo olio (tipo Teflon).

+ Non utilizzare I'area di cottura in vetro co-
me superficie su cui appoggiare o taglia-
re oggetti.

+ Non collocare oggetti metallici come po-
sate o coperchi di pentole sulla zona di
cottura poiché possono surriscaldarsi.

+ Non usare mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non posizionare mai alimenti avvol-
ti in carta stagnola sulla zona di cottura a
induzione.

+ Tenere oggetti magnetici, come carte di
credito o nastri, lontani dal prodotto men-
tre le zone di cottura sono in funzione.

+ Se c'e un forno sotto il piano cottura ed
in funzione, i sensori del prodotto potreb-
bero ridurre il livello di cottura o spegnere
il prodotto.

« Il piano cottura é dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono di-
sponibili nelle seguenti sezioni.

Utensili da cucina

Si consiglia di utilizzare solo pentole ferro-

magnetiche, di buona qualita ed etichettate

o contrassegnate come compatibili con l'in-

duzione per il piano cottura a induzione. In

generale, maggiore € il contenuto di ferro,

migliori saranno le prestazioni delle pento-

le. Il diametro della base della pentola deve

corrispondere all'area di cottura a induzio-

ne. Le dimensioni consigliate sono elenca-

te di seguito.

Pentole adatte:

+ Pentole in ghisa

+ Pentole in acciaio smaltato

+ Pentole in acciaio e acciaio inossidabile
(con un'etichetta o un‘avvertenza che in-
dica che sono compatibili con l'induzio-
ne)

Pentole non idonee:

+ Pentole in alluminio

+ Pentole in rame

+ Pentole in ottone

+ Pentole in vetro

+ Pentole in terracotta

+ Pentole in ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

+ Usare solo pentole a fondo piatto. Non
utilizzare pentole con base concava o
convessa.

+ Utilizzare solo pentole lavorate a base
spessa. Se si utilizzano pentole a fondo
sottile, queste si riscaldano molto rapida-
mente e la base delle pentole potrebbe
fondersi prima che si attivi il sistema di
spegnimento automatico, danneggiando

la superficie di cottura e il prodotto. | bor-
di taglienti graffieranno la superficie.

+ Alcune pentole hanno un campo ferroma-

gnetico nella parte inferiore inferiore del
diametro effettivo. Solo quest'area viene
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riscaldata dalla zona di cottura. Pertanto,
il calore non viene distribuito uniforme-
mente e le prestazioni di cottura diminui-

Test delle pentole

Verifica se le tue pentole sono compatibili
con i piani cottura a induzione utilizzando i

scono. Inoltre, tali pentole potrebbero
non essere rilevate da ampie zone di cot-
tura a induzione. Per questo motivo, la
zona di cottura deve essere selezionata
in base alle dimensioni del campo ferro- 2.
magnetico.

metodi seguenti.

1. Se la base della pentola contiene un ma-
gnete, € compatibile.

Quando si posiziona la pentola sulla zo-
na di cottura a induzione e si accende il
prodotto, se @/Y /Il non lampeggia, &
compatibile.

Dimensioni consigliate delle pentole

Il prodotto dispone di una funzione «Pan-
sense» che valutera la compatibilita delle
pentole. E possibile controllare le pentole
utilizzando questa funzione. Per informa-
zioni dettagliate, consulta la sezione «Impo-
stazioni».

Di seguito sono riportate le dimensioni con-
sigliate delle pentole in base alla dimensio-
ne della zona di cottura.

Il comportamento di ebollizione puo variare
a seconda del tipo di pentola, delle dimen-
sioni delle pentole e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione piu uniforme, & possibile utiliz-
zare una zona di cottura di una dimensione
piu grande. L'utilizzo di una zona di cottura
pil ampia non comporta uno spreco di
energia sui piani cottura a induzione, poi-
ché il calore viene creato solo nelle relative
pentole.

+ Alcune pentole hanno una base che con-
tiene materiali non ferromagnetici come
I'alluminio. Questi tipi di pentole potreb-
bero non riscaldarsi sufficientemente o
potrebbero non essere rilevati affatto dal-
la zona di cottura a induzione. In alcuni
casi, pud apparire un avviso relativo a
pentole difettose.

Quando si cuociono piu piatti su zo-
@ ne di cottura a induzione, la distri-
buzione equa delle pentole nelle
aree destra/sinistra e centrale
quando si seleziona la zona di cot-

tura influisce positivamente sulle
prestazioni di cottura.

Diametro zona cottura - mm Diametro pentola - mm

145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

210x 210 min. 140 - max. 210

320 min. 125 - max. 320

Zona di cottura con ampia superficie (220 x 440) larghezza 220 - lunghezza 400

Zone di cottura ad ampia superficie (zone
Flexi)

Il prodotto e dotato di zone di cottura ad
ampia superficie (Flexi). E possibile utiliz-
zare questa zona di cottura ad ampia su-
perficie come zone di cottura separate e in-

dipendenti per le vostre pentole di piccole
dimensioni. Per cucinare con pentole di
grandi dimensioni, potete attivare la funzio-
ne di combinazione per queste zone di cot-
tura ad ampia superficie e trasformarle in
un'unica zona di cottura.
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Come due zone di cottura indipendenti

Come un'unica zona di cottura

L'ampia zona di cottura ha due zone di
cottura, anteriore e posteriore. E possi-
bile utilizzare questa zona di cottura
come due zone di cottura indipendenti
' ~ |con due pentole diverse per diversi li-

' velli di temperatura. Posizionate le
pentole al centro delle zone di cottura
- |separate.

v

Per la cottura in pentole di grandi di-
mensioni, posizionare la pentola in
modo che copra i centri di entrambe
le zone di cottura e centri la zona di
cottura.

i
i

| Per cucinare con una sola pentola, po-
l sizionala al centro delle zone di cottura
anteriori o posteriori. Se si posiziona la
- pentola al centro della zona di cottura,
quest'ultima potrebbe non funzionare
correttamente.

Se desideri cuocere due pentole di-
verse allo stesso livello di tempera-
tura, puoi cuocere due pentole diver-
se allo stesso livello di temperatura
. _|combinando zone di cottura ad am-
pia superficie. Posizionate nuova-
mente le pentole al centro delle zo-
ne di cottura.
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La luce che indica che il tasto corrispondente &
stato azionato

Tasto On/Off

Tasto blocco tastiera

Tasto combinazione fornello a superficie ampia
*

Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)
Tasto di arresto

Tasto del timer

Tasto di aumento del livello del timer

Tasto di diminuzione del livello del timer

Tasto di collegamento Piano-Cappa *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Tasti di selezione della zona di cottura :

@O Tasto di selezione zona cottura posteriore sini-
OO0 stra

O O Tasto di selezione zona cottura anteriore sini-
@0 sira

83 Tasto di selezione zona cottura anteriore destra

O @ Tasto di selezione della zona di cottura poste-
O O riore destra
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Illustrazione 1: Area di configurazione per
I'impostazione del livello di temperatura

L' — N

1 Area di configurazione per I'impostazione del li-
vello di temperatura

2 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)
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lllustrazione 2: Visualizzazione del timer

Indicatore del timer

Pulsante di diminuzione del timer
Tasto del timer

Pulsante di aumento del timer

g A~ W N =

Il LED attivita del timer della zona di cottura per-
tinente

Avvertenze generali per il pannello di con-
trollo

Questo prodotto & controllato da un
pannello di controllo touch. Ogni
operazione effettuata sul pannello

di controllo touch & confermata da
un segnale acustico.

Mantieni sempre il pannello di con-
trollo pulito e asciutto. Se la super-
ficie & umida e sporca, pud causare

problemi nel funzionamento delle
funzioni.

Se non viene eseguita alcuna ope-

@ razione entro 20 secondi, il piano
cottura torna automaticamente in
modalita stand-by.

Quando un tasto (tranne il tasto (T
) viene toccato a lungo, il prodotto

emette un avviso «FF».

La spia — sui tasti attivi o selezio-
nati si accendera.
Accensione del piano cottura

1. Tocca il tasto (D sul pannello di control-
lo.

= |l piano cottura & pronto all'uso.
Spegnimento del piano cottura

1. Tocca il tasto (D sul pannello di control-
lo.

= |l piano cottura si spegne e torna
alla modalita standby.

Indicatore di calore residuo
C'e un indicatore di calore residuo per ogni
zona del pannello di controllo. Questo indi-
catore indica che la zona & ancora calda
quando & spenta. Non toccare le zone inte-
ressate finché l'indicatore del calore resi-
duo non scompare.
H: Alta temperatura
h: Bassa temperatura

In caso di interruzione di corrente,
l'indicatore di calore residuo non si
accende e non avvisa l'utente delle

zone calde.

Accensione delle zone del piano cottura
(sezione cottura) e impostazione del livello
di temperatura

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.

= Sui display della zona di cottura
appare «0".

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera attivare.

= La zona di cottura selezionata ap-
parira come «0" e si illuminera piu
intensamente.
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3. Impostal il livello di temperatura tra «0" e
«9" toccando o facendo scorrere il dito
sull'area di impostazione della zona che
desideri utilizzare.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona selezionata puo essere disattiva-

ta in 2 modi diversi:

1. Riducendo la temperatura al livello

«0":E possibile disattivare la modalita
di cottura abbassando l'impostazione
della temperatura a «0".

2. Uso della funzione di spegnimento del
timer per la zona del piano cottura de-
siderata:Allo scadere del tempo, il ti-
mer spegne la zona di cottura ad esso
collegata. Tutti i display mostrano «0" o
«00". Il simbolo {9 sul display della zo-
na di cottura scompare. L'impostazio-
ne del timer per la zona e spiegata nel-
le sezioni seguenti.

Combinazione della zona del piano cottura
con un'ampia superficie (flexi)

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.
2. Tocca il tasto [g].

= Il simbolo «0" appare sul display si-
nistro della zona di cottura e la lu-
ce — del tasto [g] si accende.

3. Imposta il livello di temperatura da «0" a
«9" toccando l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area.

= |l piano cottura inizia a funzionare. Se
viene selezionata un'altra zona o se
non viene intrapresa alcuna azione per
10 secondi, la luce — del tasto [:] si
spegne.

| piani cottura con ampia superficie
@ a sinistra sono descritti a titolo di
esempio. Se le zone del piano cot-
tura a destra hanno una superficie
ampia sull'elettrodomestico, lo

stesso vale per le zone del piano
cottura a destra.

Combina la zona del piano cottura con
un'ampia superficie mentre una o entram-
be le zone del piano cottura a sinistra sono
in funzione

v Mentre una o entrambe le zone del pia-
no cottura a sinistra funzionano sepa-
ratamente, € possibile combinare en-
trambe le zone di cottura attivando il
piano cottura con ampia superficie. In
questo modo, & possibile utilizzare una
superficie del piano cottura piu ampia
con gli stessi valori.

1. Mentre una o entrambe le zone del pia-
no cottura a sinistra sono in funzione,

premere il tasto [g].

0 _3_ _ 5 mmddl

= |l valore della zona del piano cottu-
ra a basso livello appare su en-
trambi i display delle zone del pia-
no cottura e la spia — del tasto [g]
€ accesa.

= Le zone combinate continuano a
funzionare ai valori di temperatura
e timer della zona con il valore di
temperatura piu basso. | valori di
temperatura e timer del bruciatore
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con il valore di temperatura piu al-
to prima della combinazione ven-
gono annullati.

2. Per modificare il valore della temperatu-
ra in un secondo momento, imposta il li-
vello di temperatura che desideri modifi-
care dall'area delle impostazioni.

Spegnimento dei piani cottura con ampia

superficie

E possibile separare le zone e impostarle a

livello zero toccando il tasto [3).

Impostazione ad alta potenza (BOOSTER)

E possibile utilizzare I'impostazione di po-

tenza elevata per riscaldare alla massima

potenza. Tuttavia, non & consigliabile cuo-
cere a lungo in questa posizione. L'impo-
stazione di potenza elevata potrebbe non
essere disponibile in tutte le zone di cottu-
ra.

Selezione diretta dell'impostazione ad alta
potenza (BOOSTER):

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.

2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-
na di cottura.

3. Toccail tasto *§.

= La zona del piano cottura selezionata
funziona alla massima potenza e 3 luci
lampeggiano in sequenza sul display
della zona del piano cottura.

= Quando il tempo di impostazione della
potenza elevata (vedere la tabella dei
tempi di spegnimento automatico) &
scaduto, la zona continua a funzionare
al valore di temperatura piu alto.

Selezione dell'impostazione di alta poten-
za (BOOSTER) mentre la zona del piano
cottura e attiva:

1. Quando il piano cottura e acceso e la re-
lativa zona di cottura funziona a un de-
terminato livello, attivare questa zona
selezionandola.

2. Tocca il tasto 2§.

w

La zona del piano cottura selezionata
funziona alla massima potenza e 3 spie
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona del piano cottura. Quando il
periodo per l'impostazione Alta potenza
e scaduto, la zona del piano cottura con-
tinuera a funzionare al livello di tempe-
ratura piu alto.

Disattivazione dell'impostazione di alta
potenza (BOOSTER) prima della sua sca-
denza:

Dopo aver attivato la zona di cottura corri-
spondente toccando il tasto, € possibile di-
sattivare l'impostazione di alta potenza in
qualsiasi momento toccando il tasto 2. La
zona di cottura continua a funzionare al
massimo valore di temperatura. Per disatti-
varla, toccate I'area di impostazione della
zona di cottura attiva o fate scorrere il dito
sull'area per portarla in posizione «0".

Serratura a chiave

Mentre il piano cottura & acceso o spento,
¢ possibile attivare il blocco dei tasti per
evitare modifiche accidentali alle sue fun-
zioni.

Attivazione del blocco dei tasti

1. Tocca il tasto (B per attivare il blocco
dei tasti.

= Dopo il conto alla rovescia 3-2-1 sul di-

splay, la spia — del tasto (T si accen-
dera e tutte le zone di cottura verranno
bloccate.

IT/83



Quando il blocco dei tasti & attivo,
@ funziona solo il tasto (D. Quando si
tocca un altro tasto, la spia — del
tasto (Tls lampeggia, indicando che
il blocco dei tasti € attivo.
Se si spegne il piano cottura mentre
i tasti sono bloccati, il blocco dei ta-
sti deve essere disattivato per poter
riaccendere il piano cottura.

Disattivazione del blocco dei tasti

1. Tocca il tasto (V.

= Dopo il conto alla rovescia 3-2-1
sul display, la luce — del tasto @3-
si spegne e il blocco dei tasti si di-
sattiva.
Funzione timer
Questa funzione facilita la cottura. Non e
necessario stare continuamente vicino al
piano cottura durante il processo di cottu-
ra. Il piano cottura si spegne automatica-
mente dopo l'orario selezionato.

Attivazione del timer

vy

P

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera attivare.

= La zona di cottura selezionata ap-
parira come «0" e si illuminera pit
intensamente.

3. Imposta il livello di temperatura da «0" a
«9" toccando l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area.

4. Attiva il timer toccando il tasto (9.

= «00" si illumina sul display del ti-
mer.

5. Cisono 4 LED di attivita intorno allo «00"
visibili sul display del timer. Il LED della
zona attiva del piano cottura lampeggia
ed e possibile impostare il timer per
questa zona.

6. Se si desidera impostare il timer per
un'altra zona attiva del piano cottura, se-
lezionare il lato corrispondente della zo-
na del piano cottura toccando il tasto o
fino a quando il display LED 24 ore su
quel lato della zona del piano cottura si
accende.

N

Imposta 'ora desiderata toccando i tasti
—+/—. E possibile avanzare pil veloce-
mente toccando a lungo il tasto + o0 —.

= Attiva l'impostazione dell'orologio

toccando il tasto {9 o aspettando
circa 10 secondi.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone in funzione.

Ripetere i passaggi precedenti per
le altre zone di cui si desidera impo-
stare i timer.

Il timer non pud essere impostato

@ senza selezionare la zona del piano
cottura e il valore della temperatura
della zona del piano cottura.

Quando il timer & attivo, il LED della
zona di cottura con il tempo mini-
mo impostato lampeggia. Se c'e
un'impostazione dell'ora sulle altre
zone, i LED di queste zone rimarran-
no accesi.

Disattivazione dei timer

Allo scadere del tempo impostato, il piano
cottura si spegne automaticamente e emet-
te un segnale acustico.

Tocca un tasto qualsiasi per disattivare
l'avviso sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se il timer viene spento anticipatamente, il
piano cottura continuera a funzionare alla
temperatura impostata fino allo spegni-
mento.
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Disattivazione del timer diminuendo il va-
lore a «00":

1. Dopo aver attivato la zona di cottura
pertinente toccando il tasto, selezionare
il timer per la zona di cottura pertinente

toccando il tasto €9,

2. Ridurre il valore toccando il tasto — fino
a visualizzare «00" sul display del timer.
E possibile avanzare pil velocemente
toccando a lungo il tasto —.

= Dopo che il simbolo {9 lampeggia per
un determinato periodo di tempo sul di-
splay della zona del piano cottura, si
spegne completamente e il timer viene
annullato.
Funzione Stop

v’ Utilizzando questa funzione, & possibi-
le ridurre i livelli di temperatura di tutte
le funzioni che operano nella zona del
piano cottura (tranne il timer) allo sta-
dio 1 per un determinato periodo di
tempo.

Se & impostato un timer per una

@ qualsiasi zona del piano cottura, il
timer continua a funzionare durante
l'arresto.

1. Mentre il piano cottura € in funzione,
premete il tasto [0.

= Tutte le zone operative continuano
a funzionare al livello di temperatu-
ral.

2. Premere nuovamente il tasto [ per
riavviare tutte le zone di cottura interrot-
te con le impostazioni precedenti.

Impostazioni

Con questa funzione & possibile configura-
re la gestione dell'alimentazione, il segnale
acustico di fine cottura, l'ora e il collega-
mento alla cappa.

AT: Impostazione del display di compatibili-
ta «Funzione PanSense»

A2: impostazione di gestione dell'alimenta-
zione

A3: impostazione dell'ora di avviso sonoro
di fine cottura

A4: impostazione del tipo di connessione
alla cappa (Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.)

A5: impostazione della connessione Hob-
hood (Varia a seconda del modello di for-
no. Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.)

A6: impostazione del display del consumo
energetico «EnergiSense»
A7:impostazione on/off del suono della
manopola del piano cottura

A8: Ripristina le impostazioni di fabbrica

1- Impostazione del display di compatibili-
ta della porta «Funzione PanSense» (A1)
La funzione PanSense & una funzione intel-
ligente progettata per ottimizzare le presta-
zioni del piano cottura a induzione. Questa
modalita consente di ottenere i migliori ri-
sultati di cottura rilevando il materiale, la
struttura di base e la compatibilita magneti-
ca della padella utilizzata. Si adatta alle ca-
ratteristiche della padella in uso, assicuran-
do risultati di cottura sempre perfetti.
Questa funzione offre: migliori risultati di
cottura (si regola automaticamente in base
alle caratteristiche della pentola utilizzata
sul piano cottura), risparmio energetico (ot-
timizza il consumo energetico in base al ti-
po di pentola), prolunga la durata della pen-
tola (trasferisce la potenza ottimale che la
pentola & in grado di gestire)

La tua cucina controlla automaticamente le
pentole ogni volta che inizi a cucinare. Per
verificare manualmente se le pentole che
stai utilizzando sono compatibili con Pan-
Sense, puoi seguire i passaggi seguenti.

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti (9/83/e9/85/e3 entro 10 secondi.

= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer e «—»
appare su tutti i display delle zone
di cottura.
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. Posiziona le pentole o le padelle che de-
sideri misurare sulle zone di cottura.

4. Sul display appare «0" tra i tasti [l e @s-

. Tocca l'area delle impostazioni. «1" ap-
pare tra i tasti [l e (T anziché «0" e vie-
ne avviata la scansione della qualita del
piatto. La scansione dura circa 10 se-
condi e durante la scansione viene vi-
sualizzata un'animazione sul display.

. La qualita del piatto viene valutata su
una scalada 0 a 3. 0 e la qualita peggio-
re e 3 e la qualita migliore, che mostra la
qualita sul display.

. Spegnere il piano cottura toccando il ta-

stoD.

5. Conferma le impostazioni di gestione
dell'alimentazione toccando il tasto (D.

= |l piano cottura si spegnera e il piano di
cottura iniziera a funzionare con la po- -
tenza totale impostata al livello selezio-
nato.

«Gestione dell'alimentazione»Include 9 di-
versi livelli di potenza (vedi Tabella - Livello
di gestione dell'alimentazione).

Tabella - Livello di gestione dell'alimenta-
zione

Livello di gestione Potenza totale (kW)
dell'alimentazione

1 1.2
2.4
3

2-Impostazioni di gestione dell'alimenta-
zione (A2)

v Con questa funzione, puoi regolare la

3.6
4.4
5.4

potenza totale del piano cottura come
desideri.

. Accendi il piano cottura toccando il ta-

sto (D e spegnilo toccando nuovamente
il tasto (D.

. Dopo aver spento il prodotto, premere i
tasti €9/85/95/25/93 in ordine entro 10
secondi.

= La prima impostazione sul display
del timer é«A1»visibile.

. Per l'impostazione della gestione dell'ali-
mentazione, sul display del ti-
mer«A2»Tocca il tasto « [ » finché non
lo vedi.

= «9" appare sul display posteriore
sinistro della zona del piano cottu-
ra.

. Regolaiil livello di potenza (vedi Tabella -
Livello di gestione dell'alimentazione) da
«1"a «9" toccando l'area di impostazio-
ne o facendo scorrere il dito sull'area.

5.7
6.7
7.4

O 00 N o oA~ WN

3-Impostazione dell'ora di avviso acustico
di fine cottura (A3)

v Con questa funzione, € possibile rego-
lare I'impostazione dell'ora di avviso
acustico di fine cottura del piano cottu-
ra come si desidera.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-

sto (D e spegnilo toccando nuovamente
il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-
sti (0/85/e5/85/e5 nell'ordine indicato
entro 10 secondi.

= La prima impostazione sul display
del timer é»A1» appare.

3. Perimpostare I'ora di avviso acustico di
fine cottura, premere il tasto timer sul
display del timer.«A3»Tocca il tasto « [l
» finché non lo vedi.

= «2" appare sul display posteriore
sinistro della zona del piano cottu-
ra.
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so (vedi Tabella - Tempo di avviso acu-

Regola I'impostazione del tempo di avvi-

stico di fine cottura) tra «0" e «3" toccan-

do il campo di impostazione o facendo
scorrere il dito sul campo.

Confermate l'impostazione dell'orario di

4.

avviso acustico di fine cottura toccando

il tasto (D.

= |l piano cottura si spegnera e il pia-

no di cottura iniziera a funzionare
con l'orario di avviso impostato al
livello selezionato.

Il livello di impostazione del tempo
di avviso acustico di fine cottura
viene impostato come livello stan-
dard 2 durante la produzione.

®

Tabella - Impostazione dell'ora di avviso
acustico di fine cottura

Livello di avviso sonoro Ora di avviso acustico di fi-

di fine cottura ne cottura
0 15 secondi
1 30 secondi
2 1 minuto
3 2 minuti

4- Impostazione del tipo di connessione
della cappa (A4) Varia a seconda del mo-

dello di forno. Potrebbe non essere dispo-

nibile sul proprio prodotto.

v' Con questa funzione, puoi introdurre il

tipo di connessione della tua cappa al
piano cottura.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-

= Se il piano cottura € dotato di una
funzione di connessione remota,
questa impostazione apparira co-
me «1". In caso contrario, verra vi-
sualizzato come «0".

Se la cappa e dotata di una funzione di
connessione remota, questa imposta-
zione«1"Se non é disponibile una funzio-
ne di connessione remota, & possibile
impostare questa impostazione toccan-
do l'area di impostazione o facendo
scorrere il dito sull'area.«0O»impostato
come.

Confermate l'impostazione del tipo di
connessione della cappa toccando il ta-

sto(D.

= |l piano cottura & spento e |'impostazio-

ne del tipo di cappa viene confermata.

5- Impostazione del collegamento tra pia-
no cottura e cappa (A5) Varia a seconda
del modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

v Con questa funzione & possibile colle-

@

sto (D e spegnilo toccando nuovamente

il tasto (D.

sti(0/85/e5/85/e9 entro 10 secondi.

Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-

= La prima impostazione sul display

del timer é»A1» appare.

Per impostare il tipo di connessione del-

la cappa, sul display del timer«A4"Tocca

il tasto « [ » finché non lo vedi.
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gare il piano cottura e la cappa e farli
funzionare insieme automaticamente.

Se la cappa e dotata di una funzio-
ne di connessione remota (l'impo-
stazione del tipo di connessione
della cappa (A4) e 1), limpostazio-
ne di connessione della cappa da
cucina (A5) non verra visualizzata.
Questa impostazione ¢ valida solo
per i modelli di cappa senza una
funzione di connessione remota.

. Accendi il piano cottura toccando il ta-

stoDe spegnilo toccando nuovamente
il tasto .

Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-
sti €0/83/e5/33/e3 entro 10 secondi.

= La prima impostazione sul display
del timer é»A1» appare.

Per l'impostazione del collegamento alla
cappa, sul display del timer«A5»Tocca il

tasto « [l » finché non lo vedi.



= Sul display posteriore sinistro della
zona del piano cottura«Q"visibile.

4. Impostate il livello di funzionamento del-
la cappa toccando l'area di regolazione
o facendo scorrere il dito su di essa (ve-
dere Tabella - Livello di funzionamento
della cappa).«0"con«7"impostato tra.

5. Conferma l'impostazione della connes-
sione della cappa aspirante toccando il

tasto (.

= |l piano cottura si spegne e il piano cot-
tura inizia a funzionare con il livello di
funzionamento della cappa seleziona-
to.
Tabella - Livello di funzionamento della
cappa

IT

Livello di funziona- Lampada Cappuccio (ebollizio- |Cappuccio (ebollizio- |Frittura
mento della cappa ne su una singola zo- |ne su 2 o pill zone)
na)

0 spenta spenta spenta spenta
1 leggero spenta spenta spenta
2 leggero spenta L1 L1

3 leggero L1 L1 L1

4 leggero L1 L1 L2

5 leggero L1 L2 L2

6 leggero L2 L3 L3

7 leggero L3 L4 L4

Impostazione del livello di funzionamento
della cappa dal piano cottura

v/ Con questa impostazione, & possibile
regolare il livello di funzionamento del-
la cappa tramite il piano cottura.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-

stoD.
2. Toccail tasto %® per 3 secondi.
= La spia % del tasto “R si spegne.
3. Per attivare il livello di funzionamento
della cappa in base al piano cottura, pre-

mete una volta il tasto “&. Quando & atti-

vo, il tasto % si illumina costantemente.
In questo caso, il tuo cappuccio lo fa-
ra»Tabella - Livello di funzionamento
della cappa«Funziona automaticamente
secondo la tabella.

4. E possibile disattivare il livello di funzio-
namento della cappa rispetto al piano
cottura toccando una volta il tasto “R.

Quando & spento, la spia del tasto % si
spegne.

6- Impostazione del display del consumo
energetico «EnergiSense» (A6)
EnergiSense ¢ una funzione intelligente che
monitora il consumo energetico del piano
cottura a induzione. Questa funzione ti aiu-
ta a sviluppare abitudini di cottura piu con-
sapevoli ed efficienti mostrando quanta
energia stai utilizzando per ogni processo
di cottura.

Provando diverse tecniche di cottura e con-
frontando la quantita totale di energia con-
sumata, puoi sviluppare abitudini di cottura
sostenibili e ridurre la tua impronta di car-
bonio.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-

sto (D e spegnilo toccando nuovamente
il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-
sti (O/85/65/33/e8 entro 10 secondi.
= La prima impostazione sul display
del timer é»A1» appare.

3. Per l'impostazione del display del con-
sumo energetico, sul display del ti-
mer«A6"Tocca il tasto « [ » finché non
lo vedi.
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= Traitasti [l e @s«0»visibile.

4. Toccando l'area delle impostazio-
ni«0»valore«1»fallo.

5. Spegnere il piano cottura toccando il ta-
stoD.

= La visualizzazione del consumo
energetico ¢ abilitata.

Per disattivare la visualizzazione
del consumo energetico, segui la
stessa procedura.«1»valore«0»fal-
lo.

Prospettive di consumo energetico
Attiva l'impostazione del consumo energe-
tico come descritto sopra. Quando si spe-

gne il piano cottura toccando il tasto (D do-
po ogni cottura, e possibile visualizzare sul
display del timer I'energia totale utilizzata
dalla stufa per la cottura. E possibile otte-
nere il valore Wh dell'energia di cottura mol-
tiplicando il valore sul display per 100. Ad
esempio, se sul display appare «03", signifi-
ca che il piano cottura ha consumato
3x100=300 Wh nell'ultima cottura.

7- Impostazione on/off del suono dei tasti
del piano cottura (A7)

v Con questa funzione, & possibile attiva-
re o disattivare l'avviso acustico che
viene emesso quando si tocca ogni ta-
sto del piano cottura.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-
sto (D e spegnilo toccando nuovamente
il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-
sti ©/85/65/85/e8 entro 10 secondi.

= La prima impostazione sul display
del timer &é»A1» appare.
3. Perregolare il suono dei tasti del piano
cottura, sul display del timer«A7"Tocca
il tasto « I » finché non lo vedi.

= Sul display posteriore sinistro della
zona del piano cottura«1"visibile.

4. Per disattivare I'audio del pulsante del
piano cottura, toccate I'area di imposta-
zione o fate scorrere il dito sull'area per
impostare questa impostazione.«0»im-
postato come.

5. Confermate I'impostazione del suono
del tasto del piano cottura toccando il

tasto (D.

= |l piano cottura & spento e l'impostazio-
ne del suono del pulsante del piano
cottura viene confermata.

8- Ripristino delle impostazioni di fabbrica
(A8)

v" Con questa funzione, & possibile ripri-
stinare tutte le impostazioni successi-
ve della stufa e riportarla alle imposta-
zioni di fabbrica.

1. Accendi il piano cottura toccando il ta-

sto (D e spegnilo toccando nuovamente
il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, premi i ta-
sti (0/85/e5/85/e5 entro 10 secondi.

= La prima impostazione sul display
del timer é»A1» appare.

3. Perripristinare le impostazioni di fabbri-
ca, sul display del timer«A8"Tocca il ta-

sto « [l » finché non lo vedi.

= Sul display posteriore sinistro della
zona del piano cottura«0"visibile.

4. Per ripristinare le impostazioni di fabbri-
ca, imposta questa impostazione su «1"
toccando o facendo scorrere il dito
sull'area delle impostazioni.

5. Conferma l'impostazione toccando (D.

= |l piano cottura si spegnera e tutte le
impostazioni torneranno alle imposta-
zioni di fabbrica.

Utilizzo sicuro ed efficace dei piani cottura
a induzione

«Principio di funzionamento» | piani cottura
a induzione riscaldano direttamente la pen-
tola grazie al loro principio di funzionamen-
to. Per questo motivo presentano molti
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vantaggi rispetto ad altri tipi di piani cottu-
ra. Funzionano in modo piu efficiente e la
superficie del piano cottura € piu fresca. Il
piano cottura a induzione é dotato di siste-
mi di sicurezza superiori che garantiscono
la massima sicurezza d'uso.

A seconda del modello, il piano cot-

@ tura pud avere piani cottura a indu-
zione da 145, 180, 210, 280 e 320
mm di diametro. Grazie alla funzio-
ne di induzione, ogni piano cottura
rileva automaticamente il conteni-
tore posizionato su di esso. L'ener-
gia viene generata solo nel punto in
cui il fondo del contenitore viene a
contatto, ottenendo cosi un consu-
mo energetico minimo.

Sistema di spegnimento automatico

C'é un sistema di spegnimento automatico
nel comando del piano cottura. Se una o
pil zone vengono lasciate accese, la zona
del piano cottura si spegne automatica-
mente dopo un certo periodo di tempo (ve-
di Tabella-1). Se alla zona & assegnato un
timer, anche il display del timer si spegne.
Il limite di tempo per lo spegnimento auto-
matico dipende dal livello di temperatura
selezionato. Si applica il tempo massimo di
funzionamento entro questo livello di tem-
peratura.

La zona del piano cottura pud essere nuo-
vamente utilizzata dall'utente dopo che si e
spenta automaticamente come descritto
sopra.

«Tabella-1:" Tempi di spegnimento automa-
tici

Livello di temperatura  Ore di spegnimento auto-

matico

6 Informazioni generali sulla cucina

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Riscaldamento rapido 10 minuti
(booster)

Protezione contro il surriscaldamento
Il piano cottura e dotato di alcuni sensori
che proteggono dal surriscaldamento. In
caso di surriscaldamento, si puo osservare
quanto segue:
+ La zona di cottura funzionante puo esse-
re disattivata
+ Il livello selezionato puo essere ridotto.
Tuttavia, questo non sara visibile sul di-
splay.
Sistema di protezione da troppopieno
Il piano cottura & dotato di un sistema di
protezione contro il troppopieno. In caso di
fuoriuscita dal pannello di controllo per
qualsiasi motivo, il sistema interrompe au-
tomaticamente il collegamento di alimenta-
zione per spegnere il piano cottura. Nel
frattempo, sul display appare l'avviso «F».
Impostazione precisa della potenza
Il piano cottura a induzione risponde imme-
diatamente ai comandi emessi secondo il
suo principio di funzionamento. Le sue im-
postazioni di potenza vengono modificate
molto rapidamente. Pertanto, € possibile
evitare il traboccamento di un pasto (ac-
qua, latte) che sta per traboccare spegnen-
do immediatamente |'apparecchio.

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.
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6.1 Avvertenze generali sulla cottura + Prima di friggere gli alimenti, togliere
con il piano cottura sempre I'acqua in eccesso e metterli len-
tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-

Avvertenze generali sulla cottura con il gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-

piano cottura . no scongelati.
* Non riempire mai la padella con olio per + Quando riscaldi I'olio, assicurati che la
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu- pentola che usi sia asciutta e tieni il co-
ra incustodito quando si riscalda I'olio. perchio aperto.
L'olio surriscaldato rappresenta un ri- « Per consigli sulla cottura con risparmio
schio di incendio. Non cercare mai di energetico, consultare la sezione “Istru-
spegnere un possibile incendio con l'ac- zioni ambientali”.
qua! Quando l'olio prende fuoco, coprirlo . | valori di temperatura e tempo di cottura
con una coperta idonea o un panno umi- indicati per i cibi potrebbero variare a se-
do. Spegnere il piano cottura se & sicuro conda della ricetta e della quantita. Per
farlo e chiamare i vigili del fuoco. questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

Tabella di cottura

Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min) (approssi-

mativ.)
Scioglimento

Scioglimento del cioccolato Scioglimento ciocco-

lato (ad esempio: brand Dr.Oetker, cioccolato 1 20..30

amaro 55-60% cacao,150 g)

Burro (200g) (200 g) 6 5.7

Burro (200 g ) (Chiarificato)(200 g ) 3 11..13

Bollitura, riscaldamento, mantenimento in caldo

Acqua 1 L (Ebollizione) P 4.6

Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10

Latte 1 L (Ebollizione) 7 6.7

Latte 1 L (Mantenere in caldo) Mantenere in caldo 18..20

Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-

rasole 0,5 L) 9 3.5

Bollitura

Patata non sbucciata (2 Pezzo grande) 9 25..35

Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2

Pezzo grande) 9 13..15

Broccoli (300 g) 9 10..14

Broccoli surgelati (300 g) 9 7..10

Salsiccia 8 4.6

Pasta (150 g) 9 6..10

Uova in camicia 5 2.3

Tagliatelle 9 2.7

Cottura, Rosolatura
Piatto di pesce (200 g riso) 5 9..12
Paella * 9 15..20

Budino di Noah **

Bollitura fagioli-ceci Ebollizione - per il
budino di Noah
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Cibo

Livello di temperatura

Tempo di cottura (min) (approssi-
mativ.)

Bollitura fagioli-ceci cottura - per il budi-

no di Noah 4 10..75
Ell:)(;lrl]izione Ebollizione - per il budino di 9 8. 10
Ebollizione cottura - per il budino di Noah |2 6..8
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 9 20..24
Zuppe (Ad esempio zuppa di lenticchie) 7 20..25
Verdure saltate * 9 3.5
Cottura alla Julienne * (Pollo, Cipolla e Peperoni) |9 5.7
Cubetti di vitello con verdure **
Verdure saltate 9 3..8
Cottura a fuoco vivo *** 9 5.8
Tutti gli ingredienti 4 80 ..90
Salsa di pomodori 3 10..15
Salsa di besciamella 7 5.6
Stinchi con verdure **
Cottura a fuoco vivo *** 9 3.4
Verdure saltate 9 3.5
Tutti gli ingredienti 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35
Friggere poco
Bistecca di controfiletto ** (2 cm) 9 2..10
Bistecca di costata ** (2 cm) 9 3..10
Bistecca di controfiletto arrotolata 8 4..10
Bistecca T-bone ** (2 cm) 9 3..10
Costoletta di agnello ** (Cottura a fuoco vivo ***) |9 3..10
Costoletta di agnello (Frittura) 5 4..10
Salsiccia 6 4.6
Petto di pollo (Cottura a fuoco vivo ***) 8 3.4
Petto di pollo (Frittura) 5 8..10
Petto di pollo (Taglio a farfalla) 8 4..10
Salmone (150 g) 9 3..10
Bastoncini di pesce 9 5..10
Verdure fresche e funghi saltati in padella (Carota,
Fungo e Peperone Colorato) 9 5-.10
Pancake 4 3.5
Omelette 7 4..6
Uova fritte 6 2.4
Impasto per pane azzimo 9 4..8
Frittelle al burro 7 5.9
Polpette/Carne macinata 7 5..10
Cotoletta fatta in casa 7 4.8
Formaggio Hellim 7 2.6
Gamberi 5 8..12
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Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min) (approssi-

mativ.)
Patatine fritte

Boortsog 5 13..15

Schnitzel 8 3..10

Nugget 9 1,5..10

Patate (surgelati) 9 2..10

Patate fresche 9 5..10

Scongelamento e riscaldamento

Cipolle (surgelati) (200 g) 6 2.

Spinaci (surgelati) (200 g) 7 2.5

* Si consiglia la padella wok.

** Si consiglia padella/pentola in ghisa.

*** Si consiglia di preriscaldare la padella/pentola.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-

cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

IT/93



+ Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuovere immediatamente le macchie
di calcare, olio, amido, latte e proteine
sulle superfici di vetro e inox senza
aspettare. Le macchie potrebbero arrug-
ginire dopo lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

* Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

+ In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
care (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
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pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

8 Risoluzione dei problemi

Qualora il problema persista dopo aver se-
guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure

>>> Centrare la zona del piano cottura se-
lezionando una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.

un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

(Se I'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, pud
essere che sia attivo, disattivarlo.

Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

Il simbolo /0 /1 sul display della zona
del piano cottura @ sempre acceso.

Potrebbe non esserci una pentola sulla
zona del piano cottura in funzione. >>>
Controllare se c'é una pentola nella zona
del piano cottura.

La tua pentola potrebbe non essere com-
patibile con l'induzione. >>> Controlla se
la tua pentola e adatta ai piani cottura a
induzione.

La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.

+ La pentola o la zona del piano cottura po-
trebbero essere molto calde. >>> Attendi
che si raffreddino.

La zona del piano cottura selezionata si
spegne improvvisamente mentre e in fun-
zione.

+ Il tempo di cottura della zona selezionata
potrebbe essere scaduto. >>> E possibile
impostare un nuovo tempo di cottura o
terminare la cottura.

+ C'e una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Attendi che il piano cottura si
raffreddi.

+ E possibile che un oggetto copra il pan-
nello di controllo touch. >>> Rimuovi 'og-
getto dal pannello.

Anche se la zona del piano cottura & acce-

sa, la pentola non si riscalda.

+ La pentola potrebbe non essere compati-
bile con il piano cottura a induzione. >>>
Controlla se la tua pentola € adatta al pia-
no cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.
>>> Centrare la zona del piano cottura
scegliendo una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.

La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché l'apparecchiatura elettronica all'inter-
no del piano cottura non si raffredda alla
temperatura appropriata.
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Si sente un rumore proveniente dal piano
cottura durante la cottura

Potrebbero esserci dei rumori provenienti
dal piano cottura durante la cottura. Que-
sti rumori dipendono dalla composizione
delle pentole. Questi rumori sono norma-
li, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili suoni e cause:

Rumore della ventola: Il piano cottura e
dotato di una ventola che funziona auto-
maticamente in base alla temperatura
del prodotto. La ventola ha diversi livelli
di funzionamento e funziona a diversi li-
velli in base alla temperatura. Dopo lo
spegnimento del piano cottura, se la tem-

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

peratura € elevata in base alla temperatu-
ra del prodotto, la ventola potrebbe conti-
nuare a funzionare per qualche tempo.
Basso ronzio come il funzionamento del
trasformatore: Questa ¢ la natura della
tecnologia a induzione. Poiché il calore
viene trasferito direttamente sul fondo
della pentola, questo tipo di ronzio pud
verificarsi a seconda del materiale della
pentola. Pertanto, si possono udire suoni
diversi con pentole diverse.

Suono scoppiettante: Cio € dovuto al ma-
teriale e alla struttura del fondo delle pen-
tole. Se le pentole sono realizzate con
materiali e strati diversi, potrebbe verifi-
carsi un crepitio.

Suono sibilante: Si puo sentire un fischio
quando si cucina su due zone del piano
cottura sullo stesso lato del piano cottu-
ra a diversi livelli di cottura.

Codici di errore Motivi dell'errore Possibili soluzioni
’ - ; Spegnere il piano cottura a induzione e riattivarlo
Errore di comunicazione sul piano cot- : ) . .
A1 — A8 . ; dopo 30 secondi. Contatta il concessionario auto-
tura a induzione. R X L
rizzato se il problema si ripresenta.
BT —B5 Non viene utilizzata una pentola adatta |L'errore deve essere risolto quando si utilizza una
al riscaldamento a induzione. pentola adatta al riscaldamento a induzione.
Spegnere il piano cottura a induzione e riaccender-
B6 Il piano cottura a induzione ha superato [lo dopo 30 secondi. Azionare il piano cottura a in-
il tempo massimo di funzionamento. duzione rispettando le durate specificate nel ma-
nuale utente.
B7 Non viene utilizzata una pentola adatta |L'errore deve essere risolto quando si utilizza una
al riscaldamento a induzione. pentola adatta al riscaldamento a induzione.
Se il prodotto & un piano cottura a indu- | . . P - .
) NN o Rimuovere e ricollegare i filtri di ventilazione. Se il
B8 zione con cappa, si & verificato un erro- : . .
) problema persiste, contatta un servizio autorizzato.
re nel filtro.
Spegnere il piano cottura a induzione e riaccender-
Si & verificato un errore del sensore di  |lo dopo 30 secondi. Se I'errore persiste, scollegare
C1—-C2 temperatura sul piano cottura a indu-  |il prodotto dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
zione. problema persiste, contattare un servizio autorizza-
to.
. . Spegnere il piano cottura a induzione e riattivarlo
Errore di funzionamento della ventola ) ) ] )
Cc3 ) . . dopo 30 secondi. Contatta il concessionario auto-
sul piano cottura a induzione. R ¥ L
rizzato se il problema si ripresenta.
S Ristabilire il corretto collegamento elettrico facen-
Si & verificato un errore nel collegamen- PP : .
C4 . do riferimento alla tabella tecnica e al manuale di
to elettrico. . .
installazione del prodotto.
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Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Errore del sensore di temperatura sul

Spegnere il piano cottura a induzione e riaccender-
lo dopo 30 secondi. Se I'errore persiste, scollegare

c5—-cC7 ) ] ) il prodotto dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
piano cottura a induzione. . ot )
problema persiste, contattare un servizio autorizza-
to.
Errore hardware della scheda elettroni- Spegnere il piano cottura a'lnduzmne.e rlat'tlvarlo
D1 —D9 ) ) ) dopo 30 secondi. Contatta il concessionario auto-
ca sul piano cottura a induzione. R ¥ .
rizzato se il problema si ripresenta.
Spegnere il piano cottura a induzione e attendere
Temperatura elevata o errore del sen- ) A . .
- h che si raffreddi. L'errore dovrebbe risolversi quando
T1—-T8 sore di temperatura sul piano cottura a

induzione.

la temperatura del piano cottura scende al di sotto
dei limiti.
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