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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ Girare il manico delle pentole e
delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrarle e
scottarsi.

+ AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

+ Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre- [
se multiple per azionare il pro-
dotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

1.5 Installazione in sicu-
A rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie del piano cottura e crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie in vetro del piano cottura
rotta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non € adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVWERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

+ AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito e pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare

incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

* Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

« Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

* Chiudere la zona dal pannello
di controllo dopo l'uso, non fa-
re affidamento sul sensore del-
la pentola.

+ Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.

IT/9
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* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i + Mantenere pulite le aree di cottura del
contenitori di dimensioni sbagliate & ne- piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
cessaria piu energia di quella dovuta. sporco riduce il trasferimento di calore

tra 'area di cottura e il fondo della pento-

5
=

3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

.
e

v

3
1 Superficie di cottura in vetro 2 Alloggiamento inferiore
3 Fornello a induzione 4 Fornello a induzione
5 Fornello a induzione 6 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generali piano cottura

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 52 /590 /520 *

Dimensioni di installazione del piano cottura (larghezza /

profondita) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,2 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster 1800 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W

|* L'altezza del piano cottura indicata nella tabella tecnica & l'altezza del rivestimento inferiore del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-

IT/12



4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie &€ danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano

cottura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle

.
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la

cottura non bruciano rapidamente poiché

il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

+ La cottura & piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente

alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-

ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

+ |l fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-

Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-

rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).

+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che & compatibile con I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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« Utilizzare solo pentole/padelle con fondo  « Alcune pentole/padelle hanno una base

spesso e lavorato. Se si utilizzano pento- che contiene materiali non ferromagneti-
le con fondo sottile, esse si riscaldano ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/
molto rapidamente e il fondo della pento- padelle possono non riscaldarsi adegua-
la puo sciogliersi e danneggiare la super- tamente o non essere affatto rilevate dal
ficie di cottura e I'apparecchio prima che piano cottura a induzione. In alcuni casi,
venga attivato il sistema di spegnimento potrebbe apparire un avviso di pentole/
automatico. | bordi affilati possono cau- padelle difettose.

sare graffi sulla superficie.

v X

un campo ferromagnetico piu piccolo del sui piani di cottura a destra e a sini-

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno @ L'equa distribuzione delle pentole
diametro reale. Solo questa zona viene ri- stra e al centro per la scelta dei pia-

scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca- ni di cottura influisce in modo posi-
lore non e distribuito in modo uniforme e tivo sulle prestazioni di cottura du-
le prestazioni di cottura si riducono. Inol- rante la cottura di piu pasti sui piani
tre, tali pentole/padelle non possono es- di cottura a induzione.

sere rilevate da grandi piani cottura a in- Testare pentole e padelle

duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

2. E compatibile se non lampeggia quando
si posiziona la pentola sul piano cottura
a induzione e si accende il piano cottu-

ra.
Dimensioni consigliate per pentole e padelle
Diametro fornello - mm Diametro pentola - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Zona di cottura con ampia superficie (flexi) larghezza 230 - lunghezza 390
Il rilevamento di pentole e padelle da parte devono essere selezionate in base alle di-
dei piani cottura a induzione dipende dal mensioni del piano cottura. Le dimensioni
diametro e dal materiale del ferromagneti- delle pentole/padelle consigliate per le di-

co alla base delle pentole. Per garantire il ri-  mensioni del piano cottura sono indicate
levamento delle pentole/padelle e ottenere sopra.
una cottura efficiente, le pentole/padelle
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Il comportamento di ebollizione pud variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione pit omogeneo, ¢ possibile utiliz-

5.2 Valdymo skydeliis

zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

M O ® @ | o
4 O @ @ |9

O 0

g © ® 4
g © ®

Tasti
® : Tasto On/Off

@ : Tasto del timer

A\ Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

00
@ : Tasto per gli incrementi

Tasto per i decrementi

Tasto di blocco per pulizia

: Tasto di arresto

Simboli

['] : Simboli combinazione fornello a superficie am-
pia*

@ - I simbolo blocco tasti

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Display piano cottura

199

v v Vv v

1 2 3 4

1 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

2 Pulsante di diminuzione della temperatura

3 Pulsante di aumento della temperatura
Indicatore della temperatura del relativo piano
cottura

Timer

] —

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

LED punto operativo per il timer
Indicatore del timer
Pulsante di aumento del timer

AW N =

LED punto operativo per il tasto di blocco/
blocco bambini

5 Pulsante di diminuzione del timer

Avvertenze generali per il pannello di con-

trollo

+ Questo prodotto € controllato con un
pannello touch. Ogni operazione effettua-
ta sul pannello di controllo touch sara
confermata da un segnale acustico.

+ Mantenere sempre pulito e asciutto il
pannello di controllo. Una superficie umi-
da e sporca pu0 causare problemi alle
funzioni.

+ Il piano di cottura ritorna automaticamen-
te in modalita Standby se non viene ese-
guita alcuna operazione entro 10 secon-
di.

« Il prodotto si spegne da solo per motivi di
sicurezza se non viene toccato alcun ta-
sto per un lungo periodo di tempo.
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Accensione del piano di cottura:

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

= “0” comparira su tutte le zone di cottu-
ra.

. ]
40 OE- 006
4O @

xo g

Spegnimento della zona di cottura:

v Una zona di cottura attiva puod essere
spenta in 4 modi diversi:

v Toccando il tasto (D; Toccando il ta-
sto .

1. Abbassando la temperatura al livello
“0”; E possibile spegnere la zona di cot-
tura regolando I'impostazione della tem-
peratura sul livello “0”.

2. Utilizzando la funzione di spegnimen-
to del timer per la zona di cottura de-
siderata; Al termine del tempo, il timer
spegne la zona di cottura ad esso asse-
gnata. “0” o “00” appariranno sul relativo
display. Al termine del tempo, verra
emesso un segnale acustico. Toccare
un tasto qualsiasi del pannello di con-
trollo per disattivare I'allarme acustico.

3. Toccando contemporaneamente i ta-

sti ©/O della zona di cottura deside-
rata; E possibile spegnere la relativa zo-
na di cottura toccando contemporanea-

mente i suoi tasti /O.

Indicatore di calore residuo

Se lampeggia sul display della zona di cot-
tura, significa che il piano cottura & ancora
caldo e puo0 essere utilizzato per tenere in
caldo una piccola quantita di cibo. Il simbo-
lo si trasformera presto in che significa che
€ meno caldo.

Quando l'elettricita viene interrotta,
I'indicatore di calore residuo non si

accende e non avvisa l'utente relati-

vamente alle zone di cottura calde.

Regolazione del livello di temperatura
1. Accendere il piano di cottura premendo

il tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti @/@

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= La zona di cottura interessata inizia a

funzionare al livello di temperatura im-
postato.

La sezione esterna della zona di
@ cottura a induzione da 280 mm (se
il prodotto & dotato di una zona di
cottura a induzione da 280 mm) si
attiva solo quando una pentola &
abbastanza grande da coprire la zo-
na di cottura e viene posizionata
sulla zona di cottura, con tempera-
tura impostata a un livello superio-

Se 0 sono ancora accesi dopo lo
spegnimento della zona di cottura,
significa che la zona di cottura &

ancora calda. Non toccare le zone
di cottura.

reas8.

Impostazione alta potenza (BOOSTER)

E possibile utilizzare la funzione booster
per un riscaldamento rapido. Tuttavia, que-
sta funzione non ¢ consigliata per cucinare
a lungo. La funzione booster potrebbe non
essere disponibile in tutte le zone di cottu-
ra.
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Selezione dell'impostazione alta potenza
(BOOSTER):

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

2. Toccare il tasto 4 della relativa zona.

]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= La zona di cottura selezionata funzio-
nera con la massima potenza e il sim-
bolo “P” comparira sul display della zo-
na di cottura. La zona di cottura esce
dal booster e continua a funzionare a li-
vello “9”.

Spegnimento prematuro dell'impostazione
di alta potenza (BOOSTER):

E possibile disattivare 'impostazione di al-

ta potenza in qualsiasi momento toccando
il tasto © o 2f. La zona di cottura esce dal
booster e continua a funzionare a livello 9.

Principio di funzionamento di 2 zone che si
trovano nella stessa direzione verticale:

Se una zona e impostata su booster e I'al-
tra zona, che si trova nella stessa direzione
verticale € impostata su un valore maggio-
re del livello 6 (7, 8 e 9), la prima zona scen-
de al livello 9 e I'altra zona puo essere im-
postata su un valore maggiore del livello 6
(7,8 e9). Se la seconda zona & impostata
su booster, la prima zona scende al livello
6.

Blocco per pulizia

Il blocco per la pulizia impedisce il funzio-
namento di tutti i tasti del pannello di con-
trollo per 20 secondi mentre il piano cottura
€ acceso per consentire all’'utente di effet-
tuare una breve pulizia. Il prodotto non as-
sorbira energia per tutto questo tempo.

Attivazione del blocco per pulizia

1. Toccare e tenere premuto il tasto {"’ fi-
no a quando non si sente un segnale
acustico quando viene attivata una
qualsiasi zona di cottura.

2. Il conto alla rovescia inizia da 20 sul di-
splay del timer del piano di cottura. Nes-
suno dei tasti del pannello funzionera,
tranne il tasto (D per tutto questo perio-
do.

Disattivazione del blocco per pulizia

Non & necessario premere alcun tasto per
disattivare il blocco per la pulizia. Il piano
cottura emette un segnale acustico dopo
20 secondi e il blocco per la pulizia viene
automaticamente disattivato.

Se si desidera disattivare il blocco
per la pulizia prima, toccare e tene-
re premuto il tasto {"] fino a quan-

do non si sentono due segnali acu-
stici.

Blocco bambini Varia a seconda del mo-
dello di forno. Potrebbe non essere di-
sponibile sul proprio prodotto.

Quando le zone di cottura sono spente,
possibile proteggere il piano di cottura con
il blocco bambini per evitare che i bambini
accendano le zone di cottura. Il blocco
bambini puo essere attivato o disattivato
solo quando le zone di cottura sono spente
(in modalita standby).

Attivazione del blocco bambini
1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {m] o [0 finché
non si udira un segnale acustico quan-
do il piano di cottura & in modalita
standby.

= Il blocco bambini sara attivo. “L” verra
visualizzata su tutti i display delle zone
di cottura per un certo tempo e il punto

decimale del tasto i si accendera.
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Se si preme un tasto qualsiasi
qguando la funzione blocco bambini
e attiva, si sentiranno due segnali

acustici e “L” lampeggera sul di-
splay di tutte le zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {mJ o [0 finché
non si udira non si sentono due segnali
acustici quando il blocco bambini & atti-
vo.

2. Lafunzione blocco bambini sara disatti-
vata. “L” lampeggera su tutti i display
delle zone di cottura e la luce del tasto (&
si spegnera.

Blocco tasti

E possibile attivare il blocco tasti per evita-

re che le funzioni vengano modificate per

errore durante il funzionamento del piano
cottura.

Il blocco dei tasti verra annullato in
caso di interruzione di corrente.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-
multaneamente i tasti {m] o [0 finché
un segnale acustico non verra audito.

2. Il blocco tasti verra attivato e il punto

decimale del tasto é si accendera dopo
aver lampeggiato.

Il blocco dei tasti puo essere attiva-
to solo in modalita operativa. Solo il
tasto (D sara funzionante quando il

blocco tasti € attivo. Quando si toc-
ca un qualsiasi altro tasto, il punto

decimale del tasto {ﬂ lampeggia per
indicare che il blocco tasti € attivo.
Se si spegne il piano cottura quan-
do i tasti sono bloccati, & necessa-
rio disattivare il blocco tasti per po-
ter riaccendere il piano cottura. Se
si tocca un tasto qualsiasi senza di-
sattivare il blocco tasti, “L” lampeg-
gia sul display di tutte le zone di
cottura per indicare che il blocco ta-
sti & attivo. Disattivare il blocco ta-
sti per riaccendere il piano di cottu-
ra.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare simultaneamente i tasti {"U o

00 finché non si sentono due segnali
acustici quando il blocco tasti & attivo.

2. Laluce del tasto |§| si spegne e il pannel-
lo di controllo si sblocca.
Funzione timer

Questa funzione rende piu facile cucinare.
Non sara necessario guardare il piano di
cottura per tutto il tempo di cottura. La zo-
na di cottura si spegne automaticamente al
termine del periodo di tempo impostato.

Attivazione del timer

1. Accendere il piano cottura premendo il
tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti ®/O.

O ®

]
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3. Attivare il timer premendo il tasto 9.
“00” e il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggeranno sul display.

4. Regolare la durata desiderata del timer
toccando i tasti @/O.

5. Dopo 10 secondi, I'impostazione sara
attiva. Il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggera sul display del ti-
mer.

6. Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura descritta
sopra.

Se piu di un timer € impostato su
@ zone diverse, il timer della zona che
ha il valore minimo viene visualizza-
to sul display del timer e il punto
decimale di quella zona lampeggia.
| punti decimali delle altre zone si il-
luminano in maniera continua.

E possibile vedere il tempo di cottu-
@ ra rimanente toccando il tasto €O di
tutte le zone di cottura. Per ogni
tocco viene visualizzato un diverso
valore del timer relativo a una spe-
cifica zona. Infine, viene nuovamen-

te visualizzato il valore minimo del
timer.

Il timer non puo essere impostato
senza selezionare la zona di cottu-

ra e il suo valore di temperatura.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

Disattivazione del timer

Una volta terminato il tempo impostato, il
piano cottura si spegne automaticamente e
emette un segnale acustico. Premere un ta-
sto qualsiasi per silenziare il suono del se-
gnale acustico. Se non si preme alcun ta-
sto, il suono del segnale acustico si arresta
dopo alcuni minuti.

Disattivazione precedente dei timer

v’ Se si disattiva precedentemente il ti-
mer, il piano cottura continua a funzio-
nare alla temperatura impostata fino a
guando non viene spento. Il timer pud
essere disattivato precedentemente in
due modi diversi:

1. Disattivare il timer per la zona corre-
lata, abbassando il suo valore a “00”:
Toccare i tasi del timer /O fino a
quando “00” non appare sul display del-
la zona di cottura il cui timer ¢ attivo.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

= Disattivare il timer per la zona
relativa toccando contempora-
neamente i tasti @/@ della zo-
na relativa: Toccare simultanea-
mente i tasti ®/O della relativa
zona.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

Dopo questo passaggio, il livello di
temperatura della zona relativa sa-

ra “0” anche con il livello del timer.

Funzione stop

v" Con questa funzione & possibile dimi-
nuire il livello di temperatura di eserci-
zio delle zone di cottura al minimo (li-
vello 1).

Se il timer & impostato per una
qualsiasi zona di cottura, continue-

ra a funzionare durante I'arresto.

1. Toccare il tasto [l quando una qualsia-
si delle zone di cottura € in funzione.

= Tutte le zone di cottura funzione-
ranno al livello minimo (livello 1) [
Il simbolo apparira sul display delle
zone di cottura attive.
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= Toccare nuovamente il tasto ([
per far funzionare di nuovo tutte le
zone di cottura con le loro impo-
stazioni precedenti.

Funzione gestione energetica
L'apparecchiatura & dotata di una funzione
di gestione energetica. E possibile modifi-
care la potenza totale che puo essere as-
sorbita dalla cucina con questa funzione.
Sono disponibili 8 livelli per la funzione di ri-
sparmio energetico.

Funzione di risparmio energetico - livelli
di potenza totali che possono essere
impostati

Indicatore di visualizzazione del risparmio

energetico Potenza totale
25  2,5kW

30 3kw

36 36kw

44 44 kW

54 54kwW

57 57kwW

67 6,7kW

72 72kW

Per modificare la potenza totale;

1. Spegnere il fornello toccando il tasto (D
. Spegnere il piano di cottura toccando

di nuovo il tasto (D.

2. Quindi toccare rispettivamente il A§ ta-
sto della zona anteriore destra, il S ta-
sto, il timer O tasto, il timer P tasto, e
infine la zona anteriore sinistra 2§ tasto.

7=
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3. ll'livello di risparmio energetico impo-
stato viene visualizzato sul display del
timer.

4. Tocca l'icona [l per passare da un livel-
lo all'altro e impostare il valore di poten-
za totale che si desidera impostare.

5. Confermare Iimpostazione toccando (D Fi§
tasto e spegnere il piano di cottura. Il va-
lore di potenza totale impostato deve
essere attivato.

I livelli di temperatura che si posso-

@ no assegnare ai piani possono va-
riare in base al livello di potenza to-
tale impostato. Il livello di tempera-
tura fornito al fornello si abbassa
automaticamente in base al livello
di potenza impostata che deve es-
sere eseguito dal piano di cottura.
Questo non € un errore.

Se si tocca un pulsante diverso dal-
@ la sequenza specificata durante la
modifica del livello di potenza, non
e possibile effettuare I'impostazio-
ne. E necessario ripetere i passaggi

dall'inizio per effettuare I'imposta-
zione.

Utilizzare le zone di cottura a induzione in
modo sicuro ed efficiente

Principi di funzionamento: Il piano di cot-
tura a induzione riscalda direttamente il re-
cipiente di cottura. Pertanto, ha molti van-
taggi rispetto ad altri tipi di piani di cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la super-
ficie del piano di cottura & piu fredda.

Il piano di cottura a induzione & dotato di si-
stemi di sicurezza superiori che garantiran-
no il massimo della sicurezza.

Il piano di cottura pud essere dota-
@ to di zone di cottura a induzione
con un diametro di 145, 180,210 e
280 mm a seconda del modello.
Ogni zona di cottura rileva automa-
ticamente il recipiente posto su di
essa grazie all'induzione. L'energia
viene generata solo nel punto in cui
il recipiente entra in contatto con la
zona di cottura e quindi si ottiene

un consumo minimo di energia.
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Il prodotto puo avviarsi-arrestarsi
con livellida 1 a 7, specialmente
con pentole di piccolo diametro e

quando l'acqua e I'olio sono pochi.
Cio non rappresenta un guasto.

Sistema di spegnimento automatico

Il controllo della cucina dispone di un siste-
ma di spegnimento automatico. Se una o
pil zone del piano cottura vengono lasciate
accese, la zona del piano cottura si spegne
automaticamente dopo un po’ (vedere la ta-

bella 1). In caso di timer assegnato al piano
di cottura, anche lo schermo del timer si
spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento auto-
matico dipende dal livello di temperatura
selezionato. A questo livello di temperatura
viene applicato il tempo massimo di funzio-
namento.

La zona di cottura puo essere riattivata
dall’'utente dopo lo spegnimento automati-
co, come descritto sopra.

Livello temperatura

Tempo di spegnimento automatico - ore

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Oio(Nfoja|dhlw|IN|=|O

30 min.

P (Booster)

10 min. (*)

(*) Il piano cottura scende al livello 9 dopo 10 minuti

Tabella 1: Tempo di spegnimento automa-

tico

Protezione dal surriscaldamento

Il piano cottura e dotato di alcuni sensori

che forniscono protezione dal surriscalda-

mento. In caso di surriscaldamento, fare ri-

ferimento a quanto segue:

+ La zona di cottura in funzione pud essere
disattivata.

+ Il'livello selezionato puo scendere al livel-
lo 7 dal livello superiore.

Sistema di sicurezza di troppopieno

Il piano cottura € dotato di un sistema di si-

curezza di troppopieno. In caso di traboc-

camento sul pannello di controllo, il siste-

ma interrompe immediatamente la connes-

sione all'alimentazione e spegne il piano

cottura Il simbolo di avviso “E” appare co-

me avvertimento in questo caso.

Impostazione precisa della potenza

Il piano cottura a induzione reagisce imme-
diatamente ai comandi come principio di
funzionamento. Esso cambia le imposta-
zioni di potenza molto velocemente. In que-
sto modo si pud evitare che una pentola
(contenente acqua, latte, ecc.) trabocchi
anche se stava per farlo.

Se la superficie del pannello di con-
trollo touch & esposta a un intenso
vapore, l'intero sistema di controllo

puo disattivarsi e dare un segnale
di errore.

Tenere pulita la superficie del pan-

@ nello di controllo touch. E possibili
sia stato adottato un funzionamen-
to errato.
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6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione & possibile trovare consi-  + Prima di friggere gli alimenti, togliere
gli su come preparare e cucinare gli alimen- sempre I'acqua in eccesso e metterli len-
1i. tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-

gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-

6.1 Avvertenze generali sulla cottura no scongelati.

con il piano cottura » Quando riscaldi I'olio, assicurati che la

Avvertenze generali sulla cottura con il pentola che usi sia asciutta e tieni il co-

piano cottura perchio aperto.

- Non riempire mai la padella con olio per + Per consigli sulla cottura con risparmio
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu- energetico, consultare la sezione “Istru-
ra incustodito quando si riscalda I'olio. Zioni émblenta“ . '

L'olio surriscaldato rappresenta un ri- + | valori di temperatura e tempo di cottura
schio di incendio. Non cercare mai di indicati per i cibi potrebbero variare a se-
spegnere un possibile incendio con I'ac- conda della ricetta e della quantita. Per
qua! Quando I'olio prende fuoco, coprirlo questo motivo, tali valori sono indicati co-
con una coperta idonea o un panno umi- me intervalli.

do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Tabella di cottura

Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Scioglimento
Scioglimento cioccolato (ad esempio: brand Dr. 1 20 .30
Oetker, cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200 g) 6 5.6
Ebollizione, riscaldamento, mantenimento del calore
Acqua 1 L (Ebollizione) P 3..5
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 6 4..6
Latte 1 L (Mantenimento del calore) 1-2 18..22
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
8 3..5
rasole 0,5 L)
Ebollizione
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
A L 9 12..14
Pezzo grandi dimensioni)
Filetto di salmone 8 10..15
Salsiccia 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cottura, cibi saltati
Piatto di pesce (200 g riso) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **
Bollitura di fagioli e piselli Ebollizione - 9 5 6
per il budino di Noah
Bollitura di fagioli e piselli cottura - per il
budino di Noah 3 10..30
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Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Grano Ebollizione - per il budino di Noah |9 2.5
Grano cottura - per il budino di Noah 3 10..30
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 8 20..25
Stinchi con verdure **
Verdure saltate 9 3.8
Cottura 4-5 120..150
Zuppe (Ad esempio: zuppa di lenticchie) 6-7 17 ..20
Stinchi con verdure
Filetto di branzino 8 3.7
Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsiccia 8 2.5
Uova fritte 7 4.8
Patatine fritte
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Consigliamo la padella wok.
** Si raccomanda I'uso di pentole/tegami in ghisa.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

zZia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e

togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re 'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
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re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

« Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in

commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
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guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

8 Risoluzione dei problemi

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il

prodotto € dotato di una funzione di bloc-

co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile pud essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

L'icona & sempre accesa sul display della

zona di cottura.

+ Le pentole potrebbero essere mal o non
posizionate sul piano cottura. >>> Con-
trollare se la pentola ¢ sulla zona di cot-
tura.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al-

la cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il pia-
no di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.

+ La pentola o la zona di cottura potrebbe-
ro essere troppo calde. >>> Lasciarle raf-
freddare.

La zona di cottura selezionata si spegne

improvvisamente mentre é in funzione.

+ |l tempo di cottura della zona di cottura
selezionata potrebbe essere scaduto.
>>> Sj puo impostare un nuovo tempo di
cottura o terminare la cottura.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento po-
trebbe essere coperto da qualche ogget-
to. >>> Rimuovere 'oggetto sul pannello.

Anche se la zona cottura é accesa, la pen-

tola non si scalda.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al
piano cottura a induzione. >>> Controlla-
re che la pentola sia compatibile con il
piano di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.
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La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura e
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché la temperatura dei dispositivi elettro-
nici nel piano cottura non scende alla
temperatura appropriata.

Rumore dal fornello durante la cottura

+ Alcuni suoni possono essere uditi dalla
cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del reci-
piente di cottura. Questi suoni sono nor-
mali, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili rumori e motivi

+ Rumore della ventola: Il fornello & dota-
to di una ventola che si attiva automati-
camente in funzione della temperatura

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

dell’apparecchiatura. Il ventilatore ha di-
versi livelli di funzionamento e funziona a
diversi livelli in base alla temperatura.
Ronzio inferiore come il rumore di fun-
zionamento di un trasformatore: Cio &
dovuto alla natura della tecnologia ad in-
duzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipiente di
cottura, € possibile udire tali ronzii a se-
conda del materiale del recipiente di cot-
tura. Pertanto, € possibile che si sentano
rumori diversi con pentole diverse.
Rumore di crepe: La ragione di cio ¢ |a
struttura e il materiale della base del reci-
piente di cottura. Se il recipiente di cottu-
ra € costituito da vari strati con materiali
diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.
Rumore lamentoso: Quando due zone di
cottura sullo stesso lato del fornello ven-
gono utilizzate per cucinare con livelli di
cottura diversi, si puo sentire un suono
lamentoso.

Possibili soluzioni

Il fornello a induzione é surriscaldato. |essere risolto quando la temperatura

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve

della cucina scende al di sotto dei li-
miti.

Uno o piu tasti vengono tenuti premu-

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con la
pulizia del pannello di controllo.

Non viene utilizzata una pentola adat-

L'errore deve essere risolto utilizzan-
do una pentola adatta al riscaldamen-
to a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Errore del sensore di temperatura sul

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Codici di errore Motivi di errore

E22

E 26
ti per piu di 10 secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul pannello di
controllo o il controllo & esposto al
vapore.

E47 ta al riscaldamento a induzione.

E1-E15 !Errorg di comunicazione sul piano a
induzione.

E16 -E 21 ] ) .
piano a induzione.

E23

E24

Errore software sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.
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Codici di errore

Motivi di errore

Possibili soluzioni

E25

Errore di funzionamento della ventola
sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E31-E45

Errore hardware scheda elettronica
su piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E 48
E 49
E 51

Errore del sensore sul piano di cottu-
ra a induzione.

L'apparecchiatura dei sensori deve
essere resa compatibile per le condi-
zioni operative. Contattare la conces-
sionaria autorizzata se il problema
viene risolto.

E52-ES57

Errore di alta temperatura sul piano di
cottura a induzione.

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
del sensore scende al di sotto dei li-
miti. Contattare la concessionaria au-
torizzata se il problema viene risolto.
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

Céglink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.
Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

« Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint lzletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarolag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-

tésére hasznalni.
A és haziallatok bizton-
saga

+ A terméket nyolcéves és id6-
sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
képességeikben korlatozott, il-
letve kell6 tapasztalattal és is-
meretekkel nem rendelkez6

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek

személyek csak felligyelet mel-
lett hasznalhatjak, vagy ha kap-

tak eligazitast a termék bizton-
sagos hasznalatardl és veszé-
lyeirdl.
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+ A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaldi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

+ A terméket nem hasznalhatjak

korlatozott fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is), kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket, vagy
ha megkapjak a sziikséges
utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,

hogy ne jatsszanak a késziilék-

kel.

Az elektromos termékek ve-

szélyesek a gyermekekre és a

haziallatokra. Gyerekek és ha-

ziallatok nem jatszhatnak, nem
maszhatnak fel és nem Iéphet-
nek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a gyerme-

kek elérhetnek.

+ Forditsa az edények fogantyu-
jat a pult oldalara, hogy a gye-
rekek ne tudjak megfogni és
megégetni magukat.

- FIGYELMEZTETES: Haszna-
lat kozben a termék hozzafér-
het6 feliiletei forréak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tél.

+ Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sértilés és fulladas
veszélye all fenn.

+ Az elhasznalédott és hasznal-
hatatlan termékek kidobasa
el6tt:

1. Huzza ki a halozati csatlako-

z6t és huzza ki a konnektor-
bél.

2. VAagja le a tapkabelt, és huzza

ki a dugoval egylitt a termék-
bél.

3. Tegyen dvintézkedéseket an-

nak érdekében, hogy a gyer-
mekek ne juthassanak be a
termékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerme-

kek jatszanak a termékkel,
amikor az Uresjarati izem-
modban van.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

+ A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozdjanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
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kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos eldirasoknak megfeleld,
az 0sszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliiltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérult kabeleket.

* Ne hasznaljon hosszabbitot
vagy tobbdugds csatlakozét a
termék mikodtetéséhez.

+ Forduljon a hivatalos szerviz-
k6zponthoz vagy az import6r-
hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
hasznalata sziikséges.

+ Ha a tapvezeték hossza nem
megfeleld, forduljon az impor-
t6rhoz vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

* A hordozhat6 aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmeleged-
hetnek és kigyulladhatnak.
Tartsa tavol a terméktdl a
tobbszoros konnektorokat és a
hordozhat6 aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyarténak, hivatalos szerviznek
vagy az importdr cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivuli dugéba.
Gy6z6djon meg réla, hogy a
dugo teljesen be van dugva a
csatlakozoaljzatba. Ellenkez6
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esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

« Kertilje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan munka-
lap ko6zelében, ahonnan viz szi-
varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramiutés veszélye.

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel!

+ Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

Al .4 Szallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziléket a halézatbol.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sérlilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az importérh6z vagy
a hivatalos szervizkozponthoz.

A1 .5 Telepités biztonsaga

* A telepités megkezdése el6tt a m

biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen véddkesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rulés veszélye az éles élek mi-
att!

+ Atermék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérulés. Ha a ké-
szilék sérilt, tilos Gzembe he-
lyezni.

+ Kerlilje a hGszigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

+ Kdzvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflitétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

* Tartsa nyitva a termék d6sszes

szell6z6csatornajanak kornye-

zetét.

Ne telepitse a terméket ablak

kozelébe. Fennall annak a ve-

szélye, hogy a f6z6lang meg-
gyuijtja a f6zélap korili fliggo-
nyoket és gyulékony anyago-

kat. Ha kinyitja az ablakot, a

forré edények felborulhatnak.
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* Ne telepitse a terméket ablak
kozelébe. Ha kinyitja az abla-
kot, a forré edények felborul-
hatnak.

* Ha a termék telepitési helye
maogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
meék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugdval.

* Nem lehet gazcs6, mianyag
vizvezeték és aljzat a termék
beépitési helyének hatsoé vagy
oldalsé falan. Ellenkez6 eset-
ben a f6z6lap miikbdtetésekor
a héhatas miatt deformalod-
hatnak, és ez biztonsagi koc-
kazatot jelenthet.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsérlil. Valassza le
a terméket az elektromos halo-
zatrol. Forduljon az import6r-
héz vagy a hivatalos szerviz-
kdézponthoz.

- FIGYELMEZTETES: Ha a f6-
z6lap feliilete megrepedt, az
aramutés veszélyének elkeru-
|ése érdekében vélassza le a
terméket a halézatrdl.

- FIGYELMEZTETES: Ha a f6-
z6lap lvegfeliilete torott:

Kapcsolja ki az 0sszes gaz- és

(adott esetben) elektromos f6-

z6lapot. Valassza le a terméket

az elektromos halézatrol.

- Ne érintse meg a készlilék fell-

letét.

- Ne haszndlja a készuléket.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacioja alkohol és/vagy kabito-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

* A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkezd esetben
ezek tlizet okozhatnak.

+ Ez a termék nem alkalmas tav-
iranyitoval vagy kiilsé éraval
valo hasznalatra.

A-I .7 Homerséklet figyel-
meztetesek
« FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forréak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy

ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
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gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allandé
felligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miiko-
dés kozben a felliletek forréak
lesznek.

 FIGYELMEZTETES: T(zve-
szély: Ne taroljon targyakat a
f6zo6fellleteken.

Al .8 Afozes biztonsaga

+ FIGYELMEZTETES: A f6zési
folyamatot feltigyelni kell. A r6-
vid f6zési folyamatot folyama-
tosan felligyelni kell.

+ FIGYELMEZTETES: Szilard
vagy folyékony zsirokkal torté-
né f6zés esetén veszélyes a
f6z6lapot felligyelet nélkdl
hagyni, ami tiizet okozhat. SO-
HA ne probalja meg vizzel elol-
tani a tlizet; valassza le a ter-
méket a halozatrol, majd fedje
le a langokat takaréval vagy
tlizolté ruhaval (stb.).

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen 6vatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tiizet okozhat,
mivel forro felliletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

A1 .9 Indukcios
+ A féz6lap elektromos mikod- m

tetésd zénai fejlett "Indukcios”
technolodgiaval vannak felsze-
relve. Az id6- és energiatakaré-
kos indukcios f6z6zonakon in-
dukcids f6zésre alkalmas edé-
nyeket kell hasznalni, kiildnben
a f6z6zéna nem mdkaodik.
Részletes informaciokért lasd
az "Edény kivalasztasa" cimu
részt.

* Mivel az indukcids f6zélap
magneses mez6t hoz létre, ka-
ros hatassal lehet azokra, akik
olyan késziilékeket hasznal-
nak, mint a pacemaker vagy az
inzulinpumpa.

+ Hasznalat utan zarja be a z6-
nat a kezel6panelrél, ne ha-
gyatkozzon az edény érzékelo-
re.

* Ne helyezzen fém targyakat,
mint példaul kések, villak, ka-
nalak és fed6k a f6zélap felszi-
nére, mivel azok atforrésodhat-
nak.

* Ne tdroljon fémtargyakat a f6-
z6lap alatti fikokban. Hosszu
és intenziv hasznalat soran az
itt taldlhatd anyagok tulmele-
gedhetnek.
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* Ne helyezzen elektronikus ter-
mékeket, példaul mobiltelefo-
nokat, tablagépeket, szamito-
gépeket az indukcids f6z6lap-
ra. A késziilék megsériilhet.

f 1.10 Biztonsagos karban-
tartas és tisztitas
+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A

forré felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

« Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az daramdtés ve-
szélye!

* Ne hasznaljon g6ztisztitét a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramutést okozhat.

2.1 Hulladékrol szol6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
I6 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EU). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimbélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbdl ké-

szlilt, amelyek Ujrafelhasznal-

hatdk és Ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések ujra-
hasznositasara szolgalé gy(jtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A készllék megfelel6 artal-
matlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoléanyagai Ujrahasznosit-
haté anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi el6irdasoknak megfelelSen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatdsagok altal kije-
|16It csomagoldanyag-gyUjtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sagra vonatkoz6 informdacidk a termékhez
mellékelt elismervényen taldlhatdk.

Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony maodon haszndlja:
+ Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ Hasznaljon a f6z6zénanak megfelel6 mé-
ret( és fedell edényeket/serpenydket. Az
ételekhez valassza mindig a megfelel
méretl edényt. A nem megfelel6 méreti
edények esetében sziikségesnél tobb
energiara van sziikség.
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+ Tartsa tisztan a f6z6lap siitési teriileteit
és az edények aljat. A szennyez6dés
csokkenti a héatadast a siitéfeliilet és az
edényalap kozott.

3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

P o

5
¥

° v
3
1 Uveg f6z6feliilet 2 Alsé héaz
3 Indukciés f6z6zbéna 4 Indukcids f6z6zbéna
5 Indukcids f6z6z6na 6 Indukciés f6z6zbéna
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3.2 Miiszaki adatok

A féz6lap altaldnos specifikacioi

A termék kiils6 méretei (magassdg/szélesség/mélység)
(mm)

52 /590 /520 *

A f6z6lap beépitési méretei (szélesség/mélység) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Fesziiltség/frekvencia

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

A termékben hasznalt/alkalmazhato kabeltipus és -szel-
vény

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Teljes energiafogyasztas (kW)

max. 7,2 kW

F6z6z6na

Bal elsé Indukciés f6z6zéna
Méret 180 mm

Teljesitmény 2000 W / Booster 2300 W

Jobb elsé Indukcids f6z6zéna
Méret 145 mm
Teljesitmény 1600 W / Booster 1800 W

Bal hatso Indukcids f6z6zéna
Méret 180 mm
Teljesitmény 2000 W / Booster 2300 W

Jobb hétsé Indukciés f6z6zéna
Méret 210 mm
Teljesitmény 2000 W / Booster 2300 W

|* A mUszaki tdblazatban megadott f6z6lap magassdg a termék alsé burkolatdnak magassaga.

A miszaki jellemz&k elézetes értesités nélkiil médosithatdk a termék mindségeé-
nek javitasa érdekében.

A kézikdnyvben szereplé dbrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

ezek az értékek valtozhatnak.

kek laboratoériumi korilmények kozott, a vonatkozd szabvanyoknak megfelel6en

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
lettek meghatdrozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggben
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Atermék fellleteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

vy oo

5 Afozolap hasznalata

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztité-
szerek karosithatjdk a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat sorén
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van
sziikség az eltdvolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kdzvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Fozélap hasznalataval kapcsola-
tos altalanos informaciok

AItaIanos figyelmeztetések

Ne engedje, hogy targyak essenek a f6z6-
lapra. Még a kisméret( targyak is karosit-

hatjak a fézélapot. Ne haszndljon repedt
fé6z6lapot. Ezeken a repedéseken viz szi-
varoghat, és rovidzarlatot okozhat. Ha a
felllet barmilyen médon megsériilt (pél-
daul lathato repedések), elészor kapcsol-
ja ki a biztositékot, majd hivja a hivatalos
szervizt, hogy huzza ki a halozati csatla-
koz6t, hogy csokkentse az aramiités koc-
kazatat.

+ Ne hasznaljon olyan edényeket/serpe-
ny6ket, amelyek konnyen felbillenhetnek
a fézélapon.

- Uresen ne melegitse az edényeket/serpe-
nySket. Az edények és a f6z6lap is karo-
sodhat.

+ Haszndlat utan mindig kapcsolja ki az
égoket.

« A berendezés sériilhet, ha a f6z6lapot
edények/serpenydk nélkiil hasznalja.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a f6-
z6lapokat.

+ Minden hasznalat utan a sutéfelilet forré

lesz, ezért ne tegye a mlanyag edényeket

a sut6feluletre. Az ilyen anyagokat azon-
nal tisztitsa le a felliletrél.

+ A hirtelen h6mérsékletvaltozasok az
liveg f6zé6fellletén karosoddst okozhat-
nak, ligyeljen arra, hogy f6zés kozben ne
folyjon ki hideg folyadék.

+ Tegyen elegend6 mennyiség( ételt az
edényekbe és serpenySkbe. igy megaka-
dalyozhatja, hogy az étel tulcsorduljon az
edényekbdl/serpenydkbdl, és igy elkertil-
het6 a szlikségtelen takaritas.

+ Ne tegye az edények és serpenyék feddit
az égbkre/zdénakra.

+ Az edényeket helyezze az ég6k/zénak ko-
zepére. Ha egy edényt szeretne athelyez-
ni egy masik égére/zo6nara, ne hlzza azt;
inkabb emelje fel és Ugy tegye at a masik
égoreistediginizde, kaydirmak yerine
kaldirarak istediginiz ocak gozintin tizeri-
ne koyun.

Az indukcids f6z6lap miikédési elve

Az indukcids féz6lap olyan, mint egy nyitott

aramkor. Az aramkor akkor fejezédik be,

amikor indukciés f6zésre alkalmas edénye-
ket / edényeket helyeznek ra, és az livegfe-
lilet alatt talalhato elektronikus rendszer
magneses teret general. Az edények fém-
alapjat ugy melegitik fel, hogy energiat

vesznek ebbél a magneses mezébél. igy a

hé nem a f6z6lap feliiletén generalodik, ha-

nem kozvetlenil felette, az edényekben/
serpeny6kben. Az liveg feliiletet az edé-
nyek/serpeny6k melegitik fel.

Az indukcids f6z6lapon torténo fézés

elényei

Az indukcids fézélapok elénye, hogy a hé

kozvetlenil az edényekbe/serpeny&kbe ke-

ril tovabbitasra.
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+ A fézés soran kifutod ételek nem égnek
oda azonnal mivel az iveg f6z6lap mele-
gitése nem kozvetlenil torténik. Sokkal
konnyebben tisztithato.

+ A fézés sokkal gyorsabb, mivel a h6 az
edényekben/serpeny&kben generalddik.
Ezzel id6t és energiat takarithatunk meg
a tobbi f6z6lappal szemben.

+ Mivel a h6atadas kozvetlenll az edények-
be/serpeny6kbe torténik, nincs héveszte-
ség, ami még hatékonyabb f6zést bizto-
sit.

+ Az a tény, hogy a héatadas ledll, és a f6-
z6fellilet nem melegszik fel kozvetlendll,
ha az edényeket/serpenydket eltavolitjuk
a f6z6fellletrdl, biztonsdgosabb felhasz-
ndldst biztosit a f6zés kozben bekdvetke-
z6 esetleges balesetekkel szemben.

A biztonsagos hasznalat érdekében:

Ne valasszon ki magas hémérsékleteket,
amikor tapadasmentes feliilet( edénye-
ket/serpeny6ket hasznal kis mennyiség(
olajjal vagy olaj nélkdil (teflon).

+ Az liveg f6z6felliletekre ne helyezzen
semmi, illetve ezeken a feliileteken ne
vagjon.

+ Ne helyezzen fémtargyakat, késeket, ka-
nalakat, fedéket a f6z6lapra, mert felfor-
résodhatnak!

+ A fézéshez ne hasznaljon aluféliat. Soha
ne helyezzen az indukcids fellletre alufé-
lidba tekert ételeket.

+ Hasznalat kdzben a magneses targyakat,
példaul a hitelkartyakat vagy magndsza-
lagokat, tartsa tavol a f6zélaptol.

+ Ha a féz6lap alatt van egy siité és éppen
haszndlatban van, a f6zélapon talalhaté
érzékel6k csokkenthetik a f6zés hémér-
sékletét, vagy ki is kapcsolhatjak a f6z6-
lapot.

« A f6z6lap automatikus kikapcsolasi funk-
cioval rendelkezik. A rendszerrel kapcso-
latos részletes informacidkat a kovetke-
z6 fejezetekben talal. Ha azonban f6zés-
hez vékony talpu edényeket hasznal, ak-
kor ezek az edények nagyon gyorsan fel-
melegednek, és a serpeny6 alja megol-

vadhat, kdrosithatja a f6zési feliiletet és a
késziiléket, miel6tt az automatikus kikap-
csolo rendszer aktivalodik.

F6z6edények/serpenySk

Ferromagneses, j6 min6ségl edényeket/

serpeny6ket hasznaljon, amelyeken megta-

lalhaté a cimke vagy figyelmeztetés, hogy
kompatibilisek az indukciés féz6lapokkal.

Altalanossagban elmondhaté, hogy minél

magasabb a vastartalom, annal jobban tel-

jesitenek az edények/serpenyék. A f6z6-
edények / edények alapatmérdjének meg
kell egyeznie az indukciés zénaval. A java-
solt méretek az alabbiakban lathatok.

Megfelelo edények/serpenydk:

+ Ontottvas edények/serpenySk

+ Zomancozott acél edények/serpeny6k

+ Acél és rozsdamentes acél edények/ser-
penyék (olyan cimkével vagy figyelmezte-
téssel, amely jelzi, hogy kompatibilis az
indukcios féz6lappal)

Nem megfelel6 edények/serpenydk:

+ Aluminium edények/serpenydk

+ Réz edények/serpenydk

+ Bronz edények/serpeny6k

+ Uveg edények/serpenydk

+ Cserépedények

+ Keramia és porcelan edények

Javaslatok:

+ Csak sik alsé résszel rendelkezd edénye-
ket/serpeny&ket hasznaljon. Ne hasznal-
jon konvex vagy konkav also résszel ren-
delkezd edényeket/serpenyd&ket.

v X

+ Csak vastag, megfeleléen megmunkalt
also résszel rendelkez6 edényeket/serpe-
ny6ket hasznaljon. Ha vékony alsé rész-
szel rendelkez6 edényeket hasznal, azok
nagyon gyorsan felmelegedhetnek és a
serpenyd alja megolvadhat és karosithat-
ja a fézofellletet, még az el6tt, hogy a be-
rendezés automatikus kikapcsolasa akti-
valédna. Az éles szélek karcolasokat
okozhatnak a feliileten.
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v X

+ Egyes edényeknél/serpeny&knél el6for-
dulhat, hogy kisebb a ferromagneses me-
zeje, mint a tényleges atmérdje. A f6z6-
lap csak ezt a feliiletet melegiti fel. Ezal-
tal a h6 nem egyenletesen oszlik el és
csokken a f6zési teljesitmény. Tovabba
az is eléfordulhat, hogy ezeket az edénye-
ket/serpenybket a nagyobb indukcios la-
pok nem is érzékelik. Ezért a f6z6edénye-
ket minden esetben a ferromagneses
mez6 mérete alapjan kell kivalasztani.

+ Egyes edények/serpenydk alja tartalmaz-
hat nem ferromagneses anyagokat, pél-
daul aluminiumot. Ezek az edények/ser-
peny6k nem melegitenek megfeleléen
vagy nem is érzékeli 6ket az indukcios f6-

Javasolt edény/serpeny6 méretek

z06lap. Bizonyos esetekben rossz edé-
nyek/serpeny6k figyelmeztetése jelenhet
meg.

Ravnomjerno rasporedivanje po-

@ suda za kuhanje na desne, lijeve i
srediSnje zone za kuhanje na plocCi
za kuhanje zbog odabir zone ku-
hanja pozitivno utjeCe na ucinkovi-
tost kuhanja prilikom kuhanja vise
jela na indukcijskoj plo¢i za kuhan-
je.

Edények/serpenydk tesztelése

Az aldbbi mddszerek segitségével tesztelje,
hogy az edény kompatibilis-e az indukcids
f6z6lappal.

1. Az edény kompatibilis, ha hozzatapad a
magnes.

2. Kompatibilis, ha a nem villan fel, amikor
az edényt rahelyezi az indukcios f6z6-
lapra és a f6t6lapot bekapcsolja.

F6z6z6na atmér6 - mm

Edény atméréje - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Féz6terlilet széles (flexi) felllettel

szélesség 230 - hossz 390

Az edény atmérojétdl és az edény/serpenyd
aljaban talalhat6 ferromagneses anyagtol
fligg, hogy az indukcios f6z6lap érzékeli- e
az edényt/serpenyét. Annak érdekében,
hogy a f6z6lap észlelje az edényeket/serpe-
ny6ket, illetve hatékony legyen a f6zés, a
edényeket/serpenydket a f6z6lap mérete
alapjan kell kivalasztani. Az egyes f6z6lap
méretekhez javasolt edény/serpenyd mére-
tek az aldbbiakban talalhatok.

A forralasi viselkedés az edény tipusatdl, az
edény méretétdl és a f6zési zona méretétdl
fiigg6en valtozhat. Homogénebb forras-
pontu viselkedéshez egy |épéssel nagyobb
f6zési zéna haszndlhato. Nagyobb fézési
zéna hasznalata nem okoz energiapazar-
last az indukcios f6zélapokon, mert a hé
csak a megfeleld edénytertileten keletkezik.
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5.2 Kezelopanel
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Gombok
® : Ki-/bekapcsolé gomb

@ - 1d6zité gomb

k& : Gyorsf(ités gomb/Magas teljesitmény beallitas
(Booster) gombja

Q‘ﬂ] : Takaritasi zar gomb
[]l] : Stop gomb

@ : Novelés gomb

@ : Csokkentés gomb

Szimbdlumok

[‘] : Széles fellilet( fézé&teriilet kombindacié szimbo-
luma *

@ : Nyomégomb zar szimbdlum

* A termék tipusatol fiiggéen valtozik. Lehet, hogy
az On termékén nem érheto el.

F6z6zdna kijelzGje

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Gyorsflités gomb/Magas teljesitmény beallitas
(Booster) gombja

Hémérséklet csdkkentés gomb
3 Hémérséklet névelés gomb

Adott f6z6laphoz tartozé hémérséklet vissza-
jelzé

Id6zit6 kijelzdje

] —

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

Uzemi pont LED az idézit6hdz

1d6zité visszajelzd

1d6zit6 novelése gomb

Uzemi pont LED a gombzarhoz/gyerekzarhoz

a A W N =

1d6zit6 csokkentése gomb

Kezel6panel altalanos figyelmeztetései

+ Atermék egy érintégombos panel segit-
ségével vezérelhetd. Az érintégombos
panelen végzett muiveleteket egy hangjel-
zés igazolja vissza.

+ Avezérlépanelt mindig tartsa tisztan és
szdrazon. A nedves és szennyezett felli-
let meghibasodasokat okozhat.

« A f6z6lap automatikusan Készenléti
maodba kapcsol, ha 10 masodpercen be-
|Gl semmilyen mdveletet nem végez.

+ A termék biztonsagi okokbdl kikapcsolja
magat, ha hosszabb ideig nem érint meg
semmilyen gombot.

A fozélap bekapcsolasa:

1. Kapcsolja be a f6z6lapot az (D) gomb
megérintésével.

= A “0” jelenik meg minden f6zési z6na
kijelzgjén.
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A fozési zona kikapcsolasa:

v’ Egy aktiv f6zési zénat 4 féle modon le-
het kikapcsolni:

v A (D gomb megérintésével; Erintse
meg az (D gombot.

1. A hémérséklet “0” -ra valo csékken-
tésével; A f6zési zonat Ugy is kikapcsol-
hatja, hogy a hémérsékletet a “0” foko-
zatra dllitja.

2. A kivant f6zési zona id6zitojén talal-
haté kikapcsolasi funkcié hasznala-
taval; Az id6 lejarta utan az id6zit6 le-
kapcsolja a hozzarendelt f6zési z6nat.
Ekkor a “0” vagy “00” érték jelenik meg a
megfelel kijelz6n. Amikor az id6 lejar,
egy hangjelzést lehet hallani. A hangjel-
zés elnémitdsdhoz érintse meg a vezér-
I6panel barmely gombijat.

3. A zéna @®/© gombok egyidejii meg-
érintésével a kivant f6zési zénara; Ki-
kapcsolhatja az adott f6zési zonat ugy,
hogy megérinti a @/ gombokat egy-
idejlleg.

Az aram kikapcsoldasakor a mara-

@ dékhé-jelz6 nem kapcsol fel, és
nem figyelmezteti a felhasznalét a
forr6 f6zési zoénakra.

Ha a vagy szimbolum megjelenik a
@ f6zési zéna kikapcsoldsa utén, az

azt jelzi, hogy a f6zési zéna tovabb-

ra is forré. Ne érintse meg a f6zési

z6éndkat.

Maradék ho jelzése

Ha a szimbdlum villog a f6zési zéna kijelzé-
jén, az azt jelzi, hogy a f6z6lap még forrd,
és egy kisebb mennyiség étel melegen tar-
tasadhoz is hasznélhaté. A szimbélum nem-
sokara szimbdlumra valtozik, ami azt jelen-
ti, hogy kevésbé forro.

A homérsékleti fokozat beallitasa

1. Kapcsolja be a fé6z6lapot az (D gomb
megérintésével.
Allitsa be a kivant hémérsékleti fokoza-

tot a zéna /O gombjainak megérinté-
sével.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= A megfelel6 sutési zona a beallitott h6-
mérsékleti fokozaton fog mikodni.

A 280 mm-es indukcios f6z6lap z6-
@ na (amennyiben siit6je 280 mm-es
f6z6zbénaval rendelkezik) kiilsé ré-
sze csak akkor aktivalodik, ha a f6-
z6 z6nat elfedd serpeny6t helyez a
f6z6 zénara, és a hGmeérséklet 8-as-
ndl nagyobb fokozatra van allitva.

Magas teljesitmény beallitasa (EROSITO)
Az erdsitd funkciot gyors felmelegitéshez
hasznalhatja. Ezt a funkciét azonban nem
ajanljuk huzamosabb ideig torténé f6zés-
hez. Az erésit6 funkcié nem minden fézési
z6nanal érhet6 el.

A magas teljesitmény-beallitas kivalaszta-
sa (EROSITO):

1. Kapcsolja be a féz6lapot az (D gomb
megérintésével.

N

2. Erintse meg az adott zéna Al gombjat.
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= A kivalasztott f6zési zona maximalis

teljesitménnyel fog mikddni, és a “P”
szimbolum jelenik meg a f6zési zéna
kijelz6jén. A f6zési zona kilép az erdsi-
16 funkcidbdl, és “9”-es fokozaton mu-
kodik tovabb.

A magas teljesitmény-beallitas (ERGSITO)

ido elétti kikapcsolasa:

A magas teljesitmény-bedllitast barmikor

kikapcsolhatja, amikor akarja, a @ vagy 2§

gomb megérintésével. A f6zési zona kilép

az er@sit6 funkciobdl, és 9 —es fokozaton

mikodik tovabb.

2 zona miikodési elve, ha ugyanabban a
fiiggoleges iranyban helyezkednek el:

Ha az egyik zéna fokozaterdsitésre van al-
litva, és a masik zonat, amelyik ugyanabban
a fligg6leges irdnyban taldlhato, 6-osnal
magasabb (7, 8 vagy 9) fokozatra 4llitjak,
akkor az elsé zéna 9-es szintre csokken,
majd a masik zonat be lehet allitani 6-osnal
magasabb fokozatra (7, 8 vagy 9). Ha a ma-
sodik zona van fokozaterésitésre allitva, ak-
kor az els6 zéna csokken 6-os fokozatra.
Tisztitasi zar

A tisztitasi zar 20 masodpercre lekapcsolja
a vezérl6panel 6sszes gombjanak miikodé-
sét bekapcsolt f6zélapnal, igy gyorsan leta-
karithatja azokat. Ez id6 alatt az eszkdz
nem vesz fel teljesitményt.

A tisztitasi zar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a @?
gombot, amig egyetlen figyelmeztetd
hang hallatszik barmelyik f6zési zéna
bekapcsolasakor.

2. Af6z6lap id6zitéjének kijelzéjén vissza-
szamlalas kezdédik 20-t6l. Ezalatt az
id6 alatt a panel egyik gombja sem m(-
kodik a (D gomb kivételével.

A tisztitasi zar kikapcsolasa

A zar kikapcsolasahoz semmilyen gombot
nem kell megnyomnia. A f6z6lap a 20 ma-
sodperc letelte utdn egy hangjelzéssel je-
lez, és a tisztitdsi zar automatikusan kikap-
csol.

Ha korabban ki akarja kapcsolni a
@ tisztitasi zarat, érintse meg és tart-

sanyomva a {"] gombot, amig két

figyelmeztet6 hang hallatszik.

Gyermekzar A termék tipusatol fliiggéen
valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érheté el.

Ha a f6zési z6ndak ki vannak kapcsolva,
megvédheti a f6z6lapot, a gyermekzar se-
gitségével megakaddlyozhatja, hogy a gyer-
mekek bekapcsoljak a f6zési zonakat. A
gyermekzarat csak akkor tudja be- és ki-
kapcsolni, amikor a f6zési zénak ki vannak
kapcsolva (készenléti médban).

A gyermekzar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a {m] és
00 gombokat egyidejiileg, amig egyet-
len figyelmeztet6 hang hallatszik, ami-
kor a f6z6lap készenléti allapotban van.

= A gyermekzar bekapcsol. “L” jelenik
meg egy ideig minden f6zési zéna kijel-
z6jén, és a é gomb tizedespontja ki-
gyullad.

Ha barmelyik gombot megnyomjdk,
@ amig a gyermekzar funkcié aktiv,

két figyelmeztetd hang hallatszik,

és az “L” villog minden f6zési z6na

kijelzjén.

A gyermekzar kikapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a {m] és
00 gombokat egyidejiileg, amig két fi-
gyelmeztet6 hang hallatszik, amikor a
gyermekzar aktiv.

2. A gyermekzar funkcio kikapcsol. Az “L”
villog minden f6zési zéna kijelz6jén, és a
é gomb fénye kialszik.
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Billentyiizar

Bekapcsolhatja a billenty(izarat annak érde-
kében, hogy megakaddlyozza a funkcidk
megvaltoztatasat tévedésbdl, mig a f6z6lap
mikodik.

@ Aramsziinet esetén a zar le lesz tilt-
va.

A billentyiizar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a {m] és
00 gombokat egyidejiileg, amig egyet-
len figyelmeztet6 hang hallatszik.

= A billentylzar bekapcsol, és a é gomb
tizedespontja villogas utan kigyullad.

A billenty(izarat csak normal miiko-
@ dési izemmaddban kapcsolhatja be.
Csak a (D gomb hasznélhaté, ami-
kor a billenty(izar aktiv. Barmelyik
masik gomb megérintésekor a ;%
gomb tizedespontja villog, jelezve,
hogy a billentytizar aktiv. Ha kikap-
csolja a f6z6lapot, amikor a gom-
bok le vannak zarva, ki kell kapcsol-
nia a billenty(izarat annak érdeké-
ben, hogy Ujra be tudja kapcsolni a
f6z6lapot. Ha barmelyik gombot
megérinti a billenty(zar kikapcsola-
sa nélkiil, az “L” villogni fog minden
f6zési zéna kijelz6jén, jelezve, hogy
a billenty(zar aktivalva van. Kap-
csolja ki a billenty(izarat, hogy Ujra

Az idozit6 bekapcsolasa

1. Kapcsolja be a f6zélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Allitsa be a kivant hémérsékleti fokoza-
tot a zé6na B/ gombjainak megérinté-

sével.
(g NS g @ 2]
O 0 0
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3. Kapcsolja be az id6zitét a (S gomb
megérintésével. A kivalasztott zona

“00” szimboluma és tizedespontja vil-
logni fog az id6zit6 kijelz6jén.

4. Allitsa be a kivant id&tartamot az id6zit6
ClC) gombjainak megérintésével.

5. Korilbelil 10 masodperc utan a bealli-
tas aktivalodik. A kivalasztott zéna tize-
despontja villogni fog az id6zit6 kijelzé-
jén.

6. Egy masik f6zési zénahoz hasznalt id6-

zités beallitdsahoz ismételje meg a fenti
folyamatot.

be tudja kapcsolni a fé6z6lapot.

A billentyiizar kikapcsolasa

1. Erintse meg a {m] és [l gombokat egy-
idejlleg, amig két figyelmeztet6é hang
hallatszik, amikor a billenty(izar aktiv.

2. A {ﬂ gomb fénye kialszik, és a vezérlépa-
nel zarasa feloldodik.

Id6zitési funkcio

Ez a funkcié egyszer(bbé teszi a f6zést.

Nem kell figyelnie a f6z6lapra a f6zés teljes

ideje alatt. A f6zési zona automatikusan le-

kapcsol a bedllitott idétartam lejarta utan.

Ha tobb mint egy id6zités van beal-
@ litva kiilonboz6 zéndkra, akkor az
id6zit6 kijelz6je annak a zonanak
az id6zitését jelzi ki, amelynek az
értéke a legkisebb, és annak a z¢6-
nanak a tizedespontja villog. A t6b-
bi zéna tizedespontja folyamatosan

ég.

A hatralévé f6zési id6t a f6zési z6-
@ nak (9 gombjanak megérintésével
nézheti meg. Minden érintésre ma-
sik zéna id6zitési értékét jelzi ki.
Végiil Gjra a legkisebb id6zitési ér-

téket jelzi ki.
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Az id6zitét nem lehet bedllitani a
f6zési zéna és a h6mérsékleti érték

kivalasztasa nélkil.

Amennyiben id6zit§ van beallitva
valamelyik f6zési zé6nahoz, az id6zi-

t6 az id6 lejartaig fog mikddni.

Az id6zité csak a hasznélatban |évd
@ f6zési zéndkhoz allithato be.

Az id6zit6 kikapcsolasa

A bedllitott id6 lejartaval a f6z6lap automa-
tikusan kikapcsol, és hangjelzést ad. A
hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg a
késziilék barmelyik gombjat. Ha nem nyom
meg egy gombot sem, a hangjelzés néhany
perc utan leall.

Az id6zito ido elotti kikapcsolasa

v' Amennyiben id6 el6tt szeretné lekap-
csolni az id6zit6t, a késziilék a lekap-
csolasig a beallitott hdmérsékleten
lizemel. Az id6zit6t két kiilonb6z6 mo-
don kapcsolhatja le kordbban:

1. Az adott zéna id6zit6jének kikapcso-
lasa az értéke “00” -ra cs6kkentésé-
vel: Erintse meg az id6zité6 ®/O gomb-
jait, amig “00” nem jelenik meg annak a
f6zési zondnak a kijelzéjén, amelyik id6-
zit6je aktiv.

= Az adott zéna tizedespontja kial-
szik, és az id6zit6 kikapcsol.

= Az adott zéna idézit6jének ki-
kapcsolasa a zéna ®/Q gomb-
jainak egyidejii megérintésével:
Erintse meg az adott z6na ®O
gombijait egyidejlleg.

= Az adott zona tizedespontja kial-
szik, és az idézitd kikapcsol.

Ezutan a |épés utan az adott zéna
hémérsékleti fokozata “0” lesz, és

az id6zit6 fokozata is.

Leallitas funkcio

v Ezzel a funkciéval lecsckkentheti a f6-
zési zonak miikodési hdmérsékleti fo-
kozatat a minimalis fokozatra (1-es fo-
kozat).

1. Erintse meg az adott zéna [l gombjat
barmelyik f6zési z6na mikodése koz-
ben.

2. Minden f6zési zéna a minimalis fokoza-
ton (1-es fokozat) fog mikodni. [Z) szim-
bélum jelenik meg az aktiv f6zési zéna
kijelz6jén.

3. Erintse meg Ujra az adott zéna [l gomb-
jat, hogy minden f6zési zonat az el6z6
beallitdsokkal mikodtessen.

Teljesitménykezel6 funkcio

A berendezés fel van szerelve egy teljesit-

ménykezel6 funkciéval. Ezzel a funkciéval

beallithatja, hogy mekkora legyen a f6z6lap
altal felvett 6sszteljesitmény. A teljesit-
ménykezel6 funkcidban 8 szint érhet6 el.

Teljesitménykezel6 funkcié - Az dssztel-

jesitmény- szintek a kdvetkezdk szerint

allhatok be

Teljesitménykezel6 visszajelzé

teljesitmény

Ossz-

25 25kwW
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kW
57 57kW
67 6,7kW
72 72kW

Az osszteljesitmény modositasahoz;

1. Kapcsolja be a f6zélapot a (D gombot
megérintésével. Kapcsolja ki a f6zélapot
a (D gombot ismételt megérintésével.

2. Erintse meg a jobb elsé zéna Al gomb-
jat, a €O gombot, az idézité © gombjat,
az id6zité @ gombjat, majd végiil a bal
els6 zéna A8 gombijat.
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3. Ateljesitménykezel6 bedllitott szintje
megjelenik az id6zité kijelzéjén.
4. Erintse meg a [l gombot, hogy a szin-

tek kdzott valthasson és a kivant telje-
sitményszintet bedllithassa.

5. Erésitse meg a beadllitast a D gomb
megérintésével, majd kapcsolja ki a f6-
z6lapot. A bedllitott teljesitményszint
aktivalasra kertil.

A f6z6laphoz hozzarendelhetd hé-

@ mérsékletszintek a beallitott 6ssz-
teljesitménytdl fliggnek. A f6zélap
hémérsékleti beallitdsai automati-
kusan csokkennek a f6z6lap telje-
sitményének megfeleléen. Ez nem
hiba.

Ha a megadott sorrendtdl eltéré
@ gombot megérint a teljesitmény-

szint valtoztatdsa kozben, a bedlli-

tds nem hajthato végre. A beadllitas

elvégzéséhez elolrél meg kell ismé-
telnie a lépéseket.

Az indukcios fozési zonak biztonsagos és
hatékony hasznalata

Miikoddési elv: Elvileg az indukcios fé6z6lap
a f6z6edényt melegiti. Ezért egy csomo elé-
nye van mas tipusu féz6lapokhoz képest.
Sokkal hatékonyabban izemel, és a fé6z&fe-
lilet nem melegszik fel.

Az indukcids f6zélap kivald biztonsagi
rendszerekkel van ellatva, amelyek maxi-
malisan biztonsagos hasznalatot biztosita-
nak Onnek.

A f6z6lap modelltél fliggéen 145,

@ 180, 210 vagy 280 mm atmérdji f6-
zési zonakkal van ellatva. Az induk-
cios eljarasnak koszonhet6en a f6-
zési zénak automatikusan felisme-
rik a rajuk helyezett edényeket. Az
energia ezutan csak ott 6sszponto-
sul, ahol az edény érintkezik a f6zé-
si z6naval, igy minimalizalva a fo-
gyasztast.

El6fordulhat, hogy a termék 1-t6l 7-
@ ig m(kaodik, kiilonosen kis atméréjd

edényeknél és amikor kevés vizolaj
van, akkor leallhat. Ez nem hiba.

Automatikus kikapcsolo rendszer

A f6z8lap rendelkezik egy automatikus ki-
kapcsolé rendszerrel. Ha egy vagy tobb z6-
na bekapcsolva marad, a zéna egy bizo-
nyos idé elteltével automatikusan kikapcsol
(lasd: 1. tablazat). Abban az esetben, ha
id6zit6 is hozza van rendelve az adott zona-
hoz, az id6zit6 képernydje is kikapcsol.

Az automatikus kikapcsolas ideje a kiva-
lasztott h6mérséklettdl fligg. Maximalis
lizemidé tartozik ehhez a h6mérsékletszint-
hez.

Ha a zéna automatikusan kikapcsolt, a fel-
hasznalé ujra miikodésbe hozhatja a fent
leirtak szerint.

Hémérséklet

Automatikus kikapcsolasi periédus - 6ra

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
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Hémérséklet

Automatikus kikapcsolasi periédus - 6ra

9

30 percek

P (Erésit6)

10 percek (*)

(*) A f6z6lap 10 perc utan 9-es fokozatra csokkenti a h6mérsékletet

Tablazat 1: Automatikus kikapcsolasi peri-

odus

Talheviilés-védelem

A f6z6lap rendelkezik néhany érzékelbvel,

melyek a tulheviilés ellen nyujtanak védel-

met. Tulhevilés esetén az aldbbiakat ta-

pasztalhatja:

+ Am(kodo fé6zési zéna kikapcsolhat.

+ A kivalasztott fokozat magasabb foko-
zatrol 7-es fokozatra csokkenhet.

Kifutasbiztos rendszer

A f6z6lap kifutdsbiztos rendszerrel is el van
latva. Ha valami kifut f6zés kdzben, és az a
vezérlépanelre kerdil, akkor a rendszer
azonnal aramtalanitja és kikapcsolja a f6-
z6lapot. Az “E” figyelmeztetés jelenik meg
a kijelzén ez idé alatt.

6 Altalanos informaciok a siitésrol

Preciz teljesitmény-beallitas

A mikodési elvébdl adédoan az indukcios
f6z6lap azonnal reagdl a parancsokra.
Rendkivil gyorsan képes megvaltoztatni a
teljesitmény-beallitasokat. [gy megelézheti,
hogy az edényben 1évé viz, tej, stb. kifus-
son, akkor is, ha mar majdnem kifutott.

Ha az érintégombos vezérl6panel
feliiletét nagy mennyiség( g6znek
teszi ki, akkor akar a teljes vezérlé-

rendszer is lekapcsolhat; ilyenkor a
f6z6lap hibalizenetet ad.

Tartsa tisztan az érintégombos ve-
zérl6panel felliletét. Ellenkezé eset-

ben hibas miikodést tapasztalhat.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

6.1 A fozolapon torténé fozéssel kap-
csolatos altalanos figyelmezteté-
sek

A fo6zolapon torténd fozéssel kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne trec€ine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara. Ni-
kada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite pla-
menik ako je to sigurno i pozovite vatro-
gasce.

F6zési tablazat

Etelek siitése elétt tavolitsa el a felesle-
ges vizet azokbdl és lassan eressze 6ket
a felmelegitett olajba. A fagyasztott éte-
leket siités el6tt olvassa ki.

Olajftitéskor gy6z6djon meg arrdl, hogy

az edény szaraz, és tartsa nyitva a fede-

let.

+ Az energiatakarékos f6zéssel kapcsola-
tos javaslatok megtalalhatok a ,Kornye-
zetvédelmi utasitasok” c. részben.

+ Az egyes ételekhez megadott siitési h6-

mérséklet és id6 a recept és a mennyiség

fliggvényében valtozhat. Ezért ezek az ér-
tékek tartomanyokban keriiltek megadas-
ra.

Etel |H6mérsékletszint Siitési id6 (perc) (kb.)
Olvasztas

qukqlédéolvasztés (pI.,Dr.Oetker markaju, étcso- 1 20 .30

koladé 55-60%-o0s kakadtartalommal, 150 g)

Vaj (200g) 6 5.6

Forralas, Melegités, Melegen tartas
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Etel Hémérsékletszint Siitési idé6 (perc) (kb.)
Viz 1| (Forralas) P 3.5
Viz 3 | (Forralas) P 8..10
Tej 11 (Forralds) 6 4..6
Tej 11 (Melegen tartas) 1-2 18..22
Novényi olaj (Melegités) (Napraforgdolaj 0,5 I) 8 3..5
Forralas
Burgonya héjaban Durvéra daralt (2 Darab nagy
méreti) 9 12..14
Lazacfilé 8 10..15
Kolbasz 9 2.4
Tészta (150 g) 8 8..12
F6zés, gyors siités
Rizsételek (200 g rizs) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure **
Bab, csicseriborsé forralds Bab, csicseri-
bors¢ forralds - ashure-hez 9 5.6
II’Bea_tt:,e;sicseriborsc’> forralas f6zés - ashu- 3 10 .30
Blza Bab, csicseriborsé forralds - ashu-
re-hez 9 2.5
Buza f6zés - ashure-hez 3 10..30
Ashure -Minden alapanyag 8 20..25
Z06ldséges labszar **
Z6ldségpiritas 9 3..8
Siités 4-5 120 .. 150
Levesek (PI. lencseleves) 6-7 17..20
Siités kevés olajban
Farkasstigérfilé 8 3.7
Keresztfartd steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Kolbasz 8 2.5
Tikortojas 7 4.8
Hasabburgonya
Boortsog 8 13..16
Bécsi szelet 8 5.7
Csirkefalatok 8 4.6
* Wok haszndlata javasolt
** Ontéttvas serpeny6/edény hasznélata javasolt

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig .
a termék lehdl. A forro felliletek égési sé-

riléseket okozhatnak!
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Ne alkalmazza a tisztitészereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

A terméket minden m(velet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. Igy az ételmaradékoknak kénnyen



tisztithatdknak kell lennilk, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznaldsakor ezek a maradékok el-
égjenek. Igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriilé
problémak csokkennek.

Ne hasznaljon géztisztito késziiléket a
tisztitashoz.

Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavoli-
1ok, csiszolo tisztitoszerek (krémitisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 suroldszer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitdszer-maradékot tartalma-
Z0 tisztitokendo).

A minden hasznalat utani tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utén telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
hasznalati utmutaté masként nem ren-
delkezik.

A fozolapokhoz:

+ Az olyan savas szennyez6dések, mint a
tej, a paradicsompaszta és az olaj mara-
dando foltokat okozhatnak a f6zélapo-
kon és a f6z6lapzéndk alkatrészein, a f6-
z6lap leh(tése utan azonnal tisztitsa meg
a kifolyt folyadékokat a féz6lap kikapcso-
lasaval.

Inox - rozsdamentes feliiletek

+ Ne hasznaljon savas vagy klortartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.
A rozsdamentesinox feliilet idével meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden miivelet utdn tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitdszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

Azonnal, varakozds nélkiil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményité-, tej- és fehérjefol-
tokat az Uveg- és inox feliiletekrél. A fol-
tok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.

A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszolé tiszti-
téanyagokat. Ezek kdrosithatjak az liveg-
feliiletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogato-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
hdval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhdval.

Ha a tisztitas utan mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, torolje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
hdval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezé alkalommal kdrosithatja
az lvedfeliiletet.

Az livegfeliileten lév6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcold eszkozokkel letisztitani.

Az livegfelileten |évé kalciumfoltokat
(sdérga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

Ha a fellilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitészert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lUvegfeliiletet.

Az livegfeliileten |év6 elszinez6dések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

A manyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhdval szaritsa meg.
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+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Afozélap tisztitasa

Uveg f6z6feliilet

Az liveg féz6felllet tisztitasa soran koves-

se a ,Tisztitassal kapcsolatos informaciok”

c. részben talalhatd tisztitasi Iépéseket.

Specidlis esetekben elvégezheti a tisztitast

az aladbbi informacidk szerint.

« A cukor alapu ételeket, példaul krémeket,
a keményit6t és szirupot azonnal le kell
torolni anélkil, hogy megvarna, amig a fe-
lilet lehdil. Ellenkez6 esetben az liveg f6-
z6fellilet tartésan karosodhat.

8 Hibaelharitas

+ Ne hasznaljon tisztitoszereket olyankor,
amikor a f6z6lap még forro, kiilonben
maradandé foltok keletkezhetnek.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdaraz ruhaval torolje
szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa soran ne hasznaljon inox tisztito-
szereket a gomb koriil. A gomb kordili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kdvetése utén is fenndll, forduljon a for-
galmazéhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mikddnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomoégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zarat.

+ Ha a féz6lap nem kapcsol be a be/ki
gomb megnyomasakor >>> Huzza ki a
konnektorbdl, és varjon legalabb 20 ma-
sodpercet, miel6tt csatlakoztatja.

+ Tulmelegedés elleni védelemmel rendel-
kezik. >>> Vdrja meg, amig a fé6z6lap le-
hdl.

+ Nem hasznalhaté megfelelé edények.
>>> Ellendrizze az edényeit.

ikon mindig vilagit a fé6zélap zona kijelz6-

jén.

+ Az edényeket nem szabad a féz6lapra
helyezni. >>> Ellenérizze, hogy van-e
edény a f6z6lap zonajan.

+ Lehet, hogy az edény nem alkalmas az in-
dukciéra. >>> Ellenérizze, hogy a tlizhely
alkalmas-e az indukciés f6z6laphoz.

+ Lehet, hogy az edény nincs megfeleléen
a féz6lap kdzepén, vagy az edény alsé fe-
lilete nem elég széles a kivalasztott f6-
z6lap zéna. >>> Allitsa kdzépre a f6z6lap
zonajat ugy, hogy olyan edényt valasz-
szon, amely elég széles a f6z6lap zénaja
szamara.

+ Az edény vagy a f6z6lap zéna tul forro le-
het. >>> Varja meg, amig kihtlnek.
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A kivalasztott f6zolap zona miikodés koz-

ben hirtelen kikapcsol.

+ Lehetett, hogy a kivalasztott rekesz f6z¢é-
si ideje lejart. >>> Beallithat Uj f6zési id6t
vagy befejezheti a f6zést.

+ Tdlmelegedés elleni védelemmel rendel-
kezik. >>> Vdrja meg, amig a f6z6lap le-
hdl.

+ El6fordulhat, hogy valami targy takarta el
az érintéképernyds kezel6panelt. >>> Ta-
volitsa el az objektumot a panelen.

Bar a fozolap zona be van kapcsolva, az

edény nem melegszik fel.

+ Lehet, hogy az edény nem hasznalhat6
az indukcios f6zélappal. >>> Ellendrizze,
hogy a tlizhely alkalmas-e az indukcids
f6z6laphoz.

+ Lehet, hogy az edény nincs megfelel6en
a f6z6lap kdzepén, vagy az edény alsé fe-
lilete nem elég széles a kivalasztott f6-
z6lap zéna. >>> Allitsa kdzépre a féz6lap
z6ndjat egy olyan edény kivalasztasaval,
amely elég széles a f6z6lap zonaja sza-
mara.

A hiitéventilator a fozolap kikapcsolasa el-

lenére tovabb miikodik.

« Ez nem hiba. A h(téventilator addig mu-
kodik, amig a f6z6lap elektronikus beren-
dezése a megfeleld hémérsékletre nem
esik.

Hibakédok/okok és lehetséges megoldasok

Zaj hallhato a fozolap felol fozés kozben

+ F6zés kdzben némi zaj hallhaté a fé6z6lap
fel6l f6zés kozben. Ez a zaj a f6z6edé-
nyek anyagodsszetételének kdszonheté.
Ezek a hangok a normal m(kédéshez tar-
toznak, nem jelentenek hibat és az induk-
cios technoldgia részei.

Lehetséges zajok és okok

+ Ventilatorzaj: A f6z6lap egy ventilatorral
van felszerelve, amely automatikusan el-
indul, ha a berendezés hémérséklete ezt
megkivanja. A ventilator kiilonb6z6 se-
bességekkel miikodhet, a kiilonb6z6 hé-
mérsékletektdl fliggben.

+ Az alacsonyabb, berregés szerii zaj a
transzformatorbdl szarmazik: Ez szin-
tén az indukciods technoldgia része.
Ahogy a hé ataddsra keriil kdzvetlendil a
f6z6edény aljara, szintén berregés szer(
zaj hallhaté, amely a f6z6edény anyaga-
tol fligg. Kiilonboz6 f6z6edényeknél kii-
I6nb6z6 zajok hallhatok.

+ Recseg6 hang: Ennek oka a f6z6edény
aljdnak szerkezeti felépitése és anyaga.
A recseg6 hang akkor hallhatd, ha a f6z6-
edény alja kiilénb6z6 anyagok egymasra
helyezett rétegeibdl all.

+ Sipol6 hang: Akkor hallhaté sipol6 hang,
ha a két f6zési zonat mikddtet azonos
oldalon eltér6 hémérsékleti szintekkel.

Hibakédok Hibaokok Lehetséges megoldasok
Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot
E22 és varja meg, amig lehil. A hibédnak
Indukcios f6z6lap tdlmelegedett. meg kell sztinnie, amikor a f6z6lap
E26 hémérséklete a megadott szint ala
csokken.
Egy vagy tobb gombot t6bb, mint 10 |A probléménak meg kell szlnnie, ha
E 6 masodpercig tartott lenyomva. elveszi a kezét a f6z6laprol.
Egy targy talalhaté a kezelépanelen | A probléménak meg kell szlinnie, ha a
vagy a panel nedves. kezel6panelt megtisztitja.
Nem olvan edénvt haszndl. amel A problémanak meg kell sziinnie, ha
E 47 yan ecenyt haszna, y az indukcids flitéshez megfeleld
megfelel$ az indukcids flitéshez. . .
edényt hasznal.
Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot,
S . .« <« |Majd 30 masodperc elteltével kap-
E1-E15 Kgmmunlka0|os hiba az indukciés f6 csolja be Ujra. Ha a probléma tovabb-
z6lapon. X .
ra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.
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Hibakédok

Hibaokok

Lehetséges megoldasok

E16-E21

Hémérsékletérzékeld hiba az indukci-
6s féz6lapon.

Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kap-
csolja be Ujra. Ha a probléma tovabb-
ra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E23
E24

Szoftver hiba az indukciés f6z6lapon.

Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kap-
csolja be Ujra. Ha a probléma tovabb-
ra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E25

Ventildtor m(ikddési hiba az indukci-
6s fé6z6lapon.

Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kap-
csolja be Ujra. Ha a probléma tovabb-
ra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos méarkakereskedéssel.

E31-E45

Elektronikus panel hiba az indukciés
fé6z6lapon.

Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kap-
csolja be Ujra. Ha a probléma tovabb-
ra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.

E 48
E 49
E 51

ErzékelShiba az indukciés f6zélapon.

Az érzékel6berendezést kompatibilis-
sé kell tenni az tizemi koriilmények-
hez. Ha a probléma tovabbra is fenn-
all, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos
markakereskedéssel.

E52-ES57

Magas hémérséklet hiba az indukciés
fé6z6lapon.

Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot
és varja meg, amig lehdl. A hibanak
meg kell sztinnie, amikor az érzékel6
hémérséklete a megadott szint ald
csokken. Ha a probléma tovabbra is
fenndll, vegye fel a kapcsolatot a hiva-
talos markakereskedéssel.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima



(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

Rucke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opeéi.
UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite

izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

* Prije odlaganja u otpad

1.

iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
IskljucCite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
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4. Ne dozvolite djeci igranje s

A1.3 Elektricna sigurnost m

proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili Cis¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljuc¢ni
kabl opisan u dijelu , Tehnicke
specifikacije”.



* Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Ciséenja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju

je odredio uvoznik kako bi se m

sprijecile moguce opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zra¢nim
jastuci¢ima ili debelim
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kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod osteéen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

Al .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih rubova!

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* |zbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

* lIzravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

 Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

 Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

* Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se

proizvod instalirati ne smije biti

crijevo za plin, plasticna cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
deformisati zbog toplodnog
uticaja tokom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

A1 .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* UPOZORENUJE: Ako je
povrsina pecnice napukla,
iskljucite proizvod iz strujnog
napajanja i tako izbjegnite
opasnost od strujnog udara.

+ UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina plocCe za
kuhanje razbijena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoje) elektricne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne utiCnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

+ Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

+ Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

+ Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

A.I .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruéi. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENUJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

A1 .8 Sigurnost kuhanja

+ UPOZORENUJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

+ UPOZORENUJE: Pri kuhanju na
krutom ili tecnom ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).
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* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

/\1.9 Indukcija

* Elektricno upravljane zone
vase ploce za kuhanje
opremljene su naprednom
"indukcijskom" tehnologijom.
Na indukcijskim plo¢ama za
kuhanje, koje stede vrijeme i
energiju, mora se koristiti
posude prikladno za
indukcijsko kuhanje; inace
zona kuhanja nece raditi.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,Odabir posuda za
kuhanje”.

Kako indukcijski Stednjak
stvara magnetsko polje to
moze Stetno djelovati na ljude
koji koriste medicinske uredaje
poput elektrostimulatora srca
ili inzulinskih pumpi.

Nakon upotrebe iskljucite zonu
na upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor posuda
za kuhanje.

+ Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, vilice, zlice i poklopci
ne smiju se stavljati na
povrsinu plocCe jer ¢e se
zagrijati.

* Ne odlazite metalne predmete
u ladice ispod ploce za
kuhanje. Tokom duge i
intenzivne upotrebe, materijali
se ovdje mogu pregrijati.

* Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plo¢u za kuhanje.
Vas uredaj se moze ostetiti.

A1 .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
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2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. AmbalaZni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Uvijek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikladne
veli¢ine zahtijevace energije viSe nego
Sto je potrebno.

+ Odrzavajte povrSine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude cCistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos toplote
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

.
e

v

o
¥

3
1 Staklena povrsina za kuhanje 2 Donje kuc¢iste
3 Zona indukcijskog kuhanja 4 Zona indukcijskog kuhanja
5 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja
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3.2 Tehnicke specifikacije

Plo¢a za kuhanje - opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) |52 /590 /520 *

Ploc¢a za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/

dubina) 560 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrsta kabla i koristen precnik/precnik prikladan za

. min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) maks. 7,2 kW

Zone za kuhanje

Predniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snaga 2000 S / Pojagivag 2300 S
Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 145 mm
Snaga 1600 S / Pojagiva¢ 1800 S
Strazniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snaga 2000 S / Pojagivaé 2300 S
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 210 mm
Snaga 2000 S / Pojagivaé 2300 S

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tabeli je donja visina tijela proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se necée u potpunosti poklapati s
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu s relevantnim standardima.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
Ovisno o uslovima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

5 Kako koristiti plocu za kuhanje

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o uporabi ploce
za kuhanje

Opsta upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis kako biste iskljucili proizvod kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti
na ploci za kuhanje.

+ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljuCite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Osteti¢ete uredaj ako upravljate plocama
za kuhanje a da na njima nema
postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecéenja, pazite da ne prolijete hladne
tekuéine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako mozete sprijeciti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e sprijeciti
nepotrebno ¢iséenje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte ga
vuci prema Zeljenom plameniku; veé ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Princip rada indukcijske ploce za

kuhanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog kruga.

Krug se zavrSava kada se na njega postave

posude za kuhanje pogodne za indukcijsko

kuhanje, a elektronicki sistem ispod
staklene povrsine generira magnetsko
polje. Metalna osnova lonaca / tava se
zagrijava uzimajuéi energiju iz ovog
magnetskog polja. Dakle, toplina se ne
stvara na povrsini ploCe za kuhanje, ve¢
izravno na loncima/posudama iznad nje.

Staklena povrsina se zagrijava toplinom

lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom

Indukcijske ploce za kuhanje nude izvjesne

prednosti jer se toplina prenosiizravno na

posude za kuhanje.

+ Hrana koja se prelije tijekom kuhanja ne
gori brzo, jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava direktno. LaksSe se
Cisti.
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+ Kuhanije ce biti brze jer se toplina stvara
direktno na posudama za kuhanje. Tako
Stedi vrijeme i energiju u odnosu na
druge vrste ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina prenosi izravno na lonce/
posude za kuhanje, nema gubitka topline,
a pruza se ucinkovitije kuhanje.

- Cinjenica da se prijenos topline
zaustavlja, a povrSina za kuhanje ne
zagrijava izravno kada se posude za
kuhanje uklone s povrsine za kuhanje,
osigurava sigurniju upotrebu u odnosu na
moguce nezgode tijekom kuhanja.

Za siguran rad:

« Nemojte birati visoke razine grijanja kada

koristite neljepljive lonce/tave premazane

s malo koli¢ine ulja ili ako koristite bez
ulja (teflonski tip).

+ Ne koristite staklenu povrsinu kao
povrsinu na koju mozete nesto poloziti ili
kao povrsinu za rezanje.

+ Ne postavljajte metalne predmete poput
pribora za jelo ili poklopce lonaca na
plo¢u za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Nikada nemoijte koristiti aluminijsku foliju
za kuhanje. Nikada ne stavljajte hranu
umotanu u aluminijumsku foliju na
indukcijsku zonu.

+ Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od ploce
za kuhanje dok ista radi.

+ Ako se ispod vase ploce za kuhanje
nalazi peénica i ista radi, senzori na ploci
mogu smanijiti razinu kuhanja ili iskljuciti
plo¢u za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sistem
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne
informacije o ovom sistemu nalaze se u
sljedeéim odjeljcima. Medutim, ako za
kuhanje koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moze se otopiti i oStetiti povrsinu
za kuhanje i uredaj prije nego Sto se
aktivira sistem automatskog
isklju¢ivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske,

kvalitetne posude za kuhanje na kojima je

naljepnica ili upozorenje da je kompatibilno

za indukcijsko kuhanje samo s vasom

indukcijskom plo¢om za kuhanje. Opcenito,

Sto je veci sadrzaj zeljeza, to ¢e lonci za

kuhanje biti bolji. Promjer dna lonaca za

kuhanje mora odgovarati indukcijskoj zoni.

Predlozene dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:

+ Lonci / tave od lijevanog Zeljeza

+ Emajlirani ¢eli¢ni lonci / tave

+ Lonci / tave od ¢elika i nehrdaju¢eg
¢elika (s naljepnicom ili upozorenjem da
je kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

+ Aluminijumski lonci / Serpe

+ Bakreni lonci / tave

+ Mesingani lonci / tave

+ Staklene posude

+ Keramika

+ Keramika i porculan

Preporuke:

+ Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte lonce/
posude sa konveksnim ili udubljenim
osnovama.

ir i1

+ Koristite lonce / posude za kuhanje samo

s debelim, obradenim dnom. Ako
koristite lonce s tankim dnom, ti lonci ¢e
se vrlo brzo zagrijati, a dno posude moze
se otopiti i ostetiti povrsinu za kuhanje i
uredaj prije nego Sto se aktivira sistem
automatskog isklju€ivanja. Ostre ivice
mogu izazvati ogrebotine na povrsini.

+ Osnove nekih posuda za kuhanje imaju

manje feromagnetsko polje od stvarnog
promjera. Samo ovo podrucje zagrijava

ploca za kuhanje. Zbog toga se toplina ne

rasporeduje ravnomjerno, a performanse
kuhanja se smanjuju. Stovise, takve
lonce / tave za kuhanje mozda nece
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otkriti velike indukcijske ploce za
kuhanje. Stoga ¢e se plocCa za kuhanje
odabrati prema veli¢ini feromagnetskog
polja.

+ Neke posude za kuhanje imaju posudu
koja sadrzi neferomagnetske materijale
poput aluminijuma. Ove vrste lonaca /
tava za kuhanje mozda se ne¢e dovoljno
zagrijati ili ih indukcijska plo¢a uopce
nece otkriti. U nekim slu¢ajevima moze
se pojaviti upozorenje o loSim loncima.

Jednaka distribucija posuda na
@ desnoj i lijevoj i sredisnjoj ploCi za

kuhanje za odabir plo¢a za kuhanje

pozitivno utjeCe na performanse

kuhanja vise obroka na
indukcijskim plo¢ama za kuhanje.

Test lonaca / Serpi

Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za
kuhanje pomodéu indukcijske ploc¢e koristeci
dolje navedene metode.

1. Kompatibilno je ako osnova vaseg lonca
sadrzi magnet.

2. Kompatibilno je ako ne trepce kada
lonac postavite na indukcijsku plocu i
ukljucite plo¢u za kuhanje.

Preporucene velicine lonaca / Serpi za kuhanje

Pre¢nik zone za kuhanje - mm

Pre¢nik lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zona kuhanja sa sirokom (fleksibilnom) povr§inom

Sirina 230 - duzina 390

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje
pomocu indukcijskih plo¢a ovisi o promjeru
i materijalu feromagneta u dnu lonaca /
tava. Kako bi se osiguralo otkrivanje
lonaca / tava za kuhanje i postiglo
ucinkovito kuhanje, lonci / tave za kuhanje
biraju se prema veli¢ini vase ploce za
kuhanje. Veli¢ine lonaca / Serpi za kuhanje
preporucene za veli¢ine ploce za kuhanje
date su gore.

Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli€ini lonca i
veli€ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak ve¢u zona kuhanja. Upotreba vece
zone za kuhanje ne dovodi do gubitka
energije na indukcijskim plo¢ama, jer se
toplina stvara samo u odgovarajuéem
podrucju posude.
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5.2 Kontrolna tabla

4 O @ 8|9

M O ® @O

O 0Nl @ © @

Tasteri
® : Taster za ukljugivanje/iskljuéivanje

@ : Taster tajmera

A : Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za postavljanje

velike snage (pojacivac).
Taster za zakljuavanje tokom ¢i$éenja

N
0

@ : Taster za povecanje
@ :

Taster za smanjenje

: Taster za zaustavljanje

Simboli
[‘ : Simbol kombinacije zone $iroke povrsine za
kuhanje *

@ : Simbol zakljuavanja tastera

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Prikaz zone za kuhanje

] —

0 O O3
Vo n

L g4
1 LED svjetlo radne tocke za tajmer
2 Pokazatelj tajmera
3 Taster za povecéanje tajmera (brojaca
vremena)
4 LED svjetlo za zaklju¢avanje tipki /

zaklju¢avanje zbog djece
5 Taster za smanjenje tajmera

Opsta upozorenja za kontrolnu plocu

+ Ovaj proizvod se kontroliSe pomoc¢u
upravljacke ploce osjetljive na dodir.
Svaka operacija koju izvrsite na vasoj

199

v v Vv v
1 2 3 4

upravljackoj plo¢i osjetljivoj na dodir ¢e
biti potvrdena zvu¢nim signalom.

+ Uvijek odrzavajte upravljacku plocu
¢istom i suhom. VlaZna i zaprljana
povrsina moze uzrokovati probleme sa

1 Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za
postavljanje velike snage (pojacivac).

Taster za smanjenje temperature
3 Taster za povecanje temperature

Indikator temperature odgovarajuce ploce za
kuhanje

Prikaz vremenskog programatora

funkcijama.

+ Ploca za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u nacin rada Standby (mirovanje) ako se
nijedna radnja ne izvrSi u roku od 10
sekundi.

+ Proizvod se automatski gasi zbog
sigurnosnih razloga ako se nijedna tipka
ne dodirne duze vremena.

Ukljucivanje ploce za kuhanje:
1. Uklju€ivanje ploce za kuhanje dodirom
na tipku (D.

= “0” se pojavljuje na prikazima svih
zona kuhanja.
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Iskljucivanje zone kuhanja:

v’ Aktivna zona kuhanja se moze iskljuciti
na 4 razlicita nacina:

v Dodirom na (D tipku; Dodirnite tipku
O.

1. Smanjivanjem temperature na nivo
“0”; Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako
Sto Cete podesiti postavke temperature
na nivo “0”.

2. Koristecéi funkciju isklju¢ivanja na
programatoru za Zeljenu zonu
kuhanja; Kada je vrijeme isteklo,
programator ¢e iskljuciti dodijeljenu mu
zonu kuhanja. “0” ili “00” ¢e se pojaviti
na odgovaraju¢em displeju. Kada
vrijeme istekne, oglasit ¢e se zvuéni
signal. Dodirnite bilo koju tipku na
upravljackoj plo¢i da utisate zvucni
signal.

3. Dodirom na zonu ®/O tipke
istovremeno za Zeljenu zonu kuhanja;
Mozete iskljuciti odgovarajucu zonu
kuhanja tako Sto ¢ete istovremeno
dodirnuti njene tipke @/O.

Kada se iskljuci dovod struje,

@ indikator preostale toplote nec¢e
svijetliti niti upozoravati korisnika
na vruce zone kuhanja.

Podesavanje nivoa temperature

1. Ukljucivanje ploce za kuhanje dodirom
na tipku (D.

2. Podesite Zeljeni nivo temperature
dodirom na zonu ®/& tipke.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Qdgovarajuc¢a zona kuhanja ¢e poceti s
radom na podesenom nivou
temperature.

Vanijski dio zone kuhanja od 280
@ mm indukcijske ploce za kuhanje
(ako je vas proizvod opremljen sa
zonom za kuhanje od 280 mm
indukcijske ploce za kuhanje)
aktivira se samo u sluc¢aju kada se
na zonu kuhanja postavi posuda
koja je dovoljno velika da pokrije
zonu kuhanja i kada je temperatura

podesena na nivo koji je visi od 8.

Ako je ili uklju¢eno nakon §to je
@ zona kuhanja isklju¢ena, to znaci

da je zona kuhanja jo$ vruéa.

Nemojte dodirivati zone kuhanja.

Indikator preostale toplote

Ako simbol treperi na prikazu zone kuhanja,
to znaci da je ploca za kuhanje jo$ vruca i
da moze biti upotrijebljena za odrzavanje
manje koli¢ine hrane toplom. Ovaj simbol
¢e se uskoro pretvoriti u simbol, Sto ¢e
znaditi da je manje vruée.

Podesavanje velike snage (POJACAVAC)
Mozete koristiti funkciju pojacavaca za
brzo zagrijavanje. Medutim, ova funkcija se
ne preporucuje za kuhanje duze vremena.
Funkcija pojacavaca mozda nece biti
dostupna na svim zonama kuhanja.

Odabir postavki velike snage
(POJACAVAC):

1. UkljucCivanje ploce za kuhanje dodirom
na tipku (D.
2. Dodirnite 2§ tipku odgovarajuée zone.
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= Odabrana zona kuhanja radi
maksimalnom snagom i simbol “P” ée
se pojaviti na prikazu zone kuhanja.
Zona kuhanja izlazi izvan pojacavaca i
nastavlja raditi na nivou “9”.

Preuranjeno iskljucivanje postavki velike
snage (POJACAVAC):

Mozete iskljuciti postavke velike snage u
bilo kojem trenutku kada to Zelite dodirom
na tipku Oili 2§. Zona kuhanja izlazi izvan
pojacavaca i nastavlja raditi na nivou9.

Princip rada od 2 zone koje su smjestene u
istom vertikalnom smjeru:

Ako je jedna zona podeSena na nivo
pojacavaca a druga zona, koja je smjeStena
u istom vertikalnom smjeru, podesSena na
nivo koji je ve¢i od nivoa 6 (7, 8 19), prva
zona ¢e pasti na nivo 9 i drugu zonu je
moguce podesiti na nivo koji je ve¢i od
nivoa 6 (7,81i9). Ako je druga zona
podeSena na nivo pojacavaca, prva zona ¢e
pasti na nivo 6.

Opcija zakljucavanja radi ¢iScenja
Zakljuc¢avanje radi ¢iSc¢enja sprjeCava
funkcionisanje svih tipki na upravljackoj
ploci na 20 sekundi dok je plo¢a za kuhanje
ukljucena kako bi se omogucilo korisniku
da obavi kratko ¢iS¢enje. Proizvod necée
povlagditi nikakvo napajanje tokom tog
vremena.

Aktiviranje zakljucavanja radi ¢iS¢enja

1. Dodirnite i drzite tipku {"7 dok ne
¢ujete jedan zvuéni signal kada je bilo
koja zona kuhanja uklju¢ena.

2. Odbrojavanje pocinje od broja 20 na

vremenskom displeju ploce za kuhanje.
Nijedna od tipki na ploci ne¢e

funkcionnisati osim tipke (D tokom tog
perioda.

Deaktiviranje zakljucavanja radi ¢iSéenja
Nije potrebno da pritisnete nijednu tipku da
biste deaktivirali zaklju¢avanje radi
¢isc¢enja. Plo¢a za kuhanje ¢e odaslati
zvuéni signal nakon 20 sekundi i
zaklju¢avanje radi ¢is¢enja ¢e automatski
biti deaktivirano.

Ako Zelite ranije da deaktivirate
@ zakljuc¢avanje radi ¢iscenja,

pritisnite i drzite tipku {"] dok se

dva zvuéna signala ne Cuju.

Djecja brava Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.

Kada su ploce za kuhanje iskljucene,
mozZete zastititi plo¢u za kuhanje pomocu
djecje brave kako biste sprijecili djecu da
ukljuée zone kuhanja. MozZete aktivirati
djecju bravu samo kada su zone kuhanja
iskljucene (u rezimu mirovanja).

Aktivacija djecje brave

1. Istovremeno dodirnite i drzite tipku {m] i
00 dok se zvuéni signal ne ¢uje kada je
ploca za kuhanje u rezimu mirovanja.

= Djecja brava ¢e biti deaktivirana. “L” ¢e
se prikazati na svim zonama kuhanja
na trenutak i decimalna tacka za tipku

& ¢e biti ukljugena.

Ako se pritisne bilo koja tipka kada
@ je funkcija djecje brave aktivna, dva

zvuéna signala ¢e se ¢utii “L” ¢e

treperiti na prikazima svih zona

kuhanja.

Deaktivacija djecje brave

1. Istovremeno dodirnite i drzite tipku @7 i
00 dok se dva zvuéna signala ne ¢uju
kada je djecja brava aktivna.

2. Funkcija djecje brave ce biti
deaktivirana. “L” ¢e treperiti na
prikazima svih zona kuhanja i svjetlo

tipke ;% se gasi.

BS/72




Zakljucavanije tipki

Mozete aktivirati zaklju¢avanje tipki kako
biste sprijecili promjenu funkcija greSkom
dok plo¢a za kuhanje radi.

Zakljucavanje kljuca se ponistava u
slucaju nestanka struje.

Aktiviranje zakljucavanja tipki

1. Istovremeno dodirnite i drzite tipku {m] i
00 dok se jedan zvuéni signal ne Guje.
= ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i
decimalna tacka tipke é| Ce biti
iskljuCena nakon treperenja.

Mozete aktivirati zakljucavanje tipki
@ samo u rezimu rada. Samo tipka (D
¢e funkcionisati kada je

zaklju¢avanije tipki aktivno. Kada
dodirnete bilo koju drugu tipku,

decimalna tacka tipke I‘ﬂ Ce treperiti
da oznaci da je zaklju€avanije tipki
aktivno. Ako iskljucite ploCu za
kuhanje kada su tipke zakljuCane,
morate deaktivirati zaklju¢avanje
tipki da biste ponovo mogli ukljuciti
plocu za kuhanje. Ako dodirnete
tipku bez deaktiviranja
zaklju¢avanja tipki, “L” ée treperiti
na prikazima svih zona kuhanja da
oznaci da je zakljucavanje tipki
aktivno. Deaktivirajte zaklju¢avanja
tipki da biste ponovo ukljucili plo¢u
za kuhanje.

Funkcija programatora

Ova funkcija ¢ini kuhanje lak§im. Necete
morati da nadgledate plo¢u za kuhanje
tokom cijelog perioda kuhanja. Zona
kuhanja ¢e biti isklju¢ena automatski po
isteku vremena koje ste vi postavili.
Aktiviranje programatora

1. Ukljucite plo€u za kuhanje dodirom na
tipku .

2. Podesite zeljeni nivo temperature
dodirom na zonu /O tipke.

1O O

ﬁ @?mﬁuu‘

3. Aktivirajte programator dodirom na
tipku €O . Simbol “00” i decimalna tacka
odabrane zone kuhanja ¢e treperiti na
prikazu programatora.

4. Podesite Zeljeno vrijeme trajanja
dodirom na tipke programatora ®/O.

5. Postavke ¢e biti aktivirane nakon 10
sekundi. Decimalna tacka odabrane
zone Ce treperiti na prikazu
programatora.

6. Ponovite postupke koji su prethodno
opisani da biste podesili programatore
drugih zona kuhanja.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Istovremeno dodirnite tipku {m] i 10 dok
se dva zvuéna signala ne ¢uju kada je
djec¢ja brava aktivna.

2. Svjetlo tipke {ﬂ ¢e se ugasiti i upravljacka
ploc¢a ¢e biti otklju¢ana.

Ako je vise od jedne vrijednosti
@ programatora podeseno na
razlicitim zonama, programator
zone koji ima minimalnu vrijednost
programatora je prikazan na
displeju programatora i decimalna
tacka za tu zonu ¢e treperiti.
Decimalne tacke drugih zona ¢e

svijetliti neprestano.
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Mozete vidjeti preostalo vrijeme

@ kuhanja dodirom na tipku €9 na
svim zonama kuhanja. Pri svakom
dodiru ¢ée se prikazati druga
vrijednost programatora date zone.
Na kraju, minimalna vrijednost
programatora ¢e se ponovo
prikazati.

Programator nije moguce podesiti
@ bez odabira zone kuhanja i

vrijednosti njene temperature.

Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje rade.

Deaktiviranje programatora

Kada je podeseno vrijeme isteklo, plo¢a za
kuhanje ¢e se iskljuciti automatski i
odaslati zvucni signal. Pritisnite bilo koju
tipku da utiSate zvucni signal. Ako ne
pritisnete nijednu tipku, zvuéni signal ¢e se
otkazati nakon par minuta.

Ranije deaktiviranje programatora

v" Ako ranije deaktivirate programator,
ploca za kuhanje ¢e nastaviti s radom
na podesenoj temperaturi sve dok se
ne isklju€i. Mozete ranije deaktivirati
programator na dva razlicita nacina:

1. Deaktiviranje programatora za
odgovarajucu zonu smanjivanjem
njegove vrijednosti do “00”: Dodirnite
tipke programatora /O dok se na
ekranu ne pojavi “00” za zonu kuhanja
Ciji je programator aktivan.

= Simbol decimalne tacke
odgovarajuce zone ¢e stalno biti
ugasen i programator ¢e biti
otkazan.

= Deaktiviranje programatora za
odgovarajucéu zonu dodirujuci
istovremeno tipke /O

odgovarajuce zone: Dodirnite
istovremeno tipke odgovarajuée

zone ®/O.

= Simbol decimalne tacke
odgovarajuce zone ce stalno biti
ugasen i programator ce biti
otkazan.

Nakon ovog koraka, nivo

@ temperature odgovarajucée zone ¢e
biti “0” takode i sa nivoom
programatora.

Stop funkcija

v" MozZete smanijiti nivo radne
temperature zona kuhanja na
minimalan nivo (nivo 1) pomoc¢u ove
funkcije.

Ako je programator podesen za bilo
@ koju zonu kuhanja, on ée nastaviti

raditi tokom zaustavljanja.

1. Dodirnite tipku [l kada bilo koja od
zona kuhanja radi.

2. Sve zone kuhanja koje rade, radit ¢e na
minimalnom nivou (nivo 1). Simbol ] ¢e
se pojaviti na displeju aktivnih zona
kuhanja.

3. Dodirnite ponovo tipku [l da opet
pokrenete sve zone kuhanja s njihovim
prethodnim postavkama.

Funkcija upravljanja napajanjem

Vas uredaj opremljen je funkcijom

upravljanja napajanjem. Ovom funkcijom

mozete da promijenite ukupno napajanje
koje Stednjak moze da potrosi. Za funkciju
upravljanja napajanjem postoji 8 dostupnih
razina.

Funkcija upravljanja napajanjem -

Ukupne razine elektriéne energije koje

se mogu postaviti

Indikator prikaza upravljanja napajanjem

Ukupna elektri¢na energija

25  2,5kW
30 3kw

36 3,6kw
44 44KW
54 54kW
57 57kwW
67 6,7 kW

BS /74



72 72kW

Da biste promijenili ukupnu snagu;

1. Ukljucite plocu za kuhanje dodirom na
tipku (D. Iskljugite ploéu za kuhanje
ponovnim dodirom na tipku (D.

2. Zatim dodirnite tipku 28 desne prednje
zone, tipku £, tipku tajmera O, tipku
tajmera @, i na kraju lijevo dugme
prednje zone Af.

0=
o0 e/ oo-

R I
il 2

3. Postavljena razina upravljanja
napajanjem prikazana je na zaslonu
tajmera.

QENCICHE
3 © o N

4. Dodirnite tipku [0 za prebacivanje
izmedu razina i podesite ukupnu
vrijednost napajanja koju zelite da
podesite.

5. Potvrdite postavku dodirom na tipku (D
i iskljucite plo¢u za kuhanje. Aktivira se
ukupna vrijednost elektricne energije
koju postavite.

Razina temperature koje mozete
@ dodijeliti plo¢ama za kuhanje mogu
se razlikovati u skladu sa ukupnom
postavljenom razinom napajanja.
Razina temperature na ploci za
kuhanje automatski ¢e se smanjiti
u skladu sa postavkom napajanja
koje Stednjak vrsi. Ovo nije greska.

Ako se tijekom promjene razine
@ snage dodirne tipka koja nije
navedena u slijedu, postavka se ne

moze izvrsiti. Za podesavanje
morate ponoviti korake od pocetka.

Koristenje indukcijskih zona kuhanja na
siguran i efikasan nacin

Principi rada: Indukcijska ploca za kuhanje
zagrijava direktno posudu za kuhanje, $to
predstavlja princip rada. Stoga, ta ploca
ima mnogo prednosti u poredenju s drugim
tipovima ploca za kuhanje. Ona radi
efikasnije i povrsina plo¢e za kuhanje je
hladnija.

Indukcijska plo¢a za kuhanje je opremljena
vrhunskim sigurnosnim sistemima koji ¢e
vam pruziti maksimalnu sigurnost prilikom
koristenja.

Vasa ploca za kuhanje moze biti

@ opremljena s indukcijskim zonama
kuhanja precnika od 145,180, 210 i
280 mm Sto zavisi od modela.
Svaka zona kuhanja automatski
otkriva posudu koja se postavi na
nju zahvaljujuci indukcijskoj
funkciji. Energija se generira samo
tamo gdje posuda ostvaruje
kontakt sa zonom kuhanja, te je
stoga postignut minimalan utrosak
energije.

Proizvod se moze pokrenuti-
@ zaustaviti kada radi na razinama od
1 do 7, posebno kod posuda malog

promjera i kada je voda-ulje malo.
To nije kriv.

Sistem automatskog iskljucivanja
Upravljanje Stednjakom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jedna ili
viSe zona ploca za kuhanje ostavljene
ukljucene, ploca za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U slucaju da je
tajmer podesen za plocu za kuhanje, zaslon
tajmera se tada takode iskljucuje.
Vremensko ograni¢enje za automatsko
iskljucivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za ovu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati plocom za
kuhanje nakon $to se automatski iskljuci,
kao Sto je gore opisano.
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Razina temperature Periodi automatskog isklju¢ivanja - sati
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (pojacavac) 10 min. (*)
(*) Ploca za kuhanje ¢e smanjiti na nivo 9 nakon 10 minuta

Tabela 1: Periodi automatskog

iskljucivanja

Zastita od pregrijavanja

Vas$a ploca za kuhanje je opremljena

senzorima koji pruzaju zastitu od

pregrijavanja. Sljede¢e se moze opaziti u

slucaju pregrijavanja:

+ Zona kuhanja koja radi se moze iskljuciti.

+ Odabrani nivo moze s viSeg nivoa pasti
na nivo 7.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Vasa ploca za kuhanije je opremljena

sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na

upravljacku plocu, sistem ¢e odmah

prekinuti dovod napona i iskljuciti plocu za

kuhanje. “E” upozorenje se pojavljuje na

indikatoru tokom ovog perioda.

6 Opce informacije o pecenju

Precizno podesavanje energije

Indukcijska ploca reaguje na komande
odmah, sto predstavlja njene principe rada.
Ona mijenja podeSavanja energije veoma
brzo. Stoga, vi mozete sprijeciti da se
posuda za kuhanje (koja sadrzi vodu,
mlijeko itd) prelijeva ¢ak i ako je bilo
nadomak prelijevanja.

Ako je povrsina upravljacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, Citav kontrolni

sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravljacke
@ ploce osjetljive na dodir ¢istom.

Moze se opaziti nepravilan rad.

U ovom odjeljku mozZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

6.1 Opca upozorenja o spremanju
hrane na grijacoj ploci

Opca upozorenja o spremanju hrane na

grijacoj ploci

+ Nikada nemojte puniti tavu uljem vise od
jedne tre¢ine. Ne ostavljajte ploCu za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
pozara. Nikada nemojte pokusavati gasiti
moguci pozar vodom! Kada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrijte ga

protivpozarnim ¢ebetom ili vlaznom
krpom. Iskljucite plo¢u za kuhanje ako je
bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatrogasnu sluzbu..

+ Prije przenja hrane, uvijek uklonite visak
vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno
odmrznite prije przenja.

+ Kada lozite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

+ Preporuke o kuvanju s ustedom energije
pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu
okolisa".
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+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Radni sto u kuhinji

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Topljenje
]’opljenje Cokolade (npr. marka Dr. Oetker, gorka 1 20 .30
Cokolada 55-60% kakaa, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5..6
Klju¢anje, Podgrijavanje, Odrzavanje topline
Voda 1 L (Kljuc¢anje) P 3.5
Voda 3 L (Klju¢anje) P 8..10
Mlijeko 1 L (Kljucanje) 6 4..6
Mlijeko 1 L (Odrzavanje topline) 1-2 18..22
Biljno ulje (Podgrijavanje) (Ulje sjemenki 8 3.5
suncokreta 0,5 L)
Klju¢anje
Krumpir bez ljuske rezan na krupne komade (2
Komad krupan) 9 12..14
File lososa 8 10..15
Kobasica 9 2.4
Tjestenina (150 g) 8 8..12
Kuhanje, pirjanje
Jelo od rize (200 g riza) 6 8..14
Paelja * 9 15..20
Noin puding **
Grah-slanutak klju¢anje Klju¢anje - za
Noin puding 9 5.6
slzzri]r—]zlanutak klju¢anje pisirme - za Noin 3 10 .30
kuhanje Klju€anje - za Noin puding 9 2.5
kuhanje pigirme - za Noin puding 3 10..30
Noin puding -Svi sastojci 8 20..25
Koljenice s povréem **
Sotiranje povréa 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150
Supe (npr. Juha od sociva) 6-7 17 ..20
Pirjanje
File brancina 8 3.7
Biftek ** (3-5 cm) 8 5.9
Kobasica 8 2.5
Pohovano jaje 7 4.8
Pomfrit
Hrana od prZenog tijesta |8 13..16
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja

(minimalno) (okvirno)

Snicla 8

5.7

Kroketi 8

4..6

* Preporucuje se Wok tava.

** Preporucuje se livena tava/lonac.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moZe izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociSc¢enje za
CiSc¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iséenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za ¢iséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

+ Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iS¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢i$éenja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Za ploce za kuhanje:

+ Kisela prljavstina kao Sto su mlijeko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i
djelovima zona za kuhanje, oCistite sve
te€nosti koje se proliju odmah nakon
hladenja ploc¢e za kuhanje tako $to cete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiS¢enje
povrsina od nehrdajuéeg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuc¢eg inoksa moze

vremenom promijeniti boju. Ovo je

normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim

deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim

za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisete samo

u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.
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Staklene povrsine

+ Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle Cis¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Ciséenje ploce za kuhanje
Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake CiSc¢enja opisane za
staklene povrsine u odjeljku ,Opc¢e

informacije o ¢iS¢enju” za CiSc¢enje staklene

povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve

mozete obaviti ¢iS¢enje prema dolje

navedenim informacijama.

+ Hranu na bazi Seéera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocistiti, ne ekajuci da se povrSina ohladi.
U suprotnom, staklena povrsina za
kuhanje moze biti trajno oStecena.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje za
postupke ¢iséenja koje izvodite dok je
ploca vruéa, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i

dugmad vlaznom mekom krpom i osusite

suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste oéistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozete oStetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za ¢iéenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir

vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanije tipki prije ¢iS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.
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8 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uti¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju¢avanije tipki,
zaklju¢avanije tipki je mozda omoguéeno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

+ Ako se ploc¢a za kuhanje ne ukljucuje
kada se pritisne tipka za uklju¢ivanje/
isklju¢ivanje >>> Iskljucite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego ga
prikljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Sacekajte da se plo¢a za kuhanje ohladi.

+ Ne smijete koristiti odgovarajuée lonce.
>>> Provjerite svoje posude.

ikona uvijek svijetli na displeju zone za

kuvanje.

+ Lonci se ne smiju stavljati na radnu
plocu. >>> Provjerite postoji li lonac na
zoni ploce za kuhanje.

+ Vas lonac mozda nije prikladan za
indukciju. >>> Provijerite je li vas Stednjak
prikladan za indukcijsku plocu.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabrana zona za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploc¢e za kuhanje tako
Sto ¢ete odabrati posudu koja je dovoljno
Siroka za zonu ploce za kuhanje.

+ Lonac ili zona plo¢e za kuhanje mogu biti
prevruce. >>> Sacekajte da se ohlade.

Odabrana zona ploce za kuhanje se

iznenada iskljucuje dok radi.

+ Vrijeme kuhanja odabranog odjeljka je m
mozda isteklo. >>> Mozete postaviti novo
vrijeme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Sacekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

+ Mozda je neki predmet prekrivao
kontrolnu plo¢u na dodir. >>> Uklonite
predmet na ploci.

lako je zona za kuhanje ukljucena, lonac se

ne zagrijava.

+ Lonac mozda nije prikladan za
indukcijsku ploéu. >>> Provjerite je li vas
Stednjak prikladan za indukcijsku plocu.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabrana zona za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploce za kuhanje tako
Sto ¢ete odabrati lonac koji je dovoljno
Sirok za zonu ploce za kuhanje.

Ventilator za hladenje nastavlja da radi

iako je ploca za kuvanje iskljucena.

+ Ovo nije greska. Ventilator za hladenje
nastavlja raditi sve dok elektronska
oprema u ploc¢i za kuhanje ne padne na
odgovaraju¢u temperaturu.

Zvuk koji ispusta stednjak tijekom kuhanja

+ Tijekom kuhanja iz Stednjaka se mogu
Cuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju
zbog sastava posude za kuhanje. Ovi
zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na
kvar i dio su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

- Buka ventilatora: Stednjak je opremljen
ventilatorom koji se automatski aktivira
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator
ima razliCite radne razine i radi na
razlicitim razinama sukladno temperaturi

+ Zujanje manjeg intenziteta poput
radne buke transformatora: Navedeno
je rezultat prirode indukcijske tehnologije.
Kako se toplina prenosi direktno na dno
posude za kuhanje, takvi zvukovi zujanja
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mogu se cuti ovisno od materijala + Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se

posude za kuhanje. Tako se razliciti
zvukovi mogu ¢uti kod razlicitog posuda.
« Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i

materijal dna posude za kuhanje. Zvuk
pucanja moze se Cuti ako je posuda za
kuhanje napravljena od razlicitih slojeva

sa razli¢itim materijalima.

Sifre/razlozi greSaka i moguca rjeSenja

Cuti kada se dvije zone za kuhanje na
istoj strani Stednjaka koriste za kuhanje
sa razli¢itim razinama kuhanja.

Kodovi greske

Razlozi greske

Moguca rjesenja

Iskljucite indukcijski Stednjak i

indukcijskoj ploc¢i za kuhanje.

E22 Indukciiski Stedniak ie preareian sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E 26 ) Jak Je pregrejan. se rijesiti kada temperatura Stednjaka
padne ispod granica.
Jedna ili vise tipki drZe se pritisnutim |Problem ¢e biti rijeSen kada sklonite
E 6 duze od 10 sekundi. ruku sa Stednjaka.
Predmet je ostavljen na kontrolnoj Problem ¢e biti rijeSen kada se ocisti
tabli ili je kontrola izloZzena pari. kontrolna tabla.
Ne koristi se lonac pogodan za Greska Ce biti rijeSena kada se koristi
E 47 . - onac pog lonac pogodan za indukcijsko
indukcijsko grijanje. L
grijanje.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
Greska u komunikaciji na indukcijskoj |kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
E1-E15 o ; . S o
plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E16 - E 21 GreSka senzora temperature na kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljugite indukcijsku plocu za
E23 Softverska greska na indukcijskoj kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
E24 plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plocu za
E25 Greska u radu ventilatora na kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlas¢enog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E31-E45 Greska hardvera elektronske plo¢e na |kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
indukcijskoj plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovla§¢enog
distributera ako se problem nastavi.
E 48 Oprema senzora mora biti
E 49 Greska senzora na indukcijskoj plo¢i  |kompatibilna s radnim uslovima.
za kuhanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
E 51 ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijski Stednjak i
sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E52 - E57 Greska visoke temperature na biti rijeSena kada se temperatura

senzora spusti ispod granica.
Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
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