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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Siitliice/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking. It is important to place the wire

Doing so can result in food shelf and/or tray onto the rack
poisoning or sickness. properly. Slide the wire shelf or
Do not place any flammable tray between 2 rails and make
materials close to the product as sure that it is balanced before
the sides may become hot during placing food on it (Please see the
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

e Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Before the cleaning cycle, remove
dirt from exterior surfaces and
oven interior with a damp cloth.
Remove all accessories inside of
oven.

If your product is equipped with a
pyro proof accessory (Resilient
against self-cleaning at high
temperatures), you do not need to
remove these accessories from
the oven. see Package contents,
page 10.

Hot surfaces cause burns! Do not
touch the product during self
cleaning step and keep children
away from it. Wait at least

30 minutes before removing the
remnants.

During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter than
with standard use. Keep children
away.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
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e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CFlectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

o wnNn =

OB WhN =

Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
Wire shelf 7 Lamp
Tray 8 Top heating element
Handle 9 Shelf positions
Door
3 4 5 6
[ — |
PLOt Gi"’tg c
SO L o O T Dl
Pt i
Baoad s 4,
Pl Ol v I ~ 1 4
| l | | | |
i i | i i i
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key 7 Temperature setting key
Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
Current time indicator field 9 Plus key
Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
Temperature indicator field 11 Adjustment key
Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on

your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—y

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Rotisserie chicken
Used to grill meat, poultry and fish evenly from
all sides.
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Technical specifications
External dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven
nner lamp 15125 W
Grill power consumption 2.2 kW
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of 0 [documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.
Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




600

595

min.
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min.

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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A

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

AN

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!




e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

* hile performing the wiring, you must apply
1 ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

(Cooling fan continues to operate for about 20-
0 30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer

of the aven, cooling fan will also be switched

off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

& D0 not place any objects onto the product and
1 move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in

the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating

operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.
e Do not open the door of the oven frequently

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use

during cooking. Time setting
1 4 5 6
-
R
@ 5 Bodd | gBg >
‘Broa@ !l 40l

P v A~ | 4 | °C
| | | ! !
| i i 1 1
12 10 9 8 7
1 ON/OFF key First cleaning of the appliance
2 Function Id|spllayl ) he surface might get damaged by some
3 Current time indicator field detergents or cleaning materials.
4 Oven Inner Temperature symbol Do not use aggressive detergents, cleaning
5 Temperature indicator field powders/creams or any sharp objects during
6  Start/stop cooking key cleaning. ,
7 T " ting k Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
emperature seting key metal scrapers to clean the oven door glass
8 Booster symbol (rapid pre-heating) since they can scratch the surface, which may
9 Plus key result in shattering of the glass.
10 Minus key 1. Remove all packaging materials.
11 Adjustment key 2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
12 Return Key to function display cloth or sponge and dry with a cloth.
1. Atthe initial operation of the oven () symbol Initial heating
lights up, touch .~ / ~v keys to set the hour. Heat up the product for about 30 minutes and then
2. Confirm the setting by touching (= symbol and switch it off. Thus, any production residues or layers

wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

If the current time is not set, time indicator will
start increasing/moving up from 12:00. ®
symbol will be activated to indicate that the

current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.
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WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1.

2.
3.
4

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 18.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 27.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 27

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

17/EN



E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

[

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
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a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
gasy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)




Operating modes
The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

1.

Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.

Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Surf function

Hot air heated by the fan assisted heater is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. It is suitable for cooking your
meals in different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable for cooking
with multi trays.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.

Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.
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10.

11.

12.

Eco Fan Heating

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan
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13.

14.

15.

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

rolysis - economy mode

This function allows the oven to clean itself at a
high temperature. It is recommended for lightly
soiled ovens. Read the description in the
cleaning section to use this function see, .

Pyrolysis

This function allows the oven to clean itself at a
high temperature. Read the description in the
cleaning section to use this function see, .
Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.



How to operate the oven control unit
3
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Pl Ol v I ~ | 4 | <
| | | | | |
| i i i 1 i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key 1 2
2 Function display {
3 Current time indicator field I 7 i .
4 Oven Inner Temperature symbol - — 3
5 Temperature indicator field 5
6 Start/stop cooking key 4 == ‘_}Q— — 4
7 Temperature setting key - \ »
8 Booster symbol (rapid pre-heating) g / 5
9 Plus key . %o see -
10 Minus key 1 L “ axe % 6
11 Adjustment key 7
12 Return Key to function display
9 8
=l : Cooking Time symbol 1 Shelf positions
- : End of Cooking Time symbol 2 Top heater
Pt - Function number 3 Grill heater
A : Alarm symbol 4 Boost heater
© : Clock symbol 5 Boostfan
: Key lock symbol 6 Keepwarm
%] - Open door symbol 7 Bottom heater
. . 8 Cleaning position
=2 : Booster symbol (rapid pre-heating) 9 Operating with fan position
: Meat Probe symbol
: kin mbol
| : gggking E?aﬁﬁgﬁya?)ol ™ anuOndc;il?ns vary depending on the product
Function table: 1 '

Function table indicates the functions that can be used
in the oven and their respective maximum and

minimum temperatures. Recommended temperature is

displayed when the function is selected.

Function table
Top and hottom heating 40:280

Fan supported bottom/top
heating

40-280

*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis
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» YMaximum adjustable cooking time in modes
1 except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be

cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

Current time cannot be set while the oven is
operating in any function, or if semi-automatic

or full automatic programming is made on the
oven.

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this

screen.

Manual cooking by selecting temperature and

operating function

You can do cooking by selecting temperature and

operating function specific to your meal, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching \L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
AN keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching </~ keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch ’ ” key to start cooking if temperature

and operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
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set temperature. Additional active heaters and

recommended tray position appear in the Function

display.

8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } " key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching %L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
AN keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~ keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T

key.

6. Touch C until 2 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys and
confirm the setting by touching & key.

» Once the Cooking Time is set, (] symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch » ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. # symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.



11. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating

automatically.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

You can ensure that the oven runs and turns off

automatically by setting temperature and operating

function specific to your meal, the cooking time and

end of cooking to a later time, manually controlling

without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching \L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
NN keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

, temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/ keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch C until 2 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys and
confirm the setting by touching & key.

» Once the Cooking Time is set, I symbol will

appear on display continuously.

8. Touch (™ until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching A/~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. # symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.

13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after]

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannot be selected in defrosting, eco

0 an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch=d key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

symbol appears continuously and booster (rapid
pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» b symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by

activating the key lock function.

1. Touch & until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press . to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the

display and the & symbol remains lit. Confirm by

touching (2.

Oven keys are not functional when the key lockl
is activated. Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch C until & symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the ~ key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching C*.
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* Oven keys are not functional when the Key
1 lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch & until > symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using A\ / v keys.

» ) symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, 2 symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch & until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~v key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Cooking times table

Changing the time of the day

1. Touch (2 key in short intervals until ) symbol
appears on display.

2. Touch A/~ keys to set the hour.

Confirm the setting by touching ® symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch ¢ key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

Press (5 key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch ( key

in short intervals until 'LP" appears on display.

Press A /s keys 1o set On or ECO option.

Press (& key or wait for 4 seconds without

touching any keys to confirm the setting

When set to ON; while the oven door is open in

Standby mode and during operation the lamp is

turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding

@andr_.@ keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.
Baking and roasting

w

w o

he timings in this chart are meant as a guide.
|m|ngs may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

1st rack of the oven is the bottom rack.

Cooking level Accessory to use Operating Rack Temperature Cooking time
number mode position (°C) (approx. in
min.

Lakes o tray One vl Standard tray 25 gl

m

-@-— == =
Erea g
O —
zlevels 3550

SRS S s
3= Standafi} tay
3 levels 1-Standard tray* 35..50
3-Pastry tray*
T e e s e
diomeler oF 26 o on wite

5- Deep {ra
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e

e
One level Round springform pan with a 2 150 30..40
diameter of 26 cm on wire
grill™*

2levels 1+ Round springfonn pan with 354
adismeler ol 2B omon wire
gl
4 Hound spingform pan with
ddiameter of 2@ cm o
sty i

R - EamEs
3Standardt{ay

3 levels 1-Pastry tray* 35..45
3-Standard tray*
5-Deep tra
D7 - -—
3Standardtray

3 Standani ey
H-leen by
elevels 1 Pasty oy 3B 45
_ @
3—Standard tray*
5-Deep tray*
.

Lasagna Ong level Glass/metal rectangular pan m- 30 40
oowisgie: L e
One level Standard fiay® -E-_ 200 9 15 ED

ekl | Sty | f@ ) -_
Beef stenk Dne lavel Standerd fray® ” Jhmn 10

{whole) / Boast 250/mas then
180, 190

Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 70..90
{casserole) 250/max, then

190

250!max, thsn

Roasted One level Standard tray* E“‘I 15 mm 60...80
cmcken (1.8-2 = 250/max, then
180 ... 190
250/max, then
180, 190
— 250/max, then
180 .. 190
250/max. then
180 190

S o L - B

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product
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Cooking Accessory to use Operating Rack Temperature Cooking time
level mode position (°C) (approx. in
number min.
S fomee T mmsees s P e R
. = =
s

S:-Pastiy ey
3 levels 1-Standard tray* {a’ 1-3-5 140 95 35

3-Pastry tray”

5-Deep tray*
T SRy e e
| [owew | Sewmw | 10 w0

3 Shandard by
1-3-5 150 35..50
=EE
diameter of 26 cm on wire grill™*

2levels 1 Round springioim pan with 2 1.4 150 354
dianeter of 26 conon wira gl
4-Ratind springionn panwith a
diameter of 26 v on pasty.
tay

diameter of 20 cm on wire grill*™* —
diameter of 20 e on wire gl
2 levels 1-Round black metal dish with a on 1-4 170 50 ...60
diameter of 20 cm on wire grill*
4-Round black metal dish with a
diameter of 20 cm on pastry
tray'
{Lis suggested 1o payionm prehieatiog for allfoods:

* Thess dccessories may ot sipplied with he product
™ These accossories aro not suppliod with the product They are commercally available accessorles

Eco Fan Heating
Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

number °C approx. in min.

3 levels 1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray*
-

Sponge cake Ona fevel Round springiom pan with o
dliameter of 28 o an wire gl

Do not open the door during cooking in the
Eco Fan Heating mode.

@

| Doighpey (0wl | Shddber 0 2 ¢ 28 L W8
* These arcessonss may ot supplied with the product
Tips for baking cake e If cooked well on the inside but sticky on the
e |[fthe cake is too dry, increase the temperature outside use less liquid, lower the temperature
by 10°C and decrease the cooking time. and increase the cooking time.
e Ifthe cake is wet, use less liquid or lower the Tips for baking pastry
temperature by 10°C. e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower by 10°C and decrease the cooking time.
rack, lower the temperature and increase the Dampen the layers of dough with a sauce
cooking time. composed of milk, oil, egg and yoghurt.
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e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

For the best cooking result (Fan assisted

heatlng/Fan heating/Surf function):

You can cook foods made of dense dough such
as buns, cake in paper, cookies or biscuits
simultaneously in 1, 2 or 3 trays thanks to the
homogenous heat distribution ensured by this
function.

e You may cook wet dough foods such as apple
pie and tart in tray simultaneously in 2 trays.

e Cooking large amount of foods containing much
liquid or yeasted dough in a single tray will
improve the cooking result. More homogenous
cooking is obtained in large volume foods which
are rising as the hot air comes from the side
walls as well, which is a function not contained
in conventional ovens.

e Time and energy can be saved and perfect
cooking results can be obtained thanks to the
multi-tray cooking feature of this function.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. First operating function appears on display after

touching \L/ button to open the oven.

Touch AV~ 1o select the desired grill function.

If you desire to change the temperature that is

recommended for operating function, enable the

temperature field by touching T button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~ keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch } ” key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. ® symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
7. You can finish grilling by touching } !I button
once again.

» The oven finishes grilling and " symbol appears on

display.

Switching off the grill

1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to

close the oven.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

w
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Rotisserie function

When grill function is selected, rotisserie motor will e When placing the spit frame inside te cavily,
start turning. make sure the frame touches the side rack
he rotisserie motor works with the grill stopper at e ba‘hk o
unction. Once the grill function is operated, *  When placing the rofisserie spit, make sure that
he grill heater cuts in and out intermittently. the form on the spit sits on the slot of the frame

Therefore, while the grill heater is enabled, the
rotisserie motor runs and when it is disabled
the rotisserie motor stops likewise. This is not
a fault.

e After selecting the grill function, skewer the meat
or chicken onto the spit by means of the fork (3).
e Insert the rotisserie spit into its slot in the
rotation motor located at the rear wall of the oven.
Place the rotisserie spit onto the spit frame.
Place the frame to the relevant rack of the oven.
Place a tray to one of the lower racks in order to
collect the fats. Put some water into the tray for
ease of cleaning.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

temperature (°C)™ @pprox. in min.
70

depending on thickness
“Preheat for 5 minutes
2t the orill temperature of your

Meals n this cooking table are prepared according to '
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. in min.
Meatballs (beef) - Wire grill 4 250 25...35 min.

Roast beef Wire grill 25..30 min.

12 pieces

Turn the food after 2/3 of the total grililog time.
118 suggested to perform 5 minutes preheating for all foods brofling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel

Clean the control panel and knobs with a damp cloth

and wipe them dry.

mlf your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven
To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)
(This feature is optional. It may not exist on your
product)
Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.
2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

(If your product is equipp

ed with "Surf" function)
1. Remove pin (1) of the side rack by pulling it in the
direction of arrow with the side wall it is mounted.

2. Remove the side rack and side wall completely by
pulling it towards you.

3. Remove the side rack from the holes (2) on the
oven wall by pulling.

he number of holes behind the side wall
0 and the size of the wire rack may change
depending on the product model.

4. To clean the side rack and side wall, use warm
water with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry cloth.

5. Place side rack by pulling to holes (2) on the back
of side wall.
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« N/ you have the flexi telescopic feature of
our product; there is one hole on the
back surf side wall. Place side rack by
pulling to hole.

6. Lock side rack to side wall by pulling pin (1) of
side rack in the direction of arrow.
7. Place side rack and side wall assembly to its place
by pulling pins (3) to holes on the back wall as
hown in fi

8. Place pin (1) at side rack to its place as shown in
figure.

Be sure that side rack and side wall has
been placed properly.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts.
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Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.




Pyrolytic self-cleaning

DANGER:
Hot surfaces cause burns!
Do not touch the product during self cleaning

step and keep children away from it. Keep at
least 30 minutes before removing the
remnants.

The oven is equipped with pyrolytic self-cleaning. The
oven is heated to approx. 430-480 °C and existing dirt
is burned to ashes. A strong smoke development may
arise. Provide for good ventilation. The pyrolysis should
be used after approx. every 10th oven usage.

1. Remove all accessories from the oven. In models
with side rack; do not forget to take out the side
racks.

If your product is equipped with a pyro proof accessory

(Resilient against self-cleaning at high temperatures),

you do not need to remove these accessories from the

oven.

2. Before the cleaning cycle, remove dirts from
exterior surfaces and oven interior with a damph
cloth.

« D0 not clean the door gasket.
Fiberglass gasket is highly sensitive and
can get damaged easily.
In case of a damage on the oven door
gasket, replace with the new one from the

authorised service.

3. "Pyrolysis" m Select the pyrolitic function (self-

cleaning).
[ 344 . . . .
4, $22€C0 |t advised to use economic cleaning
function if the oven does not have too much dirt.
If this function is used for heavy dirt, there won't be
sufficient cleaning. For such cases, pyrolysis function
L b . . .
:: should be applied after economic cleaning
222€C0 yole finished.
The self-cleaning time appears in the display. This
duration can not be adjusted.
The end of self cleaning cycle can be adjusted.

5. Oven door cannot be opened and lock symbol
appears on the time display during self cleaning. It
remains locked for a while after the pyrolysis
function ends. Do not force the door lock with

handle until lock symbol aj] disappears.
6. After a clean cycle, remove soil deposits with
vinegar water.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or

0 sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

. pressing them down as illustrated in the figure.

1 2 3
H Door

2 Hinge lock(closed position)

3 Oven

4 )
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4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

» Qoteps carried out during removing process
1 should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.
1. Open the oven door.

1 Frame

2 Plastic part

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

51234

Innermost glass panel

Second inner glass panel

Third inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel slightly in direction A and pull it out in
direction B.

WO wn —
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eat the same procedure to remove the second

The first step to regroup the door is reinstalling second
and third inner glass panels (2, 3).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

Since the second and third inner glass panels are
interchangeable, their order of installation is not
important.

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the second glass panel.

It is important to seat lower corners of all inner glass
panels into the lower plastic slots (5).

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

All glass panels must be reinstalled after
cleaning.




Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

‘mPosition of lamp might vary from the figure.

or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

he lamp used in this appliance is not suitable
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of

less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. Ifyour oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.

33/EN



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Tdto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technoldgiami. Preto vam odportiame, aby ste si tlito pouzivatel'ski prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odlozili pre referenciu v budtcnosti. Ak
ruru prevediete na indl osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uZivatel'skd prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzeng.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivajl nasledujlice symboly:

Dalezité informéacie alebo uzitotné tipy
pre pouzivanie.

Vlystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
6 pradom.

poziaru.

Vlystrahy pred horticimi povrchmi.

/N
o

ii Vlystrahy pred nebezpeCenstvom
[\

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomdozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urceny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
zZnizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobngé vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia

navod na pouZzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkCny gombik vypnuty.

Elektricka bezpeCnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko z&sahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedengé v
Casti , Technickgé Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spoloc¢nost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy



spdsobené neuzemnenim v
stlade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Zastrcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud sietovou
zastrékou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadnd stena
rury zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rury a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortice

povrchy. Inak sa izolacia kablov
mdze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietoveho zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebic a jeho
pristupné Casti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
wyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozeréate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
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strany sa pocas pouzivania
zohrejU.

PoCas pouzivania sa spotrebiC
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, mbze spdsobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rry.
Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rry.

Na Cistenie sklenenych dvierok
rdry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch, Coho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym prudom.

(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
poliCky a plechu na drbtené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotend
poliCku alebo plech zasurite medzi

2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci

odstraneng alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortce;j riry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.
Papier na peCenie dajte do

pekdca alebo do prisluSenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekdca alebo prislusenstvo,



aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zacnete lampu
vymienat, uistite sa, Ze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo istic je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

Pred Cistiacim cyklom odstrante
necCistoty z vonkajsich povrchov a
interiéru rary pomocou vihkej
tkaniny. Z vnitra rary vyberte
vSetko prisluSenstvo.

AK je vas vyrobok vybaveny
prislusenstvom pre pyroliticke
Cistenie (odolnym proti
samocisteniu pri vysokych
teplotach), nemusite toto
prisluSenstvo z rury odstrarnovat.
pozri Obsah balenia, strana 10.
Horuce povrchy spdsobuiju
popaleniny!Pocas kroku
samocistenia sa vyrobku
nedotykajte a deti udrziavajte
mimo jeho dosah. Pred
odstrafiovanim zvySkov pockajte
aspon 30 minut.

PoCas pyrolytického Cistenia, sa
povrchy mozu oproti beznému

pouzitie zohriat silnejSie. Drzte
vyrobok mimo dosahu deti.
Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

ZamysSlané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domdacnosti.
Komercné vyuZitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

\lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, peCenie, opekanie
a grilovanie jedla.
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Bezpecnost deti

e VYSTRAHA: Pristupné asti mozu
byt poCas pouzitia hortce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

e Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.
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Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zne$kodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou 0 odpadoch z
elektrickych a elekironickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informdcii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V sillade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stilade so smermicou 0
odpadoch 7 elekrickjch a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakdzané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materidly uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobeng z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domécnosti.



P vseobecné informacie

Prehl'ad

1 Ovladaci panel 6 Motor ventildtora (za ocelovou platriou)
2 Drétena policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Dvierka
1 3 4 5 6
| — |
Bl Ei"i.i"ik"l | t"ip € Dl
® SO o [ O [
"Baosd@ 4ol
P v | oA | 4 | °C
| | | | |
i | 1 1
12 10 9 8 7
1 Tlacidlo ZAP./VYP. 5 Pole indikatora teploty 9 Tlacidlo plus
2 Zobrazenie funkeii 6 Klavesa pre spustenie / zastavenie 10 Tlacidlo minus
3 Policko indikatora aktualneho ¢asu 7 Kldvesa pre nastavenie teploty 11 Tlagidlo nastavenia
4 Symbol vnitornej teploty rary 8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrieval2  Klavesa néavrate na funkény displej
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Obsah balenia

Dodané prisluSenstvo sa moze odliSovat v
avislosti od modelu produktu. VSetko
prisluSenstvo popisané v pouZivatel'skej

prirucke sa s vasSim produktom nemusi
doddvat.

PouZzivatelska prirutka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedla a velké
pecenie.

—y

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuju
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpeCte, 7e
koliky v zadnej Casti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.

3. Hiboky plech
Pouziva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku poCas
grilovania.

4.  Drotend mriezka
Pouziva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na pozadovany podstavec.
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6.

Grilované kura
Pouziva sa na rovnomerné grilovanie méasa,
hydina a ryb zo vSetkych stran.




Technické parametre

Naahe/frekvenma

Celko rixcn ... 2 Kw

Hlavna riira

Vniitorme osveflonie

22 KW

Z&klady: Informécie na energetickom Stitku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st uréené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventildtora (ak je stic¢astou vyrobku).
Trieda energetickej ucinnosti je uréena v sulade s nasledujtcim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.

echnické parametre sa mdzu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchadzajliceho upozornenia za Uéelom sprievodnej dokumentécii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s

) . . prislu$nymi normami. V zavislosti od
* Obrazky v teJ}o prirucke su ’schernahclfe a prevadzkovych podmienok a podmienok
J| Jemvusia sa lpine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vjrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat’ kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zéruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mbze to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montéZou vizudine skontrolujte, ¢i na
yrobku nie sU Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.
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Pred montazou

Spotrebi¢ je urceny na montaz v bezne dostupnych

kuchynskych skrinkdch. Bezpe€na vzdialenost musi

byt ponechand medzi spotrebicom a kuchynskymi

stenami a ndbytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimélne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevnené.
Ak je za rtrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prendSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

e Akchcete rdru presundt, drzte ju za manipulacny
sloty na oboch stranach.

e Pred inStalaciou produktu vyberte zvnitra vietky
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky ndbytok musi zodpovedat rozmerom
uvedenym na obrazku nizSie. Na zadnej strane
kuchynského nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku nizSie, aby sa
zabezpecilo dostatoéné vetranie.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
0 alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok
7aruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenaanie vyrobku
nepouZivajte dvierka a/ani ricku.




min.
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min.
Montaz a pripojenie
e Produkt mdZzete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.
Elektrické pripojenie
Viyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniatdrnym isticom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouzivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montéz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouzivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.
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NEBEZPECENSTVO:
\Vyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikované osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyndt iba po spravnej
montazi.

\yrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pvod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravneng osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
Castami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!




e Pripojenie musi byt vykonané v silade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vaSho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroindtalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

» NZastrCka sietového kabla musi byt po montazi
1 [ahko dostupna (nenasmerujte ju ponad
platfiu).

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouZit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre raru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujl prenosovi kapacitu
zastrcky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.
Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
In$taldcia produktu
1. Zasuiite rdru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pri¢om sa uistite, Ze sietovy kabel nie je zZlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatoéne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStaldcia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat'’.)

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventildtor chladi tak zabudovan
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.
Ak varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na

konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zavereéna kontrola
1. Qvladanie spofrebi¢a..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduca preprava

e Qdlozte si povodnui krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpene ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rre
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vndtornu
stranu dvierok riry viozte pas kartnu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

e Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

& Qorontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
1 neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa

mohlo vyskytndt pri preprave.
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ﬂ Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujice informécie vam pomozu pouzivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Sefrit energiou:

e Vrlre pouzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoze lepSie prenaSaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odporuca pouzivatelska prirucka alebo pokyny na

e VZdy ked je to moZné, pokuste sa v rire varit

viac ako len jedno jedlo stc¢asne. Mozete varit
tak, Ze na drotend mriezku poloZzite dve varné
nadoby.
Varte jedld hned' za sebou. Rura uz bude hortca.
Energiu mbZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
minut pred dobou skonCenia varenia. Neotvarajte
dvierka rury.

varenie. / .
e Pocas varenia neotvérajte dvierka rury prili§ Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Casto.
Prvé pouzitie
Nastavenie Gasu
1 3 4 5 6
| —— |
@ g | o o t"'ip t N
S LI o
P 1
BAroad + 4]
P O | v | A~ | 4 | °C
| I | | | |
i i | i i i
12 11 10 9 8 7
1 Tiacido ZAP AVYP. k nie je nastaveny aktudlny &as, ukazovatel
2 Zobrazenie funkci Sasu zatne rést/hybat sa smerom nahor od
3 Policko indikatora aktualneho Casu 12:00. Aktivuje sa symbol ®, ktory oznacuje
4 Symbol vnitornej teploty rary Ze ste nenastavili aktualny ¢as. Zmizne hned
5 Pole indikétora teploty po nastaveni Casu.
6 Klavesa pre spustenie / zastavenie varenia Prvé Cistenie vyrobku
7 Kiavesa pre nastavenie teploty Niektoré saponaty alebo Gistiace latky mozu
8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie) poSkodit povrch.
9 Tlagidlo plus Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
10 Tladidlo minus sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
. ) ostré predmety.
B Tlelmdlo nelnstavenla L Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
12 Klavesa navrate na funkeny displej hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
1. Pri Givodnej prevadzke riry sa rozsvieti symbol @, kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
dotknite sa tlaCidiel AV~ aby ste nastavili povrch, o mdZe mat za nasledok rozbitie skla.

hodiny.

2. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu ®a
poCkajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlacidla, ¢im vyber potvrdite.

16/SK

1. Odstrante vSetky obalové materily.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.

Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.



VAROVANIE
Hortce povrchy sposobuji popéleniny!
\lyrobok mdZe byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
hordicej rary, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rire.

Grilovacia rura

1.

2.
3.

o~

Vlyberte z riry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vyberte najvySsi vkon grilu. Pozrite si Cast
Prevddzka grilu, strana 27.

Nechajte rdru bezat po dobu 15 mindt.

Vypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka grilu,
strana 27

Elektricka rira

1.

> w

SRSl

Vlyberte z riry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Statickd).

Vlyberte najvySsi vykon grilu. Pozrite si Cast Prdca
s elektrickou rurou, strana 18.

Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

Vypnite riru; pozrite si Gast Prdca s elekirickou
rdrou, strana 18.

Dym a zapach sa moZu Sirit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarte
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.
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B Praca s riirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortce povrchy spdsobuji popéleniny!
\yrobok mdZe byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rury, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
hordicej rary, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Davajte pozor pri otvarani dvierok riry, pretoZe

mobZe unikat para.
Unikajlica para vam moZe obarit ruky, tvar
a/alebo oci.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorne silikdnove formy.
Co najlepSie vyuZite priestor podstavca.
Formu na peCenie polozte do stredu podstavca.
Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rdra hortca, nemeiite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvoreng.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

minut dihie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mintt.

*  Po dopeceni nechajte maso odpoCivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pedenom mase a pri krdjani nevytekd z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kuisky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotengj
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
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mriezkou takym spsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotent policu alebo plech na pecenie s grilom
zasuiite do rury na pozadovanu Uroven. Ak
grilujete na drétenej polici, zasufite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na peéenie, ktory pouzivate na
zachytavanie masti, musi pokryt celu grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi doddvat spolu so
spotrebi¢om. Do plechu na pecenie pridajte
frochu vody kvoli fahSiemu isteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa méze
vznietit.

Praca s elektrickou rirou

Je dolezité, aby ste drotentl mriezku spravne umiestnili
na droteny podstavec. Drotend mriezka musi byt
vlozena medzi drotené podstavce tak, ako je to
zndzornené na obrazku.

Nedovolte, aby drotena mriezka stala oproti zadnej
stene rury. Preto zasufite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)




Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrézkoch sa mdze IiSit od usporiadania na vasom
vyrobku.

1. Horné a spodné ohrievanie

Jedlo sa ohrieva sucasne zhora aj zdola. Je to
vhodné, napriklad, pre kolace, cestoviny alebo
kolace a miskové jedla vo formach na pecenie.
Varte len s jednym plechom.
Vhodna poloha podstavca sa zobrazi na
obrazovke.

2. Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom

Horci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi
ohrevnymi prvkami sa pomocou ventilatora velmi
rychlo rovnomerne rozsiri po celgj rure. Varte na
jednom plechu.

3. Funkcia ,Surf “

Horlici vzduch ohriaty ohrevnym prvkom s
asistenciou ventilatora sa pomocou ventilatora
velmi rychlo rovnomerne rozsiri po celej rire. Je
vhodné pre varenie vasich jedal v roznych
Urovniach podstavcov a vo vacSine pripadov nie
je potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie
s viacerymi plechmi.

4. Funkcia ,3D"

V prevadzke je horné ohrievanie, doiné
ohrievanie a ohrievania s asistenciou ventilatora.

Jedlo sa rovnomerne a rychlo vari z kazdej strany.

Varte len s jednym plechom.

Funkcia pizza

V prevéadzke je spodné ohrievanie a ohrievania s
asistenciou ventilatora. Vhodné na pecenie pizze.
Uplné grilovanie + ventilator

Horlici vzduch ohriaty plnym grilom sa pomocou
ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri v rire.
Je vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

Po polovici Casu grilovania otoCte jedlo.

UpIné grilovanie

V prevéadzke je velky gril v strope riry. Je vhodné

na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

e Po polovici Casu grilovania otocte jedlo.

Gril

V prevéadzke je maly gril v strope rdry. Vhodné na

grilovanie a chrumkavé jedia.

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na policu pod
grilovaci ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.
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10.

11.

12.

Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Na Setrenie energie mdzete pouZit tdto funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste vykonali s pomocou
ohrievania s ventilatorom pri teplotnom rozsahu
160 - 220 °C. Predizi sa vSak o trosku ¢as
varenia.

Casy varenia, ktoré suvisia s touto funkciou, st
uvedené v tabulke ,Ekonomické vyhrievanie
ventildtorom“.

Spodné ohrievanie

V prevéadzke je len spodné ohrievanie. Je to
vhodné na pizzu a na nasledné stmavnutie jedal
z dolnej Casti.

Uchovanie teploty

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej
na servirovanie na dihé ¢asové obdobie.
Prevadzka s ventildtorom

Rura sa nehreje. V prevadzke je len ventilator (v
zadnej stene). Mrazené granulované jedlo sa
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13.

14,

15.

roztapa pomaly pri izbovej teplote a varené jedlo
sa ochladzuje.
Tepelny rozklad - ekonomicky rezim

Této funkcia umoziuje rure, aby sa sama
vyCistila pri vysokej teplote. Odportica sa pre
[ahSie zneCistené riry. Pre pouZivanie tejto
funkcie si precitajte popis v Casti Cistenie. Pozrite
strana 31.

Tepelny rozklad

Této funkcia umoziuje rure, aby sa sama
vyCistila pri vysokej teplote. Pre pouzivanie tejto
funkcie si precitajte popis v Casti Cistenie. Pozrite
Strana 31.

Jednoduché parné istenie

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.

Této funkcia umoziiuje, aby sa negistoty v rire
(ak sa nenechajl prilis diho zaschnit) zmakcili a
lahko wygistili. Pozrite si Cast "Cistenie -
jednoduché parné Cistenie" na jednoduché
Cistenie parou.



Obsluha riadiacej jednotky rary
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Tlacidlo ZAP /VYP,
Zobrazenie funkeif
Policko indikatora aktuélneho ¢asu
Symbol vnitornej teploty rary
Pole indikatora teploty
Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia
Klavesa pre nastavenie teploty
Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)
Tlacidlo plus
Tlacidlo minus
Tlagidlo nastavenia
Kldvesa navrate na funkény displej

. Symbol doby varenia

. Symbol skonCenia doby varenia
: Cislo funkcie

. Symbol Alarm

. Symbol hodin

. Symbol uzamknutia tlaidiel
. Symbol otvorenych dverf

. Symbol posilfiovaca (rychle
ohrievanie)

. Symbol sondy méasa

: Symbol pozastavenia varenie
. Symbol spustenie varenia

Tabul'ka funkcii:

Tabulka funkcii 0znaduje funkcie, ktoré mozete pouzit
v rdre a ich prislusné maximaine a miniméine teploty.
Po zvoleni funkcie sa zobrazi odpori¢ana teplota.

Prevadzka s polohou ventildtora

1 2
I i
! N
5 (- 8
Dt
3 /\A—r 5
2 l_ *p aee
1= ¥ Y6
L 7
9 8
1 Polohy polic
2 Horny ohrigvac
3 Grilovy ohrieva¢
4 Posilfiovac ohrievaca
5 Ventilator posiliovaca
6 Uchovanie teploty
7 Spodny ohrevny prvok
8 Poloha Gistenia
9

Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

Tabufka funkeif

ventilatorom

*Teplotu je pri modeloch s funkciou pyrolytického samogistenia

pyrolyza) moZné nastavit a7 na 310 °C
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Maximalny nastavitelny ¢as varenia v
reZimoch, okrem zachovévania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov obmedzeny na 6

hodin. Program sa zrusi v pripade vypadku
pradu. Raru musite preprogramovat’.

Pocas vykonavania nastaveni budu blikat na
hodinach prislusné symboly.

» NAkiudlny Cas sa neda nastavit, kym rdra
1 pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rire vykonangé poloautomatické alebo pine

automatické programovanie.
Dokonca aj ked je rira vypnutd, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rdry.
Praca s rirou
1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste otvorili rdru.
» Po zapnuti riry sa na displeji zobrazi prva
prevadzkovd funkcia. Ked je displej v tomto rezime,

mdZete nastavit ¢as varenia, ¢as skongenia varenia a
funkciu posiliovaca (rychle ohrigvanie).

Ruira sa automaticky vypne v priebehu 20
sekiind, ak ste nezvolili na tejto obrazovke
Ziadne nastavenie.

Manudlne varenie vyberom teploty a funkcie

prevadzky

Varenie mdzete uskutocnit vybratim teploty a

prevadzkovej funkcie Specifickej pre vase jedlo, pricom

ju mdzete manudlne oviddat bez toho, aby ste nastavili

dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel AN

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovdl funkciu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovan teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/,

5. fotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Viozte jedlo do rry.

7. Dotknutim sa tlacidla } ” spustite varenie, ak je
vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na displeji

sa zobrazi symbol ’
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» Vada rira ihned’ spusti prevadzku vo zvolengj funkcii
a zvySi vnutornd teplotu na nastavent teplotu. Kazdy
stupeni symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked
vnitorna teplota dosiahne nastavent teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.
8. Rura sa automaticky nezapne, a to z dévodu
manudlneho varenia bez nastavenia Casu varenia.
Varenie mozete dokongit opdtovnym stladenim

tecidla P |l
» Rura dokonci varenie a na displeji sa zobrazi symbol

9. Dotknite sa tladidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili riru.

Varenie pomocou nastavenia ¢asu varenia:

Mbzete sa uistit, Ze sa rura vypne tak, Ze vyberiete

teplotu a prevadzkovu funkciu Specificku pre vase jedlo

a nastavit ¢as varenia, pricom ho mbzete manudine

ovlddat bez toho, aby ste nastavili dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel AN,

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovu funkciu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéigIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovani teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/

5. fotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknite sa polozky ), kym sa na displeji
nezobrazi symbol P pre &as varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, 7e sa dotknete tlaCidiel
/v a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlatidla (.

» Po nastaveni Casu varenia sa bude na displeji

nepreruovane zobrazovat symbol 1.

8. Vlozte jedlo do rury.

9. Dotknutim sa tlacidla > !I spustite varenie, ak je
vhodnd teplota, prevadzkova funkcia a ¢as varenia.

Na displeji sa zobrazi symbol ’
» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava
futo teplotu az do konca zvoleného Casu varenia.
» VaSa rura ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornu teplotu na nastavent teplotu.
Uchovdva tuto teplotu aZ do skonCenia nastaveného
Casu varenia. Kazdy stuperi symbolu vnitornej teploty
sa rozsvieti, ked' vnatornd teplota dosiahne nastavend



teplotu. Na funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné

aktivne ohrevné prvky a odporti¢ana poloha plechu.

10. Po dokongeni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.

11. Alarm stiSite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla.

» Alarm sa zastavi a rura automaticky dokon¢i

prevadzku.

Nastavenie konca ¢asu varenia na neskorsiu

dobu:

Mbzete sa uistit, ze je rira v prevadzke a automaticky

sa vypne tak, ze vyberiete teplotu a prevadzkovu

funkciu Specificku pre vaSe jedlo a nastavite ¢as

varenia a koniec varenia na neskorSiu dobu, pricom ho

mdzete manudine ovladat bez toho, aby ste nastavili

dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovu funkgiu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovani teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel AN

5. fotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknite sa polozky (3, kym sa na displeji
nezobrazi symbol M pre &as varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, Ze sa dotknete tlacidiel
~~/~v a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlatidla (.

» Po nastaveni Casu varenia sa bude na displeji

neprerusovane zobrazovat symbol 1.

8. Dotknite sa polozky (3, kym sa na displeji
nezobrazi symbol = pre koniec ¢asu varenia.

9. Nastavte Cas varenia tak, Ze sa dotknete tlacidiel
AN a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlatidla 2.

» Po nastaveni konca Casu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol =/

10. Vlozte jedlo do rdry.

11. Dotknutim sa tladidla } ” spustite varenie, ak je
vhodnd teplota, prevadzkova funkcia, Cas varenia
a koniec Casu varenia. Na displeji sa zobrazi

. symbol ’
» Gasovac rury automaticky prepocita ¢as spustenia
varenia tak, Ze odpocita as varenia od ¢asu skonCenia
varenia, ktory ste nastavili. Viybrany prevadzkovy rezim
sa aktivuje, ked nastane ¢as spustenia varenia a rira
sa zahreje na nastavenu teplotu. Uchovava tuto teplotu

az do skonCenia nastaveného Casu varenia. Kazdy

stupeni symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked

vnitorna teplota dosiahne nastavent teplotu. Na

funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne

ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.

12. Po dokongeni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.

13. Alarm stiSite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla.

» Alarm sa zastavi a rura automaticky dokonéi

prevadzku.

o Qkcheete zrudit len Cas varenia alebo Cas
1 arenia a koniec ¢asu varenia potom, ¢o ste

ich nastavili, musite vynulovat ¢as varenia.

Nastavenie posiliiovaca (rychle predhrievanie)
Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouzite
na rychlejSie dosiahnutie Zelanej teploty rury.

Posilfiovac nie je mozné vybrat v polohdch
rozmrazovania, ekonomické vyhrievanie

entilatorom ,ohrievania a Cistenia. Nastavenia
posilfiovaca sa zrusia v pripade vypadku
pradu.

1. Dotknite sa tlatidla =b potom, ¢o nastavite teplotu,
prevadzkovt funkciu, ¢as varenia a koniec ¢asu
varenia.

» Nepretrzite sa zobrazi symbol ha zapne sa

nastavenie zosilfiovaca (rychle predhrievanie).

» Symbol posilfiovaCa zhasne hned' potom, ako rira

dosiahne Zelanu teplotu a rira bude pokraCovat vo

funkcii, ktora bola aktivovand pred zapnutim funkcie
posilfiovaca.

2. Opatovne sa dotknite tlacidia =8, aby ste zrusil
funkciu zosilnenia.

» Prestane sa zobrazovat symbol ba vypne sa

nastavenie zosilfiovaca (rychle predhrievanie).

Vypnutie elektrickej riry

Dotknutim sa tlacidla @ riru vypnete.

Zapnutie zamky tlacidiel

Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel moZete predist

pouZzivaniu rdry.

1. Dotknite sa polozky (&, kym sa na displeji
nezobraz symbol (2.

» Na displeji sa zobrazi hlésenie ,OFF“.

2. Stlacenim tlacidla .~ aktivujete zdmku tlacidiel.

» Po zapnuti zamky tladidiel sa na displeji zobrazi

hiasenie ,0n“ a symbol (2} zostane svietit. Potvrdte to

stlatenim tlacidla (5.

™ lacidla riry nie sd funkéné, ked je funkcia
1 amky tlacidiel zapnutd. Zamka tlacidiel sa v

pripade vypadku pradu nezrusi.
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Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel, dotknite sa

1. Dotknite sa polozky (5, kym sa na displeji
nezobraz symbol (.

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On*“.

2. Vypnite zdmku tlacidiel stlaCenim tlacidla ~v~.

» Po deaktivovani zdmky tlacidiel sa zobrazi hldsenie

,OFF*. Potvrdte to stlagenim tlacidla (5.

lacidla riry nie sd funkéné, ked je funkcia
amky tlacidiel zapnuta. Nastavenia zamky

lacidiel sa v pripade vypadku pridu nezrusia.

& Y/obrazi sa as budika. Ak sitasne nastavite
1 Cas alarmu a Cas varenia, zobrazi sa krat$i z

Casov.

Zmena denného Gasu

1. Dotknite sa tlagidia {5 v kratkych intervaloch, kym
sa na displeji nezobrazi symbol (=,

2. Dotknutim sa tlacidiel v/~ nastavite hodiny.

3. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu (- a
poCkajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlagidla, ¢im vyber potvrdite.

Nastavenie budika

Casovat produktu mozete pouzivat na akékolvek

vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.

Budik nema ziaden vplyv na funkcie rury. PouZiva sa

iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzito¢né

vtedy, ked chcete jedlo v rdre otoCit v uréenom

¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej doby zaznie

zvukové upozornenie ¢asovaca.

1. Dotknite sa polozky £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (2.

« YVaximalny Cas alarmu mdZe byt 23 hodin
1 2 59 mindt.

2. Pomocou tladidiel A/~ nastavte trvanie alarmu.

» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol alarmu Al

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Na konci ¢asu alarmu za¢ne blikat symbol Da
zaznie zvukové upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Signdl alarmu bude zniet pocas 2 mindt. Ak
chcete zvukové upozornenie vypnut, stlacte
[ubovolng tladidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa aktualny

¢as.

ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol &Y, aby ste zrusili alarm.

2. Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo v, kym sa
nezobrazi ,00:00“.
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Nastavenia aktualneho Casu sa v pripade
0 ypadku prudu stratia. Bude ich potrebné

nastavit znovu. Aktualny ¢as sa neda zmenit,

ked sa pouziva ktorakolvek z funkcii riry.

Nastavenie hlasitosti

1. Kym je rura v pohotovostnom rezime, v kréatkych
intervaloch stlacte klavesu (& a2 kym sa na
displeji nezobrazi 'VOL'.

2. Pre nastavenie jedného z ténov LO, L1 alebo L2
stlaCte klavesu A\ /~v.

3. Stlatte klavesu & aleho poCkajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z kldvesov pre
potvrdenie nastavenia.

Nastavenie usporného svetla

1. Kym je rura v pohotovostnom rezimu, v krétkych
intervaloch stlacite tlacidlo (= a? kym sa na
displeji nezobrazi 'LP".

2. StlaCte kldvesy ~~ /N a nastavte moznost Zap.
alebo ECO.

3. Stlatte (5 Kiaves alebo pockajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z kldvesov pre
potvrdenie nastavenia.

4. Prinastaveni na ZAP; zatial Go su dvere rdry v
pohotovostnom rezime otvorenej a pocas
prevadzky svetlo je neustdle zapnuté.

5. Prinastaveni na ECO; zatial o st v
pohotovostnom rezime dvere otvorené a pocas
prevadzky sa svetlo zapne a po 15 sekunddch sa
vypne.

Ak ddjde poCas prevadz

kldves (okrem kldvesov

15 sekunddch sa vypne.

ku stlageni niektorej z
a e@) svetlo sa zapne a po



Casy uvedené v tejto tabulke si myslené ako

Harmonogramy varenia Pecenie a opekanie
usmernenie. Casy sa mdzu odligovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a

m1 . podstavec riry je spodny podstavec.
vasich vlastnych preferencii varenia.
Jedlo Potet Potrebné prislusenstvo Prevadzkov Pozicia Teplota (°C) as varenia
zasobnikov y rezim stojana (priblizne v
min.

plechu

Koldde vo Jeden zasobnik Forma na kolag na drotené @-— 50 .. 60

forme mriezke**

Malckohoe | oo asobnk Stanaardny Dlechy - 25 5
I e B L -xea--— 0w

2 Standardny piech‘
3 zasobniky 1-Standardny plech* 35..50
3-Plech pre pecivo*
5-Hiboky plech*
Piskatowy Jerlen zasohnik Okrohla foftova formia s oy
kolat posmerom 26 ool na diblons —
ek
Jeden zasobnik Okrhla tortova forma s 30 .40
priemerom 26 cm na drotené
mriezke**

2zésobnky 1 Oleohla tortova forma 5 35 4
Priemerom 26 o na thidlene
milezke
4-Okeila tortova forma s
Driemeron 76 cmona plechy
e peéwe"
--- [ = =
2 Standardny piech‘
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 35..45
3-Standardny plech*
5 Hiboky Iech*
EnEEaaie. s Beab s
cesio
-m-—
3-Standardny plech*
3 zasohnky 1 Plech pre petivg 4555
3 Standarany plech®
5 Hiboky tech*
S
pecivo
3~Standaran* blach
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* -3-5 200 35..45
3 Standardny plech*
5-Hiboky plech*
Brozdxe Jeden Zhsobinik 2 dardm} plech® ““‘“‘““ 2

Lazane Jeden zdsobnik  Sklenena / kovové 2-3 200 30..40
abdiznikové forma na drbtené
mriezke™
' -

Jeden zésobnﬂs dardny plech® v o0 o
l@--—
Hovddz Jetden zasohnik SRntardny plech” ,;k 25 min. 250 miax, o 12
sk polem 1800 190
elpiopeka
18 mas0
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Jahnacie Jeden zasobnik Standardny plech* ,s\ 25 min. 250/max, 70...90
stehno (v potom 190
kastréle

botom 190

Peéené Jeden zdsobnik Standardny plech* 15 min. 250/max, 60 .80
kura (1,8-2 potom 180 ... 190

polom 180 190

kg potom 180 ... 190

- Jeden Zanohnk SRntardny plech” m- 75 250!max, 180 210
polam 180
BT camus i e

Odportca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* Prisludenstvo sa nemusi dodavat spolotne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedoddva spolotne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal
Jedld v tejto tabulke s pripravené v sdlade s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitucie zjiednoduSuijl

Jedlo Potet Potrebné prisluenstvo Prevadzko Pozicia Teplo as varenia
zésobnikov vy rezim stojana (priblizne v
°C min.
eden zésubmk 1andardny loen” “ 140 ZG e
e lmn—-

3-Plech pie pecive

3 zasobniky 1-Standardny plech* 140 2535
3-Plech pre petivo”
5-Hiboky plech®
=
I e l

2 sanly 1 Ploch ois peéwc 35 50
-- -
3 zasobniky 1 tandardny plech* 150 35..50
3-Plech pre pecivo®
5-Hiboky plech*
T
koldt na didtene mieke”
-l_l-- B
na drotené mriezke™
2 sanly 1 Olibla forlova forma s premsion 28 150 35 45
e A dittene mdeske””
4 Ukiibla fortova forona s prismetom 26
Crr e plechii pre pecivpt
Okrihla Gierna kovova forma s priemerom 50 60
kold¢ 20 cm na drotené mriezke**
- {kitilla Biorha kovove forma s Driemerom
20 0mna didtens nule e
2 zasobniky 1-Okruhla Gierna kovova forma s priemerom @ 1 -4 170 50 60
20 cm na drotené mriezke**
4-Okruhla ¢ierna kovova forma s priemerom
20 cm na plechu pre pecivo™
Odporiod aa. ahy ste Vet dottaviny pradhial

* Prishisenstvo sa nemusl dodavat spoiotne so spolrebicom
2 Pridiusonsive sa nedodava spolodhe so sbotiehitom. B4 to komertne dastipne wiobk
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Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Potom, ako sa varenie zacne v reZzime
Ekonomickeé vyhrievanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

Potet zésobnikov Potrebné prisludenstvo Pozicia stojana Teplota (°C)
priblizne v min.

* PricliSonstio sa nemisi doddvat spolocne 56 spoliebiton.

Tipy na pecenie kolacov

e Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Ak je kolaC vinky, pouzite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

e Akje kolaC na horngj strane prilis tmavy, polozte
ho na niz8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnltra, ale je lepkavy na
vonkajSej strane, pouZite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predizte dobu peCenia.

Tipy na pecenie petiva

e Ak je pe€ivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
a skratte dobu varenia. Navih¢ite vrstvy cesta
omackou zlozenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

e Ak pecenie peciva trva prili$ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouzili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit oméacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pe€ivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stale dostatone hneda, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksa jedlu zo zeleniny mina Stava a zaCina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rury.

Pre najlepsie vysledky varenia (ohrievanie s

pomocou ventilatora/ohrievanie

ventilatorom/funkcia Surfovanie):

e Sucasne mdzete varit jedld z hustého cesta, ako
napriklad Zemle, kolace v papieri, kolaciky alebo

& §rocas varenia v rezime Ekonomicke
1 hrievanie ventilatorom neotvarajte dvierka.

suSienky v 1, 2 alebo 3 plechoch vdaka
rovnomernému rozdelovaniu tepla, ktor tato
funkcia zarucuje.

e Sucasne mdzete v 2 plechoch varit jedld z
mokrého cesta, ako napriklad jablkovy kolac a
ovocnd tortu na plechu.

e Varenie velkého mnozstva jedla, ktoré obsahuje
velké mnoZstva kvapaliny alebo kysnutého cesta,
na jednom plechu, zlepsi wsledky varenia.
Rovnomerné varenie sa dosiahne pri jedlach s
velkym objemom, ktoré rastt pocas privodu
horticeho vzduchu aj z bocnych stien, pricom
tato funkcia nie je sucastou beznych rar.

e Vdaka vareniu na viacerych plechoch tejto
funkcie mozete Setrit ¢as a energiu a dosiahnut
dokonalé vysledky varenia.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortce povrchy mdZu spdsobit popéleniny!

Zapnutie grilu

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Dotknutim sa tlagidiel />~ vyberte pozadovan(i
funkciu grilu.

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovu funkgiu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovani teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

5. Eotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknutim sa tlacidla } “ spustite grilovanie, ak
je vhodnd teplota a prevadzkova funkcia. Na

displeji sa zobrazi symbol ’
» VaSa rura ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornd teplotu na nastavent teplotu. Kazdy
stupeni symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked
vnitorna teplota dosiahne nastavent teplotu. Na
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funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne

ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.

7. Grilovanie méZete dokongit opdtovnym stladenim
ttacida P .

» Rura dokonCi grilovanie a na displeji sa zobrazi

symbol H.

Vypnutie grilu

1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili riru.

2 Potraviny, ktoré nie st vhodné na

grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa méze
vznietit.

Funkcia otoéného raziia

Ked vyberiete grilovaciu funkciu, motor otaCania razia
sa zacne otacat.

Motor raZfia funguje s funkciou grilu. Po
spusteni funkeie grilu sa bude ohrevny prvok
grilu preruovane zapinat a vypinat. Z tohto
dévodu sa pri spusteni ohrevného prvku grilu
spusti motor raziia a po jeho vypnuti sa
rovnako zastavi aj motor razna. Nejde o

poruchu.

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

teplota (°C)**
e

Kuracie platk Drotend mriezka

e Po vybere funkcie grilu napichnite méso alebo
kura pomocou vidlicky (3) na razef.

e QOtoCny razen viozte do otvoru v rotatnom motore,
ktory sa nachadza v zadnej stene rary.
Oto¢ny razefl umiestnite na ram razia.
Ram umiestnite na prisluSny podstavec rdry.
Kvoli zbieraniu tuku umiestnite plech na jeden z
dolnych podstavcov. Cistenie plechu ulahéite tak,
7e do plechu date trochu vody.

e Priumiestiovanl ramu razne do dutiny sa ulstite,
7e sa ram dofyka zarazky boCného stojana vzadu,

e Priumiesiiovani raine na rami sa uistiie, 78
forma na raznl je urniesinend na Strbine rdmu,
ako fe o Znazormené na obra

12

1 Pluvadiovy ram
2 Pluvadlo rotisseris

Odporitana as grilovania (priblizne)

Jehack kot Dibtena miicfka —

ETHE

v zavisiosti od hribky
*Predhrievajte po dabi 5 min
4k nle e moZng nastavit te v
Jedld v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitucie zjiednoduSujl

Potrebné prisludenstvo Pozicla stojana Teplota (°C)
priblizne v min.

4

Méasoveé gulicky Drotend mriezka
(hovadzina) - 12
kisky

0l
od h jedal nastavill predhrievanie zhruba na 5 mindt.
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zagatim udrzby a Cistenia odpojte vyrobok

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

Hortice povrchy mozu sposobit popdleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jeddl, pretoze zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouzite tepld vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na ¢istenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujlicich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priGom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mézu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zésah

elektrickym pridom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

Ak je va$ produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho

panela neodstrariujte oviddacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie riry

AK chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte

nemusi existovat.)

1. Odstrarite prednu ¢ast bocného podstavca jeho
potiahnutim smerom od boCnej steny.

2. Uplne vyberte bo&ny podstavec jeho potiahnutim
smerom k sebe

je va$ produkt vybaveny funkciou "Surf")

1. Vytiahnite kolik (1) boného podstavca tak, Ze ho
potiahnete v smere Sipky, a to spolu s bocnou

1 ku ktorej j

2. Uplne wyberte bocny podstavec a bocnu stenu
potiahnutim smerom k sebe.

3. Tahanim vyberte bo¢ny podstavec z otvorov (2) na
stene rdry.

Pocet otvorov za boénou stenou a velkost
droteného drziaka sa moze odliSovat v
avislosti od modelu produktu.

4. Ak cheete ocistit boény podstavec a bocnu stenu,

produkt oistite pomocou teplej vody s Cistiacim
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prostriedkom, jemnej latky alebo Spongie a utrite
ho suchou latkou.
5. Umiestnite bogny podstavec tak, ze ho potiahnete
do otvorov (2) na zadnej strane bocnej steny.

« Prkmite flexi teleskopické funkciu vasho
produkiu; je tam jeden otvor na zadnej
surf bocnej steny. Miesto boénl mriezku
tahom do diery.

6. Uzamknite bogny podstavec k bocnej stene tak, ze
potiahnete kolik (1) boéného podstavca v smere
Sipky.

7. Umiestnite boCny podstavec a bocnu stenu na
svoje miesto tak, ze potiahnete koliky (3) do
otvorov na zadnej strane steny tak, ako je

b & na obrazk

8. Umiestnite kolik (1) na boCnom podstavci na svoje
miesto tak, ako je zobrazené na obrazku.

Uistite sa, Ze ste spravne umiestnili bocny
podstavec a boénu stenu.

Katalytické steny

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetiomatnd farbu

a porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Vd'aka tomu, Ze maju perforovanou Strukttru,
katalytické povrchy absorbuju tuk, a ked je taky povrch
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tukom zaplneny, za¢ina sa lesknut. V takom pripade
sa odporuca ti iCasti it

duché parné Cistenie

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte

nemusi existovat.)

Zarucuje jednoduché Cistenie tym, Ze necistoty (ak sa

nenechaju prili§ diho zaschn(t) zmékéi kvapdckami

pary vo vnuiri riry, vodné kvapky sa kondenzuju na

vnitornom povrchu rdry.

1. Z vntra riry vyberte vSetko prisluSenstvo.

2. Nalejte do plechu do riry 500 ml vody a polozte
plech na druhy regdl riry

3. Vyberte funkciu jednoduchého parného Cistenia.
Na obrazovke sa zobrazi doba Cistenia a neda sa
zmenit. MdZete nastavit ¢as ukoncenia pre tito
funkciu Cistenia.

4. Otvorte dvierka a utrite vnttorné povrchy riry
vihkou Spongiou alebo tkaninou.

5. Na Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemn latku alebo Spongiu
a utrite ju suchou latkou.

reZime jednoduchého Gistenia parou sa
0 oda, ktoré bola naliata do zasobnika na
makéenie zvySkov jedla/Spiny vndtri rary,
bude vyparovat a kondenzovat sa na
vnutornych povrchoch riry a skla dvierok
rury, takZe pri otvoreni dvierok riry moze
dochadzat ku stekaniu vody. Utrite
kondenzat hned po otvoreni dvierok.




Pyrolytické samocistenie

NEBEZPECENSTVO:
Hortice povrchy sposobuju popéleniny!

Pocas kroku samogistenia sa vyrobku
nedotykajte a deti udrZiavajte mimo jeho
dosah. Pred odstrariovanim zvySkov poCkajte
asponi 30 mindt.

Rura je vybavena pyrolytickych samogistenim. Rura sa
vyhreje na priblizne 430-480 °C a pritomné necistoty
sa spalia na popol. Méze ddjst k tvorbe silného dymu.
Zabezpecte dobré vetranie. Pyrolyza by sa mala
pouzivat priblizne po kazdom 10. pouZiti rury.

1. Z riry wberte vSetko prisluSenstvo. U modelov s
boénym podstavcom nezabudnite vybrat
postranné podstavce.

Ak je va$ vyrobok vybaveny prisluSenstvom pre

pyrolitické Cistenie (odolnym proti samocisteniu pri

vysokych teplotach), nemusite toto prisluSenstvo z riry
odstrafovat.

2. Pred Cistiacim cyklom odstrénte neCistoty z
vonkajSich povrchov a interiéru riry pomocou
vihkej tkaniny.

« Necistite tesnenie dveri.
Sklolaminatové tesnenie je velmi citlivé a
[ahko sa mdze poskodit.
V pripade poSkodenia tesnenia dvierok
rlry ho vymerite za nové, ktoré vam dodal

autorizovany Servis.

3. ,Tepelny rozklad“ ::: Zvolte funkciu tepelného
rozkladu (samocistenie).
ase 34 v v .

4, e22@C0 (dporiica sa pouzivat funkciu
hospodarneho Cistenia, ak rura nie je velmi
Spinava.

Ak sa této funkcia pouziva pre silng znecistenie,

neprebehne dostatocné Cistenie. V takychto pripadoch

L b

pouzite funkciu tepelného rozkl.adu #2¢ po dokonceni

cyklu ekonomickeho Cistenia titeco

Cas samogistenia sa zobrazi na displeji. Jeho trvanie

nemozno nastavit.

Koniec samocistiaceho cyklu sa da nastavit.

5. PoCas samodistenia sa dvere rury nedotvorit’

a na displeji sa zobrazi symbol zamku <4, Po
skonceni funkcie tepelného rozkladu zostanu
chvilu uzamknuté. Nasilu neotvérajte zamok
pomocou rukovate, kym sa neprestane zobrazovat

symbol zamku ]
6. Po Cistiacom cykle odstréﬁte zvySky necistot
pomocou vody s obsahom octu.

Cistenie dvierok riry

Ak chcete odistit dvierka rury, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok riry nepouZivajte Ziadne

0 drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. Mozu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite

.nadol tak, ako je to znazornené na ObfaZk“\E

1 2 3
1 Dvierka
2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
3 Rira
4 -
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4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a favého pantu.

» QKroky vykonané pocas procesu odstranenia
1 dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnutorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa dé vybrat kvoli
Cisteniu.

1. Otvorte dvierka riry

1 Ram

2 Plastovy diel

2. Tahajte smerom k vdm a vyberte plastovi Cast
primontovanu k hornej Casti prednych dvierok.

51234

hy a treti skleneny panel vyberte zopakovanim

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opétovné
vlozenie druhého a tretieho vniitorného skieneného
panelu (2, 3).

Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji
plastového otvoru.

Vzhladom na to, Ze druhy a treti vndtorny skleneny
panel mdzete navzajom vymenit, poradie ich montéze
nie je dolezité.

Pri montézi najvnitornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpectte, Ze potlatena strana panelu smeruje ¢elom
k druhému sklenenému panelu.

Je dolezité, aby ste doiné okraje vSetkych vnitornych
sklenenych panelov umiestnili do dolnych plastovych
otvorov (5).

Plastovu Cast tlacte smerom k ramu, pokym nebudete
podut ,cvaknutie”.

Po umyti musite vSetky sklenené panely znovu
namontovat.

1 Najvnitornejsi skleneny panel

2 Druhy vnitorny skleneny panel

3 Treti vndtorny skleneny panel

4 Vonkajsi skleneny panel

5 Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

3. Podla zobrazenia na obrdzku mierne zdvihnite
najvnatornejsi skieneny panel v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.
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Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym pridom.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popéleniny!

Poloha svetla sa mdZe liSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
icelom tejto Ziarovky je pomoct uZivatelovi

Ziarovka pouzité v tomto spotrebidi nie je
vidiet na potraviny.

P Ziarovky pouzité v tomto spotrebigi musf
1 drzat extrémne fyzické podmienky, napr.
eploty nad 50 ° C.

V tejto rire sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vySkou
menSou ako 60 mm, priemerom

men§im ako 30 mm alebo halogénovou
Ziarovkou s objimkou typu G9 s
vykonom men$im ako 60 W. Lampy su
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rdry je mozné
ziskat od autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.

Ak je va$a rura vybavend okriahlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaCanim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Akje vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je

vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo otoCenim (pozrite

si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrdzok) a
vymeiite ho.

4. Namontujte skleny kryt.
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RieSenie problémov

Je to normdine, pocas prevadzky unika para. >>> Nejde o poru_phu.
e Ked sa kovové diely zahrejli, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky." >>> Nejae o poruchu.
e Sietova poistka Jé chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej Skrinke. AK je to

nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
f ie jeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

7

Rura sa nezohrieva.
e MozZno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
mk problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obréatte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si

zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokuSajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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Tutvuge palun esmalt kéesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t80ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

E Oluline teave vdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektril6dgi kohta.

¥

/AN
Zj Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna sdastmiseks

Kaesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja filiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on ndhtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Gihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ile kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrisisteemi paigaldatud

|tlitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakiilge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning Ithise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel llilitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lilitage véalja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
motlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/voi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
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hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida vdiva surve
tagajarjel voib see lohkeda.

Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pdhjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrilodgi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/voi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pisib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

esiukse klaas on eemaldatud voi
moranenud.

Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kliipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku voi panni &4re
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
klitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kilpsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi



asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
vOi seade on valja lllitatud -
muidu voite saada elektrilodgi.
Enne puhastustsikli algust
pihkige ahju valis- ja
sisepindadelt mustust niiske
lapiga. Votke ahjust valja koik
lisad.

Kui teie toote juurde kuulub
tulekindel tarvik (vastupidav
isepuhastamisele korgel
temperatuuril), ei pea te neid
tarvikuid ahjust eemaldama. vt
Pakendi sisu, Ik 9.

Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!
Arge puudutage isepuhastumise
ajal toodet kdega ning hoidke
lapsi sellest eemal. Enne jadkide
eemaldamist oodake vahemalt
30 minutit.

Prolltilise puhastuse kaigus
voivad pinnad muutuda
tulisemaks kui tavaparasel
kasutamisel. Hoidke lapsed eemal.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.

Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on méeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
klitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja noudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kiilge) ja
klitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
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Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGGtavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid dritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

vOib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elekiroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
téhis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevdtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jaétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaatmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tépsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



P Uidine teave

Ulevaade

OB wnNo =

OB WhN =

Juhtpaneel 6 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
Traatrest 7 Tuli
Kandik 8 Ulemine kuumutuselement
9 Riiuli asendid
3 4 5 6
| | | |
Pl i"i"i'i"ik"l '!t it l - |
B I 1 1
1
'BAcRE s 4l

I N AR I

| I | | |
i i | i i i
12 11 10 9 8 7

Sisse-/valjalllitusklahv 7 Temperatuuriseade klahv
Funktsiooninait 8 Veimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Praeguse kellaaja ndidu véli 9 Plussklahv
Ahju sisetemperatuuri tahis 10 Miinusklahv
Temperatuurindidu vali 11 Seadistusklahv
Kiipsetamise alustamise/Iopetamise klahv 12 Funkisioonindidikule naasmise klahv
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Pakendi sisu
Lisavarustus voib sdltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud
lisasid ei pruugi teie tootel olla.
1. Kasutusjuhend
2. Harilik plaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Siigav ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumisek

4.  Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.
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5. Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)
Teleskoopsiinid vimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hdlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.
Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatrest
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.

6.  Grillvarras
Kasutatakse looma- ja linnuliha ning kala
grillimiseks kaigist kiilgedest.




Tehnilised andmed

Energiatarve kokku
Juhtme titp/ristioige
Valismattmed (kdrgus/laius/stigavus)

Peamine ahi
Sisevalgust 1525 W
Grilli energiatarve 2.2 KW
" Péhialused: teave elekiriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiatéhususe klass maératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.
** VIt Paigaldamine, Ik 12.

» N/ oote kvaliteedi parandamiseks vdidakse & N/ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaértused on
saadud laboritingimustes vastavalt
) ) . asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
- KaSUtUSJ.U.hend'§ toqud Joop|sgd on t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
1 skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vaartused variceruda.
apselt kokku langeda.
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E Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

‘ oote paigalduskoha ning elektrisiisteemi

ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ja elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

Q OHT:
Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel arge laske
toodet paigaldada.
Kahjustatud toode vdib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kddgikappidega. Seadme ning kddgiseinte
ja -maobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vit joonist (vaértused millimeetrites).

12/ET

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(vdhemalt 100 °C).

e Kddgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.
Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks ette
nahtud avadest.

e Enne toote paigaldamist eemaldage selle seest
koik esemed ja dokumendid.

e K8dgimoobel peab vastama alloleval joonisel
esitatud médtmetele. Koogimaobli tagakiljel
peab piisava ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud mddtmetega ava.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkiilmikute kdrvale. Tootest eralduv soojus|
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote t8stmiseks vi
liigutamiseks ust ega uksekdepidet.




600

595

min
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*

min

Paigaldamine ja ilhendamine

e Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,

millel on sobivate néitajatega minikaitseliliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava

maanduseta.
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OHT:

Toote véivad vooluvdrku (ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles pérast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.




OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
&dnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilodgi, Iihise voi tulekahju
ohuga!
e Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
e Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tutibisildile mérgitud andmetele. Tidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.
e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritddde tegemist iihendage toode
ooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

paigaldamist olema kergesti ligipdésetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jérgida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada

ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vGimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvoal, tuleb toode Gihendada
piisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

Uhendage toitejuhe pistikupesaga.

Toote paigaldamine

1. Liikake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist.

‘ oitejuhtme pistik peaks parast seadme

Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikiilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator tootab parast ahju
aljaltilitamist veel umbes 20—-30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, lilitub kiipsetusaja
I6ppedes koos kdigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Ldoppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEtiraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega tihel joonel. Teipige ahju uks
kilgseinte kiilge.

e Arge kasutage toote tstmiseks voi ligutamiseks
ust ega uksekéepidet.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kdvasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi vi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal (imber kukkuda.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plistiasendis.
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» Qrontrolige toote Uldilmet, et avastada
1 Bimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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ﬂ Ettevalmistused

Nouandeid energia sdastmiseks
Alljirgnevad nuanded aitavad teil oma seadet
kasutada Gkoloogilisel viisil ja saésta energiat:

e Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui

e Kui vahegi vdimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

Saate sédsta energiat, kui liilitate ahju vélja
mdned minutid enne kilpsetusaja 18ppu. Arge

nii on soovitatud kasutusjuhendis vdi retseptis. avage ahjuust. ,
e Kipsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast . [fulmutatud road sulatage enne kuumutamist
avamist. ules.
Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine
3 4 5 6
J—— |
I Ei"i. ot ! t"'ipq -
Soooron oo Pl
Pt 1
HAORA s 4P
v A | &8 | °C
| | | |
| i i i
12 11 10 9 8 7
Sisse-/valaliilitusklahv Seadme esmane puhastamine
Funkisiooninéit

Praeguse kellaaja ndidu véli

Ahju sisetemperatuuri tahis

Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/Iopetamise klahv

Temperatuuriseade klahv

Vimenduse tahis (kiire eelkuumutus)

Plussklahv

10 Miinusklahv

11 Seadistusklahv

12 Funkisioonindidikule naasmise klahv

1. Ahju esmakordsel kasutamisel siittib téhis ®,
puudutage tunnivadrtuse seadmiseks klahve
AN

2. Vadrtuse kinnitamiseks puudutage stimbolit & ja

oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi

puudutamata.

» Yuikellaaega ei sisestata, hakkab kell kéima
X Jeetia 12:00-st Tahis(® siitib, et anda mérku
sellest, et kellaaeg on madramata. Kohe kui

kellaaeg on méératud, tahis kustub.

OO ~NOOT WwN —

Moned puhastusained vdi -vahendid véivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejarel

lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi madrdekihid.

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad péletusi! .
oode vdib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vdlja vottes

kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi
1. Votke kdik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust valja.
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2.
3.
4

5.

6

Grillahi
1.
2.
3.

4.
5.

Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 19.

Laske ahjul td6tada umbes 30 minutit.

Llitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 19.

Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
Sulgege ahjuuks.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 28.

Laske ahjul td6tada umbes 15 minutit.

Llitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 28.

Seadme esimesel kasutuskorral véib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat

[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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E Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad pdletusi! .
Toode vaib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vdlja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
&hjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
6ib valja paiskuda auru.

Valjuv aur vib kdrvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e Kasutage killgevotmatu kattega sobivaid metall-
vOi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

Enne ahju voi grilli sisselllitamist valige dige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded ristimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatlikid kiipsevad
paremini [&bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
mdddus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |Laske lihal pérast kiipsetusaja [Gppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tlikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kddgiviliad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatriiul voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
likake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Ahju tuleb likata kiipsetusplaat,
mis katab kogu grillimisala. Plaati ei pruugi
tootega kaasas olla. Lisage kiipsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vlivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vGib
s(ittida.

Elektriahju kasutamine

Oluline on asetada traafrest traatriiulile igesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
totaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Toodreziimid

Siin ndidatud to6reziimide jarjekord vaib erineda teie
toote stisteemist.

1. Ulemine ja alumine kuumutus

Toitu kuumutatakse korraga nii pealt kui ka alt.
Sobib néiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade valmistamiseks.
Kasutage kiipsetamiseks korraga ainult (inte
panni.

Néidikul on kirjas sobiv riiulivahe.
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Alumine/{ilemine kuumutus koos
ventilaatoriga

Alumise ja tilemise kuumuti poolt kdetud dhk
kandub ventilaatori toimel kiiresti ja tihtlaselt ile
terve ahju. Kasutage kiipsetamiseks korraga Uhte
panni.

Surf-funktsioon

Ventilaatorkuumuti poolt kdetud 6hk kandub
ventilaatori toimel kiiresti ja tihtlaselt Ule terve
ahju. Sobib toidu kiipsetamiseks erinevates
riiulivahedes ja enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Voimaldab kiipsetada mitme panniga.
"3D" funktsioon

Tootavad tlemine kuumutus, alumine kuumutus
ja ventilaatorkuumutus. Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1&bi. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult tihte panni.
Pitsafunktsioon

Té6tavad alumine kuumutus ja
ventilaatorkuumutus. Sobib pitsa kiipsetamiseks.
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Taisgrill + ventilaator

Taisgrilli poolt kdetud 6hk kandub ventilaatori
toimel véga kiiresti Ule terve ahju. See sobib
suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vii keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all 6igesse
riiulivahesse.

e Pdérast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Taisgrill

Té6tab suur grill ahju laes. See sobib suure

hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vii keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all 6igesse
riiulivahesse.

e Pdérast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Grill

To6tab vaike grill ahju laes. Sobib grillimiseks ja

vormiroogade valmistamiseks.

e Pange véiksed véi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks Gige riiuli asendiga
grilli alla.

e Pdrast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Okonoomne ventilaatorsoojendus

Seda funkisiooni saate kasutada energia
sééstmiseks ventilaatorkuumutuse asemel 160—
220 °C temperatuurivahemikus. Kiipsetusaeg
pikeneb mdnevorra.

Selle funktsiooniga seotud kiipsetusajad on kirjas
tabelis "Okonoomne ventilaatorsoojendus”.



10.

11.

12.

Alumine kuumutus

Tootab ainult alumine kiittekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu pruunistamiseks altpoolt.
Soojas hoidmine

Kasutatakse toidu hoidmiseks
serveerimistemperatuuril pika aja véltel.
Kasutamine ventilaatoriga

Ahju ei kuumutata. T66tab ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib kiilmutatud peenestatud
toidu aeglaseks sulatamiseks toatemperatuurini
ja kiipsetatud toidu jahutamiseks.

13.

14.

15.

Piiroliiis — 6konoomne reziim

See funktsioon vdimaldab ahjul ennast suure
kuumusega puhastada. See on soovitatav kergelt
méadrdunud ahjude puhul Selle funktsiooni
kasutamise Opetuse leiate puhastamise peattikist,
vtk 32.

Piiroliiiis

See funktsioon vdimaldab ahjul ennast suure
kuumusega puhastada. Selle funktsiooni
kasutamise Opetuse leiate puhastamise peatikist,
vtk 32.

Hdlbus auruga puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.

See funktsioon muudab mustuse (mis pole ahjus
liiga kaua seisnud) pehmeks ja hdlpsalt
eemaldatavaks. Auruga puhastamise kirjeldust vt
jaotisest ,Holbus auruga puhastamine”.
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Ahju juhtseadme kasutamine

1

|
0

12 11 10
Sisse-/valjalllitusklahv
Funkisiooninéit

Praeguse kellaaja ndidu véli

Ahju sisetemperatuuri tahis
Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/IGpetamise klahv
Temperatuuriseade klahv

Vimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Plussklahv

10 Minusklahv

11 Seadistusklahv

12 Funkisioonindidikule naasmise klahv

OO ~NO O wnN —

=] : Kiipsetusaja tahis

- : Kilpsetusaja 16pu tahis

PH - Funktsiooni number

A . Marguande tahis

O : Kella tahis
» Klahviluku stimbol

%] : Avatud ukse téhis

=5 : Vdimenduse tahis (kiire
eelkuumutus)
: Lihatermomeetri téhis

{ . Kilpsetamise peatamise tahis
- Kiipsetamise alustamise tahis

Funktsioonitabel:

Funktsioonitabel néitab ahju funktsioone ning
vastavaid maksimaalseid ja minimaalseid
temperatuure. Funktsiooni valimisel kuvatakse
soovitatav temperatuur.
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Riiuli asendid
Ulemine kuumuti
Grillkuumuti

Veimendus kuumutiga
Veimendus ventilaatoriga
Soojas hoidmine

Alumine kuumuti
Puhastusasend
Kasutamine ventilaatoriga

OO ~NO O wnN —

Funkisioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist!

Llemine ia aluming kiumitis 40280

Funktsioonitabel Temperatuurivahemik
0|
C)
Alumine/llemine kuumutus koos 40-280
ventilaatoriga
"3D" funkisioon 40-280

B
poac 3
e
&

Pitsatunkisioon

B
poac 3
e
&

Ventilaatoriga suur grill 40-280
Taisgi
Madal grill 40-280

Okonoomie venbinatomkaunions 160000
Alumine kuumutus 40-220
40100

B
poac 3
e
&



*Pliroliititilise isepuhastusfunktsiooniga mudelitel {plirolliis) voi

temperatuurks seada 310 °C

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg kdigis rezimides peale
soojashoidmise 6 tundi. Voolukatkestuse korral

programm tiihistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Muudatuste tegemisel vilguvad naidikul
astavad tahised.

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi toétab iikskdik
millises funktsioonis vGi kui ahi on
programmeeritud poolautomaatseks voi
automaatseks tooks.

Isegi kui ahi pole sisse lllitatud, siittib ahju
ukse avamisel ahjutuli.

SIS

Ahju kasutamine

1. Ahju avamiseks hoidke sorme ligikaudu 2 sekundit
kahvil OD.

» Pérast ahju sisselllitumist ilmub nidikule esimene

to6funktsioon. Naidiku selles reZiimis saab seada

kiipsetusaja, kiipsetusaja 16pu ja vdimenduse

(kiirkuumutuse) funktsiooni.

» QUi néidikul seadeid ei muudeta, ldlitub ahi
1 automaatselt 20 sekundi jooksul vélja.

Manuaalne kiipsetusreziim temperatuuri ja

todfunktsiooni seadmisega

Saate kilpsetamiseks valida temperatuuri ja roa jaoks

sobiva t86funktsiooni ning juhtida kiipsetamist késitsi

ilma klipsetamise kestust madramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades klahve AV

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivalja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méaarake soovitud temperatuur klahvidega Av/~v.

5. L(innitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Pange toit ahju.

7. Kui temperatuur ja to6funktsioon sobivad,
puudutage kiipsetamise alustamiseks klahvi } ”
Naidikule ilmub tahis ’

» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab

sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.

Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui

sisetemperatuur saavutab maératud temperatuuri.

Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed

kiittekehad ja panni soovituslik asend.

8. Kui kiipsetusaega pole seatud, ei liilitu ahi
manuaalse kiipsetusreziimi tottu automaatselt
vélja. Kiipsetamise I0petamiseks puudutage uuest

Klahvi .

» Ahi I6petab Kipsetamise ja naidikule ilmub tais 1.

9. Ahju sulgemiseks hoidke sérme ligikaudu 2
sekundit nupul @.

Kiipsetamine méératud kiipsetusajaga

Ahju valjallilitamise tagamiseks saate valida roa jaoks

sobiva temperatuuri ja tdéfunkisiooni ning juhtida

klipsetamist kasitsi iima kiipsetamise kestust

méaaramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades klahve A/~

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis % vilgub.

4. Méaarake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. Kinnitage temperatuurivadrtus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi (2, kuni kiipsetusaja kohta
Kuvatakse naidikul tahis 1.

7. Maérake kiipsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevadrtus, puudutades Klahvi (.

» Kui kiipsetusaeg on madratud, kuvatakse tahis !

néidikul pisivalt.

8. Pange toit ahju.

9. Kui temperatuur, to6funktsioon ja kiipsetusaeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks

Kahvi P> || Naidikute imub tanis PP,
» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning jadb sellele
temperatuurile kuni valitud kilpsetusaja 18puni.
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini. Ahi jaéb
méadratud kiipsetusaja [6puni sellele temperatuurile.
Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab maératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
10. Kui kiipsetamine on Idppenud, kdlab helisignaal ja
ndidikule ilmub teade "End" (LGpp).
11. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.
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» Helisignaal vaikib ja ahi [6petab automaatselt

to6tamise.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Ahju tdotamise ja automaatse véljaliilitamise

tagamiseks saate méaérata roa jaoks sobiva

temperatuuri ja t6funktsiooni, kiipsetusaja ja selle

hilisema Ipetamisaja ning juhtida kiipsetamist késitsi

ilma kiipsetamise kestust mééramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige t66funktsioon, puudutades klahve AV~

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méaarake soovitud temperatuur klahvidega Av/~v.

5. Kinnitage temperatuurivadrtus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi &, kuni kilpsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis .

7. Maérake kiipsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi ®,

» Kui kiipsetusaeg on méadratud, kuvatakse tahis -

néidikul pisivalt.

8. Puudutage klahvi C, kuni kiipsetusaja Iopu kohta
kuvatakse naidikul tahis =

9. Madrake kiipsetusaeg, puudutades nuppe A/~
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi ®.

» Kui kiipsetusaja [0pp on madratud, kuvatakse tahis

A niidikul pisivalt.

10. Pange toit ahju.

11. Kui temperatuur, t66funktsioon, kiipsetusaeg ja
kiipsetusaja [6pp sobivad, puudutage kiipsetamise

alustamiseks Kiahvi PP || Naidikute iimub tahis .
» Ahju taimer arvutab automaatselt vélja kilpsetamise
algusaja, lahutades kiipsetusaja 18pust kiipsetusaja.
Kiipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud
to6reziim ning ahi soojeneb médratud temperatuurini.
Ahi jadb madratud kiipsetusaja I6puni sellele
temperatuurile. Sisetemperatuuri tihise kdik astmed
slittivad, kui sisetemperatuur saavutab maaratud
temperatuuri. Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad
aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik asend.
12. Kui kilpsetamine on Idppenud, kdlab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).
13. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.
» Helisignaal vaikib ja ahi [6petab automaatselt
to6tamise.
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& QUi soovite tiihistada kiipsetusaja voi
1 kiipsetusaja koos selle I6puga parast nende

seadistamist, peate nullima kiipsetusaja.

Voéimenduse (kiire eelkuumutuse) seadistamine
Et ahi saavutaks soovitud temperatuuri kiiremini, véite
kasutada vdimenduse (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

Bimenduse funktsiooni ei saa valida sulatus-
\Okonoomne ventilaatorkuumutus ,
soojashoidmise ega puhastusreZiimis.
Voolukatkestuse korral voimenduse seadistus
tihistatakse.

1. Puudutage pérast temperatuuri, té6funktsiooni,
kiipsetusaja ja selle [6pu ma&ramist klahvi =0,

» Naidikul kuvatakse pusivalt tahis =4 ja véimendus

(kiire eelkuumutus) liilitub sisse.

» Kui ahi saavutab soovitud temperatuuri, vdimenduse

téhis kaob ning ahi jétkab t66d enne vdimendust

valitud funktsioonis.

2. Voimendusfunktsiooni tiihistamiseks puudutage
uuesti Kiahvi =8,

» Tahis =8 kustub ja vdimendus (kiire eelkuumutus)

ldlitub vélja.

Elektriahju véljaliilitamine

Puudutage ahju véljalllitamiseks klahvi @

Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada klahviluku funktsiooni

sissellilitamisega.

1. Puudutage klahvi 22, kuni naidikul kuvatakse
téhis (5,

» Naidikule ilmub t&his "OFF" (Valjas).

2. Puudutage klahviluku sisseliilitamiseks klahvi A\.

» Parast klahviluku sisselilitamist ilmub naidikule tahis

,On" (Sees) ja tahis (2 jaab polema. Kinnitamiseks

puudutage Klahvi (.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse
korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljalillitamiseks puudutage klahvi

1. Puudutage klahvi (9, kuni naidikul kuvatakse
tahis (2.

» Néidikule ilmub tahis "On" (Sees).

2. Klahviluku valjallilitamiseks vajutage klahvi .

» Pérast klahviluku sisseltilitamist kuvatakse ndidikul

t(a'gis L,OFF* (Véljas). Kinnitamiseks puudutage klahvi

Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahviluku seadistusi ei tiihistata.




Marguandekella seadmine

Toote taimerit saab kasutada mérguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mdjuta ahju t06d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vdite seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pdrata. Maaratud aja méddumisel kélab
taimeri hoiatussignaal.

1. %udutage Klahvi £, kuni néidikul kuvatakse tahis

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Seadke mérguande kestus klahvidega Av/~v.

» Pérast médrguande aja seadmist j&4b tahis a) pblema

ja ndidikule ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aja [dppemisel hakkab tahis a)
vilkuma ja kélab hoiatussignaal.

Marguande viéljaliilitamine

1. Hoiatussignaal kdlab 2 minutit. Hoiatussignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

» Hoiatussignaal vaigistatakse ning néidikule iimub

praegune kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage klahvi (5,
kuni naidikul kuvatakse tahis £,

2. Hoidke all klahvi ~, kuni néidikule ilmub
"00:00".

» YVdidikul kuvatakse marguande aeg. Kui
1 korraga on seatud mérguande aeg ning
kiipsetusaeg, ndidatakse naidikul Iihemat

ajavahemikku.

Kellaaja muutmine

1. Puudutage korduvalt Kiahvi (5, kuni naidikul
kuvatakse téhis (5,

2. Puudutage tunnivéértuse seadmiseks klahve
AN

3. Vaértuse kinnitamiseks puudutage stimbolit @ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

* oolukatkestuse korral kellaaja seaded
1 kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada. Kui
ahi toétab mis tahes funktsioonis, siis

kellaaega muuta ei saa.

Helitugevuse reguleerimine

1. Kui ahi on ootereziimis, puudutage korduvalt
Klahvi (5, kuni néidikul kuvatakse tahis "VOL'.

2. Vajutage klahve . / ~\v, et seada (iks
jargmistest toonidest: LO, L1 vdi L2.

3. Seadevartuse kinnitamiseks vajutage klahvi (= ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

Okoreziimi mérgutule seadeviirtuse muutmine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi 2, kuni néidikul kuvatakse tahis 'LP".

2. Vajutage klahve #~ /s, et seada valik On (sees)
vdi ECO (6ko).

3. Seadevartuse kinnitamiseks vajutage klahvi (= ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

4. Kui ootereziimis voi ahju td6tamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevadrtus on ON (sees), siis jadb
margutuli plsivalt pdlema.

5. Kui ootereziimis voi ahju tdGtamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevaartus on ECO (6ko), siis
méargutuli siittib ja seejérel kustub 15 sekundi
parast.

Kui ahju té6tamise ajal puudutatakse mis tahes klahvi

(v.a Kiahvid (Dja=), siis mérgutuli sittib ja seejérel

kustub 15 sekundi pérast.
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Kiipsetusaegade tabel Kiipsetamine ja rostimine
1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.
egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tliibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

O]

E:i

Plaatide arv Kasutatavad lisatarvikud TooreZii Siini Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
m asend (ligikaudne,
min,
kupsetuspia
adﬂ
VOFmIS
o i e =N L 8
koogid
Emmr e e
e e
S-Harllk plaal
3—Kﬁpsetusplaat*
5-Siigav ahjuplaat*
fordvornt tastes
-@I-—
tordivorm traafrestil™*
2 plaall 1-26 om lebimooduga b 4b
Ummargiine fordivorm
Haatestl
470 o labimatduga
Srmargune ooy
ki}sewsplaadif‘*
B L e e
B-Harilik plaal
3 plaati 1-Kiipsetusplaat* 35..45
S R R S T BT
5 Suav ahjuplaat®
S B
L Y R A
3-Harilik plaat
. I’W--
3-Harlk plaat
5 blicay abiplaat

Uksplaat Harilik plaat* 25 .35
3 Harlk plaal

3 plaati 1-Kiipsetusplaat* 35 45
3-Harilik plaat®
5-Siigav ahjuplaat®
[ o .

Uks plaat Klaasist/metallist kandiline vorm m- 30 40
fogtrestis - |

Uks oot Haiik plaat .g.- 200 9 15 20

Uks plaat Harilik plaat* .—.

Billstepk Uks plaat Harilil plaat 25 i 2501max,

{stitr Hikie) / seeifel 180 100

pread

L L - B B
pajaroog seejéarel 190

s ) O W=

26/ET

iy
o
O




_
18-2kg seejarel 180 ... 190
= secjael 180 190
kg seejarel 180 ... 190

— Hatlik phat % Shmn i, o
sepfarel 1RO 100

T

e e e

Kdigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kiipsetustabeli toidud on valmistatud jargides standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks
tooteid lihtsam testida

Plaatide Kasutatavad lisatarvikud TooreZiim Siini Temperatuur Kipsetusaeg
arv asend (°C) (ligikaudne,
min
Murekoak e plaat Hark plaat* .!.- 20 a0
—Iml——

2 piaatl 1 Harlk piaat* 203
o Kﬁpse’(usplaat‘

plaatt 1-Harilik plaat” 2585
3-Kiipsetusplaat®
5-Siigav ah‘uplaat*
oo
LT Iﬁl-_

S i - L
3:Harlli plaal
3 plaati 1-Harilik plaat* 35..50
3-Kilpsetusplaat*
5-Sligav ahjuplaat®

Biskvittkook 1iks plaat 26 ¢or labimoodaga Gimmarguoe 2h 35
toidorm taatiestil?

Uks plaat 26 cm [dbimbdduga immargune 30 .40
tordivorm traatrestil™

2 hlaall 1 2B o Bbimenduca immargune 35 A5
omhonn Gaolieshil:
496 oor ibimoadoge Bnanne
Tolivorm kipsehusplaadilst

20 cm labim&6duga immargune must 50 .60

metallist n6u traatrestil”™

metallist by fagteshl
2 plaati 1-20 cm 18bimd6duga immargune must 50 .60

metallist n6u traatresti’™

4-20 cm labim&6duga iimmargune must
metallist n6u kiipsetusplaadi™
Koigt roltude pubul oo soovtatay eelidiimitamipe.

* Uisatarvikud o priug kiutuda komplekt
* L isatarvikod el kuilu komplokt. [isatarvikod on kashandises saadaval
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(Okonoomne ventilaatorsoojendus

Arge muutke kUpsqtustemperatuuri, kui seade
on alustanud t66d Okonoomne
entilaatorsoojendus reziimis.

lisatarvikud

* Lisatarvikud o pruogl kiuluda konplektt

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, véhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kuikiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
olist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see

jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kddgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kddgiviljade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

e Kui kddgiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt 3bi vbi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.
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o Woe avage ust, kui seade tiotab Okonoomne
1 entilaatorsoojendus reziimis.
Kiipsetusaeg

°C) ligikaudne, min,

. w L A

Optimaalse tulemuse saavutamiseks

(abiventilaatoriga kuumutamine/ventilaatoriga

kuumutamine/surf-funktsioon):

e Paksust taignast kiipsetisi (nt saiad, keeksid,
kiipsised, biskviidid) saab korraga kiipsetada 1,
2 vdi 3 ahjuplaadiga tAnu kuumuse (ihtlasele
jaotumisele, mida see funktsioon vimaldab.

e Vedelamast taignast kiipsetisi (nt dunakook voi
pirukas) saab korraga kiipsetada 2 ahjuplaadiga.

e Rohkelt vedelikku v8i parmitaignat sisaldavad
suuremahulised kiipsetised tulevad paremad, kui
kasutada korraga ainult tihte kiipsetusplaati.
Suuremahulised toidud kiipsevad (ihtlasemalt
1&bi ja kerkivad tanu kilgseintest tulevale
kuumale Shule — tavalistel ahjudel seda
funktsiooni i ole.

e Kuna see funktsioon véimaldab kasutada
kiipsetamiseks korraga mitut plaati, sdastate
aega ja vaeva ning saate ideaalse tulemuse.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene t6funktsioon.

2. Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage
klahve AV,

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivalja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méa8rake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l(innitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. KLii temperatuur ja t86funktsioon sobivad,
puudutage grillimise alustamiseks klahvi > (I
Néidikule ilmub téhis ’



» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab maératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.

7. Grillimise 16petamiseks puudutage uuesti nuppu

Pérast grillifunktsiooni valimist torgake liha voi
kana kahvli (3) abil grillvarda otsa.

Sisestage grillvarras avasse ahju tagaseinas, mis
on iihendatud varrast ringiajava mootoriga.
Asetage grillvarras raamile.

Asetage raam ahjus vastavale siinile.

Asetage (hele alumistest siinidest rasva

kogumiseks ahjuplaat. Lisage plaadile veidi vett,
et seda oleks kergem puhastada.
e Kui aselate siljeraami 80nsuse sisse, veenduge,
¢ X . . . et see puudutab tagakiife killgmise resti korld.
1. Anju sulgemiseks hoidke sorme ligikaudu 2 s Pisserie siifituse paigutamisel veenduge, et spifsi
sekundit nupul vorm aselseks raami pilus, nagy néidatud
Grillimiseks sobimatud toiduained joonisel,
vlivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.
Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vGib
s(ittida.
Grillvarda funktsioon
Grillifunktsiooni valimisel hakkab péorleva varda
mootor téole.

» Narillvarda mootor t66tab koos
1 grillifunktsiooniga. Kui grillifunktsioon toétab,
liilitub grillikuumuti vaheldumisi sisse ja vélja.

See tdhendab, et kui grillikuumuti téotab, siis
grillvarras péorleb ja kui grillikuumuti ei t6ta,
siis grillvarras seisab. Tegemist ei ole rikkega.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Illkaudu
——
| Vilvtatudkana | Tratest | 45 | 950 | 953mn |
e ...
b asbit | Teees 8 45 ] g b o et
(kbond 1 T L A8 L %W L 2 Bw] ||
| Rostip® |  Trabest [ 4 1 %0 ]  f3mn |

soltuvalt paksusest
"Eelsou;endage 5 mmutlt

» Ahi Ipetab grillmise ja naidikule iimub tahis I
Grilli véljaliilitamine

Selle kupsetustabell toidud on valmlstatud jérgides standardlt EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks
tooteid lihtsam testida

Iiikaudne min)

Lihapallid Traatrest 250 25 35 min
(loomaliha) - 12
tiikid

Keerake toitu, kui moddunud on 2/3 kogu grillimisaiast.
Koikl grilitavaid tolduaineid on soovitatay 5 minutlt selkuunutada.
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E Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustddde alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaake, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet voi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid

Moned puhastusained vdi -vahendid véivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt
toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage killieraami eesmine osa, tdmmates
seda killgseinast eemale.

2. Votke kiiljeraam vélja, tmmates seda enda

suunas.

(kui teie toode on varustatud funktsiooniga ,Surf“)
1. Eemaldage kiilieraami varras (1), témmates raami
koos selle kiilge kinnitatud kiilgseinaga noole

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vdite saada elektrilddgi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!
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2. Votke killjera:
enda suunas.
3. Toémmake kiiljeraam ahju seinas olevatest avadest
(2) vélja.
Olenevalt tootemudelist véib kiilgseina
aga olevate aukude arv ja traatresti
suurus muutuda.

4. Kasutage kiiljeraami ja kiilgseina puhastamiseks
sooja vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet
lappi v0i kdsna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

5. Asetage kiilieraam kohale, tdmmates selle
kiilgseina tagaosas olevatesse avadesse (2).

ja kilgsein vélja,




« NKuiteil on flexi teleskoop funkisioon oma
oodet; seal on (iks auk tagakiljel surf
pool seina. Aseta pool hammas

tdmmates, et auk.

6. Kinnitage kiilieraam kiilgseina kiilge, tdmmates
kiiljeraami varrast (1) noole suunas.

7. Asetage kiilgsein koos selle killge kinnitatud

killjeraamiga kohale, tbmmates vardad (3)

tagaseinas olevatesse avadesse, nagu joonisel

8. Asetage kiilieraami varras (1) kohale, nagu
joonisel ndidatud.

« qveenduge, et killjeraam ja kiilgsein on
1 paigaldatud Gigesti.

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote kiilgseinad (A) ja/vdi tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud katalliitilise emailiga.
Katal(ilitilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju katalliitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Tanu perforeeritud struktuurile imavad katallidtilised
pinnad rasva ja kui pind on rasvaga téitunud, hakkab
see laikima. Sellisel juhul on soovitatav osad vélja
vahetada.

Holbus auruga puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Votke ahjust vélja kik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Valige funktsioon ,Hélbus auruga puhastamine”.
Naidikule ilmub puhastamise kestus ja seda ei saa
muuta. Saate méérata selle puhastusfunktsiooni
[dpuaja.

4. Avage uks ja plihkige ahju sisepindu niiske kisna
vOi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi

0 kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiiliele moodustub kondensatsioon,
seepdrast voib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon dra kohe,
kui avate ahjuukse.
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Piiroliiiitiline isepuhastus

OHT:

Kuumad pinnad tekitavad péletusi!

Arge puudutage isepuhastumise ajal toodet
kéega ning hoidke lapsi sellest eemal. Enne

jaékide eemaldamist oodake vahemalt
30 minutit.

Ahi on varustatud piiroliiltilise isepuhastussiisteemiga.

Ahju kuumutatakse umbkaudu 430-480 °C-ni ning

mustus pdleb tuhaks. Tekkida vdib paks suits.

Vaadake, et ventilatsioon oleks hea. Piroluiisi tuleks

kasutada iga 10 ahju kasutuskorra jarel.

1. Votke ahjust vélja kdik lisad. Kiilgraamiga mudelite
puhul &rge unustage valja votmast raame.

Kui teie toote juurde kuulub tulekindel tarvik

(vastupidav isepuhastamisele kdrgel temperatuuril), ei

pea te neid tarvikuid ahjust eemaldama.

2. Enne puhastustsiikli algust plihkige ahju vélis- ja
sisepindadelt mustust niiske lapiga.

Arge puhastage uksetihendit.
Klaaskiust tihend on vaga rn ning voib
kergesti viga saada.
Ahju uksetihendi vigastuste korral
vahetage see uue, autoriseeritud
teenindusest périt tihendi vastu.

Lidd

3. "Pyrolysis" (Piirolliiis)**¢ Valige piroltitiline
wmsioon (isepuhastus).

4, 2$2@CO K|ji ghi ei ole vAga madrdunud, on
soovitatav kasutada 6konoomset
puhastusfunktsiooni.

Kui seda funktsiooni kasutada tugeva mustuse korral,

ei ole puhastamine piisavalt tohus. Sellisel juhul tuleb

" . . . 909 " "
pirolliiisi funktsiooni ¢¢¢ kasutada pérast 6konoomse

[ 36d
puhastustsikli $22 €@ [5ppu.
Isepuhastuse aega néidatakse displeil. Selle kestvust
reguleerida ei saa.
Isepuhastustsiikli 1Bppu on vdimalik reguleerida.
5. Isepuhastuse ajaks ilmub ajandidiku ekraanile luku

téhis a] ja ahjuust ei saa avada. Pérast
pirolidsifunktsiooni kasutamist jadb uks veel
mﬁneksia'aks lukku. Arge Uritage ust enne luku

tahise kadumist jouga avada.
6. Puhastuststikli jarel eemaldage mustusejadgid
&adikalahusega.
Ahjuukse puhastamine
Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
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. Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla

< J00nisel kujutatud viisil

1 Uks

2 Hinge lukk(suletud asend)

3 Ahi

4 Hinge lukk(avatud positsioon)

4. Eemaldage eesuks éeda tlespoole tbmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.



o Y kse tagasipanemisel tuleb
1 eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jrjekorras. Arge unustage ukse

taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

1 )

1 Raam

2 Plastosa

2. Eemaldage eesukse iilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.

51234

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Teine sisemine klaaspaneel

Kolmas sisemine klaaspaneel

Valimine klaaspaneel

Klaaspaneeli plastist pesa — alumine
Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli veidi
tahise A suunas ja tbmmake see tahise B suunas
vélja, nagu joonisel néidatud.

WO wn —

maldage samamoodi ka teine ja kolmas

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada teine ja kolmas sisemine klaaspaneel (2, 3).
Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

Kuna teine ja kolmas klaaspaneel on (ihesugused, pole
nende paigaldamise jarjekord oluline.

Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg teise klaaspaneeli suunas.

Kdigi klaasist sisepaneelide alumised nurgad peavad
asetuma alumistesse plastpesadesse (5).

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Parast puhastamist tuleb kdik klaaspaneglid
agasi panna.
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Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrilédgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvérgust
lahti Uihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le
50 °C temperatuurile.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid

Selles ahjus kasutatakse hodglampi

voimsusega alla 40 W, kérgusega alla

60 mm, 1&bimbdduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 ©
C. Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt voi litsentsiga

tehnikutelt.
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Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvlrgust.
2. Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.



Probleemide lahendamine

kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei toota,

e Vorgukaitse on rakendunud vi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode ei ole iihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage Vvoi lahtestage kaitsmed.

e FEipruugiolla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/vdi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage Vvoi lahtestage kaitsmed.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas I6igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiiiijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi iritage rikkis toodet ise parandada.
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