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A termék hasznalatbavétele elétt kérjuk, olvassa el
alaposan a hasznalati utmutatot!

Kedves Véasarlonk!

Koszonjuk, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(
eredményeket érhet el a csticsmindségl és modern technoldgiaval készUlt termék
segitségével. Ezért kérjlk, a készllék hasznalatba vétele elétt olvassa végig a
haszndlati Utmutatot és minden hozzékapcsolddd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki,
mert a jovSben még szlksége lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadia, kérjuk, a jelen
haszndlati Utmutatot is adja at a termék Uj tulajdonoséanak. Figyelien oda a hasznélati
Utmutatoban 1évé figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a haszndlati Utmutatéban tdbb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes
modellek kozti killdnbségekre kulon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A haszndlati itmutatdban az aldbbi szimbdlumokat hasznaljuk:

Fontos informacio vagy hasznos tipp a hasznalatra vonatkozéan.
Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy vagyoni kart okozd veszélyes helyzetre.
Aramiités veszélye.

Tlz kialakuldsanak veszélye.

el

Forro felllet.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Fontos biztonsagi és kornyezetvédelmi
utasitasok és figyelmeztetések

A fejezetben talalhato
biztonsagi utasitasok segitenek
a sérulések elkertlésében.
Ezen utasitasok figyelmen kivul
hagyasa a garancia elvesztését
eredményezheti.

Altalanos biztonsagi

utasitasok

A készuléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év
alatti gyermekek és cstkkent
fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
felligyeletet vagy a készulek
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat
kapnak és megeértik a
termékkel kapcsolatos
veszélyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek
a termékkel jatszanak. A
tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast a gyermekek
csak felugyelet mellett
végezhetik el.

* A készuléket nem
hasznalhatja csdkkent fizikai,
érzeékelési, illetve mentélis
képessegu vagy hianyos
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tapasztalatokkal és
ismeretekkel rendelkezd
személy (a gyermekeket
beleértve) kivéve megfeleld
utasitasok vagy fellgyelet
mellett.

Gyermekek fellgyelet mellett
sem jatszhatnak a
készUlékkel.

Ha a terméket atadja mas
személy részére személyes
hasznalatra, vagy eladasra
kerul, gy6z6djon meg rola,
hogy atadja a kékikdnyvet,
termék cimkéket és mas, a
termékhez tartozo
dokumentumokat.

Az Uzembe helyezést és a
javitast minden esetben
Képzett Szereldnek kell
elvégeznie. A gyartdé nem
vallal felel6sséget azokeért a
karokeért, melyek képzetlen
személy altal végzett javitasi
munkak kovetkeztében
jonnek létre és
ervénytelenithetik a garanciat.
Az Uzembe helyezés el6tt
alaposan olvassa at a
hasznalati utmutatot.

Ne muUkddtesse a
berendezést, ha az



meghibasodott, vagy lathato
sérllés van rajta.

« Biztositsa, hogy a termék
funkcidgombjai minden
hasznalat utan ki legyenek
kapcsolva.

Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa
eseten fel kell fuggeszteni
annak hasznalatat, és
hivatalos szervizzel kell
megjavittatni. Aramiités
kockazata all fenn!

A terméket mindig a
"MUszaki specifikaciokban"
meghatarozott feszlltségu és
védelmu foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A készUléket
képzett villanyszereld altal
készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkul is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felelésséget az olyan
jellegl karokeért, melyek abbdl
erednek, hogy a terméket
nem a helyi eléirasok szerint
foldelte.

» Soha ne tisztitsa ugy a
terméket, hogy vizet ont ra!
Aram(ités kockézata &ll fenn!

A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és
javitas soran ki kell huzni.

« Amennyiben a termék
tapkabele megsérdlt, a
veszélyek elkerllése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkozpontja vagy
hasonldan kepzett személyek
cserélhetik ki.

A készuléket ugy kell
beszerelni, hogy az teljesen
levalaszthato legyen a
rendszerrdl. A
levalaszthatosagot haldzati
csatlakozddugoval, vagy az
elektromos berendezésbe
épitett kapcsoloval kell
biztositani, a szerelési
szabalyozasoknak
megfelelden.

» Hasznalat kézben a sutd
hatso felllete felforrosodik.
Biztositsa, hogy a elektromos
csatlakozasok ne érjenek
hozza a hatso felllethez,
ellenkezd esetben ezek
megsérulhetnek.

« A tapkabelt soha ne
csiptesse a sutd ajtaja és
annak haza kdzé, illetve soha
ne vezesse el forrd felUletek
felett. Ellenkezd esetben a
kabel szigetelése elolvadhat,
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ez pedig rovidzarlatot és
tUzet okozhat.

» Az elektromos
berendezéseken csak
szakképzett és engedéllyel
rendelkezd személy
dolgozhat.

» Meghibasodas esetén
kapcsolja ki a készUléket, és
huzza ki a konnektorbdl.
Ennek elvégzéséhez
kapcsolja le a biztositékot.

» Gy6z6djdn meg rola, hogy a
biztositék teljesitménye
megfelel-e a terméknek.

Termékbiztonsag

« FIGYELEM: A készUlék és
annak alkatrészei hasznalat
kdzben felforrosodhatnak.
Ugyelien arra, hogy ne érintse
meg a suté melegitd részeit.
Tartsa a 8 évnél fiatalabb
gyerekeket tavol a terméktdl,
vagy folyamatosan felugyeljen
rajuk annak kodzelében.

« Ne hasznélja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok
befolyasa alatt all.

« Ha az ételekben alkoholos
italokat hasznal, legyen
Ovatos. Az alkohol magas
hémeérsékleten elparolog, és
tlzet okozhat, forro
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felUletekkel érintkezve
ugyanis meggyullad.

« Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termek kdzelebe,
mivel hasznalat kdzben a
termék oldala is
felmelegedhet.

« Hasznalat soran a készulék
felforrosodik. Ne érintse meg
a suté melegitd részeit.

« Tartson minden
szell6zényilast szabadon.

« A sUtében soha ne
melegitsen lezart konzervet
vagy bef6ttestveget. A
tartalyban/Gvegben keletkezd
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

» Ne helyezzen kozvetlenll a
sutd aljara sutétalcakat,
edényeket vagy alufdliat. A
felgyUleml|6 hé karosithatja a
sutd aljat.

« A sUtéajto Uvegének
tisztitasahoz ne hasznaljon
durva suroloszereket vagy
fém dorzsit, mivel ezek az
Uveg karcolddasat okozhatjak.

A készUlék tisztitasahoz ne
hasznaljon g&ztisztitdt, mivel
az aramutést okozhat.

¢ (Modellenként eltérd.)

A sUtéracs és a talca
megfeleld felhelyezése a
tartora



Nagyon fontos, hogy a
sUt6éracsot és/vagy talcat
megfeleléen helyezze fel a
tartora. A sutéracsot vagy
talcat csusztassa be a 2 sin
kdzé és gydzBdjdn meg rola,
hogy egyensulyban van-e
miel6tt felhelyezi ra az
élelmiszert (Kérjuk, tekintse
meg a kdvetkezd

——— 8

» Soha ne hasznalja a sutét, ha
az elUls6 Uvegajtd nincs a
helyén, vagy torott.

« Ha a forr¢ sutébe ételt tesz
be, vagy ételt vesz ki beldle,

minden esetben hasznaljon
héallo kesztyit.

Helyezze a sutdpapirt a
kondér aljara vagy a suté
edényre (tepsi, rostély stb.) az
étellel egyutt, majd tegye
elémelegitett sutébe.
Tavolitsa el a stutépapir kilogo,
felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a suté
forro részeivel. Soha ne
hasznalja a sUt6papirt a
sutépapir dobozan jelzett
hémeérsékletet meghalado
sutési hdmeérseékleten. Ne
tegye a sutépapirt kdzvetlendl
a sutd aljara.

FIGYELEM: Miel6tt kicseréli
az izzot, gybz6djon meg rola,
hogy a készUleket
aramtalanitotta a tapkabel
kihuzasaval vagy a
megszakitot kikapcsolta a
lehetséges aramutés
elkerllése érdekében.

e A készUléket nem szabad

dekorativ ajtd moge telepiteni
a tulmelegedés elkertlése
érdekeében.

A termék kigyulladasanak
elkertlése érdekeben:
« Ugyeljen arra, hogy a dugo

megfelelden illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képz&dhessenek szikrak.
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« Ne hasznéljon sérult, elvagott
vagy hosszabbito kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

« Ugyelien arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne
értje folyadék vagy
nedvesség.

Rendeltetés

« Ez a termék kizardlag otthoni
hasznalatra készult.
Kereskedelmi hasznalata
nem engedélyezett.

« VIGYAZAT: A készlilék csak
f6zéshez hasznalhato. Egyéb
célokra, pl. a szoba fltése,
nem hasznalhato.

« A termék nem hasznalhat¢ a
tanyérok melegitéseére a grill
alatt, nem akaszthato
térlérongy, konyharuha stb. a
fogantyura szaritas céljiabdl,
és nem hasznalhato futésre.

« A gyartd nem vallal
felelGsseget a nem megfeleld
hasznalatbol vagy kezelésbdl
eredd karokert,

A sUté élelmiszerek
felolvasztasara, sutésére és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi el6irasok

gyermekekre nézve

« FIGYELEM: A hozzaférhetd
részek hasznalat kdzben

8/HU

felforrésodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstdl!

« A csomagoléanyag a
gyermekekre nézve veszélyes
lehet. Tartsa tavol a
gyermekektdl a
csomagoléanyagot. Kérjuk, a
csomagolas valamennyi
részét a kornyezetvédelmi
szabvanyoknak megfeleléen
selejtezze le.

« A villannyal mikddé termékek
veszélyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az Uzemel,
és ne hagyja, hogy
jatsszanak azzal.

 Ne helyezzen olyan targyakat
a készllék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg
akarnak érinteni.

« Ha az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyat és ne
engedje radlni a gyermeket.
Felborulhat vagy elromolhat a
Zsanér.

A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfe-
lelés és a hulladék termék meg-
semmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-
irdnyelv (2012/19/EU) kdvetelményeinek.
A terméken megtaldlhaté az elektromos



és elektronikus hulladékok besorolasara
vonatkozé szimbdlum (WEEE).

A terméket magas min&ségl
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
elé, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy
egyéb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyUjtéhelyre. A begyljtéhelyek
kapcsan kérjuk, tajgkozddjon a helyi
hatésagoknal.

Az RoHS-iranyelvnek valé
megfelelés:

Az On éltal megvésérolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

e A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandod. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készUl. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

9/HU



B Altalanos tajé
Attekintés

11

10

Sutéracs

Polcok

Talca

ElUlsé ajto

Fogd

Gbzelvezetd vezeték

OO wWnN 2
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koztato

7 Vizelvezetd lyukak
8 Polc elhelyezése
9 Vizszint jelzé

10 Viztartaly

11 Vezéri6panel

'y

HOOWON
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12 1 10 9 6 8

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalasztd gomb

Funkcio kijelzé

Aktudlis id6 kijelz6 mezd
Hémérséklet/Suly kijelzé mezé
Hémérséklet-idd
novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

7 Sutés elinditasa/ledllitasa gomb

8 Félkész élelmiszer menl
valasztégomb

9 Szoveges Kijelzd
10 Félkész étel kivalaszto kijelzé

11 HEmérséklet/suly/ndveld bedllitd
gomb

12 1d6 és bedllitasok gomb

D O WN
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A csomag tartalma 4.A sitdracs és a talca megfelel6
felhelyezése a teleszkdpos tartéra
(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)

A teleszkdpos tartok a talcak és a
sutéracs konnyd behelyezését és
kivételét teszik lehetéve.

A tartozékok a modell
flUggvényében valtozhatnak. Az
On készlilékében nem talélhatd
meg valamennyi, jelen
kézikdnyvben bemutatott

tartozek. Amikor a télcét és a siitéracsot a
1.Hasznélati utmutaté teleszkdpos tartéval haszndlja,
2.Hagyomanyos télca gy6z6djon meg réla, hogy a

Suteményekhez, fagyasztott ételekhez teleszkdpos tartok hatso részén
és slltekhez haszndlhato. talélhato tlk a sitérécs és a télca

ereménél legyenek.

3.Grillracs
Sutéshez, illetve a sutésre vagy
fézésre kerlld ételek kivant szintre
torténd helyezéséhez hasznalhato.

12/HU



Miszaki adatok

FeszUltség/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Telies energiafogyasztas 2.9 KW

Vezeték tipus / keresztmetszet percHOSW-FG
3x1,5mm?

KUls6 méretek 455 mm/594 mm/567 mm

(magassag/szélesség/mélység)

Uzembe helyezési méretek **450 vagy 460 mm/560 mm/perc

(magassag/szélesség/mélyséq) 550 mm

F& suté Tébbfunkciés siité

Belsd lampa 15/25 Szélesség

9ri|l aramfogyasztas 2.2 KW

Alapvetd tudnivaldk: Az elektromos suték energiacimkéjén kozalt informaciokat
az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket
standard terhelés mellett also és felsé melegités vagy ventilatoros melegités (ha
van) mellett adtuk meg.

Az energiahatékonysagi besorolast a kovetkezd prioritdssal hatdroztuk meg attdl
fuggd&en, hogy az adott termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F&zés
gazdasagos ventilatorral, 2- Turbd lassu sutés, 3- Turbd sutés, 4- Ventilatoros
also/felsd melegités, 5-Also és felsd melegités.

Lasd . Beszerelés, oldal 14.

*%

A gép miszaki adatai minéség A gép cimkéin vagy a
fejlesztése érdekében elézetes dokumentumokon feltUntetett
értesités nélkdl megvaltozhatnak. értékek laboratdriumi koriimények

kozott kerlltek meghatarozasra, a
vonatkozd szabvanyok szem el6tt
tartasa mellett. A mikodési
kortiményektdl fliggben az
értékek eltéréek lehetnek.

A jelen haszndlati utasitasban
talalhato értékek csak
példaadatok, igy elképzelhetd,
hogy nem egyeznek széz
szazalékban az 6n gépénél
megadott értékekkel.

13/HU



E] Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a
hatélyban 1évé térvényeknek
megfeleléen helyezheti Gzembe.
Ellenkezd esetben a garancia érvényét
vesztheti. A gyarté nem vallal
felel6sséget azokért a karokért, melyek
képzetlen személy altal végzett javitasi
munkak kdvetkeztében jonnek 1étre és
érvénytelenithetik a garanciat.

A hely biztositédsa, valamint az
elektromos csatlakozasok
kialakitasa az Ugyfél kotelessége.

Uzembe helyezéshez a készilléket
a helyi gaz és/vagy elektromos
szabvanyoknak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

A beszerelés elétt
szemrevételezéssel ellenérizze a
termék sértetlenségét. Ha a
termék sérUlt, ne szerelje azt be.
A sérllt termékek
balesetveszélyesek lehetnek.

Uzembe helyezés elétt

A készllék kereskedelmi forgalomban
lévé konyhabutorokba beépithetd. A
készUléket a konyha falatdl és az egyéb
felszereléstd| biztonsagos tavolsagban
kell elhelyezni. Lasd az dbrat (értékek
mm-ben)

14/HU

¢ A feluleteknek, szintetikus lemezeknek
és ragasztdanyagoknak hé&allonak kell
lennitik (100 °C minimum).

¢ A konyhabuitor szintje legyen bedllitva
és rogzitve.

¢ Ha fidk van a suté alatt, polcot kell
behelyezni a suté és a fidk kdze.

e | egalabb két ember vigye a
készUléket.

¢ Mozgatashoz fogja meg a stté
mindkét oldalan taldlhatd kezelényilast.

o A készUlék beszerelése eldtt tavolitson
el a belsejébdl minden anyagot és
dokumentumot.

¢ A konyhabutornak meg kell felelnie az
alabbi abran megadott méreteknek. A
konyhabutor hatso részén ki kell vagni
egy az alabbi abran megadott méret(
nyflast, hogy biztositsuk a megfeleld
szell6zést.

Ne helyezze a készlléket
hitészekrény vagy mélyhdité
mellé. A készlilék altal leadott hé a
hit6készllékek esetében fokozott
energiafelnaszndlast eredményez.

A termék emelésére és/vagy
szallitédsara az ajtét vagy a
fogantyut ne hasznalja.
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Uzembe helyezés és

csatlakoztatas

e Uzembe helyezéshez a készliléket a
helyi géz és elektromos
szabvanyoknak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "MUszaki specifikaciok”

tablazatban leirtak szerint egy megfeleld

kapacitasu kismegszakitoval védett,

16/HU
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foldelt kimenethez csatlakoztassa. A
terméket akar transzformatorral akar
anélkil haszndlja, a foldelés szerelési
munkalatait bizza képzett
villanyszerel6re. Céglink nem vallal
felel6sséget a helyi szabalyozasoknak
megfeleld foldelés hianydbdl szarmazé
karokért.



A terméket csak szakképzett
személy csatlakoztathatja a
haldzathoz. A termék garancidlis
ideje a helyes beszerelés utan
kezdd&dik csak el.

A gyartd nem véllal felelésséget
azokért a karokért, melyek egy
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jénnek létre.

A vezetéket nem szabad
beszoritani, meghajlitani, és nem
érintkezhet a termék forrd
részeivel.

A sarUlt vezetéket csak
szakképzett szerel§ cserélheti ki.
Ellenkezé esetben aramités,
rovidzarlat vagy tlz veszélye all
fenn!

¢ A csatlakozasnak meg kell felelnie az
orszag elbirasainak.

¢ A hdlozati adatoknak és a terméken
talalhato tipustablazat adatainak meg
kell egyeznilk. A tipustablazat

megtekintéséhez nyissa ki az €lsé ajtot.

¢ A vezetéknek meg kell felelnie a
"MUszaki adatok” tablazatban
feltUntetett értékeknek.

Mielétt barmilyen elektromos
beszerelési munkat végezne,
csatlakoztassa le a terméket a 6
aramforrasrol.

Ezzel aramutésnek teszi ki magat!

A tapkabel csatlakoztatasa

A vezetékezés soran vegye
tekintetbe az orszagos és a helyi
elektromos szabalyozasokat,
tovabba a sitéhdz haszndlja a
megfeleld konnektort, valamint
vezetéket/csatlakozot.
Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjak
a csatlakozo vagy a konnektor,
illetve a vezeték aramtovabbitasi
képességét, akkor a termékhez
rogzitett elektromos beszerelésre
van szUkség, tehat kdzvetlendl,
csatlakozo és konnektor/vezeték
kozbeiktatasa nélkul.

1.Amennyiben az daramforrés 6sszes
pdlusanak levalasztasa nem
lehetséges, egy levalasztd egységet
kell csatlakoztatni, melynek 3 mm-re
kell lennie a biztositékoktdl, biztonsagi
kapcsoloktdl és érintkez8ktdl, tovabba
az IEE iranyelveknek megfeleléen a
levélasztd egységnek a termék mellett
(nem felette) kell elhelyezkednie. Ezen
utasitas figyelmen kivil hagyasa
mUkddési problémakat és a termék
garanciavesztését okozhatja.

Tovabbi biztonsagi intézkedésként a

maradd dram megszakitasa ajanlott.

A termékhez egy tapkabel is tartozik:

BEVEZETA KABELFEJ

KEK
| —

BARNA

|| TAPKABEL

Z0LD / SARGA ||

17/HU



2.Egyfazisos csatlakoztatas esetén, a
vezetékeket a kdvetkezd modon kell
csatlakoztatni:

¢ Barna/fekete kabel = L (fazis)

e Kék/szlrke kabel = N (0 fazis)

e /6ld/sarga kabel = (E) (Foldelés)

» vagy

e Szlrke/fekete kabel = L (fazis)

e Kék/Barna kabel = N (O fazis)

e /6ld/sarga kabel = (E) S (Foldelés)

A termékek beszerelése

1.lllessze és rogzitse a sutdt a
szekrénybe, mikdzben
megbizonyosodik arrdl, hogy a
vezeték nem tort el és/vagy hajlott
meg.

Az dbranak megfeleléen rogzitse a sttét
2 csavarral.

Beszerelés utan ellendrizze, hogy a
csavarok jol meg vannak-e hlzva, és a
sUté nem mozog-e. A suté felborulhat
haszndlat kdzben, ha nem az utasitasok
szerint van beszerelve, és ha a csavarok
nincsenek eléggé meghuzva.

18/HU

Hitéventillatorral felszerelt
termékekhez (Nem biztos, hogy
elérhet6 az On késziilékén.)

1 HUtS ventillator

2 Vezérl6panel

3 Ao

A beépitett hitéventilator az egész

beépitett szekrényt és a termék ellilsé

részét hiti.
A sUt6 lekapcsolasat kdvetden a
hitéventillator még korulbelll 20-
30 percig mUkodik.
Ha a sutd idézitéjét hasznalva
sUtott, akkor a sttési idd lejartakor
a hltéventilator is ledll az 6sszes
tébbi funkcidval egylitt.

Utolsé ellenérzés
1.Uzemeltesse a terméket..
2.Ellendrizze a funkcidkat.

A régi termék leselejtezése

e Orizze meg a termék eredeti
csomagolasat, és abban szallitsa a
terméket. Jarjon el a csomagolason
feltlintetett utasitasok szerint. Ha a
termék eredeti csomagolasa mar
nincs meg, akkor csomagolja a
terméket buborékfdlidba vagy vastag



kartondobozba, majd zarja azt le
szigszalaggal.

Annak megel&zésére, hogy a suté grill
és a talcdja ne okozzon kart a suté
ajtajaban, helyezzen egy 1-1,5 cm
méretl kartonpapirt a sitd belsé
ajtajara, ami a talcékkal egy szintben
van. A sUtd ajtajat ragassza az oldalso
falaihoz.

A termék emelésére és szdllitasara az
ajtot vagy a fogantydt ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a
termeékre, és dllitsa flggdleges
helyzetbe.

Ne mozditsa el a terméket, ha viz
van benne. A terméket a viz
elvezetése utdan mozditsa csak el.

Szemrevételezéssel ellendrizze,
hogy a terméken nem
keletkeztek-e sérlilések a szallitas
soran.

19/HU



B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kovetkezd informaciok segitenek

Onnek készUléke kornyezetkiméls,

energiatakarékos modon vald

haszndlataban:

¢ Haszndljon sotét szinl zomancos
tepsit, mert az jobban vezeti a meleget,

* Ha ezt ajanlja a felnasznaldi kézikbnyv
vagy a szakacskonyv, sttés elétt
melegitse elé a tanyérokat.

e SUtés kdzben ne nyitogassa a suté
ajtajat.

e Amikor csak lehetséges probaljon
meg minél tobb ételt egyszerre

1 2 3 4

megsUtni a sUtében. A sUtést Ugy is
elvégezheti, hogy egyszerre két edényt
helyez a grillrdcsra.

* Siisson tobb ételt egymas utan. Igy a
kovetkezd étel behelyezésekor a siité
mar meleg lesz.

e Azzal is energiat takarithat meg, ha a
sUtési idd letelte elStt néhany perccel
kikapcsolja a sttét. Ne nyissa ki a sutd
ajtajat.

e SUtés elbtt olvassza ki a mirelit ételt.

Elsé hasznalat

Idébeallitas

21 20

19 18

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalasztd gomb

Husproba szimbdlum (¥)

Ajtézar szimbdlum (%)

Aktualis id6 kijelz6 mezé
Hémérséklet/Suly kijelzé mezé

SUté belsd hémérséklete szimbdlum
Booster szimbdlum (gyors
elémelegités)

9 Sutés elinditasa/ledllitasa gomb

10 Félkész élelmiszer menU
valasztégomb

O ~N O O~ wWN -
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17 16 15 14 13 12 1 10

11 H8mérséklet-idd
novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

12 Szdveges kijelz8

13 Félkész étel kivalaszto kijelzd

14 Bedllitasok szimbdlum

15 Riasztasi szimbdlum

16 A sutési idé vége szimbdlum

17 Sutési idé szimbdlum

18 Gdézsutés szimbolum (*)

19 Funkcio kijelzé

20 Hémérséklet-suly és
Gyorsmelegités bedllitd gomb



21 1d6 és bedllitasok gomb
* (Modellenként eltérd.)

Dugja be a vezetéket a kapcsolja be
termék biztositékat.
Az id6 bedllitasa el6tt be kell allitania a

nyelvet.

Nyelv megadasa

O P N
® ¢ English v

Elsd bekapcsolaskor a szdveges kijelzén
(12) "English" (angol) jelenik meg.
Nyomja meg a Z\ vagy Vv gombot (11)
a kivant nyelv kivalasztasahoz. (10) A
nyelwalasztas véglegesitéséhez nyomja
meg:

A nyelvbedllitd képernyd az elsd

inditas soran jelenik meg. A nyelv

maodositasahoz haszndlja a

Bedllitasok menUt. Beallitasok
menti, oldal 38.

Allitsa be az id6t

°F 030

N

® ¢ Set daw time

v

A nyelv kivalasztésa utan a széveges
kijelzén "Time setting" (Id8 bedllitasa)
jelenik meg (12). Finoman nyomja meg a
/\ vagy "V gombot (11) az idé
bedllitasahoz.

A st hasznalata el6tt be kell
allitani az id6t. Ha nem dllitia be az
idét, a Bedllitdsok szimbdlum (14)
égve marad. Amint az id6t
bedllitja, ez eltlnik.

A késziilék elsé tisztitasa

Egyes tisztitoszerek karosithatjak
a felUletet.

Ne hasznaljon durva
tisztitdszereket, suroloport/-
krémet vagy éles targyakat.

1.Tavolitson el minden
csomagoldanyagot.

2.Tordlie le a készlléket egy nedves
ruhdval vagy szivaccsal, majd széraz
ruhaval.

Elsé bekapcsolas

Kapcsolja be a készUléket korulbelil 30
percre, majd kapcsolja ki. Ennek
kovetkeztében a fellletrdl leég minden
gyartasi reziduum és réteg.
A forr¢ fellletek égési sértlést
okozhatnak!
A készUlék hasznalat kdzben
felforrédsodhat. Soha ne érjen
hozza a forrd fézélapokhoz, a
sUt8 belsd részéhez, a
flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavoll
Ha a forrd sttdbe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki bel8le, minden
esetben hasznaljon héalld
kesztyt.

Elektromos siit6

1.Vegyen ki minden sttétélcat és
grillracsot a sutébdl.

2.Csukja be a suté ajtajat.

3.Vélassza ki a Statikus poziciot.

1.Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra;
lasd Az elektromos stité hasznalata,
oldal 24.

2.Jdrassa a sutét kb. 30 percig.

3.Kapcsolja ki a sutét; lasd Az
elektromos sUtd hasznalata, oldal 24

A g6z06l6 rendszer tisztitasahoz:

1.Vegyen ki minden sttétélcat és
grillracsot a sutébdl.

2.Csukja be a suté ajtajat.

21/HU



3.Vélassza ki a "Steam + Fan heating"
funkciot.

4.0Ontson 350 kdbcenti vizet a Tartalyba
(2). A "Steam + Fan heating" funkcié
hasznalataval kapcsolatban lasd
Mdikédési mddok, oldal 26.

5.Jarassa a sutét kérllbelll egy éran

keresztUl. Nyomja meg a gombot,

amikor a “Press to spray steam”

(Nyomja meg a gombot a
gbzdléshez) Uzenet jelenik meg a
kijelzén.

6.Kapcsolja ki a sutét; lasd Az
elektromos sUt6 haszndlata, oldal 24

22/HU

Grillstité
1.Vegyen ki minden sttétélcat és
grillracsot a sutébdl.
2.Csukja be a suté ajtajat.
3.Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra;
lasd A grillstité mikddtetése, oldal 39.
4.Jarassa a sutét kb. 15 percig.
5.Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillstité
mukdédtetése, oldal 39
Amikor elsé alkalommal
mukadteti, néhany éran at fust és
szag képzddhet. Ez teliesen
normalis. A flst és szag
eltavolitasahoz gy6zédjon meg
arrdl, hogy a helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a kilépd fust és
szag kdzvetlen belégzését.



B A siité miikodtetése

Altalanos informacié
sutésrél, roston siitésrol és
grillezésrol

A forr¢ fellletek égési sérllést
okozhatnak!

A készUlék hasznalat kdzben
felforrésodhat. Soha ne érjen
hozza a forr¢ féz8lapokhoz, a
sUté belsd részéhez, a
flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavoll

Ha a forrd sttébe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki bel8le, minden
esetben haszndljon héallo
kesztyt.

A stit6ajtét dvatosan nyissa ki,
mivel géz tavozhat.

A kidramld g6z megégetheti
kezét, arcat és/vagy szemét.

Tippek siitéshez

¢ Megfelel§ teflon bevonatu fém-,
aluminium edényt vagy héallé szilikon
sUtéformat hasznaljon.

¢ Haszndlja ki megfeleléen a racs
fellletét.

¢ Helyezze a sUtéformat a racs
kozepére.

e Valassza ki a megfeleld sin pozicidt a
suté vagy grill bekapcsolasa elétt.
Amig a sutd forrd, ne valtoztassa meg
a racs pozicigjat.

e Tartsa csukva a sUt&ajtot.

Tippek roston siitéshez

* Ha az egész csirkét/pulykat vagy
nagydarab husokat sutés el6tt bekeni
(pl. citromlével és feketeborssal), akkor
a javul a sUtési teljesitmény.

¢ A csontozott hus sUtéséhez képest az
azonos méretl, csontos hus stitése
korUlbelll 15-30 perccel tovabb tart.

¢ A hus vastagsaganak minden
centiméterére kortlbelll 3-5 perc
sUtési idd szamolando.

* Hagyja a hust a sttében 10 perccel a
sUtési idd lejarta utan. A citromlét
egyenletesen oszlassa el, igy nem
folyik ki, amikor elvagja a hust.

¢ A halat h&allé talban, a kézépsd, vagy
also racsra helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust

grillez, gyorsan megpirul, ropogdssa

valik és nem szarad ki. A husszeletek,
saslikok és kolbaszok, tovabba a nagy

viztartalmu z6ldségek, mint pl. a

paradicsom és a hagyma kifejezetten jdl

grillezhetdk.

® Helyezze el a grillezni kivant ételeket a
grillrdcson vagy a grillracsos
sUtétepsiben Ugy, hogy az ételek altal
elfoglalt hely ne haladja meg a
melegité méretét.

e CsUsztassa a grillracsot vagy a tepsit
a sUtébe a kivant szintre. Ha a
grillezéshez grillrdcsot haszndl,
csUsztassa a sUtétepsit az also sinre a
kicsopogd zsir felfogasara. A
kénnyebb tisztithatdsag érdekében
Ontson vizet a sUtétespibe.

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
élelmiszert grillezzen, ami birja
a magas hdét.

Ne helyezze az ételt tUl hatra a
grill hatso részébe. Ez a
legforrébb felllet, itt a zsiros
étel meggyulladhat.

23/HU



Az elektromos siité hasznalata

Vezérlé6panel
1 2 3 4

21 20

19 18

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalasztd gomb

Husproba szimbdlum (¥)

Ajtézar szimbdlum (%)

Aktualis id6 kijelz6 mezé
Hémérséklet/Suly kijelzé mezé

SUté belsd hémérséklete szimbdlum
Booster szimbdlum (gyors
elémelegités)

9 Sutés elinditasa/ledllitasa gomb

10 Félkész élelmiszer menU
valasztégomb

11 HEmérséklet-id6
novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

12 Szdveges kijelzd

13 Félkész étel kivalasztd kijelzd

14 Beallitdsok szimbdlum

15 Riasztasi szimbdlum

16 A sUtési id6 vége szimbdlum

17 SUtési id6 szimbdlum

18 Gbzsltés szimbdlum (%)

19 Funkcid kijelzé

20 Hémérséklet-suly és
Gyorsmelegités bedllitd gomb

24/HU
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21 1d6 és bedllitasok gomb
* (Modellenként eltérd.)

Az aktualis id6 beallitasa

Az id6ét barmikor Ujra bedllithatja.

1.Az id6 bedllitasahoz kikapcsolt
dllapotban nyomja le haromszor az 1d4
és Bedllitasok gombot (21), mig a
"Set day time" tizenet jelenik meg
a szdveges Kijelzén (12).

2.Finoman nyomja meg a /\ vagy VvV
gombot (11) az idé beallitdsahoz.

® P 10-30 A b

® ¢ Set daw time s

20 percnél kevesebb ideig tartd
dramszUnet esetén az id6bedllitas
nem veszik el. Ha barmelyik
sUtéfunkcio aktiv, az idé nem
valtoztathatd meg.

Valassza ki a homérsékletet és a

miikodési médot

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1). A sttd
bekapcsoldsat kdvetSen a funkcio



Kijelzén (19) az alsd és felsé melegités
ikon, a széveges kijelzén (12) pedig a
"Static" felirat jelenik meg. Az ajanlott
hémérséklet a Hémérséklet/Suly
kijelzén jelenik meg (6). Az aktiv
melegiték és a javasolt tepsihelyzet a
funkcio kijelzén (19) jelenik meg.

©r 1815 200° "
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® ¢ Static

Svw

Ha semmit sem 4llit be a funkcio
kijelzén,a stté 20 masodpercen
beldl automatikusan kikapcsol
(19).

2.Nyomja meg a /\ vagy WV (11)
gombot a kivant izemmaod
kivalasztasahoz.

A funkcio kivalasztasa utan bedllithatd a

"Temperature" (hémérséklet), "Cook

time" (sUtési idd), "Cook end time"

(sUtési idd vége) és a "Booster"

(gyorsmelegiés).

3.2. A hémérséklet kijelzé eléréséhez
nyomja meg egyszer a Hémérséklet-
Suly és Gyorsmelegités bedllitd
gombot (20).

4.Nyomja meg /\ vagy Vv gombot (11),
mig a hdmérséklet/suly kijelzd
mezd&ben a kivant hémérséklet
megjelenik (6).

© p =
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5.A kivalasztott funkcidval vald sttéshez
nyomja meg a Sutés
elinditasa/ledllitaésa gombot (9). A
kijelzén a "Cooking" (Sttés) felirat
jelenik meg.

]

@ P

® ¢ Cooking Sew

Ha az ajtd sttés kdzben nyitva
van, a kijelzén megjelenik a "Door
open" (Nyitott ajto) figyelmeztetés.

Az elektromos siité kikapcsolasa
A sUté kikapcsolasahoz nyomja meg a
Ki/bekapcsolé gombot (1).

Sin poziciok (grillracsos modellek
esetében)

Fontos, hogy megfeleléen helyezze a
grillrdcsot a sinekbe. A grillracsot az
illusztralt modon helyezze a sinek kdzé.
A grillracs ne feszUljon a sutd hatsd
faldnak. A megfeleld grillezési
teljesitmény érdekében probalja a
grillracsot a sin elllsd részére csusztatni.
(Modellenként eltérd.)

Funkciétablazat
A sUtével hasznalhato funkciokat és a
maximum és minimum hémeérsékletlket
a funkcid tablazatban taldlja. A javasolt
hémérséklet jelenik meg, amikor a
funkcidt kivalasztjak.
A funkciok az egyes modellek
esetében eltérnek.

25/HU



Biztonsagi okokbdl a "Cook time"
(SUtési id8) minden funkcid esetén
legfeliebb 6 dra lehet, kivéve a
"Warm Keeping" (Melegen tartas)
és "Low Temperature Cooking"
(Alacsony héfoku suités)
funkcidkat.

Mikdzben a bedllitasokat végzi, a
megfeleld szimbdlumok villognak
a kijelzdén.

Aramkime;radés esetén a program
torlédik. Ujra kell programoznia a
sUtét.

Ha a sttén barmelyik funkcio
aktiv, vagy ha fél-automata vagy
teljesen automata programozast
valasztott, az aktualis idé nem
allithato be.

Ha a suté bedllitasa soran 20
masodpercig egy gombot sem
nyom meg, a sutd kikapcsol.

A sUtélampa akkor is ég, ha a
sUté ki van kapcsolva, de az ajtaja
nyitva van.

10
9
8

3 —
&
—————————)
1 Tisztitasi allapot ()
2 Husprdba szimbdlum (¥)
3 Polc elhelyezése
4 Also melegitd
5 Gbézsutés szimbdlum ()
6 Turbod légkeverés
7 Héfokozo

26/HU

8 Ajtézar szimbdlum (%)
9 Grill melegitd
10 Fels6 melegité

A funkciok az egyes modellek
esetében eltérnek!

Allandd 40-280
Allandd + ventillstor 40-280
Ventilatoros melegités 40-250
Multi (3D) 40-250
Pizza 40-250
Teljes grill + Ventilator 40-280
(ventilator melegitésd

nagy grill)

Teljes grill 40-280
Grill 40-280
Lassu sutés/Gazdasagos | 160-220
ventilatoros melegités

Alsé melegités 40-220
Melegen tarté 40-100
Alacsony héfoku stités 50-150
Felolvasztds -

Gz + légkeveréses 150-280
melegités

Steam cleaning -

* A funkcidk az egyes modellek esetében eltérnek.

Miik6odési médok

Az itt lathatd mikodési médok sorrendje
eltérhet az On készUlékén lathatd
elrendezéstdl.

Az ételt alulrdl és felllrdl egyszerre
melegiti. Alkalmas pl. torték, édes
tésztak, vagy stitemények és raguk
sUtéformdban vald sttéséhez. Sltés
egy talcaval.

it
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® ¢ Static
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Az alsé és felsd melegitd altal
felforrésodott levegd a ventilator
segitségével gyorsan és egyenletesen
eloszlik az egész sutében. Sttés egy
télcaval.

°r —1g15 15"

~~

a
it
[

® ¢ Statictfan

sV

A hatsé melegitd altal felforrésodott
levegd a ventilator segitségével gyorsan
eloszlik az egész sutében. Alkalmas
arra, hogy az ételt kllonb6z6
magassagban slisse meg, legtdbbszdr
nincs szUkség elémelegitésre. Tobb
télcaval vald sttésre alkalmas.

o T Fan heating

w

Ha a sttéajto nyitva van, ledll a
ventilator, hogy bent maradjon a
meleg levegd.

A felsé és alsé melegités és a
légkeverés mikddésben van. Az étel
minden oldalrél egyenletesen és
gyorsan megstl. Sutés egy talcaval.

® c Multi cooking (3DY; v

Alsé melegités, valamint légkeveréses
sUtés (a hatso falban) be van
kapcsolva. PizzasUtéshez alkalmas.

® P[_ : C/\ M
[ 2] 1820 2

® ¢ Fan heating+Botton

Svw

A teljes grill altal felforrésodott levegd a
ventilator segitségével gyorsan eloszlik
az egész sutében. Alkalmas nagyobb
darab husok grillezésére.

i
: -~
2
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@ ¢ Full grill+Fan SV

e Grillezéshez tegyen nagyobb vagy
kozepes méretl adagokat megfeleld
magassagba a grill melegité ala.

e Alltsa maximumra a hémérsékletet.

¢ A grillezési idd felénél forditsa meg az
ételt.

) gy g
mUkddésben van. Alkalmas nagyobb

darab husok grillezésére.

© P ==10.30 2807~
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® ¢ Full orill tv e

e Grillezéshez tegyen nagyobb vagy
kozepes méretl adagokat megfeleld
magassagba a grill melegité ala.

¢ A grillezési idd felénél forditsa meg az
ételt.

27/HU



Az ételek hosszu ideig tartd melegen
tartdsdra alkalmas.

A st tetején talalhato kis grill -
mUkddésben van. Grillezéshez és ® P A
ratin készitésre alkalmas. T ’B:E 5 60
P e
H H ]

P — PN | —
©F 10:30 280° ® ¢ Warm keeping .
® C Low arill v vy

* Eﬁrillezéshez{ teg”y e(r; kisibb vag;; elé Az ételt alulrdl és felllrdl egyszerre
ozepeslms retu a .l? g0 lat e glfae © melegiti. Alkalmas sllt/piritott hiisok
rmagassagoan ? ?,r' /ln;e 99”0 aa. (borju, barany, szarmyas, stb.) nyitott
. A g|r|llezeS| id¢ felénél forditsa meg az edényben térténd lassu, alacsony
etelt hémérsékleten torténd sttéséhez. Ez a

funkcid biztositjia, hogy a hus szaftos
legyen és a belseje puha maradjon.
Csak olyan husfélékkel hasznalja,
amelyek a higiéniai szempontok
alapjan alkalmasak erre. SUsse
el6/piritsa le a hus teljes fellletét egy
forrd serpeny8ben a fézélapon vagy
grillen. Az ,alacsony hémérséklet(
sUtés" funkcidval hosszu ideig sUtheti
az elésutott/eldpiritott hust. Stisson
csak egy talcaval.

© P 18:25 IBDC o) Pr—‘ 18.15 80 cA !

nergiatakarékossagi célla
hasznalhatja ezt a funkciét a 160-
220°C hémérsékleten folytatott
légkeveréses stés helyett. Azonban a
sUtési idg kissé megndvekszik.
A funkciohoz kapcsolédd sttési idéket
a "Gazdaséagos ventilatoros
melegités" tablazatban taldlja.

S -2
ey 2
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® ¢ Eko~fan heating

i

@ ¢ Low teme. cooking O.

Csak az alsd melegités aktiv. Alkalmas
pizza készitéséhez és az ételek alulrdl
torténd piritasara.

A sUté nem meleg. Csak a ventilator (a
hatso falban) mikodik.
Fagyasztott ételek lassu,

® P ’815 190 c,\ bl szobahdémérsékleten torténd

kiolvasztasahoz és a megsult étel
leh(téséhez hasznalhato.

i
e

© ¢ Bottom heating 1.
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» Csukja be az ajtét, ekkor a
18:25 “Cooking” (Sutés) felirat jelenik meg.

A “Press ™ to spray steam”
(GGzoléshez nyomja meg a gombot)
felirat jelzi, ha a a stté elérte a bedllitott
hémérsékletet. A Félkész étel menu
valasztégomb (10) megnyomasaval a
R . suté 5 percre géz funkcidra valt. A

A 150-280  kozotti legkeveréses stitési id6 alatt tetszéleges idében
sutc?snel anais l?het,(,) sege van, hog}/ Y haromszor alkalmazhat gézdlést.

az ételeket azutan gézolje, hogy a stutd
elérte a bedllitott hdmérsekletet.
Azonban a sutési idd kissé
megnovekszik.

Ezzel az opcidval az automatikus
menUkon kivil sajat iziésének megfeleld
ételeket készithet.

A sUtés végeztével a rendszerben
maradt vizet le kell engedni. Lasd:
Fézési utmutato funkciok,
oldal 34, Viz leeresztése.

© P Il 18:20 190° A g Ez az lizemmdd a sités utdn
PN hasznalhaté a raszaradt
1= szennyez&dések megldgyitasahoz.
@® ¢ SteamtFan heating : . Lasd Géztisztités, .
1.Nyomja meg a gombot (1). ® P II 18.20 A b
2.Tegye be az edényt a sttébe. ¥
3.Nyomja meg a /\ vagy v gombot L& _
(11) a "Steam + Fan heating" ® ¢ Steam cleaning [ v

(G6z + Légkeverés) funkcio
kivalasztdsdhoz. Ezutan, a sutés
elinditasahoz nyomja meg a F&zés
inditasa/ledllitasa gombot (9). Ha a
rendszerben nincs viz, a képermydn a
"Fill with 350 ml water" (Téltse Ez a funkcid lehetévé teszi, hogy a
fel 350 ml vizzel) felirat jelenik meg. A sUtében 1évé kosz (nem tul sok idd

feltdltéshez haszndlja a mellékelt utan) fellazuljon és kdnnyebben

viztartalyt, amig hangjelzést nem hall. tisztithato legyen. Kérjlk olvassa el

LLasd: Viz adagolasa. Ha elegendd a "Tisztitas - konnyU gbztisztitas”

vizet toltstt be, a “Door open” fejezetet a konnyd gdztisztitashoz.

(Ajto nyitva) felirat jelenik meg. ® P P — Y
& |18:05

A g8zrendszerben kizardlag
csapvizet hasznaljon. ¥
©® € Steam cleaning SV
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A siité vezérl6 egységének miikodtetése

1 2 3 4

21 20

19 18

Be- / Kikapcsold gomb
Programvalasztd gomb

Husproba szimbdlum (¥)

Ajtézar szimbdlum (%)

Aktualis id6 kijelz6 mezé
Hémérséklet/Suly kijelzé mezé

SUté belsd hémérséklete szimbdlum
Booster szimbdlum (gyors
elémelegités)

9 Sutés elinditasa/ledllitasa gomb

10 Félkész élelmiszer menU
valasztégomb

11 HEmérséklet-id6
novelése/csdkkentése-navigalas
gombok

12 Szdveges kijelzd

13 Félkész étel kivalaszto kijelzé

14 Beallitdsok szimbdlum

15 Riasztasi szimbdlum

16 A sUtési id6 vége szimbdlum

17 SUtési id6 szimbdlum

18 Gbzsltés szimbdlum (%)

19 Funkcid kijelzé

20 Hémérséklet-suly és
Gyorsmelegités bedllitd gomb

21 1d6 és bedllitasok gomb

30/HU
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*

(Modellenként eltérd.)

Fél-automata izemmoaod

engedélyezése

Ebben a mldkddési modban bedllithatja,

hogy mennyi ideig mikodjon a sutd

(sUtési id6).

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.Finoman nyomja meg a /\ vagy VvV
(11) a funkcio kivalasztasahoz.

3.A sUitési idéhoz nyomja meg az Id6 és
Bedllitasok (21) gombot egyszer, mig
a szdveges Kijelzén (12) a "Cook time'
(Sutési idg) felirat megjelenik. Ezzel
egyiddben felvillan a sttési id6t
szimbdlum (17).

4.Finoman nyomja meg a /\ vagy V'
gombot (11) a sUtési id6 bedllitasahoz.
A sutési id6 bedllitasat kovetden a
sUtési idd szimbdlum felvillan.

® P r—‘?a c/\ b
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© ¢ Cook time

5.Tegye az edényt a sitébe és csukja
be az ajtdt.



6.A sUtési hémérséklet bedllitasahoz
nyomja meg a Hémérséklet — Tdémeg
és Gyorsmelegités Bedllitasa (20)
gombot egyszer, hogy a
"Temperature" felirat jelenjen meg
a Kijelzén.

7.A hémérséklet bedllitasahoz hasznalja
a /\ vagy \ gombot (11).

8.A siités elinditasahoz nyomja meg a
F&zés inditasa/ledllitasa gombot (9). A
kijelzén a "Cooking" (Sttés) felirat
jelenik meg.

» A sUtd felmelegszik a bedllitott

hémérsékletre, és a bedllitott sttési idd

végeéig fenntartja ezt a hémérsékletet. A

sUtés id6tartama alatt a sUtélampa

vilagit.
Amikor a suté eléri a bedllitott
hémérsékletet, a belsd
sutéhémérséklet abra (7)
valamennyi része vilagitani kezd.

9.A siités befejezése utén a "Good
appetite...Press »ii to

continue" (Jé étvagyat..
Folytatashoz nyomja meg a U
gombot ), felirat jelenik meg a kijelzén
és egy hangjelzést fog hallani.

10.A figyelmezteté hang
megszakitdsahoz nyomja meg
valamelyik gombot. Ha megnyomja a
sUtés elinditasa/ledllitdsa gombot (9), a
sUt8 a valasztott funkcidval mikodik
tovabb. A jelzés ledll.

11.Ha nem nyomja meg a sutés
elinditasa/ledllitasa gombot (9), a sitd
automatikusan kikapcsol és az aktualis
id8 jelenik meg.

Valtson teljesen automata

iizemmoédra

Ebben az Gzemmoddban bedllithatja a

sUtési iddt és a sttési id6 végét.

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.Finoman nyomja meg a /\ vagy Vv
(11) a funkcio kivalasztasahoz.

3.A sUitési idéhoz nyomja meg az Id6 és
Bedllitasok (21) gombot egyszer, mig
a széveges kijelzén (12) a "Cook
time" (Sutési idd) felirat megjelenik.
Ezzel egyiddben felvillan a sttési id6t
szimbdlum (17).

4.Finoman nyomja meg a /\ vagy W
gombot (11) a sUtési id6 bedllitasahoz.

» A sUtési id8 bedllitasat kdvetben a

sUtési idg szimbdlum (17) felvillan.

5.A siitési id6hoz nyomja meg az Id6 és
Beadllitasok (21) gombot tébbszor
egymas utan, mig a szdveges kijelzén
(12) a "Cook end time" (Sutési idé
vége) felirat megjelenik. Ezzel
egyidejlleg a sUtési idd vége
szimbdlum (16) felvillan.

0) PI— 1820 20 c/\MI
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® ¢ Cook end time

6.Nyomja meg a /\ vagy WV gombot
(11) a sutési id6 végének bedllitasahoz.

» Miutan bedllitotta a a sttési idé végét,

a kijelz6n megjelenik a sttési idd vége

szimbdlum (16).

7.Tegye az edényt a sttébe és csukja
be az ajtdt.

8.A sUtési hdmérséklet bedllitdsahoz
nyomja meg a Hémérséklet — Tdémeg
és Gyorsmelegités Bedllitasa (20)
gombot egyszer, hogy a
"Temperature" felirat jelenjen meg
a Kijelzdn. A hdmérséklet bedllitasahoz
hasznéljia a Z\ vagy v gombot (11).

9.A sités elinditasahoz nyomja meg a
F&zés inditasa/ledllitasa gombot (9). A
kijelzén a "Waiting" (Vérakozas)
felirat jelenik meg.
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» Az idBzit6 automatikusan kiszamolja a
sUtési id6 kezdetét Ugy, hogy a
megadott vég-idépontbdl a sttési idét
levonja.

10.A kivalasztott mUkodési mod
aktivalédik, amikor elérkezik a sttés
kezdéideje, a kijelzon a "Cooking"
felirat jelenik meg és a suté
felmelegszik a bedllitott hdmérsékletre.
A sUtési id6 végeéig fenntartja ezt a
hémérsékletet. A stités idStartama
alatt a stutélampa vilagit.

Amikor a suté eléri a bedllitott
hémérsékletet, a belsd
sutéhémérséklet abra (7)
valamennyi része vilagitani kezd.

11.A sités befejezése utdn a "Good
appetite...Press »i to

continue" (J¢ étvagyat..
Folytatashoz nyomja meg a Pl
gombot ), felirat jelenik meg a kijelzén
és egy hangjelzést fog hallani.

12.A figyelmezteté hang
megszakitasahoz nyomja meg
valamelyik gombot. Ha megnyomja a
sUtés elinditasa/ledllitasa gombot (9), a
sUté a valasztott funkcidval mikodik
tovabb. A jelzés ledll.

13.Ha nem nyomja meg a sutés
elinditasa/ledllitasa gombot (9), a sitd
automatikusan kikapcsol és az aktualis
id8 jelenik meg.

Ha t6rdini szeretné félautomata
vagy automata programot a
bedllitas utan, ismét be kell
dllitania a sUtési idét. Ha
szlUkséges, a sutét a
Bekapcsolas/Kikapcsolas gomb
(1) megnyomasaval is
kikapcsolhatja.

32/HU

Bootser beallitasa

A Booster (gyors elémelegités)
funkcidval a suté gyorsabban eléri a
kivant héfokot.

Nem valaszthatd a Booster
funkcid olvasztas, lassu sutés,
melegentartd és alacsony héfoku
sUtés esetén. Aramkimaradés
esetén a Booster bedllitasai
torlédnek.
Vélassza ki a kivant sutési idét, majd:
1.Nyomja meg a H&6mérséklet-Suly és
Gyors felmelegités bedllitdé gombot (20)
tébbszér egymas utan, mig a "Bootser
passive" felirat megjelenik a kijelzdn.
2.Nyomja meg a /\ gombot (11) a
"Booster active" kijelzéséhez. A
Booster szimbdlum (8) égve marad.

© P =—110:30 2007~
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o C %Emster* active "‘v &

» A Bootser szimbdlum (8) eltlinik, amit
a sutd a kivant héfokot eléri, és a stté
visszatér a Bootser funkcié eldtti
mukaodésre.

3.A Bootser funkcid lekapcsolasahoz
nyomja meg a Hémérséklet-Suly és
Gyors felmelegités bedllitdé gombot (20)
tébbszér egymas utan, mig a
"Bootser active" felirat megjelenik
a kijelzdén.

4.Nyomja meg a /\ gombot (11) a
"Booster passive" kijelzéséhez.

© ® 10:30 200° "
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@® ¢ Booster passive .

» Miutdn ezen mivelet utan visszatér a
funkcidvélasztd képemydre, megjelenik
a Bootser szimbdlum (8).



Sitési idétablazat Siités és roston siités

A tablazatban feltiintetett 0 Az elss sin a st alsé sinje.
idézitések utmutatoként

szolgélnak. Az id8 bedllitasa

fUgghet az étel hémérsékletétd,

vastagsagatdl, tipusatol és az On

fézési szokasaitdl.

Télcdban készllt | Egy talca i 175 25...30
sUtemények* —
Sutéformaban Egy télca 1 180 40 ... 50
készlilt E &S
sttemények*
SttSpapirban sult | Egy talca i 2 175 25...30
sUtemények* —
2 télca ) 1-3 175 30 ...40
Piskéta* Egy tdlca __ 2 180 5..10
2 télca @ 1-3 175 20 ...30
Aprdésttemény* Egy télca | 2 175 25...30
2 télca @ 1-3 175 35 ...45
Suteménytészta* | Egy télca »E_ 180 30 ...40
Gazdag tészta* Egy télca L 2 180 25...35
2 télca @D 1-3 175 35 ...45
Kelt tészta* Egy télca I 2 180 35...45
Lasagna* Egy télca L 2 180 30 ...40
Pizza* Egy télca __ 2 200 15...20
Egy tdlca QD | 2 200 10...15
Marha steak Egy télca 2 25 perc 250/max, 100 ...120
(egész) / HEN majd 180 ... 190
Rostélyos
Baranycomb Egy télca o 2 25 perc 250/max, 70...90
(ragu) majd 190
Egy télca B 2 25 perc 250/max, 60 ...80
majd 190
Sult csirke Egy télca I 1 15 perc 250/max, 55...65
= majd 180 ... 190
Egy télca I 1 15 perc 250/max, 55...65
majd 180 ... 190
Pulyka (Szeletelt) | Egy tdlca = 1 25 perc 250/max, 150 ... 210
= majd 180 ... 190
Egy télca B 1 25 perc 250/max, 140 ...190
majd 180 ... 190
Hal Egy télca A 2 200 20 ...30
Egy tdlca D 2 200 20...25
Ha egyszerre két tepsiben sut, a mély tepsit a felsd, mig a lapos tepsit pedig az alsé polcra helyezze.
* Minden élelmiszer esetén javasolt az elémelegités.

(*) Ha a sUtéshez a suté amig a stté hémérsékletjelzd abraja (8)
elémelegitésére van szlkség, azt a a legutolso szintre emelkedik.

sUtés megkezdése el6tt tegye meg,
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Gazdasagos ventildtoros melegités
A Gazdasagos ventilatoros
melegités mdd bekapcsolasa utan
ne moédositsa a hdmérsékletet.

A Gazdasagos ventilatoros
melegités médban soha ne nyissa
ki az ajtot.

Aprdésttemény | Egy télca Hagyoményos télca* 1 185 gg ig
Aprésutemény | Egy tdlca Hagyomanyos télca* 1 185 30...35
Suteménytészta | Egy tdlca Hagyomanyos talca* 1 200 40 ... 45
Gazdag tészta | Egy tdlca Hagyomanyos tdlca* 1 200 40 ... 45
* El¢fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem képezik a termékcsomag részét.

Tippek stitemény siitéshez

e Tul szaraz sutemény esetén 10 -kal
novelie a hdmérsékletet és cstkkentse
a sUtési idét.

¢ Nedves slitemény esetén kevesebb
folyadékot haszndljon és csdkkentse a
hémérsékletet 10 -kal.

e Amennyiben a stitemény teteje tul
sOtét, helyezze a talcat egy
alacsonyabb szintre, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

¢ Amennyiben a stitemény kivUl
megfeleléen megsdlt, de belll nem
teliesen, kevesebb folyadékot
hasznaljon, cstkkentse a
hémeérsékletet és ndvelie a sttési idét.

Tippek tésztasitéshez

e TUl széraz tészta esetén 10 -kal
novelie a hdmérsékletet és cstkkentse
a sutési idét. Kenje be a tészta
rétegeit tejbdl, olajbdl, tojasbdl és
joghurtbdl allé keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése tul
sokaig tart, figyelien oda, hogy a
tészta vastagsaga ne legyen nagyobb,
mint a talca mélysége.

¢ Amennyiben a tészta felsd oldala
megpirul, de a belsd része nem &
meg rendesen, gy6éz&djon meg rdla,
hogy megfelelé mennyiségl szdszt
hasznélt-e a tészta elkészitéséhez.
Egyenletesen oszlassa el a keveréket
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a tésztarétegek kozott és a tészta
tetején, hogy egyenletesen piruljon.

A tésztat a sUtési tablazatban
megjeldlt mod és hdmérséklet
szerint slsse. Ha az alsoé rész
még mindig nem pirult meg
rendesen, legkdzelebb helyezze
egy szinttel lejiebb.

Tippek zéldségsiitéshez

¢ Amennyiben a zdldségtal kezd
kiszaradni és megbarnulni, a talca
helyett inkabb fedeles serpenyét
haszndljon a sttéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.

e Amennyiben a zdldségek nem fének
meg rendesen, a sltést megeléz8en
f6zze meg &ket vagy a konzerves
termékekhez hasonldan készitse el
Gket, majd utana tegye be Gket a
sUtdbe.

Fézési utmutaté funkciok

A félkész étel funkciok

kivalasztasa

A Félkész étel menl olyan programokat

tartalmaz, melyeket professzionalis

szakécsok készitettek az On szémdra és

a vezérléegység memoridjaban

mentettek el.

Ebben a meniiben a hémérséklet, a sin,

a témeg és a sutési funkciok

automatikusan be vannak allitva.



A tdmeget és a stitési id6t a sajat
izlésének és az adott ételnek
megfeleléen mddosithatja.

A f6zési Utmutatd funkciok kivalasztasa:

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.A Félkész étel funkcio kijelzd
kivalasztasahoz nyomja meg a
Programvalasztd gombot (2). Ebben a
Iépésben a

“Cakes&Breads&Tarts” felirat

jelenik meg a kijelzén és a Félkész
étek kivalasztasa kijelz (13) kijeldlésre
kerul.

op
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® ¢ Cakes breads tarts v &
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3.A kivant félkész élelmiszer funkcid
kivélasztasdhoz hasznélia a /\ vagy
\/ (11) gombokat
(Cakes&Breads&Tarts (Torta, kenyér,
pite), Meat poultry (HUs szarnyas),
Meat (HUs), Fish (Hal), Special meals
(Specidlis élelmiszerek)).

4.A kivant Féétel menl megerdsitéséhez
nyomja meg a Félkész étel meni
valasztégombot (10).

5.A kivant élelmiszer kivalasztasahoz
hasznélja a Z\ vagy Vv gombokat
(11) (Cookies (Sutemény), Cake (Torta),
Small cake (Aprosutemeény), stb.).
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6.Tegye be az ételt a sttdbe.

7.A sUtés elinditasahoz nyomja meg a
F&zés inditasa/ledllitasa gombot (9). A
kijelzén a "Cooking" (Sttés) felirat
jelenik meg.

Amennyiben a sUtés
inditasa/ledllitasa (9) gombot nem
nyomja meg 20 masodpercen
belll, a sttd lekapcsol.

8.A siités befejezése utén a "Good

appetite..." (Jo étvagyat), felirat
jelenik meg a kijelzdn és egy
hangjelzést fog hallani.
A figyelmeztet& hang
megszakitdsahoz nyomja meg
valamelyik gombot.

Amennyiben az étel menlben
navigdlva lehet&sége van
visszalépni egy fels8bb menlbe, a
"Back" (Vissza) felirat jelenik meg
a kijelzén. A fels6 menube torténd
visszalépéshez a Félkész étel
menu valasztdgombot (10).

A Félkész étel menlben torténd stités

megkezdése elétt a kivalaszthatja az

adott étel tomegét: Enhez:

1.Nyomja meg a H&mérséklet - Suly és
Gyorsmelegités beallitd gombot (20),
amig a témegjelzd mezd villogni nem
kezd.
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2.A tdmeg bedllitasdhoz hasznélja a /\
vagy \V gombot (11).

A Félkész étel menlben torténd stités

megkezdése elétt a kivalaszthatja az

adott étel tdbmegét: Ehhez:

1.Nyomja meg a Hémérséklet - Suly és
Gyorsmelegités beallitd gombot (20),
amig a témegjelzd mezd villogni nem
kezd.

2.A tdmeg bedllitdsahoz haszndlja a
vagy gombot (11).
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Félkész élelmiszer menii:

A kulonféle modellek esetén eltérd lehet

Aprdsutemeény | Csirkés Ragu Halfilé Marhasult | Fermentdlds
baguette

Sutépapirban | Csirke, filé | Francia Sult Dalya Joghurt

sult lepény szardella hidsgombdc

sUtemények

Sajttorta Sajtos Foltos Szaritott
makaroni tékehal alma

Brownie Lasagna Lazacfilé Sult

gesztenye

Piskota Moussaka

Almas rétes

Almas pite

A gbzzel elkészitheto6 félkész étel

funkciodk kivalasztasa:

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.Roévid idékdzoénként nyomja meg a
Programvalasztd gombot (2), mig a
g6zsuts szimbdluma (18) meg nem
jelenik a kijelzén. Ebben a lépésben a

“Cakes&Breads&Tarts” felirat

jelenik meg a kijelzén.

3.A kivant félkész élelmiszer funkcid
kivélasztasdhoz hasznélia a /\ vagy
\/ (11) gombokat
(Cakes&Breads&Tarts (Torta, kenyér,
pite), Meat poultry (HUs szarnyas),
Meat (HUs), Fish (Hal), Special meals
(Specidlis élelmiszerek)).

4.A kivant Féétel menl megerdsitéséhez
nyomja meg a Félkész étel meni
valasztégombot (10).

5.A kivant élelmiszer kivalasztasahoz
hasznélia a Z\ vagy Vv gombokat
(11) (Cookies (Sutemény), Cake (Torta),
Small cake (Aprésutemeény), stb.).

6.Tegye be az ételt a sttdbe.

7.A sUtés elinditasahoz nyomja meg a
F&zés inditasa/ledllitasa gombot (9).
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8.Ekkor a "Fill with 350 ml water"
(Toltsdn bele 350 ml vizet) Gzenet
jelenik meg a kijelzén.
Sérllésveszély!
A g8zrendszerben kizardlag
csapvizet hasznaljon.

Ne toltson forrd vizet a
viztartalyba.
9.Nyissa ki az ajtét, majd a vizbedmid
nyildson keresztll dntse be a vizet. A
viz betdltése kdzben a "Door
open" (Ajté nyitva) lizenet jelenik
meg a kijelzén, és ekdzben egy
hangjelzést fog hallani.
10.Az ajté becsukasa utan a sité
megkezdi a stitést és a "Cooking"
(Sutés) felirat jelenik meg a kijelzén.
11.A sités befejezése utdn a "Good
appetite" (JO étvagyat),
"Please take the meal" (Kérjtk,
vegye ki az ételt) felirat jelenik meg a
kijelzén és egy hangjelzést fog hallani.
» A figyelmeztetd hang megszakitdsahoz
nyomja meg valamelyik gombot.



12.Amikor a sutés befejezddik, nyissa ki

a sUtd ajtajat és vegye ki az ételt.
Csukja be az ajtét és inditsa el az
Automata Géz funkciét.

» Ebben a 1épésben a “Disposing

water” (Vizleeresztés) és az ehhez
szlkséges idd jelenik meg a kijelzén.

» Az egészsége meglrzése érdekében
rendkivll fontos, hogy a bennmaradt
vizet ne hasznalja fel, mivel a viz
min&sége a sutés kdzben rendkivili
mértékben lecsokken. A vizleeresztés
meglazitia a sttdében taldlhatd
szennyez&déseket, melyet igy sokkal
kénnyebb eltavolitani.

» A viz leeresztése utan egy torléruha
segitségével tordlie ki a sitd belsejét.
A viztartaly hasznalata:

A viztartaly 2 részbdl tevédik dssze. A
felsd rész a vizben 1évé vizks
eltavolitasara szolgal.

A viztartaly also és felsd részét a képen
lathaté mddon szerelje dssze.

Soha ne toltsdn be egyszerre tobb, mint
150 ml vizet, mert ekkor a készilék nem
tudja megtisztitani azt.

Tavolitsa el a felsd részt és az also rész
segitségével dntse a vizet a sttdbe.

Minden 4. hasznalat utan
vizkémentesitse a viztartalyt az
alabbiak szerint eljarva. Oldjon fel
2 tedskanalnyi sét egy poharban,
majd 6ntse a pohar tartalmat a
viztartdlyba. Ezutan oblitse ki az
also viztartalyt.

1 Felsérész
2 Alsérész

Viz betoltése:

1.Hlzza ki a tartalyt (1).

2.0ntsén vizet a tartdlyba Ugy, hogy
hallhatéva valjon a figyelmeztetd hang.
A vizszintjelz6 (2) segitségével
ellenérizze, hogy mennyi viz van a

Viztartaly
Vizszintjelzé
Gbézelvezetd vezeték

Leeresztd vezeték a felesleges
vizhez

A O N =

A rendszer 10 percig varja, hogy
vizet t6ltson be. Ha nem tolt be
vizet 10 percen belll, akkor a sttd
kikapcsol.

A tartaly megtisztitasahoz vegye
azt ki a sUtébdl, és oblitse el tiszta
vizzel.
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A viz betdltése kdzben a
vizszintjelzd segitségével
ellendérizze, hogy mennyi viz van a
tartalyban. Ha a vizszint
meghaladja a tartaly max. jelzését,
akkor a felesleges viz a sttébe
kerUl. A stt6be kerlil6 felesleges

viz hatassal lehet a gézsitds

automata sutési programokra, €s
paralecsapddast okozhat a suté

Ha sttét a sutési folyamat
befejezte el6tt kikapcsoljam és 2
percen belll nem valaszt ki sttési
funkciét, a kijelzén a "Please
take the meal. Water will

evaporize." (Vegye ki az ételt.
Gézdlés indul.) Uzenet jelenik
meg, miutan a sutét a
Be/Kikapcsolas gombbal (1)

ajtajan. Ennek elkerllése

érdekében, mielbétt megkezdené a
sUtést, szabaduljon meg a sttébe

kertlt felesleges viztdl.

kikapcsolta. A viz kitritése 1 perc
utan automatikus megkezdd&dik.

A g8z6logtetés kozben tartsa a
sUté ajtajat csukva.

Gozzel elkészithet6 félkész ételek:

Chicken <
1600 g

Pizza,
vékonytésztas

Friss z6ldség

Pisztrangragu | Baranysult

Pizza, Chicken >
vastagtésztas 1600 g

Fagyasztott
z6ldség, gratin

Baranycomb

Suteménytészta | Pulyka, comb

Burgonya
héjaban

Parolt borjuhus

Vol au vent Kacsa, egész

Tandoori
csirke

GyUmolcstorta

Omlds
stUteménytészta

Gazdag tészta

Bagel

Cipé (Blesztett)

Szendvics
kenyér

Baguette

Zsemle,
fagyasztott

Beallitasok meni

Fényeré beallitasa

A fényerét csak a suté kikapcsolt

dllapota mellett lehet beadllitani.

1.Nyomja meg ismételten az idd és
bedllitasok gombot (21), amig a

38/HU

kijelzén meg nem jelenik a
"Brightness" (Fényerd) felirat.

2.Négyféle fényerdsség szint kdzul lehet
vélasztani: 1, 2, 3és 4. A/N /N (11)
gombok segitségével valassza ki a
kivant szintet.



Ha a suté kikapcsolt dllapotban
van, akkor az
energiatakarékossag érdekében a
sUt8 leveszi a fényerdszintet. A
fényerdszintet automatikusan
visszadllitjia a sttd, amikor
bekapcsolja azt.

Kontraszt beéllitdsa

A kontrasztot csak a suté kikapcsolt

dllapota mellett lehet beadllitani.

1.Nyomja meg ismételten az idd és
bedllitasok gombot (21), amig a
kijelzén meg nem jelenik a "Contrast”
(Kontraszt) felirat.

2.Négyféle kontraszt szint kozUl lehet
vélasztani: 1,2, 3és 4. AN\ /N (11)
gombok segitségével valassza ki a
kivant szintet.

Hanger§ bedllitasa

A hangerdt csak a sutd kikapcsolt

dllapota mellett lehet bedllitani.

1.Nyomja meg ismételten az idd és
bedllitasok gombot (21), amig a
kijelzén meg nem jelenik a "Volume"
(Hangerd) felirat.

2.Harom hanger@sség kozul lehet
vélasztani: 0, 1 és 2. AN\ /N (11)
gombok segitségével valassza ki a
kivant szintet.

Nyelv beallitasa

A nyelvet csak a suté kikapcsolt dllapota

mellett lehet bedllitani.

1.Nyomogassa addig az id6 és
bedllitasok gombot (21), amig a
kijelzén meg nem jelenik a legutdbb
kivalasztott nyelv.

Grillezés elektromos grillel

2.A /\ vagy V (11) gombok
segitségével valassza ki a kivant
nyelvet.

3.A Félkész étel menl valasztégomb (10)
megnyomasaval erésitse meg.

A grillsiité miikédtetése

Grillezés kdzben csukja be a
sUt&ajtot.

A forr¢ felllet égési séruilést
okozhat!

1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.A /\ vagy V (11) megérintésével
vélassza ki a kivant grillfunkciot.

3.A sUtési hdmérséklet bedllitdsahoz
nyomja meg a Hémérséklet — Tdmeg
és Gyorsmelegités Bedllitasa (20)
gombot egyszer, hogy a
"Temperature" felirat jelenjen meg
a Kijelzdn. A hdmérséklet bedllitasahoz
hasznélia a /\ vagy v gombot (11).

4.A sité kikapcsolasahoz nyomja meg a
Ki/bekapcsolé gombot (1).

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
élelmiszert grillezzen, ami birja
a magas hdét.

Ne helyezze az ételt tUl hatra a
grill hatso részébe. Ez a
legforrébb felllet, itt a zsiros
étel meggyulladhat.

Siitési id6 tablazat grillezéshez

Hal

2.3 250 20...25 min.
Szeletelt csirke 2.3 250 25...35 min.
Baranyborda 2.3 250 20...25 min.
Marhastilt 2.3 250 25...30 min. *
Borjuborda 2.3 250 25...30 min. *
Toast kenyér 3 250 1...2 min.

¥ vastagsagtol fiigg

**Ha a termék grillezési hémérséklete nem allithaté be, akkor a grill az ajanlott h6mérsékleten fog miikodni.
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[ Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitasaval megnd
a termék élettartama és csokkennek a
gyakran el&forduld problémak.

Karbantartas és tisztitas eldtt
vélassza le a készUléket a
tapellatasrol.

Ezzel aramutésnek teszi ki magat!

Hagyja hogy a készulék kihdiljon
mielétt hozzakezd a tisztitdsahoz.
A forr¢ felllet égési sériilést
okozhat!

e Minden hasznalat soran alaposan
tisztitsa meg a terméket. llyen médon
kénnyebben eltavolithatok a fézési
szennyez&dések, ezdltal elkerliheti,
hogy kovetkezd hasznalatkor
raégjenek a fellletre.

e A termék tisztitasahoz nincs szlikség
specidlis eszkdzokre. A termék
tisztitasdhoz mosodszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot
hasznaljon, majd térdlje szarazra
terméket.

e A tisztitas utdn minden esetben térdlje
le a felesleges folyadékot, és a
nagymennyiségben kidmlott
folyadékot pedig azonnal t6rdlje le.

¢ A rozsdamentes acél vagy inox
fellletek, tovabba a fogantyu
tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitoszereket.
Ezen részek tisztitasahoz egy
mososzerbe aztatott puha ruhat
hasznéljon, és figyelien, hogy mindig
egy irdnyba tordlje a fellletet.

Egyes tisztitoszerek karosithatjak
a felUletet.

Ne hasznaljon durva
tisztitdszereket, suroloport/-
krémet vagy éles targyakat.
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A készUlék tisztitasahoz ne
haszndljon gdztisztitdt, mivel az
aramutést okozhat.

A tartaly tisztitasa

A tartdly a kihtizasakor egy adott helyen
megall.

Ha tovabb huzza maga felé, egy
masodik helyen szintén megall.

Ha teljesen ki akarja huzni, hizza tovabb
maga felé

Az eltavolitas utan a tartaly folyo viz alatt
tisztithatja.

A tartdly tisztitdsahoz soha ne
hasznaljon vegyszeres
tisztitoszereket. Csak vizet
hasznéljon.

A vezérlopult tisztitasa

A vezérlépult és a gombok tisztitasahoz
hasznaljon nedves rongyot, majd a
tisztitast kdvetéen tordljén szarazra
minden felUletet.

Amennyiben terméke rendelkezik
gombokkal, a vezériépanel
tisztitasahoz ne tavolitsa el a
vezérlégombokat.

A vezérlépanel megsérulhet!

A siité tisztitasa

Az oldalfalak
tisztitasa(Modellenként eltéré.)
(Ez a funkcié opciondlis. Nem biztos,
hogy elérhets az On késziilékén.)



1.Az oldalsé keret ellilsé részének
eltavolitasdhoz hizza azt el az
oldalfaltdl.

2.Huzza meg maga felé, és vegye ki

teljesen az oldalso keretet.

1.Minden tartozékot tavolitson el a
sUtébdl.

2.0Ontsdn 500 ml vizet a siité télcara és
helyezze be a télcat a sité masodik
polcara.

Katalitikus falak

(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)

A sUté belsé falfelllete (A) és/vagy a
hatso fala (B) katalitikus anyaggal van
bevonva. A katalitikus fal enyhén matt
szinl és pordzus fellletd. A sitd
katalitikus falat nem szabad tisztitani. A
katalitikus fellletek a lyukacsos
kialakitasanak koszénhetéen elnyelik a
rajuk rakodo zsirt, ha pedig fényessé
vélnak, az azt jelzi, hogy mar nem
tudnak tébb zsirt elnyelni. Ebben az
esetben s Sje j

Goztisztitas konnyen

(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)
Konnyd tisztitast biztosit, mivel a sité
belsejében képzddd gbz fellazitja a
szennyez&dést (amely nem tul régi) és a
vizcseppek lecsapddnak a sitd belsd
fellletein.

3.Vélassza ki a konnyd géztisztitas
funkciot. A képernyén meg fog jelenni
a tisztitas id6tartama és nem lehet
megvaltoztatni. Ennek a tisztitd
funkcidnak a befejezési ideje
bedllithato.

4.Nyissa ki az ajtét és egy nedves
szivaccsal vagy ruhaval torolje ki a
sUt8 belsd fellleteit.

5.A makacs szennyez&dés
eltavolitasahoz hasznaljon mososzeres
vizet, puha ruhat vagy szivacsot, majd
torolie szarazra a sutét.

A kdnnyl géztisztitds haszndlata
soréan a sutétérben 1évd
ételmaradvanyok/szennyez&dések
fellazitasara szolgald viz elparolog
a talcabdl, és a sutétérben,
valamint a sut6ajto belsd Uvegén
csapodik ki, ezért a sttéajtd
kinyitasakor viz csepeghet ki. Az
ajto kinyitasat kovetéen azonnal
torolie le a kicsapddott
vizcseppeket.

Goztisztitas

Megkonnyiti a tisztitast, mert fellazitia a

lerakddasokat (ha azok nem tul régiek)

ugy, hogy egy ideig gézt enged, majd a

gbzpara kicsapddik a sutd falain.
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1.A sUté bekapcsolasahoz nyomja meg
a bekapcsold gombot (1).

2.Ugyeljen r4, hogy ne legyen étel a
sUtében.

3. AN\ /N/gombok (11) segitségével
vélassza ki a "Steam cleaning"
(Géztisztitas) Uzemmadot.

4. A tisztitas megkezdéséhez nyomja
meg a F&zés inditasa/ledllitasa
gombot (9).

Ha a rendszerben nincs viz, a kijelzén a

"Fill with 150 ml water" (Toltse fel

150 ml vizzel) felirat jelenik meg.

5.Téltse fel 150 ml vizzel, a stitéhoz
mellékelt viztartaly hasznalataval.

Sérllésveszély!
A g8zrendszerben kizardlag
csapvizet hasznaljon.

6.Ha az ajté becsukasakor a suté bel-
sejében mért hémérséklet nem éri el a
100°C-ot, akkor a tisztitas azonnal
kezdetét veszi. Ha a sUté
hémérséklete ennél magasabb,
amikor a vizet betdlti és az ajtot
becsukja, akkor a"Cooling" (Lentilés)
Uzenet jelenik meg a kijelzén.

Ha a stté hémérseklete 100°C ala esik,

akkor a tisztitds automatikusan kezdetét

veszi.

P 11g20 @
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7.Amikor a tisztitas kezdetét veszi, akkor
megjelenik a "Cleaning" (Tisztitas)
Uzenet a kijelzén.
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» A sUtd addig engedi a gézt, amig a viz
teliesen ki nem fogy a rendszerbdl.

A g8z06lés kb. 35 percet vesz
igénybe teliesen feltoltott viztartaly
mellett. Kevesebb mennyiségl viz
esetén a gbzolés rovidebb ideig
tart.

8.Amikor a viz kifogy, a "Wipe the

surfaces" (Terdlie ki a sttét) Gzenet
jelenik meg a kijelzén.
9.Nyissa ki az ajtot, és tordlje ki a sutd
belsejét egy nedves szivaccsal vagy
konyharuhaval.
Ha a tisztitas befejez8dott (ami altalaban
a viz elfogyasakor kdvetkezik be), akkor
gondoskodijon rdla, hogy a maradék viz
le legyen eresztve. Lasd: F&zési
Utmutato funkciok, oldal 37, Viz
leeresztése.
A siitéajto tisztitasa
Az sUtéajto oldalfal tisztitdsahoz
mososzeres vizbe aztatott puha ruhat
vagy szivacsot hasznaljon, majd torolie
szarazra terméket.
A sUtéajto tisztitasahoz ne
haszndljon erds suroldszereket
vagy éles kaparokat. Ezek
megsérthetik a fellletet, és az
Uveg tonkremehet.

A suto ajtajanak eltavolitasa

1.Nyissa ki az ajtot (1).

2.Nyomija le és nyissa ki az eltilsé ajtd
jobb és bal oldalan taldlhaté
zsanérokat (2), az abran lathatd
maodon.



Az ajté belsé Uvegének
eltavolitasa

(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)

Az ajté belsd Uvegpanelje a tisztitas
érdekében eltavolithato.

1.Nyissa ki a sUt6 ajtajat.

1 Ajtd

2 Csuklos zar(zart helyzet)

3 Suté

4 Csuklos zar(nyitott helyzet)

2.Huzza meg és tavolitsa el az ellilsé
ajto felsd részére szerelt mlanyag
részt.

3.Az dbran lathatd médon finoman
emelje fel a legbelsd Uvegpanelt (1) az
A-val jelzett helyen, majd hizza azt ki
a B-vel jelzett iranyba.

4. Tavolitsa el az elllsé ajtét felfelé huzva,
mig kienged a jobb és bal oldali
zsanérokbol.

Az ajto visszaszereléséhez
forditott sorrendben végezze el a
fenti mdveleteket. Ugyelien ra,

hogy visszacsukja a zsanérnal 1 Legbels§ tvegpanel
talalhaté kapcsokat az ajté 2" Belsd tvegpanel (Nem biztos, hogy
visszahelyezése utan. elérhetd az On készllékén.)

4.Amennyiben az 6n terméke fel van
szerelve belsd Uvegpanellel (2);
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Ismételie meg a miveletet a belsd
Uvegpanel (2) eltavolitasahoz.

5.Az ajtd atcsoportositasahoz vezetd
elsd lépés a belsd Uvegpanel (2)
visszahelyezése. Hogy az a mlanyag
nyilas levagott sarkan nyugodjon (lasd
az abrat). (Amennyiben az én terméke
fel van szerelve belsd Uvegpanellel). A
belsd Gvegpanelt (2) a legbelsé
Uvegpanel (1) melletti mlanyag
nyilasra kell szerelni.

6.A legbelsd Gvegpanel (1)
visszahelyezésekor Ugyelien ra, hogy a
panel nyomtatott fele a legbelsd
Uvegpanel felé nézzen. Fontos, hogy a
belsd legbelsd Uvegpanel (1) alsd
sarka a mlanyag nyilasba kerdljon.

7.Nyomja a mUanyag részt a vaz felé
ugy, hogy kattand hangot halljon.

A siité lampajanak cseréje

A sUt8 lampajanak cseréje eldtt,
az aramutés elkerllése érdekében
gy6z&djdn meg rdla, hogy a
termék ki van-e hlzva a
konnektorbdl és a megfeleléen
lehdilt-e.

A forr¢ felllet égési sérulést
okozhat!

Ebben a sttében 40 W -nal kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérdjl izzolampat vagy G9 -es
tipusu halogénlampat hasznalnak,
teljesitménye kisebb, mint 60 W. A
lampak alkalmasak 300 ° C feletti
hémérsékleten vald mikoddésre. A
sUtd lampai beszerezhetdk a
hivatalos szervizképviseletektdl vagy
az engedéllyel rendelkezé
technikustdl.

A ldmpa helyzete eltérhet az dbran
lathatd poziciotdl.
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A készUlékben haszndlt lampa
nem alkalmas a hazban térténd
megvilagitasra. A lampa célja,
hogy lathato legyen az étel.

A készUlékben hasznalt
lampaknak extrém komyezeti
hatasoknak kell ellenalniuk, mint
pl. az 50 °C hémérséklet.

Amennyiben a suitéje kor alaku

lampaval rendelkezik:

1.Huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

2.Az Uveg burkolat eltavolitashoz
forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba a burkolatot.

3.Ha az on sitéje az alabbi dbran
lathatd (A) tipusu lampaval van
felszerelve akkor az dbran lathato
modon forgatassal tavolitsa el és
cserélie ki. Ha (B) tipusu akkor az
abran lathatd modon huzza ki és
tavolitsa el, majd cserélje ki.

4. Tegye vissza az Uveg burkolatot.




Hibaelharitas

¢ Ha a fém alkatrészek felheviinek, kitagulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>>

Ez nem hib

¢ A f@biztositd kiégett vagy lekapcsolddott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekot.

¢ A készUllék nincs bedugva a (féldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz

tlakozasat.

. >>> Cserélje ki a stit6lampat.

¢ Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e aram. Ellendrizze a biztositékokat
a biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekot.

* Nincs bedllitva funkcié és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkciot és
hémérsékleti értéket a Funkcid és/vagy Hémérseékletbeallito gombbal.

¢ Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e aram. Ellendrizze a biztositékokat
a biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekot.

Amennyiben az ebben a
fejezetben leirt utasitasokat
betartva sem tudja megszuntetni
a hibajelenséget, vegye fel a
kapcsolatot a Hivatalos Szervizzel
vagy a kereskeddvel, akitdl a
terméket vasarolta. Soha ne
kisérelie meg maga megjavitani a
hibas készlléket.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores
resultados do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de
ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos os outros
documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer
consulta posterior. Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o
manual do utilizador. Atente a todos os avisos e informagdes deste manual do
utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos.
As diferencas entre os modelos estarado identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informages importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.
Aviso para situagoes perigosas em relacdo a vida e a propriedade.
Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

PP

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca

e meio-ambiente

Esta seccdo contém
importantes instru¢des sobre
seguranca que lhe ajudaréo a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrugdes podera
invalidar a garantia.
Seguranca geral
« Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais

reduzidas ou sem experiéncia

e conhecimento, desde que
lhes sejam dadas superviséo
e instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma
segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criangas nao devem
brincar com o0 equipamento.
A limpeza e manutencéo a
cargo do utilizador n&o
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

» O aparelho nao se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
Ou sensoriais reduzidas, ou
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sem experiéncia e
conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

Se 0 produto for passado a
outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda méo,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e
outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

Os procedimentos de
instalacao e reparacao
devem ser sempre realizados
por agentes da assisténcia
autorizada. O fabricante nao
deve ser responsabilizado
por danos oriundos de
procedimentos realizados por
pessoas Nao autorizadas que
podem invalidar a garantia.
Antes da instalagéo, leia
cuidadosamente as
instrucdes.

N&o ligue o produto se
houver algum defeito ou
dano visivel.



« Certifique-se de desligar os
botbes de funcionamento do
produto apods cada utilizacao.

Seguranca eléctrica

» Se 0 produto tiver uma falha,
ele nao devera ser operado a
Nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

« Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
oroteccédo como especificado
nas "Especificagoes
técnicas". A instalacéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao
usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
n&o ter sido ligado a terra de
acordo com os regulamentos
locais.

» Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

» O produto n&o devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos de

instalacao, de manutencao,
de limpeza e de reparacao.

» Se 0 cabo de ligacao a

alimentacao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.
O equipamento devera ser
instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalacao eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos
de construcao.
A superficie traseira do forno
fica muito quente quando em
utilizacao. Certifique-se de
que a ligacao do elétrica nao
contacte a superficie traseira;
caso contrario, as ligacoes
podem ficar danificadas.
Nao comprima o cabo de
alimentacao entre a porta do
forno e a estrutura e n&o o
passe por cima de
superficies quentes. Caso
contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e
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provocar incéndio, como
resultado de um curto-
circuito.

 Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser executada
por pessoas qualificadas e
autorizadas.

« Em caso de algum dano,
desligue o produto e corte a
alimentacao eléctrica. Para
fazer isso, desligue o fusivel
domeéstico.

« Certifique-se de que a
poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.

Seguranca do produto

« AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizacao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento.
Criancas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
Menos que estejam sob
superviséo constante.

» Nunca utilize o produto
quando 0 Seu raciocinio ou
coordenacéo estiverem
debilitados pelo uso de alcool
e/ou medicamentos.

 Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
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altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

N&o coloque materiais
inflamaveis junto do produto,
POIiS 0S seus lados podem
ficar quentes durante a
utilizacgéo.

Durante a utilizacao o
aparelho aquece. Procure
evitar tocar nos elementos de
aquecimento dentro do forno.
Mantenha todas as ranhuras
de ventilagao desobstruidas.
N&o agqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode
acumular na lata/jarra pode
fazer com que expluda.

N&o coloque tabuleiros para
cozer no forno, pratos ou
folhas de aluminio
directamente no fundo do
forno. A acumulacao do calor
podera danificar o fundo do
forno.

N&o use limpadores
abrasivos asperos ou
raspadores de metal duros
para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar
a superficie, 0 que pode



resultar em rachadura do
vidro.

N&o use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um

choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e 0
tabuleiro nos suportes de
arame

E importante colocar a
prateleira e/ou tabuleiro
correctamente no suporte.
Deslize a prateleira de arame
ou o tabuleiro entre 0s 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar
algum alimento sobre a
mesma (consulte a figura
seguinte).

« N30 utiliz

vidro da porta da frente
estiver removido ou
quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar 0s pratos
no/do forno quente.
Cologue o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de
arame, etc.) juntamente com
os alimentos e depois
introduza tudo no forno pré-
aquecido. Remova as partes
em excesso do papel vegetal
que estejam a extravasar do
acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que
toguem os elementos de
aquecimento do forno.
Nunca use 0 papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a
que € indicada para o papel.
N&ao coloque o papel vegetal
diretamente na base do
tabuleiro.
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« AVISO: Verifique se o cabo
de alimentacao do aparelho
esta desligado ou o quadro
de distribuicao esta
desligado antes de substituir
a lampada, para evitar a
possibilidade de choque
elétrico.

» O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa para evitar
sobreaguecimento.

Para que a chama funcione

correctamente:

« Certifique-se que a ficha esta
bbem encaixada na tomada e
que nao provoqgue faisca.

» Nao utiliza um cabo
danificado, cortado ou com
extens&o, mas apenas o
cabo original.

« Verifique se nao ha liquidos
ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.

Utilizacao pretendida

« Este produto foi concebido
para utilizagdo doméstica. O
uso comercial n&o é
admissivel.

« CUIDADO: Este
equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros

8/PT

fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

« Este produto nao devera ser
usado para aquecer pratos
por baixo do grelhador, secar
toalhas e panos de prato,
etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aqguecimento.

« O fabricante néao sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

» O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criancas

« AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagdo. As
criangas deverao ser
mantidas afastadas.

« Os materiais da embalagem
SEerao perigosos para as
criangas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancas. Por
favor, elimine todas as partes
da embalagem de acordo
com as normas ambientais.

» Os produtos eléctricos séo
Perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas
afastadas do produto



quando em funcionamento e
nao as deixe brincar com o
mesmo.

» Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

» Quando a porta estiver
aberta, nao coloque qualquer
objecto pesado sobre ela e
nNao permita que as criancas
se sentem sobre ela. Pode
virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminagcao de Residuos:

Este produto estda em conformidade
com a Directiva WEEE da UE
(2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletréonicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva
RoHS:

O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-o0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

9/PT



B Informacao geral
Visao geral

11
10
9
1
8 2
3
4
7 6 5
1 Prateleira de arame 7 Orificios de saida da agua em
2 Prateleiras EXCesso
3 Tabuleiro 8 Posi¢cbes da prateleira
4 Porta frontal 9 Indicador do nivel de dgua
5 Pega 10 Jarro
6 Tubo de saida do vapor 11 Painel de controlo
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8

9

12 1

Tecla ON/OFF

Tecla de selecgcéo do programa
Visor da fungéo

Campo indicador da hora actual

Campo indicador da
temperatura/peso

Tecla de aumento/diminuicdo da
temperatura-tempo-navegagéo
Tecla start/stop (Iniciar/parar)
cozedura

Tecla de selecgdo do menu dos
alimentos de preparo facil

Visor do texto

10 Visor de seleccao dos alimentos de

preparo facil

11 Tecla de definicéo da

temperatura/peso/booster

12 Tecla da hora e definicoes



Conteudo da embalagem

Os acessorios fornecidos podem
variar dependendo do modelo do
produto. Nem todos os
acessorios descritos no manual
do utilizador poderéo fazer parte
do seu produto.

1.Manual do utilizador
2.Tabuleiro padréao
Usado para pastelaria, alimentos
congelados e grandes assados.

3.Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o
alimento a ser estufado, assado ou
cozinhado em cagarolas, na prateleira
desejada.
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4.Colocar correctamente a prateleira
de arame e o tabuleiro nas
prateleiras telescépicas
(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
As prateleiras telescopicas permitem-
lhe instalar e remover faciimente os
tabuleiros e a prateleira de arame.
Ao usar o tabuleiro e a prateleira de
arame com prateleiras telescopicas,
certifique-se de que os pinos na parte
traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da

rateleira e do tabuleiro.




Especificacoes técnicas

Voltagem/frequéncia

220-240V ~ 50 Hz

Consumo total de energia 2.9 KW
Tipo de cabo / secgéo min.HO5W-FG
3x1,5mm?

Dimensodes externas (altura / largura /
profundidade)

455 mm/594 mm/567 mm

Dimensodes da instalacédo
(altura/largura/profundidade)

**450 ou 460 mm/560 mm/min. 550
mm

Forno principal

Forno multifungdes

L &mpada interior

15256 W

Consumo de energia do grelhador

2.2 KW

Coisas essenciais: A informagéo no rétulo de energia dos fornos eléctricos é
dada de acordo com a norma EN 60350-1 / [EC 60350-1. Esses valores sdo
determinados sob a carga padrdao comas fungdes do aquecedor inferior-
superior ou do aguecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte
polarizacdo dependendo da existéncia ou nao de funcdes relevantes no
produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo lento, 3- Cozinhar
a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-

Aqguecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas
poderdo ser alteradas sem aviso

prévio para melhorar a qualidade

do produto.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderao nao

corresponder exactamente ao seu

produto.

Os valores apresentados nos
rétulos do produto ou na
documentacédo que o acompanha
s&o obtidos em condicdes de
laboratério de acordo com as
normas relevantes. Dependendo
das condicdes ambientais e
operacionais do produto, estes
valores poderao variar.
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K] Instalacao

O produto deve ser instalado por
pessoal qualificado, conforme os
regulamentos vigentes. Caso contrario,
a garantia ficara sem efeito. O fabricante
nao deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao autorizadas
e pode invalidar a garantia.

A preparagao do locall e a
instalacao eléctrica para o
produto € da responsabilidade do
cliente.

O produto devera ser instalado de
acordo com todas as normas
locais sobre equipamentos a gas
e/ou eléctricos.

Antes da instalacao, verifique
visualmente se o produto possui
algum defeito. Se tal for o caso,
nado permita a sua instalagéo.
Os produtos danificados
provocam riscos para a sua
segurancga.

Instalacao prévia

O aparelho esta concebido para

instalacao em armarios de cozinha

disponiveis comercialmente. Deve ser

deixada uma distancia de seguranca

entre o equipamento e as paredes e

moveis. Ver figura (valores em mm).

¢ As superficies, os laminados sintéticos
e 0s adesivos utilizados devem ser
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resistentes ao calor (100 °C no
minimo).

Os armarios da cozinha devem estar
nivelados e fixados.

Se houver uma gaveta por debaixo do
forno, devera ser instalada uma
prateleira entre o forno e a gaveta.

O equipamento deve ser transportado,
pelo menos, por duas pessoas.

Para mover o forno, segure-o a partir
dos orificios para manuseamento
existentes de ambos os lados.

Antes de instalar o produto, remova
todos materiais e documentos do seu
interior.

O movel da cozinha devera estar em
conformidade com as dimensoes
dadas na imagem abaixo. Na parte
traseira do moével da cozinha, devera
ser cortada uma abertura com as
dimensdes dadas na imagem abaixo
para assegurar uma ventilacéo
suficiente.

N&o instale o produto junto a
frigorificos ou congeladores. O
calor emitido pelo produto levara
a um aumento no consumo de
energia dos aparelhos de
refrigeracao.

Nao utilize a porta e/ou o
manipulo para levantar ou mover
0 produto.



min.
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Instalacao e ligacao

¢ O produto pode apenas ser instalado
e ligado de acordo com as regras de
instalacéo estatutarias.

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de

terra, protegida por um fusivel miniatura

com capacidade adequada conforme o

estabelecido na tabela de

«Especificagtes técnicas». A instalagéo
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450

547

de terra deve ser realizada por um
eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador.
A nossa empresa nao se
responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem
uma instalagéo de terra, de acordo com
0s regulamentos locais.



O produto deve ser ligado a
instalacéo eléctrica apenas por
uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia
do produto inicia-se apenas apos
a instalagao correcta.

O fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas.

O cabo eléctrico nao deve ser
prensado, obstruido ou
comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do
produto.

Um cabo danificado deve ser
substituido por um electricista
qualificado. Caso contrario, ha
risco de choque eléctrico, curto-
circuito ou incéndio!

¢ Aligacdo deve cumprir com os
regulamentos nacionais.
¢ Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na placa de
caracteristicas do produto. Abra a
porta fontal para verificar a placa de
caracteristicas.
¢ O cabo de alimentacdo do seu
produto deve cumprir com 0s valores
da tabela "Technical specifications"
(Especificacbes técnicas).
Antes de iniciar qualquer trabalho
na instalagéo eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.
Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacao

Aguando da realizagéo da
instalacao elétrica, deve aplicar os
regulamentos nacionais/locais e
deve utilizar a tomada/linha
adequada e ficha para o forno. No
caso de os limites de poténcia do
produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser
ligado através de instalacao
elétrica fixa diretamente sem
utilizar uma ficha e tomada/linha.

1.Se nao for possivel desligar todos os
polos na alimentacgao eléctrica, devera
ser ligada uma unidade de interrupgéo
de energia com, pelo menos, 3 mm
de espaco (fusiveis, interruptores de
seguranca, interruptores) e todos os
pdlos desta interrupcéo de energia
deverao estar adjacentes (ndo acima)
ao produto de acordo com as
directivas IEE. O n&o cumprimento
destas instructes, podera resultar em
problemas de funcionamento e na
invalidagéo da garantia do produto.

E recomendada uma protecgéo

adicional através de um interruptor de

circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o

roduto:

]
f N A2

CASTANHO L J )

VERDE / AMARELO|

|| CABD DE ALIMENTAGAO

2.Para ligagdo monofasica, ligue os
fios como indicado a seguir:
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e Fio castanho/preto = L (Fase)
e Fio azul/cinza = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E)

» OU

e Fio cinza/preto = L (Fase)

e Fio azul/castanho = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) (Terra)

Instalar o produto

1.Deslize o forno para dentro do armario,
alinhe-o e prenda-o certificando-se,
ao mesmo tempo, que o cabo de
alimentacao néo esta danificado e/ou
comprimido.

(Terra)

Prenda o forno com 2 parafusos como
ilustrado.

Apds a instalagéo, assegure-se de que
0s parafusos estao suficientemente
apertados e de que o forno nao se
move. O forno podera inclinar-se
durante a utilizagéo caso néo seja
instalado segundo as instrugdes e caso
0s parafusos néo estejam
suficientemente apertados.
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Para produtos com ventoinha de
arrefecimento (Podera nao fazer
arte do seu produto.)

1 Ventoinha de arrefecimento
2 Painel de controlo
3 Porta

A ventoinha de arrefecimento
incorporada arrefece tanto o
compartimento embutido como a frente
do produto.

A ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar cerca de 20-
30 minutos depois do forno ter
sido desligado.

Se tiver cozinhado através da
programacao do temporizador do
forno, a ventoinha de
arrefecimento sera também
desligada do final do tempo de
cozedura, juntamente com todas
as funcdes.

Verificacao final
1.0Operar o produto..
2.Verifique as fungoes.

Eliminacao do produto velho

e Guarde a caixa original do produto e
transporte nela o produto. Siga as
instrugBes expressas na caixa. Se nao



tiver a caixa original, embrulhe o N&o pouse qualquer objecto

produto em pléstico de bolha ou sobre o produto e desloque-o na
cartéo grosso e passe fita adsesiva posicao vertical.
para o prender firmemente. N&o mova o produto quando

* Para impedir que a grelha de arame e houver agua dentro dele. Pode
o tabuleiro dentro do forno danifiquem mover o produto apés
a porta do forno, cologque uma tira de descarregar a agua.
cartéo por dentro da porta do forno, » o
nos locais que coincidem com a Verifique a aparéncia geral QO seu
posicéo dos tabuleiros. Passe fita produto para verificar se existem
adesiva sobre a porta do forno até as alguns danos que possam ter
partes laterais. ocorrido durante o transporte.

¢ Nao utilize a porta ou o manipulo para
levantar ou mover o produto.
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El Preparacées

Conselhos para poupar * Sempre que possivel, tente cozinhar
i i no forno,
energia mauis do que um prato no forno, ao

As inf - intes aiuda-| ~ mesmo tempo. Pode cozinhar
S ,'[rl] ormagoes seguintes ta i d a-loa)-go colocando dois tachos de cozedura
a utilizar ol§ey equipamento de unja.l na grelha de arame.
f.orLrJn$ ecotoglc%.a ca pout%ar energia: " e Cozinhe mais algum prato apds o
tilize utensilios revestidos a esmaie outro. O foro ainda estara quente.
ou de cor escura no fomo, vistoquea Pode poupar energia desligando o
. Xansm!siao de calor S?r.a [nelhor. I seu forno eléctrico alguns minutos
O cozinhar as suas Teleigoss, realze antes do fim do tempo de cozedura.
uma operacao de pré-aquecimento se No abra a porta do forno
f?;.acgnselhaveijno njarjua(; do g ¢ Descongele os pratos congelados
utilizador ou na descricao da cozedura. antes de os cozinhar.
¢ Durante a cozedura, ndo abra

frequentemente a porta do forno. Uso inicial
Ajuste da hora

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 1 10

Tecla ON/OFF 9 Tecla start/stop (Iniciar/parar)

Tecla de selecgcéo do programa cozedura

Simbolo da sonda da carne (¥) 10 Tecla de seleccdo do menu dos
alimentos de preparo facil

11 Tecla de aumento/diminuicéo da
temperatura-tempo-navegagéo

12 Visor do texto

Campo indicador da hora actual

;
2
3
4 Simbolo do blogueio da porta (*)
5
6 Campo indicador da

temperatura/peso . i .

7 Simbolo da temperatura intera do 13 Visor de selecgéo dos alimentos de
forno preparo facil

8 Simbolo de Booster (pré- 14 Slimbolo da definigao
aquecimento rapido) 15 Simbolo do alarme
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16 Simbolo do tempo de fim de
cozedura

17 Simbolo do tempo de cozedura

18 Simbolo de cozedura a vapor (*)

19 Visor da funcéo

20 Tecla de definicdo da temperatura-
peso e aguecimento rapido

21 Tecla da hora e definicdes

*  (Varia dependendo do modelo do
produto.)

Introduza a ficha do cabo de

alimentacao na tomada e ligue o fusivel

do produto.

Tera que definir o idioma antes de

ajustar a hora.

Definir o idioma

® P

N

© ¢ English v

Ao ligar o forno pela primeira vez,
"English" (Inglés) aparece no visor do
texto (12). Prima ligeiramente Z\ ou \V
(11) para seleccionar o idioma

pretendido. (10) Prima ligeiramente Iy
para confirmar a seleccéo do idioma.

O ecra de definicao do idioma
apenas aparecerd durante o
arranque inicial. Utilize o menu
Definicdes (Settings) para alterar o
idioma. Menu de definigées,

pagina 40.
Definir ao tempo
® P 10-30 A~
® ¢ Set daw time s

Apds seleccionar o idioma, "Time
setting" (Definigéo do tempo) aparece
no visor de texto (12). Prima

ligeiramente /\ ou \ (11) para
introduzir a hora actual.

A hora deve ser ajustada antes da
utilizagéo do forno. Se a hora néo
for ajustada, o simbolo de
Definicbes (14) permanecera
aceso. Ele desaparecera quando
a hora estiver ajustada.

Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1.Remova todos os materiais de
embalagem.

2.Limpe as superficies da unidade com
um pano humido ou esponja e seque
com um pano.

Aquecimento inicial

Aqueca o produto por cerca de 30

minutos e depois desligue-o. Desse

modo, qualquer residuo da producao

sera queimado e removido.

As superficies quentes causam
gueimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagéo. Nunca toque nos
gueimadores quentes, nas
seccoes internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno eléctrico

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha
de arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a posicao Estatica.
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1.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Como usar o forno
eléctrico, pagina 24.

2.Funcione o forno por cerca de 30
minutos.

3.Desligue o seu forno; consulte Como
usar o forno eléctrico, pagina 24

Para limpar o sistema de vapor:

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha
de arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a fungéo "Steam + Fan
heating" (Vapor + Aquecimento por
ventoinha) .

4.Adicione 350 cc de agua no recipiente
(2). Consulte, Modos de
funcionamento, pagina 27- uso da
fungéo “Steam + Fan heating”.

5.Funcione o foro por cerca de uma
hora. Toque na tecla sempre que

“Pressionar g para vaporizar”
apareca no Visor.
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6.Desligue o seu forno; consulte, Como
usar o forno eléctrico, pagina 24

Forno com grelhador

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha
de arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Operar o grelhador,
pagina 41.

4.Funcione o foro por cerca de 15
minutos.

5.Desligue o seu grelhador; consulte
Operar o grelhador, pagina 41

Podera ocorrer maus odores e
fumaca por um par de horas
durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural.
Assegure que o comodo esteja
bem ventilado para extrair o fumo
e o cheiro. Evite inalar
directamente o fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacoes gerais sobre
cozer, assar e grelhar no
forno

As superficies quentes causam
gueimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagéo. Nunca toque nos
gueimadores quentes, nas
seccgoes internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, visto que pode sair vapor.
O vapor exalado pode escaldar as
suas maos, rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

¢ Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas
de aluminio ou formas de silicone
resistentes ao calor.

¢ Use da melhor maneira possivel o
espaco na prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no
centro da prateleira.

¢ Seleccione a posicao correcta da
prateleira antes de ligar o forno ou o
grelhador. Nao altere a posigéo da
prateleira quando o forno estiver
quente.

¢ Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e
grandes pecas de carne com molhos
tais como sumo de limao e pimenta
preta antes da cozedura, melhorara
0s resultados da mesma.

* Demora mais 15 a 30 minutos para
assar a carne com 0sso se
comparada com a carne do mesmo
tamanho sem 0ssos.

e Cada centimetro da espessura da
carne exige aproximadamente 4-5
minutos do tempo de cozedura.

¢ Deixe a carmne repousarr no forno por
cerca de 10 minutos apds terminar o
tempo de cozedura. O suco é melhor
distribuido por todo o assado € nao
escorre guando a carne é cortada.

¢ O peixe deve ser colocado na
prateleira média ou inferior, numa
placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar came, peixe e aves, eles

ficam rapidamente com uma cor

acastanhada, levemente tostados e nao
ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como os
legumes com um elevado teor de agua,
tais como os tomates e as cebolas, sdo
particularmente apropriados para serem
grelhados.

¢ Distribua as pecas a serem grelhadas
na grelha de arame ou no tabuleiro de
pastelaria com a grelha de arame, de
tal forma que o espaco coberto néo
exceda o tamanho do aquecedor.

¢ Deslize a grelha de arame ou o
tabuleiro de pastelaria para o nivel
pretendido no forno. Se estiver a
grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira
inferior para recolher a gordura.
Adicione alguma agua no tabuleiro
para uma limpeza mais facil.
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Os alimentos que ndo sao
apropriados para grelhar
provocam o risco de incéndio.
Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o
calor intenso do grelhador.
N&o cologue os alimentos
muito longe no fundo da
grelha. Esta drea é muito
guente e os alimentos com
gordura podem incendiar-se.

1 2 3 4

Como usar o forno eléctrico
Painel de controlo

21 20

19 18 17

1 Tecla ON/OFF

2 Tecla de selecgéo do programa
3 Simbolo da sonda da came (*)

4 Simbolo do blogueio da porta (*)
5 Campo indicador da hora actual
6

Campo indicador da
temperatura/peso

7 Simbolo da temperatura interna do
forno

8 Simbolo de Booster (pré-
aquecimento rapido)

9 Tecla start/stop (Iniciar/parar)
cozedura

10 Tecla de seleccdo do menu dos
alimentos de preparo facil

11 Tecla de aumento/diminuicdo da
temperatura-tempo-navegagéo

12 Visor do texto
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16 15 14 13 12 11 10

13 Visor de seleccdo dos alimentos de
preparo facil

14 Simbolo da definicao

15 Simbolo do alarme

16 Simbolo do tempo de fim de
cozedura

17 Simbolo do tempo de cozedura

18 Simbolo de cozedura a vapor (*)

19 Visor da fungéo

20 Tecla de definicdo da temperatura-
peso e aguecimento rapido

21 Tecla da hora e definicdes

*  (Varia dependendo do modelo do
produto.)

Ajuste a hora actual

Pode definir novamente o tempo

sempre que quiser.



1.Para definir a hora actual, prima a
tecla Tempo e Definicoes (21) por trés
vezes até que "Set day time"
(Definir hora) apareca no visor do texto
(12) guando o forno esta desligado.

2.Prima ligeiramente /\ ou \V (11)
para definir a hora actual.

°® 1030

N

® ¢ Set daw time s

Durante falhas eléctricas que néo
durem mais que 20 minutos, o
tempo definido permanecera
armazenado. A hora actual néo
pode ser alterada quando alguma
das fungdes do forno estiver em
uso.

Seleccionar a temperatura e o

modo de funcionamento

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno. Quando o forno € ligado, os
icones de aquecimento superior e
inferior aparecem no visor da fungao
(19) e “Static” (Estatico) aparece no
visor do texto (12). A temperatura
recomendada aparece no campo
indicador da temperatura/peso (6). Os
aquecedores activos e a posicao
sugerida para o tabuleiro aparecem
no visor da fungéo (19).

© P 11815 200"
® ¢ Static S

O forno desligar-se-a
automaticamente em menos de
20 segundos se nenhuma
definigao foi feita no visor da
funcao.

2.Prima 2\ ou \V (11) para seleccionar
0 modo de funcionamento pretendido.

Apds a funcgao ter sido seleccionada,

Temperature" (Temperatura), "Cook

time" (Tempo de cozedura), "Cook end

time" (Tempo de fim da cozedura) e

"Booster" (aguecimento rapido) podem

ser definidos.

3.2. Prima a tecla de definicdo do
aquecimento rapido e Temperatura-
Peso (20) até alcancar o visor da
temperatura.

4.Prima /N ou NV (11) até que a
temperatura apareca no campo
indicador da temperatura/peso (6).

© °=1gJ5 200° "
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© ¢ Temperature tvw

5.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9) para iniciar o forno com a
fungéo seleccionada. "Cooking"
(Cozedura) aparece no visor.

© P 185 200° "
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Se a porta do forno for aberta
durante a cozedura, o aviso "Door
open" (Abertura da porta) aparece
no Visor.

Desligar o forno eléctrico

Prima a tecla On/Off (1) para desligar o
forno.

E importante colocar a grelha de arame
correctamente na prateleira de arame. A
grelha de arame deve ser inserida entre
as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

Nao deixe a grelha de arame encostada
contra aparede traseira do forno. Deslize
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a sua grelha de arame até a secgao
frontal da prateleira e ajuste-a com a
ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do
roduto.)

Tabela de funcao

A tabela de funcéo indica as fungdes
gue podem ser usadas no forno e as
suas respectivas temperaturas minimas
e maximas. A temperatura
recomendada € exibida quando a
fungéo é selecionada.

As fungdes podem variar
dependendo do modelo do
produto.

Por razbes de seguranca, o
tempo maximo que pode ser
definido para o "Cook time"
(Tempo de cozedura), esta
limitado a 6 horas em todas as
posicoes além das funcdes
"Warm Keeping" (Manutengao do
calor) e "Low Temperature
Cooking" (Cozedura a baixa
temperatura).

Ao fazer qualquer ajuste, os
simbolos relacionados piscarao
No Visor.

O programa sera cancelado em
caso de falha eléctrica. Tera que
reprogramar o forno.
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A hora actual pode ser ajustada
quando o forno estiver a funcionar
em qualquer funcao ou se tiver
sido feita a programacgéo semi-
automatica ou totalmente
automatica no forno.

Se nenhum botéo for premido
dentro de 20 segundos ao realizar
definicdes no forno, 0 mesmo
desligara por contra proépria.

Mesmo que o forno seja
desligado, a lampada do forno
acendera quando a porta do
forno for aberta.

—
®O5

4

1 Posicéo de limpeza (*)

2 Simbolo da sonda da carne (*)
3 Posi¢cbes da prateleira

4 Agquecedor inferior

5 Simbolo de cozedura a vapor (*)
6 Ventoinha boost (rapida)

7 Aquecedor boost (rapido)

8 Simbolo do bloqueio da porta (*)
9 Aqguecedor do grelhador

10 Aguecedor superior

As fungdes podem variar
dependendo do modelo do
produtol



Estatica 40-280
Estatica + ventoinha 40-280
Aquecimento por 40-250
ventoinha

Multi (3D) 40-250
Pizza 40-250
Grelhador 40-280
completo+Ventoinha

(grelha larga com

ventoinha assistida)

Grelhador completo 40-280
Grelhador 40-280

'Slow cooking' (Cozedura | 160-220
lenta)/'Eco Fan Heating'
(Aquecimento por
ventoinha Eco)

Aquecimento inferior 40-220
Manutengao do calor 40-100
Cozedura a baixa 50-150
temperatura

Descongelacdo -

Vapor + Aquecimento por | 150-280
ventoinha

Steam cleaning -

* As fungdes podem variar dependendo do modelo
do produto.

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento
mostrada aqui pode diferir da
organizagao no seu produto.

O alimento é aquecido
simultaneamente a partir de cima e de
baixo. E apropriado para bolos,
pastelaria ou bolos e estufados em
formas de assar. 'Cook with one tray'
(Cozinhar com um tabuleiro).
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O ar quente provocado pelos
aquecedores traseiro e superior é
uniformemente distribuido por todo o
forno muito rapidamente através da
ventoinha. 'Cook with one tray'
(Cozinhar com um tabuleiro).

O P ]18I5 TI5
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® ¢ Statictfan e

Oar quente provocado pelo aquecedor

traseiro é uniformemente distribuido
por todo o forno muito rapidamente,
através da ventoinha. E apropriado
para cozinhar os seus alimentos em
diferentes niveis da prateleira e, em
muitos casos, Nao € necessario pré-
aquecer. Apropriado para cozinhar
com varios tabuleiros.

© [ 118:20 180° "
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Quando a porta do forno é
aberta, o motor da ventoinha ndo
funcionara, para manter o ar
guente no interior.

O aquecimento superior, inferior e o
aquecimento assistido pela ventoinha
estdo em funcionamento. O alimento é
cozido uniforme e rapidamente por
inteiro. 'Cook with one tray' (Cozinhar
com um tabuleiro).
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O aquecimento inferior e 0
aquecimento assistido pela ventoinha
(na parede posterior) estao em
funcionamento. Apropriado para assar

1Zza.
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ar quente provocado pelo grelhador
completo € distribuido por todo o forno
muito rapidamente, através da
ventoinha. E apropriado para grelhar
randes quantidades de alimento.
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® ¢ Full grill+Fan

e Coloque porgoes grandes ou de
médio tamanho na posicdo correcta
da prateleira sob 0 aquecedor do
grelhador para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio do tempo

de grelhar.
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A grelha larga no tecto do forno esta
em funcionamento. E apropriado para
grelhar grandes quantidades de
alimento.
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© ¢ Full orill

e Coloque porgoes grandes ou de
médio tamanho na posicdo correcta
da prateleira sob 0 aquecedor do
grelhador para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio do tempo

de grelhar.

A pequena grelha no tecto do forno
esta em funcionamento. Apropriado
ara grelhar e gratinar alimentos.

©F 10:30 280° "'
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e Coloque porgbes pequenas ou de
médio tamanho na posicdo correcta
da prateleira sob 0 aquecedor do
grelhador para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio do tempo

de grelhar.



poup gdia, p
funcéo em vez das operacdes de

cozedura que realizaria usando o
aguecimento por ventoinha numa
escala de temperatura de 160-220°C
Porém, o tempo de cozedura
aumentara um pouco mais.

Os tempos de cozedura relacionados
com esta fungéo estédo indicados na
tabela ""'Eco Fan Heating'
(Aguecimento por ventoinha Eco)"'.
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Apenas o aquecimento inferior estd em
funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

g
simultaneamente a partir de cima e de

baixo. E apropriado para cozedura
lenta de pedacos de carne (vitela,
borrego, aves, etc.) assados/alourados
num recipiente aberto a baixa
temperatura. Esta funcéo garante que
a carne estd suculenta e tenra no
interior. Utilize tipos de carne
higienicamente apropriados. Na placa,
grelhador, etc., cozinhe/aloure
previamente toda a superficie da came
numa panela quente. Pode cozinhar a
carne previamente assada/alourada
com a fungéo “cozedura a baixa
temperatura” durante bastante tempo.
'Cook with one tray only"' (Cozinhar
com um so tabuleiro).
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Usada para manter os alimentos numa
temperatura onde estejam prontos
para serem servidos, durante um longo
eriodo de tempo.

©F ![T ’335 6§0¢ A 3

orno néo estd aquecido. Apenas a
ventoinha (na parede posterior) esta a
funcionar.

Apropriado para derreter alimentos
granulares lentamente em temperatura
ambiente e para arrefecer o alimento
cozinhado.
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Além das operacoes de cozedura que
realiza usando o agquecimento por
ventoinha entre 150-280°C, tera
também a opcao de aplicar o vapor
aos pratos apods o forno atingir a
temperatura definida. Porém, o tempo
de cozedura aumentara um pouco
mais.

Esta opgéo permite-lhe cozinhar pratos
de acordo com a sua preferéncia, além
dos menus automaticos.
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1.Prima a tecla (1).

2.Coloque o alimento no forno.

3.Prima /\ ou \V/ (11) para
seleccionar a fungédo "Steam +
Fan heating" (Aquecimento

por ventoinha + vapor).
Depois, prima a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9) para iniciar
a cozedura. Se néo houver dgua no
seu sistema, “Fill with 350 ml
water” (Encher com 350 ml

de agua) aparece no visor. Encha
com agua usando o recipiente para
agua fornecido com o seu forno, até
ouvir o aviso sonoro. Consulte:
Adicionar 4gua. “Door open”

(Abertura da porta) ser4 exibido
quando atingir a quantidade
suficiente de agua.

Nao use outros liquidos além de
agua potavel no sistema de
vapor.
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Feche a porta e entdo “Cooking”
(Cozedura) sera exibido. “Press

™ to spray steam” (Prima...

para espalhar o vapor) aparece
quando a temperatura definida é
alcangada. Prima a tecla de seleccéo
do menu de alimentos de preparo facil
(10) para emitir o vapor dentro do forno
por 5 minutos. Durante o tempo de
cozedura pode aplicar o vapor por 3
vezes sempre que quiser.

A agua restante no sistema deve
ser drenada no final da cozedura.
Consulte. Fungbes do guia de
cozedura, pagina 36, Draining
water (Drenar agua).

sujidade dentro do forno apds concluir
a cozedura. Ver Limpeza a vapor, .

°oPrI820
o %»St.ean cleaning 2 V 7

Esta fungéo permite que a sujidade
(recente ou incrustada) no forno se
torne mole e de fécil impeza. Consulte
a seccgéao «Limpeza - easy steam
cleaning” para limpeza a vapor facil.
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1 2 3 4

Operar a unidade de controlo do
forno

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 1 10

1 Tecla ON/OFF

2 Tecla de selecgéo do programa
3 Simbolo da sonda da came (*)

4 Simbolo do blogueio da porta (*)
5 Campo indicador da hora actual
6

Campo indicador da
temperatura/peso

7 Simbolo da temperatura interna do
forno

8 Simbolo de Booster (pré-
aquecimento rapido)

9 Tecla start/stop (Iniciar/parar)
cozedura

10 Tecla de seleccdo do menu dos
alimentos de preparo facil

11 Tecla de aumento/diminuicdo da
temperatura-tempo-navegagéo

12 Visor do texto

13 Visor de seleccdo dos alimentos de
preparo facil

14 Simbolo da definicao

15 Simbolo do alarme

16 Simbolo do tempo de fim de
cozedura

17 Simbolo do tempo de cozedura

18 Simbolo de cozedura a vapor (*)

19 Visor da fungéo

20 Tecla de definicdo da temperatura-
peso e aguecimento rapido

21 Tecla da hora e definicdes

*  (Varia dependendo do modelo do
produto.)

Activar o funcionamento semi-

automatico.

Neste modo de funcionamento, pode

ajustar o perfiodo de tempo durante o
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qual o forno funcionara (tempo de

cozedura).

1.Prima o botao On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Prima /\ ou "V (11) para seleccionar
a fungéo pretendida.

3.Para o tempo de cozedura, prima
uma vez o botdo Tempo e Definicoes
(21) para destacar "Cook time"
(Tempo de cozedura) no visor de texto
(12). O simbolo do tempo de
cozedura (17) pisca ao mesmo tempo.

4.Prima ligeiramente /\ ou N/ (11)
para definir o tempo de cozedura. O
simbolo do tempo de cozedura (17) é
exibido apds definir o tempo de
cozedura.
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5.Cologue o seu alimento no forno e
feche a porta.

6.Para a temperatura de cozedura,
prima uma vez a tecla (20)
Temperatura - Peso e Aquecimento
Répido para destacar

"Temperature" (Temperatura) no
visor de texto.

7.Prima /\ ou \V (11) para definir a
temperatura.

8.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9) para iniciar a cozedura.

"Cooking" (Cozedura) aparece no

visor.
» O forno sera aquecido até a
temperatura predefinida e mantaré esta
temperatura até ao fim do tempo de
cozedura que seleccionou. A lampada
do forno fica acesa durante o processo
de cozedura.
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Todos os segmentos do simbolo
da temperatura interior do forno
(7) acenderao quando o forno
atingir a temperatura definida.

9.Quando a cozedura estiver concluida,
a mensagem "Good appetite...

Press »i to continue” Bom
apetite... prima para continuar)
aparece no Visor e ouve-se o sinal de
alarme.

10.Para interromper o sinal de alarme,
basta premir qualquer tecla. Se premir
a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9), o forno continua a
funcionar com o modo seleccionado.
O alarme para.

11.Se néo premir a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9), o forno
desliga automaticamente e a hora
actual é exibida.

Ligar em funcionamento

totalmente automatico

Neste modo de funcionamento pode

ajustar o tempo de cozedura e o tempo

de fim da cozedura.

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Prima /\ ou N (11) para seleccionar
a fungéo pretendida.

3.Para o tempo de cozedura, prima
uma vez a tecla Tempo e Definicdes

(21) para destacar "Cook time"
(Tempo de cozedura) no visor de texto
(12). O simbolo do tempo de
cozedura (17) pisca ao mesmo tempo.

4.Prima ligeiramente /\ ou NV (11)
para definir o tempo de cozedura.

» O simbolo do tempo de cozedura (17)

€ exibido apds definir o tempo de

cozedura.

5.Para o tempo de fim de cozedura,
prima uma vez a tecla Tempo e
Definicbes (21) em curtos intervalos



até aparecer "Cook end time"

(Tempo de fim de cozedura)
no visor de texto (12). O simbolo do

tempo de fim de cozedura (16) pisca
a0 mesmo tempo.
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6.Prima /\ ou \V (11) para definir o
tempo de fim da cozedura.

» Apos definir o tempo de fim da

cozedura, o simbolo de tempo de fim da

cozedura (16) aparece no visor.

7.Coloque o seu alimento no forno e
feche a porta.

8.Para a temperatura de cozedura,
prima uma vez a tecla (20)
Temperatura - Peso e Aquecimento
Répido para destacar

"Temperature" (Temperatura) no
visor de texto. Prima /\ ou NV (11)
para definir a temperatura.

9.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9) para iniciar a cozedura.

"Waiting" (A aguardar) aparece no
visor.
» O temporizador do forno calcula
automaticamente o tempo de arranque
da cozedura, deduzindo o tempo da
cozedura do tempo de fim da cozedura
que definiu.
10.0 modo de funcionamento
seleccionado é activado quando
comega o tempo de inicio da

cozedura, "Cooking" (Cozedura)
aparece no visor e o forno aquece até
a temperatura definida. Mantera esta
temperatura até o fim do tempo da
cozedura. A lampada do forno fica
acesa durante o processo de
cozedura.

Todos os segmentos do simbolo
da temperatura interior do forno
(7) acenderao quando o forno
atingir a temperatura definida.

11.Quando a cozedura estiver concluida,
a mensagem "Good appetite...

Press »it to continue” Bom
apetite... prima para continuar)
aparece no Visor e ouve-se o sinal de
alarme.

12.Para interromper o sinal de alarme,
basta premir qualquer tecla. Se premir
a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9), o forno continua a
funcionar com o modo seleccionado.
O alarme para.

13.Se néo premir a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9), o forno
desliga automaticamente e a hora
actual é exibida.

Se quiser cancelar a
programacao automatica ou
semi-automatica apos té-las
definido, tera que reajustar o
tempo de cozedura. Também
pode desligar o forno premindo a
tecla On/Off (1) se necessario.

Definir o booster

Use a funcéo booster (pré-aquecimento
rapido) para fazer com que o forno atinja
a temperatura pretendida mais
rapidamente.

O booster ndo pode ser
seleccionado nas fungdes de
descongelagdo, cozedura lenta,
manutencao do calor e cozedura
a baixa temperatura. As
definicdes booster serao
canceladas em caso de falha
eléctrica.

Seleccione a fungéo de cozedura
pretendida e depois:
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1.Prima a tecla de definicéo
Temperatura - Peso e Aquecimento
rapido (20) em curtos intervalos até
que "Booster passive" (Booster
passivo) apareca no Vvisor.

2.Prima /\ (11) para visualizar
1"Booster active" (Booster

activo). O simbolo Booster (8)
permanece aceso.
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» O simbolo do booster (8) desaparece

logo que o forno atinge a temperatura

desejada e o forno recomeca a

funcionar na fungéo em que estava

antes da fungéo booster.

3.Para cancelar a funcéo booster, prima
a tecla de definicdo Temperatura -
Peso e Aquecimento rdpido (20) em

curtos intervalos até que "Booster

active" (Booster activo) apareca no
visor.

4.Prima /\ (11) para visualizar
1"Booster passive" Booster
passivo).
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» A0 regressar ao visor de seleccao da
funcéo apods este processo, o simbolo
Booster (8) desaparece.

Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem
como guia. Os tempos podem
variar devido a temperatura do
alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Cozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno € a
prateleira do fundo .

Bolos no Um tabuleiro ;—:I 2 175 25...30
tabuleiro* —
Bolos na forma* [ Um tabuleiro EE @ 1 180 40 ...50
Bolos em papel | Um tabuleiro i 2 175 25...30
vegetal* —
2 tabuleiros N 1-3 175 30...40
Bolo fofo* Um tabuleiro L 2 180 5..10
2 tabuleiros @ 1-3 175 20 ...30
Bolinhos* Um tabuleiro | 2 175 25...30
2 tabuleiros @ 1-3 175 35...45
Massa de pdo* Um tabuleiro »‘E_ 180 30 ...40
Pastelaria fina* Um tabuleiro 2 180 25..35
2 tabuleiros @ 1-3 175 35...45
Massa com Um tabuleiro i 2 180 35...45
fermento* —
Lasanha* Um tabuleiro L 180 30 ...40
Pizza* Um tabuleiro I 200 15..20
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10 ...

Um tabuleiro o] 200 15
Bife (inteiro) Um tabuleiro 25 min. 100 ...120
/Rosbife HES 250/max, depois
180 ... 190
Perna de Um tabuleiro 2 25 min. 70 ...90
borrego HES 250/max, depois
(quisada) 190
Um tabuleiro 2 25 min. 60 ... 80
) 250/max, depois
190
Frango assado Um tabuleiro 1 15 min. 55 ...65
EA 250/max, depois
180 ... 190
Um tabuleiro 1 15 min. 55 ...65
) 250/max, depois
180 ... 190
Peru (Fatiado) Um tabuleiro 1 25 min. 150 ... 210
HEN 250/max, depois
180 ... 190
Um tabuleiro 1 25 min. 140 ...190
D) 250/max, depois
180 ... 190
Peixe Um tabuleiro E 2 200 20...30
Um tabuleiro ED 2 200 20 ...25
Quando cozinhar com dois tabuleiros a0 mesmo tempo, coloque o tabuleiro mais fundo na prateleira superior e 0
outro tabuleiro na prateleira inferior.
* Sugere-se que efectue o pré-aguecimento para todos os alimentos.

(**) Num fogao que requer pré-
aquecimento, pré-aquega no inicio da
cozedura até que o simbolo de

'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha Eco)

N&o altere a temperatura da
cozedura apds a cozedura iniciar
no modo 'Eco Fan Heating'
(Aquecimento por ventoinha Eco).

temperatura(8) do forno atinja o ultimo

nivel.

N&o abra a porta durante a

cozedura no modo 'Eco Fan

Heating' (Aquecimento por
ventoinha Eco).

Eg(lqousenos Um tabuleiro Tabuleiro padrio* 185 gg ig
Bolinhos Um tabuleiro Tabuleiro padrdo* 185 30...35
Massa de pao | Um tabuleiro Tabuleiro padrao* 200 40 ... 45
Pastelaria fina Um tabuleiro Tabuleiro padrao* 200 40 ... 45
* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.

Conselhos para cozer bolos

¢ Se 0 bolo for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca 10
e reduza o tempo de cozedura.

¢ Se 0 bolo for humido, use menos
liquido ou diminua a temperatura em

10°C.

¢ Se 0 bolo estiver escuro em cima,
coloque-a na prateleira inferior, baixe
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a temperatura e aumente o tempo de
cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole
no exterior, use menos liquido,
diminua a atemperatura e aumente o
tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de

pastelaria

¢ Se o pastel for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca 10
e reduza o tempo de cozedura.
Humedeca as camadas da massa
com um molho composto de leite,
dleo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar,
preste atencao se a espessura do
pastel que preparou ndo excede a
profundidade do tabuleiro.

e Se a parte superior do pastel estiver
castanha, mas a parte inferior ndo
estiver cozida, verifique se a

quantidade de molho que usou para o

pastel néo esta muito concentrada no
fundo do mesmo. Tente espalhar o
molho de forma igual entre as
camadas da massa e no topo do

pastel para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com
0 modo e temperatura dados na
tabela de cozedura. Se a parte do
fundo continuar a n&o ficar
acastanhada o suficiente,
coloque-a numa prateleira mais
baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

¢ Se os pratos de legumes liberarem
demasiado sumo e ficarem muito
secos, cozinhe-os num tacho com
tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarédo o sumo
do prato.

e Se um prato de legumes nao ficar
cozido, coza antecipadamente os
legumes ou prepare-0s COmMo
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alimentos enlatados e coloque-os no
forno.
Funcoes do guia de cozedura

Seleccionar as fungoes dos

alimentos de preparo facil

O menu dos alimentos de preparo facil

contém programas de refeicbes que sdo

preparados especialmente por

cozinheiros profissionais e guardados na

memaria da unidade de controlo.

Neste menu, a temperatura, posicao da

prateleira, peso e fungdes da cozedura

s8o definidos automaticamente.

Pode alterar o peso e o tempo de

cozedura de acordo com a comida e os

seus gostos.

Para seleccionar as fungbes do Guia de

cozedura:

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Prima o botéo de seleccado do
programa (2) para seleccionar o visor
da fungéo ddos alimentos de preparo
facil. Neste passo,

“Cakes&Breads&Tarts” (Bolos,

paes e tartes) aparece no visor € 0
visor de seleccdo de alimentos de
preparo facil (13) é destacado.

°r o35

2 ,
® ¢ Cakes breads tarts U v &

3.Prima /\ ou \V (11) para seleccionar
0 menu principal da fungéo de
alimentos de preparo facil (Bolos,
paes e tartes; aves; carne; peixe;
alimentos especiais; Especial).

4.Prima a tecla de selec¢éo do menu de
alimentos de preparo facil (10) para
confirmar o menu de alimentos
principal pretendido.



5.Prima /\ ou \/ (11) para seleccionar
o alimento pretendido (Biscoitos,
bolos, pequenos bolos, etc).

© P 1525 12,

il =5
H =0

® ¢ Cookies sve

6.Cologue o seu alimento no forno.
7.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9) para iniciar a cozedura.
"Cooking" (Cozedura) aparece no
visor.
Se a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9) nao for
premida dentro de 20 segundos,
o forno desligara por conta
propria.
8.Apds a cozedura estar concluida,
"Good appetite...” (Bom apetite)
aparece no Visor e ouve-se o sinal de
alarme.
Para interromper o sinal de
alarme, basta premir qualquer
tecla.

ﬂ "Back" (Atras) que aparece no

visor enquanto navega pelo menu
dos alimentos permite-lhe voltar
ao menu superior. Prima o botdo
de seleccdo do menu de
alimentos de preparo facil (10)
para voltar ao menu superior.

Antes de comecar a cozinhar no menu

dos alimentos de preparo facil, pode

definir o peso dependendo do tipo de

alimento que seleccionou. Para fazer

iSSO:

1.Prima o botao de definicdo do
aquecimento rapido e Temperatura-
Peso (20) até que o campo indicador
do peso comece a piscar.
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2.Prima /\ ou \ (11) para definir o
peso.

Antes de comecar a cozinhar no menu

dos alimentos de preparo facil, pode

definir o peso dependendo do tipo de

alimento que seleccionou. Para fazer

issO:

1.Prima o botao de definicdo do
aquecimento rapido e Temperatura-
Peso (20) até que o campo indicador
do peso comece a piscar.

2.Prima a tecla (11) para definir o peso.

Menu dos alimentos de preparo

facil:

Pode variar dependendo dos modelos

Bolinhos Baguete de [ Guisado Filete de Rosbife Massas
frango peixe levedadas

Bolos em Frango, Quiche Anchova Almdndega | logurte

papel filete assada

vegetal

Cheese Macarrao Pescada Maca

cake com queijo desidratada
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Brownie Lasanha

Peito de

Filete de

salméao peru frito

Bolo fofo Moussaka

Torta de
maca
(strudel)

Tarte de
maca

Para seleccionar as funcoes de

alimentos de preparo facil a vapor:

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Prima a tecla de selecgéo do
programa (2) em curtos intervalos até
que o simbolo de cozedura a vapor
(18) aparega no visor. Neste passo,

“Cakes&Breads&Tarts” (Bolos,

paes e tartes) aparece no visor.
3.Prima /\ ou V' (11) para seleccionar
0 menu principal da fungéo de
alimentos de preparo facil (Bolos,
paes e tartes; aves; carne; peixe;
alimentos especiais; Especial).
4.Prima a tecla de selec¢éo do menu de
alimentos de preparo facil (10) para
confirmar o menu de alimentos
principal pretendido.
5.Prima /\ ou \/ (11) para seleccionar
o alimento pretendido (Biscoitos,
bolos, pequenos bolos, etc).
6.Cologue o seu alimento no forno.
7.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9) para iniciar a cozedura.
8."Fill with 350 ml water" (Encha
com 350 ml de agua) aparece no visor.
Risco para a saude!
Nao use outros liquidos além de
agua potavel no sistema de
vapor.
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Nao coloque agua quente no
recipiente de agua.

9.Abra a porta do forno e adicione agua
através da entrada de agua. O aviso

"Door open" (Abertura da porta)
aparece no Visor junto com o aviso
sonoro ao encher com agua.

10.0 forno comega a cozer e

"Cooking" (Cozedura) aparece no
visor logo que a porta € fechada.
11.Apds a cozedura estar concluida,

"Good appetite” Bom apetite),

"Please take the meal" (Retire o
alimento) aparece no visor e ouve-se 0
sinal de alarme.
» Para interromper o sinal de alarme,
basta premir qualquer tecla.
12.Abra a porta do forno e retire o
alimento assim que a cozedura estiver
concluida.
Feche a porta do forno para iniciar a
funcdo de Vaporizagao automatica de
agua.
» Neste passo, “Disposing water”
(Eliminar agua) e o tempo necessario
aparece no Visor.
» E importante para a sua satde nao
usar a agua remanescente, ja que a
qualidade da agua que sobra ira se
deteriorar. A agua eliminada amolece a
sujidade do forno e permite que seja
removida mais facilmente apds a
cozedura.



» Limpe o interior do forno com um
pano apods eliminar a agua.

Usar o recipiente de agua:

O recipiente de agua consiste de 2
pecas. A pega superior remove o
calcario da agua.

Monte a parte inferior e a inferior do
recipiente conforme ilustrado.

N&o encha com mais de 150 ml, caso
contrario a agua néo é purificada.
Remova a parte superior e verta a agua
dentro do forno com a parte inferior.

Remova o calcario do recipiente
de agua, aplicando uma vez o
seguinte procedimento a cada 4
utilizagdes. Dissolva 2 colheres de
cha de sal num copo e verta no
recipiente de agua. Depoais, lave o
recipiente inferior.

1 Parte superior
2 Parte inferior

Adicionar agua:

1.Empurre o jarro como ilustrado na
figura (1).

2.Verta agua no recipiente até ouvir um
sinal. Observe a quantidade de agua a
partir do indicador do nivel da agua (2).

Jarro
Indicador de agua
Tubo de saida do vapor

Tudo de drenagem da dgua em
eXcesso

A WON =

O sistema aguarda no minimo 10
minutos para que adicione agua.
Se né&o adicionar agua dentro de
10 minutos, o forno desliga-se.

Para limpar o jarro, remova-o do
forno e lave apenas com agua.

O nivel de agua no reservatdrio
deve ser verificado através do
indicador de agua enquanto
adiciona agua. Se o nivel de agua
exceder o nivel de reservatoério
cheio, a agua em excesso correra
para dentro do forno. A dgua em
excesso que corre para dentro do
forno pode afectar a cozedura
nos programas de cozedura
automatica a vapor e provoca
condensacéo na porta. Para
evitar isso, retire a agua em
excesso que corre para dentro do
forno antes de iniciar a cozedura.
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Se o forno for desligado antes da
cozedura estar concluida e néo
for seleccionada qualquer funcéo
de cozedura dentro de 2 minutos,
a mensagem "Please take

the meal. Water will

evaporize." (Retire o alimento,
a agua evaporara) aparecera no
visor do texto assim que o forno
for ligado com a tecla On/Off (1).
A eliminagao da agua comega
automaticamente apds cerca de 1
minuto.

A Mantenha a porta fechada
durante a vaporizagdo da agua.

Menu dos alimentos de preparo
facil a vapor:
Pode variar dependendo dos modelos

Pizza, fresca e | Frango < 1600 | Vegetais Ensopado de | Borrego

de base fina ar frescos truta assado

Pizza, fresca e | Frango > 1600 | Vegetais Perna de

de base ar congelados, borrego

grossa gratinados

Massa de pao | Peru, coxa Batatas a Vitela assada
murro

Profiteroles Pato, inteiro Tandoori

Bolo de fruta

Bolo de arroz

Pastelaria fina

Bagel

Pao de forma
(levedado)

Pao de sandes

Baguete

Panines,
congelados

Menu de definicoes

Definigéo do brilho
O brilho s6 pode ser definido quando o
forno estiver desligado.
1.Prima a tecla da Hora e Definigbes (21)
em curtos intervalos até que
"Brightness" (Brilho) aparega no visor.
2.Ha 4 niveis de brilho, nomeadamente
1,2,3e 4. Prima /\ ou \V (11) para

seleccionar o nivel pretendido.
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O Nivel do brilho diminui para
poupar energia quando o forno
esta desligado. Ele regressa ao
nivel definido novamente asim
que o forno ¢ ligado.

Definigédo do contraste
O contraste s6 pode ser definido
quando o forno estiver desligado.



1.Prima a tecla da Hora e Definigbes (21)
em curtos intervalos até que
"Contrast" (Contraste) aparega no
visor.

2.Ha 4 niveis de contraste,
nomeadamente 1, 2, 3 e 4. Prima /\
ou WV (11) para seleccionar o nivel
pretendido.

Definigdo do volume

O volume s6 pode ser definido quando

o forno estiver desligado.

1.Prima a tecla da Hora e Definigbes (21)
em curtos intervalos até que "Volume"
apareca no Visor.

2.Ha 3 niveis de volume,
nomeadamente 0 (mudo), 1 e 2. Prima
2\ ou \V (11) para seleccionar o nivel
pretendido.

Definigéo do idioma

O idioma so pode ser definido quando o

forno estiver desligado.

1.Prima a tecla da Hora e Definigbes (21)
em curtos intervalos até que o ultimo
idioma seleccionado apareca no visor.

2.Prima /\ ou V' (11) para seleccionar
o idioma pretendido.

3.Confirme com a tecla de seleccéo do
menu dos alimentos de preparo facil
(10).

Grelhar com grelhador eléctrico

Operar o grelhador

Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem
causar queimaduras!

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Prima /\ ou NV (11) para selecionar
a fungéo de grelhador pretendida.

3.Para a temperatura de cozedura,
prima uma vez a tecla (20)
Temperatura - Peso e Aquecimento
Répido para destacar
"Temperature" (Temperatura) no
visor de texto. Prima /\ ou \V (11)
para definir a temperatura.

4.Prima a tecla On/Off (1) para desligar
o forno.

Os alimentos que ndo sao
apropriados para grelhar
provocam o risco de incéndio.
Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o
calor intenso do grelhador.
N&o cologue os alimentos
muito longe no fundo da
grelha. Esta drea é muito
guente e os alimentos com
gordura podem incendiar-se.

Tabelas de tempos de cozedura
para grelhar

Frango fatiado 2.3 250 25...35 min.
Costeletas de borrego 2.3 250 20...25 min.
Rosbife 2.3 250 25...30 min. *
Costeletas de vitela 2.3 250 25...30 min. *
Torrada 3 250 1...2 min.

¥ dependendo da espessura

**Se a temperatura da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionara na temperatura

recomendada.
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[§ Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais

A vida ultil do produto sera estendida e
0s problemas frequentes diminuirdo se
0 produto for limpo em intervalos
regulares.

Desligue o produto da corrente
eléctrica antes de iniciar as tarefas
de limpeza e manutengéao.

Ha risco de choque eléctrico!

Deixe que o produto arrefeca
antes de o limpar.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

¢ | impe totalmente o produto a cada
utilizag&o. Desta forma, sera possivel
remover mais faciimente os residuos
da cozedura, evitando assim que
estes se gueimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao € necessario qualquer agente
especial de limpeza para limpar o
produto. Para limpar o produto, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.

* Apds a limpeza, verifique sempre se
qualquer excesso de liquido foi
completamente limpo e remova
imediatamente qualquer derrame.

¢ N&o use agentes de limpeza que
contém acido ou cloro para limpar as
superficies de inox e a pega de ago
inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (n&o abrasivo) para
limpar estas partes e procure passar o
pano apenas huma direcgao.
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A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

N&o use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.

Limpar o recipiente
O recipiente detém-se num certo ponto
ao puxa-lo para si.

Se continuar a puxar, ele chega num
segundo ponto de paragem e detém-se
novamente.

Se continuar a puxar a partir deste
ponto, ele sai para fora do seu sitio.

Pode limpar o recipiente sob a agua da
torneira apds remové-lo.

Nao use materiais quimicos para
limpar o recipiente. Use apenas
agua.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botdes de controlo
com um pano himido e seque-os.



Se 0 seu produto estiver
equipado com botdes/teclas, ndo
remova as teclas de controlo para
limpar o painel de controlo.

O painel de controlo pode ficar
danificadol!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia

dependendo do modelo do produ-

to.)

(Esta funcionalidade é opcional.

Podera nao fazer parte do seu

produto.)

1.Retire a parte frontal da prateleira
lateral, puxando-a na direc¢ao
contraria a da parede lateral.

2.Retire completamente a prateleira

uxando-a para si

Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a
parede traseira (B) do seu produto
poderdo estar revestidas de esmalte
catalitico. As paredes cataliticas
apresentam uma cor mate clara e uma
superficie porosa. As paredes cataliticas
do forno néo devem ser limpas. Gracas
a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e,
quando a superficie atinge o ponto de
saturacao, comeca a brilhar. Nesse

caso, recomenda-se a substituicdo das
pecas.

impeza a vapor faci
(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
Assegura a limpeza facil porque a
sujidade (recente ou incrustada) é
amaciada com o vapor que se forma
dentro do forno e a dgua que cai pela
condensacao nas superficies internas
do forno.
1.Remova todos os acessorios de
dentro do forno.
2.Verta 500 ml de agua para o tabuleiro
do forno e coloque-o na 22 prateleira
do forno.

3.Selecione a fungéo de limpeza facil a
vapor. A duracéo da limpeza ira
aparecer no ecra e nao pode ser
alterada. Pode definir a hora final para
esta fungéo de limpeza.

4.Abra a porta € limpe a superficie
interna do forno com uma esponja ou
pano humido.

5.Para limpar a sujidade persistente, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.
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Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a dgua que se encontra no
tabuleiro para amolecer
ligeiramente os residuos/sujidade
existentes na cavidade do forno
evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do
forno. Consequentemente, é
possivel que escorra agua ao
abrir a porta do forno. Limpe os
vestigios de condensacao assim
que a porta do forno for aberta.

Limpeza a vapor

Assegura uma limpeza facil ja que a
sujidade (ndo tendo esperado por mui-
to tempo) é amaciada com a conden-
sacao de gotas de agua dentro do forno,
apds exalar vapor por um certo tempo.

oP 820
o Stean cleaning Gew

1.Prima a tecla On/Off (1) para ligar o
forno.

2.Certifiquese que removeu o alimento.

3.Prima a tecla 2\ ou N/ (11) para

seleccionar o modo "Steam

cleaning" (Limpeza a vapor).
4.Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)

cozedura (9) para iniciar a limpeza.
Se nao houver 4gua no sistema, "Fill

with 150 ml water" (Encha com

150 ml de agua) aparece no visor.

5.Encha com 150ml de agua, usando o
recipiente de agua fornecido com o
seu forno.

Risco para a saude!

Nao use outros liquidos além de
agua potavel no sistema de
vapor.
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6.Se a temperatura dentro do forno for
inferior a 100°C quando a porta €
fechada, a limpeza comecga sem de-
mora. Se a temperatura interna nao
estiver abaixo dos 100°C apos ter
enchido de agua e fechado a porta,
aparece a mensagem "Cooling" (A
arrefecer) no ecra.

» Quando a temperatura interna tiver

descido abaixo dos 100°C, a limpeza

comecara automaticamente.

® ¢ Cleaning 0035 ;v &

7.Ao iniciar a limpeza, € exibida a
mensagem "Cleaning" (A limpar).

» O vapor é exalado dentro do forno até

esgotar a agua do sistema.

A vaporizacao demora cerca de
35 minutos com o recipiente
completamente cheio. Este tem-
po pode ser encurtado com me-
nos agua.
8.Quando esgotar a agua, € exibida a
mensagem "Wipe the surfaces"
(Limpe as superficies).
9.Abra a porta € limpe as superficies
internas do forno com uma esponja
ou pano humido.
Terminada a limpeza (geralmente com o
esgotamento da agua), a agua res-tante
deve ser sempre drenada. Con-sulte as
fungdes do Guia de cozedura na
pagina 39, Drenar a agua.
Limpar a porta do forno
Para limpar a porta do forno, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano
OU esponja macia e seque-0 Com um
pano seco.



Nao use limpadores asperos
abrasivos ou raspadores
metalicos pontiagudos para
limpar a porta do forno. Eles
podem riscar a superficie e
destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1.Abra a porta frontal (1).

2.Abra os grampos do compartimento
da dobradiga (2) dos lados esquerdo
e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo,

conforme il d f

1 Porta
2 Blogueio da dobradica (posigao
fechada)

3 Forno
4 Bloqueio da dobradiga (posigao

3.Desloque a porta frontal até ao meio.

4.Remova a poa frontal puxando-a ‘
para cima para a soltar das
dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o
processo de remogao devem ser
realizados em ordem inversa para
instalar a porta. N&o se esqueca
de fechar os grampos no
compartimento da dobradica ao
reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da

porta

(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)

O painel de vidro interno da porta do
forno pode ser removido para limpeza.
1.Abra a porta do forno.

2.Empurre para si e remova parte
plastica instalada na secgao superior
da porta frontal..
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3.Como ilustrado na figura, levante
ligeiramente o painel de vidro (1) mais
interno na direcgao A e empurre-o na
direccao B.

1 Painel de vidro mais interno

2* Painel de vidro intero (Podera nao
fazer parte do seu produto.)

4.Se o seu produto estiver equipado
com um painel de vidro interior(2) ;
Repita 0 mesmo procedimento para
remover o painel de vidro interno (2).

5.0 primeiro passo para a recolocacao
da porta é reinstalar o painel de vidro
interno (2). Cologque o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se
encaixe no canto chanfrado da
ranhura plastica. (Se o seu produto
estiver equipado com um painel de
vidro interior). O painel de vidro interno
(2) deve ser instalado na ranhura
plastica préoxima ao painel de vidro
mais interno (1).

6.A0 instalar o painel de vidro mais
interno (1), certifique-se que a parte
pintada do painel fica voltado para o
painel de vidro interno. E importante
assentar o canto inferior do painel de
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vidro mais interno (1) dentro da
ranhura de plastico inferior.

7.Empurre a parte de plastico contra a
estrutura até ouvir o ruido de um
“clique”.

Substituir a lampada do
forno

Antes de substituir a lampada do
forno, certifique-se que o produto
esta desligado da tomada e
arrefecido, de forma a evitar o
risco de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia
inferior a 40 W, altura inferior a 60
mm, didmetro inferior a 30 mm ou
uma lampada halégena com
casquilho tipo G9, poténcia inferior
a 60 W. As lampadas sao
adequadas para operagao em
temperaturas acima de 300 ° C. As
lampadas do forno podem ser
obtidas nos Agentes de Servigo
Autorizados ou em um técnico
licenciado.

A posicao da lampada pode variar
daquela da figura.

A ldmpada usada neste aparelho
nao é adequada para iluminagao
doméstica. O objetivo definido
para esta lampada € o de ajudar o
utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste
aparelho tém de suportar
condicdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de
50°C.

Se o seu forno estiver equipado
com uma lampada redonda:
1.Desligue o produto da corrente.



2.Rode a tampa de vidro no sentido for do tipo (B), puxe e retire-a,
horario, para a remover. conforme apresentado na figura, e
substitua-a.

3.Se a sua lampada do forno for do tipo  4.Instale a tampa de vidro.
(A), apresentado na figura abaixo,
retire-a, rodando conforme
demonstrado, e substitua-a. Se esta
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Resolucio de problemas

g%

e E normal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> Isso ndo é uma

vari /a
produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefe

¢ Quando as partes metdlicas séo aquecidas, podem se expandir e causar
ruido. >>> Isso nao é uma avaria.

princip imado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusive/s Se necessér/o substitua-os ou reco/oque 0sS.

¢ A lampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
o A alimentagéo esté cortada. >>> Verifi que se ha energia. Verif ique os fusiveis na

¢ Pode nao estar definido para uma fungao de cozedura e/ou temperatura
especificas. >>> Defina o forno para uma fungéo e/ou temperatura especificas.

¢ A alimentacao esta cortada. >>> Verifique se ha energia. Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque os fusiveis.

Consulte o agente da assisténcia
técnica autorizada ou o
revendedor onde adquiriu ©
produto se ndo puder resolver os
problemas, embora tenha
seguido as instrugdes desta
seccao. Nunca tente reparar um
produto defeituoso por conta
propria.
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