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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should
be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

+ The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.

« This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.
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+ Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-

ous for children and pets. Chil-

dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-

dren may reach on the

product.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

* When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

+ Before discarding worn out

and useless products:

1. Unplug the power plug and
remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* Unplug the product or switch
off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.
Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
qguency values specified on the
type label.

(If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
The rear surface of the oven
gets hot when itis in use. The
power cables must not touch
the rear surface of the product.
Otherwise it might get dam-
aged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.

+ Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

+ Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

+ Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

* If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

« CAUTION: Before replacing the
oven lamp, be sure to discon-
nect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power

cable and plug:
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* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Al .4 Transportation
Safety

+ Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

* Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

* Do not place items on the ap-
pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-

ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

A1 .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves

during transport and installa-

tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

Before the product is installed,

check the product for any dam-

age. Do not have it installed if
the product is damaged.

Avoid using any heat-insulating

materials to cover the interior

of the furniture that will be in-
stalled.

Direct sunlight and heat

sources, such as electric or

gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.
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+ To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative cov-
ers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the designated
installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no con-
tact between the product and
these utility lines. Otherwise
the hose/pipe may be crushed.

* If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

» Do not use the product if the m

front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

« Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

+ The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

91.7 Temperature Warn-
ings

* CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.
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* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

+ Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

* During operation the product is
hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling the
product.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

* Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.

Al .9 Cooking Safety

* Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire

since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oil, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

+ Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

+ Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-

terials:

* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
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greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.
Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

An air flow is generated when
the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

When using a grilling rack for
frying, a tray should be placed
on the lower rack. Otherwise,
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the food oil and other compon-
ents that drip onto the oven
bottom can create heavy
smoke and lead to flames.
Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-

fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!
Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass. These materials can
cause glass surfaces to be
scratched and broken.




2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user's manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.

EN/11



3 Your product

3.1 Product Introduction

*%

_— 1
10 «¢ 5]
ol
9 «¢ p 2*
> 3**
4
8 < >
& N\ =
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

v v
2

2 Timer
Timer
O QoD ©

D L g

a
A

© ® &

O o o~ WN =

CAG)

Pl & =[b @ ¢

v
?

NR =)

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

isplay symbols

: Baking time symbol

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol

: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol
: Volume level symbol

: Door lock symbol *

v v v
3 4 5

oD P

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the

highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
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order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your

product.
Function Function description Tempe:ature Description and use
symbol range (°C)
Top and bottom heat- Food is heated from above and below at the same time. Suit-
P in * able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
— 9 Cooking is done with a single tray.
—r
— Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
o Bottom heating * browning on the bottom. This function should also be used for
4+ \\';, easy steam cleaning.
| S
rv-e ) The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
Fan assisted bottom/ . . ;
- * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
top heating . . A
— is done with a single tray.
Full arill . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
9 grilling in large amounts.
% Fan assisted low arill . The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
9 the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.
/\ All the heaters of the oven work. This operating function is
/\ Booster - used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature Standard tray
range specified on the temperature knob. It is used for pastries, frozen foods and fry-

3.4 Product Accessories ing large pieces.

There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user’'s manual may not be available in your
product.

Wire grill
It is used for frying or placing the food to be

baked, fried and stewed on the desired

The trays inside your appliance may  shelf.
@ be deformed with the effect of the

heat. This has no effect on the
functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.
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On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

On models with wire shelves :

N

5

4

3

2

1

>/
On models without wire shelves :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves

On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
the stopping socket on the wire shelf. It
must not pass over the stopping socket to
contact with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the
front.
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Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :

mabe

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,4

Oven type Fan assisted oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating , 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting
Always set the time of day before
@ using your oven. If you do not set it,
you cannot cook in some oven
models.

1. When the oven is first started, "12:00"
and © symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching the @/
© keys.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

° 1300
Q N © ® & &

4. Touch the ®/O keys to set the minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Confirm by touching the (S or {6 key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and © symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the ©
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
@ time of day settings are cancelled.
It should be set again.

4.2 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions”. You can learn how to oper-
ate the oven in the following section.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Refrain from covering these ventila-
tion openings. Otherwise, the oven may
overheat. The cooling fan continues to op-
erate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General information for the oven control

unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

+ While making any adjustments, the relev-
ant symbols flash on the display. A short
time should be waited for the settings to
be saved.

+ If any cooking setting has been made, the
time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed on
the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the (O key for a long
time.

Timer
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Alarm key
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Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key
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isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

Pl & = [-b @ { ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.
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Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with the
temperature knob, the oven starts operat-
ing.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the §§ symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set temper-
ature, the § symbol disappears. The
oven does not switch off automatically
since manual cooking is done without
setting the cooking time. You have to
control cooking and turn it off yourself.
When your cooking is completed, turn
off the oven by turning the function se-
lection knob and the temperature knob
to the off (up) position.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the © key until the © symbol ap-

pears on the display for the cooking
time.

° 0000
m
N

@ After setting the operation function

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ®/O®
keys.

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.

O M-

Lo o (‘3 g 6
The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5
minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.
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5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the ©
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can safe-
guard the timer from interference.

1. Touch the key until the 3 symbol ap-
pears on the display.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= The & symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the countdown
ends. When any key is touched after
the key lock is set, the timer sounds an
audible signal and the & symbol
flashes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock
does not activate.
Timer keys cannot be used when
@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the & symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the dis-
play and the key lock is disabled.

Setting the alarm
You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than bak-
ing. The alarm clock has no effect on the
oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

1. Touch the 2 until the key L2 symbol ap-
pears on the display.

101010
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2. Set the alarm time with the @/O keys.
101 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= After setting the alarm time, the QA
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. Atthe end of the alarm period, the warn-

ing sounds for two minutes. Touch any
key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the ) key until the LA symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the © key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by touch-
ing the 2 key for a long time.

Adjusting the volume

1. Touch & key until the €y symbol ap-
pears on the display.
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3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch & key until the ( symbol ap-
pears on the display.

2. Set the desired level with the ®/O keys.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
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3. Touch the &% key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day
On your oven to change the time of day that
you have previously set:

1. Touch the & key until the © symbol ap-
pears on the display.

2. Set the time of day by touching the ®/
© keys.

NN

L

200 @ & 6
|

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Touch the ®/O keys to set the minute.
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5. Confirm by touching the (S or {¢ key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for
these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

* Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values.

+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

+ Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for
the external cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.
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For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

6.1.1 Pastries and oven food

General Information

We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.




Tips for baking cakes

+ If the cake is too dry, increase the tem-
perature by 10°C and shorten the baking

time.

+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by

10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

« If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods

« If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * :]—OP _and bottom 3 180 30..45
eating
Cake in the mould | ©3Ke mould on | Top and bottom |, 180 30..40
wire grill** ** heating
Small cakes Standard tray * :]—Op .and bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted bot- |, 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom |, 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
pan, 26 cm in dia- |Fan assisted bot-
Sponge cake meter on wire grill [tom/top heating 2 160 20..30
*%
Cookie Pastry tray * I"p and bottom |, 170 2540
eating
Rich pastry Standard tray * Fan assisted bot- 200 30..40
tom/top heating
Top and bottom
*
Dough pastry Standard tray heating 2 200 20..35
Whole bread Standard tray * EOP 5and bottom 3 200 30..45
eating
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Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Glass / metal

Lasagne rectangular con- |Top and bottom 1, 200 30..45
tainer on wire grill [heating
*%
Round black

. metal mould, 20 |Top and bottom

Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Pizza Standard tray* |1 °P and bottom |, 200..220 10..20

heating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

« After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-
ter distributed to the fried meat and does
not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

+ You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

low level shelf in a heat resistant plate.
+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
] 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted .bOt_ 3 mayx, after 180 ... |60 ... 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank « |Fanassisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating 3 mayx, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 2 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on  |tom/top heating max, after 190
a lower shelf
. 25 mins. 250/
Turkey (5.5 kg) Standard tray * Fan assisted .bm_ 1 max, after 180 ... |150..210
tom/top heating 190
Wire grill * r db
; an assisted bot-
Fish Place one tray on  |tom/top heating 200 20..30
a lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,
skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-
ticularly suitable for grilling.

General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ When the preheating time is 5 minutes in
the grill mode, skip the preheating, do not
wait for the entire preheating time to
pass.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

The key points of the grill

* Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in
the table may vary.

+ Slide the wire grill or the wire grill tray to
the desired level in the oven. If you are
cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

Grill table

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Fish Wire grill 4-5 250 20..25

Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35

';"n'izlbn"’;” (veal =12 |\yire grill 4 250 20..30

Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25

Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30

Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30

Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.
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Fan assisted low grill

Food Accessory to be |Operating func-  |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)

used tion (approx.)
Fish Wire grill g‘:‘lﬂ assisted low |, 200 30..35
Chicken pieces | Wire grill gflﬂ assisted low |, 250 25..35
Meatball (veal) - Wire gril Fqn assisted low 4 250 30 . 40
12 amount grill

Wire grill - Place . .
Steak (whole) / Fan assisted low 15 mins. 250,

one tray on a . 3 90..110
Roast (1 kg) grill after 180 ... 190

lower shelf

Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.

6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-
trol institutes.

Cooking table for test meals

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Shortbread (sweet| o yorqtray «  |1OP and bottom | 140 20..30
cookie) heating
Small cakes Standard tray * Top gnd bottom 3 160 25..35
heating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt- 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom 1, 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dla}- Fan assisted }Jot- 160 20 .30
meter on wire grill [tom/top heating
*%
Round black
Apple pie metal mould, 20 |[Top and bottom 9 180 50 . 70

cm in diameter on
wire grill **

heating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

EN/27




Grill

Food Accessory to be used |Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Meatball (veal) =12 1,; o e 4 250 20..30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.
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Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Enamelled surfaces

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.

After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 30]".)




+ For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

Catalytic surfaces

+ The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

* The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

+ Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user's manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.
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If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.
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3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

Do not use distilled or filtered wa-
ter. Use ready-made waters only.
Do not use flammable, alcoholic or

solid particulate solutions instead
of water.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

(It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry

I

L

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
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dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,

@ metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

85

(B) type hinge is available in soft closing
door types.

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

)

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-

@ ures applied when removing it must
be repeated from the end to the be-
ginning, respectively. When in-
stalling the door, be sure to close
the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.

4

3. As shown in the figure, gently lift the in-
nermost glass (1) towards “A” and then,
remove it by pulling towards “B”.
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Inner glass (it may
not be available for
your product)

Innermost glass 2%

If your product has an inner glass (2), re-
peat the same process to detach it (2).

The first step of regrouping the door is
to reassemble the inner glass (2). Place
the bevelled edge of the glass to meet
the bevelled edge of the plastic slot. (If
your product has an inner glass). Inner
glass (2) must be attached to the plastic
slot closest to the innermost glass (1).

While reassembling the innermost glass
(1), pay attention to place the printed
side of the glass on the inner glass. It is
crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp
In the event that the glass door of the oven

lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp
General warnings

+ To avoid the risk of electric shock before

replacing the oven lamp, disconnect the

product and wait for the oven to cool. Hot

surfaces may cause burns!

+ This oven is powered by an incandescent

lamp with less than 40 W, less than 60
mm in height, less than 30 mm in dia-

meter, or a halogen lamp with G9 sockets
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with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

The lamp used in this product is not suit-
able for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1.

Disconnect the product from the electri-
city.

Remove the glass cover by turning it
counter clockwise.

.

N
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. If your oven lamp is type (A) shown in

the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1.

Disconnect the product from the electri-
city.

Remove the wire shelves according to
the description.



3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.

4. If your oven lamp is type (A) shown in 5.
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it

8 Troubleshooting

with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the .
instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Never try

to repair your product yourself.

(If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Steam is emanated while the oven is work-  Oven light is not on.

ing. .
* Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error. .

Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact

Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

with cold surfaces outside the product Oven is not heating.

and may form water droplets. >>> This is .
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.
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The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

(For models with timer) The timer display
flashes or the timer symbol is left open.

There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU
« JTOT pasgen cogepXuT * He BHOCUTE TEXHUYECKUX W3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.
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A1.1

MEHEeHUN B usgenue.

MUcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHUro

[laHHOe n3genve npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AEH ONs UCnonb3oBaHus B
KOMMEPYECKUX U NHBIX LEensax.
He ncnonb3ynte npoaykr B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHayeH ans uc-
Nonb30BaHUA B AOMaLLHMX
YCNOBUSIX U HA KYXHAX ANs
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.
NMPEAYNPEXOEHUE: Oan-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nosfib3oBaTb TONbKO AN Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeT ucnonb3oBath AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MELLEHWS.

[yxoBKa MOXeT UCnosb30-
BaTbCA ANs pa3mMopaxmnBaHus,
BbIMEKaHWs, XKapKkn 1 Npuro-
TOBMEHNSA Ha rpune.

[laHHOe yCTPOMCTBO He creny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLIK/ NOABELLEHHbIX NOSoTe-
Hel, Unun ogexabl.



OMMUbI HE AOMKHbI UrpaTh C,
3abupaTbCsa Ha NPOAYKT M
BHYTPb NpoaykKTa.

* He knagute Ha usgenve npea-

1.2 Be3onacHocTb Aae-
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMaALUHUX XXUBOTHbIX

« OTOT NPOAYKT MOXET MCNOSb-

30BaTbCsA AETbMM OT 8 NeT U
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HEQOCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CI OHU HaxoaaATca nog Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XMUBaAHME Nonb30oBaTeNen He
AOKHbI BbINOMHATLCS
AETbMW, €CIN TONbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
Nnonb3oBaTbCA NOABMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
cH noa HabnoaeHneM unn He

MeTbl, 0 KOTOPbIX MOTYT AO-
TAHYTbCA OETMW.
NMPEOYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MSs1 UCMNOSIb30BAHNA NOBEPX-
HOCTb NPOAYKTa HarpeBaeTcs.
HepxuTte aeten noganslue ot
npogykra.

XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puarnbl B He4OCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
OMacHOCTb TPaBMUPOBAHUS U
yoyLwbs.

Koraa aoBepb OTKpbITa, HE Kna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl 1 HE NO3BONSANTE AETAM
cuaeTb Ha Hel. Bbl moxeTe
BbI3BaTb ONPOKUAbIBaHWE ay-
XOBKM UNWN NOBPEXAEHNE
ABEpPHbIX NeTernb.

Mepen ytvnusaunen npoayk-
Ta:

OTKMAOYNTE BUIKY NUTaHUS U
BbIHbTE €€ N3 PO3ETKN.

ronyiar weossopme 2 TP et e
NHCTPYKLUUW. A

nsgenus.
[eTn JOMKHBI HAaXoauTLCA NoA 3 HonMUTe MEDb! DEAOCTO
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb- : gxmocm quo6b|p eﬂm He
CS1, YTO OHW He UrpatoT C Nnpo- P ’ A

3anesanu BHYTpPb NpoaykTa.
AYKTOM. ;

4. He nos3BonanTte geTam ur-

AnekTpuyeckne nsgenuns
onacHbl Ans AeTen n gomatu-
HUX XXMBOTHbIX. [JeTn n nio-
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paTb C NPOAYKTOM, KOorga oH
HaxoauTcA B pexnmMme oxmnaa-
HUA.



TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY. m

f 1.3 JAnekrtpobesonac-
HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-

3eMI1eHHOM po3eTKe, 3aLm-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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* He npoknagbiBanTe WHYyp nNu-

TaHWs Noa u3genvem 1 no3aam
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LLIHyp NuTaHns He AOSMKEH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTtbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HUKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHNA He 3acTpeBarn BO Bpe-
Ms1 YCT@HOBKW Ha CBOE MECTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nnbo O4YNUCTKN.

Mpun akcnnyaTauum 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM HarpeBa-
etcsa. Kabenun nutanus He
JOMKHbI KacaTbCsi 3aHeN no-
BEpXHOCTU nagenus. B npo-
TMBHOM Cily4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4YnUM NoBepXHocTaM. B npoTue-
HOM crniyvae mnsonsaums kabens
MOXET pacnniaBuUTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B peaynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN kKabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XXOEHHble kabenu.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.



» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

» Ecnu gnunHa wHypa nutaHua
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.

* [lepeHoCHbIE UCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

» Ecnu wHyp nutaHmns nospe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.

- MPEAYNPEXOEHUE: YT00bI
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

Ecnu Baw npoaykt nmeer ka-

6enb NUTaHNs 1 WTencerbHy

BUJSIKY:

* Hukorga He BcTaBnsanTe BUNMKY
n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIKa NOMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* I3beranTte nogkno4eHus
YCTPOMCTBA K XUPHbIM,
rPSA3HBIM UM NOABEPXKEHHBIM
BO34ENCTBUIO BOAbI PO3E€TKaM
(Hanpumep, psiAOM CO CTOneLU-
HULUERN, OTKyaa MOXET BbITe-
KaTb Boga). B npotnBHoOM cny-
Yyae CyLLeCTBYeT pUCK KOPOTKO-
ro 3aMblkaHUs U NOpakeHus
3MEKTPUYECKMM TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUJIKE MOKPbIMU pykamu!

* ViaBnekante BUIKY U3 PO3ETKMU,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TSHYB 3a LLUHYP.

A1 4 be3onacHoCTb npwu
TPaHCNOPTUPOBKE

* OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT Ce-
TV Nepes TPaHCNoOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXKeNoe, nepeBo-
3UTb €ro cnefyet Kak MUHK-
MYM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonb3ynte gsepb 1 / nnm
PYYKy Ons TPAHCNOPTUPOBKM
nnn nepemeLLeHnsa ycTpom-
cTBa.

* He nomewanTte Ha npmnbop Ka-
kne-nnbo npegmeTol. Nepeme-
LanTe npubop BEPTUKArbHO.
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» Ecnu Heobxoanmo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTEe ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c nysbipyaTomn
NAEHKOM UMW NAOTHLIM KapTo-

HOM U BIMJTIOTHYHO 3aKnenTe ero
ckoT4yeM. HagexHo 3aKpenuTe

ABWXYLLMECS YacTN U3genus,
4yTO6bI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPON-

CTBa 1 nocre TpaHCnopTUPOB-
K1 MPOBEpPbTE €ro Ha Hanu4ne

nospexgeHuin. B crnyyae no-
BpexaeHnsa obpatmutech K M-
nopTepy Unn B aBTOPU3oOBaH-
HbI CEPBUCHbLIN LIEHTP.

A\

* [epen Hayanom ycTaHOBKU

1.5 Mepbl 6e3onacHo-

Xa

00eCcTouYbTE NMUHUIO NUTaHKS, K

KOoTopow ByaeT NogKMo4YEHO
n3genve, BbIKNYMB
npeaoxpaHuTenb.

» Bcerna HapeBanTe 3alUUTHbIE

nepyaTku Npu TPaHCNOPTUPOB-

Ke 1 ycTaHoBKe. VIHaye cyLue-
CTBYeT PUCK NonyyeHns Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [Nepepn ycTtaHoOBKOW yCTpOM-
CTBa NpoBepbTe €ro Ha Ha-

nuyune nospexaeHun. He ycra-

HaBnMBanTe nsgenue, ecnu
OHO MOBPEXAEHO.

* N3berante ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNOUN30NALMOHHBLIX
MaTepuanoB Ans NOKPbITUS
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CTWN BO BpeMA MOHTa-

BHYTPEHHEN YyacTn mebenn,
KoTopas 6yaeT ucnonb3oBatb-
Cs1 ANSA YCTaHOBKMW.

MpsiMble CONHEYHbIE NyYn U
WCTOYHUKW Tenna, Takme Kak
3NEKTPUYECKME UMW ra30Bble
HarpeBaTenu, He OOJTKHbI Npu-
CyTCTBOBATb B 30He, rae ycra-
HOBIEHO M3genue.

[epXuTte OTKPbITON OKPY>Kato-
LLYIO Cpeay BCEX BEHTUNALUM-
OHHbIX KaHanoB NpoayKTa.

Bo n3bexaHune neperpesa
MOHTaX n3genus He crnegyer
NPOBOAUTL 3a AEKOPaTUBHbLIMMN
NOKPbITUAMMN.

B Tex cnyyasix, korga rasoBbin
wnaxr/Tpyba unu nnacTtumko-
Basi BOOONpoBoAHas Tpyba
pacnonoXxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOW 30HOM YCTaHOBKU n3ae-
nna, Heobxoaumo ybeanTbes,
4YTO MeXAy n3genuem n aTMmu
COEONHEHNSIMN HET COMpPUKOC-
HoBeHMsA. B npoTnuBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpy6a moryT 6bITb
pasgaBneHbi.

Ecnu 3a mecTtom, raoe byget
YyCTaHOBMEHO n3aenue, ectb
poseTka, Heobxoammo ybe-
OVTbCS, YTO U3Jenme He co-
npuKacaeTcsa HMU C PO3ETKOW,
HU C BUITKOW, NOAKMIOYEHHOM K
po3eTke.



1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro UCNONb30BaHUA nsgenve
OyOeT BbIKNHOYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-
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LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

Pyuka oyXOBKM He siBnsieTcs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

MeTnu gBepLbl U3nenust nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

ﬁ 1.7
0 TeMnepaType
 MPEAYNPEXOEHUE: Bo

BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

He pasmewiante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.



» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

* [pn paboTte ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
pyKaBuLbl.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-
©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax n MOXeT Bbl3BaTb Nnoxap,
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCSA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

» OcTaTkm NULWK B 30HE NpUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BoCnrameHuTbes. Ouum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
WUnn nocne npuroToeneHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpasrie-
Hue.

* He HarpeBanTe 3akpbITble Xe-
CTSIHbl€ UMW CTEKNSIHHbIE
O©aHkn B neun. [laBnexHune, Ko-
TOpPOE MOXET HakannmMBaTbCs
B 6aHKe, MOXEeT NPUBECTU K ee
paspbIBY.

* He knagute npoTuBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT noBpeauTb AHO Meyn.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTylo OyXOBKY.
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YT06bI NpEeaoTBpaTUTL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.
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Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
ANSA Xapku NoaHoC criegyeT
pa3melatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-
HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-
HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO
Bpems rpuns. Mopsyme no-
BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He NnpurogHas aAng rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpurne TonbKo eny, noaxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

MopoxauTte, noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!



* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTtBeTcTBME TPpeGoBaHMAM [IMPEKTUBDI
RoHS (gupekTuBa 06 orpaHMYeHUm uc-
Nnosib30BaHUs HEKOTOPbIX BpPeiHbIX Be-
LW,eCTB B 3/IEKTPUYECKOM U 3SIEKTPOHHOM
oGopyoBaHUMK):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
cteyeT TpeboBaHnam Aupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTCs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepnarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTuBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
marepuane

MaTepuanbl ynakoBku yCTPONCTBa NPOn3-
BefeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Cbipbsi B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpMamW no 3aLLmTe OKpyXxatoLen cpeabl.
He yTunuanpynte ynakoBoYHble OTX0Abl
BMeECTE C ObITOBBIMW UIMN MHBIMW OTXOAa-
MU, OTHECMTE UX B NMyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMV OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocobepexeHno

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06

3HEProaPEKTUBHOCTM MOXHO HalTU B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBASEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus nomMoryT Bam

MCNonb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOMO-

rMYeCKOW 1 aHepreTn4eckon apeKTNBHO-

CTblO:

» Pa3smopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.
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* B pyxoBke ncnonb3ayiite TeMHble nMnMbo
3ManupoBaHHble EMKOCTU, KOTOpble My4-
e nepegatoT Tenno.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peLenTe unm
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpes. He oTkpbiBanTe ABEpLY Ne4m 4acTo
BO BPEMS BbIMEYKM.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHWS BbINEYKM NpW ANUTENBHOW
Bbineyke. Takum o6pa3om, Bbl MOXeTe
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.

+ CrapaiiTtecb rotoBuTb B Ayx0BKe 6ornee
opgHoro 6noga ogHoBpeMeHHO. Bbl Mo-
eTe roToBUTb OAHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [BE KaCTPHONN Ha NPOBOMOYHYIO
ctonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATb NPUrOTOBIEHME, MOME-

was 6noga oauH 3a APYriM, 3TO COKOHO-

MWT 3HEPTUIO, MOCKOSIbKY AYXOBOM LuKad
He ByaeT TepsiTb TENNO.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.

RU/ 48



3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekniovaTenb BbiGopa hyHKLUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OYXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHKumMI. [ToBepHUTE BNeBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YToObl BbIOpaTh.
MepeknioyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MoXxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLLIO
nepeknioyarTens ynpasneHnsa Temnepary-
pown. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperike u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWsA Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOpaThH.

WUHpukaTop TemnepaTtypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy BHYTpU
[OyXOBKM MO CMMBOIY TeMnepaTypbl Ha Anc-
nnee. CumBon Temnepartypbl NOSIBATCS Ha
avcnnee, Korga Ha4yHeTcs IPUroToBIEHUE,
N UCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3afaHHON
Temnepatypbl. Korga temnepatypa BHyTpu

= =
2

Y

3
2 Tanmep

[YXOBKW ynafeT HUKe YCTaHOBMEHHOW TeM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

SOoopoOo e O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBOro Taimepa/byamnbHuka
KHonka HacTpovikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBenuunte"

KHonka HacTpoek

[ RS B N N

KHonka 61oKMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI HA 3KpaHe
: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkn

: CumBON BbINeyku *

clo

: CuMBOnN 3BYKOBOro TariMepa/byaunbHuka

: CumBoOn 61OKMPOBKU KHOMOK

At
(D : Cumson sipkocTn

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CuMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nokmMpoBku aBepn *

*BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTU OT MOAENN YCTPOW-
cTBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOIACTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO- MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN

CTU AYXOBKMN MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

7 YCTPOWCTBE.
TakKXe noka3aHbl MakCumarbHbI U MUHN-
Temnepatyp-
CumBon . neparyp
. |OnucaHune yHKUMI [HBLIM Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
yHKunA o
30H (°C)
— Muwa HarpeBaeTcsi CBepXy U CHU3Y oAHOBPeMeHHO. MoaxoamT
BepxHUi 1 HWXKHUIA Ha- N AN NMAPOXHbIX, BbINEYKN UMW NUPOXHBIX U pary B hopme Ansi
rpes BbINeyky. Bo Bpemsi NpuroToBneHun NuLLy ncnosb3yeTrcst
— TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
0
| S—
— MoaxoauT Ans NpoAyKToB, KOTOPbIE HYXHO NOAPYMSIHUTH
— o csepxy. [ogxoanT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HYXXHO noaxa-
Hukauit Harpes " pxy. Ioaxoaur A, poay P! Y a
s, pWTb B OCHOBaHUW. ATy OYHKLUMIO Takxke criefyeT UCTOomNb3o-
A BaTb ANS NErkoi O4NCTKN NapoM.
| S
—
— [opsiunii BO3ayX, HarpeTbli BEPXHUM 1N HWXKHUM HarpesaTens-
% BeHTunsATOp HwkHero / N MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpeaenseTcs no Bee AyxoBke
BEpXHero Harpesa BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsitopa. Bo Bpems npurotoBneHum
— MULLW NCMOSb3YeTCs TONbKO OANH NPOTUBEHD.
wwW .
MonHbIA rovAb N PabotaeT 6onbLUON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
P ANsi NPUroTOBMEHUS Ha rpune B 6oMnbLlUMX KONMYecTBax.
w o [opsunii Bo3ayx, HarpeBaeMblit He6onbLWUM rpunem, 6bICTpo
Hu3kwit rpunb ¢ BeHTU- "
HSITODOM pacnpegensieTcsi B AyX0OBKe C MOMOLLb0 BeHTunsATopa. Moaxo-
P AUT ANns rpunsi B HebonbLUMX KONUYecTBax.
A PaboTatoT BCce HarpeBaTenu AyxoBku. OTa paboyasi yHKUMS
N Evcre } ncnosb3yeTcst Ans GbICTPOro AOBEAEHUS [yXOBKY [0 Xernae-
yerep MoV TemnepaTypbl (NpegBapuTenbHOro Harpesa). He ncnone-
3yiATe AN NPUrOTOBIEHNUS MULLIN.

TYPHOM Onana3oHe, yKa3aHHOM Ha peryna- MoryT aecbopmmpoBaTbCs Mo BO3-
TOpe Temnepartypbl. aenctemem Tenna. ATo HUKaK He
BMNMSET Ha PYHKUMOHaNbLHOCTb. [le-
dopmaums ucyesaeT npu oxnaxae-
Balue ycTponcTBo MMeeT pasfivyHble ak- HUW NPOTUBHS.

ceccyapbl. B aTom pasgene foCTynHo onu- c .
caHue aKceccyapoB 1 KX NpaBUbHOIO Uc- TaHAapTHLIN NPOTUBEHL
nosib30BaHus. B 3aBMCMMOCTM OT MOAenu WcnonbayeTcs Ana BbINEUKM, 3aMOPOXEH-
yCTPOIICTBA, NOCTABNSeMbIA akceccyap Mo-  HPIX MPOAYKTOB 1 Xapkit 60MbLINX KyCKOB.
KeT BapbupoBaTbcs. AKceccyapbl, onvcaH-

Hble B PYKOBOACTBE Nonb3oBaTtens, MoryT

ObITb HEOCTYMHbLI B BALLEM U3OENNN.

* Balwue ycTpoicTBo paboTaeT B Temnepa- @ MpOTMBHK BHYTPU BaLlero npubopa

3.4 Akceccyapbl Ansi ycTpomMcTBa
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PeweTka

Vicnonb3yeTcs Ans apku unu pasmMelle-
HMSA MULLKM, KOTopasi byaeT 3anekaTbCs, Xa-
pUTBLCS U TYLUUTBCS Ha BbIOpAHHOM ypOBHE.
Ha mogensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnNAKOLWUMM :

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBndawwnx N

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
yCTpOMUCTBa

YpoBHU ANA NPUrOTOBJNEHUSA

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHen
pacnonoxeHns NPoTUBHSA. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb NOPSO0K PACMONIOKEHNS ypOB-
Hen B undpax Ha nepegHen pame AyXOBKW.

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnAOWNMHA

=N who

>

Ha mogensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAKLWMX :

W

= NwWwpkro

|
—
=~
\

Pa3melleHune peleTKU HA HanNpaBSAIOLWLUX
ANnd NPpUroToBieHnusA

Ha mopensax ¢ meTannuyeckumu
HanpaBnALWMMY :

OueHb BaXXHO NpaBuIbHO pa3mellaTb pe-
LIeTyaThlii rpunb Ha GOKOBbLIX MeTannuye-
CKMMU Hanpasnsiowmmu. Mpu pasMeLleHmm
peLUeTKN Ha HY>KHOM YPOBHE OTKpbITas
YyacTb JorkHa 6bITb cnepeau. ns nydie-
ro NPUroTOBIEHWS MULLY peLleTka AOMmKHa
ObITb 3aKpensieHa CTONopoM Ha MeTannu-
Yyeckmx Hanpaensowmx. OHa He JoMKHa
NPOXOAUTL Yepes OrpaHNunTESNb U KOH-
TaKTMPOBATb C 3aAHEW CTEHKOW JyXOBKM.

Ha mopensix 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnALOLWMX :

Mpu pasmelyeHnn penbedHbIX Hanpas-
NSOLWMX peLleTka nMeeT OAHO Hanpasrne-
Hue. Mpu pasmeLleHnn pelleTky Ans rpuns
Ha HY)>XHOM YPOBHE OTKpbITas YacTb JOMK-
Ha BbITb cnepean.

PasmelleHne NpoTUBHSA Ha HaNpaBnsio-
LWUX AN NPpUroToBJsieHna

Ha mopensx ¢ metannuyeckumm
HanpaBnAKLWWUMM :

Takke BaxHO pa3mellaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX HanpasnswoLwmx. MNpn pasmelle-
HWUW NPOTUBHS Ha HY>XHOM YPOBHE €ero cTo-
poHa, NpefAHasHavyeHHas Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeaw. [ina nyywero npu-
rOTOBMIEHWS NPOTMBEHb JOSMKEH ObITh 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTannyeckmx
Hanpasnsowmx. OH He JOMKeH NPOXoAnTb
Yyepes orpaHM4UTeNb Y KOHTAKTUPOBATL C
3aQHel CTEHKOW OYXOBKW.

RU/ 51



Ha mogensx 6e3 meTannnyecknx
HanpaBnNAKOLWMX :

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasMellaTtb Mpo-
TMBHM Ha penbedHbIX HanpaBnsOLLMX.
Mpu pa3meLLeHnn Ha nosnke NPOTUBEHb
UMeeT o0f4HO HanpasneHue. MNpu pasmelle-
HMM NPOTMBHS HA HY)XHOW NMOJIKE ero CTopo-
Ha, NpeaHa3HayYeHHasn anst yaepxaHus,
[OMKHa ObITb cnepeau.

®YHKLMA OCTAHOBKM NMPOBOJIOYHOM pe-
LIEeTKH

CyLliecTByeT yHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLLatoLlas onpokuabiBaHue peluetyaTo-
ro rpuns ¢ MeTannnyeckmx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLMUN Bbl MOXE-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOO eay.
CHumas pelueTtyaTbil rpunb, Bbl MOXETE
NOTAHYTb €ro Brnepen noka He OCTUrHeT
TOYKM cTonopa. Bbl AOMKHBLI NPOATU Yepe3
3Ty TOYKY, YTOObI NOMHOCTbLIO €ro U3BreYyb.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm

Ha mopgensx 6e3 meTannnyeckux
HanpasnAwOLWUX :

—

AN

>

DYHKLMA OCTAHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
Oernsx ¢ MeTannMyecKMMu Hanpasnsio-
WMMn

CyLuecTByeT Takxe (yHKUMSI cTOMnopa,
npegoTBpaLlaoLLas onpokuabIBaHue npo-
TUBHS C HaNpPaBnaoLWmMX. BeiHuMas npoTu-
BE€Hb, BbIHbTE €ro U3 3aAHEro CTOMOPHOrO
rHesna v NoTsHWUTE Ha cebsl, NMoka OH He
[AOCTUrHeT nepeaHein CTOPOHbI. Bbl fomk-
Hbl NMPONTMK Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3do,
YTOGb! MNOMTHOCTBIO CHATb €ro.

MpaBunbHOE pa3Mell,eHME PeLleTKU U
NPOTHBHSA Ha TeNecCKONMYecKuxX Hanpas-
naowmx-Moaenu ¢ meTannM4yeckumm m
TenecKonu4yeckumMu HanpaBnsALWUMU
Brnarogaps TeneckonnyecknM Hamnpasnsito-
LLIMM MOXHO Merko ycTaHaBnvBaTb U CHU-
MaTb NPOTUBHM W peLleTky Ans rpuns. Mpu
MCMOMNb30BaHUV NPOTUBHEN W peLLeTKM Ans
rpuvns ¢ Teneckonu4yeckon HanpasnsoLLen
HeobXxoAMMO creanTb 3a TeM, YTOObI LWThI-
pv Ha nepegHen 1 3agHen YacTsx Tenecko-
NMYECKUX HanpaBnsoLWUX npunerany K
Kpasim rpuns 1 NpoTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,4

Tun gyxoBkn [yxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHunyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npenBapuTenbHOro yee-
OooMneHuna ana ynydweHuna kadecTtea yCTpOI;ICTBa.

PucyHKM B 3TOM PYKOBOZCTBE SABMSATCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT HE MONHOCTBIO
COOTBETCTBOBATb BalLEMY YCTPOWCTBY.

MEHTaLMK, Nony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AEUCTBYOLLN-
MW cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMNOBWI 3KCMnyaTaLun 1 okpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsI MOTYT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 HacTtporka Tanmepa
Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK repe[ UCMosb30BaHNEM [1yXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
mMoenax AyxXOoBKU.

1. Tpu nepBom 3anycke AyXOBK/A CUMBOSIbI
«12:00» 1 © GyayT MuraTb Ha gucnnee.

2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C NMOMO-
LLbIO KHOMOK /O

Q@@‘@*@v

3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MO MUHYT.

S 7.

300
K

0 © ® & 6

4. Haxmute @/O), 4tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYThI.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-

XaB {5%.

= BpeMsi CyTOK YCTaHOBMNEHO, 1 CUMBON
(O ncuesaert c akpaHa.

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogoskat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl OMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BMB BPEMS CYyTOK UMW HaXaB KHOM-
Ky (O, Korga oHa HaxoguTcs B Mo-
noxexun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHUTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

B cnyyae c6os nutaHns HacTpoku
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee crne-
AyeT yCTaHOBUTb 3aHOBO.

4.2 TepBUYHasa o4YUCTKA

1. YBepute Bce yNakoBOYHbIE MaTepuarbl.

2. W3BnekuTe BCce akceccyapbl U3 QyXOBKM,
BXOZSILLE B KOMMIEKT NOCTaBKM.

3. Bkmtouute yctponctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BbIKMOYMTE. Takum obpasom,
ocTaTKM MEeKUX YacTuL, KOTOpble MOr-
1M ocTaTbCs B KaMepe AyX0oBOro Lukada
BO BpPeMsl NPON3BOACTBA, CrOPAT U yTU-
nM3npyoTCs.

4. TNpwn paboTe c NnpoaykTom BblibepuTe ca-
MYI0 BbICOKYO TeMnepaTypy 1 pabouyio
(pyHKUMIO, C KOTOpOW paboTatoT Bce Ha-
rpeeaTtenu B Bawlem yctpouctee. Cm.
«DyHKUMM ynpaBneHns gyxoskony. O
TOM, KaK ynpaBnsiTb JyXOBKOW Bbl MOXe-
Te y3HaTb B CrieAytoLemM pasgerne.

5. MomoxauTe, Noka OyXOBKa OCTbIHET.

6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO UNK rybkom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepep, ucnonb3oBaHMEM aKCeCcCyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BMNeYEHHbIE U3
OYXOBKM, BOLOW N MArKOW ryoKon.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTALME CPeACcTBa MOTyT MOBpPEXAaTb
NoBepXHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTALME MOPOLL-
KM 1 KpeMbl UK OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BenTunsatop oxnaxaeuus ( Bapbupyetcs
B 3aBUCMMOCTU OT MOAeNN YyCTPOUCTBA.
MoxeT He 6GbITb B BalleM yCTPOWUCTBE. )
Balue ycTpoicTBO UMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxgeHus. BeHTunatop oxnaxaeHusi
BKITHOYAETCA aBTOMaTUYECKM NpU HEOOXO-
OVIMOCTU 1 OXNaXaaeT Kak NepeaHion
YyacTb YCTPOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMOYaETCsi MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3gyx
BbIXOAMWT Yepe3 ABepLy Ayx0oBku. He 3a-
KpblBaTE 3TV BEHTUNSILIMOHHbIE OTBEP-
ctus. B npoTvBHOM crniyyae ayxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxagatoLmn BEHTUNATOP
npogomxaeTt paboTtatb BO BpeMs paboThbl
OYXOBK/ UMW NOCIe ee BbIKMYeHns (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a71aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3arneKaHusl oxnaxaaroLLmin BEHTU-
NATOP OTKIMOYUTCSA CO BCEMU DYHKLUSMM.
Bpems paboTbl oxnaxgaroLlero BeHTUNs-
TOpa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkMoyaeTcs u Bbl-
KrnoyaeTcsl B aBTOMATUYECKOM peXnme.
OTO He ABNAETCHA HENCNPABHOCTLHO.

OcBell,eHNe yXOBKH

OcBelleHMe OyXOBKM BKIOYaeTcs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIxX Mo-
Oensax oceelleHne paboTaeT BO Bpemsi
MPUrOTOBIEHUS], B TO BPEMSI Kak B ApYrnX
MOZENAX OHO BbIKINOYAETCs Yepes onpene-
neHHoe Bpemsi.

5.2 Pabora 6noka ynpaBreHus gy-
XOBKOW

O6w,as uHchopmauus o 6noke ynpaeneHus

AYXOBKOM

* MakcumanbHoe Bpemsi, KOTOpoe MOXeT
ObITb YCTAHOBMEHO ANS NpoLecca Bbl-
neykn, coctaenset 5 vyacos 59 MuHyT. B

cny4vae cbosi NMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByneT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbINONHEHUN NtOBbLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOILI ByayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmo HEMHOro
nopgoXagatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHeHbI.

» Ecnu npousBectu Kakme-nmbo HaCTPOrKM
NPUroTOBMEHNS!, BPEMS CYTOK Hernb3s Oy-
[eT U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuUroToBlIEHUs], OCTaBLUee-
cs BpeMsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cnyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMsi
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMS] OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYECK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep

SogQgm e O
g I I

&
© O © & &

v vV VvV v v
3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka

~D (D E

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnT"
KHonka "YBenuuntb"
KHonka HacTpoek

o B~ W N -

KHonka 6rokmpoBKM KHOMOK
CumBoONbI HA 3KpaHe

©

: CMMBOIN OKOHYaHUSI BbINEYKN

: CumBoOn BbINeykn *

: CumBOnN 3BYKOBOrO TaiiMepa/byannbHuka
: CuMBON AAPKOCTU

: CMBON GROKUPOBKU KHOMOK

=[P @D

: CumBoOn Temneparypbl
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() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepn *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknioyeHue fyxoBKH
Koraa Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUIOTOBUTL C MOMOLLIbIO
py4ku Bbibopa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te onpefeneHHyl TemnepaTtypy ¢ noMo-
LB PYYKM TEMMEPATYPbI, AYXOBKA Haun-
HaeT paboTaTb.
BbIKNIOYNTb LYXOBKY
Bbl MOXeTe BbIKMOUNTL AyXOBOW LKA,
MOBEPHYB PY4Ky BbIOOpa PYHKLMM U PYYKY
Temneparypbl B MONIOKEHNE BbIKIMOYEHNS
(BBEPX).
BbiGop TeMnepaTtypbi u paboueii hyHKLMU
AYXOBKM A1l PyYHOr0 NPUroToBNEHUsA
Bbl MOXeTe roToBuTb, OCYLLLECTBNSASA pyY-
HOe ynpasrieHne (no CBOeMy YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBnuBas BPeMS NPUroTOBMEHMS,
3afjaBas TemnepaTypy u paboyne dyHk-
LMK, COOTBETCTBYIOLLME BaLLel efe.
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1. BbibepuTte pabouyto yHKLMIO ANs ro-
TOBKM C MOMOLLbIO PYyYKy BblIGOpa PyHK-
umm.

2. YcTaHoBuUTe TeMnepaTtypy NpuroToene-
HUSI C MOMOLLIbIO perynsTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBKka Ha4yHeT cpa3dy paboTaTb C Bbl-
OGpaHHON hyHKLMEN, a 3HaYeHne TeEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [ MoABUTCS Ha
aKkpaHe. Korga TemnepaTypa BHyTpU
OYXOBK/ JOCTUIHET YCTaHOBIEHHOW
Temneparypbl, CUMBON [ 1UcYesHeT.
[lyxoBka He BbIKIKYaAETCs aBToOMaTh-
YecKu, Tak kak NPUroToBreHNE BPYyY-
HYH BbINOsHseTCcA 6e3 yCTaHOBKN Bpe-
MEHW NpUroToBrneHus. Bbl JOMKHbI
KOHTPONUPOBATb FOTOBKY M OTKMHOYUTb
ee camu. Mo oKoHYaHMKM NPUroToBIe-

HUS BbIKMIOYNTE AYXOBKY, MOBEPHYB
PYy4Ky BbibOopa yHKLMN 1 perynsaTop
TemnepaTypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYe-
HMS (BBEPX).
MpuroToBneHune ¢ 3ajaHHbIM BpeMeHeM
NPUroTOBJNEHUS:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTM4eCKOE OT-
KroYeHne QyXOBKU B KOHLIE neproaa Bpe-
MeHu, BblIbpaB Temnepartypy 1 pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHyo ANS Ballen eabl, 1
yCTaHOBUB BPEMS NPUroTOBMNEHNS NO
Tanmepy.
1. BbiGepuTe pabouyto dyHKUMIO AN Npu-
rOTOBMEHMS.

2. Haxumaiite kHoMky (9, Noka Ha auc-
nree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
NPUroTOBMEHUS.
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@ Mocne HacTporku paboyen yHk-

Luun 1 TemnepaTtypbl Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTb BPEMS MPUrOTOBIEHUSA
Ha 30 MUHYT, HaXaB KHOMKy (P He-
nocpeAcTBeHHO Ans bbicTpon ycTa-
HOBKV BpPEMEHW NPUroTOBIEHUS U
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLbIO KHO-

nok AIO.

3. YcTaHoBUTE BpeMs NMPUrOTOBMEHUS C
MOMOLLbIO KHOMOK /.
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Bpemsi npurotoBneHnst yBenmymTcs
@ Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcsa Ha 5
MUHYT.

4. TonoxwuTe NpoayKThl B AYXOBKY U ycTa-
HOBWTE TEMMEPATYPY C NMOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTtypbl.
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= Balua gyxoBka cpasy HauyHeT pa-
6oTatb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMeHHOe
BpEMSsl NPUroTOBIIEHUSI HAYHET
obpaTHbIN OTCYET U cuMBon
oTo6pasuTcs Ha aucnnee. Korga
TemMneparypa BHyTpU AyXOBKM [0-
CTUrHET YCTaHOBIEHHON TeMnepa-
TYpbl, CUMBON § MCYE3HET.

5. TMocne 3aBepLueHMs yCTAHOBITEHHOIO
BPEMEHU NPUroTOBIIEHNS Ha aucnnee
nosiensietca «End», 3amuraeT cumson
(O » nogaeTcs 3BYKOBOW curHarn TanmMe-
pa.

6. lNpepynpexaeHune byaet 3By4aTb B
TeyeHve ABYX MUHYT. Haxxmute niobyto
KnaBuLly, 4TOObI OCTAaHOBUTL Npeaynpe-
xpeHue. MNpepynpexaeHne npekpaTuT-
CA, N Ha Ancnree NosiBUTCH BPeMs Cy-
TOK.

Ecnu B KOHLLe 3BYKOBOTO npeaynpe-
XaeHus byaeT HaxaTta Kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMIOYEHME JyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKmto-
UYNTb AYXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTOp
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHAIbHYHO
py4Ky B nonoxeHue 0 (BbIkI.).

5.3 Hactpoiiku

AKTUBaLUA GHOKVIPOBKIII KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KNaBuLL,
Bbl MOXETE 3aLLUUTUTb TailMep OT MOMeX.

1. HaxumawnTe knasuLly , Noka Ha akpaHe
He MosIBUTCS CUMBOI 3.
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= CumBon [3) oTobpaxkaeTcs Ha aucnnee,
1 Ha4ymHaeTcsa obpaTHbIn oTcyeT 3-2-1.
BrnoknpoBKka KHOMOK akTuBMpyeTcs no
OKOHYaHun obpaTHoro otcyeTa. Mpu
KacaHuy nobow KnasuLLK Npun ycTa-

HOBKe GINOKMPOBKW KNaBuLl Talumep mno-
[acT 3BYKOBOW cuUrHarn, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu otnycTuTh KHOMKY 40 OKOHYa-
HMs obpaTHoro oTcyeTa, 6noknpoB-

Ka KHOMOK HE aKTUBUPYETCA.

[Monb3oBaHme knaBuLL AyXOBKU He-
BO3MOXHO MpPU BKITHOYEHHOW BMnoKu-
poBku knasuw. briokuposka kna-

BULI He ByaeT OTMeHeHa B criyyae
cbost nnTaHus.

OTKnIoYeHne GIOKUPOBKM KJaBuLL

1. KacaiTech KHOMKW , MoKa CMMBOS (3 He
MCYE3HEeT C aKpaHa.

= CuMBOI (& UcyesaeT ¢ aucnnes, u 6ro-
KMpOBKa knaBuL OyaeT OTKoYeHa.

YcTaHoBKa Oy gunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnons3osaTtb Tanmep
yCcTponcTBa Ansa noboro npeaynpexaeHns
UM HaNoOMWHaHWs, KpoMe 3anekaHus. by-
AVIMBHUK He BNusieT Ha paboTy OyXOBKW.
Mcnonb3yeTcs B Lenax npegynpexaeHns.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ncnonb3osatb by-
AVNbHYK, KOraa 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B AyXOBKe B onpegerneHHoe Bpemsi. o uc-
TEeYEeHUW YCTaHOBMNEHHOro BaMn BPeMeEHU
Tanmep BblAACT 3BYKOBOE npeaynpexaie-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXeT cocTaBnAaTb 23 Ya-
ca 59 MUHyT.

1. HaxumanTe L)\, noka Ha aucrnee He no-
ABUTCSA CUMBOJ KHOMKN L.
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2. YcraHoBuTe BpeMst ByaunbHUKa C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.
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= [locne ycTtaHOBKM BpeMeHM By-
AUMNbHUKA CUMBON L MPOOOIKUT
ropeTb, a Bpemsi 6yaunbHuKa Ha-
YHET obGpaTHbI OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnn Bpems curHana Tpeso-
T 1 BpeMmsi BbiNEKaHUs yCTaHOBIe-
Hbl B OOHO U TO Xe BpeMsi, Ha auc-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
poTKOe Bpemsi.

3. lo ncTeyeHUn BpemeHu GyannbHUKa
CMMBON [) HAYHeT MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

BbiknioueHune Gy gunbHuKa

1. TMo okoH4YaHMK nepuofa ByannbHUKa
npeaynpexneHne 3By4uT B TEYEHNE
OBYX MUHYT. KocHuTechb ntobo knaeu-
LM Anst Toro, 4To6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npenynpexaeHust.

= [NpenynpexaeHne NpekpaTnTcs, U Ha
avcnnee nosiBUTCA BPEMS CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb Oy AUNbHUK:

1. HaxumainTte n yaepxmsainiTe KHOMKY L,
noka Ha Aucnnee He NosIBUTCA CMMBON
£\ ans cbpoca BpeMeHy ByannbHIKa.

Haxuvmaiite knaeuwwy (), noka Ha akpa-
He He nosieutcs cumeon 0:00.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTL curHan 6y-
AUNbHUKA, HaXXaB U yaepxxXuBada KHOMKY

Q.

HacTpoiika rpoMKocTH

1. HaxmuTte n yaepxuBaiite KHOMKY %, no-
Ka Ha aKkpaHe He nosienTca cumeon i),
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2. YcTaHOBUTE Xernaembli YypOBEHb C MNO-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Haxmute KHOMKy 46 Anst noaTBepxae-
HUsA NMBo nogoXxamTe 0e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knaeuwn. Yepes HeKoTopoe
BPEMSI HAacTpoliKa rPOMKOCTU CTaHOBUT-
CH aKTUBHOW.

HacTpoiika spkocTu gucnnes

1. HaxmuTe 1 ygepxvsaiTe KHOMKY 3¢, no-
Ka Ha akpaHe He nosieutca cumson (P.
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2. YcTaHOBUTE Xernaemyto sipkoCTb C Mo-
MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)
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3. Haxmute KHOMKy 46 Anst noaTBepxae-
HMS NMMBOo noaoXanTe 6e3 HaxaTus Ka-
KoM-nnbo knaBuwn. Hactporika spkocTn
CTaHOBMUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEKOTopoe
BpeMsi.

CMeHa BpeMeHH CyTOK

B Baluei gyxoBke: YTOObl USMEHUTb BpeEMS
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeaBapuTEribHO ycTa-
HOBUIMN,

1. Haxuvmaiite knasuLuy ¢, noka Ha aKpa-
He He nosieutcs cumson .

2. YcTaHoBuUTe BpeMsi CyTOK C MOMO-
LLb0 KHOMOK (D/O.
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3. Haxmute © nnm {& npukocHUTECH AN
TOro, YTOBbI aKTMBMPOBATbL MOSE MUHYT.
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4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL M- 5. MoaTteepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-

HYTbI.

XaB $2%.

= Bpemsi CyTOK yCTaHOBIEHO, Y CUMBOJI

@ ncye3aeT C 3KpaHa.

6 O6wasa nHcpopmaumusa o KynmHapum

B aTom pasgene Bbl HaileTe COBEThI MO .
NOArOTOBKE U NMPUTOTOBMNEHMIO NMALLN.

Kpome Toro, B 3ToM pasaerne onuckiBatoTcs
HeKoTopble U3 NMPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-

Hble NpoM3BOAMTENSAMU, U Hanbonee noa-
X0AsLIMe HACTPOMKN ANA 3TUX NPOAYKTOB. .
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLIMNE Ha-

CTPOWIKM [YXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npegynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Npw OTKpbITMM ABEpLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK MOCIE BbINEYKN MOXET MOABUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo wn/vnu rmasa. OTkpbiBasd ABepuy
AYXOBKMW, CTapanTech AepxaTbCsi no-
janblue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasytoLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYkn, MoXeT 06pa3oBbiBaTh
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu Bogbl BHYTPY
N CHapyXu neyn, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenn n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHve.

+ 3HayveHus TemnepaTypbl U BpEeMeHW npu-
rOTOBIEHWS, YKa3aHHble A4S MPOAYKTOB,
MOryT BapbupoBaTbCs B 3aBUCUMOCTMN OT
peuenTa v konuyecTtsa efpl. Mo aTon

[nsa npoaykToB, KOTopble Bbl byaeTe ro-
TOBWTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXeTe CCbINaTbCsa Ha aHano-
MMYHbIE MPOAYKTHI, yKa3daHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBreHMs.

Vcnonb3oBaHve npunaraeMbix akceccya-
POB NMOMOXET YNyYyLIMTb KyNnMHapHble Xa-
paktepucTukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npefocTaBrneHHyo NpousBoanTeneM Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

Pa3pexbTe )npoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMsi FOTOBKW, O Pa3mMepoB, NOAXOAs-
LMX AN KOHTeWHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Bymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMoi oy-
Marou, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMnepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns foCTWXeHMs NyyLlnx pedynsTaTtos
BbIMEYKN MONOXMTE efy Ha pekoMeHaye-
MbIl YyPOBEHb PACMONOXEHNSI MPOTUBHS.
He meHaWTe NnonoxeHne Nomnku BO Bpemsi
BbIMEYKN.

rlleLIVlHe 3TN 3HAYEHUA rIpVIBe,qubl B 6.1.1 Bblne""(a "n 6n|o‘qa B ,quOBKe
AvanasoHax.

« TMepen NPOLECCOM FOTOBKM, BCErAa W3- 06wan unchopmauus
BreKaiiTe Heucrnonbayemble akceccyapbl  * Mbl pekOMEeHIyeM UCNOoNb30BaTh aKCes-

13 gyxoBKu. [puHagnexxHocTu, ocTaro-
wpnecqd B oyXoBKe, CMocobHbI NomeLLaTb
NPUroToBIIEHUIO BALLUX 6ntog npu npa-
BUJbHbIX 3HAYEHUAX.
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cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro npuro-
ToBneHus nuwn. Ecnn Bbl cobrnpaeTech
MCNONb30BaTh BHELLHIOKW Nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HE MPUMMNAIOLLYH U1
TEPMOCTOWKYIO nocyay.




+ Ecnu pekomeHayeTcs npeasapuTenbHbIN
HarpeBs B Tabnuue NpuMroToBneHus, He
3abyApTe NoCTaBUTb MPOAYKTHI B AYXOB-
Ky nocrie npegBapuTenbHOro Harpesa.

» Ecnu Bbl cobrpaeTtech rotoBuTb C UC-
Nonb30BaHMEM peLUeTKU A4S rpuns, no-
cTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLueTku, a
He BO3re 3aJHel CTeHKM.

+ Bce maTepwmansl, ncnonbe3yemble npu
N3roToBMEHNN TecTa, A0KHbI OblTb CBe-
XUMW U KOMHATHOW Temneparypbl.

+ CTtaTyc NpuroToBrneHns NpogyKToB Mo-
XeT BapbnpoBaTbCs B 3aBUCKMOCTMN OT
Konm4yecTBa MULLM 1 pa3mepa nocyap.

* MeTannu4yeckne, kepaMmm4eckne n cTek-
NAAHHbIE (POPMbI YBEMMYMBAIOT BPEMS
NMPUrOTOBIEHUS], @ HKHNE NOBEPXHOCTM
KOHAMTEPCKUX N3AeNNi He CTaHOBATCSA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMM.

+ Ecnu Bbl ncnone3syete bymary ans Bbl-
NeYku, Ha HUXKHEN NOBEPXHOCTU NULLU
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-

HUBaHue. B aTon cuTyauun Bam, BO3MOX-

HO, MpUAeTCAa NPOASINTL Neproa NpPUro-
TOBMNEHUSA NpUMepHO Ha 10 MUHYT.

» 3HayeHwus, ykasaHHble B Tabnvuax npu-
rOTOBMEHWS, onpeaeneHsbl B pesynbTaTte
MCNbITaHWA, NPOBEAEHHbIX B HALLUKX Na-
6opaTtopusx. MNooxoasawme ona Bac 3Ha-
YEHMSA MOTYT OTNMYAaTLCA OT STUX 3HaYe-
HUN.

» [NonoxuTe eay Ha NOOXOOALLMIA YPOBEHD,
peKoMeHO0BaHHbIN B Tabnuvue Ansa npu-
rotToBrneHns NuLKY. CYnTamTe HUXKHUN
YPOBEHb JYXOBKW B Ka4ecTBe ypoBHS 1.

» [puroToBbTE pekOMeHOOBaHHbIEe Gritoga
Ha cTone Ans roTOBKW C MOMOLLbI OAHO-
ro MPOTUBHSA.

Tabnuua AnAa BbiNeYkU 1 3aneKkaHKku

CoBeTbl N0 BbiNeyKe TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BpEMS BblNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BNaxHbI, UCMOMb3Yi-
Te HebOmbLUOe KOMMYECTBO XUAKOCTU
1N ymeHbLunte Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XKUTE ero Ha HWKXHWUIN YPOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyku.

» Ecnu BHYTpeHHsI YacTb TOpTa NpUroToB-
JleHa XOpOLLO, @ BHELLUHSIS YacTb NUrKas,
MCMOSb3yNTe MEHbLLE XNAKOCTU, NOHNU3b-
Te TemMneparypy 1 yBenuybTe Bpemsi
NPUroTOBMEHMSI.

CoBeTbl Mo BbiNeyke

» Ecnu TecTo cnuwikom cyxoe, yBenuubTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
Ms1 NPUroTOBIEHNs. Hamounte TectoBble
TNEHTbl COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.

» Ecnu Tecto rotoButCcs MeaneHHo, ybe-
OUTECh, YTO TOSLLMHA TECTA, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

» Ecnu TecTto 06xxapeHo Ha MOBEPXHOCTH,
HO OHO He nponeyeHo, ybeanTtech, 4To
KONMMYeCTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
MCMonb3oBaTh AN TECTA, HE CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Insi paBHOMEpPHOro
noApyMsiHMBaHWUsi NoNpobyinTe paBHO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTaMu TecTa U BbINEYKOWN.

* Bbinekarite TeCTO B MOMOXEHUN U TEMME-
paType, COOTBETCTBYHOLLMX Tabnuuye npu-
roTOBIEHUs. ECNM HWXKHSIS MOBEPXHOCTb
6nioga Bce elle He[OCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YPOBEHb ANs NOCMNeayoLLEro NpuroTos-
neHwus.

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb TemnepaTtypa Bpems Bbineka-

MUCnonb30BaHUA |uusA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

CranaapTHbIN BepxHuit n Hx-

TopT Ha nogHoce NpOTUBEHS * HUiA Harpes 3 180 30...45
dopma gns TopTa |BepxHuit n HUX-

TopT B dhopme Ha pelweTKe * HUA HarpeB 2 180 30...40

HebonbLune Bbl- CTaH,D,apTHl:II/I BePXHI/II/I MHIK- |5 160 25 35

neyku npoTUBEHb HWiA HarpeB

RU/ 61




Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Hebonblwue Bbl-  |CTaHAapTHbIN Bertunsatop Hik-
neuKw HDOTHBEHD * Hero / BepxHero |3 150 20...30
P Harpesa
Kpyrnasi popma
ANA BbINedkm, BepxHuin 1 HUX-
Buckeut anameTpom 26 cm HIA HATDEB 2 160 30...40
C 3aXXMMOM Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYKM, BeHTURsATOp HWXK-
Bucksut avameTpom 26 cM [Hero / BepxHero |2 160 20...30
C 3aXKMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
MeveHbe Konautepckuit BepxHuit n Hx- 3 170 25 40
npoTUBEHb * HWI HarpeB
o BeHTnnsATop HmK-
Bbineuka STS:V?:(SJ:EM Hero / BepxHero |2 200 30...40
P Harpesa
CpobHas bynoyka CTaH'D'apTHEM Be? XHUA M HDK- 200 20...35
NpoTUBEHb HWiA HarpeB
LlenbHbin xneb CTaH'D'apTHEM BePXHMM Y HK- 3 200 30...45
npoTUBEHb HWiA HarpeB
CTeknsiHHbIN/ Me-
Tannuyeckui nps- BODXHWIA 1 HIK-
Ia3aHbs MOYrOfnbHbIV ng HarDeB 2um 3 200 30...45
KOHTeNHep Ha pe- P
weTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKAs g e
ABnoyHbIN Nupor (dopma, AnameT- HVII7FI) HADEB 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LieTke **
Bniono Cranpaptreiii | Bepxuni v k- |, 200 ... 220 10 ... 20
NpoTUBEHb HWiA HarpeB

MpenBapuTenbHbIi HAarPEB PEKOMEHAYeTCs UCNonb3oBaThb Ans Bcex 6rioa.

] akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE aKkceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua
KniouyeBble MOMEHTbDI NMPUroToBJieHUa c

rpunem

» lNepepn Tem, kak roTOBUTb KypuLly, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTH
3(PPEKTUBHOCTb NPUrOTOBINEHUS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM W NepLemM.

* [lpuroToBneHne mMsaca Ha KOCTOYKE 3aHu-
maeT oT 15 o 30 MuHyT Gonblue, Yem

Xapka dune.

» PaccuntbiBanTe ot 4 0o 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS Ha CAHTUMETP TOr-

LLNHBbI MACa.

* [Nocne TOro kak BpeMsi NpUroToBMAeHWs
NCTEKIO, AePXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeuveHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpegensieTcs rno xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMUT MPW Hape3aHun
msca.

* PbiBy crniegyeT pasmeLLaTb Ha Norke
CpeaHero NN HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

* NpurotoBbTe pekomMeHAoBaHHbIe brtoga
Ha cTone Ans roToBKX C MNOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.
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Ta6nuua ans NpUroToBneHnUs Msaca, pbibbl U NTULbI

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o BeHTUnATOp HWXK- 15 munyT 250/
HbIl) / Xapkoe (1 CTaHﬂapTHEM Hero / BepxHero |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
npoTUBEHb
Kr) Harpesa ... 190
o BeHTunATOp HWX-
BapaHbs Hoxka CTaH,D,apTHI:IVI Hero / BepxHero |3 15 MunyT 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kr) NpOTUBEHb Warpesa Makc., nocne 170
Pelertka * B
EHTUNATOP HUX-
*Kapewas kypuua | Momectute opui | pero / BepxHero (2 15 muakyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha Warpesa Makc., nocne 190
HWKHUIN YPOBEHb.
CTaHaanTHBI BeHTnnsATop Hmk- 25 muHyT 250/
WHpevika (5,5 kr) Aap . Hero / BepxHero |1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
NpoTUBEHb nar 190
peBa
Pewertka *
BeHTnnsATop Hmk-
Puiba Momectnte oanH  |4ero / BepxHero |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HWXHWI YPOBEHb.

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIIOYEHbI B BalLie YCTPONCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKITHOY€eHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

6.1.3 MNpunb

KpacHoe msico, pbiba 1 MACo NTuLbl Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBATCS KOPUYHEBBIM,
UMEIT KPacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT Ans rpuns cune,
LwaLnblk, konbachl, a Takke COYHbIE OBO-
WM (noMmaopskl, NyK U T. 4.).

06w ue npegynpexaeHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MnacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpure TornbKo efy, Noaxoas-
LUYIO AN MHTEHCUBHOTIO OTHSI Ha rpurne.
Kpowme TOro, He pa3mellaiite eqy crviw-
KOM [arneko B 3agHel JYacTu rpuns. 3710
camasi ropsivyasi 30Ha, U XupHas nuia
MOXET 3aropeThbCsi.

+ 3akpouTe ABepuUy AYXOBKU BO BpeMsi
npurotoBrieHus Ha rpune. Hukorga
BKIOYanTe rpuiib C OTKPbLITON ABep-
uen ayxoBku. Flopsyne noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

KnioueBble MOMEHTbI M0 NPUrOTOBJIEHUIO
Ha rpune
* [MpuroTtoBbTE NULLY OAMHAKOBOW TOMNLLK-
Hbl M BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ansa rpuns.
 [MomecTuTe KyCoukM, NpeaHasHa4YeHHble
ONS TPpUns, Ha peLueTKy Unu pelleTyaTbin
NPOTMBEHb, pacnpenenss ux Takum ob-
pa3oMm, 4ToObl He NpeBbILWAaTb pa3mepbl
HarpeBarensi.
» Bpems npurotoBneHus, ykaszaHHoe B Ta-
6rvue, MoXeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCK-
MOCTM OT TOJILLMHbI XXapPEHbIX KYCOYKOB.
COBVIHbTE peLLeTKy Unu pelueTyaTbin
NPOTMBEHb 0 XKENaeMoro ypoBHS B Ay-
XoBKe. Ecnu Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTKe,
COBVHbTE NPOTUBEHDb K HWXKHEN Morike,
4TO6bI COBpaTh Macno. MNpoTuBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COBUpaeTech
COBVIHYTb, AOMMKEH UMETb COOTBETCTBYHO-
LiMe pasmepbl Ans Toro, YTobbl NOKPLITh
BCHO Mrowagp rpuns. 3T0T NpoTMBEHb
MOXET He NOCTaBMATLCS BMECTE C Ba-
W1M m3genuem. Hanente HeMHoro Boapl
B NPOTUBEHb AyXOBKM 4111 NErKon
OYUCTKM.
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Tabnuua rpuns

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenm (Tenamuna) |po, orq 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

S;)e"”‘ (YO MA B erka 4-5 250 25 ... 30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peyeTka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...4

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

Hu3kun rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |uusA HanpaBnswwmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Pbiba PeweTka Huskwit rpunb ¢ 4 200 30...35
BEHTUMSTOPOM
Kypuua kycouka- PeweTka Hwakuia rpunbs ¢ 4 250 25 35
MU BEHTUMSTOPOM
Tedprenm (rens- Huakunin rpunb ¢
TWHa) - 12 konu-  |PeleTka 4 250 30 ... 40
BEHTUMSTOPOM
4ecTBO
Creiik (Lerb- Peletka - MNMome- 3
HbiiA) / Kapkoe (1 CcTUTe oauH nNpo-  |Hu3kui rpunb ¢ 3 15 M;/lggT 251%,0r|o— 90 ... 110
Kr) TUBEHb Ha HIK- | BEHTUNATOPOM cne
HUIA ypOBEHb.

He pasorpeBavite nocyny, pekoMeHA0BaHHY0 B 3TOM Tabnvue NpuroToBNeHUs Ha rpune.

6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpOBaHUSA

 [NpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ons npuro-
TOBMNEHUS MULLN, BHOCATCA B COOTBET-
cTtBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPOoAyKTa
05151 KOHTPOMbHbIX YYpexaeHun.

Ta6nuua npUroToBneHus TeCToBbIX 651104,

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHBLIE onopa
Ha CTOoJ1e AJ1A roOTOBKM C NMOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

Muwa Akceccyap ans |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCnonb3oBaHUA |uusA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
fecouHoe neve- CraHgapTHbIN BepxHuit n Hnx-
Hbe (cnapkoe ne- * ° 3 140 20...30
npoTUBEHb HWiA HarpeB
YeHbe)
He6onblune Bbl- CTaH,qapTHt:IVI BGE)XHI/II/I W HUX- 3 160 25 35
neyku NpoTUBEHb HWiA HarpeB
He6onbwue Bbl- |CTaHA4apTHbIN BenTunaTop Hink-
. Hero / BepxHero |3 150 20...30
neyku NpoTUBEHb
Harpesa
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Kpyrnasi doopma
Ans BbiNedkm, BepxHuin 1 Hux-
Buckeut anameTpom 26 cm ° 160 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
NS BbINeyky, BeHTunsATOp HUX-
Bucksut avnameTpom 26 cM [Hero / BepxHero 160 20...30
C 3aXVMOM Ha pe- [HarpeBa
LeTke **
Kpyrnas yepHas
3 MeTannmyeckas BepxHMil U HIK-
A6noyHbIv nupor |dopma, AvameT- L 180 50...70
HWIA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB PEKOMEHZYETCS UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKIOYeHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepY4eCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Fpunb

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Tedprenw (TenATMHa) | po) oricq 4 250 20...30

- 12 konM4ecTBo

Xneb «TocToBbIN» PelweTka 4 250 1...4

PekomeHayeTCs npeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYeHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBreHHbIe Ha rpune.

[MepeBepHUTE KycOYkM NUM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpune.

7 TexHuyecKoe obcnyXmBaHue N YMCTKa

7.1 O6was nHcgopmaums o6
oumncTke

06w ue npegynpexaeHus

* MopoxauTte, noka yCTPOUCTBO OCTbIHET
[0 Havana o4ncTkun. Mopsvme NoBepxHo-
CTW MOTYT Bbl3BaTb oxoru!

He HaHocuTe MotoLwme cpeacTBa NpsAMo
Ha ropsiyme NoBepXHOCTU. ATO MOXET
MPUBECTU K NOSIBNIEHUIO CTOMKMX NSITEH.
MpoayKT JomkeH ObIThb TLAaTeNbHO 04N~
LLIEH 1 BbICYLUEH NOCIE KaXaoro Ucnosnb-
3oBaHusi. Takum 06pa3om, OCTaTku NULLU
AOJMKHbI Nerko o4ynwlaTbCcad, U 3TU OCTaT-
KV He JOIKHbI mogropatb, korga npubop
CHoBa byaeT vcnonb3oBaTbCs nodxe. Ta-
KMM 06pa3oM NpoAneBaeTCsi CPOK CrykK-
6bl Nprbopa 1 yMeHbLLATCS YacTo BO3-
HUKatoLLMe Npobnemb!.

He ncnonb3ayiiTe Ans YUCTKM NapoBble
yuCTsILLME cpencTBa.
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* HekoTopble MOLLME U YUCTALLNE cpes-

CTBa MOTYT MOBPEXAaTh NMOBEPXHOCTb.
Henoaxoasiummm YucTswmmm cpeacTea-
MU aBnsoTCA: 0T6envBaTenb, YNCTALWME
cpeacTsa, coaepxallme ammuak, Kucro-
Ty Unun xnopua, naposble Yncrtdline
cpeacTBa, YACTSLLME CPpeacTBa, cpea-
CTBa And yaaneHuna NATeH U p>XaB4uHbl,
abpasmBHble YMCTSLLME cpeacTsa (Yn-
CTSLLME NOPOLUKU, YNCTSLLME KPEMBI,
abpasmBbl U MeTannuyeckne ryokm Ym-
cTawme candeTku, cogepalime rpssb u
ocTaTKU MOIOLLMX CPpeacTs).

Mpu kaxxgon ouncTtke He TpebyeTcs uc-
nornb3oBaHMe cneunanbHbIX YACTALLNX
MaTtepuanoB. Heobxoaumo ounwiatb
npubop ¢ UCNofb30BaHMEM MOILLETO
cpeacTsa Ans NocyAbl U TeNMow Boabl C
NMOMOLLbI0 MSIFKO TKaHu Unm rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbIO.



* Ob6s3aTenbHO MOMIHOCTLIO BLITPUTE BCHO .
OCTaBLLYHOCS XWUAKOCTb MOCHE OYUCTKA 1
HeMeaneHHO yaanuTe Bce YacTulbl efbl,
pa3bpbl3rMBaemMble BO BpeMs NpuUroTos-
neHus.

* He moiiTte kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI Npu- .
©opa B NOCYZOMOEYHON MaLLnHe, ecrnn
WHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

Hep)xaBelowiue noBepxHOCTH
* He vncnonb3ynte KUCMOTHbIE UMK XITOPCO-

Ecnun Bawe ycTponcTBO MMEET (PYHKLUIO
Nerkon nNapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeNOCTOSIHHYHO
rps3b. (Cm. «Jlerkas napoBasi O4MCTKa

[» 68]».)

[nsa yoaneHus CTOMKUX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO ANA YNCTKN AyXOB-
KV 1 peLueTKn, peKOMeHA0BaHHOe Ha
Beb-canTe Balwero 6peHaa, v He uapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ynte BHELIHWI
OYMCTUTENb LYXOBKU.

aepxalime YyncTawme cpeacTasa npuy MoBepXHOCTU KaTaIMTUYECKOro NOKpPbI -
YNCTKE NOBEPXHOCTEN U PyYeK N3 He- ™A
p>xaBetoLLeit cTanu. * BoKOBble CTEHKWN B 30HE NPUrOTOBEHUS

» [loBEepXHOCTb U3 HepXKaBeoLLEN cTanu

CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.

3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-

A0r0 NUCMOJNb30BaHUA OYNLLANTE MNOBEPX- .
HOCTb C MOMOLLIbIO MOILLETO CPEACTBA,
noaxoasaLwero Anst NOBepXHOCTEN U3 He-
p>xaBetoLLelt cTanu.

* BbInonHsamnTe o4MCTKy C NOMOLLbIO MST- .
KOW MbIfTbHON TKaHW Y XUAKOrO (He Bbl-
3bIBAOLLIEro NOsIBNIEHME LapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarpaBreHuu.

» Bcerpa v cpasy yaansiTe Hakunb, Mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepXHOCTeN. [5THa MOryT OKMCIATLCH B
TeyeHne OnuTernbHbIX NepuoaoB BpemMe-
HW.

* Ounctutenu, pacnbineHHble/HaHeCeHHbIe
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI OblTb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHbIe Yn-
CTALLME CPeacTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

3ManupoeaHHble NOBEPXHOCTH

* [Meyb gOMmKHa OCTbITb NEpPes OYMCTKOW
30HbI MPUrOTOBMNEHUS NULWN. YucTka ro- .
PSYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
Kak rnoxapa, Tak U NoBpexaeHns NoBepx-
HOCTW amanu.

* [locne kaxaoro ncnonb3oBaHUsA HeEOOXo-
ONMO OYUCTUTb BMannpoBaHHbIE NOBEPX- .
HOCTU C UCMOMb30BaHNEM MOILLETO
cpeacTBa Anst NocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLIbIO MSATKOW TKaHW Ui ry6Ku 1 Bbl-
CYLUMTb CYXOIN TKaHbIO.
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MOTYT ObITb MOKPbITHI TOMBKO 3Mariblo Nn-
60 KaTanMTUYeCKMMKM CTeHKaMu. JTO 3a-
BMCUT OT MoZEenu.

KaTanuTnyeckne CTEHKU UMEIOT NErkyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>KHO YUCTUTb KaTanuTUYecKne CTEHKM
JYXOBKW.

KaTanuTnyeckre noBepxHOCTM norsoLa-
0T Macro 6narogapsi CBoei NopucTon
CTPYKTYype U HauYMHatoT CUSTb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacblLLEHa MacrioM, 1 B Takux
cryyasx pekoMeHayeTcst 3amMeHUTb aeTa-
.

CTeKnsiHHble NOBEpPXHOCTHN

Mpu 04MCTKE CTEKNSAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He NCMNONb3ynTe LEeTKN U3 TBEPAOro Me-
Tanna v abpasuBHble YNCTALLME MaTEpU-
anbl. OHWM MOTyT NOBPEeAUTb CTEKMSIHHYHO
NOBEPXHOCTb.

Ounwante npnbop ¢ NOMOLLLIO cpes-
CTBa AN MbITbSA NOCYAbl, TENSION BOAbI 1
candeTkn U3 MMKpombpel, NpeaHasHa-
YEHHOW ANs CTEKMSIHHBIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPANTE HACYyXO CyXOMN TKaHbIO 13
MUKPOOUGPLI.

Ecnn nocne ouncTkm octaHeTcs motoLee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ero XornoAHOM BO-
OOV 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro CpeAcTBa B criefyoLwuii pas
MOXET NMOBpPeANTb NMOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx obCcToATENBCTBAX HEMb3S
cuUMLLaTb 3aCOXLUME OCTaTKM Ha CTEKIISIH-
HOW MOBEPXHOCTU 3yBUaTbiMU HOXaMW,
NPOBOJSIOYHOW MOYANKOM U NOAOOHbIMN
LapanaroLmMy MHCTPYMEHTaMu.




* [NsaTHa Kanbumsa (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yAanuTb C no-
MOLLIbIO MMEIOLLErocsi B Npofaxe cpea-
CTBa OANnA yaoaneHua Hakunu, a Takxe c
NOMOLLbIO cpeacTBa And yaaneHna Haku-
NN, TaKOro Kak ykcyc unu TNIMMOHHBIW COK.

» Ecnn noBepxHOCTb CUNBHO 3arpsAsHeHa,
HaHecuTe YncTsALLee CpeacTBO Ha MATHO
C nomoLLbio rybku n nogoxauTe, noka
OHO MOAENCTBYET A0MKHBIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTE CTEKMSAHHYIO NMOBEPX-
HOCTb BNaXHOWN TKaHbHO.

* N3meHeHus uBeTa 1 nosaBneHune ndaTteH
Ha NOBEPXHOCTU CTeKNa ABNAKTCA HOP-
MarnbHbIMU N HE CYUTAOTCA ,qecbeKTaMM.

MnacTUKOBbIE AeTanu U OKpalleHHble No-

BEpPXHOCTH

* Mcnonb3aysa cpeacTBo AN MbITbsl MOCyabl
M TENNY0 BOAY OYMCTUTE NNacTUKOBbIE
AeTanu 1 oKpalleHHble NOBEPXHOCTYU C
MOMOLLbIO MSITKOW TKaHW Ui ry6ku, a 3a-
TEM BbITPUTE MX CyXOW TKaHbHO.

* He ucnonb3yiTe WeTKN U3 TBEPAOrO Me-
Tanna v abpasvBHble YACTALLME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeanTb NOBEPXHO-
cTn.

» Cnepgute 3a TeM, YToGbl CTbIKM KOMIMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanuch Brax-
HbIMW 1 C MOKOLLMM cpeacTBoMm. B npo-
TUBHOM Clly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

7.2 Akceccyapbl ANl O4YUCTKU

He knagmte akceccyapbl k NpoaykTy B No-
CYyZOMOEYHYIO MaLLWHY, ECIN UHOE HE yKa-
3aHO B PyKOBOZCTBE Monb3oBaTens.

7.3 OumucTKa naHenu ynpaBrieHUs

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn c NOBOPOTHLIMM
nepekniYaTensmMm NpoTpuUTe NaHernb 1
nepeknioYaTeny BnaXxHom MArkon Tka-
HbIO M BbITPUTE HACYXO CYyXOM TKaHbIO.
He cHumanTte nepeknovatenu n
NPOKNaaKkv NoA HAMK AN OYUCTKM NaHe-
nv ynpaeneHus. MNaHenb ynpaBneHus n
nepeknyaTenu MoryT 6biTe noBpexae-
Hbl.

* [1pn o4nCTKE NaHenemn 13 Hep>xaBetoLLemn
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepeknYaTens-
MW He NCMONb3yNTe YNCTALME CpeacTBa

[ONsi NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLEen
cTanu Bokpyr pyyek. MHamMkaTopbl BOKpYr
nepeknoyvaTens mMoryT 6biTe CTEpThI.

» OuncTuTE CEHCOpHbIE NaHenu ynpaene-
HUSA BNAXKHOW MSATKOW TKaHbIO 1 BbITPUTE
Cyxou TKaHbto. Ecrin Balue ycTponcTeo
nmeeT PyHKUMIO BNMOKMPOBKM KNaBswL, TO
BKIHOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuWL nepen,
BbIMOMHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
HUs. B npoTuBHOM crnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeu 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUS)

CnepnynTe MHCTPYKUMAM NO OYUCTKE, OMNK-
caHHbIM B pasgene «Obwasa nHdopmauus
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBUM C TUNaMu no-
BEPXHOCTU BaLLei AyXOBKM.

YucTka GOKOBbIX CTEHOK fLYXOBKMU
BokoBblEe CTEHKM B 30HE NPUrOTOBMEHUSA
MOTYT ObITb MOKPbITbI TONIBKO 3Marbio 6o
KaTannTU4YeCcKUMnN CTEHKaMKN. JTO 3aBUCUT
oT MoAenu. Ecnn nmeetcsa katanutunye-
ckasi cTeHka, obpaTuTech K pasgeny «Kata-
NIUTUYECKME CTEHKU» 3a MHpOpMAaLMEN.
Ecnu Baw npoaykT npeacraenset cobom
MoZerb C MeTanMYeckMMm HanpaBnsio-
LWMMK, yaanuTe ux nepes Yictkom 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTEM BbIMNOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Mauusi Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUN C TU-
NMOM MOBEPXHOCTN GOKOBOW CTEHKM.

Y106bI yaanuTbL 60KoBbIe MeTannuye-
CKue HanpaBnsoLwme:

1. CHMMWUTE NepeaHioto YacTb MeTanmye-
CKUX HanpaBnsoLWwmx, NoTsHyB ux 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NMPOTUBOMOSIOXKHOM
HanpaBneHuun.

2. ToTaHuTe pelueTyaTyro NomkKy Ha cebs,
YTOObI CHATb €€ MOJTHOCTbIO.

- N W B o
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3. YT06bI CHOBaA MPUKPENUTL Hanpasnsio-
LWue, npoueaypsbl, NpUMeHsieMble Npu
NX CHATUM, JOMKHbI MOBTOPSATLCSH C
camoro KoHLia [0 Havarna cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi oMMCTKa

[aHHas npoueaypa no3BonseT oymLaTh
kamepy OyX0BOro Lukada oT HesacTapenblix
3arpsi3HeHuid, KOTopble pa3mMsiryarTcs na-
POM BHYTPM JYXOBKU U Kanenbkamu Bogbl,
KOHOEHCUPYHOLLMMUCS BO BHYTPEHHUX MO-
BEPXHOCTSAX AyXOBKM.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 OyXOBKWU.

2. [ob6asbTe 500 Mn BoAbl B NPOTUBEHb U
NOMEeCTUTE Ha 2-0li YPOBEHb JyXOBKMU.

He ncnonbayinte gnCTNNMpoBaH-
@ Hy10 1 UnNbTPOBaHHYO BOAy. Mc-

nonb3ynTe TONbKO NPOM3BOACTBEH-

Hyto BoAy. He ucnonesynte nerko-

BOcCnflamMeHsawunecsa, cnupToBble U
TBepAble YaCcTulbl BMECTO BOAbI.

3. YcTaHoBWUTE OyXOBKY B PEXUM NErkon
napoBoOW OYUCTKU 1 AalTe et nopabo-
TaTb npn 100°C B TeueHne 15 MuHyT.

HemenneHHo oTkponTe ABEPL U NpOTpUTE

BHYTPEHHIOI YacTb BNaXXHOWN ryGkom nnu

TKaHblo. [py OTKPLITUM ABEPLIbI BbIMYC-

KaeTcs nap. 3T0 MOXeT nNpeAcTaBnsTb

ONacHOCTb OXOroB. BybTe OCTOPOXHbI

Korga oTKpbiBaeTe ABepLy.

[nsa yoaneHns CToikunx 3arpsi3HeHuin Heob-

XOAMMO BbINOMHUTL OYUCTKY C MCMNOMNb30Ba-

HVYeM MOIOLLLero cpeAcTaa Ang nocyabl n

Tennown BoAbl C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHU

nnm rybkun, a 3aTem BbITEPETb CyXOW TKa-

HbIO.

[Mpn ncnonb3oBaHUM yHKUUK fer-

@ KOW MapOBON OYUCTKM OXmnaaeTtcs,
4yTo fobaBneHHas Boda ucnapsieT-
CS1 U KOHAEHCUPYeTCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHe AyXOBKU U ABepLe Aay-
XOBKMW, 4TOObI CMAMYUTL Nerkvue 3a-
rpsisHeHns, obpasoBaBLUMecs B Ba-
wewn ayxoske. Korga asepua oy-
XOBKM OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
AeHcart, obpasyoLuiics Ha aBepue
AyXoBKKN. Kak ToNbKo Bbl OTKpoeTe
ABepLuy OYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

(BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM
ycTpoiicTea. MoxeT He ObITb B BalLeM
ycTpouicTBe.) [Nocne koHaeHcaumm BHYTPU
AYXOBKM B yrnyoneHun nog AyxXoBKOW Mo-
XeT ob6pasoBaTbCs Nnyxuua unu Brnara.
[MpoTpuTe 3Ty 06nacTb BNAXHON TKaHbO
rocrne 1Ucrnosib30BaHWs, a 3aTeM BbICyLLNTE.

L

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MoXeTe CHATb ABepLy LyXOBKU U OBEP-
Hble cTekna, YToObl NOYUCTUTb UX. TO, KaK
CHATb ABepLbl U cTekna, 06bsACHSAETCS B
pasgenax «CHATUe aBepubl AYXOBKU» U
«CHATME BHYTPEHHUX CTEKON ABepUbI».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYNCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPeACTBa AN
MbITbS MOCYAbl, TEMSION BOAOW N MATKOMN
TKaHW U rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-
Hbto. Ecnn Ha cTekne ayxoBku obpa3sosarn-
CSl U3BECTKOBbIV HamneT, NPoTpUTe CTEKNO
YKCYCOM U1 MPOMONTE.

He ncnone3syiTte xecTkne abpasms-
Hble YUCTALLMe CpeacTBa, MeTarn-
nuyeckune ckpebku, MPOBONOYHYIO

Mo4arnky unm otbenuBartenu ana
YNCTKN OBepLbl N CTEKNa OyXOBKWU.

CHsATHe ABepLbl AYXOBKMU
1. OTkpoviTe ABepLY AYXOBKM.
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nepenHen ABepw cripasa 1 cresa, no- CTO, NpoLeaypbl, NPUMEHSEMbIE

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe3ae neTnm @ YT06b! yCTAaHOBUTL IBEPL Ha Me-
TSIHYB BHW3, KakK NOKa3aHO Ha PUCYHKe. Mpv €e CHATWUK, OOIKHbI NOBTO- m

3. Tunbl neTenb pasnuMyaloTcs no Tunam pATBECA C Camoro KoHLa [o Havana
(A), (B), (C) B 3aBUCMMOCTM OT MOAENH COOTBETCTBEHHO. Mpn yCTaHOBKe
nanenns. Ha criedyloLmx pucyHKax no- ABepLbl 0653aTeNLHO 3aKpbiBaiiTe
KasaHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaX4oro 3aXWMBbI Ha rHe3ae neTnu.

Tvna.

7.7 CHATWe BHYTpPEeHHero ctekna

4. Metnu Trna (A) AOCTYMHbI AN 06bIY- ABepLubl OyXOBKM

HbIX TUMOB ,depe|7| .
BHyTpeHHee cTekrno nepegHen asepu

YCTPOWCTBA MOXHO CHATb A1 OYUCTKM.

1. OTkpoViTe OBEpPLY AYXOBKW.

2. TNoTAHUTE NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,
NPVIKPENEHHbI B BEPXHEN YacTu
nepegHen aesepwu, k cebe, ogHOBpEMEH-
HO HaJaBVB Ha TOYKU AaBneHusi ¢ obe-

5. Metnu Tuna (B) gocTynHbI ANs aBepeii ¢ WX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHAMUTE €ro.
MSAMKUM 3aKpbITUEM.

4

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbI AN ABepen
C MSAFKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

3. Kak npovnntocTpMpoBaHO Ha pUCYHKe,
7. TNepeBeawnTe ABepLY AYyXOBKM B NOny- OCTOPOXHO NOAHUMMWTE Camoe BHYTPeH-
OTKPbITOE MOSIOXEHMeE. Hee cTekno (1) B HanpasneHun «A», a
3aTeM CHMMUTE ero, NoTsHYB B HanpaB-

neHun «By».

>

8. MoTsHWTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6OaANTL ee OT NpaBoWi 1 NeBow ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE €ee.
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1 Camoe BHyTpeHHee  2*
cTekno

BHyTpeHHee cTekno
(MoXeT He 6bITb
HeJOoCTYMNHO ANs Ba-
Luero nsgenuvs)

4. Ecnuy Bawen OyxXOBK/ €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NoBTOpuTE 3Ty e Npo-
uenypy, Ytobbl OTCOEaNHNTL ero (2).

5. MNepBbIiM LWarom neperpynnmMpoBKX
OBepubl SBNseTcst cbopka BHYTPEHHEro
ctekna (2). lMMomecTnTe CKOLUEHHbIN
Kpau cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAS
CKOLLEHHOMY Kpato MracTMKOBOro nasa.
(Ecnwu Baw NpoayKT MMeeT BHYyTPeHHee
cTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) gonx-
HO ObITb NPUKPENIIEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nkaneMy K caMmoMy BHYTPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpuKpennss caMoe BHyTpeHHee
ctekro (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha Me-
CTO 3ane4aTaHHOM CTOPOHbI CTEKNa Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KpanHe
BaXXHO PACMONOXWTb HUXKHUE Yriibl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTODObI OHV COOTBETCTBOBAMMN HUXKHUM
NNacTUKOBbLIM Masam.

7. MpwxMnTe NNACTUKOBbLIA 3NIEMEHT K pa-
Me, NMoKa He YCIbILIWTE 3BYK «LLeNyKay.

7.8 YucTtka namnbl AYXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsgHHas AeBepua nam-
Mbl YXOBKM B 30HE MPUroTOBIIEHNSI 3arps3-
HUTCSI: O4MCTUTE C MOMOLLbIO CpeacTBa Ans
MbITbS1 MOCY/Abl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW nnm rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW
TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY Namnbl
[OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, cneays
crneayoLwmM pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKUN

O6LLme NpegynpexaeHus

» Bo usbexaHne nopaxeHus anexkTpuye-
CKMM TOKOM Nepea 3aMeHo namnbl ay-
XOBKM OTCOEOUHUTE SMEKTPUYECKUIA
pasbeM 1 JOXKAMTECH OXNaXOEHUS aoy-
XOBKU. [Opsiume NoBepXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

+ OTa neyb NMUTaETCs OT Namnbl Hakanuea-
HUSA MOLWHOCTBLI0 MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, guameTpom MmeHee 30 MM
WIN rarnioreHoBon namnel ¢ rHesgamy G9
MoLLHOCTbO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XO4AT Ans paboTbl Npy TemMnepaType Bbl-
we 300 °C. Nlamnbl 4ns yXOBKU MOXHO
nprobpecTn B aBTOPN30BaHHbIX CIyxbax
UM Y NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
cneumanucToB. OTOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

* [MNonoxeHne namnbl MOXET OTNNYaTbCS
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTPOR-

CTBe, He NOAXOAUT ANS OCBELLEHUS XKN-

INbIX NomMeLlleHnin. HasHayeHue aTon nam-

Nbl — NOMOYb NMONb30BATENO BUAETH €Ay.

JTamnbl, ncnonb3dyemble B 3TOM YCTPOW-

CTBE, OOIMKHbI BblAEPXNBATb SKCTPe-

ManbHble OU3NYECKNE YCIOBUS, Takne

Kak TemnepaTypa Bbiwwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen agyxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTknoYMTE OYXOBKY OT 3neKTpuyecTBa.

2. CHMMWTE CTEKIISIHHYHO KPbILLKY, MOBEP-
HYB €€ NPOTWB 4YaCOBOW CTPESKU.

3. Ecnn namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pPUCYHKe HWXEe, MOBEPHUTE
namMny OyXoBKM Tak, Kak yKkasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BbITawwmTe ee, kak no-
KasaHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee Ho-
BOW.

RU/70




4. YcTaHOBWTE Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTknouMTE OYXOBKY OT 3MEeKTpUYecTBa.

2. CHMMUTE MeTannmyeckune HanpasnAto-
e B COOTBETCTBUU C ONUCaHUEM.

8 YctpaHeHue Henonapok

3. lMoagHnmuTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbKO OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,ElpaTHOIZ
naMne.

4. Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HoBOW. Ecrin aT0
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

5. YcraHoBUTe Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLKY ¥ MeTanfiMyeckme Harnpasnsio-
wye.

Ecnu nocne BbINOMHEHNS UHCTPYKLMI 3TO-
ro pasgena HeucnpasHOCTb He yaanoch
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BallemMy npoaas-
Ly N1 B aBTOPU30BaHHYIO MaCTEPCKY!HO.
Hu B koem criyyae He nblTantTecb oTpe-
MOHTUPOBATL U3Jenme caMoCTOATENbHO.

Bo Bpems paGoTbl yXOBKM UCNyCKaeTCA

nap.

* [Map Bo Bpems paboTbl ABNSETCS HOP-
MarnbHbIM SIBNEHNEM. >>> JTO He OLING-
Ka.

Bo BpeMsi NpUroToBNeHNA NULLLY NOAB-

NAOTCA Kanam BoAbl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBMEHWS, KOHAEHCUPYETCH NPU KOH-
TaKTe C XONnoAHbIMU MOBEPXHOCTAMMU CHa-
pyXv NpoayKTa u MoxeT 06pa3oBbIBaThb
Kannu Boabl. >>> OT0 He owwnbka.

Korpa npogyKT nporpeBaeTcs U oxna-

)JaeTcs, CNbllHbI MeTa/lIuyecKue 3By-

KH.

« MeTannuueckue getanm MoryT pacLum-
pSTbCS U M34aBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUW. >>> OT0 He owunbKa.

U3 penue He pabGoTtaeT.

+ Bo3MoxHO, NnpegoxpaHuTens Hencnpa-
BEH unv neperopen. >>> [posepbTe
npepoxpaHntenu B 6rnoke npegoxpaHun-
Tenen. MNMpn HeobxoaUMOCTN 3aMeHnTe
VX UMW aKTUBUPYWTE MOBTOPHO.

* [MpnBop MOXeT ObITb HE NOAKITOYEH K
(3a3emneHHoN) poseTke. >>> MpoBepb-
Te, NOAKMIOYEH N NpUbop K poseTke.

+ (Ecnu Ha BalLem yCTpOWNCTBE ecTb
Tanmep) KnaBuwwmn Ha naHenu ynpasne-
HWs He paboTatoT. >>> Ecnu B BalLem
n3genumn nmeeTtcs 6roKnpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIMIOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B lyXoBKe He ropuT.

 Jlamna gyxoBku MOXeT ObITb Hencnpae-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny OyXOBKW.

* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
Hanuunn HanpsHPKeHUst B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 61oke npegoxpa-
HuTenew. MNMpu HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
npefoxpaHUTENn U NOBTOPHO NMOAKIIO-
ynTe UX.
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ﬂyxoska He HarpeBaeTcs. HuTenen. Mpu HeobXoaMMOCTH 3aMeHnTe

* [Neyb He MOXeT BbITb HAaCTPOeHa Ha NPEAOXPaHUTENN NN NOBTOPHO NOAKITIO-
onpeneneHHyo yHKLMIO NPUroToBre- qnTe uXx.
HUS U/vnu Temnepatypy. >>> 3aganTe (Ona mogeneii ¢ Taiimepom) Oucnneit
onpefenexHyto hyHKLMIO NpUroToBre- TaiilMepa MUraeT WM CUMBON TaliMepa
HWs u/unu Temneparypy. ocTaeTcsl OTKPbITbIM.

» [Ina mogenewn c TaMepom BpeMs He
YCTaHOBINEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.

* HeTt anektponuTaHusa. >>> Ybeantecb B
HanNMuuUn HanpsHXeHus B ceTn 1 NpPoBepb-
Te nNpefoxpaHnTeny B 6roke npegoxpa-

* PaHblue ObIno OTKMYEHNE aneKkTpuye-
cTBa. >>> YcraHoBute Bpems / Bbikrnto-
unte PyHKUMOHanNbHbIE PYYKM NPOAYKTa
1 CHOBA NEPEKIoYMTE €ro B HYXHOE Mo-
TNOXeHue.

Warotoeutens: «Arcelik A.S.»
tOpuanueckuin agpec: Kapaay Oxannecu Ne 2-6 34445 Ciotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
MpownsBeaeHo B Typuun
WmnopTep Ha Tepputopumn PP: OO0 «BEKO»

HOpuaunueckuii agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o61., Kupxxadckuii p-H, MOCIT MepwmHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckas, 4. 49. MHdopmaumio o ceptudukaumm npogykta Bel MoXeTe yTOYHUTb, MO3BOHUB Ha rops-
YY10 NINHUIO

8-800-200-23-56.

[laTa npon3BoAcTBa BKIOYEHA B CEPUIHBLIA HOMEP NPOAYKTA, YKasaHHbIN Ha 3TUKETKE, PacroSIOKEHHOM Ha NPOAYK-

Te, @ UMEHHO: nepBble ABe LMdpbl CEPUIHOTO HOMepa 0603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneAHNe ABe — MecsiLl.

Hanpumep, "10-100001-05» o6o3Hau4aeT, 4To NpoAyKT npon3seneH B mae 2010 roga. M3rotoButens octaenseT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH M KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kért okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznalasra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarodlag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

+ A sut6 hasznalhat6 kiolvasz-
tasra, sltésre, siitésre és grille-
zésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
tanyérmelegitésre, szaritasra
torolkozék vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

+ Ezt a terméket 8 éves vagy an-
nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekben fejlet-

len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
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ta és ismerete, mindaddig,
amig feltgyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.
A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki felligyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekek és a
haziallatok szamara. Gyerme-
kek és haziallatok nem jatsz-
hatnak, nem maszhatnak fel
vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.
FIGYELMEZTETES: Hasznélat
kozben a termék hozzaférhet6
fellletei forroak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktdl.

A csomagol6éanyagokat tartsa
gyermekektél elzarva. Fennall
a sériilés és a fulladas veszé-
lye.

« Amikor az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyakat,
vagy hagyja, hogy a gyerekek
uljenek rajta. El6fordulhat,
hogy a siit6 felborul, vagy meg-
sérilhet az ajtd zsanérja.

+ Az elhasznalédott és haszon-
talan termékek eldobasa el6tt:

1. Huzza ki a halézati csatlako-
z6t, majd huzza ki a konnek-
torbdl.

2. Vagja le a tapkabelt, majd
huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbal.

3. Tegyen dvintézkedéseket,
hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
meékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerekek

tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

+ A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozdjanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
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kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos eldirasoknak megfeleld,
az 0sszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziiléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliiltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

A siité hatso fellilete hasznalat
kozben felforrosodik. A tapka-
belek nem érhetnek a termék
hatsé felliletéhez. Ellenkez6
esetben megsérilhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siitd ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro fellile-
tek folé. Ellenkez6 esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.

Ne hasznaljon levagott vagy

sérilt kabeleket.

Ne hasznaljon hosszabbito6t

vagy tobbdugds csatlakozét a

termék mikodtetéséhez.

Forduljon a hivatalos szerviz-

k6zponthoz vagy az import6r-

hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
hasznalata sziikséges.

« Ha a tapvezeték hossza nem
megfelel§, forduljon az impor-
térhoz vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

+ A hordozhat6 aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmeleged-
hetnek és kigyulladhatnak.
Tartsa tavol a terméktdl a
tobbszoros konnektorokat és a
hordozhat6 aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyarténak, hivatalos szerviznek
vagy az importdr cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.
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« FIGYELMEZTETES: A siit6lam-
pa cseréje el6tt feltétlenil va-
lassza le a terméket a halézat-
rél, hogy elkeriilje az aramiités
veszélyét. Huzza ki a terméket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékdo-
bozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-

jat torott, meglazult vagy a

konnektoron kivili dugdba.

Gy6z8djon meg réla, hogy a

dugo teljesen be van dugva a

csatlakozdaljzatba. Ellenkez6

esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

Kertlje, hogy a késziiléket zsi-

ros, tisztatalan vagy potenciali-

san viznek kitett dugaszokba

dugja be (példaul olyan munka-

lap ko6zelében, ahonnan viz szi-
varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramutés veszélye.

Soha ne érintse meg a dugét
nedves kézzel!

Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

Al .4 Szallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a készlléket a halozatbdl.

« A termék rendkivil nehéz, azt

mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen targyakat a ké-
szilékre. A késziiléket fligglle-
gesen hordozza.

 Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sériilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

+ A termék beszerelése el6tt el-
lenérizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az import6rh6z vagy
a hivatalos szervizkdzponthoz.

A1 .5 Telepités biztonsaga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védékesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rilés veszélye az éles élek mi-
att!
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+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérilés. Ha a ké-
szulék sérilt, tilos Uzembe he-
lyezni.

« Kerlilje a h6szigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

« Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflt6testek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

+ Tartsa nyitva a termék o6sszes
szell6z6csatorndjanak kornye-
zetét.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ burko-
latok mogott.

« Abban az esetben, ha a termék
szamara kijelolt telepitési teri-
let mogott gazesd/csd vagy
mdanyag vizvezeték talalhato,
feltétlenil biztositani kell, hogy
a termék és ezek a kdzmlive-
zetékek ne érintkezzenek egy-
massal. Ellenkezd esetben a
tomlé/csd megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugdval.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsérul. Valassza le
a terméket az elektromos halé6-
zatrol. Forduljon az import6r-
hoz vagy a hivatalos szerviz-
koézponthoz.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajtoé lvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabit6-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkez6 esetben
ezek tizet okozhatnak.
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+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkoz6t,
keszty(it vagy hasonlo textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtod nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

Al .7 Homérséklet figyel-
meztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forroak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allandé
felligyelet alatt allnak.

Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a felliletek forroak
lesznek.

Tartson tavolsagot, amikor a
sutd ajtajat a sutés kozben
vagy a sités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az ar-
cat és/vagy a szemét.

* M(ikddés kozben a termék for-
ré. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forrd részeket, a

suto belsejét és a flitGeleme- m

ket.
+ A termék kezelésénél mindig
viseljen héallo sitékesztylit.

A1 .8 Kiegeészitok haszna-
lata

* Fontos, hogy a drétracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informaciokat a "Tartozé-
kok hasznalata" cim( részben
talal.

+ Zarja be a suté ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilonben azok az
ajtolvegnek itkozhetnek és
megsérilhetnek.

A] .9 Afozes biztonsaga

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen Gvatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tizet okozhat,
mivel forro feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

« A f6zé6terileten lévé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés elé6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

- Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 éranal hosszabb ideig a
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sutében allni. Ellenkezé eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sitében. A konzervdoboz-
ban/Uvegben felgylileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.
Ne helyezzen sitélemezeket,
edényeket vagy aluminiumfoli-
at kozvetlenil a suit6 aljara. A
felgyllemlett hé karosithatja a
sutd aljat.

A zsiros pergamenpapir vagy ha-
sonl6 anyagok hasznalatakor
ugyeljen a kovetkezd dvintézke-
désekre:

Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a suté tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egylitt, és tegye az el6mele-
gitett sut6be.

Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a sut6 flitéelemeihez és a
forro leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el a tar-
tozékokroél vagy edényekrdl le-
1696 zsirpapir felesleges része-
it. Ne hasznaljon zsirpapirt a
gyarto altal megadott maxima-
lis h6mérsékletnél magasabb
stitéhémérsékleten. Soha ne
tegyen zsirpapirt a siitd aljara.
El6melegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

Mindig nyomija le egy tanyérral
vagy hasonlo6 targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az

anyag a sut6ben lévo legaram- m

las miatt szétrepdljon.

Csak a sziikséges felliletet fed-
je le a talca belsejében.
Minden hasznalat utan a talcat
meg kell tisztitani, és a talca-
ban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonlé anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezd esetben a tal-
cara csepeg0 folyadékot flistot
okoznak, de akar meg is gyul-
ladhatnak.

A termék fedelének kinyitasa-
kor megvaltozik a légaramlas.
A zsirpapir érintkezhet a f(it6-
elemekkel és meggyulladhat.
Ha siitéshez grillracsot hasz-
nal, az also racsra egy talcat
kell helyezni. Ellenkezé eset-
ben a siitd aljara csopogé ét-
olaj és egyéb 6sszetevék erés
flistot képezhetnek, és langok-
hoz vezethetnek.

Grillezés kozben zarja be a si-
6 ajtajat. A forro felliletek égeé-
si sériiléseket okozhatnak!

A grillezésre nem alkalmas
ételek tlizveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erds grillt(izre.
Ne helyezze az ételt tulsago-
san hatra a grill hatuljaba. Ez a
legforrébb teriilet, és a zsiros
ételek langra kaphatnak.
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Al 10 Biztonsagos karban-

tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramutés ve-
szélye!

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

* Ne hasznaljon g6ztisztitét a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon durva surolé6-
szereket, fémkaparokat, drot-
gyapotot vagy fehérité anyago-
kat a ellilsé ajto Uveg tisztita-
sahoz. Ezek az anyagok az
uvegfeliiletek karcolédasat és
torését okozhatjak.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek val6 megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimboélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbol ké-

szlilt, amelyek Gjrafelhasznal-

hatdk és ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasara szolgalé gy(jtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A késziilék megfelel6 artal-
matlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On é&ltal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az irdnyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahasznosit-
hat6 anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eldirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gydjtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sdgra vonatkoz6 informaciok a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatok.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kdrnyezetbarat és energiahaté-

kony maddon haszndlja:
+ Sités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A siitében haszndljon s&tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

+ Ha a recept vagy a haszndlati itmutaté
el6irja, mindig melegitse el6. Sités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.
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+ Hosszan tart6 siités esetén a sutés vége Probaljon meg egyszerre t6bb ételt sitni

el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé- a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
ket. A maradék hé felhasznalasdval akar t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,
20% villamos energiat is megtakarithat. ha az ételeket egymds utan f6zi meg,

energiat takarit meg, mert a siité nem ve- m
sziti el a hgjét.

3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa
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gott)
5 Ajto 6 Kezelés
7 Alsé flitétest (az acéllemez alatt) 8 Polcpozicié
9 Felsé flitotest 10 Szell6z6nyilasok

* A modelltdl fligg6en valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lampéval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az brén lathato-
tol.

** A modelltdl fligg6en valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drotallvanyos termék lathato példa-
ként.
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3.2 Termékvezérl6 panel bemutatasa
és hasznalata

3.2.1 Kezelopanel

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemz6kben.
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1 Funkciévalaszté gomb
3 HoOmérséklet kivalaszté gomb

Ha vannak a terméket vezérl6 gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezhet6 beallitasokhoz el6szor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutan elvégezte a beallitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszt6 gomb

A siité miikodési funkcioit a funkciovalasz-
t6 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbdl balra/jobbra forgassa a kivalasz-
tashoz.

Hoémérséklet kivalaszté gomb

A f6zni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyoz6 gombbal vélaszthatja ki. A vélasztas-
hoz forgassa el az 6ramutato jarasaval

megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bél.

Siito bels6 homérséklet jelzo

A siitd bels6 h6mérsékletét az iddzit6 kijel-
z6jén lévé hdmérséklet szimbolumbdl is-
merheti meg. A hémérséklet szimbdlum
megjelenik a kijelzén, amikor a f6zés elkez-
dbdik, és a hdmérséklet szimbolum eltlinik,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6mér-

2 1d6zit6

sékletet. Ha a siit6 belsejében a h6mérsék-
let a beallitott hémérséklet ald csokken, a
hémérséklet szimbdlum ismét megjelenik.
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Riasztas gomb
1d6 bedllitds gomb
Csokkentés gomb
N&velés gomb
Bedllitdsok gomb
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Nyomégomb zar gomb
Szimbé6lumok megjelenitése
: Siitési id6 szimboélum

GG

: Suités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbdlum

: Fényerd szimbo6lum

: Nyomégomb zar szimbdlum
: Hémérséklet szimbdlum

: Hangerészint szimbdlum

pl & = [-p @ O ¢

: Ajté zar szimbdlum *
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*A termék tipusatdl fiiggéen valtozik. Lehet, hogy az legalacsonyabb hémérséklet lathatd. Az itt
On termekén nem érhetd el. bemutatott miikédési médok sorrendje el-

3.3 A siité miikodési funkciéi térhet a terméken taldlhato elrendezéstél.

A funkciétablazatban a siitében hasznalha- m
t6 mikodési funkciodk, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és

Funkeio I Homérseklet- | )
szimbo- |Funkcio leiras . - Leiras és hasznalat
I tartomany (°C)
um
Az ételt egyszerre melegitik fellilrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also fiités * ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-
— hez siité6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.
Tl
—— Csak az also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,
= Also flités * amelyeknek az aljan barnulasra van sziikségiik. Ezt a funkciét
R az easysteam tisztitashoz is hasznalni lehet.
| S
Lé . L A felsé és also flitGtestek altal felmelegitett forrd levegét a
égkeveréses felsé/al- o . A . g P
e * ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
s6 flités X P LS
— zés egyetlen talcaval torténik.
. . A siité mennyezetén lévé nagy grill mikodik. Nagy mennyiségi
Teljes grill * o
grillezésre alkalmas.
w . . A kis grillracs altal felmelegitett forré leveg6t a ventilator gyor-
Légkeveréses alacsony N . ; iith isebb iséaek arillezésére al
il san szétosztja a siitében. Kisebb mennyiségek grillezésére al-
9 kalmas.
/\ A siit6 osszes flit6berendezése miikodik. Ez a miikddési funk-
/\ Gyors elémelegités - ci6 a sité gyors, kivant hémérsékletre torténé felhozéasara (el6-
melegités) szolgal. Ne hasznalja ételek f6zésére.
* A termék a hémérséklet gombon meg- A késziilék belsejében 1évé talcék a
adott hémérsékleti tartomanyban mkadik. hé hatdsdra deformalddhatnak. Ez
nincs hatassal a funkcionalitasra. A

3.4 Termék tartozékai Lo L .

i deformacié megsz(inik, amikor a
Az On termékében kiilonb6z6 tartozékok talca lehdil.
vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-
sa és a helyes hasznalat leirasa talalhato. A
mellékelt tartozékok a termékmodelltél fiig-
gben eltéréek. El6fordulhat, hogy nem 4l
rendelkezésre a felhasznaloi kézikonyvben
leirt 6sszes tartozék az On termékéhez.

Standard talca
Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy darabok siitéséhez hasznalatos.
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Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fo6zopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicié all ren-

delkezésre. A polcok sorrendjét a siit6 eliil-
s6 keretén lév6 szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
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A racsos polc nélkiili modelleknél :
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A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az eliilsé oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillrdcsot a racspolc

megallasi pontjan kell rogziteni. Nem halad-
hat at a megallasi ponton, hogy érintkezzen

a st hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze az oldalso polcokon. A grill-
radcsnak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillracsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliilsé oldalon kell len-
nie.

A talca elhelyezése a siitépolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcédkat megfe-
leléen helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A talcat a kivant polcra helyezve a tél-
ca tartdsdra szolgalo oldaldnak az eliils6é
oldalon kell lennie. A jobb stités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megdllité aljza-
ton kell régziteni. Nem haladhat &t a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatso

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a télcdkat megfe-
leléen helyezze el az oldalso polcokon. A
talcanak egy irdnya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasara szolgalo oldalanak az elilsé
oldalon kell lennie.
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A grillracs megallito funkciéja

Van egy megallitd funkcio, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drét-
polcrél. Ezzel a funkciéval konnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitdsa kozben hizza elére, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

mabe

Talca megallit6 funkcié - A racsos polcok-
kal ellatott modelleken

Van egy megallit6 funkcid is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrél. A talca eltavolitdsa kozben engedje
ki a hats6 megallité aljzatbdl, és hizza ma-
ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitashoz at kell haladnia ezen a meg-
all6 aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos polcok-
kal ellatott és a teleszképos modelleken
A teleszkopos sineknek koszonhet6en a
talcak vagy a grillracs kdnnyen felszerelhe-
16 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznal a teleszkdpos sinekkel,
ugyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellilsé és hatsé részén |évd csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirasok

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység)
(mm)

595 /594 /567

A siit6 beépitési méretei (magassag / szélesség / mély-
ség) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Fesziiltség/frekvencia

220-240V ~; 50 Hz

A termékben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel-
vény

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Teljes energiafogyasztds (kW)

24

Siité tipusa

Légkeveréses siité

grill, 4-Felsé és also flités.

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatarozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/als6 flités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolas szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony

A miszaki jellemz&k elézetes értesités nélkil médosithatdk a termék mindségeé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szereplé dbrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltlintetett érté-
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen

ezek az értékek valtozhatnak.
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siitd hasznalata el6tt mindig allit-
@ sa be a napi id6ét. Ha nem allitja be,
egyes sutémodellekben nem lehet
sutni.
1. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a © szimbolum villog.

2. Allitsa be a napi id6t a @/ gombok
megérintésével.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. A percek mez6 aktivalasdhoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

° 300
Q N © ® & &

4. A perc beéllitdsahoz érintse meg a ®/©
gombokat.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Erdsitse meg a €9 vagy a 6 gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi id6 bedllitdsa és a
(O szimbdlum eltdnik a kijelz6rol.

Ha az id6 el6szor nincs bedllitva, a

@ "12:00" és a () szimbdlum tovabbra
is villog, és a siité nem indul el. Ah-
hoz, hogy a siité miikodjon, meg
kell erésitenie a napi idét a napi idé
bedllitadsaval vagy a (© gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” allas-
ban van. Kés6bb a napi id6t meg-
valtoztathatja a "Beallitasok" rész-
ben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi idé beél-
@ litdsok torlédnek. Ujra be kell allita-
ni.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termék-
kel egyiitt szallitott stitébdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégetheték és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor vélassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mikodési funkcidt, amely esetében a
termék dsszes flitéberendezése m(iko-
dik. Lasd "A siit6é mikodési funkcidi'. A
siité kezelését a kovetkez6 részben is-
merheti meg.

5. Varja meg, amig a siité kihil.

6. A termék fellileteit nedves ruhdval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata el6tt:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat

mosdszeres vizzel és puha tisztitdszivacs-

csal.

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztito-

szerek karosithatjak a fellletet. A tisztitas

soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat sordn
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van

5 A siito hasznalata

sziikség az eltdvolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siito
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatol fiigg6-
en valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érheté el. )

Az On terméke hitéventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiti a termék eliil-
s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forro leveg6 a siité ajtajan keresztiil tavo-
zik. Ne fedje le ezeket a szell6z6nyilasokat.
Ellenkezé esetben a siité tulmelegedhet. A
hitéventilator a siité mikodése alatt vagy
a siit6 kikapcsoldsa utan (kb. 20-30 percig)
tovabb mikodik. Ha a siit6idézit6é progra-
mozasaval f6z, a slitési id6 végén a hité-
ventilator minden funkcioéval egyiitt kikap-
csol. A hiitéventilator tizemidejét a felhasz-
nalé nem tudja meghatérozni. Automatiku-
san be- és kikapcsol. Ez nem hiba.

Siito vilagitas

A siitd vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a sutést. Egyes modelleknél
a vilagitas sutés kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap-
csol.

5.2 Asiito vezérloegységének miiko-

dése

Altalanos informaciok a siité vezérlgegy-

ségéhez

+ A siitési folyamat maximalisan beallitha-
t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradés
esetén a program torlédik. Ujra kell prog-
ramoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfelel§ szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdsok mentésére rovid ideig
varni kell.

+ Barmilyen fézési bedllitas esetén, a nap-
szakot nem lehet bedllitani.

+ Ha a f6zési id6 a f6zés kezdetekor be
van allitva, a kijelz6n megjelenik a hatra-
[évd idé.

+ Abban az esetben, ha a f6zési id6 vagy a
f6zés befejezésének ideje be van Allitva;
a (© gomb hosszu ideig torténé megérin-
tésével automatikusan torolheti.

1d6zit6
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Riasztas gomb
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1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
N&velés gomb
Bedllitdsok gomb
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Nyomdégomb zar gomb
Szimbé6lumok megjelenitése

©

: Suitési id6 szimbdélum

: Siités végének szimbdluma *

: Riasztas szimbdlum

it

(D : Fényerd szimbolum

@' : Nyomégomb zar szimbdlum

§ :Homérséklet szimbslum

() : Hangerdszint szimbolum

: Ajto zar szimbolum *

*A termék tipusdtol fuggden valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhetd el.
A siito bekapcsolasa
Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a m(ikddési funkciot, mellyel f&zni
szeretne, és a hdmérsékletgombbal beallit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité6 miiko-
désbe lép.
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A siito6 kikapcsolasa.

A siit6t ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-
vélaszté gombot és a hémérsékletgombot
kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi fozés a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciojanak kivalasztasahoz

Ha kivalasztja az étel h6mérsékletét és mi-
kodési funkcidjat, a f6zési id6 bedllitasa
nélkdl, manudlis iranyitassal (sajat iranyi-
tassal) f6zhet.

P / C

o / [

1. Vdlassza ki a f6zni kivant mikodési
funkcidt a funkcidévalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a f6zni
kivant hémérsékletet.

= A siité azonnal elinditja a kivalasztott
funkcidt a kivalasztott h6mérsékleten,
ésa | szimbdlum jelenik meg a kijel-
z6n. Amikor a siit6 belsejében a hé-
mérséklet eléri a beallitott hdmérsékle-
tet,a § szimbdlum eltlnik. A siit6 nem
kapcsol ki automatikusan, mivel a kézi
siités a sltési id6 beallitasa nélkil tor-
ténik. A f6zést 6nnek kell iranyitania és
kikapcsolnia. Amikor a siités befejez6-
dott, kapcsolja ki a siitét a funkciova-
laszt6 gomb és a h6mérséklet-kapcso-
16 kikapcsolasaval (fel).
Fozés a fozési id6 beallitasaval:
A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6
leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzd
hémeérsékletet és mikodési funkciot, vala-
mint bedllitja a f6zési id6t az idézitdn.
1. Valassza ki a f6zéshez sziikséges m(-
koddési funkcidt.
2. Erintse meg a (© gombot, amiga ®
szimbolum meg nem jelenik a kijelz6n a
f6zési idére vonatkozdéan.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ A mikodési funkcid és a hémérsék-

let bedllitdsa utan a f6zési idé
gyors bedllitdsahoz a @ gomb koz-
vetlen megérintésével bedllithatja a
f6zési id6t 30 percre, és a ®/O
gombokkal moédosithatja az id6t.

3. Allitsa be a siitési idét a @/ gombok-
kal.

O M-

noo o Q &
‘ @

A f6zési id6 az elsé 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utdn 5 perccel né.

4. Tegye az ételt a siit6be, és allitsa be a
hémérsékletet a hémérsékletszabalyzo-
val.

= A siité azonnal elinditja a kivalasz-
tott funkciot a kivalasztott hémér-
sékleten. A beallitott f6zési id6 el-
kezd visszafelé szamolni és a
szimbolum jelenik meg a kijelzén.
Amikor a siité belsejében a hémér-
séklet eléri a beallitott hémérsékle-
tet,a § szimbdlum eltdnik.

5. A bedllitott f6zési id6 letelte utan a kijel-
z6n megjelenik a "End" felirat, a © szim-
bolum villog és az id6zit6 csipog.

6. A figyelmeztetés két percig szdl. A han-
gos figyelmeztetést barmelyik gomb
megnyomasaval elnémithatja. A figyel-
meztetés megszlinik, és a kijelz6n meg-
jelenik a napszak.
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Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomija, a siité Gjra
mikodésbe 1ép. Ahhoz, hogy a siité
a figyelmeztetés lejartaval ne ma-
kddjon Ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciégomb "0"
(ki) allasba torténd elforditasaval.

5.3 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa
A billenty(zar funkciéval megvédheti az
idézitét az interferenciatdl.

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bdélum megjelenik a kijelzén.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= A kijelz6n megjelenik a & szimbdlum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalédik, amikor a
visszaszamlalas véget ér. Ha barmelyik
gombot megérinti, miutan a billentyU-
zar be van allitva, az id6zit6 hangjel-
zést ad, és a (@ szimbolum villogni fog.

Ha a visszaszamldlas vége el6tt en-
@ gedi el a gombot, a kulcszar nem
aktivalodik.
Ha a billentytizar be van kapcsolva,
@ az id6ézit6 gombok nem haszndlha-
ték. Aramsziinet esetén a gombzar
nem torlédik.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bélum el nem tdnik a kijelz&rél.

= A& szimbdlum eltiinik a kijelz6rdl, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zitéjét a siités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébresztédra
nincs hatdssal a siit6 mikodési funkcidira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is haszndlhatja az ébreszt66rat,

ha a siit6be |évé ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
bedllitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6é 23 6ra 59
@ perc lehet.

1. Erintse meg a A gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a £} szimbdlum.

QA N
L O 60 ® &
B &

2. A® /© gombokkal allitsa be a riasztas
idejét.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Az ébresztési id6 bedllitdsa utdn a
£\ szimbdlum vilagit, és a kijelz6n
elkezd6dik az ébresztési ido visz-
szaszamlalasa. Ha az riasztasi és a
siitési id6 egyidejlleg van beallitva,
a kijelzén a rovidebb id6 jelenik
meg.

3. Ariasztasi idé letelte utan a [ szimbo-
lum villogni kezd és hangos figyelmezte-
tést ad.

A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés két percig szol. Erintse meg barme-
lyik gombot a hangjelzés leallitasahoz.

= A figyelmeztetés megszlinik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a A gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 2 szimbdlum az
ébresztési idé visszaallitdsdhoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.
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2. Ariasztast a L gomb hosszan tarté
megérintésével is torolheti.

A hangero beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amig a f»
szimbolum megjelenik a kijelzén.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. A® /© gombokkal allitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Erintse meg a & billenty(t a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy barme-
lyik billenty(t megérintené. A hangeré-
készlet egy id6 utan aktivva valik.

A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a ()
szimbo6lum megjelenik a kijelzén.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. A® /© gombokkal dllitsa be a fényerdét.
(d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Altalanos tudnivalok a fozésrél

3. Erintse meg a £ billenty(it a megeré&si-
téshez, vagy varjon anélkil, hogy barme-
lyik billentyit megérintené. A fényeré be-
allitas egy id6 utan aktivva valik.

A napi ido megvaltoztatasa

A siitén a korabban beallitott napszak meg-

valtoztatasahoz:

1. Erintse meg a & gombot, amiga ®
szimbolum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi idét a @/ gombok
megérintésével.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. A percek mezé aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. A perc beallitdsahoz érintse meg a @/O
gombokat.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Erésitse meg a (© vagy a 6 gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi id6 bedllitasa és a
(O szimbdlum eltlnik a kijelz6rol.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-

allitdsokat. A siité megfeleld bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.
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6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-

toben valo siitéssel kapcsolatban

A siit6 ajtajanak siités kdzbeni vagy utani
kinyitasakor forro, égeté géz keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, lIépjen hatrébb.

A siités soran keletkez6 intenziv g6z a
hémeérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
s6 részén, valamint a batorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.
Az ételekre megadott f6zési hdmérséklet
és id6értékek a recepttbl és a mennyiség-
6l fligg6en valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a siit6bdl a nem hasznalt tartozéko-
kat. A siit6ében maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.

Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-
jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonl6 ételekre.

A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyart6 altal az On altal
hasznalt kiils6 f6z6edényekre vonatkozé-
an megadott figyelmeztetéseket és infor-
maciokat.

A sltéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelelé méretlre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kilégo zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjdk, és befo-
lydsolhatjak a siités mindségét. A meg-
adott hémérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

A j0 siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfelel6
polcra. Siités kozben ne valtoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok

+ A j6 f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak haszndla-
tat. Ha kiilsé f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapaddsmentes és
hé4llo edényeket valasszon.

+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket elémelegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hatsé fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez haszndlt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobah&mér-
séklettinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggs-
en véltozhat.

+ A fém-, kerdmia- és livegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-
Iék also feliilete nem barnul meg egyenle-
tesen.

+ Ha siitépapirt haszndl, akkor az étel alsé
feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.
Ebben a helyzetben el6fordulhat, hogy a
f6zési id6ét korilbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A f6zési tdblazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szdméara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tdblazatban
ajanlott megfelelé polcra. A siité alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
siitési idét.

+ Ha a stitemény nedves, haszndljon keve-
sebb folyadékot, vagy csckkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a slitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a h6mérsékletet,
és novelje a siitési id6t.
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+ Ha a siitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és novelje a

sitési id6t.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul széraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, igyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

Fo6z06 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z8djon meg rola,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kdzott.

Sisse a tésztat a sitési tablazatnak
megfelelé helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd
slitéshez.

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Torta a talcén Standard télca * réeslso és also fl- 180 30..45
Torta a forméban T’ortafoirlma grill F’elso és also fl- 180 30..40
racson tés
Aprésittemény | Standard talca * || 2150 €S als0 Tl 160 25..35
Aprésiitemény  [Standard talca * Légkeveréses fel- 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 Cfn’atmerc?ju, F’elso és also fi- 160 30 .40
szoritéval a ré- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjdi, - |Légkeveréses fel- 160 20..30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Siitik-k Tészta télca * f:;” és als6 fi- 170 25..40
Tészta Standard télca+ | -é9keveréses fel 200 30 .. 40
s6/also flités
Zsemle Standard télca * féeslso és also fi- 200 20..35
Egész kenyér Standard télca * E:SISO és also fl- 200 30..45
Uveg / fém tégla- . e
Lasagne lap alakud forma féeslso és also fd 2 vagy 3 200 30..45
grill rdcson **
Kerek fekete fém
Almas pite f°r,m,,‘?‘z,2° cm at- Ffelso és also fl- 180 50..70
mérdéjd, grill ra- tés
cson **
Pizza Standard talca x| 2150 €9 210 - 200... 220 10...20
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Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb .
hlsdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-
sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel .
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-

rére kortlbelll 4-5 perc siitésiidét kell

szamitani.

A siitési id6 lejarta utan tartsa a hust a

stitében kordlbeldl 10 percig. A hus leve

jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon

ki, amikor a hust felvagjak.

A halakat a kdzepes vagy alacsony szinti

polcra kell helyezni egy héallé talban.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

F6zoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Etel Hasznalandé tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicio Hoémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
. . . 15 percek 250/
Steak (egesz— Standard talca * ngkev’ergs,es fel- 3 max, utana 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Béranycsiilok -« |Légkeveréses fel- 15 percek 250/
(1,52 kg) Standard tdlca s6/also flités 3 max, utdna 170 110120
Grill rdcs *
Siilt csirke (1,8-2  [Helyezzen eqy tal- |Légkeveréses fel- 15 percek 250/
Yy 9y PSP 2 ¥ 60 .. 80
kg) cat egy alsé polc- |$6/also flités max, utana 190
ra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard télca * o P 1 max, utana 180 ... [150...210
s6/also flités 190
Grill racs *
Halak Helyezzen egy tal- |-égkeveréses fel- |5 200 20..30
cat egy alsé polc- |S6/also fiités
ra.

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tlizve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tilsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.
Grillezés kozben zarja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen nyitott siit6ajtéval. A
forr6 feliiletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihidsok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hi-
sok, a nyarsra t(iz6tt hisok, a kolbaszok,
valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilonésen alkalmasak grille-
zésre.
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A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sllyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendd darabokat a grill-
rdcsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a fit6test mé-

reteit.

+ A grillezend6 darabok vastagsdagatol fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

+ Csusztassa a grillracsot vagy a drotra-

csos grilltalcat a sutében a kivant szintre.

Ha a grillracson stt, csusztassa a siit6-

talcat az alsé polcra, hogy

az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-

0sszegyljtse

feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a

talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen

egy kis vizet a siit6talcaba
tisztitas érdekében.

a konnyebb

Grill tablazat
Etel Hasznéalandé tartozék | Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Halak Grill rdcs 4-5 250 20..25
Csirke darabok Grill rdcs 4-5 250 25..35
Husgombe (borid- gy 4 4 250 20...30
hus) - 12 mennyiség
Béranyborda Grill récs 4-5 250 20..25
Steak - (hiiskockak) | Grill racs 4-5 250 25..30
Borjuszelet Grill récs 4-5 250 25..30
Gratinirozott zoldség |Grill racs 4-5 220 20..30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1.4
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.
Légkeveréses alacsony grill
Etel Hasznalandé6 tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Halak Grill racs Légkeveréses ala- |, 200 30..35
csony grill
Csirke darabok  |Grill racs Légkeveréses ala- |, 250 25..35
csony grill
Hiisgomboée (bor- Légkeveréses ala-
juhus) - 12 meny- |Grill racs g - 4 250 30..40
y csony grill
nyiség
. Grill racs - Helyez- |, . .
Steak (egész- zen eqv télcat e Légkeveréses ala- 3 15 percek 250, 90 110
ben) / Siilt (1 kg ) | egy 9y csony grill utdna 180 .. 190
alsé polcra.

Az ebben a grilltablazatban ajanlott ételeket ne melegitse el6.

6.1.4 Tesztelt ételek

« Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkdnnyitsék a termék
vizsgdlatat az ellen6rz6 intézetek szama-

ra.

+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket

egyetlen talcan f6zze meg.
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F6z0 tablazat a teszt ételekhez

Etel Hasznalandé tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Omlos tészta |1 ngard talca*  |F SIS0 €8 alsOfl- 5 140 20..30
(édes stiti) tés
Aprésiitemény Standard télca * féeslso és also fl- 3 160 25..35
Aprésiitemény Standard télca * ngkev,ergs’es fel- 3 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
piskéta 26 cm atmerdjd, - |FelsS és als6 fi- |, 160 30.. 40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
piskéta 26 cm atmerdjd, - |Légkeveréses fel- |, 160 20...30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite for,m,,?i,zo cm at- F'elso és also fl- 2 180 50..70
mérdéjd, grill ra- tés
cson **

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Grill

Etel Hasznalandé tartozék | Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Husgombse (borid- 5y 4 4 250 20...30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utén forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdl. A forr6 felliletek égési sé-
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. Igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatéknak kell lennilik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késébbi uj-
rafelhasznaldsakor ezek a maradékok el-
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égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriil6
problémak csdkkennek.

A tisztitashoz ne hasznaljon g6ztisztité
termékeket.

Egyes mosé- vagy tisztitoszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazé tisztitdszerek, géztisztito-
szerek, vizk6olddk, folt- és rozsdaeltavoli-
16k, csiszolo tisztitoszerek (krémtisztitok,
suroldpor, surolokrém, csiszolo és karco-
|6 suroldszer, drét, szivacsok, szennyezé-
dést és tisztitoszer-maradékot tartalma-
z6 tisztitokendd).




A minden hasznalat utani tisztitashoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utén telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
hasznalati utmutaté masként nem ren-
delkezik.

Inox - rozsdamentes feliiletek

Ne haszndljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

A rozsdamentesinox feliilet idével meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden miivelet utdn tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitdszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, tigyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

Azonnal, varakozas nélkil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox felliletekrél. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsddsodhatnak.

A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
tészereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

A siit6tér tisztitasa el6tt a siitének ki kell
hdlnie. A forrd fellileteken torténd tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
zomancfeliileteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhdval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.

Ha a termék rendelkezik easy steam tisz-
titas funkcioval, akkor a kdnny(, nem tar-
t6s szennyez&dések esetében végezhet
easy steam tisztitast. (Lasd "Easy Steam
tisztitas [» 101]")

+ Tartds foltok esetén a termék marka
weboldalan ajanlott siité- és grilltisztito,
valamint egy nem karcol6 suroléparna
hasznalhatd. Ne hasznaljon kiils6 sité-
tisztitot.

Katalitikus feliiletek

+ A féz6tér oldalfalai csak zomancozott

vagy katalitikus falakkal borithaték. Ez

modellenként valtozik.

A katalitikus falak vildgos matt és poré-

zus feliiletGek. A siité katalitikus falait

nem szabad tisztitani.

A katalitikus felliletek porézus szerkeze-

tliknek kdszdnhetéen magukba szivjak

az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

« Uvegfeliiletek tisztitasakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszol6 tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliiletet.

+ Tisztitsa meg a késziiléket mosogaté-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

+ Ha a tisztitds utdn mosoészer maradva-
nyok maradnak rajta, tordlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-

hdval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkez6 alkalommal karosithatja

az livegdfeliiletet.

Az livegfeliileten |évé beszaradt marad-

vanyokat semmiképpen sem szabad fo-

gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-

16 karcold eszkozokkel letisztitani.

Az livegfeliileten l1év6 kalciumfoltokat

(sdrga foltok) a kereskedelemben kapha-

16 vizk6oldd szerrel, vizkboldo készit-

ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével

tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutdn nedves ruhdval tisztitsa
meg az livegfeliiletet.
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+ Az livegfeliileten |évé elszinez6dések és A siito oldalfalainak tisztitasa

foltok normalisak és nem hibak. A féz6tér oldalfalai csak zoméncozott vagy
Miianyag alkatrészek és festett feliiletek katalitikus falakkal borithaték. Ez modellen-
- A mlanyag alkatrészeket és a festett fe- ként véltozik. Ha van katalitikus fal, olvassa

lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd széraz ruhaval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogato-
gépbe, hacsak a hasznalati Utmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezel6panel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val t6rolje at, majd szaraz ruhdaval torolje
szdrazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sérilhetnek.

+ A gombbal vezérelhet6 inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztité-
szereket a gomb koril. A gomb kortdili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

« Tisztitsa meg az érintéképernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkezé esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

7.4 A siité belsejének tisztitasa (f6zo6-
tér)
Kovesse az "Altaldnos tisztitasi informaci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi |épéseket a
siit6 felllettipusainak megfeleléen.

el a "Katalitikus fellletek" cim( részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldalso6 drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-

lon az ellenkezé irdnyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

- N W B o

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehet6vé teszi a siit6 belsejében [év6 g6z

és a siito belsé fellletein lecsap6do viz-

cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig

megmarado) szennyez6dések konny( tisz-

titasat.

1. Tavolitson el minden kiegészit6t a siité-
bél.

2. Ontson 500 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siité 2. polcara.

Ne haszndljon desztillalt vagy sz(rt
vizet. Csak haszndlatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.
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3. Allitsa a siitét EasySteam tisztitas
izemmaddba, és mikodtesse 100 °C-on
15 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval tordlje at a siité belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen o6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyezddések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( gdztisztitas funkcid-
@ ban vérhat6an a hozzaadott viz el-
parolog és lecsapddik a siit6 belse-
jében és a siit6ajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett knny
szennyezd&déseket. A siitéajton
képz6dott paralecsapodas a siit6aj-
16 kinyitasakor korbecsopoghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapddast.
(A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhet6 el.) A sii-
16 belsejében lecsapddé paralecsapodas
utan tocsa vagy nedvesség keletkezhet a
siit6 alatti medencecsatornaban. Ezt a me-
dencecsatornat hasznalat utan nedves ru-
haval torolje le, majd szaritsa meg.

)l

7.6 A siitoajto tisztitasa

A siitd ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitdshoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siit6ajto eltavolitasa" és
"Az ajté belsé iivegének eltavolitasa" cimi

fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitotta az
ajtd belsd lvegeit, tisztitsa meg azokat mo-
sogatoszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval
vagy szivaccsal, majd szaraz ruhaval szarit-
sa meg. A siitélvegen esetlegesen képzé-
dé vizkbmaradvanyok esetén tordlje at az
Uveget ecettel, majd dblitse le.

Ne haszndljon durva surolészere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérit6 anyagokat a siit6ajto
és az liveg tisztitdsadhoz.

A siit6ajto eltavolitasa

1. Nyissa ki a slit6 ajtajat.

2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajté

zsanéraljzataban lév6 kapcsokat az ab-
ran lathaté moédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustdl fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitasat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
ndl talalhato.

s

5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodo ajtoti-
pusoknal taldlhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyil6/zar6dé
ajtétipusoknal talalhato.
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7. Allitsa a siité ajtajat félig nyitott allasba.

>

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtét, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajto visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajté felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton 1évé klip-
szek zarodjanak.

7.7 A siit6ajto belso iivegének eltavo-
litasa

A termék ellilsé ajtajanak belsé livege tisz-

titas céljabdl eltavolithatd.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Huzza magahoz az eliils6 ajto fels6 ré-
széhez rogzitett miianyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lIévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.

| 4

3. Az abran lathaté médon évatosan emel-
je fel a legbelsé liveget (1) az "A" iranya-
ba, majd a "B" iranyaba huzva vegye ki.

1 Legbelsé iiveg 2% Belsé uveg (el6for-
dulhat, hogy az On
termékéhez nem All
rendelkezésre)

4. Ha aterméknek van belsé lvege (2), is-
mételje meg ugyanezt a folyamatot an-
nak levélasztasahoz (2).

5. Az ajt6 atcsoportositasanak elsé lépése
a belsé lveg visszaszerelése (2). He-
lyezze az liveg ferde szélét gy, hogy az
talalkozzon a mianyag nyilas ferde szé-
lével. (Ha a termék belsé tiveggel rendel-
kezik). A belsé liveget (2) a legbelsé
iveghez (1) legkozelebbi mdanyag nyi-
lashoz kell rogziteni.

6. A legbelsé iiveg (1) rogzitése sordn
ligyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
oldala a masodik belsd livegre kerdiljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé tiveg (1)
alsé sarkait ugy helyezze el, hogy azok
taladlkozzanak az alsé mianyag nyila-
sokkal.

7. Nyomja a mianyag alkatrészt a keret fe-
I, amig "kattano" hangot nem hall.

7.8 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a sitétérben 1évé si-
t6lampa livegajtoja szennyezédik; tisztitsa
meg mosogatodszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd széraz ru-
haval széritsa meg. A siitélampa meghiba-
soddsa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.
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A siitolampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

Az aramiités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a siitélampa cseréje el6tt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
|6zatrél és varja meg, amig a siit6 kihdl. A
forré feliiletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

Ez a siité 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atmérdju izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénldampaval mikodik. A lam-

rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipust modell-
rél van szo6, hiizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.
Ha a siit6je négyzet lampaval rendelkezik,

pak 300 °C feletti hémérsékleten térténé 1. valassza le a terméket az elektromos
m(ikodésre alkalmasak. A stit6lampak a halézatrél.

hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel . i -
rendelkez6 technikusoktdl szerezhet6k 2. Vegye ki a drétpolcokat a leirasnak

megfelel&en.

be. Ez a termék G energiaosztalyd lampat
tartalmaz.

A ldampa helyzete eltérhet az abran latha-
tétol.

A termékben hasznalt lAmpa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
ldampa célja, hogy segitse a felhasznalot
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

Az ebben a termékben hasznalt [Ampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizikai
korilményeknek, példdul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzéval. El6szor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alakud lampajan.

Ha az On siit8lampéja az aldbbi dbrén

Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,

1. Valassza le a terméket az elektromos

lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
lampat az abran lathaté moédon, és cse-

halézatrol rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
' ) ] rél van sz6, hiizza ki az abran lathato

2. Vegye le az Uvelgfedellet az 6ramutato médon, és cserélje ki egy dijal.

jarasaval ellentétes irdnyban elforgatva.

\i
=",

3. Ha az On siit6lampaja az alabbi &bran

lathato (A) tipusu, forgassa el a siité- 5. Szerelje vissza az livegfedelet és a drét-

ldmpét az abrén lathaté médon, és cse- polcokat.
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8 Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-

tak kdvetése utan is fenndll, forduljon a for-

galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-

ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A siito miikodése kozben goz keletkezik.

+ Normalis, hogy m(k&dés kdzben géz jele-
nik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

« Af6zés soran keletkez6 g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kdzben

fémhangok hallatszanak.

+ A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellendrizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem miikodnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomoégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zarat.

A siito lampaja nem vilagit.

+ A siit6 lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lamp4ajat.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siit6 nem melegit.

« Eléfordulhat, hogy a siit6é nincs beallitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott sutési funkcidra és/vagy hémérsék-
letre.

+ Az id6zit6vel ellatott modellek esetében
az idé nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a hal6zati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

(Idozitovel rendelkezé modellek esetén) Az
idozito kijelzdje villog, vagy az idozito
szimboélum nyitva maradt.

+ Koréabban dramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombijait, és ismét allitsa a kivant pozici-
6ba.
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