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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kért okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.
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Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

« Ezt a terméket otthoni haszna-

latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

A\

ben, erkélyen vagy mas kiilté-
ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.
Ez a késziilék legfeljebb 2500
méteres tengerszint feletti ma-
gassagig hasznalhato.
FIGYELMEZTETES: Ez a ter-
mék kizarodlag f6zési célokra
hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

A sitd hasznalhatd kiolvasz-
tasra, sltésre, siitésre és grille-
zésre.

Ez a termék nem hasznalhat6
tanyérmelegitésre, szaritasra
torélkozék vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
és haziallatok bizton-
saga

+ Ezt a terméket 8 éves vagy an-

nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy




mentalis képességekben fejlet-
len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-
ta és ismerete, mindaddig,
amig fellgyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.
A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki feliigyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekek és a
haziallatok szamara. Gyerme-
kek és haziallatok nem jatsz-
hatnak, nem maszhatnak fel
vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.
FIGYELMEZTETES: Hasznalat
kozben a termék hozzaférhet6
fellletei forroak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktol.

1.

A csomagoléanyagokat tartsa
gyermekektdl elzarva. Fennall
a sérlilés és a fulladas veszé-
lye.

Amikor az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyakat,
vagy hagyja, hogy a gyerekek
uljenek rajta. El6fordulhat,
hogy a siit6 felborul, vagy meg-
sérilhet az ajtd zsanérja.

Az elhasznalédott és haszon-
talan termékek eldobasa el6tt:
Huzza ki a halézati csatlako-
z6t, majd huzza ki a konnek-
torbdl.

Vagja le a tapkabelt, majd
huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbdl.

Tegyen dvintézkedéseket,
hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
meékbe.

Ne engedje, hogy a gyerekek
tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A.I .3 Elektromos bizton-
sa
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Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a




terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozojanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos eléirasoknak megfeleld,
az osszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csolo stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
fesziiltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 0sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

* A sit6 hatsé feliilete hasznalat

kozben felforrésodik. A tapka-

belek nem érhetnek a termék
hatsé feliiletéhez. Ellenkez6
esetben megsérilhetnek.

Ne szoritsa be az elektromos

kabeleket a siitd ajtajaba, és

ne vezesse azokat forro fellile-

tek folé. Ellenkezé esetben a

kabelszigetelés megolvadhat,

és rovidzarlat kovetkeztében
tlizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.

Ne hasznaljon levagott vagy

sérilt kabeleket.

Ne hasznaljon hosszabbitét

vagy tobbdugds csatlakozét a

termék mikodtetéséhez.

Forduljon a hivatalos szerviz-

koézponthoz vagy az importér-

hoz a jévahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
hasznadlata sziikséges.

« Ha a tapvezeték hossza nem
megfelel§, forduljon az impor-
térh6z vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

+ A hordozhat6 aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmeleged-
hetnek és kigyulladhatnak.
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Tartsa tavol a terméktél a
tobbszoros konnektorokat és a
hordozhat6é aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a

gyartonak, hivatalos szerviznek

vagy az importdr cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

FIGYELMEZTETES: A siit6lam-
pa cseréje el6tt feltétlenil va-
lassza le a terméket a halézat-
rél, hogy elkeriilje az aramiités
veszélyét. Huzza ki a terméket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékdo-
bozbal.

Ha a termék rendelkezik tapka-
bellel és dugdval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivili dugoba.
Gy6z8djon meg réla, hogy a
dugo teljesen be van dugva a
csatlakozdaljzatba. Ellenkez6
esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

Kertlje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba

dugja be (példaul olyan munka-

lap kozelében, ahonnan viz szi-
varoghat). Ellenkezé esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramutés veszélye.
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Soha ne érintse meg a dugét m

nedves kézzel!

Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

A1 .4 Szallitasi biztonsag

A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziiléket a haldzatbol.

A termék rendkiviil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

Ne haszndlja az ajtét és/vagy a
fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

Ne helyezzen targyakat a ké-
sziilékre. A késziiléket fligglle-
gesen hordozza.

A terméket nem szabad szalli-
tani, ha viz van benne. Szallitas
el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy a termékben nincs viz.

Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sériilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

A termék beszerelése elétt el-
lenérizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az import6rh6z vagy
a hivatalos szervizkdzponthoz.



Al .5 Telepites biztonsaga

+ A telepités megkezdése elétt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védbkesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rulés veszélye az éles élek mi-
att!

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sértlés. Ha a ké-
szulék sérilt, tilos tizembe he-
lyezni.

+ Kerllje a h6szigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

« Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflitétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

+ Tartsa nyitva a termék dsszes
szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ burko-
latok mogott.

+ Abban az esetben, ha a termék
szamara kijelolt telepitési teru-
let mogott gazcsd/csé vagy
mudanyag vizvezeték talalhato,
feltétlenil biztositani kell, hogy

a termék és ezek a kozmlive-
zetékek ne érintkezzenek egy-
massal. Ellenkez6 esetben a
tomlé/csé megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugoval.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-

nélja a terméket, huzza ki a

konnektorbél, vagy kapcsolja

ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbal.

Ne hasznalja a terméket, ha az

hasznalat kozben meghibaso-

dik vagy megsérul. Valassza le

a terméket az elektromos halé6-

zatrol. Forduljon az import6r-

hoz vagy a hivatalos szerviz-
koézponthoz.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajtoé uvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.
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* Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabito-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkez6 esetben
ezek tiizet okozhatnak.

+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkoz6t,
keszty(it vagy hasonlo textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtd nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

AI .7 Homérséklet figyel-
meztetések

» FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forroak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha alland6
feligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a felliletek forroak
lesznek.

1.8
A lata

« Tartson tavolsagot, amikor a
sutd ajtajat a sités kdzben
vagy a siités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az ar-
cat és/vagy a szemét.

+ M(ikddés kozben a termék for-
ro. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forro részeket, a
suto belsejét és a flit6eleme-
ket.

« A termék kezelésénél mindig
viseljen héallo siitékesztydit.

Kiegeészitok haszna-

* Fontos, hogy a termékhez mel-
|ékelt tartozékokat megfelels-
en hasznalja. Részletes infor-
maciokat a "A termék tartozé-
kainak hasznalata" cimd rész-
ben talal.

+ Zarja be a sutd ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilonben azok az
ajtouvegnek tkozhetnek és
megsérilhetnek.

A1 .9 Afozeés biztonsaga

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen Gvatos.
Az alkohol magas homérsékle-
ten elparolog és tizet okozhat,
mivel forré feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.
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+ A fézbterileten lévé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés el6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

« Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 6ranal hosszabb ideig a
sttében allni. Ellenkezd eset-
ben ételmérgezést vagy beteg- -
ségeket okozhat.

« Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sutében. A konzervdoboz-
ban/uvegben felgylleml6 nyo- -
mas miatt az szétrobbanhat.

+ Amikor a siit6 hasznalatban .
van, SOHA ne helyezzen siit6-
lapot, talakat vagy aluféliat
kozvetlenil a sit6 aljara. A hé
felgyllemlése karosithatja a
sité aljat, s6t, akar a siitészek-
rényt vagy a konyha padléjat is
karosithatja.

A zsiros pergamenpapir vagy ha- °

sonl6 anyagok hasznalatakor

ugyeljen a kovetkezd évintézke-
désekre:

* Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a suté tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egyiitt, és tegye az el6mele-
gitett sutébe.

« Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a sit6 flitéelemeihez és a
forro leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el a tar-
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tozékokrol vagy edényekrdl le-
1696 zsirpapir felesleges része-
it. Ne hasznaljon zsirpapirt a
gyarto altal megadott maxima-
lis hdmérsékletnél magasabb
stutéhémérsékleten. Soha ne
tegyen zsirpapirt a siitd aljara.
Elémelegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

Mindig nyomija le egy tanyérral
vagy hasonlo targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az
anyag a sitében lévé légaram-
las miatt szétrepdljon.

Csak a sziikséges felliletet fed-
je le a talca belsejében.
Minden hasznalat utan a talcat
meg kell tisztitani, és a talca-
ban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonlé anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezd esetben a tal-
cara csepeg0 folyadékot flistot
okoznak, de akar meg is gyul-
ladhatnak.

A termék fedelének kinyitasa-
kor megvaltozik a légaramlas.
A zsirpapir érintkezhet a f(it6-
elemekkel és meggyulladhat.
Grillsiité hasznalata esetén
egy talcat kell az alsé6 racsra
helyezni. Ellenkez6 esetben a
siitd aljara csopog6 étolaj és
egyéb dsszetevok erds flistot
képezhetnek, és langokhoz ve-
zethetnek.




* Grillezés kozben zarja be a si-
t6 ajtajat. A forré fellletek égé-
si sériléseket okozhatnak!

+ A grillezésre nem alkalmas
ételek tlizveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erés grilltizre.
Ne helyezze az ételt tulsago-
san hatra a grill hatuljaba. Ez a
legforrébb teriilet, és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

Al .10 Gozrendszer

+ GOzrasegitéses siitésnél az aj-
to6 kinyitasa soran g6z aramol-
hat ki, égési sértiléseket okoz-
va. Legyen évatos, amikor ki-
nyitja az ajtét.

* Ha nedvesség marad a siit6-

ben a gézrasegitéses siités

utan, az korréziét okozhat. F6-
zés utan hagyja a siit6t meg-
szaradni. Ne tarolja a nedves
ételeket sokaig a stitében.

Amikor eltavolitja az ételt a

gbzrasegitéses siités utan, for-

ré folyadék folyhat ki a tartozé-
kokbdl, legyen évatos.

+ A g6zrasegitéses siités soran

ajanlott annyi vizet hozzaadni,

amennyi a f6zési tablazatban
szerepel.

Ne hasznaljon desztillalt vagy

szlirt vizet. Csak hasznalatra

kész vizet hasznaljon. Viz he-
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lyett ne hasznaljon gyulékony,
alkoholos vagy szilard részecs-
kés oldatokat.

F&zés kozben ne hasznaljon
olyan tartozékokat, amelyek a
g6zt6l korrodalodhatnak.

A viztartaly eltavolitasakor
vagy elhelyezésekor ligyeljen
arra, hogy ne ontson vizet a si-
16 felliletére vagy a nem kivant
fellletekre.

Biztonsagos karban-

f 1.11
tartas és tisztitas

A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiutés ve-
szélye!

Ne hasznaljon g6ztisztitét a
termék tisztitdsahoz, mert ez
aramutést okozhat.

Ne hasznaljon durva surol6-
szereket, fémkaparokat, drot-
gyapotot vagy fehérité anyago-
kat a elllsé ajto Uveg tisztita-
sahoz. Ezek az anyagok az
uvegfellletek karcoldédasat és
torését okozhatjak.

Minden ggézrasegitéses suités
utan ki kell Uriteni a viztartaly-
ban Iévé maradék vizet és meg
kell tisztitani a viztartalyt. A
kamraban maradt viz felhasz-




nalasa a kovetkez6 siités so-
ran a higiénia szempontjabol
problémat okoz.

f 1.12 Magas homeérseékletii
ontisztitas (pirolizis)

+ Az Ontisztitas soran a fellletek
forrobbak lesznek, mint normal
hasznalat soran. Tartsa tavol a
gyerekeket.

+ A forr6 fellletek égési sériilé-
seket okozhatnak! Ne érintse
meg a terméket Ontisztitas
kozben, és tartsa tavol a gyer-
mekeket a terméktél. Varjon
legaladbb 30 percet, miel6tt el-
tavolitja a maradékot.

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

+ Az dntisztitas soran az ételma-
radékok elégetése miatt flist
keletkezik. A tisztitasi folyamat
soran jol szell6ztesse a kony-
hat.

+ A tisztitas megkezdése el6tt
szappanos ruhaval tisztitsa
meg a sito kiilsé fellleteit és a
sutd belsejében |évé ételmara-
dékokat. Tavolitson el minden
tartozékot és f6z6eszkozt a
suit6bdél. Ha az On terméke ren-
delkezik pirobiztos tartozékkal
(ellendll a magas hémérsékle-
tl Ontisztitasnak), akkor ezeket
a tartozékokat nem kell eltavo-
litani a sttobal.

* Ha a stit6 folott f6z6lap van,
ne miikodtesse a f6z6lapot a
prolizalas alatt.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol sz6-
16 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimboélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-
katrészekbdl és anyagokbol ké-
szllt, amelyek Ujrafelhasznal-
hatdk és Ujrahasznositasra al-
kalmasak. Ezért az élettartam
végén ne a normal haztartasi

és egyéb hulladékokkal egyitt dobja ki a le-
selejtezett késziléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések ujra-
hasznositasara szolgalé gyujtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A késziilék megfelelé artal-
matlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoléanyagai Ujrahasznosit-
haté anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi elSirasoknak megfeleléen.
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Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egydtt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gy(jtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-

sagra vonatkozo6 informacidk a termékhez

mellékelt elismervényen talalhatok.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony modon hasznalja:

+ Sités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A slt6ben hasznaljon s6tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.
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Ha a recept vagy a hasznalati utmutato
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.
Hosszan tarto siités esetén a siités vége
elétt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznaldsaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.
Probaljon meg egyszerre t6bb ételt sitni
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,
ha az ételeket egymds utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a hgjét.

Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a siités
a "Eco ventilator f(ités" izemmaodban tor-
ténik. Ha az ajto nincs kinyitva, a bels6
hémérsékletet az energiatakarékossag
érdekében a "Eco ventilator flités" lizem-
modban optimalizaljak, és ez a hdmér-
séklet eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.



3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

*%

te—rO O O ——>
10 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
9 «¢ 2
»3**
> 4
8 <«
7 4
» 5
5 \
| I
| |
I r—> 6
1 Kezel6panel 2 Lampa

3 Racsos polcok

5 Ajté
7 Vizmedence a g6zrasegitéses siités-
hez

9 Felsé flit6test

11 Viztartaly

A modelltdl fligg6en valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik [dmpdval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az dbran lathatotél.

A modelltél fliggéen valtozik. Eléfordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drétallvanyos termék lathato példa-
ként.

10

3.2

Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)

Kezelés

Polcpozicio

Szell6zb6nyilasok

Termékvezérlo panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlpanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemzékben.
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3.2.1 Kezelopanel
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Ha vannak a terméket vezérl6 gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezhet beallitdsokhoz elészor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutan elvégezte a bedllitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikddési funkcidit a funkcidvalasz-
16 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbél balra/jobbra forgassa a kivélasz-
tashoz.

Hoémérséklet kivalaszté gomb

A fézni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyozé gombbal vélaszthatja ki. A valasztas-
hoz forgassa el az ramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bol.

Siit6 bels6 homérséklet jelzo

Az id6zit6 kijelz6jén lathatja a siitd belsé
hémérsékletét. A siité addig melegszik,
amig el nem éri a bedllitott hémérsékletet,
és ezt a hémérsékletet tartja, és a 3 soros
melegitési animacié a jobb szélen villog.
Amikor a stité h6mérséklete eléri a bealli-
tott értéket, ez az animdcio ledll, és a ,C”
szimbdlum folyamatosan megjelenik a be-
allitott hémérsékleti érték mellett. Egy § je-
lenik meg a kijelzén, amig a siité el nem éri
a beallitott h6mérsékletet.

@
3
2 Funkciévalaszté gomb
4 Hoémérséklet kivalaszté gomb

1dézit6é

O
O
® 0 ®

v v v
2 3 4

€% | = &

~eD |5 g
o [P [EP ™

Riasztas gomb
1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitdsok gomb

o U A W N =

Nyomégomb zar gomb
Szimbélumok megjelenitése

: Siitési id6 szimbolum

: Siités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbdlum

: Hisszonda szimbolum *

: Nyomégomb zar szimbdlum

=EPNWYDT O

1 Hémérséklet szimbdlum
: Bedllitasok szimboélum
* A termék tipusatol figgden valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

: Ajté zar szimbdlum *

3.3 Asiité miikodési funkcioi

A funkciétablazatban a siitében hasznalha-
t6 mikodési funkcidk, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és
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legalacsonyabb hémérséklet lathato. Az itt
bemutatott mikddési modok sorrendje el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstdl.

Funkcio .
Lo D Homérséklet- Ca .
szimbo- |Funkcio leiras - Lo~ |Leiras és hasznalat
I tartomany (°C)
um
Az ételt egyszerre melegitik felllrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also flités 40-280 ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-
— hez siitéformdkban. A f6zés egyetlen talcdval torténik.
— Csak az also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,
— , Also flités 40-220 amelyeknek az aljan barnulasra van sziikségiik. Ezt a funkciot
PV az easysteam tisztitdshoz is hasznalni lehet.
T
. . p A felsé és alsé flitGtestek altal felmelegitett forré leveg6t a
Légkeveréses felsé/al- S . A . g «
e s 40-280 ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
s6 flités X s P
— zés egyetlen talcaval torténik.
The hot air heated by the fan heater is distributed equally and
@ Ventilator flités 40-280 rapidly throughout the oven with the fan. It is suitable for multi-
tray cooking at different shelf levels.
I Az energiatakarékossdg érdekében ezt a funkciét hasznalhatja
%’ Eco ventilator fiités 160-220 a ,Ventilator f(ités” helyett a 160-220°C tartomanyban. De; a f6-
zési id6 valamivel hosszabb lesz.
__\\'? A felsé flités, az also f(ités és a ventilatoros f(ités funkciok md-
" . kddnek. A siitott termék mindkét oldala egyforman és gyorsan
,3D” funkcid 40-280 o P o PR A
megsiil. A f6zés egyetlen talcaval torténik. Ezt a funkciot géz-
rasegitéses siitéshez is hasznalni lehet.
Teljes grill 20-280 A ;utolmennyezeten 1évé nagy grill mikodik. Nagy mennyiségui
grillezésre alkalmas.
000 A siit6 Ontisztitdséra szolgal, magas h6mérsékleten. Nézze
'YX ) Pirolizis - meg a karbantartds és tisztitas fejezetben talalhato eléirasokat
IR erre a funkcidra vonatkozdan.
. L A siitében nem mikodik f(itéelem. A siité tavoli csatlakoztata-
Wifi funkcid - A .
sdra szolgal.

Az "HomeWhiz" alkalmazason keresztiil kivalaszthaté funkcidk a kévetkezok. Ezek a funkciok modellenként elté-
réek lehetnek. El6fordulhat, hogy nem mindegyik érheté el az On termékén.

Function description Description and use

Food is heated from above and below at the same time. Suitable for cakes, pastries or ca-
kes and stews in baking moulds. Cooking is done with a single tray.

Légkeveréses felsé/al- |The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed equally and rapidly throug-
s6 flités hout the oven with the fan. Cooking is done with a single tray.

Felsé és also flités
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Ventiltor f(ités

The hot air heated by the fan heater is distributed equally and rapidly throughout the oven
with the fan. It is suitable for multi-tray cooking at different shelf levels.

,3D” funkcid

Upper heating, lower heating and fan heating functions operate. Each side of the product to
be cooked is cooked equally and quickly. Cooking is done with a single tray.

Pizza funkcié

The lower heater and fan heating work. It is suitable for cooking pizza.

Alacsony grill

The small grill on the oven ceiling works. It is suitable for grilling smaller amounts.

Teljes grill

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for grilling in large amounts.

Légkeveréses teljes
grill

The hot air heated by the large grill is quickly distributed into the oven with the fan. It is sui-
table for grilling in large amounts.

Als¢ flités

Only lower heating is on. It is suitable for foods that need browning on the bottom.

Muikodtetés ventilator-
ral

The oven is not heated. Only the fan (on the back wall) operates. Frozen food with granules
is slowly defrosted at room temperature, cooked food is cooled. The time required to de-
frost a whole piece of meat is longer than for foods with grains.

Melegen tartas

It is used to keep the food at a temperature ready for service for a long time.

Eco ventilator flités

In order to save energy, you can use this function instead of using Ventilator f(ités in the
range of 160-220°C. But; cooking time will be slightly longer.

Pirolizis - energiataka-
rékos mod

It is used for self-cleaning of the oven at high temperature. It is recommended to use when
the oven is slightly dirty. Look at the specifications in the maintenance and cleaning secti-
on for this function.

Pirolizis

Itis used for self-cleaning of the oven at high temperature. Look at the specifications in the
maintenance and cleaning section for this function.

Kenyér funkcio

It is used to bake bread. Incoming set temparature and time may not be changed.

3.4 Termék tartozékai

Az On termékében kiilénboz6 tartozékok

vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-
sa és a helyes hasznalat leirasa talalhato. A
mellékelt tartozékok a termékmodelltél fiig-

gben eltéréek. El6fordulhat, hogy nem 4ll
rendelkezésre a felhasznaldi kézikonyvben
leirt 0sszes tartozék az On termékéhez.

®

Standard talca

talca lehdil.

Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy darabok siitéséhez hasznalatos.

Mély talca

A késziilék belsejében 1évé talcak a
hé hatdsara deformalédhatnak. Ez
nincs hatdssal a funkcionalitasra. A
deformdacié megsz(inik, amikor a

Grill racs

A slitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Sliteményekhez, nagy darabok, szaftos éte-
lek siitéséhez vagy grillezéskor a kifolyd
olajok 0sszegytUjtéséhez hasznaljak.
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3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fozopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicié all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siit6 eliil-
s6 keretén lévé szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

N

5

4

3

2

1

>/
A racsos polc nélkiili modelleknél :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
~o ]

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az elllsé oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillracsot a racspolc
megallasi pontjan kell régziteni. Nem halad-
hat 4t a megallasi ponton, hogy érintkezzen
a siit6 hatsé falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
rdcsnak egy irdnya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillrdcsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliilsé oldalon kell len-
nie.

A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat megfe-
lel6en helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasdra szolgalo oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie. A jobb siités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megallité aljza-
ton kell régziteni. Nem haladhat at a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatso
falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcdkat megfe-
leléen helyezze el az oldalso polcokon. A
talcanak egy irdanya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasara szolgalo oldalanak az ells6
oldalon kell lennie.

A grillracs megallité funkcioja

Van egy megallit6 funkcid, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drot-
polcrél. Ezzel a funkciéval kdnnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitasa kdzben hizza elére, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Talca megallité funkcio - A racsos polcok-
kal ellatott modelleken

Van egy megallité funkcié is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrdl. A talca eltavolitasa kézben engedje
ki a hatso megallito aljzatbdl, és huzza ma-
ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitashoz at kell haladnia ezen a meg-
allo aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos polcok-
kal ellatott és a teleszkopos modelleken

A teleszkopos sineknek koszonhet6en a
talcak vagy a grillracs kénnyen felszerelhe-
16 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznal a teleszkdpos sinekkel,
tigyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellilsé és hatso részén l1évd csapok a racs
és a tdlca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirdsok

A termék kiils6 méretei (magassdg/szélesség/mélység) 595 /504 /567

(mm)

A,suto beépitési méretei (magassag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
cét:;mekben hasznalt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztas (kW) 3,3

Siit6 tipusa Tobbfunkcids siité

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siit6k energiacimkéjére vonatkozé informéaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatérozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/alsé fiités funkcidkban torténik, szabvényos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdagi osztaly meghatdrozdsa az aldbbi rangsorolds szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel funkcidk vagy sem: 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony
grill, 4-Fels6 és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szereplé dbrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi koriilmények kozott, a vonatkozd szabvanyoknak megfelel6en
lettek meghatdrozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggden
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siitd hasznalata el6tt mindig allit-
@ sa be a napi id6ét. Ha nem allitja be,
egyes sutémodellekben nem lehet
sutni.
1. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a (O szimbdlum villog.

2. Allitsa be a napi id6t a @/ gombok
megérintésével.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. A percek mez6 aktivalasdhoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

anr
o DUl

= k
Q‘@@%ﬁ%@l

4. A perc beéllitdsahoz érintse meg a ®/©
gombokat.

oacos

O T L
a © o6 ‘ L@
= Megtorténik a napi id6 bedllitdsa és a
(S szimbolum elt(inik a kijelzérél.

Ha az id6 el6szor nincs bedllitva, a

@ "12:00" és a {© szimbolum tovabb-
ra is villog, és a stité nem indul el.
Ahhoz, hogy a siité m(ikodjon, meg
kell erésitenie a napi idét a napi idé
bedllitadsaval vagy a (© gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00" allas-
ban van. Kés6bb a napi id6t meg-
valtoztathatja a "Beallitasok” rész-
ben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi idé beél-
@ litdsok torlédnek. Ujra be kell allita-
ni.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termék-
kel egyiitt szallitott stitébdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégetheték és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor vélassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mikodési funkcidt, amely esetében a
termék dsszes flitéberendezése m(iko-
dik. Lasd "A siit6é mikodési funkcidi'. A
siité kezelését a kovetkez6 részben is-
merheti meg.

5. Varja meg, amig a siité kihil.

6. A termék fellileteit nedves ruhdval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata el6tt:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat

mosdszeres vizzel és puha tisztitdszivacs-

csal.

MEGJEGYZES: Egyes mos6- vagy tisztit6-

szerek karosithatjak a fellletet. A tisztitas

soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat soran
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van

5 A siito hasznalata

sziikség az eltdvolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siito
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatél fiiggo-
en valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érheto el. )

Az On terméke hitéventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiti a termék eliil-
s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forro leveg6 a siité ajtajan keresztiil tavo-
zik. Ne fedje le ezeket a szell6z6nyilasokat.
Ellenkezé esetben a siité tulmelegedhet. A
hitéventilator a siité mikodése alatt vagy
a siit6 kikapcsoldsa utan (kb. 20-30 percig)
tovabb mikodik. Ha a siit6idézit6é progra-
mozasaval f6z, a slitési id6 végén a hité-
ventilator minden funkcioéval egyiitt kikap-
csol. A hiitéventilator tizemidejét a felhasz-
nalé nem tudja meghatérozni. Automatiku-
san be- és kikapcsol. Ez nem hiba.

Siito vilagitas

A siitd vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a sutést. Egyes modelleknél
a vilagitas sutés kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap-
csol.

5.2 Asiito vezérloegységének miiko-

dése

A siito vezérloegység altalanos figyelmez-

tetései

+ A siitési folyamat maximalisan beallitha-
t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradés
esetén a program torlédik. Ujra kell prog-
ramoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfelel§ szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdsok mentésére rovid ideig
varni kell.

+ Barmilyen siitési bedllitas esetén, a nap-
szakot nem lehet bedllitani.

+ Ha a siitési id6 a siités megkezdésekor
van bedllitva, a hatralévé idé megjelenik a
kijelzén.

+ Abban az esetben, ha a siitési id6 vagy a
siités befejezésének ideje be van allitva;
a (© gomb hosszu ideig torténé megérin-
tésével automatikusan torélheti.

1d6zit6

O
)
CSENCORNC)

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

Riasztds gomb
1d6 bedllitds gomb
Csokkentés gomb
N&velés gomb
Beallitdsok gomb

o oA W N =

Nyomdégomb zar gomb
Szimbolumok megjelenitése

: Suitési id6 szimboélum

: Suités végének szimbdéluma *
: Riasztas szimbdlum

: Hisszonda szimbdélum *

: Nyomégomb zar szimbdlum

=ENW"WDTOo

: Hémérséklet szimbolum

: Bedllitasok szimboélum

: Ajt6 zér szimbdlum *

* A termék tipusatol fiiggben valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

A siito bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a miikddési funkciot, mellyel f&zni
szeretne, és a hdmérsékletgombbal beallit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité6 miiko-
désbe lép.
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A siito6 kikapcsolasa.

A siit6t ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-
vélaszté gombot és a hémérsékletgombot
kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi siités a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciojanak kivalasztasahoz

Kézi vezérléssel (sajat kezlileg) siitési idé
beallitasa nélkiil is f6zhet, az ételre jellem-
z6 hémérséklet és mikodési funkcid kiva-
lasztasaval.

—_

. Valassza ki a siitéshez sziikséges m(-
kddési funkcidt.

2. Erintse meg a (5 gombot, amiga ®
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén a
sutési idére vonatkozoan.

C11-rr
O L

N
‘@@ié%ﬁv

P / C

o / [

1. Vdlassza ki a f6zni kivant mikodési
funkcidt a funkcidévalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a f6zni
kivant hémérsékletet.

= A siité azonnal elinditja a kivalasztott

funkcidt a kivalasztott h6mérsékleten,
és a [ jelenik meg a kijelzén. A kijel-
z06n a beallitott hémérsékleti érték és
egy 3 soros animaciod jelenik meg. Ez-
utan sorrendben megjelenik a sités
megkezdése 6ta eltelt id6. Amikor a su-
16 bels6 hémérséklete eléri a beallitott
hémérsékletet, a § szimbdlum elt(inik,
és hangjelzéssel figyelmeztet. A kijel-
z6n megjelen6 haromsoros animacio
ledll, és a C szimbolum fixen megjele-
nik a h6mérsékleti érték mellett. A siitd
nem kapcsol ki automatikusan, mivel a
kézi siités a sutési id6 beallitasa nélkdl
torténik. A siitést onnek kell iranyitania
és kikapcsolnia. Amikor a siités befeje-
z6dott, kapcsolja ki a siit6t a funkcio-
valaszto gomb és a hémérséklet-kap-
csol6 kikapcsolasaval (fel).

Siités a siitési ido beallitasaval:

A siit6é automatikusan kikapcsolhat az idé

leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzd

hémeérsékletet és mikodési funkciot, vala-

mint beallitja a siitési id6t az id6zit6n.

Q
A siitési id6 gyors bedllitasahoz a
@ sitési funkcio és a h6mérséklet be-
allitdsa utan a ® gombot megérint-
ve 30 percre allithatja be a siitési
idét, majd a @/@ gombokkal moé-
dosithatja az id6t.

3. A® /© gombokkal dllitsa be a a siitési
id6t.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

A siitési id6 az elsé 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utan pedig 5 perc-

cel né.

4. Tegye az ételt a sttébe, és allitsa be a
hémérsékletet a hémérsékletszabalyzo-
val.

= A siité azonnal elinditja a kivalasz-
tott funkciot a kivalasztott hémér-
sékleten. A bedllitott siitési ido el-
kezd visszafelé szamolniés a [
jelenik meg a kijelzén. Sorrendben
megjelenik a visszaszamlalo siité-
si id6 és a bedllitott hdmérsékletér-
ték, valamint a mellettiik 1évé 3 so-
ros animacié. Amikor a siit6 belsé
hémérséklete eléri a beallitott hé-
mérsékletet, a § szimbdlum eltd-
nik, és hangjelzéssel figyelmeztet.
A kijelz6n megjelen6é haromsoros
animacio ledll, és a C szimbdlum
fixen megjelenik a hémérsékleti ér-
ték mellett.
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5. Ha a beallitott suitési id6 lejart, a kijelzén
megjelenik az "End" tizenet, a © szim-
bélum villog, és az id6zit6é hangjelzést
ad.

6. A figyelmeztetés két percig szél. Erintse
meg barmelyik gombot a hangjelzés le-
dllitdsahoz. A figyelmeztetés megszl-
nik, és a kijelz6n megjelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomija, a siité Gjra
miikodésbe 1ép. Ahhoz, hogy a siité
a figyelmeztetés lejartaval ne mi-
kddjon Ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkcibgomb "0"
(ki) allasba torténd elforditasaval.

5.3 Gozrasegitéses siités

Az On siit6je g6zrasegitéses siités funkcio-
val rendelkezik. A gézrasegitéssel jobb su-
tési eredmény érhetd el. A gbzrasegités biz-
tositja, hogy a tésztas ételek fellilete fénye-
sebb, héjuk ropogdsabb és terjedelmesebb
legyen. A g&ézrasegitéssel csokken az élel-
miszerek, példaul a husok nedvességvesz-
tése, és lehetévé teszi, hogy bellilrél szafto-
sabba és izletesebbé valjanak.

Altalanos figyelmeztetések

+ A gbzrasegitéses siités csak a kézikonyv-

ben megadott g6zzel segitett f6zési funk-

ciokkal végezhetd.

A viztartaly kapacitdsa 250 ml. Sttés

kdzben ne t6ltson 250 ml-nél tobb vizet a

viztartalyba.

+ A gbzrasegitéses siités utan a siit6 ajta-
jan képzddott kondenzviz a siit6 ajtaja-
nak kinyitasakor lecsepeghet. Amint ki-
nyitja a siit6 ajtajat, torolje le a paralecsa-
podast.

+ A sUt6 ajtajanak kinyitasakor alljon tavo-
labb, mert a gézrasegitéses siités kdzben
és utan g6z és ho tavozhat. A g6z meg-
égetheti a kezét, az arcat és/vagy a sze-
mét.

+ Ha a g6zrasegitéses siités utan viz ma-
rad a sutében, szaritsa meg a maradék
vizet szdraz ruhaval, miutan a siit6 lehdilt.
Ellenkezé esetben a visszamaradt viz viz-
k6 képzddéshez vezethet.

+ Ha a termék husszondaval rendelkezik,
gy6z6djon meg arrdl, hogy a hisszonda
fedele le van zarva a g6zzel segitett f6-
zés el6tt. Ellenkezd esetben g6z sziva-
roghat ki a hisszonda aljzatabdl.

Gozrasegitéses siités:

1. Inditsa el a siitést, miutan ellendrizte a
gbzrasegitéses siitési tablazatot, és be-
allitotta a funkcidt, a h6mérsékletet és
az id6t a sitni kivant ételnek megfelel6-
en. A tablazatban nem szerepl6 viz-
mennyiséget, h6mérsékletet, sutési
funkcidt és siitési idét On hatarozhatja
meg.

2. Helyezze az ételt a siitébe az ajanlott
racshelyzetbe.

3. Nyomja meg a viztartalyt a siit6 kezel6-
paneljén, amikor a siitési tablazat sze-
rint eljon a viz hozzaadasanak ideje.

4. Vegye ki a viztartalyt a nyilasabdl.

5. Nyissa ki a viztartdly fedelét, és toltse
be a siitési tablazatban megadott meny-
nyiséget.

Ne haszndljon desztillalt vagy sz(rt
vizet. Csak hasznalatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.
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6. Csukja le a fedelet, és helyezze a viztar-
talyt a helyére. A viztartalyt tolja be egé-
szen a végéig.

= A viztartalyban Iévé viz lassan el-
kezd aramlani a siité padléjaba,
g6ztamogatast nyljtva az ételek-
nek.

7. Miutan a siités befejez6dott, kapcsolja
ki a siit6t a funkcié és a hdmérsékleti

gombok kikapcsolt helyzetbe allitasaval.

Ha a siité aljan minden gézrasegi-
@ téses siités utan viz marad, a siit6

kih(ilése utan szaraz ruhaval t6rolje

ki a maradék vizet. Ellenkezd eset-

ben a siitd aljan maradt viz vizkove-
sedést okozhat.

5.4 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa
A billenty(izar funkcié hasznalataval meg-
védheti az id6zitét az interferenciatdl.

1. Erintse meg a & gombot, amig a @ szim-
bélum meg nem jelenik a kijelzén.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= A szimbdlum megjelenik a kijelzén,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
visszaszamlalas végeére aktivalédik a
billenty(izar. Ha barmelyik gombot
megérint a billentylizar beallitasa utan,
az id6zité hangjelzést ad, és a 3 szim-
bélum villog.

Ha a visszaszamlalas vége elétt fel-
@ szabaditja a (@ billenty(it, a billentyG-

zar nem aktivalédik.

Az id6zit6 gombok nem hasznélha-

@ tok, ha a billenty(zar be van kap-
csolva. A kulcszar aramkimaradas
esetén nem torlédik.

A billentyiizar kikapcsolasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a & szim-
bélum el nem tdnik a kijelz6rél.

= Aff szimbdlum eltiinik a kijelz6rdl, és a
billenty(izar le van tiltva.

A riasztas beallitasa

A termék id6zit6jét a siitéstdl eltérd figyel-
meztetéshez vagy emlékeztetékhoz is
hasznalhatja. Az ébreszté6ra nincs hatas-
sal a stité mukodési funkcioira. Figyelmez-
tetd célokra hasznaljak. Példaul hasznal-
hatja az ébreszt66rat, ha egy bizonyos id6-
ben be akarja kapcsolni az ételt a siitében.
Amint lejart a beallitott id6, az id6zit6 hang-
jelzést ad.

A maximalis riasztasi id6 23 6ra 59
@ perc lehet.

1. Erintse meg a £\ gombot, amig a 2
szimbo6lum meg nem jelenik a kijelzén.

I
‘(9@@@@

2. Allitsa be a riasztési id6t a @/ gom-
bokkal.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= A riasztasi id6 bedllitasa utan a Q)
szimbolum vilagit, és a riasztasi
id6 visszaszamlalddni kezd a kijel-
z6n. Ha a riasztasi id6 és a siitési
id6 egyszerre van beallitva, a rovi-
debb id§ jelenik meg a kijelzén.

3. Ariasztasiid6 befejezése utan a Q
szimbolum villogni kezd, és hangjelzést
ad.

HU /25



A riasztas kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés két percig hangzik. Erintse meg bar-
melyik gombot a hangjelzés leallitasa-
hoz.

= A figyelmeztetés ledll, és a napszak
megjelenik a kijelzén.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £\ gombot, amig meg
nem jelenik a kijelzén a 2 szimbdlum a
riasztasi id6 visszadllitdsahoz. Erintse
meg a © gombot addig, amig
a,00:00"szimbdélum jelenik meg a kijel-
z6n.

2. Ariasztast a Q gomb hosszu ideig torté-
né megnyomasaval is torolheti.

A hangero beallitasa

1. Akijelzénb-01-b-02Koppintson a i
gombra, amig az egyik érték meg nem
jelenik.

o~ L
ik
oo o o 2 (&

2. Allitsa be a kivant szintet a @/ gom-
bokkal.(b-01-b-02)

O O <ii & o
= Erintse meg a & gombot a megerdsi-
téshez, vagy varjon barmelyik gomb
megérintése nélkiil. A hangerébeallitas
egy id6 utan aktivva valik.
A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Akijelzénd-01-d-02-d-03Koppintson a
{6 gombra, amig az egyik érték meg
nem jelenik.

-1 |
0= L |
Ao o 0 g 6
4

2. Allitsa be a kivant fényerét a /O gom-
bokkal.(d-01-d-02-d-03)

000 & e
4

= Erintse meg a & gombot a megerdsi-
téshez, vagy varjon barmelyik gomb
megérintése nélkil. A fényeré-bedllitas
egy id6 utan aktivva valik.
A napszak megvaltoztatasa
A siitében moédosithatja a kordbban bealli-
tott napszakot:

1. Erintse meg a & gombot, amig a ®
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napszakot a ®/© gombok
megérintésével.

N _I Iy
AL

506 g6 @
|

3. Erintse meg a (O vagy a & gombot a
percmezé aktivalasahoz.

o 1300
Q
0 N O ® % B

4. Erintse meg a @/O gombokat a perc
beéllitdséhoz.

o
oo
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5. Erésitse meg a bedllitast a © gomb
megérintésével.

= A napszak be van dllitva, és a szimbo-
lum eltdnik a kijelzén.

A siito csatlakoztatasa a vezeték nélkiili
halézathoz és bevezetése a "HomeWhiz"
alkalmazashoz

A siit6t a "HomeWhiz" alkalmazason ke-
resztll vezérelheti egy okoseszkozrél, ha
vezeték nélkiili halézathoz csatlakoztatja.
Ehhez el6szor telepitse az "HomeWhiz" al-
kalmazast okoseszkdzére. A "HomeWhiz"
alkalmazdas iOS és Android mobil operaciés
rendszereken érhetd el.

A "HomeWhiz" alkalmazas letoltése
utan létre kell hoznia sajat otthonat
az alkalmazas |épéseinek kdvetésé-
vel.

Csatlakoztathatja siit6jét a vezeték
@ nélkili halézathoz, és engedélyez-

heti a taviranyitast az alkalmazas-

ban megadott Iépéseket kovetve.

—_

. A siit6 beadllitasi modba allitadsahoz for-
ditsa a funkciévalaszté gombot ,P” ki-
kapcsolt helyzetbe, mikozben a siité ki
van kapcsolva.

2. Koppintson a " gombra, amig a ,,C00”
meg nem jelenik a kijelzén.

= C00
= CO01

3. Erintse meg a /O gombokat egyszer-
re 3 masodpercig.

A Wi-Fi ki van kapcsolva
A Wi-Fi be van kapcsolva

= Amikor a siit6 beallitasi mdédba Iép,
egy villogé vonalakkal ellatott ani-
macié jelenik meg a kijelzén.

4. Nyissa meg az okostelefonjara telepitett
"HomeWhiz" alkalmazast. Miutan létre-
hozta sajat otthonat, valassza ki a stit6t
a konyhai termékek alatt, irja be a ter-
mék készletszamat az alkalmazdsba, és
kovesse az alkalmazasban szerepl6 lé-
péseket.

A termék készletszama a kézikonyv
ellils6 fedelének aljan talalhato
,77..." betlivel kezd6d6 szam.

5. Végezze el a siit6 bevezetését az alkal-
mazasba az alkalmazas lépéseinek ko-
vetésével.

= A demonstracié befejezésekor a
,C01" és , =" jelenik meg a kijel-
z6n.

v" Miutdn regisztralta a siitét a "HomeW-
hiz" alkalmazdasba, tavolrél vezérelheti:

1. A siit6 bedllitdsi modba allitdsahoz for-
ditsa a funkciévalaszté gombot ,Wifi
funkcidé” helyzetbe, amig a siité ki van
kapcsolva.

2. Forditsa el a h6mérsékleti gombot az
éramutato jarasaval megegyez6 irany-
ban egy ,0" -t6l eltér6 helyzet

= A,0" szimbdlum megjelenik a ki-
jelzén.

Ha a kijelz6n megjelenik a = szim-
@ bélum, de hibahang hallhaté a
gomb megérintésekor, a [ szimbo-
lum nem jelenik meg a kijelzén,
vagy a = szimbolum villog, ellen-
6rizze, hogy milyen internetkapcso-
lathoz csatlakoztatta a terméket.
Ha az internetkapcsolat sikeres, és
a probléma tovabbra is fennall, is-
mételje meg a beallitasi Iépéseket.

"HomeWhiz" Létrehozott siit6 leképezésé-
nek torlése

v' Miutan hozzaadta termékét a "HomeW-
hiz" alkalmazashoz, a termékadatok
0sszhangban lesznek a "HomeWhiz"
-hez hasznalt felhasznaldi fiokkal. Ha
elvesziti hozzaférését az alkalmazas-
ban hasznalt fiékhoz, vagy mdas okok-
bél torolni szeretné a mérkdzést, ko-
vesse az alabbi lépéseket:

1. A siit6 bedllitdsi modba allitasahoz for-
ditsa a funkciévalaszté gombot ,P” ki-
kapcsolt helyzetbe, mikozben a siité ki
van kapcsolva.
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2. Koppintson a $6¢/(© gombokra egyidejl-
leg 5 masodpercig.

3. Akijelzdn villogo vonalakkal ellatott ani-
macid jelenik meg.

4. Miutan a pdrositas torlési folyamata si-
keresen befejez6dott, figyelmeztetd
hangjelzés hallgat, és a siit6 djraindul. A

—\n

=" szimbolum elttinik a kijelz6rdl.

Ha a mérk6zés torlése soran prob-
Iéma mertil fel, és a folyamat nem
fejezhetd be, hibahang hallhaté.

5. A megfeleld torlési folyamat befejezése

utan ismét rekldmozhatja a terméket a
"HomeWhiz" fiékjaban.

A szabvanyoknak valé megfelelés és a vizsgalati informaciok / EU-megfeleldségi nyilatkozat

A termék fejlesztése, gyartasa és értékesitése az Eurdpai Unié vonatkozo jogszabalyaiban meghatéro-
zott biztonsdagi szabalyok szerint torténik.

Frekven-

L :2.4 Ghz
ciasav
Max. atvi-
teli telje-  |: max. 100 mW
sitmény

CE megfeleléségi nyilatkozat

talalhato kiegészité dokumentumok kozott.

Az Argelik A.S. kijelenti, hogy ez a termék 6sszhangban van a 2014/53/EU irdnyelv rendelekzéseivel. A részletes
RED Megfeleléségi nyilatkozat online elérhet6 a support.beko.com weboldalon a termékhez tartozé termékoldalon

A termék meghatarozott kiberbiztonsaggal
kapcsolatos szoftverfrissitési tamogatasi
id6szaka a termék garancidlis id6szaka.
Ezen id&szak utan a kiberbiztonsaggal kap-
csolatos szoftverfrissitések nem garantal-
hatok.

Ez a termék 6sszegy(ijti és tovabbitja a
hasznalati adatokat, amikor csatlakozik az
internethez (pl. hémérsékleti bedllitasok,

6 Altalanos tudnivalok a fozésrél

Haszndlati id6tartam, hibakddok). Az EU
adatvédelmi torvényével (EU 2023/2854
rendelet) 6sszhangban Onnek joga van
hozzaférni és kezelni ezeket az adatokat.
Az adatgydijtés, a felhaszndlds médja és az
azokhoz valé hozzaférés részleteiért kérjiik,
latogasson el a kdvetkez6 oldalra:: www.ho-
mewhiz.com/eu-data-act-policy

Ebben a részben tippeket taldl az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitdsokat. A siit6 megfelel6 bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A sit6 ajtajanak siités kozbeni vagy utani

kinyitasakor forrd, égetd g6z keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, Iépjen hatrébb.

+ Asiités soran keletkezd intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
s6 részén, valamint a butorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési h6mérséklet
és idéértékek a recepttdl és a mennyiség-
t6l fliggéen valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ Asiités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a siit6bél a nem hasznalt tartozéko-
kat. A stitében maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.
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+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-

jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonlo6 ételekre.

+ A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyart6 altal az On altal

hasznalt kiils6 f6z6edényekre vonatkozé-

an megadott figyelmeztetéseket és infor-
maciokat.

+ A slitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelelé méretlre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kilégo zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjdk, és befo-
lyasolhatjak a siités minéségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ Ao siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfelel
polcra. Siités kozben ne valtoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok

« A6 f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kuls6 f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapaddsmentes és
h&allo edényeket valasszon.

+ Ha a sitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hatso fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobahémeér-
sékletlinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggd-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és livegformak meg-

hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-
lék also feliilete nem barnul meg egyenle-

tesen.

+ Ha st6papirt hasznal, akkor az étel alsé
feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.
Ebben a helyzetben el6fordulhat, hogy a
f6zési id6t kortlbeliil 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A fézési tdblazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szamara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tdblazatban
ajanlott megfelelé polcra. A siité alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul széraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
slitési idét.

+ Ha a slitemény nedves, haszndljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a slitemény teteje megégett, tegye az
alsé polcra, csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje a sltési id6t.

+ Ha a slitemény belseje jol atsiilt, de kivill
ragad, haszndljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a h6mérsékletet és novelje a
siitési idét.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul szaraz, novelje a hé6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbol és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

+ Ha atészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg rola,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulds érdekében prébalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kozott.

+ Siisse a tésztat a sltési tablazatnak
megfelel helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd
slitéshez.
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F0z0 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez
Javaslatok egy tepsivel torténo siitéshez

tés

Etel Hasznalandé tar- |Miikodési funkcio | Polcpozicio Hoémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Torta a talcén Standard télca * f:slso ésals6 fi- |4 180 30..45
Torta a formaban TPnafoiTa gril Ventiltor flités |2 180 30..40
racson
Aprésiitemény Standard talca * ![::SISO és also fl- 3 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott model-
. . ) - L leken: 3
Aprésiitemény Standard talca * | Ventilator f(ités | . |150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjdi, - |FelsS és alsé fi- |, 150 30..40
szoritoval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm AmerGih, \\yonpijgtor fités |2 155 30...40
szoritéval a ra-
cson **
Siitik-k Tészta télca * f:;“ ésalsofi- |5 170 25 .40
Siitik-k Tészta tdlca * Ventilator fités |3 170 20..30
Tészta Standard talca* |50 €9 aISO T, 200 30..40
Tészta Standard talca*  |-€9keveresesfel- |, 180 35..45
s6/also flités
Tészta Standard talca * |Ventildtor fités |2 180 30..40
Zsemle Standard télca * ,'::SISO ésals6fi- 1, 200 20 ..35
Zsemle Standard talca * |Ventildtor f(ités |3 180 20..30
Egész kenyér Standard talca * féeslso ésalsofl- |4 200 30..45
Egész kenyér Standard télca* |Ventildtor fltés |3 200 30..40
Uveg / fém tégla- Y o
Lasagne lap alaku forma ![::SISO és als6 fd 2vagy 3 200 30..45
grill rdcson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- |FelsS és alsé fii- |, 180 50..70
méréjd, grill ré-  |tés
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 cm &t /o isior fiités |3 170 50 ... 65
méréj(, grill ra-
cson **
Pizza Standard talca* |F SIS0 ésalso fl- |, 250 10..20
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Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 fozéshez

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcioé |Polcpozicio Homérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
kal ellatott model- |kal ellatott model-
2-Standard télca * leken :150 leken: 25 ... 40
Aprésiitemény i i Ventilator flités  [2-4 i i i i
4-Tészta talca * A racsos polc nél- | A racsos polc nél-
kili modelleknél |kili modelleknél :
140 30..45
n 2-Standard télca * )
Siitik-k Ventilator fités |2-4 170 25..35
4-Tészta talca *
1-Standard talca *
Tészta Ventildtor f(ités 1-4 180 35..45
4-Tészta talca *
2-Standard télca *
Zsemle Ventilator fités |2-4 180 20..30
4-Tészta talca *

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*Eléfordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

F6z0 tablazat "Eco ventilator fiités" keze-

I6funkcioval

« A “Eco ventilator flités” miikodési funkci-
6ban ne véltoztassa meg a hémérséklet-

+ Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a sités

a “Eco ventilator f(ités” izemmddban tor-
ténik. Ha az ajto nem nyilik ki, a belsé hé-
mérsékletet energiatakarékossagi okok-

bol optimalizaltak, és ez a h6mérséklet
eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.

+ A “Eco ventilator fltés” izemmodban ne
melegitsen eld.

bedllitast a f6zés megkezdése utan.

Etel Hasznalando tartozék | Polcpozicio Homérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Aprosiitemény Standard talca * 3 180 30..40
Stitik-k Standard talca * 3 200 30..40
Tészta Standard talca * 3 220 40 .. 50
Zsemle Standard talca * 3 200 30..40

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-
rére kortlbelll 4-5 perc siitésiidét kell
szamitani.

+ A siitési id0 lejarta utan tartsa a hust a
stitében kordlbeldl 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kozepes vagy alacsony szintd
polcra kell helyezni egy héallé talban.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
hisdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-
sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.
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+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

F6zoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

cat egy alsé polc-
ra.

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
. . . 15 percek 250/
Steak (egesz— Standard talca * ngkev’ergs,es fel- 3 max, utana 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Baranycsiilok .« |Légkeveréses fel-
(1,52 kg) Standard talca s6/als6 fités 3 170 85..110
Grill rdcs *
Siilt csirke (1,8-2 | Helyezzen egy tal- | Légkeveréses fel- 2 15 percek 250/
e . 60 ... 80
kg) cat egy alsé polc- |$6/also flités max, utana 190
ra.
Grill racs *
Stltcsirke (1,8-2 | Helyezzen egy tél- |ventilstor fités |2 200 .. 220 60..80
kg) cét egy alsé polc-
ra.
Grill rdcs *
Stlt esirke (1,82 | Helyezzen egy tél | 3p* funkcis 2 15percek 250/ ¢4 gg
kg) cat egy alsé polc- max, utana 190
ra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca * e P max, utdna 180 ... |150 ... 210
s6/also flités 190
25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca* |,3D” funkcid 1 max, utdna 180 ... |150 ... 210
190
Grill racs *
Halak Helyezzen egy tal- | Légkeveréses fel- 200 20...30
cat egy alsé polc- |86/also fiités
ra.
Grill rdcs *
Halak Helyezzen egy tal-| 3p” funkcio 3 200 20..30

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihisok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hu-
sok, a nyarsra tlzo6tt husok, a kolbaszok,
valamint a [édus zoldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilondsen alkalmasak grille-

zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tlzve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tilsdgosan hatra a grill
hatuljdba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.
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+ Grillezés kozben zarja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen nyitott siit6ajtéval. A
forro feliiletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sulyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendd darabokat a grill-
rdcsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a flit6test mé-
reteit.

+ A grillezendé darabok vastagsagatdl fiig-

gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

Csusztassa a grillracsot vagy a drétra-
csos grilltalcat a suitében a kivant szintre.
Ha a grillracson stt, csusztassa a siit6-
talcat az alsé polcra, hogy 0sszegyljtse
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-
feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a
talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen
egy kis vizet a siit6talcaba a konnyebb
tisztitas érdekében.

Grill tablazat

Etel Hasznalando tartozék | Polcpozicio Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Halak Grill rdcs 4-5 250 20..25

Csirke darabok Grill rdcs 4-5 250 25..35
Ejss)gﬂ";b;zsg;’g‘ég Grill racs 4 250 20...30

Béranyborda Grill récs 4-5 250 20..25

Steak - (hiiskockak) | Grill racs 4-5 250 25..30

Borjuszelet Grill récs 4-5 250 25..30

Gratinirozott zoldség |Grill racs 4-5 220 20..30

Piritott kenyér Grill récs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

6.1.4 Gozrasegitéses siités
Altalanos informaciok

+ A fdzésitdblazat a gyartd altal tesztelt f6-

zési ajanlasokat tartalmazza. A tablazat-
ban nem szerepl6 ételek esetében beallit-

+ A gbzrasegitéses siités csak a kézikonyv-

ben megadott gézzel segitett f6zési funk-
ciokkal végezhetd. A gbzrasegitéses si-
tés funkciokat lasd a "Siité mdkodési
funkciéi" részben.

+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe. A
vizellataskor megadott id6tartamok az
elémelegités utan eltelt idét jelzik.

hatja a vizmennyiséget, a h6mérsékletet,
a Gézrasegitéses siités funkcidt és az
idét.

+ A g0zrasegitéses siitést egy talcaval vé-
gezze.
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Javaslatok egy tepsivel torténé siitéshez - ,3D" funkcio

Etel Hasznalandé |Polcpozicio |Homérséklet |A felhasznalt | Vizfelvételi |Siitésiido Hozzavetdle-
tartozék (°c) viz mennyi- |idé (per- (perc) (kb.) |ges élelmi-
sége (ml) cek)** szer suly (g)
Egész kenyer | Standard téh |, 200 200 elomelegités |5, 49 820
ca utan
Grill rAcs *
. . 25 percek
Siilt csirke ~ |Helyezzen
(82kg) |eoytdlcat |2 250/max,  [250 25 60 ... 70 2000
egy alsé utana 190
polcra.

Bordaszelet |Standard tal-

(egy darab) |ca* 3 180 250 15 40..55 1000

B?ran}/comb Standard tal- 3 170 2504250k elqmelegltes 90 .. 110 2000

z0ldséggel |ca* utan

Elesztés Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 1200

zsemle ca* utan

Sajtorta | Standardtal- |5 120 150 elomelegités | 5 ¢ 1450
ca elétt

Csirkecomb | Standardtal- |3 200 150 elémelegités 1,5 35 |goo
ca utdn

Siilt burgo- Sta:dardtal- 3 190 150 25 45 55 500

nya ca

Hamburger Sta:dardtal- 3 180 150 elqmelegltes 20 .30 800

zsemle ca utdn

ngaczold- Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 500

séggel ca* utan

* El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

** Jelzi az el6émelegités utan eltelt id6t.

*xx A fGzési id6 felénél adjon hozza még 250 ml vizet.

6.1.5 Tesztelt ételek

« Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkdnnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzd intézetek szama-
ra.
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F6z0 tablazat a teszt ételekhez
Javaslatok egy tepsivel torténo siitéshez

mérdéjd, grill ra-
cson **

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Omios teszta |y ngard télca* |FCiSO €salso fl- |3 140 20..30
(édes stiti) tés
A racsos polcok-
kal ellatott model-
53 té leken :3
O,TOS teszta Standard talca * | Ventilator f(ités i . |140 15..25
(édes siiti) A racsos polc nél-
kili modelleknél
2
Aprésiitemény  |Standard télca * féeslso ésalsofi- |4 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott model-
) i 3 i L leken: 3
Aprésiitemény Standard talca * | Ventilator f(tés ) . |150 25..35
A racsos polc nél-
kili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 c[nlatmergju, Fglso és also fi- 2 150 30 .40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm AmerGih, \yonpijgtor fités |2 155 30..40
szoritéval a ra-
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 cm at- - |FelsS és als6 f- |, 180 50..70
mérdéjd, grill ra- tés
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 om &t \\o istor ftes |3 170 50... 65

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 fézéshez

Etel

Hasznalando tar-
tozék

Miikodési funkcio

Polcpozicio

Hoémérséklet (°C)

Siitési id6 (perc)
(kb.)

Aprésiitemény

2-Standard télca *

4-Tészta talca *

Ventiltor fiités

A racsos polcok-
kal ellatott model-
leken :150

A racsos polc nél-
kiili modelleknél
140

A racsos polcok-
kal ellatott model-
leken: 25 ... 40

A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
30..45

Omlods tészta
(édes siiti)

2-Standard télca *

4-Tészta talca *

Ventilator f(ités

140

15..25
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Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Grill

Etel Hasznalando tartozék | Polcpozicio Homérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Husgomboc (borid- |y 140 4 250 20..30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdl. A forro feliiletek égési sé-
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-

san meg kell tisztitani és meg kell szari-

tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatdknak kell lennilik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznalasakor ezek a maradékok el-
égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriilé
problémak csokkennek.

A tisztitdshoz ne hasznaljon g6ztisztitd

termékeket.

+ Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitdszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazé tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavoli-
tok, csiszold tisztitdszerek (krémtisztitok,
surolépor, surolokrém, csiszold és karco-
16 surolészer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitdszer-maradékot tartalma-
20 tisztitokendo).

« A minden haszndlat utani tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

« Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

+ Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
hasznalati Utmutaté masként nem ren-
delkezik.

Inox - rozsdamentes feliiletek

* Ne hasznaljon savas vagy kloértartalmu
tisztitészereket a rozsdamentes vagy in-
ox felliletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

+ Arozsdamentesinox fellilet idével meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden mivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitoszerrel.

+ Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

+ Azonnal, varakozas nélkiil tavolitsa el a
vizk6-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox fellletekrdl. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsdasodhatnak.

+ A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszolé tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

« A slitotér tisztitasa el6tt a siitének ki kell
hdlnie. A forré fellileteken torténé tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfelliletet.
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Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
zomancfellleteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.

Ha a termék rendelkezik egyszerl g6z-
tisztitasi funkcidval, akkor kdnnyedén el-
tavolithatja a kisebb, nem makacs szeny-
nyez6déseket gézzel. (Lasd: ,Egyszer(
gbztisztitas”.)

Makacs foltok esetén hasznalhat¢ a ter-
mék markajanak weboldalan ajanlott su-
16- és grilltisztitd. Ne hasznaljon kiilsé su-
t6tisztitot. Ha a feliilet er6sen szennye-
zett, enyhén nedvesitse meg, és dvatosan
tisztitsa meg puha sortéj(i kefével vagy
surolodrottal. Kerdlje a tulzott nyomas al-
kalmazasat.

Katalitikus feliiletek

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott
vagy katalitikus falakkal borithatdk. Ez
modellenként valtozik.

A katalitikus falak vilagos matt és poro-
zus felliletlek. A siité katalitikus falait
nem szabad tisztitani.

A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-
tiiknek kdszonhetéen magukba szivjak
az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszol6 tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogatoé-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

Ha a tisztitds utdn mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, torodlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szdraz mikroszalas ru-
hdaval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezd alkalommal karosithatja
az lvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten [év6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcolo eszkozokkel letisztitani.

+ Az livegfeliileten 1év6 kalciumfoltokat
(sdérga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten [év6 elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A m(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhdval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
suroldszereket. Ezek karosithatjak a feli-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézié léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Utmutat6é mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val torélje at, majd szdraz ruhdval torolje
szdrazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztité-
szereket a gomb kortil. A gomb kordli jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék

HU /37



rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zarat. Ellenkez6 esetben eléfordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

7.4 Asiito belsejének tisztitasa (f6z6-
tér)
Kovesse az "Altalanos tisztitasi informéaci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi |épéseket a
siit6 felllettipusainak megfeleléen.

A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatdok. Ez modellen-
ként valtozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus felliletek" cim( részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfelel6en.

Az oldalsé drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-
lon az ellenkezd iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

- N W B o

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

A siito aljan lévé vizmedence tisztitasa

A gbzrasegitéses siités és az easy steam

tisztitasi mlveletek gyakorisagatol és a

hasznalt viz keménységétdl fliggden a siitd

aljan Iévé vizmedencében vizkéfoltok kelet-
kezhetnek.

A ggozrasegitéses siités és az easy steam

tisztitasi miiveletek utan a siit6 aljan lévo

vizmedencében esetlegesen keletkezé
vazko eltavolitasara, 2-3 miiveletenként:

1. Adjon 350 cm3 fehér ecetet (az ecet
savtartalma nem haladhatja meg a 6%-
ot) a siit6 aljan lévé vizmedencébe.

2. Vérjon legalabb 30 percet, hogy az ecet
szobah&mérsékleten feloldja a vizkd
maradvanyokat.

3. Tisztitsa meg a vizes medencét puha
nedves ruhaval, majd szaraz ruhaval.

A siit6 aljan 1évé vizmedence tiszti-
@ tasdhoz ne haszndljon savakat
vagy kloridokat tartalmazé tisztité-
szereket A siit6 aljan lévé viztme-
dencében esetleg képz6dd vizkovet
ne kaparassal tisztitsa le. Ellenkezd
esetben a termék alja karosodhat.

Annak érdekében, hogy novelje a vizko-
mentesités hatékonysagat valosziniileg a
vizmedencében, a fenti vizk6mentesitési
lépéseken kiviil, minden 10 hasznalat
utan:

Vélasszon ki egy olyan m(ikddési funkcict,
amelyben az als¢ f(ités aktiv, és m(ikddtes-
se a siitét 100 °C-on 2-3 percig. Ezutan kap-
csolja ki a siit6t, és a siitd padléjan |1évé viz-
medencébe fljja be a termék markajahoz a
weboldalon ajanlott siité- és grilltisztitot,
majd hagyja allni 5 percig. 5 perc elteltével
torolje ki a siité padldjan l1évé vizmedencét
egy nedves mikroszalas ruhaval, és torolje
szarazra.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehet6vé teszi a siit6 belsejében [év6 g6z
és a siitd bels6 fellletein lecsapddé viz-
cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig
megmarado) szennyezédések konny( tisz-
titdsat.
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1. Tavolitson el minden kiegészitét a siit6-
bél.

2. Nyomja meg a viztartalyt a stité vezérls-
paneljén, és vegye ki a tartdly a nyilasa-
bél. Toltse fel a tartalyt 200 ml vizzel.

Ne haszndljon desztillalt vagy sz(rt
vizet. Csak haszndlatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.

3. Helyezze a viztartdlyt a nyilasaba, és
nyomja be. A viz elkezdi megtdlteni a
siité padléjan taldlhaté medencét.

4. Allitsa a siitét EasySteam tisztitas
lizemmodba, és miikodtesse 100 °C-on
20 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtot, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval tordlje at a sité belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen o6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyezddések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( gdztisztitas funkcid-

@ ban varhatdan a hozzaadott viz el-
parolog és lecsapddik a siit6 belse-
jében és a siit6ajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett konny(
szennyezd&déseket. A siitéajton
képz6dott paralecsapodas a siit6aj-
16 kinyitasakor korbecsépoghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapddast.

A siit6 belsejében lecsapodé paralecsapo-
das utan técsa vagy nedvesség keletkezhet
a siit6 alatti medencecsatornaban. Ezt a
medencecsatornat hasznalat utan nedves
ruhaval tordlje le, majd szaritsa meg.

L

7.6 Magas homérsékletii ontisztitas

A siit6 pirolizis funkcioval van ellatva. A si-
t6 korilbeliil 420-480 °C-ra melegszik fel,
és addig ég, amig a meglévé szennyez6dé-
sek hamuva nem vdélnak. Erés fist keletkez-
het. Biztositson jo szell6zést. A magas h6-
mérsékletd tisztitast korilbeliil minden 10.
hasznalat utan el kell végezni.

Altalanos figyelmeztetések

A forro feliiletek égési sériilése-
ket okozhatnak!
Ne érintse meg a terméket Ontiszti-
tas kozben, és tartsa tavol a gyer-
mekeket a terméktél. Varjon leg-
alabb 30 percet, miel6tt eltavolitja a
maradékot.

+ Apirolizis funkcié hasznalata elétt tavo-
litsa el az 0sszes tartozékot, a teleszko-
pos polcot és az oldalsé polcokat (ha
vannak). Ha nem tdvolitja el, a tartozékok
és az oldals¢ drotpolcok megsériilnek.

+ Ha az On terméke rendelkezik pirobiztos
tartozékkal (ellenall a magas hémérsék-
letl Ontisztitasnak), akkor ezeket a tarto-
zékokat nem kell eltavolitani a siit6bél.
Az, hogy tartozékai pirolizisallok-e vagy
sem, a tartozékok részben van megadva.
Ha nincs megadva, a tartozékai nem all-
nak ellen a magas hémérsékletnek. Tisz-
titas el6tt a sériilések elkeriilése érdeké-
ben ki kell 6ket venni a siit6bél.

+ Ne tisztitsa az ajtotomitést. Az livegsza-
las tomités nagyon érzékeny és kdnnyen
sériil. Ha az ajtétomités megsériilt, cse-
rélje ki egy hivatalos szervizbél szarmazé
Gjjal.
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A magas hémérsékleti ontisztitd funkcié
kivalasztasa el6tt Uritse ki a viztartalyt.
Mivel a sutd belseje a tisztitds soran ma-
gasabb h6mérsékletet ér el, nagy zaj és a
siitd belsé felliletének kdrosodasa kdvet-
kezhet be, ha a siit6 belsejébe vizet ve-
zetnek.

A pirolizis funkcio elinditasa:

1.

®

Tavolitson el minden kiegészitét a siit6-
bél. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.

A tisztitds megkezdése el6tt szappanos
ruhaval tisztitsa meg a siit6 kiils6 feliile-
teit és a siit6 belsejében 1évé ételmara-
dékokat.

Vélassza ki a "pirolizis" (Pirolizis) funkci-
ot.

= Akijelzén villog a "P2:00" . Ha a
késziilék Eco pirolizis funkciéval
van felszerelve, a kijelz6n elészor 2
masodpercig a "Pro” lizenet jelenik
meg, majd a P2:00 lzenet kezd vil-
logni.

Ha a kijelzén nem jelenik meg a
"Pro ", majd az "ECO" lizenet, a ké-
sziilék nem rendelkezik Eco piroli-
zis funkcidval.

Forditsa a h6mérsékletszabalyozot a
legmagasabb "max" (maximalis) hémér-
sékletre.

Amikor a pirolizis funkcié elindul, a
"P2:00" felgyullad és elkezd visszasza-
molni. A pirolizis ideje (2 éra) megjele-
nik a kijelzén. Ez az id6 megvaltoztatha-
tatlan.

Amikor a siit6 a pirolizis folyamat elin-
duldsa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zitd kijelz6jén megjelenik
a f&] szimbdlum, és a siitd ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja er6sen a fogan-
tyat az ajto felolddsahoz, amig a tisztita-
si folyamat be nem fejezédik, és a zar
szimbodlum el nem tinik a kijelz6rél.

7. Amikor a tisztitasi folyamat befejez6-

1

dott, az ,End" felirat jelenik meg a kijel-
z6n.

irat, a folyamat befejezéséhez forditsa a
funkcio- és a hémérsékletgombot 0 (ki-
kapcsolt) allasba.

Amikor a [&] szimbdélum eltlinik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakodéso-
kat ecetes vizzel.

0.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés leallitdsahoz.

A pirolizis funkcié befejezése utan
az ajtézar aktiv lesz, amig a siité a

megfelelé hémérsékletre nem hil.
Ha ebben az id6pontban szeretne
fézni, a kijelz6n "H " jelenik meg, és
a f6zés nem lehetséges.

Ontisztité funkcié magas homérséklettel -
Oko pirolizis (A termék tipusatol fiiggoen
valtozik. Lehet, hogy az On termékén nem
érheto el.)

1.

v Ha siit6je nem nagyon szennyezett, ja-
vasoljuk az "Pirolizis - energiatakaré-

kos méd" funkcié hasznalatat. Az "Piro-

lizis - energiatakarékos mod" funkcio
kevesebb idét vesz igénybe, mint a Pi-
rolizis" funkcié. Ha a siit6 nagyon
szennyezett, az "Pirolizis - energiataka-
rékos mod" funkcié nem biztos, hogy
elegendd. Ebben az esetben tisztitsa
meg a "Pirolizis" funkcidval.

Tavolitson el minden kiegészitét a siité-
bél. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.

A tisztitas megkezdése elétt szappanos
ruhaval tisztitsa meg a siité kiilsé feliile-
teit és a siit6 belsejében 1év6 ételmara-
dékokat.

. Vdlassza ki a "pirolizis" (Pirolizis) funkci-
ot.

= Akijelz6n kb. 2 masodpercig a
"P2:00" és a "Pro" izenet jelenik
meg, majd a P2:00 lizenet villogni
kezd.
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4. Erintse meg a ® vagy a © gombot.

= A kijelz6n kb. 2 masodpercig az
"ECOQ" (izenet jelenik meg, majd a
P0:59 lizenet villogni kezd.

5. Forditsa a h6mérsékletszabdlyozét a
legmagasabb "max" (maximalis) hémér-
sékletre.

6. A pirolizis funkcié inditasakor a P0:59
kigyullad és elkezd visszaszamolni. A pi-
rolizis ideje (59 perc) megjelenik a kijel-
z6n. Ez az id6 megvaltoztathatatlan.

7. Amikor a siit6 a pirolizis folyamat elin-
duldsa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zitd kijelz6jén megjelenik
a f&] szimbdélum, és a siité ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja erésen a fogan-
tylt az ajto feloldasahoz, amig a tisztita-
si folyamat be nem fejez6dik, és a zar
szimbolum el nem tlinik a kijelz6rél.

8. Amikor a tisztitasi folyamat befejez6-
dott, az ,End" felirat jelenik meg a kijel-
z6n.

9. Miutén a kijelz6n megjelenik a "End " fel-
irat, a folyamat befejezéséhez forditsa a
funkcio- és a h6mérsékletgombot 0 (ki-
kapcsolt) allasba.

10.Amikor a [&] szimbolum eltiinik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakddaso-
kat ecetes vizzel.

11.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés ledllitasahoz.

A pirolizis funkcié befejezése utan

@ az ajtozar aktiv lesz, amig a siité a
megfelel6 hémérsékletre nem hdil.
Ha ebben az id6pontban szeretne
f6zni, a kijelz6n "H " jelenik meg, és
a f6zés nem lehetséges.

7.7 A siitéajto tisztitasa

A slitd ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitashoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitdsat a "A siit6ajto eltavolitasa” és
"Az ajté belsé livegének eltavolitasa" cim(
fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitotta az
ajtd belsd livegeit, tisztitsa meg azokat mo-
sogatoszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval

vagy szivaccsal, majd szaraz ruhaval szarit-
sa meg. A siit6lvegen esetlegesen képzd-
dé vizkbmaradvanyok esetén tordlje at az
Uveget ecettel, majd dblitse le.

Ne haszndljon durva surolészere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérit6 anyagokat a siit6ajto
és az liveg tisztitdsadhoz.

A siit6ajto eltavolitasa

1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.

2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajté

zsanéraljzataban lév6 kapcsokat az ab-
ran lathaté moédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustdl fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kdvetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitdsat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
ndl talalhato.

s

5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodo ajtoti-
pusoknal taldlhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyil6/zar6dé
ajtétipusoknal talalhato.

7. Allitsa a siit6 ajtajat félig nyitott allasba.
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8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtdt, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajté visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajto felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton 1évé klip-
szek zarodjanak.

7.8 A siit6ajto belsé iivegének eltavo-
litasa

A termék eliilsé ajtajanak belsé ivege tisz-

titas céljabal eltdvolithatd.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

| 4

2. Huzza magahoz az eliilsé ajto fels6 ré-
széhez rogzitett mianyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lIévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.

51234

1 Legbelsé 2 Masodik
liveg belsé liveg
3 Harmadik
belsé liveg

4 Kiilsé liveg

5 Muanyag
liveg nyilas-
alsé

3. Az abran lathaté médon évatosan emel-
je fel a legbelsé liveget az "A" iranydaba,
majd a "B" iranyaba huzva vegye ki.

4. Ismételje meg ugyanezt a folyamatot a
masodik és harmadik liveg eltavolitasa-
hoz.
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Az ajto atcsoportositasanak elsé lépése a
masodik és a harmadik lveg (2, 3) cseréje.
Az abran lathaté médon helyezze az liveg
ferde szélét ugy, hogy az taladlkozzon a m-
anyag nyilas ferde szélével.

A masodik és harmadik belsé lveg rogzité-
sének sorrendje donté fontossagu. Az alu-
miniumcsikkal ellatott liveget a 2. ivegként
kell elhelyezni.

A legbelsé liveg (1) rogzitése soran ligyel-
jen arra, hogy az liveg nyomtatott oldala a
masodik belsé livegre keriiljon. Nagyon

fontos, hogy az 6sszes belsé liveg alsé sar-

ka az als6é miianyag nyildsokhoz (5) illesz-
kedjen. Nyomja a mianyag alkatrészt a ke-
ret felé, amig "kattané” hangot nem hall.

Tisztitds utan minden liveget Ujra
0ssze kell szerelni.

7.9 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siitétérben 1évé si-
t6lampa lvegajtdja szennyezédik; tisztitsa
meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd széraz ru-
haval szaritsa meg. A siitélampa meghiba-
soddsa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitélampa cseréje
Altalanos figyelmeztetések
« Az aramiités veszélyének elkeriilése ér-

dekében a siit6lampa cseréje elétt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-

|6zatrél és varja meg, amig a siité kihdl. A
forré felliletek égési sériiléseket okozhat-

nak!

+ Ez a siit6 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméroji izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénlampaval mikodik. A lam-
pak 300 °C feletti hémérsékleten torténé
miuikddésre alkalmasak. A siit6lampak a
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel
rendelkezd technikusoktol szerezheték
be. Ez a termék G energiaosztalyud [ampat
tartalmaz.

+ Alampa helyzete eltérhet az abran latha-
totél.

+ A termékben hasznalt lampa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
[dmpa célja, hogy segitse a felhasznaldt
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

+ Az ebben a termékben hasznalt lampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizikai
koriilményeknek, példaul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.

Ha a siitdje kerek lampaval rendelkezik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrdl.

2. Vegye le az livegfedelet az éramutatd

jarasaval ellentétes irdnyban elforgatva.

.

N

4/

=,

3. Ha az On siitélampaja az alébbi dbran

lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
lampat az abran lathaté moédon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
rél van szé, hlzza ki az dbran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.
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Ha a siit6je négyzet lampaval rendelkezik,

1. Vdlassza le a terméket az elektromos
héalézatrol.

2. Vegye ki a drotpolcokat a leirasnak
megfeleléen.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzéval. El6szor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku lampajan.

8 Hibaelharitas

4. Ha az On siit6lampéja az alabbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
[ampat az dbran lathaté modon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
rél van szo6, hiizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

5. Szerelje vissza az uvegfedelet és a drot-
polcokat.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kévetése utan is fennall, forduljon a for-
galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani
a késziiléket.

A siito miikodése kozben goz keletkezik.

« Normalis, hogy mikddés kdzben géz jele-

nik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

+ A fézés soran keletkezé g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kozben

fémhangok hallatszanak.

« A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibds vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Ha van id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen 1évé gombok nem mikddnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zarat.

A siit6 lampaja nem vilagit.

+ A siit6 lampdja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siitd lampajat.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a haldzati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siit6 nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siité nincs bedllitva
egy adott sitési funkciéra és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siit6t egy
adott siitési funkciéra és/vagy h6mérsék-
letre.

+ Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a haldzati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.
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A "HomeWhiz" alkalmazasbadl elkiildeni ki-
vant parancs nem megy at. (ha a tavoli
hozzaférés feltételei teljesiilnek)

+ A kapcsolat egy id6re megszakadhat. >>>

Gy6z6djon meg réla, hogy a siité csatla-
kozik a vezeték nélkili halézathoz, és
kapcsolja ki és be az alkalmazast.

A "HomeWhiz" alkalmazas nem mutatja
helyesen a siito allapotat.

+ A kapcsolat egy id6re megszakadhat. >>>

Gy6z6djon meg rola, hogy a siité csatla-
kozik a vezeték nélkili hdlézathoz, és
kapcsolja ki és be az alkalmazast.

Miutan bevezette a terméket a "HomeW-
hiz" alkalmazasba, Ha a kovetkez6 hiba-
iizenet jelenik meg: "Hiba tortént a termék
otthonahoz vagy az On altal megadott he-
lyiséghez valo tarsitasa soran. Ez az esz-
koz egy masik otthonhoz tartozik." vagy
ha elfelejtette, hogy melyik "HomeWhiz"
fiokban van
+ Torolje a parositast az "A "HomeWhiz"
csatlakoztatott siité parositasanak torlé-

se" cimU szakaszban taldlhaté utasitasok

szerint, és ismételje meg a termék paro-
sitasat az elejétdl.

Hibakodok/okok és lehetséges megoldasok

»Tobb bluetooth halézat észlelve” figyel-
meztetés jelenik meg a termék telepitése
soran a "HomeWhiz" alkalmazasban.

+ Ha otthondban egynél tobb haztartasi ké-
sziilék van egyszerre beallitasi médban
és sugdrozza a bluetooth jelet, akkor a
"HomeWhiz" alkalmazas telepitése koz-
ben a "Multiple bluetooth networks detec-
ted" (Tobb bluetooth hélozat észlelve) fi-
gyelmeztetés jelenik meg. >>> Kapcsolja
ki a tobbi késziilék telepitési modjat, és
csak egy késziiléket hasznaljon tovabb
bekapcsolt telepitési moddal.

Az altalam megadott nyelvtdl eltéro kifeje-
zések jelennek mega "HomeWhiz" alkal-
mazasban.

+ Azokban az esetekben, amikor az inter-
net teljesitménye alacsony, el6fordulhat,
hogy a homewhiz alkalmazésban az On
altal az alkalmazasban meghatarozott
nyelvektdl eltéré nyelvd kifejezések jelen-
nek meg. >>> Ez nem hiba.

Hibakédok Hiba okai Lehetséges megoldasok
Lépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel, hogy Ujra tud-
jon siitni a husszondaval. Tavolitsa el a hisszondat, és
Husszonda kommunikacids hi- |éllitsa a funkcidvalaszté gombot ki (0) allasba, hogy
Er5 PR ) L .
ba normal médon tudjon siitni anélkiil, hogy a husszonda a
slit6ben van. Ezutan folytathatja a f6zést a hisszonda
nélkdl.
Er1-Er7 Kommunikacids hibak A hiba elharitdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 8-Er27 ErzékelShibak A hiba elharitdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 28 - Er 31 Husszonda hibak A hiba elharitdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er32-Er41 Siutémelegitési hibak A hiba elharitdséhoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 42 -Er 58 A siit6 alkatrészeinek hibai A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 59 - Er 64 Siité fedhibai A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Gézzel kapcsolatos hibak (g6z
Er 65-Er 71 funkciéval rendelkez6 siiték-  |A hiba elhdritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
ben)
Er 72 - Er 80 Hardverrel kapcsolatos hibak |A hiba elharitdsdhoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 81-Er 85 Siité biztonsdagi hibdk A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
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Hibakédok Hiba okai Lehetséges megoldasok

Internetkapcsolati hibak (Ho-

Er 86 - Er 88 mewhiz funkcidval rendelkezé |A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
siitékben)
Er89-Er92 Mikrohullamdi hibak (mikrohul- A hiba elharitdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.

ldmu siitében)

Er93-Er99 Kartya és id6zit6 hibak A hiba elharitdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.

Tovébbi informécidk a hasznalati Gt- [M(szaki informéciok a 2023/826 EU-rendelet szerinti alacsony fogyasztasu
mutatéhoz: izemmadokrol

Méd ARAMFOGYASZTAS (WATT) IDGSZAK (PERC)*

Le - -

Készenlétben Iévé - -

Készenléti izemmad informéacids

vagy allapotkijelzéssel 08 20

Haldzati készenlét 2,0 20

*: Az az id6tartam, amely utan a berendezés automatikusan készenléti, kikapcsolt vagy hal6zati készenléti dllapotba
keril percekben, percekre kerekitve.
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVAG Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
AO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.
+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

+ Este aparelho é destinado a
ser usado até uma altura
maxima de 2500 metros acima
do nivel do mar.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

+ O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.
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* Este produto, ndo deve ser + As criancas devem ser

usado para aquecimento de supervisionadas para garantir
pratos, pendurar toalhas ou que nao brincam com o

vestuario na pega para secar produto.

0S Mesmos. + Os produtos elétricos sao

perigosos para criangas e
animais de estimacgao.
Criangas e animais de
estimagao nao devem brincar,
subir ou entrar no produto.

« Este produto pode ser utilizado . N3o coloque objetos que as

1.2 Seguranga das
A criangas, das pessoas

vulneraveis e dos
animais de companhia

por criangas com 8 ou mais criangas possam alcangar no
anos de idade e por pessoas produto.

subdesenvolvidas em termos - ADVERTENCIA: Durante a

de capacidades fisicas, utilizagéo, as superficies
sensoriais ou mentais, ou com acessiveis do produto estdo
falta de experiéncia e quentes. Mantenha as
conhecimento, desde que criangas afastadas do

sejam supervisionadas ou produto.

treinadas sobre a utilizagao « Manter os materiais de
segura e os perigos do embalagem fora do alcance
produto. das criangas. Existe o risco de

+ As criangas nao devem brincar ferimentos e asfixia.
com o produto. Alimpezaea . Quando a porta estiver aberta,

manutengao do utilizador ndo ndo coloque objectos pesados
devem ser realizadas por sobre ela nem permita que as
criangas, a menos que haja criangas se sentem sobre ela.
alguém que as supervisione. Pode fazer com que o forno

* Este produto ndo deve ser tombe ou danifique as
utilizado por pessoas com dobradicas da porta.
capacidade fisica, sensorial ou  + Antes de descartar produtos
mental limitada (incluindo desgastados e indteis:
criangas), a menos que sejam 1. Desligue a ficha de
mantidas sob supervisdo ou alimentacgéo e retire-a da
recebam as instrugdes tomada.

necessarias.
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2. Corte o cabo de alimentacao
e desligue-o com a ficha do
produto.

3. Tome precaugdes para evitar
que as criangas entrem no
produto.

4. Nao permita que as criangas
brinquem com o produto
quando este estiver em
modo inactivo.

Al .3 Seguranca elétrica

« Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalagao da ligagédo a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligagéo a
terra em conformidade com as
regulamentacgdes locais/
nacionais.

+ A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto nao for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

+ Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligacao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

* (Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagdes
técnicas”.

* Nao prender o cabo de

alimentagao por baixo ou atras

do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
cabo de alimentagéo. O cabo
de alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de

alimentagao ndo estdo presos

enquanto estiver a colocar o

produto no respetivo local

depois de o montar ou limpar.

+ A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao nao podem
tocar a superficie traseira do
produto. Caso contrario,
podem ficar danificados.
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* Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

+ Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

* Nao usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

* Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

* Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacao for inadequado.

+ As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.
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+ Se o0 cabo de alimentacao

estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servi¢o autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

- ADVERTENCIA: Antes de

substituir a lAmpada do forno,
assegurar que o produto é
desligado da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmao.

Se o seu aparelho tiver um cabo
de alimentacgao e ficha:
* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,
solta ou fora da tomada.
Assegurar que a ficha esta
totalmente inserida na
tomada. Caso contrario, as
ligagbes podem sobreaquecer
e ocasionar um incéndio.
Evitar inserir o dispositivo em
tomadas gordurosas, sujas ou
potencialmente expostas a
agua (como as que estdo junto
a uma bancada onde pode ser
atingida por 4gua). Caso
contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!



* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranc¢a no

transporte

+ Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.

+ O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

* Ndo usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou
a pega para transportar ou
mover o aparelho.

* Nao colocar itens sobre o
aparelho. Transportar o
aparelho verticalmente.

+ O produto nao pode ser
transportado quando tem agua
no seu interior. Assegurar que
nao ha agua no produto antes
do transporte.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.

Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

A.I .5 Segurangada

instalagao

+ Antes de iniciar a instalagao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.

+ Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagcao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.

+ Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos mdveis que serao
instalados.

* A luz direta do sol e fontes de
calor, como aquecedores
elétricos ou a gas, ndo devem
estar presentes na zona onde
o produto esta instalado.

+ Manter o espago aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.
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+ Para evitar o
sobreaquecimento, a
instalagao do produto nao
deve ser realizada por tras de
tampas decorativas.

Nos casos em que a
mangueira/tubo do gas ou de
um tubo de dagua em plastico
esta localizado por tras da
zona de instalagao designada
para o produto, é imperativo
garantir que nao ha qualquer
contacto entre o produto e
estas linhas de servigo. Caso
contrario, a mangueira/tubo
pode ficar esmagada.

Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto ndo entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

A].G

+ Assegurar que o aparelho é
desligado ap6s cada
utilizacao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentagao da
caixa do fusivel.

* N&o usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o

Seguranga durante a
utilizagao
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produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

N&o usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido. Caso
contrario, existe o perigo de
lesGes e danos ambientais.
Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacgao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

A pega do forno ndao é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, ndo pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

As dobradicas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradicas.



1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

+ N&o colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
superficies irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.

+ Manter a sua distancia quando
estiver a operar a porta do
forno durante ou no fim da
cozedura. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

* Durante o funcionamento o
produto esta quente. Deve ser
tido cuidado para evitar tocar
nas partes quentes do forno e
nos elementos de
aguecimento.

+ Usar sempre luvas de forno
resistentes ao calor quando
manusear o produto.

A1 .8 Uso de acessorios

- E importante utilizar
adequadamente os acessorios
fornecidos com o produto.
Para informagao detalhada,
consultar a secgao “Utilizagao
de Acessorios para produtos”.

+ Fechar a porta do forno depois
de pressionar totalmente os
acessorios para dentro do
espaco de cozedura, caso
contrario podem bater no vidro
da porta e danificar o mesmo.

A.I .9 Segurangana

cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
guentes.

+ Os residuos de alimentos na
zona de cozedura, como 0
6leo, podem inflamar-se.
Limpar estes residuos antes
de cozinhar.

* Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apods a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar envenenamento
por alimentos ou doencgas.
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+ Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/frasco
pode fazer com o0 mesmo
expluda.

* Quando o forno estiver a ser
utilizado, NUNCA coloque
tabuleiros, pratos ou papel de
aluminio diretamente no fundo
do forno. A acumulagao de
calor pode danificar o fundo
do forno e até mesmo causar
danos na caixa do forno ou no
chao da cozinha.

Ter em atengdo as seguintes

precau¢des quando usar papel

de pergaminho untado ou
materiais similares:

+ Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessoério do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno pré-
aquecido.

 Para evitar o risco de tocar nos

elementos de aquecimento do
forno e obstruir o fluxo de ar
quente, remover quaisquer
partes de excesso de papel
vegetal que ficam suspensas
dos acessorios ou dos
recipientes. Nao usar papel
vegetal no formo a
temperaturas superiores a
temperatura maxima de
utilizagao especificada pelo
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fabricante. Nunca colocar o
papel vegetal na base do
forno.

N&o colocar o mesmo por
cima dos acessorios durante o
pré-aquecimento.

Premir sempre para baixo com
um prato ou um objeto similar
para impedir que o material
comece a circular devido a
circulagao do ar dentro do
forno.

Tape somente a superficie
necessaria dentro do forno.
Apos cada utilizagao, o
tabuleiro deve ser limpo e
qualquer papel vegetal ou
materiais similares usados no
tabuleiro devem ser
substituidos. Caso contrario,
os liquidos que caiem para
dentro do tabuleiro podem
provocar fumo ou mesmo o
surgimento de chamas.

O fluxo de ar é gerado quando
o produto é aberto. O papel
vegetal pode entrar em
contacto com os elementos de
aquecimento e inflamar-se.
Quando utilizar uma grelha de
arame, coloque um tabuleiro
na grelha inferior. Caso
contrario, o 6leo dos alimentos
e outros componentes que
caiem na parte inferior do



forno podem criar um fumo * Quando remover os alimentos

intenso e provocar o depois da cozedura assistida
surgimento de chamas. por vapor, pode cair liquido -
* Fechar a porta do forno quente dos acessorios, deve
enquanto estiver a grelhar. As ser tido cuidado.
superficies quentes podem * Quando cozinhar a vapor, é
provocar queimaduras! recomendado adicionar tanta
+ Alimentos nao adequados agua quando a quantidade
para grelhar e que podem indicada na tabela de
provocar um risco de incéndio. cozedura.
Grelhar apenas alimentos que  « Nao usar agua destilada ou
sejam adequados para fogo filtrada. Usar apenas aguas
intenso do grelhador. Nao prontas. Nao usar solugées
colocar os alimentos com particulas sdlidas,
demasiado afastados na parte alcodlicas ou inflamaveis em
de tras do grelhador. Esta é a vez de agua.
Zzona mais quente e e 0s + Nao usar acessorios que
alimentos muito gordos podem corroer-se com o vapor
podem incendiar-se. enquanto estiver a cozinhar.

* Deve ser tido cuidado para nao

A‘ .10 Sistema de vapor salpicar 4gua na superficie do

* Na cozedura a vapor, abrir a forno ou nas superficies ndo
porta pode provocar a saida pretendidas quando remover
do vapor, criando um risco de ou colocar o deposito de agua.

queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta.
+ Se a humidade se mantiver no

1.11 Seguranga da
manutengao e

forno depois da cozedura a limpeza

vapor, isso pode provocar + Deixar que o produto arrefeca
corros3o. Deixar o forno secar antes de iniciar a limpeza do
apos a cozedura. Ndo guardar mesmo. As superficies
produtos alimentares quentes podem provocar
molhados no forno durante um queimaduras!

longo periodo de tempo. * Nunca lavar o produto

pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!
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* Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.
Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de 1a de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno.. Estes materiais podem
provocar riscos e a quebra das
superficies de vidro.

Depois de cada cozinhado
auxiliada por vapor, a agua
restante no depdsito de agua
devem ser esvaziados e o
depdsito de agua deve ser
limpo. O uso de agua deixada
na camara na proxima
cozedura cria problemas em
termos de higiene.

1.12 Limpeza automatica
a alta temperatura
(Pirolise)

* Durante a limpeza automatica,
as superficies ficam mais
quentes do que quando na
utilizagdo normal. As criancas
nao devem aproximar-se do
fogao.
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As superficies quentes podem
provocar queimaduras! Nao
tocar no produto durante a
limpeza automatica e manter
as criancgas afastadas do
produto. Aguardar pelo menos
30 minutos antes de remover
os residuos.

Durante a limpeza automatica,
sera libertado fumo devido a
estar a queimar os residuos
dos alimentos. Deve ventilar
bem a sua cozinha durante o
processo de limpeza.

Antes de comegar a limpeza,
deve limpar as superficies
exteriores do forno e os
residuos dos alimentos dentro
do forno com um pano
embebido em detergente.
Remover todos os acessorios
e os utensilios de cozinha de
dentro do forno.Retirar todos
os acessorios do forno. Se o
seu produto tiver um acessorio
a prova de pirdlise (resistente
a limpeza automatica a alta
temperatura) ndo necessita de
remover estes acessorios do
forno.

Se existir uma placa sobre o
seu forno, ndo operar a placa
durante a pirdlise.



2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Ndo eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendagoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagéo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Se especificado na receita ou no manual

do utilizador, deve sempre pré-aquecer.

Nao abrir frequentemente a porta do

forno enquanto estiver a cozinhar.

Desligar o produto 5 ou 10 minutos antes

do tempo de fim de cozedura para uma

cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

+ Tentar cozinhar mais do que um prato ao
mesmo tempo no forno. Pode cozinhar
ao mesmo tempo colocando dois
tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicbes uma a seguir a outra, isso ira
poupar energia porque o forno ndo
perderd o calor.

+ N&o abrir a porta do forno quando estiver
a cozinhar na fungéo funcionamento
“Aquecimento ventilado ecoldgico” . Se a
porta ndo for aberta, a temperatura
interior é otimizada para poupar energia
na funcao de funcionamento
Aquecimento ventilado ecoldgico e esta
temperatura pode ser diferente da
temperatura mostrada no visor.
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3 0 seu produto

3.1 Apresentacao do produto
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1 Painel de controlo 2 Lampada
3 Prateleiras de arame de ago 4 Motor do ventilador (por tras da
placa de ago)
5 Porta 6 Pega
7 Parte inferior do forno para dgua 8 Posicionamento da prateleira
para cozinhar a vapor
9 Aquecedor superior 10 Orificios de ventilagédo
11 Depédsito de agua
*  Varia dependendo do modelo.Varia dependendo 3.2 Introducao e uso do painel de

do modelo do. O seu produto pode néo ter uma
lampada ou o tipo e localizagdo da lampada
podem diferir da figura.

controle do produto
Nesta sec¢do, vocé pode encontrar a visdo

**  Varia dependendo do modelo.Varia dependendo gera| e 0s usos basicos do painel de
do modelo do. O seu produto pode néo estar .
equipado com uma prateleira em arame de aco. controle do produto. Pode haver fjlferengas
Na imagem, um produto com uma prateleira em nas imagens e algumas caracteristicas
arame de ago é mostrada como exemplo. dependendo do tipo de produto.
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3.2.1 Painel de controlo
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1 2 3
1 Deposito de agua 2 Botdo de selegdo de fungdo
3 Temporizador 4 Botao de selegdo da temperatura
Se houver botées (s) controlando seu lado do valor da temperatura definida. Um
produto, em alguns modelos esses/esses l aparecera no visor até que o forno atinja
botdes podem ser para que eles saiam a temperatura definida.
quando empurrados (bot8es enterrados). Temporizador
Para que as configuragdes sejam feitas
com esses botdes, primeiro empurre o

botéo relevante e puxe o botédo. Depois de

| ]
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e AN I
substitua o botao.
3.2.2A tacao d inel d L'l @ @ @
.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno * * g j

0 S | = &
o [P [EP ™

Botao de selegao de fungao

Vocé pode selecionar as fungdes de
operacdo do forno com o botdo de selegédo
de fungéo. Vire a esquerda/direita da
posigdo fechada (superior) para selecionar.

Botao de selegao da temperatura

Vocé pode selecionar a temperatura que
deseja cozinhar com o botdo de
temperatura. Gire no sentido horario a
partir da posicado fechada (superior) para
selecionar.

Indicador de temperatura interna do forno
Pode ver a temperatura interior do forno no
visor do temporizador. O forno aquece até
atingir a temperatura definida e mantém
essa temperatura e a animacao de
aquecimento de 3 linhas pisca a direita.
Quando a temperatura do forno atinge o
valor definido, esta animagéo para e o
simbolo “C" aparece constantemente ao

Tecla de alarme

Tecla de definicdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de defini¢cdes

o oA W N =

Tecla de bloqueio de teclas

Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

=EW"WbP oo

: Simbolo da temperatura
: Simbolo das definicdes
: Simbolo de bloqueio da porta *

* Variam dependendo do modelo do produto. Pode
ndo estar disponiveis no seu produto.
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3.3 Funcoes de funcionamento do

forno

Na tabela de fungdes sé@o apresentadas as

fungdes de funcionamento que pode

utilizar no seu forno e as temperaturas

maxima e minima que podem ser definidas
para essas fungdes. A ordem dos modos
de operagao mostrados aqui pode ser
diferente da disposigdo em seu produto.

o Faixa de
simbolo - . .
. |Descrigdo da fungdo |temperatura |Descri¢do e uso
de fungao o
(°C)
- ) ) A comida é aquecida por cima e por baixo a0 mesmo tempo.
Aquecimento superior o )
e 40-280 Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
e inferior PRV 7 X
— de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
h— Apenas o aquecimento inferior esta ligado. E adequado para
— Aquecimento inferior 40-220 alimentos que precisam dourar no fundo. Esta fungdo também
+ .,‘E'/ deve ser usada para facilitar a limpeza a vapor.
T
rvs ) ) 0 ar quente aquecido pelas resisténcias superior e inferior é
Aquecimento ventilado P h
P - 40-280 distribuido igual e rapidamente por todo o forno com o
inferior/superior ) P b~ X
— ventilador. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
0 ar quente aquecido pelo aquecedor ventilador é distribuido
® Aquecimento ventilado 40-280 uniforme e rapidamente em todo o fqrno com o ver)t!lador. E
adequado para cozedura dos seus alimentos em vérios
tabuleiros em niveis de prateleira diferentes.
I Aquecimento ventilado Para economizar energia, vocé pode usar esta fungdo em vez
x’ q ecol6aico 160-220 de usar “Aquecimento ventilado” na faixa de 160-220°C. Mas;
9 o tempo de cozimento serd um pouco maior.
—_— As fungdes de aquecimento superior, aquecimento inferior e
\"A aquecimento do ventilador funcionam. Cada lado do produto a
® Funcgéo “3D" 40-280 ser cozido é cozido igualmente e rapidamente. A cozedura é
— feita com um Unico tabuleiro. Esta fungdo também deve ser
utilizada para cozinhar com vapor.
Grelhador completo 20-280 ThAeAIarge grill on the oven ceiling works. It is suitable for
grilling in large amounts.
000 E utilizado para a autolimpeza do forno a alta temperatura.
'YX ) Pirdlise - Veja as especificagdes na segdo de manutencao e limpeza
e o . para esta funcéo.
\\ [ Nenhum aquecedor funciona no forno. E utilizado para ligar o
Funcédo Wi-Fi -

forno remotamente.

As fungoes que podem ser selecionadas através da aplicagao aplicagao “HomeWhiz" sao as seguintes. Estas
fungoes podem variar dependendo do modelo. Nem todas podem estar disponiveis no seu produto.
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Descrigao da funcédo

Descrigao e uso

Aquecimento superior
e inferior

A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo. Adequado para bolos, pastéis
ou bolos e guisados em formas de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Aquecimento ventilado
inferior/superior

0 ar quente aquecido pelas resisténcias superior e inferior é distribuido igual e
rapidamente por todo o forno com o ventilador. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Aquecimento ventilado

0 ar quente aquecido pelo aquecedor ventilador é distribuido uniforme e rapidamente em
todo o forno com o ventilador. E adequado para cozedura dos seus alimentos em varios
tabuleiros em niveis de prateleira diferentes.

As fungdes de aquecimento superior, aquecimento inferior e aquecimento do ventilador

Funcéo “3D" funcionam. Cada lado do produto a ser cozido é cozido igualmente e rapidamente. A
cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
s 0 aquecedor inferior e 0 aquecimento do ventilador funcionam. E adequado para cozinhar
Funcéo pizz

pizza.

Grelhador inferior

A pequena grelha no teto do forno funciona. E adequado para grelhar quantidades
menores.

Grelhador completo

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for grilling in large amounts.

Grelhador completo
ventilado

0 ar quente aquecido pela grelha grande é distribuido rapidamente no forno com o
ventilador. E adequado para grelhar em grandes quantidades.

Aquecimento inferior

Apenas o aquecimento inferior estd ligado. E adequado para alimentos que precisam
dourar no fundo.

Funcionamento com
ventilador

0 forno nédo é aquecido. Somente o ventilador (na parede traseira) funciona. Alimentos
congelados com granulos sdo descongelados lentamente a temperatura ambiente,
alimentos cozidos séo resfriados. O tempo necessario para descongelar uma pega inteira
de carne é maior do que para alimentos com gréos.

Manter quente

Serve para manter os alimentos a uma temperatura pronta a servir durante muito tempo.

Aquecimento ventilado
ecoldgico

Para economizar energia, vocé pode usar esta fungédo em vez de usar Aquecimento
ventilado na faixa de 160-220°C. Mas; o tempo de cozimento sera um pouco maior.

Pirélise - modo

E utilizado para a autolimpeza do forno a alta temperatura. Recomenda-se usar quando o
forno estiver ligeiramente sujo. Veja as especificagdes na segdo de manutengéo e limpeza

econémico 2
para esta fungdo.
Pir6lise E utilizado para a autolimpeza do forno a alta temperatura. Veja as especificagdes na
se¢do de manutencgéo e limpeza para esta fungéo.
I E usado para assar pdo. A temperatura e o tempo definidos de entrada ndo podem ser
Funcéo pao

alterados.

3.4 Acessorios do produto

Existem varios acessoérios em seu produto.
Nesta secao, a descrigdo dos acessorios e

Tabuleiro normal
E utilizado para pastelaria, alimentos
congelados e fritar pedagos grandes.

as descrigdes do uso correto estdo
disponiveis. Dependendo do modelo do
produto, o acessoério fornecido varia. Todos
os acessorios descritos no manual do
usudrio podem nao estar disponiveis em

seu produto.

®

As bandejas dentro do seu
aparelho podem ficar deformadas
com o efeito do calor. Isso ndo
afeta a funcionalidade. A

Tabuleiro fundo

E utilizado para pastelaria, fritar pedagos
grandes, alimentos suculentos ou para
recolher os 6leos que escorrem ao grelhar.

deformacgao desaparece quando a
bandeja é resfriada.
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Grelha de arame de ago

Serve para fritar ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e refogados na
prateleira desejada.

Nos modelos com prateleiras de arame de
ago:

Nos modelos sem prateleiras de arame de
ago:

3.5 Zastosowanie akcesoriow
urzadzenia

Prateleiras de cozinha

Existem 5 niveis de posicao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

=N who

Nos modelos sem prateleiras de arame de
aco:

5
4; =~ 2
N 1

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a se¢do aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame de
aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma diregao ao colocéa-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a segéo aberta deve
estar na frente.
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Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixagdo deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame de
aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais corretamente. A
bandeja tem uma diregdo ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacdo deve estar voltado para a frente.

Funcao de parada da grelha de arame
Existe uma fungdo de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta
funcéo, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranca. Ao remover a grade
de arame, vocé pode puxa-la para frente
até atingir o ponto de parada. Vocé deve
passar por cima deste ponto para remové-
lo completamente.

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

aco:

A/

v

27/
Y/

Funcao de parada da bandeja - Nos
modelos com prateleiras de arame de ago
Ha também uma fungao de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua diregdo até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.

Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com prateleiras
de arame de ago e guias telescopicas
Gragas aos trilhos telescdpicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
que os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos fiquem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).

PT /66



PT /67



3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 595/594 /567

Dlmensges da instalagédo do forno (altura/largura/ 590-600 /560 /min. 550
profundidade) (mm)

Tensdo/Frequéncia 220-240 V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 3,3

Tipo de forno Forno multifungdes

Essenciais: : Informagdo na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com a
norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores sdo determinados em Aquecimento superior e inferior ou (se presente)
as fungdes Aquecimento ventilado inferior/superior com a carga padréo.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou ndo no produto as fungdes relevantes: 1-Aquecimento ventilado ecoldgico , 2-Aquecimento ventilado , 3-
Grelhador inferior ventilado , 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo sdo obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gdes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao
Antes de comecar a utilizar o seu produto, @ Se a primeira definigdo do tempo,

é recomendado fazer o seguinte que esta "12:00" e os simbolos (©

indicado nas secgdes seguintes continuarem a piscar e o seu forno
respetivamente. nao ird comegar a funcionar.. Para
que o seu forno funcionar, tem de

4.1 Primeira definigao da hora confirmar a hora do dia definindo a

Definir sempre a hora do dia antes hora do dia tocando a tecla (®
@ de usar o seu forno. Se nao definir quando este estiver em "12:00".

a mesma, ndo consegue cozinhar Pode modificar a definicdo da hora

em alguns modelos de forno. do dia mais tarde conforme

1. Quando o forno é ligado pela primeira descrito na secgdo “Definigoes”.

vez, "12:00" e o simbolo (O ird piscar no Na eventualidade de um
visor. interrupgéo de energia, as

2. Definir a hora do dia com as teclas @/ defini¢oes da hora do dia sdo

o canceladas. Deve ser definida de
) ‘ novo.
& I |:|;D D 4.2 Limpeza inicial

1. Remover todos os materiais de

Ao O 2 @ B " embden

) 2. Remover todos os acessorios do forno
3. Tocar (O ou na tecla ¢ para ativar o fornecida com o produto.
campo dos minutos..

3. Ligar o produto durante 30 minutos e

- depois desligar o mesmo. Desta forma,
ol :|:| 1L os residuos e as camadas que podem
- ter sido ficado no forno durante a

Q Q @ @ {é} [ﬁ produgéo sao queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto,
4. Tocar as teclas ®/© para definir os selecionar a temperatura mais elevada
minutos. e a fungéo de funcionamento de modo a
— que todos os aquecedores estejam a
OOl funcionar no seu produto. Consultar
o “Fungdes de funcionamento do forno”.

Pode obter informagdes de como

Q @ @ J‘ {é} Igl operar com o forno na secgao seguinte.

- i 5. Aguardar que o forno arrefeca.
= A hora do dia é definida e o simbolo ©

desaparece no visor 6. Limpar as superficies do produto com

um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.
Antes de usar os acessorios:
Limpar os acessorios que retirou do forno
com agua com detergente e uma esponja
de limpeza macia.
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OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Ndo usar detergentes
abrasivos, pos de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

5 Usar o Forno

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagéo, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto. )

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessdrio e
arrefece tanto a frente do produto como os
méveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da porta
do forno. Evite dgua destilada ou filtrada.
Utilize apenas aguas prontas. Caso
contrario, o forno pode sobreaquecer. O
ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno
é desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programagéao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de
arrefecimento desliga-se com todas as
fungdes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento nédo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é um
erro.

lluminagao do forno

Ailuminagao do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada estda acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apds
um determinado tempo apaga-se.

5.2 Operagao da unidade de controlo
do forno

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ O tempo maximo que pode ser definido
para o processo de cozedura é 5 horas e
59 minutos. No caso de interrupgéo de
fornecimento de energia o programa é
cancelado. Serd necessario fazer a
reprogramacgao.

+ Enquanto estiver a fazer os ajustes, os
simbolos relevantes ficam a piscar no
visor. Devem ser aguardados alguns
instantes para que a definigao seja
guardada.

+ Se tiver sido feita qualquer definigdo de
cozedura, a hora do dia ndo pode ser
ajustada.

+ Se o tempo de cozedura for definido
quando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no visor.

+ Nos casos em que o tempo de cozedura
ou hora de fim da cozedura séo
definidos; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla ©
durante um tempo prolongado.

Temporizador

B O [
a o OO
8 00 ©

v VvV Vv v
1 2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

Tecla de alarme
Tecla de definicdo do tempo
Tecla para diminuir

AW N =

Tecla para aumentar

PT/70



5 Tecla de defini¢des

6 Tecla de bloqueio de teclas

Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

=YD OO

: Simbolo da temperatura
: Simbolo das definigdes
: Simbolo de bloqueio da porta *

* Variam dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma fungéo de
funcionamento que pretende para cozinhar
usando o botdo de sele¢do da fungéo e
definir uma determinada temperatura
usando o botao da temperatura, o forno
comeca a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botéo de
selegdo de fungao e o botdo da
temperatura para a posic¢éo desligar (para
cima).

Cozedura manual para selecionar a fungao
da temperatura e de funcionamento do
forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo
de cozedura selecionando a temperatura e
a fungéo de funcionamento especifica para
os seus alimentos.

P / C

o / [

1. Selecionar a fung¢éo de funcionamento
que pretende usando o botédo de
selegéo da fungao.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o botdo da temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungédo e
temperatura selecionadas e no visor
ird aparecer § . O valor da temperatura
definida e aparecem 3 linhas de
animagao no visor. Depois, o tempo
decorrido desde o inicio da cozedura é
exibido sequencialmente. Quando a
temperatura no interior do forno atingir
a temperatura definida o simbolo §
desaparece e da-lhe um aviso audivel.
A animacgéo de 3 linhas aparece no
visor para e aparece o simbolo C
continuamente a seguir ao valor da
temperatura. O forno ndo se desliga
automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definicao
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno
rodando o botéo de selegéo de fungao
e o botdo da temperatura para a
posigdo desligar (para cima).
Cozinhar definindo o tempo de cozedura:
O forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a funcao especifica do
funcionamento para os seus alimentos e
definir o tempo de cozedura no
temporizador.

1. Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.

2. Tocar a tecla (9 até que o simbolo (&
aparega no visor para o tempo de
cozedura.

C11-rr
O L

(33
‘@@ié%ﬁv

0
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Para definir rapidamente o tempo
@ de cozedura, pode tocar na tecla @
para definir o tempo de cozedura
para 30 minutos depois de definir a
fungéo de cozedura e de
temperatura, depois usar as teclas

@/O para alterar a hora.
3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/O.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

0 tempo de cozedura aumenta em
1 minuto nos primeiros 15 minutos

e 5 minutos apds 15 minutos .

4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.

= 0O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungéo e
temperatura selecionadas. O
tempo de cozedura comega a
contagem decrescente e
aparece no visor. A contagem
decrescente do tempo de
cozedura e o valor definido da
temperatura e uma animagao de 3
linhas junto dos mesmos é exibida
sequencialmente. Quando a
temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida o
simbolo § desaparece e da-lhe
um aviso audivel. A animagao de 3
linhas aparece no visor para e
aparece o simbolo C
continuamente a seguir ao valor
da temperatura.

5. Quando o tempo de cozedura definido
tiver terminado, a mensagem "Fim" é
mostrada no visor, o simbolo (O fica
intermitente e o temporizador emite um
aviso sonoro.

6. O aviso toca durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botédo para parar o
aviso sonoro. O aviso para e a hora do
dia aparece no visor.

Se for premida alguma tecla no fim

@ do aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para
impedir que o forno comece a
funcionar novamente no final do
aviso, desligar o forno rodando o
botédo da temperatura e da fungédo
na posigdo “0" (desligado).

5.3 Cozedura com vapor

0 seu forno tem uma fungéo de cozedura a
vapor. Sao obtidos melhores resultados de
cozedura com cozedura a vapor assegura
que a superficie dos produtos de pastelaria
fiqgue mais brilhante, que a crosta dos
mesmo fique mais crocante e que fique
mais volumosos. De igual modo, a
cozedura a vapor reduz a perda de
humidade nos alimentos, como por
exemplo, na carne e permite que os
mesmos sejam cozinhados com mais suco
no interior e que figuem mais deliciosos.

Adverténcias gerais

+ A cozedura com vapor apenas pode ser
feita em fun¢des de cozedura com vapor
indicadas no manual do utilizador.

+ A capacidade do reservatorio de agua é
de 250 ml. Nao colocar mais de 250 ml
de agua no reservatério da mesma
durante a cozedura.

+ A condensacéo formada na porta do
forno apds a cozedura com vapor pode
pingar quando a porta do forno for
aberta. Assim que abrir a porta do forno,
limpar a condensacao.

+ Afastar-se ao abrir a porta do forno, pois
o vapor e o calor podem escapar durante
e apos a cozedura com vapor. O vapor
pode queimar as suas maos, rosto e/ou
olhos.
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+ Se a agua permanecer dentro do forno
apoés cada cozedura com vapor, secar a
agua restante com um pano seco depois
de o forno arrefecer. Caso contrario, a
agua residual pode levar a calcificagao.

+ Se 0 seu produto tiver uma sonda de
carne, certifique-se de que a tampa da
sonda de carne esteja fechada antes do
cozimento assistido por vapor. Caso
contrario, pode haver vazamento de
vapor do soquete da sonda de carne.

Para cozedura com vapor:

1. Iniciar a cozedura depois de verificar a
tabela de cozedura a vapor e de definir
a fungéo, temperatura e de tempo de
acordo com os alimentos que pretender
cozinhar. Pode determinar a quantidade
de 4gua a ser adicionada, temperatura,
funcédo de cozedura e o tempo para a
cozedura que ndo se encontrem na
tabela.

2. Colocar os alimentos no forno na
posigéo da prateleira recomendada.

3. Empurrar o reservatoério da agua no
painel de controlo do seu forno quando
chegar o mento de adicionar agua, de
acordo com o gréfico de cozedura.

4. Retirar o reservatério de agua da
respetiva ranhura.

5. Abrir a tampa do reservatério de dgua e
encher com a quantidade indicada na
tabela de cozedura.

N&o usar dgua destilada ou filtrada.
Usar apenas dguas prontas. Ndo

usar solugdes com particulas
solidas, alcodlicas ou inflamaveis
em vez de agua.

Lo 0 .
|
I
I

| |

6. Fechar atampa e colocar o reservatério
de agua na respetiva posi¢do. Empurrar

o reservatério de agua até o fim.

= A agua no reservatorio da agua
comega a fluir lentamente para a

parte inferior do forno, é fornecido

vapor aos seus alimentos.
7. Uma vez terminado o cozimento,

desligue o forno definindo os botdes de

funcdo e temperatura para a posi¢do
desativada.

Se a 4gua permanecer na parte
inferior do forno apds cada

cozedura com vapor, secar a dgua

restante com um pano seco depois

de o forno arrefecer. Caso
contrario, a dgua restante na parte
inferior do forno pode provocar
calcificacao.

5.4 Definigoes

Ativar o bloqueio da chave

Usando o recurso de bloqueio de chave,
vocé pode proteger o temporizador contra
interferéncias.

1. Toque na tecla @ até que o simbolo &
aparega no visor.
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= 0 simbolo & € mostrado no visor e a
contagem regressiva 3-2-1 comeca. O
bloqueio de chave é ativado quando a
contagem regressiva termina. Quando
qualquer tecla é tocada depois que o
bloqueio da chave é definido, o
temporizador emite um sinal audivel e
o simbolo (@ pisca.

Se vocé liberar a tecla @ antes do

@ final da contagem regressiva, o
bloqueio de chave ndo sera
ativado.

As teclas do temporizador ndao
@ podem ser usadas quando o

bloqueio da chave esta ativado. A

fechadura da chave néo serd

cancelada em caso de falha de
energia.

Desativar a fechadura da chave

1. Toque na tecla {3 até que o simbolo 3
desaparega do ecra.

= 0 simbolo (5 desaparece do visor e 0
cadeado da chave esta desativado.

Definir o alarme

Vocé também pode usar o temporizador do
produto para qualquer aviso ou lembrete
que nao seja assar. O despertador nao tem
efeito sobre as fungdes de funcionamento
do forno. E utilizado para fins de alerta. Por
exemplo, vocé pode usar o despertador
quando quiser ligar a comida no forno em
um determinado hordrio. Assim que o
tempo definido expirar, o temporizador da-
Ihe um aviso sonoro.

0 tempo maximo de alarme pode
@ ser de 23 horas 59 minutos.

1. Toque na tecla L) até aparecer o
simbolo de 2\ no ecra.

I
‘(9@@@@

2. Defina o tempo de alarme com as teclas

®/O.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Depois de definir o tempo de
alarme, o simbolo de QA permanece
aceso e o tempo de alarme
comega a contagem regressiva no
visor. Se o tempo de alarme e o
tempo de cozedura estiverem
definidos ao mesmo tempo, o
tempo mais curto é mostrado no
visor.

3. Depois que o tempo de alarme é
concluido, o simbolo de [} comega a
piscar e da um aviso sonoro.

Desligando o alarme

1. No final do periodo de alarme, o aviso
soa durante dois minutos. Toque em
qualquer tecla para parar o aviso
Sonoro.

= O aviso para e a hora do dia aparece
no visor.
Se vocé quiser cancelar o alarme;
1. Toque na tecla L) até que o simbolo 2
aparega no visor para repor a hora do

alarme. Toque na tecla © até que a
seringa“00:00"aparece no visor.

2. Vocé também pode cancelar o alarme
pressionando a tecla 2\ por um longo
tempo.

Ajustar o volume

1. No visorB-01-B-02°Toque na tecla i
até aparecer um dos valores.
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2. Defina o nivel desejado com as teclas
®/©.(B-01-B-02)

3. Toque na tecla Oou 4 para ativar o
campo de minutos.
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= Toque na tecla & para confirmagéo ou
aguarde sem tocar em nenhuma tecla.
O conjunto de volumes torna-se ativo
ap6s algum tempo.
Definir o brilho do ecra

1. No visorD-01-D-02-D-03Toque na tecla
{6 até aparecer um dos valores.

noo o o & 6
4

2. Ajuste o brilho desejado com as teclas
®/©.(D-01-D-02-D-03)

L0 0 9 & @
4

= Toque na tecla & para confirmag&o ou
aguarde sem tocar em nenhuma tecla.
0 conjunto de brilho torna-se ativo
depois de um tempo.

Alterar a hora do dia

No forno para alterar a hora do dia que
definiu previamente:

1. Toque na tecla {6} até aparecer o
simbolo € no ecra.

2. Defina a hora do dia tocando nas teclas

@/O.

4. Toque nas teclas @/© para definir o
minuto.

- gcOol
RO |

Ao O 6 & 8
4

5. Confirme a configuragao tocando na
tecla €.

= A hora do dia é definida e o simbolo
desaparece no visor.

Ligar o forno a rede sem fios e introduzi-lo
na aplicagao aplicacao "HomeWhiz"

Pode controlar o seu forno através da
aplicagéo aplicagao “HomeWhiz” a partir
de um dispositivo inteligente, ligando-o a
uma rede sem fios. Para fazer isso,
primeiro instale o aplicativo aplicagao
“HomeWhiz"” em seu dispositivo inteligente.
A aplicacao aplicagdo “HomeWhiz" esta
disponivel nos sistemas operativos moveis
iOS e Android.

Depois de baixar o aplicativo
@ aplicagéo “HomeWhiz", vocé

precisa criar sua propria casa,

seguindo as etapas do aplicativo.

Vocé pode conectar seu forno a
@ rede sem fio e ativar o controle

remoto seguindo as etapas

fornecidas no aplicativo.
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1. Para colocar o forno no modo de
configuragéo, rode o botéo seletor de
funcdes para a posicdo "P" desligado
enquanto o forno esta na posigao
desligada.

2. Toque na tecla "{¢" até aparecer "C00"
no visor.

= C00 O Wi-Fi esta desligado
= CO01 O Wi-Fi esta ativado

3. Toque nas teclas ®/O
simultaneamente durante 3 segundos.

= Quando o forno entra no modo de
configuragdo, uma animagao com
linhas intermitentes aparece no
visor.

4. Abra a aplicagéo aplicagao “HomeWhiz"
que instalou no seu dispositivo
inteligente. Depois de criar sua prépria
casa, selecione o forno em produtos de
cozinha, insira o niumero de estoque do
seu produto no aplicativo e siga as
etapas no aplicativo.

0 numero de stock do produto é o
ndmero que comega com "77..." na
parte inferior da capa do manual.

5. Conclua a introdugéo do seu forno a
aplicagéo seguindo os passos da
aplicagéo.

= Quando a demonstragéo estiver
concluida, aparecem "C01" e "="
no visor.

Permitir o controlo remoto do forno

v' Depois de registrar seu forno no
aplicativo aplicagao “HomeWhiz”, vocé
pode controla-lo remotamente:

1. Para colocar o forno no modo de
configuragéo, rode o botéo seletor de
funcgdes para a posicao "Fungédo Wi-Fi"
enquanto o forno esta desligado.

2. Rode o botdo de temperatura no sentido
dos ponteiros do relégio para uma
posicdo diferente de "0".

= 0 simbolo """ aparece no visor.

Se o simbolo = aparecer no visor,
@ mas for ouvido um tom de erro
quando tocar na tecla, o simbolo J° [3a}
nao aparecer no visor ou o simbolo
= piscar, verifique a ligagéo a
Internet a qual ligou o produto. Se a
ligacdo a Internet for bem sucedida
e o problema persistir, repita os
passos de configuragdo.

aplicagao "HomeWhiz" Exclusao do
mapeamento de um forno estabelecido

v’ Depois de adicionar o produto a
aplicagéo aplicagado “HomeWhiz", as
informacgdes do produto serdo
correspondidas a conta de utilizador
que utilizou para aplicagéo
“HomeWhiz". Se perder o acesso a
conta que utilizou na aplicagédo ou
pretender eliminar a correspondéncia
por outros motivos, siga estes passos:

1. Para colocar o forno no modo de
configuracgao, rode o botéo seletor de
fungbes para a posicao "P" desligado
enquanto o forno esta na posigao
desligada.

2. Toque nas teclas /O
simultaneamente durante 5 segundos.

3. Uma animacgao com linhas
intermitentes aparece no visor.

4. Quando o processo de exclusdo de
emparelhamento for concluido com
sucesso, um sinal sonoro de aviso
soara e seu forno sera reiniciado. O
simbolo "=" desaparecera do visor.

Se ocorrer um problema durante o
processo de exclusao de
correspondéncia e 0 processo nao

puder ser concluido, um som de
erro serd ouvido.

5. Assim que o processo de exclusédo
correspondente for concluido, vocé
poderd promover o produto para sua
conta aplicagdo “HomeWhiz"
novamente.
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Conformidade com as normas e informagoes de teste / declaragao de conformidade da UE

< € As fases de desenvolvimento, fabrico e vendas deste produto sdo conduzidas em conformidade com

as regras de seguranca especificadas em todas as legislagdo da Unido Europeia.

Banda de

f S . |:2.4Ghz
requéncia

Poténcia

max. d? :max. 100 mwW
transmiss

ao

Declaragao de conformidade da CE

Argelik A.S. declara que este produto cumpre com as a diretiva 2014/53/UE. Uma Declaragéo de Conformidade RED
detalhada pode ser encontrada online em support.beko.com entre os documentos adicionais na pagina do produto

para o seu produto.

0 periodo de suporte definido de
atualizagdo de software relacionado a
seguranca cibernética do produto é o
periodo de garantia do produto. Apds esse
periodo, as atualizagdes de software
relacionadas a seguranca cibernética nao
sdo garantidas.

Este produto recolhe e transmite dados de
Utilizagdo quando ligado a internet (por
exemplo, definigdes de temperatura,
duracgéo da utilizagéo, codigos de erro). De
acordo com a lei de dados da UE
(Regulamento UE 2023/2854), tem o direito
de aceder e gerir esses dados. Para obter
detalhes sobre quais dados sao coletados,
como sdo usados e como acessa-los,
visite: www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6 Informagoes Gerais Sobre Culinaria

Pode encontrar nest secgéo dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, esta secgdo descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apés a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a

porta do forno, deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pegas na parte superior dos

moveis devido a diferenca de
temperatura. Este é uma ocorréncia
fisica e normal.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessorios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

+ Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua prépria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

« Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve respeitar
sempre as adverténcias e a informagao
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fornecida pelo fabricantes para os
recipientes de cozinha externos que ira
utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado de
fora do recipiente podem criar um risco
de queimaduras e afetar a qualidade da
cozedura. Usar o papel vegetal que ira
utilizar no intervalo de temperatura
especificado.

+ Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira
correta recomendada. Nao alterar a
posicéo da prateleira durante a cozedura.

6.1.1 Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

« Recomendamos a utilizagdo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor e
anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apds
0 pré-aquecimento.

+ Se vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo junto
da parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos pode
variar dependendo da quantidade de
alimentos e do tamanho dos recipientes.

+ Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria ndo ficam tostados
uniformemente.

+ Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
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situacao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratérios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.

Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.

Dicas para fazer bolos
+ Se o bolo for demasiado seco, aumentar

a temperatura em 10 °C e encurtar o
tempo de cozedura.

Se o bolo for himido, usar uma pequena
quantidade de liquido e diminuir a
temperatura em 10 °C.

Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na prateleira
mais inferior, baixar a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.Se a
parte superior do bolo estiver queimada,
coloque-a numa prateleira inferior,
diminua a temperatura e aumente o
tempo de cozimento.

Se a parte interior do bolo estiver bem
cozida, mas o exterior esta pegajoso,
usar menos liquido, diminuir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para pastelaria
+ Se a massa de pastelaria for demasiado

seca, aumentar a temperaturaem 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, 6leo, ovo e iogurte.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem

cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por
si ndo excedem o tabuleiro.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem

dourados a superficie para a base ndo
estiver cozida, assegurar que a

quantidade de molho que vai usar para
0s mesmos ndo é demasiada na base.



Para que fiqguem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.
+ Cozer os seus produtos de pastelaria na
posicdo e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestoes para cozedura com um Unico tabuleiro

base continuar a ndo estar

suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.

*

ventilado

Alimentos Acessorio aser |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
) Tabuleiro normal |Aquecimento
Bolo no tabuleiro |, superior e inferior 180 30..45
Forma para bolo Aquecimento
Bolo na forma na grelha de véqntilado 2 180 30..40
arame de ago **
Tabuleiro normal |Aquecimento
Bolos pequenos |, superior e inferior 160 25..35
Nos modelos com
prateleiras de
Bolos pequenos | 1a0uleiro normal | Aquecimento arame de ago ** 3 150 25 35
ped * ventilado Nos modelos sem
prateleiras de
arame de ago ** 2
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de diametro com |Aquecimento 150 30 .40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*k
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de diametro com | Aquecimento 2 155 30 .40
grampo na grelha |ventilado
de arame de ago
*k
Tabuleiro para Aduecimento
Biscoito produtos de st?perior e inferior 170 25..40
pastelaria *
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de que 3 170 20..30
) ventilado
pastelaria *
Tabuleiro normal |Aquecimento
Massa * superior e inferior 200 80 .40
Tabuleiro normal Aquecimento
Massa * ventilado inferior/ |2 180 35-45
superior
Tabuleiro normal |Aquecimento
Massa . ventilado 2 180 30..40
= Tabuleiro normal |Aquecimento
péo * superior e inferior 200 2035
Pio Tabuleiro normal |Aquecimento 3 180 20 .30
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Alimentos Acessorio aser |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
P3o integral Tabuleiro normal | Aquecimento 200 30..45
superior e inferior
Péo integral Tabuleiro normal Aqugmmento 3 200 30 .40
* ventilado
Recipiente
retangular em Aguecimento
Lasanha metal/vidro na quec e . |2ou3 200 30..45
superior e inferior
grelha de arame
de ago **
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro quec . 180 50-70
superior e inferior
na grelha de
arame de ago **
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro que 3 170 50-65
ventilado
na grelha de
arame de ago **
Pizza Tabuleiro normal |Aquecimento 250 10 .20

*

superior e inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessoérios que existem no mercado.
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Sugestoes para cozinhar com dois tabuleiros

Alimentos Acessorio aser  |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)

Nos modelos com|Nos modelos com
2-Tabuleiro prateleiras de prateleiras de
normal * arame de ago arame de ago **

Bolos pequenos i Aquecimento 2-4 180 2540
4;232;1:;";;%3 ventilado Nos modelos sem |Nos modelos sem
pastelaria . prateleiras de prateleiras de
P arame de ago arame de ago **

1140 30..45
2-Tabuleiro
normal * A )

. quecimento

Biscoito 4-Tabuleiro para  |yentilado 2-4 170 25..35
produtos de
pastelaria *
1-Tabuleiro
normal * A .

quecimento

Massa 4-Tabuleiro para  |yentilado 1-4 180 35-45
produtos de
pastelaria *
2-Tabuleiro
normal * A .

= quecimento

Pio 4-Tabuleiro para  |yentilado 2-4 180 20..30
produtos de
pastelaria *

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Tabela de cozedura com fungao de
funcionamento “Aquecimento ventilado

ecologico”

+ Nao alterar a definigdo de temperatura
depois de iniciar a cozedura na funcdo
de funcionamento “Aquecimento
ventilado ecoldgico”.

+ Nao abrir a porta do forno quando
cozinhar na funcédo de funcionamento
“Aquecimento ventilado ecolégico”

operating function. Se a porta néo for
aberta, a temperatura interior é otimizada
para poupar energia e esta temperatura
pode ser diferente da temperatura
mostrada no visor.
+ N&o pré-aquecer na fungéo de
funcionamento “Aquecimento ventilado

ecoldgico”.

Alimentos Acessorio a ser usado |Posicionamento da | Temperatura (°C) Tempo de cozedura
prateleira (min) (aprox.)

Bolos pequenos Tabuleiro normal * 3 180 30..40

Biscoito Tabuleiro normal * 3 200 30..40

Massa Tabuleiro normal * 3 220 40 .. 50

Pao Tabuleiro normal * 3 200 30..40

*Estes acessoérios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessoérios que existem no mercado.
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6.1.2 Carne, peixe e aves

Os pontos chave do grelhador

+ Temperar os mesmos com sumo de
liméo e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes inteiras de

carne ird permitir um melhor

desempenho da cozedura.
+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.
« Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

+ Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno

durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e ndo é libertado quando a carne é

cortada.

+ O peixe deve ser colocado numa

prateleira num nivel médio ou baixo num

prato resistente ao calor.
+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico

tabuleiro.

*

superior

.. 190

Alimentos Acessoério aser |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e . Aquecimento 15 mins. 250/
22:2;:??::0)) / Iabulelro normal ventilado inferior/ |3 max, depois 180 |60 ... 80
9 superior .. 190
. . Aquecimento
Zeg_"; Ife)bo"egc’ Tabuleiro normal | o ijado inferior/ |3 170 85-110
! 9 superior
Grelha de arame
de ago * i
Frango frito (182 | Aquecimento 15 mins. 250/
kg) Colocar um ventilado inferior/ |2 max, depois 190 60 ... 80
tabuleiro numa | Superior '
prateleira inferior
Grelha de arame
F frito (1,8-2 deago* A i t
rango frito (1,8- uecimento
ko) 9 Colocar um s 2 200- 220 60..80
tabuleiro numa
prateleira inferior
Grelha de arame
F frito (1,8-2 deago* 15 mins. 250/
rango frito (1,8- = uqpe mins
ko) 9 Colocar um Fungéo “3D 2 e dopois 190 |60 80
tabuleiro numa
prateleira inferior
Tabuleiro normal Aquecimento 25 mins. 250/
Peru (5,5 kg) ventilado inferior/ |1 max, depois 180 |150..210
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Alimentos Acessorio a ser  |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de

usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)

Tabuleiro normal 25 mins. 250/

Peru (5,5 kg) . Funcgéo “3D" 1 mayx, depois 180 |150...210

.. 190

Grelha de arame
deago* Aquecimento

Peixe Colocar um ventilado inferior/ |3 200 20..30
tabuleiro numa  [Superior
prateleira inferior
Grelha de arame
de ago *

Peixe Colocar um Fungdo “3D" 3 200 20..30
tabuleiro numa
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

6.1.3 Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta maravilhosa
e nao fica seca. Carnes em filetes, carnes
no espeto, salsichas bem como vegetais
suculentos (tomates, cebolas, etc.) sdo
particularmente adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos ndo adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nédo colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

Fechar a porta do forno enquanto estiver
a grelhar. Nunca grelhar com a porta do
forno aberta. As superficies quentes
podem provocar queimaduras!
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Os pontos chave do grelhador

Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensdes no aquecedor.
Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher as
gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a drea do grelhador. Este
tabuleiro pode néo estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de dgua no
tabuleiro do forno para uma limpeza
mais facil.



Mesa do grelhador

Alimentos Acessorio a ser usado | Posicionamento da | Temperatura (°C) Tempo de cozedura
prateleira (min) (aprox.)

Peixe Grelha de arame de |, g 250 20..25

ago
Pedacos de galinha S;'ha dearamede |, g 250 25..35
Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 2 250 20 .30
12 quantidade aco
Costeletas de borrego g;zlha de arame de 4-5 250 20..25
Bife - (cubos de Grelha de arame de 4-5 250 25 30
carne) aco
Costeletas de vitela S;f’;lha de arame de 4-5 250 25..30
Gratinado de vegetais S;(;Iha de arame de 4-5 220 20..30
P40 torrado Grelna de arame de |, 250 1..3

ago
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pegas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.

6.1.4 Cozedura com vapor

Informagao Geral

+ A cozedura com vapor apenas pode ser
feita em fungdes de cozedura com vapor
indicadas no manual do utilizador.
Consultar a sec¢ao “Fungdes de
funcionamento do forno” para as
fungdes de cozedura a vapor.

Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés
o pré-aquecimento. As duragdes
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especificadas no momento do
fornecimento de agua indicam o tempo
decorrido apés o pré-aquecimento.

A tabela de cozedura inclui as
recomendacgdes de cozedura testadas
pelo fabricante. Pode definir a
quantidade de agua, temperatura, fungdo
de cozedura com vapor e o tempo para
os alimentos que nao se encontrem na
tabela.

A cozedura com vapor deve ser feita com
um unico tabuleiro.



Sugestoes para cozedura com um unico tabuleiro - Fungao “3D"

aquecimento

Alimentos Acessorio a |Posicioname |Temperatura |Quantidade |Tempo de Tempo de Peso aprox.
ser usado nto da (°C) de agua a ser|entrada de  |cozedura dos
prateleira usada (ml) |agua (min) alimentos (g)
(mins.)** (aprox.)
: depois de
Pao integral |abuleiro |, 200 200 pré- 30..40 820
normal .
aquecimento
Grelha de
arame de
ago* .
Frango frito 25 mins.
(1,82 ko) Colocarum |5 250/max,  [250 25 60 ... 70 2000
g tabuleiro depois 190
numa
prateleira
inferior
Costeleta - |Tabuleiro |5 180 250 15 40-55 1000
(peca Unica) |normal *
Pernil de Tabuleiro depois de
cordeiro com 3 170 250+250 pré- 90..110 2000
normal * .
legumes aquecimento
= . depois de
pao Tabuleiro |5 180 100 pré- 25..35 1200
fermentado [normal * ’
aquecimento
Cheesecake |12PUleI0 |3 120 150 antes dopré- |55 ¢o 1450
normal aquecimento
; depois de
Coxade |Tabuleiro |, 200 150 pré- 25 .35 800
frango normal * .
aquecimento
Batata Tabuleiro |, 190 150 25 45..55 500
cozida normal *
- : depois de
Pdo de Tabuleiro 4 180 150 pré- 20..30  [800
hambdrguer [normal * .
aquecimento
~ ’ depois de
Salméao com |Tabuleiro 3 180 100 pré- 25 35 500
legumes normal *

** |ndica o tempo decorrido apds o pré-aquecimento.

* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.

*** Adicionar mais 250 ml de agua na metade do tempo de cozedura.

6.1.5 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
séo preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.
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Tabela de cozedura para alimentos de teste
Sugestoes para cozedura com um unico tabuleiro

na grelha de
arame de ago **

ventilado

Alimentos Acessoério aser |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
aBll'rSwZ(r)\It?i ado Tabuleiro normal |Aquecimento 140 20 .30
nanteig * superior e inferior
(biscoito doce)
Nos modelos com
Biscor prateleiras de
iscoito ) ) .
3 Tabuleiro normal |Aquecimento arame de ago :3
amanteigado * ventilado Nos modelos sem 140 15..25
(biscoito doce) prateleiras de
arame de ago :2
Tabuleiro normal |Aquecimento
Bolos pequenos |, superior e inferior 160 25..35
Nos modelos com
prateleiras de
Bolos pequenos | 1a0uleiro normal | Aquecimento arame de ago ** 3 150 25 35
pea * ventilado Nos modelos sem
prateleiras de
arame de ago ** 2
Forma redonda
para bolos, 26 cm
= . de didmetro com |Aquecimento
pdo-de-l6 grampo na grelha |superior e inferior 150 3040
de arame de ago
*%
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de diametro com |Aquecimento 9 155 30 .40
grampo na grelha |ventilado
de arame de ago
*%
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro superior e inferior 180 50-70
na grelha de P
arame de ago **
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro 3 170 50-65

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.
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Sugestoes para cozinhar com dois tabuleiros

Alimentos

Acessorio a ser
usado

Funcao de
funcionamento

Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
da prateleira cozedura (min)
(aprox.)

2-Tabuleiro

normal * .
Aguecimento

Nos modelos com
prateleiras de
arame de ago
1150

Nos modelos com
prateleiras de
arame de ago **
25..40

ventilado

(biscoito doce) | produtos de

pastelaria *

Bolos pequenos 4;232;1(I)esir§epara ventilado 24 Nos modelos sem |Nos modelos sem
pastelaria . prateleiras de prateleiras de
P arame de ago arame de ago **
1140 30..45
2-Tabuleiro
Biscoito normal * Aquecimento
amanteigado  |4-Tabuleiro para | ge 2-4 140 15..25

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessérios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos Acessorio a ser usado | Posicionamento da | Temperatura (°C) Tempo de cozedura
prateleira (min) (aprox.)

Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 2 250 20 .30

12 quantidade aco

P&o torrado S;f’;lha de arame de 4 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

7 Manutengao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de .
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar .
queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ 0O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagéo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
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util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor
para a limpeza.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustagao, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregdo
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).



+ Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apdés cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicag@o em contrario no manual
do usuario.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apés cada utilizagéo, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

+ O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ird criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

+ ApOs cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

+ Se 0 seu produto tiver uma fungéo de
limpeza a vapor facil, podera fazer uma
limpeza a vapor fécil para sujidade leve e
ndo permanente. (Consulte “Limpeza a
vapor facil”.)

+ Para nédoas dificeis, pode ser utilizado
um produto de limpeza de forno e grelha
recomendado no site da marca do seu
produto. Nao utilize um produto de
limpeza externo de fornos. Se a
superficie estiver muito suja, humedeca-
a ligeiramente e limpe-a suavemente
com uma escova de cerdas macias ou
arame de limpeza. Evite aplicar pressao
excessiva.

Superficies cataliticas

+ As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

+ As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem
ser limpas.

+ As superficies absorvem o 6leo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 6leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

+ Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loi¢a, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
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residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da proxima
vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de liméao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Na&o colocar os acessoérios do produto na
magquina de lavar loiga exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover

os botbes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos na
seccgdo "Informacéao geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secg¢ao “Superficies
cataliticas” para informagao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgéo "Informacgéo
geral de limpeza” de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais em
arame de ago:

1. Remover a parte frontal da prateleira em
arame de acgo puxando a mesma na
parede lateral na diregao oposta.

2. Puxar a prateleira de arame de agco em
diregdo a si para a remover totalmente.
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N&o utilizar solugdes de limpeza
@ que contenham acidos ou lixivias
para limpar o recipiente da agua na
base do forno. O calcério que se
pode formar no recipiente da dgua
na base do forno nédo deve ser
limpo raspando. Caso contrario, a
3. Para voltar a colocar as prateleiras, base do produto ficara danificada.
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas

- N W B o

Para aumentar a eficiéncia da

a partir do fim para o principio Qescalcificaqéo provavel no tabulc_ei_ro d?
respetivamente ’ agua, alen] das etapas t_ig de§calc|f|ca(;ao

. L acima, apds cada 10 utilizagées:

Limpar o recipiente da agua na base do Selecionar uma fungéao de funcionamento

forno na qual o aquecedor inferior esté ativo e

Dependendo da frequéncia das operagdes  operar o forno a 100° durante 2-3 minutos.

de limpeza com vapor e da durezada dgua  Seguidamente, desligar o forno e pulverizar

usada, podem aparecer manchas de com a solug&o de limpeza o forno e o grill
calcério no recipiente da dgua na base do recomendado no sitio web da marca do
forno. seu produto, pulverizar a parte inferior do
Para remover o calcario que se possa forno e deixar 5 minutos. Apds 5 minutos,
formar no recipiente da agua apés as limpar o tabuleiro de dgua na base do forno
operagoes de limpeza a vapor, apés cada2  com um pano de microfibras humido e
ou 3 operagoes: secar.
1. Adicionar 350 cc de vinagre branco a 7.5 Limpeza facil a vapor
temperatura ambiente (a acidez do o ] .
vinagre ndo deve exceder os 6%) no Ist~o permite limpar facﬂmen_te a sujidade
recipiente da 4gua na base do forno. (n&o permanecendo por muito tempo) que

é amolecida pelo vapor dentro do forno e
pelas gotas de dgua condensadas nas
superficies internas do forno.

1. Retirar todos os acessorios do forno.

2. Empurrar o reservatoério de agua no
painel de controlo do seu forno e
remover o reservatoério do respetivo
encaixe. Encher o reservatorio com 200
ml de agua.

N&o usar dgua destilada ou filtrada.
2. Aguardar pelo menos 30 minutos para Usar apenas aguas prontas. Ndo

permitir que o vinagre dissolva os usar solugdes com particulas
residuos de calcdrio a temperatura sélidas, alcodlicas ou inflamaveis
ambiente. em vez de agua.

3. Limpar o recipiente da agua com uma
pano macio humedecido e secar com
um pano seco.
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3. Colocar o reservatério de dgua no
respetivo encaixe e empurrar 0 mesmo.
A dgua comega a encher o tabuleiro
localizado na parte inferior do forno.

4. Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar funcionar a 100 °C
durante 20 minutos.

Abrir a porta imediatamente e limpar as

superficies interiores do forno com uma

esponja ou pano humedecido. Sera
libertado vapor quando abrir a porta. Isto
pode provocar um risco de queimaduras.

Deve ser tido cuidado quando abrir a porta.

Para sujidade dificil, limpar o produto

usando um detergente para a loiga, 4gua

morna e um pano macio ou esponja e

secar 0 mesmo com um pano Seco.

Na fungéo de limpeza a vapor facil,
@ espera-se que a agua adicionada
evapore e condense no interior do
forno e na porta do forno para
amaciar a sujidade leve formada
em seu forno. A condensagéo
formada na porta do forno pode
pingar quando a porta do forno for
aberta. Assim que abrir a porta do
forno, limpar a condensagéo.

Apés a condensagado dentro do forno, pode
ocorrer poga ou humidade na conduta por
baixo do forno. Apds a utilizagao, limpar
este tubo da conduta com um pano
humedecido e secar.

|| — 'TJQL
I

7.6 Limpeza automatica a alta
temperatura

O forno estd equipado com a fungéo
pirolitica. O forno aquece até uma

temperatura de aproximadamente 420-480

°C e queima até que a sujidade existente se
transforme em cinzas. Pode ser gerado um

fumo forte. Disponibilizar boa ventilagéo.

Deve ser feita uma limpeza a alta

temperatura depois de aproximadamente

cada 10 utilizagdes do forno.

Adverténcias gerais

As superficies quentes podem
& provocar queimaduras!
N&o tocar no produto durante a
limpeza automaética e manter as
criangas afastadas do produto.
Aguardar pelo menos 30 minutos
antes de remover os residuos.

+ Antes de usar a fungéo pirdlise, remover
todos os acessorios, a prateleira
telescdpica e as prateleiras laterais (se
existirem). Se ndo forem removidos, os
acessorios e as prateleiras laterais
ficardo danificadas.

+ Se o seu produto tiver um acessorio a
prova de pirdlise (resistente a limpeza
automadtica a alta temperatura) ndo
necessita de remover estes acessorios
do forno. Sempre que os seus acessorios
forem a prova de pirdlise ou ndo é
especificado na secgédo acessorios. Se
nao for especificado, os seus acessoérios
nao sdo resistentes as temperaturas
elevadas. Tém de ser removidos do forno
antes da limpeza para evitar danos.

+ Nao limpar o vedante da porta. O vedante
de fibra de vidro é muito delicado e
facilmente danificado. Se o vedante da
porta ficar danificado, deve substituir o
mesmo por outro novo adquirido num
servigo autorizado.

+ Esvaziar o reservatério de agua
selecionando a fungdo de auto-limpeza
com temperatura elevada. Uma vez que o
interior do forno atinge temperaturas
mais elevadas durante a limpeza, podem
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ocorrer ruidos elevados e danos na 8. Depois de aparecer “"End" no visor, rodar

superficie interior do forno se for os botdes da temperatura e da fungéo
fornecida agua ao interior do forno. para a posigdo 0 (desligar) para PT
Para iniciar a fungao pirélise: terminar o processo.
1. Retirar todos os acessorios do forno. 9. Depois de o simbolo [g] desaparecer do
Nos modelos com prateleiras de arame visor, remover os residuos de sujidade
de aco, ndo esquecer de remover as com agua com vinagre.
prateleiras. 10.Tocar qualquer tecla botao para parar o
2. Antes de comegar a limpeza, deve aviso sonoro.

e os residuos dos alimentos dentro do completada, o fecho da porta sera
forno com um pano embebido em ativado até que o forno arrefeca
detergente. para a temperatura apropriada. Se
neste momento pretender cozinhar,

aparecera “H" no visor e ndo sera
possivel cozinhar.

limpar as superficies exteriores do forno @ Depois da fungéo pirdlise estar

3. Selecionar a fungéo “pirolise” (Pirdlise) .

= “P2:00" fica a piscar no visor. Se o
seu aparelho estiver equipado com

a funcéo Eco pirdlise, a mensagem A funcao de auto-limpeza com
“Pro” & exibida no visor durante 2 temperatura elevada - Eco pirélise

segundos primeiro e, em seguida, (Variam dependendo do modelo do
a mensagem P2:00 comeca a produto. Pode nao estar disponiveis no
piscar. seu produto.)

Se no visor ndo aparecerem as v Se o seu forno ndo estiver muito sujo,

@ mensagens “Pro” e depois “ECO", 0 recomendamos usar a fungéo "Pirdlise

seu aparelho ndo estd equipado - modo econémico” . A fung&o "Pirdlise
com a funcéo Eco pirdlise. - modo econémico” levas menos
tempo do que a fungéo Pirdlise" . Se o

4. Rodar o botdo da temperatura para a forno estiver muito sujo, a fungdo
temperatura mais elevada "max” "Pirdlise - modo econémico" pode n&o
(maxima). ser suficiente. Neste caso, limar o

5. Quando a funcéo pirdlise comeca, mesmo com a fungdo "Pirélise".

P2:00 acende constante e comeca a 1. Retirar todos os acessérios do forno.
contagem decrescente. O tempo de Nos modelos com prateleiras de arame
pirélise (2 horaS) é mostrado no visor. de ago, nao esquecer de remover as
Este tempo ndo pode ser alterado. prateleiras.

6. Quando o forno atinge uma 2. Antes de comegar a limpeza, deve
determinada temperatura apds o inicio limpar as superficies exteriores do forno
do processo de pirdlise, o simbolo e os residuos dos alimentos dentro do
aparece no visor do temporizador ea forno com um pano embebido em
porta do forno nédo pode ser aberta. Ndo detergente.

forgar a macganeta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado = A mensagem “P2:00" e “Pro” é
desaparega do visor mostrada no visor durante aprox, 2
segundos e depois a mensagem
P2:00 comeca a piscar.

4. Tocaratecla@ou®.

3. Selecionar a fungéo “pirdlise” (Pirdlise) .

7. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, "End" aparece no visor.
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= A mensagem “ECO" é mostrada no
visor durante aproximadamente 2
segundos e depois a mensagem
P0:59 comeca a piscar.

5. Rodar o botdo da temperatura para a
temperatura mais elevada "max”
(maxima).

6. Quando a fungao pirdlise comega,
P0:59 acende e comega a contagem
decrescente. O tempo de pirdlise (59
minutos) é mostrado no visor. Este
tempo ndo pode ser alterado.

7. Quando o forno atinge uma
determinada temperatura apos o inicio
do processo de pirdlise, o simbolo
aparece no visor do temporizador e a
porta do forno ndo pode ser aberta. Nao
forgar a maganeta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado
desapareca do visor

8. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, "End" aparece no visor.

9. Depois de aparecer “End" no visor, rodar
os botdes da temperatura e da fungdo
para a posigdo 0 (desligar) para
terminar o processo.

10.Depois de o simbolo [&] desaparecer do
visor, remover os residuos de sujidade
com dgua com vinagre.

11.Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

Depois da fungao pirdlise estar
@ completada, o fecho da porta sera
ativado até que o forno arrefeca
para a temperatura apropriada. Se
neste momento pretender cozinhar,

aparecerd "H" no visor e ndo sera
possivel cozinhar.

7.7 Limpar a porta do forno

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas secgoes
“Remover a porta do forno” e “Remover os
vidros interiores da porta". Depois de

remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a
loica, agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0S Mesmos Com um pano
seco. Para os residuos de calcario que se
possam formar no vidro da porta, limpar o
vidro com vinagre e enxaguar.

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metdlicos,
materiais de 1d de ago ou lixivia

para limpar a porta do forno e o
vidro.

Remover a porta do forno
1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir os clipes na cavidade da
dobradiga da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para baixo
conforme mostrado na imagem.

3. Ostipos de dobradigas variam para os
tipos (A), (B), (C) conforme o modelo do
produto. As imagens seguintes
mostram como abrir cada tipo de
dobradica.

4. Dobradiga tipo (A) esta disponivel nos
tipos de porta normal.

s

5. Dobradiga tipo (B) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura suave.

6. Dobradica tipo (C) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura/fecho suave.
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7. Colocar a porta do forno numa posigao
de meio aberta.

"

8. Puxar a +porta removida para cima para
a libertar das dobradicas da direita e da
esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta,

@ devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta, assegurar
que fecha os clipes na cavidade da
dobradica.

7.8 Remover o vidro interior da porta
do forno

0 vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno.

| 4

2. Puxar em direc¢ao a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secgao superior
da porta frontal, premindo

simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

51234

1 Vidro 2 Segundo
interior vidro
interior

4 Vidro
exterior

3 Terceiro
vidro
interior

5 Entrada
mais
inferior de
vidro
plastico

3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em diregdo
a'A’ e depois remover o mesmo
puxando em diregdo a 'B'.

4. Repetir o mesmo processo removendo
0 segundo e terceiro vidro.
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O primeiro passo de remontagem da porta
é voltar a colocar o segundo e terceiro
vidro (2,3). Conforme mostrado na figura,
colocar o rebordo cinzelado do vidro de
encontro ao rebordo cinzelado da entrada
em plastico.

A ordem de encaixe do segundo e terceiro
vidro interior é fundamental. O vidro com
uma barra em aluminio tem de ser
colocado como o segundo vidro.

Enquanto estiver a encaixar o vidro interior
(1), deve prestar atencéo para colocar o
lado impresso do vidro no segundo vidro
interior. E importante colocar os cantos
inferiores de todos os vidros interiores de
encontro as entradas em plastico (5).
Empurrar o componente em plastico em
direcdo a estrutura até ser ouvido o som de
um “clique”.

Depois de limpar, todos os vidros
devem estar novamente montados.
7.9 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
lampada do forno na area de cozedura
ficar suja; limpar com detergente de lavar a
loiga, dgua morna e um pano macio ou
esponja e secar com um pano seco. No
caso de a lampada nao funcionar, pode
substituir a mesma seguindo os passos na
secgao seguinte.

Limpar a lampada do forno

Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico

antes de substituir a lampada do forno,

desligar o produto e deixar que o forno
arrefega. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

0 forno é alimentado por uma lampada

incandescente com menos de 40 W,

menos de 60 mm na altura, menos de 30

mm no didmetro ou por uma lampada de

halogénio com tomadas G9 com menos

de 60 W de poténcia. As lampadas sédo

adequadas para funcionar e

temperaturas superiores a 300°C. As

lampadas do forno encontram-se
disponiveis numa Assisténcia Autorizada
ou através de técnicos credenciados.

Este produto conté, uma lampada de

classe energética G.

+ A posigdo da lampada pode diferir da
que é mostrada na imagem.

+ Alampada usada neste produto néo é
adequada para usar na iluminagédo
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

3. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
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puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de ago
de acordo com a descrigédo.

8 Solugao de problemas

3. Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.
Remova o parafuso primeiro, se houver
um parafuso na lampada quadrada do
seu produto.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5. Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugOes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

+ E normal ver vapor durante a operagéo.
>>> [ss0 ndo é um erro.

Gotas de agua aparecem durante o

cozimento

+ O vapor gerado durante o cozimento
condensa ao entrar em contato com as
superficies frias externas ao produto,
podendo formar gotas de agua. >>> Isso
nao é um erro.

Sons de metal sao ouvidos enquanto o

produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecgas de metal podem expandir e emitir
sons quando aquecidas. >>> Isso ndo é
um erro.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o blogueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ Alampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lAmpada do
forno.
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+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessdrio ou
reative-os.

0 forno nao esta aquecendo.

+ O forno pode néo estar configurado para
uma fungéo de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungéo de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessdrio ou
reative-os.

0 comando que vocé gostaria de enviar do
aplicativo aplicagao “HomeWhiz" nao
passa. (se as condigoes de acesso remoto
forem atendidas)

+ Seu link pode ser interrompido por um
tempo. >>> Certifique-se de que o forno
estd conectado a rede sem fio e desligue
e ligue o aplicativo.

aplicagao "HomeWhiz"aplicativo nao

mostra direito o status do forno.

+ Seu link pode ser interrompido por um
tempo. >>> Verifique se o forno esta
conectado a rede sem fio e desligue e
ligue o aplicativo.

Depois de apresentar seu produto ao
aplicativo aplicagao “HomeWhiz", se

houver um erro dizendo “Ocorreu um erro
Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

ao associar seu produto a sua casa ou ao
comodo que voceé especificou. Este
dispositivo pertence a outra casa.” ou se
vocé esqueceu em qualaplicagao
“HomeWhiz" conta

Delete the pairing by following the
instructions in the section “Deleting the
pairing of a aplicagdo “HomeWhiz"
connected oven” and repeat the product
pairing from the beginning.

0 aviso “Miiltiplas redes bluetooth
detectadas” é exibido durante a instalagao
do produto noaplicagao
“HomeWhiz"aplicativa.

Caso mais de um eletrodoméstico em
sua casa esteja configurado para o modo
de configuragdo ao mesmo tempo e
transmitindo sinal bluetooth, vocé pode
encontrar o aviso “Vdrias redes bluetooth
detectadas” durante a instalagdo no app.
>>> Desligue os modos de instalagdo dos
outros aparelhos e continue usando
apenas um aparelho com o modo de
instalacéo ativado.

Termos diferentes do idioma que eu
especifiquei aparecem no aplicagao
“HomeWhiz"aplicativa.

Nos casos em que a poténcia da internet
é baixa, podem aparecer termos em
idiomas diferentes no aplicativo
homewhiz além dos idiomas que vocé
definiu no aplicativo. >>> Isso ndo é um
erro.

cédigos de erro Razdes do erro Solugdes possiveis
Contacte o servigo autorizado para poder voltar a
cozinhar com a sonda de carne. Retire a sonda de
Ers Erro de comunicagdo da sonda |carne e coloque o botdo de selecdo de fungdo em
de carne desligado (0) para poder cozinhar normalmente sem a
sonda de carne no forno. Vocé pode entdo continuar
cozinhando sem a sonda de carne.
L Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er1-Er7 erros de comunicagao ) < paragq !
resolvido.
Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er8-Er27 Erros do sensor ) ¢ paraq !
resolvido.
Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er 28 - Er 31 Erros de sonda de carne . ¢ paraq )
resolvido.
. Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er32-Er 41 Erros de aquecimento do forno resolvido ¢ paragq )
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cédigos de erro Razdes do erro Solugdes possiveis
Er42-Ers58 Erros de componentes do forno Consu'lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Er 59 - Er 64 Oven lid errors Consu'lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Erros relacionados com o ) - .
= Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 65-Er 71 vapor (em fornos com fungéo ]
resolvido.
de vapor)
Er 72 - Er 80 Erros relacionados a hardware Consu_lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Er8l-Er85 Erros de seguranca do forno Consu_lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Erros de ligagdo a Internet (em |Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 86 - Er 88 = ) )
fornos com fungdo Homewhiz) [resolvido.
Erros de microondas (em Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er89-Er92 fornos com fungéo de B ¢ paragq )
) resolvido.
microondas)
Er93-Er99 Erros de cartdo e temporizador ?ec;T)T\l/Jilctji um servigo autorizado para que o erro seja

Informacéo adicional ao Manual do

Informag&o técnica sobre os modos de funcionamento de baixo consumo

Utilizador: de acordo com o Regulamento 2023/826 da UE.
Modo CONSUMO DE ENERGIA (WATT) PERIODO(MINUTOS)*
Desligar - -
Em Espera - -
Modo Em Espera com informagéao ou

S 08 20
exibi¢do do estado
Modo em espera em rede 2,0 20

*:0 periodo ap6s o qual o equipamento alcanga automaticamente em minutos o modo em espera, 0 modo
desligado ou 0 modo em espera em rede e arredondado para o minto mais proximo.
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