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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Cce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.




TABLE OF CONTENTS

ﬂ Important instructions and warnings

for safety and environment 4
General safety .........ccoeviinnne
Electrical safety
Product safety .........ccccoveinnne
Intended USE ........covviviviiiinns
Safety for children.........ccoooveiviiiiiic s 8
Disposing of the old product.............ccccoeviiiiiinns 8
Package information ..o 9
Future Transportation..........c..cccvveviveiiciiiincinineen, 9
E General information 10
OVEIVIBW ...t 10
Package CoNtENtS ... 11
Technical specifications ..........cccevvivviiiviiviinnns 12
a Installation 13
Before installation ..........cccovvvvvviiiiiiriiiiiii 13
Installation and connection .............ccoeveveviiiiinns 14
Q Preparation 16
Tips for Saving ENErgY .....cccvvvvvrvrvivivinininiirerererenas

INIEALUSE....viviv s

First cleaning of the appliance
Initial heating.........cccovvviviriiiii s

5 How to use the hob 17
General information about cooking.............c.ccceevis 17
Using the NODS.........cveveviiiiiici 17

@ How to operate the oven 19
General information on baking, roasting and grilling19
How to operate the electric oven ..........c.ocoevvveen, 19
Operating MOGES.........c.cvviiiiiiiinininnerrerers 20
Using the oven clock ..... .20
Cooking times table....... 21
How to operate the grill .22
Cooking times table for grilling.................. .22

How to operate the top oven .....................

Cooking times table..........ccccooviviviiiiiiniiian, 23
Maintenance and care 24
General iNformation...........cceeviiiiniiins 24
Cleaning the NOD........ccoviiiiiiii 24
Cleaning the control panel ..., 24
Cleaning the OVEN ........cccvviiiiiiiiiis 24
Removing the oven door ..o, 25
Removing the door inner glass(if the door has 3
GIASSES) v 25

Removing the door inner glass(if the door has 2
GIASSES) v

Replacing the oven lamp

@ Troubleshooting 28

3/EN



t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;

otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.
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e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)
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Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or



removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
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use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
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¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CFlectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.



Package information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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F General information

Overview

1 Handle 6 Control panel

2 Main oven door 7 Burner plate

3 Tray 8 Lamp

4 Top oven door 9 Top heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

12 3 4 5 6 7 8 9 10
Warning lamp
Thermostat lamp for top oven
Thermostat lamp for main oven
Mechanical timer
Main oven function knob
Top oven function knob
Single-circuit cooking plate Rear left
Dual-circuit cooking plate Front left
Single-circuit cooking plate Front right
Single-circuit cooking plate Rear right

— O 0O N O O~ W N —
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.
1. User manual
2. Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240 V ~ 50 Hz

Burners

700/1700 W

1700 W
OVEN/GRILL

Inner lamp

asics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of [documentation accompanying it are obtained

he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational

Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

[ o
E
= = —-
£ f S ﬂ
= | 3
E 65 mmmin | ; 65 mm min
% i r — _’]
[ i

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (%) If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e Movement of your appliance is most easily
achieved by lifting the front as follows and pulling
towards. Open the top oven door and the bottom
oven door sufficiently to allow a comfortable grip
on the underside front edge of the oven roofs.
While gripping, it should be avoided to damage
any grill elements or oven interior furniture.

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

S w o =
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5 Rear of cooker
6 Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

Y

1
!
3
Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid|
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection

Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
il increase the energy consumption of
cooling appliances.
e (arry the product with at least two persons.

e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

14/EN

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.



If a cable is supplied with the product:

Two phase
380/400/415V AC

Single phase
220/230/240V AC

¥ Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

A

For single-phase connection,connect as
identified below:

Brown cable = L (Phase)

Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) == (Ground)

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently during
cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time. Do
not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If there is no
cover, energy consumption may increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the correct
pot size for your dishes. Larger pots require more
energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when cooking
with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots must
not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or 10
minutes before the end of cooking time. You can
obtain energy savings up to 20% by using the
residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

4. Operate the oven for about 30 minutes.

5. Turn off your oven; See How to operate the

electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 22.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 22

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

SN ow o =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Dual-circuit cooking plate 18-20/12-14 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not

stare at the bright light.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

Cooking
level

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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Using multi-segmented cooking zones

Multi-segmented cooking zones allows to cook with

different size of saucepans on the same cooking zone.

When these cooking zones are activated, first the

inward cooking zone turns on.

1. To change the active cooking zone diameter, turn
the control knob clockwise.

2. A'"click" will be heard as soon as the hotplate
radius changes.

Turning off multi-segment cooking zones
1. Turn the knob counter clockwise to OFF (upper)
position to turn off the oven. All segments of the

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 and 3 of the multi-segment
cooking zones do not operate
independently.




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
& carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Product is equipped with two ovens. Overview section
indicates the relevant knobs for each oven.

How to operate the main oven

Select temperature and operating mode

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see Using the oven clock, page 20.

2. Set the Function knob to the desired temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven
Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see Using the oven
clock, page 20

Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
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the rack and settle it with the help of the door in order

Using the oven clock

to obtain a good grill performance.
.
u /- 10
20
100
%0 30
80 %
70 60
Operating modes Starting the cooking

All functions in your oven (including the main oven) are
described in this section.

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Oven lamp
= The oven is not heated. Only the oven

6 lamp is turned on.

Other functions are for cooking;
select suitable temperature for your
food.

Operating with fan

3%(_ The oven is not heated. Only the oven

5 78] lamp and the fan (in the rear wall) are
in operation. Suitable for thawing

frozen granular food slowly at room

temperature and cooling down the

cooked food.

Other functions are for cooking; select suitable

temperature for your food.

Full grill
v

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.
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In order to operate the oven, you must

0 select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 19.

» The oven will be heated up to the preset

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise

owards the hand symbol.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.



Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

_ Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
approx. in min.

Cakes in mould” 50 60

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.
Tips for baking cake

If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

If the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If

he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.
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How to operate the grill Do not attempt to turn the Function knob
WARNING 0 lockwise to set it to the Off (upper) position.
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns! Switching off the_grill .
< Turn the Time Adjustment knob counter 1. Tum the Fu_n_onon knob counterclockwise to Off
clockwise to Hand symbol when grilling. (upper) position.
Switching on the grill _ _ Foods that are not suitable for grilling
1. Turn the Function knob clockwise to the Grill carry the risk of fire. Only grill food
symbol. _ which is suitable for intensive grilling
2. If required, perform a preheating of about 5 heat.
minutes. Do not place the food too far in the
» Temperature light turns on. back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Sliced chicken 25..35 min.

Roastbeet 2. 0 min.*
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How to operate the top oven

=

0 1st rack of the oven is the bottom rack.

e Do not place cookware with rough bases on the
oven door.

e Ensure that there is at least 25mm space at top
of oven when cooking larger foods or using taller
cookware.

Select temperature and operating mode

1. Set the Function knob to the desired temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating and cooling, thermostat
light turns on.

Switching off the electric oven

Turn the Function knob to Off (top) position.
Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

Maximum load capacity of oven tray: 4 kg
(8.8 Ib).

1st rack of the oven is the bottom rack.

Cooking level number Temperature (°C) Cooking time (min.) (approx.)
position

25..30

Filed Savory pastry 25,35

23/EN



Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth

dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
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Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.




Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass{if the

door has 3 glasses)
Open the oven door

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of th i
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Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Removing the door inner glass(if the

door has 2 glasses)
Open the oven door

1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1 Inner glass panel
2 Outer glass panel
3 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.



When installing the inner glass panel (1), make sure
that the printed side of the panel faces towards the

inner.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear

a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

@Position of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
0 or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it

A

o %
3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

in the figure and replace it.

€ glass cover.

27/EN



B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
0 Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,

in denen es zu Verletzungen oder

Sachschaden kommen kann.

/&\ Warnung vor Stromschlégen.
IT Warnung vor Brandgefahr.

fi Warnung vor heiBen Fldchen.

Argelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sutluce/ Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Geréat
abgeschaltet ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
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zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

e \WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.

e Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
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dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es



darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
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Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tiir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in

aufrechter Position.

[Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
9 10
8
1 Griff 6 Bedienfeld
2 Hauptofenttir 7 Brennerplatte
3 Backblech 8 Beleuchtung
4 Obere Backofentiir 9 Oberes Heizelement
5 Gitterrost 10  Einschubpositionen

12 3 4 5 6 7 8 9 10
Warnleuchte
Temperaturleuchte flir oberen Ofen
Temperaturleuchte flir Hauptofen
Mechanischer Timer
Hauptofen-Funktionsknopf
Oberer Ofen-Funktionsknopf
Einzelkochplatte Hinten links
Doppelkochplatte Vorne links
Einzelkochplatte Vorne rechts
Einzelkochplatte Hinten rechts
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher

kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung
2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.
3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.
4. Gitterrost

Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.
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Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost beriihren




Technische Daten
ALLGEMEIN

220-240V 50 Hz

Doppelkochplatte

Abmessungen

1700 W
BACKOFEN/GRILL

Garraumleuchte

g - Energieang g
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen Angaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung 0 Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berticksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerates abweichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschlisse sind Sache

des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

£
=) E [}
: = S

£ i g []
£ ! e
E 65 mmmin | ™~ 65 mm min
8 ~~~~~~~~ »f ol e B —
<, had .I
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e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Am einfachsten kénnen Sie den Herd bewegen,
indem Sie die Vorderseite wie folgt anheben und
das Gerét zu sich hin ziehen: Offnen Sie die
obere und untere Ofenttir so weit, dass Sie das
Gerédt bequem an der Oberkante des
Ofeninnenraums fassen konnen. Achten Sie
darauf, weder Heizelemente noch andere Dinge
im Ofen zu beschadigen.

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.



Befestigungshaken
Verschlussmechanismus

Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren

Herdriickseite

Kiichenwand

Falls Inr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an Ihrem Gerédt an.

OO~ WN —
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Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die Uber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder

0 Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden stehen.
Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geer-dete Leitung an,
die mit einer Sicherung passender Kapazitét
abgesichert wird siehe dazu den Abschnitt
“Technische Daten*. Lassen Sie die Erdung in jedem
Fall von einem qualifizierten Elektriker vor-nehmen
oder Uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerétes ohne vor-
schriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der TUr oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!
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Netzkabel anschlieBen

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert wird:

i Zwei Phasen
Einzelne Phase
220/230/240V AC 280/400/415V AC

# Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2. Bei Einphasenanschlusserfolgt der Anschluss
wie folgt:

e Braunes Kabel = L (Phase)

e Blaues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) —é—(Erde)
e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
e  FiiBe des Ofens anpassen
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Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.



I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor

Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1.
2.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem BackOfen heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentiir.

3. Wahlen Sie die héchste Ofentemperatur; Siehe
"'So bedienen Sie den Backofen, Seite 21".

4. Lassen Sie den BackOfen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den BackOfen ab; Siehe "So

bedienen Sie den Backofen, Seite 21"
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Grill

1.

2.
3.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem BackOfen heraus.
SchlieBen Sie die BackOfentr.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 24"
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 24"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig

normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr,

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch (berlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.
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Kochfeld verwenden
1

3

Einzelkochplatte 14-16 cm
Doppelkochplatte 18-20/12-14 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

S w o =

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt die Position der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochzone weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald die Kochzone so weit
abgekihlt ist, dass sie gefahrlos beriihrt werden kann,
erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen Fehler hin.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten nach
dem Einschalten hell auf. Nicht in das helle

Licht schauen.

Glaskeramik-Kochzonen einschalten

Die Glaskeramik-Kochzonen werden mit den
Kochzonentasten bedient. Stellen Sie den jeweiligen
Kochzonenregler auf die gewlinschte Leistungsstufe
ein.

20/DE

Glaskeramik-Kochzonen abschalten

Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-

Position (oben).

Mehrsegment-Kochzonen verwenden

Die Mehrsegment-Kochzonen ermdglichen Ihnen die

Zubereitung mit unterschiedlich groBem Kochgeschirr

auf derselben Kochzone. Wenn diese Kochzonen

aktiviert werden, schaltet sich zuerst die innere

Kochzone ein.

1. Drehen Sie den Regler zur Anderung des
Durchmessers der aktiven Kochzone im
Uhrzeigersinn.

2. Sobald sich der Radius der Kochzone verandert,
ertont ein Klicken.

Mehrsegment-Kochzonen abschalten

1. Zum Abschalten der Kochzone drehen Sie den
Regler gegen den Uhrzeigersinn in die Aus-
Position (oben). Sdmtliche Segmente der
Kochzone werden abgeschaltet.

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 und 3 der Mehrsegment-
Kochzonen arbeiten nicht unabhéngig
oneinander.




[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Das Produkt ist mit zwei Ofen ausgestattet. Die
Ubersicht zeigt die entsprechenden Kndpfe der
ginzelnen Ofen.

So bedienen Sie den Hauptofen

Temperatur und Betriebsart einstellen

1. Stellen Sie den Ofentimer auf die gew(inschte

Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 22
2. Stellen Sie mit dem Funktionswahler die
gewiinschte Temperatur ein.
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» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und hélt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siche Ofenuhr verwenden, Seite 22

Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-Position
(oben).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Sémtliche Backofenfunktionen (ginschlieBlich
HauptBackofen) werden in diesem Abschnitt
aufgefihrt.

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.

Backofenlampe
= Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
6 die Backofenlampe wird
eingeschaltet.

Andere Funktionen sind zum Garen
vorgesehen; wéhlen Sie die passende
Temperatur fiir Ihre Speisen.
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Umluftbetrieb
_3%:(_ Der Backofen wird nicht beheizt. Bei
6 0O dieser Betriebsart werden nur
Backofenbeleuchtung und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.
Andere Funktionen sind zum Garen vorgesehen;
wahlen Sie die passende Temperatur fir lhre
Speisen.

Grill, groB
A

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Ofenubr verwenden
o / l 10
20
100
9% 30
80 5040
70 60
Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, miissen Sie eine Betriebsart]
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 21.




» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen
Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum
eingestellten Garzeitende.

4.

Rindersteak
(ganz)/Braten

(")

Tipps zum Kuchenbacken

Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zurtick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
madchten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.
Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.

nscnu

Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1.

2.

Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie mdglich
gegen den Uhrzeigersinn.

Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswéhler ab.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten

0 Der erste Einschub ist der untere Einschub.
(

25 Min. bei 250 max., dann
180..190

100 .. 120

Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturle‘l‘jchte erlischt.
Tipps fiir Geback

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

Sollte Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.
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Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das
Handsymbol.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
[opelge Einschubebene Grilldauer (ca.

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler im Uhrzeigersinn
auf das Grillsymbol.

2. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

ersuchen Sie nicht, den Funktionswahler
durch Drehen im Uhrzeigersinn auf die Aus-

Position (oben) einzustellen.

Grill ausschalten
1. Drehen Sie den Grill-Regler gegen den
Uhrzeigersinn in die Aus-Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.
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So bedienen Sie den oberen Ofen

B 0 Der erste Einschub ist der untere Einschub.

e Stellen Sie kein Kochgeschirr mit rauen
Unterseiten auf die Ofenttir.

e Achten Sie beim Garen groBerer Speisen bzw.
Einsatz gréBeren Kochgeschirrs auf einen

Temperatur und Betriebsart einstellen Freiraum von mindestens 25 mm zur Ofendecke.

1. Stellen Sie mit dem Funktionswahler die

gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

und Abkiihlens schaltet sich die Temperaturleuchte ein.

Backofen ausschalten

Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-Position
(oben).

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen Backen und Braten
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Maximale Tragkraft des Backbleches: 4 kg
(8.8 Ib).

Leistungsstufe Einschubposition Temperatur (°C

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Einschub 1 2530

Pikant geflillter Einschub 1 1 180 2535
Blattertelg

Brathdhnchen (i 15 Min. 250 nach 190
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
néchsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend

mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
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andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.



Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxid Ibst

Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 2 3
1 Backofentiir

2 Scharnier
3 Backofen

1 2 3
Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

W

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tirinnenscheibe ausbhauen(3 scheibe)
Offnen Sie die Backofentir.

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.
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4 123
1 Innerste Scheibe
2 Innenscheibe
3 AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der TUr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der

dgten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliegt.
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Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Tiirinnenscheibe ausbauen{2 scheibe}
0 ie die Backofentir.

1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
_installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

I

3 12

1 Innenscheibe

2 AuBere Glasscheibe

3 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.



Achten Sie bei der Anbringung der inneren Scheibe (1)
darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe nach
innen zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das Gerat
vollstandig von der Stromversorgung getrennt
und komplett abgekiihlt ist; ansonsten droht

Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten

Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

Uhrzeigersinn ab

Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
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£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahlit und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.
e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.
(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
e  Esgabeinen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.
mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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A termék hasznélatbavétele el6tt kérjik, olvassa el alaposan a haszndlati (itmutat6t!

Kedves Vésarlonk!

Koszonjilk, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a csticsmindségii és
modern technoldgidval kész(lt termék segitségével. Ezért kérjlik, a készillék hasznalatba vétele el6tt olvassa végig a
hasznalati itmutat6t és minden hozzakapcsolddd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jovében még szilksége
lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjiik, a jelen haszndlati Gtmutatét is adja at a termék Uj tulajdonosanak.
Figyelien oda a haszndlati Utmutatdban 16v6 figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a haszndlati (tmutatdban t6bb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti kiilénbségekre
kiilon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A hasznalati itmutatdban az alabbi szimbélumokat hasznaljuk:

Fontos informacié vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozoan.

Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy
vagyoni kart okozo veszélyes helyzetre.

Aramiités veszélye.

Tz kialakulasanak veszélye.

Forrd feliilet.

B B BB A
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t Fontos biztonsagi és kirnyezetvédelmi utasitasok és

figyelmeztetések

A fejezetben talalhato biztonsagi
utasitasok segitenek a sértilések
elkeriiléseben. Ezen utasitasok
figyelmen Kivill hagyasa a garancia
elvesztését eredmeényezheti.

Altalanos biztonségi utasitasok

e A keészliléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikai,
érzekszervi vagy mentalis
képessegekkel rendelkezl vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a készillék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kapnak és
megértik a termékkel kapcsolatos
veszelyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termekkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak felligyelet mellett
vegezhetik el.

e Akészilléket nem hasznalhatja
csOkkent fizikai, érzékelési, illetve
mentalis képesseégl vagy hianyos
tapasztalatokkal és ismeretekkel
rendelkez0 személy (a
gyermekeket beleértve) kivéve
megfeleld utasitasok vagy
feligyelet mellett.

Gyermekek felligyelet mellett sem
jatszhatnak a kesziilekkel.
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Ha a terméket atadja mas
szemeély részére személyes
hasznalatra, vagy eladasra kertll,
gy6z6djon meg rdla, hogy atadja a
kekikonyvet, termék cimkéket €s
mas, a termekhez tartozo
dokumentumokat.

Soha ne helyezze a termeéket
szényegre. Ellenkezb esetben a
termek alatt 1évé légaramlas
megsz(inik, mely az elektromos
alkatrészek tulmelegedeseét
eredmeényezheti. Ez a termék
meghibasodasat okozhatja.

Az izembe helyezést és a javitast
minden esetben Képzett
Szereldnek kell elvégeznie. A
gyartd nem vallal felel6sséget
azokert a karokert, melyek
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek Iétre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az lizembe helyezés
el6tt alaposan olvassa at a
hasznalati utmutatot.

Ne mikddtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sérlilés van rajta.

Biztositsa, hogy a termek
funkcidgombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.



Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockazata all fenn!

A terméket mindig a "M(iszaki
specifikaciokban" meghatarozott
fesziiltség es védelm( foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A késziileket
képzett villanyszereld altal
készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral €s anélkiil is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felel6sseget az olyan jelleg
karokért, melyek abbol erednek,
hogy a terméket nem a helyi
el6irasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa Ugy a termeket,
hogy vizet ont ra! Aramiités
kockazata all fenn!

A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megsertlt, a veszélyek elkerlilése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkozpontja vagy
hasonldan képzett személyek
cserélhetik Ki.

A készliléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerrdl. A
levalaszthatosagot halozati

csatlakozodugoval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a
szerelési szabalyozasoknak
megfelelGen.

Hasznalat kdzben a siit6 hatso
felilete felforrosodik. Biztositsa,
hogy a elektromos csatlakozasok
ne érjenek hozza a hatso
felilethez, ellenkezd esetben ezek
megsertlhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a
s(itd ajtaja és annak haza kozeé,
illetve soha ne vezesse el forrg
feliletek felett. Ellenkez6 esetben
a kabel szigetelése elolvadhat, ez
pedig révidzarlatot és tlizet
okozhat.

Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett €s engedéllyel
rendelkez0 személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a készilléket, és huzza ki a
konnektorbdl. Ennek
elvégzesehez kapcsolja le a
biztositékot.

Gy6zGdjon meg rdla, hogy a
biztositék teljesitménye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

FIGYELEM: A késziilek és annak
alkatrészei hasznalat kozben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a sité
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a
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termektdl, vagy folyamatosan

feligyeljen rajuk annak kozelében.

e Ne haszndlja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok befolyasa
alatt all.

e Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen ovatos. Az alkohol
magas homersekleten elparolog,
és tlizet okozhat, forro
feliletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

e Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termek kozelébe,
mivel hasznalat kozben a termék
oldala is felmelegedhet.

e Hasznalat soran a késziilek
felforrosodik. Ne érintse meg a
s(itd6 melegitd részeit.

e Tartson minden szell6zényilast
szabadon.

e Asiitében soha ne melegitsen
lezart konzervet vagy
befGttestiveget. A
tartalyban/(ivegben keletkezé
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

e Ne helyezzen kdzvetlendl a sitd
aljara stitGtalcakat, edényeket
vagy alufoliat. A felgyilemld ho
karosithatja a sité aljat.

e AsiitGajto livegeének tisztitasahoz
ne hasznaljon durva
suroloszereket vagy fém dorzsit,
mivel ezek az (iveg karcolodasat
okozhatjak.

6/HU

A késziilek tisztitasahoz ne
hasznaljon gOztisztitot, mivel az
aramitést okozhat.
(Modellenként elterd.)

A siit6racs és a talca megfelelé
felhelyezése a tartora

Nagyon fontos, hogy a stitéracsot
és/vagy talcat megfeleloen
helyezze fel a tartora. A
s(itdracsot vagy talcat csusztassa
be a 2 sin kdzé és gy6zdjon meg
rla, hogy egyensulyban van-e
mielGtt felhelyezi ra az élelmiszert
(Kerjik, tekintse meg a kovetkez
ibrat)./P

=

Soha ne hészhélj"a a siitét, ha az
eliilsd (ivegajtd nincs a helyén,
vagy torott.



A siit6 fogantydja nem
torolkozoszarito. Ne akasszon
torolkozot, keszty(it vagy hasonld
textil termeket a fogantylra,
amikor a grill funkcio van
bekapcsolva a nyitott ajto mellett.
Ha a forrd siitGbe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki belle, minden
esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Helyezze a s(itGpapirt a kondér
aljara vagy a stité edényre (tepsi,
rostély stb.) az étellel egyitt, majd
tegye elémelegitett stitdbe.
Tavolitsa el a sitGpapir kilogo,
felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a s(t6 forro
részeivel. Soha ne haszndlja a
stitGpapirt a sttépapir dobozan
jelzett hdmeérsékletet meghaladd
s(itési hbmérsekleten. Ne tegye a
stitGpapirt kozvetlendl a sitd
aljara.

FIGYELEM: Miel6tt egét cserél, az
aramUtés megeldzese érdekeben
gy6z6djon meg rdla, hogy a
késziiléket kikapcsolta.

A készliléket nem szabad
dekorativ ajtd moge telepiteni a
tuimelegedés elkerillése
érdekében.

A készliléket kdzvetlendl a
padlora kell helyezni. Ne alljon
semmiféle talapzaton vagy
emelvényen.

FIGYELEM: Soha ne hagyja
Orizetlendl a sit6t, ha a f6z6lapon
zsirral vagy olajjal 6z, mert az
tlizveszélyes lehet. SOHA ne
probalja a langokat vizzel eloltani,
hanem kapcsolja ki a kész(léket
és fedje be a langokat egy feddvel
vagy egy t(izallo ruhaval.
VIGYAZAT: A f6zési folyamatot
feligyelni kell. Egy rovid
id6tartamu fozési folyamatot
folyamatosan feltigyelni kell.
FIGYELEM: Tiizveszely: Ne
taroljon semmilyen targyat a
sttofelileteken.

FIGYELEM: Ha a fellilet megreped,
az aramites elkertilése
érdekében kapcsolja ki a
késziléket.

Amennyiben a meleg (iveg eltorik:
Kapcsolja ki az 0sszes
fozGfelliletet s az Gsszes
elektromos s(ité egyseget, majd
csatlakoztassa le a halozatrol. Ne
érjen hozza a készlilék forrd
felileteihez! Ne haszndlja a
késziléket!

A késziilék nem miikodtethetd
kilsO idozitével vagy kilonalld
taviranyito rendszerrel.

A felszabaduld para
kovetkeztében a f6zblap felliletén
vagy az edény aljan létrejove
nyomas hatasara eléfordulhat,
hogy az edény elmozdul. Ezért
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tgyeljen arra, hogy az edeny alja
és a foz0lap felszine mindig
szaraz legyen.

FIGYELEM: Kizardlag a
f6zOkészilék gyartoja altal
tervezett vagy a készlilék gyartoja
altal a hasznalati Utmutatoban
alkalmasnak feltiintetett, illetve a
késziilékbe beépitett f6z6lap-Orzdt
hasznaljon! A nem megfelel6 6rz6
hasznalata balesetet okozhat!

A termék kigyulladasanak elkertilése
érdekeben:

Ugyeljen arra, hogy a dugo
megfelelGen illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képzddhessenek szikrak.

Ne hasznaljon seériilt, elvagott
vagy hosszabbito kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesseg.

Rendeltetés

Ez a termék kizarolag otthoni
hasznalatra készllt. Kereskedelmi
hasznalata nem engedélyezett.

A készlilék csak fozeshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a
szoba f(itése, nem hasznalhato.
A termék nem hasznalhato a
tanyérok melegitésére a grill alatt,
nem akaszthato térlérongy,
konyharuha stb. a fogantyura
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szaritas céljabal, és nem
hasznalhato flitésre.

e Aqgyartd nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezelésbdl eredd karokért.

e Asité élelmiszerek
felolvasztasara, sitésere és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre

nézve

e FIGYELEM: A hozzaférhetG részek
hasznalat kozben
felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstol!

e A csomagoldanyag a
gyermekekre nézve veszélyes
lehet. Tartsa tavol a gyermekektdl
a csomagoldanyagot. Kerjik, a
csomagolds valamennyi részét a
kornyezetvédelmi szabvanyoknak
megfelelGen selejtezze le.

e Avillannyal miikodd termékek
veszelyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az izemel, és
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.

e Ne helyezzen olyan targyakat a
készillék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
erinteni.

e Ha az ajtd nyitva van, ne tegyen
ra nehéz targyat és ne engedje
ratiini a gyermeket. Felborulhat
vagy elromolhat a zsaner.



A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a hul-
ladék termék megsemmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-irdnyelv
(2012/19/EV) kovetelményeinek. A terméken
megtaldlhato az elektromos és elektronikus hulladékok
besorolasara vonatkozo szimbélum (WEEE).

A terméket magas mindségi alkatrészekbdl és
anyagokbdl dllitottak el, amelyek ismételten
felhasznalhatdk és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokasos haztartasi vagy egyeéb hulladékkal egyiitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositasara
szakosodott begy(jtéhelyre. A begy(jtéhelyek kapcsan
kérjlik, tajékozddjon a helyi hatésagoknal.

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On éltal megvasérolt termék megfelel az uniés
RoHS-iranyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartalmaz az iranyelvben meghatdrozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoldanyag kidobasa
e A csomagoléanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szaméra. Ezért a csomagoléanyag

gyermekektdl tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbdl
készill. Selejtezze le ezeket ennek megfelelGen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékként
kezelje.

A régi termék leselejtezése

o Orizze meg a termék eredeti csomagolasét, és
abban szdllitsa a terméket. Jarjon el a
csomagolason feltlintetett utasitasok szerint. Ha
a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfolidba
vagy vastag kartondobozba, majd zérja azt le
szigszalaggal.

e Annak megel6zésére, hogy a siitd grill és a

talcéja ne okozzon kart a s(it§ ajtajaban,

helyezzen egy 1-1,5 cm méret(i kartonpapirt a

s(it6 belsd ajtajara, ami a talcakkal egy szintben

van. A siit6 ajtajat ragassza az oldalsd falaihoz.

A termék emelésére és szallitasara az ajtot vagy

a fogantylt ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
és allitsa fiiggbleges helyzetbe.

Szemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sériilések a
szallitas soran.
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B Altalanos tajékoztato

Attekintés
9 10
8
1 Fogo 6 Vezérlbpanel
2 F6 slit6 ajtd 7 Féz6mez6
3 Télca 8 Lampa
4 Felsd st ajtd 9 Felsd melegité elem
5 Slitéracs 10 Polc elhelyezése

12 3 4 5 6 7 8 9 10
Melegit6 lampa
Termosztat ldmpa felsd siit6hoz
Termosztat ldmpa f6 stitéhoz
Mechanikus id6zit6
F6 slit6 funkcié gomb
Fels@ siit6 funkcié gomb
Harom fokozatl f6z6lap Bal hatulsd
Két fokozat(i f6z6lap Bal eliilsé
Harom fokozatl f6z6lap Jobb eliilsé
Harom fokozatl f6z6lap Jobb hatulsé
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A csomag tartalma
tartozékok a modell fiiggvényében
altozhatnak. Az On készlilékében nem
alalhaté meg valamennyi, jelen kézikonyvben
bemutatott tartozék.
1. Haszndlati Gtmutaté
2. Sitdtalca

Sliteményekhez, fagyasztott ételekhez és
sliltekhez hasznalhato.

3. Mély tilca
Tésztakhoz, nagyobb siiltekhez, rendkiviil szaftos
ételekhez, tovabba a grillezés kézben kioldddd
zsir 6sszegy(ijtéséhez hasznalhato.

4.  Sitéracs
Siitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre keriilg
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhatd.

A siitéracs és a talca megfeleld felhelyezése
a teleszkdpos tartéra

(Ez a funkci6 opcionéalis. Nem biztos, hogy
elérhet6 az On késziilékén.)

A teleszkdpos tartok a talcak és a sitéracs
konny( behelyezését és kivételét teszik lehet6veé.
Amikor a talcat és a siitéracsot a teleszkopos
tartéval haszndlja, gy6z6djon meg rdla, hogy a
teleszkdpos tartdk hatso részén talalhato tik a
sitéracs és a tdlca pereménél legyenek.
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Miiszaki adatok

Feszilltség/frekvencia 220-240 V 50 Hz
Biztositék perc 32 A

Gazrozsak

Bal eliilsd Két fokozatu f6z6lap
Teljesitmény 700/1700 Szélesseg

Jobb hatulso Hérom fokozatui f6z6lap

Teljesitmény 1700 Szélesség
SUTO/GRILL

Hagyomanyos siitd

Alapvet6 tudnivalok: Az elektromos siit6k energiacimkeéjén kozolt informécidkat az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett alsd és felsé melegités
vagy ventildtoros melegités (ha van) mellett adtuk meg.

Az energiahatékonysagi besorolast a kdvetkez6 prioritassal hataroztuk meg attél fliggéen, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F6zés gazdasagos ventilatorral, 2- Turbd lassu siités, 3- Turbo
s(ités, 4- Ventilatoros alsé/felsé melegités, 5-Also és felsd melegités.

gép mliszaki adatai minGség fejlesztése gép cimkéin vagy a dokumentumokon
érdekében eldzetes értesités nélkill eltlintetett értékek laboratériumi koriilmények
megvaltozhatnak. kozott kerliltek meghatdrozasra, a vonatkozo
- — — szabvanyok szem elGtt tartasa mellett. A
Jelen,hasznalah qtasﬂaspan tala/llhato értékek miikédési koriiményekts| fiiggben az értékek
csak peldaac,iatok,, |gy,e|kepze|r'1'eto,lholgyl nem eltéréek lehetnek.
legyeznek szaz szazalékban az 6n gépénél
megadott értékekkel.
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Kl Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a hatalyban
Iévg torvényeknek megfeleléen helyezheti lizembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gyarté nem vallal felelésséget azokért a karokért,
melyek képzetlen személy altal végzett javitasi munkak
kovetkeztében jonnek Iétre és érvénytelenithetik a
garanciat.

hely biztositasa, valamint az elektromos
csatlakozdsok kialakitdsa az tigyfél
kotelessége.

YESZELY:
Uzembe helyezéshez a készliléket a helyi gdz
és/vagy elektromos szabvanyoknak

megfelelden kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

Uzembe helyezés eldtt

Gy6z6djdn meg rdla, hogy a készilék alatt a
levegdnyilasok szabadon vannak, ajanljuk, hogy a
készilléket szildrd talajon tarolja, hogy labai ne
stillyedjenek sz6nyeg vagy puha padlézat felliltébe.
A konyha padldjanak el kell birnia késziilék stlyat és

ezen felll a f6z6- és stit6edények és az ételeket sulyat.

=
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e Barmely oldali szekrénnyel is hasznalhatd, de a
minimum 400 mm s(itlap feletti tavolsag
megtartasahoz hagyjon 65mm helyet a kész(ilék
és a fal, valaszfal vagy magas konyhaszekrény
kozott,

e Szabadondllé helyzetben is hasznalhaté. A
s(it6lap felett minimum 750 mm szabad helyet
hagyjon.

e (") Haaszagelszivot a siitd folé kell elhelyezni,
akkor tekintse meg a szagelszivo gyartoja dltal
megadott utasitasokat a siit6tdl valé minimalis
tavolsagot illetéen (min. 650 mm).

e Akészillék mozgatasa legegyszeriibben az eliilsé
oldalon térténd megemelésével és kihtzasaval
torténhet. Nyissa ki a felsd és az also siitdajtot
annyira, hogy kényelmes fogast taldljon a siit6
teteje ellilsd élének alsd felén. A miivelet kdzben
tigyelni kell ra, hogy ne sériiljén egyetlen grillez6
vagy mas belsé elem.

e Akészilék els6 osztalyba tartozd eszkdz, tehat a
hétulso, egyetlen alkalmas oldaldval kell
elhelyezni a konyhafal, butor vagy egyéb
berendezés mellett. Bltor vagy egyéb felszerelés,
mely a masik oldalan kap helyet, csak azonos
vagy kisebb méret(i lehet.

e Akészilék mellett elhelyezett minden
készilléknek hdallénak kell lennie (min. 100 °C).

Biztonsagi lanc

Ha a terméke 2 biztonsagi lanccal rendelkezik;

A késziiléket az instabilitds elkertilése érdekében a

hozza adott két lanccal rogziteni kell.

Egy megfelel6 csapszeg hasznalataval rogzitse a

kampot (1) a konyha falahoz (6) és a

reteszel@szerkezeten keresztll (2) csatlakoztassa a

bi P .

Stabilitdsi kampd

Reteszel6szerkezet

Biztonsagi lanc

Alancot rogzitse er6sen a siité hatuljahoz.

S ow =
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5 A slit6 hétulja
6 A konyha fala

Ha a terméke 1 biztonsagi lanccal rendelkezik;
A készliléket az eld6lés elkerlilése érdekében régziteni

kell a siit6n 1évé mellékelt biztonsagi lanc segitségével.

A biztonsagi lancnak a termékhez torténd rogzitéséhez
kovesse az alabbi lépéseket.

Y

NG

Célszer(ien rovidre dllitott stabilizalé lanc a
(it eldre boruldsanak megeldzésére, illetve
4tlos rogzités a siitd oldalra délésének
megakaddlyozasara.

A slit6khoz tervezett siitd stabilizald lanchoz nem
tartozik kapcsolddé horonykar.

Uzembe helyezés és csatlakoztatas
A terméket a beszerelésre vonatkozo jogszabalyok
szerint szerelhetd be és csatlakoztathato.

Ne helyezze a késziiléket hiitGszekrény vagy
mélyh(itd mellé. A készlilék altal leadott hé a
hitékészlilékek esetében fokozott
energiafelhasznalast eredményez.

Legalabb két ember vigye a terméket.
o Akésziléket kdzvetleniil a padidra kell helyezni.
Ne alljon semmiféle talapzaton vagy emelvényen.

termék emelésére és/vagy szdllitasara az
jtot vagy a foganty(t ne hasznélja. Az ajto, a
ogantyl vagy a pantok megsériilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "M(iszaki specifikaciok" tablazatban leirt
biztositékkal védett, foldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. A késziiléket képzett villanyszerel6 dltal
készitett foldelt konnektorral hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkill is hasznalhatja. Cégiink
nem vallal felelésséget a termék (az orszagdban
érvényes jogszabalyoknak megfeleld) foldelés nélkil
hasznalatabdl eredd karokeért.
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VESZELY:
A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a haldzathoz. A termék

garancidlis ideje a helyes beszerelés utan
kezdddik csak el.

A gyarté nem vallal felelésséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy altal
végzett javitasi munkak kdvetkeztében jonnek
étre.

VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forr részeivel.

A sarlilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkez6 esetben dramiités,
rovidzarlat vagy t(iz veszélye dll fenn!

A hdldzati adatoknak és a terméken taldlhato
tipustablazat adatainak meg kell egyeznilik. A
tipustablazat a kész(ilék tipusatdl fliggen az ajtd vagy
az alsd boritas kinyitasaval lathatd vagy a kész(ilék
hatoldalan taldlhato.

A vezetéknek meg kell felelnie a "M(iszaki adatok"
tablazatban feltiintetett értékeknek.

VESZELY:

Miel6tt barmilyen elektromos beszerelgsi
munkat végezne, csatlakoztassa le a terméket
a f6 dramforrésrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

A tapkabel csatlakoztatasa

1. Amennyiben az dramforras dsszes pélusanak
levalasztasa nem lehetséges, egy levalaszté egységet
kell csatlakoztatni, melynek 3 mm-re kell lennie a
biztosftékoktdl, biztonsagi kapcsoloktd! és
érintkez6ktdl, tovdbba az IEE irdnyelveknek
megfelelden a levalasztd egységnek a termék mellett
(nem felette) kell elhelyezkednie. Ezen utasitds
figyelmen kiviil hagyasa miikddési problémakat és a
termék garanciavesztését okozhatja.

Tovabbi biztonsagi intézkedésként a maradd aram

megszakitasa ajanlott.




A termékhez egy tapkabel is tartozik:

Egy fazis Két fazis
220/230/240V AC 380/400/415V AC
* Réz hid

Hérom fézis
380/400/415V AC

2. Egyfézisos csatlakoztatds esetén, a vezetékeket
a kovetkezd modon kell csatlakoztatni:

e Barna kabel = L (fazis)

e Kékkabel = N (0 fazis)

e  70ld/sdrga kabel = (E) -é_ (Féldelés)

e Tolja a késziiléket a konyha faldhoz.

e Asiit6 I4bainak bedllitdsa
A hasznalat soran fellép6 rezgések az edények
mozgasat okozhatjak. A veszélyes helyzetek a
termék kiegyensllyozasaval és vizszintes
helyezésével elkeriilhetok.
A sajat biztonsaga érdekében kérjiik, a labak aljan
taldlhatd csavarok jobbra és balra torténd
forgatasaval szintezze be a késziiléket, és a szintet
a munkalap szintjébe dllitsa be.

Utolso ellendrzés

1. Ismét csatlakoztassa a terméket az elektromos

halézathoz.
2. Ellendrizze az elektromos funkcidkat.
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I Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kdvetkez6 informaciok segitenek Onnek késziiléke

kornyezetkiméld, energiatakarékos mddon vald

haszndlataban:

e Haszndljon s6tét szinii zomancos tepsit, mert az
jobban vezeti a meleget,

e Ha ezt ajanlja a felhaszndldi kézikdnyv vagy a
szakacskonyv, stités el6tt melegitse el6 a
tanyérokat.

e Siités kdzben ne nyitogassa a sitd ajtajat.

e Amikor csak lehetséges prébaljon meg minél
t6bb ételt egyszerre megsiitni a siitéhen. A
s(itést gy is elvégezheti, hogy egyszerre két
edényt helyez a grillracsra. )

e Siisson tobb ételt egymas utan. Igy a kovetkezé
étel behelyezésekor a siit6 mar meleg lesz.

e Azzal is energiat takarithat meg, ha a siitési id6
letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a siit6t.
Ne nyissa ki a siitd ajtajat.

e Siités el6tt olvassza ki a mirelit ételt.

e Asiitedényeket feddvel hasznalja. Amennyiben
az edénynek nincs fedele, az energiafogyasztas a
négyszeresére néhet.

e Qlyan lapot valasszon, mely a legjobban megfelel
az edény alsé méretének. Mindig a megfeleld
edényméretet valassza . A nagyobb edények
tobb energidt igényelnek.

e Az elektromos f6z6lapon torténd fozéskor mindig
lapos fenekii edényeket hasznaljon.

A vastag also résszel rendelkez6 edények jobban
vezetik a hét. Ezzel 33%-0s energiamegtakaritast
érhet el.

e Az edényeknek minden esetben kompatibilisnek
kell lenniik a s(itési zonakkal. Az edények
aljanak mindig kisebbnek kell lennie a f6z6lap
méreténél.

e Asiitési zonakat és az edények aljat mindig
tartsa tisztan. A szennyezédések csékkentik az
edény alja és a siitési zonak kozti hGatvitelt.

e Hosszl siitések esetén a siitési idd letelte eltt
5-10 perccel kapcsolja ki a s(tési zonat. A
rezidudlis hé segitségével 20%-0s
energiamegtakaritast érhet el.
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Elsd hasznalat
A késziilék elsd tisztitasa

Egyes tisztitdszerek karosithatjdk a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,
stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot.

2. Tordlje le a készliléket egy nedves ruhdval vagy
szivaccsal, majd szaraz ruhaval.

Els6 bekapcsolas

Kapcsolja be a készliléket koriilbelll 30 percre, majd

kapcsolja ki. Ennek kdvetkeztében a felliletrdl leég

minden gyartasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES

A forré feliiletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrg f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Elektromos siitd

Vegyen ki minden sitétalcat és grillracsot a
sUt6hdl.

Csukja be a sitd ajtajat.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd Az
elektromos stitd haszndlata, oldal 19.

Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a s(it6t; lasd Az elektromos siitd
haszndlata, oldal 19

Grillsiitd

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
sUtebal.

Csukja be a sitd ajtajat.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd A
grillsiitd mikddtetese, oldal 22.

Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillsiitd mikddtetese,
oldal 22
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mikor elsd alkalommal miikodteti, néhany
Oran at fiist és szag képzédhet. Ez teliesen
normalis. A flist és szag eltdvolitasahoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szell6zik. Keriilje a kilép6 flist és
szag kozvetlen belégzését.




B A foz6lap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Maximum az edény egyharmadaig

t6ltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt drizetlenl. A

tdlmelegitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tlizet sose prébélja vizzel
kioltani! Ha az olaj langra kapna, fedje
le t(izallo lepeddvel vagy nedves
ruhaval. Ha biztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a f6z6lapot, majd
azonnal hivja a tlizoltokat.

Az életek siitése el6tt mindig szaritsa meg dket,
és mindig dvatosan helyezze Gket az olajba. A
s(ités el6tt mindig ellendrizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e.

Olaj melegitésekor soha ne fedje le az edényt.
Az edényeket és a serpenybket gy helyezze a
f6z6lapra, hogy a foganty(t ne a f6z6lap felett
legyenek, mert a f6z6lap feletti fogantytk
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen instabil
vagy kénnyedén felboruld edényeket a f6z6lapra.
Soha ne helyezzen (ires edényeket vagy
serpenyGket a bekapcsolt f6zési zonakra. Ezek
megsérllhetnek.

A f6zési z6nak edény vagy serpeny6 nélkili
hasznalata a késziilék sérlilését okozhatja. A
f6zés befejezése utan kapcsolja le f6zési zonakat.
Mivel a termék feliilete forré marad, soha ne
helyezzen ra mlianyag vagy aluminium
edényeket.

A raolvadt anyagokat azonnal tordlje le a
felliletrdl.

Az ilyen edények az élelmiszerek tarolasahoz
sem hasznalhatok.

Kizérolag lapos fenekii serpenydket és edényeket
hasznaljon.

Mindig megfeleld mennyiség(i élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpenydkbe.
Ezaltal elkerilhetdvé valik az élelmiszerek
kifutasa miatt szilkséges tisztitas.

Soha ne fedje le a f6zési zondkon lév6 edényeket
és serpenyGket.

A serpenyGket mindig a f6zési zéna kizepére
helyezze. Ha a serpeny6t egy masik f6zési zonara
kivanja athelyezni, emelje fel és helyezze 4t egy
masik f(itési zéndra. Soha se csusztassa.

Tippek iivegkeramia fozélaphoz

Az (ivegkerdmia egy hdalld fellilet, melyre
nincsenek hatdssal a nagy
hémérsékletvaltozasok.

Az iivegkeramia felliletet soha ne haszndlja
tarolasra vagy vagodeszkanak.

Csak megmunkalt fenékkel rendelkezé
serpenydket és edényeket haszndljon. Az éles
sarkok megkarcolhatjak a felszint.

Soha ne hasznaljon aluminium edényeket és
serpeny6ket. Az aluminium megsértheti az
livegkeramia felliletet.

A kifrcesend étel
karosithatja a keramia
felliletet és tlizet
okozhat.

Ne hasznaljon homort
vagy dombort alju
edényeket.

Csak lapos fenek(
serpenyGket és
edényeket haszndljon.
Ezek jobb hévezetok.
Tul kicsi atmérdjii
serpeny6k hasznalata
esetén az
energiafelhasznalas
hatékonysaga alacsony.

A fozélapok hasznalata

1

Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm
Két fokozat(l f6z6lap 18-20/12-14 cm
Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm
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4 Harom fokozatl f6z6lap 18-20 cm megtalalhato
az égéknek megfeleld méretli edények
atmérdjének listaja.

VESZELY:

Ovja a f6z6lapot minden (itédéstsl. Még az
olyan kis raesd targyak, mint egy sotartd is
karosithatjak a f6z6lapot.

Ne haszndljon megkarcolddott f6z6lapot. A viz
beszivaroghat ezeken a repedéseken és
rvidzarlatot okozhat.

Barmilyen fellileti sérlilés esetén (pl. lathatd
karcoldsok), azonnal kapcsolja ki a késziiléket,
hogy minimalisra csékkentse az aramiités
veszélyét,

Az (ivegkerdmia f6z6lap m(ikodésjelz6 lampaval és
forré zona figyelmeztetd jelzéssel van ellatva.

A forrd zéna figyelmeztetd jelzés az aktiv f6z6zona
pozicidjat jelzi, és a f6z6zdna kikapcsoldsa utan is
bekapcsolva marad. Amikor a f6z6z6na annyira lehl,
hogy kézzel is megérinthetdvé valik, a figyelmeztetd
jelzés kikapcsol. A forré zona figyelmeztetd jelzés
villogasa nem utal hibara.

gyorsféz6 tivegkeramia lap a bekapcsolaskor
erGs fényt bocsdt ki. Ne nézzen bele az erds

énybe.

Az iivegkeramia fozési zonak bekapcsolasa
A f6z6z6na gombok segitségével dllithatja meg az
livegkeramia f6z6zonakat. A kivant f6z6z6na
bedllitasahoz allitsa a gombot a megfeleld f6zési
szintre.
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Az iivegkeramia fozési zonak kikapcsolasa

Allitsa a f6z6lap gombjat OFF (felsé) poziciéba.

Tobbszegmenses fozési zonak hasznalata

A tbbbszegmenses f6zési zonak segitségével kilénféle

méret(i serpeny6ket hasznalhat ugyanazon a f6zési

z6nan. A f6zési zonak aktivalasakor a belsé zéndk

kapcsolnak be eldszor.

1. Az aktiv f6zési zona atmérdjének modositasahoz
forgassa el jobbra a vezérlégombot.

2. A f6z6z6na atmérdjének modositasakor egy
"kattand" hang hallgato.

A tobbszegmenses fozési zonak kikapcsolasa
1. Af6z6z6na kikapcsolasahoz forgassa el balra a
gombot a fels§ pozicidba. Ekkor a f6zési zona
0sszes szegmense lekapcsol

1. pozicio:
2 2. pozicio:
3 3. pozicio:

A tdbbszegmenses f6zési zona 2. és 3.
szegmense nem fiiggetlendl miikodik

legymastdl.




[ A siité miikodtetése

Altalanos informacio siitésrdl, roston
siitésrdl és grillezésrol

FIGYELMEZTETES
A forrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrd f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

VESZELY:
A slitGajtét dvatosan nyissa ki, mivel g6z
avozhat.

A kidramld g6z megégetheti kezét, arcat
és/vagy szemét.

Tippek siitéshez
e Megfelel6 teflon bevonatt fém-, aluminium

edényt vagy hdallo szilikon stitéformat hasznaljon.

e Haszndlja ki megfelelGen a racs felliletét.

e Helyezze a siit6format a racs kdzepére.

e Valassza ki a megfeleld sin poziciot a sit6 vagy
grill bekapcsolasa el6tt. Amig a siit6 forrd, ne
valtoztassa meg a racs pozicidjat.

e Tartsa csukva a sitGajtot.

Tippek roston siitéshez

e Haaz egész csirkét/pulykat vagy nagydarab
husokat siités eldtt bekeni (pl. citromlével és

feketeborssal), akkor a javul a siitési teljesitmény.

e Acsontozott his siitéséhez képest az azonos
méretd, csontos hus stitése kortlbelll 15-30
perccel tovabb tart.

e A hus vastagsaganak minden centiméterére
korilbelll 3-5 perc s(itési id6 szamolando.

e Hagyja a hist a siit6ben 10 perccel a siitési id6
lejarta utan. A citromlét egyenletesen oszlassa €l
igy nem folyik ki, amikor elvagja a hust.

e Ahalat h6allé talban, a kdzéps6, vagy also racsra
helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust grillez, gyorsan

megpirul, ropogodssa valik és nem szdrad ki. A

husszeletek, saslikok és kolbaszok, tovabba a nagy

viztartalmu z6ldségek, mint pl. a paradicsom és a

hagyma kifejezetten jol grillezhetok.

e Helyezze el a grillezni kivant ételeket a grillracson
vagy a grillracsos stit6tepsiben (igy, hogy az

ételek altal elfoglalt hely ne haladja meg a
melegitd méretét.

e (slsztassa a grillracsot vagy a tepsit a siitébe a
kivant szintre. Ha a grillezéshez grillracsot
haszndl, cstsztassa a sitétepsit az alsé sinre a
kicsopog6 zsir felfogasara. A kénnyebb
tisztithatdsag érdekében dntson vizet a
slit6tespibe.

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,
ami birja a magas hét.

Ne helyezze az ételt tll hétra a grill
hatso részébe. Ez a legforrdbb felilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.

Az elektromos siitd hasznalata

A termék két siitdvel felszerelt. Az attekint6 részben
megtaldlja a s(it6khoz tartozd megfeleld gombokat.
A 16 sit6é mikodtetése

Valassza ki a homérsékletet és a miikodési
modot

1. Allitsa be az id6zit6t a kivant sitési id6re; lasd A
Slitd drajanak haszndlata, oldal 20.
2. Alitsa a funkcié gombot a kivant hémérsékletre.
» A sit6 felmelegszik a bedllitott hmérsékletre és
megtartja azt. Melegités alatt a hémérsékletjelz6
lampa ég.
Az elektromos siitd kikapcsolasa
Kapcsolja ki a s(it6 id6zit6jét.
Ha az is6zit6 be van programozva,a késziilék
automatikusan kikapcsol; 1asd A siitd drdjanak
haszndlata, oldal 20

Forditsa a funkcidgombot Ki allasba (felsd).

Sin pozicidk (grillracsos modellek esetében)
Fontos, hogy megfeleléen helyezze a grillracsot a
sinekbe. A grillrdcsot az illusztralt médon helyezze a
sinek kozg.
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A grillracs ne fesziiljon a siité hatso falanak. A
megfeleld grillezési teljesitmény érdekében prébdlja a
rillrdcsot a sin elillsd részére csusztatni.

Miikdési modok

A s(it6 6sszes funkcidja (a 6 siitét is ideértve)
kifejtésre kertil ebben a szakaszban. .
Az itt lathaté miikddési modok sorrendje eltérhet az On
késziilékén lathato elrendezéstol.

Siitéldmpa
= A s(it6 nem meleg. Csak a lampa

6 vilagit.

A tobbi funkcid siitésre alkalmas;
valassza a megfelel6 hémérsékletet
az étel tipusatal fiiggéen.

Ventilatorral mikodik
_3%(_ A s(it6 nem meleg. Csak a
(0

s(it6lampa, valamint ventildtor (a
hatso falban) van bekapcsolva.
Fagyasztott ételek lassu,
szobah6mérsékleten torténd
kiolvasztasahoz és a megsiilt étel
leh(itéséhez haszndlhato.

A tobbi funkcid stitésre alkalmas; vdlassza a
megfeleld hdmérsékletet az étel tipusatol fiiggéen.

Teljes grill
AN

A s(it6 tetején taldlhato nagy grill

miikddéshen van. Alkalmas nagyobb

darab husok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen nagyobb
vagy kizepes méret(i adagokat
megfeleld magassagba a grill

melegitd ald.

e Allitsa maximumra a
hémérsékletet.

e Agrillezési idd felénél forditsa
meg az ételt.
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A siitd orajanak hasznalata
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A siités inditasa

slit6 hasznalatahoz ki kell valasztania a
siitési mddot és a kivant hmérsékletet,
ovabba be kell allitania az id6t. Ellenkez6
esetben a siité nem miikddik.

1. Asiitési idd bedllitasahoz forditsa el jobbra az
ld6bedllitd gombot.

2. Tegye be az edényt a siitébe.

3. Valassza ki a m(ikddési mddot és a hémérsékletet;
lasd. Az elektromos stitd haszndlata, oldal 19.

» A sit6 felmelegszik a bedllitott hémérsékletre, és a

bedllitott stitési id6 végéig fenntartja ezt a

hémérsékletet.

4. Asitésiidd letelte utan az ldébeallitd gomb
automatikusan elfordul balra. A siitési id6 leteltét
és az aram lekapcsolasat egy hangjelzés jelzi.

Ha nem kivanja haszndini az id6zit6
unkciot, forgassa a gombot az éramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba a kéz abrara.

5. Az lddbeallitd gomb, a funkciégomb és a
hGszabalyzo gomb segitségével kapcsolja ki a
sUt6t.

A siitd lekapcsolasa a beallitott ido letelte eldtt

1. Forgassa el balra az Id6bedllitd gombot, mig meg
nem all.

2. A funkciégomb és a hdszabalyzd gomb
segitségével kapcsolja ki a siit6t.




Siitési id6tablazat

tablazatban feltiintetett id6zitések
(tmutatoként szolgalnak. Az id6 bedllitasa
ligghet az étel hémérsékletétd|, vastagsagatol,

tipusatdl és az On f6zési szokasaitdl.

Siités és roston siités

z els6 sin a s(it6 alsd sinje.

Siitési szint szama Rud helyzete HBmérséklet ( °C) Siitési id6 (kb. érték
készillt siitemények®

Liis g5 9 520 0 a0 5.

Kelt tészta” Egy szint 35..45

/ Rostélyos

Egy szint

(**) Ha el6 kell melegitenie a siit6t, azt a slités
megkezdése el6tt tegye meg, és vérja meg, mig a
héfokszabalyzo lampdja kialszik.

Tippek siitemény siitéshez

Tul szaraz stitemény esetén 10 -kal névelje a
hémérsékletet és csokkentse a sitési idGt.
Nedves siitemény esetén kevesebb folyadékot
hasznaljon és csokkentse a hémérsékletet 10 -
kal.

Amennyiben a siitemény teteje tll sotét, helyezze
a talcat egy alacsonyabb szintre, cstkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.
Amennyiben a stitemény kiviil megfelelGen
megsiilt, de bellil nem teljesen, kevesebb
folyadékot hasznaljon, csokkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

Tippek tésztasiitéshez

Tul szdraz tészta esetén 10 -kal ndvelje a
hémérsékletet és csokkentse a sitési id6t. Kenje
be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl, tojashdl és
joghurtbdl allé keverékkel.

Amennyiben a tészta elkészitése tul sokaig tart,
figyelien oda, hogy a tészta vastagsaga ne legyen
nagyobb, mint a talca mélysége.

15 perc 250/max, majd
19

Amennyiben a tészta felsd oldala megpirul, de a
belsd része nem f6 meg rendesen, gydzadjon
meg rola, hogy megfelel6 mennyiségli szdszt
hasznalt-e a tészta elkészitéséhez. Egyenletesen
oszlassa el a keveréket a tésztarétegek kdzott s
a tészta tetején, hogy egyenletesen piruljon.

tésztat a siitési tablazathan megjeldlt mod és
hémérséklet szerint stisse. Ha az alsé rész
még mindig nem pirult meg rendesen,
legkézelebb helyezze egy szinttel lejjebb.

Tippek zoldségsiitéshez

Amennyiben a zéldségtal kezd kiszaradni és
megbarnulni, a talca helyett inkabb fedeles
serpeny6t hasznaljon a siitéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.
Amennyiben a zoldségek nem fének meg
rendesen, a s(itést megel6zGen f6zze meg Gket
vagy a konzerves termékekhez hasonléan
készitse el Gket, majd utana tegye be Gket a
sitdbe.
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A grillsiité miikodtetése

FIGYELMEZTETES
Grillezés kdzben csukja be a siitdajtot.

A forrd fellilet égési sérlilést okozhat!

o Grillezéskor forditsa el az idGbeéllit6 gombot
az 6ramutaté jarasaval ellentétes irdnyba a
kéz dbréra.

A grill bekapcsolasa

1. Forditsa a funkcidgombot az éramutatd jardsaval

megegyezd iranyban a grill jelhez.

2. Ha szilkséges, melegitse el6 a siitdt kortilbelill 5

percre.

» A hémérséklet jelz6 fény kigyullad.

Siitési idd tablazat grillezéshez

Grillezés elektromos grillel
| Elefmiszer ] Siltési szint Siltési id6 (kb.

Ne prébdlja a funkcidgombot az dramutatd
jarasdval megegyezd irdnyba elforditani.

lamikor Ki (felsd) allasba allitja.

A grill kikapcsolasa

1. Asiit6 kikapcsolasahoz forditsa el a
funkcidgombot az éramutatd jarasaval
ellentétes irdnyba Ki (fels6) alldsha.

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,

ami birja a magas hét.
Ne helyezze az ételt tll hétra a grill
hatso részébe. Ez a legforrdbb felilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.
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A felso siito miikodtetése

|

0 Az els6 sin a siit6 alsé sinje.

Valassza ki a hdmérsékletet és a miikddési
modot

1. Allitsa a funkcié gombot a kivant hémérsékletre.
» A sit6 felmelegszik a bedllitott hmérsékletre és
megtartja azt. A felmelegedés és lehdilés soran a
hémeérséklet jelz6fény vilagit.

Az elektromos siitd kikapcsolasa

Forditsa a funkcidgombot Ki allasba (felsd).

Siitési id6tablazat

tablazatban feltiintetett id6zitések
(tmutatoként szolgalnak. Az id6 bedllitasa
ligghet az étel hémérsékletétdl, vastagsagatdl,

tipusatdl és az On f6zési szokésaitd|.

e Ne helyezzen durva alju siitéedényt a s(it ajtra.

e Hanagyobb adag ételt készit vagy magasabb
s(itéedényt hasznal, gy6zGdjén meg réla, hogy a
s(td tetejénél legalabb 25 mm szabad hely van.

Siités és roston siités

z els6 sin a s(it6 alsd sinje.

stitétalca maximalis terhelhetGsége: 4 kg
(8,8 font).

helyzete
p oy |

teszta

(Szeletelt)
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Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitasaval megnd a termék
élettartama és cstkkennek a gyakran eldforduld
problémak.

VESZELY:
Karbantartas és tisztitas el6tt valassza le a
késziiléket a tapellatdsrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a késziilék kih(ilién miel6tt
hozzakezd a tisztitadsahoz.

Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

e Minden haszndlat soran alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen mddon kdnnyebben eltavolithatdk
a f6zési szennyezddések, ezdltal elkeriilheti, hogy
kovetkezd hasznalatkor raégjenek a felliletre.

e Atermék tisztitdsahoz nincs szlikség specidlis
eszkdzokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe aztatott puha ruhat vagy szivacsot
hasznaljon, majd torolje szarazra terméket.

e Atisztitds utdn minden esetben tordlje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kiomlott folyadékot pedig azonnal térdlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox felliletek, tovabba
a fogantyl tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitdszereket. Ezen részek
tisztitasahoz egy mososzerbe aztatott puha ruhat
hasznaljon, és figyeljen, hogy mindig egy iranyba
tordlje a fellletet.

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,

stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

késziilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitot, mivel az dramiitést okozhat.

A fozélap tisztitasa

Uvegkeramia feliiletek

Az iivegkeramia felliletet egy hidegvizbe aztatott ruha
segitségével tisztitsa meg, mivel a tisztitoszerek
nyomot hagyhatnak rajta. Egy szaraz ruha segitségével
torélje szarazra. A f6z6lap kdvetkez6 hasznalatakor a
fellileten maradt anyagok kart tehetnek az
livegkeramia lapban.

Az (ivegkerdmia lapra raszaradt anyagokat semmilyen
korilmények kozt ne probalja meg dorzsivel vagy
hasonl6 eszkdzokkel lekaparni.
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A kalciumos szennyezGdéseket (sarga foltok)
kismennyiség(i vizkémentesitd szerrel tavolitsa el, pl.
ecet vagy citromlé. A kereskedelemben kaphaté egyéb
termékeket is hasznalhatja.

Er6sen szennyezett fellilet esetén, vigyen fel
tisztitdszert egy szivacsra, és varja meg, mig
megfelelden felszivadik. Ezutdn egy nedves ruha
segitségével tisztitsa meg a f6z6lap feliletét.

cukros élelmiszereket, pl. tejszin és szirup,
azonnal le kell torolni, nem szabad megvarni,
hogy a fellilet leh(ilién. ellenkez6 esetben az
tivegkeramia feliilet véglegesen megsériilhet.

Id6vel kismérték(i elszinezGdés jelentkezhet a
fellileteken. Ez nem befolyasolja a termék miikddését.
Az (ivegkerdmia lap elszinezédése és foltjainak
megjelenése teljesen normalis, ez nem utal hibara.

A vezérlopult tisztitasa

A vezérliGpult és a gombok tisztitdsahoz hasznaljon
nedves rongyot, majd a tisztitast kévetben téroljon
szdrazra minden felliletet.

vezérlépanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
vezérlépanel megsériilhet!

A siito tisztitasa

Az oldalfalak tisztitasa

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd

az On kész{ilékén.)

1. Azoldalsé keret elilsé részének eltavolitdsahoz
hizza azt el az oldalfaltdl.

2. Huzza meg maga felé, és vegye ki teljesen az
kerete

Katalitikus falak

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On kész{ilékén.)

A s(it6 belsd falfelllete (A) és/vagy a hatso fala (B)
katalitikus anyaggal van bevonva. A katalitikus fal
enyhén matt szin(i és porézus feliilet(l. A siité



katalitikus falat nem szabad tisztitani. A katalitikus
falak pordzus feliilete a kifolyt olaj elnyelésével és
konvertalasaval (g6zzé és szén-dioxiddd)

tomatikusan tisztul

A siitdajto tisztitasa
Az siit6ajtd oldalfal tisztitdsahoz mosdszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot hasznaljon, majd
torélje szarazra terméket.

slitéajto tisztitdsahoz ne haszndljon erds
stroldszereket vagy éles kaparokat. Ezek
megsérthetik a felliletet, és az liveg
tonkremehet.

4. Tavolitsa el az elillsé ajtot felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.

Az ajtd visszaszereléséhez forditott sorrendben
0 égezze el a fenti miiveleteket. Ugyeljen ra,

hogy visszacsukja a zsanérndl talalhatd

kapcsokat az ajtd visszahelyezése utan.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa {3
iivegének)
Nyissa ki a sitd ajtajat

A siito ajtajanak eltavolitasa

1. Nyissa ki az ajtét (1).

2. Nyomija le és nyissa ki az eliilsG ajto jobb és bal
oldalan taldlhaté zsanérokat (2), az abran lathato
madon.

1 2 3
17 s ajto

3 Csukia be féiig a7 eitisé ajt.

1 Keret
2 Mianyag elem
Hlzza meg és tavolitsa el az ellilsd ajto felsd részére

4 123

1 Legbels6 livegpanel

2 Belsd tivegpanel

3 KiilsG tivegpanel

4 Mianyag tivegpanel-nyilas — Also

Az dbrdn lathaté mddon finoman emelje fel a legbelsd
{ivegpanelt (1) az A-val jelzett helyen, majd hiizza azt
ki a B-vel jelzett iranyba.

Ismételje meg a miiveletet a belsé Uvegpanel (2)
eltvolitdsahoz.
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Az ajto atcsoportositasahoz vezetd els6 épés a belsd
livegpanel (2) visszahelyezése.

Az (ivegpanel levagott sarkat helyezze gy, hogy az a
miianyag nyilas levagott sarkdn nyugodjon (lasd az

A bels6 livegpanelt (2) a legbelsd (ivegpanel (1)
melletti m{ianyag nyilasra kell szerelni.

A legbelsd (ivegpanel (1) visszahelyezésekor ligyeljen
ra, hogy a panel nyomtatott fele a legbelsé ivegpanel
felé nézzen.

Fontos, hogy a belsé (ivegpanel alsd sarka a m{ianyag

nyilasba ker(iljon.

Nyomja a mlianyag részt a vaz felé tgy, hogy kattand
hangot halljon.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa {2
iivegénel)

Nyissa ki a s(it6 ajtajat

i
i
i
=
,s

1 Keret
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2 Mianyag elem
Hlzza meg és tavolitsa el az ellilsd ajto felsd részére
szerelt mlianyag részt.

1 Belsd tivegpanel

2 KiilsG tivegpanel

3 Mianyag tivegpanel-nyilas — Also
Az dbrdn lathaté mddon finoman emelje fel a legbelsd
{ivegpanelt (1) az A-val jelzett helyen, majd hiizza azt
ki a B-vel jelzett iranyba.

A belsd livegpanel (1) visszahelyezésekor (igyeljen ra,
hogy a panel nyomtatott fele a belsg (ivegpanel felé
nézzen.

Fontos, hogy a belsé (ivegpanel alsd sarka a m{ianyag
nyilasba ker(iljon.

Nyomja a mlianyag részt a vaz felé Ugy, hogy kattand
hangot halljon.



A siito lampajanak cseréje

VESZELY:

A slit6 lampajanak cseréje el6tt, az dramiités
elkeriilése érdekében gy6z6dijon meg rdla,
hogy a termék ki van-e hizva a konnektorbdl
és a megfelelden lehlilt-e.

Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

slit6 egy specidlis elektromos lampat
hasznal, mely egészen 300 °C-os
hémérsékletet is kibir. Tovabbi részletekért
tekintse meg a MUiszaki adatok, oldal 12 cim(i
fejezetet. Lampat a Hivatalos Szervizektd|
vasarolhat.

ldmpa helyzete eltérhet az dbran lathatd
poziCiotol.

késziilékben haszndlt ldAmpa nem alkalmas a
hdzban torténd megvilagitdsra. A ldmpa célia,

hogy lathatd legyen az étel.

késziilékben haszndlt ldmpaknak extrém
kornyezeti hatasoknak kell ellendlniuk, mint pl.
az 50 °C hémérséklet.

Amennyiben a siitéje kor alaku lampaval
rendelkezik:
1. Huzza ki a készliléket a konnektorbdl.

2. Az (iveg burkolat eltavolitashoz forgassa az
oramutatd jarasaval ellentétes iranyba a burkolatot.

Ha azonsiit6jeazalabbiabranlathatd (A)
tipustlampadval van
felszerelveakkorazabranlathatomaddonforgatassalta
volitsa el éscseréljeki. Ha (B)

Tegye vissza az liveg burkolatot.
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B Hibaelharitas

°A ébiztositd klegett vagy lekapcsolodott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.
Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biziositékot.
e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozasdt.

e Asit6lampa meghibdsodott. >>> Cserélje ki a stitdldmpdt.
e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
biztositekdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.

e Nincs bedllitva funkci és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkcidt és hémérsékleti értéket a
Funkcio és/vagy Homérsekletbedllitd gombbal.

o Id6zitével felszerelt modellek esetén az id6zits nincs bedllitva. >>> Allitsa be az idét.
(Mikrohullamu siit6vel ellatott termékek esetén az id6zit6 kizardlag a mikrohullamd siit6re érvényes.)

e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a

e Aramsziinet tortént. >>> Allitsa be az iddt / Kapesolja ki, majd vissza a terméket.

mennyiben az ebben a fejezetben leirt
utasitasokat betartva sem tudja megsziintetni
2 hibajelenséget, vegye fel a kapcsolatot a
Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akitél
a terméket vasarolta. Soha ne kisérelje meg

maga megjavitani a hibas késziiléket.
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