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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il prodotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di utilizzare il prodotto
leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita e conservali
per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a consegnare

anche il manuale. Segui le istruzioni, tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze
riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In questo
modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale.
[l manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Istruzioni relative alla sicurezza

- Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

- Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le
istruzioni per |'uso, le
etichette del prodotto, gli altri
documenti rilevanti e gli
accessori devono essere
consegnati insieme al
prodotto.

- L'azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a sequito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

- La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera
nulla la garanzia.

- A Far sempre esequire i la-
vori di installazione e ripara-
zione dal produttore, dal ser-
vizio di assistenza autorizza-
to 0 da una persona specifi-
cata dall'importatore.

- AUtilizzare solo ricambi e
accessori originali.

- A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che non
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sia chiaramente specificato
nelle istruzioni per 'uso.

- A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

- Questo prodotto € stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non e utilizzabile per scopi
commerciali.

- Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio e destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di
lavoro.

- AVVERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere.
Non dovrebbe essere usato
per altri scopi come
riscaldare un ambiente.

ASicurezza dei bambini,

dei disabili e degli animali

domestici

- Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anniin su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie
capacita fisiche, sensoriali 0



mentali, 0 che non hanno
esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e
sui pericoli del prodotto.

- | bambini non devono
giocare con il prodotto. Gli
interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
esequiti dai bambini a meno
che non siano supervisionati
da una persona adulta.

- Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni.

- Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

- | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini
e gli animali domestici non
devono giocare, salire o
entrare nel forno.

- Non mettere sul forno
oggetti che i bambini
potrebbero raggiungere.

- Girare il manico delle pentole
verso il lato del banco in
modo che i bambini non
possano afferrarle e quindi
scottarsi.

- AVVERTENZA: Durante I'uso,

le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

- Tenere | materiali da

imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Si
rischiano lesioni e
soffocamento.

- (Se il tuo prodotto ha una

spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

- Collegare il prodotto a una

presa dotata di messa a
terra protetta da uno fusibile
del valore indicato
dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga
eseqguita da un elettricista
qualificato. In conformita
con le normative
locali/nazionali, non
utilizzare il prodotto senza
messa a terra.

- La spina o il collegamento

elettrico del prodotto deve
essere in un luogo
facilmente accessibile (non
influenzato, per esempio,
dalla famma di una stufa).
Se cio non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al
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quale il prodotto e collegato
dovrebbe essere presente un
meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti |
poli dalla rete.

- Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione
e il trasporto.

- Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

- (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche’”.

- Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro
il prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

- Utilizzare solo il cavo
originale. Non utilizzare cavi
tagliati o danneggiati o
prolunghe.
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- Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

- Non inserire il prodotto in
una presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con l'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

- Non toccare la presa con le

mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

. Per evitare la formazione di

archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

- Scollegare il prodotto dalla

rete elettrica prima di
trasportarlo.

- Quando si deve trasportare |l

prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a



bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

- Controllare I'aspetto
generale del prodotto per
eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
- Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

- Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

- Tutti i condotti di
ventilazione intorno al
prodotto devono essere
aperti.

AUtiIizzo in sicurezza

- Preoccuparsi di spegnere |l
prodotto dopo ogni utilizzo.
- Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

- Non utilizzare il prodotto

difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

- AVVERTENZA: Se Ia

superficie e lesionata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

- Non salire sul prodotto per

raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

- Non utilizzare il prodotto in

situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come 'assunzione di droghe
e/o l'uso di alcolici.

- Gli oggetti inflammabili

tenuti nell'area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
inflammabili nell'area di
cottura.

- La ghisa, I'alluminio o le

pentole con parti di fondo
danneggiate/ruvide
potrebbero graffiare la
superficie del vetro. Quando
si sostituiscono le pentole,
sollevare sempre |
contenitori, non farli
scivolare sulla superficie.

- La pressione del vapore che

si forma per I'umidita sulla
T



superficie del piano cottura o
sul fondo della padella puo
far muovere la padella.
Assicuratevi quindi che la
superficie del piano cottura e
il fondo delle pentole siano
sempre asciutti.

- Questo prodotto non e
adatto all'uso con un
telecomando o un orologio
esterno.

AAwertenze sulla
temperatura

- AVVERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero
avvicinarsi al prodotto se
non accompagnati da un
adulto.

- Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino
al prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

- AVVERTENZA: PPericolo di
incendio: Non conservare
oggetti sulle superfici di
cottura.

cottura progettate dal
produttore della cucina o
indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per l'uso o le
protezioni del piano cottura
integrate. L'utilizzo di
protezioni inappropriate puo
provocare incidenti.

ASicurezza nella cottura
- AVVERTENZA: |l processo di

cottura deve essere
rispettato. | processi di
cottura a breve termine
devono essere
costantemente osservati.

- AVVERTENZA: La cottura

senza supervisione su un
piano cottura usando grassi
o olio puo essere pericolosa
e provocare incendi. Non
cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi
coprire la flamma, per es.
con un coperchio o una
coperta ignifuga.

- Fare attenzione quando si

aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un

AUso degli accessori incendio.
- AVVERTENZA: Utilizzare

solo le protezioni del piano
8/IT



A Induzione

- Le piastre calde sono dotate
di tecnologia "ad induzione”.
Il piano cottura ad induzione
che garantisce risparmio di
tempo e soldi deve essere
usato con padelle adatte a
cottura ad induzione;
altrimenti le piastre calde
non funzionano. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione
"Selezione della pentola”.

- Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono
provocare impatti dannosi
alle persone che usano
dispositivicome pompe per
insulina o pacemaker.

- Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo I'uso, non fare
affidamento sul sensore del
potenziometro.

- Gli oggetti metallici quali ad
esempio coltelli, forchette,
cucchiai e pentole non
dovrebbero essere collocati
sulla piastra di cottura dato
che potrebbero
surriscaldarsi.

- Gli oggetti metallici riposti
nei cassetti sotto il piano
cottura possono diventare

molto caldi durante un uso
prolungato e intenso. Non
riporre oggetti metallici nei
cassetti sotto il piano cottura.

- Non mettere prodotti

elettronici come telefoni
cellulari, tablet, computer sul
piano a induzione. Il tuo
prodotto potrebbe essere
danneggiato.

AManutenzione e pulizia in
sicurezza
- Attendere che il prodotto si

raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

- Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqua! C'e pericolo di scosse
elettriche!

- Non pulire il prodotto con

pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

- |l sale, i residui di zucchero

sul fondo delle pentole o tali
particelle sulla superficie del
vetro possono causare graffi
e rotture del vetro. Prima di
posizionare le pentole,
assicurarsi che il fondo sia
pulito. Mantenere pulita la
superficie in vetroceramica.
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A Istruzioni relative all'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e allo
smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio & conforme
alla Direttiva UE WEEE
mmm | (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed

elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio e stato realizzato con
parti e materiali di alta qualita che possono
essere riutilizzati e sono adatti ad essere
riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita
di servizio. Portarlo al centro di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali per
conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.

Conformita alla Direttiva ROHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio
+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di
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imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare energia
Le informazioni sull'efficienza energetica
secondo EU 66/2014 possono essere
trovate sulla scheda prodotto fornita con il
prodotto. | suggerimenti seguenti
aiuteranno a utilizzare il prodotto in modo
ecologico ed efficace dal punto di vista
energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla piastra. Scegliere
sempre la pentola della misura corretta
per i propri piatti. Per i contenitori di
dimensioni shagliate & necessaria pit
energia di quella dovuta.

+ Mantenere pulite le superfici di cottura del
piano cottura e le basi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore tra
I'area di cottura e il fondo della pentola.



El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

1 Superficie di cottura in vetro 4 Zone di cottura a induzione
2 Alloggiamento inferiore 5 Zone di cottura a induzione
3 Zone dicottura a induzione

Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di controllo
del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere differenze nelle
immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del piano cottura

BEEE- © +

Hoe 3 _sucad @ 0. denltmmad Bo s _seucn 5
Ho 5 _s..2 a0 D =
Tasti e simboli * Varia a seconda del modello di forno.
- La luce indica che il relativo tasto Potrebbe non essere disponibile sul proprio
& azionato prodotto.
O] : Tasto On/Off 1
& : Tasto blocco tastiera -1 0 3 6 9 2
ol : Tasto combinazione zone di Lo S ——— m
* cottura ad ampia superficie l | l
: Tasto riscaldamento rapido/Tasto 1 2 3
Af impostazione alta potenza Display piano cottura
(booster) o 1 Indicatore della temperatura della zona di
i : Tasto blocco per pulizia cottura interessata
© : Tastotimer . 2 Area diimpostazione del livello di
-+ : Tasto per gjcrgmgntgla\rg il timer temperatura
- i F‘S:[[O g.er lllmlnuwe lt tllr:?er B 3 Tastoriscaldamento rapido/Tasto
3 Ca?asp;)* | collegamento Flano impostazione alta potenza (booster)
W : Tasto di cottura automatica
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I
]
Ofide 7 © +
'] .
1 2 3 4
Timer
1 Indicatore del timer
2 Tasto per diminuire il timer
3 Tasto timer
4 Tasto per incrementare il timer
5 Simbolo del timer
6 Il LED attivita del timer della zona di cottura

pertinente

4

6 5 Informazioni generali sul piano
cottura
L

| 1
2 4 3

Posteriore sinistro - Zone di cottura a
induzione

Anteriore sinistro - Zone di cottura a
induzione

Anteriore destro - Zone di cottura a
induzione

Medio - Zone di cottura a induzione

Il piano di cottura & dotato di piani di cottura
con ampie superfici (superfici Flexi). E
possibile utilizzare questo piano cottura
come piani cottura individuali indipendenti
I'uno dall'altro. E possibile attivare la
funzione combinata per queste zone cottura
e trasformarle in un'unica superficie di
cottura per le operazioni di cottura con
pentole di grandi dimensioni. L'uso di
pentole adeguate per queste zone di cottura
e la funzione di combinazione sono descritti
nella sezione "Come usare il piano di
cottura”.
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Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) 48,2 mm+/780 mm/520 mm

Dimensioni di installazione del piano cottura

(larghezza/profondita) 750 (+2)mm /490 (+2)mm
Tensione/Frequenza TN~ 220-240V/ 2N~ 380-415V ;50/60 Hz

Tipo e sezione di cavo utilizzato/adatto

DO € min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?
all'impiego nel prodotto

Posteriore sinistro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Anteriore sinistro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Anteriore destro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1200 W / Booster: 1800 W
Medio Zone di cottura a induzione
Dimensioni 210/320 mm

Potenza 3700 W / Booster: 5400 W

* L'altezza del piano di cottura indicata nella tabella tecnica & l'altezza del coperchio della base
del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare la
qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e
ambientali.
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Bl Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue nelle
seguenti sezioni.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.
2. Pulire le superfici del prodotto con un

panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.
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AWVISO

AWVISO

La superficie puo danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.
Durante il primo funzionamento,
per un paio d'ore, € possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.



[ Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generiche sull'uso del
piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la
saliera possono danneggiare il piano
cottura. Non utilizzare piani cottura
incrinati. L'acqua potrebbe filtrare
attraverso queste fessure e causare un
cortocircuito. Se la superficie &
danneggiata in qualche modo (ad
esempio crepe visibili), spegnere primail
fusibile, quindi chiamare il servizio
autorizzato per scollegare il prodotto per
ridurre il rischio di scosse elettriche.

+ Non utilizzare pentole e padelle
shilanciate e facilmente inclinabili sul
piano cottura.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote. Le
pentole e 'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Sesi utilizza il piano cottura senza
pentole o padelle, si danneggera
I'apparecchio. Spegnere sempre i
bruciatori dopo ogni utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le
pentole / padelle di plastica sulla
superficie di cottura. Pulire
immediatamente via il materiale dalla
superficie.

+ Gli shalzi di temperatura sul piano di
cottura in vetro possono causare danni,
fare attenzione a non versare liquidi freddi
durante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo in
pentole e padelle. In questo modo si pud
evitare che il cibo fuoriesca dalle pentole e
non sara necessario pulire inutilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole e
delle padelle su bruciatori 0 zone cottura.

+ Posizionate le pentole centrandole sui
bruciatori/zone cottura. Se si desidera
posizionare una pentola su un
bruciatore/zona cottura diversa, non farla
scorrere verso il bruciatore desiderato, ma
sollevarla prima e poi metterla sull'altro
bruciatore.

Principio di funzionamento del piano
cottura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un
circuito aperto. Il circuito si completa
quando su di essa vengono posizionate
pentole / padelle adatte alla cottura ad
induzione e un sistema elettronico posto al
di sotto del piano in vetro genera un campo
magnetico. La base metallica delle pentole /
padelle viene riscaldata prendendo energia
da questo campo magnetico. In questo
modo, il calore non viene generato sulla
superficie del piano cottura, ma
direttamente sulle pentole/padelle sopra di
esso. La superficie in vetro viene riscaldata
con il calore delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni

vantaggi in quanto il calore viene trasferito

direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non bruciano rapidamente poiché
il piano cottura in vetro non viene
riscaldato direttamente. Si pulisce pit
facilmente.

+ Lacottura & pit veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle
pentole/padelle. In questo modo si
risparmia tempo ed energia rispetto ad
altri tipi di piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente
alle pentole/padelle, non ¢'e alcuna
perdita di calore, e cio fornisce una
cottura piu efficiente.

+ |l fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utilizzo
piu sicuro contro possibili incidenti
durante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano
pentole/padelle anti aderenti e con poca
quantita di olio o utilizzate senza olio (tipo
teflon).
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+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero
surriscaldare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per
cucinare. Non mettere mai il cibo avvolto
in un foglio di alluminio sulla zona di
induzione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte di
credito o nastri adesivi lontano dal piano
cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c'e un forno e
questo e in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottura
o spegnere il piano cottura.

+ |l piano cottura & dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono fornite
nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto
rapidamente e il fondo della pentola pud
sciogliersi e danneggiare la superficie di
cottura e I'apparecchio prima che venga
attivato il sistema di spegnimento
automatico.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagnetiche
di qualita che recano un'etichetta o
un'avvertenza di compatibilita con la cottura
a induzione solo sul piano cottura a
induzione. Generalmente, piu alto & il
contenuto di ferro, migliore sara il
rendimento delle pentole e delle padelle. Il
diametro della base delle pentole / padelle
deve corrispondere alla zona di induzione.
Le dimensioni suggerite sono elencate di
seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio
inossidabile (con etichetta o avvertenza
che indica che & compatibile con
I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:
+ Pentole e padelle in alluminio
+ Pentole e padelle in rame
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Pentole e padelle in ottone
Pentole e padelle in vetro
Coccio

Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pentole
con fondo sottile, esse si riscaldano molto
rapidamente e il fondo della pentola pud
sciogliersi e danneggiare la superficie di
cottura e I'apparecchio prima che venga
attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono
causare graffi sulla superficie.

Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico pit piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene
riscaldata dal piano cottura. Pertanto, il
calore non e distribuito in modo uniforme
e le prestazioni di cottura si riducono.
Inoltre, tali pentole/padelle non possono
essere rilevate da grandi piani cottura a
induzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensioni
del campo ferromagnetico.

N
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Alcune pentole/padelle hanno una base
che contiene materiali non ferromagnetici
come l'alluminio. Questi tipi di
pentole/padelle possono non riscaldarsi
adeguatamente o non essere affatto
rilevate dal piano cottura a induzione. In
alcuni casi, potrebbe apparire un avviso di
pentole/padelle difettose.



L'equa distribuzione delle pentole sui
piani di cottura a destra e a sinistra e
al centro per la scelta dei piani di
cottura influisce in modo positivo
sulle prestazioni di cottura durante la
cottura di pit pasti sui piani di
cottura a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la

cottura con piano cottura a induzione

utilizzando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

n

2. E compatibile se "Lt e "=" 0 "&=F non
lampeggia quando si posiziona la pentola
sul piano cottura a induzione e si accende
il piano cottura.

Dimensioni consigliate per pentole e
padelle

145 .100 - max 145

180 min. 100 - max 180

210 min. 140 - max 210

240 min. 140 - max 240

280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320
Zona di cottura con larghezza 230 -
ampia superficie (flexi) lunghezza 390

Il rilevamento di pentole e padelle da parte
dei piani cottura a induzione dipende dal
diametro e dal materiale del ferromagnetico
alla base delle pentole. Per garantire il
rilevamento delle pentole/padelle e ottenere
una cottura efficiente, le pentole/padelle
devono essere selezionate in base alle
dimensioni del piano cottura. Le dimensioni
delle pentole/padelle consigliate per le
dimensioni del piano cottura sono indicate
sopra.

Il comportamento di ebollizione pud variare
a seconda dei tipi di pentola, delle
dimensioni della pentola e delle dimensioni
della zona di cottura. Per un
comportamento di ebollizione piu
omogeneo, € possibile utilizzare una zona di
cottura pit grande di un gradino. Utilizzare
una zona di cottura pitl grande non causa
sprechi di energia ai piani a induzione,
perché il calore si crea solo nella zona della
pentola interessata.

Rilevamento automatico delle pen-
tole/padelle

Quando si collocano sul piano cottura
pentole e padelle compatibili con l'induzione,
il piano cottura rilevera automaticamente su
quale punto del piano cottura sono
posizionate le pentole e fornira indicazioni
sul pannello di controllo.

Zona di cottura con ampia superficie
(flex)

Il piano cottura & dotato di piani cottura con
superfici ampie (superfici flex). E possibile
utilizzare questo piano cottura come piani
cottura individuali indipendenti I'uno
dall'altro per pentole/padelle piu piccole. E
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possibile attivare la funzione combinata per
gueste zone cottura e trasformarle in
un'unica superficie di cottura per le
operazioni di cottura con pentole di grandi
dimensioni.

Le zone di cottura
con ampia superficie
hanno due zone
cottura: anteriore e
posteriore. Si
possono utilizzare
gueste zone come
due zone cottura
indipendenti per

diversi livelli di
temperatura con due
diverse

pentole/padelle.
Posizionare le
pentole/padelle
centrando le zone di
cottura separate.

Pannello di controllo

x Per 'operazione di
cottura con una sola

pentola/padella,
posizionarla al
centro della zona
cottura anteriore o
posteriore. Non
collocare le
pentole/padelle al
centro della zona
cottura.

Per le operazioni di
cottura su grandi
pentole/padelle,
posizionare le
pentole/padelle in
modo che coprano i
centri di entrambe le
zone di cottura e che
siano centrate sulla
zona cottura.
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Tasti e simboli
. La luce indica che lil relativo tasto

€ azionato
O) : Tasto On/Off
& : Tasto blocco tastiera
* : Tasto combinazione zone di

cottura ad ampia superficie
. Tasto riscaldamento rapido/Tasto

&) impostazione alta potenza
(booster)

1] : Tasto blocco per pulizia

o : Tasto timer

-+ : Tasto per incrementare il timer

: Tasto per diminuire il timer

. Tasto di collegamento Piano-
Cappa *

W : Tasto di cottura automatica

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.

Ho _s__s

| | |
1 2 3

Display piano cottura

1 Indicatore della temperatura della zona di
cottura interessata

2 Area diimpostazione del livello di
temperatura

3 Tastoriscaldamento rapido/Tasto
impostazione alta potenza (booster)



Timer

1 Indicatore del timer

2 Tasto per diminuire il timer

3 Tasto timer

4 Tasto per incrementare il timer

5 Simbolo del timer

6 Il LED attivita del timer della zona di cottura

pertinente

Avvertenze generali per il pannello di
controllo

La presente apparecchiatura e
controllata da un pannello di
controllo a sfioramento. Ogni
operazione eseguita nel pannello di
controllo touch viene confermata
dall'emissione di un segnale
acustico.

Mantenere sempre pulito e asciutto il
pannello di controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi a livello di funzionamento
delle funzioni.

Il piano di cottura torna
automaticamente alla modalita
stand-by se non viene eseguita
nessuna operazione entro un periodo
di 20 secondi.

La presente apparecchiatura visua-
lizzera “FF" allarme per motivi di
sicurezza se un qualsiasi tasto (tasto
1) viene toccato per un lungo peri-
odo di tempo.

La luce = sui tasti attivati o selezio-
nati si illumina.

Accensione del piano di cottura
1. Toccare il tasto O sul pannello di control-
lo.

» Il piano di cottura e pronto all'uso.

Spegnere il piano di cottura

1. Toccare il tasto © sul pannello di control-
lo.

» Il piano di cottura si spegne e torna in

modalita stand-by.

Indicatore del calore restante

Sul pannello di controllo ¢'e un indicatore di
calore per ogni zona di cottura. Questo
indicatore indica che il piano di cottura e
ancora caldo quando & spento. Non toccare
il piano di cottura in questione fino a quando
I'indicatore di calore residuo non scomparira.

H Alta temperatura

h Bassa temperatura

In caso di mancanza di corrente,
I'indicatore di calore residuo non si
illumina e mette in guardia 'utente
contro i piani di cottura caldi.

Accendere le piastre (zona di cottura)
e impostare il livello di temperatura

; U 0By A
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1. Accendere il piano di cottura toccando il

tasto ©.

» Il simbolo "0" appare sui display della

zona del piano di cottura.

2.A seconda della zona che si desidera
accendere, toccando I'area di
impostazione o facendo scorrere il dito
sull'area, impostare il livello di
temperatura su un livello compreso tra
“0"e"9".

Mentre il livello di temperatura viene

aumentato come 1,2,3...19 su alcuni modelli,

puo essere aumentato come 1,1.,2,2. ... 9. su

altri modelli. Questa opzione varia a

seconda del modello di prodotto.

Spegnere i fornelli:

Una zona di cottura selezionata puo essere
spenta in 2 modi diversi:

1. Impostando la temperatura su "0"
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Sara possibile spegnere il piano di cottura
riducendo la temperatura a “0" .

2.Usare la funzione di spegnimento con
timer per la zona di cottura desiderata
Al termine del tempo, il timer spegne il
piano di cottura a esso collegato. Tutti i
display indicano “0" 0 00" . 1l simbolo ®
sul display del piano di cottura scompare.
L'impostazione del timer per la zona del
piano di cottura & descritta nei capitoli qui
di sequito.

Combinazione delle zone di cottura

con superficie larga (flexi) (se le zone

di cottura con superfici larghe sono

disponibili sul piano di cottura)

1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto D .

2. Toccare il tasto fal .

» Il display della zona sinistra del piano di

cottura visualizza 0 e la luce = del tasto (8

sara illuminata.
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3. Toccando l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area,
impostare il livello di temperatura su un
livellocompresotra0e9.

Mentre il livello di temperatura viene

aumentato come 1,2,3...19 su alcuni modelli,

puo essere aumentato come 1,1.,2,2. ... 9. su

altri modelli. Questa opzione varia a

seconda del modello di prodotto.

» Il piano di cottura inizia a funzionare. Se

viene selezionato un altro piano di cottura o

se si lasciano 10 passare secondi senza che

venga eseguita nessuna operazione, la luce

— del tasto ¢! si spegne.

Vengono descritti, a titolo di esempio,
i piani di cottura con ampia superficie
a sinistra. Se i piani di cottura a
destra hanno superfici larghe
sull'apparecchiatura, lo stesso vale
per i piani di cottura a destra.

Combinazione dei piani di cottura con
superficie larga (flexi) mentre uno o
entrambi i piani di cottura a sinistra
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stanno funzionando (se i piani di
cottura con superficie larga sono
disponibili sul piano di cottura)

Mentre uno o entrambi i piani di cottura a
sinistra funzionano in modo separato, sara
possibile combinare entrambi i piani
attivando il piano di cottura a superficie
larga. In questo modo, si puo far funzionare
una superficie di cottura piti ampia con gli
stessi valori.

0
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1. Mentre una o entrambe le zone di cottura
a sinistra sono in funzione, toccare il tasto
(ol

» Su entrambi i display delle zone di cottura,

verra visualizzata la zona di cottura coniil

grado pil basso e si accendera la luce — del

tasto fa} .

» | piani di cottura combinati riprendono a

funzionare con la temperatura della zona di

cottura che hanno un grado inferiore e, ove

necessario, con il valore di impostazione del
timer. | valori della temperatura e del timer
della zona del piano di cottura che aveva un
valore di temperatura piu alto prima della

E!g._—j-——&--i Rm »-‘v?]‘\m
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» Per modificare il valore della temperatura
in seqguito, impostare il livello di temperatura
desiderato dall'area di impostazione.

Spegnere le zone di cottura con super-
ficie larga (se sul piano di cottura sono
disponibili piastre con superfici larghe)
Sara possibile separare e spegnere le zone

di cottura toccando il tasto {4l

Impostazione alta potenza (BOOSTER)
Sara possibile usare la funzionalita booster
per riscaldare con la massima potenza. Si
sconsiglia tuttavia di cucinare in questa
posizione per lunghi periodi di tempo.
L'impostazione di una potenza elevata
potrebbe non essere disponibile su tutti i




piani di cottura. Quando il periodo per
I'impostazione dell'alta potenza (cfr. tabella
dei limiti del periodo di funzionamento) e
scaduto, la zona di cottura si spegne.

Selezionando direttamente
l'impostazione di potenza elevata
(BOOSTER):
1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto D .
2. Toccare il tasto 8 del piano di cottura
desiderato.
La zona di cottura selezionata funziona alla
massima potenza e 3 luci lampeggiano
rispettivamente sul display della zona di
cottura.
Quando il periodo per I'impostazione della
potenza elevata (cfr. tabella dei limiti del
periodo di funzionamento) & scaduto, il
piano di cottura continuera a funzionare al
livello di temperatura piu alto.
Selezionare lI'impostazione di potenza
elevata (BOOSTER) mentre la zona di
cottura é attiva:

1. Toccare il tasto 28 quando il piano di
cottura & acceso e la relativa zona di cot-

tura sta funzionando a un livello specifico.

2.La zona di cottura selezionata funziona
alla massima potenza e 3 luci
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona di cottura. Quando il periodo
per l'impostazione di alta potenza
scaduto, il piano di cottura continuera a
funzionare al livello di temperatura pit
alto.

Spegnere l'impostazione di alta poten-
za (BOOSTER) prima della sua sca-
denza:

Sara possibile disattivare I'impostazione di
alta potenza ogni volta che lo si desidera,
toccando il tasto 28 . La zona cottura
continua a funzionare al valore di
temperatura piu alto. Portare a 0 toccando
I'area di impostazione della zona di cottura
attiva o facendo scorrere il dito sull'area da
spegnere.

Blocco per pulizia

Il blocco della pulizia permette all'utente di
pulire per un breve periodo di tempo
impedendo il funzionamento di tutti i tasti
del pannello di controllo mentre il piano di
cottura e acceso. L'apparecchiatura non
assorbe corrente durante questo periodo di
tempo.

Attivazione del blocco per pulizia

quando il piano di cottura & acceso.
» [l 1a luce si accendera. Il simbolo "&¥ sara
visualizzato sui display delle zone di cottura.
Durante questo periodo non si pud azionare
nessun altro tasto oltre a quello @ .

Disattivazione del blocco per pulizia
Toccare e tenere premuto il tasto I per
disattivare il blocco della pulizia. 01 1a luce si
affievolira e il blocco della pulizia verra dis-
attivato.

Blocco tasti

Mentre il piano di cottura & acceso o
spento,sara possibile attivare il blocco dei
tasti per evitare di modificare
inavvertitamente le funzioni.

Attivazione del blocco tasti

1. Per attivare il blocco dei tasti, toccare il
tasto (@ fino a quando non si sente un
segnale.

La luce — del tasto @ lampeggia e tutte le

zone di cottura sono bloccate.

Solo il tasto @ funziona quandoil
blocco tasti & attivo. Quando viene
toccato altro tasto, la luce — del
tasto (@ lampeggia a indicare che il
blocco dei tasti & attivo.

Se il piano di cottura viene spento
mentre le chiavi sono bloccate, il
blocco delle chiavi deve essere
disattivato per riaccendere il piano di
cottura.
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Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare e tenere premuto il tasto & fino a
che non si sente un segnale. L'operazione
deve essere confermata mediante un
segnale acustico. La luce = della chiave
f1si spegne e il blocco della chiave viene
disattivato.

Funzione timer

Questa funzione facilita il processo di
cottura. Non & necessario monitorare il
piano di cottura durante tutto il periodo di
cottura. La zona cottura si spegne
automaticamente dopo il periodo
selezionato.

Attivazione del timer

Ho -
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1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto @

2.A seconda della zona che si desidera
accendere, toccando I'area di
impostazione o facendo scorrere il dito
sull'area, impostare il livello di
temperatura desiderato.

3. Attivare il timer premendo il tasto ® .

Il simbolo "00" si illuminera e il simbolo

iniziera a lampeggiare.

4.Ci sono 4 LED di attivita intorno al valore
“00" visualizzato sul display del timer. Per
impostare un timer per la zona del piano
di cottura, toccare il tasto © per selezio-
nare il lato della zona del piano di cottura
corrispondente.

5. Impostare il periodo desiderato toccando i
tasti *+/— . -+ Sara anche possibile far
avanzare il timer pit velocemente toccan-
do il tasto -+ o = per un lungo periodo di
tempo.

Il simbolo & si illumina in modo fisso dopo

aver lampeggiato sul display della zona

cottura per un determinato periodo di tempo.

Quando il simbolo & si illumina fisso, indica
che la funzione ¢ stata attivata.
Il timer puo essere utilizzato
unicamente per i piani di cottura in
funzione.
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Ripetere la procedura di cui sopra per
gli altri piani di cottura per i quali si
desidera impostare un timer.

Il timer non pud essere impostato
senza selezionare la zona di cottura e
il livello di temperatura della zona di
cottura.

Mentre il timer & attivo, il tempo
impostato per la zona di cottura
selezionata viene visualizzato sul
display del timer.

Spegnere i timer

Il piano di cottura si spegne
automaticamente e viene emesso un avviso
acustico quando il tempo impostato
scaduto.

Toccare un tasto qualsiasi per spegnere
I'avviso acustico.

Spegnere prematuramente i timer

Se il timer viene spento prematuramente, il

piano di cottura continua a funzionare con

la temperatura impostata fino a che non
viene spento.

Spegnimento riducendo I'impostazione del

timer al livello "00":

1. Selezionare il timer del relativo piano di
cottura toccando il tasto ..

2. Aspettare fino a quando il valore "00"
viene visualizzato sul display del timer
toccando il tasto = per ridurre il valore.
Sara anche possibile far avanzare il timer
pit velocemente toccando il tasto — per
un lungo periodo di tempo.

Il simbolo €& lampeggia per un determinato

periodo di tempo sul display della zona

cottura, poi si spegne completamente ¢ il

timer viene annullato.

Funzione stop
Con questa funzione, sara possibile fermare
tutte le funzioni che operano sul piano di
cottura (escluso il timer) al 1° livello per un
po' di tempo.
Se il timer & impostato per qualsiasi
zona del piano di cottura, il timer
riprende a funzionare durante la
funzione di arresto.



Se viene toccato il tasto Il mentre &
attiva la cottura automatica sulla
zona di cottura centrale, la funzione
di cottura automatica viene annulla-
ta.

1. Toccare il tasto Il mentre il piano di cot-
tura & acceso.

Tutti i piani di cottura in funzione

continuano a funzionare al 1° livello.

2. Toccare nuovamente il tasto 8l per far
funzionare tutte le zone di cottura ferme
con le loro impostazioni precedenti.

Impostazioni

Con questa funzione, sara possibile
modificare la gestione della potenza, il
tempo del segnale acustico di fine cottura e
le impostazioni di collegamento della cappa.
cFl Impostazione della gestione dell'energia
£k Tempo del segnale acustico di fine
cottura

£F 3 Impostazione del collegamento del
piano di cottura-cappa

1- Impostazione della gestione

dell'energia (cF)

Con questa funzione sara possibile

impostare la potenza totale del piano di

cottura come si desidera.

1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto@ e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto D .

2. Entro 10 secondi dallo spegnimento del
prodotto, toccare rispettivamente i tasti &9
/RS0

» Sul display del timer =Fl, sul display post-

eriore sinistro del piano di cottura "9" viene

visualizzato.

3. Toccando I'area di impostazione del piano
di cottura posteriore sinistro o facendo
scorrere il dito sull'area, impostare il livello
di potenza tra (cfr. Tabella - Livello di
gestione della potenza) “1" e "9" .

4. Confermare l'impostazione del livello
selezionato toccando il tasto O .

» Il piano di cottura si spegnera e comincera

a funzionare con l'impostazione di potenza

totale al livello selezionato.

"Gestione della potenza" include 9 diversi
livelli di potenza (cfr. Tabella - Livello di
gestione della potenza).

Tabella - Livello di gestione della potenza

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Il valore di potenza totale per il livello
di gestione della potenza di 5, 6, 7, 8,
9 & 3,6 KW nei prodotti che con il
massimo consumo totale di potenza
di 3,6 kW.

2- Impostazione del tempo del segnale

acustico di fine cottura (cFc')

Con questa funzione, sara possibile

impostare il tempo del segnale di fine

cottura del piano di cottura a seconda delle
proprie preferenze.

1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto@, e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto D .

2. Entro 10 secondi dallo spegnimento del
prodotto, toccare rispettivamente i tasti 9
00/

» L'impostazione predefinitacF! sara visua-

lizzata sul display del timer.

3. Per I'impostazione del segnale acustico di
cottura, toccare una volta il tasto .

» Sul display del timer cFc2, sul display del

piano di cottura posteriore sinistro 2" viene

visualizzato.

4. Toccando I'area di impostazione della
zona di impostazione posteriore sinistra
del piano di cottura o facendo scorrere il
dito sull'area, impostare il tempo del
segnale (cfr. Tabella - Tempo del segnale
acustico di fine cottura) tra “0" e "3" .
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5. Toccando il tasto @ , confermare l'impos-
tazione del tempo del segnale acustico di
fine cottura.

» Il piano di cottura si spegnera e iniziera a

funzionare con I'impostazione del tempo di

segnale al livello selezionato.

Il valore di fabbrica per
I'impostazione del tempo del segnale
acustico di fine cottura e il 2° livello
standard.

Tabella - Impostazione del tempo del
segnale acustico di fine cottura

1 30 secondi
2 1 minuto
3 2 minuti

3- Impostazione del collegamento del
piano di cottura-cappa (-F )

Usando questa funzione, sara possibile
collegare il piano di cottura e la cappa per
farli funzionare insieme in modo automatico.
Tabella - Livello di funzionamento della cappa

1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto@ e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto D .

2. Entro 10 secondi dallo spegnimento del
prodotto, toccare rispettivamente i tasti ©
/0

» L'impostazione predefinitacF| sara visua-

lizzata sul display del timer.

3. Toccare due volte il tasto Bl per Iimpos-
tazione del collegamento della cappa.

» Sul display del timer =F 3, sul display del

piano di cottura posteriore sinistro 4" viene

visualizzato.

4. Toccando I'area di impostazione del piano
di cottura posteriore sinistro o facendo
scorrere il dito sull'area, impostare il livello
di funzionamento della cappa (vedi
Tabella - Livello di funzionamento della
cappa) tra"0" e "7" .

5. Toccando il tasto @, confermare l'impos-
tazione del collegamento della cappa.

» Il piano di cottura si spegne e inizia a

funzionare con il livello di funzionamento

selezionato.

0 off off off off
1 leggero off off off
2 leggero off L1 L1
3 leggero L1 L1 L1
4 leggero L1 L1 L2
5 leggero L1 L2 L2
6 leggero L1 L2 L3
7 leggero L2 L2 L3

Impostazione del livello di

funzionamento della cappa sopra al

piano di cottura

Con questa impostazione sara possibile

impostare il livello di funzionamento della

cappa sopra il piano di cottura.

1. Accendere il piano di cottura toccando il
tasto D .

2. Toccare il tasto & per 3 secondi.

» Laluce— del tasto® si spegne.
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3. Toccare il tasto & fino a raggiungere il
livello di funzionamento desiderato per la
cappa.

Usare i piani di cottura a induzione in
modo sicuro ed efficace

Principio di funzionamento: Il riscaldatore a
induzione riscalda direttamente la pentola di
cottura grazie al suo principio di
funzionamento. Quindi, ha molti vantaggi
rispetto ad altri tipi di piano di cottura.



Funziona in modo piu efficiente e la
superficie del piano di cottura & piu fredda.
Il piano di cottura a induzione e dotato di un
sistema di sicurezza superiore che
garantisce un funzionamento all'insegna
della sicurezza.

Il piano di cottura puo essere dotato
di piastre con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm con funzione di
induzione a seconda del modello.
Grazie alla funzione diinduzione,
ogni zona del piano di cottura rileva
in modo automatico la pentola
posizionata su di essa. L'energia
avviene solo sull'area di contatto
della pentola, e quindi si consuma un
livello minimo di potenza.

Spegnimento automatico del sistema
Il controllo del piano di cottura ha un
sistema di spegnimento automatico.
Qualora una o pit zone di cottura vengano
lasciate accese, la zona di cottura si spegne

automaticamente dopo un po’ di tempo (cfr.

Tabella-1). Nel caso di un timer assegnato
alla zona del piano di cottura, anche il
display del timer si spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento
automatico dipende dal livello di
temperatura selezionato. Per questo livello
di temperatura viene applicato il periodo
massimo di funzionamento.

La zona cottura puo essere azionata
nuovamente dall'utente dopo che & stata
spenta automaticamente come descritto
sopra.

Tabella-1: Periodi di spegnimento
automatico

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5

6 4
7 2
8 2
9 1
R|sca|d§\mento 10 minuti
rapido

Mentre il livello di temperatura viene
aumentato come 1,2,3...19 su alcuni modelli,
puo essere aumentato come 1,1.,2,2. ... 9. su
altri modelli. Questa opzione varia a
seconda del modello di prodotto.

Protezione dal surriscaldamento

Il piano di cottura & dotato di alcuni sensori

che garantiscono la protezione da

surriscaldamento. In caso di

surriscaldamento si pud osservare guanto

segue:

+ Lazona del piano di cottura che sta
funzionando pud essere spenta.

« Illivello selezionato pud essere ridotto.
Tuttavia, questo non si riflette sul display.

Sistema di protezione dal troppo pieno
Il piano di cottura & dotato di un sistema di
protezione dal troppo pieno. Nel caso in cui,
per qualsiasi motivo, il pannello di controllo
siain eccesso, il sistema interrompe
automaticamente la connessione alla
corrente per spegnere il piano di cottura. In
guesto momento, il simbolo "F" appare sul
display.

Impostazione precisa della potenza

Il piano di cottura a induzione risponde
immediatamente ai comandi impartiti
secondo il suo principio di funzionamento.
Le sue impostazioni di potenza vengono
modificate molto rapidamente. In questo
modo si pud evitare la fuoriuscita di una
pietanza (acqua, latte) che sta per
traboccare spegnendo immediatamente
I'apparecchiatura.
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[ informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Avvertenze generali sulla cottura

con il piano cottura

+ Non riempire mai la padella con olio per
oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta un
rischio di incendio. Non cercare mai di
spegnere un possibile incendio con
I'acqua! Quando I'olio prende fuoco,
coprirlo con una coperta idonea o un
panno umido. Spegnere il piano cottura se
& sicuro farlo e chiamare i vigili del fuoco.
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+ Prima di friggere gli alimenti, togliere
sempre I'acqua in eccesso e metterli
lentamente nell'olio riscaldato. Prima di
friggere, assicurarsi che i cibi congelati
siano scongelati.

+ Quando riscaldi I'olio, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il
coperchio aperto.

+ Per consigli sulla cottura con risparmio
energetico, consultare la sezione
"Istruzioni ambientali”.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a
seconda della ricetta e della quantita. Per
guesto motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.



Manutenzione e cura

Informazioni generiche per la

pulizia

A Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde

posSsono causare ustioni!
+ Non applicare i detergenti direttamente

sulle superfici calde. Cid potrebbe causare

macchie permanenti.

+ L'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni uso.
In gquesto modo i residui di cibo possono
essere puliti facilmente e non si
bruceranno quando I'apparecchio verra
riutilizzato in un secondo momento. In

guesto modo, la durata dell'apparecchio si

prolunga e i problemi che si
presenterebbero di frequente si riducono.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti 0 agenti pulenti possono

danneggiare la superficie. Non utilizzare
detergenti abrasivi, polveri detergenti,
creme detergenti, disincrostanti o oggetti
appuntiti durante la pulizia.

+ Non e necessario un detergente speciale
per la pulizia dopo ogni utilizzo. Pulire

I'apparecchio con sapone per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e

asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Per il piano cottura:

+ Lo sporco acido come latte, concentrato
di pomodoro e olio pud causare macchie
permanenti sui piani cottura e sui
componenti dei bruciatori/piastre, pulire i
liquidi eventualmente traboccati subito
dopo aver fatto raffreddare il piano
spegnendolo.

Superfici in acciaio inox e inox

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inox o inossidabile non utilizzare
detergenti contenenti acido o cloro.

Le superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo. Non
si tratta di un’anomalia di funzionamento.
Dopo ogni uso, pulire con un detergente
adatto alla superficie inox o in acciaio.
Pulire con un panno morbido e sapone e
con un detergente liquido (antigraffio)
adatto alle superfici in acciaio inox,
avendo cura di pulire in una sola direzione.
Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici in
acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi periodi
di tempo.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un pannoin
microfibra asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda e
asciugare con un panno in microfibra
pulito e asciutto. | residui di detersivo
potrebbero ulteriormente danneggiare la
superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimossi
con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di calcio
(macchie gialle) sulla superficie del vetro
con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente
decalcificante come I'aceto o il succo di
limone.

Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una
spugna e attendere a lungo che agisca
correttamente. Pulire quindi la superficie
in vetro con un panno bagnato.

Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.
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Parti in plastica e superfici verniciate

Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno
morbido o una spugna e asciugarle con
un panno asciutto.

Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Cio potrebbe
danneggiare le superfici.

Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non siano
lasciate umide e sporche di detersivo. In
caso contrario, su queste giunture
possono verificarsi delle corrosioni.

Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire
le fasi di pulizia descritte nella sezione
"Informazioni generiche per la pulizia”. Per
casi particolari, completare la pulizia

secondo le informazioni riportate di seguito.

Gli alimenti a base di zucchero come
creme, amido e sciroppo devono essere
puliti immediatamente, senza aspettare
che la superficie si raffreddi. Altrimenti il
piano di cottura in vetro potrebbe
danneggiarsi in modo permanente.
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+ Non utilizzare detergenti per le operazioni

di pulizia con piano di cottura caldo,
altrimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

Pulizia del pannello di controllo
+ Quando si puliscono i pannelli con

manopole, pulire il pannello e le manopole
con un panno morbido umido e asciugare
con un panno asciutto. Non rimuovere le
manopole e le guarnizioni sottostanti per
pulire il pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

Durante la pulizia dei pannelli in acciaio
inox con manopola, non usare detergenti
per acciaio inox intorno alle manopole. Gli
indicatori intorno alle manopole
potrebbero cancellarsi.

Pulire i pannelli di controllo a sfioramento
(touch) con un panno morbido umido e
asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti
potrebbero essere involontariamente

pigiati.



B Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa sezione,
consultare I'Agente per l'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il rivenditore presso il
quale € stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonomamente il prodotto
difettoso

« |l fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

+ Il prodotto non e collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la connessione di
alimentazione.

+ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il prodotto e
dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato attivato. Si prega
di disattivarlo.

+ Se il display non si illumina quando si riaccende il piano cottura. >>> Scollegare
I'apparecchio dall'interruttore. Attendere almeno 20 secondi e poi ricollegarlo.

+ La protezione contro il surriscaldamento & attiva. >>> Lasciare raffreddare il piano
cottura.
La pentol d |

P P
pentola sull'area di cottura.
+ La pentola non & compatibile con la cottura a induzione. >>> Controllare che la pentola
sia compatibile con il piano di cottura a induzione.
+ La pentola non e centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non &
abbastanza larga per I'area di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza larga e
centrare la pentola sull'area di cottura in modo corretto.

L tolaol' di cott Idat L le raffredd,

i cottura selezionata potreppe essere terminato. >>>

€mpo ai cottura per l'area

impostare un nuovo tempo di cottura o terminare la cottura.

+ La protezione contro il surriscaldamento & attiva. >>> Lasciare raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento potrebbe essere coperto da qualche oggetto. >>>
Rimuovere I'oggetto dal pannello.

+ La pentola non e compatibile con la cottura a induzione. >>> Controllare che la pentola
sia compatibile con il piano di cottura a induzione.

+ La pentola non e centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non &
abbastanza larga per I'area di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza larga e
centrare la pentola sull'area di cottura in modo corretto

+ Cid non rappresenta un guasto. La ventola di raffreddamento continuera a funzionare
fino a quando l'elettronica nel piano cottura non si raffreddera fino al raggiungimento di
una temperatura adeguata.
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Alcuni suoni possono essere uditi dalla cucina durante la cottura. Questi suoni sono dovuti alla
composizione del recipiente di cottura. Questi suoni sono normali, non rappresentano un
malfunzionamento e fanno parte della tecnologia a induzione.

Possibili rumori e motivi

Rumore della ventola: Il fornello & dotato di una ventola che si attiva automaticamente in
funzione della temperatura dell'apparecchiatura. Il ventilatore ha diversi livelli di
funzionamento e funziona a diversi livelli in base alla temperatura.

Ronzio inferiore come il rumore di funzionamento di un trasformatore: Cio & dovuto alla
natura della tecnologia ad induzione. Poiché il calore viene trasmesso direttamente alla
base del recipiente di cottura, & possibile udire tali ronzii a seconda del materiale del
recipiente di cottura. Pertanto, & possibile che si sentano rumori diversi con pentole
diverse.

Rumore di crepe: La ragione di ci0 ¢ la struttura e il materiale della base del recipiente di
cottura. Se il recipiente di cottura € costituito da vari strati con materiali diversi, si
potrebbe sentire uno schiocco.

Rumore lamentoso: Quando due zone di cottura sullo stesso lato del fornello vengono
utilizzate per cucinare con livelli di cottura diversi, si pud sentire un suono lamentoso.

Codici / motivi di errore e possibili soluzioni - Per piano cottura

Spegnere il fornello a induzione e

E22 Il fornello a induzione & attendere che si raffreddi. L'errore deve
E 26 surriscaldato. essere risolto quando la temperatura

della cucina scende al di sotto dei limiti.

E 46 Un oggetto & rimasto sul

Uno o piu tasti vengono tenuti

premuti per piti di 10 secondi, Il problema sara risolto togliendo la

mano dal fornello.
Il problema deve essere risolto con la

pannello di controllo o il controllo . -
pulizia del pannello di controllo.

€ esposto al vapore.

Non viene utilizzata una pentola  L'errore deve essere risolto utilizzando

E47 adatta al riscaldamento a una pentola adatta al riscaldamento a
induzione. induzione.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E1-E15 Errore di comunicazione sul rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.
piano a induzione. Contattare la concessionaria

autorizzata se il problema viene risolto.

Spegnere il piano cottura a induzione e
Errore del sensore di temperatura rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.

E16-E21 . ; ) . .
sul piano a induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E23 Errore software sul piano a rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.
E24 induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E 95 Errore di fun;ionamento Qella rimetterlo in funzione .dopolSO secondi.
ventola sul piano a induzione. Contattare la concessionaria

autorizzata se il problema viene risolto.
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Errore hardware scheda

Spegnere il piano cottura a induzione e
rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.

E31-E45 . . . . . .
elettronica su piano a induzione.  Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
L'apparecchiatura dei sensori deve
E 48 . . essere resa compatibile per le
Errore del sensore sul piano di P .
E 49 . . condizioni operative. Contattare la
cottura a induzione. : . : :
E 51 concessionaria autorizzata se il
problema viene risolto.
Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore deve
Errore di alta temperatura sul essere risolto quando la temperatura del
E52-E57 . . : X . AR
piano di cottura a induzione. sensore scende al di sotto dei limiti.
Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Si e verificato un errore del Spegnere il piano ad induzione e
sensore/un errore di temperatura attendere che si raffreddi, se il problema
E 58 -E 59 L . . A,
elevata nella modalita di cottura  persiste contattare il servizio di
automatica. assistenza autorizzato.
Uno qualsiasi dei tasti potrebbe  Quando il tocco prolungato su uno dei
essere stato toccato a lungo. tasti € stato interrotto,
una pe”t‘?"’?‘ potrebbe es§er'e\ . Quando la pentola di cottura sopra
stata posizionata sopra l'unitadi 7~ . .
FF I'unita di controllo viene sollevata,

controllo.

ci potrebbero essere dei residui
di cibo/liquido sull'unita di
controllo.

L'errore scomparira quando i residui di
cibo/liquido verranno puliti.
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Basta kund,

Las den har manualen noggrant innan produkten anvands.

Beko tack for att du valt den har produkten. Vi vill att din produkt, som tillverkas med hog
kvalitet och teknik, ska ge dig basta majliga effektivitet. For att gora detta ska du noggrant lasa
den har manualen och all annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och spara den som referens. Om du ger produkten till nagon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren. Folj instruktionerna och ta hansyn till all information och alla
varningar som anges i anvandarmanualen.

Beakta all information och alla varningar i anvandarmanualen. Pa s& satt skyddar du dig sjalv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Spara den har anvdandarmanualen. Om du ger produkten till nAgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren.
Anvandarmanualen innehaller foljande symboler:

A Risk som kan leda till dodsfall eller skador.
OBS! Risk som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Risk som kan leda till brannskador vid kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandningsrad.

@ L&s anvandarmanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sékerhetsanvisningar

- Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overlats till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras
tillsammans med produkten.
- Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa anvisningar
inte foljs.

- Om dessa anvisningar inte
foljs, upphor all garanti att
galla.

- ALat alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en av
importoren angiven person
utfora installations- och
reparationsarbeten.

. A Anvand endast originalre-
servdelar och -tillbehor.

- AFOrsok inte att reparera
eller byta ut nagon del av
produkten om det inte tydligt
anges i anvandarmanualen.
- A GOringa tekniska
andringar pa produkten.
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ASyftet med anvandningen
- Den har produkten ar avsedd

for hemmmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt
bruk.

- Anvand inte produkten i

tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING: Produkten far

endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika andamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

ASi:ikerhet for barn, utsatta
personer och husdjur

- Denna produkt kan
anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de overva-
kas eller instrueras
betraffande saker
anvandning och faror med
produkten.



- Barn far inte leka med
produkten. Rengoring och
anvandarunderhall bor inte
utforas av barn om det inte
finns nagon som dvervakar
dem.

- Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental formaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nodvandiga instruktioner.

- Barn bor 6vervakas sa att de
inte leker med produkten.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra paellerga in i
produkten.

- Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

- Vand handtaget pa kastruller
och stekpannor mot sidan av
arbetsbanken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna
sig.

- VARNING: Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall alltid barn borta
fran produkten.

- Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for skador och kvavning.
- (Det ar inte alla produkter
som levereras med en

stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)
For barnens sakerhet ska du
koppla ur stromkontakten
och gora produkten obrukbar
innan produkten kasseras.

AElsiaikerhet
- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
lokala/nationella
bestammelser.

- Produktens stickkontakt eller

elanslutning ska vara
placerad pa ett lattillgangligt
stalle (dar den inte paverkas
av spisens laga). Om detta
inte ar mojligt ska det finnas
en mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
bestammelserna och som
skiljer alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas

till eluttaget under
installation, reparation och
transport.
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- Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typskylten.

- (Det ar inte alla produkter
som levereras med en sladd,
sa om din produkt INTE har
en sladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges
I avsnittet "Tekniska
specifikationer”.

- Klam inte fast natsladden
under och bakom produkten.
Placera inga tunga foremal
pa sladden. Stromsladden
far inte bojas, krossas eller
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Anvand enbart originalkabeln.

Anvand inte avklippta eller
skadade kablar eller
forlangningskablar.

- Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
anges av importforetaget for
att forhindra eventuella faror.

(Det ar inte alla produkter
som levereras med en

stickpropp, sa om din produkt

HAR en stickpropp)
- Anslut inte produkten till ett

uttag som ar |ost, har lossnat

ur sitt uttag, ar trasigt,
smutsigt, oljigt, med risk for
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vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka fran banken).

- Vidror aldrig kontakten med

vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
kontakten, utan alltid i sjalva
kontakten.

- Se till att produktkontakten

ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsakerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du
transporterar den.

- Nar du ska transportera

produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens
|ostagbara eller rorliga delar
eller produkten skadas.

- Kontrollera produktens

overgripande utseende for
att upptacka eventuella
skador som kan ha uppstatt
under transporten.

ASi:ikerhet vid installation
- Innan produkten installeras

ska du kontrollera att den
inte ar skadad. Installera inte
produkten om den ar skadad.



- Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

- Hall alla ventilationskanaler
oppna runt produkten.

ASi:iker anvandning

- Se till att produkten stangs
av efter varje anvandning.

- Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
eller stanga av sakringen
fran sakringsfacket.

- Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
forekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och
kontakta auktoriserad
service,

- VARNING: Om ytan ar
sprucken ska du stanga av
apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar.

- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, till exempel om
du tar droger och/eller
dricker alkohol.

- Brandfarliga foremal som
forvaras i
matlagningsomradet kan
borja brinna. Forvara aldrig

brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

- Gjutjarn, aluminium eller

kokkarl med skadad eller
grov botten kan leda till att
glasytan repas. Nar du byter
ut kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

. Angtryck som byggs upp pa

grund av fukt pa kokplattans
yta eller i grytans botten kan
fa kokkarlet att flytta sig. Se

darfor till att kokplattan och

botten pa kokkarlen alltid ar

torra.

- Den har produkten ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING: Nar produkten ar i

drift kommer de exponerade
delarna att bli varma. Vidror
inte produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar bor inte befinna sig i
narheten av produkten utan
en vuxen.

. Placera inte

brannbara/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
kanterna blir varma nar den
ar i drift.
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- VARNING: Risk for brand:
Forvara inte foremal pa til-
lagningsytorna.

AAnvi:indning av tillbehor

- VARNING: Anvand endast
hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av
koksapparaten eller som
tillverkaren av apparaten har
angett i bruksanvisningen
som lampliga eller hallskydd
som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.

ASi:ikerhet vid matlagning

- VARNING:
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt 6vervakas.

- VARNING: Obevakad
matlagning pa en kokplatta
med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten, utan
stang av apparaten och tack
sedan lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.

- Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
forangas vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar den utsatts for heta
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ytor, vilket kan orsaka en
brand.

AInduktion
. Plattorna ar utrustade med

induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar maste
anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns |
avsnittet "Pot selection”.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

- Stang varmeplattan fran

kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

- Metallforemal som knivar,

gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

- Metallforemal som lagras |

lador under hallen kan bl
mycket heta under lang och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallforemal i lador
under hallen.

- Lagg inte elektroniska

produkter som



mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.

Din produkt kan vara skadad.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet

- Vanta tills produkten har
svalnat innan du rengor den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla

vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

- Rengor inte produkten med

angrengorare eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Salt- och sockerrester pa

botten av koksredskapet eller
sadana partiklar pa glasytan
kan leda till att glaset repas
och spricker. Se till att botten
ar ren innan du placerar ut
kokkarlet. Hall
glaskeramikytan ren.
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A Miljsanvisningar

Avfallsforordning
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU).
memm | Den hér produkten ar forsedd
med en klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om narmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.
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Forpackmngsmformatlon
Produktens férpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med vara nationella
miljobestammelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfall eller annat avfall. Ta dem till
de insamlingsstallen for
forpackningsmaterial som utsetts av de
lokala myndigheterna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande rad hjalper

dig att anvanda din produkt pa ett ekologiskt
och energieffektivt satt:
+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

+ Stang av produkten 5-10 minuter fore
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till 20 %
el genom att anvanda varme.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som ar lampliga for tillagningsytan.
Valj alltid ratt storlek pa kérlet for dina
maltider. For karl av fel storlek kravs mer
energi an nddvandigt.

+ Hall kokplattor och karl rena. Smuts
minskar varmedverforingen mellan
kokomréadet och karlets botten.



El Din produkt
Produktintroduktion

1 Matlagningsyta av glas 4 Zon for induktionsmatlagning
2 Nedre holje 5 Zon for induktionsmatlagning
3 Zon for induktionsmatlagning

Introduktion och anvandning av produktens kontrollpanel

| det har avsnittet hittar du en dversikt Gver och grundlaggande anvandningsomraden for
produktens kontrollpanel. Skillnader kan férekomma i bilder och vissa funktioner beroende
pa produkttyp.

Kontroll av kokplattan

BHE - © +
He 5 .24 7 L L leei B
Ho 5 _s..2 a0 D =
Knappar och symboler * Det varierar beroende pa produktmodell.
' Lampan som visar att den De kanske inte finns tillgangligt pa din
- aktuella knappen 3r aktiverad. produkt.
O] . P&-/av-knapp i
& : Knapp for knapplas -1 0 3 6 9 a
o : Kombinationsknapp fér matlag- Lo S ——— m
* ningszon med bred yta l | l
A8 : Snabbvarmeknapp/Knapp for hég 1 2 3
effektinstélining (booster) Visning av tillagningszon
0 +Knapp fGr rengoringslas 1 Temperaturindikator fér den aktuella
o Knapp f6r timer matlagningszonen
+ -Knapp fgr t!dsoknlng . 2 Instaliningsomrade for temperaturnivé
e - Knapp for tidsminskning 3 Snabbvarmek K f6r ho
53 - Knapp for anslutning av hallhuy * habbvarmexnapp/iinapp tor nog
i . 2 ; effektinstalining (booster)
W . Knapp for automatisk tillagning
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6 5
|
O
— = is — +
dode 7 ©
| o
1 2 3 4
Timerdisplay

Timerindikator

Knapp for tidsminskning
Knapp for timer

Knapp for tidsokning
Timersymbol

Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

o ok w N =
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Allman information om kokplattan

2

1 Bakre vanster - Zon for

induktionsmatlagning
2 Framre vanster - Zon for

induktionsmatlagning
3 Framre hoger - Zon for

induktionsmatlagning
4 Mitten - Zon for induktionsmatlagning
Din spis ar utrustad med kokplattor med
breda ytor (Flexi -ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen for
dessa matlagningszoner och férvandla dem
till en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvandning av passande
kastruller for dessa matlagningszoner och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen "Anvandning av kokplattan".



Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (hojd/bredd/djup) 48,2 mm+/780 mm/520 mm
Matt for installation av hallen (bredd/djup) 750 (+2)mm /490 (+2)mm
Spanning/frekvens 1N~ 220-240V/ 2N~ 380-415 V ;560/60 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands / lampar
sig for anvéndning i produkten
Total stromforbrukning

min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
max. 7,4 kW

Bakre vénster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hdger Zon for induktionsmatlagning
Matt 145 mm

Effekt 1200 W / Booster: 1800 W
Mitten Zon for induktionsmatlagning
Matt 210/320 mm

Effekt 3700 W / Booster: 5400 W

*  Hojden pa kokplattan som anges i den tekniska tabellen ar hojden pa produktens basplat.

Tekniska specifikationer kan @ndras utan foregaende meddelande for att forbéttra
produktens kvalitet.

Bilderna i den har manualen ar schematiska och stammer kanske inte exakt Gverens
med din produkt.

De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som medfdljer
produkten har tagits fram under laboratorieforhallanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa varden
variera.
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Il Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten OBS!
rekommenderas att du gor foljande i
foljande avsnitt.

Forsta rengoringen
1. Avlagsna allt forpackningsmaterial. OBS!
2. Torka av produktens ytor med en vat

trasa eller svamp och torka torrt med en

trasa.
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Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjdlk eller nagra vassa
foremal under rengdring.

Doft och rék kan utvecklas under ett
par timmar vid férsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att rummet
ar valventilerat sé& att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.



& Sa hér anvinder du hillen

Allman information om anvandning

av kokplattan

Allmanna varningar B

+ Latinga foremal falla ner pa hallen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna héllar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av sakringen
och sedan kontakta en auktoriserad
service for att dra ut kontakten for att
minska risken for elchock.

+ Anvand inte obalanserade
rastruller/pannor eller sana som kan vélta
att.

+ V&rm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

+ Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Pl&tsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. P& detta satt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengdring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad Gver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshallen &r som en Gppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfalt. Krukorna

/ kokkarlens metallbotten varms upp genom

att ta energi fran detta magnetfalt. Pa detta

sétt genereras inte varmen i kokplattans yta,
utan direkt pa kastrullen/pannan péa den.

Glasytan varms upp fran varmen fran

kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshaéllar erbjuder nagra fordelar da

varmen overfors direkt till kastrullen/pannan.

+ Mat som kokar Gver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
|attare.

+ Tillagningen ar snabbare, da varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

+ Davarmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

+ Det faktum att varmedverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt nar
kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

+ Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock pé& héllens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat inslagen
i aluminiumfolie pa induktionshallen.

+ Hall magnetiska foremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

+ Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information om
detta system finns i foljande kapitel. Om
emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas upp
snabbt och dess botten kan smaélta och
skada matlagningsytan och produkten
innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
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Kastruller/pannor

Man ska anvanda ferromagnetiska,

kvalitetskastruller/-pannor, som &r

utrustade med etikett eller varning, om att

den lampar sig bara for

induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre

prestation. Kokkarlens / kokkarlens

basdiameter ska matcha induktionszonen.

Foreslagna storlekar &r presenterade nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

+ Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med mérkning eller varning om lamplighet
for induktionsmatlagning).

Olampliga kastruller/pannor:

Aluminiumkastruller/-pannor

Kopparkastruller/-pannor

Massingskastruller/-pannor

Glaskastruller/-pannor

Lergods

Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor med

a4
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onvex eller konkav botten.,

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smaélta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras. Vassa
anter kan skrapa ytan.

R

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten forsamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.
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+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
sa som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshéallen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig

kastrullers/pannors visas.

Jamn fordelning av kokkarlen pa
hoger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nar flera ratter
lagas pa induktionshallen.

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for
anvandning med induktionshall pa féljande
satt.



1. Den ar kompatibel, om kastrullens botten
kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om 1V och ':I eller
"I inte blinkar nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas pa.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek

min. max

min. 100 - max 180

min. 140 - max 210

min. 140 - max 240

min. 125 - max 280

min. 125 - max 320
Matlagningszon med o
bred yta (flexi) bredd 230 - langd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att forsakra
kastrullens/pannans detektering och uppnéa
effektiv matlagning, ska kastrull/panna
valjas enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats ovan.
Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvéanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshéllar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.
Automatisk detektering av kastrul-
ler/pannor

Nar en for induktionsmatlagning Iamplig
kastrull/panna placeras pa kokplattan,
kanner den automatiskt igen pa vilken
kokplatta kastrullen/pannan har placerats

pa och visar instruktioner pa kontrollpanelen.

Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra

for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Matlagningszonerna
med bred yta har tva
matlagningszoner,
framre och bakre. Du
kan anvanda dessa
zoner som tva
oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika
kastruller/pannor.
Placera
kastrullen/pannan i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

Placera for
matlagning med en
kastrull/panna den i
mitten av frémre
eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kastrullen/pannan i
mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
storre
kastruller/pannor,
placera dessa s3, att
de tacker mitten av
bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
over
matlagningszonen.
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Kontrollpanel

BEE: - © +
E| 9B bmndd B O Bembmmd B O3S mme
Heo_3 _seccn & =

Knappar och symboler

Lampan som visar att den
aktuella knappen ar aktiverad.
O) . P&-/av-knapp
& - Knapp for knapplas
: Kombinationsknapp for
matlagningszon med bred yta

Al : Snabbvarmeknapp/Knapp for hdg
effektinstallning (booster)
1] - Knapp for rengéringslas

o - Knapp for timer

-+ - Knapp for tidsokning

—_— - Knapp for tidsminskning

2 - Knapp for anslutning av hallhuy *
1) . Knapp for automatisk tillagning

* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgangligt pa din
produkt.

(| A
|

|
1 2 3

Visning av tillagningszon

1 Temperaturindikator for den aktuella
matlagningszonen

2 Installningsomréde for temperaturniva

3 Snabbvarmeknapp/Knapp for hog
effektinstalining (booster)

6 5

|

O

— = is — +
dode 7 ©

| o

1 2 3 4
Timerdisplay

1 Timerindikator

2 Knapp for tidsminskning
3 Knapp for timer

4 Knapp for tidsckning

18/SV

5 Timersymbol
6 Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

Generella varningar for kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med en
touch-kontrollpanel. Varje utférd
atgard i kontrollpanelen konfirmeras
med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder till
problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergar automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utfors under 20 sekunder.

P& apparaten visas “FF" varning pga.
sakerhetsorsaker, om nagon knapp
(8 knapp) trycks in en lang tid.

—lampan i aktiverad eller vald knapp
tands.

Att starta hallen
1. Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen &r redo att anvandas.

Att stanga av hallen

1. Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.

» Hallen stangs av och atergar till standby-
lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator for
varje kokningszon. Denna indikator visar, att
hallen ar annu varm nar den &r avstangd.
Ror inte i motsvarande kokplatta, innan
restvarmeindikatorn har slocknat.

69 temperatur

Lag temperatur




Vid stromavbrott tdnds inte
restvarmeindikatorn och varnar inte
for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna (matlagningszon)
on instillning av temperaturniva
Do s

T TS

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

» pa “0" symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan “0" och "9" .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa 2

olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till "0 "
Hallen kan stangas av genom att sénka
temperatur installningen till “0" .

2.Genom att anvanda timeravstangning av
onskad matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern kokplattan
som ar ansluten till den. Ala skarmar visar
“0" eller "00" . € symbolen i kokplattans
skarm forsvinner.
Installning av timer for onskad
matlagningszon har beskrivits i foljande
kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta finns i

din hall).

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen

2. Tryck pa (& knappen.

» Skdrmen pa den vanstra

matlagningszonen visar 0 och = lampan i

[} knappen tands.

)

3. Tryck pa instéllningsomradet eller
med fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan0och 9 .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen atgard utfors under 10

sekunder, slocknar = lampan i &} knappen.

Kokplattorna med den breda ytan till
vanster har anvants som exempel.
Om hallens kokplattor med bred yta
ligger till hdger, galler samma
instruktioner dessa.

Kombinationen av matlagningszoner
med bred yta (flexi) nér en eller bada
kokplattorna till vinster anvands (om
matlagningszoner med bred yta finns i
din hall).

Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera dessa
genom att aktivera kokplatta med bred yta.
Pa detta satt kan du anvanda storre
matlagningsyta med samma varden.

Y g ol

.._._._.—-—--- "ﬂ]
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1.Nar en eller bada matlagnlngszonerna till
vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta fal
knapp.
» Pa bada matlagningszonernas display
visas matlagningszonen med lagre grad och
— lampan i [&! knappen tands.
» Kombinerade matlagningszoner fortsatter
att fungera pa matlagningszonen med den
lagre temperaturen och om instélld, med
timer-instéllningsvarde. Matlagningszonens,
som hade hégre temperaturvarde innan
kombinationen, temperatur- och timer-
varden avbryts.
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» FOr att &ndra temperaturvardet efterét,
stall in onskad temperaturvarde fran
installningsomradet.

Avstangning av matlagningszoner
med bred yta (om matlagningszoner
med bred yta finns i din hall).

Du kan separera matlagningszonerna och
stanga av dem genom att trycka pa (]
knappen

Hog effektinstéllning (BOOSTER)

Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte att
denna anvands under langa perioder. Hog
effektinstalining finns kanske inte i alla
hallar. Nar tiden for hog effektinstallning (se
anvandningsperiodernas granstabell) rinner
ut, stangs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning (booster)

direkt:

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

2. Tryck pa hallens 28 knapp, som du vill
anvanda.

Vald matlagningszon fungerar med max.

effekt och 3 lampor blinkar pa respektive

matlagningszons skarm.

Nar tiden for hog effektinstalining (se

anvandningsperiodernas granstabell) rinner

ut, fortsatter kokplattan med den hogsta

temperaturen att fungera.

Val av hog effektinstillning (booster)

nar matlagningszonen ar aktiverad:

1. Tryck pa A8 knappen, nar hillen 4r pa och
motsvarande matlagningszon ar pa
specificerad niva.

2.Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm. Nar tiden for hog
effektinstalining rinner ut, fortséatter
kokplattan med den hégsta temperaturen
att fungera.
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Avstangning av hog effektinstillning
(BOOSTER) innan den slutar:

Du kan stdnga av hog effektinstallning nar
som helst genom att trycka pa *8 knappen.
Matlagningszonen fortsatter att fungera pa
hogsta temperatur. Stall till 0 genom att
trycka pa den aktiva matlagningszonens
installningsomrade eller dra med fingret pa
omréadet for att stanga av.

Rengoringslas

Med rengdringslaset kan anvéandaren
rengora under en kort period genom att
forhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar hallen ar pa. Apparaten
anvander ingen strom under denna tid.

Aktivering av rengoringslas

T DU - N

D9 3 bmma Al W @

» [l ljuset tands. "2 symbolen tands i
matlagningszonernas skarmar. Endast ©
knappen kan anvandas under denna period.
Avaktivering av rengoringslas

Hall B knappen nedtryckt fér att stanga av
rengdringslaset. Il ljuset slocknat och
rengoringslaset avaktiveras.

Nyckellas

Nat hallen ar av eller pa,kan knapplas
aktiveras, for att férhindra andring av
funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1. For att aktivera knapplaset, tryck pa (&
knappen tills en signal hors.

—lampan i & knappen blinkar och alla

matlagningszoner blir lasta.

Bara @ knappen fungerar, nar
knapplaset ar aktiverat. Om annan
knapp trycks, = blinkar lampan i &
knappen och visar, att knapplaset ar
aktiverad.

Om hallen stéangs av nar knapparna
ar lasta, avaktiveras knapplaset, for
att sla pa hallen igen.



For att avaktivera knapplaset:

1. Hall & knappen nedtryckt tills en signal
hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal. Lampan =i (& knappen slacks
och knapplaset avaktiveras.

Timerfunktion

Denna funktion underlattar matlagningen.

Hallen behover inte Gvervakas under

matlagningen. Matlagningszonen stangs av

automatiskt efter att vald tid slutar.

Att aktivera timern

Ok

knappen

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret pa4 omradet for att stalla in dnskad
temperaturniva.

3. Aktivera timern genom att trycka pa
knappen.

pa "00" tinds och €9 symbolen borjar blinka.

4. Det finns 4 LED-lampor runt “00" som
visas pa timer-displayen. Tryck i
matlagningszonen pa & knappen dar
timern ska stallas in och val]
matlagningszonens sida.

5. Still in 6nskad tid med =+/= knapparna.
- Du kan stalla in tiden snabbare, genom
att halla -+ eller — knappen intryckt.

symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar® symbolen har tants,
ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stalla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timemn

Hallen stangs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den installda tiden
slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stanga av
varningssignalen.

Att stdnga av timern i fortid.

Om timern stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Avstangning genom at sdnka

timerinstallningen till "00" niva:

1. Valj motsvarande kokplattas timer genom
att trycka pa © knappen.

2.Vanta tills "00" symbolen visas pa
timerskarmen genom att trycka pa —
knappen for att sdnka vardet. Du kan
stélla in tiden snabbare, genom att halla
- knappen intryckt.

symbolen blinkar en specificerad tid pa

matlagningszonens skarm och slocknar

sedan helt och timern stangs av.

Stopp-funktion

Med denna funktion kan alla hallens
funktioner stangas av (forutom timern) till 1.
nivan for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortséatter timern
att fungera under stopp-funktionen.

ﬂ Om [l knappen trycks nar den
automatiska matlagningsfunktionen

ar aktiverad pa den mellersta
matlagningszonen, avaktiveras den
automatiska matlagningsfunktionen.

1. Tryck pa Bl knappen nar hillen &r pa.

Alla kokplattor som anvands fortsétter att

fungera pa 1 nivan.

2. Tryck pa Il knappen igen fér att anvanda
alla stoppade matlagningszoner med
deras foregdende installningar.
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Instillningar

Med denna funktion kan effekthanteringen,
matlagningens slutsignaltid och hall-flakt
anslutningarna stallas in.
CF‘LEffekthanteringsinstéllning

cFc: Matlagningens slutsignaltid

cF = Hall-flakt anslutningsinstalining

1 - Effekthanteringsinstilining (cF)
Du kan stalla in hallens totaleffekt med
denna funktion.

1.Sla pa hallen med @ knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ 01/,
knapparna.

» Patimerskarmen cFi, pa bakre vanster

kokplattans display, "9" visas.

3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
effektnivan mellan (se Tabell -
Effekthanteringsniva) “1" och "9" .

4. Bekrafta vald niva genom att trycka pa @
knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

totaleffektinstéllning pa vald niva.

"Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivéer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Oloo|N[O|o|BlwIN|—

7,4 kW

Totaleffektsvardet for
effekthanteringsniva 5,6, 7, 8,9 ar 3,6
kW i produkter, vars max.
totaleffektforbrukning ar 3,6 kW.
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2 - Matlagningens slutsignaltid (cFZ)
Med denna funktion kan du stalla in
matlagningens slutsignaltid for dnskad
kokplatta.

1.Sla pa hallen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ /O,
knapparna.

» Standardinstaliningen =F! visas pa timer-

displayen.

3. For instéllninﬂg av matlagningens slutsig-
nal, tryck pa il knappen en gang.

» Pa timerskarmen i 2, pa bakre vanstra

kokplattans display, 2" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
signaltiden mellan (se Tabell -
Matlagningens slutsignaltid) “0" och "3" .

5. Bekrafta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka pa @ knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstallning fér
matlagningens slutsignaltid &r niva 2.

Tabell - Installining av matlagningens
slutsignaltid

1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minuter
3 - Hall-flakt anslutningsinstallning

cF)

Med denna funktion kan du ansluta hallen

och flakten och anvdnda dom automatiskt

tillsammans.

1.Sla pa hallen med © knappen och sting
av den genom att trycka pa O knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/H /O,
knapparna.



» Standardinstaliningen =F! visas pa timer-

displayen.

3. Tryck tva ganger pa 0l knappen for att
stalla in hall-flakt anslutningen.

» Pa timerskarmencF 4, pa bakre vanstra

kokplattans display, "4" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller

Tabell - Flaktens effektniva

genom att dra fingret pa omradet, stall in
flaktens effektniva mellan (se Tabell -
Flaktens effektniva) “0" och "7" .

5. Tryck pa D knappen for att bekrafta hall-
flakt anslutningens installning.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

hallen pa vald niva.

av av av av
1 ljus av av av
2 ljus av L1 L1
3 ljus L1 L1 L1
4 ljus L1 L1 L2
5 ljus L1 L2 L2
6 ljus L1 L2 L3
7 ljus L2 L2 L3

Instillning av fliktens effektniva over

héllen

Med denna instéllning kan flaktens

effektniva Gver héllen stéllas in.

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa ©@
knappen.

2.Tryck pa® knappen i ca. 3 sekunder.

» = lampan i“® knappen slacks.

3.Tryck pa % knappen tills 6nskad
effektniva for flakten uppnas.

Att anvanda induktionshallar sakert
och effektivt

Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess funktionsprincip.
Darfor har den flera fordelar jamfort med
andra halltyper. Den fungerar effektivare och
hallens yta ar svalare.

Dininduktionshall &r utrustad med en
Overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med maximal
sakerhet.

Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin 6verfors bara till kokkarlets
botten, och darfor anvands endast
miniminiva av energi.

Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om matlagningszonen
har en timer, stangs aven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvandas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.
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Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa
vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...
9.1 andra modeller. Detta varierar enligt
produktmodell.
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Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med nagra sensorer, som

garanterar skydd mot dverhettning.

Observera féljande om Gverhettning sker:

+ Matlagningszonen kan stangas av.

+ Vald niva kan sénkas. Detta visas dock
inte pa skarmen.

Overkokningsskyddsystem

Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av hallen. | detta fall visas "F"
symbolen visas pa skarmen.

Precis effektinstallning

Induktionshallen svarar till kommmandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket snabbt.
Pa detta satt kan du undvika att maten
(vatten, mjolk) kokar over genom att stanga
av apparaten omedelbart.



E Allmén information om matlagning

Det har avsnittet beskriver tips om
beredning och tillagning av din mat.

Allma@nna varningar om matlagning

pa kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en
tredjedel. Lémna inte hallen obevakad nar
du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgdr en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld ska
du tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar sakert
att gora det och kontakta brandkaren.

+ Ta bort dverflodigt vatten fran maten och

lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du

anvander ar torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning och

energibesparing i sektionen
"Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena

for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Arbetsbord
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Skatsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengdringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvandning. Matrester
ska darfor vara latta att rengéra och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvands igen senare. Pa sa
sétt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengdringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengdringen.

Det behdvs inget sarskilt rengdringsmedel
for rengdring efter varje anvandning.
Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka med en torr mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengdring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengdr inte nagon del av apparateni en
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjolk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
brannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
stanga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor

+ Anvénd inte sura eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfritt
stél eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta ar normalt. Efter
varje anvandning ska du rengdra med ett
rengoringsmedel som ar lampligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.
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+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengdringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Tabort kalk-, olje-, starkelse-, mjélk- och
proteinflackar péa rostfria ytor och glasytor
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under lang tid.

Glasytor
Nar du rengor glasytor far duinte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengdringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengdr apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som ar
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengdringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av rengdringsmedel
kan skada glasytan nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar) pa
glasytan med ett kommersiellt tillgangligt
avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vinager eller
citronsaft.

+ Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengdr darefter glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Setill att leder till apparatens
komponenter inte lamnas fuktiga och
med rengdringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.



Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner

i "Allman rengdringsinformation” sektionen
for rengoring av kokplattans glasyta. |
speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan svalnar.
Annars kan glasmatlagningsytan skadas
permanent.

Anvand inte rengdringsmedel till

rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av kontrollpanelen

Vid rengdring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk

trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengdra kontrollpanelen.
Kontrollpanelen och vredena kan da
skadas.

Anvand inte rengdringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nar du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan forsvinna.

Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengdr
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.
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B Felsokning

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den aterférsaljare dar du
kdpte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du har foljt instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt sjalv.

+ Natsakringen ar defekt eller har [6st ut. >>> Kontrollera sékringarna i sakringsskapet. Byt
om nédvandigt ut eller aterstall dem.

+ Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt &r utrustad med
kanpplasfunktion kan knapplaset vara aktiverat. Avaktivera det.

+ Om displayen inte lyser nar du slar pa héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vdnta minst 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

+ Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> Lat spishéllen svalna.

+ Tillagningskarlet passar inte. >>> Kontrollera ditt kérl,

+ Du har inte placerat karlet pa den aktiva tillagningszonen. >>> Kontrollera om det finns
ett kokkarl pa tillagningszonen.

+ Ditt kokkarl arinte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér
tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av

tillagningszonen.
arlet eller tillagni

gning g
tillagningstid eller avsluta tillagningen.
+ Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> Lat spishéllen svalna.
+ Ett féremal kan tacka pekkontrollpanelen. >>> Avldgsna féremalet fran panelen.

+ Ditt kokkarl arinte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér
tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av
tillagningszonen.

+ Detta innebar inget fel. Kylflakten fortsatter att fungera tills elektroniken i hallen svalnar
till en lamplig temperatur.
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Vissa ljud kan héras fran spisen under tillagningen. Dessa ljud beror pa kokkarlets
sammansattning. Dessa ljud &r normala, de ar inte ett fel och de &ar en del av induktionstekniken.

Mdjliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen &r utrustad med en flakt som aktiveras automatiskt beroende pa
temperaturen i apparaten. Flakten har olika driftsnivaer och arbetar pa olika nivaer
beroende pa temperaturen.

+ Lagre brummande som en transformators driftsljud: Detta beror pa induktionstekniken.
Eftersom varmen overfors direkt till botten av kokkarlet kan sadana brummande ljud
horas beroende péa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets botten. Om
matlagningskarlet bestar av flera lager av olika material kan det uppsta ett kndppande

ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnallande ljud kan héras nar tva tillagningszoner p4 samma sida av
spisen anvands for att laga mat med olika matlagningsnivéer.

Felkoder/orsaker och majliga l6sningar - For vred

Stang av induktionshéllen och vanta tills

E22 Induktionshllen &r dverhettad den har svalnat. Felet ska I6sas nar
E 26 ' kokplattans temperatur sjunker under
gransvardena.
En eller flera knappar halls
intryckta i mer an 10 sekunder. Problemet ska I6sas nar du tar bort
Ett foremal har lamnats pa handen fran hallen.

E 46 . -
kontrollpanelen eller Problemet ska I6sas nar kontrollpanelen
kontrollpanelen har utsatts for rengors.
anga.

Ett kokkarl som lampar sig for Felet ska |6sas nar ett kokkarl som

E47 induktionsuppvéarmning anvdnds ldmpar sig fér induktionsuppvarmning
inte. anvands.

Stang av induktionshéllen och satt
Kommunikationsfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E1-E15 . . . : e

induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E16-E21 Temperatursensorfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E23 Programvarufel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E24 induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E 25 Flaktdrififel pa induktionshallen. 999 1% efter 30 sekunder. Kontakta

en auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E31-E45 Fel i elektronikkretsen pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

induktionshallen.

den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
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Sensorutrustningen ska vara

E jg Sensorfel pa induktionshallen. kompatibel fér driftsférhéllandena.
E 51 ifontgktz_;\_ Qen auktoriserade )
aterforséljaren om problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och vanta tills
den har svalnat. Felet ska I6sas nar
E50-E57 H(’)’g tgmperatur—fel pa sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta den
auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
Ett sensorfel/hdg temperatur-fel ~ Sténg av induktionshéllen och lat den
E 58 -E 59 har intréffat i det automatiska svalna. Om felet kvarstar, kontakta
tillagningslaget. auktoriserad serviceverkstad.
Né&gon av knapparna kan ha N&r en knapp berérdes for lange
berdrts lange. stannade den,
FF Ett kokkarl kan ha kommit Gver Nar kokkarlet ver styrenheten lyfts upp,

kontrollenheten.

Det kan finnas mat/vatska som
har spillts dver kontrollenheten.

Felet forsvinner nar resterna av mat och
vatska har avlagsnats.
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnoscé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac jg. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorac pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktdre moze doprowadzié¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi po-
wierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukcii.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzgdzenia.

AUiytkowanie

- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych migjscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osob wymagajacych

szczeg6lnego traktowania i

zwierzat domowych

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych



mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zZwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych |
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
miec¢ pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzagdzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci |
zwierzgt domowych. Dzieci |
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktasc¢ na

urzadzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

- Rgczki garnkdw i patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyc.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzgdzenie podtgczyc¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pragdowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie

zasilania. Przewod zasilajgcy
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nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewod zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twdj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
woda (na przyktad woda,
ktéra moze Sciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc
wytadowania tukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

- Przed transportem odtgcz
urzgdzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczyc
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod kgtem
uszkodzen, ktore mogty

wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac

wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegng¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
7/PL



pieczenia mogg sie zapalic.

Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych

w strefie pieczenia.

- Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania
naczyn nalezy podnosic
pojemniki, nie przesuwac po
powierzchni.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUiycie akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

- OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesow pieczenia..

- OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

APiyta mdukcyjna
- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac. Aby
uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
Wybor naczynia".

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogag miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Po uzyciu wytgcz ptyte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg mogg
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komaorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

- Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
prgdem!
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- Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
prgdem.

- SOl, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogg
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powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znaleZ¢ na karcie produktu dotaczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywagé produktu w sposéb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejnej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg goto-
wania a dnem garnka.

11/PL



E Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania

Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znaleZ¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie ptytg
BHE - © +
He 5 .24 7 L L leei B
Ho 5 _s..2 a0 D =
Przyciski i symbole A . Automatyczny przycisk
&) gotowania

- Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego
przycisku

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim

0 : Klawisz wtgczania/wytaczania produkcie.

& : Symbol blokady przyciskéw |

o  Przycisk kombinacii stref ' Ci Q___3__£--2 ;\\@
gotowania z szerokg powierzchnig
. Przycisk szybkiego [ | l

Af nagrzewania/Przycisk ustawienia 1 2 3
przyspieszenia (booster) Wyswietlacz strefy gotowania

0 1 Przycisk blokady czyszczenia 1 Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy

S : Przycisk czasu gotowania

+ : Przycisk wydtuzenia czasu 2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

. Przycisk skrécenia czasu
. Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)



6 5
|
]
ddde 7 © +
| o
1 2 3 4

Wyswietlacz timera

o ok w N =

Wskaznik programatora czasowego.
Przycisk skrocenia czasu

Przycisk czasu

Przycisk wydtuzenia czasu

Symbol timera

Dioda LED aktywnosci timera odpowiednie
strefy

Ogolne informacje o ptycie

|
2 4 3

Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
Prawy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
Srednie - Indukcyjna strefa gotowania
Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
obstugiwac jako niezalezne od siebie piyty.
Mozesz aktywowac funkcje taczong dla tych
stref i zmieni¢ je w jedna powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw. Uzywanie
odpowiednich garnkéw dla tych pdl i funkgji
kombinacji opisano w rozdziale ,Jak
korzystac z ptyty".

B R
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosé/szerokosé/gtebokose)
Wiary montazowe ptyt
(wys></)kos'é/ szerokgs%/ygmbokos'é) 750 (+2)mm /490 (+2)mm

Napiecie / Czestotliwosc TN~ 220-240V/ 2N~ 380-415V ;50/60 Hz
Typi przekréj kabla zastosowany/odpowiedni min. HO5V2V2-F 5 x 25 mm?

do urzgdzenia ) '
Catkowite zu?

48,2 mm+/780 mm/520 mm

ewy tylny

Wymiary

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1200 W / Booster: 1800 W
Srednie Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210/320 mm

Zasilanie 3700 W / Booster: 5400 W

*  Wysokosc¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sg
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.
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[l Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
zaleca sie wykonanie nastepujacych
czynnosci. UWAGA W trakcie pierwszego

. . uruchomienia przez pare godzin
Plerw,sze czy.szczer."e . moga sie wydziela¢ dym i zapach.
1. Usun wszystkie materiaty opakowania. Jest to catkiem normalne. Zadbaj
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna

! ! o dobrg wentylacje kuchni i
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka. pozbadz sie dymu i zapachu. Nie

UWAGA Pewne detergenty lub $rodki wdychac bezposrednio
czyszczace moga uszkodzi¢ powstajgcego dymu i zapachu.
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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B Jak uzywaé plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenla ogolne:

Nie pozwol, aby na ptyte grzejna spadty
Zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedostaé
sie przez te pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odtgczenia
produktu, aby zmniejszyé ryzyko
porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkdw/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzadzenie mogag
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkdw/patelni
moze uszkodzié urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wytaczaj
phyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni na
powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowacé uszkodzenie, nalezy uwazag,
aby nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas
gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z
garnkdéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawic¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiescié¢ na wybranym
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palniku. Nie nalezy przesuwaé garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.
Obwdéd zamyka sie, gdy postawione zostang
na nim garnki / patelnie przystosowane do
gotowania indukcyjnego, a uktad elektro-
niczny pod szklang powierzchnig generuje
pole magnetyczne. Metalowa podstawa
garnkéw / patelni jest podgrzewana poprzez
pobieranie energii z tego pola magnetycz-
nego. W ten sposdb ciepto nie jest wytwar-
zane na powierzchni ptyty, ale bezposrednio
na garnkach/patelniach. Szklana powierz-
chnia nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjne;j
Zaletg ptyt indukeyjnych jest przekazywanie
C|ep’ra bezposrednio do garnkéw/patelni.
+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewana.
Utatwia to réwniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkdéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkdéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
Ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowanla
* W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajacg powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.



+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdéw, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowe] do gotowania.

Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub
tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jedli pod ptytag znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy gotowa-
nia lub wytaczy¢ ptyte.

+ Ptyta jest wyposazona w automatyczny
system wytaczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku
garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos$é, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkdéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére sg
opatrzone etykieta lub ostrzezeniem, ze
nadaja sie do uzywania na ptycie indukeyj-
nej. Im wyzsza zawartos$é zelaza, tym leps-
za wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica
dna garnkoéw / patelni do gotowania powin-
na odpowiadac¢ strefie indukcyjnej.
Sugerowane wymiary podano ponize;j.

0deW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub ostrzezeniem,
Ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukeyjnej)

NleodeW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

+ Dna niektorych garnkow/patelni majg

Zalecenla

+ Uzywaj wytacznie garnkow/patelnl z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

+ Uzywac garnkow/patelni tylko z grubym,

odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowaé ostroznosc, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.

v X

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego ciepto
nie jest rownomiernie rozprowadzane, a
wydajnosé gotowania spada. Ponadto
takie garnki/patelnie moga nie zostaé
wykryte przez duze ptyty indukcyjne. W
zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

. Niektére.garnki/patelnie majampodstawe

zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogodle nie zostac¢ wykryte przez ptyte
indukeyjna. W niektérych przypadkach
moze pojawi¢ sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.
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Réwne rozmieszczenie naczyn na
prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajno$¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkdw
na ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

ptyty indukeyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, Ze nadaje sie do ptyt
indukeyjnych.

2. Jesli symbol Vi = ub P nie miga
po postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukeyjnych.
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Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
S | s
- A Dtugosc 390
powierzchnig

Wykrywanie garnkow/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkdéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie réznié w
zaleznosci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o
jeden stopiert wieksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukeyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Automatyczne wykrywanie
garnkow/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkéw/patelni odpowiednich dla ptyty
indukeyjnej, ptyta automatycznie wykrywa,
na ktérej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie,
i wySwietla instrukcje na panelu sterowania.
Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwacé jako niezalezng od siebie ptyte
dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac funkcje taczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw.



Strefy grzejne o
duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu i
Z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiesci¢ na

Srodku
poszczegdlnych
stref,
HHH: -
E| - 0.3
E| OB S Al & on

Przyciski i symbole
- Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego

przycisku

O) . Klawisz wtgczania/wytgczania

& : Symbol blokady przyciskéw

. . Przycisk kombinacji stref

o gotowania z szerokg powierzchnig
. Przycisk szybkiego

A nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

0l . Przycisk blokady czyszczenia

o : Przycisk czasu

-+ . Przycisk wydtuzenia czasu

. Przycisk skrécenia czasu
® . Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *

x Aby gotowaé z
uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiesci¢ go
na srodku przednigj
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkow/patelni na
$rodku strefy
gotowania.

W przypadku
korzystania z duzych
garnkoéw/patelniach,
umies¢ naczynie tak,
aby zakrywato srodki
obu strefi
znajdowato sie na
srodku.

Sonsnsensensinssnssensensont’

o+
e Ememe A

O =

Panel sterowania

A : Automaftyczny przycisk
gotowania

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.

S N : - "‘@

l [ |

1 2 3

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy
gotowania

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

Il
o
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Wyswietlacz timera

Wskaznik programatora czasowego.
Przycisk skrocenia czasu

Przycisk czasu

Przycisk wydtuzenia czasu

Symbol timera

Dioda LED aktywnosci timera odpowiednie
strefy

Ostrzezenia ogodlne dotyczace panelu
sterowania

o ok w N =

Urzadzeniem steruje sie za pomocg
dotykowego panelu sterowania.
Kazde dziatanie wykonane na
dotykowym panelu sterowania jest
potwierdzane sygnatem
dZwiekowym.

Panel sterowania powinien byé
zawsze czysty i suchy. Wilgotnaii
brudna powierzchnia moze
powodowac¢ problemy w dziataniu
funkgji.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna operacja, ptyta
automatycznie powraca do trybu
gotowosci.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
urzadzenie wyswietli ostrzezenie
LFF", jesli dowolny przycisk (&
przycisk) zostanie przytrzymany
przez dtuzszy czas.

Zaswieci sie = na aktywowanych lub
wybranych przyciskach.

Wiaczanie ptyty

1. Naci$nij @ na panelu sterowania.
» Ptyta jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie ptyty

1. Naci$nij @ na panelu sterowania.
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» Ptyta wytgcza sie i powraca do trybu
gotowosci.

Wskaznik pozostatego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie wskaznik
ciepta dla kazdej strefy ptyty. Wskaznik
pokazuje, ze ptyta jest nadal goraca, gdy jest
wytaczona. Nie dotykaé ptyt dopoki
wskaznik pozostatego ciepta nie zniknie.

H Wysoka temperatura

h Niska temperatura

W przypadku awarii zasilania,
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega uzytkownika
przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie ptyt (strefy grzewczej) i
ustawianie poziomu temperatury

.ﬁ, «>
O 3 S A
Qo 1Y

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku .
» Na wyswietlaczach stref pojawi sie
symbol ,,0" .

2. W zaleznosci od tego, ktéra strefe chcesz
wigczy¢, dotyknij obszaru ustawieri lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawic
poziom temperatury miedzy ,0" i ,9" .

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych

modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,

2,2....9. w innych modelach. Zalezy od

modelu produktu.

Wytaczanie piyt:

Wybrana strefe mozna wytaczyé na 2 rézne

sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0"

Mozesz wytgczy¢ ptyte, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0" .
2.Korzystanie z funkcji wylacznika
czasowego dla wybranej strefy
Gdy zegar jest wytgczony, minutnik
wytacza podtgczong do niego plyte.
Wszystkie wyswietlacze pokazuja ,0" lub
"00" . Symbol © znika z wyéwietlacza
phyty.




W kolejnych rozdziatach opisano
ustawienie timera dla stref.

Kombinacja stref o duzej powierzchni
(flexi) (jesli na plycie sg dostepne
strefy o duzej powierzchni)

1.Wtaez p’ryte, dotykajac przycisku @.
2.Nacisnij fal.

» Wyswietlacz lewej strefy pokaze 0 i
zadwieci sie kontrolka = przycisku .

Ho <
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3. Dotknij obszaru ustawien lub przesun
palcem po obszarze, aby ustawi¢ poziom
temperatury miedzy 019 .

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych

modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,

2,2....9. w innych modelach. Zalezy od

modelu produktu.

» Dziatanie ptyty Jesli zostanie wybrana

inna ptyta lub jesli odczekasz 10 sekund nie

wykonujac zadnej czynnosci kontrolka =
przycisku [8 zgasnie.
Jako przyktad opisano ptyty z
szerokg powierzchnig po lewej
stronie. Jesli w Twoim urzgdzeniu
ptyty po prawej stronie sa szerokie, to
zastosowanie jest takie samo.

Kombinacja ptyt o duzej powierzchni
(flexi), podczas gdy jedna lub obie
plyty po lewej stronie dziataja (jesli
Twojej\ urzadzenie posiada ptyty o
duzej powierzchni)

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po lewej
stronie dziatajg oddzielnie, mozesz potgczyé
obie ptyty, aktywujac ptyte o duzej
powierzchni. W ten sposéb mozesz
obstugiwac wieksza powierzchnie ptyty przy
tych samych Wartos'ciach

o a2
,,,,,,,, vy

1.Podczas gdyjedna lub obie strefy ptyty po
lewe] dziataja, nacisnij le.

» Na obu wyswietlaczach stref ptyty grzejnej
zostanie wyswietlona strefa ptyty o nizszym
stopniu i zapali sie kontrolka = przycisku fel.
» Potaczone ptyty wznawiajg dziatanie z
temperaturg strefy o nizszym stopniu i, jesli
ma to zastosowanie, z wartos$cig ustawienia
timera. Wartosci temperatury i timera strefy,
ktdra przed potaczeniem miata wyzsza
wartos$é temperatury, zostang anulowane.

-t b
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» Aby pdZniej zmienié¢ wartosé temperatury,
ustaw zadany poziom temperatury w
obszarze ustawien.

Wytaczanie stref o szerokiej
powierzchni (jesli na ptycie s
dostepne ptyty o duzej powierzchni)
Strefy grzejne mozna oddzieli¢ i wytaczy¢,
naciskajac fal
Przycisk ustawienia przyspieszenia
(BOOSTER)
Mozesz uzy¢ wzmacniacza do ogrzewania z
maksymalng moca. Nie zaleca sie jednak
dtugiego gotowania w tej pozycji.
Ustawienie wysokiej mocy moze nie by¢
dostepne na wszystkich ptytach. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy (patrz
tabela limitéw czasu pracy) strefa wytgcza
sie.
Bezposredni wybor ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER):
1. Whacz pyte, dotykajac przycisku @.
2. Nacisnij A8 wybranej ptyty.
Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migaja
odpowiednio 3 kontrolki.
Po uptywie okresu dla ustawienia wysokiej
mocy (patrz tabela limitéw czasu pracy),
ptyta bedzie kontynuowaé prace na
najwyzszym poziomie temperatury.
Wyb6ér ustawienia przyspieszenia
(BOOSTER), gdy strefa jest wiaczona:
1. Naci$nij 28, gdy ptyta jest wiaczonaii
odpowiednia strefa pracuje na
okreslonym poziomie.
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2. Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migaja
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy,
ptyta bedzie kontynuowaé prace na
najwyzszym poziomie temperatury.

Wylaczenie ustawienia przyspieszenia

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Ustawienie wysokiej mocy mozna wytgczy¢

w dowolnym momencie, naciskajgc *8.

Strefa ptyty nadal dziata przy najwyzszej

wartosci temperatury. Ustaw na 0,

dotykajac obszaru ustawienia aktywnej

strefy ptyty lub przesuwajac palcem po
obszarze, ktéry ma zostaé wytaczony.

Blokada czyszczenia

Blokada czyszczenia umozliwia
uzytkownikowi czyszczenie przez krétki
czas, blokujac uzycie wszystkich
przyciskdw na panelu sterowania, gdy ptyta
jest wtgczona. W tym czasie urzadzenie nie
pobiera pradu.

Aby aktywowac¢ blokade czyszczenia

D10 BB 2 W CD

ptyta jest wigczona.
» Bl Kontrolka zaswieci sie. Symbol "EY"
pojawi sie na wyswietlaczu strefy. Zaden
inny przycisk nizD nie moze byé
obstugiwany.
Aby wylaczyé czyszczenia
Naciénij i przytrzymaj przycisk I, aby
wytaczyé blokade czyszczenia. Bl Kontrolka
zgasnie, a blokada czyszczenia zostanie
wytaczona.

Blokada przyciskéw

Gdy ptyta jest wiagczona lub

wylaczona,mozna aktywowac blokade

przyciskow, aby zapobiec przypadkowe]

zmianie funkgji.

Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowac blokade przyciskéw,
naciskaj (0, az ustyszysz pojedynczy
sygnat.
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Kontrolka = przycisku B powinna migac, a

wszystkie strefy powinny byé zablokowane.

ﬂ Jedynie przycisk @O dziata, gdy
blokada jest aktywna. Gdy naci$niesz
inny dowolny przycisk, kontrolka =
przycisku & zacznie migad,
wskazujac, ze blokada przyciskéow
jest aktywna.
Jesli wytaczysz ptyte, gdy przyciski
sg zablokowane, blokada przyciskéw
zostanie wytaczona, aby ponownie
wiaczy¢ ptyte.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciénij i przytrzymaj przycisk &1, az
ustyszysz pojedynczy sygnat. Operacje
potwierdza sygnat dZzwiekowy. Kontrolka
— przycisku & zgasnie, a blokada
klawiszy zostanie wytaczona.

Funkcja timera

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
pilnowac¢ ptyty przez caty czas gotowania.
Strefa wytacza sie automatycznie po
ustawionym czasie.

Aktywacja timera

2. W zaleznosci od tego, ktéra strefe chcesz
wiaczy¢, dotknij obszaru ustawieni lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawic
poziom temperatury jaki chcesz.

3. Aby wigczyé, naciénij €.

Zaswieci sie ,00", a symbol ® zacznie

migag.

4. Wokét 00" znajduja sie 4 diody LED. Aby
ustawié timer strefy nalezy nacisnac
przycisk &, by wybra¢ odpowiednig
strone strefy.

5. Ustaw czas, naciskajac /== = Timer
mozna rowniez przesunaé, naciskajac
dtuzej+ lub —.

Symbol € $wieci nieprzerwanie po miganiu

na wyswietlaczu strefy przez okreslony czas.

Gdy symbol €9 $wieci nieprzerwanie, oznac-

za to, ze funkcja jest aktywna.



Timer moze byé uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powtdrz powyzszg czynnosé dla
innych ptyt, dla ktérych chcesz
ustawic timer.

Nie mozna ustawi¢ timera bez
wybrania strefy i poziomu
temperatury.

Gdy timer jest wtaczony, czas
ustawiony dla wybranej strefy jest
wyswietlany na wyswietlaczu timera.

Wytaczanie timera

Plyta wytacza sie automatycznie, a po

uptywie ustawionego czasu rozlega sie

sygnat dZzwiekowy.

Naciénij dowolny przycisk, aby wytaczy¢

sygnat dZzwiekowy.

Przedwczesne wylaczanie timera

Jesli timer zostanie wytagczony

przedwczesnie, ptyta bedzie nadal dziataé z

ustawiong temperaturg, dopoki nie zostanie

wytaczona.

Wylaczenie poprzez zmniejszenie

ustawienia timera do poziomu ,00":

1. Wybierz timer odpowiedniej ptyty,
naciskajac przycisk &,

2. Poczekaj, az na wys$wietlaczu timera
pojawi sie symbol ,00", nacisnij —, aby
zmniejszy¢ wartosé. Timer mozna
rowniez przesunaé, naciskajac dtuzej =

Symbol € miga przez okreslony czas na

wyswietlaczu strefy, nastepnie gasnie

catkowicie, a timer zostaje anulowany.

Zatrzymanie funkciji
Dzieki tej funkcji mozna na chwile
zatrzymaé wszystkie funkcje dziatajace na
ptycie (z wyjatkiem timera) do pierwszego
poziomu.
Jesli timer jest ustawiony dla
dowolnej strefy, to wznawia dziatanie
podczas funkgeji zatrzymywania.

ﬂ Jesli zostanie dotkniety przycisk fl

gdy funkcja automatycznego
gotowania jest aktywna w
srodkowym polu, funkcja
automatycznego gotowania zostanie
anulowana.

1. Nacisnij B, gdy ptyta jest wiaczona.

Wszystkie obstugiwane ptyty nadal dziatajg

na 1 poziomie.

2. Nacisnij ponownie B, aby obstugiwaé
wszystkie wytgczone strefy z ich
poprzednimi ustawieniami.

Ustawienia

Za pomoca tej funkeji mozna zmienié
zarzadzanie energia, czas sygnatu
dZzwiekowego zakoriczenia gotowania oraz
ustawienia podtgczenia ptyty kuchennej.
cFl Ustawienia zarzadzania energig

cF: Sygnatu dzwiekowy zakoriczenia
gotowania

cF3: Ustawienia potaczenia ptyty z okapem
Hob-Hood

1- Ustawienia zarzgdzania energig (cF!)
Dzieki tej funkcji mozesz ustawi¢ catkowitg
moc ptyty wedtug wtasnych preferenciji.

1. Whacz ptyte, naciskajac D, i wytacz
naciskajac ponownie (L.

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
O/

» Na wyswietlaczu timeracFl, na lewym

tylnym wyswietlaczu ptyty wyswietli sie ,9" .

3. Naciskajac obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom mocy pomiedzy
(patrz Tabela - Poziom zarzadzania
energig) ,1"1,9".

4. Potwierdz wybrany poziom, naciskajac O©.

» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé z

ustawieniem catkowitej mocy na wybranym

poziomie.

«Zarzadzanie energiag" obejmuje 9 réznych

poziomdw mocy (patrz Tabela - Poziom

zarzadzania energia).
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Tabela - Poziom zarzadzania energia

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Oloo|N[O|o| B |wWN

7,4 kW

Catkowita warto$¢ mocy dla
poziomu zarzgdzania energig 5, 6, 7,
8,9 wynosi 3,6 kW w produktach o
maksymalnym catkowitym poborze
mocy 3,6 KW.

2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy
zakoriczenia gotowania (cFc')
Korzystajac z tej funkeji, mozna dowolnie
ustawic¢ czas zakoriczenia pracy piyty.

1. Wiacz ptyte, naciskajac O, i wytacz
naciskajac ponownie O.

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
/0.

» Ustawienie domyslne cF| pojawi sie na

wyswietlaczu timera.

3. Aby ustawi¢ sygnat dZzwiekowy wysytania
gotowania, nacisnij raz il

» Na wyéwietlaczu timeracFc , na lewym

tylnym wyswietlaczu ptyty wyswietli sie ,2" .

4. Naciskajgc obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom mocy pomiedzy
(patrz Tabela -- Poziom zarzadzania
energig) ,0" i1 "3".

5. Naciskajac przycisk @, potwierdz
ustawienie sygnatu dzwiekowego
zakonczenia gotowania.
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» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé z
ustawieniem sygnatem czasowym na
wybranym poziomie.
Plyta wytaczy sie i zacznie dziata¢ z
ustawionym sygnatem czasowym na
wybranym poziomie.
Tabela - Ustawienia sygnatu dZzwiekowego
zakorczenia gotowania

1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3- Przycisk potaczenia ptyty z okapem

Hob-Hood (-F1)

Korzystajac z tej funkcji, mozesz potaczyé

ptyte i okap, aby umozliwi¢ im

automatyczng wspdtprace.

1. Whacz ptyte, naciskajac O, i wytacz
naciskajac ponownie O.

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
O/ /0.

» Ustawienie domyslne cF| pojawi sie na

wyswietlaczu timera.

3.Nacisnij dwa razy [, aby ustawi¢
potaczenie ptyty z okapem Hob-Hood

» Na wyéwietlaczu timeracF3, na lewym

tylnym wys$wietlaczu ptyty ,4" .

4. Naciskajgc obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom dziatania okapu
(patrz Tabela - Poziom dziatania okapu)
pomiedzy ,0"i,7".

5. Naci$nij D, aby potwierdzié ustawienie
potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood

» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé na

wybranym poziomie.



Tabela - Poziom dziatania okapu

yh yh yh yh

1 lekkie Wyt Wyt Wyt

2 lekkie Wyt L1 L1

3 lekkie L1 L1 L1

4 lekkie L1 L1 L2

5 lekkie L1 L2 L2

6 lekkie L1 L2 L3

7 lekkie L2 L2 L3
Ustawianie poziomu pracy okapu nad przypadku timera przypisanego do strefy
piyta. jego wysSwietlacz réwniez sie wytgczy.

Tutaj ustawisz poziom dziatania okapu nad
ptyta.
1. Whacz pyte, dotykajac przycisku O.
2.Naciénij % przez 3 sekundy.
» Zaswieci sie kontrolka = przycisku ‘& .
3.Naciskaj przycisk % az do osiggniecia
Zadanego poziomu pracy okapu.
Bezpieczne i efektywne korzystanie z
ptyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa garnek dzieki
swojej zasadzie dziatania. Dzieki temu ma
wiele zalet w poréwnaniu z innymi
rodzajami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Ptyta indukcyjna jest wyposazona w
doskonaty system bezpieczenstwa, ktory
zapewni maksymalne bezpieczenstwo
pracy.
W zaleznos$ci od modelu ptyta moze
by¢ wyposazona w ptyty o Srednicy
145,180, 2101 280 mm z funkcjg
indukgji. Dzieki funkeji indukcji kazda
strefa automatycznie wykrywa
umieszczony na niej garnek. Energia
wytwarzana jest tylko na powierzchni
styku garnka, a zatem zuzywana jest
minimalna moc.

Automatyczny system wylaczania
Sterowanie ptytg ma automatyczny system
wytaczania. Jesli jedna lub wiecej stref
pozostanie wigczonych, strefa wytgczy sie
automatycznie po chwili (patrz Tabela 1). W

Limit czasu automatycznego wytaczenia
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana po
jej automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabla 1: Czas automatycznego wytgczania

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

]

9

Szybkie

. 10 minut
nagrzewanie

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych
modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,
2,2....9. w innych modelach. Zalezy od
modelu produktu.

Ochrona przed przegrzaniem

Plyta jest wyposazona w czujniki, ktére
zapewniajg ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozesz
zaobserwowac:

+ Wytgczenie dziatajacej strefy.
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+ Obnizenie wybranego poziomu. Nie jest to
jednak pokazane na wyswietlaczu.

System ochrony przed przepetnieniem
Plyta jest wyposazona w system ochrony
przed przepetnieniem. W przypadku
jakiegokolwiek przepetnienia na panelu
sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie, aby
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wytaczy¢ ptyte. W tym momencie na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,F".
Precyzyjne ustawienie mocy

Ptyta indukcyjna natychmiast reaguje na
wydawane polecenia zgodnie ze swojg
zasadg dziatania. Ustawienia mocy
zmieniajg sie bardzo szybko. W ten sposdb
mozna zapobiec wylaniu sie positku (woda,
mleko), natychmiast wytaczajac urzadzenie.



E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne dotyczace

p

Wty . .
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasié¢ ognia wodga! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na

patelni nalezy usunac z niej nadmiar wody,

a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktdw mrozonych nalezy je wczesnie
rozmrozic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

Ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalezé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
$rodowiska".

+ Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

Pétka do pieczenia w piekarniku
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

AOstrzezenla ogolne
Przecz czyszczenlem produktu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorace powierz-
chnie moga powodowacé oparzenia!

+ Nie umieszczaé detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowad trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usungé pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane prob-
lemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do szo-
rowania, proszkéw do czyszczenia,
kremoéw, srodkdéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscié¢
resztki zywnos$¢é podczas gotowania.

+ Nie czys$¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do pyty:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mleko,
pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytachi
elementach palnikéw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usunaé
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX

+ Nie wolno uzywac srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
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czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox

moze z czasem zmienic¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczys$¢ za
pomocg detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywacé miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenla pOW|erzchn| szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skrobac-
zek ani Sciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czyscié za pomoca ptynu

do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki

detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng woda,
a nastepnie osuszyé czystg i sucha
Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschniete]

pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czyscié zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno

zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej

powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.



Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane pOW|erzchn|e

+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchag szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W

wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia", dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz
wyczyscié urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.
+ Produkty na bazie cukruy, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywagé srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretet mozna usungg.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscié wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ sucha szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawcag, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukeji. Nigdy nie wolno prébowac¢ samodzielnie naprawic
uszkodzonego urzgdzenia.

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskdw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy
wytaczyc.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym witgczeniu ptyty. >>> Odfaczy¢ urzadzenie od

wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podtgcz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, aZ pfyta ostygnie.

nek nie j dpowiedni 4 k

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

wysrodkuj.
+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygngc

+ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego maogt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

+ Moze zakrywa¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

ymd cyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jes

arnek nie jest przeznaczony do pty
przeznaczony do ptyty indukcyjney..
+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj

+ Nie jest to oznakag niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopdki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dZzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwieki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescig
technologii indukecyjnej.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry W’racza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne poziomy
robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukeyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu
naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne

rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do plyty grzejnej

Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
ggl(zlljsnncljetych przez ponad 10 Problemlzniknie po zdjeciu dtoni z
E 46 Na ' U st : kuchenki. . .
panelu sterowania . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jakis przedmiot '
lub panel sterowania zostat panelu sterowania.
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
o . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 i*gjktzﬁg?lkaCJl na phycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wtgcz jg ponownie.
E16-E21 B;‘ad. C;ugjnta ’;emperatury ha Skontaktuyj sie z autoryzowanym
piycie InAukeyne). dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E %i E}’fglcjjk%%ggjrlamowama na piycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Btad pracy wentylatora na ptycie

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtgcz jg ponownie.

E25 : .y Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
E 48 . . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B+ad ngJm.ka na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. I A
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L L by .
ptycie indukeyjnej. dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
W trybie automatycznego Wytgcz ptyte indukeyjng i poczekaj, az
gotowania wystgpit btad ostygnie.Jesli problem nadal wystepuje,
E 58 -E 59 o o P
czujnika/btad wysokiej skontaktuj sie z autoryzowanym
temperatury. serwisem.
Dowolny przycisk mogt byé Gdy dtugie naciskanie jednego z
dtugo naciskany. przyciskéw zostato zatrzymane,
FF Garnek mogt znalez¢ sie nad Gdy garnek jest podniesiony nad

jednostkg sterujacy.

jednostka sterujgca,

moze sie na nig wyla¢
Zywnosc/ptyn.

Btad zniknie po wyczyszczeniu resztek
jedzenia/ptynu.

32/PL









