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YBa)XxaeMu KJIMEeHTH,

Mons, npoyeTeTe TOBa pPbKOBOACTBO, NpeAu ia u3nonssaTe NpoAyKTa.

Beko bnarogapw Bu, 4e n3bpaxte TO3n NPOOYKT. ickame BalLWAT NPOAYKT, MPOU3BELEH C
BMICOKO Ka4eCTBO ¥ TEXHONOMMM, Aa B NPeanoXM Han-agobparta edheKTMBHOCT. 3a LenTta
BHMMAaTEIHO NPOYeTEeTEe TOBA PbKOBOACTBO M BCAKA Apyra NpefocTaBeHa LOKYMeHTaL s
npeav 0a u3nonsBaTe NpodyKTa v ro 3anaseTe 3a Obaella ynoTpeba. AKo fafeTe NpoayKTa
Ha HAKOW Lpyr, JAWTe 1 PbKOBOACTBOTO C Hero. CneaBanTe MHCTPYKLUMNTE, KaTo B3emMeTe
npeaBua uanata nHhopMaums 1 npeaynpexaeHunst, mocoveHn B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens.

BsemeTe nofg BHUMaHKWE UsinaTa MHAOOpMaLMsa 1 npeaynpexaeHns B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens. 10 TO3K HauKH e 3alnTUTe cebe CU 1 MPOAYKTa CU OT ONAaCHOCTUTE, KOUTO
MOraT [ja Bb3HVKHAT.

CbXxpaHsiBaiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. AKO fafeTe NPOAyKTa Ha HAKOW Apyr, AanTe u
PBKOBOACTBOTO C HEro.

PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba CbabpXKa ClegHUTE CUMBOSN:

A OnacHOCT, KOSITO MOXe [ia [OBefe [0 CMbPT WX HapaHsiBaHe.
BEJIEXKKA OnacHOCT, KOATO MOXe [la AOBee [0 MaTepuasiHv WeTN BbPXY NPOaYyKTa nin
OKoOJIHaTa cpefa.

& OnacHOCT, KOATO MOXEe [a [oBefe [0 U3rapsaHMs nopagmn KOHTaKT C ropeLLm
NOBbPXHOCTL.

ﬂ BaxkHa MHbopMaLmMs UK NMoNesHn CbBeTY 3a ynoTtpeba.

@ MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il MucTpykuum 3a GesonacHocT

- Tosu pasfesn cbabpxa
MHCTPYKLWN 3a
©e30MacHOCT, KOMTO LUE BU
NoMorHaT ga
npenoTBpaTuTe BCAKAKBU
PUCKOBE OT TEJIECHM
HapaHABaHUSA NN
MaTepuanHm LWeTK.

- AKO NpOoayKTbT ce
NPeXBbLbPIM Ha OPYro nue
NN ce N3Mnon3ea BTOpa
yrnotpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnjoaTaums,
eTUKETUTE Ha NPOaYKTa,
OPYru noaxonsiin
LOKYMEHTU M akcecoapu
Tpsibea ga 6bvaaTr
[OCTaBEHN 3aejHO C
npoayKTa.

- HawlaTa KoMnaHus He HOCK
OTFOBOPHOCT 3a LLETH,
KOUTO MOraT [ja Bb3HMKHAT
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe
Ha Te3N MHCTPYKLNN.

- HecnaseaHeTo Ha
HaCTOSALLNTE NHCTPYKLMM
BOAM 0O HEOENCTBUTENHOCT
Ha rapaHuusaTa.

- A BVHarn MHcTanaUnoHHUTe
N PEMOHTHM [ENHOCTN fa ce
M3BbPLUBAT OT
NpPON3BOANTENS,
YMbJIHOMOLLEHUSA CEPBU3
U OT NNLE, MOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. AVI3nonseanTte camo

OpUrnHaliHn pe3epBHN
4aCTuU N aKkcecoapun.

. A He ce onutsanTe fa

nonpasATe Ui 3aMeHATE
KOMIMOHEHTW Ha MNPOoaYyKTa,
OCBE€H aKO TOBa He € ACHO
NOCO4YEHO B PBbKOBOACTBOTO
3a eKCrJioatTayma.

- AHe nsBbpluBanTe

TEXHNYHECKN MO,D,MCbMKaLI,l/Il/I
Ha npoaykKTa.

ALl,en Ha ynoTpeba

- Tosun ypeq e npegHasHadeH

3a goMallHa ynotpeba. He e
NoAXoAsALL 3@ U3MON3BaHeE C
Tbproscka Lien.

- He nsnonseante NnPpoayKTa B

rpaguHu, 6anKoHN Nn gpyra
BbHLLUHaA cpefa. YpeabT e
npegHasHadeH 3a
M3MN0A3BaHE B KYXHEHCKM U
NIOMaKNHCKM KYXHU B
MarasuHu, odpucu 1 apyra
paboTHa cpefa.

- BHUMAHMUE: To3n npoaykT

TpsibBa fa ce 1M3nos3Ba
caMo 3a roTeeHe. He Tpsbea
[la ce 13noJ3Ba 3a
PasIMYHM Lienn, kaTo
3arpsiBaHe Ha cTasTa.

- dypHaTa MOXe fa ce

N3MNoJi13Ba 3a pa3Mpa3daBaHe,
neyeHe, Nbp>XeHe n



NPUrOTBSAHE Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3M NpoayKT,; He TpsibBa Aa
Ce N3Mon3Ba 3a OTOMSEHNE,
OTOMJIEHME Ha NI0YH,
CyLLUEHe Ha fpexu unm
BUCALLIN KbP.

ABesonaCHOCT 3a feua,
YAA3BUMM XOpa M [O0MAaLLHU
no6bumumn

- To3n NpoayKT MOXe fa ce
M3M0N3Ba OT Aela Ha
Bb3pacT Hafg 8 roguH1 n
XOpa, KOUTO ca CbC cabo
pPasBUTU dOU3NYECKM,
CEH30PHM NN YMCTBEHM
YMEHMNS AN UM iunceaT
ONUT M 3HaHWS, cTUra aa
ObaaT HabnogaBaHN UK
oby4eHu 3a 6e3onacHaTa
yrnotpeba 1 onacHOCTUTE Ha
npoayKTa.

- JeuaTa He TpsibBa aa cu
UrpasiT c ypesa.
[loYncTBaHeTO U
noadpbXkaTa Ha ypeaa He
TpsibBa fa ce U3BbpLUBAT OT
[leLa, OCBEH aKo He ca nof
HabntoAeHneTo Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoayKT He TpsibBa Aa
Ce U3Mon3Ba OT Xopa C
orpaHnyeHn dnanyecku,
CETUBHM NV YMCTBEHM
CMNOCOBHOCTM (BKIHOUNTENHO
[leLia), OCBEH aKo He ca nof

HaA30p WK He ca Mosy4nam
HeoOXOANUMMUTE UHCTPYKLINN.

. leyaTa Tpsbsa ga ce

HabnrogaBaT 3a fa ce
yBEpUTE, Ye Te He CU UrpadaT

Cc ypena.

. EJ'IeKTpl/I‘-IeCKl/ITe NnPoOAYKTH

ca onacHM 3a Jela u
JoMallHn nrobumum. JeuaTa
M OMALLHUTE TFOOUMLM He
TpAbBa ga UrpasT C
NpoayKTa, a ce KaTepaT
WK Ja BAN3aT B HErO.

- He nocTaBaiTe npegmeTH

BbPXY NPOAYKTa, KOUTO
MoraT ga 6baaTt JOCTUrHaTH
oT feua.

- BHUMAHME: l'lo Bpeme Ha

ynotpeba 4OCTbMNHUTE
MOBBPXHOCTWN Ha NpoAyKTa
ca ropewu. MNaseTe geyata
faned ot NpoaykTa..

. ,D,p'b)KTe ONakKoOBBb4YHWNA

MaTepuan ganey ot
[OCTbMNa Ha geua. Mma
OMacHOCT OT HapaHsBaHe u
3aaylLaBaHe.

. KoraTo BpaTaTa e 0TBOpeHa,

He MOCTaBANTE TEXKN
NpeaMeTn BbpXy HEst 1 He
no3BoIABaNTE Ha AelaTta ga
canaT Bbpxy Hes. Taka
MOXeTe fja 0OObpHeTe
doypHaTa nnm ga nospeguTe
NaHTUTE Ha BpaTuTe.

- (AKO BaWMAT NPOOYKT MMa

Lencen) 3a 6esonacHocTTa
5/BG



Ha JeuaTa UskarveTe
LLiencena Ha 3axpaHBaHETO
M HanpaBeTe NpoayKTa
HepaboTocnocobeH npean

N3XBBLPIIAHETO Ha NpoayKTa.

A EnekTpuyecka

6e3onacHocT

- BkntoyeTe npoaykTa B
3a3eMeH KOHTaKT, 3allnTeH
OT NpeanasnTen, KOMTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLLnTe
OLIEHKM, MOCOYEHN Ha Tuna
eTukeT. MIHCcTanaumaTa 3a
3a3eMsBaHe TpsibBa aa
Obe HanpaBeHa OT
KBanuduumpaH
eneKTPoTEXHMK. He
M3nonseanTe npoaykTa 6e3
3a3eMsiBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaLMOHaNHM pasnopeaou.

- LLlencensT wnun
eneKkTpuyeckaTa Bpb3Ka Ha
npoayKTa TpsibBa ga 6baat
Ha 1eCHO JOCTBbMHO MACTO
(kbaeTo HAMa fa 6bae
3acerHaT OT NNaMbKbT Ha
neykaTa). AKO TOBa He €
Bb3MOXHO, TpsibBa Aa nma
MexaHn3bM (NpennasuTen,
NpeBK/tOYBATEN M T.H.) Ha
enekTpuyeckaTa
MHCTanauns, KbM KosiTo €
CBbP3aH NPoayKTbT, B
CbOTBETCTBME C
eneKTpuyeckuTe
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pasnopendtv n ga oTgens
BCUYKM MOSKOCK OT MpexxaTa.

- [1poOyKTbT He TpsibBa Aa e

BKJTFOMEH B KOHTAKTa Mo
BpeMe Ha MOHTa>X, PEMOHT U
TPaAHCMOPTUPaHeE.

- Bkitovere NnpoayKTa B

KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHMeTo 1 YecToTaTa,
NOCOYEHN Ha eTUKeTa.

- (AKO NpOAYKTBT BM HSAMA

3axpaHBall kabes)
3nonseanTe camo
CBbp3BaLLnA Kabern,
NMOCOYEH B pasfern
"TexHn4ecku
cneundomkaumm”.,

- He nputuckamTte

3axpaHBalums kaben nog u
3af npoaykTa. He
NOCTaBANTE TEXKN
npeamMeTn Bbpxy
3axpaHBalums kaben.
3axpaHBalMAT kaben He
TpsibBa ga 6bae OrbHar,
NPUTUCHAT 1 fa He BM3a B
KOHTaKT C KOUTO U fa e
N3TOYHMK Ha TOMNHA.

- [lokaTo cbypHaTa paboTw,

3aQHaTa 1 MOBbPXHOCT
CbLLO Cce HarpsiBea.
3axpaHBalUnTe Kabenu He
TpsibBa ga ooKoceaT
3aHaTa NOBbPXHOCT,
BPb3KMTe MoraT ga 6bvaaTt
noBpeaeHMu.



- He nputuckamTte
enekTpuyecknTe kabenm
BbB BpaTaTa Ha doypHaTa U
He I NpekapBanTe BbpXy
ropeLln MOBBbPXHOCTM!.
Moxe fa npeguaBukate
KbCO CheNHEHNE Ha
dypHaTa 1 fa ce 3ananuTe
B pe3ynTaT Ha TOMEeHeTO Ha
Kabena.

- N3nonsBanTe camo
opuruHaneH kabesn. He
N3MON3BanTe HapA3aHu,
noBpeaeHu Kabenu nnm
YOBIDKUTENHM Kabenn.

- AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e
noBpegeH, Tom Tpssbea aa
Obae 3aMeHeH OT
NpoV3BOANTEN, OTOPUIMPAH
CEePBU3 UK NNLE, KOETO Aa
ObAe NOCOYeHO OT hmupmaTa
BHOCMKTEN, 3a fja ce
NpefoTBPaTAT Bb3MOXHM
ONacHOCTW.

- BHUMAHME: lNpeaun na
CMEHNTe naMnaTa Ha
doypHaTa, He 3abpaBsiTe fa
N3KYUTE NPOayKTa OT
3axpaHBaHEeTO, 3a Aa
n3berHeTe puUck OT TOKOB
yaap. Msknaro4deTe npoaykTa
OT MpexaTta Unn nakKrveTe
NpeanasnTens oT KyTusaTa ¢
npegnasuTenu.

(AKO BaLWIMAT NPOOYKT MMa
Lencen)
- He BkntouBaiTe npoaykTa B

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
M3N53bJ1 € OT FTHe30TO CU
W € CYYMeH, MPbCeH,
Ma3eH, C PUCK OT KOHTaKT C
Boda (Hanpumep Boja,

KOAATO MOXe a n3tedye oT
nnoTa).

- Hukora He nunante

Lencena ¢ Mokpu pble! 3a
[a USKITHOUMTE, HE APbXTe
Kabena, BUHarun gpbxre
Lencena.

- YBeperTe ce, Ye LWencenbT Ha

NpoAyKTa e 34paBo
BKJTHOYEH B KOHTaKTa, 3a [a
nsberHeTe NosiBa Ha UCKPM.

A Be3onacHocCT npu
TpaHcnopTUpaHe

- N3kntoveTe npoaykTa oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npean ga TpaHcnopTupaTe
npoayKTa.

. |_|pO,EI,yKT'I:>T € TeXbK, HOCETE

NpoAyKTa C Hal-Masko
nBama gyLu.

- He nsnonseante BpaTaTa n

/ VNN apbXKaTa 3a
TpaHCNOpTUPaHe Un
NpemMecTBaHe Ha MpoayKTa.

- He nocTtaBante gpyrun

eneMeHTUN BbpXy NpoayKTa u
HoceTe MpoAyKTa U3npaBeH.
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- Korato Tpsibea ga
TpaHcnopTupaTe NPoAyKTa,
rO YBUITE C ONAKOBBbYEH
MaTtepunan aepoosIMo nm
neben KapToH M ro 3aneneTte
NNbTHO. 3aKkpeneTe
NpoayKTa MIbTHO C TUKCO,
3a [la npefoTBpatmuTe
noBpefa Ha OTCTpaHAeMuTe
MM NOABMXKXHUTE YaCTu Ha
npoayKTa.

- [lpoBepeTe UANOCTHNUA
BbHLUEH BM/ Ha NPOAyKTa 3a
eBEHTYasHN MOBpean, KOMTO
MOXE f1a Ca Bb3HMKHaNM no
BpeMe Ha TpaHCnopTupaHe.

ABesonam-loc'r npu

MOHTaX

- [peon oa MoHTUpaTe
NpoAyKTa, NpoBepeTe fanu
HAMa nospeaun. AKo
NPOAYKTBLT € NOBpefeH, He
O MOHTUMpanTe.

- He MOHTMpanTe npoaykTa B
ONN30CT A0 U3TOYHMULIM Ha
TONAMHa (pagmaTopu, NeYKM
v ap.).

- dpbXTe BCUUKN
BEHTUMNALUMOHHN KaHanm
OKOJS10 MPOoayKTa OTBOPEHN.

- 3a ga npegoTrBpaTtuTe
nperpsaBaHe, NPOAYKTbT He
TpsibBa fa ce MOHTMpa 3ag
[leKopaTUBHM BpaTHU.
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ABesonam-loc'r npu

ynotpeba
- YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KJIKOYEH cef BCsKa
ynoTtpeoba.

- AKO He n3nonseare
NpoayKTa Abro BPeEME,
N3KJIKOYETE IO OT KOHTaKTa
NN NBKJTKOYETE
npeanasuTens OT KyTusaTa C
npeanasuTenu.

- He nsnonseante gedexTteH
WAV NOBPEAEH NPOAYKT. AKO
MMa TakbB, U3KIKYeTE
eNeKTPUYECKNTE 1 ra30BUTE
BPb3KM Ha NPoayKTa un ce
obafeTe Ha OTOPU3MNpPaHMA
cepBus.

- He nsnonseamnTte npoaykTa C
OTCTPAHEHO WM CHYMEHO
CTBbKJI0 Ha NpefHaTa BpaTa.

- He ce ka4BanTe BbpXy
NpoayKTa, 3a fja OOCTUrHeTe
[0 HeLo nav no gpyra
NpUYMHa.

- He nanonseante npoaykTa B
cuUTyaumm, KOMTo MoraT Aa
NOBJIMAAT Ha MNpeLeHKaTa By,
KaTO MPUEM Ha HAPKOTULM U
/ nnn ynotpeba Ha ankoxos.

- 3ananMmu npeameTy,
CbXpaHsABaHM B 30HaTa 3a
rOTBeHe, MoraT fia ce
3ananaTt. Hukora He
CbXpaHsABanTe 3anaanmMmm



npegMeTn B 30HaTa 3a
rOTBEHE.

- [IpbxKaTa Ha doypHaTa He e
CYLLWNHA 3a Kbpnu. Korato
M3nons3eaTte NPoayKTa, He
oKadBanTe Kbpnu,
pPbKaBuLKM 11 nogobeH
TEKCTU.

- [laHTUTe Ha BpaTaTa Ha
NpoayKTa ce ABMXaT U
3aTarat npu oTBapsHe u
3aTBapsiHe Ha BpaTarTa.
KoraTto oTBapaTe /
3aTBapsATe BpaTaTa, He
JOKOCBanTe YacTTa C
naHTUTE.

AI'Ipe,q,ynpe)l(,q,euuﬂ 3a

Temnepartypa
- BHUMAHMUE: [JokaTo
NpOayKTbT paboTw,
OTKPUTUTE YacTu We 6baaT
ropewn. He nokoceanTte
NpoayKTa 1 HarpeBaTe/IHUTe
enemMeHTun. [leua nopn 8-
roguLLIHa Bb3pacT He
Tpsbea ga ce npubnmxasaT
[0 npoaykTa 6e3 fa ca
NpuapPY>KaBaHW OT
Bb3pacTeH.

- He nocTaBante sananumm /
€KCNNO3NBHN MaTepuanu B
61M30CT 4O NPOAYKTA, Thi
KaTO KpauLiaTa e ca
ropeLun, ookaTo paboTw.

- TbM KaTO MOXe fa n3nm3a
napa, CTOMTe faned, okaTo

oTBapsATe BpaTaTa Ha
doypHaTa. [NapaTa Moxe fa
N3ropu pbkaTa, MMUeTo n /
UK O4NTE BW.

- [poOyKTbT MOXe fa e

ropeLl no Bpeme Ha
ynotpeba. He gokocsainTe
ropeLwnTe oTAeNeHns,
BbTPELUHUTE YacTu Ha
dbypHaTa, HarpeBaTeNHUTE
ENEMEHTU U T H.

- Korato nocrtassate XpaHa B

ropeLiaTta oypHa,
n3BaxjaTe xpaHaTa 1 T.H.,
BMHArn N3noa3BanTe
TEPMOYCTOMYMBUN PbKaBULIN.

Al'l?,non?,Bal-le Ha
akcecoapm
- BaxHo e pelueTkaTa n

TaBaTa fga 6baaT NocTaBeHU
NpaBUIIHO B y/lenTe Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHdOOpPMaLMS BUXTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu”.

- AKcecoapuTe morart fa

NoBPeAT CTHKIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTBapsaHe Ha
BpaTaTa Ha NpogyKTa.
BuHaru noctassamnTe
akcecoapuTe MIbTHO [0
Kpasi Ha 30HaTa 3a roTBEHE.
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ABesonam-loc'r npu

roTBeHe

- BHMMaBauTe, koraTto
M3Mon3BaTte ajkoxos B
XpaHaTta cu. AJIKOXONTbT ce
n3napsiea npm BUCOKM
TemMnepaTypu 1 MOXe fia ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLLyn NOBbPXHOCTH,
NPUYNHABAMKIL NOXap.

- XpaHuTeNnHuTe oTnagbLu,
MacfiI0TO M T.H. B 30HaTa 3a
rOTBEHe MoraT fia ce
3ananar. [pean roteeHe
OTCTPaHETE TakmBa rpyou
3aMbpPCABAHMS.

- OnacHOCT OT OTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsaBanTe
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYye OT Yac npeau 1 cnen
roTBeHe. B MpoTMBEH chy4ai
MOXe [1a MPUYMHN
XPaHUTESTHO OTPaBSAHE NI
3abonaBaHus.

- He 3arpsBanTe 3aTBOPEHN
KanaeHn KyTun 1 CTbKIIEHN
OypKaHK. HaTpynaHoTo
HanaraHe MoXe fa fgoeefe
[0 CryKBaHe Ha bypKaHa.

- [locTaBsanTe xapTuna
yCTOMYMBA HA MA3HMHA B
Cb/0BE 3a rOTBEHE UM
BbpXYy akcecoapmu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
cKapa W T.H.) C XpaHa 1 9
nocTaBeTe B
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NpeaBapuTenHoO 3arpsTaTa
doypHa. lNpemaxHeTe
M3NULLHUTE NapyeTa XxapTus,
BMCSILLN OT akcecoapa Win
Cb[a, 3a fja u3berHeTe puck
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeIHUTE efleMEeHTH
Ha dpoypHaTa. Hukora He
M3nof3BanTe XxapTus Npu
TemMnepaTypa Ha doypHaTa,
MO-BMCOKa OT
MaKCUMasnHaTa
TemMnepaTypa Ha
M3MON3BaHe, MOCOYEHa Ha
XapTuaTa, KOATO
nanonaeaTte. HMKora He
NOCTaBANTE XapTusa BbPXY
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

- He nocTaBanTe TaBu, YnNHUMK

W anyMmnHMeBo 4oono
LOVPEKTHO BBbPXY ObHOTO Ha
doypHaTa. HatpynaHaTta
TOMJIMHA MOXE [ia noBpeaun
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

. 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha

doypHaTa no Bpeme Ha

M3Mnofi3BaHe Ha ckaparTa.
CopeLlunTe MOBbPXHOCTH
NpUYMHABAT U3rapsHus!

- XpaHaTa, KOATO He e

noaxofdALla 3a nedyeHe Ha
ckapa, npeacTasnsasa
OMacHOCT OT noxap. MNeveTe
caMo XpaHa, KosATo €
NoAX0ALLA 38 TEXBK OrbH
Ha ckapa. OCBeH TOBa, He
nocTaBanTe xpaHaTa



TBbpAe faned B 3agHaTa
4YacT Ha ckapaTa. ToBa e
Hal-ropellaTa 30Ha U
T/ITbCTUTE XpPaHM MoraT aa
ce 3ananar.

ABesonam-loc'r npu
NoAAPDBXXKA U MOYMCTBaHe
- MI34akanTe npoaykTa aa

M3CTUHE, Npeaun ga ro
novncTuTe. opewmnTte
MOBBPXHOCTU MPUYMNHABAT
na3rapaHms!

- He munTe ypena 4ypes
NpbCKaHe nnmn obnnMBaHe ¢
BOfa Bbpxy Hero! ma
OMacHOCT OT TOKOB yaap!

- He noyncTBanTe npoaykra c
MapHW NoYMcTBaLIN
npenapaTu, Tbi KaTo TOBA
MOXe fia MPUYMUHU TOKOB

yhap.

- He nsnonseaiTte rpyou

abpasnBHM MNOYMCTBALLN
npenapaTtu, MeTasHu
CKpenepw, TeNeHN MONYKM
v nsbeneBalun MaTepunanm
3a NOYMUCTBAHE Ha CTHKJIOTO
Ha BXoJHaTa BpaTa Ha
dypHaTa / (ako nma)
CTbKJ/IOTO Ha ropHaTa BpaTta
Ha doypHaTa. Tesun
mMaTtepuanu moraT aa
NPUYMHAT HaJpackBaHe K
CUyrnBaHe Ha CTbKIIeHnTe
MOBBHPXHOCTW.

- BuHarn noggbpxante

KOHTPOJIHMS MaHeN YncCT U1
cyx. BnaxHaTa n MpbcHa
MOBBLPXHOCT MOXe Aa
MPUYMHN NpoBemMu Npu
paboTaTa ¢ QyHKUUUTE.
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F MucTpykuum 3a okonuaTa cpefa

Perynupal-le Ha oTnagbuuTe
CbBmecTtumocT ¢ WEEE upekTtuBa 3a
MXBBPJITHE HA OTNAAbYHM NPOAYKTU

MpodyKTBT OTroBaps Ha

N3NCKBaHWATA Ha OAUpeKTnBaTa
wmm | Ha EC 33 nxBbpndaHe Ha

oTnagbYHU NPOAYKTH

(2012/19/EU). Toau npogyKT

HOCH KJ'IaCVId’,)VIKaLlVIOHeH CMBON

3a OTNaAb4YHO eNEKTPUHECKO U

enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).
MpoOyKTHT € Npou3BeLeH OT
BMICOKOKA4YeCTBEHW YacTu U MaTepuany,
KOWTO MOraT fia Ce M3M0A3BaT NOBTOPHO U
ca noaxo4sLuu 3a peumknupane. He
N3XBBPAANTE ypeaa 3aeHo ¢
0BVKHOBEHNTE BUTOBM M APy OTNadbLUyM B
Kpasi Ha ONepaTMBHMA My XUMBOT. 3aHeceTe
rO B CbOMpaTENHUS LLEHTBLP 3a
PELUMKIIMPAHE Ha eNeKTPOHHO U1
enekTpuyecko obopyasaHe. O6bpHeTe ce
KbM MECTHWTE BNacTu 3a NnoBeye
NoAPOGHOCTH OTHOCHO Te3W cboupaTesnHu
LeHTpoBe.
Moaxo4AWOoTO N3XBLPSHE Ha
13M0N3BaHvs yped nomMara 3a
npefoTBpaTABaHe Ha NOTEeHLMaHM
HeraTWBHM NOCNeanLM 3a OKONHaTa cpeaa
1 HYOBELLKOTO 3[paBe.
CbBMECTUMOCT C fUpeKTMBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynotpebarta Ha
onpejiesieHU oNacHU BeLLecTBa:
3aKyneHnaT OT BaC MPOLYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHVATA Ha AMpeKT1BaTa 3a
orpaHnyaBaHe Ha ynoTpebaTta Ha
onpefeneHn onacHn BewecTea Ha EC
(2011/65/EU). Toi He cbObPXaA HUKOK OT
BpPeAHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuani,
onucaHu B InpexkTtueara.
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M3XB'bp.l1$|He Ha ONnaKoBbYHUTE

mMaTepuanu

+ OnakoBBbYHUTE MaTepmany ca onacHu 3a
neuaTta. [pbXTe OnakoBbYHUTE
MaTepuann Ha 6e3onacHoO MACTO, M3BbH
nocTbna Ha geua. OnakoBbYHUTE
MaTepuann Ha NPoayKTa ca n3paboTeHn
OT NpepaboTBaeMn MaTepuasnm.
M3xBbpaeTe rv N0 NoAXoAsL HaunH 1
COpTUpanTe B CbOTBETCTBUE C
yKa3aHuATa 3a peumnkanpaHe Ha
oTnagbLK. He rn naxBbpnanTe ¢
HOPMasHWTEe BUTOBK OTNaObLM.

I'Ipenop'bl(u 3a necTteHe Ha eHeprua
MHopmaLms 3a eHeprmiHaTa
edeKkTMBHOCT cbrnacHo EC 66/2014 moxe
Na 6bae HaMepeHa Ha dovLlia Ha NpoayKTa,
npenocTaBeH ¢ NpoaykTa. CnegHuTe
NpennoXeHWs Lwe B NOMOrHaT fa
n3non3BaTe NPoayKTa Cv NO eKONOTMYEH U
eHeprmiHo edpeKTUBEH HaYMH:

+ PazMpassBaiiTe 3aMpaseHa xpaHa
npeauv roTBeHe.

+ BbB bypHaTa nanonasante TbMHM UM
emMalnnmpaHu CbaoBe, KOMTO NpeaaBaT
no-[obpe TonmHaTa.

+ N3knovete npoaykta 5 0o 10 MUHYTH
npeav Kpas Ha BpeMeTo 3a roTBEHe 3a
NPOAbIIKUTENHO roTBeHe. Cera MoxeTe
na cnectute 0o 20% enekTpoeHeprus,
KaTo n3non3eaTe TONAMHaTAa.

+ AKO e MOCOYeHO B peLenTarta unm
PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, BUHaru
npenBapuTenHo 3arpsianTe doypHaTa.
He oTBapsinTe 4ecTo BpaTaTta Ha
dypHaTa No BpeMe Ha roTBeHe.

+ OnuTanTe ce fa roTBUTE MOBEYE OT €AHO
ACTWe HaBeAHBX BbB dpypHaTa. MoxeTe
[a roTBMTE eHOBPEMEHHO, KaTO
nocTaBWTe [Ba Cbja 3a FOTBEHE BbPXY
peweTkaTa. OCBEH TOBa, ako rOTBUTE
ACTWS €QHO Crefd Apyro, TOBa Lie cnecTu
eHeprus, Thit kaTo doypHaTa HAMa Aa
3arybu TonamHaTa cu.



El Bawwusar npogykr

BbBefeHue Ha NnpogyKTa

AW N =

[e2BNeé]

MaHen 3a ynpasneHve
Namnax*
TeneHu cTenaxmx*

[BuraTen Ha BeHTUNaTopa (3a4 cToMaHeHa
nnoya)

Bpata
[pbxka

[HoneH HarpesaTes (4bHHa CTOMaHeHa
nnoya)

MNonoxexve Ha padpTa
lopeH HarpesaTen

10 BeHTunauuoHHu oTBOpHK

*

*%

B 3aBMCMMOCT OT Moena Balumat npoaykT
MOXe fia HIMa namna wiv BUObT 1
MECTOMOSIOKEHWETO Ha NamMnaTa Moxe Aa
ce pasnuyasaT OT WCTpaumaTa.

B 3aBMCMMOCT OT Moena Balumat npoaykT
MoOXe fa e 6e3 TeneHn pacpToe. Ha
nnocTpaunaTa, TeneHnTe padpToBe ca
riokasaHu KaTo npumepu.
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npeACTaBHHe U u3non3paHe Ha KOHTPOJIHUA NaHeN Ha NpoAYyKTa
B 1031 pazgen MoxeTe fja HaMmepuTe oBLL Nperne 1 OCHOBHU NMPUIOXEHNA Ha KOHTPOTHUS
naHen Ha NpoaykTa. Bb3MOXHO € fia Ma pasnuku B U300paxeHnsTa u HAKOW cDyHKUMN B

3aBWCMMOCT OT BMAa Ha MPoayKTa.
YnpaBnenue Ha cbypHaTa

1 byToH 3a n36op Ha hyHKUKWSA

2 Tanmep

3 byToH 3a TeMnepaTypaTta

AKO 1ma ByTOHW, KOMTO KOHTPOAMPaT
BaLLMSA NPOYKT, TeE3M By TOHWM MOXe fa ce
NoCTaBAT 06paTHO Ha NaHena, KoMTo
N313aT NpU HaTUCKaHe Ha HAKOW MOLesU.
3a fa HanpaBWTE HAaCTPOMKKTE C Te3n
ByTOHW, MbPBO HATUCHETE COTBETHMS
ByTOH 1 n3abpnanTe ByToHa. Cneq kato
HanpaBWTE HacCTPoOVKaTa, HaTUCHETE
OTHOBO 1 CMeHeTe ByTOHa.

ByToH 3a n36op Ha hyHKLUS

MoxeTe na n3bepete doyHKLMNTE 3a
paboTa Ha doypHaTa ¢ ByToHa 3a n36op Ha
dyHKUMA. 3aBbpTETE HANABO / HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3unuus, 3a aa
n3beperte.

byToH 3a TemMnepaTtypaTa

MoxeTe fia n3bepeTe TeMnepaTypaTa, Ha
KOATO MckaTe fla roTeuTe ¢ 6yToHa 3a
yrnpasfeHue Ha oypHaTa. 3aBbpTeTe Mo
NOCOKa Ha YacoBHMKOBATa CTPEsKa OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3unuus, 3a aa
n3beperte.

TemnepaTypeH uHguKaTop

MoxeTe Aa pa3bepeTe BbTpeLLHATa
TemMnepaTypa Ha doypHaTa OT CMMBO/ 3a
TemnepaTypa Ha gucnned. CUMBOSTLT 3a
TEMMepaTypa ce NoABABa Ha OUCTIeA Npu
3ano4BaHe Ha roTBeHeTO, a CUMBOTBT 34
TemMnepaTypa 134e3Ba, KOoraTo OOCTUMHE
3afageHarta teMmnepaTtypa. KoraTo
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220° 200° 1807
i
3

TemnepaTypaTta BbB cdypHaTa nagHe nogq
3afafeHaTa TeMnepaTypa, CUMBOSTLT 3a
TemnepaTypa OTHOBO Ce BK/IOYBA.

Tanmep

O
o o

PR
1 2 3 4 5

a0 <o o

-
BT

o —[Fp P

ByToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpoliBaHe Ha BpeMeTO
ByTOH 3a HamansaHe

ByTOH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponKu

ByToH 3a 3akntouBaHe

CvmBonM Ha gucnnesi

o o w N =

o : CUMBON Ha BpemeTO 3a roTBeHe
» : CuMBON 3a KpalHoO Bpeme 3a

D roTBEHe*

i - cumBon Anapma

¢ ) : CUMBON 3a ApKOCT

& : CUMBON 3a 3aknto4BaHe

i : CumBoON 3a TemnepaTypa

() : CUMBON Ha cunaTa Ha 3ByKa

: CMMBON 3a 3aKk/Io4BaHe Ha

BpaTaTar

* Bapupa B 3aBUCUMMOCT OT MoJena Ha
npoaykTa. Bb3MOXHO € [1a He € Ha/IMYeH C
BaLLUMSA NPOAYKT.



Pab6oTHu chyHKL MM Ha pypHaTa

Ha doyHKUMOHanHaTa Tabnnua; ca nokasaHu paboTHUTe OyHKLKUK, KOMTO MOXeTe Aa
“3non3eaTe BbB BallaTa hypHa, 1 HaN-BUCOKNTE 1 HAN-HWUCKMTE TeMMNEepaTypy, KOUTO
mMorat fa 6baaT 3anafgeHn 3a Te3un PyHKLUMW. PebT Ha NoKa3aHUTe TyK PeXnMU Ha
paBoTa MOXe fja ce pa3nnyaBa OT nogpendaTa Ha BaLIMs NPOaYyKT.

bl v Al Namna Ha BbB hypHaTa He paboTu HarpesaTen.
71N dypHaTa: CBeTBa caMo NlamnaTta BbB hypHaTa.
dypHaTa He ce Harpsiea. PaBoTu camo
BEHTUNATOPBLT (Ha 3aHaTa CTeHa).
3ampaszeHaTa xpaHa ¢ rpaHynvm 6aBHO
# PaBora ¢ ce pa3MpassiBa Npu cTaiHa
TeMnepaTypa, CBapeHaTa xpaHa ce
0 BEHTMNATOP
oxnaxpa. BpemeTo, HeobxoanMo 3a
pasMpassiBaHe Ha Lsiso napye Meco, e
no-AbJro OT TOBa 3a pasMpassiBaHe Ha
3bPHEHWN XPaHW.
XpaHaTa ce 3arpsia 0Trope 1 oTony
— TopeH n Mo efiHO ¥ Cbllo BpeMe. MNoaxoasil 3a
noneH TOPTU N AXHUKN BbB (DOPMU 3a NedeHe
— HarpesaTen WA TOPTU U CNAaKULLINW. [OTBEHETO
CTaBa C eflHa Taga.
1 o,l BK/tOYeH e caMo AONHKUA HarpesaTen.
— Tlonen MoaxoAsL XpaHu, KOUTO UMaT Hyx/aa
o OT 3arap Ha I bHOTO.
oy HarpesaTen
%.@ Ta3u chyHKUMa TpsibBa fa ce U3nonsea
1 3a NIeCHO NOYMCTBaHe C napa.
JoneH un ropeLunsT Bb3ayX, HarpsiBaH oT
ropeH rOpHUTE U ONHWUTE HarpeBaTenn, ce
% HarpesaTen pasnpefens paBHOMepHO 1 6bP30 B
noanomaraHm usinata coypHa ¢ nomoLUTa Ha
oT BeHTUnaTopa. FOTBEHETO CTaBa C efjHa
BEHTMNATOP Tapa.

®

Harpesatenc

FopeLmaT Bbaflyx, HarpsBaH oT
BEHTWNATOPHWA HarpesaTes, ce
pasnpefens paBHOMEPHO 1 GbP30 B
uanata dpypHa ¢ NoMoLLTa Ha

BEHTUMATOP
BeHTUMaTOpa. [loaxoAsLl e 3a roTeeHe
Ha XpaHa B MHOro TaBuW Ha pasinyHu
HMBa.
JonHMAT HarpesaTtes u BEHTUNATOPHUA
dyHKUMA 3a
LA Harpesaten paboTHT. Moaxoasll e 3a

roTBeHe Ha nuua.
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[COpHUAT HarpesaTen, OONHUAT
HarpeBaTen u BEHTUNaTOPHUA
® 130 d’.)yHKLll/Iﬂ . Harpesaten paGOTﬂT. Bcuukn vactu Ha

NpoAyKTa ce roTBsAT ejHaKBO
paBHOMEPHO M Gbp30. 0TBEHETO
CTaBa C eflHa Taga.

roNeMusiT rpun B ropHaTta 4acT Ha
MbneH rpun * dypHaTa padoTu. Moaxoasiu e 3a
reyeHe Ha Nno-rosieMun KoamnyecTea.

£

[opewvaT Bb34yX, HarpdaesaH OT

HUCHK rpun
W Masikus rpus, ce pasnpenenst 6bp3o B
nofnomMaras
% or * usnaTa chypHa ¢ MOMOLLTA Ha
BeHTUNaTopa. MoAxofall e 3a neveHe
BEHTUATOP
Ha NO-MaJiKn KOIMYeCTRa.
Bcuuku HarpesaTenu Ha doypHaTa
paboTaT. Tasu paboTHa OyHKLMs ce
k Bbp3o ) n3non3ga 3a 6bp30 3arpaBaHe Ha
HarpsaBaHe dypHaTa A0 xenaHaTa TeMnepatypa

(NpenBapuTenHo 3arpsisaHe). He ro
M3MON3BaiTe 3a rOTBEHE Ha XpaHa.

MonmbpsxaiiTe M3nonssa ce 3a NoAgbpXaHe Ha
222 TOI'[I)J'IO * XpaHaTa npu TemnepaTypa, rotTosa 3a
cepBMpaHe 3a Jb/ro Bpeme,

* BawmaT npoaykT paboTu B
TemMnepaTypHUA OVanasoH, MOCOYEH Ha
ByToHa 3a TemnepaTypa.

lNMpoayKTOoBM aKcecoapu

BbB BalwMa NpoayKT UMa pa3nnMyHu akcecoapu. B To3u pasnen ca 4OCThMHU ONUCAHUETO
Ha akcecoapuTe 1 onncaHnATa 3a NPaBUIHOTO N3MON3BaHe. B 3aBUCKMMOCT OT MOfena Ha
npoaoyKTa, npeanaraHuaT akcecoap ce pasnuyaBa. Bcuuku akcecoapu, onncaHmu B
PHKOBOACTBOTO 3a NOTPeBbUTENS, MOXE [a HE Ca HAaNMYHM BbB BalLMSA MPOOYKT.

BEJIEXKA : TaBuTe BbB BalLUs NPOAYKT MOXe fla ce AechopMumpaT OT edhekTa Ha
TeMmnepaTypaTta. ToBa He Oka3Ba BAuAHWe Bbpxy paboTaTa Ha ypeaa. Jedopmaunsta
134e3Ba, KOrato TaBaTa U3CTUHE.

CraHgapTHa TaBa
M3nonsBea ce 3a cnagkum, 3aMpaseHn XxpaHu
1 MbpXXeHe Ha rofieMu nap4yeTa.
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JAbnboka TaBa

M3nonsea ce 3a cnafkuLn, MbpxXeHe Ha
rofieMun Nap4yeTa, couHa xpaHa unm 3a
cbbMpaHe Ha Tevyaluu Machna npu M3non3BaHe
Ha ckapara.

TeneH rpun

3nonsBa ce 3a MbpXeHe UK NoCTaBAHe Ha
XpaHaTa, KOATO LUe Ce neye, MbpXu 1
3aflyliaBa Ha xenaHus padoT.

U3nonsBaHe Ha npoAaykKrtosute
aKcecoapu

PadToBe 3a rotBeHe
IMa 5 Hi1Ba Ha nonoxexue Ha padpTa B
30HaTa 3a roTeeHe. MoxeTe CbLLIO Aa
BUOMTE peaa Ha pachTOBETE B HOMepaTa Ha
npefHaTa paMKa Ha doypHaTa.

Mopaenu c Tenenu pachToBe

Mopenu 6e3 Tenenu pacbToBe

MocTaBsAiHe Ha pelleTKaTa 3a rpun
BbpXy pachTOoBETE 32 FOTBEHE

Mogenu ¢ TeneHu pacdToBe:

BaxHo e ja nocTaBuTE TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padhTOBETE MpaBUIHO. JJokaTo
NOCTaBATE Te/ieHaTa peleTka Ha XXenaHna
padpT, 0OTBOPeHaTa YacT Tpsbea fa 6bae OT
npefHaTa cTpaHa. 3a no-Lobpo roTeeHe
TeneHaTa ckapa TpsibBa fa 6bae
3aKperneHa CbC 3anyluankaTa Ha TeneHus
padpT. He TpsAbea 0a M1MHaBa Hag
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3anyllankaTta, 3a fa KOHTakTyBa CbC

3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.

Mogenu 6e3 TeneHu pacdToBe:

BaxHo e ja nocTaBuTE TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padhTOBETE MpaBUIHO. TeneHaTa
pelieTka MMa efiHa rnocoka, KoraTo s
nocTaesATe Ha pacdpTa. lokaTo nocTaBsiTe
TerleHaTa peLleTKa Ha XenaHusa padT,
OTBOpeHaTa 4acT Tpsibea fa 6bae OT
npenHaTa cTpaHa.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy
pacToBeTe 3a rOTBEHe

Mogenu ¢ TeneHu pacdToBe:

BaxkHO e CbLUIOo Taka NpaBusiHO fa
MOCTaBWTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padpToBe.

LokaTo nocTaBaATe TeneHaTa pelleTka Ha
XenaHwsa padoT, cTpaHaTa I,
npefHa3HayeHa 3a 3axBallaHe, Tpsbea aa
6bae oTnpen.

3a no-nobpo roTBeHe TaBaTa TpsbBa fa
6bae 3aKpeneHa CbC 3anyluankarta Ha
TenexHuns padpT. He TpsibBa Aa MnHaBa Haf
3anyliankaTa, 3a fla KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.
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Mogenu 6e3 TeneHu pacdToBe:

BaxHO e CcblIOo Taka NpaBuHO da
MOCTaBWTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padpToBe. TaBaTa MMa eHa MOCOKa, KoraTo
A nocTaBsATe Ha padoTa. [JokaTo nocTaBaTe
TeneHaTa pelleTKa Ha xenaHusa padrT,
CTpaHaTa 1, npeHa3HaveHa 3a 3axBaLlaHe,
TpsbBa fa 6bae oTnpes.

®dyHKLUA 3a CTONMUPaHe Ha pelueTKaTa
3arpun

MMa dbyHKLMA Ha cTonmnpaHe, 3a aa ce
npeaoTBpaTh U3M3aHeTo Ha pelueTkara
Ha rpuna oT padpta. C Tasu oyHKUMA
MOXeTe NecHO 1 6e30MacHo fa 3BagnTe
XpaHaTa cu. [lokaTto nssaxgare
peLueTkaTa Ha rpuna, MoXeTe fja g
nsgbpnaTe Hanpeq, oKaTo CTUrHe O
3anywankaTta. Tpsabea Aa npeMuHeTe npe3
3anywiankaTa, 3a fja 8 npeMaxHeTe
HaMbIIHO.



Mopaenu ¢ Tenenu pachpToBe

Mopenu 6e3 Tenenu pachToBe

®dyHKLUA 3a CTONMUPaHe Ha pelueTKaTa
3a rpun - Moaenu ¢ TeneHu pachtToBe
MMa dbyHKLMA Ha cTonmnpaHe, 3a aa ce
npefoTBpaTh U3NM3aHeTOo Ha TaBaTa oT
padpTa. [lokaTo n3BaxaaTte TaBarta,
ocBoBoeTe 1 0T 3aAHaTa KJKoYanka un g
n3gbprnanTe kbM cebe ci, [OKaTO CTUTHE
[0 3anylwankaTa. TpsbBa ga npemMuHeTe
npes 3anyLwankaTa, 3a ja A npemMaxHeTe
HambJIHO.

lMpaBunHO NocTtaBsiHe Ha TeneHaTa
CKapa v TaBaTa BbpXxy
TeneckonuyHute pencu-Mopenu c
TeneHu pacpToBe M TENECKONUYHU
pencu

5narogapeHme Ha Teneckonn4yHmM pencu,
TaBM UMK TeNeHaTa peLleTKa MoraT IECHO
Ila ce MocTaBAT K OTCTpaHaBaT. KoraTo
n3non3BaTe TaBu N TENEHN peLleTKN C
TeneckonnyHaTa penca, TpsibBa aa ce
BHMMaBa UM TOBETE OTNPe 1 0T3a Ha
TENECKOMUYHNTE peNnicn Oa ce onmpart B
KpawulliaTa Ha pelleTkaTa 1 TaBaTa

(nokasaHo Ha cxemaTa).
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TexHnyecku cneuuncpmkaumm

BbHLLIHM pasMepu Ha npofaykTa (BMCOYMHa /

LUMpWHa / AbAGOYNHA)

PasmMepu 3a MOHTaX Ha dypHa (BMCOYmMHa / 590 1AM 600 MM/560 MM/MUH. 550 MM

LUMpWHa / AbAGOYNHA)

HanpexeHue / YecToTa 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kabena 1 HanpeYyHo ceveHue,

M3MON3BaHW / NOAXOAALIN 33 U3MON3BaHE B MKWH. HOBVV-FG 3 x 1,5 MM?

npoaykTa

0610 NoTpebneHne Ha eHeprua 3,3 kW

Tun chypHa MHorodyHKLMoHanHa doypHa

* OcHoBu: MHbopMaLMsTa Ha eHepruiiHNs eTUKET Ha eneKkTpuyecknTe dypHu e fafeHa B
CcboTBeTCTBMe cbe cTaHgapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te3n cTOMHOCTHM Ce onpeaensat
npuv CTaHAapTHO HaTOBapBaHe C HarpesaTes OTAOMY Harope Uam ¢ NOArpaBaHe Ha
BEHTUNATOpa (aKO MMa). Takmea OyHKLMK.
KnacbT Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT ce onpefens B CbOTBETCTBUE ChC CeHOTO
NpUoOpUTU3NPaHe B 3aBMCUMOCT OT TOBa Aann CbOTBETHUTE (DYHKLIMK ChLUeCTBYBAT Npu
NPoAyKTa unn He: T-HarpesaTten ¢ eKo BEHTUNATop, 2-Harpeearten ¢ BeHTMNaTop 3- HUCBK
rpwa nognomMaraH OT BEHTUNATop, 4-OpeH v A0JeH HarpeBaTen.

595 MM/594 MM/567 MM

0 TexHuyecknTe cneundounkalmm MoraT fa 6baat NPOMeHsIHK 6e3 NpeaBapuTEnHO
yBeOOMIEHNE, 3a a ce Nof00pM Ka4ecTBOTO Ha MPOAYKTa.

ﬂ durypute B TOBa PbKOBOLCTBO Ca CXEMATUYHM 1 MOXE [Ja HE CbOTBETCTBAT
TOYHO Ha Bawwmsa npooykT..

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM Ha ETUKETUTE Ha MPOAYKTa UM B MpUApYy>KaBallaTa ro

ﬂ IIOKYMEHTaLMs, ce MoJlyYaBaT B 1abopaTopHM YCIOBKA B CbOTBETCTBME ChC
CBOTBETHUTE CTaHOAPTW. B 3aBMCUMOCT OT eKCMI0aTaUVOHHUTE U EKONOrUYHUTE
YCNOBWA Ha NMPOAYKTa, TE3W CTOMHOCTM MOraT fja Bapupar.
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Il Nbpeonavanua ynotpe6a

Mpenou fa 3anoqHeTe Aa 1aronssare
NPOLyKTa, Ce Npenopbysa Aa HanpasuTe
CNeAHOTO B CRefBaLlnTe pagaeni.

MbpBoHayanHa HacTpomkKa

BuHarv 3afnaBarite BpemMeTo Ha
[O€eHs, Npeau 0a n3non3eaTte BallaTa
dypHa. AKO He ro HacTpouTe, He
MOXeTe Aia roTBMTE B HAKOW MOJeNN
ypHa.
1.KoraTo doypHaTa ce Bk/IoYBa 3a MbpBHU
MbT, noneTo "12:00" v 9 cUMBOMLT e
MUraT Ha gucnnes.
2. 3apanTe BPEMETO Ha AieHs, KaTo
pokocHeTe B/O.
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3. JokocHeTe 9 nnn & 6yToH, 3a ga
aKTVBMpaTe MYHYTHOTO Mone.
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4. 3apanTe MUHYTUTE Ha OeHs, KaTo
nokocHeTe B/C,
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5.TloTBbpAETE HACTPOMKAaTa, KaTo
nokocHeTe €9 unu % Gy ToH.

» BpemMeTo Ha fieHs e 3aaageHo u

CUMBOMBLT U34E3Ba Ha ekpaHa.

AKO MBbPBUAT MbT He € 3afafeH,
"12:00" v1 € cmBonuTe
npoabkaBaT foa muraT 1 doypHaTa
BV HAMa Aa cTapTupa. 3a fa paboTu
dypHaTa BW, TpsibBa Aa NOTBbPAUTE
Yaca Ha [leHsl, KaTo 3ajafeTe Yaca
Ha aeHs i gokocHeTe €9 6yToHa,
korato e Ha "12:00". MoxeTe na
NMPOMEHNTE HacTpoOMKaTa Ha feHs
MO-KbCHO, KaKTO € or1caHo B
cekuumaTa ,HacTponkm".

HacTpowkunTe Ha TeKyLOTO Bpeme
Ce OTMEHAT B C/lyyar Ha
NpeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.
TpabBa fa ce HacTPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noYyucTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONMaKOBBYHN
MaTepuanu.

2. I3BafeTe BCUYKM MPUHAANEXHOCTYN OT
dypHaTa, NpeaocTaBeHn B NpoayKTa.

3. BknroyeTe npogykTa 3a 30 MUHYTU 1
clief ToBa ro nskJroveTe. 1o To31 HaumH
OCTaTbLUKUTE 1 CNOEBETE, KOUTO MOXE Aa
ca oCcTaHanv BbB (hypHaTa no Bpeme Ha
NPOVM3BOACTBOTO, Ce U3rapAT 1
noYncTBar.

4. KoraTto paboTuTe ¢ NpoayKTa, n3bepeTe
Hal-BMCOKaTa TeMnepaTypa 1
paboTHaTa doyHKLWS, C KOATO paboTaT
BCWUYKM HarpeBaTenv BbB Baluns
npoayKT. BuxTe "PaboTHM (DyHKLMM Ha
dypHaTa". MoxeTe fa HayuuTe Kak fa
paboTuTe ¢ doypHaTa B cieaHns pasaen.

5. N34akaiiTe hypHaTa aa ce oxnaau.

6. 30bpLUeTE MOBBPXHOCTUTE Ha
npofyKTa ¢ MOKpa Kbpna unu rbba u
NOACYyLLeTe C Kbpna.

Mpepu na usnonsearte akcecoapuTe;
MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO
n3BaxmngaTe oT dpypHaTa, ¢ Boaa u
npenapar v Meka rb6a 3a No4ncTBaHe.
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BEJIEXXKA T[loBbpxXHOCTTa MOXE fia ce
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noBpeun OT HAKOU
noYncTBaLLM NpenapaTn n
MaTepuanu. He nanonssaire
arpecyBHKU NOYMUCTBALLK
npenapaTty,
npaxoo6pasHu/kpemMoobpasHu
npenapaTu Um ocTpu
npefMeTU Npy NOYNUCTBAHETO.

BEJIEXXKA

Mo BpeMe Ha nbpsaTa
ynoTpeba 3a HAKOSKO Yaca
MoraT fja Bb3HUKHAT AUM K
Mupu3mMa. ToBa e CbBCEM
HopmanHo. CTasTa TpsitBa fa
e ¢ nobpa BeHTUNALMS 3a A
ce npemMaxHe nylueka u
MupuamaTa. N3bareaiTe
[MPEKTHO BAMLLBaHE Ha
M3n13aLlus nyLek u Mupuama.



E Kak na paborture ¢ pypHaTa

06w,a uHcpopmaums 3a
n3nonsBaHeTo Ha chypHaTa
BeHTunatop (Bb3moXHO e ga He
CBLLECTBYBA C BalLMs MPOAYKT.)
BawmaTt npofyKT nMa oxnaxgatw
BEHTMNATOP. Oxnaxnammm BEHTW1ATOP Ce
aKTMBMPa aBTOMATU4HO, KOraTo €
HeobX0MMO, 1 OXNaxaa KakTo npeaHaTa
4acT Ha NpoayKTa, Taka 1 mebenute. Tow
Cce feaKTmBmpa aBToOMaTU4HO, KOraTto
MPOLECHT Ha oxJ1axdaHe npukioyn. Hag
BpaTaTa Ha cpypHaTa u3nu3a ropetu
Bb34yX. He nokpvBanTe Te3n
BEHTUAUWMOHHW OTBOPW. B npoTuBeH
chydait dpypHaTa Moxe aa nperpee.
Oxnaxnammm BEHTMNATOP NpoAb/KaBa
[a paboTK No Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa nam cnef U3k YBaHe Ha
hypHaTa (npubnuanTtenHo 20-30 MuUHyTH).
AKO roTBWTe Ypes nporpamvipaHe Ha
Talmepa Ha cpypHaTa, B Kpast Ha BpEMETO
3a roTBeHE BEHTUNATOPD®T 3a OXJ1aXXJaHe
C€ U3KJTHOYBA C BCUYKM OyHKLMW. BpemeTo
Ha paboTa Ha BEHTMUIaTopa 3a oxNaxjaHe
He Moxe Aa Obae onpeaeneHo ot
noTpebuTens. Toi ce BKIKOYBA M U3KIOYBA
aBTOMAaTW4HO. TOBa He e rpeLlka.
OcBeTneHue Ha chypHaTa

JlamnaTa Ha dhypHaTa ce BKIHO4YBa, KOraTo
dypHaTa 3anoyHe ga roteu. Mpun HAKOK
MOLeNnn naMraTta Ce BKJIHo4YBa No BpeME Ha
FOTBEHE, OOKATO NMPU HAKOM MOOEeNN TH Ce
M3KNOYBA CNef OrnpeeseHo BpeMe.

Ako nckaTe namnata Ha cpypHaTa fja CBeTu
HenpekbCcHaTo, n3bepeTe paboTHaTa
dyHKUMA “Tlamna Ha doypHaTa:”" ¢ KonyeTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.

Pa6GoTa Ha KOHTpONHaTa egUHULLA

3a ynpaBneHue Ha cpypHaTa
O6wm NpegynpexaeHus 3a yCTpoMCTBOTO
3a ynpaBneHue Ha chypHaTa

MakcrManHoOTO BpeMe Ha roTBeHe,
KOETO MOXe [ia HacTpouTe 3a Kpau
Ha roTeBeHeTO € 5 Yaca 1 59 MuHyT!.
MakcrManHoOTO BpemMe 3a Torno
BOZEHE € efiBa 23 4aca 1 59 MUHYTK.
MporpamaTa 6vBa OTKa3aHa B
Clyyar Ha MpekbCBaHe Ha
en.3axpaHBaHeTo. Tpsba na
npenporpamupate dypHaTa.

LokaTto npaBuTe HAKaKBK

ﬂ HaCTPOWMKW, Ha aMcnnes murat
CbOTBETHNTE CUMBOJIN. MOJ’IH,
n34akarnTe KpaTKO BpeME, 3a fa
6baaT 3ana3eHun HaCTPORKUTE.

AKO e HanpaBeHa HacTpoiika 3a
roTBeHe, BPEMETO Ha AeHS He MoXe
[a ce perynuvpa.

AKO BPEMETO 3a roTBeHe e
3afafeHo npu 3arnovBaHe Ha
rOTBEHE, OCTaBaLLOTO BPEME Ce
nokasBsa Ha ekpaHa.

B cnyyanTe, korato e 3afjafeHo
BpeMe 3a roTBeHe 1K KpamHo
BpeMe 3a roTBeHe; MOXeTe [a
OTMEHNTE aBTOMATU4YHO, KaTo
nokocHeTe {3 6yToHa 33 ABATO

BpEME.
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ByToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpolBaHe Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamangaHe

byToH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponKu

ByTOH 3a 3aknoyBaHe

oo ownN =
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CvmBonM Ha gucnnesi

o : CUMBON Ha BPEMETO 3a roTBeHe
o0 : CMMBON 3a KpanHo Bpeme 3a

~ rOTBEHE*

Al - cumBon Anapma

¢ : CUMBON 3a ApKOCT

& : CUMBON 3a 3aknto4BaHe

8 : CumBoON 3a TemnepaTypa

() : CMMBON Ha cunaTta Ha 3Byka

- : CumBON 3a 3ak/ioyBaHe Ha
BpaTaTa*

* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MofeNa Ha
npoaykra. Bb3MOXHO e Oa He € HaJIn4eH C
BallnA NpoayKT.

Bkniouete chypHaTa

KoraTto nstepete paboTHa doyHKLMSA, Ha
KOATO UCKaTe Oa rotBuTe C NOMOLLTa Ha
KOM4eTo 3a M3bop Ha dOyHKLMS 1 3afaneTe
onpefneneHa TemnepaTypa ¢ nomoLITa Ha
KOMYeTo 3a TemnepaTypa, hypHaTa
3anoysa fja paboTu.

UsknioueTe hypHaTa.

MoxeTe fa nskKYMTe doypHaTa, KaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a M3B0P Ha PyHKLIMS
1N KOMYETO 3a Temnepartypa B U3KIKOHEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHo roTeeHe 3a u360p Ha
TeMnepaTtypa u PyHKLuUsA Ha paboTa
Ha doypHaTa

MoxeTe 0aroTeBuTe, KaTo HampaBuTe
pbYeH KOHTPOS (MO Ball KOHTPOJST), 6e3 na
3amaBaTe BPEMETO 3a rOTBeHe, KaTo
n3bepeTe TeMnepaTypaTta 1 paboTHaTa
dOyHKUMA, CreLnmyHm 3a BallaTa xpaHa.
Mpumep:

1. N3b6epeTe onepaLoHHaTa PYHKLNS, C
KOATO UCKaTe fa roTBUTE, Ypes KOM4eTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.
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2. 3apaiTe TeMnepaTypaTa, KOATO UckaTe
[a roTBKTE, KaTo M3MOA3BaTE KOMNYeTO
3a TeMneparypa.

» BalwaTta dbypHa Lie 3anoyHe ga paboTwu

BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMA U

Temnepatypa u B Wwe ce nosBn Ha ekpara.

KoraTto TemnepaTypaTa BbB dbypHaTa

[OCTUrHe 3afageHaTa TemnepaTtypa, §

CUMBOSTBT M34e3Ba. dypHaTa He ce

N3KJIKOYBA aBTOMATUYHO, Thi1 KaTo

PbYHOTO FOTBEHE Ce M3BbPLLIBa 6e3 aa ce

3aaBa BPEMETO 3a roTBeHe. Tpsabea camu

[la KOHTpOSIMpaTe roTBeHeTO 1 Aa A

N3KNoYMTE. KOraTto roTBEHETO 3aBbPLLIN,

n3kntodeTe doypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE

KOMYeTo 3a M360p Ha AOYHKLIMS 1 KONYeTO

3a TemMnepaTypa B U3K/IoYeHo (Harope)

MOMoXeHWe.

FoTBeHe ype3 3ajaBaHe Ha BpeMeTo

3aroTBeHe;

MoxeTe fa HakapaTe dpypHaTa fa ce

N3KH0YM aBTOMaATUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,

KaTo n3bepeTe TeMnepaTypaTa U

paboTHaTa doyHKLMS, crneundonyHm 3a

BallaTa XxpaHa v 3ajafeTe BpeMeTO 3a

rOTBEHe Ha Tanmepa.

1. N36epeTe paboTHaTa doyHKLMA 3a
roTBeHe.

2. NokocHeTe €9 gokato € cumBomLT ce
NosIBW Ha AMCnes 3a BpeMeTo 3a
roTBEeHe.
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Cnep KaTo HacTpouTe CPyHKUMATa K
TemnepaTypaTa Ha paboTa, MOXeTe
[a 3afjafeTe BPEMETO 3a rOTBEHE 3a
30 MUHYTU, KaTO AOKOCHETE
IMpekTHo OyToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomeHvTe BpemeTo ¢ B/ ByToHn.

3. 3apanTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe ®/O ByToHw.
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BpemeTo 3a roteeHe ce yBenm4asa ¢
1 MUHyTa nNpes3 nbpBuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

4.TlocTaBeTe xpaHaTa cv BbB chypHaTa U1
3apanTe TemMnepaTypara ¢ Komn4yeTo 3a
TemnepaTtypa.
» BalwaTta dbypHa Lie 3anoyHe ga paboTwu
BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMA U
TeMnepaTypa. 3afafeHoTo BpeMe 3a
roTBeHe 3arnoysa ga ot6posiza v ce
nodaBABa Ha Oncnnes. Korato
TemMnepaTypaTa BbB doypHaTa AOCTUMHE
3afageHaTa TemnepaTtypa, § cumBonbT
n3vesBa.
5.Cnen NpuKItOYBaHe Ha 3a4afeHOTO
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosABABA, @ CUMBONBT MUra U TaMMepr
“3naea curHan
6. MpegynpexaeHneTo 3ByYM OBE MUHYTH.
HaTwvcHeTe Npon3BoneH KnaeuL, 3a Aa
crpeTe npenynpexaeHneTo.
MpeaynpexaeHreTo crnvpa v BpeMeTO Ha
OEHA Ce NoABABaA Ha eKpaHa.
3a pa 3afjafeTe BpemMeTO 3a Kpall Ha
roTBeHe Ha No-KbCHO BpeMme; (Bapupa
B 3aBUCMMOCT OT Mojena Ha
npoaykTta. Bb3aMoXxHo e pa He e
HaJZIMueH C BaluMs NPOAYKT.)
N3bupaiikn TeMnepaTypaTa n paboTHaTa
OyHKLMS, CNEeUMUYHI 3a BALLETO XPaHEHE,
MOXeTe [1a HAaCTPOUTE BPEMETO 3a rOTBEHE
¥ BPEMETO 3a FOTBEHE Ha MO-KbCHO BPEME,
KOETO No3BOJIsiBa Ha cpypHaTa fa ce
cTapTupa 1 NSKNK4YM aBToOMaTn4HO.
1. N36epeTe paboTHaTa doyHKLMA 3a
roTBEHe.
2. DokocHeTe € gokato € cumBombT ce
nosiBM Ha OUCNNEA 33 BPEMETO 3a
roTBEHe.

Cnep KaTo HacTpouTe CPyHKUMATa K
TeMnepaTypaTa Ha paboTa, MoxeTe
[la 3afaneTe BpEMETO 3a roTBeHe 3a
30 MUHYTY, KaTO JOKOCHeTe @
IMpekTHo OyToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomervTe BpemeTo ¢ B/ GyTonn.

3. 3apanTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe ®/O ByToHw.
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BpemeTo 3a roteeHe ce yBenm4asa ¢
1 MUHyTa nNpes3 nbpBuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

» Crieq KaTo e 3afafeHo BpeMeTo 3a

roTeeHe, & CMMBOTBT NOCTOSHHO ce

rnokasBa Ha ekpaHa.

4. lokocHeTe €3 [okaTo D CMBOSTLT ce
nosiBI Ha OVCrNes 3a BpeMeTo 3a
FOTBEHe.
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5.3apariTe BpeMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe ®/O ByToHw.
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» Cnen KaTo 3afafeTe BPEMETO 3a Kpai Ha
roTeere, (9 cUMBOABLT 1LY CUMBOMBT CbC
CVMBOSIa 3a MEPWOS OT BPEME LLUe ce
nosiBaABaT NOCTOSAHHO Ha Ancrnes. LLlom
3aMoyHe roTBEHETO, "9 CUMBOSTBT N34e3Ba.
6.MocTaBeTe xpaHaTa c1 BbB doypHaTa i1
3afaiiTe TemMnepaTypaTta C KON4YeTo 3a
TemnepaTypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa nsuucnsea
BPEMETO 3a 3aMno4BaHe Ha roTBeHe, KaTo
ce n3Bagu BpeMeTo 3a roTBeHe OT
KpaWHUA Yac Ha FOTBEHe, KOMTO CTe
3apanu. KoraTo HacTbMN1 BpeMETO 3a
CTapTupaHe Ha rOTBEHETO, n3bpaHaTa
dyHKUKA ce akTuBMpa 1 doypHaTa ce
3arpsBa 4o 3agageHarta Temneparypa.
3agafeHoTo BpeMe 3a rOTBeHe 3amno4yBa Ja
oT6posiea Bl v ce nosiBABa Ha aucnnes.
KoraTo TemnepaTypaTta BbB dpypHaTa
[OCTUrHe 3afafeHaTa TemnepaTtypa, §
CVYMBONBT M34e3Ba.
7.Cnepn npukoYBaHe Ha 3a0afeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosesea, 9 CUMBOMLT MUra 1 TaiMepsbT
n3naea curHan
8. MpenynpexaeHneTo 3ByUN ABE MUHYTM.
HaTucHeTe NponsBoOneH kNaeuLL, 3a aa
cnpeTe nNpenynpexaeHneTo.
MpeLynpexaeHneTo cnnpa U BpeMeTo Ha
LeHs1 ce NnosiBsABa Ha eKkpaHa.

AKO HAKOM BYTOH & HaTUCHAT B Kpast
Ha 3BYKOBOTO MpeaynpexaeHve,
dypHaTa Le 3anoyHe aa paboTwu
OTHOBO. 3a fja npenoTBpaTmTe
MOBTOPHOTO PYHKLMOHNPAHE Ha
dypHaTa B kpasi Ha
npenynpexaeH1eTo, nocTaBeTe
KOM4eTOo 3a TemnepaTtypa u
PYHKLMOHANHOTO Konye Ha "0"
MOSIOXEHME U U3KITHoUeTe hypHaTa.

HacTpo#iku

AKTMBUpaHe Ha 3aK/TIO4YBaHETO Ha
6yToHUTE

MoxeTe fa npenoTBpaTUTE HamMecaTa Ha
YCTPOMCTBOTO 3a yNpaB/eHve Ypes
aKTMBMpaHe Ha DYHKLWATA 3a 3ak/oYBaHe
Ha ByTOHMTE.
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1. lokocHeTe (I nokaTo & cumBon ce nosiBu
Ha aucnnes.

» CUMBOSTLT (31 Ce MOsIBSIBA W Ha auCTnes
3anoysa oT6posBaHeTo 3-2-1. KoraTo
OTBPOSIBAHETO MPUKIIKOUM, 3aKITHOUYBAHETO
Ha ByTOHUTe ce akTvBMpa. Py JOKOCBaHe
Ha KOWTO 11 f1a € ByTOH Npu 3aK/toYBaHe Ha
6yTOHWUTE, TAIMEPBT 13[aBa 3BYKOB
curHan v cyMBon Mura.

Ako crpeTe fa gokoceaTe AKO
cripeTe fa JOKoCHeTe ByToHa [,
npean 0TOPOABAHETO Aa MPUKIKOYMN,
3aKtoYBaHeTo Ha By ToHUTE HAMA
[a ce akTusupa. byToH npean
OTOPOABAHETO [ja MPUKIIHOUN,
3ak/to4BaHeTo Ha ByToHa HMa fa
ce aKTvBMpa.

ByToHMTE Ha Tanmepa He MmoraT fa
ce 1M3Mnonaear, koraTo
3aKto4YBaHeTo Ha ByToHUTE e
aKTMBMPaHO. 3aKJIOYBaHETO Ha
ByTOHMTE HAMa fa 6bae OTMEHEHO B
Clyyar Ha MpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

JeakTuBMpaHe Ha KJKOYankaTa

1. JokocHeTe (1 nokaTo i cumBon 13yesHe
oT oucnnes.

» CYMBOTBT (3 U34e3Ba 1 3aKITIOUYBAHETO

Ha ByToHa e 3abpaHeHO Ha aMcnnes.

HacTpoliika Ha anapmara

MoxeTe CbLUIO TaKa fa U3nonseaTe

TaliMepa Ha NpoayKTa 3a BCAKO

npeaynpexmneHne Unn HarnoMHsIHe,

Pas/IMYHO OT FOTBEHE.

ByOWNHUKDBT HE OKa3Ba BNNUAHWE BbpXY

dbyHKUMMTE Ha cpypHaTa. M3nonsea ce 3a

npegynpeanTenHu Lenu. Hanpumep,

MOXeTe fia u3nonseate GyaunHuKa, KoraTo

nckaTe fia 3aBBbPTUTE XpaHaTa BbB

dypHaTa B onpeaeneHo BpemMe. BeaHara

creq KaTo BPEMETO, KOETO CTe 3aaany,



13TeYe, YaCOBHUKBLT BU 13[1aBa 3BYKOBO
npenynpexmneHve.

MakcrManHoTO BpeMe 3a anapmara
MOXe fa e 23 4aca 1 59 MUHyTH.

1. JokocHeTe £ nokaTo L\ cmBon ce
MOSIBY Ha Aucnnes.
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2. BagaiiTe BpeMeTO 3a anapma, KaTo
nokocHeTe /& ByToHU.
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» Cnen KaTo HaCTpPoOWTE BPEMETO Ha

anapmarta, £ cMBON ocTaBa cBeTell W

anapMeHOTO BpPeMe 3amnoyBa

0TOpPOsABAHETO Ha AMcnNes. AKO BpeMETO

3a anapma v BpeMeTo 3a roTBeHe ca

HaCTPOeHW eAHOBPEMEHHO, Ha auChes ce

nokasBa No-KpaTKOTO BpeMe.

3.Cnen KaTo NPUKIIKYM BPEMETO Ha
anapmata, & cuMBO 3amnoyBa fa Mura u
BV [laBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHve.

UsknioueTe anapmaTa

1. B kpas Ha anapMeHnst nepvon
npenynpeauTenHusaT 3ByK e B
NpOAbIKEHME Ha 1BE MUHYTU.
HaTtucHeTe nponssoneH OyToH, 3a Aa
cnpeTe NpeaynpeauTeNnHUAT 3BYK.

» MpenynpeanTenHUaT 3ByK crvpa i

BPEMETO Ha AeHS Ce NOSIBABA Ha ekpaHa.

AKO uckaTe fa OTMEHUTe anapmara,

1. JokocHeTe £ nokaTo £ cmBon ce
NosIBW Ha AMcnnes 3a aa HyavpaTe
anapmeHoTo Bpeme. [JokocHeTe © 6y ToH,
nokaTo He ce nokaxe "00:00".

2.3 MoxeTe CbLUO Aa aHympaTe
anapmara ¢ Ob/iro HaT1cKaHe Ha ByToHa.

lMpomsiHa Ha HUBOTO Ha cunaTa Ha

3ByKa

1. JokocHeTe & 6yToH nokato X cumBon
ce mokaxe Ha aucrnes.

Q@@@@\@

2. 3aaliTe XenaHoTo H1Bo Ypes B/
6yToHM. (b-01-b-02-b-03)
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3. [lJokocHeTe % 6y TOH 3a NOTBBLPXAEHMe
WA HACTpOKaTa ce akTUBMPa CKOpoO,
6e3 na nokocsaTe ByTOH.

HacTpoiika Ha spKocTTa Ha gucnnes

1. JokocHeTe % 6yToH nokato (B cumeon
ce noKaxe Ha avcres.
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2. 3apaiTe XenaHaTa ApKOCT, KaTo
nokocHete ®/O 6yTorn. (d-01-d-02-d-
03)
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» [lokocHeTe & ByTOH 3a NOTBBLPXAEHNE
NN HaCTpoKKaTa ce akT1BMpa ckopo, 6e3
a qokocBaTe By TOH.
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NMpomMsHa Ha BpeMeTOo Ha A eHsA

Ha BawwaTa hypHa; 3a ga NpoOMeHuTe

BPEMETO Ha AeHs, KOETO NpefBapuUTeNHO

cTe 3afjanu,

1. JokocHeTe i nokaTo 9 cumson ce
NosIBW Ha aMcnnes.

2. 3apanTe BPEMETO Ha AieHs, KaTo
nokocHeTe &/C,
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3. JokocHeTe & nnn % 6yToH, 3a ga
aKTVBMpaTe MYHYTHOTO Mone.
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4. 3apanTe MUHYTUTE Ha OEHS, KaTo
nokocHete ®/G.
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5.TloTBbpAETE HACTPOMKATA, KaTo
nokocHeTe £ unu i Gy ToH.

» BpeMeTo Ha feHa e 3a0afeHo 1

CYMBOTBT M34e3Ba Ha eKpaHa.
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E O6uia uicopmalus 3a rorseHe

To3u pazfen onncea CbBeTH 3a
NPUrOTBSAIHE Y FTOTBEHE Ha XpaHaTa.

OcBeH TOBa MOXEeTe 4a HAMEPUTE HAKOU OT
TECTBAHWTE XPaHW KaTo NPOU3BOONTENN U
Hal-NoaXOOALLIMTE YCIIOBUS 33 TE3W XPaHU.
MNoaxonAWmnTe HAaCTPOMKM Ha doypHaTa U1
aKcecoapuTe 3a Te3u XpaHu ChLUo ca
MOCOYEHM.

O6wuM NnpegynpeXxaeHus 3a
roTeeHe BbB (hypHaTa

LokaTo oTBapsATe BpaTaTa Ha dpypHaTa
No BPEME WK Cref roTBEHe, MOXe [a ce
nosiBM ropella napa. lNapata Moxe fa
M3ropw pekaTta, IMLETO 1 / NI O4UTE BAU.
KoraTo oTBapATe BpaTaTta Ha hypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

VIHTeH3nBHaTa napa, reHepvpana no
BpPeME Ha roTBeHe, MOXe fa obpasyBsa
KOHAEH3VPaHW BOAHM Kanku o
BbTpeLHaTa 1 BbHLLUHATa CTpaHa Ha
dypHaTa 1 BbpXy FOPHUTE YacTu Ha
mMebennTe nopaau TemnepaTtypHaTa
pasnuka. ToBa e HopMasHO hn3nHECKO
ABNEHVE.

CTOMHOCTWTE Ha TeMnepaTypaTan
BPEMETO 3a roTBeHe, AafeHW 3a XpaHy,
MoraT fa BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
peLenTaTa v KonnyecTsoTo. MNopaan
Tasu NpuymnHa Te3n CTOMHOCTH ca
JafeHn KaTo AnanasoHu.

BuHarn n3saxgante HeM3Mon3BaHnTe
aKkcecoapu oT doypHaTa, Npeav aa
3anoyHeTe fa roteuTe. AKcecoapuTe,
KOWTO LUe ocTaHaT BbB (PypHaTa, Morat
[a nonpeYvaT Ha xpaHaTa fa ce roTeu B
NpaBUIHUTE CTONHOCTY.

3a xpaHu, KOUTO LLe rOTBUTE Cropes
BallaTa cobCTBeHa peLienTa, MOXeTe Aa
non3BaTte HaNbTCTBUA OT NOA0BHM XpaHy,
JafeHv B TabnmuuTe 3a roTBEHE.
13non3BaHeTo Ha NpefocTaBeHnTe
aKcecoapu rapaHT1pa Har-[obpoTo
Ka4eCTBO Ha roTeBeHe. BuHarv cnassaiTe
npegynpexaeHnaTa n nHopmaumsaTa,
NpefoCTaBeHW OT NPOM3BOAMTENS 3a
BBbHLUHMTE CbOOBE 3a FOTBEHE, KOUTO LUe
n3nonaeare.

HapexeTe xapTusTa, npegnassaila ot
Ma3HWHaTa, KOATO LUe M3ron3BsaTe npu
rOTBEHETO, B MOOXOAAN Pa3MepV, B

CbQa, B KOWTO LLIE FTOTBUTE.
MacneHoyCcTon4MBIUTE XapTUK, KOUTO
N3nm13aT OT Cba, MoraT fa cb3aanat
PVCK OT M3rapsiHe 1 aa NoBAUSAT Ha
Ka4yeCcTBOTO Ha FOTBEHETO. Manonseante
YCTONYMBA Ha MA3HWHW XapTus, KOSITO
e M3MoN3BaTe B MOCOYEHNS
TeMNepaTypeH AnanasoH.

+ 3a 006po N3nbHeHWe Ha FOTBEHETO
NoCTaBeTE XxpaHaTa C/ Ha NpenopbYaHns
npaBuneH padhT. He npomeHsnTe
no3uLMsTa Ha paddTa no Bpeme Ha
roTBeHe.

Cnapkuwm 1 xpaHa Ha coypHa

0O6wa uHdopmarms

+ [penopbyBame fa M3nonaearte

aKcecoapuTe Ha MpoaykTa 3a 4obpo

npeacTaBsHe B rOTBEHETO. AKO LLIE

N3MoN3BaTe BbHLUHM CbAOBE 3a rOTBEHE,

npeanoynTanTe TbMHM, He 3anensaLlim 1

TOMNOYCTONYNBM CbOBE.

Ako B TabnmuaTa 3a roTBeHe ce

npenopbYBa NpeaBapuUTENTHO HarpsaBaHe,

He 3abpaBArTe Aa NOCTaBWTE XpaHaTa Cu

BbB doypHaTa cnea npeaBapuTenHo

3arpsiBaHe.

AKO e roTBuUTE, KaTO 13Mnos3BaTe

CbOBE 3a FOTBEHE BbPXY pelleTkaTta 3a

rpun, NOCTaBeTe A B cpefaTta Ha

pelleTKaTa 3a rpus, a He 62130 A0
3a[HaTa CTeHa.

Bcuukn maTepurani, n3nonssaxHm npu

NPUroTBAHETO Ha cnaakuwu, TpAtBa aa

Ca CBeXW 1 Ha CTarHa TeMmnepaTypa.

CbCTOSHNETO Ha FOTBEHE Ha MPOLYKTUTE

MOXE€ [a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT

KOMMYECTBOTO XpaHa 1 pasmepa Ha

CbIOBETE 3a rOTBEHE.

MeTanH1Te, KepaMUYHUTE N CTHKIIEHN

hopMIM yab/xKaBaT BPEMETO 3a FOTBeHe

1 fonHaTa NOBBPXHOCT Ha CaaKapCcKuTe

XPaHW He ce 3a4epBsiBa PaBHOMEPHO.

AKO 13nonasBaTe roTBapcka xapTus no

BPEME Ha FOTBEHE, MOXE fa Ce

HabnogaBa Manko NOTbMHSIBaHE Ha

[OMHaTa NOBBbPXHOCT Ha XpaHaTa. B To3n

Clyyar MOXe fia Ce HanmoxXu aa

YOB/DKUTE BPEMETO CU 3a FOTBEHE C

0K0No 10 MUHYTK.

CTOMHOCTKTE, MOCOYeHN B TabnmuuTe 3a

rOTBEHE, Ce ONpefendaT B pe3yntat Ha
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TECTOBETE, MPOBEAEHN B HALLUTE
nabopatopuu. lMNoaxodawumTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe fia Ce pasfim4aBaT OT
TE31 CTOMHOCTW.

[TocTaBeTe xpaHaTa Cu Ha NOAXOAALLNA
padT, NpenopbyaH B TabnuuaTa 3a
roTBeHe. BaemeTe B Npeasuna A0NHUS
padpT Ha chypHaTa kaTo padpT 1.
CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTU

AKO TOpTaTa e npekaseHo cyxa,
yBenuyeTe Temnepatypatac 10 ° Cu
CbKpaTeTe BPEMETO 3a MNeveHe.

AKO TOpTaTa e BlaxHa, M3nonseanTe
MasiKo KOSIMYEeCTBO TEYHOCT WK
Hamanete Temnepatypatac 10 ° C.

AKO ropHaTa 4acT Ha TopTaTa e
N3ropsna, CioXeTe s Ha AONHWSA padoT,
HamaneTe TemMnepaTtypaTa v yBenJeTe
BPEMETO 3a NeYeHe.

AKO e n3neyeHa 0obpe OTBBLTPE, HO
OTBbBH € CypOBa, N3Mon3BanTe No-Masnko
KOMMYECTBO TEYHOCT, HAManeTe
TemMnepaTypaTa 1 yBennyeTe BpeEMETO 3a
roTBeHe.

CbBeTH 3a rOTBEHE Ha CNajKuLIn
+ AKO crnafkuLla e mpekaneHo cyx,

yBenuyeTe Temnepatypatac 10 ° Cu
CcbKpaTeTe BPEMETO 3a NeYeHe.
HaMokpeTe fMcToBeTE TECTO ChC COC,
CBCTOSALW Ce 0T MJISKO, ONKO, arla u
Kncesio MNgKo.

AKO CnagKMWbLT ce NpUroTesa 6aBHO,
yBepeTe ce, Ye febenvHaTa Ha
NpUroTBEHNA Cnagkull He npesrBa OT
TaBaTa.

AKO CnagKMWbT e nokadpeHsasn Ha
MOBBPXHOCTTA, HO ABHOTO HE € OMeYeHo,
YBEPETE Ce, Ye KONMYECTBOTO COC, KOETO
e N3No3BaTe 3a CNafKumLLIa, He e
TBbPLE MHOIO Ha AbHOTO Ha Crnagkuwa.
3a paBHOMepHO nokadeHsBaHe
onuTanTe fa pasnpenennTe coca
PaBHOMEPHO MeX [y NncTaTa Ha TeCTOTO
1 cnagkua.

M3neveTte CllafKuLLIa B NOSIOXKeEHNE N
TemMnepaTypa, OTroBapsv Ha TabnuuaTa
3a roteeHe. AKO ’bHOTO BCE OLLE He e
nokadpeHsno AocTaTbyHO, NOCTaBETE MO
Ha [ONHWS paddT 3a cleaBalloTo
roTBEHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkuwim U xpaHa Ha pypHa

lMpepnoxeHUs 3a roTBeHe € efiHa TaBa

["opeH u
TopTv B TaBa CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 180 30..40
HarpesaTen
TopTu BbB dopma 3a TopTaHa HarpesaTen ¢ 9 180 30 .. 40
chbopma TesleHa cKapa** BEHTMNATOP
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Mopenu ¢
Manku TopTu TeneHu
Harpesatenc padproBe: 3
CTaHnfapTHa TaBa* BenTUnaTop  Mogenm 6ea 150 25..35
TeneHu
pacToBe: 2
ropra. averp 26 ORI
! noneH 2 160 30..40
CM CcbC cKoba Ha
HarpeBaTen
Marauwnas TefleHa cKapax*
Kpbrna dhopma 3a
TOpTa, AMameTbp 26  HarpesaTtenc 9 160 30 .40

CM CcbC cKoba Ha
TerneHa ckapaxr*

BEHTUNATOP
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TaBuuyka 3a

["opeH u

. [oneH 3 170 25..35
Kypabuiika cragkL HarpeBaTen
TaBuuka 3a HarpesaTtenc 3 170 20 .30
CragKnwmn* BEHTUIATOP
[oneH n
ropeH
HarpeBaTen
TecTo 3a CTaHnfapTHa TaBa* NoANoMarany 2 200 35..45
cnagkmwm oT
BEHTUIATOP
HarpesaTtenc
CtaHgapTHa TaBa* BeHTUNaTOP 2 180 35..45
["opeH u
Borat CTaHnfapTHa TaBa* noneH 2 200 20 .. 30
HarpeBaTen
chagka c , Harpesatenc 3 180 20 .30
TaHfjapTHa TaBa BEHTUNIATOD
["opeH u
Me/HoSbpHECT CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 200 30..40
156 HHarpeBaTen
arpeBaTen c
CTaHnfapTHa TaBa* BeHTUNaTOP 3 200 30..40
CTbkieHa /
mMeTanHa ["opeH u
NasaHa npaBobrb/iHa fonex 2nwm 3 200 30..40
chbopma Bbpxy HarpeBaTen
TejleHa ckapa**
Kpbrna 4yepHa
MeTasnHa chopma, [opeH 1
anameTbp 20 cMm noneH 2 180 50..70
BbPXY TeneHa HarpeBaTen
A6BNKOB Nan ckapars
Kpbrna 4yepHa
MeTanHa hopma,
gmameTbgbZ(g) cM Harpesaren ¢ 2 170 50..70
BeHTUNaTop
BbPXY TeneHa
CKapa**
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 2 200 ... 220 10..20
Muua HarpesaTen
PyHKUMSA 3a
CTaHnfapTHa TaBa* LA 3 250 8..15

MpeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe ce NpenopbyYBa 3a BCAKa XpaHa.
* Tesn akcecoapu MOXe fia He ca BKIHOYEeHM KbM BalLUA NMPOAYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BK/IIOYEHW KbM BalLWs MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTbMHN B ThproBeckaTa

Mpexa.
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MNpepnoXeHUs 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Mopenu ¢
TeneH Mopenu ¢ TeneHu
Manku 2 CraHpapTHa TaBa*  Harpesaten pacrose: 150 pacdToBe: 25 ... 40
4 TaBuuyka 3a c 2 4 Mogenu 6e3
TopTH _ - Mogenu 6e3 .
crnagkuwmn=* BeHTUNaTop TeneHu pacproBe:
TeneHu 30 45
pacTose: 140
2 CraHpapTHa TaBa*  Harpesaten
Kypabuiika 4 TaBuyka 3a c 2 4 170 25..35
CragKnwmn* BEHTUIATOP
Tecto 3a 1 CraHgapTHa TaBa*  Harpesaten
4 TaBw4yka 3a c 1T 4 180 35..45
cnagkmwm - _
cragKuwmn* BEHTUNATOP
Borat 2 CraHpapTHa TaBa*  Harpesaten
4 TaBw4yka 3a c 2 4 180 20..30
cnagkuw - _
CragKnwmn* BEHTUIATOP

NpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCsiKa XpaHa.

* Teau akcecoapy Moxe fa He ca BKIIIOYEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.

** Teau akcecoapu He ca BKIIOYEHN KbM BalMs NpofyKT. Te ca akcecoapy 4OCTbMHN B ThproBekaTta
Mpexa.

Meco, pu6a 1 OMaLLHN NTULM - Cref KaTo 13Teye BPEMETO 3a roTBEHE,
KniouoBuTe MOMEHTHU Npu nevyeHeTo OCTaBeTe MeCOTO BbB (hypHaTa 3a OKOSIO
+ MognpaBsiku ro ¢ IMMOHOB COK 1 YepeH 10 MuHyTI. COCBT OT MecoTO Ce
|-||/||-|epl ﬂpe,ﬂ.V] ’ua roTBuTe LlﬂﬂOTO pasﬂpe,ﬂ,eﬂﬂ I'IO-,EI,OGpe KbM I‘I‘bp)KEHOTO
MMNELLKO, MYeLUKO 1 FofIemi napyeTa MECO W He U3MK3a, KOraTo MecoTo ce
MECO, Le yBennunTe ecpeKkTYBHOCTTA Ha Haps3Ba.
roTBeHe. + Pubata Tpsbea fa 6be nocTaBeHa Ha
+ OTHema 15 10 30 MUHY TV MOBeYe, 3a Aa PadT CbC CPEIHO MM HICKO HUBO B
MPUroTBITE MECO C KOCT, OTKOSIKOTO yCTOM1MBA Ha TON/IMHa Tasa.
TbpXKeHo ue. + [oTBeTe XpaHuTe, MpenopbYaHu B
. Tpﬂ6Ba [a U34MCIINTE OKONO 4 o 5 MacaTa 3a rotTBeHe, ¢ eHa TaBa.

MUWHYTW BPEME 3a rOTBEHE Ha
CaHTUMETBP OT febennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a Meco, puba n NTULM

[oneH n
Mbpxona ropeH 15 MUHYTH
(usna) / HarpeBaTen 250/max,
MeueHa (1 CTanpaptHa Tasax nognomaraHu 8 Toraea 180 ... 60...80
Kr) oT 190
BEHTUNATOP
Jonex n
ArHeLkn 6yT Harrp?epseaHTen 15 MiryTH
CTaHnfapTHa TaBa* 3 250/max, 110..120
(1.5-2.0kr) nognoor:araHm Torasa 170
BEHTUIATOP
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[oneH n

ropeH
TeneH rpunx HarpesaTen 15 MUHYTH
MNMocTaBeTe efHa TaBa 2 250/max, 60 ... 80
nognomaranu
Ha HUCBK padhT oT Torasa 190
MNeyveHo nune BeHTWUNaTOP
(1.8-2kr) TeneH rpusn* Harpesaten
[ocTaBeTe efHa TaBa c 2 200 ... 220 60 ... 80
Ha HUCBHK padhT BEHTUIATOP
TeneH rpunx 3pr 15 MUHYTH
MNMocTaBeTe efHa TaBa 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBHK padhT CPyHKLS Toraea 190
[oneH n
ropeH 25 MUHYTH
CTaHnfapTHa TaBa* ng;;p()e;g:aegm 1 Tonz‘gggqgé 150 ...210
Myiika (5.5 oT 190
Kr) BEHTUIATOP
25 MUHYTH
CTaHnfapTHa TaBa* beI?KDLlI/Iﬂ 1 Toigggﬂgé’ 150 ...210
190
[oneH n
TeneH rpun* Harrp?epseaHTen
MNMocTaBeTe efHa TaBa noAroMaraHy 3 200 20..30
Pua Ha HUCBK padhT or
BEHTUIATOP
TeneH rpun* 3D
MNMocTaBeTe efHa TaBa 3 200 20..30
chyHKUMSA

Ha HUCBHK padpT

MpeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe ce NpenopbyYBa 3a BCAKa XpaHa.
* Tean akcecoapn MOXe fja He Ca BKJIKOYEHN KbM BaLUMA NPOOYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BK/IIOYEHW KbM BalLWs MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTbMHN B ThproBeckaTa

Mpexa.

pun

Mpu NpUroTBsIHE Ha CKapa YePBEHOTO MECO,

prbaTa 1 NTM4YeTo Meco 6bP30 ce onnyaT

IO 311aTUCTO, NOJlyyYaBaT xybaBa Kopuika u

He M3CcbxBaT. dUneTrpaHo Meco, LWMLLIYETA,

Konbacu, KakTo U COYHM 3eneHYyLm

(momaTu, nyk 1 Op.) ca ocobeHo NoaxoasLiu

3a cKapa.

06K NpepynpexaeHus

+ XpaHaTa, KOSITO He e noaxosia 3a
MeyeHe Ha ckapa, NpeacTaBnsaBa
OMAaCHOCT OT noxap. MNMeyeTe caMo xpaHa,
KOATO € NoAXoAsilla 3a TEXbK OrbH Ha
ckapa. OCBeH TOBa, He MOCTaBAnNTe
XpaHaTa TBbpe fanedy B 3agHaTa YacT
Ha ckapaTa. ToBa e Hai-ropeliaTa 30Ha
W TIBCTUTE XpaHW MoraT fa ce 3anandr.

+ 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa no

BpeMe Ha U3MOJI3BaHe Ha cKaparTa.
Hukora HepeiiTe aa neyeTte Ha rpusn ¢
OoTBOpeHa BpaTa Ha chypHaTa. Mlopewute
NOBBPXHOCTU NPUUUHABAT U3rapsHus!

OCHOBHMTE MOMEHTHU NPU FOTBEHE Ha
rpun

MpuroTBeTe xpaHu ¢ nofobHa aebennHa
N TErNO KONKOTO € Bb3MOXXHO 3a rpuia.
[TocTaBeTe napyeTara, KOUTO Le
MPUrOTBATE Ha rpWS BbPXY TaeaTta C
pelleTkaTa 3a rpun KaTo ru
pasnpenennTe, 6e3 Aa HagBullaBaTe
pasMepuTe Ha HarpesaTens.

B 3aBMcUMOCT OT gebenvHaTa Ha
nap4yeTaTa 3a NeveHe, BPEMETO 33
roTBeHe, fafeHo B TabnvuaTa, MOXe fa
Bapupa.
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+ [nb3HeTe pelleTkaTa 3a rpua um e nocTaBnTe, TpsAbea fa 6bae

TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun go opa3MepeHa Taka, Ye fa nokpue usnaTa
XEenaHoTO HUBO BbB chypHaTa. AKO 30Ha Ha rpuna. Tasu TaBa MOXe fja He e
rOTBUTE Ha pelleTKaTa Ha rpuin, BKJTIHOMEeHa KbM BallA MPOOYKT. CnoxeTte
Mb3HETe TaBaTa Ha cpypHaTa KbM ManKo Bofa B TaBaTa Ha dpypHaTa 3a
LOSHWA paddT, 3a fa cvbepeTe JIECHO NOYNCTBAHE.

Ma3HuHaTa. TaBaTa Ha doypHaTa, KoATo
Tabnuua 3a ckapa

Pviba TeneH rpun 4-5 250 20..25
ey napyeta TeneH rpun 4-5 250 25..35
Kiopre (FOBgsglo meco) - 12 TeneH rpun 4 250 20...30
ArHeLIKn KoTneT TeneH rpun 4-5 250 20..25
Mbpxona - (Haps3aH) TeneH rpun 4-5 250 25..30
Tenewku KoTaeTu TeneH rpun 4-5 250 25..30
3e/IeHYYKOB OrpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20..30
INpeneyeH X156 TeneH rpun 4 250 1.4

MpenopbYBa ce NpeBapuUTeHO 3arpsBaHe B NPOSb/XEHVe Ha 5 MUHYTY 3a LsaTa xpaHa Ha ckapa.
O6bpHeTe NapyeTa xpaHa cnep 1/2 ot o6LWOTO BpeMe 3a neyeHe.

H

UCBK FpuUn
Pvba TeneH rpun nognomaraH ot 4 200 30..35
BEHTUIATOP
MuneLwku Hucbk rpun
TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 25..35
napdeta
BeHTUIaTOp
(éﬁgso Hucbk rpun
Meco) - 12 TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 30..40
BEHTUIATOP
6post
Mbpxona I'Iolig‘;:;gvelgl-la Hucbk rpun 15 MUHYTH
(usna) / nognomaraH ot 3 250, Toraea 90..110
MeueHa (1 kr) Taga Ha HACEK BeHTUNaTop 180 ... 190
pacpt
He nogrpsiBaviTe 3a usinaTta xpaHa Ha ckapa B Tasu Tabnvua 3a ckapa.
TecToBM XpaHu 60350-1, 3a fja Ce ynecHn TECTBAHETO Ha
+ XpaHuTe B Tasn TabauLa 3a roTBeHe ce NPOAYKTa 38 KOHTPOMHN NHCTUTYTW.

NPUrOTBAT CbrNacHo cTaHdapTa EN

34/BG



Tabnuua 3a roTBeHe Ha TeCTOBU XpaHU
I'Ipep,nO)KeHuﬂ 3a roTBeHe C ejHa TaBa

["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 140 20..30
Cnagkvw ot HarpeBaTen
MacneHo Mogenu ¢
TecTo TeneHu
(cnanxa Harpesaten padTose: 3
) CTaHnfapTHa TaBa* c Mogen 6e3 140 15..25
BEHTMNATOP
TeneHu
pacToBe: 2
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Mopenu ¢
Manku TopTu TeneHu
Harpesaten padTose: 3
CraHgapTHa TaBa* c Mogen 6e3 150 25..35
BEHTMNATOP
TeneHu
pacToBe: 2
o e o
OpTa, AMaMETLP [oneH 2 160 30..40
cbe ckoba Ha TefleHa
HarpeBaTen
CKapa**
MaHauwnaH
Kpbrna dhopma 3a
TOpTa, AYaMeTbp 26 CM Harpesaten
' c 2 160 30...40
cbe ckoba Ha TefleHa
BEHTMNATOP
CKapa**
Kpbrna yepHa meTanHa
cbopma, arameTsp 20 Foperu
! noneH 2 180 50..70
CM BbPXy TeneHa
HarpeBaTen
o CKapax**
A6BNKOB Nan
Kpbrna yepHa meTanHa
hopma, anameTsp 20 Harpesaren
' c 2 170 50..70
CM BbPXy TeneHa
BEHTMNATOP

cKapa**
NpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCsiKa XpaHa.
* Teau akcecoapy Moxe fa He ca BKIIIOYEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.
** Teau akcecoapu He ca BKIIOYEHN KbM BalMs NpofyKT. Te ca akcecoapy 4OCTbMHN B ThproBekaTta
Mpexa.
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MNpepnoXeHUs 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Cnagkuw ot
MacneHo 2-CtaHgapTHa TaBa*  HarpesaTten
TecTo 4-TaBu4ka 3a c 2-4 140 15..25
(cnapka Ccnagkuwmn BeHTUNaTop
6UCKBUTKA)
M:eﬁeeﬂl:qc Mopenu ¢ TeneHu
2-CTaHgapTHa TaBa*  HarpeaTten pacdbTose: 150 padToBe: 25 ... 40
Masku TopTu 4-TaBu4ka 3a c 2-4 Mo,qenMAGes Mopgenu 6e3
crnagkuwmn=* BEHTUIATOP TeneHu pacrose:
eneHin 30..45

pacTose: 140

MpeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe ce NpenopbyYBa 3a BCAKa XpaHa.
* Tesn akcecoapu MOXe fia He ca BKIHOYEeHM KbM BalLUA NMPOAYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BK/IIOYEHW KbM BalLWs MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTbMHN B ThproBeckaTa

Mpexa.

pun

INpeneyeH xns6 TesieH rpun 4 250 1.4
KiodpTe (roBex0 Meco) TeneH rpun 4 250 20..30
- 12 6pos

OBbpHeTe xpaHaTa cnef 1/2 0T 06LIOTO BpEME 3a MeyeHe.
MpenopbYBa ce Npe/jBapuUTeHO 3arpaBaHe B NPOAb/XEHVe Ha 5 MUHYTY 3a LgiaTa XpaHa Ha cKapa.
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MogAbpXKaHe n rpuxa

06w,a uHcpopmaums 3a
noyncTeaHe

A O6LM NpepynpeXxgeHus
M34akanTe NpofyKTa ga n3cTuHe, npeau
[a ro nouynctute. [opeLlunte
MOBBPXHOCTY NPUYMHABAT U3rapaHus!

+ He HaHacsiTe npenapaTunte OUPEKTHO
BBbPXY ropeLunTe NOBBbPXHOCTU. ToBa
MOXe [la MPUYMHW TPpaHW NeTHa.

+ YpenobT TpsbBa Aa ce novncTBa
cTapaTenHo 1 Aa ce nacyllaBa cnef
BCAKa onepauuns. Mo To3n HaunH
OoCTaTbUMTE OT XpaHa e ce noYncTBat
NIECHO 1 TE€3K OCTaTbUM LLE Ce NpeanasaT
OT n3rapsiHe, KoraTo ypeabT ce
13M0N3Ba OTHOBO MO-KBbCHO. 10 TO3M
HaYMH eKCIN0aTaUMOHHKAT XNBOT Ha
ypena ce yaobikaBa 1 YeCTO CpeLlaHuTe
npobnemu HamansearT.

+ He nanonseanTe npenapaTtn 3a
noYncTBaHe ¢ napa.

+ Hskow nouyncTBalwwm npenapaTu MoraT aa
MoBpPeLAT MOBBPXHOCTTA. He
13Mon3BanTe abpasmBHN MOYNCTBALLN
npenapaTy, MOYMCTBALLIM NPaxoBe,
MoYMCTBALLM KPEMOBE, 06e3MacmTenu
WK OCTPU NPeaMETU MO BPEME Ha
noYncTBaHe.

+ He e HeoBX0AMMO CneLmanHo
MOYMCTBALLO CPEACTBO 3a MOUNCTBAHE
cnep Bcsika ynotpeba. MNMouncteTe ypeda
CBC CanyH, Tonna BoAa U Meka Kbpra unm
rbba 1 NoAcyLLeTe ChC Cyxa Kbpna oT
MUKPOOMOBP.

+ He 3abpaBaiTe HambAHO Aa U3TpUeTe
OCTaHanaTa TeYHOCT chef NoYVCTBaHe U
HezabaBHO Aa NoYNCTUTE BCSKA
npbCKalla XxpaHa Mo BpemMe Ha roTBeHe.

+ He MuiiTe H1UKaKBM KOMMOHEHTY OT
BalMA ypeq B CbAOMMUSANHA MaLlMHA.

UHOKC 1 HepBbXXaaeMn NOBbPXHOCTHU

+ He nsnonssante nodncTBaLLM
npenapaTu, CbabpXallu KUCENnHa Unm
XJ10P, 3@ MOYUCTBAHE Ha HEPBbXAaeMN
NV MHOKC MOBBPXHOCTU U APBXKM.

+ HepbxgaemaTa Mnm MHOKC MOBBPXHOCT
MOXE [a NPOMEHN L|BETA CY BbB
BpemeTo. ToBa e HopMasnHo. Cnep Besika
onepauusa NoYnMcTBanTe ¢ Npenapar,

NoOXOAALL 3a HepbXAaemMaTta Ui MHOKC
NOBBPXHOCTTA.

MMo4ncTBanTe C MEKa CanyHeHa Kbprna u
TeueH (He HampacKBall) npenapar,
noaxondll 3a MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo ce cTapaeTe [a YncTUTe B edHa
MoCoKa.

OTCTpaHeTe NeTHa OT BApPOBWK, OSINO,
HULLECTE, MJIAKO U MPOTENHU BbPXY
HeEPBXOAaEMUTE-NHOKCOBN N CTHKIIEHU
NMOBBPXHOCTK He3abaBHO, Be3 Aa YakaTe.
[MTeTHaTa MoraT fa pbXaacsar cfef
ObNrv neproan OT BpeME.

EmaiinupaHu NoBbpXHOCTH

Cnepn Bcsika ynoTpeba noyncTeanTe
eMaiinoBMTe NOBBPXHOCTU C Npenapat
3a MUeHe Ha CbJ0Be, TONNa Boda 1 Meka
Kbpna unu reba 1 r NoAcyLUaBaiTe Cbe
cyxa Kbpna.

AKO BaLLMAT NPOAYKT MMa flecHa
OYHKLUMA 38 NOYMCTBAHE C Napa, MoXeTe
[la HanpaBu1Te NIeCHO MOYMCTBaHE C napa
3a NleKn HEMOCTOSAHHN 3aMbPCABaHNS.
(BuxTe pasmena "J1ecHo novucTBaHe ¢
napa")

3a TpalHu1 NeTHa MOXe Aa ce M3Non3Ba
noyvcTBaLL NpenapaT 3a doypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaiiTa Ha BallaTa
Mapka Ha MpOAYyKTa, M MOAN0XKa 3a
NnoYnCTBaHe, KOSATO He ce HaapackBa. He
N3MoN3BaiTe BbHLLIEH NOYMCTBALL
npenapat 3a dypHa.

dypHaTa TpsAbBa Aa ce oxnagum 3a
MoYMCTBaHE B 30HaTa 3a rOTBEHE.
MoYnMCTBAHETO Ha rOPELLIV MOBBHPXHOCTM
e cb3[ade KaKTO OMacHOCT OT Noxap,
Taka W LWeTW No NOBbPXHOCTTA Ha
emawna.

Katanutuyum NMOBBPXHOCTU
+ CTpaHW4YHUTE CTEHN B 30HATa 3a rOTBEHe

MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
eMaMnmpaHm WV KaTallnTUYHN CTEHWN.
Tosa 3aBuCK OT Mofena.
KaTanutnyHute CTEHM UMaT feka
MaTOBa 1 NOPECTa MOBBPXHOCT.
KaTtanuTnyHnte cTeHn Ha doypHaTa He
TpsbBa fa ce nouncTear.
Katanutnynure NMOBBPXHOCTU
abcopbupaTt Macno 6narofapeHmne Ha
nopecTaTa My CTPYyKTypa v 3arno4eart ga
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61ecTaT, Korato NMOBBPXHOCTTa €
HacuTeHa Cc Macno, B TO3MU CJ'Iy‘-IaI7I ce
npenopb4Ba fa Ce 3aMEHAT YacTuTe.

CTbKJIeHN NOBbPXHOCTHU

+ Korato nouvcTBaTe CTbKIEHU
MOBBPXHOCTY, HE M3MON3BanTe TBBHPAN
MeTasHW CTbpranku 1 abpasmneHm
noYncTBaLIM MaTepunanu. Te moraT ga
MOBPEAAT CTbKIEHaTa MOBBbPXHOCT.

+ [loyncTeTe ypena c noMowTa Ha
npenapar 3a M1eHe Ha CbAO0BeE, TOMNa
BOAA U MUKPOMBBPHA KbPMa,
cneummryHa 3a CThKIEHM NOBLPXHOCTH,
1 ro nofAcyLleTe CbC cyxa
MUKPOOMOBPHA Kbpna.

+ AKO cflef MoYMCTBaHe MMa OCTaTbyeH
npenapar, n3bbpLIeTe ro cbe CTyAeHa
BOZa M MOACYLLETE C YMCTa M Ccyxa Kbpna
OT MUKpOMObP. OcTaTbUMTE OT
noYMCTBaLLMS NpenapaT MoraT da
MOBPEAST CTbKIEHaTa MOBBbPXHOCT
cneaBalMs MbT.

*+ B HMKaKbB Cly4ail U3cbxHanuTe
OCTaTbUM BbPXY CTbK/EHaTa
MOBBPXHOCT He TpsibBa fa ce nodncTeat
C Ha3bbEHN HOXOBE, TeNleHa BaTa Um
NOJO0BHN MHCTPYMEHTY 3@ HagpacKBaHe.

+ MoxeTe fa npeMaxHeTe KanuneBnTe
neTHa (Kb/TW NeTHAa) BbPXy CTbK/eHaTa
MOBBPXHOCT C HANIMYHKA B TbProBcKaTa
Mpexa obe3macnsiBall areHT, ¢
OTCTPaHsABaHE Ha KOTNIEH KaMbK, KaTo
oueT UK TMMOHOB COK.

+ AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMBbPCEH3,
HaHeceTe NOYNCTBALLOTO CPeACTBO
BbPXy NETHOTO C rbba 1 M3vakanTe
Obro BpeME, 3a fa NoaencTea
npaBuaHo. Crnepn ToBa novncTeTe

CTbKJIEHATa MOBbPXHOCT C MOKpa Kbpra.

+ 0Be3LBeTABAHETO U NeTHATA Mo
CTbK/IeHaTa NOBbPXHOCT Ca HOPManHn 1
He ca fedeKTw.

MnacTmacoBu yacTu u 6GoagucaHn

NMOBbPXHOCTU

+ [No4mncTeTe nnacTMacoBUTE YacTn U
BosancaHMTe NOBBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MueHe Ha Cb0Be, TOM1a Boda U Meka
Kbpna nin reba v rv noacyLleTe Cbe
cyxa Kbpna.

* He nsnonseainte TBbPAN METANHN
CKpenepwu 1 abpasnBHM NoYMCTBALLIN
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npenapatu. Moxe fa nospeanu
NOBbPXHOCTUTE.

+ YBepeTe ce, Ye doyrmTe Ha KOMMOHEHTUTE
Ha ype[a He ca OCTaHanu BNaxHu 1 ¢
npenapart. B npoTvBeH cyyaln Bbpxy
Tesun dyru Moxe Aa Bb3HWKHE KOpo3us.

MouucTBaHe Ha aKcecoapute
OCBeH aKo He e NoCOYeHO Opyro B
PBKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba, He MuiTe
aKcecoapuTe Ha NpofyKTa B
CbaoMUANHaTa MallHa.

MouncTBaHe Ha KOHTPOJIHUA NaHen

+ KoraTo noyvcTeaTe naHenmTe ¢
ynpaBfneHne Ha KonyeTo, n3bbplieTe
naHena un Kon4yeTaTta ¢ BfaxHa Meka
Kbpra 1 NOACYLIETE CbC Cyxa Kbpna. He
OTCTpaHABanTe KonyeTaTa u
YATbTHEHVATA OTAONY, 3a Aa MOYNCTUTE
KOHTPONHWA NaHes. KOHTPONHUAT naHen
1 KOMYeTaTa MOXE [ja ca MOBPeaEHM.

+ JlokaTo no4ncTBaTe NaHeNnTe OT MHOKC
C KOHTPOJ Ha Kom4yeTaTa, He
N3Mon3BanTe npenapaTy 3a NOYUCTBAHE
Ha MHOKC OKOJ10 KonyeTaTa.
MHAanKaTOpuUTE OKONO KonYeTaTa MoraT
nabbaat usTpUTL.

+ [loyncTeTe CEH30PHNTE KOHTPOTHU
naHenn ¢ BNaXxHa Meka Kbpra u
N3cyLleTe CbC cyxa Kbpna. AKO BalWVAT
NpOAYKT MMa dOyHKLMA 3a 3aKtodBaHe,
3aanTe HaCTPOVMKMTE Ha 3aKKOYBaHe,
npeav Aa n3BbpLIMTE NOYNCTBAHETO Ha
KOHTPOJSIHNS NaHen. B npoTuBeH ciyyan
MOXE [a Bb3HUKHE HEMpPaBuUIHO
N3MON3BaHe Ha KonyeTaTa.

MouncTBaHe Ha BbTPELWHOCTTA Ha

cdypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)
CnenpanTe CTbNKMTE 3a MOYUCTBAHE,
onvcaHu B pazgena "0O6Lwa nHopmayms
3a NoYncTBaHe", CMopes TMnoBeTe
MOBBPXHOCTV BBB BallaTa doypHa.

MouncTBaHe Ha CTPaHUYHUTE CTEHU
Ha doypHaTa

CTpaHn4HUTE CTEHW B 30HaTa 3a roTBeHe
MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
emMannmpaHmn v KaTannmTuyHn cTeHn. Toea
3aBK1CK OT MoAena. AKO MMa KaTanuTuyHa
CTeHa, BUXTe pasfena "KatanutnyHu
CTeHW" 3a nHpopmMaLms.



AKO BalUMAT NPOAYKT € MOAEN C TeNeHn
CKapW, OTCTPaHETe TeNEHNTE CKapw, mpean
[0a NoYnCTUTE CTPaHUYHUTE CTeHn. Cneq
TOBa 3aBbplLUeTE MOYNCTBAHETO, KaKTO €
onvcaHo B pasaena "0Obla nHdopmarms
3a NoYMCTBaHe" B 3aBUCKMMOCT OT TUMa Ha
MOBBPXHOCTTA Ha CTPaHMYHaTa CTeHa.

3a ga npeMaxHeTe CTPaHUYHUTE

TeneHu pacroBe:

1.3BapeTe npefHaTa 4acT Ha TeneHns
padT, KaTo ro n3gbpnaTe Bbpxy
CTpaHW4HaTa cTeHa B oGpaTHa Nocoka.

2.i3gbpnaiiTe TeneHnsa padoT, 3a 4a ro

3.3a ga noctaBuTe OTHOBO padpTOBETE,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OTCTpaHsABaHeTO UM, TpAOBa fa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 0OpaTeH pef oT
Kpas 0O Ha4anoTo.

JlecHo nouyucTBaHe ¢ napa

Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MoJefa Ha

npoAykTa. Bb3MOXHO e fa He e HanuyeH ¢

BallWA NpoAYKT.

["apaHTVpa 1ECHO NOYNCTBAHE, Thi KaTo

MpbCOTUATA (KaTO He e Yakana TBbpae

I'b/IrO) Ce OMEKOTSABA C napaTa, KOsiTo ce

obpasyBa BbTpe BbB (hypHaTa, a BogaTa

nafa KOHOEH3MPaLLO BbpPXy BbTPeLIHUTE

MOBBPXHOCTK Ha doypHaTa.

1. 3BapeTe BCUYKM akcecoapwm OT
dypHaTa.

2.Hanente 500 mn BOJa B TaBaTa Ha
dypHaTa v nocTaBeTe TaBaTa Ha BTOpUS

padpT Ha chypHaTa.

3.HacTpolite dhypHaTa B pexxmm Ha N1ecHo

noYncTBaHe C napa u cTapTupanTe npu

100 ° C B npogb/KeHve Ha 15 MUHy T!.
OTBOpeTe BeHara BpaTaTa 1 n3obplLieTe
BbTpeLIHaTa NOBbPXHOCT Ha doypHaTa ¢
BnaxHa rbOa nnm kbpna. [MNpy oTBapsaHe Ha
BpaTaTa LWe n3ne3e napa. ToBa Moxe aa
Ccb3[afle puCK OT n3rapsiHe. BHumasanTte
npu1 oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha dbypHaTa.
lanonaeanTe TONAa BOAA C MueLla
TEYHOCT, MeKa Kbpna v r-6a, 3a ga
NOYNCTUTE YINIOPUTUTE 3aMBbPCABAHNA U A
n36bpLIETE CHC CyXa Kbpna.

[To BpeMe Ha pexuvmMa 3a NnecHo
NoYNCTBaHE C Nnapa, BoAaTa, KOATo e
B 6acelHa B OcHOBaTa Ha doypHaTa,
3a la OMEeKOTH Neko obpasyBaHnTe
OCTaTbUM / MPBCOTUA B KyxmnHaTa
Ha doypHaTa, e ce n3napu u
KOHEeH3Mpa B KyxMHaTa Ha doypHaTa
N BbTPELUHOTO CTHKII0 Ha BpataTta
Ha cbypHaTa, nopaam KOeTo MOXe fa
Kane Bo[a KoraTo BpartaTta Ha
dypHaTa ce 0TBOpPW. M30bpLueTe
KOH[IeH3a Be[lHara LLIOM Cce OTBOPK
BpaTaTa Ha doypHaTa.

Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MoAesa Ha
NpoayKTa. Bb3MOXHO € a He & HannYeH ¢
BalWA NpoayKT. Cnen KOHAEH3aLUMA BbB
dypHaTa Moxe Aa MMma Bofa wiv Bnara B
KaHana Ha 6acerHa non dypHata. Cnef
ynoTpeba nouncTeTe TO3M KaHan Ha
BaceliHa ¢ BnaxHa Kbpna v cnef Toea ro
nacyLleTe.
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MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
c¢ypHaTa

He nanonsgaiite rpybun abpasmBHu
noYvcTBaLLIV NpenapaTh, MeTanHu
CKpenepw, TeNeHn rMOnYKM nim
n3benealln mMaTepuanm 3a
noYncTBaHe Ha CTbKIOTO Ha BpaTa

Ha cbypHaTa.

BbTpelwHoTo CTHKI0 Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa e MoKpUTO C NleceH 3a
novncTBaHe marepuan. He
n3nonaeanTe abpasvBHM
noyYMcTBaLUM NpenapaTu, TBbpau
METasHN CKpenepw, TENEHW BbJTHU
nnn n3beneallv MaTepuanu, kato
6ennHa.

MoxeTe fa npeMaxHeTe BpaTarta
CTbK/1aTa Ha BalllaTa doypHa, 3a fa rm
noyncTuTe. Kak fa npemaxHeTe BpaTuTe 1
CTbK/1aTa e 0B6SCHEHO B pa3aenm
"TpeMaxBaHe Ha BpaTaTa Ha doypHaTa” u
"MpemMaxBaHe Ha BbTPELLHMTE CTbKI1a Ha
BpaTaTa’. Cnef KaTto NpemMaxHeTe
BbTPELUHUTE CTBKa Ha BpaTaTa,
NOYUCTETE MW C Npenapar 3a MMeHe Ha
CbAOBe, TOMNJ1a BOAA Y MeKa Kbpna nnu
rb0a 1 rv M3cyLleTe Cbe cyxa Kbpna. Mpu
ocTaTbLM OT Bap, KOUTO MOraT fa ce
NOSABAT BBbPXY CTHKIIOTO Ha (PypHaTa,
n36BbPLUETE CTHKIIOTO C OLUET M Cneq ToBa
ro M3MnMaKkHeTe.

MpemaxeaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa.

2.0TBOpETE LWMMKNTE B THE3L0TO Ha
maHTaTa Ha Bxo4HaTa BpaTa OTASCHO U1
OTNABO, KATO HAaTWUCHETE HaJoMy, KakTo €
MoKasaHo Ha cxemarTa.

TunsT nanTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBWCKMMOCT OT MOJeNa Ha NpoayKTa.
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durypute no-gony nokasear Kak fa
OTBOPWTE BCUYKM BUIIOBE MaHTW.

(A) Tvn naHTa ce npeanara NPy HopMasHu
TUMOBe BpaTy.

(B) Tvn naHTa ce npeasiara npu TUMNoBe
MeKO 3aTBapsiLLV ce BpaTu.

ManHTa T1n (C) ce npennara npu TMNoBe
MEKW OTBapALLN / 3aTBaPALLN BPATH.

3akJto4BaHe Ha NaHTW - 3aTBOPEHO
nos1oXXeHune



4. M3obpnanite OTCTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a ga 1 0cBo60AMTE OT AAcHaTa
nndaBaTta naHTa n 4 U3BadeTe.

3a fga nocTaBnTe OTHOBO BpaTaTa,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OTCTpaHsABaHeTO 1, TpsibBa aa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pef
OT Kpas 0o HavanoTto. Korato
MOHTVpaTe BpaTaTa, He 3abpaBsaiTe
[la 3aTBOPWTE CKOOWTE Ha rHe3[0TO
Ha LapH1pa.

U3BaxxpaHe Ha BbTPELWHOTO

CTHKJI0 Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa
BbTpelHoTO CThKI0 Ha BpaTaTta Ha
npoayKkTa Moxe fa 6bae OTCTpaHeHo 3a
noyncTBaHe.

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa.

3aKk/toYBaHe Ha NaHTy - OTBOPEHO

NOJSIOXEHME

3.TlocTaBeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa [0
NoSlyoTBOPEHa No3nLuA.

2. /13gbpnanTe nnacTMacoBUs KOMIMOHEHT,
NpUKpeneH KbM ropHaTa 4acT Ha
BpaTaTa, KbM cebe cu, KaTo
eIHOBPEMEHHO HaTUCKaTe TOYKKUTE 3a
HansraHe oT ABETe CTPaHu Ha
KOMMOHEHTA 1 IO U3BafeTe.
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3. KakTo e nokazaHo Ha cxemaTa, Nieko

NOBAOMIHETE HA-BBTPELUHOTO CTHKIO (1)

KbM 'A' 1 cnep ToBa ro n3BafeTe, kaTo
naobpraTe kbm 'B'.

1 Hal-BbTpewHUaT CTbKIeH naHen

2% BbTpelleH cTbkSeH naHen (Bb3MOXHO e aa
He CblUecTBYBa C BalUWs NPOYKT.)

4. AKO BaLWMAT NpOayKT MMa BbTPELLHO

CTBKI10 (2), NOBTOpETe ChlUMA NpoLiec, 3a

narouseagute (2).

5.TTbpBaTa cTbnNKa OT NPerpynMpaHeTo Ha
BpaTaTa e noAamMsHaTa Ha BbTPELIHOTO
CTBHKIIO (2). MNocTaBeTe CKOCEHNA PO Ha

CTBKIIOTO, 33 [ia CPELLIHETE CKOCEHWS Pb0

Ha nnacTMacoBws crnoT. (AKO BalwvAT
NPOAYKT MMa BbTPELIHO CTHKJII0).
BbTpeluHoTo cTbkI10 (2) TpsibBa fa 6bae
NPUKPENeHo KbM M1acTMacoBUs CNOT,
Hai-61130 A0 Hal-BbTPELLIHOTO CTHKIIO
M.

6. JokaTo crnobsiaTe Ha-BbTPELIHOTO
cTbKI0 (1), 06bpHETE BHUMAHME Oa
nocTaBWTe OTNeYaTaHaTa cTpaHa Ha
CTHKJI0TO BbPXY BbTPELLHO CTHKJIIO.
BaxHO e fja nocTaBUTE ONHWUTE BN Ha
BbTPELIHOTO ¢TI0 (1), 3a Aa
OTroBapsT Ha AONHWTE NacTMacoBK
npopesu.

7. HaTucHeTe nnacTMacoBUS KOMMOHEHT
KbM pamKaTa, oKaTo ce Yye 3ByK
,LLUpakBaHe".

42/BG

MouncTBaHe Ha Nnamnarta BbB
c¢ypHaTa

B cnyyan, 4e cTbkiieHaTa BpaTa Ha
namnara Ha doypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe
Ce 3aMbpCK; MOYMCTETE C NpenaparT 3a
MUWeHe Ha CbAOBe, TOMNNa BOAA 1 Meka
Kbpna nin reba n nacylleTe Cbe cyxa
Kbpna. B cnydait Ha noBpeda Ha Namnata
BbB doypHaTa, MOXETE ia 3aMeHUTe
namnaTa BbB pypHaTa, KaTo cneapaTe
cnenBallnTe CbBeTU.

MoamsHa Ha naMmnaTta BbB (hypHaTa

A 06wwm npegynpexaeHus

+ 3a pawunsberHete pyck OT TOKOB yaap,

npeav oa CMeHWUTe namMnaTa BbB
dypHaTa, U3KIKYETE eNeKTPUUeCKns
KOHEKTOP M U34akanTe dhypHaTa ga ce
oxnagw. ropewmnTe NOBbPXHOCTU
NpUYnHABAT N3rapaHuns!

+ B Tasun dbypHa ce nanonsea namnac

HaXxexxaema Xm14ka ¢ MOLIHOCT MO -
Marnka ot 40 W, Buco4mHa no -manka ot
60 mm, orameTbp No -mManbk 0T 30 mMm
WK XanoreHHa namna ¢ Lokbsbn tvn G9,
MOLLIHOCT Mo -Manka ot 60 W JTamnute
ca noaxoasiuun 3a padoTa npu
TemnepaTypv Hag 300 ° C. lamnuTe 3a
dypHM MoraT fa 6baaT NoaydeHn oT
OTOPU3MPaH CEPBUIEH areHT UNn TEXHNK
C NINLEHS.

+ [lofIoXeHNeTo Ha namMnaTa MoXxe fa ce

pasnn4yaBa OT NOKa3aHOTO Ha cXxemMaTta.

+ M3nonseaHaTta B TO3W NPOLOYKT NlaMna He

e NoJxofsila 3a OCBET/IEHME Ha
IOMaLLHW NnomeleHus. LlenTa Ha Tasu
namna e fja noMorHe Ha notTpeduTtens na
BUXK/A XPAHUTENHATE MPOLYKTY.

+ JlamMnuTe, M3N0N3BaHN B TO3M NPOIYKT,

TpsbBa fa M3gbpxkaT Ha EKCTPEMHM
OU3MYECKM YCNOBKSA, KaTo TeMnepaTypu
Hag 50 ° C.

Ako chypHaTa BU MMa Kpbria famna,
1. VisktodeTe ypeaa oT eflekTprdeckara

Mpexa.

2. i3BafeTe CTHKIEHNS Kanak, KaTo ro

3aBbPTUTE 06PATHO Ha YaCOBHMKOBATA
cTpesnka.



3.Ak0 namMnaTa Ha BalwaTa doypHa e T1n (A),
nokasaHa Ha cxemara no-gony,
3aBbpTeTe NamnaTa Ha dpypHaTa, KakTo
€ MoKa3aHo Ha cxemaTa 1 A4 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e Tin (B), nssameTe 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemaTta
3aMeHeTe C HoBa.

4. [locTaBeTe OTHOBO CTbKJIEHMS Kanak.

Ako chypHaTa BU MMa KBagpaTHa

namna,

1. N3knrodeTe ypena OT enekTpuyeckaTa
Mpexa.

2./13BafeTe pelweTkmTe cnopeq
onucaHmeTo.

3.MoBaurHeTe 3alMTHUA CTHKIIEH Kanak
Ha flamnaTa ¢ OTBepTKa.

4.Ako namnaTa Ha BaluaTa cpypHa e Tvn (A),
nokasaHa Ha cxemara no-gony,
3aBbpTeTe NamnaTa Ha dpypHaTa, KakTo
€ MoKa3aHo Ha cxemaTa 1 A4 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e Tin (B), nssameTe 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemaTta
3aMeHeTe C HoBa.

5.lMocTaBeTe OTHOBO CTHKIIEHNA Kanak v
peLleTkumTe.
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F] oTcTpanseane Ha npoGnemu

KoHcynTupaiTe ce ¢ OTOPU3UPaH CEPBU3EH areHT UM TEXHKK C JIMLIEHS WK C Tbproeewa, npu
KOMTO CTe 3aKynuam NpoayKTa, ako He MOXeETe fla OTCTpaHuTe NpobnemMa, BbNpekn Ye cTe
U3MbJIHAMW MHCTPYKUMKUTE B TO3M pa3faen. Hukora He ce onuTeaiiTe caMu Aa nonpasarte
nedekTeH NpoayKT

+ HopmasHo e napara fa »3Tu4a no BpemMe Ha paboTa. >>> T0Ba HE € HeU3MpaBHOCT.

+ TapaTa, KOATO Bb3HMKBA MO BPEME Ha rOTBEHE, MOXE [a Ce KOHAeH3mpa 1 aa
o6pasyBa BOAHK Karky, NpW 4OCEr ChC CTYAEHUTE NMOBBLPXHOCTY Ha NpoayKTa. >>> ToBa
He e HeU3MnpaBHOCT.

+ KoraTo MeTasiH1Te 4acTu Ce HarpeaT, Te MoraT Aa Ce pas3LUvpAaT 1 fa NPUYUHAT
LLYM. >>> TOBA HE € Hen3MnpPaBHOCT.

+ [NaBHWAT NpegnasuTen e gechekTeH Unm ce e U3KYUN. >>> [IposepeTe
npepnasuTenuTe B KyTusaTa ¢ npeanasutenu. AKo e HeobxoamMmo, 1 3aMeHeTe nm
HyMpanTe.

+ [pooyKTbT He € BKIHOYEH B (3a3eMEH) KOHTAKT. >>> [1poBepeTe Bpb3KaTa Ha Luerncena.

+ ByTOHUTe / KONueTaTa / KNaBULLMTE Ha KOHTPOHUS NaHen He doyHKLMOHMpaT. >>> AKO
BaLUMAT NPOAyKT € 0bopyABaH C (DyHKLMS 3a 3aKIH0YBaHe Ha By TOHUTE, O/IOKMPAHETO
Ha By TOHUTE MOXe fa e akTuBMpaHo. Moss, feakTuBmpariTe ro.

+ JlamnaTa Ha dpypHaTa e aedhekTHa. >>> CMeHeTe famnata Ha ypHaTa.

+ 3axpaHBaHeTO e MpeKbCcHaTO. >>> [poBepeTe fanm MMa 3axpaHBaHe. [lpoBepeTe
npeanasuTenuTe B KyTUsTa C rnpeanasntenmn. AKo e HeobxoamMmo, 3aMeHeTe M
HynmpayiTe npeanasnTemTe.

+ Moxe na He e 3afafieHa Ha onpefeneHa OyHKLUWA 3a FTOTBEHE 1 / Unn
TemnepaTypa. >>> 3afaiiTe cbypHaTa Ha onpeneneHa (hyHKLMS 3a rOTBeHe 1 / uin
Temnepartypa.

+ pn Mmogenu, obopyaBaHu ¢ TanMep, TalMepsT He ce perynupa. >>> PerynupaiTe
BpemeTO.

+ 3axpaHBaHeTO e NpeKbCHaTO. >>> [IpoBepeTe Ja/m MMa 3axpaHBaHe. [lpoBepeTe
npepnasuTenuTe B KyTusaTa ¢ npeanasutenu. AKo e HeobXoamnMOo, 3aMeHeTe um
HYJIMpanTe rnpeanasnTemTe.

+ Bb3HWKHaA NpeauHo NpekbeBaHe Ha Toka. >>> Perysmpante BpemeTo /
MPEBKIIFOYBATESIA Ha MPOLYKTa 1 rO BKIIKOYETE OTHOBO.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il prodotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di utilizzare il prodotto
leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita e conservali
per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a consegnare
anche il manuale. Segui le istruzioni, tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze
riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In questo
modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale.

[l manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
0 Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Istruzioni relative alla sicurezza

- Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

- Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le
istruzioni per 'uso, le
etichette del prodotto, gli altri
documenti rilevanti e gli
accessori devono essere
consegnati insieme al
prodotto.

- L'azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a sequito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

- La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera
nulla la garanzia.

- AFar sempre esequire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
- A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

- A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che non
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sia chiaramente specificato
nelle istruzioni per l'uso.

- A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

- Questo prodotto e stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non e utilizzabile per scopi
commerciali.

- Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.

L 'apparecchio e destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di
lavoro.

- AVVERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere.
Non dovrebbe essere usato
per altri scopi come
riscaldare un ambiente.

- Il forno pu0 essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

- Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
in genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

- Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, o che non hanno
esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e
sui pericoli del prodotto.

- | bambini non devono
giocare con il prodotto. Gli
interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
esequiti dai bambini a meno
che non siano supervisionati
da una persona adulta.

- Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni,

- Sorvegliare I bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

- | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini
e gli animali domestici non

devono giocare, salire o
entrare nel forno.

- Non mettere sul forno

oggetti che I bambini
potrebbero raggiungere.

- AVVERTENZA: Durante l'uso,

le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

. Tenere | materiali da

imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Si
rischiano lesioni e
soffocamento.

- Quando lo sportello e aperto,

non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che |
bambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare |l
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

- (Se il tuo prodotto ha una

spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere |l
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica
- Collegare il prodotto a una

presa dotata di messa a
terra protetta da uno fusibile
del valore indicato
dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga
eseqguita da un elettricista
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qualificato. In conformita
con le normative
locali/nazionali, non
utilizzare il prodotto senza
messa a terra.

- La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo
facilmente accessibile (non
influenzato, per esempio,
dalla fiamma di una stufa).
Se cio non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al
quale il prodotto e collegato
dovrebbe essere presente un
meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti |
poli dalla rete.

- Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione
e il trasporto.

- Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

- (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche”.
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- Non inceppare il cavo di

alimentazione sotto e dietro
il prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

- Quando il forno & in funzione,

anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

- Non inceppare | cavi elettrici

nello sportello del forno e
non farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

. Utilizzare solo il cavo

originale. Non utilizzare cavi
tagliati o danneggiati o
prolunghe.

- Se il cavo di alimentazione &

danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.



- AVVERTENZA: Prima di

sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere |l
fusibile dalla scatola dei
fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

S

pina)

Non inserire il prodotto in
una presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con l'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

- Non toccare la presa con le

mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

. Per evitare la formazione di

archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto
- Scollegare il prodotto dalla

rete elettrica prima di
trasportarlo.

- Il prodotto e pesante, e

consigliato il trasporto del

prodotto con almeno due
persone.

- Per trasportare o spostare |l

prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

- Non mettere altri oggetti sul

prodotto e trasportare |l
prodotto in posizione
verticale.

- Quando si deve trasportare |l

prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

- Controllare I'aspetto

generale del prodotto per
eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
- Prima di installare il prodotto,

controllare che non sia
danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

- Non installare il prodotto

vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

. Tutti i condotti di

ventilazione intorno al
7T



prodotto devono essere
aperti.

- Perevitare |l
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

- Preoccuparsi di spegnere |l
prodotto dopo ogni utilizzo.

- Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

- Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare |l
servizio di assistenza
autorizzato.

- Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

- Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

- Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come l'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolicl.

- Gli oggetti inflammabili
tenuti nell'area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
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inflammabili nell'area di
cottura.

- |l manico del forno non & un

asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

- Le cerniere dello sportello del

prodotto si muovono e si
stringono quando si apre e si
chiude lo sportello. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le
cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura
- AVVERTENZA: Con il

prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero
avvicinarsi al prodotto se
non accompagnati da un
adulto.

- Non posizionare materiali

infammabili/esplosivi vicino
al prodotto, in quanto | bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

- Poiché il vapore puo essere

espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello
del forno. Il vapore potrebbe



provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

- Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

- Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

. Eimportante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

- Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell'area di cottura.

ASicurezza nella cottura

- Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

- Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.

nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

. Pericolo di avvelenamento

da cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari o malattie.

- Non riscaldare lattine e

barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

- Posizionare nel forno

preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non
mettere mai carta oleata
sulla base del forno.
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- Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

- Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del
forno. Le superfici calde
possono causare ustioni!

- Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano
un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla
cottura al grill. Inoltre, non
mettere il cibo troppo in
fondo (internamente) al grill.
Questa e la zona pit calda e |
cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

AManutenzione e puliziain

sicurezza

- Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

- Non lavare Il prodotto
spruzzando o versandovi
acqual! C'e pericolo di scosse
elettriche!

- Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.
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- Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschiett
metallici, pagliette d'acciaio
o candeggina. Questi
materiali possono causare
graffi e rotture delle superfici
di vetro.

- Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca puo causare
problemi alle funzioni
durante il funzionamento.



A Istruzioni relative all'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti Consigli per risparmiare energia
Conformita alla direttiva WEEE e allo Le informazioni sull'efficienza energetica
smaltimento dei rifiuti secondo EU 66/2014 possono essere
Questo apparecchio & conforme trovate sulla scheda prodotto fornita con il
alla Direttiva UE WEEE prodotto. | suggerimenti seguenti
mmm | (2012/19/EU). Questo aiuteranno a utilizzare il prodotto in modo
apparecchio riporta il simbolo di ecologico ed efficace dal punto di vista
classificazione per i rifiuti delle energetico.
apparecchiature elettriche ed + Scongelare i cibi congelati prima della
elettroniche (WEEE). cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri 0
smaltati che trasmettono meglio il calore.

+ Spegnere il prodotto da 5a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo e

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con
parti e materiali di alta qualita che possono
essere riutilizzati e sono adatti ad essere
riciclati. Non smaltire i rifiuti

deII'app_ar_ecch_lo coni nqrmall_rlflutl _ possibile risparmiare fino al 20% di
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita elettricita utilizzando solo il calore.

di servizio. Portarlo al centro di raccolta per - Se specificato nella ricetta o nel manuale
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed d'uso, preriscaldare sempre. Non aprire lo
elettroniche. Consultare le autorita locali per sportello del forno frequentemente
conoscere la collocazione di questi centri di durante la cottura.

raccolta. + Provare a cucinare nel forno pit di un

Lo smaltimento appropriato delle piatto alla volta. Si puo cucinare
apparecchiature usate aiuta a prevenire contemporaneamente mettendo due

recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.

potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato € conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di
imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.
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El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo

Lampadax

Ripiani a filox*

Motorino ventola (dietro alla piastra in

acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra inferiore in
acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

AW N =

[e2BNeé]
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Fori di ventilazione

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe non avere una lampada, o il tipo e
la posizione della lampada potrebbero
differire dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe essere senza ripiani in filo
metallico. Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione e possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di controllo
del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere differenze nelle
immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

1 Manopola selezione funzione

2 Timer

3 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero essere
incassate nel pannello e, su alcuni modelli,
potrebbero venir fuori se premute. Per
effettuare le impostazioni con queste
manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura e
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione chiusa
(in alto).

Spia della temperatura

Il simbolo della temperatura sul display
permette di capire facilmente qual é la
temperatura interna del forno. Il simbolo
della temperatura appare sul display
quando si avvia la cottura e scompare
guando si raggiunge la temperatura
impostata. Quando la temperatura

all'interno del forno scende al di sotto delle
temperatura impostata, il simbolo della
temperatura riappare.

Timer
OSOOooogoe o
o o L g8

PR
1 2 3 4 5

o —[=b

1 Tastoallarme

2 Tastidiimpostazione ora

3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gli incrementi

5 Tasto impostazioni

6 Tastoblocco tastiera

Simboli del display

o : Simbolo della durata della cottura
) : Simbolo del tempo fine cottura*
o : Simbolo dell'allarme

¢ : Simbolo luminosita

& -1l simbolo blocco tasti

B : Simbolo della temperatura

() : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le temperature
massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle modalita operative qui
riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Nel forno non funziona alcun

/?\ Larr}gralgjs del - riscaldatore. Si accende solo la lampada
del forno.
Il forno non si riscalda. Funziona solo il
ventilatore (sulla parete posteriore). I
cibo congelato con i granuli viene
# Funzionamento scongelato lentamente a temperatura
0 con ventola ) ambiente, il cibo cotto viene raffreddato.
Il tempo necessario per scongelare un
pezzo di carne intero & pit lungo del
cibo con cereali.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal
— Riscaldamento basso contemporaneamente. Adatta per
superiore e * torte e stufati in stampi da forno o per
— inferiore torte e pasticcini. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.
0 E acceso solo il riscaldamento inferiore.
“.=."| E adatta e cibi che necessitano di
— Riscaldamento . rosolatura sulla parte inferiore.
e ¢ inferiore Questa funzione dovrebbe essere
*¢§?’ utilizzata anche per una facile pulizia a
I~ vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata
s Riscaldamento a dai riscaldatori superiore e inferiore
% ventola * viene distribuita equamente e
— superiore/inferiore rapidamente in tutto il forno. La cottura

viene effettuata con un solo vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata
dal riscaldatore superiore viene

Riscaldamento . distribuita equamente e rapidamente in
ventola tutto il forno. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con diversi
livelli di ripiano.
Il riscaldatore inferiore e il
Funzione pizza * riscaldamento con ventola funzionano.

Adatta per la cottura di pizze.

Il riscaldamento superiore, inferiore e

con ventola funzionano. Tute le parti del
"Funzione" 3D * prodotto sono cotte in maniera

uniforme e rapida. La cottura viene

effettuata con un solo vassoio.

@] [I®
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] Il grill grande sulla parte superiore del
Grill completo * forno funziona. Adatta per grigliare
grandi quantita di cibo.

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata

w Grill basso a dal grill piu piccolo viene distribuita

% ventola rapidamente in tutto il forno. Adatta per
grigliare quantita ridotte di cibo.

Tutti i riscaldatori del forno funzionano.
Questa funzione operativa serve a

k Riscaldamento B portare rapidamente il forno alla
rapido temperatura desiderata
(preriscaldamento). Non utilizzarla per
cuocere i cibi.
. Viene utilizzata per mantenere il cibo ad
Mantenimento del . . funzi
calore una temperatura giusta per funzionare
poi per un lungo periodo di tempo.

* || prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.

Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli accessori
e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito potrebbe variare. Non
tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero essere disponibili sul proprio
prodotto.

AVVISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto della

temperatura. Cio non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione scompare quando il
vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i surgelati
e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per friggere
pezzi grossi, cibi succosi o per la raccolta di oli
fluenti durante la cottura alla griglia.
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Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripiano
desiderato.

Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere l'ordine dei ripiani nei numeri
sul frame anteriore del forno.

Modelli con ripiani in filo metallico

16/1T

Posizionamento del grill a filo sui ri-
piani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve trovarsi
sul lato anteriore. Per una migliore cottura, il
grill a filo deve essere fissato con il tappo
sul ripiano a filo. Non deve passare sopra il
tappo a contatto con la parete posteriore del
forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:
& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo puo
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a filo
sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.



Posizionamento del vassoio sui ripiani
da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente.

Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a filo
Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il grill a filo si rovesci dal ripiano
in filo metallico. Questa funzione permette
di estrarre il cibo in modo semplice e sicuro.
Mentre si rimuove il grill a filo, si puo tirarlo
in avanti fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, € necessario
passare sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vassoio
del grill a filo Modelli con ripiani in filo
metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il vassoio si rovesci dal ripiano in
filo metallico. Durante la rimozione del
vassoio, sganciarlo dalla serratura
posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare sopra
lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a filo
e del vassoio sulle guide telescopiche-
Modelli con ripiani in filo metallico e
guide telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida telescopica,
occorre fare attenzione che i perni, sulla
parte anteriore e posteriore delle guide
telescopiche, poggino contro i bordi del grill
e del vassoio (come mostrato in figura).

18/IT

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.



Dimensioni esterne del prodqtto 595 mm/594 mm/567 mm
(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di installazione dgl prodotto 590 6 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V~; 50 Hz

Tuao e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3,3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

#

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici sono fornite
in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori sono determinati sotto
carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso verso I'alto o di riscaldamento a
ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda
che le funzioni rilevanti esistano o0 meno sul prodotto: 1-Riscaldamento ventola eco, 2-
Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

ﬂ Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare la
qualita del prodotto.

ﬂ Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo

ﬂ accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue nelle
seguenti sezioni.

Prima impostazione dell'ora

Impostare sempre 'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non lo
si imposta, non & possibile cucinare
in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la prima
volta, sul display lampeggeranno il campo
delle ore "12:00" e il simbolo €9.

2. Impostare I'ora del giorno toccando ®/O.

© 17
g W

L = 0

3. Toccare 3% o €9 per impostare il campo
dei minuti.

ol ninl
| L

Q@@@@&}

4.Impostare il minuto del giorno toccando
®/0

O |oCco
I pw|my

Q@@@i@éﬁ

5. Confermare I'impostazione premendo o il
tasto o %+,

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo €9
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Se la procedura della prima
impostazione dell'orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e 5
continuano a lampeggiare e il forno
non si avviera. Affinché il forno
funzioni, &€ necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o
toccando il tasto €9 quando & alle
"12:00". Come descritto nella sezione
"Impostazioni”, l'impostazione
dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
ﬂ sono annullate in caso di interruzione
dell'alimentazione. Dovra essere

nuovamente regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3. Accendere il prodotto per 30 minuti e poi
spegnerlo. In questo modo, i residui e gli
strati che potrebbero essere rimasti nel
forno durante la sua fabbricazione
vengono bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno" Nella seguente sezione & possibile
apprendere come far funzionare il forno.

5. Attendere il completamento del
raffreddamento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.



Prima di utilizzare g“ accessori; AVVISO Durante il primo funzionamento,
Pulire gli accessori che saranno stati per un paio d'ore, & possibile che

rimossi dal forno con acqua detergente e ZES;;;?ESS:] ordrgnle f/‘im‘.)' E
una spugna morbida. anormae. Assicurarsi

che I'ambiente sia ben ventilato

AVVISO La superficie pud danneggiarsi a per rimuovere fumo e odori.
Causaldllalpun{ detergentl o} Evitare di inalare direttamente
materiali di pulizia. Non usare fumo e odori emessi.

detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.
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[ come utilizzare il forno

Informazioni generiche sull'uso del

forno

Ventola di raffreddamento (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva automaticamente
quando necessario e raffredda sia la parte
anteriore del prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine del
processo di raffreddamento. Dallo sportello
del forno esce aria calda. Non coprire
assolutamente queste aperture di
ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il timer
del forno, alla fine del tempo di cottura, la
ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non puo
essere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende quando il
forno inizia la cottura. In alcuni modelli la
lampada e accesa durante la cottura,
mentre in altri si spegne dopo un certo
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare la
funzione "Lampada del forno" conla
manopola di selezione delle funzioni.
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Funzionamento dell'unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di controllo del
forno

Il tempo massimo che puo essere
ﬂ impostato come fine cottura e 5 ore e

59 minuti.

Il tempo massimo per mantenere caldo

€ solo 23 ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se manca

la corrente. Bisogna riprogrammare il

forno.

Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Per salvare le
impostazioni attendere un breve
periodo di tempo.

Se & stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del giorno
non puod essere regolata.

Se il tempo di cottura & impostato
all'inizio della cottura, sullo schermo
viene visualizzato il tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura o/l
tempo di fine cottura sono impostati, &
possibile annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto )

o L
J VRS TN A N O I R
e i B
1 2 3 4 5 6

Tasto allarme
Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera
imboli del display
- Simbolo della durata della cottura

oo wN =

) : Simbolo del tempo fine cottura*
o : Simbolo dell'allarme

¢ ) : Simbolo luminosita

& -1l simbolo blocco tasti

B : Simbolo della temperatura



() : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportellox

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione operativa
con la quale si vuole cuocere utilizzando la
manopola di selezione delle funzioni e si
imposta una determinata temperatura con
la manopola della temperatura, il forno inizia
a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione off
(su).

Cottura manuale per selezionare la
temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.

Esempio:

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poiché Ia

cottura manuale avviene senza impostare il

tempo di cottura, il forno non si spegne

automaticamente. Bisogna controllare la

cottura da soli e spegnerlo appositamente.

Quando la cottura &€ completata, € possibile

spegnere il forno ruotando la manopola di

selezione delle funzioni e la manopola della

temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di

cottura;

E possibile far spegnere automaticamente il

forno alla fine del tempo specificato

selezionando la temperatura e la funzione di

operativita specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare €9 finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura €.

S Mr-ri
A

E O @ = @

Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, €
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo con i
tasti ®/0.

3.Impostare il tempo di cottura con i tasti ®
S

2&@@(@%‘%}@

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di cottura
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impostato inizia un conto alla rovescia e sul

display appare 8. Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare.

5. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End), il simbolo & lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Per impostare il tempo di fine cottura

su un tempo successivo; (Varia a

seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.)

Selezionando la temperatura e la funzione

operativa specifica per il proprio pasto, &

possibile impostare il tempo di cottura e il

tempo di fine cottura su un tempo

successivo, consentendo 'avvio e lo
spegnhimento automatico del forno.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare (& finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura €9.

i
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Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, €
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo con i

tasti ®/Q.

3.Impostare il tempo di cottura con i tasti ®
S
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Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

» Dopo aver impostato il tempo di cottura, il

simbolo € viene visualizzato fisso sullo

schermo.

4. Toccare € finché sul display non appare
il simbolo del tempo di fine cottura .

S
) T
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5.Impostare il tempo di fine cottura coni

tasti @/®.

Q@@@@@@

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo € e il simbolo S con il simbolo del
periodo di tempo. Appena inizia la cottura, il
simbolo ¥ scompare.

6. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.

» L'orologio del forno calcola il tempo di

inizio cottura sottraendo il tempo di

cottura dal tempo di fine cottura impostato.

Al raggiungimento del tempo di inizio

cottura, si attiva la modalita di

funzionamento selezionata e il forno viene

riscaldato fino alla temperatura impostata. |l
tempo di cottura impostato inizia un conto
alla rovescia e sul display appare 8. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo
scompare.




7. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End) e il simbolo € lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

8. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'avviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti, &

possibile impedire I'intervento dell'unita di

controllo.

1. Toccare (& finché sul display non appare |l
simbolo &,

» Sul display appare il simbolo & e inizia il
conto alla rovescia 3-2-1. Al termine del
conto alla rovescia, viene attivato il blocco
dei tasti. Quando si tocca un tasto qualsiasi
con il blocco tasti impostato, il timer emette
un segnale acustico e il simbolo &
lampeggia.
Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono essere
utilizzati quando il blocco tasti &
attivo. Il blocco tasti non sara
annullato in caso di interruzione
dell'alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare (& finché sul display non appare il
simbolo &

» Il simbolo & scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del

prodotto per qualsiasi avviso o promemoria

diverso dalla cottura.

L'allarme non ha alcun effetto sulle funzioni

operative del forno. Viene utilizzata solo

come avviso. Ad esempio, € possibile

utilizzare la sveglia quando, ad una certa ora,

si vuole girare il cibo nel forno. Non appena

scaduto il tempo impostato, I'orologio

emette un segnale acustico di awviso.

Il tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £},

nininlm
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2.@ Impostare I'ora dell'allarme con i tasti
/©
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» Dopo aver impostato I'ora dell'allarme, il
simbolo £} rimane acceso e sul display inizia
il conto alla rovescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura vengono
impostati contemporaneamente, viene
visualizzato quello a scadenza piu breve.

3. Al momento impostato, il simbolo £ inizia
a lampeggiare ed emette un segnale
acustico.

Spegnimento dell'allarme

1. Esauritosi il tempo dell'allarme, il segnale
acustico di avviso suona per due minuti.
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Premere qualsiasi tasto per interrompere
il segnale acustico di awviso.

» L'avviso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £ per resettare I'ora dell'allarme.
Toccare il tasto @ fino a quando non
appare "00:00".

2.3 & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1. Toccare il tasto % finché sul display non
appare il simbolo €.

@
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2. Impostare il livello desiderato con i tasti &
/©. (b-01-b-02-b-03)

L@
[ I

L © O & @

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma,
oppure l'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun tasto.

Impostazione della luminosita del

display

1. Toccare il tasto %% finché sul display non
appare il simbolo B.

Q@@@@@a

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/©. (d-01-d-02-d-03)
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» Toccare il tasto % per la conferma, oppure

I'impostazione viene attivata in breve tempo

senza toccare alcun tasto.

Modificare I'ora del giorno

sul forno; per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata,

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo 9.

2.Impostare I'ora del giorno toccando @/©.

: b
L R R
- Lo

L & - n

3. Toccare (& 0 £ per impostare il campo
dei minuti.

©

. : b

QC@@@@@

4.Impostare il minuto del giorno toccando
@/0.

¥

mju|u i
- . o @%ﬁé &

5. Confermare I'impostazione premendo o il
tasto O o %,

» L'ora del giorno &€ impostata e sullo

schermo appare il simbolo €9.




[ informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Inoltre, & possibile trovare anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le
impostazioni pil appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla cottura

in forno

+ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi. Quando si apre lo sportello
del forno, stare lontano.

« Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti superiori
del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento
normale e fisico.

+ |valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a
seconda della ricetta e della quantita. Per
guesto motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori inutilizzati.
Gli accessori che rimangono nel forno
potrebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Pericibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi simili
indicati nelle tabelle di cottura.

« L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le avvertenze e
le informazioni fornite dal produttore per
le pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per la
cottura in dimensioni adeguate al
contenitore da utilizzare. Le carte oleate
che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni e
influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo di
temperatura specificato.

+ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la posizione
del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

+ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere il
cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul grill
afilo, posizionarle al centro del grill a filo,
non vicino alla parete posteriore.

+ Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei prodotti potrebbe
variare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

+ Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria non si
rosola in modo uniforme.

+ Se si utilizza carta da cucina durante la
cottura, si potrebbe osservare una leggera
doratura sulla superficie inferiore del cibo.
In questo caso, potrebbe essere
necessario prolungare il tempo di cottura
di circa 10 minuti.

+ Ivalori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno & il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se latorta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se latorta &€ umida, utilizzare una piccola
guantita di liquido o ridurre la temperatura
di10°C.

+ Se la parte superiore della torta € bruciata,
metterla su un ripiano inferiore, diminuire
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la temperatura e aumentare il tempo di + Se l'impasto cuoce lentamente,

cottura. assicurarsi che lo spessore preparato non
+ Se latorta e ben cotta all'interno ma trabocchi dal vassoio.
I'esterno e appiccicoso, utilizzare una + Se l'impasto e dorato in superficie maiil
guantita minore diliquido, ridurre la fondo non ¢ cotto, assicurarsi che la
temperatura e aumentare il tempo di guantita di intingolo che userete non sia
cottura. eccessiva sul fondo. Per una doratura
Consigli per cucinare i pasticcini uniforme, provare a spalmare I'intingolo
+ Se l'impasto & troppo secco, aumentare la eguamente tra le sfoglie e I'impasto.
temperatura di circa 10 °C e diminuire il + Cuocere lI'impasto nella posizione e alla
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di temperatura specificata nella tabella di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova e cottura. Se il fondo non e ancora
yogurt. abbastanza dorato, metterlo su un ripiano

inferiore per un'ulteriore cottura.
Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Tortein Riscaldamento

Vassoio Vassoio standard* superiore e 3 180 30..40
inferiore
Torte in Stampo per torte su Riscaldamento
stampo grill a filox* ventola 2 180 30..40
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di M?de.".' chln
piccole ‘metallico 3
dimensioni Vassoio standard* Riscaldamento Modelli 150 25..35
ventola s
senza ripiani
in filo
metallico: 2
Stampo per dolci .
rotondo, diametro 26 Rlzﬁal‘;:lr?gpeegto 9 160 30 40
cm con morsetto su ir?feriore
Pan di grill a filox*
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento
cm con morsetto su ventola 2 160 80 .40
grill a filox*
) Riscaldamento
Vassoio per -
A A pasticceriax superiore e 3 170 25..35
Biscotti inferiore
Vassoio per Riscaldamento
pasticceria* ventola 8 170 20.. 30
Riscaldamento a
Pasticceria Vassoio standard* ventola 2 200 35..45
frolla superiore/inferiore
Vassoio standard* Riscaldamento 2 180 35..45
ventola
) . Riscaldamento
Pasticceria . °
arricchita Vassoio standard* superiore e 2 200 20..30
inferiore
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Riscaldamento

Vassoio standard* 3 180 20..30
ventola
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 200 30..40
Pane : .
) inferiore
integrale Riscaldamento
Vassoio standard* 3 200 30..40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30..40
vetro/metallo su grill++ inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
Torta di diametro su grill a filo* inferiore
mele Stampo rotondo in ’
metallo nero, 20 cm di Riscaldamento 2 170 50..70
) I, ventola
diametro su grill a filo*
Riscaldamento
Pizy Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10..20
a inferiore
Vassoio standard* Funzione pizza 3 250 8..15

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti

er la cottura con due teglie

Modelli con
Modelli con ripiani in filo
Torte di 2 Vassoio standards A ripiani |n. filo metallico: 25 ...
iccole 4 Vassoio per Riscaldamento 9 4 metalllf:oA 150 4_0
_piccoe _ ’ ventola - Modelli senza  Modelli senza
dimensioni pasticceria* R A
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45
2 Vassoio standard=* )
Biscotti "4 Vassoio per Riscaldamento 2 4 170 25..35
_ : ventola -
pasticceria*
Pasticceria 1 _Vassoio standards Riscaldamento
frolla 4 Vassoio per ventola 4 180 35..45
pasticceria*
Pasticceria 2 _Vassolo standards Riscaldamento
A 4 Vassoio per 2 4 180 20..30
arricchita — ventola -

pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Carne, pesce e pollame + Per cuocere la carne disossata ci vogliono

I punti chiave della tostatura dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

+ Prima di cucinarli, il condimento con cottura del filetto in padella. S
succo di limone e pepe aumentera il + Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti di
risultato della cottura di pollo, tacchino e tempo di cottura per centimetro di
grossi pezzi d| carne. SpESSOI’e de”a carne.
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+ Terminata la cottura, lasciare la carne in
forno per circa 10 minuti. Il succo della
carne & meglio distribuito alla carne fritta
e non esce quando la carne viene tagliata.

« Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i cibi consigliati nella tabella di
cottura con un'unica teglia.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard* ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180...190
Stinco di Riscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - Vassoio standard* ventola 250/max, poi 110...120
2.0 kg) superiore/inferiore 170
Grill a filox Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio sul ventola 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore superiore/inferiore 190
Pollo arrosto Grill a filox . Riscaldamento
(1.8-2 kg) Mettere un vassoio sul ventola 200 ... 220 60 ... 80
ripiano inferiore
Grill a filox 15 min.
Mettere un vassoio sul “Funzione" 3D 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard* ventola 250/max, poi 150..210
Turchia (5.5 superiore/inferiore 180 ... 190
ka) 25 min.
Vassoio standard* “Funzione" 3D 250/max, poi 150..210
180 ... 190
Grill a filox Riscaldamento a
Mettere un vassoio sul ventola 200 20..30
ripiano inferiore superiore/inferiore
Pesce - -
Grill a filox
Mettere un vassoio sul “Funzione" 3D 200 20..30
ripiano inferiore
Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
+* Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
Grill piu calda ei cibi grassi potrebbero

prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere lo
sportello del forno. Non grigliare mai con
lo sportello del forno aperto. Le superfici
calde possono causare ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

+ Preparare alimenti di spessore e peso il
pit possibile simili fra loro.

+ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano
rapidamente marroni, mantengono una
bella crosta e non si asciugano. Carni di
filetto, spiedini, salsicce e verdure succose
(pomodori, cipolle, ecc.) sono
particolarmente adatti per la cottura al grill.
Awertenze generali
+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa & la zona
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+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del scorrere deve essere dimensionato in

grill a filo nel forno fino al livello modo da coprire l'intera area del grill. Tale
desiderato. Se si sta cucinando sul grill a vassoio da forno potrebbe non essere
filo, far scorrere il vassoio da forno sul incluso nel prodotto. Per una facile pulizia
ripiano inferiore per raccogliere gli oli. Il mettere un po’ d'acqua nel vassoio da
vassoio da forno che si intende far forno.
Tabella per il grill
Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35
Polpette di Ci‘g‘zezi(ma”zo) -12 Grill a filo 4 250 20..30
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20..25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Grill basso a ventola

L Grill basso a
Pesce Grill a filo ventola 4 200 30..35
L L Grill basso a
Pezzi di pollo Grill a filo ventola 4 250 25..35
Polpette di carne )
I Grill basso a
(manzo) - 12 Grill a filo ventola 4 250 30...40
pezzi
Bistecca Grill a filo ) !
) ) Grill basso a 15 min. 250,
(intera)/Arrosto Met'gere un vassoio ventola 3 poi 180 ... 190 90..110
(1 kg) sul ripiano inferiore
Non preriscaldare tutti i cibi grigliati presenti in questa tabella del grill.
Alimenti di prova 60350-1 per facilitare i test del prodotto
+ Gli alimenti di questa tabella di cottura effettuati per gli istituti di controllo.

sono preparati secondo la norma EN
Tabella di cottura per alimenti di prova
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Riscaldamento

Vassoio standard* superiore e 3 140 20 .30
inferiore

Shortbread Mc_)de_ll_i con

(biscotto ripiani in filo

dolce) . Riscaldamento  ™etallico: 3
Vassoio standardx ventola Modelli 140 15 25

senza
ripiani in filo
metallico: 2
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Riscaldamento

Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di Mc_)de_ll_i con
piccole oS
dimensioni Vassoio standard* Riscaldamento Modelli 150 25..35
ventola
senza
ripiani in filo
metallico: 2
Stampo per dolci rotondo, Riscaldamento
diametro 26 cm con superiore e 2 160 30...40
) morsetto su grill a filoxx inferiore
Pan di Spagna -
Stampo per dolci rotondo, Riscaldamento
diametro 26 cm con ol 2 160 30...40
morsetto su grill a filoxx ventoia
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
. diametro su grill a filox* inferiore
Torta di mele Stampo rotondo in
metallo nero, 20 cm di Riscaldamento 2 170 50..70

) I, ventola
diametro su grill a filo*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
+* Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

2-Vassoio standard=*

Shortbread A Riscaldamento
(biscotto dolce) 4—VasASO|oAper ventola 2-4 140 15..25
pasticceria*
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
o 2_Vassoio standard+ ) ripian_i infilo  metallico: 25 ...
Torte di piccole 4-Vassoio per Riscaldamento 5.4 metallico: 150 40
dimensioni SO ventola Modelli senza  Modelli senza
pasticceriax ripianiin filo  ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
+* Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Pane tostato Grill a filo 250 1..4
Polpette di carne A(manzo) Grill a filo 4 250 20. 30
- 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per la
pulizia
A Avvertenze generali

Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
pOsSsSONo causare ustioni!

Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Ciod potrebbe causare
macchie permanenti.

L'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni uso.
In questo modo i residui di cibo possono
essere puliti facilmente e non si
bruceranno quando I'apparecchio verra
riutilizzato in un secondo momento. In
guesto modo, la durata dell'apparecchio si
prolunga e i problemi che si
presenterebbero di frequente si riducono.
Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

Alcuni detergenti o agenti pulenti possono
danneggiare la superficie. Non utilizzare
detergenti abrasivi, polveri detergenti,
creme detergenti, disincrostanti o oggetti
appuntiti durante la pulizia.

Non € necessario un detergente speciale
per la pulizia dopo ogni utilizzo. Pulire
I'apparecchio con sapone per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inox o inossidabile non utilizzare
detergenti contenenti acido o cloro.

Le superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo. Non
si tratta di un'anomalia di funzionamento.
Dopo ogni uso, pulire con un detergente
adatto alla superficie inox o in acciaio.
Pulire con un panno morbido e sapone e
con un detergente liquido (antigraffio)

adatto alle superfici in acciaio inox,
avendo cura di pulire in una sola direzione.
Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici in
acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi periodi
di tempo.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione "Pulizia a
vapore facile")

Per le macchie piu ostinate, si puo usare il
detergente per forno e griglia consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per forni
esterni.

Prima di effettuare la pulizia, 'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici calde
creera sia pericolo di incendio che di
danni alla superficie smaltata.

Superflcl catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
o pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono I'clio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie & satura di
olio, in questo caso si consiglia di
sostituire le parti.

Superfici in vetro
+ Per la pulizia delle superfici in vetro non

utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
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vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda e
asciugare con un panno in microfibra
pulito e asciutto. | residui di detersivo
potrebbero ulteriormente danneggiare la
superficie del vetro.

+ Innessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimossi
con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di calcio
(macchie gialle) sulla superficie del vetro
con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente
decalcificante come I'aceto o il succo di
limone.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una
spugna e attendere a lungo che agisca
correttamente. Pulire quindi la superficie
in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno
morbido o una spugna e asciugarle con
un panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Cid potrebbe
danneggiare le superfici.

+ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non siano
lasciate umide e sporche di detersivo. In
caso contrario, su queste giunture
possono verificarsi delle corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel manuale
d'uso, non lavare gli accessori del prodotto
in lavastoviglie.

PuI|Z|a del pannello di controllo
+ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello e le manopole
con un panno morbido umido e asciugare
con un panno asciutto. Non rimuovere le
manopole e le guarnizioni sottostanti per
pulire il pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.
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+ Durante la pulizia dei pannelli in acciaio
inox con manopola, non usare detergenti
per acciaio inox intorno alle manopole. Gli
indicatori intorno alle manopole
potrebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramento
(touch) con un panno morbido umido e
asciugare con un panno asciutto. Seil
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti
potrebbero essere involontariamente
pigiati.

Pulizia dell'interno del forno (area

di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella

sezione "Informazioni generali sulla pulizia”.

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura possono

essere rivestite solo con smalto o pareti

catalitiche. Varia a seconda del modello. Se

il forno presenta una parete catalitica,

consultare la sezione "Pareti catalitiche” per

informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo

metallico, prima di pulire le pareti laterali,

rimuovere i ripiani in filo metallico. A

seconda del tipo di superficie del forno,

completare quindi la pulizia come descritto
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia”.

Per rimuovere i ripiani laterali in filo

metallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano in
filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di se
per rimuoverlo completamente.



applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute perd in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

allinterno del forno e le gocce d'acqua si

condensano sulle sue superfici interne.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.

2.Versare 500 ml di acqua nel vassoio da
forno e posizionarlo sul secondo ripiano

.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a 100°C
per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire
le superfici interne del forno con una spugna
0 un panno umido. All'apertura dello
sportello, il vapore fuoriesce. Questo puo
creare un rischio di bruciature. Fare

attenzione quando si apre lo sportello del
forno.

Per pulire lo sporco persistente, utilizzare
acqua calda con del detersivo, un panno
morbido o una spugna e strofinare con un
panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno per
ammorbidire i residui / lo sporco
leggermente formati all'interno della
cavita del forno evaporera e
condensera nella cavita del forno e
nel vetro interno della porta del forno,
quindi I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non appena si
apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto. Oltre alla condensa formatasi nel
forno, potrebbe esserci acqua o umidita nel
canale della vaschetta sotto il forno. Dopo
I'uso, pulire questo canale della piscina con
n panno umido e poi asciugarlo

Pulizia dello sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio o
candeggina.

Il vetro interno dello sportello del
forno & rivestito con un materiale
facile da pulire. Non utilizzare
detergenti abrasivi, raschietti per
metallo duro, pagliette d'acciaio o
prodotti come la candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come
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rimuovere le porte e le finestre & spiegato
nelle sezioni "Rimozione dello sportello del
forno” e "Rimozione dei vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Asciugare il vetro con 'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di calcare
che si possono trovare sul vetro del forno.

Rimozione dello sportello del forno

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destrae a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a seconda

del modello del prodotto. Le figure seguenti

mostrano come aprire tutti i tipi di cerniera.

La cerniera di tipo (A) & disponibile nei tipi di

porte normali.

La cerniera del tipo (B) & disponibile nei tipi

di porta a chiusura ammortizzata.

La cerniera del tipo (C) & disponibile nei tipi

di porta ad apertura / chiusura morbida.

36/1T

Serratura a cerniera - posizione chiusa



4. Tirare lo sportello rimosso verso 'alto per
sganciarlo dalle cerniere di destra e di
sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
forno puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

Serratura a cerniera - posizione aperta

3. Mettere lo sportello del forno in posizione

semiaperta.
B

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro pitiinterno (1) verso
'A" e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.
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1

Pannello in vetro piu interno

2+ Pannello in vetro interno (Potrebbe non

esserci sul proprio prodotto.)

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2),

ripetere lo stesso processo per staccarlo

(2).

5.1l primo passo per risistemare lo sportello

& quello di rimontare il vetro interno (2).
Posizionare il bordo smussato del vetro in
modo da incontrare il bordo smussato
della fessurain plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2) deve
essere fissato alla fessura di plastica piu
vicina al vetro pit interno (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare

attenzione a posizionare il lato stampato
del vetro sul vetro interno. E fondamentale
posizionare gli angoli inferiori del vetro piu
interno perché coincidano con le fessure
inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica verso il

frame fino a quando non si sente un
"click”.

Pulizia della lampada del forno

Nel casoin cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
In caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla sequendo le sezioni che
seguono.

Sostituzione della lampada del forno

A Avvertenze generali

Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il connettore elettrico e
attendere che il forno si raffreddi. Le
superfici calde possono causare ustioni!
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+ In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con potenza
inferiore a 40 W, altezza inferiore a 60 mm,
diametro inferiore a 30 mm o lampada
alogena con attacco tipo G9, potenza
inferiore a 60 W. Le lampade sono adatte
al funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno possono
essere richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

+ La posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Lo scopo della
lampada € quello di aiutare 'utente a
vedere gli alimenti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

3. Se lalampada del forno e del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se ¢ del tipo (B),
estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.



Se il forno é provvisto di una lampada

quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro dellalampada con un cacciavite.

4. Se lalampada del forno e del tipo (A),

come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se ¢ del tipo (B),
estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

5.Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.
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B Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa sezione,
consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il rivenditore presso il
quale e stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonomamente il prodotto
difettoso

ap

- Cio é assolutamente normale. >>>Non vuol dire che c'e un guasto.

* Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si forma
durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non vuol dire che
c'é un guasto.

+ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e causare
rumore. >>>Non vuol dire che ¢'é un guasto.

« Il fusibile di rete e difettoso o € bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

+ Il prodotto non & collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la connessione di
alimentazione.

+ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il prodotto é
dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato attivato. Si prega
di disattivarlo.

+ Lalampada del forno e difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.
* Lacorrente d'alimentazione ¢ interrotta. >>> Contrql/are se c"é‘cor.ren‘te: Contro//are i

fusibili all' dell la fusibili / /

+ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato regolato. >>>Regolare 'ora.

+ La corrente d'alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

I € verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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