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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

™ Wichtige Informationen oder niitzliche
1 Tipps zum Gebrauch.
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

ﬁ Warnung vor Brandgefahr.
ir Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Gerdten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz (ber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Gerat darf nicht tber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fiihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil3. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
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Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht
2 4 3 2
1 Induktionskochplatte 4 Basisabdeckung
2 Montageklemme 5 Induktionskochplatte
3 Glaskeramikkochfeld
Technische Daten
Spannung/Frequenz
L eistungsaufnahme gesamt max. 7200 W
Sicherting 32A1BAxR2
Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5V2Y2-F 5x 1,56 mm
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/770 mm/510 mm
EinbaumaBe (Breite/Tiefe) 750 (+2) mm/490 (+2) mm
Kochzonen
Hinten links Induktionskochplatte
Abmiessungen 180 mm
Leistung 1800/3000 W
Yo links Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm
felsting 1860/5000 W
Vorne rechts Induktionskochplatte
Abmessingen 145mm
Leistung 1500/2200 W
Hinten rechis Induktionskochplatte
Abmessungen 240 mm
L eisting 20008700 W
‘mlm Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen 0 Angaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
‘mDe Abbildungen in dieser Anleitung dienen kéinnen je nach Einsatzumgebung und
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

400mm min

55mm min

490mm

Minimale Abzugshéhe geméBEmpfehlungen der
zugehdrigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mébeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
*  Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelsiibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und

angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e Oberflachen, Kunststoffoeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

750mm 2 60mm min

Vorschriften ur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

« Qoeim Ausfihren der Elekiroinstallation missen
1 die nationalen/lokalen

Elekiroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt

werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

X
!
1
%
+

3N AC 380-415 V|

L2
N

[1N AC 220-240V

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () @ (Erde)
» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (raues Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grlines/gelbes Kabel = (E) (Erde)

11/DE



Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

A Minimum15 mm

B Minimum2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Belliftungsdffnung im hinteren
Bereich des Mobels (vgl. nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der

Installation parallel zur Installationsfléche. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fllissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberfldche der Arbeitsplatte wie
abgehildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie

abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das

Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand

von 1 bis 2 mm von der Innenseite des

GlasauBenrandes einzuhalten.
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4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sie
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geha d schrauben sie fest

Bei einigen Modellen kdnnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an |hrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Ihr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.



1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mdbel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

GEFAHR: )
Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umsténden zu

Beschédigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren kdnnen, da dieses (iber einer Schublade

installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte

abgedeckt werden.

]

|

i

[

GEFAHR:
Das Kochfeld enthélt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund

darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungsldcher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

*

Minimum 15 mm

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Beachten Sie eine Beliiftungsdffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mdbels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungsléchern an lhrem Produkt.

Endkontrolle

1.

Betrieb des Gerats.

2. Prifen Sie die Funktion.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.

13/DE



ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét
umweltbewusst und energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—y

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



K Bedienung Kochfeld

_Aligemeine Hinweise zum Kochen
Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrédnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfiillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen

kénnen die Glaskeramik

beschédigen und

Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ebenem Boden

verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal

Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn L picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kénnen nicht verwendet werden.
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Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.

Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewahlte Kochzone und das "':’"—Symbol
blinken abwechselnd.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die
Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

in Betrieb ist.

Halten Sie Gegensténde mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder

Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone Normale Kochzone
g 24 em

g21icm

Normaie Kochzone
Passt sich automatisch .
an das Kochgeschie an.
Vertelt die Leistung
ideal.

Bietet perfekie
Hitzeverteiling Ideal bei
allerlel Gerichte.

Grofie Kochzone
s DPassisich avtomalisch an das
Kochgeschirr an
Vertellt die | eistung ideal
Bietet nerfelde Hitzeverteiling [deal
Zur Zubereitung von Gerichien wie 7
B groBen Plannenkiichen, baw. 2um
leichten Anbraten von groBen
Fischen,
Kochgeschirr auf der Flexkochzone verwenden
Sie kénnen die
Flexkochzone in zwei
Hélften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone
nutzen.

Sie kénnen die
Flexkochzone fiir sehr
groBes Kochgeschirr
nutzen.

wird.

O
-
O
S

16/DE

Kleine Kochzone

O

Kleine Kochzone

ideal 7um langsamen
Erhitzen Saucen
Rahmsaucen)

ideal iy Zubereiiing
Keiner Portionen bzw.
siner geringen Anzabl an
Portionen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht auf
andere Weise.

Beleuchtete Kochzonen (Es ist bei Ihrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Kochzonen sind beleuchtet. Wenn das Kochfeld
aus ist oder im Stand-by-Betrieb, sind die Kochzonen
nicht sichtbar. Die Beleuchtung der Kochzonen
schaltet sich ein, wenn das Kochfeld eingeschaltet



Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegensténde wie
Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehérigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschldgen kommt.

Bedienfeld

. T ©
0 15 O s0 15O

Technische Daten
", Einstellbereich (Temperaturregelung)

Ein-/Austaste
Tastensperre-Taste

Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Schnellheiztaste/Hochleistungseinstelltaste
(Turboheizen)
Automatisches-Garen-Taste

Stopptaste
Breitkochzone-Auswahltaste

Timer-erhéhen-Taste
Timer-verringern-Taste
Hob & Hood Symbol *
WLAN-Symbol *

*(f)ieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Ch &

groy
® 8=
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Einstellbereich

Timer-Taste

Kochzonenanzeige
Kochzonensymbol (*)
Schnellheiztaste
Automatisches-Garen-Taste
(Variiert je nach Produktmodell.)

OO WN

Das Produkt wird Uber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortasten
héren Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstorungen
verursachen.

Kochfeld einschalten

1. Beriihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.
Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.
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Bereitschaftsmodus.

« Nralsinnerhalb 20 Sekunden keine Tasten
1 betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den

enn langere Zeit keine Tasten ("@"—

aste) betétigt werden, schaltet sich das
Gerat aus Sicherheitsgriinden von selbst
ab.

Kochfeld abschalten

1. Berihren Sie die "@"—Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

enn das Symbol "H" oder "h" nach dem

bschalten in der Kochzonenanzeige
erscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch hei ist.
Kochzonen nicht beriihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol "H" in der Kochzonenanzeige
leuchtet, signalisiert dies, dass die jeweilige Kochstelle
noch heiB ist und zum Warmhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkiihlen verwandelt
sich das Symbol in ein Kleines "h".

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochzonen.

Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L ein.
» ,0“-Symbol in Kochzonenanzeigen.

2. Berthren Sie den Einstellbereich der Kochzone,
die Sie einschalten mdchten, und wischen Sie mit
lhrem Finger (ber den Bereich.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Bertihren des Einstellbereiches und indem Sie
mit dem Finger dartiber streichen, wéhlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen ,0“ und ,15“.
Kochzonen abschalten:

Eine ausgewahlte Kochzone I8sst sich auf zwei
unterschiedliche Weisen abschalten:
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1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,0“:
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf 0 einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdhlten Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttatig
ab. Der Wert ,,0“ oder ,00“ erscheint auf allen
Anzeigen. Das Symbol "®" verschwindet aus
dem Display.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach
eine beliebige Taste am Bedienfeld.

Breitkochzone einschalten (Dieses Merkmal ist

optional. Es ist bei Inrem Modell mdglicherweise

nicht vorhanden.)

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L" ein.
2. Bertihren Sie die Breitkochzone-Auswahltaste

» 0 wird im Display der Kochzone vorne links
angezeigt und im gleichen Display erscheint das

Symbol L

3. Durch Bertihren des Einstellbereiches und indem
Sie mit dem Finger dariiber streichen, wahlen Sie
eine Temperaturstufe zwischen 0 und 15.

» Sie kénnen die Temperaturstufe im Einstellbereich

beider Kochzonen &ndern.

™ Beispielhaft wird dies anhand der linken
1 breiten Kochzonen erlautert. Wenn sich auf der|
rechten Seite des Kochfeldes ebenfalls eine

Breitkochzone befindet, gelten die
Anweisungen auch fir die besagte Kochzone.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Breitkochzone kombinieren. Auf diese Weise kénnen
Sie eine breitere Kochzone mit denselben Werten
nutzen.




1. Bertihren Sie die Auswahltaste der Breitkochzone,
wenn eine oder beide der linken Kochzonen
arbeitet.

» Der geringere Temperaturwert der zuvor gewahlten

Kochzonen erscheint im Display der Kochzone vorne

links. Wenn eine Timer-Dauer angegeben ist,

erscheint der Timer-Wert der Kochzone mit dem
niedrigeren Wert im Display.

S, g T O ey
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» Sie kénnen den Temperaturwert anschlieBend
andern, indem Sie die gew(inschte Temperatur im
Einstellbereich beider Kochzonen festlegen.

enn Sie die Taste der Breitkochzone
o bertihren, wahrend die Breitkochzone aktiv ist,
erden die Kochzonen wieder getrennt und
abgeschaltet.

Breitkochzone abschalten: (Dieses Merkmal ist

optional. Es ist bei Inrem Modell mdglicherweise

nicht vorhanden.)

Die Breitkochzone l&sst sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,0“:

Sie kdnnen die Breitkochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Breitkochzone selbsttétig ab. 0 erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige. Die Leuchte der "©"Taste in der

hinteren linken Kochzonenanzeige erlischt.

3. Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
Breitkochzone-Symbols

Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3 Sekunden lang

beriihrt halten, wird die Kochzone abgeschaltet.

Modelle mit beleuchteten Kochzonen: (Es ist bei
lhrem Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

A B
r o r 1
I - ! 1 i
L J L J

. enn die beiden separaten Kochzonen (Abb.
l ) 2u einer GroBfldchen-Kochzone verbunden
erden (Abb. B) schaltet sich die mittlere
Beleuchtung ab. Wenn die GroBflachen-
Kochzone wieder in zwei separate Kochzonen
unterteilt wird, schaltet sich die mittlere
Beleuchtung wieder ein.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Mit der Turboheizen-Funktion kdnnen Sie bei
maximaler Leistung erhitzen. Wir raten davon ab,
diese Funktion langere Zeit zu nutzen. Die
Turboheizen-Funktion kann eventuell nicht bei
sémtlichen Kochzonen genutzt werden. Wenn die
Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen direkt auswéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\L" ein.

2. Berlhren Sie die Taste

Die Kochzone, die aktiviert wurde, arbeitet mit

maximaler Leistung und das animierte Turboheizen-

Symbol “LJ " erscheint im Display der Kochzone.

» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle der

Betriebszeitgrenzen) abgelaufen ist, schaltet sich die

Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver Kochzone auswéhlen:

1. Berlhren Sie nach Einschalten der Kochzone und
mindestens 20-sekiindigem Betrieb auf einer

33
bestimmten Stufe die "t Taste.

Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turboheizen-
Zeit schaltet die Kochzone auf die zuvor
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eingestellte Temperaturstufe zuriick, die

ausgewahlte Temperaturstufe wird angezeigt.
Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

Durch Bertihren der ""—Taste [&sst sich die

Turboheizen-Einstellung jederzeit abschalten.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im

Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1. Beriihren Sie "8" zum Sperren des Bedienfelds 3
Sekunden lang.

Falls bei aktiver Tastensperre Tasten betétigt werden,

blinkt die Anzeigeleuchte der Taste "®".

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert
das Kochfeld nur noch auf die Taste D
Falls andere Tasten beriihrt werden, blinkt die
Anzeigeleuchte der Taste "&" und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, miissen Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes wieder aufheben.

Tastensperre abschalten

1. Halten Sie die Taste "®" 3 Sekunden lang
gedriickt.

Ein Signalton erklingt zur Bestétigung. Die

Anzeigeleuchte der Taste "@" erlischt, das Bedienfeld

ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen bei

der Zubereitung nicht sténdig in der Néhe des

Kochfeldes bleiben. Die Kochzone schaltet sich am

Ende der von Ihnen ausgewéhlten Zeit automatisch

aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. 0" erscheint in den Kochzonenanzeigen.

3. Erhdhen Sie die Stufe der Kochzone, die Sie
einschalten mochten.

4. Bertihren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

" ein.

00" erséheint im Display der jeweiligen Kochzone.

5 An O I
UL 0]

5. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit den Tasten
m und =" gin.
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» Bertihren Sie "®" zum Bestétigen der Einstellung.
Wenn Sie "®" nicht bertihren, wird die Einstellung
nach einigen Sekunden automatisch abgebrochen.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mdchten.

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer

beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

Der Timer ldsst sich auf zwei unterschiedliche Weisen

vorzeitig abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit auf

,00“ abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
méchten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Beriihren der Taste "®".

3. Verringern Sie den Wert durch Beriihrung der
Tasten "T" und "==", bis ,00“ im Display der
relevanten Kochzone angezeigt wird.

2-Timer abschalten, indem Sie seine Taste etwa 3

Sekunden beriihren:

1. Beriihren Sie die Taste "C" der relevanten
Kochzone 3 Sekunden lang; "®" erlischt
vollstandig und der Timer wird abgebrochen.

Automatische Garfunktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie schnell bei 3

verschiedenen Stufen garen.

1. Warmhalten

2. Sieden

3. Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L" ein.

2. Berlhren Sie die Taste f;‘ der Kochzone, an
der Sie die automatische Garfunktion aktivieren
méchten.



3. Die entsprechende Kochzone wird nach der ersten
Beriihrung bei der Warmhalten-Stufe aktiviert. Die
Symbole ,P1* und " LLJ " wird angezeigt.

4. Die entsprechende Kochzone wird nach der
zweiten Beriihrung bei der Sieden-Stufe aktiviert.
Die Symbole ,P2* und " LS " wird angezeigt.

5. Die entsprechende Kochzone wird nach der dritten
Beriihrung bei der Braten-Stufe aktiviert. Die
Symbole ,P3* und " L wird angezeigt.

» Die Kochzone arbeitet bei der Automatisches-Garen-

Stufe.

Automatische Garfunktion durch

Timereinstellung

1. Wahlen Sie die gewiinschte Automatisches-
Garen-Stufe durch Bertihren der ,,"@"“—Taste
der entsprechenden Kochzone.

2. B%Uhren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

» Die Symbole ,00“ und "®" leuchten an der

Kochzonenanzeige.

3. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit den Tasten

e/ "+" ein.

» Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor
ausgewahlten Automatisches-Garen-Stufe weiter, bis
der Timer abléuft.

» Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt. Den

Signalton kénnen Sie durch Ber(ihren einer beliebigen

Taste abschalten.

Automatische Garfunktion abschalten

1. Sie kdnnen die entsprechende Kochzone komplett
abschalten, indem Sie zum Abbrechen der
automatischen Garfunktion die Taste
@ driicken.

2. Wenn die Kochzone bei einer bestimmten Stufe
arbeitet und die automatische Garfunktion
abgeschaltet werden soll, stellen Sie durch
Beriihrung der Tasten "=="/ nt dig
gewlinschte Temperatur ein. Die Kochzone
arbeitet nun mit der zuvor eingestellten
Temperaturstufe weiter. Falls der Timer zuvor
eingestellt wurde, wird die eingestellte Garzeit
nicht abgebrochen und das Gerét 1auft bei der
eingestellten Temperatur weiter.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie alle an einem Kochfeld

aktiven Funktionen (mit Ausnahme des Timers)

stoppen.

» Nalls Timer gestartet wurden, laufen diese
1 auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

+'0

1. Berihren Sie im laufenden Betrieb die Taste "ii".
Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei minimaler Stufe
weiter.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste "I" werden
samtliche abgeschalteten Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen Einstellungen
bleiben dabei erhalten.

™ enn die Stopptaste gedriickt wird,
lerscheint das Symbol Q in den
Displays der Kochzonen, die vor
Betétigung dieser Taste aktiv waren.

Energieverwaltungs funktion

Ihr Gerét verfligt (ber eine Energieverwaltungs
funktion. Mit dieser Funktion kénnen Sie die
Gesamtleistungseinstellung andern, die der Walzfraser
ziehen wird. Es gibt 9 verschiedene Ebenen fiir die
Energieverwaltungs funktion.
Energieverwaltungsfunktion - einstellbare
Gesamtleistungspegel

Energieverwaltung

% eARe
P8 l67kw ]
=y

Mit den Kochzone Ausschala%osition,

1. Beriihren Sie die Taste "\L" um das Kochfeld
einzuschalten.

2. Bertihren Sie die linke hintere Kochzone ", dann
die linke vordere Kochzone "®" und schlieBlich die
"II" -Taste, ohne den Finger zu heben. Der Ton
ertont, wenn jede Taste beriihrt wird.

3. Die auf der linken hinteren Kochzonenanzeige
eingestellte Leistungsmanagement-Ebene und der
Gesamtleistungswert dieser Ebene erscheinen auf
der linken vorderen Kochzonenanzeige. Horen Sie
auf, die 3 Tasten zu ber(ihren, nachdem die Werte
erscheinen.

4. Wechseln Sie zwischen den Stufen durch Beriihren
der Taste "I" und stellen Sie den
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Gesamtleistungswert ein, den Sie einstellen
mdchten.

5. Bestatigen Sie die Einstellung durch Bertihren der
Taste (D" und schalten Sie den Brenner aus. Der
von lhnen eingestellte Gesamtleistungswert wird
aktiviert.

» Qe nach eingesteliter Gesamtleistungsstufe
1 konnen die Temperaturstufen, die Sie den
Kochzonen geben kdnnen, variieren. Abhéngig

von der Leistungseinstellung des Kochfeldes
kann das den Kochzonen zugeordnete
Temperaturniveau automatisch sinken. Dies ist
kein Fehler.

Induktionskochzonen sicher und effektiv
einsetzen

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.

lhr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
on 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.

Dank der Induktionsfunktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone Kochgeschirr
platziert wurde. Energie wird nur dort erzeugt,
wo das Kochgeschirr mit der Kochzone in
Kontakt steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei
einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten
vergessen sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.
Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natiirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betfriebszeitbegrenzungen

Temperaturstife Betriebszeitbegrenzung
in Stinden
o  lg

1
12
i3

10 Minuten
.
e
Uberhitzungsschutz
Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kénnen abgeschaltet werden.
e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.
Uberlaufsicherheitssystem
Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls (iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System sofort die
Stromversorgung; das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* in der Anzeige.
Prézise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es andert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen in
einem Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) (iberkochen;
selbst wenn dies kurz bevorsteht.
Geréuschvoller Betrieb
Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerdusche sind normal und beim Kochen mit

5

5

4

4

3

3

2

2

1

1

1

05

05
Schnellaufheizung i
b
2

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguléres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Geréusche verursachen. Sobald Sie Wasser



oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet

auch das Gerdusch. . .. o
. : - ) eitere Hinweise zu mdglichen
* Derul_uﬂer, der die Elekironik kihit, gibt hlermeldungen finden Sie in Tabelle 2. Falls
Gerausche aus. Fx- und Ex-Fehler nicht korrigiert werden,
Fehlermeldungen wenden Sie sich an den autorisierten

Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen Kundendienst.

[Fehlorwisache | Anzoige | Display |
Feblonursacis Anzeig : Falls die Oberflache des Sensorbedienfeldes

Hiclvaie imnn bas symbol asserdampf ausgesetzt ist, wird das

af emmaJ beru'hrt ,E Dlinkt jizeide gesamte Kontrollsystem deaktiviert; ein

Kochfeld uberhitzt Dﬁf gﬁ?k?m ﬁgggéﬂnﬁna Signalton wird ausgegeben und E blinkt im
- d Display.

Kein fiir die Das Symbol Kochzonena

Kochzone b jeychtet nzeige Halten Sie die Oberfléche des Bedienfeldes

geeignetes auf. sauber. Moglicherweise die Warnung einer

Kochaeschirr Funktionssttrung ausgegeben.

sensorbedienfeld- | Das ,Bx"t Timeranzeig Kochgeschirr darf nicht auf dem

Hardwarefehler Symbol 8 Sensorbedienfeld platziert werden.
leuchiet

Induktionshardwar | Das Symbol

e-Fehler LEX™* blinkt nzeige

Kochgeschirr oder | Das Symbol Alie

ein anderer E blinke Kochzonena

Gegenstand auf nzeigen

dem

Sensorbedienfsld

2.9

e
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E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkdhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

» Qourch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
1 Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen

0 sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverénderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbver@nderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.



Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschiieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abktihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind (iberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewéahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.
Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Maglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Manual de utilizare
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Va rugdm sa citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Sperdm sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioard si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam
sd citifi cu atentie Tntregul manual de utilizare si documentele insofitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrati pentru consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatjiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

fn manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de soc electric

Avertisment de situatii periculoase cu
! privire la viata si proprietate.

Avertisment de risc de incendiu.

fr Avertisment de suprafete fierbinti.

q3
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curatarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse,
sau lipsa de experienta i
cunostinte necesare, exceptand
cazul in care sunt supravegheati
sau instruiti.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor
nesupravegheati.
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Daca produsul este inméanat catre
altcineva pentru uz personal sau
in scopuri de utilizare second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, documente
importante si componente trebuie
de asemenea inmanate Impreuna
Cu acesta.

Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.

Nu folositi produsul dacé este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numaila o
prizd/linie Tmpamantata cu
tensiunea si protectia indicata in



"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turndnd apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii gi reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

e In cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-I de la

reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

AVERTISMENT: Aparatul si piesele
sale accesibile pot deveni fierbinti
in timpul folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde Tn contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
n timpul utilizarii.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau grasime
poate fi periculoasa si poate
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provoca incendii. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul,
apoi acoperiti flacdra cu un capac

sau cu o patura contra incendiului.

e ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un proces
de gatire de scurtad durata trebuie
supravegheat tot timpul.

e AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

e AVERTISMENT: Dacéd suprafata
este crapata, opriti aparatul
pentru a evita pericolul de soc
electric.

e In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate arzatoarele i
orice element electric de incalzire
si izolati produsul de reteaua
electrica. Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati produsul.

e Dupa folosire, opriti elementele
plitei folosind comenzile si nu va
bazati pe detectorul de recipient.

e Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si capacele,
deoarece acestea se pot
infierbanta.

e Aparatul nu este proiectat pentru
a fi utilizat prin intermediul unui
cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.
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Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe suprafata
plitei sau de pe partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca suprafata
cuptorului si partea inferioara a
recipientelor este intotdeauna
uscata.

Plitele sunt dotate cu un sistem
cu inductie. Plitele cu inductie
economisesc timp si bani in cazul
folosirii unor recipiente adecvate
pentru sistemul cu inductie; in
caz contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi. Informatii
generale despre prepararea
alimentelor, pagina 14,
selectarea recipientelor.
Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic, pot
afecta negativ persoanele care
folosesc dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.
AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate sau
recomandate in instructiuni de
catre producatorul maginii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor protectii
inadecvate poate provoca
accidente.



Pentru a preveni incendiile;

e Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect |a priza pentru a
nu face scantei.

e Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

e Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

Domeniu de utilizare

e Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

e ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de exemplu
pentru incalzirea incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

Siguranta copiilor

e AVERTISMENT: Componentele
accesibile se pot infierbanta in
timpul folosirii. Nu lasati copiii sa
se apropie de aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indemana copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

e Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati
copiii sa se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu ii lasati
sa se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la
deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese gi materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite i reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-I la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
daundtoare si interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a materialelor de

ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati impreund
Cu gunoiul menajer.
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B Informatii generale

Prezentare generala

1 Plita de gatit cu inductie
2 Clema asamblare
3 Suprafata vitroceramica

Specificatii tehnice
Tensiune/frecvenia

Putere totald

Sigurs

Tip cablu / sectiune

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime)
Dimensiuni instalare (latime/adancime)
Arzitoare

Stanga spate

Dimensiune

Putere

Sthga fg

Dimensiune

Pulere

Dreapta fata

Dimensine

Putere

Dreapia spale

Dimensiune

Puleie

2

4 Capac baza
5 Plita de gatit cu inductie

max. 7200 W
S2ALIBAX2
min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
55 mm/770 mm/510 mm
750 (+2) mm/490 (+2) mm

Plita de gatit cu inductie
180 nun

1800/3000 W

Plit3 de gatit cu inductie
180 mm

1800/3000 W

Plitd de gatit cu inductie
{45mm

1500/2200 W

Plita de gatit cu inductie
240 mm

2000/3700 W

Specificatiile tehnice se pot modifica fard
preaviz in scopul imbunatdtirii calitatii

produsului.

llustratiile din acest manual au doar rol
lexplicativ, find posibil sa nu fie identice cu
produsul dv.

alorile declarate pe etichetele produsului sau
in documentatia insotitoare sunt obtinute in
conditii de laborator, conform standardelor in

vigoare. Aceste valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.
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E Instalare

Produsul trebuig instalat de o persoana calificatd,
conform reglementdrilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producétorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectuarii procedurilor de cdtre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregétirea instalatiilor electrice in vederea
instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Tnainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Daca este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

400mm min

SSmm min

490mm

(+2mm) :

Tnttimea minimé pan4 la hotd conform
manualului de instructiuni al hotei

Distanta minima dintre elementele de mobilier
trebuie sa fie egald cu latimea plitei

*k

S0mm Mig

Inainte de instalare

Plita este conceputd pentru instalarea in mobilierul de

bucétarie disponibil in comert. Intre aparat si pereti /

mobilierul de bucatdrie trebuie pastrata o distanta de

sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distanta de minim 750
mm deasupra suprafetei plitei.

e (") Dacd urmeaza sa montati o hotd deasupra
masinii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la indltimea de montare (min.
650 mm)

e Indepartati ambalajele si elementele de fixare
pentru transport.

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie sa fie rezistente la caldura (minim
100 °Q).

e Blatul trebuie s fie aliniat gi fixat in pozitie
orizontald.

e Tdiati in blat orificiul necesar pentru plitd,
conform dimensiunilor de instalare.

750mm (+2mm)

60mm min

— -
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Instalarea si conectarea

e Produsul frebuie instalat in conformitate cu toate
reglementdrile locale privind instalatiile de gaz gi
electrice.

» YVuinstalati plita pe zone cu colturi sau muchii
1 ascutite.

Pericol de spargere a suprafetei ceramice!

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu impamantare protejata
de o siguranta de capacitate adecvatd, conform
datelor din tabelul "Specificatii tehnice".
Impdmantarea trebuie efectuatd de un electrician
calificat, in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in urma folosirii
produsului fara o instalatie de impamantare in
conformitate cu normele locale.

PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoand calificatd si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru

daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, existd pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie s& corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Placuta de identificare este
amplasata in spatele produsului.

e (Cablul de alimentare al produsului frebuie sa

respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

PERICOL:
Tnainte de a efectua lucréri la instalatia
electrica, deconectati produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!
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Gonectarea cablului de alimentare

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la electricitate si
folositi priza si cablul adecvate pentru cuptor.
In cazul in care limitele de putere ale
produsului depésesc capacitatea de transport
a curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixd, fara utilizarea unei
prize/linii de alimentare cu curent.

1.

Daca sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie
conectatd o unitate de deconectare cu separare

de cel putin 3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritatile acestei unitati de
deconectare trebuie sa fie adiacente (nu deasupra)
produsului, conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
functionarea defectuoasa si anularea garantiei
produsului.

Se recomanda ca masura de protectie suplimentard
utilizarea unui intrerupdtor de current rezidual.
Dacé produsul este furnizat cu un cablu:

2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240V

2. Pentru conexiuni monofazice, respectati
diagrama de conectare de mai jos:
Cablul maro/negru = L (Faza)
e (ablul albastru/gri = N (Nul)
e Cabluverde/galben = £) & gmpamantare)
» sau
e (Cablul gri/negru = L (Faza)
e (ablul albastru/maro = N (Nul)
e Cabluverde/galben = £) & gmpamantare)
3. Pentru conexiuni cu doua faze, respectati
diagrama de conectare de mai jos:
e Cablul maro=L1 (Faza 1)

Cablul negru = L2 (Faza 2)



e (ablul albastru/gri = N (Nul)

e Cabluverde/galben = €) & (mpamantare)
» Sau

e (Cablulnegru=L1 (Faza 1)

e (ablul gri = L2 (Faza 2)

e (ablul albastru/maro = N (Nul)

e Cabluverde/galben = €) & (mpamantare)

Instalarea produselor
Daca existd un cuptor dedesubt:

A min. 15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Dacé exista un blat dedesubt:

Lasati un spatiu de ventilare in spatele mobilierului,
conform figurii urmatoare.

min.

in timpul instalérii plitei cu inductie, asezati produsul
paralel cu suprafata pe care este instalat. De
asemenea, aplicati garnitura de etansare pe
componentele care intrd fn contact cu blatul, conform
descrierii de mai jos, pentru a preveni intrarea
lichidelor intre produs gi blat.

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Rasturnati plita si asezati-o pe o suprafata plana.
3. lainstalarea plitei, instalai in jurul plitei garnitura
de etangare furnizatd in colet aga cum este indicat
in imaginea alaturata, avand grija sa ramana
retrasd cu 1-2 mm fata de marginea exterioara a
sticlei.

4. Fixafi arcurile de montare, infroducandu-le si
Tngurubandu-le prin orificiile carcasei inferioare,
conform figurii.

La anumite modele, produsul
dumneavoastra poate fi insotit de arcuri
de montare deja instalate.

Numarul arcurilor de montare ale
produsului dumneavoastra poate varia in
unctie de modelul produsului.

5. Asezati plita pe blat si aliniati-o.

6. Dupa amplasarea plitei pe blat, poate fi fixata cu
usurinta folosind clemele. Daca dimensiunile
blatului sunt inadecvate, se pot fixa doud cleme
de montare pe partea din fata a produsului,
conform figurii de mai jos.

Plita
Clema de instalare
Blat

w N —
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* Cand instalati plita pe un corp de mobild,
1 montati un raft care sd separe corpul de
mobild de plita, conform figurii de mai sus.

Aceasta masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor incorporat.

De exemplu, dacd este posibil atingerea partii
inferioare a produsului instalat deasupra unui sertar,
sectiunea respectiva trebuie acoperita cu o placa de
lemn.

PERICOL:
Conectarea prin alte orificii poate fi periculoasal
datorita riscului de deteriorare a sistemului de

alimentare cu gaz si electricitate.

PERICOL:

Plita contine componente ce functioneaza pe

gaz metan si electricitate. Din acest motiv,
aceasta trebuie sa fie fixata de blat numai prin
gauri de fixare, utilizand doar elementele de
securitate si suruburi furnizate dupa cum este
indicat in manual. in caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei vietii si
proprietatii.

) : Rz
* min. 15 mm

Vedere din spate (orificii de racordare)

» YAmplasarea géurilor de conectare arétatd in
1 imaginea de mai jos este schematica; pot
exista diferente in functie de modelul

produsului. Fixati-le conform géurilor de
conectare de pe produsul dvs.

¥ ¥
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Numarul arcurilor de montare ale produsului
dumneavoastra poate varia in functie de

modelul produsului.

Verificarea finala
1. Folosirea produsului..
2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior
e  Pastrati cutia originald a produsului i
fransportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originald,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.
erificati aspectul general al produsului pentru

[ determina daca nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.




Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei
Urmétoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
nconjurdtor gi s& economisiti energie:

Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

Folositi recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate creste de 4 ori.

Selectati arzatorul in functie de dimensiunea
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de
dimensiune adaptata la mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa energie.
Folositi recipiente cu baza groasa cand gétiti la
plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai eficient

cdldura. Puteti reduce astfel cu pand la 1/3
consumul de energie.

Recipientele trebuie sa fie compatibile cu zonele
de gatit. Partea inferioard a recipientelor nu
trebuie sa fie mai mica decét plita.

Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdéria va reduce transferul de
caldura dinfre zona de gdtit si baza recipientului.

Prima utilizare

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

1. Indepartati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa umeda
sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu I3sati
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu 0
paturd ignifuga sau cu o carpd umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza s le préjiti
Tnainte de a le ageza in uleiul incélzit. Dezghetati
complet alimentele inainte de a le praji.

e Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

Asezati cratitele gi tigaile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierb&ntarea acestora. Nu asezati pe plita
recipiente instabile, care se pot rasturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente gi tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru gdtit fard a aseza pe ele recipiente. Oprifi
zonele de gatit dupa ce afi terminat de gatit.

e Nu agezati recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.
Curatati imediat eventualele astfel de materiale
topite de pe suprafata plitei.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

Folositi numai recipiente cu fundul plat.

Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gdtit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curdta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gdtit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de gétit.
Mutati recipientele de pe 0 zona de gatit pe alta
ridicAndu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramica este rezistenta la caldurd gi
nu este influentata de diferentele mari de
temperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc pentru
depozitare sau tdiere a alimentelor.
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e Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgéria suprafata.

Alimentele varsate pot
deteriora suprafata
ceramica gi provoca
incendii.

Nu utilizati recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai recipiente
cu bazd plata. Acestea
asigura un transfer de
caldura mai eficient.

Pentru plitele cu inductie utilizati numai recipiente

adecvate acestui tip de gétire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a verifica daca

recipientele sunt adecvate pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat daca magnetii sunt
atragi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca by clipeste
atunci cand il agezati pe zona de gatit si pornii
plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau aluminiu cu

baza magnetica speciald avand etichete sau

instructiuni care indica faptul ca sunt adecvate pentru
plitele cu inductie. Nu utilizati recipiente din sticla sau
ceramica i cele din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.

Sistem de recunoastere a recipientului

Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar zona

acoperita de recipient. Sistemul identificd automat

baza recipientului si incélzeste doar acea suprafata.

Incélzirea se opreste dacd vasul este ridicat de pe

suprafata de gatit. Zona de gatit selectatd si simbolul

e clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci cand
gatiti intr-un recipient non-aderent (teflon) folosind ulei
putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi furculite, cutite
sau capace pe plita deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodata folie din aluminiu la gatit. Nu
puneti niciodata alimente invelite in folie de aluminiu
pe zona de gatit.



» Qoacd sub plitd existd un cuptor aflat in & Q0 timpul functiondrii plitei, {ineti la distantd de
1 unctune, senzorii plitei pot reduce 1 aceasta obiectele cu proprietati magnetice,
emperatura sau opri cuptorul. lcum sunt cardurile de credit sau casetele

audio.

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului
Zond de gatit mare Zond de gt normald Zond de gatit micd

24
ﬁlem g:21 ! O

Zond de gatit mare Zona de gatit normala Zond de gatit mica

Se ajusteaza automat la recinient. Seausteazaatomatla | e UHioala pentiy gatire

Distribuie energia n mod ideal. recipient. lenta (sosun, creme)

Ofera o distribuire perfecta a calduri Distiibuie energia 1 mod Folosita pepiry

Utifizata penlr preararea ideal prepararea unui portli

mancarinion de tipul clatitelor mar Qfara o distribuire iC) Sau & Un nimar

53l A pestior mari. perfecta a calduni de porti raportat la
Folosita pentrts toate mumanl de persoane
tipurile de preparate.

Folosirea recipientelor pe zona de gétit cu
suprafata mare - .
prata; Utilizarea plitelor
Puteti folosi zona de PERICOL:
gatit cu suprafafa Nu l3sati obiectele s3 cada pe plitd. Plita poate
mare in doud jumatati, i deterioratd chiar si de obiecte mici, cum ar fi
ca zona de gdtit 0 solnita.
stanga spate si stnga Nu folositi plite crapate. Apa se poate scurge
fata. prin crépaturi, provocand scurtcircuite.
In cazul deteriorarii de orice fel a suprafetei (de
ex. crapaturi vizibile), opriti imediat aparatul

Pgtgtl folosi zonqde pentru a reduce pericolul de electrocutare.
; gatit cu suprafata
mare pentru

i

recipiente mari.

Recipientul frebuie sa
acopere ambele
centre ale zonei de
gatit cu suprafata
mare. Nu folositi in alt
mod zona de gatit.

7
N

X
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Panou de comanda

R ® " ® - [][I - et . © .
B E o N B . S © S U i@+ M
0 15 O +0 15 O $0 15 30 15O

Specificafii 2 Tastd cronometru

. - . 3 Afisajul zonei de gatit
tzeonqaedrgti‘:its” (pentru nivelul 4 Simbolul zonei de gitit ()
Vo W 5 Tastainclire rapid
Tasta Pornit/Oprit 6 Tastd automata de gatire
Tasta de blocare * (Variaza in functie de model.)
@ Tasti de activare/dezactivare
cronometru — -
15 Tast Incilzire Rapid#/Tasta Putere cest produs este comandat prin intermediul
i) mare (ntensificare) unui panou de comanda cu ecran tactil.
< « Fiecare operatiune efectuatd folosind panoul

C_] Tasta preparare automata de comanda cu ecran tactil va fi confirmata

[][L Tasta Oprire printr-un semnal sonor.

[.] Tasta pentru selectarea zonei de

gdtit cu suprafatd mare (Aceasta
caracteristica este optionald. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

+ Tasta pentru mérirea intervalului de
timp al cronometrului

— Tasta pentru micsorarea intervalului
de timp al cronometrului

Jb\\ Pictograma Hob to Hood (Hob to
Hood symbol) *

3 Simbol Wifi *

*(Aceasté caracteristici este optionald. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)

Graficele si figurile sunt orientative. Afisajele i
unctiile reale pot varia in functie de modelul

plitei dvs.
1 2 3
| | |
! ! I
P O o
i 18 “
+0 | 150
| |
i I I
4 5 5]

1 Zona de reglare
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cauza probleme de functionare.

Pastrati intotdeauna panoul de comanda curat
si uscat. Suprafata umeda si murdara poate

Pornirea plitei
1. Atingeti tasta D de pe panoul de comanda.
Plita este gata pentru utilizare.

Daca in 20 secunde nu se efectueaza nici
o operatiune, plita revine automat in
modul Agteptare.

La apasarea lunga a oricarei taste (tasta

"8 ") aparatul se opreste automat din
motive de siguranta.

Oprirea plitei

1. Atingeti tasta (DO de pe panoul de comanda.
Plita se va opri si va reveni la modul Asteptare.

Daca simbolul "H" sau "h" este aprins pe
afisajul zonei de gatit dupa ce plita a fost
stinsa, inseamna cd zona de gatit este

inca fierbinte. Nu atingeti zonele de gétit.

Indicator de céldura reziduala

Daca simbolul "H" este aprins pe afisajul zonei de gatit,
inseamnd c& zona de gdtit este inc fierbinte si poate

fi folosita pentru a mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol va fi inlocuit n scurt timp cu
"h", indicand faptul ca plita nu mai este atat de
fierbinte.

In cazul unei pene de curent, indicatorul de
caldura reziduald nu se aprinde si utilizatorul
nu este avertizat cu privire la zonele de gatit
fierbinti.




Pornirea zonelor de gatit

1. Afingeti tasta O pentru a porni plita.

» Simbolul "0" va apdrea pe afigajele zonelor de gatit.

2. Atingeti zona de setare a zonei de gatit pe care
doriti sa o porniti si glisati degetul peste zona
respectiva.

Daca in 20 secunde nu se efectueaza nici
o operatiune, plita revine automat in
modul Agteptare.

Alegerea nivelului temperaturii
Atingeti zona de reglare sau glisati degetul peste zona
pentru a regla temperatura intre "0" si "15".
Oprirea zonelor de gatit:
Zona de gatit selectata poate fi oprita in 2 moduri
diferite:
1. Scézind temperatura la nivelul "0"
Zona de gdtit poate fi oprita scazand nivelul
temperaturii la nivelul "0".
2. Folosind functia de oprire de pe cronometru
pentru zona de gatit dorita
Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va
opri zona de gatit corespunzatoare. Toate
afisajele vor indica "0" sau "00". Simbolul "®"
de pe plita se stinge.
Dupa scurgerea intervalului de timp cronometrat
Se va auzi un semnal sonor. Atingeti orice buton
al panoului de comanda pentru a opri acest
semnal sonor.
Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare
(Aceasta caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)
1. Afingeti tasta O pentru a porni plita.
2. Atingeti tasta pentru selectarea zonei de gétit cu
suprafatd mare
» Simbolul 0 va apdrea pe afigajul zonei de gétit
frontale din partea stanga si simbolul L 3va aparea
pe acelasi afisaj.

3 Atingeti zona de reglare sau glisati degetul peste
zonad pentru a regla temperatura intre 0 si 15.

» Puteti modifica nivelul temperaturii in zona de setare
a ambelor zone de gdtit.

& qZonele de gatit cu suprafata mare din partea
1 stanga sunt prezentate cu titlu de exemplu.
Daca existd 0 zona de gatit cu suprafatd mare

si in partea dreaptd a plitei, aceleasi
instructiuni se aplica si acestei zone de gétit.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare in
timp ce functioneaza una sau ambele zone de
gatit din stdnga (Aceasta caracteristica este
optionala. Este posibil ca aceasta sé nu existe la
produsul dvs.)

In timp ce functioneaza una sau ambele zone de gatit
din stanga, le puteti combina prin activarea zonei de
gatit cu suprafata mare. Astfel, puteti folosi 0 zona de
gatit mai mare cu aceleagi valori.

...,_‘.‘ @ “_‘,..»m..,“
) E o

e -
o B O $ EX !

1. Atingeti zona de gatit cu suprafatd mare in timp
ce functioneaza una sau ambele zone de gdtit din
stanga.
» Cea mai mica dintre valorile temperaturii pentru
zonele de gatit pe care le-ati selectat anterior va
aparea pe afisajul zonei de gatit frontale din stanga.
Daca s-a indicat un interval de timp pentru cronometru,
pe afigaj va apdrea valoarea cronomefrului pentru zona
de gatit cu valoarea mai mica.

) c @
£ T3 NI B
SRV 30 15O

» Pentru a schimba valoarea temperaturii ulterior,
setati temperatura dorita in zona de setare a ambelor
zone de gatit.

Dacd atingeti tasta zonei de gatit cu suprafata
mare in timp ce zona de gatit cu suprafata
mare este activa, zonele de gatit vor fi
separate gi dezactivate.

Oprirea zonei de gatit cu suprafata mare:

(Aceasta caracteristica este optionala. Este

posibil ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi opritd in 3

moduri diferite:

1. Scdzand temperatura la nivelul "0"

Zona de gdtit cu suprafata mare poate fi oprita

scézand nivelul temperaturii la "0".

2. Folosind functia de oprire cronometrata a
zonei de gétit cu suprafatd mare
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Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va opri
zona de gatit cu suprafata mare. Pe afigajul zonei de
gatit din stAnga apare 0, iar pe afigajul cronometrului
apare 00. Indicatorul luminos al tastei "(®" din partea
stAnga-spate a afisajului zonei de gatit se va stinge.
3. Atingand simbolul zonei de gétit cu suprafatd
mare timp de 3 secunde
Daca atingeti simbolul zonei de gdtit cu suprafata
mare timp de 3 secunde, zona de gatit se opreste.

Modele cu iluminat in jurul zonei de gatit: (Este

posibil ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.
A B
r " r "
l - i | |
(1 A L g

Cand cele doua zone separate de gatit
(prezentate in figura A) sunt combinate ca o

ona de gatit de suprafata larga prezentata in
figura B, lumina de separare ar trebui sa se
stingd. Atunci cand zona de gdtire a suprafetei
largi este separatd in doud zone de gatit
separate, lumina de separare trebuie sa fie
aprinsa.

Setarea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)
Pentru incdlzire la putere maxima, puteti folosi functia
de intensificare. Aceasta functie nu este insa
recomandata pentru gatirea pentru perioade lungi de
timp. Este posibil ca functia de intensificare sa nu fie
disponibild pentru toate zonele de gatit. Atunci cand
intervalul de timp de setare pentru intensificare (a se
vedea Tabelul cu limitele de timp de functionare) a
expirat, zona de gatit se va opri.

Selectarea directa a functiei INTENSIFICARE:

1. Atingeti tasta @ pentru a porni plita.

2. Atingeti tasta "T=1"

Zona de gatire care a fost activatd va functiona la
putere maxima, iar simbolul animat pentru
intensificare "1*J " va aparea pe afisajul zonei de
gatit.
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» Atunci cand intervalul de timp de setare pentru

intensificare (a se vedea Tabelul cu limitele de timp de

functionare) a expirat, zona de gatit se va opri.

Selectarea functiei Intensificare cand zona de

gatit este activa: .

1. Atingeti tasta "% dupa ce zona de gétit s-a
activat gi a functionat timp de cel putin 20 de
secunde la un anumit nivel.

Zona de gatit trebuie sa functioneze cel
putin 20 de secunde la nivelul selectat.

2. Zona de gatit selectatd va functiona la putere
maxima, iar pe afigajul acesteia vor clipi
intermitent 3 lumini indicatoare. Dupa scurgerea
perioadei de Intensificare, zona de gatit trece la
nivelul de temperaturd ales si se va afisa numai
valoarea temperaturii selectate.

Oprirea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)

nainte de sférsitul intervalului de timp stabilit:

Puteti opri setarea Intensificare apdsand tasta in

orice moment.

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul functiondrii plitei pentru

a evita schimbarea accidentald a functiilor.

Activarea functiei de blocare a tastelor

1. Apdsati "Gy timp de 3 secunde pe panoul de
control.

Daca se apasa orice tasta in timp ce functia de blocare

a tastelor este activa, indicatorul tastei "®" va clipi

intermitent.

& Yrutefi activa functia de blocare a tastelor doar

in timpul functionarii. Cand functia de blocare
a tastelor este activata, va fi functionald doar
tasta (D Cand atingeti orice altd tasta,
indicatorul tastei "&" va clipi intermitent
pentru a semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plita in timp ce tastele sunt blocate,
blocarea tastelor trebuie sé fie dezactivata
pentru a putea reporni plita.

Dezactivarea functiei de blocare a tastelor

1. Mentineti apasata tasta "@" timp de 3 secunde.
Operatiunea va fi confirmatd de un semnal sonor.
Indicatorul luminos al tastei "®" se stinge, iar panoul
de comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mult mai ugor.
Nu va fi nevoie sa supravegheati cuptorul pe intreaga
perioada de gatire. Zona de gatit va fi opritd automat la
sfarsitul perioadei selectate.



Activarea cronometrului

1. Afingeti tasta O pentru a porni plita.

2. Simbolul "0" va apdrea pe afisajele zonei de gétit.

3. Mariti nivelul zonei de gatit pe care doriti sa o
porniti.

4. Atingeti tasta " pentru a activa cronometrul.

Simbolul "00" va aparea pe afisajul zonei de gdtit

respective.
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5. Setati durata dorita prin apasarea butoanelor e
i "=

» Apasati tasta "(" pentru a confirma setarea. Dacd
nu apasati tasta "(®" setarea va fi anulata automat in
cateva secunde.

Cronometrul poate fi activat doar pentru zonele
de gatit pornite.

Pentru a seta cronometrele celorlalte zone de
gatit repetati procesul explicat mai sus.

Cronometrul poate fi reglat numai dacé se
Selecteaza zona de gatit si valoarea

emperaturii pentru zona de gatit.

Dezactivarea cronometrelor

Dupd scurgerea intervalului de timp setat, plita se va
opri automat si va emite un semnal sonor.

Apdsati orice tasta pentru a opri semnalul sonor.

Dezactivarea anticipatd a cronometrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrul, plita va

continua sa functioneze la temperatura setata pana

cand este oprita.

Puteti dezactiva cronometrul mai devreme in doud

moduri diferite:

1-Dezactivarea cronometrului prin reducerea

intervalului la "00" :

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sa o opriti.

2. Afingeti tasta O pentru a selecta cronometrul
zonei de gatit respective.

3. Péana la aparitia simbolului "00" pe afisajul zonei
de gatit respective, micsorati valoarea apasand
tastele "=~ gi "™,

2-Dezactivarea cronometrului prin atingerea tastei

acestuia timp de aproximativ 3 secunde:

1. Apasati tasta "(®" din zona de gtit respectivi
timp de aproximativ 3 secunde; simbolul "®" se
va stinge complet si cronometrul va fi oprit.

Functia de preparare automata:

Cu ajutorul acestei functii puteti gati rapid la 3 niveluri

diferite.

1. Mentinere alimente calde

2. Fierbere

3. Prdjire

Activarea functiei de péstrare a alimentelor

calde fara setarea cronometrului

1. Afingeti tasta @‘_ pentru a porni plita.

2. Atingeti tasta ""J"" din zona de gétit pentru
care dorifi sa activati functia de preparare
automata.

3. Zona de gatit respectiva va fi activata la nivelul de
mentinere a alimentelor calde la prima atingere.
Pe afisaj vor aparea simbolurile " LS "si “P1”.

4. Zona de gatit respectiva va fi activata la nivelul
fierbere la a doua atingere. Pe afigaj vor aparea
simbolurile “P2” i " LS,

5. Zona de gatit respectiva va fi activata la nivelul
prdjire la a treia atingere. Pe afisaj vor aparea
simbolurile “P3” i " LS .

» Zona de gatit va incepe sa functioneze la nivelul de

preparare automata selectat.

Activarea functiei de preparare automata cu

setarea cronometrului

1. Selectati nivelul de preparare automata dorit
atingand tasta C’ a zonei de gatit respective.

2. Afingeti tasta "©r pentru a activa cronometrul.

» Pe afigajul zonei de gdtit vor apérea simbolurile "00"

510"

3. Setati durata dorita prin apasarea tastelor
ot

» Zona de gdtit va continua sa functioneze la nivelul de

preparare automata pentru intervalul de timp setat.

» Dupa scurgerea intervalului de timp setat, plita se va

opri automat si va emite un semnal sonor. Apasati

orice tastd pentru a opri semnalul sonor.

Dezactivarea functiei de preparare automata

1. Puteti opri complet zona de gatit respectiva
apasand tasta "\ pentru a anula functia de
preparare automata.

2. Daca doriti ca zona de gdtit s functioneze la un
anumit nivel si sa dezactivati functia de preparare
automatd, setati nivelul de temperatura dorit
apasand tastele =" / "4 Zona de gatitva
continua sa functioneze la temperatura setata. In
cazul in care cronometrul a fost setat in prealabil,
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intervalul de timp setat pentru gatit nu va fi anulat
§i va continua la nivelul de temperatura setat.
Functie de gestionare a energiei
Produsul este prevazut cu o functie de gestionare a
energiei. Cu aceasta functie, puteti modifica setarea
energiei totale la care va functiona plita. Exista 9
niveluri diferite pentru functia de gestionare a energiei
electrice.
Functia de gestionare a energiei - niveluri de putere
totale care pot fi setate

Optiuni de gestionare
4 energiel

Putere fotala

Cu functia pentru zonele plitei pe pozitia inchis,

1. Apdsati "Drtasta pentru a porni alimentarea plitei.

2. Atingeti tasta "®" din zona de gatit spate din
stAnga, apoi tasta (" din zona de gatit din stinga
faté si In cele din urma tasta "W" fard a ridica
degetul. Tonul suna la atingerea fiecrei taste.

3. Nivelul de gestionare a energiei setat pe afigajul
zonei de gatit spate stanga si valoarea totald a
energiei acestui nivel apar pe afigajul zonei de gatit
fata stanga. Nu mai atingeti cele 3 taste, dupa
aparitia valorilor.

4. Comutati intre niveluri apasand tasta "B" si setati
valoarea totald a energiei pe care doriti sa o reglati.

5. Confirmati setarea apasand tasta D si dezactivati
arzatorul. Valoarea totald de energie setata va fi
activatd.

In functie de nivelul total de energie setat,
nivelurile de temperaturd pe care le puteti fixa
pentru zonele de gétit pot varia. in functie de
reglajul de energie al plitei, nivelul de
temperatura fixat pentru zonele de gatit poate

scadea automat. Aceasta nu este o eroare.

Functia Stop
Puteti opri toate functiile (cu exceptia conometrului)
activate pentru plitd cu ajutorul acestei functii.

Daca una dintre zonele de gatit are
cronometrul activ, acesta va continua sa
unctioneze.
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1. Atingeti tasta "§" in timp ce plita functioneaza.

Toate zonele de gatit active vor continua sa

functioneze cu temperatura la nivel minim.

2. Atingeti din nou tasta "I" pentru a reporni toate
zonele de gatit oprite cu setdrile anterioare.

& qeand este apasatd tasta Stop, simbolul
f_'l va aparea pe afisajele zonelor de
S
gatit care erau active inainte de pasarea
acestei taste.

Folosirea siguré si eficienta a zonelor de gétit cu
inductie

Principii de functionare: Principiul de functionare al
plitei cu inductie permite incalzirea directa a
recipientului de gatit. Prin urmare, aceasta oferd mai
multe avantaje fata de alte tipuri de plita. Functionarea
este mai eficientd, iar suprafata plitei nu se incélzeste.
Plita dvs. cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta performante, care va garanteaza utilizarea in
conditii de maxima siguranta.

& N litadvs. poate fi dotata cu zone de gatit cu

inductie cu diametrul de 145, 180, 210 sau
280 mm, in functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze diametrul vasului amplasat pe
aceasta. Energia se acumuleaza doar in zona
in care recipientul atinge zona de gdtit,
garantandu-se astfel un consum minim de
energie.

Limitele timpului de functionare

Plita este prevazuta cu o functie care limiteaza timpul
de functionare. Zonele de gatit Iasate pornite sunt
oprite automat dupé o anumita perioadé de timp (a se
vedea Tabelul 1). In cazul in care cronometrul este
activat pentru zona de gatit, afigajul acestuia se va
stinge ulterior.

Limita de timp depinde de nivelul temperaturii care a
fost selectat. O duratd maxima de functionare este
asociata fiecdrui nivel de temperatura.

Zona de gdtit poate fi repornita dupa oprirea sa
automatd, conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Limitele timpului de functionare

Nivel de temperatura | Limita de funclionare
-orp
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Protectie impotriva supraincélzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie impotriva

supraincilzirii. in cazul supraincalzirii se pot lua

urmdtoarele masuri:

e Zona de gatit activa poate fi opritd.

e Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta masura
nu este insa afisata pe indicator.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita dvs. este dotatd cu un sistem de protectie la
scurgeri. Dacd alimentele se scurg pe panoul de
comanda, sistemul va intrerupe imediat alimentarea cu
energie si va opri plita. Tn acest interval de timp,
avertismentul "E" va aparea pe afisaj.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu inductie asigura
reactia imediata la comenzi. Aceasta schimba foarte
rapid setdrile pentru energie. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului unui recipient (cu apd, lapte
efc.), chiar daca acesta era pe punctul de a se revarsa.

Functionare zgomotoasa

Plita cu inductie poate produce anumite zgomote.

Aceste zgomote sunt normale gi sunt asociate

functiondrii in limite normale a plitelor cu inductie.

e Zgomotul devine mai puternic la temperaturi
ridicate.

e Aliajul din care este facut recipientul de gatit
poate cauza zgomote.

e | atemperaturi mici este posibil sa auziti un
sunet periodic pornit/oprit din cauza principiilor
de functionare.

e Incdlzirea unui recipient gol poate genera
zgomote. Atunci cand turnati apa sau cand

infroduceti alimente in recipient, zgomotul va
disparea.

e Ventilatorul de récire a sistemului electric poate
emite zgomote.

Mesaje de eroare

Tabelul 2: Coduri de eroare gi cauzele acestora

Sunt apasate | Simbolul "E* | Afisajul zonei

doud saumai | clipeste

multe taste intermitent

Plita este Simbolul "HY | Ansaldl zonel

supraineaizita | clipeste de gatit
intermitent

Niciun

recipient

Simbolul "=
se aprinde.

adecvat peniru

zona de gatit

Eroare

hardware card

faste tactile

Eroare a

echipamentului

de inductie

Afisajul zonei
de gatit

Hiisa
Cronometry

Afisajul zonei
de gdtit

Simbolul
Iline-kll Se
aptinde.
Simbolul
IIEX** n
clipeste
intermitent
Simbolul "F
cligeste
intermitent

Tligala/oala sau
ait chiect se
2ila pe panout
de comanda
cl ectan ot

Aflsajele
futror
zonelor de
gatit

Pentru informatii suplimentare cu privire la
mesajele de eroare care pot aparea pe panoul
de comanda cu ecran tactil, consultati Tabelul
2. Dacd erorile Fx si Ex rémén necorectate,
contactati un Service autorizat.

& qpacd suprafata panoului de comanda cu ecran
1 actil este expusa la vapori, intregul sistem de
lcomanda va fi dezactivat, se va auzi un semnal

sonor gi simbolul "E" va clipi intermitent pe
afisaj.

Mentineti curatd suprafata panoului de
comanda cu ecran tactil. Aceasta poate afisa

un avertisment de functionare eronata.

R

Oalele/tigdile nu trebuie sé fie asezate pe
panoul de comanda cu ecran tactil.

QS
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E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la prizd inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
L asati produsul sa se raceasca inainte de
curatare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepartate mai usor,
evitandu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e  (uratarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscatd.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curdtare care contin acid
sau clor pentru curdtarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi 0 carpa moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de

curatare sau detergenti agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de soc
electric.

Curatarea plitei

Suprafetele ceramice
Stergeti suprafata ceramica cu ajutorul unei carpe
inmuiatd in apa rece, stergand complet substantele de
curatare de pe aceasta. Uscati-o cu ajutorul unei carpe
moi §i uscate. Reziduurile pot cauza deteriorarea
suprafetei ceramice la urmatoarea utilizare.
Nu indepartati niciodata reziduurile uscate de pe
suprafata ceramicd cu ajutorul lamei cutitului, a
buretelui de s&rmé sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calciu (pete galbene) cu ajutorul
unei cantitati mici de substanta pentru indepartarea
depunerilor de calcar, cum e otetul sau sucul de
lamaie. Puteti folosi in acest scop si produse din
comert.
Dacé suprafata este foarte murdard, aplicati substanta
de curdtare cu un burete si asteptati s@ se imbibe bine.
Apoi curdtati suprafata plitei cu o carpa umeda.
Curatati imediat alimentele pe baza de zahér,
cum sunt cremele sau siropul, fard a astepta
rdcirea suprafetei. in caz contrar, suprafata
ceramica poate fi deteriorata definitiv.

In timp este posibil sd se produca decolorarea ugoara
a suprafetelor plitei. Acest lucru nu va afecta
functionarea produsului.

Decolorarea si petele de pe suprafata ceramica sunt
normale $i nu reprezinta defectiuni.




Remedierea problemelor

e Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu reprezintd o
defectiune.

Produsul nu functioneaza.

. Slguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificali tabloul de sigurante. Dacé este
cazul, infocuiti-le sau cuplati-le.

e Produsul nu este conectat la o priza (mpamantatd). >>> Verificati conexiunea stecherului.

e Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectali aparatul de la prizd. Asteptai
20 de secunde, apoi reconectafi-|.

e Protectia impotriva supraincalzrii este activa. >>> L dsafi plita S& se raceasca.

__________________ Recipientul de gait nu este adecvat. >>> Verificalf recipientul de gatit

Simbolul - apare pe afisajul zonei de gatit.

e Nu at| agezat recipientul pe zona de gant activa, >>> Verificati daca pe zona de gétit este amplasat un
recipient.

. Rec?pientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioard a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gdtit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

e Recipientul de gdtit sau zona de gdtit s-a supraincalzit. >>> Lasati-le sa se rdceasca.

e Durata de gdtire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati 0 noud durata de gétire sau incheiati
gatirea.

. Protectla impotriva supraincalzirii este actlva >>> Lasatl pllta Sa se raceasca.

| de pe panou.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gdtit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

Daca instructiunile din aceasta sectiune nu v-
au ajutat sa remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau dealerul de la

care ati cumparat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembyie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30-17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA E:ié;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,

6 | NAsAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. §, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s¢.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAsI IASI S;rrt ;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Sir. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl UU18

30. | sIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?érm 2:;?:{”’ nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA Et]\rI Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati
da questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia.
Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con
attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il
manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli.
Le differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.
Awvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.
Awvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

R

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

 Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, 0 che manchino di
esperienza e conoscenza,
purché ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
mModo sicuro e comprendano
i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte
dell’'utente non devono
essere eseqguite da bambini
senza supervisione.

» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,

41T

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere

vigilati affinché non giochino

con il dispositivo.

Se il prodotto viene ceduto a

qualcun altro per 'uso

personale o per scopi d’'uso

di seconda mano, fornire

anche il manuale utente, le

etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

Le procedure di installazione

e riparazione devono essere

sempre eseqguite da agenti

autorizzati per |'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

« Non utilizzare il prodotto se
difettoso o se presenta danni
visibili.

» Controllare che le manopole
delle funzioni



dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.
Sicurezza elettrica

« In caso di guasti
all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza.
C'e il rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche". Far eseqguire la
messa a terra da un
elettricista qualificato quando
si usa il prodotto con o0 senza
un trasformatore. La nostra
azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua
su di esso! C'e il rischio di
shock elettrico!
L'apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

e Se il cavo di alimentazione

dell'apparecchio &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un agente per 'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.
L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di rete
0 da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su
apparecchi e sistemi elettrici
[POSSONO essere eseqguiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

e Assicurarsi che la corrente

del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto
« AVWWERTENZA: Questo

apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna
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prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

« Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

 Prestare attenzione quando
Si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.

« Non mettere materiali
infammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono
diventare caldi durante I'uso.

« Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

« Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe

provocare uno shock elettrico.

« AWERTENZA: La cottura
senza supervisione su un
piano cottura usando grassi
0 olio puo essere pericolosa
e provocare incendi. Non
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cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma
spegnere |I'apparecchio e poi
coprire la famma, per es. con
un coperchio o una coperta
ignifuga.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di
supervisione. Una cottura di
breve durata deve essere
vigilata continuamente.
AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare
oggetti sulle superfici di
cottura.

AVVERTENZA: Se la
superficie & lesionata,
spegnere I'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro
della piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i
bruciatori e ogni elemento
elettrico di riscaldamento e
isolare I'apparecchio
dall’alimentazione. Non
toccare la superficie
dell’apparecchio. Non
utilizzare I'apparecchio.

Dopo I'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo
comando e non fare



affidamento sul rilevatore
della padella.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare
caldi.

L’apparecchio non deve
essere utilizzato usando un
timer esterno o un
telecomando separato.

La pressione del vapore che
si forma per I'umidita sulla
superficie del piano cottura o
sul fondo della padella pud
far muovere la padella.
Pertanto, assicurarsi che la
superficie del forno e il fondo
delle padelle siano sempre
asciutti.

Le piastre calde sono dotate
di tecnologia "ad induzione".
Il piano cottura ad induzione
che garantisce risparmio di
tempo e soldi deve essere
usato con padelle adatte a
cottura ad induzione;
altrimenti le piastre calde non
funzionano. Vedere. informazioni
generali sulla cottura, pagina 17,
Scelta delle padelle.

Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono

provocare impatti dannosi
alle persone che usano
dispositivi come pompe per
insulina 0 pacemaker.

« Non mettere prodotti
elettronici come cellulari,
tablet, computer sul piano a
induzione. | dispositivi
potrebbero esserne
danneggiati.

« AWERTENZA: Utilizzare
solo le protezioni del piano
cottura progettate dal
produttore della cucina o
indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le
protezioni del piano cottura
integrate. L'utilizzo di
protezioni inappropriate puo
provocare incidenti.

Per |'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

« Assicurarsi che la spina si
adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

« Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

« Assicurarsi che non vi sia
liquido o0 umidita sulla presa
quando viene collegata
all'apparecchio.
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Uso previsto
» Questo prodotto € progettato
per uso domestico. L'uso

commerciale non € ammesso.

« ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare 'ambiente

« || produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.

Sicurezza dei bambini

« AWERTENZA: Le parti
accessibili possono diventare
calde durante l'uso. | bambini
devono essere tenuti lontani.

« | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

« Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre ¢ in
uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

« Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto
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che possa essere raggiunto
dai bambini.
Smaltimento di vecchi

prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.



H Informazioni generali

Panoramica
2 4 3 2
1 Piastra di cottura ad induzione 4 Coperchio base
2 Morsetto per il montaggio 5 Piastra di cottura ad induzione

3 Superficie in vetroceramica
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Specifiche tecniche

Tensione/frequenza

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 'V ~
50 Hz

Consumo energetico totale max. 7200 W
Tipo/sezione cavo min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Dimensioni esterne
(altezza/larghezza/profondita)

55 mm/770 mm/510 mm

Dimensioni installazione

750 (+2) mm/490 (+2) mm

(larghezza/profondita)

Bruciatori

Sinistra posteriore Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 180 mm

Energia 1800/3000 W

Sinistra anteriore Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 180 mm

Energia 1800/3000 W

Destra anteriore Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 145mm

Energia 1500/2200 W

Destra posteriore Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 240 mm

Energia 2000/3700 W

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preawiso
per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.
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| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna si ottengono
in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A
seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali del
prodotto, questi valori potrebbero
variare.




K] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i
regolamenti in vigore. Altrimenti la
garanzia non sara valida. Il produttore
non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite
da persone non autorizzate e potrebbe
considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il
prodotto & responsabilita del
cliente.

I prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas €/0 elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto
presenta difetti. Se & cosi, non
installarlo.

Prodotti danneggiati provocano
rischi per la sicurezza.

Prima della installazione
Il piano cottura & progettato per essere

installato in piani da lavoro in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di
sicurezza tra 'apparecchio e le pareti e i

mobili della cucina. Vedere la figura
(valori in mm).
e Si pud usare anche in posizione free

standing. Consentire una distanza
minima di 750 mm sulla superficie del
piano cottura.

() Se la cappa deve essere installata
sopra al piano cottura, vedere le
istruzioni del produttore della cappa
sull'altezza dell'installazione. Se si
installa il piano di cottura sotto a una
cappa da cucina, fare riferimento alle
istruzioni per l'installazione della cappa
per la distanza minima tra le
apparecchiature. Nel caso in cui nelle
istruzioni della cappa non venga
indicata nessuna distanza minima, si
prega di considerare una distanza di
almeno 65 cm.

Rimuovere i materiali di imballaggio € i
blocchi per il trasporto.

Superfici, laminati sintetici e adesivi
usati devono essere resistenti al calore
(100 °C minimo).

Il piano da lavoro deve essere allineato
e fissato in modo orizzontale.

Tagliare |'apertura per il piano cottura
nel piano da lavoro secondo le
dimensioni della installazione.
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Q0mm min
S5mm min

90mm

*

L'altezza minima per |'estrattore &
quella consigliata nel relativo
manuale di istruzioni. Nel caso in cui
nelle istruzioni della cappa non
venga indicata nessuna distanza
minima, si prega di considerare una
distanza di almeno 65 cm.

La distanza minima tra i mobili deve
essere uguale all'ampiezza del

piano cottura.

Installazione e collegamento
e | 'unita pud essere installata e
collegata solo secondo le norme legali
sulla installazione.

Non installare il piano cottura su
collocazioin con bordi o angoli
taglienti.

C'e il rischio di rottura della
superficie in vetroceramical

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa
messa a terra/linea protetta da un mini
interruttore di circuito della capacita
adatta, dichiarata nella tabella
"Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista
qualificato quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La nostra
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J50ma {:2nm) 60mm min

M~MM~«.

azienda non sara responsabile di danni
derivanti dall'uso del prodotto senza una
installazione di messa a terra conforme
ai regolamenti locali.

L'apparecchio deve essere
collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

I produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

Il cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o
bloccato né deve venire in
contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere
sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'& rischio di
shock elettrico, cortocircuito o
incendio!

¢ || collegamento deve essere conforme
ai regolamenti nazionali.



e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e || cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica,
scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'& il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di
alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio,
bisogna applicare le normative
nazionali/locali ed utilizzare la
linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti
di alimentazione dell’apparecchio
sono al di fuori della capacita di
spina e uscita/linea della presa,
I'apparecchio deve essere
collegato direttamente attraverso
una installazione elettrica fissa
senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1.Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere
collegata un'unita di disconnessione
con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori
di sicurezza della linea, contattori) e
tutti i poli di questa disconnessione
devono essere vicini (ma non sopra)
all'apparecchio secondo le direttive
IEE. La mancata osservanza di queste
istruzioni pud provocare problemi
operativi e rendere non valida la
garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da

parte di un interruttore di circuito per la

corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con
|'apparecchio:

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

* (Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

2.Per il collegamento a fase singola,
collegare i cavi come indicato di
seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

¢ Cavo blu/grigio = N (Neutro)

¢ Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a
terra)

» O

¢ Cavo grigio/nero = L (Fase)

e Cavo blu/marrone = N (Neutro)

¢ Cavo verde/giallo = (E) (messa a
terra)

3.Per il collegamento a due fasi,
collegare i cavi come indicato di
seguito:

e Cavomarrone =L10L2 (Fase 1 0
Fase 2)

e Cavonero=L2oL1 (Fase 20 Fase 1)

¢ Cavo blu/grigio = N (Neutro)

¢ Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a
terra)

» O

e Cavonero = L1 (Fase 1)

e Cavo grigio = L2 (Fase 2)

e Cavo blu/marrone = N (Neutro)

¢ Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a
terra)
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Installazione dell'unita
Se c'é un forno sotto

A min. 15 mm

B min. 2mm

C 20 mm

Se c¢'é un tavolo sotto

Bisogna lasciare unapertura di
ventilazione di nella sezione posteriore
del mobile come illustrato nella figura
che segue.

*

min.
Durante I'installazione del piano cottura
a induzione, mettere |'apparecchio in
parallelo rispetto alla superficie di
installazione. Inoltre applicare la
guarnizione sigillante alle parti del piano
cottura in contatto con il ripiano, come
descritto sotto, per evitare che il liquido
penetri tra |'unita e il ripiano.
1.Preparare la superficie del ripiano
come mostrato nella figura.
2.Ruotando il piano cottura a testa in giu,
metterlo su una superficie piatta.
3.Al momento dell'installazione del piano
cottura, applicare la guarnizione
sigillante fornita nell'imballaggio
attorno al piano cottura come
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mostrato nella figura seguente,
controllando che rimanga 1-2 mm
all'interno rispetto al bordo esterno del
vetro.

4.Fissare le molle di montaggio
inserendole e awvitandole attraverso |
fori sull'alloggiamento inferiore, come
mostrato nella figura.

In alcuni modelli il prodotto
potrebbe essere consegnato con
le molle di montaggio gia fissate.

[ numero delle molle per il
montaggio del prodotto varia a
seconda del modello del prodotto.

5.Mettere il piano cottura sul ripiano e
allinearli.

6.Quando il piano cottura & posizionato
sul piano di lavoro, sara facile
montarlo con I'aiuto dei morsetti. Se le
dimensioni del piano di lavoro non
sono idonee, & possibile montare 2
morsetti di montaggio sul lato
anteriore del prodotto, come mostrato
nella figura sotto.



1 Piano cottura
2 Morsetto per l'installazione
3 Ripiano

Quando si installa il piano cottura
su un alloggiamento, bisogna
installare una mensola per
separare |'alloggiamento dal piano
cottura, come illustrato nella figura
sopra. Questo non & necessario
quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il
fondo dell'unita che & installata su un
cassetto, questa sezione deve essere

coperta con una piastra in legno.

Ii

A min. 15 mm
B min. 2 mm
Vista posteriore (fori di collegamento)

La posizione dei fori di
collegamento mostrata nella figura
sotto € schematica, potrebbe
variare in base al modello di
prodotto. Fissare in base ai fori di
collegamento sul prodotto.

) s

Eseguire i collegamento a fori diversi
non & una buona pratica in termini di
sicurezza poiché si pud danneggiare |l
sistema a gas ed elettrico.

Il piano cottura contiene componenti
che funzionano con gas ed elettricita.
Per questo motivo il piano cottura
deve essere fissato al piano di lavoro
solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di
montaggio e le viti in dotazione e
come indicato nel manuale. Altrimenti
si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

I numero delle molle per il montaggio
del prodotto varia a seconda del
modello del prodotto.
Controllo finale
1.Funzionamento dell'apparecchio
2.Controllare le funzioni.
Smaltimento di vecchi

prodotti

¢ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in
esso. Seguire le istruzioni sul cartone.
Se non si ha il cartone originale,
imballare il prodotto nella carta con le
bolle o in un cartone spesso e
assicurarlo con nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del
prodotto per eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

15/IT



Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio

energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad

usare |'apparecchio in modo ecologico e

a risparmiare energia:

¢ Scongelare gli alimenti congelati prima
di cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi
per la cottura. Se non vi & coperchio, |l
consumo energetico pud aumentare 4
volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la

dimensione del fondo della pentola da

usare. Selezionare sempre la

dimensione corretta della pentola per i

piatti. Pentole piu grandi richiedono

piu energia.

Prestare attenzione ad usare pentole

dal fondo piatto quando si cucina coi

piani di cottura elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono

una migliore conduzione del calore. Si

possono ottenere risparmi energetici

finoa 1/3.
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e Contenitori e pentole devono essere
compatibili con le zone di cottura. I
fondo di contenitori o pentole non
deve essere piu piccolo della piastra
calda.

e Tenere puliti zone di cottura e fondo
delle pentole. Lo sporco fa diminuire la
conduzione del calore tra la zona di
cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1.Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e
asciugare con un panno.



B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla
cottura

Non riempire mai la padella
con olio per oltre un terzo. Non
lasciare il piano cottura
incustodito quando si riscalda
I'clio. L'olio surriscaldato
rappresenta un rischio di
incendio. Non cercare mai di
spegnere un possibile
incendio con |'acqual
Quando I'olio prende fuoco,
coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido.
Spegnere il piano cottura se &
sicuro farlo e chiamare i vigili
del fuoco.

¢ Prima di friggere gli alimenti, asciugarli
bene sempre e metterli delicatamente
nell'olio caldo. Assicurare che dli
alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di
friggerli.

¢ Non coprire il contenitore usato
quando si riscalda I'olio.

¢ Mettere pentole e padelle in modo tale

che i manici non siano sul piano

cottura per evitare il riscaldamento dei

manici stessi. Non mettere contenitori

sbilanciati e che si inclinano faciimente

sul piano cottura.

Non mettere contenitori e padelle vuoti

sulle zone di cottura accese.

Potrebbero danneggiarsi.

L'uso di una zona di cottura senza un

contenitore o una padella sopra

provoca danni all'apparecchio.

Spegnere le zone di cottura quando la

cottura € completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio
potrebbe essere calda, non mettere

contenitori in plastica e alluminio su di
essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali
sciolti sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere
nemmeno usati per conservare dli
alimenti.

Usare solo padelle o contenitori con
fondo piatto.

Mettere la quantita appropriata di
alimenti nelle pentole e nelle padelle.
Cosli non bisognera eseguire alcuna
operazione di pulizia non necessaria
evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o
padelle sulle zone di cottura.
Mettere le padelle in modo tale che
siano al centro della zona di cottura.
Quando si desidera spostare la
padella su un'altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di
cottura scelta, non trascinarla.

Selezione pentole
¢ | a superficie in vetroceramica &

resistente al calore e non & influenzata
da grosse differenze di temperatura.

¢ Non usare la superficie in

vetroceramica per conservare gli
alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi

lavorati a macchina. Bordi taglienti
provocano graffi sulla superficie.

___# __ Gli schizzi
pPOSSONOo
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare
incend..

Non usare
contenitori con
fondi concavi o
Cconvessi.
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Usare solo
padelle e pentole
con fondi piatti.
Essi assicurano
un piu facile
trasferimento del
calore.

“Il comportamento a livello di bollitura
puo variare in base al tipo € alla
dimensione della pentola e alla
dimensione della zona di cottura; per
una bollitura pit uniforme & possibile
utilizzare zone di cottura pit ampie in
una fase. Utilizzare una zona di cottura
piu ampia non ha alcun effetto negativo
sul consumo energetico in fornelli a
induzione, poiché il calore & creato
soltanto nella zona interessata dalla
pentola.”
Per i piani cottura ad induzione, usare
solo contenitori adatti alla cottura ad
induzione.
Test pentole
Usare i metodi che seguono per testare
la compatibilita della pentola con il piano
cottura ad induzione.
1.La pentola & compatibile se il fondo
trattiene una calamita.
2.La pentola & compatibile se "=" non
lampeggia quando si mette la pentola
sulla zona di cottura e si awvia il piano
cottura.
Si possono usare pentole in acciaio,
teflon o alluminio con speciale fondo
magnetico che contengano etichette o
awvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione.
Non devono essere usati contenitori in
vetro e ceramica, padelle e contenitori in
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acciaio inox con fondo in alluminio non
magnetico.

Sistema di riconoscimento delle
pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area
coperta dal contenitore della zona di
cottura pertinente riceve energia. l
fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e solo questa zona € riscaldata
automaticamente. La cottura si arresta
se il contenitore per la cottura &
sollevato dalla zona di cottura durante la
cottura. La zona di cottura selezionata e
il simbolo "=" lampeggiano in modo
alternato.

Uso sicuro

Non selezionare livelli alti di
riscaldamento quando si usa una
pentola (teflon) antiaderente senza olio o
con poco olio.

Non mettere oggetti metallici come
forchette, coltelli o coperchi per pentole
sul piano cottura poiché possono
diventare caldi.

Non usare mai fogli di alluminio per la
cottura. Non mettere mai alimenti avvolti
in fogli di alluminio sulla zona di cottura.

Se c'é un forno sotto al piano
cottura e se € in funzione, i
sensori del piano cottura possono
diminuire il livello di cottura o
spegnere il forno.

Quando il piano cottura € in
funzione, tenere gli oggetti con
proprieta magnetiche, come carte
di credito o cassette, lontani dal
piano cottura.



Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

Zona di cottura grande

0 24-28-30cm
@ 21cm

Zona di cottura
normale
@18 cm

Zona di cottura
piccola
@ 14,5 cm

Zona di cottura grande

¢ Si adatta automaticamente
alla pentola.

e Distribuisce il calore in modo
ideale.

e Fornisce una perfetta
distribuzione del calore.
Usata per cuocere piatti
come crepe grandi © pesci
grandi, rari o molto rari.

Zona di cottura

normale

e Si adatta
automaticamente alla
pentola.

e Distribuisce il calore in
modo ideale.

e Fornisce una perfetta
distribuzione del
calore. Usata per tutti
i tipi di cottura.

Zona di cottura

piccola

e Usata per cottura
lenta (salse, creme)

e Usata per preparare
piccole porzioni o
porzioni basate sul
numero di persone.

Uso di pentole sulla zona di cottu-

ra grande

Si pu0 usare la
zona di cottura
grande in due
meta

Si pu0 usare la
zona di cottura
grande per

pentole grandi.

separatamente,
zona di cottura
posteriore
sinistra e zona di
cottura
posteriore

O
e
O
e

La pentola deve
coprire entrambi
i centri della
zona di cottura
grande. Non
usare la zona di

destra. La
posizione della
zona di cottura
ad ampia
superficie pud
variare a
seconda del
modello del
prodotto.

cottura in altri
modii.

Aree di cottura illumi-
nate(Potrebbe non essere sul pro-
dotto acquistato).

Le zone di cottura sul piano cottura
saranno illuminate. Le zone di cottura
non appariranno quando il piano cottura
€ in posizione spenta o di stand-by.

Quando si accende il piano cottura
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dovrebbe apparire I'illuminazione che
indica le aree di cottura.

Uso
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del piano cottura

Non consentire ad alcun oggetto
di cadere sul piano cottura. Anche
oggetti piccoli come una saliera
potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati.
In queste lesioni pud verificarsi
una perdita di acqua, provocando
un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per
es. lesioni visibili), spegnere
I'apparecchio immediatamente
per minimizzare il rischio di shock
elettrico.



Pannello di controllo

e © O 8 0
Cao O o [ee O o _
0 15 @ 30 15 & &

Specﬁ" iche

Area di impostazione (per
livello temperatura)

Tasto accensione /
spegnimento

Tasto blocco tasti

Tasto
attivazione/disattivazione
timer

Tasto di riscaldamento
rapido/Tasto di
impostazione alta potenza
(Booster)

Tasto di cottura
automatica

|]|]. Tasto di arresto

(4] Tasto di selezione zona di
cottura grande (Questa
funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).
Tasto di aumento livello

timer

— Tasto di diminuzione livello
timer

P Simbolo di Hob to Hood
(Hob to Hood symbol)

= Simbolo Wifi *

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Grafici e figure hanno solo uno

scopo informativo. Le immagini e
le funzioni reali possono variare a

seconda del modello del piano
cottura.

1 Area diimpostazione

2 Tasto del timer

3 Display zona di cottura

4 Simbolo zona di cottura (*)

5 Tasto di riscaldamento rapido
6 Tasto di cottura automatica

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Questo apparecchio € controllato
da un pannello di controllo touch.
Ciascuna operazione eseguita sul
pannello di controllo touch sara

confermata da un segnale audio.

Tenere sempre il pannello di
controllo pulito e asciutto.
Superfici bagnate e sporche
possono provocare problemi nel
funzionamento.

Accensione del piano cottura

1.Toccare il tasto "O" sul pannello di
controllo.

Il piano cottura & pronto per I'uso.
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Se non si esegue alcuna
operazione entro 20 secondi, il
piano cottura torna
automaticamente in modalita
standby.

Quando un tasto (tasto "®") &
premuto a lungo, |'apparecchio si
spegne automaticamente per
motivi di sicurezza.

Spegnimento del piano cottura

1.Toccare il tasto "©" sul pannello di
controllo.

Il piano cottura si spegne e torna alla

modalita standby.

Se il simbolo "H" o "h" si accende
sul display della zona di cottura
quando il piano cottura & spento,
vuol dire che quella zona di
cottura & ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" & acceso sul display
della zona di cottura, cio indica che la
zona di cottura & ancora calda e pud
essere usata per tenere in caldo una
piccola quantita di cibo. Questo simbolo
diventa presto "h" indicando una
diminuzione del calore.

Quando l'alimentazione ¢ tagliata,
I'indicatore del calore residuo non
si accende e non avvisa I'utente
delle zone di cottura calde.

Accensione delle zone di cottura

1.Toccare il tasto "" per accendere |l |
piano cottura.

» Simbolo "0" sui display della zona di
cofttura.
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2. Toccare |'area di impostazione della
zona di cottura che si desidera
accendere e far scorrere il dito
sull'area.

Se non si esegue alcuna
operazione entro 20 secondi, il
piano cottura torna
automaticamente in modalita
standby.

Impostazione del livello di tempe-
ratura

Toccando I'area di regolazione o
facendo scorrere il dito sull’area,

regolare il livello di temperatura tra "0" e
n 1 5" )
Spegnimento delle zone di cottura:
Una zona di cottura selezionata pud
essere spenta in 2 modi diversi:
1.Facendo calare il livello di
temperatura fino livello a "0".
Si pud spegnere la zona di cottura
facendo calare la temperatura fino al

livello "0".

2.Usando la funzione di spegnimento
del timer per la zona di cottura
desiderata
Quando il tempo & finito, il timer
disattiva la zona di cottura collegata

ad esso. "0" 0 "00" compaiono su
tutti i display. Il simbolo "®" nel display
del piano cottura scompare.
Quando il tempo & finito, suona un
allarme sonoro. Toccare un pulsante
del pannello di controllo per azzerare
['allarme sonoro.

Accensione della zona di cottura

grande (Questa funzione &

opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1.Toccare il tasto " per accendere |l
piano cottura.

2.Toccare il tasto di selezione zona di
cottura grande



» 0 si visualizza sul display della zona di
cottura anteriore sinistra e il simbolo "L J
" compare sullo stesso display.

3. Toccando I'area di regolazione o
facendo scorrere il dito sull’area,
regolare il livello di temperaturatra O e
15.

» Si pud modificare il livello di

temperatura sull'area di impostazione di

entrambe le zone di cottura.

Le zone di cotture grandi di
sinistra sono spiegate come
esempio. Se ¢'é una zona di
cottura grande anche sul lato
destro del piano cottura, le stesse
istruzioni si applicano alla
suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura
grande quando una o entrambe le
zone di cottura di sinistra sono in
funzione (Questa funzione é
opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Mentre una o entrambe le zone di
cottura di sinistra sono in funzione, &
possibile combinare le zone di cottura
attivando la zona di cottura grande. Cosi
& possibile utilizzare una zona di cottura
piu grande con dli stessi valori.

.°g
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1.Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura grande mentre una o
entrambe le zone di cottura &/sono in
funzione.

» Il valore di temperatura pil basso delle

zone di cottura selezionate in

precedenza compare sul display della
zona di cottura anteriore sinistra. Se c'e
una durata con timer, il valore del timer
per la zona di cottura con il valore
inferiore compare sul display.
@
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» Per modificare in seguito il valore della
temperatura, impostare la temperatura
desiderata sull'area di impostazione di
entrambe le zone di cottura.

Se si tocca il tasto della zona di
cottura grande mentre questa
zona € attiva, le zone di cottura
saranno separate e spente.

Spegnimento della zona di cottura

grande: (Questa funzione &

opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

Una zona di cottura grande puod essere

spenta in 3 modi diversi:

1.Facendo calare il livello di
temperatura fino livello a "0".

Si pud spegnere la zona di cottura

grande facendo calare il livello di

temperatura fino a "0".

2.Usando lo spegnimento con
I'opzione timer per la zona di
cottura grande.

Quando il tempo & finito, il timer disattiva

la zona di cottura grande. O compare sul

display della zona di cottura di sinistra e

00 compare sul display del timer. La

spia del tasto "®" sul display della zona

di cottura posteriore sinistra si spegne.

3.Toccando il simbolo della zona di
cottura grande per 3 secondi

Se si tocca il simbolo della zona di

cottura grande per 3 secondi, la zona di

cottura si spegne.
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Modelli con zone di cottura illumi-
nate intorno: (Potrebbe non es-
sere sul prodotto acquistato).
A B

r | C n

8 - L =)

Quando le due zone di cottura
separate sono mostrate nella
figura B, la luce di separazione
dovrebbe spegnersi. Quando
I'ampia superficie di cottura viene
nuovamente separata in due zone
di cottura separate, la luce di
separazione dovrebbe essere
illuminata.

Impostazione potenza elevata
(BOOSTER)
Per il riscaldamento alla massima
potenza, si pud usare la funzione
Booster. Questa funzione, pero, non &
consigliata per un tempo di cottura
lungo. La funzione Booster potrebbe
non essere disponibile per tutte le zone
di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la
tabella con i limiti di tempo di
funzionamento) & terminato, la zona di
cottura si spegne.
Selezione diretta del Booster:
1.Toccare il tasto "@®" per accendere |l
piano cottura. .
2.Toccare il tasto "t&t".
La zona di cottura che ¢é stata attivata
funziona con la potenza massima e |l

simbolo animato del Booster "= "
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compare sul display della zona di

cottura.

» Quando il tempo di impostazione del

Booster (vedere la tabella con i limiti di

tempo di funzionamento) & terminato, la

zona di cottura si spegne.

Selezione di Booster quando la

zona di cottura é attiva:

1.Con il piano di cottura acceso € la
rispettiva zona di cottura attiva,
toccare ""t&"".

I booster puo essere attivato
soltanto in una delle zone sullo
stesso lato (sinistro o destro). Se
una delle zone di cottura sullo
stesso lato sta funzionando a un
certo livello di temperatura, il
booster non pud essere
impostato per I'altra zona di
cottura sullo stesso lato. Quando
la zona di cottura di grandi
dimensioni &€ attiva non & possibile
impostare il booster per queste
zone di cottura.

2.La zona di cottura selezionata
funziona con la potenza massima e 3
spie lampeggiano rispettivamente sul
display della zona di cottura. Quando il
periodo Booster ¢ finito, la zona di
cottura passa al livello di temperatura
impostato e solo il valore di
temperatura selezionato & visualizzato.

Disattivazione anticipata dell'im-

postazione potenza elevata

(BOOSTER): y

Toccare il tasto "t&f" & possibile

spegnere I'impostazione Booster in

qualsiasi momento.

Blocco tasti

Si pu0 attivare il blocco tasti per evitare

di cambiare funzione per errore quando

il piano cottura & in funzione.



Attivazione del blocco tasti
1.Toccare "®" per 3 secondi per
bloccare il pannello di controllo.

Se si preme un tasto quando il blocco

tasti & attivo, la spia del tasto "®@"

lampeggia.
Si puo attivare il blocco tasti solo
in modalita di funzionamento.
Quando il blocco tasti & attivo,
solo il tasto "®" funziona. Quando
si tocca un altro tasto, la spia del
tasto "®" lampeggia per indicare
che il blocco tasti & attivo.
Se si spegne il piano cottura
quando i tasti sono bloccati, il
blocco tasti deve essere
disattivato per accendere di
nuovo il piano cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1.Tenere premuto il tasto "®" per 3
secondi.

Il funzionamento sara confermato con

un segnale sonoro. La spia del tasto "®"

si spegne e il pannello di controllo &

sbloccato.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare

con maggiore facilita. Non sara

necessario supervisionare il piano

cottura per l'intero periodo di cottura. La

zona di cottura sara spenta

automaticamente alla fine del tempo

selezionato.

Attivazione del timer

1.Toccare il tasto "®©" per accendere |l
piano cottura.

2.1l simbolo "0" compare sul display
della zona di cottura.

3.Aumentare il livello della zona di
cottura che si desidera accendere.

4. Toccare il tasto "®" per attivare il imer
dell'allarme.

*00" compare sul display della zona di
cottura pertinente.

i

5.Impostare la durata desiderata
toccando i tasti "1 e "—".

» Toccare "®" per confermare

I'impostazione. Se non si tocca "®",

I'impostazione sara annullata

automaticamente in pochi secondi.

I timer pud essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

oo 0

Per impostare i timer delle altre
zone di cottura, ripetere la
procedura spiegata sopra.

I timer non pud essere regolato a
meno che la zona di cottura e il
valore di temperatura per la zona
di cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato & finito, |l
piano cottura si spegne
automaticamente con un segnale audio.
Premere un tasto qualsiasi per azzerare
il segnale sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer
Se si disattiva il timer in anticipo, il piano
cottura continua a funzionare alla
temperatura impostata finché si spegne.
Il timer pu0 essere disattivato
anticipatamente in due modi diversi:
1-Disattivazione del timer facendo

calare il suo valore fino a "00" :

1.Selezionare la zona di cottura che si
desidera spegnere.

2.Toccare il tasto "®" per selezionare il
timer della zona di cottura pertinente.

3.Finché "00" viene visualizzato sul
display della zona di cottura pertinente,
diminuire il valore toccando i tasti "+

e [p—] .
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2-Disattivare il timer toccandone il

tasto per circa 3 secondi:

1.Toccare il tasto "®" della zona di
cottura pertinente per circa 3 secondi;
"®" si spegne completamente e il
timer viene annullato.

Funzione di cottura automatica

Si pud cucinare velocemente a 3 livelli

diversi mediante questa funzione.

1.Mantenere in caldo

2.Ebollizione

3.Frittura

Attivazione della funzione di

cottura automatica senza

impostazione del timer

1.Toccare il tasto "@®" per accendere |l
piano cottura.

2 Toccare il tasto """ della zona di
cottura per cui si desidera attivare la
funzione di cottura automatica.

3.La zona di cottura interessata si attiva
al livello per mantenere in caldo dopo il
primo tocco. * P "e"LJ" compaiono
sul display.

4.L.a zona di cottura pertinente si attiva
al livello di ebollizione dopo il secondo
tocco. " P "e"UJ" compaiono sul
display.

5.La zona di cottura pertinente si attiva
al livello di frittura dopo il terzo tocco. "
P "e"lJ" compaiono sul display.

» La zona di cottura inizia a funzionare

con il livello di cottura automatica

impostato.

Attivazione della funzione di

cottura automatica mediante

impostazione del timer

1.Selezionare il livello di cottura
automatico desiderato toccando il
tasto """ della zona di cottura
pertinente.

2.Toccare il tasto "O" per attivare il timer
dell'allarme.
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» | simboli "00" e "®©" si accendono sul

display della zona di cottura.

3.Impostare la durata desiderata
toccando i tasti =" / "+

» La zona di cottura continua a

funzionare secondo il livello di cottura

automatico selezionato per tutto il

periodo di tempo impostato.

» Quando il tempo impostato & finito, il

piano cottura si spegne

automaticamente con un segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare

il segnale audio.

Disattivazione della funzione di

cottura automatica

1.Si pud spegnere completamente la
zona di cottura pertinente toccando il
tasto """ per annullare la funzione di
cottura automatica.

2.Se si desidera che la zona di cottura
funzioni a un certo livello e disattivare
la funzione di cottura automatica,
impostare il livello desiderato per la
temperatura toccando i tasti "=" / -+
". La zona di cottura continua a
funzionare con il livello di temperatura
impostato. Se il timer & stato
impostato in precedenza, il tempo di
cottura impostato non viene annullato
e continua secondo |l livello di
temperatura impostato.

Funzione di arresto

Si possono interrompere tutte le funzioni

(tranne il timer) utilizzando il piano

cottura mediante questa funzione.

Se il timer & impostato per una

zona di cottura, esso continua a
funzionare durante |'arresto.

1.Toccare il tasto "I' quando il piano
cottura & in funzione.



Tutte le zone di cottura attive continuano

a funzionare a livello minimo.

2. Toccare di nuovo il tasto "ll' per
riavviare tutte le zone di cottura
arrestate con le impostazioni
precedenti.

Quando si preme il tasto Stop, |l
simbolo "' compare sui display
delle zone di cottura che erano
attive prima della pressione di
questo tasto.

Uso sicuro ed efficiente delle zone
di cottura ad induzione

Principi di funzionamento: Il piano
cottura ad induzione riscalda
direttamente il recipiente per la cottura
come caratteristica dei suoi principi
operativi. Pertanto ha vari vantaggi
rispetto ad altri tipi di piani cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la
superficie del piano cottura non si
riscalda.

Il piano cottura ad induzione & dotato di
sistemi di sicurezza superiori che
garantiscono una sicurezza d'uso
estrema.

Il piano cottura pud essere dotato
di zone di cottura ad induzione
con un diametro di 145, 180, 210
e 280 mm a seconda del modello.
Ciascuna zona di cottura rileva
automaticamente il contenitore
posto su di esso grazie alla
funzione a induzione. L'energia si
forma solo nel punto in cui il
recipiente entra in contatto con la
zona di cottura e cosi si ottiene un
consumo minimo di energia.

Limiti del tempo di funzionamento
Il piano di cottura & dotato di un limite
del tempo di funzionamento. Quando
una o piu zone di cottura restano
accese, la zona di cottura si disattiva
automaticamente dopo un certo periodo

di tempo (vedere la tabella 1). Se c'é un
timer assegnato alla zona di cottura,
anche il display del timer si spegne in
seguito.

II'limite del tempo di funzionamento
dipende dal livello di temperatura
selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo
livello di temperatura.

La zona di cottura pud essere riawiata
dall'utente dopo che si & spenta
automaticamente come descritto sopra.
Tabella 1: Limiti del tempo di
funzionamento

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 4

7 3

8 3

9 2
10 2
11 1
12 1
13 1
14 0,5
15 0,5
Riscaldamento 10 minuti
rapido

P1 5
P2 2
P3 1

Protezione da surriscaldamento

Il piano cottura € dotato di alcuni sensori
che assicurano protezione contro il
surriscaldamento. Quanto segue deve
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essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

¢ | a zona di cottura attiva pud
spegnersi.

e || livello selezionato potrebbe scendere.

Questa condizione, comunque, non
puo essere vista sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboc-
camento

Il piano cottura & dotato di sistema di
sicurezza da traboccamento. In caso di
traboccamento che schizza contro |l
pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente |'alimentazione e
spegne il piano cottura.

L'avvertenza "E" compare sull'indicatore
durante questo periodo.
Impostazione precisa di potenza
Il piano cottura ad induzione reagisce
immediatamente ai comandi come
funzione dei suoi principi operativi.
Cambia le impostazioni di potenza in
modo molto rapido. Cosi si pud
impedire ad una pentola (contenente
acqua, latte, ecc.) di traboccare anche
se stava proprio per traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal

piano cottura ad induzione. Questi suoni

sono normali e fanno parte della cottura
ad induzione.

¢ |l suono diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

¢ | a lega delle pentole pud provocare
rumore.

e A livelli bassi, pud essere sentito un
regolare suono on/off a causa del
principio operativo.

e Si puod sentire rumore se viene
riscaldata una pentola vuota. Quando
si mettono acqua o alimenti in essa,
questo suono sparisce.

e Si puod sentire il rumore della ventola
che raffredda il sistema elettronico.

28/IT

Messaggi di errore
Tabella 2: Codici di errore e cause degli
errori

Due o pit tasti | Il simbolo | Display
sono premuti | "E" zona di
lampeggia | cottura
Il piano cottura | Il simbolo | Display
& surriscaldato | "H" zona di
lampeggia | cottura
Si accende il I simbolo | Display
simbolo g zona di
nessuna accende. | cottura
pentola adatta
per la zona di
cottura
Errore II'simbolo | Display
hardware del | "Fx**" si |timer
touch control. [ accende.
Errore sistema | Il simbolo | Display
induzione "Ex* zona di
lampeggia | cottura
Pentola/padella | Il simbolo || display
o altro oggetto | "F" di tutte
sul pannello di [ lampeggia | le zone
controllo touch di
cottura
X "1,2,..,9”

Per altre informazioni sui
messaggi di errore che possono
comparire sul pannello touch
control, vedere la tabella 2. Se dli
errori Fx e Ex restano senza
soluzione, chiamare il servizio
autorizzato.

Se la superficie del pannello di
controllo touch € soggetta al
vapore, l'intero sistema di
controllo si disattivera, un segnale
acustico sara percepito e la “E”
comparira sul display.



Tenere pulita la superficie del
pannello touch control.
Potrebbero verificarsi avvertenze
di funzionamento errate.

Non devono esserci
pentole/padelle sul pannello di
controllo touch.
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si
allunga e problemi frequenti
diminuiscono se |'apparecchio & pulito
ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulirla.
Le superfici calde possono
provocare ustioni!

¢ Pulire completamente |'apparecchio
dopo ogni uso. In questo modo sara
possibile rimuovere i residui di cottura
con maggiore facilita, evitando cosi
che questi residui brucino all'uso
successivo dell'apparecchio.

¢ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell'apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo
liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e
asciugare con un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi
siano immediatamente asciugati.

¢ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici € la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un'unica
direzione.
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La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cid
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica con
acqua fredda, prestando attenzione a
non lasciare residui dell'agente di pulizia
e asciugare con un panno morbido. |
residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si
usa il piano cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in
vetroceramica non devono essere
grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti
simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie
gialle) con una piccola quantita di agente
di rimozione del calcare disponibile in
commercio © con una piccola quantita
di agenti naturali come aceto o succo di
limone.

Se la superficie € molto sporca,
applicare I'agente di pulizia su una
spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie
del piano cottura con un panno umido.



Alimenti a base di zucchero come
creme dense e sciroppi devono
essere puliti subito senza
aspettare che la superficie si
raffreddi. Altrimenti la superficie in
vetroceramica potrebbe
danneggiarsi in modo
permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero
scolorimento sui rivestimenti o sulle altre
superfici. Questo non influisce sul
funzionamento dell'apparecchio.
Scolorimento e macchie sulla superficie
in vetroceramica rappresentano una
condizione normale, non un difetto.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>>

_Noneguasto.

L'apparecchio non funziona.

¢ || fusibile di rete ¢ difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

¢ | 'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il
collegamento della spina.

e Se il display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>>

Scollegare I'apparecchio mediante ['interruttore. Attendere 20 secondi e poi

ricollegare.

La protezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di

raffreddare.

La pentola uigta non € adatta. >>> Controllare la pentola

La pentola non & stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se c'e
una pentola sulla zona di cottura.

La pentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la
pentola & compatibile con la cottura ad induzione.

La pentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non &
abbastanza ampia per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza
ampia e centrare in modo corretto la pentola sulla zona di cottura.

o | tola ol di cott iscaldat Lasciarl

ffreddare.

Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>>
Si pud impostare un nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

La protezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di
raffreddare.

Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere I'oggetto dal
annello

La pentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la
pentola & compatibile con la cottura ad induzione.

La pentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non &
abbastanza ampia per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza
ampia e centrare in modo corretto la pentola sulla zona di cottura.

ﬂ Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza o il rivenditore dove & stato

acquistato |'apparecchio se non si riesce a risolvere il problema nonostante

siano state implementate le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai di
riparare da soli un apparecchio difettoso.
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