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Drogi kliencie,

przed uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ z instrukcja obstugi.

Dzigkujemy za wybdr urzadzenia Beko. Chcemy, aby urzadzenie to, wyprodukowane
w wysokiej jakosci i technologii, oferowato najlepsza wydajnos¢. Aby to umozliwic,
uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje obstugi i wszelkie inne dokumenty dostarczone
przed uzyciem urzadzenia i zachowaj je jako odniesienie. Przekazujac urzadzenie
innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejszg instrukcje obstugi. Postepui
zgodnie z instrukcjami, biorgc pod uwage wszystkie informacie i ostrzezenia zawarte w
instrukcji obstugi.

Pamigtaj o wszystkich informacijach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktdre moga
wystapic.

Zachowsgj instrukcje obstugi. Przekazujac urzagdzenie innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ rédwniez ninigjszg instrukcje obstugi.

Instrukcja obstugi zawiera nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze spowodowac smier¢ lub obrazenia.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze spowodowaé szkody materialne w produkcie lub
jego otoczeniu

&ZagroZenie, ktdre moze spowodowac oparzenia w wyniku kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

o Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompalybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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Hl Instrukcje bezpieczenstwa

« Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli urzadzenie zostanie
przekazane komus innemu
do uzytku osobistego lub do
uzytku z drugiej reki, nalezy
rowniez przekazac instrukcje
obstugi, etykiety oraz inne
istotne dokumenty i czesci.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody,
ktore moga wystapi¢ w
przypadku nieprzestrzegania
tych instrukcii.

« Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie udzielonej
gwaranciji.

« & Prace montazowe i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wyznaczonej
przez firme importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« & Nie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych
elementéw urzadzenia, chyba

4PL

ze jest to wyraznie okreslone
w instrukcji obstugi.

« A Nie dokonuj modyfikagji
technicznych urzgdzenia.

APrzeznaczenie

 TO urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.
Nie jest ono przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

« Nie wolno uzywac tego
urzadzenia w ogrodach, na
balkonach lub w innych
miejscach na zewnatrz.
Urzadzenie to jest
przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach
pracowniczych sklepow, biur
i innych srodowisk pracy.

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie
to powinno by¢ uzywane
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

ABezpieczer’istwo dzieci,

os6b wymagajacych

szczegoOlnego traktowania i

zwierzat domowych

« Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane przez dzieci
w wieku co najmniej 8 lat i



przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob, tak aby
zZwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

Niniejsze urzadzenie moze
by¢ uzytkowane przez osoby
0 obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnoscE, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.
Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

» Obro¢ uchwyty garnkow i
patelni na bok blatu, aby
dzieci nie mogty ich chwyciC |
poparzyC sie.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
urzadzenia sg gorace.
Trzymaj dzieci z dala od
urzadzenia.

¢ Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Podtgcz urzadzenie do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywaj
urzadzenia bez uziemienia
zgodnego z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze
elektryczne urzadzenia
powinny znajdowac sie w
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tatwo dostepnym miejscu
(tam, gdzie ptomien ptyty nie
bedzie miat na nie wptywu).
Jedli nie jest to mozliwe,
powinien istnie¢C mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalagji
elektrycznej, do ktore;
urzadzenie jest podtgczone,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

» Urzgdzenia nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Podtgcz urzgdzenie do
gniazdka, ktore spetnia
wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za urzgdzeniem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywaj tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub kabli
posrednich.
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« W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego musi
on zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importera w celu
unikniecia ewentualnych
zagrozen.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem odtgcz
urzadzenie od sieci.

« Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Urzadzenie nalezy szczelnie
zabezpieczyC¢ za pomocy
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czescii samo
urzadzenie zabezpieczyC
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogdlny wyglad
urzadzenia pod kgtem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montaa

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli urzadzenie jest



uszkodzone, nie wolno go
zamontowac.

« Nie montuj urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Utrzymuj otoczenie
wszystkich kanatow
wentylacyjnych urzgdzenia
otwarte.

ABezpieczer’lstwo

uztkowania

« Upewnij sig, ze urzadzenie
jest wytgczone po kazdym
uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac
urzadzenia przez dtuzszy
czas, odfacz go lub wytgcz
bezpiecznik ze skrzynki
bezpiecznikow.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania, aby
uniknac ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,

gdy Twoja zdolnos¢ oceny

sytuacii lub koordynacja sg
zaburzone przez spozycie
alkoholu i / lub narkotykow.

Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie

pieczenia moga sie zapalic.

Nigdy wolno przechowywac

przedmiotow tatwopalnych w

strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub

naczynia kuchenne z

uszkodzonymi/szorstkimi

dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.

Podczas wyjmowania naczyn

nalezy podnosi¢ pojemniki,

nie przesuwac po
powierzchni.

« Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka i
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.
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» Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewngtrznym.

e Nie uzywaj urzadzenia bez
filtra zatrzymujacego olej. Nie
wyjmuj filtrow podczas pracy
urzadzenia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa w filtrach
oleju i plastikowych
elementach
zabezpieczajacych przed
ptynami stosowany jest
przetgeznik magnetyczny.
Urzadzenie nie bedzie
dziatato bez montazu tych
czescl.

¢ Nie pozostawiaj kuchenki bez

nadzoru podezas
przyrzadzania smazonych
potraw, oleje moga sie
zapali¢ podczas smazenia, a
goracy olej moze
spowodowad pozar. Dlatego
zwracaj uwage na ubrania i
zastony.

e Jesli czyszezenie nie zostanie
wykonane w odpowiednim
czasie, okap moze stwarzac
rYZYKO pozaru.

e Jezel podezas uzywania
okapu kuchennego z pivig
kuchenna jednoczesnie
uzywane sg urzadzenia
gazowe b inne urzadzenia
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spalajgce paliwo, w
pomieszezeniu musi byé
zapewniona odpowiednia
wentylacia. (nie dotyczy
urzadzen, kidre
odprowadzajg powietrze z
powrotem do pomieszezenia),
Urzadzenia spalajgce gaz lub
olel opatowy, takie jak
grzejniki pokojowe, ktodre
znajdujg sie w tym samym
Srodowisku z wentylacia,
musze by¢ calkowicie
odizolowane od spalin tego
produktu lub musza by¢
hermetyczne.

Jezeli w otoczeniu znajduie
sie inne urzgdzenie pracujace
na olel opatowy Iub paliwa
gazowe, wymagana jest
odpowiednia wentylacia
otoczenia.

Jezeli w tym samym
otoczeniu z wentylacia
znajduje sie inne urzadzenie
zasilane energig inng niz
energia elekiryczna,
podcisnienie w
DOMIBSZCZEeniu POWINNGO
wynosic co najwyze] 0,04
mbar, aby spaliny z innego
urzadzenia nie byly wciggane
przez wentylacie do
pomieszezenia.



» Nie nalezy podigczac do
przewodow kominowych z
podiaczeniem do pieca
Qrzewczego, przewodow
kominowych, z kidrych
odprowadzane sa gazy
odiotowe Iub przewoddow
kominowych © wznoszacym
sie plomieniu. Nalezy
przestrzegac lokalnych
przepisow dotyczacyceh
oczyszczania odplywu,

® Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
problemy wynikajgce z
nieprzestrzegania
Kitregokolwiek z powyzszych
ostrzezen.

e istnigje ryzyko pozary, jesli
czyszezenie nie zostanie
przeprowadzone zgodnie z
instrukcia.

o Przy normalnym uzytkowaniu
zaleca sie czyszezenie filtra
raz w miesiacu.

= Temperatura urzgdzenia
moze byC wysoka. Nie
przechowuy) fatwopalnych
przedmiotow lub pojemnikow
z aerozolem w szufladach
bezposrednio pod piyig
grzewcza.

AOstrzebnia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy zarowno urzadzenie,
jak i dostepne czesci
nagrzewaja sie. Nalezy
zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie beda gorace
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie ktadz na ptycie
zadnych materiatow do
przechowywania.

AU7'.ycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.
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Niewtasciwe opakowanie
przechowywane w piekarniku
moze by¢ przyczyng
wypadkow.

ABezpieczer’lstwo

pieczenia

« OSTRZEZENIE: Proces
gotowania musi by¢
obserwowany.
Krotkoterminowe procesy
gotowania muszg byc stale
obserwowane.

« OSTRZEZENIE: Podczas
gotowania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty
grzewczej bez nadzoru, co
moze spowodowac pozar.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia
wodg; Odtgcz urzadzenie od
sieci, a nastepnie zakryj
ptomienie pokrywa lub ostong
przeciwpozarows (itp.).

« Zachowaj ostroznosc¢
stosujac napoje alkoholowe
w swoich potrawach. Alkohol
paruje w wysokich
temperaturach i moze
spowodowac pozar,
poniewaz moze zapali€ sie w
kontakcie z gorgcymi
powierzchniami.
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A Bezpieczenstwo
wentylaciji
¢ Niebezpieczernistwo zatrucial

FPodczas pracy urzadzenia
powietrze jest pobierane z
catego domu. W przypadku
braku odpowiednig]
wentylacii, nastepuje
przeplyw powietrza, a
odpady i toksyczne gazy
uwalniane w wyniku spalania
w domu sa ponownie
wehianiane. Nie uzywaj
urzgdzenia razem z
urzgdzeniami, kitre
zapewniajg cyrkulacie
powietrza | mogg wydzielac
toksyczne gazy (piecyki na
drewno, gaz, olej i wegiel,
kotly, bojlery itp.).

e Nalezy zleciC sprawdzenie

przez uprawnione osoby, czy
system wentylacyiny |
kominowy budynku jest
odpowiedni.

APiyta indukcyjna
« Elektrycznie sterowane pola

grzewcze piekarnika sg
wyposazone w
zaawansowanag technologie
»ndukcyjng”. W strefach ptyty
indukcyjnej, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,



nalezy uzywac naczyn
przystosowanych do
gotowania indukcyjnego; w
przeciwnym razie strefa ptyty
grzejnej nie bedzie dziatac.
Aby uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
»WybOr naczynia”. ,
Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze to mieC
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajgce z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe. Zaleca
sie zachowanie odlegtosci co
najmnie] 60 cm od wigczone|
pivty indukeyine), poniewaz
pole elektromagnetyczne
moze wplywac na ustawienia
stymulatora.

Po uzyciu wytgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.
Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz mogag sie
nagrzac.

Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego |

intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac
metalowych przedmiotow w
szufladach pod piekarnikiem.

« Nie umieszczaj na kuchence
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoje urzadzenie
moze byC uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwaciji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
urzadzenia nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nigdy nie myj urzgdzenia,
spryskujgc go lub polewajac
woda! Istnieje ryzyko
porazenia prgdem!

« Nie uzywaj myjek parowych
do czyszczenia urzadzenia,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« S, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogag
powodowac zarysowanie i
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
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szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.

« Podczas wyjmowania filtra
oleju z urzadzenia na dole
moze wystapiC gromadzenie
sie cieczy spowodowaneg]
kondensacia. Podczas

12PL

wyjmowania filtra do
czyszcezenia po ugotowaniu,
wazne jest dia ulatwienia
czyszezenia, aby ten plyn byt
pobierany bez rozlewania sie
do urzadzenia.



B Warunki srodowiskowe

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢é z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow
Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

==_ Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie
posiada symbol klasyfikacji
zuzytego sprzetu
elektryczneqo i
elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodukowane z
wysokiej jakosci czesci | materiatow,
ktére moga by¢ ponownie uzyte i nadaja
sie do recyklingu. Dlatego nie nalezy
wyrzucac zuzytego urzadzenia wraz z
normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakoriczeniu uzytkowania.
Zanies$ urzadzenie do punktu zbidrki w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. O punkty zbidrki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Witasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiega¢ negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnos$é z dyrektywg RoHS:
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywag Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatéw, podanych w tej
dyrektywie .

Informacje o opakowaniu

¢ Opakowanie urzadzenia jest
wytwarzane z materiatdw nadajgcych
sie do recyklingu zgodnie z naszymi
krajowymi przepisami ochrony
$rodowiska. Nie wyrzucaj odpaddw
opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami,
oddaj je do punktéw zbidrki
materiatow opakowaniowych
wyznaczonych przez wladze lokalne.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. Ponizsze wskazdwki

pomoga uzywac urzgdzenia w Sposob

ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

e Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do piyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiecej
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

¢ Utrzymuj powierzchnie pieca i dna
garnkoéw w czystosci.
Zanieczyszczenia zmniejszajg
przenoszenie ciepta miedzy obszarem
gotowania a dnem garnka.
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E] Twoje urzadzenie

Wprowadzenie produktu

Szklana powierzchnia do gotowania
Strefa ptyty indukcyjne;

Dolna obudowa

Zespdt wentylacyjny

Dolna pokrywa

o~ WO =
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Komora zblorcza cleczy
przelewowe]

Strefa ptyty indukcyjne;
Filtr waglowy

Filtr oleju



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
urzadzenia. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w
zaleznosci od modelu.

Sterowanie plyta grzewcza

i

Hoo 2 _scc9 € iH . . .=

Bi__i_._.‘i--i 4 i @ &

Przyciski i symbole
: Kontrolka informujgca o

(¢33

6
A f
-~ nacisnigciu odpowiedniego A
przycisku '—I I:l LJ _— @ +
@ : Przycisk Wigcz/ Wytacz I:I l_l E_k9
& : Symbol blokady przyciskéw 1 | | I
: Plyta grzewcza z kluczem 1 o 3 4
el kgwgpzi‘;ﬁnym o duzej Ekran wylgcznika czasowego
I:Oprzy cisk szybkiego 1 Wskaznik wytacznika czasowego.
&§ nagrzewania/przycisk ustawienia 2 Przycisk zmniejszania wytgcznika
wysokiej mocy (wspomagania) CZasowego
i§ :Przycisk blokady czyszczenia 3 Przycisk wytacznika czasowego
(© :Przycisk wylgcznika czasowego 4  Przycisk zwigkszania wytacznika
+ : Przycisk zwigkszania wytgcznika czasowego
lez:)asovyeso R— 5 Symbol wytagcznika czasowego
- TTZycisK zmniejszania wylgcznixa 6 Dioda LED aktywnosci wytacznika
Cczasowego . . .
* Zalezy od modelu produktu. Moze nie czasowego na danej plycie grzewczej
by¢ dostepny w Twoim produkcie. —_
M a 01 2 3% K
| ] | 1 2 3 4 ©®
1 2 3 Wyswietlacz wentylacji

1 Wskaznik poziomu wentylaci

Fole ustawienia poziomu wentylaci
Frzycisk wspomagania

Prazyoisk trybu automatyezne
wantylac|

Wyswietlacz strefy ptyty grzewczej

1 Temperaiura - wskaznk poziomu
natezenia przeplywu odpowiednie)
oivly grzewcze|

2 Temperatura - strefa ustawienia
poziomu natezenia przephywu

3 Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk ustawisnia
wysckie] mocy (wspomagania)

MW N
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Ogodlne informacje o

kuchence
1 2
5 4 3

—

Lewy tylny - strefa ptyty indukcyjnej
2 Prawy tylny - strefa ptyty indukcyjne;
3 Prawy przedni - strefa ptyty
indukcyjnej
4 Srodek - Wentylacja
5 Lewy przedni - strefa ptyty
indukcyjnej
Twoja kuchenka jest wyposazona w
ptyty grzewcze o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Te powierzchnie
mozna eksploatowac jako niezalezne od
siebie pojedyncze ptyty grzewcze. Dla
tych ptyt grzewczych mozna aktywowac
funkcje kombinaciji i przeksztaicic je w
jedng powierzchnie do gotowania w
duzych garmnkach. Uzywanie
odpowiednich gamkow dla tych piyt
oraz funkgji tfgczenia zostato opisane w
rozdziale ,,Obstuga kuchenki”.
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__ ecyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szer/gtebokosc)
Wymiary montazowe kuchenki Oy ( Dvrmr 4G { D
(szerokosé / ofebokosd) 740 (+2)mm 7490 (+2)mm
Napiecie / Czestotliwosé 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Typ i przekrdj kabla min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia ' ’
Catkowite zuzycie energii maks. 7,4 kW

223,5 mm/ 820 mm/ 520 mm

trefa ptyty indukcyjnej

180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Lewy przedni Strefa plyty indukeyjnej
Wymiary 180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy przedni Strefa plyty indukeyjnej
Wymiary 180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy tylny Strefa plyty indukeyjnej
Wymiary 180x210 mm

Moc ssania B30 m/h

Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest dolng wysokoscig obudowy
urzadzenia.

W celu poprawy jakosci urzadzenia specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego urzgdzenia.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Przeznaczenie

Przed rozpoczeciem korzystania z

urzadzenia zaleca sie wykonanie

ponizszych czynnosci, odpowiednio w

ponizszych sekcjach.

Czyszczenie wstepne

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

18PL

UWAGA:

Niektdre detergenty lub
$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie
uzywaj Srodkéw do
szorowania, proszkow do
czyszczenia, kremow ani
ostrych przedmiotow.



B Korzystanie z kuchenki

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogdéine

¢ Nie pozwdl, aby jakiekolwiek
przedmioty spadty na piekarnik. Nawet
mate przedmioty, takie jak solniczka,
moga uszkodzi¢ piekarnik. Nie uzywaj
peknietych piekarnikow. Woda moze
przedostac sie przez te pekniecia i
spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne
pekniecia), w celu zmniegjszenia ryzyka
porazenia pradem nalezy najpierw
wytaczy¢ bezpiecznik, a nastepnie
odtaczy¢ urzadzenie i wezwad
autoryzowany serwis.

¢ Nie uzywaj na ptycie niewywazonych i
tatwo przechylajgcych sie naczyn.

¢ Nie podgrzewaj pustych naczyn i
garnkéw. Garnki i urzgdzenie moga
ulec uszkodzeniu.

® Zawsze wylgczaj palniki ptyty
grzewczej po kazdorazowym uzyciu.

¢ Eksploatacja ptyty grzejnej bez gamka
lub naczynia moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Zawsze
wytaczaj piyty grzewcze po
kazdorazowym uzyciu.

¢ Powierzchnia do gotowania bedzie
gorgca po kazdym uzyciu, wiec nie
stawiaj na nigj plastikowych
garnkow/patelni. Niezwtocznie usun
taki materiat z powierzchni.

e Umies¢ odpowiednig ilos¢ jedzenia w
garnkach i patelniach. W ten sposéb
zapobiegniesz wylewaniu sie jedzenia
Z naczynia i nie bedziesz musiat
niepotrzebnie go czyscic.

¢ Nie ktadz pokryw gamkadw i patelni na
palnikach.

e Wyréwnaj garnki, aby staty na srodku
palnikéw. Jesli chcesz postawic
garnek na innym palniku, nie
przesuwaj go w kierunku pozadanego
palnika; raczej najpierw go podnies, a
nastepnie umies¢ na drugim palniku.

Zasada dziatania kuchenki

indukcyjnej

Kuchenka indukcyjna jest jak obwaod

otwarty. Obwdd zamyka sie, gdy

postawi sie na nim naczynie
przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a uktad elektroniczny
znajdujacy sie tuz pod powierzchnig
szkfa wytwarza pole magnetyczne.

Metalowa podstawa naczynia jest

podgrzewana przez pobranie energii z

tego pola magnetycznego. W ten

sposdb ciepto nie jest generowane na
powierzchni ptyty grzewczej, ale
bezposrednio na naczyniu nad nim.

Szklana powierzchnia jest ogrzewana

cieptem naczynia do gotowania.

Zalety gotowania na ptytach

indukcyjnych

Phyty indukcyjne oferuja pewne korzysci,

poniewaz ciepto jest przekazywane

bezposrednio do naczynia do gotowania.

* Zywno$¢, ktdra przelewa sie podczas
gotowania, nie pali sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. tatwiej sie je czysci.

e Gotowanie przebiega szybciej,
poniewaz ciepto jest wytwarzane
bezposdrednio na naczyniu do
gotowania. W ten sposdb oszczedza
sie czas i energie w poréwnaniu z
innymi typami kuchenek.

e Poniewaz ciepto jest przekazywane
bezposrednio do naczynia do
gotowania, nie ma strat ciepta i
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zapewnione jest bardziej wydajne
gotowanie.

¢ Dzieki temu, ze przeptyw ciepta ustaje,
a powierzchnia gotowania nie jest
bezposrednio ogrzewana, gdy
naczynie jest zdejmowane z
powierzchni gotowania, jest ono
bezpieczniejsze i chroni przed
ewentualnymi wypadkami podczas
gotowania.

Dla bezpiecznej eksploataciji:

¢ Nie nalezy wybiera¢ wysokich
poziomow grzania, w przypadku
uzywania naczyn nieprzywierajacych
pokrytych niewielkg iloscig oleju lub
uzywanych bez oleju (typu
teflonowego).

¢ Nie uzywaj szklanej powierzchni do
gotowania jako powierzchni, na ktére;
mozna cos postawic, ani jako
powierzchni do krojenia.

¢ Nie umieszczaj na kuchence
metalowych przedmiotow, takich jak
sztucce lub pokrywki garnkdw,
poniewaz moga sie one nagrzac.

¢ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nigdy nie umieszcza na
ptycie indukcyjnej zywnosci zawinigtej
w folie aluminiowa.

¢ Przedmioty magnetyczne, takie jak
karty kredytowe lub tasmy
magnetyczne, nalezy trzymac z dala
od piyty grzewczej podczas jej pracy.

¢ Jesli pod kuchenka znajduje sie
piekamik i jest on wigczony, czujniki
na kuchence moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytaczy¢ kuchenke.

¢ Kuchenka wyposazona jest w system
automatycznego wytgczania.
Szczegdtowe informacije na temat
tego systemu znajdujg sie w kolejnych
rozdziatach. Jedli jednak uzywasz do
gotowania garnkdw o cienkiej
podstawie, garnki te nagrzewajg sie
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bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytgczania, dno
garnka moze sie stopic i uszkodzi¢
powierzchnie gotowania oraz
urzgdzenie.
Naczynia do gotowania
Do gotowania nalezy uzywac
ferromagnetycznych naczyr wysokiej
jakosci, na ktérych widnieje ostrzezenie,
ze sg one przystosowane do gotowania
indukcyjnego wytacznie na ptycie
indukcyjnej. Ogdinie rzecz biorac, im
wyzsza zawartosc zelaza, tym lepsze
wiagciwosci naczynia do gotowania.
Srednica dna naczynia do gotowania
powinna by¢ dopasowana do strefy
indukcyjnej. Sugerowane wymiary
podano ponizej.

Odpowiednie naczynia:

¢ Naczynia zeliwne

¢ Naczynia stalowe emaliowane

¢ Naczynia stalowe i ze stali nierdzewne;
(z etykieta lub ostrzezeniem
informujgcym, ze sg przystosowane
do indukcji)

Nieodpowiednie naczynia:
¢ Naczynia aluminiowe

¢ Naczynia miedziane

¢ Naczynia mosiezne

¢ Naczynia szklane

¢ \Wyroby garncarskie

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

¢ Uzywaj wytacznie naczyn do
gotowania z ptaskim dnem. Nie nalezy
uzywac naczyn do z wypuktymi lub
wklestymi dnami.

@ v

e Uzywaj tylko naczyr do gotowania z
grubym, przetworzonym dnem. Jesili



uzywasz garnkéw o cienkiej
podstawie, garnki te nagrzewaja sie
bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytgczania, dno
garnka moze sie stopic¢ i uszkodzi¢
powierzchnige gotowania oraz
urzgdzenie. Ostre krawedzie moga
powodowac rysy na powierzchni.

Dna niektérych naczyn do gotowania
maja mniejsze pole ferromagnetyczne
niz ich rzeczywista $rednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez strefe
piyty grzejnej. W zwigzku z tym ciepto
nie jest rGwnomiernie rozprowadzane,
a wydajnos¢ gotowania spada. Co
wiecej, takie naczynia do gotowania
moga nie zosta¢ wykryte przez duze
piyty indukcyjne. W zwigzku z tym
ptyta kuchenna powinna by¢ dobrana
zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

Test naczynia do gotowania

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

gotowania na ptycie indukcyjnej,

korzystajgc z ponizszych metod.

1.Jest kompatybilny, jesli podstawa
garnka trzyma magnes.

2.Po umieszczeniu garnka na kuchence,

jesli JA” oraz ! lub =¥ nie migaja,
to jest on odpowiedni.
Zalecane rozmiary naczyn do
gotowania

min. 100 - maks.

210x190 10

Strefa gotowania z
szerokg powierzehnia
{fexi)

Szerckose 210 -
dhugose 380

Niektére naczynia do gotowania majg
dno zawierajgce materiaty
nieferromagnetyczne, takie jak
aluminium. Tego typu naczynia do
gotowania moga nie nagrzewac sie
odpowiednio lub moga nie by¢ w
ogole wykrywane przez strefe ptyty
indukcyjnej. W niektdrych
przypadkach moze pojawic¢ sie
ostrzezenie o ztym gamku.

Wykrycie naczyn do gotowania przez
ptyte indukcyjng zalezy od srednicy i
materiatu ferromagnetycznego w
podstawie naczynia. Aby zapewnic
wykrycie naczynia do gotowania |
uzyskac wydajne gotowanie, naczynie
do gotowania nalezy wybra¢ zgodnie z
rozmiarem strefy grzejnej. Powyzej
podano wielkosci naczyn zalecane dla
poszczegolnych stref ptyty grzewczej.
Gotowad; zalezy od rodzaju naczynia,
wislkoscl | obszaru sirefy gotowania,
Duza powlerzehnia golowania mole
stuzye do jednorodnego gotowania.
Korzystanie 2 wieksze] powlerzehni
gotowania na piytach indukeyinych nie
powoduje marnowania energi,
poniewaz cieplo pokrywa tyiko
odpowiednig powierzchnie naczynia.
Automatyczne wykrywanie
naczynia do gotowania

Po umieszczeniu na kuchence
dowolnego naczynia do gotowania
zgodnego z funkcjg indukeyjna,
kuchenka automatycznie wykrywa, na
ktdrej ptycie znajduje sie naczynie do
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gotowania i wyswietla wskazowki na
panelu sterowania.

Strefa gotowania z szeroka
powierzchnia (flexi)

Twoja kuchenka jest wyposazona w
ptyty grzewcze o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Mozesz obstugiwac
te powierzchnie do gotowania jako
oddzielne ptyty grzejne, niezalezne od
siebie dla mnigjszych naczyn do
gotowania. Dla tych ptyt grzewczych
mozna aktywowac funkcje kombinaciji i
przeksztalcic je w jedng powierzchnig do
gotowania w duzych garnkach.

Ptyty o duzej
powierzchni majg
dwie strefy
gotowania,
przednig i tylna.
Mozesz uzywac
tych stref jako
dwdch
niezaleznych stref
phyty grzewczej
dla réznych
poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
naczyniami do
gotowania.
Umies¢ naczynia
do gotowania,
wysrodkowujac
poszczegdine
strefy gotowania.
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W przypadku
gotowania w
jednym naczyniu
do gotowania
nalezy umiescic je
na srodku
przedniegj lub
tylngj strefy
gotowania. Nie
umieszczaj
naczynia do
gotowania na
Srodku strefy
gotowania.

W przypadku
gotowania w
duzych
naczyniach do
gotowania nalezy
umiesci¢ naczynie
tak, aby
zakrywato srodki
obu stref
gotowania i
znajdowato sie na
Srodku strefy
gotowania.




Panel sterowania

Przyciski i symbole
: Kontrolka informujaca o
e nacisnieciu odpowiedniego
przycisku
D : Przycisk Wtacz/ Wytacz
& : Symbol blokady przyciskow
: Plyta grzewcza z kluczem
] kombinowanym o duzej
powierzchni
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk
ustawienia wysokiej mocy
(wspomagania)
: Przycisk blokady
czyszczenia
: Przycisk wytacznika
O CZasowego
+

==3
f)

: Przycisk zwigkszania
wytgcznika czasowego
: Przycisk zmniejszania
wytgcznika czasowego
* Zalezy od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

= {5} +
. B B E b
& 8 iH. : : 4

3 Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk ustawienia
wysokiel mocy {(wspomaganiaj

6 5
|
[
HHH: | © |
b i o4

Ekran wytgcznika czasowego

1 Wskaznik wytacznika czasowego.

2 Przycisk zmniejszania wytacznika
CZasowego

3 Przycisk wytgcznika czasowego

4 Przycisk zwigkszania wytacznika
CZasowego

5 Symbol wytacznika czasowego

6 Dioda LED aktywnosci wytacznika
czasowego na danej ptycie
grzewczej

l'! o 1 2 3% %
| | l | i 3
1 2 3 1 2 3 4
Wyswietlacz strefy ptyty grzewcze; Wyswietlacz wentylacii

1 Temperatura - wskaZnik poziomu
nalezenia przephywu odpowiednig)
oiyty grzewcze

2 Temperaiura - strefa ustawienia
poziomu natezenia przephywu

1 Wskalnik poziomu wentylac]

Pole ustawienia poziomu wentylac)
Przycisk wspomagania

Przycisk trybu autormnatyczng
wentylaci

M~ W N
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Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Urzadzeniem steruje sie za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazde dziatanie
wykonane na dotykowym panelu
sterowania jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania powinien by¢
zawsze czysty i suchy. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dziataniu
funkgciji.

Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wyswietli alert ,FF” ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk ()
zostanie dotkniety.

Zaswieci sie = na aktywowanych
lub wybranych przyciskach.

Wiaczanie kuchenki

1.Nacignij © na panelu sterowania.

» Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Wylaczanie kuchenki

1.Naciénij @ na panelu sterowania.

» Kuchenka wyfgcza sie i powraca do
trybu czuwania.

Wskaznik pozostatego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie
wskaznik ciepta dla kazdej strefy ptyty.
Ten wskaznik wskazuje, ze kuchenka
jest nadal gorgca, gdy jest wylgczona.
Nie dotykac ptyt dopdki wskaznik
pozostatego ciepta nie zniknie.

Wysoka
temperatura
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Niska

temperatura

W przypadku awarii zasilania,
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sig i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi
ptytami.
Wiaczanie plyt (strefy grzewczej) i
ustawianie poziomu temperatury

<

N

1.Wtacz kuchenke, dotykajac brzycisk
O

>> Symbol ,,0” pojawi sie na

wyswietlaczu ptyty sSrodkowej.

2.W zaleznosci od obszaru, ktéry ma
zosta¢ wtgczony, poprzez dotkniecie
obszaru ustawien lub przesuniecie
palcem po obszarze, nalezy ustawic
poziom temperatury pomiedzy ,,0” a
»9”.

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.

Zalezy od modelu urzgdzenia.

Wylaczanie plyt:

Wybrang strefe mozna wytaczy¢ na 2

rézne sposoby:

1.Ustawiajgc temperature na ,0”
Mozna wytaczy¢ ptyte, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0”.

2.Korzystanie z funkcji wytgcznika
czasowego dla wybranej strefy
Gdy zegar jest wytgczony, minutnik
wytacza podtgczong do niego plyte.
Wszystkie wyswietlacze pokazuja ,,0”
lub ,,00”. Symbol 3 znika z
wyswietlacza ptyty.



W kolejnych rozdziatach opisano
ustawienie timera dla stref.
Laczenie stref plyty z szeroka
powierzchnia (flexi) (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne strefy ptyty
z szerokimi powierzchniami)
1 .g’facz kuchenke, dotykajac przycisk

2. dotkni przycisk fal.

»Na ekranie lewego pola grzejnego
pojawi sie symbol 0, a przycisk {4l
zaéwieci sie — .

_____ Q ,'{

3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury miedzy O a
9.

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwigkszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.

Zalezy od modelu urzadzenia.

» Kuchenka zaczyna dziata¢. Jezeli

wybrano inng ptyte grzewczg lub jezeli

odczekano 10 sekund bez wykonywania
zadnej operaciji, lampka felkontrolna=
przycisku zgasnie.
Jako przyktad opisano ptyty z
szerokg powierzchnig po lewej
stronie. Jezeli w Twoim
urzadzeniu znajdujg sie szerokie
powierzchnie, nalezy postepowac
w ten sam sposob w przypadku
prawe;j strefy ptyty grzewczej.

Laczenie stref grzewczych z
szeroka powierzchnia (flexi) przy
pracujacej jednej lub obu strefach
grzewczych po lewej stronie
(jezeli Paninstwa kuchenka posiada
strefy grzewcze z szeroka
powierzchnia)

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie dziatajg oddzielnie, mozesz
potaczy¢ obie ptyty, aktywujac ptyte o
duzej powierzchni. W ten sposdb mozna
uzywac szerszej powierzchni kuchenki z
tymi samymi wartosciami.

1.Podczas gdy jedna lub obie strefy
phyty po lewej dziatajg, naciénij fsl.
» Na obu wyswietlaczach strefy ptyty
zostanie wyswietlona strefa ptyty o
nizszym stopniu i f&l $wiatto = przycisku
zaswieci sig.
>>Potgczone ptyty grzewcze wznawiajg
prace z temperaturg strefy ptyty, ktdra
ma nizszy stopien i ewentualnie z
wartoscig ustawienia timera. Wartosci
temperatury i timera strefy, ktéra przed
potaczeniem miata wyzsza warto$é
temperatury, zostang anulowane.
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>> Aby pdzniej zmieni¢ wartoscé
temperatury, nalezy ustawi¢ zadany
poziom temperatury w obszarze
ustawien.

Wylaczanie plyty z szeroka
powierzchnia (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne plyty z
szeroka powierzchnia)

@} Mozesz rozdzielic | ustawi strefy na
poziom zero naciskajgc kiawisz,
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Przycisk ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ wzmacniacza do
ogrzewania z maksymalng moca. Nie
zaleca sie jednak dtugiego gotowania w
te] pozyciji. Ustawienie wysokiej mocy
moze nie by¢ dostepne na wszystkich
ptytach. Po uptywie okresu dla
ustawienia wysokiej mocy (patrz tabela
limitdw czasu pracy) strefa wytgcza sie.
Bezposredni wybér ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER):

1.(OWigcz kuchenke, dotykajgc przycisk.

2.Naciénij przycisk 28 wybranej ptyty.

Wybrana strefa pracuje z maksymalng

mocg, a ha wyswietlaczu migaja

odpowiednio 3 kontrolki.

Po uptywie czasu ustawiania wysokiej

mocy (patrz tabela ograniczen czasu

pracy), strefa bedzie kontynuowata
prace na najwyzszym poziomie
temperatury.

Wyboér ustawienia przyspieszenia

(BOOSTER), gdy strefa jest

wiaczona:

1.Dotknij przycisku *8 gdy kuchenka jest
witgczona i odpowiednia strefa ptyty
pracuje na okreslonym poziomie.

2. Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migajg
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy,
strefa ptyty bedzie nadal dziata¢ na
najwyzszym poziomie temperatury.

Wylaczenie ustawienia

przyspieszenia (BOOSTER) przed

jego wygasnieciem:

*Mozesz wytgczy¢ ustawienie wysokiegj

mocy w dowolnym momencie,

dotykajac przycisku. Strefa ptyty nadal
dziata przy najwyzszej wartosci
temperatury. Ustaw na O, dotykajgc
obszaru ustawienia aktywnej strefy ptyty
lub przesuwajgc palcem po obszarze,
ktéry ma zostac wytgczony.
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Blokada czyszczenia

Blokada czyszczenia pozwala
uzytkownikowi na czyszczenie przez
krétki okres czasu poprzez
uniemozliwienie obstugi wszystkich
przyciskow na panelu sterowania, gdy
kuchenka jest wigczona. W tym czasie
urzgdzenie nie pobiera pradu.

Aby aktywowaé blokade
czyszczenia

I KT VRSO | W @

o

1.Nagciénij i przytrzymaj przycisk il , gdy
kuchenka jest wtgczona.
» Il kontrolka zapali sie. Symbol £
pojawi sie na wyswietlaczu strefy. Zaden
inny przycisk niz O nie moze byé
obstugiwany.
Blokada przyciskéw
Gdy plyta jest wigczona lub
wytgczona, mozesz aktywowac blokade
klawiszy, aby zapobiec przypadkowej
zmianie jej funkgji.
Wiaczenie blokady przyciskow
1.Aby aktywowad blokade klawiszy, &
dotykaj klawisza, az rozlegnie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
Kontrolka & przycisku — zamiga, a
wszystkie ptyty zostang zablokowane.
o Jedynie przycisk @ dziata, gdy
blokada jest aktywna. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka & przycisku
== zamiga, wskazujgc na to, ze
blokada przyciskow jest
wigczona.
Jesli wytaczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, w celu
ponownego wigczenia kuchenki
nalezy dezaktywowac blokade
przyciskow.



Wylaczenie blokada przyciskéw
1.Naciénij i przytrzymaj & az uslyszysz
jeden sygnat. Operacje potwierdza
sygnat dzwigkowy. {ii Kontrolka =

przycisku zniknie, a blokada przycisku
zostanie wyfaczona.
Funkcja wylacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnosc przy kuchence przez caty
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa wytgcza sie automatycznie po
ustawionym czasie.
Aktywacja wytacznika czasowego

U -

i e &
1, g’facz kuchenk@, dotykajgc przycisk
2.W zaleznosci od miejsca, ktére chcesz
wigczy¢, dotykajgc obszaru ustawien
lub przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw zagdany poziom temperatury.
3.Wigcz wytgeznik czasowy, dotykajgc
przycisk .
,00” zapala sie na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego i symbol &
zaczyna migac.
4.Wokdt ,,00” na ekranie wytgcznika
Cczasowego pojawiajg sie 4 diody LED
aktywnosci. Aby ustawic timer strefy
nalezy nacisnag¢ przycisk €3, by
wybra¢ odpowiednig strone strefy.
5.Ustaw zgdany czas, naciskajgc
przyciski +/—. Mozesz rowniez
przyspieszy¢ wytacznik czasowy,
naciskajgc przycisk -+ lub — przez
dtuzszy czas.
Na wyswietlaczu strefy ptyty grzewczej
zamiga symbol 9 i zadwieci sie $wiattlern
ciggtym przez pewien czas. Kiedy
symbol €5 $wieci sig Swiattfem ciggtym
oznacza to, ze funkcja jest wtgczona.

Timer moze by¢ uzywany tylko do
obstugiwanych piyt.

Powtdrz powyzsza czynnosc dla
innych ptyt, dia ktérych chcesz
ustawic timer.

Nie mozna ustawi¢ timera bez
wybrania strefy i poziomu
temperatury.

Gdy wytacznik czasowy jest
aktywny, czas ustawiony dla
wybranej strefy piyty jest
wyswietlany na ekranie wytgcznika
CZasowego.

Wylaczanie wylacznika czasowego

Kuchenka wytgcza sie automatycznie |

stychac¢ ostrzezenie dzwigkowe po

uptywie ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczyc

sygnat dzwigkowy.

Przedwczesne wylaczanie

wytacznika czasowego

Jesli wytacznik czasowy zostanie

wytaczony przedwczesnie, kuchenka

dziata dalej z ustawiong temperaturg do

momentu jej wytaczenia.

Wytgczenie poprzez zmniejszenie

ustawienia timera do poziomu ,00:

1.Wybierz wytgcznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajgc
przycisku €.

2.7/mniejsz wartos¢ dotykajac przycisk
az ,00” = pojawi sie na wyswietlaczu
timera. Mozesz réwniez przyspieszy¢
wytacznik czasowy, naciskajgc
przycisk == przez dtuzszy czas.

Po tym jak na wyswietlaczu strefy

grzewczej przez okreslony czas bedzie

migat symbol 9, wytgczy sie on

catkowicie i wytacznik czasowy zostanie

anulowany.

Zatrzymanie funkcji

Korzystajac z tej funkcji, mozesz obnizyd

poziomy temperatury wszystkich funkciji
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(z wyjatkiem wytgcznika czasowego)
dziatajgcych na ptycie grzewczej do
pierwszego poziomu przez okreslony
czas.

Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy, to
wznawia dziatanie podczas funkgji
zatrzymywania.

1.Dotknij przycisku Bl gdy kuchenka jest
wigczona.

Wszystkie obstugiwane ptyty nadal

dziatajg na pierwszym poziomie.

3.Dotknij ponownie przycisku B, aby
uruchomic¢ wszystkie zatrzymane ptyty
grzewcze z ich poprzednimi
ustawieniami.

Ustawienia

Za pomocs te] funkcli mozna zmienic

ustawienia zarzadzania energia, czasu

sygnalu dzwiekowego zakonczenia

gotowania oraz polaczenia okapu Z

kuchenka,

ekl Ustawienia zarzgdzania energia
chd (Czas sygnatu diwiekowego
zakoriczenia gotowania

ek Wybdr trybu okapu (nieuzywany)
cFY : Ekran nieaktywny hieuzywany)
cFS Wybér trybu wentylac

cFb Wskaznik zywotnosc fitra z
weglermn aktywnym

cF1 Resetowanie filtra z wegiem
aktywnym

1- Ustawienia zarzadzania energia

(=F)

Dzieki tej funkcji mozesz ustawic

catkowitg moc kuchenki wedtug

wiasnego uznania.

1.Wigcz kuchenke, dotykajac przycisk
@i wylgez jg, dotykajgc ponownie
przycisk®D .
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2.W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio
przyciski ©/11/ O/ .

» Na wyswietlaczu wytgcznika

czasowego pojawi sie cFla na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,9”.

3.Stukajgc w obszar ustawien lewej
tylngj ptyty grzewczej lub przesuwajac
palcem po tym obszarze, ustaw
poziom mocy pomiedzy (patrz Tabela
- Poziom zarzgdzania energig)
ustawiony migdzy ,1” a ,,9”.

4.Potwierdz wybrany poziom,
naciskajgc przycisk .

» Twoja kuchenka wytgczy sig |

rozpocznie prace z catkowitg mocg

ustawiong na wybranym poziomie.

»Zarzadzanie zasilaniem” obejmuje 9

réznych poziomow zasilania (patrz

Tabela - Poziom zarzgdzania zasilaniem).

Tabela - Poziom zarzgdzania energi

1,2 kW

2,4 KW

3 kKW

3,6 kKW

4,4 KW

5,4 kKW

5,7 KW

6,7 KW

1
2
3
4
5
6
7
8
9

7,4 KW*

Catkowita warto$¢ mocy dla
poziomu zarzadzania energig 5, 6,
7,8, 9wynosi 3,6 kW w
produktach o maksymalnym
catkowitym poborze mocy 3,6
KW.



2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy

zakonczenia gotowania (:F)

Za pomoca tej funkcji mozna dowolnie

ustawic¢ czas sygnatu zakoriczenia

gotowania.

1.Wtgcz kuchenke, dotykajgc przycisk
@ i wytgcz jg, dotykajgc ponownie
przycisk® .

2.W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio
przyciski O/11/ O/ 10 .

» Ustawienie domysine o zostanie

wyswietlone na ekranie wytacznika

Czasowego.

3.Aby ustawi¢ sygnat dzwigkowy
wysytania gotowania, nacisnij raz .

» Na wyswietlaczu wytacznika

czasowego pojawi sie e a na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,2”.

4.Stukajgc w obszar ustawien lewe;
tylngj ptyty grzewczej lub przesuwajac
palcem po tym obszarze, ustaw czas
sygnatu (patrz Tabela - Czas
brzeczyka gotowania) w zakresie od
do 0" do ,3".

5.Dotykajgc przycisk @ potwierdz
ustawienie czasu sygnatu

dzwigkowego zakoriczenia gotowania.

>> Twoja kuchenka wytgczy sie |
rozpocznie prace z ustawieniem czasu
sygnatu na wybranym poziomie.

Domysine ustawienie fabryczne
sygnatu dzwigkowego
zakonczenia gotowania, to
standardowy poziom 2.

Tabela - Ustawienia sygnatu
dzwigkowego zakoriczenia gotowania

15 sekund

0
>

30 sekund

2 1 minuta

3 2 minuty

3 - Ustawienie trybu wentylacji

cF5)

Urzadzenie to jest uzywane w 2 trybach:
Tryb cyrkulac wewnetrzne) | iryh
cyrkulacil zewnetrzneg], (Szczegdly str. 16
Tryoy wentylac])

Urzadrzenie jest fabryoanis ustawione
zgodnie z rybem cyrkulac) wewnelrzne],
Aby zmienic:

1. Wigoz kuchenke, dotykaiae przycisk
@ i wylgez ja, dotykajac ponownie
przycisk® .

2. W ciggu 10 sekund po wylgozeniu
urzgdzenia dotknii odpowiednio
przyoiski O/01 O/ .

» Ustawienie domysine i zostanie

wyswietlone na ekranie wylgcznika

CZaBOWEJ0.

3. Dotknil przycisk cziery razy w celu
ustawienie trybu weniyviaci Il .

» Na ekranie wyiacznika czasowego

polawia sie cF5 ,17 polawia sie na

lewym tylnym wyswietlaczu strefy piyty

GrZewcze]

4. Tryb wentylacil moing ustawié isko
obieg zewnetrzny, dotykajac obszaru
ustawieitlewe] tying] strefy phyty
grzewczej lub przesuwajac palcem
po tym obszarze, ekran phyty
grzewczej zostanie przelgoczony na
we
5. Potwierdz ustawienie trybu wentylac,
naciskajge przycisk O.
» Urzagdzenie wylgczy sie | rozpocznie
prace 2 wybranym poziomem uslawienia
wentylacil.
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o Ustawienie wentylac] pojawi sie

iako cyrkulacia wewnetrzna w
opci 17 nackh ekranie ustawien
jako standard podczas produkeii,

4 -~ Wyswietlanie Zywolnosci fillra

z weglem aklywnym

{cFh}

Filtry z weglem aktywnym

zastosowane w produkole uZywanym

jako obieg wewnetrzny musza byd

WYITHENanNe po pewnym czasie

uzytkowaria.

takze.

Fitry 7z weglem aktywnym nalezy
wymieniac po 150 godzinach
pracy.

Na tym ekranie ustawien cF8 moZzna

wySwiellic pozosiale godziny pracy.

Fozostaly czas wyswistiany jako

odiiczanie od 150 godzin na ekranie.

1. Wigcz kuchenke, dotvkajae praycisk
@ | wylgoz ia, dotykajac ponownie
przyeisk® .

2. W clggu 10 sekund po wylaczeniu
urzgdzenia dotkni] odpowiednio
przyciski O/817 O .

» Ustawienie domysine o zostanie

wyswietione na ekranie wylacznika

CZESOWEYO.

3.Dotkni) klawisza Mpied razy dla ekranu
zywotnosal filtra z weglern akdywnym.

» Na ekranis wylacanika czasowego

pojawia sie cFh, pozostate godziny

pracy filra z weglem aklywnym na
lewym tvinym ekranie sirefy phty sg
pokazane w nastepuiacy sposob,
e Jesi jest o wiece| niz 100 godzin
b3
Od 50 do 100 godzin 27
0Od 5 do 50 godzin 17
Od 0 do b godzin 07
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4.Dotykajae przycisk O mozna zamkngd
ekran ustawisn.

& - Resetowanie wyswietiacza

filtra z weglem aktywnym (cF 1)

o 150 godzinach pracy fitira z weglem

akiywnym, "F" ostrzezenie pojawia sie

na ekranach phyt kuchennych, Wwyniku
demontazu t wymiany filtrdw z weglem
akiywnym zgodnie z opisem w rozdziale
konserwacia-czyszozenie, nalezy
wykonaé nastepujace czynnoscl, aby
zresetowad wyswietlacz:

1T.W clagu 10 sekund po wylaczeniu
urzgdzenia dotknii odpowiednio
orzyciski O/01 O/

» Ustawienie domysine ol zostanie

wyswietlone na ekranie wylgcznika

CZaBOWEJ0.

2. Dotknil klawisza Hszesc razy dla
ekranu zywotnoscl filtra z weglem
aktywnym,

» Na ekranie wylgczrika czasowego

poiawia sie cF |, pozostate godziny

pracy filtra z weglem akiywnym na
lewym tylnym ekranie strefy phyty

menu cfF7.
3. Na tym ekranie, dotykajge praycisk @
mozna go zreseiowad.

Bezpieczne i efektywne
korzystanie z ptyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa garnek dzigki
swojej zasadzie dziatania. Dzigki temu
ma wiele zalet w poréwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktdry zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.



Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w ptyty o srednicy
145, 180, 2101 280 mm z funkcjg
indukcyjng, w zaleznosci od
modelu. Dzieki funkgji indukcii
kazda strefa automatycznie
wyKrywa umieszczony na niegj
garnek. Energia wytwarzana jest
tylko na powierzchni styku garnka,
a zatem zuzywana jest minimalna
moc.

Automatyczny system wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli jedna
lub wiecej stref pozostanie wigczonych,
strefa wytgczy sie automatycznie po
chwili (patrz Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
strefy ptyty grzewczej, rowniez wtedy
ekran timera zostaje wytaczony.

Limit czasu automatycznego wytgczenia
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana
po jej automatycznym wytgczeniu, jak
opisano powyze;.

Tabla 1: Okresy automatycznego
wytgczania strefy gotowania

N |O ™I [
NN |

9 1
Szybiie 10 minut
nagrzewanie

Tabela-2: Ckyesy automalycznego
wylaczania wentylacji

0 G

w

P —+
[O21 [e>] kend K«

«

Intensywna
praca
{wzmocnienie)

8 minuta

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych
modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.
Zalezy od modelu urzgdzenia.
Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w
kilka czujnikow, ktdre zapewniaja
ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozesz
zaobserwowac:

¢ \Wytaczenie dziatajgcej strefy.

e Obnizenie wybranego poziomu. Nie
jest to jednak pokazane na
wyswietlaczu.

System ochrony przed

przepeinieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w

system ochrony przed wykipieniem. W

przypadku wykipienia na panel

sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie,

aby wytaczy¢ kuchenke. W
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miedzyczasie, na wyswietlaczu pojawia
sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje
natychmiast na polecenia, zgodnie ze
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swojg zasadg dziatania. Ustawienia
mocy zmieniajg sie bardzo szybko. W
ten sposdb mozna zapobiec wylaniu sie
positku (woda, mleko), natychmiast
wytgczajac urzgdzenie.



E Stosowanie wentylacji

Ogodlne informacje na temat
stosowania wentylacji

Ostrzezenia ogdéine

e [sinigle sinik z réanymi predkosclam
do wentyiac)l, Aby wrzadzenie dzistalo
dobrze, zalecamy uzywanie niskich
predkoscl w normalnych warunkach |
duzyeh predkoscl w przypadku
siinego zapachu | kondensad) pary.

Tryby wentylaciji

Urzadzenie to jest uzywane w 2 trybach:
Tryb cyrkulacji wewnetrznej i tryb
cyrkulacji zewnetrzng.

Cyrkulacia wewnelrzna

“r

Fowistrze zasysane ze Srodka kuchenki
jest naipleny oozyszezane z oleju
poprzZez prrepuszezanie go przez By
oleiu. Nastepnie przechodzi przez filir z
weglern aktywnym | trafia z powrotem
do kuchni,

OstrzeZzenis: W trybie oblegu
wewnelrznego, fillry 2 weglem
akbywnym powinny byd zainsialowane w
obszarze okreslonym w produkale, aby
zatrzymad crastecziki zapachu we
wlychanym powielrzu. W celu
uzyskania informach na termat réznych
typdw wersk instalaci zdsefiniowanych
dia obiegu wewnetrznego urzadzenia,
nalezy zapoznad sie z instrukoja
instalacj lub skonsultowad sie z
autoryzowanym sprzedawcs.

Obleg zewnetrzny

Powielrze, kidre jest zasysane ze grodka
kuchenkl, prrechodz przez fillry cejows
Fjest cdprowadzane na zewnatrz przez
kornin za pomaoca systemu rur.

Ustawienie trybu wentylacji

Urzgdzenie jest walepnie ustawione na
iryb oyrkulac wewnelrzns),

Aby urzadzenie pracowalo w iryble
cyrkulacii zewnetrzne], w sekcji ustawlen
nalezy dokonad odpowledniego
ustawienia cfb.

Stosowanie wentylacji

Reczne ustawisnie wentylaci

Wentylacle mozna ustawic recznie.

1.Wigcz kuchenke, dotykaige przycisk
O

» Na wydwietiaczu piyty srodkowe)]

pojawi sie symbol 07 .

2.Dotykajac obszaru ustawlent wentylacii
b przesuwajge palcem po obszarze,
ustaw poziom predkosal miedzy 1" a
W3

Wtaczanie wentylacii reczng

1. Dotykajac obszaru ustawien
wentylac lub przesuwajac palcem
Do obszarze, ustaw poziom
predkoscl jako 0.

Wigczanie trvbu intensywne]

wentylac

1. Tryb intensywnej wentylacji mozna

aktywowac, dotykajac przycisku .

» Tyl intensywne] wentylac) dzisla

raksymainie przez 8 minut. Wtym

czasie na wyswistlaczu swieci sie
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symbol P. Po 8 minutach predkosd
weniviaci spada do 3 | koniynuuje
dziatanie na tym poziomie predkosal.
Wytaczenis trybu intensywne]
wentylaci
1. Dolykajge obszaru ustawien
wentyiac Iub przesuwalac palcem
0o ohezarze, ustaw poziom
predkosa jako 07
W iryble Intensywne) wentvlaci,
po nacisnigciu dowoinego
przycisku predkodcl, powraca on
do tego poziomu predkosa |
kontynuuje dzialanie.
Automatyozny start
Urzadzenie mierzy poziom temperatury
w strefie gotowania, temperalure | czas
pracy. Na podsiawie tych warlosci
okredla najbardziel odpowiednig
predkose pracy wenhyiacl | pracuie na

poziomach, kidre ckresla autornatycznie.

1.Aby wigczyc tryb avtomatyczny
naciénif przycisk R
» Tryb automatyczny jest aktywowany i
wytgcza sie automatycznie, gdy
parametry spadng ponizej okreslonej
wartosci krytycznej. Musi bye ponownie
wigczony, aby mozna go Hyio ponownie
aktywowad.
Gdy ryb automatyczny jest
whaczony, zostanie on anulowany
po wigozeniu | wylgczeniu
urzadzenia z dowolng predkoscia.
2. Aby wczednie] wylaczyd fryb

nacisnad praveisk %R
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Funkela pracy koleinego wentylatora
Funkgja dzialania wentylatora
DOMOCNIcZego zapewnia usuniecie
zapachu | dymu, kidre moga pojawic sie
pod konlec gotowania, poprzez
automatyczne okreslenie czasu |
poziormu predkoscl w zaleznoscl od
temperatury w obszarze gotowania,
poziomu predkosct | czasu dzatania,
gdy produkt zostanie wylaczony w
wyniku gotowania na strafach
gotowania, podczas gdy wentylacia
dziate w Irybie automatycznym.

W razie potizeby, aby wylaczyc
nastepna operacie, mozna g wylaczye,
naciskaige praycisk

Gay wantylacia dzisla w tryble
automatycznym, wentylacia dziala
przez rmaksymalnie 20 minutico
najmnie] 2 minuly po zakonczeniu
gotowania na piecach | wyjeciu
garnkow,



Ogolne informacje o gotowaniu

W tej sekgji znajdziesz wskazowki
dotyczace przygotowywania i gotowania
potraw.

Ogodlne ostrzezenia
dotyczace gotowania na

kuchence

¢ Nigdy nie napetniaj patelni wiecej niz
jedna trzecig oleju. Nie odchodzi¢ w
trakcie podgrzewania oleju Nadmiernie
podgrzany olej stanowi zagrozenie
pozarowe. Nigdy nie probuj gasi¢
ewentualnego pozaru woda! Gdy olej
sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrg szmatka. Gdy
bedzie to bezpieczne, wytacz
piekamik i wezwij straz pozarng.

® Przed smazeniem potraw zawsze
usuwaj z nich nadmiar wody i powali

wkitadaj je do rozgrzanego oleju.
Upewnij sig, ze mrozonki zostaty
rozmrozone przed smazeniem.

e Upewnij sig, ze pojemnik, ktérego
uzywasz do podgrzewania oleju jest

suchy i trzymaj pokrywe otwartg.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
oszczedzaniem energii znajdujg sie w
czesci ,Instrukcje dotyczace ochrony

Srodowiska”.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w

przyblizeniu.
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E] Konserwacja i czyszczenie

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

4\ Ostrzezenia ogéine

® Przecz czyszczeniem urzadzenia
nalezy poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio
na gorgce powierzchnie. Moze to
spowodowac trwate plamy.

® Po kazdej pracy urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszy¢. W
zwigzku z tym resztki zywnosci beda
tatwe do czyszczenia, a pozostatosci
te nalezy chronic¢ przed przypaleniem,
gdy urzadzenie zostanie pdzniegj
ponownie uzyte. W ten sposob
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy ulegajg
skréceniu.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Do czyszczenia nie
nalezy uzywac detergentow sciemych,
proszkow czyszczacych, kremow
czyszczgcych, odkamieniaczy ani
ostrych przedmiotow.

¢ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie
sg potrzebne zadne specjalne srodki
czyszczace. Urzadzenie nalezy
czyscic¢ ptynem do mycia naczyn,
ciepta woda i migkka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnosc podczas
gotowania.

¢ Nie myj zadnej czesci urzadzenia w
zmywarce.
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Dla kuchenek:

Zanleczyszczenia kwasne, takie jak

mieko, koncentral pomidorowy | olg)

mogs powodowad frwate plamy na
piycie, przelewajgce sie phyny nalezy
wyCzysScic natychmiast po ostygnieciu
pivly poprzez jef wytgozenie,

Inox - powierzchnie nierdzewne

¢ Do czyszczenia powierzehni i
uchwytow ze stali nierdzewnej nie
uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor.

® Powierzchnia ze stali nierdzewnej
moze z czasem zmieni¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdej pracy wyczysc¢ je
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub
inox.

e Czys¢ miekka sciereczka z mydtem i
ptynnym (nierysujacym) detergentem
odpowiednim do powierzchni inox,
uwazajac, aby przeciera¢ w jednym
kierunku.

e Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie
czekajgc. Plamy moga rdzewie¢ pod
wptywem diugiego czasu.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Mogg uszkodzic
szklang powierzchnie.

¢ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac
detergentu do mycia naczyn, ciepfej
wody i $ciereczki z mikrofibry
przeznaczonej do powierzchni
szklanych, a nastepnie osusz je suchg
$ciereczkg z mikrofibry.

e Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg |



osusz czysta i suchg Sciereczka z
mikrofibry. Resztki detergentu mogg
nastepnym razem uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zabkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (z&tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nanies$ na plame $rodek
czyszczacy gabka i diugo odczekaj, az
zadziata. Nastepnie wyczy$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

e Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkdéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Upewnij sig, ze potaczenia elementow
urzgdzenia nie sg wilgotne i
zawierajgce detergent. W przeciwnym
razie na tych potgczeniach moze
wystapi¢ korozja.

Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do

gotowania

W przypadku czyszczenia szklane

powierzchni do gotowania nalezy

postepowac zgodnie z opisem w

rozdziale ,0gdine wskazéwki dotyczace

czyszczenia”. W szczegdlnych

przypadkach mozesz dokonczy¢

czyszczenie zgodnie z ponizszymi

wskazdwkami.

¢ Potrawy na bazie cukru, takie jak
ciemna smietana, skrobia i syrop
nalezy czysci¢ natychmiast, nie
czekajgc az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia ptyty grzewczej moze
zostac¢ trwale uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdw czyszczacych do
czynnosci czyszczenia, kidre
wykonujesz, gdy kuchenka jest gorgca,
W przeciwnym razie moga powstac
trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszyC suchg
szmatka. Nie wolno zdejmowac
przyciskéw ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
przyciski moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli inox ze
sterowaniem przyciskowym nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych inox
wokdt przycisku. Wskazniki wokodt
przycisku moga zosta¢ usuniete.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng migkkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcije blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszcozenie wentylacii

Aby zapewnic skuteczne zalrzymywanie

zapachdw 1 oleju, ity z weglem
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akbywrym muszg byc requiarnie
wymieniane, a filtr oleju regularmie
CZYSZCZONY.

Czyszezenie metalowego filira oleju
Filtr oleju filtruie ole] znajdujgey sle w
zasysanym dyrmie. Metalowy filtr
fhuszezu powinlen byd czyszozony w
regularnych cdstepach czasy, aby
zapewni¢ dobrg wydajnosd.

1. Wyimi] fillr oleju, pociagaiac go do

Na dolnel powierzchni filtra oleju
more zbierad sle olej lub
przelewaigce sle plyny. Podozas
demontazu filtra nalezy go
wylmowad prosio, aby zapobiec
kapaniu | roziewaniyu sie cleczy.

Uwazai, aby nie uszkodzd wyiete]
grupy filtrdw oleiu, spadajac na
szybe plyly grzewczel.

2. Wylety filtr fluszczowy umyd w

zmywarce do naczyn lub recznie.
Uy filtry w wodzie przy uzyciu
phnnego delergentu | zainstaly
ponowrnie po wyschnisciu, Filtry
aluminiowe mogg zmieniad kolor
podezas mycia; jest to normaine
nie wymaga wymiany filréw.
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Filir aluminiowy mozna rowniez
mye w zmywarce, (maks. 70 °C)
W celu uzyskania optymalnych
wynikow czyszczenia zaleca sle
umnisszezenis filtra tuszozu w
zimywarce do naczyn do gory
rogami.

3. Wymien filtr oleju po czyszozeniu,

Usuwanie filtra z weglem aklywrym
Fitry 2 weglem akiywnym zapewniala
utrzymanie zapachdw w produkcie |
muszg by¢ wymieniane w requilarnych
odstepach czasu, aby zapswnic
optymalng wydainose. 2wrds uwage na
wakaznik ostrzegawczy napelnienia w
celu wymiany,
Gidy urzadzenie zakonczy 150
godzn pracy, na polach
grzewczyoh pojaw sie
ostrzezenie w kszigicie litery I,
Filir nalezy wymienic najpdznisl
oo pojawieniu sie tego
ostrzezenia. Aby zreselowad o
ostrzezenis, patrz Ustawienia

Aby sprawdziC pozostaly zakres
czasu pracy fillrdw z weglem
aktywnym, nalezy postepowad
zgodnie ze szozegolowym
objasnieniem w czesc
Ustawienia,



Aby usunagé:
1. Wyimi] filtr oleju, pociagaiac go do
5

Na dolnel powierzchni filtra oleju
moze zbierad sie olej lub
przefewajace sig plyny. Fodcozas
demontazu fitra nalezy go
wyjmowad prosio, aby zapobiec
kapaniu | roziewaniu sie cleczy.

W czeddt filira oleju znajduje sle
przefgoznik magnetyczny.
Wentylacja nie jest mozliwa bez
zaiozonel czescl chronigos] przed
phnem,

2. Zdejmii komore zbierania cleczy w

W czedal komory zhierania cieczy
znaiduje sie przefgeznik
magnetyczny, Wentylacia nie jest
moziiwa bez zatozone| czesd
chronigeel przed piynem,

S7VIT TYSUNKUL

Komora zblerania cleczy must by¢
okresowo czyszezona. Czesc ta
mozna czysclc poprzez mycle w
wodzie z phynnym detergentem |
plukanie lub mycie w zmywarce do

naczy w temperaturze maks
70 °C,

Po wiozeniu czescl komory
Zbierajges) clecz na swoje mieisce,
Kierunek strzalld na czesc
wskazuje, Ze naley ig umiascic
zgodnie z tym Kerunkiem,
3. Po wyjeciu komory zbloreze) cleczy,
oo prawel | lews] stronie w doing)
komnorze znajduja sie dwa filtry weglowe

PN

4, Przede wazystkim wyciagnii do siebie
jeden z filirow wadlowych, przechylaiac
go, aby wylad go z jego magnstyczng)
szezeliny ze szozeliny wentylacying] |
wylmi] tek, lak pokazano na rysunki,
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5. W ten sam sposdb wyimij drug filtr
weaglowy z obudowy.
6. Umilest nowe 2 fillry z weglem
aklywnym w ich gniazdach
magnetycznyoh, przechylajac je koleino
przez szezeine wentyvlacying. Lipewnij
sig, e jest catkowicie osadzony w
gniazdach magnetycznych,

7. Ponowrie zainstalu] plastikows

ochrong przed piynami w taki sam

sposob, iak po jego zdjeciu.

8. Wiz filtr olgju.

zbiornik na sciekd

W oprzypadku intensywnel cleczy

przedostajacs) sie do komory

wentylacyine] produkiu, clecze fe

gromadza sie w zblormniku na sciekd

naidujacym sie pod plecem. W takim

przypadiku nalezy usunad zblomik na

dciekl, wylad plyn oraz wyczyscic |

ponownie zamaeontowad zhiornik,

e Zaleca gle czyszezenie zbiomika
sclekdw raz w missiacu.

40PL

1. Wi gorma szuflade znajdujaes sie
pod plyta grzeing, Powinienes byé w
stanis siegnad pod plec.

2. Slegni do zbiomika brudneg] wody
pod plvia grzeing

3. Odbioku] | wyimi] zbiornik brudne
wody, obracajge pokretto blokujgee.

4, Wyig| plyn w komorze | wyczysd
komore.

5. Obrod pokretto biokujace | zabloku) je,
widadajac komore 7 powrotem do
szozeliny,

Czyszozenie dolne] pokrywy

Jedl dolna pokrywa na spodzie

ja zdiac | wyczyscic,
Aby zdiad doing polaywe:

1. Wyirni] gorna szuflade znajdujacs sie
pod pivtg grzeing, Powinienes by w
stanie siegnac pod plec.

2. Slegni do dalng] pokrywy spod pivty.




3. W Klerunkach oznaczonych strzatkarmni 4 Po wyczyszozeniu dolng) pokrywy

na dolngl pokrywie znajduje sie 5 pehni] ia moono do gory w tym samym
zamkow. Zwalniaiac te blokady, zdejmi kierunku, aby zamki weszly w swoie
dolna pokrywe, praytrzymuiac ja w dol srczeliny.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu instrukcji podanych w tym rozdziale,
skontaktyj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym serwisem. Nigdy nie probuj
samodzielnie naprawi¢ urzadzenia.

® Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jeslh to konieczne, lub aktywuj je ponownie.

e Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do gniazdka (z uziemieniem). >>>
Sprawdz, czy urzadzenie jest podigczone do gniazdka.

¢ Przyciski na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzadzenie jest wyposazone
w blokade klawiszy, moze ona byc¢ wigczona, wytgcz blokade klawiszy.

¢ Jesli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu przycisku wt./wyt. >>> Odtgcz go i
odczekaj co najmniej 20 sekund przed podtgczeniem.

¢ Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

¢ Nie sg uzywane odpowiednie gamki. >>> SprawdzZ swoje garnki

¢ Na dziatajgcej ptycie grzewczej nie wolno stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy w
strefie plyty znajduje sie garnek.

e Twdj garnek moze nie by¢ przystosowany do indukciji. >>> SprawdZ, czy Twoja
kuchenka jest przystosowana do plyty indukcyjnej

e Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany w strefie ptyty grzewczej lub
powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy
piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj ptyte, wybierajgc gamek o szerokosci
dostosowanej do strefy piyty.

e Garnek lub strefa ptyty grzewczej moga by¢ zbyt gorace. >>> Poczekaj, az

¢ By¢ moze uptynat czas gotowania wybranej komory. >>> Mozesz ustawic nowy
czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Jakis przedmiot mégt zakry¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usurn przedmiot z

panelu.

¢ Garnek moze nie by¢ odpowiedni do kuchenki indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
Twoja kuchenka jest przystosowana do ptyty indukcyjnej

¢ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany na ptycie grzewczej lub

powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy

piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj plyte, wybierajgc gamek o szerokosci

dostosowanej do strefy piyty.

¢ To nie jest usterka. Wentylator chtodzacy pracuje tak dtugo, az sprzet
elektroniczny w ptycie grzewczej osiagnie odpowiednig temperature.
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Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywac sie dzwigki. Dzwigki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. Dzwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukeyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

¢ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktory wiacza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.
Jesli po wytaczeniu ptyty grzewczej temperatura jest wyzsza niz temperatura
produktu, wentylator moze pracowac przez pewien czas.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwigki moga byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga byc¢ styszalne rézne odgtosy.

¢ Trzaskajgcy dzwigk: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy
naczynia do gotowania. Jesli naczynie wykonane jest z réznych materiatdw i
warstw, moze pojawic sie trzeszczacy dzwiek.

¢ Odglos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowania na roznych poziomach gotowania.

Kody bledéw/przyczyny i mozliwe rozwiagzania

Wytgcz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow

nacisnietych przez ponad 10

E22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

sekund. - oo
Na panelu sterowania Problem.znlknle po zdjeciu dtoni z
. e kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany gamek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Whytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikacji na ptycie

E1-E15 indukcyjne;.
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Btad czujnika temperatury na

Whytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.

E16-E21 phycie indukeyinej. Skontaktuj.si,e. z autoryzovv.anym.
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whytacz ptyte indukeyjng i po 30
E 23 Btad oprogramowania na gla(kundach V.VJ@CZ ja ponowne.
L L ontaktuj sie z autoryzowanym
E24 ptycie indukcyjnej. q L T
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
E 25 B*aq pracy wgntylatora na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjne;. d o o
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whytgcz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy plyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 L . by¢ kompatybilne z warunkami
E 49 B fad ngjn'.ka na piycie pracy. Skontaktuj sie z
E 51 indukeyjnej. autoryzowanym dealerem, jesli
ryz Yy ’)
problem pojawi sie ponownie.
Wytgcz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
L zniknie, gdy temperatura czujnika
E52-E57 E;adwj?:ﬁgimnpgatury spadnie ponizej dopuszczalnych
P yine. wartosci. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
Dowolny przycisk mogt by¢  Gdy dtugie naciskanie jednego z
dtugo naciskany. przyciskéw zostato zatrzymane,
FE Garnek mogt znalez¢ sie nad  Gdy garnek jest podniesiony nad
jednostka sterujaca. jednostka sterujaca,
moze sig na nig wylac Btad zniknie po wyczyszczeniu
Zywnosc/ptyn. resztek jedzenia/ptynu.
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Gentile cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il
prodotto.

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto Beko. Vogliamo che il tuo
prodotto, realizzato con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per
questo, prima di utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi
altra documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il
prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le
istruzioni, tenendo conto di tutte le informazioni e le awertenze riportate nel manuale
d'uso.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.
In questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitamo a
consegnare anche il manuale.

II'manuale utente contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.
AWISO Pericolo che potrebbe causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

@ Pericolo che potrebbe provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
o Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagogs caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

» Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza
necessarie a prevenire rischi
di lesioni personali o danni
alle cose.

Se il prodotto viene
consegnato a un altro utente
per uso personale o di
seconda mano, € necessario
provvedere a consegnare
anche il manuale d'uso, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti
pertinenti.

La nostra azienda non &
responsabile dei danni
collegabili al non rispetto di
queste istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

& Far sempre eseguire |
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
& Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

& Non riparare o sostituire
alcun componente del
prodotto, a meno che non sia

chiaramente specificato nel
manuale d’uso.

« & Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AUso previsto
» Questo prodotto & progettato
per essere usato in casa.
Non é utilizzabile per scopi

commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni. Questo
prodotto & destinato ad
essere utilizzato nelle
abitazioni e nelle cucine del
personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« ATTENZIONE: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

ASicurezza dei bambini,

dei disabili e degli animali

domestici

» Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di

sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, o
4/T



che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
legati all’'uso del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia € manutenzione non
vanno esequiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

« Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« Girare il manico delle pentole
e delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i

tbambini non possano
afferrarle e scottarsi.

« ATTENZIONE: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

¢ Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

ASicurezza elettrica

« Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

« La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla famma di
un piano cottura). Qualora cio
non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al quale
il prodotto e collegato
dovrebbe essere presente un
meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

Utilizzare solo il cavo originale.

Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o cavi intermedi.
Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di
prevenire possibili pericoli,
deve essere sostituito dal
produttore, da un servizio
autorizzato o da una persona
da specificare da parte
dell'azienda importatrice.
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ASicurezza nel trasporto

 Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria 0 cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventual
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza

» Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se é
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

 Tenere aperti i dintorni di tutti
i condotti di ventilazione del
prodotto.



AUtiIizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto
venga spento dopo ogni
utilizzo.

« Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso 0 danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« ATTENZIONE: Se la
superficie del forno & crepata,
per evitare scosse elettriche
assicurarsi di scollegare il
prodotto dalla rete elettrica.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

« Gli oggetti inflammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti

infiammabili nell’area di
cofttura.

« La ghisa, I'alluminio o le
pentole con parti di fondo
danneggiate/ruvide
potrebbero graffiare la
superficie del vetro. Quando
Si sostituiscono le pentole,
sollevare sempre i contenitori,
non farli scivolare sulla
superficie.

« L a pressione del vapore dalla
superficie del forno e
I'umidita possono far
scivolare o saltare la pentola.
Per questo motivo,
assicurarsi che il fondo e la
superficie della pentola siano
sempre asciutti.

» Questo prodotto non &
adatto all'uso con un
telecomando o un orologio
esterno.

e Non far funzionare
l'apparecchio senza un filtro
di intrappolamento dell'olio.
Non rimuovere | filtri mentre
l'apparecchio & in funzione.
Per motivi di sicurezza, nel
filiro dell'olio e nelle parti in
plastica di protezione de
liquidi é utilizzato un
interruttore magnetico. i
prodotio non funzionera se

7/



non dopo aver montato
gueste paril.

* Non lasciare il fornelio
incustodito durante la cottura
dli cibi fritti, gli oli potrebbero
prendere fuoco durante la
cottura e 'olio caldo
potrebbe causare incendi.
Percio fare attenzione ai
vestiti e alle tende.

® Se la pulizia non viene
eseguita in modo tempestivo,
la cappa puo determinare un
rischio di incendio.

e Quando, mentre siusala
cappa del forno con un
fornello, ricorre anche ad
apparecchi a gas o allr
apparecchi a combustibile,
assicurarsi che nella stanza vi

sia una ventilazione adeguata,

{(non applicabile agli
apparecchi che scaricano
aria nella stanza).

e Gili apparecchi a gas o a olio
combustibile, come |
riscaldatori di stanze, che
condividono 1o stesso
ambiente con la ventilazione,
devono essere
completamente isolati dallo
scarico di questo prodotto o
devono essere ermeticl,

e Se nell'ambiente ¢’é un allro
apparecchio che funziona
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con olio combustibile ©
combustibili gassosi,
necessaria un'adeguata
ventilazione dell'ambiente
stesso.

® Se nello stesso ambiente con
ventilazione ¢'é un altro
apparecchio che funziona
con energia diversa da guella
glettrica, la pressions
negativa nella stanza deve
essere al massimo di 0,04
mbar in modo che [0 scarico
dell’altro apparecchio non
venga riassorbito nel locale
dalla ventilazione.

» Non collegare a canne
fumarie con collegamento a
stufe di riscaldamento, canne
fumarie da cul vengono
smaltiti | gas di scarico o
canne fumarie con flamme
ascendenti. Rispettare le
norme locall sullo spurgo del
deflusso.

e [ a nostra azienda non &
responsabile dei problemi
che dovessero sorgere per la
mancata osservanza delle
avvertenze di cui sopra.

e [ non rispetto delle istruzioni
relative alla pulizia determina
un rischio di incendio.



« 5i raccomanda di pulire i
filtro una volta al mese in
caso di uso normale.

« La temperatura
dell'apparecchio potrebbe
essere alta. Non conservare
oggetti inflammabili o
bomboletie spray nei casseti
direttamente sotto il piano
cottura.

AAwertenze sulla

temperatura

« ATTENZIONE:
L"apparecchiatura e le parti
accessibili si riscaldano molto
durante 'uso Fare attenzione
a non toccare il prodotto e i
Suoi elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero
awvicinarsi al prodotto se non
accompagnati da un adulto.

« Non posizionare materiali
infiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« ATTENZIONE: Pericolo di
incendio: Non utilizzare il
piano cottura per poggiare
0ggetti.

AUso degli accessori

« ATTENZIONE: Utilizzare solo
una custodia di sicurezza per
il forno progettata dal
produttore o realizzata
secondo gli standard
specificati dal produttore.
Una custodia di sicurezza
inadatta potrebbe causare
incidenti.

ASicurezza nella cottura

« ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere
rispettato. | processi di
cottura a breve termine
devono essere
costantemente osservati.

« ATTENZIONE: In caso di
cottura con olio solido o
liquido, lasciare il piano
cottura incustodito &
pericoloso per rischio di
incendio. Non cercare MAI di
spegnere il fuoco con l'acqua;
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica, quindi coprire le
fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

« Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcol evapora a
temperature elevate € puo
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causare incendi, dato che
pud incendiarsi quando entra
in contatto con superfici
calde.

ASicurezza della

ventilazione

¢ Pericolo di avvelenamentol
Mentre I'apparecchic € in
funzione, Varia viene aspirata
da tutta la casa. Senon ¢'e
un'adeguata ventilazione, s
determina un flusso d'aria e
le scorie e i gas tossic
rilasciati come risultato della
combustione nella casa
vengono riassorbiti. Non
utilizzare i prodotto insieme a
prodotti che forniscono
circolazione d'aria e che
potrebbero emettere gas
tossici (stufe a legna, gas,
petrolio e carbone, caldaie,
scaldabagni, ecc.)

» Far controllare 'adeguatezza
del sistema di ventilazione e
del camino del proprio
edificio da persone
autorizzate.

AInduzione

« Le piastre elettriche del forno
sSono dotate di un‘avanzata
tecnologia ad "induzione".
Nelle aree delle piastre a
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induzione, che consentono di
risparmiare tempo ed energia,
devono essere utilizzate
pentole adatte alla cottura a
induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione
"Selezione della pentola". ,
Poiché il fornello a induzione
crea un campo magnetico,
puo avere effetti dannosi per
le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina. Si con-
siglia di mantenere una dis-
tanza di almeno 60 cm tra sé
e il plano a induzione guando
& acceso, poiché il campo
elettromagnetico puo influire
sulle impostazioni del pace-
maker.

Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo I'uso, non fare
affidamento sul sensore del
potenziometro.

Gli oggetti metallici quali ad
esempio coltelli, forchette,
cucchiai e pentole non
dovrebbero essere collocati
sulla piastra di cottura dato
che potrebbero surriscaldarsi.

« Con un uso lungo e intensivo,

gli oggetti metallici conservati



nei cassetti sotto il forno
potrebbero diventare molto
caldi. Non conservare oggetti
metallici nei cassetti sotto il
forno.

« Non metter prodotti
elettronici come cellulari,
tablet, computer sul fornello a
induzione. L’apparecchio
potrebbe danneggiarsi.

AManutenzione e puliziain

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde potrebbero
causare ustioni!

» Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqual C'é rischio di scossa
elettrical

« Non utilizzare pulitori a
vapore per pulire il prodotto,

poiché cio potrebbe causare
una scossa elettrica.

Il sale, i residui di zucchero
sul fondo delle pentole o tali
particelle sulla superficie del
vetro possono causare graffi
e rotture del vetro. Prima di
posizionare le pentole,
assicurarsi che il fondo sia
pulito. Mantenere pulita la
superficie in vetroceramica.
Durante la rimozione del filtro
olio dal prodotto, sul fondo
potrebbe verificarst un
deposito di liquido indotto
dalla condensa. Quando si
toglie il filtro per la pulizia
dopo la cottura, & importante,
per facilitare la pulizia, che
guesto liquido sia prelevato
senza versarlo
nell'apparecchio.
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B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto
K Questo prodotto e conforme
. alla direttiva WEEE dell'UE
==.1 (2012/19/EV). Questo
prodotto porta un simbolo di
classificazione per la
strumentazione elettrica ed
elettronica di scarto (WEEE).

Questo prodotto ¢ stato realizzato con
componenti di alta qualita e materiali
che possono essere riutilizzati e sono
idonei a essere riciclati. Pertanto, al
termine del suo ciclo di vita utile, non
smaltire il prodotto con i normali rifiuti
domestici e altri rifiuti. Portare il prodotto
ha un centro di raccolta per il riciclaggio
delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Chiedere alla propria
amministrazione locale informazioni su
questi punti di raccolta.

Lo smaltimento corretto
dell'apparecchio aiuta a prevenire
conseguenze negative per I'ambiente e
la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato &€ conforme con la
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali dannosi e proibiti e
indicati nella Direttiva.
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Informazioni sull'imballaggio

¢ | materiali che compongono
I'imballaggio del prodotto sono
realizzati a partire da materiali riciclabili
in conformita con le nostre Normative
Ambientali Nazionali. Non smaltire i
rifiuti di imballaggio con i rifiuti
domestici o altri rifiuti, portarli ai punti
di raccolta del materiale di imballaggio
indicati dalle autorita locali.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

e Utilizzare pentole/padelle con
dimensioni e coperchio adatti alla
piastra. Scegliere sempre la pentola
della misura corretta per i propri piatti.
Per i contenitori di dimensioni
sbagliate & necessaria pit energia di
quella dovuta.

¢ Mantenere pulite le zone di cottura del
forno e i fondi delle pentole. Lo sporco
riduce il trasferimento di calore tra la
zona di cottura e il fondo della pentola.



El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

o~ WO =

Superficie di cottura in vetro
Zona di cottura a induzione
Alloggiamento inferiore
Gruppo di ventilazions
Coperchio inferiors

9

Camera di raccolta del fiquido in
aCCasso

Zona di cottura a induzione
Filtro a carbone

Filtro deli'clic
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Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del piano cottura

Bi__i_._.‘i--i 4

Tasti e simboli

: Laluce che indica che il
e tasto corrispondente ¢ stato
azionato
: Pulsante on/off
: Pulsante blocco tasti
: Piano cottura con tasti
combinazione a superficie
ampia
: Pulsante di riscaldamento
rapido/Pulsante di regolazione
della potenza elevata
(Booster)
: Tasto di blocco per pulizia
: Tasto del timer
: Pulsante di aumento del
timer
: Pulsante di diminuzione del
timer
*Varia a seconda del modello di
prodotto. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Rl o B3O
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Il display della zona di cottura

1 Indicaiore del livello di temperatura
& portata del piano di cotlura

2 Area diregolazione del livelio della
portata - temperaiura
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3 Pulsants di riscaidamenio

rapido/Pulsante di regolazione della

potenza elevata (Booster)

6 5

*
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Schermo del timer

Indicatore del timer

Pulsante di diminuzione del timer
Pulsante del timer

Pulsante di aumento del timer
Simbolo del timer

I LED attivita del timer del piano
cottura pertinente

8&123‘—
[ ; Ll
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Display della ventilazione

1 Indicatore det livello di ventilazione

2 Campo di regolazione del livelio di
vertilazione

3 Tasio Booster

4 Tasto mod ventilazione automatica



Informazioni generali sul
fornello
1 2

5 4 3
1 Posteriore sinistro - Zona cottura a
induzione
2 Posteriore destro - Zona cottura a
induzione
3 Anteriore destro - Zona cottura a
induzione

4 Centrale - Ventilazione

5 Anteriore sinistro - Zona cottura a
induzione
Il fornello € dotato di superfici piani di cottura

con ampie superfici (superfici Flexi). E
possibile far funzionare tale superficie di
cottura come piani individuali indipendenti
['uno dall'altro. Quando si utilizzano grandi
pentole, & possibile attivare la funzione
combinata e trasformare i piani cottura in
un‘unica superficie di cottura. L'uso di
pentole appropriate per questi piani cottura e
la funzione combinata sono descritti nella
sezione "Funzionamento del fornello”.
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Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto . e e
(altezza/larghezza/profondita)
Dimensioni di installazione del fornello
40 (+2ymm /490 (+2)mm
(larghezza/profondita) 740 (+2)mm /490 (+2)mm
Tensione/Frequenza 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
TI[IDO di cavo e sezione utilizzati/adatti min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm?
all'uso nel prodotto
Consumo energetico totale

max. 7.4 kKW

Posteriore sinistro Zona di cottura a induzione
Dimensioni 180 x 210 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Anteriore sinistro Zona di cottura a induzione
Dimensioni 180 x 210 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Anteriore destro Zona di cottura a induzione
Dimensioni 180 x 210 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Posteriore destro Zona di cottura a induzione
Dimensioni 180 x 210 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W

Controllo
Potenza di aspirazione 630 m¥/h

L'altezza del piano di cottura specificata nella tabella tecnica & I'altezza del
rivestimento inferiore del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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Fl Uso iniziale

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, AWISO:

si raccomanda di procedere come

segue e indicato nelle seguenti sezioni.

Pulizia iniziale

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno O una spugna umida e
asciugare con un panno.

Alcuni detergenti o agenti
pulenti possono
danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti
abrasivi, polveri
detergenti, creme
detergenti o oggetti
appuntiti durante la
pulizia.
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B utilizzo del fornello

Informazioni generiche
sull'uso del piano cottura

Awvertenze generali

¢ Non lasciar cadere nessun oggetto sul
forno. Anche piccoli oggetti come le
saliere potrebbero danneggiarlo. Non
usare forni incrinati. L'acqua potrebbe
penetrare attraverso queste crepe e
causare un corto circuito. Se la
superficie & danneggiata in qualsiasi
modo (per esempio, crepe visibili), per
ridurre il rischio di scosse elettriche,
spegnere prima il fusibile, poi
scollegare I'apparecchio e chiamare il
servizio autorizzato.

¢ Non utilizzare recipienti sbilanciati e
facilmente inclinabili sul piano cottura.

¢ Non riscaldare i recipienti e le pentole
vuote. Le pentole e I'apparecchio
potrebbero danneggiarsi.

® Spegnere sempre i bruciatori del piano
di cottura dopo ogni utilizzo.

¢ | 'apparecchio potrebbe subire danni
se si fanno funzionare i piani cottura
senza pentola o recipiente. Spegnere
sempre i piani cottura dopo ogni
utilizzo.

e | a superficie di cottura sara calda
dopo ogni utilizzo, pertanto non
mettere pentole di plastica sulla
superficie di cottura. Pulire
immediatamente tale materiale sulla
superficie.

¢ Nelle pentole e nelle padelle mettere
una quantita sufficiente di cibo. In
questo modo, si pud evitare che il cibo
fuoriesca dal recipiente e non sara
necessario pulire inutilmente.

¢ Non mettere i coperchi di pentole e
padelle sui bruciatori.

¢ Allineare i bruciatori con il centro delle
pentole. Se si vuole mettere una
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pentola su un altro bruciatore, non
farla scivolare verso il bruciatore
desiderato; piuttosto, prima sollevara
e poi metterla sull'altro bruciatore.

Principio di funzionamento del

fornello a induzione

Il fornello a induzione & come un circuito

aperto. Il circuito si completa quando un

recipiente di cottura adatto alla cottura a

induzione viene posto su di esso e un

sistema elettronico proprio sotto la
superficie di vetro genera un campo
magnetico. La base metallica del
recipiente viene riscaldata acquisendo
energia da questo campo magnetico.

Cosi, il calore non viene generato sulla

superficie della pentola, ma direttamente

sul recipiente sopra di essa. La

superficie di vetro viene riscaldata con il

calore del recipiente di cottura.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono

alcuni vantaggi perché il calore viene

trasferito direttamente al recipiente di

cottura.

¢ | cibi che traboccano durante la
cottura non bruciano rapidamente
perché la superficie di cottura in vetro
non viene riscaldata direttamente. La
pulizia & piu facile.

e | a cottura & piu rapida perché il calore
& generato direttamente sul recipiente
di cottura. Quindi, consente di
risparmiare tempo ed energia rispetto
ad altri tipi di fornelli.

¢ Dato che il calore viene trasferito
direttamente al recipiente di cottura,
non c'é perdita di calore, e garantisce
una cottura piu efficiente.

e || fatto che il trasferimento di calore si
fermi e la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando
il recipiente di cottura viene rimosso



dalla superficie di cottura, consente un
uso piu sicuro rispetto a possibili
incidenti durante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

¢ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati guando si usano recipienti di
cottura antiaderenti rivestiti con poca
quantita di olio o usati senza olio (tipo
teflon).

¢ Non utilizzare il piano cotturain vetro
come superficie su cui appoggiare
qualcosa o come superficie di taglio.

¢ Non mettere oggetti metallici come
posate o coperchi di pentole sul
fornello, perché potrebbero
surriscaldarsi.

¢ Non usare mai fogli di alluminio per
cucinare. Non mettere mai cibi avvolti
in un foglio di alluminio sulla piastra a
induzione.

¢ Tenere gli oggetti magnetici come
carte di credito o nastri lontano dal
piano cottura mentre & in funzione.

e Se c’e un forno sotto il proprio fornello
e questo ¢ in funzione, i sensori del
fornello potrebbero ridurre il livello di
cottura o spegnere il fomello stesso.

¢ | fornello ha un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono
fornite nelle sezioni seguenti. Tuttavia,
se si utilizzano pentole a base sottile
per la cottura, queste pentole si
riscaldano molto rapidamente e il
fondo della padella potrebbe
sciogliersi e danneggiare la superficie
di cottura e I'apparecchio prima che si
attivi il sistema di spegnimento
automatico.

Recipienti di cottura

Utilizzare recipienti di cottura

ferromagnetici di qualita che portino

un'etichetta o un'avvertenza relative alla

loro compatibilita per la cottura a

induzione solo con il proprio piano
cottura a induzione. In generale, piu alto
¢ il contenuto di ferro, migliore sara il
rendimento del recipiente di cottura. Il
diametro del fondo della pentola deve
corrispondere all’area di induzione. Le
dimensioni suggerite sono elencate qui
sotto.

Recipienti adatti:

¢ Recipienti in ghisa

¢ Recipienti in acciaio smaltato

¢ Recipienti in acciaio e acciaio
inossidabile (con etichetta o
avvertenza che indichi che la
compatibilita con I'induzione)

Recipienti non adatti:

¢ Recipienti in alluminio
¢ Recipienti in rame

¢ Recipienti in ottone

¢ Recipienti in vetro

¢ Terracotta

e Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

e Usare solo recipienti di cottura a fondo
piatto. Non utilizzare recipienti con
basi convesse o concave.

. « e x
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¢ Usare solo recipienti di cottura con
basi spesse e lavorate. Se si utilizzano
pentole a base sottile per la cottura,
queste pentole si riscaldano molto
rapidamente e il fondo della padella
potrebbe sciogliersi e danneggiare la
superficie di cottura e I'apparecchio
prima che si attivi il sistema di
spegnimento automatico. | bordi affilati
potrebbero causare graffi sulla
superficie.
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¢ | e basi di alcuni recipienti di cottura
hanno un campo ferromagnetico piu
piccolo del suo vero diametro. Solo
quest’area ¢ riscaldata dalla zona di
cottura. Pertanto, il calore non &
distribuito uniformemente e |l
rendimento della cottura € diminuito.
Inoltre, tali recipienti di cottura
potrebbero non essere rilevati dai
grandi piani di cottura a induzione.
Cosi, il piano di cottura deve essere
selezionato in base alla dimensione del

campo ferromagnetico.

2.Quando si mette la pentola sul fornello

se O ¢ o on lampeggiano,
allora & adatta.

Dimensioni raccomandate del
recipiente di cottura

2H 100
Zona di cottura con
ampia superficle {fiexi)

i, 100 - max 210
Larghezza 210 -
iunghezza 380

%

N s \“;M

¢ Alcuni recipienti di cottura hanno una
base che contiene materiali non
ferromagnetici come I'alluminio. Questi
tipi di recipienti potrebbero non
riscaldarsi adeguatamente o non
essere affatto rilevati dalla zona del
piano di cottura a induzione. In alcuni
casi, potrebbe apparire un awviso di
pentola difettosa.

Test del recipiente di cottura

E possibile verificare tramite test se la

pentola & compatibile con la cottura con

un piano a induzione, usando i metodi

seguenti.

1.E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.
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Il rilevamento dei recipienti di cottura da
parte dei piani cottura a induzione
dipende dal diametro e dal materiale del
ferromagnetico nella base del recipiente.
Per garantire il rievamento del recipiente
di cottura e ottenere una cottura
efficiente, il recipiente deve essere scelto
in base alle dimensioni della propria
specifica zona di cottura. Le dimensioni
del recipiente di cottura raccomandate
per le dimensioni delle zone di cottura
sono indicate sopra.

Bollire; dipende dal tipo di padella, dalis
cimensiont e dalla zona di cottura.
Ampila zona di cottura utilizzabile per
una bollitura omogenea, L'utilizzo di ung
zona cottura pit ampia sul plani a
induzione non comporta sprechi di
energia perché il calore copre solo la
rona nteressata della pentola.
Rilevamento automatico del
recipienti di cottura

Quando si mette un qualsiasi recipiente
di cottura compatibile con I'induzione sul
fornello, il fomello riconosce
automaticamente su quale piano di
cottura si trova il recipiente e fomisce
indicazioni sul pannello di controllo.
Zona di cottura con ampia
superficie (flexi)

Il fornello & dotato di superfici piani di
cottura con ampie superfici (superfici
Flexi). In caso di utilizzo di recipienti di
cottura piu piccoli, € possibile far



funzionare tale superficie di cottura
come piani individuali indipendenti I'uno
dall'altro. Quando si utilizzano grandi
pentole, € possibile attivare la funzione
combinata e trasformare i piani cottura
in un‘unica superficie di cottura.

| piani cottura con
ampia superficie
hanno due zone
di cottura,
anteriore e
posteriore. E
possibile usare
queste zone
come due zone di

cottura
indipendenti per
diversi livelli di

temperatura con
due recipienti di
cottura diversi.
Posizionare i
recipienti di
cottura centrando
le zone di cottura
separate.

X

Per le operazioni
di cottura con un
solo recipiente,
posizionarlo al
centro della zona
di cottura
anteriore e
posteriore. Non
mettere il
recipiente di
cottura al centro
della zona di
cottura.

Per le operazioni
di cottura con
recipienti di grandi
dimensioni,
posizionarli in
modo che
coprano i centri di
entrambe le zone
di cottura e che
siano centrati
sulla zona di
cottura.
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Pannello di controllo

»

He s 35..24 8

Tasti e simboli

: Laluce che indica che il
e tasto corrispondente ¢ stato

azionato
O : Pulsante on/off
& : Pulsante blocco tasti
: Piano cottura con tasti
] combinazione a superficie
ampia

: Pulsante di riscaldamento
rapido/Pulsante di regolazione
della potenza elevata
(Booster)

: Tasto di blocco per pulizia
: Tasto del timer

: Pulsante di aumento del
timer

: Pulsante di diminuzione del
timer

*Varia a seconda del modello di
prodotto. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

»
[c=]

+ O=

9. ©°
.

Ho 5 _s..24 i

Ho 5 Sl ?l

l
1 2 3

Il display della zona di cottura

1 Indicatore del lvello di temperatura
e portata del piano di cottura

2 Area di regolazione del livelio della
portata - temperaiura
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3 Pulsante diriscaldamento
rapido/Pulsante di regolazione della
potenza elevata (Booster)

6
|
HHkE

Schermo del timer

Indicatore del timer

Pulsante di diminuzione del timer
Pulsante del timer

Pulsante di aumento del timer
Simbolo del timer

I LED attivita del timer del piano
cottura pertinente

OO wWnN 2
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Display della ventilazione

1 Indicators del livello di ventilazione

2 Campo di regolazione del livelio di
ventilazions

3 Tasto Booster

4 Tasto mod ventilazione automatica



Awvertenze generali per il pannello di
controllo

LLa presente apparecchiatura &
controllata da un pannello di
controllo a sfioramento. Ogni
operazione eseguita nel pannello
di controllo touch viene
confermata dall’emissione di un
segnale acustico.

Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di controllo.
Una superficie umida e sporca
puod causare problemi a livello di
funzionamento delle funzioni.

Il fornello torna automaticamente
alla modalita stand-by se non
viene eseguita nessuna
operazione entro un periodo di 20
secondi.

L'apparecchio visualizzera I'avwiso
"FF” per motivi di sicurezza se
viene toccato un qualsiasi tasto

().

La luce = sui tasti attivati o
selezionati si illumina.

Accensione del fornello

1.Toccare il tasto O sul pannello di
controllo.

» Il fomello & pronto all'uso.

Spegnimento del fornello

1.Toccare il tasto O sul pannello di
controllo.

» Il fomello si spegne e torna in modalita

stand-by.

Indicatore del calore restante

Sul pannello di controllo ¢c'e un

indicatore di calore per ogni zona di

cottura. Questo indicatore segnala che |l

fornello € ancora caldo quando € spento.

Non toccare il piano di cottura in
questione fino a quando l'indicatore di
calore residuo non scomparira.

H Alta temperatura
Bassa
h
temperatura

In caso di mancanza di corrente,
I'indicatore di calore residuo non
si illumina e mette in guardia
['utente contro i piani di cottura
caldi.

Accendere le piastre (zona di
cottura) e impostare il livello di
temperatura

<

'j:ﬂ_,g___s_ 5 s Al
¥ \)

1 .gccendere la pentola toccando il tasto
» Sui display delle zone di cottura sara
visualizzato il simbolo “0”.

2.A seconda dell'area che si vuole
accendere, toccando l'area di
impostazione o facendo scorrere |l
dito sull'area, impostare il livello di
temperatura tra "0" e "9".

Mentre il livello di temperatura viene

aumentato come 1,2,3...19 su alcuni

modelli, pud essere aumentato come
1,1.,2,2. ... 9. su altri modelli. Questa

opzione varia a seconda del modello di

prodotto.

Spegnere i fornelli:

Una zona di cottura selezionata pud

essere spenta in 2 modi diversi:

1.Impostando la temperatura su "0"
Sara possibile spegnere il fornello
riducendo la temperatura impostata a
“0”.

2.Usare la funzione di spegnimento
con timer per la zona di cottura
desiderata
Al termine del tempo, il timer spegne |l
piano di cottura a esso collegato. Tutti

23/IT




i display mostrano "0" o "00". Il

simbolo €9 sul display del piano di

cottura scompare.

L'impostazione del timer per la zona

del piano di cottura & descritta nei

capitoli qui di seguito.
Combinazione delle zone di
cottura con superficie ampia (flexi)
(se le zone di cottura con superfici
larghe sono disponibili sul fornello)
1.Accendere la pentola toccando il tasto

2. toccare il pulsante i3} .

» Il simbolo 0 appare sullo schermo
della zona di cottura sinistra e il pulsante
l:l si accende ™ .

»””“--2’. ﬁ%
3. Toccando I'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area,
impostare il livello di temperatura tra 0
e 9.
Mentre il livello di temperatura viene
aumentato come 1,2,3...19 su alcuni
modelli, pud essere aumentato come
1,1.,2,2. ... 9. su altri modelli. Questa
opzione varia a seconda del modello di
prodotto.
» Il fomello inizia a funzionare. Se viene
selezionato un altro piano cottura o se si
lasciano passare 10 secondi senza che
venga eseguita nessuna operazione, la
luce [} del tasto = si spegnera.

Vengono descritti, a titolo di
esempio, i piani di cottura con
ampia superficie a sinistra. Se le
zone di cottura a destra hanno
superfici larghe, lo stesso vale per
le zone di cottura a destra.

Combinazione delle zone di
cottura con superficie ampia (flexi)
mentre uno o entrambi le zone di

24/IT

cottura a sinistra stanno
funzionando (se le zone di cottura
con superficie ampia sono
disponibili sul fornello)

Mentre uno o entrambi i piani di cottura
a sinistra funzionano in modo separato,
sara possibile combinare entrambi i piani
attivando il piano di cottura a superficie
ampia. In questo modo, si pud far
funzionare una superficie di cottura pit
ampia con gli stessi valori.

1.Mentre una o entrambe le zone di
cottura a sinistra sono in funzione,
toccare il tasto (3} .

» Su entrambi i display delle zone di

cottura, verra visualizzata la zona di

cottura con il grado piu basso € si

accendera la luce 3l del tasto — .

>> | piani di cottura combinati

riprendono a funzionare con la

temperatura della zona di cottura che ha

un grado inferiore e, nel caso, con il

valore di impostazione del timer. | valori

della temperatura e del timer della zona
del piano di cottura che aveva un valore

di temperatura piu alto prima della

combinazione verranno eliminati.

oo stz ®

>> Per modificare il valore della
temperatura successivamente,

impostare i livello di temperatura
desiderato dall'area di impostazione.
Spegnimento delle zone di cottura
con superficie ampia (flexi) (se le
zone di cottura con superfici
ampie sono disponibili sul fornello)
ol E possibile separare e impostare le
zone & livello zero premendo 1| tasto.



Impostazione alta potenza
(BOOSTER)
Sara possibile usare la funzionalita
booster per riscaldare con la massima
potenza. Si sconsiglia tuttavia di
cucinare in questa posizione per lunghi
periodi di tempo. L'impostazione di una
potenza elevata potrebbe non essere
disponibile su tutti i piani di cottura.
Quando il periodo per I'impostazione
dell'alta potenza (cfr. tabella dei limiti del
periodo di funzionamento) € scaduto, la
zona di cottura si spegne.
Selezionando direttamente
I'impostazione di potenza elevata
(BOOSTER):
1. @Accendere il fornello toccando |l
tasto.
2.Toccare il tasto 28 del piano di cottura
desiderato.
La zona di cottura selezionata funziona
alla massima potenza e 3 luci
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona di cottura.
Quando il periodo per I'impostazione
della potenza elevata (vedere tabella dei
limiti del periodo di funzionamento) &
scaduto, la zona cottura continuera a
funzionare al livello di temperatura piu
alto.
Selezionare I'impostazione di
potenza elevata (BOOSTER)
mentre la zona di cottura é attiva:
1.Toccare il tasto 28 quando il fornello &
acceso e la relativa zona di cottura sta
funzionando a un livello specifico.
2.L.a zona di cottura selezionata
funziona alla massima potenza e 3 Iuci
lampeggiano rispettivamente sul
display della zona di cottura. Quando il
periodo per l'impostazione della
potenza elevata € scaduto, la zona di
cottura continuera a funzionare al
livello di temperatura piu alto.

Spegnere l'impostazione di
potenza elevata (BOOSTER) prima
della sua scadenza:

Sara possibile disattivare I'impostazione
di potenza elevata ogni volta che o si
desidera, toccando il tasto *8. La zona
cottura continua a funzionare al valore di
temperatura piu alto. Portare a O
toccando l'area di impostazione della
zona di cottura attiva o facendo scorrere
il dito sull'area da spegnere.

Blocco per pulizia

Il blocco per la pulizia permette all'utente
di pulire per un breve periodo di tempo
impedendo il funzionamento di tutti i
tasti del pannello di controllo mentre |l
fornello & acceso. Durante questo
periodo di tempo, I'apparecchio non
assorbe corrente.

Attivazione del blocco per pulizia

0 3 bmmd E}@? ®

1.Premere e tenere premuto il tasto il
quando il fornello & acceso.

» Bl siillumina. Il simbolo £ sara

visualizzato sui display delle zone di

cottura. Durante questo periodo non si

pud azionare nessun altro tasto oltre a

quello D .

Blocco tasti

Quando il piano cottura € acceso o

spento, & possibile attivare il blocco dei

tasti per evitare di cambiare

accidentalmente le sue funzioni.

Attivazione del blocco tasti

1.Per attivare il blocco tasti, & toccare il
tasto finché non viene emesso un
singolo segnale acustico.

La luce & del tasto — lampeggera e tutti

piani cottura si saranno bloccati.
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o Solo il tasto @ funziona quando il

blocco tasti & attivo. Quando
viene toccato altro tasto, la luce &
del tasto — lampeggia a indicare
che il blocco tasti & attivo.
Se il fornello viene spento mentre i
tasti sono bloccati, per
riaccendere il fornello, il blocco
tasti deve essere disattivato.

Disattivazione del blocco tasti

1.Premere e tenere premuto il tasto &
fino a che non si sente un segnale.
L'operazione deve essere confermata
mediante un segnale acustico. La luce
& del tasto —si affievolisce e il blocco
tasti viene disattivato.

Funzione timer

Questa funzione facilita il processo di

cottura. Non & necessario monitorare |l

fornello durante tutto il periodo di cottura.

La zona cottura si spegne
automaticamente dopo il periodo
selezionato.

Attivazione del timer

G '

1.Accendere il fornello toccando il tasto

2.A seconda dell’area che si desidera
accendere, toccando l'area di
impostazione o facendo scorrere |l
dito sull'area, impostare il livello di
temperatura desiderato.

3.Attivare il imer toccando il tasto €.

Sul display del timer si accende “00" el

simbolo (Binizia a lampeggiare.

4.Sulla schermata del timer, attorno allo
"00”, vi sono 4 LED. Per impostare un
timer per la zona del piano di cottura,
toccare il tasto © per selezionare il
lato della zona del piano di cottura
corrispondente.
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5.Impostare il periodo desiderato
toccando i tasti +/—. Sara anche
possibile far avanzare il timer piu
velocemente premendo il tasto -+ o =
per un lungo periodo di tempo.
Il simbolo €9 si illumina in modo fisso
dopo aver lampeggiato sul display della
zona cottura per un determinato periodo
di tempo. Quando il simbolo € si
illumina fisso, indica che la funzione &
stata attivata.

I timer pu0 essere utilizzato
unicamente per i piani di cottura in
funzione.

Ripetere la procedura di cui sopra
per gli altri piani di cottura per i
quali si desidera impostare un
timer.

Il timer non puo essere impostato
senza selezionare la zona di
cottura e il livello di temperatura
della zona di cottura.

Mentre il timer & attivo, il tempo
impostato per la zona di cottura
selezionata viene visualizzato sulla
schermata del timer.

Spegnere i timer
Il fornello si spegne automaticamente e,
quando il tempo impostato & scaduto,
viene emesso un awviso acustico.
Toccare un tasto qualsiasi per spegnere
I'avviso acustico.
Spegnere anticipatamente i timer
Se il timer viene spento anticipatamente,
il fornello continua a funzionare con la
temperatura impostata fino a che non
viene spento.
Spegnimento riducendo
I'impostazione del timer al livello "00":
1.Selezionare il timer del relativo piano di
cottura toccando il tasto ©.
2.Diminuire il valore toccando il tasto
finché “00” — appare sul display del



timer. Sara anche possibile far
avanzare il timer piu velocemente
premendo il tasto = per un lungo
periodo di tempo.
Dopo che, per un certo periodo di
tempo, il simbolo lampeggia © sul
display della zona cottura, si spegne
completamente e il timer viene
cancellato.
Funzione stop
Usando questa funzione, € possibile
ridurre per un certo periodo di tempo i
livelli di temperatura di tutte le funzioni
(tranne il timer) che operano sul piano
cottura al 1° livello.

Se il timer € impostato per
qualsiasi zona del piano di
cottura, il timer riprende a
funzionare durante la funzione di
arresto.

1.Toccare il tasto Il mentre il fornello &
acceso.
Tutti i piani di cottura in funzione
continuano a funzionare al 1° livello.
3.Toccare nuovamente il tasto Bl per far
funzionare tutti piani cottura fermi con
le loro impostazioni precedenti.
Impostazioni
Con guesta funzione, sara possiblie
rmodificare la gestione della potenza, |l
ternpo del segnale acustico difine
cotlura e le impostaziont di
coliegamento del formelio-cappa.

cF o impostazione della gestione
potenza
ek Tempo del segnale acustico di

fine cottura

cF3 : Selezione modaiita cappa (non
utllizzata)

cFH 1 Schermo inattivo (non utilizzato)
cFS : Selezione della modalita di
ventilaziona

cfFb : Visualizzazione della durata del
filtro a carbons attivo
cF 1 : Resst del fitro a carbone attivo

1- Impostazione della gestione

della potenza (:[)

Con guesta funzione sara possibile

impostare la potenza totale del fornello

come si desidera.

1.Accendere il fornello toccando il tasto
®, e spegnerlo toccando nuovamente
il tasto @.

2.Entro 10 secondi dallo spegnimento
del prodotto, toccare rispettivamente i
tasti O/11// 1.

» Sul display del timer appare cFi e sul

display della zona cottura posteriore

sinistra appare "9".

3.Toccando I'area di impostazione del
piano cottura posteriore sinistro o
facendo scorrere il dito sull'area,
impostare i livello di potenza tra
(vedere Tabella - Livello di gestione
della potenza) tra “1” e “9”.

4.Confermare I'impostazione del livello
selezionato toccando il tasto .

» Il fomello si spegnera e comincera a

funzionare con I'impostazione di

potenza totale al livello selezionato.

La “Gestione della potenza” include 9

diversi livelll di potenza (vedere Tabella -

Livello di gestione della potenza).

Tabella - Livello di gestione della

potenza

1,2 kW

2,4 KW

3 kKW

3,6 kKW

4,4 KW

5,4 kKW

1
2
3
4
5
6
7

5,7 kKW
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6,7 KW

8
9

7,4 KW*

I valore di potenza totale per il
livello di gestione della potenza di
5,6,7,8,9 é 3,6 kW nei prodotti
che con il massimo consumo
totale di potenza di 3,6 kW.

2- Impostazione del tempo del

segnale acustico di fine cottura

(cF<)

Con questa funzione, sara possibile

impostare il tempo del segnale di fine

cottura del fornello a seconda delle

proprie preferenze.

1.Accendere il fornello toccando il tasto
@, e spegnerlo toccando nuovamente
il tasto @.

2.Entro 10 secondi dallo spegnimento
del prodotto, toccare rispettivamente i
tasti O/H1/CS/ 1.

» L'impostazione predefinita - sara

visualizzata sulla schermata del timer.

3.Per I'impostazione del segnale
acustico di cottura, toccare una volta il
tasto 01 .

» Sul display del timer appare ¢ e sul

display della zona cottura posteriore

sinistra appare "2".

4.Toccando |'area di impostazione del
piano cottura posteriore sinistro o
facendo scorrere il dito sull'area,
impostare il tempo del segnale (vedere
Tabella - Tempo cicalino fine cottura)
tra “0” e “3”.

5.Toccando il tasto ©, confermare
I'impostazione del tempo del segnale
acustico di fine cottura.

>> |l fornello si spegnera e iniziera a

funzionare con l'impostazione del tempo

del segnale al livello selezionato.
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II'valore di fabbrica per
I'impostazione del tempo del
segnale acustico di fine cottura € il
2¢ livello standard.

Tabella - Impostazione del tempo del
segnale acustico di fine cottura

0 15 secondi
1 30 secondi
2 1 minuto
3 2 minuti

3-Impostazione della modalita di
ventilazione (cF5)

Questo dispositivo & ulilizzate in 2 modi;

Modalita di circolazions interna e

circolazione estema. {Dettaglio .16

/Modalita di ventiiazione)

¥ disposilivo & preimpostato secondo la

radalita di circolazions interna. Per

modificare;

1.Accenders il fornello toccando | tasto
©, e spagnerio toccando nuovaments
i tasto @.

2.Entro 10 secondi dalio spegnimento
del prodotio, toccare rispettivaments |
tasti O/01// L

» Limpostazione predefinita cF sara

visualizzata sulla schermata del timer.

3. Toccare i tasto quattro volte per
limpostazione della modalita di
vertitazione 0.

» Sulla schermata del timer appare cFS
e sui display della zona cottura
posteriore sinistra appare “1°

4, La modalita di ventilazione pud
essere impostata come circolazione
esterna toccando Parea di
impostazione della zona cotiura
posteriore sinistra o passando i dito



sult'area, lo schermata della plastra si
porta su "2%,
5.Confermare 'impostazione delia
modaita di impostazione toccando i
tasto O©,
» L'apparecchio sl spegnera e
comincera a funzicnare con il livello di
ventilazione selezionato.
L'impostazione della ventilazione
apparira come circolazions intermna
nell'opzione "1" sulla schermata di
impostazione cF5 come da pre-
impostazione effettuatain
fabbrica.

4~ Yisualizzazione delia durala del
fillro a carbone attivo

{cFB)

{iltri & carbone attivo

usati nel prodotio funzicnante

in modalita cireolazione interna devono
essere cambiati dopo un certo pericdo
di utilizzo.

[ filtri & carbone attivo devono
essere cambiati dopo 150 ore di
funzionamento.
E possible visualizzare le ore di
funzionamento rimanenti su questa
schernala di impostazione del ¢FB.
Quasto tempo & rimastio visualizzato
come conto ala rovescia da 150 ore
sullo schermo.
1.Accendere il fornelic toccando | tasto
@, e spegnerlo toccando nuovamente
il tasto @.
2.Entro 10 secondi dallo spegnimento
del prodotio, toccare rigpetiivamente |
tast O/
» L'impostazione predefinita cF] sara
visualizzata sulla schermata del timer,
3. Toccare i tasto Heingue volie per far
apparire la schermata della durata del
filtro & carbone attivo.

» Sulla schermata del timer appare cFb
e e ore d funzionamento del filtro a
carbone attivo rimanenti sone indicale
come segue sulla schermata della zona
cottura posteriore sinistra.

e« Sesonopiu di 100 ore "3

e Tra 50-100 ore "2°

e Trab-50ore "1"

e Tra(-5ore ™y

4.1 display di impostazione pud essers
chiuso toccando il tasio O,

5- Hesetl del display del filtro a

carbone attive cF)

Dopo 150 ore di funzionamento del filiro

a carbone atiivo, sulle schermale del

piano cottura appare 'awiso “F" Dopo

aver rimosso e sostituito | iltr & carbone

attivo come descritto nella sezione

manuienzione-pulizia, per resettare ||

display seguire | sequenti passaggh

1.Entro 10 secondi dalio spegnimento
del prodotto, toccare rispettivamente |
tasti O/

» Limpostazione predefinita cH sara

visualizzata sulla schermata del timer.

2. Toccare il tasto Hlsei volte per far
apparire la schermata della durgla del
filtro a carbone attivo.

» Sulla schermata del timer appare cF |

e le ore d funzionamento del filtro a

carbone attivo rimanenti sono indicate

come segue sulla schermata della zona
cotiura posteriors sinistra insieme al
ranu ck7.

3. Questo display pud essere reseitaio

toccando il fasto O,

Usare i piani di cottura a
induzione in modo sicuro ed
efficace

Principio di funzionamento: |l
riscaldatore a induzione riscalda
direttamente la pentola di cottura grazie
al suo principio di funzionamento. Ha,
quindi, molti vantaggi rispetto ad altri tipi
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di fomelli. Funziona in modo piu Tabella-1: Periodi di spegnimento
efficiente e la superficie del piano di automatico delle zone di cottura
cottura & piu fredda.

Il fornello a induzione & dotato di un
sistema di sicurezza superiore che
garantisce un funzionamento in
condizioni di massima sicurezza.

Il fornello pud essere dotato di
piastre con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm con funzione
di induzione a seconda del
modello. Grazie alla funzione di
induzione, ogni zona del piano di
cottura rileva in modo automatico
la pentola posizionata su di essa.
L'energia awiene solo sull'area di :
contatto della pentola, e quindi si Riscaldamento 10 minuti
consuma un livello minimo di rapido

Bl LS LS BN ESN O [O)R o) [0} (&)

0
]
2
3
4
5
6
7
8
9

potenza. Tabelia-?: Feriodi di g;ﬁ)ggnimen’{o
autormnatico della ventilaziones

Spegnimento automatico del
sistema

I controllo del fornello ha un sistema di
spegnimento automatico. Qualora una o
piu zone di cottura vengano lasciate
accese, la zona di cottura si spegne

el B
.
(&)

automaticamente dopo un po' di tempo

(cfr. Tabella-1). Nel caso in cui si assegni 3 5

un timer alla zona cottura, si spegne Funzionamento

anche il display del timer. intenso 8 minuto
II'limite di tempo per lo spegnimento {booster)

automatico dipende dal livello di
temperatura selezionato. Per questo
livello di temperatura viene applicato il
periodo massimo di funzionamento.
LLa zona cottura pud essere azionata
nuovamente dall'utente dopo che &
stata spenta automaticamente come
descritto sopra.

Mentre il livello di temperatura viene
aumentato come 1,2,3...19 su alcuni
modelli, pud essere aumentato come
1,1.,2,2. ... 9. su altri modelli. Questa
opzione varia a seconda del modello di
prodotto.

Protezione dal surriscaldamento
Il fornello & dotato di alcuni sensori che
garantiscono la protezione da
surriscaldamento. In caso di
surriscaldamento si puo osservare
quanto segue:
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¢ | a zona del piano di cottura che sta
funzionando pu® essere spenta.

e || livello selezionato pud essere ridotto.

Tuttavia, questo non si riflette sul
display.
Sistema di protezione dal troppo
pieno
Il fornello € dotato di un sistema di
protezione dal troppo pieno. Nel caso in
cui, per qualsiasi motivo, il pannello di
controllo segnali una situazione di
“troppo pieno”, il sistema interrompe
automaticamente la connessione alla

corrente per spegnere il fornello. In quel
momento, sul display appare I'avviso "F".
Impostazione precisa della
potenza

Il fornello a induzione risponde
immediatamente ai comandi impartiti
secondo il suo principio di
funzionamento. Le sue impostazioni di
potenza vengono modificate molto
rapidamente. In questo modo si pud
evitare la fuoriuscita di una pietanza
(acqua, latte) che sta per traboccare
spegnendo immediatamente
I'apparecchiatura.
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[} utilizzo della ventilazione

Informazioni generiche
sull'uso della ventilazione

Awvertenze generali

e Per la ventilazions & predispostio un
motore con varie velocita, Affinché i
dispositivo funzioni al meglio,
raccomandamo di usare valociia
basse i condizion normall e alle in
caso di forti odori e condensazione di
vapore.

Modalita di ventilazione

Questo dispositivo & utilizzato in 2 modi:
Modalita di circolazione interna e
circolazione esterna.

Choolazions intemna

L 'ara aspiraia dal centro del fornslio
viene prima purificata dalf’olio facendola
passare attraverso apposito filtro. Viene
pol falta passare attraverso un filtro 2
carbone altive e ritrasferdia In cucina,
Avvertimento: In modalita di
circolazione interna, per manienere le
particeils di odors nell'aria inalata, | filir a
carbone atlivo devono essers installall
nell’area definita nel prodotio. Per |
diversi tipt di installazione definiti per la
circolazione interna dell'apparecchio,
fare riferimento al manuale di
installazione o consultare i proprio
rivenditore aulorizzato.

Chroolazione estema

fommmnny,
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L'aria, che viens aspirata dal centro del
fornelio, passa atlraverso | filir dell'dlio e
viene scaricata al'esterno attraverso il
camino con un sistema di tubl.

Impostazione della modalita di
ventllazione

L'apparecchio & preimpostato in
rodalita di croolazione interna.
Affinché 'apparecchio sia in modalita di
circolazione esterma, nella sezione delle
impostazioni deve essere configurata
Fimpostazione of,

Utilizzo della ventilazione

Impostazions manuale della

ventiiazions

La ventilazione pud essere impostata

manuaiments,

1. Accenders a pentola toccando i tasto
0.

» Sui display della ventilazione verra

visualizzato il simbolo 0",

2 Toccando area di impostazione delia
ventilazions o facendo scomere i dito
suil'area, impostare i livello di velocita
tra “1” & “3".

Spegnimsnto della ventilazions
manuale
1. Toccando l'area di impostazione
della ventilazione o facendo scorrere
i dito sulf'area, impostare | vello di
velocita a "07.
Attivazione della modalita di
veniliazions intensiva
1. La modalita di ventilazione intensiva
pud essere attivata toccando il
tasto.
» La modalita di ventilazions Intensiva
funziona per un massimo di 8 minut,
Duranie questo tempo, sul display si



accende il simbdole P. Dope 8 minutl, la
velocita di ventilazions scende a3 &
continua a funzionare a questo livello di

velocita,

Disattivazione della modalita di

ventiiazione intensiva

1. Toccando l'area di impostazione

della ventiiazione o facendo scorrere
it dito sull'area, impostare 1 livello di

velocita a “0”.
Nella modaiita di ventiiazione
intensiva, guando viene toccato
ur gualsiasi tasto di velocita, |l
sistema ritoma a quel livelio di
veiociia e continue a funzionare.
Awio automatico
L'apparecchio misura i fveilo di
temperatura della zona di cotturg, le

temperature & i tempo di funzionamento.

Determina la velocita di funzichamsnto
della ventilazione pib appropriata in base
a questi valor e funziona al tivell
detaerminall automaticamente.
1.Pear attivare la modaiita automatica
toccare il tasto R,
» La modalita automatica ¢ attivata e si
spegne automaticamente quando i
parametri scendono sotto il valore critico
specificato. Perche si riattivi deve essers
riabifitata
Con la modalita automatica attiva,
la modalita automatica sara
annuliata quando sl accende & 8l
spegne i prodotio a qualsiasi
velociia,
2. Per disattivare sublto la modalta
automatica, toccare ancora una
voita il tasto

Funzione di azionamento del
veniilaiore ausiliario

Tale furzione assicura che l'odore e |
fumo che possono determinarsi alia fine
delia cottura vengano eliminati
determinando automaticamernite il tempo
e il livello di velocita in base alla
temperatura dell area di cottura, al velio
di velociia e al tempo di funzionamento,
quando § prodotio viens spento in
seguito alla cotiura sulle zone di cotlura
e mentre la ventilazione & attiva e in
modalita automatica.

Se sf desidera spegnere |
funzionamento del ventiators ausiliario,
? possibie spegnerlo premendo § tasto

0 Mentre ia ventilazione funziona in

modalita autornatica, la
ventiazione continua a funzionare
per un massimo di 20 minuti e
almeno altri 2 minuti gquando la
cottura sul fornelll 8 terminata e le
peniols vengono fmoesse,
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Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione € possibile trovare

consigli su come preparare e cucinare

gli alimenti.

Avvertenze generiche sulla

cottura sul fornello

¢ Non riempire mai la padella con olio
per piu di un terzo della sua capacita.
Non allontanarsi durante il
riscaldamento dell'olio. L'olio
eccessivamente riscaldato costituisce
pericolo di incendio. Non cercare mai
di spegnere un possibile incendio con
I'acqua! Se I'olio prende fuoco,
coprirlo con una coperta antincendio o
un panno bagnato. Quando ormai in
condizioni di sicurezza, spegnere |l
forno e chiamare i vigili del fuoco.
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¢ Prima di friggere i cibi, togliere sempre
I'acqua in eccesso e immergetli
lentamente nell'olio riscaldato. Prima
di friggere, assicurarsi che i cibi
congelati siano scongelati.

¢ Assicurarsi che il contenitore usato per
riscaldare I'olio sia asciutto e tenere il
coperchio aperto.

¢ Per le raccomandazioni sulla cottura
con risparmio energetico, fare
riferimento alla sezione “Istruzioni
ambientali”.

¢ | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.



EJManutenzione e pulizia

Informazioni generiche per

la pulizia

& Avvertenze generali

¢ Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirflo. Le superfici calde
potrebbero causare ustionil

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde.
Questo potrebbe causare macchie
permanenti.

¢ | 'apparecchio deve essere
accuratamente pulito e asciugato
dopo ogni utilizzo. In questo modo, i
residui di cibo saranno faciimente puliti
e si evitera che dli stessi si brucino
quando il prodotto viene riutilizzato. In
questo modo si riuscira ad estendere
la vita utile dell'apparecchio e si
ridurranno le problematiche operative.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Durante la pulizia, non usare
detergenti abrasivi, polveri detergenti,
creme detergenti, decalcificanti o
oggetti appuntiti.

¢ Dopo ogni utilizzo, non € necessario
alcun materiale speciale per la pulizia.
Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno
morbido 0 una spugna e asciugarlo
COon un panno asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare nessun componente
dell’apparecchio in lavastoviglie.

Per i singoli fornelli:

e Sporco acido come latie, concentrato
di pomodoro e olio pud causare
macchie permanent! sul plani, pulire
subito dopo aver fatto raffreddars il
planc & | liquidi traboccant
spegnendoio.

Superfici in acciaio inossidabile

e Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inossidabile non utilizzare
detergenti contenenti acido o cloro.

¢ | a superficie inossidabile potrebbe
cambiare colore nel tempo. Questo &
normale. Dopo ogni utilizzo, pulire con
un detergente adatto alla superficie
inossidabile.

e Pulire con un panno morbido e
sapone e un detergente liquido (anti-
graffio) adatto alle superfici inox,
avendo cura di strofinare in una sola
direzione.

¢ Rimuove immediatamente le macchie
di calcare, olio, amido, latte e proteine
sulle superfici di vetro e inox senza
aspettare. Le macchie potrebbero
arrugginire dopo lunghi periodi di
tempo.

Superfici in vetro

e Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
micro-fibra specifico per superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
micro-fibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, pulire con acqua fredda e
asciugare con un panno in micro-fibra
pulito e asciutto. Il detersivo residuo

35/IT



potrebbe danneggiare la superficie del
vetro.

® |n nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

e E possibile rimuovere le macchie di
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto
o il succo dilimone.

e Se la superficie &€ molto sporca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e aspettare molto
tempo perché funzioni correttamente.
Pulire quindi la superficie in vetro con
un panno bagnato.

e Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici

verniciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Potrebbero
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che i giunti dei component
dell'apparecchio non siano lasciate
umide e con detergente. In caso
contrario, potrebbero corrodersi.

Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro
Per la pulizia della superficie di cottura in
vetro, seguire le fasi di pulizia descritte
per le superfici in vetro nella sezione
"Informazioni generali sulla pulizia”. In
casi particolari, € possibile completare la
pulizia seguendo le indicazioni seguenti.
e Gli alimenti a base di zucchero come
la panna scura, I'amido e lo sciroppo
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devono essere puliti immediatamente,
senza aspettare che la superficie si
raffreddi. In caso contrario, la
superficie del piano cottura in vetro
potra danneggiarsi in modo
permanente.

¢ Non eseguire la pulizia del fornello con
detersivi guando € ancora caldo: si
potrebbero formare macchie
permanenti.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli di
controllo, pulire il pannello e i pulsanti
con un panno morbido umido e
asciugare con un panno asciutto. Non
rimuovere i pulsanti e le guarnizioni
sottostanti per pulire il pannello. I
pannello di controllo e i pulsanti
potrebbero infatti danneggiarsi.

¢ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a pulsante, hon usare
detergenti inox intorno al pulsante
stesso. Gli indicatori intorno al
pulsante potrebbero cancellarsi.

¢ Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
di una funzione di blocco tasti, prima
di eseqguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia del ventilatore

Per garantire un'efficace ritenzione degli
odori e dell’olio, | filtrl a carbone attivo
devono essere cambiati regolarmente e
il filtro dell'olio dave essers pulito
regolarmente.

Pulizia del fittro dell’olio In metalio
iHiltro dell'olio fillra 'olio nel fumo

aspirato. Il filiro metallico del grasso




deve essere pulito a intervalll regolari per
garantire il suo efficace funzionamento.
1. Himuovere i filtro dell' olio tiranddio
verso 'allo.

I filiro deil'olio pud raccogliere olio
o liquidi fraboccant! sulla sua
superficie inferiore. Nel momento
in cui st smonta # filtro, rimuoverio
molo rapidamente per evitare
gocciolament! e versamentl.

Fare atlenzione a non far cadere
sul vetro det piano cottura il
gruppo del filtro deli'clio rimosso:
polrebbe dannegyiars.

2. Lavare i filiro del grasso rimosso in

lavastoviglie o a mano.
Lavare | filirt in acqua con un
detergents liguido e reinstallarii
dopo averli asciugatl. il di
alluminio possono cambilare
colore quando lavall; quesio &
normale e non richiede laloro
sostituzione.

o E anche possibile lavare il filtro di
ailuminio In lavastovighe. (max
70 °C) Per una pulizia ottimale, &
raccomanda di mettere i filtro del
grasso nella lavastoviglie a testa in
gite{max 70 °C)

3. Sostituire i filtro gell’olio dopo la

pulizia.

Rimozione del filtro a carbone atltivo

{filtri & carbone attivo trattengono gl
odort nel prodotto e, per ottenere
prastaziont ottimall, devono essers
cambiall a intervalll regolari. Perla
sostituzione, prestare attenzione
all'indicatore di avviso di dempimanto.
o Quando i prodotio ha
completato 150 ore di
funzionamento, sulle plastre
appare un awiso aforma di F. |
filtro dovrebbe essere cambiato
come massimo alla comparsa di
tale avwiso. Per resetiare questo
avviso, vedere le Impostazioni

Per vedere l'intervalio di tempo
di funzicnamento rimanents del
filtrl & carbone attivo, seguire la
splegazione dettagiiata in
Impostazioni.
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Per rimuovers,
1. Rimuovere il fitre deli'olio tirandolo

I filiro dell'olio pud raccogliare clio
o liquidi fraboccant! sulla sua
superficie inferiore, Nel momento
in cui sl smonta #ltro, rdmuoverlo
molto rapidamente per evitare
gocciolament! e versamentl.
IHfiliro dell'olio & dotato diun
interrutiore magnstico. Talke
components & essanziale per la
protezione dal fluidi e la
ventilazione non & possible s
non & installato.
2. Rimuovere la camera di raccolta del
liguido come mostrato nella figura sotto.

La camera di raccoita dal liguido ha
un interrutiore magnetico. Tale
componenie & essenziale per la
protezione del Huidi e la ventilazione
non & possibile se non e installato,
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La camera di raccolta del liquido
deve essere pulila periodicamente,
Puo essare pulita tavandola in
acqua con detergente liquido e
risciacquando, oppure lavandala in
lavastoviglie a max 70 °C,

Cuiando la camera di raccoita del
fiquido & messa al suo posto, la
direzione defia freccla sulla camera
stessa mostra che deve essere
messa seconco quella direzione
3. Dopo aver rimosso la camera di
racoolta del liquido, nella camera
infericre sono presentl due fillr a
carbone a desira ea sinistra,

PN

4. Per prima co0sa, fra a te uno dei filtr
al carbone inclinandolo per estrario dalla

sua fessura magnetica dalla fessura di
ventilazione ed estrailo come mostrato in
ficura.




5. Allo stesso modo, nmuovere 'altro
filiro a carbone daila sua sede,

&. Posizionare | nuovi 2 filtrt a carbone
attivo nelle loro fessure magnetiche
inclinandoll & turnoe atiraverso la fessura
di venillazione. Assicurati che sia
completamente inserito nelie sus prase
rmagnetiche.

7. Reinstaliare la plastica di protezione
dai liquidi come quando é stata rimossa.
8. Inserire il filtro dell'olio.
Serbatoio dell'acoua di scarico
in caso di liquido intenso che va al vano
di ventilazione dsl prodotto, guesti liquidi
vengono raccolll net serbatoio delle
acque reflue posto sotto la stufa. In
quesio caso, i serbatoio delle acque
grigie deve essere rimosso, i iquido
deve essere versaio e il serbaioio deve
essere pulifo e reinstallato.
S consiglia di pulire i serbatolo
del'acqua di scarico una volia al
mese,

Per rimuovere il serbatolo delle acque
grigie:

1. Rimuovere i casselio superiore
situato sotto i plano cottura. Dev assere
acoessibile sotto i plano cotlura.

2. Raggiungere i serbatoio delle acque
grigie sotto i piano cottura.

3. Sbloccars e rimuovers || serbaloio
delie acque grigie ruotando la manopola
di blocco.

4, Versare i fiquido nella camera e pulire
la camera,

5. Ructare la manopola di bloccc e
blocecarla inserendo nuovaments la
camera nelia sua fessura,

Pulizia del coperchio inferiore

Se i coperchio inferiore sul fondo del
prodotto si sporea, & possibiie
rimuoverio e pulirio.

Par rimuovere il coperchio inferiore:

1. Rimuovere it cassetio superiore
situato sotto i plano cottura. Dev assere
accessibile sotio i piano coltura.
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2. Hagglungere il coperchio inferiore da
sotto i plano cottura,

3. Sono present! & lucchetti nelle
direzioni indicate dal simbol delle frecce
sut coperchio inferfore. Rilasciando
guesti blocchl, rimuovere i coperchio
inferiore tenendolo verso il basso.
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4. Dopo aver pulito it coperchic inferiore,
spingerio con forza verso 'alto nella
stessa direzions in modo che le
serature s inseriscano nelle rispettive
fessure,



E] Guida alla risoluzione dei problemi

Qualora il problema persista dopo aver seguito le istruzioni contenute in questa
selezione, contattare il proprio fornitore oppure un Servizio Autorizzato. Non
i 1i da soli il prodott

usibile puo essere difettoso o bruciato. >>> Controllare i fusibili all’ intemo della
scatola fusibili. Sostituirli, se necessario, o riattivarll.

¢ | 'apparecchio potrebbe non essere collegato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio e collegato alla presa

e | tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il prodotto ha un blocco
tasti, puo essere che sia attivo, disattivarlo

e Se il piano cottura non si accende quando si preme il pulsante on/off >>>
Scollegarlo e aspettare almeno 20 secondi prima di ricollegarlo.

* Ha una protezione contro il surriscaldamento. >>> Lasciare raffreddare il piano
cottura.

Le pentole non possono essere utilizzate. >>> Verificare che si stiano usando

le pentole adatte

Le pentole potrebbero essere mal o non posizionate sul piano cottura. >>>

Controllare se la pentola € sulla zona cottura.

¢ La pentola potrebbe non essere adatta alla cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il piano di cottura a induzione.

® | a pentola potrebbe non essere centrata correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potrebbe non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare il piano di cottura scegliendo una
pentola abbastanza larga per la zona di cottura.

e | a pentola o la zona di cottura potrebbero essere troppo calde. >>> Lasciarle

raffreddare

¢ || tempo di cottura della zona di cottura selezionata potrebbe essere
scaduto. >>> Si puo impostare un nuovo tempo di cottura o terminare la cottura.
* Ha una protezione contro il surriscaldamento. >>> Lasciare raffreddare il piano
cottura.
¢ || pannello di controllo a sfioramento potrebbe essere coperto da qualche
oggetto. >>> Rimuovere 'oggetto dal pannello.

¢ La pentola potrebbe non essere adatta al fornello a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il piano di cottura a induzione.

¢ | a pentola potrebbe non essere centrata correttamente sul piano cottura o la
superficie inferiore della padella potrebbe non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare il piano di cottura scegliendo una
pentola abbastanza larga per la zona di cottura.
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¢ Non si tratta di un’anomalia di funzionamento. La ventola di raffreddamento
continua a funzionare finché la temperatura dei dispositivi elettronici nel piano
cottura non scende alla temperatura appropriata.

Durante la cottura si potrebbero sentire alcuni suoni provenire dal fornello. Questi
suoni sono dovuti alla composizione del recipiente di cottura. Si tratta di suoni
normali, non indicano un malfunzionamento e sono tipici della tecnologia a
induzione.

Possibili rumori e ragioni

¢ Rumore della ventola: Il fomello & dotato di una ventola che si attiva
automaticamente in funzione della temperatura dell’apparecchio. La ventola ha
vari livelli di funzionamento e funziona a diversi livelli secondo la temperatura. Se,
dopo lo spegnimento del piano cottura, la temperatura € ancora alta, la ventola
potrebbe funzionare per un po’ di tempo.

¢ Un leggero ronzio come il rumore di funzionamento di un trasformatore: Sl
tratta di un rumore tipico della tecnologia ad induzione. Il calore infatti viene
trasmesso direttamente alla base del recipienti di cottura e quindi quando si
utilizzano recipienti di cottura di determinati materiali, tali ronzi sono normali. Anzi,
si potrebbero sentire rumori diversi con pentole diverse.

¢ Suono tipo scoppiettio: La ragione di un suono di questo tipo ¢ la struttura e il
materiale della base del recipiente di cottura. Se le pentole sono fatte di materiali
e strati diversi, potrebbe sentirsi un suono tipo scoppiettio.

¢ Rumore sordo: Quando due zone di cottura sullo stesso lato del fornello
vengono utilizzate per cucinare con livelli di cottura diversi, si potrebbe udire un
rumore piu sordo.

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

Spegnere il forello a induzione e
E 22 Il fornello a induzione & aspettare che siraffreddi. L'errore si
E 26 surriscaldato. risolvera quando la temperatura del
fornello scende sotto i limiti.

Uno o piu tasti sono stati tenuti
premuti per piu di 10 secondi.
E 46 Sul pannello di controllo € stato
lasciato un oggetto o il pannello
stesso & esposto al vapore.

Il problema si risolvera quando si toglie
la mano dal fornello.

Il problema si risolvera con la pulizia
del pannello di controllo.

Non & stata utilizzata una L"errore sirisolvera quando si usa una
E 47 pentola adatta al riscaldamento  pentola adatta al riscaldamento a
a induzione. induzione

Spegnere il piano di cottura a
induzione e rimetterlo in funzione dopo
30 secondi. Contattare il rivenditore
autorizzato se il problema si
ripresenta.

Errore di comunicazione sul

E1-E15 . . .
piano cottura a induzione.
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Errore del sensore di

Spegnere il piano di cottura a
induzione e rimetterlo in funzione dopo

E16-E 21 temperatura sul piano cotturaa 30 secondi. Contattare il rivenditore
induzione. autorizzato se il problema si
ripresenta.
Spegnere il piano di cottura a
. induzione e rimetterlo in funzione dopo
E gi E(g;?;?adaelir?gztgsrﬂz sul piano 30 sepondi. antattare il rivgnditore
' autorizzato se il problema si
ripresenta.
Spegnere il piano di cottura a
Errore nel funzionamento della  induzione e rimetterlo in funzione dopo
E 25 ventola sul piano cottura a 30 secondi. Contattare il rivenditore
induzione. autorizzato se il problema si
ripresenta.
Spegnere il piano di cottura a
Errore hardware della scheda induzione e rimetterlo in funzione dopo
E31-E45 elettronica sul piano cotturaa 30 secondi. Contattare il rivenditore
induzione. autorizzato se il problema si
ripresenta.
| dispositivi del sensore devono essere
E 48 Errore del sensore sul piano resi compatibili con le condizioni di
E 49 . : funzionamento. Contattare |l
E 51 cottura a induzione. rivenditore autorizzato se il problema si
ripresenta.
Spegnere il forello a induzione e
aspettare che siraffreddi. L'errore si
Errore di temperatura elevata risolvera quando la temperatura del
Eb2-Eb57 ) X . S
sul piano cottura a induzione. sensore scende sotto i limiti.
Contattare il rivenditore autorizzato se
il problema si ripresenta.
Uno qualsiasi dei tasti potrebbe  Quando il tocco prolungato su uno dei
essere stato toccato a lungo. tasti & stato interrotto,
Sita postionata scpra i i QAN pertola d cotura sopra
FF |'unita di controllo viene sollevata,

controllo.

Ci potrebbero essere dei residui
di cibo/liquido sull'unita di
controllo.

L"errore scomparira quando i residui di
cibo/liquido verranno puliti.
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