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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e sui rischi del prodotto.

* | bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
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dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

Ruota la maniglia delle pentole
e delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrare e bru-
ciare.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

+ Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

» Prima di gettare prodotti usu-

rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-
ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-
tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto quan-
do & in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre- [
se multiple per azionare il pro-
dotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

1.5 Installazione in sicu-
A rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

IT/7



* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVVERTENZA: Se la superficie i
del piano cottura é crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVVERTENZA: Se la superficie
in vetro del piano cottura e rot-
ta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

+ Non é consentito tenere ogget-
ti infiammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non e adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

+ AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

« AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito & pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pud causare

incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione
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Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo l'uso, non fare affidamen-
to sul sensore del potenziome-
tro.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.
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* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i
contenitori di dimensioni sbagliate & ne-
cessaria piu energia di quella dovuta.

3 Il prodotto

Mantenere pulite le aree di cottura del
piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore

tra 'area di cottura e il fondo della pento-

la.

3.1 Presentazione del prodotto

1 Superficie di cottura in vetro
3 Fornello a induzione

5 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

D|mgr13|on| esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro- 43 % /590 /520
fondita)(mm)

Dlmen3|.o‘n| di installazione del piano cottura (larghezza / 560 (+2) /490 (+2)
profondita) (mm)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,4 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 210x2170 mm

Potenza 2400 W / Booster: 3700 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1500 W / Booster: 2500 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 210x210 mm

Potenza 2400 W / Booster: 3700 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W

|* L'altezza del piano cottura specificata nella tabella tecnica & I'altezza del copribase del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie € danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano cot-

tura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la

cottura non bruciano rapidamente poiché

il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

+ La cottura & piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente

alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-

ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

- Il fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-

Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-

rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).

+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che e compatibile con l'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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+ Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pento-
le con fondo sottile, esse si riscaldano
molto rapidamente e il fondo della pento-
la puo sciogliersi e danneggiare la super-
ficie di cottura e I'apparecchio prima che
venga attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono cau-
sare graffi sulla superficie.

v X

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico piu piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene ri-
scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca-
lore non e distribuito in modo uniforme e
le prestazioni di cottura si riducono. Inol-
tre, tali pentole/padelle non possono es-
sere rilevate da grandi piani cottura a in-
duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

Dimensioni consigliate per pentole e padelle

+ Alcune pentole/padelle hanno una base
che contiene materiali non ferromagneti-
ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/
padelle possono non riscaldarsi adegua-
tamente o non essere affatto rilevate dal
piano cottura a induzione. In alcuni casi,
potrebbe apparire un avviso di pentole/
padelle difettose.

L'equa distribuzione delle pentole
@ sui piani di cottura a destra e a sini-
stra e al centro per la scelta dei pia-
ni di cottura influisce in modo posi-
tivo sulle prestazioni di cottura du-

rante la cottura di piu pasti sui piani

di cottura a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

2. E compatibile se /5, non lampeg-
gia quando si posiziona la pentola sul
piano cottura a induzione e si accende il
piano cottura.

Diametro zona cottura - mm

Diametro pentola - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
210x 210 min. 140 - max. 210
320 min. 125 - max. 320

Zona di cottura con ampia superficie (220 x 440)

larghezza 220 - lunghezza 400

Il tuo piano cottura ha una funzione "Pan-
sense" che valutera la compatibilita delle
pentole. Puoi controllare le tue pentole
usando questa funzione. Valdymo skydeliis
> 21]

Le dimensioni delle pentole/padelle consi-
gliate per le dimensioni del piano cottura
sono indicate sopra.

Il comportamento di ebollizione puo variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
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ebollizione pit omogeneo, ¢ possibile utiliz-
zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

Zona di cottura con ampia superficie (flex) %

Il piano cottura & dotato di piani cottura con
superfici ampie (superfici flex). E possibile
utilizzare questo piano cottura come piani
cottura individuali indipendenti I'uno dall'al-
tro per pentole/padelle piu piccole. E possi-
bile attivare la funzione combinata per que-
ste zone cottura e trasformarle in un’unica
superficie di cottura per le operazioni di
cottura con pentole di grandi dimensioni.

Come due zone di cottura indipendenti

Come zona di cottura singola

| pendenti per diversi livelli di temperatu-

- |le zone di cottura separate.

Le zone di cottura con ampia superfi-
cie hanno due zone cottura: anteriore e
posteriore. Si possono utilizzare que-
ste zone come due zone cottura indi-

ra con due diverse pentole/padelle. Po-
sizionare le pentole/padelle centrando

v

) S —

Per le operazioni di cottura su gran-
di pentole/padelle, posizionare le
pentole/padelle in modo che copra-

_|no i centri di entrambe le zone di

cottura e che siano centrate sulla
zona cottura.

] S
—
T
x v
() Per cucinare con due pentole/padel-
| h le diverse allo stesso livello di tem-
| Per I'operazione di cottura con una so- . > peratura, si pud combinare la zona
‘ la pentola/padella, posizionarla al cen- di cottura con un’ampia superficie
tro della zona cottura anteriore o po- (flex) e cucinare con due pentole/
- ) - |steriore. Non collocare le pentole/pa- " |padelle diverse alla stessa tempera-
delle al centro della zona cottura. tura. Posizionare le pentole/padelle
| = el | in modo che i centri delle zone siano
! di nuovo centrati.
|
i
~——
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La luce che indica che il tasto corrispondente &

Al

Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di

stato azionato
Tasto On/Off

Tasto blocco tastiera

.] Tasto combinazione fornello a superficie ampia
*

regolazione della potenza elevata (Booster)
Tasto di arresto

00
O
+
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Tasto del timer

Tasto di aumento del livello del timer



— Tasto di diminuzione del livello del timer
% Tasto di collegamento Piano-Cappa *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Tasti di selezione della zona di cottura :

@O Tasto di selezione zona cottura posteriore sini-
OO stra

O O Tasto di selezione zona cottura anteriore sini-
O stra

gg Tasto di selezione zona cottura anteriore destra

O @ Tasto di selezione della zona di cottura poste-
© O riore destra

0 3 A

9
I____———---‘

v

1
lllustrazione 1: Area di configurazione per
I'impostazione del livello di temperatura

L' — N

1 Area di configurazione per I'impostazione del li-
vello di temperatura

2 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

lllustrazione 2: Visualizzazione del timer

Indicatore del timer

Pulsante di diminuzione del timer
Tasto del timer

Pulsante di aumento del timer

g~ W N =

Il LED attivita del timer della zona di cottura per-
tinente

Avvertenze generali per il pannello di con-
trollo

Mantieni sempre il pannello di con-
trollo pulito e asciutto. Se la super-
ficie € umida e sporca, puod causare
problemi nel funzionamento delle
funzioni.

cottura torna automaticamente in
modalita stand-by.

Quando un tasto (tranne il tasto (3)
viene toccato a lungo, il prodotto
emette un avviso «FF».

Se non viene eseguita alcuna ope-
razione entro 20 secondi, il piano

La spia — sui tasti attivi o selezio-
nati si accendera.

Accensione del piano cottura

1. Tocca il tasto (D sul pannello di control-
lo.

= |l piano cottura & pronto all'uso.
Spegnimento del piano cottura

1. Tocca il tasto (D sul pannello di control-
lo.

= |l piano cottura si spegne e torna
alla modalita standby.

Indicatore di calore residuo

C'e un indicatore di calore residuo per ogni
zona del pannello di controllo. Questo indi-
catore indica che la zona & ancora calda
qguando é spenta. Non toccare le zone inte-
ressate finché l'indicatore del calore resi-
duo non scompare.

H: Alta temperatura

h: Bassa temperatura

Questo prodotto & controllato da un
pannello di controllo touch. Ogni
operazione effettuata sul pannello

di controllo touch & confermata da
un segnale acustico.

In caso di interruzione di corrente,

@ l'indicatore di calore residuo non si
accende e non avvisa l'utente delle
zone calde.
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Accensione delle zone del piano cottura
(sezione cottura) e impostazione del livello
di temperatura

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.

= Sui display della zona di cottura

appare «0".
- -
u3s Q) 83U
M S 9 2 ¥
Ogg o——2 ﬂ-___.[ﬂ ssld-

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera attivare.

= La zona di cottura selezionata ap-
parira come «0" e si illuminera piu

intensamente.
0
oo l .
3 g__i_ai___élﬂ

3. Imposta il livello di temperatura tra «<0" e
«9" toccando o facendo scorrere il dito
sull'area di impostazione della zona che
desideri utilizzare.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona selezionata puo essere disattiva-

ta in 2 modi diversi:

1. Riducendo la temperatura al livello

«0":E possibile disattivare la modalita
di cottura abbassando l'impostazione
della temperatura a «0".

2. Uso della funzione di spegnimento del
timer per la zona del piano cottura de-
siderata:Allo scadere del tempo, il ti-
mer spegne la zona di cottura ad esso
collegata. Tutti i display mostrano «0" o
«00". Il simbolo 9 sul display della zo-
na di cottura scompare. L'impostazio-
ne del timer per la zona e spiegata nel-
le sezioni seguenti.

Combinazione della zona del piano cottura

con un'ampia superficie (flexi)

1. Accendere il piano cottura toccando il

tasto .

2. Tocca il tasto [g).
= |l simbolo «0" appare sul display si-
nistro della zona di cottura e la lu-
ce — del tasto [3] si accende.
I HEYe)

[o J oo g
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3. Impostalil livello di temperatura da «0" a
«9" toccando l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area.

2B

= |l piano cottura inizia a funzionare. Se
viene selezionata un'altra zona o se
non viene intrapresa alcuna azione per
10 secondi, la luce — del tasto [:] si
spegne.

| piani cottura con ampia superficie
@ a sinistra sono descritti a titolo di

esempio. Se le zone del piano cot-

tura a destra hanno una superficie

ampia sull'elettrodomestico, lo
stesso vale per le zone del piano

cottura a destra.

Combina la zona del piano cottura con
un'ampia superficie mentre una o entram-
be le zone del piano cottura a sinistra sono
in funzione

v" Mentre una o entrambe le zone del pia-
no cottura a sinistra funzionano sepa-
ratamente, € possibile combinare en-
trambe le zone di cottura attivando il
piano cottura con ampia superficie. In
questo modo, € possibile utilizzare una
superficie del piano cottura pil ampia
con gli stessi valori.

1. Mentre una o entrambe le zone del pia-
no cottura a sinistra sono in funzione,
premere il tasto [g].

[.] | I.O

ﬁ Jgg o__3__f2d
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= |l valore della zona del piano cottu-
ra a basso livello appare su en-
trambi i display delle zone del pia-

no cottura e la spia — del tasto [g]
€ accesa.

= Le zone combinate continuano a
funzionare ai valori di temperatura
e timer della zona con il valore di
temperatura piu basso. | valori di
temperatura e timer del bruciatore
con il valore di temperatura piu al-
to prima della combinazione ven-
gono annullati.

0o__3__58 ——db

2. Per modificare il valore della temperatu-
ra in un secondo momento, imposta il li-
vello di temperatura che desideri modifi-
care dall'area delle impostazioni.

Spegnimento dei piani cottura con ampia

superficie

E possibile separare le zone e impostarle a

livello zero toccando il tasto [g].

Impostazione ad alta potenza (BOOSTER)
E possibile utilizzare l'impostazione di po-
tenza elevata per riscaldare alla massima
potenza. Tuttavia, non & consigliabile cuo-
cere a lungo in questa posizione. L'impo-
stazione di potenza elevata potrebbe non
essere disponibile in tutte le zone di cottu-
ra.

Selezione diretta dell'impostazione ad alta
potenza (BOOSTER):

1. Accendere il piano cottura toccando il

tasto .

2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-
na di cottura.

3. Tocca il tasto A§.

= La zona del piano cottura selezionata
funziona alla massima potenza e 3 luci
lampeggiano in sequenza sul display
della zona del piano cottura.

= Quando il tempo di impostazione della
potenza elevata (vedere la tabella dei
tempi di spegnimento automatico) &
scaduto, la zona continua a funzionare
al valore di temperatura piu alto.

Selezione dell'impostazione di alta poten-
za (BOOSTER) mentre la zona del piano
cottura e attiva:

1. Quando il piano cottura € acceso e la re-
lativa zona di cottura funziona a un de-
terminato livello, attivare questa zona
selezionandola.

2. Tocca il tasto 8.

w

La zona del piano cottura selezionata
funziona alla massima potenza e 3 spie
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona del piano cottura. Quando il
periodo per l'impostazione Alta potenza
e scaduto, la zona del piano cottura con-
tinuera a funzionare al livello di tempe-
ratura piu alto.

Disattivazione dell'impostazione di alta
potenza (BOOSTER) prima della sua sca-
denza:

Dopo aver attivato la zona di cottura corri-
spondente toccando il tasto, € possibile di-
sattivare l'impostazione di alta potenza in
qualsiasi momento toccando il tasto 2. La
zona di cottura continua a funzionare al
massimo valore di temperatura. Per disatti-
varla, toccate I'area di impostazione della
zona di cottura attiva o fate scorrere il dito
sull'area per portarla in posizione «0".
Serratura a chiave

Mentre il piano cottura & acceso o spento,
¢ possibile attivare il blocco dei tasti per
evitare modifiche accidentali alle sue fun-
zioni.

Attivazione del blocco dei tasti

IT/19




1. Tocca il tasto (3] per attivare il blocco
dei tasti.

= Dopo il conto alla rovescia 3-2-1 sul di-

splay, la spia — del tasto (3] si accen-
dera e tutte le zone di cottura verranno
bloccate.

Quando il blocco dei tasti ¢ attivo,
@ funziona solo il tasto (D. Quando si
tocca un altro tasto, la spia — del
tasto [ lampeggia, indicando che
il blocco dei tasti & attivo.
Se si spegne il piano cottura men-
tre i tasti sono bloccati, il blocco dei
tasti deve essere disattivato per po-
ter riaccendere il piano cottura.

Disattivazione del blocco dei tasti

1. Toccail tasto (3.

= Dopo il conto alla rovescia 3-2-1
sul display, la luce — del tasto 0l
si spegne e il blocco dei tasti si di-
sattiva.
Funzione timer
Questa funzione facilita la cottura. Non e
necessario stare continuamente vicino al
piano cottura durante il processo di cottu-
ra. Il piano cottura si spegne automatica-
mente dopo l'orario selezionato.

Attivazione del timer

?E}Elg@ ﬁg@

P
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1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D.

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera attivare.

= La zona di cottura selezionata ap-
parira come «0" e si illuminera pit
intensamente.

3. Impostail livello di temperatura da «0" a
«9" toccando l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'area.

4. Attiva il timer toccando il tasto 9.

= «00" si illumina sul display del ti-
mer.

5. Cisono 4 LED di attivita intorno allo «00"
visibili sul display del timer. Il LED della
zona attiva del piano cottura lampeggia
ed & possibile impostare il timer per
questa zona.

o

Se si desidera impostare il timer per
un‘altra zona attiva del piano cottura, se-
lezionare il lato corrispondente della zo-
na del piano cottura toccando il tasto o
fino a quando il display LED 24 ore su
quel lato della zona del piano cottura si
accende.

N

Imposta l'ora desiderata toccando i tasti
—+/—. E possibile avanzare pil veloce-
mente toccando a lungo il tasto + o0 —.

= Attiva l'impostazione dell'orologio

toccando il tasto {9 o aspettando
circa 10 secondi.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone in funzione.

Ripetere i passaggi precedenti per
le altre zone di cui si desidera impo-

Il timer non pud essere impostato
senza selezionare la zona del piano
cottura e il valore della temperatura
della zona del piano cottura.

Quando il timer & attivo, il LED della
zona di cottura con il tempo mini-
mo impostato lampeggia. Se c'e
un'impostazione dell'ora sulle altre
zone, i LED di queste zone rimarran-

@
@
@

no accesi.

Disattivazione dei timer

Allo scadere del tempo impostato, il piano
cottura si spegne automaticamente e emet-
te un segnale acustico.
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Tocca un tasto qualsiasi per disattivare
I'avviso sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se il timer viene spento anticipatamente, il
piano cottura continuera a funzionare alla
temperatura impostata fino allo spegni-
mento.

Disattivazione del timer diminuendo il va-
lore a «00":

1. Dopo aver attivato la zona di cottura
pertinente toccando il tasto, selezionare
il timer per la zona di cottura pertinente

toccando il tasto (9.

2. Ridurre il valore toccando il tasto — fino
a visualizzare «00" sul display del timer.
E possibile avanzare piu velocemente
toccando a lungo il tasto —.

= Dopo che il simbolo (9 lampeggia per
un determinato periodo di tempo sul di-
splay della zona del piano cottura, si
spegne completamente e il timer viene
annullato.
Funzione Stop

v' Utilizzando questa funzione, & possibi-
le ridurre i livelli di temperatura di tutte
le funzioni che operano nella zona del
piano cottura (tranne il timer) allo sta-
dio 1 per un determinato periodo di
tempo.

Se & impostato un timer per una
qualsiasi zona del piano cottura, il

timer continua a funzionare durante

I'arresto.

1. Mentre il piano cottura € in funzione,
premete il tasto [I.

= Tutte le zone operative continuano
a funzionare al livello di temperatu-
ral.

2. Premere nuovamente il tasto [ per
riavviare tutte le zone di cottura interrot-
te con le impostazioni precedenti.

Impostazioni

Con questa funzione & possibile configura-
re la gestione dell'alimentazione, il segnale
acustico di fine cottura, l'ora e il collega-
mento della cappa.

A1: Impostazione del display di compatibili-
ta Pot «PanSense Function»

A2: impostazione di gestione dell'alimenta-
zione

A3: impostazione del tempo di avviso sono-
ro di fine cottura

A4: impostazione del collegamento alla
cappa

A5: Impostazione del display del consumo
energetico «EnergiSense»

1- Impostazione del display di compatibili-
ta della porta «Funzione PanSense» (A1)
La funzione PanSense € una funzione intel-
ligente progettata per ottimizzare le presta-
zioni del piano cottura a induzione. Questa
modalita consente di ottenere i migliori ri-
sultati di cottura rilevando il materiale, la
struttura di base e la compatibilita magneti-
ca della padella utilizzata. Si adatta alle ca-
ratteristiche della padella in uso, assicuran-
do risultati di cottura sempre perfetti.
Questa funzione offre: migliori risultati di
cottura (si regola automaticamente in base
alle caratteristiche della pentola utilizzata
sul piano cottura), risparmio energetico (ot-
timizza il consumo energetico in base al ti-
po di pentola), prolunga la durata della pen-
tola (trasferisce la potenza ottimale che la
pentola & in grado di gestire)

La tua cucina controlla automaticamente le
pentole ogni volta che inizi a cucinare. Per
verificare manualmente se le pentole che
stai utilizzando sono compatibili con Pan-
Sense, puoi seguire i passaggi seguenti.

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D).

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti €0/85/e5/85/e S entro 10 secondi.
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= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer e «—»
appare su tutti i display delle zone
di cottura.

3. Posiziona le pentole o le padelle che de-
sideri misurare sulle zone di cottura.

4. Sul display appare «0"tra i tasti Il e (3.

5. Tocca l'area delle impostazioni. «1" ap-
pare tra i tasti Il e (] anziché «0" e vie-
ne avviata la scansione della qualita del
piatto. La scansione dura circa 10 se-
condi e durante la scansione viene vi-
sualizzata un'animazione sul display.

6. La qualita del piatto viene valutata su
una scalada 0 a 3. 0 ¢ la qualita peggio-
re e 3 € la qualita migliore, che mostra la
qualita sul display.

7. Spegnere il piano cottura toccando il ta-
stoD.

2-Impostazione della gestione dell’'alimen-
tazione (A2)

v Con questa funzione, puoi regolare la
potenza totale del piano cottura come
desideri.

1. Accendere il piano cottura toccando il

tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D).

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti €9/85/95/25/93 in ordine entro 10
secondi.

= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer.

3. Toccare una volta il tasto “ [l " per impo-
stare la gestione dell'alimentazione.

= Sul display del timer appare «A2» e
sul display posteriore sinistro della
zona di cottura appare «9».

4. Regola il livello di potenza (vedi Tabella -
Livello di gestione dell'alimentazione) da
«1"a «9" toccando l'area di impostazio-
ne o facendo scorrere il dito sull'area.

5. Confermare le impostazioni di gestione &%
dell'alimentazione toccando il tasto (D.

= |l piano cottura si spegnera e il piano

cottura iniziera a funzionare alla poten-
za totale impostata sul livello selezio-
nato.

La «gestione dell'alimentazione» include 9

diversi livelli di alimentazione (vedi Tabella

- Livelli di gestione dell'alimentazione).

Tabella - Livello di gestione dell'alimenta-

zione

Livello di gestione Potenza totale (kW)
dell'alimentazione

1 1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 00 N o oA~ WN

3-Impostazione del tempo di avviso acu-
stico di fine cottura (A3)

v Con questa funzione, € possibile rego-
lare I'impostazione dell'ora di avviso
acustico di fine cottura del piano cottu-
ra come si desidera.

1. Accendere il piano cottura toccando il

tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D).

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti €0/85/eo/9 /e in ordine entro 10
secondi.

= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer.

3. Premere due volte il tasto [ perimpo-
stare I'ora di avviso acustico di fine cot-
tura.

= «A3" appare sul display del timer e
«2" appare sul display posteriore
sinistro della zona di cottura.
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4. Impostare l'impostazione del tempo di
avviso (vedere Tabella - Tempo di avvi-
so acustico di fine cottura) tra «0" e «3"
toccando il campo di impostazione o fa-
cendo scorrere il dito sul campo.

5. Confermare I'impostazione dell'ora di
avviso acustico di fine cottura toccando

il tasto (D.

= La stufa si spegnera e la stufa ini-
ziera a funzionare con l'orario di
avviso impostato al livello selezio-
nato.

Il livello di impostazione del tempo

@ di avviso acustico di fine cottura
viene impostato come livello stan-
dard 2 durante la produzione.

Tabella - Impostazione del tempo di avviso
acustico di fine cottura

Livello di avviso acusti-
co di fine cottura

Tempo di avviso acustico
di fine cottura

0 15 secondi
1 30 secondi
2 1 minuto
3 2 minuti

4- Impostazione del collegamento alla
cappa (A4)

v Con questa funzione & possibile colle-
gare il piano cottura e la cappa e farli
funzionare insieme automaticamente.

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D.

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti (O/83/eo/35/es entro 10 secondi.

= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer.

3. Premere tre volte il tasto I per impo-
stare il collegamento alla cappa.

= «A4" appare sul display del timer e
«0" appare sul display posteriore
sinistro della zona di cottura.

4. Impostare il livello di funzionamento del-
la cappa (vedere Tabella - Livello opera-
tivo della cappa) tra «0" e «7" toccando |l
campo di impostazione o facendo scor-
rere il dito sul campo.

5. Confermare I'impostazione della con-
nessione Hob-hood toccando il tasto (D

= |l piano cottura si spegne e il piano cot-
tura inizia a funzionare con il livello di
funzionamento della cappa seleziona-
to.
Tabella - Livello di funzionamento della
cappa

Livello operativo della [Lampada Cappa (ebollizione su |Cappuccio (ebollizio- |Frittura
cappa una singola zona) ne su 2 o pil zone)

0 spenta spenta spenta spenta
1 leggero spenta spenta spenta
2 leggero spenta L1 L1

3 leggero L1 L1 L1

4 leggero L1 L1 L2

5 leggero L1 L2 L2

6 leggero L2 L3 L3

7 leggero L3 L4 L4
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Impostazione del livello di funzionamento
della cappa dal piano cottura

v' Con questa impostazione & possibile
regolare il livello di funzionamento del-
la cappa sopra il piano cottura.

1. Accendere il piano cottura toccando il

tasto (D.
2. Tocca il tasto “& per 3 secondi.
= La luce — del tasto “R si spegne.

3. Toccaiil tasto % al livello in cui desideri
azionare la cappa fino a raggiungere il li-
vello desiderato.

5- Impostazione del display del consumo
energetico «EnergiSense» (A5)
EnergiSense & una funzione intelligente che
monitora il consumo energetico del piano
cottura a induzione. Questa funzione ti aiu-
ta a sviluppare abitudini di cottura piu con-
sapevoli ed efficienti mostrando quanta
energia stai utilizzando per ogni processo
di cottura.

Provando diverse tecniche di cottura e con-
frontando la quantita totale di energia con-
sumata, puoi sviluppare abitudini di cottura
sostenibili e ridurre la tua impronta di car-
bonio.

1. Accendere il piano cottura toccando il
tasto (D e spegnerlo toccando nuova-
mente il tasto (D).

2. Dopo aver spento il prodotto, toccare i
tasti O/85/e o/ o/es entro 10 secondi.

= La prima impostazione, «A1», ap-
pare sul display del timer.

3. Toccare quattro volte il tasto [ perim-
postare la visualizzazione del consumo
energetico.

= Sul display del timer, appare «A5",
«0" appare trai tasti [l e .

4. Tocca il campo delle impostazioni per
modificare il valore da «0" a «1".

5. Spegnere il piano cottura toccando il ta-

sto .

= La visualizzazione del consumo
energetico ¢ abilitata.

Per disattivare la visualizzazione

@ del consumo energetico, segui gli
stessi passaggi e modifica il valore
da«1"a«0"

Prospettive di consumo energetico

Attiva l'impostazione del consumo energe-
tico come descritto sopra. Quando si spe-

gne il piano cottura toccando il tasto (D do-
po ogni cottura, € possibile visualizzare sul
display del timer I'energia totale utilizzata
dalla stufa per la cottura. E possibile otte-
nere il valore Wh dell'energia di cottura mol-
tiplicando il valore sul display per 100. Ad
esempio, se sul display appare «03", signifi-
ca che il piano cottura ha consumato
3x100=300 Wh nell'ultima cottura.

Utilizzo sicuro ed efficace dei piani cottura
a induzione

«Principio di funzionamento» | piani cottura
a induzione riscaldano direttamente la pen-
tola grazie al loro principio di funzionamen-
to. Per questo motivo presentano molti
vantaggi rispetto ad altri tipi di piani cottu-
ra. Funzionano in modo piu efficiente e la
superficie del piano cottura & piu fresca. Il
piano cottura a induzione ¢ dotato di siste-
mi di sicurezza superiori che garantiscono
la massima sicurezza d'uso.

A seconda del modello, il piano cot-

@ tura puo avere piani cottura a indu-
zione da 145, 180, 210, 280 e 320
mm di diametro. Grazie alla funzio-
ne di induzione, ogni piano cottura
rileva automaticamente il conteni-
tore posizionato su di esso. L'ener-
gia viene generata solo nel punto in
cui il fondo del contenitore viene a
contatto, ottenendo cosi un consu-
mo energetico minimo.

Sistema di spegnimento automatico

C'e un sistema di spegnimento automatico
nel comando del piano cottura. Se una o
piu zone vengono lasciate accese, la zona
del piano cottura si spegne automatica-
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mente dopo un certo periodo di tempo (ve-
di Tabella-1). Se alla zona & assegnato un
timer, anche il display del timer si spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento auto-
matico dipende dal livello di temperatura
selezionato. Si applica il tempo massimo di
funzionamento entro questo livello di tem-
peratura.

La zona del piano cottura pud essere nuo-
vamente utilizzata dall'utente dopo che si e
spenta automaticamente come descritto
sopra.

«Tabella-1:" Tempi di spegnimento automa-
tici

Livello di temperatura  Ore di spegnimento auto-

matico
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Riscaldamento rapido 10 minuti
(booster)

6 Informazioni generali sulla cottura

Protezione contro il surriscaldamento
Il piano cottura e dotato di alcuni sensori
che proteggono dal surriscaldamento. In
caso di surriscaldamento, si puo osservare
quanto segue:
+ La zona di cottura funzionante puo esse-
re disattivata
« Il livello selezionato puo essere ridotto.
Tuttavia, questo non sara visibile sul di-
splay.
Sistema di protezione da troppopieno
Il piano cottura e dotato di un sistema di
protezione contro il troppopieno. In caso di
fuoriuscita dal pannello di controllo per
qualsiasi motivo, il sistema interrompe au-
tomaticamente il collegamento di alimenta-
zione per spegnere il piano cottura. Nel
frattempo, sul display appare 'avviso «F».
Impostazione precisa della potenza
Il piano cottura a induzione risponde imme-
diatamente ai comandi emessi secondo il
suo principio di funzionamento. Le sue im-
postazioni di potenza vengono modificate
molto rapidamente. Pertanto, & possibile
evitare il traboccamento di un pasto (ac-
qua, latte) che sta per traboccare spegnen-
do immediatamente |'apparecchio.

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.

6.1 Avvertenze generali sulla cottura
con il piano cottura

Avvertenze generali sulla cottura con il

piano cottura

+ Non riempire mai la padella con olio per
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu-
ra incustodito quando si riscalda I'olio.
L'olio surriscaldato rappresenta un ri-
schio di incendio. Non cercare mai di
spegnere un possibile incendio con l'ac-

qua! Quando l'olio prende fuoco, coprirlo

con una coperta idonea o un panno umi-

do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Prima di friggere gli alimenti, togliere

sempre I'acqua in eccesso e metterli len-

tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-
gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-
no scongelati.

+ Quando riscaldi I'olio, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il co-
perchio aperto.

+ Per consigli sulla cottura con risparmio
energetico, consultare la sezione “Istru-
zioni ambientali”.
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Tabella di cottura

Cibo Livello di temperatura Tempo di cottura (min) (approssi-
mativ.)

Scioglimento

Scioglimento del cioccolato Scioglimento ciocco-

lato (ad esempio: brand Dr.Oetker, cioccolato 1 20..30
amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200g) (200g) 6 5.7
Burro (200 g ) (Chiarificato)(200 g ) 3 11..13
Bollitura, riscaldamento, mantenimento in caldo
Acqua 1 L (Ebollizione) P 4.6
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 7 6..7
Latte 1 L (Mantenere in caldo) Mantenere in caldo 18..20
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
rasole 0,5 L) 9 3.5
Bollitura
Patata non sbucciata (2 Pezzo grande) 9 25..35
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
Pezzo grande) 9 1315
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli surgelati (300 g) 9 7..10
Salsiccia 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Uova in camicia 5 2.3
Tagliatelle 9 2.7
Cottura, Rosolatura
Piatto di pesce (200 g riso) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **
BoII?tura _fagioli—ceci Ebollizione - per il 9 4.6
budino di Noah
Eglg;ft:\;g:ﬁgioli—ceci cottura - per il budi- 4 10 .15
Ell:)(;ILizione Ebollizione - per il budino di 9 8. 10
Ebollizione cottura - per il budino di Noah|2 6..8
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 9 20..24
Zuppe (Ad esempio zuppa di lenticchie) 7 20..25
Verdure saltate * 9 3.
Cottura alla Julienne * (Pollo, Cipolla e Peperoni) |9 5..
Cubetti di vitello con verdure **
Verdure saltate 9 3..8
Cottura a fuoco vivo *** 9 5.8
Tutti gli ingredienti 4 80 ..90
Salsa di pomodori 3 10..15
Salsa di besciamella 7 5.6
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Cibo

Livello di temperatura

Tempo di cottura (min) (approssi-
mativ.)

Stinchi con verdure **

Cottura a fuoco vivo *** 9 3.4

Verdure saltate 9 3.5

Tutti gli ingredienti 4 180 .. 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35

Friggere poco
Bistecca di controfiletto ** (2 cm) 9 2..10
Bistecca di costata ** (2 cm) 9 3..10
Bistecca di controfiletto arrotolata 8 4..10
Bistecca T-bone ** (2 cm) 9 3..10
Costoletta di agnello ** (Cottura a fuoco vivo ***) |9 3..10
Costoletta di agnello (Frittura) 5 4..10
Salsiccia 6 4..6
Petto di pollo (Cottura a fuoco vivo ***) 8 3.4
Petto di pollo (Frittura) 5 8..10
Petto di pollo (Taglio a farfalla) 8 4..10
Salmone (150 g) 9 3..10
Bastoncini di pesce 9 5..10
Verdure fresche e funghi saltati in padella (Carota,
Fungo e Peperone Colorato) 9 5..10
Pancake 4 3.5
Omelette 7 4.6
Uova fritte 6 2.4
Impasto per pane azzimo 9 4.8
Frittelle al burro 7 5..9
Polpette/Carne macinata 7 5..10
Cotoletta fatta in casa 7 4.8
Formaggio Hellim 7 2.6
Gamberi 5 8..12
Patatine fritte
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Patate (surgelati) 9 2..10
Patate fresche 9 5..10
Scongelamento e riscaldamento

Cipolle (surgelati) (200 g) 6 2.4
Spinaci (surgelati) (200 g) 7 2.

* Si consiglia la padella wok.
** Si consiglia padella/pentola in ghisa.

*** Sj consiglia di preriscaldare la padella/pentola.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-  Per i piani cottura:

Zia °

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-

Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e |'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

ti). Superfici in vetro

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al- .
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura. .

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.
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Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.



+ In nessun caso i residui essiccati sulla .
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in .
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun- .
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

« Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire
le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-
formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

8 Risoluzione dei problemi

7.

Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

3 Pulizia del pannello di controllo

Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.
Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-
guito le istruzioni contenute in questa sele- .
zione, contattare il proprio fornitore oppure

un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.
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Il prodotto non funziona.

Il fusibile pud essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa



+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.
>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

Il simbolo 2/U /11 sul display della zona

del piano cottura @ sempre acceso.

+ Potrebbe non esserci una pentola sulla
zona del piano cottura in funzione. >>>
Controllare se c'é una pentola nella zona
del piano cottura.

+ Latua pentola potrebbe non essere com-
patibile con l'induzione. >>> Controlla se
la tua pentola € adatta ai piani cottura a
induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.
>>> Centrare la zona del piano cottura se-
lezionando una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.

+ La pentola o la zona del piano cottura po-
trebbero essere molto calde. >>> Attendi
che si raffreddino.

La zona del piano cottura selezionata si
spegne improvvisamente mentre & in fun-
zZione.

+ Il tempo di cottura della zona selezionata
potrebbe essere scaduto. >>> E possibile
impostare un nuovo tempo di cottura o
terminare la cottura.

« C'e una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Attendi che il piano cottura si
raffreddi.

« E possibile che un oggetto copra il pan-
nello di controllo touch. >>> Rimuovi l'og-
getto dal pannello.

Anche se la zona del piano cottura é acce-

sa, la pentola non si riscalda.

+ La pentola potrebbe non essere compati-
bile con il piano cottura a induzione. >>>
Controlla se la tua pentola e adatta al pia-
no cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona del piano cottu-
ra o la superficie inferiore della pentola
potrebbe non essere sufficientemente
larga per la zona di cottura selezionata.
>>> Centrare la zona del piano cottura
scegliendo una pentola sufficientemente
larga per la zona del piano cottura.

La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura e
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché I'apparecchiatura elettronica all'inter-
no del piano cottura non si raffredda alla
temperatura appropriata.

Si sente un rumore proveniente dal piano

cottura durante la cottura

+ Potrebbero esserci dei rumori provenienti
dal piano cottura durante la cottura. Que-
sti rumori dipendono dalla composizione
delle pentole. Questi rumori sono norma-
li, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili suoni e cause:

+ Rumore della ventola: Il piano cottura &
dotato di una ventola che funziona auto-
maticamente in base alla temperatura
del prodotto. La ventola ha diversi livelli
di funzionamento e funziona a diversi li-
velli in base alla temperatura. Dopo lo
spegnimento del piano cottura, se la tem-
peratura € elevata in base alla temperatu-
ra del prodotto, la ventola potrebbe conti-
nuare a funzionare per qualche tempo.

+ Basso ronzio come il funzionamento del
trasformatore: Questa ¢ la natura della
tecnologia a induzione. Poiché il calore
viene trasferito direttamente sul fondo
della pentola, questo tipo di ronzio pud
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verificarsi a seconda del materiale della + Suono sibilante: Si pud sentire un fischio

pentola. Pertanto, si possono udire suoni quando si cucina su due zone del piano

diversi con pentole diverse. cottura sullo stesso lato del piano cottu-
+ Suono scoppiettante: Cio € dovuto al ma- ra a diversi livelli di cottura.

teriale e alla struttura del fondo delle pen-
tole. Se le pentole sono realizzate con
materiali e strati diversi, potrebbe verifi-
carsi un crepitio.

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

Codici di errore Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Si & verificato un errore di comunica-

Spegnere il piano cottura a induzione
e riaccenderlo dopo 30 secondi. Se
I'errore persiste, scollegare il prodotto

E1-E11 X . ) ; i, . ) .
zione del piano cottura a induzione. |dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.
Spegnere il piano cottura a induzione
R, . |e riaccenderlo dopo 30 secondi. Se
Si & verificato un errore del sensore di |, } -
: ) I'errore persiste, scollegare il prodotto
E16-E21 temperatura del piano cottura a indu- s . ) .
X dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
zione. ;
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.
Spegnere il piano cottura a induzione
e attendere che si raffreddi. L'errore
E22 Il piano cottura a induzione si surri- ~ |scompare quando la temperatura del
E 26 scalda. piano cottura scende al di sotto dei li-
miti. Se il problema persiste, contatta-
re il servizio autorizzato.
Spegnere il piano cottura a induzione
e riaccenderlo dopo 30 secondi. Se
E23 Si & verificato un errore del software |l'errore persiste, scollegare il prodotto
E 24 del piano cottura a induzione. dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.
S . Spegnere il piano cottura a induzione
Si e verificato un errore nel funziona- ) - )
) e riaccenderlo dopo 30 secondi. Se il
E 25 mento della ventola del piano cottura . ; o
) : problema persiste, contatta il servizio
a induzione. ;
autorizzato.
- L'errore scompare quando si utilizza
E27 Non sono state utilizzate pentole pare qua - :
I " . una pentola compatibile con I'induzio-
E47 compatibili con l'induzione.

ne.

Si & verificato un errore hardware nel-
E31-E39 la scheda elettronica del piano cottu-
ra a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e riaccenderlo dopo 30 secondi. Se
I'errore persiste, scollegare il prodotto
dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.

Si e verificato un errore nel collega-

Ristabilire il corretto collegamento
elettrico facendo riferimento alla ta-

E42 mento elettrico. bella tecnica e al manuale di installa-
zione del prodotto.
Uno'o piu F?St.l sono stati 'tenutl P’ | Una volta tolta la mano dal piano cot-
muti per piu di 10 secondi. } -
tura, il problema scomparira.
E 46 Un oggetto é stato lasciato sul pan- o )
g | Una volta pulito il pannello di control-
nello di controllo o & stato esposto al - s
vapore lo, il problema scomparira.
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Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

E 48
E 49
E 51

Si e verificato un errore del sensore
del piano cottura a induzione.

L'hardware del sensore deve essere
conforme alle condizioni d'uso. Se
I'errore persiste, scollegare il prodotto
dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.

E52-E57

Si é verificato un errore di temperatu-
ra elevata sul piano cottura a induzio-
ne.

Spegnere il piano cottura a induzione
e attendere che si raffreddi. L'errore
scompare quando la temperatura del
sensore scende al di sotto dei limiti.
Se il problema persiste, contattare il
servizio autorizzato.

E58-E59

Si é verificato un errore del sensore/
errore di alta temperatura nella moda-
lita di cottura automatica.

Spegnere il piano cottura a induzione
e attendere che si raffreddi. Se I'erro-
re persiste, scollegare il prodotto
dall'alimentazione e ricollegarlo. Se il
problema persiste, contattare un ser-
vizio autorizzato.

E63

Se il prodotto € un piano cottura a in-
duzione con cappa, si & verificato un
errore nel filtro.

Rimuovere e ricollegare i filtri di venti-
lazione. Se il problema persiste, con-
tatta un servizio autorizzato.

FF

Qualsiasi tasto puo essere stato toc-
cato per un lungo periodo di tempo.

Quando si rilascia un tasto per un lun-
go periodo,

Potrebbe essere stata posizionata
una pentola sull'unita di controllo.

Quando la pentola sull'unita di con-
trollo viene rimossa,

Il cibo/liquido potrebbe essere tra-
boccato sull'unita di controllo.

L'errore scomparira una volta puliti i
residui di cibo/liquido che trabocca-
no.
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L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.
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34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe
flusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
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Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

Poorake pottide ja pannide
kaepidet leti kiiljele, et lapsed
ei saaks seda haarata ega
podletada.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.
Enne kulunud ja kasutute
toodete korvaldamist:
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. Eemaldage toitepistik

pistikupesast.

Katkestage toitekaabel ja
thendage see pistikuga toote
kiljest lahti.

Votke tarvitusele
ettevaatusabindud, et valtida
laste sattumist tootesse.
Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A1 .3 Elektriohutus

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja tihendab kdik poolused
vorgust lahti.



* Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

+ Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis vastab pinge

ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,

kasutage ainult peatiikis

"Tehnilised andmed"

kirjeldatud ihenduskaabilit.

« Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jadda. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage |8igatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiiiibi jaoks).

+ Votke uhendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega, ET

kui toiteliini pikkus on

ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad

vOi mitu pistikut vdivad le

kuumeneda ja suttida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

Toitejuhtme kahjustamisel

tuleb selle vdimalike ohtude

valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad hendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Véltige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust vdib
vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

- Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!
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« Tommake pistik pistikupesast
vdlja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Al .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.

* Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet parast
transportimist voimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
voi volitatud
teeninduskeskusega.

Al .5 Paigaldamise

ohutus

+ Enne paigaldamise alustamist
[Glitage vooluvdrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

+ Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade t6ttu
vigastuste oht!

*+ Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Valtige paigaldatava moobli

sisemuse katmiseks

soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei

tohi olla otsest paikesevalgust

ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.

+ Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

- Arge paigaldage toodet akna

lahedusse. On oht, et pliidi leek

stlitab kardinad ja tuleohtlikud
materjalid pliidi Gmbruses.

Akna avamisel voivad kuumad

koogindud imber kukkuda.

Arge paigaldage toodet akna

|lahedusse. Akna avamisel

voivad kuumad koogindud
uimber kukkuda.

Kui toote paigalduskoha taga

on pistikupesa, tuleb tagada, et

toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.

* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
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ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
[llitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
dhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

« HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, iihendage toode
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

« HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.
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- Arge kunagi kasutage toodet,

kui Teie otsustusvoime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Sittivaid esemeid ei tohi hoida

toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

* See toode ei sobi

kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

« HOIATUS: Kui toode on

kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb véltida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote lahedusse

tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest t60 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge

hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.



1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Al .9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud taiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.

+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja

A.I .10
puhastusohutus

Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus
5 6
A 4
T t
v v
3 4
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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3.2 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm)

43 * /590 /520

Pliidi paigaldamise m&dtmed (laius/stigavus) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Pinge/Sagedus

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

kasutamiseks

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

véhemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Energiatarve (kW)

kuni. 7,4 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Modde

210x270 mm

Voimsus

2400 W / Kiirendaja 3700 W

Eesmine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mdode

145 mm

V&imsus

1500 W / Kiirendaja 2500 W

Tagumine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mddde

210x210 mm

Voimsus

2400 W / Kiirendaja 3700 W

Tagumine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Modde

180 mm

Voimsus

2200 W / Kiirendaja 3100 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi téapselt teie tootega
thtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.

ET/ 44




4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Méned pesu- vai
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral véib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused

« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, naiteks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada lihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt dra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vbivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte pdletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi to6pohimate

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline slisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

mdningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse

keedupottides/pannides.

ET /45



Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab holpsamalt puhastada.
Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiiipidega vorreldes aega ja
energiat.

Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vbimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

Arge kasutage kérget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma olita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tidpi).

Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi
téotamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lllitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vahendada voi pliidiplaadi
valja lllitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle stisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks dhukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
véaga kiiresti ning enne automaatse

valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide

pohi 1abimoot peab vastama

induktsioonitsoonile. Soovitatud mé6tmed

on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi hoiatusega,
mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate voi
nogusate alustega keedupotte/panne.

v X

+ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pbhjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks hukese
pbhjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad voivad pinda kriimustada.
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v X

+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uhtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvélja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi

induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul vdib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil
@ mitu rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist koogindude

vordne jaotus parema ja vasaku
ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2. See sobib, kui /9 /1 ei hakka
vilkuma, kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja lilitate
pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni labimdot - mm

Poti [dbimd6t - mm

145 vdhemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
210x 210 vahemalt 140 - kuni 210
320 vahemalt 125 - kuni 320

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala (220 x 440)

laius 220 - pikkus 400

Teie pliidiplaadil on "Pansense" funktsioon,
mis hindab kddgindude sobivust. Selle
funktsiooni abil saate oma kéogindusid
kontrollida.Juhtpaneel [» 53]

Pliidiplaatide suuruste jaoks soovitatavad
keedupottide/pannide suurused on toodud
eespool.

Keetmise kaditumine voib varieeruda
sOltuvalt potti tlilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada tihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala

kasutamine ei pdhjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.

Laiendatud (flexi) kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladega (flexi-pinnad), milledel on
laiendatud pind. Saate seda kuumutusala
kasutada iiksteisest sdltumatute
keedualadena vaiksemate keedupottide/
pannide jaoks. Nende keedualade puhul
saate aktiveerida ihendamise funktsiooni
ja muuta need liheks keedualaks,
kasutamaks suuri keedupotte.
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Kahe séltumatu keedualana Uhe keedualana
Laiendatud pinnaga keedualadel on
kaks keeduala, nii ees kui taga. Vdite Suurtes keedupottides/pannides
kasutada neid alasid kahe séltumatu toiduvalmistamiseks asetage need
‘ keedualana erineva nii, et nad kataksid moélema
-1 1o - - [temperatuuritaseme ja kahe erineva keeduala keskpunktid ja asuksid
keedupotiga. Asetage keedupotid/ keeduala keskel.
| ‘ | |pannid vastavate keedualade keskele.

—_—— “ Kui soovite valmistada toitu kahes
| erinevas keedupotis/pannis samal
| B ' ‘ temperatuuritasemel, vdite
l Uhe keedupoti/panni puhul asetage ¢ D - | ihendada laiendatud pinnaga (flexi)

see eesmise v6i tagumise keeduala kuumutusala ja valmistada toitu
B | |keskele. Arge asetage keedupotte/ . _|kahes erinevas keedupotis/pannis
panne keeduala keskele. sama temperatuuri juures. Asetage
keedupotid/pannid nii, et vastavate
1 e - keedualade keskosad oleksid jélle
! keskel.
\ )
5.2 Juhtpaneel
+ [ Cleo & 0l % oe -l
=i : ol I_loo oo I
=G oo 9 oo [l
— A  —
- Ileo g__i__i---& oe Il
— Tuli, mis naitab, et vastav klahv on kasutuses * See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.
(D Toitenupp Kuumutusala valikuklahvid :
. @O Tagumise vasakpoolse kuumutusala
@ Klahviluku klahv (e o] valikuklahv
[e )X o] i i
[.] Laiendatud kuumutusala kombinatsiooniklahv * Yo Eesmise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv
[
R& Kiirkiitteklahv/kérge vaimsuse seadistuse 8g Eesmise parempoolse kuumutusala valikuklahv
(Booster) klahv
) O®@ Tagumise parempoolse kuumutusala
I]I] Peatamisklahv 0O valikuklahv

@ Taimeri klahv

_I_ Taimeri suurendamise klahv
— Taimeri vahendamise klahv

ﬁ& Pliidiplaadi ja 8hupuhasti thenduse klahv *
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Illustratsioon 1: Temperatuuritaseme satete
ala

L' — N

1 Temperatuuritaseme satete ala

2 Kiirkiitteklahv/kdrge voimsuse seadistuse
(Booster) klahv

5

4 + =4

T
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Illustratsioon 2: Taimeri ekraan
Taimerindidik

Taimeri vahendamise klahv
Taimeri klahv

Taimeri suurendamise klahv

g A~ W N =

Asjakohase toiduvalmistamise ala taimeri
toimingu LED-mérgutuli

Uldised hoiatused juhtpaneelile

Seda toodet juhib puutetundlik
juhtpaneel. Iga puutetundlikul
juhtpaneelil tehtud toimingut
kinnitab helisignaal.

maardunud, voib see pohjustada
probleeme funktsioonide
kasutamisel.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
ihtegi toimingut, naaseb pliit
automaatselt ootereziimile.

Hoidke juhtpaneel alati puhtana ja
@ kuivana. Kui pind on niiske ja

Kui mdnda klahvi (valja arvatud 3]
klahvi) puudutatakse pikka aega,

annab toode hoiatuse "FF".

Aktiivselt tootavate voi valitud
@ klahvide — tuli sittib.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil (D klahvi.

= Pliit on kasutusvalmis.
Pliidiplaadi valjaliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil (D klahvi.

= Pliit lilitub vélja ja naaseb
ootereziimile.

Jaaksoojuse indikaator

Juhtpaneelil on iga tsooni jaoks
jaaksoojuse indikaator. See indikaator
naitab, et tsoon on endiselt kuum, kui see
on vilja lilitatud. Arge puudutage vastavat
tsooni/vastavaid tsoone enne, kui
jaaksoojuse indikaator on kadunud.

H : kdrge temperatuur

h : Madal temperatuur

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
indikaator ei siitti ega hoiata

kasutajat kuumade tsoonide eest.

Pliiditsoonide sisseliilitamine
(kiipsetussektsioon) ja
temperatuuritaseme seadistamine

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi.

= Kiipsetamistsooni ekraanile ilmub
Q"

- —
uss ® sl
.y s e ol
Leg o——2 ﬂ____.m deLi-

2. Puudutage selle kiipsetuspiirkonna
valikuklahvi, mida soovite sisse liilitada.

= Valitud kiipsetustsoon kuvatakse
kui 0" ja suttib heledamalt.

[ X
[e]o)

ET/49



3. Seadistage temperatuur vahemikus "0"
ja"9", puudutades vdi libistades
sdrmega mis tahes tsooni seadistusala,
mida soovite kasutada.

Kiipsetustsoonide valjaliilitamine:

Valitud tsooni saab vélja lilitada kahel

erineval viisil:

1. Temperatuuri langetamisega "0"
tasemele:Saate toiduvalmistamise zo
vélja lllitada, langetades temperatuuri
sattele "0".

2. Taimeri véljaliilitamise funktsiooni
kasutamine soovitud pliiditsooni
jaoks:Kui aeg on labi, ltlitab taimer
sellega (ihendatud kiipsetustsooni
vélja. Koik kuvad naitavad "0" voi "00".
Kiipsetamistsooni ekraanil olev o
stimbol kaob. Tsooni taimeri
seadistust selgitatakse jargmistes
jaotistes.

Pliiditsooni kombineerimine laia pinnaga
(flexi)

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi.

2. Vajutage [g] klahvi.

= Simbol ,0" ilmub vasakule

kiipsetuspiirkonna ekraanile ja [g]
-klahvi — tuli stttib.

"o Tl eo

lol CI0o g

ﬁl:loo o__ 3 S mamadl
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3. Seadistage temperatuur vahemikus "0"
kuni "9", puudutades seadistusala voi
libistades sérmega ile ala.

= Pliit hakkab t6dle. Kui valitakse teine
tsoon voi kui 10 sekundi jooksul ei

tehta tihtegi toimingut, kustub klahvi [g]
— tuli.

@

Naitena on kirjeldatud vasakul
asuvaid laia pinnaga pliidiplaate.
Kui parempoolsetel pliiditsoonidel
on teie seadmel laiad pinnad, kehtib
sama ka parempoolsete
pliiditsoonide kohta.

Pliiditsooni kombineerimine laia pinnaga,
kui iiks voi molemad vasakpoolsed
pliiditsoonid tootavad

v' Kui liks voi mdlemad vasakpoolsed
pliiditsoonid to6tavad eraldi, voite
mdlemad pliiditsoonid kombineerida,
aktiveerides laia pinnaga pliidi. Nii
saate kasutada laiemat pliidipinda,
millel on samad vaartused.

1. Kui iks vdi mélemad vasakpoolsed
pliiditsoonid to6tavad, puudutage [g]

klahvi.
Zloo 0 3 6 el
leo ————=———

]

= Madala taseme pliiditsooni vaartus

kuvatakse mélemal pliiditsooni
kuval ja klahvi [g] — tuli p&leb.

= Kombineeritud tsoonid tootavad

jatkuvalt madalama
temperatuurivdartusega tsooni
temperatuuri ja taimeri vaartustel.
Korgema temperatuuriga poleti
temperatuuri ja taimeri vaartused
enne kombinatsiooni tihistamist.

RER:

Zloo 0 3 6
—leo

2. Temperatuuri vaartuse hilisemaks
muutmiseks maarake temperatuuri tase,
mida soovite seadete alal muuta.

Laia pinnaga pliitide valjaliilitamine

Tsoonide eraldamiseks ja nulltasemele

seadmiseks puudutage [g] klahvi.
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Suure voimsuse seadistus (VOIMENDUS)
Suurt vdimsust saab kasutada
maksimaalse véimsusega soojendamiseks.
Siiski ei ole soovitatav selles asendis pikka
aega kiipsetada. Korge voimsuse seadistus
ei pruugi olla saadaval igas
kiipsetuspiirkonnas.

Suure véimsuse seadistuse (VOIMENDI)
otsene valimine:

1. Lilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi.

2. Valige soovitud kiipsetustsoon,
puudutades kiipsetustsooni
valikuklahve.

3. Vajutage 2§ klahvi.

= Valitud pliiditsoon to6tab kdrgeimal
voimsusel ja pliiditsooni ekraanil vilgub
jarjest 3 tuld.

= Kui suure voimsuse seadistusaeg (vt
automaatsete valjaliilitusaegade
tabelit) on m&odas, jatkab tsoon
tootamist kdrgeimal temperatuuril.

Suure véimsuse seadistuse (VOIMENDI)
valimine, kui pliiditsoon on aktiivne:

1. Kui pliit on sisse lilitatud ja vastav
kiipsetustsoon to6tab teatud tasemel,
aktiveerige see tsoon, valides selle.

2. Vajutage 2§ klahvi.

3. Valitud pliiditsoon t66tab maksimaalse
voimsusega ja pliiditsooni ekraanil
vilgub vastavalt 3 tuld. Kui suure
voimsuse seadistamise periood on
I6ppenud, jatkab pliiditsoon to6tamist
korgeimal temperatuuril.

Suure voimsuse seadistuse (VOIMENDI)
valjaliilitamine enne selle aegumist:
Parast vastava kiipsetustsooni
aktiveerimist klahvi puudutades saate
suure véimsusega seade igal ajal A8 klahvi
puudutades vilja lilitada.
Kiipsetamistsoon jatkab tootamist
korgeimal temperatuuril. Selle
valjalilitamiseks puudutage aktiivse
kiipsetustsooni seadistusala véi libistage
sOrmega lle ala, et viia see asendisse "0".

Klahvilukk

Kui pliit on sees voi viljas, saate klahviluku
aktiveerida, et véltida selle funktsioonide
juhuslikku muutmist.

Klahviluku aktiveerimine

1. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage
& klahvi.
= Pérast 3-2-1 stardiloendust ekraanil
siittib klahvi (&) — tuli ja k&ik
kiipsetuspiirkonnad lukustuvad.

Kui klahvilukk on aktiivne, tootab
@ ainult (D klahv. Kui puudutate
mdnda muud klahvi, vilgub klahvi
(@ tuli —, mis nitab, et klahvilukk
on aktiivne.
Kui lulitate pliidi valja, kui vétmed
on lukustatud, tuleb pliidi uuesti
sisselllitamiseks klahvilukk vélja
lulitada.

Klahviluku desaktiveerimine

1. Vajutage (3] klahvi.

= Pdérast 3-2-1 stardiloendust

ekraanil kustub klahvi (&) — tuli ja

klahvilukk deaktiveeritakse.
Taimeri funktsioon
See funktsioon muudab toiduvalmistamise
sinu jaoks lihtsamaks. Te ei pea
kiipsetusprotsessi ajal pidevalt pliidi korval
seisma. Parast valitud aega lilitub pliit
automaatselt valja.

Taimeri aktiveerimine

T @mB% &
ne -

®0

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi.

2. Puudutage selle kiipsetuspiirkonna
valikuklahvi, mida soovite sisse liilitada.

= Valitud kiipsetustsoon kuvatakse
kui ,0" ja sittib heledamalt.
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3. Seadistage temperatuur vahemikus "0"
kuni "9", puudutades seadistusala voi
libistades sérmega ile ala.

4. Aktiveerige taimer, vajutades €O klahvi.
= "00" sittib taimeriekraanil.

5. Taimeri ekraanil on ndha 4 aktiivsuse
LED-tuld Gimber "00". Aktiivse
pliiditsooni LED-tuli vilgub ja saate selle
tsooni taimerit seadistada.

o

Kui soovite seadistada taimerit teise
aktiivse pliiditsooni jaoks, valige vastav
pliiditsooni kiilg, puudutades £ klahvi,
kuni siittib selle pliiditsooni kdilje
00péaevaringne LED-ekraan.

~

Seadistage soovitud aeg, puudutades +
/— klahve. Kiiremini saate liikuda,
puudutades pikka aega -+ voi —-klahvi.

= Aktiveerige kella seadistus,

vajutades () klahvi véi oodates
umbes 10 sekundit.

Taimeri saab seadistada ainult
kaitatavatele tsoonidele.

Korrake Ulaltoodud samme teiste
tsoonide puhul, mille taimerid

Taimerit ei saa seadistada ilma
pliiditsooni ja pliiditsooni
temperatuuri valimata.

Kui taimer on aktiivne, vilgub kdige
lihema seadistusajaga
kiipsetuspiirkonna LED-tuli. Kui
teistel tsoonidel on kellaaja
seadistus, jadvad nende tsoonide
LED-tuled pdlema.

@ soovite maarata.

Taimerite valjaliilitamine

Kui seadistatud aeg on labi, lilitub pliit
automaatselt vélja ja annab helisignaali.
Helihoiatuse véljalilitamiseks puudutage
mis tahes klahvi.

Taimerite varajane valjaliilitamine

Kui taimer lllitatakse vélja varakult, jatkab
pliit tootamist maaratud temperatuuril, kuni
see on valja ldlitatud.

Taimeri valjaliilitamine, vahendades
vaartust vaartuseni "00":

1. Pérast vastava kiipsetustsooni
aktiveerimist klahvi puudutades valige
vastava kiipsetustsooni taimer,

puudutades €O klahvi.

2. Vahendage vaartust, puudutades —
klahvi, kuni taimeri ekraanile ilmub "00".
Kiiremini saate liikuda, kui puudutate —
-klahvi pikka aega.

= Piarast €O stimboli vilkumist teatud aja
jooksul pliiditsooni ekraanil kustub see
taielikult ja taimer tiihistatakse.

Seiskamisfunktsioon

v Selle funktsiooni abil saate teatud aja
jooksul alandada kdigi pliiditsoonis
tootavate funktsioonide (vélja arvatud
taimer) temperatuuri tasemele 1.

Kui mis tahes pliiditsooni jaoks on
@ seadistatud taimer, jatkab taimer

peatumise ajal tootamist.

1. Pliidi tédtamise ajal puudutage [
klahvi.

= Koik todtsoonid jatkavad t6od
temperatuuril 1.

2. Koigi peatatud kiipsetustsoonide
taaskaivitamiseks eelmiste

seadistustega vajutage uuesti [ klahvi.

Seaded

Selle funktsiooniga saate teha toitehalduse,
kiipsetuse |dppemise helisignaali aja ja
pliidiplaadi ihenduse seadeid.

A1: "PanSense Function" Poti Gihilduvuse
kuva seadistus

A2: Toitehalduse séate

A3: kiipsetusheli Idppemise hoiatusaja
seadistamine

A4: Ohupuhasti ihenduse seadistamine
A5: EnergiSense 'i energiatarbe kuvamise
seadistus
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1- "PanSense Function” Poti iihilduvuse
kuva seadistus (A1)

PanSense funktsioon on nutikas
funktsioon, mis on loodud induktsioonpliidi
joudluse optimeerimiseks. See reziim aitab
teil saavutada parimaid kiipsetustulemusi,
tuvastades kasutatava panni materjali,
alusstruktuuri ja magnetilise Ghilduvuse.
See kohandub kasutatava panni
omadustega, tagades iga kord tdiuslikud
kiipsetustulemused.

See funktsioon on kasulik: parimad
kiipsetustulemused (reguleeritakse
automaatselt vastavalt pliidiplaadil
kasutatava poti omadustele), energiasaéast
(optimeerib energiatarbimist vastavalt poti
tulibile), pikendab poti eluiga (kannab tle
optimaalse véimsuse, mida pott suudab
kasitseda)

Teie pliit kontrollib kbdgitarbeid
automaatselt iga kord, kui hakkate toitu
valmistama. Selleks, et késitsi kontrollida,
kas kasutatav kdogindu hildub PanSense
'iga, jargige allolevaid samme.

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi, ja llilitage see vilja, puudutades

uuesti (D klahvi.

2. Parast toote valjaliilitamist puudutage

klahve (5/85/e0/25/@0 10 sekundi
jooksul.

= Esimene seade ,A1" ilmub
taimeriekraanile ja ,—" ilmub
koigile kiipsetustsooni
ekraanidele.

3. Asetage potid voi pannid, mida soovite
moodta, kiipsetuspiirkondadele.

00 ja (& klahvide vahele ilmub ,0".

5. Puudutage seadistusala. "0" asemel
ilmub 00 ja (&) klahvide vahele "1" ja
algab poti kvaliteedi skaneerimine.
Skannimine vdtab aega umbes 10
sekundit ja skannimise ajal ilmub
ekraanile animatsioon.

6. Poti kvaliteeti hinnatakse skaalal 0-3. 0
on halvim kvaliteet ja 3 on parim
kvaliteet, mis naitab kvaliteeti ekraanil.

7. Liilitage pliit valja, puudutades (D klahvi.
2-toitehalduse site (A2)

v’ Selle funktsiooniga saate reguleerida
pliidi koguvdimsust vastavalt soovile.

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi, ja lllitage see vilja, puudutades

uuesti (D klahvi.

2. Pdérast toote valjaliilitamist puudutage
(O/83/e0/25/e3 klahve jarjekorras 10
sekundi jooksul.

= Taimeri ekraanile ilmub esimene
sate ,A1".

3. Toitehalduse seadistamiseks
puudutage iiks kord klahvi [I.

= Taimeri ekraanile ilmub ,A2" ja
vasakule tagumisele
kiipsetuspiirkonna ekraanile ,9".

4. Reguleerige vdimsuse taset (vt tabel -
Toitehalduse tase) vahemikus "1" kuni
"9", puudutades seadistusala voi
libistades s6rmega lile ala.

5. Kinnitage toitehalduse seade,

puudutades (D klahvi.
= Pliit lilitub vélja ja teie pliit hakkab
toodle valitud taseme koguvéimsusel.

"Toitehaldus" sisaldab 9 erinevat

voimsustaset (vt tabel - Toitehalduse

tasemed).

Tabel - Toitehalduse tase

Toitehalduse tase Koguvoimsus (kW)
1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

-

O 00 N o oA WN
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Kiipsetamise helisignaali aja seadistuse 3-
otsaline osa (A3)

v Selle funktsiooniga saate soovi korral
reguleerida pliidi kiipsetusaja
helisignaali.

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi, ja lllitage see vilja, puudutades

uuesti (D klahvi.

2. Pérast toote valjaliilitamist puudutage
(0/85/65/85/e5 klahve jarjekorras 10
sekundi jooksul.

= Taimeri ekraanile ilmub esimene
sate ,A1".

3. Kiipsetamise I6ppemise helisignaali aja

méadramiseks vajutage kaks korda [
klahvi.

= Taimeri ekraanile ilmub ,A3" ja
vasakule tagumisele
kiipsetuspiirkonna ekraanile ,2".

4. Seadke hoiatusaja seadistus (vt tabelit
,Kuuldava hoiatusaja 16pp") vaartuste
,0"ja 3" vahele, puudutades
seadistusvalja voi libistades sorme lile
vdlja.

5. Kinnitage toiduvalmistamise [6pu
helisignaali aja seadistus, vajutades (D
klahvi.

= Ahi lllitub vélja ja teie ahi hakkab
t06le hoiatusaja seadistusega
valitud tasemel.

Kiipsetamise IGpetamise
helisignaali aja seadistamise tase

on tootmise ajal standardne tase 2.

Laud - toiduvalmistamise |16pu helisignaali
hoiatusaja seadistamine

Toiduvalmistamise 16pu
helisignaali tase

Kiipsetusaja I6pu
helisignaali aeg

0 15 sekundit
1 30 sekundit
2 1 minut
3 2 minutit

4- Ohupuhasti iihendusseade (A4)
v' Selle funktsiooniga saate tihendada
pliidi ja kapoti ning lasta neil
automaatselt koos to6tada.

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi, ja lllitage see vilja, puudutades

uuesti (D klahvi.

2. Parast toote valjaliilitamist puudutage
klahve (0/85/05/85/05 10 sekundi
jooksul.

= Taimeri ekraanile ilmub esimene
sate ,A1".

3. Ohupuhasti iihenduse seadistamiseks
vajutage kolm korda [l klahvi.

= Taimeri ekraanile ilmub ,A4" ja
vasakule tagumisele
kiipsetuspiirkonna ekraanile ,0".

4. Seadke kapoti to6tase (vt tabel - kapoti
t6otase) vahemikus "0" ja "7",
puudutades seadistusvalja voi libistades
sdrmega Ule valja.

5. Kinnitage pliidiplaadi ihenduse
seadistus, puudutades @ klahvi.

= Pliidiplaat lilitub vélja ja teie pliidiplaat
hakkab tdole valitud kapoti toGtasemel.

Tabel - Kapoti tootase

Kapoti tootase Lamp Kapott (keeb thel Kapott (keeb mis Praadimine
tsoonil) tahes kahes voi
enamas tsoonis)

0 véljas véljas véljas véljas

1 valgus véljas véljas valjas

2 valgus véljas L1 L1

3 valgus L1 L1 L1

4 valgus L1 L1 L2
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Kapoti tootase Lamp Kapott (keeb thel Kapott (keeb mis Praadimine
tsoonil) tahes kahes voi
enamas tsoonis)
5 valgus L1 L2 L2
6 valgus L2 L3 L3
7 valgus L3 L4 L4

Kapoti tootaseme seadistamine
pliidiplaadilt
v’ Selle seadistusega saate reguleerida
kapoti tootaset pliidi kohal.

1. Liilitage pliit sisse, puudutades (D
klahvi.

2. Vajutage 3 sekundi jooksul %% klahvi.
= Nupu @ — tuli kustub.

3. Puudutage “& klahvi, millisel tasemel
soovite dhupuhastit kasutada, kuni
jouate soovitud tasemeni.

5- EnergiSense 'i energiatarbe kuvamise
seadistus (A5)

EnergiSense on nutikas funktsioon, mis
jalgib induktsioonpliidi energiatarbimist.
See funktsioon aitab teil arendada
teadlikumaid ja tdhusamaid
toiduvalmistamisharjumusi, ndidates teile,
kui palju energiat te iga
toiduvalmistamisprotsessiga kasutate.
Proovides erinevaid
toiduvalmistamistehnikaid ja vorreldes
tarbitud energia koguhulka, saate arendada
jatkusuutlikke toiduvalmistamisharjumusi
ja vdhendada oma sisinikujalajélge.

1. Ldlitage pliit sisse, puudutades D
klahvi, ja lllitage see vélja, puudutades

uuesti (D klahvi.

2. Parast toote valjaliilitamist puudutage
klahve (9/85/86/85/86 10 sekundi
jooksul.

= Taimeri ekraanile ilmub esimene
sate ,A1".

3. Energiatarbe kuva seadistamiseks
vajutage neli korda [0 klahvi.

= Taimeri kuval kuvatakse ,A5"
klahvide [0 ja (& vahele ilmub ,0".

4. Vaartuse ,0" asemel ,1“ muutmiseks
puudutage seadistusvilja.

5. Liilitage pliit vilja, puudutades (D klahvi.
= Energiatarbe kuvamine on lubatud.

Energiatarbe kuvamise
valjalllitamiseks jargige samu

samme ja muutke vaartus ,1"

vaartusest ,0" vaartuseks.

Energiatarbimise véljavaade
Aktiveerige energiatarbimise seadistus
Ulalkirjeldatud viisil. Kui lilitate pliidi parast

iga toiduvalmistamist (D klahvi puudutades
vdlja, ndete taimeriekraanil kogu energiat,
mida pliit on toiduvalmistamiseks
kasutanud. Kiipsetamisenergia Wh-
vadrtuse saavutamiseks korrutage ekraanil
kuvatav vaartus 100-ga. Naiteks kui
ekraanile ilmub "03", tdhendab see, et teie
pliit on viimase toiduvalmistamise ajal
kasutanud 3x100 =300 Wh.

Induktsioonpliitide ohutu ja tohus
kasutamine

"Toopohimdte" Induktsioonpliidid
soojendavad keedupotti otse oma
t00pohimotte tottu. Sel pdhjusel on neil
palju eeliseid teiste pliiditiilipide ees. Need
tootavad tohusamalt ja pliidi pind on
jahedam. Teie induktsioonpliit on
varustatud suurepdraste
ohutusslisteemidega, mis tagavad teile
maksimaalse ohutu kasutamise.
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Olenevalt mudelist voib teie pliidil
@ olla 145, 180, 210, 280 ja 320 mm
Iabimddduga induktsiooniga
pliidiplaadid. Tanu
induktsioonifunktsioonile tuvastab
iga pliit automaatselt sellele
asetatud konteineri. Energiat
toodetakse ainult seal, kus
konteineri pohi puudutab,
saavutades seega minimaalse
energiatarbimise.

Siisteemi automaatne viljaliilitamine
Pliidiplaadil on automaatne
vdljaliilitussiisteem. Kui iks vdi mitu tsooni
on sisse lilitatud, lilitub pliiditsoon teatud
aja parast automaatselt vélja (vt tabel 1).
Kui tsoonile on mé&aratud taimer, llitub ka
taimerikuva valja.

Automaatse viljalllitamise ajapiirang
sOltub valitud temperatuuritasemest.
Kehtib maksimaalne t66aeg sellel
temperatuuritasemel.

Kasutaja voib pliiditsooni uuesti kasutada
parast selle automaatset valjalilitamist,
nagu eespool kirjeldatud.

"Tabel 1:"Automaatsed véljaliilitusajad

Temperatuuritase Automaatne
viljaliilitusajad-tunnid
0 0
1 6
2 6

6 Uldteave kiipsetamise kohta

3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Kiire kuumutamine 10 minutit
(véimendi)

Ulekuumenemise kaitse

Teie pliidil on mdned andurid, mis

kaitsevad lilekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral vdib tdheldada

jargmist:

« Tootava toiduvalmistamise tsooni saab
vélja lilitada

+ Valitud taset voib vdhendada. Kuid see ei
ole ekraanil nahtav.

Ulevoolukaitsesiisteem

Teie pliit on varustatud

Ulevoolukaitsesiisteemiga. Mis tahes

pohjusel juhtpaneeli ilevoolu korral

katkestab siisteem toiteiihenduse

automaatselt, et pliidiplaat valja lilitada.

Samal ajal ilmub ekraanile hoiatus "F".

Tapne voimsuse seadistus

Induktsioonpliit vastab kohe viljastatud
kaskudele vastavalt oma to0pdhimdttele.
Selle vdimsuse seaded muutuvad véga
kiiresti. Seega saate viltida peagi
tlevoolava sodgikorra (vesi, piim) tlevoolu,
lilitades seadme kohe vilja.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

+ Arge kunagi pange pannile 8li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
llekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal Oli siittimisel summutage leegid

tuleteki voi marja lapiga. Liilitage pliit
vélja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud dlisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel

Toit |Temperatuur Kupsetusaeg (min) (umbes)
Sulatamine

§o~koI?adi sulatamine (nt kaubamérgi Dr.Oetker, |, 20 .30

mdrusokolaad 55-60% kakaosisaldusega, 150 g)

Vi (200 g) 6 5.7

V&i (Selitatud vai)(200 g ) 3 11..13

Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine
Vesi 1| (Keetmine) P .6
Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10
Piim 1 | (Keetmine) 7 6.7
Piim 1 | (Soojana hoidmine) Soojana hoidmine 18..20
I1)'aimec”>li (Kuumutamine) (P&evalilleseemnedli 0,5 9 3.5
Keetmine
Koorimata kartulid (2 Tiikk suured) 9 25..35
Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tiikk
suured) 9 1315
Brokoli (300 g) 9 10..14
Brokoli kiilmutatud (300 g) 9 7..10
Vorst 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Poseeritud munad 5 2.3
Nuudlid 9 2.7
Toiduvalmistamine, passeerimine

Riisiroog (200 g riis) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Asure (puding) **

Ubade-kikerherneste keetmine Ubade-

kikerherneste keetmine - asure (puding) |9 4..6

jaoks

Ubade-kikerherneste keetmine

toiduvalmistamine - asure (puding) jaoks 4 10..15

Nisu Ubade-kikerherneste keetmine -

asure (puding) jaoks 9 8..10

Nisu toiduvalmistamine - asure (puding)

jaoks 2 6..8

Asure (puding) -Kdik koostisosad 9 20..24
Supid (nt lagtsesupp) 7 20..25
Passeeritud kddgiviljad * 9 3.
Julienne-ribad * (Kana, sibul ja paprika) 9 5..
Sebzeli dana kugbasi **

Koodgiviljade passeerimine 9 3..8

Pruunistamine *** 9 5.8

Kdik koostisosad 4 80..90
Tomatikaste 3 10..15
BeSamellkaste 7 5.6
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Toit Temperatuur Kiipsetusaeg (min) (umbes)
Koot kddgiviljadega **

Pruunistamine *** 9 3.4

Koogiviljade passeerimine 9 3..5

Kaik koostisosad 4 180 ...190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35

Praadimine vdhese dliga
Lihaveise vélisfileesteik ** (2 cm) 9 2..10
Ribi praad ** (2 cm) 9 3..10
Vilisfilee rullid 8 4..10
T-kondiga karbonaat ** (2 cm) 9 3..10
Lambakarbonaad ** (Pruunistamine ***) 9 3..10
Lambakarbonaad (Praadimine) 5 4..10
Vorst 6 4..6
Kana rinnafilee (Pruunistamine ***) 8 3.4
Kana rinnafilee (Praadimine) 5 8..10
Kana rinnafilee (Kanaliblikas) 8 4..10
L&he (150 g) 9 3..10
Kalapulgad 9 5..10
Vérskete 'kbbgiviljad.e ja §eente Ras.seerimine 9 510
(Porgandid, seened ja erinevat vérvi paprikad)
Pannkoogid 4 3..5
Omlett 7 4.6
Praemunad 6 2.4
Lehtleiva tainas 9 4..8
Voéiga maaritud pannkoogid 7 5.9
Lihapallid/hakkliha 7 5..10
Kodune $nitsel 7 4.8
Hellim Chesee 7 2.6
Krevetid 5 8..12
Friikartulid
Baursak 5 13..15
Snitsel 8 3..10
Nagitsad 9 1,5..10
Kartulid (kiilmutatud) 9 2..10
Vérsked kartulid 9 5..10
Sulatamine ja kuumutamine

Sibulad (kiilmutatud) (200 g) 6
Spinat (kiilmutatud) (200 g) 7

* Soovitame kasutada wok-panni.
** Soovitame kasutada malmist panni/potti.

*** Soovitav on panni / potti eelsoojendada.
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7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pShjustada pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pShjustada pusivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.

+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist pihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.
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Pllldlplaatlde kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja 6li, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
tilevoolanud vedelikud kohe parast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad
+ Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plhkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.



+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v&i kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
tihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade

8 Veaotsing

puhastamiseks. Erijuhtudel voite

puhastamise |abi viia vastavalt allpool

toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jaadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida pisivad plekid.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja puihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jérgimist, votke thendust
mulja voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane v&i labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Uhendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, véib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.
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+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uhendate selle.

+ Sellel on tilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Pliiditsooni ekraanil siittib pidevalt

0/9Y/1J -siimbol.

+ Pliiditsoonis ei pruugi potti olla. >> >
Kontrollige, kas pliiditsoonis on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooniga
Ghilduv. >>> Kontrollige, kas teie pott
sobib induktsioonpliitidele.

+ Pott ei pruugi olla digesti pliiditsooni
keskel voi poti alumine pind ei pruugi olla
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> >
Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige
pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott.

+ Pott voi pliiditsoon vdib olla vaga kuum.
>>> Oodake, kuni need maha jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

jarsku vilja.

+ Valitud tsooni kiipsetusaeg voib olla
I6ppenud. >>> Saate maarata uue
kiipsetusaja voi |dpetada
toiduvalmistamise.

+ On olemas llekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliit maha jahtub.

+ Puutetundlikku juhtpaneeli voib katta
moni ese. >> > Eemaldage objekt
paneelilt.

Kuigi pliiditsoon on sisse liilitatud, ei

soojene pott.

+ Pott ei pruugi induktsioonpliidiga
Gihilduda. >>> Kontrollige, kas teie pott
sobib induktsioonpliidiplaadile.

+ Pott ei pruugi olla igesti pliiditsooni
keskel véi poti alumine pind ei pruugi olla
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> >
Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige
pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott.

Jahutusventilaator jatkab tootamist, kuigi

pliit on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator jatkab [3§
166d, kuni pliidiplaadis olev
elektroonikaseade jahtub sobiva
temperatuurini.

Pliidiplaadist kostub toiduvalmistamise

ajal miira

+ Kiipsetamise ajal voib pliidiplaadist kosta
miira. Need helid soltuvad koogindude
koostisest. Need helid on normaalsed,
mitte talitlushéaired ja on osa
induktsioonitehnoloogiast.

Voimalikud helid ja pohjused:

+ Ventilaatori miira: Pliidiplaadil on
ventilaator, mis t66tab automaatselt
vastavalt toote temperatuurile.
Ventilaatoril on erinevad tootasemed ja
see t00tab erinevatel tasemetel vastavalt
temperatuurile. Kui parast pliidi
véljaliilitamist on temperatuur vastavalt
toote temperatuurile kdrge, voib
ventilaator moneks ajaks edasi to6tada.

+ Madala huumusega trafo kasutamine:
See on induktsioontehnoloogia olemus.
Kuna kuumus kantakse otse kodgindude
pohja, vdib soltuvalt kéogindude
materjalist tekkida selline imisemine.
Seetdttu voib erinevate koogindudega
kuulda erinevaid helisid.

+ Pragunemise heli: See on tingitud
koogindude pdhja materjalist ja
struktuurist. Kui kodgindud on
valmistatud erinevatest materjalidest ja
kihtidest, voib tekkida pragunemismiira.

+ Vilistav heli: Pliidi samal kiiljel asuvates
kahes pliiditsoonis vdib erinevatel
toiduvalmistamistasanditel kdlada
vilistav heli.

ET/ 61



Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Veakoodid

Vea pohjused

Voéimalikud lahendused

E1-ET

limnes induktsioonpliidi sidetdrge.

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi
parast vélja ja uuesti sisse. Kui viga
pusib, eemaldage seade toiteallikast
ja Gihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke Gihendust volitatud
teenindusega.

E16-E21

IImnes induktsioonpliidi
temperatuurianduri térge.

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi
parast vélja ja uuesti sisse. Kui viga
pusib, eemaldage seade toiteallikast
ja Gihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke ihendust volitatud
teenindusega.

E22
E 26

Induktsioonpliit kuumeneb ile.

Lilitage induktsioonpliit vélja ja
oodake, kuni see maha jahtub. Viga
kaob, kui pliidi temperatuur langeb
alla piirvaartusi. Probleemi piisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.

E23
E24

limnes induktsioonpliidi tarkvaraviga.

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi
pérast vélja ja uuesti sisse. Kui viga
pusib, eemaldage seade toiteallikast
ja ihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke ihendust volitatud
teenindusega.

E25

Induktsioonpliidi ventilaatori to6s
ilmnes torge.

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi
pérast vélja ja uuesti sisse. Probleemi
pusimisel votke ihendust volitatud
teenindusega.

E 27
E 47

Induktsiooniga Ghilduvaid potte ei
kasutatud.

Viga kaob induktsiooniga thilduva
poti kasutamisel.

E31-E39

Induktsioonpliidi elektroonilisel
kaardil on ilmnenud riistvaratorge.

Lilitage induktsioonpliit 30 sekundi
pérast vélja ja uuesti sisse. Kui viga
pusib, eemaldage seade toiteallikast
ja ihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke tihendust volitatud
teenindusega.

E 42

limnes elektritihenduse térge.

Taastage 0Oige elektritihendus,
jargides toote tehnilist tabelit ja
paigaldusjuhendit.

E 46

Uhte v&i mitut klahvi hoiti all iile 10
sekundi.

Juhtpaneelile jaeti ese voi see sattus
auru katte.

Kui olete kée pliidiplaadilt
eemaldanud, kaob probleem.

Kui juhtpaneel on puhastatud, kaob
probleem.

E 48
E 49
E 51

limnes induktsioonpliidi anduri torge.

Anduri riistvara tuleb viia vastavusse
kasutustingimustega. Kui viga piisib,
eemaldage seade toiteallikast ja
ihendage see uuesti. Probleemi
pusimisel votke ihendust volitatud
teenindusega.

E52-E57

Induktsioonpliidil on tekkinud kdrge
temperatuuri viga.

Lilitage induktsioonpliit vélja ja
oodake, kuni see maha jahtub. Viga
kaob, kui anduri temperatuur langeb
alla piirvaartusi. Probleemi piisimisel
votke tihendust volitatud
teenindusega.
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Veakoodid

Vea pohjused

Véimalikud lahendused

Automaatse kiipsetamise reziimis

Lilitage induktsioonpliit vélja ja
oodake, kuni see maha jahtub. Kui
viga pisib, eemaldage seade

E58-E59 Iglr;\klsefantﬂt?i \\jligaa/ kdrge toiteallikast ja ihendage see uuesti.
P 9a. Probleemi pusimisel votke tihendust
volitatud teenindusega.
Eemaldage ja kinnitage
E63 Kui teie toode on kapuutsiga ventilatsioonifiltrid uuesti. Probleemi
induktsioonpliit, on tekkinud filtriviga. |plsimisel votke tihendust volitatud
teenindusega.
Iga klahvi vdib olla puudutatud pikka |Kui vabastate mone klahvi pikaks
aega. ajaks,
FF Juhtseadmele vdib olla asetatud pott. Kui juhtseadmel olev pott on

eemaldatud,

Toit/vedelik vdib olla juhtseadmesse
lle lennanud.

Viga kaob, kui llevoolav toidu-/
vedelikujaak on puhastatud.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywa-

ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
dzy, o ile sg nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie bez-



piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowag, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na niego ani wchodzi¢
do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie
przedmiotow, do ktérych moga
siegac dzieci.

* Przekre¢ uchwyt garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty chwycic i przypalic.
« OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorace. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij zasilajgcy i odtgcz go

wraz z wtyczka od produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
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przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien byc skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Nalezy upewnic sig, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.
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* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

- Skontaktuj sig z autoryzowa-

nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-

jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub

wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac¢ i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sieg, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym



razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

+ Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-
piecznik.

*+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziamil!

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzic¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

« W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-
twopalne materiaty wokoét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.
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* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowic
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

+ W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtgcz produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytagcz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urza-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

+ Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie mogq znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-

nym.
A1 .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
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stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

+ OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-

1.8
A czenia

zarowe: Nie przechowuj przed-
miotéw na powierzchni do go-
towania.

Bezpieczenstwo pie-

OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowac gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod stata kon-
trola.

- OSTRZEZENIE: Podczas goto-

wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie probuj
gasic¢ ognia wodg; Odtgcz urza-
dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywa lub tka-
ning ognioodporna (itp.).

« Zachowaj ostroznosc¢ stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w

wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy
ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
tac. Aby uzyskac szczegdétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu wytacz ptyte na pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku garnka.

* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptytg. Podczas dtugotrwa-
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tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzgdzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadaja sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nie$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sig do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.
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Ponizsze wskazdéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposdéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ Uzywaj garnkdw/patelni o rozmiarze i po-
krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar

3 Produkt

garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania

5 Indukcyjna strefa gotowania
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2 Dolna obudowa
4 Indukcyjna strefa gotowania
6 Indukcyjna strefa gotowania



3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 43 * /590 /520

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Typ i‘przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 210x210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster 3700 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster 2500 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210x210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster 3700 W
Prawa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W

|* Wysokosé ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
choéw, ktore sie tworza.

PL

5.1 Ogoélne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowac zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzagdzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wytg-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sig zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwéd zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposdéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzyt-

kowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sa
pokryte niewielkg warstwg oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

« Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik, kt6-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytaczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegétowe infor-
macje o tym systemie znajduja sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kéw z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac¢ ferromagnetycznych garn-

kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nleodpomednle garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v X

+ Uzywac¢ garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzadzenie nim wiaczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie mogg uszkodzié¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-

sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.

W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjnag. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnosc¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol /Y /1 nje miga po po-
stawieniu garnka na ptycie i jej wtgcze-
niu oznacza to, ze nadaje sie do ptyt in-
dukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
210x210 min. 140 - maks. 210
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi) (220 x
440)

Szerokos$¢é 220 - Dtugo$¢ 400

Twoja ptyta ma funkcje ,Pansense”, ktéra
oceni zgodnos¢ naczyn kuchennych. Mo-
zesz sprawdzi¢ swoje naczynia kuchenne
za pomocg tej funkciji. Panel sterowania

[» 83]

Rozmiary garnkow/patelni zalecanych dla
rozmiaréw ptyt kuchennych podano powy-
zej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac

bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.
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Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-

wierzchniag

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla

mniejszych garnkow/patelni. Mozesz akty-
wowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkow.

Jako dwie niezalezne strefy gotowania

Jako pojedyncza strefa gotowania

~ |pozioméw temperatury z dwoma réz-

- |szczegolnych stref.

Strefy grzejne o duzej powierzchni ma-
ja dwie strefy gotowania, z przodu i z
tytu. Mozesz uzywac je jako dwie nie-
zalezne strefy gotowania dla réznych

nymi garnkami/patelniami. Garnki/pa-
telnie nalezy umiesci¢ na $rodku po-

v

)

W przypadku korzystania z duzych
garnkéw/patelniach, umies¢ naczy-

_|nie tak, aby zakrywato $rodki obu

stref i znajdowato sie na srodku.

- |Nie umieszczaj garnkéw/patelni na

Aby gotowaé z uzyciem jednego garn-
ka/patelni, nalezy umiesci¢ go na $rod-
ku przedniej lub tylnej strefy grzejnej.

$rodku strefy gotowania.

Jesli chcesz gotowaé w dwéch réz-
nych garnkach/patelniach na tym
samym poziomie temperatury, mo-
zesz potaczy¢ strefe gotowania z
szeroka (flexi) powierzchnig i goto-

_|wa¢ w dwdch réznych garnkach/pa-

telniach w tej samej temperaturze.
Garnki/patelnie nalezy ustawic tak,
aby znajdowaty sie na srodku stref
gotowania.
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Kontrolka informujgca o nacisnieciu odpowied-

niego przycisku

[.
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00

Klawisz wiaczania/wytgczania
Symbol blokady przyciskéw

Przycisk kombinacji stref gotowania z szerokg
®° powierzchnig *

Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

Przycisk STOP

Przycisk timera

_|_

s

Przycisk wydtuzenia czasu
Przycisk skrécenia czasu

Przycisk potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood *

* Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Przyciski wyboru stref gotowania :

nia

PL/78
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O O Klawisz wyboru przedniej lewej strefy gotowa-



O O Klawisz wyboru przedniej prawej strefy gotowa-
O® pig

O @ Klawisz wyboru tylnej prawej strefy gotowania
[eXe]
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llustracja 1: Obszar ustawiania poziomu
temperatury

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury

2 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)
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llustracja 2: Wyswietlacz timera

Wskaznik timera.

Przycisk skrécenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu

a b~ w N =

Dioda LED aktywnosci timera odpowiedniej stre-
fy

0Ogolne ostrzezenia dotyczace panelu ste-
rowania

Ten produkt jest sterowany za po-
@ moca dotykowego panelu sterowa-

nia. Kazda operacja wykonywana

na dotykowym panelu sterowania

jest potwierdzana sygnatem dzwie-
kowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci i suchosci. Jesli po-
wierzchnia jest wilgotna i brudna,

moze to powodowac problemy w
dziataniu funkciji.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zosta-

@ nie wykonana zadna czynnos¢, pty-
ta automatycznie powrdci do trybu
czuwania.

jest dotykany przez dtugi czas, pro-
dukt wyswietla ostrzezenie "FF".

@ Gdy ktérykolwiek (z wyjatkiem 3)

Zaswieci sie kontrolka — na, ktére
@ aktywnie dziatajg lub sg wybrane.

Wiaczanie plyty grzejnej

1. Dotknij M na panelu sterowania.
= Ptyta jest gotowa do uzycia.

Wytaczanie plyty grzejnej

1. Dotknij D na panelu sterowania.

= Ptyta wytgcza sie i powraca do try-
bu czuwania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Dla kazdej strefy panelu sterowania znajdu-
je sie wskaznik ciepta resztkowego. Ten
wskaznik wskazuje, ze strefa jest nadal go-
raca, gdy jest wytaczona. Nie dotykaj odpo-
wiednich stref, dopdki wskaznik ciepta
resztkowego nie zniknie.

H : Wysoka temperatura

h : Niska temperatura

W przypadku przerwy w dostawie
@ pradu wskaznik ciepta resztkowego

nie zapala sie i nie ostrzega uzyt-

kownika o gorgcych strefach.

Wiaczanie stref plyty grzejnej (sekcja go-
towania) i ustawianie poziomu temperatu-
ry

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.

= Na wyswietlaczach stref grzejnych
pojawia sie "0".
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2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejne;j,
ktérg chcesz wiaczyc.

= Wybrana strefa grzejna pojawi sie
jako "0" i zaswieci sig jasnie;.
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3. Ustaw poziom temperatury w zakresie
od "0" do "9", dotykajac lub przesuwajac
palcem po obszarze ustawien dowolnej
strefy, ktérg chcesz obstugiwacé.

Wytaczanie stref grzejnych:

Wybrang strefe mozna wytgczy¢ na 2 rézne

sposoby:

1. Obnizajac temperature do poziomu
"0":Mozesz wytgczy¢ gotowanie zo, ob-
nizajgc ustawienie temperatury na "0".

2. Korzystanie z funkcji wytacznika cza-
sowego dla zadanej strefy ptyty:Gdy
czas sie skonczy, timer wytgczy podta-
czong do niego strefe grzejna. Na
wszystkich wyswietlaczach wyswietla-
ne jest "0" lub "00". Symbol €9 na wy-
Swietlaczu strefy grzejnej znika. Usta-
wienie timera dla strefy zostato wyja-
$nione w ponizszych sekcjach.

Potaczenie strefy ptyty grzejnej z szeroka

powierzchnig (flexi)

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij [g].

= Na wyswietlaczu lewej strefy grzej-
nej pojawia sie symbol "0" i zapala
sie kontrolka — [g].
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3. Ustaw poziom temperatury od "0" do "9",
dotykajgc obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze.

= Plyta zaczyna dziata¢. Jesli wybrana
zostanie inna strefa lub jesli przez 10
sekund nie zostanie podjeta zadna

czynno$¢, kontrolka — [g] zgasnie.

Plyty o duzej powierzchni po lewej
@ stronie sg opisane jako przyktad.
Jesli strefy ptyty kuchennej po pra-

wej stronie majg szerokie po-
wierzchnie urzadzenia, to samo do-

tyczy stref ptyty po prawej stronie.

taczenie strefy ptyty grzejnej z szeroka
powierzchnia, gdy dziata jedna lub obie
strefy ptyty po lewej stronie

v Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej stronie dziatajg oddzielnie,
mozna potgczy¢ obie strefy ptyty, akty-
wujac ptyte o duzej powierzchni. W ten
spos6b mozna obstugiwac szersza po-
wierzchnie ptyty o tych samych warto-
Sciach.

1. Gdy dziata jedna lub obie strefy ptyty po
lewej stronie, dotknij [g].

. o}
ﬁ Jgg o__3__f2d

= Wartos$¢ strefy niskiego poziomu
ptyty kuchennej pojawia sie na obu
wyswietlaczach stref ptyty grzej-
nej, a kontrolka — [g] $wieci.

= Potaczone strefy nadal dziataja
przy wartosciach temperatury i ti-
mera strefy o nizszej wartosci tem-
peratury. Wartos$ci temperatury i ti-
mera palnika z wyzszg wartoscig
temperatury przed kombinacja sa
anulowane.
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2. Aby p6zZniej zmieni¢ warto$¢ temperatu-
ry, ustaw poziom temperatury, ktéry
chcesz zmieni¢, w obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt o duzej powierzchni

Mozesz oddzieli¢ strefy i ustawi¢ je na po-

ziomie zerowym, dotykajac [g).

Ustawienie wysokiej mocy (BOOSTER)

Mozesz uzy¢ ustawienia wysokiej mocy,

aby grza¢ z maksymalng moca. Nie zaleca

sie jednak gotowania przez dtugi czas w tej
pozycji. Ustawienie wysokiej mocy moze
nie by¢ dostepne w kazdej strefie grzejne;.

Bezposredni wyhor ustawienia wysokiej

mocy (BOOSTER):

1. Wiacz plyte, dotykajac (D.

2. Wybierz zadang strefe grzejng, dotyka-
jac przyciskéw wyboru strefy grzejne;.

3. Dotknij 8.

= Wybrana strefa ptyty dziata z najwyz-
szg mocg, a ha wyswietlaczu strefy pty-
ty kuchennej kolejno 3 kontrolki.

= Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela czaséw automa-
tycznego wytgczania) strefa nadal dzia-
ta przy najwyzszej wartosci temperatu-
ry.
Wybor ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa ptyty jest aktywna:

1. Gdy ptyta jest wigczona, a odpowiednia
strefa grzejna dziata na okreslonym po-
ziomie, aktywuj te strefe, wybierajac ja.

2. Dotknij 2.

3. Wybrana strefa ptyty dziata z maksymal-
ng mocgy, a na wyswietlaczu strefy ptyty
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu ustawiania wysokiej mocy strefa
ptyty bedzie nadal dziata¢ na najwyz-
szym poziomie temperatury.

Wytaczanie ustawienia wysokiej mocy
(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:
Po aktywacji odpowiedniej strefy grzejnej
poprzez dotkniecie przycisku, mozesz w

kazdej chwili wytaczyé ustawienie wysokiej 4%

mocy, dotykajac przycisku *§. Strefa grzej-
na nadal dziata przy najwyzszej wartosci
temperatury. Aby go wytgczy¢, dotknij ob-
szaru ustawien aktywnej strefy grzejnej lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawié
go w pozycji "0".

Blokada

Gdy ptyta jest wigczona lub wytagczona,
mozesz aktywowac blokade przyciskow,
aby zapobiec przypadkowym zmianom jej
funkcji.

Aktywacja zamka na klucz

1. Dotknij 3], aby aktywowaé blokade.

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietlaczu

zaswieci sie kontrolka — (3 i wszyst-
kie pola grzejne zostang zablokowane.

Gdy blokada jest aktywna, dziata
@ tylko (D. Po dotknieciu dowolnego
innego kontrolka — &) zacznie mi-
gac, wskazujac, ze blokada jest ak-
tywna.
Jesli wytgczysz ptyte, gdy klucze sa
zablokowane, blokada musi zosta¢
wytgczona, aby méc ponownie wia-

czyc¢ plyte.

Dezaktywacja blokady

1. Dotknij (3.

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietla-
czu gasnie kontrolka — 5, a za-
mek jest dezaktywowany.
Funkcja timera
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
ciggle sta¢ przy ptycie grzejnej podczas
procesu gotowania. Ptyta wytgczy sie auto-
matycznie po wybranym czasie.
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Aktywacja timera
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1. Wiacz plyte, dotykajac (.

2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej,
ktérg chcesz wigczycé.

= Wybrana strefa grzejna pojawi sie
jako "0" i zaswieci sie jasniej.
3. Ustaw poziom temperatury od "0" do "9",

dotykajac obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze.

4. Aktywuij timer, dotykajac €9.

= Na wyswietlaczu timera zaswieci
sie "00".

5. Wokdt "00" widoczne sg 4 diody LED ak-
tywnosci widoczne na wyswietlaczu ti-
mera. Dioda LED aktywnej strefy ptyty
kuchennej i mozna ustawic¢ timer dla tej
strefy.

6. Jesli chcesz ustawi¢ timer dla innej ak-
tywnej strefy ptyty kuchennej, wybierz
odpowiednig strone strefy ptyty, dotyka-
jac €9, az zaswieci sie dioda LED wokét
zegara po tej stronie strefy ptyty.

7. Ustaw zgdany czas, dotykajgc +/—.
Mozesz poruszac sie szybciej, dotykajac
—+ lub — przez dtugi czas.
= Aktywuj ustawienie zegara, dotyka-

jac €O lub czekajac okoto 10 se-
kund.

Nie mozna ustawic¢ timera bez wy-
@ brania strefy ptyty i wartosci tempe-

ratury strefy ptyty.

Gdy timer jest aktywny, dioda LED
@ strefy grzejnej z najkrétszym usta-

wieniem czasu. Jesli w innych stre-

fach jest ustawienie czasu, diody

LED tych stref pozostang wiaczone.

Timer mozna ustawic tylko dla
stref, ktére sg obstugiwane.

Powtorz powyzsze kroki dla innych
@ stref, ktérych timery chcesz usta-

wié.

Wytaczanie timerow

Po uptywie ustawionego czasu ptyta auto-
matycznie sie wytgcza i emituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Dotknij dowolnego, aby wytaczy¢ alarm
dzwigkowy.

Wczesne wytgczanie timerow

Jesli timer zostanie wytgczony wczesniej,
ptyta bedzie nadal dziataé w ustawionej
temperaturze, dopdki nie zostanie wytgczo-
na.

Wytaczanie timera poprzez zmniejszenie
wartosci do "00":

1. Po aktywacji odpowiedniej strefy grzej-
nej poprzez dotkniecie przycisku, wy-
bierz timer dla odpowiedniej strefy
grzejnej, dotykajac przycisku O.

2. Zmniejsz wartos¢, dotykajac —, az na
wyswietlaczu timera pojawi sie "00".
Mozesz poruszac sie szybciej, dotykajac
— przez dtugi czas.

= Po tym, jak symbol €O zacznie migaé
przez okreslony czas na wyswietlaczu
strefy ptyty, zgasnie catkowicie, a timer
zostanie anulowany.
Funkcja zatrzymania

v Za pomocg tej funkcji mozna obnizy¢
poziomy temperatury wszystkich funk-
cji dziatajagcych w strefie ptyty (z wyjat-
kiem timera) do stage 1 na okreslony
czas.

Jesli timer jest ustawiony dla do-

@ wolnej strefy grzejnej, timer bedzie
nadal dziatat podczas zatrzymywa-
nia.

1. Podczas pracy ptyty dotknij 0.
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= Wszystkie strefy operacyjne nadal
dziatajg na poziomie temperatury
1.

2. Dotknij ponownie [, aby ponownie uru-
chomi¢ wszystkie zatrzymane pola
grzejne z ich poprzednimi ustawieniami.

Ustawienia

Dzieki tej funkcji mozna zarzadzaé energig,

ustawiaé czas sygnatu dzwiekowego konca

gotowania i podtgczenie okapu kuchenne-
go.

A1: Ustawienie wyswietlania kompatybilno-

$ci garnka "Funkcja PanSense"

A2: Ustawienie zarzgdzania energig

A3: Ustawienie czasu ostrzezenia dzwigko-

wego o zakonczeniu gotowania

A4: Ustawienie podtgczenia okapu kuchen-

nego

A5: Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-

gii "EnergiSense"

1- Ustawienie wyswietlania kompatybilno-

$ci garnka "Funkcja PanSense” (A1)

Funkcja PanSense to inteligentna funkcja

zaprojektowana w celu optymalizacji wy-

dajnosci ptyty indukcyjnej. Ten tryb pomaga
osiggnac¢ najlepsze rezultaty gotowania,

wykrywajgc materiat, strukture podstawy i

kompatybilnos¢ magnetyczng uzywanej pa-

telni. Dostosowuje sie do charakterystyki
uzywanej patelni, zapewniajgc doskonate
rezultaty gotowania za kazdym razem.

Korzysci ptynace z tej funkcji: Najlepsze

wyniki gotowania (automatycznie dostoso-

wuje sie do charakterystyki garnka, ktérego
uzywasz na ptycie), oszczednos$¢ energii

(optymalizuje zuzycie energii w zaleznosci

od rodzaju garnka), wydtuza zywotnos¢é

garnka (przenosi optymalng moc, jaka gar-
nek moze obstuzyc)

Szybkowar automatycznie sprawdza naczy-

nie za kazdym razem, gdy zaczynasz goto-

wac. Aby recznie sprawdzi¢, czy uzywane
naczynie jest kompatybilne z PanSense,
mozesz wykonac¢ ponizsze czynnosci.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij (9788

0o/35/e5 w ciagu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wys$wietlaczu timera, a "—"
pojawia sie na wszystkich wyswie-
tlaczach stref grzejnych.

3. Umiesé garnki lub patelnie, ktére chcesz
zmierzy¢, na polach gotowania.

4. Na wyswietlaczu miedzy [0 i () pojawia
sie "0".

5. Dotknij obszaru ustawien. "1" pojawia
sie miedzy [0 i (& zamiast "0" i rozpo-
czyna sie skanowanie jakosci garnka.
Skanowanie trwa okoto 10 sekund, a
podczas skanowania na wyswietlaczu
pojawia sie animacja.

6. Jakosc¢ doniczki oceniana jest w skali
0-3. 0 to najgorsza jakos¢, a 3 to najlep-
sza jakos$¢, pokazujgca jakos$é na wy-
Swietlaczu.

7. Wylacz piyte, dotykajac (.
2-Ustawienie zarzadzania energia (A2)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dostosowaé
catkowitg moc ptyty wedtug wtasnego
uznania.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu w ciggu 10 se-
kund dotknij kolejno (/8 5/e5/85/e 0.
= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera.

3. Nacisnij przycisk , I[” jeden raz, aby
ustawi¢ zarzadzanie energia.

= Na wyswietlaczu timera pojawia
sie "A2", a na lewym wyswietlaczu
tylnej strefy grzejnej pojawia sie
9",

4. Dostosuj poziom mocy (patrz Tabela -
Poziom zarzadzania energig) od "1" do
"9", dotykajgc obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po tym obszarze.
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5. Potwierdz ustawienie zarzadzania ener-
gia, dotykajac (D.
= Ptyta wytaczy sie, a ptyta zacznie dzia-

ta¢ z ustawieniem catkowitej mocy wy-
branego poziomu.

"Zarzadzanie energig" obejmuje 9 réznych

poziomoéw zasilania (patrz Tabela - Pozio-

my zarzadzania energia).

Tabela — poziom zarzgdzania energig

Poziom zarzadzania
energia

1 1.2

24
3

3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

Moc catkowita (kW)

O 00 N o U~ WN

3-Ustawienie czasu ostrzezenia dzwieko-
wego o zakoriczeniu gotowania (A3)

v' Dzigki tej funkcji mozesz dostosowac
ustawienie czasu ostrzezenia dzwigko-
wego konca gotowania na ptycie grzej-
nej wedtug wtasnego uznania.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytgcz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu w ciggu 10 se-
kund dotknij kolejno /8 /e /85/85.
= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera.

3. Dotknij dwukrotnie [, aby ustawi¢ czas
ostrzezenia dZzwiekowego o zakoncze-
niu gotowania.

= Na wyswietlaczu timera pojawia
sie "A3", a na lewym wyswietlaczu
tylnej strefy grzejnej pojawia sie
2",

4. Ustaw ustawienie czasu ostrzezenia
(patrz Tabela - Czas ostrzezenia dzwie-
kowego o zakonczeniu gotowania) mie-
dzy "0" a "3", dotykajac pola ustawien
lub przesuwajac palcem po polu.

5. Potwierdz ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego konca gotowania, dotyka-
jac przycisku (D.

= Piec wylgczy sig, a piec zacznie
dziata¢ z ustawieniem czasu
ostrzezenia na wybranym pozio-
mie.

Poziom ustawienia czasu ostrzeze-
nia dzwiekowego o zakonczeniu
gotowania jest ustawiony standar-

dowo na poziomie 2 podczas pro-
dukciji.

Tabela - Ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego konca gotowania

Dzwigkowy poziom
ostrzegawczy korica

Czas ostrzezenia dZzwieko-
wego korca gotowania

gotowania
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

4- Ustawienie podtaczenia okapu kuchen-
nego (A4)

v' Dzigki tej funkcji mozesz potaczy¢ pty-
te grzejng i okap i sprawi¢, by automa-
tycznie ze sobag wspotpracowaty.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij /88

0o/85/e5 w ciagu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera.

3. Dotknij [l trzy razy, aby ustawi¢ pota-
czenie okapu.

= Na wys$wietlaczu timera pojawia
sie "A4", a na lewym wys$wietlaczu
tylnej strefy grzejnej pojawia sie
"0".
4. Ustaw poziom pracy okapu (patrz Tabe-
la - Poziom pracy okapu) w zakresie od
"0" do "7", dotykajagc pola ustawien lub
przesuwajac palcem po polu.
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5. Potwierdz ustawienie podtgczenia oka-
pu, dotykajac przycisku (D.

= Ptyta wytacza sie, a ptyta zaczyna dzia-
ta¢ z wybranym poziomem pracy oka-
pu.
Tabela - Poziom roboczy okapu

Poziom roboczy oka- |Lampa Kaptur (gotowanie w |Kaptur (gotowanie w [Smazenie
pu jednej strefie) dowolnych 2 lub wie-
cej strefach)

0 od od od od
1 Swiatto od od od
2 Swiatto od L1 L1
3 Swiatto L1 L1 L1
4 Swiatto L1 L1 L2
5 Swiatto L1 L2 L2
6 Swiatto L2 L3 L3
7 Swiatto L3 L4 L4

Ustawianie poziomu pracy okapu z piyty
grzejnej

v Dzieki temu ustawieniu mozesz dosto-
sowac poziom dziatania okapu nad pty-
tg grzejna.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij & przez 3 sekundy.
= Kontrolka — & gasnie.

3. Dotknij R, na ktérym poziomie chcesz
obstugiwac okap, az osiggniesz zadany
poziom.

5- Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-
gii "EnergiSense"” (A5)

EnergiSense to inteligentna funkcja, ktéra
monitoruje zuzycie energii przez ptyte in-
dukcyjna. Ta funkcja pomaga rozwing¢ bar-
dziej Swiadome i wydajne nawyki kulinarne,
pokazujac, ile energii zuzywasz podczas
kazdego procesu gotowania.
Wyprébowujac rézne techniki gotowania i
poréwnujac catkowitg ilos¢ zuzywanej
energii, mozesz wypracowac zréwnowazo-
ne nawyki kulinarne i zmniejszy¢ swdéj slad
weglowy.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/89

eo/35/eow ciggu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera.

3. Dotknij [l cztery razy, aby ustawi¢ wy-
Swietlacz zuzycia energii.

= Na wyswietlaczu timera pojawia
sie "A5", "0" pojawia sie miedzy [[ i

4. Dotknij pola ustawien, aby zmieni¢ war-
to$¢z"0"na"1".
5. Wytacz ptyte, dotykajac (D.

= Wyswietlacz zuzycia energii jest
wigczony.

Aby wytgczy¢ wyswietlanie zuzycia
@ energii, wykonaj te same czynnosci

i zmien warto$¢ z"1" na "0".

Prognoza zuzycia energii

Aktywuj ustawienie zuzycia energii zgodnie
z powyzszym opisem. Gdy wytgczysz ptyte,
dotykajac przycisku (D po kazdym gotowa-
niu, na wyswietlaczu timera mozesz zoba-
czy¢ catkowitg energie zuzyta przez ku-
chenke do gotowania. Wartos¢ Wh energii
gotowania mozna osiggna¢, mnozgac war-
to$¢ na wyswietlaczu przez 100. Na przy-
ktad, jesli na wyswietlaczu pojawi sie "03",
oznacza to, ze Twoja ptyta zuzyta
3x100=300 Wh podczas ostatniego goto-
wania.
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Bezpieczne i efektywne korzystanie z ptyt
indukcyjnych

"Zasada dziatania" Ptyty indukcyjne pod-
grzewajg garnek bezposrednio ze wzgledu
na swojg zasade dziatania. Z tego powodu
maja wiele zalet w poréwnaniu z innymi ty-
pami ptyt grzewczych. Dziatajg wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza. Twoja
ptyta indukcyjna jest wyposazona w naj-
wyzszej jakosci systemy bezpieczenstwa,
ktére zapewnig Ci maksymalne bezpieczen-
stwo uzytkowania.

W zaleznosci od modelu Twoja pty-
@ ta moze miec ptyty o Srednicy 145,
180,210, 280 i 320 mm z indukcja.
Dzieki funkcji indukcji kazda ptyta
automatycznie wykrywa umiesz-
czony na niej pojemnik. Energia jest
wytwarzana tylko w miejscu, w kt6-
rym styka sie dno pojemnika, co po-
zwala osiggna¢ minimalne zuzycie

energii.

Automatyczny system wylaczania

W sterowaniu ptytg grzejng znajduje sie
system automatycznego wytgczania. Jesli
jedna lub wiecej stref pozostanie wtgczona,
strefa ptyty kuchennej wytgczy sie automa-
tycznie po pewnym czasie (patrz tabela 1).
Jesli do strefy przypisany jest timer, wy-
Swietlacz timera réwniez sie wytaczy.

Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Obowigzuje maksymalny czas pracy w tym
poziomie temperatury.

Strefa grzejna moze by¢ ponownie obstugi-
wana przez uzytkownika po jej automatycz-
nym wytgczeniu, jak opisano powyze;.
"Tabela-1:"Czasy automatycznego wytacza-
nia

Poziom temperatury Automatyczne wytacza-

nie czasy-godziny

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minut
oster)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Twoja ptyta kuchenna ma czujniki, ktére
chronig przed przegrzaniem. W przypadku
przegrzania mozna zaobserwowac:

+ Roboczg strefe grzejng mozna wytgczyé
+ Wybrany poziom moze zosta¢ obnizony.
Nie bedzie to jednak widoczne na wy-

Swietlaczu.

System ochrony przed przepetnieniem
Twoja ptyta jest wyposazona w system
ochrony przed przepetnieniem. W przypad-
ku przepetnienia panelu sterowania z jakie-
gokolwiek powodu, system automatycznie
odcina podtaczenie zasilania, aby wytgczy¢
ptyte grzejng. W miedzyczasie na wyswie-
tlaczu pojawia sie ostrzezenie "F".
Precyzyjne ustawianie mocy

Plyta indukcyjna reaguje natychmiast na
wydane polecenia zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Jego ustawienia mocy zmieniaja
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec przelaniu sie positku (wody, mle-
ka), ktory ma sie przela¢, natychmiast wyta-
czajac urzadzenie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogéine dotyczace
plyty
Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty
+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
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pozostawiac ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasic¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usungc¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-

Poétka do pieczenia w piekarniku

nym oleju. Przed smazeniem produktow
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-

zic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

Zalecenia dotyczgce gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-

dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony sro-
dowiska”.

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.7
Masto (Klarowane)(200 g) 3 11..13
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 4.6
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |9 3..5
Gotowanie
Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) 9 25..35
iZ}i[t)amniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 13 .15
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g ) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2.3
Makaron 9 2.7
Gotowanie, smazenie

Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie

fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4.6

Noego

Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 2 10 .15

- do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica Gotow?nie fasoli i ciecierzycy - 9 8. 10

do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-

gu Noego 2 6..8

gfir;zrnei{:udding Noego -Wszystkie 9 20 .24
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5
Glotowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i 9 5 7
pieprz)
Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3.8

Przypieczenie *** 9 5.8

Wszystkie sktadniki 4 80..90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **

Przypieczenie *** 9 3.4

Smazenie warzyw 9 3.5

Wszystkie sktadniki 4 180 .. 190
Tas kebab 6 25..35
Pilaw z bulguru (500 g) 7 25..35

Smazy¢ w plytkim tluszczu
Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4..6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat
motyl) 8 4..10
tosos (150 g) 9 3..10
Paluszek rybny 9 5..10
Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,
grzyby i kolorowa papryka) 9 5..10
Nales$nik 4 3.5
Omlet 7 4.6
Jajko sadzone 6 2.4
Ciasto na placek 9 4.8
Nalesniki z mastem 7 5.9
Klopsiki/Migso mielone 7 5..10
Domowy sznycel 7 4.8
Ser halloumi 7 2.6
Krewetka 5 8..12
Frytka

Boortsog 5 13..15
Sznycel 8 3..10
Nuggetsy 9 1,5..10
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Ziemniak (zamrozony) 9 2..10
Swieze ziemniaki 9 5..10
Rozmrazanie i podgrzewanie
Cebula (zamrozony) (200 g) 6 2.
Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 2.

* Zaleca sie uzycie woka.
** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogélne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
czyszczenia para.

+ Niektodre detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczgce zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, $ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
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do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla piyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajgce pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytéow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.



« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-

nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdélne informacje dotyczgce
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czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-

wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-

macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscic¢, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywacé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.
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+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-

8 Rozwigzywanie problemow

wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawi¢ urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajag. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jesli ptyta nie wigcza sig po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol /Y /1) na wyswietlaczu strefy

plyty grzejnej Swieci Swiattem ciaglym.
W tej strefie ptyty kuchennej moze nie
byé¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

+ Twoj garnek moze nie by¢ kompatybilny
z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajaco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Garnek lub strefa ptyty grzejnej moga byé
bardzo gorgce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa plyty nagle wylacza sie

podczas pracy.
+ By¢ moze uptynat juz czas gotowania w
wybranej strefie. >>> Mozesz ustawié no-
wy czas gotowania lub dokoniczy¢ goto-
wanie.

+ Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>
Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy
panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

Mimo Zze strefa plyty jest wiaczona, garnek

nie nagrzewa sie.

+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-
tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twoj gar-
nek nadaje sie do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy piyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal dziata, nawet

gdy ptyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
dziata do momentu, gdy sprzet elektro-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo-
wiedniej temperatury.

Podczas gotowania z plyty dobiega dzwiek
+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej
moga dobiega¢ odgtosy. Odgtosy te zale-
z3 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterka i sg czescig techno-
logii indukcyjne;j.

Mozliwe dzwieki i przyczyny:

- Hatas wentylatora: Ptyta posiada wenty-
lator, ktéry automatycznie dziata w zalez-
nosci od temperatury produktu. Wentyla-
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tor ma rézne poziomy pracy i dziata na
réznych poziomach w zaleznosci od tem-
peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem-
peratura jest wysoka w stosunku do tem-
peratury produktu, wentylator moze jesz-
cze przez chwile dziatac.

- Dziatanie transformatora o niskim szu-
mie: Taka jest natura technologii induk-
cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone
bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpi¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

czynie. Dlatego w przypadku réznych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.

Trzaskajacy dzwiek: Wynika to z materia-
tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
jest wykonane z réznych materiatow i
warstw, moga wystapic¢ trzaski.
Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
na dwéch strefach ptyty po tej samej
stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
mach gotowania moze by¢ styszalny
gwizd.

Kody btedéw Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

E1-ET dukcyjnej.

Wystapit btagd komunikacji ptyty in-

Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sig powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E16-E21 plyty indukcyjnej.

Wystapit btad czujnika temperatury

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E22
E 26

Ptyta indukcyjna przegrzewa sie.

Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
ostygnie. Btad zniknie, gdy temperatu-
ra ptyty spadnie ponizej limitow. Jesli
problem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym serwi-
sem.

E23

E24 indukcyjnej.

Wystapit btgd oprogramowania ptyty

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E25 ptyty indukcyjnej.

Wystapit btad w dziataniu wentylatora

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem.

E 27

E47 byty uzywane.

Garnki kompatybilne z indukcja nie

Btad zniknie, gdy uzywany bedzie gar-
nek kompatybilny z indukcja.

E31-E39

Wystapit btad sprzetowy na karcie
elektronicznej ptyty indukcyjne;.

Wytacz ptyte indukceyjng i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtagcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sig z autoryzowanym ser-
wisem.
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Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Przywré¢ prawidtowe podtaczenie
E42 Wystapit btad potgczenia elektryczne- |elektryczne, zapoznajac sig z tabelg
go. techniczna produktu i instrukcjg in-
stalacji.
Jeden lub wigcej byto przytrzymanych -
przez ponade10 Jsel{ung ytrzy Y Gdy zdejmiesz reke z ptyty, problem
. zniknie.

E46 Przedmiot zostat pozostawiony na ) )
panelu sterowania lub zostat wysta- Po wyczyszezeniu panelu sterowania
wiony na dziatanie pary. problem zniknie.

Osprzet czujnika musi by¢ doprowa-

E48 dzony do zgodnosci z warunkami

. . . . |uzytkowania. Jesli btad bedzie si¢ po-

E 49 \;\gstqpli biad czujnika ptyty indukey] wtarzat, odtgcz produkt od zasilania i

E51 - podtacz go ponownie. Jesli problem

bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

Wytacz ptyte indukcyjna i poczekaj, az
ostygnie. Btad zniknie, gdy temperatu-

E52-E57 Wystapit btad wysokiej temperatury  [ra czujnika spadnie ponizej limitéw.
na ptycie indukcyjnej. Jesli problem bedzie sig powtarzat,

skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.
Wytacz ptyte indukeyjna i poczekaj, az
. . ~ |ostygnie. Jesli btad bedzie sig powta-
Wy§tqp|i bad czujnika / btad wyso rzat, odtgcz produkt od zasilania i
E58-E 59 kiej temperatury w automatycznym dt ie. Jesli probl
trybie gotowania podiacz go ponownie. Jesli problem
. bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Wyjmij i ponownie zatéz filtry wentyla-
E63 Jesli Twoj produkt to ptyta indukcyjna | cyjne. Jesli problem bedzie sie po-
z okapem; Wystapit btad filtra. wtarzat, skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem.
Sggy mgt by¢ dotykany przez dhugi Gdy zwolnisz dowolny na dtugi czas,
Na jednostce sterujacej mégt zostaé |Po wyjeciu garnka na jednostce steru-
FF umieszczony garnek. jacej,

Zywno$é/ptyn mogt przelaé sie na
jednostke sterujaca.

Btad zniknie, gdy przepetnione resztki
jedzenia/ptynéw zostang oczyszczo-
ne.
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