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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ Girare il manico delle pentole e
delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrarle e
scottarsi.

+ AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

+ Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre- [
se multiple per azionare il pro-
dotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

1.5 Installazione in sicu-
A rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie del piano cottura e crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie in vetro del piano cottura
rotta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non € adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVWERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

+ AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito e pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare

incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

* Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

« Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

* Chiudere la zona dal pannello
di controllo dopo l'uso, non fa-
re affidamento sul sensore del-
la pentola.

+ Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.
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* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i
contenitori di dimensioni sbagliate & ne-
cessaria piu energia di quella dovuta.

3 Il prodotto

Mantenere pulite le aree di cottura del
piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore

tra 'area di cottura e il fondo della pento-

la.

3.1 Presentazione del prodotto

1 Superficie di cottura in vetro
3 Fornello a induzione

5 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 52 /590 /520 *

Dimensioni di installazione del piano cottura (larghezza /

profondita) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,2 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster 1800 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W

|* L'altezza del piano cottura indicata nella tabella tecnica & l'altezza del rivestimento inferiore del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie &€ danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano

cottura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle

.
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la

cottura non bruciano rapidamente poiché

il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

+ La cottura & piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente

alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-

ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

+ |l fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-

Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-

rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).

+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che & compatibile con I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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+ Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pento-
le con fondo sottile, esse si riscaldano
molto rapidamente e il fondo della pento-
la puo sciogliersi e danneggiare la super-
ficie di cottura e I'apparecchio prima che
venga attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono cau-
sare graffi sulla superficie.

v

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico piu piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene ri-
scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca-
lore non e distribuito in modo uniforme e
le prestazioni di cottura si riducono. Inol-
tre, tali pentole/padelle non possono es-
sere rilevate da grandi piani cottura a in-
duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

Dimensioni consigliate per pentole e padelle

+ Alcune pentole/padelle hanno una base
che contiene materiali non ferromagneti-
ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/
padelle possono non riscaldarsi adegua-
tamente o non essere affatto rilevate dal
piano cottura a induzione. In alcuni casi,
potrebbe apparire un avviso di pentole/
padelle difettose.

L'equa distribuzione delle pentole
sui piani di cottura a destra e a sini-
stra e al centro per la scelta dei pia-
ni di cottura influisce in modo posi-
tivo sulle prestazioni di cottura du-
rante la cottura di piu pasti sui piani
di cottura a induzione.

@

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

E compatibile se =l non lampeggia
quando si posiziona la pentola sul piano
cottura a induzione e si accende il piano
cottura.

Diametro fornello - mm Diametro pentola - mm

145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona di cottura con ampia superficie (flexi) larghezza 230 - lunghezza 390

Il rilevamento di pentole e padelle da parte
dei piani cottura a induzione dipende dal
diametro e dal materiale del ferromagneti-
co alla base delle pentole. Per garantire il ri-
levamento delle pentole/padelle e ottenere

una cottura efficiente, le pentole/padelle
devono essere selezionate in base alle di-
mensioni del piano cottura. Le dimensioni
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delle pentole/padelle consigliate per le di-
mensioni del piano cottura sono indicate
sopra.

Il comportamento di ebollizione puo variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione pit omogeneo, & possibile utiliz-
zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

Zona di cottura con ampia superficie (flex) %
Il piano cottura & dotato di piani cottura con
superfici ampie (superfici flex). E possibile
utilizzare questo piano cottura come piani
cottura individuali indipendenti I'uno dall'al-
tro per pentole/padelle piu piccole. E possi-
bile attivare la funzione combinata per que-
ste zone cottura e trasformarle in un’unica
superficie di cottura per le operazioni di
cottura con pentole di grandi dimensioni.

Come due zone di cottura indipendenti

Come zona di cottura singola

Le zone di cottura con ampia superfi-
cie hanno due zone cottura: anteriore e
posteriore. Si possono utilizzare que-
ste zone come due zone cottura indi-

' ~ |pendenti per diversi livelli di temperatu-
' ra con due diverse pentole/padelle. Po-
sizionare le pentole/padelle centrando
- |le zone di cottura separate.

Per le operazioni di cottura su gran-
di pentole/padelle, posizionare le
pentole/padelle in modo che copra-
_|no i centri di entrambe le zone di
cottura e che siano centrate sulla
zona cottura.

— .
T
X
i Per cucinare con due pentole/padel-
| le diverse allo stesso livello di tem-
| Per I'operazione di cottura con una so- . y | Peratura, si pud combinare la zona
: la pentola/padella, posizionarla al cen- di cottura con un’ampia superficie
tro della zona cottura anteriore o po- (flex) e cucinare con due pentole/
- }- - |steriore. Non collocare le pentole/pa- - ~ |padelle diverse alla stessa tempera-
delle al centro della zona cottura. tura. Posizionare le pentole/padelle
| = el | - |in modo che i centri delle zone siano
| di nuovo centrati.
|
i
——
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@ : Tasto del timer

: Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

{"’ : Tasto di blocco per pulizia

|]|] : Tasto di arresto

®
©

Simboli

['] : Simboli combinazione fornello a superficie am-
pia*

@ - Il simbolo blocco tasti

: Tasto per gli incrementi

: Tasto per i decrementi

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Display piano cottura
A O @
| | |

v v Vv v
1 2 3 4

1 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

Pulsante di diminuzione della temperatura

3 Pulsante di aumento della temperatura
Indicatore della temperatura del relativo piano
cottura

Timer

. — 1
/] —

L M4

LED punto operativo per il timer
Indicatore del timer
Pulsante di aumento del timer

AW N =

LED punto operativo per il tasto di blocco/
blocco bambini

5 Pulsante di diminuzione del timer

Avvertenze generali per il pannello di con-

trollo

+ Questo prodotto € controllato con un
pannello touch. Ogni operazione effettua-
ta sul pannello di controllo touch sara
confermata da un segnale acustico.

+ Mantenere sempre pulito e asciutto il
pannello di controllo. Una superficie umi-
da e sporca pud causare problemi alle
funzioni.

+ Il piano di cottura ritorna automaticamen-
te in modalita Standby se non viene ese-
guita alcuna operazione entro 10 secon-
di.

+ Il prodotto si spegne da solo per motivi di
sicurezza se non viene toccato alcun ta-
sto per un lungo periodo di tempo.

Accensione del piano di cottura:
1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

= “0” comparira su tutte le zone di cottu-
ra.

Spegnimento della zona di cottura:

v Una zona di cottura attiva pud essere
spenta in 4 modi diversi:

v Toccando il tasto @; Toccando il ta-
stoD.

1. Abbassando la temperatura al livello
“0”; E possibile spegnere la zona di cot-
tura regolando I'impostazione della tem-
peratura sul livello “0”.

2. Utilizzando la funzione di spegnimen-
to del timer per la zona di cottura de-
siderata; Al termine del tempo, il timer
spegne la zona di cottura ad esso asse-
gnata. “0” o “00” appariranno sul relativo
display. Al termine del tempo, verra
emesso un segnale acustico. Toccare
un tasto qualsiasi del pannello di con-
trollo per disattivare I'allarme acustico.
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3. Toccando contemporaneamente i ta-
sti @/ della zona di cottura deside-
rata; E possibile spegnere la relativa zo-
na di cottura toccando contemporanea-
mente i suoi tasti ®/O.

Se 0 sono ancora accesi dopo lo
spegnimento della zona di cottura,
significa che la zona di cottura &

ancora calda. Non toccare le zone
di cottura.

La sezione esterna della zona di
@ cottura a induzione da 280 mm (se
il prodotto e dotato di una zona di
cottura a induzione da 280 mm) si
attiva solo quando una pentola &
abbastanza grande da coprire la zo-
na di cottura e viene posizionata
sulla zona di cottura, con tempera-
tura impostata a un livello superio-

reas8.

Indicatore di calore residuo

Se lampeggia sul display della zona di cot-
tura, significa che il piano cottura € ancora
caldo e puo0 essere utilizzato per tenere in
caldo una piccola quantita di cibo. Il simbo-
lo si trasformera presto in che significa che
€ meno caldo.

Quando I'elettricita viene interrotta,
@ I'indicatore di calore residuo non si

accende e non avvisa |'utente relati-

vamente alle zone di cottura calde.

Regolazione del livello di temperatura

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti @/@.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= La zona di cottura interessata inizia a

funzionare al livello di temperatura im-
postato.

Impostazione alta potenza (BOOSTER)

E possibile utilizzare la funzione booster
per un riscaldamento rapido. Tuttavia, que-
sta funzione non e consigliata per cucinare
a lungo. La funzione booster potrebbe non
essere disponibile in tutte le zone di cottu-
ra.

Selezione dell'impostazione alta potenza
(BOOSTER):

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto .

2. Toccare il tasto della relativa zona.

I
%@®}@®®
AR
gﬁy

= La zona di cottura selezionata funzio-

nera con la massima potenza e il sim-
bolo “P” comparira sul display della zo-
na di cottura. La zona di cottura esce
dal booster e continua a funzionare a li-
vello “9”.

Spegnimento prematuro dell'impostazione

di alta potenza (BOOSTER):

E possibile disattivare I'impostazione di al-

ta potenza in qualsiasi momento toccando

il tasto © o . La zona di cottura esce dal

booster e continua a funzionare a livello 9.
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Principio di funzionamento di 2 zone che si
trovano nella stessa direzione verticale:

Se una zona é impostata su booster e l'al-
tra zona, che si trova nella stessa direzione
verticale e impostata su un valore maggio-
re del livello 6 (7, 8 e 9), la prima zona scen-
de al livello 9 e I'altra zona pu0 essere im-
postata su un valore maggiore del livello 6
(7,8 e9). Se la seconda zona & impostata
su booster, la prima zona scende al livello
6.

Accensione della zona di cottura a mag-
giore superficie

1. Toccare (D per accendere il piano cottu-
ra.

2. Per accendere la zona di cottura dalla
maggiore superficie, tenere premuto il
tasto di entrambe le zone di cottura con-
temporaneamente per circa 3 secondi.

v v m

4O @B 00 ®
An@@
X0 g1

= “0” apparira sul display della zona

di cottura posteriore sinistra. “Qr
apparira sul display della zona di
cottura anteriore-sinistra e la zona
di cottura di maggiore superficie
sara attivata.

3. Toccare i tasti della zona di cottura po-
steriore sinistra per impostare la tempe-

ratura tra ®/O “0" e “9”.

Una volta attivata la zona di cottura

@ a maggiore superficie, la tempera-
tura puo essere impostata con i ta-
sti @/© della zona di cottura po-
steriore sinistra. Non & possibile
impostare la temperatura con i tasti
®/O della zona di cottura anterio-
re-sinistra.

Le zone di cottura a maggiore su-
@ perficie a sinistra sono illustrate a
titolo di esempio. Nel caso vi sia
una zona di cottura a maggiore su-
perficie anche sul lato destro del

piano di cottura, le stesse istruzioni
valgono per la suddetta zona di cot-

tura.

= La zona di cottura inizia a funzionare.

Accendere la zona di cottura con la mag-
giore superficie mentre una o entrambe le
zone di cottura di sinistra sono in funzione

v" Mentre una o entrambe le zone di cot-
tura sinistra sono in funzione, & possi-
bile combinare entrambe le zone di cot-
tura attivando la zona di cottura a mag-
giore superficie. In questo modo, &
possibile utilizzare una zona di cottura
pit ampia proprio allo stesso livello.

V —
Au@@)i 00 ®

(G
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1. Per accendere la zona di cottura dalla
maggiore superficie mentre una o due
delle zone di cottura sulla sinistra sono
attive, tenere premuto il tasto di entram-
be le zone di cottura contemporanea-
mente per circa 3 secondi.

= |l valore della temperatura dell'ulti-
ma zona di cottura selezionata ap-
parira sul display della zona di cot-
tura anteriore-sinistra e la zona di
cottura di maggiore superficie sara
attivata.

= Le zone di cottura combinate con-
tinueranno a funzionare con il valo-
re della temperatura e del timer (se
disponibile) della zona di cottura
sinistra selezionata. Il valore della
zona di cottura sinistra impostato
prima di combinare le zone di cot-
tura verra annullato.
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= Per cambiare la temperatura, toc-
care i tasti @/ della zona di cot-
tura posteriore sinistra e impostare
la temperatura desiderata.

b

Se si tocca il tasto della zona di
@ cottura sinistra mentre la zona di

cottura dalla superficie maggiore &

attiva, le zone di cottura funzionano

con il booster.

Spegnimento della zona di cottura a mag-
giore superficie

v’ La zona di cottura con la superficie
maggiore puo essere spenta in 4 modi
diversi:

1. Abbassando la temperatura al livello
“0”: E possibile disattivare la zona di
cottura dalla superficie maggiore abbas-
sando il livello di temperatura a “0”".

2. Utilizzando la funzione di spegnimen-
to del timer per la zona di cottura
maggiore: Al termine del tempo, il timer
spegne la zona di cottura dalla maggio-
re superficie. “0” comparita sul display
della zona di cottura sinistra €“00” appa-
rira sul display del timer.

3. Toccando contemporaneamente i ta-

sti @/@ di una qualsiasi delle zone
di cottura di sinistra: Toccando con-
temporaneamente i tasti /@ di una
qualsiasi delle zone di cottura di sini-
stra, le zone di cottura vengono separa-
te e spente.

4. Premendo contemporaneamente il
tasto di entrambe le zone di cottura
per circa 3 secondi: Le zone di cottura
si spengono se si premono i tasti di en-
trambe le zone di cottura contempora-
neamente per circa 3 secondi.

Blocco per pulizia

Il blocco per la pulizia impedisce il funzio-
namento di tutti i tasti del pannello di con-
trollo per 20 secondi mentre il piano cottura
€ acceso per consentire all’'utente di effet-
tuare una breve pulizia. Il prodotto non as-
sorbira energia per tutto questo tempo.

Attivazione del blocco per pulizia

1. Toccare e tenere premuto il tasto {"? fi-
no a quando non si sente un segnale
acustico quando viene attivata una
qualsiasi zona di cottura.

2. ll conto alla rovescia inizia da 20 sul di-
splay del timer del piano di cottura. Nes-
suno dei tasti del pannello funzionera,
tranne il tasto (D per tutto questo perio-
do.

Disattivazione del blocco per pulizia

Non € necessario premere alcun tasto per
disattivare il blocco per la pulizia. Il piano

cottura emette un segnale acustico dopo

20 secondi e il blocco per la pulizia viene

automaticamente disattivato.

Se si desidera disattivare il blocco
per la pulizia prima, toccare e tene-
re premuto il tasto {"] fino a quan-

do non si sentono due segnali acu-
stici.

Blocco bambini Varia a seconda del mo-
dello di forno. Potrebbe non essere di-
sponibile sul proprio prodotto.

Quando le zone di cottura sono spente, &
possibile proteggere il piano di cottura con
il blocco bambini per evitare che i bambini
accendano le zone di cottura. Il blocco
bambini puo essere attivato o disattivato
solo quando le zone di cottura sono spente
(in modalita standby).
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Attivazione del blocco bambini
1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {Wv, o [0 finché
non si udira un segnale acustico quan-
do il piano di cottura € in modalita
standby.

= Il blocco bambini sara attivo. “L” verra
visualizzata su tutti i display delle zone
di cottura per un certo tempo e il punto

decimale del tasto [ si accendera.

Se si preme un tasto qualsiasi
quando la funzione blocco bambini
€ attiva, si sentiranno due segnali

acustici e “L” lampeggera sul di-
splay di tutte le zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini
1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {"U o [0 finché
non si udira non si sentono due segnali
acustici quando il blocco bambini é atti-
vO.

2. Lafunzione blocco bambini sara disatti-
vata. “L” lampeggera su tutti i display
delle zone di cottura e la luce del tasto &
si spegnera.

Blocco tasti

E possibile attivare il blocco tasti per evita-

re che le funzioni vengano modificate per

errore durante il funzionamento del piano
cottura.

Il blocco dei tasti verra annullato in
caso di interruzione di corrente.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-
multaneamente i tasti {“? o 00 finché
un segnale acustico non verra audito.

2. Il blocco tasti verra attivato e il punto

decimale del tasto é si accendera dopo
aver lampeggiato.

Il blocco dei tasti puo essere attiva-
to solo in modalita operativa. Solo il
tasto (D sara funzionante quando il

blocco tasti € attivo. Quando si toc-
ca un qualsiasi altro tasto, il punto

decimale del tasto {ﬂ lampeggia per
indicare che il blocco tasti € attivo.
Se si spegne il piano cottura quan-
do i tasti sono bloccati, & necessa-
rio disattivare il blocco tasti per po-
ter riaccendere il piano cottura. Se
si tocca un tasto qualsiasi senza di-
sattivare il blocco tasti, “L” lampeg-
gia sul display di tutte le zone di
cottura per indicare che il blocco ta-
sti & attivo. Disattivare il blocco ta-
sti per riaccendere il piano di cottu-
ra.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare simultaneamente i tasti {"U o

00 finché non si sentono due segnali
acustici quando il blocco tasti & attivo.

2. Laluce del tasto |§| si spegne e il pannel-
lo di controllo si sblocca.
Funzione timer

Questa funzione rende piu facile cucinare.
Non sara necessario guardare il piano di
cottura per tutto il tempo di cottura. La zo-
na di cottura si spegne automaticamente al
termine del periodo di tempo impostato.

Attivazione del timer

1. Accendere il piano cottura premendo il
tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti /Q.

O ®
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3. Attivare il timer premendo il tasto 9.
“00” e il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggeranno sul display.

4. Regolare la durata desiderata del timer
toccando i tasti @/O.

5. Dopo 10 secondi, I'impostazione sara
attiva. Il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggera sul display del ti-
mer.

6. Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura descritta
sopra.

Se piu di un timer € impostato su
@ zone diverse, il timer della zona che
ha il valore minimo viene visualizza-
to sul display del timer e il punto
decimale di quella zona lampeggia.
| punti decimali delle altre zone si il-
luminano in maniera continua.

E possibile vedere il tempo di cottu-
@ ra rimanente toccando il tasto €O di
tutte le zone di cottura. Per ogni
tocco viene visualizzato un diverso
valore del timer relativo a una spe-
cifica zona. Infine, viene nuovamen-

te visualizzato il valore minimo del
timer.

Il timer non puo essere impostato
senza selezionare la zona di cottu-

ra e il suo valore di temperatura.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

Disattivazione del timer

Una volta terminato il tempo impostato, il
piano cottura si spegne automaticamente e
emette un segnale acustico. Premere un ta-
sto qualsiasi per silenziare il suono del se-
gnale acustico. Se non si preme alcun ta-
sto, il suono del segnale acustico si arresta
dopo alcuni minuti.

Disattivazione precedente dei timer

v’ Se si disattiva precedentemente il ti-
mer, il piano cottura continua a funzio-
nare alla temperatura impostata fino a
guando non viene spento. Il timer pud
essere disattivato precedentemente in
due modi diversi:

1. Disattivare il timer per la zona corre-
lata, abbassando il suo valore a “00”:
Toccare i tasi del timer /O fino a
quando “00” non appare sul display del-
la zona di cottura il cui timer ¢ attivo.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

= Disattivare il timer per la zona
relativa toccando contempora-
neamente i tasti @/@ della zo-
na relativa: Toccare simultanea-
mente i tasti ®/O della relativa
zona.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

Dopo questo passaggio, il livello di
temperatura della zona relativa sa-

ra “0” anche con il livello del timer.

Funzione stop

v" Con questa funzione & possibile dimi-
nuire il livello di temperatura di eserci-
zio delle zone di cottura al minimo (li-
vello 1).

Se il timer & impostato per una
qualsiasi zona di cottura, continue-

ra a funzionare durante I'arresto.

1. Toccare il tasto [l quando una qualsia-
si delle zone di cottura € in funzione.

= Tutte le zone di cottura funzione-
ranno al livello minimo (livello 1) [
Il simbolo apparira sul display delle
zone di cottura attive.

IT/22



= Toccare nuovamente il tasto ([
per far funzionare di nuovo tutte le
zone di cottura con le loro impo-
stazioni precedenti.

Funzione gestione energetica
L'apparecchiatura & dotata di una funzione
di gestione energetica. E possibile modifi-
care la potenza totale che puo essere as-
sorbita dalla cucina con questa funzione.
Sono disponibili 8 livelli per la funzione di ri-
sparmio energetico.

Funzione di risparmio energetico - livelli
di potenza totali che possono essere
impostati

Indicatore di visualizzazione del risparmio

energetico Potenza totale
25  2,5kW

30 3kw

36 36kw

44 44 kW

54 54kwW

57 57kwW

67 6,7kW

72 72kW

Per modificare la potenza totale;

1. Spegnere il fornello toccando il tasto (D
. Spegnere il piano di cottura toccando

di nuovo il tasto (D.

2. Quindi toccare rispettivamente il tasto
della zona anteriore destra, il {9 tasto, il

timer O tasto, il timer ® tasto, e infine
la zona anteriore sinistra tasto.

7=
1 o0o0flooelpo o

4 0o N HNooa
& S 2
3. Il'livello di risparmio energetico impo-

stato viene visualizzato sul display del
timer.

4. Tocca I'icona [l per passare da un livel-
lo all'altro e impostare il valore di poten-
za totale che si desidera impostare.

5. Confermare Iimpostazione toccando (D Fi§
tasto e spegnere il piano di cottura. Il va-
lore di potenza totale impostato deve
essere attivato.

I livelli di temperatura che si posso-

@ no assegnare ai piani possono va-
riare in base al livello di potenza to-
tale impostato. Il livello di tempera-
tura fornito al fornello si abbassa
automaticamente in base al livello
di potenza impostata che deve es-
sere eseguito dal piano di cottura.
Questo non € un errore.

Se si tocca un pulsante diverso dal-
@ la sequenza specificata durante la
modifica del livello di potenza, non
e possibile effettuare I'impostazio-
ne. E necessario ripetere i passaggi

dall'inizio per effettuare I'imposta-
zione.

Utilizzare le zone di cottura a induzione in
modo sicuro ed efficiente

Principi di funzionamento: Il piano di cot-
tura a induzione riscalda direttamente il re-
cipiente di cottura. Pertanto, ha molti van-
taggi rispetto ad altri tipi di piani di cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la super-
ficie del piano di cottura & piu fredda.

Il piano di cottura a induzione & dotato di si-
stemi di sicurezza superiori che garantiran-
no il massimo della sicurezza.

Il piano di cottura pud essere dota-
@ to di zone di cottura a induzione
con un diametro di 145, 180,210 e
280 mm a seconda del modello.
Ogni zona di cottura rileva automa-
ticamente il recipiente posto su di
essa grazie all'induzione. L'energia
viene generata solo nel punto in cui
il recipiente entra in contatto con la
zona di cottura e quindi si ottiene

un consumo minimo di energia.
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Il prodotto puo avviarsi-arrestarsi
con livellida 1 a 7, specialmente
con pentole di piccolo diametro e

quando l'acqua e I'olio sono pochi.
Cio non rappresenta un guasto.

Sistema di spegnimento automatico

Il controllo della cucina dispone di un siste-
ma di spegnimento automatico. Se una o
pil zone del piano cottura vengono lasciate
accese, la zona del piano cottura si spegne
automaticamente dopo un po’ (vedere la ta-

bella 1). In caso di timer assegnato al piano
di cottura, anche lo schermo del timer si
spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento auto-
matico dipende dal livello di temperatura
selezionato. A questo livello di temperatura
viene applicato il tempo massimo di funzio-
namento.

La zona di cottura puo essere riattivata
dall’'utente dopo lo spegnimento automati-
co, come descritto sopra.

Livello temperatura

Tempo di spegnimento automatico - ore

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Oio(Nfoja|dhlw|IN|=|O

30 min.

P (Booster)

10 min. (*)

(*) Il piano cottura scende al livello 9 dopo 10 minuti

Tabella 1: Tempo di spegnimento automa-

tico

Protezione dal surriscaldamento

Il piano cottura e dotato di alcuni sensori

che forniscono protezione dal surriscalda-

mento. In caso di surriscaldamento, fare ri-

ferimento a quanto segue:

+ La zona di cottura in funzione pud essere
disattivata.

+ Il'livello selezionato puo scendere al livel-
lo 7 dal livello superiore.

Sistema di sicurezza di troppopieno

Il piano cottura € dotato di un sistema di si-

curezza di troppopieno. In caso di traboc-

camento sul pannello di controllo, il siste-

ma interrompe immediatamente la connes-

sione all'alimentazione e spegne il piano

cottura Il simbolo di avviso “E” appare co-

me avvertimento in questo caso.

Impostazione precisa della potenza

Il piano cottura a induzione reagisce imme-
diatamente ai comandi come principio di
funzionamento. Esso cambia le imposta-
zioni di potenza molto velocemente. In que-
sto modo si pud evitare che una pentola
(contenente acqua, latte, ecc.) trabocchi
anche se stava per farlo.

Se la superficie del pannello di con-
trollo touch & esposta a un intenso
vapore, l'intero sistema di controllo

puo disattivarsi e dare un segnale
di errore.

Tenere pulita la superficie del pan-

@ nello di controllo touch. E possibili
sia stato adottato un funzionamen-
to errato.
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6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione & possibile trovare consi-  + Prima di friggere gli alimenti, togliere
gli su come preparare e cucinare gli alimen- sempre I'acqua in eccesso e metterli len-
1i. tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-

gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-

6.1 Avvertenze generali sulla cottura no scongelati.

con il piano cottura » Quando riscaldi I'olio, assicurati che la

Avvertenze generali sulla cottura con il pentola che usi sia asciutta e tieni il co-

piano cottura perchio aperto.

- Non riempire mai la padella con olio per + Per consigli sulla cottura con risparmio
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu- energetico, consultare la sezione “Istru-
ra incustodito quando si riscalda I'olio. Zioni émblenta“ . '

L'olio surriscaldato rappresenta un ri- + | valori di temperatura e tempo di cottura
schio di incendio. Non cercare mai di indicati per i cibi potrebbero variare a se-
spegnere un possibile incendio con I'ac- conda della ricetta e della quantita. Per
qua! Quando I'olio prende fuoco, coprirlo questo motivo, tali valori sono indicati co-
con una coperta idonea o un panno umi- me intervalli.

do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Tabella di cottura

Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Scioglimento
Scioglimento cioccolato (ad esempio: brand Dr. 1 20 .30
Oetker, cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200 g) 6 5.6
Ebollizione, riscaldamento, mantenimento del calore
Acqua 1 L (Ebollizione) P 3..5
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 6 4..6
Latte 1 L (Mantenimento del calore) 1-2 18..22
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
8 3..5
rasole 0,5 L)
Ebollizione
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
A L 9 12..14
Pezzo grandi dimensioni)
Filetto di salmone 8 10..15
Salsiccia 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cottura, cibi saltati
Piatto di pesce (200 g riso) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **
Bollitura di fagioli e piselli Ebollizione - 9 5 6
per il budino di Noah
Bollitura di fagioli e piselli cottura - per il
budino di Noah 3 10..30
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Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Grano Ebollizione - per il budino di Noah |9 2.5
Grano cottura - per il budino di Noah 3 10..30
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 8 20..25
Stinchi con verdure **
Verdure saltate 9 3.8
Cottura 4-5 120..150
Zuppe (Ad esempio: zuppa di lenticchie) 6-7 17 ..20
Stinchi con verdure
Filetto di branzino 8 3.7
Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsiccia 8 2.5
Uova fritte 7 4.8
Patatine fritte
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Consigliamo la padella wok.
** Si raccomanda I'uso di pentole/tegami in ghisa.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

zZia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e

togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re 'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
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re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

« Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in

commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
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guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

8 Risoluzione dei problemi

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto € dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile pud essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

L'icona |-l @ sempre accesa sul display del-

la zona di cottura.

+ Le pentole potrebbero essere mal o non
posizionate sul piano cottura. >>> Con-
trollare se la pentola ¢ sulla zona di cot-
tura.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al-

la cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il pia-
no di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.

+ La pentola o la zona di cottura potrebbe-
ro essere troppo calde. >>> Lasciarle raf-
freddare.

La zona di cottura selezionata si spegne

improvvisamente mentre é in funzione.

+ |l tempo di cottura della zona di cottura
selezionata potrebbe essere scaduto.
>>> Sj puo impostare un nuovo tempo di
cottura o terminare la cottura.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento po-
trebbe essere coperto da qualche ogget-
to. >>> Rimuovere 'oggetto sul pannello.

Anche se la zona cottura é accesa, la pen-

tola non si scalda.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al
piano cottura a induzione. >>> Controlla-
re che la pentola sia compatibile con il
piano di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.
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La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura e
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché la temperatura dei dispositivi elettro-
nici nel piano cottura non scende alla
temperatura appropriata.

Rumore dal fornello durante la cottura

+ Alcuni suoni possono essere uditi dalla
cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del reci-
piente di cottura. Questi suoni sono nor-
mali, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili rumori e motivi

+ Rumore della ventola: Il fornello & dota-
to di una ventola che si attiva automati-
camente in funzione della temperatura

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

dell’apparecchiatura. Il ventilatore ha di-
versi livelli di funzionamento e funziona a
diversi livelli in base alla temperatura.
Ronzio inferiore come il rumore di fun-
zionamento di un trasformatore: Cio &
dovuto alla natura della tecnologia ad in-
duzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipiente di
cottura, € possibile udire tali ronzii a se-
conda del materiale del recipiente di cot-
tura. Pertanto, € possibile che si sentano
rumori diversi con pentole diverse.
Rumore di crepe: La ragione di cio ¢ |a
struttura e il materiale della base del reci-
piente di cottura. Se il recipiente di cottu-
ra € costituito da vari strati con materiali
diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.
Rumore lamentoso: Quando due zone di
cottura sullo stesso lato del fornello ven-
gono utilizzate per cucinare con livelli di
cottura diversi, si puo sentire un suono
lamentoso.

Possibili soluzioni

Il fornello a induzione é surriscaldato. |essere risolto quando la temperatura

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve

della cucina scende al di sotto dei li-
miti.

Uno o piu tasti vengono tenuti premu-

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con la
pulizia del pannello di controllo.

Non viene utilizzata una pentola adat-

L'errore deve essere risolto utilizzan-
do una pentola adatta al riscaldamen-
to a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Errore del sensore di temperatura sul

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Codici di errore Motivi di errore

E22

E 26
ti per piu di 10 secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul pannello di
controllo o il controllo & esposto al
vapore.

E47 ta al riscaldamento a induzione.

E1-E15 !Errorg di comunicazione sul piano a
induzione.

E16 -E 21 ] ) .
piano a induzione.

E23

E24

Errore software sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.
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Codici di errore

Motivi di errore

Possibili soluzioni

E25

Errore di funzionamento della ventola
sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E31-E45

Errore hardware scheda elettronica
su piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E 48
E 49
E 51

Errore del sensore sul piano di cottu-
ra a induzione.

L'apparecchiatura dei sensori deve
essere resa compatibile per le condi-
zioni operative. Contattare la conces-
sionaria autorizzata se il problema
viene risolto.

E52-ES57

Errore di alta temperatura sul piano di
cottura a induzione.

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
del sensore scende al di sotto dei li-
miti. Contattare la concessionaria au-
torizzata se il problema viene risolto.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103 Beko npoaykT. Vickame BalwmUSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

/N\1.1

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

NMpepHa3HavyeHne

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

1.2 bBe3onacHOCT Ha
Aeua, yasBMMmum nuua
M OMALLHUN NOoMLUN

» To3aun npoayKT Moxe aa ce
n3nonsea OT Aeua Ha Bb3pacT
Hazg 8 roanHu n xopa ¢
Hegopa3BUTU PU3NYECKN,
CETUBHU UNN YMCTBEHU
YMEHUS UK C Nunca Ha onuT n
Nno3HaHus, cTura ga ca noj
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HabniogeHve unu ga 6vaar « 3aBbpTeETE ApPbXKKaTa Ha

00y4eHn OTHOCHO TEHOXKEPUTE U TUraHUTE
6esonacHaTa ynoTtpeba n OTCTPaHW Ha NNioTa, Taka 4Ye a
OMacHOCTUTE Ha NpoaykKTa. jeuaTta Ja He moraTt Aa rm
[euaTa He TpsibBa aa cu XBaHaT 1 ga ce nU3ropsr.
Urpasit c Npoaykra. * BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
MouncreaHeTo ” ynotpeba 4oCTbnHUTE
notpebuTtenckaTa noaapbxka NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT ropewu. [pbxTe geuara

OT Jeua, OCBEH ako HAMa Aarned oT npoaykra.

HSIKOW, KOUTO Aa rv * CbXxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
Habnogaea. mMartepuanu ganed ot geua.
To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce CobluecTByBa OonacHocCT OT
N3non3Bea oT xopa c HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.
orpaHnyeHmn omsnyecku, * Mpeauv ga n3xebvpnurte
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU NM3HOCeHUTe 1 6e3nonesHn
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO NpoAaYKTH:

Aeua), OCBEH ako He ca noj, 1. U3knto4veTe wencena m ro
HabnaeHne nnu He ca n3BageTe OT KOHTaKTa.
nony4mnmn HeobxogmmmnTe 2. [NpekbCHeTe 3axpaHBalma
NHCTPYKLUUW. kaben u ro n3kr4eTe ¢
HeuaTa Tpsbea ga 6vaat Lencena oT npogykra.
HabniogaBaHu, 3a aa ce 3. B3emeTe npegnasHu Mepku,
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT c 3a ga npegoTepatuTe
npoaykra. BNM3aHeTOo Ha Jeua B
EnekTpnyecknte npoayktu ca npoaykTa.

onacHu 3a geua n gomMallHu 4. He no3BonsiBanTe Ha geua
nobumun. deuata n Aa cu urpasT c npoaykTa,
AoMallHUTE nbumum He KoraTo € B HeakTUBEH
TpsibBa ga cv urpaqr, ga ce PEXNM.

KaTepaT unu ga Bnu3aT B

A1 .3 EnekTtpuyecka

fpoAykTa. 6e3onacHocCT

He nocrtaBsnte BbpXy
npodykTa npeaMeTH, oo kouto  * BkntoyeTe npoaykra B

aeuaTta moraT ga JOoCTUrHar. 3a3eMeH KOHTaKT, 3alnuTeH C
npeanasnTtern, KONTO

CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTukeTa
Ha Tuna. HctanaumsaTta 3a
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3a3emsaBaHe TpsibBa ga ce
N3BBPLUM OT KBaNnuduumnpaH
enekTpoTexHuk. He
n3nonaeanTe npoaykrta 6e3
3a3emMsBaHe B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTe/HaunoHanHuTe
pasnopenow.

UencensTt nnu
€eneKkTPU4ecKoTo CBbpP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa ga e Ha
NEeCHO JOCTBLMNHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctanaums,
KbM KOATO € CBbp3aH
NPOAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
n oa pasgens BCUYKM Nosiocu
OT Mpexara.

M3kntoyeTe npoaykTa ot
KOHTaKTa Unun nuskniovete
npeanasvTenst npean PeMOHT,
noaapbXKa 1 MOYNCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
MOCOYEHM Ha TUMNOBUS ETUKET.
(AKO BalLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBalLL kaben)
n3nonssanTte camo
CcBbp3Bawms kaben, onnucaH B
pasgena "TexHunyecku
cneuundukaumm”.
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He 6nokuparite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsanTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa aa ce orobBa, CMaykBa
W Oa BNM3a B KOHTAKT C
M3TOYHUK Ha TOMSINHA.
YBepeTe ce, 4Ye 3axpaHBaLmaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAYKTa Ha
MSICTOTO My crieq, crnobsiBaHe
NN NOYNCTBAHeE.
MNa3non3BanTte camo
opurMHanex kaben. He
n3nonssanTe cps3aHun unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssaunte
yabImkuTeneH kaben unm
MHOroyHKLNOHanNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAaYKT.

CsbpxeTe ce C 0ToOpM3MpaHns
CEPBU3EH LEHTHP Unu
BHOCUTENS, 3a Aa uanonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyvanTe, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPaHUS CEPBU3,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

[MpeHocuMn N3TOYHMLUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenun Mmorat aa nperpesT u
Aa ce 3ananat. dpbxTe



MHOXECTBO LLEencenu u * N3pbpnanTte wencena ot

NPEHOCUMM U3TOYHULIM Ha KOHTaKTa, KaTo uanonssare
3axpaHBaHe ganed ot TANOTO Ha Wencena, a He
npoaykra. camus kaben.

 AKO 3axpaHBalUUAT kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT
npov3BoauTens, otopuanpan  * VI3kntodeTe npoaykrta ot

A1 4 bBe3onacHoCT npu
TpaHcnopTupaHe

CepBU3 UNu nNuue, NOCOYEHO enekTpuyeckata Mpexa,
oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa npeaun a ro TpaHcnopTupare.
ce NpeaoTBPaTAT Bb3MOXHM * Korato TpsibBa na
OMacHOCTMW. TpaHcnopTuparte NpoaykTa,
AKO BaLLMST NPOAYKT MMa YBUTE IO C OMNaKkoBbYeH
3axpaHBall kaben U Lencen: mMarepuan ¢ Mmexypieta uiu
« Hukora He nocTaBsiiTe aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
Lencerna Ha nNpoAyKTa B 3apaBo. 3akpeneTe 34paBo
CUyNeH, pa3xna6eH VI noaBMXHUTE 4YaCTn Ha
N3BafieH OT KOHTaKTa Lencern. npoAaykTa, 3a Aa
YBepeTe ce, Ye LWencenbvT € npeanorespatnuTe noepena.
BKapaH [oKpau B KOHTakTa. B * lNpean aa nHctanupare
NPOTMBEH Cryyaw Bpb3KuTe npoaykTa, nposepete
MOXe Ja nperpesT v aa NpoAyKTa 3a nospean cnen
NPUYUHSIT NOXKap. TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
» N3bareanTe aa nocrtaeaATe ce C BHOoCuUTENA nnn
YCTPOWCTBOTO B LLENcenu, OTOpU3NpPaHNAa cepBr3eH
KOWUTO ca Ma3HW, HEYUCTU Unn LEeHTDbP, aKo e NoBpeeEH.
NOTEHLUMAanHo U3NoXeHn Ha 1.5 Be30nacHOCT Npu
Boaa (kaTo Te3un 61130 go A MOHTaXa

paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotueeH
Cllydan CblUecTByBa PUCK OT
KbCO CbeNHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBaunTe
Lencenia ¢ Mokpu pbue!

* lNpean ga 3anoyHeTe
WMHCTanauyusTa, nskno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOMTO Lie 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMLM NO BpeME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
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NPOTMBEH Cry4an nva
OMacHOCT OT HapaHsaBaHe oOT
ocTpu pbbose!

Mpean na moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe
npoaykTa 3a nospean. Ako
NPOAYKTHT € NOBPEAEH HE o
MOHTUpanTe.

N3b6areanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMMON30SIaUNOHHN
MaTtepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTpPELLUHOCTTa Ha mebenuTe,
KOWUTO e 6baaT MOHTUPaHMW.
B 3oHaTa, kbaeTo € MOHTMpaH
NpoAyKTHLT, HE TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHULUM Ha TOMMMHA, KaTo
€MNeKTPUYECKN NN ra3oBU
HarpeBaTesnu.

[pbXXTE OKONTHOCTUTE OKOJIO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npogykrta
OTBOPEHM.

He mMoHTupanTe npoaykra
6130 oo nposopeL.
CoblyecTByBa pUCK NIIAMbKbT
Ha nfioyaTa fa 3ananu 3aBecu
1 3ananMMmmn matepmanu OKomno
nnoyara. Korato otBopute
nposopeLa, ropeLumte cbaoBe
3a roTBeHe Moxe ga ce
06bpHar.

He MoHTUpanTe npoaykra
6nm30 go nposopey. KoraTo
OTBOpMUTE NpPO30opeLa,
ropewuTe CbAoBe 3a roTBEHE
MOXe ga ce obbpHaT.

* AKO Ma KOHTaKT 3a4 MSCTOTO,

KbAeTo we 6bae MoHTMpaH
npoaykTuT, TpsbBa Aa ce
rapaHTmpa, Ye nNpoaykTbT He
BIiM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
WM C LLiencena, BKMAYEH B
KOHTaKTa.

* He Tpsabea ga nma rasos
MapKyd, nnactMmacosa
BogonpoBogHa Tpbba n
rHe3ado Ha 3agHarta unm
CTpaHM4HaTa CTeHa Ha
MSICTOTO, KbETO Lie Obae
MOHTUPaH NPoAYKTHLT. B

NPOTMBEH Crly4Yai Te morat aa
ce aecopmmpaT OT TOMIUHHMS

edekT, koraTo NNoTbLT paboTu
N MOXe Aa cb3fade puck 3a
©e3onacHocTTAa.

ﬁ 1.6 bBe3onacHocCT npu
ynotpeba
* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KOYEH cnepg Bcsika
ynotpeba.

* AKO HsAMa aa nanonseaTte
npoaykTa AbNro Bpeme,

U3KIKo4YeTe ro OT KOHTaKTa Ujn

N3KNYeTe 3axpaHBaHETO OT
KyTuaTa ¢ npeanasvrtenm.

* He nsnonseanTte npoaykra,
aKko ce pasBanu unu ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynoTtpeba. N3knoveTte
npoaykra ot
eneKkTpnyecTBoTo. CBBbpXKETE
ce C BHOCUTENS uUnu
OTOpU3NpPaHNS cepBu3.
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* BHUMAHMUE: Ako
NOBBPXHOCTTA Ha nfoTa e
HanykaHa, usknoJyete
NpoAayKTa OT enekTpuyeckarta
Mpexa, 3a fa nsberHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NsioTa e
cyyneHa:

N3knioveTe BCUYKM ra3oBu n

(ako nma) enekTpmyeckm

KOTNoHU. N3krntoyeTe npoaykTa

OT eNeKTpNYecTBoTO.

- He pokoceante noBbpxXHOCTTA

Ha ypeaa.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaTo M Aa € NpuyunHa.

* Hukora He nanonssante
npoaykKTa, Korato BawaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLlleHu oT ynotpebaTa
Ha ankoxon u/unm HapKoTULM.

« 3ananumu npeagmMeTn He
TpsibBa Oa ce AbpXxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteseHe. B
NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe
Aa nosefe Ao noxap.

» To3n NpoayKT He e NoAxoasLL
3a 1M3nonseaHe c
ANCTaHUNOHHO ynpasneHune
NN BbHLUEH YaCOBHMUK.

AL? MNMpeaynpexaeHus
3a TeMnepartypara
« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTBT Ce M3MNoN3Ba, TOW U
OOCTBMHUTE MY YacTu Lie
O6baaT ropewn. Tpsabea ga ce

BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTU.
Heua noa 8-roguwHa Bb3pact
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NPOAYKTa, OCBEH aKo He ca
noA NOCTOSAHHO HabnaeHwe.
* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMo3nBHN MaTepmanu
6nm130 Oo NpoaykTa, Thil KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baar
ropeLyu, gokato paboTu.
BHUMAHMWE: OnacHocT oT
noxap: He cbxpaHsBaunTe
npeamMmeTn Bbpxy
NOBBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

é 1.8 be3onacHocT npu
roTBeHe

* BHUMAHMUE: NMpouecstT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce crnassa.
TpsibBa NOCTOAHHO Aa ce
HabngaBaT KpaTKOCPOUYHUTE
NnpoLiecn Ha roTBeHe.

* BHUMAHMUE: lpwn rotBeHe C
TBbPAO WU TEYHO ONMO €
OnacHo [a ocTaBsATe KOTMOHa
6e3 Haa3op, KOeTo Moxe aa
npuynHn noxap. HUKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute orbHs
C BOAa; U3KNoYeTe NpoayKTa
OT enekTpuyeckaTa mMpexa u
cnep ToBa NOKpUnTe
nnambuuTe C NOKPMBANo unu
NpoTUBONOXapHa kbpna (u
T.H.).

* bbaeTte BHUMaTenHu, koraTo
n3nonssare ankoxonHu
HaNUTKN B ACTUHATA CW.
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AnKOXofbT ce u3napsisa npu .
BMCOKM TEMNepaTypu U Moxe

[a npeaunsBurKa noxap, Tbi

kaTo MOXe Ja ce 3ananu,

KoraTo Brie3e B KOHTaKT C

ropeLym NoBbpPXHOCTMW.

A1 .9 BwvBegeHue

* Enektpuyecku ynpasnssaHuTte
30HM Ha BalLMs KOTIIOH ca
obopyaBaHu ¢
YyCbBbpLLUEHCTBaHA
,MHOYKUNOHHA® TEXHOMOINA. *
Ha nHayKuMoHHUTE 30HM 3a
roTBEHe, KOUTO crnecTtaBar
Bpeme 1 eHeprug, Tpsbsa oa
Cce 13nonaeart CbaoBe,
noaxoasn 3a MHAYKLUMOHHO
roTBeHe; B NPOTMBEH Cry4van

30HaTa 3a roTBeHe HaAMa aa A

paboTtun. 3a nogpobHa
MHJ OpMaLnA BUXTe pasgena
,1360p Ha cba”.

* T KaTO MHOYKUNOHHUAT NSOT
Cb3daBa MarHMTHO none, Toea
MOXe [ia Ma BpeaHU eekTn
3a xopa, KOUTo nu3nonsear
yCTpOWUCTBa KaTo
NencMenKbpm nnu
WHCYSIMHOBM NOMMMN.

» 3aTBOpETE 30HaTa OT
KOHTPOSHUSA naHen cnea
ynotpeba, He pa3unTanTe Ha
CEeH30pa 3a TeHaxepa.
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MeTanHu npegmMmeTn KaTo
HOXXOBE, BUNULIN, MBXNLN U
Kanauu He TpsibBa ga ce
NoCTaBAT BbpPXY NOBbPXHOCTTA
Ha KOTNOHAa, Tb KaTo Te Lie
Ce HaropeLaT.

He cbxpaHsiBanTe MeTanHu
npegMeTn B YEKMeLKeTa nog
nnota. [Npu npoabmKMTENHA U
WHTEeH3nBHa ynoTpeba
mMaTepuanuTe Tyk morat ga
nperpest.

He nocTtaBsante enekrpoHHU
NPOAYKTM KaTO MOBUIHN
TenedgoHun, TabneTy,
KOMMNIOTPU BbPXY
WHOYKUMOHHUA NNnoT. BawmaT
ypen Moxe aa ce nospeaw.

1.10 be3onacHocT npu
noaapbXKa U
noyncrBaHe

N3uakanTte NnpoaykTsT Aa ce
oxnaau, npean oa ro
noynctute. [opewwmTte
NOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!

Hwukora He MunTe npoaykra
4ypes nNnpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocCT OT
TOKOB yaap!

He nanonssante
napoyncTaykn 3a NoYnCcTBaHe
Ha nNpoayKTa, Tb KaTo ToBa
MOXe [ia NMPUYNHN TOKOB yaap.



2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonasaTt NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOpMarnHu 6UToBK 1 Apyru
oTnaabLM B Kpasi Ha ekcnnoaTauyoHHNS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ peLMKIMpaHe Ha enekTPpUYecko 1
enekTpoHHO obopyAsaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETE KbM MeCcTHaTa aAMUHNCTPaLMS
3a noseye MHopMaLMsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBUNHOTO
M3XBBPIISHE Ha ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauun 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemun
MaTepuanu, KOMTO CbOTBETCTBAT C
HaUMOHANHNTE eKONMOrMYHN HOPMM Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnante
OMNakoBbYHMTE OTMAAbLU C HOPMArHU
O1TOBM 1 Opyrv oTNaabLUn, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 32 OMAaKOBBYHM
mMaTepuanu, onpeaeneHn ot MECTHUTE
BNacTu.

2.3 Mpenopbku 3a necteHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdopmauums 3a
eHepruHaTa epekTUBHOCT MOXe Aa Obae
HamepeHa Ha eTUKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepHute npeanoxeHus we Bu nomorHat

Aa usnonsearte Bawmsa npoaykT no

€KOJI0rMyeH N eHeprmnHo edpekTUBEH

HaYUH:

» PasmpaseTe 3ampaseHaTa xpaHa npeau
neyeHe.

* Vsnonseante TeHoKepw/TuraHu ¢
pasmep 1 Kanak, noaxoasiim 3a 3oHaTa
Ha KOTnoHa. BuHaru nsbupaiTe cbaa ¢
noaxopasiy pasvep 3a Bawara xpaHa. 3a
Cb[0BE C HenpaBuUIleH pa3mep e
Heobxoanma noBeye eHeprus.

» [NlogaobpkanTe 30HUTE 3a NeYeHe Ha
KOTMOHUTE U AbHATa Ha TeHOKepuTe
unctn. MpbcoTuaTa HamarnsBa npeHoca
Ha TONNMHA MeXay 30HaTa 3a NeyeHe u
OBHOTO Ha cbaa.
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3 BawwuaTt npoaykr

3.1 MpeacraBsHe Ha NnpoayKTa a
5 6
A 4
T t
v v
3 4
1 CTbkneHa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE 2 [oneH kopnyc
3 WMHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 4 VHAykumoHHa 30Ha 3a rotTBeHe
5 WMHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 6 WHaykumoHHa 3oHa 3a rotBeHe
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3.2 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal

AbnGounHa) (Mm) 52 /590 /520

MoHTaxHu pa3mepu Ha nnota (LwmpuHa / AbnbounHa)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Hanpexenne/Yectota 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a

MuH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
13MonaBaHe B NpoaykTa

O6Lwa koHcyMaumst Ha eHeprus (kW) makc. 7,2 kW

30HM 3a roTBEHEe

MpeneH nas VIHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
MpeneH peceH VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
Pasmep 145 mm

3axpaHBaHe 1600 W / Cnomaray 1800 W
3ageH nsB VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
3ageH geceH MHOyKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
Pasmep 210 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W

* BucoumHaTa Ha nnota, nocoveHa B TexHuyeckata Tabnuua, e gonHarta BUCOUMHA Ha Kopnyca Ha npoaykTta.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHu 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha KA4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

q)VIprVITe B TOBA PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HN N MOXe Ada He OTroBapAT TOYHO Ha
Ballnda NpoayKT.

[JOKyMeHTaLMs, ca nony4eHy B NabopaTopHM YCroBUs B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWUTE CTaHAapTU. B 3aBMCUMOCT OT ycrnoBusiTa Ha paboTa 1 okonHaTa
cpefa Ha NpoAyKTa, Te3n CTOMHOCTU MOXe Aa Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpenwn pa 3anoyHeTe Aa u3nonsearte 3ABEJEXKA: Hakon npenapatu nnm
Balumnsa npoaykT, ce npenopbyBa Aa noyncTBaLly nNpenapaT MoraT aa
HanpaBuTe CregHOTO, MNOCOYEHO noBpeasaT NoBbPXHOCTTA. He nanonseavite
CbOTBETHO B criefsaliuTe pasgenu. abpasvBHM NpenapaTu, NoYMcTBaLLM

4.1 MbpBOHa4YanHoO NoYMCTBaHe

npaxose, NO4YNCTBALLN KpemMoBe Ui OCTpu
npeaMeTu no BpemMe Ha novncreaHe.

1. OTcTpaHeTe BCUYKM OMNaKoBbYHU 3ABENNEXKA: No Bpeme Ha nbpBaTa
marepuanu. ynotpe6a Moxe Aa ce nosiBu AuM v

2. N36bpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpna unm reba u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

MUpU3Ma 3a HSIKONKO Yaca. ToBa e
HOpMaIiHO U MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha

obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

5 Kak pa pabotute c KOTnoHa

5.1 O6wa nHdopmauus 3a
M3MNONI3BaHETO Ha KOTIIOHUTe

06u.w| npepynpexaeHusi .
He nosBonsiBanTe HMKaKkBu NnpegmeT aa
nagat Bbpxy nnota. Jopu manku
npegmMeTn KaTo CONMHMLM mMoraT Aa
noBpeadaT nnota. He nsnonseante
HanykaHu KoTrnoHu. BogaTta moxe aa
NPOHUKHE Npe3 Te3n NyKHaTUHU 1 Aa
NPUYMHU KbCO CbeauHeHne. Ako
NOBBPXHOCTTA € NOBPEeAEeHa MO HAKaKbB
HaYvH (Hampumep BUOUMW NMyKHATUHN),
NMbpPBO M3KMYETE NpeanasuTens, cneg
KoeTo ce obageTe B 0TOPU3MPaHUS
cepBu3, 3a Aa U3KIIoYNTE NpoayKTa, 3a
[a HamanuTe pucka OT TOKOB yaap.

* He nsnonssante HebanaHcmpaHu n
NECHO HaKMaHsALWM ce TeHmKepN / TUraHu
BBbPXY KOTMOHA.

* He 3arpsiBaiTe cbaoBeTe / TuraHuTe un
TeHaXepuTte npasHu. TeHgxepuTe 1
ypenbT MOXe [a ce NoBpeasT.

* BuHaru uskntouBanTe KOTNOHUTE crieq
BCsika ynotpeba.

* MoxeTe ga noBpeauTe ypeaa, ako
nsnonaeare KOTNoHUTe 6e3 TeHaxepa
unu TeHmxepu / Turann. BuHarm
U3KMoYBaNTe KOTNOHUTE crnep Besika

TUraHU BbpXY NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.
MouncreTte He3abaBHO TO3M MaTepuan
OT NOBBPXHOCTTA.

BHe3anHuTe TemnepaTypH/ NPOMEHU
BbpXY CTbKIeHaTa MOBbPXHOCT 3a
roTBEHe MoraT Ja noBpeasr,
BHMMaBaWTe [a He pasneeTe CTyAeHU
TEYHOCTM MO BPEME Ha rOTBEHE.
MocTaBeTe AOCTaTbYHO KOMUYECTBO
XpaHa B TeHaepuTe 1 Turanute. Mo
TO3U HauYMH MOXeTe Aa npeJoTBpaTuTe
NpenvBaHeTO Ha XpaHa OT TeHKepUTe U
HAIMa Aa e HeobxoauMo Aa noyncTeaTte
M3MULLHO.

He noctaBsainTe kanauute Ha
TEeHXXepUTe N TUraHNTe BbPXY
KOTNOHUTE / 30HUTE.

MocTaBeTe TeHAXepuTe, KaTo
LeHTpUpaTe BbPXY KOTNOHUTE / 30HUTE.
AKO uckaTte fa nocTtaBuTe TeHAXepa Ha
pasnunyeH KOTNOH / 30Ha, He ro
NNb3ranTe KbM XXenaHust KOTIOH; MNo-
CKOPO o NOBAWIHETE MbPBO M Cref ToBa
ro nocraBeTe Ha ApYrns KOTOH.

MpuHUMN Ha pencTBue Ha
VMHAYKLUMOHHUSA KOTINOH

MHAYKUMOHHUAT KOTIIOH € KaTo OTBOpeHa
Bepwura. BepuraTa 3aBbpLuBa, KOrato BbpXY

HeA ce NoCTaBAT Cb0Be 3a N0TBEHE,

onepauus.

+ Cneq Bcsika yrnoTpeba NoBbpXHOCTTa 3a
roteeHe Wie 6bae ropetla, Taka ye He
rnocTassaTe nnacTMacoBuTe cbaose /

NoaXOAALN 33 MHAYKLMOHHO FOTBEHE U
eNeKTPOHHa cucTeMa nof CTbkrneHaTa
NMOBBPXHOCT reHepupa MarHUTHO norne.
MeTanHaTa ocHOBa Ha TeHaxepuTe /

TUraHnTe ce 3arpsBa 4pes3 noemaHe Ha
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€eHeprusi oT ToBa MarHUTHO none. Mo To3u .
Hau4vH TONNMHaTa He ce reHepupa Bbpxy
NMOBBbPXHOCTTA Ha KOTMIOHA, a AUPEKTHO
BbPXY TEHIXXEpUTE / TUraHNTe Hapg Hesl.
CTtbkneHaTa NOBbPXHOCT Ce 3arpsiea ype3 .
TOMNMHaTa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE.
MpeouMmcTBa HA rOTBEHETO Ype3
MHAYKUUS .
VHOYKUMOHHUTE KOTINIOHU Npeanarat HAKou
npeavMcTBa, Thil KaTo TONNMHaTa ce
npegasa AMPEKTHO KbM CbAoBeTe 3a
roTBEHe. °
» XpaHuTe, KOUTO NPenMBaT No BpeMe Ha
roTBeHe, He n3rapat 6bP30, Tbi KaTo
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT 3a FOTBEHE He
ce 3arpsiBa gnpekTHo. Mouncrea ce no-
NecHo.
» [oTBeHeTO TpsibBa Aa e no-6b1p30, Tbi
KaTo TonnuHaTa ce reHepupa AUPEKTHO
BbpXYy CbAoOBeTE 3a roteeHe. 1o To3u
Ha4VH CriecTsiBa BpeMe U eHeprusi no
OTHOLLEHME Ha OpYyrv BUAOBE KOTIIOHMU.

* Tbl KaTo TOoNNMHaTa ce nogasa M3Kno4BaHe.
OVIPEKTHO KbM CbZOBETE 3a rOTBEHE, TeHpxepw / TUraHun 3a roTBeHe
HsiMa 3aryba Ha TonnuHa 1 ocurypsiea TpsibBa oa v3nonasate PepoMarHUTHY,
no-eEeKTNBHO rOTBEHE. KayeCTBEHN CbAOBE 3a rOTBEHE, KOUTO

* ®aKkTbT, Ye NPEHOCHLT Ha TOMMMHA cnupa HOCSIT €TUKET UNU NpeaynpexaeHue, Ye e
M NOBBPXHOCTTA 3a roTBEHE HE Ce CbBMECTUMO 3a MHOYKUMOHHO roTBeHe
3arpsiBa AUPEKTHO, KOraTo CbA0OBETE 3a CcaMo C BalLMs MHAYKLMOHEH KOTMNOH. KaTo
roTBeHe ca OTCTpaHeHu OT LA0, KOJIKOTO NMO-BMCOKO € CbAbpXXaHMNETO
NMOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE, OCUTypsiBa Ha Kensi30, TonkoBa nNo-gobpw we 6bvaar
no-6e3onacHo n3nonseaHe cpeLly TeHOXXepwTe / TUraHnTe 3a roTBEHe.
Bb3MOXHWN MHUMAEHTN NPpU rOTBEHE. OCHOBHUAT AvamMeTbp Ha CbaoOBETE 3a

3a 6e3onacHa paborTa: rotTeeHe TpsibBa Ja cbOTBETCTBA Ha

* He n3buparite BUCOKM HMBA Ha MHAOYKUMOHHaTa 3oHa. [MpeanoxeHunte
HarpsiBaHe, Korato usnosnassaTe pasmepu ca n3bpoeHun no-gony.
Hesanensally cbAoBe / TUraHu 3a Moaxoasawm TeHaxepu / TUraHu:
roTBEHE, MOKPUTU C Marko KOrnmM4ecTBo * YyryHeHu TeHgKepu / TuraHu
onuo unu n3nonasaHu 6e3 onuno » Emannupanun ctomaHeHu TeHgxepm /

(TecprioHoB TUN).

* He nsnonseante cTbKneHa NOBbLPXHOCT .
3a roTBEHe KaTo NOBBbPXHOCT, KbAETO
MOXeTe Aa NoCTaBMTE HELLO BbPXY Hes
UM KaTo pexeLla NoBbPXHOCT.

Hukora He n3nonasante anymmH1MeBO
¢onmo 3a rotBeHe. Hukora He
NnocTaBsANTe xpaHa, yBuTa B anyMnHUEBO
¢onuno, Bbpxy MHAYKLUMOHHATA 30Ha.
[pbxTe MarHUTHWM NpeamMeTn KaTto
KPEAWUTHU KapTu UNx NEHTU aaney ot
KOTMOHA, AoKaTo paboTu.

AKo noa Bawma nnoT uma ypHa n s

pa6OTVI, CEeH30puTEe Ha KOTIIOHa Morat Aa

HamMansT HMBOTO Ha roTBeHe Unu Aa
N3Kro4aT KOTMoHa.

BalumsT koTnoH nMa cuctema 3a
aBTOMaTM4HO M3kntouBaHe. MNogpobHa
MHdOpMaLus 3a Tasn cuctema e
npefocTaBeHa B crieBalumTe pasgenu.
Ako obave nanonssate TeHmKEPU C
TbHKa OCHOBa 3a rOTBEHE, Te3n
TeHOXXepw ce 3arpsiBaT MHOro 6bP30 U
ABHOTO Ha TUraHa MoXxe Aa ce CTonu U
[Aa NoBpeay NOBbPXHOCTTA 3a roTBEHE U
ypeda, npeau Aa ce aktmsupa
cucTemara 3a aBToMaTU4HO

TUraHm
Tengxepu / TUraHn oT cTomaHa u
HepbXgaema cTomaHa (C eTUKeT unm
npepynpexaeHue, nokaseaiiu, ye e
CbBMECTUM C UHAYKUUATA)

* He nocTtaBanTe BbpXy KOTNOHA MeTanHm Henoaxoasawm TeHaxepwu / TuraHu:

npeameTy Kato NpuGopu 3a XpaHeHe Unn -«
Kanauu, Tbii KaTo Te mMoraT aa ce .
HaropeLsT. .
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AnymynHueBn TeHaxepw / Turanu
MegHv TeHmxepw / TUraHm
MecuHrosu TeHgxepu / TuraHm
CTbKNeHu TeHoKepu / TuraHn
Kepamuka

Kepamuka v nopuenaH



MpenopbKku:

* M3nonaBanTe camo TeHmkepu / TUraHu ¢
nnocko AbHO. He nanonseante
TeHDKepW / TUraHu ¢ U3NbKHaNM unu
BOTbOHATN OCHOBW.

v

* M3anonssanTte TeHOXepn / TUraHu 3a
rotBeHe camo ¢ gebenu, obpaboTeHn
OCHOBW. AKO n3nonssarte TeHaXepnu ¢
TbHKa OCHOBa, Te Ce HarpsBaT MHOro
6bpP30 1 ABHOTO Ha TUraHa Moxe Ada ce
cTonu 1 Aa NoBpeAun NOBbPXHOCTTA 3a
roTBeHe v ypeaa, Npeamw Aa ce akTuempa
cucTemara 3a aBTOMaTU4HO
nskntousaHe. OctpuTe pbboBe morat aa

NPUYNHAT PACKOTUHU NO NOBBPXHOCTTA.

v X

» OCHOBWTE Ha HAKOM CbAOBE 3a rOTBEHE
nmMmat no-marliko (bepOMarHI/ITHO none ot
UCTUHCKMA My anameTbp. Camo Tasn
30Ha ce 3arpsiBa OT KOTJIOHa.
CnepoBaTenHo TonnuHaTa He ce
pasnpenensi paBHOMEPHO "
eeKTMBHOCTTa Ha roTBEHE ce
Hamansasa. OcBeH ToBa TakMBa CbAoBe
3a rotBeHe / TUraHn Moxe aa He 6baar
aonosvMu o1 ronemMn MHOYKUMOHHN
KOTNOHW. [0 TO3M Ha4YUH KOTIOHBT 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6bvae n3bpaH B
3aBMCUMOCT OT pasmMepa Ha
(bepomMarHUTHOTO none.

* Hsakou TeHOepu 3a roTBeHe umat
OCHOBAa, KOSITO CbabpXKa
HedbepomMarHUTHU MaTepuann kaTo
anymuHui. To3u Tun cbaoBe 3a roTBeHe
MOXe [a He Ce 3arpeaT afekBaTHO Unm
1306110 oa He 6baaT OTKpUTU OT
WHAOYKUMOHHUS KOTIOH. B Hsikon criyyam
MOXe [a ce NosiBv NpeaynpexaeHne 3a
TNOLUN TEHIXEPW / TUraHW.

PaBHOMepHOTO pasnpefeneHne Ha
@ CcbAoBeTe 3a rOTBEHE OTASICHO U
OTNSABO U LieHTpanHu paboTHu
MecTa 3a u3bop Ha paboTHM mecTa
BNNSE MOMNOXUTENHO BbPXY
epekTMBHOCTTa Ha roTBEHE Npu
rOTBEHE HA MHOXECTBO SICTUA Ha
WHAYKLUMOHHUTE KOTMOHM.

TecT 3a cbAoBe 3a rotBeHe / TUraHu

MpoBepeTe Aanu BallaTa TeHaKepa e

CbBMECTUMA C FOTBEHE C UHAYKLMOHEH

KOTIIOH, KaTo M3MNon3BaTe MeToamTe Mno-

nony.

1. CbBMecTUMa €, ako ocHoBaTa Ha
TeH[pKepaTa BU Cbbpxa MarHuT.

2. CbBMecTuMa e, ako =l e mura, korato
MocTaBMTE CbAa Cu BLPXY
VHOYKUMOHHWS KOTIOH U BKITIOUUTE
KOTIIOHA.

MpenopbyuTenHU pa3amepu Ha TeHZKepu |/ TUraHu

[vnameTbp Ha 30HaTa 3a roTBEHE - MM

[vameTbp Ha TeHgXepaTa - MM

145 MuH. 100 - makcumym 145
180 MuH. 100 - makcumym 180
210 MuH. 140 - makcumym 210
240 MWUH. 140 - makcumym 240
280 MUH. 125 - makcumym 280
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,Elmamen,p Ha 30HaTa 3a rotBeHe - MM

[OvnameTbp Ha TeHOXepaTa - MM

320

MWUH. 125 - makcumym 320

2 x (92,7 x 200)

MuH. 100 - makcumym 180

30Ha 3a roTeeHe C Lmpoka (MbBKaBa) NOBbPXHOCT

wupmHa 230 - abmkuHa 390

OTKpMBaHETO HA TEHOXKEepPW 3a rOTBEHE OT
MHOYKUNOHHWUTE KOTIIOHW 3aBUCU OT
AvameTbpa U matepuana Ha doepomarHuTa
B OCHOBAaTa Ha TeHgxepute / Turanute. 3a
[ia ce ocurypu oTKpUBaHETO Ha CbaoBeTe
3a roTBeHe 1 fa ce NocTurHe ePeKTMBHO
roTBeHe, TeHOXepuTe / CboBETE 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6baaT n3bpaHu cnopen,
pasmepa Ha koTnoHa. PasmepuTe Ha
cbaoBeTe / TUraHuTe 3a roTBeHe,
npenopbyYaHn 3a pa3mMepuTe Ha KOTIOHa,
ca fajeHun no-rope.

[MoBegeHneTo Npu kKMNeHe Moxe aa Bapupa
B 3aBMCUMOCT OT BMAaA Ha TeHaKepaTa,
pas3Mepa Ha TeHaxepaTa 1 pasmepa Ha
30HaTa 3a rotBeHe. 3a No-XOMOreHHO
rnoBefeHve Npu KuNneHe Moxe Aa ce
M3Mnoni3Ba eHa CTbMKa Nno-rofsiMa 3oHa 3a
roTBEHE.

M3nons3saHeTo Ha No-rofnsiMa 30Ha 3a
roTeeHe He BoAM [0 3aryba Ha eHeprust Ha
WHOYKUMOHHUTE KOTMOHU, ThI KaTo
TonnuHaTa ce cb3JaBa caMmo B
CbOTBETHaTa 30Ha Ha CbAa.

30Ha 3a rorTBeHe C LWMpPOKa NOBBLPXHOCT
(roBKaBa)

BawmaT koTnoH e obopyaBaH C KOTMOHM 3a
roTBEHE C LUMpOKM noBbpxHocTH (Flexi
noBbpxHocTu). MoxeTte aa pabotute c
Ta3y NOBbPXHOCT 3a FOTBEHE KATO OTAENHU
KOTIIOHU, HE3aBUCMMM eIMH OT Apyr, 3a
BaLUMTE NO-Marku CbOBE 3a rOTBEHE.
MoxeTe oa aktuBmpaTe yHKUMSTa 3a
KOMOMHMpaHe 3a Te3n 30HM 3a FOTBEHE U
ha rm TpaHcdopMmpare B egHa
NMOBBPXHOCT 3a roTBEHE 3a onepauuy no
roTBEHE C BallMTe ronemu cboBe 3a
rOTBEHE.

Kato aBe He3aBMCMMUM 30HM 3a roTBEHE

KaTto egmHu4Ha 30Ha 3a rotBeHe

30HWTE 3a roTBEHe C Lmpoka

v

)

NOBBbPXHOCT UMAT [Be 30HU 3a
rotTeeHe, NpeaHa u 3agHa. MoxeTe aa 3a onepaumm no roTBeHe Ha rofnemm
13ronasare Teau 30HU KaTo e Cb/0Be 3a roTBeHe, nocrasere
HE3aBMCUMY 30HU 3a rOTBEHE 3a TeHKepUTE Taka, Ye Aa nokpusar
N _ | |pa3nuunm TemnepatypHu HUBa C ABe . . |ueHTpoBeTe Ha aBeTe 30HM 3a
| pasnuuHn TeHIXepU / TUraHu 3a roTBEHE ¥ a ca LUEHTPUpaHu BbpXy
roteeHe. MocraseTe cbaoseTe 3a 30HaTa 3a roteeHe.
- | - [roTBeHe, KaTo LeHTpUpaTe OTAENHUTE '
30HM 33 rOTBEHE.
i S
-
i
x « AKO 1ckaTe Ja rotTeuTe ¢ ase
) — pasnuuHn TeHIKEPU / TUraHu Ha
| €[1HO 1 CbLLO HMBO Ha
| 3a roTeBeHe C eAMHUYHU CbOBE 3a ' ‘ TemnepaTtypa, MoxeTe Aa
1 roTBeHe, NoCTaBeTe o B LeHTbpa Ha ( ) |komBuHMpaTe 30HaTa 3a roTBeHe ¢
npeaHaTa unu 3agHarta 3oHa 3a LUMpOKa MOBBLPXHOCT (rbBKaga) u Aa
- ) [roTBeHe. He noctassiite TeHaxepure / roTBUTE C ABE PA3NUYHN TEHIKEPU /
TUraHWTE B LIEHTbPa Ha 30HaTa 3a TUraHW 3a roTeeHe npu egHa u
roTeBeHe. cblua Temnepartypa. Moctaserte
B oo | CbAOBETE 3a roTBEHe, Taka ye
LieHTpOBETE Ha 30HUTe Aa 6baaTt
! LieHTPMpaHu OTHOBO.
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5.2 lNaHen 3a ynpaBrneHue

NGO/
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ByToHu
@ : ByTOH 3a BKMloYBaHe/N3KnouBaHe
@ : ByToH Ha Talimepa

: ByToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/ByToH 3a

HacTpolika Ha BMcoka mMolHocT (Byctep).
{"’ : ByToH 3a 3akno4BaHe 3a no4ncTBaHe

|]|] : Cton GyToH
@ : ByToH 3a yBenuuasaHe
@ : ByTOH 3a HamansiBaHe

CumBonun

['] : CumBon 3a KOMOMHaLMA OT 30HaA 3a FOTBEHE C
LUMpOKa NOBBPXHOCT *

@ : CMBON 3a Krovarka
.

Bb3amoxHO € oa He e HanuyeH 3a Bawwms
NpoaYyKT.

Oucnnen Ha 30HaTa 3a roTBeHe

Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoAena Ha nNpoaykra.

Ay O @
1¢¢¢+

2 3 4
1 ByToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/ByToH 3a
HacTpoiika Ha BMUCOka MoLHocT (bycTep).
2 ByToH 3a HamansiBaHe Ha Temnepartyparta
3 ByToH 3a noBuwwaBaHe Ha TeMnepaTtypaTa
4 TemnepaTypeH UHAMKATOP Ha CbOTBETHUS

KOTJ1OH

NMoka3BaHe Ha TaMepa

— 2

s+ O ©F—3
NS

[GR— T—

] —
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PaboTHa cBeToaMoaHa ToYka 3a Tarimepa
WHaukaTop Ha Tarimepa
ByToH 3a yBenuyasaHe Ha Taimepa

PaboTtHa cBeToanoaHa Touka 3a 6yToH 3a
3akntoyBaHe / 6yTOH 3almTa oT Jeua

5 ByToH 3a HamansBaHe Ha Taimepa

AW N -

06K NpeaynpeXxaeHUs 3a KOHTPOIHUA

naHen

* To3u NpoayKT ce ynpasrnsiBa CbC
CEH30peH KOHTponeH naHen. Besika
onepauus, KOATO NpaBMTe Ha BaLInNs
CEH30pEH KOHTPOSEH naHen, we 6bae
NoTBbPAEHA OT 3BYKOB CUTHar.

* BuHaru nogabpkanTe KOHTPOMHUSA
naHen 4nct u cyx. BnaxHara n
3aMbpceHa NOBBbPXHOCT MOXe Aa
NpUYMHN NPoGremMn BbB OYyHKLMAUTE.

* KOTNOHBLT aBTOMATUYHO e ce BbpHE B

PEeXMM Ha roTOBHOCT, aKO He Ce N3BbPLLN
HMKakBa onepaums B pamkmTe Ha 10
CeKyHau.

* [1poOyKTHT LLE Ce U3KMYM caM OT

CcbobBpaeHs 3a 6e30nacHOCT, ako He
6be AOoKOCBaH GYTOH 3a AbAro Bpeme.

BknrouBaHe Ha KOTNoHa:

1. BkrntouyeTe nrioyaTa, KaTo AOKOCHETE
6ytora (D.

= “0” ce nosiBABa Ha AuCMNes Ha BCUYKN
30HW 3a roOTBEHE.
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U3kniouBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHe:

v' AKTMBHa 30Ha 3a roTBEHE MOXe Aa
6bae M3kI4YeHa no 4 pasnuyHn
HauuHa:

v Ypes pokocsaHe Ha knaeuwa (D;
DokocHeTte knasuwa (.

1. Ype3 noHMxaBaHe Ha TemnepaTypara
Ao HuBo “0”; MoxeTe aa nsknouute
30HaTa 3a roTBeHe, kaTo perynupare
HacTporikaTta Ha TemnepaTtypaTa Ha
HMBO “0”.

2. Ypes cbyHKUMATA 3a U3KITHOYBaHe Ha
TarMMepa 3a XKeraHaTa 30Ha 3a
roTBeHe; Korato BpemeTo n3teve,
TaMepwbT LLie UKoUY 3adafeHaTa My
30Ha 3a roteeHe. “0” nnn “00” we ce
NoSIBAT HA CbOTBETHUS AUCHEN.
Korato BpemMeTo nsteue, e Npo3syyn
3ByKOBa anapma. [lokocHeTte
NPOWU3BONEH KIaBULL Ha KOHTPOJTHUS
naHen, 3a fa 3arnywmTe 3BykoBaTta
anapwma.

3. Ype3 eqHOBpEMEHHO AOKOCBaHe Ha

GyToHuTe Ha 3oHa (D/O 3a xenaHaTa
30Ha 3a roTBeHe; MoxeTe ga
U3KMIOYNTE CbOTBETHATA 30Ha 3a
roTBEHe, KaTo [JOKOCHETE HENHUTE

6yToHn @/ eaHoBpeMEHHO.

Tonna. CumBonbT CKOpPO Lle ce npeBbpHE
B CMMBOJT , KOETO O3Ha4YaBa, 4e e Nno-marnko

ropeti.

KoraTto €N1IeKTpn4ecTBoTO €
NPeKbCHAaTOo, MHOANKATOPBT 3a
OCTaTb4Ha TOonJIMHa HAMa Oa CBeTu

M He npeaynpexaaBsa I'IOTpe6l/1Tej'I$|
3a ropeLumn 30HM 3a roteBeHe.

PerynupaHe Ha HUBOTO Ha

TeMmnepartyparta

1. BkrioueTe nnoyara, kato 4OKOCHeTe
6ytora (D.

2. PerynupanTte xenaHoTo HMBO Ha
TemnepaTypa, KaTo JOKOCHETE
GyTOHWUTE Ha 30HaTa @/@

10 Q 1@@@
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= CboTBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe Lie
3anoyHe ga paboTu Ha 3agadeHoTo
TemnepaTypHO HUBO.

AKO nnu cBeT4T, cnepg KkaTto 3oHaTta
3a roTBeHe e Guna mnsknYeHa,
TOBa O3Ha4aBa, 4Ye 30HaTa 3a

roTBeHe e Bce olle ropeuia. He
[OKOCBaWTe 30HUTE 3a rOTBEHE.

BbHWHaTa cekums Ha 3oHaTa 3a

@ rotBeHe Ha 280 mm MHAYKLUNOHEH
MNroT (ako BaLLMAT NPOAYKT €
obopyasaH ¢ 280 mm 30Ha 3a
roTBEHE Ha MHOYKUMOHEH MIoT) ce
aKTMBMpa caMo KoraTo TEeHAXepa,
AOCTaTb4yHO rofisiMa, 3a Aa nokpue
30HaTa 3a roTBeHe, e NocTaBeHa
BbPXY 30HaTa 3a rOTBEHE U
TemnepartyparTa e 3agageHa ao
HMBO NO-BMUCOKO OT 8.

MHaukaTop 3a ocTaTb4Ha TONNMHA

AKO CMMBOMBT MUra Ha gucnnesi Ha 3oHaTa
3a roteeHe, ToeBa o3Ha4aBa, 4e NroTbLT e
BCe oLLe ropell n MmoXxxe ga ce n3nosnsea 3a
noaoabpXaHe Ha Maliko KOfmM4ecTBoO XpaHa

HacTtpouka Ha BUCOKa MOLLHOCT
(BOOSTER)

MoxeTe na n3nonasaTte ycunealia
dyHKUMS 3a 6bp30 HarpsiBaHe. Tasu
dyHkuMst obade He ce nNpenopbYBa 3a
NPOOBIMKUTENHO roTBeHe. PyHKUMATa
Booster Moxe fa He e Hann4yHa BbB BCUYKM
30HM 3a rOTBEHE.
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M360p Ha HacTpoiika 3a BUCOKa
MowHocT (BOOSTER):

1. BkrnioyeTe nnoyata, kaTo JOKOCHETE
6yTora (D.

2. [lokocHeTe knaBuLLa Ha CBbp3aHaTa
30Ha.

I
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= W3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe Lie
paboTy ¢ MakcMmarHa MOLLHOCT U
cumBOonbT “P” Wwie ce nosiBu Ha
aucnnesi Ha 3oHaTa 3a roTBeHe.
3oHaTa 3a roTBeHe 13nu3a ot bycTepa
1 npoAdbrikaea Aa paboTu Ha HMBO.

MpexaeBpeMeHHO U3KMOYBaHe Ha
HacTpoiiKkaTa 3a BUCOKa MOLLYHOCT
(BOOSTER).:

MoxeTe Aa U3KIUMTE HacTpoiikaTa 3a
BMCOKa MOLLIHOCT MO BCSIKO Bpeme, KaTo

pokocHeTe GyToHa O unu . 3oHara 3a
roTBeHe 1Manuaa ot 6ycrepa v npoabikasa
na paboTu Ha HM1BO 9.

MpuHUMN Ha paboTa Ha 2 30HK, KOUTO ca
pa3nonoxeHu B eAHaKBa BepTUKarnHa
nocoka:

Ako efjHa 30Ha e HacTpoeHa Ha ycuneaTen
Ha HVBO 1 JpyraTa 30Ha, KOATO €
pasnornoxeHa B CcbLyaTa BepTuKanHa
Mocoka, e 3ajafieHa Ha Nno-rofsiMo OT HUBO
6 (7, 8 n 9), nbpBaTa 30Ha nNaga 4o HMBO 9,
a gpyraTa 30Ha Moxe ga 6bae HacTpoeHa
Ha Mo-ronsiMo oT HMBO 6 (7, 8 n 9). Ako
BTOpaTa 30Ha € HacTpoeHa Ha HMBO
6ycTep, NbpBaTa 30Ha naga Ao HYBO 6.

BknroyBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe C
LWMPOKa NOBBPXHOCT

1. Dokocrete (D, 3a ga BkoumTe
KOTrIOHa.

2. 3a [a Bkn4vnTe 30HaTa 3a roTBEHE C
LUIMPOKA NOBBPXHOCT, 3aApbXTe OyToHa
Ha ABEeTe 30HW 3a rOTBEHE HaTUCHaT
€[HOBPEMEHHO 3a OKOJ10 3 CEKYHAM.

B2 —
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= “0” Wwe ce nNosABM Ha gucnnes Ha

3aHa nsBa 30Ha 3a roteBeHe. @
e ce nosABu Ha aucnnesa Ha
npeanHata ngaBa 30Ha 3a roteBeHe U
30HaTa 3a roteBeHe C LW1poKa
NOBBPXHOCT Lle Ce aKTuBupa.

3. [okocHeTe 6yTorute D/O Ha 3agHaTa
nsiBa 30Ha 32 roTBEHE, 3a 4a 3ajajeTe
Temnepartypata mexay “0” n “9”.

Crieq KaTo 30HaTa 3a roTBeHe C

LIMPOKA MOBBLPXHOCT € aKTUBMPaHa,

TeMnepaTtypaTa Moxe ga ce
HacTpou ¢ ByToHuTe @/ Ha
30HaTa 3a roTBEHE 0T3a/] BIISIBO.
He moxeTe fga HacTpouTe
TemnepaTtypata ¢ 6ytoHute IO
Ha npefHaTa NisiBa 30Ha 3a
roTBeHe.

JsiBUTe 30HM 3@ rOTBEHE C LUMpOKa

@ NOBBPXHOCT ca OBSICHEHM KaTo
npumep. AKO UMa 30Ha 3a roTBeHe
C LUIMpOKa NOBBPXHOCT U OT
[sicHaTa CTpaHa Ha nnota, cbluuTe
WHCTPYKUMW BaxkaT 3a croMeHaTaTa
30Ha 3a roTBEHE.

= 30HaTa 3a roTBeHe 3ano4ysa ga
paboTu.

BknrouBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe C
LUMpPOKA NOBBbPXHOCT, AOKATO egHaTa
WUNu aBeTe fieBY 30HU 3a rOTBEHE
paboTaTt

v [okaTo egHaTa nnu gBeTte fnesu 30HU
3a roteeHe paGOTﬂT, MOXeTe Oa
KOM6VIHI/IpaTe M aBeTe 30HU 3a
roTBeHe, KaTo akTuBMpaTe 30HaTa 3a
roTB€He C LWMpoKa NOBbPXHOCT. Taka
MOXeTe Aa n3nonasate no-wnpoka
30Ha 3a rotBeHe Ha CbLOTO HUBO.
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1. 3a ga BknounTe 30HaTa 3a roTBEHE C
LUMpOKa NOBBbPXHOCT, 4OKATO edHa Unm
[Be OT NIeBUTE 30HU 3a FOTBEHE ca
aKTUBHW, 3afpbKTe ByToHa Ha aBeTe
30HM 3a roTBEHEe HaTucHaT
€QHOBPEMEHHO 3a OKOMO 3 CekyHau.

= TemnepaTypHaTa CTOMHOCT Ha
nocnegHata n3bpaHa 3oHa 3a
roTBeHe Lie ce NosiBM Ha aucnnesi
Ha 30HaTa 3a roTBeHe 0T3aj BNSABO
1 30HaTa 3a roTBEHe C LuMpoka
NMOBBPXHOCT LLie Ce aKTMBMpa.

= KombrHupaHuTe 30HM 3a roTBEHe
e npoabrkat ga pabotart ¢
Temnepartypata U CTOMHOCTTa Ha
Tanmepa (aKko e Hann4eH) Ha
nsiBaTa 30Ha 3a roTBeHe, KOSITO
cte u3bpanu. CToHoCcTTa Ha
nsiBaTa 30Ha 3a roTBEHE, KOSTO €
3ajafeHa nopBa npeau
KOMOUWHMpaHEeTO Ha 30HUTE 3a
roTBeHe, we 6bae aHynupaHa.

1
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= 3a fa NnpoMeHuTe TemneparypaTa,
OOKOCHeTe OyTOHUTE @O na
3aJHaTa naBa 30Ha 3a roTBeHe 1
3ajaiTe xenaHaTta Temneparypa.

Ako gokocHeTe byToHa Ha ngaBaTta
30Ha 3a roTBeHe, A0KaTO 30HaTa 3a
rOTBEHE C LUMPOKA MOBBLPXHOCT €

aKTUBHA, 30HUTE 3a roTBeHE Le
pa6OTF|T Ha ycuneallo HUBO.

U3knioyBaHe Ha LWUMPOKMTE 30HU 3a
roTBeHe

v/ 3oHaTa 3a rotBeHe c LLUNPOKa
NOBBPXHOCT MOXe [a Ce U3KMYK no 4
pPas3nn4Hn Ha4vynHa:

1. Ype3 noHukaBaHe Ha TeMnepaTtypara
oo HuBo "0": MoxeTe ga usknioumte
30HaTa 3a roTBEHE C LUMpoKa
NOBBPXHOCT, KAaTO HAManUTe HUBOTO Ha
Temnepartypata go "0".

2. C nomouwta Ha dpyHKUMATA 3a
MU3KIIOYBaHe Ha TarMMepa 3a 30HaTa
3a roTBeHe C LUIMPOKa NOBBLPXHOCT:
Korato BpeMeTo nsteue, TaiMepbT e
M3KIOYM 30HaTa 3a roTBEHE C LUMpOoKa
nosbpxHocT. "0" Wwe ce nosien Ha
Aucnnes Ha nsiBata 30Ha 3a roTBeHe 1
"00" Wwe ce nNosiBM Ha Aucnnes Ha
Tanmepa.

3. Karo nokocHete 6yToHute /O Ha
KOSITO 1 Aa e OT NeBuTe 30HM 3a
roTBeHe eJHOBPEMEHHO: AKO
nokocHeTe 6yToHute D/IO Ha Hsikos OT
fIeBUTE 30HM 3a rOTBEHE
€/[JHOBPEMEHHO, 30HUTE 3a FOTBEHE LU
GbaaT pasaeneHn 1 U3KIYEHN.

4. Kato HaTucHeTe OyTOHa Ha ABeTe
30HM 3a roTBEHE €4HOBPEMEHHO 3a
oKono 3 ceKkyHau: 30HUTe 3a roTBeHe
LLie Ce U3KMIoYaT, ako HaTUCHeTe
6yTOHWTE Ha ABETEe 30HM 3a FOTBEHE
eHOBPEMEHHO 3a OKOMO 3 CeKyHAMN.

3aknioyBaHe 3a noYyMcTBaHe

BriokupoBkaTa 3a nouncresaHe

npegoTBpaTsiBa paboTaTa Ha BCUYKM

OyTOHM Ha KOHTpONHMA naHen 3a 20

CeKyHAM, A0KaTO KOTMOHBT € BKITHYEH, 3a

Aa no3Bosin Ha I'IOTpe6I/ITeJ'IF| Aa U3BbpLUIn

KpaTko nouncteaHe. MNpodykTbT HAMa Aa
Yyepnu eHeprusi Npes ToBa BpeMe.
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AKTMBMpaHe Ha 3aKf4YBaHeTo 3a
no4yuncTBaHe

1. [okocHeTe 1 3agpbxTe OyToHa {ﬂr] ,
[OKaTo ce Yye eAUHUYEH 3BYKOB
CUrHan , koraTo KOSTO U Aa e 30Ha 3a
roTBEHE € BKI0YeHa.

= O6paTtHoTO GpoeHe 3anoyBa oT 20 Ha
Avcnnes Ha TaiMmepa Ha KOTroHa.
Hukoli oT KnaBULWMTE Ha NaHena Hama

pa dyHKUMoHMpa, oceeH knasuwa (D
npes3 To3u nepuoa.

[eakTuBmpaHe Ha 3aKnOYBaHeETO 3a
noyncTeaHe

He e Heobxoanmo aa HaTucKaTe HUKaKbB
KnaeuLl, 3a Aa AeakTMBuparte
3aKnYBaHeTOo 3a novncTBaHe. lNnoyarta
e n3gage 3BykoB curHan crnieg 20
CeKyHM W 3aKI4YBaHETO 3a NOYNCTBaHE
aBTOMAaTMYHO LLe ce AeakTusupa.

AKo vckaTte ga geaktmsupaTte
3aKro4BaHETOo 3a noYyncTeaHe no-
paHO, OOKOCHETE U 3apPbXTe

OyToHa {"] , AOKaTO He ce YysT ABa
3BYKOBW CcUTrHana.

3akniousaHe 3a geua

KoraTo 30HMTE 3a roTBeHe ca M3KITHYeHM,
MOXeTe Aa 3awuTuTe nrnoyara c
6nokvpoBka 3a feua, 3a ga
npefoTBpaTMTE BKIOYBAHETO Ha 30HWTE 3a
roTeeHe oT fgeua. MoxeTe ga aktuBuparte
Unu geakTvBMpaTe 3awmTaTa 3a geua
camo KoraTo 30HWTe 3a roTBeHe ca
N3KINOYEHN (B PEXMM Ha FOTOBHOCT).

AKTMBMpaHe Ha 3awuTaTa 3a geua
1. JlokocHeTe 1 3aApbXKTe eHOBPEMEHHO
ByToHUTE {m] n I, nokato ce uye 3Byk

Ha egUHUYeH curHan , Kkorato nno4arta
€ B PeXWMM Ha rOTOBHOCT.

= 3alwuTaTa 3a geua e 6bvae
akTusmpaHa. “L” we ce nokaxe Ha

auncnrnea Ha BCUYKM 30HU 3a roTBEHE 3a

M3BECTHO BPEME U AeceTnyHaTa Touka
°
Ha byToHa 3 Wwe Gbae BKMoYeHa.

AKO ce HaTUCHe KOUTO 1 aa e
@ KnaBwL, KoraTto pyHKUMATa 3a

3akrnoyBaHe 3a [ela e akTUBHa,

LLle ce YysT ABa 3BYKOBU cuUrHana u

“L” we mura Ha gucnnes Ha
BCUYKM 30HM 3a rOTBEHE.

[eakTusnpaHe Ha 3awuMTaTa 3a geua
1. [okocHeTe 1 3aapbXTe e4HOBPEMEHHO

KnaBuLLUTE {r’ n [l , gokato ce uye
3BYK OT ABa CUrHana , korato
3aKII0YBaHETO 3a AeLia e akTUBHO.

2. ®yHKuMATa 3a 3aknoYBaHe 3a Jeua we
Obae geakTmBmpaHa. “L” we mura Ha
JUCnnes Ha BCUYKM 30HU 3a rOTBEHE U

o
cBeTNnMHaTa Ha 6yToHa () usracea.
Knrouanka

MoxeTe Aa akTuBMpaTe 3aKnioyYBaHeTo Ha
KnaBvLLKTe, 3a fa NpefoTepaTuTe
norpeLLHa NpoMsiHa Ha pyHKLMWTE, foKaToO
nnoTbLT paboTu.

broknpaHeTo Ha KnaBuwMTe ce
OTMEHA B cnyanl Ha npeKkbcBaHe

Ha 3axpaHBaHEeTO.

AKTUBMpaHe Ha 3aKf4YBaHeTo Ha
KnaBuuuTte

1. JloKOCHeTe 1 3aApbXTe eJHOBPEMEHHO
KnaBuLLUTE @ n [0, nokato ce uye
3ByK Ha eAUMHUYEeH CUrHan.

= 3aKnyBaHeTO Ha KnaBuLIUTE Le
ObAe akTUBMpPaHO 1 AeceTuyHaTa
13

3aneTas Ha KnaBuLLA {7 LLie ce BKIMoun
crnea MmuraHe.

BG/ 52



MoxeTe Aa akTuBMpaTe

3aKIHYBAHETO Ha KNaBULWNUTE CAMO
B peXXuM Ha pabota. Camo
knasuwsT (D we pabotw, korato
3aKIIYBAHETO Ha KNaBuUWNTe e

akTnBHO. Korato gokocHeTe KOMTo
n fa e apyr 6yToH, AeceTnyHaTa
o

TOYKa Ha KnaBuLa J Lie Mura, 3a
[a nokaxe, ye 3aknto4BaHeTo Ha
KNnaBULLUTE € aKTUBHO. AKO
N3KNoYMTE nroyaTta, Korato
KnaBuLLMTE ca 3aknoyeHn, Tpsabea
[a Oes3akTMBupare 3akroyBaHETO
Ha KnaBuWwKTe, 3a Aa MoXeTe Aa
BKMOYMTE OTHOBO nroyaTa. AKo
[OKOCHEeTe KONTO 1 fa e byToH, 6e3
[a OeakTuBmparte 3akroyBaHeTo
Ha knaBuwnTe, “L” Wwe mura Ha
Jucnnest Ha BCUYKM 30HU 3a
roTBeHe, 3a [a nokaxe, ye
3aKMYBaHETO Ha KITaBULLIUTE €
aKkTmBHO. [leakTnBupante
3aKMYBaHETO Ha KNaBULLIMTE, 3a
[a BKMOYMTE OTHOBO KOTIOHA.
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3. AKTuBMpaliTe TariMepa, KaTo JOKOCHEeTe
knasuwa €. CumesonbT “00” 1
JeceTnyHaTa To4ka Ha nsbpaHarta 3oHa
e MuraT Ha AMcnnes Ha Tanmepa.
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4. 3apaniTe xenaHaTta NpoO4bIPKUTENHOCT,

KaTo AoKocHeTe ByToHuTe ®O na
Tanimepa.

5. Cneqn 10 cekyHOu HacTpolKaTa Lie ce
akTuBupa. [leceTuyHaTa Touka Ha
n3bpaHaTa 30Ha e Mura Ha gucnnes
Ha Tanmepa.

6. 3a ga HacTpouTe TariMepuTe Ha
ApyruTe 30HU 3a roTBEHE, NOBTOPETE
npoueca, onucaH no-rope.

[eakTnBMpaHe Ha 3aKno4YBaHeTO Ha
KnaBuwInTe

1. [okocHeTe eqHOBPEMEHHO KaBuLINTE

{m] n Il , nokato ce uye 3ByK OT ABa
cUrHana , koraTo 3aKknio4yBaHeTo Ha
KNaBULLMTE € aKTUBHO.

2. CeeTnuHaTa Ha knasuLua é| LLle usracHe
N KOHTPOMHUSIT NaHenN LLie Ce OTKITYN.
dyHKUMA Tarimep
Tasu dyHKUMSA BY yriecHsiBa npu
rotBeHeTo. Hama aa ce Hanara ga
HabrntogaeaTte KOTroHa nNpes Lenus nepmos
Ha rotBeHe. 30HaTa 3a roTBeHe Le ce
N3KI0YM aBTOMATMYHO B Kpasi Ha nepuoga
OT BpeMe, KOMTO CTe 3afanm.

AKTMBMpaHe Ha Tanmepa
1. BkntoyeTe nnoyaTa, KaTo JOKOCHETe
6yTtora (D.

2. PerynupaiTe xenaHoTo HMBO Ha
Temneparypa, KaTo JOKOCHeTe

6yToHnTe B/O Ha 3oHaTa.

AKO noBeye OT eAHa CTOMHOCT Ha

@ TariMepa ca 3afafeHn 3a pasnnyHn
30HUM, TANMEPBLT Ha 30HaTa, KOMTO
MMa MUHUMarHa CTOMHOCT Ha
Talnimepa, ce nokasea Ha gucnnes
Ha Tanmepa 1 geceTuyHaTa Todka
3a Ta3un 30Ha mura. [leceTnyHuTe
TOYKM Ha ApPYruTe 30HM CBETAT
HenpeKkbCcHaTo.

MoxeTe oa BuauTe octaBalloTo
@ BpeMme 3a roTBeHe, KaTo [JOKOCHeTe
6yToHa €9 Ha BCUYKM 30HM 3a
rotBeHe. 3a BCSIKO JOKOCBaHe ce
rnokasea pasnuyHa CTOMHOCT Ha
Tarimepa Ha 3oHaTa. Hakpas

OTHOBO Ce NoKa3Ba MUHMManHaTa
CTOMHOCT Ha TanmMepa.

TanmepbT He MOXe fa obae
@ HacTpoeH, 6e3 aa e nsbpaHa

30HaTa 3a roTBEHE 1 HeNHaTa

TemnepaTypHa CTOMHOCT.
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TanmepbT MOXe Aa ce HacTpou
camo 3a paboTtelumTe 30HM 3a

roTBEHe.

HeakTueupaHe Ha Tarimepa

Cnep kaTo 3agafeHoTo Bpeme nstede,
KOTMOHBT LLIE CE U3KMHOYM aBTOMATUYHO U
e usgage 3BykoB curHan. HatucHete
MPOM3BONEH KNaBuLL, 3a Aa 3arnyLmTe
3BYKa Ha 3BYKOBUS curHan. AKo He
HaTWUCHETE HUTO eVH KNaBuLL, 3BYKOBUAT
curHan e 6bae oTMEHeH cref, HAKOIKO
MUHYTH.

HeakTuBMpaHe Ha TaiMepUTe No-paHo

v' AKo feakTuBupaTe TaviMepa no-paHo,
KOTMOHBT LLie NPOABMKM Aa paboTn Ha
3ajafeHarta TemMnepartypa, 4okaTo He
6bae usknoveH. MoxeTe aa
JeakTvuBMpaTe Tankmepa no-paHo no
[ABa pasnuyHn HaumHa:

1. JeakTuBupaHe Ha TaiMepa 3a
CBbp3aHa 30Ha Ype3 HamasnsBaHe Ha
cTonHocTTa My Ao “00”: [lokocHeTe

6yToHWTe Ha Taimepa @/ , nokato
“00” ce nosiBM Ha Agucnries Ha 3oHaTa
3a roTBeHe, YNTO TaiMep € aKTUBEH.

= CUMBOMbT 3a AeceTUYHa ToYKka Ha
CbOTBETHaTa 30Ha Llie u3racHe
MOCTOSIHHO U TaMeEpP®T Lie Obae
OTMEHEH.

2. [eaktuBupaHe Ha TanmMmepa 3a
CBbp3aHa 30Ha Ype3 eAHOBPEMEHHO
pokocBaHe Ha 6yTonnte /O Ha
cboOTBeTHaTa 30Ha: [lokocHeTe

eaHoBpeMeHHo knasuimte B/O Ha
CbOTBETHATA 30Ha.

= CWMMBOMBT 3a fleceTnyHa To4Yka Ha
CbOTBETHaTa 30Ha LLie u3racHe
NOCTOAIHHO U TaMepP®bT e Gbae
OTMEHEH.

Cton dyHKUMA

v' MoxeTe Aa HamanvTe HMBOTO Ha
paboTHaTa TeMnepaTypa Ha 30HWUTe 3a
rOTBEHE [0 MUHMMAITHO HUBO (HUBO 1)
C MoMoLLTa Ha Tasu YHKUMS.

AKO TaiMepbT € HacTPOeH 3a
KOSITO 1 Aa e 30Ha 3a roTeBeHe, Tow

LLle NpoabMKK Aa paboTu no Bpeme

Ha crnupaHe.

Cnep Ta3un cTbka

@ TemnepaTypHOTO HMBO Ha
cboTBeTHaTa 30Ha we 6bae “0”
CbLLO C HMBOTO Ha TaimMepa.

1. HOokocHeTe 6yTtona [, korato Hakos oT
30HUTE 3a roTBeHe paboTu.

= Bcunykn paboTeLum 3011 3a
rotBeHe e paboTar Ha
MUHMMAanHO HMBO (HuBo 1). Ha
OVCnres Ha akTMBHUTE 30HM 3a
roTBEHE LUe ce nosisu cumeon [J.

= [okocHeTe oTHoBo B6yToHa [l , 3a
[a 3agencrTBaTte OTHOBO BCUYKU
30HU 33 TOTBEHE C TEXHUTE
NpeauLIHN HaCTPOWKU.
®DyHKUMA 32 ynpaBrieHne Ha MOLLHOCTTa
BawwmaT ypen e obopyasaH ¢ hyHKUMSA 3a
ynpaBneHne Ha MowHocTTa. MoxeTte ga
NpoMeHuTe obLiaTa MOLHOCT, KOSITO MOXe
[a 4epnu oT KOTIOHA C Ta3n PyHKUUS.
HanunyHu ca 8 HMBa 3a pyHKUMATa 3a
yrnpaBreH1e Ha MOLLHOCTTA.
®DYyHKUMA 32 yNpaBrieHne Ha MOLLHOCTTa
- O6LKM HUBA HA MOLLHOCT, KOUTO MoraT
aa 6baaT 3agageHu
MHpukaTop Ha gucnnes 3a ynpasrneHue Ha

3axpaHBaHeETO O6La MoLHoCT
25 2,5 kW

30 3kwW

36 3,6 kW

44 4.4 kW

54 54kW

57 57kwW

67 6,7kwW

72 7,2kW

3a npomMsiHa Ha o6LaTa MOLHOCT;

1. KntoyeTe KOTMOHa, KaTo AOoKOCHeTe
OyToHa (D. UsknioyeTe KOTMOHa, KaTO
pokocHeTe otHoo (D).

BG/ 54




2. Cnep TOBa JOKOCHETE CbOTBETHO
KnaBuLLIa Ha AscHaTa npegHa 3oHa,

knasuwa €9, knasuwa O Ha Taiimepa,

knaeuwa @ Ha Taimepa u Hakpast
KnaBWLLA Ha NsiBaTa NPeaHa 30Ha.

7=
1 o0o0flooelpo o

3 © o N Hooa
o) T )
3. 3a,ﬂ,aﬂeHOT0 HMUBO Ha ynpaBneHune Ha

MOLLHOCTTa Ce noka3Ba Ha gucnrnes Ha
Tarmepa.

4. [okocHete knasuwa [l 3a ga
npeBkrnwo4yBaTe Mexay HumeBata n aa
3apajeTe CTOMHOCTTa Ha obuwaTta
MOLLIHOCT, KOSITO 1cKaTe Aa 3agjageTe.

5. MoTBbpaeTe HacTponkaTa, KaTo

JoKocHeTe OyToHa D v uskntovete
koTnoHa. O6uaTa CTOMHOCT Ha
MOLLHOCTTAa, KOATO CTe 3adanu, Lie
Obae akTnBMpaHa.

npeouMcTBa B CpaBHEHVE C Apyr1 BUOoBe
KOTNOHW. Ton paboTn No-ePeKTUBHO U
NMOBbLPXHOCTTA Ha KOTMOHA e No-CTyAeHa.
BawmaT nHayKUMoHeH nnot e obopyaBaH ¢
NpPeBb3XOA4HN cucTeMM 3a be3onacHocT,
KOUTO LLIe BM OCUTYPSAT MaKCMMaIHO
6e3onacHoO 13non3BaHe.

Bawwuat nnot moxe oa 6bae

@ obopyaBaH ¢ MHOYKLUMOHHWN 30HU 3a
rotTBeHe ¢ gnametbp 145, 180, 210
1 280 mm B 3aBUCUMOCT OT
Mopaena. Besika 3oHa 3a rotBeHe
aBTOMaTU4HO pasno3HaBa CbAa,
NOCTaBEeH BbPXY Hes,
OnarogapeHue Ha MHOYKUMOHHaTa
dyHKUMs. EHeprus ce reHepupa
camo TaMm, Kb[eTO CbAbT Bf13a B
KOHTaKT CbC 30HaTa 3a roTBEHE U
Mo TO3M Ha4YUH ce nocTtura
MUWHMMAaIHa KOHCyMauusi Ha
eHeprus.

TemnepaTypHUTE HMBA, KOUTO

@ MoXeTe da 3agajeTe Ha
KOTNOHUTE, MOXe Oa Bapupar
crnopep 3agafeHoTo o6LLo HUMBO Ha
MOLLHOCT. HMBOTO Ha
TemneparypaTta, npegocTaBeHo Ha
nrnoyarta, ce Hamansiza
aBTOMAaTMYHO Cropea HacTponkaTa
Ha MOLLHOCTTa, KOsITO TpsibBa Aa
ce M3BBbPLUM OT nriovata. ToBa He e
rpeLuka.

MpoaykTbT MOXe Aa cTapTupa u aa
cnpe, korato paboTu Ha HKBa OT 1
[0 7, ocobeHo npu cbaoBe 3a

rotBeHe C ManbK AnameTbp U
KoraTto Boga-mMacro e marnko. Toea

He e nospeaa.

AKO ce [OKOCHE KNnaBuLL, pasnnyeH
@ OT onpeperneHarta
nocrneaoBaTenHoCT, 0KaTo ce
NPOMEHS HUBOTO Ha MOLLLHOCT,
HacTporkaTa He Moxe aa 6bae
HanpaBeHa. TpsibBa Aa noBTopUTE
CTBMNKUTE OT CaMOTO Ha4aro, 3a aa
HanpaBuTe HacTponkaTa.

M3nonsBaHe Ha MHAYKLMOHHUN 30HU 3a
roTBeHe 6e3onacHo 1 epeKTMBHO
MpuHUMNK Ha paboTa: VIHOYKUMOHHUAT
NAOT MO NPUHLMN 3arpsiBa AVPEKTHO Cbaa
3a rotBeHe. CnegosarernHo Ton “Ma MHOro

CucTema 3a aBTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe
YnpaBneHneTo Ha KOTNoHa Mma cuctema
3a aBTOMaTU4YHO U3kNtoYBaHe. AKo efgHa
WIN NOBeYe 30HM 3a FOTBEHE Ca OCTaBeHU
BKIMOYEHM, 30HaTa 3a roTBeHe ce M3KroyBa
aBTOMAaTUYHO cref U3BECTHO BpeMe
(BwxTe Tabnuua-1). B cnyyan Ha 3agageH
TalMmep KbM MroyaTa, ekpaHbT Ha TariMepa
CbLLO Cce U3KIoYBa.

BpemeTo 3a aBTOMaTMYHO M3KOYBaHE
3aBUCU OT N3GPaAHOTO HMBO Ha
TemnepaTtypa. 3a ToBa TeMnepaTypHO HUBO
ce npunara makcumareH nepvog Ha
paboTa.

3oHaTa 3a roTBEHe MOXe [a ce ynpasnsisa
OT NoTpebuTens oTHOBO, crneA kato 6bae
N3KMoyYeHa aBToOMaTUYHO, KaKTO € onmcaHo
no-rope.
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TemnepaTypHO HVUBO Mepuvoan Ha aBTOMaTUYHO U3KIIOYBaHE - YacoBe
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 MUH.

P (Byctep) 10 MuH. (*)
(*) KoTnoHbT Wwe nagHe go HuBo 9 cneg 10 MUHYTH

Tabnuuya 1: Nepvoan Ha aBTOMATUYHO
N3KMoYBaHe

3awmTta oT nperpsiBaHe

Bawmat nnot e obopyaBaH ¢ HAKou
CEH30pU, KOUTO OCUTYpsiBaT 3alumTa cpeLly
nperpsisaHe. B cnyyavi Ha nperpsisaHe
MOXe Aa ce Habnogasa cnegHoTo:

+ PaboTHaTa 30Ha 3a roTBeHe MOxe Ja ce

ro

MpeunsHa HacTponka Ha MOLHOCTTA
MHAYKUMOHHUAT NNoT pearvpa He3abasBHO
Ha KOMaHAWTe KaTo NpuHUMN Ha paboTa.
Ton NnpomMeHs HAaCTPOMKUTE Ha MOLLHOCTTa
MHOro 6bp30. o To3n Ha4YMH MoXeTe Aa
npenoTBpaTUTe NpenvMBaHe Ha Cbp 3a

TBEHE (CbAbpXaLll BOAA, MISIKO U T.H.),

A0opun ako e Ha NbT Aa rnpenee.

N3KIHOYN.
» W3bpaHoTo HMBO MOXe Aa nagHe [o
HMBO 7 OT MO-BMCOKO HUBO.

Cuctema 3a 6e3onacHOCT npu
npenuBaHe
BawwmaTt nnot e o6opyasaH cbe cucTema 3a

®

AKO NOBBPXHOCTTA Ha CEH30PHUSA
KOHTpPOrEeH NaHen e usrnoxeHa Ha
MHTEH3MBHa napa, uanara cucrema
3a ynpasrieHie Moxe aa ce
[eaKkTuBMpa 1 [a Aane curHan 3a
rpetuka.

3almTa oT npenueaHe. Ako nma

npenueBaHe, KOeTo Cce pasriee BbpXy
KOHTPOJIHUA NaHen, cuctemata He3abaBHO
e npekbCHe 3axpaHBaHETO U e U3KIH4n
BaLLMA KOTNOH. [NMpe3 To3n nepmog Ha

®

MNopaobpkanTe NOBLPXHOCTTA Ha
CEH30PHMWSA KOHTPOSIEH NaHers
yncta. Moxe ga ce Habnoaasa
norpeLuHa onepauus.

MHOMKaTopa ce noAaBdaBa npenynpexneHune
“E”

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

MoxeTe oa HamepuTe CbBeTU 3a
npuroTeAHe U rotBeHe Ha BalllaTa XpaHa B
TO3U pasaern.

6.1 OOwmn npegynpexneHus 3a
roTBeHe C KOTNoOHUTe

O6wu npeaynpexneHns 3a roTBeHe C

KOTIOHUTE

¢ Hukora He MblHeTe TUraHa c onuo Hag
1/3 ot obema My. He ocTaBsaiiTe KOTNoOHa
0e3 HabnaeHue koraTo HarpsiBaTe
onuo. NMpeHarpsAATata MasHUHa Boau A0
puck ot noxap. Hukora He onuTBanTe
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[a NoTylWnUTe eBEeHTYarlHO Bb3HUKHan
noxap ¢ Boga! Ako onvoT ce noananwu,
ro NoKpuiATe ¢ NPOTUBOMNOXAPHO ofeano
UNW BnaxeH napuan.. Naknioyete
KOTIOHa ako ToBa He npeacTaBnsiea
onacHocT 1 ce obageTe B noxapHara..
Mpeoun oa NbpXUTe XpaHu, BUHaru
OTCTpaHﬂBaﬁTe Mn3nuwiHaTa Boga n rtu
noctaesaiTe 6aBHO B 3arpsATOTO ONNO.
YBepeTe ce, Ye 3aMpaseHnTe xpaHu ca
pasMpaseH Npeamn MbpKeHe.



» Korato 3arpsisate macro, yBepeTe ce, 4e

TeHapKepaTa, KosiTo M3non3eare, € C
OPbXTe Karnaka cy OTBOPEH.

» 3a npenopbku 3a rotBeHe ¢
eHeprocnecTsiBaHe BXTe pasgena

LWMHCTPYKUMK 32 onassaHe Ha OKonHaTa

cpepa“.
Maca 3a roTBeHe

yxa v

« CTOMHOCTUTE Ha TemnepaTypara u
BpPEMEeTO 3a roTBeHe, AafeHn 3a XpaHu,

MoraT fga Bapupar B 3aBUCUMOCT OT
peuenTtaTa u konuyecteoTo. MNopaaun
Tasu Npu4yMHa Te3n CTOMHOCTM ca

AageHn KaTo Anana3oHu.

XpaHa HuBo Ha Temnepatypata Bpewme 3a neyeHe (MWH)
(npun6n.)
PasTtonsiBaHe
ToneHe Ha wokonag (Hanp. mapka Dr. Oetker, 1 20 ... 30
ropumB wwokonapg 55-60% kakao, 150 rp)
Macno (200 rp ) 6 5...6
KuneHe, 3aTonnsHe, nogabpxaHe Tonmo
Bopa 1 11 (KuneHe) P 3...5
Bopga 3 I1 (Kunene) P 8...10
Mnsiko 1 J1 (Kunehe) 6 4..6
Mnsko 1 J1 (Mopgabpxante Tonmno) 1-2 18 ... 22
PactutenHo macno (3atonnsiHe) 8 3.5
(CnbHyornegoso macno 0,5 JT)
Kunene
O6eneH kapTod rpybo cMnsiH (2 napye ronsm 9 1214
pasmep)
dune ot cbomra 8 10...15
Hagenuua 9 2.4
Macta (150 rp) 8 8..12
FoTBeHe, coTupaHe
HActne c opus (200 rp opus) 6 8...14
Maens * 9 15...20
Auwype **
BapeHe Ha 606-HaxyT BapeHe Ha 606- 9 5 6
HaxyT - roTBeHe Ha
E:peHe Ha 606-HaxyT allype - roTBeHe 3 10 ... 30
MweHnua BapeHe Ha 606-HaxyT - 9 > 5
roTBEHe Ha
MweHunua awype - roTBeHe Ha 3 10 ... 30
Awype -Bcuyku cbeTaBkm 8 20...25
[xonaHu cbeC 3eneHyyumn **
CoTupaHe Ha 3eneHdyumn 9 3...8
MeyeHe 4-5 120 ... 150
Cynu (Hanp. cyna ot newua) 6-7 17 ... 20
MnuTko NbpxxeHe
dune ot naspak 8 3...7
Tenewka nbpxona ** (3-5 cm) 8 5...9
HapeHnuua 8 2..5
MbpxeHo anue 7 4..8

NbpXXeHU KapTodu
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XpaHa HuBo Ha TemnepatypaTa Bpeme 3a neyeHe (MuH)
(npunbn.)

BopTcor 13...16

WHuuen 5.7

Xanku 8 4..6

* [penopbyBa ce yoK TUraH.

** MNpenopbyBa ce YyryHeH TUraH/TeHgxepa.

7 MopapbXKa U NoYUCTBaHe

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
noynucTBaHe

O6LwWu npepynpexaeHus

* V3yakainTe NpoayKTbT Aa ce Oxnaau,
npeav ga ro novnctute. FopewwmTe
NOBBPXHOCTM MoraT Aa NPUYUHAT
narapsHums!

* He HaHacanTe noyncreawimnte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBBPXHOCTU. TOBA MOXe Aa NpUYnNHU
TpanHu neTHa.

» MpoaykTbT TPsAOBa Aa ce novncTBa
cTapaTernHo v NoAcyLlaBa crnef Bcsika
onepauus. Mo To3M Ha4YMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Lie ce No4YnUCTBaT JIeECHO U Tesun
ocTaTbuM Le 6baaT npegoTBpaTeHn ot
n3rapsiHe, Korato NpoAyKTbT ce
M3Mon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. 1o To3un
Ha4YMH Ce yabrhkaBa ekcnioaTalMoHHUAT
XMBOT Ha ypeaa 1 ce HamarnsBaT YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He nanonseawTe NpoaykTn 3a
no4yncTBaHe ¢ napa.

* Hsakou npenapaTu unu noYncTeaLlm
npenapartu yBpexaaTt NoBbpXHOCTTA.
Henoaxopsawm nouncteawm npenapatu
ca: 6enuHa, noumcTBaLLmM NPOAYKTH,
CbAbpKaly aMOHSIK, KUCEeNTMHA Unn
Xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapaTtu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEeH
KaMbk, MpenapaTu 3a NnpemMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
nNpoayKTn (KpemMoobpasHu NoYMCTBaLLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
noyncTeaLy Kpem, abpasvBHU 1
noyncTBaly npenapaTu 3a
HagpackBaHe, Ten, rbou, NoYncTBaLLm
Kbpnn, CbabpXKaly MPbCOTUSA U
ocTaTbLUM OT NOYUCTBALLM NpenapaTtw).

* He e HeobxoauM cneunaneH novmcraaly,
MaTepuan npv noYncTBaHe cref Bcsika
ynoTtpeba. NouucreTte ypena c npenapar
3a MMEeHe Ha cbAoBe, ToMna Boga U Meka
Kbpna unm rb6a 1 ro noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

» YBepeTe ce, Ye CTe UITPUIM HaMbITHO
ocTaHanaTa TEeYHOCT cref noYnucTBaHe u
He3abaBHO noyncTeTe BCska XpaHa,
npbCcKaHa HAoKosOo Mo Bpeme Ha
roTBeHe.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMNOHEHTU Ha
BalLNA ypen B CbAOMUSAIIHA MaLUnHa,
OCBEH aKo He € NOCOYEHO ApYro B
PBbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens.

3a KoTnoHure:

» KucenuHHn 3ambpcsiBaHust, KaTo MITISIKO,
JomaTeHo nope 1 onvo, MoraTt aa
NPUYUHAT TPaHU NeTHa MO KOTNOHUTE 1
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTINOHUTE,
noyncTeTe BCUYKM Npernenm Te4HOCTH
BeJHara crieq kato oxraguTe nroTa,
KaTo ro U3KIYmnTe.

UHOKC - HepbXXAaemMu NOBBLPXHOCTHU

* He nsnonseanTte nouncreawm
npenapartu, CbObpXXally KUCENMHa Unm
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTY U
OPBXKN OT HEPBXKAAEM UHOKC.

 [MOBbpPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MOXe [a NPOMEeHU LBeTa CU C BpeMeTo.
ToBa e HopmarnHo. Cnep Bcsika
onepauus novMcTBanTe ¢ npenapar,
NOAXOAsLL, 33 HepbXaaema unm
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

+ lMouncTBanTe c Meka canyHeHa Kbpna 1
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
noaxopasiy, 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe ga 6bpluleTte B eaHa
Nnocoka.
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« OTcTpaHeTe neTHa oT BapOBMK, Macro,
HULLEeCTe, MIISKO N MPOTENH BbPXY
CTBbKMEHW 1 MHOKCOBW NMOBbPXHOCTU
BegHara, 6e3 ga yakate. MNeTHata moraTt
Aa ppXxadaceat cnen Abnrv nepuoam ot
BpeMme.

* [MouyncTBalwmTe NnpenapaTtu, HanpbCcKkaHw/
HaHeceHn BbpXy NOBbPXHOCTTA, TpsibBa
Aa ce no4mcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBPXHOCTTa abpasvBHA
MoYMCTBALLM NpenapaTu Npu4nMHaBaT
nobensiBaHe Ha NOBBbPXHOCTTA.

CTbKIEeHU NOBBbPXHOCTH

» KoraTo nouncrtearte CTbKIeHn
NMOBBPXHOCTU, HE U3NON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbpranku n abpasmsHu
nouncTeawm matepuanu. Te morat ga
noBpeasaT CTbKeHaTa NOBbPXHOCT.

» [NouncteTe ypena c npenapar 3a M1UeHe
Ha CbA0Be, ToMnna Boga u
MUKpOUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTBKIEHW NOBBPXHOCTHU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKpodnbBLPHa Kbpna.

* AKo MMa ocTaTbLM OT npenapar cnesg
noyncTeaHe, n3dbpLUeTe M CbC CTyAeHa
BOJA M NoAcyLIeTe C YnicTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OcTaTbuMTe OT
npenapart MoXxe Ja NoBpeasT
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT crieasalms
nbT.

* [Mpu HUKaKkBKU ob6CTOSITENCTBA
3acbxHanuUTe ocTaTbLUyn BbPXY
CTbKrNeHaTa MOBbPXHOCT He TpsAbBa Aa
ce noymcTBaT ¢ Ha3bbeHN HOXOoBE,
TeneHa BaTa unm NogobHN MHCTPYMEHTHU
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe ga npeMaxHeTe neTHa oT
Kanuui (KbnTW NeTHa) no CTbkneHaTta
NMOBBPXHOCT C HaNM4HWUsSI B TbproBckaTa
Mpexa npenapat 3a npemaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxBaHe Ha KOTIIeH KaMbK KaTo oueT
WIN JIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe MoYMCTBaLLMA NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba u n3dakamTe gbnro
BpeMe, 3a Aa nogencTtsa gobpe. Crneq
TOBa MOYMCTETE CTbKINEeHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Ob6e3LBeTABaHETO M NeTHaTa no
CTbKINeHaTa NOBbPXHOCT ca HopMarHu, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6osaMcaHun

NOBbLPXHOCTU

 [NoyncteTe nnacTMacoBUTe YacTu u
bosiancaHnTe NOBBbPXHOCTU C Npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, ToMnsa Boga u Mmeka
Kbpna nnv rb6a 1 rm noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssanTte TBbPAN MeTaNHU
CcTbprasnku u abpasmBHU NOYUCTBALLN
npenapatu. Te moraTt Aa nospegsat
NOBBbPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeguHeHusATa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBEeHM BMaxHW 1 ¢ npenapat. B
NPOTMBEH Cry4yan MOXe Aa ce MosiBu
KOpPO3Usl Ha Te3U CbeANHEHUS.

7.2 MouyucTBaHe Ha KOTNOHUTE

CTbKneHa NOBBbLPXHOCT 32 rOTBEHE
CneppaiiTe CTbMKATE 32 NOYUCTBAHE,
OonncaHun 3a CTbKIeHnTe NOBbpPXHOCTU B
pasgena &quot;O6Lwa nHpopmauua 3a
noyncreaHe&quot; 3a noyncTBaHe Ha
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT 3a roTBEHE.
MoxeTe oa 3aBbpLUMTE NOYNCTBAHETO CU
CbrnacHo nHopmaumsaTa no-gony 3a
cneupanHu crnyyau.

» XpaHuTe Ha ocHoBaTa Ha 3axap KaTo
TbMEH KpeM, HuLwecTe 1 cupon Tpsibea
[Ja ce nodncTeat HesabasHo, 6e3 aa ce
1M34akBa NoBbPXHOCTTA Aa ce oxnaau. B
NPOTUBEH Cry4yan CTbKreHaTta
NOBBPXHOCT 3a roTBeHe Moxe Aa 6bae
TparHo NoBpeeHa.

* He na3nonaeainte no4mcTBalLm npenapartu
3a MoOYMCTBALLM onepauun, KoMTo
n3BbpLUIBaATE, AOKATO KOTIIOHBT € ropeL,
B NPOTMBEH Crny4ai Moxe [a ce nonyyar
TpanHu neTHa.

7.3 MouyuncTBaHe Ha KOHTPOJHUS
naHen

 Korato nouncrteate naHenute ¢ 6yToHN
3a ynpaBrieHve, n3bbpLueTe naHena un
OyTOHUTE C BNaxHa Meka Kbpna 1
noAcyLleTe CbC cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyeTtata u
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YNTbTHEHUSITA OTAOSY, 3a Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTpOnHUAT naHen u
KonyeTata MoOXe [a ca NoBpeeHu.
[lokaTo no4ncTBaTe MHOKCOBUTE MaHesm
¢ 6yToH 3a ynpasneHue, He 13nonaeaiTe
MNHOKCOBM MOYMCTBALLYM NpenapaTti OKoso
konyeTo. MHaukaToprTe OKOMO KOM4eTo
MoraT fja ce U3TpUsT.

* TMouyncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHU
naHesnu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v ru
nofcyLueTe CbC cyxa kbpna. AKO BalLUST
NPOAyKT MMa yHKLMA 3a 3aknioyBaHe
Ha KnaBuWWTe, 3afanTe 3akrnoYBaHeTo
Ha KnaBuWWTe, Npeaun Aa U3BbpLUMTE
NoYMCTBaHe Ha KOHTPOMNHWSA naHen. B
NPOTVBEH Cryyai MoXe [a Bb3HUKHE
HenpaBuWIIHO pa3no3HaBaHe Ha
KnoyoBeTe.

8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef karto
crnegpaTe MHCTPYKUMMTE B TO3M pasgen,
CBbpXeTe ce ¢ Bawwns goctaBunk unm
oTopu3npaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTupaTe
npoayKTa cu.

MpoAyKTLT He paGoTu.

MpepnasntensaTt moxe Aa e noBpeneH
unu naropsin. >>> NpoeepeTe
npegnasnTenuTe B KyTusita c
npegnasutenn. NpomeHeTe ru, ako e
HeobxoanMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

YpeabT He Moxe Aa 6bAe BKIOYEH B
(3a3eMeH) KoHTakT. >>> [poBepeTe ganu
YypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawus ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMS NaHen He
paboTaT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT Mma
3aKrnoYBaHe Ha knasuwiuTe,
3aKIMIOYBAHETO Ha KNaBuLIMTE MOXe Aa e
aKTUMBMPaHO, ieaKTuBMpanTe
3aKIMHYBaAHETO Ha KNaBuLLUTE.

AKO KOTMOHBT HE Ce BKITHOYM Mpu
HaTuckaHe Ha OyToHa 3a BknoYBaHe/
U3KIoYBaHe >>> VsknoyeTe ro ot
KOHTaKTa u nsyakante noHe 20 cekyHau,
npeav ga ro BKIouuTe.

Mma 3awmTta oT nperpsieaHe. >>>
MN3yakanTe KOTNOHa Aa U3CTUHE.

He moraT ga ce n3non3saT noaxoasium
cakcum. >>> [1poBepeTe cakcMmuTe Cu.

|:| UKOHaTa BUHaArn cBeTu Ha gucnrnes Ha
30HaTa 3a roTBeHe.

TeHpkepuTe He moraT fja ce NocTaBaT
BbpXy paboTeLumsa nnot. >>> [poBepeTe
Aanv Ha 3oHaTa Ha KOTMOoHa 1Ma Cbf.

* Bawwmat cba Moxe ga He e noaxoasiy, 3a
MHAyKuus. >>> [NpoBepeTe fanv Bawara
nevka e noaxogsila 3a MHAYKUMOHEH
KOTIOH.

» TeHmxepaTa MOXe Aa He e LeHTpupaHa
npaBUIIHO CNPSIMO 30HaTa Ha KOTMOHa
WIW JonHaTa NoBbPXHOCT Ha Cbaa MOXe
[a He e JoCTaTbYHO LUMPOKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTMoHa. >>>
LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTMOHa, KaTo
n3bepeTe CbA, KONTO € JOCTaTbYHO
LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOToHa.

» TeHmxepaTta uUnu KOTIIOHLT MOXe Aa ca
TBbpAE ropeLumn. >>> Mayakante ga
MU3CTUHAT.

N36paHaTa 30Ha 3a roTBeHe BHe3arnHo

ce U3KI4Ba, A4oKaTo paboTu.

* BpemeTo 3a rotBeHe Ha n3bGpaHoTO
oTaeneHne Moxe aa e u3Tekno. >>>
MoxeTe foa 3agageTe HOBO BpeMe 3a
roTBEHe U fa 3aBbpLUNTE FTOTBEHETO.

* Vima 3awmra o1 nperpsieaHe. >>>
M3yakanTe KOTnoHa aa U3CTUHe.

» MpegMeT MoXe Aa € NOKPUI CeH30pHUSA
KOHTPOINEH naHen. >>> OTcTpaHeTe
obekTa oT naHena.

Bbnpeku Ye KOTNOHBLT € BKIHOYEH,

CbAbT He 3arpsiBa.

« TeHaxepaTa MOXe Aa He e noaxoasiua
3a MHAYKUMOHHMS KOTIIOH. >>>
MpoBepeTe Aanu BallaTa neyka e
noaxoAsaila 3a MHAYKUMOHEH KOTIOH.

» TeHmpxepaTa MOXe Ja He e LeHTpupaHa
NpaBUITHO CMPSIMO 30HAaTa Ha KOTIoHa
UNW [loNHaTa NOBBbPXHOCT Ha Cbaa MOXe
[a He e JoCTaTb4YHO LUMPOKa 3a
nsbpaHaTa 30Ha Ha KoTrnoHa. >>>
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LleHTpupaiTe 30HaTa Ha KOTNOHa, KaTo BeHTUNaTopbT MMa pasnmyHm paGoTHM

nsbepeTe Cb/, KOUTO € OCTaTbYHO HWBa 1 paGoTK Ha Pa3NNYHK H1BA

LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOTIMOHa. cropeq Temneparypara. m
OXNaXaalWmsT BEHTUNaTop * [oneH wym KaTo paboTHUSA WYyM Ha
npoabKaBa Aa paboTun, BbNpeku ve TpaHcopmarop: ToBa ce AbkM Ha
KOTNOHDBLT € U3KITHOUEH. €CTEeCTBOTO Ha WHAYKLMOHHATA

TexHonorus. Tbin KaTo TonnMHaTa ce
npegaea AMPEKTHO KbM OCHOBATa Ha
cbAa 3a roTBEHe, MOXe Aa Cce YysT
nofo6HM 3ByLM cniopes MaTepuana Ha
cbAa 3a rotBeHe. Mo To3n HaunH moraT

» ToBa He e rpewka. Oxnaxgawmar
BEHTMMAaTOp Npoabiikasa Aa paboTw,
[0oKaTo eNekTPOHHOTO obopyaBaHe B
nrnoyaTa 4OCTUrHe NoAxoAsiiaTa

Temneparypa.

[a ce 4yBaT pasnnyHy LLYMOBE C

Lym oT neykaTta no BpemMe Ha roTBeHe pasnuuHy CboBe 3a roTBEHe.

* o BpeMe Ha roTtBeHe OT neykaTta Moxe . Hany|(Ba|_u wym: npquHaTa 33 TOBa e
Aa ce YysT Hakou 3ByLM. Tesn 3ByLIM ce CTpYKTypaTa 1 MaTepuanbT Ha OCHOBaTa
AbJKaT Ha CbCTaBa Ha CbAa 3a NoTBEHE. Ha cbja 3a roTBeHe. Moxe ha ce yye
Tean 3ByL ca HOpMarnHm, He ca nyKall 3BYK, ako CbAbT 3a rOTBEHE €
HEeN3NpaBHOCT 1 Ca 4YacT oT HanpaBeH OT pa3fn4yHu CroeBe C
MHOYKUMOHHAaTa TEXHONOrn4. pasnuyHn maTepuanu.

Bb3MOXHM LIyMOBe U NPUYNHUN * XneHuew wym: Moxe fa ce uye

. I_UyM OT BeHTUNarTop: MNeykaTa e XneH4yeLll Wwym, Korato gBe 30HU 3a
cHabpaeHa ¢ BeHTUnaTop, KOMTo ce roTBeHe OT eiHaTa CTpaHa Ha
aKTUBMPa aBTOMATUYHO CrIOpPef roTBapckara rnevka ce nsnonssar 3a
Temnepatypara Ha ypeaa. roTBEHE C pasfMyHM H1MBA Ha FOTBEHE.

KopoBe/npuunHmM 3a rpeliku n Bb3MOXHM pelleHus

Ko,qoae 3a rpeLukn anqI/IHM 3a rpeLuKku Bb3moxHu pewieHuna

M3kntoyeTe MHAYKUMOHHATa neyka 1
n3vyakainTe, okaTo ce oxnaau.

E22 Ipewkara TpsibBa na 6bae
MHaykumnoHHaTa neyka e nperpsina.
E 26 oTCTpaHeHa, korato TemnepartypaTa
Ha roTBapckaTta neuka cnagHe nog
rpaHuuuTe.

MpobnembT We 6bae paspeLueH,
KoraTo n3BaguTe pbkata cu oT
roTBapckaTa rneyka.

EavH unu noseye 6yToHa ce abpxat
HaTucHaTtu noseye oT 10 cekyHau.

E 46 Ha koHTponHus naHen e octaseH
06EKT UNy KOHTPONHWSA NaHen e
M3NOXeH Ha napa.

MpobnembT We 6bae paspeLleH,
KOraTo KOHTPOSTHUAT naHen 6bae
MOYUCTEH.

IpelukaTa Lwe 6be oTCTpaHeHa,
He ce n3nonsea cba, noaxoasiy 3a
E 47 KoraTo ce U3rnona3ea CbA, NOAX0AsLL

WHOYKUMOHHO HarpsiBaHe.
AyKU P 3a MHOYKUMOHHO HarpsABaHe.

M3knioyeTe WHOYKUMOHHUA KOTIIOH U

E1-E15 KomyHMKaLMOHHa rpeLuka Ha BKNtoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.
MNHOYKUMOHHWS KOTIOH. CBbpKeTe ce C 0OTOpU3MpaHus
OVITbP, ako Npo6nemMbT NPOABLIKA.
M3kntoyeTe MHOYKLMOHHMS KOTIIOH U
E16—E 21 [pellka Ha TemnepaTypHusi ceH3op  |BkntoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.
Ha UHOYKUMOHHWS KOTIOH. CBbpXxeTe ce C 0TOpUsMpaHns
OVITbP, ako NPo6nemMbT NPOABLIKA.
M3knioveTe MHOYKLUMOHHWS KOTNOH U
E 23 CodTyepHa rpeLuka Ha BKIloYeTe 0THOBO cnef 30 cekyHan.
E 24 MHOYKLUMOHHWS KOTIOH. CBbpXxeTe ce C 0TOpUsNpaHns

OWITbP, ako NPo6neMbT NPOLBLITKU.
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Kopose 3a rpeLuku

MpuunHn 3a rpeLuxu

Bb3MOXHM pelueHns

Mpewka B paboraTa Ha BeHTUNaTopa

M3kntoyeTe MHOYKUMOHHNS KOTIIOH U
BKNtoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.

E 25
Ha VHAYKUMOHHWS KOTIIOH. CBbpXKeTe ce C 0OTOpU3MpaHus
OWnbp, ako NPpo6neMbT NPOABITKU.
M3kntoyeTe MHOYKLMOHHWS KOTIIOH U
[peluka B xapayepa Ha
BKItoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.
E31-E45 enekTpoHHaTa nnatka Ha
CBbpKeTe ce C 0TOpU3MpaHus
MHAYKUMOHHWS KOTIOH.
OWnbp, ako NPpo6neMbT NPOABITKU.
E 48 CeH3opHoTo obopyasaHe TpsibBa Aa
cTaHe CbBMECTMMO C YCIoBUsiTa Ha
[peluka Ha ceH3opa Ha
E 49 pa6ota. CBbpxeTe ce ¢
MHAYKLUMOHHWS KOTIOH.
E 51 OTOpPU3MpaHNS OUMbP, aKo
npo6nemMbT NPOALITKU.
M3krntoueTe MHAYKLMOHHaTa neyka n
n3yakanTe, ookaTo ce oxnaau.
Ipewwkara Tpsibea Aa 6bae
Ipeluka npu BUCOKa TeMnepaTypa Ha P P A H
E52-E57 OTCTpaHeHa, Korato Temneparypara

NHAOYKUWMOHHWUSA KOTJIOH.

Ha ceH3opa najHe NoA rpaHuLmTe.
CBbpXKeTe ce ¢ 0TopU3vpaHus
OVITbP, ako NPo6nemMbT NPOABLITKU.
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