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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarlo!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgiaval gyartott késziilék a leghatékonyabban m(ikodjon. Ezért a termék hasz-
nalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikényvet és minden egyéb mellékelt doku-
mentaciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatoban szereplé 6sszes informaciét és figyelmezte-
tést. igy megvédheti magat és a terméket az esetlegesen felmeriilé veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a
kézikonyvet is. A termékre vonatkoz6 garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitasi
modszerek ebben a kézikonyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Halalt vagy sériilést okozd veszély.

@ Fontos informacidk és hasznos hasznalati tanacsok.

Olvassa el a felhasznaloi kézikdnyvet.

L[

f Forro feliiletre vonatkoz6 figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTE-
TES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

*+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

* Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy
hasznalt termékként valo fel-
hasznalas céljabol, akkor a
hasznalati utmutatét, a ter-
mékcimkéket és a tobbi vo-
natkoz6 dokumentumot és al-
katrészeket is adja at.

*+ Cégiink nem vallal felel6ssé-
get a jelen utasitasok be nem
tartasabol eredé esetleges ka-
rokert.

* Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartoval, a hi-
vatalos szervizzel vagy az im-
portor cég altal kijelolt sze-
méllyel végeztesse el.

+ Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhasz-
naloi kézikdnyvben egyértel-
mden szerepel.

* Ne végezzen mUszaki médosi-
tasokat a terméken.

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

* Ezt a terméket otthoni hasz-
nalatra tervezték. Kereskedel-
mi felhasznalasra nem alkal-
mas.

* Ne hasznalja a terméket kert-
ben, erkélyen vagy mas kiilté-
ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint tizletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

- FIGYELMEZTETES: Ez a ter-
mék kizarolag f6zési célokra
hasznalhat6. Nem szabad
mas célokra, példaul a helyi-
séq flitésére hasznalni.

* A siit6é hasznalhat6 kiolvasz-
tasra, siitésre, siitésre és gril-
lezésre.

+ Ez a termék nem hasznalhat6
ftésre, tanyérmelegitésre,
szaritasra torolkozok vagy ru-
hak fogantyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

+ A terméket nyolcéves és id6-
sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
képességeikben korlatozott, il-

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
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letve kell6 tapasztalattal és is-
meretekkel nem rendelkezé
személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjak, vagy ha
kaptak eligazitast a termék
biztonsagos hasznalatarol és
veszélyeirol.

A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaloi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

A terméket nem hasznalhatjak
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkezé személyek (bele-
értve a gyermekeket is), kivé-
ve, ha valaki felligyeli 6ket,
vagy ha megkapjak a sziikse-
ges utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,
hogy ne jatsszanak a készii-
lékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekekre és a
haziallatokra. Gyerekek és ha-
ziallatok nem jatszhatnak,
nem maszhatnak fel és nem
Iéphetnek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a gyer-
mekek elérhetnek.
FIGYELMEZTETES: Haszna-
lat kzben a termék hozzafér-
het6 felliletei forroak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tél.
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« Tartsa a csomagoldanyagokat m

gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sériilés és fulladas
veszélye all fenn.

Ha az ajto nyitva van, ne te-
gyen ra nehéz targyakat, és ne
engedje, hogy gyerekek raiilje-
nek. El6fordulhat, hogy a siité
felborul, vagy megsériilhetnek
az ajto zsanérjai.

A gyermekek biztonsaga érde-
kében a termék artalmatlani-
tasa el6tt huzza ki a halozati
csatlakozot, és tegye a termé-
ket mikodésképtelenné.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

+ Csatlakoztassa a terméket egy

olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltiin-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerelével
végeztesse el. Ne hasznalja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdil.

A termék dugaszat vagy elekt-
romos csatlakozojat kdnnyen
hozzaférhet6 helyen kell elhe-
lyezni (ahol a f6z6lap langja
nem érheti). Ha ez nem lehet-
séges, akkor az elektromos
berendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfelelg,



az dsszes polust a halozattol
elvalaszté mechanizmust
(biztositék, kapcsold, kulcsos
kapcsol6 stb.) kell elhelyezni.
A termék nem csatlakoztatha-
to a konnektorba a telepités,
javitas és szallitas soran.
Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely
megfelel a tipuscimkén meg-
adott fesziiltség- és frekven-
ciaértékeknek.

Ha a termék nem rendelkezik
tapkabellel, csak a "Mtiszaki
adatok” részben leirt tapkabelt
hasznalja.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meg-
hajlitani, 6sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.
A siit6 hatso feliilete haszna-
lat kozben felforrosodik. A
tapkabelek nem érhetnek a
hatso fellilethez, a csatlakoza-
sok megsériilhetnek.

Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siit6 ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro feliile-
tek folé. Ellenkezé esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tizet okozhat.

* Csak eredeti kabelt hasznal-
jon. Ne hasznaljon levagott
vagy sériilt kabeleket vagy
koztes kabeleket.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyartonak, hivatalos szerviz-
nek vagy az importér cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdekeé-
ben.

- FIGYELMEZTETES: A siit6-
lampa cseréje el6tt feltétlendll
valassza le a terméket a halo-
zatrol, hogy elkeriilje az aram-
Utés veszélyét. Huzza ki a ter-
méket a halézatbdl, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a bizto-
sitékdobozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugoval:

* Ne csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely
meglazult, kikeriilt a konnek-
torbdl, torott, piszkos, olajos,
vizzel val6 érintkezés veszé-
lyével jaré (példaul a pultbol
szivargo viz).

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel! A dugoét soha
ne a kabelnél fogva huzza ki,
hanem magat a dugot huzza
meg.
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* Gy6z6djon meg réla, hogy a
termék dugdja biztonsagosan
be van dugva a konnektorba,
hogy elkeriilje az ivek kialaku-
lasat.

Al .4 Sazallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziiléket a halozatbal.

+ A termék rendkivil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajtot és/vagy
a fogantyut a termék szallita-
sara vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen mas targyakat a
késziilékre, és szallitsa fliggo-
leges helyzetben.

+ A terméket nem szabad szalli-
tani, ha viz van benne. A vizki-
bocsatas befejezése utan el-
szallithato.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. Rogzitse fi-
xen a terméket ragasztosza-
laggal, hogy megakadalyozza
az eltavolithaté vagy mozgo
részek, illetve a késziilék sérii-
lését.

+ Ranézésre ellendrizze, hogy a
termék a szallitas soran eset-
leg nem sériilt-e meg.

A1 .5 Telepités biztonsaga m

* A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sériilés. Ha a ter-
mek sériilt, ne szerelje be.

* Ne telepitse a terméket héfor-
rasok (radiatorok, kalyhak
stb.) kozelébe.

+ Tartsa nyitva a termék 6sszes
szell6zécsatornajanak kor-
nyezetét.

* A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a terméket nem sza-
bad dekorativ ajtok mogé tele-
piteni.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

* Gy6z6djon meg arrél, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a biztositékot a biztositék-
dobozbdl.

* Ne lizemeltesse a hibas vagy
sériilt terméket. Ilyen esetben,,
hazza ki a termék elektromos/
gazcsatlakozasait, és hivja a
hivatalos szervizt.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellils6 ajto livegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt.
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* Ne masszon fel a termékre,
hogy elérjen valamit, vagy bar-
milyen mas okbal.

* Soha ne hasznalja a terméket,
ha itéloképessége vagy koor-
dinacioja alkohol és/vagy ka-
bitoszer fogyasztasa miatt ka-
rosodott.

« A f6z6térben tartott gyulékony
targyak meggyulladhatnak.
Soha ne taroljon gyulékony
targyakat a f6z6térben.

* A siit6 fogantyuja nem t6rol-
kozészarito. A termék haszna-
latakor ne akasszon torolko-
z6t, keszty(t vagy hasonlo
textilidkat a fogantydura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajto nyitasakor és zarasa-
kor elmozdulhatnak, és el-
akadhatnak. Az ajté nyitasa-
kor/zarasakor ne fogja meg a
zsanérokkal ellatott részt.

AI .7 Homeérséklet figyel-
meztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
hozzaférhet6 részei hasznalat
kozben felforrésodnak. Ugyel-
ni kell arra, hogy ne érintse
meg a terméket és a flitéele-
meket. 8 év alatti gyermekek
feln6tt nélkil nem tartzkod-
hatnak a termék kozelében.
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1.8
A lata

* Fontos, hogy a drotracs és a

* Ne helyezzen gyulékony/rob-

banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miiko-
dés kozben az élek forroak
lesznek.

Mivel g6z aramolhat ki, tartsa
tavol magat a siit6 ajtajanak
kinyitasakor. A g6z megéget-
heti a kezét, az arcat és/vagy a
szemét.

MUkodés kozben a termék fel-
forrésodhat. Ugyelni kell arra,
hogy ne érintse meg a forré
részeket, a siito belsejét és a
fatéelemeket.

Mindig hasznaljon héallo si-
tokeszty(t, amikor az ételt a
forro siitébe helyezi, vagy ki-
veszi az ételt a forro siitobdl
stb.

Kiegeészitok haszna-

talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informacidkat a "Tartozé-
kok hasznalata” cimd részben
talal.

* A tartozékok a termék ajtaja-

nak bezarasakor megsérthetik
az ajtoliveget. A tartozékokat
mindig tolja a f6z6tér végére.



Al .9 Afozes biztonsaga

*+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen 6vatos.
Az alkohol magas homérsék-
leten elparolog és tiizet okoz-
hat, mivel forré feliiletekkel
érintkezve meggyulladhat.

« A f6z6térben 1évo ételmara-
deék, olaj stb. meggyulladhat.
FOzés el6tt tavolitsa el az ilyen
durva szennyezddéseket.

- Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 oranal hosszabb ideig a
siitében allni. Ellenkez6 eset-
ben ételmérgezést vagy be-
tegségeket okozhat.

+ Zart konzervdobozokat és
Uvegedényeket ne melegitsen
a siitében. A konzervdoboz-
ban/livegben felgyiileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.

* Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a slit6 tartozé-
kara (talca, drotracs stb.) az
étellel egyiitt, és tegye az el6-
melegitett siitébe. Tavolitsa el
a tartozékrol vagy a tartalyrol
lel6go zsirpapirdarabokat,
hogy elkeriilje a siit6 flitoele-
meinek érintkezésének veszé-
lyét. Soha ne hasznalja a zsir-
papirt magasabb siitési h6-
mérsékleten, mint a hasznalt
zsirpapiron megadott maxi-

malis hasznalati h6mérséklet.
Soha ne tegyen zsirpapirt a
slito aljara.

* Ne helyezzen siitélemezeket,
edényeket vagy aluminiumféli-
at kozvetleniil a siit6 aljara. A
felgyiilemlett hé karosithatja a
siito aljat.

* Grillezés kozben zarja be a sii-
t6 ajtajat. A forro feliiletek
égeési serliléseket okozhatnak!

* A grillezésre nem alkalmas
ételek tlzveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erés grillttiz-
re. Ne helyezze az ételt tulsa-
gosan hatra a grill hatuljaba.
Ez a legforrobb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphat-
nak.

A1 .10 Gozrendszer

+ G6zrasegitéses siitésnél az
ajto kinyitasa soran g6z ara-
molhat ki, égési sériiléseket
okozva. Legyen ovatos, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ha nedvesség marad a siito-
ben a g6zrasegitéses siités
utan, az korr6ziot okozhat. F6-
zés utan hagyja a siitét meg-
szaradni. Ne tarolja a nedves
ételeket sokaig a stitében.

« Amikor eltavolitja az ételt a
gbzrasegitéses siités utan,
forré folyadék folyhat ki a tar-
tozékokbdl, legyen dévatos.
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+ A gOzrasegitéses slités soran
ajanlott annyi vizet hozzaadni,
amennyi a f6zési tablazatban
szerepel.

* Ne hasznaljon desztillalt vagy
szlrt vizet. Csak hasznalatra
kész vizet hasznaljon. Viz he-
lyett ne hasznaljon gyulékony,
alkoholos vagy szilard ré-
szecskés oldatokat.

* F6zés kozben ne hasznaljon
olyan tartozékokat, amelyek a
g6zt6l korrodaldédhatnak.

* A viztartaly eltavolitasakor
vagy elhelyezésekor tigyeljen
arra, hogy ne ontson vizet a
siito felliletére vagy a nem ki-
vant felliletekre.

A1 .11 Biztonsagos karban-

tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdil. A
forro feliiletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

* Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiités
veszélye!

* Ne hasznaljon géztisztitot a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramiitést okozhat.

* Ne hasznaljon erés surolo-
szert, fémkaparot, drotgyapo-
tot vagy fehérit6 anyagot a sii-
t6 ajto livegének / (ha van) a
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slito felsé ajtaja livegének
tisztitasahoz. Ezek az anyagok
az uvegfeliiletek karcolodasat
és torését okozhatjak.

A vezérl6panelt mindig tartsa
tisztan és szarazon. A nedves
és szennyezett fellilet miko-
dési problémakat okozhat.
Minden gg6zrasegitéses sités
utan ki kell Uriteni a viztartaly-
ban lévé maradék vizet és
meg kell tisztitani a viztartalyt.
A kamraban maradt viz fel-
hasznalasa a kovetkez6 siités
soran a higiénia szempontja-
bol problémat okoz.

Ne tisztitsa a viztartalyt a mo-
sogatogépben. Tordlje le a
viztartalyt tiszta, nedves ruha-
val, szaritsa meg szaraz ruha-
val és igy tarolja. Soha ne sza-
ritsa a tartalyt a stitében.

A viztartalyban képz6dé vizkd
eltavolitasara helyezzen a tar-
talyba 200 cm3 vizet és 1 te-
askanal citromsot és hagyja 1
oran at hatni. Ezutan mossa le
b6 vizzel és szaritsa meg. Ja-
vasoljuk, hogy alkalmazza ezt
az eljarast minden 4-5 hasz-
nalat utan.

A siit6 aljanak tisztitasahoz ne
hasznaljon savakat vagy klori-
dokat tartalmazo tisztitosze-
reket. Ne tisztitsa a siit6 aljan



esetlegesen képz6dé vizkovet
kaparassal. Ellenkez6 esetben
a termék alja karosodhat.

A siito6 aljan Iévé vizmedence-
ben el6fordulé vizké eltavoli-
tasahoz a g6zrasegitéses si-
téshez sziikséges, egyszeru
g6zzel torténd tisztitas mive-
letek utan adjon 350 cc fehér
ecetet (az ecet savtartalma
nem haladhatja meg a 6% -ot)
a siito6 aljzat vizes medencéjé-
be szobahémeérsékleten, min-
den 2 vagy 3 mvelet utan,
majd varjon 30 percet. 30 perc
elteltével tisztitsa meg ezt a
teriiletet puha, nedves ruhaval
és szaraz ruhaval torolje sza-
razra.

A g6zrasegitéses siités utan a
kereten esetlegesen megjele-
né vizk6foltok esetén ajanlott
a siit6t ecetes vizzel és ruha-
val tisztitani.

f 1.12 Magas homersékletii
ontisztitas (pirolizis)

« Az Ontisztitas soran a feliiletek
forrobbak lesznek, mint nor-
mal hasznalat soran. Tartsa
tavol a gyerekeket.

« A forr6 feliiletek égési sériilé-
seket okozhatnak! Ne érintse
meg a terméket Ontisztitas
kozben, és tartsa tavol a gyer-
mekeket a terméktol. Varjon
legalabb 30 percet, mielé6tt el-
tavolitja a maradékot.

+ Az Ontisztitas soran az étel-
maradékok elégetése miatt
fust keletkezik. A tisztitasi fo-
lyamat soran jol szell6ztesse a
konyhat.

+ A tisztitas megkezdése el6tt
szappanos ruhaval tisztitsa
meg a siité kiilsé fellileteit és
a siitd belsejében lévo ételma-
radékokat. Tavolitson el min-
den tartozékot és f6z6eszkozt
a siit6bél. Ha az On terméke
rendelkezik pirobiztos tarto-
zékkal (ellendll a magas h6-
mérsékletl ontisztitasnak),
akkor ezeket a tartozékokat
nem kell eltavolitani a siitobal.

* Ha a siit6 folott f6z6lap van,
ne mikodtesse a f6z6lapot a
prolizalas alatt.
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2 Kornyezetvéedelmi utasitasok

2.1 Hulladékrol szol6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EUV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulla-

dékainak (WEEE) besorolasi szimbéluma-
val van ellatva.

Ez a termék kivalé min6ségu

alkatrészekbdl és anyagokbdl

késziilt, amelyek ujrafelhasz-

nalhatok és ujrahasznositasra

alkalmasak. Ezért az élettar-
. végén ne a normal haztar-
tasi és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki
a leselejtezett késziiléket. Vigye el az
elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szolgalo gydjtShelyre.
Ezekrol a gydjt6pontokrol érdeklédjon a
helyi 6nkormanyzatnal. A késziilék megfe-
lel6 artalmatlanitasa segit megel6zni a
kornyezetre és az emberi egészségre gya-
korolt negativ kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On &ltal megvasarolt termék megfelel
az EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU).
Nem tartalmaz az irdnyelvben meghataro-
zott karos és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahaszno-
sithaté anyagokbdl késziilnek a nemzeti
kornyezetvédelmi eléirdsoknak megfelel6-

en. Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
16lt csomagoldanyag-gy(jtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahaté-
konysagra vonatkozé informacidk a ter-
mékhez mellékelt elismervényen talalha-
tok.

Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony médon hasznélja:

+ Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A siitében hasznaljon sotét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

+ Ha arecept vagy a hasznalati utmutaté
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.

+ Hosszan tarto siités esetén a siités vége
elétt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznalasaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.

+ Prébaljon meg egyszerre tébb ételt siitni
a slit6ben. Egyszerre is f6zhet, ha két
slitéedényt helyez a drétracsra. Rdada-
sul, ha az ételeket egymas utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siit6 nem
vesziti el a héjét.

+ Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a sii-
tés a "Eco ventilator f(ités" izemmaodban
torténik. Ha az ajté nincs kinyitva, a bel-
s6 homérsékletet az energiatakarékos-
sag érdekében a "Eco ventilator flités"
lizemmadban optimalizaljak, és ez a h6-
mérséklet eltérhet a kijelz6n megjeleni-
tettdl.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa
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1 Kezel6panel 2 Lampa
3 Racsos polcok 4 Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)
5 Ajto6 6 Kezelés
7 Vizmedence a g6zrasegitéses siités- 8 Polcpozicié
hez
9 Felsé flitétest 10 Szell6z6nyilasok

11 Viztartaly

3.2 Termékvezérlé panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvetd felhasznalasi
madjait talalja. A termék tipusatol fliggéen
eltérések lehetnek a képekben és egyes
jellemzékben.
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3.2.1 Kezelopanel
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Ha vannak a terméket vezérlé gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra ki-
johetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a
gombokkal elvégezhetd beallitdsokhoz
el6szér nyomja be a megfelelé gombot,
majd huzza ki a gombot. Miutan elvégezte
a bedllitast, nyomja be Ujra, és helyezze
vissza a gombot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikodési funkcioit a funkcidva-
laszt6 gombbal valaszthatja ki. Zart (felso)
helyzetbdl balra/jobbra forgassa a kiva-
lasztashoz.

Homérséklet gomb

A f6zni kivant hémérsékletet a h6foksza-
balyoz6 gombbal vélaszthatja ki. A valasz-
tashoz forgassa el az éramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bél.

Siit6 bels6 homérséklet jelzo

Az id6zit6 kijelz6jén lathatja a siité belsé
hémérsékletét. A siit6 addig melegszik,
amig el nem éri a beallitott h6mérsékletet,
és ezt a hGmérsékletet tartja, és a 3 soros
melegitési animacio a jobb szélen villog.
Amikor a siit6 hémérséklete eléri a bealli-
tott értéket, ez az animacid leall, és a ,C"
szimbdlum folyamatosan megjelenik a be-
allitott hémérsékleti érték mellett.

3

2 Funkcidévalaszté gomb
4 Homeérséklet kivalaszté gomb

1dézitdé

5 o HEHE
NG

v VvV Vv v
1 2 3 4
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Riasztas gomb
1d6 beallitdas gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beallitasok gomb

O oA W N =

Nyomadgomb zar gomb
Szimbo6lumok megjelenitése

: Sutési idé szimbolum

: Siités végének szimbdéluma *
: Riasztas szimbdlum

: Hisszonda szimbdlum *

: Nyomégomb zar szimbélum
: Hémérséklet szimbolum

: Beallitasok szimbolum

Bl & =BEPNDOO

1 Ajt6 zar szimbdlum *
* A termék tipusétdl fliggden véltozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

3.3 Asiité miikodési funkcioi

A funkcidtablazatban a siit6ben hasznal-
haté mikodési funkciok, valamint az ezek-
hez a funkciokhoz beallithaté legmaga-
sabb és legalacsonyabb hémérséklet lat-
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haté. Az itt bemutatott mikodési médok
sorrendje eltérhet a terméken talalhato el-

rendezéstdl.
Funkcio Hémérséklet-
szimbé6- |Funkcid leiras tartomany Leiras és hasznalat
lum (°C)
V4 1 \ Siité lampaja - A siit6ben nem m(ikodik flit6test. Csak a siit6 lampa vilagit.

Az ételt egyszerre melegitik feltlrél és alulrél. Alkalmas stite-
Felsé és also fiités 40-280 ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkol-
— tekhez siit6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

Csak also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,

Als6 fités 40-220 amelyek aljat barnitani kell.

A felsé és also fiitGtestek altal felmelegitett forré levegét a
40-280 ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a stitében. A f6-
zés egyetlen talcaval torténik.

Légkeveréses felsé/al-
so flités

A ventilator altal felmelegitett forré levegé egyenletesen és
Ventilator flités 40-280 gyorsan oszlik el a ventilatorral egydtt a siitében. Alkalmas
tobbtalcas f6zéshez kiilonb6z6 polcszinteken.

Az energiatakarékossag érdekében ezt a funkciét hasznalhat-
Eco ventilator flités 160-220 ja a ,Ventilator ftités" helyett a 160-220°C tartomanyban. De;
a f6zési id6 valamivel hosszabb lesz.

A felsé flités, az also fités és a ventilatoros f(ités funkciok
m(ikodnek. A stitott termék mindkét oldala egyforman és

i [eli®][a][l]

»3D" funkeid 40-280 gyorsan megsiil. A f6zés egyetlen talcaval torténik. Ezt a funk-
cidt gbzrasegitéses siitéshez is hasznalni lehet.
Teljes grill 40-280 Aysutp mgnnyezeten 1év6 nagy grill mkddik. Nagy mennyisé-
g0 grillezésre alkalmas.
00 A siit6 Ontisztitasara szolgal, magas h6mérsékleten. Nézze
'YX Pirolizis - meg a karbantartas és tisztitas fejezetben talalhato el6iraso-
oo kat erre a funkciéra vonatkozéan.
3.4 Termék tartozékai A késziilék belsejében lévé talcak a
Az On termékében kiilénbz6 tartozékok h6 hatasara deformalédhatnak. Ez
nincs hatassal a funkcionalitasra.

vannak. Ebben a részben a tartozékok le-

irasa és a helyes hasznalat leirasa talalha- A deformécié megsztinik, amikor a

t6. A mellékelt tartozékok a termékmodell- talca lehdl.

tél fiiggden eltéréek. El6fordulhat, hogy Standard talca

nem all rendelkezésre a felhasznaldi kézi- Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
konyvben leirt sszes tartozék az On ter- nagy darabok siitéséhez hasznalatos.

mékéhez.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyi-
tott résznek az eliils6 oldalon kell lennie. A
jobb siités érdekében a grillracsot a racs-
3.5 Atermék tartozékainak hasznala-  polc megallasi pontjan kell rogziteni. Nem
ta haladhat &t a megallasi ponton, hogy érint-

o kezzen a siit6 hatso falaval.
Fo6zopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicio all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siit6 elil-
s6 keretén lévo szamokbdl is lathatja.

HU/ 16



A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
racsnak egy irdnya van, amikor a polcra
helyezi. A grillracsot a kivant polcra he-
lyezve a nyitott résznek az eliilsé oldalon
kell lennie.
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A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat meg-
felel6en helyezze el a drétos oldalsé pol-
cokon. A talcat a kivant polcra helyezve a
talca tartasara szolgald oldalanak az elil-
s6 oldalon kell lennie. A jobb siités érdeké-
ben a talcat a drétpolcon l1évé megallitd
aljzaton kell rogziteni. Nem haladhat at a
megallité aljzaton, hogy érintkezzen a siité
hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcakat meg-
feleléen helyezze el az oldalsé polcokon. A
talcanak egy iranya van, amikor a polcra
helyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a
talca tartasara szolgald oldalanak az eliil-
s6 oldalon kell lennie.

A grillracs megallito funkcidja

Van egy megallité funkcid, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a
drétpolcrél. Ezzel a funkcidval kdnnyen és
biztonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs
eltavolitasa kozben huzza elére, amig el
nem éri a megallasi pontot. Ezen a ponton
at kell haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Talca megallité funkcié - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallité funkcid is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a
drétpolcrdl. A talca eltavolitasa kozben en-
gedje ki a hatsé megallito aljzatbdl, és
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huzza maga felé, amig eléri az eliilsé ol-
dalt. A teljes eltavolitashoz at kell haladnia
ezen a megallo aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos pol-
cokkal ellatott és a teleszképos modelle-
ken

A teleszképos sineknek koszonhetéen a
talcak vagy a grillracs kénnyen felszerel-
het6 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat haszndl a teleszkdépos sinekkel,
tgyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellils6 és hatso részén lévo csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos el6irasok

A termék kiilsé méretei (magassag/szélesség/mélység) 595 /594 /567

(mm)

A,suto beépitési méretei (magassdag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
cét:;mekben hasznalt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztas (kW) 2,7

SUté tipusa Tobbfunkcids siité

Alapok: A haztartasi tipusu elektromos stit6k energiacimkéjére vonatkozd informéaciok az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvanynak megfelel6en szerepelnek. Az értékek meghatarozasa a Felsé és also fités vagy (ha van) a
Légkeveréses felsé/also fités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasa az alabbi rangsorolds szerint torténik, attél fliggéen, hogy a ter-
méken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator fiités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses ala-
csony grill, 4-Felsé és also f(ités.

A mdszaki jellemz6k el6zetes értesités nélkil modosithatok a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikdnyvben szereplé abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi koriilmények kozétt, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kornyezeti feltételeitdl fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kovetkez6 szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siit6 hasznalata el6tt mindig al-

@ litsa be a napi id6t. Ha nem 4llitja
be, egyes siitémodellekben nem le-
het siitni.

1. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a O szimbolum villog.

2. Allitsa be a napi id6t a @/® gombok
megérintésével.

[CHN =Rty
j[mg |
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3. A percek mezé aktivalasahoz érintse
meg a (O vagy a 6 gombot.

© 1300
Q N © © ©& @

4. A perc beallitdsahoz érintse meg a @/
(© gombokat.

o |1JCo
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5. A (O gomb megérintésével erésitse meg
a beallitasokat.

= Megtdrténik a napi id6 beallitasa és a
(O szimbolum elttinik a kijelzérél.

Ha az id6 el6szor nincs bedllitva, a

@ "12:00" és a © szimbolum tovabb-
ra is villog, és a siité nem indul el.
Ahhoz, hogy a siité miikodjon, meg
kell erésitenie a napi id6t a napi idé
bedllitasaval vagy a © gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” al-
lasban van. Kés6bb a napi id6t
megvaltoztathatja a "Beallitasok"
részben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi idé be-
@ allitasok torlédnek. Ujra be kell alli-

tani.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 0sszes tartozékot a termék-
kel egyiitt szallitott stit6bdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és ré-
tegek elégetheték és megtisztithatok.

4. Atermék miikodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mUkdédési funkciot, amely esetében a
termék Osszes flit6berendezése miiko-
dik. Lasd "A siité miikddési funkcioi
[» 14]". A siit6 kezelését a kovetkezd
részben ismerheti meg.

5. Varja meg, amig a siit6 kihdl.

6. A termék feliileteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata elott:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat

mososzeres vizzel és puha tisztitoszivacs-

csal.

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tiszti-

toszerek karosithatjak a feliiletet. A tiszti-

tas soran ne hasznaljon surolé hatasu
tisztitoszereket, tisztitdporokat, tisztitd
krémeket vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat soran
tobb 6ran keresztil flist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak j6 szell6zésre van

5 A siito hasznalata

sziikség az eltavolitasahoz. Keriilje a fiist m
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siito
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatol fiig-
gben valtozik. Lehet, hogy az On termé-
kén nem érheté el. )

Az On terméke hiitéventilatorral rendelke-
zik. A hitéventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék
ellilsé részét és a butorokat is. A hiitési fo-
lyamat befejeztével automatikusan kikap-
csol. A forré levegé a siit6 ajtajan keresztiil
tavozik. Ne takarja le ezeket a szell6z6nyi-
lasokat semmivel. Ellenkezé esetben a sii-
t6 tulmelegedhet. A hdtéventilator a siité
mUkddése alatt vagy a siit6 kikapcsolasa
utan (kb. 20-30 percig) tovabb mukaodik.
Ha a siit6id6zité programozasaval f6z, a
siitési id6 végén a hitéventilator minden
funkcidval egyiitt kikapcsol. A hiitéventila-
tor lizemidejét a felhasznalé nem tudja
meghatarozni. Automatikusan be- és ki-
kapcsol. Ez nem hiba.

Siito vilagitas

A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a siitést. Egyes modelleknél
a vilagitas siités kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap-
csol.

Néhany siitési funkcidban a [dmpa az
energiatakarékossag érdekében soha nem
kapcsol be.

Ha azt szeretné, hogy a siitélampa folya-
matosan vilagitson, valassza ki a "Siité
ldampaja" lizemallapotot a funkciévalaszté
gombbal.

5.2 A siit6 vezérloegységének miiko-

dése

A siito vezérloegység altalanos figyelmez-

tetesei

+ A siitési folyamat maximalisan beallitha-
t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradas
esetén a program torlédik. Ujra kell
programoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfelel6 szimbolumok villognak a kijel-
z06n. A beallitasok mentésére rovid ideig
varni kell.

+ Barmilyen siitési beallitas esetén, a nap-
szakot nem lehet beallitani.

+ Ha a siitési id6 a siités megkezdésekor
van beallitva, a hatralévé id6 megjelenik
a kijelzon.

+ Abban az esetben, ha a siitési id6 vagy a
slités befejezésének ideje be van allitva;
a (® gomb hosszu ideig torténé megérin-
tésével automatikusan torolheti.

1d6zit6
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v v v
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Riasztas gomb
1d6 beallitdas gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beallitasok gomb

o o WwN =

Nyomdgomb zar gomb
Szimbo6lumok megjelenitése

: Sutési idé szimbolum

: Siités végének szimbdéluma *
: Riasztas szimbdlum

: Hisszonda szimbdlum *

PN DGO

: Nyomdégomb zar szimbélum
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8 :H6mérséklet szimbolum

& : Beallitasok szimbolum

: Ajté zar szimbolum *

* A termék tipusatol fligg6en valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhetd el.

A siit6 bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a mlkodési funkciot, mellyel f6zni
szeretne, és a hémérsékletgombbal beallit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité miiko-
désbe lép.

A siit6 kikapcsolasa.

A siit6t ugy kapcsolhatja ki, hogy a funk-
ciovalasztdé gombot és a hémérsékletgom-
bot kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.
Kézi siités a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciojanak kivalasztasahoz

Kézi vezérléssel (sajat kezlileg) siitési idé
bedllitasa nélkiil is f6zhet, az ételre jellem-
26 hémérséklet és mikaodési funkcid kiva-
lasztasaval.

P / C

o / [

1. Valassza ki a f6zni kivant mikodési
funkciot a funkciovalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a féz-
ni kivant hémérsékletet.

= A siité azonnal elinditja a kivalasztott
funkciét a kivalasztott h6mérsékleten,
és a [} jelenik meg a kijelzén. A kijel-
z6n a beallitott hdmérsékleti érték és
egy 3 soros animacio jelenik meg. Ez-
utan sorrendben megjelenik a siités
megkezdése 6ta eltelt id6. Amikor a
siit6 bels6 hémérséklete eléri a bealli-
tott hdmérsékletet, a § szimbdlum el-
tlnik, és hangjelzéssel figyelmeztet. A
kijelz6n megjelené haromsoros ani-
macio leall, és a C szimbdlum fixen
megjelenik a hémérsékleti érték mel-

lett. A siité nem kapcsol ki automati-
kusan, mivel a kézi siités a slitési id6
beallitasa nélkil torténik. A siitést 6n-
nek kell irdnyitania és kikapcsolnia.
Amikor a siités befejez6dott, kapcsolja
ki a siit6t a funkcidvalasztéo gomb és a
hémeérséklet-kapcsolo kikapcsolasa-
val (fel).
Siités a siitési ido beallitasaval:
A siit6 automatikusan kikapcsolhat az idé
leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemz6
hémérsékletet és mikodési funkcidt, vala-
mint beallitja a siitési id6t az id6zitén.
1. Valassza ki a siitéshez sziikséges mu-
kodési funkciét.
2. Erintse meg a (3 gombot, amig a ®
szimbolum meg nem jelenik a kijelz6n a
slitési id6re vonatkozoan.

S Mrrr
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o
‘669@'@

Q
A siitési id6 gyors beallitasahoz a
@ siitési funkcio és a hémérséklet
beallitasa utan a® gombot meg-
érintve 30 percre allithatja be a sii-
tési id6t, majd a ®/© gombokkal
modosithatja az id6t.

3. A® /O gombokkal allitsa be a a siitési
idét.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

A siitési id6 az els6 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utan pedig 5 perc-

cel né.

4. Tegye az ételt a siit6be, és dllitsa be a
hémérsékletet a h6mérsékletszabaly-
z6val.
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= A siité azonnal elinditja a kiva-
lasztott funkciot a kivalasztott hé-
mérsékleten. A beallitott siitési id6
elkezd visszafelé szamolniés a
jelenik meg a kijelzén. Sorrendben
megjelenik a visszaszamlalo siité-
si id6 és a beallitott hémérséklet-
érték, valamint a mellettiik 1évé 3
soros animacié. Amikor a siit6é
belsé hdmérséklete eléri a bealli-
tott hémérsékletet, a § szimbo-
lum eltlinik, és hangjelzéssel fi-
gyelmeztet. A kijelz6n megjelené
haromsoros animacio leall, és a C
szimbdlum fixen megjelenik a h6-
mérsékleti érték mellett.

5. Ha a beallitott siitési id6 lejart, a kijel-
z6n megjelenik az "End" lizenet, a (©
szimbdlum villog, és az id6zité hangjel-
zést ad.

6. Afigyelmeztetés két percig szdl. Erintse
meg barmelyik gombot a hangjelzés le-
allitasahoz. A figyelmeztetés megszU-
nik, és a kijelz6n megjelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomja, a siitd Ujra
mikodésbe |ép. Ahhoz, hogy a siité
a figyelmeztetés lejartaval ne m-
kddjon ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciogomb "0"
(ki) allasba torténé elforditasaval.

5.3 Gozrasegitéses siités

Az On siitéje gézrasegitéses siités funkci-
oval rendelkezik. A g6zrasegitéssel jobb
siitési eredmény érhetd el. A g6zrasegités
biztositja, hogy a tésztas ételek feliilete fé-
nyesebb, héjuk ropogdsabb és terjedelme-
sebb legyen. A g6zrasegitéssel csokken az
élelmiszerek, példaul a hisok nedvesség-
vesztése, és lehet6vé teszi, hogy beliilrél
szaftosabba és izletesebbé valjanak.
Altalanos figyelmeztetések
+ A gbzrasegitéses siités csak a kézi-
kdnyvben megadott g6zzel segitett f6zé-
si funkciokkal végezheté.

+ A viztartaly kapacitasa 250 ml. Siités
kdzben ne toltson 250 ml-nél tébb vizet
a viztartalyba.

« A g6zrasegitéses siités utan a siito ajta-
jan képzodott kondenzviz a siité ajtaja-
nak kinyitasakor lecsepeghet. Amint ki-
nyitja a siit6 ajtajat, térdlje le a parale-
csapoddast.

+ A siit6 ajtajanak kinyitasakor alljon tavo-
labb, mert a gézrasegitéses siités koz-
ben és utan g6z és ho tavozhat. A g6z
megégetheti a kezét, az arcat és/vagy a
szemét.

+ Ha a g6zrasegitéses siités utan viz ma-
rad a siit6ben, szaritsa meg a maradék
vizet szaraz ruhaval, miutan a suté le-
hilt. Ellenkezé esetben a visszamaradt
viz vizké képz6déshez vezethet.

+ Ha a termék husszondaval rendelkezik,
gy6z6djon meg arrdl, hogy a hisszonda
fedele le van zarva a gézzel segitett f6-
zés el6tt. Ellenkez6 esetben g6z sziva-
roghat ki a husszonda aljzatabdl.

Gozrasegitéses siités:

1. Inditsa el a suitést, miutan ellendrizte a
gbzrasegitéses siitési tablazatot, és be-
allitotta a funkciot, a h6mérsékletet és
az idét a siitni kivant ételnek megfelel6-
en. A tablazatban nem szereplé viz-
mennyiséget, hémérsékletet, stitési
funkciot és siitési id6t On hatarozhatja
meg.

2. Helyezze az ételt a siitébe az ajanlott
racshelyzetbe.

3. Nyomja meg a viztartalyt a siité kezel6-
paneljén, amikor a siitési tablazat sze-
rint eljon a viz hozzdadasanak ideje.

4. Vegye ki a viztartalyt a nyilasabadl.
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5. Nyissa ki a viztartaly fedelét, és tdltse
be a siitési tablazatban megadott
mennyiséget.

1. Erintse meg a & gombot, amig a @
szimbdlum megjelenik a kijelzén.

| &
Q)

Q@@@@‘

Ne hasznaljon desztillalt vagy
@ sz(rt vizet. Csak hasznalatra kész

vizet hasznaljon. Viz helyett ne

hasznaljon gyulékony, alkoholos

vagy szilard részecskés oldatokat.

T |

6. Csukja le a fedelet, és helyezze a viztar-
talyt a helyére. A viztartalyt tolja be
egészen a végeig.

= A viztartalyban lévé viz lassan el-
kezd aramlani a siité padléjaba,
gbztamogatast nyujtva az ételek-
nek.
7. A siités befejezése utan kapcsolja ki a

slit6t a funkcio- és hémérsékletgombok
kikapcsolt allasba allitasaval.

= A kijelzén megjelenik a 5 szimbolum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalédik, amikor a
visszaszamlalas véget ér. Ha barme-
lyik gombot megérinti, miutan a billen-
tyGzar be van allitva, az id6zité hang-
jelzést ad, és a §) szimbdlum villogni
fog.

Ha a visszaszamlalas vége el6tt
engedi el a 3y gombot, a kulcszar

nem aktivalodik.

Ha a billenty(izar be van kapcsolva,
@ az id6zit6 gombok nem hasznalha-

tok. Aramsziinet esetén a gombzar

nem torlédik.

Ha a siit6 aljan minden g6zrasegi-

@ téses siités utan viz marad, a siité
kihdlése utan szaraz ruhaval torol-
je ki a maradék vizet. Ellenkez6

esetben a siit6 aljan maradt viz
vizkdvesedést okozhat.

5.4 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa
A billentyGzar funkciéval megvédheti az
id6zit6t az interferenciatol.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a @
szimbolum el nem t(nik a kijelzérél.

=A@ szimbolum eltiinik a kijelzérdl, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zit6jét a siités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébreszt6ora
nincs hatassal a siit6 m(kddési funkcidira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is hasznalhatja az ébreszt6orat,
ha a siitébe lévé ételt egy bizonyos idé-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
beallitott idé letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6 23 6ra 59
@ perc lehet.
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1. Erintse meg a £ gombot, amig a 2
szimbolum megjelenik a kijelzén.

101010
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4

2. A® /@ gombokkal allitsa be a riasztas
idejét.

10 1
2\ [

NG
4

= Az ébresztési id6 beallitdsa utan a
£\ szimbdlum vilagit, és a kijelzén
elkezdédik az ébresztési id6 visz-
szaszamlalasa. Ha az riasztési és
a siitési id6 egyidejlileg van beal-
litva, a kijelz6n a rovidebb idé jele-
nik meg.

3. Ariasztasiidd letelte utan a A\ szimbo-
lum villogni kezd és hangos figyelmez-
tetést ad.

A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasiid6szak végén a figyelmez-
tetés két percig szol. Erintse meg bar-
melyik gombot a hangjelzés leallitadsa-
hoz.

= A figyelmeztetés megszlinik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £\ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 2 szimbdlum az
ébresztési id6 visszaallitasahoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.

2. Ariasztast a A gomb hosszu ideig tor-
téné megnyomasaval is megsziintethe-
ti.

A hangerd beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a b-01-b-02-b-03
értékek egyike és a & szimbolum.

L_[] | #®
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2. A@® /© gombokkal allitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)
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= Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkdl, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A hang-
er6-készlet egy id6 utan aktivva valik.

A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a d-01-d-02-d-03
értékek egyike és a ¢ szimbolum.
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2. A® /© gombokkal allitsa be a fény-
erét. (d-01-d-02-d-03)
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= Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkdl, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A fény-
er6 beallitas egy id6 utan aktivva valik.
A napi ido megvaltoztatasa
A siitén a korabban beallitott napszak
megvaltoztatasahoz:

1. Erintse meg a £ gombot, amig a ®
szimbolum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi idét a ®/© gombok
megérintésével.
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4. A perc bedllitasahoz érintse meg a @/
(© gombokat.

o |1JCo
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3. A percek mez6 aktivalasahoz érintse
meg a (O vagy a 6 gombot.
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6 Altalanos informaciok a siitésrol
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5. A (O gomb megérintésével erésitse meg
a bedllitasokat.

= Megtdrténik a napi id6 bedllitasa és a
szimbdlum eltiinik a kijelz6r6l.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitasokat. A siité megfeleld beallitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A siit6 ajtajanak siités kézbeni vagy uta-
ni kinyitasakor forro, égeté g6z keletkez-
het. A g6z megégetheti a kezét, az arcat
és/vagy a szemét. A siit ajtajanak ki-
nyitasakor, Iépjen hatrébb.

+ A siités soran keletkez6 intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenz-
vizcseppeket képezhet a siité belsé és
kiilsé részén, valamint a butorok felsé
részén. Ez egy normalis és fizikai jelen-
ség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet
és id6értékek a recepttdl és a mennyi-
ségtél fliggben valtozhatnak. Ezért eze-
ket az értékeket tartomanyokként adjuk
meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a siitéb6l a nem hasznalt tartozé-
kokat. A siitében marad¢ tartozékok
megakadalyozhatjak, hogy az ételek a
megfelelé értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a
sajat receptje szerint fog elkésziteni, hi-
vatkozhat a f6zési tablazatokban meg-
adott hasonld ételekre.

+ A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb fézési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyarté altal az On altal
hasznalt kiils6 f6z6edényekre vonatko-
z6an megadott figyelmeztetéseket és in-
formaciokat.

+ A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelel6 méretdre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kil6go zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjak, és befo-
lyasolhatjak a siités min6ségét. A meg-
adott hémérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ A6 siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfelelé
polcra. Siités kdzben ne valtoztassa meg
a polc pozicigjat.

6.1.1 Siitemények és siitdipari ételek

Altalanos informaciok

+ Ajo f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kiils6 f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapadasmentes és
héallo edényeket valasszon.

+ Ha a siitési tablazatban elémelegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siit6be.
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+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drotracs kozepére helyezze, ne
a hatso fal kozelébe.

* A tésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobahémér-
sékletlinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggs-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és livegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tészta-
félék als¢ feliilete nem barnul meg
egyenletesen.

+ Ha siitépapirt hasznal, akkor az étel alsé
felliletén egy kis barnulas figyelheté
meg. Ebben a helyzetben eléfordulhat,
hogy a f6zési id6t koriilbeliil 10 perccel
meg kell hosszabbitania.

+ A f6zési tablazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szamara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezekt6l az értékektdl.

* Helyezze az ételeket a f6zési tablazat-
ban ajanlott megfelelé polcra. A siit6 al-
s6 polcat nevezze 1. polcnak.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
siitési id6t.

+ Ha a siitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a siitemény teteje megégett, tegye az
alsé polcra, csokkentse a hémérsékletet,
és novelje a sitési idé6t.

+ Ha a siitemény belseje jol atsiilt, de kivdil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és novelje a
siitési id6t.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul szaraz, névelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, Ggyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

+ Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg réla,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kozott.

+ Siisse a tésztat a siitési tablazatnak
megfelel6 helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy alsé polcra a kdvetke-
z6 siitéshez.

Foz0 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Javaslatok egy tepsivel torténo siitéshez

Etel Hasznaland¢ tar- |Miikddési funk- |Polcpozicio Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék cié (kb.)
Torta a talcan Standard télca * f:slso €s also fii- 3 180 30...40
Torta a formaban Tf)rtaforma grill Ventilator flités |2 180 30...40
racson **
Aprésiitemény  |Standard talca * féeslso ésals6 fi- |, 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
i i i o " delleken : 3
Aprosiitemény Standard talca * |Ventilator f(ités i . |150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
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Etel Hasznalandé tar- |Miikdési funk- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) | Suitési id6 (perc)
tozék cio kb.)
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cr’n’atmero,ju, Fglso és also fi- 2 150 30 .40
szoritéval ara-  |[tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerojl, |y o titator fiités |2 155 30...40
szoritéval a ra-
cson **
Siitik-k Tészta tlca * f:;“ ésalsé fi- |4 170 25..35
Sutik-k Tészta talca * Ventilator fités |3 170 20..30
Tészta Standard télca » |-€9keverésesfel- |, 180 35..45
sé/also flités
Tészta Standard talca * |Ventilator flités |2 180 30..40
Zsemle Standard talca * f:slso ésalso fi- |, 200 20..30
Zsemle Standard talca * |Ventilator flités |3 180 20..30
Egész kenyér Standard télca * féeslso és als6 f- 3 200 30...40
Egész kenyér Standard talca * |Ventilator flités |3 200 30..40
Uveg / fém tégla- . e
Lasagne lap alaku forma f:slso és als6 fd 2 vagy 3 200 30...40
grill racson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 om at- |Fels6 és also fii- |, 180 50 ... 65
mér6jd, grill ra-  [tés
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- /o iisior fités |3 170 50 ... 65
méréj, grill ra-
cson **
Pizza Standard télca + |F SIS0 ésalsofi- |, 200 ... 220 10..20

tés
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Javaslatok a két tepsivel valé fé6zéshez

Etel Hasznalandé tar- | Miikodési funk- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) | Suitési id6 (perc)
tozék cio (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
. kal ellatott mo- | kal ellatott mo-
2-Standard talca ) delleken :150 delleken : 25 ... 40
Aprosiitemény * Ventilator flités |2 -4 i i i i
4-Tészta talca * A racsos polc nél- | A racsos polc nél-
kiili modelleknél |kiili modelleknél :
1140 30..45
2-Standard talca
Siitik-k * Ventilator fités |2 -4 170 25..35
4-Tészta talca *
1-Standard talca
Tészta * Ventilator fités |1 -4 180 35..45
4-Tészta talca *
2-Standard télca
Zsemle * Ventilator fités  [2-4 180 20 .. 30
4-Tészta talca *

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Foz0 tablazat "Eco ventilator fiités" keze-

l6funkcioval

« A "Eco ventilator flités" mikodési funkci-
Oban ne valtoztassa meg a hémérséklet-
beallitast a f6zés megkezdése utan.

+ Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a sii-
tés a "Eco ventilator f(ités" izemmodban
torténik. Ha az ajté nem nyilik ki, a belsé
hémérsékletet energiatakarékossagi
okokbol optimalizaltak, és ez a hémér-
séklet eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.

+ A"Eco ventilator f(ités" izemmaodban ne
melegitsen el6.

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék kb.

Aprdsiitemény Standard talca * 3 160 25..35

Siitik-k Standard talca * 3 180 25..35

Tészta Standard talca * 3 200 45 .55

Zsemle Standard talca * 3 200 35..45

* El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
husdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az néveli a siitési tel-
jesitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siité-
se.

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-
rére koriilbellil 4-5 perc siitésiidé6t kell
szamitani.

+ A siitési id6 lejarta utan tartsa a hist a
slit6ben koriilbelll 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt hisban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kdzepes vagy alacsony szin-
tl polcra kell helyezni egy héallé talban.
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« A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

F6zoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Etel Hasznaland¢ tar- |Miikddési funk- |Polcpozicio Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék cio (kb.)
. . . 15 percek 250/
Steak (e_g_jesz— Standard talca * ngkev’erss’es fel- max, utana 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) sé/also fltés 190
Baranycstilok . Légkeveréses fel-
(1,5-2 kg) Standard talca * s6/als6 fiités 3 170 85..110
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 [Helyezzen e Légkeveréses fel- 15 percek 250/
Yy gy PN X 60 ... 80
ka) talcat egy alsé s6/also fltés max, utana 190
polcra.
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 |Helyezzen egy 30" funkcié 2 15 percek 250/ |0 o5
kg) talcat eqy alsé max, utana 190
polcra.
. Légkeveréses fel- 25 percnlek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard télca * e max, utana 180 ... |150 .. 210
sé/also fltés 190
25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca * |[,3D" funkcio 1 max, utana 180 ... |150 ... 210
190
Grill racs *
Halak Helyezzen gy |Legkeveréses fel- 200 20..30
talcat egy alsé sé/alsé fiités
polcra.
Grill racs *
Halak Helyezzenegy | 3p" funkcic 3 200 20.. 30
talcat egy alsé
polcra.

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

*+Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihusok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget

helyezze az ételt tulsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezés kozben zarja be a siit6 ajta-

kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett ha-
sok, a nyarsra tizott husok, a kolbaszok,
valamint a lédus zdldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilondsen alkalmasak grille-
zésre.

Altalanos figyelmeztetések

* A grillezésre nem alkalmas ételek tlzve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltGizre. Ne

jat. Soha ne grillezzen nyitott siit6ajto-
val. A forré feliiletek égési sériiléseket
okozhatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sulyu ételeket készitsen a grillhez.
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*+ Helyezze a grillezend6 darabokat a grill-
racsra vagy a drotracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne lépje tul a flit6test mé-
reteit.

+ A grillezend6 darabok vastagsagatol
fliggben a tablazatban megadott siitési
id6k valtozhatnak.

+ Cslsztassa a grillrdcsot vagy a drotra-
csos grilltalcat a siitében a kivant szint-
re. Ha a grillracson siit, csusztassa a sii-

Grill tablazat

tétalcat az also polcra, hogy 6sszegy(jt-
se az olajat. A siit6talcat, amelyet be-
csusztat, ugy kell méretezni, hogy a tel-
jes grillfeliiletet lefedje. El6fordulhat,
hogy ez a talca nem tartozéka a termék-
nek. Tegyen egy kis vizet a siitétalcaba a
konnyebb tisztitas érdekében.

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicio Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)

Halak Grill racs 250/max 20..25

Csirke darabok Grill racs 4-5 250/max 25..35

ES:)Q?TZbg\Ceg;%?:ég Grill racs 4 250/max 20..30

Baranyborda Grill rdcs 4-5 250/max 20..25

Steak - (htiskockak) |Grill racs 4-5 250/max 25..30

Borjuszelet Grill racs 4-5 250/max 25..30

Gratinirozott zéldség |Grill racs 4-5 220 20..30

Piritott kenyér Grill racs 4 250/max 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

6.1.4 Gozrasegitéses siités .

Altalanos informaciok

« A g6zrasegitéses siités csak a kézi-
kdnyvben megadott g6zzel segitett f6zé-
si funkciokkal végezheté. A gbzraseqité-
ses siités funkcidkat lasd a "Suté miko-
dési funkcidi" [» 14] részben.

+ Ha a siitési tablazatban elémelegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe. A
vizellataskor megadott id6tartamok az
elémelegités utan eltelt idét jelzik.
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A f6zési tablazat a gyarto altal tesztelt
f6zési ajanlasokat tartalmazza. A tabla-
zatban nem szerepl6 ételek esetében be-
allithatja a vizmennyiséget, a h6mérsék-
letet, a G6zrasegitéses siités funkciot és
az idét.

A g6zrasegitéses siitést egy talcaval vé-
gezze.




Javaslatok egy tepsivel torténé siitéshez -

,»3D” funkcio

Etel Hasznalan- [Polcpozicié [H6mérsék- |A felhasz- |Vizfelvételi |Siitésiidé |Hozzavet6-
do tartozék let (°C) nalt viz idé (per- (perc) (kb.) |[leges élel-
mennyisége |cek)#** miszer suly
(ml) (9)
Egész kenyér | Standard tal-1, 200 200 elémelegités |5, 4 820
ca* utan
Grill racs *
. . 25 percek
Siilt csirke ~ |Helyezzen
(18-2kg) |eoytalcat |2 250/max,  |250 25 60 .. 70 2000
egy alsé utana 190
polcra.
Bordaszelet |Standard tal- 3 180 250 15 40 .55 1000
(egy darab) |ca*
B?ranycomb Standard tal- 3 170 2504250 %%+ elqmelegltes 90 . 110 2000
z6ldséggel |ca * utan
Elesztés Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 1200
zsemle ca* utan
Sajttorta | Standard tal- |, 120 150 elémelegités | ;) ¢ 1450
ca* el6tt
Csirkecomb | Standard tal- |5 200 150 elomelegités |5 35 800
ca* utan
Stlt burgo- | Standard tal- |, 190 150 25 45 .55 500
nya ca*
Hamburger |Standard tal- 3 180 150 elqmelegltes 20 . 30 800
zsemle cax utan
ngac zold- |Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 500
séggel ca* utan

*+ Jelzi az el6melegités utan eltelt id6t.

*+x A f6zési id6 felénél adjon hozza még 250 ml vizet.

* El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

6.1.5 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szerepld
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkonnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzé intézetek sza-

mara.
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F6z0 tablazat a teszt ételekhez

Javaslatok egy tepsivel torténé siitéshez

(édes siiti)

4-Tészta talca *

Etel Hasznaland¢ tar- |Miikddési funk- |Polcpozicio Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék cio (kb.)
OmIs t€s2ta | gtandard talca « | ei50 €S also - g 140 20..30
(édes siiti) tés
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
5s té delleken :3
O’mlos teszta Standard talca = |Ventilator f(ités 140 15..25
(édes siiti) A racsos polc nél-
kiili modelleknél
2
Aprésiitemény  |Standard talca * r:slso ésals6 fi- |, 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
i i i L delleken : 3
Aprosiitemény Standard talca * |Ventilator f(ités i . |150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskta 26 cm atmér6jli, |Fels ésalsé fi- |, 150 30...40
szoritéval ara-  [tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskota 26 cm atmerojd, \\onpiiator fates |2 155 30...40
szoritéval a ra-
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 cm &t- - |Fels6 és alsé fi- |, 180 50... 65
mérdjd, grill ra-  [tés
€son **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 em &t- |0 isior fates |3 170 50...65
mérdjd, grill ra-
€son **
Javaslatok a két tepsivel val6 fé6zéshez
Etel Hasznalandé tar- | Miikodési funk- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) | Sutési id6 (perc)
tozék cié (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
2-Standard télca kal ellatott mo- | kal ellatott mo-
i i N o delleken :150 delleken : 25 ... 40
Aprésiitemény Ventilator fités |2-4 i . . i
4-Tészta télca * A racsos polc nél- | A racsos polc nél-
kiili modelleknél |kiili modelleknél :
1140 30..45
s té 2-Standard talca
Omios tészta 1. Ventilator fités |2 - 4 140 15..25

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

+El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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Grill

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) Sitési id6 (perc)
zék (kb.)

Hasgomboc (borjd- |y oo 4 250/max 20..30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill racs 4 250/max 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések
+ A termék tisztitasa el6tt varja meg, amig

a termék lehdil. A forré fellletek égési sé-

riléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kozvet-
lenil a forr6 felliletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mvelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatoknak kell lenniiik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késébbi
Ujrafelhasznalasakor ezek a maradékok
elégjenek. igy a késziilék élettartama
meghosszabbodik, és a gyakran felme-
riil6 problémak csokkennek.

+ Ne hasznaljon g6ztisztitd késziiléket a
tisztitashoz.

+ Egyes moso- vagy tisztitoszerek karosit-
jak a felliletet. Alkalmatlan tisztitészerek:

fehérit6szer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazd tisztitoszerek, goztiszti-
toszerek, vizkéoldok, folt- és rozsdaelta-

volitdk, csiszold tisztitoszerek (krémtisz-

titok, surolopor, surolékrém, csiszold és
karcol6 suroldszer, drot, szivacsok,
szennyezddést és tisztitoszer-maradé-
kot tartalmazo tisztitokendd).

* A minden hasznalat utani tisztitashoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.

Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és

puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal torolje szarazra.

+ Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen tordlje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

* Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatogépben.

Inox - rozsdamentes feliiletek

* Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy in-
ox felliletek és fogantyuk tisztitasahoz.

+ A rozsdamentesinox feliilet id6vel meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normalis je-
lenség. Minden muvelet utan tisztitsa
meg a rozsdamentes vagy inox feliiletre
alkalmas tisztitoszerrel.

+ Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval
és inox feliiletekre alkalmas folyékony
(nem karcol0) tisztitészerrel, igyelve ar-
ra, hogy egy iranyban torolje at.

+ Azonnal, varakozas nélkiil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményité-, tej- és fehérje-
foltokat az liveg- és inox feliiletekrél. A
foltok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.

+ Afellletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol¢ tisztitdszerek
a felllet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
zomancfellileteket mosogatészerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.
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+ Tartos foltok esetén a termék marka
weboldalan ajanlott siit6- és grilltisztito,
valamint egy nem karcol6 suroléparna
hasznalhaté. Ne hasznaljon kiilsé siité-
tisztitot.

+ A siit6tér tisztitasa el6tt a stitének ki kell
hdlnie. A forr¢ fellileteken torténd tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Katalitikus feliiletek

+ A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott

vagy katalitikus falakkal borithatok. Ez

modellenként valtozik.

A katalitikus falak vilagos matt és poré-

zus felliletliek. A siit6 katalitikus falait

nem szabad tisztitani.

A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-

tiknek koszonhetéen magukba szivjak

az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a fellilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

+ Uvegfeliiletek tisztitasakor ne hasznal-
jon kemény fémkapardkat és csiszold
tisztitdbanyagokat. Ezek karosithatjak az
tivegfeliiletet.

+ Tisztitsa meg a késziiléket mosogato-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas
ruhaval, majd szaritsa meg szaraz mik-
roszalas ruhaval.

* Ha a tisztitas utan mosoészer maradva-
nyok maradnak rajta, tordlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas
ruhaval torélje szarazra. A maradék tisz-
titoszer a kovetkezé alkalommal karosit-
hatja az livegfeliletet.

+ Az livegfeliileten l1évé beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcol6 eszkdzdkkel letisztitani.

+ Az Uivegfeliileten 1évé kalciumfoltokat
(séarga foltok) a kereskedelemben kapha-
16 vizk6oldo szerrel, vizk6oldd készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitdszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfeleléen hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az livegfeliiletet.

+ Az livegfellileten 1évé elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A mlanyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

* Ne hasznaljon keményfém kaparokat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fe-
lileteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogato-
gépbe, hacsak a hasznalati utmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlésl panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ru-
haval torolje at, majd szaraz ruhaval t6-
rolje szarazra. A panel tisztitasahoz ne
tavolitsa el az alatta Iévé gombokat és
tomitéseket. A kezel6panel és a gombok
megsériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhet6 inox panelek
tisztitasa soran ne hasznaljon inox tisz-
titoszereket a gomb koril. A gomb kordili
jelzések torlésre kerlilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érintéképernyds keze-
I6paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a ter-
mék rendelkezik gomb zar funkciéval, a
vezérl6panel tisztitasa el6tt allitsa be a
gomb zarat. Ellenkezé esetben el6fordul-
hat a gombok helytelen érzékelése.
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7.4 Asiito belsejének tisztitasa (f6z6-
tér)
Kovesse az "Altalanos tisztitasi informaci-

ok " szakaszban leirt tisztitasi |épéseket a
siit6 fellilettipusainak megfeleléen.

A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatok. Ez model-
lenként valtozik. Ha van katalitikus fal, ol-
vassa el a "Katalitikus feliiletek” cimd
részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drot-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok” szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfelel6en.

Az oldals6 drotpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-
lon az ellenkezé iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

A siito aljan lévo vizmedence tisztitasa

A g6zrasegitéses siités és az easy steam

tisztitasi mveletek gyakorisagatdl és a

hasznalt viz keménységétél fliggden a sii-

16 aljan lévé vizmedencében vizkéfoltok

keletkezhetnek.

A ggobzrasegitéses siités és az easy
steam tisztitasi miveletek utan a siité
aljan lévé vizmedencében esetlegesen
keletkez6 vazko eltavolitasara, 2-3 mu-
veletenként:

1. Adjon 350 cm3 fehér ecetet (az ecet
savtartalma nem haladhatja meg a 6%-
ot) a siité aljan lévé vizmedencébe.

2. Varjon legalabb 30 percet, hogy az ecet
szobahémérsékleten feloldja a vizké
maradvanyokat.

3. Tisztitsa meg a vizes medencét puha
nedves ruhdaval, majd szaraz ruhaval.

A siité aljan 1évé vizmedence tisz-
@ titdsahoz ne hasznaljon savakat

vagy kloridokat tartalmazé tisztito-
szereket A siité aljan lévé viztme-
dencében esetleg képz6dé vizkdvet
ne kaparassal tisztitsa le. Ellenke-
z6 esetben a termék alja karosod-
hat.

Annak érdekében, hogy novelje a vizk6-
mentesités hatékonysagat valésziniileg
a vizmedencében, a fenti vizkémentesi-
tési lépéseken kiviil, minden 10 haszna-
lat utan:

Valasszon ki egy olyan m(ikddési funkciot,
amelyben az also f(ités aktiv, és miikdd-
tesse a siit6t 100 °C-on 2-3 percig. Ezutan
kapcsolja ki a sit6t, és a siité padlojan 1é-
v6 vizmedencébe fujja be a termék marka-
jahoz a weboldalon ajanlott siit6- és grill-
tisztitot, majd hagyja allni 5 percig. 5 perc
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elteltével torolje ki a siité padlojan 1évé
vizmedencét egy nedves mikroszalas ru-
haval, és torolje szarazra.

7.5 Magas homeérsékletii ontisztitas

A siit6 pirolizis funkcidval van ellatva. A
siité korilbeliil 420-480 °C-ra melegszik
fel, és addig ég, amig a meglévé szennye-
z6dések hamuva nem valnak. Erds fiist ke-
letkezhet. Biztositson j6 szell6zést. A ma-
gas hémérséklet tisztitast koriilbeliil min-
den 10. hasznalat utan el kell végezni.

Altalanos figyelmeztetések

A forro feliiletek égési sériilése-
ket okozhatnak!
Ne érintse meg a terméket ontiszti-
tas kozben, és tartsa tavol a gyer-
mekeket a terméktél. Varjon leg-
alabb 30 percet, miel6tt eltavolitja
a maradékot.

A pirolizis funkcio elinditasa:

1. Tavolitson el minden kiegészitét a sii-
tébdl. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.

2. Atisztitds megkezdése el6tt szappanos
ruhaval tisztitsa meg a siit6 kiilsé felii-
leteit és a siit6 belsejében 1év6 ételma-
radékokat.

3. Valassza ki a "pirolizis” (Pirolizis) funk-
ciot.
= Akijelzén villog a "P2:00" . Ha a

késziilék Eco pirolizis funkciéval
van felszerelve, a kijelzén el6szor
2 masodpercig a "Pro" lizenet je-
lenik meg, majd a P2:00 iizenet
kezd villogni.

+ A pirolizis funkcié hasznalata el6tt tavo-
litsa el az 6sszes tartozékot, a teleszko-
pos polcot és az oldalsé polcokat (ha
vannak). Ha nem tavolitja el, a tartozé-
kok és az oldalso drotpolcok megsériil-
nek.

+ Ha az On terméke rendelkezik pirobiztos
tartozékkal (ellendll a magas h6mérsék-
let(i ontisztitasnak), akkor ezeket a tarto-
zékokat nem kell eltavolitani a siit6bél.
Az, hogy tartozékai pirolizisallok-e vagy
sem, a tartozékok részben van megadva.
Ha nincs megadva, a tartozékai nem all-
nak ellen a magas hémérsékletnek. Tisz-
titas el6tt a sériilések elkeriilése érdeké-
ben ki kell 6ket venni a siitébol.

* Ne tisztitsa az ajtotomitést. Az livegsza-
las tomités nagyon érzékeny és kdnnyen
sériil. Ha az ajt6tomités megsériilt, cse-
rélje ki egy hivatalos szervizb6l szarma-
z6 Ujjal.

+ A magas hémérsékletii ontisztité funkcid
kivalasztasa el6tt Uritse ki a viztartalyt.
Mivel a siit6 belseje a tisztitas soran
magasabb hémérsékletet ér el, nagy zaj
és a siit6 belsé feluletének karosodasa
kovetkezhet be, ha a siit6 belsejébe vizet
vezetnek.

Ha a kijelzén nem jelenik meg a

@ "Pro ", majd az "ECO" lizenet, a
késziilék nem rendelkezik Eco piro-
lizis funkcioval.

4. Forditsa a hémérsékletszabalyozot a
legmagasabb "max" (maximalis) ho-
mérsékletre.

5. Amikor a pirolizis funkcié elindul, a
"P2:00" felgyullad és elkezd visszasza-
molni. A pirolizis ideje (2 éra) megjele-
nik a kijelzén. Ez az idé megvaltoztat-
hatatlan.

6. Amikor a siit6 a pirolizis folyamat elin-
duldsa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zit6 kijelz6jén megjelenik
a [&] szimbdlum, és a siité ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja er6sen a fogan-
tyat az ajto feloldasahoz, amig a tiszti-
tasi folyamat be nem fejez6dik, és a zar
szimbo6lum el nem tdnik a kijelzérél.

7. Amikor a tisztitasi folyamat befejez6-
dott, az ,,End” felirat jelenik meg a kijel-
zén.

8. Miutan a kijelz6n megjelenik a "End "
felirat, a folyamat befejezéséhez fordit-
sa a funkcio- és a hdmérsékletgombot
0 (kikapcsolt) allasba.
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9. Amikor a [&] szimbdélum elttinik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakddaso-
kat ecetes vizzel.

10.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés ledllitasahoz.

A pirolizis funkci6 befejezése utan

@ az ajtozar aktiv lesz, amig a siité a
megfelel6 hémérsékletre nem hiil.
Ha ebben az idépontban szeretne
fézni, a kijelz6n "H " jelenik meg, és
a f6zés nem lehetséges.

Ontisztito funkcié magas homérséklettel -
Oko pirolizis (A termék tipusatol fiiggéen
valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érhet6 el.)

v Ha siit6je nem nagyon szennyezett, ja-
vasoljuk az "Pirolizis - energiatakaré-
kos méd" funkcié hasznalatat. Az "Pi-
rolizis - energiatakarékos mod” funk-
cio kevesebb id6t vesz igénybe, mint a
Pirolizis” funkcié. Ha a siit6 nagyon
szennyezett, az "Pirolizis - energiata-
karékos mod” funkcié nem biztos,
hogy elegendé. Ebben az esetben tisz-
titsa meg a "Pirolizis" funkcioval.

1. Tavolitson el minden kiegészitét a sii-
t6bél. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.

2. Atisztitds megkezdése el6tt szappanos
ruhaval tisztitsa meg a siité kiilsé felii-
leteit és a siit6 belsejében lévé ételma-
radékokat.

3. Valassza ki a "pirolizis" (Pirolizis) funk-
ciot.
= A kijelzén kb. 2 masodpercig a
"P2:00" és a "Pro" {izenet jelenik

meg, majd a P2:00 lizenet villogni
kezd.

4. Erintse meg a @ vagy a © gombot.

= A kijelzén kb. 2 masodpercig az
"ECO" lizenet jelenik meg, majd a
P1:30 lizenet villogni kezd.

5. Forditsa a h6mérsékletszabalyozét a
legmagasabb "max" (maximalis) hé-
mérsékletre.

6. A pirolizis funkci6 inditasakor a P1:30
kigyullad és elkezd visszaszamolni. A
pirolizis ideje (1,5 6ra) megjelenik a ki-
jelzén. Ez az id6 megvaltoztathatatlan.

7. Amikor a siité a pirolizis folyamat elin-
dulasa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zit6 kijelz6jén megjelenik
a [&] szimbdlum, és a siité ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja er6sen a fogan-
tyat az ajto feloldasahoz, amig a tiszti-
tasi folyamat be nem fejez6dik, és a zar
szimbolum el nem tdnik a kijelzérél.

8. Amikor a tisztitasi folyamat befejez6-
dott, az ,,End” felirat jelenik meg a kijel-
z6n.

9. Miutan a kijelzén megjelenik a "End "
felirat, a folyamat befejezéséhez fordit-
sa a funkcio- és a hdmérsékletgombot
0 (kikapcsolt) allasba.

10.Amikor a [&] szimbolum elt(inik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakédaso-
kat ecetes vizzel.

11.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés leallitasahoz.

A pirolizis funkci6 befejezése utan

@ az ajtézar aktiv lesz, amig a siité a
megfelel6 h6mérsékletre nem hil.
Ha ebben az idépontban szeretne
fézni, a kijelzén "H " jelenik meg, és
a f6zés nem lehetséges.

7.6 A siitoajto tisztitasa

A siit6 ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitashoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siitéajto eltavolitasa” és
"Az ajté belso6 livegének eltavolitasa” ci-
md fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitot-
ta az ajtd belsé livegeit, tisztitsa meg azo-
kat mosogatdszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz ruha-
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val széritsa meg. A siitélivegen esetlege-
sen képzd6do vizkémaradvanyok esetén t6-
rolje at az liveget ecettel, majd oblitse le.

Ne hasznaljon durva suroldszere-

@ ket, fémkapardkat, drotgyapotot
vagy fehérité anyagokat a siitéajto
és az liveq tisztitasahoz.

A siitoajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.
2. Nyissa ki a jobb és bal oldali els6 ajto

zsanéraljzataban Iévé kapcsokat az ab-
ran lathaté maédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustdl flig-
gben (A), (B), (C) tipusok. A kdvetkezé
abrak az egyes zsanértipusok nyitasat
mutatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
nal talalhato.

sl

(B) tipusu zsanér a lagyan zar6doé ajté-
tlpusoknal talalhato.

6. a(C) tipusu zsanér puhan nyil6/zarédo
ajtotipusoknal talalhato.

7. Allitsa a siit6 ajtajat félig nyitott allas-
ba.

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtot, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajté visszahelyezéséhez az el-
@ tavolitaskor alkalmazott eljarast

kell megismételni a végétél az ele-

jéig. Az ajto felszerelésekor ligyel-

jen arra, hogy a zsanéraljzaton |évé
klipszek zarédjanak.

7.7 A siit6ajto belso iivegének eltavo-
litasa

A termék ellils6 ajtajanak belsé livege tisz-

titas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Huzza magéahoz az eliilsé ajto felsé ré-
széhez rogzitett mdanyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.
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51234

1 Legbelsé 2 Masodik
liveg belsé tiveg
3 Harmadik
belsé iiveg

4 Kiilsé tveg

5 Muanyag
liveg nyi-
las-alsé

3. Az abran lathaté médon 6vatosan
emelje fel a legbelsé liveget az "A" ira-
nyaba, majd a "B" iranyaba hulzva ve-
gye ki.

4. Ismételje meg ugyanezt a folyamatot a
masodik és harmadik liveg eltavolitasa-
hoz.

Az ajto atcsoportositasanak elsé lépése a
masodik és a harmadik liveg (2, 3) cseréje.
Az abran lathaté médon helyezze az iiveg
ferde szélét tgy, hogy az talalkozzon a
mdanyag nyilas ferde szélével.

A masodik és harmadik belsé liveg rogzi-
tési sorrendje nem fontos, mivel ezek fel-
cserélheték.

A legbelsé liveg (1) régzitése soran tigyel-
jen arra, hogy az liveg nyomtatott oldala a
masodik belsé livegre keriiljon. Nagyon
fontos, hogy az dsszes belsé liveg alsé
sarka az alsé mlanyag nyilasokhoz (5) il-
leszkedjen. Nyomja a mianyag alkatrészt
a keret felé, amig "kattané" hangot nem
hall.

Tisztitds utan minden liveget Gjra
Ossze kell szerelni.

7.8 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siitétérben lév6 si-

t6lampa livegajtoja szennyezédik; tisztitsa

meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-

ha ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz

ruhaval szaritsa meg. A siitélampa meghi-

basodasa esetén a siitélampat a kovetke-

z6 szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitolampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

« Az dramiités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a siitélampa cseréje el6tt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
I6zatrdl és varja meg, amig a siit6 kihdil.
A forr6 felliletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!
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+ Ez a siité 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméroju izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es
foglalatu halogénlampaval makodik. A
lampak 300 °C feletti hémérsékleten tor-
tén6é makaodésre alkalmasak. A siitélam-
pak a hivatalos szervizektél vagy az en-
gedéllyel rendelkezé technikusoktol sze-
rezhetdk be. Ez a termék G energiaoszta-
lyd [dmpat tartalmaz.

+ Alampa helyzete eltérhet az abran latha-
totol.

+ A termékben hasznalt lampa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
lampa célja, hogy segitse a felhasznalot
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

+ Az ebben a termékben hasznalt |ampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizi-
kai kortilményeknek, példaul az 50 °C fe-
letti h6mérsékletnek.

Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye le az livegfedelet az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban elforgatva.

3. Ha az On siit6lampaja az alabbi abran
lathato (A) tipusu, forgassa el a siit6-
lampat az abran lathaté modon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusu modell-
rél van sz6, huzza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.

Ha a siitéje négyzet lampaval rendelke-

zik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye ki a drétpolcokat a leirasnak
megfeleléen.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzoéval. Elészor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku [ampajan.

4. Ha az On siit6lampaja az alabbi abran
lathato (A) tipusu, forgassa el a siit6-
[dmpat az abran lathaté médon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipust modell-
rél van sz6, hizza ki az abran lathaté
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

(A] (B)
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5. Szerelje vissza az livegfedelet és a
drétpolcokat.

8 Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-

tak kdvetése utan is fennall, forduljon a

forgalmazohoz vagy hivatalos szervizhez.

Soha ne prébalja meg sajat maga megjavi-

tani a késziiléket.

A siito miikodése kozben goz keletkezik.

* Normalis, hogy m(kddés kozben g6z je-
lenik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

+ A f6zés soran keletkezé g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kozbhen

fémhangok hallatszanak.

+ A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (foldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mdkddnek.
>>> Ha a termék nyomégomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyez-
ve lehet, tiltsa le a nyomoégomb zarat.

A siité lampaja nem vilagit.

+ A siit6 lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lampajat.

+ Nincs aram. >>> Gy6zd6djon meg arrdl,
hogy a hal6zati aramellatas makodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siito nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siit6 nincs bedllitva
egy adott siitési funkciora és/vagy h6-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott siitési funkciora és/vagy hémér-
sékletre.

+ Lehet, hogy a siit6 ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z6djon meg rola, hogy a siit6 ajtaja
zarva van. Ha a siit6ajté 5 percnél to-
vabb marad nyitva, a siitéshez beallitott
idébeallitas torlédik, és a flit6testek nem
mUkddnek.

+ Az idézitovel ellatott modellek esetében
az idé nincs beallitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs aram. >>> Gy6zd6djon meg arrdl,
hogy a hal6zati aramellatas makodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ Lehet, hogy a siit6 ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z6djon meg rola, hogy a siit6 ajtaja
zarva van. Ha a siit6ajté 5 percnél to-
vabb marad nyitva, a siitéshez beallitott
idébeallitas torl6dik, a fit6testek nem
mUkddnek, és a ldmpa nem kapcsol be.

(Idozitovel rendelkezé modellek esetén) Az
idozito kijelzdje villog, vagy az idozito
szimbo6lum nyitva maradt.

+ Korabban aramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombjait, és ismét allitsa a kivant pozici-
6ba.
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Hibakodok/okok és lehetséges megoldasok

Hibakddok Hiba okai Lehetséges megoldasok
Lépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel, hogy ujra
tudjon siitni a hisszondaval. Tavolitsa el a husszon-
Husszonda kommunikacios hi- |dat, és allitsa a funkciévalaszté gombot ki (0) allasba,
Er5 P . PR .
ba hogy normal médon tudjon siitni anélkdl, hogy a husz-
szonda a siité6ben van. Ezutan folytathatja a f6zést a
husszonda nélkdil.
Er1-Er7 Kommunikacios hibak thzlba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er8-Er27 ErzékelShibak ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er 28 - Er 31 Huasszonda hibak ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er32 - Er 41 Siitémelegitési hibak ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er42 - Er 58 A siit6 alkatrészeinek hibai ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er59 - Er 64 Siit6 fedghibai /r?ef;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Gézzel kapcsolatos hibak (g6z . e . . .
Er 65 - Er 71 funkcioval rendelkez6 siiték- ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz
ben) :
Er 72 - Er 80 Hardverrel kapcsolatos hibak ;\er;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er81 - Er 85 Siité biztonsagi hibak ﬁer;lba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Internetkapcsolati hibak (Ho- . oas . . .
Er 86 - Er 88 mewhiz funkciéval rendelkezé A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
o hez.
stitékben)
Mikrohullamu hibak (mikrohul- | A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-
Er 89 - Er 92 PP
lamu sutében) hez.
Er 93 - Er 99 Kértya és idézit6 hibak A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szerviz-

hez.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in
dotazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

Leggi il manuale dell'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che puo causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a
consegnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti
pertinenti.

La nostra azienda non é re-
sponsabile dei danni collega-
bili al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre esequire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di as-
sistenza autorizzato o da una
persona specificata dall'im-
portatore.

Utilizzare solo ricambi e ac-
cessori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d'uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.
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A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato

per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri am-
bienti all'aperto. Questo pro-
dotto e destinato ad essere
utilizzato nelle abitazioni e
nelle cucine del personale di
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro.

+ AVVERTENZA:Questo pro-

dotto deve essere usato uni-
camente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

Questo prodotto non deve es-
sere usato per riscaldare, ri-
scaldare la piastra, asciugare
asciugamani o vestiti appen-
dendoli alla maniglia.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere

utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che



non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

| bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.
Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano
tenute sotto controllo o non ri-
cevano le necessarie istruzio-
ni.

Sorvegliare i bambini per evi-
tare che giochino con il pro-
dotto.

| dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel
forno.

Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei
bambini. Si rischiano lesioni e
soffocamento.

* Quando lo sportello e aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribalta-
mento del forno o danneggiare
le cerniere dello sportello.

* Per la sicurezza dei bambini,
prima di smaltire il prodotto,
tagliare la spina di alimenta-
zione e rendere il prodotto inu-
tilizzabile.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del va-
lore indicato dall'etichetta. Fa-
re in modo che la messa a ter-
ra venga eseguita da un elet-
tricista qualificato. In confor-
mita con le normative locali/
nazionali, non utilizzare il pro-
dotto senza messa a terra.

* La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve es-
sere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla fiamma di
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un piano cottura). Qualora cio
non fosse possibile, sull'im-
pianto elettrico al quale il pro-
dotto e collegato dovrebbe es-
sere presente un meccanismo
(fusibile, interruttore, commu-
tatore, ecc.) nel rispetto delle
norme elettriche e che separi
tutti i poli dalla rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di corren-
te durante l'installazione, la ri-
parazione e il trasporto.
Inserire il prodotto in una pre-
sa conforme ai valori di ten-
sione e frequenza specificati
nella targhetta d'identificazio-
ne.

Se il prodotto non dispone di
un cavo di alimentazione, ser-
virsi unicamente del cavo di
alimentazione descritto nella
sezione "Specifiche tecniche".
Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere pie-
gato, schiacciato e non deve
venire a contatto con alcuna
fonte di calore.

Quando €& in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono dunque toccare la

superficie posteriore, i colle-
gamenti potrebbero danneg-
giarsi.

* Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, I'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

« Utilizzare solo il cavo origina-
le. Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o cavi intermedi.

* Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, al fine di preve-
nire possibili pericoli, deve es-
sere sostituito dal produttore,
da un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatri-
ce.

+ AVVERTENZA: Prima di so-
stituire la lampada del forno,
per evitare scosse elettriche,
assicurarsi di scollegare il
prodotto dalla rete elettrica.
Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile dalla scatola
dei fusibili.

Se il prodotto & dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia al-
lentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta, spor-
ca, oleosa, con rischio di con-
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tatto con 'acqua (ad esempio,
acqua che potrebbe fuoriusci-
re dal contatore).

* Non toccare la presa con le
mani umide! Non scollegare
mai tirando il cavo, estrarre
sempre la presa.

* Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia sal-
damente inserita nella presa di
corrente.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di traspor-
tarlo.

* |l prodotto & pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

* Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il pro-
dotto in posizione verticale.

* Il prodotto non deve essere
trasportato quando contiene
dell'acqua. Puo essere tra-
sportato solo dopo che lo sca-
rico dell'acqua é stato com-
pletato.

* Quando si deve trasportare |l
prodotto, avvolgerlo con ma-
teriale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-

garlo con del nastro adesivo.
Per evitare che le parti rimovi-
bili o mobili del prodotto e il
prodotto stesso si dannegqgi-
no, fissare saldamente il pro-
dotto con del nastro adesivo.
+ Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

Installazione in sicu-

1.5
A rezza

« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Se e danneggiato,
non procedere alla sua instal-
lazione.

 Non installare il prodotto vici-
no a fonti di calore (radiatori,
stufe, ecc.).

« Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Per evitare il surriscaldamen-
to, il prodotto non deve essere
installato dietro porte decora-
tive.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto
venga spento dopo ogni utiliz-
zo.

* Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di tempo,
scollegarlo o spegnere il fusi-
bile dalla scatola dei fusibili.
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* Non utilizzare il prodotto difet-
toso o danneggiato. Se pre-
senti, scollegare i collegamen-
ti elettricita/gas del prodotto e
chiamare il servizio di assi-
stenza autorizzato.

* Non utilizzare I'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello
anteriore e stato rimosso o si
e incrinato.

* Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Gli oggetti inflammabili tenuti
nell'area di cottura potrebbero
prendere fuoco. Non conser-
vare mai oggetti inflammabili
nell'area di cottura.

+ La maniglia del forno non € un
asciugamano. Quando si uti-
lizza il prodotto, non appende-
re asciugamani, guanti o tes-
suti simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le cer-
niere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Le parti ac-
cessibili del prodotto saranno
calde durante I'uso. Fare at-
tenzione a non toccare il pro-
dotto e i suoi elementi riscal-
danti. | bambini di eta inferiore
agli 8 anni non dovrebbero av-
vicinarsi al prodotto se non
accompagnati da un adulto.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi du-
rante il funzionamento saran-
no caldi.

* Poiché il vapore puo essere
espirato, tenerlo lontano men-
tre si apre lo sportello del for-
no. Il vapore potrebbe provo-
care bruciature a mani, viso e/
o occhi.

* Durante il funzionamento |l
prodotto potrebbe surriscal-
darsi. Fare attenzione a non
toccare le parti calde, l'interno
del forno e gli elementi riscal-
danti.

+ Usare sempre guanti da forno
resistenti al calore quando si
mette il cibo nel forno caldo, o
si toglie il cibo dal forno caldo,
ecc.
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Al .8 Uso degli accessori

- Eimportante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per in-
formazioni dettagliate, consul-
tare la sezione "Uso degli ac-
cessori".

* Gli accessori possono dan-
neggiare il vetro dello sportello
quando lo si chiude. Spingere
sempre gli accessori all'estre-
mita dell'area di cottura.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tem-
perature elevate e puo causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

* Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura potreb-
bero prendere fuoco. Prima
della cottura, rimuovere lo
Sporco in eccesso.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare
intossicazioni alimentari o
malattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Posizionare nel forno preri-
scaldato della carta oleata in
una pentola o sull'accessorio
da forno (vassoio, grill a filo,
ecc.). Per evitare che tocchino
elementi del riscaldatore, ri-
muovere eventuali pezzi ec-
cessivi di carta oleata appesi
all'accessorio o al contenitore.
Non utilizzare mai carta anti-
grasso a una temperatura del
forno superiore alla tempera-
tura massima di utilizzo spe-
cificata sulla carta anti-grasso
utilizzata. Non mettere mai
carta oleata sulla base del for-
no.

* Non collocare teglie, piatti o
fogli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

+ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno.
Le superfici calde potrebbero
causare ustioni!

* Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il ci-
bo troppo in fondo (interna-
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mente) al grill. Questa é la zo-
na piu calda e i cibi grassi po-
trebbero prendere fuoco.

Al .10 Sistema a vapore

* Nella cottura assistita a vapo-
re, I'apertura dello sportello
potrebbe provocare la fuoriu-
scita di vapore, con rischio di
ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del for-
no.

* Se dopo la cottura assistita a
vapore nel forno rimane
dell'umidita, cio potrebbe cau-
sare corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la cot-
tura. Non conservare gli ali-
menti bagnati nel forno per
lungo tempo.

* Quando vengono tolti gli ali-
menti dopo la cottura assistita
a vapore, potrebbe fuoriuscire
del liquido caldo dagli acces-
sori, si prega di prestare atten-
zione.

* Quando si cucina con il vapore
in modalita assistita, si consi-
glia di aggiungere la quantita
di acqua consigliata nella ta-
bella di cottura.

* Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per l'uso. Non utilizzare

soluzioni inflammabili, alcoli-
che o di particolato solido al
posto dell'acqua.

* Non utilizzare accessori che
potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.

* Quando si rimuove o si posi-
ziona la vaschetta dell'acqua,
fare attenzione a non versare
acqua sulla superficie del for-
no o su superfici indesiderate.

1.11 Maintenance and
Cleaning Safety

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde potrebbero
causare ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrical!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d'acciaio o candeg-
gina. Questi materiali possono
causare graffi e rotture delle
superfici di vetro.
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« Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di control-
lo. Una superficie umida e
sporca puo causare problemi
a livello di funzionamento del-
le funzioni.

* Dopo ogni cottura assistita a
vapore, svuotare |I'acqua rima-
sta nella vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua la-
sciata per la successiva cottu-
ra crea problemi di igiene.

* Non lavare la vaschetta
dell'acqua in lavastoviglie. Pu-
lire la vaschetta dell’acqua
con un panno pulito e umido,
asciugarla con un panno
asciutto e riposizionarla. Non
asciugare mai la vaschetta nel
forno.

* Per il calcare che si potrebbe
formare nella vaschetta
dell'acqua, si consiglia di met-
tere nella vaschetta 200 cc di
acqua e 1 cucchiaino di sale di
limone e lasciarli per 1 ora.
Successivamente, lavarla con
molta acqua e asciugarla. Si
raccomanda di applicare que-
sta procedura ogni 4-5 utilizzi.

« Per pulire il fondo del forno
non utilizzare detergenti con-
tenenti acidi o cloruri. Non pu-
lire raschiando la calce forma-
tasi sulla base del forno. In

caso contrario, la base del
prodotto potrebbe danneg-
giarsi.

* Per eliminare il calcare che
potrebbe formarsi nella va-
schetta dell'acqua sulla base
del forno dopo le cotture e pu-
lizie assistite a vapore, ag-
giungere 350 cc di aceto bian-
co (I'acidita dell'aceto non de-
ve superare il 6%) alla va-
schetta dell'acqua alla base
del forno a temperatura am-
biente dopo ogni 2 o 3 opera-
zioni, e poi attendere 30 minu-
ti. Dopo 30 minuti, pulire que-
st'area con un panno morbido
e umido e tamponare con un
panno asciutto.

* Per le macchie di calcare che
potrebbero formarsi sul telaio
dopo la cottura a vapore, si
consiglia di pulire il forno con
acqua aceto e panno.

A.I .12 Auto-pulizia ad alta
temperatura (pirolisi)

* Durante l'auto-pulizia, le su-
perfici diventano piu calde ri-
spetto all'uso standard. Tene-
re i bambini lontani.

* Le superfici calde causano
ustioni! Non toccare il prodot-
to durante I'auto-pulizia e te-
nere i bambini lontani dal pro-
dotto. Attendere 30 minuti pri-
ma di riposizionare il residuo.
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* Durante l'auto-pulizia, viene
rilasciato del fumo a causa
della combustione dei residui
di cibo. Durante il processo di
pulizia areare bene la cucina.

* Prima di iniziare la pulizia, pu-
lire le superfici esterne del for-
no e i residui di cibo all'interno
del forno con un panno sapo-
noso. Rimuovere tutti gli ac-
cessori e gli utensili da cucina

2 Istruzioni relative all’ambiente

dal forno. Se il prodotto ha un
accessorio ignifugo (resisten-
te alle alte temperature auto-
pulente), non & necessario ri-
muovere tale accessorio dal
forno.

+ Se e presente un piano cottura
sopra il forno, non azionare il
piano cottura durante la piroli-
si.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto € conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo pro-

dotto porta un simbolo di classificazione
per la strumentazione elettrica ed elettro-
nica di scarto (WEEE).

Questo prodotto e stato realiz-

zato con componenti di alta

qualita e materiali che posso-

no essere riutilizzati e sono

idonei a essere riciclati. Per-
L tanto, al termine del suo ciclo
di vita utile, non smaltire il prodotto con i
normali rifiuti domestici e altri rifiuti. Por-
tare il prodotto ha un centro di raccolta per
il riciclaggio delle apparecchiature elettri-
che ed elettroniche. Chiedere alla propria
amministrazione locale informazioni su
questi punti di raccolta. Lo smaltimento
corretto dell’apparecchio aiuta a prevenire
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato € conforme con la
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non con-
tiene materiali dannosi e proibiti e indicati
nella Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

I materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da
materiali riciclabili in conformita con le no-
stre Normative Ambientali Nazionali. Non
smaltire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti
domestici o altri rifiuti, portarli presso i
punti di raccolta del materiale di imballag-
gio indicati dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetlco
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
» Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.
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+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente
durante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il
prodotto da 5 a 10 minuti prima del ter-
mine della cottura. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di elet-
tricita utilizzando solo il calore residuo.
Provare a cucinare nel forno piu di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
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sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pa-
sti uno dopo I'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funziona-
mento "Riscaldamento ventola eco”. Se
lo sportello non viene aperto, nella mo-
dalita di funzionamento “Riscaldamento
ventola eco" la temperatura interna e ot-
timizzata per risparmiare energia, e que-
sta temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.




3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo 2 Lampada
3 Ripiani a filo 4 Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)
5 Sportello 6 Maniglia
7 Vaschetta d'acqua per la cottura a 8 Posizioni del ripiano
vapore
9 Riscaldatore superiore 10 Fori di ventilazione

11 Serbatoio dell'acqua

3.2 Introduzione e utilizzo del pannel-  pologia di prodotto, ci potrebbero essere

lo di controllo del prodotto differenze nelle immagini e in alcune delle

. R . funzionalita o caratteristiche presentate.
In questa sezione & possibile trovare la pa-

noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Serbatoio dell'acqua
3 Timer

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con
queste manopole, spingere prima la relati-
va manopola ed estrarla. Dopo aver effet-
tuato la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operati-
ve del forno tramite la manopola di sele-
zione funzioni. Girare a sinistra/destra dal-
la posizione chiusa (in alto) per seleziona-
re.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile visualizzare |la temperatura in-
terna del forno sul display del timer. Il for-
no si riscalda fino a raggiungere la tempe-
ratura impostata e la mantiene e I'anima-
zione del riscaldamento a 3 righe lampeg-
gia all'estrema destra. Quando la tempera-
tura del forno raggiunge il valore imposta-

2 Manopola selezione funzione

4 Manopola di selezione della tempe-
ratura

to, questa animazione si interrompe e ac-
canto al valore di temperatura impostato
compare costantemente il simbolo “C".

Timer

o
S

0 0 ®

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

[ IS B N T R

Tasto blocco tastiera

Simboli del display

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo della sonda per la carne *
: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

: Simbolo delle impostazioni

Bl & =EPNWDOCO

: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
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3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le

bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe dif-
ferire da quello del proprio prodotto.

temperature massime e minime configura-

Simbolo L Intervallo di
Descrizione della fun- . -
della fun- | _. temperatura |Descrizione e utilizzo
- zione o
zione (°C)
_/U\— Lampada del forno ) Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
| P lampada del forno.
Riscaldamento sube- Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
. 1ento sup 40-280 mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi
riore e inferiore : :
— da forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
Riscaldamento inferio- 40-220 E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
re che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore.
— Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai riscaldatori su-
Riscaldamento a ven- periore e inferiore viene distribuita equamente e rapidamente
AR 40-280 ! : .
tola superiore/inferiore in tutto il forno. La cottura viene effettuata con un solo vasso-
io.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore su-
® Riscaldamento ventola 40-280 periore viene distribuita equamente e rap_ldament_e in tutto |I_ )
forno. E adatta per la cottura a piu vassoi e con diversi livelli di
ripiano.
I Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa fun-
’x) Riscaldamento ventola 160-220 zione anziché usare "Riscaldamento ventola” nella gamma di
eco 160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
e— lungo.
In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
_,8, quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
. [ dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
Funzione "3D 40-280 - .
La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa fun-
zione dovrebbe essere utilizzata anche per la cottura assistita
a vapore.
. Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
Grill completo 40-280 -~ . B
per grigliare grandi quantita di cibo.
00 Viene utilizzata per I'auto-pulizia del forno ad alta temperatu-
'YX Pirolisi - ra. Leggere le specifiche nella sezione manutenzione e pulizia
oo

per questa funzione.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli

trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero esse-
re disponibili sul proprio prodotto.

accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-
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mestico potrebbero deformarsi a

" e Ripiani da cottura

causa del calore. Cio non influisce , . . . T
. L . Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-

sulla funzionalita. La deformazione

; Lo zionamento dei ripiani. E possibile anche
scompare quando il vassoio viene S AL .
vedere I'ordine dei ripiani nei numeri sul
raffreddato. .
frame anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

@ | vassoi all'interno dell'elettrodo- 3.5 Uso degli accessori del prodotto

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ri-
piano desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metalli- Posizionamento del grill a filo sui ripiani
co: da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto

@ Si consiglia di non utilizzare vassoi con la parete posteriore del forno.

e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.
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Su modelli senza ripiani in filo metalli-
co:

e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill
a filo sul ripiano desiderato, la sezione

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua te-
nuta deve trovarsi frontalmente. Per una
migliore cottura, il vassoio deve essere fis-
sato sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metalli-
co:

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio
sul ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, &€ necessario passare sopra tale
punto.
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Su modelli con ripiani in filo metallico : Posizionamento corretto del grill a filo e

del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui- i}
de telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o/l
grill a filo possono essere facilmente in-
stallati e rimossi. Quando si utilizzano vas-
soi e grill a filo con guida telescopica, oc-
corre fare attenzione che i perni, sulla parte
anteriore e posteriore delle guide telesco-
piche, poggino contro i bordi del grill e del
vassoio (come mostrato in figura).

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Durante la rimo-
zione del vassoio, sganciarlo dalla presa di
arresto posteriore e tirarlo verso di sé fino
a raggiungere il lato anteriore. Per rimuo-
verlo completamente, & necessario passa-
re sopra questa presa di arresto.

IT/61



3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

;I'c:po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 2,7

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rile-
vanti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill
basso, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corri-
spondere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e
ambientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e
indicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Prima impostazione del timer

Se il primo timer non e impostato,
@ “12:00” ed il simbolo ( continue-

ranno a lampeggiare ed il forno

non si accendera. Affinché il forno

Prima di utilizzare il forno, impo-
stare sempre |'ora del giorno. Se
non la si imposta, con alcuni mo-

delli di forno non sara possibile cu-
cinare.

. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo O lam-
peggeranno sullo schermo.

. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

. Toccare (3 o 46 per impostare il campo
dei minuti.

o
R

. Toccare i tasti @/ per impostare i mi
nuti.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

. Confermare I'impostazione premendo il
tasto .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

funzioni, & necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o
toccando il tasto €O quando é alle
"12:00". Come descritto nella se-
zione "Impostazioni”, I'imposta-
zione dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo momen-
to.

In caso di interruzione di corrente,
le impostazioni dell'ora del giorno

vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamen-
te.

4.2 Pulizia iniziale

1.
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Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodot-
to.

Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-

dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni operative
del forno [» 58]" Nella seguente sezione
€ possibile apprendere come far funzio-
nare il forno.

Attendere il completamento del raffred-
damento.

Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.



Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati ri-
mossi dal forno con acqua detergente e
una spugna morbida.

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo
e I'odore potrebbero risalire per diverse
ore. Questo € normale e si necessita solo
di una buona ventilazione per rimuoverli.
Evitare di inalare direttamente il fumo e gli
odori emanati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto e dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamen-
te queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno sia
dopo lo spegnimento dello stesso (circa
20-30 minuti). Se si cucina programmando
il timer del forno, alla fine del tempo di cot-
tura, la ventola di raffreddamento si spe-
gne con tutte le funzioni. Il tempo di fun-
zionamento della ventola di raffreddamen-
to non puo essere determinato dall'utente.
Si accende e si spegne automaticamente.
Questo non € un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il for-
no inizia la cottura. In alcuni modelli la luce
€ accesa anche durante la cottura, mentre
in altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Per risparmiare energia, con alcune funzio-
ni di cottura la luce non si accende mai.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo "Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per I'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura e di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell'ali-
mentazione, il programma viene cancel-
lato. Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se e stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene mo-
strato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il
tempo di fine cottura sono impostati, &
possibile annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto (©.
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Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o g b~ W N =

Tasto blocco tastiera

Simboli del display

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo della sonda per la carne *
.1l simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

: Simbolo delle impostazioni

Bl & =P YD & O

: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionan-
do la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.

[e]
~
L]

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempe-
ratura.

= Il forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla tempera-
tura selezionate e sul display apparira
§ . Sul display compaiono il valore di
temperatura impostato e le animazioni
a 3 righe. Successivamente, viene vi-
sualizzato in ordine il tempo trascorso
dall'inizio della cottura. Quando la
temperatura all'interno del forno rag-
giunge la temperatura impostatalil
simbolo {J scompare e viene emesso
un segnale acustico. L'animazione a 3
righe che appare sul display si inter-
rompe e il simbolo C appare fisso ac-
canto al valore della temperatura. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personal-
mente e spegnerlo appositamente.
Quando la cottura & completata, spe-
gnere il forno ruotando la manopola di
selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato, se-
lezionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.
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2. Toccare il tasto (© finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura ®.

S Mrrr
(.

m
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po di cottura, € possibile toccare il
tasto @® per impostare il tempo di
cottura su 30 minuti dopo aver im-
postato la funzione di cottura e la
temperatura quindi usare i tasti @/
© per cambiare il tempo.

@ Per impostare rapidamente il tem-

terrompe e il simbolo C appare fis-
so accanto al valore della tempe-
ratura.

5. Quando il tempo di cottura si e esaurito,
sul display viene mostrato il messaggio
"End", il simbolo O lampeggia e il ti-
mer emette un segnale acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Toccare
un tasto qualsiasi per interrompere I'av-
viso acustico. L'avviso si arresta e sul
display appare I'ora del giorno.

3. Impostare I'ora di cottura con i tasti ®/

.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a fun-
zionare alla fine dell'avviso, spe-
gnere il forno portando la manopo-
la della temperatura e la manopola
delle funzioni sulla posizione “0”

(off).

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, di 5 mi-

nuti dopo 15 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare im-
mediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato inizia un con-
to alla rovescia e sul display appa-
re § . In ordine vengono visualiz-
zati acconto ad esso il tempo di
cottura, il valore della temperatura
impostata e I'animazione a 3 ri-
ghe. Quando la temperatura all'in-
terno del forno raggiunge la tem-
peratura impostata il simbolo §
scompare e viene emesso un se-
gnale acustico. L'animazione a 3
righe che appare sul display si in-

5.3 Cottura assistita a vapore

Il forno dispone di una funzione di cottura
assistita a vapore. Migliori risultati di cot-
tura si ottengono con la funzione vapore
assistito. La funzione vapore assistito as-
sicura che la superficie dei pasticcini sia
piu lucente, la loro crosta sia piu croccante
e siano piu gonfi. Inoltre, la funzione con
vapore assistito riduce la perdita di umidi-
ta degli alimenti come la carne e consente
di cuocerli facendoli restare pil succosi
all'interno e quindi piu saporiti.

Avvertenze generali

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di
cottura assistita a vapore che sono indi-
cate nel manuale d'uso.

+ La capacita del serbatoio dell'acqua e di
250 ml. Non mettere piu di 250 ml di ac-
qua nel serbatoio durante la cottura.

+ La condensa che si & formata sullo spor-
tello del forno in seguito a una sessione
di cottura assistita a vapore puo causare
un gocciolamento quando lo sportello
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del forno viene aperto. Non appena viene
aperto lo sportello del forno, pulire la
condensa.

Si prega di stare lontani quando viene
aperto lo sportello del forno, dato che vi
potrebbero essere delle fuoriuscite di va-
pore e di calore durante e dopo la ses-
sione di cottura assistita a vapore. Il va-
pore potrebbe provocare bruciature a
mani, viso e/o occhi.

Qualora rimanga dell'acqua all'interno
del forno dopo ogni sessione di cottura
assistita a vapore, provvedere ad asciu-
gare I'acqua residua servendosi di un
panno asciutto successivamente al raf-
freddamento del forno. In caso contrario,
I'acqua residua potrebbe portare alla
calcificazione.

Se il prodotto dispone di una sonda per
carne, assicurarsi che il coperchio della
sonda per carne sia chiuso prima della
cottura con vapore. In caso contrario,
potrebbero verificarsi perdite di vapore
dalla presa della sonda per carne.

Per la cottura assistita a vapore:

1.

Inizia la cottura dopo aver controllato il
piano di cottura con vapore assistito e
aver impostato la funzione, la tempera-
tura e il tempo in base al cibo che si de-
sidera cucinare. E possibile determinare
la quantita di acqua da aggiungere, la
temperatura, la funzione di cottura e il
tempo di cottura che non sono in tabel-
la.

Mettere il cibo nel forno nella posizione
della griglia consigliata.

Premere il serbatoio dell'acqua sul pan-
nello di controllo del forno quando arri-
va il momento di aggiungere I'acqua,
secondo la tabella di cottura.

4. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dal
suo alloggiamento.

5. Aprire il coperchio del serbatoio dell'ac-
qua e riempirlo di acqua attenendosi al-
la quantita indicata nella tabella di cot-
tura.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
@ trata. Utilizzare solo acque pronte

per I'uso. Non utilizzare soluzioni

inflammabili, alcoliche o di partico-

lato solido al posto dell’'acqua.

|
|
|
|
|

6. Chiudere il coperchio e posizionare il
serbatoio dell'acqua nel suo alloggia-
mento. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

= L'acqua contenuta nel serbatoio
dell’acqua inizia a scorrere lenta-
mente verso il piano del forno, for-
nendo assistenza a vapore per i
cibi.

7. Quando la cottura € completata, spe-
gnere il forno ruotando le manopole di
selezione della funzione e della tempe-
ratura in posizione off.
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Qualora rimanga dell'acqua nella

@ parte bassa del forno dopo ogni
sessione di cottura assistita a va-
pore, provvedere ad asciugare I'ac-
qua residua servendosi di un pan-
no asciutto dopo che il forno si &
raffreddato. Altrimenti, I'acqua re-
sidua sul piano del forno puo cau-
sare calcificazione.

5.4 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (3 sul display.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Sul display viene visualizzato il simbo-
lo & e inizia il conto alla rovescia
3-2-1. Al termine del conto alla rove-
scia si attiva il blocco dei tasti. Quan-
do si tocca un tasto qualsiasi dopo
aver impostato il blocco tasti, il timer
emette un segnale acustico e il simbo-
lo & lampeggia.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria
diverso dalla cottura. L'allarme non ha al-
cun effetto sulle funzioni operative del for-
no. Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme puo
essere di 23 ore e 59 minuti.

Se si rilascia il tasto @ prima della
fine del conto alla rovescia, il bloc-

co tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti € attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto § fino a che il simbolo
{5 non scompare dal display.

= Dal display il simbolo 3 scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

1. Toccare il tasto 2\ fino a che non com-
pare il simbolo 2 sul display.

I
_‘(9@@@@

2. Impostare I'ora dell'allarme con i tasti

@/O.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Dopo aver impostato I'ora dell'al-
larme, il simbolo Q) rimane acceso
e sul display inizia il conto alla ro-
vescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura
vengono impostate contempora-
neamente, sul display viene visua-
lizzata quella a scadenza piu bre-
ve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.
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Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, I'avviso suonera
per due minuti. Toccare un tasto qual-
siasi per interrompere I'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Per resettare |'ora dell'allarme, toccare
il tasto 2 finché sul display non appare
il simbolo Q. Toccare il tasto © fino a
che sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare I'allarme
toccando a lungo il tasto 2.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ finché sul display

non compare uno dei valori b-01-b-02-
b-03 e il simbolo 4.

2. Impostare la luminosita desiderata con
i tasti /. (d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Toccare il tasto & per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita imposta-
ta diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto {8 fino a che non com-
pare il simbolo {3 sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

L_[] | #®
L

£
oo o0 o N (5

2. Impostare il livello desiderato con i tasti
@/O. (b-01-b-02-b-03)

S 1amn
cud

200 @ & 6
|

3. Toccare (O o {¢ per impostare il campo
dei minuti.

L _[J %
I

@
oo o N ¢ @

= Toccare il tasto & per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato
diventa attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto & finché sul display
non compare uno dei valori d-01-d-02-
d-03 e sul display appare il simbolo 46

01"
oo o o @
‘ @

o

=inln

|
Q ‘

il N O © & O

4. Toccare i tasti ®/O per impostare i mi
nuti.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & &

4

5. Confermare I'impostazione premendo il
tasto (©.

= L'ora del giorno & impostata e sullo
schermo il simbolo scompare dal di-

splay.
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6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione € possibile trovare con-
sigli su come preparare e cucinare gli ali-
menti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le impo-
stazioni piu appropriate per questi alimen-
ti. Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o
occhi. Quando si apre lo sportello del
forno, stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti superio-
ri del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento nor-
male e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo
la propria ricetta, fare riferimento a cibi
simili indicati nelle tabelle di cottura.

+ L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di cot-
tura. Osservare sempre le avvertenze e le
informazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che

traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto consi-
gliato. Non modificare la posizione del
ripiano durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

+ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamen-
to.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.

+ Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschi e a
temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

+ Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le su-
perfici inferiori dei cibi da pasticceria
non si dorano in modo uniforme.

+ Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla super-
ficie inferiore dei cibi. In questo caso,
potrebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

+ | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettua-
ti nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da que-
sti valori.
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Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la tempera-
tura di 10°C.

Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

Se l'interno della torta e ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno li-
quido, diminuire la temperatura e au-
mentare il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria
+ Sel'impasto & troppo secco, aumentare

la temperatura di 10 °C e diminuire il
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova
e yogurt.

Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

Se l'impasto e dorato in superficie mail
fondo non é cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.
Cuocere l'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-

feriore per un'ulteriore cottura.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Torta sul vassoio

Vassoio standard
*

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Torta nello stam-
po

Stampo per torte
su grill a filo **

Riscaldamento
ventola

Torte di piccole
dimensioni

Vassoio standard

*

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Torte di piccole
dimensioni

Vassoio standard

*

Riscaldamento
ventola

Pan di Spagna

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con mor-
setto su grill a filo

*k

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Pan di Spagna

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con mor-
setto su grill a filo

*k

Riscaldamento
ventola

Biscotti

Vassoio per pa-
sticceria *

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
piano (min) (approssi-
mativ.)
3 180 30...40
2 180 30...40
3 160 25..35
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico:3
. 150 25..35
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
2 150 30...40
2 155 30...40
3 170 25..35
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Alimento Accessorio da  |Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
. . Vassoio per pa- |Riscaldamento
Biscotti sticceria * ventola 3 170 20..30
. . Vassoio standard Riscaldament_o a
Pasticceria . ventola superio- |2 180 35..45
re/inferiore
Pasticceria Vassoio standard \F/‘ésn‘;z:game“to 2 180 30 ... 40
. Vassoio standard Riscal_dame_nto
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo *Vassmo standard 5::;2:23mento 3 180 20..30
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale . superiore e infe- (3 200 30...40
riore
Pane integrale Yassmo standard \Flkésn(ig:gamento 3 200 30...40
g;‘mgg:gl}i r\;aet_— Riscaldamento
Lasagne 9 superiore e infe- (203 200 30...40
tro/metallo su .
P riore
grill a filo **
g e, Rsclgamento
Torta di mele 20 cm di diametro superiore e infe- |2 180 50 .. 65
. . riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
. in metallo nero di |Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro |ventola 3 170 50 ... 65
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20

*

riore
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
Su modelli con ri- | Su modelli con ri-
2-Vassoio stan- piani in filo metal- | piani in filo metal-
Torte di piccole  [dard * Riscaldamento lico :150 lico: 25 .. 40
2-4
dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- |ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
dard * i
Biscotti , R'Sca:damemo 2-4 170 25..35
4-Vassoio per pa- | Ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
dard * ;
Pasticceria _ Riscaldamento 1, _, 180 35 .45
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i
Panino rotondo _ R'Sca:dame"m 2-4 180 20 ...30
4-Vassoio per pa- | ventola
sticceria *

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

+ Non modificare I'impostazione della
temperatura dopo aver iniziato la cottura
nella funzione operativa "Riscaldamento

ventola eco".

* Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Ri-
scaldamento ventola eco” operating

function. Se lo sportello non viene aper-
to, la temperatura interna € ottimizzata
per risparmiare energia, e questa tempe-
ratura potrebbe differire da quella mo-
strata sul display.

* Non preriscaldare nella funzione operati-
va "Riscaldamento ventola eco”.

Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Torte di piccole di-

mensioni Vassoio standard * |3 160 25..35
Biscotti Vassoio standard * 180 25..35
Pasticceria Vassoio standard * 200 45 .. 55
Panino rotondo Vassoio standard * 200 35..45

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il ri-
sultato della cottura del pollo intero, del
tacchino e dei grossi pezzi di carne.

+ Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard R|sca|damentp a 15 min. 250/max,
ventola superio- |3 60 ... 80
Arrosto (1 kg) * L dopo 180 ... 190
re/inferiore
Stinco di agnello |Vassoio standard Riscaldament_o a
ventola superio- |3 170 85..110
(1,5-2 kg) * ofa
re/inferiore
Grill a filo * Riscald
. iscaldamento a .
Eo)llo fritto (1,8-2 Mettere unvas-  |ventola superio- |2 31(5) rr;lqégswmax, 60 . 80
9 soio sulripiano | re/inferiore P
inferiore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 Mettere un vas- |Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, | o4
kg) soio sul ripiano dopo 190
inferiore.
. Vassoio standard Riscaldamentp a 25 min. 250/max
Turchia (5,5 kg) ventola superio- |1 . ' [150... 210
* e dopo 180 ... 190
re/inferiore
. Vassoio standard . I 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150...210
Grill a filo * .
Riscaldamento a
Pesce Mettere un vas-  |yentola superio- |3 200 20..30
soio sul ripiano | e/inferiore
inferiore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vas-  |Funzione "3D" 3 200 20..30
soio sul ripiano
inferiore.

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (po-
modori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.
Avvertenze generali
+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill .
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa é la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.
+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distri-
buendoli senza superare le dimensioni
del riscaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello deside-
rato. Se si sta cucinando sul grill a filo,
far scorrere il vassoio da forno sul ripia-
no inferiore per raccogliere gli oli. Il vas-
soio da forno che si intende far scorrere
deve essere dimensionato in modo da
coprire I'intera area del grill. Tale vassoio
potrebbe non essere fornito con il pro-
dotto. Per una facile pulizia mettere un
po' d'acqua nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |[Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 4-5 250/max 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250/max 25..35

E?I'gf“fzd'qzjnr‘tftg" Grill a filo 4 250/max 20...30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250/max 20..25

E;Sri")"a - (eubettidi | g 4 ilg 4-5 250/max 25...30

Costoletta di vitello | Grill a filo 4-5 250/max 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamen-
to. Le durate specificate al momento
dell'erogazione dell'acqua indicano il
tempo trascorso dal preriscaldamento.
La tabella di cottura contiene consigli di
cottura testati dal produttore. E possibile
impostare la quantita di acqua, la tem-

6.1.4 Cottura assistita a vapore

Informazioni di carattere generale

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di
cottura assistita a vapore che sono indi-
cate nel manuale d'uso. Vedere la sezio- .
ne “Funzioni operative forno” [» 58] per le
funzioni di cottura assistita a vapore.
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peratura, la funzione di cottura a vapore
e il tempo per i cibi che non sono in ta-

vola.

+ Eseguire la cottura assistita a vapore
con una teglia.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo - Funzione "3D"

verdure

standard *

scaldamento

Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-
da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- | mento (g)
tiv.)
Pane inte- Vassoio 200 200 dopo il preri- 30 . 40 820
grale standard * scaldamento
Grill a filo *
. Mettere un 25 min. 250/
Zogf’zf[('tgt)o vassoio sul |2 max, dopo  |250 25 60 ... 70 2000
' ripiano infe- 190
riore.
Bistecca di
costata Vassoio
(pezzo sin- |standard * 3 180 250 15 40 .. 55 1000
golo)
Stinchi di Vassoio dopo il preri-
agnello con e 170 250+250+% pld Prer-1gn..110  |2000
verdure standard * scaldamento
Panino to-  |Vassoio 180 100 dopo il preri- 25 35 1200
stato standard * scaldamento
Vassoio prima del
Cheesecake standard * 3 120 150 preriscalda- |50 ... 60 1450
mento
Bacchetta di |Vassoio 3 200 150 dopo il preri- 25 35 800
pollo standard * scaldamento
Patate alfor-|Vassoio |3 190 150 25 45.55  |500
Pane per Vassoio dopo il preri-
hamburger |standard * 3 180 150 scaldamento 2030 800
Salmone con |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 500

++ Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.

= Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta cottura.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.
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Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
. . Riscaldamento
Sggtrttgrde(;ge()bl_ Yassmo standard superiore e infe- |3 140 20..30
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  [lico 3 140 1525
scotto dolce) * ventola Su modelli senza v
ripiani in filo me-
tallico :2
. . Riscaldamento
Zi(:wl:\t:niligr:(i:wle Yassmo standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole | Vassoio standard |Riscaldamento  |lico: 3 150 25 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  [superiore e infe- |2 150 30..40
setto su grill afilo |riore
*k
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 155 30..40
setto su grill a filo
g oo, Rsclgamento
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50 .. 65
20 cm di diametro | .
. . riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 3 170 50 . 65
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Accessorio da
utilizzare

Alimento
tiva

Funzione opera-

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

scotto dolce) ventola

4-Vassoio per pa-
sticceria *

Torte di piccole  |dard * Riscaldamento |, _, lico 1150 lico: 25 ... 40
dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- |ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
i- |dard * i
Shortbread (bi Riscaldamento 2.2 140 15 25

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- |[Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . .
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250/max 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potreb-
bero causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni uti-
lizzo. In questo modo, i residui di cibo
saranno facilmente puliti e si evitera che
gli stessi si brucino quando il prodotto
viene riutilizzato. In questo modo si riu-
scira ad estendere la vita utile dell'appa-
recchio e si ridurranno le problematiche
operative.

« Non usare pulitori a vapore per pulire il

forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la puli-
zia contenenti residui di sporco e deter-

genti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Pu-
lire I'apparecchio con detersivo per piatti,
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acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

« Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

« Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inossidabile

* Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti
contenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un de-
tergente adatto alla superficie inossida-
bile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adat-
to alle superfici inox, avendo cura di
strofinare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere pulitiimmediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

+ Per le macchie piu difficili, si puo usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per
forni esterni.

+ Prima di effettuare la pulizia dell'area
cottura, il forno deve essere raffreddato.
La pulizia su superfici calde creera sia
pericolo di incendio che di danni alla su-
perficie smaltata.
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Superfici catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superfi-
cie opaca e porosa. Le pareti catalitiche
del forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie & satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-
fibra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di de-
tersivo, pulire con acqua fredda e asciu-
gare con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere ri-
mossi con coltelli seghettati, lana metal-
lica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come I'aceto o il succo di limo-
ne.

Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.
Gli scolorimenti e le macchie sulla su-
perficie del vetro sono normali e non so-
no difetti.
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Parti in plastica e superfici verniciate

« Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, po-
trebbero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un pan-
no asciutto. Non rimuovere le manopole
e le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello di controllo e le ma-
nopole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto é dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti po-
trebbero essere involontariamente pigia-
ti.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

sequire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia”.

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello.
Se il forno presenta una parete catalitica,
consultare la sezione "Superfici cataliti-
che” per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A se-
conda del tipo di superficie del forno, com-
pletare quindi la pulizia come descritto
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Riempimento della vaschetta dell’acqua
alla base del forno

A seconda della frequenza delle cotture e
pulizie a vapore e della durezza dell'acqua
utilizzata, nella vaschetta alla base del for-
no potrebbero formarsi delle macchie di
calcare.
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Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del forno
dopo le cotture e pulizie a vapore, dopo
ogni 2 o 3 operazioni:

1. aggiungere 350 cc di aceto bianco
('acidita dell'aceto non deve superare il
6%) alla vaschetta sulla base del forno.

2. Attendere almeno 30 minuti per per-
mettere all'aceto di sciogliere i residui
di calcare a temperatura ambiente.

3. Pulire la vaschetta con un panno mor-
bido e umido e tamponare con un pan-
no asciutto.

7.5 Auto-pulizia ad alta temperatura

Il forno & dotato di una funzione di pirolisi.
Il forno si riscalda fino ad una temperatura
di circa 420-480°C e brucia fino a che lo
sporco esistente non si trasforma in polve-
re. Potrebbe generarsi un forte fumo. Prov-
vedere ad una buona ventilazione. La puli-
zia ad alta temperatura dovrebbe essere
eseguita all'incirca ogni 10 utilizzi del for-
no.

Avvertenze generali

Le superfici calde causano ustio-
ni!
Non toccare il prodotto durante
I'auto-pulizia e tenere i bambini
lontani dal prodotto. Attendere 30
minuti prima di riposizionare il re-

siduo.

Per pulire la vaschetta dell'acqua
@ alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o cloru-
ri. Non pulire il calcare che potreb-
be formarsi nella vaschetta dell'ac-
qua sulla base del forno raschian-
do. In caso contrario, la base del
prodotto potrebbe danneggiarsi.

Per aumentare I'efficacia della decalcifi-
cazione probabile nella vaschetta d'ac-

qua, oltre ai passaggi di decalcificazione

sopra indicati, ogni 10 utilizzi:
Selezionare una funzione operativa in cui &
attivo il riscaldatore inferiore e far funzio-
nare il forno a 100 °C per 2-3 minuti. Quin-
di, spegnere il forno e spruzzare il deter-
gente per forno e grill raccomandato sul
sito, per la marca del vostro prodotto nella
vaschetta dell’acqua sul fondo del forno e
lasciare agire per 5 minuti. Dopo 5 minuti,
pulire la vaschetta dell'acqua sul fondo del
forno con un panno in microfibra umido e
asciugare.

+ Prima di utilizzare la funzione di pirolisi,
rimuovere tutti gli accessori, la griglia te-
lescopia e quelle laterali (se presenti). Se
non dovessero essere rimossi, gli acces-
sori e le griglie laterali potrebbero essere
danneggiati.

+ Se il prodotto ha un accessorio ignifugo
(resistente alle alte temperature autopu-
lente), non & necessario rimuovere tale
accessorio dal forno. Se gli accessori
sono a prova di pirolisi o meno & specifi-
cato nella sezione accessori. A meno
che non sia indicato, gli accessori non
sono resistenti alle alte temperature. De-
vono essere rimossi dal forno prima del-
la pulizia per evitare danni.

+ Non pulire la guarnizione dello sportello.
La guarnizione in fibra del vetro € molto
delicata e potrebbe essere facilmente
danneggiata. Se la guarnizione si dan-
neggia, sostituirla con una nuova fornita
da un rivenditore autorizzato.

+ Scaricare il serbatoio dell'acqua prima di
selezionare la funzione di autopulizia ad
alta temperatura. Poiché I'interno del
forno raggiungera alte temperature du-
rante la pulizia, potrebbero verificarsi ru-
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mori elevati e danni alla superficie inter-
na del forno se I'acqua viene ergoata
all'interno del forno.

Per avviare la funzione di pirolisi:

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con
griglie, ricordarsi di rimuoverle.

2. Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno
$aponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Pi-
rolisi) .

= Il simbolo “P2:00” lampeggia sullo
schermo. Se I'elettrodomestico e
dotato di una funzione Eco, il mes-
saggio “Pro” appare sullo scher-
mo per 2 secondi prima, e poi il
messaggio P2:00 inizia a lampeg-
giare.

Se sullo schermo non appaiono i
@ messaggi “Pro” e poi “ECO”,

|'elettrodomestico non é dotato

della funzione di pirolisi Eco.

4. Impostare la manopola della tempera-
tura al valore "max" (massimo) .

5. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P2:00” si accende ed inizia il conto al-
la rovescia. Sul display viene mostrato
il tempo della pirolisi (2 ore). Questo
tempo non pud essere modificato.

6. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo I'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo & appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non é terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.

7. Quando il processo di pulizia é finito,
sul display appare, "End".

8. Dopo che "End" appare sul display,
ruotare le manopole della funzione e
della temperatura su 0 (off) per termi-
nare il processo.

9. Dopo che il simbolo [& scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con
acqua e aceto.

10.Toccare un tasto qualsiasi per inter-
rompere I'avviso acustico.

Una volta completata la funzione di

@ pirolisi, il blocco dello sportello sa-
ra attivo fino a quando il forno non
si raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si desidera cucinare
in questo momento, "H” apparira
sul display e non sara possibile cu-
cinare.

Funzione di autopulizia con alta tempera-
tura - Pirolisi eco (Varia a seconda del
modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)

v Se il forno non & molto sporco, racco-
mandiamo l'uso della funzione "Pirolisi
- modalita economy” . "Pirolisi - mo-
dalita economy” impiega meno tempo
rispetto alla funzione Pirolisi" . Se il
forno & molto sporco, la funzione "Pi-
rolisi - modalita economy” potrebbe
non essere sufficiente. In questo caso
pulirlo con la funzione "Pirolisi” .

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con
griglie, ricordarsi di rimuoverle.

2. Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno
$aponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Pi-
rolisi) .
= Il messaggio "P2:00” e “Pro” ap-
pare sul display per circa 2 secon-
di e poi il messaggio P2:00 inizia a
lampeggiare.

4. Toccareiltasto@o00O.
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= Il messaggio “ECO” viene mo-
strato sul display per circa 2 se-
condi e poi il messaggio P1:30 ini-
zia a lampeggiare.

5. Impostare la manopola della tempera-
tura al valore "max" (massimo) .

6. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P1:30 si accende ed inizia il conto alla
rovescia. Sul display viene mostrato il
tempo della pirolisi (1,5 ore). Questo
tempo non pud essere modificato.

7. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo I'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo [&] appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non é terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.

8. Quando il processo di pulizia & finito,
sul display appare, "End".

9. Dopo che "End" appare sul display,
ruotare le manopole della funzione e
della temperatura su 0 (off) per termi-
nare il processo.

10.Dopo che il simbolo [&] scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con
acqua e aceto.

11.Toccare un tasto qualsiasi per inter-
rompere I'avviso acustico.

Una volta completata la funzione di

@ pirolisi, il blocco dello sportello sa-
ra attivo fino a quando il forno non
si raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si desidera cucinare
in questo momento, "H” apparira
sul display e non sara possibile cu-
cinare.

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportel-
lo del forno e i vetri dello sportello. Come
rimuovere gli sportelli e i vetri € spiegato
nelle sezioni "Rimuovere lo sportello del

forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri inter-
ni dello sportello, pulirli con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugare con un panno
asciutto. Per i residui di calcare che po-
trebbero formarsi sul vetro del forno, pulire
il vetro con aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o can-
deggina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. I tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

8K

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei
tipi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei
tipi di sportelli ad apertura/chiusura
morbida.
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7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso I'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-
@ cedure applicate per la sua rimo-

zione devono essere ripetute, pero

in ordine inverso. Durante I'instal-

lazione dello sportello, assicurarsi
di chiudere le clip sulla cavita della

cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.

51234
1 Vetro piu 2 Secondo
interno vetro inter-

no

3 Terzo vetro 4 Vetro ester-
interno no

5 Fessuradi
vetro in
plastica-
Inferiore

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno verso 'A'
e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.

4. Ripetere lo stesso procedimento per la
rimozione del secondo e terzo vetro.
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Il primo passo per risistemare lo sportello .
e quello di sostituire il secondo e il terzo
vetro (2, 3). Come mostrato in figura, posi- .

zionare il bordo smussato del vetro in mo-
do da incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica.

L'ordine di attacco del secondo e del terzo
vetro interno non € importante, in quanto .
sono intercambiabili.

Nel fissare il vetro pil interno (1), fare at-
tenzione a posizionare il lato stampato del
vetro sul secondo vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori di
tutti i vetri interni perché coincidano con le
fessure inferiori in plastica (5). Spingere il
componente in plastica verso il telaio fino
a quando non si sente un "click".

@

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

* Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

Dopo la pulizia, tutti i vetri devono
essere rimontati.
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Questo forno & alimentato da una lam-

pada a incandescenza con meno di 40

W, meno di 60 mm di altezza, meno di 30 Ji§;
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di po-
tenza. Le lampade sono adatte al funzio-
namento a temperature superiori a 300
°C. Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

La lampada utilizzata in questo prodotto
non e adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare I'utente a vedere gli
alimenti inseriti.

Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada
rotonda,

1.

Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

Prom—

A

—

>

Se la lampada del forno é del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.



4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno é provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

8 Risoluzione dei problemi

. Sollevare il coperchio di protezione in

vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del
prodotto.

. Selalampada del forno & del tipo (A),

come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.

(B

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripia-

ni in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa se-
lezione, contattare il proprio fornitore op-
pure un Servizio Autorizzato. Non cercare
mai riparare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

* Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con

le superfici fredde all'esterno del prodot-

to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non e un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-
dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e

produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.

Il prodotto non funziona.
« |l fusibile puo essere difettoso o brucia-

to. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Sostituirli, se necessario, o
riattivarli.

L'apparecchio potrebbe non essere col-
legato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa



* (Se l'apparecchio & dotato di timer) | ta-
sti del pannello di controllo non funzio-
nano. >>> Se il prodotto ha un blocco ta-
sti, puo essere che sia attivo, disattivar-
lo.

La luce del forno non é accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere
difettosa. >>> Sostituire la lampada del
forno.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia chiuso. Se lo sportello del
forno rimane aperto per pit di 5 minuti,

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

le impostazioni del tempo di cottura ven-
gono cancellate ed i riscaldatori non fun-
zionano.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare I'ora.

* Non c'eé elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia chiuso. Se lo sportello del
forno rimane aperto per piu di 5 minuti,
le impostazioni del tempo di cottura ven-
gono cancellate, i riscaldatori non fun-
zioneranno e la lampada non si accen-
dera.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'eé stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare I'ora/Portare su off le mano-
pole di funzionamento del prodotto e
portarle di nuovo nella posizione deside-
rata.

Codici di errore Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Errore di comunicazione della

Errore 5
sonda per la carne

Contattare il servizio autorizzato per poter cucinare
nuovamente con la sonda per la carne. Per poter cuci-
nare normalmente senza la sonda per la carne nel for-
no, rimuovere la sonda per la carne e posizionare la
manopola di selezione delle funzioni su off (0). Si potra
quindi continuare a cuocere senza la sonda per la car-
ne.

Errore 1 - Errore 7 Errori di comunicazione

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errore 8 - Errore 27 Errori sensori

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errore 28 - Errore 31 Errori sonda per la carne

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errori di riscaldamento del for-
no

Errore 32 - Errore 41

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errore delle componenti del

Errore 42 - Errore 58
forno

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errori relativi al coperchio del

Errore 59 - Errore 64
forno

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errori relativi al vapore (nei for-

Errore 65 - Errore 71 . .
ni con funzione vapore)

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errore 72 - Errore 80 Errori relativi all'hardware

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.
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Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Errore 81 - Errore 85

Errori relativi alla sicurezza del |Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-

forno

solvere I'errore.

Errore 86 - Errore 88

Errori di connessione interna
(nei forni con la funzione Ho-

mewhiz)

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.

Errore 89 - Errore 92

Errori delle microonde (nei for- |Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
ni con la funzione microonde) |solvere I'errore.

Errore 93 - Errore 99

Errori della scheda e del timer

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere I'errore.
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