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Leggere questo manuale utente come prima cosal

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati
da questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia.
Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con
attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il
manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli.
Le differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

ﬂ Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.
Awvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.

Awvertenza per rischio di incendio.

A
AAvver’[enza per shock elettrico.
A\
A\

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

» Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza,
purcheé ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendano
i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte
dell’'utente non devono
essere eseguite da bambini
senza supervisione.

» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,
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oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere
vigilati affinché non giochino
con il dispositivo.

 Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per 'uso
personale o per scopi d’'uso
di seconda mano, fornire
anche il manuale utente, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

« Le procedure di installazione
e riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseqguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

» Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

« Controllare che le manopole
delle funzioni



« Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da

dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.
Sicurezza elettrica
« In caso di guasti

all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza.
C'e il rischio di shock elettrico!
Collegare |'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un
elettricista qualificato quando
si usa il prodotto con o senza
un trasformatore. La nostra
azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
Spargendo o versando acqua
su di esso! C'e il rischio di
shock elettrico!
L"apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

un agente per I'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.
L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di rete
0 da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del
forno diventa calda durante
I'uso. Assicurarsi che il
collegamento elettrico non
Sia in contatto con la
superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti
POSSONO danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di
rete tra lo sportello del forno
e la struttura e non farlo
passare su superfici calde.
Altrimenti, I'isolamento del
cavo si puo fondere e
provocare un incendio come
risultato del corto circuito.

o Tutti gli interventi su

apparecchi e sistemi elettrici
5T



[POSSONO essere esequiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

« In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

« Assicurarsi che la corrente
del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto

« AVWWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

« Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

« Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puod
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.
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« Non mettere materiali

infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono
diventare caldi durante 1'uso.
Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano all'interno del
forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

Non riscaldare lattine chiuse
e barattoli di vetro nel forno.
La pressione che si puo crea
in contenitore/barattolo puod
farli esplodere.

Non mettere vassoi per la
cottura al forno o fogli di
alluminio direttamente sul
fondo del forno. L'accumulo
di calore puo danneggiare |l
fondo del forno.

Non usare agenti pulenti
abrasive 0 raschietti duri in
metallo per pulire il vetro dello
sportello del forno poiché
potrebbero graffiare la
superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe
provocare uno shock elettrico.



e (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della
griglia e delle teglie

E’ importante inserire la
griglia e/0 la teglia nelle
rastrelliere laterali in maniera
corretta. Far scivolare la
griglia e/0 la teglia sulle
rastrelliere laterali
verificandone la stabilita
prima di posizionare le
pietanze al di sopra (vedi
immagine esplicativa di
sequito riportata)

» Non usare il prodotto con il

vetro dello sportello anteriore
rimosso o lesionato.

Usare sempre guanti
resistenti al calore quando si
mettono o si imuovono |
piatti nel/dal forno caldo.

» Mettere la carta da forno

nella pentola o
nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme
agli alimenti e poi inserire
tutto nel forno pre-riscaldato.
Togliere le parti in eccesso
della carta da forno che
fuoriescono dall'accessorio o
dalla pentola per evitare il
rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la
carta da forno a una
temperatura operativa
superiore al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del
forno.

« AVWWERTENZA: Controllare

che il cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia
scollegato o che I'interruttore
sia spento prima di sostituire
la lampadina, per evitare la
possibilita di scarica elettrica.
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« Prima del ciclo di pulizia,
rimuovere 1o sporco dalle
superfici esterne e dall’interno
del forno con un panno
umido. Rimuovere tutti gli
accessori dall'interno del
forno.

Se il prodotto € dotato di un
accessorio Pyro proof
(resistente rispetto alla pulizia
automatica a temperature
elevate), non & necessario
rimuovere questi accessori

dal forno. vedere Contenuto della
confezione, pagina 11.

« e superfici calde provocano
ustioni! Non toccare
I'apparecchio durante la fase
di autopulizia e tenere |
bambini lontani. Aspettare
almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

« Durante la pulizia pirolitica, le
superfici possono diventare
piu calde rispetto all'utilizzo
standard. Tenere i bambini a
distanza.

« || dispositivo non deve essere
installato dietro a porte
decorative, cosi da evitarne |l
surriscaldamento.
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Per |'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

« Assicurarsi che la spina si
adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

» Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

« Assicurarsi che non vi sia
liquido o umidita sulla presa
guando viene collegata
all'apparecchio.

Uso previsto

» Questo prodotto é progettato
per uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

« ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
piatti sotto al grill, asciugare
asciugamani, panni per piatti,
ecc. appesi sulle maniglie, né
per riscaldare.

« || produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.

« || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,



arrostire e cuocere con il grill
gli alimenti.

Sicurezza dei bambini

« AVWWERTENZA: Le parti
accessibili possono diventare
calde durante l'uso. | bambini
devono essere tenuti lontani.

« | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

« Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre ¢ in
uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

« Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto
che possa essere raggiunto
dai bambini.

» Quando lo sportello & aperto,
non caricare sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
tbambini vi si siedano sopra.
Lo sportello potrebbe
capovolgersi o i cardini dello
stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi
prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L"apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.
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H Informazioni generali

Panoramica

1 Pannello di controllo 6 Motore ventola (dietro alla piastra di
2 Ripiano metallico acciaio)

3 Vassoio 7 Lampadina

4 Maniglia 8 Elemento di riscaldamento

5 Sportello superiore

9 Posizioni ripiani

1 Manopola funzione
2 Timer digitale
3 Manopola termostato

10/1T



Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione
pOossoNo variare a seconda del
modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale
utente potrebbero esistere con il
prodotto acquistato.

1.Manuale utente

2.Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti
sugosi e per la raccolta del grasso
durante la cottura con grill.

3.Vassoio per dolci
Usato per dolci come pasticcini e
biscotti.

4.Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere
in casseruola sulla rastrelliera
desiderata.

5.Posizionare in modo corretto ripiano

metallico e vassoio sulle rastrelliere
telescopiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le rastrelliere telescopiche
consentono di installare e rimuovere
faciimente i vassoi ¢ il ripiano metallico.
Quando si usa il vassoio e il ripiano
metallico con le rastrelliere
telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della
rastrelliera telescopica siano contro |

bordi di grill metallico e vassoio.

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.

11T




Specifiche tecniche

Tensione/frequenza

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energetico totale 3.3 KW
Tipo/sezione cavo min.HO5W-FG
3x1.5mm?

Dimensioni esterne
(altezza/larghezza/profondita)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni installazione
(altezza/larghezza/profondita)

**590 0 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Forno principale

Forno multifunzione

Lampadina interna

15256 W

2.0 kW

Consumo energetico grill
#

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni
elettriche sono fornite ai sensi dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi
valori sono determinati in condizioni di carico standard con funzioni di
riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che
seguono a seconda della presenza o meno nel prodotto delle relative funzioni.
1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3- Cottura turbo, 4-
Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e

inferiore.
Vedere Installazione, pagina 13.

*%

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preawiso
per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.
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| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna si ottengono
in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A
seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali del
prodotto, questi valori potrebbero
variare.




E] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i
regolamenti in vigore. Altrimenti la
garanzia non sara valida. Il produttore
non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite
da persone non autorizzate e potrebbe
considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il
prodotto € responsabilita del
cliente.

A Il prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas €/0 elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto
presenta difetti. Se € cosl, non
installarlo.

Prodotti danneggiati provocano
rischi per la sicurezza.

Prima della installazione
L’apparecchio & destinato ad essere
installato in alloggiamenti da cucina
disponibili in commercio. Bisogna porre
un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della
cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi
usati devono essere resistenti al calore
(100 °C minimo).

¢ Gli alloggiamenti da cucina devono
essere a livello uniforme e fissi.

e Se c'é un cassetto sotto al forno,
bisogna installare un ripiano tra il forno
e il cassetto.

e Trasportare |'apparecchio con almeno
due persone.

¢ Tenere il forno dalle aperture per
maneggiarlo su entrambi i lati al fine di
spostarlo.

¢ Prima di installare il prodotto,
rimuovere tutti i materiali e i documenti
allinterno.

¢ | mobili della cucina devono essere
conformi alle dimensioni indicate nella
figura seguente. Nella parte posteriore
del mobile della cucina, deve essere
ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per
garantire una ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino
ad un frigorifero o congelatore. ||
calore emesso dall'apparecchio
porta ad un accresciuto consumo
energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello /o maniglia
per portare o spostare il prodotto.

13/1T
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*

min.

Installazione e collegamento

e | 'unita puo essere installata e
collegata solo secondo le norme legali
sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa

messa a terra/linea protetta da un mini

interruttore di circuito della capacita

adatta, dichiarata nella tabella

"Specifiche tecniche". Far eseguire la

messa a terra da un elettricista
qualificato quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni
derivanti dall'uso del prodotto senza una
installazione di messa a terra conforme
ai regolamenti locali.

15/1T



L 'apparecchio deve essere
collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

I cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o
bloccato né deve venire in
contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere
sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'é rischio di
shock elettrico, cortocircuito o
incendio!

¢ || collegamento deve essere conforme
ai regolamenti nazionali.

¢ | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
Aprire lo sportello anteriore per vedere
I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica,
scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'é il rischio di shock elettrico!
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Collegamento del cavo di
alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio,
bisogna applicare le normative
nazionali/locali ed utilizzare la
linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti
di alimentazione dell’apparecchio
sono al di fuori della capacita di
spina e uscita/linea della presa,
I'apparecchio deve essere
collegato direttamente attraverso
una installazione elettrica fissa
senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1.Se non & possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere
collegata un'unita di disconnessione
con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori
di sicurezza della linea, contattori) e
tutti i poli di questa disconnessione
devono essere vicini (ma non sopra)
all'apparecchio secondo le direttive
IEE. La mancata osservanza di queste
istruzioni pud provocare problemi
operativi e rendere non valida la
garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da

parte di un interruttore di circuito per la

corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con

|'apparecchio:

BLOCCO TERMINALE

)
s [6] )

L CAvO DI

ALIMENTAZIONE

VERDE/GIALLO




2.Per il collegamento a fase singola,
collegare i cavi come indicato di
seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e Cavo verde/giallo = (E) (messa a
terra)

» O

¢ Cavo grigio/nero = L (Fase)

e Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e Cavo verde/giallo = (E) (messa a
terra)

Installazione dell'unita

1.Far scorrere il forno nell'alloggiamento,
allineare ed assicurare mentre allo
stesso tempo ci si accerta che il cavo
di alimentazione non & rotto e/o
intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come
illustrato.

Dopo l'installazione, assicurarsi che le
viti siano sufficientemente strette e che |l
forno non si muova. Il forno potrebbe
ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni € se le viti
non sono sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di
raffreddamento (Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata

raffredda sia I'alloggiamento incassato
che la parte anteriore dell'unita.

La ventola di raffreddamento
continua a funzionare per 20-30
minuti ancora dopo che il forno &
stato spento.

Se si & cucinato programmando |l
timer del forno, anche la ventola
per il raffreddamento si disattiva
alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale

1.Funzionamento dell'apparecchio

2.Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi

prodotti

¢ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in
esso. Seguire le istruzioni sul cartone.
Se non si ha il cartone originale,
imballare il prodotto nella carta con le
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bolle o in un cartone spesso e ¢ Non usare sportello 0 maniglia per

assicurarlo con nastro adesivo. sollevare o spostare il prodotto.
* Per e\(itare .Che il grill metallico e il Non mettere oggetti
vassoio all'interno del forno sull'apparecchio e spostarlo in
danneggino lo sportello del forno, posizione verticale.
mettere una striscia di cartone
sull'interno dello sportello in modo che Controllare I'aspetto generale del

si allinei con la posizione dei vassoi. prodotto per eventuali danni che
Attaccare con del nastro adesivo lo potrebbero essersi verificati
sportello del forno alle pareti laterali. durante il trasporto.
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Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio

energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad

usare 'apparecchio in modo ecologico e

a risparmiare energia:

e Usare coperchi di colori scuri e
smaltati, poiché la trasmissione del
calore & migliore.

¢ Quando si cucinano gli alimenti,
eseguire un‘operazione di
preriscaldamento se e consigliato nel
manuale utente o nelle istruzioni della
cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno di
frequente durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto
alla volta nel forno laddove possibile.
Si pud cucinare mettendo due
contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare piu di un piatto uno dopo
I'altro. Il fomo & gia caldo.

¢ Si puo risparmiare energia spegnendo
il forno alcuni minuti prima della fine
del tempo di cottura. Non aprire lo
sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima
di cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario
1 23 4 5 6

iOeﬂeC

11 10 9 8 7
1 Tasto regolazione
2 Simbolo blocco tasti
3 Simbolo orologio

Simbolo blocco sportello
Simbolo modalita Eco

Tasto piu

Tasto meno

Simbolo allarme

9 Simbolo tempo di fine cottura
10 Simbolo tempo di cottura

11 Tasto Program (programma)

o ~N o oM

Mentre si eseguono le regolazioni,
sul display lampeggiano le relative
icone.

Premere i tasti J+/== per impostare I'ora
del giorno dopo che il forno ¢ stato
acceso per la prima volta. Confermare
I'impostazione toccando I'icona ® e
attendere 4 secondi senza toccare alcun
tasto per confermare.

Se I'ora iniziale non & impostata,

I'orologio inizia da 12:00 e viene
visualizzata I'icona (5. L'icona
scompare una volta impostata
I'ora.

Le impostazioni correnti di orario
sono annullate se manca la
corrente. Bisogna regolarle
nuovamente.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1.Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.
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2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e
asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti

e poi spegnerlo. Cosi i residui del

prodotto o gli strati si bruciano € si

rimuovono.

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Forno elettrico

1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.

2.Chiudere lo sportello del forno.

3.Selezionare la posizione Static.
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4.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il forno elettrico,
pagina 22.
5.Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
6.Spegnere il forno; vedere Come
utilizzare il forno elettrico, pagina 22
Forno con grill
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 30.
4. Utilizzare il forno per circa 15 minuti.
5.Spegnere il grill; vedere Come
utilizzare il grill, pagina 30
Durante il primo funzionamento,
per un paio d’ore, & possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.



] Come utilizzare il forno

Informazioni generali su
cottura al forno, cottura
arrosto e con grill

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Prestare attenzione quando si
apre lo sportello del forno perché
potrebbe fuoriuscire vapore.

Il 'vapore in uscita pu0 ustionare
mani, volto e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al for-

no

¢ Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori
in alluminio o stampi in silicone
resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della
rastrelliera.

* Mettere lo stampo da forno al centro
della rastrelliera.

¢ Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o
grill. Non cambiare la posizione della
rastrelliera quando il forno & caldo.

¢ Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

¢ Trattare pollo e tacchino interi, pezzi
grandi di carme con condimenti come
succo di limone e pepe nero prima
della cottura migliora la prestazione di
cottura.

e Ci vogliono circa 15-30 minuti in piu
per arrostire la carne con 0sso rispetto
alla cottura arrosto di carmne della
stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della
carne richiede circa 4-5 minuti di
cottura.

¢ | asciare la carne nel forno per circa
10 minuti dopo il periodo di cottura. |l
succo si distribuisce meglio per tutto
I'arrosto e non fuoriesce quando si
taglia la came.

¢ || pesce deve essere posto sulla
rastrelliera centrale o inferiore in un
piatto resistente al calore.

Suggerimenti per la cottura con

grill

Quando carne, pesce e pollame sono

cotti con grill, subito si rosolano, hanno

una piacevole crosta e non restano

secchi. Parti sottili, spiedini di came e

salsicce sono particolarmente adatti per

la cottura con grill, cosi come verdure
con alto contenuto di acqua, come
pomodori e cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill
sul grill metallico o nel vassoio per
cottura al forno con il grill metallico
posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del
riscaldatore.

e Far scorrere il ripiano metallico o la
teglia per la cottura al forno con grill al
livello desiderato nel forno. Se si
cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno
sulla rastrelliera inferiore per
raccogliere i grassi. La teglia per la
cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire
I'intera area di grigliatura. E possibile
che la teglia non venga fornita con il
prodotto. Aggiungere dell'acqua nel
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Vassoio per la cottura al forno per una
pulizia facile.

Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.

Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno
elettrico

Selezionare temperatura e mod-
alita di funzionamento

1 Manopola funzione
2 Manopola termostato

1.Impostare la manopola funzione sulla
modalita operativa desiderata.
2.Impostare la manopola Temperature
(temperatura) sulla temperatura
desiderata.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura
regolata e la mantiene e i tre simboli
animati del riscaldamento allineati pit a
destra lampeggiano. Quando la
temperatura interna del forno raggiunge
il valore prefissato, |'animazione si ferma
e il simbolo “C” si visualizza in modo
fisso accanto al valore di temperatura
impostato.
Spegnimento del forno elettrico
Portare manopola funzione e manopola
temperature (temperatura) in posizione
off (superiore).
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Posizioni della rastrelliera (solo
modelli con grill metallico)

E importante posizionare il grill metallico
in modo corretto sulla rastrelliera
metallica. Il grill metallico deve essere
inserito tra le rastrelliere metalliche,
come illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi
sulla parete posteriore del forno. Far
scorrere il grill metallico verso la sezione
anteriore della rastrelliera e posizionarlo
con l'aiuto dello sportello per ottenere
una buona prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento
qui mostrato pu0 essere diverso da
quello della propria unita.

Il iscaldamento superiore e
inferiore & in uso. Gli
alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da
sopra e da sotto. Per
esempio, questo & adatto
per torte, dolci o torte e
alimenti in casseruola negli
stampi da forno. Cucinare
con un solo vassoio.




Solo il riscaldamento
inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al
successivo rosolare di
alimenti dalla parte inferiore.
Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.

Il riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con
ventola (nella parete

posteriore) sono attivi. L'aria
calda e rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

riscaldamento assistito da
ventola (nella parete
posteriore) € in funzione.

| 'aria calda & rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante una
ventola. Nella maggior parte
dei casi, non & necessario il
preriscaldamento. Adatto alla
cottura di alimenti su diversi
livelli della rastrelliera. Adatto
per cucinare con vassoi
multipli.

Questa funzione deve essere
utilizzata anche per una facile
pulizia con vapore.

II'grill grande sul soffitto del
forno ¢ attivo. Si possono
cuocere con grill grosse
quantita di camne.

* Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

II'grill grande sul soffitto del
forno e la ventola sono
attivi. Si possono cuocere
con grill grosse quantita di
carne.

* Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del
grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Si usa per tenere dli alimenti
ad una temperatura adatta
a servirli per un periodo di
tempo lungo.

Usata per consentire
['autopulizia del forno ad
alta temperatura. Leggere la
descrizione nella sezione
"Cleaning and care" (pulizia
e cura) per usare questa
funzione.
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Uso dell'orologio del forno

1 23 4 5 6
- EEEA O
= mlwimlw]
. |Emgmim]
O FEEER ©
11 10 9 8 7

Tasto regolazione

Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio

Simbolo blocco sportello
Simbolo modalita Eco

Tasto piu

Tasto meno

Simbolo allarme

9 Simbolo tempo di fine cottura
10 Simbolo tempo di cottura

11 Tasto Program (programma)

0 ~NOo O~ ND =

I tempo massimo che puod essere
impostato come fine cottura &€ 5
ore e 59 minuti.

I tempo massimo per mantenere
caldo & solo 23 ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammeare il forno.

Mentre si eseguono le
impostazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.
Bisogna aspettare un po’ prima
che le impostazioni siano efficaci.

Se non viene eseguita alcuna
impostazione di cottura, I'ora non
puo essere impostata.
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I tempo rimanente viene
visualizzato se il tempo di cottura
& impostato all'awvio della cottura.

Cottura mediante impostazione

del tempo di cottura:

Si pud impostare il forno in modo che si

arresti alla fine del tempo specificato

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare O finché sul display non
compare l'icona P per il tempo di
cottura.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti 4= / -

» » Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona [Pl compare in modo

continuo sul display.

4.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.

» Il tempo di cottura inizia il conto alla

rovescia sul display quando la cottura si

awia.

Impostare la fine del tempo di

cottura a un momento successivo;

Dopo aver impostato il tempo di cottura

sul timer, si pud impostare per un

momento successivo la fine del tempo

di cottura.

La durata regolata deve essere

superiore a 1 minuto.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare & finché sul display non
compare l'icona 2 per il tempo di
cottura.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti g= / -

» » Quando il tempo di cottura &

impostato, I'icona 2l viene visualizzata

sul display in modo continuo.

4. Toccare (& finché sul display non
compare l'icona = per la fine del
tempo di cottura.



5.Premere i tasti 4 /== per impostare la
fine del tempo di cottura.
» Dopo aver impostato il tempo di
cottura, I'icona [P piti I'icona =l
compaiono in modo continuo sul display.
Quando la cottura inizia, I'icona =
scompare.
6.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.
» Il timer del forno calcola I’orario di
avvio deducendo il tempo di cottura
dalla fine del tempo di cottura
impostato. La modalita di
funzionamento selezionata & attivata
quando si raggiunge I'orario di awio
della cottura e il forno & riscaldato fino
alla temperatura impostata. Questa
temperatura viene conservata fino alla
fine del tempo di cottura.
» Il tempo di cottura inizia il conto alla
rovescia sul display quando la cottura si
awia.
7.Quando il processo di cottura &

completo, "Fine" compare sul
display e il timer emette un allarme
audio.

8.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi. L'allarme audio si interrompe
e viene visualizzato il valore impostato
per la temperatura.

Se si preme qualsiasi tasto alla
fine dell'allarme audio, il forno
riprende il funzionamento. Portare
manopola funzione e manopola
temperatura sulla posizione "0"
(off) per spegnere il forno al fine di
impedire il funzionamento del
forno stesso alla fine dell'allarme.

Attivazione del blocco tasti
Si pud impedire I'uso del forno attivando
la funzione di blocco tasti.

1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona .

» "OFF" compare sul display.
2.Premere 4 per attivare il bocco tasti.
» Quando il blocco tasti € attivato,

"On" compare sul display e I'icona &
resta accesa.

Il tasti del forno non funzionando
quando il blocco tasti & attivato. |l
blocco tasti sara annullato se
manca la corrente.

Per disattivare il blocco tasti,

toccare il

1.Toccare = finché sul display non
compare l'icona .

» "On" compare sul display.

2.Disattivare il blocco tasti premendo |l
tasto -,

» "OFF" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco tasti.

Impostazione della sveglia
Si puo usare il timer dell'apparecchio
per qualsiasi avvertenza o promemoria,
tranne che per il programma di cottura.
La sveglia non ha influenza sulle funzioni
del forno. Si usa solo come avvertenza.
Per esempio € utile quando si desidera
girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio
al termine del tempo impostato.
1.Toccare & finché sul display non
compare l'icona 4.

I tempo di allarme massimo puod
essere 23 ore e 59 minuti.

2.Impostare la durata dell’allarme
utilizzando i tasti = / ==

| tasti funzione per tono allarme,
ora del giorno, luminosita display
e temperatura devono essere in
posizione O (OFF).
» L'iconal) resta acceso e I'ora
dell'allarme compare sul display una
volta che I'ora dell'allarme & impostato.
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3.Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconal)
comincia a lampeggiare e si sente
['allarme audio.

Spegnimento dell'allarme

1.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi.

» L'allarme audio si interrompe € viene

visualizzato I'orario corrente.

Annullamento dell’allarme;

1.Toccare O finché sul display non
compare I'icona & per annullare
I'allarme.

2.Tenere premuto il tasto ™= finché viene
visualizzato "00:00".

Viene visualizzato |'orario della
sveglia. Se orario della sveglia e
tempo di cottura sono impostati
insieme, sara visualizzato il tempo
piu breve.
Modifica del tono dell'allarme
1.Toccare i= finché "b-1" 0 "b-2" 0
"b-3" si visualizzano.
2.Regolare il tono desiderato per
I'allarme con i tasti = / ==,

3.Confermare con iE o |'ora impostata
sara attivata a breve.

Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata:

1.Toccare = finché sul display non
compare l'icona .

2.Impostare I'ora del giorno con i tasti 4=
/-

3.L'ora impostata sara attivata a breve.

Impostazione della luminosita

dello schermo

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Toccare i= finché d-01 0 d-02 o d-

03 non compaiono sul display per la
luminosita del display.

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti 4 /m-

» L'ora impostata sara attivata a breve.

Tabella tempi di cottura

I tempi in questo diagramma
devono essere considerati una
guida. | tempi possono variare a
causa di temperatura degli
alimenti, spessore, tipo e
preferenze personali di cottura.

Cottura al forno e arrosto

La prima rastrelliera del forno &
quella di fondo.

olci su n vassoio assoio &) ... 40
Vassoio standard*
Dolci nello Un vassoio Tortiera su grill &y 2 180 40 ... 50
stampo metallico™
Dolcetti Un vassoio Vassoio @ 3 160 20...30
standard*
Un vassoio Vassoio g 3 150 30 ...40
standard*
2 vassoi 1-Vassoio per 1-5 150 35...50
dolci* a
5-Vassoio @J
standard*
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3 vassoi

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
profondo*

150

35...50

Pan di
Spagna

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25...35

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25...35

2 vassoi

1-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
cm su grill
metallico™
3-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
€M SU vassoio
di pasta**

160

35...45

Dolcetti

Un vassoio

Vassoio per
dolci*

180

30...35

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

170 ... 190

30 ...40

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

180

35...45

Pasta
lievitata

Un vassoio

Vassoio
standard*

200

40 ...50

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

200

45 ...55

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

200

55 ...65

Pasta frolla

Un vassoio

Vassoio
standard*

200

30 ...40

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

200

35...45
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3 vassoi 1-Vassoio per -3-5 190 45 ...55
dolci*
3-Vassoio
standard* @
5-Vassoio
profondo*
Lievitati Un vassoio Vassoio [Z] 2 200 40 ... 50
standard*
Lasagna Un vassoio Teglia in 2-3 200 35 ...45
vetro/metallica @
rettangolare su
grill metallico™
Pizza Un vassoio Vassoio @ 2 200 ... 220 15...25
standard* =
Bistecca Un vassoio Vassoio 3 25 min. 100 ...120
(intera) / standard* & 250/max poi
Arrosto 180 ... 190
Cosciotto di | Un vassoio Vassoio 3 25 min. 70 ...90
agnello (in standard* X 250/max poi
casseruola) 190
Pollo arrosto | Un vassoio Vassoio 2 15 min. 55 ...65
(1,8-2 kg) standard® & 250/max poi
180 ... 190
Tacchino Un vassoio Vassoio 1 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) standard* & 250/max poi
180 ... 190
Pesce Un vassoio Vassoio 3 200 20...30
standard* =
Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per pasti di pro-
va
| pasti presenti in questa tabella di
cottura sono preparati secondo lo

standard EN 60350-1 per facilitare gli
enti di controllo nella verifica del

prodotto.

Biscotto al
burro-
scozzese

Un vassoio

Vassoio
standard*

140

20

Un vassoio

Vassoio
standard*

140

25 ...

35

2 vassoi

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*

140

25 ...

35

3 vassoi

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

140

25 ...

35

Dolcetti
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Un vassoio

Vassoio
standard*

160

20 ...

30




Un vassoio

Vassoio
standard*

150

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

150

35...50

3 vassoi

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

150

35...50

Pan di
Spagna

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25...35

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25...35

2 vassoi

1-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
cm su grill
metallico™
3-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
€M SU vassoio
di pasta**

160

35...45

Torta di mele

Un vassoio

Piatto metallico
rotondo nero
con un
diametro di 20
cm su grill
metallico™

180

60 ... 80

Un vassoio

Piatto metallico
rotondo nero
con un
diametro di 20
cm su grill
metallico™

170

65 ...85

2 vassoi

1-Piatto
metallico
rotondo nero
con un
diametro di 20
cm su grill
metallico™
5-Piatto
metallico
rotondo nero
con un
diametro di 20
€M SU vassoio
da dolci**

170

65 ...85

29/IT



Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura al forno

dei dolci

¢ Se il dolce & troppo asciutto,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.

¢ Se il dolce & umido, usare meno
liquido o abbassare la temperatura di
10°C.

¢ Se il dolce & troppo scuro sopra,
metterlo su una rastrelliera inferiore,
abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma
appiccicoso all'esterno, usare meno
liquido, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della

pasta

¢ Se la pasta & troppo asciutta,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.
Ammorbidire gli strati di pasta con una

crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

¢ Se la pasta impiega troppo tempo a
cuocersi al forno, prestare attenzione
al fatto che lo spessore della pasta
preparata non superi la profondita del
Vassoio.

e Se il lato superiore della pasta diventa
marrone ma la parte inferiore non &
cotta, assicurarsi che la quantita di
crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare
di distribuire la crema in modo
uniforme tra gli strati e sugli stessi per
una cottura uniforme.
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Cuocere la pasta secondo la
modalita e la temperatura date
nella tabella di cottura. Se la parte
inferiore non € ancora abbastanza
cotta, usare un ripiano piu basso
la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

¢ Se il piatto di verdure si asciuga e
diventa troppo secco, cuocerle in una
padella con un coperchio invece che
nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

¢ Se un piatto di verdure non si cuoce,
bollire le verdure prima o prepararle
prima come gli alimenti in scatola e
metterle nel forno.

Come utilizzare il grill

Chiudere lo sportello del forno
durante la cottura con grill.

Le superfici calde possono
provocare ustionil

Accensione del grill

1.Ruotare la manopola funzione sul
simbolo del grill desiderato.

2.Poi selezionare la temperatura del grill
come desiderato.

3.Se necessario, eseguire un pre-
riscaldamento per circa 5 minuti.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura

regolata e la mantiene e i tre simboli

animati del riscaldamento allineati piu a

destra lampeggiano. Quando la

temperatura interna del forno raggiunge

il valore prefissato, |'animazione si ferma

e il simbolo “C” si visualizza in modo

fisso accanto al valore di temperatura

impostato.



Spegnimento del grill Gli alimenti che non sono
1.Ruotare la manopola funzione in adatti alla cottura al grill
posizione Off (superiore). rappresentano un rischio di

incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.
Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Pesce Grill metallico 4.5 250 20...25 min.
Fettine di pollo Grill metallico 4..5 250 25...35 min.
Costolette di Grill metallico 4..5 250 20...25 min.
agnello

Arrosto di manzo Grill metallico 4..5 250 25...30 min. *
Costolette di Grill metallico 4..5 250 25...30 min. *
vitello

Tostare il pane * Grill metallico 3 250 3...5min.

¥ a seconda dello spessore

*Pre-riscaldare per 5 minuti.

**Se non & possibile regolare la temperatura della griglia del prodotto, la griglia funzionera alla temperatura
consigliata.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN
60350-1 per facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Pane per toast Grill metallico 3 250 3...5min.
Polpette (manzo) - Grill metallico 4 250 25...35 min.
12 pezzi

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da grigliare.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si
allunga e problemi frequenti
diminuiscono se |'apparecchio & pulito
ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di awviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulifla.
Le superfici calde possono
provocare ustionil

¢ Pulire completamente |'apparecchio
dopo ogni uso. In questo modo sara
possibile rimuovere i residui di cottura
con maggiore facilita, evitando cosi
che questi residui brucino all'uso
successivo dell'apparecchio.

¢ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell'apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo
liguido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e
asciugare con un panno asciutto.

¢ Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi
siano immediatamente asciugati.

¢ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici e la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un‘unica
direzione.
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La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Pulizia del pannello di

controllo

Pulire pannello di controllo e le
manopole con un panno umido e
asciugare.

Se il prodotto € dotato di
tasti/manopole, non rimuovere le
manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud
danneggiarsi

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia

a seconda del modello dell'appa-

recchio.)

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Rimuovere la sezione anteriore della
rastrelliera laterale tirando nella
direzione opposta alla parete laterale.

2.Rimuovere completamente la
rastrelliera laterale tirando verso di sé.



Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/o la parete
posteriore (B) dell'apparecchio
potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un
colore opaco chiaro e una superficie
porosa. Le pareti catalitiche del forno
non devono essere pulite. Grazie alla
superficie perforata, le superfici
catalitiche assorbono il grasso €, una
volta che quest’ultimo ne riempie la
superficie, iniziano a brillare. In questo
caso si raccomanda di sostituire gli
elementi

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo

sporco (se non & troppo vecchio) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

all'interno del forno e dalle gocce di

acqua condensata sulle superfici interne

del forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2 Versare 500 ml di acqua nel vassoio
del forno e mettere il vassoio sul
secondo ripiano del forno.

3.Impostare il forno in modalita facile
pulizia con vapore e azionare a 100°C
per 25 minuti.

4.Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno bagnati.

5.Usare acqua calda con detersivo
liguido, un panno morbido o una
spugna per pulire lo sporco resistente
€ asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore rapida, I'acqua inserita nel
vassoio per ammorbidire
delicatamente i residui/lo sporco
formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa
nella cavita e sul vetro interno
dello sportello, in maniera tale da
consentire al’acqua stessa di
gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non
appena viene aperto lo sportello.
Autopulizia pirolitica

Le superfici calde provocano

ustionil

Non toccare I'apparecchio

durante la fase di autopulizia e

tenere i bambini lontani. Aspettare

almeno 30 minuti prima di

rimuovere i residui.

Il forno & dotato di autopulizia pirolitica. Il
forno si riscalda fino a circa 420-480 °C
e lo sporco esistente viene bruciato fino
a diventare cenere. Potrebbe svilupparsi
una notevole quantita di fumo. Garantire
una buona ventilazione. La pirolisi deve
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essere utilizzata circa ogni 10 usi del

forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
Nei modelli con rastrelliera laterale;
non dimenticare di estrarre le
rastrelliere lateral.

Se il prodotto € dotato di un accessorio

Pyro proof (resistente rispetto alla pulizia

automatica a temperature elevate), non

€ necessario rimuovere questi accessori

dal forno.

2.Prima del ciclo di pulizia, rimuovere lo
sporco dalle superfici esterne e
dall'interno del forno con un panno
umido.

Non pulire la guarnizione dello
sportello.

La guarnizione in fibra di vetro
molto sensibile e puo facilmente
danneggiarsi.

In caso di danni alla guarnizione

dello sportello del forno, sostituirla

COnN una nuova presso

I’assistenza autorizzata.

3."Pyrolysis" $£¢ (pirolisi) Selezionare la

funzione pirolitica (autopulizia).

4.l tempo della autopulizia compare sul
display. Questa durata non pud essere
regolata.

La fine del ciclo di autopulizia pud

essere regolata.

5.Non & possibile aprire lo sportello del

forno e il simbolo U del blocco
compare sul display con I'ora corrente
durante I'autopulizia. Resta bloccato
per un po’ dopo che finisce la
funzione di pirolisi. Non forzare il
blocco dello sportello con la maniglia

finché scompare il simbolo i del
blocco.

6.l forno emette un'avvertenza audio al
completamento del processo di pulizia
e sullo schermo si visualizza Fine.
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7.Dopo la visualizzazione di Fine,
terminare il processo impostando i
pulsanti di funzione e temperatura
sulla posizione O (OFF).

8.Dopo ogni ciclo di pulizia, rimuovere i
depositi di sporco con acqua e aceto.

9.Premere un pulsante qualsiasi per
azzerare 'allarme audio.

Quando "Fine" scompare, se i
pulsanti di funzione e temperatura
non sono stati impostati su 0
(OFF), la funzione pirolisi si avvia di
NUOVO.

Funzione di pulizia economica

E possibile utilizzare la funzione di pulizia

economica se il forno non ha troppa

sporcizia.

1.Ruotare la manopola funzione e la
manopola del termostato sulla
posizione OFF.

2.Toccare l'icona 2 finché sul display
non compare l'icona eco.

» "OFF" compare sul display.

3.Attivare la modalita Economy
toccando il tasto 4.

» Quando il blocco tasti & attivato, "On

compare sul display e 'icona eco resta

accesa.

4.Ruotare la manopola funciton di HH
simbolo.

Pulizia economica sta iniziando.

Disattivazione della modalita

Economy

1.Ruotare la manopola funzione e la
manopola del termostato sulla
posizione OFF.

2.Toccare l'icona i finché sul display
non compare l'icona eco.

» "On" compare sul display.

3.Disattivare la modalita Economy
toccando il tasto .

» "Off" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco tasti.



Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare
acqua calda con detersivo liquido, un
panno morbido o una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

Non usare detergenti molto
abrasivi o raschietti in metallo
tagliente per la pulizia dello
sportello del forno. Essi
potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello

del forno.
1.Aprire lo sportello anteriore (1).
2.Aprire i morsetti dell'alloggiamento
della cerniera (2) sul lato destro e su
quello sinistro dello sportello anteriore
premendoli verso il basso come
Justrato nella figura

1 2 3
Sportello
Blocco cemiera(posizione chiusa)

]
2

3 Forno
4 Blocco cerniera(posizione aperta)

3.Spostare lo sportello anteriore a meta.

4.Rimuovere lo sportello anteriore
tirandolo verso I'alto per farlo uscire
dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo
di rimozione devono essere
eseguiti al contrario per installare
lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti
dell'alloggiamento del cardine
quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno

dello sportello
(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello
del forno pud essere rimosso per la
pulizia.

Aprire lo sportello del forno.

Rimuovere le viti ai lati della parte in
plastica (verso 1).

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in
plastica installata sulla sezione superiore
dello sportello anteriore.
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4 123

Pannello piu interno in vetro
Pannello interno in vetro
Pannello esterno in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro
- Inferiore

A O N =

Come illustrato in figura, sollevare
leggermente il pannello piu interno in
vetro (1) in direzione A e tirare in
direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il pannello interno in vetro (2).

II'primo punto per rimontare lo sportello
e reinstallare il pannello interno in vetro
2).

Come illustrato in figura, mettere
I'angolo smussato del pannello in vetro
in modo che poggi sull'angolo smussato
dell'apertura in plastica.
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Il pannello interno in vetro (2) deve
essere installato nell'apertura in plastica
vicino al pannello pit interno in vetro (1).
Quando si installa il pannello piu interno
in vetro (1), assicurarsi che il lato
stampato del pannello sia rivolto verso |l
pannello interno in vetro.

LLa cosa importante € posizionare
I'angolo inferiore del pannello interno in
vetro nell'aperture in plastica inferiore.
Spingere la parte in plastica verso la
struttura fino a sentire un "clic". Fissare
la parte in plastica inserendo le viti nelle
aperture sui lati.



Sostituzione della lampadina
del forno

Prima di sostituire la lampadina
del forno, assicurarsi che
I'apparecchio sia scollegato dalla
rete e sia freddo per evitare il
rischio di shock elettrico.

Le superfici calde possono
provocare ustionil

In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore
a 30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a
60 W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature
superiori a 300 °C. Le lampade del
forno possono essere richieste agli
Agenti di servizio autorizzati o ai
tecnici muniti di licenza.

La posizione della lampadine pud
variare dalla figura.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di
questa lampadina & aiutare
I'utente a controllare gli alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio devono sopportare
condizioni fisiche estreme come
temperature superiori a 50 °C.

Se il forno & dotato di una

lampadina rotonda:

1.Scollegare il prodotto dalla rete.

2.Ruotare la copertura in vetro in senso
orario per rimuoverla.

3.Se la lampadina del fomo corrisponde
al tipo (A) mostrato nella figura
seguente, rimuoverla ruotando
secondo le indicazioni e sostituirla. Se
e di tipo (B), tirare e rimuoverla come
indicato in figura, quindi sostituirla.

4.Installare il coperchio in vetro.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

¢ S tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é
guasto.

raffreddamento.

. Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare

.' ,'apparecchm non funzmna

o Il fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

e | "apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il

_collegamento della spina.

La Iucedeifarnnnoafunztona.

¢ La lampadina del forno ¢ difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i

fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostaril.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di
cottura. >>> Impostare il forno su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

¢ In modelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i
fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.

¢ Sj ¢ verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare ['ora / Spegnere
'apparecchio e riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato
per I'assistenza o il rivenditore
dove ¢& stato acquistato
I'apparecchio se non siriesce a
risolvere il problema nonostante
siano state implementate le
soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!l

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaate selle kaasaegse
tehnoloogia jargi vaimistatud kvaliteetse toote t66ga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jéargige koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Sumbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.
Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

PP

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitloce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse
tagamiseks ja keskkonna saastmiseks

Kaesolev peatUkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fuusilise, meele- vOi
vaimupuudega inimesed voi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi
teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdoistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

» Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fulsilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud vOi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub
jarelevalve.

« Kui toode antakse kellelegi
teisele isiklikuks
kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

« Paigaldus- ja remonttood
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.

« Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis vai sellel on
nahtavaid vigastusi.

« Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja
|Ulitatud.

Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!



« Toote voib uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

« Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektriloogi oht!

« Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust
lahutada.

« Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma vai
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
valja vahetama.

» Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Ghendada.
Lahtilhendamise voimalus
tuleb tagada voolupistikuga
vOi pusielektrisusteemi
paigaldatud lulitiga, mis
vastab ehitusnduetele.

« Kasutamisel ahju tagakulg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu
ahju tagakulge, sest kuumus
vOib neid kahjustada.

« Arge muljuge toitejuhet
ahjuukse ja korpuse vahele ja
arge asetage seda tuliste
pindade peale. Juhtme
isolatsioon vodib sulada ning
lUhise tottu voib tekkida
tulekahju.

« Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.

» Kahjustuste tekkimisel lulitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lUlitage
valja kaitsekork.

« Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

« HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida, valja
arvatud juhul, kui nad on
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taiskasvanu pideva jalgimise « Arge kasutage ahju

all. ukseklaasi puhastamiseks
« Arge kasutage toodet, kui tugevatoimelisi abrasiivseid
motlemisvoime voi puhastusvahendeid ega
koordinatsioon on alkoholi teravaid metallkraabitsaid,
ja/vdi uimastite tarbimise sest need voivad pinda
tagajarjel halvenenud. kriimustada ning pohjustada
« Olge toitudesse alkohoolseid klaasi purunemise.
jooke lisades ettevaatlik. « Arge kasutage
Korgel temperatuuril alkohol puhastamiseks
aurustub ning voib tuliste aurupuhasteid, muidu voite
pindadega kokku puutudes saada elektriloogi.
pdhjustada tulekahju. * (Varieerub olenevalt toote mudelist.)
« Arge asetage toote Traatresti ja ahjuplaadi
ldhedusse kergestisittivaid asetamine siinidele
materjale, kuna selle kiilied Traatrest ja/voi ahjuplaat
vBivad kasutamise ajal tuleb kindlasti asetada
kuumeneda. siinidele Oigesti. Lukake
« Kasutamise kaigus seade traatrest voi kUupsetusplaat
kuumeneb. Kindlasti tuleb kahe siini vahele ja enne
hoiduda kokkupuutest ahju sellele toidu asetamist
sees paiknevate veenduge, et see pusib
kuumutuselementidega. kindlalt paigal (vt allolevat
. Arge tokestage joonist).

ventilatsiooniavasid.

« Arge kuumutage ahjus
suletud konservikarpe ja
klaaspurke. Purgis tekkida
vOiva surve tagajarjel voib see
|dhkeda.

« Arge asetage kipsetusplaate,
ndusid voi fooliumit ahju
pohja. Kogunev kuumus voib
ahju pohja kahjustada.

6/ET



-~

« Arge kasutage toodet, kui
selle esiukse klaas on
eemaldatud voi moranenud.

« Toitu kuuma ahju pannes voi
valja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

» Katke pann voi ahjutarvik (nt
plaat voi rest)
kUpsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange
koik eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni aare
ulatuv kupsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kutteelementidega kokku.
Arge kunagi kasutage
kUpsetuspaberit
kUpsetuspaberi jaoks
ettenahtud temperatuurist
kérgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage
kUpsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

« HOIATUS: Enne lambipirni

vahetamist veenduge, et
seadme toitejuhe on pistikust
eemaldatud voi seade on
valja lulitatud - muidu voite
Saada elektriloogi.

Enne puhastustsukli algust
puhkige ahju valis- ja
sisepindadelt mustust niiske
lapiga. Votke ahjust valja koik
lisad.

Kui teie toote juurde kuulub
tulekindel tarvik (vastupidav
isepuhastamisele korgel
temperatuuril), ei pea te neid

tarvikuid ahjust eemaldama. vt
Pakendi sisu, Ik 11.

Kuumad pinnad tekitavad
poletusi! Arge puudutage
isepuhastumise ajal toodet
kaega ning hoidke lapsi
sellest eemal. Enne jadkide
eemaldamist oodake
vahemalt 30 minutit.
PUrolUUtilise puhastuse
kaigus voivad pinnad
muutuda tulisemaks kui
tavaparasel kasutamisel.
Hoidke lapsed eemal.

« Ulekuumenemise valtimiseks

ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.
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Toote tuleohutuse tagamine:

« Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet. Samulti ei
tohi kasutada pikendusjuhet.

« VValtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettendhtud otstarve

« Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

 Toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks
grillielemendi all, kateratikute
ja ndudepesulappide vms
kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kllge) ja
kUtmiseks.

« Tootja ei vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

« Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kupsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.
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Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

» Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kaeulatust. Kaidelge
koiki pakendijaatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.

« Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

 Kui uks on avatud, arge
toetage sellele raskeid asju ja
arge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla
vajuda vOi hinged kahjustada
Saada.



Toote korvaldamine
kasutuselt

WEEE direktiivi tiditmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaétmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmepriligi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajagtmete kogumispunkti.

Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

¢ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdérvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.
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H Uldine teave

Ulevaade
i

5
4
1 Juhtpaneel 6
2 Traatrest
3 Kandik 7
4 Kaepide 8
5 Uks 9

Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)

Tuli

Ulemine kuumutuselement

Riiuli asendid

1 Funktsiooninupp
2 Digitaalne taimer
3 Termostaatnupp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib séltuvalt toote
mudelist varieeruda. Kdiki
kasutusjuhendis kirjeldatud lisasid
ei pruugi teie tootel olla.

1.Kasutusjuhend 5.Traatresti ja kipsetusplaadi

2.Sligav ahjuplaat asetamine teleskoopsiinidele
Kasutatakse kupsetiste, suurte (See funktsioon on valikuline. Teie
praadide, suure veesisaldusega tootel ei pruugi seda olla.)
roogade valmistamiseks ja Teleskoopsiinid véimaldavad
grillimisrasva kogumiseks. kUpsetusplaate ja traatresti holpsasti

ahju panna ja ahjust valja votta.

Kui kasutate klipsetusplaati ja
traatresti teleskoopsiinidega, peavad
tihvtid teleskoopsiinide tagaosas
toetuma traatresti ja kiipsetusplaadi
servade vastu.

3.Klpsetusplaat
Kasutatakse klpsetiste, naiteks
kUpsiste ja biskviitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks
vOi haudendus valmistatavate roogade
asetamiseks soovitud korgusega siinile.
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Tehnilised andmed

Pinge/sagedus 220-240V ~ 50 Hz
Energiatarve kokku 3.3 KW
Juhtme tUtp/ristldige minHO5VV-FG
3x1.5mm?
Valismo66tmed (kdrgus/laius/sligavus) 595 mm/594 mm/567 mm
Paigaldusmodtmed (kdrgus/laius/stigavus) | **590 voi 600 mm/560 mm/min 550
mm
Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi
Sisevalgusti 15/25 W
Srilli energiatarve 2.0 KW

Pohialused: teave elektriahjude energiaméargise kohta on esitatud vastavalt
standardile EN 60350-1 / IEC 60350-1. Need vaartused on saadud
standardkoormusel alumise-tlemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreziimis (kui see on olemas).
Energiatdhususe klass méaratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt
sellest, kas vastav funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne
ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane kuumutamine, 3 — Kiire
kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (Ulemine ja alumine kittekeha), 5
— Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** VIt Paigaldamine, Ik 13.

Toote kvaliteedi parandamiseks Tootel olevatel etikettidel voi
voidakse tehnilisi andmeid tootega kaasas olevas
etteteatamiseta muuta. dokumentatsioonis toodud

vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt

Kasutusjuhendis toodud joonised asjaomastele standarditele.

on skemaatilised ning ei pruugi Olenevalt toote 1606- ja

teie tootega tapselt kokku keskkonnatingimustest voivad
langeda. tegelikud véartused varieeruda.

12/ET




E] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele. Muidu muutub garantii
kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja voivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrististeemi ettevalmistamine
on kliendi Ulesanne.

Toote paigaldamisel tuleb jargida
koiki gaasi- ja elektrististeemidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake Ule,
kas tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel &rge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks
kaubandusvorgus mutdavate
kodgikappidega. Seadme ning
kodgiseinte ja -maobli vahele tuleb jatta
ohutuse tagamiseks piisav vahe. Vt
joonist (vaartused millimeetrites).

¢ Pinnad, sunteetilised laminaadid ja
kasutatavad puhastusvahendid
peavad olema kuumuskindlad
(v@hemalt 100 °C).

o Kddgikapid peavad olema
horisontaalsed ja kinnitatud.

e Kui ahju all on sahtel, tuleb ahju ja
sahtli vahele paigaldada riiul.

¢ Kandke seadet vahemalt kahe
inimesega.

¢ Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks
ette néhtud avadest.

¢ Enne toote paigaldamist eemaldage
selle seest kdik esemed ja
dokumendid.

o Koogimoodbel peab vastama alloleval
joonisel esitatud mddtmetele.
Kaogimoobli tagakuliel peab piisava
ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud moédtmetega
ava.

Arge paigaldage toodet
kUlmkappide ega stigavkulmikute
korvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

Arge kasutage toote téstmiseks
voi liigutamiseks ust ega
uksekaepidet.
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* min transformaatoriga voi iima. Meie ettevote

Paigaldamine ja iihendamine eivastuta kahjude eest, mis on tingitud

* Toodet tohib paigaldada ja ihendada toote kasutamisest iima kohalikele
ainult vastavalt ametlikele eeskirjadele vastava maanduseta.
paigalduseeskirjadele.

Elektrilihendused

Uhendage toode maandatud

elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate

naitajatega minikaitsellliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). LLaske maandus

paigaldada kvalifitseeritud elektrikul

olenemata sellest, kas kasutate toodet
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Toote vdivad vooluvdrku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles péarast
nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, vaanata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul juhul tuleb arvestada
elektrildogi, IUhise vai tulekahju
ohugal

* Uhendus peab vastama riiklikele
eeskirjadele.

¢ \/orgutoite naitajad peavad vastama
seadme tUubisildile margitud
andmetele. Tulbisildi vaatamiseks
avage eesuks.

¢ Toote toitejuhe peab vastama
tehniliste andmete tabelis toodud
vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode vooluvargust
lahti.

Elektrilddgi oht!
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Toitejuhtme (thendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
sobivat elektrikontakti/-lini ja
pistikut. Kui toote vaimsus on
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
Uhendada pusielektrististeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

1.Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole
voimalik lahutada, tuleb Uhendada
vahemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse,
liinikatkestusluliti, kontaktor) ja kdik
voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt |EE direktiividele
paiknema toote korval (mitte
korgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote
kasutamisel ja muuta garantii
kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks

jaékvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe:

SININE
L

PRUUN
Ry

ROHELINE/KOLLANE || || _TOITEJUHE

2.Uhefaasilise ihenduse puhul
Uhendage juhtmed alljargnevalt:

e Pruun/Must juhe = L (Faas)

¢ Sinine/hall juhe = N (Neutraal)



¢ Roheline/kollane juhe = (E) S
(maandus)

» VOI

e Hall/Must juhe = L (Faas)

e Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)

¢ Roheline/kollane juhe = (E)
(maandus)

Toote paigaldamine

1.LUkake ahi kappi, rihtige otseks ja
kinnitage paika, véltides Uhtlasi
toitejuhtme vigastamist ja muljumist.

Kinnitage ahi joonisel naidatud viisil kahe
kruviga.

Parast paigaldamist veenduge, et kruvid
on kovasti kinni ja ahi ei ligu. Kui ahi

pole paigaldatud juhiste jargi voi kruvid
pole piisavalt tugevasti kinni, voib ahi
kasutamise ajal Umber kukkuda.
Jahutusventilaatoriga toodete pu-
hul (Teie tootel ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab
nii toote esikulge kui ka kappi, kuhu
toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator to6tab parast
ahju véljalUlitamist veel umbes 20—
30 minutit.

Kui kasutasite kipsetamiseks
ahju programmeeritud taimerit,
[Ulitub kUpsetusaja 16ppedes koos
koigi teiste funktsioonidega vélja
ka jahutusventilaator.

Loppkontroll

1.Toote kasutamine.
2.Kontrollige funktsioone.
Toote korvaldamine

kasutuselt

¢ Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse voi
paksu kargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

e Ft traatrest ja ahjus asuv
kUpsetusplaat ei saaks kahjustada
ahju ust, asetage ahju ukse sisekdljele
papiriba, mis oleks
kUpsetusplaatidega Uhel joonel.
Teipige ahju uks kulgseinte kulge.

* Arge kasutage toote tdstmiseks voi
ligutamiseks ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja
hoidke seda teisaldamise ajal
pustiasendis.

Kontrollige toote Uldilmet, et
avastada voimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.
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F] Ettevalmistused

Nouandeid energia

saastmiseks

Alljargnevad nduanded aitavad teil oma

seadet kasutada 6koloogilisel viisil ja

séésta energiat:

¢ Kasutage ahjus tumedaid ja
emailkattega klpsetusnousid, kuna
need juhivad paremini soojust.

¢ Roogade valmistamisel eelkuumutage
ahju, kui nii on soovitatud
kasutusjuhendis voi retseptis.

¢ Kupsetamise ajal valtige ahjuukse
sagedast avamist.

e Kui vahegi voimalik, kiipsetage ahjus
korraga mitut rooga. Traatrestile voib
asetada kaks hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga
Uksteise jarel. Ahi on juba eelnevalt
kuum.

e Saate séasta energiat, kui IUlitate ahju
vélja moéned minutid enne klipsetusaja
I6ppu. Arge avage ahjuust.

¢ Kulmutatud road sulatage enne
kuumutamist Ules.

Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine

K
CIa.3100

[ A

11 10 9 8 7

Seadistusklahv
Klahviluku simboal
Kella tahis
Ukseluku tahis
Séaastureziimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv
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8 Marguande tahis
9 Kulpsetusaja [6pu tahis
10 KUpsetusaja tahis
11 Programmiklahv

Muudatuste tegemise ajal vilguvad
ekraanil vastavad tahised.

Parast ahju esmakordset sisselUlitamist
vajutage kellaaja sisestamiseks klahvi 4=
/mm \/a3rtuse kinnitamiseks puudutage
tahist & ja oodake kinnitamiseks 4
sekundit ilma dhtki klahvi puudutamata.

Kui algusaega pole maaratud,

hakkab kell tédle 12:00 ning
kuvatakse tahis . Kui kell on
Oigeks pandud, tahis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
satted kustuvad. Need tuleb
uuesti paika seada.

Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained vai -
vahendid vdivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eemaldage koik pakkematerjalid.
2.Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit
ning seejérel lUlitage see valja. Selle
kaigus pdlevad ara voimalikud
tootmisjaégid véi maardekihid.



Kuumad pinnad tekitavad
poletusil

Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall

Toite kuuma ahju pannes voi vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige staatiline asend.

4 Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 21.

5.Laske ahjul té6tada umbes 30 minutit.

6.LUlitage ahi vélja, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 21.
Grillahi
1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.
2.Sulgege ahjuuks.
3.Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 28.
4. aske ahjul té6tada umbes 15 minutit.
5.LUlitage grill valja, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 28.
Seadme esimesel kasutuskorral
voib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat I6hna. See
on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi.
Véltige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.
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B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise,
rostimise ja grillimise kohta

Kuumad pinnad tekitavad
poletusil

Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall

Toite kuuma ahju pannes voi vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Ahjuukse avamisel olge
ettevaatlik, sest ahjust voib vélja
paiskuda auru.
Vaéljuv aur voib korvetada kasi,
nagu ja/voi silmi.
Nouanded kiipsetamiseks
¢ Kasutage kulgevétmatu kattega
sobivaid metall- voi alumiiniumndusid
vOi kuumuskindlaid silikoonvorme.
¢ Kasutage raami pinda nutikalt.
¢ Asetage kupsetusvorm resti keskele.
¢ Enne ahju vai grilli sisselUlitamist valige
8ige riiulivahe. Arge vahetage
riiulivahet, kui ahi on kuum.
¢ Hoidke ahjuuks suletuna.
Nouanded rostimiseks
¢ Terve kana, kalkun ja suured lihattikid
kUpsevad paremini 1abi, kui neid
immutada kastmega, nt sidrunimahla
ja musta pipraga.
¢ Kontidega liha kiipsetamiseks kulub
samas moodus kontideta lihaga
vorreldes umbes 15-30 minutit kauem
aega.
e | iha iga sentimeetri kohta (paksus)
tuleb kiipsemisaega arvestada umbes
4-5 minutit.
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¢ | aske lihal parast kipsetusaja [6ppu
umbes 10 minutit ahjus jahtuda. Mahl
jaguneb paremini Ule kogu liha ja ei
jookse liha I6ikamisel vélja.

¢ Kala tuleb asetada kuumuskindla
alusega keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel

kiirelt pruuniks, saavad kena kooriku ja ei

muutu kuivaks. Eriti hasti sobivad

grillimiseks lapikud tukid, lihavardad ja

vorstid, aga ka suure veesisaldusega

kobgiviliad (nt tomatid ja sibulad).

¢ Jaotage grillitavad tukid traatrestile vOi
kUpsetusplaadile nii, et nad ei jaéks
kuumuti vélispiiridest vélja.

¢ | Ukake traatriiul voi restiga
kUpsetusplaat ahjus soovitud siinile.
Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
lUkake alumisele siinile kiipsetusplaat,
et rasv maha ei tilguks. Ahju tuleb
lUkata kUpsetusplaat, mis katab kogu
grillimisala. Plaati ei pruugi tootega
kaasas olla. Lisage kUpsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem
puhastada.

Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kodige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.



Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja té6reziim

1 Funktsiooninupp
2 Termostaatnupp

1.Seadke funktsiooninupp soovitud
tooreziimile.

2.Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jadb sellele ptsima

ning kdige parempoolsem kolmerealine

kuumutuse animatsioon hakkab vilkuma.

Kui ahju sisetemperatuur jduab

sihtvaartuseni, siis animatsioon peatub

ja méaaratud temperatuurivaartuse korval

kuvatakse tahis ,C".

Elektriahju valjalilitamine

Keerake funktsiooninupp ja

temperatuurinupp valjalUlitatud (Ulemisse)

asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile

Oigesti. Traatrest tuleb asetada

traatriiulite vahele, nagu joonisel

naidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju

tagaseina. Et grill téotaks tdhusalt,

lUkake traatrest riiuli esiserva juurde ja

fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Tooreziimid
Siin ndidatud toéreziimide jarjekord voib
erineda teie toote suUsteemist

alumine kuttekeha. Toitu
kuumutatakse korraga nii
pealt kui ka alt. Sobib
néaiteks kookide ja
taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
kUpsetamiseks korraga
ainult thte panni.

kuttekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka holpsaks
auruga puhastamiseks.

Tootavad Ulemine
kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Kuumutatud
o6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju.
Kasutage kipsetamiseks
korraga ainult Uhte panni.
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Tagumise kuumuti poolt
koetud soe dhk kandub
— ventilaatori toimel Kiiresti ja
Uhtlaselt Ule terve ahju.

@ Sobib toidu kipsetamiseks
erinevates riiulivahedes ja
enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Véimaldab
kUpsetada mitme panniga.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka holpsaks
auruga puhastamiseks.

o6tab suur grill ahju laes.

See sobib suure hulga liha

grillimiseks.

¢ Pange suured voi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all igesse riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega

pddrake toitu.

Todtavad suur grill ahju laes

ja ventilaator. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

¢ Pange suured voi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all digesse riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega
pdorake toitu.

Kasutatakse toidu
hoidmiseks
serveerimistemperatuuril pika
aja valtel.
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See funktsioon rakendab
ahju isepuhastumise suurel
kuumusel. Funktsiooni
kasutamise dpetuse leiate
peattkist "Puhastamine ja
hooldus".

Ahju kella kasutamine

1 2345
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Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis
Ukseluku tahis
Séaastureziimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv
Mérguande tahis
Klpsetusaja I16pu tahis
10 Kupsetusaja tahis
11 Programmiklahv
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Maksimaalne kipsetamise
|6petamiseks seatav aeg on 5
tundi ja 59 minutit.

Maksimaalne aeg sojapidavus on
vaid 23 tundi ja 59 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tUhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil
vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke
ootama.

Kui klipsetamissatteid pole
valitud, ei saa kellaaega maarata.




Kui on maaratud kipsetusaeg,
siis ndidatakse kiUpsetamise ajal
jarelejadnud aega.

Kipsetamine méaaratud
kuipsetusajaga
Ahju saab seadistada nii, et see |6petab
etteantud aja moéddumisel t66. Selleks
maaratakse taimeri abil kUpsetusaeg.
1.Valige kUpsetusfunktsioon.
2.Puudutage klahvi (2, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja tahis 2.
3.Maarake kipsetusaeg klahviga /==
» » Kui kUpsetusaeg on maaratud, jaab
tahis 2l ekraanile.
4.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
KUpsetamise algab.
» KUpsetamise alguses, kui kdik aja
téhise osad on suttinud, algab
kUpsetusaja pddrdarvestus.
Kiipsetusaja Iopu hilisemaks
seadmine
Parast klpsetusaja madramist taimeri
abil saate seada kipsetusaja [6pu
hilisemaks.
Kohandatud kestus peab olema pikem
kui Uks minut.
1.Valige kUpsetusfunktsioon.
2.Puudutage klahvi (&, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja tahis 2.
3.Maarake kipsetusaeg klahviga /==
» » Kui kUpsetusaeg on maaratud, jaab
kiipsetamise tahis 2l pslema.
4.Puudutage klahvi (9, kuni ekraanile
iimub kiipsetusaja 16pu tahis =,
5.KUpsetusaja [dpu maaramiseks
vajutage Klahvi /==,
» Kui kipsetusaeg on méaratud, jadvad
tahised [P ja 2| ekraanile. Parast
kipsetamise algust tahis = kaob.
6.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
KUpsetamise algab.

» Ahju taimer arvutab vélja
kipsetamise algusaja, lahutades
kipsetamise kestuse kiipsetusaja
I6pust. Klpsetamise algusaja saabudes
aktiveeritakse valitud todreziim ning ahi
so0jeneb méaaratud temperatuurini.
Maaratud temperatuur pUsib
kUpsetusaja 16puni.

» KUpsetamise alguses, kui kdik aja
téhise osad on suttinud, algab
kUpsetusaja pddrdarvestus.

7.Kui kipsetamine on 1dppenud, ilmub

ekraanile teade "ENd" (L&pp) ning
kolab taimeri marguandesignaal.

8.Hoiatussignaal kdlab kaks minutit.
Hoiatussignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi. Hoiatussignaal
vaigistatakse ja ekraanil kuvatakse
ettendhtud temperatuur.

Kui vajutate marguandesignaali
|6ppedes suvalist klahvi, alustab
ahi uuesti t66d. Keerake
temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(Valjaltlitatud), et ahi lUlituks valja
ega hakkaks parast marguande
[6ppu uuesti todle.

Klahviluku sisselilitamine
Ahju kasutamist saab tokestada,
aktiveerides klahviluku funktsiooni.
1.Puudutage klahvi iz, kuni ekraanile
ilmub tahis 2.
» Ekraanile iimub tahis "OFF"
(Véaljalulitatud).
2 .Klahviluku sisseltlitamiseks vajutage
klahvi =
» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis "ON" (Sisseltlitatud) ja
téhis @ jadb polema.
Kuni klahviluku funktsioon on
sisse lUlitatud, ei saa ahju klahve
kasutada. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tUhistata.
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Klahviluku viljaltilitamiseks

puudutage

1.Puudutage klahvi i=, kuni ekraanile
iimub tahis (.

» Ekraanile iimub tahis "On"

(Sisseldlitatud).

2 .Klahviluku véljaltlitamiseks vajutage
Klahvi we,

» Kui klahvilukk on vélja ltlitatud, iimub

ekraanile tahis "OFF" (ValjalUlitatud).

Marguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada

marguande voi meeldetuletuse

funktsioonis kUpsetusprogrammist

soltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mdjuta

ahju t66d. Seda kasutatakse ainult

hoiatusena. Naiteks vdib seda kasutada,

kui soovite kupsetist teatud aja

maoddudes Umber podrata. Maaratud aja

mdoddumisel edastab taimer

hoiatussignaali.

1.Puudutage klahvi (2, kuni ekraanile
ilmub tahis Q.

Maksimaalne marguande aeg on
23 tundi ja 59 minutit.

2.Maarake marguande kestus klahviga
S g
Marguandesignaali, kellagja ja
ekraani heleduse
funktsiooniklahvid ning
temperatuuri klahvid peavad
olema valjaltlitatud asendis O
(OFF).
» Parast marguande aja sisestamist jaab
téhis & pdlema ja ekraanile imub
marguande aeg.
3.Kui mérguande aeg on moddas,
hakkab tahis & vilkuma ning kdlab
marguandesignaal.
Marguandesignaali valjalilitamine
1.Méarguandesignaal kestab 2 minutit.
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.
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» Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.
Marguande tiuhistamine
1.Mérguande tUhistamiseks puudutage
Klahvi ®, kuni ekraanile ilmub tahis 2.
2.Vajutage pikalt klahvi ==, kuni ekraanile
iimub "00:00".
Ekraanile iimub marguande aeg.
Kui korraga on seatud marguande
aeg ning kipsetusaeg, naidatakse
ekraanil lUhemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1.Puudutage =, kuni kuvatakse ,,0-
1% vai -2 vai -3

2.Seadistage klahviga #+/== soovitud
marguandesignaal.

3.Kinnitage klahviga i& voi maératud aeg
aktiveeritakse veidi aja parast.

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1.Puudutage klahvi 3, kuni ekraanile
ilmub tahis .

2.Méérake kellaaeg klahviga =e/==.

3.Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja
parast.

Ekraani heleduse maiaramine

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Puudutage klahvi i, kuni ekraanile

ilmub selle heledust naitav d-01, d-
02 vai d-03.

2.Maarake soovitud heledus klahviga 4
/-

» Maaratud aeg aktiveeritakse veidi gja

parast.



Kupsetusaegade tabel Kipsetamine ja rostimine

Tabelis esitatud ajad on m&eldud 1. siiniks loetakse ahju alumist
orientiiriks. Tegelik aeg véib riiulivahet.

varieeruda olenevalt toidu

temperatuurist, paksusest, tUubist

ja teie enda

toiduvalmistuseelistustest.

Koogid Uks plaat Harilik plaat* 180 30 ...40

kUpsetusplaadil @
Koogid vormis | Uks plaat Koogivorm ja &y 2 180 40 ... 50
traatrest™
Viiksed koogid | Uks plaat Harilik plaat* [j 3 160 20 ...30
Uks plaat Harilik plaat* 3 150 30 ...40
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-5 150 35 ...50
¥ 5-Harilik plaat*
3 plaati 1-Harilik plaat* 1-83-5 150 35 ...50
3-Kiipsetusplaat*
5-Sligav ahjuplaat*
Biskviitkook Uks plaat 26 cm labimbdduga 2 160 25..35
Ummargune tordivorm =
traatrestil™
Uks plaat 26 cm labimddduga 2 160 25...35
Ummargune tordivorm %
traatrestil™
2 plaati 1-26 cm labim&dduga 1-3 160 35 ...45
Ummargune tordivorm
traatrestil™
3-26 cm 1abimédduga @
Ummargune tordivorm
kUpsetusplaadil™
KUpsised Uks plaat KUpsetusplaat* E} 3 180 30 ...35
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-5 170 ...190 30 ...40
5-Harilik plaat*
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-83-5 180 35 ...45
3-Harilik plaat*
5-Stgav ahjuplaat®
Taignatooted Uks plaat Harilik plaat* [:} 2 200 40 ... 50
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-5 200 45 ...55
5-Harilik plaat*
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-83-5 200 55 ...65
3-Harilik plaat*
5-Stgav ahjuplaat®
Muretaigen Uks plaat Harilik plaat* - 2 200 30...40
2 plaati 1-Kipsetusplaat* Ex 1-5 200 35...45
5-Harilik plaat*
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-83-5 190 45 ...55
3-Harilik plaat*
5-Stgav ahjuplaat®
Juuretis Uks plaat Harilik plaat* [ﬂ 2 200 40 ... 50
Lasanje Uks plaat Klaasist/metallist 2-3 200 35 ...45
kandiline vorm =
traatrestil™
Pitsa Uks plaat Harilik plaat* @ 2 200 ... 220 15...25
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Biifsteek (suur | Uks plaat Harilik plaat* 3 25 min 100 ...120
tlkk) / praad S4 250/max
seejarel 180 ...
190
Lambakints Uks plaat Harilik plaat* 3 25 min 70...90
(pajaroog) 250/max
seejarel 190
Kanapraad Uks plaat 2 15 min 55...65
(1.8-2kg) Harilik plaat* Se;ggmgé
190
Kalkun (5.5 kg) | Uks plaat Harilik plaat* 1 25 min 150 ... 210
S 250/max
seejarel 180 ...
190
Kala Uks plaat Harilik plaat* 3 200 20 ...30
Koigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** | isatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Kupsetustabel testtoitudele
Selle kipsetustabeli toidud on valmistatud jargides standardit EN 60350-1, et riiklikel
kontrollasutustel oleks tooteid lihtsam testida.

D!

D!

Uks plaat

Harilik plaat*

140

25 ...

2 plaati

1-Harilik plaat*
3-
KUpsetusplaat*

140

25 ...

35

3 plaati

1-Harilik plaat*
3_
KUpsetusplaat*
5-Sugav
ahjuplaat*

140

25 ...

35

Vaiksed
koogid

Uks plaat

Harilik plaat*

160

20 ...

30

Uks plaat

Harilik plaat*

A

3
b

150

30 ...

40

2 plaati

q1-
KUpsetusplaat*
5-Harilik plaat*

150

35 ...

50

3 plaati

1-Harilik plaat*
3_
KUpsetusplaat*
5-Sugav
ahjuplaat*

A

150

35 ...

50

Biskviitkook

Uks plaat

26 cm
labimdoduga
Ummargune
tordivorm
traatrestil™

160

25 ...

35
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Uks plaat

26 cm
labimdoduga
Ummargune
tordivorm
traatrestil™

160

25 ...

35




-26 cm
labimdoduga
Ummargune

tordivorm

traatrestil™
3-26 cm
labimdoduga
Ummargune
tordivorm
kUpsetusplaadil™

20 cm
labimdoduga
Ummargune
must metallist
ndu traatrestil™

Ounapirukas | Uks plaat

20 cm
labimdoduga
Ummargune
must metallist
ndu traatrestil™

Uks plaat

2 plaati 1-20 cm
labimdoduga
Ummargune
must metallist

ndu traatrestil™
5-20 cm
labimdoduga
Ummargune
must metallist
néu
kipsetusplaadil**

Koigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.

** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Noéuandeid kookide kipsetamiseks

¢ Kui kook on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kUpsetusaega.

¢ Kui kook on liga niiske, kasutage
vahem vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

e Kui kook on pealt liga pruun, asetage
see madalamale siinile, vahendage
temperatuuri ja pikendage
kUpsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kUpsenud,
kuid pealt toores, kasutage vahem
vedelikku, vahendage temperatuuri ja
pikendage kUpsetusaega.

Noéuandeid kupsetiste tegemiseks
e Kui kUipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja

lUhendage kUpsetusaega. Niisutage
taignakihte piimast, dlist, munast ja
jogurtist tehtud kastmega.

o Kui kiipsemine votab liga kaua aega,
siis vaadake, et taigen ei ulatuks Ule
plaadi servade.

o Kui kiipsetise pealispind pruunistub,
aga alumine osa ei kipse, siis
veenduge, et te pole klpsetise
alaosas liga palju kastet kasutanud.
PuUdke jaotada kastet taignakintide
vahele ja peale vordsetes kogustes, et
need pruunistuks Uhtlaselt.
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Klpsetage vastavalt
kUpsetustabelis toodud reziimile ja
temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud,
asetage see jargmine kord
madalamale siinile.

Noéuandeid kddgiviljade
kipsetamiseks

¢ Kui kddgiviljade kipsetusndus saab
mahl otsa ja need hakkavad kuivama,
siis tasub kdogiviliu kiipsetada
ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit
mahlaseks.

Kui kododgiviljaroog jaab tooreks, keetke
kodgiviljad eelnevalt 1abi voi valmistage
neid nagu purgitoitu ja asetage siis
ahju.

Kuidas grilli kasutada

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusil

Grilli sisseliilitamine
1.Keerake funktsiooninupp soovitud
grillitahisele.

Grillimine elektrigrilliga

2.5eejérel valige soovitud
grillimistemperatuur.

3.Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5
minutit.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jadb sellele ptsima

ning kdige parempoolsem kolmerealine

kuumutuse animatsioon hakkab vilkuma.

Kui ahju sisetemperatuur jduab

sihtvaartuseni, siis animatsioon peatub

ja méaaratud temperatuurivaartuse korval

kuvatakse tahis ,C".

Grilli valjaliilitamine

1.Keerake funktsiooninupp valjaltlitatud
(Ulemisse) asendisse.

Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kodige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Kiupsetamisaegade tabel
grillimiseks

Kala Traatrest 4..5

Viilutatud kana Traatrest 4.5 250 25...35 min
Lambakarbonaad Traatrest 4..5 250 20...25 min
Rostbiif Traatrest 4..5 250 25...30 min
Vasikakarbonaad Traatrest 4..5 250 25...30 min
Rostleib * Traatrest 3 250 3...5min
¥ soltuvalt paksusest

*Eelsoojendage 5 minutit

**Kui teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, té6tab grill soovitatud temperatuuril.

Selle kipsetustabeli toidud on
valmistatud jargides standardit EN

60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
oleks tooteid lihtsam testida.

Rostleib Traatrest 3 250

Lihapallid Traatrest 4 250 25...35 min
(loomaliha) - 12

tikid

Keerake toitu, kui méédunud on 2/3 kogu grillimisajast.

Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav § minutit eelkuumutada.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme
tekib harvem, kui toodet regulaarselt
puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustddde
alustamist Uhendage toode
vooluvorgust lahti.

Elektrilddgi oht!

Enne toote puhastamist laske
sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusil

¢ Puhastage toodet pdhjalikult parast

iga kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam

eemaldada toiduvalmistusjééke,
valtides nende korbemist seadme
jargmisel kasutuskorral.

Toote puhastamiseks pole vaja

spetsiaalseid puhastusvahendeid.

Kasutage toote puhastamiseks sooja

vett koos vedela pesuvahendiga,

pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

¢ Liigne vedelik tuleb pérast puhastamist
alati &ra puhkida ja pritsmed kohe
kuivatada.

* Arge kasutage roostevabast terasest
vOi inoxist pindade ja kd&epideme
puhastamiseks puhastusvahendeid,
mis sisaldavad hapet vai kloriidi.
Nende osade puhastamiseks
kasutage pehmet lappi ja vedelat
puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult Uhes suunas.

Mdned puhastusained vai -
vahendid vdivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske
lapiga ning seejarel puhkige need
kuivaks.
Arge eemaldage juhtpaneeli
puhastamiseks nuppe, kui teie
tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli
kahjustadal

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub

olenevalt toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Eemaldage kiljeraami eesmine osa,
tdmmates seda kulgseinast eemale.

2.Votke kuljeraam vélja, tdmmates seda

enda suunas

ataliiitilised seina
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)

Teie toote kulgseinad (A) ja/voi tagasein
(B) vbivad seestpoolt olla kaetud
katalUUtilise emailiga. Kataltittilised
seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju katalttilisi seinu ei
tohiks puhastada. Tanu perforeeritud
struktuurile imavad katalUutilised pinnad
rasva ja kui pind on rasvaga taitunud,
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hakkab see laikima. Sellisel juhul on

Holbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna
mustus (mis ei ole liiga kauaks
puhastamata jadnud) pehmeneb ahju
sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele
kondenseeruvate veepiiskade toimel.
1.Votke ahjust vélja kaik lisad.
2.Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage plaat ahju teisele restile.

3.Seadke ahju lihtne puhastamine auru
reziim ja kaivitada 100 ° C juures 25
minutit.

4.Avage uks ja puhkige ahju sisepindu
niiske késna voi lapiga.

5.Kasutage torksa mustuse
eemaldamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi
k&sna ning kuivatamiseks kuiva lappi.
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Holpsa auruga puhastamise
reziimi kasutamisel aurustub ahju
sisemusse kogunenud
jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile
paigutatud vesi ning ahju
sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekUljele moodustub
kondensatsioon, seepérast voib
ahjuukse avamisel vett tilkuda.
PUhkige kondensatsioon ara
kohe, kui avate ahjuukse.

Puroliitiline isepuhastus

Kuumad pinnad tekitavad
poletusil

Arge puudutage isepuhastumise
ajal toodet k&ega ning hoidke
lapsi sellest eemal. Enne jaékide
eemaldamist oodake vahemalt
30 minutit.

Ahi on varustatud puroltttilise
isepuhastussusteemiga. Ahju
kuumutatakse umbkaudu 420-480 °C-ni
ning mustus pdleb tuhaks. Tekkida voib
paks suits. Vaadake, et ventilatsioon
oleks hea. Purollusi tuleks kasutada iga
10 ahju kasutuskorra jarel.
1.Votke ahjust vélja koik lisad.
Kulgraamiga mudelite puhul arge
unustage vélja votmast raame.
Kui teie toote juurde kuulub tulekindel
tarvik (vastupidav isepuhastamisele
korgel temperatuuril), ei pea te neid
tarvikuid ahjust eemaldama.
2.Enne puhastustsukli algust puhkige
ahju vélis- ja sisepindadelt mustust
niiske lapiga.
Arge puhastage uksetihendit.
Klaaskiust tihend on vaga orn ning
voib kergesti viga saada.
Ahiju uksetihendi vigastuste korral
vahetage see uue, autoriseeritud
teenindusest périt tihendi vastu.



3."Pyrolysis" (PUroIUUs)??? Valige
puroluttiline funktsioon (isepuhastus).

4.|sepuhastuse aega naidatakse displeil.
Selle kestvust reguleerida ei saa.

Isepuhastuststkli 1dppu on vaimalik

reguleerida.

5.Isepuhastuse agjaks ilmub ajanaidiku

ekraanile luku tahls . ja ahjuust ei
saa avada. Parast puroluusifunktsiooni
kasutamist jaab uks veel moneks
ajaks lukku. Arge Uritage ust enne luku

tahlse . kadumist jduga avada.

6.Puhastusprotsessi I6ppemisel kdlab
ahju hoiatussignaal ja ekraanil
kuvatakse teade End (LOpp).

7.Pérast teate End (Lopp) kuvamist
|6petage protsess, seades funktsiooni-
ja temperatuurinupud véljaltlitatud
asendisse 0 (OFF).

8.Puhastustsukli jarel eemaldage
mustusejaagid dadikalahusega.

9.Méarguande helisignaali vaigistamiseks
puudutage suvalist klahvi.

Kui te pole parast teate

»End“ (LOpp) kuvamist
funktsiooni- ja temperatuurinuppe
valjalilitatud asendisse 0 (OFF)
seadnud, kaivitub
puroltusifunktsioon uuesti.

Majandus- puhastusfunktsioon

Te vdite kasutada majandusliku

puhastus funktsiooni, kui ahju ei ole liga

palju mustust.

1.LUlita funktsiooni nupp ja termostaat
asendisse OFF asendis.

2.Puudutage tahist 2, kuni ekraanile
iimub saastureziimi tahis eco.

» Ekraanile imub téhis "OFF"

(Véaljalulitatud).

3.Saastureziimi sisselllitamiseks
puudutage klahvi .

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, iimub

ekraanile tahis "On" (Sisselllitatud) ja

sadstureziimi tahis jaéb pdlema.

4.Ldlita funciton nuppu #22 suimbol.

Majandus- puhastamine on hakanud.

Saastureziimi valjaliilitamine

1.LUlita funktsiooni nupp ja termostaat
asendisse OFF asendis.

2.Puudutage tahist iz, kuni ekraanile
iimub saastureziimi tahis eco.

» Ekraanile imub tahis "On"

(Sisseldlitatud).

3.S8astureziimi valjaltlitamiseks
puudutage klahvi =

» Kui klahvilukk on vélja lUlitatud, ilmub

ekraanile tahis "Off" (Valjalulitatud).

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja

vett koos vedela pesuvahendiga,

pehmet lappi vai kdsna ning

kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse
puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallkraabitsaid.
Need vdivad pinda krimustada
ning klaasi Idhkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1.Avage eesuks (1).

2.Avage eesukse paremal ja vasakul
kuljel asuva hingede pesa (2) klambrid,
vajutades neid alla joonisel kujutatud
viisil.

1 Uks

2 Hinge lukk(suletud asend)

3 Ahi

4 Hinge lukk(avatud positsioon)
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4.Eemaldage esuks seda Ulespoole
tdmmates ja paremast ning vasakust
hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata
vastupidises jarjekorras. Arge
unustage ukse taaspaigaldamisel
sulgeda hinge pesa juures olevaid
klambreid.

Ukse siseklaasi

eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

Avage ahjuuks.

':Eemaldage plastosa kulgedel olevad
kruvid (1 suunas).
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Eemaldage eesukse Ulaocssa
paigaldatud plastosa, tommates seda

4 123

1 Koige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Valimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine
Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi t&hise A suunas ja
tébmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel naidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2).

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
2).

Nagu joonisel naidatud, asetage
klaaspaneeli kaldnurk nii, et see toetub
plastpesa kaldnurgale.



Sisemine klaaspaneel (2) tuleb
paigaldada plastist pesasse kdige
seespoolsema klaaspaneeli (1) 18hedale.
Koige seespoolsema klaaspaneeli (1)

paigaldamisel jatke trukiga kulg sisemise

klaaspaneeli suunas.

Sisemise klaaspaneeli alumine nurk
peab asetuma alumisse plastpesasse.
Suruge plastosa vastu raami, kuni
kuulete kldpsatust. Plastosa
kinnitamiseks keerake kruvid kilgedel
oOlevatesse avadesse.

Ahjuvalgusti pirni
vahetamine

Et valtida elektrilbdgi ohtu,
vaadake enne ahju lambi
vahetamist, et toode oleks
vooluvorgust lahti Uhendatud ning
maha jahtunud.

Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusil

Selles ahjus kasutatakse hodglampi
voimsusega alla 40 W, kdrgusega
alla 60 mm, l1abimddduga alla 30
mm voi halogeenlampi
pistikupesaga G9, voimsusega alla
60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril Ule 300
° C. Ahjulampe saab hankida
volitatud hooldusagentidelt vi
litsentsiga tehnikutelt.

Valgusti asukoht ei pruugi olla
sama mis joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp
pole sobiv koduse majapidamise
valgustamiseks. Selle lambi
eesmark on aidata kasutajal
toiduaineid paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid
peavad vastu pidama
ekstreemsetele tingimustele, nt
Ule 50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1.Lahutage toode vooluvérgust.
2.Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3.Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel
kujutatud (A) tUlpi, eemaldage see
joonisel naidatud viisil keerates ja
asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tllpi, eemaldage see joonisel
naidatud viisil tdmmates ja asendage
uuega.

(5

4.Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine
Kasutamise ajal tuleb ahjust auru.

>>> Tegemist ei ole rikkega.

¢ Metallosade kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>>
Tegemist ei ole rikkega.

¢ VVorgukaitse on rakendunud voi l&bi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke.
Vajadusel vahetage voi léhtestage need.

e Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku
Uhendust.

¢ Ahju pim on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

pruugi olla seatud konkreetse klpsetusfunktsiooni ja/vdi temperatuuri
jaoks. >>> Médrake konkreetne klipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi
kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

¢ VVahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 6igeks / lilitage toode
vélja ja segjérel uuesti sisse.

Kui teil ei dnnestu probleemi
k&esolevas I6igus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimuujaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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