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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

!

N\
Z} Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
i J

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the



oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the

baking paper directly on the base

of the oven.

e WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is

switched off before replacing the

lamp to avoid the possibility of
electric shock.
e The appliance must not be

installed behind a decorative door

in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!
e Ensure all electrical connections

are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.
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Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

1 Control panel 6 Shelf positions

2 Wire shelf 7 Top heating element

3 Tray 8 Lamp

4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

Function knob

Mechanical timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

S ow o =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

1. User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.




Technical specifications

Total power consumption 2.4 kW

nstallation dimensions (height / width / deth **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Inner lamp 15/25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and may these values may vary.
not exactly match your product.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

AN

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK

. . BLUE
Lf N
BROWN 1] \_ _J }
b
GREEN / YELLOW || || SUPPLY GORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.
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Cooling fan continues to operate for about 20-
9 30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer

of the oven, cooling fan will also be switched

off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven

from damaging the oven door, place a strip of

cardboard onto the inside of the oven door that

lines up with the position of the trays. Tape the

oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 22.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 22

w o

o~

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven
Switch the oven timer to off position.



@Nhen the timer is set to a certain time, it will Fan supported bottom/top heating
u

m off automatically; see Top heating, bottom heating plus fan
% (in the rear wall) are in operation. Hot

air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

I Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

— subsequent browning of food from
s the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating
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Full grill
v

Grill+Fan
N

o

Booster

=
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Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position

under the grill heater for grilling.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position

under the grill heater for grilling.

e Turn the food after half of the
grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.

Starting the cooking

In order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 18.

» The oven will be heated up to the preset

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.
9 imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.




T e e e

Lasagna One level Glass/metal 2-3 200 30..40
rectangular pan on
Beef steak One level Standard tray* 3 25 min
(whole) / Roast 250/max, then
190

chicken (1,8-2
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Cooking table for test meals

ound springform
pan with a
diameter of 26 cm
on wire grill™

p g
* These accessories may not supplied with the product

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.
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How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

e Turn the Time Adjustment knob counter
clockwise to Hand symbol when grilling.

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.
» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.




Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Wi il 20..25 min."

depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
he prod

Toast bread Wire gril

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.



3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode, water
hat is placed in the tray to soften lightly
ormed residues/dirt within the oven cavity will
evaporate and condense in the oven cavity and
inner glass of the oven door, therefore water
may drip when the oven door is opened. Wipe
away the condensation as soon as the oven
door is opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

ing them d illustrated in the fi

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

1
2
3
4

4, Remove the front ddor by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
9 should be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel

2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass

panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

o

ISH

~
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Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp with a
6 power of less than 40 W, a height of less than

60 mm, a diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9, a power of
less than 60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above 300 °C.

Oven lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.



4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avwvertenza per situazioni pericolose
per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.

=I==E=>
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni

alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I"apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

¢ (uesto apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

4N

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se e
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento

elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
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danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

e Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

e Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

e Durante I'uso 'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

e Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.

e Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

e Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.

e Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.

e Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
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e Non usare il prodotto con il vetro

potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o 1a teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)

dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.



Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio o dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWVERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che 'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne il
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

AVWERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
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dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Quando lo sportello € aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Gonformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio & stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
o proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



E Informazioni generali

Panoramica

1 Pannello di controllo 6 Posizioni ripiani

2 Ripiano metallico 7 Elemento di riscaldamento superiore

3 Vassoio 8 Lampadina

4 Maniglia 9 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
5 Sportello

Manopola funzione
Timer meccanico
Manopola termostato
Lampadina termostato

B w N =
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

Manuale utente

2. Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

—y

3. Vassoio profondo

4. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.
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Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per
la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi ¢ il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i pemi
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

220-240 V ~ 50 Hz
Tipo/sezione cavo min HOBW £G
3x15mm

Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profondita
Forno principale
Lampadina interna
Consumo energetico gril
" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fomite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.
** \edere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere [ valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si
qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo

gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,

mLe figure in questo manuale sono schematiche Questi valori potrebbero variare.

e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.
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E Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
|'installazione elettrica del per il prodotto &

responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio e destinato ad essere installato in
alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.
Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere
la figura (valori in mm).
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e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’interno.

e | mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto
consumo energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
spostare il prodotto.




min.
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* min.

Installazione e collegamento

e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea

protetta da un mini interruttore di circuito della

capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche

tecniche”. Far eseguire la messa a terra da un

elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o

senza un frasformatore. La nostra azienda non sara

responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
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senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da

persone non autorizzate.




PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'é rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, |'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.
Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo € in dotazione con |'apparecchio:

BLOCCO TERMINALE

, N4
R

MARRONE { )

CAvo D!
ALIMENTAZIONE

VERDE/GIALLO

%

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:
Cavo marrone/nero = L (Fase)
Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (avo verde/giallo = (F)

(messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = () @ (messa a terra)

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo ci si
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
€/0 intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. Il
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.
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Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento La ventola di raffreddamento continua a
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato). unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che
il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

2 Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

3 e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

e Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del

1 Ventola di raffreddamento forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
2 Pannello di controllo dello sportello in modo che si allinei con la
3 Sportelo posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro

adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
e Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
spostarlo in posizione verticale.

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.
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ﬂ Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico ¢ a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi

spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si

bruciano e si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

I prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico
1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza pil alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno eletirico, pagina 18.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno

elettrico, pagina 18

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pil alta del grill; vedere

Come utilizzare il grill , pagina 23.

Utilizzare il forno per circa 15 minuti.

Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,

pagina 23

o~

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
|'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.

17T



B Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita pud ustionare mani, volto
e/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e (i vogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Qgni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e lasciare la came nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill
Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non
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restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori ¢ cipolle.

Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico o nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.
Far scorrere il ripiano metallico o la teglia per la
cottura al forno con grill al livello desiderato nel
forno. Se si cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno sulla
rastrelliera inferiore per raccogliere i grassi. La
teglia per la cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire I'intera
area di grigliatura. E possibile che la teglia non
venga fornita con il prodotto. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pill calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico
Selezionare temperatura e modalita di funzio-

namento

1
2

Manopola funzione
Manopola termostato



1. Impostare il timer del forno al tempo di cottura
desiderato; vedereUso dell'orologio del forno,
pagina 20

2. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.

3. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.

» |l forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la

conserva. Durante il riscaldamento, la spia della

temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico
Portare il timer del forno in posizione off.

Riscaldamento superiore e inferiore

O,

o

Quando il imer & impostato su un certo orario,
si disattiva automaticamente; vedere Uso

dell'orologio del forno, pagina 20

Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
puo essere diverso da quello della propria unita.
Riscaldamento superiore e inferiore

II riscaldamento superiore e inferiore €
in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con vapore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda ¢ rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

Full grill (grill completo)

A

Il grill grande sul soffitto del forno &
attivo. Si possono cuocere con grill
grosse quantita di carne.

e Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

W

b

Booster

L'effetto del grill non & forte come in

Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.
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Booster

=l
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Questa funzione si usa per riscaldare
il forno rapidamente; non & adatta a
cuocere gli alimenti.

e Selezionare la temperatura
desiderata dopo aver scelto
questa funzione. La luce della
temperatura si accende e il
forno viene riscaldato.

e |aluce si spegne dopo che il
processo di riscaldamento &
completo. Ora selezionare la
funzione desiderata per cuocere
gli alimenti.

Uso dell'orologio del forno

Avvio della cottura

Per azionare il forno, bisogna selezionare
la modalita di cottura e la temperatura
desiderata e impostare |'ora. Altrimenti, il
forno non funziona.

1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso orario per impostare
I'ora di cottura.

2. Mettere il piatto nel forno.

3. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura; vedere. Come ufilizzare il forno
elettrico, pagina 18.

» |l forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata

€ conserva questa temperatura fino alla fine del tempo

di cottura selezionato.

4. Una volta che il tempo di cottura ¢ finito, la
manopola Time Setting (impostazione orario) ruota
automaticamente in senso antiorario. Si sente un
suono di avvertenza che indica che I'orario
impostato ¢ finito e I'alimentazione viene tagliata.

Se non si vuole usare la funzione timer,
ruotare la manopola in senso antiorario
ino al simbolo con la mano.

5. Spegnere il forno con la manopola Time Setting
(impostazione orario) e la manopola funzione.
Spegnimento del forno prima dell'ora impostata

1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario finché si
ferma.

2. Spegnere il forno con la manopola funzione ¢ la
manopola Temperature (temperatura).

Tabella tempi di cottura

| tempi in questo diagramma devono essere
considerati una guida. | tempi possono variare
a causa di temperatura degli alimenti,
spessore, tipo e preferenze personali di
cottura.




Cottura al forno e arrosto La prima rastrelliera del forno & quella di

Numero di Accessorio da usare Tempodi
yassol coltura

Dolci su vassoio | Un vassoio Vassoio standard* Iom

T Torera v on menice “
Samno

Vassoiostandard” | [T] |

con undiametrodi 26 em
st ol melalico”
| Doetti | Unvassoio |  Vassoioperdol” | [FJ ] 3 | 180 | 25.30 |
| Pestlevibele | Unvesso | Vessoostende? ¢ O] 1 2 8 20 ] 8 8|

Pasta froll Vasoostandarc” | L] ] 2 ] 200 ] 2.3
Vowoodanay ¢ ] ¢ 2 7 W | & &

Lasagna Un vassoio Teglia in vetro/metallica J 2-3 200 30..40
rettangolare su grill
metallico™
| 2

Vosostandad  F (] a8 20 B0

Bistecca (intera) | Un vassoio Vassolo standard® 25 min. 100 .. 120
/ Arrosto 250/max, pol

180... 190
Coscitiod Un vassolo Vassoio standand 3 25 min, 220 ool 9
agnelio 180 180
casseniola)
Pollo arrosto Un vassoio Vassoio standard* 2 15 min. 60.. 80
{1,8-2kg) 250/max, pol

180 ... 190
Tachnob s Uil veseolo Vaiasoio standard® 5 i 1850 710
kg 250/max, pol

180 190

Vassoiostandard” | [&] ] 3 20..30
Stconsiolia il proviscaldamento per tull ol alimentt
* Quest accessor possono non essere o assieme al pradotlo
** (JUBsl aocossul) non sonb ol assieme &l prodotto. S tatta 0 accesson dispombilin comercio.
Tabella di cottura per pasti di prova
| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Piatio Numero di vassol Actessorio da Modalita bi Posizione
usare funzionamento rastreliiera

Biscotto al Un vassoio Vassoio standard* — 3
burro-scozzese

Voondonded | OO L ¢} 0 1 B %

Pan di Spagna | Un vassoio Teglia rotonda a - 3 160 25 .3
cerniera con un
diametro di 26
cm su gl
metallico™

Tortadingls ln vassoio Platto metallien L 2 180 50 60
toloada asto can
o dianeleo 06 20
cmsu gl
metalice”

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Suggenmentl per la cottura al forno dei dolci
Se il dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

e Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

e Sela pasta e froppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non € cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cotta,
usare un ripiano pit basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

e  Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
Secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Seun piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.
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Come utilizzare il griII 3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per

: circa 5 minuti.

ATTENZIONE » La spia della temperatura si accende.

Chiudere lo sportello del forno durante la Spegnimento del grill

cottura con grill. Lo .

Le superfici calde possono provocare ustioni! 1 (Rsfltggrrigrl; manopola funzione in posizione Off

e Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario verso C Gli alimenti che non sono adatti alla

il simbolo a forma di mano durante la cottura cottura al grill rappresentano un rischio

con grill. di incendio. Usare solo alimenti per
Accensione del grill cottura con grill adatti al calore intenso
1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill del grill.
desiderato. Non mettere il cibo troppo lontano sul
2. Poi selezionare la temperatura del grill come retro del grill. Questa & I'area piti calda
desiderato. e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Alimenti Temperatira consighata | Tempo cotiura gril
rastreliiera 0 clrca

_
—
( Auosodimano | Gllweles 0 ¢ 0 45 ¢ 0 L B 0mn

 carltediio | Gl 1 & o E g
——
" a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.
possibile reg igli prodotto, la griglia funzionera alla temperatura consigliata.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

ra&trallnera hv pross inmin.

Pane per toast Gnll metalllco 250 1. 3 mm

i o i i i
2 pezdl

Glrare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da grigliare.
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E Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente |'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo

Pulire pannello di controllo e le manopole con un

panno umido e asciugare.

@Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!
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Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale

tirando verso di sé

Pareti catalitiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Grazie alla superficie
perforata, le superfici catalitiche assorbono il grasso e,
una volta che quest'ultimo ne riempie la superficie,
iniziano a brillare. In questo caso si raccomanda di
tituire gli el ti

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non €
troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si
forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua
condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.



2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido o0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I'acqua inserita nel vassoio per
ammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o0 una spugna per

pulire I'apparecchio € asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.

1 Sportello

2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno

4 Blocco cerniera(posizione aperta)

4. Rimuovere lo spbrtello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro € sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong,
devono essere esequiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.
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Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

I pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

3. Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e
tirare in direzioneB.

1 Pannello piti interno in vetro

2*  Pannello interno in vetro (Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

4. Seil dispositivo & dotato di un pannello in vetro
interno (2); Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il pannello interno in vetro (2).

5. Il primo punto per rimontare lo sportello &
reinstallare il pannello interno in vetro (2). Mettere
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I'angolo smussato del pannello in vetro in modo
che poggi sull'angolo smussato dell‘apertura in
plastica. (Se il dispositivo & dotato di un pannello
in vetro interno). Il pannello interno in vetro (2)
deve essere installato nell'apertura in plastica
vicino al pannello piti interno in vetro (1).

6. Quando si installa il pannello piti interno in vetro
(1), assicurarsi che il lato stampato del pannello
sia rivolto verso il pannello interno in vetro. La
cosa importante & posizionare |'angolo inferiore
del pannello pits interno in vetro (1) nell'aperture in
plastica inferiore.

7. Spingere la parte in plastica verso la struttura fino
a sentire un “clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che |'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

In questo forno viene utilizzata una lampada ad
incandescenza con potenza inferiore a 40 W,
altezza inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con attacco tipo
(9, potenza inferiore a 60 W. Le lampade
sono adatte al funzionamento a temperature
superiori a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

La posizione della lampadine pud variare dalla
figura.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

@

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
come temperature superiori a 50 °C.

CHOICINCIS

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.



3. Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)

mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in

figura, quindi sostituirla.
0

4.

Installare il coperchio in vetro.

27T



Ricerca e risoluzione dei problemi

1l forno emette vapore durante I'uso.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

e | fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e L'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

o

e Lalampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampacdina del forno.
e  |'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

11 forno non riscalda.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
su una certa funzione e/o temperatura di cottura.
e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).
e  |'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarti.
{In modelli dotati di timer) |l display dell‘orologio lampeggia o il simbolo deil'orologio &

e Sié verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare |'agente autorizzato per I'assistenza
o il rivenditore dove & stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucnik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam §to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo proCitajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Cuvajte ih kao referencu za bududu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj prirucnik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priruéniku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZze primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliededi simboli su koristeni u ovom priru¢niku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
pitanju Zivota i imovine.

!

Upozorenje u vezi elekiro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozZara.

Upozorenje na vruée povrSine.

B BB B

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava ce ponistiti svaku
garanciju. o
Opce mijere sigurnosti
e (vaj uredaj mogu koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
osobe sa reduciranim fizickim,
¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja °
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa °
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko ¢iScenja

koristi kao rabljeni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlaSteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

i odrzavanja. ElektriCna sigurnost

e Uredaj nije namijenjen za o
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod e
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.
Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

e Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se

4/BS

Ukoliko proizvod ima gresku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlaStenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeliku "Tehnicke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod Kkoristi sa ili bez



transformatora. NaSa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiSCenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze u potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice zagrije
se prilikom koriStenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema kontakta sa straznjom
povrSinom; u suprotnom, spoj se
moze oStetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte voditi
kabal preko toplih povrSina. U

suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlastene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u kudi.
Provjerite da je jacina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.
Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
boCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.
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Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

Drzite sve otvore za ventilaciju
oCiScenim od prepreka.

Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.
Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice.

Nemojte Koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrsinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.
Nemojte koristiti Cistace na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.
(Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)

Ispravno postavljanje zicanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se ziCana reSetka iili
pladanj postave ispravno na
stalak. Umetnite zianu reSetku ili

pladanj izmedu 2 tracnice i
osigurajte da bude uravnotezeno
prije nego stavite hranu na to
(Molimo pogledajte slijedecu
sliku).

______ = =

Nemojte koristiti proizvod ukoliko

je staklo na prednjim vratima

uklonjeno ili slomljeno.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Postavite papir za peCenje u
posudu za kuhanje ili na dodatnu
opremu pecnice (pladanj, Zicanu
reSetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite viSak



dijelova papira za pecCenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme ili
posude da bi se sprijeCio rizik
dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne koristite papir
za peCenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznaCene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz uticnice
ili da je automatska sklopka
iskljuCena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanije.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utikac odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigurni da teCnost ili vlaga
na utiénici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu,
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u

druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod rostilja,
suSenje peskira ili krpa itd.
vjeSanjem istih na ruckama kao ni
u svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje i
roStiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe. Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

Elektricni proizvodi predstavljaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne dajte djeci
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da sjedaju na njih. Vrata se mogu
oboriti ili se mogu oStetiti Sarke
na vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje Klasifikacijski
simbol za otpadnu elekiriénu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni

proizvod s obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
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vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na

odlagaliSte za reciklazu elekiricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagaliSta.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

*  Materijal za pakovanje predstavija opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravilno ih odloZite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obi¢nim
ku¢nim otpadom.



E Opce informacije

Pregled

1 Upravljacka ploca 6 PoloZaji palice

2 Zitani nosag 7 Grijni element na vrhu

3 Pladan; 8 Lampa

4 Drska 9 Motor ventilatora (iza Celiéne ploce)
5 Vrata

Funkcijska sklopka
Mehanicki mjeraC vremena
Termostatska sklopka
Termostatska lampa

B w N =
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Sadrzaj pakovanja

@Isporuéeni pribor se moze razlikovati ovisno od
modela proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u priru¢niku za korisnika
ne mora it isporucen uz vas proizvod.
Uputstvo za upotrebu
2. Standardni pladanj
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu hranu i
velike pecenice.

—y

Ispravno postavljanje Zi¢anog nosacta i
pladnja na teleskopske stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda
nece nalaziti na vaSem proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite i uklonite pladnjeve i zicani nosac.
Kada koristite pladnjeve i zi¢ani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straznjem odjeljku teleskopskog stalka stoje
nasuprot rubova ziCanog nosaca i pladnja.

3. Duboki pladanj
Upotrebljava se za peciva, velike pecenice, soéna
jela, kao i za prikupljanje masnoce tokom
roStiljanja.

4, ReSetka rostilja
Upotrebljava se za przenje i za postavljanje hrane
koju treba peci, prziti ili kuhati u loncu na Zeljenoj
polici.
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Tehnicke specifikacije
ot 7

Glavna pecnica

Unuirasnja lampica

Potrosn a elektriéne energije rostilia 2.2 KW
Osnove: Informacije o elektricnim pecnicama na etiketi o energiji date su u skladu sa EN 60350-1 / IEC
60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-gomjim
grija¢ima ili funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).
Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto zavisi od toga da li
relevanine funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3- Turbo
kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje donje i gornje

povrsine.
** Pogledajte . Instalacija, Stranica 12.

ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se pobolj$ao ili u priloZenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa

) — - relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima
Slike u ovom prirucniku su shematske i~ okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
moguce je da se ne podudaraju tacno s vasim varirat.
uredajem.
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E Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlastene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevaze¢a. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za oSte¢enja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene osobe i
garancija moze biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleZnosti korisnika.

OPASNOST:
Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim

i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrSiti instalaciju.

OSteceni proizvodi predstavljaju rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijalno
dostupnim kuhinjskim kabinetima. lzmedu uredaja i
kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti dovoljno
prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere u mm).

12/BS

e PovrSine, sintetiCki laminati i liepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju biti postavljeni u
ravninu i uévrséeni.

e Ako se ispod pecnice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izmedu pecnice i ladice.

Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije osobe.
Drzite pecénicu za drSke s obje strane da biste je
pomierili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti u skladu s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dovolina
ventilacija.

Nemojte instalirati proizvod pored frizidera ili
zamrzivaca. Toplota koju emitira va$ proizvod
Ce povecati potroSnju energije uredaja za
rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste prenosili ili
premjestali ovaj proizvod.




600

595

504 /720

min.
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* min.

Instalacija i povezivanje

e Proizvod se iskljucivo moze instalirati i prikljuciti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.

Elektricno spajanje

Prikljucite proizvod na uzemljenu utinicu/vod koji su

zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom

odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli

"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi

kvalifikovani elektri¢ar dok se proizvod koristi sa ili bez

transformatora. NaSa kompanija nece biti odgovorna

za hilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
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koriStenja proizvoda bez uzemlienja u skladu s
lokalnim propisima.

OPASNOST:
Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
samo od strane ovlatene i kvalifikovane

osobe. Period garancije za proizvod po€inje
samo nakon ispravno izvrSene instalacije.
ProizvodaC se nece drzati odgovornim za
oStecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe.




OPASNOST:
Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeciti, niti doci u kontakt sa vrucim

dijelovima na proizvodu.
O3teceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektri¢ara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili poZara!
Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih propisa.
Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.
e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:
Prije zapoCinjanja bilo kakvog rada na
elektriCnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz

napajanja.
Postoji rizik od elektro Sokal

Spajanje napojnog kabla

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrzavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektriCnoj energiji i morate koristiti
odgovarajuéu utiénicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikada i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utinice/voda.

1. Nije moguce prekinuti sve polove u izvoru
napajanja, jedinica prekida s minimalno 3 mm
kontaktnog zazora (osiguraci, prekidadi linijske
sigurnosti, kontaktori) mora biti spojena i svi polovi
ove jedinice prekida moraju biti u blizini (ne iznad)
proizvoda u skladu sa IEE direktivama. Ne
pokoravanje ovim uputstvima moZe prouzrokovati
probleme u radu i uiniti nevazecom garanciju za
proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem prekidaca

strujnog kola zaostale elektriCne energije.

Ako je kabal isporucen uz ovaj proizvod:

BLUE
T
BROWN 1
|
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

7

2. Za jednofazno spajanje, spojite zice kao Sto je
oznaCeno ispod:

Smeda/Crna Zica = L (Faza

Plava/sed Zica = N (Nu%

e Zeleni/zuti kabal = (F)

)
(Uzemljenje)

e sed/Crazica = L (Faza)

e Plava/Smeda zica = N (Nula)

e Zeleni/zuti kabal = (F) @ (Uzemljenje)

Instalacija proizvoda

1. Gurnite pecnicu u kabinet, poravnajte i priévrstite
je, a s druge strane osigurajte da napojni kabal ne
bude prekinut i/ili priklijeSten.

Pricvrstite pecnicu s 2 Sarafa kao §to je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tokom upotrebe ako nije postavljena prema
uputstvima i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.
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Za proizvode sa ventilatorom za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vaSem proizvodu.)

ZavrSna provjera

1.

Rukovanje proizvodom.

2. Provijerite funkcije.
Odlaganje starog proizvoda.

SaCuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zaStitnu foliju sa
zratnim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i ¢vrsto omotajte ljepljivom trakom.
Da biste sprijecili da Zi¢ana polica i pleh oStete
vrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutraSnje strane vrata pecnice, tako da
odgovara polozaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za bocne zidove.

Ne koristite vrata ili rucku da biste podizali ili
premjestali ovaj proizvod.

1 Ventilator za hladenje
2 Upravljacka ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

Nemojte stavljati nikakve predmete na proizvod
i pomjerajte ga u uspravnom poloZaju.

Provjerite generalno izgled vaSeg proizvoda
radi bilo kakvih o3tecenja koja su se mogla
desiti tokom transporta.

entilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta nakon Sto se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako $to ste programili
programator na pecnici, ventilator za hladenje

Ce takoder hiti iskljucen po zavrSetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama
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ﬂ Priprema

Savjeti za uStedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite va$

uredaj na ekoloSki nacin i da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove tamne
boje u pecnici jer ¢e time biti ostvaren bolji
prenos toplote.

e Prilikom pripremanija jela, izvrSite operacije
prethodnog zagrijavanja ako se to savjetuje u
korisni¢kom prirucniku ili uputama za kuhanje.

e Ne otvarajte Cesto vrata pecnice za vrijeme
kuhanja.

e PokuSajte istovremeno kuhati (spremati) viSe od
jednog jela u pecnici kad god je to moguce.
Mozete kuhati tako $to Cete staviti dvije posude
za kuhanje na reSetku rostilia.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim. Peénica ¢e
ved biti vruca.

e MozZete ustediti energiju tako Sto Cete iskljuciti
vaSu pecnicu par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba
Prvo ¢iSéenje uredaja

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrsini.
Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,

praSkove/kreme za €iScenije li bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

1. UKlonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite krpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljucite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kakvi ostaci proizvodnje ili

slojevi ¢e sagorjeti i biti uklonjeni.

UPOZORENJE

Vrude povrsine izazivaju opekotine!

Uredaj moZe biti vru¢ kada se koristi. Nikad
nemojte dirati vruce gorionike, unutraSnje
dijelove pecnice, grijalice itd. DrZite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

Elektricna peénica

1. lzvadite sve pladnjeve za peGenie i reSetku rostilja
van iz pecnice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Odaberite polozaj Static.

4. Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati elektricnom pecnicom, Stranica 18.

5. Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

6. Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elektricnom pecnicom, Stranica 18

Pecnica sa rostiljom

1. lzvadite sve pladnjeve za peGenje i reSetku rostilja
van iz peénice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati rostiljom, Stranica 22.

4. Pustite pecnicu da radi oko 15 minuta.

5. Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
rostiliom, Stranica 22

Dim i miris mogu se javiti tokom nekoliko sati
prilikom inicijalnog pustanja u rad. To je
sasvim normalno. Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direkino inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom

Opcée informacije o pecenju, przenju i
roStiljanju

UPOZORENJE
Vruée povrSine izazivaju opekotine!
Uredaj moZe biti vru¢ kada se koristi. Nikad

nemojte dirati vruce gorionike, unutraSnje
dijelove pecnice, grijalice itd. DrZite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

OPASNOST:
Vodite raduna kada otvarate vrata pecnice jer

iz njene unutraSnjosti moZe izlaziti para.
IZlazeéa para moZe prouzrokovati opekotine na
vasim rukama, licu i/ili o¢ima.

Savjeti za pecenje

Koristite odgovarajuce oblozene neljepljive
metalne ploCe i aluminijske posude ili silikonske
kalupe otporne na toplotu.

Maksimalno koristite prostor na polici.

Postavite kalup za pecenje na srednju policu.
Odaberite ispravan polozaj police prije nego
ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne mijenjajte polozaj
police kada je pecénica vruca.

DrZite vrata pecnice zatvorenim.

Savjeti za przenje

Tretiranje cijelog pileta, curke i velikih komada
mesa sa zacinima poput limunovog soka i crnog
bibera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta duze u poredenju sa przenjem mesa bez
kosti iste veliCine.

Svaki centimetar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

Pustite da meso odstoji u peénici oko 10 minuta
nakon zavr$etka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijelom komadu pecenja i ne curi
kada se meso sijece.

Ribu treba staviti na srednju ili donju policu u
pladnju otpornom na toplotu.
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Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na roétilju, brzo
poprime smedu boju, imaju finu koricu i ne isuSuju se.
Ravni komadi, mesni raznjiéi i kobasice posebno su
podesni za rostilj, kao i povrée sa velikom koli¢inom
teCnosti kao Sto su paradajz i crveni luk.

Rasporedite komadice koji ¢e se rostiljati na
reSetci il na plehu za pedenje sa reSetkom na
takav nagin da pokriveni prostor ne prelazi
velicinu grijaca.

Gurnite zicanu policu ili pladanj za pegenje sa
reSetkom na Zeljeni nivo u pecnicu. Ako rostiljate
na zi¢anoj polici, gurnite pladanj za peenje na
donju policu kako bi se pokupila masnoca.
Pladanj za peCenje koji trebate gurnuti mora biti
odgovarajuce veliCine tako da obuhvata cijelo
podrucje za rostiljanje. Ovaj pladanj mozda nece
hiti isporuCen uz proizvod. Dodajte malo vode u
pladanj za pecenje radi lakSeg CiScenja.

Hrana koja nije pogodna za roStiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze
zapaliti.

Kako rukovati elektricnom peénicom

Odaberite temperaturu i na¢in rada

Funkcijska sklopka

Termostatska sklopka
Podesite mjerac vremena pecnice na Zeljeno
vrijeme kuhanja; pogledati Upotreba sata pechice,
Stranica 20.
Podesite funkcijsku sklopku na Zeljeni rezim rada.
Podesite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.



» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i
odrzava je. Tokom zagrijavanja, lampica temperature
ostaje ukljucena.

Iskljuéivanje elektriéne pecnice

Prebacite mjerac vremena pecénice u polozaj

‘iskljuceno’.
Kada je mjera¢ vremena podeSen na odredeno
vrijeme, on se automatski iskljuéuje; pogledati
Upotreba sata pecnice, Stranica 20

Okrenite funkcijsku sklopku i tipku za temperaturu u
polozaj isklju¢eno (prema gore).

Vazno je pravilno postaviti Zicanu resetku na zicani
nosac. Zi¢ana reSetka mora biti umetnuta izmedu
nosaca kao Sto je prikazano na slici.

Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji naslonjena na
straznji zid pecénice. Kliznite vaSu reSetku na prednji
odjeljak nosaca i namjestite je uz pomo¢ vrata kako
biste postigli dobre performanse rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Nacini rada
Redoslijed rezima rada prikazan ovdje moZe odstupati
od redoslijeda na vaSem proizvodu.
Gornje i donje zagrijavanje
— ] Gornje i donje zagrijavanje su u funkciji.
Hrana je zagrijana istovremeno s donje
— J i gornje strane. Na primjer, to je
pogodno za kolace, tjestenine, ili kolace
i kaserole u kalupima za pecenje.
Kuhanje samo sa jednim plehom.
Zagrijavanje dna
Samo zagrijavanje donje strane je u
funkciji. To je pogodno za pizze i za
===, kasnije rumenjenje hrane s donje
==  strane.
Ova funkcija mora biti koriStena za lako
6 CiS¢enje parom takode.
T~
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Zagrijavanje donje/gornje strane potpomognuto
ventilatorom

Gornii i donii grijaci plus ventilator (u
straznjem zidu) su u funkciji. Vrudi zrak
je ravnomjerno distribuiran u cijeloj
pecnici brzo pomodu ventilatora.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

o

Puni rostilj
SAAN

Veliki rostilj na stropu pecnice je u
funkciji. Podesno za rostiljanje velikih
koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za rostiljanje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
ro$tiljanja.

Roétilj+ventilator

v | Efekat rostilja nije jak kao kod punog

% ro$tilja

e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za przenje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena

ro$tiljanja.

"Booster"

=l

Ova funkcija se koristi za brzo
zagrijavanje pecnice; to nije pogodno
za kuhanje hrane.

e (Qdaberite Zeljenu temperaturu
nakon odabira ove funkcije.
Svjetlo za temperaturu se pali i
pecnica je zagrijana.

e Svjetlo se gasi nakon Sto proces
zagrijavanja okon¢a. Sada
odaberite Zeljenu funkciju da
kuhate vaSu hranu.

Upotreba sata peénice

Tabela vremena kuhanja

Pocetak kuhanja

2.
3.

Da biste koristili pe¢nicu, morate odabrati
reZim kuhanja i Zeljenu temperaturu i
podesiti vrijeme. U suprotnom, pecnica
nece funkcionirati.

Okrenite tipku za prilagodavanje vremena u
smjeru kretanja kazaljke na satu da biste podesili
vrijeme kuhanja.

Stavite posudu sa hranom u pecnicu.

Odaberite rezim rada i temperaturu; pogledajte.
Kako rukovati elektricnom pecnicom, Stranica 18.

» Pecnica Ce se zagrijati do zadane temperature i
odrzavat ¢e tu temperaturu od kraja vremena kuhanja
koje ste odabrali.

4.

5.

Nakon $to vrijeme kuhanja istekne, tipka za
podeSavanje vremena automatski ¢e se okrenuti u
smjeru suprotnom od smjera kretanja kazaljke na
satu. ZaCuje se zvuk upozoranja koji pokazuje da
je zadano vrijeme isteklo i napajanje se prekida.

ko ne Zelite koristiti funkciju
programatora, okrenite tipku u smjeru
suprotnom od smjera kretanja kazaljke na
satu u pravcu simbola ruke.

Iskljucite pecénicu koristedi tipku za podeSavanje
vremena, funkcijsku sklopku i tipku za
temperaturu.

Iskljucivanje pecnice prije zadanog vremena.

1.

Okrenite tipku za podeSavanje vremena u smjeru
suprotnom od smijera kretanja kazaljke na satu
dok se ne zaustavi.

Iskljucite pecnicu koristeci funkcijsku sklopku i
tipku za temperaturu.

Pecenje i przenje

remena u ovoj karti sluZe kao vodi¢. Vremena
mogu varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vasih vlastitih preferencija u
vezi kuhanja.

1. polica pecnice je donjapolica.
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Kolitiopieh | Jedan pladary e E

Kolaci u kalupu | Jedan pladanj Kalup za tortu na resetci “- 40 .. 50
roStifla™

Sadwoipbdor 1 OO 0 3 0 W L B B ]

Biskvit kola¢ Jedan pladanj Okrugla opruzna tava - 3 160 25 .35
precnika 26 cm na
resetci rotilja™

Gdpday | Pedmmfesy f L0 L 8 f 180} %5 30 ]
Sandardnipladent | L] ] 2 ] 200 | 3040 |
z

Tetan padan Shrdatn pacany” “ 5 5
tosiening

Jedan pladanj Stndardnipladeny | L) ] 2 ] 200 | 35.45 |

pravaugaona lavana
sete st
| Pza | Jedanpladanj | Stenderdnipledeny | 7 ] 2 | 200200 | 15.20 |
(cilsh / pen zatm 180 100
lonac 180 ... 190
187Kk i 180 100
zatim 180 ... 190

Jedan pladan) Sendenipoanf f 0 R] O F 8 @8 ] B %
Preporucuje se prethodno zagrijavanie za sve vrste hrane.
* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporugen s proizvodom.

** Qvaj dodatni pribor nije isporucen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Posuda Broj pladnjeva Dodatna oprema za Nadin rada PoloZaj Temperatura Vrijeme
koriStenje police (°C) kuhanja
(priblizno u
min
2
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Tabela kuhanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucilo kontrolnim institucijama

da testiraju proizvode
Dodatna oprema za
kori$tenje

Mali kolati Jedan pladan] Standardni pladan j 5! 3 @ |

Okiugla oprozng va
precnika 26 omna retelel
rostia
Okrugla crna metalna
posuda precnika 20 cm na
resetol rodtilja™

Biskul kolac Jaddan pladan
Pita s jabukama | Jedan pladanj

Preperuéu;e - prethadna Zaorigvane 2 e visle heane.
x Moguée 16 da oval dodatni prztmr e butle Sporucen s protzvodom.
 Oval dodabyi orhor nie sponicen Sproodon D dedei b s komeiaho dostupan

Upute za pecenje kolaca
Ako je kolac previSe suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje tecnosti ili
snizite temperaturu za 10 .

e Ako je kolaC previSe taman na vrhu, postavite ga
na nizu policu, snizite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je skuhano dobro s unutradnje strane ali je
gnjecavo s vanjske strane koristite manje
teCnosti, snizite temperaturu i povecajte vrijeme
kuhanja.

Upute za pecenje tuesta
Ako je kolac previSe suh, povecajte temperaturu
zanekih 10 i smanijite vrijeme kuhanja. Navlazite
slojeve tijesta sosom od mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.

e Ako traje predugo da se kolac ispete, pobrinite
se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
premaSuje dubinu pleha.

e Ako je gornja strana kolaCa postala braonkasta,
ali donja strana jos nije kuhana, uvjerite se da
koli¢ina sosa koji se upotrijebili za kola¢ nije
prevelika na dnu kolaca. PokuSajte ravnomjerno
rasporediti sos izmedu i po slojevima tijesta kako
bi ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom rada i
emperaturom koji su dati u tabeli kuhanja.
ko doniji dio jo$ nije dovoljno rumen, slijedeci

put ga stavite na jednu policu niZe.
Uputstva za kuhanje povréa

e Ako jelo od povréa ostaje bez sokova i postaje
previSe suho, kuhajte ga u tavi sa poklopcem
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Vrijeme
kuhanja
(pribliino u

3 o0 =

umjesto u plehu. Zatvorene posude ¢e saduvati
sokove koje daje jelo.

e Ako se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
povrée unaprijed ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u pecnicu.

Kako rukovati rostiljom

UPOZORENJE

Zatvorite vrata peénice tokom pecenja na
rostilju.

Vrude povrine mogu izazvati opekotine!

e Okrenite tipku za prilagodavanje vremena u
smjeru suprotnom od smjera kretanja
kazaljke na satu do simbola ruke kada
rostiljate.

Ukljucivanije rostilja

1. Okrenite funkcijski sklopku do Zelienog simbola

rotilja.

2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.

3. Ako je potrebno, uradite prethodno zagrijavanje

oko 5 minuta.

» Lampica temperature se pali.

Iskljucivanije rostilja

1. Okrenite funkcijsku sklopku u polozaj Off

(isklju¢eno) (prema gore).

Hrana koja nije pogodna za roStiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze
zapaliti.




Vrijeme pripremanja hrane koriStenjem funkcije rostilja
Rostiljanje elektri¢nim rostiljom

m Dodatna oprema za koriStenje Polozaj police Preporuéena temperatura Vrijeme roétiljanja
n

Cme e
| Pleciodresse |~ ReSebkarodtifp | 45 | . 950 | 95 3mn |
- . __________ =
Codepefare | Reloberodla | 65 | %0 | 5 gomn’

- = __ . _ - . ___ = =
| ot | ReSblaeodip 0 | 0 4 0 | 950 | 1 3mp |
ovisno o debljint
*Prethodno zagrijati tokom 5 minuta

eg proi podesiti, rostlil &e raditi na prep -
Jela u ovoj tabeli kuhanja su prlpremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucno kontrolnim institucijama
da testiraju proizvode

Dodatna oprema za koriStenje PoloZaj police Temperatura (°C ) Vrijleme kuhanja
priblizno u min.)

= . -

ufte (govedina) - Resetka rostilja — 25 35 min
12 komadi

Okeenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena roénl;ama
Preparutuj ethodno zagriiavani ;
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E Odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda e biti produZen, a uestali
problemi ¢e se smaniiti ukoliko se proizvod Cisti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
zapoCinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iscenja.
Postoji rizik od elektro Sokal

SaCekajte da se uredaj ohladi prije is¢enja.
\rude povrsine mogu izazvati opekotine!

‘ OPASNOST:

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nain ¢e biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koritenja uredaja.

e 7ZacCiS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da hilo kakav viSak te¢nosti
bude temeljito obrisan nakon ¢iScenja i sve Sto je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da biste Cistili povrSine od
nehrdaju¢eg materijala ili od inoksa niti za
CiS¢enje rucke. Koristite mekanu krpu sa te¢nim
deterdzentom (ne abrazivnim) da prebriSete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
smijeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrSini.
Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,

praSkove/kreme za €iScenije li bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

Nemojte koristiti Cistace na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni

udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu plou i kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.

ko je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte uklanjati
kontrolnu dugmad da Cistite kontrolnu tablu.

Kontrolna tabla bi se mogla oStetiti!
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CiSéenje pecnice

Ciscenje boénih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Uklonite prednji dio boénog nosaca tako Sto Cete
ga povuéi u smjeru suprotnom od bo¢nog zida.

2. Uklonite bo¢ni nosa¢ u potpunosti tako $to ¢ete

a povuci prema sebi

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnji boéni zidovi (A) i/ili strazniji zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom.
KatalitiCki zidovi imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. KatalitiCki zidovi pecnice se ne trebaju Cistiti.
Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke
povrSine apsorbiraju mast i kad se povrSina ispuni
mascéu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju preporuduje se
zamjena dijelova.

ako ¢iSéenje paro
To osigurava lako CiScenije jer se prljavstina (bez
predugog ¢ekanja) omekSa pomocu pare koja se
formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama pecnice.

1. Uklonite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i postavite
pladanj na 2. policu u pecénici.




3. Postavite peénicu na jednostavan nacin rada
CiS¢enje parom i rade na 100 ° C 25 minuta.

4. Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s te¢noSéu za pranje, mekanu
krpu ili spuzvu da ocistite postojana zaprljanja i
zatim prebriSite suhom krpom.

U toku reZima laganog ¢iS¢enja pomocu
pare, voda se postavlja u pladanj tako da
se ostaci/prljavstina u unutra$njosti
pecnice isparavaju i kondenzuju u Supljinu
pecénice i unutradnje staklo pecnice, tako
da voda moZe da kaplje kada je vrata
pecnice otvorena. ObriSite kondenzaciju
¢im se vrata pecénice otvore.

Ciscenje vrata pecnice

Da biste oCistili vrata pecnice, koristite toplu vodu s

te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da odistite

proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Nemojte koristiti bilo kakva gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugace
a ¢iScenje vrata pecnice. Njima se moZe
izgrebati povrsina i unistititi staklo.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).
2. Otvorite spojnice na kucistu Sarke (2) na desnoj i
lijevoj strani prednjih vrata tako Sto ¢ete ih
pritisnuti prema dolje kako je prikazano na slici,

1 Vrata

2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Pecnica
4

Uklonite prednja vrata poviaenjem prema gore
kako biste ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevoj
i desnoj strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom procesa
skidanja trebali bi biti ponovljeni obrnutim
redosliedom kada sklapate vrata. Nemojte
zaboraviti zatvoriti spojnice na kucistu Sarki
prilikom postavljanja vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnja staklena ploca na vratima pecnice moze se
skinuti radi iSéenja.

1. Otvorite vrata pecnice.

B

2. Povucite prema sebi i uklonite plastiéni dio
postavljen na gornjem odjeljku prednijih vrata.
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3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najskrovitiju staklenu plocu (1) u smjeru A i
povucite je van u smjeru B.

1 Najskrovitija (unutradnja) staklena ploca

2*  Unutrasnja staklena ploca (Ona se mozda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

4. Ako je va$ proizvod opremlien unutraSnjom
staklenom plo¢om (2); ponovite istu proceduru za
uklanjanje unutradnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak da se ponovo skiope vrata jeste
postavljanje unutrasnje staklene ploce (2).
postavite zarubljeni ugao staklene ploce tako da
ostane u zarublienom uglu plasti¢nog proreza.
(Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plo¢om). Unutradnja staklena ploca (2)
mora hiti postavljena u plasticni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).

6. Kada postavljate najskrovitiju staklenu plocu (1),
budite sigurni da ispisana strana ploce bude
okrenuta prema unutrasnjoj staklenoj ploci. Vazno
je da se donji ugao najskrovitija (unutranja)
staklena ploce (1) smjesti u donji plasticni prorez.

7. Gurajte plasticni dio prema okviru dok ne Cujete
Zvuk "KIik".

Zamjena svjetla u peénici

OPASNOST:
Prije zamjene sijalice u peénici, budite sigurni
da je uredaj iskljucen iz elektro mreze i

ohladen kako biste izbjegli rizik od elektro
Soka.
Vrude povrsine mogu izazvati opekotine!
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U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa Zarnom niti
9 snage manje od 40 W, visine manje od 60

mm, promjera manje od 30 mm ili halogena
lampa sa uti¢nicom tipa G9, snage manje od
60 W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe za
peénicu moZete nabaviti od ovlastenog
servisera ili tehnicara sa licencom.

Pozicija lampice moZe biti drugadija od one
prikazane na slici.

Lampica koja se koristi u ovom uredaju nije
pogodna za osvjetljavanje prostorija u
domadinstvu. Namijenjena upotreba za ovu
lampicu je da pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom uredaju
moraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa pecnica opremljena okruglom

lampicom:

1. Iskopcajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.

CHCICHNS

3. Ako je lampica vaSe pecnice tipa (A), kako je
prikazano na slici u nastavku, izvadite je tako Sto
¢ete je rotirati kao Sto je prikazano i zamijenite je.
Ako je lampica tipa (B), povucite je i izvadite kao
Sto je prikazano na slici i zamijenite je.

4. \Vratite stakleni poklopac na mjesto.



Rjesavanje problema

»  Uobitajeno je da tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nije rije¢ o kvaru.

*  Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. >>> Nije rije¢ o kvaru.

e  Osigurad napé{janjaje pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u Kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno zam//en/te ih ili vratite u pocetni poloZaj.
u (uzemljen) uticnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Sijalica u pe¢nici je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite i ili vratite u pocetni polozej.

Pecnica se ne zagrijava.

e Funkcija i/ill temperatura nisu podegene. >>> Podesite funkeiju i temperaturu pomocu sklopke/tipke
Za odabir funkcije ili temperature.

e Kod modea koji su opremljeni programatorom, programator nije podesen. >>> Podesite vrijeme.
(Kod proizvoda sa mikrovalnom pec¢nicom, programator upravlja samo mikrovalnom pecnicom.)

e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u Kutiji s

___________________ osiguracima, Ako je potrebno, zamijenite in il vratite u pocetni polozaj.

{Kod modela sa programatorom) ekran sata trepce ili simbol sata svijetli.

e Ranije se dogodio prekid u napajanju. >>> Podesite vrijeme / iskljucite proizvod i zatim ga ponovo
ukljucite.

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili
trgovcem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.

Nikada ne pokuSavajte sami popravljati
neispravan proizvod.
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