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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ rdwniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcia,
bioragc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacii i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

W niniejszej instrukciji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybiinosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcije bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcii.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwaranciji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac¢ producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

 Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

 Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
osO6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

» Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

» Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

« (Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo
elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
mogag dotykac tylne;
powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
goracych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do

gniazdka, aby unikngc
wyfladowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZzyCji pionowe;.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.
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A Bezpieczenstwo

montazu

« Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

« Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jedli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odfgczy¢ go od zasilania lub
wytaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
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skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjeta lub sttuczong szybg
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

» Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac

tatwopalnych/wybuchowych

materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

Poniewaz para moze sie

wydostawac podczas

pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

Urzadzenie moze sie nagrzac

podczas pieczenia. Nie

dotyka¢ goracych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

» Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac

zaroodpornych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriow

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskacé
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesungc
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapaliC. Przed pieczeniem
usunac zanieczyszczenia.

» Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing

9/PL



przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

Nie podgrzewac zamknigtych
puszek i szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc¢ potrawe i wtéz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajgcy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno kfas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
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uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujagc go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj sciernych
Srodkow czyszczacych,



metalowych skrobaczek, porysowanie i rozbicie

druciakow lub srodkow szklanych powierzchni.

wybielajgcych do czyszczenia e Zawsze utrzymuj panel

szyby przednich drzwi sterowania w czystosci i

piekarnika/(jesli sg) szyby suchosci. Wilgotna i brudna

gornych drzwi piekarnika. powierzchnia moze

Srodki te moga powodowad powodowac problemy z
obstugg funkciji.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
— dyrektywag Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
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sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomoga uzywac produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikéw, ktére
lepiej przenosza ciepto.

¢ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarmnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

¢ Nie otwierac¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcii
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
Jegli drzwiczki nie zostang otwarte,
temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania
energii w funkcji roboczej "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze rézni¢ sie od
pokazanej na ekranie.

e Staraj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pétce.
Jesdli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

1
10
9
4
8
7
5
6
1 Panel sterowania * W zaleznosci od modelu Produkt
2  Oswietlenie* moze nie by¢ wyposazony w
3 Péika druciana™™ Qévxfie’ilfnie lub t}/p | poonznie
. zarowki moga réznic sie o
4 [S)”mk, wentylatora (za stalows plyta) przedstawionych na ilustraciji.
5 Drzwi ** W zaleznosci od modelu Produkt
6 Uchwyt moze nie zawiera¢ drucianych
7 Dolna grzatka (dolna pfyta stalowa) pdtek. Druciane pétki na rysunku sg
8 Umieszczenie pdtek jedynie podglgdowe.
9 Gdrna grzatka
10 Otwory wentylacyjne
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

10 9 8
g v e ——
| ws-87
0 2
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1 2 4 5 6 7
1 Klawisz wigczania/wytaczania pokretto piekarnika w prawo/lewo,
2 Wyswietlanie funkaji mozesz aktywowac i potwierdzic¢
3 Pokretto sterowania piekarnika ustawu?nl'a, naciskajac go.
4 Przycisk regulacji temperatury Wskaznik temperatury
" Temperature mozna odczytac z
5 Wyswietlacz temperatury A .
o symbolu temperatury znajdujgcego sie
6 Symbpl blokady przyciskow na wyswietlaczu. Symbol temperatury
7 Przycisk na wyswietlaczu wigcza sie po

uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia
8 Przycisk alarmu
9 Wyswietlacz zegara/czasu
10 Przycisk czasu i ustawien
Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektérych modelach). Aby
dokonac ustawien za pomoca tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciagnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.
Pokretto sterowania piekarnika
Za pomocg pokretta piekarnika mozna
sterowac ustawieniami na wyswietlaczu
zegara/czasu i wyswietlaczu
temperatury. Mozesz poruszac sie
miedzy tymi ustawieniami, obracajac
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uruchomieniu urzadzenia, a wytgcza po
osiggnieciu ustawionej temperatury.
Wyswietlanie funkcji

Wyswietlacz programdw zawiera
programy obstugi piekarnika. Kazdy
program aktywuije sie, dotykajac go.
Wszystkie programy na ekranie sg
schematyczne; moga nie by¢ dostepne
w Twoim urzadzeniu. Programy
dostepne w produkcie zostaty
wyjasnione w rozdziale ,Programy
piekarnika”.
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Przyciski:

o : Przycisk czasu i ustawien

C : Przycisk regulacii
temperatury

Al : Symbol blokady przyciskdw

Q : Przycisk alarmu

>l . Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Wyséwietlacz zegara/czasu :

: Symbol czasu
gotowania/godziny

: Symbol alarmu

: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol gotowania
wentylatora ekologicznego

: Symbol niskiego poziomu
pary”

Funkcje obstugi piekarnika

D @Pg;d O

D : Symbol wysokiego poziomu
pary”

Y : Symbol sondy temperatury*

* Rdzni sie w zaleznosci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w

Twoim produkcie.

Wyséwietlacz temperatury:

> : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

i : Symbol temperatury
wewnetrznej piekarnika

Al : Symbol szybkiego
nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w

Twoim produkcie.

W tabeli pokazano funkgcje, ktdérych mozna uzywaé w piekamniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktdra mozna ustawic dla tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze réznic¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

# Pieczenie z i
0 wentylatorem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej scianie).
Zamrozone jedzenie w postaci granulek
jest powoli rozmrazane w temperaturze
pokojowej, upieczone jedzenie jest
schtadzane. Czas potrzebny do
rozmrozenia catego kawatka migsa jest
dtuzszy niz w przypadku zywnosci
zawierajgcej ziarna.

Gorne i dolne

. 40 - 280
ogrzewanie

Zywnosc¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu. Nadaje
sie do ciast i potraw w foremkach do
pieczenia lub ciast i wypiekow.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
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Dolne
ogrzewanie

40 - 220

Wigczona jest tylko dolna grzatka.
Nadaje sie do potraw wymagajgcych
zrumienienia od spodu.

Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do
tatwego czyszczenia para.

Dolne/gdrme
ogrzewanie
wspomagane
wentylatorem

40 - 280

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
gorne i dolne grzakki, a nastepnie
rozprowadzane rownomiemnie i szybko
po komorze. Pieczenie na pojedynczej
tacy.

Ogrzewanie
wentylatorem

40 - 280

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane rownomiemnie i szybko
po komorze. Nadaje sie do pieczenia
potraw na wielu pdtkach o roznych
poziomach.

Ogrzewanie
wentylatorem
tryb ECO

160 - 220

Aby oszczedzac energie, mozesz uzyc
tej funkcji zamiast ,Ogrzewanie
wentylatorem” w zakresie 160-220 ° C.
Ale czas pieczenia bedzie nieco
dtuzszy.

Korzystanie z tej funkcji zostato opisane
w rozdziale ,,Obstuga sterownika
piekarnika”.

Funkgja pizzy

40 - 280

Dolna grzatka i ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Nadaje sie do
pizzy.

Funkgja 3D

40 - 280

Gorna i dolna grzatka oraz ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Wszystkie czesci
produktu sg upieczone rowno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.

4| e |

Maty grill

40 - 280

Maty grill na suficie piekarnika dziata.
Nadaje sie do grillowania mniejszych
kawatkow.

Duzy grill

40 - 280

Duzy grill na suficie piekarnika dziafa.
Nadaje sie do grillowania wigkszych
kawatkow.
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Gorgce powietrze w piekarniku z

VAN W\évsgz;ag;[;y wentylatorem nagrzewane przez duzy
% duzvm 40 - 280  grill jest szybko rozprowadzane po
rill?a/m komorze. Nadaje sie do grillowania
9 wiekszych kawatkow.
. Stuzy do utrzymywania zywnosci w
222 UtrCziénF;;nle 40 - 100  temperaturze gotowej do podania
— przez dtuzszy czas.
T~ Funkcja i Stuzy do pieczenia chleba. Ustawione;
Q chleba temperatury i czasu nie mozna zmienic.
Wiaczanic Stuzy do aktywaciji programow, ktére
J do de?tkowych ) nie pojavx{iaja sie na wyswietlaczu
000 programow programow przy pierwszym

uruchomieniu.
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Akcesoria

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sig w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca z barierkg
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkéw. Tacka
piekarnika z barierg ma mniej
przyczepnosci niz inne tacki.

Taca do ciasta z barierkg

Stuzy do wypiekdw, takich jak
ciasteczka i herbatniki. Tacka piekarnika
z barierg ma mniej przyczepnosci niz
inne tacki.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag byc upieczone, smazone i
duszone na wybranej potce.
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Zastosowanie akcesoriow

Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia pdtek w
piekarniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest
Oznaczona numerami na przednie;
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi pétkami

Serann s

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czes¢ otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.

Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesc

i znaj S S odu

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na

wybranej pdtce ragczka musi znajdowac
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pofce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

na wybranej pdtce raczka musi
znajdowac sie z przodu.

Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
pétkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna fatwo |
bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagna¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usunag.
Modele z drucianymi pétkami
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Ruszt i taca musza zostaé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosc/gtebokosc)

Wymiary montaZowe piekarnika 590 Iub 600 MM/560 mm/min. 550 mm

(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Typiprzekrgj kabla _ min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 3,3 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

" Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikdw
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

595 mm/594 mm/567 mm

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.
Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektorych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.
1.Przy piekamniku w stanie gotowosci
(gdy na wyswietlaczu jest aktualna
godzina) aktywuj menu ustawien,
dotykajgc przycisku ) przez okoto 3
sekundy.
» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakonczeniu odliczania wigcza sie
menu ustawien.

2.Nacisnij pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisku O, aby aktywowac pole
godziny.

» Pole godziny i symbol gk zamigajg na

3.Ustaw godzing, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo i nacisnij
pokretto piekarnika lub dotknij raz

przycisku o, aby aktywowac pole
minut.
» Pole minut i symbol % zamigajg na

wyswietlaczu czasu/zegara.

4,

piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto
piekarnika lub dotykajgc przycisku Q.
» Godzina jest ustawiona, a symboal
pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara
zawsze wigczony.
Jedli czas poczatkowy nie jest
ustawiony, zegar bedzie dziatat od
czasu ustawionego w produkgiji.
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sig, gdy zbyt
dtugo nie ma pradu. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Witacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposdb
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia
wybierz najwyzszg temperature i
funkcije roboczg, na ktérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.
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6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj UWAGA W trakcie pierwszego

szmatka. uruchomienia przez pare
Przed uzyciem akcesoriow: godzin moga sie wydzielad
Umyj akcesoria wodg z detergentem i dym i zapach. Jest to
migkka gabka. catkiem normalne. Zadbaj o
UWAGA Pewne detergenty lub dobrg wentylacje kuchni i
$rodki czyszczace moga pozbadz sie dymu i
uszkodzi¢ powierzchnie. zapachu. Nie wdychac
Nie uzywaj agresywnych bezposrednio
detergentow, powstajgcego dymu i
proszku/mleczka do zapachu.

czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zarowno przéd produktu, jak i meble.
Whytacza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chtodzenia.
Gorace powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzgcy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytgczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytgcza
sie po pewnym czasie.

Jedli drzwiczki zostang otwarte podczas
pieczenia lub bedg w pozycji zamknietej,

oswietlenie piekarnika zapali sie
automatycznie.

Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Maksymalna godzina, jakg mozna
ustawi¢ to 5:59. W programu
ostrzegania czas ten wynosi
23:59. W przypadku awarii
zasilania ustawione pieczenie i
czas pieczenia zostajg anulowane.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Nalezy
odczekac chwile, az ustawienia
zostang zapisane.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

Jesli na panelu sterujgcym jest
witgczone ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego
(booster), to po rozpoczeciu
pieczenia na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 28, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong temperature.
Aby uzyskac¢ informacje na temat
ustawienia szybkiego nagrzewania
(booster), zobacz rozdziat
,<Ustawienia”.

“—0
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Klawisz wiaczania/wytaczania
Wyswietlanie funkcii

Pokretto sterowania piekarnika
Przycisk regulaciji temperatury
Wyswietlacz temperatury
Symbol blokady przyciskéw
Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

8 Przycisk alarmu

9 Wyswietlacz zegara/czasu

10 Przycisk czasu i ustawien

~N o o~ NN 2

7
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Wyswietlacze

Przyciski:

o : Przycisk czasu i ustawien

C : Przycisk regulacii
temperatury

il : Symbol blokady przyciskdw

A\ : Przycisk alarmu

> : Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Wyséwietlacz zegara/czasu :

: Symbol czasu

gotowania/godziny

: Symbol alarmu

: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol gotowania

wentylatora ekologicznego

: Symbol niskiego poziomu

pary”

N : Symbol wysokiego poziomu
pary”

Vi : Symbol sondy temperatury*

D @PHd O

* Rozni sie w zaleznosci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w

Twoim produkcie.

Wyswietlacz temperatury:

[ 3 : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

i : Symbol temperatury
wewnetrznej piekarnika

Al : Symbol szybkiego
nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w

Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

1.V®V’facz piekarnik, dotykajac przycisku

» Po wigczeniu piekarnika na ekranie
wyswietlana jest pierwsza funkcja. Na
wyswietlaczu mozna ustawic¢ program,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jedli na wyswietlaczu nie zostang
wprowadzone zadne ustawienia,
piekarnik wytgczy sie po okoto 5
minutach, a na wyswietlaczu
pojawi sie godzina.

Wylacz piekarnik;
Wytgcz piekarnik, dotykajac przycisku O.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.
Aby ustawi¢ pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawic pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajac
temperature i program odpowiednig do
potrawy. Program ,Géme i dolne
ogrzewanie” i ustawienia 180°C sg
pokazane na zdjeciach jako przyktad.

1 .V@V’facz piekarnik, dotykajac przycisku

2.Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
programu, ktérego chcesz uzyc.



programu ktérego chcesz uzyc. Jedli
program, ktéry chcesz wybrad, nie jest
jednym z pierwszych programow,
ktdre pojawiaja sie na wyswietlaczu
programoéw, mozesz aktywowac dolny
rzad programow, dotykajac

4. Wstepnie zdefiniowana temperatura
dla wybranej funkcji roboczej pojawia
sie na wyswietlaczu temperatury. Aby
zmieni¢ te temperature, nacisnij
pokretto sterowania piekarnikiem lub
dotknij przycisku *Ciobréc¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo.

Jesli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli
jednak ustawiona temperatura nie
miesci sie w zakresie temperatur
wybranego programu, na
wyswietlaczu pojawi sie
najwyzsza mozliwa wartosc.

5.Potwierdz ustawienig temperatury,
naciskajgc przycisk i
» Na wyswietlaczu pojawi sie symbol C.
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» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury. Na
wyswietlaczu temperatury pojawiag sie
symbole {iP.Na wyswietlaczu pojawi
sie odliczanie ustawmnego czasu

pieczenia. Symbol i kazdego etapu
zapala sig, gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osigga ustawiong
temperature. Piekarmnik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczac.
Gdy potrawa jest gotowa dotknij
przycisku Pl aby zakoriczyd pieczenie
lub dotknij przycisku @, aby catkowicie
wytaczy¢ piekamik.

Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytgczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajac
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze. Program ,Gdrne i dolne
ogrzewanie”, ustawienia 180°C i 45
minut sg pokazane na zdjeciach jako
przykfad.
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1.Wiacz piekarnik, dotykajgc przycisku
O

2.Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
rogramu

ktdrego chcesz uzyé

@/ﬁ?@@gﬁ

3.Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
programu, ktérego chcesz uzy¢. Jesli
program, ktéry chcesz wybrad, nie jest
jednym z pierwszych programow,
ktdre pojawiaja sie na wyswietlaczu
programoéw, mozesz aktywowac dolny
rzad programow, dotykajac
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: P
dla wybranej funkcji roboczej pojawia
sie na wyswietlaczu temperatury. Aby
zmieni¢ te temperature, nacisnij
pokretto sterowania piekarnikiem lub
dotknij przycisku °Ciobréc¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo.

» Na wyswietlaczu zamiga symbol °C.
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»Wiaczanie dodatkowych programow”.

Jesli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli
jednak ustawiona temperatura nie
miesci sie w zakresie temperatur
wybranego programu, na
wyswietlaczu pojawi sie
najwyzsza mozliwa wartosc.
5.Potwierdz ustawienie temperatury,
naciskajgc przycisk :
a wyswietlaczu poj

ie symbol °C.

6.Nacisnij pokretto sterowania
piekarnika lub dotknij raz przycisku )
aby ustawi¢ czas pieczenia.

» Symbol €9 zamiga na wyswietlaczu, a

na wyswietlaczu zegara/czasu pojawi sie

ustawiony czas pieczenia wynoszacy 30
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Po ustawieniu programu i
temperatury, czas pieczenia
zostanie ustawiony na 30 minut
poprzez dotkniecie przycisku
lub nacisniecie bezposrednio
pokretta sterowania piekarnika,
aby szybko ustawi¢ czas
pieczenia i zmieni¢ czas,
obracajgc pokretto sterowania
piekarnika w prawo/w lewo.

7.Ustaw czas gotowania, obracajgc
pokretto sterowania piekarnika.



Potwierdz czas gotowania, dotykajac
rzycisku

soln il II_
[

me
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwigksza
sie 0 5 minut.

8.Po ustawieniu programu, temperatury
i czasu pieczenia dotknij przycisku P,

o 45 .

e
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» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Zaczyna sie odliczanie ustawionego
czasu pieczenia. Na wyswietlaczu
temperatury pojawig sie symbole Lib.
Symbol { kazdego etapu zapala sig,
gdy temperatura wewnatrz piekarnika
osigga ustawiong temperature. Po
zakoriczeniu pieczenia na ekranie pojawi
sie komunikat "End", pojawi sie na
wyswietlaczu, minutnik wyda
ostrzezenie dzwiekowe, a piekamik
przestanie pracowac.
9.0strzezenie dzwigkowe rozlega sie
przez minute. Jesli podczas alarmu
zostanie dotknigty przycisk P, a na
wyswietlaczu pojawi sie "End",
piekarnik bedzie kontynuowat prace
przez nieokreslony czas. Po
dotknieciu przycisku @, piekarnik
wytaczy sie. Nacisniecie dowolnego
przycisku (innego niz wczesniej)
spowoduje uruchomienie alarmu.

Pieczenie ECO fan

Aby oszczedzac energie, mozesz uzyc
tej funkcji zamiast ,,Ogrzewanie
wentylatorem” w zakresie 160-220°C.
Czas gotowania bedzie jednak nieco
dtuzszy.

1.V®V’facz piekarnik, dotykajac przycisku

2.Dotknij i przytrzymaj ,,Ogrzewanie
wentylatorem” na wyswietlaczu
programow.

= E &Y e

» Zostanle wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Kiedy odliczanie dobiegnie korica,
pojawi sie symbol &9 i wigczy sie
,Pieczenie ECO fan”.

3.Mozesz zmieni¢ ustawiong
temperature i ustawic czas pieczenia
zgodnie z opisem w poprzednich
rozdziatach. Nastepnie zaczynasz piec.

» Gdy wtgczy sie ,Pieczenie ECO

fan”,lampa Swieci krécej niz podczas

innych programow pieczenia ze wzgledu

na oszczednose¢ energii.

Funkcja chleba

Twdj piekarnik ma ,Funkcja chleba”,

specjalnie zdefiniowane do wypieku

chleba. Ustawienia temperatury i czasu

programu sg stafe.

Skfadniki

¢ 500g maki

e 159 cukru

¢ 10g drozdzy instant
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¢ 10g oleju stonecznikowego
e 8g sali
e 300ml wody (35°C)

Na gére ciasta
o 2 tyzeczki oleju stonecznikowego

Przygotowanie

1.Make przesiej do gtebokiej miski. Do
maki dodaj cukier i rGwnomiernie
wymieszaj.

2.0tworz Srodek maki i dodaj drozdze,
sdl i olej stonecznikowy. Zaczynajac
od bokdw miski, stopniowo wlewa;
cieptg wode.

3.Ugniataj ciasto recznie lub w mikserze
do ciasta przez okoto 10-15 minut.

4 Kilkakrotnie obrd¢ recznie zagniecione
ciasto i wtéz do miski. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju
stonecznikowego i przykryj folig
kuchenng tak, aby dotykata ciasta.

5.Ciasto przykryj folig kuchennag, przykryj
grubg szmatkg i pozostaw do
wyrosniecia w temperaturze
pokojowej.

6.WezZ ciasto, ktére wyrastato przez 60
minut, wytdz na blat i ztéz 4-5 razy i
usun powietrze z wnetrza. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju
stonecznikowego i przykryj folig
kuchenng tak, aby dotykata ciasta.
Pozostaw ciast do wyrosnigcia w
temperaturze pokojowej przez kolejne
30 minut.

7.Gdy ciasto skoriczy rosnag, uformuj
bochenek i umiesé na blasze do
pieczenia. Za pomocg noza zrob 3-4
naciecia na ciescie.

8.Umies¢ blache na 3 pdtce piekamika.

9.V®V’facz piekarnik, dotykajac przycisku

10. Aktywuj dolny rzad programow,
dotykajgc ,,Wigczanie dodatkowych
programow” na wyswietlaczu
programow.
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11, Dotknij opgji ,Funkcja chieba® w
dolnym rzedzie wyswietlacza

°0030

cUls,

13. Po zakoriczeniu czasu pieczenia
przez jedng minute rozlegnie sie
dzwiek ostrzegawczy. Po dotknigciu
przycisku O, piekamik wytgczy sie.
Nacisniecie dowolnego innego
przycisku spowoduje wytgczenie
dzwieku ostrzegawczego.

Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
w menu lub ustawieniach, ktére
nalezy aktywowac przez dtuzsze
nacisniecie. Po zakoriczeniu
odliczania wigcza sie odpowiednie
menu lub ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskow,

mozna zabezpieczy¢ jednostke

sterujgca przed utrudnianiem pracy.

1.Dotknij przycisku i, az na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi sie
symbol &)



» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi sie
symbol & wigczy sie blokada
przyciskow. Po dotknieciu dowolnego
przycisku, gdy wigczona jest blokada,
minutnik wyda sygnat dzwiekowy, a
symbol [ zamiga.

1.Dotknij raz przycisku &, aby ustawié
czas alarmu.

» Symbol £ i pole minut zaczng migac

na wyswietlaczu czasu/zegara.

2.Ustaw minuty, obracajgc pokretto
sterowania piekamikiem w prawo/w
lewo i nacisnij raz przycisk
aktywowac pole godziny.

Iay aby

Blokada przyciskow nie wytaczy
sie w przypadku awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskéw
1.Dotknij przycisku &, az na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi sie
symbol (&,
» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakoriczeniu odliczania na
wyswietlaczu czasu/zegara zniknie
symbol af wytaczy sie blokada
przyciskow.
Ustawienie alarmu
Mozna uzy¢ jednostki sterujgcej w celu
ostrzezenia lub przypomnienia innego
niz pieczenie.
Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
chcesz obrdcic jedzenie w piekarniku o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wyda
ostrzezenie dzwigkowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto
piekarnika lub dotykajgc przycisku Q.
» Symbol £ zaswieci sie w sposdb
ciagly, a na wyswietlaczu czasu/zegara
zaczyna sie odliczanie czasu alarmu.
4.Po uptywie czasu alarmu symbol Q
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia
sg ustawione jednoczesnie, na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi
sie krotszy czas.

Wytacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez jedng
minute. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczyc.

» DZwiek ostrzegawczy wytaczy sie.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Dotknij raz przycisku &, aby anulowad
czas alarmu.
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» Symbol L zacznie migaé na

wyswietlaczu czasu/zegara.

2.Ustaw godzine alarmu na ,,00:00”,
obracajgc pokretto piekarnika w
prawo/lewo.

Ustawienie glosnosci

Mozesz ustawic gtosnosc jednostki

sterujacej. Aby wykonac te czynnosc,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku o przez 3 sekundly.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakonczeniu odliczania wigcza sie

2.0Obracaj pokretto piekarnika w
prawo/w lewo, az ,b-1" lub ,b-2”
pojawi sie na wyswietlaczu

3.Aktywuj ustawienie gtosnosci,
dotykajgc przycisku O lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

» Symbol £ zacznie migaé na

wyswietlaczu czasu/zegara.
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4.Ustaw zgdany poziom gtos$nosci,
obracajgc pokretto piekarnika w
prawo/lewo.

5.Potwierdz wybrany poziom gtosnosci,
dotykajgc przycisku O lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci

urzadzenia. Aby wykonac te czynnosc,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawienr), dotykajac
przycisku ¢S] przez 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.

Po zakonczeniu odliczania wigcza sie

menu ustawien.

2.0bro¢ pokretto piekarnika w
prawo/lewo, az ,d-1", ,d-2" lub ,d-3”
pojawi sie na wyswietlaczu
czasu/zegara.

3.Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajac
przycisku O b naciskajgc na
pokretto piekarnika.

» Symbol £ zacznie migad na

Swietlaczu czasu/zegara




4.Ustaw zadany poziom jasnosci,
obracajgc pokretto piekarnika w
prawo/lewo.

5.Potwierdz wybrany poziom jasnosci,
dotykajgc przycisku O lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

Ustawianie funkcji szybkiego

nagrzewania wstepnego (Booster)

Pieczenie mozna uruchomic

automatycznie, korzystajgc z funkgji

szybkiego podgrzewania produktu. W

tym celu nalezy aktywowac ustawienie

szybkiego nagrzewania wstepnego. Aby

wykonac te czynnosé, piekarnik

powinien by¢ wytgczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawienr), dotykajac
przycisku ¢S] przez 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.

Po zakonczeniu odliczania wigcza sie
u ustawien.

52.Obréc’ pokretto piekarnika w
prawo/lewo, az symbol 28 i ,Wytacz”
pojawi sie na wyswietlaczu

3.Wigcz ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster),
dotykajgc przycisku O ub naciskajac
na pokretto piekarnika.

» Symbol £ zacznie migaé na

wyswietlaczu czasu/zegara.

4.0bré¢ pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, aby zmieni¢ ustawienie
~Wytacz” wyswietlane na
wyswietlaczu czasu/zegara na
ustawienie ,Wiacz".

5.Potwierdz ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster),

dotykajgc przycisku $S)

na pokretto piekarnika.
W ten sam sposdb mozna
wytaczy¢ ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego.
Ustawiajac na ,Wytgcz” mozna
anulowac ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego.

lub naciskajgc

Zmiana ustawienia godziny

Aby zmieni¢ godzine, kitdrg wczesdniej

ustawites$

1.Przy piekamniku w stanie gotowosci
(gdy na wyswietlaczu jest aktualna
godzina) aktywuj menu ustawien,
dotykajgc przycisku &) przez okoto 3
sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.

Po zakonczeniu odliczania wigcza sie

menu ustawien.




2.Nacisnij pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisku
godziny.

» Pole godziny i symbol & zamigajg na
Swietlaczu czasu/zegara

O, aby aktywowac pole

.Ustaw godzine, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo i nacisnij
pokretto piekarnika lub dotknij raz
przycisku o, aby aktywowac pole
minut.
» Pole minut i symbol ¢ zamigajg na
wyswietlaczu czasu/zegara.
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4.Ustaw minuty, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto
piekarnika lub dotykajgc przycisku )
» Godzina jest ustawiona, a symboal
pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara
zawsze wigczony.



[ 0géine informacije dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczgce przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektdre
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sa rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne
dotyczace pieczenia
¢ Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie goraca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sig réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdre pozostang w
piekarniku, moga utrudnic prawidtowe
pieczenie.

¢ W przypadku potraw, ktére beda
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

¢ Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepsza
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla

zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

¢ \Wyciag¢ papier tluszczoodpormny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ttuszczoodporny, ktére przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

¢ Jedli zalecane jest wczesdniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

¢ Jedli zamierzasz piec stawiajac
naczynie na ruszcie, umiesc je na
$rodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowe;.

¢ Pieczenie moze sie rézni¢ w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

¢ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekow nie rumieni sig
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej
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powierzchni potrawy moze sig lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna pdtka piekarnika to pdtka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

e Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

e Jesli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia

ciastek

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

¢ Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos¢ przygotowanego
ciasta nie przepemia foremki.

¢ Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze los¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomierne sig
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

e Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pdtce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Ciasta na N Gorne i dolne
blasze Standardowa taca ogrzewanie 3 180 30 ...40
Ciasta w Forma do pieczenia na Ogrzewanie
formie ruszcie do grilla*™ wentylatorem 2 180 80 ... 40
N Gorne i dolne
. Standardowa taca oqrzewanie 3 160 25...35
Ciasteczka Ogrzewanie
Standardowa taca wentylatorem 3 150 25...35
Okragta forma do
ciasta, srednica 26 cm z Gorne i dolne
zaciskiem na ruszcie do ogrzewanie 2 150 80...40
Ciasta grilla*™
biszkoptowe Okragta forma do
ciasta, srednica 26 cm z Ogrzewanie
zaciskiem na ruszcie do wentylatorem 2 150 85...45

grilla™*
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Gome i dolne

. Taca do ciasta ogrzewanie 3 170 25...35
Ciastko 0 -
Taca do ciasta” grzewanie 3 170 20 ...30
wentylatorem
Dolne/géme
Ciasto N ogrzewanie
francuskie Standardowa taca wspomagane 2 180 35 ...45
wentylatorem
Standardowatacar ~ Come!doine 2 200 20 ... 80
Kruche ogrzewanie
ciastka N Ogrzewanie
Standardowa taca wentylatorem 3 180 20 ...30
Standardowatacar ~ Come!doine 3 200 30 ... 40
ogrzewanie
Caty chleb Oarzewan
Standardowa taca* grzewanie 3 200 30 ... 40
wentylatorem
Prostokatna szklano- .
Lasagne metalowa forma na Goorrnz(—:é\thi?]Iir;e 2lub 3 200 30 ...40
ruszcie do grilla™ 9
Okragta czarna
metalowa forema do Gorne i dolne
ciasta, o $rednicy 20 cm ogrzewanie 2 180 50...65
Szarlotka na ruszcie do grilla
Okragta czarna
metalowa forema do Ogrzewanie
ciasta, o $rednicy 20 cm  wentylatorem 8 170 50...65
na ruszcie do grilla*™
N Gorne i dolne
Pizza Standardowa taca ogrzewanie 3 280 5...9
Standardowa taca* Funkcja pizzy 2 280 5...10

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Coseaa 2 SHBOBTET ovt o w0 2.
oo 2 Seiibvatias oy, mow
iy ey owea L w  wow
G 7ol ohewe 20w wow

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie

wentylatorem tryb ECO

¢ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu
funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sa otwarte, temperatura wewnetrzna
jest optymalizowana w celu oszczedzania energii i moze réznicé sie od
wyswietlanej.

¢ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Ciasteczka Standardowa taca 3 160 25..35
Ciastko Standardowa taca* 3 180 25...35
Ciasto francuskie Standardowa taca* 3 200 45...55
Kruche ciastka Standardowa taca* 3 200 35...45
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
Mieso, ryby i dréb e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
nia Sok z miesa lepigj rozprowadza sie na
» Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkéw miesa * Ryby nalezy umiescic na pdtce o
zwiekszy wydajno$é pieczenia. $rednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
* Nalezy obliczyé okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.
Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/géme 15 min.
; . N ogrzewanie 250/max,
(ca’ry()1/Pk|e;:zen Standardowa taca wspomagane 3 nastepnie 60 ... 80
9 wentylatorem 180... 190
Podudzie Dolne/géme
- ) N ogrzewanie
Jagnéegi (1).5 Standardowa taca WSpomagane 3 170 85...110
K9 wentylatorem
Ruszt do grilla* %Olrr;eeﬁg;?: 15 min.
K K Umiescic jedng tace na ng omagane 2 250/max, 60 ... 80
| nureza dolnej pdtce P 9 nastgpnie 190
pieczony (1.8- wentylatorem
2 kg) Ruszt do grilla® 15 min.
Umiescic jedng tace na  Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pdtce nastepnie 190
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Dolne/géme 25 min.
N ogrzewanie 250/max,
Standardowa taca Wspomagane 1 nastepnie 150 ... 210
wentylatorem 180... 190
Indyk (5.5 kg) / prp
N , 250/max,
Standardowa taca Funkcija 3D 1 nastepnie 150...210
180 ... 190
Ruszt do grilla* %Olrr;eeﬁg;?:
Umiescic jedng tace na 9 3 200 20...30
dolnej pdtce wspomagane
Ryby wentylatorem
Ruszt do grilla®
Umiescic jedng tace na  Funkcja 3D 3 200 20...30

dolnej pétce

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.

** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,

utrzymujg piekng skorke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasziyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory,
cebula itp.) sg szczegdinie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogédlne:

* Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Goragce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

¢ Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ \Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc¢ tacke na dolnej pdtce, aby
zebrac ttuszcz. Taca piekamnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dofgczona do produktu. Wlej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

39/PL



Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20...30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.3

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrdcic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Test zywnosci utatwic testowanie produktu dla
* Potrawy zostaty przygotowywane organdw kontrolnych.
zgodnie z normg EN 60350-1, aby
Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gome i dolne

IKruche Standardowa taca oqrzewanie 3 140 20 ...30
ciasteczka Ogrzewanie
(herbatnik) Standardowa taca wentylatorem 3 140 15...25
N Gorne i dolne
. Standardowa taca oqrzewanie 3 160 25..35
Ciasteczka Ogrzewanie
Standardowa taca wentylatorem 3 150 25...35
Okragta forma do ciasta, o
$rednica 26 cm z zaciskiem Comeldoine 150 30 ... 40
) ) e ogrzewanie
Ciasta na ruszcie do grilla
biszkoptowe Okragta forma do ciasta, .
. ; o Ogrzewanie
Srednica 26 cmz zgmsbem wentylatorem 2 150 35...45
na ruszcie do grilla
Okragta czarna metalowa
) forema do ciasta, o . Gome i dollne 5 180 50 ... 65
Srednicy 20 cm na ruszcie  ogrzewanie
Szarlotka do grila
Okragta czarna metalowa
) forema do ciasta, o . Ogrzewanie 3 170 50 ... 65
$rednicy 20 cm na ruszcie  wentylatorem
do grilla**

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.
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Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Kruche

. 2 -Standardowa taca®*  Ogrzewanie
ciasteczka : " 2-4 140 15..25
(herbatnik) 4 —Taca do ciasta wentylatorem
Ciasteczka 2 —Standardowa taca Ogrzewanie

4 —Taca do ciasta* wentylatorem 2-4 150 25 ...35
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.

** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba 250
Klopsik (wotowina) - 12 .
sztuk Ruszt do grilla 4 250 20 ...30
Obrdcic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Ruszt do grilla
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Czyszczenie | konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu tatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposéb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj $rodkdw do szorowania,
proszkdéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys$¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

* Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewne;,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usuna¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg”)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ $rodka do czyszczenia
piekarnikdw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujgcej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikow.



® Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

e Sciany boczne piyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

¢ Katalityczne Sciany majg lekkg
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekamika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg $wiecic¢, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

¢ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody |
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng
woda, a nastepnie osuszyc¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke Srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czyscic za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sig, ze pofaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukcji
obstugi, nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenie akcesoriéw pokrytych

powtokg barierowg

® Przed pierwszym uzyciem tacki
pokrytej pokrywg barierowg nalezy:
wiozy¢ tacke pokrytg powtoka
barierowa do piekamika i ustawic
temperature na 200 °C na 40 minut.

¢ Nie uzywaj szorstkich srodkow
czyszczacych do mycia akcesoriow
pokrytych powtokg barierowa.
Najlepiej uzywac kremowych srodkow
do czyszczenia powierzchni z migkkag
szmatka lub ggbka.

¢ Po trudnych warunkach pieczenia (np.
funkcije z grillem, grillem +
wentylatorem), zanurz akcesoria
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pokryte powtokg barierowg w letnigj
wodzie na 10 minut. Nastepnie umyj
miekka szmatka lub gabka.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej migkkiej Sciereczki i osuszyc
sucha szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdine
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian
piekarnika

Sciany boczne plyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzadzenie ma sciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
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Postepuj zgodnie ze wskazdwkami

opisanymi w rozdziale ,Ogodlne

informacije dotyczagce czyszczenia” w

zaleznosci od rodzaju powierzchni w

piekarniku.

Aby wyja¢ druciane poéfki:

1.Zdejmij przéd pdtki drucianej, ciagnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2.Pociagnij druciang pdtke do siebie,

 aby jg catkowicie wyjac

nalezy powtérzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.

Latwe czyszczenie para

R&zni sie w zalezno$ci od modelu

produktu. Moze nie byé dostgpny w

Twoim produkcie.

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz

zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sa

zmiekczone parg, ktdra tworzy sie w

piekarniku, a krople wody skraplajg sie

na wewnetrznych powierzchniach

piekarnika.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

2.Wlej 500 ml wody do tacki i umies¢ ja
na 2 stojaku piekarnika.



3.Ustaw piekarnik na tryb "Dolne
ogrzewanie" i wigcz w temperaturze
100 °C przez 20 minut.
Otworz drzwiczki i wytrzyj wewnetrzne
powierzchnie piekarnika wilgotng gabka
lub Sciereczka.
Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu
wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng gabka lub Sciereczka. Po
otwarciu drzwiczek wydostaje sie para.
Moze to stwarzac¢ ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas
otwierania drzwiczek.
Uzyj cieptej wody z ptynem, migkkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je sucha
szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia
parg woda znajdujgca sie w
basenie u podstawy piekarnika w
celu zmiekczenia lekko
utworzonych pozostatosci / brudu
we wnece piekarnika odparuje i
skropli sie w komorze piekarnika i
wewnetrznej szybie drzwiczek
piekarnika, dlatego moze kapac
woda. gdy drzwiczki piekarnika sg
otwarte. Zetrzyj kondensat zaraz
po otwarciu drzwi piekarnika.

Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowac sie woda

lub wilgo¢. Po uzyciu wyczysé ten kanat
basenowy wilgotng szmatka, a
nastepnie wysusz.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
$cierych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdéw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczyscic. Jak zdemontowacd
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
,Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
,Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub ggbki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0twdrz zaczepy w gniezdzie zawiasu
Z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajac w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazuja, jak otworzy¢
wszystkie typy zawiasow.
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Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
migkkim otwieraniem / zamykaniem

Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pdtotwartej.

Blokada zawiasu - pozycja zamknigta
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4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gdre,

aby zwolni¢ je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdjg¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B".

1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze
nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzng (2), powtdrz ten sam
proces, aby jg wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az

ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony

zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc

ja za pomoca ptynu do naczyn, ciepte;

wody i migkkiej szmatki lub gabki, a

nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W

przypadku awarii zaréwki mozna

wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z

ponizszymi wskazdwkami.
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Wymiana zaréwki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang zarowki nalezy
odtgczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekarnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

e W tym piekarniku stosuje sie zarowke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokos$c
mniejsza niz 60 mm, $rednice
mniejszg niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mnigjszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczer domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zardwki uzyte w tym urzgdzeniu
musza wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zaréwke,

1.odtgcz urzgdzenie od zasilania.

2.7Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
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zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zarédwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

swietléwke o kwadratowym

ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zardwki za
pomoca Srubokreta.

4.Jesli zardwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zarédwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.




5.Zamontowac szklang pokrywe i druciane pdtki.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzaé problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowac¢ samodzielnie naprawic¢ uszkodzonego urzadzenia.

® To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzgadzenia.

e Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

agrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>>
jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia.

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
pofgczenie wtykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc

e Zarowka jest uszkodzona. >>> Wymien zarowke.
* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

ad

¢ Nie mozna ustawi¢ funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie

¢ Poprzednio wystagpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wylgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, i
invitiamo a consegnare anche il manuale.

[I'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

A Far sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare diriparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
I'uso.

« ANon effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esegquiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

 Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
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Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

La spina o il collegamento

elettrico del prodotto deve

essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,

per esempio, dalla fiamma di

una stufa). Se cido non fosse

possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo

(fusibile, interruttore,

commutatore, ecc.) nel

rispetto delle norme elettriche

e che separi tutti i poli dalla

rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
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collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
0ggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno € in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da



specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
Sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
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danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.
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« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cottura.

« || manico del forno non é un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero awvvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.



« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

« Durante il suo utilizzo |l
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i

accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

« Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

« Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari 0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

« Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
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resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
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grassi potrebbero prendere
fuoco.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza
« Attendere che il prodotto si

raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con

pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsoNo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi alle funzioni durante
il funzionamento.



B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio &
gl conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente € la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti

riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco”. Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

¢ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El Il prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo**

A W NN =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

o O
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Motorino ventola (dietro alla piastra

*

*%

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini € in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

Tasto On/Off
Visualizzazione delle funzioni
Manopola di controllo del forno

Tasto di impostazione della
temperatura

Display della temperatura
Tasto blocco tastiera

Tasto di awio/arresto cottura
Tasto allarme

9 Display orologio/ora

10 Tasto Ora e impostazioni

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero
essere incassate nel pannello e, su
alcuni modelli, potrebbero venir fuori se
premute. Per effettuare le impostazioni
con queste manopole, spingere prima la
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di
NUOVO per riposizionarla.

Manopola di controllo del forno
Con la manopola di controllo del forno
sara possibile controllare le impostazioni
nel display dell'orologio/ora e del display
della temperatura. Sara possibile
spostarsi fra queste impostazioni
ruotando la manopola di controllo del

A o N =

o ~N O O

4 5

forno verso destra/sinistra. Sara quindl
possibile attivare e confermare le
impostazioni premendo.

Spia della temperatura

II' simbolo della temperatura interna sul
display permette di capire faciimente
qual & la temperatura interna del forno. |l
simbolo appare sul display quando si
awia la cottura e, man mano che la
temperatura intera raggiunge la
temperatura impostata, ogni grado del
simbolo della temperatura interna si
illuminera.

Visualizzazione delle funzioni

Il display delle funzioni contiene le
funzioni operative del forno. Ogni
funzione viene attivata toccandola. Tutte
le funzioni sullo schermo sono
schematiche; potrebbero non essere
disponibili sul prodotto in vostro
possesso. Le funzioni operative
disponibili sul vostro prodotto vengono
spiegate nella sezione "Funzioni
operative del forno".
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Tasti:

o
C
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: Tasto Ora e impostazioni

: Tasto di impostazione della
temperatura

: Tasto blocco tastiera

: Tasto allarme

: Tasto di awio/arresto cottura

Display orologio/ora :

o

L
%
&
9
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: Simbolo Tempo di
cottura/Orario del giorno

: Simbolo dell’allarme

: Simbolo delle impostazioni

: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo eco cottura ventilata

D : Simbolo di basso livello del

vapore*

7 : Simbolo di alto livello del
vapore *

Vi : Simbolo della sonda per la
carne”

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Display della temperatura:

> : Simbolo cottura

°C : Simbolo della temperatura

i : Simbolo della temperatura
interna del forno

) : Simbolo del riscaldamento
rapido (booster)

: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.



Funzioni operative del forno
Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le

temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto

Funzionament
0 con ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo
il ventilatore (sulla parete posteriore). Il
cibo congelato con i granuli viene
scongelato lentamente a temperatura
ambiente, il cibo cotto viene
raffreddato. Il tempo necessario per
scongelare un pezzo di carne intero &
piu lungo del cibo con cereali.

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dall

— Riscaldamento basso contemporaneamente. Adatta
superiore e 40 - 280 per torte e stufati in stampi da forno o

— inferiore per torte e pasticcini. La cottura viene

effettuata con un solo vassoio.
E acceso solo il riscaldamento
inferiore. E adatta e cibi che
. necessitano di rosolatura sulla parte
Riscaldamento Lo
inferiore 40 - 220 inferiore. .

— Questa funzione dovrebbe essere
utilizzata anche per una facile pulizia a
vapore.

Grazie alla ventola, I'aria calda
Riscaldamento riscaldata dai riscaldatori superiore e
% a ventola inferiore viene distribuita equamente e
T 40 - 280 . . )
= superiore/inferi rapidamente in tutto il forno. La
ore cottura viene effettuata con un solo
Vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore superiore
® Riscaldamento 40 - 280 viene distribuita equamente e
ventola rapidamente in tutto il forno. E adatta

per la cottura a piu vassoi dei vostri
cibi e con diversi livelli di ripiano.
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Riscaldamento
ventola eco

160 - 220

Per risparmiare energia, & possibile
utilizzare questa funzione invece di
utilizzare "Riscaldamento

ventola“nell'intervallo 160-220°C. Ma
il tempo di cottura sara leggermente
piu lungo.

L'uso di questa funzione & descritto
nel capitolo "Utilizzo dell'unita di
controllo del forno".

Funzione pizza

40 - 280

Il riscaldatore inferiore e il
riscaldamento con ventola
funzionano. Adatta per la cottura di
pizze.

“Funzione” 3D

40 - 280

Il riscaldamento superiore, inferiore e
con ventola funzionano. Tute le parti
del prodotto sono cotte in maniera
uniforme e rapida. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.

Grill basso

40 - 280

II'grill piccolo sulla parte superiore del
forno funziona. Adatta per grigliare
guantita ridotte di cibo.

Grill completo

40 - 280

II'grill grande sulla parte superiore del
forno funziona. Adatta per grigliare
grandi quantita di cibo.

Grill completo
a ventola

40 - 280

Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal grill pit grande viene
distribuita rapidamente in tutto il
forno. Adatta per grigliare grandi
quantita di cibo.

Mantenimento
del calore

40 - 100

Viene utilizzata per mantenere il cibo
ad una temperatura giusta per
funzionare poi per un lungo periodo di
tempo.

Funzione pane

Il forno viene usato per cuocere il
pane. La temperatura e il tempo
impostati in fase di entrata non
potranno essere modificati.

000

Attivazione
funzione Extra

Questa funzione viene usata attivare
le funzioni di esecuzione che non
appaiono sul display delle funzioni al
primo awio.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero

essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione

scompare guando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard con rivestimento a
barriera

Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi. |l
vassoio/teglia da forno con rivestimento
protettivo ha una minore aderenza
rispetto agli altri vassoi/teglie.

Vassoio pasticceria con rivestimento
protettivo

Viene utilizzato per la pasticceria, come
dolci e biscotti. Il vassoio/teglia da forno
con rivestimento protettivo ha una
minore aderenza rispetto agli altri
vassoi/teglie.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.

17/



Uso degli accessori

Ripiani da cottura
Nell’area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.
Modelli con ripiani in filo metallico

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione

Posizionamento del vassoio sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.



Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si pud tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i peri, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).

20/IT

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di mstallazone.d\el prodotto 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50 Hz

TI?O e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3,3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

595 mm/594 mm/567 mm

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando il forno si trova in modalita
stand-by (quando I'ora del giorno &
visualizzata sul display), attivare il
menu delle impostazioni toccando il
tasto per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene

attivato il menu delle impostazioni

2.Premere la manopola di controllo del
forno o il tasto a sfioramento € una
volta per eseguire |'attivazione del
campo dell'ora.

» Il campo dell'ora e il simbolo %

[ [ I'ora/

di controllo del forno verso
destra/sinistra e premere una volta la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento per attivare il
campo dei minuti.
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» Il campo dei minuti € il simbolo %
lampeggiano sul display dell'ora/
orologio.

4.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra. Confermare

I'impostazione dell'ora premendo la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento € .
» L'ora del giorno viene impostata ¢ |l
simbolo & compare sul display dell'ora/
orologio sempre acceso.

Se |'ora iniziale non & impostata,
I'orologio partira dall'ora
impostata in produzione. Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell'ora del giorno
vengono annullate in caso di una
prolungata mancanza di
corrente/alimentazione. Dovra
essere nuovamente regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori fomniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero



essere rimasti nel forno durante la sua ~ AWISO La superficie pud

fabbricazione vengono bruciati e puliti. danneggiarsi a causa di
4.Durante il funzionamento del prodotto, alcuni detergenti o materiali
selezionare la temperatura piu alta e la di pulizia. Non usare
funzione che attiva tutti i riscaldatori detergenti aggressivi,
del prodotto. Vedere “Funzioni polvere/creme pulenti o
operative del forno” Nella seguente oggetti taglienti durante la
sezione & possibile apprendere come pulizia.
far funzionare il forno. AWISO Durante il primo
5.Attendere il completamento del funzionamento, per un paio
raffreddamento. d’ore, & possibile che siano
6.Pulire le superfici del prodotto con un emessi odori e fumo. E
panno O una spugna umida e abbastanza normale.
asciugare con un panno. Assicurarsi che I'ambiente
Prima di utilizzare gli accessori; sia ben ventilato per
Pulire gli accessori che saranno stati rimuovere fumo e odori.
rimossi dal forno con acqua detergente Evitare di inalare
e una spugna morbida. direttamente fumo e odori
emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.
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Se lo sportello del prodotto viene aperto
mentre il forno & in funzione o in
posizione chiusa, la lampada del forno si
accende automaticamente.

Funzionamento dell’unita di

controllo del forno

Avvertenze generali per |'unita di
controllo del forno

Il tempo massimo impostabile & di
5:59 ore. Nella funzione di
mantenimento dell'awiso, invece,
questo tempo ¢ di 23:59 ore. In
caso di interruzione di corrente, il
tempo di cottura € il tempo di
cottura impostati saranno
cancellati.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Attendere un breve periodo di
tempo perché le impostazioni
vengano salvate.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sul display
viene visualizzato il tempo
rimanente.

Se l'impostazione del
preriscaldamento rapido (booster)
e attivata sull’'unita di controllo,
quando si awia la cottura e il
forno raggiunge la temperatura
impostata per la cottura rapida sul
display appare il simbolo A8. Per
I'impostazione del
preriscaldamento rapido (booster),
vedere la sezione “Impostazioni”.
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0 Tasto Ora e impostazioni
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Tasto On/Off
Visualizzazione delle funzioni
Manopola di controllo del forno

Tasto di impostazione della
temperatura

Display della temperatura
Tasto blocco tastiera

Tasto di awio/arresto cottura
Tasto allarme

Display orologio/ora
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Display

Tasti:

o : Tasto Ora e impostazioni

C : Tasto di impostazione della
temperatura

il : Tasto blocco tastiera

A : Tasto allarme

> : Tasto di awio/arresto cottura

Display orologio/ora :

O

: Simbolo Tempo di
cottura/Orario del giorno
: Simbolo dell’allarme

L
163 : Simbolo delle impostazioni
(&

. Il simbolo blocco tasti

4 5

: Simbolo eco cottura ventilata

: Simbolo di basso livello del

vapore*

: Simbolo di alto livello del

vapore *

Vi : Simbolo della sonda per la
carne*

* Varia a seconda del modello di

forno. Potrebbe non essere

disponibile sul proprio prodotto.

Display della temperatura:

>&

>

> : Simbolo cottura

C : Simbolo della temperatura

i : Simbolo della temperatura
interna del forno

AR : Simbolo del riscaldamento
rapido (booster)

: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno
1.Accendere il forno toccando il tasto
O.
» Dopo |'accensione del forno, sul
display viene visualizzata la prima
funzione operativa. Su questo display
sara possibile impostare la funzione
operativa, la temperatura, il tempo di
cottura, l'allarme.
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Se su questo display non
vengono effettuate impostazioni, il
forno si spegnera in circa 5 minuti
e sul display apparira I'ora del
giorno.

Spegnimento del forno

Spegnere il forno toccando il tasto @ .
Sul display appare |'ora del giorno.
Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti. La funzione "Riscaldamento
superiore e inferiore" e le impostazioni

180 °C vengono mostrate nelle immagini

a titolo di esempio.

1.Accendere il forno toccando il tasto
0.

2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display

3.Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione. Se la funzione che si

desidera selezionare non & tra le prime

funzioni operative che appaiono sul
display delle funzioni, & possibile
attivare la fila inferiore delle funzioni
operative toccando "Attivazione
funzione Extra".

26/IT

4.Sul display della temperatura viene
visualizzata la temperatura predefinita
per la funzione operativa selezionata.
Per modificare questa temperatura,
premere la manopola di controllo del
forno o toccare il tasto “C e ruotare la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra.

» Il simbolo °C lampeggia sul display

della temperatura.

ood s

Se si modifica la funzione

operativa dopo aver modificato la
temperatura predefinita per le
funzioni operative, sul display
appare la temperatura impostata
per ultima. Se, tuttavia, la
temperatura impostata non rientra
nell’intervallo di temperatura della
funzione operativa selezionata,
appare la temperatura massima
regolabile di tale funzione
operativa.

5.Confermare la temperatura impostata
toccando eil tasto
» Il simbolo °C appare sul display della

temperatura.

o [0
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6.Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, toccare il
tasto Pl per awviare la cottura

o oo

R = A

» Il forno comincera immediatamente a
funzionare alla funzione operativa e alla
temperatura selezionate. | simboli le
compariranno sul display della
temperatura. Il tempo di cottura awvia il
conteggio sul display. Ogni fase del
simbolo § si accende mano a meno
mano che la temperatura interna del
forno raggiunge la temperatura
impostata. Poiché la cottura manuale
awiene senza impostare il tempo di
cottura, il forno non si spegne
automaticamente. Bisogna controllare la
cottura da soli e spegnerlo
appositamente. Quando la cottura &
completa, toccare il tasto Pl per
terminare la cottura o toccare il tasto ©
per spegnere completamente il forno.

Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sull’'unita
di controllo. La funzione "Riscaldamento
superiore e inferiore", 180 °C e le
impostazioni di 45 minuti sono mostrate
come esempio nelle immagini.
1 .g:cendere il forno toccando il tasto
2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione.

3.Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione. Se la funzione che si
desidera selezionare non & tra le prime
funzioni operative che appaiono sul
display delle funzioni, & possibile
attivare la fila inferiore delle funzioni
operative toccando "Attivazione
H n

4.Sul display p ne
visualizzata la temperatura predefinita
per la funzione operativa selezionata.
Per modificare questa temperatura,
premere la manopola di controllo del
forno o toccare il tasto “C e ruotare la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra.

» Il simbolo °C lampeggia sul display

o 0000 o,
E
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Se si modifica la funzione
operativa dopo aver modificato la
temperatura predefinita per le
funzioni operative, sul display
appare la temperatura impostata
per ultima. Se, tuttavia, la
temperatura impostata non rientra
nell’intervallo di temperatura della
funzione operativa selezionata,
appare la temperatura massima
regolabile di tale funzione
operativa.

5.Confermare la terp eratura impostata
toccando °iI tasto
» Il simbolo °C appare sul display della

o [0

B

.Premere la manopola del forno o
toccare il tasto €O una volta per
eseguire I'impostazione del tempo di
cottura.

» Il simbolo & lampeggia sul display e

viene visualizzato il tempo di cottura

impostato di 30 minuti sul display
dell'orologio/ora.

0030 o |

B e
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Dopo aver impostato la funzione
operativa e la temperatura, il
tempo di cottura sara impostato
su 30 minuti toccando il tasto O
o premendo la manopola di
controllo del forno direttamente
per l'impostazione rapida del
tempo di cottura e modificare il
tempo ruotando la manopola del
forno a destra/sinistra.

7.Impostare il tempo di cottura ruotando
la manopola del forno.Confermare il

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

8.Dopo aver impostato la funzione
operativa, la temperatura e il tempo di
cottura, toccare il tasto Pl per awiare

o °00Hs

< |B03.

» Il fomno iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo di
cottura impostato a|wia il conto alla
rovescia. | simboli i e P verranno
visualizzati sul display della temperatura.
Ogni fase del simbolo | siaccende
mano a meno mano che la temperatura
interna del forno raggiunge la
temperatura impostata. Al
completamento del tempo di cottura
impostato, sul display, "End" compare



sul display della temperatura, il timer
emette un awiso acustico e la cottura si
interrompe.

9.L'awviso acustico suona per un minuto.

Se durante I'emissione del segnale
acustico viene toccato il tasto Pll e
"End" appare sul display della
temperatura, il forno continua a
funzionare indefinitamente. Se si tocca
il tasto®, il forno si spegne. Se viene
toccato un tasto diverso da questi
tasti, il segnale acustico acustico verra
interrotto.

Cottura “Eco fan”

Per risparmiare energia sara possibile

utilizzare questa funzione anziché usare

"Riscaldamento ventola" nella gamma di

160-220 °C. Il tempo di cottura, tuttavia,

sara leggermente piu lungo.

1 .g:cendere il forno toccando il tasto

2. Toccare e tenere premuto
"Riscaldamento ventola" sul display
della funzione.

» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Al termine del conto
alla rovescia, viene visualizzato il simbolo
9 e la modalita di cottura “"Eco fan"

3.Sara possibile modificare la
temperatura impostata e impostare il
tempo di cottura attenendosi alle
indicazioni fornite nelle sezioni

precedenti. Quindi, viene awviato |l
processo di cottura.
» Con modalita di cottura “"Eco fan"la
luce della lampada piu breve rispetto alle
altre funzioni di cottura durante la
cottura a causa del risparmio energetico.
Funzione pane
I vostro forno ha un "Funzione pane"
appositamente definito per la
preparazione del pane. Le impostazioni
di temperatura e tempo della funzione
sono fisse.

Ingredienti

¢ 500 g di farina

¢ 15 g di zucchero

¢ 10 g di lievito istantaneo

¢ 10 g di olio di semi di girasole

e 8gdisale

¢ 300 ml di acqua (temperatura: 35°C)

Per la parte superiore dell'impasto
¢ 2 cucchiaini di olio di girasole

Procedimento

1.Setacciare la farina in una ciotola
profonda. Aggiungere lo zucchero
sulla farina € mescolare in modo
omogeneo.

2.Aprire il centro della farina e
aggiungere il lievito, il sale e I'olio di
semi di girasole. Partendo dai lati della
ciotola, versare gradualmente I'acqua
calda.

3.Lavorare |'impasto a mano o con
I'aiuto di un'impastatrice per circa 10-
15 minuti.

4.Ruotare |'impasto impastato a mano
alcune volte e metterlo in una ciotola.
Applicare 1 cucchiaino di olio di
girasole sull'impasto e coprirlo con la
pellicola elastica in modo che tocchi
I'impasto.

5.Coprire I'impasto con la pellicola
elastica, coprirlo con un panno spesso
e lasciarlo lievitare a temperatura
ambiente.
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6.Prendere I'impasto, lasciato a lievitare
per 60 minuti sul bancone, e piegarlo
4-5 volte per eliminare |'aria presente
al suo interno. Applicare 1 cucchiaino
di olio di girasole sull'impasto e
coprirlo con la pellicola elastica in
modo che tocchi I'impasto. Far
lievitare I'impasto a temperatura
ambiente per altri 30 minuti.

7.Quando 'impasto ha finito di lievitare,
plasmarlo intorno al salmone e
metterlo su una teglia. Eseguire 3-4
graffi sull'impasto servendosi di un
coltello.

8.Mettere il vassoio sul ripiano 3 del
forno.

Q.g:cendere il forno toccando il tasto

10. Attivare la fila inferiore delle
funzioni di esecuzione toccando

"Attivazione funzione Extra" sul display

13. Al termine del tempo di cottura,
I'awiso acustico suona per un minuto.
Se viene toccato il tasto @, il forno si
spegne. Se viene toccato qualsiasi
tasto diverso da questi tasti, I'avviso
acustico si interrompera.

Impostazioni

Il conto alla rovescia 3- 2- 1 viene
visualizzato sui menu o sulle
impostazioni che devono essere
attivati toccando per un lungo
periodo. Allo scadere del conto
alla rovescia, viene attivato il
relativo menu o impostazione.

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &

possibile proteggere I'unita di controllo

da eventuali interferenze.

1.Toccare il tasto (i fino a che non
compare il simbolo (@ sul display

11 Toccare “Funzione pane” sulla
rlga inferiore del display funzioni

E &8 & ¢ =
EEEQN

Toccare il tasto Pl per awiare il
processo di cottura.

© QDDHD 8

Ul

» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade il conto
alla rovescia , il simbolo (& appare sul
display dell'ora/orologio € il blocco dei

tasti & attivato. Quando si tocca un

qualsiasi tasto o si preme la manopola
del forno quando il blocco dei tasti &
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo &) lampegg

300 8 |
&




Il blocco tasti non viene annullato
in caso di mancanza di corrente.

Disattivazione del blocco tasti
1.Toccare il tasto 3 fino a che non
compare il simbolo & sul display
ora/orologio.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Allo scadere del conto
alla rovescia, il simbolo & scompare e
viene disattivato il blocco dei tasti sul
display dell'ora/orologio.
Impostazione dell'allarme
Sara anche possibile usare I'unita di
controllo del prodotto per eventuali
avvertenze o promemoria che esulano
dal processo di cottura.
L"allarme non ha nessun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awviso. Sara ad
esempio possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare
il cibo nel forno. Non appena & scaduto
il tempo impostato, I'unita di controllo
emette un segnale acustico di awiso.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare il tasto L per una volta per
impostare |'allarme.

» Il simbolo L e il campo dei minuti

iniziano a lampeggiare sul display

2.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno a
destra/sinistra e toccare una volta il
tasto 2 per attivare il campo dell'ora.

3.Impostare le ore ruotando la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra. Confermare

I'impostazione dell'ora premendo la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento £ .
» Il simbolo £ viene visualizzato in
maniera continua e il timer inizia il conto
alla rovescia sul display.
4.Quando il timer finisce, il simbolo &
iniziera a lampeggiare ed emettera un
awiso acustico.

Se il tempo di allarme € il tempo di
cottura sono impostati sullo
stesso tempo, il tempo piu breve
viene visualizzato sul display
dell'ora/orologio.

Spegnimento dell’allarme

1.Al termine del periodo di allarme,
I'aviso suona per un minuto. Toccare
un tasto qualsiasi per interrompere
I'avviso acustico.

» L'awiso acustico si arresta.

Se si vuole annullare l’allarme;

1.Toccare il tasto 2 una volta per
annullare il tempo di allarme.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologio.

2.Impostare I'ora della sveglia su
"00:00" ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

Impostazione del volume

Sara possibile impostare il volume

dell'unita di controllo. Il forno deve

essere spento per eseguire questa

operazione.

1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
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attivare il menu impostazioni toccando
il tasto © per circa 3 secondi.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l
conteggio alla rovescia scade, viene
attivato il menu delle impostazioni.

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando
“b-1" 0 "b-2" appare sul display
dell'ora/orologio

3.Attivare l'impostazione del volume
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologio.

.Impostare il livello di volume
desiderato ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

5.Confermare il livello di volume
selezionato toccando il tasto 9 o
premendo la manopola di controllo del
forno.

Impostazione della luminosita

dello schermo

Sara possibile impostare la luminosita

del display dell’'unita di controllo. Il forno
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deve essere spento per eseguire questa

operazione.

1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
attivare il menu impostazioni toccando
il tasto ©© per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene
attivato il menu delle impostazioni

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando
“d-1”, “d-2" o “d-3” appare sul

3.Attivare |'impostazione della luminosita
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologi

4.Impostare il livello di luminosita
desiderato ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

5.Confermare il livello di luminosita
selezionato toccando il tasto © o
premendo la manopola di controllo del
forno.



Impostazione della funzione di
preriscaldamento rapido (Booster)
Sara possibile azionare la cottura
automaticamente con la funzione di pre-
riscaldamento rapido della propria
apparecchiatura. A tale scopo, attivare
I'impostazione del preriscaldamento
rapido. Il forno deve essere spento per
eseguire questa operazione.
1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
attivare il menu impostazioni toccando
il tasto © per circa 3 secondi.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l
conteggio alla rovescia scade, viene

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando il

simbolo *8 e “OFF” compaiono sul

display dell'ora/ora

3.Attivare l'impostazione di
preriscaldamento rapido (booster)
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

4.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra per cambiare

preriscaldamento rapido (booster)
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

Con la stessa procedura &
possibile disattivare
I'impostazione del
preriscaldamento rapido.
Portandola sull'impostazione
“OFF” , & possibile annullare
I'impostazione di
preriscaldamento rapido.

Modificare I’ora del giorno

Per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Quando il forno si trova in modalita
stand-by (quando I'ora del giorno &
visualizzata sul display), attivare il
menu delle impostazioni toccando il
tasto per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene

i il menu delle impostazioni

forno o il tasto a sfioramento €9 una
volta per eseguire |'attivazione del
campo dell'ora.
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» Il campo dell'ora e il simbolo %

4.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno verso

3.Impostare |'ora ruotando la manopola destra/sinistra. Confermare
di controllo del forno verso I'impostazione dell'ora premendo la
destra/sinistra e premere una volta la manopola di controllo del forno ol
manopola di controllo del forno ol tasto a sfioramento 9 .
tasto a sfioramento per attivare il » L'ora del giorno viene impostata ¢ |l
campo dei minuti. simbolo & compare sul display dell'ora/

» Il campo dei minuti € il simbolo 2k orologio sempre acceso.

lampeggiano sul display dell'ora/

orologio.
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno

produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

¢ Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

e Per una buona prestazione di cottura,

durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Vviso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

| valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal

collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno
Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie
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inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

¢ Se |a torta & troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 ‘C e
diminuire il tempo di cottura.

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

¢ Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se latorta e ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

¢ Se I'impasto & troppo secco,

aumentare la temperatura di circa 10

°C e diminuire il tempo di cottura.

Bagnare le sfoglie di pasta con un

intingolo di latte, olio, uova e yogurt.

Se I'impasto cuoce lentamente,

assicurarsi che lo spessore preparato

non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma

il fondo non ¢ cotto, assicurarsi che la

quantita di intingolo che userete non

sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare

I'intingolo equamente tra le sfoglie e

I'impasto.

e Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
Su un ripiano inferiore per un’ulteriore
cottura.

Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Torte in Riscaldamento
X Vassoio standard* superiore e 3 180 30 ... 40
Vassoio o
inferiore
Tortein Stampo per tc:*rte su grill  Riscaldamento 5 180 30 . 40
stampo a filo ventola
Riscaldamento
Torte di Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
piccole inferiore
dimensioni /2 ssoio standard® Riscaldamento 3 150 25...35
ventola
Stampo per dolci ,
Pan di rotondo, diametro 26 R|sca|d§1mento
) superiore e 2 150 30 ... 40
Spagna cm con morsetto su grill inferiore

a filo™
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Stampo per dolci
rotondo, diametro 26

Riscaldamento

) 2 150 35...45
cm con morsetto su grill ventola
a filo™
Riscaldamento
Vassoio per pasticceria* superiore e 3 170 25...35
Biscotti inferiore
Vassoio per pasticceria* Riscaldamento 3 170 20...30
ventola
Pasticceria Riscaldamento a
frolla Vassoio standard* ventola 2 180 35...45
superiore/inferiore
Riscaldamento
' ) Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
Pasticceria o
o inferiore
arricohita Riscaldamento
Vassoio standard* 3 180 20...30
ventola
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 200 30 ... 40
Pane o
. inferiore
integrale Riscaldamento
Vassoio standard* 3 200 30 ... 40
ventola
Contenitore rettangolare Riscaldamento
Lasagna . 9 n superiore e 203 200 30...40
in vetro/metallo su grill R
inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
Torta di diametro su grill a filo™* inferiore
mele Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 3 170 50...65
) : . ventola
diametro su grill a filo
Riscaldamento
Pi Vassoio standard* superiore e 3 280 5...9
lzza inferiore
Vassoio standard*® Funzione pizza 2 280 5...10

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

Torte di 2 —Vassoio standard Riscaldamento
piccole 4 —Vassoio per 2-4 150 25...35
) L ) e ventola
dimensioni pasticceria
2 —Vassoio standard*® Riscaldamento
Biscotti 4 —Vassoio per 2-4 170 25...35
; e ventola
pasticceria
Pasticceria 1-Vassoio standard® Riscaldamento
4 —Vassoio per 1-4 180 40 ... 50
frolla ; e ventola
pasticceria
Pasticceria 2 ~Vassoio standard” Riscaldamento
o 4 —Vassoio per 2-4 180 20...30
arricchita ) . ventola
pasticceria

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa

¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola
eco - funzione operativa.

¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-
funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &
ottimizzata per risparmiare energia e puo differire da quanto indicato sul display.

¢ Non preriscaldare in modalita Riscaldamento ventola eco.

Suggerimenti per la cottura con una teglia

Torte di piccole

: . Vassoio standard* 3 160 25..35
dimensioni
Biscotti Vassoio standard*® 3 180 25...35
Pasticceria frolla Vassoio standard* 3 200 45 ... 55
Pasticceria Vassoio standard* 3 200 35 ... 45
arricchita

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

e Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino

e grossi pezzi di carne.

e Per cuocere la carmne disossata ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in piu
rispetto al cottura del filetto in padella.

¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5
minuti di tempo di cottura per

¢ Terminata la cottura, lasciare la carne

in forno per circa 10 minuti. Il succo
della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la
carne viene tagliata.

e || pesce dovrebbe essere collocato su

centimetro di spessore della came.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

un ripiano di medio o basso livello in
un piatto resistente al calore.
e Cuocere i cibi consigliati nella tabella
di cottura con un'unica teglia.

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard® ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a
agnello (1.5 - Vassoio standard* ventola 170 85...110
2.0 kg) superiore/inferiore
Grill a filo* Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio ventola 250/max, poi 60 ... 80
Pollo arrosto sul ripiano inferiore  superiore/inferiore 190
(1.8-2 kg) Grill a filo* 15 min.
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 250/max, poi 60 ... 80
sul ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard* ventola 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (6.5 superiore/inferiore 180 ... 190
kg) 25 min.
Vassoio standard* “Funzione” 3D 250/max, poi 150 ... 210
180... 190
Grill a filo* Riscaldamento a
Mettere un vassoio ventola 200 20 ...30
sul ripiano inferiore  superiore/inferiore
Pesce - —
Grill a filo
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 200 20 ...30

sul ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Cami di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35
Polpette di carne (manzo) - Grill a filo 4 250 20 .. 30
12 pezzi
Costoletta di agnello Girill a filo 4-5 250 20..25
Bistecca - (affettato) Girill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25...30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1.3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Alimenti di prova 60350-1 per facilitare i test del

« Gli alimenti di questa tabella di cottura prodotto effettuati per gli istituti di
sono preparati secondo la norma EN controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

Suggerimenti per la cottura con una teglia

. . Riscaldamento
S(rg)ci)sr’ét;rt(?gd Vassoio standard superiore e inferiore 3 140 20...30
dolce) Vassoio standard" Fiscaldamento 3 140 15..25
. ' * Riscaldamento
L?Cr’é% |C:3| Vassoio standard superiore & inferiore 3 160 25..35
dimensioni Vassoio standard* R|scvaécri]?cr)rlwaento 3 150 25...35
Stampo per dolci rotondo, .
diametro 26 cm con Riscaldamento 2 150 30..40
, RS superiore e inferiore
Pan di morsetto su grill a filo
Spagna Stampo per dolci rotondo, .
diametro 26 cm con Fiscaldamento 2 150 35..45
morsetto su grill a filo™
Stampo rotondo in metallo Riscaldamento
nero, 20 cm di diametro ) S 2 180 50...65
, PR superiore e inferiore
Torta di su grill a filo
mele Stampo rotondo in metallo Riscaldamento
nero, 20 cm di diametro ventola 3 170 50...65

su grill a filo**
Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

Shortbread 2 —Vassoio standard*®

(biscotto 4 ~Vassoio per R'Sca'df‘”l“emo 24 140 15 .. 95
dolce) pasticceria* ventoia
Torte di 2 -Vassoio standard* Riscaldamento
piccole 4 —Vassoio per ventola 2-4 150 25...35
dimensioni pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Girill a filo 4
Grill a filo 4 250 20...30

Pane tostato
Polpette di carne
(manzo) - 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di puliflo. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non & necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.
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Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

e Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici



calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

e | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

e E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo di limone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo

che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

e Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Ciod potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia degli accessori con
rivestimento protettivo
e Prima di utilizzare per la prima volta |l
vassoio per forno con rivestimento
protettivo, procedere come segue:
inserire il vassoio nel forno e
accendere il forno a 200°C per 40
minuti.
¢ Non utilizzare detergenti abrasivi per
pulire gli accessori con rivestimento
protettivo. Utilizzare preferibilmente
detergenti per superfici in crema con
I'ausilio di un panno morbido o una
spugna.
Dopo cotture difficili (ad es. funzioni
con grill, grill+ventola), immergere dli
accessori con rivestimento protettivo
in acqua tiepida per 10 minuti. Pulire,
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quindi, con un panno morbido o una
spugna.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del for-
no

Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
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completare quindi la pulizia come

descritto nella sezione "Informazioni

generali sulla pulizia".

Per rimuovere i ripiani laterali in

filo metallico:

1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.

2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di

Sé per rimuoverlo completamente.

s,

v

3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo)

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici inteme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio
da forno e posizionarlo sul secondo
ripiano.



3.Impostare il forno sulla modalita
"Riscaldamento inferiore" e far

funzionare a 100 °C per 20 minuti.
Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno umido.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All’apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo pud creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e
strofinare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / lo
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel forno, potrebbe esserci

acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il forno. Dopo I'uso,
pulire questo canale della piscina con un
panno umido e poi asciugarlo

Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo
sportello del forno e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte € le finestre &
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.
Rimozione dello sportello del
forno
1.Aprire lo sportello del fomo.
2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.
Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a
seconda del modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
tutti i tipi di cemiera.
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La cemiera di tipo (A) & disponibile nei
tipi di porte normali.

La cemiera del tipo (B) & disponibile nei
tipi di porta a chiusura ammortizzata.
La cemiera del tipo (C) & disponibile nei
tipi di porta ad apertura / chiusura

Serratura a cemiera - posizione chiusa
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Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in




4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.

1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro pit interno
(1.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click".

Pulizia della lampada del

forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
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lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avvertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il
connettore elettrico e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ |n questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a 60
W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di
servizio autorizzati o ai tecnici muniti di
licenza.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | alampada utilizzata in questo
prodotto non & adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada & quello di
aiutare I'utente a vedere dli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.
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3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno & provvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e



sostituirla con una nuova. Se € del tipo  5.Rimontare il coperchio di vetro e i
(B), estrarla come mostrato in figura e ripiani in filo metallico.
sostituirla con una nuova.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

¢ Cid & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

p o
¢ | a corrente d’alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ristinarli

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli
ripristinarii,

¢ Si ¢ verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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