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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

IT/2



Indice
1 Istruzioni relative alla sicurezza.. 4
1.1 USO previsto.....cceeeeeeveeeceeeeieeene, 4
1.2 Sicurezza di bambini, persone di- 4
sabili e animali domestici.............
1.3 Sicurezza elettrica........c..ccocuve.. 5
1.4 Sicurezza in fase di trasporto....... 7
1.5 Installazione in sicurezza.............. 7
1.6 Utilizzo in sicurezza....................... 7
1.7 Avvertenze sulla temperatura....... 8
1.8 Uso degliaccessori..........coue... 8
1.9 Sicurezza nella cottura.................. 9
1.10 Maintenance and Cleaning Safety 9
2 Istruzioni relative all’lambiente..... 10
2.1 Direttiva sui rifiuti ..........cccoeevenene. 10
2.1.1  Conformita con la direttiva 10
WEEE e smaltimento del pro-
dotto discarto.......cccccoeveuveuinnn.
2.2 Informazioni sull'imballaggio ....... 10
2.3 Consigli per risparmiare energia.. 10
3 Il prodotto....cccccerriiiinmmmrinricinnnnnenans 12
3.1 Presentazione del prodotto.......... 12
3.2 Introduzione e utilizzo del pannel- 12
lo di controllo del prodotto ...........
3.2.1 Pannello di controllo.................. 13
3.2.2 Introduzione al pannello dicon- 13
trollo del forno.........ccceeveuvineeee.
3.3 Funzioni operative del forno.......... 13
3.4 Accessori del prodotto.................. 14
3.5 Uso degli accessori del prodotto. 15
3.6 Specifiche tecniche....................... 19
4  Primo utilizzo......cccecmmmmmmmmmnnnnnnnnnnns 20
4.1 Prima impostazione del timer ...... 20
4.2 Puliziainiziale.........ccccccoevveeieennnnnn 20
5 Utilizzo del forno.......cccceeeecveemnneeans 21
5.1 Informazioni generali sull'uso del 21
fOMNO .o,
5.2 Funzionamento dell'unita di con- 21
trollo del forno ........cccoeveveieeienee.
5.3 Impostazioni.......ccccoeveevierieneennn. 23
6 Informazioni generali sulla cottu- 25
L2 P
6.1 Avvertenze generiche sulla cottu- 25
ranel forno.........c.ccooeeeeviecn.
6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno ... 25

6.1.2 Carne, pesce e pollame..............

6.1.3  Grill coeeiiieeeeeeeeeee
6.1.4 Funzione di frittura bassa o 31
$enza 0lio.....cceveeveeieeee
6.1.5 Funzione di asciugatura............. 31
6.1.6 Alimentidiprova......cccooeeunn.n. 32
7 Manutenzione e pulizia .....cccerrernnas 34
7.1 Informazioni generiche per la pu- 34
liZIa e
7.2 Accessori per la pulizia ................. 35
7.3 Pulizia del pannello di controllo.... 35
7.4 Pulizia dell'interno del forno (area 36
di COttUra) ...
7.5 Pulizia a vapore facile.................... 36
7.6 Pulire lo sportello del forno........... 37
7.7 Rimuovere il vetro interno dello 38
sportello del forno.........ccccoeeenenne.
7.8 Pulizia della lampada del forno .... 39
8 Risoluzione dei problemi.............. 40

IT/3



A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

« Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere usato per riscaldare, ri-
scaldare la piastra, asciugare
asciugamani o vestiti appen-
dendoli alla maniglia.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
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re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

« | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.
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* Tenere i materiali da imballag- i

gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Quando lo sportello & aperto,

non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribaltamen-
to del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.

Per la sicurezza dei bambini,
prima di smaltire il prodotto,
tagliare la spina di alimentazio-
ne e rendere il prodotto inutiliz-
zabile.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

La spina o il collegamento elet-
trico del prodotto deve essere
in un luogo facilmente accessi-
bile (non influenzato, per
esempio, dalla fiamma di un
piano cottura). Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto
collegato dovrebbe essere pre-



sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di corrente
durante l'installazione, la ripa-
razione e il trasporto.

Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

Se il prodotto non dispone di
un cavo di alimentazione, ser-
virsi unicamente del cavo di
alimentazione descritto nella
sezione “Specifiche tecniche”.
Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono dunque toccare la
superficie posteriore, i collega-
menti potrebbero danneggiar-
Si.

* Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.

Non utilizzare cavi tagliati o

danneggiati o cavi intermedi.

Se il cavo di alimentazione &

danneggiato, al fine di preveni-

re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da

una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVWERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia allen-
tata, che sia uscita dalla sua
cavita, che sia rotta, sporca,
oleosa, con rischio di contatto
con l'acqua (ad esempio, ac-
qua che potrebbe fuoriuscire
dal contatore).
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* Non toccare la presa con le
mani umide! Non scollegare
mai tirando il cavo, estrarre
sempre la presa.

* Per evitare la formazione di ar-
chi elettrici, assicurarsi che la
spina del prodotto sia salda-
mente inserita nella presa di
corrente.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Il prodotto e pesante, € consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il pro-
dotto in posizione verticale.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Per evitare che le parti rimovi-
bili o mobili del prodotto e il

A.I .5

Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali dan-
ni che potrebbero essersi veri-
ficati durante il trasporto.

Installazione in sicu-
rezza

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Se & danneggiato,
non procedere alla sua installa-
zione.

Non installare il prodotto vici-
no a fonti di calore (radiatori,
stufe, ecc.).

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,
il prodotto non deve essere in-
stallato dietro porte decorati-
ve.

A] .6 Utilizzo in sicurezza

Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di tempo,
scollegarlo o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

* Non utilizzare il prodotto difet-

prodotto stesso si danneggino,

fissare saldamente il prodotto
con del nastro adesivo.
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toso o danneggiato. Se presen-
ti, scollegare i collegamenti
elettricita/gas del prodotto e
chiamare il servizio di assi-
stenza autorizzato.
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* Non utilizzare l'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato.

* Non salire sul prodotto per rag-
giungere qualcosa o per qual-
siasi altro motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

+ Gli oggetti inflammabili tenuti
nell'area di cottura potrebbero
prendere fuoco. Non conserva-
re mai oggetti infiammabili
nell'area di cottura.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

+ AVWERTENZA: Le parti acces-
sibili del prodotto saranno cal-
de durante l'uso. Fare attenzio-
ne a non toccare il prodotto e i
suoi elementi riscaldanti. |

bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero avvicinar-
si al prodotto se non accompa-
gnati da un adulto.
* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi du-
rante il funzionamento saran-
no caldi.
Poiché il vapore puo essere
espirato, tenerlo lontano men-
tre si apre lo sportello del for-
no. Il vapore potrebbe provoca-
re bruciature a mani, viso e/o
occhi.
Durante il funzionamento il
prodotto potrebbe surriscal-
darsi. Fare attenzione a non
toccare le parti calde, l'interno
del forno e gli elementiriscal-
danti.
Usare sempre guanti da forno
resistenti al calore quando si
mette il cibo nel forno caldo, o
si toglie il cibo dal forno caldo,
ecc.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano po-
sizionati correttamente sui ri-
piani in filo metallico. Per infor-
mazioni dettagliate, consultare
la sezione "Uso degli acces-
sori".
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* Gli accessori possono danneg-
giare il vetro dello sportello
quando lo si chiude. Spingere
sempre gli accessori all'estre-
mita dell’area di cottura.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pud causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

+ Gli scarti di cibo, I'olio, ecc. nel-
la zona di cottura potrebbero
prendere fuoco. Prima della
cottura, rimuovere lo sporco in
eccesso.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per pit di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-

trario, si potrebbero causare in-

tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).
Per evitare che tocchino ele-
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menti del riscaldatore, rimuo-
vere eventuali pezzi eccessivi
di carta oleata appesi all'ac-
cessorio o al contenitore. Non
utilizzare mai carta anti-grasso
a una temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo specificata
sulla carta anti-grasso utilizza-
ta. Non mettere mai carta olea-
ta sulla base del forno.

Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.
Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno.
Le superfici calde potrebbero
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo
troppo in fondo (internamente)
al grill. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

« Attendere che il prodotto si raf-

freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!
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* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrical

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Per pulire il vetro anteriore del-
lo sportello del forno/(se pre-
sente) il vetro superiore dello
sportello del forno, non utiliz-
zare detergenti abrasivi ag-

2 Istruzioni relative all'ambiente

gressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o candeggi-
na. Questi materiali possono
causare graffi e rotture delle
superfici di vetro.

« Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di control-
lo. Una superficie umida e
sporca puo causare problemi a
livello di funzionamento delle
funzioni.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . \ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.
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+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

+ Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

+ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole

IT/11

sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna & ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.




3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

*%

1
10
9 o*
3**
4
8
7
5
6
1 Pannello di controllo 2 Lampada
3 Ripiani a filo 4 Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)
5 Sportello 6 Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-
gine, viene mostrato come esempio un prodotto

con griglia.

8 Posizioni del ripiano

10 Fori di ventilazione

3.2 Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Manopola selezione funzione

3 Manopola di selezione della tempera-
tura

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

2

3
2 Timer
Timer
O QoD ©

A L g
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *
[\ :Simbolo dellallarme
(D : Simbolo luminosita

: Il simbolo blocco tasti

§§ :Simbolo della temperatura

@ : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo . Intervallo di
Descrizione della fun- L. -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
N zione o
zione (°C)
A\ Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
1\ Lampada del forno -
| lampada del forno.

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.

| (&

Riscaldamento superio-
re e inferiore

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

<
&

%

Riscaldamento a vento-
la inferiore

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa
funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.

Riscaldamento vento-
la / Airfry

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. E adatta per la cottura a piti vassoi e con diversi livelli di ri-
piano.

Grazie all'aria distribuita rapidamente tramite questa funzione,
& possibile eseguire una frittura bassa o senza olio. Per infor-
mazioni dettagliate, vedere la sezione “Airfry” .

Riscaldamento ventola
eco

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di
160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.

Funzione pizza

Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
ventola. Adatta per la cottura di pizze.

Funzione "3D"

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell’alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

{lelle]®] [[®

Grill completo

Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
per grigliare grandi quantita di cibo.

* || prodotto funziona nell'intervallo di tem-
peratura specificato sulla manopola della

temperatura.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli

accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-
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trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

| vassoi all'interno dell’elettrodome-
@ stico potrebbero deformarsi a cau-

sa del calore. Cio non influisce sulla

funzionalita. La deformazione

scompare quando il vassoio viene
raffreddato.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac-
colta di oli fluenti durante la cottura alla gri-
glia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

Griglia per la frittura (Airfry)
Utilizzata per la frittura bassa o senza olio
degli alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere |'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

5 ___4

4 Vi

1 ~ Q
0
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Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

& fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pu0 es-
sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
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Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, € prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, & prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione

del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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Uso della griglia per la frittura (Airfry)

La griglia per friggere & composta da due
pezzi come cestello in filo metallico e gri-
glia metallica dove verra posizionato il ce-
stello. Il cestello metallico € posizionato
sulla griglia metallica in maniera sovrappo-
sta. Dopo aver posizionato la parte poste-
riore, mettere il cestello all'interno della gri-
glia allungando leggermente la parte ante-
riore. E rimuovere il cestello metallico allun-
gando la maniglia anteriore della griglia
metallica.

Posizionare la griglia per friggere nel forno
in modo che il suo manico corto sia rivolto
verso la parte anteriore.

Fn
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

tTolpo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- Min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so0, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non & impostato,

@ “42:00” ed il simbolo (S continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto {© quando & alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni’, 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,

2. Impostare l'ora del giorno con i tasti @/ le impostazioni dell'ora del giorno
O vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamente.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo.

O |2
lcu
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

Q@@C@%ﬁ%@  gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

4.2 Pulizia iniziale

3. Toccare (O 0 4 per impostare il campo

dei minuti.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-

- masti nel forno durante la sua fabbrica-

zione vengono bruciati e puliti.

O I

=inln
| ZUL

Q
il N O © & O

4. Durante il funzionamento del prodotto,

. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
|

oo o g

& ®

selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [» 13]" Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

‘ 5. Attendere il completamento del raffred-
. damento.
5. Confermare toccando il tasto {9 0 4% .
6. Pulire le superfici del prodotto con un

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .
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panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.



AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto € dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per 'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura € di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
a lungo il tasto ©.

Timer
O QoD ©
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1 Tasto allarme

2 Tastidiimpostazione ora
3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gliincrementi
5 Tasto impostazioni

6  Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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€O : Simbolo del tempo di cottura
D) : Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita
8

: Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P , °C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura €.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Dopo aver impostato la funzione di

operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto P per una rapida impo-

stazione del tempo di cottura e mo-
dificando il tempo con i tasti ®/O.
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3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

®/O.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo @ sul display.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®

| &
Q)

Q@@@@‘

Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
nuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo § . Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Al termine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo
(O lampeggia e il timer emette un segna-
le acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

= Sul display viene visualizzato il simbolo
& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il

forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle

funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo &) scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appare
il simbolo A\.
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2. Impostare l'ora dell’allarme con i tasti @

/0.

L O © ‘
2. Impostare il livello desiderato con i tasti
@/O. (b-01-b-02-b-03)

10 1
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= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo ) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell'allarme e l'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Perresettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto £} finché sul display non appare il
simbolo ). Toccare il tasto O fino a che
sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto 4 fino a che sul display
non compare il simbolo (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)

J_mnJ o
O~ ud
S

QAo o ‘

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (© sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti ®/

Q.
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oo o 3 & @

4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

3. Toccare (O 0 {¢ per impostare il campo
dei minuti.

6 Informazioni generali sulla cottura

oo o i & ®

5. Confermare toccando il tasto () 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-

menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno

del forno e sulle parti superiori del mobile

a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per

questo motivo, tali valori sono indicati co-

me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-

trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-

lori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo la

propria ricetta, fare riferimento a cibi si-

mili indicati nelle tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-

rantisce le migliori prestazioni di cottura.

Osservare sempre le avvertenze e le in-

formazioni fornite dal produttore per le

pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura, col-

locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale
+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-

lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha

intenzione di utilizzare una pentola ester-

na, preferire pentole scure, anti-aderenti e

resistenti al calore.
+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere

il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul

grill a filo, posizionarle al centro del grill a

filo, non vicino alla parete posteriore.
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Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non é ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 180 30..40
riore
Torta nello stam- Stam_po pgrtorte Riscaldamento 2 180 30 .40
po su grill a filo ** ventola
. . Riscaldamento
g;:]tsni'igr'ﬁco'e Yassom standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
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Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3 150 95 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 160 30..40
setto su grill a filo
*%
Vassoio per pa- Riscaldamento
Biscotti sticceriag P superiore e infe- |3 170 25..35
riore
Biscotti Vassoio per pa-  |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento a
Pasticceria * ventola superiore/ |2 200 35..45
inferiore
Pasticceria *Vassom standard |Riscaldamento 2 180 35 45
ventola
. Vassoio standard Rlscal_dame_nto
Paninorotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo l/assom standard |Riscaldamento 3 180 20 .30
ventola
. Riscaldamento
Pane integrale *Vassom standard superiore e infe- |3 200 30..40
riore
Pane integrale l/assmo standard |Riscaldamento 3 200 30 . 40
ventola
Contenitore ret- Riscaldamento
tangolare in vetro/ . .
Lasagne metallo su grill a superiore e infe- |203 200 30..40
filo ** riore
Stampo rotondo .
. in metallo nero di Rlscal_dame_nto
Torta di mele 20 cm di diametro |SUPeriore e infe- |2 180 50..70
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo
. in metallo nero di |Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro |ventola 2 170 50..70
su grill a filo **
. Vassoio standard Rlscal.dame.mo
Pizza . superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20
riore
Pizza Vassoiostandard |pione pizza |2 280 5..10
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Accessorio da
utilizzare

Alimento
tiva

Funzione opera-

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa- |Ventola

sticceria *

Torte di piccole  [dard* Riscaldamento 9.2 lico:150 lico:25 ... 40

dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- | ripiani in filo me-

tallico :140 tallico: 30 ... 45

2-Vassoio stan-

Biscotti dord™ Riscaldamento |, _, 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-

N dard * Riscaldamento

Pasticceria 4-Vassoio per pa- ventola 1-4 180 35..45
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i

Panino rotondo Riscaldamento 1, , 180 20...30

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

« Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento
ventola eco”.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Riscal-
damento ventola eco” operating function.

Se lo sportello non viene aperto, la tem-

peratura interna € ottimizzata per rispar-
miare energia, e questa temperatura po-
trebbe differire da quella mostrata sul di-
splay.

Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)

Torte dipiccole di- |\ 2cq5i0 standard * |3 160 25..35

mensioni

Biscotti Vassoio standard * 180 25..35

Pasticceria Vassoio standard * 200 45 .55

Panino rotondo Vassoio standard * 200 35..45

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

« Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

io sul ripiano infe-
riore.

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard Séiiz:gasrez:;fe/ 3 15 min. 250/max, 60 . 80
Arrosto (1 kg) * inferiore P dopo 180 ... 190
’ . ; Riscaldamento a .
Stinco di agnello l/assmo standard ventola superiore/ |3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) inferiore dopo 170
Grill a filo * R d
. iscaldamento a .
EO)IIO fritto (1,82 Mettere un vasso- |yentola superiore/ |2 ;2 n;u;.g%SO/max, 60 ... 80
9 io sul ripiano infe- |inferiore P
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- [Riscaldamento |, 200 . 220 60 .80
kg) io sul ripiano infe- |ventola
riore.
Grill a filo *
EO"O fritto (1,82 |Mettere un vasso- | Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, | g4
9) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
. Riscaldamento a .
. Vassoio standard X 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, ;/I:efr;trci);?esupenore/ 1 dopo 180 ... 190 150..210
. Vassoio standard . - 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Grill a filo * .
Riscaldamento a
Pesce Mettere un vasso- |ventola superiore/ |3 200 20 ... 30
io sul ripiano infe- |inferiore
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- | Fynzione "3D" 3 200 20..30
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Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,

spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-

dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente

adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- S

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

Bistecca - (cubettidi |5 4 g 4-5 250 25...30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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6.1.4 Funzione di frittura bassa o sen-  * Utilizzare la griglia di frittura (Airfry) forni-
za olio ta con il prodotto per questa funzione.
+ Per unrisultato di frittura ottimale, posi-
zionare gli alimenti nel cestello per la frit-
tura in modo che non si sovrappongano.
+ Posizionare una teglia da forno nel
Avvertenze generiche vassoio inferiore per raccogliere I'olio
+ Fare riferimento alla tabella delle cotture durante la frittura.
consigliate per la funzione “Airfry” .

Nella funzione “Airfry” € possibile eseguire
una frittura bassa o senza olio con l'aria
calda nel forno.

Tabella della frittura per la funzione “Airfry”

Alimento Funzione operati- |Posizione del |Temperatura (°C) [Tempo di cottura |Quantita racco-

va ripiano (min) (approssi- |mandata

mativ.)
Patate fatte in casa* |Airfry 3 220 20..40 200-1000 g
Patate congelate** |Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
l‘?sc'a/ alette dipol- | ¢y 3 220 20..40 500-1500 g
Petto di pollo Airfry 3 220 30..40 200-700 g
Pollo intero Airfry 2 1S minuti 250/ 16 g 1800-2000 g
max poi 190
Nugget surgelati** | Airfry 3 220 15..25 400-1000 g
Polpette di carne Airfry 3 220 20..30 20-25 pezzi
Pesce intero Airfry 3 220 15..25 2-5 pezzi
Pesce croccante
congelato** (baston- | Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
cini di pesce)
200-800 g
Dolci surgelati** Airfry 3 220 25..35
(10-40 pezzi)

Pizza congelata** | Airfry 3 220 10..20 2-4 pezzi
Salsiccia Airfry 3 220 15..25 10-20 pezzi
Mix di verdure Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 pezzi
Peperone ripieno Airfry 3 220 25..35 20-25 pezzi
*Tenere le patate in acqua per 30 minuti, asciugare e aggiungere da % ad 1 cucchiaio di olio.
** Preriscaldare

Utilizzare la funzione di asciugatura per
essiccare prodotti tra cui frutta, verdura
ed erbe aromatiche. Si consiglia di ese-
guire I'asciugatura trai 50 ed i 70 °C.

+ La quantita di umidita, il contenuto di
zucchero, le dimensioni e lo spessore del
cibo e 'umidita dell'ambiente influiscono
sulla velocita con cui il cibo si asciuga.
Tagliare la frutta e la verdura ad uno
spessore di 1-2 cm.

+ Per mantenere il colore durante l'asciuga-
tura, lo sportello del forno deve essere la-
sciata aperto. Posizionare un cucchiaio
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6.1.5 Funzione di asciugatura

Utilizzare la funzione di asciugatura per
conservare e/o essiccare gli alimenti com-
presi frutta, verdura ed erbe aromatiche.
Sfruttando un termoventilatore ed una ven-
tola sulla parete posteriore del forno per far
circolare l'aria riscaldata in modo ottimale
in tutto il forno, questa funzione rimuove
delicatamente l'umidita.



di legno nell'angolo superiore tra lo spor-
tello e il forno per consentire di mantene-
re lo sportello aperto. Assicurarsi che
I'oggetto non tocchi la guarnizione del

forno.

Alimento Accessorio da uti- |Funzione Posizione |[Temperatura |Tempo di cottura (min)

lizzare operativa del ripia- [(°C) (approssimativ.)
no

Mele Griglia per la frittura Airf 3 50 300 .. 540
(Airfry) r

Splcchl, buccia di Gr!glla per la frittura Airfry 3 50 300 .. 540

arancia (Airfry)

. Griglia per la frittura | ,.

Limone (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Griglia per la frittura | ,.

Mela cotogna (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Erbe aromatiche | Cndlia perlafrittura ;o 3 50 240 .. 420
(Airfry)

6.1.6 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Shortbread (bi- Vassoio standard Risca!damepto
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore

Su modelli con ri-

piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento ~ [lico:3 140 1525

* . .

scotto dolce) ventola Su modelli senza

ripiani in filo me-

tallico :2
Torte di piccole  |Vassoio standard Riscaldamento

. ' pic superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * ’
riore

Su modelli con ri-

piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento ~ [lico:3 1 9
dimensioni * ventola i 50 535

Su modelli senza

ripiani in filo me-

tallico: 2
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20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
h . |ventola
setto su grill a filo
*%
ﬁ:?nifgllgo;c)e?g?ji Riscaldamento
Torta di mele . superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro |
) 3 riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 2 170 50 . 70

Suggerimenti

per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

Torte di piccole

2-Vassoio stan-
dard *

Riscaldamento

Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico :150

Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico:25..40

scotto dolce)

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

dimensioni 4-Vassoio per pa- |Ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- [ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
i dard * i
Shortbread (bi Riscaldamento |, , 140 1525

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Polpette di carne (vi-
tello) - 12 quantita

Grill a filo

4

250

20..30

Pane tostato

Grill a filo

4

250

1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell’ap-
parecchio in lavastoviglie.
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Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo &€ norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

> 36]".)

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Prima di effettuare la pulizia dell'area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.



Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

+ Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

Pulizia della griglia per la frittura (Airfry)
E' possibile lavare la parte del cestello della
griglia per frittura nella lavastoviglie. Per il
cestello si consiglia un lavaggio intensivo
nel carrello inferiore della lavastoviglie. Il
telaio metallico dove ¢ inserito il cestello
non & adatto al lavaggio in lavastoviglie.
Pulire il telaio metallico con detersivo per
piatti, acqua tiepida e un panno morbido o
una spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
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pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell’area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute perd in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-

no.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.
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Nella funzione di pulizia a vapore

@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-
lo del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

e .

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello". Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piat-
ti, acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Per i residui di calcare che potrebbero for-
marsi sul vetro del forno, pulire il vetro con
aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno eiil
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

2R

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) e disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

IT/37



8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di

chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.
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. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

Vetro pill interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-
dotto)

. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
2).

Il primo passo per risistemare lo sportel-
lo € quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).

Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampa-
to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori
del vetro piu interno perché coincidano
con le fessure inferiori in plastica.



7. Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un "click".

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

« Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

* Questo forno & alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

« Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare l'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

(B

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.
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3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

4. Se lalampada del forno e del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se € un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

8 Risoluzione dei problemi

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

« E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non & un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non & un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

+ La lampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Perimodelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare l'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

|4eﬂpaBeTeTeXHMHKMM3MeHM
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.
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1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

Heua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.
OBoj npounseog He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U
pobujat noTpebHuTe ynarcTea.
Heuata Tpeba ga 6ugat nog
Hag3op 3a Aa ce ocurypare
AeKa He cu urpaar co
Npon3BoaOoT.

EnekTpnyHuTE Nnpomssoan ce
ornacHu 3a geuaTta u
AOMaLLUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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A1 3

MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa
6e3begHoOCT

MpuknyyeTe ro NpoM3Boa4oT BO
3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte

TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBak€e He Tpeba aa ce
BMUTKa, TMeYn 1 aa goara BoO
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHA.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
npuKny4youmTe MoXxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte ru
enekTpu4HMTEe Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospunHn. Bo cnpoTmeHo,
n3onauujata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrka noxap Kako
pesyrnrtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UNKn
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavwHn kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBake € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
NpoOn3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce cripeyar
MOXXHWUTE ONACHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: Mpen
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpuwxeTe ce ga ro
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NCKIy4YnTe Npon3BOLOT OA
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuydeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKyYeTe
ro ocurypyBayoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yysajTe ro
NpOM3BOAOT BO MPUKIMYYOK LUTO
e nabas, naneseH opg,
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWTO
MOXe [a UCTeye o LUaHKOoT).

* He ponupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
MCKIYyYyBajTe ro CO BrieYyere
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejku ro
MPUKIY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEKepoT Ha
npoun3BoaoT e 6e3begHo
BKIy4eH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnssodoT o4
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoaoT e TeXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja BpataTta u/
UNn padkaTa 3a TpaHcnopT
UNn NpemMecTyBaHe Ha
npon3BoaoT.

He ctaBajte apyrn npegmeTu
Ha NpoM3BOOOT U HOCEeTEe ro
ncnpaseHo.

Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoOM3BOAOT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. MNMpuuBpcreTe ro
Npon3BOAOT LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNNBUTE UMK
NnoaBWXHUTE AENOBU Ha
Npon3BOAOT M NPOU3BOAOT.
[MpoBepeTe ro LenoKynHMoT
n3rnepn Ha NnpomsBooT 3a
KakBa GUo wreTta WTo Moxe
Aa ce crny4una 3a Bpeme Ha
TPaHCNopTOT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3soaoT
e owTeTeH. [loKonky
NpPon3BoAO0T € OLUITETEH, He o
WHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNna3nHa Ha
N3BOPM Ha TOMNSIMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyn nperpeBamse,
npoun3BoaoT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTu.

A1 .6 be3begHocT npu
ynoTtpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ NCKIy4YeHu No cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT
NoAoNro Bpeme, NUCKnyyeTe ro
NI UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
ocurypyBsaum.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
NN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKkonKy rv uma, ucknyyete rm
npuknyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NpoM3BOAOT U NOBUKKAjTE ro
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKo CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLITO 1nu nopaamn Koja émno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLUMja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

» 3ananueuTe npegmeT LWTO ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananveu npegmeTu
BO obnacTta KajlTo ce roTeu.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOOOT, HE
3aKa4vyBajTe Kpnu, pakaBuum
UMW CANYEH TEeKCTUN Ha
paykaTa.

* LWlapknTe Ha BpaTaTa Ha
Npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpam-e/
3aTBOpaw-€ Ha Bparara, He
ApXeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAMWE:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NPoOM3BOO0T Ke BuaaT XeLUKu
3a BpeMe Ha ynotpebarTa.
Tpeba ga ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npon3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
buaejkm paboBuTe ce XeLKku
aoneka pabotu.
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» [IpkeTe ce HacTpaHa gogeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa, buaejkn moxe fga ce
ncnywTun napea. lNapeata
MOXe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTe.

3a Bpeme Ha paboTtaTa,
Npon3BOAOT MOXeE Aa CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLLKNTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTta U rpejHUTe enemMeHTu.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSINHA
Aojeka ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja sagurte
XpaHaTta of XellkaTa pepHa

UTH.

ALB YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHunTe nonmuun. 3a
nogeTanHn nHopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

* [logaTtounte MoXxe aa ro
owTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpakE Ha BpaTaTa Ha
nponssogoT. Cekoraw
TypKajTe ru gogatoumte oo
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

Be3beaHocT npu

A1 9
rotBeHwe

Buaete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOMHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
AnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap bugejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NMOBPLUNHWN.

OTnagoum oa xpaHa, macno,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.
OnacHocT of Tpyewe co
XpaHa: He gossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noeeke of 1 4ac npeg unu no
roTeeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unun bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EpPBU N CTaKNeHn Ternun Bo
pepHata. [MpuTUCoKoT WTOo 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata Moxe ga npeansBumka
Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caf 3a rotBeHe Unm Ha
A0OAaTOKOT Ha pepHaTa
(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa
M Crl.) CO XpaHa 1 cTaseTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.
OTcTpaHeTe rv npekymepHuTe
napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo
BMCaT 04 4O4ATOKOT Unn

MK/ 49



cafoT 3a ga nsberHete puank
o4 oonupakse Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTta. He
KOpucTeTe MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypa Ha pepHaTa
NMOBMCOKa Of, MakcumarHaTta
Temnepartypa 3a ynotpeba
HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja
LITO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe TaBu 3a neyeme,
cagoBU Unn anymMuHUymMcka
donuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTa WTo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHoOCT o4
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory ganeky Bo
3a4HMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCcHaTa XxpaHa MoxXe fJa ce
3ananw.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHN MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NPOn3BOAO0T CO LWNpULlake
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
JyucTewe Ha napea 3a
YncTewe Ha Npou3BoaoT
buaejkn Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
XW4YHa BONHA UNW BapyKMHa 3a
YNCTEHE Ha HaJBOPELLUHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHata / (QoKoNKy uma)
CTakrioTo o ropHaTa BpaTa Ha
pepHaTa. OBre maTtepujanu
MoXaT [a npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTakreHuTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpxyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucta u
cyBa. Mokpa u BarnkaHa
noBpLUINHA MOXe Aa
npeanssmka npobremm Bo
paboTata Ha yHKLMUTE.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0f
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo

COrnacHOCT CO HalUWUTe ApXKaBHU
perynaTuBu 3a XuBoTHaTa cpeavHa. He
¢hpnajTe ro oTNaoT of NakyBakETO CO
0TNafoT oA AOMaKUHCTBOTO WUNW Apyr
oTnaj, ofHeceTe ro Ha MecrTara 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpenerneHu of rnokarnHuTe BracTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BodoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja nevete.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

* AKO e HaBeZieHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyerse Npu AONrOTPaAjHU Neveksa.
MoxeTe pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA egHo
janere NcToBpeMeEHO BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CcTaBare [Be TeHLepunHa Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko r1 roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyerwETO CO hyHKUMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTunarop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLUHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMmamMpa 3a
3alTena Ha eHepruja Bo byHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop®
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¥ OBaa TeMnepaTypa MoXe [a ce
pasnvKyBa Of OHa LUTO € NpuKaxaHo Ha
€KpaHoT.

3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

1
10
9 o*
3**
4
8
7
5
6
1 KonTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 XKunueHu nonuum 4 MoTop Ha BeHTMnaTopoT (3a4
yenuyHaTta nnoya)
5 Bparta 6 Pauka
7 [oneH rpeay (nog yenuyHaTta nno4a) 8 [Monoxbun Ha nonuuuTe
9 TopeH rpejay 10 Oynuurba 3a BEHTUNauuja
* Ce pasnukyBa BO 3aBMUCHOCT Off MOAESOT. 3.2 BoBeam ynoTpeGa Ha

Moxe6w BalLMOT NPON3BOS HE € ONPEMEH CO
cujanuuka, v TUNoT U MecTononox6arta Ha KOHTponHaTa Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasfnukyBaaT Of OHa LITO e npoun3BoaoT
npUKaXxaHo Ha uiycTpauujata.

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT. Bo OBOJ Aien, MOXeTe fla ro Hajaete

Balu1OT Npou3Boz Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XuuyaHa pelueTka. Ha crivkaTa e npukaxaH KOHTpornHaTa Tabna Ha npou3sogoT. Moxe

NPOM3BO/ CO XuUyaHa peleTka Kako npumep. [a Ma pasnikn BO CIIMKITE 1 HEKow
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

5 sBEEET 2

0 0 © & @

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

2

2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBame

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

o o W N -

Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

clo

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *
: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTrieHocTa

: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO Kiy4

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

LUTO MOXe [ia ce MocTaBar 3a OBue
dyHKunn. PepocnenoT Ha pexnMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwuor

i i npown3BoA.

HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu

Cumbon o

3a ncer Ha

dyHKLM] Onuc Ha cyHKkumja chmnepaTypa Onwuc n ynotpeba

a (°C)

D\ .

7/ 1 \ | Cujanuuka Ha pepHaTa - He paboTu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo ceeTuikaTa Ha

pepHaTa ceeTu.

Pa6ota co BeHTUnaTop

PepHata He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTMNaTopoT (Ha
3a[HMOT sua). 3aMpaHaTaTa xpaHa Cco rpaHyrnu rnosneka ce
ofMp3aHyBa Ha cobHa Temneparypa, 3aroTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo noTpe6HO 3a 0AMp3HyBak-e Ha Lerno napye
MECO € MOZOIIro OTKOSIKY 3a XpaHa Co XuUTapKu.

kS

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHarta ce 3arpesa NCTOBPEMEHO Of, rOpe U O AONy.
MorofeH 3a konauw, neunBa UK konayu n Yopou Bo kananmu
3a neverse. Ce roTBU CO €fieH Mrex.

<
&

%

3arpeBare Ha JHOTO
CO NnomoLL Ha
BeHTUnaTop

Tonon Bo3ayx LITO Ce 3arpesa Co AOMHMOT rpejay ce
avcTpubyupa nogeaHakso 1 6p3o HKU3 pepHaTa co
BEeHTUNaTopoT. [0TBEH-ETO Ce BpLUM co eaeH nnex. OBaa
hbyHkumMja Tpeba Aa ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO Napea.

3arpeBatse co
BeHTUnaTop / Airfry

TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqoT Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MoMOLL Ha BEHTUNATopOT. MoroHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuYHK HUBOA Ha
peluieTkaTa.

BnaropapeHue Ha 6p30 pacnpeaeneHnoT Bo3ayx Co oBaa
yHKUMja, MOXeTe Aa npxuTe co manky unu 6e3 macno. 3a
AeTanyu nHdopmMauum, nornegHeTe ro genot ,Airfry”.

Eko 3arpeBate co
BaHTUNaTop

3a fa 3awTegute eHeprvja, MOXeTe Aa ja KopUcTUTe oBaa
byHKUMja HamecTo fja KopucTute ,3arpeBare Co BeHTunaTop”
BO orncer og 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBene ke buae
Marnky nogosnro.

Muua dyHkumnja

PaboTtaT 0onHWOT rpejay 1 rpeeweTo Co BeHTUnaTop.
CooaBeTHO € 3a roTBeHe nuLa.

"3D" dyHKumja

PaboTtaTt pyHKLMMTE 3@ FOPHO rpeere, AOMHO rpeere 1
rpeetbe co BeHTMNaTop. Cekoja cTpaHa o Npov3BoAoT LUTO
Tpeba fga ce 3roTBu, ce roteu nogeaHakeo n 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

lelle]®] [e

Llena ckapa

Pa6oTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
CoofBeTHa e 3a neyerse ronemMm KOnMYnHN Ha ckapa.

* BawwmoT npoussoa paboTu BO
TemnepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha
KoMn4yeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [opatoum Ha NnponsBoOJOT

MocTojat pasnuyHn gogatouu Bo BawumoTt
npoussoa. Bo oBoj gen gocranHu ce onvc
Ha gogartouuTe 1 OnncK 3a npasunHa
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ynoTtpe6a. Bo 3aBMCHOCT 0/ MOAErOT Ha
NPOM3BOAOT, MCNOPaYaHMoT [OAAaTOK
Bapupa. CuTe 4o4aToLmM OnuLLIaHN BO
ynaTcTeoTo 3a yrnoTtpeba Mmoxebu He ce
[ocTanHu 3a BawmoT npounssog.

CapoBuWTe BO BHATpeLLUHOCTa Ha

@ anapaToT MoXe Ja ce
nedopMupaaT kako pesyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHaNHocTa.
JedopmauujaTta ncuesHysa kora
cafoT ke ce nsnagu.

CraHpgapgeH cag
Ce kopuCTM 3a NeunBa, 3amp3HaTa xpaHa u
3a MpXehe rofieMu napyna.

Onabok cap

Ce KopuCTM 3a neunBsa, NpXxere ronemu
napyuHa, CovHa XpaHa unm 3a cobupame
Ha MCTEYHU Macna npu neyere Ha ckapa.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpUCTUK 3a NpxeHe 1nu cTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba aa ce neve, Npxu un
[OVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :

PelweTka 3a npxewe (Airfry)

Ce KOpUCTY 3a NpXeHe XpaHa co Masnky
munn 6e3 macno.

3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuuwn 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo
[enoT 3a roteewe. Pegocnenot Ha
nonunuuTe Mmoxete ga ro sBugnte n Bo
OpojknTe Ha NpegHaTa pamka Ha pepHaTa.
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Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

HOCTaByBaH:e Ha MeTalleH paXxeH Ha
nonuuunTe 3a roteewe

Ha mogenu co XXu4eHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo aa ja nocraBuTe
XnyeHaTa peLleTka Ha Xu4eHuTe
cTpaHn4HK nonuum. [logeka ja
NnocTaByBaTe XX14eHaTa peLueTka Ha
nocakyBaHaTa nonwva, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpen. 3a nogobpo
roTBeH€, XX1M4yeHaTa pelueTka Mopa aa
6uae npuuBpCTEHA Ha ToYkaTa 3a
3anvpame Ha xudeHata nonuua. He cmee
[a NoMuHe npeky TovkaTta 3a 3anupare 3a
[a Jojoe oo gonuvp co 3agHMOT sua Ha
pepHara.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
Ba)kHo e npaBunHO Aa ro nocraBuTe
METanHUOT paXXeH Ha CTpaHUYHUTE
nonuuu. MeTanHuoT paxeH uva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[opaeka ro nocraByBaTe METANHUOT PaXKeH
Ha cakaHaTta nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa bvae Hanpen.

p— = A

~ 44
=L
%

=

=

~L

nOCTaByBaI'be Ha nnexoT Ha nonuuute
3a roteemwe

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :
McTo Taka, BaxXHO e NpaBuiHO Aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTe
CcTpaHunyHu nonuuu. Jogeka ro
nocrtaByBaTe NexoT Ha NnocakyBaHaTta
nonuvua, HeroBata CTpaHa HaMeHeTa 3a
apxerwe mopa aa 6uae Hanpe. 3a
nogobpo roTeewe, NNEXOT MoOpa Aa ce
npuuBpCTU Ha BAoNnabHaTuMHaTa 3a
3anupakbe Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
[a nomuHe npeky BrnagbHaTuHaTa 3a
3anupame 3a [a [ojae Ao Jonup co
3aHVOT SV Ha pepHaTa.

MK/ 56



Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONULUM :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
nocTaBuTe NNEXOBUTE HA CTPaAHUYHUTE
nonuuun. NnexoT nma egHa Hacoka Kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuata. [logeka ro
rnocTaByBaTe NyexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuvua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXere Mopa ga buge Hanpea.

®dyHKUMja 3a 3anupatse Ha nne - Ha
MopAenn CO XUYEeHU Nonuum

Mma un dyHKumja 3a 3anvparse 3a Aa ce
cnpeyn NNexoT Aa nu3nese of xudyeHaTa
nonuua. flogeka ro otcTpaHysaTe niexor,
ocnobogete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 nosreyeTe
ro koH cebe Joaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHete
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anupare 3a
LieflocHO Ja ro oTcTpaHuTe.

dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTarnHUoT
paxeH

Mma cyHKumja 3a 3anupare 3a fa ce
crnpeyn MeTanHUoT paXeH Aa nanese og
XunyeHata nonvua. Co oBaa yHkuUMja
MoXeTe necHo n 6e3beHo Aa ja nsBagute
XxpaHata. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrne4veTe
Hanpea foAeka He CTUIHE [0 TovkaTta Ha

3anupame. Mopa aa ja NOMUHETE OBaa
TOYKa 3a LIeNoCHO a ja OTCTpaHuTe. P
4/

f
4‘4
|
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UcnpaBHo nocraByBaHt€ Ha MeTallHUOT
paXXeH n TaB4eTO Ha TeJfieKCONnCKuTe
WwKHU-Ha mogenu co XXuyeHu nonvum u
TernecKoncka wuHa

5naro,qapeHV|e Ha TenecKoncknuTe WWHK,
nnexoBuTe nn MeTanHUoT paXXeH MoXe
NecHo aa ce noctaeaT v u3Bapgar. Kora
KOPUCTUTE NN1EXOBU N METAlTHN pa>HU Co
TenecKonckaTta LwnHa, TpeGa na ce
BHMMaBa UrMNYKUTE Ha npeaHaTta un

3a7HaTa cTpaHa Ha TenecKoncKNUTe WnHKI Crasere ja pelueTkata 3a npxer-e B0
[a ce noTnvpaaT Ha pabGoBuTe Ha paxkeHoT  PE€pHaTa Taka WTO Hej3nHaTa KpaTka padka
N NNexoT (NpvKaxaHun Ha cnvkara). ke Guae cBpTeHa HaHanpes,.

Fn

Ynotpe6a Ha pelueTKkaTa 3a npxewe
(Airfry)

PelueTkaTa 3a npxeke e cocTaBeHa of
[Ba [ena Kako XXu4yeHa Koprna 1 xkudeHa
pamKa kafe LITO ce nocTaByBa kopnaTa.
YKunyeHata kopna ce nocTaByBa Ha
XnyeHaTa pamMKa Ha ucnpensieteH HauumH.
OTKako Ke ro nocrtaBuTe 3agHVOT Aen,
CTaBeTe ja XuyeHaTa Kopra BHaTpe BO
paykUTe Ha XUyeHaTa pamka co Marky
UCTerHyBame Ha npegHara ctpaHa. A
n3BageTe ja xkuyeHaTa kopna co
UCTErHyBame Ha npegHaTta padka Ha
XuyeHaTa pamka.
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590 - 600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 54]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.
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Mpepn Aa riM KopucTuTe gogaTouuTe:
VcuncteTe rv gogatoumuTe LUTO M
OTCTpaHVBTE Of pepHaTta co BoAa co
[EeTepreHT U MeK CyHIrep 3a YNCTEHE.
3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
CpefncTBa 3a YNCTeHE MOXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noepLuMHaTa. He kopucteTte abpasnBHM

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

AeTepreHTn, NpaLloLy 3a YUCTeHE, Kpemu
3a YMCTeHEe Unn OCTpU NpeamMeTH 3a
BpeEMe Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe Aa ce nojasat Yag v
Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajte AUPeKTHO
BAMLUYBaHE Ha 4adoT v MUpu3buTe LWTo ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn uHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH:€ Ha pepHaTa

BeHTunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0J, MOAeroT Ha
npousBofoT. Moxe fa He e gocTaneH Bo
BawmMoT Mogern. )

BawwmoT npon3Boa nma BeHTunaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPA Kora e noTpebHo
W v nagu v NnpegHuoT Aern Ha npons3sonoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geakTnsupa
Kora npoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haf BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBme oTBOpPY 3a
BEHTMNauumja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe Ja ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke NpoJomku aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WS NO UCKITy4yBaw-eTO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBMTE CO MporpamMmpane Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT o BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Najene ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUMKU. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BeHTMnaTopoT 3a nagewe. Ce BkydyBa
1 nckny4vyea astomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBaHe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIly4yBa
Kora pepHaTa ke noyHe fga neve. Kaj Hekon
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyereTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENM ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

AKo cakaTe cBeTWrnKaTa Ha pepHaTa
nocTojaHo Aa cBeTu, n3bepeTe ro cratycot
Ha pabota ,Cujannyka Ha pepHaTta“ co
TpKanueTo 3a usbupane Ha dyHKuuja.

5.2 PaboTeHe Ha KOHTpONHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTHn NnpeaynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

» MakcrMMarnHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 vyaca 59 MUHYTU.
Bo cny4aj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Noneka npaBuTe kakBu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBOnK
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a nocTaBkute ga
ce 3ayyBaar.

» [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBka
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe fa ce
npucnocootm.

* AKO BpemeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEHO
Kora roTBeHeT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToOTO BpeMe Cce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemMeTo Ha
roTBEH-E UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NMOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM Aa ro oTkaxeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 Nogonro
BpeEME.
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Konue 3a anapm
Konye 3a noctasku Ha anapmoT
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Konue 3a HamanyBawe
Konye 3a nokauyBatbe
Konye 3a noctaBku
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Konue 3a 3akrny4yBare co Kyu
Cumbonu Ha aucnnejoT
(O : CumBon 3a Bpeme Ha neverse

D : CumGon 3a 3aBPLUHO BPEMe Ha neyere *

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a 3akny4yBate Co Kiy4

(D : Cumbon 3a oceeTneHocTa
8

: Cumbon 3a Temnepatypa
() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3aknyyeHa spara *

*Ce pasrnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZENOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JoCcTaneH Bo BalMOT
mozen.

BknyuyyBaw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepeTte yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpKarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmte pepHaTa Ha TOj
Ha4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

PayHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartypara v pyHKumjaTa 3a
paboTeme.

MoxeTe ga roTBuTe CO TOA LUTO ke
HanpaBuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
concTBeHa KoHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe

BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bunpame Ha
TemnepartypaTa un dyHkumjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHara.

7
P / C

o / [

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a nsbupare Ha dyHKUmja.

2. lMocTtaBeTe ja TemnepaTyparta co
KOjaluTo cakaTe fa rotBute co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHal ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa v Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBoroT § ke ucyesHe. PepHaTa
Hema aBTOMAaTCKM a ce UCKy4n
Ovaejkn MaHyernHoTO roTBEHE Ce
n3spllyBa 6e3 noctaByBake Ha Bpeme
3a rotBewe. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaMM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLumTe co
roTBew€e, UCKNy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke r'M CBpPTUTE TpKanuarta
3a u3bop Ha yHKUMja n Temnepartypa
Ha nonoxba 3a UCKIy4YeHo (Harope).

FoTBew-e co nocTaByBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeme:

Moxxe fga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temneparypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTere CoOoABETHA 3a
XpaHaTa 1 CO NocTaByBaH€e Ha BPEMETO 3a
roTBeH€ Ha Tajmepor.

1. V3bepeTe roteBeme Kaj pyHkUMjaTa 3a
paborta.

2. HonpeTe ro konueTo () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.
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OTKako ke ja noctaBuTe
dyHKuMjaTa 3a paboTa un
Temneparyparta, Moxe aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHE Ha
30 MUHYTM CO Jonupare Ha
konyeTo P ANpeKTHO 3a 6p3o
rnocTaByBah€ Ha BPeMeTo 3a
roTBEHE U Aa ro U3MeHuTe
BPEMETO Ha Konuukwata @/O .

3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .
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BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MUHyTa BO npBuTE 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke NnovHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeMe
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ) ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMpPW.

6. lNpegynpenyBaweTO SBOHU ABE MUHYTU.

MputncHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro npeknHeTe 3By4HOTO

npegynpenyBatse. 3By4YHOTO
npegynpenyBatse ke npectaHe, a Ha

AMCNEjoT ke ce NoKaXe YaCOBHUKOT. m

PepHaTta ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOMKY AonpeTe 6uno
KOe Konye Ha KpajoT Ha 3By4YHOTO
npegynpenysame. 3a Aa ce
cnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npegynpenyBakeTo, UCKNyYeTe ja
pepHaTa co BpTeHe Ha TpKanueTo
3a Temneparypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(Mckny4eHo).

5.3 MocTaBku

AKTMBUpaHe Ha 3aKny4yyBaHeTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKny4vyBak€e Ha TacTepute, MoXxeTe Aa ro
3aLUTUTUTE TAjMEPOT OA BOCHEMUPYBAH-E.

1. JonpeTe ro kon4yeTo Aofeka He ce
nojaBu cUMBOSOT (3] HA eKPaHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= Cum6onoT 5] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBarweTo o 3-2-1 ke
3ano4He. 3akny4vyBaHeTO Ha KOMYMHa
ce aKTvBUpa Kora Ke 3aBpLuu
onbpojyBareTo. Kora ke gonpete koe
Ou1no Kon4ye OTKako ke ce NocTasn
3aKryyyBaHEeTO Ha Kon4yuHa, TajMepoT
Ke ucnyLutu 3By4eH curHan, a
cumBonoT 3] ke Tperka.

[lOKOIKY ro oTnyLTUTE KON4eTo

@ npea da 3aBpLUK 04GpojyBaHeTo,
3aKny4YyyBaHeTO Ha KonyuHia Hema
[la ce akTuBupa.

Konunkata 3a TajMep He Moxe Aa
ce KopucTaT Kora e BKIy4eHO
3aKNyyyBaHETO Ha KOMYnH-a.

3aknyyyBarEeTO Ha KoMunka Hema
Aa Guge oTkaxkaHo BO cryyaj Aa

“Ma NpekuH Ha cTpyja.
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[OeaktuBupame Ha 3aKny4dyBaweTo

1. [JonpeTe ro Kon4yeTo Aoaeka He ro
cHema cuMBOSIOT (3] 0 eKpaHoT.

= Cum60roT (3] ke ucyesHe of ekpaHoT, a

3aKNy4yBaHETO Ce OHEBO3MOXYBA.
MNocTaByBawe Ha anapmoT

MoxxeTe nucto taka Aa ro kopuctute
TajMepoT Ha OBOj NPOM3BOA, 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unv noTceTyBake, WTo
He e NoBp3aHo Co neyetbe. ANapmoT Hema
BnujaHne Bp3 paboTHWUTE yHKLMM Ha

pepHata. Ce KopucTv 3a nNpeaynpeaysatse.

Ha npumep, moxeTe aa ro kopuctute
anapMoT Kora cakaTe Aa ja cBpTute
XpaHaTa BO pepHaTa BO OApe[eHO BpeMe.
LLITom ke noOM1MHE BpeEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayauno
npenynpenyBam-e.

MakcrumanHoTo Bpeme Ha anapmot
Moxe aa buae 23 yaca 59 MuHyTK.

1. Jonperte ro £\ nogeka He ce nojasu
CcUMBOOT L) Ha eKpaHoT.
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3. OTKako Ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHysa
[a Tpenka cumbornoT L\ 1 BM Aasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

UcknyyyBawe Ha anapmMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce criylia ase
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno TacTtep 3a
Aa ro npekvHeTe ayavno
npegynpenysameTo.

= 3BYYHOTO NpeaynpeayBame Ke
npecTaHe, a Ha ANCNNejoT ke ce
NnoKa)ke YaCOBHUKOT.

AKo cakaTe fa ro oTkaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumBonoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gondeka He ce
nojasu cumob0rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. WcTto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxere
anapmoT co [onvpame Ha TacTepoT
[0Iro Bpeme.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha

3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & aoaeka He ce
nojaBu cumMBonoT ) Ha eKpaHoT.

__1 1@

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT co
konuuwata /IO .
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AENCENS ‘
2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTta /O . (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

= OTKaKo ke ro noctaBuTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
ocTaHe OCBET/eH, a BpeMETO Ha
anapmoT ke 3ano4vHe ga oabpojysa
Ha ekpaHoT. [JOKonKy BPeMeTO Ha
anapmoT 1 BPEMETO 3a MeYeHe ce
NnocTaBeHW Ha UCTO BpeMme,
MoKyCOTO BpeMe ce NnpuKaxysa Ha
eKpaHoT.

oo o o g 6

4

3. [onpeTe ro konyeTo $¢& 3a NOTBpAA UK

noyekajte 6e3 ga gonperte HUTY e4HO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTVMBHa MO HEKOe BpeMme.
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nOCTaByBal'be Ha OCBeTJIeHOCTa Ha
€eKpaHoT

1. Jonperte ro kon4yeTo & AofeKka He ce
nojaeu cumbonoT (P Ha ekpaHoT.
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(I

%
oo o0 o 2 (3

2. TNocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETNEHOCT CO KonyuwaTta B/O .
(d-01-d-02-d-03)
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MocTaBeTe ro BpEMETO CO AonMpare
Ha Tactepute DO .
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[onperte ro Tactepot (O unu {6 3a ga ro
aKTuBupaTte noneTo 3a MUHYTU.
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. DonpeTte rv Tactepute @/ 3a ga ja
nocTaBuTe MUHyTaTa.

oo o i
3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY e4HO
konye. NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.
MeHyBam-e Ha yacoT

3a ga ro cMeHnTe 4acoT LWTo npeTxogHo
CTe ro nocraBuine Ha pepHaTta:

1. Jonperte ro konyeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

o |1JCo
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. MoTepaeTe co gonupare Ha TacTepoT
SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTu nHcpopmMaumm 3a nevYeweTo

Bo 0B0oj gen moxeTe fa HajaoeTe CoBETM 3a
NMoAroToBKa M roTBEHE Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTMpaHa Kako Npou3BOAMTEN U
HajcooaBEeTHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKMN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [oneka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTta
3a BpeMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojaeu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja nsropu pakata, nuueTo u/mnm
ouuTe. [lp)keTe ce HacTpaHa Joaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHarta.

* VHTeH3nBHaTa napea LTO ce Co3faBa 3a
BpeEMe Ha nevyereTo Moxe Aa opmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boda Ha

BHATPeLLUHOCTa U HaABOpeLLHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropHuTe AernoBu Ha
mebenoT nopaan TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopmarnHa u dusnyka
nojaea.

TemnepaTypaTta 1 BpeMEHCKUTE
BPeOHOCTU 3a roTBeHe AafeHn 3a
XpaHaTa MoXe Aa ce pa3nunkyBaaT BO
3aBWCHOCT Of PeLenToT M KonM4nHaTa.
Mopaam oBaa NpuyMHa, OBME BPEAHOCTM
ce AafeHun Kako orncesmn.

Cekorall oTCTpaHyBajTe v
HenCcKopUCTeHWUTe JofaTouy oa pepHaTa
npen Aa 3anovHeTe CO roTBeHse.
[opaToumnTe WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO MpaBWIHUTE BPEAHOCTU.
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» 3a xpaHa WwTo ke ja rotBute cnope Baw
COMCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBuKaTe Ha CruYHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBexe.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogaroum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepdgopmaHcu Ha roteBerwe. Cekoraw
BHUMaBajTe Ha NpeaynpeayBanarta u
UHdOpMauunTe AaneHu o
NpOu3BOAMTENOT 3a HAaZBOPELLHUTE
Cafj0BU1 3a rOTBEHE LUTO Ke T
KOpUCTUTE.

* MpcHata xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCeYeTe ja BO COOABETHA
rofieMmHa 3a cagoT BO KOj ke roTeuTe.
MpcHaTa xapTuja WTo uanerysa o
cafoT MOXe [ia co3fane puU3nkK o
W3ropeHnLM u Aa Brnvjae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. KopucreTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KopUCTUTE BO
HaBeOeHNOT TemrnepaTypeH oncer.

» 3a no6pu nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npaewnHa nonuua. He nsmeHyBajTe ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
neyeHeTo.

6.1.1 NeunBa 1 xpaHa 3a BO pepHa

OnuwTu nudpopmaumn

» [penopayyBame KOpUCTEHE Ha
AopaTouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jobpu
nepdopmMaHcy Ha roTBeHETO. AKO
KOpPUCTUTE HaABOPELLEH Caf 3a roTBeHsE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBy 1N OTNOPHW Ha TOMMMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

* AKO roTBUTE CO caj 3a roTBEH:E Ha
XryeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpegvHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nn3nHa Ha 3agHWOT sua,.

* CuTe mMaTepujanu LITO ce KopuctaT 3a
npaeet-€ neyvrea Tpeba Aa Guaat ceexu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

« CraTtycoT Ha rotTBeH€e Ha XxpaHaTa Moxe
Aa Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4uHaTa
Ha XpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

MeTanHute, KepaMUYKUTE N CTaKNeHnTe
Kananv ro npofosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€, a JONHNUTE MOBPLUMHN Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Neyere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBam€e Ha
JonHaTa noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOCITKNTE rOTBEHETO NpubnmkHO 10
MUHYTU.

BpegHocTuTe HaBedeHu Bo Tabenute 3a
roTBEHE Ce ofpeayBaar Kako pesynrtaTt
Ha TECTOBUTE M3BPLUEHM BO HaLIUTe
nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO ce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnukyBaaT of OBME BPEAHOCTM.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JonHaTa rnonuvua Ha pepHara.

CoBeTu 3a nevewe Konauum

AKO KONayoT € NPEMHOryY CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

AKO KONayoT e Bna)eH, kopuctete mana
KOSIMYMHA TEYHOCT MUnu HamarneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHWOT AieNn Of KONa4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamarerTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BPEMETO Ha NeYeEHsE.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e Jobpo
3roTBeHa, HO OHaABOp € Nennuea,
KOpUcTeTe nomariky Te4HOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a neumBa

AKO Ne4MBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemerTe ja TeMmnepaTtypaTa 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-E.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOM 0 MellaBnHa of MIeKo, Macrlo,
jajua u jorypr.

AKO MeynBOTO Noneka ce roTeu,
BHMMaBajTe aebenvHaTta Ha Ne4YnmBoTo
LUTO CTe ro MOAroTBWIe Aa He n3nese of
nnexor.
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¢ [leyeTe ro NeYNBOTO BO MONOX0a 1
Temnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBewe. AKO AHOTO C€ yLITe He €
[OBOJIHO 3aTEMHETO, CTaBETE o Ha
[JoriHaTa nonuua 3a crieaHoTO rOTBEHE.

+ AKO Ne4MBOTO Ce 3aTeMHU Ha
MoBpLUMHATA, HO IHOTO HE € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonuyMHaTa Ha coc LUTO ja
KOpUCTUTE 3a Ne4rBoTO Aa He buae
NPemMHOry Ha AHOTO Ha NevyMBoTo. 3a

paMHOMEpHO 3aTeMHyBatse, 0bugeTe ce
paMHOMEpHO Aa ro pacropeamTe cocot
Mery KopuTe 1 Ne4YnBsoTo.

TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
I'Ipe,qno3u 3a nevyemwe Co egeH nnex

XpaHa Hdopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°c) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CranaapaeH can 3arpeBatbe Ha
TopTta Bo cagoT |, P [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnacgoHoT
Kanan 3a konay 3arpesatbe o
TopTa Bo kanan |Ha XudeHa ckapa P 2 180 30...40
*x BEHTUNaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . Aaphy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHuapneH cap |3arpesatbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULK :
2
KpyxeH kanan 3a
Kona co 3arpeBatbe Ha
Manguwnan Avjametap on 26 [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3atBopad |- doHoT
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
MaHanwnan avjameTtap og 26 |3arpeBare co 5 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
Bucksutn Cap 3a neuuBa * Sarpesarbe co 3 170 20...30
BEHTURaTop
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaHp.ap,qu cag |pHoTto/nnadgoHOT 2 200 35 45
CO NOMOLL Ha
BEHTURaTop
Meunsa *CTaH,u,apneH can |3arpeBatse co 2 180 35 45
BEHTURaTop
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
3emunyka . Aaph A [HOTO U Ha 2 200 20 ... 30
nnagoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3emuuka ?TaHnapneH cap |3arpeBare co 3 180 20 . 30
BeHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 53TaH,u,ap,qu can |3arpesatbe co 3 200 30...40
BeHTUnaTop
CrakneH /
mMeTaneH 3arpeBatbe Ha
Nasarbn npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2um 3 200 30 ...40
Ha X14eHa ckapa |nnagoHoT
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta og jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 2 170 50...70
0 20 cm Ha BeHTMnaTop
XKuyeHa ckapa **
3arpeBare Ha
Muua CTanAapAeH Can | \uioro i wa 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
Muua *CTaHuapneH can Muua dyHkumja 2 280 5...10
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nyexa
XpaHa OopaTtouu wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mozenu co Ha mozenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MOMULMN :
cap ™ 1150 25...40
CuUTHM Konaumn Sarpesatse co 2-4
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKMYEHU MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Bucksutun Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
1-CtangapaeH
cag *
Meunsa sarpesare co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CTtaHpapaeH
cag *
3emmnuka sarpesare co |5 4 180 20...30

4-Cap 3a neumsa
*

BeHTunaTop
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

TabGena 3a roTBewe co (pyHKUMjaTa 3a
pa6ora ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop*

He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa no 3anoyHyBaHEeTO Ha
roTBEHETO BO (PyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBare Co BaHTunartop“.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BPEME Ha rOTBEH-ETO CO PyHKLMjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBane CO BaHTMIaTop®.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ce
onTMMU3Mpa 3a 3alliTeja Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa MoXe aa ce
pasnuKyBa of, OHa LUTO € NpUKaXKaHo Ha
€eKpaHoT.

He 3arpeBajTe Bo chyHKumjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBah-e CO BaHTMUMIaTop®.

XpaHa [oparToum wro Mo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMOGN.)
KopucTat

CuWTHM Konaun CraHpapgeH cag * 3 160 25...35

Bucksutn CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeynBa CraHpapaeH cag ™* 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 35...45

* OBve gopaToum MoXebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZe.

6.1.2 Meco, puba 1 XXnBMHa

KHy‘-IHVI TOYKU 3a neYewe Ha CKapa

3a4nHyBaHETO CO COK Of, JIMMOH U
©61bep npen ga ce roTeu LIENOTO
MUNELLKO, MUCMPKA U FofieMuTe napymka
Meco Ke rn 3ronemu nepdopmaHcuTe Ha
rOTBEHETO.

3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV NoBeke 3a [ia Ce 3roTBY OTKOIKY
hmneTo co npxetse.

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MUWHYTW BpeMe 3a roTBeHe Mo
caHTumeTap of gebenuHara Ha MecoTo.
OTkako Ke ucteye BpeMeTO Ha roTBEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTa okony 10
MUHYTK. COKOT 0f, MecoTo nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha NpP>XeHOTO MEeCO U He
n3reryBsa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHOo UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTNOpHa Ha TonnunHa.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe o6poun BO
TabenaTa 3a roTBere CO efeH MNnex.
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TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nunewkKo

caf Ha noHucka
nonuua.

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
Kpemenanna CraHpapaeH ca, 332ﬁi?§1‘ﬁ2§)ﬁim 15 muryti 250/
(uena) / Budtek |, Aaphy A 1A 3 makc, nocrne 180 (60 ... 80
CO NoMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatse Ha
JarHelukmn 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 MunyTHn 250/
. 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NOMOLL Ha makc, nocne 170
BEHTUNaTop
KunueHna ckapa * 3arpesatbe Ha
MpXeHo NUNeLWKo |Cragerte eneH [nAHoTto/nnacdoHoT 15 MuHyTI 250/
A 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha Makc, nocne 190
nonmua. BEHTUNaTop
YKunuyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH 3arpesatse co 2 200 ... 220 60 . 80
(1,8-2 kg) cap Ha MoHucka  |BEHTUNaTop
nonvua.
YKunueHa ckapa *
MpkeHo NUNeWKo |Cragerte eneH I . 15 MuHyTn 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka 3D" doyHKkumja 2 Mmakc, nocne 190 60...80
nonvua.
CraHfapaeH ca, 3:;?'?)7:1::3)2?40T 25 mnkyTh 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A A 1 makc, nocne 180 (150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTUNAaTop o
25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |CTEHRBPACH CBA. |uanw goopiia (1 makc, nocre 180|150 ... 210
... 190
Andera ckapa®  |3arpesatse Ha
Pu6a Crasete epen  [AHOTO/MNAhOROT |5 200 20 ...30
caj Ha noHucka | CO Momoll Ha
nonuua. BEHTURaTop
YKunuyeHa ckapa *
Pu6a Cragete efieH "3D" pyHKUMja 3 200 20...30

Ce npenopavyBa NpPeTX0A4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBve gogaTtoumn Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLUMOT MOAEN.

**OBuWe foaaToum He ce BKIyYeHW Bo BawmvoT mogen. OBve foaaToumn Moxar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo mMeco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neye Ha
ckapa, Apxu ybaBa kopa 1 He ce CyLuun.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
Konbacute, Kako U COYHMOT 3eNIeHYYK
(oomatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a neYvyerwe Ha ckapa.

OnwTu npeaynpenyBama
» XpaHarta LITO He e norogHa 3a nevyere
co3faBa OnacHoCT of noxap. Mevete Ha

cKkapa camMo xpaHa LUTO e norogHa 3a
CUMEH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa NpemMHory
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Janeky Bo 3aJHUOT fen Ha ckapaTa. OBa
€ HajKeLIKOTO MECTO M MpCHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTaTta Ha pepHara 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha CKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeAusBuKaaT usropeHuum!

Kny4Hu Touku 3a ckapaTa

» [logroTBeTe ja XxpaHaTa CO Crnn4yHa
nebenuHa 1 TexnHa KosKy LUTO € MOXHO
rnoBeke 3a ckapara.

» CraBerTe rv napumwaTa Wwto Tpeba fa ce
rneyaT Ha ckapa Ha XudeHaTa pelueTka
UV XXKMYEHWOT NNex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rv pacnpegenuTe 6e3 ga rm
HagMVHyBaTe AUMEH3NWTE Ha rpejayor.

TaGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

Bo 3aBucHocT o fAebenuHaTta Ha
napynkaTa Wwro Tpeba Aa ce neyaT Ha
ckapa, BpeMeTo 3a roTBeH€e AafeHO BO
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

JIn3HeTe ja xxudyeHaTa peluetka unm
XKMYEHMOT nrex 3a ckapa go
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XXMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro nrexoT Ha pepHaTta [o JonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT macnaTa.
loneMuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba Aa Guae Taksa WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co npoussogoT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6nN.)
Kopucrar

Puba XKunuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunrsa nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kogpre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20...30

KONMYuHa

Jarvewxa XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemenanna - XnueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuyunkba Meco)

Tenewxa YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHaana

3eneHyyk rpatuH YKunyeHa ckapa 4-5 220 20 ... 30

Toct XKunuena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavysa nNpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTH 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpeBpTeTe 1 napuutbata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBere Ha ckapa.

6.1.4 dyHKUMja 3a NpPXKEeHE CO MarKy

unu 6e3 macno
Co dyHkumjata LAirfry“ moxeTe ga npxuTe
CO marky unv 6e3 macrno co Tornon Bo3ayx
BO pepHara.
OnwTHn npegynpeayBama
» [NornegHeTe ja npenopavaHaTta Tabena
3a neverse 3a pyHkumjaTa LAirfry”.
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pelleTkaTa 3a npxemne (Airfry)
obe3beneHa co Npon3BoOAOT.

3a pobap pesyntaT npu NPXeHEeTo,
cTaBeTe ja xpaHaTa Ha kopnaTa 3a
NpXXeke Ha HauvH LTO HEMa fa ce
npekronysaar.

CrtaBeTe nnex Ha goriHaTta nonuua 3a
Aa ce cobepe MacroTo 3a BpeMe Ha
NpXeHeTo.



Tabena 3a npxewe 3a pyHKUujaTa ,Airfry*

XpaHa dyHKUWja 3a Mosnunja Ha | Temnepatypa Bpewme Ha MpenopayaHxa

pabota nonvuara (°C) neyere (MMHYTH) [KonuunHa

(npunbn.)
HomatueH komnup* | Airfry 220 20 ...40 200-1000 r
3ampaHat komnunp** | Airfry 220 15...35 200-1400 r
Munewkm GyT/ Airfry 3 220 20...40 500-1500 r
Kpunue
Munewkwn rpagm Airfry 3 220 30...40 200-700 r
. 15 MuHyTH 250/
Llena kokoLuka Airfry 2 MaKe notoa 190 60 ... 80 1800-2000 r
samparara rpyTka | pjify 3 220 15...25 400-1000 r
MUNELLKO
Kodpre Airfry 220 20...30 20-25 napuntba
Llena pu6a Airfry 220 15...25 2-5 napuvta
3amp3Hata KpukaBa
pnba** (nunetukn Airfry 3 220 15...25 500-1500 r
npcTy)
200-800 r

Sampanato Airfry 3 220 25...35
neuvso (10-40 napumnksa)
3ampsHaTa nuua** | Airfry 3 220 10...20 2-4 napuvta
Konbac Airfry 3 220 15...25 10-20 napuura
MeLuaH 3eneHuyk Airfry 3 220 20...25 400-1000 r
Konaue Airfry 3 220 25...35 20-25 napuvta
MonHeTa nunepka Airfry 3 220 25...35 20-25 napunma

** [peTxodHo 3arpejTte.

* CtaBeTe rv KoMnupuTe Bo Boda 30 MUHYTU, UCyLIETE M 1 JoaajTe Ya Ha 1 naxuua macno.

6.1.5 ®dyHKUMja 3a cywewe

KopucTeTe ja dyHkumjaTa 3a cyluere 3a aa
v 3avyBaTe U/vnu ga rm ucylumte
nNpoun3BoauTE, BKINyYyBajku OBOLLja,
3eneH4vyk 1 unku. OBaa yHKLMja HEXHO
ja oTcTpaHyBa Bnarata co KOpUCTEHE
rpejay co BEHTMNATOp M BEHTUMATOP Ha
3a4HVOT SWA Ha pepHaTa 3a fAa umpKynupa
ONTUMAIHO 3arpeaHnoT Bo34yX HU3
pepHara.

» KopucTteTe ja dhyHKUMjaTa 3a CyLUeHe 3a
[a cywmTe Npov3Boam, BKITyYyBajKku
OBOLUja, 3eneHyyk un ounku. Ce
npenopayysa CyLleHeTo fa ce Npasu
mery 50 n 70°C.

KonnuvHata Ha Bnara, cogpXuHarta Ha
Lekep, ronemvHaTta u gebenvHata Ha
XpaHaTa 1 BNaxHOCTa Ha oKonuHaTta
BNMjaaTt Ha Toa KOrkKy 6p3o ce cywum
XpaHaTa.

OBOLLJETO 1 3EeMEHYYKOT NCEYKAjTE TN CO
nebenvHa o 1-2 cm.

3a fga ce 3agpxu 6ojaTta 3a Bpeme Ha
CyLLEeH-ETO, BpaTaTa Ha pepHaTta mopa
[a ce ocTaBu oTBOpeHa. [ocTaByBake
OpBeHa Nnaxuua Bo rOpHUOT aron mery
BpaTaTta 1 pepHaTa ke NomMorHe aa ja
Opxu BpataTta otBopeHa. OcurypeTe ce
npegMeToT Aa He ja gonvpa 3anTuekara
Ha pepHarTa.
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XpaHa HdopaTtouu wito OyHkuvja 3a  (Mosuumja |Temnepatypa |Bpeme Ha neuerse
Tpeba pa ce paboTa Ha (°C) (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar nonuuara

Ja6onko (F;fi#r‘;;‘(a 38 IPKEISE | Airfry 3 50 300 ... 540

Mapunka

nopToKan, AyLunn (F;fi#re;"a 38 NPKEHE | Airfry 3 50 300 ... 540

o[l nopTokan Y
PelieTka 3a npxeme | ,.

JIumoH (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
PelieTka 3a npxeme | ,.

[unwa (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
PelieTka 3a npxeme | ,.

Bunka (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.6 TecTupame Ha xpaHa

» XpaHaTa Bo oBaa Tabena 3a roTBewe ce
nogroTeyBa crnopeg ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpameTo
Ha Npon3BOoAO0T 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.

Tabena 3a roTBew€e 3a TeCcTUpaHe obpoum
Mpeanosu 3a neyewe co eAeH nnex

XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konauu CTanAapAeH Can | \uioro 1 wa 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHW MONMULM
3
Konaun *CTaHuapneH cag |3arpeBare co 140 15 25
BEeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XKUYEHW Nonuum
2
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuTHM Konaumn . Aaph A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mopenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CuWTHM Konaun PTaHﬂapmH can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULN :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
wjametap on 26 3arpeBame Ha
Manguwnax A [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
-
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4-Cap 3a neymsa
*

BeHTunaTop

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
Mananwnax OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
MuTa on jabonko |3a co gujametap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta op jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 2 170 50...70
BEHTUNaTop
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
I'Ipe.qnosu 3a roreew€e CO ABa nrnexa
XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6ota nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mopgenu co Ha mopgenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHW MONULM [ XKUYEHW NOSNNLMY
cag * 1150 25...40
CuWTHM Konaun Sarpesarbe co 2-4
4-Cap 3a neunsa |BEHTMNATOP Ha mogenu 6e3  |Ha mogenu 6es
* XUYEHW MONULM [ XKUYEHW NOSNNLK
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konaum sarpesare co |5 4 140 15 ... 25

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha CeKoja HaMUPHULA.

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe fodaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto Mo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (npnGn.)
KopucTaTt

Kodpre (tenewko) - 121y o110 ckapa 4 250 20...30

KOnM4YuHa

Toct XKnuena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxodHo 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKyNHOTO BpeMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.
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7 OppxyBawe U YncTeme

7.1 OnwTu nHcpopmauum 3a NHOKC - He'pFocyBayku NOBPLUNHU m
4yucrtewe * He kopucTeTe cpeacTBa 3a YiCTEHE KOU
coppxar KucenuHa unm xrop 3a
YMCTEHE Ha He’procyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU U PaYKM.

* He'procyBaykaTta - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHu 6ojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co 4EeTEPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YycTeTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH feTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
OpueTe Bo edHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe v gamkuTe of JIMMOH,
mMacno, cKpob, MNeKo 1 NPOTEUHU Ha
CTaKNeHnTe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
Aa 'prfocaat no 4oNr BpEMEHCKM nepuog.

» CpepacrtBata 3a UMCTEHE UcnpckaHu/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AGpasmBHUTe
CpeACTBa 3a YACTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

OnwTu NnpeaynpeayBakba

* [MoyekajTe Nnpon3BOOOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA
MOXe [a npeaussurkaat naropeHunum!

* He ru npumeHyBajTe aeTepreHTuTe
AVIPEKTHO Ha >XeLUKM noBpmHKU. Toa
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU JaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTW 1 UCYLLN MO CEKoe paboTeme.
Taka, ocTaTouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
McUMCTaT U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
ropere Kora NponsBoAoT nogouHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

* Hekon petepreHTn unun cpeacrea 3a
YnCTEHE MOXE Aa Npean3BukaaT
OLUTETYBaH-€ Ha NoBpLUMHaTa.
HecoopBeTHn cpeacTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoaAM 3a YNCTEHE KON
coppxXaT aMoHMjak, KucenuHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO

napea, CPeACTBa 3a OTCTpaHyBahe « Mo c_:eKoja ynotpeba, ucuucrere v
6urop, oTcTpaHyBaym Ha Aamku 1 'pra, eMajnnpannTe NoBpLUMHN CO AETEpPreHT
a6pa3y|BH|/| NPOU3BOAM 3a YNCTEHE 3a Mnewe caagoBu, Tonsa Boga n Meka
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a Kpna unm cyHrep u ucylleTe v co cysa
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo Kpna. .
rpe6e, xuua, CyHrepu, Kpnuv 3a YNCTEHE * Ako BaliroT npoussof uma cyHkumja 3a
LUTO coAapXaT HeYUCToTUja M ocTaToLm TIeCHO 4ncTer:e Co napea, Mmoxete Aa
of ﬂeTepreHT). Hanpasute J-leC.HO YUCTewe co .I'Iapea 3a
* He e notpebGeH noceGeH maTtepujan 3a JleCcHa HenocTojaHa HevncToTuja.
UMCTEHE 33 YNCTEHETO MO cekoja (BugeTte Bo “TlecHo uncTetbe co napea
ynotpe6a. McuncTeTe ro anapatot co 7
[IETEPTEHT 3a MUEH-E CafioBM, Tomma + 3a Telukn JaMK1 MOXe Aa ro kopuctute
BOA U MeKa Kprna Unu CyHrep 1 ucyliete CPEACTBOTO 3a YACTEHE€ PEPHUN 1 CKapK
ro co cyBa kpna. LUTO ro npenopavysa Be6-CTpaHVIL|,aTa Ha
* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete Bawwumot npounssoz n cnyepqelsa
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YNCTEHETO U uncTetrse WTo He rpeGe. Hemojre aa
Be[HaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO KOpucTuTe CpeacTBo 3a YNCTEHE Ha
npcka HaoKorsy 3a BpEME Ha rOTBEHETO. HafBOpeLlHUTE NoBPLUNHW Ha pepHaTa.
* He mujTe HUTY eaeH cocTaBeH Aen Ha * PepHata mMopa fa ce usnaau npeg Aa ja
anapaTtoT BO MallMHa 3a M1eHe CaZloBMU. ncumcTnTe obnacra 3a roteetbe.

YNCTEHETO Ha KELUKM MOBPLUMHU ke
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co3gane n onacHOCT o4 noXap u
owiTetyBake Ha emajnvlpaHaTa
noBpLinHa.

KaTanuTuyku noBpLIMHMK

» CTpaHuyHuTe snugosm Bo obnacta 3a
rotTBere Moxat Aa bugaT nokpmeHu
camMo co emajnmpaHm UM KatannTtuykun
svaosun. Bapupa Bo 3aBUCHOCT 0f,
MoZJenor.

« KaTanutuukute sngosu nmaaTt necHa
MaT 1 Nopo3Ha MoBpLUMHA.
KatanuTuyknte sngosu Ha pepHaTta He
Tpeba ga ce uncrar.

» KaTanutnukuTe noBpLUMHKN ancopbupaat
macno 6rnarogapeHune Ha HerosaTa
nopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHysaar ga
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cry4aj ce npernopavysa
Aa ce 3aMeHaT AenosuTe.

CTakneHu NnoBpLUNHU

» Kora yuctute crtakneHu noBpLUNHU, HE
KopucTeTe TBpAM MeTarHM CTpyranku un
abpa3unBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
Moxart fa ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AeTepreHT 3a
MUene CafoBK, TOMNMNa Boga u
Mukpocubep kpna cneumduryHa 3a
CTaKreHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* Ako 1Ma oCcTaToK of IeTEPreHTOT MNo
4YnCTEHETO, N3bpULLETE FO CO NagHa
BOZa W UCYyLLETe o Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodubep kpna. NMpeoctaHaTnot
AEeTepreHT MoXe Aa ja owTeTu
CTakreHaTa noBpLUMHa CregHnoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHa CO HazabeHN HOXEBMU, XnU4eHa
BOITHA UINW CNUYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
noBpLUMHA CO KOMepLuumjarnHo AOCTanHOTO
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpencTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* Ako MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeZICTBOTO 32 YNCTEHE Ha
AamMkaTta co CyHfep 1 novekajte nogonro

BpeMe npaBuIiHoO Aa npopaboTu. MNoToa
ucyMcTeTe ja cTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BrakHa kpna.

MNpomeHaTta Ha 6ojaTa U AamkuTe Ha
CTakrieHaTta noBpLUMHA Ce HOPMarHu u
He ce pedeKkTn.

MnacTtu4yHmn genosu n 060eHn
NOBPLUNHU

YucteTe v nnacTnyHmMTE AENOBU U
060eHUTE NOBPLUMHN CO OETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, ToMMa Boga U Meka kpna
UNN CyHIep 1 NcyLleTe M co CyBa Kpna.
He kopucTeTe TBpAN MeTarnHU CTpyranku
1 abpasnBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxe ga rv ouTeTaT noBpLUNHUTE.
MorpuxeTe ce CnojknTe Ha CoOCTaBHUTE
OenoBM Ha Npou3BOAO0T Aa He buaar
OCTaBEHM BMaXHW U Co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXeE [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 Cleaning Accessories

He cTaBajte rm gogatounTe Ha NpoOM3BOAOT
BO MalUMHa 3a M1eHE CagoBu, OCBEH ako
He e NoMHaKky HaBeJeHO BO ynaTCcTBOTO 3a
ynotpeba.

Yucrerwe Ha pelleTkaTa 3a npxeHe
(Airfry)

KopnaTta of peluetkaTa 3a npxere
MOXeTe Ada ja u3MmeTe BO MallvHa 3a
Muerbe cagoBu. 3a KopnaTta ce
npenopayyBa MHTEH3NBHO MUEHE BO
JonHaTa Kopna Ha MallmMHaTa 3a Mueke
caposu. XXuyeHaTa pamka kage Lwto e
BMETHaTa kopnarta He e NorogHa 3a Mvewe
BO MaluHa 3a cagosu. Micuuctete ja
XM4yeHaTa pamka Co AeTEepreHT 3a MveHe
cafoBu, TOMMa BoAa M Meka Kpna nnm
CYHI'ep 1 UcyLleTe ja co cyBa Kpna.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOJIHaTa

Tabna

Kora rv umctute KOHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ncylleTe rm co cyea kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuara v JUXTYH3UTe
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noA HUB 3a Aa ja ucymctuTe Tabnarta.
KoHTponHata Tabna u Tpkanuata moxe
Aa ce owrTeTart.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOIMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNoka3atenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuwar.

* YuncreTe rv KOHTPOMNHUTE Tabnu Ha
AOMMp CO BNaXHa MeKa Kprna v ucyluete
rv co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
nma pyHKUMja 3a 3aknyvyBare Ha
KOM4Yukea, NocTaBeTe ro 3akrnyyvyBaHeTo
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute MoxXe fa ce
CIy4n HeMnpaBWITHO OTKPUBAH-E.

7.4 YncTtewe Ha BHATpeLIHOCTA Ha
pepHarta (o6nacT 3a rorBeHe)

CnepfeTe v YekopuTe 3a YnCTeHE
onuvwaxu Bo Aenot ,,OnwTn nicopmaumm
3a uncTere“ cnopeq TMNoBuTE Ha
noBpLUMHK BO BaliaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHuyHuTe snaoBu BO obnacTa 3a
roTBere MoXaT Aa OvagaT NnokpueHu camo
CO emMajnMpaHun nu KaTanuTUyku SuaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT oA MOAENOT.
[okonky uma katanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm nospLumHn® 3a
NHopmaumnn.

Ako BawmoT nponssog € Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTE Nonnum
npes 4a rm YACTUTE CTPaHUYHUTE SUOBMW.
MoToa 3aBpLUETE IO YNCTEHETO KaKO LUTO €
onvwaHo Bo Aaernot ,OnwTn nHgopmaumm
3a 4YnCTeHEe" cnopes TUMNOT Ha NOBPLUMHA
Ha CTPaHUYHUOT SUA.

3a aa ce oTcTpaHaT CTpaHUYHUTE
XKUYEHU Nonuum:

1. OtcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XuyeHaTta nonwvua co NoBrneKyBahe Ha
CTPaAHWYHMOT SUA BO CMPOTUBHA HacokKa.

2. lNoBneyeTe ja xuveHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuumMTe, NOCTankMTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fia ce NoBToparT of
KpajoT 4O NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTew€e co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa Aa OCTaHe
AO0Ir0) Koja € oMeKkHaTa of napeaTa BO
pepHaTta v o4 Kankute BoAa KOHOAEH3MPaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. W3BapgeTe v cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn BOAa BO NexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

AN

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtu 15 muHyTM Ha 100°C.

BegHaw oTBopeTe ja BpataTa u

n3bpuleTe ja BHaTpeLIHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxkeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTaTa ke ce UCnyLITK napea.
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OBa Moxe [a npeTcTaByBa py3unK of
nsropeHuumn. bugete npetnasnveu kora ja
oTBOpaTe BpaTaTa.

3a TBpZoOrnaBa HeuucToTHja, UcUMcTeTe ro
MPOV3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE
cafoBu, TOMMa Boda U Meka kpna unu
CyHrep v UCyLLeTe ro Co CyBa Kpna.

NCUYNCTETE T CO AETEPreEHT 3a MUEHE
cafioBu, TOMNna Boga U Meka Kpna unm
CyHfep 1 ncyLueTe rv co cysa kpna. 3a
ocTaTouM Of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopmmpaaT Ha CTaknoTo of pepHaTa,
n3bpuieTe ro CTakroTo CO OueT n
NCNnakHeTe.

Bo dyHKumjaTa 3a NecHo ynctere

@ CO napea, ce oyeKkyBa foganeHarta
BOAa Aa ucnapv u KOHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
W BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ia ja
OMeKHaT fnecHaTa He4ncToTuja
dopmMmpaHa Bo pepHarTa.
KoHaeHsauujaTa co3gaaeHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKony Kora ke ce 0TBOpU
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuweTte
ja KoHAeH3auujaTa BegHaLl no
OTBOpPaHETO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
@ cpefcTBa 3a YMCTEHE, MeTarnHu

CTPYrarnkw, >Xu4eHa BosfiHa unm

BapuKMHa 3a YiCTeHEe Ha BpaTaTa

Ha pepHaTa 1 CTaKmnoTo.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f, MOAENOT
Ha npoun3sogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BawwmoT mogen.) o koHaeH3aumjata BO
pepHaTa, MOXe Aa ce MojaBn BUpYE MUIu
Bnara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT noa
pepHaTa. N3bpuiieTe ro oBoj kaHar Ha
6a3eHoT co BraxkHa Kpna u notoa ucyluerte

ro.
_ [ _ : l _

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv n3BaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 Hej3avHWUTE CcTakna 3a fa rv
ncumctute. Kako ga ce n3sagar BpatuTe u
nposopuuTe e objacHeTo BO Aenosute
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa‘“ u
»Bafdewe Ha BHaTpeLwHUTe cTakra Ha
Bpartarta“. OTkako Ke rv ussagute
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTara,

Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTe ' CrojK1Te BO MPUKIYHOKOT
3a LapKkv Ha npefHara sparta J4ecHo U
NneBoO CO TypKare HaJony Kako LUTO e
NpUKaXkaHo Ha criukaTa.

3. BugoBuTe Ha Wwapku ce pa3nukyBaaT
kako (A), (B), (C) Tmnosu cropep,
MOLEIOoT Ha npon3BoadoT. CnegHuTe
CNVIKM NOKaXkyBaaT Kako [a ce 0TBOpu
CEeKOj TUM Ha LUapKu.

4. lapkaTa og Tvn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUMOBM Ha BpaTu.

8K

5. WapkaTta og Tun (B) e goctanHa BO
TUNoBUM Ha Bpam CO MEKO 3aTBOpaH-€.

6. WapkaTta og tun (C) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTU CO MEKO OTBOpaHe/
3aTBOpatse.
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7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTeopeHa nosoxba.

8. lNoBneuete ja n3BageHara BpaTa
Harope 3a ga ja ocrnoboaute of
[JecHaTa 1 neeara Lapka 1 nssagete
ja.

®

3.

3a noBTOpPHO Aa ce NpuuBpCTYU
BpaTaTa, noctankute LWTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa ce
noBTOpaT Of KpajoT 4O NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja moHTuparte
BpaTaTta, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOpUTE CMOjKUTE Ha
NPUKIYYOKOT Ha LiapkaTa.

7.7 Bapewe Ha BHaTPELUHOTO
CTaKrio Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTPELLUHOTO CTaKro of npeaHaTta epaTta
Ha NPoOV3BOJOT MOXe Aa ce N3Baau 3a
yncTee. 4.

1. OTBOpeTE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lMoBneyeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBEH 5
4en, npukayeH Ha ropH1oT aen oA '
npegHaTa BpaTa, KoH cebe co
NUCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK 04 ABETE CTPaHW Ha
COCTaBHWOT €N 1 n3BageTe ja.
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Kako wTOo e npukaxaHo Ha crnvkaTta,
HEXHO NoAWrHeTe ro HajBHaTPELUHOTO
crakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO noBrekyBame KoH ,B*.

2%

HajsHaTpeluHo
cTakmno

BHatpeluHo crakno
(Moxe pa He e
pocranHo 3a Bawwor
Mozaen)

Ako BawumoT nponssoa ma BHaTpeLHo
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTUOT
npowec 3a aa ro otkauute (2).

MpBUOT YeKkop Ha NperpynMpake Ha
BpaTaTta e NoBTOPHO Aa ro ckrionute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). MNoctaseTe ro
3aKoceHWoT pab Ha cTaknoTo fa ce
CpeTHe co 3aKoceHMoT pab Ha
nnactTuyHnoT oteop. (Jokonky BawwnoT
NPOV3BO4 MMa BHATPELLHO CTakKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa aa 6uge



NpuKa4yeHo Ha NNacTUYHNOT OTBOP
HajbrnvcKy 40 HajBHATPELLHOTO CTaKo
(1).

6. [logeka NOBTOPHO ro cknonyeaTe
HajBHaTpeLlHOTO cTakno (1), obpHeTe
BHUMaHWe [a ja nocTaBuUTe
ucnevaTeHaTa CTpaHa Ha CTakrnoTo Ha
BHaTPELUHOTO cTakno. O KryyHo
3Hayewe e Aa rm noctaBuTe JonHuTe
arnun Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakso (1) 3a
[a rv ucnosnHyBaaT AOMHUTE NNacTUYHN
OTBOpM.

7. TpuTuUcHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamMkaTa JofeKa He ce ChnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrewe Ha cumjanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj foa ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha cBeTurkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a rotBehe; UCHMCTeTE CO
[JeTepreHT 3a MMere cagoBu, Tonna Boda
1 MeKa Kprna Wrm CyHrep 1 ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekt Ha
CBeTUNKaTa Ha pepHaTta, MoXeTe Aa ja
3aMeHuTe cBeTuskaTa Ha pepHaTa
cneaejku rm genosuTe LWITO cneaart.
3ameHyBaHl-€ Ha cBeTurKarta Ha pepHaTta
OnwTHn npeaynpenyBama

» 3a ga usberHeTe pUsMK Of €NeKTpuYeH
yoap npej aa ja 3aMeHuTe cBeTusnkaTa
Ha pepHara, UCKIy4YeTe ro Npon3BoaoT 1
noyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHN MOXe Aa
npeansBukaaTt n3ropeHnum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIIKA CO BXXapEHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
avjameTap unu xanoreHa cBeTurika co
G9 npuknyyoum co MOKHOCT nomarna o
60 W. CBeTunkuTe ce noroaHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBRnacTEHM CepPBUCU UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBoj MPOM3BOA COAPXKM
cBeTWUInKa of eHepreTcka knaca G.

« [Monox6aTa Ha cBeTunkaTa Moxe Aa ce
pasnukyBa o[, OHaa NnpukaxaHa Ha
cnvkaTa.

» CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
0OCBETNyBake Ha JOMALLHW NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwrka e Aa My
NMOMOTHE Ha KOPUCHWKOT Aa v BUAU
npexpaH6eHnTe Npon3Boam.

+ CBeTUIKNTE LUTO Ce KopuCTaT BO OBOj
npoun3Bo Mopa Aa usgpxat eKCTPEMHU
(hM3NYKM YCIOBM KaKo LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CBeTUIKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

’—\

AR

s

N

>

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukaTa nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNIKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja

CO HOBa.

4. MOBTOPHO HamMeCTeTe ro CTakNeHnoT
Kanak.
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ﬂOKO.ﬂKy Bawarta pepHa nma kBagpaTHa 4. Ako cBeTunkarta BO pepHaTta e o4 TunoT

cBeTurKa, (A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
1. WcknyyeTe ro nponssoaoT of CTpyja. 3aBPTETE Ja CBETWINKATA Ha pepHaTa m
KaKo LUTO e NpuKaXaHo Ha crnvkaTa u
2. OTcTpaHeTe v XuU4eHnTe nonmuu 3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Mogern of
crnopez onucor. Tunot (B), n3BageTe ja Kako WwTo e
NMpVKaXkaHo Ha criMkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

(B

5. MoBTOpPHO HamMecCTeTe ro CTakneHnoT
Kanak v >Xn4eHuTe nonuum.
3. MopgurHeTe ro 3alUITUTHUOT CTaKIeH
Kanak Ha cBeTurkaTta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIIKa BO
BaLLMOT NPOM3BOS.

8 PewaBake npo6nemu
Ako npobnemoT NpoAOIKM NO cneaexe Ha MpousBopoT He paboTu.

ynaTctearta BO OBOj [ief1, KOHTaKTupajTe ro « OcC1rypyBauoT MOXeE Aja € HencnpaBeH
BalumoT npoaasay unu osnacteH cepsuc. Unu n3ropex. >>> MposepeTe
He obwvaysajte ce camu fa ro nonpasuTe ocvrypyBaumuTe BO KyTujaTa co
MpPOn3BOAOT. ocurypysauun. lNMpomeHeTe rm JOKONKy e
MNapea ke usnerysa gogeka pa6otu noTpebHO nnu BKIy4YeTe rm NOBTOPHO.
pepHara. » AnapaTtoT MOXe Ja He e NpUKIyYeH BO
+ HopmarHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme (sasemjeH) wrekep. >>> MposepeTe

Ha paBoTereTo. >>> OBa He € rpeLuka. Aanu anapaToT e MPUKIYyYeH BO LUTeKep.

* (Ako uma Tajmep Ha Bawmot anapar)
KonuuwaTa Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotar. >>> Ako BawmoT npoussos

* MNapeara wro ce cospasa 3a Bpeme Ha “Ma 3aKiydyBare Ha KOM4mHa, MOXe 4a
rOTBEH-ETO Ce KOHAEH3Mpa Kora ke fojae € OBO3MOXEHO 3aKNyUyBarLETO,

BO KOHTaKT CO JlagHu NoBpLUMHU HaaBOp OHEBO3MOXKETE r0 3aKMy4yBaHETO.

o4 Npon3BoAOT U MOXe Aa popMupa
A np A A q) PMMP CBeTNnoTo Ha pepHaTa He e BKIly4eHO.

Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.
Ce CRVLIAaT METanHW 38YLN Aoneka « CseTunkata Ha pepHaTta Moxe Aa e
y yun aoa HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja

Npou3BOAOT Ce 3arpesa U naam. CBETUNKATA Ha pepHaTa.
* MetanHuTe fenoeu Moxe fa ce « Hewma cTpyja. >>> MpoBepeTe fanm
npoLwumpar v Aa ucnylitaaT 3ByLM Kora enekTpUIHaTa Mpexa paboTi 1
ce 3arpeBaaT. >>> OBa He e rpeLuka. NpOBEpeTe M oCUrypyBaUnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTe mm
ocurypysaunTe AOKOMKY € noTpebHo unm
BKJlyYeTe M NOBTOPHO.
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Ce nojaByBaaT Kanku Boga 3a BpeMe Ha
rotBekbeT1To



PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe fa He e nocTaBeHa Ha
oapeneHa dyHKUMja 3a roTBere n/unm
Temnepartypa. >>> [locTtaserte ja
pepHaTa Ha ogpefeHa dyHKLUMja 3a
roTBeH-e U/vnu Temneparypa.

» 3a mopgenu co Tajuep, He e MOCTaBEHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpeMeTo.

* Hema ctpyja. >>> lNpoBepeTe ganu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NnpoBepeTe ' OCUrypyBadmTe BO

KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe
ocurypysaduTe JOKOSKY € NoTpe6Ho nnm

BKIny4eTe r'm NOBTOPHO.
(3a mogenu co Tajmep) EkpaHoT co

TajMep Tpenka unm cuMb60onoT 3a Tajmep

€ OTBOPEH.
* Vimano npekunH Ha CTpyja NpeTxo4Ho.

>>> [locTaBeTe ro BpemeTto / VcknyyeTte
M KOHTPOIMHWUTE TpKanua Ha Npou3BOAOT

M NOBTOPHO NOCTaBeTe ' Ha
nocaKkyBaHaTta nonoxoa.

MK/ 82









	Başlık Sayfası
	Italiano
	 Benvenuto!
	 Indice
	1 Istruzioni relative alla sicurezza
	1.1 Uso previsto
	1.2 Sicurezza di bambini, persone disabili e animali domestici
	1.3 Sicurezza elettrica
	1.4 Sicurezza in fase di trasporto
	1.5 Installazione in sicurezza
	1.6 Utilizzo in sicurezza
	1.7 Avvertenze sulla temperatura
	1.8 Uso degli accessori
	1.9 Sicurezza nella cottura
	1.10 Maintenance and Cleaning Safety

	2 Istruzioni relative all’ambiente
	2.1 Direttiva sui rifiuti
	2.1.1 Conformità con la direttiva WEEE e smaltimento del prodotto di scarto

	2.2 Informazioni sull'imballaggio
	2.3 Consigli per risparmiare energia

	3 Il prodotto
	3.1 Presentazione del prodotto
	3.2 Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
	3.2.1 Pannello di controllo
	3.2.2 Introduzione al pannello di controllo del forno

	3.3 Funzioni operative del forno
	3.4 Accessori del prodotto
	3.5 Uso degli accessori del prodotto
	3.6 Specifiche tecniche

	4 Primo utilizzo
	4.1 Prima impostazione del timer
	4.2 Pulizia iniziale

	5 Utilizzo del forno
	5.1 Informazioni generali sull'uso del forno
	5.2 Funzionamento dell’unità di controllo del forno
	5.3 Impostazioni

	6 Informazioni generali sulla cottura
	6.1 Avvertenze generiche sulla cottura nel forno
	6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno
	6.1.2 Carne, pesce e pollame
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Funzione di frittura bassa o senza olio
	6.1.5 Funzione di asciugatura
	6.1.6 Alimenti di prova


	7 Manutenzione e pulizia
	7.1 Informazioni generiche per la pulizia
	7.2 Accessori per la pulizia
	7.3 Pulizia del pannello di controllo
	7.4 Pulizia dell'interno del forno (area di cottura)
	7.5 Pulizia a vapore facile
	7.6 Pulire lo sportello del forno
	7.7 Rimuovere il vetro interno dello sportello del forno
	7.8 Pulizia della lampada del forno

	8 Risoluzione dei problemi

	
	 Добре дојдовте!
	 Содржина
	1 Упатства за безбедноста
	1.1 Наменета употреба
	1.2 Безбедност на деца, ранливи лица и домашни миленици
	1.3 Електрична безбедност
	1.4 Безбедност при транспорт
	1.5 Безбедност при инсталација
	1.6 Безбедност при употреба
	1.7 Предупредувања за температура
	1.8 Употреба на додатоци
	1.9 Безбедност при готвење
	1.10 Безбедност при оддржување и чистење

	2 Упатства за заштита на животната средина
	2.1 Директива за отпадот
	2.1.1 Во согласност со Директивата за отпадна електрична и електронска опрема (ОEEО) и фрлање на дотраениот производ

	2.2 Информации за пакувањето
	2.3 Препораки за заштеда на енергија

	3 Вашиот производ
	3.1 Вовед во производот
	3.2 Вовед и употреба на контролната табла на производот
	3.2.1 Контролна табла
	3.2.2 Вовед за контролната табла на шпоретот

	3.3 Функции за работа на рерната
	3.4 Додатоци на производот
	3.5 Употреба на додатоците на производот
	3.6 Технички спецификации

	4 Прва употреба
	4.1 Прво поставување тајмер
	4.2 Прво чистење

	5 Користење на рерната
	5.1 Општи информации за користење на рерната
	5.2 Работење на контролната единица на рерната
	5.3 Поставки

	6 Општи информации за печењето
	6.1 Општи предупредувања за печење во рерната
	6.1.1 Печива и храна за во рерна
	6.1.2 Месо, риба и живина
	6.1.3 Скара
	6.1.4 Функција за пржење со малку или без масло
	6.1.5 Функција за сушење
	6.1.6 Тестирање на храна


	7 Одржување и чистење
	7.1 Општи информации за чистење
	7.2 Cleaning Accessories
	7.3 Чистење на контролната табла
	7.4 Чистење на внатрешноста на рерната (област за готвење)
	7.5 Лесно чистење со пареа
	7.6 Чистење на вратата на рерната
	7.7 Вадење на внатрешното стакло на вратата на рерната
	7.8 Чистење на сијалицата на рерната

	8 Решавање проблеми


