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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Va multumim cé ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate Tnalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice alta documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
YunuTtbiBanTe BCO MHOPMaLMIO 1 NpedynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE NOMb30Ba-
Tens. Takum obpasom, Bbl 3alumMTnTe cebs 1 CBoe YCTPOMCTBO OT NOTEHLMAaNbHbLIX PUCKOB.
XpaHnTe pykoBOACTBO Mosfib3oBaTtens. Ecnu Bbl nepegagute ycTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb N PyKOBOACTBO. YCMOBWS rapaHTum, AaHHbIe NPO UCMNOMb30BaHUe U
MeTObl YCTPaHeHWs HEMCNPaBHOCTEN ANs Ballero n3genus npuBeaeHbl B JaHHOM PyKo-
BOLCTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKkoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHoOCTb, CNOCoGHast MPUBECTU K CMEPTU UIU TpaBMe.

@ BaxxHasi MHopmaLysi U None3Hble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTHTe PyKOBOACTBO NOMb30BaTENSsI.

u

f ["opsiyast NOBEPXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHas NpMBECTM K MaTepuanbHOMy yuepby yCTporCcTBa Unn OKpyxaro-
YAHUE wen cpenbl.

MoxanywcTa, oTckaHupywTe QR-kod, 4TOObI MONYy4YUTb AOCTYN K OHMNaNH-BEPCUN PYKO-
BOACTBa Mofib3oBaTens.

IIpousBoaurenn: komnanus Apuyeank (Arcelik A.S.)
KOpuanyeckuii agpec: Kapaau Izkagaecn Ne 2-6 34445
Crormonke/Cram0ya/Typuus

IIponseeneno B Typuun
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

* He pemoHTUpyinTe n He 3ame-
HANTE Kakne-nmbo KOMMOHEH-
Tbl U30EeNNs, ecrnm 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEHUN B n3aenve.

ﬁ 1.1 WMcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHuro

» [laHHOEe n3genue npegHasHa-
YeHo ONndA JoMalLHero UCcnorsb-
30BaHus. [poayKT He npuro-
AeH AN NCNOoSb30BaHUS B
KOMMEPYECKNX N UHbIX LEnsX.
He ncnone3synte npoaykr B ca-
Aax, Ha 6ankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHa4vyeH ans uc-
NonNb30BaHUA B AOMALLHUX
YCIOBUSAX N Ha KyXHAX ANs
nepcoHana marasmHoB, odu-
COB 1 Apyrmx paboymx nome-
LLLEHUI.
NPEOQYNPEXOEHUE: daH-
HO€e YCTPOWCTBO crneayeT uc-
nosib3oBaTb TOMbKO AN Npu-
rotoBrneHus nuwn. NMpoaykT He
cnefyeT ucnonb3oBath AN
Takux ueneun, kak oborpes no-
MeLLEeHUs.
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1.2 Be3onacHocTb Aae-
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMaALUHUX XXUBOTHbIX

» OTOT NPOAYKT MOXET MUCMOsb-
30BaTbCsA AeTbMK OT 8 NneT un
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HEQOCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CIN1 OHM HaxoasaTcHa nog Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XUBaHMe Nosnb3oBaTenien He
AOIMKHbI BbINONMHATLCS
AETbMW, ECINU TOSBbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
Nnonb30oBaTbCA NOAbMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
¢4 nog HabngeHMEM Unn He
nony4arT Heobxoaumblie
NHCTPYKLUUW.

[leTn JOmKHbI HAaXoaUTbLCSA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
Cs1, YTO OHW He UrpatoT C Npo-
OYKTOM.

AnekTpuyeckne nsgenuns
onacHbl Ans AeTen n gomatu-
HUX XXMBOTHbIX. [JeTn n nio-

GMMLbI HE AOMKHbI UrpaThb C,
3abupaTbCsa Ha NPOAYKT M
BHYTPb NpoaykKTa.

* He knagute Ha usgenve npea-

MeTbl, 0O KOTOPbIX MOTyT O0-
TAHYTbCA OETU.

* [MoBoOpaumBanTe py4dkn Ka-

CTPHONb M CKOBOPOAOK B CTOPO-
HY CTONeLLHULbI, YTODbI feTH
He MOITN CXBATUTBLCH 3a HUX U
obxeybcs.

* NMPEAYNPEXAEHUE:Bo Bpe-

MS1 UICMONb30BaHNA NOBEPX-
HOCTb NPOAYKTAa HarpeBaeTcs.
[epxuTte geten noganblue oT
npogykra.

* XpaHI/ITe YNaKoOBOYHbIE MaTe-

puanbl B HeAOCTYNHOM AN
aeten mecte. CyuwectByeT
ONacHOCTb TPaBMUPOBaHUSA U

YAYLbS.

* [Nepen ytnunusaumen npoayk-

Ta:
1. OTKNYMTE BUSKY MUTAHUS U
BblIHbTE €€ M3 PO3ETKMU.

2. OTpexbTe kabenb NnTaHMa n

OTCOEeaMHUTE ero BUMKOW OT
nsgenus.

3. MNpumuTe mepbl NpeocTo-

POXXHOCTU, YTOObI AETU He
3anesanu BHYTPb NPOAYKTA.

4. He no3Bonsnte geTsam ur-

paTb C NPOAYKTOM, KOorga oH
HaxoauTcA B pexnmMme oxmnaa-
HUA.
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AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.

* Bunka nnn anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

* Mepen peMoHTOM, 0bCcnyxmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.

* MNogkntounTe YCTPOUCTBO K pPO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.

» Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHusA nNog nsgenvem v nosagu
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mcnonbayite ToNbKO opurn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynte obpesaHHble nnu noepe-
XOEeHHble kabenu.

He ncnonb3yinTte yanMHuTernb
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
Ansa paboTtbl ¢ nsgenuem.
O6paTtutecb B aBTOPU3OBaH-
HbIA CEPBUCHBIN LEHTP Unn K
nmMnopTepy, 4Tobbl NCNONBL30-
BaTb 0000OpEHHbIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoau-
MO MCMnosib3oBaTb aganTtep
npeobpasoBatens (ans umeto-
LLlerocs Tuna BUIIKN).

Ecnv anuna wHypa nutanus
HegocTaTouHa, obpaTmTeCh K
nMnopTepy Unu B aBTOPU30-
BaHHbIN CEPBUCHbBIN LEHTP.
[MepeHOCHbIE UCTOYHUKM NUTa-
HUSA NN TPOMHKKN MOTYT nepe-
rpeTbCca 1 3aropeTbes. [epxu-



T€ TPOMHWKN 1 NOpTaTUBHbIE
NCTOYHUKN NMUTaHMA nodanblue
OT YCTpoKcCTBa.

» Ecnn wHyp nutaHusa nospe-
XOEH, B Lenax npegorBpalle-
HUS BO3HUKHOBEHWUSI ONAaCHO-
CTW ero HeobxoanMo 3ame-
HUTb, 0BpaTUBLUNCHL K hupme-
N3roTOBUTESTIO YCTPOMNCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unv nuuy,
yKa3aHHbIM KOMMaHUEeN.

Ecnu Baw npoaykT umeeT Ka-

0enb NUTaHNA N WTENCENbHYIO

BUJIIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsmte BUIKY
n3nennsa B CITIOMaHHYHo,
pacLlaTaHHY UM po3eTky
U BHE pO3eTKN. YOeauTecs,
YTO BWUIIKA MOSTHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
cnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbcs 1 Bbl3BaTb MO-
xap.

* N3berante nogkntoveHus
YCTPOWNCTBA K XXUPHbIM,
rPSA3HLIM U NOABEPXKEHHBIM
BO3ENCTBUIO BOAbl pO3EeTKaMm
(Hanpumep, psSaoM Co cToneLwl-
HULEN, OTKYOa MOXET BbITe-
KaTb BoAa). B npotuBHOM cny-
Yyae CyLlecTBYeT PUCK KOPOTKO-
ro 3amblKaHus N NopaxeHust
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMWN pykamu!

* /I3BnekanTe BUIKy U3 PO3ETKMU,
Aepika ee 3a Kopnyc, a He
TSIHYB 3a LUHYP.

Be3onacHOCTb Npu m

A1 4
TPaAaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOMN.

» Ecnn HeoBxogmmo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOWNCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c nysblipyaTon
NAEHKOW UNN NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKrenTe ero
ckoTyeM. HagexHo 3akpenute
ABVXXYLLMECS YacTu nsgenus,
4yTObbl NPEefoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* [epepn ycTtaHoBKOW yCTpOMN-
CTBa W Nocre TpaHCnopTUpOB-
KV MpoOBepbTE ero Ha Hanu4ne
nospexaeHuin. B cnyyae no-
BpeXxaeHnsa obpaTtuTech K UM-
nopTepy unn B aBTOpM3oBaH-
HbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.

A CTU BO BpeMAl MOHTa-

Xa

* [Mepen Hayanom yCTaHOBKM
06ecToYbTE NMMHUIO MUTaHKUS, K
KoTopou ByaeT noaknto4eHo
nsgernve, BbIKMYMB
npeaoxpaHuTenb.

» Bcerga HageBanTe 3allMTHbIE
nepyaTkn Npy TPaHCNOPTMPOB-
Ke n yctaHoBke. NHaye cylue-
CTBYET PUCK NOSTy4eHUs Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
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* [Mepepn ycTaHOBKOW YCTPON-
CTBa NPoOBepbTe €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHuin. He ycra-
HaBnNUBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* /36erante ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALMOHHBIX
MaTepuanos A58 NOKPbITUSA
BHYTpeHHen Yyactn mebenn,
KoTopas 6yaeT ncnonb3oBaTb-
Cs1 ANSA YCTaHOBKM.

* [psAMble COMHEYHbIE NyYn n
MCTOYHMKM Tenna, Takme Kak
3NeKTpuyeckue unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMKHbI Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HE, e ycra-
HOBIEHO n3genwue.

» [lepxuTe OTKPbITOM OKpYXato-
LLYIO cpefly BCeX BEHTUNAUK-
OHHBbIX KaHanoB NpoayKTa.

* He yctaHaBnuBanTe ycTpon-
CTBO BO35e okHa. CywiecTByeT
PUCK TOrO, YTO Nnams Bapoy-
HOW naHenu BocnnameHuT
LUTOPbI U NIErKOBOCMIaMEHS0-
Lmeca maTepuansl BOKpYr Ba-
poYHOM NaHenu. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsyas nocy-
Aa MOXET OMNPOKMHYTbLCS.

* He ycTtaHaBnuBeauTte yctpou-
CTBO BO3r1e okHa. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsyas nocy-
Aa MOXET ONPOKMHYTLCS.

» Ecnn 3a mecTom, rae 6yget
YyCTaHOBIIEHO n3gernve, ectb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO nU3genue He co-

npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, MOOKITHOYEHHOM K
po3eTke.

» Co cTopOHbI 3aaHen unm 6oko-
BOW CTEHKM MecCTa yCTaHOBKM
n3genunsa He LOSMKHO ObIThb ra-
30BOrO LWaHra, NnacTMKOBOW
BOOONPOBOAHOM TPYObl 1 po-
3eTkn. B npotnBHoM cnyvae
OHM MOTYT AeopMmMpoBaTbCH
noa Bo3gencTenemM Tenna npu
paboTe BapO4YHON NaHenm mn
MOryT co3aaTb yrposy 6es-
OMNacHOCTM.

1.6 Be3onacHocTb MucC-
nonb3oBaHUsA

* Yb6eguTechb, YTO Nocre Kaxno-
ro UCNonb3oBaHUsA usgenve
OyaeT BbIKNHOYEHO.

* Ecnu Bbl He ucnonesyete
YCTPOWCTBO B TE€YEHNE ANun-
TeNbHOro BPEMEHW, OTKITHOYK-
Te ero nMbo oTcoeanHUTeE Nu-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ucnonesynte nsgenwve,
€Crnn OHO CnomMarnochb Unn no-
BpeAnnocb BO BpeMs UCMOfb-
3o0BaHua. OTKNOYMTE n3genve
OT anekTpuyecrtsa. B cnyyae
noBpexaeHust obpaTuTecsh K
nMnopTepy Unu B aBTOPU30-
BaHHbIN CEPBUCHbBIN LEHTP.

* TIPEQYNPEXOEHUE: Ecnu
NMOBEPXHOCTb BAapO4HOM NaHe-
N TPeCHyna, OTKNioYnTE 13-
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aenve ot ceTtun, YTobbl n3be-
XaTb pUcka NnopaxKeHns anek-
TPUYECKNUM TOKOM.

- MIPEAYNPEXOEHUE: Ecnu
CTEKINsiHHasa NOBEPXHOCTb Ba-
pPOYHOW NaHenu pasbuTta:

- BoikntounTe BCe rasosblie 1

(ecnu NnpMeHNMO) anekTpu4de-

ckue KoHdpopku. OTknounTe ns-

Aenuve oT 3nekTpu4ecTBaa.

- He npukacantecb kK noBepxHO-

cTn npmnbopa.

- He ncnonbeayinte npubop.

* Hn B kOem cny4yae He HacTy-
namte Ha npuodop.

* Hukorga He ncnonb3ymnte npo-
AYKT, ecrnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb U KOOpANHALNS
yxyaLwatTcs 1u3-3a ynotpeob-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

 3anpeLyaeTcs XpaHUTb Nerko-
BOCMNNamMeHsLWmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUTrOTOBIIEHUS NK-
LLIN 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Cry4ae 3TO MOXET npuse-
CTU K Nnoxapy.

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO HEe NoaXo-
AWUT ANS UCNoSb30BaHUA C
NyfbTOM OUCTaHLUMOHHOIO
yrnpasreHus nMbo BHELIHUMU
Yacamu.

é 1.7 MpepynpexaeHus
O TemMnepartype

- MPEOQYNPEXAOEHUE: Bo
BPEMS UCMNONb30BaHUA nsae-
nve 1 ero AoCTynHble YacTu
ByayT ropaummun. Ctapantech
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He NpuKacaTbCs K U3Aenuio 1 m

HarpeBaTeslbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B Bo3pacTe 0o 8 neTt He
AOJTKHbI HAXOAUTBLCA PAOOM C
n3genmem, ecrii OHM He Haxo-
AATCA Nof NOCTOSAHHBbIM Ha-
ontogeHnem.

He pasmelyante nerkosocnna-
MeHsLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuanbsl pagom c
YCTPOMCTBOM, TaK Kak ero no-
BEPXHOCTN BO BpeMS paboThl
ropsiyme.
NMPEAYNPEXOEHMUE: Onac-
HOCTb BO3ropaHusi: He xpaHu-
Te NpeaMeTbl Ha BapOYHbIX MO-
BEPXHOCTSX.

1.8 Be3onacHocTb BO
BpeMs npurotosne-
HUA

* MPEAYNPEXAEHMWUE: lNpo-

LEeCC NPUroToBIIEHNSA OOJTKEH
Haxo4MTbCSA MO KOHTPOSEM.
KpaTkocpouHble npoLecchl
NPUroTOBIIEHUS OOJTKHbI NO-
CTOSIHHO HabnaaTbCs.
NMPEOYNPEXOEHWUE: Mpwu
NPUroTOBIIEHMM C UCMONb30Ba-
HMeM Macna onacHo ocTaB-
NSATb BAPOYHYHO NOBEPXHOCTb
6e3 npucmoTpa, YTO MOXET
npusecTu K noxapy. HU-
KOI'JA He nbiTanTech NoTy-
WNTb OroHb Bogon. OTKMYu-
Te YyCTPOMCTBO OT CeTW, a 3a-
TEeM 3aKponTe nrams KpblLLKOW
NN NPOTMBOMOXXaPHOW TKa-
Hblo (U T. .).



» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpuU fo-
OaBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCs1 NP BbICOKMX TeMnepary-
pax 1 MOXeT Bbl3BaTb Noxap,
MOCKOSbKY OH MOXeT Bocnna-
MEHUTLCA NPU KOHTAKTE C ro-
PAYMMU MOBEPXHOCTSMM.

A1 9 Wuaykuma

» ONEeKTPONpUBOAHbIE 30HbI Ba-
Len BapO4YHOW NaHenu ocHa-
LLileHbl NepegoBON TEXHOMOMN-
en «Mngykumsa». Ha nHgykum-
OHHBbIX NANTax, 3KOHOMSLLME

BPEMS U SHEPIUI0, cneayeT uc-

nonb3oBaTb nocyay, Nnoaxoas-
LLYHO ANS MHAYKUWMOHHOM Bap-
K. B npOoTMBHOM Cry4ae KoH-
dopka He bygeT paboTaTb.
MoapobHyto MHopmaLmto
cmoTpuTe B pasgene «Boibop
KacTpronmy».

* [MoCKONbKY MHAYKLMOHHAsA
nnuTa cosgaeT MarHUTHoOe Nno-
ne, oHa MOXeT oKa3blBaTb
BpeAHOe BO34ENCTBME Ha to-
Aeun, KOTopble UCNOoMb3YyHT Ta-
Kve yCTpPOWNCTBa, Kak Kapamno-
CTUMYNATOPbI U MHCYNNHOBbIE
NnomMnbl.

* [Nocne ncnonb3oBaHUA OTKMHO-
YanTe KOHGOPKY MNPy MOMOLLM
naHenu ynpasneHusl, He cne-
AyeT nonaratbCs Ha AaTymk
ANS KacTpronu.

* MeTannunyeckune npegmeTsl,
Takune Kak HOXW, BUINKN, NOXKN
N KPBbILLKK, HE OOSTKHbI MOMe-
LaTbCs Ha KOH(OPKY, Tak Kak
OHM HarpeBaloTCs.

* He xpaHuTe metannuyeckne
npegmeTsbl B ALLMKax nog Ba-
pOYHOM NaHenbto. Bo Bpems
ASIUTENBHOrO N UHTEHCUBHOIO
NCNonb30BaHUsA aTM Matepua-

nbl 34eCb MOTYT NneperpeTbes.

* He pasmeluanTe aneKkTpoHHbIe
nNpoayKTbl, Takne Kak Mobunb-
Hble TenedOoHbI, NNaHLWeThI,
KOMNbIOTEPbI, HA UHAOYKUNOH-
HOM Bapo4HOW naHenu. Bos-
MOXXHO noBpexaeHne npunbo-
pa.

1.10 Bbe3onacHOCTb npwu

A BbINOJSIHEHUU TEXHMU-

yeckoro obcnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

* [Mogoxante, Noka yCTpONCTBO
OCTbIHET 4O Ha4ana O4YUCTKH.
["opAYMe NoBEpPXHOCTU MOTyT
Bbl3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBo nytem
pacnbINeHnsa NnNn HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXXeHust anekTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonbsynte napooymcTtu-
Tenu ang ouncTtkn npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue 3reKTpUYeCKNm
TOKOM.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* WcnonbayiTe kacTprony / CKOBOPOAKU C
pasmepamMu 1 KpbILLKOW, NOAXOOALLMMUN
Anst koHdpopku. Beerga BeiGupanTte npa-
BWUIbHbIV pa3mep KacTplonu Anst Balmnx
6nioa. na KoHTenHepoB HenoaxoasLe-
ro pasamepa Heobxoaumo Gonblue aHep-
rmu.

* [lepXute KOHOPKM M OCHOBAHUSA Ka-
CTPHOMb YNCTbIMU. [[PA3b CHWXKAET Tenno-
obMeH mexay 30HOW NPUroTOBMNEHUA U
OCHOBaHMEM KaCTPHIN.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

5 6
A 4
T ) t

v v

3 4
1 CreknsaHHas Bapo4yHas NOBEPXHOCTb 2 HwxHui kopnyc
3 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 4 VHAoyKuMoHHas BapoyHas 30Ha
5 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 6 VHaykumoHHas BapoyHas 30Ha
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3.2 TexHMYecCKue xapaKTepUCTUKU

O6wwue napameTpbl

BHeluHWe pa3mepbl ycTpoiicTBa (BbicoTa/lumpuHa/

52 * /590 /520
rny6buHa)

MoHTaxHble pasMepbl NAUTbI (LWMpUHa/rnybuHa)

(o) 560 (+2) /490 (+2)

HanpsikeHune/qactoTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Twn 1 ceyeHne kabens, ncnosnb3yemble / nogxo-

MUH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Oawye Ans UCrosib3oBaHns B NpoayKTe

O6was notpebnsemas MoLLUHOCTb (KBT) Makc. 7,2 kW

BapoyHble 30HbI

MepepHsas nesas MHAOyKUMoHHasa BapoyHas 30Ha
Pasmepbl 180 mm

MuTtaHne 2000 BT / byctep 2300 Bt
MepenHsas npasas MHAYyKUMOHHasA BapoYHas 30Ha
Pasmepbl 145 mm

Mutaxne 1600 BT / byctep 1800 BT
3agHAs nesas MHOyKUMOHHasi BapoYHas 30Ha
Pasmepbl 180 mm

MutaHne 2000 BTt / Byctep 2300 Bt
3agHssa npasas MHAyKUMOHHasA BapoyHas 30Ha
Pa3mepbl 210 mm

MutaHne 2000 Bt / byctep 2300 Bt

Knacc 3awutbi -1

CrteneHb 3awuThl IP 44

* BblcoTa BapoO4HOW NaHenu, ykasaHHas B TEXHUYECKON Tabnuue, COOTBETCTBYET BbICOTE HUXKHEN
KPbILLKV U3AEnuns.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3 npegBapuTenbHOro yee-
ooMneHuna ana ynyduweHuna kadyecrtea yCTpOIZCTBa.

PucyHKn B 3TOM pyKOBOACTBE SIBNSTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATH BalleMy YCTPOUCTBY.

MeHTauunun, nony4vYeHol B naGopaToprlx yCnoBuAx B COOTBETCTBUN C ,El,eIZCTByI'OLIJ,VI-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII7I aKcnnyatauun n 0pr>|<arou.|,el7| cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbUpOBaTbCA.

@ 3HauyeHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKEeTKax yCTpOVICTBa Mnn B COMPOBOAUTESNBHOM LOOKy-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 TepBUYHaAA oYMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarbi.
2. MpoTpuTte NOBEPXHOCTH AYXOBKM BraX-

HOWM TKaHbO U1 ry6|<017|, 3aTeM BbITpUTe

Hacyxo.

NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motowme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
NnoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTSALWME NOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS1 YUCTKM.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosib30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTYT NOSIBNATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MasbHO, U BaM MPOCTO HyXKHa XopoLuasi
BEHTUNAUWS, YTOGbI yaanuTb ero. Usbe-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLmMxcst AbiMa 1 3anaxos.

5 MpaBuna aknnyaTauum BapoO4HOW NaHenm

5.1 O6was nHcpopmauma o6 uc-
Nosfib30BaHMM BapO4YHOW NaHe-
nv

A O6wue npeaynpexneHus

* He nosBonsinte HMKaKum npegMeTam na-
[AaTb Ha CTEKISIHHYH0 BapO4YHYHO NMOBEPX-
HoCTb. [Jaxxe Menkue NnpeaMeThbl, Takne
Kak COMOHKa, MOryT NMOBPEeAnTb CTEKIISIH-
HY0 NOBEPXHOCTb 4151 MPUIrOTOBMEHNUS
nuwm. He ncnonb3yinTe TpecHyBLUME
CTEeKMsIHHbIE BapOYHble NMOBEPXHOCTMU.
Boga mMoxeT npocounTbes B 3TW TpeLm-
Hbl 1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHUE.
Ecnv noBepxHOCTb Kakum-nnbo obpasom
noBpexaeHa (HanpuMmep, BUAHbI TpeLu-
Hbl), CHa4Yana BbIKM4YMTE NPefoXpaHu-
Tenb, 3aTeM OTKIIYUTE U3aenme oT ceTu
1 NO3BOHUTE B aBTOPU30BAHHYIO CIyXOy,
YTOObI CHU3UTb PUCK MOPAKEHMUS ANEK-
TPUYECKUM TOKOM.

 He vcnonbayiiTe HeCTabunbHy Unn ner-

KO OnNpoKnAbIBaeMyto NOCyAy Ha CTek-
NAHHYIO BapOYHYIO NMOBEPXHOCTb.

* He HarpeBawTe nyctyto nocyay. lNocyna
1 n3genve mMoryT 6biTb NOBPEXOEHbI.

» O6s3aTensHO BbIKMNOYanNTe 30HbI NPUro-
TOBMEHWS MULLIM NOCHEe KaX4oro ncnosnb-
30BaHus.

 Ecnu Bbl 6yaeTe ynpaBnsTe 30HaMu Npu-

roToBNeHust Nuwm 6e3 nocyabl, Bbl NoO-
BpeauTe NpoaykKrT. OTKNoYanTe 30HbI
NPUroToBIIEHUA NMOCIE KaXXaoro ncrnosb-
30BaHUA.

* 30HbI NPUroTOBNEHUsI NULLM ByayT ropsi-
YYMM NOCHE Kaxaoro UCMosb30BaHus,
NnoaToMy He pasMeLlanTe NnacTUKOBYHO
nocyay Ha 30Hax NPUroTOBMNEHNS MULLW.
HemeaneHHoO o4ncTTE NOBEPXHOCTL OT
pacnnaBneHHoro MaTepuana.

» Peskve nepenaabl TemnepaTtypbl Ha
CTEKNAAHHOW BapO4HOW NOBEPXHOCTU MO-
ryT NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO, OyabTe
OCTOPOXHbI, YTOObI HE NPONUTL XOMNOA-
HYI0 XXMOKOCTb BO BPEMS NPUrOTOBMEHNS.

* [Monoxmte HeobxoaMmoe KONM4ecTBO MNn-
WM B nocyay. ST0 NpeaoTBpaTuT nepe-
NOMHEHVE MULLKM, 1 BaM He npuaeTcs ae-
NaTb HEHYXXHYIO YNCTKY.

* He knaguTe KpbILLKN Nocyabl HA 30HbI
NPUroTOBMNEHNS MULLN.

 MNMomecTuTe nocyay Tak, 4tobbl oHa Obina
cocpefoToYeHa Ha 30Hax nNpuroTosrne-
HWUS NUWW. Ecnn Bbl XOTWTE NepemMecTuTb
nocyay B Apyryto 30Hy NpUroToBIEHWS
nyLWM, NOAHUMUTE €€ N MOMECTUTE B XKe-
naemyto 30Hy MPUroTOBIIEHUS, a He
caBuranTe ee.

MpuHUMN paboTbl MHAYKLUMOHHON Ba-

POYHOM NaHenu

MHAYKUMOHHAsA nnnTa noxoxa Ha pasom-

KHYTbIN KOHTYp. Korga Ha Hero nomelyaeT-

€S MHAYKUMOHHO-COBMECTMMast nocyaa,

CXeMa 3aBepLUeHa, U ANEeKTPOHHAasA cucTe-

Ma, PacroroXeHHas YyTb HUXKE CTEKISH-

HOI BapOYHOW MOBEPXHOCTH, CO3aaeT mar-

HUTHOe none. MeTannuyeckoe ocHOBaHWe

nocyabl HarpeBaeTcs, Nony4yas aHepruo ot
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3TOro MarHWTHOrO nonsi. Takum obpasom,
Tenno BbipabaTbiBaeTCs He Ha CTEKINAHHOMN
NMOBEPXHOCTM BapOYHOW NaHenu, a Hemno-
CpencTBEHHO B nocyae Hag Her. CTeknsH-
Hasi NOBEPXHOCTb HAarpeBaeTcs OT HarpeBsa
nocypabl.

MpenmyLiecTBa UHAYKUNOHHOM KyJIUHa-
pun

MHOYKUMOHHbIE NNUTLI NpeanaratT HEKo-
TOpble NPeMMYLLLECTBA, TaK Kak Tenso
nepefaeTcst HENOCPEACTBEHHO Ha Nocyay.

Hukorga He ncnonb3yTe antoMUHUEBYHO
donbry Ans npuroToBnexHns nuwmn. Hu-
Korga He nomeLLanTe NpoayKThbl, 3aBep-
HYTbl€ B antoMUHUEBYO PONbrY, B 30HY
VMHOYKUMOHHOTO NPUrOTOBMEHMS.
[epxnute MarHUTHbIE NPeAMEThI, Takue
KaK KpeAUTHbIE KapTbl UMK NEHTHI, NO-
Janblue OT NpoAyKTa, noka paboTaroT 30-
Hbl NPUrOTOBIIEHUS MULLIN.

Ecnun noa Bawuen nnuton ectb OyXOBKa,

1 OHa paboTaeT, AaTyvku B MPoayKTe Mo-

[MpoayKTbl, KOTOPbIE NEPENONHATCS BO
BpeMaA NpuUroToBrieHnsA, He ropaTt 6bICTp0,
TaK Kak NoBEpXHOCTb BapKu He Harpesa-
eTcq HanpsMyto. boree npocTtas ouncTka
npegycMoTpeHa.

[MocKkonbKy Tenno reHepupyeTcs Hemno-
CpeacTBEHHO B nocyae, NPUroToBreHne
MULLM NPOUCXOANT BbICTPEE, YTO SKOHO-
MUT BPEMSI Y SHEPTUIO MO CPABHEHMIO C
APYrMMK TUMamun BapOYHbIX NaHENen.
[MockonbKy Tenno nogaeTcs Henocpea-
CTBEHHO B nocyay, HET NoTepb Tenna u
pocturaetcs 6onee apdekTUBHOE Npu-
rOTOBMEHME MULLN.

Kak Tonbko nocyna yaansiercsi U3 30Hbl
NPUroToBMeHus, Tennonepeaaya npekpa-
aeTca U 30Ha NpuUroToBlieHNA He Ha-
rpeBaeTca Hanpsimyto, obecneunsas 6o-
nee 6e3onacHoe NCnonb30BaHNe OT BO3-
MOXHbIX HECHYACTHbIX CIlly4YaeB, KOTOpble
MOTYT NPOU30NTW BO BpEMSA NPUroToBMe-
HKS.

Onsa 6e3onacHOro UCNonb30BaHUSA:

He BbIOMpaliTe BbICOKMIN YPOBEHb Harpe-
Ba Mpu1 1CMonb3oBaHUM MNOCYAbl C aHTK-
npuUrapHbIM MOKPbLITUEM, MOKPbITON 6e3
mMacna unm ¢ o4eHb HebOMbLLMM Konnye-
CTBOM Macra (Tun TednoHa).

He ncnonb3yinTe CTEKNAHHYO 30HY A5
NPUroTOBIEHMS MULLM B Ka4ecTBe Mno-
BEPXHOCTU ANsi pas3mMeLLeHns NpeaMeToB
Unn paspesaHus.

He knagute metannuyeckue npeameTsbl,
Takune Kak CTornoBble Npubopbl nnm
KPbILLKM MOCYAbI, B 30HY NPUroTOBIIEHUS
MULLY, TaK Kak OHW MOTYT HarpeTbCs.

ryT CHU3WUTb YPOBEHb MPUrOTOBIIEHUS
WIN BbIKMIOYUTD NPOAYKT.

+ Bawa BapoyHas naHenb uMeeT cuctemy
aBTOMaTM4eCKOro oTkn4YeHus. Mogpob-
Has MHgopMaLmsa ob aTor cucteme Oo-
CTyMNHa B CrnefyoLLmMX pasgenax.

Mocyna

PekomeHayeTcst uCNonb3oBaTh TONbKO

deppoOMarHnTHy0 Nocyay XopoLUero Kaye-

CTBa, MApKUPOBAHHYIO UMY MapKNpoBaH-

HYH0 KaK MHAOYKLUMOHHAsi, COBMECTMMasi C

BaLlen MHOYKUMOHHON NnuTon. B obwem,

YeM BbllLe coaepKaHue xernesa, Tem Nnyy-

we 6ynet pabotatk nocyga. QuameTp

OCHOBaHUs Nocyabl JOMKEH COOTBETCTBO-

BaTb 30HE MHAOYKLMOHHOIO NPUrOTOBIEHMS.

PekomeHayemMble pa3mepbl yka3aHbl HAXE.

Moaxoaswas nocyaa:

* YyryHHas nocyna

» OManupoBaHHas cTanbHasi nocyaa

 lMocyna 13 ctanu n HepxxaBerLLen cTanum
(c aTukeTKOM MK NpegynpexaeHnemM o
TOM, YTO OHa COBMECTVMMa C UHAYKLMEN)

Henopaxopsuwas nocyaa:

» AniomMuHmMeBas nocyaa

* MegHasa nocyaa

* JlatyHHasa nocyaa

» CreknsgHHasa nocyga

* MWHAHbIE rOPLUKM ANst NPUrOTOBMEHUS
7

» Kepamwnueckas u papdopoBasi nocyga

PekomeHpauun:

* Mcnonb3yiiTe TONbKO NOCyAy C NIOCKUM
AHoM. He ncnonb3yite nocyay ¢ BOTHy-
TbIM WUIU BbINYKIbIM OCHOBaHWEM.
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* WcnonbayinTe Tonbko obpaboTaHHyto no-
CyAy Ha Tonctow ocHose. Ecnu Bbl nc-
nonb3yeTe TOHKYIO NocyAy, aTa nocyaa
OyneT HarpeBaTbCA O4EHb BLICTPO, 1
OCHOBaHMWe nocyabl MOXeT pacnnaBUTb-
€S 40 aKTMBaLMM CUCTEMbI aBTOMaThYe-
CKOro OTKIIOYEHUS, MOBpeauB NoBepx-
HOCTb ANS NPUIroTOBMIEHNS NULLW U NPO-
AykT. OcTpble Kpas nouapanarT NoBepx-

v X

» HekoTopas nocyna umeet peppomarHut-
HOe nore BHM3Y, KOTOPOE MEHbLLE, YeM
ero gpakTnyeckmin guameTtp. TonbKo aTa
obnactb HarpeBaeTCsi 3a CHET 30HbI NpK-
rotoBneHust nuwmn. Taknum obpasom, Ten-
110 He pacnpenenseTcss paBHOMEPHO 1
NPOV3BOANTENBHOCTb MPUTOTOBIEHMS
cHukaeTcd. Kpome Toro, Takas nocyna
MOXeT He obHapyXumBaTbcs 6onbLINMU
30HaMW MHOYKLMOHHOIO NPUrOTOBIEHMUS
nuww. Mo aTo NpUYMHe 30HY NPUroTOB-
neHusi criegyeT BolbMpaTh B COOTBET-
CTBUM C pa3Mepom heppomarHMTHOro
nonsi.

* HekoTopas nocyaa umeeT ocHOBaHwe,
KOTOpOE COAEPXUT HedpeppOMarHUTHble
MaTepuvarbl, Takne Kak anoMUHUn. 3Tn
TUMbl MOCYAbl MOTYT HE HarpeBaTbCs A0-
CTaTOYHO WU He MOTYT BbITb O6Hapyxe-
Hbl MHAYKLVOHHOW 30HOWM NPUroTOBMEHMS
nMLm BooGLe. B HekoTopbIX cryyasx
MOXeT NOsSBUTBLCA NpedynpexgeHne o
nnoxow nocyae.

Mpn NPUrOTOBNEHNN HECKOMbKMX
@ 6o B MHOYKUMOHHBIX 30HaX Npu-
rOTOBIEHWUS], pacrpeieneHne nocy-
[bl MOPOBHY Ha NpaByO-NEBYHO U
CPEeLHIOK 30HbI NpY BbIGOPE 30HbI

NPUroTOBIEHUA NMOJNTOXKNTENTbHO
BINAET Ha Npon3BOAUTENIbHOCTb

NPUroToBIEHUA.

TecT nocyabl

[MpoBepbTe, cOBMECTMa N Balla nocyaa
C MHOYKLUMOHHBIMU NAMTaMu1, UCMONb3ys
npvBeAEeHHbIE HIKE METOAbI.

1. Ecnun ocHoBaHue nocyabl OePXUT mar-
HWT, OHO COBMECTUMO.

2. Korga Bbl MoMeLlaeTe nocyay B 30HY
WNHOYKUMOHHOIO NPUroTOBNEHUS U BKIHO-

vYaeTe NpoayKT, eciu I_-I HEe MUraeTt, OH
COBMECTUM.

PekomeHayeMble pa3mepbl nocyabl

Ons Toro, 4ToObl 30Ha MHAYKLMOHHOIO Npu-
roTOBfIEHUS pacnosHasana nocyay, aTo 3a-
BMCUT OT (peppoMarHMTHOro gnameTpa u
martepuana ocHoBaHus nocyAapl. [ina pac-
no3HaBaHUs MocyAbl U 3PPEKTUBHOTO Npu-
rOTOBMEHMSA NULLM NocyAa AOMKHa bbb
BblOpaHa B COOTBETCTBUN C pa3mMepoM 30-
Hbl NPUroTOBNEHUs. PekomeHayemble pas-
Mepbl NOCcyAbl B COOTBETCTBUM C pa3MepoMm
30HbI MPUrOTOBNEHUS NPUBEAEHBI HUXE.
[NoBeaeHve KMNeHns MoXeT BapbMpoBaTb-
€S B 3aBUCVMOCTM OT TUMa nocyabl, pasme-
pa nocyabl 1 pa3mepa 30Hbl MPUroToBIe-
Hus. [Ins 6onee paBHOMEPHOro nNoBeaeHus
KMNEHUS MOXHO UCMONb30BaTb 30HY MPUro-
TOBMEHWS MULLM, KOTOpas Ha OauH pasmMep
6onbLe. Micnonb3osaHne 60rbLUeN 30HbI
NPUrOTOBIEHUS MULLM HE TPaTUT 3HEPTUIo
Ha VMHOYKUMOHHbBIE MNNUTLI, MOTOMY YTO Ten-
10 CO34aeTcs TOMbKO B COOTBETCTBYOLLEN
nocyge.
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[OunameTp BapOYHOW 30HbI - MM

[unameTp KkacTptonu - Mm

145 MuH 100 - makc. 145
180 MuH 100 - makc. 180
210 MuH 140 - makc. 210
240 MUH 140 - makc. 240
280 MUH 125 - makc. 280
320 MUH 125 - makc. 320

2 x (92,7 x 200)

MuH 100 - makc. 180

KoHdbopka ¢ wmpokoi (rnbkoi) NoBepXHOCTbIO

wupuHa 230 - anuHa 390

30HbI NPUrOTOBIIEHUSA MULLY C LULMPOKOW
NnoBepXHOCTbIO (30HbI Flexi)

Balu npoayKT umeeT 30Hy (30Hbl) MPUrOTOB-
NeHUs ¢ LIMpoKor noBepxHocTbio (Flexi).
Bbl MOXeTe ynpaBnATb 9TOW 30HOW NpUro-
TOBIEHMSA MULLM C LUIMPOKON NOBEPXHOCTHIO
KaK OTAEeNbHbIMU HE3aBUCMMbIMU 30HaMM

NPUrOTOBMEHUS NULLIM ANA Ballen He-
Gonbluol nocyabl. N5 NPUroTOBIIEHUS M-
LM C MOMOLLbI0 BOSbLIOK Nocyabl Bbl MO-
XeTe aKTMBUPOBaTb KOMOMHUPOBAHHYO
YHKLMIO NS 3TUX 30H NPUrOTOBMEHNUSA NI~
LM C LUMPOKOK MOBEPXHOCTLIO U NpeBpa-
TUTb UX B €QUHYI0 30HY MPUTOTOBIEHNS.

Kak aBe He3aBUCUMbIE 30HbI npuroToBsrieHnA

Kak egnHas 3oHa npuroToBneHna

30Ha NpUroTOBMEHMUS MULLM C LLIK-

| POKOW NOBEPXHOCTLIO UMEET [iBE

30Hbl MPUFOTOBMEHMS MULLIN:

nepegHIolo 1 3agHK0. Bbl Moxe-

Te UCMonb30BaTh 3Ty 30HY NPUro-

TOBMEHUs Kak [iBe He3aBUCUMbIE

‘ _ |30HbI NPUrOTOBMEHUS MULLM C

‘ OBYMs pasHbiMW NOCyAamMu Ansi
pasHbIX YpOBHE TemMneparypbl.

~ |MomecTuTe nocyay B cepeauHy

OTAErbHBLIX 30H NPUrOTOBMEHNS!
Nt .

v

)
[nsi NpUroToBneHnst MUK B
fonbLuo nocyae nomecTute
nocyfly Tak, YTobbl OHa OXBaTbl-
_|Bana ueHTpbl 06erx 30H Npuro-
TOBIEHUSI MULLU U LIEHTPbI 30-
~|Hbl MPUrOTOBNEHUS MULLN.

! YT00ObI rOTOBUTL C MOMOLLIbIO OA-
! HOW nocyabl, NOMeCTUTE ee B ce-

! peaviHy nepegHen unu 3agHemn
30H NPUroToBneHna NULLn. Ecnn

_ |BbI pa3mecTuTe Nocyany B cepeau-
He 30Hbl NPUroTOBNEHNA NULLA,
30Ha NpuUroToeBneHna NULL Mo-

" |xeT paboTaTtb HenpaBUIbHO.

Ecnu Bbl XOTWUTE NPUTrOTOBUTL
[BE pasHble nocyay Ha OfHOM
1 TOM e YPOBHe TeMnepaTy-
pbl, Bbl MOXETE NPUrOTOBUTH
[BE pasHble nocyay Ha OaHOM
1 TOM e YPOBHe TeMnepaTy-
pbl, 06BEANHMB LUMPOKNE 30HbI
NpMroToBneHus nuwm. OnsTb
e, MoMecTUTe Nnocyay B cepe-
[VHE 30HbI NMPUrOTOBMEHMWS M-
L.
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5.2 lMaHenb ynpaBneHus
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KHonku '-°—P%
: KHonka Bkn.(On)/Bbikn.(Off ° °
D (On)/Beikn.(Off) 5 00 @ > s

(O : Kronka Taiimepa

k& : KHonka BbicTporo HarpeBa/kHomMKa Ha-
CTPOWKU BbICOKOW MOLLHOCTU (BycTep)

{"’ : KHomKa GIIOKMPOBKU OYMCTKM
[0 :Kwonka octaHoBKM

@ : KHonka "YBenunuuntb"

(© :Konka "YMeHbWNTL"

CumBonbli

[:] : KOMBUHMPOBaHHbI CUMBOMN BapO4HOA
30HbI LUIMPOKON MOBEPXHOCTM *
@ : CumBon 6r1OKMPOBKM KHOMOK

*

BapbupyeTtcs B 3aBUCHMOCTM OT MOAENM
ycTpoincTBa. MoxeT He ObiTb B BaleM
YCTPOWCTBE.

Oucnnen Bapo4yHOW 30HbI

NIORN|

[GR— T—

—>» 4

5

CseToamopn ToYKKN cpabaTbiBaHUsA
Tanmepa

MHavkaTop Tarmepa
KHonka yBenuueHust Tarimepa

CseToamnopn paboyer Toukm ans 6rnokm-
POBKW KHOMOK/GIOKMPOBKN OT AeTew

KHonka yMeHbLUeHns Tanmepa

O6wue npenynpexaeHus Ans naHenu
ynpaeneHus

T oo

|
v v vV Vv
1 2 3 4
1 KHorka GbicTporo Harpesa/kHorka Ha-

CTPOWKI BbICOKOM MOLLHOCTM (BycTep)

2 KHormka ymeHbLueHnsa TeMnepaTypbl
3 KHonka yBenuyeHns Temneparypbl
4 MHavkaTop TemnepaTypbl COOTBETCTBY-

OLLEV BAPOYHOW 30HbI

Oucnnen Tanmepa
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YnpaBneHne aTUM U3genvMem ocyLe-
CTBMISIETCS C MOMOLLIbIO CEHCOPHOWN NaHe-
nu ynpaenenusi. Kaxxgas onepauusi, Bbl-
NoJiHsieMas Ha CEHCOPHOW NaHenm
ynpaeneHusi, NOATBEPKAAETCS 3BYKOBbIM
cuUrHamnom.

Cnepgute 3a TeMm, 4TOObI NaHenb ynpas-
neHus Bcerga Obina YnCTon U Cyxon, Tak
Kak Briara v rpsiab MoryT HapyLUuTb ee
pabory.

Ecnun B TedyeHune 10 cekyHA HUKakue oen-
CTBUS HE BbIMOJSHSIOTCS, BapoyHas na-
Henb aBTOMaTUYECKN NEpPENET B PEXUM
OXuaaHus.

Ecnun He npukacaTtbCsl kK KHOMKam Anu-
TernbHOoe BpeMs, NaHeNb aBTOMaTU4eCcKu
BbIKITFOYMTCS MO coobpaxkeHusm 6es-
onacHocTu




BknioyeHue Bapquoﬁ naHenu:
1. Bapo4yHas naHernb BKAYaeTCs KHOMKON

= “0” oTobGpaxkaeTcsa Ha BCeX MHAUKATO-
pax 30H Harpesa.

I
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]{wgm

BbikntoyeHue 30HbI HarpeBa:

v AKTVIBHyPO 30HY Harpesa MOXHO Bbl-
KIHOUNTb 4 pasnmyHbIMn crnocobamu:

v" C noMoLyb0 KHOMKU (D; KocHuTech
KHOMKM (D

1. MoHuxeHnem Temnepartypbi Ao “0”;
MOXHO BbIKMIOYMTL 30HY Harpesa,
YMEHbLUVB TemnepaTtypy 4O YPOBHSA
“o!!-

2. Mpw nomoim chyHKLMU BbIKITHOYEHUSA
no Tanmmepy Afisi HY>XHOW 30HbI Harpe-
Ba; o ncrevyeHun 3agaHHoOro BpemMeHn
TaviMep BbIKITIOYUT COOTBETCTBYHOLLYHO
30HY HarpeBa. Ha cooTBeTCTBYytOLLEM
nHgukatope nosisutcs “0” unm “00”. Mo
ncTeyeHnn 3agaHHoOro BpeMeHW Npo3Bsy-
YUT 3BYKOBOW CUrHar. OTOT 3BYKOBOW
CUrHarm MOXHO OTKIMYUTb, MPUKOCHYB-
LUMCb K OO0 13 KHOMOK Ha CEHCOPHOM
naHenu ynpasneHus.

3. C nomowb0 OQHOBPEMEHHOIO HaXa-

TUS KHOMOK @/@ OISt HYXKHOW 30HbI
HarpeBa; MOXHO BbIKITHOYNTb 30HY Ha-
rpeBa, HaxaB OHOBPEMEHHO KHOMKM

®O.

MHauvkaTop ocTaToyHoro tenna

Ecnv Ha nHavkaTope 30Hbl Harpesa BChbl-
XVMBaeT CUMBOJT , 3TO YKa3blBaeT Ha TO, YTO
OHa ellle ropsiyasi, 1 ee MOXXHO UCMOSIb30-
BaTb ANs1 nogorpesa HeGOMbLIOro Konuye-
CTBa NpoayKToB. ATOT CMMBOJ BCKOPE CMe-
HUTCS CMMBOJIOM , 3TO O3Ha4aeT, YTO 30Ha
Harpeea y)ke HEMHOro OCTblIna.

[Mpu BbIKNIOYEHUN MUTAHUSI UHAMKA-
@ TOP OCTaTOYHOrO Tenna, KoTopbli

CIY>XUT npeaynpexneHnem o BbiCo-

KOV TemnepaType 30H Harpesa, no-

racHer.

Ecnu cumBon unu otobpaxaeTcs
@ Ha MHAMKaTope 30Hbl Harpesa Mno-
crne ee BbIKMYEHWs!, 3HaUYNT 30Ha
Harpesa elue ropsayas. He npuka-

canTechb K 30HaM Harpesa.

PerynupoBaHue Temnepartypsbl

1. Bapo4Has naHenb BKMYaeTCst KHOMKOM

2. YcTaHOBUTE HYXHYIO TemnepaTypy C no-
MOLLIbIO KHOMOK @/

10 Q 1@@@

;ﬂ_J

= CooTBeTCTBYylOLLAa 30Ha Harpesa Ha-
YHeT paboTaTb Npu 3agaHHOM YPOBHE
TemnepaTypbl.

BHeLUHsAst MHAYKUMOHHAs 30Ha Ha-
@ rpesa (npu Hanu4um) 280 mm Ba-
POYHON MaHenun BKMYaeTCcs Tonb-
KO Mpun yCTaHOBKe Ha Heé Ka-
CTPpON1, AnamMeTp KOTOPON MOKpPbI-
BaeT 30Hy HarpeBsa, v nNpu Temne-

paType Ha YpOBHe BbiLLe 8.

YcTaHOBKa BbICOKOW MOLLYHOCTHU (yCKO-
PeHHbIN pa3orpes)

[nsa 6bicTporo HarpeBa MOXHO UCMOMb30-
BaTb (PYHKLIMIO YCKOPEHHOMO pa3orpesa.
OpHako He pekoMeHayeTcsl UCNonb30BaTh
3TOT PEXMM AN NPUrOTOBIIEHUSI B TEYEHMWE
NpPOAOIHKUTENBHOIO BpeMeHu. OyHKUns
YCKOPEHHOrO pa3orpeBa MoxeT paboTaTtb
He Ha BCex 30Hax Harpesa.
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VCTaHOBj(a Bbicokon mowHocTu (YCKO-
PEHHbIUA PA3OIPEB):

1. Bapo4Has naHenb BKIOYAETCA KHOMKOW

2. KocHuTechb KHOMKK ?& COOTBETCTBYIO-

e 30HbI.
[ ]
O @

4O @B o
AR
;ﬁy

= BbibpaHHas 30Ha HarpeBa byaeT pabo-
TaTb Ha MaKCMMarsibHON MOLLHOCTU, Ha
MHAMKATOPE 30HbI NOSIBUTCSH CUMBOIT
“P”. 3oHa HarpeBa BbIAET U3 pexmma
YCKOPEHHOro pasorpesa U NpoaoimKUT
paboTtaTb Ha ypoBHe “9”.

lMpexaeBpemMeHHbIN BbIXOA U3 pexnma
Bbicokon mowHocTtu (YCKOPEHHbLIN
PA3O0I'PEB):

/13 pexxunma BbICOKON MOLLHOCTN MOXHO
BbINTW B N060OE BpeEMS, HAXaB KHOMKY @

unm *ﬂ. 30Ha HarpeBa BbIMAET U3 pexuma
YCKOPEHHOro pasorpesa 1 NpoaoInpkuT pa-
b6oTaTb Ha ypoBHe 9.

MpuHUMN paboTbl ABYX 30H, pacnoro-
EHHbIX B OAHOM M TOM Xe BepTuKarb-
HOM HanpaBneHuun:

Ecnn ogHa 30Ha ycTaHOBMEHa Ha pexum
YCKOpeHusi, a 3aTeM Apyras 30Ha, pacrno-
NOXeHHasi B TOM e BepTuKanbHOM
HanpaBfieHunu, ycTaHaBnmnBaeTCs Ha ypo-
BeHb 6onbLue 6 (7, 8 1 9), To nepBas 3o0Ha
CHWXaeTcs [0 ypoBHA 9, a Apyras 3oHa
MOXeT ObITb yCTaHOBIEHA Ha YPOBEHb,
npesbiwatowmmn 6 (7, 8 n 9). Ecnu BTopas
30Ha YCTaHOBIIEHA HA PEXNM YCKOPEHWS,
nepBas 30Ha OMNyCTUTCS A0 YPOBHS 6.

BknroyeHue GonbLUONM 30HbI HarpeBa

1. KocHuTechb KHOMKM (D 4TOObI BKMIOYNTL
BapOYHYIO NaHerb.

2. YT06bl BKMIOUUTL GOMbLUYHO 30HY Harpe-
Ba, yAepXuBanTe 04HOBPEMEHHO KHONM-

ku A} 0Benx 30H B TeueHue 3 CeKkyHA,.

40 gi @-

O ®
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= Ha MHOMKaTOpe NeBov 3aHEN 30-
Hbl HarpeBa byaeTt oTobpaxaTbest

undppa “0”, cumson @ nosiBuTCA
Ha uHOukKaTope nesou nepegHen
30Hbl HarpeBa, BKIHOYMTCSA
Oornbluasa 30Ha HarpeBa.

3. C nomMoLLbo KHOMOK @/@ nesown 3aa-
Hell 30Hbl HarpeBa yCcTaHOBUTE TeMIe-
paTtypy ot “0” go “9”.

[Nocne BkNto4eHMst 6OMbLUIOW 30HbI
HarpeBa Temneparypy MOXHO ycTa-
HOBWUTb C MOMOLLbK KHOMOK @/@

neBOW 3aHen 30HbI Harpesa. He-
BO3MOXHO YCTAHOBUTb TemnepaTy-

pYy, UCMOMb3Ysl KHOMKN @/@ neson
nepegHen 30HbI Harpeea.

B kavecTBe npumepa B3siThI
Gonblune neBble 30HbI HAarpeBa.
Kpowme TOro, ecnu Ha npaBsomn CTo-

poHe HaxoauTcsa Bornbluas 30Ha Ha-
rpeBa, Te Xe UHCTPYKLMN NPUMEHs-

HOTCS M K BblLLEYNOMSIHYTOWN 30HE.

= 30Ha HarpeBa Ha4yHeT paboTaTb.

BknroyeHue GonbLLONM 30HbI HarpeBa BO
BpeMsi paboTbl OQHOM UNKu 06eunx neBbIxX
30H HarpeBa

v' Bo Bpemsi paboTbl 04HON 1nm o6emnx
neBbIX 30H HarpeBa Bbl MOXXeTe COBMe-
CTUTb 06€ 30HbI, BKIIOYMB OOMbLLYH
30Hy. Takum 06pa3om, Bbl CMOXETE UC-
nonb3oBaTb GOMbLLUYIO 30HY HarpeBa
NnoYTU C TaKUMK XKe napameTpamu.
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1. YTo6bI BKIOUMTE BONbLLYIO 30HY Harpe-
Ba BO Bpemsi paboTbl OQHOW Mnn ABYX
neBbIX 30H HarpeBa, yaepXuBanTe oa-

HOBPEMEHHO KHOMKM Al o6ewx 30H B
TeyeHune 3 CeKyHa.

= Ha nHgukaTope neBon 3agHen 30-
Hbl HarpeBa NOSIBUTCS 3HaYeHue
Temnepartypbl NocneaHew BolbpaH-
HOW 30HBbI, U BKIHOYNTCSA BonbLuas
30Ha HarpeBa.

= CoOBMeLLEeHHble 30HbI Harpesa npo-
pomkat paboTtaTb CO 3Ha4YEeHUsIMU
Temnepartypbl 1 Taimepa (npu Ha-
nnynm) BoIGpaHHOM BaMu NeBom
30HbI HarpeBa. 3HayeHne neBon
30HbI HarpeBa, koTopas bbina Ha-
CTpO€eHa NnepBoy Nepes CoBMeLLe-
HMeM 30H HarpeBa, byaeT oTMeHe-
HO.

1
40 ON|o0®
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= YT06bI M3MEHUTL TemnepaTypy,
HaXMUTE KHOMKN @/@ nesou
3aHen 30Hbl Harpeea 1 yCTaHOBM-
Te HYXXHYI0 Temneparypy.

Ecrivt Bbl KocHeTeCh kHomki A ne-
BOW 30HbI HarpeBa Bo BpeMs pabo-
Tbl 6OMbLUION 30HbI HAarpeBa, 30Hbl

HarpeBa OyayT paboTaTb B pexvumMe

YCKOPEHHOTO pasorpesa.

BbikntoyeHue 60MnbLINX 30H HarpeBa

v' BosbLUYI0 30HY HarpeBea MOXHO Bbl-
KMOYMTb 4 pasnMyHbIMU crnocoGamu:

1. YMeHblueHMeM YyCTaHOBKMU Temnepa-
Typb! Ao “0”: Bbl MOXeTe BbIKNIOYUTb
OonblLUy 30HY Harpeea, YMeHbLLUUB
ypoBeHb Temnepatypbl 4o “0”.

2. TMpu nomown pyHKLUMN BbIKITHOHEHUSA
no Tarmepy Ans 60MbLION 30HbI Ha-
rpesa: o ucteyeHnn 3agaHHoro Bpe-
MEHU TarMep BbIKMIOUYUT BOMbLUYIO 30HY
HarpeBa. Ha nHavkaTtope neBon 30HbI
Harpea nossutcs “0”, a Ha nHaukaTope
Tanmepa nosasutcs “00”.

3. OpgHOBpEeMEeHHbIM HaXaTueM KHOMOK

@/@ no6oW u3 neBbIX 30H HarpeBsa:
Mpv 0AHOBPEMEHHOM HaXaTun KHOMOK

@/@ noboW 13 NeBblX 30H Harpesa
Npon3oNAET pasfernieHne 1 BbIKIoYe-
HWe 30H Harpesa.

4. C noMoOLLbIO OAHOBPEMEHHOro Haxa-

THs KHonok A} 06enx 30H Harpesa B
TeyeHue 3 cekyHA: 30HbI Harpesa Bbl-
KrnoyaTcs Npy OOHOBPEMEHHOM Haxa-

Tum Ha kHonku Al B Teuenve 3 cekyHa.

BrnokupoBka ansa YMcTku

Ecnu Bo Bpemsa paboTbl BApOYHOM NaHenum
HY>XKHO ObICTPO yaanuTb 3arpsi3HeHuUs], Uc-
nonb3yst 6rIOKMPOBKY AN YACTKN, MOXKHO
Ha 20 cekyHA 3abnokupoBaTb BCE KHOMKU
naHenu ynpaeneHusi. B TevyeHne aTtoro Bpe-
MeHU usgenue He OyaeT NoTpebnsaATh anek-
TPO3HEPTUIO.

YcTaHOBKa GrIOKMPOBKM ANSl YACTKN
1. Tpw BKNtOYEHNM NOOON 30HbLI Harpesa

HaXMUTe KHOMKY @] N He oTnyckanTe,
roka He NpPo3BYyYUT OAUH 3BYKOBOM
curHan.

2. Ha vHgukaTOpe Tamepa Bapo4HOW na-
Henu HayHeTcs obpaTHbIv oTcHéT ¢ 20.
B 370 Bpems HV oHa 13 KHOMOK naHenu
ynpaBneHns He PyHKUMOHMPYET, Kpome

KHOMKM (D
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OTmeHa 6NMOKUPOBKM ANl YACTKU

[na oTMeHbl 6TOKMPOBKM A5t YNCTKN Ha-
XUMaTb KHOMKM He HyXHO. Yepes 20 ce-
KyHZ NPO3BYYUT 3BYKOBOW curHan, n 6noku-
pOBKa AJ151 YUCTKM aBTOMAaTUYECKW OTKIHO-
ynTCS.

YT106bl 4OCPOYHO OTMEHUTL OFIOKK-
POBKY AMS YACTKUN, HXKMUTE U He
OTNyCKaTe KHOMKY {m] , TOKa He

npo3sy4yaT ABa 3BYKOBbIX CUrHa-
na.

Bnokuposka ot geten Bapbupyetcsa B
3aBMCUMMOCTM OT MOAENN YCTPOMUCTBA.
MoxeT He 6bITb B BalleM yCTPOMCTBe.
Ha Bpems1, noka BapoyHasi naHenb BbIKIHO-
YeHa, Ha HeW MOXHO YCTaHOBUTb 3aLLuTy
OT Cry4YalHOro BKMIOYEHUst 30H Harpesa
aetbmun. Bknoyatb v BbiknovaTb 6Mnoku-
POBKY OT AeTEeN MOXHO TOMbKO NPU BbIKIHO-
YeHHbIX 30Hax Harpeea (B pexume oxuaa-
HUS).

BknioyeHne 6rOKMPOBKM OT AeTen

1. Korga Bapo4yHas naHenb HaxoauTcs B
peXnMe OXMOAHUS, HAXKMUTE U YOEPXKU-
BaliTe OQHOBPEMEHHO ABE KHOMKM {m] 7

I]I] , MOKa He Npo3By4YNT OAUH 3BYKOBOFI
CUrHan.

= BkntounTcsa 6nokmpoBka oT geTein.Ha
MHAMKaTOpax BCEX 30H HarpeBa Ha He-
KOTOpPOE BpeMsi nosiButcsa cumeon “L” |
1 BKITHOYUTCS OECATUYHAsS TOYKa KHOM-

K1 él

OTknoYeHne GIIOKMPOBKM OT AocTyna
neTten

1. Korga Ha BapO4HOWN NaHenu BKAYeHa
OnOKMpPOBKa OT AEeTEN, HAXMUTE U yaep-
XuBanTe 0gQHOBPEMEHHO ABE KHOMKU

{m] n [0, noka He npossyuar aBa 3BY-
KOBbIX CUrHana.

2. ®yHKUMs GrIOKMPOBKM OT AeTen bygeT
BbIKITIOYEHA, @ Ha BCEX MHAMKaTopax
30H HarpeBa OyaeT BCnbixmBaTb CUMBOJ

[
“L”, n noracHeT noAcsBeTka KHOMKK El
BrokupoBka KHONOK

BrnokmpoBka KHOMOK NO3BONSET NpeaoTBpa-
TUTb CNy4YanHoOe U3MEHEHNEe HaCTPOeK BO
BpeMsi paboTbl BApOYHOW MaHENN.

briokupoBka knasuLL 6y/:l,eT oTmMe-
HeHa B cny4yae cbos nuTaHus..

Ecnun HaxaTb Nnobyto KHOMKy npu
@ aKTMBHOW OMNOKMPOBKE OT AeTen,

npo3By4YaT ABa 3BYKOBbIX CUrHana,

1 HaAYyHeT BCMbIXMBATb Ha BCEX UH-

AnKaTopax 30H Harpeea CMMBOJ1
“L”

BknroyeHue 6]10KVIpOBKVI KHOMNMOK

1. HaxmuTte n yaoepxvsanite 0OqHOBPEMEH-

HO AB€ KHOMKU {"] n [”] , MOKa He npo-
3BYy4YUT OOUH 3ByKOBOI7I CUrHan.

2. Bkntountcs 6J'IOKVIpOBKa KHOMKU 1 geca-

o
TU4YHaA TOYKa KHOMKU EI nocne BCrbIXU-
BaHUA.
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Mpw BKMOYEHHOWN BGNOKMPOBKE KHO-
nok 6yaeT paboTaTb TOMbKO KHOMKa
. Ecnu kocHyTbCs kakon-nnbo

ZPYroii KHOMKW, HAYHEeT MuraTtb ae-
°

CATUYHAsA TOYKa KHOMKM EI , Npeay-
npexpaas 0 TOM, YTO KHOMKK 3abro-
KnpoBaHbl. Ecnv BbIkNo4nTb Ba-
POYHYIO NaHenb Npu akTMBHOW 6r1o-
KMPOBKE KHOMOK, He06X0AMMO Bbl-
KMo4nTb BNOKMPOBKY, YTOObLI MOX-
HO 6bINO BKMOYUTL NaHemb CHOBA.
Ecnu Bbl KOCHeTeCh ntoboi knasu-
LUK, He OTKMoUMB BIOKMPOBKY Kna-

BULL; UHOMKATOP noA ® Ha4vHeT
MUraThb, ykasbiBasa Ha TO, YTO ono-
KMPOBKa KraBuLU BKIKO4YeEHa. OrT-
KnoynTe 6J'IOKl4pOBKy KnaBuLl, YTO-
Obl CHOBa BKITHOYUTb BapoO4Hyto na-
Henb.

BbikntoyeHue GHOKMPOBKM KHOMOK

1. Korga Ha Bapo4HOWM naHenu Bkro4eHa
OnOKMPOBKa OT AeTel, HaXMnUTe oa-

HOBPEMEHHO ABE KHOMKU {TI] n I]I] , NO-
Ka He Npo3By4aT ABa 3BYKOBbIX CUTrHa-
na.

-]

2. lMopgcBeTka KHOMKK El noracHeT, 1 na-
Henb ynpaeneHusi 6yaeT pa3bnokupo-
BaHa.

Tanmep

Vcnonb3oBaHue aton pyHkuumn obneryaet

npuroToBneHune nuwn. He npugetca Ha-

OnogaTh 3a BapOYHOWM MaHenblo B NpoLec-

ce npurotoBneHus. o okoHYaHWK 3agaH-

HOro neproaa BPEMEHN 30Ha HarpeBa Bbl-

KNIOYUTCH aBTOMaTUYECKN.

BknrouyeHune Tanmepa

1. BkntounTe BapoYHyto naHesnb, Haxas
KHOMKY .

2. YcTaHOBWTE HYXHYIO TemnepaTypy c no-
MOLLIbKO KHOMOK 30HbI @/@

~ o
-o

100 ca
£

O

O ®

]

3. AKTMBUpYWTE TalMep HaXxaTUeM KHOMKM

@. Ha nngukaTtope Tanvepa 6ynet
BCNbIxuBaTb cumeon “00” n gecatny-
Has ToYka BbIOPAHHOW 30HbI.

4. YcTaHoBUTE HY)XXHOE BpeMs, kacasicCb
KHOMOK Tanmepa @/@

5. Yepes 10 cekyHA HacTpowka BCTyNuT B
cuny. Ha ungnkaTope Tanmepa 6yanet
BCMbIXMBaTb OECATUYHAA TOYKa Bbl-
OpaHHO 30HbI.

6. YTOObI yCTAHOBUTL TanMepbl ApYrux
30H, NMOBTOPUTE BbILLEYyKa3aHHbIE AeW-
CTBMS.

Ecnun yctaHoBNeHO HECKOMbKO ne-

@ pvoAoB TarMepa ANA pasnuyHbIX
30H, Ha UHOMKATOpE Tanmepa oTob-
paxaeTcs Tanmep 30Hbl C MUHU-
ManbHbIM NEePUOAOM, AN 3TON 30-
Hbl BCMbIXMBAET AeCATUYHAsA TOYKa.
[ecAaTnyHble TOYKM OPYrnX 30H ro-
PSIT NOCTOSIHHO.

OcTaBLueecs BpeMs NpuroToene-

@ HUSI MOXXHO YBUAETb, NPUKOCHYB-
LUINCb K KHOMKEe @ o060V 30HbI Ha-
rpeBa. [Npun KaXxgoM KacaHUM MeHs-
€TCH HacTpovika Tanmepa 30Hbl. B
3aKroYeHre cHoBa oTobpaxaeTcs
MUWHMMarbHOE 3alaHHOEe BPeEMS
Tanmepa.

Tanmep HEBO3MOXHO HacTpPOUTb,
He BblOpaB 30Hy HarpeBa 1 ee 3Ha-

YyeHue TemnepaTypsbl.

Tanmep MOXHO YCTaHOBUTb TOMNbKO
Ans yxe paboTaroLmx 30H Harpe-

Ba.
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OTKn4YeHUe Tanmepa

Mo ncreveHnn 3agaHHOro BpeMeHW BapoY-
Has NaHenb aBTOMAaTUYECKN BbIKIMHYUTCH U
NPO3BY4YMT 3BYKOBOW cuUrHam. OToT 3BYKO-
BOW CUrHan MOXHO BbIKITIOUUTb, HaXaB Jto-
Oyto KHOMKy. ECnin He Haxxumatb KHOMKY,
3BYKOBOW CUrHar npepBeTcs yepes
HECKONbKO MUHYT.

MpexaeBpemMeHHOe OTKIIOYeHMe Tame-
poB

v' Ecnv oTKIOYUTL TaiMep AOCPOYHO,
BapoyHas naHenb 6yaeT npoforkaTb
paboTy npu 3afaHHOM YpPOBHE TEMMe-
paTypbl A0 BbIKMOYEHUSI BPYYHYHO.
Tanmep MOXHO LOCPOYHO OTKMKOYATbL
AByMsi cnocobamu:

1. OTKnioYeHMe TalMepa COOTBETCTBY-
loLer 30HbI NyTeM YMeHbLUeHus 3a-
AaHHoro BpemeHu ao “00”: Haxu-

MaunTe KHOMKM Tanmepa @/@ , MOKa Ha
MHAMKaTOpe 30Hbl HarpeBa, Tanmep Ko-
TOPOW BKIOYEH, HE NOABATCSA LndpbI
“00”-

= [ecsaTuyHasa Touka COOTBETCTBYHO-
Lel 30Hbl OyaeT CBETUTLCA NOCTO-
SIHHO, a 3ajaHHOe BpeMs TarMmepa
OTMEHUTCH.

= OTKIIO4YeHne Tanmepa CooTBeT-
CTBYHOLLEN 30HbI OAHOBPEMEH-

HbIM Ha)XaTMeM KHOMOK @/@:
OpQHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK

@/@ COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI.

= [ecsaTuyHas Touka COOTBETCTBYIO-
LLIel 30HbI ByaeT CBEeTUTLCS NOCTO-
SIHHO, @ 3alaHHOe BpeMsi Tarimepa
OTMEHUTCA.

Bo Bpems nayabl Bce yCTAHOBMEH-
Hble TaliMepbl 30H Harpesa npo-

OornKarT pa6OTaTb.

Mocne aTtoro Temnepartypa cooT-
BETCTBYHOLLIEN 30HbI OyaeT paB-

HATbCA “0” ¢ ypoBHEM TanmMepa.

May3sa

v' C nomoLLbto 3ToW hyHKLMM paboyyto
TemnepaTypy 30H Harpeea MOXHO
YMEHbLUNTb 40 MUHUMArbHOIO 3Haye-
HUA (ypoBeHb 1).

1. Bo BpeMsi paboTbl Nto6oK 30HbI HarpeBa
npukocHuTecs K kHorke 0.

2. Bce pabouve 30HbI Harpesa 6yayT pa-
6oTaTb Ha MUHMMarnbLHOM YPOBHE (Ypo-
BeHb 1). Ha nHankaTope BKMHOYEHHON

30HbI Harpeea noAaBnUTCA CUMMBOJ1 EI

3. YT06bI CHOBa BO30OHOBUTL PaboTy BbI-
KMIOYEHHBIX 30H Harpesa ¢ npeablayLwm-

MW HacTpOMKaMu, KOCHUTECH KHOMKKN I]I] .

®DYHKLUMA ynpaBrneHus MoLHocTbIo Ba-
pbupyeTcs B 3aBUCMMOCTM OT MoAenu
ycTpoicTBa. MoxeT He ObITb B BalueM
ycTpoWucTBe.

Balue npnbop ocHalleH dyHKUMEN NoHo-
ro ynpasfeHnst MOLHOCTbI0. C NOMOLLbIO
3TOW (PYHKLMM Bbl MOXETE N3MEHUTb 00-
LLYIO MOLLHOCTb, KOTOPYIO MOXeT NoTpeb-
NSTb BapOYHas NoBepxHOCTb. [Ans dyHkK-
UMM ynpaBrneHnst MOLLHOCTBLIO JOCTYMHO 8
YPOBHEMN.

®DYHKLMA ynpaBneHns MOLHOCTbIO - 06-
LMe ypOBHM MOLLHOCTU, KOTOPbIe MOX-
HO YCTaHOBUTb

MHaukaTop gncnnes ynpaeneHns nutaHu-
em  O6Lasa MOLLHOCTb

25 2,5 kBT
30 3 kBT

36 3,6 kBT
44 4.4 kBT
54 5,4 kBT
57 5,7 kBT
67 6,7 kBT
72 7,2 kBT

Y1066l UAMEHUTH OOLLYI0 MOLLHOCTD;
1. BkmtoumTe KOHGOPKY, NPUKOCHYBLUNCH K

kronke (D) . BoikniounTe BapOYHyto No-
BEPXHOCTb, CHOBA KOCHYBLLMWCbH KHOMKM

.
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2. 3aTeM HaxMuTe COOTBETCTBEHHO KHOIM-
Ky “@ npaBow nepeaHen 30Hbl, KHOMKY
@ , KHOMKy Tanmepa @ KHOMKy Tanme-
pa @ 1, B NOCMEOHIO o4Yepeab, KHOMKY
All nesasi nepegHsist 3oHa.

7=
1 00 floo e

3 © o N

oo
Hooa

[ G —

3. YCTaHOBIEHHbIN YPOBEHb YNpaBleHns
MOLLHOCTbIO 0TOOPa3nTcs Ha gucnnee
Tarimepa.

4. Haxvmarnite KHOMKy 00 , YTOOBI
nepexnioYaTbCs Mexay YPOBHSAMMU U
yCcTaHaBNMBaTb 3Ha4YeHue obLLeln MOLL-
HOCTW, KOTOPOE Bbl XOTUTE 3adaTb.

5. MNoaTeBepanTe HAaCTPONKY, HaXKaB KHOMKY

@ , I BLIKITOYMTE BApOYHYIO NOBEPX-
HOCTb. YCTaHOBMIEHHOE BaMU 3HaYeHne
06LLelt MOLHOCTM ByeT akTUBUPOBAHO.

YpoBHU TeMnepaTypbl, KOTOPbIE Bbl

@ MoOXeTe 3agaTbh KOHGOpKam, MOryT
BapbMpOBaTbCHA B 3aBUCMMOCTU OT
YCTaHOBJIEHHOMO YPOBHS 06LLEeN
MOLLIHOCTUK. YPOBEHb TEMMEpPaTyphl,
nogaBaeMbll Ha KOH(POPKY, aBTo-
MaTUYECKN CHU3UTCS B COOTBET-
CTBMM C HACTPOMKOM MOLLHOCTY Ba-
POYHOW MNOBEPXHOCTU. DTO HE SAB-
NSIeTCA HEVUCMPABHOCTBLIO.

Ecnv npyn namMeHeHun ypoBHs MOLL-
@ HOCTW HaXXMMaTb KHOMKM, OTNY-
Hble OT yKka3aHHOW nocnegosaTtesb-
HOCTW, HacTpolika He ByaeT BbInos-
HeHa. YTobbl BbINOMHUTL HACTPON-

Ky, BaM HY>XHO NOBTOPUTb LWarn c
camMoro Ha4ana.

Be3onacHoe u achchekTMBHOE NCNONbL30-
BaHWe MHAYKLUUOHHbIX 30H HarpeBa
MpuHUMN gencTBuUA: VIHOYKUMOHHAs Ba-
poYHasi NaHenb HeEMoOCPeACTBEHHO Harpe-
BaeT Bapo4Hyto nocyay. Noatomy oHa ume-

€T MHOTO NPeNMYLLECTB MO CPaBHEHMIO C
OpYyrMMu Tunamm BapovHon naHenu. OHa
paboTtaeT 6onee adhpekTUBHO, a ee no-
BEPXHOCTb MEHbLLIE HarpeBaeTcs.
MHOYKUMOHHaa BapoYHas NaHenb ocHalle-
Ha BbICOKOKMACCHbIMW CUCTEMaMU 3aLUMTHI,
obecneymBatoLLMMN MakcMManbHo Ges-
OnacHyo aKcnyaTauumio.

MHAYKUMOHHbBIE BapoyHble NaHenu
@ B 3aBMCUMMOCTY OT MOAENu MoryT
UMeTb 30HbI Harpesa AvameTpom
145, 180, 210 n 280 mm. Kaxxpas
30Ha HarpeBa aBTOMaTU4eCKu
onpefensieT yCTaHOBMNEHHYIO Ha
Hee nocyay, bnarogaps MHAYKUMN.
Tenno obpasyeTcs TONbKO Tam, rae
AHO NOCYAbI ConprKacaeTcs ¢ no-
BEPXHOCTbIO 30HbI HAarpesa, NoaTo-
My noTpebnsaeTcs MUHUMarnbHoe
KONNYECTBO 3MEKTPOIHEPTUN.

MpoayKT MoXeT 3anyckaTbCs U
@ OCTaHaBnMBaTbCs, kKoraa oH pabo-

TaeT Ha ypoBHsX OT 1 Ao 7, oco-

6eHHo ¢ nocyaow HebornbLloro ana-

MeTpa u Korga oAbl Mano. 3710 He
ABNAETCA HEUCNPaBHOCTLHO.

Cuctema aBTOMaTM4eCKOro BbiKIo4e-
HUA

MaHenb ynpaBneHus BapoYHOW NOBEPXHO-
CTU OCHaLLeHa CMCTEMON aBTOMaTUYECKOro
OTkINoYeHus. Ecnv ogHa unm Heckonbko
KOH(OPOK OCTalTCS BKIKOYEHHBIMU, OHN
Yyepes HEKOTOPOE BpeMS aBTOMaTUYECKM
oTkntovatoTcsa (cM. Tabnuuy-1). Ecnv ona
KOH(POPKM Ha3Ha4YeH Tanmep, aKpaH Tanme-
pa Takke OTKIMHYMTCS.

Cpok aBTOMaTM4eCKOro BbIKIIOYEHNS 3aBU-
CUT OT BbIODpaHHOrO YPOBHS TeMnepaTypbl.
[ns aToro ypoBHsi TeMnepaTypbl NPUMEHS-
eTcsi MakcMMarbHbI pabounii nepuoa.
[Monb3oBaTenb MOXET CHOBa ynpaBnsATh
30HOW KOH(OPKM NOCIEe ee aBToMaTuye-
CKOrO BbIKITHOYEHMS], KaK OMMUCaHO BbILLE.
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YpoBeHb TemnepaTtypbl

Meproabl aBTOMATUYECKOrO BbIKNIOYEHMWS - Yachl

ajojfo|o|o

4

1,5

1,5

1,5

Olo(Njojo|lh|lw|N|~|O

30 MUHYT

P (yckopeHHbI pasorpes)

10 MuHYT (*)

(*) Yepes 10 MuHYT BapoyHasi NaHernb NepeKnYnTCA Ha YPOBEHb 9

Ta6nuua 1: Mepvoabl aBTOMaTUYECKOro
OTKIMOYeHUs

3awmTa oT neperpesa

BapoyHas naHenb OCHalleHa HeCKONbKMMM

AaTynkamm 3awmTbl oT neperpesa. MNpu

neperpese MOXeT NPOU30WTH criedytoLLee:

+ Pabouyas 30Ha HarpeBa MOXeET BbIKIHO-
YUTLCS.

* BbIGpaHHbIN ypOBEHb MOXET YMEHb-
LWNTbCA ¢ Bonee BbICOKOrO A0 YPOBHS 7.

3awwuTa oT 3anuBaHmA

[aHHasa BapoyHasa naHenb OocHalleHa Cu-
CTEMOW 3aLuThl OT 3anmnBaHWs, KOTopas
HeMe[neHHO BbIKIoYaeT NnTy 1 OTKNoYa-
€T 3MeKTponuTaHne, ecnv Ha naHesnb
ynpasreHns NpornbeTCs XUAKOCTb. B Teve-
HWe 3TOro NepuoAa Ha MHAMKaTope MosiB-
ngeTcs npegynpexaaoLwmm cumson “E”.

To4yHasa perynupoBKa MOLLHOCTU
Bnarogaps cBoemy npuHUMNY AeNCTBUSA
WHAYKUMOHHAs Bapo4Has naHenb MrHOBEH-
HO pearnpyeT Ha KomaHabl. MoLHOCTb
MOXHO M3MEHUTb AOCTaTO4HO BObicTpo. Ta-
KM 06pa3omM, MOXHO NpeaoTBpaTuTb
nepenmeaHne Xnakoctmn U3 nocynbl (C BO-
[OW NN MOMOKOM), AaXe eCIN OHa YXe
noAHsiNacb 40 CaMoro Kpasi nocyapl.

Ecnun Ha noBepXHOCTbL CEHCOPHOM

@ naHenu ynpaeneHust nonagaet
MHOrO napa, MOXeT NMPON30oNTK
MOSTHOE OTKIIOYEHNE CUCTEMBI
yrnpaBrieHns, KOTOPOe COMpPOBO-
XOaeTcsi 3BYKOBbIM CUTHaINoM
HenCnpaBHOCTMW.

Cnegute 3a TeM, YTOObI NOBEPX-
@ HOCTb CEHCOPHOW NaHenu ynpasrne-

HUS Oblnia YNCTOW, TaK KakK 3arpsis-

HEHWS MOTyT HapyLwnTb ee paboTy.

6 O6wasa nHdopmaumsa o KynmHapumu

B aTom pasgene Bbl HanaeTe COBETLI MO
noaroToBke U NMpUroToBneHUo N,

6.1 O6wme npeaynpexpeHusi o
NPUroToBIIEHMU NULLK Ha Ba-
pPOYHON NOBEPXHOCTHU

O6Lwwue npeaynpexneHus o NPUroToB-

FIeHUU NULLU Ha BapoO4HOM NOBEPXHOCTHU

* He 3anonHsiiTe kacTpronto pacTutesb-
HbIM Macriom Goree, Yem Ha OfHYy TpeTb.
Mpu HarpeBaHWM Macna He ocTaBnsnTe

BapoyHyto naHens 6e3 npucmoTpa.
Ocrteperaiitecb BO3ropaHusi packaneH-
Horo macna. He Tywiunte oroHb Bogom!
Mpn BO3ropaHmMn macrna HakpowmTe nocy-
Oy 0OesnoM Uiy BNaXHom TKaHbto. 1o
BO3MOXXHOCTU BbIKIOUYNTE BAPOUHYHO Na-
HeIb 1 NO3BOHWTE B NOXAPHYH Cryx0y.
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* [Nepen xxapkoi NpodykTOB BCerga yaa-
NAVTE N3NULLKN BOAbI U MEAJIEHHO Kna-
avTe ux B HarpeToe macno. [Nepepn xap-
koW y6eamTech, YTO 3aMOPOXKEHHbIE Npo-
OYKTbl PAa3MOPOXEHbI.

[Mpw HarpeBaHun macna ybegutech, 4To
nocyaa, KoTopyto Bbl UCMOSb3yeTe, cyxas
N OepXUTE ee KPbILLKY OTKPbITON.

* PekomeHgauum no NpuroToBNEHUIO NULLA

B pexunMe aHeprocbepexeHunsi cM. B pas-
aene «MHCTpyKuMmM Mo oxpaHe oKpyxato-
e cpeabl».

3HayeHusa TemnepaTtypbl U BPEMEHU Mpu-
rOTOBJIEHUA, YKa3aHHble ONnA NPOAYKTOB,
MOryT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTa u konuyecTtea efbl. Mo aTon
NPUYMHE 3TU 3HAYEHWS MPUBELEHDI B
auanasoHax.

Ta6nuua ans NpuUroToBrneHns

Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems BbinekaHus
(MuH) (npunbn.)
Pacrannusanue
PacTtannveaHuve wokonaga (Hanpumep,
mapka Dr. Oetker, TeMHbIl LWokonazg 1 20...35
%55-60, 150 r)
Macno (200 r) 6 5..6
KunsiueHune, HarpeBaHue, Mopaepxkka TeMnepaTtypbl
Bopa 1 11 (Kunsuexue) P 2...8
Bopaa 3 J1 (Kunsuexue) P 8...10
Monoko 1 J1 (Kunayenwne) 6 4...6
Monoko 1 J1 (Moppepxka Temnepatypbl) 1-2 18 ... 22
PacTtutensHoe macno (Harpesanue) (Mog-
8 3...5
conHeyHoe macno 0,5 JT)
KnnsayeHwue
OunLleHHbI KapTodenb KPYNnHO U3Merb-
_ 9 12...14
YeHHbIV (2 wT. Gonbluoro pasmepa)
dune nococs 8 10...15
Cocuckn 9 2.4
MakapoHsb! (150 r) 8 8...12
Kypuua uenukom (1,5 kr) 7-9 55...70
CwmellaHHOE 0BOLLHOE pary 6-8 10 ... 20
Nanwa 9 3...6
MpurotoBnexHune, O6xxapnBaHue
Pucosble 6ritoga (200 r puc) 6-8 10 ... 30
Maanbs * 9 15...20
HoeB nyauHr **
Kunsayenne daconu - Hyta Kunsve-
Hve daconu - HyTa - Ans Hoesa 9 5...6
nyauHra
KunaueHne dpaconu - HyTa npuro-
3 10 ... 30
ToBreHue - Ang Hoesa nyavHra
Mwenunua KunsyeHune daconu - Hy- 9 s 5
Ta - Ana Hoesa nyguHra
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Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems BbinekaHus
(MuH) (Npunbn.)

II:I{gJ:BHam;lsnnM;Lv;;omBneHMe - Ans 3 10 .30

HoeB nyguHr -Bce nHrpeaveHThb! 8 20...25
[onenwn c oBowamn **

ObxapviBaHue oBOLLEN 9 3...8

3anekaHuve 4-5 120 ... 150
Cynbl (Hanpumep, YeueBnyHbI cyn) 6-7 17 ...20
PusotTo 7-8 15...25
daxuTac ¢ Kypuuen 9 10...20
Kypuua, oBoLum, nanwa ¢ karnbMapamu 8-9 10...18
CnunBoYHO-rpmMbHas Kypuua 8-9 10...18
YKapeHas umnu-kypuua * 8-9 5...10
Bniogo n3 wnuHata u msicHoro gaplua 6-7 10...15
loBsixbe pary 7-8 60 ...70
Mnos c 6ynrypom (200 r) 6-8 15...35
BbedcrporaHos 8-9 10...15

O6xapka ¢ He6onbLIMM KONMMYeCTBOM Macna
dure MOPCKOro OKyHs 8 3.7
Crelik 6e3 kocten ** (3-5 cm) 8 5...9
Cocucku 8 2...5
>KapeHHble snua 7 4..8
Owmnet 7-8 3...6
KotneTta u3 6yprepa 6-8 6...10
KypuHbii 6annaHTvH (200 r) 8-9 6...10
ToHkue 6nuHbI 8-9 2...5
Jlenewuka 6-7 2...5
OTKpbITbIN X1ED 7-9 2...5
Bbineuka Ha ckoBopoge 8-9 6...12
DpaHLy3CKni PPyKTOBbIN TOCT 8-9 2...5
CwmeluaHHOe 0BOLLHOe pary * 7-8 9...13
XapeHHas kapToluka

Baypcak 8 13...16
LHnuens 8 5..7
Harretcobl 8-9 4..8
3amopoxkeHHbIn kapTodens (500 r) 8-9 8...15
Caexwuit kaptodens (500 r) 8-9 8...15
c%Zith;;?)esaHHbm sabrnokamu KkapTo 8-9 5 10
Kypuua kauy 8-9 3...6
CwmeLLaHHoe xapeHoe 8-9 10...15
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Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems BbinekaHus
(MuH) (Npunbn.)

Temnypa 13 KpeBeTok 8-9 5.7

Pucosble nenetukn 9 3...7

* PekomeHayeTCsi CKOBOpOAa BOK.

** PekoMeHayeTcs YyryHHasi ckoBopoga/kacTpronsi.

7 TexHuyeckoe obcnyXuMBaHUE U YMCTKA

7.1 O6wasn nHdopmauusa ob + O6s13aTENbHO NMOJTHOCTLIO BLITPUTE BCHO

O4YUCTKe

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCThIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Mopsiume NoBepxHo-
CTW MOTYT BbI3BaTb OXOru!

* He HaHocuTE MotoLWMe cpeacTBa NpPsSIMo
Ha ropsiune NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K MOSABIIEHNIO CTONKNX MATEH.

* [MpoayKT AomkeH ObITb TLWATENBHO 04U-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIe Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Taknum 06pa3om, ocTaTku NULLK
[OIMKHbI NErKO OYMLLATLCS, U 3TU OcTaT-
KM He OOIMKHbI nogropaTh, koraa npubop
cHoBa OyaeT ucnonb3oBaTtbcs No3xe. Ta-
KM 06pa3om NpoarieBaeTcs CPOK Cryx-
Obl Npnbopa 1 yMeHbLIATCH YacTo BO3-
HUKaroLme Nnpobnemsi.

* He vcnonb3yinte Ans YMCTKM NapoBble
ynucTAWMe cpeacTaa.

* HekoTopble MotoLIME U YUCTALLME Cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henogxopawmmn ynctawmmm cpeacraa-
MU ABMSIOTCA: OTOENMBaTeNb, YACTSLINE
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMuak, KUCno-
TY UNN XNopug, NapoBble YUCTALLNE
cpefcTBa, YACTALLME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANS yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YNCTALLME cpeacTBa (Yu-
CTALLME NOPOLLKM, YACTALLNE KPEMBI,
abpasuBbl 1 MeTannuyeckue ryokum um-
cTAWmMe candeTkun, coaepXalime rpsasb u
OCTaTK/ MOILLUX CPEACTB).

* [pu kaxgon ounctke He TpebyeTtcs mc-
nonb3oBaHWe crneLumnanbHbIX YUCTSLLMX
maTtepwuanos. Heobxoammo ounats
npubop ¢ UCNONb30BaHMEM MOHLLETO
cpeacTBa ANng nocyabl U TENSON BOAbl C
MOMOLLLbIO MSITKOW TKaHW unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.

RU/ 30

OCTaBLUYHOCS XUAKOCTb MOCIE OYUCTKUN U
HeMeZneHHO yaanvTe Bce YacTuubl eapl,
pasbpbl3rvBaemMble BO BPEMSI NPUFOTOB-
NeHust.

He moiiTe kakne-nmbo KOMMNOHEHThI Npu-
6opa B NOCyJOMOEYHOWN MaLUUHe, ecnuv
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

[nA BapoYHbIX NOBEPXHOCTEN:

Kucnas rpasb, Takas kak MOMoKo, ToMar-
Has nacTta 1 Macrno, MOXET BbI3BaTb
CTOMKME NMATHA Ha KOHGOPKax 1 nx
KOMMOHEHTax. Yaanurte BbITeKwne Xna-
KOCTW Cpa3y Nocre OXNaxaeHWs NInTbl,
BbIKMOYMB €e.

HepxaBerowme noBepxHOCTH

He ncnonb3ayiite KUCNOTHbIE UK XI10PCO-
AepxaLiyue YucTsaLme cpeacTaa npu
YNCTKE NOBEPXHOCTEN U PyYeEK U3 He-
p>xaBeroLLel cTanu.

lMoBepXHOCTb U3 HEpXaBelLwen cTanm
CO BpEMEHEM MOXET N3MEHUTb LBeT.
3710 HopMarnbHOe fABfeHue. [ocne Kax-
[A0ro UCMorb30BaHUS OYNLLanTe NoBepx-
HOCTb C MOMOLLIbIO MOIOLLEro CPeacTBa,
NnoaxoasLLero Ans NoBepxXHOCTeN U3 He-
pXxasetoLlen cranu.

BbInonHANTe 04MCTKY C NOMOLLIbIO MST-
KO MbIFTbHOW TKaHW M XNAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLEro NosSBEHUE LlapanviH) Moto-
Liero cpefcTsa, crapascb NpoTMpaTh B
OOHOM HanpasneHun.

Bcerga v cpasy yaansanTe Hakunb, Mac-
1o, kpaxman 1 6enkosble NATHa C No-
BepxHocTew. MATHa MoryT OKMCNSATbCH B
TeyeHve AnuTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HW.



* OuucTutenwu, pacnbineHHble/HaHeCeHHbIe
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITh He-
MeANeHHO yaaneHbl. AGpasuBHbIe Yu-
CTALLME CpeacTBa, OCTaBMNEHHbIE Ha MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

CTeknfAHHbIe NOBEPXHOCTU

* [Mpn 04MCTKE CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
He NCMOoNb3yNTe LWETKN N3 TBEPAOrO Me-
Tanna n abpasmBHble YNCTALLME MATEPU-
anbl. OHY MOTyT NOBPEAUTb CTEKNSHHYIO
NMOBEPXHOCTb.

* OunwainTte npnbop ¢ NOMOLLLIO cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENION BOAbI U
candeTkn n3 MMkpounbpebl, NnpegHasHa-
YEHHOWN ANSA CTEKISAHHbIX MOBEPXHOCTEMN,
N BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKPOGUGPbI.

* Ecnu nocne o4UCTKN OCTaHeTCs Motollee
CpPeACTBO, HAMOYNTE ero XOroAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MArKOM TkaHbto. OcTaTok
MOIOLLErO CPEACTBA B CNeayoLLmnii pa3s
MOXeT NMOBPEANTb MOBEPXHOCTb CTEKNA.

* Hwn npu kaknx o6CcToATENBCTBAX HEMb3SI
cuUMLaTb 3acoxLUMe OCTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MOBEPXHOCTU 3y6UaTbIMM HOXaMW,
NMPOBOJIOYHOW MOYasKon Unn Nogo6HbBIMK
LapanaroLmMmMmn NHCTPYMEHTaMMU.

* [MaTHa kanbuus (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNA MOXHO yaanuTb ¢ no-
MOLLIbIO UMEIOLLLerocs B NpoAaxe cpefn-
CTBa ANdA yaaneHus Hakunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CPEeACTBA ANA yaarneHus Haku-
MW, TAKOTO KaK YKCYC UIN JIMMOHHBIN COK.

» Ecnv noBepXHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcKTe YMCTsILLIEE CPeaCTBO Ha NSATHO
C NOMOLLbIO TyOKM 1 MogoXanTe, Noka
OHO NoAencTByeT AOIMKHLIM 06pa3om.
3aTeM NpoTpUTE CTEKMSIHHYO NOBEPX-
HOCTb BMaXKHOW TKaHbIO.

* 3amMeHeHus uBeTa 1 NosiBNeHne nNaTteH
Ha MOBEPXHOCTUN CTEKNa ABMSTCA HOP-
MarnbHbIMU U HE cYnTatoTCa aedekTamu.

MnacTukoBbIe geTanu n OKpalweHHbIle

NOBEpPXHOCTU

° V|CI'IOJ'Ib3yFI CpeacTBO Ad MbiTbA NOCYyAbl
n Tennyr Bogy O4UCTUTE NNacTUKOBbLIE
getann n oKkpalleHHble NOBEPXHOCTU C
NOMOLLbIO MSTKOW TKaHW U ry6KVI, a 3a-
TEeM BbITpUTE UX CyXOIZ TKaHbO.

* He ucnonb3yinTe WeTkv U3 TBEPLOro Me-
Tanna v abpasuBHble YMCTALLME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeanTb NOBEPXHO-
cTu.

» Cnegute 3a TeM, YTObbI CThIKM KOMIMO-
HEeHTOB Npubopa He ocTaBanunch Brax-
HbIMM 1 C MOKOLMM cpeacTBoM. B npo-
TUBHOM CIly4ae Ha 3TUX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 OuucTKa BapO4YHOMN NOBEPXHO-
cTn

CTeknsiHHasi BApo4Hasi NOBEPXHOCTb
CnenynTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE CTEK-
NSAHHbIX MOBEPXHOCTEN, ONUCaHHbLIM B pas-
aene «Obwasa nHopmaums No O4UCTKE»
AN OYNCTKN CTEKMSIHHOM BApOYHOM Mo-
BepXHOCTU. B 0cobbix crnyyasx Bbl MOXeTe
3aBEPLUNTb OYUCTKY B COOTBETCTBUU C NpU-
BeJEHHOW HXKe MHopmaunen.

* MNpoaykTbl Ha OCHOBE caxapa, Takue Kak
Lokonaz, kpaxman v cupor, cnegyet
ounLaTh HEMeAEeHHO, He AOXMAAsACh,
noka NoBepxXHOCTb OCTbIHET. B npoTue-
HOM Criyyae CTEeKNSAHHasA BapoyHasi no-
BEPXHOCTb MOXeT ObITb 6€3B03BpaTHO
noBpexaeHa.

* He ncnonbkayiite uncrswme cpeacrea
ONs onepauumii No 04NUCTKE, KOTOPbIE Bbl
BbINONHsIETE, NOKa NnuTa ropsiyas, B
NPOTUBHOM criy4ae moryT obpasoBaTtbcsi
CTOWKME NATHA.

7.3 OuuncTKa naHenu ynpasBreHusi

* Npw o4ncTKEe NaHenemn ¢ MOBOPOTHLIMU
nepeknovaTensamMm NpoTpuTe NaHernb 1
nepeknoYaTenm BrnaxHON Msrkon Tka-
HbH U BBITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTe nepekntodarenu un
NPOKMagKkuM nog HAMM AN OYNCTKN NaHe-
nn ynpaenexus. MNMaHens ynpaBneHns v
nepeknovaTenn MoryT ObiTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn ounCTKE NaHenen n3 HepxxaBeroLLen
cTanu ¢ NoBOPOTHLIMW NepekmnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTE YNCTSLLNE CPeACcTBa
[Onsi NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLEen
cTanu BOKpyr py4yek. iHaukaTopbl BOKpYr
nepeknyaTensd MoryT ObITb CTEPThI.
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» OuncTnTE CeHCopHbIEe NaHenu ynpasne-
HUS BNaXKHOW MSArKOM TKaHbIO 1 BbITpUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnu Balle ycTponcTeo
nmeeT PyHKUMIO BNOKMPOBKM KnaBuL, TO

8 YcTtpaHeHue Henonapgok

BKItOUMTE BIIOKMPOBKY KNaBuLL nepen
BbIMOSIHEHWEM OYUCTKM MaHenu ynpaene-
HUS. B NpOTUBHOM criy4ae MOXeT
Npon30nTK cOOM Ha KHOMKaXx.

Ecnn nocne BbINOMHEHUSA UHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasgena HencnpaBHOCTb HE yaarocCb
YCTpPaHUTb, 06paTVITer K BallemMmy npoaas-
Ly nnm B aBTOPU3OBAHHYIO MacCTepCKYH.
Hwn B koem cny4yae He nbiTanTecb oTpe-
MOHTMPOBaATb NU3genne CaMoCToATESIbHO.

U3penuve He paboTaerT.

+ Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH Unu neperopen. >>> [NpoBepbTe
npegoxpaHuTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tenen. MNMpn HeoOXo0AMMOCTM 3amMeHNTe
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

» [pnbop MOXeT ObITb HE MOAKITIOYEH K
(3a3emMnieHHoN) po3eTke. >>> [MpoBepb-
Te, MOAKMIYEH N Npubop K poseTke.

» (Ecnu Ha Ballem ycTponcTBe ecTb
Tanmep) KnaBuwum Ha naHenu ynpaene-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
nsgenun nmeetcs 6noknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKMOYMTE
©rOKMPOBKY KHOMOK.

» Ecnu BapoyHasi naHenb He BKIoYaeTca
MPU HaXXaTWUN KHOMKM BKIFOYEHUS/BbIKIHO-
YeHusi>>>OTKMIYMTE ee U NOOXKANTE
He meHee 20 cekyHA, Npexae Yem BKIo-
YUTb.

* WmeeTcs 3awmTa OT neperpesa. >>>
[anTe Bawen oyxoBKe OCTbITb.

* BoamoxHO, ncnonb3yeTtcsa Henoaxons-
Wwas nocyaa. >>> MpoBepbTe Nnocyay.

CumBon I:' Ha gucnnee 30HbI BApO4HOM

naHernu NOCTOAHHO ropwuT.

* Tam He MOXeT ObITb KacTpLonio Ha 3TON
Bapo4HON 30He paboTaeT. >>> [MpoBepb-
Te, eCTb M KacTpHons B 30HE BapOYHOM
naHenu.

» Baw ropLuok MOXeT 6bITb HECOBMECTUM
C vHaykuuewn. >>> [poBepbTe, NOAXOANT
N BaLL FOPLUOK ANst MHAYKUMOHHbBIX
nnuT.

* [opLUOK MOXET ObITb HENPaBUILHO OT-
LEHTPMPOBaH Ha 30HE BapOYHOWN MaHernu
UM HUXKHSISE MOBEPXHOCTb FOpLUKa MOXET

ObITb HEAOCTATOYHO LUMPOKON ANS Bbl-
OGpaHHOI 30HbI BaPOYHOW NaHenn. >>>
LleHTpupy#nTe 30Hy Bapo4HOW naHenu,
BblOpaB ropLUOK, OCTAaTOYHO LUMPOKMIA
NSt 30Hbl BAPOYHOM NaHenw.
+ [OpLIOK 1M 30Ha BapOYHOW NaHenn Mo-

ryT 6bITb O4eHb ropsyumn. >>> Mopfo-
XOWTE, NOKa OHW OCTbIHYT.

Bbi6paHHas 30Ha Bapo4HOM NaHenu
BHE3arnHo BbIKNOYaeTCA BO BpeMA pa-
60TbI.

» Bpewms npurotoeneHus B BbibpaHHOW 30-
He, BO3MOXHO, UCTEKO. >>> Bbl MOXeTe
yCTaHOBUTb HOBOE BPeMsi MPUroToBIie-
HUS UMW 3aKOHYUTb NPUrOTOBIEHME.

» EcTb 3awuTa o1 neperpesa. >>> logo-
XauTe, Noka Balla nnuTa OCTbIHET.

* OOBEKT MOXET 3aKpblBaTb CEHCOPHYHO
naHenb ynpaeneHus. >>> Yaanure
0OBEKT C NaHenwu.

HecmoTps Ha TO, 4TO 30Ha BapoO4HOM na-
Hemnu BKITKOYeHa, ropLIoK He HarpeBaeT-
cs.

* [OpLUOK MOXET OblTb HECOBMECTUM C WH-
OYKUMOHHOW nnuTown. >>> [poBepbTe,
NOAXOAUT N BaLL FOPLUOK AN MHOYKLM-
OHHOW MMAUTbI.

* [opLok MOXeT BbITb HENpaBMIbLHO OT-
LIEHTPMPOBaH Ha 30HEe BapOYHOW NaHenu
WITN HWXKHSAS MOBEPXHOCTb rOpLUKa MOXeT
ObITb HEAOCTATOYHO LUMPOKON ANS Bbl-
OGpaHHOW 30HbI BapOYHOW NaHenu. >>>
LleHTpupy#Te 30Hy Bapo4HOW naHenu,
BblIOpaB ropLUOK, JOCTATOYHO LUMPOKMUIA
NSt 30Hbl BAPOYHOM NaHenu.

BeHTuUnaTop oxnaxaeHusa npogorkaet
paboTaTb, faxe ecnu NnuTa BbIKIOYe-
Ha.

» 3T0-He owmnbka. BeHTunaTop oxnaxae-
HWs NpogomkaeT paboTaTtk 4O Tex nop,
roka anekTpoHHoe 060pyAoBaHME BHY-
TPV BApOY4HON MaHenm He OCTbIHET A0 COo-
OTBETCTBYIOLLEN TemnepaTypsbl.
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Bo BpeMsi NpMroToBreHUs CribILLEH LWYM

OT BapOYHON NaHenu

+ Bo Bpems NpuroToBneHns nNuLm 13 Ba-
POYHOI NaHenu MoryT ObITb Kakne-To
3BYKW. DT LLIYMbI 3aBUCAT OT cOCTaBa
nocyabl. ATW LWYMbl SBASIOTCS HOpMarb-
HbIMW, @ HE HEVCNPAaBHBLIMW U ABNATCA
YacTbl UHAYKLUMOHHON TEXHOMOTUN.

Bo3MoXHble 3BYKU U NPUYUHBbI:

» llym BeHTURATOpa:Ha BapoyHoW naHe-
NN eCTb BEHTUNATOP, KOTOPbIA aBToOMa-
TUyeckn paboTaeT B 3aBMCUMOCTMN OT
TemnepaTtypbl NpoAykTa. BeHTunsaTop
umeeT pasHble paboyne ypoBHUM 1 pabo-
TaeT Ha pa3HblX YPOBHSIX B 3aBUCUMOCTH
OT Temnepartypsl. [locne BbIkNoYeHns
BapO4HON MaHenu, ecnu TemnepaTtypa
BbICOKa B 3aBWCMMOCTU OT Temneparypbl
NPoAyKTa, BEHTUNSATOP MOXeT NPOAOI-
XaTb paboTaTb HEKOTOPOE BPEMSI.

* Huskui ryn, kak paborta TpaHcchopma-
Topa:B aTom 1 3akntoyaeTcs npupoaa
WHAYKUMOHHOM TexHonorun. Mockonbky
Tenno nepefaeTcst HENOCPeACTBEHHO Ha
[AHO NOCYAbl, 3TOT BUA NyAEHNUS MOXET
BO3HMKaTb B 3aBMCMMOCTM OT MaTepuana
nocygbl. Takum o6pasom, pasHble 3BYKM
MOryT ObITb yChbILLAHbI C Pa3HON Mocy-
Jale]7N

» Tpeck 3Byka:OT0 CBsi3aHO C MaTepua-
TIOM 1 CTPYKTYpOI AHa nocyapl. Ecnu no-
cyZa 13roToBfieHa 13 pasHblx MaTepua-
0B 1 CMOEB, MOXET BO3HUKHYTb TPECK.

* 3BykK cBUCTKa:CBUCTSALLMI 3BYK MOXET
6bITb CrbILEH NPV NPUrOTOBNEHUM MULLX
Ha [ByX 30Hax BapO4HOW NaHenu Ha of-
HOW CTOPOHE BapO4YHON NaHenun Ha
pasHbIX YPOBHSIX NPUIrOTOBEHNS.

Koabl olwimn60oK/NpuynHbI U BO3MOXHbIE peLleHUs

Koabl ownbok

Mpy4mHbI OLWNGKK

Bo3moxHble peweHuna

E1-E11

MpownsoLuna owmnbka CBA3N NH-
OYKUMOHHOW BapOYHOW NnaHenu.

BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAUTY U CHOBa BKIOYMTE €e Ye-
pe3 30 cekyHa. Ecnu ownbka He
McYe3HeT, OTKINIoYMTE YCTPOU-
CTBO OT UCTOYHMKA NUTaHUS U
CHOBa nogkntounTe ero. Ecnm
npobnema He ncyesHeT, obpaTtu-
TECb B aBTOPU30BaHHYIO CryxOy.

E16-E 21

MpousoLuna owmbka AaTynka
TemnepaTtypbl UHAYKLMOHHOW Ba-
POYHON NaHenu.

BbikntounTe nHOYKUMOHHYO
NAMTY 1 CHOBA BKIOYMTE ee Ye-
pe3 30 cekyHa. Ecnu owmnbka He
NCYE3HET, OTKITIYMTE YCTPOW-
CTBO OT MCTOYHUKA NUTAHUS U
CHoBa nogkntounTe ero. Ecnun
npobnema He Uc4Ye3HeT, obpaTtu-
TeCb B aBTOPU3OBaHHYIO Cryx0y.

E22 MH,D,yKLI,IAOHHaﬂ nnuTa neperpe-

E 26 BaeTcs.

BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAMTYy 1 NOAOXKAMTE, NMOKa OHa
ocTbIHeT. OwnbKka ncyesHerT,
Korga TemnepaTypa BapoyHOW
naHenu ynageT Hbke JonycTu-
MbIX npeaenos. Ecnu npobnema
He ucyesHeT, obpaTuTech B aB-
TOPU30OBaHHYIO Cryx0y.
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Koabl owimnbok

MpUYnHBLI OLLMGKK

Bo3MoxHble pelueHus

BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAUTY U CHOBA BKIIOYUTE €€ Ye-
pe3 30 cekyHa. Ecnu ownbka He

E 23 MpownsoLuna owmnbka nporpamm- 9
ncYesHeT, OTKINoYMTE YCTPON-
HOro obecneyeHnst UHOYKLUNOH-
E 24 o - CTBO OT UCTOYHMKA NUTaHUS U
HOW BapO4HOM NaHenw.
cHoBa nogkntounte ero. Ecnn
npobrnema He ncyesHeT, obpaTtu-
Tecb B aBTOPU30BaHHY0 Cry>oOy.
BbIknounTe MHAYKLUMOHHYO
Mpowu3oLuna owwnbka npu paboTe |NNMTY U CHOBa BKIHOYNTE ee Ye-
E 25 VHAYKLUMOHHOIO BEHTUNATOpa pe3 30 cekyHa. Ecnun npobnema
BapOYHOW MaHenw. He ncuesHeT, obpaTuTech B aB-
TOPU30BaHHYIO Cryx0y.
E 27 OwwBka ncyesHeT nNpu UCronb-
NHAYKUMOHHbIE COBMECTUMbIE
30BaHUN UHOYKLMOHHO-COBME-

E 47 rOpLUKV HE UCMOMb30BanmCh.

cTumoro baka.
BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAUTY U CHOBA BKIOYMTE ee Ye-
pe3 30 cekyHa. Ecnu ownbka He
Mpown3oluna annapaTHas owmb- 9
_ ncyesHeT, OTKINoYMTE YCTPON-
E31-E39 Ka B 9NIEKTPOHHON KapTe UHAYK-
~ N CTBO OT UCTOYHMKA NUTaHUS U
LIVOHHOW BapOYHOWN NaHenw.
cHoBa nogkntounte ero. Ecnn
npobnema He ncyesHeT, obpaTtu-
TeCb B aBTOPU30BaHHY0 CryoOy.
YcTaHoBWTe NpaBunbHoOe anek-
Tpuyeckoe coenHeHne, obpa-
MpownsoLuna owmbka anekTpuye- _
E 42 TUBLUNCb K TEXHUYECKOW Tabnu-
CKOTO MOAKMI0YEHUs.
Lie NpoAyKTa 1 pykoBOACTBY MO
yCTaHoBKe.
OpHa 1nm HecKonbKO KraBuLL Kak Tonbko Bbl ybepeTte pyky ¢
yAepXuBanucb B TeyeHve bornee [BapoyHon naHenu, npobnema
10 cekyHA. NcYesHerT.
E 46
O6bekT 6bIn OcTaBneH Ha naHe- |Kak Tonbko naHenb ynpasneHus
11 ynpaBsreHusi unu oH noagepr- |6yaeT ouneHa, npobnema mc-
cs BO3AENCTBMIO napa. YesHerT.
CeHcopHoe obopyaoBaHue
[OIMKHO ObITb NPMBEAEHO B CO-
E 48 OTBETCTBUE C YCIOBUSIMU UC-
MpownsoLuna ownbka gatynka nonb3oBaHusi. Ecnu ownbka He

E 49 MHAYKLUMOHHOW BapOYHOM NaHe- |MCYEe3HET, OTKIoUYNTE YyCTPOn-

E 51 . CTBO OT UCTOYHMKA NUTaHUS U
cHoBa nogkntounte ero. Ecnn
npobnema He ncyesHeT, obpaTtu-
TeCb B aBTOPU30BaHHY0 CryoOy.
BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAUTY U NOAOXAWTE, NoKa oHa

o . ocTbiHeT. Ownbka ncyesHeT,
Ha nHayKUMOHHON BapoYHoi na- KOr[1a TeMnepaTypa aarunka
E 52 -E 57 HEenun Npou3oLLna BbICOoKasa TeM- patyp

nepaTypHas owmbka.

ynapeT Hxe JOoMNyCTUMBbIX 3Ha-
yeHun. Ecrniv npobnema He unc-
YyesHeT, obpaTuTeCch B aBTOPU30-
BaHHYt0 Cry0y.
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Kogabl owmnbok MpUYnHBLI OLLMGKK Bo3moxHble pelueHuns
BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYO
NAMTYy 1 NOJOXKAMTE, NMOKa OHa
B aBTOMaTM4eckom pexume npu-|ocTbiHeT. Ecnv owmbka He uc-
E58-E 59 rOTOBIIEHNS MPOU30LLIIA OLIMOKA |YE3HET, OTKIHYUTE YCTPONCTBO
naTtynka/olinbka BbICOKOM TEM-  |OT UCTOYHMKA NMUTaHUS U CHOBA
neparypbl. nogkntounTe ero. Ecnu npobne-
Ma He UcYe3HeT, obpaTuTech B
ABTOPU3OBAHHYIO CIYyXOy.
CHUMUWTE 1 CHOBa NpUKpenuTe
Ecnu Baw npoagykT npeacras-
- BEHTUNSALMOHHbIE (PUMBTPbI.
nsieT cobon UHAYKLMOHHYHO
E 63 . Ecnu npobnema He ucyesHer,
NAUTY C KanoLOHOM; Npou30-
obpaTnTecb B aBTOPU30OBaHHYO
wna owwnbka dunbTpa.
cnyxoy.
JTobon kntoy MoxeT ObITb 3aTpo- .
Korpa Bbl oTnyckaeTte nobon
HYT B TEYEHWE AMUTENbHOrO ne-
KoY Ha Jonroe Bpems,
pvoaa BpeEMEHMU.
FE "opLuok, BO3MOXHO, Gbin nome- |Korga ropluok Ha 6roke ynpas-
LLIeH Ha GOk ynpaBreHusl. neHvst ByaeT CHAT,
Owwmbka ncyesHeT nocne
Epa/xkuakocTb, BO3MOXHO, nepe-
OYMCTKU NEPENONTHEHHBIX OCTaT-
neTenu Ha 6ok ynpaBneHust.
KOB MULLM/AKUOKOCTHN.

Marotosutens: «Arcelik A.S.»
KOpuanyeckun agpec: Kapaau Oxagaecu Ne 2-6 34445 Crotniogxke Ctambyn, Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutllice, 34445, Turkey)
Mpounssenero B Typuun
WmnopTep Ha Tepputopun P®: OO0 «BEKO»

KOpuanyeckun agpec: 601021 Poccusi, Bnagnummpckas o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI1 MNepLumHckoe,
nep. Pepnoposckoe, yn. Cenbckas, A4. 49. MHdopmaumio o cepTudmkaumnm npoaykra Bel moxeTte
YTOYHUTb, NO3BOHMB Ha FOPSYYH NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[aTta npon3BoOACTBa BKIIOYEHA B CEPUMHBIA HOMEP MPOAYKTA, YKa3aHHbIV Ha 3TUKETKE, PaCnofoXeH-
HOW Ha NPOAYKTe, @ UMEHHO: NepBble ABe Lndpbl CEpUnHOro HoMmepa 0603HavaroT rog Npouns-
BOACTBA, a nocnefHune Ase — mecsiy. Hanpumep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NPOAYKT Npon3Be-
neH B mae 2010 roga. MsrotoBuTeNb OCTaBNseT 3a COOON NpaBo HA BHECEHUE U3MEHEHUI B
KOHCTPYKLMIO, AM3alH 1 KOMMIEKTaLMIO anekTponprbopa.
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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

u

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Scan de QR-code om toegang te krijgen tot de onlineversie van de gebruikershandleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

* Voer geen technische wijzigin-
gen uit aan het product.

A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit product
mag enkel worden gebruikt om
etenswaren te bereiden. Het
mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

+ Dit product kan worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, en mensen die on-
derontwikkeld zijn in fysieke,
sensorische of mentale vaar-
digheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben,
zolang ze onder toezicht staan
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of getraind zijn over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet met het
product spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uit-
gevoerd, tenzij er iemand toe-
zicht op hen houdt.

Dit product mag niet worden
gebruikt door mensen met een
beperkte fysieke, sensorische

of mentale capaciteit (inclusief

kinderen), tenzij ze onder toe-
zicht worden gehouden of de
nodige instructies krijgen.
Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om ervoor te zor-

gen dat ze niet met het product

spelen.

Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet met het product
spelen, erop klimmen of erin
komen.

Plaats geen voorwerpen die
kinderen kunnen bereiken op
het product.

Draai het handvat van de pot-
ten en pannen naar de zijkant
van het aanrecht, zodat kinde-
ren niet kunnen grijpen en
branden.
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WAARSCHUWING! Tijdens het
gebruik zijn de toegankelijke
oppervlakken van het product
heet. Houd kinderen uit de

buurt van het product.

Houd de verpakkingsmateria-

len buiten het bereik van kinde-

ren. Er is gevaar voor letsel en
verstikking.

Voor het weggooien van ver-
sleten en nutteloze producten:
Trek de stekker uit het stop-
contact en haal deze uit het

stopcontact.

Snijd het netsnoer af en kop-
pel het los met de stekker
van het product.

Neem voorzorgsmaatregelen
om te voorkomen dat kinde-
ren het product binnendrin-
gen.

Laat kinderen niet met het
product spelen wanneer het
in de ruststand staat.

A.I .3 Elektrische veilig-

heid
Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-



duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.

De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.

Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
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gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon



aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.

Als uw product is voorzien van

een netsnoer en stekker:

* Plaats de productstekker nooit

De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op

in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

* Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Al .4 Veiligheid tijdens
het transport

+ Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

+ Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.

schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A1 .5
installatie

+ Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.
Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product

inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

* Gebruik geen warmte-isoleren-
de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.
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* Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-
len steken. Wanneer u het ven-
ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Wan-
neer u het venster opent kan
heet keukengerei omkantelen.

+ Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

* Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aanslui-
ting aanwezig zijn op de ach-
terzijde of de zijmuur op de lo-
catie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.

Veiligheid tijdens

A.I .6
gebruik

« Zorg ervoor dat het apparaat is

uitgeschakeld na elk gebruik.

+ Als u het product niet gebruikt

gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.

* Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische schok-
ken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Als het glas
van de kookplaat is gebarsten:

sluit de gastoevoer uit en (indien
van toepassing) schakel de elek-
trische kookplaten uit. Ontkop-

pel het product van het elek-

trisch net.
- Raak het oppervlak van het ap-

paraat niet aan.

- U mag het apparaat niet gebrui-

ken.
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+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

+ Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

+ Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

f 1.7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

* Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.
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Veiligheid tijdens de

A.I .8
bereiding

WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

* WAARSCHUWING! Bij bereidin-

gen met vaste of vloeibare olie
is het gevaarlijk de oven te ver-
laten. Dit kan brand veroorza-
ken. Probeer NOOIT een derge-
lijke brand te blussen met wa-
ter maar ontkoppel het product
van het elektrisch net en dek
de vlam af met een Kleding of
een branddeken (etc.).

« Wees voorzichtig met het ge-

bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

A1 .9 Inductie

De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” technolo-
gie. Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op kookplaten
moet worden gebruikt op de in-
ductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet zul-



len de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk “Se-

lectie van de potten en pannen.

+ Aangezien de inductiekook-
plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-
fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pace-
makers of insulinepompijes.

+ Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de kook-
plaat om de afwezigheid van
de pan te herkennen.

+ Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-
ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

2 Milieurichtlijnen

* Plaats geen elektronische pro-
ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de in-
ductiekookplaat. Het apparaat
kan worden beschadigd.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

+ Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!

+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
L recycling. Om die reden mag u
het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-

NL /44



recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

3 Uw product

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het NL

product voorzien van informatie over ener-

gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat

wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het pro-

duct te gebruiken op een ecologische en

energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de kook-
plaat. Selecteer als een pot met de cor-
recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-
plaat en de bodem van de pot.

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookopperviak
3 Inductie kookzone
5 Inductie kookzone

5 6
A A
_va v
3 4

2 Onderste behuizing
4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone

NL /45



3.2 Technische specificaties

Algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/

breedte/diepte)(mm) 52 * /590 /520

Installatie-afmetingen van de kookplaten (hoogte/

breedte/diepte) 560 (+2) /490 (+2)

Spanning/Frequentie TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt

is voor het gebruik in het product min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW) max. 7,2 kW

Kookzones

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster 1800 W
Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W

* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het pro-
duct.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
@ lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4

Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.

1.
2.

5

1 Eerste reiniging

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of rei-

nigingsmiddelen kunnen het oppervlak be-
schadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik

kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-

de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.

1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

A Algemene waarschuwingen

Laat geen voorwerpen op het glazen
kookoppervlak vallen. Zelfs kleine voor-
werpen zoals zoutvaatjes kunnen het gla-
zen kookoppervlak beschadigen. Gebruik
geen gebarsten glazen kookoppervlak.
Water kan in deze scheuren sijpelen en
kortsluiting veroorzaken. Als het opper-
vlak op enigerlei wijze beschadigd is (bij-
voorbeeld zichtbare scheuren), schakel
dan eerst de zekering uit, trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact en bel de
bevoegde dienst om het risico op elektri-
sche schokken te verminderen.

+ Gebruik geen onstabiel of gemakkelijk

kantelbaar kookgerei op het glazen
kookoppervlak.

« Verwarm geen leeg kookgerei. Kookgerei

en het product kunnen beschadigd raken.

« Zorg ervoor dat u de kookzones na elk

gebruik uitschakelt.

+ Als u de kookzones zonder het kookgerei

bedient, beschadigt u het product. Scha-
kel de kookzones na elk gebruik uit.

+ De kookzones zijn na elk gebruik heet,

dus plaats geen plastic kookgerei op de
kookzones. Ruim gesmolten materiaal op
het oppervlak onmiddellijk op.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade

veroorzaken, pas op dat u tijdens het ko-
ken geen koude vloeistof morst.

+ Doe de juiste hoeveelheid voedsel in het
kookgerei. Zo voorkom je dat het eten
overstroomt en hoef je niet onnodig
schoon te maken.

+ Plaats geen deksels van kookgerei op de
kookzones.

+ Plaats het kookgerei zo dat het gecen-
treerd is op de kookzones. Als u het
kookgerei naar een andere kookzone wilt
verplaatsen, tilt u het op en plaatst u het
op de gewenste kookzone in plaats van
het te schuiven.

Werkingsprincipe van inductiekook

Een inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Wanneer er een inductiecompatibel

kookgerei op wordt geplaatst, is het circuit
voltooid en produceert een elektronisch
systeem dat zich net onder het glazen
kookoppervlak bevindt, een magnetisch
veld. De metalen basis van het kookgerei
warmt op door energie uit dit magnetische
veld te ontvangen. Op deze manier wordt

de warmte niet op het glasoppervlak van de

kookplaat geproduceerd, maar direct in het
kookgerei erboven. Het glazen oppervlak
warmt op met de hitte van het kookgerei.
Voordelen van inductiekoken
Inductiekookplaten bieden enkele voorde-
len, omdat de warmte rechtstreeks op het
kookgerei wordt overgedragen.
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+ Voedingsmiddelen die tijdens het koken
overlopen, branden niet snel omdat het
oppervlak van het kookglas niet direct
wordt verwarmd. Er wordt gezorgd voor
een eenvoudigere reiniging.

+ Omdat de warmte direct in het kookgerei
wordt opgewekt, is het koken sneller,
waardoor u tijd en energie bespaart in
vergelijking met andere soorten kookpla-
ten.

+ Omdat de warmte rechtstreeks aan het
kookgerei wordt gegeven, is er geen
warmteverlies en wordt efficiénter ge-
kookt.

+ Zodra het kookgerei uit de kookzone
wordt verwijderd, stopt de warmteover-
dracht en warmt de kookzone niet direct
op, wat een veiliger gebruik biedt tegen
mogelijke ongelukken die tijdens het ko-
ken kunnen optreden.

Voor veilig gebruik:

+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
bij het gebruik van antikleefkookgerei dat
is gecoat met geen of zeer weinig olie (ty-
pe teflon).

+ Gebruik het glazen kookgedeelte niet als
een oppervlak om items op te plaatsen of
om op te snijden.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
bestek of kookdeksels op de kookzone,
omdat deze warm kunnen worden.

+ Gebruik nooit aluminiumfolie om te ko-
ken. Plaats nooit voedsel verpakt in alu-
miniumfolie op de inductiekookzone.

+ Houd magnetische voorwerpen, zoals
creditcards of tapes, uit de buurt van het
product terwijl de kookzones in werking
zijn.

+ Als er een oven onder uw kookplaat staat
en deze werkt, kunnen de sensoren in het
product het kookniveau verlagen of het
product uitschakelen.

« Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. Gedetailleerde informa-
tie over dit systeem is beschikbaar in de
volgende secties.

Kookgerei

Het wordt aanbevolen dat u alleen kookge-

rei gebruikt dat ferromagnetisch is, van

goede kwaliteit en gelabeld of gemarkeerd

als inductiecompatibel voor uw inductie-

kookplaat. Over het algemeen geldt dat hoe

hoger het ijzergehalte, hoe beter het kook-

gerei zal presteren. De diameter van de

kookplaat moet overeenkomen met het in-

ductiekookgebied. De aanbevolen maten

staan hieronder vermeld.

Geschikt kookgerei:

+ Gietijzeren kookgerei

+ Geémailleerd stalen kookgerei

« Stalen en roestvrijstalen kookgerei (met
een label of waarschuwing dat aangeeft
dat het inductiecompatibel is)

Ongeschikt kookgerei:

+ Aluminium kookgerei

+ Koperen kookgerei

+ Messing kookgerei

+ Glazen kookgerei

+ Klei kookpotten

+ Kookgerei van keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik alleen kookgerei met platte bo-
dem. Gebruik geen kookgerei met holle
of bolle basis.

+ Gebruik alleen dik, bewerkt kookgerei. Als
u kookgerei op dunne basis gebruikt, zal
dit kookgerei zeer snel opwarmen en kan
de basis van het kookgerei smelten voor-
dat het automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd, waardoor het kookop-
pervlak en het product worden bescha-

digd. Scherpe randen krassen op het op-
pervlak.

I i1
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+ Sommige pannen hebben een ferromag-
netisch veld aan de onderkant dat kleiner
is dan de werkelijke diameter. Alleen dit
gebied wordt verwarmd door de kookzo-
ne. Daarom wordt de warmte niet gelijk-
matig verdeeld en neemt de kookpresta-
tie af. Bovendien wordt dergelijk kookge-
rei mogelijk niet gedetecteerd door grote
inductiekookzones. Om deze reden moet
de kookzone worden geselecteerd op ba-
sis van de grootte van het ferromagneti-
sche veld.

+ Sommige kookgerei heeft een basis die
niet-ferromagnetische materialen zoals
aluminium bevat. Dit soort kookgerei
wordt mogelijk niet voldoende opge-
warmd of wordt mogelijk helemaal niet
gedetecteerd door de inductiekookzone.
In sommige gevallen kan een waarschu-
wing voor slecht kookgerei verschijnen.

Bij het koken van meerdere gerech-
@ ten op inductiekookzones heeft het
gelijkmatig verdelen van het kook-
gerei naar de linker- en middelste
gebieden bij het selecteren van de

kookzone een positieve invloed op
de kookprestaties.

Cookware test
Test of uw kookgerei compatibel is met in-

ductiekookplaten met behulp van de onder- B

staande methoden.

1. Als de basis van het kookgerei een mag-
neet bevat, is het compatibel.

2. Wanneer u het kookgerei op de inductie-
kookzone plaatst en het product inscha-

kelt, is het compatibel als l_—l niet knip-
pert.

Aanbevolen kookgerei maten

Om ervoor te zorgen dat het inductiekook-
gebied het kookgerei herkent, is het afhan-
kelijk van de ferromagnetische diameter en
het materiaal van de kookgereibasis. Voor
de herkenning van het kookgerei en effici-
ént koken, moet het kookgerei worden ge-
selecteerd op basis van de grootte van de
kookzone. De aanbevolen kookgereimaten
volgens de grootte van de kookzone wor-
den hieronder gegeven.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van het type kookgerei, de grootte van het
kookgerei en de grootte van de kookzone.
Voor een gelijkmatiger kookgedrag kan een
kookzone worden gebruikt die een maat
groter is. Het gebruik van een grotere kook-
zone verspilt geen energie op inductiekook-
platen, omdat de warmte alleen in het be-
treffende kookgerei wordt gecreéerd.

Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Kookzone met brede (flexi) oppervlak

breedte 230 - lengte 390
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Brede kookzones (Flexi-zones)

Uw product heeft een brede kookzone(s)
(Flexi). U kunt deze kookzone met breed
oppervlak gebruiken als afzonderlijke onaf-

hankelijke kookzones voor uw kleine kook-
gerei. Voor het koken met je grote kookge-
rei kun je de combinatiefunctie voor deze
kookzones met een breed oppervlak active-
ren en er één kookzone van maken.

Als twee onafhankelijke kookzones

Als een enkele kookzone

——— |De brede kookzone heeft twee
kookzones, voor en achter. U kunt
deze kookzone gebruiken als
twee onafhankelijke kookzones
met twee verschillende kookgerei
N . o " |voor verschillende temperatuurni-
veaus. Plaats de kookgerei in het

- |midden van de afzonderlijke kook-

v
—
Voor het koken in groot kookge-
rei plaatst u het kookgerei zo
dat het de centra van beide
" |[kookzones bedekt en de kook-
zone centreert.

zones. ‘
x « Als je twee verschillende kook-
! S i -
‘ . gerei op hetzelfde temperatuur
| Om met een enkel kgokgerel_te ' ‘ niveau wilt bereiden, dan kun je
! koken, plaatst u het in het midden . .
; ( ) |twee verschillende kookgerei
van de voorste of achterste kook- .
- op hetzelfde temperatuurniveau
zones. Als u het kookgerei in het )
R S bereiden door kookzones met
midden van de kookzone plaatst, .
N een breed oppervlak te combi-
werkt de kookzone mogelijk niet neren. Plaats de kookgerei op-
””” . goed. nieuw in het midden van de
| kookzones.
~——

5.2 Bedieningspaneel

4 © @ .
M

Ly © ® @

g © ®
g © ® #

Toetsen
(D :Aan/Uit-toets
(O : Timer-toets

kg : Snel opwarmen/Hoog vermogen instel-
ling (Booster) toets

{"’] : Reinigingsvergrendeling toets

[0 :Stop-toets
(® : Verhogen toets
(® :Verlagen toets

Symbolen
[:] : Brede kookzone combinatiesymbool *

E] : Toetsvergrendeling symbool
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*  Het varieert naargelang het model van het
product. Is mogelijk niet beschikbaar op
uw model.

Kookzone scherm
A O @
l |

2
i 2 3 4

1 Snel opwarmen/Hoog vermogen instel-
ling (Booster) toets

2 Temperatuur verlagen toets
3 Temperatuur verhogen toets

Temperatuurindicator van de relevante
kookplaat

Timer scherm

houw| ,,

[GR— T—

Werkingspunt LED voor de timer
Timerindicator
Timer verhogen toets

Werkingspunt LED voor de toetsenver-
grendeling.het kinderslot

5 Timer verlagen toets

A ON =

Algemene waarschuwingen voor het bedie-

ningspaneel

+ Dit product wordt bediend met een aan-
raakcontrolepaneel. Elke actie die u op
uw aanraakcontrolepaneel uitvoert, zal
worden bevestigd met een geluidssig-
naal.

+ Houd het controlepaneel altijd schoon en
droog. Een vochtig en vuil oppervlak kan
problemen bij het functioneren veroorza-
ken.

+ De kookplaat zal automatisch terugkeren
naar de Standby-modus als er geen actie
wordt ondernomen binnen 10 seconden.

+ Het product zal zichzelf uitschakelen van-

wege veiligheidsredenen als er langere
tijd geen toets wordt aangeraakt.

De kookplaat aanschakelen:

1. Schakel de kookplaat aan door het aan-
raken van (D de toets.

= “0” verschijnt op ieder kookzone-
scherm.

Uitschakelen van de kookzone:

v Een actieve kookzone kan op 4 ver-
schillende manieren worden uitgescha-
keld:

v" Door het aanraken van de CD toets;
Raak de @ tusuna dokunun.

1. Door de temperatuur te verlagen tot
stand “0”; U kunt de kookzone uitscha-
kelen door de temperatuurinstelling te
verlagen tot de “0” stand.

2. Door gebruik te maken van de uitscha-
kelfunctie op de timer voor de gewens-
te kookzone; Wanneer de tijd voorbij is,
zal de timer de daaraan toegekende
kookzone uitschakelen “0” of “00” ver-
schijnt op het betreffende scherm. Wan-
neer de tijd voorbij is, zal een geluids-
alarm klinken. Raak een willekeurige
toets op het controlepaneel aan om het
geluidsalarm uit te zetten.

3. Door het tegelijkertijd aanraken van de

@/@ toetsen voor de gewenste kook-
zone; U kunt de betreffende kookzone

uitschakelen door de @/@ toetsen te-
gelijkertijd aan te raken.

Als of brandt nadat de kookplaat
@ uitgeschakeld is, betekent dit dat

de kookzone nog steeds warm is.

Raak die kookzones niet aan.
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Indicator restwarmte

Als het symbool knippert op het kookzone-
scherm, betekent dit dat de kookplaat nog
warm is en gebruikt kan worden om een
kleine hoeveelheid voedsel warm te hou-
den. Dit symbool verandert snel in het sym-
bool, wat betekent dat de kookzone minder
warm is.

Als de stroom is uitgeschakeld, zal
@ de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker dus

niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Temperatuurniveau aanpassen

1. Schakel de kookplaat in door de O)
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone @/@ toetsen aan te raken.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= De relevante kookzone zal op de inge-
stelde temperatuur gaan werken.

De buitensectie van de inductie-
@ kookzone van 280 mm (indien uw
product uitgerust is met een induc-
tiekookzone van 280 mm) wordt al-
leen geactiveerd als een pan op de
kookzone wordt geplaatst, die
groot genoeg is om de kookzone te
bedekken en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de 8.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de booster-
functie gebruiken. Deze functie is echter
niet aanbevolen voor een lange bereiding.
De boosterfunctie is mogelijk niet beschik-
baar in alle kookzones.

De booster selecteren:

1. Schakel de kookplaat in door de @
toets aan te raken.

2. Raak de *[ﬂ toets van de betreffende zo-
ne aan.

I
%@®}@®®
AR
gﬁy

= De geselecteerd kookzone zal op maxi-
maal vermogen werken en het “P” sym-
bool zal op het kookzonescherm op-
lichten. De kookzone schakelt de boos-
ter uit en gaat verder op niveau “9”.

De booster eerder uitschakelen:
U kunt de boosterfunctie op elk gewenst

moment uitschakelen door de @ of A8
toets aan te raken. De kookzone schakelt
de booster uit en gaat verder op niveau “9”".

Werken met 2 zones die zich in dezelfde
verticale richting bevinden:

Als een zone ingesteld is op het boosterni-
veau en een andere zone die zich in dezelf-
de verticale richting bevindt ingesteld wordt
op een niveau hoger dan 6 (7, 8 en 9), daalt
het niveau van de eerste zone naar 9 en kan
de andere zone worden ingesteld op een ni-
veau hoger dan 6 (7, 8 en 9). Als de tweede
zone wordt ingesteld op boosterniveau,
daalt het niveau van de eerste zone naar 6.

De kookzone met groot oppervlak inscha-
kelen

1. Raak (D aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Om de kookzone met groot oppervlak in

te schakelen, moet u de *@ toetsen van
beide kookzones tegelijkertijd ongeveer
3 seconden ingedrukt houden.
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= “0” verschijnt op het scherm van
de kookzone linksachter. verschijnt
op het scherm van de kookzone
linksvoor en de kookzone met
groot oppervlak wordt geactiveerd.

]
O ®

3. Raak de @/@ toetsen van de kookzo-
ne linksachter aan om de temperatuur in
te stellen tussen “0” en “9”.

Als de kookzone met groot opper-

vlak eenmaal is geactiveerd, kan de
temperatuur worden ingesteld met
de @/@ toetsen van de kookzone
linksachter. U kunt de temperatuur

niet instellen met de @/@ toetsen
van de kookzone linksvoor.

]
Al O OO0 ®
Aﬂ@@i{*’)@uu

]

De kookzone met groot oppervlak

@ links wordt uitgelegd bij wijze van
voorbeeld. Als er ook een kookzone
met groot oppervlak is aan de rech-
terkant van het fornuis, gelden voor
deze kookzone dezelfde instruc-
ties.

1. Als u de kookzone met groot oppervlak
wilt inschakelen als een of beide linker

kookzones actief zijn, moet u de Al
toetsen van beide kookzones tegelijker-
tijd ongeveer 3 seconden ingedrukt hou-
den.

= De temperatuurwaarde van de
laatst selecteerde kookzone ver-
schijnt op het scherm van de kook-
zone linksachter en de kookzone
met groot oppervlak wordt geacti-
veerd.

= De gecombineerde kookzones blij-
ven werken met de waarde van de
temperatuur en de timer (indien
beschikbaar) die u heeft geselec-
teerd op de linker kookzone. De
waarde van de linker kookzone die
was ingesteld voordat de kookzo-
nes gecombineerd werden, wordt
geannuleerd.

= De kookzone gaat in werking.

De kookzone met groot oppervlak aanzet-
ten terwijl één of beide linker kookzones
werkzaam zijn

v' Tijdens de werking van één of beide
kookzones, kunt u beide kookzones
combineren door de kookzone met
groot oppervlak te activeren. U kunt
dus een grotere kookzone gebruiken op
hetzelfde niveau.

=
(O OO0 ®

'li"ﬂ@uu

G

= Wilt u de temperatuur wijzigen,

raak dan de @/@ toetsen van de
kookzone linksachter aan en stel
de gewenste temperatuur in.

Als u de A} toets van de linker
kookzone aanraakt terwijl de kook-
zone met groot oppervlak actief is,

werken de kookzones op boosterni-
veau.
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De kookzone met groot oppervlak uitscha-
kelen

v De kookzone met groot oppervlak kan
op 4 verschillende manieren worden
uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op “0” te zetten: U
kunt de kookzone met groot oppervlak
uitschakelen door het temperatuurni-
veau te verlagen naar “0”".

2. Door gebruik te maken van de uitscha-
kelfunctie op de timer voor de kookzo-
ne met groot oppervlak: Als de tijd om
is, schakelt de timer de kookzone met
groot oppervlak uit. “0” verschijnt op het
scherm van de linker kookzone en “00”
verschijnt op het timerscherm.

3. Door de @/ @ toetsen van een van de
linker kookzones gelijktijdig aan te ra-

ken: Als u de @/@ toetsen van een
van de linker kookzones gelijktijdig aan-
raakt, worden de kookzones gescheiden
en uitgeschakeld.

4. Door de *§ toetsen van beide zones ge-
lijktijdig ongeveer 3 seconden in te
drukken: De kookzones schakelen uit

als u de 2§ toetsen van beide kookzo-
nes gelijktijdig ongeveer 3 seconden in-
gedrukt houdt.

Schoonmaakvergrendeling

De schoonmaakvergrendeling zorgt ervoor
dat alle toetsen op het bedieningspaneel 20
seconden lang niet op aanraking reageren,
waardoor de gebruiker het paneel schoon
kan maken tijdens het gebruik van de kook-
plaat. Het apparaat staat gedurende deze
periode niet onder stroom.

De schoonmaakvergrendeling activeren

1. Houd de {"] toets ingedrukt totdat een
enkel geluidssignaal klinkt als een van
de kookzones is ingeschakeld.

= Op het timerscherm van de kookplaat
wordt afgeteld vanaf 20. Gedurende
deze periode zullen geen van de toet-
sen op het bedieningspaneel werken,

met uitzondering van de D toets.

De schoonmaakvergrendeling uitschakelen
U hoeft geen enkele toets aan te raken om
de schoonmaakvergrendeling te deactive-
ren. De kookplaat geeft na 20 seconden
een geluidssignaal en de schoonmaakver-
grendeling schakelt automatisch uit.

Wilt u de schoonmaakvergrendeling
@ eerder deactiveren, houd dan de

{"] toets ingedrukt totdat twee ge-

luidssignalen klinken.

Kinderbeveiliging Het varieert naargelang
het model van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

Als de kookzones uitgeschakeld zijn, kunt u
de kinderbeveiliging van de kookplaat in-
schakelen om te voorkomen dat kinderen
de kookzones inschakelen. U kunt de kin-
derbeveiliging in- of uitschakelen als de
kookzones uitgeschakeld zijn (in de stand-
by staan).

De kinderbeveiliging activeren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de {"] ende [ toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

= De kinderbeveiliging is nu actief. “L"
verschijnt tijdelijk op het scherm van al-
le kookzones en het decimale punt van

-3
de [EI toets wordt ingeschakeld.
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Als er een toets wordt aangeraakt
@ als de kinderbeveiliging actief is,

klinken er twee geluidssignalen en

knippert “L” op het scherm van alle

kookzones.

De kinderbeveiliging deactiveren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de {"] en de [ toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat twee geluidssignalen
klinken.

2. De kinderbeveiliging wordt uitgescha-
keld. “L” knippert op het scherm van alle

[
kookzones en het lampje van de IEl toets
gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om
te voorkomen dat u of iemand anders per
ongeluk de regelingen verandert als de
kookplaat in werking is.

Alleen de (D toets reageert nog als
de toetsvergrendeling is geacti-
veerd. Als u een andere toets aan-
raakt, zal het decimale punt van de

°
IEI toets knipperen om aan te ge-
ven dan de toetsvergrendeling is
geactiveerd. Als u de kookplaat uit-
schakelt terwijl de toetsen zijn ver-
grendeld, moet u eerst de toetsver-
grendeling uitschakelen om de
kookplaat weer aan te kunnen zet-
ten. Als u een toets aanraakt zon-
der de toetsenvergrendeling uit te
schakelen, knippert het lampje on-

der CD om aan te geven dat de toet-
senvergrendeling is ingeschakeld.
Schakel de toetsenvergrendeling uit
om de kookplaat weer in te kunnen
schakelen.

Bij stroomuitval wordt de toetsen-
@ blokkering opgeheven.

Activering van de toetsvergrendeling
1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de {"] en de [ toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

2. De toetsvergrendeling wordt geactiveerd
o
en het decimale punt van de El toets

wordt getoond na eerst te hebben ge-
knipperd.

Deactiveren van de toetsvergrendeling
1. Raak als de toetsvergrendeling is inge-

schakeld de {"] en de [ toets tegelij-
kertijd ingedrukt totdat twee geluidssig-
nalen klinken.

L4
2. Het lampje van de Eltoets gaat uit en
het bedieningspaneel wordt ontgren-
deld.
Timerfunctie
Deze functie maakt koken voor u eenvoudi-
ger. U hoeft niet meer tijdens de hele berei-
dingsperiode de kookplaat in de gaten te
houden. De kookzone schakelt automa-
tisch uit als de door u ingestelde tijd is af-
gelopen.

De timer instellen

1. Schakel de kookplaat in door de O
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone @/@ toetsen aan te raken.
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3. Activeer de timer door de @ toets aan
te raken. “00” symbool en de decimale
punt van de geselecteerde zone zullen
knipperen op het timerscherm.

4. Stel de gewenste tijdsduur in door de ti-
mer /O toetsen aan te raken.

5. Na 10 seconden wordt de instelling ge-
activeerd. Het decimale punt van de ge-
selecteerde zone zal knipperen op het ti-
merscherm.

6. Herhaal de bovenstaande procedures
voor de andere kookzones waarvoor u
de timer wilt instellen.

De timer kan slechts worden inge-
steld voor de kookzones die in wer-

king zijn.

Als meer dan één timerwaarde is in-

@ gesteld voor verschillende zones,
wordt de zonetimer met de laagste
waarde weergegeven op het timer-
scherm en knippert de decimale
punt voor die zone. De decimale
punten van de andere zones zijn
continu te zien.

U kunt de resterende bereidingstijd

@ bekijken door de (9 toets van alle
kookzones aan te raken. Elke keer
dat u een toets aanraakt, wordt de
timerwaarde van een andere zone
weergegeven. Uiteindelijk wordt de
laagste timerwaarde weer weerge-
geven.

De timer uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,
zal de kookplaat automatisch uitschakelen
en een geluidssignaal geven. Raak een wil-
lekeurige toets aan om het geluidssignaal
uit te schakelen. Als u niet op een toets
drukt, zal het geluidssignaal na een paar
minuten stoppen.

De timers eerder uitschakelen

v Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de inge-
stelde temperatuur blijven werken tot
hij wordt uitgeschakeld. U kunt de ti-
mer op twee verschillende manieren
voortijdig uitschakelen:

1. De timer uitschakelen door de waarde

in te stellen op “00”: Raak de @/@
toetsen aan totdat “00” wordt aangege-
ven op het scherm van de kookzone
waarvan de timer geactiveerd is.

= Het decimale punt van de betref-
fende zone gaat uit en de timer
wordt geannuleerd.

= De timer uitschakelen voor de be-
treffende zone door de betreffen-

de zone @/@ toetsen tegelijker-
tijd aan te raken: Raak de betref-

fende zone @/ toetsen tegelij-
kertijd aan.

= Het decimale punt van de betref-
fende zone gaat uit en de timer
wordt geannuleerd.

De timer kan niet worden ingesteld
@ zonder de kookzone en de tempera-

tuur te selecteren.

Na deze stap wordt het tempera-
tuurniveau van de betreffende zone

0" en hetzelfde geldt voor de ti-

merwaarde.

Stopfunctie

v Met deze functie kunt u het tempera-
tuurniveau van de kookzones verlagen
naar de laagste stand (niveau 1).
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Als de timer is ingesteld voor een
@ bepaalde kookzone zal hij tijdens

de pauze verder lopen.

1. Raak de [ toets aan als een van de
kookzones actief is.

2. Alle actieve kookzones werken op mini-

numvermogen (niveau 1). |:| symbool
zal verschijnen op het scherm van de
actieve kookzones.

3. Raak de [l toets opnieuw aan om alle
kookzones verder te laten werken met
de vorige instellingen.

Energiebeheerfunctie Het varieert naarge-
lang het model van het product. Is moge-
lijk niet beschikbaar op uw model.

Uw apparaat is uitgerust met een energie-
beheerfunctie. U kunt het totale vermogen
dat wordt verbruikt door de kookplaat wijzi-
gen met deze functie. Er zijn 8 niveaus be-
schikbaar voor de energiebeheerfunctie.
Energiebeheerfunctie - Het niveau van to-
taal vermogen dat kan worden ingesteld

Energiebeheer weergave indicator Totaal
vermogen

25  2,5kw

30 3kw

36 36kwW

44 44 kW

54  54kW

57 57 kW

67 6,7kW

72 72kwW

Het totale vermogen wijzigen;

1. Schakel de oven in door de (D toets aan
te raken. Schakel de oven uit door de (D
toets aan te raken.

2. Raak daarna respectievelijk de 2§ toets
aan van de rechtse zone vooraan, de @
toets, de timer @ toets, de timer @

knop en, tot slot, de zone linksvoor *@
toets.

7=
1 00 floo e

3 © o N

oo

oo
[ G —

3. Het energiebeheer niveau wordt weerge-
geven op het timer-scherm.

4. Raak de [l toets aan om te schakelen
tussen de niveaus en stel de gewenste
totale vermogenswaarde in.

5. Bevestig de instelling door de D toets
aan te raken en schakel de kookplaat
uit. De totale vermogenswaarde die u
hebt ingesteld, wordt ingeschakeld.

De temperatuurniveaus die u kunt

@ aanwijzen aan de kookplaten kun-
nen variéren naargelang het inge-
stelde totale vermogen. Het tempe-
ratuurniveau van de kookplaat
wordt automatisch verlaagd naar-
gelang de vermogensinstelling die
wordt uitgevoerd door de kook-
plaat. Dit is geen fout.

Als een andere toets dan de opge-
@ geven volgorde wordt aangeraakt

tijdens het wijzigen van het vermo-

gensniveau, kan de instelling niet

worden gemaakt. U moet de stap-
pen vanaf het begin herhalen om de

instelling te maken.

Zones voor inductiekoken veilig en effici-
ént gebruiken

Werkingsprincipes: De inductiekookplaat
verwarmt in principe rechtstreeks de pan.
Dit geeft een hoop voordelen ten opzichte
van andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het oppervlak blijft koeler.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoog-
staande veiligheidssystemen die maximale
gebruiksveiligheid bieden.
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Uw kookplaat kan worden uitgerust
@ met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en 280
mm, afhankelijk van het model. Met
de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan
waar. Er wordt alleen energie gege-
nereerd waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Het product kan starten-stoppen
@ wanneer het op niveaus van 1 tot 7
werkt, vooral met kookgerei met

een kleine diameter en wanneer wa-
ter-olie klein is. Dit is geen fout.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een ti-
mer is toegewezen aan de kookzone, scha-
kelt het timer-scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische uit-
schakeling hangt af van het geselecteerde
temperatuurniveau. De maximale bedie-
ningsduur wordt toegepast voor dit tempe-
ratuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.

Temperatuurniveau Automatisch uitschakeling tijdsduur - uur
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (Booster) 10 min. (*)
(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 10 minuten

Tabel 1: Automatisch uitschakeling tijds-

duur

Oververhittingsbeveiliging

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval

van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De werkende kookzone kan worden uitge-
schakeld.

+ Het gekozen niveau kan van een hoger ni-
veau dalen naar niveau 7.

Veiligheidssysteem tegen overkoken

Uw kookplaat is uitgerust met een beveili-

ging tegen overkoken. Als er iets overloopt

en op het bedieningspaneel terecht komt,

zal het systeem onmiddellijk de stroomver-

binding onderbreken en uw kookplaat uit-
schakelen. Gedurende die tijd wordt een
“E”"-waarschuwing weergegeven op de aan-
duiding.

Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de inductiekook-
plaat is dat hij onmiddellijk op commando’s
reageert. De kookplaat kan het vermogen
zeer snel aanpassen. Zo kunt u voorkomen
dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken over-
kookt.
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Als het oppervlak van het aanraak-
@ paneel wordt blootgesteld aan dik-
ke damp, kan het hele bedienings-

systeem uitvallen en een foutsig-
naal geven.

6 Algemene informatie over koken

Houd het oppervlak van het tip-
@ toetspaneel schoon. Er kan onjuiste

werking worden veroorzaakt.

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.

6.1 Algemene waarschuwingen over
bereidingen met de kookplaat

Algemene waarschuwingen over bereidin-

gen met de kookplaat

+ Vul de de pan nooit voor meer dan een-
derde met olie. Laat de kookplaat niet on-
bewaakt achter als u olie verhit. Overver-
hitte olie geeft brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven met water!
Bedek olie als het in brand vliegt met een
branddeken of een vochtige doek. Zet de
kookplaat, als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren,

moet u altijd het overtollige water verwij-
deren en ze langzaam in de hete olie la-
ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

+ Zorg er bij het verhitten van olie voor dat

de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

+ Voor aanbevelingen over bereidingen met

de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk “Milieurichtlij-
nen”.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden

die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een
bereik.

Kooktafel
Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-

ring)

Smelten
C.hocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, 1 20 35
bittere chocolade 55-60% cacao,150 g)
Boter (200 g) 6 5.6
Koken, opwarmen, warmhouden
Water 1 L (Koken) P 2.8
Water 3 L (Koken) P 8..10
Melk 1 L (Koken) 6 4.6
Melk 1 L (Warmhouden) 1-2 18..22
Plantaardige _olie (Opwarmen) (Zonne- 8 3 5
bloemzaadolie 0,5 L)
Koken

Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2
Deel grote maat) 9 12..14
Zalmfilet 10..15
Worst 9 2.4
Pasta (150 g) 8..12
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-
ring)
Volledige kip (1,5 kg) 7-9 55..70
Gemengde groentestoofpot 6-8 10..20
Noedels 9 3..6
Koken, stoven

Rijstschotel (200 g rijst) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Ashure **

Bonen-kikkererwt koken Koken -

Voor ashure 9 5.6

Sggfr;:::l:rerwt koken koken 3 10 .30

Graan Koken - Voor ashure 9 2.5

Graan koken - Voor ashure 3 10..30

Ashure -Alle ingrediénten 8 20..25
Schenkels **

Gestoofde groenten 9 3..8

Bakken 4-5 120 .. 150
Soepen (Bijv. linzensoep) 6-7 17 ..20
Risotto 7-8 15..25
Kip Fajitas 9 10..20
Kip, groente, inktvisnoedels 8-9 10..18
Romige champignonskip 8-9 10..18
Roerbak Chili Kip * 8-9 5..10
Spinazie en gehaktgerecht 6-7 10..15
Rundvleesstoofpot 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Rundsvlees Stroganoff 8-9 10..15

Zacht braden

Zeebaarsfilet 8 3.7
Sirloin steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Worst 8 2.5
Gebakken ei 7 4.8
Omelet 7-8 3..6
Burger Patty 6-8 6..10
Kip Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Crépe 8-9 2..5
Platbrood 6-7 2.5
Open brood 7-9 2..5
Pan gebak 8-9 6..12
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-
ring)
Wentelteefjes met fruit 8-9 2.5
Gemengde groenteroerbak * 7-8 9..13
Frieten
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8-9 4.8
Diepgevroren aardappelen (500 g) 8-9 8..15
Verse aardappelen (500 g) 8-9 8..15
Verse appelschijfjes aardappelen (200g)  [8-9 5..10
Kip Katsu 8-9 3..6
Gemengde Fry 8-9 10..15
Garnalen Tempura 8-9 5.7
Rijstkoekjes 9 3.7

* Wok is aangeraden

** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

7 Onderhoud en reiniging

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

« Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente viekken ver-
oorzaken.

+ Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.

+ Gebruik geen stoomreinigingsproducten
voor het reinigen.

+ Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-

en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of creme, schuren-
de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

+ Eris geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.

+ U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

+ Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Scharnieren voor de kookplaten:

+ Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
ree en olie kunnen permanente viekken
veroorzaken op de kookplaten en onder-
delen van de kookplaat de meervoudige.
U moet alle eventuele vioeistofspatten
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onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
kelen.

Roestvrij stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.
Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.
Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

« U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

« Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervlak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het hoofd-

stuk “Algemene reinigingsinformatie” voor
de reiniging van het glazen kookoppervlak.

U kunt uw reiniging voltooien op basis van

de onderstaande informatie in speciale ge-

vallen.

+ Suikergebaseerde etenswaren zoals don-
kere creme, zetmeel en siroop moeten
onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor rei-
nigingen die u uitvoert wanneer de kook-
plaat heet is want dit kan permanente
vlekken veroorzaken.
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7.3 Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

8 Probleemoplossing

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-

nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui- FXTK

ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

« (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

+ Als de kookplaat niet aangaat wanneer
de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>> Haal
de stekker uit het stopcontact en wacht
minstens 20 seconden voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

« Er mogen geen geschikte pannen worden
gebruikt. >>> Controleer je potten.

Het I:'-symbool op het display van de

kookzone brandt constant.

+ Het is mogelijk dat er geen pan op de
kookplaatzone staat die in werking is.
>>> Controleer of er een pan op de kook-
plaatzone staat.

+ Je pot is mogelijk niet compatibel met in-
ductie. >>> Controleer of uw pan geschikt
is voor inductiekookplaten.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
>>> Centreer de kookzone door een pan
te selecteren die breed genoeg is voor de
kookzone.

+ De pan of de kookzone kan erg heet zijn.
>>> Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaatzone schakelt

plotseling uit terwijl deze werkt.

+ De kooktijd van de geselecteerde zone is
mogelijk verstreken. >>> U kunt een nieu-
we kooktijd instellen of het koken beéin-
digen.

+ Eris oververhittingsbeveiliging. >>>
Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Een object kan het aanraakbedieningspa-
neel bedekken. >>> Verwijder het object
uit het paneel.
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Hoewel de kookzone is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet compatibel met
de inductiekookplaat. >>> Controleer of
uw pan geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
>>> Centreer de kookzone door een pan
te kiezen die breed genoeg is voor de
kookzone.

De koelventilator blijft werken, ook al is de

kookplaat uitgeschakeld.

+ Dit is geen fout. De koelventilator blijft
werken totdat de elektronische appara-
tuur in de kookplaat afkoelt tot de juiste
temperatuur.

Er komt een geluid van de kookplaat tij-

dens het koken

+ Tijdens het koken kunnen er geluiden van
de kookplaat komen. Deze geluiden zijn
afhankelijk van de samenstelling van het
kookgerei. Deze geluiden zijn normaal,
geen storing en maken deel uit van de in-
ductietechnologie.
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Mogelijke geluiden en oorzaken:
+ Geluid van de ventilator: De kookplaat

heeft een ventilator die automatisch
werkt op basis van de temperatuur van
het product. De ventilator heeft verschil-
lende bedrijfsniveaus en werkt op ver-
schillende niveaus afhankelijk van de
temperatuur. Nadat de kookplaat is uitge-
schakeld, als de temperatuur hoog is vol-
gens de producttemperatuur, kan de ven-
tilator nog een tijdje blijven werken.

+ Lage hum-achtige transformatorwer-

king: Dit is de aard van inductietechnolo-
gie. Aangezien de warmte rechtstreeks
naar de bodem van het kookgerei wordt
overgebracht, kan dit soort gezoem op-
treden, afhankelijk van het materiaal van
het kookgerei. Daarom kunnen verschil-
lende geluiden worden gehoord met ver-
schillende kookgerei.

+ Krakend geluid: Dit komt door het materi-

aal en de structuur van de bodem van het
kookgerei. Als het kookgerei van verschil-
lende materialen en lagen is gemaakt,
kan er knetterend geluid optreden.

+ Fluitend geluid: Er kan een fluitend geluid

worden gehoord bij het koken op twee
kookzones aan dezelfde kant van de
kookplaat op verschillende kookniveaus.



Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

Foutcodes

Redenen voor fouten

Mogelijke oplossingen

E1-E11

Er is een communicatiefout op-
getreden in de inductiekook-
plaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E16-E21

Er is een fout opgetreden in de
temperatuursensor van de induc-
tiekookplaat

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E22
E 26

Inductiekookplaat is oververhit.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot deze is afgekoeld.
De fout verdwijnt wanneer de
temperatuur van de kookplaat
onder de limieten daalt. Neem
contact op met de geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

E23
E24

Er is een softwarefout opgetre-
den bij de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E 25

Er is een fout opgetreden in de
werking van de ventilator van de
inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Neem
contact op met de geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

E27
E47

Inductiecompatibele potten wer-
den niet gebruikt.

De fout verdwijnt wanneer een
pot wordt gebruikt die compati-
bel is met inductie.

E31-E39

Er is een hardwarefout opgetre-
den in de elektronische kaart van
de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.
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Foutcodes Redenen voor fouten Mogelijke oplossingen
Herstel de juiste elektrische aan-

E 42 Er is een elektrische verbindings- |sluiting door te verwijzen naar de

fout opgetreden. technische tabel en de installa-
tiehandleiding van het product.
Een of meer toetsen vyerden lan- Zodra je je hand van de kook-
ger dan 10 seconden ingedrukt -
plaat haalt, verdwijnt het pro-
gehouden.
E 16 bleem.
Er werd een VOOrwerp achterge- Zodra het bedieningspaneel is
laten op het bedieningspaneel of "
schoongemaakt, verdwijnt het
het werd blootgesteld aan
probleem.
stoom.
Sensorhardware moet in over-
eenstemming worden gebracht

E 48 met de gebruiksvoorwaarden.

. . Als de fout aanhoudt, koppelt u
Er is een fout opgetreden in de -

E 49 ; : het product los van de voeding

sensor van de inductiekookplaat. Wuitu h -

E 51 en sluit u het opnieuw aan. Neem
contact op met een geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot deze is afgekoeld.
. De fout verdwijnt wanneer de
Er is een hoge temperatuurfout
- ] temperatuur van de sensor onder

E52-E57 opgetreden op de inductiekook- N

de limieten daalt. Neem contact
plaat. . -

op met de geautoriseerde servi-

ce als het probleem zich blijft

voordoen.

Schakel de inductiekookplaat uit

en wacht tot deze is afgekoeld.
Er is een sensorfout / hoge tem- Als de fout aanhoudt, koppglt u

: het product los van de voeding
E 58 - E 59 peratuurfout opgetreden in de ) -
. en sluit u het opnieuw aan. Neem
automatische kookmodus. -
contact op met een geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.
Verwijder en bevestig de ventila-
Als uw product een inductiekook- [tiefilters opnieuw. Neem contact
E 63 plaat is met een afzuigkap; er is |op met een geautoriseerde servi-
een filterfout opgetreden. ce als het probleem zich blijft
voordoen.
Elke toets kan gedurende een Wanneer u een sleutel voor een
lange periode zijn aangeraakt. lange tijd loslaat,
Mogelijk is er een pot op de rege-|Wanneer de pan op de bedie-
FF leenheid geplaatst. ningseenheid wordt verwijderd,

Voedsel/vloeistof kan op de re-
geleenheid zijn overstroomd.

De fout verdwijnt zodra het over-
lopende voedsel-/vloeistofresidu
is gereinigd.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib 16ppeda surma vodi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunéited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

u

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pbhjustada tootele vi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Kasutusjuhendi veebiversioonile juurdepaasuks skannige QR-kood.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe
flusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
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+ Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

+ Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.

+ Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.

* Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

- Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

+ Poorake pottide ja pannide
kaepidet leti kiiljele, et lapsed
ei saaks seda haarata ega
podletada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on

toote ligipaasetavad pinnad

kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele

kattesaamatus kohas. Esineb

vigastuste ja lambumise oht.

* Enne kulunud ja kasutute
toodete korvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik
pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja
thendage see pistikuga toote [
kiljest lahti.

3. Votke tarvitusele
ettevaatusabindud, et valtida
laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja tihendab kdik poolused
vorgust lahti.
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* Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

+ Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis vastab pinge

ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,

kasutage ainult peatiikis

"Tehnilised andmed"

kirjeldatud ihenduskaabilit.

« Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jadda. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage |8igatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit

juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

+ Votke thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

+ Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lhendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahiju.

+ Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel + Transportimisel ja

juhul on oht, et tekib lihis ja paigaldamisel kandke alati
elektriloogi oht. kaitsekindaid. Vastasel juhul

+ Arge kunagi puudutage pistikut on teravate servade tottu
margade katega! vigastuste oht!

« Tommake pistik pistikupesast  + Enne toote paigaldamist
vdlja, kasutades pigem pistiku kontrollige, kas sel on
korpust kui juhtmest. kahjustusi. Arge paigaldage

A‘ 4 Transpordiohutus seadet, kui see on kahjustada

. saanud.

+ Uhendage toode enne Valtige paigaldatava moobli

transportimist vooluvdrgust sisemuse katmiseks
lahti. soojusisolatsioonimaterjalide
+ Kui teil on vaja toodet kasutamist.
transportida, mahkige see * Toote paigalduspiirkonnas ei
mullikilega vdi paksu papiga tohi olla otsest paikesevalgust
ning teipige see tugevalt kinni. ja soojusallikaid, naiteks
Kinnitage toote liilkuvad osad elektri- voi gaasikiitte, mis on
kindlalt, et valtida kahjustusi. paigaldatud.
* Enne toote paigaldamist + Seadme koigi
kontrollige toodet parast ventilatsioonikanalite
transportimist voimalike Umbruses peab olema
kahjustuste suhtes. Vigastuse piisavalt vaba ruumi.
korral votke (ihendust importija  * Arge paigaldage toodet akna
voi volitatud |lahedusse. On oht, et pliidi leek
teeninduskeskusega. stititab kardinad ja tuleohtlikud

materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna

A] .5 Paigaldamise
ohutus

+ Enne paigaldamise alustamist

lilitage vooluvork, millega ldhedusse. Akna avamisel
toode Uhendatakse, vdivad kuumad kédgindud
vooluvorgust valja, lllitades imber kukkuda.

kaitsme valja.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
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pistikupesaga ega
pistikupessa uihendatud
pistikuga.

* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
llilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

« HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, ihendage toode
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

« HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb véltida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest t66 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.

ET/74



1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.
loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

Al .9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud taiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja
puhastusohutus

Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

P o

6
@)
v
4

| N E—
v
3
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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3.2 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote vélismdotmed (kdrgus/laius/sligavus)

(mm) 52*/590 /520

Pliidi paigaldamise m&&tmed (laius/stigavus)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Pinge/Sagedus TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib

. vahemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
tootes kasutamiseks

Energiatarve (kW) kuni. 7,2 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 145 mm
Voimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W
Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mddde 180 mm
Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 210 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks vGidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi téapselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Méned pesu- vai
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral véib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

ET

5.1 Uldine teave pliidi kasutamise
kohta

A Uldhoiatused

« Arge laske esemetel klaasist
toiduvalmistamispinnale kukkuda. Isegi
vaikesed esemed, nagu soolaloksutid,
voivad klaasist toiduvalmistamispinda
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
klaasist toiduvalmistamispinda. Vesi voib
nendesse pragudesse imbuda ja
pohjustada liihise. Kui pind on mingil
moel kahjustatud (naiteks nahtavad
praod), lilitage esmalt kaitse vilja,
seejarel eemaldage seade vooluvdrgust
ja helistage volitatud teenindusse, et
vahendada elektril6ogi ohtu.

- Arge kasutage klaasist
toiduvalmistamispinnal ebastabiilseid voi
kergesti kallutatavaid k6ogindusid.

+ Arge kuumutage tiihja k66gindu.
Koogindud ja toode vdivad kahjustuda.

+ Parast iga kasutamist lilitage
keedutsoonid kindlasti vélja.

+ Kui kasutate kiipsetustsoone ilma
koogindudeta, kahjustate toodet. Parast
iga kasutamist lilitage keedutsoonid
vélja.

+ Kilpsetamistsoonid on pérast iga
kasutamist kuumad, nii et arge asetage
toiduvalmistamistsoonidele plastikust
koogindusid. Puhastage pinnal olevad
sulanud materjalid kohe.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
toiduvalmistamispinnal voivad
pohjustada kahjustusi, olge ettevaatlik, et
toiduvalmistamise ajal ei lekiks kiilma
vedelikku.

+ Pange koogindusse sobiv kogus toitu.
See takistab toidu lilevoolamist ja sa ei
pea tarbetult koristama.

+ Arge asetage
toiduvalmistamistsoonidele kéogindude
kaaneid.

+ Asetage kodginoud nii, et need oleksid
kiipsetustsoonide keskel. Kui soovite
koogindusid teise kiipsetustsooni viia,
tOstke see lles ja asetage soovitud
kiipsetustsooni, mitte libistage seda.

Induktsioonpliidi toopohimote

Induktsioonpliit on nagu avatud ahel. Kui

sellele asetatakse induktsiooniga Ghilduv

koogindu, on vooluring valmis ja vahetult
klaasist toiduvalmistamispinna all asuv
elektrooniline siisteem tekitab magnetvalja.

Kodgindude metallist alus soojeneb,

saades sellest magnetvaljast energiat. Sel

viisil toodetakse soojust mitte pliidi
klaaspinnal, vaid otse selle kohal olevas
koogindus. Klaasipind soojeneb
koodgindude kuumuse mdjul.

Induktsioonkiipsetamise eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

mdningaid eeliseid, kuna soojus kantakse

otse kdodgindudele.
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Toidud, mis toiduvalmistamise ajal lle
voolavad, ei pdle kiiresti, kuna
toiduvalmistamisklaasi pind ei kuumene
otse. Pakutakse lihtsamat puhastamist.
Kuna soojus tekib otse kdogindudes, on
toiduvalmistamine kiirem, saastes seega
aega ja energiat vorreldes teiste
pliitidega.

Kuna soojus suunatakse otse
koogindudele, ei toimu soojuskadu ja
saavutatakse tdhusam
toiduvalmistamine.

Niipea kui koogitarbed on
kiipsetustsoonist eemaldatud, peatub
soojustilekanne ja kiipsetustsoon ei
kuumene otse, tagades ohutuma
kasutamise voimalike dnnetuste korral,
mis voivad toiduvalmistamisel tekkida.

Ohutuks kasutamiseks:

Arge valige kdrget kuumutustaset, kui
kasutate mittenakkuvaid k6ogindusid,
mis on kaetud dlivaba vdi vaga vahese
oliga (teflonitiipi).

Arge kasutage klaasist
toiduvalmistamisala pinnana esemete
asetamiseks voi I6ikamiseks.

Arge asetage toiduvalmistamistsooni
metallesemeid, nagu sodgiriistad voi
koogindude kaaned, kuna need vdivad
kuumeneda.

Arge kunagi kasutage

toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.

Arge kunagi asetage
induktsioonkiipsetamise tsoonile
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetobjektid, nagu
krediitkaardid voi lindid, tootest eemal,
kui kiipsetustsoonid tootavad.

Kui teie pliidi all on ahi ja see td6tab,
voivad toote andurid kiipsetamistaset
vahendada v&i toote vilja liilitada.
Teie pliidil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalik teave
selle stisteemi kohta on saadaval
jargmistes jaotistes.

Kooginoud

Soovitatav on kasutada ainult

ferromagnetilisi, hea kvaliteediga

koogindusid, mis on margistatud voi

margitud induktsioonpliidiga thilduvaks.

Uldiselt, mida suurem on rauasisaldus,

seda paremini koogindud toimivad.

Koogindude aluse [abimdot peab vastama

induktsioonkiipsetamise alale.

Soovitatavad suurused on loetletud allpool.

Sobivad kooginoud:

+ Malmist koogitarbed

+ Emaliseeritud terasest koogitarbed

+ Terasest ja roostevabast terasest
kdogindud (etiketiga voi hoiatusega, mis
naitab, et need Ghilduvad induktsiooniga)

Sobimatud koogitarbed:

+ Alumiiniumist kddgitarbed

+ Vasest kddgitarbed

+ Messingist koogitarbed

+ Klaasist kdogitarbed

+ Savist kiipsetuspotid

+ Keraamilised ja portselanist kdogitarbed

Soovitused:

+ Kasutage ainult lamedapdhjalisi
koogindusid. Arge kasutage ndgusa voi
kumera alusega kodgitarbeid.

+ Kasutage ainult paksupohiseid té6deldud
kodgitarbeid. Kui kasutate 6hukesi
koogindusid, kuumenevad need vdga
kiiresti ja koogindude pohi voib sulada
enne automaatse valjaliilitussiisteemi
aktiveerimist, kahjustades

toiduvalmistamise pinda ja toodet.
Teravad servad kriimustavad pinda.

+ Monede koogindude allosas on

ferromagnetvali, mis on vaiksem kui selle
tegelik 1abimdot. Kiipsetamistsoon
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soojendab ainult seda piirkonda. Seetéttu ~ Kooginoude test

ei jaotu kuumus htlaselt ja Testige, kas teie koogitarbed thilduvad
toiduvalmistamise joudlus vaheneb. induktsioonpliidiplaatidega, kasutades
Lisaks ei pruugi suured alltoodud meetodeid.

induktsioonkiipsetamise tsoonid selliseid
koogindusid tuvastada. Seetdttu tuleks
kiipsetustsoon valida vastavalt
ferromagnetvalja suurusele. 2. Kui asetate kdogindud
induktsioonkiipsetamise tsooni ja
lilitate toote sisse, on see thilduv, kui

1. Kui kdogindude pdhjas on magnet, on
see Uhilduv.

l:' ei vilgu.

Soovitatavad kooginoude suurused
Selleks, et induktsioonkiipsetamise ala
tunneks koogindud &ra, soltub see
ferromagnetilisest 1abimdddust ja
koodgindude aluse materjalist. Koogindude
aratundmiseks ja tdhusaks
toiduvalmistamiseks tuleks koogindud
valida vastavalt toiduvalmistamistsooni
suurusele. Soovitatavad kdogindude
suurused vastavalt kiipsetustsooni
suurusele on toodud allpool.
Keetmiskaitumine voib varieeruda sdltuvalt
koogindude tiilibist, koogindude suurusest
ja kiipsetustsooni suurusest. Uhtlasemaks

+ Monel kbogindul on alus, mis sisaldab
mitteferromagnetilisi materjale, néiteks
alumiiniumi. Seda tiitipi koogindud ei
pruugi piisavalt kuumeneda voi
induktsioonkiipsetamise tsoon ei pruugi
neid lildse tuvastada. Mdnel juhul vdib
ilmneda halb kédgindude hoiatus.

Mitme toidu kiipsetamisel keetmiskaitumiseks voib kasutada
induktiivsetes kFE] setustsoonides Gihesuurust kiipsetustsooni. Suurema
P keedutsooni kasutamine ei raiska energiat

kmécgu;(sguléuepz e;[fasgqsig:r:llétzlslglsel induktsioonpliitidele, sest soojus tekib
9 J . . ainult vastavates kddgindudes.
paremale vasakule ja keskmisele

alale toiduvalmistamise
tulemuslikkust.

Keedutsooni [&bimdot - mm Poti 1abim&6t - mm

145 vahemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
240 vahemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vahemalt 125 - kuni 320
2x (92,7 x 200) vdhemalt 100 - kuni 180
Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala laius 230 - pikkus 390
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Laiad pinnakiipsetamistsoonid (Flexi

tsoonid)

Teie tootel on lai (ad) pinnakiipsetamise
tsoon(id)(Flexi). Seda laia
pinnakiipsetamise tsooni saad kasutada
oma vaikeste kdodgindude jaoks eraldi

iseseisvate keedutsoonidena. Suure
kooginduga toiduvalmistamiseks saad
aktiveerida nende laia pinnaga
toiduvalmistamise tsoonide
kombineerimisfunktsiooni ja muuta need
Uheks toiduvalmistamise tsooniks.

Kahe iseseisva kiipsetuspiirkonnana

Uhtse kiipsetuspiirkonnana

Laia pinnaga kiipsetustsoonil on
kaks kiipsetustsooni, eesmine ja
tagumine. Seda kiipsetustsooni
saab kasutada kahe iseseisva
kiipsetustsoonina, millel on kaks

- |erinevat kbogindu erineva

temperatuuritaseme jaoks.

- |Asetage kiipsetusndud eraldi

kiipsetustsoonide keskele.

v

|
)

Suurtes kodgindudes
toiduvalmistamiseks aseta
kdogindud nii, et need kataksid
molema

_|toiduvalmistamistsooni

keskpunkti ja paneksid

- [toiduvalmistamistsooni

keskele.

Uhe kddginduga kiipsetamiseks
aseta see eesmise v0i tagumise
kiipsetustsooni keskele. Kui

_ |asetad koogindud kiipsetustsooni

keskele, ei pruugi kiipsetustsoon
korralikult to6tada.

P |

Kui soovid valmistada kahte
erinevat keedupulbrit samal
temperatuuril, saad valmistada
kahte erinevat keedupulbrit
samal temperatuuril,
kombineerides laia pinnaga
keedutsoone. Asetage
kiipsetusnoud uuesti
kiipsetustsoonide keskele.

5.2 Juhtpaneel

r
(o)

© ® @

Ly

© ® @

g © ® A

g 0 ® &

Klahvid

(D :Toitenupp

(O : Taimeri klahv

Al : Kiirkiitteklahv/kérge vimsuse
seadistuse (Booster) klahv

M : Puhastusluku klahv
[0 :Peatamisklahv

Siimbolid
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[.

o] :Laiendatud kuumutusala

kombinatsioonisimbol *
{5 :Klahvilukustuse siimbol
*  See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See
ei pruugi teie tootel saadaval olla.
Kuumutusala ekraan

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Kiirkutteklahv/korge voimsuse
seadistuse (Booster) klahv

2 Temperatuuri véahendamise klahv
3 Temperatuuri suurendamise klahv
4 Asjaomase pliidi temperatuuriindikaator

Taimeri ekraan

——
@L—>s

5 © O

houw| ,,

[GR— T—

Aktiveeritud taimeri LED-margutuli
Taimerinaidik
Taimeri suurendamise klahv

Aktiveeritud klahviluku/lapseluku LED-
margutuli

5 Taimeri véhendamise klahv

A WO N =

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral véivad
pliidi t60s tekkida torked.

+ Kui 10 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
toimingut, lulitub pliit automaatselt
ootereziimile.

Kui Uhtegi klahvi pole pikka aega
puudutatud, lilitub toode ohutuse
huvides automaatselt vélja.

Pliidi sisseliilitamine:

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

.

= KOoigi keedualade naidikul kuvatakse
tahis “0”.

Keeduala valjaliilitamine:

v Keeduala viljallitamiseks on 4
jargmist voimalust:

v Klahvi D puudutamine; Puudutage
klahvi (D.

1. Temperatuuritaseme vahendamine
nullini “0”; Saate keeduala
véljalllitamiseks reguleerida
temperatuuritaseme tasemele “0”.

2. Vastava keeduala taimeri
valjaliilitusfunktsiooni kasutamine; Kui
aeg on labi, lilitab taimer vastava
keeduala vdlja. Vastavale naidikutele
ilmub tahis “0” voi “00”. Kui aeg on labi,
kolab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage juhtpaneelil
suvalist klahvi.

3. Korraga soovitud keeduala ala klahve
@ja @ puudutades; Seotud keeduala
saate valja lllitada, kui puudutate

korraga klahve @ja @

Kui parast keeduala valjalllitamist
@ on naidikul tahis vdi tadhendab see,

et keeduala on ikka veel kuum.

Arge puudutage keedualasid.

Jaaksoojuse nait

Kui keeduala naidikul vilgub tahis,
tahendab see, et pliit on ikka veel kuum ja
sellel saab soojas hoida vaikest kogust
toitu. Peagi asendub see tahisega , mis
nditab vaiksemat kuumust.
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Voolukatkestuse korral jadksoojuse
@ tuli ei siitti ega hoiata kasutajat

kuuma keeduala eest.

Temperatuuritaseme reguleerimine

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

2. Soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks puudutage ala klahvi ©)

véi@.
40 @ 1@ Do
;ﬂ_J

= Valitud keeduala hakkab todle
maaratud temperatuuritasemel.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
tiksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui
tase 8.

Suure voimsuse (voimenduse) site
Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni. Seda funktsiooni
ei ole soovitatav kasutada pikaajalisel
kuumutamisel. Voimenduse funktsioon ei
pruugi tootada koigil keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse) satte
valimine:

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

.

2. Puudutage seotud ala klahvi Al

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Valitud keeduala hakkab todle
maksimumvdimsusel ja keeduala
naidikule kuvatakse tahis “P".
Keeduala véimendus liilitub vélja ja t60
jatkub temperatuuritasemel “9”.

Suure voimsuse (voimenduse) sitte
viljaliilitamine enne aja loppemist:

Suure véimsuse (voimenduse) satte saate
alati valja lulitada, puudutades klahvi @ VoI

~f. Keeduala véimendus liilitub vilja ja t66
jatkub temperatuuritasemel 9.

Samas vertikaalsuunas asuva 2 ala
toopohimaote:

Kui alale on méaaratud taseme véimendus
ja seejarel maaratakse teisele, samas
vertikaalsuunas asuvale alale 6. kdrgem
tase (7, 8 v0i 9), siis langeb esimene ala 9.
tasemele ja teisele alale saab méaéarata 6.
kdrgema taseme (7, 8 v6i 9). Kui teisele
alale maaratakse taseme voimendus, siis
langeb esimene ala 6. tasemele.

Laia keeduala sisseliilitamine

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi
@.

2. Laia keeduala sisseliilitamiseks hoidke
3 sekundit korraga all mélema keeduala

klahvi A8,
B2
10 OH| O

An@ OF-|

]
O ®

;ﬂg
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= Tagumise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse tahis “0” .
Eesmise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse @ja lai
keeduala lilitub sisse.

3. Temperatuuri muutmiseks vaartuste @

“0” @ ja “9” vahel puudutage tagumise
vasakpoolse keeduala klahve véi.

Kui lai keeduala on sisse liilitatud,
saab temperatuuri maarata
tagumise vasakpoolse keeduala

klahviga @ vai ©. Temperatuuri ei
saa maarata eesmise vasakpoolse

keeduala klahviga @ vai ©.

Naitena kirjeldatakse laia
@ vasakpoolset keeduala. Kui ka pliidi
parempoolsel kiiljel on lai keeduala,

kehtivad mainitud keeduala kohta
samad juhised.

= Uhendatud keedualad té6tavad
edasi vastavalt valitud
vasakpoolse keeduala
temperatuuri ja taimeri (kui on
sisse programmeeritud)
vaartustele. Vasakpoolse keeduala
vaartus, mis oli enne keedualade
tihendamist valitud, tiihistatakse.

=
40 ON|o0®

*ﬂl@tji"ﬂcDuu

G

r
M
L

= Temperatuuri muutmiseks
puudutage tagumise vasakpoolse

keeduala klahvi @ VOI @ja
maarake soovitud temperatuur.

= Keeduala hakkab todle.

Laia keeduala sisseliilitamine, kui
vahemalt iiks vasakpoolsetest
keedualadest tootab

v’ Kui véhemalt iks vasakpoolsetest
keedualadest tootab, saate kaks
keeduala Gihendada, liilitades sisse laia
keeduala. Laiemat keeduala saate
kasutada tépselt samal tasemel.

[
m@@i@@@
Aﬂ@(@‘@')@uu
4

(G

1. Laia keeduala sisseliilitamiseks ajal, mil
liks voi kaks vasakpoolset keeduala on
sisse lilitatud, hoidke 3 sekundit

korraga all molema keeduala klahvi AR

= Tagumise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse viimati valitud
keeduala temperatuur ja lai
keeduala lilitub sisse.

Kui puudutate laia keeduala
tootamise ajal tihe voi teise
vasakpoolse keeduala klahvi *@,
siis keedualad to6tavad suurima

voimsuse tasemel.

Laia keeduala valjaliilitamine

v’ Laia keeduala viljalllitamiseks on neli
jargmist véimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine
nullini “0”: Laia keeduala
véljalilitamiseks voib vdhendada
temperatuuritaseme nullini “0”.

2. Laia keeduala taimeri
valjaliilitusfunktsiooni kasutamine: Kui
aeg on labi, liilitab taimer laia keeduala
vélja. Vasakpoolse keeduala naidikule
ilmub “0” ja taimeri naidikule “00".

3. Mis tahes vasakpoolse keeduala
klahvide @ja © korraga

puudutamine: Kui puudutate korraga
mis tahes vasakpoolse keeduala klahve

@ja ©, eraldatakse keedualad ja
lilitatakse need vilja.
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4. Mélema keeduala klahvi 2 korraga
vajutamine umbes 3 sekundit:
Keedualad lilituvad vélja, kui vajutate
korraga molema keeduala klahvi Al
umbes 3 sekundit.

Puhastuslukk

Puhastuslukk blokeerib sisseliilitatud pliidi

kdigi juhtpaneeli klahvide 166 20 sekundiks,

et kasutaja saaks pliiti veidi puhastada.

Toode ei tarbi selle aja jooksul voolu.

Puhastusluku sisseliilitamine
1. Kui mis tahes keeduala on sisse

lilitatud, hoidke sérme pikalt klahvil ¥
kuni kuulete iihekordset helisignaali.

= Taimeri naidikul algab sekundite
loendamine 20-st allapoole. Selle aja
jooksul ei to6ta likski juhtpaneeli klahv,

vélja arvatud (D

Puhastusluku valjaliilitamine
Puhastusluku véljaliilitamiseks pole vaja
puudutada Ghtki klahvi. 20 sekundi
moodumisel toob pliit kuuldavale
helisignaali ja puhastuslukk ltlitub
automaatselt valja.

Lapseluku sisseliilitamine

1. Puudutage pikalt korraga klahve {"] ja

00, kuni kuulete iihekordset
helisignaali, kui pliit on ootereziimis.

= Lapselukk liilitatakse sisse.Kdigi
keedualade naidikul kuvatakse veidi

o
aega tahis “L” ja sisse lilitub klahvi E|
komakoht.

Kui péarast lapseluku sisseliilitamist
@ puudutatakse mdnda klahvi, kostab
kahekordne helisignaal ja kdigi

keedualade naidikul vilgub tahis
ML".

Kui soovite puhastusluku vélja
lilitada varem, puudutage pikalt

klahvi {"] , kuni kuulete

kahekordset helisignaali.

Lapseluku viljaliilitamine

1. Puudutage pikalt korraga nii klahvi {"]

kui ka klahvi [0, kuni kuulete lapseluku
sisseliilitumisel kahekordset
helisignaali.

2. Lapseluku funktsioon lilitub valja. Kdigi
keedualade naidikul vilgub tahis “L” ja

[
klahvi E| tuli kustub.

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi to6tamise ajal,
voite sisse liilitada klahviluku.

Lapselukk See varieerub soltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel saadaval
olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lilitada, on vdéimalik véljalilitatud
keedualade soovimatu kasutamine
vdlistada. Lapseluku saate sisse voi vélja
lilitada ainult siis, kui keedualad on vélja
[Glitatud (ootereziimis).

Votmelukk tiihistatakse parast
elektrikatkestust.

Klahviluku sisseliilitamine

1. Puudutage korraga klahve {"] ja 00,
kuni kuulete iihekordset helisignaali.

[-d
2. Klahvilukk liilitub sisse ja klahvi (T}
komakoht liilitub sisse parast vilkumist.
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Kui klahvilukk on sisse liilitatud,
@ tootab ainult klahv @ Muude
klahvide puudutamise korral
o

hakkab vilkuma klahvi EI
komakoht, ndidates, et klahvilukk
on sisse lilitatud. Kui lilitate
lukustatud klahvidega pliidi vélja,
peate pliidi uuesti sisseliilitamiseks
klahviluku valja lilitama. Kui
puudutate mis tahes klahvi ilma

klahvilukku vélja ltlitamata; (D all
olev tuli vilgub, mis naitab, et
klahvilukk on sisse liilitatud.
Pliidiplaadi uuesti sisselilitamiseks
keelake klahvilukk.

3. Liilitage klahvi Q) puudutamisega sisse
taimer. Taimeri naidikul hakkavad
vilkuma siimbol “00” ja komakoht.

&

Soovitud aja valimiseks puudutage
taimeri klahvi @ VoI @

Sate aktiveeritakse 10 sekundi parast.
Taimeri ndidikul hakkab vilkuma
komakoht.

Kui soovite maarata taimerid teistele
keedualadele, korrake tlaltoodud
toiminguid.

o

o

Klahviluku valjaliilitamine

1. Puudutage korraga nii klahvi @] kui ka

klahvi 00, kuni kuulete klahviluku
sissellilitumisel kahekordset
helisignaali.

o

2. KIahviE]tuIi kustub ja juhtpaneeli

lukustus avatakse.
Taimerifunktsioon
See funktsioon muudab toiduvalmistamise
lihtsamaks. Te ei pea pliiti
toiduvalmistamise ajal jalgima. Maaratud
aja moodudes lilitub keeduala
automaatselt vilja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

2. Soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks puudutage ala klahvi @

voi ©.

NS I@ &
7

t

9»@'

(G |\ —

B>

Kui erinevatele aladele on maaratud
rohkem kui tks taimeri vaartus,
kuvatakse taimeri ndidikul taimeri
minimaalne vaartus ja selle ala
komakoht hakkab vilkuma. Teiste
alade komakohad pdlevad pisivalt.

Jarelejaanud toiduvalmistusaja
kuvamiseks puudutage kogu

keeduala klahvi @ Iga puudutuse
jaoks kuvatakse erinev taimeri

taimeri minimaalne vaartus.

Taimeri maaramiseks tuleb enne
valida keeduala ja seadistada
temperatuur.

Taimeri saab maéarata ainult
tootavatele keedualadele.

vaartus. Lopuks kuvatakse uuesti

Taimeri valjaliilitamine
Kui maaratud aeg on otsas, lilitub pliit
automaatselt vélja ning sellest annab
marku helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.
Kui te mingit klahvi ei vajuta, lakkab
helisignaal mdne minuti parast.
Taimeri valjaliilitamine enne maaratud aja
Ioppu

v' Kui lilitate taimeri vélja varem, t66tab

pliit maaratud temperatuuril edasi kuni

vdljalllitamiseni. Taimeri varem
vdljalllitamiseks on kaks véimalust:
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1. Seotud ala jaoks taimeri vaartuse
vahendamine nullini “00”: Puudutage

taimeri klahve @ja @ seni, kuni
t0otava taimeriga keeduala naidikule
kuvatakse “00”.

= Seotud ala komakoha siimbol
kustub ja taimer tiihistatakse.

= Seotud ala jaoks taimeri
véljaliilitamine, puudutades

korraga seotud ala klahve @ ja
©: Puudutage korraga seotud ala

kIahve@ja @

= Seotud ala komakoha siimbol
kustub ja taimer tiihistatakse.

Parast seda toimingut on seotud
ala temperatuuritase “0” ka

taimeritasemel.

Peatamisfunktsioon

v' Selle funktsiooni abil saate véhendada
keedualade t66temperatuuritaset
miinimumtasemeni (tase 1).

Toitehalduse funktsioon - voimalikud
koguvoimsuse astmed

Toitehalduse naidik Koguvoimsus

25  2,5kW
30 3kw

36 3,6kw
44 44KW
54  54kwW
57 57kwW
67 6,7 kW
72 7.2kW

Koguvoimsuse muutmiseks;

1. Lulitage pliidiplaat klahvi O
vajutamisega sisse. Pliidiplaadi
vdljalllitamiseks vajutage uuesti klahvi

0)

2. Seejarel vajutage vastavalt parema
eesmise ala klahvi *[ﬂ, klahvi @ taimeri
klahvi @ taimeri klahvi @ja [6puks
vasak eesmise ala klahvi A§.

7=
1 o0o0flooelpo o

Kui mdnele keedualale on
madaratud taimer, jatkab taimer

166d ka seisaku ajal.

1. Puudutage mis tahes keeduala
tostamise ajal klahvi [0.

2. Koik tootavad keedualad tootavad
miinimumtasemel (tase 1).
Sissellilitatud keedualade naidikul

kuvatakse siimbol |:|

3. Koigi keedualade taastootamiseks
endiste seadistustega puudutage uuesti

klahvi [0.

Toitehalduse funktsioon See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

Teie seade on varustatud toitehalduse
funktsiooniga. Selle funktsiooni abil saate
muuta koguvéimsust, mida pliidiplaat voib
kasutada. Toitehalduse funktsioonil on
saadaval 8 astet.

3 © o N Hooa

[ G —

3. Ekraanil kuvatakse satestatud
toitehalduse aste.

4. Astmete vahel liikumiseks ja soovitud
koguvdimsuse vaartuse maaramiseks

vajutage klahvi [l

5. Kinnitage sate klahvi O) vajutamisega ja
lilitage pliidiplaat vélja. Teie poolt
maaratud koguvdimsuse vaartus
aktiveeritakse.
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Teie poolt keeduplaatidele

@ maaratud temperatuuritasemed
voivad erineda soltuvalt maaratud
koguvdimsuse astmest.
Keeduplaadi temperatuuritase
langetatakse automaatselt
vastavalt pliidiplaadile kehtivale
koguvbimsuse astmele. See ei ole
viga.

Kui voimsustaseme muutmisel
@ puudutatakse muud klahvi kui

madaratud jarjestus, ei saa

seadistust teha. Seadistuse

tegemiseks peate samme algusest
peale kordama.

Olenevalt mudelist vdivad teie pliidil
@ olla induktsioonkeedualad
labimdoduga 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktsioonpliidil
tuvastavad koik keedualad
automaatselt neile asetatud ndu
|1abimoddu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus nou on keedualaga
kontaktis, mist6ttu on energiatarve
minimaalne.

Toode vdib hakata seisma, kui see
@ tootab tasemel 1 kuni 7, eriti
vaikese labimdoduga kddgitarvete

korral ja kui vett-0li on véhe. See
pole siid.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

Toopohimotted: Induktsioonpliit kuumutab
pohimatteliselt otse toiduvalmistusnou.
Seetottu on sellel teiste pliiditiitipidega
vorreldes palju eeliseid. Pliit téotab
tdhusamalt ja selle pind on jahedam.
Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Automaatne viljaliilitussiisteem
Pliidiplaadil on automaatne
valjalllitussiisteem. Kui tiks vdi mitu
pliidiplaadi ala jaetakse sisseliilitatuks,
|tlitub pliidiplaat mdne aja parast
automaatselt vélja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
lilitatakse ka taimeri ekraan vélja.
Automaatse valjaliilituse ajapiirang s6ltub
valitud temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjaliilitust saab
kasutaja pliidiplaati eespool kirjeldatud
viisil uuesti kasitseda.

Temperatuuritase Automaatse valjaliilituse ajavahemikud tundides
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5
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Temperatuuritase

Automaatse véljaliilituse ajavahemikud tundides

9

30 min.

P (vdimendus)

10 min. (*)

(*) 10 minuti méddumisel lilitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Automaatse viljaliilituse

ajavahemikud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda lilekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral vdib tdheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib vilja lilituda.

+ Valitud tase vdib kdrgemalt tasemelt
langeda 7. tasemele.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitseslisteem. Kui
llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab
stisteem kohe elektritoite ja lilitab pliidi
vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus
“E”.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Voimsuse tipne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms) (le dére
voolamist isegi ennetada.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, voib kogu
juhtimissiisteem valja lilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t606s esineda

torkeid.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal! Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Lilitage pliit
vdlja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud olisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

« Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel

Toit Temperatuur Kipsetusaeg (min)
(umbes)
Sulatamine
Sokolaadi sulatamine (nt kaubamargi
Dr.Oetker, morusokolaad 55-60% 1 20..35
kakaosisaldusega, 150 g)
Vi (200 g ) 6 5.6
Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine
Vesi 1 | (Keetmine) P .8
Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10
Piim 1 | (Keetmine) 6 .6
Piim 1 | (Soojana hoidmine) 1-2 18..22
Taimedli (Kuumutamine) 8 3 5
(Paevalilleseemnedli 0,5 )
Keetmine
Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tiikk
9 12..14
suured)
Lohefilee 8 10..15
Vorst 9 4
Pasta (150 g) 8 8..12
Terve kana (1,5 kg) 7-9 55..70
Koogiviljade segahautis 6-8 10..20
Nuudlid 9 3..6
Toiduvalmistamine, passeerimine
Riisiroog (200 g riis) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Asure (puding) **
Ubade-kikerherneste keetmine
Ubade-kikerherneste keetmine - 9 5.6
asure (puding) jaoks
Ubade-kikerherneste keetmine
toiduvalmistamine - asure (puding) |3 10..30
jaoks
Nisu Ubade-kikerherneste keetmine
« . . 9 2.5
- asure (puding) jaoks
Nisu.toid.uvalmistamine - asure 3 10 .30
(puding) jaoks
Asure (puding) -Koik koostisosad |8 20..25
Koot kodgiviljadega **
Kodogiviljade passeerimine 9 3..8
Kiipsetamine 4-5 120 .. 150
Supid (nt la&tsesupp) 6-7 17 ..20
Risotto 7-8 15..25
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Toit Temperatuur Kipsetusaeg (min)
(umbes)
Kana Fajitas 9 10..20
Kana, kodgivilja, kalmaari nuudlid 8-9 10..18
Kreemjas seenekana 8-9 10..18
Prae segades tSillikana * 8-9 5..10
Spinati ja hakkliharoog 6-7 10..15
Veisehautis 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Beef Stragonoff 8-9 10..15
Praadimine vahese dliga
Meriahvenafilee 8 3.7
Lihaveise valisfileesteik ** (3-5 cm) 8 5.9
Vorst 8 2.5
Praemunad 7 4.8
Omlett 7-8 3.6
Burger Patty 6-8 6..10
Kana Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Krepp 89 2.5
Lehtleib 6-7 2..5
Ava leib 7-9 2.5
Pannkoogi kondiitritooted 8-9 6..12
Prantsuse puuvilja tost 8-9 2.5
Koogiviljade segatud praadimine * 7-8 9..13
Friikartulid
Baursak 8 13..16
Snitsel 8 5.7
Nagitsad 8-9 4.8
Kilmutatud kartulid (500 g) 8-9 8..15
Varsked kartulid (500 g) 8-9 8..15
Varske 6una viilutatud kartul (200 g) 8-9 5..10
Kana Katsu 8-9 3..6
Segatud praadimine 8-9 10..15
Tempura krevetid 8-9 5.7
Riisikoogid 9 3..7

* Soovitame kasutada wok-panni.

** Soovitame kasutada malmist panni/potti.
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7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pShjustada pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pShjustada pusivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.

+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist pihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.
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Pllldlplaatlde kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja 6li, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
tilevoolanud vedelikud kohe parast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad
+ Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plhkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.



+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v&i kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
tihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade

8 Veaotsing

puhastamiseks. Erijuhtudel voite

puhastamise |abi viia vastavalt allpool

toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jaadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida pisivad plekid.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja puihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jérgimist, votke thendust
mulja voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane véi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.
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+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli

klahvid ei t6ota. >>> Kui teie tootel on

klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Kui pliidiplaat ei liilitu sisse, kui vajutate

sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti

ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui

Uhendate selle.

Sellel on ilekuumenemiskaitse. >>>

Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Pliiditsooni ekraanil siittib pidevalt I:'

-siimbol.

+ Pliiditsoonis ei pruugi potti olla. >> >
Kontrollige, kas pliiditsoonis on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooniga
Ghilduv. >>> Kontrollige, kas teie pott
sobib induktsioonpliitidele.

+ Pott ei pruugi olla igesti pliiditsooni
keskel v&i poti alumine pind ei pruugi olla
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> >
Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige
pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott.

+ Pott voi pliiditsoon voib olla vdaga kuum.
>>> Oodake, kuni need maha jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

jarsku vilja.

+ Valitud tsooni kiipsetusaeg vdib olla
|6ppenud. >>> Saate maarata uue
kiipsetusaja voi |dpetada
toiduvalmistamise.

+ On olemas iilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliit maha jahtub.

+ Puutetundlikku juhtpaneeli voib katta
moni ese. >> > Eemaldage objekt
paneelilt.

Kuigi pliiditsoon on sisse liilitatud, ei

soojene pott.

+ Pott ei pruugi induktsioonpliidiga
thilduda. >>> Kontrollige, kas teie pott
sobib induktsioonpliidiplaadile.

+ Pott ei pruugi olla digesti pliiditsooni
keskel voi poti alumine pind ei pruugi olla
valitud pliiditsooni jaoks piisavalt lai. >> >

Pliidiplaadi tsooni tsentreerimiseks valige

pliidiplaadi tsooni jaoks piisavalt lai pott.

Jahutusventilaator jatkab tootamist, kuigi

pliit on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator jatkab
t006d, kuni pliidiplaadis olev
elektroonikaseade jahtub sobiva
temperatuurini.

Pliidiplaadist kostub toiduvalmistamise
ajal miira

+ Kupsetamise ajal voib pliidiplaadist kosta

mira. Need helid soltuvad koogindude
koostisest. Need helid on normaalsed,
mitte talitlushaired ja on osa
induktsioonitehnoloogiast.

Voimalikud helid ja pohjused:

+ Ventilaatori miira: Pliidiplaadil on
ventilaator, mis to6tab automaatselt
vastavalt toote temperatuurile.
Ventilaatoril on erinevad tootasemed ja
see t0oOtab erinevatel tasemetel vastavalt
temperatuurile. Kui parast pliidi
valjallilitamist on temperatuur vastavalt
toote temperatuurile korge, voib
ventilaator moneks ajaks edasi to6tada.

+ Madala huumusega trafo kasutamine:
See on induktsioontehnoloogia olemus.
Kuna kuumus kantakse otse kodgindude
p&hja, voib soltuvalt kodgindude
materjalist tekkida selline imisemine.
Seet6ttu voib erinevate koogindudega
kuulda erinevaid helisid.

+ Pragunemise heli: See on tingitud

koogindude pdhja materjalist ja

struktuurist. Kui k66gindud on
valmistatud erinevatest materjalidest ja
kihtidest, voib tekkida pragunemismiira.

Vilistav heli: Pliidi samal kiiljel asuvates

kahes pliiditsoonis vdib erinevatel

toiduvalmistamistasanditel kdlada
vilistav heli.
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Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Veakoodid

Vea pdhjused

Voimalikud lahendused

E1-E11

limnes induktsioonpliidi
sidetorge.

Lilitage induktsioonpliit 30
sekundi parast vélja ja uuesti
sisse. Kui viga piisib, eemaldage
seade toiteallikast ja ihendage
see uuesti. Probleemi pisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.

E16-E21

limnes induktsioonpliidi
temperatuurianduri torge.

Lilitage induktsioonpliit 30
sekundi parast vélja ja uuesti
sisse. Kui viga piisib, eemaldage
seade toiteallikast ja ihendage
see uuesti. Probleemi pisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.

E22
E 26

Induktsioonpliit kuumeneb dile.

Lilitage induktsioonpliit vélja ja
oodake, kuni see maha jahtub.
Viga kaob, kui pliidi temperatuur
langeb alla piirvaartusi.
Probleemi piisimisel votke
tihendust volitatud
teenindusega.

E23
E24

limnes induktsioonpliidi
tarkvaraviga.

Lilitage induktsioonpliit 30
sekundi parast vélja ja uuesti
sisse. Kui viga piisib, eemaldage
seade toiteallikast ja ihendage
see uuesti. Probleemi plisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.

E 25

Induktsioonpliidi ventilaatori
t00s ilmnes torge.

Lilitage induktsioonpliit 30
sekundi parast vélja ja uuesti
sisse. Probleemi plisimisel votke
tihendust volitatud
teenindusega.

E27
E 47

Induktsiooniga thilduvaid potte
ei kasutatud.

Viga kaob induktsiooniga
thilduva poti kasutamisel.

E31-E39

Induktsioonpliidi elektroonilisel
kaardil on ilmnenud
riistvaratorge.

Lilitage induktsioonpliit 30
sekundi parast vélja ja uuesti
sisse. Kui viga pusib, eemaldage
seade toiteallikast ja ihendage
see uuesti. Probleemi plsimisel
votke iihendust volitatud
teenindusega.

E 42

limnes elektriihenduse térge.

Taastage Gige elektrilihendus,
jargides toote tehnilist tabelit ja
paigaldusjuhendit.
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Veakoodid

Vea p&hjused

Voimalikud lahendused

Uhte v&i mitut klahvi hoiti all {ile
10 sekundi.

Kui olete kae pliidiplaadilt
eemaldanud, kaob probleem.

£46 Juhtpaneelile jaeti ese vdi see Kui juhtpaneel on puhastatud,
sattus auru kéatte. kaob probleem.
Anduri riistvara tuleb viia
vastavusse
E 48 kasutustingimustega. Kui viga
E 49 limnes induktsioonpliidi anduri  |piisib, eemaldage seade
torge. toiteallikast ja ihendage see
E 51 uuesti. Probleemi piisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.
Lilitage induktsioonpliit valja ja
oodake, kuni see maha jahtub.
Induktsioonpliidil on tekkinud Viga kaob, kui anduri
E52-E57 kG o temperatuur langeb alla
orge temperatuuri viga. i X L
piirvaartusi. Probleemi plsimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.
Lilitage induktsioonpliit vélja ja
oodake, kuni see maha jahtub.
Automaatse kiipsetamise Kui viga plsib, eemaldage seade
E 58-E 59 reziimis tekkis anduri viga / toiteallikast ja ihendage see
korge temperatuuri viga. uuesti. Probleemi piisimisel
votke ihendust volitatud
teenindusega.
Eemaldage ja kinnitage
Kui teie toode on kapuutsiga ventilatsioonifiltrid uuesti.
E 63 induktsioonpliit, on tekkinud Probleemi piisimisel votke
filtriviga. Ghendust volitatud
teenindusega.
Iga klahvi voib olla puudutatud  |Kui vabastate mone klahvi
pikka aega. pikaks ajaks,
FF Juhtseadmele vdib olla asetatud |Kui juhtseadmel olev pott on

pott.

eemaldatud,

Toit/vedelik voib olla
juhtseadmesse lile lennanud.

Viga kaob, kui tilevoolav toidu-/
vedelikujaak on puhastatud.

ET /97













	Başlık Sayfası
	Русский
	 Добро пожаловать!
	 Содержание
	1 Инструкция по технике безопасности
	1.1 Использование по назначению
	1.2 Безопасность детей, уязвимых лиц и домашних животных
	1.3 Электробезопасность
	1.4 Безопасность при транспортировке
	1.5 Меры безопасности во время монтажа
	1.6 Безопасность использования
	1.7 Предупреждения о температуре
	1.8 Безопасность во время приготовления
	1.9 Индукция
	1.10 Безопасность при выполнении технического обслуживания и очистки

	2 Руководство по окружающей среде
	2.1 Директива по отходам
	2.1.1 Соответствие требованиям Директивы WEEE (директива ЕС об отходах электрического и электронного оборудования) и утилизация отработавшего прибора

	2.2 Информация об упаковочном материале
	2.3 Советы по энергосбережению

	3 Ваш прибор
	3.1 Описание изделия
	3.2 Технические характеристики

	4 Первое использование
	4.1 Первичная очистка

	5 Правила экплуатации варочной панели
	5.1 Общая информация об использовании варочной панели
	5.2 Панель управления

	6 Общая информация о кулинарии
	6.1 Общие предупреждения о приготовлении пищи на варочной поверхности

	7 Техническое обслуживание и чистка
	7.1 Общая информация об очистке
	7.2 Очистка варочной поверхности
	7.3 Очистка панели управления

	8 Устранение неполадок

	Nederlands
	 Welkom!
	 Inhoudsopgave
	1 Veiligheidsinstructies
	1.1 Beoogd gebruik
	1.2 Veiligheid van kinderen, kwetsbare personen en huisdieren
	1.3 Elektrische veiligheid
	1.4 Veiligheid tijdens het transport
	1.5 Veiligheid tijdens de installatie
	1.6 Veiligheid tijdens gebruik
	1.7 Temperatuur waarschuwingen
	1.8 Veiligheid tijdens de bereiding
	1.9 Inductie
	1.10 Veiligheid tijdens het onderhoud en de reiniging

	2 Milieurichtlijnen
	2.1 Afvalrichtlijn
	2.1.1 Conformiteit met de AEEA richtlijn betreffende afgedankte elektrische en elektronische apparatuur:

	2.2 Informatie over de verpakking
	2.3 Aanbevelingen voor energiebesparing

	3 Uw product
	3.1 Inleiding van het product
	3.2 Technische specificaties

	4 Eerste gebruik
	4.1 Eerste reiniging

	5 De kookplaat gebruiken
	5.1 Algemene informatie over het gebruik van de kookplaat
	5.2 Bedieningspaneel

	6 Algemene informatie over koken
	6.1 Algemene waarschuwingen over bereidingen met de kookplaat

	7 Onderhoud en reiniging
	7.1 Algemene reinigingsinformatie
	7.2 De kookplaat reinigen
	7.3 Het bedieningspaneel reinigen

	8 Probleemoplossing

	Estonian
	 Tere tulemast!
	 Sisukord
	1 EE- Ohutusjuhised
	1.1 Mõeldud kasutamiseks
	1.2 Lapse, haavatava isiku ja lemmiklooma ohutus
	1.3 Elektriohutus
	1.4 Transpordiohutus
	1.5 Paigaldamise ohutus
	1.6 Kasutusohutus
	1.7 Hoiatused temperatuuri kohta
	1.8 Toiduvalmistamise ohutus
	1.9 Induktsioon
	1.10 Hooldus- ja puhastusohutus

	2 Keskkonnajuhised
	2.1 Jäätmedirektiiv
	2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete jäätmeid käsitlevate määruste (WEEE) järgimine ja jäätmete kõrvaldamine

	2.2 Pakendi teave
	2.3 Soovitused energiasäästuks

	3 Teie toode
	3.1 Toote tutvustus
	3.2 Tehniline kirjeldus

	4 Esmakasutus
	4.1 Seadme esmane puhastamine

	5 Pliidiplaadi kasutamine
	5.1 Üldine teave pliidi kasutamise kohta
	5.2 Juhtpaneel

	6 Üldteave küpsetamise kohta
	6.1 Üldhoiatused pliidiplaadil toiduvalmistamise kohta

	7 Hooldus ja puhastus
	7.1 Üldteave puhastamise kohta
	7.2 Pliidiplaadi puhastamine
	7.3 Juhtpaneeli puhastamine

	8 Veaotsing

	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page

