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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-

tador o con el centro de servi-

cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

« Con el fin de evitar el sobreca-

lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-

na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se

deben guardar en la zona de

coccion ni alrededor de ella.

De lo contrario, pueden provo-

car un incendio.

La manija del horno no es un

secador de toallas. Cuando uti-

lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

/_\ 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen correc-
tamente en los estantes de re-
jilla. Para obtener informacion
detallada, consulte el apartado
"Uso de los accesorios".

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la
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puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria dafiar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes m
precauciones cuando utilice pa-
pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

+ Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

* No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

+ Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.

+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o

ES/10



materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-
rior. En caso contrario, la grasa
de los alimentos y otros com-
ponentes que gotean sobre el
fondo del horno pueden crear
humo denso y provocar lla-
mas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.

No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-

Mantenimiento y

se.
A.I .10
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

« Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.
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2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida (til, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, |la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacion del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién operativa “Calefac-
cion «eco» por ventilador”. Si no se abre
la puerta, la temperatura interna se opti-
miza para ahorrar energia en la funcién
operativa “Calefaccion «eco» por ventila-
dor”, y esta temperatura puede diferir de
la que se muestra en la pantalla.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

*%
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detrés de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccién superior 10 Los agujeros de ventilacion
Varia segtin el modelo. Es posible que su produc- 3.2 Panel de control del producto In-

to no esté equipado con una ldmpara, o que el ti-

poy la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilus-

tracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-

to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con reji-
lla.

troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control
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1 Perilla de seleccién de funciones
3 Boton de seleccidn de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirloy coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Boton de seleccién de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicion cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede comprender la temperatura interior
del horno a partir del simbolo de tempera-
tura en la pantalla del temporizador. El sim-
bolo de temperatura aparece en la pantalla
cuando comienza la coccién y el simbolo
de temperatura desaparece cuando el apa-
rato alcanza la temperatura establecida.
Cuando la temperatura dentro del horno

2 Temporizador

desciende por debajo de la temperatura es-
tablecida, vuelve a aparecer el simbolo de
temperatura.

Temporizador

SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
8 000 @ e

v v
’

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o Ul A W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
: Simbolo de tiempo de coccién

") : Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de luminosidad

o
Ii" : Simbolo de blogueo de teclas
8
LQ)

: El simbolo de la temperatura
: Simbolo de nivel de volumen
: Simbolo de bloqueo de la puerta *

*Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.
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3.3 Funciones de funcionamiento del

horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar

mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

en el horno y las temperaturas mas altas y

Simbolo Descripcion de la fun- |Rango de tem- "

delafun- | .~ o Descripcion y uso
VA cion peratura (°C)

cion

>/ : Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
/ | N\ Bombilla del horno - bongbilla del horno

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con granulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mas largo que para los alimentos con
granos.

INES

Calentamiento superior
e inferior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.

<
&

Calentamiento inferior
asistido por ventilador

El aire caliente calentado por el calefactor inferior se distribuye
igual y rdpidamente por el horno con el ventilador. La cocina se
hace con una sola bandeja. Esta funcién también debe utilizar-
se para una fdcil limpieza con vapor.

Calentamiento por ven-
tilador / Airfry

El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distri-
buye igual y rdpidamente por todo el horno con el ventilador.
Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes nive-
les de estantes.

Gracias al aire rapidamente distribuido por esta funcién, podra
realizar frituras poco profundas o sin aceite. Para obtener in-
formacioén detallada, consulte la seccién “Airfry”.

Calefaccion «eco» por
ventilador

Para ahorrar energia, puede usar esta funcién en lugar de usar
“Calentamiento por ventilador”. Pero; el tiempo de coccién se-
rd un poco mas largo.

Funcion para pizzas

El calentador inferior y la calefaccion del ventilador funcionan.
Es adecuado para cocinar pizza.

Funcién "3D"

Se activan las funciones de calefaccién superior, calefaccion
inferior y calefaccién por ventilador. Cada lado del producto a
cocinar se cocina por igual y rapidamente. La coccién se reali-
za con una sola bandeja.

ERREERE

Parrilla completa

La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
ra asar en grandes cantidades.

* Su producto funciona en el rango de tem-
peratura especificado en la perilla de tem-

peratura.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de

los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
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to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
rato pueden deformarse con el
efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-
saparece cuando la bandeja se en-

fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida de
aceites que fluyen al asar.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

Parrilla para freir (Airfry)

Se utiliza para freir alimentos a poca pro-
fundidad o sin aceite.

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccidén abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccidn, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.
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En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccién
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccidn, la bandeja debe estar fijada
en el zdcalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcion de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.
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Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescopicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telescé-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).

Uso de la parrilla para freir (Airfry) usage
La parrilla para freir se compone de dos
piezas como son la cesta de alambre y el
marco de alambre donde se colocara la
cesta. La cesta de alambre se coloca sobre
el marco de alambre de forma entrelazada.
Después de colocar la parte trasera, ponga
la cesta de alambre dentro de las asas del
marco de alambre estirando un poco la par-
te delantera. Y retire la cesta de alambre
estirando el asa delantera del armazén de
alambre.

Coloque la parrilla en el horno de modo que
su asa corta quede hacia delante.

Fn
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

595 /594 /567

590 - 600 /560 /min. 550

Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacién de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuerdo
con la norma EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e infe-
rior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen o
no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador, 3-
Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia antes

@ de utilizar su horno. Si no lo progra-
ma, no podra cocinar en algunos
modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00" y el simbolo (3 par-
padean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Toque la tecla ® o {¢ para activar el
campo de los minutos.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Toque las teclas ®/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla © o
465.

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,
@ los simbolos "12:00" y (© contintian
parpadeando y su horno no se pon-
dra en marcha. Para que su horno
funcione, debe confirmar la hora
del dia ajustando la hora del dia o
tocando la tecla {9 cuando esté en
"12:00". Mds adelante podrd cam-
biar el ajuste de la hora del dia co-
mo se describe en la seccién "Ajus-

tes".

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-
lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccién se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 15]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccién.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja hiumedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
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NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humoy los olores que se forman.

5 Uso del horno

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilaciéon con nada. De lo contrario, el hor-
no puede sobrecalentarse. El ventilador de
enfriamiento continta funcionando durante
el funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacién esta encendi-
da durante la coccidn, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

Si desea que la lampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no” con el mando de seleccién de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccidn, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ En los casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla (.

Temporizador

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v v
’

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o U W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
€O :Simbolo de tiempo de coccidn
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Y :Simbolo de fin de coccion *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de bloqueo de teclas

(D : Simbolo de luminosidad
8

: El simbolo de la temperatura
() : Simbolo de nivel de volumen
: Simbolo de bloqueo de la puerta *

*Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccion de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion giran-
do el botdn de seleccion de funciones y el
boton de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(con su propio mando) sin ajustar el tiempo
de cocciodn, seleccionando la temperatura'y
la funcién de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

P / C

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea cocinar
con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y temperatu-
ra seleccionadas y aparecera el simbo-
lo § enla pantalla. Cuando la tempera-

tura en el interior de la camara de coc-
cion alcanza la temperatura ajustada,
desaparece el simbolo § . La cdmara
de coccidn no se apaga automatica-
mente, ya que la cocciéon manual se re-
aliza sin ajustar el tiempo de coccién.
Tiene que controlar la coccion y apa-
garla usted mismo. Cuando termine de
cocinar, apague el horno girando la pe-
rilla de seleccién de funciones y la peri-
lla de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especifica de su alimento y
ajustando el tiempo de coccién en el tem-
porizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (O hasta que aparezca el simbolo
(O en la pantalla para el tiempo de coc-
cion.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
Después de ajustar la funcién de
@ funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de coccidén
durante 30 minutos pulsando direc-
tamente la tecla @ para un ajuste
rdpido del tiempo de cocciény
cambiar el tiempo con las teclas @

Q.

3. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®
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El tiempo de coccion aumenta 1

@ minuto en los primeros 15 minutos,
después de 15 minutos aumenta 5
minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de temperatu-
ra.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado empie-
za a contar hacia atras y aparece
§ en la pantalla. Cuando la tempe-
ratura en el interior de la cdmara
de coccién alcanza la temperatura
ajustada, desaparece el simbolo §

5. Una vez finalizado el tiempo de coccién
ajustado, en la pantalla el mensaje "End"
aparece, el simbolo (© parpadeay el
temporizador emite un pitido.

6. La advertencia suena durante dos minu-
tos. Presione cualquier tecla para dete-
ner la alarma. La advertencia se detiene
y la hora del dia aparece en la pantalla.

| &
Q)

Q@@@@‘

= El simbolo {3 aparece en la pantalla y
se inicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el blo-
queo de teclas, el temporizador emite
una sefial acustica y el simbolo () par-
padea.

Si suelta la tecla antes de que fina-
lice la cuenta atras, el bloqueo de

teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
pueden utilizar cuando el bloqueo
de teclas esta activado. El bloqueo

de teclas no se cancelard en caso
de un corte eléctrico.

Si se pulsa cualquier tecla al final

@ del aviso sonoro, el horno volvera a
funcionar. Para evitar que el horno
vuelva a funcionar al final de la ad-
vertencia, apaguelo girando el man-
do de temperatura y el mando de
funcioén a la posicion “0”.

5.3 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas
Utilizando la funcion de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla hasta que desaparezca el
simbolo @ en la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma

También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
no tiene ningun efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque £} hasta que el simbolo [} de la
llave aparezca en la pantalla.

ES/23



Q ey

A OO0 O & 6
4

I M| <

O~ L
&6

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-

clas @/O.
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2. Ajuste el nivel deseado con las teclas @
/®. (b-01-b-02-b-03)
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= Tras ajustar la hora de la alarma, el
simbolo [} permanece encendido y
la hora de la alarma comienza la
cuenta atras en la pantalla. Si la
hora de alarmay el tiempo de coc-
cion se ajustan al mismo tiempo,
el tiempo mas corto se muestra en
la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadear y le da una advertencia sono-
ra.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque latecla 2\ hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque la Otecla
hasta que aparezca el simbolo "00:00"
en la pantalla.

2. También puede cancelar la alarma to-
cando la tecla 2 durante mucho tiempo.
Ajustar el volumen

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo @) en la pantalla.

3. Toque la tecla {¢ para confirmar o espe-
re sin tocar ninguna tecla. El volumen
ajustado se activa al cabo de un rato.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Toque la tecla 4 hasta que aparezca el
simbolo (J en la pantalla.

d-01 °
5 0 0 0 ¢ @
4

2. Ajuste el brillo deseado con las teclas ®
/@ . (d-01-d-02-d-03)

J_mnJ o
O~ ud
S

o O o ‘

3. Toque la tecla & para confirmar o espe-
re sin tocar ninguna tecla. La luminosi-
dad ajustada se activa al cabo de un ra-
to.

Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia

que haya ajustado previamente:

1. Toque la tecla 4 hasta que aparezca el
simbolo €O en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.
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4. Toque las teclas ®/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

3. Toque la tecla ® o {¢ para activar el
campo de los minutos.

jupmiug
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|
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N & ®

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla ® o

.
= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-

pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ El intenso vapor generado durante la coc-

cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ Eluso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafnos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccién, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.
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+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccidn de los alimentos
puede variar en funcién de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccién y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

« Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefio dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel esta humedo, utilice una pe-
quefa cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Si la parte superior de la tarta esta que-
mada, coldquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

- Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria
+ Sila masa estad demasiado seca, aumen-

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

+ Sila masa se esta cocinando lentamente,

asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie

pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

+ Hornee su pasteleria en la posicién y la

temperatura adecuadas segun la tabla de
coccién. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coléquela en un
estante inferior para la proxima coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de fun-
cionamiento

Pastel en la ban-
deja

Bandeja estandar
*

Calentamiento su-
perior e inferior

Pastel en el mol-
de

Molde para paste-
les en la parrilla
de alambre **

Calentamiento
por ventilador

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar
*

Calentamiento su-
perior e inferior

Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
tanteria cién (min)
(aprox.)
180 30..45
2 180 30..40
160 25..35
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estéandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26em de didme- |10 02 miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) P 160 30..40
bre parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo o miento
Bizcocho tro con pinza so- ilad 160 30..40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Galletas Bapdeja de repos- Calgntar‘nlento su- 170 25 40
teria * perior e inferior
Galletas Bapdeja de repos- Calentarmento 3 170 20 .30
teria * por ventilador
Pastas ?andeja estandar Calgntar_menp su- 200 30 .45
perior e inferior
Pastas Bandeja estandar Calentamlento 180 35 45
* por ventilador
Bollo Eaandeja estandar Cal'entar.nlento su- 200 20 .35
perior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calentarplento 3 180 20 .30
* por ventilador
Pan integral Eandeja estandar Cal'entar'nlento su- 200 30 45
perior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calentarplento 200 30 . 40
* por ventilador
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ A Calgntamlen?o sU-5 3 200 30 45
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) - 180 50..70
’ perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro ; 170 50..70
; por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza Bandeja estandar Calgntar‘nlento su- 200 . 220 10 .20
* perior e inferior
Pizza Eandeja estandar |Funcion para piz- 3 250 8 15

zas
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de  |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento 9.4 alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re-  |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estén-
dar * i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25..35
4-Bandeja dere-  |POr ventilador
posteria *
1-Bandeja estéan-
dar* i
Pastas Calentamiento 1, _, 180 35..45
4-Bandeja dere-  [POr ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento |, _, 180 20..30
4-Bandeja de re-  |Por ventilador
posteria *

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion con funcion operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccion en la fun-
cion “Calefaccién «eco» por ventilador”.

* No abra la puerta del horno durante la

temperatura interna se optimiza para

ahorrar energia, y esta temperatura pue-

coccién en la funcién “Calefaccién «eco»
por ventilador”. Si la puerta no se abre, la

de diferir de la que se muestra en la pan-
talla.

+ No precaliente en la funcion “Calefaccion
«eco» por ventilador”.

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pequefios pasteles Bandeja estandar * 3 180 30..40

Galletas Bandeja estandar * 3 200 30..40

Pastas Bandeja estandar * 3 220 40 .. 50

Bollo Bandeja estandar * 3 200 30..40

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la

carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
. . . . 15 mins. 250/
Bistec (entero) / |Bandeja estandar Calgntar‘nlenFo su- max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * perior e inferior 190
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |Calentamiento su- 15 mins. 250/ 110 .. 120
ro (1,5-2 kg) * perior e inferior mayx, después 170
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- Cal'entar'nienFo su- 15 mins. 259/ 60 . 80
kg) deja en un estante | Perior e inferior max, después 190 |~ ™
inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- |Calentamiento 9 200 . 220 60 .80
kg) deja en un estante |Por ventilador
inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- Funcién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 .80
kg) deja en un estante max, después 190
inferior.
) . . 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) Eandeja estandar Cal_entar‘menTo su- max, después 180150 ... 210
perior e inferior
.. 190
Bandeja estandar . 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . Funcién "3D" 1 max, después 180|150 ... 210
.. 190
Parrilla *
Pescados Cologue una ban- |Calentamiento su- |5 200 20..30
deja en un estante |Perior e inferior
inferior.
Parrilla *
Pescados Coloque una ban- | Fyncién "3D" 3 200 20 ..30
deja en un estante
inferior.
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Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa

sélo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es |a

zona mas caliente y los alimentos grasos

pueden incendiarse.

« Cierre la puerta del horno durante el asa-

do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla
Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.
+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.
Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccién indicados
en la tabla pueden variar.
Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamanfo que cubra toda el drea de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar | Posicién de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)
Pescados Parrilla 4-5 250 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
Alpdndigas (temera) | parijg 4 250 20....30
Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
E‘Ls)tec - (cubos de car-| o iy 4-5 250 25..30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..4
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Funcion de fritura poco profunda

o sin aceite
En la funcion “Airfry” puede realizar frituras

poco profundas o sin aceite con aire calien-

te en el horno.

Advertencias generales

+ Consulte la tabla de coccién recomenda-
da para la funcién “Airfry”.

« Utilice la parrilla para freir (Airfry) propor-
cionado con el producto para esta fun-
cién.

ES/30




+ Para obtener un buen resultado de fritura,
coloque los alimentos en la parrilla de
manera que no queden superpuestos.

+ Coloque una bandeja de horno en el es-
tante inferior para recoger el aceite
mientras frie. Ponga dentro de la bande-
ja un papel de hornear resistente al calor
o un material similar recomendado para
el horno.

Mesa de freir - “Airfry”

+ En caso de no utilizar una bandeja en el
estante inferior, las gotas de aceite u
otras sustancias provenientes de los ali-
mentos pueden provocar grandes huma-
redas e incluso llamas.

+ Puede utilizar la funcién "Funcién "3D""
para acelerar el tiempo de precalenta-
miento. Cuando haya finalizado el preca-
lentamiento, cambie a la funcion "Airfry".

Comida Funcién de funcio-|Posicién de la | Temperatura (°C) [Tiempo de coc- |Cantidad reco-

namiento estanteria cion (min) mendada
(aprox.)

Patata casera * Airfry 3 220 20 ... 40 200-1000

Patata congelada ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400

Muslo de pollo /Ala |Airfry 3 220 20 ... 40 500-1500

Pechuga de pollo Airfry 3 220 30..40 200-700

Pollo entero Airfry 3 15 mins. 250/max| o, g 1800-2000

después 190

Nuggets congelados | ;. 3 220 15..25 400-1000

Albdéndigas Airfry 220 20..30 20-25 cantidad

Pescado entero Airfry 220 15..25 2-5 cantidad

Pescado crujiente

congelado ** (Dedos |Airfry 3 220 15..25 500-1500

de pescado)

f 200-800
*P*astelerla congelada Airfry 3 220 25 35 '
(10-40 cantidad)

Pizza congelada ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 cantidad

Salchicha Airfry 3 220 15..25 10-20 cantidad

Mezcla de verduras |Airfry 3 220 20..25 400-1000

Mollete Airfry 3 220 25..35 20-25 cantidad

Pimiento relleno Airfry 3 220 25..35 20-25 cantidad

** Precalentar.

* Mantener las patatas en agua durante 30 minutos, secarlas y afiadir entre %y 1 cucharada de aceite.

6.1.4.1 Funcion de secado

Utilice la funcion de secado para conservar
y/o secar productos como frutas, verduras
y hierbas. Al utilizar un calefactor y un ven-
tilador en la pared trasera del horno para
hacer circular aire calentado de forma opti-
ma por todo el horno, esta funcién elimina
suavemente la humedad.

« Utilice la funcién de secado para secar
productos como frutas, verduras y hier-
bas. Se aconseja que el secado tenga lu-
garentre 50y 70 °C.

+ La cantidad de humedad, el contenido de
azucar, el tamafio y el grosor de los ali-
mentos y la humedad ambiental afectan
a la rapidez con la que se secan los ali-

mentos.

+ Corte la frutay la verdura con un grosor

de 1-2 cm.

« Para mantener el color durante el seca-
do, la puerta del horno debe dejarse
abierta. Colocar una cuchara de madera
en la esquina superior entre la puerta y el
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horno le ayudara a mantener la puerta
abierta. Asegurese de que el objeto no to-
ca la junta del horno.

Comida Accesorio a utilizar |Funcién de [Posicion |Temperatura Tiempo de coccién (min)
funciona- delaes- |[(°C) (aprox.)
miento tanteria

Manzana Parrilla para freir |, ¢, 3 50 300 ... 540

(Airfry)
Rodajas y casca- Pa_rnlla para freir Airfry 3 50 300 . 540
ras de naranja (Airfry)
. Parrilla para freir .
Limoén (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Parrilla para freir .
Membirillo (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Parrilla para freir .
Hierba (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- [Bandeja estandar Calgntamlen?o su-|4 140 20 .30
ta dulce) * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 1525
ta dulce) * por ventilador En los modelos i
sin estantes de
alambre :2
Pequeiios paste- |Bandeja estandar Calgntar.nlenFo su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estdndar |Calentamiento ~ |alambre:3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 om de didme- | o1 tamiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) R 160 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
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en la parrilla de
alambre **

por ventilador

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)

Molde redondo de
26 cm de didme- |01 amiento

Bizcocho tro con pinza so- ilad 2 160 30..40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-

Tarta de manzana |cm de didmetro ) inferi 180 50..70
en la parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento

Tarta de manzana |cm de didmetro 2 170 50..70

Sugerencias para cocinar con

dos bandejas

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicion de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

les

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

En los modelos
sin estantes de
alambre :140

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
_ |dar * i
Shortbread (galle Calentarplento 2.4 140 15 .95
ta dulce) 4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estéan- con estantes de  |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento 94 alambre :150 alambre : 25 ... 40

En los modelos
sin estantes de
alambre : 30 ... 45

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Albéndigas (ternera) - -

12 cantidad Parrilla 4 250 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.
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El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran fécil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafian la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
fos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

« Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafar la superficie del esmal-
te.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si el aparato tiene una funcion de limpie-
za con vapor fécil, puede realizar una lim-
pieza con vapor facil para la suciedad li-
gera no permanente. (ver “Facil limpieza
con vapor [» 36]".)

+ Para las manchas dificiles, se puede utili-
zar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno exter-
no.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

+ Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.

+ Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.
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Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
far la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafo de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafiar la superficie del cristal la préxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafo humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

« Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

* No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.
Limpieza de la parrilla para freir (Airfry)
Puede lavar la parte de la cesta de la parri-
lla de fritura en el lavavajillas. Se recomien-
da un lavado intensivo en la cesta inferior
del lavavajillas para la cesta. El marco de
alambre donde se inserta la cesta no es ap-
to para ser lavado en el lavavajillas. Limpie
el marco de alambre con detergente lava-
vajillas, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelo con un pafio seco.

Tras utilizarAirfry puede aprovechar la fun-
cion de limpieza féacil con vapor, si esta dis-
ponible, a fin de limpiar facilmente cual-
quier salpicadura de aceite en el interior.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y hiumedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave hiumedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la

secciodn "Informacién general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.
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Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccidn
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:
1. Retire la parte delantera del estante de

rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

- N W B o

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Afiada 500 ml de agua en la bandeja 'y
coléquela en el segundo estante del hor-
no.

No utilice agua destilada o filtrada.
@ Utilice solo aguas preparadas. No

utilice soluciones inflamables, alco-

holicas o de particulas sélidas en

lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor"y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 minu-
tos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

flo hiumedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafio seco.

En la funcion de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el inte-
rior del horno y en la puerta del hor-
no para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacién.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hume-
dad en el canal de la piscina bajo el horno.
Limpie este canal de la piscina con un pafio
humedo después de su uso y séquelo.
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7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafio
suave o0 una esponja y séquelos con un pa-
fio seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran cémo
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) estda disponible en
los tipos de puerta normales.

=)
5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicion
semiabierta.

[ 5

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los
@ procedimientos aplicados al retirar-
la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de

cerrar las abrazaderas en el zdcalo
de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.
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2. Tire del componente de plastico, fijado 6. Al volver a montar el cristal interior (1), m

en la parte superior de la puerta delante- preste atencién a colocar la cara impre-
ra, hacia usted empujando simultanea- sa del cristal en el cristal interior. Es cru-
mente los puntos de presiéon de ambos cial colocar las esquinas inferiores del
lados del componente y retirelo. vidrio interior (1) para que se encuen-
, tren con las ranuras de pldstico inferio-
res.

7. Empuje el componente de pldstico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el area de
coccion, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
ja'y séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una [dmpara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didametro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-

3. Como se muestra en la ilustracion, le-
vante suavemente el vaso mas interno
(1) hacia'A'y luego, retirelo tirando ha-
cia'B'.

1 Vidrio interior z X:)dggt;':tg;%:)ﬁpigide raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
para su producto) ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
4. Si el aparato tiene un vidrio interior (2), autorizados. Este producto contiene una
repita el mismo proceso para despren- lampara de clase energética G.
derlo (2). - La posicion de la bombilla puede diferir
5. El pr]mer paso para reagrupar la puerta dela que se muestra en la ilustracién.
es volver a montar el cristal interior (2). * La bombilla utilizada en este aparato no
Coloque el borde biselado del vaso para es adecuada para su uso en la ilumina-
que se encuentre con el borde biselado cion de las habitaciones del hogar. El
de la ranura de pléstico. (Si el aparato propdsito de esta bombilla es ayudar al
tiene un cristal interior). El vidrio interior usuario a ver la comida.
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti- + Las lamparas utilizadas en este producto
co mas cercana al vidrio interior (1). deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.
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Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

.

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
gue se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

8 Solucion de problemas

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extraigalo como se muestra
en la figura y sustitlyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccién, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-
to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-

perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
€s un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metadlicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.
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El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en |a
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el blogueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [dmpara del hor-
no.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

+ El'horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccion especifica.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

(Para los modelos con temporizador) La

pantalla del temporizador parpadea o el

simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcién del producto y vuelva a colocar-
los en la posicién deseada.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU
« JTOT pasgen cogepXuT * He BHOCUTE TEXHUYECKUX W3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.
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A1.1

MEHEeHUN B usgenue.

MUcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHUro

[laHHOe n3genve npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AEH ONs UCnonb3oBaHus B
KOMMEPYECKUX U NHBIX LEensax.
He ncnonb3ynte npoaykr B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHayeH ans uc-
Nonb30BaHUA B AOMaLLHMX
YCNOBUSIX U HA KYXHAX ANs
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.
NMPEAYNPEXOEHUE: Oan-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nosfib3oBaTb TONbKO AN Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeT ucnonb3oBath AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MELLEHWS.

[yxoBKa MOXeT UCnosb30-
BaTbCA ANs pa3mMopaxmnBaHus,
BbIMEKaHWs, XKapKkn 1 Npuro-
TOBMEHNSA Ha rpune.

[laHHOe yCTPOMCTBO He creny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLIK/ NOABELLEHHbIX NOSoTe-
Hel, Unun ogexabl.



A\

1.2 Be3onacHocTb Aae-
TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMaALUHUX XXUBOTHbIX

OTOT NPOAYKT MOXET UCMNONb-
30BaTbCsA AeTbMK OT 8 NneT un
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HEQOCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CIN1 OHM HaxoasaTcHa nog Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XUBaHMe Nosnb3oBaTenien He
AOIMKHbI BbINONMHATLCS
AETbMW, ECINU TOSBbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
Nnonb30oBaTbCA NOAbMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
¢4 nog HabngeHMEM Unn He
nony4arT Heobxoaumblie
NHCTPYKLUUW.

[leTn JOmKHbI HAaXoaUTbLCSA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
Cs1, YTO OHW He UrpatoT C Npo-
OYKTOM.

AnekTpuyeckne nsgenuns
onacHbl Ans AeTen n gomatu-
HUX XXMBOTHbIX. [JeTn n nio-
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OvMUbI HEe OOSKHbI CbirpaTh C,
B30OpaTbCsa Aanblue, Unu Bon-
TW NPOAYKT.

He knagute Ha usgenve npea-
MeTbl, 0 KOTOPbIX MOTYT AO-
TAHYTbCA OETMW.
NMPEOYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MSs1 UICMOJSIb30BAHNA OOCTYMNHbIE
NOBEPXHOCTWN NPOAYKTa Harpe-
BaeTcq. [lepxute geten no-
Aanblie oT NpoaykTa.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puarnbl B He4OCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
OMacHOCTb TPaBMUPOBAHUS U
yoyLwbs.

Koraa aoBepb OTKpbITa, HE Kna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
cuaeTb Ha Hel. Bbl moxeTe
BbI3BaTb ONPOKUAbIBaHWE ay-
XOBKM UNWN NOBPEXAEHNE
ABEpPHbIX NeTernb.

[Mepen oTKa3oM OT U3HOLLEH-
HbIX 1 6ecnonesHbIX NPoaykK-
TOB:

OTKMoYnTE BUSKY NUTaHUS U
BbIHbTE €€ N3 PO3ETKN.
OTpexbTe kabenb NUTaHUsA U
OTCOEeAUHUTE ero BUNKOW oT
n3genus.

MpumnTe mepbl NnpegocTo-
POXXHOCTHW, YTODObI OETK HE
nonaganu B NPOAYKT.

He no3Bonante getam ur-
paTb C NPOAYKTOM, KOrfa OH
HaxoguTCs B pexume oxunaa-
HUSA.



TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY. m

f 1.3 JAnekrtpobesonac-
HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-

3eMI1eHHOM po3eTKe, 3aLm-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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* He npoknagbiBanTe WHYyp nNu-

TaHWs Noa u3genvem 1 no3aam
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LLIHyp NuTaHns He AOSMKEH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTtbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HUKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHNA He 3acTpeBarn BO Bpe-
Ms1 YCT@HOBKW Ha CBOE MECTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nnbo O4YNUCTKN.

Mpun akcnnyaTauum 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM HarpeBa-
etcsa. Kabenun nutanus He
JOMKHbI KacaTbCsi 3aHeN no-
BEpXHOCTU nagenus. B npo-
TMBHOM Cily4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4YnUM NoBepXHocTaM. B npoTue-
HOM crniyvae mnsonsaums kabens
MOXET pacnniaBuUTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B peaynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN kKabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XXOEHHble kabenu.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.



» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* Hukorga He BcTaBnsanTe BUNMKY
n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUSIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLKn, KOTopble AB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
UM MOryT NoaBepraTbCs BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
pPAOOM CO CTOSELHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NopaKeHNs dNEeKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-
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LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

Pyuka oyXOBKM He siBnsieTcs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

MeTnu gBepLbl U3nenust nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

ﬁ 1.7
0 TeMnepaType
 MPEAYNPEXOEHUE: Bo

BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

He pasmewiante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.



» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

* [pn paboTte ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-
©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap,
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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YT06bI NpEeaoTBpaTUTL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.
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Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
ANSA Xapku NoaHoC criegyeT
pa3melatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-
HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-
HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO
Bpems rpuns. Mopsyme no-
BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He NnpurogHas aAng rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

MopoxauTte, noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!



* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHuyeHum
MUCNOSIb30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeleCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3TIEKTPOH-
HOM OoGopyaAoOBaHUN):

[MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHmam [upekTtnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, yka3aH-
HbIX B aHHOM [JupekTuBe.

2.2 NHdopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuranbl ynakoBku yCTpONCTBa NPOU3-
BeieHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cbipbs B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpPMaMWu Mo 3aLLmTe OKpYXatoLlen cpedbl.
He yTunumampyiite ynakoBoYHble 0TXo4bl
BMecCTe C ObITOBbIMW UMW UHBIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHUro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

3HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMYeCcKon 1 aHepreTnyeckomn acpdpekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxunBarite 3aMOpPOXEHHbIE NPo-
OYKTbl nepen BbINeYKou.
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B nyxoBke ucnonb3ynte TeMHble Nnubo
3aManvMpoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
e nepefatoT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peuenTte unu
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BPeMS BbINeYKU.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHMS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknm o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.
CrapanTecb rotoButb B AyxoBke 6onee
ogHoro 6noaa ogHOBpeMeHHO. Bbl Mmo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
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BVB [BE KACTPIONIN Ha NPOBOOYHYIO
cToriky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6yaete
OCYLLEeCTBNATb NPUroTOBIIEHNE, NOMe-
wasi 6rnoga oaWH 3a APYrum, 3TO CIKOHO-
MUT SHEPrut, NOCKOISbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsTb Tenno.

He oTkpbiBanTe ABepLy AYXOBKU BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BEH-
TMnATop ¢ HarpesoMm”. Korga Asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TemnepaTtypa on-
TUMU3VPYeTCH AN SKOHOMUW SHEPTUK

B pexvmMe “OKo BEHTUNSATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.




3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

HEEEEERH

NI AN 250

0’”’11n|n\\“\\‘150

220° 200" 180

1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekntoyaTtens BbiGopa hyHKUUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.

MepekntoyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MoXxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbIO
nepeknioyarTens ynpaBneHmsa Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWS ANs TO-
ro, 4Tobbl BbIOpaThH.

WHaukaTop TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TEMNepaTypy BHyTpY
ZYyXOBKM M0 CUMBOJI1y TEMNepaTypbl Ha Auc-
nnee. CUMBON TeMnepaTypbl NOSIBUTCS Ha
Jvcrnee, Koraa HauyHeTCsl MPUroTOBIIEHME,
W UCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3aJaHHoN
TemnepaTypbl. Korga TemnepaTypa BHyTpU

4 Y
1 2

Y

3
2 Tanmep

[YXOBKW ynafeT HUKe YCTaHOBMEHHOW TeM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

Soopoge O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka
KHonka HacTpoikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6110KMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

©

: CUMBON OKOHYaHWUS BbINEYKn

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkmn *

: CumBoOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

it
(D : Cumeon sipkoctu

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CumMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nok1MpoBku ABepu *

*BapbumpyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN yCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-
CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TakKKe nokasaHbl MakCMMarnbHbIN U MUHK-

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha
YCTPOWCTBE.

Cumeon Temnepatyp-

chyHKLMIA Onucanue pyHKUMI |HbIN Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
YHKU 30H (°C)

O B nyxoBke He paboTtaeT HarpeBaTenb. 3aropaeTcs TOMbKO
4 | N Namna ayxoexn - namna AyXxoBKu.

Pab6ota c BeHTUnsATO-
pom

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko BEHTUNSATOP (Ha
3aAHen CTeHke). 3aMOPOXEHHYIO NULLY C rpaHynamm MeaneH-
HO pa3aMopaxuBaloT NPy KOMHATHOW TeMnepaType, NPUroTos-
NEHHYI0 e NuLLy oxnaxaatoT. Bpemsi, Heobxogumoe Ans pas-
MOpaXuBaHUS LIenoro Kycka msca, 6onblue, 4em Ans npoayk-
TOB C 3epHaMW.

BepxHWN 1 HWKHWIA Ha-
rpes

Muwa HarpeBaeTCca CBEepPXy U CHU3Y O4HOBPEMEHHO. Mopxoput
ANA NMMPOXHbIX, BbINEYKN NN NUPOXHbBIX U pary B q)opme Aana
Bbineykn. Bo BpemMA NPUroToBIIEHUN MULLIU UCMONb3YyeTCA
TOJIbKO OAUH MPOTUBEHb.

HWXHWI HarpeB C BeH-
TUNSITOPOM

lopsiunii BO3ayX, HarpeTbiil BEHTUMSTOPHBLIM HarpeBaTenem,
pacnpepaensieTcs 6bICTPO M paBHOMEPHO NO BCEN AyXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTUnsTopa. Bo Bpems npurotoBneHnm
MWLM NCMOSb3YeTCs TONbKO OAMH NMOTOK. ATY YHKLMIO Takxke
crepyeT UCMOMb30BaTh AN NErkon OYUCTKU NapoM.

KoHBekuus / Airfry

[opsiuunii BO3ayx, HarpeTbii BEHTUNATOPHBLIM HarpesaTtenem,
pacnpepensieTcst bbICTPO M paBHOMEPHO MO BCe JyXOBKe
BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsTopa. MoaxoamT Ans npurotosne-
HWSA HECKOMbKMX 6Mtof Ha pasHbIX YPOBHSX.

Bnaropaps 6eicTpoMy pacnpefeneHuto Bosayxa ¢ NOMOLLbIO
3TOr0 MHTEHCUBHOIO peXuma 3anekaHusi Bbl CMOXETE MPUroTo-
BUTb 6toa ¢ 30M10TUCTON XpYyCTsiLLe kopoykon 6e3 fobasne-
Hust macna. MogpobHyto MHdOopMaLuo CMOTpUTe B pasaene
Airfry.

3KO BEHTUNATOP C Ha-
rpeBom

B Liensix 3kOHOMWUM 3HEPrUM Bbl MOXXETE BOCMONb30BATHCS
AaHHOW PYHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHWA pexuma “KoHBek-
umsa”. Ho npu aTom Bpems NpurotoBneHns 6yaet HEMHOro
Gonblue.

DyHKUMA NULLbI

PaBoTatoT HKHUI HarpesaTenb U BEHTUMATOPHbIN 060rpeB.
MoaxoauT Ans NPUroTOBREHNUS NALILbI.

DyHKuma "3D"

DYHKUMM BEPXHETO HarpeBa, HUXHEro Harpeea 1 HarpeBa BEH-
TunsTopa paboTatoT. Kaxaas CTopoHa roToBoro npogykra ro-
TOBWTCS OAMHAKOBO U BbICTpO. Bo BpeMsi npuroToBneHumn nv-
LW UCMOSb3YETCS TOMBKO OAMH NPOTUBEHb.

MonHbIv rpunb

PaGotaeT GonbLLO rpunb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANS NPUrOTOBSIEHNSA Ha rpurie B GOMbLIMX KONUYECTBaXx.

* Bawe ycTponcTBo paboTaeT B Temnepa-
TYPHOM [uanasoHe, ykadaHHOM Ha peryns-
TOope TemnepaTypbl.
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3.4 Axkceccyapbl gns ycTpomuctBa

Balue ycTpoicTBO MMEEeT pasfnyHbie ak-
ceccyapbl. B aTom pasgene 4OCTynHO onu-
CaHue aKceccyapoB 1 KX NpaBUMbHOTO UC-
nonb3oBaHusi. B 3aBUCMMOCTM OT MoAEenu
YCTPOWCTBa, NOCTaBMsieMbl akceccyap Mo-
KEeT BapbupoBaTbCs. AKCeccyapb!, OnmcaH-
Hbleé B PYKOBOZCTBE Nonb30oBaTens, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENUU.

MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT aecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHaNbHOCTb. [e-

dopmaums ncyesaeT nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLINX KYCKOB.

ny6okui NnpoTuBeHb

Wcnonb3yeTcs Anst BbINeYkn, Kapku
B0nbLLUMX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB NM60
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

PeweTka

Vcnonb3yeTcsa Ans xapku unu pasmeLle-
HUS NULLKM, KoTOopasi byaeT 3anekaTbCes, Xa-
pUTLCS N TYLUMTBCS Ha BbIOPaHHOM YpOBHE.
Ha mogensx ¢ meTannnyeckumu
HanpaBnALWUMM :

Ha mopgensax 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

MepdopupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANA pe-
xuma (Airfry)

Mcnonb3yeTca anst npurotoBrnexHus oniog ¢
30J10TUCTON XPYCTALLEN KopoUkon 6e3 fo-
0aBneHus macna.

3.5 Ucnonb3oBaHUe akceccyapoB
ycTpoucTBa

YpOBHM AN NpUroToBreHusi

B 3oHe npurotoBneHus ectb 5 ypoBHen
pacnonioxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSA0K PACMONOXEHNS YPOB-
Hel B uudppax Ha nepefHer pame OyXOBKW.

Ha mopensix ¢ meTannuyeckumm
HanpaBndawwWUMn :

=N who

>

Ha mopgensx 6e3 MmeTannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

=N wpkrO

|
—
=~
\
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PasmelieHune pelueTkn Ha HanpaBnso-
wux ana npuroToBrieHnsA

Ha mopensax ¢ MmeTannnyeckumm
HanpaBNAIOLWNMM :

OueHb BaXKHO NpaBuUIbHO pa3MeLlaTb pe-
LweTyaTbIvi rpuilb Ha OOKOBbLIX MeTanmye-
CKUMU Hanpasnsowmmn. MNpu pasmeLLeHmmn
peLLEeTKN Ha HYXXHOM YPOBHE OTKpbITas
YacTb A0mKHa ObITb cnepean. Ansa nyywe-
ro MPUroTOBIEHUS MULLM peLleTKa AoSKHa
ObITb 3aKpensieHa CTONOpPOM Ha MeTannu-
Yeckux Hanpasnsowmx. OHa He JomkHa
NPOXOANTb Yepes3 orpaHNYnTENb U KOH-
TaKTMPOBAaTb C 3a4HEN CTEHKOW OyXOBKMU.

—

Ha mopensax 6e3 MeTannuyeckmx
HanpaBNAOLWNX :

Mpy pasmelleHn penbedHbIX Hanpas-
NAKLWMX peLleTka MMeeT OAHO Hanpasre-
Hue. Mpn pasmeLleHnn peleTkn Ansa rpuns
Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas YacTb JOK-
Ha ObITb cnepeau.

PasmeweHue NMPOTUBHA Ha HanpaBnAko-
wux ana npuroToBrieHUsA

Ha mopensx ¢ meTannnyeckumm
HanpaBNAOLWNMM :

Takke BaxHO pasmeLlaTtb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnsowwmx. MNpy pasmelle-
HVM NPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE ero CTo-
pOHa, NpeAHa3HavYeHHasa Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeawn. [ina nydiwero npu-
rOTOBMEHWS NPOTUBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpensieH CTONoOpPOM Ha MeTanm4ecknx
Hanpasnsiowmx. OH He JOMKEH NPOXoANUTb
Yepes OrpaHNYnTEnNb N KOHTaKTUPOBAaTb C
3ajHeWn CTEHKOW AYyXOBKMU.

Ha mogensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnNAKLWMX :

Takke Ba)XHO NpaBUNbHO pasMeLlaTtb Npo-
TUBHW Ha penbedHbIX HanpaBsoLLMX.
[Mpu pasmeLLeHnn Ha norske NpoTUBEHb
UMeeT ofiHO HanpasrneHue. MNpu pasmelLe-
HUW MPOTUBHSA HA HY>XHOW NOJIKE ero CTopo-
Ha, NpeJHa3HavYeHHasi 4ns yaepXaHus,
OOMKHa ObITb cnepeaw.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NPOBONIOYHOMN pe-
LWEeTKN

CylecTByeT pyHKLMA cTonopa, npeaoT-
BpaLlaLLasa OnpokMabiBaHNE peLueTyaro-
ro rpuns ¢ MeTanmyecknx Hanpaersto-
wmx. C noMoLLbio 3TON OYHKLMN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOI efly.
CHuMas pelueTyaThii rpusb, Bbl MOXETE
NOTSHYTb €ro Brnepep noka He AOCTUTHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHBLI NPONTY Yepes
3Ty TOYKY, YTOObI MOMHOCTLIO €ro N3BMEYb.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
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Ha mopensx 6e3 MmeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

PYHKLMA OCTAaHOBKM NPOTUBHA - Ha Mo-
Aensx ¢ MeTarsIMYeCKMMU Hanpaensio-
WumMmn

CywecTByeT Takke yHKLUSA CTOMNopa,
npegoTBpaLlaoLas onpokMabiBaHne npo-
TUBHS C HanpaBnsawwmnx. BeiHMas npoTu-
BEHb, BbIHbTE €ro 13 3agHero CTONOpPHOro
rHesga u NoTsiHUTE Ha cebsi, NoKa OH He
OOCTUrHET nepeaHernt CTOPOHbI. Bbl 4omk-
Hbl NPOWTIN Yepe3 3TO CTOMOPHOE rHe3ao,
YTOObI NOSTHOCTbLIO CHSATL €ro.

MpaBunbHoOe pasmelleHNe peLueTKU u
NPOTUBHS Ha TeNeCcKONM4YeCcKnX Hanpas-
naowmx-Mogenu ¢ meTannnyeckumm u
TernecKonnm4yeckMMm HanpasnAOWUMN
Brnarogaps TeneckonMyecknum Hanpasrsto-
LM MOXHO Nerko ycTaHaBnvBaTb U CHU-
MaTb MPOTUBHM U peLueTKy Ans rpuns. Mpu
MCNOMb30BaHUM NPOTUBHEN W peLleTKn Ans
rpunsi ¢ TeNecKonMYeckon HanpaensioLLen
HeobXxoaMMO cneanTb 3a TeM, YTOObI LWTbI-
pv Ha nepegHen 1 3agHen YacTax Tenecko-
MUYECKNX HaNpPaBRsALLMX Npuierany K
Kpasim rpuns 1 NpoTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).

Wcnonb3oBaHue NpoTUBHA-akceccyapa
ansa pexuma (Airfry)

Akceccyap ANnsi NPUroTOBIEHUS B PeXVMe
AirFry cocTouT n3 AByx YacTeu: NPOTUBHS C
OTBEPCTMSMM U peLLeTYaTon NoACTaBKM, Ha
KOTOPYIO yCTaHaBNMBaETCH NPOTUBEHD.
[MpoTMBEHb C OTBEPCTUSIMM COBMELLAETCS C
noacTaBkow nepea npurotoeneHvem. ns
N3BIeYeHNs NPOTUBHS U3 KaMepbl OyXOBO-
ro wkadgpa HeobxoAMmo NOTAHYThL Ha cebs
NepeaHIo0 PyyKy NOACTABKM.

MomecTuTe NnoacTaBky ANs NPOTUBHS
AirFry B oyxoBKy Takum obpa3om, 4tobbl ee
KopoTKas pyyka bbina obpalyeHa k nepea-
Hel YacTu.

Fn
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590 - 600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 3,3

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

OcHoBHble cBefeHus: MiHhopmaumsa 06 aHepreTnYeckon MapkupoBKe 3NeKTPUYECKMX never Ans AoMaLlHEero uc-
nonb3oBaHusA NpvBegeHa B cootTBeTcTBMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpefensioTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHWIA HAarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HKHEro / BEpXHEro Harpeea co cTaHdapT-
HOW Harpyakow.

Knacc aHeproachhekTMBHOCTH onpefensieTcs B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLWMMU NPUopMTETamMn B 3aBUCUMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT M COOTBETCTBYIOLLME DYHKLMUM B YCTPONCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C HarpeBom , 2-KoHsekumst , 3-
HW3kuiA rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEpXHUIA U HWKHUI Harpes.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb NU3MEHEHbI 6e3 npegBapuTenbHOro yee-
ooMneHua ana ynydlweHuna kadyecrtea yCTpOIZCTBa.

PucyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SIBNSTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATH BalLeMy YCTPONCTBY.

MeHTauunun, nony4veHol B na6opaToprlx yCnoBuAX B COOTBETCTBUN C ,D,eVICTBleLIJ,VI-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII7I aKcnnyatauum n 0pr>|<arou.|,el7| cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbupOBaTbCA.

@ 3HayeHus, yKasaHHble Ha 3TMKeTKax yCTPOMCTBA UM B CONPOBOAUTENBHOM AOKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K UCMOMb30Ba-

HUKO Ballero npoaykra, pekoMmeHayeTcA

OCyLeCTBUTb Warn, nepevyncrieHHble B no-

cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

®

MOZENSIX AYXOBKU.

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

@

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

@

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

SN I=TRTY
IcUL

oo o 3 & @

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana

TOro, 4Tobbl aKTMBMpOBaTb NMosne MUHYT.

jupmiug
O ® & &

m

!

HYTbI.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-

o |1JCo

|10
Jo

oo o N & ®

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 56]. O ToMm, KaKk ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

MoaoxauTe, Noka AyxoBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.
OcBelleHMe AyXOBKU

OcBelLleHMe OyXOBKM BKIOYAeTCs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIX Mo-
Jensax oceelleHve paboTaeT BO BpeMs
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS KaK B OPYrnx
MoAensx OHO BbIKIIOYaeTCs Yepes onpese-
NIeHHOEe BpeMSi.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOOBLI NamMna LyXOBKW ro-
perna HenpepbIBHO, BbIbeprTe MYHKLNIO
ynpaeneHus «Jlamna gyxoBKMU» C MOMOLLbIO
py4ku Bbibopa yHKLUN.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
NPUroTOBMNEHNS, BPEMS CYTOK Hemnb3s Oy-
OET U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuroToBreHns, OcTaBLlee-
cs Bpemsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMSI OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYeCK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep

SogQgm e O
g I I

&
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KHonka 3BykoBoro Tanmepa/GyamnbHuka

~D (D E

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenununtb"
KHonka HacTpoek

o g B~ W N -

KHorka 6rnok1poBKM KHOMOK
CumBonbI Ha 3KpaHe
(O : CumBON oKOHYaHMS BbINEUKN
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: CMBON OKOHYaHWs BbINeykn *

Q : CumBoOn 3ByKOBOrO Tarimepa/6yannbHuka
(D : Cumson sipkocTu

: CuMBON GROKMPOBKM KHOMOK

[@ : CumBoOn Temneparypbl
() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepu *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknioyeHune OyxoBKu

Korga Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYI XOTUTE NPUTOTOBUTL C MOMOLLIbIO
py4ku BbibOpa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeAeneHHylo TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TemMnepaTypbl, JyXOBKa Haun-
HaeT paboTaTb.

BbIKNIOYUTL [YXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOK LIKad,
MOBEPHYB Py4Ky BblOOpa yHKLMU U PYYKY
Temneparypbl B MNOJNIOXEHNE BbIKIIOYEHUS
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbi 1 paboyei cyHK-
LM OYXOBKMW ANl PyYHOro NpuroToBne-
HUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBAS pyY-
HOe yrnpaBneHue (No CBOeMy YCMOTPEHUIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUrOTOBIIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u pabdoune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHOLLIME Ballel efe.

[YyXOBK/ JOCTUTHET YCTaHOBIEHHOW
TemnepaTtypbl, CAMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBka He BbIKIOYaeTCA aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MpUroToBneHne BpyY-
Hyt0 BbINonHAeTCcA 6e3 yCTaHOBKM Bpe-
MEHM NPUrOTOBIEHUS. Bbl LOMKHbI
KOHTPONMPOBaTb rOTOBKY U OTKIHOUYUTb
ee camu. [No OKoOHYaHWUW NPUroTOBIE-
HUS BbIKIMIOYNTE LyXOBKY, MOBEPHYB
pyuKy BblbOpa yHKLMM U perynsatop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYE-
HUs (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3afaHHbLIM BPpeMeHeM
NPUroTOBIIEHNUA:
Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KMoYeHne OyXOBKW B KOHLIE Nepunoaa Bpe-
MeHU, BbIOpaB TemnepaTypy v pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHYyo NS Ballen eabl, U
YCTaHOBUB BPEMSI NPUrOTOBMEHUS MO
Tanvepy.
1. BbibepuTe pabouyto dyHKLMIO ANs Npu-
rOTOBIEHUS.

2. Haxumaiite kHomky (9, noka Ha auc-
nrnee He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
NPUroTOBEHUS.

S Mrrr
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1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa dhyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npurotosrie-
HMS C MOMOLLIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PYHKLMEN, a 3HAYEeHNE TEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [} MOAIBUTCS Ha
akpaHe. Korga TemnepaTtypa BHyTpU

LUK 1 TeMnepaTypbl Bbl MOXeTe
YCTaAHOBUTL BPEMSI MPUTrOTOBIEHUS
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKYy () He-
NoCcpeaACcTBEHHO Ansi ObICTpON ycTa-
HOBKW BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUSA U
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLBK KHO-

nok A/O.

@ [Mocne HacTponku paboyen dyHk-

3. YcTaHoBUTE BpeEMS NMPUrOTOBMNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).
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Bpems npurotoBneHns ysenmumtcs

@ Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5
MUHYT.

4. MonoxuTe NpoayKThl B yXOBKY W yCTa-
HOBWTE TeMMepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTypbil.

= Bala gyxoBka cpa3y HauHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpPEMS MPUTOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYeT U cuMBon
oTobpasutcs Ha gucnnee. Korga
Temnepartypa BHyTpU OyXOBKU [0O-
CTUrHET yCTaHOBIEHHON Temnepa-
Typbl, CUMBOS [ MCYe3HeT.

5. TMocne 3aBepLleHns yCTAHOBIIEHHOIO
BPEMEHW NPUTOTOBINEHUS HA AnUchnee
nosiensietca «End», 3amuraeT cumson
(O n nogaeTcs 3BYKOBOW curHarn Tanme-
pa.

6. lMNpepynpexaeHne Oyaet 3By4aTb B
TeyeHne ABYX MUHYT. HaxxmuTe nodyto
KnaeuLly, 4TOObl OCTAHOBUTbL Npeaynpe-
xaeHwve. MNMpenynpexaeHne npekpaTuT-
CS, 1 Ha AuMcnree NosiBUTCSt BPEMS Cy-
TOK.

| &
Q)

Q@@@@‘

= CumBon (5 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka KHOMOK aKTUBUPYETCS Mo
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHum nbow knaBvLwn Npu ycTa-
HOBKe OMOKMPOBKYM KIaBuLl Tanmep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHars, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUs1 o6paTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-

Ka KHOMNOK HE aKTUBMUpPyeTCA.

[Monb3oBaHme knaBuL OYXOBKU He-
BO3MOXHO Mpu BKIMHOUYEHHOWN 61oKK-
POBKU KnaBwLL. EJ'IOKVIpOBKa Kna-

BULL He ByfeT oTMeHeHa B cryyae
cbost nuTaHus.

Ecnu B kOHUE 3BYKOBOrO npeaynpe-
@ XaeHus byaeTt HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBA Ha4HET pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMHOYEHME QyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 Hacrtpoiiku

AKTnBauusa 6]10KVIPOBKVI KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXXETE 3aLLUUTUTb TalilMep OT MOMeX.

1. HaxumawnTe knasuLly , Noka Ha akpaHe
He MosIBUTCS CUMBOI 3.

OTKNIOYeHUe GNOKUPOBKU KNaBULL

1. KacaiTecb KHOMKM , MoKa cMMBON (3 He
NCYE3HEeT C 9KpaHa.

= CuMBON (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMPOBKa KnaeuLl ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBKa 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTth Tanmep
yCTpoOWCTBa Ans ntoboro npeaynpexaeHus
WM HaNoMMHaHusi, Kpome 3anekaHusi. by-
LAUIBHUK HE BNUsieT Ha paboTy AyXOBKU.
Mcnonb3ayeTcs B Lensax NnpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ncnonb3oBatb by-
AVINbHYK, KOraa 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B OyXOBKe B onpegeneHHoe Bpemsi. o uc-
TEeYEHUN YCTaHOBMEHHOro BaMn BPEMEHU
TaliMep BbifacT 3BYKOBOe npeaynpexae-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXET cocTaBnAaTb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe L), noka Ha aucrnee He no-
ABUTCS CUMBOI KHOMKN L.
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2. YcTtaHoBwuTe BpeMsi byaunbHMKa ¢ NoMo-
LLbO KHOMOK (D/O.
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2. YcTaHOBWTE Xenaembli YypOBEHb C MO-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)
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= [locrne ycTaHOBK/ BpeMeHMU Oy-
AUMNbHUKA CUMBON L MPOOOIKUT
ropeTb, a Bpemsi OyaunbHUKa Ha-
YHeT 0bpaTHbIN OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnv Bpemsi curHana Tpeso-
M 1 BPEMS BbiNeKaHWs yCTaHOBIe-
Hbl B OOHO M TO XK€ BPeMs, Ha Anc-
nnee otobpaxaetcs 6onee Ko-
poTkoe Bpemsi.

3. Mo ncreveHun BpemMeHn OyamnbHuKa
CUMBOI L\ HAYHET MUraTh U BblgacT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHve.

BbiknoyeHne yaunbHuKa

1. To okoH4YaHuK nepuofa OyaunbHUKa
npegynpexaeHne 3By4YnT B TeYeHne
OBYX MUHYT. KocHuTechb ntobon knaeu-
LM Anst Toro, 4To6bl OCTAHOBUTbL 3BYK
npegynpexaeHus.

= [MpegynpexaeHne npekpaTuTcs, 1 Ha
avcnnee nosiBUTCA BPEMS! CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb OYAUINBbHUK:

1. HaxmmaiTte n ygepxmsaiiTe KHOMKY L,
noka Ha aucnrnee He NosIBUTCA CUMMBON
£\ ans cbpoca BpeMeHy ByannbHIKa.
Haxxvmaiite knaewuwwy (), noka Ha akpa-
He He nosisuTcsa cumeon 0:00.

2. Bbl Takke MoXeTe OTMEHUTb curHan oy-
OUNbHUKA, HaXaB 1 YAepXUBasi KHOMKY

Q.
HacTtpoiika rpoMkocTyh

1. HaxmuTte v yaepxuBaiite KHOMKY 6, no-
ka Ha aKpaHe He nosieutcs cumeon .

3. HaxmuTe KHOMKy 46 Ansi noaTBepxae-
HUS NMBo nogoxamTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BPEMSsI HACTpOViKa rPOMKOCTU CTaHOBUT-
CS1 aKTUBHOWN.

HacTtpouka sspkocTtu gucnnes

1. Haxmute 1 ygepxvsaiiTe KHOMKY 3%, no-
Ka Ha akpaHe He nosieuTca cumson (J.

I U
(I
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2. YcTaHOBUTE Xernaemyto sipkocTb C Mo-
MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)
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3. HaxmuTe KHOMKy 46 Anst noaTBepxae-
HUSA NMBOo NnoaoXanTe 0es3 HaxaTus Ka-
KoM-nnbo knaBuwn. Hactporika spkocTu
CTaHOBUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEKOTopoe
BpeMsi.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

B Baluei fyxoBKe: YTOObl USMEHUTb BpeEMS]
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeaBapuTeribHO ycTa-
HOBUIMN,

1. Haxwvmaiite knaswLuy 6%, noka Ha aKpa-
He He nosieutcs cumson .
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2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLIbIO KHOMOK /O

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCcTaHOBUTL MU-
HYTBI.

Q@@‘@*@v

o 1ICco
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3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MOMe MUHYT.

S 7.

300
Q m‘ |

© ® & 6

6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

5. MoartsepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-
XaB %%

= BpeMsi CyTOK YCTAHOBMNEHO, U CUMBO
(O ncuesaeT ¢ aKkpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaraeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpUroToBNEHUIO NULLA.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCcA

HeKOTOpble U3 NPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Npou3BoaMTeNsaMU, U Hanbonee noa-
XoZsLMe HACTPOVKM A4St 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOWKM AYXOBKW U akceccyapbl Ans 9TUX
NpoaYyKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

* [Mpu oTKpbITUM ABEPLBI YXOBKN BO Bpe-
MS UK MOCTIE BbINEYKMN MOXET MOABUTb-
cs1 ropsiumii nap. Map MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
[YXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Mno-
AanbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMs BbINeykn, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kanmnu BO4bl BHYTPY

N CHapyXu neyun, a Takke Ha BepxXHUX 4a-

CcTaXx Mebenu us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
nexwue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpU-
rOTOBMEHWS, yka3aHHble AN NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCH B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHUSI NPUBEAEHbI B
ananasoHax.

* lNepepn npoueccomM rotoBku, Bceraa mns-
BreKanTe Hencrnonb3yemble akceccyapbl
13 AyXoBkU. MNpurHaanexHocTn, ocTat-
Lmecs B IyXOBKe, cnocobHbI nomeLlaTb
NPUroToBnNeHnto Balmx 6nog npuy npa-
BUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

+ [1na npogykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbiNaTbCA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKTHI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMEHUS.

* Mcnonb3oBaHue npunaraembix aKkceccya-

POB NMOMOXET YNyyLNTb KyNMHAPHbIE Xa-
paktepuctukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,

npenocTaBlieHHYo npon3soanTenem ang

BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

+ PaspexbTe XunpoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMs FOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Gymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMom oy-
Marom, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMmnepaTypHOM
AvanasoHe.
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[na 4OCTMKEeHWs nyyLlmx pesynbTaTos
BbINEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekoMeHAaye-
MbI YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsaVTe NonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKN.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBKe

O6wasn nHcpopmauma

Mbl pekoMeHayeM MCnonb30oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro Npuro-
ToBneHus nuwm. Ecnu Bbl cobnpaeTech
MCMNonb30BaTb BHELLHIOK nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HEe MPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

Ecnu pekomeHayeTcs npenBapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbsHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nosb30BaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKM, a
He BO3re 3aJHEeN CTEHKMU.

Bce maTepuansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMNEHUN TeCTa, AOJIKHbI ObITb CBE-
XUMW Y KOMHATHOW TeMneparypbl.
CraTyC NpuUroToBneHNs NPOAYKTOB MO-
KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT
Konm4yecTBa MuULLM 1 pa3mepa nocyapl.
MeTannuyeckue, kepammyeckme u cTek-
NsHHbIE POPMbl YBENNUYMBAIOT BpeEMS
NPUroTOBIEHUS, @ HUXKHME NOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENNN HE CTAHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yete 6ymary ansi Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU NULLN
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HMBaHWe. B aTol cuTyaummn Bam, BO3MOX-
HO, NpuAeTcsa NPOANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMEHNS nNpumepHo Ha 10 MUHYT.
3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaernieHbl B pedyrnbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUMX Na-
6opaTtopusx. MNMogxoasawme ons Bac 3Ha-
YEHUs1 MOTYT OTNNYATBLCS OT ATUX 3HAYe-
HURA.

* MNMonoxuTe eny Ha NOAXOOALLNIA YPOBEHb,
pekoMeHOOoBaHHbIN B Tabnvue ans npu-
roToBneHus nuwmn. CuntantTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B KA4eCTBe YpOBHS 1.

CoBeTbl N0 BbiNevyke TOPTOB (MUPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) Cr1LIKOM CyXoW, yBe-
nunybTe Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BblNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BrnaxHbIA, UCNONb3yn-
Te HebOombLUOe KOMMYECTBO XUAKOCTU
N1 ymeHbLuMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XKUTE ero Ha HWKXHWUIN ypOBEHb, MOHN3bTE
Temneparypy v yBenMybTe Bpems Bbl-
neyKu.

* Ecnn BHYTPEHHAA YaCTb TOpTa NPUroToB-

NeHa XOopoLwlo, a BHeLWHAA YacTb nunkasa,

MCMOMb3YNTE MEHbLUE XNOKOCTU, NMOHN3b-

Te TemnepaTypy v yBenuybTe Bpemst
NPUrOTOBNEHUS.

CoBeTbl N0 BbINe4vke
* Ecnu Tecto cnuwwkom cyxoe, yBenmybte

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTtuTe Bpe-

MSi NPUroTOBMEHMS. HamounTe TecToBble

NEeHTbl COyCOM, COCTOALLUM U3 CMECU MO-

noka, macrna, auu 1 norypra.

» Ecnu TecTo rotoBuTCA MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TEeCTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a NPeaerbl
NPOTMBHSI.

» Ecnu TecTto 06xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTeck, 4To
KONMMYeCTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
Mcnonb3oBaTth A5 TecTa, He CIIULLIKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [Ina paBHOMEpPHOro
noApyMsSIHMBaHWUsSi NONpobynTe paBHoO-
MEepPHO pacnpeaennTb CoyCc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

* Bblnekarite TeCTO B NOMOXEHUN N Temne-

paTtype, COOTBETCTBYOLLUX Tabnuue npu-

rotoBneHus. Ecnm HUXHAS NOBEPXHOCTb
6noga Bce elle HeJOCTaTOYHO KOPUYHE-
BOrO LiBETa, MOMECTUTE TECTO Ha HUKHUN
YyPOBEHb 4115 NOoCrneayLero npurotTos-
neHus.
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Tabnuua AnAa BbiNeYku v 3aneKkaHKku
MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
eTke **

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce |CTAHABPTHBIA | BEPXHMA 1 HIK- | 3 180 30...45
npoTUBEHb HWI HarpeB
TopT & dhopme :’a"z“é'igﬂgiﬁ’pw KoHsexuus 2 180 30 ... 40
Hebonblwue Bbl-  |CTaHaapTHbIN BepxHuin 1 HUx- 3 160 25 35
neykn npoTUBEHb * HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckumm
HanpasnsioLLy-
HeGonblive Bbl-  |CTaHaapTHbLIN mn 3
- NPOTUBEHS * KoHBekuusi Ha mogensix 63 150 25...35
MeTanm4eckmx
HanpaBnsoLLMX :
Kpyrnasi popma
ANA BbINEdkm, BepxHuin n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm ° 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYku,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 160 30...40
C 32XVMOM Ha pe-
lweTke **
MeveHbe Konauntepckuit BepxHuit n Hx- 3 170 25 40
npoTUBEHb * HWI HarpeB
MeveHbe Koraurepcrui 1y perums 3 170 20 ...30
npoTUBEHb
Bbineuka Cranpapthbid | BepxHuii v vink- |, 200 30...45
npoTBEHb HWI HarpeB
Bbineuka CTaHﬂapTHEM KoHBekuus 2 180 35...45
npoTBEHb
CroBHas Gynouka | CTAHABPTHBIA | BEpXHMiA v Hink- |, 200 20 ...35
npoTUBEHb HWI HarpeB
CpobHas 6ynoyka S;?:ﬁ:gg:i’m KoHBekuus 3 180 20...30
UenbHbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BepxHuii v Hink- |5 200 30 ... 45
npoTuBEHb HWI HarpeB
LlenbHbli xne6 S;S:ﬁ:epg:zm KoHBekuus 3 200 30...40
CTeKnsAHHbIA/Me-
Tannuyeckui nps- BODXHWIA 1 HIK-
INasaHbs MOYTOSbHbI p 2vnm 3 200 30...45
o HWI HarpeB
KOHTeNHep Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAMMIECKAs oo e
ABNoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- p 2 180 50...70
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NpoTMBEHb *

Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas

ABnoYHbIN Nupor |opma, anameT- | KoHBekumst 2 170 50...70
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Brioo Cranpapthelii | Bepxuuii u bk- | 200 ... 220 10 ... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB

Brogo CranpapTHblii DyHKUMA MuuLbl |3 250 8..15

MpeanoxeHusa No NPUroToBMNEHUIO C ABYMSA NPOTUBHAMM

4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |UusA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CtaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpasnaoLwm-
HeBonbLuve Bbl-  |POTMBEHL * 1150 mun: 25 ... 40
KoHBekuus 2-4
nevku 4-KoHauTepckuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBEeHb * MeTanmMyeckmx |MeTannmyeckmx
HanpaBnsoWMX  |HanpPaBRSOLLMX :
1140 30...45
2-CtaHpgapTHbIv
npoTMBEHb *
MeueHbe KoHBekuusi 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuia
nNpoTMBEHb *
1-CtaHgapTHbIN
npoTMBEHb *
Bbineuka . |KoHBekuus 1-4 180 35...45
4-KoHanTepckuin
nNpoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIA
npoTMBEHb *
CpobHas bynoyka KoHnBekuus 2-4 180 20...30

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grog.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKITHOY€eHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Tabnuua npuroToBneHuns ¢ PyHKUMUEN
ynpaBneHus “9Ko BEHTUNATOP C Harpe-

BOM”

* He nameHsaAnTe HacCTponKy TemnepaTtypbl
rnocne Havarna npuroToBIEHUS B pEXNME
“OKO BEHTUNATOP C HarpeBsoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy AyXOBKU BO Bpe-
MS IPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKo BeH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-

OeT OTKPbIBaTbCHA, TO BHYTPEHHSASA TEMe-
paTtypa onTMMU3npyeTcst ANA SKOHOMUN
3Hepruu, 1 ata Temnepartypa MoOXeT OT-
NYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbINOMHANTE NpeaBapUTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexunme “3Ko BEH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.
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Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npubn.)
He6onblune Bbineykn CTaHEapTHbM npotm- 3 180 30...40
BEHb
MeveHbe CTaHAAPTHBIN MPOTH- | 3 200 30 ... 40
BEHb
Bbineuka CTaHAAPTHBIN MPOTY- | 3 220 40 ... 50
BEHb
Cpno6Has 6ynouka g;::eapmbm npot- |5 200 30...40

*Atn aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOI;ICTBO.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKM JOCTYMHblE akceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pbiba n NMtnua

Knio4yeBble MOMEHTbI npuroToBneHus c

rpunem

» [Nepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuuy, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTH
3(hPEKTUBHOCTb MPUTrOTOBIEHNUS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM 1 NepLEM.

* [puroToBreHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHK-
maeT oT 15 o 30 MUHyT Gonblue, Yem

Xapka dune.

» PaccuntbiBaniTe oT 4 0O 5 MUHYT Bpeme-
HW MPUrOTOBINEHNSA HA CaHTUMETP TOn-

LLUNHBI MACa.

+ [Mocne Toro Kak Bpemsi MPUroTOBIEHMS
UCTEKIO, AEPXKUTE MSICO B JyXOBKE B
TeueHve npubnuantensHo 10 MuHyT. Cok
Msica nydlle pacrnpefensieTcs no xape-
HOMY MSICY ¥ HE BbIXOOWT NpY Hape3aHuu

MAca.

» PbiBy crnegyeT pasmellaTb Ha norke
CpegHero MUnm HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperike.

* NpurotoBbTe pekomeHAoBaHHbIe broga
Ha cTone Ans roToBKM C MOMOLLIbIO OAHO-
ro NPOTUBHS.

Tabnuua gna NPUroToBIIeHUA MACA, PbIObl U NTULbI

npoTMBEHb *

HWI HarpeB

... 190

Muwa Akceccyap pna  |Pabouas cdyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
Mcnonb30BaHUA LA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npu6n.)
Creii (uen- CraHaapTHbIN BepxHuin 1 HUX- 15 muryT 250/
HbIn) / Xapkoe (1 Aap * D 3 Mmakc., nocne 180 |60 ... 80
npoTUBEHb HWiA HarpeB
Kr) ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHgapTHbI BepxHuit n Hnx- 15 munyT 250/
" b 3 110 ... 120
(1,5-2 kr) NpoTMBEHb HWI HarpeB Mmakc., nocne 170
Pelwwerka *
KapeHas kypuua |Momectute ogun | BEPXHWIA 1 Hk- |, 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha HWUIA Harpes makc., nocne 190
HWXHUIN YPOBEHb.
Pelwertka *
f%p;Haﬂ Kypuua |Momectute opuH KoHBekuus 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 r) NpoTMBEHb Ha
HUWXKHUIA YPOBEHb.
Pelwertka *
XKaperast kypuua |Momectute oguH warn 15 mMuHyT 250/
(1,8-2 «r) npoTUBEHD Ha Py "3D 2 Makc., nocne 190 60 ... 80
HVDKHUI YPOBEHBD.
CraHaapTHbIN BepxHuit n Hx- 25 muHyT 250/
WHpgeiika (5,5 kr) 1 makc., nocne 180 (150 ... 210
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

CTaHgapTHbIi 25 muHyT 250/

Wnpeika (5,5 kr) npoTUBEHb * DyHkuma "3D" 1 Makc., nocrnie 180 [150 ... 210
... 190

Pewertka *

PuiGa MomectuTe opnn | BEPXHA M k- |5 200 20...30
NPOTUBEHb Ha HWK Harpes
HVKHWUIA YPOBEHb.
PelweTtka *

Pbiba Momectnte 0AnH | pyHkums "3D" 3 200 20...30

NpOTUBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.

I'Ipe,qsapMTeanbn?l HarpeB pekoMeHAyeTCca UMCnofb3oBaTh ANA BCeX 6niog.
*d1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOIZCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYNHble akceccyapbl.

6.1.3 lNpunb KniouyeBble MOMEHTLI MO NPUroTOBIe-

HUIO Ha rpune

* MNpuroToBbTE NULLY OAVHAKOBOW TOMLLW-
Hbl 1 BECOM, HACKOMbKO 3TO BO3MOXKHO,
ANS TPUNS.

+ MomecTnTe Kycouku, NpefHa3HaveHHbIe
ONS rPUMs, Ha peLLeTky unu pelletyaTbin
nNpoTVBEHb, pacnpeaenss nx Taknum o6-

KpacHoe msico, pbiba 1 Mco NTuupbl Ha
rpune BbICTPO CTaHOBATCA KOPUYHEBBIM,
MMEIOT KPacuBYHO KOPOUKY M HE nepechixa-
toT. OcobeHHO NoaxoasT Ans rpuns cune,
LIaLnbIK, Konbacsl, a Takke COYHble OBO-
WK1 (noMuaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wwme npeaynpexaeHns pa3oM, YToGbl He MpeBbILWAaThL pa3Mepsbl

* MNuwa, He NpurogHas Ans rpuns, Hecet HarpeBaTens.

OMacHOCTb BO3HWKHOBEHWMS noxapa. [o- - Bpemsi NpUroTOBMEHNS, YKa3aHHOE B Ta-
TOBbTE Ha rpune Tonbko eny, noaxons- 6nuue, MOXeT BapbypoBaTbCS B 3aBUCK-
LLyto AN UHTEHCMBHOTO OTHA Ha rpune. MOCTW OT TOJILLMHBI XXapeHbIX KYCOYKOB.
Kpowme Toro, He pasmelyanTte eay crvu- » COBVHbTE peLueTky Unv peluetyaTbii
KOM Aaneko B 3aHen 4actu rpuns. 310 NPOTUBEHb [10 XEMNaeMoro ypoBHSs B Ay-
Ccamasi ropsidasi 30Ha, 1 XXnpHas nuilia XoBKe. Ecnun Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTke,
MOXET 3aropeTbCA. CABVHbTE MPOTUBEHDb K HUDKHEW MNOrke,

* 3akpo#iTe ABepLY AYXOBKU BO Bpemsi 4yTOObI COGpaTh Macro. MpoTueBeHb Ay-
MPUroTOBNEHUA Ha rpune. ngcor.na XOBKM, KOTOPbIV Bbl COOMpaeTech
BKIll04anTe rpuiib ¢ OTKpbITOM ABep- COBVHYTb, AOMMKEH UMETb COOTBETCTBYHO-
Liei AyXOBKU. MOpsiune NoBepXHOCTH Lime pa3mepbl Anst Toro, YTo6bl NOKPbITh
MOryT BbI3BaTb Oxoru! BCIO Nrnowaab rpuns. ToT NPoTUBEHb

MOXET He NoCcTaBnATbCS BMECTE C Ba-
wnm n3genvem. Hanente HeMHoro Bogbl
B MPOTUBEHb OYXOBKW ANsi NTErkomn

OYUNCTKMN.
Tabnuua rpunsa
Muwa Akceccyap ans ucnonb- |YpoBeHb Hanpaensito- |Bpemsi BbinekaHusi (MUH)
30BaHusA wmx (npu6n.)
Pbiba Peluetka 4-5 20...25
Kypuvua kycoykammn PewwerTka 4-5 25...35
Tedrenu (Tenatuna) - 12 ko- PewweTka 4 20 .. 30
IM4eCcTBO
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Muwa Akceccyap ans ucnonb- |YpoBeHb Hanpasnsito- |Bpems BbinekaHus (MuH)
30BaHusA wmx (npu6n.)

BapaHbs oT6MBHas PelueTka 4-5 20...25

Creiik - (kybukn msica) Pewertka 4-5 25...30

OT6UBHas M3 TENATUHbI PelueTka 4-5 25...30

OBoLLHas 3anekaHka PewerTka 4-5 20...30

Xneb «TocToBbIN» Peletka 4 1...4

PeKomeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B TE4EHUE 5 MUHYT BCE 6nioga, NMPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

[MepeBepHUTE Kycoykn N nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

6.1.4 PeXum NpuUroToBrieHUs ¢ 30-
JIOTUCTOMN XPYCTSILLEeN KOpoY-
Kow 6e3 nob6aBrneHusa macna

C nomoubto dyHKUuK Airfry Bl MOXeTe
npuroToBuTb GMAa C 30M0TUCTON XPYCTS-
LLel Kopoukol 6e3 gobaBneHus macna.
O6wue npeaynpexneHus

» [Ins ucnonb3oBaHusa dyHkumK Airfry no-
Xanymncra, obpaTuTech K peKOMeH0BaH-
HoW Tabnuue no Bbineuke.

* Wcnonbaywte rpune ang xapku (Airfry)
MpenocraBnsieTcs BMeCTe C NPOAYKTOM
ONS 9TOoW OYHKUNN.

» [1na xopoLlero pesynbTaTa apku nome-
CTUTE NPOAYKTbI Ha rpUIb AN Xapku Ta-
KM obpasom, YTobbl OHW He nepekpbiBa-
NUCb.

Crton ans xapku - “Airfry”

* MNomecTnTe OOLIYHBLIN NPOTUBEHL Ha
HWXHUM YPOBEHb HanpaBnAloLWmX,
4YTOObI B HEro cTeKarsn JIMWHUNA COK U
Macro Bo BpeMsi NPUroToBfIeHNUs Mac-
10 BO BpeMA xapku. lMomectute Tep-
MOCTOWKYI0 Bymary Ansi Bbineyku unu
aHanoru4yHbIn Matepuan, pekoMmeHao-
BaHHbIN ANA UCNONb30BaHUA B Oy-
XOBKe, BHYTPb BCTaBNEHHOro noano-

Ha.

Ecnu He ncnosb3yeTcsAa NnogaoH Ha
HWXHEW norsike, Kanawwee Macno unu
Apyrue BewecTtBa U3 NpoAyKTOB MO-
ryT Bbi3BaTb CUNbHbIX AbIM U faxe

nnamsa.

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTb YHKLMIO
"®OyHkuma "3D"" ans yckopeHus BpeMeHu
npefsaputensHoro Harpeea. Nepeknio-
ynTechb Ha dyHkuumio "Airfry" nocne 3a-
BEpLUEHNS NpeaBapuTENbHOIO Harpesa.

Muwa Pabouas dyHkums |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-  |Pekomenayemoe
Hanpaenso- (°C) HUS (MUH) KONMM4YecTBO
LMX (npunbn.)
Ejg?‘*’en" AOMAL- | Airfry 3 220 20 ... 40 200-1000
3aMOpOXEHHbIiA Airfry 3 220 15...35 200-1400
kapTodenb
Eyp"'”a“ HoKKka /| Ay 3 220 20 ... 40 500-1500
pbino
KypvHHas rpyaka Airfry 3 220 30...40 200-700
. 15 munHyT 250/
Kypwvua uenvkom Airfry 3 max nocne 190 60 ... 80 1800-2000
SaMOPOXEHHBIA Har- | pj ¢ 3 220 15...25 400-1000
reTc
Tedtenu Airfry 220 20...30 20-25 konunyecTBo
LlenbHas pbiba Airfry 220 15...25 2-5 Konn4ecTBo
3amopoxeHHast Xpy-
cTawasn pbida ** Airfry 3 220 15...25 500-1500
(PbiBHBIE Nanoykn)
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Muwa Pabouas dyHkums |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka- | Pekomengyemoe
Hanpaensito- (°C) HUSA (MUH) KONM4ecTBO
Lmx (npw6n.)
3 200-800
aMOPOXEHHOE Te- | .
v Airfry 3 220 25..35 (10-40 Kormye-
CTBO)
‘z:'\f?pomeHHaﬂ - Airfry 3 220 10...20 2-4 KONN4YecTBO
Cocwckun Airfry 220 15...25 10-20 konunyecTBo
OBolHasA cMecb Airfry 220 20...25 400-1000
MadhuH Airfry 220 25...35 20-25 konunyecTBo
PapIMPOBAHHBIA | Aty 3 220 25...35 20-25 KONNYECTBO
nepew
* Mopepxute kapToderns B Boge 30 MUHYT, obeylumTe n gobaBbTe Ya—1 cTONOBYIO NOXKY Macna.
** PasorpeTb.

6.1.4.1 ®YHKUMA CYLUKMN

Mcnonb3ynTe yHKLMIO CYLLKM AN XpaHe-

HUSI UMK CYLLKKM, B TOM YKCIe (DPYKTOB,
oBoLLe 1 TpaB. Vicnonb3ays HarpeeaTenb
BEHTUIIATOPA U BEHTUNATOP Ha 3aaHew
CTEeHKe OyXOBKM AMs1 ONTUMArIbHOMN LIMPKY-

Ha cKopoCTb CyLLUKM BMUSIOT KONTMYECTBO
BNnarv, cogepxaHve caxapa, pasmep u
TOMLMHA NPOAYKTOB U BNAXXHOCTb OKPY-
Xarowen cpeabl.

Hapesarite gpyKTbl 1 OBOLLMN TOSLLNHOWN
1-2 cm.

YUTto6bl COXpaHWTb LIBET BO BPEMSI CYLLIKH,

NALMM HarpeToro Bo3ayxa Mo Bcew AyXoB- OBepLy OyXOBKM He06X0AMMO OCTaBUTb
ke, aTa (OYHKLMSA MEANIEHHO yaanseT Bna- OTKpbITON. PasmelleHne aepeBsHHON
ry. TOXKM B BEPXHEM YNy Mexay ABepbio n
* Vcronbayrite dyHKUMIO CYLLIKA ANS CyLU- [yXOBKOW MOMOXET fepXaTb ABEpb
K1 NMPOAYKTOB, BKMOYasA (PPYKTbI, OBOLLM OTKpbITOW. Y6eauteck, Yto NnpeameT, uc-
v Tpasbl. CyLKy pekoMeHAyeTCs NPoBo- Nnonb3yeMblii AN 3TOM Lenu, He KacaeT-
onTtb npu Temnepatype ot 50 go 70 °C. CS1 YNNOTHEHWS! IyXOBKU.

Muwa Akceccyap ans uc- |Pabouas YpoBeHb |TemnepaTtypa |Bpems BbinekaHusi (MUH)
nonb3oBaHusA DyHKUMSA HanpaB- |(°C) (npu6n.)
NALWUX
MpoTuBEHL C OTBEP- | 4.
Abnoko cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
[onbku anenbcu- I'IpomeeHF, c oTBep- Airfry 3 50 300 .. 540
Ha, KoXypa ctuamm (Airfry)
MpoTuBeHb C OTBEP- | 5.
JTumoH cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
o MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
AiBa cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
[MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
TpaBbl cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 MNMpoaykTbl ANA TecTUpoBaHUA

* [poaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ans npuro-
TOBMEHNS MULLIM, BHOCATCS B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpPOBaHWe NpPoayKTa
OIS KOHTPOMbHbBIX YYPEXAEHNN.
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Ta6nuua npUroToBreHUs TeCToBbIX 651104,

MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neye- o o
Hbe (cnagkoe ne- CTaHﬂapTHEM BGPXHMM Y HIK= 3 140 20...30
NpoTVBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
Ha mopgensax ¢
MeTannmyeckumm
MecoyHoe neve- CranmapTHLIi Hanpasnsoowmmm
Hbe (cnagkoe ne- anaap % KoHBekuusi 3 140 15..25
NpoTUBEHb
ueHbe) Ha mogensix 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnAoLWmMX :2
HeGonbLuve Bbi- CTaH,CI.apTHEII/I BePXHI/II/I U HUXK- 3 160 25 35
neykn npoTuBEHb HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckmumm
HanpaBnsoLLm-
- i MK ;3
He6onblive Bbl CTaH,D,apTHI:IVI KoHBeKuus 150 25 35
neykn NpoTUBEHb Ha mopensx 6e3
MeTanm4yeckmx
HanpaBnsoLLMX :
2
Kpyrnasi popma
ANA BbINedkm, BepxHuit n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm P 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
NSl BbINEYkM,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 160 30...40
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKas g e
A6noyHbIi nupor |dopma, AnameT- p 2 180 50...70
HWI HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
A6noyHbIvi nupor |dopma, avameT- | KoHBekumst 2 170 50...70
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpapTHbIv
MecoyHoe neve- NpOTUBEHD *
Hbe (cnagkoe ne- KoHBekuus 2-4 140 15...25
deHbe) 4-KoHauTepckuii
nNpoTMBEHb *
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CtaHpapTHbIv HanpaenALLWUMK | HaNpPaBnaoLmM-
He6orbLuve Bbl-  |MPOTMBEHb * 150 mun ;25 ... 40
KoHBekuusi 2-4

neykn

4-KoHauTepckui
nNpoTMBEHb *

Ha mopensx 6e3
MeTanmyeckmx
HanpaBnsoLLmX
1140

Ha mopensx 6e3
MeTanmyeckmx
HanpaBnsoLLX :
30...45

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNOoMb30BaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMHbIE aKkceccyapbl.

Mpunb

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpemsi BbinekaHus
nonb30BaHuUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Tegrenu (tensmuka) |pg oy 4 250 20 ...30

- 12 KonuyecTBo

Xneb «TocToBbIN» PeleTka 4 250 1...4

PeKomeH,qyech npegBapuUTenbHO pasorpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6]’1}0,!:[3, NPUroTOBJIEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCOYKM MUK nocre 1/2 oT 0BLLero BpeMeHn NpUroToBREHNs Ha rpuse.

7 TexHuyeckoe OGCHy)KVIBaHMe N YNCTKa

7.1 O6wasn nHcpopmaums o6 .
ounUCcTKe

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Havyana o4ncTkun. Fopsiume NoBepxHo-
CTU MOTYT BbI3BaTb 0Xoru!

* He HaHOCUTE MotOLWMeE cpeacTBa NPsSIMO
Ha ropsiyme NoBepXHOCTU. ATO MOXET
NpuUBECTU K NOABMNEHUIO CTOUKUX MATEH.

* [poayKT JOIMKEH ObIThb TLATENBHO O4K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIe Ka)Xaoro Ucnonb-
30BaHuA. TakuMm o6pa3oM, ocTaTKky NULLM
[OMKHbI NErko oYM aThbCs, U 9T ocTaT-
KV He OOIMKHbI nogropaTb, koraa npubop .
cHoBa byaeT ncnonb3oBaTtbcs Nosxe. Ta-
KM 06pa3oM NpoAeBaeTCs CPOK CIyX-
Obl Nprbopa 1 YMEHbLLAITCA YacTO BO3-
HUKaroLme npobnemsi.

* He vcnonb3yiite Ans YMCTKM NapoBble
YUCTSALWME CpeacTBa.
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HekoTopble mMowoLMe 1 YncTswme cpea-
CTBa MOTyT MOBPEXAaTb MNOBEPXHOCTb.
HenoaxoaawmmMmm YNCTSLWNMN CPeacTBa-
MU SIBMSIOTCA: OTOEenmBaTenb, YACTSALWNE
CpeAcTBa, coaepkaline aMMmak, KUcro-
TY UNn Xnopuza, NapoBble YNCTALLMNE
CpeAacTBa, YncTsLLmMe cpeacTsa, cpea-
CTBa ANs yaaneHus nNsaTeH U pXXaBynHbI,
abpasuBHble YnCTALME cpeacTBa (o4m-
CTUTENW ANSA CIINBOK, YNCTALLME MOPOLL-
KW, YNCTALLME KpeMbl, abpa3snBbl 1 CKpyO-
Gepbl, NPOBOSIOKA, ryOKW, YACTSLIME can-
deTku, cogepalime rpsisb U ocTaTku
MOLLUX CPEACTB).

Mpu kaxaon ouncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue crneumanbHbIX YUCTALLMX
MaTepuanos. Heobxoaumo ounlatb
npunbop ¢ MCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
CpeAcTBa AN nocyabl U TEMON BOAbI C
NMOMOLLIbIO MSATKOW TKaHM unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.



* Ob6s3aTenbHO MOMIHOCTLIO BLITPUTE BCHO .
OCTaBLLYHOCS XWUAKOCTb MOCHE OYUCTKA 1
HeMeaneHHO yaanuTe Bce YacTulbl efbl,
pa3bpbl3rMBaemMble BO BpeMs NpuUroTos-
neHus.

* He moiiTte kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI Npu- .
©opa B NOCYZOMOEYHON MaLLnHe, ecrnn
WHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

HepxaBerowme noBepxXHOCTH
* He VICI'IOJ'Ib3y17ITe KUCIOTHbIE 1IN XIopCo-

Ecnun Bawe ycTponcTBO MMEET (PYHKLUIO
nerkovi NapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETEe
YAAnuTb eto Nerkyto HenoCTOSIHHYO
rpsi3b. (Cm. «Jlerkas naposasi ouncrka

[» 78]».)

[nsa yoaneHns CTovknx NSTeH MOXHO 1C-
nonb3oBaTb CPEACTBO A1 YNCTKM AyXOB-
KM 1 peLleTKn, peKoMeHA0BaHHOe Ha
Beb-caviTe Ballero 6peHaa, n He Lapana-
toLyto rybky. He ncnonb3yinte BHELLHWN
O4YUCTUTESb LYXOBKU.

[epKallme YUCTALLME CpeacTsa npu MoBepXHOCTM KaTanMTU4YeCKOro nokpbl-
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U py4YekK U3 He- ™sa
p>KaBetoLLEen cTanu. » BokoBble CTEHKUN B 30HE NPUrOTOBMNEHUS

* [MoBepxHOCTb 13 HEpPXaBeoLLEen cTanm

CO BpEMEHEM MOXET U3MEHUTb LBET.

3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-

A0 onepaummn oYnLLanTe NOBEPXHOCTb C  ©
MOMOLLIbIO MOIOLLIErO CPpeAcTBa, MOAXOASA-
LLlero Ans NoBepXHOCTEN U3 HepXXaBeto-

Len ctanu.

* BbINOMHSANTE OYUCTKY C MOMOLLIbIO MST- .
KON MbIfIbHOW TKaHW W XWUAKOro (He Bbl-
3bIBalOLLLEro NosiBNEeHne LapanuH) Moto-

Llero cpeacTea, ctapasicb NpoTupaTh B
OOHOM HarnpaBleHUn.
» Bcerga v cpasy ygansante Hakunb, mac-

MoryTt ObITb MOKPbITbl TONTbKO SMarbio Nn-
00 KaTanMTUYecKNMn cTeHkamu. ATo 3a-
BUCUT OT MOAENM.

KatanuTuyeckne CTEHKN UMEIOT NErkyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>KHO YNCTUTb KaTanuTUYECKNEe CTEHKM
OYXOBKM.

Katanutunyeckue NOBEPXHOCTW nornoila-
10T Macrno 6narogaps cBOen NnopucTom
CTPYKTYpPE N Ha4yMHaloT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacbILLEHa MacroMm, 1 B TaKuX
cnyyasix pekoMeHayeTcs 3aMeHNTb AeTa-
nm.

o, Kpaxman un OernkoBble NATHA C No- CTeKnsiHHbIe NOBEpPXHOCTHU

BepxHocTei. [sTHa MoryT p>aBeTb B
TeyeHue OnuTernbHbIX NepuoaoB BpemMe-
HW.

* Ounctutenu, pacnbineHHble/HaHEeCEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMMKHbI ObITb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHble Yn-
CTALLME CPencTBa, OCTaBNIEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI GENOWA.

OManupoBaHHble NOBEPXHOCTU

* Meyb AOMKHA OCThITb NEpPes OYMCTKOW
30HbI MPUrOTOBNEHUS NULWN. YuUcTKa ro- .
PSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
KaK rnoxxapa, Tak 1 noBpexaeHusa noBepx-
HOCTWK 3mManu.

* [locne ka)aoro ncrnonb3oBaHUsA HeEOOXo-
AVMO OYUCTUTb SManMpPOBaHHbIE NMOBEPX-  *
HOCTU C UCMOMb30BaHNEM MOOLLETO
CcpeAcTBa Ans NOCyAbl U TEMMOW BOAbI C
MOMOLLbIO MSITKOIM TKaHW U ryGK1 U Bbl-
CYLUMTb CYXOIN TKaHbIO.
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Mpu 04MCTKE CTEKNSAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He UCNOMb3yNTe YNCTUKM U3 TBEPOOrO
MeTanna v abpasvBHble YACTSALLME MaTe-
puansl. OHX MOryT NOBPEANTL CTEKISAH-
HYIO MOBEPXHOCTb.

Ounwante npubop ¢ NOMOLLLIO cpe-
CTBa AN MbITbSA NOCYAbl, TENSION BOAbI 1
candeTkn u3 MMKpombpsl, NpeaHasHa-
YEHHOW ANS CTEKMSAHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPANTE HACyX0O CYyXOW TKaHbIO 13
MUKPOUOPLI.

Ecnu nocne o4ncTkn octaHeTcs MotoLLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero XornoAHOW BO-
OOV 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEro CpeAcTBa B criefyowuii pas
MOXET MOBpPeAnTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx obcToATENbCTBAX HEMb3SA
cuMLLaTb 3aCOXLUME OCTaTKM Ha CTEKIIsIH-
HOW NMOBEPXHOCTM 3yByaTbiMy HOXamu,
NPOBOSIOYHOWN MOYANKOW U NoA0GHbIMK
LapanatoLmmMmn NHCTPYMEHTaMu.




* [NsaTHa Kanbumsa (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yAanuTb C no-
MOLLIbIO MMEIOLLErocsi B Npofaxe cpea-
CTBa OANnA yaoaneHua Hakunu, a Takxe c
NOMOLLbIO cpeacTBa And yaaneHna Haku-
NN, TaKOro Kak ykcyc unu TNIMMOHHBIW COK.

» Ecnn noBepxHOCTb CUNBHO 3arpsAsHeHa,
HaHecuTe YncTsALLee CpeacTBO Ha MATHO
C nomoLLbio rybku n nogoxauTe, noka
OHO MOAENCTBYET A0MKHBIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTE CTEKMSAHHYIO NMOBEPX-
HOCTb BNaXHOWN TKaHbHO.

* N3meHeHus uBeTa 1 nosaBneHune ndaTteH
Ha NOBEPXHOCTU CTeKNa ABNAKTCA HOP-
MarnbHbIMU N HE CYUTAOTCA ,qecbeKTaMM.

MnacTuMkoBble AeTanu u oKpaleHHble

NOBEPXHOCTHU

* Mcnonb3ys motoLlee cpeAcTBo AN Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENIYIO BOAY O4MCTUTE Mna-
CTUKOBblE AeTany 1 OKpaLleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU W MSTKYIO TKaHb unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE MX CyXOMN TKaHbIO.

* He ncnonb3ynte YMCTUKN U3 TBEPAOTO
meTarnna v abpasvBHble YiCTALWME cpea-
ctBa. OHM MOryT NOBpeAUTb MOBEPXHO-
cTu.

» Cnepute 3a TeMm, 4TOObI CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanuncb Bax-
HbIMW 1 C MOIOLLMM CpeacTBoMm. B npo-
TUBHOM CIlyyae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HVKHYTb KOPPO3US.

7.2 Akceccyapbl Ansi OMUCTKMU

He knaguTte akceccyapbl K NpOAYKTY B MO-
CY[JOMOEYHYIO MaLLUHY, eCf1 NHOe He yKa-
3aHO B PYKOBOZACTBE MOfb3oBaTens.

OuncTka NPOTUBHA C OTBEPCTUAMMU
(Airfry)

Bbl MOXeTe MbITb MPOTUBEHb A5 Xapku B
nocyA4oMOeYHOM MalunHe. [ns npoTUBHS
pekoMeHOyeTCsH UHTEHCUBHAsA Molika B
HVDKHEN KOp3VHe NoCyJOMOEYHOW MaLLUHbI.
MopcTaBka, B KOTOPYHO BCTaBseTcs, Npo-
TUBEHb, HE MOAXOANT ANSA MbITbS B NOCYA0-
MOeYHon MalumnHe. Heobxoammo oumnwatb
MPOBOIOYHYIO MOACTaBKY C UCMOMb30BaHM-
€M MOIOLLEero cpeacTsa Ans NocyAbl 1 Ten-
oV BOAb! C MOMOLLbIO MSITKOV TKaHU Unn
rybku, a 3aTeM BbITEPETb CYXOW TKaHbHO.

Mocne ncnone3oBaHua Airfry Bbl MOXeTe
MCMonb3oBaTh PYHKLMIO NIErKON OYNCTKM
napom, ecnu oHa AOCTYyMHa, 4ToObl Nerko
yaanuTb 6pbI3rn macna BHYTPW.

7.3 OuucTKa naHenu ynpaBneHus

* [Mpu o4ncTKe NaHenen ¢ NOBOPOTHLIMU
nepeknioYaTeNnsgMm NpoTpuTe NaHens 1
nepeknioYaTenn BraxXHOM MArkom Tka-
HbIO 1 BbITPUTE HACYXO CYXOW TKaHbHO.
He cHumanTe nepekntodarenu u
NPOKMagKyM nog HAMM AN OYNCTKN NaHe-
nn ynpasnexus. MNaHenb ynpaBneHns v
nepeknovaTen MoryT ObiTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn o4nCTKE NaHenen ua HepxxaeBeroLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMU NepeknyaTens-
MW He MUCMonb3ynTe YMCTALLMe cpeacTea
ONs NOBEPXHOCTEN U3 HepaBetoLen
cTanu BOKpyr py4vek. iHaukaTopbl BOKpYr
nepekniovaTens MoryT ObITb CTEPThI.

* OuncTnTe CEHCOpHbIE MAHeNn ynpaene-
HUSA BITAXKHOW MSTKOM TKaHbIO 1 BbITPUTE
CyXOW TKaHbto. Ecrniv Balue yCcTponcTeo
MmeeT PyHKUMI0 BNMOKMPOBKM KNaBwL, TO
BKIHOUMTE GNOKMPOBKY KNaBuLL nepen
BbINOMIHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpasne-
HUA. B npoTMBHOM cnydae MoxeT
nponsonTn cbor Ha KHOMKax.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeMn 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI MPUroTOBIIEHUSA)

CneayiTe MHCTPYKLUMSM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasgene «O6uwas nHpopmauus
Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMaMW Mo-
BEPXHOCTU BaLLein AyXOBKM.

YucTtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBINEHUSA
MOTyT ObITb NMOKPbITHI TONbKO 3Manbo Moo
KaTanMTU4eckMMmn CTeHkamun. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnun nveetca katanutnye-
ckasl cTeHka, obpaTuTech k pasgeny «Kara-
NUTUYECKME CTEHKU» 3a MHpopmaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnsiet cobom
MoZernb C MeTannMyeckMMuy Hanpasnso-
LWMMn, yaanute ux nepeg 4nctkom 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOJTHUTE OYNCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6was nHdop-
MaLuus Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM NMOBEPXHOCTU GOKOBOW CTEHKM.
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Y106bI yaanutb OOKOBble MeTannuye-
CKUe HanpaBndwwue:

1. CHumute nepeaH 4Yactb MeTaninye-
CKMX HanpaBnAawLwWKnx, NOTAHYB NUX 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NPOTUBOMNOJSIO)KHOM
HanpasleHnu.

2. MoTaHUTe peLueTyaTyto Nomnky Ha cebs,
YTOObI CHSATb €€ MOMHOCTbIO.

- N W B o

3. YT06bI CHOBa MPUKPENUTL Hanpasnsio-
Lue, npoLeaypsbl, NpUMeHsieMble Mpu
NX CHATUM, JOIMKHBI MOBTOPSATHLCH C
caMoro KoHLa Ao Hayarna cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi oYMCTKa

[JaHHas npoueaypa no3sosser ouniath
Kamepy OyXOBOro Lukada oT HesacTaperbix
3arpsi3HeHuii, KOTopble pa3MsiryatoTcs na-
POM BHYTPM JYXOBKM U KanenbkaMu Bogbl,
KOHOEHCUPYHOLLMMUCS BO BHYTPEHHMUX MO-
BEPXHOCTSIX [YXOBKM.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 oyXOBKWU.

2. [ob6asbTe 500 Mn BoAbl B NPOTUBEHb U
NOMECTUTE Ha 2-0i YPOBEHb JYXOBKMU.

HemepnneHHO OTKpoOKTe ABEpPb M NpoTpUTe
BHYTPEHHIOI YacTb BMaXHOWN ryokon unm
TKaHbo. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbINYC-
KaeTcsa nap. 910 MOXeT NpeacTaBnsaTh
OMacHOCTb OXOroB. byAbTe OCTOPOXHbI
KOr[a OTKpbIBaeTe ABepLly.

[ns ynaneHusi CTOMKNX 3arpsisHeHWI Heob-
XOAMMO BbIMOMTHUTb OYMCTKY C UCMOSb30Ba-
HMEM MOHOLLEro CpeacTBa Ans nocyabl u
TENmon BoAbl C MOMOLLbI MSITKOW TKaHW
unu ryoku, a 3aTem BbITEPeTb CyXOM TKa-
HbHO.

Mpu ncnone3osBaHun yHKUMK ner-

@ KOV NapoOBOW OUYUCTKM OXUOAETCS,
yTO AobaBneHHasa Boaa ncnapsieT-
CSs1 U KOHOEHCUPYETCHA Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYyXOBKU U ABepue Ay-
XOBKM, YTODObI CMArYUTL Nerkue 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECS B Ba-
wen gyxoske. Korga asepua ay-
XOBKM OTKPbITa, MOXET KanaTb KOH-
aeHcar, obpasyowuinca Ha asepue
AyxoBKM. Kak TONbKO Bbl OTKpOETE
OBEepLUy OYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

He ncnonb3ynte onCTMnnnpoBaH-
@ Hyt0 1 (bunNbTPOBaHHyto BoAy. Mc-

nosb3ynTe TONMbKO NPOM3BOACTBEH-

Hyto BoAy. He ncnonb3yite nerko-

BOoCnamMmeHsawLwmecad, CnnpToBbie U
TBepAble YaCTuLbl BMECTO BObI.

3. YcTaHoBMWTE AYXOBKY B PEXUM FIErKOW
napoBOM OYNCTKU 1 AanTe e nopabo-
TaTtb npu 100°C B TeueHne 15 MuUHyT.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTM OT MOAEN
ycTporicTBa. MoxeT He ObITb B BalleM
ycTpoicTBe.) lNocne KoHaeHcauum BHYTpU
OYXOBKM B yrny6neHun nos AyXoBKOW Mo-
XeT obpasoBaTbCs Nyxuua unum Brara.
MpoTpute 3Ty 06nacTb BNaxHOW TKaHbIO
nocne 1crnonb3oBaHus, a 3aTeM BbICyLUUTE.

L

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLUY OYXOBK/ U ABEpP-
Hble cTekna, YToObl MOYNUCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl U CTeKNa, 06bACHAETCS B
pasgenax «CHATUe pBepubl AYXOBKU» U
«CHATMe BHYTPEHHUX CTeKOoN ABepubi».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHMX CTEKON ABepLibl
O4YNCTUTE UX C NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans
MbITbS1 MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW 1N rybku 1 BeITpUTE MX CYXON TKa-
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Hbto. Ecnu Ha cTekne ayxoBku obpasoBarn-
CS U3BECTKOBBbIV HAmNeT, MPOTPUTE CTEKIIO
YKCYCOM U1 NpOMOViTe.

He ncnonb3ynTe xectkne abpasus-
Hble YMCTALME CPeAcTBa, MeTarn-
nYecKne ckpebku, MPOBOMOYHYHO

Mo4anky nnm otbenusaTenu ans
YNCTKU OBepLbl N CTEKNa AYXOBKWU.

CHATUe ABepLbl AYXOBKU
1. OTkpoViTe ABEPLY OYXOBKM.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe3ae netTnm
rnepenHen ABepu cnpasa v crnesa, no-
TSIHYB BHU3, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Tvnbl neTenb pasnuyaloTcs No TUNam
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCTM OT MoZenu
nsgenus. Ha cnepytoLmx pucyHkax rno-
Ka3aHo, KaK OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
™Mna.

4. Metnu Tuna (A) 4OCTYNHbI Ans 06bIY-
HbIX TUMOB ABEPEVA.

A
/

5. Metnu Tuna (B) gocTynHbl Ans aBepen ¢
MSArKMM 3aKpbITUEM.

6. Metnn Tnna (C) gocTynHbl Ans asepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. TMepeBeawnTe OABEPLY OYXOBKM B NOny-
OTKPLITOE MOSIOXKEHME.

)

8. lMoTsHuTe CHATYI0 ABepLy BBEPX, YTOObI
ocBobOANTL ee OT NPaBoOWi U NeBOW Nne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT106bI yCTAaHOBUTL ABEPbL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypbl, NPUMEHsSIEMble
npu ee CHATUW, JOIMKHbI MOBTO-
PSTbCSA C CaMOro KOHLA A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [1pn ycTaHoBKe
ABepLbl 0653aTenbHO 3aKpbiBaiTe
3aXUMbl Ha rHe3ae neTnu.

7.7 CHATMEe BHYTPEHHEro cTekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekrno nepegHel ABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb AJ151 OYUCTKU.

1. OTkpouTe ABepLy OyXOBKW.

2. ToTAHWTE NNaCTUKOBBIN KOMMOHEHT,
NPVKPENMEHHbIV B BEPXHEW YacTu
nepegHen asepu, k cebe, ogHOBpeEMeEH-
HO HaJaBVB Ha TOYKU AaBneHns ¢ obe-
UX CTOPOH KOMMOHEHTA, Y CHUMWTE €ro.

| 4
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3. Kak npounnoctpupoBaHo Ha PUCYHKe, 3ameHa namnbl AYXOBKU
OCTOPOXXHO NOOHNMUTE CaMO€e BHYTPEH- 06|_|_w|e npeaynpexaeHus

Hee cTekno (1) B HanpaBneHun «A», a
3aTeM CHUMUTE ero, NOTAHYB B Hanpae-
nexHumn «By.

1 Camoe BHyTpeHHee  2* BHyTpeHHee CTekno
cTeKkno (MoXeT He 6bITb
He[OoCTYrNHO Ans Ba-
Liero usgenust)

4. Ecnvny Balwen oyXOBKU €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NoOBTOpUTE 3Ty e Npo-
ueaypy, 4tobbl 0TCOEaAMHUTL €ro (2).

5. lepBbIM Warom neperpynnupoBKn .
ABepLbl SiBMsieTcs cbopka BHYTPEHHEro
cTekna (2). MomecTuTe CKOLLEHHbIN
Kpal cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAN
CKOLLUEHHOMY Kpato NracTUKOBOro nasa. .
(Ecnu Baw NnpoayKT MMeeT BHYTPEHHee
cTekrno). BHyTpeHHee cTekno (2) pornx-

HO ObITb NPUKPENIEHO K NNAcTUKOBOMY

» Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3aMeHOoN namnbl ay-
XOBKW OTCOEOUHUTE SMNEKTPUYECKUI
pasbeM 1 OOXAUTECH OXNaXAeHus ay-
XOBKUW. [[Opsiune NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

OTa neyb NMTaeTCsa OT Namnbl Hakanmea-
HUSA MoLHOCTLIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
MeHee 60 mm, gnameTpom meHee 30 Mm
VN ranoreHoBon namnel ¢ rHesgammn G9
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X0aaT Ansa paboTbl Npu Temnepartype Bbl-
we 300 °C. NNamnbl 4ns 4yXOBKM MOXHO
npruobpecTn B aBTOPN30BaHHbIX Cryxbax
UMW Y NIMUEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
crneunanucToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

MonoxeHne namnbl MOXeT OTNMYaThbCs
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.

Jlamna, ucnonssyemasi B 3TOM yCTpOn-
CTB€, HE NOAXOANT AJ1S1 OCBELLEHUS XKN-
NbIX NoMeLlleHnin. HasHayeHne aTon nam-
MNbl — MOMOYb NMONb30BATENO BUAETH €AY.
Jlamnbl, ncnonb3dyemble B 3TOM YCTPOW-
CTBe, AOMKHbI BblAepXXnBaTb SKCTpe-
MarbHble (PU3NYECKNE YCIOBUS, Takne
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

nasy, Grvkaniuemy K camomy BHYTPeH- Ecnu B Bawewn ayxoBKe Kpyrnas namna,

Hemy cTekny (1). 1

6. 3aHOBO MPVKPENnss camoe BHyTpeHHee 5

ctekro (1), obpaTnTe BHMMaHVe Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTekNa Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KpanHe
BaXXHO PacMonoXWTb HUXKHUE Yribl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTODObI OHYM COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NNacTUKOBbLIM Masam.

7. MNpvxMuTe NNACTUKOBBIN ANIEMEHT K pa-
Me, NMOoKa He YCrbILNTE 3BYK «LLenyka». 3.

7.8 Yuctka namnbl QyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsHHasa ABepua nam-
Mbl AyXOBKM B 30HE NMPUrOTOBIEHMWS 3arps3-
HUTCS: O4MCTUTE C NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans
MbITbSl MOCY/Abl, TEMMON BOAON U MArKOWM
TKaHu unm rybku, a 3atem BbITPUTE CyXOW
TKaHbt0. B cnyyae HencnpaBHOCTY Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, creays
crneayowmM pasgenam.
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OTknioumnTe AYXOBKY OT 3JieKTpuyecTBa.

CH/MUTE CTEKMSAHHYH KPbILLKY, NOBep-
HYB ee NPOTWB YacoBOW CTPESIKY.

Ecnun namna agyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak yka3aHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HoBOW. Ecrin aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHUTe ee HO-
BOW.



4. YcTaHOBWTE Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTknouMTE OYXOBKY OT 3MEeKTpUYecTBa.

2. CHMMUTE MeTannmyeckune HanpasnAto-
e B COOTBETCTBUU C ONUCaHUEM.

8 YctpaHeHue Henonapok

3. lMoagHnmuTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbKO OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,ElpaTHOIZ
naMne.

4. Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HoBOW. Ecrin aT0
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

5. YcraHoBUTe Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLKY ¥ MeTanfiMyeckme Harnpasnsio-
wye.

Ecnu nocne BbINOMHEHNS UHCTPYKLMI 3TO-
ro pasgena HeucnpasHOCTb He yaanoch
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BallemMy npoaas-
Ly N1 B aBTOPU30BaHHYIO MaCTEPCKY!HO.
Hu B koem criyyae He nblTantTecb oTpe-
MOHTUPOBATL U3Jenme caMoCTOATENbHO.

Bo Bpemsi pa6oTbl AyXOBKU UCNYyCKaeT-

cA nap.

* Map Bo BpeMs paboTbl ABMNAETCS HOp-
MarnbHbIM SIBNEHNEM. >>> JTO He OLING-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBrneHnsi NULLY NOSAB-

nATCA Kannu Boabl

* [Map, obpasytoLmniicss BO Bpemsi Npuro-
TOBINEHWS, KOHOEHCUPYETCH NPU KOH-

TaKTe C XO0NnoAHbIMN NOBEPXHOCTAMU CHa-

PY>X1 NPOAYKTa N MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannu BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Korga npoaykt nporpeBaeTcs u oxna-

OaeTcsl, CrbIWHbI MeTanMyeckue 3By-

KW.

* MeTannuuyeckue getanu MoryT pacLum-
pPSTbCS U M3haBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUW. >>> OTO He oLKnbKa.

W3penue He paboTaer.

* Bo3MoxHO, NpefoxpaHnTens Hencnpa-
BEH unu neperopen. >>> posepbTe
npepoxpaHuntenu B 6noke npegoxpaHun-
Tenen. MNMpn HeobxoauMOCTN 3aMeHnTe
UX UNW aKTUBUPYWATE NOBTOPHO.

* [Mpnbop MOXeT ObITb HE NOAKITOYEH K
(3a3emneHHon) poseTke. >>> MpoBepb-
Te, NOAKMIOYEH N Npnbop K poseTke.

* (Ecnu Ha Bawem ycTponcTBe ecTb
Tanmep) KnaBuwim Ha naHenu ynpaene-
HWs He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
n3genumn nmeeTtcs 6noknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIMHOYEHA, OTKIIOYNTE
610KMPOBKY KHOMOK.

CBeT B OyXOBKe He ropuT.

+ Jlamna gyxoBKun MOXeT ObITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny OyXOBKW.

* HeT anekTponutaHus. >>> YbeguTech B
HanU4nMn HanpsHKeHUs B CETU 1 NpPoBepb-
Te NpefoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
Hutenen. MNpu Heo6xoaNMOCTY 3ameHnTe
npeaoxpaHuTenn UM NOBTOPHO NOAKMHO-
ynTe ux.
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[lyxoBka He HarpeBaeTCA.

¢ [Meyb He MOXeT ObITb HACTpoeHa Ha
onpeaeneHHyo yHKLMIO NPUroToBre-
HUS n/unu Temnepartypy. >>> 3agante
onpeaeneHHyro PyHKLUI0 NpUroTosne-
HUS n/unu Temneparypy.

* [Ina mopenen c TaMepom BPeEMSs He
YCTaHOBIEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

* HeT anektponuTaHusa. >>> Ybeantechb B
HanM4Mn HanpsKeHUst B CETN U NPOBEepb-
Te npefoxpaHuTeny B 6roke npegoxpa-
HuTenen. MNMpn HeobxoaUMOCTN 3aMeHnTe
npeaoxpaHuTeny UM NOBTOPHO NOAKMIO-
unTe UX.

(Ons momenen ¢ Taumepom) Oucnnen
Tanmepa MuraeT UM CUMBOJ TanMepa
ocTaeTcsi OTKPbITbIM.

* PaHblule ObINI0 OTKIIOYEHNE ANEKTPUYE-
cTBa. >>> YcraHoBuTe BpeMs / Boiknto-
ynTe PYHKLMOHANbHbIE PYYKM NMPOdyKTa
N CHOBA MNEPEKITHYNTE Er0 B HY>KHOE Mo-
NOoXeHune.
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