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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-

quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
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the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.
CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

A1 .8 Cooking Safety

CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



1.9 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

2 Environmental Instructions

+ Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS
The packaging material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol Q‘v
The various parts of the packaging must

therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES
This appliance is manufactured with recyc-
lable or reusable materials. Dispose of it in
accordance with local waste disposal regu-
lations. For further information on the treat-
ment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local au-
thority, the collection service for household
waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in
compliance with European Directive
2012/19/EU, Waste Electrical and Elec-
tronic Equipment (WEEE) and with the
Waste Electrical and Electronic Equipment
regulations 2013 (as amended). By ensur-
ing this product is disposed of correctly,
you will help prevent negative con-
sequences for the environment and human

health. The § symbol on the product or on
the accompanying documentation indic-
ates that it should not be treated as do-
mestic waste but must be taken to an ap-
propriate collection center for the recycling
of electrical and electronic equipment.
ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the
cooking table or your recipe.

Use dark lacquered or enamelled baking
trays as they absorb heat better.




Food requiring prolonged cooking will con-
tinue to cook even once the oven is
switched off.

Make sure the oven door is closed com-
pletely when the appliance is turned on and
keep it closed as much as possible while
baking.

Cut the food into small, equally-sized
pieces to reduce cooking time and save en-
ergy.

When the cooking time is long, over 30
minutes, reduce the oven temperature to
the lowest setting during the last phase
(3-10 minutes), based on the overall cook-
ing time. The residual heat inside the oven
will continue cooking the food.
DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign require-
ments of European Regulation 66/2014; En-
ergy Labelling Regulation 65/2014; Eco-
design for Energy-Related Products and En-
ergy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the
European standard EN 60350-1.

This product can contain halogen light (En-
ergy Efficiency Class G) or LED light
source(Energy Efficiency Class F).

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.
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3 Your product

3.1 Product introduction

&
¢

1 Glass cooking surface 2 Lower housing
3 Multiple cooking zone 4 Single cooking zone
5 Single cooking zone 6 Single cooking zone
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3.2 Technical Specifications

General Specifications of Hob

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) [39,5*/ 590/ 520

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) / 490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
product 1,5 mm2 (2N)

Total power consumption (W) 6700

Fuse to be used (min.) min. 25A/2x16 A

Front left Multiple cooking zone

Dimension 120/210 mm

Power 750/2200 W

Rear left Single cooking zone

Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front right Single cooking zone

Dimension 160 mm

Power 1500 W

Rear right Single cooking zone

Dimension 180 mm

Power 1800 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 Installation

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

A General warnings

+ Refer to the nearest Authorised Service
Agent for installation of the product.
Make sure that the electric and gas in-
stallations are in place before calling the
Authorised Service Agent to have the
product ready for operation. If not, call a
qualified electrician and fitter to have the
required arrangements made. The manu-
facturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried
out by unauthorized persons which may
also void the warranty.

+ Itis customer's responsibility to prepare
the location the product shall be placed
on and also have power and/or gas utility
prepared.

+ The rules specified in local standards
about electrical and/or gas installations
(legal rules on installation) shall be fol-
lowed during product installation./Para-
graph

+ Check for any damage on the appliance
before the installation. Do not have it in-
stalled if the appliance is damaged. Dam-
aged products cause risks for your
safety.

5.1 Right place for installation

+ The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A
safety distance must be left between the
appliance and the kitchen walls and fur-
niture. See figure (values in mm).

+ The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as
per installation dimensions.

+ This product is a class 3 device accord-
ing to EN 30-1-1standard.

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood manu-
facturer instructions regarding installa-
tion height. If not defined any size in the
hood manual, this height should be at
least 650 mm.

+ Any kitchen furniture next to the appli-
ance must be heat-resistant (100 °C
min.).
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400mm min

50mm Mi

*  Minimum height to extractor as recommend in
hood instruction manual. If not recommended in
the hood instruction manual, this height should be
at least 650 mm.

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

5.2 Electrical connection

A General warnings

+ Disconnect the product from the electric .

connection before starting any work on
the electrical installation. There is an
electric shock hazard.

+ Connect the product to a grounded out-
let/line protected by a miniature circuit

breaker of suitable capacity as stated in .

the "Technical specifications" table. Have
the grounding installation made by a
qualified electrician while using the

product with or without a transformer. .

Our company shall not be liable for any
damages that will arise due to using the
product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.
+ The product can only be connected to the
mains electricity connection by an au-
thorized and qualified person, and the

warranty of the product starts only after .

correct installation. The manufacturer

EN/1
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ceomm 2 60mm min

cannot be held responsible for any dam-
ages that may arise due to operations by
unauthorized persons.
The electric cable must not be crushed,
folded, jammed or touch hot parts of the
product. If the electric cable is damaged,
it must be replaced by a qualified electri-
cian. Otherwise there is an electric shock,
short circuit or fire hazard!
The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product. Power cable of
your product must comply with the val-
ues in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy
reach after installation (do not route it
above the hob). Do not use extension or
multi sockets in power connection.
and must use the appropriate socket out-
let/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connec-
ted through fixed electrical installation
directly without using plug and socket
outlet/line.
If the product will be connected directly
to the supply power: If it is not possible
to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least
4




3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this dis-
connection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with
IEE directives. Failure to obey this in-
struction may cause operational prob-
lems and invalidate the product warranty.

+ Additional protection by a residual cur-
rent circuit breaker is recommended.

If the product is produced with cable and

without plug:

Connect the cord of product to supply

power as identified below:

Clopper bridge
v
-y

SUPPLY
CORD

L2 GREY
NEUTRAL BLUE

L1BLACK
EARTH YEL.-GRN ||

L BROWN
NEUTRAL BLUE
EARTH YEL.-GRN ||

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

3X2.5mm?
220-240V ~

If your supply cord type is 3-conductor type,
for 1-phase connection:

- Brown = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

If your supply cord type is 5-conductor type,
for 1-phase connection:

- Black/Grey = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

If your supply cord type is 5-conductor type,
for 2-phase connection:

- Black = L1 (Phase)

- Grey = L2 (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire= (E) @ (Earthing)

5.3 Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on
a flat surface.

2. When installing the hob, apply the seal-
ing gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it re-
mains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

3. Fix the mounting springs to the hob by
inserting them through the holes in the
lower casing and screwing them in as
shown in the figure.

In some models, the mounting
springs may be manufactured pre-

assembled to your product.

The number of mounting springs in
@ your product varies depending on

the product model.

4. Turn the hob again, align it on the
counter and place it.

5. When the hob is placed on the counter,
it will be placed on the counter with the
help of springs and your product will be
easily fixed. In cases where the installa-
tion with these springs is not sufficient,
you can attach two mounting springs to
the front of the product as follows.
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]

v v VY

1 2 3 4
1 Hob
2  Screw
3 Mounting spring
4 Countertop

Easy installation:Some models come with
mounting springs and sealing gasket at-
tached to the product. For these models, ig-
nore the mounting springs and bracket
mounting instructions described in the
manual. Place your product directly in the
space where the product will be placed as
shown in the figure below.

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in
the below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your
product.

Making connections to different
@ holes is not a good practice in

terms of safety since it can dam-

age the gas and electrical system.

There are gas and electrical com-
@ ponents contained within this hob,
therefore when fitting the mounting
springs/clamps only attach the
supplied fixings to the connection
holes shown in this manual. Failure
to observe this advise may lead to

life and property safety.

If there is an built-in oven under the hob;
When installing the hob on an built-in oven,
a distance should be left between the upper
wall of the oven and the lower housing of
the hob, as shown in the figure.

A min. 15 mm

If there is a drawer/cabinet under the hob;
When installing the hob onto a cabinet, a
shelf must be installed in order to separate
the cabinet from the hob as illustrated in
the above figure. This is not required when
installing onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

] v —

Ts

B min. 15 mm
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Final check
1. Reconnect the product to the mains.

6 How to use the hob

2. Check electrical functions. m

6.1 General information on hob usage

General warnings

+ Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

* You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Tips for hobs with vitro-ceramic surfaces

+ Vitro-ceramic surface is heat resistant
and it is not affected by high temperature
differences.

+ Do not use vitro-ceramic surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Use pots and pans with processed bases
only. Sharp edges may cause scratches
on the surface.

+ Do not use aluminium pots/pans and
pots. Aluminium deteriorates the hob sur-
face.

+ Splashes may damage the hob surface
and may cause fire.

(

!

A
VAR

+ Do not use pots/pans with convex or con-
cave bases.

. Use pots and pans with flat bases only.
These provide easier heat transfer.

+ Energy is wasted if the pot diameter is
too small.
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Recommended cooking pots/pans sizes

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - cm

120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 Hob control unit

B ®©
@@
@ +

ol
+E ale
Ld ]

L A O

On/off key
Increase key
Decrease key
Timer key *
Key lock key *

Warming zone key *

OO |

Rear left cooking zone selection key
Front left cooking zone selection key

Front right cooking zone selection key *
Rear right cooking zone selection key
It varies depending on the product model. It

may not be available on your product.

It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

Tt

General warnings for the control panel

The graphics and figures are for illustrat-

ive purposes only. Actual images or func-

tions may differ depending on your hob
model.

+ This product is controlled by a touch con-
trol panel. Every operation you make on
the touch control panel is confirmed by
an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. If the surface is damp and dirty, it
may cause problems in operating the
functions.

Turning on the hob
1. Turn on the hob by touching the (D key.

= The symbol appears on all cooking
zone displays.

: - g
£ e T o

t

If no operation is performed within
@ 10 seconds, the hob automatically
returns to Standby mode.

Turning off the hob

1. Touch the D key for more than 2
seconds.

= The hob turns off and returns to
Standby mode.

Turning on the cooking zones (Cooking
Section)
1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the selection key of the cooking
zone you want to turn on.
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= On cooking zone display sym-
bol appears and the display of the
relevant zone lights up brighter.

3. Touch the = key to activate the temper-

ature level setting. Touch the +/—
keys to adjust between 1 and 9.

If you directly touch the — key for
temperature level setting, the high
power setting will be activated. The

high power setting is described in
the next section.

If no operation is performed within
@ 10 seconds, the hob automatically

returns to Standby mode.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off
in 3 different ways:

1. By reducing the temperature to “0” level:
You can turn off the zone by reducing
the temperature setting to “0” level.

2. By touching the <+ and — keys simul-
taneously: Select the zone you want to
turn off. To turn the zone off, touch the

=+ and — keys simultaneously.

3. Using the timer off function for the de-
sired zone: When the time is up, the
timer turns off the zone connected to it.
The relevant displays show “0” or “00”.
When the time is up, the audible alarm
sounds. To silence the audible alarm,
touch any key on the control panel.

Residual heat indicator

If the ", " 1" symbol is on the hob display, it
means the hob is still hot and is used to
keep a small amount of food warm. After a
certain period of time, the symbol changes
to the "0" symbol, meaning less hot.

If the “|H)” or “0” symbol lights up on
the cooklng zone display when the
hob is turned off, it means the

cooking zone is still hot. Do not
touch the hotplate.

When there is a power outage, the

@ residual heat indicator does not
light up and does not warn the user
about hot cooking zones.

When your hob overheats;

« If the active cooking zones are set to a
level higher than level 7, the hob lowers
the level of the active cooking zones to
level 7 and the cooking zones cannot be
set higher than this level.

« If overheating continues; if the zone is
set to a level higher than level 5, the zone
will decrease to level 5 and the zone will
not be allowed to operate at a level
higher than this level. If your zone over-
heats, it will turn itself off for protection
and the zones will not work.

High power setting (Quick heating -
Booster)

You can use the high power setting to heat
quickly. If fast heating is enabled, the cook-
ing will operate at maximum power for a
certain period of time. The fast heating
time depends on the selected heat level.
However, it is not recommended to cook
for a long time in this position. The high
power setting may not be available on
every zone.

Turning on the high power setting:

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the desired zone by touching the
cooking selection key.

3. Set it to level “9” by touching the — key.
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The display will show “9” and “A”
alternately. At temperature level
“9” the high power setting is activ-

ated.

1 g
-+ 4+ & O
4 £ 4

4. If you want to set a high power setting
at a different temperature level, you can
change it by touching the +/— keys.
The set temperature level and “A” ap-
pear on the display respectively. For ex-

“[o][o]e

ample, when the temperature level is re-
duced to 6, “6” and “A” appear respect-
ively.

If your hob overheats, the high

@ power setting may not be ad-
justable.

Turning off the high power setting:

When the high power setting time is com-
pleted, the cooking zone continues to oper-
ate at the set temperature and only the
temperature level appears on the display. If
you want to turn off the cooking zone be-

forehand, touch the — key or set the tem-
perature level to "0".

Temperature level

Turn off time - seconds

1 60

2 180

3 288

4 390

5 510

6 150

7 210

8 270

9 10

Table 1: Table-1: High power setting turn- '~g . @

ing off times ae g E al;
Turning on multiple (double and triple) o a -0 o+ + + Té‘ 0
cooking zone ‘ °
Opening the dual cooking zone: B é ﬂ

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the dual cooking zone by touch-
ing the cooking zone selection keys.

3. Touch the + key to activate the temper-

ature level setting. Touch the +/—
keys to adjust between 1 and 9.

4. Touch the @: key to activate the second
outer section of the dual zone. When
you touch the @: key again, the outer
section will turn off. The inner section
will continue to operate.

The outer sections of multiple
cooking zones are only activated if
a temperature level between 1 and
9 is set for the zone.

&2

Opening the triple cooking zone:

. Turn on the hob by touching the (D key.

Select the triple hotplate by touching the
hotplate selection keys.

N =

3. Activate the temperature level setting by
touching the <+ key. Adjust between 1
and 9 by touching the 4/— keys.

4. Touch the @: key to activate the second
outer section of the cooking zone.
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5. Touching the @ key again will activate When used as an alarm, it has no effect on m
the third section. the cooking zones. It is used as a warning.

When the time you set is completed, the
timer gives an audible signal.

Timer function as alarm:

6. When working effectively in three sec-

tions, each time the @: key is touched,
one of the outer rings closes.

Key Lock 1. Turn on the hob by touching the (D key.
You can activate the key lock to preventac- 2. Activate the alarm timer by touching the
cidental changes to functions while the hob @ key. “00” appears on the timer dis-

Is operating. play and the timer is activated.
Activating the key lock: 3. Set the desired time value by touching
1. Turn on the hob by touching the (D key. the 4 and — keys. After setting the

2. Touch the &) key and activate the key time, the timer starts counting down.

lock. 4. When the time is up, the audible alarm

L . will sound. To silence the audible alarm,
= The key lock function is activated and touch any key on the touch control

the led on the (3 key lights up. panel.

@ ® Z C,'E‘ O ®

L @ 0[O @

o+ L we [T L, T
% 4

4 4

If you turn off the hob while the -
@ keys are locked, the key lock will be @ The dot leds around the clock dis-

active when you turn the hob back play represent each cooking zone.
on. In order to operate the hob in If onel ed is flashing, you can set

such a case, the key |ock must be the timer for that COOking zone. |f
deactivated. none of the leds are on or flashing,

the alarm function is active.

Deactivating the key lock:

1. Touch the (3 key while the key lock is
active. 1. Turn on the hob by touching the (D key.

Cooking zone timer function:

2. Select the desired zone by touching the

= The Led on the (3 key turns off , :
cooking selection key.

and the key lock is deactivated.

Timer function 3. Touch the = key to activate the temper-
The timer can be used in two different ature level setting. Touch the +/—
ways, as an alarm and as a cooking zone keys to adjust between 1 and 9.

timer. 4. Activate the cooking zone timer by
When used as a cooking zone timer; this touching the ® key. “00” appears on the

function makes cooking easier for you. You
do not have to stand by the hob continu-
ously during the cooking process. The
cooking zone automatically turns off after
the time you select.

timer display and the dot led around the
display for the relevant cooking zone
starts flashing.
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5. Set the desired time value by touching

the & and — keys. The setting is con-
firmed after a few seconds.

)

=]
5

The timer can only be set for zones
that are being operated.

Repeat the above steps for other
zones whose timers you want to
set.

zone temperature level.

When the timer is selected, you can
see the remaining time by touching
the @ key again. The set times are
shown in order with each touch. If
an alarm is set, it is shown during
this time.

The timer cannot be set without se-
@ lecting the cooking zone and the

Turning off the timer

When the set time is up, the hob will auto-
matically turn off and give an audible warn-
ing. Press any key to turn off the audible
warning.

Turning off the timer early

If the timer is turned off early, the hob will
continue to operate at the set temperature
until it is turned off.

When the timer for the cooking zone is
turned off early, it continues to operate at
the set temperature level.

1. Select the cooking zone you want to
turn off.

2. Touch the @ key to activate the timer.

3. Touch the — key until “00” appears on
the timer display.

The point light and timer display of the rel-

evant cooking zone flash for a certain

period of time and then go out completely

and the timer is cancelled.

Automatic turnoff (working time limita-
tions)

The control unit has an automatic turn-off
feature. If one or more of the cooking
zones are left on, the cooking zone will
automatically shut down after a certain
period of time. (See Table-2)

If there is a timer assigned to the cooking
zone, then the timer display will also turn
off. The automatic turn-off time depends
on the selected temperature level. The
cooking zone can be turned on again by the
user after it has been automatically turned
off as described above.

If errors such as AF10, AF20, AF30
@ appear on the control panel, consult
the service.

Temperature level

Automatic turn-off time - hours

6
6
5
5

4

1.

5

1.

5

1.

5

Oio(N[foja|h|lw|N| =

1.

5

Table 2: Table-2: Automatic turn-off times
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7 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

7.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil

8 Maintenance and Cleaning

catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

8.1 General Cleaning Information

General warnings

« Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.
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+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use

hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,

with a descaling agent such as vinegar or

lemon juice.
+ If the surface is heavily soiled, apply the

cleaning agent on the stain with a sponge

and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

9 Troubleshooting

Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the
glass surfaces in the “General cleaning in-
formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

8.3 Cleaning the Control Panel

When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.
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The product does not work. « (If there is timer on your appliance) Keys
+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check on the control panel do not work. >>> If
the fuses in the fuse box. Change them if your product has a key lock, the key lock
necessary or reactivate them. may be enabled, disable the key lock.
The appliance may not be plugged to the + If the hob does not turn on when the on/

(grounded) outlet. >>> Check if the appli- off key is pushed >>> Unplug it and wait
ance is plugged in to the outlet. at least 20 seconds before plugging it in.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «<BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Vladimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two - the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56

The manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and specification of an electric
device.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une

piece.
A vulnérables et des ani-
maux domestiques

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de

1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brdler.

* AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces- m
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.
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+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-

cer le céble d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et

de l'installation. Le non-respect

de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
magé.

- Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

*+ La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.
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+ Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

* N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.

* N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. Lorsque vous
ouvrez la fenétre, les usten-
siles de cuisine chauds
peuvent basculer.

+ Lorsqu'il se trouve une prise

derriere 'emplacement d'ins-

tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau

de gaz, de tuyau d'eau en plas-

tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de l'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par

I'effet de la chaleur lorsque la

table de cuisson fonctionne et

de créer un risque pour la sé-
curité.

A1 .6 Sécurité d'utilisation

* Assurez-vous d'éteindre I'appa- m
reil apres chaque utilisation.
Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.
Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant I'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
I'importateur ou le service
technique agréé.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez I'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée:
Eteignez toutes les plaques de
cuisson au gaz et (le cas
échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.
- Ne touchez pas la surface de
I'appareil.
- N'utilisez pas l'appareil.
* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.
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* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Ce produit ne peut pas étre uti-
lisé avec une télécommande
ou une horloge externe.

f 1.7 Alertes de tempéra-
ture

* AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.
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1.8 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

« AVERTISSEMENT : Veuillez

respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.
AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

1.9 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que l'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !



* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

+ N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B .t avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-
role.
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3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

6
A

®
Y

&
@

1 Dessus en verre 2 Cadre de la plaque induction
3 Foyer multiple 4 Foyer unique
5 Foyer unique 6 Foyer unique
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3.2 Spécifications techniques

Caractéristiques générales de Hob

22:32?23 externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 39,5% /590 / 520

E:(r)nfgr:]zig:; ?r'ri]nns]t)allation de la table de cuisson (largeur / 560 (+2) / 490 (+2)
Tension/fréquence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
dans l'appareil 1,5 mm2 (2N)

Consommation totale d'énergie (W) 6700

Fusible a utiliser (min.) min. 25A/2x16 A

Avant gauche Foyer multiple

Dimension 120/210 mm

Alimentation 750/2200 W

Arriére gauche Foyer unique

Dimension 140 mm

Alimentation 1200 W

Avant droite Foyer unique

Dimension 160 mm

Alimentation 1500 W

Arriére droite Foyer unique

Dimension 180 mm

Alimentation 1800 W

|* La hauteur de la table de cuisson indiquée dans le tableau technique est la hauteur du caisson inférieur du produit.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

5 Installation

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

AAvertissements généraux

+ Adressez-vous a I'agent de service agréé
le plus proche pour l'installation du pro-
duit. Assurez-vous que les installations
électriques et gaziéres sont en place
avant d'appeler l'agent de service agréé
pour que le produit soit prét a fonction-
ner. Si ce n'est pas le cas, appelez un
électricien qualifié et un installateur pour
faire prendre les dispositions néces-
saires. Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages résultant de
procédures effectuées par des per-
sonnes non autorisées qui pourraient
également annuler la garantie.

+ Il est de la responsabilité du client de pré-
parer 'emplacement ou le produit doit
étre placé et de faire préparer le service
d'alimentation et/ou de gaz.

+ Les régles spécifiées dans les normes lo-
cales concernant les installations élec-
triques et/ou de gaz (regles légales rela-
tives a l'installation) doivent étre respec-
tées lors de l'installation du produit./pa-
ragraphe

+ Vérifiez que I'appareil n'est pas endom-
magé avant de l'installer. Ne le faites pas
installer si I'appareil est endommagé. Les
produits endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

5.1 Avant l'installation

« Cette table de cuisson est destinée a étre
installée sur un plan de travail en vente
dans le commerce. Une distance de sé-
curité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles.
Voir le schéma (valeurs en mm).

+ Le plan de travail doit étre a niveau et fixé
horizontalement.

+ Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonc-
tion des dimensions d'installation.

+ Ce produit est un appareil de classe 3 se-
lon la norme EN 30-1-1.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

« S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d'installation. Si
aucune taille n'est définie dans le manuel
de la hotte, cette hauteur doit étre d'au
moins 650 mm.

+ Les meubles de cuisine situés a coté de
I'appareil doivent étre résistants a la cha-
leur (100 °C minimum).
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400mm min

*  Hauteur minimale pour |&apos;extracteur telle que
recommandée dans le manuel d&apos;instruc-
tions de I&apos;extracteur. Si ce n&apos;est pas
recommandé dans le manuel d&apos;instructions
de la hotte, cette hauteur doit étre d&apos;au
moins min.650 mm.

** | a distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

5.2 Connexion électrique

AAvertissements généraux

+ Débranchez le produit de la prise élec-
triqgue avant de commencer toute inter-
vention sur l'installation électrique.
Risque d'électrocution.

+ Connectez le produit a une prise/ligne
mise a la terre protégée par un disjonc-
teur miniature de capacité appropriée,
comme indiqué dans le tableau « carac-
téristiques techniques ». Faites installer
la mise a la terre par un électricien quali-
fié lors de l'utilisation du produit avec ou
sans transformateur. Notre société ne
sera pas responsable des dommages qui
pourraient survenir en raison de |'utilisa-
tion du produit sans installation de mise
a la terre conformément aux réglementa-
tions locales.

+ Le produit ne peut étre raccordé a I'ali-
mentation secteur que par une personne
agréée et qualifiée, et la garantie du pro-

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

duit ne commence qu'aprés une installa-
tion correcte. Le fabricant ne peut étre te-
nu responsable des dommages qui pour-
raient résulter d'opérations effectuées
par des personnes non autorisées.

Le cable électrique ne doit pas étre écra-
sé, plié, coincé ou toucher des parties
chaudes du produit. Si le cable électrique
est endommagsé, il doit étre remplacé par
un électricien qualifié. Sinon, il y a un
risque d'électrocution, de court-circuit ou
d'incendie !

Les données d'alimentation secteur
doivent correspondre aux données spéci-
fiées sur I'étiquette de type du produit.
L'étiquette de type se trouve a l'arriere du
boitier du produit. Le cable d'alimentation
de votre produit doit étre conforme aux
valeurs indiquées dans le tableau « ca-
ractéristiques techniques ».

La fiche du cable d'alimentation doit étre
a portée de main apres l'installation (ne
pas la faire passer au-dessus de la table
de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou
de multiprises dans le branchement élec-
trique.

+ et doit utiliser la prise de courant/ligne et

la fiche appropriées pour le four. Si les li-
mites de puissance du produit sont hors
de la capacité de transport de courant de
la fiche et de la prise de courant/ligne, le
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produit doit étre connecté directement
via une installation électrique fixe sans
utiliser la fiche et la prise de courant/
ligne.

+ Si le produit doit étre connecté directe-
ment a l'alimentation :S'il n'est pas pos-
sible de déconnecter tous les pdles de
|'alimentation, une unité de déconnexion
avec un dégagement de contact d'au
moins 3 mm (fusibles, interrupteurs de
sécurité de ligne, contacteurs) doit étre
connectée et tous les poles de cette uni-
té de déconnexion doivent étre adjacents
(pas au-dessus) le produit conformément
aux directives IEE. Le non-respect de
cette instruction peut entrainer des pro-
blémes de fonctionnement et annuler la
garantie du produit.

+ Une protection supplémentaire par un
disjoncteur a courant résiduel est recom-
mandée.

Si le produit est fabriqué avec un cable et

sans prise :

Branchez le cordon d'alimentation du pro-

duit comme indiqué ci-dessous :

Pont de cuivre

|
=

2

m
e
s Je

53
G @
"3
=

]
g
H
g
8
=
b
8
H

L1 Noir
L2 Gris
Neutre Bleu
Mise & la terre Fil vert/ |
jaune
Neutre Bleu
Mise 4 la terre Fil vert/ 1|

jaune
jaune

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Si votre type de cordon d'alimentation est a
3 conducteurs, pour une connexion mono-
phasée :

- Brun = L (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise ala terre)

Si votre type de cordon d'alimentation est a
5 conducteurs, pour une connexion mono-
phasée :

- Noir/Gris = L (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise a la terre)

Si votre type de cordon d'alimentation est a
5 conducteurs, pour une connexion bipha-
sée:

- Noir = L1 (Phase)

- Gris = L2 (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune= (E) @ (Mise a la terre)
5.3 Installation des produits

1. Retournez la table de cuisson et placez-
la sur une surface plane.

2. Lors de l'installation de la table de cuis-
son, appliquez le joint d'étanchéité, four-
ni dans l'emballage, autour de la table
de cuisson comme indiqué sur I'image
suivante, en veillanta ce qu'ilrestea 1 a
2 mm a l'intérieur du bord extérieur du

verre.

3. Fixez les ressorts de montage a la table
de cuisson en les insérant dans les
trous du boitier inférieur et en les vis-
sant comme indiqué sur la figure.

Dans certains modeéles, les ressorts
de montage peuvent étre fabriqués

pré-assemblés a votre produit.
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Le nombre de ressorts de montage
de votre produit varie en fonction

du modéle de produit.

4. Retournez a nouveau la plaque de cuis-
son, alignez-la sur le plan de travail et
placez-la.

5. Lorsque la table de cuisson est placée
sur le comptoir, elle sera placée sur le
comptoir a l'aide de ressorts et votre
produit sera facilement fixé. Dans les
cas ou l'installation avec ces ressorts
n'est pas suffisante, vous pouvez fixer
deux ressorts de montage a l'avant du
produit comme suit.

[ T
4
v \ 2B /
1 2 3 4
Plaque
Vis

Ressort de montage

AW N =

Comptoir

Installation facile :Certains modeles sont li-
vrés avec des ressorts de montage et un
joint d'étanchéité fixés au produit. Pour ces
modéles, ignorez les ressorts de montage
et les instructions de montage du support
décrites dans le manuel. Placez votre pro-
duit directement dans l'espace ou il sera
placé, comme indiqué sur la figure ci-des-
sous.

Vue de derriére (orifices de raccord)
L'emplacement des orifices de raccord
montrés dans la figure ci-dessous sont in-
dicatifs et peuvent varier selon le modéle
du produit. Fixez-les en fonction des ori-
fices de raccord sur votre produit.

La réalisation des raccords dans
d'autres orifices n'est pas une pra-
tigue recommandée en termes de
sécurité, car cela pourrait endom-
mager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

La hotte comporte des éléments
fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en utili-
sant seulement les éléments et vis
de fixation fournis, et en suivant les
instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait
des risques pour la sécurité des

biens et des personnes.

S'il y a un four encastré sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un four encastrable, il convient de lais-
ser une distance entre la paroi supérieure
du four et le boitier inférieur de la table de
cuisson, comme indiqué sur la figure.
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A min. 15mm

S'il y a un tiroir/armoire sous la table de
cuisson ;

Quand vous installez la table de cuisson
sur un meuble encastré, vous devez mettre
une planche pour séparer le meuble de la

6 Utilisation de la table de cuisson

table de cuisson, comme illustré dans la fi-
gure suivante. Cela n'est pas nécessaire
quand vous installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le
bas du produit car il est installé sur un tiroir,
cette partie doit étre couverte par une
plaque en bois.

|
| v

Ts

 —

B min. 15 mm
Veérification finale
1. Rebranchez le produit sur le secteur.

2. Vérifier les fonctions électriques.

6.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les salieres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurés. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissures et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissures visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit
afin de réduire le risque de choc élec-
trique.

« N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.

* Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommagés.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager l'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
aprés chaque utilisation.

+ Aprés chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur
la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d’ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les braleurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre bra-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brlleur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur I'autre
braleur.

Conseils pour les tables de cuisson a sur-

face vitrocéramique
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+ La surface vitrocéramique est résistante
a la chaleur et n'est pas affectée par des
différences de température élevées.

+ N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme une surface sur laquelle vous
pouvez placer quelque chose ou comme
une surface de coupe.

+ N'utilisez que des casseroles et poéles a
fond traité. Les bords tranchants peuvent
provoquer des rayures sur la surface.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles en
aluminium. L'aluminium détériore la sur-
face de la table de cuisson.

+ Les éclaboussures peuvent endommager
la surface de la table de cuisson et provo-
quer un incendie.
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Tailles de casseroles/poéles recommandées

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles a
fond convexe ou concave.

- N'utilisez qué des casseroles et poéles a
fond plat. Elles facilitent le transfert de
chaleur.

+ De I'énergie est gaspillée si le diametre
de la casserole est trop petit.
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Diametre de la zone de cuisson - mm Diametre de la casserole - cm
120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28
6.2 Panneau de commande
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Touches :
@ Touche marche/arrét

+ Touche d’augmentation de la valeur
= Touche de diminution de la valeur

Touche de minuterie *

Touche de verrouillage des touches *

[:] Touche de la zone de réchauffement *

Touche de sélection du foyer arriére gauche
Touche de sélection du foyer avant gauche

Touche de sélection du foyer avant droit *
Touche de sélection du foyer arriére droit

Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se
peut qu’il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil.



* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se
peut qu’il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil.

Avertissements généraux pour le panneau

de commande

+ Les graphiques et les figures sont fournis
a titre indicatif uniquement. Les images
ou fonctions réelles peuvent différer se-
lon le modele de votre table de cuisson.

+ Ce produit est contr6lé par un panneau
de commande tactile. Chaque opération
effectuée sur le panneau de commande
tactile est confirmée par un signal so-
nore.

+ Gardez toujours le panneau de com-
mande propre et sec. Si la surface est hu-
mide et sale, cela peut entrainer des pro-
blemes de fonctionnement des fonc-
tions.

Allumer la plaque de cuisson
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

= Le symbole « |0} » apparait sur tous les
écrans des zones de cuisson.
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2. Appuyez sur la touche de sélection de la
zone de cuisson que vous souhaitez al-
lumer.
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= Sur |'écran de la zone de cuisson,

le symbole « |8 » apparait et
I'écran de la zone concernée s'al-
lume plus intensément.
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3. Appuyez sur la touche =+ pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre T et9.

Si vous appuyez directement sur la
@ touche — pour régler le niveau de

température, le réglage de puis-

sance élevée sera activé. Le ré-

glage de puissance élevée est dé-
crit dans la section suivante.

Si aucune opération n'est effectuée
dans les 10 secondes, la table de

cuisson revient automatiquement

en mode veille.

Si aucune opération n'est effectuée

@ dans les 10 secondes, la table de
cuisson revient automatiquement
en mode veille.

Eteindre la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D pendant plus
de 2 secondes.

= Latable de cuisson s'éteint et revient
en mode veille.
Mise en marche des zones de cuisson
(Section Cuisson)
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

Désactiver les zones de cuisson :

Une zone de cuisson sélectionnée peut
étre désactivée de 3 manieres différentes :

1. En réduisant la température au niveau «
0 » : Vous pouvez éteindre la zone en ré-
duisant le réglage de température au ni-
veau « 0 ».

2. En appuyant simultanément sur les
touches + et — : Sélectionnez la zone
que vous souhaitez éteindre. Pour
éteindre la zone, appuyez simultané-
ment sur les touches + et —.

3. Utilisation de la fonction d'arrét de la mi-
nuterie pour la zone souhaitée : Lorsque
le temps est écoulé, la minuterie éteint
la zone a laquelle elle est connectée.
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Les affichages correspondants in-
diquent « 0 » ou « 00 ». Lorsque le temps
est écoulé, I'alarme sonore retentit. Pour
arréter I'alarme sonore, appuyez sur
n'importe quelle touche du panneau de
commande.

Indicateur de chaleur résiduelle

Si le symbole « |H) » apparait sur I'écran de
la table de cuisson, cela signifie que la
table de cuisson est encore chaude et
gu'elle sert a maintenir au chaud une petite
quantité d'aliments. Aprés un certain
temps, le symbole passe au symbole « 0 »,
ce qui signifie que la table de cuisson est
moins chaude.

Si le symbole « |H| » ou « 0 » s'al-
lume sur 'afficheur de la zone de
cuisson lorsque la table de cuisson
est éteinte, cela signifie que la zone
de cuisson est encore chaude. Ne
touchez pas la plaque de cuisson.

En cas de panne de courant, I'indi-
cateur de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et n'avertit pas I'utilisa-

teur de la présence de zones de
cuisson chaudes.

Lorsque votre table de cuisson surchauffe ;

+ Siles zones de cuisson actives sont ré-
glées sur un niveau supérieur au niveau
7, la table de cuisson abaisse le niveau
des zones de cuisson actives au niveau 7
et les zones de cuisson ne peuvent pas
étre réglées plus haut que ce niveau.

+ Si la surchauffe persiste, si la zone est ré-
glée a un niveau supérieur au niveau 5, la
zone diminuera au niveau 5 et la zone ne
sera pas autorisée a fonctionner a un ni-
veau supérieur a ce niveau. Si votre zone
surchauffe, elle s'éteindra par mesure de
protection et les zones ne fonctionneront
pas.

Réglage de puissance élevée (Chauffage
rapide - Booster)

Vous pouvez utiliser le réglage de puis-
sance élevée pour chauffer rapidement. Si
le chauffage rapide est activé, la cuisson
fonctionnera a puissance maximale pen-
dant une certaine période. Le temps de
chauffage rapide dépend du niveau de cha-
leur sélectionné. Cependant, il est décon-
seillé de cuire pendant une longue période
dans cette position. Le réglage de puis-
sance élevée peut ne pas étre disponible
sur toutes les zones.

Activation du réglage de puissance élevée :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la zone souhaitée en ap-
puyant sur la touche de sélection de
cuisson.

3. Réglez-le sur le niveau « 9 » en appuyant
sur la touche —.

= L'écran affiche alternativement « 9
» et « A ». Au niveau de tempéra-
ture « 9 », le réglage de puissance
élevée est activé.

e -E,

-0+ 5 ?ﬁ 0,
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4. Sivous souhaitez régler une puissance
élevée a un niveau de température diffé-
rent, vous pouvez le modifier en ap-
puyant sur les touches <+/—. Le niveau
de température réglé et « A » s'affichent
respectivement sur I'écran. Par exemple,
lorsque le niveau de température est ré-
duit a 6, « 6 » et « A » s'affichent respec-
tivement.

Si votre table de cuisson sur-

@ chauffe, il se peut que le réglage de
puissance élevée ne soit pas ré-
glable.
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Désactiver le réglage de puissance élevée :
Une fois le temps de réglage de puissance
élevée écoulé, la zone de cuisson continue
de fonctionner a la température réglée et
seul le niveau de température apparait sur

I'écran. Si vous souhaitez éteindre la zone
de cuisson au préalable, appuyez sur la
touche — ou réglez le niveau de tempéra-
ture sur « 0 ».

Niveau de température

Heure d'arrét - secondes

60

180

288

390

510

150

210

270

Vi Njfojla|h|lw|IN|=
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Tableau 1: Tableau 1 : Temps d'arrét du ré-
glage de puissance élevée

Activation de plusieurs zones de cuisson
(doubles et triples)

Ouverture de la double zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la zone de cuisson double
en appuyant sur les touches de sélec-
tion de la zone de cuisson.

3. Appuyez sur la touche + pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre 1 et 9.

4. Appuyez sur la touche @: pour activer la
deuxiéme section extérieure de la zone
double. Lorsque vous appuyez a nou-
veau sur la touche @, la section exté-
rieure s'éteint. La section intérieure
continue de fonctionner.

-.:‘?-.‘ ” :
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Les sections extérieures de plu-
sieurs zones de cuisson ne sont ac-
tivées que si un niveau de tempéra-

ture compris entre 1 et 9 est défini
pour la zone.

Ouverture de la triple zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la triple plaque chauffante
en appuyant sur les touches de sélec-
tion de la plaque chauffante.

3. Activez le réglage du niveau de tempéra-

ture en appuyant sur la touche 4. Ré-
glez entre 1 et 9 en appuyant sur les

touches +/—.

4. Appuyez sur la touche @: pour activer la
deuxiéme section extérieure de la zone
de cuisson.

5. Appuyez a nouveau sur la touche @:
pour activer la troisiéme section.

6. Lorsqu'il fonctionne efficacement en
trois sections, chaque fois que la touche

@: est touchée, I'un des anneaux exté-
rieurs se ferme.
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Serrure a clé

Vous pouvez activer le verrouillage des
touches pour éviter toute modification acci-
dentelle des fonctions pendant le fonction-
nement de la table de cuisson.

Activation du verrouillage des touches :
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

2. Appuyez sur la touche 3] et activez le
verrouillage des touches.

= La fonction de verrouillage des touches
est activée et la led de la touche [

S'a”Ume
]
_|_l

ol .
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Si vous éteignez la table de cuisson
@ alors que les touches sont ver-
rouillées, le verrouillage des
touches sera actif lorsque vous ral-

lumerez la table de cuisson. Pour
pouvoir utiliser la table de cuisson
dans un tel cas, le verrouillage des
touches doit étre désactiveé.

Désactiver le verrouillage des touches :

1. Appuyez sur la touche & lorsque le ver-
rouillage des touches est actif.

= La LED de la touche [§ s'éteint et
le verrouillage des touches est
désactivé.
Fonction minuterie
La minuterie peut étre utilisée de deux ma-
nieres différentes, comme alarme et
comme minuterie de zone de cuisson.
Utilisée comme minuterie de zone de cuis-
son, cette fonction vous facilite la cuisson.
Vous n'avez pas besoin de rester constam-
ment a c6té de la table de cuisson pendant

le processus de cuisson. La zone de cuis-
son s'éteint automatiquement apres le
temps sélectionné.

Lorsqu'elle est utilisée comme alarme, elle
n'a aucun effet sur les zones de cuisson.
Elle est utilisée comme avertissement.
Lorsque le temps que vous avez défini est
écoulé, la minuterie émet un signal sonore.

Fonction minuterie comme alarme :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

2. Activez la minuterie d'alarme en ap-
puyant sur la touche @). « 00 » apparait
sur I'écran de la minuterie et la minute-
rie est activée.

3. Réglez la durée souhaitée en appuyant
sur les touches =+ et —. Une fois la du-
rée réglée, le compte a rebours com-
mence.

4. Une fois le temps écoulé, I'alarme so-
nore retentit. Pour désactiver I'alarme
sonore, appuyez sur n'importe quelle
touche du panneau de commande tac-

tile.
o) ®l
al, al,

L"

Les LED a points autour de I'écran

@ de I'horloge représentent chaque
zone de cuisson. Si l'une d'entre
elles clignote, vous pouvez régler la
minuterie pour cette zone de cuis-
son. Si aucune des LED n'est allu-
mée ou ne clignote, la fonction
d'alarme est active.

Fonction minuterie de la zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.
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2. Sélectionnez la zone souhaitée en ap-
puyant sur la touche de sélection de
cuisson.

3. Appuyez sur la touche < pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre 1 et 9.

4. Activez la minuterie de la zone de cuis-
son en appuyant sur la touche ®.«00»
apparait sur I'écran de la minuterie et le
point LED autour de I'écran de la zone
de cuisson concernée commence a cli-
gnoter.

® s g ®
\E! IEI E‘
E:. R_égle; la valeur de temps souhaitée en

appuyant sur les touches <+ et —. Le ré-
glage est confirmé aprées quelques se-
condes.

a. .
+ &

La minuterie ne peut étre réglée
que pour les zones en cours d'utili-

sation.

Répétez les étapes ci-dessus pour
les autres zones dont vous souhai-
tez régler les minuteries.

cuisson et le niveau de température
de la zone.

Lorsque la minuterie est sélection-
née, vous pouvez voir le temps res-
tant en appuyant a nouveau sur la
touche @). Les durées réglées s'af-
fichent dans I'ordre a chaque pres-
sion. Si une alarme est réglée, elle
s'affiche pendant cette durée.

La minuterie ne peut pas étre ré-
glée sans sélectionner la zone de

Désactiver la minuterie

Une fois le temps programmé écoulé, la
table de cuisson s'éteint automatiquement
et émet un avertissement sonore. Appuyez
sur n'importe quelle touche pour désactiver
l'avertissement sonore.

Désactiver la minuterie plus tot que prévu
Si la minuterie est désactivée plus tét que
prévy, la table de cuisson continuera a
fonctionner a la température réglée jusqu'a
ce qu'elle soit désactivée.

Lorsque la minuterie de la zone de cuisson
est désactivée prématurément, elle conti-
nue de fonctionner au niveau de tempéra-
ture défini.

1. Sélectionnez la zone de cuisson que
vous souhaitez éteindre.

2. Appuyez sur la touche @) pour activer la
minuterie.

3. Appuyez sur la touche — jusqu’a ce que
« 00 » apparaisse sur I'écran de la minu-
terie.

Le voyant lumineux et 'affichage de la mi-

nuterie de la zone de cuisson concernée cli-

gnotent pendant un certain temps, puis
s'éteignent complétement et la minuterie
est annulée.

Arrét automatique (limitation du temps de
travail)

L'unité de commande est dotée d'une fonc-
tion d'arrét automatique. Si une ou plu-
sieurs zones de cuisson restent allumées,
la zone de cuisson s'éteindra automatique-
ment aprés un certain temps. (Voir Ta-
bleau-2)

Si une minuterie est attribuée a la zone de
cuisson, l'affichage de la minuterie s'éteint
également. Le temps d'arrét automatique
dépend du niveau de température sélec-
tionné. La zone de cuisson peut étre remise
en marche par l'utilisateur aprés avoir été
automatiquement éteinte comme décrit ci-
dessus.
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Si des erreurs telles que AF10,
AF20, AF30 apparaissent sur le
panneau de commande, consultez
le service.

®

Niveau de température

Heure d'arrét automatique - heures

6
6
5
5

4
1.5
1.5
1.5
1.5

O o[ Njfojla|h|lw|IN|=

Tableau 2: Tableau 2 : Heures d'arrét auto-
matique

7 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

7.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d’incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque 'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-

8 Entretien et nettoyage

flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.
Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur excés d'eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.
Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

8.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

FR/ 48

L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brdlent
pas lorsque 'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
guemment rencontrés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.



+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de |'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d'un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.
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Nettoyez a I'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.
Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a 'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a l'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est tres sale, appliquez le

produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.

« Les décolorations et les taches sur la sur-

face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.




Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de 'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

8.2 Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous
pouvez effectuer votre nettoyage en sui-
vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la
surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.

9 Dépannage

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

8.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

Si le probléeme persiste méme aprées obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

+ (Sivotre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-

denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

- Silatable de cuisson ne s'allume pas
lorsque la touche marche/arrét est en-
foncée >>> Débranchez-le et attendez au
moins 20 secondes avant de le brancher.

ELEMENTS
PAPIER

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Va multumim cé ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate Tnalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice alta documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
YunuTtbiBanTe BCO MHOPMaLMIO 1 NpedynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE NOMb30Ba-
Tens. Takum obpasom, Bbl 3alumMTnTe cebs 1 CBoe YCTPOMCTBO OT NOTEHLMAaNbHbLIX PUCKOB.
XpaHnTe pykoBOACTBO Mosfib3oBaTtens. Ecnu Bbl nepegagute ycTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb N PyKOBOACTBO. YCMOBWS rapaHTum, AaHHbIe NPO UCMNOMb30BaHUe U

mMeToAbl YCTPaHEHWS HEMCNPaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHbl B JaHHOM pyKo-
BO/ACTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKkoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas npMBeCTN K CMepTU Unu Tpasme.

@ BarkHas MHopMaLyisi U NoneaHble COBETbI MO UCTOMNb30BaHMIO.

[MpoyTuTe pyKOBOACTBO NOMb3oBaTens.

u

f lopsiyasi NOBEPXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NPUBECTH K MaTepuarnsHOMY yLiepby yCTPONCTBa N OKpY>KatoLLEN Cpefbl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

1.2 bBe3onacHocTb ge-
TeW, yA3BUMbIX NUL U
AOMaLLUHUX XNBOTHbIX

» O70T npoAyKT MOXET UCNOoJib-

30BaTbCsA AETbMU OT 8 NeT u
cTapule, a Takxe nogbmMu, Ko-
TOpble HEQOCTATO4YHO Pa3BUTbI
B d)l/l3|/|‘-IeCKI/IX, CEeHCOpPHbIX UJTN
YMCTBEHHbIX HaBblKax U y
KOTOPbIX HET OnbiTa 1 3HaHUN,
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€CI OHU HaxoaATcAa noa Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHoOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM MpoAyKTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Y6opka n obeny-
XUBaHMe nonb3oBaTenien He
AOMKHbI BbIMOJTHATLCA
AETbMW, €CIN TONbKO KTO-TO
He HabntogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOIMKEH UC-
NnoNb30BaTbCA NOABMU C orpa-
HUYEHHBbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMW NI YMCTBEHHbI-
MM CnOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHN He HaxoaNAT-
cs noa HabntoaeHneM unn He
nony4atoT Heobxoanmble
NHCTPYKLUUW.

[leTn 0omKHbl HAXOAUTLCA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
CS1, YTO OHM HE UrpatoT € Npo-
AYKTOM.

DneKkTpuyeckme n3genus
ornacHbl Ans AeTen n gomalul-
HUX XXMBOTHbIX. [leTn n nto-
GMMUbI HE OOMKHbI CbirpaTh C,
B30OpaTbCAa ganblue, Unn Bon-
TV NPOAOYKT.

He knagute Ha usgenve npea-
MeTbl, 4O KOTOPbIX MOTyT A0-
TSAHYTbCS OETMW.

[MoBepHUTE py4dKy KacTpronb u
CKOBOPOAOK B CTOPOHY Npu-
naeka, 4ToObl 4E€TWN HE MOrnn
CXBaTUTb U CXKEYb.

* NMPEAYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MS1 UCMOSIb30BAHNSA OOCTYMNHbIE
NMOBEPXHOCTWN NPOAYKTa Harpe-
BaeTcq. [lepxute geten no-
Aanblue oT npoaykra.
XpaHuTe yrnakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CyliectByeT
OMNacHOCTb TPaBMMPOBAaHUSA U
yoyLbs.

* [epen oTka3oM OT N3HOLLEH-
HbIX 1 6ecnonesHbIX NPoaYK-
TOB:

1. OTKNKOYUTE BUJIKY NUTaAHUA

N BbIHbTE €€ N3 PO3EeTKMU.

2. OTpexbTe Kabesib NUTaHUS U
OTCOEeIMHUTE ero BUJIKON OT
n3pgenus.

3. NpumMnTe Mepbl NpeaocTo-
POXHOCTM, YTOObI AETU HE
nonagasnu B NpOAyKT.

4. He no3BonsnTe AeTAM Ur-
paTb C NPOAYKTOM, Korga oH
Haxo4uTCs B peXMUMeE OXKU-
J[aHuA.

A1 .3 JAnektpobesonac-
HOCTb

* [NogkntoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIeHHOM po3eTKe, 3aLuun-
LLeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha 3TukeTke. 3a-
3eMrieHme JOSKHO BbInos-
HATBLCS KBaNMUUNPOBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesynTte
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YyCTPOMCTBO 6€e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHLIMU NpPaBUIaMmu.
Bunka vnun anektpunyeckoe co-
efavHeHne npnbopa JOSMKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoM mecTe. Ecnu 310 HEBO3-
MOXHO, JOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpedoxpaHuTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKIYEHO
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
ANEKTPUYECKMMN NpaBuiamm,
N OTCOEANHAIOLWNI BCE NOMI0-
ca oT ceTw.

Mepea pemoHTOM, 06CnyxmBa-
HUEM N OYUCTKOWN OTKIIOUUTE
n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-
YynTe NpeaoxpaHuTErb.
MoakntoyunTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHMSM HaMNpPsXKEHNSA U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabens ceTeBOro NUTaHUs, uc-
NoNb3ynTe TONbKO COeauHU-
TenbHbIA Kabenb, yKa3aHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBante WHyp nu-
TaHus Nog u3genuem n nosagu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHyp nuTaHms He OOMmKeH
ObITb COrHyT, pa3gaBreH 1 co-
npukacaTtbcs ¢ nobbIM NCTOY-
HWKOM Tenna.
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* Heobxoaumo, 4Tobbl kKabernb

nUTaHus He 3acTpesan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MEeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
NGO OYUCTKMN.

Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnonb-
3ynTte obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonbsynte yonuHuUTenb
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ u3genuem.
O6paTtuTtecb B aBTOPM3OBaH-
HbIW CEPBUCHbIN LIEHTP UNK K
nmnopTepy, 4Tobbl NCNONBL30-
BaTb 0400pEeHHLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxogu-
MO MCnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (4na umeto-
LLLerocsi Tuna BUIKu).

Ecnv anuHa nuHun nutaHms
HefocTaTovHa, obpaTuTech K
nMnopTepPy U1 B aBTOPM30-
BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOoCHbIE NCTOYHWUKM NUTa-
HUSA NN TPOMHUKN MOTYT nepe-
rpeTbcs u 3aropeTbea. [depxu-
T€ TPONHUKM 1 NOPTaTUBHbIE
WCTOYHMKM NUTaHNA Noganblue
OT yCTpoOUcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHna nospe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HWSA BO3HUKHOBEHUS OMaCHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.




Ecnu Baw npoaykT umeeT Ka-
0enb NUTaHNAa N WTENCENbHYO
BUJSIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsnte BUIKY
n3nennsa B CITIOMaHHYHo,
pacLlaTaHHY UM po3eTky
U BHE pO3eTkn. YbeauTecs,
YTO BWUIIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
cnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbcs 1 Bbl3BaTb MO-
xap.

* N3Gerante BCTaBKM YCTPOWN-
CTBa B 3arnyLlkn, KOTopble 9B-
NAKTCA XUPHBIMWU, HEYUCTLIMA
WM MOTyT NoABepraTbCH BO3-
AEeNCcTBUIO BOAbI (Hanpumep,
PALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BblTekaTb Boga). B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLLeCTBY-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblkaHUS
N NOPaXKEHUS ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMW pykamu!

* Vi3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopryc, a He
TSIHYB 3a LLHYP.

A1 .4 be3onacHoCTb npu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT Ce-
TN Nnepe TPaHCNOPTUPOBKOW.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKoBOK1
NAEHKOM UMW NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero

neHTon. HagexHo 3akpenute
ABWKYLLIMECS YaCTW U3genus,
4yTOObI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* Mepepn ycTaHOBKOW yCTpPOK-
CTBa 1 Nocre TpaHCNopTUPOB-
K/ MpOBEpPbTE ero Ha Hanu4ne
nospexaeHnn. B cnyyae no-
BpexaeHnsa obpatmtechb K M-
nopTepy nnn B aBTOPU3oBaH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

A CTU BO BPEMSA MOHTa-

xa

* [Nlepen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NMMHUIO NMUTaHUSA, K
KoTopon ByaeT NoaKmto4eHO
nsgenuve, BbIKM4YmB
npenoxpaHuTensb.

» Bcerna HageBanTe 3alUTHbIE
nepYaTkv Npyu TPaHCNOPTUPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK MOSyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpOMn-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnm
OHO MOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
MNoBbIX TEMNON30NALMOHHBIX
MaTepuanos A58 NOKpbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANs1 YCTaHOBKWN.

* [MpAMblEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHUMKKN TENna, Takme Kak
3NEeKTpUYEecKme unm rasosble

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
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HarpeBaTenu, He OOMKHbI Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HE, e ycra-
HOBIEHO n3agenue.

[epXuTte OTKPbITON OKpY>Kato-
LLYIO cpeay BCEX BEHTUNALMN-
OHHbIX KaHanoB NpPoAyKTa.

He ycTtaHaBnuBante ycTpon-
CTBO BO35e okHa. CywiecTByeT
PWUCK TOrO, YTO Nnams Bapoy-
HOW NaHenu BocnnameHuT
LUTOPbI U NIErKOBOCMSIaMEHS0-
Lmeca maTepuanbsl BOKpYr Ba-
po4HOM NaHenu. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsYyas nocy-
Aa MOXET OMNPOKMHYTLCS.

He ycTtaHaBnueaunTte ycTpou-
CTBO BO31e OkHa. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsyas nocy-
Aa MOXET ONPOKMHYTLCS.
Ecnu 3a mecTtom, rge bynet
yCTaHOBEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTCcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKMKOYEHHON K
po3seTke.

Co cTopoHbI 3agHen unmn 6oko-
BOW CTEHKM MeCTa yCTaHOBKMU
n3genusa He JOSMKHO ObITb ra-
30BOrO LWJiaHra, niacTMKOBOM
BOAOMNPOBOAHON TPYObI U po-
3eTkn. B npotuBHOM cnyyae
OHW MOryT AecopMmnpoBaThCs
noA BO3AenCTBMEM Ternna npu
paboTe BapO4YHOW NaHenm un
MOryT co3gaTtb yrpoay 6es-
ONacHOCTMW.

1.6 bBe3onacHocTb Uc-
nofib30BaHusA

» Yb6eguTechb, YTO Nocre Kaxno-
ro ucnonb3oBaHus byaeT ms-
Aenuve BbIKITYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPONCTBO B TeYeHue gnm-
TENbHOro BPEMEHW, OTKITHYK-
Te ero nmbo oTcoeanHUTE Nun-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ncnonesyinte nsgenwve,

ecrnn OHO CrnomManochb Unu no-

BpeAnnocb BO BpeMsi UCNOJb-

3o0BaHug. OTKNYMTE n3genve

OT anekTpudecTa. B cnyyae

noBpexaeHnsa obpaTtuTech K

nMnopTepPy U1 B aBTOPU30-

BaHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP.

NPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

NOBEPXHOCTb BapOYHOM NaHe-

N TPecCHyna, OTKNio4nTE 13-

jenue ot cetu, YTobbl n3de-

XaTb pucka nopaxxeHns anek-

TPUYECKNUM TOKOM.

NMPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

CTEKIiHHasA NOBEPXHOCTb Ba-

pPOYHOM NaHenu pasbuTta:

- BblkntounTe BCe rasoBble U

(ecnv NnpMMeHnMO) anekTpuye-

Ckne KoHopku. OTKIOUYUTE U3-

Aenuve oT anekTpu4ecTBaa.

- He npukacantecb K NoBepXHO-

cTn npubopa.

- He ncnonbaynte npmbop.

* Hu B KOEM crniy4ae He HacTy-
nante Ha npubop.
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* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, ecniv Balla paccyau-
TENbHOCTb UNN KOOpANHALNS
yxyaLwatTcs u3-3a ynotpeb-
neHnst ankorons u / unu Hap-
KOTMKOB.

« 3anpeLuaeTcs XpaHUTb Nerko-
BOCMNamMeHswLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBIEHUS NK-
LLIN 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Crly4ae 3TO MOXET npuse-
CTU K Nnoxapy.

 [laHHOE YCTPOMCTBO HEe NoaXo-
AWUT ANS UCNonb30BaHUA C
NyfbTOM OUCTaHUMOHHOIO
yrnpasreHus nMbo BHELLIHUMU
Yacamu.

A1 .7 MNpepynpexaeHus
O TemMmnepartype

 NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BPEMS UCNONb30BaHNA n3ae-
nne 1 ero AOCTYMHbIE YacTn
OyayT ropaummun. Ctapantech
He nNpukKacaTbCs K U3AENUIO U
HarpeBaTeslbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTun B BO3pacTte 0 8 neT He
AOJDKHbI HAXOOUTLCA PSAO0OM C
n3gennem, ecnu OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBbIM Ha-
onogeHnem.

* He pasmelante nerkosocnna-
MeHsiLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbsl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThl
ropsyme.
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* MPEAYNPEXAEHUE: Onac-

HOCTb BO3ropaHus: He xpaHu-
Te npeaMeTbl Ha BapOYHbIX MO-
BEPXHOCTSAX.

1.8 Be3onacHocTb BO
BpemMs npuroToBne-
HUA

* MPEAYNPEXAEHWUE: lNpo-

LeccC NpUroToBNeHNsa JOSMKEH
Haxo4MTbCsA MO KOHTPOMEM.
KpaTkocpoyHble npoLeccol
NPUrOTOBIIEHUS OOSTKHbI NO-
CTOS\HHO HabnaaTbes.
NMPEOAYNPEXOEHWUE: Mpwu
NPUroTOBIIEHNN TBEPAOrO NN
XMOKoro macra onacHo octaB-
NATb BAPOYHYHO NOBEPXHOCTb
6e3 npucmoTpa, YTO MOXET
npuBecTu K noxapy. HA-
KOI'A He nbiTanTech noTy-
LWUMTb OrOHb Bogon. OTkmoun-
Te YCTPOWCTBO OT CETH, a 3a-
TeM 3aKpownTe nnams KpbILLKOW
NN NPOTUBOMNOXXaPHON TKa-
HbtO (M T. 1.).

ByaobTe 0CTOPOXHbI Npy A0-
©aBneHun B 6noga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNMpT ucnaps-
eTCs Npw BbICOKMX TeMneparty-
pax u MOXeT Bbi3BaTb noxap,
MOCKOSbKY OH MOXeT Bocnna-
MEHUTBLCHA NPU KOHTaKTe C ro-
PAYMMU MOBEPXHOCTSAMMU.




1.9 be3onacHoCTb npu
BbIMOJTHEHUN TEXHU-
YyecKoro obcnyxuBa-

HUA U OYUCTKHN

* MNogoxante, noka ycTponucTBo
OCTbIHET A0 Ha4ana OYUCTKN.
"opsaYme NoBEPXHOCTU MOTyT
Bbl3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NNn HannMBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymcTtu-
Tenu anga ouncTtku npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue aneKTpUYeCKNm
TOKOM.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTtBeTcTBME TPpeGoBaHMAM [IMPEKTUBDI
RoHS (gupekTuBa 06 orpaHMYeHUm uc-
Mosib30BaHUSl HEKOTOPbIX BpeAHbIX Be-
LW,eCTB B 3/IEKTPUYECKOM U 3SIEKTPOHHOM
oGopyoBaHUMK):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
cteyeT TpeboBaHnam Aupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTCs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepnarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTuBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
marepuane

MaTepuanbl ynakoBku yCTPONCTBa NPOn3-
BefeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Cbipbsi B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpMamW no 3aLLmTe OKpyXxatoLen cpeabl.
He yTunuanpynte ynakoBoYHble OTX0Abl
BMeECTE C ObITOBBIMW UIMN MHBIMW OTXOAa-
MU, OTHECMTE UX B NMyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMV OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocobepexeHno

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06

3HEProaPEKTUBHOCTM MOXHO HalTU B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBASEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus nomMoryT Bam

MCNonb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOMO-

rMYeCKOW 1 aHepreTn4eckon apeKTNBHO-

CTblO:

» Pa3smopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.
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* Mcnonb3yite KkacTptonu / CKOBOPOZKM C * [lepXuTe KOHOPKN U OCHOBaHMSI Ka-

pasMepamMm U KpbILLKOW, MOAXOASALLUMMU CTpOSb YNCTbIMU. [PsI3b CHUXKaET Tenmno-

Ans koHdopku. Becerga Buibupaiite npa- obMeH mexay 30HOW NPUroTOBMEHUSA U

BUIbHbIV pasMep KacTpionv Ans Balmx OCHOBaHMWEM KaCTPHOIN.

onoa. ns KOHTENHepPOB HENOAXOAsILLe- m
ro pasmepa HeobxogmMmo GonbLue 3Hep-

ru.

3 Baw npubop

3.1 OnucaHue usgenus

5 6
A A
3 4

1 CreknsHHas Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb 2 HwxHun Kopnyc

3 Heckonbko BapoYHbIX 30H 4 OpvHapHas BapoyHas 30Ha

5 OpunHapHas Bapo4Has 30Ha 6 OpuHapHasi BapoyHas 30Ha
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3.2 TexHM4YecKue XxapaKTepUCTUKMU

O6Lume xapaKTepUCTUKN MNNUTbI

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-
Ha)

39,5 */590/520

MoHTaxHble pa3amepbl NAUThI (LWKpUHa/rnybuHa) (Mm)

560 (+2) / 490 (+2)

HanpsixeHune/vyacTtoTa

1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Twn n ceyeHne kabensi, ncnonb3yemble / nogxoasiime
NS MICnonb3oBaHWs B NpoaykTe

Mt HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
1,5 mm2 (2N)

BTOG6Liee aHepronotpebnenwue ()

6700

Mcnonbayemblii npeaoxpaHuTens (MyH. )

min. 25 A/2x 16 A

MepenHas nesas

Heckonbko Bapo4HbIX 30H

Pa3wvepsbl

120/210 mm

MuTanve

750/2200 Bt

3agHasa nesas

Op,leapHaﬂ Bapo4Haa 30Ha

Pasmepbl 140 mm
MuTaHne 1200 Bt
MepepgHsis npaBas OpuHapHas BapoyHasi 30Ha
Pasmepsbl 160 Mmm
MuTaHve 1500 Bt
3agHsia npasasi OpwuHapHas BapoyHas 30Ha
Pasmepsbl 180 Mm
Mutanne 1800 Bt

Knacc sawuTbl -1

CteneHb 3awuThbl IP 44

* BbicoTa BapO‘-IHOﬁ naHesnu, ykasaHHasa B TexHu4eckon Tabnuue, COOTBETCTBYET BbICOTE HWXHEN KPbILLKK U3genuvs.

TexHunyeckne xapakTepuCcTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI 0e3 npegBapuTenbHOro yee-

@ OooMneHuna ana ynydlweHuna kadecTtea yCTpOVICTBa.

@

PYCyHKM B 3TOM PyKOBOLCTBE SIBMAOTCH CXEMaTUYHBIMU U MOTYT HE MONHOCTbIO
COOTBETCTBOBATb BalLEMy YCTPOWCTBY.

3HayeHus1, ykasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOWCTBA UMW B CONPOBOAMNTENBHON [OKY-
MeHTaLuK, NonyyeHbl B abopaTopHbIX YCNOBUSX B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLN-
MW cTaHgapTamu. B 3aBUCHMOCTM OT YCMOBWIA 3KCMNyaTaLMmn U OKpyxatoLen cpe-
Abl, 3TN 3HAYEHNS MOTYT Bapb1pOBaThb.

®
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motowme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
NnoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-

Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTSALWME NOPOLL- m

4.1 TepBUYHaAA oYMUCTKa

1.
2.

Y6epuTe Bce ynakoBoYHbIe Matepuarbi.

MpoTpUTE NOBEPXHOCTW AYXOBKU BRax-
HOW TKaHbIO UK ryBKOiA, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

5 YctaHoBKa

KM 1 KpeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS1 YUCTKM.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosib30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTYT NOSIBNATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MasbHO, U BaM MPOCTO HyXKHa XopoLuasi
BEHTUNAUWS, YTOGbI yaanuTb ero. Usbe-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLmMxcst AbiMa 1 3anaxos.

A O6Lue NpegynpexaeHus

[nsa ycTtaHOBKM OyXOBOro Likada obpa-
TUTECb K NpeaCcTaBnUTEN0 aBTOPU30BaH-
HOW cepBUCHON cnyxObl. [Npexae yem
BbI3blBaTb NpeAcTaBUTENS aBTOPM30BaH-
HOW cepBUCHON cnyxbbl, ybeamTech B
TOM, YTO 3MEKTPUYECKOE 1 ra3oBoe 060-
pyLoBaHMe yCTaHOBIEHO, YTOObI OyXO-
BOW LUKad) MOXHO ObINo NOArOTOBUTL K
akcnnyartauuun. B npotnBHom crniyyae,
BbI30B/TE KBannnUMpPOBaHHOIO anek-
TPUKa 1 cnecapsi-MOHTaXHWKa Ans Bbl-
norHeHus Heobxoaumbix padoT. MNpous-
BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 32
NoBpeXAeHUs B pe3yrnbTaTte BbiNosHe-
HUs paboT NMuamu, He NMEKLLUMN COOT-
BETCTBYHOLLEN kBanudmkauum. 3To Mo-
XKeT NPMBECTU K aHHYNMPOBAHMIO rapaH-
TN,

[MoaroTtoBka MecTa yCTaHOBKM, 3NEKTpU-
4YecKoro 1 raszoBoro obopyaoBaHus obec-
neynBaeTCcs Nokynarenem.

BeiToBOM Npubop crnenyeT yctaHaBnm-
BaTb B COOTBETCTBMM CO BCEMU MECTHbI-
MW HOPMaMmu Mo NOAKITHOYEHUIO Fa30BOro
n/vnn anekTpuyeckoro obopyaoBaHus.
Mpexpae 4em npucTynatb K yCTaHOBKE,
BM3yarbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELL-
HUX AedeKkToB NpoaykT. Mpn Hanuuun
AedeKkToB He ycTaHaBnmBawTe ero. [lo-

BpeXAEeHHble aneKkTponpubopsbl npea-
cTaBnsAwT cobon yrpo3y Ballen 6esonac-
HOCTMW.

5.1 [do Havyana ycTaHOBKMU

» BapouHas naHenb npegHasHayveHa ans
YCT@HOBKM B CTAHAAPTHY CTOMNELUHULY
abpuyHoro nsrotosneHus. Mexay 6bl-
TOBOW TEXHWKOW, CTEHAMMW KyXHU 1 Mebe-
Nblo CneayeT OCTaBUTb OnpeaeneHHoe
6e3onacHoe paccTtosiHue. CM. pUCyHOK
(pa3mepbl NprBeAeHbl B MUNNMMETPAX).

+ CTonewHuua fomkHa 6biTe BbIDOBHEHA
Mo YPOBHIO M 3aKpenseHa.

» CpenaiiTe Bblpes B CTONELLHULE B COOT-

BETCTBUW C YCTAHOBOYHbLIMW pa3Mepamu

BapO4HON NaHenu.

OTOT NPOAYKT ABMNSAETCH YCTPONCTBOM

Knacca 3 B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM

EN 30-1-1.

» ObecneybTe cBOOGOAHOE PACCTOAHUE HE
MeHee 750 MM OT MOBEPXHOCTU NANUTBI
[0 NOBEPXHOCTEN Hag HEW.

» B cnyyae yctaHOBKM HagMMMTHOrO BO3-
OyX00o4ncTuTeEns cobnoaanTte MHCTPYK-
LN ero NpomM3BoANTENS B OTHOLLEHUM
BbICOTbl MOHTaxa ycTponcTea. Ecnu B
MHCTPYKLMM K BbITSDKKE HE yKa3aH Kakow-
nnbo pa3smep, aTa BbICOTa AOIMKHA ObITh
He MmeHee 650 Mm.

* Jlio6asi KyxoHHas mebenb, HaxoasALascs
psaom ¢ Nnpubopom, AomkHa ObITb Tep-
mocTtonkon (MuHumym 100 °C).
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ke

5.

400mm min

MuHUManbHYO BbICOTY MOHTaXa BbITSXKKM CM. B
PYKOBOZCTBE MO ee akcnnyaTtaumu. Ecnm aTo He
peKkoMeHAyeTCs B MHCTPYKLMW NO 3KcnyaTauum
BbITSKKW, 9Ta BbICOTa AOMKHA ObITb HE MeHee
MUH.650 MM.

MuHUManbHOE PacCTOAHNE MEXAY KyXOHHbIMU
LuKahaMy [OSHKHO PABHATLCS LMPUHE BAPOYHOM
NOBEPXHOCTU.

2 lMopknioyeHUe K INeKTpoceTn

A O6uLue npegynpexjeHus

Mepen Havanom nMobbix paboT no anek-
TPOMOHTaXy OTKMUUTE U3genue ot
anekTpoceTn. CyLlecTByeT pUCK Nopaxe-
HWS ANEKTPUYECKNM TOKOM!
MopknovanTe nsgenve K po3eTke unm
NVHUX C 3a3eMIIEHMEM, 3aLLMLLIEHHON
MWHUATIOPHLIM aBTOMAaTUYECKUM BbIKIHO-
YyaTernem C COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHA-
1IOM, KOTOpbIV YKa3aH B Tabnuue «Tex-
HUYECKNE XapakTEPUCTUKMY». YCTaHOBKY
3a3eMneHns JOMKEH BbINOMHATL KBaNu-
ULMPOBAHHbIN ANEKTPUK (MPU NCMOSb-
30BaHWN N3[ennsi ¢ TpaHcopMaTopom
unu 6e3 Hero). Hawa koMmnaHns He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLep6, NoHeceH-
Hbli BCIECTBME MCMONb30BaHNA U3ge-
nns 6e3 3a3eMneHns!, BbINMONHEHHOIO B
COOTBETCTBUU C MECTHBIMW HOPMaMu 1
npasunamu.
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560mm (+2mm)

50mm Mi

60mm min

* [apaHTWIHbBIN CPOK NPOAYKTa Ha4YMHaeT-

Cs1 TOMbKO MOCre NpaBuibHON yCTaHOB-
K. FapaHTUHBIN CPOK NPOAYKTa HaYMHa-
€TCH TONbKO nocne npaBuIbHOM ycTa-
HoBKM. Mpon3BoauTenb HE OTBETCTBEHEH
3a yuiep6, BO3HMKLWINIA B pe3yrnbTaTe npo-
Leayp, OCyLLEeCTBMNEHHbIX HEYNOMHOMO-
YEHHbIMU NULLAMN.

LLIHyp nuTaHns He fomkeH ObiTb caas-
NEH, N30THYT UMK 3axaT, a Takke He
[OOIMKEH conpurkacaTbCs C HarpeBaroLLm-
MUCS KOMMOHEHTaMu n3genus. 3ameHy
NOBPEXAEHHOIO LUHYPa NUTaHWSA [OIMKEH
BbIMOMHATbL CNeUManuncT cepTuduumpo-
BaHHOIO CEpBMCHOro LieHTpa. B npoTtus-
HOM Crly4ae 3TO MOXeT NPUBECTU K nopa-
XKEHWNIO ANEKTPUYECKUM TOKOM, KOPOTKO-
MY 3aMbIKaHWIO MK BO3ropaHuto!
[MapameTpbl aNeKkTpU4ecKon ceTu SOMK-
Hbl COOTBETCTBOBATb AaHHbIM, yKa3aH-
HbIM Ha nacnopTHol Tabnuyke npubopa.
MacnopTHasa Tabnuyka HaxoauTcsa Ha
3aHeNn CTopoHe koprnyca npubopa.
LLIHyp nuTaHns npubopa AOomKeH CooT-
BETCTBOBaTb NapaMeTpaM, yka3aHHbIM B
Tabnmue "TexHn4eckne xapakTepucTu-
Kn".

K wrencenbHOM BUIKE LWHYypa NUTaHKSA
nocne ycTaHoBKW [OMKeH ObiTb obecne-
YeH nerkui ocTyn (He npoknagasiBante




LUHYP Haj BapO4HOW NOBEPXHOCTHLI). He
NCMNOnb3ynTe YANMUHUTENM UM HECKOIb-
KO pO3eTOK ANsl MOAKIIOYEHUS K CETU.

* [Mpu MoHTaxe NpoBoAkM Heobxoammo
cobniogaTtb HauMoHanbHbIe/MeCTHbIe
3M1eKTPOTEXHUYECKME NpaBuia U HOPMbI,
a Takke UCMosb30BaTb COOTBETCTBYHO-
e po3eTKu/LTencernbHbIE BUSKK U
BWIKY Anst AyxoBKu. B cnyvae ecnu npe-
[AernbHble 3HAa4YEeHNs1 MOLLHOCTU NPOAYK-
Lun NpeBbILLaoT JOMYCTUMYIO Harpy3Kky
Ha BUIKY U PO3€ETKY, N34enue A0MKHO
ObITb NOAKMYEHO Yepes CTauMoHapHoe
anekTpuyeckoe obopynoBaHue Hanps-
Myto 6e3 ncnonb3oBaHMs BUMKU U PO3ET-
K.

* B cnyvae, ecnu npoaykr 6ygeT noa-
KINMIOYeH HanpsiMyr K UICTOYHUKY NuTa-
HuA: B cnyyae, ecnu HEBO3MOXHO OT-
KINHOYNTb BCE NOMOChI B UCTOYHMKE NUTa-
HWS1, HeOBXOAMMO MOAKMIYUTL pasbean-
HUTEMNb C 3a30POM KOHTAKTOB HE MeHee 3
MM (NpeaoxpaHnTenu, 3alimMTHbIe Bbi-
KrntoyaTenu fMHUK, KOHTAKTOpPbI), a BCE
NOJChl 3TOrO pasbeaAnHUTENS AOMKHbI
ObITb pAAOM (He BbILE) C MPOAYKTOM B
COOTBETCTBUU C AnpekTmBamu IEE. He-
cobntogeHne faHHOM MHCTPYKLUMM MOXKET
NPUBECTU K 3KCMIyaTaLMOHHbIM Npobne-
MaMm ¥ aHHYNMPOBAHUIO rapaHTUM Ha
NpoaYyKT.

* PekomeHayeTcs JONOMHMTENbHAsA 3aLm-
Ta aBTOMaTUYECKUM BbIKMOYaTENEM
andpepeHumansHoro Toka.

B cny4ae, ecnu npoayKT Nnpou3BOAUTCA

6e3 kabens U BUNKMU:

MopkntounTe WHYP NPoAyKTa K UCTOYHUKY

NMUTaHUS TaK, Kak yKazaHO HuxXe:

MepgHbiii mocT
|

S v

E

,
s Je

wWHYP.
MTAHAR

L2 Cepiii
HeiitpansHbiii Cutmii
3asemnenme 3enenbii/ ||

L1 YepHsiii
enTbiii npoBoa

3
83
83
8g
S 3
]

i
¥R
IE
T

L Kopmunesbiii
Heiirpanshbiii Cumii

3asemnenne 3enenbui/ ||
3asemnenne 3eneHbiii/ ||
KenTbiii nposog

JKenTbii NpoBos

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Ecnu Tun Bawero wHypa nutaHus-3-npo-
BOAHbIN, Ang 1-pa3Horo NnoaknyeHus:

- KopnyHesbii = L (3Tan)

- CuHun = N (HentpanbHbin)

- 3eneHbin/xenToin nposos = (E) @ (3a-
3emMreHue)

Ecnu Tvn Bawero wHypa nutaHusa 5-npo-
BOAHbIN, AN 1-0a3Horo NoaKMtoYeHUs:

- YepHbii/Cepbivi = L (OTan)

- CuHun = N (HentpanbHbIn)

- 3eneHbin/xenToin nposos = (E) @ (3a-
3emrneHue)

Ecnu Tvn Bawero wHypa nutaHus 5-npo-
BOAHbIN, ANg 2-pa3HOoro NoaKMYeHus:

- YepHbii = L1 (OTan)

- Cepbii = L2 (31an)

- CuHun = N (HentpanbHbin)

- 3eneHbin/xenTbin nposoa= (E) @ (3a-
3emrneHue)

5.3 Uriiniin Yerine Monte Edilmesi

1. MepeBepHyB BapO4HYIO NaHenb BBEPX
[HOM, NMOMECTUTE ee Ha POBHYHO MNo-
BEPXHOCTb.

2. lpu ycTaHoBKe BapO4HOW NaHenun HaHe-
CWTE YNIOTHUTENbHYIO NPOKMaaKy, KOTo-
pasi 6bina npefycMoTpeHa B yNakoBKe,
BOKPYI BapOYHOW MaHenNM, kak nokasaHo
Ha crnepyoLLemM pUCYHKe, crieds 3a Tem,
4YTOObI OHa OcTaBanach Ha paccTOSHUM
OoT 1 4O 2 MM BHYTPM OT BHELLHErO Kpas
cTekna.
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3. 3akpenute MOHTaXHbIe NPYXXMHbI Ha Ba-
POYHON NaHenu, BCTaBMB UX Yepes OT-
BEPCTUS B HUXKHE YacTu kopnyca U 3a-
BMHYMBAS!, KaK NMoKa3aHO Ha pUCYHKe.

B HeKkoTopbIX MOAENSAX MOHTaXHblEe

@ NPY>XWHbI MOTYT ObITb N3rOTOBIEHBI
npeaBapuTensHo cobpaHHbIMU Ha
BaLLl MPOAYKT.

KonnyecTtBo MOHTaXHbIX NPYyX1H B
BaLleM npoaykrte 3aBMCUT OT MoJe-

N NpoaykKTa.

4. CHoBa NOBEPHNUTE BAapPO4HYHO NaHernb,
BprOBHﬂVITe €€ Ha npunaBske n nome-
cTuTte.

5. Korga BapoyHasi NoBepXHOCTb ByaeT
noctaereHa Ha npunaBsok, oHa 6yaeT
nocTaereHa Ha NpuUnaBokK C NOMOLLbIO
NPYXWH, 1 Balle nsaenue ByaeT nerko
3akpenneHo. B Tex cnyyasx, koraa
YCTaHOBKM C MOMOLLIbIO 3TUX NPYXKUH
HeOoCTaTO4YHO, Bbl MOXETE MPUKPENUTL
[Be MOHTaXHble NPYXXWHbI K NepeaHen
YacTu n3genus criedyowyM oGpasom.

Mnuta

BuHT

MoHTaxHas npyxuHa
CronelwHunua

AW N =

MpocTas ycTaHoBKa:HekoTopble Moaenm
MOCTaBMSATCH C MOHTaXHbIMU MPYXXMHaMM
M YNNOTHUTENbHON NPOKNaaKou, npuKpen-
NEHHON K NpoaykTy. Ana aTux mogenen He
obpaluanTe BHUMaHWS Ha UHCTPYKLMU MO

MOHTaXy MPY>XMH N KPOHLLTENHOB, ONNCaH-
Hble B pykoBoAcTee. [lomecTute BaLl npo-
OYKT NpsiMO B MecCTO, rae oH byaeT pasme-

LLIeH, KaK NMOKa3aHO Ha PUCYHKE HUXe.

Bupg c3agu (oTBepcTUa gnsa nofcoenuHe-
HUA)

PacnonoxeHue coeAMHUTENbHbLIX OTBEpP-
CTWI, NOKa3aHHOE Ha PUCYHKE HUXe, SIB-
NSIETCS CXEMATUYECKUM U MOXKET OTNU-
yaTbCsl B 3aBUCMMOCTY OT MOAenu nu3ae-
nus. 3akpenuTe KX B COOTBETCTBUM C CO-
€[VHUTENbHBIMU OTBEPCTUSIMU Ha BalleM
usgenum.
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He pekomeHayeTcsi UCMONb30BaTh
ANs NpucoeanHeHnst apyrue oTeep-
CTUA, TaK NPy 9TOM MOXHO MoBpe-

OUTb ra3oByto U 3NIEKTPUYHECKYHO CU-
CTeMbl.

BapoyHasi naHenb coaepxuT

@ KOMTMOHEHTbI, paboTatoLLme Ha rase
N anekTpoaHepruu. o aton npuym-
He ee KpenfieHne Ha CToneLUHuLEe
crneayeT NPOV3BOAUTb TOMbKO B
KpenexHbIX OTBEPCTUSAX, UCMOSb-
3ysi Npy 3TOM TOJSTbKO MpunararLLm-
ecst UKCHpYyLoLLME SNIEMEHTbI U
BUHTBI 1 PYKOBOACTBYSICb YKa3aHu-
MU, NPUBEAEHHBIMU B PYKO-
BoacTee. B npoTuBHOM cnyyae oHa
OyneT npeacTaBnsATb ONacHOCTb
Anst 6e30MacHOCTM XU3HU U UMY-
LecTaa.

Ecnu nog BapouHo# NaHesblo BCTPOEHA
AYXOBKa;

Mpwv ycTaHOBKe BapOYHOM NaHenu Ha
BCTpavBaeMyto AyXOBKY MeXAy BEPXHEN
CTEHKOW [YXOBKW U HVDKHEWN YacTblo KOpry-
ca BapO4HOW MaHernu cnegyeT ocTaBuUTb
paccTosiHMe, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKe.

A MuH 15 Mm

Ecnm nop, BapoyHOi NaHesblo eCTb AWLUK/
wkadp;

Ecnu BapoyHasa naHenb yctaHaBnMBaeTca
Ha KyXOHHbIN LKadunk, Heobxoammo otae-
NUTb ee OT LKaduMKa NOSKON, Kak Nokasa-
HO Ha puUcyHke Bbliwe. Mpu ycTaHoBKe Hag
BCTPOEHHOM JyXOBKOM B 3TOM HET HEOOXo-
OUMOCTU.

Ecnv nog Bapo4HoOM NaHenblo HaxoauTcst
BbIABWXHON SILLMK, YTO MNO3BOMSIET AOTPO-
HYTbCSl 10 HEe CHM3Y, HeobXo4MMO 3a-
KPbITb HUXHIOK CTOPOHY KOopryca AepeBsiH-
HOW NaHernbHo.

|
| v

Ts

OKoOHuYaTenbHas npoBepkKa

 —

B MuH 15 Mm

1. BkntounTe npmbop B CETb.

2. TpoBepbTe, paboTatoT Nn ANeKTpuye-
CKME KOMMOHEHTBI.

6 TlMpaBuna aknnyaTauvu Bapo4yHOM NaHenu

6.1 O6was nHcpopmaums no uc-
Nofib30BaHUIO BapO4HOM No-
BEpPXHOCTU

MNpepynpexaeHns obuiero xapakrepa

* He nossonaiTte H1kakum npegmetam na-
AaTb Ha BapoyHyto naHenb. [laxe He-
6onbLuve npegmeThbl, HAaNnpUMep COMOH-
Ka, MOryT NOBpeanTb BAPOYHYIO MaHerb.
He ncnonb3yinte BapoyHble NOBEPXHOCTMU
C TpewwmHamn. Boga MoxeT NpocovmnTbes

4yepes 3TN TpellnHbl N Bbl3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue. Ecnn NOBEPXHOCTb KakKnm-
nnbo obpasom noBpexaeHa (Hanpumep,
BMOMMbIE TPELLUMHBI), CHa4ana BbIKIOYM-
Te NpefoXpaHnuTenb, a 3aTeM NO3BOHUTE
B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHbIV LLEHTP,
YTOObI OTKNIOYNTE U3OENNE OT CETU, YTO-
Obl CHU3WUTb PUCK MOPaXKEHNS ANEKTpUYe-
CKUM TOKOM.
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* He ctaBbTe Ha BapO4HYO NaHesb Hecba- * CTeKJ'IOKepaMVILIeCKaH NOBEPXHOCTb Tep-

NaHCUPOBAaHHbIE U NETKO HaKIMOHSOLLMe- MOCTOMKas 1 He NOABEPXKEHA BINUSIHUIO
Cs1 KacTpHonu/cKoBOPObI. BbICOKMX TEMMNepaTypHbIX Nepenazos.

* He HarpeBanTe kacTpionu/ckoBopogbl ny-  * He Ucnonb3ynTe CTEKOKepaMmn4ecKyto
cTbiMu. [Mocyaa u yCTponcTBO MOryT NMOBEPXHOCTb B KAYECTBE NOBEPXHOCTMU,
ObITb NOBPEXAEHbI. Ha KOTOPY MOXHO YTO-TO MONOXUTb,

+ Bcerpa Bbikntovanite KOHOPKM Bapoy- WY B Ka4eCTBE NMOBEPXHOCTU AN Hapes-
HOW NaHenu nocne Kaxagoro Ucrnonb3oBa- KN.

HKS. * Kcnonb3yiiTe kacTpronn U CKOBOPOAbI

* Bbl MmoxeTe noBpeaunTb Npubop, ecnu Gy- Tonbko ¢ 0bpaboTaHHbIM HOM. OcTpble
[eTe 1cnonb3oBaTb BapoYHble 30HbI 6e3 Kpasi MOryT nowapanatb NOBEPXHOCTb.
KacTptonb Unm ckoBopoaok. Beceraa Bbi- * He ncnonb3yiite antoMUHMEBbLIE CKOBO-
KroyanTe BapOYHyto NaHernb nocre Kax- poAbl U KacTpronn. ANOMUHUIA NOPTUT
[0ro UCMonb30BaHMSI. NMOBEPXHOCTb BapOYHOW MaHenu.

+ [Nocne kaxporo UCNonb30BaHKs Bapoy-  BpbI3rn MOryT NOBPEAUTL NMOBEPXHOCTb
Hasi MOBEPXHOCTb ByAeT ropsiven, noaTo- BapOYHOW NaHenu 1 Bbi3BaTb NoXxap.

My He CTaBbTe MIacTUKOBbIe KacTpromnm /

CKOBOPOZb! HAa BAPO4HYH MOBEPXHOCTb. 7
HemepnneHHo ybepuTte Takon matepuan ¢ /
MOBEPXHOCTH. A 7N\

+ Peskue nepenagbl TemnepaTtypbl Ha 4 N
CTEKMAHHOW BapO4HOW NOBEPXHOCTM MO- * He ncnonb3aywTte kacTptonu / ckoBopoapl
ryT Bbi3BaTb NoBpexaeHve, byapTe ocTo- C BbINYKMbIM UM BOTHYTbIM JHOM.

POXHbI, YTOObI HE NPONUTbL XONOAHbIE
XMIKOCTU BO BPEMSI MPUTOTOBIEHNS.

+ KnaguTte goctaToyHOE KONMYEeCTBO efbl
B KacTptonv 1 ckoBopogbl. Takum o6-

pasom, Bbl NPEAOTBPaTUTE BbiNMBaHNe * WcnonbayiiTe KacTptonn 1 ckoBOpOAb

MULLIM N3 KaCTPLOIb/CKOBOPOJOK, 1 Bam TOMNbKO C NpsiMbIM AHOM. OHU oBecneym-
He HYXXHO ByaeT ux YncTuTb 6e3 Heobxo- BaloT Gosee ferkoe pacnpocTpaHeHne
OVMMOCTH. Tenna.

* He cTaBbTe KpbILLKM KACTPHOMb 1 CKOBO-
POLOK Ha KOHGYOPKMN/30HbI.

 PasmellanTte KacTpronu, LEHTPUPYS 1X ; ;
Ha KoHdopKax/3oHax. Ecru Bbl xoTute I
NoCTaBWTb KACTPIOMNO Ha ApYryto KOH- « OHeprua TpatUTca 3ps, ecnu KacTprons

OpPKY/30HY, HE ,EI,BE/IraVITe ee o Hanpas- CMMLLKOM Marna B AMameTpe.
NIEHUIO K )KeraeMon 30He, Jy4lle cHava-

na nogHUMKTE ee, a 3aTeM MONoXUTe Ha
APYryto KOHGOPKY.

CoBeTbl ANs BapoO4YHbIX NaHenemn ¢ cTek-

nokepaMmyecKkMmMm NoBEPXHOCTAMM

PekomeHayeMble pa3mepbl KacTpHOSb/CKOBOPOAOK

[lnameTp BapOYHON 30HbI - MM [nameTp kacTptonm - cm
120 12-14

140 14-16

180 18-20

210 21-23

170x265 17-19/26-28
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6.2 lNMaHenb ynpaBneHus

al.
@ 7‘» —

B ®
@ 1’7

KHonkw :
Knaswuwwa Bkn./BbIKI.

KHonka "YBenuuntb"

Knonka "YMeHbwunTh"
KHonka Tanmepa *

KHonka 6110KMpOBKK KHOMOK *

Kntoy 30HbI NoTennexHus *

o0 | +0

KHonka Bbibopa 3aaHen neBon KOHGOPKM
KHonka BbliGopa nepeaHeit nesow KOHOPKM

KHonka BbiGopa nepeaHei npaBoi KOHPOPKK *
KHonka BbiGopa 3agHel npaBoi KOHGOPKM

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENU
ycTporicTea. MoxeT He 6bITb B BalleM yCTpon-
cTBe.

e

*

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAEenu
yctponcTea. MoxeT He 6biTb B BalleM yCTpoOu-
cTBe.

06w me NpeaynpeXxaeHns ANa naHenm

ynpasneHus

* ['paduka n pucyHku npeaHasHaveHbl
TONBKO ANA UMIMOCTPaTUBHBIX Lienen.
dakTnyeckme nzobpaxeHnsa nnu yHk-
L1y MOTYT OTNINYATBLCA B 3aBUCUMOCTU OT
MOZAenu Ballen BapoO4HOW NaHenu.

* YnpaeneHue 3TUM NpoayKTOM OcyLle-
CTBNSETCSI C MOMOLLIbIO CEHCOPHOW MaHe-
nv ynpaenenus. Kaxgasa onepaums, Ko-
TOPYIO Bbl COBEPLUAETE HA CEHCOPHOW
naHenu ynpasreHus, noaTeepxaaeTca
3BYKOBbIM CUrHarnom.

» Bcerga gepxute naHenb yrnpasreHus
yncTomn n cyxon. Ecnm noBepxHocTb
BMaXHas v rpsidHas, 3T0 MOXET BbI3BaTb
npobnembl B pabote yHKUMNA.

BknioueHne BapoyYHOI NaHenm
1. BkrounTe BapoYHyto naHernb, KOCHYB-
wmck knasuwmn (.

= Cumson "" oTobpaxaeTcs Ha Bcex
Oncnnesix 30Hbl NPUrOTOBINEHUS MULLN.

: Bl g
o +£|®

t

[c3N
@

Bcl
@

:l_

Ecnu B TeyeHne 10 cekyHA He Bbl-
@ NOJTHAETCS HUKAKMUX OENCTBUNA, Ba-

poYHas naHernb aBTOMAaTUYECKN

BO3BPALLAETCH B PEXMM OXMOAHUS.

BbIK/IOYeHHe BapOYHO# NaHenu
1. Kochutech knaeuwn (D) 6onee yem Ha 2
CeKyHAbI.

= Bapo4Has naHenb BbIKNOYaeTca n
BO3BpaLllaeTCca B PeXnM OXnagaHus.

BKnioyeHue 30H NPUroTOBJIEHUS MULLLY
(paspen «KynuHapus»)

1. BkmoumTe BapoyHyto naHernb, KOCHYB-
wwucs knasuwm (.

2. KocHuTech knaBuLM BbiGopa 30HbI Npu-
FOTOBIEHUS MULLN, KOTOPYIO Bbl XOTUTE
BKIMHOUYUT.

GIE E ol
@ + £+ &
2

©

-
ER

0
)
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= Ha gucnnee 30Hbl NPUrOTOBIEHMUS
NMosIBNSIETCA CUMBOI «», a oTo0-

paxkeHne COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI
3aropaeTtcs spye.

3. Haxmute kHonky + 4YTOObI aKTUBUPO-
BaTb HAaCTPOWKy YPOBHS TEMMNepaTypbl.
KocHuTech knaBuLl +/—, 4yTOObI YCTa-
HOBUTb Mexay 1 un 9.

noaaepxaHns HebonbLIOro KonmnyecTsa
nuwm B Tenne. Yepes onpeaeneHHbii ne-
puoa BpeEMEHU CUMBOJT MEHSIETCSI HA CUM-
Bon «0», YTO O3Ha4YaeT MeHee ropsiynn.

Ecnu Bbl HENOCpeaCcTBEHHO KOCHU-
@ TeCb KNnaBuLWW = Ansi HACTPOWKK
YPOBHS TeMNepaTypbl, HACTpoKiKa
BbICOKOW MOLLIHOCTY ByAeT akTuMBK-
poBaHa. HacTpolika BbICOKOM MOLL-
HOCTW onuncaHa B cneayoLlemM pas-

nene.

Ecnu cumBon «» unn «0» 3aro-
paeTcsi Ha aucnnee 30Hbl NpUro-
TOBIEHWS NPU BbIKIKOYEHHOM Ba-
POYHOW MaHenu, 3T0 03HAYaeT, YTO
30Ha NPUrOTOBIIEHMS BCE €Ll ro-
psyvas. He nprkacanTech K KOH-

dopke.

Ecnu B TedeHne 10 cekyHA He Bbl-
@ NMONHSAETCS HUKaKMUX OEeNCTBUIA, Ba-

poYHasi naHenb aBToOMaTUYECKN

BO3BpALLAETCs B PEXUM OXNOAHUS.

Mpw OTKIOYEHNMN SMEKTPOIHEPTUM
@ MHOMKaTOP OCTaTOYHOro Temna He

3aropaeTcsl U He NpeadynpexaaeTt

nofib3oBaTensi 0 30Hax ropsivero

NPpUroToBEHUA.

OTKNI0O4YEeHHe 30H NMPUroToBJIEHUSA:

BblspaHHYIO 30HY NPpUroToBJIEHUA MOXXHO
OTKJIOYUTD 3 pa3sIu4yHbIMKU cnocobamu:

1. YMeHbLuas TemnepaTypy A0 YPOBHS
«0»: Bbl MOXETE OTKIMIOYUTL 30HY,
YMEHbLUVB HacTPONKy TemrnepaTypbl 4O
YyPOBHS «O».

2. OgHOBpPEMEHHOE HaxaTue KnasuL + 7]

— Bbl66pVITe 30HY, KOTOPYH Bbl XOTUTE
BbIKIOYNTb. YUTOObI BbIKIMIOYNTD 30HY,

O[HOBPEMEHHO KOCHWUTECH KIaBuLL “+u

3. Vicnonb3oBaHue yHKLUMM BbIKITIOYEHNS
TaliMepa Ans xenaemMoi 30Hbl: korga
BpPEMS YracHeT, TaiMep BbIKIiO4YaeT
NOAKITYEHHYIO K HeMy 30Hy. Ha cooT-
BETCTBYHOLLMX ANCMNeax oTobpaxaeTca
«0» nnun «00». Korga Bpems BbIXoauT,
3BYYUT 3BYKOBOW curHasn. Ytobbl oTkIHo-
YNTb 3BYKOBOW CUrHamn, KOCHUTECh fto-
60w KnaBuULLIM Ha MNaHenu yrnpaeneHus.

UHpukaTop ocTaTovyHoro Tenna
Ecnn cumeon «» HaxoauTca Ha aucnnee

BapO‘JHOVI naHenun, 3To o3Ha4vaeT, 4YTo Nnun-
Ta BCe elle ropayada n ncnonb3yetca angd

Korpga Bawa BapoyHasi NOBepXHOCTb nepe-

rpeBaeTcs;

» Ecnuv onsa akTMBHbIX 30H NPUrOTOBMEHUSA
NMULLM YCTAHOBIEH YPOBEHD BblLLE YPOB-
HS1 7, BAPOYHas MOBEPXHOCTb MOHWXKAeT
YPOBEHb aKTUBHbIX 30H MPUrOTOBIEHMUS
NN [0 YPOBHS 7, U 30HbI NPUrOTOBIE-
HUSI NALLKM HE MOTYT ObITb YCTaHOBMEHbI
BbILLIE 3TOrO YPOBHSI.

» Ecnu neperpeB npogomkaeTcs; ecnm 30-
Ha yCTaHOBJIEHA HA YPOBEHb Bbille YPOB-
HSA 5, 30Ha YMEHbLUUTCH A0 YPOBHS 5, 1
30He He ByaeT paspelueHo paboTaTb Ha
YPOBHE BbiLLE 3TOro ypoBHsi. Ecnu Bawa
30Ha neperpeeTcs, OHa OTKIIYMTCA ANs
3aWwuThl, 1 30HbI He ByayT paboTaTb.

HacTpoiika BbicoKo# MowyHocTH (Gbi-
CTPblil HarpeB-ycunuTesb)

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh HACTPOWKY Bbl-
COKOW MOLLHOCTU Ansi BbICTpOro Harpesa.
Ecnu BkntoyeH GbICTpLIN Harpes, NPUroToB-
nexve nuwm 6ynet paboTaTtb Ha Makcu-
MarbHOM MOLLIHOCTM B TeYeHMe onpeae-
NIEHHOro nepuoaa BpemeHu. beicTpoe Bpe-
MS HarpeBa 3aBWUCUT OT BbIGpaHHOroO ypoB-
Hs Tenna. TeM He MeHee, He pekoMeHayeT-
CSl TOTOBUTb B Te@YEHUE ANUTENBHOro Bpe-
MEeHW B TakoM nornoxeHuun. Hactpoiika Bbl-
COKOW MOLLHOCTU MOXeET ObITb AOCTYMNHA He
BO BCEX 30HaXx.
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BxioueHue HaCTPOUKMU BbICOKOW MOLLLHO-
CTH:
1. BkrounTe BapoYHyHo NaHerb, KOCHYB-
wucs knasmwm Q.
2. BbibepuTe HyXXHYIO 30HY, HaXaB KrnaBu-
Wy BelIGOpa KynuHapuw.
3. YcraHoBwWTE ero Ha ypoBeHb «9», HaxaB
Knaeuwy —.
= Ha gucnnee nooyepeaHo 6yayT
oTobpaxkaTbes «9» 1 «A». Ha
YPOBHE TemnepaTtypbl «9» akTuBu-

pyeTcsa HaCcTpOMKa BbICOKOW MOLLL-
HOCTMW.

4. Ecnu Bbl XOTUTE YCTAHOBUTbL HACTPOMKY
BbICOKOW MOLLHOCTW Ha Apyrov ypoBeHb
TemnepaTypbl, Bbl MOXETE U3MEHUTb

ee, HaxkaB KnaBuLIK +/—. YcTaHoB-
NEHHblE YPOBHU TemnepaTtypbl N «Ax»
oTobpakaloTcsa Ha gucnree cooTBeT-
CTBEHHO. Hanpumep, korga ypoBeHb
Temnepartypbl CHUXaeTcst 4o 6, nosie-
NAKTCA COOTBETCTBEHHO «6» N «Ax.

Ecnu Bawwa BapoyHas NOBEPXHOCTb
neperpeBaeTcsl, HacTpOKKa BbICO-
KOW MOLLHOCTN MOXET He perynu-

®

pPoBaTbCA.

OTKIIOUYEeHMUEe HACTPONKU BbICOKOM MOLLL-
HOCTMH:

Korga Bpemsi HACTPOMKN BbICOKOW MOLLHO-
CTV 3aBepLLEHO, 30Ha NPUTrOTOBINEHUS NPO-
normkaet paboTaTtb Npu 3agaHHON TeMne-
paTtype, 1 Ha aucnnee otobpaxaeTca
TONbKO YPOBEHb TeMnepatypbl. Ecnu Bbl
XOTUTE OTKITHOYUTb 30HY NPUrOTOBEHNUA
3apaHee, KOCHUTECH KNaBWLIM = UNK ycTa-
HOBWTE YPOBEHb TeMnepaTypbl Ha «0».

YpoBeHb TeMnepaTypbl

BPEMH BbIKITHOYEeHUA-CEKYHObI

60

180

288

390

510

150

210

270

OO (N[O |W[IN|—

10

Tabnuya 1: Tabnuua-1: Bpems oTknoye-
HWUS1 HACTPOWKN BbICOKON MOLLIHOCTU

BknioyeHue HeCKOMNbKUX ([ BOMHbIX U

TPOHbIX) 30H NPUrOTOBJNEHUSA

OTKpbITHE [BOINHON 30HbI NPUroTOBJIE-

HMSA:

1. BkntounTe BapoYHyto nNaHesb, KOCHYB-
wmck knasuwm (.

2. BblbepuTe OBOVHYO 30HY NPUroTOBMe-

HUA, KOCHYBLLUMNCb KnaBuLl Bbl60pa 30HbI
nNpuUroToBIieHUA.

3. HaxwmuTe kHonky =, uToBbl akTMBUPO-
BaTb HACTPOWMKY YPOBHSI TeMnepaTypsbl.

Kochutecs knasuw =+/—, 4tobbi ycTa-
HOBUTL Mexay 11 9.

4. KocHuTech knasuwm @, yTobbl akTUBK-
poBaTb BTOPYH BHELLHIOK CEKLIMIO
[BOWHOM 30HbI. Korga Bbl cCHOBa KOCHU-
Teck knasuwm @, BHELLHASA CEKUMS Bbl-
KntoumnTcs. BHYTpeHHsis cekums bygeT
npoAomkaTb paboTatb.
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BHelHne CeKUMN HeCKOIbKNX 30H
NpUroToBNeHnUa NULLN akTUBNPYIOT-
C4 TOJIbKO B TOM cny4ae, ecnu ang

30Hbl YCTAHOBIEH TeMMNepaTypHbI
ypoBeHb 0T 1 o 9.

OTKpbITHUE TPONHOI 30HbI NPUrOTOBE-

HUA:

1. BknounTe BapoYHyo naHerb, KOCHYB-
wucs knasmwm Q.

2. BblbepuTe TPOMHYH KOHOPKY, KOCHYB-
LUMCb KNaBuL BbIGopa KOHOPKU.

3. AKTMBUPYMTE HACTPOMNKY YPOBHS TeMMe-

paTyphbl, KOCHYBLUIMCL Knasuwwn =+. OT-
perynupyvte mexay 1 n 9, KOCHyBLUMCb

KrnaBuLL +/—.

4. KocHutecs knasuwm @:, 4yTobbl akTUBK-
poBaTb BTOPYH BHELLUHIOK CEKLMIO 30HbI
NPUroTOBMEHUS.

5. MoeTopHoe kacaHue knasuwm @ akTn-
BMPYET TPETBIO CEKLMIO.

6. lMpwu achbdekTmBHOM paboTe B TpeX cek-
UMSIX Kaxkabl pa3 npu kacaHum Knaeu-
wy @ 0gHO M3 BHELLHMX KOmneL, 3aKpbl-
BaeTcs.

bnokupoBka Knaeuiu

Bbl MOXeTe akTMBMpoBaTh BrTOKMPOBKY
knaBuLw, 4Tobbl NpeoTBpaTUTL ClyYariHoe
n3MeHeHue yHKUMIA BO Bpems paboTbl Ba-
POYHOM NaHesnu.

AKkTHBaLMA GNOKUPOBKM KaBULL:

1. BknoumTe BapoYHyo NaHerb, KOCHYB-
wucs knasmwm Q.

2. KochuTech knaeuwwu (3 n aKTuBupymnTe
GrOKMPOBKY KNasuLL.

= OYHKLUMA BNOKUPOBKM KNaBWLL aKTUBU-
pyeTcsl, n 3aropaeTcsl CBETOAMOA Ha

KkHorKe [5].

s,
. ®
4 4

Ecnu Bbl BbIKNIOYMTE BapOUHYO Na-

@ Henb, Koraa Koy 3abnokuposa-
Hbl, BrIOKMPOBKa KNaBuw OyaeT ak-
TUBHA, Koraa Bbl CHOBa BKMOYUTE
BapOYHYI0 NaHenb. [nsa Toro 4tobbl
B TakoM crny4vae paboTtaTb Bapou-
Has naHenb, HE0OXOANUMO OTKNHO-
YnUTb GIOKMPOBKY KINaBuLL.

LeakTuBayus GJIOKHPOBK" KJ/IaBULL:

1. KocHuTtech knasuLLn [E] rnoka knasuLia
OMNOKMPOBKM aKTMBHA.

= CBeToauOp Ha KHOMKe [T racHer,
N 3aMOK OTKITHOYEH.

DyHKUUA TaliMepa
Tanmep MOXHO UCMNONb30BaTh ABYMs pas-
NUYHBIMK cnocobGamu: kak ByanIbHYK 1 Kak
Tanmep 30Hbl NPUTOTOBMEHUS MULLIN.
Mpu ncnonb3oBaHUK B kavecTBe Talimepa
30HbI MPUrOTOBIEHUST; 3Ta PYHKLUS YMNpo-
LaeT NpUroToBneHne nNun. Bam He HyxHO
NMOCTOSIHHO CTOSITb Y BapOYHOWN NaHenm BO
Bpems npovecca npurotoBneHusi. 3oHa
NPUroTOBIEHNS aBTOMATUYECKN OTKITHOYa-
eTcsi N0 UCTeYeHUn BbIGpaHHOro Bamu Bpe-
MEHMU.
Mpu ncnonb3oBaHuK B kavecTBe Oyannb-
HVKa OH HEe BIUSIET Ha 30HbI NPUrOTOBIE-
HUs nuwm. OH Ucnonb3yeTcs kak npeay-
npexaeHune. Koroa Bpemsi, KOTopoe Bbl
yCTaHOBUINW, 3aBepLUEHO, TaiMep noaaeT
3BYKOBOW CUrHar.

DyHKLUUA TaliMepa KaK Oy AUNbHUK:
1. BkntouMTe BapOUHYH NaHerb, KOCHYB-
wmck knasuwmn (.

2. AktmBupyiTe Tarmep ByaunbHuKa, Koc-

Hyslmck knasuwm G). Ha gucnnee
Tanmepa nossnsetca «00», n Taimep
aKTUBMPYETCS.
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3. YcTaHoBUTE Xenaemoe 3HayYeHue Bpe-
MEHM, KOCHYBLUMCb Knaeuw =+ n —. Mo-
crie yCTaHOBKM BPEMEHW TalMep Hauu-
HaeT obpaTHbIN OTCYeT.

4. Korpa Bpemsi npongeT, pa3gaBnTcs
3BYKOBOW curHarn. Ytobbl OTKMUNTb
3BYKOBOW CUrHarm, KOCHUTEChb Ntobo
KnaBWULLM HA CEHCOPHOW NaHenun ynpas-

neHud.
E‘
e

5. YcTaHoBuWTE Xenaemoe 3HayeHne Bpe-
MEHM, KOCHYBLUWCb KIaBULL + v —. Ha-
CTpOWKa noaTBepXaaeTcs yepes
HECKOJ1bKO CeKyHA.

Tarimep MoOXeT ObITb YCTAHOBMEH
TOSbBKO AMS 30H, KOTOPbIe 3KCNIya-

TUPYHOTCA.

ToueuHble cBETOANOAbLI HA KPYrIo-
@ CYTOYHOM Aucrnnee nNpeactaBnsaoT
KaXXOyto 30HY NPUroTOBIEHUS M-
wwn. Ecnn onel ed muraeT, Bbl MO-
XeTe yCTaHOBUTb Tanmep Ang 3Ton
30HbI MPUrOTOBNEHUS NN, Ecrin
HY OOMH U3 CBETOOANOLOB HE ropuT
N He MuraeT, pyHKUMSA ByannbHUKa

MoBTOpPUTE ONMUCaHHBIE BbILLE LUAryt
ANs OPYrMX 30H, TalMepbl KOTOPbIX
Bbl XOTUTE YCTAHOBUTb.

TemMnepaTypHOro YPOBHS 30Hbl.

aKTUBHa.

®yHKLMSA TaliMepa 30Hbl NPUrOTOBMNEHUS:

1. BKMoYMTE BapOYHyLO NaHernb, KOCHYB-
wucs knasuwm .

2. BblbepuTe HyxXHYI0 30HY, HaXaB KnaBu-
Ly BblibOpa KynuHapuw.

3. HaxmuTe kHOnKy —+, uToGbI aKTMBMpO-
BaTb HACTPOWNKY YPOBHS TeMnepaTypbl.
KocHuTecs knasuil =+/—, 4to6bi ycTa-
HOBWTL Mexay 11 9.

4. AKTVBUpPYNTE Tanmep 30HblI NPUrOTOBIE-
HWS, HaXKaB KraBuLLy @ Ha aucnnee
Tarimepa nosiensietca «00», n Touka,
cBeToAMOaHast BOKPYr Aucnnes Ans co-
OTBETCTBYHOLLEN 30HbI MPUrOTOBIIEHUS
NULWKM, Ha4YMHaeT MuraThb.

Korpa Taimep BbiOpaH, Bbl MOXeTe
YBUZOETH OCTaBLUEECS BPEMSI, CHO-

Ba KocHyBLUMCh knasuwm (0. Ha-
CTpOeHHoe BpeMsi oToGpakaeTcs
No NOPsAKY NPU KaXO0M KacaHuu.
Ecnu ycTaHoBneH 6yannbHUK, OH
oTobpaXkaeTcs B TEYEHWE 3TOro
BPEMEHN.

Tarimep Henb3s ycTaHOBUTL 6e3
BblIOOpa 30HbI MPUTOTOBMEHMS 1

BbiKJioueHue Taiimepa

Korpa yctaHoBeHHOE BpeMs MpoviaeT, Ba-
poYHas naHenb aBTOMATUYECKM BbIKITHOYUT-
CS1 1 U34acT 3BYKOBOE npeaynpexaeHue.
HaxmuTte nobyto KHOMKY, YTOObI BbIKMHO-
YNTb 3BYKOBOE MpeaynpexneHne.
BbiknloyeHue Talimepa paHo

Ecnu Tanmep BbIkMOYeH paHo, BapoyHas
naHenb 6yaeTt npogormkatb paboTtatb nNpu
3aJaHHOM TemnepaType, Noka He byaeT
BbIKITIOYEHa.

Korga tanmep ons 30Hbl NPUroToBNeHus
NULLM BBIKIIOYEH PaHO, OH NPOAOIKaeT pa-
6oTaTb Ha 3agaHHON Temnepartype.

1. BbibepuTe 30HY NPUrOTOBMNEHUS MULLN,
KOTOPYH Bbl XOTUTE BbIKITHOYNTD.
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2. KocHuTechb knaBuwimn @ 4YTOObI aKTUBK-
poBatb Tanmep.

3. KocHuTecb knaBuLiM —, NoKa Ha guc-

nnee Tanmepa He nosasutcs «00».
MoaceeTka n oTobpaxeHne Tanmepa cooT-
BETCTBYHOLLIEN 30HbI MPUrOTOBIEHNST MUra-
0T B TEYEHME ONpefeneHHoro neproaa
BPEMEHMU, a 3aTeM MOJTHOCTLIO FacHyT, U
TaMep OTMEeHsieTCs.

ABTOMaTHUYECKHI1 OTXKMM (OrpaHuyYeHne
paGouero BpeMeHm)
Brok ynpaeneHusi UMeeT (pyHKLIMIO aBTo-

NULLM aBTOMaTUYECKN 3aKpbiBaeTCs Yepes
onpeaeneHHsbI nepuos BpeMmeHu. (CmoT-

puTe Tabnuuy-2)

Ecnu ecTb Tarimep, Ha3Ha4YeHHbIV Ans 30-

Hbl NPUrOTOBEHUS MULLN, TO OTODpaXkeHne m
TariMepa Takke BbIKMounTcs. Bpemsi aBTo-
MaTUYECKOro OTKMIOYEHUS 3aBUCUT OT Bbl-
©paHHOro ypoBHs Temnepatypbl. 3oHa npu-
roTOBMNEHNS NULLN MOXET ObiTb CHOBA

BKMtOYEHa Nosib3oBaTenem nocre Toro, Kak

OHa Oblfla aBTOMaTUYECKM OTKITHOYEHA, Kak
OMnCcaHo BbILLIE.

MaTUYeCcKoro oTkmoYeHus. Ecnm ogHa mnnm Ecnu Ha naHenu ynpaenexus noss-
HECKOMbKO 30H MPUrOTOBIEHNS MULLK OCTa- @ NSIOTCS Takme ownbkm, kak AF10,
t0TCS BKIIOYEHHOM, 30Ha NPUrOTOBIEHUS! AF20, AF30, obpaTnTech B cnyx0dy.
YpoBeHb Temneparypsl Bpemsi aBTOMaT4ECKOro BbIKMOHYEHUA-4achl

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1.5

7 1.5

8 1.5

9 1.5

Tabrnuua 2: Tabnuua-2: ABToMaTnyeckoe
BPEMS BbIKIMOYEHNS

7 O6wan nHcphopmaumsa o Bbineyke

B aTtom pasgene Bbl HaraeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpPUroToBNEHUIO NULLA.

7.1 O6wme npenynpexneHusi o
NPUroTOBfIEHMU NULLM Ha Ba-
pPOYHOM NOBEPXHOCTHU

06w Me NpegynpeXxeHus o NpuroToese-

HUM NULLLY HA BaPOYHOM NOBEPXHOCTH

* He 3anonHsanTe kacTpronto pactutenb-
HbIM Macrnom boree, YeM Ha OgHYy TpeTb.
Mpy HarpeBaHWM Macna He ocTaBnsaNnTe
BapO4Hyto NaHenb 6e3 npMcmoTpa.
OcTeperaiTecb BO3ropaH1s packaneH-
Horo macna. He tywute oroHs Bogon!
Mpy BO3ropaHMn macna HakpowTe nocy-

Oy OAesNIoM U BRaXKHOW TKaHblo. o
BO3MOXHOCTW BbIKIMOYMTE BApOYHYHO Na-
Herb 1 NO3BOHUTE B MOXapHYH CIyx0y.

* Nepep xapko NpoayKToB Bceraa yaa-
NSINTE U3NULLKU BOAbl U MeAJIEHHO Kna-
AvTe nx B HarpeToe macno. lNepen xap-
Kov yb6eamTechb, YTO 3aMOPOXEHHbIE NMPO-
OYKTbl Pa3MOPOXKEHbI.

* Npw HarpeBaHun macna ybeauTech, 4TO
nocyaa, KOTopylo Bbl UCMOMb3yeTe, Cyxas
N OEPXUTE €€ KPbILLKY OTKPbITON.

» PekomeHaaLmMu Mo NpUroToBNEHNIO NULLN
B pexumMe aHeprocbepexxeHusi cM. B pas-
aene «HCTpyKUMKM Mo OXpaHe oKpy»Kato-
e cpeabl».
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8 TexHuyeckoe obcnyxxMBaHue N YMCTKA

8.1 O6bwas nHcgopmauusa o6 .
oumncTKe

O6LMe NpegynpeXxaeHus

* MNopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Hayana o4ncTku. Fopsiume noBepxHo-
CTW MOTYT Bbl3BaTb oxoru!

* He HaHOCUTE MotOLWMeE cpeacTBa NPsSMo
Ha ropsiyme NoBEpPXHOCTU. OTO MOXET
NMPUBECTU K MOSIBIIEHNIO CTONKNX MATEH.

* MpoayKT AOSMKeH ObITb TLATENbHO 04U-
LLLeH U BbICYLLEH NOCIE KaXaoro UCMofb-

He moviTe kakme-nnbo KOMNOHEHTLI Npu-
6opa B NOCYAOMOEYHON MalLnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

Ins BapouYHbIX NOBEPXHOCTEM:

Kucnas rpssb, Takas kak MOMoKo, TomaT-
Hasi nacTa U Macrno, MOXeT Bbl3BaTb
CTOMKME NMATHA Ha KOHGOPKax 1 nx
KOMMOHEHTax. Yaanute BbITeKLNE Xna-
KOCTM Ccpasy nocrne oxnaxaeHus NAuThbl,
BbIKITIOYMB €€.

3oBaHus. Takum oBpasom, octatku iy  Hepi)xkaBelow,ue noeepxHoCcTH

[AOIMKHbI NIErko ovmLLaThCs, U 3T ocTaTt- .
K1 He OOIMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT ucnonb3oBaTtbcs No3xe. Ta-
KM 06pa3om NpoArieBaeTcs CPOK CryxX-

Obl Np1bopa 1 yMeHbLIAKTCH YacTo BO3- .
HUKaroLme Nnpobnemsi.

* He vncnonb3ynte Ans YMCTKM NapoBble
yncTAWME cpeacTaa.

* HekoTopble MotoLIME U YUCTALLME Cpea-

CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoasawmmm YucTawmMm cpeacTaa-

MU ABMSIOTCA: OTOENMBaTeNb, YACTSLINE .
cpefcTBa, coAepallme aMMuak, KUCo-

Ty UNN XNopug, NapoBble YUCTALLNE
cpefcTBa, YACTALLME CpeacTBa, cpea-

CTBa ANS yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YnCTsLLME cpeacTBa (04m- .
CTUTENW ANSA CAMBOK, YACTSALLME MOPOLL-

KW, YACTALLME KpeMbl, abpa3suBbl U CKPYO-
6epbl, NpoBonoka, rydbku, yncrawme can-
deTkun, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB). .

* [Mpwu kaxgon o4yncTke He TpebyeTca uc-
nonb3oBaHWe crneLmnanbHbIX YUCTSLLMX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounath
npubop ¢ UCNONb30BaHMEM MOHLLETO
cpeacTBa ANng nocyabl U TENSON BOAbl C
MOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOW TKaHbHO.

» Obs13aTenbHO NONHOCTHIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHCS XXMOKOCTb NMOCMe OYUCTKU U
HemMe[IeHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbi3rMBaemble BO BpEMSI NMPUIrOTOB-
neHus.
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He ncnonb3ynte KUCNOTHbLIE U XOPCO-
Jepxawue ynctawme cpeacrtaa npu
YMCTKE NMOBEPXHOCTEN U pydeK U3 He-
p>xaBetoLLen cTanu.

[ToBepXHOCTb N3 HepXaBetoLLen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTb LIBET.
OT0 HopMmanbHoe siBneHue. Mocne kax-
oW onepauumm ouyuLanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLIbIO MOKOLLEro CpeacTBa, NOAXOAs-
LLero Ansi NTOBEPXHOCTEN U3 HEepXKaBeto-
Lien ctanu.

BbINONHANTE OYMCTKY C MOMOLLLIO MSAT-
KOW MbIFTbHOW TKaHW M XXUAKOro (He Bbl-
3bIBaIOLLEro MNOSABIEHUE LilapanuH) Mo-
Lero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaTh B
O[IHOM HanpasneHun.

Bcerpa v cpasy yaansavTte Hakvnb, Mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsATHA C Mo-
BepxHocTen. MaTHa mMoryT p>xaBeTb B
TeyeHne ANUTenbHbIX NepnoaoB Bpeme-
HW.

OuuncTtutenu, pacnbifeHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeZaneHHo yaaneHsl. AGpa3suBHble Yn-
CTsLUMe CPpeaCcTBa, OCTaBMeHHbIE Ha No-
BEPXHOCTU, MPUBOAAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS Genow.

CTeKnsiHHble NMOBEpPXHOCTHN

Mpn 04MCTKE CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
He MUCMNomnb3yNTe YNCTUKM U3 TBEPOOrO
mMeTanna v abpasvBHble YACTSLLME MaTe-
puanbl. OHM MOTyT NOBPEAUTbL CTEKIISH-
HYH NMOBEPXHOCTb.

Ounwante npnbop ¢ NOMOLLLIO cpes-
CTBa A1 MbITbsl NOCYAbl, TENON BOAbI 1
candeTkn 13 MMKpodnbphl, NpegHasHa-




YeHHOW ANS1 CTEKMSAHHbBIX MOBEPXHOCTEN,
1 BbITMPaNTe HacyXo Cyxow TKaHblo 13
MUKPOGUOPbI.

» Ecnu nocne o4ncTkn octaHeTcsa MotoLlee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero Xono4HoOM BO-
AON 1 BbITPUTE MATKOWN TKaHblo. OcTaTok
MOIOLLIEro CpeAcTBa B CreAyoLwnin pas
MOXeT NoBpeaAnTb NOBEPXHOCTb CTeKna.

* Hw npu kaknx obcTosiTensCcTBax Hemb3s
cyMLLaTb 3aCOoXLUME OCTaTKV Ha CTEeKMsH-
HOW NOBEPXHOCTM 3yByaTbiMy HOXamu,
NPOBOMOYHON MOYasKoW UM NoAoBHbIMM
LapanaroLmmMmn NHCTPYMEHTaMMm.

* [MaTHa kanbuus (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yAanuTb € no-
MOLLIbIO MMEIOLLErocsi B Npofaxe cpea-
CTBa ANA yAaneHns Hakunm, a Takke
MOMOLLIbIO CPeACTBa AN YAANeHUs Haku-
MKW, TAKOro KaK YKCYC UMW NIMMOHHbIW COK.

+ Ecnu noBepxHOCTb CUMbHO 3arpsidHeHa,
HaHecuTe YucTsLLee CPeACTBO Ha NATHO
C NOMOLLbIO ryBKM 1 nogoxauTe, noka
OHO NoAencTByeT AOIMKHLIM 06pasom.
3aTem NpoTpuTE CTEKMAHHYO NMOBEPX-
HOCTb BNaXXHOWN TKaHbHO.

* N3ameHeHuns LBeTa 1 nosiBNeHne nateH
Ha NOBEPXHOCTW CTeKNa ABMASIOTCSA HOp-
ManbHbIMU 1 He cunTalTcs gedekTamu.

MnacTuKoBble feTanu U OKpalleHHble no-

BEPXHOCTH

* Vcnonb3ysi MotoLlee cpeacTso A Mbl-
Tbsi NOCYAbI, TENMYI BOAY OYUCTUTE Mna-
CTMKOBbIE ieTanu 1 okpalleHHble Mno-
BEPXHOCTU U MATKYIO TKaHb Unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CyXOW TKaHbH.

* He vcnonbayinTte YMCTUKN U3 TBEPOOro
mMeTanna v abpasuBHble YnCTALLME Cpea-
ctBa. OHM MOryT NnoBpeanTb NOBEPXHO-
cTu.

« Cnepute 3a TeM, 4TOObI CTbIKM KOMIMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanuncb Brax-
HbIMW 1 C MOOLLMM cpeacTeom. B npo-
TMBHOM CIly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3US.

9 YcTpaHeHMe Henonagok

8.2 OuucTKa BapoO4YHOM NaHenu

CreknsiHHasi Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb
CnepgyinTe MHCTPYKUMSM MO OYUCTKE CTEK-
NSAHHbIX MOBEPXHOCTEN, ONMUCAHHBLIM B pas-
aene «O0was nHopmMaums No O4NCTKE»
ANt OYUCTKN CTEKNSAHHOW BapOY4HOM MNo-
BEPXHOCTU. B 0coBbIX criydasix Bbl MOXeTe
3aBEepLUNTb O4YMCTKY B COOTBETCTBUM C NpU-
BeEHHOW HXe nHopmaumnen.
 [MpoaykTbl HA OCHOBE caxapa, Takue Kak
TEMHbIe CMMBKM, Kpaxman u cupon, cre-
AyeT ounLaTb HeMeaJIeHHO, He AoXnaa-
SICb, MOKa MOBEPXHOCTb OCTbIHET. B npo-
TUBHOM Cllyyae CTEKMsAHHas BapoyHas
NOBEPXHOCTb MOXET ObITb 6€3B03BpaTHO
noBpexaeHa.

* He ncnonb3yiite unctswme cpeactea
Ons onepaumi No OYUCTKE, KOTOPbIE Bbl
BbINOMNHSETE, MOKa NnuTa ropsyas, B
NPOTMBHOM Ciny4ae MoryT obpasoBaTbCca
CTOWKME NATHA.

8.3 OuucTka naHenu ynpasreHus

* [Npw o4nCcTKE NaHenen c NOBOPOTHLIMU
nepeknoYaTensamMm NpoTpuUTe NaHenb 1
nepeknioYaTeny BRaXxKHOW MSrkon Tka-
HbIO U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTte nepeknioyarenu n
NPOKNaAKv NoA HUMW ANS OYUCTKY NaHe-
nv ynpaeneHus. MNMaHenb ynpaBnexHus un
nepeknovaTenm MoryT 6biTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn ouncTKe NaHenemn na3 HepxaBeroLLEeN
cTanu ¢ NoBOPOTHLIMU NepekrnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTe YNCTSALLME CPeacTBa
015 MOBEPXHOCTEN 13 HepKaBetoLen
cTanu BOKpyr pyyek. HamMkaTopbl BOKPYr
nepekmnovaTens MoryT 6biTe CTEPTHI.

» OuncTUTE CEHCOpHbIE NaHenu ynpaene-
HWSI BNAXKHON MSITKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyXoW TkaHblo. Ecnin Balle ycTponcTBo
MMeeT pyHKLMIO BNOKMPOBKY KNaBuL, TO
BKIIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuL nepeg
BbIMOMHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
Hus. B npotuBHOM cnyyae moxeT
npon3onTn cbor Ha KHOMKax.

Ecnv nocne BbINOMHEHWUS UHCTPYKLUIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yaanoch
yCTpaHuTb, obpaTuTeck K BalleMy npoaas-

Ly nnn B aBTOPU3OBAHHYIO MaCTEepPCKYHO.
Hwn B Koem cny4yae He nbiTanTecb oTpe-
MOHTUpPOBATb U3genne cCaMoCToATesNIbHO.
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Wspenue He paGoTaeT.

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unu neperopen. >>> posepbTe
npegoxpaHvuTenu B 6rioke npegoxpaHn-
Tenen. Npu Heo6XoAMMOCTH 3aMeHuTe
WX UNW aKTUBMPYWTE NMOBTOPHO.

* [Mpnbop mMoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K
(3asemneHHom) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, MOAKIoYeH Ny Npubop K poseTke.

(Ecnu Ha BalueM yCTpONCTBE eCTb
Taimep) Knaeuwm Ha naHenu ynpasne-
H¥A He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawlem
n3genuun nmeeTcst brIokMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

Ecnn BapoyHas naHenb He BKMoYaeTcs
NPWY HaXaTUKN KHOMKW BKIOYEHNS/BBIKIHO-
YeHna>>>OTKNoYnTe ee 1 NOJOXKANTE
He meHee 20 cekyHA, npexae Yem BKIto-
YnTb.

MarotoBuTenb: «Arcelik A.S.»

lOpuanyeckuin apgpec: Kapaay Oyxkapaecu N2 2-6 34445 CroTntofixe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)

MpownssegeHo B Typuun

MmnopTtep Ha Tepputopumn P®: 000 «BEKO»

lOpuamnyeckuin appec: 601021 Poccus, Bnagumupcekas 06:., Kupxkadckuit p-H, MOCI MepLumnHckoe, aep. depo-

poBckoe, yn. Cenbckas, A. 49. MHbopmaumio o cepTudukaumm npofykTa Bbl MOXeTe yTOYHUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-

Yy JINHUKO

8-800-200-23-56.

[laTa Npou3BOACTBA BK/tOUEHa B CEPUIHbIA HOMep NPOAYKTA, yKasaHHbIN Ha 3TUKETKE, PacrosioXXeHHOMN Ha Npo-
LlyKT€, @ UMEHHO: NnepBble ABe Lndpbl CEpUitHOro HoMepa 0603HaYaloT rof MPOU3BOACTBA, a NOCNeAHe ABe —

Mecsu. Hanpumep, "10-100001-05» o603HavaeT, 4To NpoAyKT npousseneH B Mae 2010 roga. M3rotoBuTenb ocTaBs-

nseT 3a co6oin npaBo Ha BHECEHWNE UBMEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, AN3aliH U KOMMIeKTaLuo aneKTponpméopa.
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