Cuisiniere

Manuel de ['utilisateur

FSS63110DWCS
FSS63110DSCS

FR | RU

285.3034.93/R.AD/19.11.2018



Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de |'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccordé a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordée aux disposi-
tions applicables en matiére de
ventilation. Avant I'installation,
page 15.

ATTENTION : L'utilisation d’un
appareil de cuisson au gaz con-
duit a la production de chaleur,
d’humidité et de produits de
combustion dans le local ou il est
installé. Veiller a assurer une
bonne aération de la cuising, no-
tamment lors de I'utilisation de
I'appareil : maintenir ouverts les
orifices d’aération naturelle, ou
installer un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation
mécanique). Une utilisation inten-

sive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ou-
vrant une fenétre, ou une aération
plus efficace, par exemple en
augmentant la puissance de la
ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre vérifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandee par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et briler de maniere
uniforme.

Cet appareil doit étre utilisé dans
une piece équipée d'un détecteur
de monoxyde de carbone réglé et
fonctionnant correctement. Assu-
rez-vous que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonctionne
correctement et est entretenu
fréquemment. Le détecteur de
monoxyde de carbone doit étre
installé a 2 métres au maximum
de I'appareil.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incompléte,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généreé. Le mo-

5/FR



noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numeéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
Seur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur
de gaz
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N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé



par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de
gaz/électrique n'est pas en con-
tact avec la surface arriére, cela
pourrait endommager les con-
nexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.
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e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

e N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e (Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).
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Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de




papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure avant
que les plaques chauffantes ou
les brileurs n‘aient refroidi.
Essuyez la plaque de recouvre-
ment supérieure avant de |'ouvrir
afin d'éviter tout écoulement
d'eau vers l'arriere ou I'intérieur
du four.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une

table de cuisson sans surveillance
peut s'avéerer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
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des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

ATTENTION : Cet appareil sert

uniquement a des fins de cuisson.

Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.
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Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.
Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.



Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher

des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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H Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Couvercle supérieur

3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 Lechefrite 10 Elément chauffant supérieur
5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

12 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Témoin d'avertissement 10  Bouton d'allumage
2 Voyant de fonctionnement du four

3 Minuteur mécanique

4 Sélecteur de température du four

5 Sélecteur des fonctions du four

6 Plaque chauffante Arriére gauche

7 Brileur rapide Avant gauche

8 Brileur auxiliaire Avant droit

9 Brileur normal Arriére droit

1
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires

décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

3. Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragolits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques

Type de cable/section min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm
Type /pression de gaz NG G 20/20 mbar

2.9 KW (211 g/h —pg)

Puissance 2 kW (145 g/h —Ipg)

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies conformément
ala norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de
vo(ite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction de la
présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente
Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent changer L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
sans avis préalable afin d'améliorer la qualité de |'appareil ou dans la documentation qui I'accom-
I'appareil. pagnent sont obtenues dans des conditions de

laboratoire conformément aux normes correspon-
Les illustrations comprises dans ce manuel sont dantes. En fonction des conditions de fonction-
schématiques et peuvent ne pas correspondre nement et de I'environnement de I'appareil, ces
exactement a I'appareil. valeurs peuvent varier.

t

G 25/25 mbar
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion du gaz et de |'électricité pour I'appareil

sont sous la responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sal.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.
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e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e |'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre e basculement par

les deux chaines de sécurité fournies avec votre

cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

verrouillage (2)

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

Partie arriére de la cuisiniére

Mur de la cuisine

S~ o =

o o1
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Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
étapes décrites dans I'image ci-dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a

cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent ; certaines pieces nécessiteront également
un orifice d'aération permanent. L'air de combustion
est prélevé dans I'air de la piece. Les gaz émis sont
directement rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en toute sécuri-
té de votre appareil.

Pigces avec des portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent directement a
I'extérieur doivent présenter une ouverture de ventila-
tion totale aux dimensions spécifiées dans le tableau
ci-dessous en fonction de la puissance aéraulique
totale de I'appareil (la puissance aéraulique totale de
I'appareil est mentionnée dans le tableau des spécifi-
cations techniques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas d'ouver-
ture de ventilation totale correspondant a la consom-
mation totale de gaz tel que spécifié dans le tableau
ci-dessous, il devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la piéce pour satis-
faire aux exigences minimales de ventilation totale en
matiere de consommation totale de gaz de I'appareil.
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L'ouverture de ventilation fixe peut comprendre des
ouvertures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la hotte d'extrac-
tion, efc.

1000

Pigces qui ne disposent pas de portes et/ou de
fenétres qui s’ouvrent directement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est installé ne
dispose pas de porte ou de fenétre qui s'ouvre direc-
tement a I'extérieur, vous devez absolument recher-
cher d'autres produits qui fournissent une ouverture
de ventilation fixe et non ajustable, conforme aux
exigences minimales de ventilation pour la consomma-
tion totale de gaz par I'appareil, tel qu'indiqué dans le
tableau ci-dessus. En outre, vous devez scrupuleuse-
ment suivre la réglementation pertinente régissant les
batiments.

Lorsque la piece ou I'espace intérieur contient plus
d'un appareil alimenté au gaz, vous devez prévoir une
zone de ventilation supplémentaire, outre la recom-
mandation du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit &tre conforme
a la réglementation sur les autres appareils a gaz.
Assurez-vous également de prévoir un dégagement
minimal de 10 mm sur le bord inférieur de la porte,
qui s'ouvre a l'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revétements de
plancher, etc., n'obstruent pas le dégagement lorsque
vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniére dans une cuisine,
une salle a manger ou une chambre-salon, mais pas
dans une piece contenant une colonne de douche ou
une baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m°.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol & moins que cette piece soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au moins.



Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

e Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

e |'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'acces apres l'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

CHC!

Lors du cablage, vous devez respecter les
6 réglementations nationales/locales en matiére

d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Raccordement au gaz

DANGER:

L'appareil doit étre connecté au systeme
d'alimentation en gaz uniquement par un
technicien autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxication causé par
des réparations effectuées par des personnes
non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

e |es conditions et valeurs de réglages du gaz sont
indiquées sur les plaques signalétiques (ou
plaques type ion)

otre produit est doté d'une alimentation en
gaz naturel (NG).

>

e L'installation de gaz naturel doit étre préparée de
fagon appropriée pour I'assemblage avant
I'installation de I'appareil.
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e Leraccordement au gaz de votre appareil doit
étre réalisé par le service agrég.

e Un flexible doit étre prévu a la sortie de
I'installation de raccordement du gaz naturel et
I'embout de ce tuyau doit étre fermé a I'aide
d’une prise pour le raccord. Retirez la prise pour
le raccord pendant le raccordement et votre ap-
pareil sera connecté au moyen d’un dispositif de
raccordement plat (manchon).

e Assurez-vous que la valve de gaz naturel soit
facilement accessible.

e Sivous devez utiliser ultérieurement votre appa-
reil avec un type de gaz différent, vous devez
consulter le service agréé pour la procédure de
conversion correspondante.

Raccordement du tuyau de gaz a la cuisiniére :
(S'applique aux modéles allant en France.)
Conditions réglementaires d'installation

DANGER:
Les installations au gaz font I'objet d'une
réglementation. Votre installation doit s'y

conformer. Nous vous recommandons de
prendre connaissance des textes correspon-
dants.

e Avant l'installation, s’assurer que les condi-tions
de distribution locale (nature du gaz et pression)
et le réglage de I'appareil sont compatibles.

e |es conditions de réglage de cet appareil sont
indiquées a I'arriere de celui-ci, a proximité du
tuyau de raccord de gaz.

e |es conditions de réglage du gaz de votre appa-
reil sont indiqués sur I'étiquette située a I'arriére
pres du tuyau a gaz.

e | acombustion du gaz est possible grace a
I'oxygene de I'air. Il est donc nécessaire que cet
air soit renouvelé en permanence et que les pro-
duits de la combustion soient éva-cués (un débit
d'air de 2m3/h par KW de puissance est néces-
saire).

e Cetappareil n'est pas raccordé a un dispo-sitif
d'évacuation des produits de la com-bustion. Il
doit étre installé et raccordé con-formément aux
regles d'installation en vi-gueur et une attention
particuliere sera ac-cordée aux dispositions en
matiere de ventilation.

e |eflexible de gaz ne doit pas étre en con-tact
avec des parties mobiles du meuble
d’encastrement (par exemple une vis) et ne pas
passer par des endroits ol il y a un risque
d’écrasement du flexible.

e En France, les textes concernés sont les
arrétés du 02/08/1977 et du 24/03/1982
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complétés par la norme DTU-P 45204 (= DTU
61.1) du CSTB “Installation gaz”, (Norme NFC
15.100 (régles d'installation électrique basse
tension).

Les échauffements produits par son fonction-
nement classent cette cuisiniére: en type X
selon norme électrique EN 60.335.2.6 (incor-
porable), en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-rable), selon
norme gaz EN 30.1.

DANGER:

Les tubes souples ou tuyaux flexibles
doivent étre accessibles sur toute la lon-
gueur, remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le tuyau), et

veiller & avoir une longueur de 1,25 m
maximum.

DANGER:
Le raccordement au gaz s'effectue a l'arriere
de I'appareil,

Evitez que le tuyau soit en contact avec
d’autres pieces de I'appareil, qu'il ne se trouve
pas dans un endroit susceptible d'étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en contact avec
une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de raccordement
au gaz, composeé de :

e  2joints rondelles

e 1 adaptateur

e 1 embout Butane

e 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type de tuyau,
veuillez respecter les configurations suivantes. Interpo-
ser les joints comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le raccordement avec
un tuyau souple et collier se fait sur I'embout Butane,
qui est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe
sur la cuisiniere (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement avec un tuyau
souple et collier se fait sur I'embout gaz naturel, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniére (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec un flexible se
fait sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la cuisi-
niere (Figure C).
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L'embout butane permet le raccordement par tube
souple en caoutchouc de diamétre inté-rieur de 6
mm destiné aux gaz distribués par bouteilles.
L'embout pour gaz de conduite permet le raccor-
dement par tube souple de diamétre intérieur de
15 mm, le tube devant étre enfoncé suffisamment
pour permettre son maintien obligatoire par un
collier de serrage. Utiliser un tube portant I'estam-
pille NF-GAZ. Ce tube est & remplacer réguliére-
ment avant la date limite d'utilisation.

DANGER:
Pour rechercher une fuite de gaz, n’utilisez ni
un briquet ni une allumette.

DANGER:
Controle d'étanchéité :
Faire attention a ce que les boutons sur le

tableau de bord soient fermés et la bouteille
de gaz soit ouverte. Pour controler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il existe une fuite
de gaz, la partie savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontrbler le raccorde-
ment gaz.

| 'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
conduit & la production de chaleur et
d’humidité dans le local ot il est installé.
Veiller a assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices d'aération
naturelle ou installer un dispositif d'aération
mécanique (hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant une
fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la
ventilation mécanique si elle existe .

Si votre appareil dispose d’une seule sortie de gaz ;

e Avant de raccorder le tuyau de gaz, assurez-vous
que la sortie du tuyau de gaz a I'arriére de
I'appareil se trouve du méme coté de I'appareil
que la vanne de gaz naturel.

ﬁ,‘

e  Silasortie du tuyau de gaz et la vanne de gaz
naturel ne sont pas du méme c6té, assurez-vous
que le tuyau ne traverse pas la zone chaude lors
du raccordement.

SI votre appareil dispose de deux sorties de gaz ;
L’une des deux sorties est fermée a I'aide d'une
prise pour le raccord et I'autre a I'aide d’un bou-
chon en plastique. Les emplacements de la prise
pour le raccord et du bouchon en plastique peu-
vent étre différents selon I'appareil.
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Sortie du tuyau a gaz
Prise pour le raccord

Bouchon en plastique

Avant de raccorder le gaz, assurez-vous que le
robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau de
gaz du produit a raccorder au gaz se trouvent du
méme cOté.

e Sile robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau a
gaz fermée hermétiquement avec un bouchon en
sont situés du méme coté, effectuez le raccor-
dement au gaz comme indiqué sur la figure ci-
dessous

e Silerobinet de gaz naturel et le tuyau de gaz
fermé hermétiquement avec un bouchon en
plastique sont situés du méme coté, retirez le
bouchon en plastique et mettez-le au rebut. Reti-
rez la prise pour le raccord et fermez la sortie du
tuyau de gaz o le raccordement au gaz ne sera
pas effectué avec un nouveau joint d'étanchéité
(inutilisé).

e  Effectuez le raccordement au gaz sur la sortie du
tuyau de gaz pres de la vanne de gaz naturel,
comme indiqué sur la figure ci-dessous.
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Risque d'incendie :
Si vous n’effectuez pas le raccordement conformé-
ment aux instructions ci-dessous, il y aura un risque

de fuite de gaz et d'incendie. Notre société décline

toute responsabilité pour les dommages qui en

résultent.

e |eraccordement au gaz ne doit étre effectué que
par le fournisseur autorisé.

e |eraccordement au gaz de I'appareil doit impé-
rativement se faire par la sortie du tuyau de gaz
pres du robinet de gaz naturel.

e Le bouchon en plastique doit &tre mis au rebut et
la sortie du tuyau de gaz qui ne sera pas utilisée
doit étre fermée a I'aide de la prise pour le rac-
cord.

e Lorsque vous scellez la sortie du tuyau de gaz
qui ne sera pas utilisée a la prise pour le raccord,
vous devez absolument utiliser un joint
d'étanchéité neuf et inutilisé.

DANGER:

Le tuyau a gaz flexible doit étre raccordé de
maniere a ce qu'il n'entre pas en contact avec
les pieces mobiles qui I'entourent et a ne pas
le coincer lorsque ces pieces mobiles se
déplacent.

(exemple : tiroirs). De plus, vous ne devez pas
le placer dans des espaces ou il risque d'étre
écrase.

DANGER:
Le tuyau de gaz ne doit pas étre serré, plié ou
pincé ou entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.
Un tuyau de gaz endommagé vous expose a

un risque d'explosion.

Contrdle des fuites au point de raccordement

e Vérifiez que toutes les manettes de I'appareil
sont sur la position fermée. Vérifiez que I'alimen-
tation en gaz est ouverte. Préparez une mousse
savonneuse et appliquez-la sur les points de rac-
cord du tuyau pour controler les fuites de gaz.

e Des bulles apparaitront s'il y a une fuite de gaz.
Si c'est le cas, inspectez le raccord de gaz de
nouveau.

e Si votre appareil dispose de deux sorties de
tuyau de gaz, assurez-vous que la sortie de gaz



inutilisée est scellée a I'aide d'une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse savonneuse et
appliquez-1a sur le point de raccordement de la
prise pour le raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez & nouveau le
raccordement de la prise pour le raccord.

e Aulieu du savon, vous pouvez utiliser des aéro-
sols disponibles sur le marché pour vérifier les
fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de briquet pou
effectuer le controle des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

e Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

Vérifiez les fonctions électriques.

Ouvrez le robinet de gaz.

Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.
Allumez les brilleurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir une forme
réguliere. Si elle est jaunatre, assurez-vous
[que le bouchon du brileur est correctement
installé et nettoyez le brlileur.

Hown

Conversion du gaz

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez
tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les
valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des brilleurs.

1. Retirez le couvercle de brileur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens
contraire des aiguilles du montre.

3. Fixez les nouveaux injecteurs.

4. \Vérifiez le branchement de tous les raccords.

La position des nouveaux injecteurs est

9 marquée sur leurs emballage ou le
ableau de 'injecteur. Tableau des injec-
teurs, page 14 peut étre consulté.

(Varient en fonction du modéle de four.))
Sur certains brileurs de la plaque de
cuisson, I'injecteur est recouvert d'une
piece métallique. Retirez ce couvercle
métallique lors du remplacement de
I'injecteur.

1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle
dépendant)

2 Electrode

3 Injecteur

4 Brileur

Sauf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brilleurs de gaz.
ous devez contacter le service agréé s'il est

nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brlleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliere en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Silaflamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.
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Pour le dernier contréle, placez le brlleur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.

En fonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.

Vis de réglage du débit

Vis de réglage du débit
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Si le type de gaz de I'appareil est modifig,
alors la plague signalétique indiquant le type

de gaz utilisé par 'appareil doit également étre
modifiée.

Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
Attachez les couvercles et grilles de support avec
du ruban adhésif.

N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.




B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brileur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez & utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les plaques chauffantes. Le fond des
récipients ou des casseroles ne doit pas étre
plus petit que la plaque chauffante.

Veillez & ce que les plaques chauffantes et le
fond des casseroles soient toujours propres. La
saleté réduit la conduction de la chaleur entre la
plaque chauffante et le fond de la casserole.
Pour les cuissons longues, éteignez la plaque
chauffante 5 a 10 minutes avant la fin du temps
de cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jus-
qu'a 20 % d'énergie en utilisant la chaleur rési-
duelle.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

brlilures !

L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des

plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 27.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 27

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 30.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 30
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Plaque chauffante

1.

Tous les résidus de production ou les couches de
conservation doivent étre brilés avant la premiére
utilisation. Faites fonctionner la plaque chauffante
a un niveau de température intermédiaire pendant
8 minutes a vide (sans ustensile dessus). Aucune
casserole ou récipient ne doit étre placé sur la
plaque chauffante au cours de cette procédure.

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la

premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/8\

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre

foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Cuisson au gaz

e Lataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisson

</ 7

Plaque chauffante 18-20cm
Brlileur rapide 22-24 cm
Brileur auxiliaire 12-18 cm

Brlileur normal 18-20 c¢m (Les dimensions
indiquées représentent les diameétres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

S w o =

AVERTISSEMENT

Fvitez d'utiliser les ustensiles de cuisine au-
dela des dimensions maximales indiquées ci-
dessus. L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au mo-
noxyde de carbone, de surchauffe des sur-
faces adjacentes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites casseroles
représente un risque de brdlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande flamme indique
la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
représentant une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
vers le haut), les brileurs ne sont pas alimentés en
gaz.

Allumage des briileurs a gaz

qgmwll’ Les brlleurs & gaz sont allumés au
27/ moyen de boutons d'allumage.

1. Maintenez le bouton du brilleur approprié enfoncé.
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2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

3. Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.
Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-
flamme.

4. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des briileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la
position OFF (indicateur vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modeéles dotés d'un composant thermique)

1 Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per I'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brleurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens

anti-horaire pour allumer le gaz.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systéme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et

relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-

nant le bouton enfoncé pendant une quinzaine
de secondes.
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DANGER:

Relachez le bouton si le brlileur a gaz ne
s'allume pas apres 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-
sayer. Vous risqueriez une accumulation de
gaz et une explosion !

Utilisation des plaques chauffantes

Les boutons de la table de cuisson peuvent étre
tournés dans les deux sens et fournissent le controle
de la température graduellement.

Si la table de cuisson est équipée de plaques
chauffantes avec la fonction Booster, la plaque
chauffante appropriée sera désignée par un
point rouge.

Allumage des plaques chauffantes

Utilisez les boutons de la plague chauffante pour faire
fonctionner les plaques chauffantes. Positionnez le
bouton de la plaque chauffante au niveau adéquat afin
d'obtenir le niveau de cuisson souhaitg.

réchauffer | mijoter, cuire
cuire rotir

Arrét des plaques chauffantes
Tournez le bouton de la plaque chauffante sur OFF
(indicateur vers le haut)



[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient

prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur de température du four

2 Sélecteur des fonctions du four

1. Réglez le minuteur de four sur la durée de cuisson
désirée ; voir Utilisation de I'horloge du four,
page 28

2. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position arrét.
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Lorsque le minuteur est réglé sur une période
définie, il s'arrétera automatiquement ; voir

Utilisation de I'horloge du four, page 28

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

----- Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.
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Gril

A Le petit grill sur le haut du four

fonctionne. Adapté pour les grillades.

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Grill fort
v

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Utilisation de I'horloge du four
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Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous devez
sélectionner le mode de cuisson et la
empérature désirée et régler I'heure.

Dans le cas contraire, le four ne fonction-
nera pas.

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour régler le
temps de cuisson.

2. Placez votre plat dans le four.

3. Sélectionnez une température et un mode de
fonctionnement, voir. Utilisation du four électrique,
page 27.




» Le four chauffera jusqu'a la température définie et il
maintiendra cette température jusqu'a la fin de la
durée de cuisson sélectionnée.

4. Lorsque la durée de cuisson est terminée, le
bouton de réglage de la durée tournera automati-
quement dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit pour indiquer
que la durée définie est arrivée a échéance et
I'alimentation électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la fonc-
tion de minuterie, tournez la manette dans|
le sens inverse des aiguilles d'une montre
sur le symbole de la main.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage du
temps, la manette des fonctions ou celle des tem-
pératures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a
son arrét.

2. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage des
températures et de la manette des fonctions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, 'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Guisson au four et rétisserie

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Poulet roti Un niveau ) 2 15 min. 250/max, bbb
puis 190

[Posson . fueewens o F 3 8 B e ] W0

(**) Pour les processus de cuisson nécessitant un

préchauffage, préchauffez le four au début du proces-

sus jusqu'a ce qu'il atteigne la température sélection-
née.

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e  Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
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le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours

pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des Iégumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

¢  Tournez la manette du réglage de I'heure
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre sur le symbole main pendant le grill.
Allumage du grill
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.
2. Réglez ensuite la température désirée du grill.
3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.
» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Cotelettes d'agneau 250/max 20...25 min.

Cotelettes de veau 250/max 25..30 min.

*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Si la température du gril de votre appareil ne peut &tre réglée, le gril va fonctionner & une température maximale.

30/FR



Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

e  (Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques ou de ma-
tériaux de nettoyage abrasifs pour nettoyer le
couvercle en verre. La surface en verre pourrait
étre endommagée.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz
1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux de
brileurs.

Nettoyez la table de cuisson.

Installez les chapeaux de brlleurs et vérifiez qu'ils
sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure, veillez a
bien positionner les grilles afin de centrer les bri-

leurs.

Tables de cuisson électriques

1. FEteignez les plaques chauffantes et attendez
qu'elles refroidissent.

2. Sinécessaire, nettoyez les plaques avec un
produit de nettoyage (des dégrais-
sants/adoucissants sont disponibles en magasins
spécialisés).

3. Faites chauffer quelques minutes aprés le net-
toyage afin de faire sécher la partie supérieure.

4. Appliquez régulierement une fine couche d'huile
pour machines sur la surface supérieure de la
table de cuisson pour la protéger.

w
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Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le|
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant
VErS Vous.

31/FR



Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’'un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone)

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.
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4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma,

1 2 3
1 Porte frontale
2 Charniere
3 Four

3. Ouvrez la porte frontale a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.



Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.
Quvrez la porte du four,

1 Cadre
2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),
vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second
panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "“click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous

aux Caractéristiques techniques, page 14 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

I ....................................... i
3 12

1 Panneau vitr du fond
2 Panneau de verre extrieur
3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas

Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piéce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.
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p
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
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Bl Recherche et résolution des pannes

e Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>

Cela n'est pas un defaut,

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Verifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
L'appareil n'est pas relié a la prise de mise  la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

i

e |’ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Peut ne pas &tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Rg-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Pasde courant. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
*  L'heure n'est pas réglée. >>> Reglez I'heure.

e  Lerobinetde gaﬁ principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
ié g‘ement.

e Les brileurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.

e Les brileurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Lecouvercle du brilleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du brileur
correctement.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e Lahonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne du gaz.

coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3feNNe, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHOMOMWIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBATL HaUNyyLIne pesynbTaTbl SKkcnnyaTauun. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcniyataummn
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLeM B kayeCTBe CrpaBoYHuKa. Ecniv Bbl nepefaeTe ngenue HOBOMY Bnagenbly, Nepepante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepxkueainTech BCeX NpeaynpexaeHnin n MHhopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

[MomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyriM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCS CIIEAYHOLLME CUMBOMbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B BB A

Mpoussopurenns: kKomnanus Apueank (Arcelik A.S.)
I0puanuecknii anpec: Kapaau xagnecn Ne 2-6 34445
Crormomxke/Craméyn/Typuns

c E IIpousseneno B Typuuu
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AoSKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
W B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Obinn BbIKTHOYEHDI.

Mpasuna TexHukn 6e3onacHoCTH
npu paboTe ¢ ra3oBbIM
obopygoBaHuem

Bce paboTbl ¢ raszoBbiMu
npnubopamu 1 cuctemamm
LOMKHbI BbINOMHATH TOMNBKO
KBanMuLMpOBaHHbIE
cneynanucTbl, MMEeKLLMe Npaso
Ha BbINOSTHEHWE TaknxX paboT.
lNepen ycTaHOBKOW NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT /11 NapaMeTpbl
MECTHOWN pacnpeaenuresisHou
ceTV (aaBneHve 1 TvN rasa)
HacTpomkam npubopa.

OT0 YCTPOWCTBO He
NOACOEANHAETCS K YCTPOMCTBY
ANS yaaneHus npoaykTos
rOpeHusi. 31O YCTPOWCTBO He

NoACOeaMHSIETCS K YCTPOMCTBY
AN yAaneHus NpoayKToB
ropeHus. YcTaHoBka 1
noakntoyeHne npubopa SOMKHbI
BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
OENCTBYIOLMMI HOPMaMK 1
npasunamu. Ocoboe BHUMaHWE
cneayeT yaenutb TpeboBaHnsM
K BeHTMnsumK (cM. pasgen o
Havana ycmaHoeku, cmp. 17).
OCTOPOXHO: Bo Bpemst
SKCNyaTaLmmn ra3oBomn NnTbl
OHa BblenseT Tenno, Bnary u
NPOAYKTHI CropaHus B
MOMELLEHMM, B KOTOPOM
yCTaHoBneHa. Ybeautech, 4to
KyXHS1 XOPOLLO NpOBETPUBAETCS,
B 0COGEHHOCTM BO Bpems
ncnonb3oBaHus npubopa:
LEPXMTE OTKPbITbIMIA OTBEPCTMS,
yepes KOTopbIe OCYLLEeCTBNSETCS
€CTECTBEHHAs BEHTUNALWMS, NN
yCTaHoBMTE Npnbop ans
NCKyCCTBEHHON BEHTUMALMM
(MexaH14eCKyr HaanUTHYO
BbITSKKY). [lnuTenbHoe
WHTEHCWBHOE WCMONMb30BaHNE
npubopa moxet TpeboBatb
[O0NOMHUTENBHON BEHTUNALMK,
HanNpUMep, YBENMYEHNS YPOBHS
MOLL{HOCTM MeXaHN4YeCKoW
BbITSDKKW, €CIIN OHA MMeeTCS.
Heobxoanmo perynspHo
NPOBEPSTb UCNPABHOCTb
ras3oBbIx NPUBOPOB 1 CUCTEM.
Perynsarop, LWnaHr 1 ero Xxomyt
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cregyet NpoBEPSTb PErYNSPHO U
3aMEHSITb B CPOKM,
PEeKOMeH0BaHHbIE
NPOW3BOAUTENEM, UMK NO MEPE
HeobXoaMMOCTH.

PeryngpHo ounLiainTe rasoBble
ropenku. lopenka JomxHa
ropeTb POBHbIM roy6bIM
nnameHem.

[laHHOE un3genve JOMKHO
MCNOMNb30BATLCA B NMOMELLEHMM,
rae yCTaHOBEH NPaBUbHO
OTPErynMpOBaHHbIil 1
paboToCcnoCOBHbIN AaTUmK
yrapHoro rasa. Yoéegureco, 4to
[aTumK yrapHoro rasa paboraet
NPaBUILHO U PErynsapHo
NPOXOAMT TEXHWUYECKOE
obecnyxueanue. latumk
yrapHoro rasa goJIKeH
yCTaHaBMBaTLCA Ha
paccTosiHin He bonee 2 M oT
nsgenus.

B rasoBbIx npubopax
HeobxoanMmo obecneynTb
NOMHOE CXWraHue rasa, Tak kak
NPV HEMOJTHOM CropaHny rasa
Bblaensetcs yrapHbli ras (CO).
YrapHblii ra3 (MOHOOKCHA
yrnepoaa) - 370 O4eHb
S00BUTbIN OECLBETHBIN ra3 6e3
3anaxa, KoTopbIn Jaxe B O4EHb
MasblX [03aX Bbl3blBaeT
OTpaBIieHNe 1 CMEPTb.
Y3Haunte y CBOEro nocrasLyyka
rasa Tef1e)OH MeCTHOM

aBapuiHoi cnyxoel rasa, a
TaKKe 03HAaKOMbTECH C MEpamu
NPeaoCTOPOXHOCTM, KOTOPbIE
HeobxoaMMo NpeanpUHUMaTh
Npw obHapyxeHUu 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTN NP
obHapyxeHnu 3anaxa rasa

CHe nonb3yiTech OTKPbITbIM
nnameHeMm n He kypute. He
NONb3YNTECH NEKTPUYECKUMM
BbIKIIO4aTeNsmMm (Hanpumep,
BbIKIKOYaTENIEM OCBELLEHMS,
[BEPHBIM 3BOHKOM 1 T.4.). He
NONb3yMTECH CTaLUMOHAPHBIMU 1
MOBUIbHBIMK TenedoHamu.
OcTteperaiiTech B3pbiBa U
OTpaBneHus rasom!
[NepekpoinTe BCe KpaHbl ra3oBbIX
NPMBOPOB 1 ra3oBbIX CYETUNKOB
OTKpoiiTe OKHa U aBepy.
lMpoBepbTe BCe TPYObI 1
COeMHEHNS HA rePMETUYHOCTb.
Ecnu 3anax rasa He ucyesaer,
NOKWUHbTE NOMELLEHME.
lMpenynpeaute cocenen.
BbI30BUTE NOXAPHYHO KOMaHZy.
3BOHUTE NO TENEGOHHOMY
annaparty, KOTOpbI HaXOANTCS
3a npegenamm goma.

He BxoguTe B NOMELLEHME, NMOKa
BaM He coobLuart, 4to aTo
BesonacHo.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B Cliydae HeNcnpaBHOCTU
crneayeT npekpaTuTb



aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOSHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCMeACTBME UCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHns,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nenTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BUJIKE BMI@XHbIMM pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHmS.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,

BepuTech HENOCPEACTBEHHO 3a
BUIKY.

Mpexae Yem npuctynaTthb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
o6cnyKnBaHMIO, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoanmo
OTKIHOYNTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
Cny4yaeB Npu NoBPEXAEHNM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OJTKEH BbINOMHSATb
NPOW3BOANTENb, ETO CNELMANCT
Mo CEPBUCY UK NNLO, NMetoLLee
aHanornyYHyto KBanudukawumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
MOJSTHOCTbO OTCOEANHNUTb OT
CeTW 3NEKTPONUTAHMS.
OTcoenHeHne AOIKHO
OCYLLECTBAATLCS C NOMOLLbIO
LITENCENBHON BUAMKN UMK
BbIKIMKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
3NEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHBIMI HOPMaTUBaMM 1
npaBunamu.

3apHsis CTeHKa yx0BOro Lkada
BO BpeMmsi paboTbl CUMbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
4TOObI ra30BbIE LLUMAHMA U
3NEeKTPUYeckMe NpoBoaa He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOM, TaK KaK 9TO MOXET
NPWBECTU K UX NOBPEKAEHMIO.
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CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae n3onsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepucTUKu
npesoxXpaHuTens.

besonacHocTb n3genus
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BHUMAHWE: [laHHoe n3pnenue un
€ro BHELUHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy

TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX



BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTHCA AABNEHMNE, YTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NpOTUBHM UK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXeT
NPVUBECTY K NMOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEeaCcTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCca B
3aBUCUMOCTM OT MOAENN
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoXxeHue
NPOBOJIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
NPOBOSOYHYIO PELUETKY N
NPOTUBEHb MeXay 2

* He nonb3yntech AyXoBbIM

HanpaBnsoLLMMA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMTCS
peLLeTKka UM NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MOJHO KIacTb Ha HUX NPOAYKTbI

e

A//:/’

LuKachoM, ECIIN CTEKNO B
nepegHe agepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BeLlanTe
NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS.
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MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTMNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK ANst BapKu UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBnMBaeMbIMm
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
nomMecTuTe Bce B

npeaBapuTEeNbHO HarpeTyto nevb.

Ypanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOrM conpuKacaTbCsl C
HarpeBaTebHbIMW 3IEMEHTAMM.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO Ha OCHOBaHMe
neym.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnoykn y6eantech, 4to
YCTPOMCTBO BbIKMTHOYEHO, YTOObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

He 3akpbiBanTe BEPXHIOH
KPBILLKY, NOKa 3neKTpuyeckme
WV ra3oBble KOHOPKM He
OCTbIHYT.

lNepen OTKpbIBAHMEM BbITUPANTE
BEPXHIOK KPbILLKY Hacyxo,
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yTobbI BNara He nonana Ha
3a[HIOK0 CTEHKY U BHYTPb
AYX0BOro LUKaga.

Mpunbop He cneayeTt
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

Mpubop cnegyet ycTaHaBnMBaTh
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBanTe npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.
BHUMAHWE: Mpu
NPUrOTOBIIEHNM MM C XUPOM
WY MacrioM He oCTaBnsamnTe
BapOYHyto naHesb 6e3
NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW UK
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMmo cneauTb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMo cneamTb
NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl
Ha KOH(OpKaX.

KOHCTpyKUMSt AaHHOMo
YCTpPOWCTBA He



npegycmaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK BHELLIHETO
Taumepa Unm OTAeNbHON
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
ynpaenexus.

+  BHUMAHME: Ucnonbsynte
TONbKO 3aLMUTHbIE OrpaXaeHu!s
ANS NnuTbl, pa3paboTaHHble
NPOW3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pya0BaHMs Unm
yKasaHHblE NPOMU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMnb30BaTeNs
BaLLero 0bopyaoBaHus kak
nogxoaswme ans Hero, nnbo xe
3aLUMTHbIE OrpaXaeHms,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE
obopyfoBaHne NpoOM3BOAUTENEM.
cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaXaeHun MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHns noxapHom

BesonacHoCcTn n3genus

cobntogainTe HuxeykasaHHble

npasuna.

*  YBegutech, YTO BUSIKA NIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY M He
NCKPWUT.

+  3anpeLLaeTcsa UcnonbL3oBatb
NoBpEXAeHHbIN B0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YASMHUTENb; MOXHO
NONb30BaTbCS TONLKO
OpUrMHanbHLIM kabenem.

*  YBegutech, YTO B po3eTKe, K
KOTOPOi NOAKOYAETCS U3genue,

OTCYTCTBYIOT XWUAKOCTb UMK
Bnara.

+  YBegutech, YTO NOAKMOYEHNE
rasa BbINOMHEHO TakuM 06pasoMm,
YTOObI CKITIOYNTL YTEUKY rasa.

/cnonb3oBaHmWe No HasHaYEHNIO

+ [laHHoe n3genue
npegHas3HaveHo UCKMOYMTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCNONb30BAHMS.
3anpelyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKUX LENSX.

«  OCTOPOXHO: laHHoe

n3genue npegHasHavyeHo

NCKIKOYNUTESNTBHO AN

NPUroToBNEHNS Ny, Ero

3anpeLleHo 1cnonb3oBathb Ans

OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans

oborpeBa nomeLeHns."

Vanenwve He cnepyeT

NCnonb30BaTh C LieNbto

HarpeBaHusi Tapenok noa

rpUem, CyLUKW NosioTEHeL, 1

NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM

pasBeLUVBaHNS UX Ha pydkax, a

TaKke 4ns oborpesa

NOMELLEHNS.

+ [lponsBogutens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
NCNOMNb30BaHNS M3LENNs He Mo
Ha3HaYEHMIO Un
HenpaBMIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

+  [lyxoBow LKa MOXHO
ncnonb3oBaTh A4S
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pa3mMmopaxnBaHns, BbINEKaHUA,
KapeHna n NpuroToBneHnA
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

+  BHUMAHME: JocTynHble yacty
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCsl Npw
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

*  YnakoBOYHble MaTeEpUansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMaMmm No OXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.

*  OnekTpuyeckoe u/unu rasosoe
obopygoBaHue NpeacTaBnsaoT
onacHocTb Ans aeten. Bo Bpems
paboTbl AyX0BOro LKada He
[onyckanTe K Hemy feTei, a
TaKKe He paspeLuante um
Urpatb C HAM.

* He pa3smelyaite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCs 4OCTaATb.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaaUTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
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BbITb NnoBpeXaeHbl NeTNn

nBepLibl.
yTMﬂM3aL|M$| cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EU). larHoe u3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).

370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO 1 nepepaboTke.
MMoaTomy He BbIOpacbiBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caatb B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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MepenHss ABepua
Pyuka nsepupl

HwxHss YacTb
[MpoTnBeHb
lpoBonoyHas peLLeTka
MaHerb ynpasneHus
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CyrHarbHas namnoyka

Namnoyka TepmocTata

MexaHun4eckuit Tanmep

Pydka Tepmoctata

Pyyka BbiBopa yHKUMM

OnekTpokoHdopka 3aaHss nesas

KoHdopka GeicTporo HarpeBa MepeaHss nesas
[HononHutensHas koHdopka MNepeaHss npasas
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HopmanbHas koHdopka 3agHss npasas
KHonka po3xura
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

N —

PykoBogcTBO nonb3oBarens

MpotuBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs! NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMMU.

MpoBonoyHan peleTka

lMpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIIEHUN B
copmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy

BbIABWXHbIX HanpaBnsoLmx.




Tun kabensicevenme MuH.HO5VV-FG
3x1,5mm?

3apHsas neBas JneKkTpokoHhopka
MotlHocTb

Jlamnouka BHYTPEHHETO OCBELLEHMNS 15-25 Bt

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnuyke SHePronoTpebnerns SNEKTPUYECKIX [IyXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Mpy ycoBepLueHCTBOBaHWM KauecTBa 3HaueHus, ykasaHHbIe Ha STUKETKAX U3nenust
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALMMN,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B NaBopaTopHbIX YCrIOoBMSIX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMIEHMS. COMMacHO COOTBETCTBYHOLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLum

nniocTpaumv B aHHOM pykoBoaCTBe vsaenus.
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO

OTNNYATLCA OT KOHKPETHOrO U3aenus.
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G 20/20 mbap
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoarotoBka MecTa YCTaHOBKM,
ONEKTPUYECKOro U rasoBoro OGOpYAOBaHMFI
obecneumBaeTCs nokynartenem.

ONACHO:

BbiToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnmBaTh B

COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMU HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

OMACHO:

lpexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELUHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!

npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

[ins Toro YToObI 00ECNeYnTb Hanmune HeoBXoaAUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BbiAepXmMBaTh BeC Npnbopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.

£
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«  Ee MOXHO ncnonb3oBath C KyXOHHbIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXay NnUTOI 1 CTEHOW, NEPETOPOMKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

¢« TInuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

« B cnyvae yctaHOBKM HagNAUTHOIO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLIMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

« 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHWAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

. Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBaETCS YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu uzgenue ocHaweHo aByms

npegoXpaHUTENbHbIMK LiensamMu(2);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX

17/RU



NpefoXpaHUTENbHbIX Lienei, BXOASLLMX B KOMMIEKT
NOCTaBKY.

C nomoLbto cooTBETCTBYIOLLETO At0bens
ycTaHoBUTE Kptodok (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3atem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENBHYIO Liemb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbIO KapabuHa (2).

1 Kptouok

2 KapabuH

3 lMpepoxpaHuTenbHas Lenb

4 [MpoyHO 3akpenuTe Lienb C 3aHel CTOPOHbI

NANTbI

5 3apHsis CTOPOHa NANTI

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nagenue ocHaleHo ogHom

npegoxpaHuTensHon uenbto(1);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0AMMO 3aKPENUTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B

KOMMIEKT MOCTaBKM NMPELOXPAHUTENBHON Lieni Ha

JYXOBOM LuKaghy.

CnepnyiiTe yka3aHUsIM Ha PUCYHKE HIDKE AN

KPEMIeHNs NPEAOXPaHNTENBHON LNV K U3AENNI.
= g 2
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MpenoxpaHuTenbHas Lerb 4OMmKHa BbiTb kak

9 MOXHO KOPOYE, YTOBbI UCKNIOUMTD
ONpOKMabIBaHUE M3LENKUS KaK Brepes, Tak 1
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMKM NpefoxpaHnNTENsHOM Lienu Ans
NAUTBI HET THe3fa ANs Kpennexust ckobbl.
BeHTunAumA nomeLeHus

Bo Bcex nometLueHusix AOMKHO ObITb
OTKPbIBAIOLLEECS OKHO, @ B HEKOTOPbIX MOMELLEHNSIX
noTpebyeTcs TakKe Hanmyme NOCTOAHHOM
BeHTUNSALMM. 3abop Bo3ayxa Ans npoLecca ropeHnst
NPOM3BOAMTCS B NOMELLEHNM, U yXOLSLUME Tasbl
BbIAENSAOTCS HEMOCPEACTBEHHO B NOMELLEHME.
MoaTomy ans 6e3onacHoii akcnyaTawum
yCTpoicTBa He0bX0AMMO 0DECTEUUTD B MOMELLEHIM
XOPOLLYK BEHTUMSLMIO.

MomeLlyeHus ¢ gBEPAMU 1 (MNIN) OKHaMK,
KOTOpbI€ OTKPbIBAKOTCA HENOCPEACTBEHHO
Hapyxy

B 1Bepsix v (unm) okHax, KOTOpbIE OTKPLIBAKTCSA
HENOCPeACTBEHHO HapYXy, JOIMKHO BbiTh 0bLLEee
BEHTUNSALMOHHOE OTBEPCTME C pasMepamy,
yKa3aHHbIMK B TabNWLIE HIKe, C y4eToM 0BLLeit
MOLLHOCTY ra30BOro NOTOKa ycTpolicTea (0bLyas
noTpebnsiemast MOLLHOCTb ra30BOro NoToKa
YCTpOICTBa NoKasaHa B TabnuLe TEXHUYECKMX
XapaKTepuCTUK B JaHHOM PyKOBOLCTBA
nonb3oBarens). Ecnu B aBepsx u (Mnm) okHax HeT
061LEero BEHTUMALMOHHOIO OTBEPCTHS,
COOTBETCTBYHOLLETO 0DLLEMy pacxopy rasa
YCTPOWCTBA, KaK yka3aHo B Tabnuue HUXe, Toraa B
noMeLLEeHN 00513aTENBHO AOMKHO ObITh
[LOMONHUTENBHOE NOCTOSIHHOE BEHTUMSALMOHHOE
0TBEPCTYHE, YTOObI 06ECNEUNTD BbINONHEHUE 0OLLMX
MUHUMAnbHbIX TPeOOBaHMIA K BEHTUNSALMM B
COOTBETCTBUM C OBLLMM PacXoaoM rasa B JaHHOM
ycTpoiicTee. B ka4ecTBe NOCTOSHHOIO
BEHTUNSALMOHHOTO OTBEPCTMSI MOXHO NPUMEHUTD
OTBEPCTUS AN CYLLECTBYHOLLMX BO3YXOBOAOB,
HanpuMep 0TBEPCTUS C pasMepamu BO3OYXOBOAA
ObITOBOM BBITSHKKMA W T
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MomelyeHus, He UmeroLME ABEPEN U (UNN) OKOH,
KOTOpbI€ MOFYT OTKPbIBaTbCA HEMNOCPEACTBEHHO
Hapyxy

Ecnu B nomeLLeHnn, roe ycTaHaBnmBaeTcs
YCTPOWCTBO, OTCYTCTBYIOT ABEPD W (M) OKHO,
KOTOpbIE OTKPLIBAKITCS HENOCPEACTBEHHO HAPYXY,
creayeT HalTh MHYI0 NPOJYKLMKO, ONpeaeneHHo
NO3BONSIOLLYI0 0BECNEeYnTb HanM4me NOCTOSHHOIO
Heperynpyemoro 1 He3akpblBaemoro
BEHTWISALMOHHOTO OTBEPCTHS U BbINONHEHWE OBLLMX
MWHUMarbHBIX TPEBOBaHMIA K BEHTUNSALMN B
COOTBETCTBMM C OOLMM PacXOAOM rasa B JaHHOM
YCTPOWCTBE, KaK yka3aHO B MPUBEAEHHON BbilLE
Tabnuue. Kpome Toro, cnepyet cobnopath
COOTBETCTBYHOLLIME PEKOMEHAALINM MO CTPOUTEMbHBIM
HopMam.

Ecnu nomelLieHre nnm BHyTPEHHEE NPOCTPaHCTBO
copiepxuT Bonee OHOTO ra3oBoro YCTPONCTBA, TO B
LOMOoNHeHMe Kk TpebOBaHMIO, ykadaHHOMY B Tabnuue
BbllLIe, AOMKHA ObITb 0OecneyeHa 3oHa
[JONOMHUTENBHOW BEHTUNALMN. Pasmep
[JOTOSHUTENBHON BEHTUNAILMOHHON 30HbI A0IKEH
COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHWSAM JpyriX ra3oBbiX
npuBopoB.

B nometLueHnm, roe yCTaHOBNEHO U3AENME, Takke
BOMKEH BbITb NpeayCcMOTPEH MUHUMANbHBIA
€B060AHbI 3a30p 10 MM MEXLLY MOMOM W HKHUM
Kpaem ABepH, KoTopast OTKPbIBAETCS BHYTPb
nometleHusi. Heobxoamumo obecneumTnb, YTOObI Takue
U3AEens, kak KOBpbI, NEPEKPLITUS U T. ., HE
nepekpbIBan AaHHoe CBOOOHOE NpOCTPaHCTRO,
Koraa ABepb 3akpbiTa.

lnuTa MOXeT yCTaHaBNMBATLCA B KyXHE, B KyXHe-
CTOMOBOW UK B XWUION KOMHATe, HO He B
MOMELLIEHNM C BaHHOM Unn gywem. Mnnty
3anpeLLaeTcs ycTaHaBNMBaTh B XWION KOMHaTe
nnowagapto MeHee 20 kB. M.3.

He ycTaHaBnuBaiTe nnuTy B NOMELLEHUN,
HaxoasLLEeMCS HUXE YPOBHS NOBEPXHOCTH, ECIW OHO
He BbIXOAMT Ha YPOBEHb NOBEPXHOCTY XOTS Obl
O[IHON CTOPOHOWA.

YcTaHOBKa U noaknKyeHue

Mpubop cneayeT ycTaHaBnvBaTh U NOAKIKOYATH B
COOTBETCTBUM C [EICTBYIOLMMI HOPMaMM 1
npaBunamu.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psipom ¢

ONOAMMBHUKOM WU MOPO3UbHOI KaMepoil.
MockonbKy Lyx0BOW LUKad u3nyyaeT Tenso,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

¢« TlepeHocuTb NprbOpP JOMKHBI HE MEHEE ABYX
YernoBex.

«  Tpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MO,
He ycTanasnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTpoMCTBO, AepXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. sepua,
pyyKa Unu NeTnn MOTyT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe u3nenue K po3eTke Unu fMHAM ¢
3a3eMIeHNeM, 3aLUMLLEHHON MUHMATIOPHBIM
ABTOMATMYECKWM BbIKIIOYaTENEM C
COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B
Tabnuue « TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL
KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENMS C TPAHCHOPMATOPOM 1N
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.

OMACHO:

Moaknioyenue npubopa K anekTpoceTn
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.
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OMACHO:

LLHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
WU30THYT UMK 3aXaT, @ Takke He [OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUNa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBAT
napameTpaM, yka3aHHbIM B TabnuLe "TexHnyeckue
XapaKTePUCTHKK",

K wrencenbHOt BUNKe LWHYpa NUTaHus
nocrne ycTaHoBKM fOMKeH GbiTb 0BecneyeH
erkui 4ocTyn (He NpoknaablBanTe LWHyp

Haf, BapOYHOI NOBEPXHOCTLHO).

[py MOHTaXe NPOBOAKM HE0OX0AMMO
cobntofaTh HauuoHanbHbIe/MeCTHbIe
9MEKTPOTEXHUYECKIE NPaBIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCronb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMbHbIE BUMKA W BUMKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLYHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

OMNACHO:

[Mepen BbiNonHeHWEM kakux-nnbo
9NEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

BKtouMTe LWHYpP NUTaHNS B PO3ETKY.
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MopkntoyeHue rasa

OMACHO:

MopkntoyeHue npubopa Kk aNeKTpUYecKon
CETU [JONKEH BbINOMHATH
KBanuuUMpoBaHHBIl cneupanmcrt,
UMEHOLLIMA NPaBO Ha BbINONHEHME TaKuX
pabor.

HenpodeccrnoHanbHbIi PEMOHT MOXET
NPUBECTY K B3PbIBY UMW OTPABMEHNIO rasom!
[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

OMACHO:

[Mepen BbINOMHeHWEM kakux-nnbo paboT no
MOHTaXy ra3oBblx NpuBOPOB NepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

«  Twvn v paBnexve rasa, Ha KOTOPbIE
OTperynunpoBaH npnop, ykasaHbl Ha
MacnopTHO! TabnuLe U MapKMpOBKe.

«  CM. ykasaHusi Mo MOAKIHOUYEHNIO K CETM
rasocHabxeHus 1 nepeobopyaoBaHuD
npubopa Ha Jpyrov TMn rasa B MHCTPYKLMK NO
aKCMyaTaLuy, NpunaraeMon K npubopy.

Ha Balue u3aenve MoXeT noaasatbest
npupogHbil ras (NG).

«  Y3en nogauvm npupoaHoro rasa JOImKeH BbiTh
Haanexaluum obpasom NoaroToBrieH k chopke
nepep yCTaHOBKOW M3AENWS.

¢« TlopkntoyeHue BaLLero ugenus K
rasopacnpegenuTensHon cetn bynet
BbINONHATLCS aBTOPU3OBAHHLIM NEPCOHAMOM.

¢« [Ins nopknioyeHnst u3penms K
rasopacnpeaenuTenbHON CETU Ha BbiMyCKHOM
OTBEPCTWM y3na [omkHa ObITb r1bkas Tpyba, a
KoHeL, Tpybbl JOmKeH BbITb 3aKPbIT FyXO0it
3arnywwkon. Mnyxas sarnyLuka AomkHa ObiTh
yparneHa npy BbIMOMHEHUN COENHEHNS, a
W3fenue NOAKIMIYAETCS C UCMOMb30BAHNEM
NMOCKOT0 COEAMHUTENBHOTO YCTPOICTBA
(pykasa).

¢« Tnyxas 3arnyLlka fomkHa ObiTb yaaneHa npu
BbINOSHEHUN COEMHEHMS, @ U3pENue
MOLKIIYAETCS C UCNOMb30BAHWEM NMNOCKOro
COEJVHUTENBHOTO YCTPOMCTBA (pPyKaBa).

«  Ecnv BnocneacTsum BO3HUKHET
HeobX0AMMOCTb NEPEBECTU U3ENNE Ha APYTOi
BML rasa, 0bpaTuTeCh B aBTOPNU30BAHHBIN



CEPBVCHBIN LIEHTP MO BOMPOCY BbINOMHEHNS
COOTBETCTBYIOLLEN MPOLIEAYPbI.

Ecnu nagenve ocHalieHo ogHUM
ra3oBbINyCKHbLIM NaTpy6Kom;

lMepen noacoeanHeHNeM ra3oBoro LLMaHra
MPOBEPbTE, YTO BLIMYCKHOE OTBEPCTHE
rasoBoro LLMaHra B 3aHeit YacTh u3genus
HaxoaMTCS Ha TOW e CTOPOHE M3fenus, YTo 1
KnanaH nojaum NpMpoIHOTO rasa.

Ecnu BbinyckHOe 0TBEPCTME ra3oBOoro LiMaHra u
KranaH nofiauu npupoaHoro rasa He
PaCMONOXeHb! Ha OAHON CTOPOHE, NPOBEPbLTE,
YTOGb! LUAAHT NP COEAMHEHMN HE NPOXOAMN
yepe3 30HY NOBbILIEHHO TemnepaTypbl.

Ecnu nspenue ocHaleHo AByms
ra3oBbINyCKHbIMM NaTpyGKamm;

OpvH 13 ABYX ra3oBbINyCKHbIX NaTpyOKoB
3aKpbIT FyXOMN 3arnyLUKOM, a ApYroM 3aKpbIT
NnacTMaccoBo 3arnyLukon. Pacnonoxenve
FTyXOW 3arnyLLUK/ 1 NNacTMaccoBO 3ariyLUKu
MOXET OTNIM4YaThCA B 3aBUCUMOCTM OT U3LENNS.

BbinyckHOe 0TBEPCTHE ra30BOro LuMaHra
Inyxas 3arnyLika
MnacTmaccosast 3arnyLika

[Nepen NoaknYEHNEM K
rasopacnpeaenuTernbHon CETU NpoBEPbTE, YTO
KnanaH NpupoaHOro rasa u BbinyCKHOE
OTBEPCTYE ra30BOrO LiIMaHra NOfKIYaeMoro
M3AEeNNsl HaXOAATCS Ha OAHON CTOPOHE.

Ecnu knanaH npupogHoro rasa u BbinyckHOE
OTBEPCTYE ra30BOrO LUMaHra, 3aKpbiToe
NNacTMaccoBOM 3armyLUKON, BbIXOAAT Ha OfHY
CTOPOHY, BbINOMHUTE NOAKIOYEHNE K
rasopacnpeaenuTenbHoN CETH Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE HIKE

Ecrnv knanaH npupoaHoro rasa 1 ra3oBbIi
LUMaHr, 3aKPbITbI FITyXOW 3arnyLUKOW, BbIXOAAT
Ha OfIHY CTOPOHY, CHUMUTE W YTUNN3NpYIiTe
NNacTMaccoByHo 3arnyLuky. YaanuTe rnyxyto
3armnyLuKy ¥ 3aKpOITE BbIMyCKHOE OTBEPCTUE
rasoBoro LUMaHra HOBOW (HENCMONb30BaHHOM)
YNMOTHUTENBHOW NPOKNaZKON B MECTE, rae He
OyAeT BbINONHATLCA NOAKIIOHEHME K
rasopacnpeaenuTenbHoi CeTy.

BbInonHuTe nopknoyeHue K
rasopacnpenenMTeanoPl CETW Ha BbINMyCKHOM
OTBEPCTUM ra3oBoro LnaHra Bosne KnanaHa
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noaayu NpUpoaHOro rasa Kak nokasaHo Ha
PUCYHKEe HMXe.

Puck noxapa:

BbiNonHeH1e NOAKMOYEHNS B HapyLUEHNE

NpeacTaBneHHbIX HUXe MHCTPYKLMIA BneYeT 3a coboit

PUCK YTEYKM ra3a 1 noxapa. Hawa komnanus He

HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yLiep6, NOHeCEHHbIN

B pe3ynbTarte HapyLeHU UHCTPYKLIM.

. [NoaKntoyeHme K rasopacnpenenuTenbHoi CeTn
JOIKHO BbINOMHATLCS TONBKO NEPCOHANOM
aBTOPW30BaHHOIO NOCTaBLUMKA YCIIYT.

. MopkntoyeHne usnenms K
rasopacnpeaenuTenbHon cetn 0bs3aTenbHo
[OIKHO BbINOMNHSATLCS YEPES BbIMYCKHOE
OTBEPCTME ra30BOIO LUNaHra BO3Me KnanaHa
NpUPOZHOro rasa.

¢« TnactmaccoBas 3arnyLuka fomkHa ObiTb
YTUNM3NPOBaHa, a BbIMyCKHOE OTBEPCTHE
ra3oBOro LUMaHra, KOTopbIi He byaeT
MCMONb30BaTLCS, AOMMKHO ObITb 3aKPbITO
TTyXOW 3arnyLLIKON.

« [pu 3aKpbITAN FTyXOW 3arnyLLKON BbIMYyCKHOO
OTBEPCTIS ra30BOrO LUNaHra, KOTOPbIA HE
BypeT ucnonb3oBaThes, 00513aTENLHO AOMKHA
ObITb MCTONb30BaHa HOBAs M
HEMCNoNb30BaHHas yNnoTHUTENbHASA
npoknagka.

OMACHO:

'MBKMI ra30BbIA LLUNAHT AOMKEH ObITb
nofCcoeAMHEH Takum 06pa3om, 4Tobbl OH He
Kacancs OKpyXaloLLux ero ABUKYLIUXCS
yacTeil U YT0Bbl OHN He 3aLennsny LnaHr
npy ABWXEHWN.

(Hanpumep, BbILBWKHbIE ALLMKKM) Kpome Toro,
LUNaHr He IOMKeH pacnonaratbes B TeX
MecTax, rae OH MoXeT BbITb nepexar.

ONACHO:

[a30BbIif LINAHT He I0MKEH ObITb CAABNEH,
W3OTHYT MIK 3aaT, @ TaKKE He JOIKEH
COonpuKacaThbCs C HarpeBarLLMMUCS
KOMMOHEHTaMU U3aenus.

[MoBpeXAEHHBIN ra3oBbIil LWAHT MOXET
NPUBECTM K B3pbLIBY.
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MpoBepka coeanHEHNst Ha yTeuKy rasa

YcTaHoBUTE BCE PEryNATOpbI M3NENUs B
nonoxexue «BbiknioyeHo». YcTaHoBuTE BCe
PerynsTopbl U3ENus B NONoXeHue
«BbIKntoueHoy. [ns npoBepkm yTeYky rasa
NPUroTOBbTE MbINBHYIO NEHY U HAHECUTE ee Ha
MECTO NOACOEAMHEHNS LUNaHra.

[ins NpoBepKy yTeuku rasa NpuroToBbTe
MbITIbHYHO MEHY W HaHeCUTE ee Ha MecTo
nopcoeanHeHus Wwrawra. B atom cnyvae ewe
pa3 npoBepbTe NOACOEAMHEHNE ra30BOro
LunaHra.

Ecnu nanenve ocHaleHo aByms
ra3oBbIMyCKHbIMK NaTpybkamu, obecneybTe,
4TOBbI HEMCMONB3YeMbIii ra30BbIMYCKHOMN
naTpy6oK Bbin 3aKpbLIT ryXON 3arnyLUKoM.
MpUroToBbLTE MbIMbHYIO MIEHY W HAHECHUTE ee Ha
TOYKY YCTaHOBKM TMyXOW 3armyLuku Ans
NPOBEPKM Ha Hanu4ue yTeyek rasa. B cnydae
YTeuKM rasa MbinbHasi neHa byeT nysbipuThes.
B atom cnyyae elue pa3 npoBepbTe yCTaHOBKY
TIyXOW 3arnyLUKX.

BMeCTO MbInbHOI NEHbI Bbl MOXETE
NCNomnb30BaTh MMEKOLLMECS B MPOAAXKE CrIpey
ANs NPOBEPKM YTeuKM rasa.

Hu B koem cny4yae He MCI'lOJ'Ib3yl71Te anga
NPOBEPKM YTEYKM rada Crn4ku unu
3aXKuUranky.

IMpuaBMHLTE NPUBOP K CTEHE KyXHM.
PerynupoBaHue HOXeK JyXOBKU

IMpy Hannuum BUGpaLMK Nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS MOXET cauratbes. [ns
NpeaoTBPALLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, YToObl NpUBOp CTOSN POBHO U
yCTOM4MBO.

B Lensix 6e3onacHoCTH, BbIpOBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLbI0 4 perynmpyeMblx HOXEK HOXKM. [ina
3TOr0 NOBOPAYMBANTE WX BIIEBO W BNPaBo A0
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOSATL
Ha CTONeLLHMLe.

OKoHuaTenbHas npoBepka

1,

2.
3.

lMpoBepbTe, paboTakoT N AneKTpUIeckme
KOMMOHEHTI.

OrtkpoiTe nopauy rasa.

lMpoBepbTE MeCTa NOAKNKOYEHWE ra3a Ha
Ha[Ie)XHOCTb 3aKpenneHust U repMeTUYHOCTb.
3axruTe ropenku n NpoBepbTe BHELHWIA BUR
nnamexm.



Mnams pomkHO 6biTb rony6eiM n UMeThL

0ObIuHYI0 hopmy. Ecrv nnams umeet
€NTOBaTbI OTTEHOK, NPOBEPbLTE NONOKEHNE

HaKMazikv Foperikv U NpouUCTUTE TOPEnKY.

Mepexon Ha apyrou BUA rasa

OMACHO:

[Mepen BbINoNHeHWEM kakux-nubo paboT no
MOHTaXy ra3oBblX NPuBOPOB NepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

[ns nepexopa Ha apyroi BUA rasa Heobxoaumo
3aMeHuTb Bee DOpCyHKM Npubopa 1 oTperynnpoBaTth
BCE KpaHbl [1151 YMEHbLLEHWS Nofjaum rasa.

3ameHa chopcyHoOK B ropenkax
CHuMKTE HaKNaaKy ropenku 1 BbIHBTE KOpryc
ropenky.
2. BbIBUHTATE (DOPCYHKM, MOBOPA4MBas NpoTMB
4acoBOI CTPESKM.
BcTaBbTe HOBbIE hOPCYHKM.
[poBepbTe COeANHEHNS HA HAIEXHOCTb
3aKpENneHNs U repMETUYHOCTD.
PacnonoxeHue HoBbIX (hOPCYHOK

ykasaHo Ha ynakoBke unv B Tabnuue Ha
‘apakmepucmuku eopenok, cmp. 16 .

B w

((MoxeT oTnuyaThCs B 3aBUCUMOCTH OT
MoJenu usnenus.))

B HEKOTOPbIX MOAENAX KOH(POPOK
(hopCyHKa 3aKpbiTa MeTanmuyeckoi
KpbILLKOR. [Insi 3aMeHbl (POPCYHKN
METannM4YeCcKyIo KpbILLKY Heo6X0auMo
CHSITb.

1 YCTPOWCTBO ras-KOHTPONS (B 3aBUCUMOCTM OT

mogaenu)
2 Caeya 3axuranms
3 ®dopcyHka
4 lopenka

He cHumaliTe razoBble kpaHbl ropenok bes
ocoboi HeobxopumocTu. B cnyyae
Heo6X0AMMOCTM 3aMeHbI KpaHOB

obpalLainTech TONbKO B PMPMEHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

PerynnpoBka ra3oBbIX KpaHOB ANl YMEHbLIEHUA

nogauu rasa

1. 3axrute ropenky, KOTOPY'0 HyKHO

OTPErynMpoBaTh, 1 yCTAHOBUTE PYUKY

perynstopa B NONoXeH1e MAHAMANbHOTO

nnamexm.

CHuMUTE pyUKy perynsTopa c rasoBoro kpaHa.

K BUHTY perynupoBku nopaym rasa npuMeHsanTe

OTBEPTKY COOTBETCTBYHOLLETO pasMepa.

[ns cxmxeHHoro HedpTsIHOTO rasa (ByTaH-nponarx)

CreayeT NOBEPHYTb BUHT MO YacoBow cTpenke. [ins

NpUPOJHOrO ra3a CriedyeT NOBEPHYTH BUHT Ha OfWH

060pOT NPOTMB 4acOBOWN CTPENKM.

» HopmanbHas BbicoTa npsiMOro nnameHu npu

YCTaHOBKE PErynstopa B NOMOXEHUE MAHUMANbHOO

MrameHun JomKHa cocTaBnsATb 6-7 MM.

4. Ecnv nnams BblLLe, YEM HYXHO, MOBEPHUTE BUHT
MO YacoBOW CTPEKE, ECIN HIKE — NOBEPHUTE B
NPOTMBOMONOXKHYH CTOPOHY.

5. B kayecTBe 3aKniouMTENBHON NPOBEPKU
YCTaHOBUTE PEryNSITOp KOH(POPKM B NONOKEHNE
MaKCUMasnbHOTO N MUHMMANBHOTO MaMeHm 1

2.
3.

NPOBEpPbTE BOCMIaMEHEHME U BbIKIIOYEHIE OTHS.

lMonoxeHne BUHTA PErynMpoBKN NOAAYM 3aBUCUT OT

THUNa ra3oBoro BEHTUNS, UCTOMNb3yeMOro B
CTPOWCTBE.

1 BuHT perynupoBku nogaun rasa
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1 BuHT perynupoBku nogaun rasa

Mpy 3ameHe Tvna raza HEOBXOAMMO TaKkxe
3aMeHUTb 1 NacnopTHYIo Tabnuuky npubopa,
conepxalLlyio MHGopMaLmio o
notpeGnsaemom rase.

ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHo 3akneiTe Kneikomn
TEHTON.

Y106bI NPOBONIOYHAS PELLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.
3akpenuTe Haknaaku ropenok 1 nofCcTaBky ans
Mnocyzbl KNENKon NEHTOMN.

He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABEpLbl.

[ina Oypywen TpaHCNOPTUPOBKY

+  CoxpaHuUTE OpUIMHAmNbHYH0 YNaKOBOYHYHO
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
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He pa3smeLyaite Ha npnbope Hukakux
NpeAMEeTOB U He CTaBbTe ero BEPTUKanbHO.

OcMoTpuTe NPUGOP CHapyXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.




Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PeKOMeHAaLIVIVI Nno 3KOHOMUU
ANEKTPO3Hepruu

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIONb30BaTh
nanenme SKOMOTMUYECKN YACTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3IEKTPOSHEPIMIO.

Vicnonb3yiiTe B AyX0BOM LUKagpy TEMHYIO Uim
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

[MporpeBaitTe Ayx0BOW LUKad nepeq
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo BpeMmsi NpuroToBneHust Nny He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

[o BO3MOXHOCTM CTapanlTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

[nst 3KOHOMUM SMEKTPOSHEPTIM MOXHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NpUroToBNEeHMs broaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI
neper NPUroTOBIEHUEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKPbITON Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.
Bbibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCyAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpedneHue.

[ns NpUroTOBNEHMS MIULLIM Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHEDOPKax MCMomnb3ynTe Nocyay TONbKO C
NAOCKUM [IHOM.

Mocyna ¢ ToncTbIM JHOM Nyulle NPOBOAUT
TENo, 4YTO NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTH
noTpebeHne SHePIun.

Pa3mep nocyzbl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
pasmepy anekTpu4eckon koHdopku. He
creayeT ucnonb3oBaTh Nocyay ¢ AHOM
MEHbLLETO JUaMeTPa, YeM AnameTp KOHOPKM.
Cnepaute 3a TeM, 406kl KOHDOPKM M AHO
nocyAbl Obiny YMCTLIMM. 3arpsisHEHS

YXy[OWAKT Tennonepesavy Mexay KoHopkon
1 BHOM nocyfbl.

Ecnv 6niogo rotoBUTCSA A0MTO, BbIKMoYanTe
koHebopky 32 5-10 MMHYT 10 OKOHYaHMS
NpUroToBNEHMS. VIcnonb3oBaHue 0CTaTo4YHOro
Tenna noseonseT CakOHOMUTb A0 20%
3MEKTPOIHEPTHM.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1.
2.

CHuMUTE BCe YNaKoBOYHblE MaTepUarnsi.
lMpoTpuTe NoBepxHOCTL Npubopa BRaxHoM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

NPEOYNPEXOEHWE!

Topsiune NoBEPXHOCTU MOTYT MPUYUHUTL
oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomeLLas npoayKTLI B FOPSYUN SyXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.
Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 29).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasuna aKkcnnyamayuu amexmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 29).
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DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.

3. BkrmtoumTe rpunb Ha MakCUMarnbHy MOLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,
cmp. 32).

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30
MUHYT.

5. 3atem BbiknounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 32).

KoHchopka

1,

Mepen HauanoM akcnyaTauun HeobxoamMo
npokanuTb Npubop, YToObl yaanuTL BCe
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NPOM3BOLCTBEHHbIE 3arPSI3HEHNS W 3aLLUTHBIE
MOKPbITUSA. BKrtounTe KoHGOpKy 1 nporpenTe ee
B TeyeHne 8 MuHyT Npyw CpeaHen Temnepatype
6e3 nocyabl. Bo Bpems aT0il npoLeaypbl HU4ero
He CTaBbTE Ha KOHAOPKY.

anI NepBOM BKNIOYEHUWN B TE€YEHNE
HECKObKMX 4aCOB BO3MOXHO BblENeHne

nbIMa v 3anaxa. 370 BMOMHE HOPMabHO.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe BblgensitoLLmecs AbiM 1
3anaxu.




B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN
nuwm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macnom Gonee Yem Ha
OfHy TpeTb. [1pu HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNAITE BapoyHyto NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperanTtech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macer. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3rOpaHuM Macna HakpoiTte nocyay
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

«  Tlepep xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatensHo obeylwmeate. OnyckaiTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTBLK Pa3MOpPO3UTh.

+  [locyny, B KOTOPOW pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

«  Tlocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY TakuM
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

*  He cTaBbTe Ha BKITKOYEHHbIE KOH(OPKM NYCTYHO
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

*  He ocraBnsiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

*  He cTaBbTe Ha NnUTY NNacTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

¢ MoxHo ucnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKUM [IHOM.

«  Pa3mep nocyabl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE
OyayT BbINNECKMBATLCS M3 NOCYabI, U HE
NPUAETCA NULIHWIA pas MbITb NINTY.

He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKYA KacTpHonb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

MpuroToBneHue NULM Ha ra3oBoM KOH(OpKe

¢« [vameTp nnameHu JOmKeH COOTBETCTBOBATb
pa3amepy nocygbl. Mnams ra3oBoi KOHPOpKK
crepyeT perynupoBatb Takium 06pa3om, YTobbl
OHO He BbIXOAWMO 3a Npefenbl AHa nocybl.
lMocypy cnepyeT CTaBuTb MO LIEHTPY KOH(OPKM.

3Kcnnya'rauuﬂ BapPOYHbIX naHenen

OnekTpokoHdopka 18-20cm
KoHdopka bbicTporo Harpea 22-24 cm
[HononHutensHas koHdopka 12-18 cm

HopmansHas koHdopka 18-20 cm cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMaMETPOB NOCy/bl A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

B w N -

MPEOYNPEXOEHNE!

He nonb3yiiTeck nocyaoi BHe yka3aHHOM
30HbI. Vicnonb3oBaHme nocyAbl 6ombLIoro
pa3mepa BbI3blBAET ONACHOCTb OTPaBIEHMS
yrapHbIM ra3oMm, Neperpes npuneratoLLmx
MOBEPXHOCTEN 1 pyyeK ynpaBnerus!.
Vicnonb3oBanue HebonbLLO nocyab!
MPUBOLMT K PUCKY MONYYEHUS OXOroB OT
nnameHu.

BonbLUoit CMMBON NameHn COOTBETCTBYET
MaKCUManbHOMY YPOBHIO MOLLHOCTH, @ ManeHbKuii
CMMBON NIaMer — MUHUManbHOMY. B nonoxenun
«BbIKIKOYEHO» (BEPXHSS TOYKA) NOAAaYa rasa K
ropernkam npexpallaetcs.
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Po3xur ra3oBbIX ropenok

Poaxur rasoBbIx ropenok
BbINOSHSAETCA C NOMOLLKO KHOMOK
nomxmra.

1. TpwkMuTE PErynsTop ropenku n
MOBEPHUTE €ro MPOTUB YacoBOW CTPENKM B
CTOPOHY 6OMBLIOTO CMMBOMA NaMEHM.

3. Haxmute 1 oTNYCTMTE KHOMKY po3kura.
[NoBTOpSANTE 3Ty NpoLieaypy, Noka ras He
3aroputcs.

4. YCTaHOBMTE HYXHbI YPOBEHb MOLLHOCTY.

BbIkntoyeHue ra3oBbIx ropenok

[NoBepHUTE perynsTop 30HbI NOAOTPEBa B

nornoxeHne «BobiknioyeHo» (BBEPX).

Cuctema npeaoTBpalleHns yTeukm rasa (B

Mofensx ¢ TepMonapoii)

["openku cHaBKeHbl
NpeAoXpaHNUTENbHLIM
MEeXaHNU3MOM,
npekpaLLaoLLmM noaady
rasa, ecnu nrams
BHE3aMHO MOoracHeT,
Hanpumep, ero 3anbeT
KUAKOCTD.

1. Cuctema
NpeoTBpalLLEeHust
YTEYKM rasa

¢« [Ins po3kura NpwxMuTe perynsatop u
MOBEPHUTE €10 MPOTUB YaCOBOI CTPENKM.

«  Yr0obbl BKNKOUMTL CUCTEMY 3aLLMTBI, NOCTE
BOCMNaMEHEHMs rasa yaepkvBaiiTe perynsrop
B HAXaTOM MOMOXeHNM ewe 3-5 cekyHa,.

«  Ecnunocne Haxatusi u oTnyckaHus
perynstopa nnamsi noracHeT, NOBTOPUTE Te e
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LEACTBUS, YAEPKVBAS PErynstop B HAKaTOM
MOMNOXeHNM B Te4eHmne 15 cekyHp.

OMACHO:

Ecrn B Teuenue 15 cekyHa po3xur ropenku
He NpOM3OLLEN, OTMYCTUTE KHOMKY.
lMoBTOpUTE NONBITKY HE paHee, YeMm Yepes 1
MUHYTY. CylecTBYyeT pUCck HakonmeHus rasa
¥ B3pbiBal

Wcnonb3oBaHue kOHGOPOK

Perynstopbl BapoyHOI naHenu MoxHoO
NoBOpaumMBaTh B N06OM HanpasneHum.
PerynupoBaHue TeMnepaTtypbl BbINONHAETCS
CTYNeHYato.

Ecnn BapoyHasi naHenb ocHalleHa
KOHCPOPKaMK € PEXUMOM YCKOPEHHOTO
HarpeBa, COOTBETCTBYHOLLIME KOHGOPKM
0003HaYatTCS KPACHOI TOUKON.

BkntoueHue KOHhOpOoK

YnpaBneHne KOHhOpKkaMm OCYLLIECTBIISETCS C
MOMOLLbIO PerynsiTopoB. YTo0bl YCTAaHOBUTD HyXHbIiA
YPOBEHb MOLLHOCTH, NEPEBEAMTE PETYNATOP
KOHCOPKM B COOTBETCTBYHOLLIEE NONOXKEHME.

YposeHb |1 2-3 4-6
MOLYHOCT
u
pa3orpeBaHu | KunsueHve, Bapka,
e BbIAEPXMBAHN | KapeHu
e e

BbikntoyeHne koHGoOpok
[NoBepHUTE perynsTop KOH(OPKM B MOMOXEHNE
«BbIKI1.» (BBEPX).




[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
Topsiume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomeLLas npoLyKTbI B FOPSYUN SyXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

+  PauvoHanbHO ncnonb3yinTe nnowasb peLeTky.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune

[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn

nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL

He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C BOMbLUNM COLEPKAHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peLweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeNTe B HEro
HEMHOTO BOJb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyatauuu 3nNeKTpUUHecKom

AYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyyka TepmocTata

2 Pyyka BbiBopa yHKUMM

1. Hacrpoiite Taitmep JyXOBKU Ha HyXHYt0
NPOLOMKUTENBHOCTD NPUFOTOBNEHNS (CM.
pasgen Vcnonb3osaHue Yacos Oyx0eKu,
cmp. 30).
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2. YCTaHOBUTE HyXHbIii PEXUM paboTbl C MOMOLLbIO
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

3. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0
perynstopa Temnepatypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT

nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems

Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

lMNepeBeauTe TaliMep [yXOBKM B MOMOXEHNE

OTKIKOHEHMS.

Korna TaiiMep ycTaHoBMeH Ha onpeaeneHHoe
BPEMS], OH BbIKMIOYAETCS aBTOMATUYECKN (CM.
Icnonb30eaHue vacos Oyxosku, cmp. 30

lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpaensLLme. PeleTky crefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
33HI0K0 CTEHKY OyXOBKU. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPErynupYNTE ee NomnoXeHue ¢
MOMOLLbHO ABEPLIbI.

(MoxeT oTnmyaThCs B 3aBMCUMOCTM OT MOZENu
usgenws.)

Pexumbl pabotbi

lMpvBeeHHan 3aech NOCNefoBaTENbHOCTb PEXIMOB
paboTbl MOXET OTNNYATLCS OT BaLlei MOAENM.
Harpes cBepxy u cHu3y

— Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
IMpoayKTbl noforpesatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHokK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OHNM
NPOTUBHEM.
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HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbLKO HIKHMI
HarpeBaTenbHbIil 3nemeHT. MoaxoauT
ANt BbINEYKN NULLbI 1
[JOTOSHUTENBHOIO 00XapuBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.

OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

PaboTaeT manbiit rpurb Ha NoTorke
ByxoBku. MOXET 1cnomnb3oBaThCs Ans
NpuroToBNeHns bntog Ha rpune.

«  [ns npurotoBneHus bntog B
3TOM PEXMME pacnonoxure nog
HarpeBaTenem rpunst Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
CcpeaHee KOMMYECTBO NPOAYKTa.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHWE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Full grill (Yeun. rpunb)

NAA

PaboTaeT 60nbLLION rpusib Ha NOTOSKE
pyxosku. MopgxoauT ans
NPUTOTOBIEHNS Ha pune GoNbLUINX
nopuuit msica.

«  [Insi npuroToBneHus Ha rpune
nonoxute GonbLune Unu
CpeaHm1e nopLum nog,
HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpurnst
Ha COOTBETCTBYHLLMIA YPOBEHD
MoKy IyXoBOro Lukada.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Wcnonb3oBaHue YacoB BYXOBKHU
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MoaroToBka k paboTe U NpUroToBneHue 6nog

[Insi noaroToBku AyxoBku k paboTe
HeobX0aNUMO BbIOpaTb HYXHbIA PEXUAM W
[TeMnepaTypy NPUroToBNEHMS, a Takxe
YCTaHOBMTb BpeMsi. B npoTusHOM
crnyyae fyxoBka pabotaTb He byaer.

1. 3apalite NpogoMKNTENBHOCTb NMPUrOTOBEHNS,
nosepHyB pyuyky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHN) MO YaCOBOM CTPETIKE.

2. TocraBbTe 6MK0A0 B [yXOBOW LuKad.

3. Bobibepute pexum paboTbl v TeMnepatypy (CM.
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 29.

» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHON TemnepaTypbl,

KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBIEHNS.

4. Tlo ucteyeHmu 3aJaHHOTO BPEMEHU

npurotoBneHns pyyka Time Adjustment

(YcraHoBka BpemeHu) aBTOMaTUYECKN

NOBEPHETCS NPOTUB YACOBOW CTPENKM.

[pO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, 03HaYatoLLUi, YTO

3a7aHHOE BPEMS UCTEKIO, 1 Npubop

Ecnu Taiimep He ucnonb3yercs,
BbIKMIOYUTE €10, NOBEPHYB PYUKY NPOTUB

[4aCOBOI CTPENKM K CUMBOIY PYKUA.

5. [lyxoBKY MOXHO BbIKITKO4MTb C MOMOLLbIO
perynsatopa BPeMEeHM, pyuki BbIOopa thyHKLMIA 1
perynstopa Temnepatypbl.

HocpoyHoe BbIKIHOYEHWE AYXOBKU

1. Mosephute perynsatop Time Adjustment
(YcTaHoBka BpemeHu) NpoTHB YaCOBOM CTPEITKM
[0 ynopa.

2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM BbIGOpa
(DYHKLMIA W perynaTopa Temneparypbi.

Bpemsi npuroToBnexus 6ntog

3HaueHns BpemeHu B 37O Tabnuue cnegyet
cunTaTh CnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphbl
NPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPEANOYTEHMIA.

Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKOIA YXOBOTO LWKacha ABNseTCs
HWKHAA NONKa.

TpOTUBHE
MuHapHoi Gymare

| ewHie: - Ommgwoeee - 13 s 00

Bblineyka
L

| “Mlaown | Omwigpomews (L] 2.3 j2a0 ] 3040
.

JKapeHas kypuiia OnuH yposeHb

15 muH. 250/makc.,

[Pl lowmweses LT EE B

(**) Onst NpoLeccoB NPUroTOBMEHNS, TPEBYHOLLMX
npeaBapuUTENBHOTO HArpesa, NpeaBapuTenbHO
pasorpelite nNeyb B Havare npolecca Ao
BOCTWKEHWS! 3ajaHHON TEMNEPATYpbI.

CoBeTbl N0 BbINeyKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBIEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, crneayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.
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¢« Ecnu BepxHsst KOpoYKa CIIULLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMS! PUrOTOBMEHMS.

«  Ecnu nspenue xopoLuo nponekaeTcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbl N0 Bbineyke

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Criov TecTa CMEChIO 13 MOMOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.

«  Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl TONLMHA M3ENKUs He
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAETCs ChipbiM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNS CIIULLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo6bl n3aenve poBHo
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
1o MOBEPXHOCTY U3aenus.

Mpwn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobniopainTte
PEXUM 1 TEMNEpaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKaeTCsl, B Ceayowui
pa3 NocTaBbTE NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHb
HUXKE.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUI OBOLYHLIX 6niog

«  Ecnv oBowwm BbINyCKaKT COK M CTAHOBATCS
CIIMLLKOM CyXVUMMU, TOTOBBTE MX He Ha NPOTHUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

«  Ecnu oBowwHoe 600 octaeTcs chipoBaThiM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM

MpuroToBneHue 6104 Ha ANEKTPUYECKOM Fpune

wkade, MOXHO MX NPOBapPUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

NPEOYNPEXOEHWE!
3akpbliBailTe ABepLy BO BpeMmst
NPUrOTOBMNEHNS MULLKM Ha rpune.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  [lpu NpuroToBneHNN B pexume rpuns
NOBEPHUTE PErynsiTop BPEMEHU Mo YacoBO
CTpernKe U ycTaHOBMTE Ha 3Ha4yok Hand
(Pyka).

BkntoueHue rpuns

1. TMoBepHuTe pyyky BbIOOPa HYHKLMIA K

YCTaHOBUTE Ha HY)HbIA 3HAYOK pexuma
«punby.

2. 3aTem ycTaHOBUTE HyXHYI0 Temnepatypy

apeHbs.

3. Tpu HeoGxoaUmMocTV NPOrpeTe rpurb OKOIO 5

MUHYT.

» TPy 3TOM BKNKOUMTCS MHAMKATOPHAS NaMnoyka

TEMNepaTypbl.

BbikntoyeHme rpunsa

1. ToBepHuTe pyyky BbIOOPa CHyHKLMIA B

MOMNOXEHNE OTKIKOYEHUS (BBEPX).
MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHeE BCEro, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune

6apaHuHbl

250/max 25...30 . *

B 3aBUCMMOCTH OT TONLMNHBI
*PasorpeiiTe B Te4eHWe 5 MUHYT.

*ECnu HACTPOMKA TeMNepaTypb! rpUnsi B BaleM M3AeNN He NPeayCMOTPEHa, TO rpunb ByaeT paboTath Npu MakcUManbHoW

Temnepartype.
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

He ncnonbayiTte Ans YUCTKM YCTPOICTBA

9 NapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NMEKTPUYECKUM
TOKOM.

OMACHO:
Mepep BbINONHEHWEM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YMCTKE OTKMIoUMTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETU.
CyLLECTBYET PUCK NOPaKEHMS!
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

OMNACHO:
[laiiTe n3genuio oCTbITb, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  [puBop crieayeT TwaTenbHO YMCTUTb Nocre
KaXXaoro MCnomnb3oBaHus. Tak nerye yaansmb

OCTaTKM MULLK, KOTOPbIE MOTYT MPUFOPETH My

CreayoLem 1Cromnb3oBaHuy Npubopa.
«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
crneumanbHble YncTawme cpeactsa. Mpudop

MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem

XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo

MOCTIE YMCTKM W Cpady e YAansinTe nonasLuyr

Ha Hero Xu1aKoCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
YUCTALYME CPEACTBA, COAEPXKALLUMMIN KUCTIOTY
nv xnop. 3Tn AeTan1 MOXHO NpoTMpaTh

MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM

cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBNeHuu.

*  (OaHHas dyHKuMsa — pononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

He vcnonbayitte Ans YUCTKN CTEKNSAHHON
KPbILLKM MeTannnJeckme ckpebk n
abpaanBHbIe YMCTSILLNE CPEeaCTBa, YTOObI He
MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKIA.

Yucrtka BapoyHoI naHenu

[a30Bble BapOYHbIe NaHeNU

1. CHUMMTE 1 BbIMOMTE KOH(OPKM M HAKNaaKu

ropernok.

BbImoliTe BapoyHyto naHens.

AKKYpaTHO YCTaHOBMTE HaKnaaKu ropenok Ha

CBOM MecCTa.

4. Tlpu yCTaHOBKE BEPXHMX PELLETOK crieguTe 3a
TEM, YTOBbI FOPENKI HAXOAMMC TOYHO MO
LLeHTPY KOH(DOPOK.

AnekTpuyeckme BapoUHbie NaHenu

1. BobIknoumnTe BCe KOHDOPKM 1 JOXANTECH, NOKa
OHM OCTbIHYT.

2. [pyn HeOOXOAMMOCTM OUMCTUTE KOH(OPKN
KaKUM-IMBO MOIOLLMM CPEACTBOM (Takue
CpeacTBa MOXHO nprobpecT B
CneLman1avpoBaHHbIX MarasyHax).

3. Tocne YnCTKM BKIKOYMTE KOHADOPKM Ha
HECKOMBbKO MUHYT 151 IPOCYLUKM.

4, [Ins 3auTbl OT PKaBYMHbI PETYNIAPHO
CMa3bliBaiiTe NOBEPXHOCTb KOH(POPOK TOHKMM
CMOeM MalLLMHHOTO Macna.

2.
3.

SEERTIBRAILAIILIS NG
Breesseais sRrrace

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyyku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpPeANTL NaHenb ynpasnexus!

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme

I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBMCUMOCTM OT MOAENU n3genus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.
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2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
NOIMHOCTBH0 Bb ee

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBbIE CTEHKN (A) 1 (M) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum
MOKPLITUEM MMEKOT CBETITYI0 MaTOBYHO MOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKW, NMeloLne
kaTanuTuyeckoe NoKpbITHe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannUTUYECKNM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLIOTCS MYyTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPONMUTOrO Xupa (Ha Boay n
YITMEKNCTbIN ras).

MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne

KPaTKOBPEMEHHOTO 0XWAAHMS) CMArYaeTCs Napom,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu

BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.

2. Haneitte B npotveeHb 500 mn Bogb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELUETKY yXOBKM.
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3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
UMK TKaHBIO.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
crepyeT BbITUpaTh NPUOOp CYXO0ii TKaHbO.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,

CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO

MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonb3yiite Ans YNCTK ABEPLbI
MOIOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKUE CKpeBky.
OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHsaTMe ABepLbI AYX0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HWX, KaK NoKka3aHo Ha PUCYHKe.

1 [MepenHas aBepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg



3. OtkpoiTe nepeaHIoK ABEpLY HaMOMOBHHY.
4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
o cHaTio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXMMbI
Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO

LIJKa(*)a MOXHO CHATb ANA YNCTKW.
0 .

1 Pamka

2 MnactmaccoBas Haknaaka

MoTsHuTE K ceBE 1 CHUMMTE NIacTMAacCOoBYH
HaKriafiKy Ha BEPXHEN CTOPOHE ABEPLIbI.

3 12

1 CpegnHee cTekno

2 BHeluHee cTekno

3 [TnacTmaccoBbIit iepxaTenb CTEKNa — HUXHUIA
MpunogHummuTe BHYTpeHHee cTekno (1) B
HanpaeneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
Kak nokasaHo Ha pUCYHKe.

CpepHee cTekno (1) cnegyeT ycTaHaBnmMBaTh Takum
06pa3om, 4ToObl HaNUCh Ha CTekne bbina
obpalLeHa BHYTPb.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI HUKHMIA YTon CPenHero
CcTekna Obin NPaBMIbHO BCTABNEH B HUXKHMIA
MIacTMacCoBbIi epxaTenb.

[MpwXMUTE NNAcTMacCOBYK HaknaaKy K pame [0
Lenyka.
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3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus aNeKTpU4ECKkUM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

amnbl, cnonb3yeMble B 3ToM npubope,
9 NOMKHBI BblEPXMBATb AKCTPEManbHbIE
husnyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESTKM.

5 OCBELLEHNs iyXOBOTO LuKaca

Mcnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckast

amnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 15". llamnodku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHie Nammnoyky MOXET OTMYaTLCS
0T 30GpaXKEHNs HA PUCYHKE.

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
NOAXOAMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.
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3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.



Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, ECN Nap BbAENAETCS BO BPeMs paboThl. >>> Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMn NpUBOP U3AAET METANANYECKME LIYMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTenb HeucnpaseH un cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

BeLLEHMS IyXOBOro Lukada HeucnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

MIOYK
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.
. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.
(B Mopensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbI0 YNPaBIEeHUe Mo Taumepy AeiCTBYET TOMBKO 1 MUKPOBOIHOBOM
neun).
*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
_8KfoYyume npedoxpaHumenu.
U PO3KUTE He BCNbIXUBACT McKpa.
¢ HerToka. >>> ﬂposepbme npeaoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened.
* He ycrarosnero Bpems. >>> Ycmarogume epemst

i

. I'Ieperbn o6u4vu4 ra3oBblit kpaH. >>> Omkpolime 2a308b10 KpaH.

*  Tlepervb rasoBoro Wwnaxra. >>> [IpaguribHO Pachonoxume 2a306b Il wiaHe.

T openku nnoxo ropaT Uny Booblile He ropsT.

+  Topernku 3acopeHbl. >>> OJLCMUME KOMNOHEHMbI 20periKu.

«  Topenku BnaxHble. >>> [Ipocywiume KOMNOHEHMbI 20PErKU.

* Haknagka ropenku nnoxo yctaHoenexa. >>> [IpagusibHO ycmaHosume Haknadky 20pesku.
TlepekpbIT rasoBbiit kpaH. >>> Omkpolime 2a308bIli KpaH.

¢« Ta3oBbIit 6annoH NycT (Mp1 MCMONL30BAHNM CKVKEHHOTO ra3a)

>>> 3ameHume 2a308b Ui basioH.

bIKIIO4YuUme

aHee NPOoU3OLLNO OTKINKYEHME 3NEKTPOSHEPTUN.
Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.

mﬁcnm Bbl HE MOXETE YCTPaHUTb HEMONAZKK, HECMOTPS Ha BBINONHEHNE UHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHbIX B

CmaHosume spems

aHHOM pa3gene, 0bpaTnTech K npeacTaBUTENtO aBTOPU30BaHHONM CEpBUCHON Cnyxbbl. He nbiTaiitech
camocTosTeNbHO OTPEMOHTUPOBATL HEUCTPaBHBIN arekTponpubop.
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