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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da éete na najbolji mogudéi nacin iskoristiti Va$ proizvod, koji je
napravijen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta paZljivo pre kori§¢enja proizvoda i uvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, priloZite i ovo korisnicko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moZe da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ée
biti naznacene u prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori$éeni slede¢i simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa kori§¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
' po Zivot i imovinu.

Upozorenie za elektricni udar.

Upozorenije za opasnost od poZara.

Upozorenie za vrele povrsine.

B BB BB

Arcelik A.$.
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od opasnosti povreda |
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

OpSta bezbednost
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Ovaj uredaj mogu Koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.
Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisniCki
prirucnik, etikete proizvoda i
druge relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenije.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluCaju da se proizvod Kkoristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.
Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na



njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiScenja i popravke.

Ako je prikljucni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaca
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

/adnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
prikljucak ne dodiruje zadnju
povrsinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata rerne i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektriCnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScena kvalifikovana lica.

U slucCaju oStecenja, iskljucite
proizvod i odvojite od elektricne

mreze. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacCni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne koristite proizvod u
slucaju oslablienog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada Koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vruéim povrsinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
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koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.

e Plehove za pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno rerne. Akumulirana
toplota bi mogla da oSteti dno rerne.

¢ Ne koristite abrazivna sredstva za
Ciscenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima rerne
jer mogu izgrebati povrsinu, $to
moze dovesti do razbijanja stakla

e Ne koristite paroCistace za CiScenje
uredaja da ne biste izazvali
elektriCni udar.

¢ (Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje Zicane police i
pleha na zicane police

Vazno je da se zi¢ana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite stabilnost
pre postavljanja jela na njih (vidi
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na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rermnu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rerne.
Postavite papir za peCenje u Serpu
ili na dodatak za rernu (pleh, gril
itd.) zajedno sa hranom, a zatim
ubacite sve u prethodno zagrejanu
rernu. Uklonite viSak delova papira
za pecenje koji prelazi dodatak ili
Serpu da biste spredili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata u
rerni. Nikada nemojte da koristite
papir za pecenje na temperaturi
koja je veca od naznacene
temperature za papir za pecenje.
Nemojte da stavljate papir za
pecenje direktno na dno rerne.
UPOZORENJE: Pobrinite se da kabl
Za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljuCen pre zamene lampe
da biste izbegli mogucnost strujnog
udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.



Za pouzdanost proizvoda od pozara:

e Uverite se da je utikac dobro
umetnut u uticnicu kako ne bi
izazvao varnice.

e Ne koristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

e Pobrinite se da na uticnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni teCnosti.

Namena

e (vaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.

e PAZNJA: Ovaj aparat sluzi samo za
kuvanje. On ne sme da se Koristi za
druge svrhe, na primer za grejanje
prostorije."

e (vaj proizvod ne sme se koristiti za
zagrevanje tanjira ispod reSetke
roStilja, veSanje peskira, kuhinjskih
krpa itd. na rucici, niti u druge
svrhe zagrevanja.

e ProizvodaC nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe ili
pogresnog rukovanja.

e Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i pecenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

e UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.

e Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasSaja dece. Molimo

da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

e Elektricni proizvodi su opasni za

decu. Udaljite decu od proizvoda

kada je ukljucen i nemojte im

dozvoliti da se igraju sa proizvodom.

Iznad uredaja ne stavljajte

predmete koje bi deca mogla da

dohvate.

e Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na njima.
To moze da dovede do prevrtanja i
mogu da se oStete Sarke vrata.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad
Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kuénim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elektronskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim viastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.

UsaglaSenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po decu.
AmbalaZni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. AmbalaZzni materijali
za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati, OdloZite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlaZite ih sa obi¢nim kuénim otpadom.
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P Opste informacije
Pregled

i

eI

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Gelicne ploce)
2 Zi¢ana polica 7 Lampa
3 Pleh 8 Gorniji grejac
4 Rucka 9 PoloZaji police
5 Vrata
1 3 4 5 6
| J—— |
5 BBBR | HER© o
® e [ | oo
P I
o A0 ¢ 4
P v | A ]S | °C
| | | I I
i 1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Taster za UKLJ./ISK. 7 Taster za podeSavanje temperature
2 Displej za funkeiju 8 Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)
3 Polje indikatora tacnog vremena 9 Taster plus
4 Simbol unutragnje temperature rerne 10 Taster minus
5 Polje indikatora temperature 11 Taster za podeSavanje
6 Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja 12 Ekran za funkciju tastera
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji
je opisan u ovom korisnickom priru¢niku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

KorisniCki prirucnik

2. Duboki pleh

Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
sotna jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

—_

3. Pleh za pecivo
Koristi se za peciva kao $to su koladi i biskviti.

4. /idani rostilj
Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na Zeljenu policu.

Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod va$eg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zi¢anu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova Zicane police i pleha.
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Tehnicke specifikacije

Tip kabla / poprecni presek min.HOBW-FG 3 x 1,5 mm
Spoline dimenzije (visina/Sirina/dubina 595 mm/594 mm/567 mm

PotroSnja rotilja

" Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektricnih rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim optere¢enjem sa gornjim i donjim
grejatem ili sa funkcijama koje ukljucuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevantne funkcije postoje kod proizvodaiili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

** Pogledajte . Instalacija, strana 11.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavestenja da bi se pobolj$ao proizvoda ili u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. obili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
upotrebu su samo ilustrativne i mozda se nece radnih uslova i uslova okruZenja proizvoda, ove
U potpunosti poklapati sa vaSim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovati,
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B Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaZiti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovla$cene
0sobe i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektriéne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:

Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
svim lokalnim propisima za gasne i/ili
elektricne instalacije.

aparata i zidova kucista i nameStaja mora da se ostavi

bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrsceni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se

instalira polica izmedu rermne i fioke.

Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStec¢enja. Ako

ustanovite oSteéenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstavljaju opasnost po
vasu bezbednost.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moze da prouzrokuje povecanu potro$nju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Pre instalacije
Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske
ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu

ko proizvod ima Zicane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.
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* min.

Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.

Elektricno povezivanje

PoveZite proizvod sa uzemljenom uti¢nicom koja je

zaStiéena minijaturnim prekida¢em odgovarajuceg

kapaciteta kao Sto je navedeno u tabeli , Tehnicke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiriGara da

obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok

koristite proizvod sa ili bez transformatora. Nasa

kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce

proisteci zbog koriéenja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.

OPASNOST:
Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci
samo ovlaséeno kvalifikovano lice. Garantni

rok za proizvod pocinje samo nakon pravilne
instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaséene osobe.
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OPASNOST:

Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir
sa vrucim delovima proizvoda.

Osteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plocici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku plodicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.

OPASNOST:

Pre radova na elektri¢noj instalaciji iskljucite
proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

Povezivanje kabla za napajanje

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajuéu uticnicu i utikac za
rernu. U sluéaju da ograniéenja napajanja
uredaja premasuju nominalne vrednosti struje
za utikac i uticnicu, proizvod mora da se
poveze preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez koriséenja utikaca i utiénice.

1. Ukoliko nije moguce iskljuciti napajanje preko svih
izvoda (polova), rastavni uredaj sa najmanje 3 mm
zazora kontakta (osiguraci, fazni sigurnosni
prekidaci, kontaktori) moraju da se povezu, a svi
polovi ovog rastavnog uredaja moraju da budu u
blizini proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE
smernicama. NepridrZzavanje ovog uputstva moze
da dovede do problema u radu i ponidtavanja
garancije za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem FID sklopke za

zatitu od struje greske.
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Ako je kabl isporucen sa proizvodom:

) PRIKLJUENA
LETVICA
PLAVO
BRAON |
ZELENO / ZUTO NAPOJNI KABL

2. Zajednofazno povezivanje, Zice treba povezati
na slede¢i nacin:

e Braon/crni kabl = L (faza)

Plavi/  kabl = N (nula)

e Zeleno/zuti kabl = (E) @ (Uzemljenje)

»ili

e /crni kabl = L (faza)

e Plavi/Braon kabl = N (nula)

e Zeleno/zuti kabl = (E) @ (Uzemljenje)

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodedi ratuna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

Ucvrstite reru pomocu 2 zavrtnja kao Sto je prikazano
na slici.

Nakon postavljanja postarajte se da su zavrtnji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom koriSéenja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.



Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon $to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator ¢e se takode
iskljuciti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera

1.

Rukujte proizvodom.

2. Proverite sve elektricne funkcije.
Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanije sa vazdu$nim mehuric¢ima ili deblji
karton i dobro zalepite.

Da histe spregili da reSetka za rostilj i pleh u rerni
oStete vrata rerne, postavite komad kartona na
unutra$nju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za boéne
stranice.

Ne koristite vrata ili rugicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premestajte ga u uspravnom polozaju.

Proverite opsti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna ostecenja koja su mogla
nastati za vreme transporta.
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B Pripreme

Saveti za ustedu energije
Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj
koristite na ekoloki nacin i Stedite energiju:

OO0 ~NO O~ wnN —

U remni koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote hiti bolji.

Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to

savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.
U toku pecenja ne otvarajte Cesto vrata reme.
Kad god je moguce, kuvajte viSe jela u rerni

Serpe koje se mogu staviti na Zi¢anu reSetku za
rostilj.

Kuvaijte viSe jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
veé hiti zagrejana.

MoZete da uStedite energiju tako Sto éete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata reme.
Odmrznite smrznuta jela pre peCenja.

Prva upotreba

istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve PodeSavanje vremena
4 5 6
| | |
oome o
| HEd < D
I
s A0

-
|

12 11 10

Taster za UKLJ./ISK.

Displej za funkeiju

Polje indikatora tacnog vremena

Simbol unutragnje temperature rerne
Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
Taster za podeSavanje temperature
Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)
Taster plus

Taster minus

Taster za podeSavanje

Ekran za funkciju tastera

Kod prvog rada rerne pali se simbol (®, dodirnite
tipke .\ / ~v da postavite ¢as.

Potvrdite postavku tako $to éete dodirnuti simbol
()i sadekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da
potvrdite.

o
al
A
|
9

|
8

Scéenje proizvoda

o
|
|
7

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata ili
redstava za ¢iSéenje mogla bi da se oSteti
povrsina.
Ne koristite agresivne deterdzente,
praskove/tecnosti za ¢iséenie ili otre
predmete tokom ¢iScenja.

Uklonite sve ambalaZne materijale.
2. ObriSite povrSine proizvoda viaznom krpom ili
sunderom i osusite ga krpom.
Prvo zagrevanje
UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako
oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da
sagore hilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

ko nije podeSeno trenutno vreme, indikator

remena ¢e poceti da napredUJe/odbrOJava
prema napred od 12:00. Simbol(® e se
aktivirati da oznaci da nije podeSeno trenutno
vreme. Nestade ¢im podesite vreme.
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UPOZORENJE

Vruce povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!
Uredaj mozZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vrude gonomke
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.
Uvek koristite termootporne rukavice za rernu

kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.




Elektricna rerna

1. Izvadite sve plehove za pecenje i Zicanu reSetku
rotilja iz reme.

2. /atvorite vrata reme.

3. lzaberite stati¢an poloZaj.

Rerna za rostilj

1. Izvadite sve plehove za pecenje i Zicanu reSetku
rotilja iz reme.

2. /atvorite vrata reme.

3. lzaberite najvecu jaCinu za rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiliem, strana 25.

4. UKljucite na oko 15 minuta.

5. Iskljucite roétilj; pogledajte Kako rukovati rostiljem,
Strana 25

okom prvog uklju¢ivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neobi¢nog
mirisa. Izbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.
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[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vrude povrSine mogu da prouzrokuju
'opekotine!

Uredaj mozZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerme.

OPASNOST:
Vodite ra¢una kada otvarate vrata rerne, jer
moze da izade para.

Para koja izlazi moZe da opece vase ruke, lice
i/ili o€i.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuce metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.

e Stavite kalup za pecenje na sredinu police.

e |zaberite pravilan poloZaj police pre nego $to
ukljucite rernu ili rodtilj. Ne menjajte poloZaj
police dok je rerna vruca.

e  \Vratareme drZite zatvorena.

Saveti za peCenje mesa

e Prelivanje celog pileta, éurke i velikih komada
mesa sa prelivima kao $to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e Pecenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duZe u poredenju sa pecenjem iste kolicine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remi oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se holje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiGu kada se meso sece.

e Riba se moZe staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.
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Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjiéi i kobasice su narocito
pogodni za pecenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrZajem vode kao Sto su paradajz i crni luk.

e  Rasporedite komade koje treba peci na Zicanoj
reSetki rostilja ili u plehu za peCenje sa reSetkom
za roétilj tako da oni ne prelaze velicinu grejaca.

e Namestite reSetku za rostilj ili pleh za pecenje sa
reSetkom za rotilj na odgovarajuéi nivo u rerni.
Ako peCete na reSetki za rostilj, namestite pleh
za pecenje na donju policu radi sakupljanja
masnoce. U pleh za pecenje dodajte malo vode
radi lakSeg Ciscenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moZe da prouzrokuje poZar. Za
pecenje na roétilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za roétilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektricnu rernu

Vazno je da se reSetka za roétilj pravilno postavi na
Zicanu policu. ReSetka za roétilj mora biti ubatena
izmedu Zicanih polica kao $to je prikazano na slici.
Ne dozvolite da se reSetka za rostilj oslanja na zadnji
zid rerne. Namestite reSetku za rostilj na prednji deo
police i uglavite je uz pomoc vrata kako bi se postigla
veca efikasnost pecenja na rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)




Rezimi rada

Redosled radnih reZima je prikazan tamo gde bi mogao
da odstupa od konfiguracije vaSeg proizvoda.

1. Gornji i donji greja¢

Jelo se istovremeno zagreva i od vrha i od dna.
Na primer, pogodno je za torte, peciva, ili kolace
i musaku u kalupima za pecenje. Kuvajte samo
sa jednim plehom.
Odgovarajuci polozaj police bice prikazan na
ekranu.

2. Doniji/gornji greja¢ sa ventilatorom

Topao vazduh, koji se zagreva donjim i gornjim
grejatem, se pomocu ventilatora ravnomerno i
brzo Siri kroz rernu. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

3. Full grill+Fan (Veliki rostilj+ventilator)

Topao vazduh, koji se zagreva velikim rostiliem,
se pomocu ventilatora brzo Siri kroz rernu. To je
pogodno za pecenie velikog komada mesa na
rotilju.

e Da histe ispekli rostilj, stavite velike ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za roétilj.

e QOkrenite hranu nakon polovine vremena
pecenja rostilja.

eliki rostilj)

UKljugen je veliki rostilj ispod gornjeg dela rerne.
To je pogodno za pecenje velikog komada mesa
na rostilju.

e Da histe ispekli rostilj, stavite velike ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za roétilj.

e QOkrenite hranu nakon polovine vremena
pecenja rostilja.

Rostilj

UKljucen je mali rostilj ispod gornjeg dela reme.

Pogodan za rostilj i gratin jela.

e Da histe ispekli rostilj, stavite male ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za roétilj.

e QOkrenite hranu nakon polovine vremena
pecenja rostilja.

Donji grejaé

UKljucen je samo doniji grejac. Pogodan je za
picu i da naknadno zapecete jelo odozdo.
Keep warm (OdrZavanje toplote)

Koristi se za odrZavanje temperature hrane
spremne za posluZenje u duZzem vremenskom
periodu.

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Ukljucen je samo ventilator
(u zadnjem zidu). Pogodno za odmrzavanje
smrznute hrane na sobnoj temperaturi i hladenje
kuvane hrane.
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9. Lako Ci§éenje parom
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Ova funkcija omogucava da prijavstina (koja nije
predugo stajala) u rerni smekSa i da se
jednostavno o€isti. Pogledajte odeljak ,Ciscenje
— lako ¢iScenje parom” za informacije o lakom
¢iscenju parom.

He
AGRY
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12 11 10
Taster za UKLJ./ISK.
Displej za funkeiju
Polje indikatora tacnog vremena
Simbol unutragnje temperature rerne
Polje indikatora temperature
Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
Taster za podeSavanje temperature
Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)
Taster plus
10 Taster minus
11 Taster za podeSavanje
12 Ekran za funkciju tastera

OO0 NOO~wWwhN —

[ : Simbol vremena kuvanja

- : Simbol za kraj vremena kuvanja

P  Broj funkcije

) : Simbol alarma

® : Simbol sata
: Simbol blokade tastera

%] : Simbol za otvorena vrata

=l : Simbol pojatavaca (brzo
predzagrevanje)
: Simbol sonde za meso

| . Simbol za pauziranje kuvanja

: Simbol za pokretanje kuvanja
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Tabela funkcija:

Tabela funkcija oznacava funkcije koje se mogu
koristiti u rerni i njihove odgovarajuce maksimalne i
minimalne temperature. Preporu¢ena temperatura

prikazuje se kada je funkcija izabrana.

OO0 NOO~wWwhN —

1 2
!
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L AD—14
%:: / -5
1= 0 B -6
¢ 7
9 8
PoloZaji police
Gorniji grejac

Grejac za rostilj
Pojacani greja¢
Pojacani ventilator
OdrZavanje toplote
Donii greja¢

PoloZaj ¢iSéenja
Rad sa ventilatorom



Funkcije se razlikuju u zavisnosti od modela
uredaja!

Tabela funkcija Raspon temperature (°C

40-280

Grejanje dna 40-220

.
(]
2
e

Maksimalno podesivo vreme kuvanja u
rezimima rada osim drZanja na toplom je
ograniéeno na 6 ¢asova iz razloga
bezbednosti. Program se otkazuje ako nestane
elektricne energije. Rernu morate ponovo
programirati.

Dok radite bilo kakva podeSavanja, vezani
simboli na satu ée treptati.

Ne moZe se podesiti trenutno vreme dok radi
bilo koja funkcija rerne ili ako je rerna
programirana na poluautomatski ili automatski
rad.

Cak i ako je rerna iskljuéena, lampica reme se
pali kad se otvore vrata.

Upravljanje rernom

1. Dodirnite tipku (D otprilike na 2 sekunde da
otvorite rernu.

» Kad se rema ukljuci, na ekranu se pojavljuje prva

operativna funkcija. Kad je ekran u ovom reZimu rada,

mogu se podesiti vreme kuvanja, kraj vremena kuvanja

i funkcija Booster (brzo grejanje).
Rerna ée se automatski iskljuciti u roku od 20

sekundi ako se na ekranu ne izvr$i nikakvo
podeSavanje rerne.

Ruéno kuvanje biranjem temperature i
operativne funkcije

MoZete poCeti da kuvate biranjem temperature i
operativne funkcije specificne za vase jelo, ruéno
kontroliSuci kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.
1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija

posto dodimete dugme \L/ da otvorite remu.

2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka
N

=]

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljuéiteopolje za
temp’eraturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepce.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka A\
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Stavite posudu u rernu.

7. Dodirnite tipku } ” da pocnete da kuvate ako su
temperatura i operativna funkcija odgovarajuce.

Simbol’ se pojavljuje na ekranu.
» VaSa rerna ¢e odmah pocCeti sa radom u izabranoj
funkeiji i poveéace unutradnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Svaki nivo na simbolu unutranje
temperature e zasvetliti dok se unutrasnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejaci i preporuceni poloZaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
8. Rerna se nece automatski iskljuciti, jer je
podeseno ruéno kuvanje bez namestanja vremena
kuvanja. Kuvanje moZete zavrsiti ako jo$ jednom

dodirnete tipku } ”
» Rerna zavr§ava sa kuvanjem i na ekranu se
pojavijuje simbol".
9. Dodirnite dugme @ otprilike na 2 sekunde da
zatvorite rermnu.
Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja
Obezbedite da ¢e se rerna iskljuciti biranjem
temperature i operativne funkcije specificne za vase
jelo i podeSavanjem vremena kuvanja, ru¢no
kontroliSuci bez podeSavanja trajanja kuvanja.
1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija

posto dodimete dugme \.L./ da otvorite rermnu.

2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka
N

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljuéiteapolje za
tem[leraturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepce.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka A\
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite ® dok se simbol Pl ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

7. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka AV~ i
potvrdite postavku dodirom tipke ®,

» Kad se podesi vreme kuvanja, simbol 1= ée se

trajno pojaviti na ekranu.

8. Stavite posudu u rernu.
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9. Dodirnite tipku ’ " da pocnete da kuvate ako su
temperatura, operativna funkcija i vreme kuvanja

odgovarajudi. Simboll” se pojavljuje na ekranu.
» Rerna se zagrejava do podeSene vrednosti i ostace
na toj temperaturi do kraja vremena kuvanja koje ste
izabrali.
» VaSa rerna ¢e odmah pocCeti sa radom u izabranoj
funkeiji i poveéace unutradnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e zasvetliti dok se unutrasnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejaci i preporuceni poloZaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
10. Kad se proces kuvanja zavr$i, na ekranu se

pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.
11. Da prekinete alarm, dodirnite bilo koju tipku.
» Alarm se prekida i rerna automatski zavrSava sa
radom.
PodeSavanje kraja vremena kuvanja na kasnije
vreme:
MoZete obezbediti da rerna automatski radi i iskljuci se
podeSavanjem temperature i operativne funkcije
specifitne za vase jelo, vremena kuvanja i kraja
kuvanja na kasnije vreme, ruéno kontroliSuci kuvanje
bez podeSavanja trajanja kuvanja.
1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija

posto dodimete dugme \.L/ da otvorite rermnu.

2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka
N

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljuéiteopolje za
teerraturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepce.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite ® dok se simbol Pl ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

7. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke ®.

» Kad se podesi vreme kuvanja, simbol =1 ée se

trajno pojaviti na ekranu.

8. Dodirnite  dok se simbol = ne pojavi na
ekranu za kraj vremena kuvanja.

9. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke 4.

» Kad se podesi kraj vremena kuvanja, simbol e

se trajno pojaviti na ekranu.

10. Stavite posudu u rernu.
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11. Dodirnite tipku } ” da pocnete da kuvate ako su
temperatura, operativna funkcija, vreme kuvanja i

kraj vremena kuvanja odgovarajuci. Simbol’ se
pojavijuje na ekranu.
» Tajmer rerne auromatski rauna vreme pocetka
kuvanja oduzimajuéi vreme kuvanja od kraja vremena
kuvanja koje ste podesili. Izabrani reZzim rada se
aktivira kad dode vreme za poGetak kuvanja i rerna je
zagrejana do podeSene temperature. Biée na toj
temperaturi do kraja podeSenog vremena kuvanja.
Svaki nivo na simbolu unutrasnje temperature ¢e
zasvetliti dok se unutranja temperatura priblizava
podeSenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni poloZaj pleha se pojavijuju na ekranu
funkcije.
12. Kad se proces kuvanja zavr$i, na ekranu se
pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.
13. Da prekinete alarm, dodirnite bilo koju tipku.
» Alarm se prekida i rerna automatski zavrSava sa
radom.

ko Zelite da otkaZete vreme kuvanja ili vieme
kuvanja plus vreme kraja kuvanja posto ste ih

e¢ podesili, morate da resetujete vreme
kuvanja.

Podesavanje Boostera (brzo grejanje)
Koristite funkciju Booster (brzo grejanje) da se rerna
brze zagreje do Zeljene temperature.

Booster se ne moZe izabrati za odmrzavanie,
ko grejanje sa ventilatorom ,drZanje na
oplom i ¢iséenje. Postavke za Booster se

otkazuju ako nestane elektriéne energije.

1. Dodirnite tipku = poSto podesite temperaturu,
operativnu funkciju, vreme kuvanja i kraj vremena
kuvanja.

» Simbol=! se trajno pojavljuje i booster (brzo grejanje)

je ukljucen.

» Simbol za Booster nestaje ¢im rerna dostigne Zeljenu

temperaturu i rerna nastavlja sa radom u funkciji u

kojoj je i ranije bila prije funkcije Booster.

2. Ponovo dodimite tipku =0 da biste otkazali
funkciju booster.

» Simbol=l nestaje i booster (brzo grejanje) je

iskljucen.

Iskljuéivanje elektricne rerna

Dodirnite tipku @ da iskljucite rernu.



Aktiviranje zakljuéavanja tipke
Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipke moZete
sprediti da neko dira rernu.

1. Dodirnite C dok se simbol & ne pojavi na ekranu.

» "OFF" ¢e se pojaviti na ekranu.
2. Pritisnite \ da aktivirate zakljuCavanje tipke.
» Kad je zakljuGavanije tipke aktivirano, "On" se
pojavijuje na ekranu i simbol & ostaje da svetli.
Potvrdite dodirom na (5.
ipke rerne ne funkcioniSu kad je aktivirano
akljuGavanje tipke. Zaklju¢avanje tipke se
neée otkazati u sluéaju da nestane elektriéne
energije.

Da deaktivirate zakljucavanje tipke, dodirnite

1. Dodirnite ™ dok se simbol & ne pojavi na ekranu.

» "0n" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Iskljucite zakljucavanije tipke pritiskom na tipku
.

» "OFF" ¢e se pojaviti kad se deaktivira zakljucavanje

tipke. Potvrdite dodirom na &,

ipke rerne ne funkcioniSu kad je aktivirana
unkcija zaklju¢avanija tipke. Postavke
akljucavanja tipke se nece otkazati u slucaju
da nestane elektricne energije.

Podes$avanije budilnika

Tajmer rerne moZete koristiti za bilo kakva upozorenja
ili kao podsjetnik odvojeno od programa kuvanja.
Budilnik nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se
samo za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kad
Zelite da okrenete hranu u remi posle odredenog
vremena. Tajmer e se zvuéno oglasiti na kraju
podeSenog vremena.

1. Dodirnite £ dok se simhol () ne pojavi na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze da bude
23 sati i 59 minuta.

2. Podesite trajanje alarma sa tipkama A\ / ~\v.
» Posle podeSavanja vremena alarma, simboll) ée

ostati da svetli i vreme alarma ée se pojaviti na ekranu.

3. Nakraju vremena alarma, simbol £ ée poceti da
trepée i oglasice se zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Zvucno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku.

» Zvucno upozorenje Ce se prekinuti i pokazacde se

trenutno vreme.

Otkazivanje alarma;

1. Da otkazete alarm, dodirnite (> dok se simbol £
ne pojavi na ekranu.

2. Pritisnite i zadrZite tipku ~~ dok se ne pokaze
"00:00".

Pokazade se vreme alarma. Ako su uporedo
0 podeSeni vreme alarma i vreme kuvanja,
pokazace se ono vreme koje je krace.
Menjanje vremena u danu
1. Dodirnite tipku (® u kratkim intervalima dok se
simbol & ne pojavi na ekranu.
2. Dodirnite tipke ~\ /~~ da podesite ¢as.
3. Potvrdite postavku tako §to ¢ete dodirnuti simbol
(i sadekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da
potvrdite.

Postavke trenutnog vremena se otkazuju u

luéaju da nestane elektriéne energije. Ono se
mora ponovo podesiti. Trenutno vreme se ne
moze promeniti kad je hilo koja od funkcija
rere u radu.

PodeSavanije jacine zvuka

1. Kada se rerna nalazi u reZimu mirovanja, dodirujte
taster () u kratkim intervalima dok se na ekranu
ne pojavi ,VOL“.

2. Pritiskajte tastere A\ / ~v da biste izabrali jedan
od zvukova LO, L1 ili L2.

3. Pritisnite taster satekajte 4 sekunde bez
dodirivanja tastera da biste potvrdili podeSavanje

PodeSavanje postavke Eko lampice

1. Kada se rerna nalazi u reZimu mirovanja, dodirujte
taster (5 u kratkim intervalima dok se na ekranu
ne pojavi ,LP“.

2. Pritiskajte tastere A\ /v da biste podesili opciju
Ukljugeno ili EKQ.

3. Pritisnite taster & i satekajte 4 sekunde bez
dodirivanja tastera da biste potvrdili podeSavanje

4. Kada je podeSeno na UKLJUCENO; dok su vrata
reme otvorena u rezimu mirovanja i tokom rada,
lampa je UKLJUCENA neprekidno.

5. Kada je podeSeno na EKO; dok su vrata rerne
otvorena u rezimu mirovanja i tokom rada, lampa
je UKLJUCENA, a zatim se ISKLJUCUJE nakon 15
sekundi.

Ako u toku rada dodirnete bilo koji taster (osim tastera

@ie@), lampa se UKLJUCUJE, a zatim ISKLJUCUJE
nakon 15 sekundi.
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Tabela vremena kuvanja Pecenje jela i peGenje mesa

remena navedena u tabeli su orijentaciona. Prva polica rere je donja polica.
0 Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od 0
rste hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina
kuvanja.

Broj plehova Dodatak za upotrebu ReZim rada | PoloZaj Temperatura (°C) Vreme
police kuvanja
(pribliz. u

min.

Kola& u kalupu Jedan pleh Kalup za kolac na Ziéanom E 40 .50
rostilju**

Okrugli kalup sa oprugom
precnika 26 cm na Zicanom
rostiju**

Jagnjedi but Jedan pleh Standardni pleh 25 min. 220 zatim
(musaka) T 180 .. 190

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Qvi dodaci se moZda ne isporuguju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela kuvanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo kontrolne institucije da
testiraju produkte

Jelo Broj plehova Dodatak za upotrebu ReZim PoloZaj Temperatura Vreme kuvanja
rada police & pribliz. u min.
i =

Pita od jabuke Jedan pleh Okruglu crnu metalnu posudu sa g 2 180 bk sl
oprugom precnika 20 cm na
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Saveti za pecenje kolata

e Ako je kolac previe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlaZan, koristite manje tecnosti ili
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je kolac previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju policu, smanjite temperaturu i produZite
vreme pecenja.

e Ako je dobro ispecen iznutra ali je lepljiv spolja
koristite manje tecnosti, smanijite temperaturu i
produZite vreme pecenja.

Saveti za petenje testenine

e Ako je testenina previSe suva, povecajte
temperaturu za nekih 10 i skratite vreme
pecenja. Naprskajte slojeve testa sosom od
mieka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno puno vremena da se
ispece, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne premaSuje dubinu pleha.

e Ako gornji sloj testenine dobije braon boju, ali
doniji deo nije ispecen, postarajte se da se
prevelika koli¢ina sosa koji ste upotrebili za
testeninu ne nalazi na dnu testenine. PokuSajte
da sos ravnomerno raspodelite na sve slojeve
testa i na povrSinski sloj radi podjednakog
pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom, koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, sledeéi put pleh postavite za jedan
nivo niZe.

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
radije nego u plehu. Zatvorene posude ¢e
zadrZati sokove jela.

e Ako se jelo od povréa ne skuva, obarite povrée
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

UPOZORENJE
Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Ukljucivanije grila

1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija
posto dodimete dugme @ da otvorite rernu.

2. Dodirnite />~ da izaberete Zeljenu funkciju
grila.

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljuéite°p0|je za
teerraturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepce.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite tipku } ” da pocnete da grilate ako su
temperatura i operativna funkcija odgovarajuce.

Simbol’ se pojavljuje na ekranu.
» VaSa rerna ¢e odmah pocCeti sa radom u izabranoj
funkeiji i poveéace unutradnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature e zasvetliti dok se unutrasnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejaci i preporuceni poloZaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
7. Grilan'ﬁ moZzete zavrSiti ako jo$ jednom dodimete

tipku ”
» Rerna zavr§ava sa grilanjem i na ekranu se pojavljuje

simbol".

Iskljuéivanije grila

1. Dodirnite tipku @ otprilike na 2 sekunde da

zatvorite rernu.

Hrana koja nije podesna za peéenje na
rostilju moZe da prouzrokuje pozZar. Za
pecenje na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rostilja.
Ne stavljajte hranu u zadniji deo resetke
za roétilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.
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Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja
Pecenje na elektricnom rostilju

m Dodatak za upotrebu PoloZa] police Preporutena Vreme peenja na
temperatura (°C)** rostilju (pribliZzno)

Govede kremenadle Zicani rodtil 25...30 min,

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo kontrolne institucije da
testiraju produkte

w Dodatak za upotrebu PoloZaj police Temperatura (°C)

Cufte (govedina) - Zicani rostilj 25...35 min.
12 komadi
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[] Odrzavanie 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produZiti i
ucestali problemi ¢e se smanijiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego Sto
apocnete radove odrZavanja i ¢iscenje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre CiS¢enja sacekajte da se proizvod ohladi.
ruce povrsine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e Temeljno odistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ce biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanije pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e ZaciS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
¢iScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za i§cenje uredaja i
obrisite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak tetnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
tecnost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za GiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i ruice. Koristite mekanu tkaninu sa
tecnim deterdZentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom
smeru.

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti
povrSina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praskove/tecnosti za ¢iséenije ili oStre
predmete tokom ¢iScenja.

Ne koristite parocistace za CiSéenje uredaja da
ne biste izazvali elektriéni udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad ogistite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremljen
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢i$éenja komandne table.
Komandna tabla moZe da se osteti!

GiScenje rerne

Za ¢iSéenje bocnog zida(Razlikuje se u

zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Uklonite prednji deo botne police tako §to dete

ga povudi od bocnog zida.

2. Uklonite potpuno bocnu policu poviacedi je

~prema sebi,

Goosaas:

Kataliticki zidovi
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutra8nji bocni zidovi (A) i/ili zadnji zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitikim emajlom. Kataliticki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrsinu.
Katalititke zidove rerne ne treba &istiti. Zahvaljujuci
svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbuju masnocu i kada se povréina ispuni mascu,
pocinju da sjaje. U tom slu€aju preporucuje se zamena

Lako ¢iScéenje parom

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

Omogucava lako CiSéenje zato Sto je prijavstina (koja

nije mnogo stara) omek3ana parom koja se stvara u

unutra$njosti reme i kapima vode kondenzovanim na

unutra$njim povrSinama reme.

1. Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutradnosti rerne.
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2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i postavite pleh
na drugu policu remne.

3. lzaberite funkciju lakog CiS¢enja parom. Trajanje
¢iScenja ¢e se prikazati na ekranu i ne moze se
izmeniti. MoZete da podesite vreme zavrSetka za
ovu funkciju ¢iséenja.

4. Otvorite vrata i obriSite unutraSnje povrSine rerne
pomocu vlaznog sundera ili krpe.

5. Koristite toplu vodu i tecnost za pranje, meku
tkaninu ili sunder za ¢i§¢enje uporne prijavstine i
obriSite suvom tkaninom.

U rezimu lakog ¢iSéenja parom, voda koja
se stavlja u posudu za omekSavanje
ostataka / prljavstine u unutrasnjosti
pecénice e ispariti i kondenzovati u
Supljini peénice i unutra$njem staklu vrata
pecénice, tako da voda moZe kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata rerne.

Ciscenje vrata rerne

Za Cicenie vrata rerne, koristite toplu vodu i teGnost
za pranje, meku tkaninu ili sunder za ¢iS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

Ne koristite oStra sredstva za ¢iSéenje ili tvrde
metalne strugace za ¢iSéenje vrata rerne. Oni
mogu da izgrebu povrSinu i uniste staklo.

Unutra$nje staklo prednjih vrata je presvuceno
materijalom koji se lako Cisti. Ne koristite oStra
sredstva za GiScenie, tvrde metalne strugace,
Zice za Ciséenje li izbeljivac za ¢iséenje
unutradnjeg stakla prednjih vrata jer oni mogu
da izgrebu povrsinu. To moZe da oSteti
materijal kojim je presvuceno staklo.
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Skidanje vrata rerne

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite stezaljke na kucistu Sarke (2) sa desne i
leve strane prednjih vrata tako to éete ih pritisnuti
nadole, kao $to je ilustrovano na slici

1 Vrata

2 Zaklju¢avanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna

4 Zakljucavanije Sarke(otvorena pozicija)

4. Skinite prednja vrata tako Sto ¢ete ih povudi
prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
namestate vrata.




Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutra$nja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiSéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite prema sebi i skinite plasti¢ni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu plo¢u (1) u pravcu A i izvucite
je u pravcu B.

opremljen unutraSnjom staklenom ploom).
Unutra$nja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana
u plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

6. Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploce okrenuta
prema unuiradnjoj staklenoj plogi. Vazno je da
uglavite donji ugao najdublje staklene ploce (1) u
donji plastiéni Zleb.

7. Gurajte plasticni deo prema okviru dok ne Cujete
"Klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u remi uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektricnog udara.
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, precnika
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
utiénicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovla$cenog servisera ili tehniara sa
licencom.

QS

o Nrolozaj sijalice moZe da se razlikuje od
l poloZaja na slici.

1 Najdublja staklena ploc¢a

2*  Unutradnja staklena ploca (MoZda nece postojati

kod vaeg proizvoda.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plogom(2); Ovaj postupak ponovite za
uklanjanje unutradnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutraSnje staklene ploce (2). Stavite ozlebljeni
ugao staklene ploce tako da se osloni na oZlebljeni
ugao plastitnog Zleba. (Ako je va$ proizvod

Lampa koja se koristi u ovom uredaju nije
prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacdinstvu. Namena ove lampe je da

pomogne korisniku da vidi hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da izdrZzavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su
emperature preko 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljucite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.
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3. Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao Sto je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako §to
Cete je rotirati kao $to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 70 njje kvar.

R

L]

e Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe dodi do njihovog $irenja i izvesnog Suma. >>> To nijje kvar.

P

e Osigurad napajanja je pregoreo li je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako
Jje potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

*  Proizvod nije prikljuen na (uzemljenu) uticnicu. >>> Proverite utikac.

i je u kvaru. >>> Zamenite sijalicu u remi,

e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je

.................. potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Rerna ne greje.

»  Funkcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlaSéenim serviserom ili

distributerom na mestu kupovine proizvoda

ukoliko ne moZete da resite problem i pored

primene navedenih uputstava. Nikad ne

pokuSavajte sami da popravite neispravan

proizvod.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der

Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

4

Warnung vor Brandgefahr.

Zi Warnung vor heiBen Fldchen.
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
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e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
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in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die iber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine

Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerédt nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
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Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichenticher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei3. Daher Kkleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
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Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geodffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlir
oder die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemas und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
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Ein-/Austaste 7 Temperatureinstelltaste
Funktionsanzeige 8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
Uhrzeitanzeige 9 Plus-Taste
Temperatursymbol 10 Minus-Taste
Temperaturanzeige 11 Einstelltaste
Start-/Stopptaste 12 Zurlick-Taste nach Funktionsanzeige
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

—_

Bedienungsanleitung
2. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel

Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech

3. Gebéckblech
Fiir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

und Gitterrost bertihren.

4. Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten

Kabelty/Kabelquershnitt MinimumHO5W-FG 3 x 1,5 mm

Leistungsaufnahme Grill

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekrodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / [EC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — ) - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in

bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert

werden.
Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als

tellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
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Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.




550"

Minimum
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<59\4>/

*

Minimum

Einbauen und Anschlieen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
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P 20

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
'geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Ber(ihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
tromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréts
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstérungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

ANSCHLUSSBLOCK

’ : BLAU
7 )
L ! @ 'N
BRAUN.A] \_ J )
GRON/GELB NETZKABEL

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kdnnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungsliifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofenttir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tiir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
b, bewegen Sie das Gerat grundsétzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem

Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der

Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie

wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein

Offnen der Backofentir.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der

Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

3
|
l
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"B ACART
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| | | i i
12 11 10 9 8 7
! Ein-/Austaste . Wenn die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
2 Funktionsanzeige ist, beginnt die Zeiteinstellung bei 12:00. Das
3 Uhrzeitanzeige Symbol (5 erscheint und zeigt an, dass die
4 Temperatursymbol aktuelle Zeit noch nicht eingestellt wurde. Das
5 Temperaturanzeige Symbol verschwindet nach der Zeiteinstellung.
6 Start-/Stopptaste Erstreinigung des Gerdtes
7 Temperatlureinstelltaste . Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
8  Schnellheizensymbol (Schnellheizen) Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.
9 Plus-Taste erwenden Sie keine aggressiven

10 Minus-Taste

11 Einstelltaste

12 Zurlick-Taste nach Funktionsanzeige

1. Bei der ersten Inbetriebnahme des Ofens leuchtet
das Symbol (® auf: stellen Sie die Uhrzeit durch
Berlihren der Tasten A/~ ein.

2. Bestatigen Sie die Einstellung, indem Sie das
Symbol € beriihren oder 4 Sekunden warten,
ohne eine Taste zu beriihren.

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

N —
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Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie s&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
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Grill

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 26".

4. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 26"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e  Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

19/DE



Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.

1. Ober- und Unterhitze

Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback und Auflaufe.
Nur ein Blech verwenden.
Die geeignete Einschubposition wird in der
Anzeige dargestellt.

2. Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft von den oberen
und unteren Heizelementen gleichmaBig und
schnell im Backofen verteilt. Nur ein Blech
verwenden.

3. Grill, groB + Umluft

Durch den Lfter wird heiBe Luft vom

Grillelement sehr schnell im Inneren des

Backofens verteilt. Diese Betriebsart eignet sich

inshesondere zum Grillen groBerer

Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter das

Grillelement.
e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.
4,  Grill, groB

Der groBe Grill an der Oberseite des Backofens
ist in Betrieh. Diese Betriebsart eignet sich
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inshesondere zum Grillen groBerer

Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.

Der Kleine Grill an der Oberseite des Backofens
ist in Betrieh. Geeignet zum Grillen und
Uberbacken.

e Kleine oder mittelgroBe Portionen in der
richtigen Einschubposition unter dem Grill-
Heizkorper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.

Unterhitze

Bei dieser Betriehsart wird lediglich das untere
Heizelement eingesetzt. Geeignet z. B. fir Pizza
und zum Nachbrdunen von unten.
Warmhalten

Hiermit konnen Sie Speisen bei niedriger
Temperatur (ber einen langeren Zeitraum bis
zum Servieren warmhalten.

Auftauen

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur der Lifter
(in der Rlickwand) arbeitet. Gefrorene
Lebensmittel werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.



Durch diese Funktion wird Schmutz (der noch
nicht zu stark eingetrocknet ist) im Ofen
aufgeweicht und miihelos gereinigt. Bitte
beachten Sie zur einfachen Dampfreinigung den
Abschnitt ,Reinigung — einfache

9. Einfache Dampfreinigung
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

Dampfreinigung*.
Das Bedienfeld
1 2 3 4 5 6
| } I | | |
I . I I E—
s ‘oo | BEe
® & | 5 Oooo | DI
B Aoel s 2]
PO voloA 4 C
| | | | !
i i i i i i
12 " 10 9 8 7
1 Ein-/Austaste Funktionstabelle:
2 Funktionsanzeige In der Funktionstabelle finden Sie sémtliche
3 Uhrzeitanzeige Ofenfunktionen mit den jeweiligen Maximal- und
4 Temperatursymbol Minimaltemperaturen. Die empfohlene Temperatur
5 Temperaturanzeige wird angezeigt, wenn die Funktion ausgewahlt ist.
6 Start-/Stopptaste
7 Temperatureinstelltaste 1 2
8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen) !
9 Plus-Taste { ) 3
10 Minus-Taste 5
11 Einstelltaste 4E \/ L4
12 Zurlick-Taste nach Funktionsanzeige 3 I_ “7 \:"
| 5L -5
(e : Garzeitsymbol 1|_ w6
-)) . Garzeitendesymbol k LYY avs
P * Funktionsnummer 7
A : Alarmsymbol
C) : Uhrsymbol 9 8
. Tastensperre-Symbol
 Tiir-offen-Symbol 1 Einschubpositionen
=l : Schnellheizensymbol (Schnellheizen) g 8b,ﬁr:h',tze| ,
: Temperaturfihlersymbol " Sghnglllzr?e?zz]lz%ent
| + Garpause-Symbol 5 Schnellheizlifter
: Garbeginn-Symbol 6 Warmhalten
7 Unterhitze
8 Reinigungsposition
9 Umluftbetrieb

Die Funktionen kénnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.
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us Sicherheitsgriinden wird die maximale
Garzeit bei samtlichen Betriebsarten (mit
usnahme von Warmhalten) auf 6 Stunden
begrenzt. Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den Ofen
also wieder neu einstellen.

.

Bei der Ausfiihrung von Einstellungen blinken
die entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Solange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
Uhrzeit nicht eingestellt werden.

IS

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen der
ur auch dann auf, wenn der Ofen
abgeschaltet ist.

So bedienen Sie den Ofen

1. Halten Sie die Taste @ zum Einschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedrtickt.

» Die erste Betriebsart erscheint nach Einschalten des

Ofens in der Anzeige. Wenn sich die Anzeige in

diesem Modus befindet, kdnnen Garzeit, Garzeitende

und die Schnellheizen-Funktion eingestellt werden.

)

enn innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vorgenommen werden, schaltet
sich der Ofen automatisch ab.

Manuelles Garen durch Auswahl von Temperatur

und Betriebsart

Sie kdnnen garen, indem Sie Temperatur und

Betriebsart geméaB Inrem Gericht auswahlen, das Gerét

manuell ohne Einstellung der Garzeit bedienen.

1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie (D zum Einschalten des Ofens

ber(hrt haben.

Wahlen Sie die Betriebsart mit A/~

Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene

Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das

Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A\
I~ ein.

&

w o
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5. Bestétigen Sie°die Temperatureinstellung durch
Beriihren von C.

Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.
Beriihren Sie nach Anpassung von Temperatur
und Betriebsart zum Starten des Garens die Taste

" Das Symbol ’ erscheint in der Anzeige.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur
eingestellten Temperatur. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.
In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fir
zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene
Einschubposition auf.
8. Der Ofen schaltet sich aufgrund manuellen Garens
ohne Einstellung der Garzeit nicht automatisch
aus. Sie kdnnen das Garen durch ermneute

Beriihrung der Taste ” beenden.

» Der Ofen schlieBt das Garen ab und das Symbol "
erscheint in der Anzeige.

9. Halten Sie die Taste @ zum Abschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedrtickt.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen sicherstellen, dass sich der Ofen

abschaltet, indem Sie Temperatur und Betriebsart

gemaB Ihrem Gericht auswéhlen und die Garzeit

einstellen, das Gerét manuell ohne Einstellung der

Garzeit bedienen.

1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie \.l./ zum Einschalten des Ofens

ber(hrt haben.

Wahlen Sie die Betriebsart mit A/~

Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene

Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das

Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A\
/N7 ein.

5. Bestétigen Sie°die Temperatureinstellung durch
Beriihren von C.

6. Berihren Sie () , bis das Symbol ki die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

7. Stellen Sie die Garzeit durch Bertihren der Tasten
N\ gin; bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren von (&),

» Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

8. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

9. Bertihren Sie nach Anpassung von Temperatur,
Betriebsart und Garzeit zum Starten des Garens

~N o
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die Taste } ” Das Symbol ’ erscheint in der
Anzeige.
» Der Ofen heizt sich bis zur festgelegten Temperatur
auf und halt diese Temperatur bis zum eingestellen
Garzeitende.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur
eingestellten Temperatur. Diese Temperatur wird bis
zum eingestellten Garzeitende beibehalten. Die
einzelnen Stufen des Innentemperatursymbols
leuchten auf, sobald die Innentemperatur die
eingestellte Temperatur erreicht. In der
Funktionsanzeige leuchten Symbole flir zusétzliche
aktive Heizelemente und empfohlene Einschubposition
auf,
10. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End

(Ende)“ in der Anzeige, Sie horen einen Signalton.

11. Den Alarm konnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

» Der Alarm stoppt und der Ofen beendet den Betrieb

automatisch.

Ende der Garzeit verzdgern:

Sie kdnnen sicherstellen, dass der Ofen automatisch

arbeitet und sich abschaltet, indem Sie Temperatur

und Betriebsart gemaB Ihrem Gericht, Garzeit und

Garzeitende zu einem spéteren Zeitpunkt einstellen,

das Gerét manuell ohne Einstellung der Garzeit

bedienen.

1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie \.L/ zum Einschalten des Ofens

ber(hrt haben.

Wahlen Sie die Betriebsart mit A/~

Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene

Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das

Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A
I~ ein.

5. Bestétigen Sieodie Temperatureinstellung durch
Berdihren von C

6. Berihren Sie (| bis das Symbol i die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

7. Stellen Sie die Garzeit durch Berlhren der Tasten
N\ ein; bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren von (5.

» Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol = kontinuierlich in der Anzeige.

8. Berihren Sie (D, bis das Symbol - fiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

w

9. Stellen Sie die das Garzeitende durch Berlihren
der Tasten A/~ ein; bestatigen Sie die
Einstellung durch Beriihren von ®.

» Sobald Sie das Ende der Garzeit eingestellt haben,

erscheint das Symbol = kontinuierlich in der Anzeige.

10. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

11. Berthren Sie nach Anpassung von Temperatur,
Betriebsart, Garzeit und Garzeitende zum Starten

des Garens die Taste } ” Das Symbol ’
erscheint in der Anzeige.
» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit
anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.
Beim Erreichen der Startzeit wird der ausgewéhite
Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen
auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese
Temperatur wird bis zum eingestellten Garzeitende
beibehalten. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.
In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fir
zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene
Einschubposition auf.
12. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, Sie horen einen Signalton.
13. Den Alarm konnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.
» Der Alarm stoppt und der Ofen beendet den Betrieb
automatisch.

Falls Sie nur Garzeit oder Garzeit plus
(Garzeitende wieder abbrechen mdchten,
miissen Sie die Garzeit zurlicksetzen.

Schnellheizen verwenden

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen Sie den Ofen
schneller auf die gewlinschte Temperatur; sehr
praktisch beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen, Oko-
Umluft ,Warmhalten und Reinigen kann die
[Schnellheizen-Funktion nicht ausgewahlt
werden. Bei einem Stromausfall wird die
Schnellheizen-Funktion wieder aufgehoben.

1. Berthren Sie nach Einstellung von Temperatur,
Betriebsart, Garzeit und Garzeitende die Taste 0.

» Das Symbol =B erscheint kontinuierlich und die

Schnellheizen-Einstellung ist aktiviert.

» Das Schnellheizen-Symbol erlischt, sobald der Ofen

die gewlinschte Temperatur erreicht hat. Der Ofen

wechselt nun zu der Betriebsart, die vor dem

Einschalten der Schnellheizen-Funktion ausgewahit

wurde.

2. Beriihren Sie die Taste =8 zum Abbrechen der
Schnellheizen-Funktion noch einmal.
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» Das Symbol =B verschwindet und die Schnellneizen-
Einstellung ist deaktiviert.
Backofen ausschalten

Schalten Sie das Gerat mit der Taste @ aus.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie (), bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das {-Symbol leuchtet

weiter. Bestatigen Sie die Einstellung durch Beriihren

von (.,

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie ™ , bis das Symbol in der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste v driicken.

» ,OFF (Aus)” erscheint, sobald die Tastensperre

deaktiviert ist. Bestatigen Sie die Einstellung durch

Beriihren von (2,

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerétes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (), bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit/~v ein.

» Das Q-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
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Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt und die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms bertihren Sie (5, bis
das Symbol £ in der Anzeige erscheint.

2. Halten Sie die Taste s gedriickt, bis
,00:00“ angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Uhrzeit &ndern

1. Ber[]hreq Sie in kurzen Intervallen (9, bis das
Symbol (& in der Anzeige erscheint.

2. Berihren Sie zum Einstellen der Uhrzeit A/Sv.

3. Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das
Symbol ( beriihren oder 4 Sekunden warten,
ohne eine Taste zu beriihren.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen

eiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich. Die Uhrzeit
kann nur eingestellt werden, wenn der Ofen
nicht arbeitet.

Lautstérke anpassen

1. Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus
befindet, bertihren Sie in kurzen Intervallen (5, bis
das ,VOL“ in der Anzeige erscheint.

2. Wahlen Sie mit den Tasten ./~ einen der
Tone LO, L1 oder L2.

3. Zur Bestétigung der Einstellung driicken Sie die
Taste & oder warten 4 Sekunden, ohne eine
Taste zu bertihren.

Sparsame Lampeneinstellung anpassen

1. Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus
befindet, bertihren Sie in kurzen Intervallen &, bis
das ,LP* in der Anzeige erscheint.

2. Driicken Sie zur Auswahl der Option Ein oder
Energiesparen die Tasten A /Av.

3. Zur Bestétigung der Einstellung driicken Sie die
Taste ( oder warten 4 Sekunden, ohne eine
Taste zu bertihren.

4. Bei Einstellung auf Ein: Wenn die Ofentlr im
Bereitschaftsmodus oder im Betrieb gedffnet wird,
leuchtet die Lampe kontinuierlich.

5. Bei Einstellung auf Energiesparen: Wenn die
Ofentir im Bereitschaftsmodus oder im Betrieb
gedffnet wird, leuchtet die Lampe auf und schaltet
sich nach 15 Sekunden ab.



Wenn wahrend der Bedienung eine beliebige Taste leuchtet die Lampe auf und schaltet sich nach 15
(mit Ausnahme der Tasten ® unde@) gedriickt wird, Sekunden wieder ab.

Garzeitentabelle Backen und Braten
Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
0 Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen o
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Gericht Backblechanz Zu verwendendes Betriebsart Einschub Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
ahl (Anzahl Zubehdr position Angabe in
Einschiib: Mi

Runde Springform mit
einem Durchmesser
von 26 cm auf Rost™

Ein Blech Backblech 25 Minute 220 dann 70.. 90
Auflau i 180 ... 190

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

* Dieses Zubehér wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.

** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.

Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Prifeinrichtungen das
Gerat leichter testen kdnnen

Garzelt (ca.-
Angabe In
Min

Kleine Kuchen Ein Blech Backblech*

Apfelkuchen Ein Blech Rundes schwarzes E 2 180 50 ... 60
Metallgeschirr mit
einem
Durchmesser vol

25/DE




Tipps zum Kuchenbacken

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fllissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht Uiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behdlter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemuise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.
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So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten
1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie ../ zum Einschalten des Ofens
ber(hrt haben.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Grillfunktion mit den
Tasten AN,

3. Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene
Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das
Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

Stellen Sie die gewtinschte Temperatur mit A

N ein,

Bestatigen Sieadie Temperatureinstellung durch

Beriihren von C.

Beriihren Sie nach Anpassung von Temperatur

und Betriebsart zum Starten des Grillens die Taste

" Das Symbol ’ erscheint in der Anzeige.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur
eingestellten Temperatur. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.
In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fir
zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene
Einschubposition auf.
7. Sie kdnnen das Grillen durch erneute Beriihrung

der Taste } ” beenden.

» Der Ofen schlieBt das Grillen ab und das Symbol "
erscheint in der Anzeige.
Grill ausschalten

1. Halten Sie die Taste @ zum Abschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedriickt.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

o

ISH




Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Zu verwendendes Zubehér Einschubposition Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)

Huhnerklein 25..35 Min.

Toastbrot *

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Prifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

_ Zu verwendendes Zubehdr Einschubposition Temperatur (°C) Garzelt (ca.-

Frikadellen Rost 4 250 25...35 Minute
(Rindfleisch) - 12
Stlicke
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden.

SimpleSteam Reinigung

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden



Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Waéhlen Sie die Funktion zur einfachen
Dampfreinigung. Die Reinigungsdauer wird im
Display angezeigt und kann nicht gedndert
werden. Sie kénnen die Endzeit dieser
Reinigungsfunktion einstellen.

4. Offnen Sie die TUr, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentiir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Die Innenscheibe der Ofentlir ist zur besseren

o Reinigung beschichtet. Reinigen Sie die
Innenscheibe nicht mit aggressiven Reinigern,
Metallschabern oder Bleiche —diese kann
dadurch verkratzt werden. Das

Beschichtungsmaterial kénnte zerstért werden.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentiir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

1 Tar

2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen

4 Scharniersperre(gedffnete Position)
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4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen

der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentr.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.
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1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei Ihrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir

besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder

anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die

Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der

N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

Achten Sie bei der Anbringung der innersten

Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der

Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es

ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe

(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

ISH

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

& B

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
o miissen extremen physikalischen

Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

el
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Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte In diesem Backofen wird eine
ausgestattet ist: Gliihlampe mit einer Leistung von

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der wen!ger as40W, eingr Hohe von
weniger als 60 mm, einem

Stromversorgung. X
2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den Durchmesser von weniger gls 30 mm
Uhrzeigersinn ab. oder eine Halogenlampe mit

Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind flir den Betrieb bei
Temperaturen (iber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

o Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
biens.

Avertissement de risque de choc
électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B BB B e

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a |'écart,
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sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de ['alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e [ 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.
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N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.
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e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
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sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 6 Moteur du ventilateur (derriére la plaque en acier)
2 Grille 7 Ampoule
3 Lechefrite 8 Elément chauffant supérieur
4 Poignée 9 Gradins
5 Porte
1 3 4 5 6
| J—— |
i ' m g e
O S BEEE | BHERC >
: = I
o A0 ¢ 4
Pl oy A4
| | | I I
i | 1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Touche Marche/Arrét 7 Touche de réglage de la température
2 Affichage des fonctions 8 Symbole Booster (préchauffage rapide)
3 Indicateur de I'horloge 9 Touche plus
4 Symbole de température interne du four 10 Touche moins
5 Champ d'indication de la température 11 Touche de choix des fonctions
6 Bouton Marche/Arrét de la cuisson 12 Touche de retour a I'écran d’affichage
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque creuse

Utilisée pour les patisseries, les grands rotis, les
plats en sauce et pour recueillir la graisse en
fonction grill.

—_

3. Plague a pétisserie
Utilisée pour les patisseries telles que les cookies
et les biscuits.

4.  Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.
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Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.




Caractéristiques techniques

220-240 V ~ 50 Hz

Type de cable/section min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

onsommation énergétique du gri .
" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.

** Reportez-vous a Installation, page 12.

Les caractéristiques techniques peuvent | es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orl13 comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de |'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-

mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

L'appareil est desting a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et
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les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e |Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-

érateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil.

i votre appareil est doté de poignées métal-
liques, veuillez les repousser a l'intérieur des
parois latérales apres |'avoir déplacé.




min.

13/FR



Y

*

min.

Installation et branchement

¢ |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de
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['utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.




DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Les valeurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. Quvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez 'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
/RACGORDEMENT
¢ BLEU
L N —

wan (15 )

VERT / JAUNE |
|
2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (able marron/noir = L (phase)
e (able Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
»ou

e (able Gris/noir = L (phase)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

Installation des produits

1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.

CABLE
D’ALIMENTATION

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Apres l'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.
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Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
eut ne pas étre disponible sur votre produit.)

Vérification finale

1.

Mise en marche de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la fagcade de I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
ez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de |'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.

Si vous avez cuisiné en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

T ¢
I l D, l
| BEH © DI
Laol

4

i
12 11 10

Touche Marche/Arrét

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Symbole de température interne du four

Champ d'indication de la température

Bouton Marche/Arrét de la cuisson

Touche de réglage de la température

Symbole Booster (préchauffage rapide)

Touche plus

Touche moins

Touche de choix des fonctions

Touche de retour a I'écran d'affichage

1. Au début du fonctionnement du four le symbole
(® s'allume, appuyez sur les touches A/~
pour régler I'neure.

2. Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole
(¥ et patientez pendant 4 secondes sans appuyer
sur aucune touche.

©O© O N O O~ W N —

—_ 4
N = o

C
| |
8 7

ISi I'heure actuelle n'a pas été réglée, I'indica-
eur de temps commencera a avancer/se
jdéplacer a partir de 12 heures. Le sym-
bole™® s'activera pour signaler que I'neure
actuelle n'a pas été réglée. Cette icone dispa-
rait dés que I'heure est réglée.

(e |0 ——>

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

N —
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Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".
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Four a grill
1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voirUtilisation du grill, page 26.

4. Faites fonctionner le four environ 15 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 26

ne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades
Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également les légumes
a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et
les oignons) sont particulierement adaptés a cette
cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plague
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)
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Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

1. Chauffage supérieur et inférieur

Les aliments sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par exemple, il est adapté
pour des gateaux, des patisseries ou des ga-
teaux et des ragoQts dans des moules. Cuisson
avec une seule plaque.
La position de chassis adaptée s'affichera a
I'écran.

2. Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur

L'air chaud généré par les résistances inférieure
et supérieure, est réparti tres rapidement et de
fagon uniforme dans le four a I'aide du ventila-
teur. Cuisson avec une seule plagque.

Gril pulsé

L'air chaud généré par le gril fort est distribué
trés rapidement dans le four a I'aide du ventila-
teur. Adapté pour les griller de grandes quantités
de viande.

e Placez des portions de grande ou moyenne
taille correctement sous la résistance de
grill pour les grillades.

e Retournez la nourriture & mi-cuisson.

4. Grill fort
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Le grand grill sur le haut du four fonctionne.
Adapté pour les griller de grandes quantités de
viande.

e Placez des portions de grande ou moyenne
taille correctement sous la résistance de
grill pour les grillades.

e Retournez la nourriture & mi-cuisson.

Gril

Le petit grill sur le haut du four fonctionne. Adap-

té aux grillades et aux gratins.

e Placez des portions de petite ou moyenne
taille correctement sous I'élément de grill
pour les grillades.

e Retournez la nourriture & mi-cuisson.

Sole

Seule la sole fonctionne. Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le dessous des plats.
Maintien au chaud

Peut étre utilisée garder un plat & une tempéra-
ture de service pendant une longue période de
temps.

Fonctionnement avec ventilateur

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur
(dans la paroi arriere) est en marche. Adapté
pour décongeler les aliments granulaires surge-
Iés lentement & température ambiante et refroidir
les aliments cuisings.



9.  Nettoyagefaciledufour
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Grace a cette fonction, la saleté (a enlever le
plustotpossible) dufour se ramollit et se laisse-
nettoyerfacilement. Veuillezvousreporter a la sec-
tion « Nettoyage - Nettoyagefaciledufour » pour-

lesdétails.

4 5 6
— |

=1 . 9
5 HEEs | BEE S >

B AGRE 4
v A | 4 | <
| | | |
12 11 10 9 8 7

Touche Marche/Arrét

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Symbole de température interne du four
Champ d'indication de la température
Bouton Marche/Arrét de la cuisson
Touche de réglage de la température
Symbole Booster (préchauffage rapide)
Touche plus

10 Touche moins

11 Touche de choix des fonctions

12 Touche de retour a I'écran d’affichage

OO0 NOO~wWwhN —

[-| : Symbole de temps de cuisson
- : Symbole de fin du temps de cuisson
P1 - Nombre de fonctions
Ia) : Symbole de I'alarme
O] : Symbole Horloge
. Symbole de verrouillage des touches
%] : Symbole de porte ouverte
=) . Symbole Booster (préchauffage
rapide)
. Symbole de thermométre de cuisine
| . Symbole de pause cuisson

. Symbole de début de cuisson
Tableau des fonctions :
Le tableau des fonction indique les fonctions que vous
pouvez utiliser avec le four et leurs températures
maximales et minimales respectives. La température

recommandée est affichée lorsque la fonction est
sélectionnée.

1 2

!
===
P{NAYA —
%:: / -5
=3 % 16
=t 7

9 8

Gradins

Résistance de volte

Résistance de grill

Chauffage rapide

Vapeur rapide

Maintien au chaud

Elément inférieur

Position de nettoyage
Fonctionnement avec ventilateur

OO0 NOO~wWwhN —

o Les fonctions varient en fonction du modele de
our!
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Tableau des fonctions Plage de températures (°C)

Elément chauffant supé-

Grill fort 40-280

Le temps de cuisson maximum réglable dans
les modes autres que celui du maintien au
chaud est limité & 6 heures pour des raisons
de sécurité. Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous devez repro-
grammer le four.

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'horloge pendant la réalisation des réglages.

Il est impossible de régler I'neure pendant que
le four fonctionne, ou si une programmation
semi-automatique ou automatique est réalisée
sur le four.

Méme si le four est éteint, la lampe s'allume a
I'ouverture de la porte.

CHCICHC]

Utilisation du four

1. Appuyez sur la touche (D pendant environ

2 secondes pour ouvrir le four.
» La premiere fonction s'affiche a I'écran apres I'allu-
mage du four. Quand I'affichage est sur ce mode, le
temps de cuisson, la fin de cuisson et la fonction
Booster (cuisson rapide) peuvent étre réglés.

Le four s'éteindra automatiquement au bout de|
20 secondes si aucun réglage du four n'est
effectué sur cet écran.

Cuisson manuelle par sélection de température

et de fonction.

Vous pouvez effectuer la cuisson en sélectionnant la

température et la fonction correspondant & votre repas

et en réglant le temps de cuisson, par controle manuel,
sans réglage de la durée de cuisson.

1. La premiére fonction s'affiche a I'écran aprés
avoir appuyé sur la touche \../ pour ouvrir le four.

2. Choisissez une fonction en appuyant sur les
touches A/

3. Sivous souhaitez modifier la température recom-
mandée pour la fonction, activez Le champ tempé-
rature enaappuyant sur la touche C.

» Le symbole C clignote.

=]
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4. Réglez la température souhaitée en appuyant sur
les touches A/~

5. Confirmez le réglage ge la température en ap-
puyant sur la touche C.

6. Placez votre plat dans le four.

7. Appuyez sur la touche } " pour démarrer la
cuisson si la température et la fonction sont ap-

propriées. Le symbole¥® s'affiche a I'écran.
» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Chaque niveau du symbole de la tem-
pérature interne s'allumera lorsque la température
interne atteint la température réglée. Les résistances
actives supplémentaires et la position recommandée
de la plague s'affichent dans I'écran Fonction.
8. Le four ne s'arréte pas automatiquement a cause
de la cuisson manuelle sans réglage du temps de
cuisson. Vous pouvez arréter la cuisson en ap-

puyant une fois de plus sur le bouton )

» Lorsque le four termine la cuisson, le symbole "
apparait a I'écran.
9. Appuyez sur la touche (D pendant environ

2 secondes pour arréter le four.
Faire la cuisson en définissant la durée de cuis-
son:
Vous pouvez vous assurer que le four s'éteigne en
sélectionnant la température et la fonction correspon-
dant a votre repas et en réglant le temps de cuisson,
par controle manuel, sans réglage de la durée de
cuisson.
1. La premiére fonction s'affiche a I'écran aprés

avoir appuyé sur la touche \.L/ pour ouvrir le four.

2. Choisissez une fonction en appuyant sur les
touches AV

3. Sivous souhaitez modifier la température recom-
mandée pour la fonction, activez Le champ tempé-
rature engappuyant sur la touche C.

» Le symbole C clignote.

4. Réglez la température souhaitée en appuyant sur
les touches AN,

5. Confirmez le réglage ge la température en ap-
puyant sur la touche C.

6. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole =1 du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

7. Réglez le temps de cuisson en appuyant sur les
touches v/~ et confirmez ce réglage en ap-
puyant sur la touche ®.

» Une fois I'heure de cuisson réglée, le symbole (el

s'affichera en continu.

8. Placez votre plat dans le four.



9. Appuyez sur la touche } ” pour démarrer la
cuisson si la température, la fonction et le temps

de cuisson sont appropriés. Le symbole’ s'af-
fiche a I'écran.
» Le four chauffera jusqu'a la température définie et il
maintiendra cette température jusqu'a la fin de la
durée de cuisson sélectionnée.
» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction.
10. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.
11. Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter
I'alarme.
» L'alarme s'arréte et le four s'arréte automatique-
ment.
Réglage de la fin de I'heure de cuisson a une
heure ultérieure :
Vous pouvez vous assurer que le four est allumé et
qu'il s'éteindra automatiquement en sélectionnant la
température et la fonction correspondant & votre repas
et en réglant le temps de cuisson et de fin de cuisson
a une heure ultérieure, par controle manuel et sans
régler la durée de cuisson.
1. La premiére fonction s'affiche a I'écran aprés

avoir appuyé sur la touche \.L7 pour ouvrir le four.

2. Choisissez une fonction en appuyant sur les
touches A/

3. Sivous souhaitez modifier la température recom-
mandée pour la fonction, activez Le champ tempé-
rature en°appuyant sur la touche C.

» Le symbole C clignote.

4. Réglez la température souhaitée en appuyant sur
les touches AN/,

5. Confirmez le réglage ge la température en ap-
puyant sur la touche C.

6. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole = du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

7. Réglez le temps de cuisson en appuyant sur les
touches A/~ et confirmez ce réglage en ap-
puyant sur la touche ®.

» Une fois I'heure de cuisson réglée, le symbole (el

s'affichera en continu.

8. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole Sl de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

9. Réglez le temps de cuisson en appuyant sur les
touches v/~ et confirmez ce réglage en ap-
puyant sur la touche ®.

» Une fois I'heure de fin de cuisson réglée, le symbole

| s'affichera en continu.

10. Placez votre plat dans le four.

11. Appuyez sur la touche } | pour démarrer la
cuisson si la température, la fonction et le temps

de cuisson sont appropriés. Le symbole’ s'af-
fiche a I'écran.
» Le minuteur du four calcule automatiquement
I'neure de début de cuisson en déduisant le temps de
cuisson de la fin du temps de cuisson définie. Le
mode de fonctionnement sélectionné est activé lors-
que I'heure de début de cuisson est arrivée et le four
chauffe a la température sélectionnée. Il maintient
cette température jusqu'a la fin de la durée de cuisson
réglée. Chaque niveau du symbole de la température
interne s'allumera lorsque la température interne
atteint la température réglée. Les résistances actives
supplémentaires et la position recommandée de la
plaque s'affichent dans I'écran Fonction.
12. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.
13. Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter
I'alarme.
» L'alarme s'arréte et le four s'arréte automatique-
ment.

ISi vous souhaitez annuler uniquement le
o emps de cuisson ou le temps de cuisson et le

emps de fin de cuisson apres les avoir réglés,

vous devez réinitialiser la durée de cuisson.

Réglage du booster (préchauffage rapide)
Utilisez la fonction Booster (préchauffage rapide) pour
que le four atteigne la température souhaitée plus
rapidement.

Booster ne peut pas étre sélectionné sur les
positions décongélation,chauffage économique
par ventilateur, de maintien de la chaleur et de
nettoyage. Le programme est annulé en cas
de coupure de courant.

1. Appuyez sur la touche =4 apres le réglage de la
température, de la fonction, du temps de cuisson
et de la fin de cuisson.

»Le symbolea{ﬂ s'affiche en continu et le réglage de

booster (préchauffage rapide) est activé.

» Le symbole Booster disparalt dés que le four atteint

la température souhaitée et le four reprend son fonc-

tionnement dans la fonction qui précédait la fonction
booster.
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2. Appuyez a nouveau sur la touche =B afin d'annu-
ler la fonction de préchauffage rapide.

»Le symbolesﬂ disparait et le réglage de préchauf-

fage rapide est désactivé.

Arrét du four électrique

Appuyez sur la touche (D pour arréter le four.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur (B‘jusqu'é ce que le symbole &
s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur .~ pour activer le verrouillage de
touches.

» Une fois le verrouillage de touches activé, la fonction

« MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole (! reste

allumé. Confirmez en appuyant sur ®,

Les boutons du four ne sont pas opérationnels
lorsque la fonction de verrouillage de touches
est activée. Le verrouillage de touches ne
s'annulera pas en cas de coupure d'glectricité.

Pour désactiver le verrouillage des touches,

appuyez sur

1. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole &
s'affiche a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche \v.

» La fonction « ARRET » s'affichera une fois le ver-

rouillage de touches désactivé. Confirmez en appuyant

sur(®,

Les boutons du four ne sont pas opérationnels
lorsque la fonction de verrouillage de touches
est activée. Les réglages de verrouillage de
touches ne seront pas annulés en cas de
coupure d'électricité.

Définir I’alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur £ jusqu'a ce que le symbole (&
s'affiche a I'écran.

['heure d'alarme maximum de cuisson
est de 23 heures et 59 minutes.
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2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches A/~

» Le symbole [ restera allumé et le temps de I'alarme

s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme

réglé.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Lse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Vous pouvez appuyer sur n'importe quelle touche
pour arréter |'avertissement audio.

» L'avertissement audio s'éteint et I'heure actuelle

s'affiche a I'écran.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur ( jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche s et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Si la durée de
I'alarme et la durée de cuisson sont activées
imultanément, la durée la plus courte sera

affichée.

Modification de I'heure

1. Appuyez sur la touche (® & de courts intervalles
jusqu'a ce que le symbole (® s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur les touches A\ /v pour régler
I'neure.

3. Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole
®et patientez pendant 4 secondes sans appuyer
sur aucune touche.

Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
as de coupure de courant. Il vous faudra

réaliser le réglage de nouveau. L'heure ne

peut étre modifiée si le four est en marche.

Réglage du volume

1. Lorsque le four se trouve en mode Veille, appuyez
sur la touche (9 de courts intervalles jusqu'a ce
que I'indication 'VOL' s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur les touches A\ / ~ afin de régler
I'une des tonalités LO, L1 ou L2

3. Appuyez sur la touche ®ou patientez pendant
environ 4 secondes sans toucher a aucun bouton
afin de confirmer le réglage

Réglage de I'option Lampe économique

1. Lorsque le four se trouve en mode Veille, appuyez
sur la touche (2 de courts intervalles jusqu'a ce
que l'indication 'LP" s'affiche a I'écran.

2. Appuyez sur les touches /v pour activer les
options On ou ECO.



3. Appuyez sur la touche Gou patientez pendant
environ 4 secondes sans toucher a aucun bouton
afin de confirmer le réglage

4. Une fois activé, lorsque la porte du four est ou-
verte en mode Veille et pendant son fonctionne-
ment, la lampe reste allumée.

5. Une fois défini sur ECO, lorsque la porte du four
est ouverte en mode Veille et pendant son fonc-

Tableau des temps de cuisson

tionnement, la lampe reste allumée avant de
s'éteindre 15 secondes apres.
Si vous appuyez sur une touche quelconque pendant
le fonctionnement de I'appareil (en dehors des touches

@etaﬂ!), la lampe s'allume et s'éteint ensuite prés 15
secondes.

Guisson au four et rétisserie

Les durées indiquées dans ce tableau ne

0 servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Accessoires &
utiliser

Nombre de
plaques

Moule a cake sur
grille métallique**

moule

Mode de
fonctionnement des

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Hauteur Temps de
cuisson

(approx. en

Température
0,

gradins

Génoise Une plaque Plat & charniére rond E 3 160 Dhdh
d'un diametre de
26 cm sur grille

T et e O O .
Levain de pate Une plaque Plaque standard® -i- 35,45

m Une plague Plaque standard - 200 ... 220 15..20

(casserole) — puis 180 ...
190
Dinde (5.5 kg) Une plaque Plaque standard* 25 min 150 ... 210
T 250/max, puis
180 ... 190

09 p a.Un ge p re cuire,
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.
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Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin

Nombre de Accessoires &
plagues utiliser

Mode de
fonctionnement

de permettre aux organismes de controle de tester
plus facilement le produit

Hauteur des Température
gradins (°C)

Temps de
cuisson
(approx. en

Petits gateaux. | Une plaque Plague standard -i- 25..35

Tourte aux
pommes

Plat rond en

metal d'un

diamétre de
20 cm sur gr|||e

Une plague

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e  Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.
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Conseils pour la cuisson des légumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill

1. La premiére fonction s'affiche a I'écran aprés
avoir appuyé sur la touche (D pour ouvrir le four.

2. Appuyez sur A/~ pour sélectionner la fonction
de grill désirée.

3. Sivous souhaitez modifier la température recom-
mandée pour la fonction, activez Le champ tempé-
rature enaappuyant sur la touche T

» Le symbole C clignote.

4. Réglez la température souhaitée en appuyant sur
les touches A/~

5. Confirmez le réglage ge la température en ap-
puyant sur la touche C

6. Appuyez sur la touche } " pour activer le grill si
la température et la fonction sont appropriées. Le
symbole?” s'affiche a I'écran.

» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-

mentera la température interne jusqu'a atteindre la

valeur définie. Chaque niveau du symbole de la tem-




pérature interne s'allumera lorsque la température Extinction du grill

interne atteint la température réglée. Les résistances 1. Appuyez sur la touche @ pendant environ

actives supplémentaires et la position recommandée 2 secondes pour arréter le four.

de la plague s'affichent dans I'écran Fonction. Les aliments non adaptés pour Ie gril

7. Vous pouvez arréter le grill en appuyant une fois exposent a des risques d'incendie.
de plus sur le bouton ) N'utilisez que des aliments a griller

» Lorsque le four termine le grill, le symbole [ apparait adaptés a une chaleur de gril intense.

a I'écran. Ne placez pas la nourriture trop au

fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Aliments Accessoires 2 utiliser Température recommandée | Temps de grillade

Roti de beeuf Grille métallique 25...30 min.

es plats mentionnés dans ce tableau de cuisson son e permettre aux organismes de contréle de tester
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin plus facilement le produit

Aliments Accessoires 2 utiliser Température (°C) Temps de cuisson
di [

Boulettes de viande Grille métallique 4 250 25...35 min.
(beeuf) - 12 mor-
ceaux

27/FR



[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Vers vVous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriére
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Grace a leur structure
perforée, les surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a briller, cela
signifie qu’elles sont couvertes de graisse. Dans ce
cas, il est recommandé de remplacer les pigces.

Nettoyage vapeur facile

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés
avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la
vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes
d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du
four.



1. Retirez tous les accessoires du four.
2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

<

3. Sélectionnez la fonction de nettoyage vapeur
facile. La durée de nettoyage apparaitra a |'écran
et ne pourra étre modifiée. Vous ne pourrez modi-
fier cette valeur. Vous pouvez définir I'heure de fin
de cette fonction de nettoyage.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile,
I'eau qui est placée dans le plateau pour
ramollir les résidus et la saleté amassés
dans la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four et dans le
verre intérieur de la porte du four, de
sorte que |'eau peut s’écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation des que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Le panneau vitré intérieur de la porte avant est
recouvert pour faciliter le nettoyage du maté-
riel. N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
racloirs en métal durs, d'éponge métallique ou
d'eau de javel la vitre intérieure de la porte
avant car ils pourraient rayer la surface. Ceci
pourrait détruire le matériel de revétement.

Retirer la porte du four.

1. Quvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré

1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

4. Retirez la porte on:tale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de|
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.

3. Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond (1) Iégérement dans la direction
A et retirez-le dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Sivotre appareil est équipé d’un panneau vitré
intérieur (2), répétez cette opération pour enlever
le panneau en verre intérieur (2).

5. La premiere étape pour réassembler la porte est
de réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Placez le coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreiné de I'encoche en
plastique. (Si votre appareil est équipé d’un pan-
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neau vitré intérieur). Le panneau de verre intérieur
(2) doit étre installé dans I'encoche en plastique
pres du panneau en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre de
derriere (1), vérifiez que le coté imprimé du pan-
neau fait face au second panneau en verre. Il est
important d'asseoir les coins inférieurs de tous les
panneaux en verre intérieurs (1) dans |'encoche
en plastique inférieure.

7. Poussez le morceau en plastique dans le cadre
jusqu'a ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de ['alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur

inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes du
four peuvent éire obtenues aupres
d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.

| 'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

['ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.



3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour |'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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Recherche et résolution des pannes

e Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
* | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Verifiez le branchement de la prise.

p . >>> Remplacer 'ampoule du four.
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
_lusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.
Le four ne chauffe pas.
e Peut ne pas &tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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