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MpounTajTe ro oBa ynarcteo npBo!

MounTyBaH noTpoLlyBayy,

Bu 6narogapume wTo n3bpasTe npounseoa Ha Beko. Ce HapeBame aeka
Npoun3BoaoT Ke BU CryXW Hajaobpo 3a HameHaTa 3a Koja e NpPou3BedeH CO BUCOK
KBanuTeT MU CO BPBHa TEXHOMNoruja. 3atoa, BHUMATENHO NpoYvnTajTe rv LLenoTo
ynaTCTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTe ApYrv NPUAPYXHM OOKYMEHTU npen Aa ro
KOPWUCTUTE NPOU3BOAOT M 3a4yBajTe ro 3a MOHWM OCBPTW. AKO ro JaBaTe Npoun3soaoT
Ha HeKoj Apyr, AajTe My ro 1 ynaTcTBoTO 3a yrnoTtpeba. Cnegete ru cute
npegynpenysaka 1 MHopMaLum BO OBa yNaTCTBO 3@ KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Oeka oBa ynaTCTBO MOXe Aa € UCTO U 3a HEKONKy Apyri Moaenu.
Pasnukute mefy mogenuTe ke GugaTt nocoyveHu Bo ynaTCTBOTO.

OGjacHyBawe Ha cumbonuTte

CnegHute cumbonu ce ynotpebeHun Bo oBa ynaTcTBo 3a ynotpeba:

BaxH1 MHOpMaLIMM UNK KOPUCHU COBETU 3a ynoTpeba.
MpeaynpenyBarsa 3a onacHX CUTyaLWi BO OQHOC Ha XMBOTOT U UMOTOT.
MpeaynpenyBarse 3a eNekTpuyeH yaap.

MpeaynpeayBak-e 3a pU3NK O OraH.

PP

MpeaynpeayBakse 3a BPenv NoBpLUMHU.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Baxuu ynatctea v npegynpenyBsatsa 3a
6e36egHOCTa U 3a KMBOTHaTa cpeauHa

OBa nornasje coapxu

6e36egHOCHM ynaTcTBa LUTO

Ke BM NoMorHaTr ga ce

3alITUTUTE Of PU3KK 3a

Nnu4Ha noBpeaa mnu

owTeTyBake Ha MMOTOT.

HenountyBar-eTo Ha oBUE

ynaTcTBa ja NoHMLWTYBa

rapaHuyujaTta.

OnwTa 6e3begHocT

- OBOj ypea MoxXxe ga ro
KopucTaT geua wTo nmaat
6apem 8 rogmHn 1 nuua co
HamaneHa usundka,
YyBCTBUTESTHA UNU
MeHTarnHa cnocobHoCT nnu
CO HeJOCTaTOK Ha UCKYCTBO
N1 No3HaBaka caMo ako
He ce nog Hag30p uUnn ako
UM ce gagart ynaTcTBa 3a
ynoTpeba Ha anapaToT 3a
Aa MoXe ga ro kopucrtaTt Ha
6e3beneH Ha4YMH 1 caMo ako
rm pasbpane cute
OMacHOCTMW.
[euarta He cmee ga cu
urpaart co anaparor.
UncTeweTo 1 ogpXKyBaH-€TO
He cMearT Aa ro npaeart geua
0e3 Haa3op.

- YpeooT He € HaMeHeT aa ro
KopucTaT nmua
(BKNy4nTENHO M geua) co

4/MK

HamaneHa usundka,
CEH30pHa UNn MeHTanHa
CNOCOOHOCT UNmn co
HeJOCTaTOK Ha UCKYCTBO
WN1 NO3HaBaH>a, OCBEH aKo
He ce nog Hag30p uUnn ako
UM ce gagar ynaTcrea.
[euaTa nog Hag3op He
cMee ga cu urpaart co
ypenor.

[lokonkKy Npon3BoaoT ce
AaBa Ha HeKOj Apyr 3a
nu4yHa ynotpeba nnu 3a
noBTOpHa ynotpeba (Ha
cTapo), Toj ce AaBa 3aefHo
CO NMPUpPaYHKUKOT 3a
KOpUCTEHE, O3HAKUTE Ha
Npou3BOAOT U ApyruTte
peneBaHTHN JOKYMEHTU U
JEeNnoBMU.

[MocTaByBakE€TO U
nonpaskaTta Mopa ga rv
n3Beae OBfacTeH cepBucep.
MpounsBoagunTeNoT HEMa aa
ce cMeTa 3a 04roBOpeH 3a
owTeTyBama LUTO ce
nojaswune 3apagun nocranku
LUTO ' U3Bene HeoOBNacTEHU
nvua n UCTOTO MOXe Aa ja
NMOHULITK rapaHuujaTa.
BHumaTtenHo npouuntajte ro
ynaTcTBOTO Npes,
noctaByBaHE€.



- He BknydyBajTe ro
NPOn3BOAOT ako € pacunaH
nnuM MMma BNASIMBO
oTeTyBame.

- MNpoBepeTe ganu
perynatopurte 3a
yHKUMUTE Ha NPOM3BOAOT
Ce VCKINYy4YeHU no cekoja
ynoTtpeba.

EnektpnyHa 6e3begHocT

+ AKO Npoun3BoaoT UMa
aegekT, He Tpeba fa ce
BKNy4yBa OCBEH aKo He 6un
nonpaseH Bo OBnacTteH
cepsuc. [ocTon pusuk og,
CTpyeH yaap!

- [NoBp3eTe ro npon3sBoaoT
caMmo 3a LTekep/nvHuja co
3a3eMjyBaH-e CO HaroH 1
3alUTMTa KakKo LUTO €
HaBegEeHO BO ,, TEXHUYKN
cneundukaunmn®.
WHcTanauwjaTa 3a
3a3emMjyBaneTo Tpeba aa ja
HanpaBu KBannguKyBaH
enekTpuyap ako ro
KOPUCTUTE NPOM3BOAOT CO
unn 6e3 TpaHcgopmaTop.
HawaTta komnaHuvja Hema Aa
Ovae oaroBopHa 3a Kakeu
ouno npobnemwu WTO Ke ce
cnyyat 3apagu Toa WTo
Npoun3BoAOT He 6un
3a3eMjeH BO COrnacHoCT Co
nokanHute perynaTmsm.

« Hukoraw He mujTe ro

NPOn3BOAOT CO UCTypaHe
Unn Npckake Boga rno Hero!
[MocTomn pusuk og cTpyeH
yaap!
[MponsBogoT Mopa ga ce
NCKITy4u oA CTpyja 3a Bpeme
Ha NnocTaByBam-e€,
o4pXyBarbe, YACTEHE NNK
nonpaska.
AKo kabenoT 3a HanojyBahe
Ha NPOU3BOAOT € OLUTETEH,
Mopa fa buge 3ameHeT o
cTpaHa Ha Npou3BOAUTENOT,
OBJTACTEHUNOT CepBUCEP MUNn
CNNYHO KBaNUMUKyBaHo
nuue 3a ga ce usberHe
ONacHOCT O CeKakoB BuA,.
KopucTteTe camo kaben 3a
noBp3yBaH-€ NOCOYEH BO
» 1 EXHUYKKN cneymdukaumnmn®.
[MponsBogoT Mopa ga ce
NMOCTaBM Ha HAYMH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMNNETHO
NCKIydyBaH-€ CO CTpyja.
PasgenHukoT Mmopa aga
NnocTaBu Kaj rmaBHUOT
NPUKNYYOK NN Kako
npeknHyBay BrpageH BO
buKCHaTa enekTpuyHa
WHCTanauuja BO cornacHocT
CO perynaTtusuTte 3a rpagba.
3agHaTa noBpLUMHa Ha
pepHaTa e Bpena Kora ce
ynotpebysa. NpoBepeTte
Aanv noBp3yBareTO CO
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CTpyja He gonupa co
3agHata nospLlinHa. Bo
CMPOTMBHO, NOBP3yBabeTO
MOXe [a ce owTeTHu.

- He 3arnasyBajte ro kabenot
3a CTpyja Mery BpaTaTa Ha
pepHaTa n pamkaTa u He
NPeBUTKYBajTe ro Npeky
BpenuTe noBpLumHW. Bo
CMpPOTMBHO, M3onauujata Ha
kabenoT Ke ce cTonun un ke
npeausBuka noxap Kako
pesynTaTt Ha KpaToK Cro;j.

- Cekoja paboTa Ha
erieKTpuyHaTa onpema u Ha
cucTemMuTe cMmee aa ja
n3BeyBa camo OBJTAaCTEHO
1 KBannpukyBaHo nuue.

- Bo cnyyaj Ha owiTeTyBake,
UCKITyYeTe ja pepHaTa u
NCKIy4YeTe ja og AOBOA Ha
er. HarnojyBawe. 3a ga ro
HanpaBuTe OBa, UCKNy4YeTe
r ocurypysadute goma.

- MNpoBepeTe ganu
HOMMWHanHaTa BpeaHOCT Ha
ocurypyBsador e
KomnaTnbunHa co
npoun3Boao0T.

Be3begHocT Ha NnponssoaoT

- MPEOYNPEOYBAHKSE:
Ypenot v goctanHute
AenoBu cTaHyBaaT Bpenn BO
TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba ga BHMMmaBaTe
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Aeuarta ga He rm gonvpaart
BpenuTte enemeHTun. leuarta
nomanu og 8 rognHu Tpeba
Aa ce gpxat HacTpaHa
OCBEH aKo He CTe nopg
Han3op.

He kopucteTe ro
NpoOn3BOAOT Kora
pe3oHMpaeTo Unn
KoopauHauujata ce
nonpeyveHun og ynotpeba Ha
ankoxon n/wnun nekapcrea.
BHumaBajTe Kora kopuctute
ankoOXoSTHW Nujanaum Bo
jageraTa. AnkoxonoT
ncrnapysa Ha BMCOKM
TemnepaTypu 1 Moxe aa
npeausBuka oraH buaejkm ke
ce 3ananv Kora ke gojae Bo
KOHTaKT CO BPESIM MOBPLUMHN.
MpoBepeTe ganu nma
3ananueu matepujanu
6nun3y oo npomsBoaoT
ovaejkn cTpaHuTe
CTaHyBaaT Bpenu npu
ynoTtpeba.

AnapaToT ce cBpesiyBa Kora
ce kopuctn. Tpeba ga
BHMMaBaTe geuarta ga He v
aonupaar Bpenure
enemMeHTn BO pepHara.
OcTaBeTe rm cuTe OTBOPU 3a
BeHTuUnauuja cnobogHun un
©e3 npenpeku.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EepBU 1 CTaKIIeHN Ternu



BO pepHaTta. Moxe ga ce
Habwe NpUTUCOK BO
KOH3epBaTa/Ternara wTo
npeausBuKyBa NyKake.

He ctaBajTe rv TaBuTe 3a
neyere, cagoBuTe Nnu
anymuHmymckata gosnvja
AVNPEKTHO Ha AHOTO Ha
pepHaTa. AKymyrnauujaTta Ha
TONMHa MoXxe Aa ro
OLWTEeTN OHOTO Ha pepHaTa.
He kopucTteTte ocTpu
abpasuBHU cpeacTBa 3a
YNCTEHE UMK OCTPYU
MeTanHun cyHlepu 3a
YNCTEHE Ha CTaKIoTo oA
BpaTaTta Ha pepHaTta
bvaejkm moxe aa ja
nsrpebat noBpLUMHaTa Unu
Aa npeaunsBukaat nykamwe
Ha CTaknoTo.

He kopucteTte yncrtaum Ha
napea 3a ga ro ucumcTute
anapartoTt buaejkm Tne Moxe
Aa npeaussukaat
erekTpudeH yaap.
(Bapwupa 3aBucHO of,
MOZENOT Ha NPou3BoOAO0T.)
[MpaBunHO cTaBare Ha
pelleTkaTa 1 TaBaTa Ha
pelueTkacTuTe nonuum
BaxHo e npaBunHo ga ce
cTasu pewetkata n / nnu
TaBaTa Ha pelueTkaTa.
JInsHete rn peweTkaTa unu
TaBaTta Mefy 2 LWNHU 1

npoBepeTe Aanv ce pamHu
npea Aa cTaBuTe XpaHa Ha
HVB (BUAeTe ja crneagHaTa
CInviKa).

Npom3BOAOT ako npegHaTta
CTakrneHa BpaTa e usBageHa
WNKN HanykHaTa.

Cekorawl kopucteTe
pakaBuLK 3a pepHa LTO ce
OTMOPHM 3a TONMINHA Kora
cTaBaTe unv BaguTe cagoBu
BO / o4 BpenaTa pepHa.
CraBeTe xapTuja 3a neyewe
BO CafoT 3a rOTBEHE WU BO
A0OaTOKOT 3a pepHaTa
(TaBa, peweTka 1 cn.)
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3aelHO CO XpaHaTa v noToa
cTaBeTe Cé 3aeHO BO Beke
3arpeaHaTta pepHa.
OTceyeTe ro NpeKymMepHUoT
Aen of xaptujaTta 3a
neyene LWTO nsnerysa of
A00aTOKOT UNun of, cagorT 3a
Aa ro cnpeyunte pusuKoT Taa
Aa ce gonvpa co rpejayuTe
BO pepHaTa. Hukorawl He
KopucTeTe xapTuja 3a
neyexe npu paboTHu
TemnepaTypu NOBUCOKU 0f,
nocoveHata BpeaHOCT Ha
XxapTujaTta 3a neyere. He
CcTaBajTe ja xapTujaTa 3a
nevyere QUPEKTHO Ha

AoJ1HaTa CTpaHa BO pepHarTa.

NMPEOYNPEOQYBAKE:
MpoBepeTe aanu kabenot
Ha ypeaoT e UCKITyYeH of
cTpyja vnv ganu e
UCKIyYEHO CTPYjHOTO KOJO
npea Aa ja 3ameHuTe
cujanuykara co uen aa
n3berHeTe MOXHOCT 3a
enekTpuyeH ypea.

YpenoT He cMee aa ce
nocTaByBa Nno3aau
[AekopaTuBHa BpaTa 3a Aa
ce oaberHe nperpesarse.
NMPEOYNPEOQYBAKE:
FoTBeHe Ha NMoTHa Co MacT
unu macrno n 6e3 Hag3op
Moxe aa buae onacHo 1 ga
npeaunssuka noxap.
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HWKOIALU He obuayeajTe
ce Aa ro usracHeTe OrHoT CO
BOAA, TYKY UCKNy4YeTe ro
anapaToT 1 noToa NokpujTe
ro nNflameHoT, Ha np. co
Kanak unm NnpoTUBMNOXapHO
Kebe.

BHUMAHMUE: lNpouecoT Ha
rotTBerwe Tpeba na ce
Hagrneaysa.
KpaTKopo4HMOT npouec Ha
rotTBerwe Tpeba na ce
Hagrnegysa nocTojaHo.
NMPEOYNPEOYBAE:
OnacHocT of noxap: He
cTaBajTe npeaMeTu Ha
NOBPLUMHUTE 3a rOTBEHE.
NMPEOYNPEOYBAKE: Ako
noBpLUMHATa e HanykHaTa,
MCKIly4eTe ro anaparToT 3a
Aa ja nsberHete MoXHocTa
o[ enekTpuyeH yaap.

AKO ce cKpLUM cTakneHaTa
nnova: BegHaw uckny4vete
M CUTEe ropUNHULN U cuTe
AeNoBM WTO ce HanojyBaat
CO en. CTpyja n nsonupajte
ro Npomn3BOAOT 0 CTpyja.
He ponupajte ja
noBpLUMHATa Ha NPOM3BOAOT.
He kopucteTe ro
npou3BoaoT..

YpenoT He e HaMeHET aa ce
KOHTpOMMpa co HaJBOPeLLEH
Tajmep unm co 3acebeH



CUCTEM 3a JanednHcKka
KOHTpona.

- [MpuTncokoT Ha napeaTa
LUTO ce nojaByBa 3apaau
BfaraTta Ha nospLuMHaTa Ha
nnoTHaTa UNn Ha AHOTO Ha
TEHLIepeTo MoXe aa
npeaun3smkaaTt ABWKEHE Ha
TeHLlepeTo. 3aToa,
nposepeTe ganu
noBpLUMHaTa Ha pepHaTa n
AHOTO Ha TeHLleputbaTa ce
cekorail cyBW.

- MIPEAYNPEOYBAKE:
KopucTtete camo 3awwiTnutu 3a
nfoyaTa LWTO r'n gm3sajHupan
U rm npenopayysa
Npon3BOANTENOT Ha
LUNOPETOT BO YNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba Kako cooaBeTHa
3awTuta. Ynorpebata Ha
HecooaBeTHa 3awTuTa
MOXe [a aoseje Ao
Hecpekw.

3a pa obesbegurte anapaToT

Aa He npeaunsBurKa noxap:

- MNpoBepeTe ganu
NPUKITY4YOKOT COOABETCTBYBA
CO LUTEKEPOT U He
npeau3BrKyBa UCKpEHE,

- He kopucTeTe owTeTEH,
npeceyeH N NPoaoSKeH
kaben. KopucreTte ro camo
OpUrMHanNHMOT Kaben,

- [MpoBepeTe ganu numa
TEYHOCT UNn Bnara Bo

LUTEeKepoT Kade LTOo €
NPpUKIy4eH nNnpon3BoaoT,

HameHeTa ynotpeba
- OBOj Npon3BO4 € HaMeHeT

3a gomMaluHa ynotpeba. He
e J03BosieHa kKoMmepuujanHa
ynoTtpeba.

BHUMAHME: OBoj anapaTt
€ HaMeHeT CaMo 3a roTBeHE.
He cmee ga ce kopucTtum 3a
Apyrn HameHwu, Ha lMNpumep
3a 3arpeBatbe Ha
npocropuja.

OBoj nponssog He Tpeba fa
ce KOpUCTK 3a 3aTonnyBawe
Ha YWMHUKM NoA rpunoT, 3a
CyLleHe Kpnu 1 NeLKupu n
cn. co becere Ha paykuTe u
3a rpeeme.
MpounsBoguTenoT Hema aga
Ovae oaroBopeH 3a kakBa
ouno wreTa wWTOo Ke buae
npegusBMkaHa og
HenpaBunHa ynotpeba nnu
pakyBah-e€.

PepHaTa moxe ga ce
KOPUCTK 3a 04Mp3HyBar€,
nevyere TeCTO, NeYere
MECO Wnn nevewe Ha
rpunor.

BesbeaHocT 3a geuara
- MPEAYMNPEAOYBAME:

NocTanHute oenosu
CTaHyBaaT Bpesnu BO TEKOT
Ha ynoTpebarta. Jeuata
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Tpeba ga ce gpxart
HacTpaHa.

- MaTepujanuTe 3a nakyBame
ce onacHwu 3a geuara.
HpxeTe rm maTtepujanuTe 3a
nakyBaH-€ HacTpaHa of,
AeuaTta. dpnete rn cute
AeNoBKN Ha NakyBaweTO BO
COrnacHocT Co cTaHaapauTe
3a XMBOTHa cpeguHa.

- EnektpnyHuTe npoussoguTe
ce onacHwu 3a geuara.
ApxeTe rv geuarta
nogarneky of npousBoaoT
Kora Toj paboTtu 1 He
A03BONYBajTe UM Ja cu
urpaart co Hero.

- He ctaBajTe HMKakBM
npegMeTn Bp3 anapaToT
LITO MOXe fa rn godpartar
AeuaTa.

- Kora BpaTtaTa e oTBOpeHa,
He CTaBajTe TeLUKn
npegMeTn Ha Hea N He
A03BONYyBajTe AeuaTta aa
cepaTt Ha Hea. Moxe fa ce
NPeEBPTU UNN LWAPKUTE Ha
BpaTaTa Moxe fa ce
owrTerar.
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dpnawe Ha cTapuoT
npousBoA

YcornacyBame co [lupektuBara 3a
thpname Ha eNleKTPOHCKa U
eneKkTpuYHa onpema 1 3a ognarawe
Ha oTnagoT:

OBoj oTnag e ycornaceH co
Iunpektneata Ha EY 3a pnarbe Ha
€reKTPoHCKa 1 enekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBOj npounssog ro Hocu
cMMBonoT 3a knacudmkaumja Ha
OTNaAoT o4 enekTpuyHa u
enekTpoHcka onpema (WEEE).
OBoj npoun3sog e npousseeH co
MHOIY KBanuTeTHW 4EeNOBM U
mMaTepujanu KouwTo MoXe aa ce
KopucTaT OQHOBO 1 Ce COOABETHM 3a
peuuknupare. He cppnajte ro
Npon3BOOOT CO HOPMAaNHUOT AOoMaLLeH
oTnaj v co Apyr oTnag Kora Beke Hema
Aaa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
coOMpeH LieHTap 3a peumrKnnpare Ha
eneKkTpuYHa N enekTpoHcKa onpema.
KoHcynTupajte ce co oBnacteHuTe
Tena BO onwiTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe
Kage MMa COOMPHU LIeHTPMU.
YcornacyBame co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBake Ha onacHuTe
MaTepuu:
Mpoun3eodoT WTO ro KynmMBTE €
ycorfnaceH co oTnaj e ycornaceH co
[vpekTrBaTta 3a orpaHM4yBam€e Ha
onacHute maTepun (2011/65/EU). He
COAPXM LUTETHN 1 3abpaHeTn
mMaTepujanu KOULWTO ce HaBeaeHu BO
[unpektnsara.
dpnawe Ha maTepujanoT 3a
nakKysamwe
+ MaTtepujanoT of nakyBakeTo e
onaceH 3a geuara. Yysajte ro Ha
6e3beaHO MecTo U noganeky on
aodat Ha geua. NakyBaweTo Ha



npounsBoaoT € NPou3BeaeH on COrnacHOCT co ynaTcTeaTa 3a
peumknupadkm matepujan. dpnete peuuknupare otnag. He cpnajte ro
ro NpaBWITHO U COPTUPAjTE IO BO CO JOMAaLUHWOT oTnag.
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BOuwmnipopvatn,

Mpernen
1 TnoTHa 3a roTBeke CO efeH Kpyr 3 CeeTtunka Ha MHOUKATOPOT 3a
2 Creray 3a cocTaByBah€ Bpena nno4a

4 KaneHo cTakno

1 KoHTponeH naHen 6 [lo3nuuun Ha nonuuuTe

2 [Monwuua co peLueTkn 7 EnemeHT co ropeH rpejay

3 TaBa 8 Caetunka

4 Pauka 9 MoTop 3a BeHTUNATOPOT (334
5 BpaTa YyenuyHaTa nno4a)

12/MK



w

1 2 3
MexaHu4ykmn Tajmep (Toa 3aBucu og
mMogenoT. TajMepoT Ha BalnoT
npousson Moxe Aa uge 100 nnum
90 MuHyTW. Ha unyctpauujaTa,
100 MUHYTW Ce NPUKAKAHU Kako
npumepun.)

Perynatop co doyHKLMK
PerynaTop 3a TepmoctaToT
MnoTHa 3a roTeee CO eaeH Kpyr
[No3agu neso

5 6 7 8 9

MnoTHa 3a roTBexe Co eeH Kpyr
Hanpepn neso

MnoTHa 3a roTBexe Co eeH Kpyr
Hanpepn aecHo

MnoTHa 3a roTBexe Co eeH Kpyr
[No3aaun aecHo

CeeTurnka 3a TepMocTaToT
MpeaynpeayBayka cBeTUNKa
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Cop,px(u Ha Ha NnakyBawbeTo

[ocTaBeHaTa gononHuTenHa
onpemMa Moxe [a 3aB1cu o
MoZernoT Ha NPoM3BOAOT.
LlenaTta gononHutenHa onpemMa
LUTO € onuLIaHa BO ynaTcTBOTO
3a ynoTtpeGa mMoxe aa ce
AocTaByBa CO NMPOU3BOAOT.

1.YnaTcTBO 3a KOPUCHUKOT
2.CtaHpapaHa TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3aMp3HaTa
XpaHa U nevere Ha rornemmu

napymHa Meco.

3.0naboka TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, ronemu
nap4yvka Meco 3a neyere, Te4YHU
janera n 3a cobupare MacHoTHja
npu neYyere Ha rpun.

4.PelweTKa 3a rpun
KopucTeTe ja 3a nevere 1 3a
cTaBahe xpaHa fa ce nede unu
roTBM BO TENCUM Ha cakaHaTa
nonuua.
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5.MpaBunHoO cTaBawe Ha pelleTKkaTa
M TaBaTa Ha TeyfleCKONCcKuTe
nonuuu
(OBaa dyHKUMja e onunoHanHa.
Moxe pa He e BKIly4YeHa co
BalLMOT NPOU3BOA.)
TeneckoncknTe peleTkn Bu
A03BONyBaart Aa rv noctaBsyeaTte U
BaguTe TaBuUTe U pelleTkaTta NiecHo.
Kora kopuctute TaBa 1 peluetka co
TENecKomnCcKN peLleTkn, NpoBepeTe
Aanu crojkuTe Ha 3agHUOT Aen Ha
Teneckornckara pelueTka cTojaT Ha
paboBuTe Ha pelleTKkaTa 3a rpunoT U
TaBara.
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TexHu4kM cneymncpukayum

onuwTo

HanoH / copekBeHumja

220- 240 V (1N)/ 380- 415V (3N) ~
50 Hz

BkynHa noTpollyBayka Ha en. eHeprija

8.2 kW

Bwua kaben / cexumja

MWH.HO5VV-F 5x 1.5 Mm.“/ 3 x
2.5 mm.2

NIOYA

HapBopelluHu gumeH3um (BucovmHa /
LWnpoYmHa / gnabodmHa)

43 MM./580 MM./510 mm.

OvmeH3un 3a nHctanaumja (LWumpoyunHa /
anabo4yumHa)

560 Mm./490 mm.

FopunHuum

Mosagu neso lNMnoTHa 3a roTBew€e CO eAeH Kpyr
OvmeHsunja 140 mm.

HanojyBare 1200 W

Hanpep neso lNMnoTHa 3a roTBew€e CO eAeH Kpyr
OvmeHsunja 180 mm.

HanojyBare 1700 W

Hanpen gecHo lNnoTHa 3a roTBew-€e CO eAeH Kpyr
OnmeHsnja 140 mm.

Hanojysare 1200 W

Mo3agu gecHo lNMnoTHa 3a roTBew€e CO eAeH Kpyr
OvmeHsunja 180 mm.

HanojyBare 1700 W

PEPHA / 'PUN

HapBopelluHu gumeH3um (BucovmHa /
LWnpoYmHa / gnabodmHa)

595 MMm./594 MM./567 MM.

OvmeH3un 3a nHctanaumja (BucovmHa /
LWnpoYmHa / grnaboduHa)

**590 nnm 600 MM./560 MM./MUH.
550 mm.

[‘naBHa pepHa

NMoBekeHameHCKa pepHa

BHaTpellHa cBeTuUnka

15/25 W

MoTpollyBaYka Ha en. eHeprja Ha rpunoT

2.2 kW

OcHoBa: NHdopmaunmTe Ha Tabnuykata co eHepreTckn BpeaHOCTU Ha
€nNeKTPUYHNUTE PepPHU ce AadeHn BO cornacHocT co ctangapaot EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tre BpeQHOCTM ce oApeaeHu cnopen npumeHarta Ha
CTaHAapdoT CO FOPHU U AOMNHW rpejaqn unu yHKLMK 3a 3arpeBame
MOTNOMOrHaTO CO BEHTUNaTop (ako uma).

EHepreTckaTa knaca 3a edpuMkacHOCT e ofpedeHa BO COrfacHoOCT co
CrnefHVOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT Of Toa Aanu peneBaHTHUTE dyHKLNM
nocTojaT Kaj Npon3BodoT unu He. 1-F'oTeee co eko-BeHTUNarTop, 2- Typ6o
6aBHO roTeemne, 3- Typbo roteewe, 4- [OpHO /A0NHO 3arpeBare
MOTNOMOrHaTO CO BeHTMNaTop, 5-FOpHO 1 AOMHO 3arpeBam-e.
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TexHu4kMTe cneumdukaumm
MOXe Aa ce MeHyBaart 6e3
NPeTXoQHO N3BECTYBakE CO Lien
Aa ce nogobpu KBanUTeTOT Ha
npoun3BoaoT.

Cnuknte BO 0Ba ynaTCcTBO ce
LeMaTckn 1 Moxebu Hema aa
cooaBeTCcTByBaaT CoO BallMoT
npounsesoa.

BpeaHocTuTe WTO ce AafeHn Ha
TabnuykMTe Ha NpousBoauTe
UM BO NpuapyKHaTa
AOKyMeHTauuja ce 4o61eHn BO
nabopaTopuCKM YCroBM BO
COrMacHOCT CO COOABETHUTE
ctaHgapaun. Osue BpedHOCTH
MOXe fa Bapupaar Bo
3aBUCHOCT ofj paboTHUTE ©
cpeauLLIHNTE YCroBU 3a
MpPOM3BOAOT.
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WHcTanauuja

MponsBoaoT Mopa ga ro UHcTanupa
KBanndmKyBaHO NuLe BO COrmacHoOCT
BO perynatmnsuTte 3a en.
MponssoanTenoT Hema fa ce cMeTa 3a
OroBOpPEH 3a owWTeTyBaHka WTO Ce
nojanme 3apangn NnocTanku WTo rm
n3eene HeoBnacteHu nmua.

Mpoun3sogoT Mopa Aa ro nocTasu
KBanuduKyBaHo nuue Bo
COMMacHOCT CO BaXeyknTte
perynatueu. Bo cnpoTueHoO,
rapaHuujata ke ce NOHULWTW.
MogroToBkaTa Ha nokauujata u
enekTpuMyHaTa uHctanauuja 3a
NMpon3BOOOT € OArOBOPHOCT Ha
MOTPOLLYBAYOT.

A MpounssogoT Mopa Aa ce
MoCTaBu BO COMMacHOCT CO
rioKanHWTe 3aKoHW 3a MIWH U
HanojyBak€e CO en. eHepruja.

Mpen nocTtaByBake, NpoBepeTe
ro Npoun3BOAOT BU3YESHO 3a Aa
BMAMTE Oanu MMa ollTeTyBamAa.
AKO UMa, He nocTaByBajTe ro.
OwTeTeHnTe Npounssoau
npeauseukyBaaT 6e36eqHoCceH
PU3KK.

MNMpen noctaByBakwe

AnapaTuTe ce HamMeHeTu 3a

nocTaByBak€ BO KOMepLmjanHO

[OCTanHU KyjHCKM eNEMEHTMH.

Bes3benHocHo pacTojaHue mopa aa ce

ocTaBu Mefy anapaToT U SUA0BUTE U

enemeHTuUTe BO KyjHaTa. MNornegHeTe

ja cnukata (BpeQHOCTU BO MM.).

* Moxe ga ce KopUCTU U CaMOCTOjHO
noctaseH. OcTtaBeTe MUHMMArHO
pactojaHue og 750 MM Hag
noBpLUMHaTa Ha nno4aTa.

* (*) Ako ce nocTaByBa acnupaTtop Hag
LUNOPETOT, NorneaHeTe
ynaTtcTBaTta Ha Npov3BOAUTENOT 3a
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acnupaTopoT BO OAHOC Ha BUCMHAaTA
3a nocTaByBakse. AKO He e
AeduHmpaHa koja 6uno ronemMmHa Bo
ynaTCTBOTO 3@ acnupaTopu, oBaa
BMUCuHa Tpeba ga 6uae Hajmanky 650
mm.

TprHeTe rn maTepujanoT 3a
nakyBake U TpaHCNopTHUTE Gpasu.
MoBpPLUMHUTE, CUHTETUYKUTE
naMmuHaTi 1 NnoykuTe Mopa aa
Guaat OTNOPHM Ha TOMMMHa
(MuHMMYM 100 °C).

HanojyBareTo Ha nnoyata ce
o6esbeayea npeky pepHaTa. [isete
eOuHMLM Mopa Aa ce nocTaear efHa
BP3 Apyra.

OTBOpETE OTBOP 3a Nro4vaTa BO
paboTHaTa noBpLUMHa crnopen
OVMEH3MUTE 3a NoCTaByBahE.
3aneneTe M oTceyYeHUTe n
cocenHuTe pabosw.

PaboTHaTa noBpLuMHa 1 KyjHCKMUTE
enemMeHT! Mopa fa ce NnocTtaBeHu
paMHO 1 UKCUPaHM.

MnoyaTa cMee aa ce nocTaBun caMo
CO efeH pab 4o NoBUCOKUTE
enemMeHTH, anapaTtui 1 SMOoBMU.

Mopa fa ce octaBu Marky NpocTop
Mery 3aJHVMOT suj Ha pepHaTa 1
sSMOOT BO KyjHaTa 3a oa Moxe aa
LUMpKynupa BO34yXOT.

Ako nma chmoka nog pepHata, mopa
Aa ce nocTasu nonuua Mery pepHata
n punokaTa.

HoceTe ro anapatoT co ywTe 6apem
ABe nuua.

He nocTaByBajTe ro nponssogoT
BeaHaL 40 NaaunHuLmM nnm
3aMp3HyBayun. TonnuHaTa WTo
ce vcnyLTa o Npou3sBooT Ke ja
3ronemMu nNoTpoLUyBaykaTa Ha
CTpyja Kaj anapaTuTe 3a
nagee.



He kopucTeTe ja BpaTata unu AKO NPOM3BOAOT MMa padkm,
paykaTa 3a Hocerse WUni NpUTUCHeTe M HaHasag BO
noMecTyBake Ha MpPoU3BoAdOT. CTpaHWU4YHUTE SMAOBU MO
npemecTyBarbe Ha NPOU3BOAOT.
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* min.

NocTtaByBawe U NOBp3yBake

+ [pon3BoaoT cMee Aa ce NOCTaBu U
noBp3e caMo BO COrMacHOCT CO
cTaTyTapHuTe npaBuna 3a
rnocraByBaH-E€.
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He nHcTanupajTe ja nnoya Ha
MecTa co ocTpu paboBu nnm
arnu.

MocTon pu3nK of KpLueHe Ha
cTakneHara kepamuuka
nospLunHal

EnekTpu4HO NnoBp3yBake

MoBp3eTe ro Npom3BoOAOT 3a 3a3eMjeH
LWTekep / oo Ha CTpyja KojLITo €
06e36eaeH co MUHUjaTypeH
aBTOMAaTCKM OCUrypyBay CO COOBETEH
KanaumTeT Kako LUTO € NMOCOYEHO BO



Tabenata ,TexHu4kn cneyundmkaummn®.
MHcTanauujaTa 3a 3a3emjyBarbeTo
Tpeba Aa ja Hanpaew KBanNngUKyBaH
enekTpuyap ako ro KopucTuTe
npounseogoT co unn 6e3
TpaHcdopmaTop. Halwata komnaHuja
HeMa Aa 6ue oaroBopHa 3a Kaksu
6uno owTeTyBama LUTO ke ce crnyyar
3apagu ynoTpeba Ha npon3sodoT 6e3
WHCTanavmja co 3aseMjyBare BO

COrMacHOCT CO NnoKarnHuTte perynatmeu.

MpounssoaoT Mopa Aa ce nosp3e
co cucTem 3a auctpubyumja Ha
CTpyja camo of cTpaHa Ha
OBMacTeHo KBanuguKyBaHo
nuue. MapaHTHXOT NpoM3Boa Ha
MpoV3BOAOT 3ano4YHyBa no
NpaBWUMHO BKMy4YyBak-€.
MpoussoaMTENOT Hema aa ce
cMeTa 3a OAroBOpPEH 3a
oLITeTyBaks€ LUTO Ce MojaBuno
3apaau nocranku LITo rv u3serne
HeOoBMacTeHu nuua.

Kabenot 3a HanojyBawe He cMee
Aa ce NpuKneLuTysa, NpeBUTKyBa
Unu NpPUTUCHYBa N aa ce
Jonupa co BpenuTe OernoBu Ha
anaparor.

OwrTeTeHnoT kaben 3a
HanojyBar€e Mopa Aa ce 3aMeHu
0f CTpaHa Ha KBanudgukyBaH
enektpudap. MHaky, nocToun
PU3NK O eNEKTPUYEH yaap,
KpaToK CMoj Ui noxap co
HenpodgecmnoHarnHu nonpasku!

+ Mosp3yBarweTo Mopa aa buae
YCOrnaceHo Co ApXaBHUTE
perynaTmsm.

+ MopaTtouuTe 3a oo Ha en.
eHeprvja Mopa ga coogBeTcTByBaat
CO nogaToumTe LWTO Ce AaAeHUN Ha
nroykata co HOMUHANHW BPeOaHOCTH
Ha anapatoT. OTBOpeTe ja npegHaTa
BpaTa 3a Ja ja BuauTe nnoykaTa co
HOMMWHarHU BPEAHOCTMU.

* MNopgaTouuTte 3a AoBoa Ha en.
eHeprvja Mopa ga coogBeTcTByBaat
€O nogaToumMTe LWTO ce AafeHn Ha
nnoykara co HOMUHanNHM BPEAHOCTU
Ha anapaToT. [NnoykaTa co
HOMWHaIHN BpedHOCTM e No3aan, Ha
KYKULUTETO Ha NPOM3BOAOT.

+ Kabenot 3a HanojyBame 3a
npon3BoaoT Mopa Aa e ycornaceH co
BpegHocTuTe BO Tabenata
» 1 EXHUYKM cneundmkaumm®,

Mpen 3ano4HyBake Ha Kakea
6uno paboTa co enekTpuyHaTa
WHCTanaumja, UcKny4eTe ro
anapaTtoT of 4OBOZA Ha ern.
eHepruja.

MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

MNoBp3yBawe Ha kKabenoT 3a
HanojyBake

ﬂ [oneka ce noepayBaar XuuuTe,
Mopa cé aa 6uae BO cornacHocT
CO HauMoHanHuTe/nokanHuTe
perynaTuem 3a enekTpuka u
Mopa Aa ce ynoTpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/NNHUA U
npuKkny4youm 3a pepHa. Bo criyyaj
Kora MOKHOCTa Ha nNpoun3BofoT e
orpaHu4yeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0 KanauMTeToT Ha
NPUKITY4OKOT U
LWTeKkepoT/NnHWjaTa aa
npeHecyBaaT CTpyja, Mopa
Npon3BoaoT Aa ce NoBp3e Nnpeky
bMKCHa enekTpuyHa
WHcTanaumja anpekTHo 6e3 aa
ce ynoTpebyBa NpuKNy4oK u
LTeKkep/nuHuja.
1.AKo KabenoT 3a HanojyBake He ce
JocTaByBa 3aefiHO CO NPOU3BOAOT,
kabenoT LWTo ke ro n3depete oA
Tabenarta BO COrnacHOCT CO
erekTpuMyHaTa MHcTanauuja Bo
BaLLMOT JOMa, MOpa Aa ce noBp3e Co
npoun3BogoT cnedejkv rn ynarcreara
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BO AujarpamoT 3a Kabnute. TexHUYKuU

crieyucpukayuu, cmpaHuya 16
AKO He e MOXHO [ia ce UcKry4aT cute
nono0Bsu Bo kabenoT, Mopa Aa ce
noBp3e ypes 3a UCKyYyBake CO
Hajmanky o 3 MM. 3a30p mery
KOHTaKTuTE (OCurypyeauu,
6e36e4HOCHUN MPEKNHYBAYW, KOHTaKTK)
M cuTe NONoBK BO OBOj ypen 3a
UCKIyYyBake Mopa Aa BO OMCeroT Ha
(He noseke) 0BOj yped BO cOrnacHoCT

co perynatueuTe Ha EBponckaTta yHuja.

HenountyBar-eTo Ha OBa ynaTcTBo
MOXe [a npeaussuka npodrnemu Bo
paGoTaTa 1 Aa ja NoOHULWTH
rapaHuujaTa 3a Nnpoussom4oT.

Ce npenopayysa AONOMNHUTENHa
3aluTMTa o npeocTaHaTa cTpyja
BO MPEKMHYBaYoT Ha KOMoTo.

2.0T1BOpETE IO KanakoT Ha 6roKoT co
TEepMUHanu co wpaduurep.

3.BmeTHeTe ro kabenoT BO LWTMNKaTa
3a kabenoT noa TepMuHanoT u
06e3beneTe ja 3a TenoTo co wpadoT
LUTO BEKE Ce Haora Ha KOMMOHeHTaTa
3a npudakare Ha kabenor.

4.MNoBp3eTe rv kKabnuTe BO COrMacHoOCT
CO JadeHnoT aunjarpam.

AsacbasHo
380/400/415V AC

MoHodtpaaHo
220/230/240V AC

* BakapHo
npemMocTyBare

R

TpodpasHo
380/400/415V AC
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5.CTaBeTe ro kanakoT Ha
TepMUHaNHUOT OrOK Mo 3aBpLUyBaHe
Ha KOMMNeTMpareTo Ha XuUuuTe.

6.HacoueTe ro kabenoT 3a HanojyBar-e
Taka LUTO TOj HEMa Aa MMa KOHTaKT
€O NpOM3BOAOT M HeMa Aa buae
CTUCHaT Merfy NPoM3BOAOT M SUOOT.

Kabenot 3a HanojyBawe He cMee
Aa 6uge nogonroa 2 M. oA
6e36eAHOCHM NPUYNHM.

UHcTanaumja Ha npousBoguTe
1.CtaBeTe ja nnoyaTta Ha pamMmHa
noBpLUMHa NpeBpTYBajkK ja.
2.Kora ja MOHTMpaTe nnoTHaTa,
cTaBeTe ja 3anTuBkaTa oKony
nnoTHaTa LWTOo Aoara BO NaKyBakeTo
KaKko LUTO e NpuKa)aHo Ha criegHaTa
cnvKa v norpuxkeTe ce aa ébuge 1 oo

2 mm HaBHaTpe BO OAHOC Ha
HagBOpeLUHMOT pab Ha CTakNoTo

: W

3.MocTaBeTe ja nnovaTa Bp3
paboTHaTa noBpLUMHA 1 NopaMHeTe
ja.

4.Co noMoLl Ha cTerankuTe 3a
noctaByBar€e 0be3beneTe ja
nnoyaTa co NocTaByBahe HU3
OTBOPUTE Ha JONHOTO KYKMLITE.

f ’?T%'_?'_T_T T '“2“‘:"‘}
S
R 1
'y
1 23 4
Mnoua
Wpad

Crerarnka 3a nocraByBae
PaboTtHa nnova

A WON -



Kora noctaeysate nnova Bp3
enemMeHT, Mopa Aa ce nocTasu
pamMka co Lena aa ce oaaenu
eneMeHTOT of nrovarta kako
LUTO € MOCOYEHO Ha crivkaTa
norope. OBa He e NoTpe6bHo kora
ce nocrtasyBa Bp3 BrpageHa
pepHa.
Ha npumep, ako e MOXHO Aa ce gonpe
AonHaTa cTpaHa Ha Npou3BoAoT
OTKaKo Ke ce MHcTanvpa Bp3
enemMeHTOT, 0BOj Aen Mopa Aa ce
rnoKpue Co ApBeHa nnova.

) vz
¥ a
=Y
* MWH. 15 MMm.
3apeH narnep (oTBOpMU 3a
noBp3yBaH-e)

Nokauuute Ha aynkuTe 3a
NoBP3yBak-€ NPUKaXXaHu Ha
crivkaTa noJony ce LeMaTcKu,
MoXaT a BapupaaT BO
3aBWCHOCT Of] MOAENoT Ha
npoussoaot. CpefeTe v cropen
OYNKUTe 3a NoBp3yBak-e Ha
BaLLMOT NPOu3BOoA.

I I

A MoBp3yBakse 3a pasnuyHu
OTBOPU He e fobpa paboTa BO
ycnoswu Ha 6e3begHocT, buaejku
CO Toa MOXe Aa ce owiTeTar
NIAVHCKUOT U eNeKTPUYHNOT
CcUCTEM.

AI‘Inoana MMa KOMMOHEHTU LUTO
paboTaT Ha NAWH Unu cTpyja.
3aToa, nno4vaTa Tpeba aa ce
(ukcupa camo Ha paboTHa
MoBpLUMHA NPeKy AynKuTe 3a
duKkcupare, KOpUCTEjKM M camo
[OCTaBEHUTE eNEMEHTU U1
WpadpoBu 3a 06e3beayBarse 1
KaKo LUTO € NOCOYEHO BO
ynatcTBoTo. Bo cnpoTuBHoO, Ke
npeTcTaByBa OMacHOCT Mo
»KMBOTOT U UMOTOT.

JlecHa nHctanauymja: Hekon mogenu
Joaraat Co MOHTaXHUW NPYXUHU U
3anTMBHAaTa 3anTMBKa NpuKayeHa Ha
npou3BoaoT. 3a oBue Moaenu,
UrHopupajTe M NpyXMHuTe 3a
MOHTMpare N ynatcTeaTa 3a
MOHTMpParEe Ha ApXKayoT onulaHu BO
ynaTtctBoTo. CTaBeTe ro BalnoT
npoun3Boa AUPEKTHO BO NPOCTOPOT
KaJe WTo Ke ce NocTaBu Npon3BoaoT,
KaKo LUTO € MpUKaXKaHo Ha cnukaTa
nogony. 3a oBne MOAenu, 3emMeTe
npeaBua Mepewarta Ha upvHaTta u
AnaboyunHaTa HanuiiaHu Bo
ynaTcTBOTO 3a ynoTpe6a 3a 10 mm
noeeke.

+ dukcupajte ja nnoyaTa.
* MNocTaBeTe r1 noBp3yBanaTa 3a
pepHara.
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* JlnsHeTe ja pepHaTa BO eNeMeHToT

[0 MONnoBuHa.
* [loBp3eTe ja nnoyarta co pepHaTa.

LipBeHa

LipHa

Bbena

CuvHa

3eneHa

Kabnu wro nanerysaat o
nrnoyara

MoBp3yBare Ha kabenoT co
3a3eMjyBarbe (3eneHalhxonTa)
Bnesosu 3a NnoBp3yBakETO Ha
kabenoT 3a pepHaTa (TepMuHan)

JInsHeTe ja pepHaTa BO €NeEMEHTOT,
nopamHeTe ja n obesbeneTe ja
06e36enyBajkun aeka kabenot 3a
HanojyBar€e HeMa aa buge
MPUKMELTEH W/UNK 3arnaBeH.

O6e3beneTe ja pepHaTta co 2 wpada
KaKo LUTO € NOCOYEHO.

Mo nHcTanupakeTo, NpoBepeTe Aanu
3aBPTKUTE Ce JOBOMHO 3aTerHaTu 1
pepHaTa He ce nomecTyBa. PepHaTa
MOXe [a ce NpeBpTU 3a Bpeme Ha
KOPUCTEHETO aKo He e MHCTanMpaHa
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cnopeq UHCTPYKLUUNUTE U aKo 3aBpTKUTE
He ce [JOBOMHO 3aTerHaTu.

3a npousBoauTe CO BEHTUNATOP 3a
pasnagyBawe (Moxe aa He e
BKJlyYeHa CO BalMOT NpPo13BoA,.)

1 BeHTunartop 3a pasnagyBame

2 KoHTporneH naHen

3 Bparta

BrpageHuoT BeHTMNATOp 3a
pa3nagysakbe M Naau U enemMeHToT 3a
BrpagyBame 1 npegHuuata Ha
npounsBoaoT.

BeHTunaTopoT 3a pasnagyBake
npodornxyea aa paboTtu ywte
20-30 MUHYTU OypY 1 Kora €
UCKIy4YeHa pepHarTa.

AKo cTe roTsene co
nporpamuparse Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ke ce UCKITy4n 1
BEHTMNATOPOT 3a Nafaee no
NCTEKOT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE
3aeHO CO CUTE APYrN PYHKLNN.

KoHeuHa npoBepka

1.PaboTeTte co npon3BoOAOT.

2.lMpoBepeTe M yHKUNnTE.

dPpnake Ha cTapuoT

npoun3son

+ YygajTe ro opurMHanHoTo nakysawe
W TpaHcnopTMpajTe ro NpoM3BoaoT



BO Hero. CrniefeTe rv ynartcreaTa Ha
nakyBaH-eTo. AKO Hemare
opWrMHanHo nakyBake, crakysajTe
ro NPOU3BOAOT BO MeypecTa
nracTuyHa onakoska unv Tepa
KapTOH 1 3aneneTe ro co cenoTejn
LiBPCTO.

3a fa crnpeynTe rpunoT 1 pelleTkuTe
BO pepHarTa [a ja owTeTar BparaTa,
cTaBeTe napye KapToH o[
BHaTpelliHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa of
pepHaTa BO UCTa BUCKHA KaKo U

pelueTkuTe. 3anenete ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a CTpaHN4YHUTE SUOO0BWN.

* He kopucTeTe ja BpaTaTta unm

pavkaTa 3a nogurdHyBamwe unu
nomMmecTyBak-€ Ha Npon3BoaoT.

He ctaBajTe npeameT Ha
npon3BoaoT M NocTaBeTe ro BO
ncnpaeeHa nosuuuja.

MpoBepeTe ro onwTMOT U3rnes
Ha npon3BodoT 3a Aa snauTe
nann nMma owTetyBaHa LWTo
HacTaHane npu TpaHCnopToT.
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Bl NoaroToska

CoBeTu 3a WwTeaeHwe eHepruja
CJ'IeJJ,HMTe COBETU Ke BM NOMOrHaT aa
ro KOPUCTUTE NPONU3BOAOT Ha
€KOINOLUK/N Ha4nH 1 Aa wregute
eHepruja:

KopucteTe TeMHM 1 rnasupaHm
cafoBM 3a rotTeBere buaejku
MPEeHOCOoT Ha TonnuHaTta e nogobap.
Mpu roTBere Ha jageraTa,
n3BpLLeTe ja onepauujaTta 3a
NPEeTXOA4HO 3arpeBare ako e
npenopayaHo BO ynaTCTBOTO 3a
KOpUCTEH:-E MNK BO PELLEenTOT 3a
roTBeHe.

He oTBOpajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa
4YecTo 3a BpEME Ha rOTBEHETO.
[oTBeTe noseke oA edHO jageHe BO
pepHaTa cekorall Kora e Toa MOXHO.
Moxe oa rotBuTe CO CTaBawe ABa
cajia 3a roTBEHE Ha XXUYEHMOT rpun.
['oTBeTe noseke of edHo jagere
nocrieqoBaTenHo. PepHaTa e Beke
Bpena.

Moxe ga wreguTe eHepruja co
NCKITyYyBake Ha pepHaTa HEKOSKY
MWHYTW Npea Aa uctede BpeMeTO 3a
rotBewse. He oTBopajTe ja BpaTaTa
Ha pepHarta.

OpMp3HeTe v 3aMp3HaTUTe jagera
npea aa rm roteute.

KopucTeTe TeHLieputa / TaBu co
Kanaum 3a roteere. AKO Hema Kanak,
noTpoLUyBaykaTa Ha eHepruja ce
3ronemysa 3a 4 naTw.

M36epeTe ro ropunHuKoT LWTO e
COOABETEH 3a fofHaTa cTpaHa Ha
TEHLIEPETO LUTO [0 KOPUCTUTE.
Cekorawl nsbupajte ja TovHaTa
rorieMuHa Ha TeHlepursaTta 3a
japenarta. lNoronemute TeHLepuka
Gapaat noBeke eHepryja.

M36upajTe TeHLepuba co pamHu gHa
Kora rotBuTe Ha eneKkTpuyHa nnoTHa.
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TeHuepuha co aebeno gHo
o6e3beanysaaT nogobpa
NCKOPUCTEHOCT Ha TonnuHaTta. Moxe
Aa NOoCTUrHeTe eHepreTcka 3allTeaa
po 1/3.

+ CagoBute 1 TeHLlepuHbaTa Mopa aa
ce KoMNaTMOUIHM COo 30HUTE 3a
roteewe. [1HOTO Ha caaoBUTE UMK
TeHliepuaTa He cMee aa buae
nomarno of nroTHaTa.

+ OppxyBajTe MM 30HUTE 3a FOTBEHE U
OHOTO Ha TeHLepukaTa YNCTU.
HeunctoTtujaTa ja sronemysa
noTpoLlyBaykaTa Ha TonnnHa mery
30HaTa 3a roTBeH:€ 1 AHOTO Ha
TeHLlepeTo.

+ 3a gonro rotTeBemwe, UCKyYeTe ja
30HaTa 3a rotBewse 5 unm 10 MUHyTH
npen UcTeKyBake Ha BpemeTo 3a
roteetse. Moxe aa nocturHeTe
eHepreTcka 3awTena no 20% co
KOpUCTEHE Ha MpeocTaHaTaTa
TONMNuHa.

NMpBuyYHa ynoTtpeba
anO Yncrtewe Ha NpPpon3BoaoT

MoBpLUMHaTa MOXe Aa ce
OLITETM CO AETEepreHTn n
cpeacTBa 3a YMCTEHE.
He kopucTeTe arpecuBHu
cpefcTBa 3a YMCTEHE, NPaLLIoK
3a yncTere / TeYHOCTU Unu
OCTpM NpegmeT npu
YUCTEHETO.
1.M3BageTe ro Lenuot matepwjan 3a
nakyBake.
2./36puiieTe r NoBpLUMHUTE Ha
NpPoun3BOAO0T CO BMaXHa kpna urnm
CYHIep 1 ncyLleTe v co Kpna.
BoBegHo 3arpeBare
3arpeBajTe ja pepHaTta okony 30
MUWHYTW U NoToa UcknyyeTe ja. Taka,
CuTe ocTaTouM UNK Hacnaru og



MpOW3BOACTBOTO Ke coropar 1 Ke ce
TprHar.

BpenwvTe nospLumnHu
npeav3BuKyBaaT M3ropeHuLm!
Mpoun3BoaoT e Bpen kora ce
ynotpebysa. Hukoraw He
AonupajTe M Bpenute
FOPUNHULIM, BHaTpeLIHUTe
[enoBv Ha pepHarTa, rpejaduTe,
UTH. [pkeTe rv Aeuata
HacTpaHa.

Cekorall KopucTeTe pakasuLm
3a pepHa LUTO ce OTMOPHM 3a
TOMMWHa Kora ctasaTte Unu
BaguTe cadosu BO / oA BpenaTa
pepHa.

EnekTpuyHa pepHa

1.N3BageTe r1 cute TaBu 3a neyere u
XKWUYEHWOT rpun of pepHara.

2.3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3.M36epeTe ja nosuumjata CtaTnyHO.

4.N36epeTe ja HajronemaTa MOKHOCT
Ha rpunoT, Buaete Kako ce pabomu
CO eflekKmpuYyHama pepHa,
cmpaHuya 32.

5.BknyyeTe ja pepHaTta ga pabotu
okony 30 MUHYTW.

6.Uckny4yeTe ja pepHaTa, Buagete Kako
ce pabomu co enekmpu4Hama
pepHa, cmpaHuua 32

PepHa co rpun

1.N3BageTe r1 cute TaBu 3a neyere u
XKWUYEHWOT rpun of pepHara.

2.3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3.M36epeTe ja HajronemaTta MOKHOCT
Ha rpunoT, Buaete Kako ce pabomu
co egpunom, cmpaHuuya 36.

4.Bkny4eTe ja pepHaTa ga pabotu
okony 15 MUHyTW.

5.UcknyyeTe ro rpunoTt, Buaete Kako
ce pabomu co epusom,
cmpaHuua 36

Moxe fa ce nojaesat Yag u
MUpM36a BO TEKOT Ha HEKOIKY
Yaca npu npeata pabota. Oa e
cocema HopmanHo. O6esbeaeTte
[obpa BeHTUNauuja Ha
npocTopujaTa 3a ga uanesart
Yagot u mupusbaTa. N3berHete
OVPEKTHO BAWLLYBaHe Ha YagoT
1 Mupmsbara LTo ce ucnywTa.
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B Kako Ce Kopuctu Nnouata

OnwTn nHopmaumm 3a
roTBeHETO

Hwvikoralu He nonHeTe ro
cafoT 3a roTBeHe CO Macro
noeseke oA egHa TpeTuHa. He
ocTaBajTe ja nno4vata 6e3
Haa30p Kora 3arpesaTte
macno. MperpeaHoTo Macno
npeTcTaByBa pMU3UK Of OraH.
Hukoraw He o6uayBajTe ce
Aa uaracHeTe MOXHUOT
oraH co Boga! Ako mMacnoTto
ce 3ananw, nokpujTe ro co
NpoTUBNOXapHO kebe nnm
BMNaxHa kpna. NcknydeTe ja
nroyara ako e 6e3deqHo 1
MoBuWKajTe NPOTMUBMNOXapHa
cnyxo6a.

+ lNpep ga npXxnTte xpaHa, cekoratu
ucyliete ja 4obpo 1 BHUMATENHO
cTaBeTe ja BO BpPEnoTo Macro.
O6e3beneTe KOMMNNETHO
pacTonyBake Ha 3amp3HaTaTa XpaHa
npeq NpXexeTo.

* He nokpueajTe ro cagoT LUTO ro
KOpUCTUTE 3a 3arpeBare Macro.

* [MocTaseTe v TaBuUTE U
TeHLepuaTa Taka LITO payknte
HeMa [a ja npekpuBaar nroyara 3a
Ja ce cnpeyu HMBHO 3arpeBatre. He
CTaBajTe HepaMHW 1 CaJoBU LUTO Ce
KnartaT Bp3 nroyaTa.

* He cTaBajTe npasHu TaBu n
TeHLIepuba Ha BKIyYeHN 30HU 3a
roteerwe. Moxe aa ce owTeTar.

* Bkny4dyBaH-e 30Ha 3a roTBere 6e3
caj vnuv TaBa Bp3 Hea ke
npeavsBrka OLITETyBake Ha
npounssonoT. VcknyyeTe ri 3oHUTE
3a roTBeHe OTKaKO ke 3aBpLUMTe CO
roTBeH-€.

* He cTaBajTe nnactuyHu u
anyMUHUYMCKM cagoBu Bp3
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noBpLuMHaTa buaejkun nctata Moxe
Aa cTaHe Bpena.

BenHalu ncuncTteTe rv cute cToneHu
maTepujanu Bp3 NoBpLUMHATA.
TakBUTe cagoBu He cMee Ja ce
KopucTaT HUTY 3a YyBake XpaHa.

+ KopwucteTe camo cafoBu U TaBu co
pamMHa NoBpLUMHA.

+ CraBeTe coofBeTHa KONMN4YMHa XpaHa
BO TaBUTe U TeHLepuhaTa. Taka,
Hema aa uma notpeba oa
HenoTpeGHO YMCTEHE aKo crpeynTe
n3neBare Ha cagoBuUTe.

He ctaBajTe kanauu Ha TaBuTe UnNu
TeHLlepubaTa Ha 30HUTE 3a FoTBEHE.
CraBeTe v TaBuTe BO LIEHTApPOT Ha
30HaTa 3a rotBewe. AKO cakaTte aa
NMoMecTuTe TaBa Ha apyra 30Ha 3a
rotTeewe, NOAUrHETE ja n cTaBeTe ja
Bp3 CakaHaTa 30Ha 3a roTBEH:E
HaMecTo Aa ja Bneverte.

CoBeTH 3a CTaKkMo-KepaMUyiKku Nioym

+ Crakno-kepamu4ykaTta noBpLUMHa €
OTMOpHA Ha TONMNHA U He e
noBrnujaeHa og ronemu
TemMnepaTypHU pasnuku.

* He kopucTeTe ja cTakmno-
KepamuykaTa noBpLUMHA Kako MECTO
3a ckraguparbe HUTY Kako nrova 3a
cevetre.

+ KopucTeTte caMo TaBu 1 TEHLIepUHa
CO MaLLMHCKN 06paboTeHn aHa.
OctpuTe pabosu Moxe Aa
npeaunssmkaaT rpebaHMLm Ha
noBpLUMHaTa.

* He kopucTeTe anymMmHUyMcKu
cafoBu 1 TaBu. ANYMUHUYMOT ja
OLWITETYBa CTaKMO-kepammnyka nrova.



VcTekyBaraTta
MOXe Aa ja
olwiTeTaT cTakno-
KepamuykaTta
nnodva v aa
npeguseukaat
noxap.

He kopucreTte
caoBu Co
ncnakHaTu unm
BOnabHaTu gHa.
Kopuctete camo
TaBn n
TeHLiepuka co
pamHu gHa. Tue
o6esbeaysaaT
nonecHo
pacnpenenyBame
Ha TonnuHaTa.
3anyaHo ke ce
TpoLUKM eHepruja
ako gnjameTtapoT
Ha TaBaTa e
MHOry man.

Ynotpeba Ha nno4arta

1 TnoTHa 3a roTBewe Co efeH
Kpyr 14-16 ym.

2 TlnoTHa 3a roTBewe Co efeH
kpyr 18-20 ym.

3 TlnoTtHa 3a roTBeke CO eeH
Kpyr 14-16 ym.

4 TInoTHa 3a roTBeke Co efeH
kpyr 18-20 uM. e CnnCoK co
npenopayaHu anjameTpu Ha
Ccaf0BM 3a roTBek€ LWTO Tpeba Aa
Ce KopucTaT CO COOABETHU
FOPUIHULN.

He possonysajTe Aa naraat
npeameTn Bp3 nnovarta. dypu u
Manu npegMeTH, Kako LWTo e
COMNMapHUKOT, MOXe Aa ja
owiTeTaT nnovara.

He ynoTpebyBajTe HanykHaTu
nnoyn. Bogata moxe ga
HaBrese BO MyKHaTUHUTE U Aa
npeaunsBmKa KpaTok Croj.

Bo cnyyaj Ha kakBo 6uno
olWTeTyBake Ha NOBpPLUMHATA
(Ha np. BMONMBMW NyKHaATUHK),
UCKIy4yeTe ro Npoun3soaoT
BeOHall 3a Aa ce Hamanmu
PU3NKOT O eneKTpuYeH yaap.

CrakneHo-kepamuykaTa nnova e
onpemeHa co cujanuyka 3a pabora u
CO MHAMKaTOp 3a npeaynpenyBake 3a
Bpena 3oHa.

MpenynpenyBaykMoT MHAMKATOP 3a
Bpena 30Ha ro noco4vyea CTaTycoT Ha
aKTMBHaTa 30Ha W CBETU Oypu 1 Kora
Ke ce Ucknyyum nnovara. TpenkareTo
Ha npegynpenyBaykMoT MHAMKaTOP 3a
Bpena 3oHa He e AedekT.

A Bo saBucHocCT of ynoTpebara,
BpemMeTo noTpe6Ho 3a
noBpLUMHAaTa Ha puUHrnaTa aa ce
onaau e paanuyHo. MNospLunHaTa
Ha puHrmaTa Moxe aa e Tonna
“aKo He CBETW MHAMKATOPOT.
MpoBepeTe Aanv nospluMHaTa e
onafeHa npepa Aa ja gonpete, BO
CMPOTMBHO, MOXe Aa cU ja
usropute pakara!
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BK.Hy‘-IyBaH:e Ha KepaMU4ikuTte
nmao4yun

Perynatopute 3a KOHTporna Ha
nrnovaTa ce KopucTaT 3a paboTa co
3oHuTe. 3a ga ro fobueTe cakaHoTo
HWBO 3a roTBEH-e, CBPTETE 0
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perynaTtopoT 3a KOHTpOJ1a Ha 30HaTa
Ha CoOOABETHOTO HUBO.

rpeek | AMHCTawe | BapeHe
e , roTBEHE |,
neyvyexwe

BpUEH-e

WcknydyyBame Ha KepaMuyKuTe
nno4u

CspTeTe ro perynartoport 3a 3oHaTa BO
nosuuuja 3a NCKITYHEHO (Harope).



[ Kako ce pakysa co pepHata

OnwTn nHopmaumm 3a
neyewe, AMHCTaHE U NeYere
Ha rpunor.

BpenwvTe nospLumnHu
npeav3BuKyBaaT M3ropeHuLm!
Mpoun3BoaoT e Bpen kora ce
ynotpebysa. Hukoraw He
AonupajTe 1 Bpenute
FOPUNHULIM, BHaTpeLIHUTe
[enoBv Ha pepHarTa, rpejaduTe,
UTH. [pkeTe rv Aeuata
HacTpaHa.

Cekorall KopucTeTe pakasuLm
3a pepHa LUTO ce OTMOPHM 3a
TOMMWHa Kora ctasaTte Unu
BaguTe cadosu BO / oA BpenaTa
pepHa.

BHumaBajTe kora ja oTBopaTe
BpaTaTa Ha pepHaTta bugejku
nsnerysa napea.

Mapeata Moxe Aa BM rv nonapu
paueTe, NULETO U/MNn o4nTe.

CoBeTu 3a neyewe

+ Kopuctete coogBeTHU MeTanHu
YMHUM LITO He ce nenar unu
anyMWHUYMCKN cafoBu Unu
CUIMKOHCKM Kanarnu oTropHU Ha
TOMMMHa.

* VckopucTteTe ja Hajgobpo
BHATPELLHOCTAa Ha pamkaTa.

+ CraBeTe ro KanaroT 3a neyeme Ha
cpeaunHaTta Ha pelueTkaTa.

+ V3GepeTe ja npaBunHata nosmuuja
Ha pelleTkaTa npeg ga ru Bkry4ute
pepHaTta unu rpunoT. He MeHyBajTe
ja nonoxbata Ha pelueTkaTa kora
pepHaTa e Bpena.

* [pxeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa
3aTBOpEHa.

CoBeTu 3a neyew-e Meco

+ ObpaboTkaTa Ha LenoTo nune,
MUcHpKaTa Unu ronemMmnTe napynka
MeCO CO NPENMBK Kako LUTO ce

NUMOH MnK LUpH 61Gep ro
noaobpyBaat pe3ynTaToT oA
roTBeH-ETO.

* Tpeb6a 15 go 30 MuHYTM noBeke Aa
ce ncrne4vye MecTo Co KOCKM
cnopedeHo Co neYerse Ha 1ucTa
ronemMmHa meco 6e3 Kocku.

* Ha cekoj LeHTMMeTap og MecoTo BO
cnoesute My Tpeba okony 4-5
MUWUHYTW BPEME 3@ FOTBEHE.

+ OcTtaBeTe ro MecoTo BO pepHaTa
okony 10 MUHYTK OTKaKO Ke 3aBpLUK
BpemeTo 3a roteere. CoKkoT
noaobpo ce AnUCTpmMbympa H13
LenoTo Meco 1 He UCTeKyBa Kora ce
ceye MecoTo.

+ Pubarta Tpeba ga ce ctaBu Ha
cpeavHa unv gonHaTa pelueTka Bo
cajl OTNOPEH Ha TonmnuHa.

CoBeTu 3a nevere Ha rpun

Kora mecoTo, pubaTa 1 nuneto ce

neyar Ha rpun, Tue 6p3o NoTemMHyBaar,

MmaaT BKyCHa KpLikaBa kopa U He ce

cywat. PamMHM napynksa, paxeH4nba

CO Meco 1 konbacu ce ocobeHo

MorogHN 3a rpun, Kako N 3efeHYyKkoT

LUTO COOpPXKN MHOTY BOAa, Kako AoMaTu

N NUNEPKN.

* PacnopegeTe rv napuvmaTta LTo ke
ce nevat Ha rpun Ha pelleTkaTa 3a
rpWn UNu BO TaBa 3a NevYeHe Cco
pelleTkacT rpun Taka LITo
ondpaTeHnoT NPoCTop He ja
HagMWHyBa roriemMmuHaTa Ha rpejayqor.

* Jln3HeTe ro pelueTkacTUoT rpun unm
TaBaTa 3a nevyere Co rpun Ha
CaKaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
rneyeTe CO peLleTKacT rpur, cTaBeTe
ja TaBaTa 3a ne4vere Ha nogonHata
pelleTka Aa ru cobmpa MmacHoTunTe.
[Hopajte Boga Bo cafoT 3a nevene
3a NONIECHO YNCTEHE.
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XpaHaTa WTo He e cooaBeTHa
3a neyerbe Ha rpun Hoca
pu3nk of noxap. Kopucrete
camo XpaHa CO rpurnoT LUTO e
COO/IBETHA 3a MHTEH3NBHaTa
TONNWHa of rpunoT.
He cTaBajTe ja xpaHaTa
npepaneky Hasag BO rpunorT.
Toa e HajpenuoT gen u
MacHaTa xpaHa Moxe aa ce
3ananu.

Kako ce paboTtu co

efleKTpu4yHaTta pepHa
M360p Ha TemnepaTtypa u paboTeH
pexum

1 2

1 Perynatop co oyHKLMK

2 Perynatop 3a TepmocTatoT

1.CBpTETE IO KOMNYETO 32 MEXAHUYKO
TajMep LIeNnoCcHO BO Hacoka Ha
CTPENKUTE Ha YaCoOBHUKOT, @ MoToa
CBpTETE ro Hasaj 4o NocakyBaHOTO
BpEME 3a rOTBEHE.

2.lMocTaBeTe ro perynatopoT 3a
(PYHKLUM Ha cakaHaTa paboTHa
Temnepartypa.

3.MNMocTaBeTe ro perynartopoT 3a

oyHKUMM Ha cakaHaTa Temnepartypa.

» PepHarta ce 3arpesa ao
npunarogeHaTta Temneparypa u ja
oApxyBa. 3a BpeMe Ha 3arpeBar-eTo,
cujanuukaTta 3a TemnepaTypa CBeTMu.
MUcknyuyBame Ha enekTpuyHaTa
pepHa

CraBeTe ro TajMepoT 3a pepHaTta BO
nosuumja 3a UCKMy4YeHOCT.

Kora TajMepoT e nocTtaBeH Ha
ofpeneHo BpeMe, Ke ce UCKIyYn
aBTOMaTCKW, BUAeTe Yrnompeba
Ha YaCcoBHUKOM Ha pepHama,
cmpaHuua 33
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CepTeTe 1 perynaTopoT 3a YHKLUM 1
perynatopoT 3a TeMnepartypa BO
nosumuuja 3a UCKIy4eHocCT (rope).
BaxHo e goa ro ctaBuTe peLleTkacTuoT
rpWn NpaBKITHO Ha NexuLiTaTa.
PelweTkacTnoT rpun mopa ga ce
BMETHe Mery fnexuiiTaTta Kako LITo e
npuKaxkaHo Ha crnukaTa.

He ocTtaBajTe pelueTkacTMoT rpun ga
ce noTnMpa Ha 3aaHMOT SWa BO
pepHata. JIu3HeTe ro pelueTkacTmoT
rpYn HWM3 NpeaHNOT Aen Ha nexuwTaTa
N HamecTeTe ro co NoMoLl Ha BpaTa 3a
Aa ce nocturHe nobpa paboTta Ha
rpunorT.

(Bapupa 3aB1CHO o4 MogenoT Ha
npomn3sogoT.)

PaGoTHM pexumu

Pepocnenot Ha paboTHUTE pexnmn
LUTO e NpurKaxaH Tyka Moxe aa ce
pasnvKyBa of opraHusaumjaTa Ha

PaboTaT ropH1oT 1
OONHWOT rpejay. XpaHata
Ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO U
op rope v og gony. Ha
npumep, COOABETHO € 3a
TOPTU, TECTO UNK KoMauyn un
roTBEHM jagera BO kananm
3a roTeewe. [0TBETE CaMO
CO efjHa TaBa.



PaboTtn camo aonHuoT
rpejay. CooaBeTHO € 3a
nuua un 3a
nocrieqoBaTenHo

NoTEMHYyBahe Ha XpaHaTa
op JornHaTa cTpaHa.

OBaa ¢yHKUMja Mopa aa
Ce KOpWCTU 1 3a NIECHO
yucTere co napea.

Bkny4eHun ce ropHVOT n
OOMHMWOT rpejay nnyc
BEHTMNATOPOT (BO 3a4HMOT
sua). Bpenuot Bo3gyx
paMHOMepHO 1 6pry ce
pacnpenenysa HU3
pepHaTa co NOMOLL Ha
BeHTUnaTopoT. [oTBeTE

CaMo CO ejHa TaBa.

PaboTu ronemumoT rpun Ha
ropHaTa cTpaHa BO
pepHaTa. CooaBeTHO € 3a
nevere Ha rpun Ha
rornemMu KonmyinHu mMeco.

+ CraBeTe ronemu mnu
cpedHu nopuum Bo
TOYHaTa nosuuuja 3a
nonuvuara nog rpejaqot
3a rpunoT 3a neyeme.

+ CBpTeTe ja xpaHaTa no

MonoBMHa o BPEMETO

3a neverbe Ha rpun.

EdbekToT Ha rpunoTt He e
TONKY MOKEH KaKo CO
LlenoceH rpun

+ CraBeTte manu unu
cpedHu nopuum Bo
TOYHaTa nosuuuja 3a

nonuvuara nog rpejaqot
3a rpunoT 3a neyeme.

+ CBpTeTe ja xpaHaTa no
MonoBMHa o BPEMETO
3a neverbe Ha rpun.

OBaa ¢yHKUuja ce
KopucTU 3a 6p30
3arpeBar-e Ha PaXeHoT.
He e cooapeTHa 3a
roTBeHe XxpaHa.

+ V3GepeTe ja cakaHaTa
Temneparypa no u3bop
Ha dyHKuujaTta. Ce
BKNy4YyBa cujanuykara 3a
Temnepartypa 1 pepHaTa
ce 3arpesa.

* Cwujanuukata ce racu
Kora ke ce 3aBpLuu
MpPoLLECOT Ha rOTBEHE.
Cera, n3bepeTe ja
cakaHaTa (pyHkuMja 3a
roTBek€e Ha xpaHara.

Ynotpeba Ha YaCOBHUKOT Ha

pepHaTa
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3ano-|HyBa|-be CO roTeBemwe

3a fa ja BkyyuTe pepHaTa,
Mopa fa rm nsbepeTe pexum 3a
roTBeH:€ 1 cakaHaTa

TemnepaTtypa 1 4a ro noctasute
BpemMeTo. MHaky, pepHaTta Hema

aa paboTu.

1.3aBpTeTe ro MexaHU4KMoT TajMep
BPT/MBO BO HAcOKa Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT, a NoToa CBpPTETE o
Ha3ag 40 NocaKyBaHOTO BpeEME Ha
roTBeHe.

2.CTaBeTe ro cafoT BO pepHarta.

3./36epeTe paboTeH pexum u
Temnepartypa, Buaete Kako ce
pabomu co enekmpu4Hama pepHa,
cmpaHuya 32.

» PepHarta ke ce 3arpeBa g0

NMPeTXo4HO NocTaBeHaTa TeMnepaTtypa

N ke ja ogpXKyBa Taa TemnepaTypa oo

KpajoT Ha BPEMETO 3a rOTBEHE LUTO €

n3bpaHo.

4.llITom Ke ncrteye BpeMeTo 3a
roTBeke, perynaToporT 3a
nocTaByBaH€ Ha BPEMETO ke ce
CBPTW aBTOMATCKN 06paTHO o

CTpenkuTe Ha YacoBHMKOT. Ce cnywa

3BYK 3a npedynpeaysakbe Koj
nocovyBa Aeka NocTaBeHOTo Bpeme
€ UCTeYeHo U Aeka cTpyjaTa e
UCKNyYeHa

AKO He cakaTe Aa ja Kopuctute
dyHKUMjaTa 3a TajMep, CBpTETE
ro perynaTopoT obpaTHO of
CTpEenknTe Ha YacoBHUKOT Ha
cumbonoT co paka.

5.VcknyyeTe ja pepHaTa npeky
perynaTtopoT 3a NnoctaByBahe Ha
BPEMETO, PerynartopoT 3a yHKUMN U
perynaTtopoT 3a TemnepaTypa.

UcknyyyBame Ha pepHaTa npeg

nocTaBeHOTO Bpeme

1.BpTeTe ro perynartoport 3a
npunarofyBare Ha BpeMeTo
06paTHO of CTpenkuTe Ha
YaCOBHUWKOT A0AEKa He 3acTaHe.

2.Nckny4yeTe ja pepHaTa npeky
perynaTtopoT 3a yHKLUM U
perynaTtopoT 3a TemnepaTypa.

Tabena co Bpemuha 3a roTBewe

BpemuisaTa Ha Tabenata ce
HaMEeHeTM CaMO KaKo BOAMIIKM.
BpemuisaTa Moxe Oa Bapupaat
BO OQHOC Ha TemnepaTypaTa Ha
XpaHara, rycTuHaTa, TUnoT, Kako
¥ BalLUTE HABWKU 3a rOTBeH:E.

Me4yeHe TeCcTO U Meco

1-BaTa nonuvua Bo pepHata e
AonHaTta nonuua.

3 180 9530

TK:::W BO Epna Tasa CraHpgapaHa TaBa* [:]
Konau Bo EnHa TaBa Mogana 3a konay Ha @ 2 180 40 ...50
Kanan pelueTka 3a rpun**
Manu EnHa TaBa . 3 160 25...35
Konaum CrangapaHa TaBa @
Manguwnan | EaHa TaBa KpyxeH kanan 3a 3 160 25...35

Kona4 co aujameTap [::]

of 26 cm Ha pelueTka

3a rpun**

Konauu Enna TaBa Taga 3a TecTo* ] 3 180 25...30
TecTo 3a EnHa TaBa Crannapana Tasa* [j 2 200 30...40
KPOdOHM
Borato Tecto | EaHa TaBa CraHgapaHa Tasa* 2 200 25..35
Maja Epnna TaBa CraHgapaHa Tasa* ) 2 200 35...45
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Nasawun EnHa TaBa CrakneHa/meTanHa 2-3 200 30...40

npaBoaroniHa Tasa Ha [:ij

pelueTka 3a rpun**

Muua EpnHa TaBa CraHgapaHa Tasa* [3 2 200 ... 220 15...20
[oBeacku EnHa TaBa 3 25 MuH. 250/max, 100 ... 120
ctek (uen)/ CraHpgapaHa TaBa* notoa, 180 ... 190
neyeHka
JarHeLuku EnHa TaBa 3 25 MuH. 220 70...90
6yt CraHpgapaHa TaBa* @ notoa, 180 ... 190
(OWMHCTaH)
MNeyeHo EnHa TaBa 2 15 MuH. 250/max, 60 ... 80
nuNeLKo CraHpgapaHa TaBa* notoa, 180 ... 190
(1,8-2 kr.)
Mwucupka EnHa TaBa . = 1 25 MuH. 250/max, 150 ... 210
(5.5 kr.) Cranpapaua Tasa notoa, 180 ... 190
Pu6a EnHa TaBa CraHaapaHa Tasa* &) 3 200 20 ... 30
Ce npenopadyyBa pepHaTa fja ce 3arpeBa npef roteere Ha koja Gurno xpaa.
* [ojatounTe MoXe Aa He GuaaT ucnopayaHu co NPonsBoaoT.
** NlopaTouuTe He ce ucnopadyysaar co nponasofoT. [locTanHu ce 3a npogax6a kako nocebHW foaaTouu.

TabGena 3a roTBeke 3a TeCTUpame jagewa
Jagenarta Bo oBaa Tabena 3a rotBewe ce noaroteeHu cnoped EN 60350-1 3a ga
MM ONECHW Ha MHCTUTYLIMUTE 3a KOHTPOa [a ro TectupaaTt NpousBoAoT.

KpatkoHocel, | EaHa TaBa CraHgapaHa Tasa* E 3 140 20...30
Manwu konaun | Egna TaBa CraHgapaHa Tasa* ] 3 160 25...35
Manguwnax EnHa TaBa KpyxeH kanan 3a 3 160 25...35

Kona4 co aujameTap @

of 26 cm Ha pelueTka

3a rpun**

Muta co EpHa TaBa KpyxeH LpH MeTaneH 2 180 50 ... 60
jabonka caf co anjametap of [:]

20 cm Ha pelueTka 3a

rpun**

Ce npenopayysa pepHaTta Aa ce 3arpesa npef roteere Ha koja 6uno xpaa.
* lopatouunTte Moxe Aa He GuagaT UcrnopadaHu co NPOU3BOAOT.
** [logaTouuTe He ce ucrnopadysaar co Npou3soaoT. [locTanHu ce 3a npoaax6a kako NocebHU AoAaTOuM.

CoBeTu 3a neyeke Konaum

* AKO KONa4yoT € MHOry CyB, 3roriemMeTe

ja TemnepaTtyparta 3a okony 10°C u
HamaneTe ro BpemMeTo 3a roTBEHE.
+ AKo KonayoT e BnaxeH, ynotpebete
rnoMarsnky TEYHOCT Unn HamarnerTe ja
TemnepaTypaTta 3a 10°C.
* AKO KONa4yoT € MHOry TEMEH Ha

noBpLllInHaTa, CtTaBeTe ro Ha gonHarta

nonuvua, HamaneTe ja
TemnepaTtypaTta 1 sronemMeTe ro
BPEMETO 3a roTBeH:e.

+ Ako e 0oBpo 3roTBeHO BHATpe, HO
nennueo oaHaaBop, ynotpebeTe
nomarky Te4HOCT, HamarneTe ja

TemMnepartyparta u ronemeTe ro
BpeMETO 3a roTBeHe.

CoBeTu 3a neyek-e TecTo

AKO TECTOTO € MHOrYy CYBO,
3ronemerTe ja Temnepartypara 3a
okony 10°C 1 HamarneTe ro BpeMeTo
3a roTBewe. HaBnaxHete ru
CrnoeBuTe TECTO CO CMECa 0 MIIEKO,
Macro, jajue u jorypr.

+ Ako Ha TecToTo My Tpe6a MHory

BpemMe fOa ce ucnede, o6pHeTe
BHMMaHue gebenvHaTta Ha TecToTo
LUTO CTe ro noaroTeune aa He ja
HaagMWHyBa AnaboynHaTta Ha TaBaTa.
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+ AKO ropHaTa noBsplLUKHa Ha TECTOTO
ce 3alpHK, HO OOMHMOT Aen He e
3roTBeH, MpoBepeTe Aanu
KoNMMYMHaTa coc LTo cTe ja
ynotpe6une Bo TECTOTO € MpPemMHory
6nu3y no gonHarta cTpaHa Ha
Tectoto. O6uaeTe ce aa ro
pasHeceTe COCOT eAHaKBO BO
cpeavHaTa v Bp3 CroeBuTe TecTo 3a
“3edHaYeHo nevetrse.

[MeyeTe ro TecTtoTo BO
COrMacHOCT CO PeXnMoT U
TeMnepaTtypuTte LUTO ce AaaeHun
BO Tabenara 3a roteere. AKO
OOJTHWUOT Aen He e JOBOJTHO
ncnevyeH, ctaeete ro 3a eaHa
nonuua nogony cnegHuoT nar.

CoBeTu 3a roTBeHe 3efeH4YyK

* AKO jaleneTO CO 3eNneHYyK cHeMa
COK U Ce MCYLLUW, FOTBETE o BO
TeHLlepe COo Kanak HaMecTo BO Taga.
3aTBOpeHUTE cagoBu Ke ro 3agpxar
COKOT BO jaiEeH-ETO.

* AKO jalen-eTO CO 3eNeHYyK He ce
3roTBU, CBapeTe ro 3efeHYyKkoT
NpPeTXoQHO UM NOAroTBETE O Kako
KOH3epBUpaHa XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO pepHaTa.

Kako ce paboTtu co rpunot

3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa npu ynotpeba Ha
rpunor.

Bpenute nospLunHm
npeaunsBuKyBaat nropeHunum!
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+ CBpTeTe ro perynaropor 3a
npunarogyBak€e Ha BpeMeTo
o6paTHO oA cTpernkuTe Ha
YaCOBHMKOT Ha CMMGOSIOT CO paka
Kora ro KopucTuTe rpunor.

Bkny4yyBahe Ha rpunoT

1.CepTeTe ro perynatopoT 3a yHKLUMUM
Ha cakaHWOT cumbon 3a rpun.

2.MoToa, nsbepeTe ja cakaHaTa
Temneparypa 3a rpunor.

3.AKo e noTpebHo, NPETXOAHO
3arpeBajTe 5 MUHYTU.

» Ce BKNy4yBa cujanu4ykaTa 3a

Temnepartypa.

UcknyyyBame Ha rpunot

1.CBpTeTe ro perynatopoT co oyHKLMK
Ha nosuumja 3a UcKy4YeHocT (rope).

XpaHaTa LITo He e cooaBeTHa
3a neyerbe Ha rpun Hoca
pu3nk oa noxap. Kopucrete
caMo XpaHa CO rpuIoT LWTo e
coofBeTHa 3a UHTEH3NBHaTa
TOMMMHA of rpunorT.

He cTaBajTe ja xpaHaTa
npeganeky Hasag BO rpuroT.
Toa e HajpenuoT gen u
MacHaTa XxpaHa MoXe fa ce
3ananu.



Tabena co BpeMuma Ha roteBere 3a rpun
Me4yere Ha rpun co eneKkTpu4eH rpun

deistitenasls i M ol

Puba PelueTka 3a rpun 4..5 250 20...25 MuH.
Munewko Ha PeleTka 3a rpun 4.5 250 25...35 MUH.
napunta

KoTtneTtn of PeleTka 3a rpun 4..5 250 20...25 MUH.
jarHeLuko

Meuerbe PeleTka 3a rpun 4.5 250 25...30 MuH. *
roBeAcKo

TeneLuku PeleTka 3a rpun 4.5 250 25...30 MuH. *
KoTneTu

J1e6 3a TocToBM * PelueTka 3a rpun 4 250 1...3 MUH.

" BO 3aBMCHOCT oA rycTMHaTa

*MpeTxoaHo 3arpejte okony 5 MMHYTH.

**AKo TemnepaTypara Ha ckapa Ha BallMOT NPOM3BO/, He MOXe fia ce NpUnaroam, ckapara ke paoTu Ha
npenopayaHara TemMneparypa.

Jagenarta Bo oBaa Tabena 3a rotBewe ce noaroteeHu cnoped EN 60350-1 3a ga
MM ONECHM Ha MHCTUTYLIMUTE 3a KOHTPOIa Ja ro TecTupaaTt NpousBoaoT

J1e6 3a TocTOBU PelueTka 3a rpun 4 250 1...3 MUH.
Kodptumsa (roeeacko) - 12 PeleTka 3a rpun 4 250 25...35 MUH.
napuuta

CBpTeTe ja XpaHaTa OTKako ke U3MuHaT 2/3 oa, BKYNHOTO BpeMe 3a rpun.
Ce npenopavyBa pepHaTta Aia ce 3arpeBa 5 MMHYTH Npej rotBeke Ha koja 6uno xpaHa.
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OapxyBate 1 rpyxa

OnwTn nHopmauyumn

BekoT Ha Tpaere Ke ce Nnpodornxu, a
YyecTuTe Npobnemu ke ce Hamanar ako
Npoun3BOAO0T Ce YNCTU PeOoBHO.

Vckny4yeTe ro npon3BoaoT oa
[OBOA Ha ern. eHepruja npen
0O pXyBake N YACTEHE.
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

OcraBeTe anapatoT fa ce
“3naam npeq YncTere.
BpenwvTe nospLumnHu
npeav3BuKyBaaT M3ropeHuLm!

* YucteTe ro npomsBoaoT TEMESHO Mo
cekoja ynotpeba. Ha Toj HauuH
ocTaTouuTe of roTBeEH-E Ke ce
oTCTpaHaT MONEeCHO U ke ce nsberHe
HWBHO ropetse Npwu CregHnoT naT Ha
BKNy4YyBah-€ Ha anaparor.

* He ce noTpebHu cneumnjanHu
cpefcTBa 3a YMCTeHE 3a
npounseonoT. KopucTteTe Tonna sBoaa
CO CPEACTBO 3a MUeHe, Meka Kpna
Unn cyHrep 3a YncTerse Ha
npounsBoaoT M u3dpuileTe Co cyBa
Kpna.

+ Cekorawl nsbpuiieTe ja
npekymepHaTa TEYHOCT TEMESTHO Mo
YNCTEHETO, a CeKoe NpeTeKyBare
Mopa BefHall Aa ce u3bpuiue.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE
LUTO coapKaT KUCENMHA UK xnopua
32 YNCTEHE Ha NOBPLUMHUTE Of
He procyBayku YemnuvK UIn of, MHOKC,
Kako n pavkute. Kopuctete meka
Kpna co TeYeH AeTepreHT (HO He
abpasuB) 3a Aa rm ucyHMcTuTe oBue
MOBPLUMHN 0BPHYBajkM BHUMaHWe aa
OpvileTe BO efeH npasel,.
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MospLuMHaTa MoXe aa ce
OLUTETM CO AETEPreHTU 1
CpeacTBa 3a YMCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHm
CpeacTBa 3a YMCTeHE, MpaLloK
3a uYnCcTeHse / TeYHOCTU Uni
OCTpU NpeameTu npu
YUCTEHETO.

He kopucTeTe YncTtaum Ha napea
3a fa ro ucyucTuTe anapatoT
o6uaejkm Tve moxe aa
npeausBMKaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrewe Ha nnoyaTa

CrakneHo-kepaMuyika nmio4a
M3bpuwieTe ja cTakneHo-kepammnykaTa
noBpLUMHa (BUTPOKepamMmKa) co
CcTyAeHa BoJa BHMMaBajkv oa He
OoCTaBWUTE CPeACTBO 3a YNCTEHE U
ucywiete co Meka kpna. Octatounte
o[ CPEeACTBOTO MOXe Aa ja owTeTar
CTaKreHo-kepamuykaTa nnova kora ke
ja KopuctuTe cnegHuoT nar.
WcylueHunTe cpeacTea Ha CTakneHo-
Kepamu4kaTta nnodva (BUTpokepamumka)
BO HMeJEH cry4daj He cMee aa ce
rpebar co HOX, YenuyHa xuua unm
CINWYHM anaTKu.

OTcTpaHeTe 1 coneknute of Kanuuym
(>konTn gamku) co KomepLujanHo
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop mnu
CO Mana Konv4MHa Ha OTCTpaHyBay Ha
OGUrop Kako LUTO ce OLEeT UK COK oA
TIMMOH.

AKO NMoBpLUMHATA € MHOIY HEeYnCTa,
cTaBeTe CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
CyHIep 1 no4vekajTe aa ancopbupa
ybago. MoToa, ncuucrete ja
MoBpLUMHATa Ha nro4vaTa co BnaxHa
Kpna.



XpaHaTa LITO CoapXu Lekep
KaKo LUTO Ce ryCTUOT KpeMm 1
cupynu Mopa fa ce UCYUCTH
BegHaw 6e3 aa ce yeka ga ce
nsnagu nosplunHaTa. Bo
CMPOTUBHO, CTaKIMEeHo-
KepamudkaTta nroda Ke ce
OLUTETU TPajHO.
Moxe na pojae 0o AenymHo
6nenHeerse Ha 6ojaTa Ha noBpLUMHATa
Unu Ha apyrute AenoBu CO TEKOT Ha
BpemeTo. OBa He Bnujae Bp3 paboTaTa
Ha Npou3BOAOT.
BnenHeeneTo Ha 6ojaTa U AamMknTe Ha
CTaKreHo-kepamMmuykaTa nnova ce
HopMmarHa coctojba un He
npetcrtaByBaaT AedekKT.

Uucrewe Ha KOHTPONMHUOT
naHen

McuncTeTe rm KOHTPOMHMOT naHen u
perynaTopuTe co BnaxHa kpna u
nsGpuiieTe rv co cyea.

He oTcTpaHyBajTe run
KOHTPOIHUTE
Konuuksa/perynatopm 3a ga ro
NCYNCTUTE KOHTPOSHMOT NaHen.
KOHTpONHWMOT naHen Moxe aa ce
owrteTn!

UucTterwe Ha pepHaTa

Yucrtewe Ha CTpaHUYHUTE

suposu(Bapupa 3aBucHo of

MopAenoT Ha NPOn3BOAOT.)

(OBaa dyHKUMja e onunoHanHa.

Moxe pa He e BKIyYeHa CO BaliMoT

npoussopn,.)

1.TprHeTe ro npegHWOT Aen Ha
CTpaHM4yHaTa pamMKa co BrieYere BO
o6paTeH npaBeL, 04 CTPaHUYHUOT
sua.

2.N3BageTe ja cTpaHW4YHaTa pamka ce
BreYeH-e JoKpaj KOH Bac.

KaTtanutuukmn sugosu

(OBaa dyHKUMja e onunoHanHa.
Moxe pa He e BKIyYeHa CO BallUOT
npoussopn,.)

BHaTpeluHUTe cTpaHuyHu suagosu (A)
n/vnn 3agHuoT sug (b) Ha BawmoT
npoun3Boa MOXe Aa ce npemaykaHu co
KaTanutnykn eHamen. Katanutunikute
sMOoBKW MMaaT ceBeTna mart 6oja u
noposHa noepLuvHa. He Tpeba ga ce
yucTaT KaTanuTUYKUTe SUOOBU Ha
pepHaTta. bnarogapeHue Ha HMBHaTa
nepdopupaHa CTpykTypa, kaTanumukute
MOBPLUMHM ja cobupaaTt macHoTujaTa u
LLUTOM MOBPLUMHATA Ce HaMOMHN Co
MacHOTWja, Te NoYHyBaaT Aa cBeTar.
Bo oBoj cniyyaj, ce npenopavysa

JlecHo uncTere co napea
OBo03MOXyBa NecHo YncTere buaejkm
HeuducToTHjaTa (MoA YCroB ako He cTe
Yyekare npenosnro) ce oOMekHyBa Co
napearta LUTO ce co3daBa BO pepHaTa,
a BOAEHMUTE Kamnku ce KoHAeH3MpaaT Ha
BHaTPELUHWUTE MOBPLUNHN.
1.M3BageTe ja uenata onpema o
pepHaTa.
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2.WctypeTte 500 ml Boga Bo TaBaTa 3a
pepHa 1 nocTaBeTe ja Ha BTopaTa
nonuua Bo pepHara.

3.MNocTaBeTe ja pepHaTa BO pexuM 3a

NNECHO 4YnCTeH€ CO Nnapea n BKriy4vyeTte

ja Ha 100° C 25 MUHYTW.
4.0T1BOpeTE ja BpaTata u n3bpuwiete
MM BHATPEeLHUTE NOBPLUMHM Ha

pepHaTa Co BRaXeH CyHrep unu kpna.

5.KopucTeTe Tonna Boga co CpeacTso
3a Muetbe, MeKa Kpra unu cyHrep 3a
[la ja UICYNCTUTE 3aKopaBeHaTa
HeYMcToTHja 1 n3bpuLleTe co cysa
Kpna.

3a BpeMe Ha peXMMOT Ha JIeCHO

yncTere napea, Bogarta o
TaBaTa 3a OMeKHyBake Ha
necHo o6nuKyBaHUTe
ocTaToun/HeuncToTuHja Bo
npasHuHaTa Ha pepHaTa ke
ncnapu n KoHaeH3upa Bo
npasHMHaTa Ha pepHaTa U
BHaTPELUHOTO CTaKIO Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa, CO LITO
BOJla MOXe [a Karne Kora e
OTBOpEHa BpaTaTa Ha pepHaTa.
M3bpuwieTe ja KOHOEH3aLUmMjaTa
Jofeka e oTBOpeHa BparaTa.

Yucrewe Ha BpaTaTa Ha pepHarta
3a fa ja ucunctuTe BpataTa Ha
pepHaTa, KopucTeTe Tonna Boga co
CpPefCTBO 3a MUeke, MeKa Kpra unm
CyHFep 3a Aa ro ucymctute
npou3BoaoT v n3bpuLleTe ro co cyea
Kpna.

M36puLueTe ro CTaknoTo CO OLET U
noToa uUcnnakHeTe ro 3a aa ru
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OTCTpaHUTe ocTaTouuTe of Bap Kou
MOXe Aa ce nojaBaT Ha CTaKMoTo Ha
pepHarta.

He kopucTeTe rpybu abpasnsHu
cpeacTsa Unm ocTpu MeTarnHu
XMLUM 33 YUCTEHE Ha BpaTaT Ha
pepHaTa. Moxe aa ja narpebaat
noBpLUMHaTa 1 Aa ro yHuwraT
CTaKmnoTo.

UucTterwe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucTeTe jaku abpasmBHU
cpefcTBa 3a YMCTEHE, MeTarHn
npeameTy WTO CTpyXar,
MeTanHo cyHfepye unu
mMaTepujanu oa BapukuHa 3a aa
MM YuCTUTE BpaTaTa U CTakrnoTo
Ha pepHarta.

MoxeTe aa ru nssaguTe BpataTa Ha
pepHaTa 1 cTaknarta Ha BpaTuTe 3a Aa
rm ucumctute. Kako ga rv ussagute
BpaTUTE U cTaknara e objacHeTo BO
nenosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHata" n "Bagewe Ha BHaTpeLUHUTe
cTakrna Ha Bpartara". OTkako Ke rm
n3BaguTe BHATPELLHUTE CTakmna Ha
BpaTaTa, UICHUCTETE I'M CO AETEPreHT
3a cafoBu, Tonna Boga U Meka kpna
unu cyHrep, a notoa msbpuLlerte rm co
cyBa kpna. M3bpuLueTe ro cTaknoTo co
OLEeT 1 NOTOoa UCMNakHeTe ro 3a aa rm
OTCTpaHuTe ocTaToumTe of Bap Kou
MOXXE [a ce nojaBaT Ha CTakNoTo Ha
pepHaTa.

Baper-e Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

1.01BOpETE ja NpegHaTa Bpata (1).

2.0T1BOpETE ' CMOjHMLUTE Ha
KyKMLUTETO 3a LiapkuTe (2) AecHo 1
neBo Hanped CTPaHU4YHO CO
NpUTUCHYBak-e HaoMNy Kako LUTO €
NpUKaxkaHo Ha crivkara.



1 BpaTa
3aknydyBare Ha NaHTa(3aTBopeHa
nosumuuja)

3 PepHa

4 3aknyyyBare Ha naHTa(oTBOpeHa
nosumuuja)

4./3BageTe ja npegHata BpaTa co
BreYer-e Harope 3a aaja
ocnoboauTe of LWapkuTe Neso U
JecHo.

YekopuTe LITO ke r'M HanpasuTe
3a BpeMe Ha nocrarkarta Ha
Bagewe, Tpeba aa ce nosTopaT
no obpaTeH pegocnea 3a aa
nocTaBuTe BpaTaTta Ha MecTo.
He 3abopaBajte aa rm satsopute
CMOjHULMTE Ha KYKULLTETO Ha
LIapKUTE NpU NOBTOPHO
nocTaByBak-€ Ha BpaTaTa.

Bapgewe Ha BHaTpeWwHOTO

CTakKno Ha BpaTtaTa

(OBaa dyHKUMja e onunoHanHa.
Moxe pa He e BKIyYeHa CO BallUOT
npoussopn,.)

BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO Ha
BpaTaTa Ha pepHaTta MoXxe faa ce
N3Baau 3a YNCTEHE.

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

2.MNoBne4yeTe KOH cebe 1 n3BageTe ro
NNacTUYHUOT Aen WTOo e NocTaBeH
Ha ropHWOT Aen Ha BpaTtaTa (1).

3.Kako WTOo € npukaxaHo Ha cnukaTa,
MOAMrHETE ro HajBHATPELLHOTO
ctakno (1) genymHo Bo npaseL, Ha A
1 noBneYeTe ro KOH HaaBop BO
npasel, B.
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1 HajBHaTpeLLHO CTakneHO OKHO
2* BHaTpeLUHO cTakneHo okHo (Moxe
[a He e BKIy4yeHa co BaluoT
npouseog.)

4.Ako BaLUVOT NPOM3BOS € ONpPeMeH Co
BHaTPELUHO CTaKMNeHo OKHO (2) ;
MoBTOpeTe ja nctarta nocranka 3a Aa
ro ussagnTe BHaATPELLIHOTO
BHaTPELUHO CTakmno (2).

5.MpBKOT Yekop Aa ja cocTaBuTe
BpaTaTa e Aa ro nocrasute
BHATPELUHOTO CTaKMeHO OKHO Ha
cBoe mecTo (2). CtaBeTe ro
3aKOCEHMWOT aron Ha CTakrneHoTo
OKHO 3a [ja HaBnese BO 3aKOCEHUOT
aron Ha nnacTU4HUOT OTBOP. (AKO
BaLUMOT NPOM3BOS € ONpeMeH Co
BHATPELUHO CTaKMeHO OKHO).
BHaTpeLLHOTO CcTakmneHo OKHO (2)
Mopa Aa ce NocTaBu BO NNAcTUYHUOT
oTBOp 6nM3y A0 HajBHATPELLHOTO
CTakneHo okHo (1).

6.Kora ro noctasyBate
HajBHaTPELUHOTO CTakneHo okHo (1),
npoBepeTe Aanu nevateHaTa cTpaHa
Ha OKHOTO € Haco4eHa KOH
BHATPELUHOTO CTakneHo OkHO. BaxHo
e Ja rv nocTaBuTe QOMHUTE arnu Ha
HajBHaTPELUHOTO CTakneHo okHo (1)
BO AONHWOT NnacTU4eH OTBOP.

7.MpuTUCKajTe ro NNacTUYHKOT aen
KOH pamKaTa gofeka He cryLiHeTe
3BYK Ha KINVKHyBakse.
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3ameHa Ha cBeTUNKaTa BO
pepHaTa

Mpen na ja 3ameHuTe
cBeTurkaTa BO pepHarTa,
npoBepeTe Aanv Npou3BoAoT e
WCKITyYeH of CcTpyja v uanageH
3a oa usberHeTte pusuK og
eneKkTpuyeH yaap.

BpenuTte nospLUMHA
npeausBrkyBaaT nsropeHuym!

Bo oBaa neuka, ce kopucTtu
OneckaBo cBeTUNKa co MOKHOCT
nomana og 40 W, BucuHa
nomana og 60 mm, anjameTtap
noman og 30 mm mnu xanorexHa
CBETUIKa co npukny4dok tmun G9,
MOKHOCT nomana og, 60 W.
CBeTunkuTe ce NorodHn 3a
paboTa Ha TemnepaTypu Hag
300 ° C. CeTunku Bo pepHaTta
MOXe ga ce gobwjat oa
OBNacTEHW CePBUCHWN areHTn Unu
TexHM4ap co nuueHua.

MosuuwnjaTta Ha ceBeTUNKaTa
MOXe Ja Bapupa oA oHaa Ha
crvKara.

Cwvjanuuara WTOo ce KOpUCTh BO
0BOj ypeQ He e cooaBeTHa 3a
OCBeTyBaH€e NPOCTOpPUKN BO
JoMaKknHcTBOTO. HameHeTaTa
ynotpeba Ha oBaa cujanuua e
Aa My nomara Ha KOPUCHUKOT Aa
ja rmena xpaHara.

CwvjanuuuTe WITO cCe KopuUcTaT BO
0BOj Npou3eog Tpeba aa ru
N3apKyBaaT eKCTPeEMHUTE
PU13NYKM YCNOBMK, KaKo LUTO ce
TemnepaTypuTe Hag 50 °C.

Ako pepHaTa uma TpkanesHa

cBeTUrKa:

1.WcknyyeTe ro nponssBoaoT of cTpyja.

2.CBpTeTe ro CTakNeHnoT Kanak
06paTHO 0 ABMXKEHETO Ha



CKa3allkute Ha YaCOBHUMKOT 3a Aa ro ja KaKO LUTO € NpuKaXxaHo Ha CrnukaTa
n3eaguTe. N 3aMeHeTe ja.

4.CTtaBeTe ro CTakfieHNoT Kanak

3.AKo cujanuukata BO pepHaTa € o4 OAHOBO.
TMn (A) Kako Ha JornHaTa Cnuka,
OTCTPaHETE ja CO BPTEHE KaKo LUTO €
npuKaxaHo 1 3ameHeTe ja. Ako e o
Tun (B), noBre4yeTe ja n oTcTpaHeTe
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f] Pewasame npo6nemu

pemMe Ha paBoTaTta. >>> Oga He e

- Kora ke ce 3arpejat MeTanHute Oenosu, TMe MOXe Aa ce npowmpar 1 aa
npeansBukaat 6yka. >>> Oea He e gpelka.

+ OcurypyBadyoT 3a en. HanojyBame € pacunaH unv nagHan. >>> [Ipogepeme au
ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € HEONMXo0HO, 3aMeHeme au unu
akmusupajme 2u 0OHOBO.

+ [1pon3BoOoT He e NpuKNy4YeH BO (3a3emjeH) LTekep. >>> [[pogepeme 20

........ 1108p3y8atLemo Ha MpukiyoKom.

Cwujanuukara Bo pepHara He pabor

+ Cvjanuukata BO pepHaTa e nperopeHa. >>> CMeHeme ja cujanudykama.

* Hewma ctpyja. >>> lNposepeme danu uma cmpyja. [Nposepeme au
ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € HEONMXo0HO, 3aMeHeme au unu

i yeaqyume.

* He ce nocTtaBeHu dyHKUMjaTa u/vnu TemnepaTtypara. >>> [locmageme au
yHKYujama u memrnepamypama co pe2ynamopom/Kon4yemo 3a
yHKYUja/meMiepamypa.

+ TajMepoT He € HaMeCTeH Kaj MoAenuTe LITO ce ONPeMeHN Co Tajmep. >>>
lpunazodeme 20 spememo.

(Kaj nponssoguTe co MUKponeyka, TajMepoT ja KOHTponupa camo
MUKponeykaTa.)

* Hewma ctpyja. >>> lNposepeme danu uma cmpyja. [Nposepeme au

ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € HEONMXo0HO, 3aMeHeme au unu

akmueupajme au ocuzypysadume.

sttt s rsor s e st S eSS S TS s

Kaj monenute co tajmep) lpuka3oT Ha YaCOBHUKOT Tpenka uiu e Bkiy'eH
€1MB0NOT 3a YacoBHUK.
* Vima npekuH Ha cTpyja. >>> [lpunazodeme 20 epemMemo/rpeKuHy8aqyom Ha

npouseodom u eKiy4yeme 20 00HOB0.

BpTETE ro KON4YeTo 3a MeXaHN4YKO TajMep LIennoCHO BO HACOKa Ha CTpesikuTe
Ha YaCOBHUKOT, a NOTOa CBPTETE o Ha3ag A0 NOCaKyBaHOTO BpemMe 3a
roTBeHwe.

KOHch'ITMpajTe Ce CO oBNnacCTeH areHT 3a cepBucupaHle nnm co
3acTanHUKOT o4 Kaae LWTO CTe ro Kynune npon3BoaoT ako HE MOXXeTe caMun
na ro pewuTe I'IpO6J'IeMOT Mako CTe r'm npuMmeHune ynartcrteaTta BO OBa
nornaBje. Hukoraw He o6w:|,yBajTe ce caMu aa ro nonpasate pacunaHnoT
ypea.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Verwenden Sie nur das unter
»lechnische
Daten” angegebene
Anschlusskabel.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
5/DE



einen Netzstecker oder einen

in der festen elektrischen

Installation eingebauten

Schalter ermdglicht werden.

Die Ruckseite des Ofens wird

im Betrieb hei. Achten Sie

darauf, dass der

Elektroanschluss die

RuUckseite nicht berthrt;

andernfalls kann der

Anschluss beschadigt

werden.

Klemmen Sie das Netzkabel

nicht zwischen BackofentUr

und Rahmen ein; fuhren Sie
es nicht Uber hei3e

Oberflachen. Andernfalls

kann die Kabelisolierung

schmelzen und in Folge eines

Kurzschlusses einen Brand

verursachen.

Jegliche Arbeiten an

elektrischen Geraten und

Systemen sollten von

autorisierten und qualifizierten

Personen ausgefuhrt werden.

Schalten Sie das Gerat bei

Schaden aus, unterbrechen

Sie die entsprechende

Stromversorgung. Schalten

Sie dazu die Sicherungen im

Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.
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Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heil3. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backofens beruhren.

Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.



» Keine geschlossenen Dosen gerade sitzt, bevor Sie
und GlasgefaBe im Ofen Lebensmittel darauf legen;
erhitzen. Der in der Dose/im bitte schauen Sie sich die
Glasgefal3 entstehende Druck  folgende Abbildung an.
konnte Dose/Glasgefal
bersten lassen.

« Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

« Zur Reinigung der Backofen-
Glastur keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
konnen.

« Zur Reinigung des Gerates

keine Dampfreiﬂiger e B //

verwenden: andernfalls « Produkt nicht verwenden,
besteht StromSChlaggefahr. falls das Glas der Fronttur'

« (Variiert je nach entfernt oder gesprungen ist.
Produktmodell.) « Beim Hineingeben oder

Rost und Backblech richtig Herausnenmen von
einsetzen Gerichten in den/aus dem

Es ist wichtig, dass Rost hgiBen Ofgn i'mmer
und/oder Blech richtigin den ~ Nitzebestandige Handschuhe

Einschuben sitzen. Schieben verwenden. .
Sie Rost oder Blech . Legen Sie das Bgokpapler
zwischen zwei Schienen ein, mit den Lebensmitteln in
vergewissern Sie sich, dass einem Kochtopt oder au
insbesondere der Rost einem Ofenzubehor
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(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berUhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die fUr das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.

« WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.

» Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/ZiertUren
aufgestellt werden

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
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Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

» Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate



Fernsteuerungssysteme
betrielben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund

von Feuchtigkeit an der

Kochfeldoberflache oder an

der Unterseite des

Kochgeschirrs entsteht, kann

dazu fOhren, dass sich das

Kochgeschirr bewegt. Daher

muss sichergestellt werden,

dass Kochfeldoberflache und

Unterseite des Kochgeschirrs

immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie

nur

Kochfeldschutzabdeckungen,

die vom Hersteller des

Gerates entwickelt wurden

oder vom Geratehersteller in

der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten

Kochfeldschutzabdeckungen.

Die Nutzung nicht geeigneter

Schutzabdeckungen kann

Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel

verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fUr den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Klchenttcher, Handtlcher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Giriffe.

« Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

» Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten

9/DE



und Girillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heil3.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerét stellen, die Kinder
erreichen kdonnen.

« Wenn die OfentUr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die OfentUr oder die
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TuUrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.



H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht

1 Einzelkochplatte 3 Restwarmeanzeige
2 Montageklemme 4 Getempertes Glas

1 Bedienfeld 6 Einschubpositionen

2 Gitterrost 7 Oberes Heizelement

3 Backblech 8 Beleuchtung

4 Griff 9 Luftermotor (hinter der Metallplatte)
5 Tor
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1 2 3

1 Mechanischer Timer (Das hangt
vom Modell ab. Der Timer |hres
Produkts kann 100 oder 90 Minuten
betragen. In der Abbildung sind 100
Minuten als Beispiele dargestellt.)

2 Funktionsknopf

Temperaturknopf

4 Einzelkochplatte Hinten links

w
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5 6 7
Einzelkochplatte Vorne links
Einzelkochplatte Vorne rechts
Einzelkochplatte Hinten rechts
Temperaturleuchte
Warnleuchte

8
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
samtliches in der Anleitung
erwahntes Zubehodr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1.Bedienungsanleitung

2.Backblech

FUr Backwaren, TiefkUhlgerichte und
groBe Braten.

3.Tiefes Backblech/Tropfschale
Fur Geback, groBe Braten, Gerichte
mit viel Flussigkeit und zum
Fettauffangen beim Grillen.

4.Rost
Zum Résten und Grillen und als
Unterlage fur Behalter, in denen

unterschiedlichste Lebensmittel gegart

werden koénnen.

5.Gitterrost und Backblech richtig in
die Teleskopeinschlbe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschibe lassen
sich Bleche und Rost besonders leicht
einlegen und entfernen.
Achten Sie beim Einsatz von
Backblech und Gitterrost mit den
Teleskopeinschiben darauf, dass die
Stifte am rckwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von

Backblech und Gitterrost berthren.

13/DE



Technische Daten

ALLGEMEIN

Spannung/Frequenz

220- 240 V (1N)/ 380- 415V (3N) ~
50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

8.2 kW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5WV-F
5x1.5 mm?/3x2.5 mm?

KOCHFELD

AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe)

43 mm/580 mm/510 mm

Einbaumale (Breite/Tiefe)

560 mm/490 mm

Kochzonen

Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W

Vorne links Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W

Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W

Hinten rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W
BACKOFEN/GRILL

AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm

EinbaumalBe (Hohe/Breite/Tiefe)

**590 oder 600 mm/560
mm/Minimum 550 mm

Hauptofen Multifunktionsofen
Garraumleuchte 15/25 W
2.2 KW

Leistungsaufnahme Giill
#

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im

Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemal Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze

mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der
Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
VorankUndigung andern.
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Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.

Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bertcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Die Gerate sind fur den Einbau in

handelstibliche Kichenmdbel

vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kichenwanden und -

maobeln muss ein Sicherheitsabstand

verbleiben. Siehe Abbildung auf der

nachsten Seite (Angaben in mm).

¢ Der Ofen kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

* (*) Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Herd installiert werden sall,
beachten Sie die Anweisungen des
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Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GroBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.

¢ Verpackungsmaterial und

Transportsicherungen entfernen.

Oberflachen, Kunststoffbeldage und

verwendete Kleber(auch der

umgebenden Kichenmaobel) missen
hitzebestandig sein (bis mindestens

100 °C).

¢ Das Kochfeld wird fur die
Stromversorgung mit dem Backofen
verbunden. Beide Gerate mussen
dazu Ubereinander eingebaut werden.

¢ Die Klchenarbeitsplatte entsprechend
den EinbaumaBen ausschneiden.

¢ Die Schnittflachen versiegeln und
Abschlusskanten abdichten.

e Klchenarbeitsplatte und
Klchenmdbel missen waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

¢ Das Kochfeld darf nur mit einer
Geratekante neben héheren
Kichenmdbeln, Geraten oder Wanden
eingebaut werden.

¢ Zwischen Backofenrickwand und
Kichenwand muss fur die
Luftzirkulation ein Abstand bleiben.

¢ Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen
und Schublade ein Trennboden
eingesetzt werden.

¢ Tragen Sie das Gerat grundsatzlich
mit mindestens zwei Personen.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
KUhl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zu steigendem Energieverbrauch

der Kuhlgerate.



Missbrauchen Sie die Tur/den Bei Geraten mit Drahtgriffen
Turgriff nicht zum Anheben oder schieben Sie die Griffe nach dem
Bewegen des Gerétes. Transport des Gerates wieder in
die Seitenwande zurlck.
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*

min.

Einbauen und AnschlieBen

¢ Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.
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Installieren Sie das Kochfeld nicht
in der Nahe von scharfen Ecken
oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei
unsachgemaBer Handhabung
brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-



Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Gerateteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemai
nationalen Richtlinien erfolgen.

¢ Die Netzanschlussdaten missen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Geréates Ubereinstimmen. Das
Typenschild finden Sie nach Offnen
der Ofentlr an der Unterseite des
Geréates.

¢ Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich bleiben, das
Netzkabel darf jedoch nicht Gber das
Gerat hinweg verlegt werden.

¢ VVerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,Technische
Daten” entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der
Elektroinstallation muissen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls bei Inrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde, wahlen
Sie bitte entsprechend der
Elektroinstallation bei lhnen zuhause
ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 14);
befolgen Sie zum AnschlieBen |hres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet
werden. Die einschlagigen
Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstérungen und zum Erldschen
der Garantie kommen.
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Wir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2.0ffnen Sie die Anschlussabdeckung
mit einem Schraubendreher.

3.Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4.SchlieBen Sie die Kabel gemaB
Abbildung an.

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5.Nach Abschluss der Verkabelung
schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6.Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es weder das Produkt berthrt noch
zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf
aus Sicherheitsgriinden nicht
mehr als 2 m betragen.

Geréte installieren

1.Drehen Sie das Kochfeld herum;
platzieren Sie es auf einem flachen
Untergrund.
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2.Bringen Sie bei Installation des
Kochfeldes wie abgebildet die
mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen
Abstand von 1 bis 2 mm von der
Innenseite des GlasauBenrandes

: Wi

3.Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

4.Fixieren Sie das Kochfeld durch die
Aussparungen im Unterteil hindurch
mit den Montageklemmen.

1 Kochfeld

2 Schraube

3 Montageklemme
4 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes
in einem Mobel muss ein
Einlegeboden installiert werden,
damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung
oben). Dies ist bei der Installation
eines integrierten Ofens nicht
erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des
Produktes berlihren kdnnen, da dieses
Uber einer Schublade installiert ist, muss



dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

77

27
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Minimum 15 mm
Rulckansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend
abgebildeten Verbindungslécher
sind schematisch und kénnen je
nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend
den Verbindungsléchern an lhrem
Produkt.

A Der Anschluss Uber mehrere
Offnungen sollte vermieden
werden, da es unter Umstanden
zu Beschadigungen des Gas- und
elektrischen Systems kommen
kann.

A Das Kochfeld enthalt
Komponenten, die mit Gas und
Strom arbeiten. Aus diesem
Grund darf das Kochfeld nur
durch die Befestigungslocher
unter ausschlieBlichem Einsatz
der mitgelieferten
Befestigungselemente und
Schrauben und entsprechend den
Anweisungen in der Anleitung an
der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine
Gefahr fur Leib, Leben und
Eigentum.

Einfache Installation: Einige Modelle
werden mit am Produkt angebrachten
Befestigungsfedern und Dichtungen
geliefert. Ignorieren Sie bei diesen
Modellen die im Handbuch
beschriebenen
Befestigungsanweisungen fur
Befestigungsfedern und Halterungen.
Platzieren Sie |hr Produkt direkt an der
Stelle, an der das Produkt platziert
werden soll (siehe Abbildung unten).
Berlcksichtigen Sie bei diesen Modellen
die in der Bedienungsanleitung
angegebenen Breiten- und TiefenmaBe
als weitere 10 mm.

¢ Befestigen Sie das Kochfeld.

¢ Stellen Sie die Ofenanschllsse her.

¢ Schieben Sie den Ofen zur Halfte in
das Mdbel.

¢ Verbinden Sie Kochfeld und Backofen.
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Rot

Schwarz

Weil3

Blau

Grin

Kabel vom Kochfeld
Verbindung des Erdungskabels
(grin/gelb)

8 Eingénge des Ofenkabels
(Anschluss)

Schieben Sie den Ofen in das Mobel ein,
richten Sie ihn richtig aus und fixieren
Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht
beschadigt oder eingeklemmt wird.

N o WN =

Fixieren Sie den Backofen wie in der
Abbildung gezeigt mit zwei Schrauben.
Stellen Sie nach der Installation sicher,
dass die Schrauben ausreichend
angezogen sind und der Ofen nicht
bewegt werden kann. Der Ofen kdnnte
wahrend der Benutzung umkippen, falls
er nicht entsprechend den Anweisungen
installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei
Ilhrem Modell moéglicherweise
nicht vorhanden.)

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tur

Der integrierte LUfter kihlt den
Einbauschrank und die Vorderseite des
Gerates.

Der Kuhlungslufter 1auft auch nach
dem Abschalten des Backofens
noch etwa 20 bis 30 Minuten lang
nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-
programmiert zubereiten, schaltet
sich gemeinsam mit den
restlichen Funktionen auch der
LUfter zum Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1.Betrieb des Geréats.
2.Prufen Sie die Funktion.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das



Gerat in Luftpolsterfolie oder starken Legen Sie keine Gegenstande auf

Karton, anschlieBend gut mit dem Gerét ab, bewegen Sie das

Klebeband sichern. Gerat grundsatzlich in aufrechter
* Damit Gitterroste und Bleche nicht zu Position.

Beschadigungen der Ofentur fuhren, . } , )

schiitzen Sie die Ofentlr von innen mit Uberpriifen Sie das Gerat nach

einem passenden Stiick Karton. dem Transport genau,

Fixieren Sie die Ofentir mit Klebeband. tberzeugen Sie sich davon, dass
* Verwenden Sie die Tur/den Turgriff es nicht zu Beschadigungen

nicht zum Anheben oder Bewegen gekommen ist.

des Gerétes.

23/DE



El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

lhr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

* Verwenden Sie am besten dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

¢ L assen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

¢ Verzichten Sie bei der Zubereitung auf

haufiges Offnen der Backofentr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte

gleichzeitig zu, sofern dies moglich ist.

Dazu stellen Sie einfach mehrere

Behélter auf den Gitterrost.

¢ GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist
dann bereits vorgeheizt.

¢ Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wahrend
der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofent(r.

¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der

Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen

ohne Deckel kann der

Energieverbrauch auf das Vierfache

ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum

Bodendurchmesser des

Kochgeschirrs passende Kochstelle.

Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GroBeres Kochgeschirr verbraucht

mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
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Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise kdnnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.
Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.
Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.
Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochzone 5 -
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwéarme
kénnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

1

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

.Entfernen Sie sdmtliches

Verpackungsmaterial.

2.Gerateoberflachen mit einem feuchten

Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten
lang aufheizen, schalten Sie es
anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Ruckstande und



Beschichtungen durch Abbrennen
entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Elektroofen

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.

Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze".

4.Wahlen Sie die héchste
Ofentemperatur; Siehe "So bedienen
Sie den Backofen, Seite 30".

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang arbeiten.

6.Schalten Sie den Backofen ab; Siehe
"So bedienen Sie den Backofen,
Seite 30"

Grill

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wéhlen Sie die héchste
Temperatureinstellung; Siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 34".

4.Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten
lang arbeiten.

5.Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So
bedienen Sie den Grill, Seite 34"

Bei der ersten Inbetricbnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist vollig normal.
LUften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell
abziehen kdnnen. Atmen Sie die
Dampfe maoglichst nicht ein.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kdénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Geréates

erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Rucksténde solcher Materialien sofort
von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieB3lich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern
¢ Glaskeramik ist hitzefest und

bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik

nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ VVerwenden Sie ausschlief3lich

Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



¢ Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschadigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen konnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewolbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden
Sie Energie.

Kochfeld verwenden

Einzelkochplatte 14-16 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine
Liste mit far die jeweiligen Brenner
empfohlenen
Geschirrdurchmessemn.
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Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer
Betriebsanzeige und einer
HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.
Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den
Zustand der aktiven Kochzone an; sie
leuchtet auch nach dem Abschalten der
Kochstelle weiter und dient als
Restwarmeanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf
einen Fehler hin.

AAbhéngig von der Nutzung kann
sich die Kochfeldoberflache zu
unterschiedlichen Zeiten
abkuhlen. Die Kochfeldoberflache
kann heil3 sein, auch wenn die
Anzeigelampen nicht leuchten.
Stellen Sie sicher, dass die
Oberflache abgekuhlt ist, bevor
Sie sie berthren. Anderenfalls
kénnten Sie sich die Hand
verbrennen!
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den Kochfeldknopf auf die
entsprechende Stufe.

warm | diinsten | Kochen

n kécheln | Braten,
Sieden

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in
Keramikplatten einschalten die Aus-Position (oben).

Die Kochstellen werden mit den

Kochfeldknopfen bedient. Zum Erzielen

der gewlnschten Garleistung drehen Sie
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentur
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen fuhren.

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestandige Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

¢ Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

¢ \Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

¢ Halten Sie die Backofentur
geschlossen.

Tipps zum Rosten

¢ Fine Wirzmischung aus Zitronensaft
und schwarzem Pfeffer sorgt fur eine
besonders schmackhafte Zubereitung
von ganzen Huhnern, Puten und
groBeren Fleischportionen.

¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden
nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller moglichst in
der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflugel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schéne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere
flache Stlcke, FleischspieRe und

W(rstchen sowie Gemise mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwiebeln) sind zum Grillen gut geeignet.

¢ Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit
darunter eingeschobener Tropfschale)
in die richtige Einschubposition.
Vergessen Sie nicht, die Tropfschale
beim Grillen in den untersten Einschub
einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas
Wasser in die Tropfschale — so wird
die Reinigung einfacher.
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Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Falll
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den

Backofen

Temperatur und Betriebsart
einstellen

1 2

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1.Drehen Sie den mechanischen Timer-
Knopf ganz im Uhrzeigersinn und
dann wieder auf die gewlnschte
Garzeit.

2.Stellen Sie den Funktionswahler auf
die gewlnschte Betriebsart ein.

3.Stellen Sie den Temperaturwahler auf
die gewlnschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Temperatur auf und halt diese aufrecht.

Wahrend des Aufheizens bleibt die

Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-

Position.

Wenn der Timer auf eine
bestimmte Zeit eingestellt ist,
schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden,
Seite 31
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Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die
obere Position (Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen
mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in
die Einschube eingesetzt wird. Setzen
Sie den Girillrost wie in der Abbildung
gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost
nicht die Rickwand des Ofens berthrt.
Schieben Sie den Rost daher nur so
weit ein, bis sich die Backofentur
problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten
Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach

werden eingesetzt. Das
Gargut wird gleichzeitig von
oben und unten erhitzt.
Diese Betriebsart eignet
sich beispielsweise fur
Kuchen, Geback und
Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.



lediglich das untere
Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fur Pizza und
zum Nachbréunen von

unten.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und der LUfter (in
der Ruckwand) eingesetzt.
Durch den Lifter wird heiBe
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Nur ein

Blech verwenden.

Der groBe Grill an der
Oberseite des Backofens ist
in Betrieb. Diese Betriebsart
eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer
Fleischmengen.
¢ Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.
¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der
Garzeit.

Der Girilleffekt ist nicht so

stark wie bei Flachengrill

¢ Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter
dem Girill-Heizkorper
grillen.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der
Garzeit.

Diese Funktion dient dazu,
den Backofen schnell
aufzuheizen; sie eignet sich
nicht zum Garen von
Speisen.
¢ Stellen Sie nach der
Auswahl dieser Funktion
die gewlnschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte
schaltet sich ein, der
Backofen wird aufgeheizt.
¢ Nach dem Aufheizen
schaltet sich die Leuchte
aus. Dann stellen Sie die
gewUnschte Funktion
zum Garen ein.

Ofenuhr verwenden
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Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb
genommen werden kann, mussen
Sie eine Betriebsart und die
gewUnschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit
einstellen. Andernfalls arbeitet der
Ofen nicht.

1.Drehen Sie den mechanischen Timer
im Uhrzeigersinn und dann wieder auf
die gewlnschte Garzeit.

2.Schieben Sie die Lebensmittel in den
Ofen.

3.Wahlen Sie Betriebsart und
Temperatur; siehe. So bedienen Sie
den Backofen, Seite 30.

» Der Ofen heizt sich bis zur

vorgegebenen Temperatur auf und halt

diese Temperatur bis zum eingestellten

Garzeitende.

4.Nachdem die Garzeit abgelaufen ist,
stellt sich der Zeiteinstellungsknopf
automatisch gegen den Uhrzeigersinn
zurUck. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und
die Stromversorgung unterbrochen
wird

Wenn Sie die Timerfunktion nicht
nutzen mdchten, drehen Sie den
Knopf gegen den Uhrzeigersinn
auf das Handsymbol.

5.Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-,
Funktions- und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit

ausschalten

1.Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie
moglich gegen den Uhrzeigersinn.

2.Schalten Sie den Ofen mit dem
Temperaturknopf und Funktionswahler
ab.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben koénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

ggg:gg(:h Ein Blech Backblech* @ 3 180 25...30
Kuchen, Ein Blech Kuchenform auf @ 2 180 40 ... 50
Form Rost™*
E{ir;]z " Ein Blech Backblech* [:j 3 160 25...35
Biskuitkuchen | Ein Blech Runde Springform 3 160 25...35
mit einem @
Durchmesser von 26
cm auf Rost™
Kekse Ein Blech Gebéckblech* = 3 180 25...30
Teiggebéck Ein Blech Backblech* - 2 200 30 ...40
Teilchen Ein Blech Backblech* il 2 200 25...35
Sauerteig Ein Blech Backblech* o 2 200 35...45
Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas- 2-3 200 30 ...40
/Metallform auf -
Rost™*
Pizza Ein Blech Backblech* [:} 2 200 ... 220 15...20
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Rindersteak Ein Blech 3 25 Minute 100 ...120
(ganz)/Braten Backblech* 250/max, dann

180... 190
Lammkeule Ein Blech . oo 3 25 Minute 220 70 ...90
(Auflauf) Backblech dann 180 ... 190
Brathahnche | Ein Blech 2 15 Minute 60 ... 80
n (1,8-2 kg) Backblech* 250/max, dann

180... 190
Pute (5.5 kg) | Ein Blech 1 25 Minute 150 ... 210

Backblech* 250/max, dann

180... 190
Fisch Ein Blech Backblech* 3 200 20...30
Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelslbliches Zubehdr.

Zubereitungstabelle fir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,
damit PrUfeinrichtungen das Gerét leichter testen kénnen.

Butterkekse Ein Blech Backblech* 3 140 20...30
Kleine Ein Blech Backblech* = 3 160 25...35
Kuchen i
Biskuitkuchen | Ein Blech Runde Springform mit 3 160 25...35
einem Durchmesser von [':]
26 cm auf Rost™
Apfelkuchen | Ein Blech Rundes schwarzes 2 180 50 ... 60
Metallgeschirr mit einem @
Durchmesser von 20 cm
auf Rost™
Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstbliches Zubehor.

Tipps zum Kuchenbacken Tipps fur Geback
¢ Falls Geback zu trocken wird, erhdhen e Falls Gebéack zu trocken wird, erhdhen

Sie die Temperatur etwas und

Sie die Temperatur etwas und

vermindern gleichzeitig die Garzeit. vermindern gleichzeitig die Garzeit.

¢ Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Befeuchten Sie den Teig mit einer
Sie die Flussigkeiten oder senken die Mischung aus Milch, Ol, Ei und
Temperatur um 10 °C. Joghurt.

¢ Sofern die Oberseite des Kuchens zu ¢ Sollte Geback sehr lange zum Garen
stark gebraunt wird, backen Sie etwas bendtigen, achten Sie darauf, dass
langer mit reduzierter Temperatur. das Gebéck nicht Uber die Oberkante

¢ \Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, des Backblechs hinausragt.
innen jedoch noch klebrig ist, geben ¢ Wird Gebéack an der Oberseite gut
Sie weniger Flussigkeit hinzu, senken gebraunt, innen jedoch nicht richtig
die Temperatur und verlangem dafur gar, achten Sie darauf, dass sich
die Garzeit etwas. Flussigkeiten nicht am Boden des

Gebacks konzentrieren. Versuchen

Sie, Flussigkeitsmischungen
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gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemuise

¢ Falls GemuUsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafur, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

¢ Falls Gemusegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemuse
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill
Backofentlr beim Grillen
geschlossen halten.

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!
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¢ Drehen Sie den Zeitknopf wahrend
des Grillens gegen den
Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.
Grill einschalten
1.Drehen Sie den Funktionswéhler auf
das gewunschte Grillsymbol.
2.Wahlen Sie dann die gewlnschte
Grilltemperatur.
3.Heizen Sie den Girill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor.
» Die Temperaturleuchte schaltet sich
ein.
Grill ausschalten
1.Drehen Sie den Funktionswahler in die
Aus-Position (oben).
Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Falll
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.



Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Fisch Rost 250

4.5 20...25 Min.
Huhnerklein Rost 4..5 250 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4.5 250 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250 25...30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250 25...30 Min. *
Toastbrot * Rost 4 250 1..3 min.

" je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen

Temperatur.

**Wenn die Grilltemperatur lhres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,
damit PrUfeinrichtungen das Gerét leichter testen kénnen.

Toast Rost 4 250 1...3 Minute
Frikadellen Rost 4 250 25...35 Minute
(Rindfleisch) - 12

Stlcke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.

Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlckbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riuckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemnfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwolle und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.



Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieBend
trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Knopfen ausgestattet ist, ziehen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lnrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.Losen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.

Katalytische Seitenwiande

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwéande (A) und/oder Rickwand
(B) des Gerates kdonnen mit
katalytischem Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwande sollten
nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett gefullt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten
sie ersetzt werden

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
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2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.

3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 25 Minuten laufen.

4.0Offnen Sie die Tur, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentdr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur 6ffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tur
grundlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.
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Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kdnnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung
der Backofentlr auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberfldchen zerkratzen und das
Glas beschadigen.

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.
Backofentiir ausbauen
1.0ffnen Sie die Backofentur (1).
2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehause links und rechts der
Backofentir, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten
driicken.



1 Tor

2 Schamiersperre (geschlossene
Position)

3 Ofen
Scharniersperre(gedfinete Position)

3.0ffnen Sie die BackofentUr zur Hélfte.z

Zum Einbau fuhren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem
Wiedereinsetzen der TUr wieder
zu schlieBen.

Tiurinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

1.0ffnen Sie die Backofent(r.

2.Ziehen Sie das im oberen Bereich der
FronttUr installierte Kunststoffteile zu
sich heraus.

4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus,
indem Sie diese etwas anheben und
von den Scharnieren rechts und links
|6sen.

3.Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie
in der Abbildung gezeigt leicht in
Richtung A an, ziehen Sie sie in
Richtung B heraus.

39/DE



1 Innerste Scheibe

2* Innenscheibe (Es ist bei lhrem
Modell moéglicherweise nicht
vorhanden.)

4.Falls Ihr Produkt mit einer inneren
Scheibe (2) ausgestattet ist;
Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der inneren Scheibe (2).

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke der Scheibe, dass
sie in der abgeschragten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr
Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist). Die Innenscheibe (2)
muss im Kunststoffschlitz in der Nahe
der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

6.Achten Sie bei der Anbringung der
innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der
innersten Scheibe (1) im unteren
Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7.Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafur, dass das Gerét
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekuhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

In diesem Backofen wird eine
Gldhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung
von weniger als 60 W verwendet.
Die Lampen sind flr den Betrieb
bei Temperaturen Gber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnern
oder Technikern mit Lizenz
erhéltlich.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.



Wenn lhr Ofen mit einer runden gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie

Leuchte ausgestattet ist: sie wie abgebildet heraus und

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
der Stromversorgung. ist, ziehen Sie sie wie abgebildet

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung heraus und wechseln Sie sie.

gegen den Uhrzeigersinn ab.

4.Glasabdeckung wieder anbringen.

3.Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
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F] Problemiésungen

¢ Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder
entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>

Uberpriifen Sie die Steckerverbindun

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

ei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das

¢ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.

¢ Drehen Sie den mechanischen Timer-Knopf ganz im Uhrzelgersfnn und dann
wieder auf die gewlnschte Garzeit.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 16sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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