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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

/&\ Warning of electric shock.

ﬁ Warning of risk of fire.
ii Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking. It is important to place the wire

Doing so can result in food shelf and/or tray onto the rack
poisoning or sickness. properly. Slide the wire shelf or
Do not place any flammable tray between 2 rails and make
materials close to the product as sure that it is balanced before
the sides may become hot during placing food on it (Please see the
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

o3

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

¢ Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.




Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp

3 Tray 8 Top heating element

4 Handle 9 Shelf positions

5 Door

1

Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

N
w
N
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
a5

Installation dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed between oven and drawer.

e (Carry the appliance with at least two persons.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
the appliance.




min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Q|

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

15/EN



Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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I Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press =/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch &= first and
hen use " / "= 1o set the time of the day.

Confirm the setting by touching = symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.

1

| l

5 ENeED o
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Adjustment key

Keylock symbol

Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

10 9 8 7

S ownro —

~N o O1

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
tarting from 12:00 and ) symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the
time is set.

&

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

©]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 19

>

> w

oo

17/EN



Grill oven

1.

2.
3.

o~

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[} How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
team may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.

1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating
mode.
2. Set the Temperature knob to the desired

temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.
Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

— N
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Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.
(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

[
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Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

%,

Fan Heating

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.
It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

@0}6 not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
AN

Grill+Fan
W

o

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Tum the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

12 11

1 Adjustment key

2 Keylock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

&

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

©]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

&

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch @ until ] symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ©® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press =} /= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, (el symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press ¥ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the (2} symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be
cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch i until  symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch < until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using == / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, 2 symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;

1. Touch (2 until 2 symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch i== until <39 symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 3= until © symbol appears on display.

2. Setthe time of the day with =i /™ keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode
1. Touch == symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching I key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch 2= symbol until eco symbol appears on
display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch 2 until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™ keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



he timings in this chart are meant as a guide.

Cooking times table Baking and roasting
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

m1 st rack of the oven is the bottom rack.

cooking.
Dish Cooking Accessory to use Operating Rack Temperature Cooking time
level mode position °C) {approx. in min.}

number

-_
mould

| 3 om0 P 25 3
e s e e

150 35 .50

3Standardtray

m
)
-
3 lvels | Slandard by = 5 180 35 .50
3 Pasly tay!
Shonbyy
U
EQ

160 25..35

Sponge cake One level Round springform pan with a
diameter of 26 cm on wire
gril*
e fevel Bound springlorm pan with a 150 30 a0
diametey ot 26 Chon wire
Gl

2 levels 1-Round springform pan @ 35 .45
with a diameter of 26 cm on
wire grill**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 ¢cm on
pastry tray*™*

MEMM

2 levels 1-Pastry tray* 180 30 40
3-Standard tray*

3ieveis 1 Hastiy oy 35 45
3 Standard t{ay*
5:beep tr
-E-——

2 Jeugls 1 Fastry e 45 55
5 Standard iy

3-Standard tray*
BDeeptray
-E---@-
3 Standard tray
3-Standafatray*
5 eep by
| Lesver  fomelewel | Seadadwy 1 4 ] 2 b o8 F 35 45

Lasagna Dng level Glassimetal iectangular pan . 253 3040
on wite goii !

| Piza | Onelovel | Standard tray* - — 200 .. 220 15..20

Boef steak Dne level Standard oy 25 min: 100 170
fwholel / Roast 2b0hma then
180 190

Leg of Lamb One level Standard tray* Y] 25 min, 70..90
(casserole) 250/max, then

190

250/max then

190

chicken (1,8-2 250/max, then
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—

Gﬂe lovel ﬁardtray 15 min. 0 a0
250/max then
180190

Turkey (5 One level Standard tray* 25 min. 150 ... 210
kg) 250/max, then
180 .. 190

Dng level Standard ray 25 min; 160 210
250kmax then
180 150

Standard tray” . 5 I 3 0 o ] X % |
B e

It Is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

Gooking fevel — Accessory to use Operating Temperature 0} Gooking tinie
number mode position approx. in min.

| Shortoread | Onelevel |  Stndadtey | [F] ] 3 | 140 [  20.30 |

— Serda oy -_--

3 Pastry tray*
3 fevels 1 Standad bay” 25 ah
e u--'
Sheant
-ﬁ-—
wo

.
ST B
3 Standard tray®
3 lovels 1 Standand byt 3580
3-Pashy bay!
5 leop ey
Sponge cake One level Round springform pan 25..35
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
with adiameterpf 26 cm
o wire arib

Apple ple Onie lavel Péaund black metal dish
with a dismister ol 20 o
on wire ool
One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire gril*

2 lovels 1-Hound black metal
dish with 2 diameier of

20 em o wie gril

4-Bound black metal
dish with & tiameier of
20 cmon pasty oy

It Is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

2 levels 1-Round springform pan 1-4 150 35..45
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
4-Round springform pan
with adlameter of 26 cm
E 0 "I ﬁa
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Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

tc e
e

Fih
"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

n Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Recomended temiperatire

OGPk

Cooking time
(@pprox. in min;
250/max 20...25 min.
. B

.
»

2500

: e

*4f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum tempe

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product
Rack position Temperatire (°C) Cooking time
(approx. in min.

Toast bread

Meathals eafl -
12 pleres

Turn the food after 2/3 of the total griling time.
It Is suggested to perform 5-6 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
toward

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.



2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.
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1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
i er section of the front door.

4 123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

B

Position of lamp might vary from the figure.

©]

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&
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he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

&

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.



2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

4. Install the glass cover.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of

less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
, - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz

tepujaca ilustrac




lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tacka 8 Gorny element grzejny

4 Uchwyt 9 Pozycje potki

5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Czasomierz cyfrowy
3 Pokretto termostatu
4 Lampka termostatu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
1. Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Piekarnik glowny Piekarnik wiglofunkcyiny
Oswietlenie wewnetrzne
Zuzyele energii el przez grifl
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawd?, czy wyréb nie
ma widocznych defektdw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmnigj dwie 0soby.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.




min.
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*

min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.
e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym

podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produkiu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski =i/ abynastawi¢ godzine, o
kiorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij 3=, a nastegpnie za
pomoca = / ™= ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (91 poczekaj
4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

Klawisz regulacji

Symbol blokady klawiszy

Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
Symbol trybu oszczednego Eco

Klawisz plus

Klawisz minus

S ownro —

~N O o1

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goragcego

piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

&

.o

> w

5.
6.
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Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 25

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

0golne informacje o pieczeniu ciast i

migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie fo nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
stroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Piecyk ten wyposazony jest w “wyskakujgce" pokretta,
ktére po nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
zadane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungcé
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

—_ N
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» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekrec pokretta funkeji | temperatury w gérne
pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gérna i dolna

Grzatki gorna i dolna dziatajg.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

20/PL

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

&)

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

Praca z wentylatorem.

*,

Termoobieg

ol

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiermie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Funkcja "3D"

Full grill
SAAS

Dziatajg grzatki gérna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylngj). Potrawy piekg sie
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilosci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Grill+termoobieg
A\

&? Efekt grillowania nie jest tak mocny,
jak pr
[ ]

zy Full Grill.
Do grillowania pot6z mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

® ) ec

N

12 1 10 9 8 7

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

&

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnogne symbole.
rzeba odczekac chwilg, az ustawienia zaczng
dziatac.

1o

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

©]

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sie czas pozostaty.

©

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ©, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
g /-

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sig symbol Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj &, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / ==

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 2.

4. Dotykaj (2, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
s A

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia si¢ symbole P oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =1,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caty czas pieczenia.
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» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu
rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj :£2, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij =, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj :Z, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz ™.
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.
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1. gotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy == / ™.

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj , a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj i, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
<),

2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami = / we.

3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 lub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. %tykaj i=, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sig przyciskami = /==,

3. Zakrotkg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 3%, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.



» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku +

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sig "0On", a symbol eco pali sig nadal.
Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj i az na wySwietlaczu pojawi sig d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami =i /me.

» Po krotkiej chwili wyswietli sig nastawiona godzina.

Tabela czas6w pieczenia

1. Dotykaj symbolu ==, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. ggc?skﬂrwzny wytacza sig¢ dotknigciem Pieczenie Ciast i migs

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wySwietli sig

IIOffII [Wy*]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

Eﬁerwsza pétka w piekarniku to potka dolna.
produkiu).
Potrawa Liczha blach Akcesoria do Symbuole Pozysia Temperamra Gzas pleczema
zastosowania menu otk {ok, wmin)
ustawien

foremce
foremce

fisd diociany
Jedna blacha Standardowatacke® | P37 | 3 | 160 | 25..35
— odnabhche Slandarlowa bcka 04

e A e S B A
3-Standardowa tacka®
3 blachy 1 Standardows facke® o
S-Foremkadociasia
5-Forenka gleboka®
Clasto Jedna blacha Okragta tortownica o 2535
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™
Jdednatlacha {kiaola torfownica o 2 150 3040
Srednicy 26 o ta
s dncany”

..

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

2 blachy 1-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
foremke do ciasta™

2 blachy 1-Foremka do clasta” “ 180 SO 40
3-Standardowa tacka™

35 45

3 blachy 1 Fomkadociasta® 180
3-Standarlowa ke
Sboramka g oka*
| Ciasto | Jednablacha | Stndedowatacke” | [ | ——

= e e
5 Slandartlowa tacka”
3 blachy 1-Foremka do clasta® Ex 1-3-5 200 55 .65
3-Standardowa tacka™
5-Foremka &boka*
-E-—
3 Standardowa tacka
3‘8tandardawa facke
H-boremka g oka
| Cstona [ Jeonablocha | Standadowatecke® | [} | 2 | 200 | 85.45 |
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zaczyie ———

Lazania Je&na blacha Szklanalmetalows 3040
forma prosiokatna na
s diicianys

| Standardowa tacka” | -E-— 200,220

Jedna bl Standardows tacka 2501 1(30 12&
2hbiman
fastepnie
180 190
25 min. 70..90
250/max,
nastepnie 190
2501 80 8y
2hbiman
fastepnip 190
15 min. 60 ... 80
250/max,
nastepnie
180 .. 190
150 80 8y
2hbiman
fastepnie
- 180 190
_

Udziec Jedna blacha Standardowa tacka®
Jagnicy

zapiekanka
-

Pleczone Jedna blacha Standardowa tacka*
kurczeta (1,8-
2kg)

- Jedmablacha Standardowa oka
Indlyk (5.5 kg) Jedna blacha Standardowa tacka*
- odnabhche Slandarlowa bcka

| Ryby | Jednablacha | Sndadowatacks” | [&] |
— b Shidardowa o

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa l.iczba biach Akcesoria do Symbole Pozyoja poiki }‘emperatum Czas pieczenia
zastosowania ment ok, wmin)
ustawien

Jedna blacha Standardowa tacka® -ﬁ — 20..30
— Jsabicha Shndardowa ok 20 a0

2 blachy 1-Standardowa tacka* “ 20 .30
3-Foremka do ciasta*

3 blachy T-Standardowa lacka” 25 A
S-boremka o ciasta”
H-Faremka gleboka

Jedna blacha Standardowa tacka® — 2 .35

25 min. 150 .. 210
250/max,
nastepnie
180... 190
25 min 150 210
250/max,
nastepnie
180,190

)

—-,._,- e
MR G 59
3 Standardowa tacka”
3 blachy 1 Standlardowa tacka® X 150
JPoemkadociashy
5-Foremhka giehoka”
Ciasto Jedna blacha Okragfa tortownica o
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™
Jdednatlacha Dkragla fotlowniog ¢
Srednicy 26 ontna
niszi dioclany
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2 blachy 1-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany**
4-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do clasta™

Olkeadla czara
metdlowa forma do

Blocak 2 Jedna blacha
fablkami
pleczenia b Sednicy
eonangtagll
Jedna blacha Okrggla czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy
20 cm na ruszt grilla™

1 Okighbczams
mictalows fornia do
pieczema o Srednicy

2 blachy
20cminauszigolla
4 Okiagia czara
metalowa forma o
pleczenia b Sednicy

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga hie byé dostarczane z produktem.

** Te akeesoria nie

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

g dostarczane z produktem. 53 to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwacé grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

C Zywnos¢ nie nadajaca sie do

grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.
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Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

AKcesaria 0o zastosowania Pozveia poikl Zalecana emperatira €735 arifowania
Oyt

i

Kotlety cielece Ruszt druciany 250/max 26..30 min.”
Opikarti chisha © Dl
zaleznie od grubosci

*Nagrzewa¢ przez 5 minut
**Jesli Twoj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

ria 46 zastosowania Pozycia polk Témparatura (°0) Gzas pleczenia
ok.. W min.

250/max

Klopatki tnotowing - Riiseldnichng Ohlimax 5 Sam
42 kawalki

Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
b tki

Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstgpnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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[} Czyszczenie 1 konserwacia

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany

bocznej.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalia Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowata powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sie sama,
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w pare

Latwe czyszczenie parg

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIla¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.
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3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia

migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z

mydtem w ptynie, i wyciera suchg sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

1
2
3 Piekarnik
4

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gérze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwiczki.



Rama
2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong

n sekcje przednich drzwiczek.

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe;

N

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

4 12 3
1 Szyba wewngtrzna Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
2 Szyba wewnetrzna niz na rysunku.
3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

Powtdrz te czynnosc, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
B

ierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.

e B

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza

ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak

emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

&
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W tym piekarniku stosuje sie zarowke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, $rednicg mniejsza
niz 30 mm lub lampg halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mnigjszej
niz 60 W. Lampy nadajg sig do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna nabyc u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nig | (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytgcz piekamnik i ponownie zatgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie proébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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PbKoBOACTBO 3a ynoTpeba
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye n3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. HagsiBame ce, ye Lie nomyunte Bb3MOXHO Hail-0obpu
pesynTaTi OT U3NOM3BaHETO Ha NPOJYKTa HK1, NPOU3BEEH NO Hal-BMCOKOKAYECTBEHN U MOLIEPHN TEXHOMOTUAN.
3atoBa B1 MONMM [1a NpoyeTeTe TOBA PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 Bcuukata ro ChTbTCTBALLA JOKyMeHTaLns
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonaeare ypeaa, a creg ToBa v 3anasete 3a cnpaeka B Obgelte. AKo npeoTcTbimTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro npeaaiiTe 3aegHo ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Creasaitte BCYKM
yKasaHus 1 MHGopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe [a e 3a HAKOMKo Modena ypeaa. Pasnukute mexay Moaenure
Ca YTOYHEHM B PbKOBOACTBOTO.

0Ob6scHeHe Ha cumBonuTe

B TOBa PHKOBOACTBO Ca 13MON3BaHM CRE[HUTE CUMBOSW:

BaxHa nHdhopmaLms unm noneskm
cbBeTH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexpaeHue 3a puck 3a xuUBoTa
WM MIMYLLLECTBOTO.

MpepynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

/N
iﬁ MpeaynpexpaeHue 3a puck oT noxap.

MpenynpexaeHue 3a ropea
MOBBPXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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nBa}KHM yKasaHusa u npegynpexaeHus 3a 6e3onacHoct u
onasBaHe Ha oKonHara cpepa

To3u pasgen cbabpka yka3aHns 3a
Be30nacHOCT, KOWUTO Lie BY
nomorHaTt aa usberHeTe pucka ot
HapaHsiBaHe 1nu noepeaa.
Hecna3saHeTo Ha Te3un ykasaHus
NpaBu BCAKaKBM rapaHLmm
HEBaNMAHM.

Obwwa besonacHocT

YpeobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Jeua Ha 8 n noBeye rognHN n
OT NLA C MOHWXEHN PNU3NYECKH,
CEH30PHM N YMCTBEHM
cnocobHoCTW unm Takmea 6e3
OMWT ¥ NO3HaHKS, aKo Te ca
HaJ3MpaBaHu1 Unn
WHCTPYKTUPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypeaa n
Be3onaceH HaunH 1 ca HasiCHO
CbC CBBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpadr ¢
ypeza. [ouncreaHeTo u
noTpebutenckata nogapbxka He
6uBa aa 6baat U3BbPLUBAHM OT
Aeua 6e3 Hagsop.

Toswn ypen He e npefHasHayeH
3a ynotpeba ot nuua
(BknoumMTENHO deua) ¢
HamarneHn nn4eckn, CeH30pHH
UMW YMCTBEHN CNOCOBHOCTH,
KaKTO 1 OT TakmBa 6e3 onuT 1
3HaHMs, OCBEH aKo He ca
HabnogaBaHn N MHCTPYKTUPaHK
3a M3MOJI3BaHETO Ha ypeaa.
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[euata TpsbBa ga ce
Habntogasart, 3a 4a He cu urpasT
Cc ypepa.

AKO NpOaYKTLT € AafieH Ha
HSKOW Apyr 3a NnyHa ynotpeba
unn ynotpeba BTOpa pbKa,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
eTUKETUTE Ha NPOAYKTUTE 1
OpYrATE, OTHACALLM Ce 3a Hero
[OKYMEHTM 1 yacTtn Tpsibea
CbLLO Aa Ce NpefoCTaBsAT C Hero.
MOHTaXbT M PEMOHTBLT Ha ypeaa
TpsibBa BMHaru Aa ce M3BbPLUBA
OT NPeACTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNS CEpPBM3.
Mpon3BoguTensT He HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPWYMHEHM OT Nonpaska
N3BbpLLEHA OT HEOTOPU3NPaHM
nuua, B KOWTO cryyan
rapaHumsiTa MOXe Aa CTaHe
HeBanuaHa. lNpean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
NHCTPYKLMK.

He n3nonseanTe npoaykTa ako
nane oedekt unv e BUuanmo
noBpeseH.

Cnep BCSKO nonasaxe
npoBepsiBanTe Janm
(DYHKUMOHAITHUTE KonyeTa ca
N3KITHIOYEHM.



Enektpnyecka 6esonacHocT

AKO NpOaYKTLT € NOBPEAEH, TOMN
He GuBa fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaseH B 0TOPU3NPaHUS
cepsu3. CbLyecTByBa pUCK OT
TOKOB yAap!

Csbp3BaliTe ypega camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3aLmTa, nocoYeHm B
"TexHnyeckun cneumdgukaLmmn”
3asemsBaHeTo TpsibBa fa ce
Hanpasu OT KBanUgULMpaH
€NEKTPOTEXHUK, KaTO NPOAYKTLT
ce nonsea cbe unn 6e3
TpaHcopmaTop. Pupmara Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npo6nemu, NpousTnyaLy ot
HenpaBWUITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeaa.

Hukora He MuinTe NpoayKTa KaTto
ro NonmBaTe UMW npbeKaTe B
Boaa! CbluecTByBa puck 0T
TOKOB yAap!

Hukora He JokocBanTe Liencena
C Mokpy pbLe! Hukora He
W3KIoYBanTe LWwencena ot
KOHTaKTa C AbpnaHe Ha kabena,
BMHaru xsallanTe Liencena 3a
[ia ro u3Bagure.

MpoaykTsbT TpsibBa Aa e
W3KMKOYEH N0 BPEME Ha MOHTaX,
NoAAPbLXKKA, MOYNCTBAHE U
PEMOHT.

Axo 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypeaa e nospeeH, Tpsabea aa
ce nonpasu OT NPOM3BOANTENS,

HEroB CepBU3eH NpeacTaBuTEN
WK KBaIMULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce u3berHe BCAKaKbB
PUCK.

YpenbT TpsibBa Aa e MOHTUpaH
Taka, Ye Ja MOXe HambIHO Aa
Ce W3KMKoYM OT Mpexarta.
PasnensHeto TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unm oT LUENcen, unm
OT NpeBKIIoYBaTEN, MOHTUPaH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauusi, CbrnacHo
CTpouTenHuTE Hapeaobw.

Mo BpeMme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha oypHaTa ce 3arpsBa.
MpoBepeTe ganu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Ca B KOHTAKT CbC 3afHaTa
MOBBPXHOCT; B NPOTUBEH Crlyyail
CBPb3KUTE MOXE Aa Cce
noBpeasT.

He 3akrnellBanTe 3axpaHBaLLus
kaben mexay BpaTata Ha
(bypHaTta u pamkara u He ro
npekapsanTe Haj
HaropeLleH1Te NOBBbPXHOCTW. B
NPOTMBEH Cry4ait nsonaumsaTa
Ha kabena Moxe fa ce CTonm n
[a npeau3asuka noxap B
CNeACTBMe Ha KbCO CheauHEHMe.
Bcaka manunynaums no
ENEKTPUYECKUTE CHOPBXEHNS U
CMCTEMW MOXE [a Ce U3BbpLLBA
CaMo OT OTOPU3NPaHH 1
KBanupuumpaxm nuua.
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B cnyvai Ha kakBaTto 1 fa e
NoBpeaa, N3KIYeTe NpoLyKTa U
ro U3KIIYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fa HanpaBsuTe TOBA,
n3kntodeTe OyLLUOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe fanu HanpexeHneTo
Ha ByLLUOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHocT npu n3non3saHeTo Ha
NpoAyKTa
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NMPELQYNPEXAEHWE: YpeabT n
[oCeraemmnTe My 4yacTm ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[a Ce BH/MAaBa Aa He ce
[OKOCBAT HArpATUTE ENEMEHTU.
[euata nog 8-roguwiHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce Abpxar aaney ot
ypeaa OCBEH aKo He ca
HaZ3npaBaH1 NOCTOSIHHO.
Hukora He u3nonasante
NpOAYKTa ako CTe nog
BMUSIHWETO Ha ankoxon u/unm
OPYT ONUSIHSABALLW BeLLecTBa.
BHumaBaiTe, korato B CboBeTe
CU MaTE anKOXOMHW HaNUTKN.
AnKoxombT ce n3napsisa npu
BMCOKW TEMMepaTypu n MoxXe Aa
npeau3BKka noxap npw
Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLyara NOBbPXHOCT.

He noctassinite HUKaKBU
necHo3ananumn maTepuani B
6m30CT 4O NpoAyKTa, Thil KaTo
MOXE Aa Ce HaropeLun OTCTpaHm
no BpemMe Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHMMaBa Aja He Ce gokoceart
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarTa.

[pbXTe BCUYKN BEHTUNALMOHHM
OTBOPYM OTMYLLEHM.

He 3arpsiBanTe 3aTBOpeHH
KOHCEPBM 1 CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HangraHeto,
KOETO LUE Bb3HWKHE B
KoHcepBata/bypkaHa, Moxe Aa
[0BEfE 40 NyKaHETO My.

He nocrtaBsanTe TaBu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMUHIEBO (PONNO
OVPEKTHO BbPXY ObHOTO Ha
(ypHaTa. AKymyrnmpaHeTo Ha
TOMAMHA MOXE Aa NoBpeau
OBLHOTO Ha (pypHaTa.

He u3nonssaite rpyou
abpasnBHM UK MeTarnHu
CTbprasku 3a no4YMCTBaHe Ha
CTbKIEHaTa BpaTta Ha (hypHaTta
Tbi KaTO Te MoraT Ja usgpackat
MOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBsefe A0 cyynBaHe
Ha CTBKIOTO.

He n3nonasanTe napoumcTayku
3a MoyYnCTBaH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa npean3suka
TOKOB yAap.

(Bapwpa B 3aBMCMMOCT OT
MoZena Ha ypega.)

[MpaBWIHO NocTaBsiHe Ha
TereHaTa ckapa 1 TaBa Bbpxy
eTaxepkarta



BaxHo e ga nocraBute TeneHns
pagT u/mnu TaBaTa NpPaBUITHO Ha
eTaxepkarta. [Tb3HeTe TeneHus
paT UV TaBaTta Mexay aBeTe
perncu u ce yeepeTe, Ye ca
BanaHcupanv npeam ga
nocraeuTe xpaHa otrope (Mons,

B
He n3nonasanTe npoaykra ako
NPeHOTO CTHKIIO € U3BaAeHO
WY HanyKaHo.
[pbxKkaTa Ha pypHaTa He €
CYLLIMITHA 3a Kbpnn. He
yBeCBaWTe Kbprnu, pPbKaBuLm 1
NOA06HM TEKCTUIMHM N3genus
KoraTo chyHKLMS rpun paboTu
npw 0TBOpPEHa Bpara.

BwHaru nsnonasanre
TEPMOYCTONYMBI PbKaBULW NpH
NoCTaBsiHE UMK U3BAXKAAHE Ha
ACTUS B/OT ropeLyata dypHa.
lMocTaBeTe xapTusiTa 3a neveHe
B Cb/a 3a rOTBEHE 1IN BbpXY
akcecoapa Ha (ypHarta (TaBa,
ckapa M T.H.) 3aefiHO C xpaHaTa
W cnep ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeLBapuTeriHO 3arpsTa gypHa.
lMpemaxHeTe U3NNULIHNATE YacTu
Ha XapTusiTa 3a neYeHe, KoUTo
ce nokaseat OT Cba Wnm oT
akcecoapa, 3a ja ce
NpeaoTBpaTh pUCKLT OT AONKUP
[0 HarpeBaTenHUTE eNEMEHTH
Ha (pypHaTa. Hukora He
M3Non3BanTe XxapTus 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepatypa no-
BMCOKa OT NMOCOYEHaTa CTONHOCT
KoraTo 13nonaBsarte Ha xapTus 3a
neyeHe. He noctaBanTe xapTus
3a neyveHe QMPEKTHO BbPXY
OBLHOTO Ha (pypHaTa.
NMPELQYNPEXLAEHWE: Ysepete
ce, Ye 3axpaHBalmsT kaben Ha
ypeaa unm npekbCBaybT ca
W3KMKOYEeHW, NPeam ba CMeHnTe
namnara, 3a Aa ce nsberHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a pa ce npegoTapaty
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsibBa 4a ce MHCTanupa 3ag
[ieKopaTMBHa Bpara.
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3a HaaeXHoCcTTa Ha NnaMbka Ha
NpoayKTa;

LLlencensT TpsibBa aa €
HaMeCTeH B KOHTaKTa, Taka e
[ia He 13nm3art Uckpu.

He n3nonssanTe noBpeaeH,
CPSA3aH UNK yABIDKEH kabento
W3non3BanTe caMmo OpUrMHaNHWS
kaben Ha ypega.

LLlencensT He BuBa aa ce
BKMIOYBA B KOHTaKTa ako €
HaMOKPEH WM BIIAXeH.

MpeasugeHa ynotpeba

To3n NpoayKT € npeaBUaeH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCKM LIENM He e
ponycTuma.

BHUMAHWE: Toau ypes e
npeAHasHaveH camo 3a
rotBapcku Lenu. Ton He 6uBa aa
Ce W3nona3ea 3a apym Lenw,
kaTo Hanpumep otonnssaHe Ha
cTasTa.

MpoaykTsbT He BuBa da ce
Mon3ea 3a 3aTONISHE Ha YMHU
noA rpuna, CyLIeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKM M [p. BbPXY
OPBXKKNTE, 3a CyLLIEHe 1K 3a
OTOMNEHNE.

Ulpounssoautenst He Hock
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
MPUYMHEHN OT HenpaBuIHa
ynotpeba.
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®ypHaTa MOXe [a ce u3nornasa
3a pa3mpassiBaHe U neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuata

MPEAYNPEXOEHNE:
BbHLWHMTE YacTh Ha ypeaa
MOXe [a Ce HaropeLLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa Aa ce Abpxar aaney ot
ypeza.

OnakoBbYHWUTE MaTepuanm ca
onacHu 3a geuara. [lpbxre
[aney oT JelaTa OnakoBbYHNTE
MaTepuanu. axebpnerte BCUYKM
yacTu OT onakoBskaTa no
NpMpPoaoCHLOOPA3EH HauMH.
Enektpuyeckute ypeam ca
onacHu 3a geuara. [lpbxre
[euata faney ot ypeaa no
Bpeme Ha paboTa n He um
no3gonsBanTe aa cy UrpasT ¢
Hero.

He nocraesiTe BbpXY ypeaa
npeamMeTy, KOUTO felata Moxe
[ia onuTaT ga JocTurHar.

KoraTo BpaTtaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBANTE HUKAKBU TEXKM
NpPeAMETH BbPXY HEs U He
nosgonsBanTte geuara ga caaat
BbpXy Hes. BpaTaTa Moxe Aa ce
W3BbPHE WU NaHTUTE 1 a ce
noBpeasT.



U3xebpnsiHe Ha ocTapenus NpoayKT

CuemectumocT ¢ WEEE [JupekTuBa 3a
MXBBbPNAHE Ha OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

B

—
[MpoayKTBT OTroBaps Ha U3NCKBaHMATA Ha
pupekTuBata Ha EC 3a uxBbprsiHe Ha 0TNagbyHu
npogykTu (2012/19/EU). Toan npoayKT Hocw
KnacuukaLmoHeH CMMBON 3a 0TNagbyHO
€eKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
[MpoayKTBT € Npon3BedeH OT BUCOKOKAYECTBEHN
yacTV M MaTepuani, KouTo Morat Aa ce unonasat
MOBTOPHO W Ca NOAXOHALM 3a peLmknmupare. He
U3XBBPNSANTE ypeaa 3aeHo ¢ 0BMKHOBEHUTE 6UTOBM

W apymm otnagbln B Kpaa Ha onepaTuBHUA My XUBOT.

3aHeceTe ro B cbOMpaTenHus LeHTbp 3a
PeLMKIMpaHe Ha eNeKTPOHHO W eNEKTPUUYECKO
obopypaBaHe. ObbpHETE Ce KbM MECTHUTE BNAcTH 3a
noBeye NOAPOBHOCTM OTHOCHO Te3n ChOMpaTENHM
LieHTpOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATA 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynoTpe6ara Ha onpeeneHn onacHu BeLlecTBa:
3akyneHusIT 0T BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
WM3VCKBaHWAATA HA JMPEKTUBATA 38 OrpaHN4aBaHe Ha
ynotpebara Ha onpefierneHy onacHu BeLLeCTBa Ha
EC (2011/65/EU). Toit He CbAbPXa HUKOIA OT
BpeHUTE 1 3aBpaHeH MaTepuarni, onucaHu B
[upexTuara.

M3XB'pr1ﬂHe Ha ONakOBBbYHUTE

MaTtepuvanu

+  OnakoBbYHUTE MaTEpUanu ca Onacku 3a
felata. [lpbkTe onakoBbYHUTE MaTepuarni Ha
Be3onacHo MACTO, M3BBH JOCTbMA Ha AeLia.
OnakoBbYHUTE MaTEpUani Ha NpoaykTa ca
1n3paboTeHm OT NpepaboTBaeM1 MaTepUani.
W3xBBbpNETE i no NoaxoasiL HauuH U
copTMpalTe B ChOTBETCTBME C YkasaHusTa 3a
peLuKknupaHe Ha oTragbLu. He m
U3XBBPNANTE C HOpManHuTe GUTOBM OTNAZBLM.
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E OcHoBHa uHdopmauus
06w, npernen

1 KoTtponeH naxen 6  Motop Ha BeHTUNaTOpa (3aHa CTOMaHeHa
2 MertanHa ckapa nova)

3 TaBa 7 Namna

4 Lpbka 8 ['opeH Harpesaten

5 Bpata 9 [Tonoxenus Ha ckapata

1 2 3 4
CenekTop 3a yHKUUMTE
Lincpos Taitmep
CernekTop 3a TepmocTaTa
Jlamna Ha TepmocTata

B w N =
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CbAbpxaHue Ha nakeTa

MpenocTaBenuTe akcecoapy moraT fa
BapupaT, B 3aBUCUMOCT OT MoZiena. Bawmar
NPOAYKT MOXe Aa He € CHaBaEeH C BCUYKM
NPUHAANEXHOCTH, ONUCAHN B

PLKOBOACTBOTO. :
1. PbkoBoAcTBO 3a ynotpeba MNpaBunHo nocTaBsHe Ha TeneHusl padt u
2. CraHpgapTHa TaBa TaBa BbPXY TeNIeCKONUYHaTa eTaxepka.

W3nonasa ce 3a GaHuLK, 3aMpa3eHn XpaHu 1
rofiemu napyeta Meco.

3. [Owbnboka TaBa
V3non3ga ce 3a 6aHuLy, ronemMm napyeTa Meco,
COYHM SICTUS M 3@ CbOUpaHe Ha MasHuHaTa npu
neyeHe Ha rpu.

4. TeneHa ckapa
13nonasa ce 3a neyeHe 1 NoCTaBAHE Ha XpaHa,
KOSATO LUE CEe NeYe B Kaceporn Ha XenaHus eTax.

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka B1 N03BONsBa
NecHo Aa MOHTWpaTe U cBansTe TaBuTe 1
Tenenus pagt

Korato n3nonseare TaBata v TeneHns pagT ¢
TENeckonMYHMTa eTaxepka, npoBepeTe Janu
LMTOBETE B 3aHaTa 4acT Ha
TeneckonnyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpeLLy KpauwaTa Ha TeneHus padT v Taara.
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TexHuyecku cneyudmkaLum

BbpeluHa namna

EHEpruiiHa KOHGYMAUA Ha rpuria

#  ba3oBu gaHHu: ViHdopmaunsiTa BbpXy EHEpPruitHNS eTUKET Ha enekTpuieckuTe ypHu e fageHa B
cboTBeTcTBHE ChbC cTaHgapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Teaun cToMHOCTM Ca onpefeneHu npu
CTaHAapTHO HaTOBapBaHe C U3Non3BaHe Ha (PyHKLMN JONEH-TOPEH HarpeBaTen Unn BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uMa Takuea).
KnachT eHepruitHa edheKTMBHOCT Ce onpeaens CbracHo CefHUTe NPUOPUTETU B 3aBUCUMOCT OT TOBa
Janu CboTBETHUTE (PYHKLMM Ca HAanW4HK B NpofykTa unu He. 1-ToTBeHe C eko BeHTUnatop, 2- Typbo
6aBHo roteeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AONHO HarpsiBaHe, 5-MOpHO 1 J0MHO

HarpsiBaHe.
** Buk. MoHmax, cmp. 13.

eXHUYECKUTE CneLnduKaLmMn Moxe fa TOMHOCTUTE NOCOYEHM BbPXY ETUKETUTE Ha
6boat npomeHeHu 6e3 npeaynpexaeHue ¢ npoayKTa unu B NpapyxuTenHaTa
Lien nofoGpsiBaHe KauecTBOTO HA NPOAYKTa. OKYMEHTALWS! Ca NOMy4eHN B NaBopaTopHu

YCIOBUS NPY CNa3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B TOBA PBKOBOACTEO Ca cTanaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXe Aa
CXeMaTUYHW 1 MOXe Aa HE CbBMaAaT TOYHO C BApUPAT B 3aBUCMOCT OT YCTIOBUATA Ha
BaLLVA MPOAYKT. paboTa 1 OKOnHaTa cpefia Ha npoayKTa.
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B MoHTax

MpoayKTbT TpsiGBa Aa ce MOHTUpa OT
KBanMMULMpaH cneunanuicT B CbOTBETCTBHE C
TEKyLUMTE 3aKOHOBM pasnopeadu. B npotueeH
Cnyyai rapaHumaTa CTaBa HeBanmaHa.
MpOM3BOAUTENST HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a LLIETH,
NPUYMHEHI OT NONPABKa U3BbPLLEHA OT
HEOTOpM3NpaH LA, B KOINTO CNyyaii rapaHuusTa
MOXe [ia CTaHe HeBa.

IMofroToBKaTa Ha MACTOTO M CBbP3BAHETO Ha
leneKTPUYECTBOTO NPOAYKTA Ca OTFOBOPHOCT
Ha KnueHTa.

OMACHOCT:
YpenbT TpsibBa Aa 6bae MOHTMpPaH B
CLOTBETCTBME C BCUYKN MECTHU Hapeatu

OTHOCHO ra3oBuUTe W/Mnu €eKkTpuyeckn
ypeau.

OMNACHOCT:
Tpeau MoHTaxa, pa3rnepaliTe NposykTa 3a

BUAMMU aedekTn. AKO MMa Takuea, TO He To
MOHTUpainTe.

[MoBpeaeHUTe NpoayKTM BOAAT 40 PUCK 3@
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpenbT e npefHasHayeH 3a MOHTUPaX B KyXHUTE,
npeAnaraHn B Toproeckata mpexa. OT ypeaa Ao
cTeHuTe 1 mebenuposkarta TpsbBa Aa ce 0CcTaeu
obesonacutenta guctaHuus. Buxte duryparta
(cToitHOCTUTE Ca B MM).

*  W3non3ssaHnTe NOBBPXHOCTH, CUHTETUYHN
namuHaTh v nenuna Tpsbea aa ca
TonnoycTonumeu (Muamumym 100 °C).

*  KyxHeHckure wkacoseTe Tpsbea ga ca

NOCTaBEHW Ha PaBHO M [a Ca HENOABWKHM.

Ako nog ypHaTa uma Yekmemxe, TpabBa Aa

ce MOHTMpa padT MeXay YeKMeKeTo 1

(bypHarta.

HoceTe enektpoypena Hait-Marnko ¢ Asama

yoBekKa.

He MoHTMpaliTe ypeaa 40 XNagnunHuLm v
pu3epu. TonnuHaTa, M3nbyBaHa oT ypeaa,

LL|e NOBULLKM KOHCYMaLmsTa Ha

€NeKTPOEHePrus Ha OXNaxanTenHuTe Tena.

He xBaluaiiTe 3a BpaTaTa unu gpbxkarta npu
npeHacsHe Ha ypesa.

KO ypeabT pasnonara ¢ MeTanHu ApbXKK,
npubepete 06paTHO APBHXKKUTE B

TPAHWYHUTE CTEHU Cnea KaTo npemMecTuTe
ypena.
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MUWH.
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*

MUWH.

MHcTanauus u cBbp3BaHe

¢ YpenwT TpsibBa fa 6bae MHCTanMpaH n
CBbP3aH B CbOTBETCTBYUE C YCTaHOBEHUTE
npasuna 3a MoHTaxa.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eneKTpUIecki
KOHTaKT Ype3 MUHUaTIOPEH BEPIKEH NPEKbCBaY C
NoaXoAsilL KanawuTeT, KakTo € MOCOYEHO B
Tabnuuara , TexHnyecku cneLmdukalmn®.
3asemsBaHeTo TpsAbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanuuLMpaH enekTpoTEXHWK, KaTo MPOAYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 TpaHcopmatop. Pupmara He

HOCM OTFOBOPHOCT 3a LLETM, MPUYMHEHN OT
ynoTpebata Ha npogykta 6e3 HanpaseHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBUE C
MECTHWUTE pa3nopeatv.

ONACHOCT:

YpenwbT Tpsibea aa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TOPU3NPaHo 1
kBanuduumpao nuue. NMepnoasT Ha
rapaHumsTa Ha ypeaa 3anoysa efsa cneg
NpaBuUneH MOHTaX.

[Mpon3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 33
LeTH, MPUYMHEHN OT NONpaBKa U3BbpLUEHa
OT HEOTOPU3MPaHK nuLa.
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OMACHOCT:

3axpaHBawusT kaben He 6usa fa ce
alLnBa, Npersea Unm fa Aonupa ropeluute

4acTu Ha ypenda.

lMoBpeneHnsT 3axpaHBalLy kaben psidea fa

Ce NOAMEH OT KBanuduumpaH

eNnexkTPoTeXHUK. B npoTuseH cryyait

CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB YAap, KbCo

CbeAnHeHne unu noxap!

+  Tlpv ceBbp3BaHeTO TpsAbBA Aa ce cnassat
ObpXaBHuUTE Hapeadw.

+  [laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa

OTrOBapAT Ha AaHHUTE, ONUCaHMN BbPXY

eTukeTa Ha ypeaa. OTBopeTe npeaHata Bpara

3a ja BUauTe eTukeTa.

3axpanBawmat kaben Ha ypeaa Tpsbea aa

0TroBaps Ha CTOMHOCTUTE B Tabmumua

"TexHu4eckmn cneuupukanmm”.

OMNACHOCT:
Mpeau 4a 3anouHeTe kakeaTo 1 Aa e paboTa

Mo eneKTpUYECKaTa MHCTaNaLMs, U3KoyeTe
ypeaa oT 3axpaHBaHETo.
ChlLecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

3axpaHBaLyusT kaben Tpsabea aa e
NeCHOAOCTBINEH Crefl MOHTaxXa (He ro
npekapBaiiTe Hag KOTINOHa).

Mpu okabensiBaHe e Heo6xoauMo aa
npunarate HaLMoHaNHUTE/MECTHU
pasnopesdun v fa nanonasaTe NOAXOASLN
KOHTaKTV U Lencenu 3a dypHara. B cnyvan,
Ye orpaHu4eHnsaTa 3a NnpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Llencena U KOHTakTa,
npoaykTbT TpsibBa fa ce CBbpXke C
(bukcMpaHa enekTpuyecka Bpb3aka LUPEKTHO,
6e3 Aa ce 13non3sa Lencen v KOHTaKT.

BkrioueTe 3axpaHBalLuAT kaben B KOHTaKTa.

MoHTax Ha npoaykTa

1. TImb3HeTe dypHaTa B Lkada, HamecTeTe 1
obesonaceTe Ha MACTO KaTo NPOBEPUTE Aa He
6u 3axpaHBaLmAT kaben Aa e npevyneH unu
3aKrieLLieH.
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3akpenete hypHaTa C 2 BUHTA, KAKTO € MOKa3aHo Ha
unicTpauuaTa,

Criefi MOHTaXa Ce yBepeTe, Ye BUHTOBETE Ca
[0CTaTbyHO A0Bpe 3aTerHaty v (hypHata He ce
ABWKM. GypHaTa MOXe Aa ce npeobbpHe Mo Bpeme
Ha ynoTpeBa, ako He e MOHTMpaHa CbITacHo
MHCTPYKLMIMTE M aKO BUHTOBETE HE Ca 0CTaTBYHO
CUTHO 3aTerHati.

3a npoaykTy ¢ oxnaxpaaw BeHtunarop (Moxe aa
He ce npeanara 3a Bawws npoaykT.)

1 Oxnaxgaly BeHTUnaTop
2 KoHTponer nanen
3 Bpara

BrpafieHnaT oxnaxaall BeHTUNaTop oxmnaxa Kakto
BrpafieHnaT LLKad, Taka M NpefiHaTa yacT Ha ypeaa.

XNaXLaLLUsT BEHTUNATOP NPOAbIKaBa Aa

paboTu okono 20-30 MUHYTH creq kaTo
YpHaTa € u3KmMioyeHa.

AKO CTe rOTBUMM C MPOTPaMUpaHe Ha

Taiimepa Ha dypHaTa, xnaxgawuat

BEHTUIATOP LUE CE M3KIIOYM B Kpast Ha

BPEMETO 3a rOTBEHE 3aeHO C BCUYKN pYru

YHKLMM.




®uHanHa npoBepka

1,

Pa6ota ¢ npopykTa

2. TlpoBepeTe dyHKumMTE.
Bbaewo TpaHcnopTUpaHe

3anaseTe OpUMMHanHWs KalloH Ha NpofyKTa U
[To NpeHacsiite B Hero. CriefiBaiiTe ykasaHusiTa
BbPXY KalloHa. Ao He CTe 3anasuru
OpWMMHanHWs KaLloH, OnakoBaiTe ypeaa B
HaWMoH C MexypyeTa M ro 3aneneTe MiTbTHO.
3a fia npepnasuTe TeneHaTa ckapa 1 TaBata
[a He NOBPeST BpaTata, NocTaseTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPELLHaTa YacT Ha
BpaTata, Taka e Aa Ce U3paBHM C
MOMOXEHWETO Ha TaBuTe. 3arneneTe BpaTaTa Ha
(hypHaTa KbM CTPaHU4HUTE CTEHM.

He XBaLI.laFlTe 3a BpartaTa unu gpwxkata npu

rpeHacsiHe Ha ypena.

He noctassiTe HUKaKeu NPEAMETN BbPXY
npoAyKTa W ro NpeHacainTe B U3NpaBeHo

NOMNoXeHe.

rmegante NPOAYKTa OTBbH 3@ €BEHTYalHu

NOBPEY NPU NPEHACSHETO.
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B Moarotoeka

CbBeTK 3a cnecTABaHe Ha eHeprua
CrepBallata MHhopmaLms LLe BU NOMOrHaT Aa
13ron3BaTe enekTpoypeaa no eKoormieH HauuH n
Ja CnecTsBaTe enekTpoeHeprus:

*  W3non3BaiTe TbMHO OLBETEHN U EMaNINPaHN
MOKPUTMS Ha CbAOBETE 3a NeYeHe, Thii KaTo Te
npegaeat no-fobpe TonnuHara.

*  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba nnm B
peLienTara ce npenopbyBa fja UBbpLunTe
onepauysTa NoarpsiBaHe AokaTo NpuroTesTe
AICTUATa CK, TOraBa sl HanpaeeTe.

*  He oTBaps#Te YecTo Bpatata Ha pypHaTa no
BpeMe Ha roTBeHe.

*  AKO € Bb3MOXHO NPUrOTBSANTE €AHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHo AcTue BB (hypHaTa. Moxe aa
roTBUTE KaTo MOCTaBuTE ABA Cba BbPXY
TeneHata ckapa.

+  TlpuroTBsiiTe NoBeye ACTUA €4HO CeA ApYro.
®ypHaTta BeYe LLe e HaropeLLieHa.

+  Moxete pa cnecTute eHepris Kato U3KIounTe

hypHaTa HAKOSKO MUHYTM MPeay Kpas Ha

BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsaiTe Bpatara Ha

(bypHarta.

Pa3ampaseTe 3ampa3eHunTe xpaHu npeau aa rm

CcroTeuTe.

MbpBo nonseaHe

HacTpoiika Ha yaca

Mpn HacTpoiBaHe Ha Ancnnes npumureat
CHOTBETHUTE CUMBOIN.

Hatuckaitte GyToHuTe ™= 3a na safanete
BPEMeTO OT [ieHs cnep kaTo pypHata ce ctapTupa
33 MbPBY MbT.
[3a MoZenu CbC CEH30PHO ynpaBneHue,
OKOCHETE MbPBO 2= U Criej ToBa

uanon3saiite "I /™=, 3a na HacTpowTe vac
OT OEHd.

MoTBBPAETE HacTpOIKaTa 4pes AOKOCBAHE Ha
cvmBona () v nvaaiie 4 cekyHav 6e3 aa
[0KOCBaTE BYTOH 3a NOTBbPXKIEHME.
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CCLCE
LI I_l F I_

12 1

1 Hacrpolialy 6yToH

2 CumBon 6rok1paHe Ha KnasuL

3 Cu1MBON YacoBHUK

4 CumBon 3a cunarta Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe na He ce npepnara 3a Bawms npoayk.)

5 CVBON 32 EKOMNOMMYEH PeXmMm

6 ByToH nntoc

7 ByToH MurHyC

8

9

10 9 8

CumBoOn 3a BpeMeBH OTPS3bK

CumBon anapma
10 CwmBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe
11 CumBon 3a Bpeme Ha roTeeHe
12 Konue 3a nporpamu

ko He 6bae 3anafeHo HavarHoTo BpeMe,

ACOBHUKBT LLE 3aM0YHE [ (RaGOTVI ot 12:00
M We ce nokasea cumeona =/, Cneg kato
yacbT Obie HAaCTPOEH, TO3W CUMBON
n34e3Ba.

HacTpoiikuTe 3a TekyLo Bpeme ce
npekbCBaT B Cryyait Ha crpaHe Ha

axpaHBaHeTo. Tpsiba OTHOBO fa ce
HacTposT.

MbpBOHaYanHo NoOYUCTBaHe Ha ypeda

MOBLPXHOCTTa MOXE Aa Ce NOBPeayn oT
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He 13nonaealite arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

1. TpemaxHeTe BCUYKM OMaKOBBYHW MaTepuan.

2. C Mokbp napuan unm rba 3adbpLueTe BCUUKM
MOBBLPXHOCTM 1 NOACYLLETE.

MbpBoHaYanHo 3arpsBaHe

3arpeliTe ypeaa 3a okorno 30 MUHyTV 1 crief ToBa ro

u3kntoueTe. o TO3M HauuH BCAKAKBU YTaku 1

HacnareaHusi, oCTaHanm OT npoLeca Ha

NpOM3BOACTBO, LLie ObaaT npemaxHaTy.



MNPEQYNPEXOEHVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTU MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropeLuTte
ropenku, BbTPELLHUTE Y4acTh Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
Aevara Hazaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.

Enektpunyecka cypHa

V3BageTe oT hypHaTa BCUYKM TaBK W TeneHaTta
ckapa.

3atBopeTe Bpatata Ha (ypHata.

/3bepete noauuus "CratnyHo".

V136epeTe Han-BMCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama
¢hypHa, cmp. 20.

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MuHyTH.
WakntoueTe dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢
enekmpuyeckama pypHa, cmp. 20

Bl N

o o

['pun-chypHa
1. W3BageTe OT (hypHaTa BCUHKM TaBM M TeneHara
ckapa.

2. 3aTBopeTe BpaTaTa Ha (hypHata.

3. W3bepeTe Hait-B1COKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
BuxX Kax 0a pabomume c epuna, cmp. 27.

4. TycHete chypHata 3a okomno 30 MUHyTH.

5. WsknioueTe rpuna; Bux Kak da pabomume ¢

epuna, cmp. 27

Mo Bpeme Ha MbpBaTa ynotpeba 3a HAKOMKO
aca Morat Aa Bb3HUKHAT AUM 1 MUpU3Ma.
0Ba € CbBCeM HopmarHo. CtasiTa Tpsibea

pa e ¢ fobpa BeHTMNauus 3a aa ce

npemaxHe nyLueka u mupuamarta. Usbareaite

OMPEKTHO BAMLLBAHE Ha N3NU3aLLns nyLek v

MUpU3Ma.
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B Kak na pa6oture ¢ dypHara

OcHoBHa MHhopMaLms 3a roTBeHe,
neyveHe u rpuna

MNPEQYNPEXOEHWVE
A‘Fopemme NOBLPXHOCTU MOraT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropeLuTte
ropenku, BbTPELLHUTE Y4acTh Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
Aevara Hazaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.

ONACHOCT:
Buumasaiite npu oTBapsHe Ha Bpatata,
Bb3MOXHO € GbNiBaHe Ha ropelya napa.

Wanu3awara napa Moxe aa onapu pbLeTe,
nvueTo u/Mnu ounTe BU.

CbBeTu Npu neyeHe

*  Vsnon3gaiiTe Noaxoasim MeTarnHm ChoBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHNEBH
KOHTEIHEPU UNW TONSOYCTONYMBU CUTMKOHOBM
(POPMMYKA.

*  W3non3Baiite Bb3MOXHO Hait-1obpe
NPOCTPaHCTBOTO BbpXy NOCTaBKaTa.

+  TloctaBeTe hopmata 3a neyeHe no cpegata Ha
padTa.

+  Tlpeaw pa nycHete dypHata unm rpuna,
u3bepeTe npaBuHaTa No3vuus Ha padTa. He
NpOMeHsIATE No3uLMsTa Ha padhTa foKaTo
thypHaTa e ropeLya.

+  [lpvxTe BpaTata Ha ypHaTa 3aTBOpEHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

+  O6paboTBaHeTo Ha NumeTa, Nyik1 1 eapu
napyeTa Meco C IMMOHOB COIT, YepeH nunep n
APy nofo6HW Npeau roTBEHETO noaobpssar
neyeHeTo.

+  TleyeHeTo Ha MeCO C KOCTUTE OTHEMA OKOMo 15
A0 30 MUHYTM NOBEYE OTKONKOTO CHLLIOTO
Konn4ecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

+  Bcekn caHTUmeTbp OT gebenvHata Ha MecoTo

OTHeMa I'IpM6J'IM3MTeJ'IHO 4005 MUHYTU NEYEHe.

+  OcraBeTe MecoTO BbB pypHaTa 3a OKONo
10 muHyTM crieq kaTo ro npuroTeute. CokbT ce
pasnpenens no-[obpe no LANoTo NeYeHo Meco
W He NoTiYa, KoraTo ro paspsiseare.

+  Pubara Tpsabea ga ce noctaem B cpeaata Ha
JONHNA padyT B TEPMOYCTONHMB Ch.
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CbBeTH 3a 3anuyaHe
KoraTo mecoTo, pubata unu nuneLkoTo ce 3anuyar,
Te 6bP30 NOTLMHSABAT, UMaT XybaBa KopuyKa 1 He ce
u3cyLaBar. [TbpXonu, WuYeTa 1 HaleHN4KM ca
0Cc0BEHO MOAXOMSLLM 32 NEYEHE Ha TP, KaKTo 1
3EMeHYYLIM C BUCOKO BOZIHO ChIbPXKaHWE KaTo Hanp.
JoMaTh 1 nyk.

«  Pasnpepenete napyetara, KOUTO LUE NeveTe
BbPXY TENEHWS PUI UMW B TaBaTa 3a NeveHe ¢
TENEHWs rpun KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa pa peBuLIaBa pa3Mepa Ha HarpeBaTers.

¢+ [nb3HeTe TeneHus rpun unm Taeara ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHWUS rpur, NTb3HETE TaBaTta Ha
JOnNHWs padT 3a Aa cbbupa MasHuHaTta. 3a no-
necHo nouncTeaHe fobaBeTe BoAa B TaBaTa 3a
MasHuHaTa.

Henopxoasium 3a neveHe Ha rpun
XpaHu BOZAT 40 ONacHOCT OT Nnoxap.
3a neyeHe Ha rpun u3nonaganTe camo
XpaHa, KoATo e noaxoasLa 3a
“3naraHe Ha MHTEH3MBHO MeYeHe.

He noctassiiTe xpaHata MHOrO
HaBbTPE B 3a[HaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hall-ropeLLusT CEKTop U
MasHaTa xpaHa Moxe Ja ce
Bb3NNaMeHu.

Kak pa pabotute ¢ enektpuyeckara
(hypHa

W36op Ha Temnepartypa W pexvm Ha pabota

1 CenekTop 3a yHKUUMTE

2 CernekTop 3a TepmocTaTa

®ypHaTta BM € 0BopyaBaHa C n3kavally Konyeta,

KOWTO Ce NOKa3BaT HaBbH NPW HATUCKAHETO M.

1. HatucHeTe HaBbTpe 3a @ U3kapate KonyeTo n
crep TOBa ro 3aBbpTeTe 3a a HanpasuTe
XernaHara HacTpoika.



2. KoraTo npoLechT Ha roTBEHe 3aBbpLUK,
HaTUCHETE KOMYEeTO HaBbTpE.

1. Hactpoiite kon4eTo 3a TeMnepaTypara Ha
KenaHata Temneparypa.

2. HactpoliTe Kon4eTo 3a (hyHKLMMTE Ha KenaHus
pexum Ha paboTa.

» QypHaTa ce 3arpsaBa [0 HacTpoeHara

Temneparypa 1 s noaabpxa. MNpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnara Ha Temneparyparta ocTaea

BKITIOYEHa.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa

3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a pyHKLMUTE M TepmocTaTa B

W3KMKO4EHa No3uums (rope).

BaxHo e aa nocTaBuTe NpaBUNHO TeneHaTa ckapa

BbPXY TeneHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa

pa 6bae nocTaBeHa Mexay TeneHuTe pefoBe KakTo

€ NoKasaHo Ha dmryparta.

He octaBsiiTe TeneHata ckapa fa ce obnsra Ha

3afHarta cTeHa Ha dypHata. [mb3HeTe TeneHata

cKapa B npeiHaTa yacT Ha padyta 1 g 3akpeneTe ¢

nomoLLTa Ha BpaTtarta 3a Aa nonyuute gobpu

pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpun.

(Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MOAenNa Ha ypeaa.)

["opeH v goneH Harpesaten

[opHuAT 1 goneH Harpesaten
paboTaT. AgeHeTo ce 3arpsBa
€[IHOBPEMEHHO OTrope W OTAONY.
Hanpumep e poagxogsio 3a
KekcoBe, DaHWLM Unu KEKCOBE M
Kaceponu BbB POpMU 3a NeYeHe.
[NeyeTe camo efHa Taga.

[onHo HarpsBaHe

PaboTu camo JOnHOTO HarpsiBaHe.
MopxoAsiLo e 3a nuUa v 3a
MOCTENEHHO 3annyaHe Ha sICTUETo
otzony.

Taau dyHkums TpabBa Aa ce
W3MoN3Ba 1 3a NECHO NapHO
MOYNUCTBAHE.

O,

HonHo/ropHo HarpsiBaHe C BeHTUNAToOp
T'OPHOTO M I0MHOTO HarpsiBaHe
Nnc BeHTUNaTopa (Ha 3agHata
cTeHa) paboTat. MopewmsT Bb3ayx
ce pasnpegens 6bp3o u3 Lsnara
thypHa C nomoLLTa Ha BeHTumnaTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

|

paboTu ¢ BeHTUNaTop

OypHata He ce 3arpsisa. Pabotu
caMo BeHTUNaTopa ( Ha 3aHata
CTeHa). 3ampaseHata rpaHynvpaxa
XpaHa ce pasMmpassisa 6aBHO Ha
CTaliHa TemnepaTypa, a roTBeHata
XpaHa ce oxnaxaa.

BeHTUNaunoHHO HarpsiBaHe

PaboTi BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe

( Ha 3apHata cTeHa).

TopelusT Bb3AyX Ce pasnpeaens
6bp30 U3 UsnaTa ypHa ¢ NomoLLTa
Ha BeHTWnatopa. B noseveTo
Cry4am He € HyXHO NpeABapuTesHO

Pexumu Ha paboTa

lMoka3aHuAT TYK pea Ha OnepaTUBHUTE PEXUMM
MOXe [1a Ce pasnuyasa oT nogpeadata Bbpxy
BalUWs ypeq.

3arpsiBane. Mogxogswo 3a neyeHe
Ha ACTWSA Ha Pa3nnyHN HYBa Ha
padTa. MoaxoasLLo 3a neyeHe ¢
noBeve Tasw.

Taau dyHkums TpabBa Aa ce
W3Monaea 1 3a NecHo NapHo
no4ncTBaHe.
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"3D" dyyHKumA

®

T'OPHOTO M I0MHOTO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOPHOTO HarpsiBaHe (Ha
3afHara cTeHa) paboTar. Actueto
C€ U13nu4a paBHOMEPHO 1 6bP30
oTBCskbAE. [NeveTe camo eaHa
TaBa.

Usn rpun
A | TonemusT rpun Ha TaBaHa Ha
typHaTa pabotu. Moaxoaswy e 3a
npenuyaHe Ha rofeMn Konm4yecTea
Meco.
+  3a3annyane, noctaeeTte
CcpeaeH unv ronsm paamep
NopLMM Ha NPaBMITHO
No3unLMOHMpaHus padT, nog
Harpeatens Ha rpuna.
*  Hactpoitte Temneparyparta Ha
MaKCMMarHO HYBO.
+  OObpHeTe xpaHata, crep kato
n3Teye NonoBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyanxe.
[pun+seHTUnarop
SN

b

EdhekTbT OT neyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBa 0CE3aeM KaTo Npu MbIHNS
rpun.

+  3a3annyane, noctaeeTte
MaITbK W CPefieH pasmep
NopLMM Ha NPaBMITHO
No3unLMOHMpaHus padT, nog
Harpeatens Ha rpuna.

*  Hactpoire xenaHata
Temneparypa.

+  OObpHeTe xpaHata, crep kato
13TeYe NonoBuHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyanxe.

M3anon3aBaHe Ha YacOBHUMKa Ha pypHaTa

12

CELEE

S
sl U SrommB G poseon 5

Pl =l o @

11 10 9 8 7

1 Hacrpolialy 6yToH
2 CumBon 6rok1paHe Ha KnasuL
3 Cu1MBON YacoBHUK
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4 CumBon 3a cunarta Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe na He ce npepnara 3a Bawms npoayk.)

5 CVBON 32 EKOMNOMMYEH PeXmMm

6 ByToH nntoc

7 ByToH MurHyC

8 CumBoOn 3a BpeMeBH OTPS3bK

9 CumBon anapma

10 CwmBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe

11 CumBon 3a BpeMe Ha roTeHe

12 Konue 3a nporpamu

MakcumanHoTO Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXeE fia HaCcTpoWTe 3a Kpal Ha roTBEHeTO e
yaca i 59 MuHyTH.

Mporpamata 61Ba 0TkasaHa B Cryyaii Ha
npekbCBaHe Ha ern.3axpaHeaHeTo. Tpsbea fa
npenporpammupare gypHara.

o)

[Mpn HacTpoiBaHe Ha aucnnes npumureat
OTBETHUTE CUMBONK. TpsibBa fa n34akate
Manko Npeau HaCTPOWKuTe Aa ctaHat
aKTUBHM.

i)

KO He € HanpaBeHa HUKkakea HacTpolika 3a
rOTBEHE, He MOXe Aa Ce HacTpou YacbT OT
EH4.

KO Ce 3ajafe Bpeme 3a roTBeHe npu
Ha4anoTo, N0 Bpeme Ha roTBEHETO Ce
NnoKa3sa 0CTaBalLLloTO BpEME.

LI]

[oTBeHe Npu 3afaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe fia HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fja cnpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEMe KaTo HacTpouTe
BPEMETO 3a NPUroTBSHE Ha Tailmepa.

1. W3bepeTe dyHKUMATa 32 rOTBEHE.

2. Pokocaaitre (2 gokato cumsomsTH ce nokae

Ha AKCNnes Ha BpeMeTO 3a roTBeHe.

3apaiiTe BpemeTo 3a roteeHe c GyTonute 4 /

-.

» » Cnep kaTo ycTaHoBUTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

AVCTNes ce NoKa3saT HeMpeKbCHATO CUMBOITBT Pl

BpeEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BLB PypHaTa v 3afanTe
Temneparypa ¢ KOn4eTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3ano4sa fia ce 0Tbposiea Ha

AVCTNEes Npy 3ano4BaHe Ha roBeHeTo U ce

0CBETABAT BCUYKM 4acTW Ha CMMBOMA 3a BpeMme.

3aaaneHoTo BpeMe 3a roTBeHe Ce pasfens Ha 4

paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUW BPEMETO 3a BCAKa OT

TAX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBora. 3a

Aa MOXETe NecHo Aa pasbepeTe CbOTHOLLEHMETO Ha

w



0CTaBalLLoTOo Bpeme 3a roTBeHe KbM 06LL0To Bpeme

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha kpasi Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a no-

KbCeH yac;

Cnep kaTo HacTpouTe BpeMeTo 3a roTBEHe Ha

TaliMepa, MOXeTe fia 3aflafieTe Kpast Ha BpeMeTo 3a

roTBEHe Ha No-KbCEeH Yac.

1. W3bepeTe dyHKUMATa 32 rOTBEHE.

2. Pokocsaitre & gokato cumsomsT ce nokae
Ha [Mcnnes Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpemeTo 3a rotaeHe ¢ HyToHnTe e/
—

» » Cnep kaTo BpeMeTo 3a rotBeHe 6bae
YCTaHOBEHO, cumeorbT ce nokassa Ha ancnnes
3a NOCTOSIHHO.

4. ﬂoxocaame@ [oKaro cumsormsT= ce nokaxe
Ha AKCnnes 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a roTBEHeE.

5. Hatuckaiite byToHuTe wfu 35 na 3apapete
Kpasi Ha BpeMeTO 3a roTBeHe.

» Cneg kaTo 3agageTe BPEMETO 3a roTBEHE, Ha

AVCTNes ce Noka3saT HeMpeKbCHaTO CUMBOITBT =,

cumeorbT A rpadukata 3a Bpeme. Crieq

3ano4BaHe Ha NpUroTBSIHETO, CUMBOMTBT - navessa.

6. ToctaBeTe scTeTO BLB hypHaTa v 3agalite
Temnepatypa C KonyeTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.

» TalmepbT Ha hypHaTa aBTOMATU4HO

M34MCNIABa Ha4yanHWA Yac Ha rOTBEHETO KaTo

u3Baxaa NpoabIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT

KpaiiHuA Yac, KOUTo cTe HacTpounu. M3bpaHust

pexXuM Ce akT1BMpa Npy JOCTUraHe Ha yaca 3a

cTapTupaHe Ha roTBeHeTo W pypHaTa ce Harpsiea 4o

3apageHara Temnepartypa. Tasu Temnepartypa ce

nopabpka 4o kpasi Ha roTBeHeTO.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce 0Tbposea Ha

AVCTNEes Npy 3ano4BaHe Ha roBeHeTo U ce

0CBETABAT BCUYKM 4acTW Ha CMMBOMA 3a BpeMme.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe Ce pasfens Ha 4

paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUW BPEMETO 3a BCAKa OT

TAX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBora. 3a

Ja MoXeTe NnecHo a pasbepeTe CbOTHOLIEHNETO Ha

OCTaBaLLOTO BPEME 3a roTBeHe KbM 06LLO0TO Bpeme

3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha rOTBEHETO Ha AuCTes ce
nokassa "End“ (Kpaw) v TaiimepsT n3gasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBWAT NpeaynpeauTeNneH CUrHan 3syum 2
MUHYTW. 3a ga cnpeTe anapmara, HaTCHeTe
npou3BoneH ByToH. AnapMeHUAT curHan Lwe
Crpe W Lue Ce NOoKaxe TeKyL|oTO BpeMe.

KO HaTMCHeTe Npon3BoneH 6YTOH B
kpas Ha anapMeHus curHan, ypHata
3anoyBa paboTa 0THOBO. 3aBbpTeTe
6yToHa 3a Temnepatypa 1
(hyHKUMOHanHWs 6yTOH Ha no3uums 0"
(n3kn.), 3a ga uskmounTe ypHaTa 1 aa
npefoTBpaTUTe NOBTOPHOTO 1
3afeicTBaHe B kpas Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTMBMpaHe Ha 3aKMNYBaHETO Ha GyToHUTe

MoseTe Aa npefoTBpaTUTe U3MON3BaHETO HA

(hypHaTa Ype3 akTMBMPaHe Ha PyHKLMsATa 3a

3aKriouBaHe Ha ByToHuTe.

1. [okocsaiiTe :&= OKATO CUMBOMBLT & ce nokaxe
Ha aucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (V3KJ1.).

2. [okocHeTe 6yToHa =, 3a ga aktveupate
3aKIK4BAHETO.

» Crep kaTo 3akmnio4BaHeTo Ha byToHuTe 6bae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CUMBOITBT (] 0CTaBA Jja CBETU.

ByTOHNTE Ha (PypHaTa He YHKLMOHMpAT npu
KTMBMPaHO 3aKnioyBaHe. 3akmnioyBaHeTo Ha
YTOHWUTE HE MOXE Aa Ce OTMEHW B Cryyan

Ha noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a aa peakTuBMparte 3aKnO4YBaHETo Ha OyTOHUTE

1. [okocBaiiTe := J0KaTO CUMBOMBT (D) Ce NOKake
Ha gucnnes.

» "On" ("Bknto4eHo") Ce Nokassa Ha gucnnes.

2. [leakTuBMpaiiTe 3akmouBaHeTo Ha ByToHNUTE
upes HaTuckaHe Ha OyToHa"™.

» "OFF" ("U3KINIOYEHO") wwe ce noseu crieg kato

3aKo4BaHETO Ce JeakTuBmpa.

HacrpoiiBaHe Ha anapmata

Moxe ga u3nonssare 4acoBHuKa Ha dypHaTa 3a

BCSAKaKBO NpeaynpexaeHne nin HanoMHsIHE U3BbH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He OKa3Ba HUKaKBO BNMSIHIE BbPXY

(YHKLWKMTE Ha pypHaTa. T8 ce 13nosn3sa camo kato

npegynpexaenue. MoxeTe Aa 51 uanonasare, korato

uckate aa obbpHeTe ACTMETO B ONpeaerneH MOMEHT.

TailmepbT 13aaBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHme B kpas

Ha 3a7aJ€eHOTO BPpeme.

1. [okocsaiite (5 gokato cuMBOMTBT £ ce nokaxke
Ha gucnnes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmaTta
MoXe Aa e 23 4aca 1 59 MuHyTH.

2. 3apaiTe NPOLLIKUTENHOCTTA Ha anapmara
kaTo uarionaate GyToHuTe e /™.,
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ByTOHNTE C DYHKLMMTE 38 anapmMermns
TOH, 4aca, pKOCTTa Ha aucnmes u
GyToHuTe 3a Temnepatypata TpsbBa Aa
ca Ha noauuus 0 (M3KTT).

» CuMBONLT £) 0CTaBa A CBETH, @ BPEMETO 3a
anapma ce nokassa Ha gucnnes cneg
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3agageHoTo BpeMe 3a anapma
CMMBOITLT £ 3aM04Ba Jia NPUMIATBA U CE YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

W3kniouBaHe Ha anapmata

1. 3BYKOBMAT NpepynpeanTeneH curHan 3By 2
MUHYTW. 3a ga cnpeTe anapmara, HaTCHeTe
Npom3BoneH ByToH.

» AnapMeHVSIT CUTHan LLe Cripe W LLie Ce NoKaxe

TEKYLLIOTO BpeMe.

CnupaHe Ha anapmara;

1. [okocBaiiTe () gokaTo CMMBOMTBT £ ce nokaxe
Ha AuCnnes v 3a ja crpeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHa ™™ gokaTo ce
nokaxe"00:00".

Mokasea ce yachT Ha anapmara. Ako cTe
HACTPOMNI €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
FoTBEHE M anapma, Ha [MCrnes ce Nokassa
NO-KPaTKUAT NEPUOA.

MpomsAHa Ha anapMeHns TOH

1. [okocsaiite i= gokaTo CUMBOMBLTIY ce Nokaxe
Ha gucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapMeH TOH C MOMOLLTa
Ha ByToHMTE = / ™.

3. He cnep obnro 3agageHvsiT TOH e akTuempa.

» V13BpaHnsaT TOH Ha anapmara Lue ce NosiBK KaTo

"b-01", "b-02" unm "b-03" Ha aucnnes.

MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a ja NpomeHUTe HaCTPOEH NpeaK ToBa Yac:

2. 3apaiiTe BpeMeTo OT [leHs C NOMOLYTa Ha
OyTOHUTE "= m-,

3. He cren abnro 3aganeHoTo BpeMe ce akTuempa

MKoHOMUYEH pexum

MoxeTe fa CnecTuTe eHeprirsl C MIKOHOMUYEH PEXUM

MO BpeMe Ha roTBeHe Ype3 3afjaBaHe Ha BPeMeTo 3a

TOTBEHE Ha (hypHaTa.

TaBa
diopua Te6Ha Chapa
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1. [okocsaiiTe i aoKaTo CUMBOTBT (2 ce nokaxe
Ha acnnes [i]rlbpmo HIBO Ha (ypHaTa € AOMHOTO.

[TpuHannexHOCTH 22
yrotpeba

PexvMbT 3aBbpLLBA FOTBEHETO C BBTPELLHATA
Temnepatypa Ha hypHaTa kato U3KriouBa
HarpeBaTenuTe Npeay Kpas Ha BpemMeTo 3a roTBEHeE.
3anaBaHe Ha MKOHOMWYEH PEXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBOa 35 10KATO Ha Aucnnes ce
MnoKaxe CUMBOITLT €CO.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (V3KJ1.).

2. AKTVBMPAITE MKOHOMMYHUS PEXWM Ype3
nokoceaHe Ha GyToHa .

» Crep kaTo 3akmnio4BaHeTo Ha byToHuTe 6bae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1.), a

CMMBOSTBT €CO OCTaBa Aa CBETH.

MeakTuBMpaHe Ha UKOHOMUYHUA PEXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBONA 325 1OKATO Ha Aucnnes ce
MnoKaxe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("Bknto4eHo") Ce Nokassa Ha gucnnes.

2. [leakTvBMpaiiTe MIKOHOMUYHWS PEXIM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™.

» "OFF" ("U3KINIOYEHO") wwe ce noseu crieg kato

3aKo4BaHETO Ce JeakTuBmpa.

3apaBaHe Ha AipKOCTTa Ha Aucnnen

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

1. [lokocBaiiTe &= noKaTo Ha aucnnes ce
nokaxard-01 unu d-02, unud-03 3a oTumTaHe Ha
APKOCTTa My.

2. 3apaiite xenaHata ApKoCT C NOMOLLTa Ha
ByToHNTE = /-,

» He cnea abnro 3agafieHoTo BpeMe Ce akTuBMpa.

Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

BpemeTpaeHeTo B Tasn Tabnuua ca ¢
PUEHTMPOBBYHA Lien. B fencteutenHoct
BpPEMETpaeHeTo MOXe fja Bapupa B
3aBUCUMOCT OT XxpaHaTa, febenuHata, Tuna u
NPEANOYNTaHNATA BU HA FOTBEHE.

leyeHe n 3anuyaHe

Bpeme Ha
TorBeHe
{opnbnms B



Kekcqera

-_-—— R

3-CTa napTHa Taa’
3-Tana 3a cnanr’
5 bnboks Taa’
Ce AbHO ¢ auameTbp 26 cM
BBPXY TereHa ckapa™
ce nmo © Adaversp 26 M
bOXY TE0BHS cxapa’!

2 TaBu 1 Kpbrna TaBa ¢ OTAenswo 35 .45
Ce AbHO ¢ auameTbp 26 cM
BbPXY TereHa ckapa™*
4-Kpbrna TaBa ¢ oTaensuio
C€ [IbHO C inameTbp 26 CM

- -— 5 H

1-Tasa 3a cnag® 180 30 .40
3-CraHnaptHa TaBa*
3 Ta8n {-Tasa 3a cag 35 4
3Craunapraa Taga’
b-lisrboks Tasa’

cnaxu

1-Tasa 33 crafier
5:Cranaaping tang’

@Eﬁ

@ll!

45 55

[

3 TaBu 1-Tasa 3a cnagku* 55 .65
3-CraHpgapTHa TaBa*
5-lbnBoka TaBa”

Maaaa Ep,ua TaRR Craunapiug rass’ 25 s
Eaun 2
1-Tasa 3a criagx* 35 .45
3-CraHgapTHa TaBa*

1-Tasa sa cranos 45 .8b
3Crannaptie rasa
5:-llunfoks taeg’

| Masn | Envartasa CraHgapTHa Tasa*

Hasana Enna TaBa CTBRIeHa/METANNG
IPAROLIbIHA 1088 ah:axy
TeneHa ckapa’

Bucbrex (uan) || Envatesa CragapTHa tasa’
I Hetieno
Munewkn 6yT | EpHa Tasa CraHnapTHa TaBa* 25 MiH.
(kacepon) 250/max,
Torasa 190
250imax.
Torasa 190
[MeyeHo nune EnHa TaBa CraHpapTHa Tasa* 15 MuH.
(1,82 k) 250/max,
Toraea 180 ...
190
Eana a8 Craunapiug rass’ 15 e
250imax.
1oiaBa 180

| Crownaprwatasa’ |

&)ﬂ[ll




250/max,
Toraga 180 ...
190
Enpa tasa Craunapiie Tasa’ 1 25 mne
Z50imax.
1oiaBa 180
190

| Puba | Epiatasa |  Crowpapruatasa* | fx} | 3 ] 200 | 20.3
B i s s o e

[penopbyea ce Aa NpaBuTe NpeaBapUTENHO 3arpABaHe 3a BCAKAKLB BUL XPaHU.
* Tean NPUHAANEXHOCTI MOXE [1a He Ce [OCTAaBAT C NpoayKTa.
** Teav NpUHAANEXHOCTI He Ce A0CTaBAT ¢ npoaykTa. Te ca NpuHaanexHoCTY, Npenaralii ¢ce B Thprosckata Mpexa.

Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBeHe 3a TECTOBM
AcTuA

AcTusaTa B Ta3m Tabnuua 3a roTBeHe Ca NPUroTBEHN
B cboTBeTcTBMe ¢ EN 60350-1, 3a Aa e no-necHo 3a
KOHTOJ‘IHMTe OpraHu Ja TecTBar npofykTa

Bpo Taeu [TpuHannexHOCTH 22 Pexnm Hoaniwms Ha Temnep Bpeme Ha roreene
ynotpeba pathra °C) (Rpubnu3. B MuM.)
p ab'ora
e e SEe —
Macneno TECTO

-..--
3 -TaBa 3a cnagk1®
3 Tasu 1-Crannaping Tena” 25 5
3 Taaa 38 chanw’
0Kke tasa
KGKG‘IBTQ

l_-_— R
3 CTaHapTHa 1aBa”

3 Tasu 1-Crannaping Tena” 35 .80
3-Tasa sa cranos
5-/lenBoka rana’
Manpnuwnan EnHa TaBa Kpbrna tasa ¢ 25..35
OTAENALLO Ce bHO €
avameTsbp 26 oM
BbPXY TeneHa ckapa™
30

Enna TaBa Kprrna rasac 2 150
QIIBNAND Te ALHO §
nuameTsp 26 cM

2 TaBu 1-Kpwrra Tasa ¢ 1-4 150
0OTAensLlo ce AbHO C
auameThp 26 cm
BBPXY TereHa ckapa™
4-Kpvrna 1aBa ¢
OTAENSILLO Ce ABHO ¢
avameTsbp 26 oM
BbPXY TaBa 3a
cnagkn*®
HbLnKos nan Edna 1asa Kpbing dnnus or L 2 180 5080
Yeper Metan o
AuameTsp 20 oM
Enna tasa Kpbrna wmHus ot 2 170 50...60
YepeH MeTar ¢
avameTbp 20 em
BLPXY TeNeHa ckapa™®

HepoH MeTal ¢
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avamersp 20 oM
BLOXY TeNeHA Clapa
4-Kontna wanus ot
UEpeH MeTan &

avaMerp 20 oy

[MpenopbyBa ce fa NpaBuTe NpeaBapUTENHO 3arpsiBaqe 3a BCAKaKbB B XpaHu.
* Tean NPUHAANEXHOCTI MOXE [1a He Ce [OCTAaBAT C NpoayKTa.

** Teau NpUHAANEKHOCTU HE Ce AOCTABST C Npo,
CbBetn npu nevyeHe Ha KeKC

AKO KeKkChbT e TBbpE CyX, yBENMYeTe
Temnepatyparta c okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha FOTBEHE.

AKO KeKCbT e BNaxeH, 3norasanre no-manko
TEYHOCT UMK HaMmaneTe TemnepaTypara ¢
10°C.

AKO KeKCbT NOTbMHEE TBbPAE MHOFO OTIOpE, o
nocTaBeTe Ha no-AoneH padT, HamaneTe
TEMNepaTypata 1 yBenuyeTe BpemMeTo Ha
TOTBEHE.

Ako e 0Bpe OneyeH OTBBLPTE, HO NENHe OTBBH,
W3MON3BaiiTe NO-MasKo TEYHOCT, HAManeTe
TEMNepaTypata 1 yBenuyeTe BpemMeTo Ha
TOTBEHE.

CbBeTH Npy neyeHe Ha GaHvua

Ako 6aHuLaTa e TBbPAE CyXa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okorno 10°C v Hamanete
BpemeTo Ha roTBeHe. Hanoete cnoeBeTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MISKO, Orvo, il 1
KMCeno MAsiko.

Ako b6aHuLaTa ce neye TBbpAE b0,
BHMMaBaiTe febenuHaTa Ha baHuLaTa, KosTo
CTe NPUroTBMIN Aa He HaaBuLLABa
AbnbounHaTa Ha Taeata.

Ako BaHuLiaTa noYepHee OTrOpe, a 0TAONY &
HeponeyeHa, TpsibBa Aa BHUMaBaTe Aa He
u3nonaearte TBbPAE MHOMO COC B A0NHATa YacT
Ha BaHuLaTa. OnuTaiite fa pasnpegenute
PaBHOMEPHO COCa MEX[Y U BbpXY CIOEBETE Ha
HaHuLiaTa 3a pa3BOMEPHO U3NU4aHE.

MeyeTe GaHnLaTa CbrmacHo pexuma u

emneparypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
roTBeHe. AKO ONHAaTa YacT BCe OLLE He €
n3neyeHa foCTaTbyHoO, A NOCTaBETE €ANH
padT no-Hagony BbB (hypHaTa CneasalLms
MbT.

a. Te ca NpuHaANexHOCTY, Npeanaraliy ce B THPrOBCKATA MPEXa.
CbBeTu 3a npuroTBAHe Ha 3efeH4vyyun

Ako 3eneHuykoBUTE SICTUS OCTaHaT 6e3
TEUHOCT W CTaHaT TBbP/e CyXW, TO 1
MpUrOTBAITE B TUraH C Karak BMecTo B TaBa
criefipalns MbT. 3aTBOPEHUTE ChOBE
3ana3Bar coka Ha ICTUETO.

Ako 3eneHuyKoBUTE SICTHSI HE Ce Manuyat
poGpe, ™M CBapeTe NpeaBapuTENHO UMK
MOATOTBETE KAaTO KOHCEpBUpaHa XpaHa 1 crep
TOBa NocTaBeTe BbB pypHaTa.

Kak pa pabotute ¢ rpuna

MNPEOYNPEXOEHVE

o Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpeTe BpaTata
Ha (pypHaTa.

["opeLLmTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1.
2.
3.

3aBbpTeTE KONUeTo 3a (PYHKLMUTE [0 KeraHus
CMMBOI rpu.

Cnep ToBa u3bepeTe xXenaHaTa Temneparypa 3a
neyeHe Ha rpun.

Mpy Heo6X0AMMOCT, U3BBPLLETE
npefBapuTeNHO 3arpsiBaxe 3a 5 MUHYTY.

» Namniykara 3a Temneparypara ceeTea.
WskniouBaHe Ha rpuna

1,

3aBbpTETE (YHKLMOHAMHOTO KOMYeE B

W3KMK04eHa no3uums (rope).
Henopxoasium 3a neveHe Ha rpun
XpaHu1 BOLAT 0 OMacHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun u3nonagarite camo
XpaHa, KoTO € noaxoasia 3a
u3naraHe Ha UHTEH3NBHO NEYEHE.
He noctassiiTe xpaHata MHOrO
HaBbTPE B 3a[HaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLLusIT CexTop u
Ma3HaTa xpaHa Moxe fja ce
Bb3NNaMeHN.
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[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
MeyeHe ¢ eNneKTPUYECKU rpun

TIpUHARNERHOCTH 33 Floautms na Tipenophuntenia
o1peBa pathta Temmeparypa (°C) npubnusurente
| Pwoa | = Tenewaoepa | 45 | = O50max | 20 %Bwmt |

!
# B 3aBMUCMMOCT OT AeGenuHara
*3atonnete npeaBapuUTeNHo 3a 5 MUHYTH.
**Ako Temnepatypata Ha ckapaTa Ha Balus npoaAyKT He MOxe Aa 6bae perynupaHa, ckapara e paboTi npu MakcumanHa

AcTusTa B Ta3m Tabnuua 3a roTBEHe ca NPUroTBEHN
B cboTBeTcTBMe ¢ EN 60350-1, 3a Aa e no-necHo 3a
KOHTPOJTHUTE OpraHu fja TecTBaT npoaykTa
narpeba pathra pUENKUI. B MUK,

— 250/max

<12 napyera
O6bpHeTe xpaHaTa crie M3TM4aHe Ha 2/3 ot 061I0TO BpeMe Ha NeveHe Ha ckapa.
MpenopbyBa ce Aa npaBuTe NpeABapUTENHO 3arpsiBaHe 3a BCAKAKbLB BUA XPaHM 32 OKOTO 5-6 MUHYTH.
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El'lom'bp)l{aue W rpwka

O6wa uHdopmaums

OI'IepaTMBHMFIT JKMBOT Ha ypeaa Le ce yabIikn, a
YeCTO CcpeLaHuTe Npobremm Le HamarnesT ako
YPEObT CE NOYUCTBA PELOBHO.

KO BbpXY BaLLMs NPOAYKT UMa
YTOHW/KONYETa, HE M CBansiiiTe konyeTaTa
a [1a OYMCTUTE KOHTPONHUS MaHer.

ToBa MOXe [ja IOBPEAM KOHTPOMHUs naHen!

OMACHOCT:
W3kntoveTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npu
NOYNCTBAHE U NOAAPBXKKA.

ChlLecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

OMNACHOCT:
TMpenym pa nounctute ypeaa, ro octasete aa

N3CTUHE.
["opeLLmTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

«  Cnep BCsiko NON3BaHe NoquCTBanTE ypeaa
pobpe. Mo 1031 HauMH BCsIKakBY OCTATbLM OT
TOTBEHETO CE MOYNCTBAT MO-MECHO U ce
130srBa U3rapsiHETo MM Npy CriedBaLLoTo
norseaxe Ha ypegaa.

+  3anouncTBaHETO Ha ypeaa He ca Heobxoanumu
creumantn NoYnNcTBaLUM npenapatu.
3nonsBaiite xnagka BoAa 1 U3MUBEH
npenapat, Mek napLarn unm re6a 3a
nouncTBaHe Ha hypHata v 5 3abbpLueTe Cbe
CyX napuar.

«  BHumasaiite uanuwHata Boga aa 6bae pobpe

NOACyLUeHa Cref NOYMCTBAHETO, @ BCAKAKBM

pasnsTh Te4HOCTH HesabaBHo Aa Obaat

NofCyLUaBaHw.

He n3nonagaitte TBbpAM METaHM YETKU 1

abpasvBHM NOYMTBALLM MaTepuani 3a aa

MOYUCTUTE CTBKIEHNS Kanak. ToBa MOXe Ja

NOBPEeaM CTbKIEeHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXeE Aa ce NoBpeayn ot
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He n3nonaeaiite arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

He m3nonaeanTe NapoymcTaykn 3a NOYMCTBaH
Ha ypena, Tbil KaTo TOBa MOXeE fia
npenu3suKa TOKOB yaap.

MounctBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[Moumnctete KOHTPOITHUA NaHen n konyetarta ¢
BnaXeH napuan u nogcywere.

MouucTBaHe Ha ypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cteHa(Bapupa B
3aBMCUMOCT OT MoAena Ha ypeaa.)
(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
CaaneTe npegHaTa YacT Ha CTpaHuyHaTa
peLLeTKa KaTo Al u3gbpnate B Nocoka obpaTHa
Ha CTpaHW4HaTa cTeHa.
2. W3pbpnaiiTe KbM Bac 3a aa u3Bagute

Karanutuyen emain

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpelunuTe cTpaHnuHN cTenm (A) niwnv sagHata
cteHa (B) Ha Bawwwms npoaykT morat aa 6bgar
MOKPUTK C KaTanuTUieH emaiin. KatanuTtuyHn cTenm
MMaT flek MaToB LBAT W LynnecTa NOBbPXHOCT.
KatanutnyHute cTenu Ha dypHata He 6uBa aa ce
uncTar. LLlynnectata NOBbPXHOCT Ha KaTanuTUYHUTE
CTEHM Ce CamonoyMcTBa aBTOMaTUYHO Kato
abcopbupa v npeobpasyBa NpbCkUTe Ma3HMHa (napa
W BBITIEPOJEH ANOKCUA).

JlecHo napHoO nouncTBaHe
OcurypsiBa NIECHO NOYMCTBAHE Thil KATO MPBCOTUSATA
(kosiTO He e npeceqsna TBbPAE AbIIO) ce
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OMeKOTSIBa OT napara, obpasyBaHa BbB (ypHaTa 1 2. QOtBopeTe ckobuTe BbPXY rHeaaata Ha naHTuTe

OT KankuTe Bofia KOHAEH3MPaHy Mo BLTPELLHUTE (2) oTnsIBO M OTAACHO Ha NpeaHaTa BpaTa, kaTo
MOBBPXHOCTM. IV HATUCHETE HAZOMNy NO UNKCTPUPaHKS Ha
1. VisapeTe BCUUKM MPUHAANEXHOCTM OT DypHaTa.  durypata Haum

2. Haneitre 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHaTa u
nocTaBeTe TaBaTa Ha BTOpUs pacghT BLB

(ypHara.

3. Onpepgenete ¢hypHaTta [10 NECEH Ha4WH 3a

noumMcTBakHe ¢ napa i Tuiam npu 100 ° C B ! Bpama

MPOIBITKEHE Ha 25 MUHYTH. 2 3akniouBaHe Ha naHTara(3aTeopeHa nouuys)
4. OrtBopeTe BpaTaTa v 3aGbpLUETe BbTpellHaTa 3 OypHa

MOBBPHOCT Ha (hypHaTa C BriaxHa reba unu 4 3akniousaHe Ha naHTaTa(0TBOPEHa NOINLMS)

mapuan. . pm

5. Wsnonasante xrnagka Boga v M3MMBEH npenapar,
MeK napuan unu reba 3a nouncTBaHe Ha
YNopUTUTE 3aMbPCsBaHUS 1 3a0bpPLUETE CHC CYX
napuar.

Mo Bpeme Ha pexuma 3a necHo
nouncTBaHe ¢ napa, Boaarta, kosTo e
nocTaBeHa B TaBUYKa, 33 1 OMEKOTH
nexo 0bpasyBaHuTe ocTaTbLy /
MPBCOTUS B KyXHaTa Ha dypHaTa, Lie :
Ce 13napu 1 KOHAEH3upa B KyxuHaTa Ha 3
(hypHaTa W BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha :
CTBKINO Ha BpaTtaTa, Nopaau koeTo Boja
MOXe Aa kane, koraTo Bpatata Ha
typHaTa ce 0TBopu. 3abbpLueTe
KOHOEH3a BefiHara LLOM BpaTaTa Ha
(ypHata ce 0TBOPHU.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (hypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha (ypHaTa,
13nonaBsanTe xnagka Bofa 1 U3MWUBEH npenapar, Mek
napuan unnu reba 3a nouncTBaHe Ha ypena n nocne e
3a6‘bp|_ue'|'e CbC CyX napuar. 4. I'IpeMaXHeTe npeaHata BpaTa Kato 4 usabpnate
Harope, aokato ce ocsoboay oT nsigata 1
JdAcHata naHTa.

He n3nonasaitte Hukakeu rpybu abpasveHu
MOYMCTBALLYW MaTepUani uim 0CTpU MeTarHm

cTbpranku 3a nouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha TbIKUTE, U3MbITHEHN NPK CBANAHETO Ha
(ypHata. Te Moxe Aa nsapackar BpaTata Ce U3BbpLUBAT B 0bpaTeH pes 3a aa
NOBLPXHOCTTA M Aa NOBPEAAT CTHKIOTO. MOHTMpaTe. He 3abpassiite fa 3aTBOpUTE
ckobWTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, Korato
CBansiHe Ha BpaTaTa Ha (bypHaTa nocTaBsTe BpaTaTta OTHOBO.

1. OtBopete npepgHata Bpara (1).
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CBansiHe Ha BbTPELHOTO CTbKIO Ha
BpartaTta

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpeLuHns CTbKIEH NaHeN Ha BpaTaTa Ha dypHaTta

MOXe Oa Ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.
OtBopeTe Bpatata Ha

1 Pawmka
2 lnactmacosa yact
Vi3gbpnaiite kbm cebe cu 1 cBaneTe nnactMacosata

Hai-BbTpeLueH CTbKIEH naHen

BbTpelueH CTbKneH naHen

BbHLLEH CTbKIEH naHen

lnacTmacos npoLien 3a CTbKNEHUs Naxen-[omny
KakTo e nokasaHo Ha urypata, noBaurHeTe Hait-
BbTPELLHMS CTbKMeH naHen (1) neko no nocoka Ha A
W u3gbpnanTe no nocoka Ha B.

[MoBTOpETE ChlLaTa NpoLeaypa 3a fa ceanute
BbTPELLHMS CTBKNEH NaHen (2).

B w N =

4YacT, MOHTMpaHa B ropHata 4acT Ha npeaHara spara.

[TbpBata cThhKa No crnobsBaHeTo Ha BpaTtata e Aa
MOHTMpaTe 06paTHO BLTPELLHNSA CTBKIEH naHen (2).
KakTo e nokasaHo Ha dmryparta, nocTaBeTe CKOCEHMs
pbb Ha CTbKNEHNs NaHen Taka, Ye Aa nerHe B
CKOCEHMA pbO Ha MnacTMacoBua npouen.

BbTpelHnaT cTbkieH naHen (2) Tpsbea ga 6bae
MOHTMPaH B NfacTMacoBus npoten B 6rm3ocT go
Hall-BbTPELLHNS CTBKNeH nawen (1).

[Mp1 MOHTMPaHETO Ha HaN-BBTPELUHMS CTBKIEH
nawen (1), cTpaHata OT KOATO ca HaanuCUTE BbPXY
naHena TpsbBa Aa rmefa KbM BbTPELLHUS CTBKIEH
naHen.

MHoro e BaXHO [ia 3arHe3aute JonHus pbb Ha
BbTPELLHMS CTBKNEH NaHen B AONHMS NNacTMacos
npopes (5).

ByTHeTe nnactmacoBata YacT KbM pamkata AoKaTo
uyeTe npuLLpakBaHe.

MoamsHa Ha namnarta BbLB (pypHaTa

OMACHOCT:

lMpeau pa nogmeHuTe namnaTa BbB
(hypHaTa, ypenbT Tpsi0Ba Aa e U3KIYeH OT
3axpaHBaHETO 1 OXMajeH 3a fja ce usberne
PUCK OT TOKOB yaap.

["opeLLmTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!
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MosuumaTa Ha namnara MOXe Aa ce
pasnnyaea oT urypara.

@]

amnaTa, KoATO Ce U3nons3ea B TO3M ypesd He
e N0AX0AALY 3a OCBETNEHNE Ha 6uToBM CTas..
MpenHa3HaueHMEeTo Ha Ta3un namna € aa
NOMOrHe Ha I'IOTpGGVITeJ'Iﬂ 0a BUAU XpaHuTe.

amnuTe M3NOn3BaHu B T03W ypes, TpsbBa
a U3ObPXaT Ha EKCTPEMHMN (U3NYECKM
ycrosus kato Temnepartypa Hag 50°C.

RS

Ako chypHaTa BM € obopyaBaHa C Kpbrna namna:

1. VisknioueTe ypena OT 3axpaHBaHETo.
2. 3aBbpTeTe CTbKIEHNS kanak 0bpaTHO Ha
YaCcOBHWKOBaTa CTpernka 3a fja ro ceanute.

3. Axo namnara Ha Bawara dypHa e ot Tun (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MOXeTe fAa
CBanuTe KaTo A BbPTUTE Taka KakTo € NokasaHo,
1 ga g noamenute. Ako 51 e 0T Tun (B), MoxeTe
Ja A u3gbpnarte u u3BaguTe, Taka Kakto e
nokasaHo Ha curypara, 1 aa s NofMEHWTe.

B Ta3u chypHa ce nsnonssa namna ¢
Ha)kexaema u4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucounHa no -marka
o1 60 mm, gnameTbp no -mambk 0T 30
MM W XanoreHHa namna ¢ LoKbil
Tmn G9, MoLHOCT No -Marka ot 60 W
JlamnuTe ca noaxopswm 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
NamnuTe 3a pypHu morat fa 6baat
NONy4eHN OT OTOPU3MPAH CEPBU3EH
areHT Unu TEXHUK C NINLEHS.

Qe
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OrcrpaHﬂBaHe Ha nospeaw
ypHaTa UanycKka niapa npu ynotpeba.

. Korato MeTtanHuTe Yactu ce 3arpsiBat, MOXe [1a Ce pPasWwunpsAT U Aa NpeansBukar Wwym. >>> TosaHe €

BywoHbT e AedbekTeH Ui ce e uskntouun. >>> [Iposepeme npednasumenume 8
efiekKmpu4eckama Kymus. AKO € HeobXx00uMO 2u cMeHeme Unu au npeHacmpoﬂme.
*  YpeqbT He e BKIIOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Jpogepeme KoHmakma.

+  Jlamnata Ha chypHaTa e aedpektHa. >>> [loOMeHeme avmnama Ha (hypHama.
«  TokbT e cnipsan. >>> [Tpogepeme uma fu mok. lpogepeme npednasumesnume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e Heobxo0uMo eu cmeHeme unu 2u npeHacmpoime.

¢ HsiMa HacTpoHu dyHKUMA Wunu Temnepatypa. >>> Hacmpolime (yHKUUSMa U memnepamypama
C Kon4yemo 3a dJyHKuuume uunu konyemo 3a memnepamypama.

«  Tlpv mopenu, oGopyaBaHu ¢ TaiMep, TallMepsbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yaca.
(Mpv NpoaYKTY ChabPXaLLM MAKPOBBAHOBA (PypHa, TaliMEPBT KOHTPOMNMpa CaMo MUKPOBBIIHOBATa

(ypHa.)
«  TokbT e cnipsan. >>> [Tpogepeme uma fu mok. lpogepeme npednasumesnume 8

{tipn mojgenn GTEIMRQP) Bmcnnaﬂ'r Ha HACOBHWKA MUra Wit HaCOBHUKOBUAT CUMBON € BIU'[!O"IQH.
+ Vmano e npexLCBare Ha Toka. >>> Hacmpolime Yaca / M3kmioyeme ypeda u 20 eKmioyeme
OMHOB0.

KO BBMPEKM, Ye CTe U3MbIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pa3gen He MOXeTe Aa pelnTe
npobrnema, ce KOHCynTMpaiiTe ¢
npeacTaBuTen Ha 0TOPU3MPaHUS CEPBU3 MK
MarasuHa, OT KONTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBailTe camu ga nonpasuTe
HeusnpaBHus ypes.
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