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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.

 Ako je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koris¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

« Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

« A Ne pokusSavajte popraviti i
mijenjajti njednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

 PecCnica se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kaCenje
rucnika ili odjece na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina



starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smijuigrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozliede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

A ElektriCna sigurnost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati

5/BS



mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

(Ako va$ proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo priklju¢ni kabl naveden
u odjeliku ,, Tehnicke
specifikacije®.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagrijeva.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu oStetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
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rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara uslied nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Prije
zamjene sijalice u rerni,
iskljuCite proizvod sa
napajanja da biste izbjegli
opasnost od strujnih udara.
IskljuCite proizvod ili iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.

(Ako vas proizvod ima utikac)

« Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primijer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za



kabl kada iskljuCujete ureda;
iz struje, uvjek vucite za
utikac.

« Provjerite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjeStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprijedili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.

» Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

7/BS



» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriScenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
ruCnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUporaba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljine informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

ASigurnost kuvanja

« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se



zapaliti ako je izlozen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

« Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte

papir za pecenje na dno
rerne.

 Pleh za pecCenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju

i CiSéenju

. Sacekajte da se uredaj ohladi
prije Gidcenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod
parocCistaCima, jer to moze
izazvati strujni udar.

9/BS



« Za Cicenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjin stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Gi&cenje, metaine
strugace, ziCanu vunu ili
sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
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ogrebotine i pucanje staklenin
povrsina.

» Kontrolnu ploCu uvjek

odrzavajte Cistom i suhom.
Vlazna i prljava povrsina
Moze prouzrokovati
probleme u radu sa
funkcijama.



H Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa
—

EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski

simbol za otpadnu elektricnu

i elektroniCku opremu

(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vijeka trajanja proSao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.
Odlaganje materijala za
pakovanje

¢ Materijal za pakovanje predstavija

opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van

dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
reciklirajuc¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

Preporuke za Stednju

energije

Informacije o energetskoj efikasnosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda date uz proizvod.

Sliededi prijediozi ¢e vam pomoci da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloSki

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije

isteka vremena za produzeno kuhanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri€ne energije upotrebom topline.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu

za upotrebu, uvjek izvrsite prethodno

zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne

Cesto tijekom pripreme hrane.

e PokusSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za peCenje na metalnu resetku.
Osim toga, ako spremate jela jedno za
drugim, to ce ustedieti energiju jer
rerna nece izgubiti na svojoj toplini.
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E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla
Sijalica*
Zi¢ane police™

Vrata

Rucka

Doniji grija¢ (donja ¢elicna ploca)
Pozicije polica

Gornii grijac

© 00 ~NO” O ~wWwND =
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Motor ventilatora (iza Celicne ploce)

10 Ventilacioni otvori

*

*%

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ZiCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primijeri.



Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljiku mozete pronaci pregled i osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Kontrola rerne

SEEEAY ¢
| 8000688
| o
1 2
1 Dugme za izbor funkcije dostigne postavijenu temperaturu. Kada
2 Tajmer temperatura u remni padne ispod

postavljene temperature, simbol

3 Dugme za temperaturu Y
temperature se ponovo pojavijuje.

Ako vas proizvod ima okruglo

dugme/dugmad pomodu kojeg se njme  1aimer

upravija, to dugme se moZe uvuci u - o

ploCu i izaci van nakon pritiska na isto & OO0 © o
kod nekih modela. Da biste izvril oo o UL g
postavke pomocu ovih dugmadi, prvo

pritisnite odgovarajuce dugme i ono ¢e . = = g
se pojaviti van. Nakon postavke, | | | | |
prl’[lSﬂll’[e. ga ponovo | vratite dugme u 1 2 3 4 5 6
prvobitni poloza.

Dugme za izbor funkcije 1 Tipka za alarm

Pomocu dugmeta za izbor funkcije 2 Tipka za podeSavanje vremena
mngte ovdabratl radnfa funk”cue rerne. 3 Tipka za smanjenje

Birati moZete okretanjem ulijevo/udesno 4 Tioka z vecan

od pocetnog (gornjeg) polozaja. .p a za povecane

Dugme za temperaturu 5 T!pka «a pos’.[a\v/ke o
Pomocu dugmeta za temperaturu 6 Tipka za zakljucavanje tipki

mozete da izaberete temperaturu nakoj  Simboli na zaslonu

zelite da spremate hranu. Okrenite u o : Simbol za vrijeme ped&enja
smijeru kazaljke na satu od pocetnog . : Simbol za kraj vremena
(gornjeg) polozaja da biste izabrali. D pedenja*

Indikator temperature fa : Simbol alarma

Simbol temperature na zaslonu vam (] : Simbol nivoa osvjetlienja
pokazuje nivo temperature unutar reme. & : Simbol zakljuCavanja tipki
Simbol temperature pojavijuje se na 8 : Simbol temperature
zaslonu kada zapocne spemanje hrane, < : Simbol jaCine zvuka

a simbol temperature nestaje kada : Simbol zakljuCavanja vrata*
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* Razlikuje se u zavisnosti od modela

proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod

vaseg modela.

Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Rerna se ne zagrijeva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute
Rad sa hrane, sporo i na sobno;
% - temperaturi i za rashladivanje

ventilatorom

pecCene hrane. Vrileme potrebno za

odmrzavanje cijelog komada mesa

duze je od vremena odmrzavnja

hrane sa zitaricama.

Hranu zagrijevaju gorniji i doniji grijac

prem— istovremeno. Pogodno za kolace |
gulase u kalupima za pecenje ili

—_ kolaCe i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.

0 Ukljucen je samo donji grijac.

:rl Pogodan je za hranu kojoj je

A

e

Gorniji i doniji N
grijac

Donjl grijac N potrebno da malo potamni sa donje
strane.
Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.
Vrudi vazduh zagrijan gornjim i
pr Gornii i donii donjim grijaCima rasporeduje se
% grijac + * ravhomjerno i brzo kroz rernu
== ventilator pomocu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.
Vruci vazduh zagrijan toplim
ventilatorom rasporeduje se
® Grijanje s N ravnomjerno i brzo kroz remu
ventilatorom pomocu ventilatora. Pogodan je za
spremanije hrane u viSe posuda na
razli¢itim nivoima polica.
Gornii grijac, donji grijac i topli
L e N ventilator. Svi djelovi proizvoda se
@ Funkcija "3D ravnomjemno i brzo peku. PeCenje u
samo jednom plehu.
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Veliki gril na gornjem dijelu rerne

Puni gril radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Vru¢ vazduh zagrijan tokom
W Niski gril + funkcije mglog grlla} brzq se
% . rasporeduje u rerni ventilatorom.
ventilator

Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeliku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecCenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Modeli sa Zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosljed
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjo;
strani. Za bolje rezultate pecenja, zica za
gril mora biti prigvr&cena graniénikom na
Zi¢anoj polici. Ne smije mimoidi taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid rerne.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smjeru moze postaviti
na policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne smije mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid reme.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smjeru
moze postaviti na policu. Dok
postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprieCava prevrtanje Zice za gril sa
Zi¢ane police. Ovom funkcijom lako i
bezbjedno mozete izvaditi hranu. Dok
uklanjate Zicu za gril, moZete je povuci
prema naprijed dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa zi¢anim policama
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Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postoji i funkcija granicnika koji
sprieCava ispadanje pleha sa ziCane
police. Prilikom uklanjanja pleha,
otpustite ga sa zapreke sa zadnje strane
i povucite prema sebi dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukii.

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, provjerite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
dijelu Sine pravilno postavljena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).



Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju reme (visina /

o ! 590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu '
Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 2.6 KW

l/rsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektricnih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grijaCem i sa grijanjem pomodu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sliedecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji
i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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B Prva uporaba

Prije nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
zaslonu ce treptati polje za sate
,12:00% i simbol €.

2.Podesite tacno vrijieme dodirom na ®
/.

O 17
I

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku € ili % da biste
aktivirali polje za minute.

Q(@@@@&

4 .Podesite minute dana dodirom na &
/©.

o 1DCO
| I _Ig .

Q@@@%’é@

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
QO ili €.

» Tacno vrijeme je postavijeno i simbol

O nestaje sa zaslona.
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Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
,12:00“ i simboli (5 nastavijaju da
trepte i rerna nece podeti raditi.
Da bi vaSa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vrileme dana tako
$to Cete podesiti tadno vrijeme i
dodirnuti tipku ©© kada tacno
vrileme bude ,,12:00". Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao $to je
opisano u odieliku ,Postavka“.

Postavke tacnog vremena se
otkazuju u slu€aju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo &iscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporuc¢ene uz proizvod.
3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sliedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.
5.Sacekajte da se rerna ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Neki deterdzenti i

materijali za Ciscenje
mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte Koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve
ostre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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[ Kako rukovati peénicom

Opce informacije o uporabi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. UkljuGuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tijekom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.
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Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksmalno vrijeme koje moze biti
podeSeno za kraj kuhanja je 5
sata i 59 minuta.

Program ce biti ponisten u slucaju
prekida u napajanju. Morate
ponovo programirati pecnicu.

Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajudi simboli trepere na
zaslonu. SaCekajte nakratko da se
postavke sacuvaju.

Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se
ne moze podesiti.

Ako je vrileme spremanja hrane
postavljeno, kada zapocne
spremanije hrane, preostalo
vrileme se prikazuje na zaslonu.

U sluc¢ajevima kada je postavijeno
vrileme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku €.

Soopooe o
oo UL g0 g
e
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o~ w2



6 Tipka za zakljuCavanje tipki
Simboli na zaslonu

: Simbol za vriieme pecenja

: Simbol za kraj vremena
pecCenja*

: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvjetlienja

: Simbol zakljuCavanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol jaCine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako §to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez postavijanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature
i radne funkcije specificne za vasu hranu.

o ©

=P ed

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na zaslonu. Kada temperatura u
rerni dostigne postavljenu temperaturu,
simbol 8 nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanije hrane
obavlja bez postavke vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanije hrane i iskljuciti
remu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).
Spremanje hrane postavkom
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite O dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja
hrane.

S M
I

2 N8 @ & &

23/BS



Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrileme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipki®/©.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki @/O,

S Mrun
I T

Q@@@{%@

ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
Postavljeno vrijeme spremanja hrane
podinje odbrojavati i § pojavijuje se na
zaslonu. Kada temperatura u rerni
dostigne postavljenu temperaturu,
simbol § nestaje.
5.Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanije hrane, na zaslonu c¢e se
pojaviti "End" i simbol €5 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrijeme.
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Da vrijeme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specifi€ne za vaSe jelo, moZete podesiti
vrijleme spremanja hrane i vrijeme
spemanja hrane na odloZeno vrijeme,
omogucavajudi reri da se automatski
pokrene i iskljuci.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja
hrane.

S M
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrileme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipki®/C.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki ®/O.

S M-
L HA
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ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.




» Nakon $to je postavljeno vrijeme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na zaslonu.

4.Dodirnite {3 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol <5 da biste ponovno
postavili vrijeme zavrSetka.

O
o LT
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5.Podesite vrijeme zavrSetka spremanja
hrane pomocu tipki ©/C.

O N
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» Nakon $to je postavljeno vrijeme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol 9 sa simbolom vremenskog
perioda Ce se neprekidno pojavijivati na
zaslonu. Cim zapo&ne spremanje hrane,
simbol <9 nestaje.
6.Stavite hranu u remu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vrijeme rerne automatski izraGunava
vrijeme pocCetka spremanja hrane
oduzimajuci vrijeme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vrijeme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i
rerna se zagrijeva do zadane
temperature. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane podinje odbrojavati i §
pojavijuje se na zaslonu. Kada
temperatura u remi dostigne postavijenu
temperaturu, simbol § nestaje.

7.Nakon isteka vremena postavljenog za

spremanije hrane, na zaslonu c¢e se

pojaviti "End" i simbol (3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrijeme.

Ako se na kraju zvuénog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovno podeti raditi. Da
biste sprijecili da rerna ponovno
radi na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0 (iskljuceno) i
iskljucite remnu.

Postavke

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete sprijeeciti ometanja na

upravijackoj jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

-
a0 O 0O & &

» Pojavi se simbol (& i na zaslonu pocinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuCavanje tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je postavka
zakljuCavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
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Ako prestanete da dodirujete
tipku @ prije nego &to
odbrojavanje zavrsi, zaklju¢avanje
tipki se nece aktivirati. Ako
prestanete da dodirujete tipku
prije zavrSetka odbrojavanja,
zakljuSavanie tipki se nece
aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanje tipki
aktivirano. Zaklju€avanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1.Dodirnite & dok sa zaslona ne nestane
simbol .

» Simbol i nestaje i zakljuSavanije tipki je

onemoguceno na zaslonu.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da

koristite za bilo kakvo upozorenje ili

podsjetnik koji se ne odnosi samo na

spremanije hrane.

Sat sa alarmom nema utjecaja na

funkcije rerne. Koristi se za upozorenije.

Na primjer, alarm mozete da koristite

kada Zelite da okrenete hranu u rermi u

odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme

koje ste postavili, sat vam daje zvu¢no

upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2.

BIRRERIN
Q LT
&S 2 - .

2. Podesite alarm pomocu /O tipki.
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» Nakon postavke vremena alarma,

simbol £ ostaje upaljen i vrijeme alarma

pocinje da odbrojava. Ako su vrieme

alarma i vrijeme kuhanja postavijeni

istovremeno, na zaslonu se prikazuje

krace vrijeme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol 24
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.

Isklju¢ivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na zaslonu

se prikazuje tagno vrijeme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.L) takode moZete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promjena jacine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol @,

L1 ]@
R I

Q@@@@EJ

2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®
/. (b-01-b-02-b-03)




Mo
I I

QC&@%\{%&

3.Dodirnite tipku ¢ da biste potvrdili, ili
Ce se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Postavka osvijetljenosti zaslona

1.Dodirnite tipku % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol (.

@@@@6{%

2.Podesite Zelieni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki @/S. (d-01-d-02-d-03

[ 1] P

Q@@%\{é}&;

» Dodimnite tipku ¥ da biste potvrdili, ili
Ce se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Promjena taénog vremena

na va$oj reri; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite %€ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (3.

2.Podesite tacno vrijieme dodirom na ®
/O,

o |7
UL
: o @iﬁé

3.Dodirnite tipku & ili € da biste
aktivirali polie za minute.

Q(@@@@@

4 .Podesite minute dana dodirom na ®
/©.

O oo
Iufmwk

Q@@@@@

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
O ili 46,

» Tacno vrijeme je postavijeno i simbol

(O nestaje sa zaslona.
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E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnije postavke za ta jela. Takode

su navedena odgovarajuce postavke
rerme i dodataka za ta jela.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim djelovima namijestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vrijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.

¢ Uvjek izvadite neupotrijebliene
dodatke iz rerne prije nego $to
zapocCnete sa spremanjem hrane.
Dodaci koji ostanu u rerni mogu
osujetiti pripremu vaseg jela
koriS¢enjem predvidenih vrijednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodal dao za
ostalo posude koje koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobar ucinak pripreme stavite
hranu na preporucenu ispravnu policu.
Ne mijenjajte polozaj police tijekom
pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opcée informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
vanjski pribor za spremanie jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lijepi i koje je otporno na toplinu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrijavanje,
obavezno stavite hranu u rernu nakon
prethodnog zagrijavanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjeZi i na
sobnoj temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrileme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjermno.

¢ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrSini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U



tom slu€aju, mozda Cete trebati
produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrijednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Savjeti za pecenje kolaCa

* Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja.

* Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vrijeme pecenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je liepljiv, koristite manju koli¢inu

te€nosti, smanijite temperaturu i
produZzite vrijeme pecenja.

Savijeti za peCenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijieme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude
veca od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva
tijesta i preko povrsine peciva da biste
postigli ravnomjerno tamnu boju
peciva.

e Pecite tijesto u polozaju i na
temperaturi prema vrijednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici

Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

Kolaci u . . Gomii i donji
plehu Standardni pleh grijas 3 180 30 ...40
Kolaci u Kavlluvp za kolgc%*na GrlJanJe S 5 180 30 ... 40
kalupu zi¢anom grilu ventilatorom
Standardni pleh* Gomjl..l (vjonp 3 160 25...35
grijac
Modeli sa
- . Zi¢anim
Sitni kolaci I~ "
. . Grijanje s policama: 3
Standardni pleh ventilatorom Modeli bez 150 25...35
ZiGanih
polica: 2
Okrugli kalup za
Biskvit torta kolace, preclnlka 26 GOI’I’]JI“I (Elonjl 5 160 30 ... 40
cm sa stezaljkom na grija¢

zi¢anom grilu**
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Okrugli kalup za
kolace, precnika 26

Grijanje s

cm sa stezaljkom na ventilatorom 2 160 80...40
zi¢anom grilu**
Pleh za tijesta* Gomjr'i.'agon“ 3 170 95 .35
Keksidi Gr@i’. aJn.e .
Pleh za tiiesta* an 3 170 20 ... 30
ventilatorom
Gomii i donji
Standardni pleh* grijac + 2 200 35...45
Peciva ventilator
Standardni pleh* Grijanje s 2 180 35 ... 45
ventilatorom
. Standardni plehs oMt donji 2 200 20 ...30
Punjena grijac
peciva . . Grijanje s
Standardni pleh ventilatorom 3 180 20...30
Standardni pleh* Gomjr'i.;gon“ 3 200 30 ... 40
Cijeli hleb Gr?j aJnJ.e -
Standardni pleh ventilatorom 3 200 30 ...40
Stakleni / metalni o .
Lazanje pravokutni kalup na Gomjrli.;gon“ 21 3 200 30 ... 40
reSetki od Zice* 91
Okrugli cri metalni Gomii i donii
kalup, prec¢nika 20 cm Jri'aé I 2 180 50 ...70
Pita od na zicanom grilu** 91
jabuka Okrugli cri metalni Griianie s
kalup, precnika 20 cm VemiJlaté o 2 170 50 ... 70
na zicanom grilu**
Pizza Standardni pleh* Gorgjr'ij;gon“ 2 200 ... 220 10...20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuCeni u vas proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukliu¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Sitni koladi

2 —Standardni pleh*
4 —Pleh za tijesta*

Grijanje s
ventilatorom

2-4

Modeli sa
ZiGanim

policama: 150
Modeli bez
ZiGanih polica:

140

25 ..
Modeli bez
ZiGanih polica:

30...45

Modeli sa
ZiGanim
policama:

.40
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o pleh Grijanje s N
Keksici 4 —Pleh za tijesta* ventilatorom 24 170 25...35
. 1 —-Standardni pleh* Grijanje s B
Peaiva 4 —Pleh za tijesta* ventilatorom -4 180 85 ... 45
Punjgna 2 —Standardql pletl GrlJanJe S o_4 180 20 .. 30
peciva 4 —Pleh za tijesta ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuCeni u vas proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i meso od peradi e /a svaki centimetar debljine mesa je
Kljuéne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta
¢ Pecenje cijelog pileta, curke i velikin pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavija prije pecenja, poboli¢ade Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse peCenja meso i ne cure kada se meso sijece.
e Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu Zi€ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pecenje iste koliSine mesa bez kostiju. ~ ® Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte u jednoj tacni.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Stek (ciell) / Gomii i donji 15 min.
Przeni (1 kg) Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
ventilator 180... 190
Janjecéa plecka Gornji i donji 15 min. .
(1.5 - 2.0 kg) Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 110... 120
' ' ventilator 170
Zigani gril* Gomii i donji 15 min.
Stavite jednu posudu na grijac + 2 250/max, zatim 60 ... 80
doniju policu ventilator 190
. _ Zicani gril* _—
Prff%ef;'g)'”a Siavte joerﬂ[:upgl(ijcsL?du na  oHedes g 200 ... 220 60 ... 80
Zicani gril* . 15 min.
Stavite jednu posudu na FL.'.gE‘.’.”a 2 950/max, zatim 60 ... 80
doniju policu 190
Gomii i donji 25 min.
Standardni pleh* grijac + 1 250/max, zatim 150 ... 210
Curka (5.5 kg) ventllat“or 1%%%;]90
Standardni pleh* FL,',gE‘f,”a 1 250/max, zatim 150 ... 210
180 ... 190
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Zicani gril Gomii i donji
Stavite jednu posudu na grijac + 3 200 20...30
Riba dgrjju polilc*u ventilator
Zicani gril Funkaia
Stavite jednu posudu na 13 3 200 20...30
doniju policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona

brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim

sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji dio
grila. Ovo je najtoplije podrucje |
masna hrana se moze zapaliti.

¢ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Stol za rostiljanje

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji ¢e se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grijaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite ziCanu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba Zicani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima Ziani gril 4-5 250 25..35
Cufte (unetina) - 12 Zigani gril 4 250 20...30

komadici
Janjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20 ...25
Odrezak - (rezani) Ziani gril 4-5 250 25..30
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25...30
Gratinirano povrce Ziani gril 4-5 220 20...30
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Tostirani hleb

Zicani gril

4

250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Niski gril +

Riba Ziani gril ventilator 4 200 30..35
e L
Cfeleld s N om0 .0
Stek (cie) / Stzal\(/:i?gjeg(grllul Niski gril + . l;i”nli%??j o 110
Przeni (1 kg) posudu na donju ventilator 190

policu

Nemojte prethodno zagrijevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.

Testna jela

¢ Jela u ovoj tabeli pripremliena su u
skladu sa standardom EN 60350-1

Stol za kuhanje testne hrane

Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

kako bi se olakSalo testiranje
proizvoda za kontrolne ustanove.

Gomii i donji

Standardni pleh e 3 140 20 ...30
Modeli sa
Pecivo (slatki Zi¢anim
kolacic) . \ Grijanjes  policama: 3
Standardni pleh ventilatorom  Modeli bez 140 15..25
ZiGanih
polica: 2
. N Gomii i donji
Standardni pleh arijac 3 160 25..35
Modeli sa
Sitni koladi Grijanje s pcj:g:rr]rllr:' 3
Standardni pleh ventilatorom  Modeli bez 150 2535
ZiGanih
polica: 2
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Okrugli kalup za kolace,

pregnlka 26 E:rvn sa GOI’I’]JI”I (ijI’]JI 5 160 30 .. 40
stezalikom na zi¢anom grijac
L grilu**
Biskvit torta = alup 7a kolade,
pre¢nika 26 cm sa Grijanje s
stezaljkom na zi¢anom  ventilatorom 2 160 80...40
grilu™
Okrugli cri metalni . .
kalup, prec¢nika 20 cm Gorgjrlij;gon“ 2 180 50 ...70
Pita od jabuka ——_2-2canom griu
Okrugli crni metalni Griianie s
kalup, prednika 20 cm an 2 170 50 ... 70

na zicanom grilu** ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuCeni u vas proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Pecivo (slatki 2-Standardni pleh* Grijanje s )
kolagic) 4-Pleh za tijesta* ventilatorom 4 140 15...25
Modeli sa M(.),de". sa
Zi¢anim Z||<'>an|m .
Sitni kolaci 2-Standardni pleh* Grijanje s 5.4 policama: 150 p;;lcarzg.
4-Pleh za tijesta® ventilatorom Modeli bez d”I.' b
ZiGanih polica: v.',Vlo.e' 6z
140 * Zi¢anih polica:
30...45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuCeni u vas proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukliu¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1.4
Cufte (uneting) - 12 Zigani gri 4 250 20... 30
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuije se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega
Opce informacije o ¢iScenju
AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrsine. To moze
prouzrokovati trajne mrlie.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin
Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedece upotrebe uredaja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produzava i
problemi s kojima se Cesto suoCavate
se smanjuju.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
&iscenje mogu oétetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za CiS¢enje kamenca ili ostre
predmete tokom &iscenja.

e Prilikom &is¢enja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
posebno sredstvo za &is¢enje. Uredaj
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom od mikroviakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje

povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
ocistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

e Za CisCenje koristite meku krpu sa

te&nim deterdzentom (neabrazivnim)

pogodnim za povrsine od inoksa,

obratite paznju da briSete samo u

jednom pravcu.

Odstranite mrlie od kamenca, ulja,

Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina

od inoksa bez mrlja i staklenih

povrsina bez odlaganja. Mrlie mogu
zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte
odjeliak ,Jednostavno ¢igcenje parom*)

e /a postojane mrlie moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje pecnice i grila
koje se preporucuje na mreznoj lokaciji
vaseg proizvoda te sunder za Ciscenje
koja ne stvara ogrebotine. Ne koristite
neko drugo sredstvo za &igcenje rerne
u tom slucaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se rerna ohladi. Cigcenje vrucih
povrsina izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
rerne se ne smiju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamjena djelova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana narocito namijenjenu za
staklene povrSine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako poslijle &iscenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i mekom
krpom od mikroviakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke

osusene na staklenoj povrsini ne treba

Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom

vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete

ukloniti sa staklene povrSine

komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili

limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

¢ Promjene boje i mrlie na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasticni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Vodite raCuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u perilici

za sude.

Ciscenje kontrolne table
e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusSite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu.
Na taj nacin moZete oStetiti kontrolnu
tablu i gumbe.
Prilikom &igcenja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za Cis¢enje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.
e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki prije Siscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete pogresno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsSina za spremanje

hrane)

Slijedite korake &i&cenja opisane u

odjeliku ,Opste informacije o

giscenju* prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim li katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odjeliku ,KatalitiCki zidovi“.

Ako je vas proizvod model sa ziCanim

policama, uklonite Zi¢ane police prije

giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odjeljku

,Opéte informacije o &iscenju” prema

vrsti bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane

police:

1.UKlonite predniji dio Zi¢ane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smijeru.

2.Povucite zi€anu policu prema sebi da

3.Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrmutim redosljedom.

vaw -

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.

Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksSava para koja se formira unutar
rere i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme

3.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parodi&cenja i ukljudite je na 100°C
tokom 15 minuta.
Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnju
povrsinu rerne vliaznim sunderom ili
krpom. Kada otvorite vrata, para ce izadi.
Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrisite
je suvom krpom.
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Tijekom jednostavnog nacina
¢is¢enja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / neCistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pe¢nice i unutamjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kada se otvore vrata
pecnice. Obrisite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecnice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u dijelu Zleba ispod rerne moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
im ga osusite.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerme
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za bijelienje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odjelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerne”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
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Skidanje vrata rerne

1.Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira ovisno o

modelu proizvoda. Donje slike pokazuju

kako otvoriti sve tipove Sarki.

(A) Sarka je dostupna u normalnim

tipovima vrata.

(B) sarke tipa dostupne su u tipo

zatvarackim tipovima vrata.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju /

zatvaraju.



Brava sa Sarkama - zatvoreni polozaj Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
polozaj.




4.,Skinite vrata tako Sto ¢ete inh izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosliedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe Cisc¢enja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni dio priévrécen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema
sebi istovremeno pritiskom na taCke
pritiska sa obje strane dijela i izvadite

ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarnje

strane (1) prema ,A“ a zatim je izvadite

povlacenjem prema ,B“.
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1 Staklena ploCa s unutrasnje strane

2* Unutrasnja staklena ploca (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakosSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako va$ proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti pri¢vr§ceno na
plasti¢ni prorez najblizi staklenoj ploci
s unutarnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog postavijanja
staklene ploCe s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu.
Od klju€nog je znac¢aja da donji uglovi
staklene ploCe s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slu€aju da se staklena povrsina sijalice

u rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu

prema postupku opisanom u sliede¢em

odjeljku.



Zamjena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljuCen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbjegli rizik od strujnog
udara. Vruce povrine mogu izazvati
opekotine!

¢ U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti€nicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 °C. Lampe
za pecnicu mozete nabaviti od
ovlaStenog servisera ili tehnicara sa
licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvjetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecudi ga u
smijeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vaSe reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.
2.Uklonite Zi€ane police kao Sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.
4.Ako je sijalica vaSe reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.
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5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zi¢ane police.
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E] Rjesavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u
ovom dijelu. Nikada ne pokusavajte da sami ravite uredaj koji je u kvaru.

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

¢ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije

. Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutifi. Ako
Je neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

e Uredaj nije uklju¢en u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukijucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipki, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.
Ako je potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vrijeme.

e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.
Ao i AP . . .

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vrijeme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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MounTtyBaH noTpolwyBayy,

Be monume, npounTajTe ro oBa ynatcTeo npen Aa ro Kopuctute npoussonot!
Beko Bu 6narogapume wto ro n3bpasTte oBoj npomssog. Cakame BalUMOT MPOM3BOA,
n3paboTeH CO BUCOK KBAnuTET U TEXHOMOTWja, Aa BU CIYXW Hajaobpo LWTo Moxe. 3a
Taa Ler, BHUMaTerHO NpoYuTajTe ro oBa ynarcTBO U ocTaHaTaTa AJOKyMeHTauuja
npea Aa ro KOpMCTUTE M YyBajTe ' BO Cnyyaj Aa Bu 3aTpebaaTt. AKO My ro AageTe
OBOj MPOU3BOA Ha HeKOj ApYr, AajTe MY ro 1 ynaTcTBoTo 3a ynoTpeba. Cnepete m
ynatcTBaTa 1 obpHeTe BHMMaHWe Ha cuTe nHdopMauum 1 npeaynpenysama LUTo ce
HaBe[leHn BHaTpe.

CnepeTte m cuTe MHOPMaUMW U NpeaynpeayBama LUTO ce HaBedeHU BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. Ha Toj HauuH Ke ce 3awTuTuTe cebecn 1 BalLnoT
Npou3BoA o ONacHOCTUTE LUTO 6K MOoXene Aa HacTaHar.

UyBajTe ro oBa ynaTcTBO 3a yrnoTpeba. Ako My ro fiafete oOBOj NPOU3BO[, Ha HEKO)
Apyr, Aajte My ro 1 ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

YnaTcTBOTO 3a KOpUCTEHE MM COapPXKM criedHnBe cumbonu:

AOnaCHOCT wTo 6u Moxena aa Bogu 4o CMPT UIv NoBpeaa.
3ABEJNELLUKA OnacHocT wto 6 Moxena ga npeanserka MmatepujanHa wreTa no
Npou3BO4O0T M HEroBaTa OKOJIMHA.

@OHGCHOCT wTo 6u moxena aa poeeae no n3ropeHunun nopann KOHTakT Co
XEeLKN NOBPLLUNHN.

o BaxHW nHbopmaLmmn U KOPUCHW COBETM.

@ MpoumnTajTe ro ynaTcTBOTO 3a ynotpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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El Ynarctea 3a 6e36eaHo kopucterse

- OBOj oen cogpxu ynatcrea
3a 6e36eaHO KopuCTEHE 3a
e He fojae 0o nospeau
NN MaTepujanHu WTeTu.
AKO Npoun3BoAOT MY IO
AaBaTe Ha apyro nuue unm
BME O KOPUCTUTE Of, BTOpa
paka, ynatcTBOTO 3a
ynoTtpeba, eTukeTuTe 3a
npou3BOAOT, ceTa
AOKyMeHTauuja u gogatHaTta
onpema Tpeba ga ce
AocTaBaT 3aegHo Co
npon3BoA4oT.

Hawarta komnaHvja Hema fa
Ouae oaroBopHa 3a cekakBa
LTeTa LITO MOXe Aa
HacTaHe Kako nocneguua Ha
nponycToT fa ce cnegart
OBWE ynaTcTBa.

Mopagu nponycToT ga ce
cnepar oBue ynatcTea
rapaHuvjata moxe ga
n3rybu BaXKHOCT.

A NHcTanupareTto u
nonpaBkuTe cekorawl Tpeba
Aa rv BpLUK
npon3BedyBa4voT, OBNACTEH
CEpPBUC UNK NnLe oapeneHo
0[, YBO3HUKOT.

A Kopucrete camo
OpUrMHAaIHN pe3epBHU
AEnNoBW 1 gofaTHa onpema.

4/MK

- AHe ce 0buayeajte oa

nonpaesaTte v Ja 3ameHyBaTe
HeKOj Aen of Npou3BoAoT
OCBEH aKO TOa He € jaCHOo
HaBegeHo BO YNaTCcTBOTO 3a
ynoTtpeoba.

- AHe npaBeTe TEXHUYKU

M3MEHU Ha Npon3BoaoT.

ALl,en N HameHa

- [Mpon3BoaoT € HaMeHeT 3a

AomallHa ynotpeba. He e
MorofieH 3a KomepuujanHa
ynoTtpeoba.

He ro kopucteTe BO rpaguHu,
Ha 6ankoHu unu Bo Apyr
HaaBOpELLEH NPOCTOp.
AnapaToT e HaMmeHeT aa ce
KOPUCTU BO KYjHU 3a
JOMaKMHCTBA U BO
nepcoHasnoT BO NPOAaBHULM,
KaHuenapum v gpyru
pabOTHM OKONMMHMW.
NPEAYNPEAYBAKE:
MpounsBogoT Tpeba aa ce
KOPUCTU CaMO 3a FOTBEHE.
He tpeba ga ce kopuctu 3a
APpYrn Lenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocrtopwujara.

PepHaTa moxe ga ce
KOPWCTU 3a O4MpP3HYyBaHb-E€,
neyere, Npxewe un



noaroTByBarw€e Ha XpaHaTa
Ha ckapa.

- OBOj Npou3BoA4 He cMee Aa
ce KOpUCTU 3a rpeere Ha
NpocTopuWn, 3arpeBare Ha
YMHWKU UINK 3aKadyBakbe Ha
NeLKnpy 1 Kpnn Ha paykarta
3a da ce cywar.

A56366,EI,HOCT Ha geua,

paHnuBM nNuua n

MUIEHNYNHA

- OBOj Npon3BoA4 MOXart Aa ro
KopucTart geua Hag 8
rogvHKU, Kako 1 nuua co
HamMmarneHn puandku,
CEH30PHU UNN MEHTAasHN
BELUTUHWN UINK He ce

AOBOJTHO UCKYCHU U yNnaTeHWN,

HO CaMO aKo ce NnojJ He4wj
Hag30p UIn ako ce
3ano3HaeHun co 6e36eaHoTOo
KOPUCTEHE N OMACHOCTUTE
LUTO r'M HOCU OBOj NPOU3BOA,.

- leua He cmeart ga cu
urpaaT co Npon3BoaoT.
UucTtereTo 1 oapXKyBareTO
He Tpeba ga ro naBpLuyBaat
JeLa OCBEH aKo ce noj,
Heyuj Hag3op.

- OBOj Npoun3BOA He cmeat aa
ro Kopucrar nmua co
orpaHnYeHn PU3nNYKN,
CEH30PHU UNN MEHTaITHN
cnocoBHOCTM (BKIy4yBajku 1
Aeua), OCBEH ako ce noj

HeYuj Hag3op wn rv
aobveaat notpebHuTe
ynaTtcTea.
Heuata mopa ga 6uagat
HaarnegyBaHu 3a a He cu
urpaar co ypeaor.
EnekTpuuHute npomnssoam
ce onacHu 3a geua u
MuneHndmnba. eua n
MUIEHNYMHa He cMmeaT ga
cv urpaart, ga ce KadyBaat
unu ga sneryBaar BO
npou3BOAOT.
Bp3 nponssoaoT He
cTaBajTe npeamMeT LWTo
Aeuata Moxart ga v
aodharar.
NMPEOYMNPEOYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTpebara,
AOCTanHUTE NOBPLUMHU Ha
NPOU3BOAOT CE >KELUKMW.
Heuata Tpeba ga 6uaar
noganeky of npousBoAoT.
MaTtepwujanute o
ambanaxaTta Tpeba ga
ougat noganeky og Aeua.
[MocTomn onacHocT ga ce
nospegar unu 3agyLiar.
Kora BpaTtara e oTBOpeHa,
He CTaBajTe BP3 Hea TELLKN
npeamMeTn n He
A03BOMNyBajTe UM Ha Jeuara
Ja ceaar Ha Hea. Taka
pepHaTa Moxe ga ce
nNpeBpTW NN ga ce owTeTaT
LapKk1MTe Ha BpaTaTa.

5/MK



+ (AKO BaLIMOT NpPoOM3BOS MMa
npukny4yok) 3apaan
6e3beadHOCT Ha geuara,
npea a ro ogHecete
Npom3BOA0T BO OTNag,
UCKry4eTe ro of cTpyjHarta
MpeXxa 1 HanpaBeTe ro
HeynoTpebnus.

A56366,EI,HOCT npu

eNeKTPUYHOTO NOoBP3yBaH-€

- MNpuknyyeTe ro npomssogoT
Ha WTeKep CO 3a3eMjyBarbe
3allTUTEH CO OCUrypyBau Koj
ogrosapa Ha BpeaHOCTUTe
HaBeJeHMW Ha eTuKeTaTa Cco
TUNOT Ha NPOU3BOAOT.
3asemjyBar€TO Heka ro
N3BPLLN KBANUUKyBaH
enektTpuyap. He ro
KopucTeTe NnpousBoaoT 6e3
3a3eMjyBaHr-€e BO cKnaj co
noKanHuTe/ap>xaBHUTe
nponucu.

- WtekepoT unu
enNeKTPUYHOTO NoBp3yBaH-€
Ha npowussoaoT Tpeba oa
6uge Ha necHo gocTtanHo
MecCTO (kage WwTo HeMa aa
ro 4OCTUrHe NnameHoT o[,
puHrnata). AKo Toa He e
n3BOANMBO, Ha
erileKTpu4HarTa uHcTanauuja
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBau, npeknHyBsau
WTH.) 3a KOj € NoBp3aH

6/MK

NpOu3BOAOT, BO CKNag, co
CTPYjHUTE NPOMNUCK, U KOj '
O[BOjyBa cuTe Mnosiosu oA
Mpexara.

[Mpon3BogoT He cMmee fa
Buae NpuKnyYeH Ha LwTekep
Aogeka ce MHcTanupa,
nonpasa v TpaHcnopTupa.
[MpuknyyeTe ro nponssonoT
Ha LUTeKep Koj oaroBapa Ha
BONTaxaTa u
dpekdeHunjaTa HaBegeHN
Ha eTukeTaTta Co TUMNOT Ha
npou3BOAOT.

(Ako BawWKOT Npom3Bo4
Hema kaben 3a HanojyBae)
KopucteTte camo npukny4veH
kaben HaBedeH BO Aenot

» | EXHUYKN cneuunukaymmn®.
He ro Typkajte
enekTpU4HNOT Kaben nopg,
nnu 3ag npomssogoT. He
CTaBajTe TELKM NpeamMeTn
Bp3 kabenot. Kabenot He
Tpeba ga ce npeBUTKyBa,
rMeydn n gonupa 4o U3Bop
Ha TonnuHa.

Honeka paboTtu pepHaTa, ce
3arpeBa W Hej3vHaTa 3agHa
nospLimHa. EnektpnyHuTe
kabnu He cmearT ga ja
ponvpaar 3agHaTta
MoBpLUMHA, MHaKY
KOHeKLMUTE MoXe fa ce
owTerar.



- He rv Typkajte
enekTpu4YHuTE Kabnun Bo
BpaTaTa Ha penHaTta u He u
npedpnajtTe Hag XKeLwKu
nospwmnHn. Moxe ga
npegusBMKaTe KpaTok Crioj
Ha pepHaTa u Taa ga ce
3ananv nopagn ToneHeTo
Ha kabenoT.

- Kopuctete camo
opurnHaneH kaben. He
KOPUCTETE UCEYEHWN NN
owTeTEHM Kabnn nnu
NPOAOIMKHM Kabnu.

- Ako KabenoT e owTeTeH,
Mopa [a ro 3amMmeHu
NPOW3BOAUTESNOT, OBNAcTEH
CepBUC UNn nnLe oapeaeHo
O[1 yBO3HaTa KoMMaHuja co
uen ga ce cnpevart
eBEeHTyasnH/ ONacHOCTM.

- MPEAYNPEOYBAIE:
Mpen oa ja 3ameHuTe
cuvjanunykaTta Ha pepHara,
3a[0/MKUTESTHO MCKNy4deTe
ro anapartoT oj
enekTpu4HaTa Mpexa 3a ga
He Jojae Jo enekTpudeH
yoap. N3Bagete ro
MPVIKNYYOKOT Of LUTEKEPOT
Unn n3esagete ro
ocurypysa4oT of
pasBogHaTta Tabna.

(Ako BaWKOT NpomsBoA nma

NPUKIYYOK)

- He ro npukny4dyBajte
NPOMU3BOAOT Ha LUTEKep LWTO
e pasnabaBeH nnu n3sageH
Of, NEeXULUTETO, CKPLLEH,
BarkaH, uamacTeH unu nog
pU3KK Aa Jojae Bo Jonvp co
BoAa (Ha npumep, o4
pe3epBoOapoT MOXe Aa
NcTeKkyBa BoAa).

- He ro ponupajte
NMPUKIYYOKOT CO MOKpU paue!
3a pa ro nssagute
LUTEKEPOT, He ro hakajte
kabenoT Tyky cekorau
ApXeTe ro NPUKNy4oKoT.

- [MpoBepeTe ganun
NMPVKAY4YOKOT Ha Npon3BoaoT
e 6e3beHO CTaBeH BO
LUTEKepOT 3a fa He ce
rnojaBaTt UCKPW.

A56366,EI,HOCT npu

TpaHcnopT

 NcknyyeTe ro nponssogoT
o[, eneKkTpuyHaTa Mpexa
npea ga ro TpaHcnopTupare.

« [Mpon3BOAOT € TEXOK U
3aTtoa Tpeba ga ro HocaT
HajMarnky gsajua nyre.

- He ja kopucTteTe BpaTaTa
n/vnu padkarta 3a ga ro
TpaHcnopTMpare unm
npemecTtyBaTe NPoOn3BOAOT.

7/MK



- He ctaBajte gpyru
npeamMeTy Bp3 anapaToT U
HoceTe ro BO ucrnpaseHa
nonoxoa.

- Kora ke Tpeba pga ro
TpaHcnopTupare, 3aBuUTKajTe
ro CO HajMNoH CO BO34YLUHU
OanoH4yutba nnu geben
KapTOH M LUBPCTO 3aneneTe
ro co cenorejn. Lispcto
3aneneTe ja ambanaxaTta co
cenoTejn 3a ga He ce
owiTeTar NPeHOCNMBUTE Un
NOABWXXHUTE OENOBU Ha
NpoOu3BOAOT N CaMMNOT
NpoOu3BOA.

- [MpoBepeTe ro LEeNOKYNHNOT
n3rnepn Ha Npom3BogoT 3a
Aa BuauTe ganu ce owTeTun
3a BpemMe Ha TpaHCnopToT.

A56366,EI,HOCT npu

WMHCTanupareTo

- Mpen oa ce nHcTanupa
Nnpou3BOAOT, MpoBepeTe
Aanv nMa Hekaksu
owTeTtyBarwa. AKo
NPOW3BOAOT € OLUTETEH, HE
ro UHcTanupajTe.

- He ro nHctanupajte Bo
6rM3nHa Ha n3BoOpU Ha
TONNWHa (pagujaTtopu, Neykn
ncn.).

- CuTe npotoum Ha
BEHTMMNauuja okony

8/MK

NpoOu3BOAOT OCTaBeTe '
cnobogHmw.

- 3a ga He gojoe oo

nperpesawe, NPOU3BOAOT
He cMee Ja ce MHcTanupa
3a/[ JeKopaTUBHU BpaTW.

A be3beaHo KopucTerwe

« 3ap0mknTenHo

NCKITy4yBajTe ro NponssoaoT
no cekoja ynotpeoba.

+ AKO He ro KopucTute

nogonro Bpeme, u3Bagete
ro NPUKMYy4YOKOT Of LUTeKep
unu nsBageTe ro
ocurypysa4oT of
pa3BogHaTa Tabna.

- He pakyBajTe co gedekTeH

NN oTETEH Npon3Bog. AKO
nMa, NpeKnHeTe
KOHeKLMnUTe Co CTpyja/nnuH
Ha NPOV3BOAOT U MOBUKajTE
OBJlacTEH CepPBUC.

- He ro kopuctete

NPOM3BOAOT CO U3BAAEHO
WM CKPLLUEHO CTakKIo Ha
npeaHaTa Bpara.

- He ce ka4dyBajTe Ha

npou3BoaoT 3a Aa
aogaTnte HELWTO Unu o4
koja 6uno gpyra npuymHa.

- He ro kopuctete

NPOn3BOAOT BO COCTOj6M
LUTO MOXaT Aa Bnuvjaat Bp3
BaLLEeTO NpocydyBare, Kako
Ha Npumep, Npu 3emame



Apora n/unu KoH3ymupare
ankoxon.

AKO nma 3ananveu
npegmMmeTn BO NpocTopuvjaTa
Kage LWTO ce roTBu, MOXe Aa
ce 3ananart. He uyBajte
3ananvien npegmeTu BO
6nM3nHa Ha MecToTo Kage
LUTO Ce FrOTBM.

PaukaTa Ha pepHaTa He
CNY>XY 3a CyLleHe Kpnw.
[logeka ro kopucTturte
Npou3BOAOT, HE 3aKadyBajTe
Ha Hero Kpnu, pakasuum nnm
CINNYHU TKAEHUHM.

LWapkute Ha BpaTaTta Ha
NpoOu3BOAOT Ce MpAaaT 1 ce
3aTerHyeaaT npwu
OTBOpaH-ETO U 3aTBOPaAHETO
Ha BpaTaTa. Kora ja
oTBOpare/3aTBopare
BpaTaTa, He ro gonvpajte

[ernoT Kajie LITO Ce LapKuTe.

AI‘Ipeﬂ,ynpeﬂysal-ba 3a
TemnepartypaTa

- MPEAYNPEOYBAIE:
Hogeka npoussogoT paboTtw,
N3NOXKEeHNTE OenoBu Ke
oupart xewkn. He ro
Aonupajte Npou3sBoaoT U
rpejHute enemeHTWU. leuara
nomanu og 8 roavHu He
Tpeba na 6ugat BO 6nm3nHa
Ha npoussoaoT 6e3 Haa3op
Ha BO3pacHO nuue.

- He cTaBajte

3ananuBu/eKCnio3nBHM
MaTepujanu Bo 6nu3unHa Ha
npoun3BoaoT, buaejkn
HeroBute paboBu ke bmaar
XeLKkn gogeka paboTu.
bupgejkn moxe ga usrnerysa
napea, bugete HacTpaHa
Aofeka ja oTBopaTte BpaTaTa
Ha pepHaTa. [NapeaTta moxe
[a BU ja n3ropu pakara,
nvueTo u/nnun o4nTe.
MponsBogoT moxe aa buage
XKEXO0K AoaeKka ce KOpUCTW.
He rv gonwupajte xewkute
KOMOpPW, BHATPELUHUTE
AenoBu Ha pepHaTa,
rpejHUTE eneMeHTn 1 Cn.
Kora BO XeLlKka pepHa
cTaBaTe Unv BaguTe XpaHa
N Cnl., Cekorall KopucteTte
OrpHOOTMNOPHW pakaBmUn 3a
pepHa.

Ayn0Tpe6a Ha gogaTtouute
« BaxHo e XunyeHarta pelueTka

M cagoT 3a rotBewe Aa
bvaat ncnpaBHO HAMECTEHM
Ha meTanHuTe nonvuun. 3a
nogeTanHu nHopmalum
nornegHeTe BO AeNnoT
"HameHa Ha gopaTtouute".

- logpaTounTte Moxe ga ro

oLuTeTaT CTaK/oTO Ha
BpaTaTa Kora Ke ja
3aTBopare. Cekorau

9/MK



TypKajTe rm go KpajoT Ha
NPOCTOPOT 3a rOTBEHE.

A56366,EI,HOCT npu

roTBEHETO

- bugete BHMMaTenHu kora
KOpUCTUTE ankoxon npwu
roTBeHeT10. ANKOXOSOT
ncnapyBsa Ha BMCOKM
TemnepaTtypu u MOXxe ga ce
3ananu Kora e U3roXeH Ha
Bpenu NOBPLUMHM,
npean3BUKYBajKn noxap.

- OTnagouunte oa xpaHa,
Macno u cn. BO
npocTopujarta 3a rorsewe
MoXaT Aa ce 3ananar. Npeg
Aa rotBuTe, OTCTpaHeTE '
TakBUTE HEYNCTOTUN.

- OnacHocT o Tpyewe co
XpaHa: He ocTaBajTe xpaHa
BO pepHaTta No4onro o,
efileH Yac npeg v no
roTBeweT10. Taka Moxe aa
Aojae 00 Tpyewe Co XpaHa 1
bonecTtu.

- He 3arpeBajTe 3aTBOpEHMU
NIMMEHKWN N CTaKNeHW Ternu.
Opa HacobpaHMOT NPUTMCOK
Ternarta Moxe fa npcHe.

- XapTuvjaTa 3a rotBeme
HamecTeTe ja Ha cagoBuTte
3a roTBee UM Ha
aogarouuTe 3a pepHarta
(TaB4e, Xun4eHa peLueTka u
Cn.) 3aefHO CO xpaHaTa u

10/MK

cTaBeTe ja BO NPeTX0AHO
3arpeaHa pepHa.
OTcTpaHeTe ro BULLOKOT
XapTuja WTO BUCK 0f,
cajoBuTe 3a roTBewe 3a ga
He v gonpe rpejHuTe
erleMeHTN Ha pepHarTa.
Hwkoraw He KopucTeTe
XapTuvja 3a neyene Ha
TemnepaTypa noBmcoKa of
MakcvMarnHaTa wTo e
A03BOsIeHa 3a xapTujata
LUTO ja KopucTuTe. Hukoraw
He CTaBajTe xapTuja 3a
neyex-e Ha QHOTO Ha
pepHaTa.

He cTaBajTe TaBuumba,
YUHUW UK anyMUHUYMCKa
donuja ANPEKTHO BP3 OHOTO
Ha pepHaTa.
AKyMynupaHaTta TonnvHa
MOXe [a ro OWTeTH AHOTO
Ha pepHaTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa gogeka rotBuTe Ha
ckapa. Of xewkuTe
MOBPLUMHM MOXe Ja ce
nsropwure!

XpaHaTta LWTOo He e norogHa
3a ckapa Moxe ga
npegusBuka noxap. [oteete
Ha ckapa camo XpaHa LUTo e
MOoroZHa 3a CUseH oraH.
WcTo Taka, He ja cTaBajTe
XpaHaTa NpeMHory ganeky
BO 3a4HWOT ern Ha ckapaTa.



Toa e HajBpenunoT npocTop U -
MacHaTa XxpaHa MoXxe fa ce
3ananw.

A56366,EI,HOCT npu

OAAPXKYBaH-€ N YNCTEHE

- [MoyekajTe nponssoaoT ga
ce onagwv npeg ga ro
yucTtute. Tonnute
NOBPLLUNHK MOXe aa
npeamssmkaat nsropeHumum!

« Hukoraw He 4yncreTte ro
NpoOn3BO4OT CO LNpULaHe
Unu nctypawe Boga Ha Hero! .
MocTomn onacHoCT o,
enekTpuyeH ygap!

« He yucrtete ro npomnssogoT
CO CpefCcTBa 3a YNCTEHE HA
napea 6ugejkn oBa Moxe ga
npeamv3BrKa enekTpuyeH

yaap.

He kopucTteTe rpybu
abpasvBHK cpeacTBa 3a
YUCTEeHE, MeTarHu
CTpyrarku, XXun4Ha BonHa
WNW BapuKNHa 3a YncTere
Ha HagBOPELLUHOTO CTaKIo
oA BpaTtaTa Ha pepHarta /
(ookornky nma) ctaknoTo o
ropHaTa BpaTa Ha pepHarTa.
OBue matepujanu moxaT ga
npeaunsBukaat rpebere n
KpLUeH-e Ha CTakneHute
MOBPLLVHMW.

KoHTponHaTta Tabna
cekorawl Heka 6vae ymcTa u
cyBa. MokpaTa v BarnkaHa
NnoBpLUMHA MOXe Aa
npeansBrka npodbnemm npu
MECTEHETO Ha PYHKLUUNTE.
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E YnarcrtBa 3a 3avyByBaHbe Ha XMBOTHATA cpefnuHa

Perynupawe Ha oTnagoT
YcornacyBake co [lupekTuBarta 3a
cdpnare Ha eneKkTPOHCKa 1
eneKkTpu4Ha onpemMa v 3a oanarawe
Ha oTnagoT

E\/ OBoj oTnag e ycornaceH co
OupektnBara Ha EY 3a
==_ ¢pnare Ha enekTpoHcKa u
erneKkTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj
npou3Bog ro HocuM cMMOoNoT
3a Knacudukalmja Ha
OTNafoT of enekTpuyHa 1
erieKTpoHcKa onpema
(WEEE).
OBoj Npon3Bof e NPou3BeaEH CO
MHOTY KBanuTeTHW O,ENOBU U
mMaTepwujanu KoULTO MoXe Aa ce
KopucTaT OHOBO M Ce COOABETHM 3a
peuvknupare. He dppnajte ro
Npoun3BOAOT CO HOPMAaITHUOT AOMalleH
oTnaj v co Apyr oTnaj kora Beke Hema
Aa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
cobupeH LeHTap 3a peuuknupare Ha
€neKTpMYHa 1 eNnekTpoHcKa onpema.
KoHcynTupajte ce co oBrnacteHure
Tena BO OMNwTVMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe
Kafie uMma CoBUPHU LieHTpM.
CooaBETHOTO OTCTpaHyBake Ha
KOPUCTEHWOT anapart nomara aa ce
cnpeYvar noTeHuujanHnTe HeraTuBHN
nocneanuy Bp3 XXMBOTHATa cpeaunHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.
YcornacyBake co [lupekTuBarta 3a
orpaHuyyBak-€e Ha onacHuTe
matepuu:
Mpoun3BodoT LWITO ro KynueTe €
ycornaceH co oTnaj € ycorrnaceH co
OupekTnBarta 3a orpaHuvyBame Ha
onacHuTe matepum (2011/65/EU). He
COOPXW LUTETHU 1 3abpaHeTn
MaTepujanu KOUWTO Ce HaBeaEeHN BO
Oupextneara.
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Ppnare Ha maTepujanorT 3a

nakyBawe

+ MaTtepwujanoT oa nakyBar€TO € onaceH
3a feuarta. YyBajTe ro Ha 6e3begHo
MeCTO 1 noganeky og fgodat Ha Jeua.
MakyBaHeTO Ha NPoOM3BOAOT €
npousBeAeH Of, PELMKITUPaYKu
MaTepujan. dpneTte ro NpaBuUIHO U
COpPTMPajTe ro BO COrMacHOCT CO
ynaTtcTBaTa 3a peLuknmpame oTrnag.
He dpnajte ro co gomallHWOT oTnag.

CoBeTu 3a 3awTena Ha

eHepruja

WHpopMauum 3a eHepreTcka

edmkacHocT crnopeq EY 66/2014 moxe

Ja ce HajaaT Ha NUCTOT Ha Npou3Boa0T

JafneH co npoussogot. CnegHuse

npeano3u ke BM NomorHar Aa ro

KOPUCTUTE NPOU3BOAOT HA EKOMOLLKU U

eHepreTcku eprkaceH HauyuH:

+ OampsHeTe ja 3aMmp3HaTaTa XpaHa
npe rotTBeHeTo.

+ Bo pepHaTa KopucteTe TEMHU UNn
eMajnMpaHu cagou buaejku nogobpo
ja npeHecyBaaT TonnuHaTa.

* Ucknyyete ro wnopetoT 5 go 10
MUHYTU Npes KpajoT Ha rOTBEHETO 3a
[a ce NpoJoIPKM roTBEHETO. Taka Ke
sawTeaunte u o 20% cTpyja bugejku
Ke ce MCKOpUCTU akyMynupaHaTa
ToMnuHa.

+ AKO e HaBeZEeHO BO PeLLenToT UInu BO
yNaTCTBOTO 3@ KOPUCTEHE, oaHanpes
3arpejTe ja pepHata. He ja oTBOpajTe
YeCTo BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme
Ha roTBeH-ETO.

* AKO € MOXHO, FrOTBETE UCTOBPEMEHO
rnoBeKke o e[HO jaere BO pepHaTa.
MoxeTe fa roTBUTE UCTOBPEMEHO CO
TOa LUTO Ke CTaBuUTe [Ba caja 3a
roTBe-€ Ha MeTanHaTa nonuua. Mcto
Taka, ako roTBuTe jagera BegHall
€[1HO Mo Apyro, Ke ce 3aliteau
eHeprvja buaejkvn pepHaTta Hema da ja
u3rybu TonnuHara.



Bawuor npouisson

3ano3HaBawe co n poun3BoaoT

KoHTponHa Tabna
Cujanuuka*
YXuyenn nonuum™*

MoTop Ha BeHTUNaTopOT (3agHa
Yernu4yHa nnoya)

Bpata
Pauka

7 [oneH rpeay (oonHa vyenuyHa
nno4a)

8 Tlonoxbu Ha nonuuuTe
9 TlopeH rpeauv
10 Oynuurba 3a BeHTUNauuja

A WON -

[e23N )]

*

*%

3aBucu og moaenoT. Moxe6bu
BaLLMOT Npon3BoA HeMa
cujanuuka, unm TMNoT K
MecTononoxbara Ha cujanuukaTa
Ce pasnukyBaaT of OHa LUTO e
npuKaxkaHo Ha unycTpauyjara.
3aBucu og moaenoT. Bawwvot
npoussog MoXebun HeMa XnuieHu
nonvun. Ha unyctpauujata
XKUYEHUTE MONULIM Ce NPUKaKaHU
Kako npumep.
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BoBea u HaMeHa Ha KOHTpoJiHaTa Tabna Ha NpousBoAoT
Bo OBOj aen ke Hajp,eTe onuwT nperneg n O0CHoOBHa HaMeHa Ha KOHTpOosnHaTta Tabna
Ha npon3BoaoT. Moxe 0a nMa pasnukm Bo CNMUKUTE U BO HEKOU KapPaKTEePUCTUKU

BO 3aBMCHOCT 04 MOAenoT Ha Npon3BoaoT.

KoHTpona Ha pepHara

-
|

1

1 Tpkanue 3a n3bupame Ha

yHKUMja
2 Tajmep
3 Tpkanue 3a TemnepatypaTta
AKO Mma TpKanua 3a KoHTporia Ha
npounsBoaoT, TUe MOXe Aa ce
CMeCTEeHU Ha KOHTpornHaTa Tabna u kaj
HeKou Moaenu Moxe fa ce
BOBIeKyBaar v n3BrekyBaaT. 3a aa
nporpamupare Co HMB, HajHanpen
NPUTUCHETE ro HaBHaTpe COOABETHOTO
TpKanue, a notoa useneyerte ro. o
BHECEHUTE U3MEHM, MOBTOPHO
NPUTUCHETE ro TpKarueTo u BpaTeTe ro
Ha MecTo.
Tpkanue 3a nsbmparwe Ha pyHKUMja
MoxeTe ga v n3bupate pyHKUUUTE Ha
pepHaTa co TpkanueTo 3a u3bop Ha
dyHKUMja. 3a Taa uen BpTeTe ro
TpKanueTo feBo N1 AecHO of
HynTata nonoxb6a (rope).
Tpkanue 3a Temnepartypara
Co TpkanueTo 3a TemnepaTtypa Moxe
Aa ja nsbepete Temnepartypara Ha Koja
cakare fa roteuTe. 3a Taa Len BpTeTe
ro TpKkanueTo oA HynTaTa nonoxba
(rope) Bo npaBeL, Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT.
UHaukaTtop Ha TemnepaTyparta
Oa cumboroT 3a TemnepaTypa Ha
OVCNNEjoT MOXE Ja BUAMTE KOMkaea e
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BHaTpeLlHaTa TemnepaTypa Ha
pepHaTa. Ha gucnnejoT ce nojasysa
cMMbBONOT 3a TemnepaTypa Kora
anapartoT noyHyea Aa pabotu, a
ncuyesHyBa Kora Ke ce NoCTUrHe
nporpamupaHata TemnepaTypa. Kora
Temneparypara BO pepHaTta ke nagHe
nop ogpeAeHaTa BpeaHOCT, UCTUOT
CcMMOBON NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep

Konye 3a anapm

Konye 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBamwe

Konye 3a nokauyBame

Konye 3a nocrtasku

Konye 3a 3aknyyyBare CO Knyy
Cumbonu Ha gucnnejoT

: Cumbon 3a Bpeme 3a

OOk WN -

© roTBere

. : Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe
© Ha roTBer-e*

A : Cumbon 3a anapm



¢ ) : Cumbon 3a ocBeTneHocTa e : Cumbon 3a 3aknyyeHa
: Cumbon 3a 3aknyyyBame BpaTa*
a CO Knyy * Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT 0f
) : Cumbon 3a Temnepatypa MoaenoT Ha npoussogoT. Moxe oa
bQ) : Cumbon 3a rmacHocT He e JocTaneH Bo BalLWOT MoAden.

PyHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co yHKUMM Ce NpuKaxaHy hyHKLUMTE LUTO MOXeTe Aa
KOPUCTUTE 3a BalllaTa pepHa, Kako U HajBMcoKaTta 1 HajHUcKaTa TemnepaTypa WwTo
MOXaT [ja ce HaMecTaT 3a Tve PyHKUuU. PegocnenoT Ha PyHKLUM NpuKaxaH
oBJe MOXe [a ce pasrvkyBa oA PeAocneanoT BO BaLMOT NPOU3BOA.

PepHaTa He e 3arpeaHa.

PaboTtu camo BeHTMNaTOpOT

(Ha 3agHVOT sna).

3ampsHartaTta xpaHa co

rpaHynu noneka ce

# Pabota co oOMp3HyBa Ha cobHa

4) BEHTWUMAToOp Temneparypa, a 3rotBeHara

XpaHa ce nagu. Bpemeto
notpebHo Aa ce oAMp3He
napye Meco e noJosnro oA
Bpeme nuTpebHO 3a XxpaHa co
XKUTapKW.
XpaHaTta UCToBpeMeHo ce
3arpeBa v ogosropa u

we— 3arpeBatbe Ha oposgona. NMorogHo 3a TopTh
OHOTO U Ha * 1 4yopbw BO kananu 3a
— nnagoHoT neyere uUnu 3a TOPTU 1
neuymea. Ce rotBu camo co
e[leH cag.
0 Pabotn camo gonHuoT

rpeay.llorogHo 3a xpaHa WTo
Tpeba Aa ce notneye

It

e S’Ozaggfgg;ze * opospona.

%ﬁ OBaa dyHKuvja Tpeba ga ce
A KOPUCTU Y 3a JIECHO YUCTEHE
— co napea.

YKelUkMoT BO3OyX 04 rOPHMOT
3arpeBatbe Ha W OONHWOT rpeay ce

g AHoTo/nnacoHOT N pacnopenysa paMHOMEPHO U
- €O NoMoLU Ha 6p30 HM3 pepHaTa co NOMOLL

BEHTMNATOP Ha BeHTMnaTopoT. Ce roTeu

CcaMoO CO eieH cad.
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@ 3arpeBarse co
BEHTMNATOP

JKelLknoT Bo3ayx of rpeayoT
Ha BEHTUNATOPOT ce
pacrnopenysa paMmHOMEPHO U
6p30 HM3 pepHaTa co NOMOLL
Ha BeHTUnaTopoT. [loroaHo
3a roTBeH-e Ha XpaHa BO
noeseKke cafoBW Ha pasnnyHU
HMBOA Ha nNonuunuTe.

® "3D" cbyHKUMja

"opHWOT rpeady, AOMNHWOT
rpead v rpeayoT Ha
BEHTMNaTopoT paboTaTt. Cute
OernoBu Ha XpaHaTta ce roTear
paMmHomepHo 1 6p30. Ce
roTBM CaMo CO efleH caf,.

Llena ckapa

["onemarta ckapa Ha
nnagoHOT Ha pepHaTa
pabotu. MNorogHo 3a roTBerse
Ha ckapa Ha roriemu
KonuyecTBa XpaHa.

W [HornHa ckapa co
% noMoLl Ha
BEHTUMNATOP

KelwknoT Bo3ayx o manata
ckapa 6p30o ce pacnopenyBa
HW3 pepHaTa Cco MOMOLL Ha
BeHTunaTtopoT. [NorogHo 3a
roTBeH-€ Ha ckapa Ha nomasnm
KONnMYecTBa XpaHa.

* MNpownseoaoT paboTun BO

TeMnepaTtypHMOT oncer HaBeeH Ha

TpKanueTo 3a TemnepaTypa.
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dopaTtoumn Ha nponsBoaoT

Co BaLuunot npon3Boa Ce NpuUnoXxeHu pasnnyHn gogaTtoun. Bo OBOj aen e pageH
onnc Ha gogatounTe n HUBHa UcnpaBHa npuMmeHa. Bo 3aBucHocTt o4 MoaenoT Ha
npon3BoaoT, NPUNOXEeHUTE ao4aToun ce pa3fninkyBaar. Cure aogartouun onuwaHun
BO ynaTtCTBOTO MoXebu He ce NPUNOXeHU n Co BallMNOT NPOn3BOL.

3ABEJIEWIKA : CagoBuTe LUTO Ce MPUNOXEHU CO BaLLMOT NPOM3BO4 MOXe Aa ce
AedopMupaat of epekToT Ha TemenpaTypaTta. OBa HeMa HWUKaKBO BrijaHue Bp3
paboTarta Ha npoussodoT. [lepopmaumjata ce rybu kora cagoT Ke ce usnagu.

CraHpappaeH cag
Ce KopuCTU 3a NevmBa, 3aMp3HaTa
XpaHa 1 NpXXehse Ha rofieMun napunma.

Ona6ok cag

Ce KOpuCTU 3a NeyrBa, Npxewe Ha
roniemMmu napyukba xpaHa, Te4yHa xpaHa
unn 3a cobupare Ha macnara LTo
KanaT npu roTBeHeTO Ha ckapa.

ogesii Co XXu4deHu nonuvum:

XunueHa ckapa

Ce Kopu1CTU 3a NpXKeke Unu 3a
cTaBakbe Ha xpaHaTa LWTo Tpeba aa ce
neve, NPXW UNW Bapy Ha cakaHara
nonuua.
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Ynotpeba Ha gogaTouuTte Ha
npoussogoT

Monwuuu 3a roTBewse

Mma 5 HMBOa Ha Kou mMoxXxaT Aa ce
nocrtasat NonuLuTe BO NPOCTOPOT 3a
rotBewe. Moxete ga ro Bugmute
penoocnenoT Ha nonuuuTe o
GpoeBuUTE Ha NpegHaTa paMka Ha

pepHara.
ofenu co XXUYeHn nonmum

onenu 6e3 XX1U4eHU NonMuu

MocTaByBawe Ha paXeHOT Ha
nonuuuTe 3a rotBeke

oenu co XXUUYeHU NONULM:
MHory e BaXxHO >xu4yeHaTa pelleTka
ncrnpaBHO Aa ce HamecTu Ha
CTPaHWYHUTE MEeTanNHU NONULUM.
[opeka ce MecTu XuyeHaTa peLleTka
Ha cakaHaTa nonua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa Aa 6vge Hanped. 3a nogobpo
roTBetbe, XunyeHata pelleTka Mopa aa
ce NpULBPCTU CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTanHaTa nonuua. He cmee na
npemMnHyBa npeky 3aTBopayvoT 1 Aa ro
Jonupa 3agHWoT sua Ha pepHaTa.
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onenu 6e3 Xu4eHu NonnuMm:
MHory e BaXKHO edeHaTta pelleTka
McnpaBHO [a ce HaMeCTu Ha
CTpaHU4YHUTE nonuuu. YKeveHaTa
peLleTka MMa efieH npaBeL, Kkora ce
noctaByBa Ha nonuvuara. [Jogeka ce
MECTU XMYeHaTa pelleTka Ha cakaHaTa
nonvua, oTBOPEHMOT Aen mopa Aa
6upe Hanpeg.

CTtaBake Ha cagoT Bp3 nonuuuTe 3a
rotBewe

oenu co XXUUYeHU NONULM:
MHory e BaXxHO U cagoBUTE UCMPaBHO
Ja ce HamecTaT Ha CTpaHUYHUTE
MeTarnHu nonuuu.
[opneka ce cTaBa caloT Ha cakaHaTa
nonuua, Heroearta cTpaHa LTo e
HanpaBeHa da ce ApXW co paka Mopa
Oa bune cBpTeHa Hanpeq.
3a nogobpo rotTBewe, cagoT Mopa Aa
6uae NpuLBPCTEH CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTanHaTta nonuua. He cmee fa
npeMuHyBa Npeky 3aTBopayoT 1 aa ro
Jonvpa 3agHUoT suA Ha pepHarta.



oaenu 6e3 XXNYeHU NonuLu:
MHory e BaXHO U CafoBUTE UCTPaBHO
Aa ce HamecTaT Ha CTpaHU4YHUTE
nonuun. CagoT MMa efeH npaeeL kora
ce nocrtasyBa Ha nonuuaTta. [logeka ce
cTaBa cafoT Ha cakaHaTa nonvua,
HeroeaTa CTpaHa LUTO € HanpaBeHa Aa
ce Opu co paka mopa aa buae
CBpTEHa Hanpeg.

3aTBopay Ha Xe4eHaTa peLueTka
’KeyeHaTa pelueTka uma 3aTBopay 3a
Aa He u3nerysa HaflBoOp o MeTanHara
nonuua. Co oBaa pyHKLMja MOXeTE
necHo n 6e3benHo ga ja BaguTe
xpaHaTta. [logeka ja Bagute xudeHara
peLleTka, MOXeTe Aa ja noBreyeTe
Hanpen cé aofeka He gojae Ao
3aTBOpayvoT. Mopa aa npemuHeTe
MpeKy 3aTBOpayoT 3a LLeNoCcHOo Aa ro
n3gagure.

ogesnim Co XXn4deHu nonuvuun

onenu 6e3 XX1U4eHU NonMuu

3aTBOpay Ha cafoT Ha XeYeHaTa
pelleTka OAENN CO XUYeHM
nonuum

Mma 3aTBopay 3a Aa ce cnpeyu cagot
Ha xeyeHaTa pelUeTKa Aa uarnerysa o
MeTanHaTa normvua. ogeka ro Bagute
cafoT, ocrnobofeTe ro of 3agHuoT
Krny4 1 NoBrneveTe ro KoH cebe cé
Aofeka He Aojae Ao 3ateopayoTt. Mopa
Aa rnpeMvHeTe npeky 3aTBopaqoT 3a
Lie/IoCHO Aja ro n3sagunTe.
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McnpaBHO noctaByBak€e Ha
KeyeHaTa pelueTka M cagoT Ha
TEeNecKONCKUTe LUIMHU Ofenu co
XKMYEHUN NOSIMLIM U TENECKOMNCKHU
LIWHK

BnarogapeHuve Ha TeneckonckuTe
LUIMHW, Ca0BUTE Y KeveHaTa peLleTka
fniecHo MoxaT Aa ce HamecTaT 1 Aa ce
nssapar. Kora ce kopuctat cagosu u
XKeYeHN peLleTKn Co TenecKonckuTe
LWKHK, Tpeba Aa ce BHYMaBa UMmuTe,
KOMW Ce Haoraat Ha NpeaHuoT 1 Ha
3a0HVOT AeNn Ha TENecKOMNCKUTE LLUMHW,
Aa bupar NoTnpeHn Ha KpaesuTe Ha
paXeHOoT M Ha cagoT (MpUKaxaHo Ha
cnukara).
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TexHnuku cneuundcukauum

Haﬂ,BOpeLIJHVI OVMEH3NN Ha

nponsBoaoT 595 mm/594 mm/567 mm

(BUCWHA/ LLMPUHA/[OMKMHA)

[dvMeH31n 3a MHCTanmpame Ha 590 unm 600 mm/560 mm/muH. 550
pepHaTa (BMCUHa/lUMPVHA/[OIKNHA) mm

Bonrtaxal/dpekdeHumja 220-240 V~; 50 Hz

Bua Ha kaben u HanpeyeH Npecek WTO
oAroBapaar co 0BOj Npov3Bof

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

BkynHa notpoluyBadka Ha cTpyja 2.6 kW

Tun Ha pepHa MynTudyHKLWOHaNHa pepHa

#

OcHoBHY nogaToum: ViHhopMauunTe Ha eTrkeTaTa 3a eHepreTckv nogaToum
Ha enekTpUYHNTE pepHU ce AafeHn Bo cknag co ctaHaapaot EN 60350-1 /
IEC 60350-1. OBve BpegHOCTU Ce ogpedeHn nof cTaHAapaHa TeXuHa co
onepaumnTe ropeH-A0reH rpeay Unum rpeere co NoMoLL Ha BEHTUIATOpP (ako
nva).

MopenoT co 3alTena Ha eHepruvja e onpeferneH BO CKraj co cregHasa
npuopuTM3aLmja Bo 3aBMCHOCT 0 TOa Aarnuv cooaBeTHaTa cyHKuMja nocToun
Ha npoun3soaoT unu He: 1-Eko 3arpesakbe co BaHTUNaTop, 2-3arpeBame co
BeHTMNaTtop 3- [lonHa ckapa co NOMOLL Ha BeHTUnaTop, 4-3arpeBare Ha
OHOTO M Ha NnaoHOT.

TexHnuknTe cneuundukalm Moxe ga 6uaaTt npoMeHeTn 6e3 NpeTxoaHo
M3BECTYBak-E 3a Aa ce NogoGpy KBanuTeToT Ha NMPOoM3BOAO0T.

Lindbpute BO 0OBOj MpUpaYHUK Ce LLEMATCKN U MOXe Aa He oarosBapaat
LenoCcHO Ha BaLUVOT MPou3Boa.

BpedHocTuTe LITO ce HaBeAeHW Ha eTUKEeTUTE Ha MPOU3BOAOT UMK BO
HerosaTa JoKkyMeHTauuvja ce Ao6veHn Bo NabopaTopuCKU YCrOBM BO CKraj,
CO Bakeuku cTaHgapav. Bo 3aBUCHOCT of yCroBUTE BO KOW CE KOPUCTU U 0
OKOIMHaTa BO Koja ce Haora Npov3BOAOT, OBUE BPeOHOCTU MOXe Aa
Bapuvpaar.
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ﬂ [pBa ynotpeba

Mpen oa NnovHeTe Aa ro KopucTuTe

Npou3BoAOT, NPenopaY“sivueo e aa ro
HanpaBuTe OHa LUTO € HaBeJeHO BO
crnenHvTe AENOBU of OBa ynaTcTBO.

NpBo nogecyBame Ha
BpemMeTo

Cekoralu nocTtaByBajTe ro
BpeMeTO o AeHOT npea aa ja
KopucTUTe pepHata. AKO He ro
rnocTtaBuTe, He MOXeTe aa
roTBMTE BO HEKOM MOJENu Ha
pepHa.
1.Kora pepHata npB naT ke ce BKNy4u
BO CTpYyja, Ha AUCNNEjOT Ke cBeTka
noneTo 3a 4Yacosu "12:00" u
cumbonoT (.,
2.HamecTeTe ro TO4HOTO Bpeme co
aonuparse Ha @/,

- | N

&@@@@@1

3.[onpeTe r1 konumkata © unu i sa

¢
RS H p
¢ -

Q@@@@ﬁ]

4. HamecTeTe M MUHYTUTE CO
aonuparse Ha @/,

o |OCo
iy

Q@@@i‘%&

5.MoTBpOeTe co gonupare Ha Kon4yeTo

O unu .
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0a ro aktmeumparte noneTo 3a MUHYTU.

» TOYHOTO BpeMe e HaMeCTEeHO 1 o
eKpaHoT ke ucuesHe cumbonoT €.

AKO He ce HamMmecTV BPEMETO 3a
nps nat, cumbonute "12:00™ n
© ke npoporrkaT Aa ceeTkaaT
pepHaTa Hema Aa noyvHe ga
paboTn. 3a aa paboTu pepHarTa,
Mopa fja ro noTBpauTe BPEMETO
CO TOa WTO Ke ro HamecTuTe
TOYHOTO BPEME UNM Ke T
nonpete konyeto € kora
BpemeTO e Ha "12:00". MogouHa
MOXe [ia r0 CMEHNTE
HaMECTEHOTO BPEME, KaKo LUTO €
onuiaHo Bo aenot "MNocTtasku".

MporpamupaHnTe NOCTaBKM Ha
BpeMeTo ce GpuLiaTt ako cHema
cTpyja. TpeGa noBTOpHO fa ce
HamecTar.

MpBoO unctewe

1.TprHeTe ru cuTe Mmatepujanu oa
ambanaxara.

2./i3BafeTe rv o pepHaTa cuTe
Ao[aToum LWTO ce AoCTaBeHW 3aeHo
€O NPOU3BOAOT.

3.Bkny4eTte ro npoussoaoT 30 MUHYTH,
a noToa ucknyyeTe ro. Ha T0j HauWH
ocTaTouuTe 1 CroeBnTe LUTO MOoXebu
OCTaHarle BO pepHara 3a BpeMe Ha
npov3BOACTBOTO M3ropysaar U ce
yucTar.

4.Kora ro BknyJyBaTte npou3BoaoT,
n3bepeTe ja HajBMCOKaTa
TemnepaTypa u dpyHKUMjaTa co Koja
paboTtat cute rpeayn. Bugete
"®yHKkumMKM 3a paboTa Ha pepHarta".
Bo cnegHvoT gen ke gosHaeTe Kako
Aa ce paboTu co pepHara.

5.MNouekajTe pepHaTa Aa ce usnagu.

6./136puLLeTe rM NOBPLUMHUTE Ha
Npov3BOAO0T CO BMNaxHa Kpna unu
CyHfep, a noToa ucyLleTe r'm co cyBa
Kpna.



Mpen Aa rm KopucTuTe goparTouunTe:
VMcuncTeTe rv gogatouumTe LITO CTe N
n3Bagune of pepHara co HacarnyHeTa
BOJa U MeK CyHfep.
3ABEJIEWWKA T[loBpLuvMHaTa Moxe
[a ce oLITeTH CO
OETEPreHTn n
cpepncTsa 3a
yncTtemwe. He
Kopuctete
arpecvBHM
cpepncTsa 3a
yYncTEHE, NpaLLoK
3a ynuctere /
TEYHOCTU UNKN OCTPU
npegMeTy npu
YNCTEHETO.

3ABEJELLUKA

Moxe pa ce nojasat
Yag 1 Mrpusba Bo
TEKOT Ha HEKOIKY
Yaca npu npeara
pabota. OBa e
cocema HOpMartHo.
O6e3benete nobpa
BEHTUMauuja Ha
npocropuvjaTa 3a ga
nsnesat YagoT u
mMupusbara.
V3berHeTe
OVPEKTHO
BOVLLYBaHE Ha
YagoT 1 mupusbaTa
LUTO ce ucnywTa.
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B Kako ce pakyBa co pepHara

OnwTtu nucpopmauyum 3a
KOpUCTEHE Ha pepHaTa

BeHTunartop 3a nagewe (Moxe ga
He MOCTOM Ha BalIMOT NPOM3BOA.)
[MpounssoaoT MMa BeHTUNATOp 3a
nagetse. BeHTnnaTopot aBTOMaTCKN
ce aKTuBupa Kora e noTpebHo U rn
naguv v npegHuoT Aen oA NpouseBoaoT
1 Mmebenot. ABTOMaTCKu1 ce
AeakTuBupa Kora fnafeHreTo ke 3aBpLuu.
Hu3 BpaTaTta Ha pepHaTa nsnerysa
XeXok Bo3gyXx. He rv nokpusajte oue
OTBOpPM 3a BeHTUNauuja. Bo cnpotusHo,
pepHaTa MOXe fa ce nperpee.
BeHTunatopot 3a nagete pabotn
pofeka paboTu U pepHaTa UM OTKako
Taa Ke buae ncknyyeHa (nNpMbnuxHo
20-30 MyHyTH). AKO roTBUTE CO
nporpamuvpane Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, OTKaKo Ke ncrtede BpeMeTo
3a roTBeH€e BEHTUNATopOT 3a Nnagexwe
ce 1cKny4yBsa 3aefHo Co cuTe Apyru
dyHKUMW. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTUNATOPOT 3a NageHe He MoXe Aa
ro ogpenu KopucHukoT. Toj ce
BKIydyBa U UCKNYyYyBa aBTOMAaTCKU.
Toa He e rpetuka.

OcBeTnyBate Ha pepHaTa
CuvjannuykaTta Ha pepHaTa ce BKNy4yyBa
Kora pepHaTta Ke MOYHe CO roTBeHe.
Kaj Hekon mogenu cvjanunykarta cBeTu
3a BpeMe Ha roTBeH-eTo, JoJeKa Kaj
Apyrn Mmofenu Taa ce UCKNy4vysa no
Hekoe Bpeme.
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Pab6oTta co eamHuuara 3a

KOHTpONa Ha pepHaTa
OnwTKn NnpegynpeayBaka 3a
eAMHWLIaTa 3a KOHTpoONa Ha pepHaTa

MakcumanHoTo BpeMe 3a
nocTaByBah-e Ha KpajoT Ha
NpoLLecoT Ha roTBewe € 5 yaca u
59 MUHYTU

Mporpamarta ce oTkaxyBa ako
cHema cTpyja. Mopa ogHoBo Aa
ja nporpamupare pepHara.

Hdoneka npaBuTe NpomMeHu, Ha
AucnnejoT ke ceeTkaat
coofBeTHUTE cMMbonu.
MouekajTe manky 3a na ce
3auyBaaT nocTaBKuTe.

Ako ce HanpaBeHN HEKaKBU
NOCTaBKM NOBp3aHN Co
rotBeHeT0, TOYHOTO BpemMe He
MOXe a Ce NMPOMEHN.

AKO BpemeTO Ha rotBene ce
HaMecCTu OTKaKO NoYHano
roTBeH-ETO, Ha eKpaHoT e
MOKaxKaHo NMpeocTaHaToTo
Bpeme.

Bo Crny4aun Kora € HameCTeHO
BpeMeTO Ha roTBewe Unun
3aBpPLIHOTO BpeMe Ha roteeme,
MOXeTe Aa r'm NOHULWITUTE
aABTOMaTCKM CO Aonunpawke Ha
konyeto O nogonro Bpeme.
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Konye 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBamwe

Konye 3a nokauyBare

Konye 3a nocrtasku

Konye 3a 3aknyyyBare CO Knyy
CumbGonu Ha gucnnejoT

: Cumbon 3a Bpeme 3a
roteexe

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe
Ha roTBere*

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a ocBeTneHocTa
: Cumbon 3a 3aknyyyBame
CO Knyy

: Cumbon 3a Temnepartypa

: Cumbon 3a rnacHocT

: Cumbon 3a 3aknyyeHa
BpaTa*

* Ce pasnvkyBa BO 3aBMCHOCT 0f
MoZenoT Ha npousBodoT. Moxe ga
He e gocTarneH Bo BalUMOT MoZen.

BknyyyBak-e Ha pepHaTta

Kora ke n3bepete yHkuMja CO Koja
cakaTe fa rotTBuTe KOpUCTejkn ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha pyHKuMja 1 ke
HaMecTuUTe u3BecHa Temnepartypa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa, pepHaTta
Ke no4yHe ga paboTu.

UcknyyyBame Ha pepHaTa

MoxeTe ga ja uckrnyyute pepHaTa co
TOa LUTO Ke ro CBpTUTE TpKarnueTo 3a
n300p Ha byHKUMja 1 TPKanueTo 3a
Temneparypa Bo nonoxoba kora e
NCKINy4eHo (Harope).

MaHyenHo roTBetse 3a ga ce usbepe
Temnepartypa u yHKUMja 3a paboTa
Ha pepHaTta

MosxeTe oa roTBuTe CO MaHyernHa
KOHTpona (nop Balla koHTpona) 6e3 aa
nporpamupaTe BpeMe Ha roTBere CO
Toa WTO ke usbepeTe TemnepaTypa u
dyHKUMja norogHu 3a XxpaHaTa LWTo ja
roTsure.

Mpumep:

o Ok WN
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1./36epeTe ja pyHKUMjaTa cO Koja
cakarte fa rotBute KOpUCTejku ro
TpKanueTo 3a u3bop Ha yHKUMja.
2.HamecTeTe ja TemnepaTypaTa Ha
KOja cakaTe [a roTBUTE KOPUCTEjKU O
TpKanueTo 3a Temneparypa.
» PepHata BeHall ke noyHe Aa
paboTu co n3bpaHaTta yHKLMja 1
TemnepaTypa, U Ha ekpaHoT Ke ce
nojaeu 8. Kora Temnepatypata Bo
pepHaTa ke ja 0OCTUrHe
nporpaMvpaHarta TemnepaTypa,
cumbonoT B ke ucyesHe. PepHara He
Ce UCKIy4YyBa aBToMaTCku buaejrm kaj
MaHyenHoTO roTBeHE He ce
nporpamvpa BpeMeTo Ha roTBeHe.
Mopa nu4HO aa ro KoHTponuparte
roTBeH-eTo 1 Aa ja uckry4dute. Kora ke
3aBpLUNTE CO rOTBEH-E, UCKIYyYeTe ja
pepHaTa co Toa LUTO Ke ro cBpTUTe
TpKanueTo 3a n3bop Ha dyHKuuja 1
TpKanueTo 3a Temnepartypa Bo
nonox06a Kora e NCKNy4YeHo (Harope).
FoTBewe co nporpamMmuparse Ha
BPEMETO Ha roTBere
Mo>xeTe Aa nporpamupaTe pepHaTta Aa
Ce UCKITy4n aBTOMAaTCKu CO Toa LUTO ke
rv usbepete Temnepatypara u
byHKLMjaTa COOABETHN 3a XpaHaTa
LUTO Ce roTBM U CO TajMepoT Ke ro
nporpamMvparte BpeMeTO Ha roTBeHE.
1.M36epeTe ja cbyHKUMja 3a rOTBEHETO.
2.[Oonupajte (O cé noneka Ha
AVCNIEjoT He ce nojasu cumbonot O
3a BPEMETO Ha roTBeHse.
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OTkako ke ja n3bepete
dyHKUMjaTa n TemnepaTypaTa,
MOXeTe [ia ro HamecTuTe
BpeMeTOo Ha roTeense 3a 30
MUHYTW CO AUPEKTHO AoMNMpar-e
Ha konyeTo @ 3a 6p30
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO Ha
roTBerb€, a ja ro NPoOMeHUTe
BPEeMeTo co KonunkwaTa /0.

3.HamecTeTe ro BpemeTo Ha rotTeBet-e
€O Konummarta @/O.

I
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BpemeTo Ha roTBews€ ce
srornemyBa 3a 1 MUHyTa BO
npsute 15 MUHYTH, a no 15
MUWHYTW ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

4.CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa u
HamecTeTe ja TemnepaTypara co
TpKanueTo 3a Temneparypa.

» PepHaTta BegHall ke novHe aAa

pabotun co nsbpaHarta yHKUMja 1

Temneparypa. [NporpammnpaHoTo Bpeme

Ha roTBer€e NoyHyBa aa oabpojysa u

Ha aucnnejoT ce nojasysa 8. Kora

TemMneparyparta BO pepHara Ke ja

AOCTUrHe nporpamvpaHaTa

Temneparypa, cumbonor 8 ke ncyesHe.

5.0T1KaKo ke 3aBpLUM NpOrpaMmpaHoTo
BpPeMe Ha roTBere, Ha eKpaHoT ce
nojasysa "End“ (Kpaj), cumbonor ©
cBeTKa 1 TajMepoT TUTKA.

6.CurHanot ce cnywa 2 MUHYTH.
MputncHeTe ro 6uno koe Kon4ye 3a aa
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ro 3anpete curHanot. CurHanot
3anupa 1 Ha ekpaHoT ce MnojaByBa
TOUHOTO Bpeme.
Mporpamuparse Ha 3aBPLUHOTO
BpemMe Ha roTBerse 3a nopgouHa (Ce
pas3nukKyBa BO 3aBUCHOCT oA}
MopenoT Ha npoussogoT. Moxe aa
He e gocTaneH BO BallMOT MoAern.)
Co Toa wTo ke usbepete TemnepaTypa
1 dbyHKUMja COOABETHU Ha XpaHaTa
LUTO Ce roTBM, MOXeTe Aa ro
nporpaMvpaTte BpeMeTO Ha roTBere 1
3aBPLUHOTO BpemMe Ha roteere 3a
HeLUTO NoAdoLHa, CO LUTO pepHaTa ke
noyHe Aa paboTu u ke ce UCKIyYn
aBTOMAaTCKM.
1.M36epeTe ja cbyHKUMja 3a rOTBEHETO.
2.JonmpajTe O cé noaeka Ha
AMCNIEjoT He ce nojasu cumbonoT O
3a BPeMeTO Ha roTBeHe.

RIBREIN
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OTkako ke ja n3bepete
dyHKUMjaTa n TemnepaTypaTa,
MOXeTe [ia ro HamecTuTe
BpeMeTOo Ha roTeense 3a 30
MUHYTW CO AUPEKTHO AoMNMparse
Ha konyeTo @ 3a 6p30
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO Ha
roTBer-€, a ja ro NPoOMeHUTe
BpeMeTo co Konuukata ®/O.

3.HamecTeTe ro BpeMeTo Ha roTeemwe
CO Konunhata @/,
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BpemeTo Ha roTBews€ ce
srornemyBa 3a 1 MUHyTa BO
npsute 15 MUHYTH, a no 15
MUWHYTW ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

» OTKaKo Ke ro HamMecTuUTe BPEMETO Ha

roTBEH-E, Ha EKPAHOT NMOCTOjaHO CTOU

cumbornot O.

4 Jonupajte O cé noaeka Ha
QUCMNejoT He ce Nojasu CMMBOMOT <
3a 3aBPLUHOTO BPEME Ha rOTBEHE.

QW@%@*@

5.HamecTeTe ro 3aBpLUHOTO BpeMe co
konuuwata /O,

> 1500
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» OTKaKo Ke ro HamMecTuUTe BPEMETO Ha
roTBeHe, Ha eKpaHoT MOCTOjaHo ke
cTon cumbonoT & n cumbonot D
3aefHo co cMMBOMOoT Ha
BpeMeTpaeteTo. LUToM Ke noyHe
roTBEHETO, CUMBONOT 'Y UcHesHyBa.
6.CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHarta u
HamecTeTe ja TemnepaTypara co
TpKanueTo 3a Temneparypa.
» YacOBHMKOT Ha pepHaTa ro
npecMeTyBa BpeMeTo Kora Tpeba ga
no4He roTBeHETO CO TOoa LITO ro
oA3emMa BpeMeTO Ha roTBewe o
3aBpLHOTO BpeMe LITO CTe ro
nporpamupane. Kora ke gojaoe
MOYETHOTO BPeEMe Ha roTeekbe, ce
akTmBmpa nsbpaHaTa yHkumja n
pepHaTa ce 3arpeBa 0
nporpamupaHaTa Temnepatypa.
lMporpamunpaHoOTO Bpeme Ha roteerse

noyHyBa aa ogbpojysa v Ha gucnnejoT
ce nojasysa l. Kora Temnepatypata Bo
pepHaTa ke ja 0OCTUrHe
nporpaMvpaHarta TemnepaTypa,
cumbonoT B ke ncuesHe.
7.0TKaKo ke 3aBpLUM NporpamMmmpaHoTo
BpPeMe Ha roTBere, Ha eKpaHoT ce
nojasysa "End“ (Kpaj), cumbonor ©
cBeTKa 1 TajMepoT TUTKA.
8.CurHanot ce cnyLia 2 MUHYTU.
MputncHeTe ro 6uno koe Kon4ye 3a aa
ro 3anpete curHanot. CurHanot
3anupa 1 Ha ekpaHoT ce MnojaByBa
TOUHOTO Bpeme.

Ako ce npuTucHe 6uno koe
KOM4Ye Ha KpajoT Ha 3BYYHMOT
curHar, pepHata noBTOPHO ke
noyHe fa pabotu. 3a ga He
MOYHe pepHaTa MOBTOPHO Aa
paboTn Ha KpajoT Ha cCUrHanmor,
cTaBeTe v Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 3a TemnepaTypa Ha
"0" (UCKNy4eHO) 1 nCKryyeTe ja
pepHara.

MocTaBKK

AKkTUBUpaHe Ha KNy4oT

Moxe Aa cnpeunTe HeKoj Aa Yenka Bo
KOHTpOMHaTa eauHuLa co Toa LWTo Ke
ja aktuBMpaTe dyHKUMjaTa 3a
3aKryvyBare CO KIyu.

1.JonupajTe @ cé noneka Ha
AVCANEejoT He ce rnojasu cMMBoMoT &,

_ A
a@@@@@

» Ce nojasysa cumbonoT fii 1 Ha
eKpaHoT noyHyBa oabpojyBatbe 3-2-1.
Kora oa6pojyBar-eT0 Ke 3aBpLuy,
KIny4yoT e aKkTuBMpaH. AKo ce gonpe
Guno Koe Konye goaeka e HamecTeH
Krny4yoT, TajMepoT AaBa 3By4eH curHarn
1 cBETKa CUMBONOT [,
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Ako npecTaHeTe aa ro &
ponuparte KonyeTto npeqd Aa
3aBpLUn oabpojyBarbeTo, KIyyoT
Hema Aa 6uae akTMBMpaH.

Konuuhata Ha TajMepoT He
MoXarT fa ce KopucTaTt gogeka e
aKTMBMpaH Kry4oT. KnyyoT Hema
Aa ce MoHWLWTW aKo CHeMa

cTpyja.

HdeakTuBMpame Ha Kny4yoT
1.[onupajTe & cé noaeka oa
AVCNIEjoT He UcHeaHe cMBOoNOT (.
» CMBonoT & ncuesHyBa 1 Ha
AUCMIEjOT KNy4OoT € AeaKTUBMpaH.
MecTere Ha anapmoT
MosxeTe oa ro KOpUCTUTE TajMePOT Ha
Npon3BoJoT U 3a pasHu
npeaynpegysara v NoTceTyBaka
OCBEH 3a roTBeHE.
YacoBHVKOT Ha anapmMoT Hema
HUKaKBO BriMjaHne Bp3 PYHKUMNUTE 3a
pabota Ha pepHarta. Kora ce kopuctu
3a npeaynpenysare. Ha npumep,
MOXeTe fia ro KopUcTUTe anapMoT Kora
cakaTte fja ja npeBpTUTe XpaHaTa BO
pepHaTa Bo ogpeaeHo Bpeme. Ltom
Ke Ucteve BpeMeTO LITO CTe ro
nporpamupane, YacoBHMWKOT Ke Aaae
3BYYeH curHar.

MakcumanHoTo BpeMe 3a
arnapmoT e 23 yaca 1 59 MUHYTW.
1.0onupajte 2 cé& poaeka Ha
AVCANEjoT He ce nojaBu cumbonoT L.

o UL
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2.(® HamecTeTe ro BpeMeTo Ha
anapMoT co konuukata /.
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» OTKaKo Ke ro HaMecTuTe BPEMETO Ha
anapmoT, cumBornoT L} ocTaHyBa Aa
CBETU U Ha AWCMNejoT NoYHyBa Aa
onbpojysa BpeMeTo Ha anapMoT. AKO
arnapmoT 1 BPEMETO Ha roTBEH:E ce
HaMeCTeHWN Ha UCT TEPMWUH, Ha
OUCNnejoT Ke ce nojaBu MOKPaTKoTo
Bpeme.

3.Kora ke ucteuve BpeMeTo Ha anapmor,
cumBonoT £ ke NoYHe [1a cBeTKa U ke
Aafle 3By4eH curHar 3a
npegynpenysame.

UcknyyyBare Ha anapMmoT

1.Kora ke 3aBpLUu BpeMeTO Ha
arnapmoT, 3By4HMOT CUrHan ce criywa
aBe MUHyTU. MNMpuUTUCHETE Ha Koe
Guno Koe Kon4ye 3a Aa ro sanpeTe
CUrHanoT.

» CUrHanoT ke npecTaHe 1 Ha

AuCnnejoT Ke ce nojaBum TOYHOTO

Bpeme.

Ako cakaTe ga ro nOHULWTUTE

anapmor:

1.0onupajte L\ cé nogeka Ha ekpaHoT
He ce nojasu cumbBornoT £ 3a aa ce
peceTupa BPEMETO Ha anapmor.
[NonupajTe ro konyeTto & cé goaeka
He ce nokaxe "00:00".

2.L) MoxeTe a ro NOHULITUTE
arnapmoT ¥ CO AONTO MPUTUCKakE Ha
KOMYeTo.

MeHyBaH-€e Ha jauMHaTa Ha 3BYKOT.

1.JonupajTte ro konyeTo £ cé noneka
Ha AMCNIejoT He ce nojasu
cumbonoT K.
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2.HamecTeTe ja jaunHata Ha 3BYKOT CO
konuuwata D/, (b-01-b-02-b-03)

L_MJo
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3.3a noTepaa Aonpete ro Konyero i,
Unu nporpamata ke ce akTuBupa 3a
KpaTko BpeMe 6e3 nputnckarse Ha
HeKoe Konye.

MecTeHe Ha OCBeTNeHOCTa Ha

aucnnejor

1.[onupajte ro konueto ¥ c& noneka
Ha AMCNIejoT He ce nojasu
cumbonot B.
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2.HamecTeTe ro cteneHoT Ha
OCBETMNEHOCT co konyuwaTta /O, (d-
01-d-02-d-03)

d-04  °
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» 3a NoTBpAa AOMPETE ro KOn4eTo &,

WK Nporpamara Ke ce akTusupa 3a

KpaTKo BpeMe 6e3 NpuTUCKare Ha

HEKoe Konue.

MeHyBaH-e Ha TOYHOTO Bpeme

Ha pepHarta, 3a aa ro npomeHuTe

TOYHOTO BPEME LUTO CTE o HamecTune

NPETXOAHO,

1.0onupajte £ cé noneka Ha
AvcnnejoT He ce nojasn cumbonoT (L.

2.HamecTeTe ro TOMHOTO BpeMe co
aonuparse Ha /O,

° 1200
2 & o C@ﬁé’} o

3.0onpeTe r1 konuurbata (& unu 3¢ 3a
Aa ro aktusMpare nosneTo 3a MUHYTU.

© 17
ImiNin}
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4.HamecTeTe M MUHYTUTE CO
aonuparse Ha /O,

© oo
=]}
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5.MNoTBpaeTe co gonupake Ha Kon4yeTo
© nnn £,

» TOYHOTO BpeMe e HaMeCTeHo U o

eKpaHOT ke ucyesHe cumbonoT .
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E Onwiti nHdopmauum 3a rorBeHeTo

OBOj Aen coapxu CoBETU 3a
noaroTByBak-e U FOTBEH:E HA XpaHaTa.
OcBeH Toa, HaBEeAEHN Ce U HEKOU
HaMWPHULU LLITO Ce TECTUPaHU o
npousBedyBayYoT U KoU ce
HajnorogHUTE NOCTaBKM 3a THe
HamupHULK. UcTo Taka, HaBegeHu ce u
COOABETHUTE NOCTaBKW 3a pepHaTa u
popartouuTe WwTo Tpeba da ce
KopucTaT npv NoAroToBkaTa Ha Taa
XpaHa.

OnwTn npeaynpeayBaka 3a

roTBewe BO pepHarta

+ [loneka ja oTBopaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a BpeMe wnuv nocne
roTBEeH-ETO, MOXE Harno aa usnese
Bpen mna3s of napea. [apeata moxe
a BU ja n3ropw pakata, nMueTo
n/vinn oumte. Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha pepHara, TprHeTe ce
HacTpaHa.

+ CunHara napea LUTO ce co3gana npu
roTBeH-ETO MOXe Aa cosgaje
KOHOEH3VpPaHN BOAEHW Karku BO
BHATPELIHOCTA M HagBOPELLUHOCTA Ha
pepHaTa, Kako 1 Bp3 ropH1UTE OeroBu
Ha mebenoT nopaau
TemnepaTypHaTa pa3nvka. Oea e
HopmariHa dmaunyka rnojasa.

* TemnepaTypara Ha roTBer€ U
BPEMETO Ha rOTBEHE LUTO Ce AafAEHU
3a pasHu jagera ce pasnukysaat BO
3aBWCHOCT Of, peLenToT 1
KonmyecTBoTo. 3artoa, TMe
BPEOHOCTU Ce AafeHN BO MOLUMPOK
oncer.

+ lNpen aa noyHeTe Co roTeekse,
cekorall BafeTe rv o pepHarta
O04aTOLMTE LUTO HE TN KOPUCTUTE.
[oparouuTte WITO ke ocTaHaT BO
pepHaTa MOXe Aa crnpeyaT xpaHaTa
Aa ce 3roTBU crnopen CooABETHUTE
BpPeOHOCTW.
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+ 3a xpaHarta LUTO ja roTBuTe Mo CBOj
peLenT MoXeTe Aa rv nornegHere
BpPeAHOCTWUTE AafieHN 3a CITUYHA
janetba Bo TabenuvTe 3a rotBemse.

+ Co KopuCTeH€e Ha NPUNOXKEHUTE
gogartoum ke umaTe Hajgobpu
pesynTaTtu npy roteereTo. Cekorall
0BpHYBajTe BHUMaHWe Ha
npeaynpedysakaTa un
MHdopMaLmM1Te of NPOU3BOANTENOT
3a gpyrarta KyneHa onpema 3a
roTBer-€ LUTO Ke ja KopuctuTe.

» CeveTe ja xapTujaTa 3a roTBere Ha
COOABETHU ANMEH3UN BO OQHOC Ha
cafloT BO KOj ke roTBuTe. XapTunjaTa
3a roTBekb€ LUTO U3nerysa og cagot
MOXe [a Npean3BuKa N3ropeHnLn 1
a Bnnjae BP3 KBanuTeToT Ha
roTBeweTo. XapTujaTta 3a roteeme
KopucTeTe ja BO TeMnepaTypHUOT
oricer 3a Koj e HaMeHeTa.

» 3a nogobpu pesynTati npu
roTBeH-eTO, CTaBajTe ja XxpaHaTta Ha
npenopavaHaTta nonuua. He ja
MeHyBajTe nonoxo6ara Ha nonuuaTa
3a Bpeme Ha roTBeHEeTO.

MeuynBa u NneyeHU japera

OnwTn nHcopmavmm

+ lNpenopadvyBame aa ce kopucTar
popaTtoumTe Ha NpousBOAOT 3a
Hajoobpy pesynTaTi BO rOTBEHETO.
AKO UmaTe Hamepa fa KopucTuTe
cafoBU 3a rotBeke HabaBeHu o
Apyro mecto, onbepeTe TEMHM,
HernenMen 1 OrHOOTMOPHN CafoBMW.

* Ako Ha Tabenara 3a roTBere ce
npenopavysa NeTXOA4HO 3arpeBamse,
cTaBeTe ja XpaHaTa BO pepHaTa aypu
OTKaKO MpeTXoQHO CTe ja 3arpeare.

* Ako nmaTe Hamepa Aa roteBuTe Co
onpemara 3a roTBeke Ha paxeHoT,
cTaBeTe ja BO cpeAuHaTa Ha
paXeHoT, a He BO BrnunsnHa Ha
3aJHMOT suf.



CuTe maTepujanu WTO ce kopucraT
3a npaBek-e ne4vvBa Tpeba aa bvagar
CBEXM 1 Ha cobHa TemneparTypa.
CraTycoT Ha roTBere Ha
npou3BoAMTE MOXE [a Ce pas3fnvKyBa
BO 3aBWCHOCT 0[], KONTMYEeCTBOTO Ha
XpaHa 1 roneMuHaTta Ha cagoBuTe 3a
rotBer-e.

MeTtanHuTte, kepaMuykmiTe U
cTaKneHuTe Kananu ro
npoaosikyBaaT BPEMETO Ha rOTBEH-E,
a JonHaTa noBpLUMHa Ha XpaHaTa 3a

neumso He ce kadeaBO paMHOMEPHO.

AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a roTeeme
3a Bpeme Ha rotBeteTO, MOXe Aa ce
3abernexun manky 3aLlpBeHeToCT Ha
JorHarta nospLUMHa Ha xpaHaTta. Bo
OBOj cnyyaj, moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOIKUTE BPEMETO 3a roTBeHe
okony 10 MUHyTK.

BpenHocTute HaBeaeHu BO
TabenuTe 3a roTBere ce oapeneHu
Bp3 6a3a Ha TecTuparba U3BpLUEHU
BO HalLMTe nabopatopum.
BpegHocTtute WTO BU ogroBapaar
BaM MOXe [a ce pa3nukyBaat of
OBMWE BPeaHOCTU.

CraBeTe ja xpaHaTa Ha coofBeTHa
nonvua LITo e npenopayaHa Bo
TabenaTa 3a rotBene. HajgonHara
nonvua Ha pepHara e nonvua 1.

CoBeTM 3a neyewe TOpPTU

* AKko TOpTarta e npemHory cysa,
3ronemMeTe ja Temneparypara 3a
10°C v ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha
neveme.

+ Ako TopTaTa e BnaxHa, ynotpebete
Mano KOnmM4ecTBO TEYHOCT UK
HamareTe ja Temnepartyparta 3a 10°C.

AKO BPBOT Ha TopTaTa € NOTEMHET,
cTaBeTe ja Ha MoHucKa nonuua,
HamaneTe ja TemnepaTtypaTa u
NpoOormKeTe ro BPEMETO Ha neyere.
Ako ofHaTpe e A0Bpo 1creyeHa Ho
oJHaaBop e nennvea, ynotpebete
NomMarno KonMuM4yecTBO TEYHOCT,
HamaneTe ja TemnepaTtypaTa u
NpoOormKeTe ro BPEMETO Ha neyere.

CoBeTHU 3a neyekwe nevumBa

AKO MeYnBOTO € NPEMHOTY CYBO,
3rornemerTe ja Temneparypara 3a
10°C v ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha
neyewe. Hatonete rv napuvmata
TECTO CO CMeca o[, MNeKo, Macrlo,
jajue u jorypr.

AKO NeunBoTO Ce neye MHory 6aBHO,
BOJETEe CMeTKa TeCTOTO Aa He
npeteve oA cagoT.

AKO neynBoTO e 3apyMEHeTo Ha
noBpLUMHAaTa HO 040340Ma He e
nevyeHo, NorpmxeTe ce KONM4ecTBoTO
COC LUTO Ke ro ynotpebute 3a
ne4yMBOTO Aa He Buae NpemHory Ha
AHOTO Ha NeynBoTo. 3a paMHOMEPHO
nopymeHyBame, noTpyaeTe ce
paMHOMEepHO Aa ro pasmadkare
COCOT Nomery nap4ymkara TecTo 1
NeYnBoToO.

MeueTe ro neynBoTO BO Nonoxba u
Ha TemnepaTtypa Kako LUTO e
HaBeneHo Ha Tabenara 3a rotBemse.
AKO JOMHMOT aen ce yuiTe He €
AOBOJTHO 3apyMeHeT, Npu CleaHOTO
neyerbe cTaBeTe ro Ha JonHaTa
nonuua.
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Ta6ena 3a roTBekw€ Ha NeYNBa M XpaHa BO pepHa
Mpeanosu 3a rotBewe Co eAHa NeHTa

3arpeBatbe Ha

Konarin so CraHpapgeH cag® OHOTO U Ha 3 180 30 ...40
TaBye
nnacgpoHoT
Konaun Bo  Kaman 3a KOJ'Ia‘-I*I;ia 3arpeBatbe cO 9 180 30 ... 40
Kanan Xn4eHa ckapa BEHTUNATOp
3arpeBatbe Ha
CraHpapgeH cag® OHOTO M Ha 3 160 25...35
nnacgpoHoT
Mogenu co
CuTHM XKUYeHU
Konaiun X 3arpesae co nonuum: 3
CraHpapaeH cag BeHTMNATOP Mc>6nenu 150 25...35
e3
XU4yeHun
nonvum: 2
KpyxeH kanan 3a
Konay co anjametap  3arpeBane Ha
o 26 cm co OHOTO M Ha 2 160 30...40
3aTBOpad 3a nnagoHoT
XudeHa ckapa™®
MaHanwnaH
KpyxeH kanan 3a
Konad co avjameTap
o 26 cm co Sarpesakse co 2 160 30...40
BEHTMNaTop
3aTBOpay 3a
XndeHa ckapa*™
3arpeBatbe Ha
Cap 3a neumBa* OHOTO M Ha 3 170 25...35
Bucksutn nnacgpoHoT
" 3arpeBatbe cO
Cap 3a neyuBa BeHTANATOD 3 170 20...30
3arpeBatbe Ha
Newso oy CTaHAaPAeH can” anﬁlg.\f:fi:OT 2 200 35...45
Tecto BEHTUMATOP
. 3arpeBatbe cO
CraHpapaeH cag BeHTANATOD 2 180 35...45
3arpeBatbe Ha
CraHpapgeH cag® OHOTO M Ha 2 200 20...30
Meunso nnacgpoHoT
. 3arpeBatbe cO
CraHpappeH cag BeHTANATOD 3 180 20...30
3arpeBatbe Ha
CraHpapgeH cag® OHOTO M Ha 3 200 30...40
VIHe;ggneH < nnacgpoHoT
. arpeBare Co
CraHpappeH cag BeHTANATOD 3 200 30...40
3arpeBatbe Ha
Jlazara Kanan sa Konaq*';'a OHOTO M Ha 2vnn 3 200 30 ...40
XMYEHa ckapa
nnacgpoHoT
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LipH meTaneH kanan
3a co anjameTap of
20 cm Ha xunyeHa
Muta og ckapa™™

3arpeBatbe Ha
OHOTO U Ha 2 180 50...70
nnacoHoT

jabonko LipH meTaneH kanan
3aco gvjameTtap ogq  3arpeBawe CO

20 cm Ha xunyeHa BeHTUNaTop 2 170 50...70
ckapa**
3arpeBatbe Ha
Muya CraHpapaoeH cag® OHOTO U Ha 2 200 ... 220 10 ... 20

nnacgpoHoT
Ce npenopayyBa NPeTX0AHO 3arpeBame Ha Cekoja HaMUpHULLa.
* OBwue popgaroun moxebu He ce BKIyYeHM BO BaLWLMOT MoZen.
** OBMe JodarToum He ce BKIydeHn BO BawmnoT moaen. OBre gogaroum Moxar Aa ce Kynar Bo
npogasHMLUTE.

Mpeanosu 3a roTBewe CO ABa nrexa

ogenu co
Mogenu co XKUYEHU
XUYeHU nonuuu:
(&) 2 -CtaHpappaeH cag® 3arp:§arbe o_4 nonuum: 150 25...40
Konayun 4 —Cap 3a nevnBa BeHTUNATOP Mc;;(q“e‘?ev:' ge:z Mc;;(q“e‘?ev:' ge:z
nonuum: 140 nonuum:
30...45
3arpeBarbe
2 -CtaHpappaeH cag®
BuckBuTn 4 —Cap 3a neunsa* BeHT;ﬁaTop 2-4 170 25...35
3arpeBarbe
MeunBo o 1 -CtaHpapgeH cag”
Tecto 4 —Cap 3a neumsa* BeHTIjJ(')IaTOp 1-4 180 35...45
3arpeBarbe
2 -CtaHpappaeH cag®
MeunBo 4 —Cap sa neunsa® BeHT;J?laTop 2-4 180 20 ...30

Ce npenopayyBa NPeTX0AHO 3arpeBame Ha Cekoja HaMUpHULLa.

* OBwue popgaroun moxebu He ce BKIyYeHM BO BaLWLMOT MoZen.

** OBMe JodarToum He ce BKIydeHn BO BawmnoT moaen. OBre gogaroum Moxar Aa ce Kynar Bo
npogasHMLUTE.
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Meco, puba v nuneiuko
Kny4HuTe TOYkM 3a neyewe

AKO npepf roTBEHETO I'M 3a4UHUTE CO
COK Of1 NMMMOH 1 6ubep NMNELLKOoTO,
MUcUpKaTa 1 rorneMmnTe napynka
Meco, MHory nogobpo ke ce 3roTear.
MoTpebHu ce 15 go 30 MUHYTH
noBeke 3a fja Ce UCMPXXnN Meco co
KOCKWN OTKOMKY (ouneTu.

Tpeba pa ce npecmeTarta okony 4 go
5 MWUHYTV BpeMe Ha roteBemwe 3a ejeH
caHTumeTap gebennHa Ha MecoTo.

+ OTKaKko ke ucteye BpeMeTo Ha

roTBerse, 0OCTaBeTe ro MecoTo BO
pepHaTta ywTte 10 MmuHyTH. Taka
COKOT 0f3, MecoTo nogobpo ce
pacnopenyBa HW3 Ne4eHOTO Meco U
He UCTeKyBa Kora ke ce npeceve
MecoTO.

Pvnbata Tpeba pa ce ctaBu Ha
cpegHaTa Unu Ha Hvckara nonvua Bo
OrHOOTMNOpPHA YMHUja.

['oTBeTe ja xpaHaTa npenopavaHa BO
MacaTa 3a roTBere CO efleH caf.

Tabena 3a roTtBeH-€ Meco

nba v NUneLuKo

KpemeHnaagna 3arpeBarbe Ha 15 MUHYTH
(uena)/ & AHoTto/nnadoHoT 250/max,
BudpTek (1 Cranpapaen can €O NOMOLL Ha noroa, 180 ... 60... 80
kg) BEHTUNATOP 190
JarHewkn 32:%?:;:;0:?)1_ 15 MUHYTH
6yt (15-2.0 CranaapaeH cag* P 250/max, 110 ... 120
CO NOMOLL Ha
kg) noroa, 170
BEHTUnaTop
YKuueHa ckapa*® Sarpesarbe Ha 15 MUHYTN
gHoto/nnadoHOT
CrtaBeTe efeH cag Ha O NOMOLL Ha 250/max, 60 ... 80
noHucka nonua BEHTMNATOP noroa, 190
Pecrosario YKuueHa ckapa*®
nUneLKko 3arpeBatbe cO
(1.8-2 kg) CraseTe efieH cap Ha BeHTMNATOP 200 ... 220 60 ... 80
NMoHKCKa nonua
Knyena ckapa® 15 MUHYTH
CrtaBeTe egeH cag Ha  "3D" dyHkumja 250/max, 60 ... 80
NoHWCKa nonua noroa, 190
3arpeBarbe Ha 25 MuHyTH
. gHoto/nnadoHOT 250/max,
Crarnapaen can CO NOMOLL Ha noroa, 180 ... 150 ... 210
Mwucupka BEHTUNaTOp 190
(5.5 kg) 25 MyHyTH
* nann " 250/max,
CraHpapaeH cag 3D" dpyHkumja notoa, 180 ... 150 ... 210
190
. 3arpeBatbe Ha
Crasne D wa AHOTOINNachoHOT 200 20...30
nonmcxg non 2 co nomou Ha
Pun6a H BEHTUNaTOp
YKuueHa ckapa*®
CrtaBeTe egeH cag Ha  "3D" dyHkumja 200 20 ...30

NOHUCKa nonua
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Ce npenopayyBa NPeTX0AHO 3arpeBame Ha Cekoja HaMUpHULLa.

* OBvie gogaTouun Moxebu He ce BKITyYeHV BO BaWMOT MOoZern.

** OBMe JodarToum He ce BKIydeHn BO BawmnoT moaen. OBre gogaroum Moxar Aa ce Kynar Bo
npoaaBHULMTE.

Ckapa
LipBeHoTO Meco, pubata 1 NUMeLIKoTo
6p30 ke NoTeMHAT Kora ce roTear Ha
ckapa, ke umaat ybaBa kopa u Hema
Aa bupar cysu. PunetnTe, paxeHure,
KobacuumTe U COYHUOT 3eNeHYYK
(momaTu, kpomMua 1 cn.) ce ocobeHo
MorodHW 3a roTBeke Ha ckapa.
OnwTu npeaynpeayBamba
+ XpaHaTa LUTO He e NorogHa 3a ckapa
MOXe Ja npeamvsBuka noxap.
['oTBeTe Ha ckapa caMo XpaHa LITo e
norofHa 3a cureH oraH. Vcto Taka,
He ja cTaBajTe xpaHaTa npemMHory
JAarieky BO 3agHMWOT Aen Ha ckapaTa.
Toa e HajBpenunoT NPocTop U
MacHaTa xpaHa MoXe Ja ce 3ananu.
« 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHara
JoaeKa roTBMTe Ha ckapa.
Hukoraw He roTBeTe Ha ckapa co
OTBOpeHa BpaTa Ha pepHara. Of
XeLK1Te NOBPLUMHN MOXe Aa ce
msropuTe!

Tabena 3a roTBeHe Ha cKapa

FnaBHM coBeTH BO BpPCKa CO cCKapaTta

» 3a ckapaTa NoAroTBeTe XpaHa co
LUTO € MOXHO nocnuyHa aebenuHa u
TeXWHa.

* HamecteTe 1 napumhata Ha
XndeHaTa pelueTka Unu Bo cadoT 3a
XKM4eHaTa pelleTka Ha TOj HauYMH LITO
Ke rv pacrnopeguTe BO paMKute Ha
OVMEH3MUTE Ha rpeadyor.

* Bo 3aBucHocT oa Toa Konky ce
nebenu napyukaTa WTo ce roteat
Ha ckapa, BpeMeTo Ha Nneyere
OafeHo Ha Tabenata Moxe aa éuge
pasnunyHo.

« CTaBeTe ja XudeHaTa pelueTka unu
€afoT Ha cakaHOTO HMBO BO pepHarta.
AKO roTBUTE Ha XXMUYeHaTa peLleTka,
CTaBeTe ro cafoT 3a pepHa Ha
HajoornHaTta nonvua 3a aa rm cobupa
mMacHoTumTe. CafoT 3a pepHa LUTO Ke
ro craBute Tpeba ga 6uge co
OUMeH3nn LWITOo Ke ja oncpaTtaT
LuenaTa noepwuHa Ha ckapaTa. OBoj
cap Moxe fa He 6uae BKIyYeH co
npoussogoT. CTaBeTe Manky Boga
BO CagoT 3a pepHa 3a Aa Moxe
MOecHo Aa ce UCYUCTW.

Puba YKnuyeHa ckapa 4-5 250 20 ...25
[Mapynrba nuneLuxKo YKuyeHa ckapa 4-5 250 25...35
Kogre (rosencko) - 12y o1ia crapa 4 250 20...30
napuvha
JarHeluka kpemeHagna YKnyeHa ckapa 4-5 250 20 ...25
KpemeHaana - (KpuLku) XKuueHa ckapa 4-5 250 25..30
Tenewka kpemeHagna YKnyeHa ckapa 4-5 250 25 ... 30
3eneHyyK rpatuH YKuyeHa ckapa 4-5 220 20 ...30
Toct XKnyeHa ckapa 4 250 1..4
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Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBake 5 MMHYTK 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.
[peBpTeTe rm napymwara xpaHa no 1/2 og BKYNHOTO BpEME Ha roTBEH-€ Ha ckapa.

OonHa CKapa CO NomMoLl Ha BEHTUINATop

[HonHa ckapa co

Puba KuueHa ckapa nomoLl Ha 4 200 30...35
BEHTMNaTop
Mapuna [HonHa ckapa co
YKuueHa ckapa noMmoLu Ha 4 250 25...35
nunewko
BEHTUnaTop
KodTe [HonHa ckapa co
(roBeacko) - 12 YKuueHa ckapa noMmoLu Ha 4 250 30...40
napynta BEHTUNATOP
KpemeHnaagna ?':;::;C;:gﬁ HonHa ckapa co 15 MUHYTH
(uena) / Ca HA NOHMCKA nomoLl Ha 3 250, noToa, 90 ... 110
Budtek (1 kg) BEHTMNaTop 180 ... 190

nonua

He Tpeba NnpeTxoqHO 3arpeBake 3a CUTE HAMUPHULM O OBaa Tabena.

TecTMpaHU HAMUPHULMU
* HammpHuunTte BO oBaa Tabena 3a
roTBerse ce NOAroTBEHM cnopea

ctaHpappoT EN 60350-1 3a pa ce
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUPake HAMUPHULM
Mpeanosu 3a roTBewe CO eAHa NeHTa

OJleCHU TeCThpakeTo Ha Npon3BoaoT
o4 CTpaHa Ha MHCTUTyUumnTe 3a
KOHTpOna.

3arpeBarbe
Cranpappe cag®  H@ ”ﬁgm " 3 140 20 ... 30
nnagoHoT
Mogenu
Konaun CO XXUYEeHU
3arpeBatbe  nonuuum: 3
CraHpapgeH cag® co Mogenu 140 15..25
BeHTUNaTop oe3
XU4yeHun
nonvum: 2
3arpeBarbe
CuTHM Ha OHOTO 1
Konaum CraHpapaeH cag Ha 3 160 25..35
nnagoHoT
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Mogenu

CO XN4YeHu
3arpeBatbe  nonuuum: 3
CraHpapgeH cag® co Mogenu 150 25..35
BeHTUNaTop oe3
XU4yeHun
nonvum: 2
KpyxeH kanan 3a kornay  3arpeBare
co avjameTap og 26 cm  Ha AHOTO 1
CO 3aTrBopad 3a xudeHa Ha 2 160 30...40
Mananwnan ckapa™* nnagoHoT
pr)Ke.H Kanan 3a konau Sarpesaie
co avjameTap og 26 cm co 9 160 30 .. 40
Co 3arBopad 351 KudeHa BeHTUNaTOp
ckapa
LipH meTaneH kanan 3a ﬁzrgﬁgfgbj
co anjametap og 20 cm Ha 2 180 50...70
Muta og Ha Xun4yeHa ckapa™*
. nnagoHoT
jabonko
LipH meTaneH kanan 3a  3arpeBane
co anjameTap og 20 cm co 2 170 50...70
Ha Xun4yeHa ckapa™* BEHTMNaTop

Ce npenopayyBa NPeTX0AHO 3arpeBame Ha Cekoja HaMUpHULLa.
* OBwue popgaroun moxebu He ce BKIyYeHM BO BaLWLMOT MoZen.
** OBMe JodarToum He ce BKIydeHn BO BawmnoT moaen. OBre gogaroum Moxar Aa ce Kynar Bo

npoAdaBHULUTE.

Mpeanosu 3a roTBewe CO ABa nrexa

3arpeBarbe
2-CtaHpapaoeH cag®
Konaun 4-Cap 3a neuvsa® co 2-4 140 15..25
BEHTUNATOP
Mogenu co
Mogenu co XKUYEHU
3arpeBarbe XKUYeHU nonuum: 25 ...
2-CtanpappeH cag® P nonuum: 150 40
CuTHuM Konaum A co 2-4
4-Cap 3a nevvBa Mopgenu 6e3 Mopgenu 6e3
BEHTMNaTop
XUYeHU XUYeHU
nonuun: 140 nonuuum: 30 ...
45

Ce npenopayyBa NPeTX0AHO 3arpeBame Ha Cekoja HaMUpHULLa.
* OBwue popgaroun moxebu He ce BKIyYeHM BO BaLWLMOT MoZen.
** OBMe JodarToum He ce BKIydeHn BO BawmnoT moaen. OBre gogaroum Moxar Aa ce Kynar Bo

npoaaBHULMTE.
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TocT YKnyeHa ckapa 4 250 1...4
Kodpre (roseAcko) - 12y oo ceana 4 250 20...30
nap4niba

MpeBpTeTe ja xpaHaTta no 1/2 og BKYNMHOTO BpeMe Ha roTBeH-€e Ha ckapa.
Ce npenopayyBa NPETX04HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CEKOja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.
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OppxyBatke U rpuxa

OnwTtu nucpopmauyum 3a
ynucrtewe
A onwtn npeaynpeayBakwa

MoyekajTe anapaToT aa ce onagu
npeg ga ro yictute. Of XKewwknte
MOBPLUMHM MOXe Aa ce nsropute!
He HaHecyBajTe oeTepreHTu
OVPEKTHO BP3 XKELUKW NMOBPLLMHMN.

Taka Moxe ja ocTaHaT TpajHV AaMKW.

AnaparoT Tpeba gobpo ga ce
NCYMCTU N NCYLLM MO ceKoja
ynotpeba. Taka octaToumTe o
XpaHa NnecHo Ke ce McumcTaTt 1 Hema
Aa ropat npuv cnegHoTo KOpUCTeHe
Ha anapaToT. Ha Toj Ha4ynH BeKOT Ha
Tpaeke Ha anapaToT ke ce
NpOOOIKM U NpobnemuTe WTo
HajyecTo ce jaByBaart ke bvgaT
CBeEHN Ha MUHUMYM.

Mpun YncTerETO HE KopUcTeTe
cpefcTBa 3a YUMCTele Ha napea.
Hekon peTepreHTv unu cpeacTea 3a
ynucTeHe MoXaT Aa ja owTeTar
nospLumHata. He dnctete co
abpasnBHM JeTepreHTy, npaLiouy,
nactu, oTCTpaHyBadu Ha Gurop nnu
OCTpW NpegmeTy.

Hema notpeba no cekoe rotBewe Aa
Ce YMCTU CO HeKoe cneumjarnHo
cpeacTBo. MicuucteTe ro anapatoT
CO CPeACTBO 3a MUEHEe CafoBM,
TOMNna Boda M Meka Kpna unm cyHrep
1 npebpuLleTe ro co cyea
Mukpodubep kpna.

He 3abopagajTe LenocHo aaja
n3dpuLeTe ceTa TeYHOCT LUTO
ocTaHana of YMCTEHETO M BeAHaLl
ncumcTeTe Kora Ke NpcHe xpaHa npu
rOTBEHETO.

HewmojTe oa MueTe HUTY efleH
ereMeHT of, anapaTtoT BO MalluHa 3a
MueHe cagoBu.

MoBpLWWHU OO MHOKC U
HeprocyBay4kn Yenuk

HewmojTe oa kopucteTe KucenvHa nnu
cpefcTBa 3a uMcTere Ha 6asa Ha
Xriop 3a Aa M YnucTuTe NoBPLUNHUTE
N ApLUKUTE Of, HeplfocyBaykm Yenuk
WM MHOKC.

MoBpLUMHMTE OO UHOKC UMK
HeprocyBadku Yenuk Moxe aa ja
npomMeHaT 6ojaTa co TeKoT Ha
BpemeTo. OBa € HopmarHo. o
cekoja ynotpeba, ucumcteTe m co
OETEpreHT NorofeH 3a HeprocyBayku
WM MHOKC NOBPLUMUHM.

UncteTe co Meka HacanyHeTa kpna u
TeYeH AeTepreHT (LWTo He rpebde)
MorofeH 3a MHOKC NOBPLUNHM, MpK
LITO ke BpuLieTe camo BO ejHa
Hacoka.

BepHaw oTcTpaHeTe rv gamkute o
6urop, macro, ckpob, MIeKko 1
NPOTENHW Of MHOKC, HepfocyBadku K
CTaKneHu NoBpLUMHU. [JaMKuTe MOXe
[a kopoavpaaT no nogonro BpeMe.

EmajnupaHu noBpLINHU

Mo cekoja ynoTtpeba, ncumcreTe mm
€eMajnMpaHnTe NOBPLUNHN CO
AEeTepreHT 3a MUere cagoBu, Tonna
BOOA M MeKa Kpra Unm CyHrep u
npebpuLleTe ri co cyBa Kpna.

Ako npousBoaOT UMa yHKLMja 3a
NIECHO YUCTEHE CO Napea, MoXeTe
Aaja ynotpebute 3a necHa,
noBpLUHa HeuncToThja. (BuoeTte ro
aenot "JlecHo u1cTere Ha napea")
3a ynopHu gamMku Moxe aa ro
KOpUCTUTE CPEACTBOTO 3a YUCTEHE
PEPHU M CKapu LITO ro npenopavyesa
Beb-cTpaHuuaTa Ha Bawwmot
npov3BOoa U CyHrepye 3a YicTere
WwTo He rpebe. Hemojte na
KOpUCTUTE CPEeACTBO 3a YNCTEHE Ha
Ha[BOPELUHNTE MNOBPLUNHM Ha
pepHaTa.

39/MK



* PepHarta Mopa Aa ce onagm 3a Aa ro
NCYMCTUTE NPOCTOPOT 3a rOTBEHE.
UncTeH-eTo Ha XeLUKU NOBPLUMHU Ke
npegm3BMKa oNacHOCT Of noxap 1 ke
jaowTeTn emajnnpaHarta noBpLUMHA.

KatanuTuiku noBpLUNHK

* CTpaHW4HWTE SMOOBW BO MPOCTOPOT
3a rotBerbe Moxart ga bunat
06noXeHN camo co emajn unu
KaTanuTuyky suaosu. Kaj cekoj
MoZen Toa e pasrMyHo.

* KatanntudkuTe sngoBu MMaaT necHa
MaT 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
Katanutnykite smgoBm Ha pepHaTa
He Tpeba aga ce uncrar.

* KatanntuykuTe NOBpPLUMHU
ancopbupaaTt MacHOTUM nopaau
HVMBHaTa NMOpOo3Ha CTPYKTypa U
noyHysaat Aa 6neckaart kora
noBpLUMHATa € 3acuTeHa Co
MacHOTUU, BO TOj Cryyaj
npenopa4nmBeo € Aa ce 3aMeHar.

CTakneHu NoBpLUNHU

+ Kora 4ynctute cTakneHu noBpLUNHNY,
HEeMOjTe Ja KOpUCTUTE TBpaM
MeTarHu npegMeTn WTo rpebat unm
abpasnBHM MaTepujani 3a YNCTEHE.
Twe MOXe fa ja owTeTaT CTakneHara
MoBpLUMHA.

* VlcuucreTe ro anapartoT co
OETEPreHT 3a M1eke cafoBK, Tonna
BOOa M MuKpodunbep Kpna
crneuvjanHo HaMeHeTa 3a CTaKreHu
MOBPLUMHM 1 NpebpuLleTe ro co cyBa
Mukpodubep kpna.

* AKO OCTaHan AeTepreHT no
yncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOAda ¥ nNpebpuileTe CoO YMcTa u cysa
Mukpodunbep kpna. OctaToumute of
OeTepreHT MoXe Aa ja owTteTar
CcTakneHaTa nospLInHA nNpu1
CNEeAHOTO YUCTEHE.

* Bo HuKoj criy4aj ucylueHuTe
ocTaTouM Bp3 CTaKreHaTa NoBpLUMHa
He cMeart fa ce yYucTaTt co Ha3abeHu
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HOXEBW, XXUYEHW CyHIepyuba unm
CNVYHW NpeaMeTH LWTo rpebar.

« [amkuTe of kanumyMm (KONTu AamKm)
BP3 CTaKMeHuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
rM OTCTpaHUTe CO CPecTBO 3a
yncTeHE LUTO Ce NpoJaBa BO
npogaBHULNTE, CO HEKOE CPpedCcTBO
3a OTCTpaHyBaHe OUrop Kako LITo e
OLETOT, UNN CO COK Of NIMMOH.

* Ako noBpLUMHaTa € MHOry BarkaHa,
HaHeceTe ro cpeACcTBOTO 3a YNCTeHe
CO CYHI'ep 1 novekajTe nogonro
BpeMe 3a Aa NnoyvHe Aa AejcTByBa
kako wTo Tpeba. NoToa ncuncteTe ja
cTakreHaTa noBpLUMHa CO MOKpa
Kpna.

* V3bneneHara 60ja 1 gamk1Te Ha
cTakreHaTa noBpLUMHa ce HopMarnHa
nojaesa u He ce AedekTu.

MnacTnyHu genoBu n 060eHU

NOBPLUNHU

* MnacTuyHuTe Aenosu n oboeHuTe
MOBPLUMHN YUCTETE ' CO AeTepPreHT
3a Muere cafloBW, Tonna Boaa u
Meka Kprna unwu cyHfep un
npebpuLleTe ri co cyBa Kpna.

* HemojTe ga kopuctute TBpAU
MeTanHv npegmMeTu LWTo rpedat unu
abpa3svBHM CpPeACTBa 3a YNCTEHE.
Tve moxe ga m owteTar
MOBPLUMHHUTE.

* BHumaBajTe CnojkuTe Ha enemeHTUTE
Ha anapaToT 4a He ocTaHaT MOKpPU U
€O ocTaToum of AeTepreHT. MIHaky Ha
TWe CMojKU MOXe Aa ce nojasu
Kopo3suja.

Yucrewse Ha gpopnaToumnTe

OcBeH ako BO ynaTCTBOTO He €

HaBeOeHOo MOWHaKy, He M MujTe

aopaTtoumte Ha OBOj NPOU3BOA BO

MaluuHa 3a caloBM.

Yucrtewe Ha KOHTpoOnHaTa

Tabna
* Kora ja unctute Tabnarta co
KOHTPOSHM TpKanua, usdpuwieTe ru



Tabnarta v TpkanuaTa co BnaxHa
MeKa Kpna v npebpviieTe ja co cyBa
Kpna. He rv TprajTe Tpkanuara u
OUXTYH3UTe NoJ HWB JofekKa ja
4YNCTUTE KOHTpONHarta Tabna. Taka
KOHTpOrHaTa Tabna u Tpkanuarta
MOXe Ja ce owuTeTar.

» [lopeka M YNCTUTE MHOKC TabnuTe
CO KOHTPOMHU TpKarnua, HeMojTe aa
ja yucTuTe noBpLUMHaTa okony
TpKanuaTa co cpeacTBa 3a YUCTEHE
WHOKC. NHankaTopuTe okony
TpKarnuaTta Moxe fa ce m3bpuwar.

* YucrteTe M KOHTPOMHMTE Tabnum Ha
Jonup co BnaxkHa Meka Kpna u
npebpuLueTe rv co cyea Kpna. AKo
BaLUMOT Npou3BOa UMa (pyHKUMja 3a
3aknyyyBakbe, HaMecTeTe ro
3aKnyyyBaweTO Npea aa ja unctuTe
KOHTponHaTa Tabna. MHaky co
KonynkaTta MoXe Aa ganeTte
HeucnpaBHa KoMaHaa.

Yucrewe Ha BHaTpellHOCTa

Ha pepHaTa (NMpocTopoT 3a

roTBem-¢€)

CnepeTe m 4yekopuTe OnuaHn BO

aenot "OnwTn nHdopmaumm 3a

YMCTEHE" BO 3aBMCHOCT 04 BUAOT Ha

NOBPLUMHUTE BO pepHaTa.

Yucrtewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU

Ha pepHaTta

CTpaHU4HUTE SMOOBM Ha NPOCTOPOT 3a

roTeere MoXaT ga duagart obrnoxeHu

caMo CO eMajn Unu KaTanuTuykm
sugosu. Toa 3aBucK og MmoaenoT. AKo
nMa KaTanuTudkn sk, npoynTajTe BO
nenot "Katanntuyku snoosun”.

AKO BalLIMOT NpousBoA e Moaen co

MeTarH1 nonuuu, n3Bagete rm

nonuuuTe Npeg ga rm YncTute

CTpaHn4yHUTe suaosu. MNoToa

ncumcTeTe MM SMAOBUTE KaKo LUTO €

onuwaHo Bo genot "OnwTtn

MHopMaLMK 3a YUCTEHE" BO

3aBVICHOCT of BMOOT Ha NnospLUvMHaTa

Ha CTpaHWYHUTE SUOOBU.

3a ga rv useaguTe CTpaHUYHUTE

MeTanHu Nonuuu:

1.0TCTpaHeTe ro NpeaH1oT Aen Ha
MeTanHaTa nonuua co Toa LUTOo ke ro

nosrevyeTe CTPAHUYHWOT SMA BO
CMpoTMBHaTa Hacoka.

2.ToBneyeTe ja nonuuarta KoH cebe 3a
LLeriocHO Aa ja nssagure.

3.3a ga 1 Bpatute nonuunTe Hasag,
Mopa aa ru noBTopuTe UCTUTE
4YeKOpW Kako Npu BaleHeTo, HO
obpaTHo.

JlecHo unctewe co napea
Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT of
MopenoT Ha npoussogoT. Moxe aa
He e AocTaneH BO BalWMOT MoAen.
O6e36enyBa necHo UncTere buaejku
HeuyucToTKHjaTa (Koja He ocTaHana
npemMHory JOonro) e oMekHaTa of
napeaTa LWITO ce chopMupa BO pepHaTa
1 BOAEHUTE Karku ce KoHAeH3npaaT Ha
BHATpeLUHWTE NOBPLUMHU Ha pepHaTa.
1.V3BapeTe ja og pepHata ceTa
onpema 3a rotBemse.
2.Cunete 500 ml Boga Bo cagoT Ha
pepHaTa u cTaBeTe ro Ha BTopaTta
peLlueTka.
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3.HamecTeTe ja pepHaTa Ha
dyHKUMjaTa 3a NECHO YUCTEHE CO
napea v nywteTe ja aa pabotn 15
MuHyTK Ha 100°C.
BenHaw oTBopeTe ja BpaTaTa u
n3bpuLleTe rm BHaTpeLLHUTE
MOBPLUVHW Ha pepHaTa Co BriaXeH
CyHrep unu kpna. Kora ke ja otBopuTte
BpaTaTa, ke u3nese napea. Toratu
MOCTOM ONacHOCT Aa Cce U3ropure.
buaeTte BHMMATENHN Kora ke ja
oTBOparte BpaTaTa.
YnotpebeTe TONNa Boga Co TEYHOCT 3a
MUeHe CafoBU 1 MeKa Kpna unm
CyHfep 3a Aa ja ucunuctuTe ynopHara
He4ncToTuWja, a noTtoa n3bpuileTe co
cyBa Kpna.
3a BpemMe Ha NecHUOT PexunM Ha
yMCTeHe Ha Napea, BogaTa LTo
e Bo 6a3eHOT Ha AHOTO Ha
pepHaTa 3a ja OMeKHe NeCHO
hopMupaHuTe octatoum /
He4yncTOoTHja BO LUYyNNMHAaTa Ha
pepHaTta, Ke ucnapu u ke ce
KOHAEeH3Mpa BO LWynfMHaTa Ha
pepHaTa u BO BHATPELUHOTO
CTaKIo o BpaTaTa Ha pepHara,
3aToa BogaTta MOXe Aa Kane
Kora ke ce OTBOpW BpaTarta Ha
pepHaTa. M3bpuwweTe ja
KOHAeH3auuvjaTa BegHaLl LUTOM
Ce OTBOpM BpaTaTa Ha pepHara.

Ce pasnnkyBa BO 3aBUCHOCT O[
MO enoT Ha Npon3BoaOT. Moxe oa He
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€ gocTaneH Bo BawmoT moaen. Mo
KOHeH3alvjaTa Ha BofaTa, MOXe aa
“Ma Boaa Unu Brara Bo KaHanoT Ha
cafoT nof pepHara. Mo ynotpeba,
ncymcTeTe ro OBoj kaHarn co 6aseH co

BIlakHa Kpna 1 notoa ucyweTte ro

Yucrterw-e Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucteTe jakn abpasueHu
cpefcTBa 3a YMCTeHe, MeTarnHu
NpegMeTH LWTO CTpyXar,
MeTariHO CyHrepye unm
MaTepujanu og BapvkuHa 3a ga
M YUCTUTE BpaTaTa U CTakoTo
Ha pepHaTta.

MoxeTe Oa rm n3sagute BparaTa Ha
pepHaTa 1 cTakraTa Ha BpaTuTe 3a aa
r ucuuctute. Kako ga rm nssaaure
BpaTUTE M cTaknaTa e objacHeTo BO
Jenosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa" n "Bagele Ha BHaTpeLlHUTe
cTakna Ha Bpatarta". OTkako Ke
n3BaauTe BHaTPELUHUTE CTakna Ha
BpaTaTa, ucHMcTeTe r'm Co AeTepreHT
3a cagoBu, Tornna Boga U Meka kKpna
Wnn cyHrep, a notoa msbpuileTe rm co
cyBa kpna. /36puiueTe ro CTaknoTo co
oLeT M NoToa UCNMakHeTe ro 3a aa v
OTCTpaHUTe ocTaTouuTe O Bap Kou
MOXe [a ce nojaBaT Ha CTaKnoTo Ha
pepHaTa.
Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1.01BOpETE ja BpaTaTa Ha pepHara.
2.01BOpETE I'M NEBaTa 1 gecHara
CMOojHMLA Ha NEXULLTETO Ha LWapKuTe
Ha npeaHaTa BpaTa Co NpuUTUCKaHe



Hagony, Kako LUTO € NPUKaXaHo Ha
cnvkarta.
Tunot Ha wapkata (A), (B), (C) Bapupa
BO 3aBWCHOCT Off MOAENOT Ha
npoussogoT. bpojkute nogony
NnokaxkyBaaT Kako [ia Ce OTBoparT cuTe
TUMOBW Ha LLIAaPKK.
LWapkaTta og Tmnot (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTW.
LWapka og tunoT (B) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha MEKM 3aTBOPAYKMN BpaTy.
LWapka oa tunoT (C) e gocTanHa BO
TUMOBW Ha MEKN OTBOPEHU /
3aTBOpaYKy BpaTw.

Llapka - 3aTBOpeHa nosunuuja
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Lapka - oTBOpeHa nosuuuja
3.Bparata Ha pepHaTa Heka buge
nonyoTeBopeHa.
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4.lNoBneyeTe ja BpaTaTa Harope 3a aa
ja ocnoboauTe of nesata u AecHaTa
LIapka 1 LenocHo aa ja ussagure.

3a pa ja BpaTuTe BpaTtaTta
Ha3ag, Mopa fa rv noBTopute
NCTUTE YeKopW Kako npu
BageHeTo, HO 06paTHo. Kora ke
ja MecTuTe BpaTtaTa, He
3abopaBajTe ga rv 3aTteopuTe
CMOjHNUMTE Ha nexuwTaTa Ha
LapkuTe.

Bagewe Ha BHaTpeLlIHUTe

CTaKrna Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaTpelUHOTO cTakno Ha npeaHarta
BpaTa Ha Npou3BoAOoT MOXe Aa ce
n3Baau 3a Ja ce UCHUCTMU.
1.01BOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

V4

2. TypkajTe ro nracTU4HNOT eNemMeHT
NPUUBPCTEH 3a rOpHUOT Aen Ha
npeaHaTa BpaTta KoH cebe co Toa
LUITO UCTOBPEMEHO Ke nputuckaTte Ha
TOYKUTE 3a MpUTUCKare Ha ABeTe
CTpaHW Ha enemMeHToT U Ke ro
n3sagure.

3.Kako WTo e npukaxaHo Ha cnukara,
HEXHO NoaurHeTe ro
HajBHaTPEeLUHOTO cTakmno (1) koH 'A',



a notoa nssagete ro NoBrneKkyBajku
ro koH 'B'.

1 HajBHaTpeluHa cTakreHa nrova
2* BHaTpeluHa cTakneHa nnoya
(Moxe na He NocTOM Ha BaLLIMOT
npou3sog.)

4.Ako BaWMOT NPpoU3BOA MMa
BHATPELLHO CTakmno (2), noBTopeTe ja
ncTarta nocrarka 3a ga ro ussagute
2).

5.MMpBKOT Yekop BO MOBTOPHOTO
cocTaByBak-€ Ha BpaTaTta e
MOBTOPHO Aa Cce Crou BHaTPELIHOTO
cTakro (2). lNMocTaBeTe ro
3aceyeHNOT pab Ha CTakrnoTo Aa ce
crnowu co 3ace4eHnoT pab Ha
nnacTUYHMOT npouen. (AKo BaWMOT
npov3BoA UMa BHATPELLHO CTaKro).
BHatpeluHoTOo cTakno (2) mopa aa
Guae NpMLBPCTEHO 3a NNACTUYHUOT
npouen WTo e Hajbrmcky oo
HajBHaTpeLUHOoTO cTakmno (1).

6.Kora ro npuuspcTyBaTte
HajBHaTpeLUHOTO cTakmno (1),
oBpHeTe BHMMaHWe Aa ja cTaBuTe
oTrnevyaTeHaTta cTpaHa Ha CTakroTo
BP3 BHATPeLLHOTO cTakno. MHory e
Ba)KHO OOMHUTE KOLUEBMW Ha
HajBHaTpeLHOTO cTakno (1) ga ce
crnojat co AOMHUTE NNacTUYHU
npouenu.

7. TypkajTe ro nnacTU4YHUOT enemMeHT
KOH pamMKaTa cé Aofeka He KIUKHe.

Yucrewe Ha cujanmykara Ha

pepHaTa
AKO ce nsBarnka CTakneHuoT Kanak Ha
cujanuykaTta Ha pepHaTa BO NpoCTOpPOT
3a roTBeHe, UCUUCTETE o CO
JeTepreHT 3a Muere cagoBu, Tonna
BOOA M MeKa Kpra Unm CyHrep u
npebpuiueTte ro co cysa kpna. AKo
cujanuykaTa Ha pepHaTa npecTtaHe fa
paboTn, MOXeTe Aa ja 3aMeHuTe
cnegejku ru criefiHMBe ynatcTaa.
3ameHyBaH-€ Ha cujanuMykarta Ha
pepHaTa

A onwn npeaynpeayBamba

+ 3a pa ce usberHe puavk og
enekTpuyeH yaap, npea aa ja
3aMeHUTe cujanuykaTa Uckry4eTe ro
Npov3BOAOT Of eneKkTpuyHaTa
Mpexa W noyekajte pepHarta ga ce
nanagn. Of eLKUTe NoBpPLUMHA
MOXe fa ce usropute!

+ Bo oBaa neyka, ce KOpuUcTu
GneckaBo cBeTUrKa CO MOKHOCT
nomana of 40 W, BucrHa nomana of
60 mm, gnjameTtap noman og 30 mm
Wnn xanoreHa cBeTUrkKa co
npuknyyok Tun G9, MOKHOCT nomana
op 60 W. CeeTunkuTe ce norogHu 3a
paboTa Ha TemnepaTtypu Hag 300 ° C.
CBeTunku Bo pepHaTta MOXe Aa ce
pobujat o oBnacTeHW CepBUCHU
areHTW Unn TeXHWYap Co NnueHua.

* Mectononox6arta Ha cujanuMykaTa Ha
pepHaTa MOXe Aa ce pasnuKysa o
OHa LUTO € NpMKaXaHo Ha crivkaTta.

+ Cujanuukara LUTO Ce KOPUCTM BO OBOj
npov3Bopg He e norogHa 3a
OCBeTIyBake Ha JOMaLLHM
npoctopuu. HameHata Ha oBaa
cvjanunyka e ga My ofnecHu Ha
KOPWCHUKOT Aa rv rmeaja
npexpambeHnTe NPoayKTU.

* CujanuuknTe LITO ce KopuctaT BO
OBOj Ypea Mopa Aa usapxar
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EKCTPEMHU PU3NYKKN YCITOBU, KaKO
WwTo ce Temneparypu Hag 50°C.
AKo BallaTa pepHa uma Kpy>Ha
cujanuuka,
1.VcknyyeTe ro nponssoaoT of
erneKkTpuyHaTa Mpexa.
2.0T1CcTpaHeTe ro CTakNeHoT Kanak co
TOa LWTO Ke ro BPTUTE BO CMPOTUBEH

npaeey o4 CTpeJsikute Ha YaCOBHUKOT.

3.Ako cujanunukaTa e Tmn (A) NnpukaxkaH
Ha crivMkaTa nogony, BpTeTe ja Kako
LUTO € NpUKaXKaHo Ha crukara u
3ameHeTe ja co HoBa. AKO e of] TUMOT
(B), n3BneveTe ja kako LITO €
MpUKaXkaHo Ha cnukarta u 3ameHeTe
ja co HoBa.

4 .TloBTOPHO HaMecTeTe ro CTakNeHNoT
Kanak.
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Ako BawlaTa pepHa uma

YyeTUpUarosiHa cujanuuka,

1.UcknyyeTe ro nponseBoaoT of
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0TcTpaHeTe M MeTanHUTE NonMum
KaKo LUTO € OnuLUaHo.

3.Co wpaduurep nogurHeTe ro
3alUTUTHMOT Kanak Ha cujanuykara.

4.Ako cujanmykaTa e Tin (A) npykaxkaH
Ha cnvkaTa nogony, BpTeTe ja Kako
LUITO € MPUKaXKaHO Ha crnukaTa u
3ameHeTe ja co HoBa. AKO e of] TUMOT
(B), n3BneveTe ja kako LITO €
NpYKakaHo Ha crvkaTta u 3aMmeHeTe
ja co HoBa.

5.|-|OBTOpHO HaMecTeTe N'm CTakneHnoT
Kanak n MmetanHuTe nonmuun.



F Pewasame npo6nemu

KoHcynTupajTe ce co oBnacTeH cepBuC, CTPYYHO NULE UMY OAroBOPHO NuLe of
KOMMaHwujaTa o Koja CTe ro Kynurne npousBofoT ako He MOXeTe Aa ro peLiuTe
npo6rnemoT Aypu 1 OTKaKo CTe I'M NpYMeHure ynaTcTearta AafeHu Bo OBOj Aen.
Hukoralu He ce obvayBajTe caMu ia ro nonpaeare pacunaHvoT NPoV3BoA.

* HopmanHo e ga usnerysa napea gofeka pabotun. >>> Toa He 3Haqu Oeka ce
pabomu 3a deghekm.

* Mapeata WITO Ce KpeBa Npu roTBEHETO MOXeE Aa KOHAeH3upa 1 Aa co3daje
BOZIEHW Karnku nopagu Aonvp €O CTYAEHUTE NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT. >>>
Toa He 3Ha4qu Oeka ce pabomu 3a dechekm.

+ Kora ce 3arpeBaat meTanHute A4enoBu, TUE Ce LUMpaT U co34aBaart 3ByK. >>>
Toa He 3Ha4qu Oeka ce pabomu 3a dechekm.

+ [peknHyBa4OT € pacunaH unu ce U3mecTun. >>> [ipogepeme au
npekuHysayume Ha pasgsoOHama mabna. AKo e nompebHo, 3aMeHeme 2u unu
00bpo Hamecmeme au.

* [Npou3BoaOT He € NPUKIYYEH 3a 3a3eMjeH LWTekep. >>> [Ipogepeme ja
epcKkama co wmekepom.

+ Konuyuwata/Tpkanuara Ha KoHTpornHaTta Tabna He pabotat. >>> Ao gawuom
rpou3sod uma hyHKyuja 3a 3aKiydysare co Kilyd, Moxebu e akmueupaHa.

[Heakmusupajme ja

+ Cujanuukata Ha pepHaTta e pacunaHa. >>> 3amMeHeme ja cujanudkama Ha
pepHama.

* Hema poTok Ha cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [lposepeme au
npekuHysayume Ha pasgsoOHama mabna. AKo e nompebHo, 3aMeHeme 2u unu
0obpo Hamecmeme 2u ocuaypyesadume.

* Moxebun He e cTaBeHa Ha usBecHa yHKUMja 3a roTBeHe W/ unm
Temneparypa. >>> Cmaseme ja pepHama Ha useecHa (hyHKUuja 3a 20meer-e
u/unu memnepamypa.

+ Kaj mogenuTe WwTO MMaaT TajMep, TajMePOT He e nogeceH. >>> [lodeceme 20
epemMemo.

* Hema poTok Ha cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [lposepeme au
npekuHysayume Ha pasgsoOHama mabna. AKo e nompebHo, 3aMeHeme 2u unu
0obpo Hamecmeme 2u ocuaypyesadume.

+ [MpeTxogHO cHeMano cTpyja. >>> Hamecmeme 20 gpemMemo /MCKny'-Ieme c0
npouseodom U 108IMOPHO 8KITyYeme 0.
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