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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

To urzagdzenie jest przeznaczo-
ne do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2500 metréow nad
poziomem morza.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikéw lub ubran na uchwy-
cie.




1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

+ Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,
Ze nie bedg sie one bawic urza-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-

bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktasc¢ na urzadzeniu

przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz

na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadac. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

1.
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bezuzytecznych produktow:
Odtgcz wtyczke zasilania i
wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i

odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢

sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.
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Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne

urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktoérej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania

lub wytacz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-

ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-

posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
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potaczeniowego opisanego w

rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-

silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilajg-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewni¢ sie, ze kabel

zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow

elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.



+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

+ Jesli dtugosc¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zZrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtaczy¢ produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtacz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtaczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sig, ze
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A.I 4

wtyczka jest catkowicie wiozo- 8
na do gniazda. W przeciwnym
razie potagczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-

zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-

krymi rekami!

« Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosié¢ przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia

za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-

miotéw na urzagdzeniu. Prze-
nos$ urzadzenie w pozycji pio-
nowe;j.



* Produktu nie wolno transporto-
wac, jesli jest w nim woda.
Przed transportem upewnij sie,
ze w produkcie nie ma wody.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelkowg
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

A1 .5 Bezpieczenstwo

montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytagczajgc bez-
piecznik.

* Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

* Unikaj uzywania jakichkolwiek [3%
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

+ Aby unikng¢ przegrzania, nie
nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

* W przypadku, gdy waz/rura ga-
zowa lub plastikowa rura wod-
na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowag, aby produkt nie sty-
kat sie z tymi przewodami. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do zgniecenia weza/rury.

« Jesli za miejscem instalac;ji
produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sig, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
taczong do gniazdka.

A.I .6 Bezpieczenstwo
uzytkowania
+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
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+ W przypadku nieuzywania pro-
duktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzadzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkéd srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuac;ji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarka do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
koéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.
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« Zawiasy drzwi urzadzenia po-

ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i mogg sie
zacigé. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorace
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas

otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Podczas pracy produkt jest go-

racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac gorgcych czesci, wne-
trza piekarnika i elementéw
grzejnych.
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Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg temperatu-

re.
A1 .8 Uzywanie akceso-

riow
Wazne, aby druciany ruszt i ta-
ca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych poétkach.
Szczegdtowe informacje znaj-
duja sie w rozdziale ,,Uzytko-
wanie akcesoriow”.
Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, w przeciwnym razie mo-
gg one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic ja.

Al .9 Bezpieczenstwo pie-

czenia

Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

* Resztki jedzenia znajdujace sie

w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalié.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

Pamietaj o nastepujacych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

+ Aby unikng¢ ryzyka dotkniecia
elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kto-
ry zwisa z akcesoriéw lub po-
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jemnikéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
no ktasc¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

« Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

+ Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-
pigce na blache mogg spowo-
dowac¢ dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢é w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapali¢ sie.

+ W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolne;j
potce nalezy umiescié blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktore
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kapia na dno piekarnika, moga

wytwarzaé gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika

podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

- Zywno$¢ nieodpowiednia do

grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapalic.

ALW Funkcja pary
« W przypadku pieczenia na pa-

rze otwarcie drzwiczek moze
spowodowac wydostanie sie
pary, co stwarza ryzyko popa-
rzenia. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas otwiera-
nia drzwi.

« Jesli po pieczeniu na parze w

piekarniku zostanie wilgoc¢, to
moze przyczynic sie to do po-
wstania rdzy. Po pieczeniu na
parze nalezy zostawi¢ piekar-
nik do wyschniecia. Nie wolno
przechowywac wilgotnych pro-
duktéw spozywczych w piekar-
niku przez dtugi czas.

+ Podczas wyjmowania gotowe;j

potrawy z naczynia moze wy-
ptywac goracy ptyn.



+ Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

* Nie uzywac¢ wody destylowanej
lub filtrowanej. Nalezy uzywaé
wytgcznie przegotowanej wo-
dy. Nie uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych sta-
tych roztworow zamiast wody.

* Nie uzywac akcesoriow, ktore
mogg powodowac korozje w
wyniku powstajgcej pary.

* Nalezy uwazag, aby nie rozlaé
wody na powierzchnie piekar-
nika lub niepozadane po-
wierzchnie podczas wktada-
nia/wyjmowania zbiornika na
wode.

1.11 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce

powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry- 3%
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkow
sciernych, metalowych skroba-
czek, druciakow lub srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Po kazdym gotowaniu na pa-
rze pozostatg wode ze zbiorni-
ka nalezy opréznié, a sam
zbiornik wyczysci¢. Wykorzy-
stanie wody pozostawionej w
komorze do nastepnego goto-
wania stwarza problemy higie-
niczne.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies urzadzenie do punktu zbioérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbidrki mozesz zapytac
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
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urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony $rodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomogg uzywac pro-
duktu w sposob ekologiczny i energoosz-
czedny:

Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-

waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
nosza ciepto.

« Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.
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3 Produkt
3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Potka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Zbiornik wodny do gotowania wspo- 8 Umieszczenie potek
maganego parg
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne

11 Zbiornik wody

3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-
wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Moga wystepowaé
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznos$ci od modelu.

PL/14



3.2.1 Panel sterowania
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1 Zbiornik wody
3 Timer

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybraé
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gérnej), aby wy-
bra¢.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna od-
czyta¢ z symbolu temperatury na wyswie-
tlaczu timera. Symbol temperatury pojawia
sie na wyswietlaczu po rozpoczeciu goto-
wania, a symbol temperatury znika, gdy
urzadzenie osiggnie ustawiong temperatu-
re. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
ponownie pojawi sie symbol temperatury.

v v

3 4

2 Pokretto wyboru funkcji
4 Pokretto wyboru temperatury

Timer

&)

OO0 @
I

© ® &

v v v
3 4 5

Ty
)

\

\

~ D D E
NR =)
oD P

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o U W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

€O :Symbol czasu pieczenia

") : Symbol zakoriczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu

(D : Symbol jasnosci

]

: Symbol wigczonej blokady

§§ : Symbol temperatury

«» : Symbol poziomu gtognosci

: Symbol blokady drzwi *

*Rozni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sg funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
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ka mozna ustawic¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybow pracy mo-
ze réznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol . " Zakres tem- L
funkeji Opis funkciji peratury (°C) Opis i uzycie
7/ | N\ | Oswietlenie piekarnika - W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie tylko zaréwka.

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

%

Gorne i dolne ogrzewa-
nie

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.

<&
&

Dolne ogrzewanie
wspomagane wentyla-
torem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez dolng grzatke, a nastepnie rozprowadzane réwnomiernie
i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze. Tej
funkcji nalezy réwniez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.

Ogrzewanie wentylato-
rem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach poétek.

Ogrzewanie wentylato-
rem tryb ECO

Aby oszczedzaé energig, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
“Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160—220°C. Czas goto-
wania bedzie jednak nieco dtuzszy.

Funkcja pizzy

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.

Wiaczone sa funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-

i1ele]i®][®][x

i *
Funkeja 3D towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze. Tej
funkcji nalezy uzywac réwniez do gotowania na parze.
Duzy grill . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig do grillowa-

nia wigkszych kawatkéw.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznos$ci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na
funkcjonalnos¢. Deformacja znika

po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.
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Gteboka taca

Stuzy do wypiekéw, smazenia duzych ka-
watkoéw, soczystych potraw lub do zbiera-
nia wyptywajacego ttuszczu podczas grillo-
wania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdéw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

~N

=N who

>

W modelach bez pétek drucianych :

5

— — 3
"; =~ 2
~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzié przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng $ciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.
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Umieszczenie tacki na péotkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujgce, aby stykac¢ sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

- % // ////

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.
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Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
ng teleskopowag, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymlary’z’ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary,r’nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokos$¢ / 590-600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 3,3

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartos$ci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne) Dolne/
gbrne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujacym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ to0 ,12:00” i symbol O bedg nadal
migac, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik uruchomit sie nalezy
ustawi¢ godzine lub nacisngc¢ €5,
gdy pokazuje godzine ,,12:00”. Mo-
zesz pbdzniej zmieni¢ ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,Ustawienia”.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00" i sym-

bol .

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskéw

®/O.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

[CHN Y ainl

m
0 N © ® & &

4. Nacis$nij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potwierdz, naciskajgc (O lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

W przypadku awarii zasilania usta-
wienia godziny zostang anulowane.

Powinien zosta¢ ponownie usta-

wiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytacz. W ten sposéb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostaé w piecu
podczas produkcji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktdérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 15]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.
UWAGA: Niektore detergenty lub Srodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
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usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachow, ktore sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakoriczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac¢
otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrza¢. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawi¢
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wia-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas pie-
czenia, w niektorych wytacza sig po pew-
nym czasie.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie caly czas, wybierz ,Oswietlenie
piekarnika” za pomoca pokretta funkgiji.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogélne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Na-
lezy odczekaé chwile, az ustawienia zo-
stang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien
pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostaty czas jest wy-
$wietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowaé ustawie-
nie, naciskajgc dtugo (©.

Timer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Przycisk alarmu

oD P

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwigkszania
Przycisk ustawien

o Ul A W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakofczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu
(D : Symbol jasnosci
@, : Symbol wigczonej blokady
!ﬂ : Symbol temperatury
©(» : Symbol poziomu gtognosci
: Symbol blokady drzwi *

*R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
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Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokretta
temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.
Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytaczenia (w goére).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawi¢ pieczenie (pod
wiasng kontrolg) bez ustawiania czasu, wy-
bierajgc temperature i funkcje pracy odpo-
wiednig dla potrawy.

1. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wacé na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osiggnie ustawiong temperatu-
re, symbol § znika. Piekarnik nie wytg-
cza sie automatycznie, poniewaz pie-
czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytgcz piekarnik, przekrecajgc po-
kretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w go-
re).

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:

Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasy,

wybierajagc temperature i program odpo-

wiednig do potrawy i ustawiajgc czas pie-

czenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku (9, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol () oznaczajgcy
czas pieczenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

tury mozna ustawic czas pieczenia
na 30 minut, naciskajgc @ mozna
ustawi¢ czas pieczenia, a naciska-
jac ®/© mozna zmieni¢ ustawie-
nie czas pieczenia.

@ Po ustawieniu programu i tempera-

3. Ustaw czas pieczenia za pomocg przyci-

skow @/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Czas pieczenia zwigksza sig o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut,

a po 15 minutach zwieksza sie 0 5

minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i tem-
peratury. Ustawiony czas piecze-
nia zaczyna by¢ odliczany, a na wy-
Swietlaczu pojawia sie symbol § .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong tempera-
ture, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wyswietlaczu pojawi sie napis
»,Koniec”, symbol (O zacznie migaé i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy timera.
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. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczy€. Ostrzezenie zatrzyma sie, a

+ Jesli produkt jest wyposazony w sonde ¥}

do miesa, upewnij sig, ze ostona sondy
do miesa jest zamknieta przed gotowa-

na wyswietlaczu pojawi sie godzina. niem ze wspomaganiem parowym. W
przeciwnym razie z gniazda sondy do
Jesli po zakonczeniu ostrzezenia miesa moze wydobywac sie para.
@ dzwiekowego .zosta.nie na.cis'niety_ Pieczenie wspomagane para:
dowolny przycisk, piekarnik zacznie

dziata¢ ponownie. Aby zapobiec 1.

ponownemu uruchomieniu piekar-
nika po zakonczeniu ostrzezenia,
nalezy go wytgczy¢, obracajac po-
kretto temperatury i pokretto funk-
cyjne do pozycji "0" (wytaczone).

5.3 Gotowanie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje pie- 2.
czenia na parze. Lepsze rezultaty pieczenia
uzyskuje sie dzieki wspomaganiu parowym. 3
Funkcja wspomagania parowego zapewnia
jasniejszg powierzchnie wypiekdw, bardziej
chrupigca skorke i wieksza objetos¢. Po-
nadto wspomaganie parowe zmniejsza

Rozpocznij pieczenie po sprawdzeniu
rusztu do pieczenia wspomaganego pa-
rg i ustawieniu funkcji, temperatury i
czasu zgodnie z potrawg, ktérg chcesz
przyrzadzié. Mozesz okresli¢ ilos¢ doda-
wanej wody, temperature, funkcje pie-
czenia i czas pieczenia, ktérych nie ma
w tabeli.

Umiesc¢ potrawe w piekarniku na zaleca-
nej potce.

. Nacisnij przycisk zbiornika wody na pa-

nelu sterowania piekarnika, gdy nadej-
dzie czas dodawania wody, zgodnie z
tabelg pieczenia.

utrate wilgoci z zywnosci, takiej jak mieso, i

sprawia, ze podczas pogotowania staje sie

bardziej soczyste w srodku i smaczniejsze.

Ostrzezenia ogolne

+ Pieczenie wspomagane parg mozna wy-
kona¢ tylko przy uzyciu funkcji pieczenia
na parze opisanych w instrukcji obstugi.

+ Pojemnos¢ zbiornika na wode wynosi

Wyjmij zbiornik na wode.

250 ml. Podczas pieczenie nie nalewaj
do zbiornika na wode wiecej niz 250 ml.

+ Skropliny powstajgce na drzwiczkach pie-
karnika po pieczeniu na parze moga ka-
pac¢ po ich otwarciu. Po otwarciu drzwi-
czek piekarnika, wytrzyj skropliny.

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
trzymaj sie z daleka, poniewaz para i cie- 5
pto moga ulatnia¢ sie podczas i po za-
konczeniu pieczenia na parze. Para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

. Otworz pokrywe zbiornika na wode i na-

petnij go wodg zgodnie z tabelg piecze-
nia.

kazdym pieczeniu na parze, wytrzyj pozo-

filtrowanej. Nalezy uzywac wytgcz-

+ Jesli woda pozostaje w piekarniku po @ Nie uzywa¢ wody destylowanej lub

statg wode suchg szmatka, gdy piekarnik
ostygnie. W przeciwnym razie resztki wo-
dy moga prowadzi¢ do zwapnienia.

nie przegotowanej wody. Nie uzy-
wacé tatwopalnych, alkoholowych
lub innych statych roztworéw za-
miast wody.
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6. Zamknij pokrywe i umiesc¢ zbiornik na
wode na miejscu. Wcisnij zbiornik na
wode do konca.

e

(]
|

= Woda w zbiorniku na wode zaczy-
na powoli sptywac¢ na dno piekarni-
ka, para wodna dociera do potra-
wy.

7. Po zakoniczeniu pieczenia wytgcz pie-
karnik, ustawiajgc pokretta funkciji i tem-
peratury w pozycji wytgczonej.

Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskow

jest wigczona. Blokada przyciskéw

nie wytaczy sie w przypadku awarii

zasilania.

Jesli po kazdym gotowaniu ze

@ wspomaganiem parowym na dnie
piekarnika pozostaje woda, po osty-
gnieciu piekarnika wytrzyj jg sucha
$ciereczka. W przeciwnym razie
woda pozostawiona na dnie piekar-
nika moze doprowadzi¢ do zwap-
nienia.

5.4 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskéw,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol & i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Bloka-
da przyciskéw aktywuje sie po zakon-
czeniu odliczania. Po nacisnieciu do-
wolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol (5 zamiga.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol .

= Symbol & znika z wys$wietlacza, a blo-
kada przyciskéw jest wytaczona.

Ustawienie alarmu
Mozesz réwniez uzy¢ timera urzgdzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytgczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony czas,
timer wyemituje ostrzezenie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Naciskaj 2, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku 2\ .

HINERIN

Q (.

I
_‘(9@@@@

2. Ustaw czas alarmu za pomoca przyci-

skow @/O.
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L) pozostaje zapalony, a na wy-
$wietlaczu zaczyna sig odliczanie
czasu alarmu. Jesli czas alarmu i
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czas pieczenia sg ustawione jed-
noczesnie, na wyswietlaczu wy-
Swietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

= Ostrzezenie zatrzyma sie, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie godzina.

Czy chcesz anulowac¢ alarm?

1. Naciskaj przycisk £, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol £\, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj ©), az na wy-
Swietlaczu pojawi sie symbol ,,00:00”.

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajac dtuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol o) .

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Ustaw zadang jasnos$é za pomoca przy-
ciskow @/© . (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Nacisnij przycisk ¢t w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Nacis$nij {6, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.
2. Ustaw godzine za pomocg przyciskow

®/O.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Ustaw zadany poziom za pomocg przy-
ciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

o 1IN
jmgiu|n

200 @ & 6
|

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

I M <

[ T

Ao o0 o %‘% i)

3. Naci$nij przycisk 6 w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gtosnosci staje sie
po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (P .

[Cl=inial
myl]

ny
oo

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
iy

Ao o0 @ & &

4
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5. Potwierdz, naciskajgc (O lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©

zniknie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawic sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
Sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

*+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

« W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegaé ostrzezen i in-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

+ Wycia¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
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wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia poétki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wiasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
0 wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesé jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowej.

Pieczenie moze sig rozni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkoSci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie réwnomiernie.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testéw przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od poda-
nych.



+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na potka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazowki dotyczace ciast
+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

« Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.

« Jegdli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pétce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwigksz
czas pieczenia.

perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajagcym sie z mleka, olejuy, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrag uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy

arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-

nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca (G);’:;‘:v\',:;!‘e 3 180 30..40
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- t Igatorem 2 180 30..40
nym ** ¥
Ciasteczka Standardowa taca S;’r’;:v&:;’lg‘e 3 160 25..35
W modelach z
po6tkami druciany-
Ciasteczka Standardowa taca |Ogrzewanie wen- |Mi:3 150 25 35
* tylatorem W modelach bez
pétek drucianych :
2
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy T
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Gornei dqlne 2 160 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Ogrzewanie wen- 2 160 30 .40
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sgrr;:v:/::i?e 3 170 25..35
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciastko Taca do ciasta * |O9rzewaniewen- | 170 20..30
tylatorem
Ciasto ftandardowa taca [Gorne i do_lne 2 200 35 45
ogrzewanie
Ciasto ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 2 180 35 45
tylatorem
Bulka ftandardowa taca|Goérnei dqlne 9 200 20 .30
ogrzewanie
Bulka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 180 20 .30
tylatorem
Chleb w calosci ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 200 30 . 40
ogrzewanie
Chleb w catosci ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 200 30 .40
tylatorem
Prostokatna
Lazania szklano-metalowa Gome | doine 5 1y 3 200 30..40
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50..70
. : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma ol o e
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 2 170 50..70
) . tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Gorne i dolne 2 200 .. 220 10 .20
ogrzewanie
Pizza Standardowa taca | v va pizzy |2 280 5..10

Sugestie dotyczace pieczenia na dwoéch blachach

4-Taca do ciasta *

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z W modelach z
2-Standardowa ta- potkami druciany- | pétkami druciany-
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, , mi :150 mi:25.. 40
4-Taca do ciasta * tylatorem W modelach bez |W modelach bez
pétek drucianych |pétek drucianych :
1140 30..45
2-Standardowa ta- )
Ciastko ca* gl?;;weam"'e We 194 170 25 .35
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- .
Ciasto ca* g,?;tz;‘"e’ran"'e wen- 174 180 35.. 45
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Butka ca* Ogrzewanie wen- |, _, 180 20...30
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO"

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO”".

+ Nie nalezy otwieraé drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

« W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadza¢ wstepne-
go nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca* |3 180 30..40

Ciastko Standardowataca* |3 200 30..40

Ciasto Standardowa taca* |3 220 40 .. 50

Butka Standardowa taca* |3 200 30..40

* Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb .

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkdéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15— .
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja poétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)

Stek (caly)/Pie-  |Standardowa taca |Gdrne i dolne 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * ogrzewanie po 180 .. 190
Podudzie jagnigce [Standardowa taca |Gérne i dolne 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,52 kg) * ogrzewanie po 170

Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymieséiednata- |GOrneidolne 15 min. 250/max,

jedang A 2 60 ... 80

(1,8-2kg) ce na dolnej pot-  |0grzewanie po 190

ce.

Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedna ta- | Ogrzewanie wen- 9 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pét- tylatorem

ce.
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ruszt do grilla *
Smazc|>(ny kurczak |ymiesé jedng ta- |Funkcja 3D 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1.82kg) ce na dolnej p6t- po 190
ce.
Standardowa taca |Gdrne i dolne 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * ogrzewanie L po 180 ... 190 150..210
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 p0 180 .. 190 150 ... 210
Ruszt do grilla *
Ryby Umiesé jedng ta- |GOmeidolne |4 200 20..30
ce na dolnej pét-  |09rzewanie
ce.
Ruszt do grilla *
Ryby Umiesc jedng ta- | Fynkcja 3D 3 200 20...30
ce na dolnej p6t-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekng skérke i nie wysychaja. Mieso

Przyciski grillowania
+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i

wadze.

+ Umies$é elementy do grillowania na rusz-

cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac

filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegdlnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

« Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapali¢.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!

je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zadanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢ ta-
ce na dolnej pétce, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.
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Tabela grillowania

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4- 250 25..35
1K'2°i’|’§2‘é(°ie'e°i”a) " |Ruszt do grilla 4 250 20... 30
Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
E;i':l) (migsowkost- | o\t do grilla 4-5 250 25..30
Kotlet cielgcy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.1.4 Gotowanie na parze

Informacje ogélne

Gotowanie na parze mozna wykonac tyl-
ko przy uzyciu funkcji gotowania na pa-
rze opisanych w instrukcji obstugi. Patrz
rozdziat ,,Funkcje obstugi piekarnika”

[» 15], aby zapozna¢ sie z funkcjami goto-
wania na parze.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamieta¢
o wtozeniu potrawy do piekarnika po

wstepnym podgrzaniu. Czas trwania po-
dany w momencie dostarczania wody
wskazuje na czas, jaki uptynat po wstep-
nym podgrzaniu.

Tabela gotowania zawiera sprawdzone
przez producenta zalecenia dotyczace
gotowania. Mozesz ustawic¢ ilos¢ wody,
temperature, funkcje gotowania na parze
i czas dla potraw, ktérych nie ma w tabe-
li.

Gotuj na parze przy uzyciu jednej tacy.

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy - Funkcja 3D
Zywnosé Akcesoria |Pozycja p6t- |Temperatu- [llo§¢ wody |Czas pobie- |Czas pie- Przyblizona
ki ra (°C) do uzycia rania wody |czenia (min.)|waga zyw-
(ml) (min.)** (ok.) nosci (g)
Chleb w cato- |Standardowa 2 200 200 po podgrza- 30 . 40 820
ci taca * niu
Ruszt do gril-
Smazony [l 25 min. 250/
kurczak Umiesé jed- |2 max, po 190 |25 25 60 .. 70 2000
(1.8-2kg) ng tace na '
dolnej poétce.
Zeberka (po-
jedynczy ka- f;ggﬂard"wa 3 180 250 15 40 .55 1000
watek)
Podudzie ja- .
gniece z wa- f;ggﬂamwa 3 170 250+250%% gi‘;p"dgrza 90..110  |2000
rzywami
Butka droz- |Standardowa 3 180 100 po podgrza- 25 35 1200
dzowa taca * niu
przed rozpo-
Sernik Standardowa | 120 150 czeciem pod-|50 .60 |1450
grzewania
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Zywnosé Akcesoria |Pozycja pot- |Temperatu- |llo§¢ wody |Czas pobie- |Czas pie- Przyblizona

ki ra (°C) do uzycia rania wody |czenia (min.)|waga zyw-
(ml) (min.)** (ok.) nosci (g)

Udko z kur-  |Standardowa 3 200 150 po podgrza- 25 35 800

czaka taca * niu

Pieczone | Standardowa |5 190 150 25 45..55  [500

ziemniaki taca *

Butka ham- |Standardowa 3 180 150 po podgrza- 20 .30 800

burgera taca * niu

toso$ zwa- Staniardowa 3 180 100 po podgrza- 25 35 500

rzywami taca niu

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

** Wskazuje czas, ktory uptynat od podgrzewania.

*** Dodaj kolejne 250 ml wody w potowie czasu gotowania.

6.1.5 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

skiem na ruszcie
drucianym **

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen- |Mi 3
A 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca [Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
i _ mi:3
Ciasteczka ftandardowa taca O(i;rzewanle wen 150 25 35
tylatorem W modelach bez
pétek drucianych :
2
Okragta forma do
’ h _ |ciasta o érednicy |.. .
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 9 160 30 .40
we ogrzewanie
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Zywnosé

Akcesoria

Funkcja opera-
cyjna

Pozycja potki

Temperatura (°C)

Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasta biszkopto-
we

Okragta forma do
ciasta o $rednicy
26 cm z zaci-
skiem na ruszcie
drucianym **

Ogrzewanie wen-
tylatorem

160

30..40

Szarlotka

Okragta czarna
metalowa forma o
$rednicy 20 cm na

ruszcie drucianym
*%

Gorne i dolne
ogrzewanie

N

180

50..70

Szarlotka

Okragta czarna
metalowa forma o
$rednicy 20 cm na

ruszcie drucianym
*%

Ogrzewanie wen-
tylatorem

170

50..70

Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

4-Taca do ciasta *

tylatorem

W modelach bez
pétek drucianych
1140

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruch K 2-Standardowa ta- o
ruche ciasteczka | g * grzewanie wen- |,
(herbatnik) tylatorem 2-4 140 15.-25
4-Taca do ciasta *
W modelach z W modelach z
2-Standardowa ta- pétkami druciany- | pétkami druciany-
i - mi :150 mi:25..40
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen 2.4

W modelach bez
pétek drucianych :
30..45

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | o+ do grilla 4 250 20... 30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca si¢ nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne
* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-

nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usuna¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
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niu podczas pozniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczgcego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié¢ resztki
zywnos¢é podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 37]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ $rodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
$rodka do czyszczenia piekarnikéw.

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wiecié¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.
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Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczysc¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sSciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

« W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowacé
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czgcych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatkg i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazdéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gélne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem S$cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjacé boczne pétki druciane:

PL/ 36

PL



1. Zdejmij przod potki drucianej, ciggnac ja
na bocznej Scianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang pétke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowac¢ potki, nale-
zy powtorzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

Czyszczenie naczynia znajdujacego sie na

podstawie piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci gotowania

na parze - w zaleznosci od czestotliwosci

czyszczenia parg i twardosci uzytej wody w

naczyniu z wodg na podstawie piekarnika

moga pojawic sie plamy z wapna.

Aby usunac¢ osad wapienny, ktéry moze

pojawic¢ sie w naczyniu z woda na pod-

stawie piekarnika po gotowaniu na pa-

rze nalezy ustawic¢ czyszenie para po 2

lub 3 uzyciach:

1. Dodaj 350 cm3 biatego octu (kwaso-

wo$¢ octu nie powinna przekraczaé 6%)
do naczynia z woda na dnie piekarnika.
1 & 1

2. Odczekaj co najmniej 30 minut, aby ocet
rozpuscit pozostatosci wapna w tempe-
raturze otoczenia.

3. Wyczys¢ naczynie miekka wilgotna
szmatka, a nastepnie wytrzyj sucha
Sciereczka.

Nie uzywac srodkéw czyszczacych

@ zawierajgcych kwasy lub chlorki do
czyszczenia pojemnika w podsta-
wie piekarnika. Nie zeskrobuj osa-
du wapiennego, ktéry moze groma-
dzi¢ sie w naczuniu na dnie piekar-
nika, poprzez skrobanie. W przeciw-
nym razie podstawa urzadzenia zo-
stanie uszkodzona.

W celu zwigkszenia skutecznosci odka-
mieniania naczynia, oprécz powyzszych
czynnosci, po kazdych 10 uzyciach nale-
zy:

Wybierz funkcje pracy, w ktérej aktywna
jest dolna grzatka i uruchom piekarnik w
temperaturze 100°C na 2-3 minuty. Nastep-
nie wytgcz piekarnik i spryskaj wnetrze pie-
karnika srodkiem do czyszczenia grilla za-
lecanym na stronie internetowej marki Two-
jego produktu do naczynia z woda na dnie
piekarnika i pozostaw na 5 minut. Po 5 mi-
nutach wytrzyj naczynie z woda na dnie pie-
karnika wilgotna $ciereczka z mikrofibry i
WYSUSZ.

7.5 Latwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usungé brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Nacisnij zbiornik na wode na panelu ste-
rowania kuchenki i wyjmij zbiornik. Na-
petnij zbiornik 200 ml wody.
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Nie uzywac¢ wody destylowanej lub
@ filtrowanej. Nalezy uzywac¢ wytacz-

nie przegotowanej wody. Nie uzy-
wac tatwopalnych, alkoholowych

lub innych statych roztwordéw za-
miast wody.

3. Umies¢ zbiornik na wode w miejscu i
wcisnij go. Woda zaczyna wypetnia¢ na-
czynie, znajdujace sie na dnie piekarni-
ka.

4. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 20 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub Sciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzaé ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowac ostroznos$¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajace na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze

pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WYSUSZ.

o B

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscic¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ $ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakoéw lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
kaiszyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznia sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.
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7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-

tu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

5. Zawias typu (B) jest dostepny W Wer- 2. Pociagnij do siebie plastikowy element

sjach z cichym domykaniem drzwi. przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajac

punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,,B”.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowa¢

drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do po-
czatku. Podczas montowania drzwi Szybawewnetrzna 2 Szyba wewnetrzna

pamigtaj o zamknieciu zatrzaskow (moze nie byé do-

w gniezdzie zawiasu. stepna dla Twojego
urzadzenia)

-
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4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzna
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ Scietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi byé przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaly sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gagbki, a nastepnie osuszyé su-
chg szmatkga. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogolne

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczeka¢, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikoéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

’—\

s

N

>

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyjg¢ zgodnie z
opisem.
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3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca Srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

8 Rozwiazywanie problemow

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stychaé metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.
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(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.

OBoj ypeq e HameHeT 3a
ynotpeba 4o makcumanHa
BUcnHa og 2500 meTtpu
HagMOpCKa BUCOYMHA.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHE, Nevemne,
npXeHe 1 neYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBane Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe3bepgHoCT Ha
A aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe

MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!

MK/ 49



* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HaMecTO camuoT Kaben.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT .

* ckny4yeTe ro npon3BoaoT oA
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre. .

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3 .
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

* [MponsBogoT He cmee aa ce
TpaHcnopTupa Kora nma Boga
BO Hero. OcurypeTe ce geka .
Hema BoAa BO Npou3BooT
npea TpaHCcnopTMpaHeTo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcrnopTupaTe Npon3BOAOT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 bBe3begHocT Npu

UHCTanaumja

Mpen aoa 3ano4yHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

Cekorall HoceTe 3alTUTHM
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTou pU3nK o nospena oA
ocTpwu pabosu!

Mpea Aa ro nHctanupare,
npoeepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogomnxysajte
CO MHCTanauuja OOKOSIKY
NpPOM3BOAOT € OLUTETEH.
N36erHyBajTe kKopuctere Ha
CeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHk€E Ha BHaATpeLLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

nakyBa€e CO Meypyuntsa unm » [IMpekTHa CoOHYeBa CBETMMHA U

aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE M NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
cnpeyunTe owTeTyBame.

* Mpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganu npon3soaoT .
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.
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npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.




» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

A1.10 Cucrem 3a napea

* [1pn roTBEHETO CO MOMOLL Ha
napea, oOTBOpakETO Ha
BpaTaTa MOXe Aa npeamsBuka
naneryBawe Ha napea,
cOo34aBajku puU3nK oA
naropeHnumn. bugete
npeTnasnuBeu Kora ja oTBopaTe
BpartaTa.

* AKO ocTaHe Bnara BO pepHaTta
MO roTBEHETO CO NMOMOLL Ha
napea, Toa MoXxe aa
npeanssuka Koposuja.
OcTtaBeTe ja pepHaTta fa ce
ncyLu no roteeneTo. He
YyyBajTe BNaXHU npexpaHbeHn
Npoun3Boaun BO pepHaTta Aosiro
BpeMme.

* Tonna TeYHOCT MOXe Aa Teve
o4 gopartouuTe Kora ja Bagute
XpaHaTa no roTBeHeTO CO
nomoLl Ha napea, bugete
BHUMATEMHN.

» Kora rotBuTe co nomoLl Ha
napea, ce npenopavysa ga
aofageTe BoAa KOSKy LWTO €
KonuumHaTa Ha TabenaTa 3a
roTBEH-E.

* He kopucteTte guctunupaHa

unu comnTpupaHa soaa.

Kopuctete camo rotoBa Boaa.

He kopucTeTe 3ananuen,

aNKOXOJSTHM UNK LBPCTH

pacTBOpM 3a YECTUYKMU

HamMecTo BoAa.

He kopucTeTe gogaTtoum WTO

MOXe fa kopoaupaaT o4

napea gogeka roteBuTe.

* bugeTe BHMMaTenHu aa He
NCTypuTE BOAa Ha
noBpLUMHaTa Ha pepHaTa unm
Ha HecakaHu NOBPLUMHM MpuU
OTCTpaHyBakETO UMK
nocTaByBaH-€TO Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa.

1.11 be36eagHocT nNpu
oaapXyBake n
Yyucrtekwe

* MoyekajTe Npon3BogoOT Aa ce
onaau npeg Aa ro YAcTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npeguasukaaT nropeHmum!

* Hukoraw He yncteTe ro
NpPoOn3BO4O0T CO LWNpULake
UM UCcTypare BoAa Ha Hero!
[MocToun pusuk of cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpenctea 3a
YncTeH-e Ha napea 3a
YMCTEHE Ha NPOU3BOAOT
Ouaejkn Toa moxe aa
npegusBuKa enekTpuyeH yaap.
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* He kopucteTte rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
YNCTeHE, MeTalnHN CTpyrasnku,
XMYaHa BOfHa nnu
mMaTepujanu 3a n3benysame
3a YMCTEHE Ha CTaKINOTO Ha
npeaHaTa BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxaTt ga
npeanssukaaT rpeberse u
KpLUEH-e Ha CTakneHuTe
MOBPLLUMHWN.

* o cekoe roTBewe CO MOMOLL
Ha napea, npeocTaHaTaTa
BOJA BO pe3epBOapoT 3a Boaa
Tpeba ga ce ncuegu un
pe3epBoapoT 3a Boaa Tpeba
Aa ce ncumnctun. Ynotpebarta Ha
BOJaA LUTO € OCTaBeHa BO
KomopaTta npu cnegHoTo
roTBewe cosgaBa npobnemm
BO OZIHOC Ha XuUrueHara.

2 YnaTtcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OmpexkTnBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
AOTPaeHUoT NPou3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
OvpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa u
eneKkTpoHCcKa onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponsBog uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
erneKkTpuYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Nnpon3Bof € Npou3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTeTHU AenoBun

1 MaTepujanu Koum moxat

NMOBTOPHO Ja ce KopucTar 1 ce

NnoroHu 3a peumuknnpame.
HE 32702 He dbpnajTe ro
0TNagHMOT NPOoM3BO. 3aeH0 CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBMOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o cOGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
CoopaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
rnomara BO CrpeyvyBare Ha HeraTuBHUTe
nocrneauum o XuBoTHaTa cpeavHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBaTta 3a
orpaHuyyBam€e Ha onacHute
cynctaHuuu (RoHS):

OBOj Npon3BoA ce NpuapXKyBa KOH
[vpekTuBata 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuum (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LITETHN 1 3abpaHeTn MaTtepujanu
HaBeaeHn Bo [lmpekTmBarta.

2.2 NHbopmauumu 3a nakyBaw-€TO

MatepujanuTe oa nakyBaweTo Ha
Npov3BOAOT Ce MPOU3BEAEHN 0Of
mMaTepujanu 3a peumknmpare Bo
COrNacHOCT CO HalIMTe APXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeguHa. He
dpnajTe ro oTNagoT 04 NaKyBaHeTO CO
oTNagoT oA AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu og nakysara
onpeferneHy o fnokanHuTe BNacTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awiTena Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcpopmauunte 3a

eHepreTckaTa epMKkacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BOAOT

ucrnopayaHa co npon3BoaoT.

CnegHuee npeanosu ke Bu nomorHat ga ro

KopucTuTe BawmoT npoms3Boa Ha €KOMOLLKK

N eHepreTcku eprkaceH HaumH:

« Ogmps3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npef
fa ja nevere.
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Bo pepHaTa kopucTteTe TEMHM UNK
emajnupaHn cagoBu Kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHara.

AKO e HaBeeHO BO peuenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, Cekorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajTe
ja BpataTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyeH-eTo.

McknyyeTte ro npoussogot 5 go 10
MWHYTUW Npej KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe na 3awTteante go 20%
erneKkTpuyHa eHepruja co KOpuUcTerwe Ha
npeocTaHartaTa TonmnuHa.

ObupeTe ce ga roTeuTe noseke oA eaHo
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxeTe nctoBpemMeHo aa roteuTe co
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CcTaBake [Be TEeHLIepnha Ha pelueTkara.
OcBeH TOa, aKko 1 roteute obpouute
e[leH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsrybu
TonnuHarTa.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (hpyHKUMjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBarse co BaHTUnatop*“. Ako
BpaTaTta He ce OTBOpa, BHATpeLLHaTa
Temneparypa ke ce onTummnaupa 3a
3aliTena Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop”
1 OBaa TemnepaTypa MoXe fa ce
pasnuKyBa Of OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.



3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT
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—
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1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yernu4yHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 BbaseH 3a Boga npu roTBexe co 8 [Mono0bu Ha nonuunutTe
noMoLL Ha napea
9 TlopeH rpejay 10 dynuuhsa 3a BeHTMNaumja
11 PesepBoap 3a Boaa
3.2 BoBep 1 ynotpeba Ha [ia UMa PasfiMk1 BO CIUKATE W HEKOU
KOHTpoOnHaTa Tabna Ha KapaKTepUCTUKM BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha

npousBoaoT npowu3BoA.

Bo oBoj gen, moxeTte Aga ro Hajoete
npernegoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npoussoaoT. Moxe
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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1 PesepBoap 3a Boaa
3 Tajmep

AKO YMa KOM4YuHsa 3a ynpaByBake CO
NPOU3BOAOT, BO HEKOW MoAenNu MoXe Aa
6uaaT TakBM LLITO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTucHaT (BHaTpELUHM Kon4Ynka). 3a ga
ce HanpaBaT NOCTaBKU CO OBWE KOMYMHba,
NpBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noTtoa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnarogyBarEeTO,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe neBo / 4ECHO o4
3aTBOpeHarTa (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesnkuTe Ha YaCoBHMKOT 0Of 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.
MuaukaTop 3a BHaTpeluHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

MoxeTe Aa ja pasbepeTe BHaTpeluHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTta of cuMbonoT 3a
Temnepartypa Ha ekpaHOT Ha TajMepoT.

CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha

€KpaHOoT Kora Ke 3amnoyHe roTBEH-ETO, a
cMmbonoT 3a TeMmnepaTtypa nc4ye3HyBa Kora
anapaTorT Ke ja OOCTUTrHe nocrtaBeHaTta

v v

3 4

2 Tpkanue 3a n3bvpare Ha yHKLMja

4 Tpkanue 3a n3bupare Ha
Temneparypa

TemMnepatypa. Kora TemnepartypaTta Bo
pepHaTa nara nog nocraseHara
TemnepaTtypa, cMmMGosoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P
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1 2 3 4 5

Konye 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBame

Konye 3a nokavyBarse

Konue 3a noctaBku

o OB W N -

Konue 3a 3aknyuyBare CO Kny4
Cumbonu Ha gucnnejor
(D : Cumbon 3a Bpeme Ha neyere

") : Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neverse *
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

Iil' : CmBon 3a 3aKryuyBare Co Knyy
[ﬂ : Cumbon 3a Temnepatypa

«(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumnHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3aknyyeHa BpaTta *

*Ce pasnvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT Ha
nponssodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWmnoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa LUTO MOXe [a ce nocrasaT 3a oBue

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

i i npown3BoA.

HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu

Cumbon o

3a ncer Ha

dyHKLM] Onuc Ha cyHKkumja chmnepaTypa Onwuc n ynotpeba

a (°C)

D\ .

7/ 1 \ | Cujanuuka Ha pepHaTa - He paboTu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo ceeTuikaTa Ha

pepHaTa ceeTu.

Pa6ota co BeHTUnaTop

PepHata He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTMNaTopoT (Ha
3a[HMOT sua). 3aMpaHaTaTa xpaHa Cco rpaHyrnu rnosneka ce
oAMp3HyBa Ha coBHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo noTpe6HO 3a 0AMp3HyBak-e Ha Lerno napye
MECO € MOAOSITO OTKOJIKY 3@ XpaHa CO XUTapKM.

kS

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHarta ce 3arpesa NCTOBPEMEHO Of, rOpe U O AONy.
MorofeH 3a konauw, neunBa UK konayu n Yopou Bo kananmu
3a neverse. Ce roTBU CO €fieH Mrex.

<
&

3arpeBare Ha JHOTO
CO NnomoLL Ha
BeHTUnaTop

Tonon Bo3ayx LITO Ce 3arpesa Co AOMHMOT rpejay ce
avcTpubyupa nogeaHakso 1 6p3o HKU3 pepHaTa co
BEeHTUNaTopoT. [0TBEH-ETO Ce BpLUM co eaeH nnex. OBaa
hbyHkumMja Tpeba Aa ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO Napea.

3arpeBatbe co
BEHTUIaTop

TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqoT Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MoMOLL Ha BEHTUNATopOT. MoroHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuYHK HUBOA Ha
peluieTkaTa.

Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop

3a fa 3awTeanTe eHepruja, MoxeTe Aa ja KopucTute oBaa
dyHKUMja HamecTo fa Kopuctute ,3arpeBare Co BeHTunatop”
BO orcer oa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a rotBemse ke buae
Marnky nogonro.

Muua dyHkumja

Pa6oTaT JOMHMOT rpejay v rpeeweTo Co BEHTUNaTop.
COOABETHO € 3a roTBewe nuua.

PaBotaT thyHKUMMTE 3a FOPHO rPeekse, A0STHO rPeeHse 1
rpeetse co BeHTUnartop. Cekoja cTpaHa o NPOU3BOAOT LUTO

f [l [®][®] @] =

"3D" dyHKumja * Tpeba Aa ce roTeu ce roTBy nNofenHakeo u 6p3o. MotTeeweTo
ce BpLUM co eaeH nnex. OBaa dyHkumja Tpeba Aa ce kopucTn
1 3a roTBeHe CO NMOMOLL Ha napea.
Liena ckapa N PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

CoofBeTHa e 3a neyerse ronemm KOnuYnH1 Ha CKapa.

* BawwoT npounssog paboTtu BO
TemnepaTypHUOT ONcer HaBedeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaTouu Ha NnponM3BOAOT

ynoTtpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MogenoT Ha
NPOU3BOAOT, MCMOpaYaHoT A04ATOK
Bapupa. Cute gogaTtoum onuviLIaHu Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba Moxebu He ce
nocTanHu 3a BawwvoT nponssog.

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj aen goctanHu ce onuc
Ha JgogartouuTe 1 onucK 3a NpaBuHa
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anapaTtoT MoXe da ce npousBogoT

edopMmpaat Kako pesynTaT Ha
Aechopmup pe3y. Monuumn 3a roTBeke m

TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo

dyHKLUMOHanNHocTa.
[echopmaumjata UcuesHyBa kora fAernoTt 3a roteenwe. Pegocnenor Ha
nonuuuTe MoXeTe Aa ro BUAUTE U BO

cafoT ke ce uanagu. :
OpojknTe Ha NpefHaTa paMka Ha pepHaTa.
Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

@ CafoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha 3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha

CraHpgapgeH cag
Ce KopuUCTM 3a NeyrBa, 3amMp3HaTa xpaHa u

3a np)xex-e ronemMn nap4vnHa. \
5
4
3
2
1
>/
Ha mopenu 6e3 xunyeHu nonuum :
Onabok can
Ce KopucTK 3a neunBsa, NpXeHe ronemu 5
napymka, CovHa xpaHa unu 3a cobvpare — - 4
f—— _
Ha NCTEYHU Macna npu nevYexe Ha ckapa. " —_— 3
/
=~ ]
MocTtaByBake Ha MeTarneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a rotBeHe
Ha mopenu co xu4yeHu nonuum :
KunueHa ckapa BaxHo e npaBunHo ga ja nocraBute
Ce KOpUCTM 3a NpXeke UNn CTaBake Ha XUyeHaTa peLleTka Ha XXUYeHuTe
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu un cTpaHunyHu nonuuu. foaeka ja
AMHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua. nocTaByBaTe XuyeHaTta peLlueTka Ha
Ha Moaenu co XMYeHN NonvuMm : nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHUOT Aen

Mopa Aa ovge Hanpen. 3a nogobpo
roTBEHE, XKNYeHaTa pelleTka Mopa aa
6uae npuLBPCTEHa Ha To4kaTa 3a
3anupake Ha xudeHaTa nonvua. He cmee
[ia NoMUHe Npeky ToykaTa 3a 3anvpatme 3a
0a fojae 0o gonup co 3agHUOT sua Ha
pepHarta.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :
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Ha mopenu 6e3 XXuyeHn nonuum : nocTtaByBaTe NyiexoT Ha NocaKyBaHaTa

BaykHO e npaBuIiHO Aa ro nocrasmre nonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
METaNHMOT PaXXEH Ha CTPaHUYHUTE apxetbe Mopa fa buge Hanpea,.
nonuun. MeTanHuoT paxeH nva egHa = >~

Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[opeka ro noctaByBaTe METaNHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanH1oT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpare 3a a ce
cnpeyn MeTanH1oT paxeH Aa u3nese of
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHkuUMja

MocTtaByBawe Ha NNEeXOT Ha nonuuuTe MoxeTe necHo n 6e3beaHo aa ja nssagute
3a rotBeke XpaHarta. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
Ha Mogenu co XuueHu nonuum : nyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noere4yete

Hanpen Aofeka He CTUrHe [0 To4kaTta Ha
3anvpatbe. Mopa aa ja nomvHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeSIOCHO Aa ja OTCTpaHuTe.

VcTo Taka, BaXXHO € MpaBuiHO Aa rm
NOCTaBUTE NIIEXOBUTE HA XXNYEHUTE
CTpaHu4Hu nonvuu. logeka ro
noctasyBaTe NIexoT Ha nocakysaHarta Ha mopenu co xu4yeHn nonuum :
nonvua, HeroBarta cTpaHa HameHeTa 3a
OpXxerwe Mopa ga buge Hanpesd. 3a
nogobpo roTeere, NNeXoT Mopa Aa ce
npuLUBPCTM Ha BANabHaTMHaTa 3a
3anunpate Ha xxuveHaTta nonuua. He cmee
Aa noMmuvHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anvpamnse 3a ga fojae Ao Jonvp co
3a[lHNOT SW[ Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

VcTo Taka, BaXXHO € MpaBumHO Aa rm
NoCTaBUTE NIIEXOBUTE HA CTPAHUYHUTE
nonuuwn. NnexoT nma egHa Hacoka Kora ce
nocrtasyBa Ha nonvuara. [loaeka ro
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®dyHKuMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MoZernun CO XUYeHU nonuum

Mma 1 dyHKumWja 3a 3anupare 3a ga ce
cripeyun nNnexoT Aa uanese of XxuyeHata
nonvua. flJogeka ro oTcTpaHyBaTe Mniexor,
ocnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnNabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 NnoereveTe
ro KoH cebe goaeka He CTUrHe A0
npegHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTe
OoBaa BAlabHaTMHa 3a 3anvpame 3a
LeNIOCHO [a ro OTCTpaHuTe.

WcnpaBHO nocTtaByBake Ha MeTanHMOT
paXeH 1 TaBYETO Ha TeneKConckuTe
WwurHU-Ha moaenu co XXn4yeHu nonuum u
Ternleckoncka LvHa

BrnarogapeHue Ha TENEeCcKONCKUTE LLINHU,
NIEXoBUTE UM METAMHUOT PaXKeH MOXe
necHo da ce noctaeart v ussagart. Kora
KOPUCTWTE NMNEeXOBU N METarnHu paxHu co
TerneckonckaTa WwuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa UIMWYKUTE Ha NnpegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TeNecKONCKUTE LUNHK
[a ce noTnupaaTt Ha paboBuUTE Ha paxeHoT
1 NNexoT (NpukaxkaHu Ha crnvkara).
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590-600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 59]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Ako cakaTe cBeTunKaTa Ha pepHaTa
nocTojaHo Aa CcBeTU, n3bepeTe ro ctatycot
Ha paboTa ,Cujanunyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a u3bupare Ha pyHKuuja.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep
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Konue 3a anapm

oD P

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe
Konue 3a nokauyBame
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5 Konye 3a noctaBku

6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cnmbon 3a Bpeme Ha neyewe

©

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BPeMe Ha nevete *

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

: Cnmbon 3a TemnepaTtypa

=[P @O

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

BknyuyyBaHw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepete yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpkarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmrte pepHaTa Ha ToOj
Hau4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartyparta v dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

Mo>xeTe ga roTBuTE CO TOa LUTO ke
HanpaBsuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBEeHE CO U3bnpame Ha
TemnepartypaTa 1 yHKumjata Ha
paboTene cooaBeTHa 3a xpaHarta.

P , °C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
(.
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OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
[
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4
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BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temneparypa. lNoctaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

5.3 NoTBewe co nomMoLl Ha napea

Bawara pepHa nma dyHKupja 3a rotBere
€O nomoLl Ha napea. MNogobpu pesynTtatu
npu nevere ce NoCTUrHyBaaT co MOMOLL Ha
napea MNomMoLuTa Ha napea ke ce Norpuxm
noBpLUMHaTa Ha neyvBara ga buge
noceeTrna, HUBHaTa kopa ga buge
nokpukaBa, a Tue ga éuagat nokpynHu.
McTo Taka, nomoLuTa co napea ja
HamanyBa 3arybaTa Ha Brara Bo xpaHaTa
KaKo LUTO € MECOTO U OBO3MOXYBa NMOCOYHO
Aa ce 3roTeBaT oABHaTpe v aa buaat
MOBKYCHM.

OnwTu NnpeaynpenyBakba

» [OTBEH-ETO CO MOMOLL Ha Napea MoXe Aa
Ce U3BpLUyBa camo CO hyHKLMUTE 3a
roTBEH-E CO NMOMOLL Ha Napea HaBeaeHN
BO ynaTcTBOTO.

» KanauuTeToT Ha pe3epBOapoT 3a BOAa €
250 mn. He ctaBajte noseke og 250 mn
BOZa BO pe3epBOapoT 3a BOAa 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

» KonpeHsauwjaTta co3gageHa Ha BpaTtarta
Ha pepHaTa Mo roTBEHETO CO NMOMOLL Ha
napea Moxe fia Karne HaoKony Kora ke ce
OTBOpY BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuiieTe
ja KoHOeH3auujaTa BegHaL no
OTBOpaH-E€TO Ha BpaTaTta Ha pepHaTa.

» TprHeTe ce HacTpaHa kora ja oTBopate
BpaTaTta Ha pepHaTa buaejkm moxe pa
n3nese napea v TOMMuHa 3a Bpeme Ha u
Mo roTBEH-ETO CO NOMOLL Ha napea.
Mapeata moxe ga Bu ja nsropwm pakara,
NLETO U/1nu ouuTe.

+ AKoO ocTaHe Bofa BO pepHaTa Mo cekoe
roTBex-e CO NMOMOLL Ha napea,
n3bpuLueTe ja ocTaHaTaTa Boga Co CyBa
Kpra oTKako pepHarta ke ce onagu. Bo
CMPOTUBHO, OCTATOKOT BoAa MOXe Aa
posefe 00 kanuudukauuja.

* AKo BalLMOT NPOM3BOA UMa COHAA 3a
Meco, NPOBeEpETE Aanu KanakoT Ha
CcoHAa 3a Meco € 3aTBOPEH npef
roTBEH-ETO CO NOMOLL Ha napea. Bo
CNPOTMBHO, MOXeE Aa MMa UCTEKyBaHe
Ha napea of, NPUKYYOKOT 3a coHAaTa 3a
Meco.
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3a rorBew€eTO CO NOMOLL Ha napea:

1. 3ano4yHeTe co nevene OTKaKO Ke ja
npoBepuTe TabenaTa 3a roTBeke Co
NMOMOLL Ha napea U1 ke rv noctaBuTe
dyHKuMjaTa, TemnepaTtypata u BpeMeTo
cropep xpaHarta LUTO cakaTe Aa ja
rotBute. MoxeTe aa ja ogpeaunte
KonuMumHaTa Ha Boga wTo Tpeba aa ce
nopage, Temneparypara, pyHkumjaTa
3a nevere 1 BPeMeTO 3a Nneyere WTo
He ce Bo Tabenara.

2. lMocTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa Ha
npenopayaHaTa nonoxoa Ha
pelueTkaTa.

3. MpwuTucHeTe ro pe3epBoapoT 3a BoAa
Ha KOHTponHaTa Tabna Ha Bawlara
pepHa Kora ke fojae Bpeme 3a
[ofaBakbe Bofa, cnopen Tabenara 3a
neyeme.

4. OTcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boja
o[} HEroBOTO MECTO.

5. OTBOpeTe ro KanakoT Ha pe3epBoapoT
3a BOZa U HamosHeTe ro Co KonnynHaTta
HaBefeHa Bo Tabenarta 3a neyeme.

[/
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6. 3aTBopeTe ro kanakoT M NocTaBeTe ro
pesepBoapoT 3a BoAa Ha HErOBOTO
mMecTo. [MputnucHeTe ro pesepBoapoT 3a
BOAa A0 Kpaj.

{
{
{
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= Bopata Bo pe3epBoapoT 3a Boja
ke 3anoyHe noneka aa Teve Ao
noaoT Ha pepHaTa, a NoMoLU co
napea ce obe3benyBa 3a xpaHarta.

7. OTKako ke 3aBpLUM NEYeHETO,
UCKMy4eTe ja pepHaTa Cco NocTaByBakhe
Ha Tpkanuara 3a yHkumja n
Temneparypa Ha nonoxba 3a
VCKITYyYEHO.

AkO ocTaHe Boda Ha AHOTO Ha
@ pepHaTa Mo Cekoe roTBexe co
noMoLL Ha napea, n3bpuLueTe ja
OocTaHaTaTa Bo4a CO CyBa Kpna
OTKaKo pepHara ke ce onaau. Bo
CMPOTMBHO, NpeocTaHaTaTa Boaa
Ha [HOTO Ha pepHaTa Moxe Aa
npeavsBuka Kanumdukawumja.

He kopucTteTe guctunmpana unm
duntpupaHa soga. Kopucrete
camo roToea Boga. He kopucrtete
3ananneun, ankoxoJsTHN Unn UBpCTU
pacTBOpY 3a YECTUYKMN HAMECTO

BoAa.

5.4 MocTaBKKu

AKTMBUpaHe Ha 3aKny4yyBaHheTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKny4vyBakb€e Ha TacTepute, MoXxeTe aa ro
3aLITUTUTE TAjMEPOT O BOCHEMUPYBAH-E.

1. JonpeTe ro kon4yeTo Aofeka He ce
nojaBv cUMBOSOT (5] HA eKPaHOT.

_l
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= Cum6onoT 3] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBarweTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akny4yBaHeTO Ha KOMYMHa
Ce aKTVBUpa Kora Ke 3aBpLun
onbpojyBareTo. Kora ke gonpete koe
Ou1no Kon4ye OTKako ke ce NocTasu
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3aKryvyBaHeTO Ha KOMYMUH-a, TajMepoT
ke UCMYLLITW 3BYYEH CUrHarl, a
cumbBonoT 3] ke Tperka.

[lOKOMKY ro OTMyLITUTE KONYeTo

@ npen Aa 3aBpLuUy 04GPojyBaH-eTo,
3aKny4yBaHeTO Ha KoMyunkba Hema
Ja ce akTsupa.

M. 20
2 U CU
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KonuuwaTa 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHo

3aKnyyyBaHETO Ha KoM4yumHb-a.

3aknyyyBaH-eTO Ha KON4YMHa Hema

na byuae oTkaxaHo BO criyyaj Aa
“uMa NpeKVH Ha cTpyja.

[eakTBMpaHwe Ha 3aKnyvyyBaHeTo

1. HonpeTe ro kon4yeTo goaeka He ro
cHema cvMBOIOoT (3] 0 eKpaHoT.

= CumMBOmoT (3] ke ncyesHe of ekpaHoT, a
3aKny4YyBatETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapmMoT

MoxkeTe UCTO Taka Aa ro Kopuctute
TajMepoT Ha OBOj NPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unmn NoTceTyBame, LUTO
He e NOBP3aHO CO neyere. ArnapmoT Hema
BMujaHve Bp3 paboTHNUTE DYHKLUN Ha
pepHaTa. Ce KOpUCTK 3a NpeaynpenyBar-e.
Ha npumep, MmoxeTe aa ro Kopuctute
anapMoT Kora cakaTe [a ja cBpTuTe
XpaHaTa BO pepHaTa BO o4pedeHo Bpeme.
LLitom ke noM1MHe BpemeTO LITO CTe ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayauno
npegynpenyBawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. Jonperte ro £\ gogeka He ce nojasu
cuMBOoT L) Ha eKpaHoT.

© o0 © & 6

2. TocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konuumwata /O .

= OTKaKo Ke ro noctaBute BPEMeETO
Ha anapmoT, cumbornoT L\ ke
OoCTaHe OCBETIEH, a BpeMeTOo Ha
anapmoT Kke 3anoyvHe aa ogbpojysa
Ha ekpaHoT. [lokonky BpemMeTo Ha
anapMoT 1 BPEMETO 3a Nneyeme ce
NMocTaBeHW Ha UCTO Bpeme,
MOKyCOTO BPEME Ce MpUKaxKyBa Ha
€KpaHoT.

3. OTKako Ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbornoT L\ 1 BM fasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

UcknyyyBare Ha anapmMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce criylia ase
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno TacTtep 3a
Aa ro npekvHeTe ayano
npegynpenysareTo.

= 3BYy4YHOTO NpeaynpeyBawe ke
npecTaHe, a Ha AMCnnejoT Ke ce
NOKaxe YaCOBHMKOT.

AKo cakaTe fa ro oTkaxeTte anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumBonoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpeMeTO Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O goneka He ce
nojasu cMmob0rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxere
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
O05ro BpeMme.

Mpucnoco6yBawe Ha jauMHaTa Ha
3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaBu cumMBonoT ) Ha eKpaHoT.

L ]@
O~ L
&6

AENCENS ‘
2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konuuwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)
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3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa jaunHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HeKkoe BpeMe.

MocTaByBaHe Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. Jonperte ro konyeTo & goaeka He ce
nojasu cumbonoT (P Ha ekpaHoT.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. TocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT COo Konuuwara ®/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. [onpeTe ro KonyeTo {6 3a NoTBpAa Unm
novekajte 6e3 fa AonpeTe HUTY eaHo
konye. MocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBaH:e Ha 4yacoT
3a fa ro cMeHuTe 4acoT LWTo npeTxogHo
CTe o noCctaBuie Ha pepHarTa:

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaBu cumBooT () Ha eKpaHoT.

2. lMocTtaBeTe ro BpEMeTO CO AoNVpar-e
Ha Tactepute DO .

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unm 4 3a aa ro
aKTI/IBVIpaTe NnoJsieTo 3a MUHYTW.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.

o |1JCo
]y

oo o @ & &
L

5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

O unmn % .

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTMn nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj oen moxeTe ga HajoeTe coBeTw 3a
MOATrOTOBKA M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTeN U
HajcooaBeTHMUTE NOCTaBKK 3a OBaa XpaHa.
[locoyeHun ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKK Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [logeka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTa
3a BpeMe Ha Ui no neyeweTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe

Aa Bu ja naropu pakaTta, nuueTto n/unm
ounTe. [ipxeTe ce HacTpaHa AoAeKa ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* VIHTeH3MBHaTa napea LTo ce co3aasa 3a

BpeMe Ha neyexeTo Moxe Aa dopmupa
KOHAEH3MpaHu Kanku Boda Ha
BHaTpPeLLUHOCTa M HaABOpeLLHOCTa Ha
pepHaTta v Ha ropHuTe AenoBu Ha
mebenoT nopagun TemnepartypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarnHa u dusmyka
nojasa.

« TemnepaTypaTta U BpeMEHCKUTE

BpPeaHOCTU 3a rotBewe aaaeHu 3a
XpaHaTta MOXe fa ce pa3finkyBaaT BO
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3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
Mopaam oBaa npuynHa, oBYE BpeAHOCTH
Ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HenCcKopUCTeHUTe JoaaToum o4 pepHaTa
npeg Aa 3anovyHeTe CO roTBeHe.
[dopaTouuTte WITO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [ja cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHNUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBuKaTe Ha Cru4YHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBewe.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepcgopmaHcu Ha rotBewe. Cekorawl
BHUMaBajTe Ha npeaynpeayBamarta u
UHdOpMauunTe AafeHu of
NpPOu3BOAMTENOT 3a HAZBOPELLHUTE
Cafj0BU1 3a rOTBEH-E LUTO Ke T
KopucTtuTe.

* MpcHata xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npuv roTBEHETO UCeYEeTE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHata xapTuja WwTo u3srnerysa of
cafoT MOXe [ia co3fane pusnk o
W3ropeHnLM 1 Aa Bnvjae Ha KBanmTeToT
Ha neyeweTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeOEeHNOT TemnepaTypeH oncer.

» 3a pobpw nepcopmMaHcK Ha NeYeHeTo,
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npaswnHa nonuua. He nsmeHyBajte ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NeunBa 1 xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nudpopmauun

 [lpenopayyBame KOpPUCTEHE HA
AofaTouuTe Ha Npou3BoaoT 3a Jo6pu
nepgopmaHcK Ha roTBereTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cafoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBey 1 OTNOPHM Ha TOMMMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XpaHarta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

* AKO roTBuUTe CO caf 3a roTBeHE Ha
XuyeHaTa peLueTka, CTaBeTe ro BO
cpeamHaTa Ha XuveHaTa peLueTka, a He
BO 6nM3MHa Ha 3agHMOT SKUA.

» CuTe maTepujanu LITO ce KopucTaT 3a
npaeewe neuna Tpeba ga buaoaT cBexm
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

» CTaTycoT Ha roTBeHe Ha XxpaHaTa MoXxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

» MeTanHute, kepaMUYKnTE N CTaKNEHUTE
Kananv ro npoAosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roteex-e, a AO0JIHNTE NOBPLUNHN Ha
rneymsaTa He 3atemHyBaaT paMHOMEPHO.

 AKO KOPUCTUTE XapTuja 3a neyere, MOXe

Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JonHaTa NnoBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cutyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoSKMUTE roTBEHETO NpUbnkHO 10
MUHYTU.

» BpenHoctute HaBefeHu Bo TabenuTte 3a
roTBeH-€e Ce oapeayBaart kako pesyntaTt
Ha TECTOBWTE M3BPLLEHM BO HaLIWTe
nabopatopuu. BpegHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe pa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMW.

» CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha coofBeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
roteewe. [onuua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyere Konaum

+ AKO KONayoT e NpPeMHory cyB, 3rofiemMeTe
ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyer-e.

* AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT UNn HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

* AKO rOopHVOT Aen of KOnavoT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

* AKO BHaTpeLLHOCTa Ha Kona4yoT e fobpo
3roTBeHa, HO OHaABOp € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky TE4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a neunsa

+ AKO NeYMBOTO € MPEMHOTY CyBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
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Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MellaBMHa o, MIIeko, Macro,
jajua u jorypT.

* AKO Ne4nBOTO noreka ce roTewu,
BHUMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBOTO
LUTO CTE ro NOAroTBMME Ja He n3nese of
nnexor.

* AKO Ne4nBOTO Ce 3aTEMHM Ha
MoBpLUMHATA, HO AHOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNMYMHaTa Ha coc LUTO ja

KOPUCTUTE 3a NeYnBOTO Aa He buge
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce
pamMHOMEpPHO Aa ro pacnopeaure cocoT
Mery KopuTe 1 NeYnBOTO.

* [leyeTe ro Ne4nBOTO BO Nonoxoda 1
Temnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBere. AKO AHOTO C€ yLITe He €
[OBOJHO 3aTEMHETO, CTaBETE o Ha
[JorHaTa nonuua 3a crnefHoTO roTBEeHE.

TaGena 3a roTBew-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

Mpeanos3u 3a neyexwe co eAeH nnex

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neuyewe
KopucTtart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapaeH ca 3arpeBare Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [OHOTO U Ha 3 180 30...40
nnagoHoT
Kanan 3a konay
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CWTHM kOnaun . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHU NOMULMK :
3
CuTHM Konaun SITaH/J,ap,qu can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnacgoHoT
3a XuyeHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBarse co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatse Ha
Bucksutn Cap 3a neumBa *  |QHOTO M Ha 3 170 25...35
nnadgoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
MNeynsa . AapA A [HOTO U Ha 2 200 35...45
nnagoHoT
Neunsa *CTaHnap,qu can |3arpeBare co 2 180 35 45
BEeHTMUNaTop
CraHmapmeH ca 3arpeBare Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3emuuka ?TaHnapneH cap |3arpeBare co 3 180 20 . 30
BeHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 53TaH,u,ap,qu can |3arpesatbe co 3 200 30...40
BeHTUnaTop
CrakneH /
mMeTaneH 3arpeBatbe Ha
Nasarbn npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2um 3 200 30 ...40
Ha X14eHa ckapa |nnagoHoT
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta og jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 2 170 50...70
0 20 cm Ha BeHTMnaTop
XKuyeHa ckapa **
3arpeBare Ha
Muua CTanAapAeH Can | \uioro i wa 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
Muua *CTaHuapneH can Muua dyHkumja 2 280 5...10
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nyexa
XpaHa OopaTtouu wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mozenu co Ha mozenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MOMULMN :
cap ™ 1150 25...40
CuUTHM Konaumn Sarpesatse co 2-4
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKMYEHU MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Bucksutun Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
1-CtangapaeH
cag *
Meunsa sarpesare co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CTtaHpapaeH
cag *
3emmnuka sarpesare co |5 4 180 20...30

4-Cap 3a neumsa
*

BeHTunaTop
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

TabGena 3a roTBewe co (pyHKUMjaTa 3a
pa6ora ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop*

He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa no 3anoyHyBaHEeTO Ha
roTBEHETO BO (PyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBare Co BaHTunartop“.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BPEME Ha rOTBEH-ETO CO PyHKLMjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBane CO BaHTMIaTop®.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ce
onTMMU3Mpa 3a 3alliTeja Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa MoXe aa ce
pasnuKyBa of, OHa LUTO € NpUKaXKaHo Ha
€eKpaHoT.

He 3arpeBajTe Bo chyHKumjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBah-e CO BaHTMUMIaTop®.

XpaHa [oparToum wro Mo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMOGN.)
KopucTat

CuWTHM Konaun CraHpapgeH cag * 3 180 30...40

Bucksutn CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

MNeynBa CraHpapaeH cag ™* 3 220 40 ... 50

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

* OBve gopaToum MoXebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZe.

6.1.2 Meco, puba 1 XXnBMHa

KHy‘-IHVI TOYKU 3a neYewe Ha CKapa

3a4nHyBaHETO CO COK Of, JIMMOH U
©61bep npen ga ce roTeu LIENOTO
MUNELLKO, MUCMPKA U FofieMuTe napymka
Meco Ke rn 3ronemu nepdopmaHcuTe Ha
rOTBEHETO.

3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV NoBeke 3a [ia Ce 3roTBY OTKOIKY
hmneTo co npxetse.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nunewko

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MUWHYTW BpeMe 3a roTBeHe Mo
caHTumeTap of gebenuHara Ha MecoTo.
OTkako Ke ucteye BpeMeTO Ha roTBEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTa okony 10
MUHYTK. COKOT 0f, MecoTo nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha NpP>XeHOTO MEeCO U He
n3reryBsa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHOo UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTNOpHa Ha TonnunHa.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe o6poun BO
TabenaTa 3a roTBere CO efeH MNnex.

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTtart (MUHYTH)
(npu6n.)
KpemeHaana CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha 15 MuHyTHn 250/
(uena) / Budtek |, AapAy A [HOTO U Ha 3 makc, nocrne 180 (60 ... 80
(1 kg) nnagoHoT ... 190
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt *CTaHp,ap,qu cag [HOTO 1 Ha 3 15 muHyTM 250/ 110 ... 120
(1,5-2 kg) makc, nocne 170
nnagoHoT
YXunuyeHa ckapa * 3
arpeBam-e Ha
55 o | Grzmerocren - awrouna o (S22 [60 .00
, 9 cap Ha noHncka | nnachoHoT ,
nonvua.
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
KunueHna ckapa *
TpXeHo NUNELKO |Cragete eaeH 3arpesatbe o
2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
»KnyeHa ckapa *
MpeHo NUNewko |Cragete eneH [ . 15 muHyTM 250/
(1,8-2 kg) can v nomoka | D PyRKkUMia 12 macc, nocrie 190 |60+ 80
nonvua.
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapAy A [OHOTO U Ha 1 makc, nocne 180 [150 ... 210
nnacgoHoT ... 190
CraHnapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pe dyHKUMja 1 makc, nocne 180 (150 ... 210
... 190
YKunueHa ckapa *
3arpeBatbe Ha
Pu6a CraseTte eeH  |guoTo u Ha 3 200 20 ... 30
caj Ha MoHNCka | nnachoHoT
nonuua.
YKunueHa ckapa *
Pu6a Craete efleH  |"3D" pyHkumja |3 200 20...30
caf Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBvie gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHW BO BaLLMOT MOAEn.

**OBWe [ofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BawMoT mogen. OBue JodaToumn Moxart fa ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTa n MecoTo of,
XMBMHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedye Ha
ckapa, apxu ybasa kopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo og hmneTun, MecoTo of paxeH,
konbacuTte, Kako U COMHMOT 3eMeHYYK
(@omaTwn, kpomua, UTH.) ce ocobeHo
MOroAHW 3a NeYeHe Ha ckapa.

OnuwTHn npeagynpeayBamba .

+ XpaHarTa WTOo He e NOorofHa 3a nevyere
co3faBa onacHoCT of noxap. Mevete Ha
ckapa camo xpaHa LUTO e MorofHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Vcto Taka, He .
NocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
[aneky Bo 3aQHVOT Aen Ha ckapaTta. OBa
€ Haj)KeLLUKOTO MeCTO U MpCHaTa xpaHa
MOXe Aa ce 3ananm.

- 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHara 3a
BpemMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUIMHU MOXe Aa
npeausBuKaaT usropeHuum!

KnquM TOYKU 3a CKapaTa

MogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
nebenunHa 1 TexrHa Kosky LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe M napumkarta wrto Tpeba ga ce
neyar Ha ckapa Ha XunyeHaTta peLueTka
UINN XKMYEHWOT MIiex 3a ckapa Taka LTo
Ke rn pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHata Ha
napyukaTa WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMeTo 3a rotTBere 4aeHo BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

JIn3HeTe ja xu4eHata pelleTka unm
XKMYEHUOT Nnex 3a ckapa [o
nocakyBaHOTO HUBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa Ao gonHaTa
nonvua 3a ga ce cobepart macnara.
lonemuHaTta Ha NNexoT of pepHaTa LTo
ke ro nuarate Tpeba ga 6uge Takea WTO
Ke ro nokpue LenvoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex moxebu He e
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mcnopadvaH co npom3BoadoT. CraBeTe
Marnky BoJa BO NNexoT o4 pepHaTa 3a
JIeCHO YnCTeHe.

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (tenewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20...30

KOMUYMHa

JarHewka Yuuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazana

Kpemenanna - Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

(napuvntba meco)

Tenewa Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpPeTX0A4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha cKapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.

6.1.4 N'oTBeHw€ CO NOMOLL Ha napea

OonwTH nHdopmaumm

* [0TBEHETO CO MOMOLL Ha Napea Moxe ga

Ce 13BpLUyBa camo Co PyHKUMUTE 3a
roTBeHe CO NOMOLL Ha Napea HaBeAeHU
BO ynaTtcTBoTo. Buagete Bo fenot
»,PYHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa“ [» 59]
3a PyHKUMMTE 3a roTBEHE CO MOMOLL Ha
napea.

+ AKo ce npenopavyBa NpeTXogHo
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a rotBeme, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBUTe XxpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

BpemeTpaewaTta HaBegeHU Ha BpemMeTo
Ha cHabayBahe CO Boa ro nokaxysaat
BPEMETO LUTO UCTEKITO MO 3arpeBareTO
ofHanpeg.

Tabenata 3a roTBeH€ COAPXKM
npenopakun 3a roTBeHe TeCTMpaHu of,
npoussoguTenoT. MoxeTe aa ja
noctaBuTe Konn4yMHaTa Ha Boaa,
Temnepartypara, PyHKLMjaTa 3a roTBEHE
CO NMOMOLL Ha Napea 1 BpeMeTo 3a XxpaHa
LITO He ce BO Tabenara.

[oTBETE CO NOMOLL Ha napea co efeH
nnex.
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Mpennosu 3a neyewse co eaeH nnex - "3D" dyHKuUMja

XpaHa HOopatoun |Moauumja Ha |Temnepatyp |[Konuunna |Bpeme Ha Bpeme Ha Mpwn6n.
wTo Tpe6a |nmonuuara a(°C) Ha Boaa BHecyBate |ne4vewe TeXWHa Ha
pace koja Tpe6a |Bopa (MUHYTH) XxpaHa (g)
KopucTar na ce (MUHYTK)** | (NpMGn.)
KOpUCTH
(ml)
WHerpaneH |CtaHpgapaeH no
P *'D' PA 2 200 200 npetxogHoTo |30 ... 40 820
ne6 cag
3arpeBarbe
XKunueHa
ckapa *
MpxeHo 25 MUHYTH
nuneLuko CraseTe 2 250/makc, 250 25 60 ... 70 2000
(1,8-2 kg) €AeH can Ha nocne 190
NoHwMcKa
nonvua.
Pebpa
(eanHeuHo S;at!”ap”e” 3 180 250 15 40 ...55 1000
napue) A
JarHeLukum CraHnapneH no
6yT co ca ,.'D' PA 3 170 250+250*** [npeTxogHoTo (90 ... 110 2000
3eMeHYyK a 3arpeBarbe
3emuyka Bo |CtaHgapaeH no
1AapAeH |4 180 100 npeTxoaHoTo |25 ... 35 1200
KBaceL, cag
3arpeBatbe
. CTtaHgapaeH npea
Yuzkejk can * 3 120 150 npeTxogHoTo |50 ... 60 1450
a 3arpeBarbe
Munewkn CraHpapaeH no
1AapaeH |4 200 150 npeTxoaHoTo |25 ... 35 800
KonaH cag
3arpeBatbe
Mever CrannapneH | 190 150 25 45..55 500
KoMnup cag
Ilenye 3a CrangapaeH no
xambyprep  |can * 3 180 150 npetxogHoTo |20 ... 30 800
3arpeBarbe
Ckywa co CraHpapaeH no
Y 1AapaeH |4 180 100 npeTxoaHoTo |25 ... 35 500
3eneHYyK cag
3arpeBatbe
* OBwve gopaTtoum Moxebu He ce BKIyYeHWU BO BaLLMOT MoZern.
** 0 nokaxxyBa BPEMETO LUTO UCTEKIO N0 3arpeBareTo ogHanpea.
*** NopajTe ywTe 250 Mn Boaa Ha cpeavHa Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

6.1.5 Tectupamwe Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
nogroTeysa crnopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCTupakeTo
Ha NPOW3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
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TaGena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm

Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

o 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BEHTUINATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [OHOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHW nonuum
3
Konauu S)TaHp.ap,qu cap |3arpeBare co 140 15 .25
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM
2
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CuUTHM Konaumn 53TaH,u,ap,qu can |3arpesatbe co 150 25...35
BEHTUNATOP Ha mopenu 6e3
KUYEHW Nonuum :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap o 26 3arpeBarse Ha
Manpnwnax cm co 3aTeOpaY [HOTO U Ha 2 160 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Mananwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 160 30 ... 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XKuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta og jabonko |[3a co AvjameTtap p 2 170 50...70
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

2-CtaHpapaeH
cag *

Konaum sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP

Ha mopgenu co Ha mogenu co

2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MOMULN :
cag* 3arpesarbe co 150 25...40

CWTHM konaum 2-4

4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
.

Ha mopenu 6e3
KUYEHW MONULM
140

Ha mopenu 6e3
KUYEHU MONMULM :
30...45

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMG”.)
KopucTtat

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20 ... 30

KOnM4YuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTU 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCcTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTewe

OnwTK npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe fetepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospLunHn. Toa
MOXe [a nNpeav3Brka TpajHu AaMKu.

* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
NCUYNCTU 1 NCYLLM MO CeKkoe paboTekse.
Taka, ocTaTtoumTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpevn HUBHOTO
ropee Kora npov3BoAO0T NOAOLHA
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJornKyea v npobnemmTe LWTO 4eCTo
Ce cpeTHyBaar ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.

* Hekown petepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YUCTEHE MOXE [a Npean3Bukaat
OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapXaT amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpefcTBa 3a OTCTPaHyBahe
Burop, oTCTpaHyBa4u Ha AaMku 1 'pra,
abpasvBHU NPOU3BOAM 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LWTo
rpebe, Xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTeHE
LITO cCoApXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YMCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaToT co
JeTepreHT 3a Myewe caoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna uru CyHrep v ucyliete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

UHOKC - He'procyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXKaT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’pProcyBayku - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTemre, McuncTeTe Co oeTepreHT
norofeH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC NOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLwieTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe M AamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNTE Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 aa yekate. [lamKuTe MOXe
[a 'procaat no Jonr BpeMEeHCKU neprog.

» CpepncrBara 3a YMcTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BeaHal fa ce ncuncrat. AbpasuBHUTe
CpeacTBa 3a YUCTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa NpeausBukyBaaT
noepLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

* [lo cekoja ynotpeba, ncumcreTte rm
emMajnupaHnTe MOBPLUNHW CO AeTEepreHT
3a MveHe caoBu, Tonna Bojaa u Meka
Kpna unu cyHrep u ucyLueTe rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoTt npoun3sog nma yHkLmja 3a
NEeCHO YncTere Co napea, MoxeTe Aa
HanpaswuTe NecHO YNCTeHEe COo napea 3a
NlecHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bnaete BO “JlecHO uncTene Co napea
[» 82]".)

+ 3a TeLLKn JamMKu MOXe [a ro KOpUcTuTe
CpPeOCTBOTO 3a YMCTEHE PEPHU U CKapu
LUITO ro npenopayvyBa Beb-cTpaHuuaTa Ha
BawwmoT npoussoa n cyHrepye 3a

yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE HA
HagBOpeLLUHUTE NOBPLUMHM Ha pepHaTa.

» PepHaTa mopa ga ce usnagm npeg ga ja
ncumcTmuTe obnacra 3a roTBeme.
UncTereTo Ha XKeLUK NOBPLUNHM ke
CO3[azie U OMacHOCT o noXxap u
olITETYBak€E Ha eMajnupaHaTa
NnoBpLUMHA.

KaTanutuikm noBpLUMHU

« CTpaHu4yHuTE snpoBu Bo obnacra 3a
roteBere MoxaT fa 6uaat nokpreHu
camo CO eMajnMpaHn Unu KaTanmuTuykm
suaoBwu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT of
MOZEenoT.

* Katanutnykurte SUOoBU Maart JfiecHa
MaT 1 Nopo3Ha NospLUMNHA.
KatanuTtuukniTte smaoBm Ha pepHaTa He
Tpeba aa ce unctar.

+ KaTtanutuykute noBpLUMHM ancopbupaat
macno 6rarogapeHue Ha HerosaTa
rnoposHa CTpyKTypa v novHyBaaT aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CNny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHaT AernoBuTe.

CTakneHu noBpLUNHMN

» Kora uncrtute ctakneHu noBpLUMHU, He
KOpUCTETE TBPAU METaNHU CTpyranki un
abpas3uBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBU, Tonna Boga u
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTakIeHy NOBPLUMHM U UCYLLETE ro CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

* AKO MMa ocTaToK O AEeTEPreHToT No
yYncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
MUKpodunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT Moxe Aa ja owTeTn
CTakrneHaTta noBpLUMHa CNeaHnOoT nar.

» Bo Hukoj cniyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XXUYeHa
BOJITHa WIMN CNINYHM anaTkuy 3a rpebetse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKnUTe Of
Kanuuym (>KkonTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTanHOTO
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CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UM COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTYy U3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YMCTEHE Ha
AaMKaTa CO CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 gamk1Te Ha
CTakneHaTa NoBpLUNHA Ce HOPMarHU 1
He ce gedeKTu.

MnacTru4HM genoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YuycreTe rv nnactTuyHUTE aenosn n
060eHnTE NOBPLUMHK CO AEeTEPreHT 3a
MUew€e cagoBu, Tonna Boga U Meka Kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[enoBy Ha NPoM3BOAOT Aa He bupat
OCTaB€HM BNaXXHN U CO AeTEepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 [JopaToum 3a YNCTEHEe

He crtaBajte ru gogatouuTe Ha NPOM3BOAOT
BO MalLMHA 3a MUEHE Caf0BU1, OCBEH aKo
He e NOoMHaKy HaBegeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yncrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv unctute KOHTpOnHUTEe Tabnu co
TpKkanua, u3bpuiete ru Tabnute un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ucyLwieTe r co cyBsa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuara u QUXTyH3uTe
noa HYB 3a Aa ja ucumuctute Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna u Tpkanuarta Moxe
Ja ce owrTeTar.

» [logeka rm YnctTuTe MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHE HA MHOKC OKOMy
Tpkanueto. MNokasatenuTte okony
TpKanueTo Moxe aa ce nsbpuwiart.

* YucTteTe rm KOHTPONHUTE Tabnu Ha
OOMMp CO BRaXHa Meka Kprna v ncylieTe
r co cyBa Kpna. Ako BawmoT nponssog

nMa yHKLMja 3a 3aknydyBake Ha
KOM4MH-a, NoCTaBeTe ro 3akny4vyBareTo
npea Aa ja YucTuTe KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtuBHo, Ha Tactepute Moxe ga ce
Cry4n HENPaBUIHO OTKPUBAaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBem€)

Cnepere rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo genot ,,OnwTn nHdopmaumm
3a YncTewe” cnopes TMNoBUTE Ha
noBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HMTe suaoBm Bo obnacTa 3a
roTBEHE€ MOXaT Aa 6uaaTt NokpreHn camo
CO eMajnMpaHn nnu KaTanuTU4k1 SUOoBMU.
Bapwupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTuyku sug, BuaeTe BO
aenot ,Katanutuuku noBpnHm® 3a
MHopmaLmn.

Ako BawwmoTt nponsBog e Moaen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe MM XU4EeHUTE Nonuum
npea Aa rm YuctTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUeTe o YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwwaHo Bo genot ,,OnwTn nHopmalmm
3a yncTere" criopen TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHWOT SKA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEeHU nonuum:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBrekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. loBrnieyeTe ja xunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOPHO Aa ce npuuspcTaTt He kopucTeTe nponssoau 3a
nonuumnTe, NoCTankiTe LWTo ce @ YNCTEHE KOU CoapXKaT KMCEmnUHU
npuMeHyBaat npu HUBHOTO Unun xropuam 3a ga ro YnucTute
OTCTpaHyBak€e Mopa Aa ce noBTopaT o4 ©a3eHoT co Boaa Ha ocHoBaTa Ha
KpajoT A0 NOYETOKOT, COOABETHO. pepHara. He uncrete ro co

UucTerse Ha 6a3eHOT co BoAa Ha rpeGetbe BUropoT koj Moxe Aa ce

OCHOBaTa Ha pepHaTta CbopMlea BO 0a3eHOoT co BOAa Ha

Bo 3aBVICHOCT Of1 YECTOCTA Ha KOPUCTEH:E OcHoBaTa Ha pepHata. MHaky ke ce

Ha rOTBEHbe CO NOMOLL Ha napea - OLUTETN OCHOBaTa Ha NPOM3BOAOT.

€[HOCTaBHN onepaunn Ha YCTee Co 3a pa ce sronemu ecpmkacHocTa Ha

napea un O Toa KOIky € TBpAa BoAaTta, oTCTpaHyBaHeTO 6urop HajsepojaTHO

MOXe [a ce nojaeat Jamku of 6urop Ha Bo 6a3eHOT CO BoAa, NOKPaj

OCHoBaTa Ha pepHarta. ropeHaBefeHUTe YeKopu 3a

3a pga ro oTcTpaHuTe GUropoT KOj MOXe oTcTpaHyBake 6urop, no cekou 10

Aa HacTaHe BO 6a3eHOT co BoAa Ha ynortpe6u:

ocHoBaTa Ha pepHaTta o onepauuiTe Ha  N3bepeTe PyHKLMja 3a paboTa BO Koja e

roTreeswe Co NomMmoLl Ha napea - aKTMBEH JOMHMOT rpejay u BKyyeTe ja

efHoCTaBHU onepauun Ha YncTewe co pepHaTa Ha 100 °C 2-3 muHyTW. lNoToa,
napea, no cekom 2 unu 3 onepaumu: VcKknydeTe ja pepHaTa u UcnpckajTe ja

1. pogajte 350 cc Gen oueT (knucenocta Ha ~ BHATPELIHOCTa Ha pepHaTa 1 ckapara co
OLETOT He cMee Aa HaamuHe 6%) BO CPEACTBOTO 3a YMCTEHE NpenopayaHo Ha
6a3eHOT CO BOAa Ha OCHOBaTa Ha Beb-nokaumjaTta 3a 6peHaoT Ha Bawwmor
pepHaTa. nponsBoA Bo 6a3eHOT Co Boga Ha AHOTO Ha

pepHaTa 1 ocTaBeTe Ja OTCTOU 5 MUHYTK.
Mo 5 MUHYTK M3GpuLLETE O BUPOT BoAa Ha
[OHOTO Ha pepHaTa co BrnaxHa Mukpodgmbep
Kpra 1 notoa ucyLuere ro.

7.5 JlecHO uncTekwe co napea

OBa OBO3MOXYyBa JIECHO YNCTEeH€ Ha
He‘-WICTOTVIjaTa (LIJTO HeMa Oa OCTaHe
JJ,OJ'IFO) KOja € OMeKHaTa o napeaTta BO
pepHaTa u o4 Kankute Boga KOHOeH3npaHu
BO BHaATpeLHNUTE NOBPLUNHN Ha pepHaTa.

2. TMoyekajte Hajmanky 30 M1HYTH 3a Aa 1. W3BapeTe rv cute goaatoum on
[03BONNTE OLETOT Aa ' pacTBopu pepHara.
ocTtatouute of 6urop Ha ambueHTanHa 2. TIpUTMCHeTe o pe3epBoapoT 3a BoAa
Temneepartypa. Ha KOHTpornHaTa Tabra Ha pepHaTa u
3. Wcuucrtete ro 6aseHoT co Boga co n3BageTe ro pes3epBoapoT oA HEroBnoT
Meka, MOKpa Kpna, a notoa co cyBa 0TBOpP. HanonHeTe ro pesepBoapoT co
Meka Kpna. 200 mn BoAa.

He kopucteTe guctunupaHa nnm
@ dunTpupaHa Boga. Kopucrete
camo roToBa Boga. He kopucrtete
3ananveu, ankoxXosHW Unu LBPCTH
pacTBOpU 3@ YECTUYKM HAMECTO

BOAA.
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3. CraBeTe ro pesepBoapoT 3a BOAa BO
HEroBMOT OTBOP 1 MOATYPHETE rO.
Boparta ke 3ano4yHe ga ro rnonHu
0©as3eHoT LTO ce Haora Ha NoaoT Ha
pepHaTa.

4. TlocTaBeTe ja pepHaTa Ha PeXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTeHEe COo napea u
Heka paboTtu 20 muHyT Ha 100°C.

BegHal oTBopeTe ja BpaTaTa u

n3bpuLLeTe ja BHATPELLUHOCTa Ha pepHaTa

CO BNnaxeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

oTBOpUTE BpaTaTa Ke ce UcnyLuTy napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3MK Of,

nsropeHuumn. buaete npetnasnuem Kora ja

oTBOparTe BparaTa.

3a TBpAornasa He4YnmcToTunja, UcHncTeTe ro

NPON3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUEHEe

cafoBu, Tonna Boga U Meka Kpna unu

CYHIep U UCyLLEeTe ro CO CyBa Kpna.

I B
/i N

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv usBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ Hej3avHUTe cTakna 3a aa v
ncunctute. Kako ga ce nssagar spature u
nposopunTte e o6jacHeTo BO AernoBuTe
,Bagere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
»Baferwe Ha BHaTpeLwHUTe cTakra Ha
Bpararta‘“. OTkako ke rv n3BaguTe
BHaTPELLUHUTE CTakna Ha BpaTarTa,
NcUMNCTETE T CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafoBu, ToMnna Boga 1 Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouy oA Bap LUTO MOXe Aa ce
hopMupaaT Ha CTakInoTo Of pepHaTa,
n3GpuLLeTe ro CTaknoTo CO OUET U
ncnnakHeTe.

Bo cyHKUMjaTa 3a NeCHO uncTerwe

@ CO Napea, ce o4ekyBa AofdaneHaTa
BOAa [a ucnapv 1 KoHAeH3unpa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTa
M BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Aa ja
OMeKHaT fecHaTta HeuucToTuja
dopMmpaHa Bo pepHarTa.
KoHaeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKorny Kora ke ce oTBopU
BpaTaTta Ha pepHaTa. M3bpuwieTte
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHara.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
CpeACTBa 3a YACTEHE, MeTarnHu
CTpyrarku, Xn4eHa BOJIHa nnu

BapuknHa 3a YNCTewe Ha BpaTtaTta
Ha pepHata 1 CTakroTo.

(Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAENOT
Ha npou3sogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalMoT Mogen.) No koHAaeH3aumjaTa Bo
pepHaTta, MoXe fa ce nojasu BUpYe Unn
Briara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nof
pepHaTa. M36puwieTe ro oBoj kaHan Ha
6a3eHOT Co BNaxHa kpra 1 notoa ucyllere
ro.

Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBopeTe v CrojkuTe BO NPUKITY4OKOT
3a LWapKv Ha npefHaTa Bpata AecHo U
NeBO CO TypKare HaJony Kako LUTo e
MPUKaXaHo Ha crmkaTa.

3. BupgoBuTe Ha Wapku ce pa3nukyBaaT
kako (A), (B), (C) Tmnoswu cropep,
MoAenoT Ha npon3BoaoT. CnegHute
CNVIKM NOKaXkyBaaT Kako [ja ce 0TBOpu
CEeKOj TUM Ha LuapKy.

4. lWapkaTa og Tvn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUMOBKU Ha BpaTu.
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A 3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTH
@ BpaTaTa, nocTankuTe WTo ce
npuMeHyBaaT npu HEj3MHOTO
= J’ OTCTpaHyBahe Mopa Aa ce
NnoBTOpAaT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
/ coofseTHo. Kora ja MoHTupaTte

BpaTaTa, BHMMaBajTe aa v
5. Wapkara og tvn (B) e focranHa Bo 3aTBOpPUTE CMOjKUTE Ha
TUNOBW Ha BpPaT CO MEKO 3aTBopam-e. NPUKITYYOKOT Ha Liapkara.

7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaneuJHOTO CTaKno o npegHata BpaTta

Ha Npoun3BoaoT MOXe a ce n3sagun 3a
YNCTEHE.

6. Wapkata on Tun (C) € AOCTANHa BO 1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

TUMNOBU Ha BPaTn CO MEKO OTBOpaI-be/ 2. loBne4yeTe ro NAacTUYHMOT COCTaBEH
3aTBOpam-e. aen, npukavyeH Ha ropHMoT gaen oa
npeanHaTta Bparta, KOH cebe co

NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHVOT Jen u n3sageTte ja.

7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 4o
nonyoTBopeHa nosnoxoba.

8. lNosne4eTe ja n3BageHaTa Bparta
Harope 3a ga ja ocrnoboauTe of
[JecHaTa 1 nesarta Lapka 1 ussagete
ja.

3. Kako WwT0 e npukaxaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NOAWrHEeTE ro HajBHATPELUHOTO
ctakno (1) koH ,A“ 1 noToa n3BageTe ro
CO noBrekyBahe KOoH ,B*.

MK/ 84



1 HajBHaTtpeluHo 2* BHaTpeluHo cTakno
cTakno (moxe fa He e
JocTanHo 3a Bawwuot °
mogpen)

4. Axo Bawwot npoussog vma BHaTpeLLHO
CTakro (2), noBTOpETE IO NCTMOT
npoLec 3a aa ro otkauute (2).

5. MpBKOT YeKkop Ha Nperpynupare Ha
BpaTaTa e NoBTOPHO Aa ro ckronuTe
BHaTPELLHOTO cTakno (2). NMoctaBeTe ro
3aKoCeHMOT pab Ha CTaknoTo aa ce
CpeTHe CO 3aKoCeHMOT pab Ha
nnactTu4HMoT oTteop. (dokonky BawwmoT
NPOU3BOA MMa BHATPELLHO CTaKrlo). .
BHaTtpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge
npukavyeHo Ha nNnacTU4YHUOT OTBOP
HajénMcKy 4O HajBHATPELLUHOTO CTakKIo .
(1).

6. [logeka NOBTOPHO ro ckronyeaTe
HajBHaTpeLIHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe Ja ja noctaBuTe
ncneyaTeHaTa CTpaHa Ha CTakloTo Ha
BHaTpeLUHOTO cTakno. Of Kny4yHo
3Hayer€e e Aa v NocTaBuTe JoNHUTe
arnv Ha HajBHaTpeLUHoTo cTakno (1) 3a
Aa rm ucnonHyesaat OOJTHUTE NNacTUYHU
OTBOpM.

cBeTuIKaTa Ha pepHaTa, MoXeTe Aa ja
3aMeHuUTe cBeTuUsKkaTa Ha pepHaTa
cnepejku rm genosuTe WTO crneaar.
3ameHyBaH€ Ha CBeTUIKaTa Ha pepHaTta
OnwTu NnpeaynpenyBakba

3a na n3berHeTe pu3nK O enekTpuyeH
yAap npefg Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa
Ha pepHara, UCKIy4eTe ro Nnpons3BoaoT 1
noyekajte pepHarta ga ce onagu.
Tonnute NOBPLUMHN MOXe Aa
npeausBukaat nsropeHunm!

OBaa pepHa ce HarmojyBa CO efnekTpu4Ha
CBETUIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHa, nomarnky og 30 mm BO
OnjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
G9 npuknyyoLm co MOKHOCT nomana of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha TemnepaTtypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTarnHu Kaj
OBacTEHW CEPBUCK UINN NULEHLMPAHN
TexHuvapu. OBOj NPon3Boa COapPXM
CcBeTUNKa of eHepreTcka knaca G.
[NonoxbaTa Ha cBeTUnNkaTa Moxe Ja ce
pasnukyBa oA OHaa MpukaxaHa Ha
cnukaTa.

CaeTurnkara LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak€ Ha AOMaLLHW NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwrka e Aa My
NMOMOTrHE Ha KOPUCHWKOT Aa rv Buan
npexpaHbeHuTe Npon3Boaun.
CBeTunkuTe LWTO Ce KopUcTaT BO OBOj
npov3Bo4 Mopa Aa usapXkaTt eKCTPeMHM
U3NYKM YCINIOBK KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

[okonky Bawara pepHa uma okpyrna

cBeTUrKa,

7. MNpuTuCHeTe ja NNACTUYHUOT COCTaBeH 1
[en KOH pamMKaTa AoAeKa He ce CnyLuHe :
LKIUK® 3BYK. 2.

7.8 Yucrewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTa

Bo cnyuaj ga ce ussanka crakneHara
BpaTa Ha cBeTWrnKaTa Ha pepHaTta BO
obnacTa 3a roTBeme; ncyncTeTe co
JeTepreHT 3a Mvewe caoBu, ToMna Boaa
N MeKa Kpna WUrnm CyHrep u ucylueTe co
cyBa kprna. Bo cnyyaj Ha gedekT Ha
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OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKWN O CMPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT.



3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npykaxkaHa Ha crukaTta nogony,
3aBpTeTe ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaXKkaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mofen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
NMPUKaXkaHO Ha crivkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

3. lNogurHeTte ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH

Karak Ha cBeTurkaTa co wpaduurep.
MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako Mma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKA BO
BaLLUMOT NPOU3BOA,.

4. Ako cBeTunkarta BO pepHaTta e o4 TunoT

(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUrNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NpUKaxaHo Ha crnvkaTta u
3ameHeTe ja co HoBa. AKo e moaern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
npuKaXkaHo Ha cnvkaTa v 3amMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TloBTOPHO HamecTeTe ro CTakNeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa MMa KBagpaTHa

cBeTUIKa,

1. Wckny4yeTte ro npon3sogoT o cTpyja.

2. OTcTpaHeTe ' Xu4eHnTe nonuum
crnopeg onuncoT.

8 PewaBare npobnemu

5. MOBTOPHO HaMeCcTeTe o CTaKNeHUoT
Kanak v KMYeHuTe nonuum.

Ako NpobnemMoT NPOAOIKN MO criefere Ha

ynaTtcTBaTta BO OBOj Zief1, KOHTaKTupajTe ro

BalumoT npoaaeay unm oBnacteH cepsuc.

He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe

NpOW3BOAOT.

Mapea ke n3neryBa goneka pabortu

pepHara.

* HopmanHo e ga ce Buay napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaar Kanku Boa 3a Bpeme Ha

roTBeH-EeTO

» [MapeaTa WTO Cce co3aaBa 3a BpeEME Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora ke [ojae
BO KOHTaKT CO MaZiH1 NOBPLUMHN HafABOp
Ofl NPOM3BOAOT M MOXe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt meTanHu 3Byuu goaeka

NpoOM3BOJOT Ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe genoBu Moxe aa ce
npoLwumpar n Aa ucnywraar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaar. >>> OBa He e rpelLuka.
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MpouzBoaoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypysayn. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpebHO nnu BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MOXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawuoT npounssog
nMa 3aKrydyBare Ha Kon4nka, MoXe fa
€ OBO3MOXEHO 3aKryyyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKny4yBaHeTo.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkarta Ha pepHaTa MoXxe Aa e
HeucnpasHa. >>> 3amMmeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHaTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganv
enekTpmnyHaTa Mpexa paboTu un
NpoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBaymnte JOKOSKY e NoTpebHo unu
BKITy4eTe MM NOBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe Aa He e noctaBeHa Ha
oapefeHa dyHKUMja 3a rotTBere n/unm
Temneparypa. >>> [loctaserTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (yHkumja 3a
roTBeke U/vunu TemnepaTypa.

» 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [NocTaBeTe ro BpeMeTo.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpuyHaTa mpexa pabotu u
npoBepeTe M ocurypyeaymTe Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNMpomeHeTe rm
ocurypyBauute JOKOJKY e NoTpebHo unm
BKITy4€eTe MM MOBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cumGonoT 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* imano npeknH Ha cTpyja NpeTXoAHo.
>>> [locTtaBeTe ro BpemeTo / Vcknyyete
I KOHTPOIHWTE TpKanua Ha Npov3BodoT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe M Ha
nocakyBaHaTa nonoxba.
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