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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

* Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
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osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
upotrebu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi racuna
da se neigraju s proizvodom.
Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

1.

2.

Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj ploc€ici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,




prekidac, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektriénoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravke, odrzavanjaili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabl) koristite samo
prikljuéni kabl opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabl ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabl ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.
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* Ne gnjegite elektri¢ne kablove m

s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrsina. U protivhom
izolacija kablova moze se
otopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite ostecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.
Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog



napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni
kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.
Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog
strujnog udara.

Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal!

Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

« Ne koristite vrata i/ili rucke za m
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zrac¢nim
jastuci¢imaili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite oStecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen nakon transporta.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije poCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.
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* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji Ce se
instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utiCnicom ni
s utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.
Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uti¢nice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
* Nikada nemojte stati na
uredaj.
Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.
Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.
* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
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proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod |
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

* Tokom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplotu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u dijelu ,Upotreba
pribora®“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A] .9 Sigurnost kuhanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrSinama.

« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OcCistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

* Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene u pladnju.
Inace, te¢nosti koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili ¢ak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grijaCima i zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju

reSetku treba postaviti

pladanj. Inace, ulje od hrane i

druge komponente koje kapaju

na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecnice. Vruce povrsine

mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
resetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iS¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Uputstva za zastitu okolisa

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
ciscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za cisc¢enje stakla
prednjih vrata pec¢nice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU

WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi

simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
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+ Pokus$ajte da istovemeno pecete vise spremate jela jedno za drugim, to ce
jela u peénici. MoZete istovremeno ustedjeti energiju jer peénica nece
spremati hranu postavljanjem dvije izgubiti na svojoj toplini.
posude na reSetku. Osim toga, ako

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

9 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
© ®
8 «¢ T » 2*
5
4 >3
< ’ 1%%
7
il
1 %L
6 «¢ <
/i=
> 4
y=) \
l |
| |
I —» 5
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Vrata
5 Rucka 6 Doniji grijac (ispod celicne ploce)
7 Pozicije polica 8 Gornji grijac
9 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

=+ Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je osnovne namjene kontrolne table
kao primjer prikazan proizvod sa zicom. . , . . .
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

kontrolne table proizvoda
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3.2.1 Kontrolna tabla

P 6]
° —* 10
A | by 20

30 [

50 40 \ /:

0 | = 80 7o|so 50 220" 05 60"
v v v v
1 2 3 4

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozete odabrati
pomoc¢u gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeq) polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomocéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumjeti iz lampice temperature. Lampica
termostata nalazi se na kontrolnoj tabli.

2 Tajmer
4 Sijalica termostata

Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod pocne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podesenu temperaturu. Kada temperatura
u peénici padne ispod postavljene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

Tajmer

MozZete kuhati podeSavanjem odredenog
vremena kuhanja pomoéu gumba tajmera.
Brojevi na dugmetu oznacavaju primjenjivo
vrijeme kuvanja u minutama. Simbol C\O
oznacava neogranic¢eno vrijeme kuvanja.
Ako dugme postavite na simbol C\O,
mozZete kuhati ru¢no (po Zelji)
neogranic¢eno vrijeme.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.
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Simbol . .. Temperaturni L.
funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i donji grijac istovremeno. Pogodno
Gornji i donji grijac¢ * za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Tl
—— Ukljucen je samo donji grijac. Pogodan je za hranu za koju
= Doniji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
R jednostavno parogiséenje.
| S
S Mali gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Niski gril * : . ) L
grilovanje malih koli¢ina.
VYN Puni ari Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
uni gril * . . R o
grilovanje velikih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Ziéani gril
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
temperature. koja ce se peci, prziti ili kuhatiu

kaserolama na Zeljenu policu.

3.4 Dodaci uredaja e
Na modelima sa zi¢anim policama :

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda
nece biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.
Deformacija nestaje kada se pleh

Na modelima bez Zic¢anih polica :

ohladi.
Standardni pleh 3.5 Korisé¢enje dodataka uredaja
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i Police za pripremu hrane
velike komade pecenja. Postoji 5 nivoa poloZaja polica u prostoru

za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

N
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>/
Na modelima bez Zic¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
= S=
=~ 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne zZi¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zicanoj polici. Ne smije mimoici taj
granicnik i dodirivati straznji zid pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Kljuéno je da Zicu za gril propisno
postavite na bo&ne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvr§cen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid peénice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija granic¢nika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zZicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite ziCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju peénice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

X min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 2,3

Vrsta pecnice Konvencionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuc¢nih elektri¢nih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedecim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 13]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5 Koristenje pecnice

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.
BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati oStecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za ¢iScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dimai
mirisa koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pec¢nica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pecnice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike
20-30 minuta). Ako spremate hranu
koristeéi programiranje tajmera pecnice,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne mozZe odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i
iskljucuje automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u pecnici

Svijetlo peénice se ukljucuje kada peénica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljuc¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pec¢nice
Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomoc¢u okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi. Da bi vasa pecnica radila, okrenite
dugme tajmera na odredeno vrijeme
pecenja ili na simbol “C\D".

Iskljucivanje pec¢nice

Pec¢nicu mozete iskljuciti tako da dugmad
za odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u iskljucen (gornji) polozaj.
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Manualno pecenje odabirom temperature i
radne funkcije peénice

Mozete spremati hranu tako sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

7

P
o / [
/
/
/
/

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3. Okrenite dugme tajmera prema simbolu

“m".

O Oy

70 60 60 50

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
lampica za termostat ¢e se upaliti.
Kada temperatura unutar pecnice
dosegne Zeljenu temperaturu, lampica
termostata Ce se ugasiti. Pe¢nica se
nece sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Morate sami kontrolisati
spremanje hrane i iskljuciti pecnicu.
Kada je proces pecenja gotov, pecnicu
mozete iskljuciti tako da dugmad za
odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u polozaj isklju¢eno (gore).

Pecenje postavljanjem vremena pecenja;
Pecénicu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru.
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1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3. Postavite dugme tajmera na Zeljeno
vrijeme pecenja.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Vasarerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica za
termostat ce se upaliti. Kada
temperatura unutar pecnice
dosegne Zeljenu temperaturu,
lampica termostata ¢e se ugasiti.

4. Kada vrijeme pecenja istekne, dugme
tajmera ¢e se okrenuti do kraja u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
Zvucno upozorenje pokazuje da je
vrijeme isteklo i pe¢nica prestaje pedi.

5. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno” (gore). Ako Zelite nastaviti,
jo$ jednom okrenite dugme tajmera na
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odredeno vrijeme pecenja. Pecnica ¢e
nastaviti raditi na postavljenoj funkciji i
temperaturi.
Za zavrSetak pecenja prije postavljenog
vremena:

1. Okrenite okruglo dugme tajmera
suprotno od kazaljke na satu dok se ne
dosegne polozaj ,isklju¢eno” (gore).

6 Opce informacije o pecenju

Iskljucite peénicu okretanjem dugmeta
za odabir funkcija i dugmeta za
temperaturu u iskljuceni (gornji)
polozaj.

U ovom odjeljku moZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija pode$avanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opcéa upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata peénice za vrijeme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruca
para. Para moZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti pecnice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne

razlike. To je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke
iz pecnice prije nego Sto zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.

+ Zajela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
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Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajucéa za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozZara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.
Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozZaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peé¢nice
Opce informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

Ako ¢éete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane resetke, a ne blizu straznjeg zida.
Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezZi i na sobnoj
temperaturi.

Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.



+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za peCenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica peénice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
tecnosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previ$e suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Torta na Standardni pleh * Gc{rny i donji 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zicanom grilu grijaé ) 180 30..40
Sitni kolai Standardni pleh = ngr:é' i donji 160 25..35
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa rnji dony 160 30.. 40
stezaljkom na grjac
Zicanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta * gr‘?jr;‘é' i donji 170 25 .. 40
Peciva Standardni pleh « gr‘i’jr:é' i donj 200 30 .. 45
Lepinja Standardni pleh * Srci)jr:g i donji 200 20..35
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Cijeli hleb Standardni pleh * ggjr;‘é' i donji 3 200 30..45
Staklena/metalna

Lazanje pravougaona |Gomnji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii

Pita od jabuka precnika 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anom grilu any

Pizza Standardni pleh * ngr:é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci moZda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

*+*0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu Zi¢ane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- " 15 min. 250/
Stek (cijeli) / Standardni pleh » | GOl i donji 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac 190
Janjeca plecka . . |Gornjii donji 15 min. 250/
(15-2 kg) Standardni pleh grijas 3 maks, nakon 170 110..120
Zicani gril *
PeCena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |9rija¢ maks, nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh » |~ ) ) 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
gryac .. 190
Zicani gril
Riba Stavite jednu | Gorniji i donji 3 200 20...30
posudu na donju [9ryjac
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
peénice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pec¢nici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije prilozen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 |5z i iy 4 250 20..30

koli¢ina

Janjeéi kotleti Zicani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 50 i o) 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zicani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh » | GOl i donji 140 20 .. 30
kolacic) grijac
Sitni kolaci Standardni pleh * quny i donji 160 25..35
grijac
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa b é ! 160 30...40
stezaljkom na an
zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm ri'a(!: ) 180 50..70
na zicanom grilu an

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

*+Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teleting) - 12 150 gl 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruce povrsine. Ovo mozZe izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se ¢esto suocavaju
korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parocisc¢enje za
¢iscenje uredaja.

+ Neki deterdzZenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStec¢enja povrSine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za ¢iséenje (kreme za Ciséenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za CiS¢enje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdzenta).
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+ Za c¢iscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢is¢enje.
Uredaj ocCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

*+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nehrdajuceg celika ili inoksa
irucica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Cis¢enje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozZara i
ostecenja emajlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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Ako vas proizvod ima funkciju lakog
ciscenja parom, mozete izvrsiti lako
ciscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistocu. (Pogledajte
“Jednostavno parociséenje [» 26]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSc¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢isc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededéi put preostali
deterdZent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, ZiCanom vunom
ili slicnim alatima za grebanije.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za



uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢éenje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocCistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

*+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu ostetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

* Prilikom ¢iSc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin moZzete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiScenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljuc¢avanje tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢isc¢enja opisane u odjeljku
.Opste informacije o ¢iS¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa Zicanim
policama, uklonite Zicane police prije
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
ciscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zicane police:
1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlacéenjem na boéni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava ¢isc¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeksana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrsinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.
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3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecnice mokrim sunderom ili krpom. Para

ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

oCistite deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom: il

sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
pecnice otvore. Cim otvorite vrata

pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, mozZe se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu peénice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom

L lTJyL
I

7.6 CiSéenje vrata pecnice

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata

pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne

strugace, Zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi 8arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

BS /27



7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvuci
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iséenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasticni dio pricvr§cen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B".

1 Staklena ploc¢a sa 2% Unutarnje staklo
unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo
(2) mora biti priévrs¢eno na plastiéni
prorez najblizi staklenoj ploci s
unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja

staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od
kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok

ne ¢ujete zvuk ,klik".
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7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u rerni, mozZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa Zzarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za peénice su dostupne
kod ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u

domacdinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasSa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrec¢uci ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.
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. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.
2. Uklonite zi¢ane police kao sto je

opisano.

. Srafcigerom podignite zastitno staklo

sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao §to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite

Zicane police.



8 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokuS$avajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljucen u uti¢nicu.

* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanije tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na pecnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.

« Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mrezZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad
y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegerd a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucion de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

* Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o danos
materiales.

En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

El incumplimiento de estas
instrucciones anulara cual-
quier garantia.

Los trabajos de instalacion 'y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado
0 una persona que la empresa
importadora designe.

Utilice unicamente repuestos
y accesorios originales.

No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.
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No realice modificaciones téc- m
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto es-
ta pensado para ser utilizado
en los hogares y en las coci-
nas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos labo-
rales.

ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse Unicamente
para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propositos,
como calentar la habitacion.
El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

Este aparato puede ser utiliza-
do por ninos de 8 afios de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,



sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia 'y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

Los ninos no deben jugar con

el aparato. La limpiezay el

mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos

a menos que haya alguien que

los supervise.

Este aparato no debe ser utili-

zado por personas con capa-

cidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos los ni-
fios), a menos que se les man-
tenga bajo supervision o reci-
ban las instrucciones necesa-
rias.

* Los ninos deben ser supervi-
sados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifos y mas-
cotas. Los nifos y las masco-
tas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
nos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el uso,
las superficies accesibles del
aparato estan calientes. Man-
tenga a los nifos alejados del
aparato.

* Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los ninos se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se danen las bi-
sagras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e inutiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacion y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el en-
chufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifos entren en el
producto.

4. No permita que los ninos
jueguen con el producto
cuando esté en modo inacti-
vo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que
la instalacion de la toma de
tierra sea hecha por un electri-
cista calificado. No utilice el
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aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las regulacio-
nes locales / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el
producto, que cumpla con la
normativa eléctrica y que se-
pare todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cion, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.
Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de
cable de alimentacién) utilice
unicamente el cable de cone-
xion descrito en el apartado
"Especificaciones técnicas”.
No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimenta-
cion. El cable de alimentacion
no debe doblarse, aplastarse
ni entrar en contacto con nin-
guna fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacion no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacion
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléc-
tricos en la puerta del horno y
no los pases sobre superficies
calientes. De lo contrario, el
aislamiento de los cables pue-
de fundirse y provocar un in-
cendio como resultado de un
cortocircuito.

* Utilice solo el cable original.
No utilice cables cortados o
danados.

* No utilice un cable de exten-
sion o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), pédngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

ES /36



+ Si la longitud de la linea de ali-
mentacion es inadecuada,
pdongase en contacto con el
importador o con el centro de
servicio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes mul-

tiples pueden sobrecalentarse

e incendiarse. Mantenga ale-

jados del producto enchufes

multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apa-
rato o apague el fusible de la
caja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacion y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del en-
chufe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

+ Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de trans-
portarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

« Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o carton grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar danos.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si
esta danado pongase en con-
tacto con el importador o el
servicio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

* Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

* Evite utilizar materiales ais-
lantes del calor para recubrir
el interior de los muebles que
se vayan a instalar.

* La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,

no deben estar presentes en la

zona donde se instale el pro-
ducto.

* Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

* Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar m
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la
zona de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto en-
tre el producto y estas tuberi-
as de suministro. De lo con-
trario, la manguera/tubo po-
dria aplastarse.

+ Si existe una toma de corrien-
te detras del lugar donde se va
a instalar el producto, es ne-
cesario asegurarse de que el
producto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Pongase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

No utilice el producto si el
cristal de la puerta delantera
esta desmontado o agrietado.
En caso contrario, corre el
riesgo de sufrir lesiones y da-
nos al medio ambiente.

No pise el aparato bajo ningun
concepto.

No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.
Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos simi-
lares en el mango.

Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

Avisos de tempera-

1.7
A tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se

debe tener cuidado para evitar
tocar el producto y los ele-
mentos de calentamiento. Los
ninos menores de 8 anos de-
ben mantenerse alejados del
producto a menos que estén
supervisados constantemen-
te.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del
producto, ya que las superfi-
cies estaran calientes mien-
tras esté funcionando.

+ Mantenga la distancia al abrir
la puerta del horno durante o
al final de la coccién. El vapor
puede quemarle las manos, la
caray/o los ojos.

* Durante el funcionamiento, el
producto esta caliente. Se de-
be tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el
interior del horno y los ele-
mentos de calentamiento.

« Para manipular el producto
siempre utilice guantes de
horno resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen co-
rrectamente en los estantes
de rejilla. Para obtener infor-
macion detallada, consulte el
apartado "Uso de los acceso-
rios".
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* Después de introducir com-
pletamente los accesorios en
el espacio de coccion, cierre la
puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y danarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-
cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

* Peligro de intoxicacion ali-
mentaria: No deje la comida
en el horno durante mas de
una hora antes o después de
la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal.
La presion que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla
estallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria danar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-

riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno preca-
lentado.

* Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a
temperaturas de horno supe-
riores a la temperatura maxi-
ma de uso especificada por el
fabricante. No colocar nunca
papel antigrasa en la base del
horno.

* No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalen-
tamiento.

* Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.
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* Cubra Unicamente la superfi-
cie necesaria dentro de la
bandeja.

La bandeja debe limpiarse
después de cada uso y debe
sustituirse el papel sulfurizado
o materiales similares utiliza-
dos en la bandeja. En caso
contrario, los liquidos que go-
teen sobre la bandeja pueden
provocar humo o incluso pro-
vocar llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar
en contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-
rior. En caso contrario, la gra-
sa de los alimentos y otros
componentes que gotean so-
bre el fondo del horno pueden
crear humo denso y provocar
llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superfi-
cies calientes pueden causar
guemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa sélo la

ES/ 41

comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.

Mantenimiento y

A1 .10
limpieza Seguridad

Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el producto,
ya que puede provocar una
descarga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.




2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y mate-

riales de alta calidad que pue-

den ser reutilizados y son ap-

tos para el reciclaje. Por lo que,
B | inal de su vida dtil, no elimi-
ne el producto con los residuos domésti-
cos normales y otros residuos. Llévelo a
un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Puede
consultar a la administracion local sobre
estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar con-
secuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con

la Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos

especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-

nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las au-
toridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccién.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacién del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad uti-
lizando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Puerta
5 Mango 6 Calentador inferior (bajo la placa de
acero)

7 Posiciones de estante
9 Los agujeros de ventilacion

Varia segun el modelo. Es posible que su pro-
ducto no esté equipado con una lampara, o que
el tipo y la ubicacion de la lampara difieran de la
ilustracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su pro-
ducto no esté equipado con una rejilla. En la
imagen, se muestra como ejemplo un producto
con rejilla.

8 Calefaccion superior

3.2 Panel de control del producto In-
troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control
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1 Perilla de seleccion de funciones
3 Boton de seleccion de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n)
cuando se empuja(n) (pomos enterrados).
Para los ajustes que se hagan con estas
perillas, primero se empuja la perilla co-
rrespondiente hacia adentro y se saca la
perilla. Después de realizar el ajuste, vuel-
va a introducirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Boton de seleccién de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicidn cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno

Puede comprender la temperatura interior
del horno a partir de la ldmpara de tempe-
ratura. La luz del termostato esta ubicada

2 Temporizador
4 bombilla de termostato

en el panel de control. La lampara del ter-
mostato se enciende cuando el producto
comienza a funcionar y la lampara del ter-
mostato se apaga cuando alcanza la tem-
peratura establecida. Cuando la tempera-
tura dentro del horno cae por debajo de la
temperatura establecida, la lampara del
termostato se enciende nuevamente.
Temporizador

Puede cocinar configurando un tiempo de
coccidn especifico con la perilla del tem-
porizador. Los numeros en la perilla indi-
can el tiempo de coccién aplicable en mi-
nutos. El simbolo C\Q indica un tiempo de
coccion indefinido. Si coloca la perilla en el
simbolo C\O, puede cocinar manualmente
(como desee) en un tiempo indefinido.

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utili-
zar en el horno y las temperaturas mas al-
tas y mas bajas que se pueden ajustar pa-
ra estas funciones. El orden de los modos
de funcionamiento mostrados aqui puede
diferir de la disposicién de el aparato.
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Simbolo Descripcion de la fun- |Rango de tem- L
delafun- | .~ o Descripcién y uso
My cién peratura (°C)

cion

. . La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
Calentamiento superior : ;
S * Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes pa-
e inferior - : .

— ra horno. La coccion se realiza con una sola bandeja.

_I_l Sélo el calentamiento inferior estd activado. Es adecuado para
— . s alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta
e Calentamiento inferior * o g ™ POVTIT.

— funcion también debe utilizarse para una facil limpieza con
I vapor.

| S
w . . )

. . La pequefia parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado
Parrilla baja * : . ) =
para asar a la parrilla cantidades mas pequeiias.

wwwW . .

. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa * )
ra asar en grandes cantidades.

* Su producto funciona en el rango de tem-
peratura especificado en la perilla de tem-
peratura.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En
este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es po-
sible que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles
en el aparato.

Las bandejas del interior de su
@ aparato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacion de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos conge-
lados y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el
estante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el area de coccidn. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros
del marco frontal del horno.
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En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en
el frente. Para una mejor coccién, la parri-
lla de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de
parada para entrar en contacto con la pa-
red posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
La parrilla tiene una direccién cuando se
coloca en el estante. Mientras se coloca la
parrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccién al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disena-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre

Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
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al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bande-
ja de alambre. Mientras retira la bandeja,
suéltela de la toma trasera de parada y tire
de ella hacia usted hasta que llegue a la
parte delantera. Debe pasar por encima de
este punto de parada para eliminarlo por
completo.

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla fa-
cilmente. Cuando utilice bandejas y parri-
llas de alambre con el riel telescépico, de-
be tener cuidado de que los pasadores de
la parte delantera y trasera de los rieles te-
lescopicos, descansen contra los bordes
de la parrilla'y la bandeja (como se mues-
tra en la figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/

profundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu- 590-600 /560 /min. 550

ra / profundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo total de energia (kW) 2,3

Tipo de horno Horno convencional

Lo basico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuer-
do con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e
inferior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen
o no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventila-
dor, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones ope-
rativas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los
siguientes apartados respectivamente.

4.1 Limpieza inicial

1. Retire todos los materiales de embala-
je.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
"Funciones del horno [» 44]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccion.

5 Uso del horno

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de

limpieza podrian provocar dafo en la su-

perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

NOTICE: Durante el primer uso, puede salir

humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y sélo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar direc-
tamente el humo y los olores que se for-
man.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se acti-
va automaticamente cuando es necesario
y enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el
horno puede sobrecalentarse. El ventilador
de enfriamiento continda funcionando du-
rante el funcionamiento del horno o des-
pués de que el horno se apaga (aproxima-
damente 20-30 minutos). Si cocina pro-
gramando el temporizador del horno, al fi-
nal del tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las fun-
ciones. El tiempo de funcionamiento del

ventilador de enfriamiento no puede ser
determinado por el usuario. Se enciende y
apaga automaticamente. Esto no es nin-
gun error.

La luz del horno

La iluminaciéon del horno se enciende
cuando el horno comienza a hornear. En
algunos modelos, la iluminacién esta en-
cendida durante la coccién, mientras que
en otros se apaga después de un tiempo
determinado.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccién de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar. Para que su horno funcione, gire el
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mando del temporizador hasta un tiempo
de horneado determinado o hasta el sim-
bolo «O\O".

Apagar el horno

Puede apagar el horno girando los mandos
de temperatura y temporizador a la posi-
cion de apagado (arriba).

Horneado manual seleccionando la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccidn seleccionando la temperatura y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea coci-
nar con la perilla de temperatura.

3. Gire la perilla del temporizador hasta el

simbolo C\O.

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Su horno comenzara a funcionar in-
mediatamente con la funcién y tempe-
ratura seleccionadas y la bombilla de
temperatura se encendera. Cuando la
temperatura en el interior del horno al-
canza la temperatura ajustada, la
bombilla de temperatura se apaga. El
horno no se apagara por si solo des-
pués del proceso de coccion. Usted
mismo debe controlar la coccion y

apagarla. Una vez finalizado el proce-
so de coccion, puede apagar el horno
llevando los mandos de seleccion de
funcion, temperatura y temporizador a
la posicion de apagado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion;
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccidn en el
temporizador.
P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea coci-
nar con la perilla de temperatura.

3. Lleve el mando del temporizador al
tiempo de horneado que desee.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas y la
bombilla de temperatura se en-
cendera. Cuando la temperatura
en el interior del horno alcanza la
temperatura ajustada, la bombilla
de temperatura se apaga.

4. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado, el mando del temporizador
girara completamente en sentido con-
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trario a las agujas del reloj. Un aviso Para terminar la coccion antes del tiempo
sonoro le indicara que el tiempo ha ex- establecido:

pirado y el horno dejara de hornear. 1

5. Una vez finalizada la coccion, apague el
horno girando el mando de seleccion de
funciones y el mando de temperatura a
la posicién de apagado (arriba) Si de- 2
sea continuar, gire de nuevo el mando
del temporizador hasta un tiempo de
horneado especifico. El horno sigue
funcionando con la funcién y la tempe-
ratura ajustadas.

Gire la perilla del temporizador en el
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que llegue a la posicion de apa-
gado (arriba).

. Apague el horno girando el mando de

seleccion de funciones y el mando de
temperatura a la posicion de apagado
(arriba)

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para  *
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados .
para estos alimentos. También se indican

los ajustes y accesorios de horno apropia-

dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno .

« Al abrir la puerta del horno durante o
después de la coccidn, puede salir vapor
caliente. El vapor puede quemarle las
manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la
puerta del horno, no se acerque.

*+ Elintenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores del
mueble debido a la diferencia de tempe-
ratura. Esto es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de

coccion indicados para los alimentos 6

pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan

Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.
Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafnos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de
guemaduras y afectar a la calidad del
horneado. Utilice el papel antigrasa que
usara en el rango de temperatura espe-
cificado.

Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicién del estante
durante la coccion.

1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

como rangos. Informacion general

* Retire siempre del horno los accesorios .
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.
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Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamien-
to de la cocina. Si va a utilizar un utensi-
lio de cocina externo, prefiera utensilios
oscuros, antiadherentes y resistentes al
calor.




Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccion, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, colo-
quelos en el centro de la parrilla de
alambre, no cerca de la pared trasera.
Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

El estado de coccion de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

Los moldes de metal, cerdmica y vidrio
prolongan el tiempo de coccidén y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.
Si utiliza papel de horno, puede obser-
varse un pequefio dorado en la superfi-
cie inferior del alimento. En esta situa-
cion, es posible que tenga que prolongar
el periodo de coccién unos 10 minutos.
Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados pa-
ra usted pueden diferir de estos valores.
Coloque su comida en el estante apro-
piado recomendado en la mesa de coc-
cion. Consulte el estante inferior del hor-
no como estante 1.

Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccidn con una sola bandeja.

+ Si el pastel estda humedo, utilice una pe-

quena cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

Si la parte superior de la tarta esta que-
mada, coldquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice
menos liquido, disminuya la temperatura
y aumente el tiempo de coccion.

Consejos para la pasteleria
+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de cocciéon. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de
leche, aceite, huevo y mezcla de yogur.
Si la masa se esta cocinando lentamen-
te, asegurese de que el grosor de la que
ha preparado no desborde la bandeja.

Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a uti-
lizar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado uni-
forme, intente repartir la salsa de mane-
ra uniforme entre las hojas de masay la
masa.

Hornee su pasteleria en la posicion y la
temperatura adecuadas segun la tabla
de cocciodn. Si la parte inferior auiin no es-
ta lo suficientemente dorada, coloquela
en un estante inferior para la préxima
coccion.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, au-
mente la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de fun-
cionamiento

tanteria

Pastel en la ban-
deja

Bandeja estandar

*

Calentamiento
superior e inferior

Pastel en el mol-
de

Molde para pas-
teles en la parrilla
de alambre **

Calentamiento
superior e inferior

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar
*

Calentamiento
superior e inferior

Posicion de la es- | Temperatura (°C) |Tiempo de coc-
cién (min)
(aprox.)
180 30..45
180 30..40
160 25..35
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Molde redondo de
26 cm de didme- 610 miento
Bizcocho tro con pinza so- h S |2 160 30..40
- superior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Galletas Bandej'a de re- Calen_tamle_nto_ 3 170 25 40
posteria * superior e inferior
Pastas Bandeja estandar Calen_tamlt—_:nto e 200 30 45
* superior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calen_tamle_nto 9 200 20 .35
* superior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calen_tamlgnto e 200 30 45
* superior e inferior
Recipiente rec-
Lasafia tangular de vi-  |Calentamiento |, 200 30..45
drio/metal enla |superior e inferior
parrilla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro h S 2 180 50..70
) superior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Pizza Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ 200 . 220 1020
* superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limon y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo
y las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en co-
cinar la carne deshuesada que el filete

frito.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de
coccion por cada centimetro de grosor

de la carne.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccidn,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne
frita y no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccién con una sola bandeja.
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Tabla de coccion para carne, pescado y aves

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
. . . . 15 mins. 250/
Bistec (entero) / |Bandeja estandar Calenf(amlgnto e max, después 18060 ... 80
Asado (1 kg) * superior e inferior 190
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |Calentamiento 15 mins. 250/
h X .13 . 110..120
ro (1,5-2 kg) * superior e inferior max, después 170
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2  |cologue una ban- |Calentamiento 15 mins. 250/
q h S 2 . 60 ... 80
kg) deja en un estan- |superior e inferior max, después 190
te inferior.
. . . 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ max, después 180|150 ... 210
* superior e inferior 190
Parrilla *
Pescados Cologue una ban- |Calentamiento 200 20..30
deja en un estan- |superior e inferior
te inferior.

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

+Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar ala
parrilla conllevan un riesgo de incendio.
Asa sélo la comida que es adecuada pa-
ra el fuego pesado de la parrilla. Ade-
mas, no coloque la comida demasiado
lejos en la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el asa-
do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

+ Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la pa-
rrilla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyén-
dolas sin exceder las dimensiones del
calentador.

+ Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccidn indicados
en la tabla pueden variar.

+ Deslice la parrilla o la bandeja de la pa-
rrilla hasta el nivel deseado en el horno.
Si esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamano que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un
poco de agua en la bandeja del horno
para facilitar la limpieza.
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Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
?Izbg;\r?tl%zsd(temera) " |Parrilla 4 250 20...30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25

CB;;Z‘; -(cubosde 1o, il 4-5 250 25..30

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1.4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

* Los alimentos de esta tabla de coccion
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccién con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Shortbread (ga- |Bandeja estandar |Calentamiento
. - . 140 20..30
lleta dulce) * superior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calenf(amlgnto_ 160 25 35
les * superior e inferior
Molde redondo de
26 cm de didme- 1610 miento
Bizcocho tro con pinza so- h S 160 30..40
- superior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro 180 50..70

en la parrilla de
alambre **

superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Albéndigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250 20...30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto
puede causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacién. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitard que estos residuos se
guemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.

* No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-

pieza dafian la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quita-
manchas y 6xido, productos de limpieza
abrasivos (limpiadores en crema, polvo
para fregar, crema para fregar, estropajo
abrasivo y rascador, alambre, esponjas,
panos de limpieza que contengan restos
de suciedad y detergente).

+ Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada des-
pués de cada uso. Limpie el aparato con
detergente para platos, agua tibiay un
pafo suave o una esponjay séquelo con
un pafno seco.
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Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies y asas de acero inoxidable.
La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola
direccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin es-
perar. Las manchas pueden oxidarse du-
rante largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.




Superficies esmaltadas

El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en su-
perficies calientes puede crear un riesgo
de incendio y danar la superficie del es-
malte.

Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para
platos, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelas con un paino seco.

Si el aparato tiene una funcion de limpie-
za con vapor facil, puede realizar una
limpieza con vapor facil para la suciedad
ligera no permanente. (ver "Facil limpieza
con vapor [» 58]".)

Para las manchas dificiles, se puede uti-
lizar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno ex-
terno.

Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coc-
cion solo pueden ser cubiertas con es-
malte o paredes cataliticas. Varia segin
el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una su-
perficie mate y porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben ser limpia-
das.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
esta saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y ma-
teriales de limpieza abrasivos. Pueden
danar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de micro-
fibra especifico para superficies de vidrio
y séquelo con un paio de microfibra se-
co.

Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua friay sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y

seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la proxima
vez.

+ En ninguin caso se deben limpiar los re-
siduos secos de la superficie de cristal
con cuchillos de sierra, lana metalica o
utensilios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limoén.

+ Si la superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacién, limpie la superficie del vidrio
con un pafno humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las su-
perficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelas con un pafo seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio sua-
ve y humedo y séquelos con un pafo se-
co. No retire los pomos y las juntas de la
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parte inferior para limpiar el panel. El pa-
nel de control y los mandos pueden es-
tar dafiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los in-
dicadores que rodean el mando se pue-
den borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pano suave himedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion in-
correcta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccion "Informacién general de limpieza”
segun los tipos de superficie de su horno.
Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccion
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la
seccion "Superficies cataliticas” para obte-
ner informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacioén, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de
superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:
1. Retire la parte delantera del estante de

rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccién opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

- N W B o

3. Paravolver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiem-
po) que es ablandada por el vapor dentro
del horno y por las gotas de agua conden-
sadas en las superficies internas del hor-
no.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandejay
coloquela en el segundo estante del
horno.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor”y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 mi-
nutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

no humedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un paho seco.
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En la funcién de limpieza a vapor
@ facil, se espera que el agua afadi-
da se evapore y condense en el in-
terior del horno y en la puerta del
horno para ablandar la ligera su-
ciedad que se forma en su horno.
La condensacién que se forma en
la puerta del horno puede gotear
alrededor cuando se abre la puerta
del horno. En cuanto abra la puerta
del horno, limpie la condensacion.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hu-
medad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pano humedo después de su uso y sé-
quelo.

L

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta”. Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pano
suave o una esponja y séquelos con un
pafo seco. Para los residuos de cal que
puedan formarse en el cristal del horno,
limpie el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales blanquea-

dores para limpiar la puerta del
horno y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abralos clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay a
la izquierda empujandolos hacia abajo
como se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A
/

5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

'A‘
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8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los
@ procedimientos aplicados al reti-
rarla deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamen-
te. Al instalar la puerta, asegurese 1 Vidrio interior 2+ Vidrio interior (puede
de cerrar las abrazaderas en el z6- no estar disponible
calo de la bisagra. para su producto)

4. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

7.7 Retirar el cristal interior de la repita el mismo proceso para despren-

puerta del horno derlo (2).
El vidrio interior de la puerta frontal del 5. El primer paso para reagrupar la puerta
producto puede ser retirado para su lim- es volver a montar el cristal interior (2).
pieza. Coloque el borde biselado del vaso para
1. Abra la puerta del horno. que se encuentre con el borde biselado

de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delan-
tera, hacia usted empujando simultane-
amente los puntos de presion de am-

bos |adOS del Componente y retfrelol 6 Al VO|VeI' a montar el CriSta| interiOI’ (1 ),
preste atencion a colocar la cara impre-
, sa del cristal en el cristal interior. Es

crucial colocar las esquinas inferiores
del vidrio interior (1) para que se en-
cuentren con las ranuras de plastico in-
feriores.

7. Empuje el componente de plastico ha-
cia el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el area
de coccidn, limpiela con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquela con un pafio seco. En
caso de fallo de la bombilla del horno, pue-

3. Como se muestra en la ilustracion, le- de reemplazar la bombilla del horno si-
vante suavemente el vaso mas interno guiendo las secciones que siguen.
(1) hacia'A'y luego, retirelo tirando ha- Reemplazar la bombilla del horno

cia’B. Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!
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Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de diametro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son
adecuadas para el funcionamiento a
temperaturas superiores a 300 °C. Las
lamparas para hornos se pueden adqui-
rir en los Servicios Autorizados o en los
técnicos autorizados. Este producto
contiene una ldampara de clase energéti-
caG.

La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.
La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

Las lamparas utilizadas en este produc-
to deben soportar condiciones fisicas
extremas, como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1.

Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

Retire la tapa de cristal girdndola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

.

N

4/

\v‘)
Si la bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extrdigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno Nuevo.
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4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1.

Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la ldmpara cuadrada de su pro-
ducto.

Si la bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y

los estantes de rejilla.




8 Solucion de problemas

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccién, pongase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion

+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metdlicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan.
>>> Esto no es un error.

El producto no funciona.

* Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cam-
bielos o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura
de llave, el bloqueo de llave puede estar
activado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [ampara del
horno.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

El horno no esta calentando.

+ El'horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especi-
fica. >>> Ajuste el horno a una funcion y/
o temperatura de coccion especifica.

* En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

|4eﬂpaBeTeTeXHMHKMM3MeHM
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe3bepgHoCT Ha
A aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe

MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha

pepHaTa OTKaKo LIeJTIOCHO Ke '
TypHeTe goaaToumTe BO
MPOCTOPOT 3a roTBEH:E, BO
CMPOTMBHO TMEe MOXe Aa yapaT
BO CTaKroTo Ha BpaTaTta 1 aa
ro owrreTar.

Be3begHocT npu

A1 9
rotBeHe

* bngete BHMMaTENHU Kora

KOPUCTUTE arnikKOXOSMHM
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NMOBPLUNHWN.

OcrartouunTte oA xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacroTo, MOXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npepg aa roteute.
OnacHocT og Tpyewe co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noeeke of 1 4ac npeg unu no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EepPBU U CTaKMeHn Ternu Bo
pepHata. MpuTUCcoKoT WTOo 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata Moxe ga npeansBumka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocTt co [lupektuBarta 3a
orpaHuyyBale Ha onacHuTe
cyncTtaHuuu (RoHS):

OBo0j Npon3BoA ce NpuapxyBa KoH
[upekTBaTa 3a orpaHuyvyBame Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COLPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MmaTepujanu
HaBeZeHu Bo [lmpekTmBarta.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa edoMKacHOCT MOXe Ja ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepgHuse npeanoau ke Bu nomorHat ga ro

KopucTMTe BalumoT NnponsBof Ha eKOMOLLKM

N eHepreTckn eduKaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU UNn
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyeneTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MWHYTW NpeJ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxkeTe NCTOBpPEMEHO Aa roTBUTE CO
cTaBare [Be TeHLepuba Ha pelleTkaTa.
OcBeH TOa, ako M rotBuTe obpounTe
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnuHaTa.
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3

BawunoT npousBson

3.1 BoBea BO npon3BoaoT
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1 KoHTponHa Tabna Cujanuuka
3 XKunuenun nonuum Bpata

5 Pauyka
7 Tonox0owu Ha nonuunute
9 [ynumkba 3a BeHTMNauuja

Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAENOT.
Moxe6y BalLMOT NPon3Bos HE e ONPEMEH CO
cujanuuka, v TUMOT U MecTononox6arta Ha
cujanuukarta ce pasnukyBaart of OHa LITO e
npuKaxaHo Ha uiycTpauujaTa.

Ce pasnukyBa BO 3aBMUCHOCT Of MOAESIOT.
BawumoT npoussog Moxetm He e onpemeH co
XuUyaHa pelueTtka. Ha crivkata e npukaxaH
NPOM3BOA CO XKUYaHa peLLeTKa Kako npuMep.

[oneH rpeay (nog YenvyHata nroya)
['opeH rpejay

o o AN

3.2 BoBeg n ynotpeba Ha
KOHTposiHaTa Tabna Ha
npousBoAoT

Bo oBoj gen, moxeTe fa ro HajoeTte
npernegoT 1 OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHata Tabna Ha npoussogoT. Moxe
Aa “Ma pasnunku BO CIIVKUTE U HEKOU
KapaKTepuUCTUKM BO 3aBUCHOCT 04, TUMOT Ha
Npon3BOA.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3bupame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.
MHaukaTop 3a BHaTpeluHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

BHaTpellHaTa TemnepaTtypa Ha pepHaTa
MoxeTe Ja ja pasbepeTe og
TemnepartypHaTa ceeTurnka. CBetunkaTa Ha

2 Tajmep
4 Cwjanunyka Ha TepMocTaToT

TepMOCTaTOT Ce Haora Ha KOHTponHaTa
Tabna. CeeTunkaTta Ha TepMoCTaToT Cce
BKITy4yBa Kora npou3BoAOT ke MoYHe fa
paboTu, a cBeTunKkaTa Ha TepMoCTaToT ce
racu Kora ke ja JOCTUrHe nocTtaBeHaTa
Temneparypa. Kora temneparypara Bo
pepHaTa ke nagHe nof nocraBeHaTa
Temnepartypa, CBeTurkaTa Ha TepmocTaToT
NMOBTOPHO Ce BKIy4yBa.

Tajmep

MoxeTe na rotBute Co NocTaByBare Ha
oOpefieHO Bpeme 3a roTBeHEe CO KOM4eTo
3a Tajmep. bpoeBuTe Ha KonyeTo ro
nokaxyBsaaT NpUMEHNUBOTO BpeMe 3a
roteexe Bo MUHyTU. CumGonot O\
O3HavyBa Heo[pedeHO BPEME 3a roTBEHE.
AKO ro nocTaBuTe KON4YeTo Ha cumbonoT
OO, MoxeTe fja roTBUTE payHO (KaKo LITO
cakaTe) Ha HeogpeaeHo Bpeme.

3.3 ®yHKuuu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha tabenata co dyHKUMM Ce npuKaxaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo BaluaTa pepHa u
HajBUCOKUTE U HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LITO MOXe Aa ce MocTaBaT 3a oBue
dyHKUMK. PegocnenoT Ha pexnmmnte Ha
paboTa npukaxaH oBae MoXe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwuor
NpOW3BOA.
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Cumbon
Oncer Ha
3a .
ra— Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA, A0S
3arpeBare Ha JHOTO U N np p P A rop g,q Y-
Ha MnachoHoT orogeH 3a konayu, neYynea unu Konayum u 4Yopou Bo kananu
— 3a neyvyewse. Ce roTBu CO eaeH nrex.
0
| S
—
BknyyeHo e camo NoHMCKOTO rpeetse. [orodeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHn Ha gHoTo. OBaa dyHkuwmja Tpeba
U
PR [a ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO napea.
| S
—
w
[onHa ckapa N Pa6oTv manaTa pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
P CoopaBeTHa e 3a neyerbe Nomanv KoNMYMHU Ha ckapa.
ww
Liena ckapa " Pa6oTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
P CoopBeTHa e 3a Nneyerbe ronemMm KoMUYnHM Ha ckapa.

* BawwmoT npoussoa paboTu BO
TemnepaTypHUOT ONcer HaBedeH Ha
KOM4yeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaToumn Ha NnpoM3BOAOT
MocTojaT pasnuyHy gogaTtoum Bo BawwmoTt

npoussos. Bo oBoj aen gocranHu ce onvc XunueHa ckapa

Ha fofdarouuTe 1 onucK 3a npasunHa Ce KOpUCTHY 3a NpXKeHE UNn cTaBake Ha
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT 0ff MOZErOoT Ha XpaHaTa WwTo Tpeba Aa ce neve, Npxu 1
NPOuN3BOAOT, MCNOPa4aHMOT AOAATOK OMHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.

Bapvpa. Cute gogaToum onuiiaHu BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JocTanHu 3a BawwoT npoussos.

CapoBuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha
@ anapaToT MoXe Aa ce
nedopmupaar kako pesynrtaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnujae Ha
yHKLUMOHarHocTa. Ha mopenu 6e3 xunyeHu nonuum :

[edopmauujaTta ncyesHyBsa kora
cafoT Ke ce u3nagu.

Ha mopgenu co XxuyeHu nonuum :

CraHgappaeH cag

Ce KOPUCTKU 3a ne4yumBa, 3aMp3HaTa XxpaHa u
3a NnpXxeHwe ronemun napymmea.
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3.5 Ynotpeba Ha gogaTtoumTe Ha
npousBoaoT

Monwuuu 3a roTBexwe

Vima 5 HMBOa Ha no3uumumn Ha nonuuaTta Bo
[enoT 3a roteBewe. PegocnenoT Ha
nonuuuTe MOXeTe Aia ro BUauTe u BO
OpojknTe Ha NnpefHaTa pamMka Ha pepHarTa.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

N

5

4

3

2

1

>/

Ha mogenu 6e3 XXu4eHu nonuum :
— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

I'Ioc1'aByBaH>e Ha MeTalrieH paxeH Ha
nonunuuTe 3a roteewe

Ha mogenu co xxuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo Aa ja noctaBsuTe
XMyeHaTa peLleTka Ha XU4eHuTe
CcTpaHunyHM nonuuu. [loaeka ja
nocTaByBaTe )XuyeHaTta pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHVOT Aen
Mopa Aa buge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeH:E, XnyeHarta pelueTka Mopa aa
Ouae npuuBpCcTEHA Ha ToYkaTa 3a
3anuMpatke Ha xuveHaTta nonuua. He cmee
[a NoMuVHe Npeky TovkaTta 3a 3anupare 3a
0a aojae oo gonup co 3agHWOT sua Ha

pepHara.

Ha mogenu 6e3 Xnu4yeHn nonuum :
BaxxHo e npaBunHo aa ro nocrasuTe
MeTanHUOT PaKeH Ha CTPaHNYHUTE
nonuum. MeTanHuoT paxeH uMa egHa

Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuvuaTa.
[oneka ro noctaByBaTe METaNHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpen.

nOCTaBYBaH:e Ha nnexoT Ha nonuuyute
3a roreemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

VcTo Taka, BaXHO e MpaBuiHO aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
CTpaHW4HM nonuum. JJoaeka ro
rocTaByBaTe MMexoT Ha NocakyBaHaTa
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
apXene Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo rotTeBere, NexXoT Mopa Aa ce
npuuBpCTU Ha BanabHaTMHaTa 3a
3anupake Ha xuyeHaTa nonvua. He cmee
[a NoMvHe npeky BnagbHaTuHaTa 3a
3anupame 3a aa aojae oo 4onup co
3a[HWOT SuA Ha pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 X1u4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXHO e npaBumnHo Aa rv
nocTaBuTe NMEXOBUTE Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MnexoT nMa egHa Hacoka Kora ce
nocrasysa Ha nonvuara. logeka ro
noctasyBaTe MnexoT Ha rnocakysaHaTa
nonuua, HeroeaTta CTpaHa HameHeTa 3a
ApXere Mopa Aa 6uae Hanpeq,.
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dyHKLUMja 3a 3anupawe Ha MeTarHUoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anupatrbe 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH ga usnese og
XunyeHata nonvua. Co oBaa yHKUuja
MoxeTe necHo n 6e3benHo Aa ja nsBagute
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XndyeHaTa ckapa, MOXeTe [a ja nosreyeTe
Hanpepn Oodeka He CTUrHe 40 TovkaTa Ha
3anvpamne. Mopa ga ja noMmmHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

dyHKUMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MoAeNn CO XUYEHU nonuum

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a a ce
cnpeyn NNexoT Aa nu3nese of XuyeHata
nonuua. flogeka ro oTcTpaHysaTe Mnexor,
ocnobogeTe ro o 3agHaTa
BANabHaTnHaTa 3a 3anupane 1 noerneveTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTe
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anuparse 3a
LIefioCHO [a ro oTcTpaHuTe.

WcnpaBHo nocTtaByBake Ha MeTanHUoT
paxeH 1 TaBYEeTO Ha TereKCconckuTe
WMHKU-Ha Moaenu co XnyeHu nonuum m
TenecKorcka LmMHa

BnarogapeHne Ha TenecKonCKUTE LLNHW,
NAexoBMUTE U METANHNOT PaXeH MoXe
necHo Aa ce nocrtasart v ussaaar. Kora
KOPUCTUTE NIEXOBU U METANHN PaXXHN CO
Teneckonckara wuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa WUIMWYKNTE Ha NpegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TenecKoMnCKUTe LWWHU
Aa ce noTnupaar Ha paboBuTe Ha paXxeHoT
W MNexoT (NpyKaxaHu Ha crnukara).
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590-600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 2,3

Twun Ha pepHa KnacuyHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 TpBoO Yncrew-e

1. OTtcTpaHeTe rn cute matepwujanun oa
nakyBaHEeTO.

2. WN3BapgeTe v cuTe gogatoum oa
pepHaTa 06e36eaeHn CO NPoM3BOAOT.

3. MpounsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4veTe ro. Ha oBoj HauuH,
OCTaToLUMUTE U CIIOEBUTE KON MOXEON
OoCTaHarne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
NpPOM3BOACTBOTO Ce Coropysaar U
ynucrart.

4. Kora pakyBaTte CO Npov3BOAOT,
nsbepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLmjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtat cute rpejaum Bo BawwmoT
npoussoa. Bugete Bo ,dyHKUMM 3a
paboTa Ha pepHaTta [» 77]“. MoxeTe ga
HayuuTe Kako Aa pakyBaTe CO pepHaTta
BO CriegHuoT gen.

5 KopwucTeme Ha pepHaTa

5. TouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

6. M3bpuwieTe rm NOBPLUMHUTE Ha
NpoOu3BOAOT CO BNaxHa Kpra nnu
CyHI'ep 1 ncyLueTe rv co Kpna.

Mpen na rv kopucTUTE JoaarouuTe:

McuncteTe rm gogaToumTe WTO

OTCTPaHMBTE 0f pepHaTta co Boda co

AeTepreHT 1 MeK CyHIep 3a YNCTere.

3ABEJNELUKA: Hekoun petepreHtu nnm

cpefcTBa 3a YMCTEHE MOXe Aa
npeanssukaaT oWTeTyBamwe Ha
nospLunHaTa. He kopucteTe abpasnsHm

AeTepreHTn, NpaLloLuy 3a YUCTere, Kpemu

3a YncTeHe NN ocTpu NpeameTy 3a

BpeEMe Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npeaTta

ynotpeba moxe ga ce nojasar 4ag u

Munpusba Hekornky Yaca. OBa e HopmarnHo u

camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm

oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO

BAMLUYBaH€ Ha YadoT 1 MMpunsbuTte WToO ce

dopmupaar.

5.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpPUCTeH€e Ha pepHaTa

BenTunartop 3a napewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0, MOAernoT Ha
npousBofoT. Moxe fa He e gocTaneH Bo
BawMoOT Mogern. )

BawwwmoT nponssog nma BeHTUNaTop 3a
napewe. BeHTMnatopot 3a nagewe
aBTOMaTCKM Ce akTUBMpa Kora e noTpebHo
W v nagv v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCku ce AeakTuBmpa
Kora NpoLecoT Ha nagekse ke 3aspu. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBme oTBOpY 3a
BEHTMMauumja co H1WTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe Ja ce nperpee.
BeHTunaTtopoTt 3a nagewe ke Nnpogomku aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
UMK MO UCKNy4yBaHeTO Ha pepHaTa
(mpnbnmkHo 20-30 MuHYyTK). [lOoKONKyY
roTBMTE CO Nporpamupare Ha TajMepoT Ha

pepHaTa, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
nevere, BEHTUNATOPOT 3a fnafete ce
ncknyyyBa co cute pyHKUMN. KOpUCHUKOT
He MOXe [ja ro ogpean BpemMeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNAToOpOT 3a nagere. Ce BKIyyyBa
1 ncknyvyea asTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBate Ha pepHaTta
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga nede. Kaj Hekou
MOZJENM OCBETIYBaHETO € BKIy4YeHO 3a
BpEMe Ha NMeYvereTo, JoJeKa Kaj Hekou
MoZenu ce UCKINy4vyBa Nno ogpeaeHo
BpeEME.

5.2 PaboTeHe Ha KOHTpOsSHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

BknyuyyBahe Ha pepHaTta

PepHaTta ke 3anoyHe ga paboTtu Kora ke
n3bepete yHKLMja 3a paboTa co koja
cakaTe fa roTBuTe co TpKanueTo 3a usdop
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Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpKanueTo 3a
Temnepatypa. 3aBpTeTe ro TpkasnueTo 3a
TajMep Ha oapeneHo BpeMme 3a neyere
nnm Ha cumbonoT ,C\D" 3a pepHaTa aa
paboTu.

UcknyyyBawe Ha pepHaTta

Moxxe fa ja ucknyynTte pepHaTa co BpTEHE
Ha TpkanuaTa 3a n3bop Ha dyHkuuja,
Temnepartypa v Tajuep Ha nonoxba 3a
NCKMNy4eHo (Harope).

Pa4yHo neuyense co n3bop Ha
Temnepartypa v pyHKuUuMja 3a paboTerse.
MoxxeTe oa rotBuTe CO TOa WTO ke
HanpaBuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
ConcTBeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocrtaBute
BPEMETO 3a Nne4vere co n3bnpare Ha
TemnepartypaTa 1 dyHKumjaTa Ha
paboTere cooABETHA 3a XpaHarTa.

7

P / C

1. N3bepeTe ja pyHkumnjaTa 3a paboTta Ha
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepartypaTa co
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a Temneparypa.

3. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a TajMep KOH
cumbonort QD"

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= PepHara ke novHe BegHaw fa pabotu
co nsbpaHaTa yHKuMja n
Temneparypa, a cujanuykaTa Ha
TEPMOCTaTOT Ke Ce BKIy4N.
Cujanuukarta Ha TepmocTaToT ke ce
MCKMy4n Kora TemnepaTtypaTa BO
pepHaTa ke ja nocTurHe nocakyBaHaTa

Temnepatypa. PepHata Hema aa ce
MCKNy4n camata no neveweto. Mopa
camu Aa ro KOHTponmpaTe nevyeHeTo 1
Aa ja ucknyunte pepHata. Kora ke
3aBpLUK NeYeH-eTo, MOXe Aa ja
UCKIyunTe pepHaTa co BpTEHE Ha
Tpkanuara 3a usbop Ha yHkumja,
Temnepartypa u Tajmep Ha nonoxba 3a
UCKIyYeHo (Harope).

Meyen-e co noctaByBaHwe Ha BpeMeTo
3a neyvyeme:

Moxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temnepartypara u
dyHKUMjaTa 3a paboTerwe cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 co NnocTaByBah€ Ha BPEMETO 3a
neyewe Ha TajMepoT.

P / C

o / [

1. V3beperTe ja pyHKUMjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa roTBUTE CO
TpKanueTo 3a nsbupame Ha dyHKUmja.

2. lNocTtaBeTe ja TemnepatypaTa co
KOjallTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

3. 3aBpTeTe ro TpkanueTo 3a Tajmep Ha
NMocaKkyBaHOTO BpEME 3a Nneyetrse.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= PepHaTa ke novHe BegHal ga
paboTu co nsbpaHata yHKUMja 1
Temneparypa, a cujanuykaTa Ha
TEpPMOCTaTOT Ke Ce BKIy4Mu.
Cwujanuukata Ha TepMOCTaToT Ke
ce UCKy4n Kora TemnepartypaTta
BO pepHara Ke ja nocTurHe
nocakyBaHaTa TemnepaTypa.

MK/ 83



4. Kora ke ncreye BpeMeTO Ha neyeme,
TpKanueTo 3a TajMep Ke ce CBPTU
LIeNoCHO BO HacoKa CrMpoTMBHA Ha
CTpEenKnUTe Ha YaCOBHUKOT. 3By4HO
npeaynpenyBame ke HaBeCTn aeka
BPEMETO € UCTEYEHO, a pepHaTa Ke
NnpecTaHe Co Nneyveme.

5. [JOKOmKy CTe 3aBpLUMIIE CO Neyekse,
WCKINy4YeTe ja pepHaTa Ha TOj HAUYUH LITO
Ke rv cBpTuUTe TpKanuaTa 3a n3bop Ha
dyHKUMja 1 TeMnepaTypa Ha nonoxoba
3a nckny4veHo (Harope). [Jokonky cakaTe

Aa npoaosmxnTe, 3aBpTeTe ro TpkanueTo

3a TajMep Ha opedeHo Bpeme 3a

neyerse ywte efHall. PepHata ke
npoAomku ga paboTtu Ha nocTaBeHaTa
dyHKUMja 1 Temnepatypa.

3a 3aBplwlyBak€e Ha nevdeH€To npea
NOoCTaBeHOTO Bpeme:

1. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a Tajmep BO
Hacoka CnpoTMBHA Of CTPEnk1Te Ha
YacOBHMKOT fofeka Aa CTUrHe Jo
nonox6a 3a uckny4eHo (Harope).

2. WcknydeTe ja pepHaTa Ha TOj HauuH
LITO Ke rn CBpTUTE TpKanuarta 3a nsbop
Ha dyHKUMja n TemnepaTtypa Ha
nonoxo6a 3a nckny4eHo (Harope).

6 OnwTm nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
NMOAroTOBKa U rOTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj gen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoaAnTeEN U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHNTE NOCTaBKMN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [lopeka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BpeMe Ha 1 Mo neyeweTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bwu ja naropwm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [ipxkeTe ce HacTpaHa Jofaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMe Ha nevereTo Moxe Aa hopmupa
KOHOEH3MpaHW Kanku Boaa Ha
BHaTPELUHOCTa U HaABOpPELLHOCTA Ha
pepHaTa 1 Ha ropH1UTe [eroBu Ha
mMebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarHa u uanyka
nojasa.

» TemnepatypaTta u BpeMeHcK1Te
BPeOHOCTU 3a roTBeH€e AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nukyBaaT BO
3aBUCHOCT O PeLenToT ¥ KonuymHaTa.
[Mopaawn oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
ce AafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEeVCKOpUCTEHUTE AoAaToumM o pepHaTa
npepg Aa 3arnovyHeTe CO roTBEHE.

[opaToumTe WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe Ja cripeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO NpPaBUITHNTE BPEAHOCTMU.

+ 3a xpaHa LWTOo Ke ja rotBuTe cnopes Baww
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe [ia ce
NoBMKaTE Ha CrMYHa XpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a rotBewse.

» Kopucteweto Ha gobueHnte gogaroum
rapaHTupa geka ke gobuerte Hajoobpum
nepdgopmaHcu Ha rotBene. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBararta u
MHdOpMaLunTe AafeHn og
Npon3BOAUTENOT 32 HAZABOPELLHNUTE
Cafl0BM1 3a roTBEHE LUTO Ke 1
KopucTuTE.

* MpcHaTa xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npv roTBEHETO MCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cafoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WTo nsneryea o,
cafoT MOXe [a co3faze puU3nK of
M3ropeHuLn 1 Aa Bnujae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. Kopucrete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopucTuTe BO
HaBeLEeHNOT TemnepaTypeH oncer.

» 3a nobpw nepchopMaHcu Ha NeveHeTo,
CcTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuara 3a Bpeme Ha
neYeHeTo.

6.1.1 NeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHcopmauun

+ lMpenopayyBame KOpUCTEHE HA
popaToumTe Ha Npom3BoAoT 3a Ao6pu
nepdopmaHcuK Ha roTBereTo. AKO
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KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBy U OTNOPHM Ha TOMMMHA.

Ako ce npenopayyBa NPeTXo0AHO
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a rotBewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe xpaHarta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBeHe Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpegvHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nM3nHa Ha 3agHMOT sua.

CuTe maTtepujanu WTo ce KopucTarT 3a
npaeewe neynsa Tpeba ga Gugat ceBexmu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

CTaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[Aa Bapupa BO 3aBWMCHOCT Of, KOnuynHaTa
Ha XpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

MeTanHuTe, KEPaMUYKUTE U CTaKNEHNTE
Kananuv ro npoaoskKyBaaTt BpEMETO Ha
roTBew€, a A0JIHUTE NOBPLUNHN Ha
neymsaTa He 3aTemMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
Aa ce 3abenexu mano 3aTemMHyBame Ha
JorHaTta noBpLUMHA Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJomKMTE roTBEHETO NPUBNMKHO 10
MUHYTU.

BpepHocTuTe HaBeaeHn Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oApeayBaaT Kako pesynrat
Ha TeCToBUTE U3BpPLUEHN BO HaLlUTe
nabopaTopun. BpeaHocTuTe WwTo ce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnuKkyBaaT Off OBME BPEAHOCTMU.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roTBewse. [Nonvua 1 ce ogHecyBa Ha
JornHaTta nonuua Ha pepHara.

[oTBETE M npenopayaHnTe o6pouy BO
Tabenara 3a rotBeH-€ CO €fieH Mrex.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOrY CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtyparta 3a 10°C u ckpaTeTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

AKO KOMNayoT e BnaxeH, kopucteTe Mmana
KOMMYMHA TEYHOCT UMK HamarneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHMOT Aien Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha gornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e obpo
3roTBeHa, HO 04HaABOp € NennuBea,
KOpUCTETE NOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € MPEMHOrY CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOW 0f, MeLLaBnHa O MIeKo, Macro,
jajua u jorypT.

AKO MeynBoTO Nnoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOArOTBWIE Aa He u3nese of
nnexor.

AKO MeynmBoTO Ce 3aTEMHM Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNM4yMHaTa Ha coc LWTO ja
KOpUCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha AHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KOpuTe 1 NeYnBoTO.

MeyeTe ro neunBoTo BO nomnoxoba un
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[OOBOJHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JonHaTa nonuua 3a cnegHoTo roTBeH-Ee.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan  [Ha Xu4eHa ckapa |AHOTO M Ha 2 180 30 ... 40
** nnagoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
CWTHM Konaun . AapQl A OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjamerap oa 26 3arpeBatbe Ha
Mangnwnax cm co 3aTsopay [OHOTO U Ha 2 160 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatse Ha
Bucksutn Cap 3a neumBa *  |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
MNeynsa . P [HOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
3emuyka . Haphy A [OHOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
CrakneH /
mMeTaneH 3arpeBatbe Ha
Nazammn npaBoaroneH cag |AHOTO 1 Ha 2vnn 3 200 30...45
Ha Xn4eHa ckapa |nnagoHoT
Kpy>eH upH
mMeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co agujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacgoHoT
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Miua JTaRAAPACH CaA | 1160 n Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBvie gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHW BO BaLlLMOT MOAEN.

**OBWe [ofaToLM He ce BKIyYeHu Bo BalwMoT moaen. OBue JodaToumn MoxarT a ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.

6.1.2 Meco, puba 1 XXnBuHa

Kﬂy‘-IHVI TOYKU 3a neYewe Ha CKapa

* 3a4MHyBaHETO CO COK O FIUMOH U
©61bep npen ga ce roTeu LIENOTO

MUNELLKO, MUCMPKA W FofieMuTe napymka
Meco Ke ru aronemu nepdopmaHcuTe Ha

rOTBEHETO.

» 3a meco co kocku ce notpebHun 15 go 30
MUWHYTW NOBEKe 3a Aa ce 3roTBu OTKOIKY

UNeTo Co Npxekre.
» Tpeba ga npecmetaTe okony 4 oo 5
MUWHYTW BpeME 3a roTBeHe Mo

CaHTuMeTap o4 nebennHaTta Ha MecoTo.
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» Pubute TpebGa aa ce ctaBaT Ha nonuvua
Ha cpeaHOo WM HUCKO HUBO BO YMHUja
OTMNOpHa Ha TonnuHa.

» [oTBETE 'V NpenopavyaHuTe 06poLM BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH nnex.

+ OTKako ke ncTeve BpeMeTo Ha roTeere,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MuUHYTU. COKOT OfF MecoTo nogobpo ce
pacrnopefysa Ha MpXeHOTO Meco 1 He
nsrieryea kora ce ceye MecoTo.

Tabena 3a rotBewe Meco, puda u NuneLKo

XpaHa OopaTtouu wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
KpemeHagna 3arpeBame Ha 15 munyTHn 250/
(uena) / Budrek *CTaHp,ap,qu can [HOTO U Ha makc, nocne 180 |60 ... 80
(1 kg) nnagoHoT ... 190
3arpeBatse Ha
JarHelukmn 6yt CraHpapaeH cag 15 MunyTHn 250/
(1,5-2 kg) * ﬂ;g;’o:;f waxc, nocne 170 | 110 -+ 120
XKnyena ckapa * 3
arpeBate Ha
lMpxeHo NUNeLko | Cragete egeH AHOTO 1 Hl 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha MOHNCKA | nnachoHoT makc, nocrie 190
nonuua.
CraHnapaeH ca 3arpeBare Ha 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A [OHOTO U Ha makc, nocrie 180 (150 ... 210
nnagoHoT ... 190
YKunuyeHa ckapa *
3arpeBatbe Ha
Puba Crasete efeH [HOTO U Ha 200 20...30
caj Ha MoHNCKa | nnachoHoT
nonuua.

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBve gogartoumn Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLIMOT MOAEN.

**OBune Aofartoun He ce BKIyYeHu BO BalUMOT mMoaen. Osuve AojaTtoum MoXaT fa ce KynaTt BO NpoAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo mMeco, pubaTa n MecoTo of

XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neye Ha

ckapa, ApXu y6aBa Kopa 1 He ce CyLuu.

MecoTo o hmneTun, MecoTo of paxeH,

konbacuTe, Kako 1 COYHUOT 3eMeHYYK

(oomatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo

MorofHW 3a NneYere Ha ckapa.

OnwTH npepynpeayBama

» XpaHata LITO He e NoroJHa 3a nevyerwe
co3faaea onacHocT of noxap. MeyeTe Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MorofHa 3a
CurneH oraH Ha ckapa. Mcrto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa NpemHory
[aneky Bo 3aQHVOT Aern Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa BparTa.
TonnuTe NoBpLUMHU MOXe Aa
npeav3BUKaaT U3ropeHuLn!

Knyu4Hu Toukm 3a ckaparta

 lMoproTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
nebenunHa 1 TexyHa KosKy LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

» CraBeTe M napummara Wwro Tpeba ga ce
neyaT Ha ckapa Ha XuuyeHaTa peLueTka
WITN KUYEHNOT NNex 3a ckapa Taka LITo
Ke rv pacnpegenute 6e3 ga rm
HagMUWHyBaTe OUMEH3MUTE Ha rpejayvoT.

» Bo 3aBucHoct oa aebenuHata Ha
napyuntbaTa WTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMeTo 3a roTBere JaJeHo BO
Tabenata Moxe ga Bapupa.

* JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
XUYEHNOT nnex 3a ckapa ao
NnocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
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roTBWTE Ha XUYeHaTa peLleTka, Nuarajte
ro nnexoT Ha pepHaTa Ao AonHarta
nonvua 3a ga ce cobepar macnara.
[onemuHaTa Ha NIexoT o4 pepHaTa WTo

Ke ro nusrate Tpeba ga 6uge Takea WTO

TabGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

Ke ro nokpve LennoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
ucnopayaH co npoussogot. CtaBeTe
Marnky Bofa BO MnexoT of pepHaTa 3a
TIECHO YUCTEHE.

XpaHa [dopartoum wro Mo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTtat

Puba YKunyeHna ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20...30

KOMUYuHa

JarHeluka

KpemeHanna XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHaana -

(NapuMHsa Meco) YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

Tenewka

KpemeHaana XKunuena ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct Xunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTH 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBuM Ha ckapa.

MpespTeTe rv Nnapumkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

6.1.4 TectTupame Ha xpaHa

» XpaHaTa BoO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noarotsysa crnopep ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpameTo
Ha MPOu3BOA0T 3@ UHCTUTYTUTE 3a

KOHTpOna.

Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum

» [oTBeTe v npenopavyaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a roTBerse CO efeH Mnrex.

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha TemnepaTtypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npu6n.)
CraHnapaeH can 3arpeBatbe Ha
Konaun . [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnacgoHoT
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
CWTHM konaun . [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap og 26 3arpeBate Ha
Manauwnax A [OHOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Kn4eHa ckapa
KpyxeH upH
MeTarneH kanan  |3arpeBare Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oa 20 cm Ha nnadoHoT
XuueHa ckapa **
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa [oparoum wro MNo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMOGN.)
Kopucrar

Kocpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20 ... 30

KOMUYnHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopadyBsa NpeTxo4Ho 3arpesare 5 MUHYTY 3a cekoja

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 og BKyNHOTO BpeMe

XpaHa LTO Ce roTBu Ha CKapa.

Ha roTBex-€ Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCTeHe

7.1 OnwTu nncpopmaumm 3a
YyncTewe

OnuwTHn npeagynpeayBakba

* [Mo4ekajTe npom3BOOOT Aa ce onaaun
npeg aa ro Ynctute. Tonnute NoBpLUUHK
MOXe [a npean3smkaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe geTtepreHTuTe
OVIPEKTHO Ha XeLLKM NoBpLUMHK. Toa
MOXe [a Npeav3BrKa TpajHu AaMKu.

* lMpownsBopoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYMCTM M UCYLLN MO Cekoe paboTemse.
Taka, ocTaTtounTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncyucTaT U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
ropewse kora Npou3BoA0T NoJoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJonXKkyea v npobnemuTe LWTO 4eCTo
ce CpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTeHE CO
napea.

* Hekou poeTepreHTn nnu cpeactsa 3a
4YUCTEHE MOXE a NpeausBukaat
OLWTeTYBakE Ha NOBpLUMHATA.
HecooaBeTHu cpeacTaa 3a YnMcTene ce:
6enunno, Npon3BoaAMn 3a YUCTEHE KON
coapxaT amOoHuWjaK, KucenvHa unm
Xnopug, Npon3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpeficTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTCTpaHyBa4M Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NPaLLOoK 3a
yucTere, abpasmBHa YeTka M YyeTka LWTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YucTere
LUTO COApPXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
Of, LETEPreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YMCTEHE 32 YNCTEHETO MO CEeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaTtoT co
OeTepreHT 3a MMere cafoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna unu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

» BHumaBajTe LenocHo aa ja usbpuilete
npeocTtaHataTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
BeAHaLl NCUMCTETE ja XpaHaTta LITo
npcKa HaoKOoIy 3a BpEME Ha rOTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY egHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapar BO MallWHa 3a MUeHe
CafloBM1, OCBEH aKOo He e MovHaky
HaBeeHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

WHoKC - He'pfocyBayku NOBPLUNHU

» He kopucTeTe cpefcTBa 3a YiCTEHE KOU
coapxar KucenuHa unum xrnop 3a
YMCTEHE Ha He'procyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU 1 PaYKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBpLUMHA
MOXe Aa ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, ncumcTeTe co AeTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka UInm MHOKC
noBpLUMHa.

* YucTeTe co Meka kprna co canyHuua u
TeyeH JeTepreHT (koj He rpebe), norogeH
32 UHOKC MOBPLUMHKU, BHUMaBajTe Aa
OpuLueTe BO eAHa Hacoka.

» OTCTpaHeTe ' JaMKute of, JIMMOH,
Macro, ckpob, MNeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHnTEe 1 MHOKC MOBPLUUHUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
[a 'prfocaat no 4onr BpEMEHCKM nepuog.
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» CpepncrBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BegHal Aa ce ncuncrat. AbpasuBHUTE
CpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO Ce OCTaBEeHU
Ha noBpLUMHaTa Npean3BuKyBaaT
noBpLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHM

» PepHata mopa ga ce nanagw npep ga ja
ncyncTunTe obracra 3a rotBeme.
YnCTeHETO Ha XKELLUKU MOBPLUUHMK Ke
co3fajZie 1 onacHoOCT o, noXap U
OoLWTETYBakE Ha eMajnmpaHarta
noBpLUMHa.

* [Mo cekoja ynotpeba, ucumcrete rm
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OeTEPreHT
3a Mvere cagoBu, Tonna Boga u Meka
Kpra unn CyHrep 1 ucyLueTe rm co cysa
Kpna.

* Ako BawwmoT nponssog nma cyHkumja 3a
NIECHO YNCTEH-E CO Napea, MoXeTe Aa
HanpaBuTe NIECHO YNCTEHE CO Napea 3a
rniecHa HernocTojaHa HeuncToTuja.
(BupeTte BO “IlecHo uncTene co napea
> 91")

» 3a TelLKn JamMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeaCcTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapK
LUTO ro npenopadyyBa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawumoT npoussog n cyHrepye 3a
ynucTere WTOo He rpebe. Hemojte pa
KOpUCTUTE CPeACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaJBOPELLUHUTE NOBPLUMHM HA pepHaTa.

KaTanuTu4iku noBpLIMHU

» CTpaHu4HuTe snaoBsm Bo obnacta 3a
roTBeH€ MoXart Aa bmaat nokpreHu
CaMO CO eMajnpaHn NN KaTanuTuyku
svaoBun. Bapupa Bo 3aBUCHOCT 07,
MOZEenoT.

* Karanutuukute snaosu umaart necHa
MaT 1 NOpO3Ha NOoBpLUNHA.
KaTanutuykmuTte smaoBu Ha pepHaTta He
Tpeba aa ce uucrar.

» KaTanutuykuTe noBpLunHM ancopbupaat
macno brnarogapeHue Ha Heroeara
noposHa CTpyKTypa v NoyHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa € 3acuTeHa co
Macrno, BO OBOj Cryyaj ce npenopavysa
[a ce 3aMeHaT JenoBuTe.

CTakrneHu NoBpLUNHU

 Kora unctute crtakneHu NnoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcumcTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpogunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

* AKO MMa OCTaTOK Off AETEPreHTOT Mo
yncTereTo, n3bpuLleTte ro co nagHa
BOZa M UCYLLETe ro COo YnucTa u cyBa
Mukpodunbep kpna. MNMpeoctaHaTmoT
OeTepreHT MoXe Aa ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHWOT nar.

* Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctum
MCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakrneHarta
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXnUYeHa
BOJSTHA UMW CNINYHK anaTkuy 3a rpebetse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHUTe AaMKnUTe Of
Kanuuym ()KonTu SaMKKW) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTanHOTO
CcpencTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpPaHyBake GUrop kako
OLET UIN COK Of JIUMOH.

* Ako noBpLUMHaTa € MHOry u3BarnkaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 32 YUCTEHE Ha
JamKaTa co CyHrep v noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo Aa npopabotu. MoTtoa
ncYMCTeTE ja CTakrneHarta NoBpLUMHA CO
BMaXkHa Kpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamkuTe Ha
CTakneHaTa MoBpLUMHA Ce HOPMarnHu n
He ce gedekTun.

MnacTn4Hu genoBu n o6o0eHn

NOBPLUNHU

* YycTeTe rv nNacTM4HUTE OENOBU 1
060€eH1Te NOBPLUMHN CO AeTEPreHT 3a
Muewe cagoBun, Tonfia Boga U Meka Kpna
WIN CyHI'ep 1 UcyLleTe M Cco CyBa Kpna.

* He KOpucTeTe TBpAn MeTaltHn CTpyrasrku
1 abpasvBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxxe fa rv oiTeTaT NoBpLUNHUTE.

* MorpmxeTe ce CMojkMTe Ha COCTaBHUTE
[enoBu Ha NPou3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHMW BMaXHW U Co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crnojkuTe.
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7.2 Oopartoumn 3a YncTeHwe

He cTaBajte rm gogartoumTe Ha NPoM3BOAOT
BO MallMHa 33 M1EHE CadoBU, OCBEH ako
He e NouMHaKky HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrterw-e Ha KOHTpOJHaTa
Tabna

+ Kora rv Yyuctute KOHTpOnHWTE Tabnu co
TpKanua, u3bpuiiete rn Tabnute un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna v
ncylwleTte rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe TpKanuara v QUXTyH3uTe
noA HUB 3a Aa ja ucumctuTe Tabnarta.
KoHTponHata Tabna u Tpkanuata moxe
Aa ce owrTeTart.

+ [logeka rv YNCTUTEe MHOKC KOHTPOIHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucteTe
CpeacTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. MNokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce ndpuwwart.

* YuncreTe rv KOHTPOMNHUTE Tabnu Ha
AOMMp CO BNaXHa MeKa Kprna v ucyluete
rv co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
nma pyHKumja 3a 3aknyvyBare Ha
KOM4YMH-a, NoCTaBeTe o 3akiyyyBateTo
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute MoxXe Aa ce
CMy4n HEMpPaBUITHO OTKPUBAaH-E.

7.4 YncTtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTta (o6nacT 3a rorBeHe)

CnepgeTe 1 YekopuTe 3a YNCTEHE
onuwanu Bo aenot ,,OnwTn nHgopmaumm
3a YncTere” cnopes TMNoOBUTE Ha
noBpLUMHM BO Baluata pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTe snaoBu Bo obrnacra 3a
roTBewe MoXaT Aa ovuaaT nokpueHu camo
CO eMajfMpaHn Unu KaTanuTU4kn SugoBMu.
Bapupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[lokonky uma KkatanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,KatanuTuykm nospLUmMHK® 3a
NHopmaumnu.

Ako BaluvoT npoussog e Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M1 XXUYEeHUTE Nonunun
npea Aa rm YuctuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
MoToa 3aBpLUeTE 0 YNCTEHETO KaKo LUTO €

onuwaHo Bo aenot ,OnwTn MHdopmaLmm
3a YncTewe” cnopes TUMNOT Ha NoBpLUNHA
Ha CTPaHU4YHUNOT sua.

3a pace OTCTpPaHaT CTPaHU4YHUTE
XU4YeHu nonnun:

1. OTcTpaHeTe ja npeHaTa cTpaHa Ha
XM4YeHaTa nonuua co NnoBriekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. ToBrieyeTe ja XunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LLENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonunuuTe, NnoctankuTe WTo ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fia ce NoBTopaT Of
KpajoT 40 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHo uucTewe co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[OOIro) Koja e OMeKHaTa of napeaTa BO
pepHaTa v o4 Kankute Boga KOHAEH3MpaHu
BO BHaTpELLHWTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

1. VisBapeTe rv cuTe Jo4aToum of,
pepHarTa.

2. Nopajte 500 mn BoAa BO MIEXOT U
cTaBeTe ro Ha BTopaTa rnonuua og
pepHarta.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHo YncTere Co napea u
Heka paboTtu 15 muHyTK Ha 100°C.

BegHaw oTBopeTe ja BpataTa u

n3bpuleTe ja BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxkeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOpMWTE BpaTaTa ke ce UCnyLTK napea.
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OBa Moxe [a npeTcTaByBa py3unK of
nsropeHuumn. bugete npetnasnveu kora ja
oTBOpaTe BpaTaTa.

3a TBpZoOrnaBa HeuucToTHja, UcUMcTeTe ro
MPOV3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE
cafoBu, TOMMa Boda U Meka kpna unu
CyHrep v UCyLLeTe ro Co CyBa Kpna.

Bo dyHKumjaTa 3a NecHo ynctere

@ CO napea, ce oyeKkyBa foganeHarta
BOAa Aa ucnapv u KOHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
W BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ia ja
OMeKHaT fnecHaTa He4ncToTuja
dopmMmpaHa Bo pepHarTa.
KoHaeHsauujaTa co3gaaeHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKony Kora ke ce 0TBOpU
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuweTte
ja KoHAeH3auujaTa BegHaLl no
OTBOpPaHETO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f, MOAENOT
Ha npoun3sogoT. Moxe aa He e goctaneH
BO BawwmoT mogen.) o koHaeH3aumjata BO
pepHaTa, MOXe Aa ce MojaBn BUpYE MUIu
Bnara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT noa
pepHaTa. N3bpuiieTe ro oBoj kaHar Ha
6a3eHoT co BraxkHa Kpna u notoa ucyluerte

o ‘ngl

I

MoxeTe ga rv n3BaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 Hej3avHWUTe cTakna 3a fa rv
ucumcTute. Kako ga ce nssagar BpatuTe u
nposopuuTe e objacHeTo BO Aenosute
»Bagewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa‘“ n
»Bafdewe Ha BHaTpeLwHUTe cTakrna Ha
Bpartarta“. OTkako Ke rv ussagute
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTara,
NCYMCTETE M CO AEeTEPreHT 3a M1eHe
cafoBw, Tonna Boga v Meka Kpna unm
CYHrep 1 ncyLueTe rv co cyBa kpna. 3a

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

ocTaTouu o Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMupaaT Ha CTaknoTo of pepHarta,
n3BpULLIETE ro CTaKMNoTO CO OLET U
ncnnakHere.

He kopucTeTe rpyou abpasvBHu
CpeAcTBa 3a YACTEHE, MEeTamnHU
CTpyrarsku, XudyeHa BosiHa unu

BapvKMHa 3a YMCTere Ha BpaTaTta
Ha pepHaTa 1 CTakIoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBopeTe ' Crojk1Te BO MPUKITYYOKOT
3a LWapKu Ha NpeHaTa BpaTa AeCHO U
NeBO CO TypKare Hafosy Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crvkara.

3. BupgoBuTe Ha wapku ce pasnvkysaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnosu crnopep
MoZenoT Ha npoussogoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT Kako Aa ce 0TBOpu
CEeKOj TUM Ha LapKu.

4. lWapkaTa og Tmn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarnHu TUNOBW Ha BpaTu.

8K

5. WapkaTta og Tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMNOBU Ha BpaTM CO MEKO 3aTBOpaH-€.

6. Lapkata og Tmn (C) e goctanHa Bo
TUMNOBW Ha BPaTW CO MEKO OTBOpah-€e/
3aTBopatse.
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7. JoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTBopeHa nosnoxoba.

)

8. lMNoBneveTe ja 3BageHata Bpata
Harope 3a aa ja ocnoboaute of
JecHaTa 1 nesaTa Llapka u ussagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuuBPCTH
@ BpaTarta, NocTankuTe WTo ce
nprvMeHyBaaT Nnpu Hej3MHOTO
OTCTpaHyBake Mopa aa ce
MOBTOPAT OZ KPajoT A0 NMOYETOKOT,
coogBeTHo. Kora ja MoHTUpaTe
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpPUTE CMNOjKUTE Ha
MPUKITYYOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewe Ha BHaTPELLHOTO
CTaKno Ha BpaTaTta Ha pepHarta

BHaTpellHOTO CcTakmno of npeaHara spara
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia ce U3Baau 3a
yncTeme.

1. OTBOpeETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoerneyeTe ro NNacTU4YHNOT COCTaBEH
Oen, NpukayeH Ha ropH1oT Aen oA
npeaHaTa BpaTa, KoH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK Of ABETEe CTPaHW Ha
COCTaBHWOT A€en 1 U3BageTe ja.

| 4
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3. Kako wTo e nprkaxaHo Ha crnvkarta,

HEXHO MOAMIHeTe ro HajBHATPELLHOTO
ctakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO nosrekyBawe KoH ,B*.

HajsHaTpeLuHo 2* BHaTpeLuHOo cTakno

cTakno (Moxe na He e
nocrtanHo 3a Bawwor
Mozaern)

. Ako BalunoT nponsBoA Mma BHaTpeLLHO

CTakmo (2), noBTopeTe ro NCTmoT
npolec 3a ga ro otkauute (2).

MpBMOT Yekop Ha nperpynupaxe Ha
BpaTaTa e NoBTOPHO Aa ro CKronuTe
BHaTpPELLHOTO cTakso (2). MNocTtaseTe ro
3aKoCeHWoT pab Ha CTaknoTo Aa ce
CpeTHe CO 3aKoCceHWoT pab Ha
nnacTu4HmnoT oTBop. ([Jokonky Bawwmot
NPOV3BO4 MMa BHATPELLIHO CTaKmMo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa aa 6uge
npuKayeHo Ha NnacTUYHNOT OTBOP
HajonMcKy OO HajBHATPELUHOTO CTaKIo

(1).

. [logeka NoBTOPHO ro ckronysaTe

HajBHaTpeLLHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe fa ja noctasuTe
ncrneyareHarta cTpaHa Ha CTakrnoTo Ha
BHaATPeLUHOTO cTakno. Of KnyyHo
3Hayvere e Ja rv noctaBuTe AOMHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakno (1) 3a
Aa r ucnonHyeaaT AOMHUTE NIacTUYHU
OTBOPW.




7. TNpuTUCHeTe ja NNacTUYHNOT COCTaBeH
[en KOH pamMkaTa Jo4eKa He ce ChnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cmjanuuaTa Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj ga ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTUKaTa Ha pepHaTta BO
obnacra 3a rotBeme; nc4ymcTeTe co
[eTepreHT 3a M1Mere CafjoBu1, TOMNMa Boaa
1 MeKa Kprna Wrm CyHrep 1 ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cnyyaj Ha gedekt Ha
CBeTUNKaTa Ha pepHaTta, MOXeTe Aa ja
3ameHunTe CBeTUnkaTa Ha pepHaTta
cneaejku rm genosuTe LWITO cneaart.
3ameHyBak-€e Ha cBeTUrKaTa Ha pepHaTta
OnwTHn npeaynpeayBaka

» 3a ga usberHeTe pUsMK Of €NeKTpuYeH
yaap npej Aa ja 3aMeHuTe cBeTurkara
Ha pepHara, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa ga ce onagum.
Tonnute NOBpLUMHU MOXe Aa
npeaunsBukaat nsropeHum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
AvijameTap unv xarnoreHa cBeTusika co
G9 npukny4oum co MOKHOCT nomarna of
60 W. CBeTuUnkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMnacTeHU CEPBUCY UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
CcBeTWIKa of eHepreTcka knaca G.

 [Monoxb6aTa Ha cBeTunKaTa Moxe Aa ce
pasnuKyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOpUCTK BO OBOj
Npou3BoA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETNyBak-€ Ha [JOMALLHN MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa ceeTunka e ga My
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa ' BUAMK
npexpaHbeHnTe NPoM3BOAM.

+ CBeTUNK1TE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npou3BoA Mopa Aia n3apXaT eKCTPEMHN
PU3MYKM YCOBY KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky BawaTa pepHa nma okpyrna

cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NMpUKaXkaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTakMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTuUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBogoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XXU4YeHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMNoaurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKMEH
Kanak Ha cBeTurnkarta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBeTuIka BO
BaLLMOT NPOU3BOA,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e o TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
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KaKo LUTO € NpUKaXkaHO Ha crivkaTta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
npyKaxaHo Ha crukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

8 PewaBare npobnemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemMoT NPoAoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalwumoT npogasay nnv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npon3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pabortun

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEHETO

 lMapeaTa WTO Ce co3naBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaJHW NOBPLUMHW HaABOP
o[ NPOV3BOAOT U MOXe Aa opmMmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasnHu 3Byuu aogeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa u nagu.

* MeTanHute OenoBun Moxe fa ce
npowmpar u aa ucnyLitaar 3ByLm kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MponsBonoT He paboTu.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn n3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpe6HO MUNK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe [a He € NPUKIyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaTtoT € NPUKIYYeH BO LUTEKEP.

* (Axo uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
KonunhaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npon3sog
nma 3akrnydyBare Ha Konynka, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yyBaHeTO.

CBeTINOTO Ha pepHaTa He e BKIy4eHo.

« CeTunkarta Ha pepHaTa Moxe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> [NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa mMmpexa paboTtu u
npoBepeTe M OCUrypyBaumTe Bo
KyTujata co ocurypysaun. lMpomeHeTe ru
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unu
BKIyYeTE ' NOBTOPHO.

PepHaTta He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
ofpeaeHa yHKUMja 3a rotTeerse n/unm
Temnepartypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKumja 3a
roTBewe n/vunu TemnepaTtypa.

+ 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> [poBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTtu u
nposepeTe M ocurypysayute Bo
KyTujaTa co ocurypyeauu. [pomeHeTe mm
OoCcurypyBayuTe JOKOIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.
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