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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vieSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
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su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i guSenja.

1.

2.

Kada su vrata otvorena tada ne m

postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguracé, sklopka,



itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tijekom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivnom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili

razdjelne uti¢nice za rukovanje

proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni

centar ili uvoznika u vezi s

koristenjem odobrenog

adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

Kontaktirajte uvoznikaili

ovlasteni servisni centar ako

duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili

visestruki utikaci mogu se

pregrijati i izazvati pozar.

Visestruki utikaci i prijenosni

izvori napajanja drzite podalje

od proizvoda.

Ako je strujni kabel ostecen,

smije ga zamijeniti proizvodac,

ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
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od strujnog udara.. Iskop&ajte  + Na uredaj ne stavljajte m

proizvod ili iskljucite osigurac predmete. Uredaj nosite u

u razvodnoj kutiji. uspravnom polozaju.
Ako vas proizvod ima strujni + Kada trebate transportirati
kabel i utikac: proizvod omotajte ga sa
+ Nikad ne stavljate utika¢ zastitnom folijom sa zracnim

proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.
+ UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

« Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
osteéen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.
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* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se

pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemoijte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecénice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.



Al .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrSine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecénice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oGi.

+ Tijekom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vruéih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

Al .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zicana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu reSetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,,Upotreba
pribora“.

« Zatvorite vrata peénice nakon m

sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u peénici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:
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* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecénice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

+ Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekuéine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

* Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijacim elementima i zapaliti
se.

+ Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u
straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!
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* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednijih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

1.11 Samociscenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Za vrijeme samociscenja
povrsSine postaju vruce nego za
vrijeme normalne upotrebe.
Drzite djecu podalje.

* Vruce povrsine izazivaju
opekline! Ne dirajte proizvod
za vrijeme samociséenja i
drzite djecu dalje od proizvod.

2 Upute za zastitu okolisa

Pricekajte barem 30 minuta
prije uklanjanja ostataka
hrane.

« Za vrijeme samociscenja
ispustit ¢e se dim zbog
zagaranja ostatak hrane.
Dobro prozracite kuhinja za
vrijeme postupka Ciséenja.

* Prije poCetka CiS¢enja, oCistite
vanjske povrsine pecnice i
ostatke hrane unutar pecnice
sapunicom i krpom. Izvadite
sav pribor i kuhinjski pribor iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
pribor otporan na pirolizu
(otporna na visoku
temperaturu samociscenja)
tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pec¢nice.

+ Ako iznad peénice postoji
napa, tijekom faze pirolize ne
koristite napu.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
I i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okoli$ i ljudsko
zdravlje.
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Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni

materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj uc¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.

Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.

Nastojite pripremati vise od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
zZicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e usStedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zi¢anom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca
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1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Unutarnju temperaturu pe¢nice mozete
vidjeti na pokazivacu vremena. Pecénica se
zagrijava dok ne postigne zadanu
temperaturu i odrzava tu temperaturu, a
animacija zagrijavanja u 3 retka treperi
krajnje desno. Kada temperatura peénice
dosegne zadanu vrijednost, ova animacija
prestaje i simbol “C” se stalno pojavljuje
pored zadane vrijednosti temperature.

2 MjeraC vremena

Mjerac vremena
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7
®
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v v 3 :
2 3 4 6
Fleksibilni gumb za kuhanje

Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka alarma

o U W N =

Tipka za podeSavanje vremena
Simboli na zaslonu

: Simbol vremena pecenja

: Fleksibilno kuhanje (Flexi Crisp)
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol za peéenje s funkcijom eco fan

Bl @ =P D EHO

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
. Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
funkcije cc)
7/ | N\ Svjetlo peénice - Nijedan grija¢ ne radi u peénici. Svijetli samo svjetlo peénice.

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava na
Rad s ventilatorom - sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ 40-280 kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
jednoj posudi.

Ukljuéen je samo doniji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
Donji grijac¢ 40-220 potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno ¢is¢enje parom.

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
40-280 rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora. Pece
se samo u jednoj posudi.

Donji/gornji grija¢ s
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je
rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora.
Prikladno za pecenje u vise posuda na policama razli¢ite

40-280 razine.

Zahvaljujuéi brzoj raspodjeli zraka pomocu ove funkcije,
mozete prziti plitko ili bez ulja. Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak “Airfry”.

_‘3‘
¢+
werer
I " . Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
@)‘t{ ) Eco zagrijavanje
wwW

Zagrijavanje
ventilatorom / Airfry

160-220 umjesto koriStenja “Zagrijavanje ventilatorom” u rasponu od

ventilatorom 160-220°C. Ali; vrijeme kuhanja bit ée nesto duze.

Rade gornji grija¢, donji grija¢ i grija¢ ventilatora. Sa svih strana
Funkcija ,3D" 40-280 proizvoda kuha se jednako i brzo. Pe¢e se samo u jednoj
posudi.

Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za peéenje na

Cijeli rostilj 40-280 rostilju velikih koli¢ina hrane.
oeo Piroliza ) Koristi se za samociséenje pecice na visokoj temperaturi.
: ? f Procitajte specifikacije u dijelu odrzavanja i ¢iS¢enja.
3.4 Pribor proizvoda razlikovati. Sav pribor opisan u ovim

uputama za upotrebu mozda nije dostupan

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom - .
u vasem proizvodu.

dijelu dostupan je opis pribora i opis

ispravne upotrebe. Ovisno o modelu

proizvoda, dostavljeni pribor moZe se
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Posude u vasem proizvodu mogu
se izobliciti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izoblicenje nestaje kada se
posuda ohladi.

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, socnu hranu li za prikupljanje ulja
koje kapa prilikom pecenja na rostilju.

Zi¢ana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ée se pedi, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici peénice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Rostilj za przenje (Airfry)
Koristi se za plitko przenje hrane ili przenje
hrane bez ulja.

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa Zzi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez zi¢anih polica :
] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

Stavite Zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa Zzi¢anim policama :
Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zicanu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za ziCanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doci u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa zi¢ane police.
Pomocu ove funkcije mozete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlaéite Zi¢anu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.
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Ispravno postavljanje Zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
ziéanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).

Upotreba rostilja za prZzenje (Airfry)

Rostilj za przenje se sastoji od dva dijela,
Zicane kosSare i zicanog okvira na koji ¢e se
postaviti ko$ara. Ziéana ko$ara postavljena
je na zi¢ani okvir isprepleteno. Nakon $to
postavite straznji dio, postavite ziCanu
koSaru unutar rucki ziCanog okvira tako da
malo rastegnete prednju stranu. | uklonite
Zi¢anu kosaru rastezanjem prednje rucke
Zicanog okvira.

Stavite resetku za pecenje u peénicu tako
da njena kratka rucka bude okrenuta prema
naprijed.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije
Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)
(mm)
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

590 - 600 /560 /min. 550

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW) 33

Tip pecnice Visenamjenska pecénica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereé¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,
4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjerac vremena nije

@ podesen, "12:00" i simbol (&
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Da bi vasa pec¢nica
radila, morate potvrditi doba dana
postavljanjem vremena ili
dodirivanjem{® klju¢ kada je na
“12:00”. Postavku vremena mozete
kasnije promijeniti kako je opisano
u odjeljku ,,Postavke”.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ¢e treperiti simbol (.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

4. Dodirnite gumbe @/ i podesite
minute.

EEE
10 @_@,_@ JANNEY)

5. Potvrdite postavku dodirom gumba (.

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toéno
vrijeme Ce se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice
[» 14]"“. U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati peénicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve oStre predmete za
CiScenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecénice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljuCuje se
sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se uklju¢uje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo peénice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Kod nekih funkcija pe¢enja svjetlo se nikad
ne ukljucuje zbog ustede energije.

Ako Zelite da svjetlo pe¢nice neprekidno
gori tada odaberite radnu funkciju “Svjetlo
pecnice” pomocu kotaci¢a za odabir
funkcije.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju nestanka struje
program se ponisStava. Trebat ¢ete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podeSavanja, na zaslonu
Ce treperiti odgovarajuci simboli. Trebate
kratko pricekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slucajevima kada je podeseno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih mozete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb €.

Mjera¢ vremena

9 -
&

& 0,0
vV Vv v
2 3 4

(e Bl

7
®
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- 4+ (_[_,
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v
6

Fleksibilni gumb za kuhanje
Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka alarma

o U W N =

Tipka za podeSavanje vremena
Simboli na zaslonu

(S :Simbol vremena pedenja

1+ : Fleksibilno kuhanje (Flexi Crisp)
[\ :Simbol alarma

# :Simbol sonde za meso *
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@l : Simbol zaklju¢avanja tipki

§ :Simbol temperature
¢9 :Simbol za pedenje s funkcijom eco fan
: Simbol zaklju€avanja vrata *

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovaraju¢u temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj isklju¢eno
(gore).

Rucno podesavanje pec¢enja za odabir
temperature i radne funkcije pecénice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.
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1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite
pec¢i pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje simbol § . Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol § .
Pecnica se nec¢e automatski iskljuciti
jer je u nacinu ru¢no podesenog
pecenja bez podesenog vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati

pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj isklju¢eno
(gore).
Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite © klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
kuhanja.
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Nakon podes$avanja radne funkcije i
@ temperature mozete podesiti
vrijeme pecenja na 30 minuta
izravnim dodirom gumba @ za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomoc¢u gumba

®/O.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocéu
gumba ®/O.
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Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomocéu okretnog gumba
temperature.
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= Pecénica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Po¢inje
odbrojavanje podesSenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol § . Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol

8.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",
simbol (© treperi i tajmer oglasava
zvucni signal.

6. Zacut ¢e se zvuéno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljuéivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Fleksibilno kuhanje (Flexi Crisp)

U slucajevima kada zelite da se gorniji ili

doniji dio jace zapece tijekom pecenja u

pecnici, mozete postici bolje pecenje

koristenjem funkcije "Fleksibilno kuhanje

(Flexi Crisp)”. Ovom funkcijom podesava se

davanje vise topline gornjoj ili donjoj

povrsini tijekom kuhanja.

Vrijeme kuhanja Vrijeme upotrebe fleksibilne

(min.) funkcije kuhanja (min.)
0-15 posljednjih 5
15-45 posljednjih 10

45 - iznad posljednjih 15

Za koristenje fleksibilne funkcije
kuhanja:

1. Zapocnite kuhanje odabirom radne
funkcije i temperature na kojoj je aktivna
fleksibilna funkcija kuhanja.

Fleksibilnu funkciju kuhanja mozete
@ koristiti bez postavljanja vremena

kuhanja, ru¢nom kontrolom ili

postavljanjem vremena kuhanja.

Mozete koristiti fleksibilnu znacajku
@ kuhanja u radnim funkcijama Gornji
i donji grija¢, Funkcija ,3D" i Donji/
gornji grijac s ventilatorom, izmedu
temperatura 150°C i 250°C.

2. Za povrsSinu koju Zelite posmediti, prvo
dodirnite gumb [ jednom.

= Na prvi dodir, peénica nastavlja
raditi normalno i na ekranu se
pored 3 crte pojavljuje jedna
sredis$nja linija.

& 0,0 4 O

= Dodirivanje gumba [£] ponovno
aktivira gornju razinu przenja i
jedna linija gornje razine pojavljuje
se na ekranu pored 3 crte.

Ako se promijeni temperatura i
@ funkcija dok je fleksibilna funkcija

kuhanja aktivna, fleksibilna funkcija

kuhanja automatski ¢e se otkazati.

Fleksibilni preporucéeni raspored
kuhanja

Predlozena fleksibilna vremena kuhanja
prema vremenu kuhanja koje ¢ete postaviti
za funkciju fleksibilnog kuhanja navedena
su u donjoj tablici.

Ako se funkcija fleksibilnog kuhanja
@ ne prekine, automatski ¢e se

ponistiti nakon 15 minuta.

i 0,0 4 O

= Dodirivanje gumba [£] ponovno
aktivira razinu przenja donje
povrsine i jedna linija se pojavljuje
na donjoj razini pored 3 crte na
zaslonu.
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Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je ukljuceno zaklju¢avanje
gumba. U slucaju nestanka struje

zaklju¢avanje gumba nece se
ponistiti.

3. Simbol [3] ostaje svijetliti, s proteklim
vremenom kuhanja ili preostalim
vremenom kuhanja, otprilike 5 sekundi
nakon postavljanja.

Za rucno ponistavanje fleksibilne
@ znacCajke kuhanja pritisnite gumb

za postavljanje linije razine pored 3

linije na zaslonu na srednju razinu.

Sto se tice sigurnosti kuhanja,
@ funkcija fleksibilnog kuhanja

aktivna je maksimalno 15 minuta.

Zatim se automatski vra¢a na

normalnu razinu kuhanja i simbol
nestaje sa zaslona.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite tajmer od smetniji.

1. Dodirnite gumbe @®/© istovremeno dok
se simbol & ne pojavi na zaslonu.

_
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= Simbol & prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zaklju¢avanje gumba tajmer ¢e se
oglasiti zvucnim signalom, a simbol &
Ce treperiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumbe @/ istovremeno dok
simbol & ne nestane sa zaslona.

= Simbol § nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije peénice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada zelite okrenuti hranu u pec¢nici
nakon nekog vremena. Cim istekne vrijeme
koje podesili mjerac vremena ¢e vas na to
upozoriti zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite gumbe ®/O prije
@ isteka odbrojavanja, zaklju¢avanje

gumba se ne aktivira.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.
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2. Vrijeme alarma podesite pomocu
gumba ®/O.

1] 1
[y
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= Nakon postavljanja vremena
alarma £), simbol se stalno
prikazuje, a vrijeme alarma pocinje
odbrojavati na zaslonu. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme kuhanja
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postavljeni u isto vrijeme, na
ekranu ¢e biti prikazano kracée
vrijeme.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol 2
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite gumb £} dok se na zaslonu ne
pojavi simbol L\ i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozZzete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se ne pojavi
jadna od vrijednosti b-01-b-02-b-03 na
zaslonu.

O~ L
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2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
@/O. (b-01-b-02-b-03)

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {¢ dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 ne pojavi na
zaslonu.

ﬁ_@_@(ﬁ oo
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= Dodirnite gumb {¢% za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka glasnoce postaje
aktivna nakon nekog vremena.

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/G. (d-01-d-02-d-03)
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= Dodirnite gumb {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena to¢nog vremena

Na pecnici, za promjenu to¢nog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb {¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

.
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3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb QO ili 2.

U o
& 0,0 Q0 Q

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.
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6 Opce informacije o pecenju

5. Potvrdite postavku dodirom gumba . m

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pe¢nice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

« Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i koli¢ini. Iz ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu moZzete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju u¢inkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem ¢ete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi

posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru uéinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u peénicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako ¢éete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zicanoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica nece ravhomjerno potamnijeti.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda Cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.
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+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajuc¢u policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
zal10°C.

+ Ako je gornji dio kola¢a zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u peénici

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s

mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,

jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da

nadjev kojeg ste koristili nema previse na

dnu slastice. Kako bi ravhomjerno

potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti

nadjev izmedu listova tijesta.
+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici

vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije

dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju | Standardni Gornji i donji 3 180 30..45
pladanj * grijac
Kolat u kalupy  |K@lup zatorte na | Zagrijavanje 2 180 30..40
zicanoj reSetki:  |ventilatorom
Kolagi¢i Standardni Gornjii donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
) . ) zicanim
Kolagiéi Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
Zi€anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri‘aé ) 2 150 30..40
na zZeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom an : 2 155 30..40
oo - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Keksi fladanj za peciva G(.).rn!l i donji 3 170 25 40
grijac
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Keksi fladanj za peciva |Zagrijavanje 3 170 20 .30
ventilatorom
Kolaci Standardni Gornji i donji 2 200 30...40
pladanj * grijac¢
Kolagi Standardni Zagrijavanje 2 180 30..40
pladanj * ventilatorom
Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20 .35
pladanj * grijac¢
Peciva Standa}rdnl Zagr.uavanje 3 180 20 .30
pladanj * ventilatorom
Cjelov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..45
pladanj * grijac¢
Cielov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30..40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grija¢
*%
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj ol
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm 9 y 3 170 50 .. 65
wo ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :
Pizza Standardni Gornji i donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni zi¢anim policama policama : 25
Kolagici pladanj * Zagrijavanje 9.4 150 40 T
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez )
A S . Na modelima bez
peciva * zi¢anih polica Six s Lo
140 Zi¢anih polica : 30
’ .45
2-Standardni
i* . .
Keksi pladany Zagrijavanje 2-4 170 25 .35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni
Kolati pladanj * Zagrijavanje 1-4 180 35..45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni
Peciva pladanj * Zagrijavanje 2-4 180 20..30
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom
funkcijom “Eco zagrijavanje

ventilatorom”

+ Ne mijenajte podesenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”. :

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom

kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom”. Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
usStedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.
Ne zagrijavajte ako se koristi radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

Kolacici Standardni pladanj* |3 180 30..40

Keksi Standardni pladanj* |3 200 30..40

Kolagi Standardni pladanj * |3 220 40 ... 50

Peciva Standardni pladanj * |3 200 30..40

* Ova dodatna oprema mozda nije
ukljucena u vas proizvod.

6.1.2 Meso , riba i perad
Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju
+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme
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+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se

meso izreze.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

+ Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " L .
- ) - Standardni Doniji/gornji grija¢ 15 min. 250/max,
E;:Jilgo)wt) / pecen pladanj * s ventilatorom 3 poslije 180 ... 190 60 .80
Janjec¢a koljenica |Standardni Donji/gornji grija¢ 3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zitana resetka za
rostilj *
Przena piletina o Donji/gornji grija¢ 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) Stavitejedan |5 ventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za
Prz ileti rasti* 15 min. 250/
rzena piletina o . " min. max,
(1,82 ko) Stavite jedan Funkcija ,3D 2 poslije 190 60 ... 80
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grija¢ 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom L poslije 180 ... 190 150..210
. Standardni " M 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladan; * Funkcija ,3D 1 poslije 180 .. 190 150 ... 210
Zitana resetka za
rostilj * Donii/cormi ariat
) o onji/gornji grijac
Riba Stavite jedan sventilatorom | 200 20..30
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za
rostilj *
Riba Funkcija ,3D" 3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e
potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e
hrskavu kozicu i ne¢e se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.
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Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na

rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previSe daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

« Zatvorite vrata kada koristite rostilj.

Nikad ne koristite rostilj kada su vrata

peénice otvorena. Vruée povrsine
mogu izazvati opekline!

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise slicne debljine i tezine.

Tablica pripreme hrane na rostilju

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju

postavite na zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazec¢i da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom ziCane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg CiSc¢enja.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj

i ) Zitana redetka za

Pile¢i komadi i 4-5 250 25..35
rostilj

Cuf'tva' (teletina) - 12 Zlcva.n.a reSetka za 2 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Janjedi kotlet ZiCanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana resetka za

narezano na il 4-5 250 25..30

L rostilj

komadice)

Teleci kotlet Zicanaresetkaza |1, g 250 25...30
rostilj

Gratinirano povrée Zlcfa'n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Zlcfa.n.a resetka za 4 250 1..3
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

6.1.4 Funkcija plitkog przenja ili
przenja bez ulja
U "Airfry” mozete plitko prziti ili prziti bez
ulja s vruéim zrakom u pecnici.
Opca upozorenja
+ Pogledajte preporucenu tablicu pecenja
za funkciju “Airfry”.
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« Koristite rostilj za przenje (Airfry)

isporucen s proizvodom za ovu funkciju.

+ Za dobar rezultat prZenja, stavite

namirnice u koSaru za przenje tako da se
ne preklapaju.

+ Stavite pladanj za pec¢nicu na donju

policu da skuplja ulje tijekom przenja.
Unutar umetnutog pladnja stavite



papir za peéenje otporan na toplinuili  * Funkcijom "Funkcija ,3D"" mozete ubrzati m

slican materijal preporucéen za vrijeme predgrijavanja. Prebacite na
upotrebu u peénici. funkciju "Airfry" kada je predgrijavanje
+ Ako se pladanj ne koristi na donjoj zavrSeno.

polici, bilo kakvo kapanije ulja ili drugih
tvari iz hrane moze izazvati jak dim, pa
c¢ak i plamen.

Stol za przenje za funkciju “Airfry”

Hrana Operativna PoloZaj police |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
funkcija (min) (priblizno)  |koli¢ina

Domaci krumpir* Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g
Smrznuti krumpir** | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pileci but/krilce Airfry 3 220 20..40 500-1500 g
Pile¢a prsa Airfry 3 220 30..40 200-700 g
Cijela koko§ Airfry 3 ;Sag”iuzt:ﬁznsﬂ/go 60 ... 80 1800-2000 g
Smrznuti nugget** | Airfry 3 220 15..25 400-1000 g
Cufta Airfry 3 220 20..30 20-25 komada
Cijela riba Airfry 3 220 15..25 2-5 komada
ﬁg;rf*”(”rtizlﬂr;k;‘%) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g

200-800 g
Smrznuto pecivo** | Airfry 3 220 25..35

(10-40 komada)
Smrznuta pizza** Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasice Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mijesano povrée Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Pogacice (muffini)  |Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
* Krumpir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 Zlice ulja.
** Prethodno zagrijte.

6.1.5 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje
kvalitete.
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Stol za kuhanje testnih jela

Prijedlozi za pec¢enje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 3 140 2030
Na modelima sa
Zi¢anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje 3 140 15 25
(slatki kolaci¢) pladanj * ventilatorom v
Na modelima bez
zi¢anih polica :2
Kolacici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
) . ) zicanim
Kolagiéi Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornji i donji
Biskvit torta cm sa stezaljkom |~ =% 2 150 30..40
na zeljeznoj grjac
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagrijavanje
Biskvit torta cm sa stezaljkom ; 2 155 30..40
o - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm grijaé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagrijavanje
Pita od jabuka promjera 20 cm - 3 170 50 .. 65
vl ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

koriste funkcija

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

. Na modelima sa
Na modelima sa

peciva *

2-Standardni zi¢anim policama 'Z;Oclia:;ma .95
ladanj * ii i 1150 U
KolaGii placan™ Zagf'lla"a'”e 2-4 A 40
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez N delima b
eciva * Zi€anih polica 1va modefima bez
P 140 Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardni
Prhko tijesto pladanj * Zagrijavanje 9.2 140 15 95
(slatki kolaci¢) 4-Pladanj za ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

Cuf_tve? (teletina) - 12 Zl(fa'n.a reSetka za 2 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Prepecen kruh Zicana resetka za 4 250 1..3

rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 Ciscéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju .

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZziti vijek trajanja .
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiSCenje nemojte koristiti proizvode za
CiSc¢enje parom.
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Neki deterdZenti ili sredstva za CiSéenje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiSc¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iséenje
(krema za Ciscéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za ¢iséenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdZenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.




Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiS¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemoijte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za ¢is¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
PovrSine od nehrdajuéeg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrSinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢iS¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za ¢iS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah o¢istiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

Peénica se mora ohladiti prije CiS¢enja
dijela za pe¢enje. Ciséenje vruéih
povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrsinu od emajla.
Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog CiSc¢enja tada
laganu netvrdokornu ¢isto¢u mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscenje parom
> 36]")

Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
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stranicama proizvoda i zicu za ribanje
koja ne oStecuje materijal. Ne koristite
vanjske CistacCe pecnice.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iSéenja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢i$éenje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiScenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sliénim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢iSc¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobi€ajeni i ne predstavljaju gresku.




Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrsSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciScenje

Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u

korisnickom prirucniku.

Ciséenje rostilja za przenje (Airfry)

KosSaru rostilja za przenje mozete prati u

perilici posuda. Za koSaru se preporucuje

intenzivno pranje u donjoj koSari masine za
pranje suda. Zi¢ani okvir u koji je umetnuta
kosSara nije prikladan za pranje u masini za
pranje suda. Zi¢ani okvir ogistite pomoéu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

Nakon koristenja uredaja Airfry mozete

koristiti funkciju jednostavnog ¢iséenja

parom ako je dostupna, kako biste lako
ocistili sve mrlje ulja iznutra.

7.3 Ciscenje upravljacke ploce

+ Prilikom Ciséenja ploca koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom cCiséenja upravljackih ploca s
kotacic¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotaci¢a.

To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osuSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite

zakljucavanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
7.4 Ciscenje unutrasnjosti pecnice
(podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka CiS¢enja navedenih u
dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrsine peénice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine”.
Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja boc¢nih
stijenki. Zatim dovrsite CiS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opce informacije o
CiSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.
Za uklanjanje bo¢nih zi¢anih resetki:
1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite Zi¢anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrs¢ivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno cCiScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.
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2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na polozaj 2. police u
pecnici.

3. Podesite peénicu na nacin jednostavnog
CiS¢enja parom i pustite neka radi 15
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod o istite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena funkcijom pirolize.
Peénica se zagrijava na temperaturu od
priblizno 420-480 °C i sagorijava postojecu
prljavstinu u pepeo. MozZe nastati jaki dim.
Omogudite dobro prozragivanje. Ciséenje
na visokoj temperaturi treba se obaviti
nakon priblizno svakih 10 upotreba
pecnice.

Opca upozorenja

Vruée povrsine izazivaju
opekline!
Ne dirajte proizvod za vrijeme
samociscenja i drzite djecu dalje od
proizvod. Pricekajte barem 30
minuta prije uklanjanja ostataka
hrane.

Kod funkije jednostavnog ¢i$éenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pecnice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pecnici.
Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
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+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako postoje). Ako se ne uklone,
pribor i bo¢ne Zi¢ane police ¢e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima pribor otporan na
pirolizu (otporna na visoku temperaturu
samocisc¢enja) tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pe¢nice. U dijelu o priboru
navedeno je je li vas pribor otporan na
pirolizu ili ne. Osim ako nije navedeno,
vas pribor nije otporan na visoke
temperature. Treba ga izvaditi iz pe¢nice
prije ¢iS¢enja i tako izbje¢i njegovo
oStecenje.

+ Nemojte Cistiti brtvu na vratima. Brtva od
staklene vune je osjetljiva i lako se moze
ostetiti. Ako se oSteti brtva na vratima,
zamijenite je novom koju moZzete nabaviti
u ovlastenom servisu.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. Izvadite sav pribor iz pec¢nice. Kod
modela sa zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti ziCanu policu.

2. Prije poCetka CiS¢enja, oCistite vanjske
povrsine pecnice i ostatke hrane unutar
pecnice sapunicom i krpom.

3. Odaberite funkciju ,pirolize” (Piroliza).
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= P2:00 treperi na zaslonu. Ako je
vas uredaj opremljen s funkcijom
,Eko pirolize”, tada ¢e se prvo na
zaslonu pojaviti poruka “Pro” u
trajanju od 2 sekunde, a aztim
poruka P2:00 pocinje treperiti.

Ako se poruke “Pro” i zatim “ECO”

@ ne pojavljuju na zaslonu, tada vas
uredaj nije opremljen s funkcijom
»Eko pirolize”.

4. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvec¢u temperaturu "max"
(maksimalnu).

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, tada
P2:00 svijetli stalno i poCinje
odbrojavanje. Vrijeme pirolize (2 sata)
prikazano je na zaslonu. Ovo vrijeme se
ne moze promijeniti.

6. Kada pecnica dostigne odredenu
temperaturu nakon pokretanja procesa
pirolize, simbol [&] se pojavljuje na
zaslonu mjeracCa vremena, a vrata
pecnice nec¢e se moci otvoriti. Nemojte
na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
CiS¢enja ne zavrsi, a simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

7. Kada se dovrsi proces ciscenja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

8. Nakon Sto se na zaslonu pojavi "End"
(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i
temperature na 0 (iskljuc¢eno) i zavrsite
postupak.

9. Nakon $to sa zaslona nestane simbol
uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

10.Za isklju¢ivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.

Nakon dovrsetka funkcije pirolize,
@ brava vrata bit ¢e aktivna dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajucu
temperaturu. Ako Zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na

zaslonu ¢e se prikazati "H" i
kuhanje nece biti moguce.

Funkcija samocisc¢enja na visokoj
temperaturi - Eko piroliza (Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.)

v Ako vasa pecnica nije puno prljava,
preporucuje se koristenje funkcije.
"Piroliza -ekonomski nacin rada".
Funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" traje krace od funkcije Piroliza".
Ako je pecnica jako prljava, tada
funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" mozda nece biti dovoljna. U tom
slu¢aju ocistite je pomoéu funkcije
"Piroliza".

1. Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Kod
modela sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti Zi¢anu policu.

2. Prije poCetka CiS¢enja, ocCistite vanjske
povrsine peénice i ostatke hrane unutar
pecnice sapunicom i krpom.

3. Odaberite funkciju ,pirolize” (Piroliza).

= Poruke “P2:00” i “Pro” prikazuju
se na zaslonu priblizno 2 sekudne,
a zatim poruka P2:00 pocinje
treperiti.

4. Dodirnite gumb @ ili ©.

= Poruka “ECO” prikazuje se na
zaslonu priblizno 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje
treperiti.

5. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvec¢u temperaturu "max"
(maksimalnu).

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svijetli stalno i pocinje odbrojavanje.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) prikazano je
na zaslonu. Ovo vrijeme se ne moze
promijeniti.
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7. Kada pecnica dostigne odredenu
temperaturu nakon pokretanja procesa
pirolize, simbol f&] se pojavljuje na
zaslonu mjeraca vremena, a vrata
pecnice nec¢e se moci otvoriti. Nemojte
na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
CiS¢enja ne zavrsi, a simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

8. Kada se dovrsi proces Cis¢enja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

9. Nakon Sto se na zaslonu pojavi "End"
(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i
temperature na 0 (iskljuc¢eno) i zavrsite
postupak.

10.Nakon Sto sa zaslona nestane simbol
uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

11.Za isklju¢ivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.

Nakon dovrsetka funkcije pirolize,
@ brava vrata bit ¢e aktivna dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajuéu
temperaturu. Ako zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na
zaslonu ¢e se prikazati "H" i

kuhanje nece biti moguce.

7.7 Ciséenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice®. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pec¢nice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivace za CiSéenje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

A
/

5. Vrsta $arki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata peénice u poluotvoreni
polozaj.

'A‘
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8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrscivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.8 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice
Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cis¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema

sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
povlaéenjem prema 'B'.

1  Zadnje unutarnje 2* Unutarnje staklo
staklo (mozda nije dostupno
za vas proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.9 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

ocistite ga s deterdzentom za pranje

posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuci se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pec¢nice

Op¢a upozorenja

+ lzbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!
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+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu manju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecénica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.
2. Uklonite zastitno staklo tako Sto cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

.

N

4/
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3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

8 Rjesavanje problema

4. Ponovno priévrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1.

tada iskljucite proizvod iz strujne
utiCnice.

Uklonite Zi¢anu reSetku u skladu s
opisom.

Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pec¢nice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.
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Para se ispusta dok pecnica radi.

Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.




Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrsinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

« Uredaj moZzda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uti¢nicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu uti¢nicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite pe¢nicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe3bepgHoCT Ha
A aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe

MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onaawv npea aa ro Yucture.
Tonnute NOBpLIMHM MOXe Aa
npeanssukaaT nsropeHmum!

* Hukoraw He 4ncTeTe ro
NpoM3BOAOT CO LWNpuLawe
NN UcTypare Boga Ha Hero!
MocTom pusnk og cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpencrea 3a
YncTewe Ha napea 3a
YNCTEHE Ha NPOM3BOOOT
BGuaejkn Toa Mmoxe ga
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucTteTe rpybu
abpasuBHM cpeacTea 3a
YNCTeHE, MeTalnHU CTpyrasnku,
XM4yaHa BONHa unu
mMaTtepujanu 3a nsbenysame
3a YNCTEeHE Ha CTaKMNoTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxaTt aa
npegussukaaT rpedere n
KpLUeHe Ha CTakrneHute
NOBPLUNHW.

1.11 CamouucTew-e Ha

BMCOKa Temnepartypa

(nmponu3a)

* [pn camounctereTO,
NOBPLUMHUTE CTaHyBaaT
NOTOMMAW OTKOJIKY Npu
cTaHgapaHa ynotpeba.
[pxeTe rn geuarta noganeky.

* JKewwknTe NoBpPLUMHU

npeansBrKyBaaT U3ropeHunun!

He ponupajte ro nponssogot

3a BpeMe Ha CaMO4YUCTEHETO

n gpxeTe rm geuaTta noganeky

o4 npousBooT. [Noyekajte

Hajmanky 30 MUHYTUK nNpeg Aa

M OTCTpPaHUTE ocTaTouuTe.

[Mpn camouncTeneTo Ke ce

ucnywTa vyag nopaau

coropyBan€ Ha ocTaToum og
xpaHa. [1obpo npoBeTpyBajTe
ja KyjHaTa 3a BpeMe Ha

NpoLLECOT Ha YNCTEHE.

Mpen aa 3ano4yHeTe co

YNCTEHETO, UCUMCTETE U

HagBOpELUHUTE NOBPLUNHN Ha

pepHaTta u octaToumnTe o

XpaHa BHaTpe BO pepHaTa co

Kpna co canyHuua. issagete

rm cuTe gogartoum n npudop 3a

roteBewe of pepHarta. [Jokonky

BawwnoTt npounssog nma

OrHOOTMNOPEH A0AAaTOK

(oTnopeH Ha camouncTeHE Ha

BMCOKM TeMnepaTtypu), He

Tpeba fga ru oTcTpaHyBaTe

oBMe gogaToum of pepHaTa.
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» Ako nma puHrna Hag Bawarta
pepHa, He paboTeTe co
puHrnaTa 3a Bpeme Ha
nuponuaara.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeauHa

2.1 [OupeKkTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTta 3a oTnagHa
eNneKTpU4Ha n eneKkTpoHckKa
onpema (OEEOQO) n dbpname Ha
OOTPaeHUOoT NpPou3Bos

OBoj Mpon3BoA ce NpuAapPKyBa KOH
AvpeKkTMBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa u
eneKkTpoHcka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
ereKkTpyYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npon3sof e npousseaeH

CO BMCOKOKBanNUTETHU AEN0BU

1 maTtepujanu Kon moxart

NOBTOPHO Aa ce KopucTar u ce

NoroHu 3a peuyKnMpame.
I 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BOS 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AOMaLleH U Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XXMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o COGUPHO MECTO 3a
peLmnKnmpane Ha enekTpyuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaiuate BO NokanHaTa agMuHucTpaumja
3a OBMEe MecTa 3a cobuparse.
CoopnBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
rnomara BO CnpeyvyBare Ha HeraTuBHUTE
nocrneauum no XuBoTHaTa cpeavHa u
34paBjeTo Ha nyreto.

Bo cornacHocT co [iupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-e Ha onacHuTe
cynctaHuuu (RoHS):

OBoj Npon3BoA ce NpuapxyBa KoH
OupekTnBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha

Esponckata YHuja (2011/65/EU). He
COAPXWM LITETHN 1 3abpaHeTn MmaTtepujanu
HaBegeHu Bo [lupekTmBara.

2.2 NHbopmaumu 3a nakyBaH-€TO

MatepujanuTe oa nakyBaweTo Ha
NpoV3BOAO0T Ce NMPOU3BEAEHN 0Of
maTtepujanu 3a peumknmpare Bo
COrMacHOCT CO HalUWTe ApXXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeguHa. He
dpnajTe ro oTNagoT 04 NakyBaHeTO CO
0TnagoT o AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakysara
onpeferneHy o fokanHuTe BNacTu.

2.3 lMpenopaku 3a 3awiTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nndopmauumTe 3a
eHepreTckaTa epMKkacHOCT MOXe Aa ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BOAOT
ncnopayaHa co Npov3BOAOT.

CnegHuBe npeanosu ke Bu nomorHat aa ro

KopucTuTe BawmoT npom3Boa Ha €KOMOLLKK

N eHepreTcku edprkaceH HaumH:

» OgMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npep
0a ja nevere.

» Bo pepHaTta kopucTeTe TEMHU UK
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaar TonnuHaTa.

* AKo e HaBeZleHO BO peLenToT Unu
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha NevyereTo.

* VcknyyeTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU NpeJ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.
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» ObugeTe ce Aa roteute noseke of e4HO  He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a BpeMe Ha

janere NCTOBPEMEHO BO pepHarTa. neyerweTO CO hyHKUMjaTa 3a paboTa
MoxxeTe nctoBpemeHo ga roTBute co ,EKO 3arpeBare co BaHTMnatop“. Ako
CTaBakbe [1Be TEeHLepuHa Ha pelueTkara. BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHATpeLLHaTa
OcBeH TOa, ako rm rotBuTe obpouute Temneparypa ke ce onTummaunpa 3a
e[leH Mo Apyr, ke 3awTeaute eHepruja 3alTena Ha eHepruvja Bo byHKumjaTa 3a
Oviaejku pepHaTa Hema aa ja usrybu paborta ,Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop®
TOonnMHara. 1 OBaa TemnepaTypa MOXe fa ce

pa3nnKyBa o OHa LUTO € NPpUKaXxaHo Ha

E€KpaHoT.

3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBepg BO nponsBogoT

-—> 1
10 «¢ SR
i
9 «¢ p 2*
> 3**
> 4
8 «¢
74 N ))
» 5
5 1
’ ) 1 » 6
1 KoHTpomnHa Tabna 2 Cwjannyka
3 XKwnyenu nonunum 4 MoTop Ha BeHTUnaTopoT (3a4
yenuyHarta nrnova)
5 Bparta 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 lopeH rpejay 10 Oynuurba 3a BEHTUNauuja
* Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT O MOAESOT. ** Ce pasnuKkyBa BO 3aBUCHOCT 0f MOAENOT.

Moxe6y BalIMoT Npon3Bog HE e ONPEMEH CO
cujanuuka, v TUMOT U MecTononox6barta Ha
cyjanuukarta ce pasnukyBaaT of OHa LITO e
npuKaXxaHo Ha uiycTpaumjaTa.
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BawwuoT npon3ssoa Moxebu He e onpeMeH co
Xn4aHa pelueTka. Ha crivkara e npukaxad
NPOM3BOZ CO XMYaHa peLueTka kako npumep.



3.2 BoBeg u ynoTtpeba Ha
KOHTpoOnHaTta Tabna Ha
npousBoaoT

Bo oBoj Aen, moxeTe Aa ro Hajoete

nperneaoT 1 OCHOBHWUTE ynoTpetu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npou3sogoT. Moxe m
[1a UMa pasfiuk1 BO CIIMKWTE W HEKOU
KapaKTEePUCTWKN BO 3aBUCHOCT Of] TUMOT Ha

npov3Boa.
3.2.1 KoHTponHa Tabna
9 O 8 7
T sEEER: J .
H & 0,® o O
v
2
1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja 2 Tajmep

3 Tpkanue 3a n3dupare Ha
Temneparypa

AKO MMa KoM4YuHa 3a ynpaByBak-e CO
NPOU3BOAOT, BO HEKOW MOZENW MOXe Aa
6upaT TakBM LUTO OTCKOKHYBaaT Kora Ke ce
npuTUCHaT (BHaTpeLLHM Konynka). 3a ga
ce HanpaeaT NOCTaBKU CO OBUE KOMYMH-A,
MPBO NPUTUCHETE 0 COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a notoa u3enedete ro. OTkako
ke ro HanpaBuTe NpunarofyBaHETO,
NOBTOPHO MPUTUCHETE ro HaBHaTpe U
3aMEHeTE ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBepA 3a KOHTpoOJiHaTa Tabna
Ha wnopeToT

Konuye 3a nsbop Ha pyHKumja

MoxeTe aa rm n3bepete pyHkuunTe 3a
paboTa Ha pepHaTa co KOn4eTo 3a u3bop
Ha yHKUMK. CBpTeTe NeBo / 4eCHO of
3aTBOpeHarTa (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konue 3a Temnepartypa

MoxeTe na ja n3bepete Temnepartyparta
LUTO cakaTe Ja ce roTBU CO KOM4YeTo 3a
Temnepatypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTPENKNTE Ha YaCOBHWKOT 0/ 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a ga nsbeperte.

MHaukaTop 3a BHaTpelwHa Temnepartypa
Ha pepHaTta

MoxeTe ga ja BuauTe BHaTpeLllHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTa Ha ekpaHOoT Ha
TajmepoT. PepHaTa ce 3arpeBa foaeka He
ja 4OCTUrHe nocTaBeHaTa Temnepatypa u
ja ogpxyBa OBaa Temneparypa, a 3-
NMHUCKaTa aHMMauuja 3a rpeerse Tpenka
HagecHo. Kora TemnepaTypaTa Ha pepHaTa
Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa BpeaHOCT,
OBaa aHMMmaLmja npecTtaHyBa U cumbonoT
,C" MoCTOjaHo ce nojaByBa NoKpaj
nocTtaBeHaTa Bpe4HOCT Ha TemneparypaTa.

Tajmep
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Konye 3a pnekcmburHo roteewe
Konye 3a nocraeku
Konye 3a HamanyBate

1
2
3
4 Konue 3a nokavyBare
5 Konye 3a anapm

6

Konye 3a noctaBku Ha anapmoT



Cumbonu Ha aucnnejoT

Bl @ =P D B O

: Cumbon 3a BpemMe Ha nevewe

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHpa 3a meco *

: Cumbon 3a TemnepaTypa

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTta *

: Cumbon 3a drekcmbunHo roteerbe

: Cumbon 3a 3akryyyBakse CO Kiyy

: Cnmbon 3a nevere Co eKo BEHTUIATop

* Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f MOAENOT Ha
npou3eofoT. Moxe fa He e JocTaneH Bo BalMoT

3.3 ®PyHKuumM 3a paboTta Ha pepHaTa

Ha tabenarta co dhyHKUMM Ce npuKakaHu
pyHKUMMTE 3a paboTa LWTo MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo Balwuata pepHa u
HajBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [ia ce nocTaBar 3a OBue
dyHKuMK. PepocnenoT Ha pexnMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBae Moxe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwmor
Npou3Boa.

mMoaern.
Cumbon o
ncer Ha
3a . |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj C)
a
- . He paboTtu rpejayoTt Bo pepHaTta. Camo cBeTunkarta Ha
7/ ' N\ | Cvjanuuka Ha pepHaTa - pepHaTa caeTu.

Pab6oTa co BeHTUNaTop

PepHaTa He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTURNaTopoT (Ha
3aAHuOT sup). 3aMp3HaTaTa XxpaHa co rpaHynu noneka ce
oAMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo notpebHO 3a oAMp3HyBak-e Ha Lieno napye
Meco e NMofonro OTKOMKY 3a XpaHa CO XWUTapKu.

3arpeBare Ha OHOTO U
Ha nnadpoHoT

40-280

XpaHaTa ce 3arpeBa UICTOBPEMEHO Of] rope 1 of Jony.
[MorogeH 3a konayu, neyvBa nnu Kkonavn u l40[3614 BO Kananu
3a neyetrse. Ce rotTBu CO efieH nnex.

3arpesare ogosgona

40-220

BKkIy4eHO e camo MOHUCKOTO rpeetbe. MorofeH e 3a xpaHa Ha
Koja Tpeba aa ce 3apymeHw Ha gHoTo. OBaa yHkumja Tpeba
[ia Ce KOPUCTM 1 3a NECHO YUCTEH:E CO Napea.

B R S

3arpeBare Ha OHOTO/
nnadoHOT CO MOMOLL
Ha BeHTURNaTop

40-280

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co rOpHUTE U AONHUTE
rpejaun ce AMcTpubympa nogeaHakso 1 6p3o HU3 pepHaTta co
BeHTUnaTopot. Ce roTBM CO €AeH Nnrex.

3arpeBame co
BeHTUnaTop / Airfry

40-280

TonnvoT Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa Co rpejadyoT Ha
BEHTWUIATOPOT Ce pacropeaysa eHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MOMOLL Ha BEHTUNATopOoT. Moro4Ho e 3a roTeere Ha
XpaHaTa BO MoBeKe TaBuMtba Ha pPasnuYHK HUBOA Ha
pelueTkara.

BnarogapeHue Ha 6p30 pacnpeaeneHnoT Bo3ayx Co oBaa
dyHKUMja, MOXeTe Aa NpxuTe co Manky unu 6e3 macno. 3a
AeTarnHv nHdopmMauum, nornegHeTe ro agenot ,Airfry”.

Eko 3arpeBate co
BaHTUNaToOp

160-220

3a fa 3awTeauTe eHepruja, MoXeTe [a ja KopucTuTe oBaa
hbyHKUMja HamecTo fja KopucTuTe ,3arpeBare Co BeHTunaTop”
BO onicer og 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBene ke buae
marsky noaosro.
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"3D" dyHKuUmja 40-280

Pa6oTtaTt pyHKUMMTE 3@ FOPHO rpeere, AOMHO rpeete 1
rpeetbe co BeHTMNaTop. Cekoja cTpaHa o4 Npov3BoAoT LUTO
Tpeba fda ce 3roTBu, ce rotTeu nogeaHakeo n 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

®

Llena ckapa 40-280

Pa6oTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
CoofBeTHa e 3a neyerbe ronemMm KOnMYnHN Ha ckapa.

Muponusa -

Ce KOpUCTU 3a CaMOUMCTEHE Ha pepHaTa Ha BUCOKa
Temnepatypa. MNorneaHeTe ru cneuudmvkaLmmTe Bo AenoT 3a
OfpXyBahe 1 YncTehe 3a oBaa yHKUMja.

3.4 [JopaTouun Ha NnpoM3BOAOT

MocTojaT pasnuyHu gogaTtoum Bo Bawwmot
npouseoz. Bo oBoj en goctanHu ce onuc
Ha gogartouuTe M oNucK 3a NpaBunHa
ynoTtpeba. Bo 3aBMCHOCT 04 MoAenoT Ha
NpOM3BOAOT, UCMOPAYaHNOT AOAATOK
Bapupa. Cute gogaToum onuLiaHn BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Moxebu He ce
JocTanHu 3a BawmoT npoussos.

CapoBuTe BO BHaTpeLLHOCTa Ha
@ anapaToT MoXe [a ce
AedopmupaaT Kako pesynTaT Ha
TonnuHata. OBa He Bruvjae Ha
(bYHKUMOHaNHOCTA.

[JedopmauujaTta ncyesHyBsa kora
cafoT ke ce u3nagu.

CraHgapaeH cag

Ce KOPUCTKU 3a ne4vmBa, 3aMp3HaTa XpaHa 1
3a npxxexwe ronemun napymmea.

Onabok can

Ce KopUCTUM 3a NeunBa, NpxKeke rornemMu
nap4unkba, CoMHa XpaHa uUnu 3a cobuparse
Ha UCTEeYHM Macna npuv ne4vere Ha ckapa.

XunuyeHa ckapa

Ce KopuCTU 3a NpXXeHe UMM CTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba aa ce neve, Npxu u
[AVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha mogenu co XXu4eHun nonuum :

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :

Pewertka 3a npxewe (Airfry)

Ce KOpUCTM 3a NpXKeke XpaHa co Marnky
unu 6e3 macro.

3.5 Ynotpeba Ha gogaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuuu 3a roTBexe

Mma 5 HMBOa Ha no3vummn Ha nonuvuaTta Bo
[enoT 3a roteewe. PefocnenoT Ha
nonuuuTe MoXeTe Aa ro BUAUTE U BO
OpojknTe Ha NnpefHaTa pamMka Ha pepHaTa.
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Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

N

5

4

3

2

1

>/

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

MocTaByBawe Ha MeTaneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roTBeke

Ha mogenu co xuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo aa ja nocraBsuTe
XnyeHaTa peLleTka Ha Xu4eHuTe
cTpaHuyHM nonvuu. [logeka ja
nocTaByBaTe XXuyeHaTta pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHe, XuyeHarta pelLeTka Mopa ga
Ouae npuuBpCcTEHA Ha TodkaTa 3a
3anvpame Ha xudeHata nonvua. He cmee
[a NoMuHe npeky TovkaTta 3a 3anupare 3a
[a Jojoe oo gonuvp co 3agHMOT sua Ha

pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
BaxHo e npaBunHo ga ro nocrasuTte
MEeTarnHWOT PaXeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MetanHnoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonvuaTa.
[opaeka ro noctaByBaTe MeTaNHUOT paXkeH
Ha cakaHaTa nosnwvua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buge Hanpes,.

MocTaByBake Ha NNEXoT Ha nonuuuTe
3a roreemwe

Ha mopenu co xunyeHu nonuum :
McTo Taka, BaXHO e NpaBunHoO Aa rm
nocTaBuTe NMEXOBUTE HA XUYeHNUTe
CTpaHW4HM nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe NyexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
ApXene Mopa ga buge Hanpea. 3a
nopgobpo roteBewe, NNexoT Mopa Aa ce
npuuBpCTM Ha BonabHaTuHaTa 3a
3anvpamne Ha xu4eHaTa nonvua. He cmee
Aa NomviHe npeky BnagbHaTvHaTa 3a
3anvpare 3a Aa Aojae Ao Aonup co
3a[HMOT snA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XuU4eHU Nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e MpaBuiiHO aa
NMocTaBUTE NINEXOBUTE Ha CTPaAHUYHUTE
nonuuu. MNnexot nMa egHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [Jjoaeka ro
rnocTaByBaTe MMexoT Ha NocakyBaHaTa
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
apXehe Mopa ga buge Hanpea.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHnoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anuparse 3a fa ce
cnpeyn MeTanHuoT paxeH [a n3nese o
XnyeHata nonvua. Co oBaa dyHKUMja
MoXeTe necHo un 6e3beaHo Aa ja usBagute
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XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrne4veTe
Hanpepn oofeka He CTUrHe [0 To4kaTa Ha
3anunpane. Mopa aa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOCHO [a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

dyHKUMja 3a 3anupake Ha nne - Ha
MopAenn Co XUYEeHU nonuum

Vima n dyHKumja 3a 3anuparse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa uanese of XuyeHata
nonuua. flooeka ro oTcTpaHyBaTe NIexor,
ocnobogeTe ro of 3agHaTa
BJJ,J'Ia6HaTVIHaTa 3a 3anmpar-e u noerne4vyete
ro KoH cebe gogeka He CTUrHe Ao
npegHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anupare 3a
LileNOCHO [ia ro OTCTpaHuTe.

UcnpaBHO nocTaByBawe Ha MeTalHUOT
paxeH U TaBYETO Ha TENeKCOMNCKUTe
wunHu-Ha MoAderi COo XXKU4eHu nonvum mn
Terneckoncka WwuHa

BnarogapeHvie Ha TENeckomnckUTe LLUKHK,
MNexoBUTE UMK METANHUOT PaXeH MOXe
fiecHo aa ce noctaeaT U ussaaat. Kora
KOPWUCTUTE MIEXOBU U METaIHW PaXHU CO
TeneckonckaTa LwuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa UIMWYKNTE Ha npegHaTta n

3afHaTa cTpaHa Ha TenecKOMnCKUTe LWWHU
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha pakeHoT
1 NnexoT (MpuKaxaHu Ha cnukaTta).

Ynotpe6a Ha pelueTKaTa 3a NpXeke
(Airfry)

PelueTkaTa 3a npxxere e coctaBeHa of,
[Ba [ena Kako Xu4yeHa Kkopna 1 XudeHa
pamKka kafe LUTO ce nocTaByBa kopnaTa.
XnyeHata kopna ce nocTtaByBa Ha
XMYeHaTa pamka Ha UcrpensieTeH HauuH.
OTkako Ke ro noctaBuTe 3aQHWOT gen,
CTaBeTe ja XuyeHaTa kopna BHaTpe BO
payknTe Ha XunyeHaTa pamka co Marky
UCTerHyBare Ha npegHaTa ctpaHa.
n3BageTe ja XkuyeHaTa kopna co
UCTErHyBare Ha npefHaTta padka Ha
XUyeHaTa pamka.

CTtaBeTe ja pelueTkaTta 3a NpxeHe BO
pepHaTa Taka LITO HejanHaTa KpaTka pavka
Ke Ovae cBpTeHa HaHanpea.
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590 - 600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

1200 o
% @_@_@ oo

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.
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4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.
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5. AkTuBMpajTe ja nocTaekaTa 3a

OCBETNEHOCT CO NOBTOPHO AONMpaH-e
Ha TacTepoT (.

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT O .

[lokonky npBMOT TajMep He e

@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraeeHo ,,12:00“ MoxeTe aa ja
N3MeHNTE NoCTaBkaTa 3a BpPEMETO
noaoLHa Kako LWTO e OnuLLaHo BO
penot ,lMocTtaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 58]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CINeAHWOT Aen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba moxe ga ce nojasar 4ag u
Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0J, MOAerioT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawMoT Mogen. )

BawwmoT nponssog nma BeHTUNaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBMTE CO NporpamMmupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Najene ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaweTO Ha pepHaTa ce BKiy4vyBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Bo Hekon oyHKUMM 3a Neyere cBeTurnkara
HMKOraLl He ce BKIy4YyBa 3a [a 3alrteau
eHepruja.

Ako cakaTe cBeTurnkaTta Ha pepHaTa
nocTojaHo aa cBeTu, n3bepeTe ro craTycot
Ha paboTa ,Cujannyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a nsbvpane Ha yHKuuja.

5.2 PaboTeH€e Ha KOHTpOsHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTHn NnpeagynpenyBaka 3a eaMHuLaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHyTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamara ke ce oTkaxe. Ke Tpe6a
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Noneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMOOK
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
noyeka KkpaTko Bpeme 3a nocTaBkuTe ga
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH-€, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocootm.

* AKO BpeMeTo 3a rOTBEH-E € NOCTaBEHO
Kora roTBeH-€TO ke 3aroyHe,
NnpeocTaHaToOTO BpeMe ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemMeTo Ha
roTBEHE UINN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-€
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM Aa ro oTkaxeTe co
Jonvparbe Ha konyeto () nogonro
BpeEME.
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Tajmep
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Konye 3a conekcmbunHo roteere
Konye 3a noctasku

Konue 3a HamanyBawe

Konye 3a nokauyBarbe

Konye 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapMoT

o b WN =

Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a hrekcMbunHo roteere
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHga 3a meco *

: Cumbon 3a 3akny4yBate Co Kiyy

: Cumbon 3a Temnepatypa

: Cumbon 3a neyere Co eko BeHTUnaTop

Bl @ = P O H O

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTta *

* Ce pa3nuKkyBa BO 3aBUCHOCT Off MOZESIOT Ha
npousBogoT. Moxe Aa He e [oCcTaneH BO BalvoT
mogen.

BknyuyBawe Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3ano4yHe fa pabotu kora ke
n3bepete yHKLMja 3a paboTa co koja
cakaTe [ia roTBMTE CO TpKarnueTo 3a n3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Co TpKarnueTo 3a
Temneparypa.

UcknyyyBawe Ha pepHaTa

Moxe faa ja ucknyumTte pepHaTa Ha Toj
HauWH LUTO Ke M CBPTUTE TpKanuaTa 3a
n3bop Ha yHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nonoxoa off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBeHse co n3bop Ha
Temnepartyparta u yHKumjaTa 3a
paGoTeme.

MoxeTe ga rotBuTe CO Toa WITO Ke
HanpaBWTe pavHa KOHTpona (Ha Balla
COMNCTBEHa KOHTpora) 6e3 aa ro nocrtaBuTe

BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bunpame Ha
TemnepartypaTa un dyHkumjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHara.

7
P / C

o / [

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a nsbupare Ha dyHKUmja.

2. lMocTtaBeTe ja TemnepaTyparta co
KOjaluTo cakaTe fa rotBute co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHal ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa v Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBoroT § ke ucyesHe. PepHaTa
Hema aBTOMAaTCKM a ce UCKy4n
Ovaejkn MaHyernHoTO roTBEHE Ce
n3spllyBa 6e3 noctaByBake Ha Bpeme
3a rotBewe. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaMM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLumTe co
roTBew€e, UCKNy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke r'M CBpPTUTE TpKanuarta
3a u3bop Ha yHKUMja n Temnepartypa
Ha nonoxba 3a UCKIy4YeHo (Harope).

FoTBew-e co nocTaByBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeme:

Moxxe fga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temneparypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTere CoOoABETHA 3a
XpaHaTa 1 CO NocTaByBaH€e Ha BPEMETO 3a
roTBeH€ Ha Tajmepor.

1. V3bepeTe roteBeme Kaj pyHkUMjaTa 3a
paborta.

2. HonpeTe ro konueTo () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.
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OTKako ke ja noctaBuTe
dyHKuMjaTa 3a paboTa 1
Temneparyparta, Moxe aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHE Ha
30 MUHYTM CO Jonupare Ha
konyeTo P ANpeKTHO 3a Bp3o
rnoctaByBah€ Ha BPeMeTo 3a
roTBEHE U Aa ro U3MeHuTe
BPEMETO Ha Konuukwata @/O .

npegynpenyBatse. 3By4YHOTO
npegynpenyBatse ke npectaHe, a Ha
LUCNIEJoT ke ce MokKaxe YaCOBHUKOT.

®dnekcubunHo roteemwse (Flexi Crisp)

Bo cnyyau kora cakaTte ropHaTta unu
JonHaTa cTpaHa noeeke Aa 3apyMeHu npu
roTBEHETO BO pepHaTa, MoXeTe Aa
nocTurHeTe nogobpo roteewe co
Kopuctere Ha dyHkumjata ,PnekcnbnnHo
rotBetse (Flexi Crisp)“. Co oBaa yHkLMja,
pepHaTta ce npucrnocobysa fa ogaasa
roseke TOMMUHA Ha ropHaTa Ny gonHata
MoBpLUMHA 3a BPEME Ha FOTBEHETO.

3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

0D o
B 0.§ & O

Moxe pa ja kopuctute dyHKumjaTta

@ 3a onekcMbunnHo roteere BO
dyHKUMUTE 3a paboTa 3arpeBare
Ha QHOTO U Ha nnadoHoT, "3D"
dyHKuMja 1 3arpeBare Ha gHOTO/
nnagoHOT CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop namery remnepartypa
on 150°C-250°C.

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MUHyTa BO npBuTE 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

Ako TemnepaTyparta u yHkuujaTa
ce U3MeHaT Joaeka e akTuBHa
dyHKuMjaTa 3a prekcnounnHo

rotBewe, PyHKUMjaTa 3a
hnekcnbunHo roteexe

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEMe
3a rotBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ) ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpenynpenyBaweTO SBOHU ABE MUHYTU.

MputncHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro npeknHeTe 3By4HOTO

aBTOMAaTCKM ke ce OTKaxe.

MpenopayaHa BpemeHcKa Tabena 3a
¢nekcMbunHo rorBewe
MpennoxeHnTte dnekcMbunHn BpemMmta
Ha roTBeH-€ crnopes BPeMeTO 3a roTBeHe
LITO Ke ro noctaBuTe 3a yHKuMjaTa 3a
GrekcnbnnHo roTeewe ce fanaeHn Bo
TabenaTa nogony.

AKO He ja npekuMHeTe yHKUmMjaTa

@ 3a dnekcnbunHo roTBetwe, Taa
aBTOMATCKu Ke ce oTkaxe no 15
MUHYTW.

Bpeme Ha rotBeme Bpeme Ha kopucTene Ha

(MUH.) dnekcnbunHata yHKumja 3a
roteBere (MVH.)
0-15 nocnegHun 5
15-45 nocneaxn 10
45 n noseke nocnegxu 15

3a aa ja kopuctute dpyHKUuMjaTa 3a
c¢pnekcMbunHo roTBeme:
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1. 3anoyHeTe ro rotBexweTo Co n3bupare
Ha paboTHaTa yHKuMja n
Temnepartypara Kaje LUTO € akTUBHa
dyHKuMjaTa 3a PnekcMbUnHo roTeemse.

MoxeTe aa ja kopuctute

@ dyHKUMjaTa 3a hnekcnbunnHo
rotTeene 6e3 ga ro nocrasute
BpPEMETO 3a roTBeH-€e, CO Toa LUTO
payHo ke ynpaByBaTe CO Hea unmu
CO MOCTaByBaH-€ Ha BpeMeTo 3a
roTBeH-E.

3. CumbonorT [ ke ocTaHe OCBETNEH, CO
NOMWHATOTO BpeMe 3a roteere Unun
npeocTaHaToTo BpeMe 3a roTBeHe
npubnuxHo 5 cekyHaun no
nocTaByBaHETO.

3a payHo ga ja oTkaxeTte
dyHKuMjaTa 3a pnekcnbunHo
roTBeH€, NPUTUCHETE TO KOMYETO
3a Ja ja goBefeTe nuHujaTa 3a
HUBO O0 3-Te NWHUM Ha AncnnejoT
Ha CpeaHO HMBO.

2. 3a noBplwumHaTa WITO cakaTe Aa ja
3apymMeHuTe, NPBO JOMNpPETE ro Kon4yeTo
e[jHalLL.

= Ha npswvoT gonup, pepHata
npogonxysa Aa pabotu
HOpMarHo, a Ha QucnnejoT ce
nojaByBa efjHa cpefHa NuHWja ao
3 nuHuK.

& 0,0 4 O

= Co NOBTOPHO J0OMMpake Ha
KonyeTo [£{ ce akTMBUpa HUBOTO
Ha NpXXeHe Ha ropHaTa NoBpLUMHA,
a Ha OucnnejoT ce nojasyea efHa
JINHKWja Ha rOPHOTO HMBO [0 3
NHUN.

E

i 0,0 4 O

= Co NOBTOPHO Aonupake Ha
KonyeTo [$] ce akT1BMpa HNUBOTO
Ha npXeke Ha gonHata
NoBpLUMHA, a Ha OUCNIEjoT ce
nojaByBa efiHa fnvHMUja Ha rOPHOTO
HWBO A0 3 NUHUM.

¢ 0,0 4 O

] [

Bo ogHoc Ha 6e3beaHocTa npu
@ roteewe, PyHKUMjaTa 3a
dnekcnbunHo roteere e akTMBHa
HajMHory 15 muHyTK. lNMoToa
aBTOMAaTCKN ce Bpaka Ha
HOPMariHOTO HMBO Ha roTBeH-E, a
CcUMOBONOT Ke UcyesHe Ha

aucnnejor.

5.3 MocTaBkKu

AKTMBUpaHe Ha 3aKny4yyBaHheTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKrnyyyBake Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alITUTUTE TajMEPOT OA BOCHEMUPYBAH-E.

1. Bo 1cTO Bpeme gonpeTe r konymmwarta
®IO popexa He ce nojasun cUMBOIOT (3
Ha eKpaHoT.

_
& _
i @@@ AN

= CuMBOIOTSE ke ce npuKkaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBamweTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akny4vyBaHeTO Ha KOMYnHa
ce aKTMBMpa Kora ke 3aBpLuK
oabpojyBaneTo. Kora ke gonpete koe
Onno kon4ye oTKako ke ce NocTaBu
3aKnyyyBaH€TO Ha KOM4YUHa, TajMepoT
Ke ucnyLtu 3By4eH curHan, a
cumbonorT (3 ke Tperka.

[loKkonky rv oTAyLITUTE KONYnHaTa
®IO npeq aa 3aspLun
0oa0pojyBaEeTO, 3aKNydyBaHeTo
Ha Kon4ynka HemMa aa ce aktmeupa.
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KonuuwbaTa 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHo

3aKnyyyBakETO Ha KoM4yumkb-a.

3akny4yyBaHEeTO Ha KonYnHa Hema

Oa byuae oTkaxaHo BO criyyaj Aa
“uMma NpekVH Ha cTpyja.

HeakTuBupare Ha 3aKny4yBaHeTo

1. Bo ncTo Bpeme AonpeTe ri KonymmwaTa
®IO popeka He ncyesHe cMMBONOT (&
Ha eKpaHoT.

= CumMBOnoT (3] ke ncyesHe of eKpaHoT, a
3aKkny4yBaHEeTO Ce OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapmMoT

MoxxeTe UCTO Taka [a ro KopuctuTe
TajMepoT Ha 0BOj MPOU3BO[ 3a KakBo 6o
npegynpenysake Unn noTceTysame, LWTO
He e MoBP3aHo COo Nneyere. AnapMoT Hema
BMujaHve Bp3 paboTHNUTE DYHKLUN Ha
pepHata. Ce KOpuCTV 3a NpeaynpeayBame.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopucture
anapMoT Kora cakaTe [a ja cBpTuTe
XpaHaTa BO pepHaTa BO 04pedeHO BpeEME.
LLitom ke noM1MHe BpemMeTO LITO CTe ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayano
npegynpenysame.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. Jonperte ro £\ gogeka He ce nojasu
cuMBOMoT L) Ha ekpaHoT.

OO0 4
@ 0.0 g O

2. TocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konuuwata /O .

U2l 4
@ & O, 8 O

= OTKaKo Ke ro noctaBuTe BPEMETO
Ha arnapmoTt, cuMGoroT £ ke
OCTaHe OCBETIIEH, @ BPEMETO Ha
anapmorT ke 3anoyHe ga ogbpojysa

Ha ekpaHoT. [JoKoriKky BpemMeTo Ha
anapmoT v BPEMETO 3a NeYerse ce
MOCTaBEHW Ha UCTO BpeMe,
MOKYCOTO BpeMe Ce NpuKaxysa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbonoT L 1 BM AaBa
3BYYHO NpeaynpeayBame.

Wckny4vyBare Ha anapmoTt

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapMor,
npenynpenyBakeTo ce criylla aBe
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno Tactep 3a
[a ro npeknHeTe ayamno
npenynpenyBaHeTo.

= 3By4HOTO NpeaynpenyBake ke
npectaHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
NnoKa)ke YaCOBHUKOT.

AKo cakaTe ga ro otTkaxeTe anapmor;

1. Oonperte ro kon4eTto L\ Aoaeka He ce
nojaev cMMBOIOT L\ Ha AucnejoT 3a Aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O goneka He ce
nojasu ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MoXeTe [a ro oTkaxeTe
anapmorT co Jonupaxe Ha TacTepoT L)
[I01ro Bpeme.

MpucnocobyBawe Ha jaunmHaTta Ha
3BYKOT
1. [onpeTe ro konyeTo & gofeka eqHa of

BpeaHoctute b-01-b-02-b-03 He ce
nojaBu Ha eKpaHoT.

%% O,,® o O

2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTta /O . (b-01-b-02-b-03)
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|_| _l MeHyBaH:e Ha 4yacoT

I I | I I 3a fa ro cMeHuTe 4acoT LWTo npeTxogHo
— CTe o noCctaBuie Ha pepHarTa:

‘3@ @_ﬂ_@ Q @ 1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce

nojasu cumMBoMoT (3 Ha ekpaHoT.

= [lonpeTe ro kon4eTo {& 3a NoTepaa 2. lNocTaBeTe ro BpemeTo Co Aonvpane
unu novekajte 6e3 ga gonpete HUTY Ha Tactepute B/O .
efHo kon4e. [NocTaBeHara jaunHa Ha _
3BYKOT K& CTaHe akT1BHa Nno Hekoe "’| —| |—| M

Bpeme. ||_ i [¢]
MocTaByBaH-e Ha OCBeTNEHOCTa Ha

expaHoT E & O, @ oo

1. [onpeTe ro konyeTo {5 Aofieka eqHa of

BpenHocTuTe d-01-d-02-d-03 He ce 3. HonpeTe ro TactepoT {9 unm 4 3a aa ro
nojaBM Ha eKpaHoT. aKTuBmpaTte noneTo 3a MUHYTU.
I | _I I_I M ‘
[ [ e
ﬁ@_@_@BQ@ ‘@‘@@Q@
2. MocTaseTe ja nocakyBaHaTa 4. [lonpete rv TacTepute /O 3a Aa ja
OCBETIIEHOCT CO KonYukata ®/O . nocTaBUTe MUHyTaTa.

(d-01-d-02-d-03)
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5. AKTuBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a

= [lonpeTe ro kon4eTo &% 3a noTepaa OCBETIIEHOCT CO NMOBTOPHO AONUpPaHe
1nu noyekajte 6e3 Aa gonpeTte HUTY Ha TacTtepoT (O.
€4HO Konye. r!OCTaBeHaTa = BpemeTo e noctaBeHo, a Ha ekpaHoT
OCBETIIEHOCT ke CTaHe aKTMBHa Mo ke ucuesHe cumBonoT € .

HEeKoe Bpeme.

6 OnwTtn nHcpopmMaLmm 3a nevyeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a 6.1 OnwTn NnpegynpeayBaka 3a
noaroToBka U roTtBeHk€ Ha XpaHaTta. neyexe BO pepHaTa

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npon3BoOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKM 32 OBaa XpaHa.
[locoyeHun ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKK Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a OBaa xpaHa.

» [logeka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPEME Ha WUix No NevYeHeTo, MoXxe aa
ce nojasu Bperna napea. Napeata moxe
na Bu ja nsropu pakara, nuueto u/mnm
ounte. [pxxeTe ce HacTpaHa Joaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* VIHTeH3MBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpeMe Ha nevyer-eTo Moxe aa opmmpa
KOHAEH3UPaHU Kanku Boga Ha
BHaTpeLLUHOCTa 1 HaJaBOpELLIHOCTa Ha
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pepHaTta v Ha ropH1Te 4EeNnoBU Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmarnHa n pusnyka
rnojaea.

» Temnepartyparta u BpeMeHCKUTe
BPEOHOCTU 3a roTBeHe AafeHn 3a
XpaHaTta Moxe Aa ce pa3nukyBaaT BO
3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
lMopaam oBaa npuynHa, oBYE BpeAHOCTH
ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTcTpaHyBajTe rv
HEeVCKOpUCTEHUTE JoAaToUmM O pepHaTa
npeg Aa 3anoyvHeTe CO roTBeHe.
[opaTouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUITHUTE BPEAHOCTM.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MoXeTe [a ce
noBMKaTe Ha CruyHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBexe.

» Kopucteneto Ha fobueHuTe gogaroum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepdgopmaHcm Ha rotBerwe. Cekorawl
BHUMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
UHdOpMaunnTe AafeHu of
NPOU3BOAMTENOT 3a HAaZBOPELLHUTE
Cafi0BU1 3a FOTBEHE LUTO Ke T
KopuctuTe.

* MpcHata xapTuja WTOo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rofiemMmHa 3a cagoT BO KOj Ke roTBuTE.
MpcHaTa xapTuja WTo uanerysa o
cafoT MOXe [ia co3fafe pU3inK of
W3ropeHnLM u Aa Bnvjae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KopUCTUTE BO
HaBedEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

» 3a no6pu nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NeunBa 1 xpaHa 3a BO pepHa

OnwTtn nHcdopmauum

» [penopayyBame KOpUCTEHE Ha
pogartoumTe Ha NPOU3BOAOT 3a Jo6puU
nepdopmMaHcy Ha roTBeHETO. AKO
KOPUCTWUTE HaABOPELLEH Cafl 3a rOTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBy 1 OTMOPHM Ha TOMMMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatbe BO Tabenarta 3a rotBewe, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTE XpaHaTa BO
pepHaTa no 3arpeBaHeTo.

* AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBeH:e Ha
XunyeHarta pelleTka, cTaBeTe ro Bo
CpeavHaTa Ha XudeHarta pelueTka, a He
BO ONM3MHa Ha 3aHNOT sua.

» Cute maTepwjanu LUTO Ce KopucTaT 3a
npaeetbe neynsa Tpeba aa 6uaaT cBexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

« CTaTycOoT Ha roTBeHe Ha XxpaHaTa MoXxe
[a Bapupa BO 3aBUCHOCT 0f KonnynHata
Ha XpaHa 1 rofieMyMHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBexe.

* MeTanHute, KepaMUyKUTE N CTaKINEHNTE
Kananv ro npofosKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€, a JONHNUTE MOBPLUMHN Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.

* AKO KopucTute xapTMja 3a nevyewe, Moxe

Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JonHaTa noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOCIHKNTE rOTBEHETO NpubnmKHO 10
MUHYTU.

» BpepHocTtute HaBefeHn Bo Tabenute 3a
roTBEH-E Ce oapeayBaar Kako pesynrtaTt
Ha TECTOBUTE M3BPLLEHM BO HaLIUTE
nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO Cce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMW.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooABeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onuua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyere Kona4u

* AKO KONayoT € NPEMHOry CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

* AKO KONayoT e BnaxeH, kopuctete mana
KONMMYMHA TEYHOCT UNn HamarneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

* AKO rOpHVOT Aien Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHara nonuua,
HamarerTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

» AKo BHaTpeLUHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO 04HaABOpP € NennuBea,
KOpUcTeTe nomariky Te4HOCT, HamarneTe
ja TemnepartypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.
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CoBeTu 3a neymsa

* AKO NMe4nmBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TemnepatypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BPEMETO Ha roTBeH-E.
Hamaukajte rn kopute co coc koj ce

COCTOM 04 MellaBuHa o4 MIeko, Mmacno,

jajua u jorypTt.
* Ako NeyMBOTO noreka ce roTewu,
BHUMaBajTe AebenvMHaTa Ha NeYnBoTo

LUTO CTe ro noaroTeune ga He nsnese oa

nnexor.

* AKO NeYmBOTO Ce 3aTEMHM Ha

noBpLUMHATA, HO AHOTO He € 3roTBEHO,
BHMMaBajTe KoNMM4HaTa Ha Ccoc LITO ja
KOpUCTMTE 3a NEYMBOTO Aa He buae
NpPemMHory Ha AHOTO Ha ne4nBoTo. 3a
paMHOMepHO 3aTemMHyBatse, obuaeTe ce
paMHOMEpHO Aa ro pacrnopeauTe cocot
Mery KopuTe U NeYnBoTO.

« [NeyeTe ro Ne4YnBOTO BO MosnoxGa un
TemnepaTypa coofBeTHa Ha Tabenara 3a

rotBerwe. AKO AHOTO C€ yLITe He €

OOBOJIHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
[OonHaTa nonuua 3a cnegHoTo roteewe.

Tabena 3a roTBew€ Ha NeYnMBa U XpaHa BO pepHa
Mpeanosu 3a neyerwse co eAeH nnex

BEHTUNaTop

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
TopTa BO cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay 3arpesate co
TopTa BO kanan ia XunyeHa ckapa BeHTUnaTop 2 180 30...40
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULN :
3
CWTHM konaum *CTaH,u,ap,qu can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap og 26 3arpeBarse Ha
ManauwnaH A [OHOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Kn4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Mananwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 155 30 .. 40
Ccm Cco 3aTBOpay  |BeHTUMaTop
3a Ku4eHa ckapa
3arpeBarse Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Buckeutn Cap 3a neumsa * 3arpesarse co 3 170 20...30
BeHTMUNaTop
3arpeBatbe Ha
Meuvsa CTanAapAeH CaA | \uioro i wa 2 200 30...40
nnadoHoT
Meunsa *CTaH/:Lapqu cag |3arpeBare co 2 180 30 ... 40
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaH,u,ap,qu cag |3arpeBate co 3 180 20 ... 30
BeHTUnaTop
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, Aaphy A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnacgoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPACH can | 3arpesare co |4 200 30 ... 40
BeHTUNaTop
CrakneH /
mMeTaneH 3arpeBatse Ha
Nasarbun npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2vnm 3 200 30...45
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
MeTarneH kanan  |3arpeBare Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnadgoHoT
XuueHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan 3arpesatbe co
MuTa o jabonko |3a co avjameTap BeHTUNaTOp 3 170 50 ...65
o 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
CranmapaeH ca 3arpeBate Ha
Muua TaHAapaeH Cal | 1610 u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT

Ce npenopavyBa NPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBvie gogartoumn Moxebu He ce BKIy4eHU BO BaLLMOT Moern.

**OBuWe foaaToum He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mofen. OBWe foaaToumn Moxar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mopgenu co Ha mopgenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHM MONMULMN :
CuTHK Konauu can” Sarpesaree co 2-4 180 2940
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mogenu 6e3
* KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW NOMULMN :
1140 30...45
2-CraHpapaeH
BuckeuTI can” sarpesare co |y 4 170 25..35
4-Cap 3a neunsa |BeHTWNATOp
1-CtanpapaeH
Meunsa can’ Sarpesaweco |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neussa |BeHTMIaTop
2-CtaHpapaeH
3emnika can” sarpesaweco |, 4 180 20...30
4-Cap 3a neumsa |BEHTMNATOD

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLa.

*OBWe goaatoumn Moxebn He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBMWe foaaToum He ce BKITyYeHn Bo BawmoT mogen. OBve JoaaToumn MoXar Aa ce Kynat Bo NpoaaBHULUTe.

Tabena 3a roTBewe co pyHKLMjaTa 3a
paboTta “Eko 3arpeBame co
BaHTUNarop”

* He meHyBajTe ja nocTtakaTa 3a
Temnepartypa Mo 3anoyHyBaHeTO Ha
roTBeHETO BO (pyHKLMjaTa 3a paboTa
“Eko 3arpeBarse co BaHTUNartop”.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BpeMe Ha roTBeHEeTO COo (PyHKLMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBahe co BaHTMUNaTop”.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ce
onTUMMU3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
€eKpaHoT.

» He 3arpeBajte BO (hyHKUMjaTa 3a paboTa
“EKo 3arpeBane CO BaHTMnaTop”.

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTart

CUTHM Konauun CraHpapaeH cag * 3 180 30...40

Buckeutn CraHpappeH cag * 3 200 30...40

MNeunsa CraHpapaeH cag * 3 220 40 ... 50

3emunyka CraHpappeH cag ™* 3 200 30...40

* OBue gogartoum Moxebu He ce BKIyYeHn
BO BaLUWOT MoJer.

6.1.2 Meco, puba 1 xmBuHa

Kny4Hu Touku 3a nevewe Ha ckapa

* 3auynHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH "
6unbGep npen oa ce roTey LEMOTO
NUNeLwkKo, MMCUPKa 1 roneMmmTe nap4vnHa
MeCO Ke v 3roniemu nepcopmaHcuTe Ha
rOTBEHETO.
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» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV noBeke 3a fja ce 3roTBY OTKOIKY
UNeTo Co NpXekse.

» Tpeba na npecmeTtate okony 4 0o 5
MWHYTW BpEME 3a roTBEHE MO
caHTMMeTap oA AebenvHaTta Ha MecoTo.

» OTKaKo ke ncTeye BPeEMeTO Ha roTBeHe,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacnopezyBa Ha MpXeHOTO Meco 1 He

ns3neryea Kora ce cedye MecoTo.

* Pubute Tpeba aa ce craBart Ha nonvua
Ha cpeHO 1" HNCKO HMBO BO L—II/IHl/Ija

OTMOpPHa Ha TonJInMHa.

« [oTBETE 'V MpenopayaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a rotBeHe CO efieH Mnex.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pw6a U nunewkKko

caj, Ha noHucka
nonuua.

XpaHa Oopatoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenaana CraHpapaeH ca, 33;?’3?:1:;3)220T 15 My 250/
(uena) / Budtek |, Aaphy A '20 HoMOLL ha 3 makc, nocrne 180 (60 ... 80
(k) BEHTUNaTop - 190
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 3 15 MunyTHn 250/ 110 ... 120
(1,5-2 kg) * CO NOMOLL Ha makc, nocne 170
BEHTUNaTop
KunueHna ckapa * 3arpesarbe Ha
lMpx€eHo NUNEeLKo |Cragete epeH AHoTo/nnagoHoT 2 15 MuHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOLL Ha makc, nocrne 190
nonuua. BEHTUNaTop
»XunuyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH wapn f 15 MuHyTH 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka 3D" pyrkumia 2 makc, nocre 190 60.... 80
nonuua.
3arpeBatbe Ha
25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |CT@HAAPACH can g‘:‘l’_lTo% ';Tf:”m 1 makc, nocre 180|150 ... 210
BEHTUNaTop - 190
CranmapneH ca 25 MuHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |, TaHAAPACHCAA tuapyn pvikumja |1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
... 190
KunueHna ckapa * 3arpesarbe Ha
PuGa Crasere egen  [AHOTO/MNAOKOT |4 200 20 ...30
caf Ha noHucka | CO Momoul Ha
nonuua. BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 3 200 20...30

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMuUpHULA.

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [oAaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 40AaTOUM MOXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.
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6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTta n mecoTo of,
XMBUHa OP30 3aTeMHyBa Kora ce neve Ha
ckapa, Apxu ybaBa kopa 1 He Ce CyLUW.
MecoTo of ouneTtn, MecoTo Of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COMHUOT 3eNeHYYK
(oomaTu, kpomuz, UTH.) ce ocobeHo
norogHu 3a nevyere Ha ckapa.

OnwTu NnpeagynpeayBakba

» XpaHarta LITO He e NoroJHa 3a nevyerwe
cosfaBa onacHocT oA noxap. lNeyete Ha
Ckapa camo XpaHa LUTO e norogHa 3a
CuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa NPeMHory
[aneky BO 3agHVOT Aen Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npegu3BuKaaT nsropeHuum!

TaGena 3a roTBeH-€ Ha CKapa

Kny4Hu Touku 3a ckapaTta

 lMoaroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
nebenunHa 1 TeXxuHa KosKy LUTO € MOXHO
noBeke 3a ckapara.

+ CraBeTe 1 napuvmara Wro Tpeba ga ce
rneyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
Unn Xn4eHnoT nnex 3a ckapa Taka WTo
Ke rv pacnpegenute 6e3 ga mm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.

* Bo 3aBucHocT o nebenvHata Ha
napuumkaTa Wwro Tpeba fa ce nevar Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e AaleHO BO
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

 JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
KMYEHUOT Nrex 3a ckapa Ao
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBMUTE Ha XM4yeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTta Ao JonHaTa
nonuvua 3a ga ce cobepart macnara.
lonemunHaTa Ha NNExoT O pepHaTa LWTo
Ke ro nuaraTte Tpeba oa 6Guae Takea WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncriopayaH co npoussogot. CtaseTe
Marnky Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NPMG”N.)
KopucTaTt

Puba XKunuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewko) - 121y 611 ckapa 4 250 20 ... 30

KOnu4uHa

Jarvewxa XXunyena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHaana

Kpemenapna - YKuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa Xunyena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...3

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBate 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkwarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpEME Ha roTBEH-E Ha ckapa.

6.1.4 ®yHKUM]ja 3a NpXeHe CO Manky

nnu 6e3 macno

Co dyHkumjaTta LAirfry“ moxeTe ga npxuTe
€O marnky unv 6e3 macro co Tornon Bo3ayx
BO pepHara.

OnwTh npeaynpenyBaka

* [NornegHeTe ja npenopavaHaTa Tabena
3a neyekwe 3a yHKumjaTa LAirfry“.

+ 3a oBaa (byHKuMja, kopucTeTE ja
pelleTkaTa 3a npxemne (Airfry)
obe3beneHa co npom3BoaoT.
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» 3a pobap pesynrtaTt npu NpxeHeTo,
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha kopnaTa 3a
npXeHe Ha Ha4vH WTo Hema faa ce

npeknonysaar.

+ CraBeTe nnex Ha gonHaTa nonuua 3a
Aa ce cobepe mMacnoTo 3a BpeMe Ha
npxewweto. BHaTpe BO BMeTHATMOT
nrex cTaBeTe XapTuja 3a nevewe
OTNOpPHA Ha TONJIMHA UNU CIINYeH
MaTepwujan npenopa4aH 3a ynortpeba

BO pepHa.

Tabena 3a npxewe 3a pyHKUujaTa ,Airfry*

* AKO He ce KOpUCTM NocnyXaBHUK Ha
[orHaTa nonuua, cekoe Macno LTo
Kane wnu apyru cynctaHuum o,
XpaHaTa MoXe Aa npeau3BuKaaT
CUNeH 4Yaa, na gypy v niameH.

* MoxeTe ga ja kopuctuTe dyHKumjaTa
""3D" cbyHKUmja" 3a oa ro 3abpsate
BPEMETO 3a NPeTXOAHO 3arpeBamse.
Mpedpnete Ha dyHKumjaTa "Airfry" kora
NPeTXOAHOTO 3arpeBak-e ke 3aBpLUK.

XpaHa dyHKuWja 3a Mosnunja Ha | Temnepatypa Bpewme Ha MpenopayaHxa

pabota nonvuaTa (°C) neyewe (MMHYTH) |[KonuuuHa

(npunbn.)
HomatueH komnup* | Airfry 220 20 ...40 200-1000 g
3ampaHat komnup** | Airfry 220 15...35 200-1400 g
Munewkm GyT/ Airfry 3 220 20...40 500-1500 g
Kpunue
Munewkwu rpagn Airfry 3 220 30...40 200-700 g
. 15 MuHyTU 250/
Llena kokoLuka Airfry 3 MaKkc notoa 190 60 ... 80 1800-2000 g
Samp3HaTa rpyTka | pjrgry 3 220 15 ... 25 400-1000 g
MUNELLKO
Kodpre Airfry 220 20 ... 30 20-25 napumnkba
Llena puba Airfry 220 15...25 2-5 napuvtba
3ampsHaTa kpukasa
pnba** (nunetukn Airfry 3 220 15...25 500-1500 g
npcru)
200-800

3ampanaro Airfry 3 220 25...35 g
neymnBo (10-40 napuuntba)
3ampsHaTa nuua** | Airfry 3 220 10...20 2-4 napuvra
Konb6ac Airfry 3 220 15...25 10-20 napuura
MetwaH 3eneH4yyk Airfry 3 220 20...25 400-1000 g
Konaue Airfry 3 220 25...35 20-25 napuntba
MonHeTa nunepka Airfry 3 220 25...35 20-25 napunma

** [peTxoaHo 3arpejTe.

* CtaBeTe rv koMmnupute Bo Boaa 30 MUHYTU, UcyLueTe v 1 godajTe ¥4 Ha 1 naxuvua macno.

6.1.5 Tectupame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
nogroTeysa crniopes ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCTpakeTo
Ha NPoOW3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTpOna.
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TaGena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm

Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

o 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BEHTUINATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [OHOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHW nonuum
3
Konaun S)TaHnapneH cag |3arpeBame co 140 15 .25
BeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM
2
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CWTHM konayn 53TaH,u,ap,qu can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mogenw 6e3
KUYEHW Nonuum :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap o 26 3arpeBarse Ha
Manpnwnax cm co 3aTeOpaY [HOTO U Ha 2 150 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Mananwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 155 30 ... 40
Cm Cco 3aTBOpay  |BeHTUnaTop
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XKuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
MuTa o jabonko |3a co aujameTap p 3 170 50 ...65

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBWe JoAaToLM MOXeBbU He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIy4eHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO MpofaBHULUTE.
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart gmwug'm))
npuén.
Ha mopenu co Ha mopenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHM MONMULMN :
CuTHK Konauu cen Sarpesaree co 2-4 150 2940
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mogenu 6e3
* KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW NOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konauu sarpesare co |y 4 140 15 ... 25

4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
.

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMG”.)
KopucTtat

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20 ... 30

KOnM4YuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 .3

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTU 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCcTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTewe

OnwTK npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe fetepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospLunHn. Toa
MOXe [a nNpeav3Brka TpajHu AaMKu.

* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
NCUYNCTU 1 NCYLLM MO CeKkoe paboTekse.
Taka, ocTaTtoumTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpevn HUBHOTO
ropee Kora npov3BoAO0T NOAOLHA
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJornKyea v npobnemmTe LWTO 4eCTo
Ce cpeTHyBaar ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.

* Hekown petepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YUCTEHE MOXE [a Npean3Bukaat
OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapXaT amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpefcTBa 3a OTCTPaHyBahe
Burop, oTCTpaHyBa4u Ha AaMku 1 'pra,
abpasvBHU NPOU3BOAM 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LWTo
rpebe, Xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTeHE
LITO cCoApXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YMCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaToT co
JeTepreHT 3a Myewe caoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna uru CyHrep v ucyliete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

UHOKC - He'procyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coapXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’pProcyBayku - MHOKC
MOBPLUMHUN N paydKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTemre, McuncTeTe Co oeTepreHT
MOroAeH 3a He'procyBadka UM MHOKC
noBpLUMHA.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC NOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLwieTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rv AaMKuTe Of NMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKNEHNTE N MHOKC MOBPLUNHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [Jamkute moxe
Aa 'pfocaat no Jonr BpEMEHCKM Nepuos.

» CpeacrtBaTa 3a YncTere ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBplnHaTa Tpeba
BeaHal fa ce ncuncrat. AbpasuBHUTe
CpencTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa Npean3BuKyBaaT
noepLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

» PepHata mopa ga ce v3nagu npeg ga ja
ncYncTuTe obnacra 3a rotBere.
YNCTEHETO Ha XKELUKM MOBPLUMHMK Ke
co34aze W onacHOCT o noxap u
OLITETYBaHE Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHA.

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MVeH€e CadoBu, TONna Boga U Meka
Kpra Unn CyHrep 1 ucyLueTe rm co cyea
Kpna.

» Axo BawwoT npon3Bof nMa yHKLmja 3a
NECHO YNCTEHE CO Napea, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NeCHO YMCTEeHE CO napea 3a

necHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bupoete BO “IlecHo 4ncTere co napea

[» 82]")

3a TelKkn gamMkm MOXe aa ro KopucTuTe
CPEACTBOTO 3a YMNCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopavyBa Beb-CTpaHuuaTta Ha
BalumoT npounssoa 1 cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE HA
Ha[BOpELUHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

Katanutnyku noBpLmnHm

CTpaHn4HuTe smaoBm Bo obnacTa 3a
roTBexwe MoXar Aa uaat nokpreHu
CcaMO CO eMajfMpaHn Unun KaTannMTUYKn
svposu. Bapupa Bo 3aBucHOCT of
MOAenoT.

KatanutnukiTte sugosm nmaat necHa
MaT ¥ Mopo3Ha NOBpPLUMHA.
KatanutuukmiTte smaoBm Ha pepHaTa He
Tpeba aa ce uncTar.

Katanutnykute nospLunHu ancopbupaat
macro bnarogapeHue Ha HerosaTta
noposHa CTPyKTypa v NoYHyBaar ga
cBeTarT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CIy4aj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AernosuTe.

CrakneHu NOBPLUUHU

Kora uncTnTte ctakneHun noBpLUNHK, He
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakrneHaTa
NnoBpLUMHA.

McuncTteTe ro anapatoT CO AeTEpPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTaKMeHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

AKO YMa OCTaTOK Off AETEPreHTOT MO
yYncTereTo, N3bpuLLeTe ro co nagHa
BOZa W UCYLLETE ro COo YnucTa 1 cyBa
Mukpogunbep kpna. NMpeoctaHaTnoT
OeTepreHT MoXe Aa ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHVOT nar.
Bo HuKoj criyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHara
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXnUYeHa
BOSTHA WM CNNYHK anaTkuy 3a rpebetse.
MoxeTe fa rv oTCTpaHuTe AaMKUTe O
Kanuuym ()KoNTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NnoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTanHOTO
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CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTYy U3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AaMKaTa CO CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 gamk1Te Ha
CTakneHaTa NoBpLUNHA Ce HOPMarHU 1
He ce gedeKTu.

MnacTru4HM genoBu u 060eHn

NOBPLUMHN

* YuycreTe rv nnactTuyHUTE aenosn n
060eHnTE NOBPLUMHK CO AEeTEPreHT 3a
MWere cagoBw, TOMMa Boda v Meka kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[enoBy Ha NPoM3BOAOT Aa He bupat
OCTaB€HM BNaXXHN U CO AeTEepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 [JopaToum 3a YNCTEHEe

He crtaBajte ru gogatouuTe Ha NPOM3BOAOT
BO MalLMHA 3a MUEHE Caf0BU1, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

Yucrewe Ha peleTkaTa 3a npxewe
(Airfry)

KopnaTta of pelueTtkaTa 3a npxese
MOXeTe [a ja nsmmeTe BO MallvHa 3a
Muene cagoBu. 3a Kopnara ce
npenopayyBa MHTEH3NBHO MUEHE BO
[JornHaTta Kopra Ha MalluHaTa 3a Myeke
capoBu. XXuueHaTa pamka kage LwTo e
BMeTHaTa Kopnara He e NnorogHa 3a Muere
BO MalumHa 3a cagosu. Micuucrete ja
XnyeHaTa pamka Co eTepreHT 3a Mueke
cafloBu, ToMmna BoAa 1 Meka Kpna unu
CYHrep u ncyLleTe ja co cyBa Kpna.

Mo kopucTteweTo Airfry moxeTe aa ja
KOpucTUTE hyHKLMjaTa 3a NECHO YNCTEHE
CO Mapea JOKOJKy e AoCTanHa, 3a NIecHO
4a M MCYNCTUTE cUTe Npckaka Co Macro
BHaTpe.

7.3 Yucrtewse Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

+ Kora ru ynctute KOHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte n
TpKanuarta co BriaxHa Meka Kpna u
ncyleTe rm co cyea kpna. He m
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa u AUXTYyH3uTe
noA HUB 3a Aa ja ucumcTtuTe Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna v TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rv YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpencTBa 3a YMCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. [NokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce u3bpuwart.

* YucreTe rm KOHTpoNHUTE Tabnm Ha
[OMNMp CO BnaxHa Meka Kpna v ucyiete
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YmMkba, MOCTaBeTE ro 3aKiy4vyBaH-eTo
npej 4a ja yiactute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtusHO, Ha TacTepute Moxe Aa ce
Cryyn HenpaBWITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yucteme Ha BHaTpeLlIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepneTe 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onuvwaHn Bo genot ,OnwTtn nHpopmaumn
3a uncTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHKU BO BalaTa pepHa.

Yucrtewe Ha CTpaHMYHUTE SUAOBU Ha
pepHaTa

CTpaHuyHMTE suaoBm BO obracTa 3a
roTBerwe MoxaT Aa bugaT nokKpmeHn camo
CO eMajnpaHn UnNu KaTanuTuyk1 SULOBMU.
Bapwupa Bo 3aBMCHOCT 0f MOAENOT.
[loKkonkKy nMa katanuTuyku sui, BuaeTe Bo
aenot ,Katannutnyku noBpLUnHK® 3a
UHOpMaLuK.

Ako BalumoT npounsBoa e mogen co xu4eHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTe NonuLmn
npea Aa r YicTuTe CTpaHUYHUTE SMO0BM.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KaKo LUTO e
onuvwaHo Bo genot ,OnwTn nHpopmauum
3a yncTere“ cnopepn TMNOT Ha NOBpLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT SKA.

3a aa ce oTcTpaHaT CTPaHMYHUTE
XUYeHU nonuum:
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1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XMYyeHaTa nonuua co rnosrekyBake Ha
CTPaHWYHWOT SWA BO CMPOTMBHA HACOKa.

2. lNoBnieyeTe ja xu4yeHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHUTE LEMNOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonuuuTe, NOCTank1Te LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NnoBTopaT o
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[AOIro) Koja e oMeKkHaTa of napeara BO
pepHaTa v of Kankute BoAa KOHAEH3MpaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn BOAa BO NnexoT u
CcTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

3. lMocTtaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtu 15 muHyT Ha 100°C.

BepgHaw oTBopeTe ja BpaTaTa 1

n3bpuLleTe ja BHaTpPELLIHOCTa Ha pepHaTa

CO BnakeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpUTE BpaTaTa ke ce UCMyLUTY napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3MK o

nsropeHuumn. bugete npetnasnvem kora ja

oTBOpaTe BpaTaTa.

3a TBpAornaea HeYUCToTHja, UCUUCTETE TO
NPOM3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBW, TOMMa Boda M Meka kpna unm
CyHI'ep 1 UCyLLEeTe o CO CyBa Kpna.

Bo gyHKumjaTa 3a NecHO Ynctere

@ CO napea, ce o4ekyBa fodazeHaTa
BOAa Aa ucnapu U KOHAeH3upa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
1 BpaTaTa Ha pepHarTa 3a ja ja
OMEKHaT fiecHaTa HeuMcToTuja
hopmupaHa Bo pepHaTa.
KongeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe Aa Kane
HaoKory Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOPaHETO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 04 MOAENOT
Ha npoussogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalumoT mogen.) Mo koHaeH3auwmjaTa Bo
pepHaTa, MoXxe Aa ce MojaBu BUpYe WIn
BIara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT nofa
pepHata. N3bpuLueTte ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BraxHa Kpna 1 notoa ncyluete
ro.

L

7.6 CamouucTter-e Ha BUCOKa
TemMnepatypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHKLMja 3a
nuponuaa. PepHaTa ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa of npnbnumxHo 420-480 °C un
Ke ropu gofeka nocroeykaTa HeuncToTuja
He cTaHe nenen. Moxe ga ce cosgage
cuneH yag. MorpwxeTte ce npocTopuvjaTta Aa
uma fobpa BeHTMnaumja. YncrteweTo Ha
BMCOKa TeMnepaTypa Tpeba aa ce BpLUK
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHarta.
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= Ha ekpaHoT Ke Tperka ,,P2:00.
[Hokornky BalwwmoT anapar ja uma
dyHKumjaTta Eko-nnponusa, Ha
eKpaHoT Ke ce npuKaxe npso
nopakara ,,Pro“ 2 cekyHau, a
notoa nopakata P2:00 ke noyHe
ha Tpenka.

[lokornky Ha ekpaHoT He ce

@ npvkaxart nopakata ,,Pro“, a notoa
»ECO", BawwmoT anapart ja Hema
dyHkumjata Eko-nuponusa.

OnwTH npenynpenyBawba

XKewknte noBpLUNHK

& npeAn3BMKyBaaT nsropeHumum!
He gonupajte ro nponsBogoT 3a
BPEME Ha CaMO4YUCTEHETO U
OpxeTe r geuarta noganeky of
npou3BodoT. MoyekajTe Hajmanky
30 MuHYTV Npea aa rv oTcTpaHuTe
ocrtarouuTe.

» lNpea ga ja kopuctute yHKUMjaTa 3a
nuponusa, OTCTpaHeTe M cute
gogaTouu, TeneckonckaTa nonuua u
CTpPaHU4HWUTE nonuum (ako rm nma). Ako
He ce OTCTpaHart, JogaTounTe u
CTPAHUYHUTE XXMYEHUN NONULM Ke ce
owTeTar.

» [okornky BawwuoT npoussog uma
OrHOOTMOPEH A0AAaTOK (OTNOPEH Ha
CaMO4MCTEHE Ha BUCOKM TemnepaTtypu),
He Tpeba Aa rv oTcTpaHyBaTe oBue
aogaroum o pepHata. anu
aoJartouuTe ce OrHOOTMOPHMU UNK He, e 6. Kora pepHaTta ke nocTurHe ogpeneHa
HaBeJeHo BO AeNoT 3a AogaTtoun. AKo He Temnepartypa OTKaKko NnoyHar npoLecoT
€ HaBe[eHo, A0AaTOUNTE He Ce OTNOPHMU Ha MUPOSNIUTUYKO YNCTEHE, HA EKpaHOT
Ha BMCOKM TemnepaTtypu. Mopa aa ce CO Tajmep Ke ce nokaxe cumobornoT [&] ,
n3BagaT o4 pepHaTta npea YNcTereTo 3a a BpaTtaTa Ha pepHaTa HeMa [a MoXe
[a ce nsberHe owTeTyBame. Aa ce otBopu. He nputuckajte Ha

* He ja uuctete 3antuBkaTa Ha BpaTaTa. paykaTa HacWrHo 3a Aa ja OTKIy4uTe
3anTuBkaTa Co CTakleHu BNnakHa € MHory BpaTaTa AoAeka He 3aBpLUM NpoLecoT
HEeXHa 1 NecHo ce owTeTyBa. AKO Ha YnCTere N He ncyesHe cMMOOIoT 3a
3anTMBKaTa Ha BpaTaTa € OLTEeTeHa, 3aKny4vyBakbe 0f EKPaHOT.

4. TpkanueTo 3a TemnepaTypa 3aspTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max*“ (Makcumym)
Temneparypa.

5. Kora ke ce Bknyun dyHKumjaTa 3a
nuponuaa, ,,P2:00“ ke ceeTHe U ke
3anoyHe ga ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npukaxke BpeMeTo 3a nuponmaa (2
yaca). OBa Bpeme He Moxe a ce
N3MEHM.

3ameHeTe ja co HoBa OA OBNacTeH 7. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
cepsuc. avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
3a pa ja 3anoyvHeTe dpyHKUuMjaTa 3a

8. OTKako Ha eKkpaHOoT Ke ce npukaxe
»End“, cBpTeTe r1 Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a ga ro

nnponusa:

1. V3BageTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa. Bo MogenuTe co XuyeHu

nonuvuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHUTE XuyeHaTta nonuua.

3aBpLUNTE NPOLIECOT.
Kora ke ncyesHe cumbonor [&] oa

2. Tlpen fa 3ano4HeTe CO YNCTEHETO, €KpaHoT Ke ucyesHe, OTCTpaHeTe ja
ncyncTeTe rm HaaBopELLUHNTE NOBPLUNHN ocTaHaTaTa HeYMcToTuja Co paspeaeH
Ha pepHaTa 1 octatounTe oa XpaHa arkoxoneH ouerT.
Egﬁxﬁf; pepnara co kpna co 10.0onpeTe koj 6uno TacTtep 3a Aa ro
npekvHeTe ayamo npeaynpenyBareTo.
3. V3bepeTe ja dpyHKunjaTa ,Amponunsa’

(Muponusza).
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OTkako Ke 3aBpLum pyHKUMjaTa 3a

@ nMponu3a, 3aknyyyBakeTo Ha
BpaTaTta ke buae akTUBHO cé
[oJeka pepHaTa He ce usnaau Ao
coofBeTHaTa Temneparypa.
[okornky cakaTe oa rotBute gogeka
Tpae OBOj NPOLIEC, HA EKPAHOT Ke
ce nokaxe ,,H*“ n Hema ga moxe ga
roTBUTE.

dyHKUMja 3a camounCTeH-e Ha BUCOKa
Temnepartypa — Eko nuponusa (Ce
pasnukyBa BO 3aBUCHOCT oA, MofernoT
Ha npousBopoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalMOT Mogaen.)

v AKO pepHaTa He e MHOry BaskaHa,
npenopavyBamMe a ja kopuctute
dyHkumjaTa [Mrponusa - ekKOHOMUYeH
pexum“. PyHkumnjaTa MNnponusa -
E€KOHOMUWYEH pexum” oasema nomarky
BpeMe OTKOSKYy oyHKUMjaTa
JJnponusa“. Ako pepHaTta e MHory
BarnkaHa, dyHkuujata ,lMuponusa -
E€KOHOMWYEH pexum* Moxebun HeMa aa
6uane gosonHa. Bo Toj cnyyaj,
necumncTeTe ja co pyHkumjaTa

.l mponunsa™.

1. N3BapgeTte rm cute gogaToum og
pepHaTa. Bo mogenuTe co xuyeHu
nonuuu, He 3abopaBajTe ga ja
OTCTPaHUTE XuveHaTa nonuua.

2. TNpepn pa 3anoyHeTe CO YNCTEHETO,
ncymucrteTe rm HaaBopeLHNUTE NOBPLUNHN
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe Of XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. W3bepeTe ja dyHKUmjaTa ,Amponunsa‘
(Muponusza).

= Ha ekpaHOT ce npukaxysa
nopakara ,,P2:00“ n ,,Pro* okony
2 cekyHaM, a noToa nopakarta
P2:00 ke 3ano4yHe ga Tpenka.

4. [OonpeTe ro Tactepotr @ vnun O .

= Ha ekpaHoT ce npukaxysa
nopakara ,,ECO“ okony 2
cekyHau, a notoa nopakata P1:30
Ke 3anoyHe ga Tpernka.

5. TpkanueTo 3a TemnepaTypa 3aBpTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max‘“ (Makcumym)
Temnepatypa.

6. Kora ke ce Bknyyn pyHkumjaTa 3a
nuponuaa, P1:30 ke cBeTHe u ke
3anoyvHe Aa ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npukaxxe BpemeTo 3a nuponu3aa (1,5
yaca). OBa Bpeme He MOXxe aa ce
N3MEHMN.

7. Kora pepHaTa ke nocTuUrHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKako NnoyHarn npoLecoT
Ha NUPONNTNYKO YNCTEHE, HA EKpaHoT
CO Tajmep ke ce nokaxe cumbonorT [&] ,
a BpaTaTa Ha pepHaTa Hema fa Moxe
aa ce otBopu. He nputuckajte Ha
paykaTa HaCcWIHO 3a Aa ja oTKIy4nTe
BpaTaTa AoAeKa He 3aBpLum npouecoT
Ha YNCTEeHe U He uc4e3He cumbonoT 3a
3aKryyyBare Off eKpaHoT.

8. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).

9. OTKaKo Ha eKpaHoT ke ce npuKaxe
»End“, cBpTeTe rm Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a aa ro
3aBpLUUTE NPOLECOT.

10.Kora ke ncuyesHe cumbonor [&] on
€KpaHOT ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa He4yMcToTHja co paspeneH
ankoxoreH ouerT.

11.[JonpeTe Koj Guno Tactep 3a ga ro
npekuHeTe ayano npeaynpenysameTo.

OTKako Ke 3aBpLun dyHKUMjaTa 3a
@ nMponu3a, 3aknyyyBaHeTo Ha
BpaTaTa ke buae aKkTMBHO cé
AO[eKa pepHaTa He ce u3nagum o
coofBeTHaTa TemnepaTypa.
[okonky cakaTe oa roteBute goaeka
Tpae 0BOj NPOLIEC, HA EKPaHOT Ke
ce nokaxe ,,H“ n Hema ga moxe ga

roTBuTe.

7.7 Yuctewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe ga rv ussagute Bpartara Ha
pepHaTa 1 HejsuHMTe CTakna 3a aa v
ucumctute. Kako fa ce n3agat Bpatute u
nposopuute e objacHeTo BO AerloBuTe
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»Baaerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta‘“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLHUTe cTakna Ha
Bpatara“. OTkako ke rm nssagurte
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCYMCTETE M CO AETEPreHT 3a M1eHe
cafioBw, TOMNMa BoAa M Meka Kpna unu
CYHIep U UcyLLEeTe ' €O cyBa Kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopmMmpaaT Ha CTaknoTo Of pepHara,
n3bpuLLeTE o CTaKMOTO CO OLET U
ncnnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasneHm
CpeACTBa 3a YNCTEHE, MeTarHu
CTpyrarnku, Xu4yeHa BofiHa unm

BapMKMHa 3a YNCTEHE€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapgene Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHarta.

2. OTBOpETE v CMOjKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a Lapku Ha npegHaTa BpaTa [4ecHo U
NEeBO CO TypKake Hafomny Kako LUTO e
npvKaXkaHo Ha crvkara.

3. BupoBuTe Ha LWapku ce pasnukyBaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnoswu crnopefg,
MoAenoT Ha npoussodoT. CnegHute
CINWKM MOKaxyBaaT Kako [a ce OTBOpH
CeKoj TUM Ha LuapKu.

4. WapkaTa og Tun (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTHU.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPakH-E.

6. WWapkaTa og tun (C) e gocranHa Bo
TWUNOBU Ha BpaTu CO MEKOo OTBopaI-be/
3aTBOpake.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBneuveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboauTe o
JecHaTta 1 neBaTa Lapka u nssagerte
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT OZ KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe [a v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.8 Bagewe Ha BHaTpelHOTOo
CTakKkno Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia Ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen 1 n3BagerTe ja.
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, BHaTPELLHOTO cTakno. Of Kny4Ho

3HaueH-e e Aa M NocTaBuTe AONHNUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHoTo cTakro (1) 3a m
Aa I UCMOMHyBaaT [oMNHUTE NNacTUYHK
oTBOpM.

7. TpuTucHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTta Jodeka He ce CryluHe
LKITNK" 3BYK.

7.9 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTa

Bo cnyyaj fa ce usBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTWUrnkaTta Ha pepHaTta BO
obnacra 3a roTBeH€e; NCUNCTETE CO
LLleTEPTEHT 3a MUEH-E CafoBK, ToNa Boja
U Meka Kprna Wnu CyHrep 1 UcyLLeTe co

Kako wTo e npukaxaHo Ha cnvkara, cyBa kpra. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
HEXHO MOAMIHETE 0 HajBHATPELUHOTO cBeTWUnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
crakso (1) koH ,A” 1 NOTOa M3BaAeTe 0 3ameHUTe CBETUNKATa Ha pepHaTa

CO noBrieKyBare KoH ,B*. cregejku rv oenosuTe WTO crenar.

3amMeHyBaHe Ha CBeTUIKaTa Ha pepHara

OonwTH npepynpeayBatba

+ 3a pga usberHete pu3nK of enekTpuyeH
yaap npef Aa ja saMeHuTe ceeTunkaTa
Ha pepHaTa, UCKIly4YeTe ro Npon3BoaoT M
noyekajte pepHaTa Ja ce onaau.
TonnuTe NOBPLUUHU MOXE Aa
npeausBukaaTt usropeHuum!

HajsHaTpeLuHo 2% BHaTpeLHo CTakmno + OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
cTakmno (moxe Aa He e CBETUJIKa CO BXXApPEHO BIakHO CO
ﬁ%;;an")”o sa Bawmor nomanky oa 40 W, nomarky og 60 MM BO
BMUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
. Ako BawmoT npoun3sos MMa BHaTPELLHO AvjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTMoT G9 npuknyyoum o MOKHOCT nomana oz
npouec 3a Aa ro otkavuTe (2). 60 W. CeeTunkmTe ce NorogHun 3a

paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHaTa ce JOCTanHu Kaj
OBIaCTEHW CEPBUCK UINN NULEHLMPAHN
TexHuyapu. OBOj NPOU3BOA COAPXKMU
CBeTWUmKa o eHepreTcka knaca G.

+ NonoxGaTta Ha cBeTuUnKaTa Moxe Aa ce
pasnukyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukaTa.

» CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu

MpBUOT YeKkop Ha NperpynMpare Ha
BpaTaTta e NMoBTOPHO Aa ro ckrnonute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKOCEHMOT pab Ha cTakrnoTo Aa ce
CpeTHe co 3akoceHMoT pab Ha
nnactTu4HnoT oTteop. ([Jokonky Bawwnot
NMPOM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge
NMpuKavyeHo Ha NNacTUYHUOT OTBOP
HajGnM1cKy 40 HajBHATPELLIHOTO CTakIo

(). OCBeTyBaHe Ha AOMAaLLHM NPOCTOPUMN.
Llenta Ha oBaa cBeTurnka e ga My
. Hofeka NoBTOPHO ro cknornysare MOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa rm Bugu
HajBHaTpeLlHoTO cTakno (1), obpHeTe npexpaHbeHnTe Npon3BoAN.

BHUMaHWe [a ja nocTaBuTe
ncrneyateHara CTpaHa Ha CTaknoTo Ha
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+ CBeTUNKUTE LUTO Ce KOPUCTaT BO OBOj
npou3BoA Mopa [a u3apxat eKCTPeMHU
(PM3MYKM YCIOBM KaKo LITO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CcBeTUIKa,

1. WcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakIeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPESIKNTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NMpUKaXKkaHOo Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBagete ja kako WTO e
npyKaXaHo Ha cnukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TMOBTOPHO HaMeCTETE ro CTakNeHNoT
Kanak.

8 PewaBake npodnemu

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa
cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja. m

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonunun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTte ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH
Kanak Ha cBeTuskaTta co wpadumrep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBafpaTHaTa CBeTurka BO
BaLLMOT NpO13BOS,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTta e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBETUNIKATa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € MpUKaXxaHo Ha crvkaTta u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HOBa.

5. ToBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak nu XXn4eHunTte nosumun.

AKO Npo6rIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTearta BO OBOj [iefl, KOHTaKTUpajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
NpPOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa goaeka pa6otu
pepHarTa.

« HopmanHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBeHeTo

* [NapeaTa wWTO Ce co3fasa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHAEH3Mpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NMafHuW MOBPLUMHW HaABOP
o[ NpPou3BOAOT 1 Moxe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaat meTanHu 3Byuu goaeka

npou3BoAoT ce 3arpesBa U naam.

* MeTanHuTe genoBu MoXe Aa ce
npowwmpar 1 na ucnyLwitaar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaar. >>> OBa He e rpeLuka.
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MpouzBoaoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypysayn. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpebHO nnu BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MOXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawuoT npounssog
nMa 3aKrydyBare Ha Kon4nka, MoXe fa
€ OBO3MOXEHO 3aKryyyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKny4yBaHeTo.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkarta Ha pepHaTa MoXxe Aa e
HeucnpasHa. >>> 3amMmeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHaTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganv
enekTpmnyHaTa Mpexa paboTu un
NpoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBaymnte JOKOSKY e NoTpebHo unu
BKIly4YeTe MM NoBTOPHO.

PepHara He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe Aa He e noctaBeHa Ha
oapefeHa dyHKUMja 3a rotTBere n/unm
Temneparypa. >>> [loctaserTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (yHkumja 3a
roTBeke U/vunu TemnepaTypa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpnyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHete rm
ocurypyBaumnte JOKOSKY e noTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.
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