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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.

OBoj ypeq e HameHeT 3a
ynotpeba 4o makcumanHa
BUcnHa og 2500 meTtpu
HagMOpCKa BUCOYMHA.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHE, Nevemne,
npXeHe 1 neYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBane Kpnu nnm obneka
Ha padkara.




1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

Heuarta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

OBoj npounseog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

Heuata Tpeba ga 6bugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.
EnexkTpnyHuTe nponssoau ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un
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MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
Cv vurpaart, fa ce KadyBaaTt unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpoM3BOOT.
NMPEAYNPEAYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AocTarnHTe NOBPLUMHMK Ha
NPOM3BOLOT CE XELLKW.
[pxeTe rv geuata noganeky
o[, Npou3BoaoT.
MaTtepujanute 3a nakyBahe
4yyBajTe rv noganeky og godar
Ha geua. NocToun onacHocT oA
noepeaa v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Telku npegMeTn Ha
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegussukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTta unu owTeTyBakbe
Ha LWapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen poa rim nccopnure
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
Npon3BoOAM:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WcknyyeTe ro kabenot 3a
HanojyBare 1 UCKIy4yeTe ro
CO MPUKIYYOKOT 0
npoun3BogoT.
lNpe3emeTe MepkU Ha
npeTnasnuBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesat
BO NpOn3BOAO0T.




4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
™vn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT cOo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[loKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonboBsu
oA MpexarTa.

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYyBaH-€ M YNCTEHE.

« MpuknyyeTe ro NPOM3BOAOT BO m

LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba
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Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!



* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kkaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHcnopT

* ckny4yeTe ro npon3BoaoT oA
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTMpare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
UK paykaTa 3a TpaHCnopT
NN NpemecTyBake Ha
npon3BooT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapartoT BEpPTUKarHo.

* [MponsBogoT He cmee aa ce
TpaHcnopTupa kora nva soga
BO Hero. OcurypeTe ce geka
HemMa BoAa BO Npomn3BoaO0T
npen TpaHCcnopTUpaHeTo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTupaTte Npoun3BoaoT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a
nakyBake CO Meypyuntsa unm
aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE ' NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganvn Nnpon3esoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

Be3begHocT npu

A1 5
UHCTanaumja

* lNpen na 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTomn pU3nK oA NoBpeaa of,
ocTpwu pabosu!

* [Mpen pa ro nHctanupare,
npoeepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogomnxysajte
CO MHCTanauuja OOKOSIKY
NpPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* /136erHyBajTe KopucTere Ha
CeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHk€E Ha BHaATpeLLUHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNSIMHA, KaKOo LUTO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpUCyTHU BO obnacTa kaae
LUTO € MHCTanupaH
npon3BoaOT.

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

« He kopucTeTe ro NnponsBoaoT m

aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpak-e Ha BpaTaTta, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/
€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO
6nn3nHa Ha npon3BoaoT,
B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat
XeLKkn goaeka 1oj paboTu.
Opp>kyBajTe pactojaHue kora
ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe unu Ha
KpajoT 04 roTBEH-ETO.
Mapeata moxe ga Bu ja
N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm
ouuTe.

3a Bpeme Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

Cekoralu HoceTe pakaBuum 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

A1 .8 Ynortpeba Ha

aopartoum

Ba)kHo e cooaBeTHO ga rm
KOpuUCTUTE gogatoumTte LWTo ce
ncrnopayyBsaart Co NPOU3BOLOT.
3a nogeTanHun nHdopmMauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogarouuTe
Ha npou3BoAoT".

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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« Kora pepHaTta e Bo ynotpeb6a,
HWKOIALL He cTaBajTe nnex
3a neyemwe, cagosu uUnu
anymuHuymcka convja
ANPEKTHO Ha OHOTO o[,
pepHaTta. Akymynauujata Ha
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHaTa, na aypu u
MOXe Ja npeansBuka
oLTeTyBaHe Ha KyjHCKMOT
enemMeHT unu NnogoT BO
KyjHaTa.

BHuMmaBajTe Ha crnegHUTE MepKn

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

xapTuja nnu crndHn

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeHe Unun Ha
A00aTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XXM4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pU3nKoT oA
Aonvpare Ha rpejHuTe
ernemMeHTU Ha pepHaTa un
nornpeyyBarbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMon BO34yXx, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBW 04 MpCHa
XapTuja WTOo BUCaT oA
gogartouunte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
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npounssogutenot. He ctaBajte
MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe ro Bp3
gogarounTe 3a Bpeme Ha
NpeTxXo4Ho 3arpeBamnse.
Cekoralwl nputuckajte Hagony
CO YMHMja Unn cnn4yeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopagu umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTpeba, omokata
Tpeba aa ce umctu n aa ce
3aMeHn cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMYMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegusBuKaaT yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

Ce cospaBa NpoTOK Ha BO34yX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [ia [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

Kora kopuctute xuyeHa
ckapa, Tpeba ga nocrasute
nrex Ha gonHaTta peleTka. Bo
CNPOTUBHO, NpexpaHBeHoTo
Macrio U Apyrute KOMMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa co3gagart
ryct yag v fa gosegart Ao
nnamMmeH.




« 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyewEeTO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHWN MOXe [a
npeansBukaaT nsropeHmum!

« XpaHaTta LITO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja xpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3aAHVOT Aen Ha
ckapaTta. OBa e HajKeLKoTo
MEeCTO M MpcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

A1.10 Cucrem 3a napea

* [pu roTBEHETO CO NOMOLL Ha
napea, OTBOPaH-ETO Ha
BpaTaTa MOXe Aa npeansBuka
nsnerysare Ha napea,
cosfaBajku pu3nK of
naropeHuumn. bugete
npeTnasnueun Kora ja otBopare
BpaTaTa.

» AKO OCTaHe Briara Bo pepHara
MO roTBEeHETO CO NMOMOLL Ha
napea, Toa MOXe aa
npeansBMKa Koposuja.
OcrtaBerTe ja pepHaTa fa ce
McyLn No roteerweTo. He
YyyBajTe BNaXHU npexpaHbeHn
npou3BoAM BO pepHaTta Aonro
BpeMe.

» Tonna TeYHOCT MOXe Ja Teve
o4 AogartoumTe Kora ja BaguTte
XpaHaTta no roTBEHETO CO
nomoLu Ha napea, bugete
BHUMATEMHWN.

Kora rotBute co nomoLl Ha

napea, ce npenopavysa ga

aonageTe Boaa KOJSKy LITO €

KonnynHaTta Ha TabenaTa 3a

roTBEH-E.

* He kopucTteTte guctunupaHa
unn puntpupaHa soga.
KopucTteTe camo rotosa Boga.
He kopucTeTe 3ananvseu,
anKoOXOMNHW NN LUBPCTU
pacTBOpU 3a YECTUYKM
HamecTo BoAa.

* He kopucteTe gogaTtoum WwTo
MOXXe Aa Kopoaupaar of
napea gogeka rotBute.

* bugeTte BHUMaTenHun aa He
NcTypuTe Boga Ha
noBpLIMHaTa Ha pepHaTa unu
Ha HecakaHu NOBPLUMHMU Mpu
OTCTpaHyBakEeTO U
NnocTaByBaH-€TO Ha
pe3epBoapoT 3a BoAa.

1.11 Be36egHocCT Npu
oaapXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onagu npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHWN MOXe Aa
npegussukaaT nropeHmum!

* Hukoraw He ynctete ro
NPOn3BO4O0T CO LWNpuLlake
nUnn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk oa cTpyeH yaap!
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* He kopucTeTe cpeacrea 3a
YMCTEHE Ha Napea 3a
YMCTEHE Ha NPOMN3BOAOT
B6uaejkn Toa Moxe ga
npeans3BuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucTteTe rpybu
abpasnBHM cpeacTea 3a
YNCTEHE, METArHW CTPYranku,
XW4yaHa BOnHa unu
mMaTtepujanu 3a nsbenysame
33 YNCTEHE Ha CTaKIIOTO Ha
npegHaTta BpaTta Ha pepHaTa.
Osue maTepujanu moxaTt ga

npeamsBukaat rpeberse n
KpLLeHe Ha CTaKkneHute
NOBPLLUHN.

* [1o cekoe roTBew€e Co NOMOoLL
Ha napea, npeocraHaTaTa
BOAa BO pe3epBoapoT 3a Boaa
Tpeba ga ce ucuegu v
pe3epBoapoT 3a Boaa Tpeba
Aa ce ncumnctun. Ynotpebarta Ha
BOJa LUTO e OCTaBeHa BO
Komoparta npu CreaHoTo
roTBew€ co3gasa npobnemm
BO OZIHOC Ha xuUrueHara.

2 YnaTtcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OwmpekTnBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTta 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpname Ha
LOTpPaeHUoT NPOU3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa u
eneKkTpoHCcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponsBog uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
erneKkTpuYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Nnpon3Bof € Npou3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU
1 MaTepujanu Koum moxat
NMOBTOPHO Aa ce KopucTar u ce
NnoroHu 3a peumuknpame.
H 32702 He bpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeH0 CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBWOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLiaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT

nomara BO CripeyyBame Ha HeraTuBHUTE
nocneguum no XMBoTHaTa cpeanHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBaTa 3a
orpaHuyyBaHe Ha OfacHUTe CyNCcTaHL K
(RoHS):

OBoj Npor3Boa ce NpUAPXKyBa KOH
[OvpekTuBaTa 3a orpaHuyyBake Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COOPXMW LUTETHW N 3abpaHeTn maTepujanu
HaBegeHu Bo [lnpekTmeaTa.

2.2 WHdopmaumm 3a nakyBaw-eTO

MaTtepujanute og nakyBahweTo Ha
Npov3BOAO0T Ce NPOU3BEAEHN 0Of
martepujanu 3a peumknmpare Bo
COrMacHOCT CO HalUWTe ApPXaBHU
perynaTtveu 3a XvBoTHaTa cpeamHa. He
dpnajte ro oTNagoT o4 NakyBakeTO CO
0oTNagoT of AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnap, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobupare matepwvjanu of nakyeaha
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.
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2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha

eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a
eHepreTckaTa ehMKaCcHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpAarta 3a Npou3BoaoT
ncnopayaHa co npou3BoAOT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro
KopuctuTe BawmoT Npor3BoOA Ha EKOSTOLLIKU
N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

OpMp3HeTe ja 3amp3HaTaTta xpaHa npeg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU Unn
emMajnupaHn cagoBu kou Nogoobpo ja
npeHecyBaaT TonnuHaTa.

AKO e HaBeeHO BO peuenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, Cekoratl
3arpeBajTe ja npeTxo4Ho. He oTBOpajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyexeTo.

WcknydeTe ro npoussogot 5 go 10
MUWHYTUW Npe KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyere Npy AONroTpajHU nevera.

MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
enekTpuyHa eHepruja co KopMcTeHe Ha
npeocTaHartarta TonnuHa.

ObupgeTe ce aa roteBuTe NoBeke o4 eAHO
japere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
MoxxeTe ncroBpemeHo Aa rotBute co
CTaBake [Be TeHLepnha Ha pelueTkara.
OcseH T0a, ako rn roteuTe obpoumnte
e[ieH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHeprvja
6uaejkn pepHaTa Hema fa ja naryom
TonnuHara.

He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (hpyHKUMjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBane co BaHTunartop®. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLuHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMu3mpa 3a
3aliTefa Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBarbe co BaHTUnaTop'
1 oBaa Temnepartypa Moxe Aa ce
pasnukyBa of OHa LUTO € NpuKaxaHo Ha
eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT
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=
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1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 WanesHa gynka 3a napea 4 Knyenn nonuum
5 MoTop Ha BeHTUNaTopoT (3ag 6 Bpara
yenu4yHarta nno4a)
7 Pauka 8 [oneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya)
9 Monox6bu Ha nonuunTe 10 TopeH rpejay
11 Oynuura 3a BeHTUNaumja 12 PesepBoap 3a Boaa
*  Ce pasnukyBsa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT. 3.2 BoBeg n ynotpeba Ha

Moxke6bm BaLLMOT NPOU3BOA HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TUNoT u mecTononoxo6aTta Ha KOHTponHata Tabna Ha
cujanuykaTa ce pasnvKyBaaT O OHa LUTO € npoun3BoaoT

npuKaxxaHo Ha unycTpauujaTa.

Ce pasnuKkyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESIOT. Bo oBoj Aen, MoxeTe Aa ro Hajaete

ke

BalwnoT npon3eoa Moxebu He e onpeMeH co nperrneaoT 1 OCHOBHWTE ynoTpetu Ha
XuyaHa pelueTka. Ha cnvkata e npukaxaH KOHTpOInHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe
MPOM3BOA CO XM4aHa peLueTka Kako npuvep. [1a UMa pasnnkv BO CRMKITE 1 HEKoN

™+ Tlokauujata Moxe Aa e pasnukysa Bo KapaKTEPUCTUKM BO 3aBUCHOCT Of, TUMOT Ha

3aBMCHOCT 04 MoAernoT Ha Npou3BoaoT.
A WoA PONSEOA Npou3BoA.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

1 PesepBoap 3a Boga
3 [Owucnnej Ha dyHKLMK

5 Konye 3a noctaBku Ha
Temnepartyparta

7 Kon4e 3a 3aknyyyBake CO KiyY
9 Konye 3a anapm

11 Konue 3a Bpeme 1 nocTaBku

AKO UMa KonuMha 3a ynpaByBare CO
NpoM3BOAOT, BO HEKOM MOZENN Moxe Aa
6upaT TakBM LLITO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTucHaT (BHaTpeLLHM Konynka). 3a ga
ce HampaBaT NoCTaBKU CO OBWE KOMYKMHba,
NPBO NPUTUCHETE 0 COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noToa u3sneyvete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnarogyBaHEeTO,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE rO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBepq 3a KOHTpoONHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

UHpukaTop 3a BHaTpeluHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTa

MoxeTe na go3HaeTe Kornkasa e
BHaTpeLLHaTa TemnepaTtypa Ha pepHaTa of,
CMMOONOT 3a BHaTpeLLHa TeMnepaTypa Ha
aucnnejot. Kora ke 3anoyHe rotBereTo,
cMMBONOT ce rnefa Ha AWUCNNEjoT U kora
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa ke ja 4OCTUrHe
nocTtaBeHaTa TeMnepaTypa, OCBET/IEHO €
Cekoe HMBO Ha CUMOOIOT.

12 11 10 9
| 02-8, |
- @ B A 7
™ © “HRHAS
O OBO00. . "I
~ Bl D h C aoooesy O
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7 8

2 Konuye 3a BKNy4vyBah-e/MCKIy4vyBaHe
4 Konye 3a HamarnyBahe

6 [Mone Ha nHoMKaTopoT 3a
Temneparypa

8 Konuye 3a noyeTok/Kpaj Ha NevereTo

10 [Mone Ha nHaMKaTopoT 3a Tajmep/
BpemMeTpaere

12 Konue 3a nokayyBahe

Iucnnej Ha chbyHKLUK

PaboTHuTe cbyHKUMM Ha pepHaTa ce
NpUKaxkaH Ha AUCNNEejoT CO OYHKLNN.
Cekoja hyHKUMja ce aKTMBMUpa CO SONup.
CuTte yHKLMM Ha MCNNEJOT Ce LEeMAaTCKy,
LUTO 3Ha4M ieka Moxe fa He bupat
poctanHu Ha BawwvoT npounssog.
dyHKuMUTE Ha BawmoT nponssog ce
onuvLIaHun Bo AEeNoT CO Hacnos
,OnepaTuBHN MYHKUNM Ha pepHaTa“.

O6nacTu Ha UHAUKATOPMK:

AN
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Konuuma :

O : Konde 3a Bpeme 1 nocTaBkm
°C : Konue 3a nocTasku Ha TemnepaTypara

Iil' : Konye 3a 3aknyuyBare co knyy

[\ :Konye 3a anapm
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DIl : Konue 3a noueTok/kpaj Ha neyereTo
Mone Ha UHAMKATOPOT 3a TajMep/BpeMeTpaeHse :
: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a nocTaBku

: Cumborn 3a 3akslyvyBarse COo iy

: Cumbon 3a nevere CO Ko BeHTUnaTop

: Cumbon 3a HUCKO HUBO Ha napea *

DDEEPHDO

: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

"N

Ce pasnuKkyBa BO 3aBMCHOCT Off MOZESOT Ha

i :Cumbon 3a TemnepaTypa Bo pepHaTa
ﬁm : Cumbon 3a 6p30 3arpeBare

: CumBon 3a 3aknyyeHa Bpata *
*  Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT 0f MOAENOT Ha
npoussopoT. Mosxe fia He e JocTaneH Bo BalMoT
Mozer.

3.3 ®yHKuuM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha TaGenata co (pyHKUMM Ce NpuKaxKaHu
yHKUMUTE 3a paboTa LWTo MoXeTe da '
KopucTuTe Bo BalaTta pepHa u
HajBMCOKMTE W HajHUCKWUTE TemnepaTypu
LUTO MOXe [ja ce nocTasar 3a oBue

npou3sodoT. Moxe Aa He e ocTaneH BO BaWMOT (byHKLWW'- Pepnocnenot Ha pexummuTe Ha

Mogen.
Mone Ha MHAMKaTOPOT 3a TeMMepaTypa :
P : CumbBon sa neverse

°C : Cum6on 3a Temnepatypa

paboTa npukaxaH oBAe Moxe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwuor
npouseoa.

Cumbon
Oncer Ha
3a .
. |Onuc Ha dyHKumja Temnepatypa |[Onuc n ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
PepHaTta He e 3arpeaHa. PaboTn camo BeHTUNaTopoT (Ha
3aHVOT suAa). 3ampaHaTaTa xpaHa co rpaHynu noneka ce
0 Pa6ota co BeHTUnaTop - 0AMp3HyBa Ha cobHa Temneparypa, 3roTBeHaTa XxpaHa ce
nagu. BpemeTo notpe6Ho 3a ogMp3HyBak-e Ha Lieno napye
MeCcO e NoJoIIro OTKOJIKY 3@ XpaHa Co XuUTapKu.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO of rope v oA A1y,
3arpeBame Ha JHOTO U :
P A 40-280 [MorogeH 3a konayu, neyvBsa Unu Konayum n Yopom Bo kananu
Ha nnacpoHoT
— 3a neyete. Ce roTeBum Co efeH nnex.
BknyyeHo e camo fonHOTO rpeewe. CooABETHO e 3a XxpaHa
3arpeBare ogosgona 40-220 Y A P A p

KojaluTo Tpeba fa ce 3apyMeHU Ha AHOTO.

3arpeBare Ha AHOTO/
nnagoHOT CO NOMOLL 40-280
Ha BeHTUnaTop

TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co FopHUTE U AOSTHUTE
rpejaun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
BeHTUnaTopot. Ce roTBu CO €AeH Nnnex.

3arpeBatse co
BeHTUnaTop

40-280

Tonnvot BO3yX LUTO Ce 3arpesa Cco rpejaq0T Ha
BEHTUINATOPOT Ce pacnopenysa eqHaKBO ”1 6p30 HU3 uenarta
pepHa co NoMoLL Ha BeHTMNAaTopoT. MNorogHo e 3a rotBewe Ha
XpaHaTa BO rnoBeKe TaBuMHa Ha pas3nn4Hn HMBOa Ha
pelleTkaTa.

Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop

160-220

3a fa 3awTeanTe eHepruja, Moxe Aa ja kopuctuTe oBaa
hbyHKUMja HamecTo Aa ja kopucTuTte “3arpeBame co
BeHTMnartop” Bo oncer o 160-220°C. Ho, BpemeTo Ha
roteewe ke 6uae manky nogonro. Ynorpe6ata Ha oBaa
dyHKumja e objacHeTo BO AenoT co Hacnos ,PaboTere co
KOHTpOSfHaTa eanHULa Ha pepHara’“.

Muua dyHkumja 40-280

®] @] [®] ||

PaboTtaT JoNHWOT rpejay 1 rpeereTo Co BEHTURaTop.
CoofBeTHO e 3a roTBeHe nuua.
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— Pa6oTtaTt pyHKUMMTE 3@ FOPHO rpeere, AOMHO rpeete 1
"3D" hyHKLMa 40-280 rpeetbe co BeHTMNaTop. Cekoja cTpaHa o4 Npov3BoAoT LUTO
Y ! Tpeba fda ce 3roTBu, ce rotTeu nogeaHakeo n 6p3o. Ce roteu co
— efleH nnex.
w
[lonHa ckapa 40-280 PaboTn manaTta pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
P CoopBeTHa e 3a Neyerbe Nomanuv KoNMYMHU Ha ckapa.
wwW
Liena ckapa 40-280 PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
P CoopBeTHa e 3a Neyerbe ronemMm KoMUmnHM Ha ckapa.
ww Liena ckapa co nomow TonnuoT Bo3ayXx LUTO Ce 3arpeBa Co rofiemaTa peLleTka 3a
% Ha BeETI/IJ'IaTO 40-280 ckapa 6p30 ce AUcTpubyrpa Bo pepHaTa Co BEHTUNATopOT.
P CoopBeTHa € 3a Neyerbe ronemMm KoNmMUmnHM Ha ckapa.
OppyBarbe TonnMHa 40-100 Ce KOPUCTK 3a OApPXYyBake Ha XpaHaTa Ha Temnepartypa
pxy nogroTeeHa 3a paboTa noJonro Bpeme.
e
H+
PyHKuMja 32 Ne6 } Ce kopucTu 3a nevewe neb. [lojjoBHaTa noctaBeHa
Y ! TemnepaTtypa v BpemMe MOXe Aa He ce MeHyBaar.
AKTMBUpak-E Ha
Jt ,qonom?MTenHa Ce KOp1CTY 3a aKTMBMPaHe Ha onepaTvBHU OYHKLMN LITO He
o o o ; ce NpuKaxxaHW Ha NOYETOKOT Ha ANCNNEJOT CO PYHKLMM.
PyHKumja
f;\\ PyHKUVia 3a napea Ce KOpWCTM 3a rOTBEH:E CO MOMOLL Ha napea. ' akTvBupa
l I Y ! P onepaTuBHUTE hyHKLUM U3BPLLYBAjKV rOTBEHE CO napea.
000 OBaa nonoxba ce KOPUCTM 3a Ja Ce OMEKHE HeuncToTMjaTa
Uncretse co napea 80 LUTO Ce co3aana BO pepHaTa BeAHall OTKako Ke 3aBpLUuTe COo
: ? ? P rotBerse. [pounTajte rv objacHyBaraTa 3a oBaa yHKUMja BO
[eroT 3a 0ApXKyBake U YNCTEHE.

|HajHV|c»<aTa TemnepaTtypa LUTO MOXe [a ce NocTaBu BO DyHKLMMTE CO NomoLl Ha napea/napea e 120°C.

3.4 [JopaTtoumn Ha NnpoM3BOAOT

CraHpapaeH cag
Ce KopUCTY 3a neumnBa, 3amp3HaTta xpaHa 1

MocTojaT pasnuyHy gogatoum Bo BawwmoTt
npounssoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc
Ha gogaTtouuTe M onucK 3a NpaBunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o MOAENOT Ha
Npou3BOAOT, UCMOPaAYaHNOT AOAATOK
Bapupa. Cute gogaToum onuLiaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JocTanHu 3a BawwvoT npoussos.

CapoBuTe BO BHaTpeLUHOCTa Ha
anapaToT MOXe Aa ce
AedopmMupaar Kako pesynTar Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKUMOHaNHocTa.
[JedopmauujaTta ncuesHysa kora
caforT ke ce uanagu.

3a npXewe ronemMun napymHa.

XunyeHa ckapa

Ce KOpUCTY 3a NpXXeHe Unn ctaBake Ha
XpaHarta wTo Tpeba Aa ce neve, Npxu un
OMHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.
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Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XXuU4yeHn nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gopgaTtoumTe Ha
npousBoaoT

Monuum 3a roTeewe

Wma 5 HMBOa Ha no3vummn Ha nonuuaTta Bo
JernoT 3a roteewe. Pegocnenot Ha
nonvuuTe Moxete a ro sugute n Bo
OpojknTe Ha NnpefHaTa pamka Ha pepHarTa.

Ha mopenu co XxuueHu nonvum :

~N

=N who

>

Ha mogenu 6e3 XuU4eHn nonuum :

5
4; =~ 2
N 1

MocTaByBatbe Ha MeTasieH paXKeH Ha
NoNMUMTE 3a roTBerwe

Ha mogenu co XxuueHun nonvum :
BaxHO e npaBunHo aa ja nocraBuTe
XnyeHaTa peLleTka Ha XuyeHuTe
CTpaHunyHM nonuuu. [logeka ja
nocTaByBaTe XuyeHaTa pelleTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, 0TBOPEHUOT Aen
Mopa aa buge Hanpeg. 3a nogobpo
roTBeHe, XnyeHarta pelLeTka Mopa ga
Ouae nNpuuBpCcTEHA Ha ToYkaTa 3a

3anupatrbe Ha XudeHaTa nonuua. He cmee m
[la NOMWHe MpeKy ToukaTa 3a 3anupake 3a
[a [ojAe 4o JONMP CO 3aHWOT S Ha

pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHU NOnnuMm :
Ba)kHo e npaBuHO Aa ro nocraBuTe
METanHUOT paXXeH Ha CTpaHUYHUTE
nonuuu. MeTanHuoT paxeH uva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[opeka ro noctaByBaTe MeTaNHWUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa bvae Hanpeg.

nOCTaByBal'be Ha MJ1eXoT Ha NoNuuuTe 3a
roTeemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXXHO e MpaBuiHO aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
cTpaHu4yHK nonuuu. [logeka ro
rocTaByBaTe MMexoT Ha NocakyBaHaTa
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
apXene Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo rotTeBere, NexoT Mopa Aa ce
npuuUBpCTU Ha BanabHaTMHaTa 3a
3anupake Ha xuyeHaTa nonvua. He cmee
[a NoMvHe npeky BnagbHaTuHaTa 3a
3anupame 3a aa aojae oo 4onup co
3a[HVOT SuA Ha pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4yeHn Nnonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
nocTaBuUTeE MIEX0BUTE HA CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoTt nma eaHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. fjoaeka ro
nocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa Aa buge Hanpea.

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha METaNHUOT
pakeH

Mma dyHKumja 3a 3anvpatbe 3a Aa ce
cnpeyy MeTarnHUoT paxeH Aa nanese of
XunyeHata nonvua. Co oBaa yHkuuja
MoxeTe necHo n 6e3beqHo Aa ja nsBagute
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XrMyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja nosreveTte
Hanpen godeka He CTUrHe 40 TovkaTa Ha
3anvpamne. Mopa ga ja noMmHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha mogenu co xxuyeHu nonuum :

dyHKUMja 32 3anuparbe Ha e - Ha
MoZAENU CO XUYEHU NOoNUuU

Mma 1 dyHKumja 3a 3anupare 3a ga ce
crpeyn nNnexoT Aa uanese of XxuyeHata
nonuua. [loaeka ro oTcTpaHyBaTe Niexor,
ocnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnNabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 NnoereveTe
ro KOH cebe goaeka He CTUrHe Ao

npeaHata cTpaHa. Mopa aa ja nomuHeTe
oBaa BanabHaTMHa 3a 3anupatse 3a
LieNlocHO a ro oTCTpaHuTe.

WUcnpaBHo nocrtapyBarbe Ha MeTaJIHUOT
PaXXeH U TaBYETO Ha TeJIEKCONCKuUTe
wuHM-Ha moaenu co XxuyeHu nonvum u
TernecKorncka wuHa

BnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWnHW,
MAeXoBUTE UMY METANHUOT PaXxeH Moxe
riecHo Aa ce noctaeart v ussaaart. Kora
KOPUCTUTE NIIEXOBU U MEeTanHU paXxxHW Co
Teneckorckara WwuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa UIMNYKUTE Ha NpeaHaTta u
3ajHaTa cTpaHa Ha TenecKoncKUTe LWHN
[a ce noTnupaar Ha paboBuTe Ha pakeHOT
1 NnexoT (MpuKaXkaHu Ha cnukaTta).

MK/ 20



3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHA/ 595 /594 /567
WwpuHa/anabounHa) (Mm)

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590-600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,4

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha OHOTO U Ha
nnadoHOT nnu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce uameHaTt be3 npeTxoagHo n3BecTtyBake€ 3a
Aa ce I'IOJJ,O6pVI KBarmTeToT Ha Npon3BOAOT.

CnuknTe BO OBa ynaTCTBO Ce LUeMaTCKn U MOXebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
BawumoT nponssog.

LUTO ro NpuapyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTop1CcKX YCIIOBM BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT oa ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha oKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe [ia Ce pasfuKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpemMeTo
npeg 4a ja kopuctuTe pepHara.
AKO He ro noctaBuTe, Hema aa

MOXe [1a FOTBMTE BO HEKOM MOJEenNu
Ha PepHU.

1. [dopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Ce NpuKaxkyBa Ha ekpaHoT),
JornpeTe ro TactepoT (S okony 3
CeKyHOW 3a fa ro aktmesuparte MeHUTo
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaeTO, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.

(q

2. [OonpeTte ro Tactepot (O eaHall 3a ga
ro aKTMBMpaTe noneTo 3a Tajmep.

= [loneTo 3a TajMep ¥ CUMBOIOT §5¢
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeH-e.

3. TMocTaBeTe ro BPeMeTO CO JONMPaH-e
Ha TacTepuTe =+/— 1 aKTUBMpajTE ro
MOMeTo 3a MUHYTW CO JONUpatbe Ha
Tactepot & egHalu.

= [loneTo 3a MUHYTW U CUMBOIOT
TpenkaaTt Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaetse.

/ !
e &

4. [onpeTe rn Tactepute +/— 3a pa ja
noctaBmTe MuHyTaTa. [oTBpaeTe ja
noctaBKkaTa Co Jonvpake Ha TacTepoT
O egHaLu.

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonoT
46% nocTojaHo CBETH.

AKO NMPBOTO NOCTaBYyBak-E€ Ha

@ TajMepoT He ce N3BpLUX, BpEMETO
3arno4YHyBa o 4acoT NOCTaBeH Mnpu
NpoLIecoT Ha NPOn3BOACTBO.
MoxeTe ga ro usmeHuTe
nocTaByBaH-E€TO 32 BPEMETO
noaoLHa Kako LWTO e OnuLLaHo BO
aenot ,MocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha gonr npekvH Ha
@ ernekTpuyHaTa eHepruja,

nocTaBkaTa 3a Bpeme ce OTKaxyBa.

Tpeba NOBTOPHO Aa ce NocTasw.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAOT.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4veTe ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOU MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpOn3BOACTBOTO Ce coropysaaT 1
yucrar.

4. Kora pakyBaTe CO Npov3BoAoT,
n3bepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo BawwmoT
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTta Ha pepHaTta“. MoxeTe aa
Hay4mMTe Kako [a pakyBaTte CO pepHaTta
BO CrieHvoT gen.

5. lNouekajTe pepHaTa Aa ce onaaw.
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6. MN3bpuweTe rm NoBpLUNHUTE Ha
NPOW3BOAOT CO BMaxHa Kpna unm
CYHI'ep 1 ncyLueTe rv co kpna.

Mpep Aa rm KopucTUTE gopaTouuTe:

WcuncteTe rm gogatoumTe LWTO

OTCTpaHMBTE Of pepHaTa co Boaa Cco

[EeTEpPreHT U MeK CyHIrep 3a YUCTEHE.

3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm

CpefcTBa 3a YNCTEHE MOXE Aa

npeansBrkaaT owTeTyBake Ha

5 KopwucTere Ha pepHaTa

nosplmHaTta. He kopucTteTe abpasvBHM
AETEPreHTU, NPaLloLm 3a YUCTEHE, KpeMu
3a YNCTEHE UMK OCTPU NpeamMeTu 3a
BpEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBata
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekonky Yaca. OBa € HopMarHo U
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUPEKTHO
BAMLUYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWTOo ce
dopmupaar.

5.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpPUCTEeH€e Ha pepHaTa

BeHTunatop 3a nafiewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT Of, MOAeroT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BaWMoT Mogern. )

BawwmoT nponsBoa nma BeHTUNaTop 3a
nafewe. BeHTunaTopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKM Ce aKTMBMpa Kora e noTpebHo
W TV nagv v NpegHVoT Aer Ha Npou3BoAoT
1 MebenoT. ABTOMaTCKu ce AeakTmBupa
Kora npoLLecoT Ha Nnagekse ke 3asplum. Ke
nsnerysa TOnon Bo3gyx Haf BpataTa Ha
pepHaTa. Bo3gpxeTe ce oa nokpuame Ha
OBVe OTBOPU 3a BeHTunauuja. Bo
CMPOTVBHO, pepHaTa MoXe Aa ce nperpee.
BeHTnaTopoT 3a nageke Ke Npoaomku aa

paboTu 3a BpeMe Ha paboTaTa Ha pepHaTa
UK N0 UCKNYYyBaH-€TO Ha pepHaTa
(mpubnuxHo 20-30 MuHyTH). [JOKONKY
roTBUTE CO NporpamMupare Ha TajMepoT Ha
pepHarta, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
neyewe, BEHTUNATOPOT 3a Nnagexe ce
UCKNyYyBa co cute PyHKUMN. KopncHUKOT
He MOXe [ia ro oapeau BpeMeTo Ha paboTa
Ha BeHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKyyyBa
1 ncknydvyea aBstomatcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBae Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke noyHe aa neve. Kaj Hekou
MOZLENN OCBETIYBaHETO € BKIy4YEHO 3a
BpeMme Ha nevereTo, JoAeKa Kaj Hekon
MOZEenu ce UCKIy4vyBa Nno ogpeaeHo
Bpeme.

5.2 PaboTewe Ha KOHTPOJIHaTa eguHMULIA HA pepHaTa

OnwTH NpeaynpeayBara 3a eguHULLaTa

3a KOHTpoOria Ha pepHaTa

* MakcrmarnHoTo BpeMe LUTO MOXe Aa ce
noctasu 3a nevewe e 5:59 yaca. Bo
yHKUMjaTa 3a YyBake Ha TONnuHaTa,
oBa Bpeme nsHecyBa 23:59 vaca. Bo
Cny4aj Ha NPeKnH Ha CTpyja, NPETXO4HO
NoCTaBEeHOTO BpeMeTpaere Ha
neyeHeTO 1 NEYEHETO Ce OTKaXKyBaar.

» [opeka npaBuTe kakBu 6uno
npunarogyBaka, CooABETHUTE cUMBOornn
TpenkaaT Ha ekpaHoT. MoTpebHo e aa rm

3a4yBaTe HanpaBeHWUTe NOCTaBKU, UM CO
Jonvpare Ha COOABETHUOT TacTep BO
OMUCOT UMK CO YeKake KpaTKo BpeEME.

* AKO BpeMeTO 3a nevere e NocTaBeHo
Kora neyeHeTo ke 3anoyHe,
NnpeocTaHaTOTO BpeMe ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» [lokonky e BknyyYeHa noctaBkaTa 3a 6p3o
3arpeBatbe Ha KOHTponHaTa eaMHuua,
cMM6GonoT Af ce nojaByBa Ha eKpaHOT
Kora Ke 3amno4yHeTe CO NneYere 1 pepHaTa
6p30 ja gocTUrHyBa TeMnepaTypara LwTo
ja noctaBmBTE 3a Nedvene. 3a
nocraekaTta 3a 6p30 3arpeBate, BugeTe
ro aenort ,,MocTaBkn®.
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1 2 4 5 6 7 8
1 PesepBoap 3a Boaa 2 Konye 3a BkryyyBare/UCKyvyBakbe
3 [Owucnnej Ha dyHKLMK 4 Konye 3a HamanyBawe
5 Konye 3a nocraBku Ha 6 [Mone Ha nHauKaTopoT 3a
Temnepartypara Temnepartypa
7 Konye 3a 3aknyyyBare CO Kry4 8 Konye 3a noyeTok/kpaj Ha nevyereTo
9 Kon4e 3a anapm 10 lNone Ha MHAnKaTopoT 3a Tajvep/
BpemMmeTpaere
11 Konuye 3a Bpeme 1 noctasku 12 Konuye 3a nokayyBane

*

Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESOT Ha

W A PP npon3soaoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalLMOT
=L mozern.
o 2 .
DI 000 & Mone Ha MHAMKAaTOPOT 3a TeMnepaTypa :
— - ’“ P : Cumbon 3a nederse
i e = @l °C : Cuwm6on 3a Temnepatypa
A
AL > 3§ i : Cuwmbon 3a TemnepaTypa Bo pepHaTta
Af} : CumBon 3a 6p3o sarpesarse
Konuutea : : Cum6Bon 3a 3aknyyeHa BpaTa *
€O : Konue 3a Bpeme 1 nocTasku .
Ce paanvkyBa BO 3aBMCHOCT Of] MOAENOT Ha
°C : Konue 3a noctasku Ha TemnepaTtypaTa nponssoaoT. Moxe Aa He e AocTaneH Bo BalmoT
@' : Konye 3a 3aknyyyBakse CO Kiy MIORET

£\ : Konse 3a anapu BknyuyBakbe Ha pepHaTa

Pl : Konue 3a noueTok/kpaj Ha neuerseTo 1. BknydeTe ja pepHata co fonupatbe Ha

: Cumbon 3a neyerse Co KO BEHTUMaTop
cTaTyc.
: Cumbon 3a HUCKO HMBO Ha napea *

X " AKo He ce HanpaBeHW NOCTaBKN Ha
: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea .

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a Tajmep/BpeMeTpaekse : Tacrepor @ :

(O : Cumbon 3a Bpeme Ha nevetbe/BpeMe BO AEHOT = OTKako pepHaTa ke ce BKy4u, Ha

£\ : Cumon 3a anapwm eKpaHoT ce npukaxysa yHkUujaTa 3a
npea ynotpeba. dyHkumnjaTa 3a

i+ : Cumon 3a noctakn paboTa, TemnepaTypaTta, BpeMeTo Ha

[EI : CumGorn 3a 3aknyJyBatbe CO Ky nevyex-e 1 anapMoT MoXxe fa ce

«© npunarogar Kora ekpaHoT e BO OBOj

o)

a

OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce UCKIyuun
3a okosy 5 MUHYTK, a Ha ekpaHoT
Ke ce npukaxxe YaCOBHUKOT.

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

®
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WcknyuyyBare Ha pepHaTa

WcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueTto (D . Ha ekpaHOT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

PauHo neuere co u3bop Ha TemnepaTtypa
u chyHKLMja 3a paboTerse.

MoxxeTe oa rotBuTe CO TOa WTO ke
HanpaBuTe payHa KOHTpora (Ha Bawa
ConcTBeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocrasute
BPEMETO 3a Nne4vere co n3bnpare Ha
TemneparypaTa 1 doyHKumjata Ha
paboTere cooaBETHA 3a XpaHaTa.
dyHKumjaTa ,3arpeBare Ha AHOTO 1 Ha
nnadoHoT" n noctaskmte Ha 180 °C ce
npuyKaXkaHu Kako NpuMep Ha Crvkute.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonvparbe Ha
tactepot D .

2. [onpeTe ja hyHKUMjaTa 3a paboTere
Koja cakaTe a ja akTuBMpare Ha
€KpaHOoT 3a PyHKLMK.

B

(3 =
(HNEY
[e]

3 [el

o

)

7y

3. Ako dyHKUMjaTa WTO cakaTte Aa ja
aKkTuBmpare He e Mery (PyHKuMuTe Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBY Ha
eKpaHoT 3a PYHKUMKN, MOXeTe Aa v
aKkTvBMparte dyHKuunTe 3a paboTta BO
OOMNHWOT pej co Jonupane Ha
,/AKTMBUpaHE Ha AOMOMHUTENHA

dyHKUmja“.

% & ¥ (9] [
O) o i I S
B & @ E 49N

4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTXogHO
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKkumjaTa 3a paboTa WO ja
usbpaste. Jonpete ro Tacteport °C 3a
[a ja usmeHunTe TemnepartyparTa.

= Cumbonort °( ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.

5. lNocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
TemnepaTtypa Ha neyewe co

npuTUCKatbe Ha TacTepuTte =/— .

o 0000 s
SR

<

Ako ja namenute pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBarEeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaBeHaTa
Temnepartypa 3a yHKumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo noctaBeHata
TemnepaTypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako usbpaHata
Temnepartypa He e BO paMKUTe Ha
TemnepaTypHWOT OMncer Ha
n3bpaHaTa yHKUMja 3a paboTere,
ce MpuvKaxxyBa HajBucokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHKumja 3a
paboTtere.
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6. lNMoTtBpaeTe ja nocTtaBeHaTa
Temnepartypa co Aonvpare Ha Kon4eTo
o

= Cumbonot °( ke cBeTn nocTojaHo
Ha eKpaHOT 3a Temneparypa.
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7. To nocTtaByBake Ha byHKUMjaTa 3a
paboTetbe 1 TemneparypaTa gonpeTe
ro Tactepot Pl 3a aa 3anoyHeTe co
neyete.
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= PepHara ke novHe BegHaw ga pabotu
Ha nsbpaHarta dyHKUMja 1
Temnepatypa. Ha ekpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . Bpemeto Ha
nevere Ke 3anoyHe ga ogdbpojysa Ha
ekpaHoT. Kako wto Temnepartypara
BHaTpe BO pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
oCBeTNM cekoja asa of
TemnepartypaTa Ha pepHaTa co
cumbornoT | . PepHaTa Hema
aBTOMAaTCKU a ce UCKNy4un buaejku
MaHyernHoTO nevere ce u3BpLuyBa 6e3
NnocTaByBahE Ha BPEME 3a MNeyeH-e.
Mopa ga ynpaByBaTte CO neyereTo n
camu aa ja ucknyumnte pepHata. Kora
neyer-eTOo ke 3aBpLUM AOMNpeTe ro
tactepot P || 3a ga ro saspuTte
neyereTo unm gonpete ro tTactepot (D
3a LeSIOCHO [a ja UCKITyunTe pepHaTta.

Meyere co nocTaByBakbe Ha BpeMeTo 3a
neyeme:

Moxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKM
[a ce UCKITyYyBa Ha KpajoT o4 BPEMETO CO
n3bupare Ha TemnepaTypara u
dyHKUMjaTa 3a paboTere cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 co NocTaByBak€ Ha BPeMeTO 3a
nevyere Ha TajmepoT. PyHKUMjaTa
,3arpeBame Ha AHOTO M Ha NNagoHOT" n
nocraekuTe 3a 180 °C 1 Bpeme Ha nevene
oA, 45 MUHYTK ce NpuKaXkaHn Kako npumep
Ha CrivkuTe.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
tactepoT (D .
2. [onpeTe ja dyHKUMjaTa 3a paboTere

KOja cakaTe Aa ja akTMBMpate Ha
€KpaHoT 3a PyHKLUMMU.
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3. Ako dyHKuMjaTa WTO cakaTte Aa ja
akTMBUpaTe He e Mery pyHKUMKUTE Ha
paboTetse LUTO Ce NnojaByBaaT NPBU Ha
€KpaHOT 3a (PYHKLMM, MOXETE Aa '
akTMBUpaTe yHKUMKUTE 3a paboTta BO
[OJHWOT pef Co Aonuparse Ha
LAKTMBMpaHE Ha JOMNOMHUTENHA

dyHKumja“.

% & ¥ (9] [
O) o i I S
B & @ E 49N

4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
noctaBeHaTa TemnepaTypa 3a
dyHKumjaTa 3a paboTa WTo ja
nsbpaete. Jonperte ro Tacteport °( 3a
Aa ja n3amMeHuTe TemnepaTypara.

= Cumbonort °( ke Tpenka Ha
eKpaHoT 3a Temneparypa.

5. lNocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
Temnepartypa Ha rneyewe co

npuTUCKatbe Ha TacTepuTte =/— .
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AKo ja nameHuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa No MeHyBaH-EeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaBeHaTa
Temneparypa 3a yHKkumjaTa 3a
paboTta, nocnegHo noctaseHara
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpanara
Temnepartypa He € BO paMK1Te Ha
TemnepaTypHMOT oncer Ha
nsbpaHaTa dyHKuWja 3a paboTerse,
ce npuKaxyBa HajBucokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHkLUMja 3a
paboTere.

6. lNoTBpaeTe ja noctaBeHaTta
Temnepartypa co 4onMpake Ha KOM4YeTo
-]

= Cumborort °( ke cBeTn nocrojaHo
Ha eKpaHOT 3a TemnepaTypa.
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7. DonpeTe ro TactepoT () eqHall 3a
BPEMETO Ha NeyeH-e.

= [locTtaBeHaTa BpeaHocT og 30
MUWHYTM Ce NnojaByBa Ha €KpaHOT 3a
Tajmep/BpemeTpaere 1 cumbonoT

 Tpenka.
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3a Op30 npunarogyBake Ha

@ BPEMETO 3a Ne4vere, MoXeTe [a ro
aKkTMBMpaTe BPEMETO 3a Nevere
Ha 30 MUHYTU CO NMpUTUCKaHe Ha
KOHTPONHOTO TpKanue Ha pepHaTta
Unn gonuparbe Ha TactepoT O
OTKako Ke ce nocraBaTt yHKuujaTa
3a paboTere 1 TemnepaTypara, a
BPEMETO MOXeE a ro U3MeHuTe co
BpTEHE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa HafecHo/Haneso.

8. lMocTaBeTe ro BpeMeTO Ha Neyere co

fonupare Ha TacTepute <+/— .
AKTUBMpa|Te ja NnocTaBkaTa 3a
OCBETEHOCT CO MOBTOPHO AONMpar-e
Ha TactepoT (0.

© °0045

o I[71°C
c B0

>l

Ep

<

BpemeTo Ha nevetrse ce 3ronemysa

@ 3a 1 muHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

9. lo nocTtaByBake Ha (byHKUMjaTa 3a
paboTetbe, TemnepaTypata 1 BpemeTo
Ha neyverse, gonpeTte ro Tactepot P |l 3a
[a 3ano4YHeTe co nevyerse.
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= PepHaTa ke 3anoyHe BegHall ga
paboTu co nsbpaHata yHKuMja n
Temneparypa, a Ha ekpaHoT Ke ce
nojasu oabpojyBare Ha BpeEMETO
Ha neyere. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . Kako wTo
Temnepartyparta BHaTpe BO
pepHaTa ja LOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
oCBeTNM cekoja dasa of
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Temnepartyparta Ha pepHara co
cumbBornot | . Kora BpemeTo Ha
neyere Ke 3aBpLun, ce nojaBysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temnepartypa, TajMepoT Ke Aaae
3BYYHO NpegynpenyBake, a
neYer-eTO ke npecraHe.

10.MpenynpenyBakeTO SBOHM efHa
MuHyTa. [loKOmnKy ro gonpeTte TactepoT
Pl noneka ce naea 3By4HOTO
npeaynpenyBame, a Ha eKpaHoT 3a
Temnepartypa ce npuKaxyBa TEKCTOT
»ENnd“, pepHaTa ke npogormkm aa
paboTn Ha HeoapedeHO BpeMe.
VcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpame Ha
konuyeto (D . [lokonky ce Aonpe HekKoj
TacTep OCBEH OBME, 3By4YHOTO
npenynpenyBake ke npecTaHe.

Eko 3arpeBake cO BaHTUNaTop

Co uen fga 3awrtenuTte eHepruja, MoxeTte

[a ja kopuctute oBaa PyHKLMja HamecTo

[a ja kopuctute ,3arpeBare co

BeHTMnatop“ Bo oncer og 160-220°C. Ho;

BPEMETO 3a neyere ke bnae manky

nogonro.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
Tactepot (D .
2. [onpeTe n 3agpxeTe ja byHKumjaTa 3a

paboTa ,3arpeBare Co BeHTUnaTop” Ha
eKpaHoT 3a PYHKUMU 3 CEKYHAMW.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
0oa0pojyBakETO, ke ce npukaxe
cumBonoT ¢ Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaene 1 ce
akTmBupa dyHkumjata ,Exko
3arpeBar€ CO BaHTUnaTop*.
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3. Moxe ga ja nsmeHuTe nocrtaBeHara
TemnepaTtypa v NoCTaBeHOTO Bpeme 3a
neyere Kako LWTO e OnuLIaHo BO
npeTxogHuTe Aenosu. MNoToa Moxe Aa
3arnoyHeTe Co neyetse.

= Bo pexumort ,Eko 3arpeBare co

BaHTUNaTop®, cBeTunkaTa cBetu
nokpaTko oA Apyrata dyHkLmja 3a
neyewe nopagu 3awtena Ha eHepruja
[ofaeka ce neve.

®dyHKumMja 3a ned

Bawara pepHa uma ,dyHkumja 3a neb6”

nocebHo gedmHMpaHa 3a npaBene neb.

[MocTaBkuTe 3a Temnepartypa n Bpeme Ha

dyHKUMjaTa ce HeMEHNMBM.

CocTojKu

* 500 rp. 6paLuHo

* 15 rp. wekep

* 10 rp. UHCTaHT KBaceL|,

* 10 rp. coH4ornegoBo Macro

* 8rp.con

» 300 mn Boga (35°C)

3a FOPHMOT feJ1 Ha TeCTOoTOo
e 2 CyneHu naxxmuun coH4yornenoBso mMacro

MoparoroBka

1. TNpocejTe ro 6pawHOTO BO Anabok caa.
Hopajte wekep Bo GpalHOTO U
XOMOFEHO U3MELLIaTE ro.

2. HanpaBseTe aynka Bo cpeauHaTa Ha
GpalliHOTO, A0/ajTe ro KBaceLoT, conTa
1 coHyornenoBoTo Macrno. Ce uctypa
Tonna Boga NnocTeneHo, NoYHyBajku o
CTpaHWTe Ha cafoT.

3. MeceTe ro TeCToTO payHo 1nNun BO
MallvHa 3a Mecewe Tecto okony 10- 15
MUHYTK.

4. CapTeTe ro MU3MeceHOTO TECTO HEKOIKY
naTu co paka u cTaBeTe ro BO caf.
HaHeceTe 1 naxuyka coH4YornegoBo
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Macro Ha TecTOTO 1 NOKpWjTe ro co
nposupHa conuja, Taka LWTo Ke ro
Jornpe TecToTo.

5. OTkako ke ro nokpmeTe TeCTOTO CO
nposupHa cornuja, NoKpujTe ro co
nebena kpna n octaeeTe Aa
dhepmeHTUpa Ha cobHa TemnepaTypa.

6. 3emeTe ro Tectoto hepmeHTUpaHo 60
MUHYTW, CTaBeTe ro Ha Maca 1
npeknoneTe ro 4- 5 natu 3a ga ce
OTCTpaHu BO3AyxoT BHaTpe. HaHeceTe 1
NaXuyka COHYOrnea0Bo Macno Ha
TECTOTO ¥ NOKPWjTE o CO MPOSMpHa
donuja, Taka LWITO Ke ro 4onpe TecToTo.
OcTaBeTe ro TecToTO [la HapacHe yLiTe
30 MyHYTK Ha cobHa TemnepaTtypa.

7. CTaBeTe ro nnexoT Ha TpeTaTta nonvua
BO pepHara.

8. Bknyu4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

9. AKTMBMpajTe ro AOMHNOT pef Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTVMBMpaHe Ha OOMNONHUTENHA
dyHKUMja“ Ha eKpaHoT 3a hyHKLMMN.
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10.AonpeTe ,PyHKUMja 3a Neb” Ha ekpaHoT
3a OyHKLMUN.
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11.3anoyHeTe Co NeYere co Aonmpare Ha
tactepot Pl .
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12.Ha Kkpaj Ha BpemeTo 3a ne4etrbe, ce
AaBa 3BYYHO npeynpeayBare efHa
muHyTa. Ako ro gonpete Tactepot (D,
pepHaTa ke ce uckny4u. [Jokonky ce
[0npe HeKoj TacTep OCBEH OBME,
3BYYHOTO NpeaynpeayBame ke
npecraHe.

5.3 lNoTBewe co nomoLl Ha napea

BawaTta pepHa nma gyHkuMja 3a roteere
€O noMoLL Ha napea. Mogobpu pesynTtatu
npv neyverwe ce NOCTUrHyBaaTt Co NOMOLL Ha
napea lNomowuTa Ha napea ke ce Norpuxu
noBpLUMHAaTa Ha neynBaTa aa buge
noceeTna, HUBHaTa kopa fa bvuge
nokpLikaea, a Tve Aa uaat nokpynHu.
McTo Taka, nomoLuTa co napea ja
HamarnyBa 3arybaTa Ha Bnara Bo xpaHaTa
Kako LUTO € MeCOTO U OBO3MOXYyBa MNOCOYHO
Aa ce 3roTBaT oABHaTpe 1 aa bugar
MOBKYCHW.

Mma 2 pasnuyHu HMBOA Ha noaapLuKa 3a
napea: H1CKO 1 BMCOKO HMBO Ha napea. 3a
BPEME Ha NevyeHeTo, Ce NnyLuTa napea Bo
pepHaTta Ha ogpeeHu nitepsanu. OnwTo,
HUCKOTO HMBO Ha Nnapea ce npenopavysa
3a neverse neyyBa Kako LITO ce TOPTH,
kndbnu, neb, goaeka nak BUCOKOTO HUBO Ha
napea ce npenopadyBa 3a nevere xpaHa
o[ TUMOT Ha Meco (Kako LUTO Ce roremu
nap4mka meco, Leno nunewko). Osaa
dyHKUMja MOXeE Aa 3aBNCK O XpaHaTa LWTo
ja rotBuTe. 3a oBaa Len nornegHeTe ja
TabenaTa 3a neyekwe.

OnwTH NpeaynpeayBama

» [OTBEH-ETO CO MOMOLL Ha Napea Moxe Aa
ce npasu camo Ha Temnepatypu Hag 120
°C.

* He ctaBajTe noBeke Boga BO
pe3epBoapoT 3a BoAda oA ,Max“ HMBO 3a
BPEME Ha rOTBEHETO.

» KoHpeHsauujaTa co3gafeHa Ha BpaTtaTta
Ha pepHaTa Nno roTBeHETO CO NOMOLL Ha
napea Moxe Ja karne HaoKony kora ke ce
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OTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpueTe
ja KoHAeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOPaHETO Ha BpaTaTa Ha pepHarTa.

» TprHeTe ce HacTpaHa Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha pepHaTa buaejkn moxe aa
n3nese napea u TONnMHa 3a BpeMe Ha u
Mo roTBEH-ETO CO MOMOLL Ha napea.
[Mapeata moxe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo u/vnm ounte.

» Ako ocTaHe Bofa BO pepHaTa no cekoe
roTBEHE CO MOMOLL Ha napea,
n3bpuLleTe ja ocTaHaTaTa Boda Co cyBa
Kpria oTKkako pepHaTta ke ce onagu. Bo
CMPOTMBHO, OCTATOKOT BOAa MOXe Aa
aosefe [0 kanuudurkaumja.

* Ako BalLMOT NPON3BOA MMa CoHAa 3a
Meco, NpoBepeTe Aanuv KanakoT Ha
COHAa 3a Meco e 3aTBOpEH Nnpef,
roTBEHETO CO NMOMOLL Ha napea. Bo
CNPOTUBHO, MOXE [la UMa UCTEKYyBaHE
Ha napea of NPUKITy4OKOT 3a coHaaTa 3a
Meco.

3aroreereTo CO NOMOLU Ha nNapea:

1. 3ano4yHeTe co nevyene OTKaKo Ke ja
npoBepuTe TabenaTa 3a roTBeHE Co
NMoMoLL Ha napea u ke rm nocTaBuTe
dyHKUMjaTa, TemnepaTyparta u BpemeTo
cropep xpaHara LTO cakaTe Aa ja
rotBute. MoxeTe fa ja ogpegute
Konu4yuHaTa Ha BoAa WTo Tpeba fa ce
nofane, Temneparypara, pyHkumjaTa
3a neyver-e 1 BpeMETO 3a Neyekre LWTo
He ce BO Tabenara.

2. MpuTrcHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
Ha KOHTponHaTa Tabna Ha pepHarta.
OrtcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
0f1 HEroBOTO MECTO.

3. OTBOpeTe ro N1acTUM4YHOTO Kanayve Ha
pe3epBOapoT 3a BOAa KaKo LUTO e
npukaxxaHo noaony.

He kopucTteTe anctunvpana unm
@ duntpupaHa Boga. Kopucrtete

camo roToBa Boga. He kopucrtete

3ananveu, ankoxosnHu Unn LBpCTU

pacTBOPU 3a YECTUYKN HAMECTO
BoAa.

4. HanonHeTe ja konu4uHaTa Ha BoAa
HaBeeHa BoO TabenaTa 3a rotBexe 1
cTaBeTe ro NnacTMYHOTO Kanade Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa Ha HErOBOTO
MECTO.

5. lNocTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta Ha
npenopayaHaTta nonoxoba Ha
pelleTkaTa.

6. BknydeTte ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

7. AkTvBMpajTe ro AOMHUOT pef Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co fonvpane
Ha ,AKTVBVpaH€e Ha AOMNONHUTENHa
dyHKUMja“ Ha eKpaHOT 3a PYHKLMK.
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8. [DonpeTte ,dyHKumja 3a napea“ Ha
eKpaHoT 3a pyHKUMN.
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= Ha ekpaHOT ce npuKaxkaHu
dyHKUMUTE 3a NeYere Co Kou
MoOXeTe Aa roTBuTe Co MOMOLL Ha
napea. AkTMBHaTa (pyHkuuja Ha
paboTere noseke ce ocBeTnyBa.

9. [Honperte ja dyHKkumjaTa 3a paboTere
Ha Koja cakaTe Aa roTBuTe CO MOMOLL Ha
napea.

= Ha ekpaHoT ce nojaByBaaT
npeTXodHO oapeeHaTa
TemnepaTtypa 1 cUMBosoT 4>
(BMCOKO HMBO Ha Napea)
cneundnyHoO 3a nsbpaHaTa

yHKLMja.
o [0 = -
CREN = R

10.MoxxeTe aa ro npedpnute HUBOTO Ha
napea Ha HUCKO BO 3aBUCHOCT O BUAOT
Ha xpaHa. [lonpeTe Ha ®PyHKuWja 3a
napea 3a ga npedpnure.
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11.Ha ekpaHoT ce nojaByBa npeTxogHo
rnocTaBeHaTa TemnepaTypa 3a
yHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
usbpasTe. JonpeTe ro Tacteport ' 3a
Aa ja n3amMeHuTe TemnepaTypara.

= Cumbonort °C ke Tpernka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.

12.MNocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
TemnepaTtypa Ha nevewe co

npuTUCKakbe Ha TacTepuTte —H/— .
R
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AKo ja nameHute yHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaHETO Ha
npeTxoAHo nocTaBeHaTa
Temneparypa 3a yHKuujaTa 3a
paboTa, nocnefHo nocrtaBeHara
Temnepartypa ke ce npvkaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHaTa
Temrnepartypa He e BO paMKUTE Ha
TemnepaTypHMOT Oncer Ha
n3bpaHata yHKUMja 3a paboTere,
Ce NpuKaxxyBa HajBucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHKUMja 3a
paboTteme.

13.MNoTBpAeTe ja noctaBeHaTa
TemnepaTypa co JOMnMpake Ha Kon4eTo
C
= Cumbonot °( ke cBeTn nocTojaHo
Ha ekpaHOT 3a TeMnepaTypa.
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14.MoxeTe ga ro noctaB1Te BPEMETO 3a
neyew-e UNun a roTBUTE payHo co Toa
LUTO camMm Ke ro KoHTponupaTte
neyeweT0. 3a Aa ro nocraBuTte
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BPEMETO Ha neyere, NornegHeTe ro
nenot ,,Meyewe co nocTaByBawe Ha
BpeMeTo Ha ne4vewe“ .

TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temneparypa, TajMepoT ke Aage
3BYYHO NpeaynpenyBare, a NeYeHeTo
ke npectane. [NpeaynpenysareTo
SBOHW eiHa MUHYyTa. [1OKONKy ro
nonpete Tactepot P Il nogeka ce nasa
3BYYHOTO NpeaynpeayBame, a Ha
eKpaHOoT 3a TeMnepaTypa ce
npukaxyBa TekcToT ,,End“, pepHaTa ke
npogomku ga pabotu Ha HeoapeaeHo

15.MNo noctaByBake Ha pyHKLMjaTa 3a
paboTerse 1 TemnepaTypara gonpete
ro TactepoT P |l 3a na sanouHeTe co
neyemse.

)

o 1711 Q )
[ BpeMe. VicknyueTe ja pepHaTta co
y — = C T I ponvparse Ha kondeto (D . [lokorky ce
C CLL» e S [onpe Hekoj TacTep ocBeH osuve,
3BYYHOTO NpeaynpeayBake ke
npecraHe.
= AKo BPEMETO Ha neuetse He e 3a Bpeme Ha roTBeHETO CO MOMOLL Ha
nocrtaBeHo: PepHaTa ke noyHe napea:

BeAHall na paboTu Ha usbpakata + AKO 1Ma JOBOMHO BOAa BO pe3epBoapoT

dyHKUMja n Temnepatypa. Ha ekpaHoT
3a Temneparypa ce npvkaxysaaT
cumbonute | n P . Bpemeto Ha
neyere Ke 3anoyHe ga ogdbpojysa Ha
ekpaHoT. Kako wto Temnepartypara
BHaTpe BO pepHaTa ja AOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBeTNN cekoja dasa of
TemnepartypaTta Ha pepHaTa co
cumbornoT | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKM Aa ce Uckny4yun buaejkm
MaHyernHoTO nevere ce M3BpLuyBa 6e3
NnocTaByBah-€ Ha BPEME 3a NeYeH-e.
Mopa fa ynpaByBaTe CO NeYeHEeTO U
camu aa ja ucknyunte pepHata. Kora
neyew-eTOo ke 3aBpLUM AonpeTe ro
tactepot P || 3a ga ro saBpmTe
neyereTo unm gonpete ro tTactepot (D
3a LEeSI0CHO Ja ja UCKITyunTe pepHaTta.

Ako BpemeTo Ha neyewse He e
nocrtaBeHo: PepHaTa ke 3anoyHe
BeAHalw ga paboTu co n3bpaHaTa
dyHKUMja 1 TemnepaTypa, a Ha
eKpaHoT ke ce nojaBu oabpojyBare Ha
BpeMeTOo Ha nevene. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaTt
cumbonute | u P . Kako wro
TemnepartypaTa BHaTpe BO pepHarta ja
AOCTUrHyBa nocTaBeHaTa
Temneparypa, ke ce OCBETNM cekoja
da3a o TemnepartypaTa Ha pepHaTa
co cumBonoT | . Kora BpemeTo Ha
neyere Ke 3aBpLUK, Ce rnojaBysa

3a BoZa, pepHarta NpoaosiKyBa co
neYeH-eTo CO NMOMOLL Ha napea AoAeka
BOAaTa He UCTeYe Of] pe3epBoapor.

AKO ce MoTpoLUM BofaTa BO pe3epBoapoT

3a BoAa Mnu ako Hema OBOSHO
aofageHa soga, cMMBonoT 4 unu
cMMBONOT 4> ke NoyHe Aa Tpenka Ha
eKpaHoT U Mo Hekoe Bpeme ke fane
3BYYHO npepynpeaysane. Bo
MeryBpemMe, pepHaTa NpofosikyBa aa ce
roteu 6e3 napea.

Ako cakaTe Aa ro oTKaxkete 3By4HOTO
npegynpenyBare 1 Aa NpoaorkuTe Aa
neyete 6e3 napea, AOMNPETE rO KOMYETO
4% . 3BY4YHOTO Npeaynpenysare
npecTtaHyBa 1 pepHaTa NnpoAorikyea aa
roteu 6e3 napea.

3a fa ce NpoJomku Co NeYeHeTo co
nMomMoLL Ha napea, OTCTpaHeTe ro
pe3epBoapoT 3a BoAa, HaMosrHeTe ro co
[JOBOJHO BOZa U NMocTaBeTe ro Ha
HeroBoTo MecTo. PepHaTta ke 3anoyHe
cebe ga cu ob6e3benyBa napea co
NMoBfiEKyBaH-€ BOAA Of pPe3epBOapoT.
3a Bpeme Ha roTBeH-eTO CO MOMOLL Ha
napea, 3ByKOT Ha paboTereTo Ha
nymMnarta of pepHaTta € HopMareH,
ocobeHo kora npeocTtaHaTaTa BoAa BO
pe3epBoapoT 3a BoAda € Ha HUCKO HUBO.
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Mo roTBew-€TO CO NOMOLL Ha Napea:

* Hekoe Bpeme OTKako roTBEHETO CO
NMoMoLL Ha napea Ke 3aBpLUK, pepHaTa Ke
ja noBneye npeocTtaHaTaTa Bofa of
reHepaTopoT Hasag BoO pe3epBoapoT. Bo
mMeryBpeme, 3ByKOT Ha paboTereTo Ha
nymnaTa of pepHaTa € HopmarieH.

« Kora octaHaTaTa Bofa Ke ce nosneuve,
ucueaeTe ja ocTaHaTaTa BoAa BO
pe3epBOapoT 3a BoAa Of XUIMEHCKM
NPUYUHN.

» [Nopagu 3opaBCTBEHM PU3NLIN,
ncnpasHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa 1
AojajTe cBexa Boga npep cexkoe
NMoYHyBah-€ CO MNevYeHe Co MOMOLL Ha
napea.

5.4 MocTtaBKK

OpbpojyBareTo 3-2-1 ce

@ npuKaxkyBa Ha ekpaHoT BO
MeHwujaTa Unm NocTaBKUTE KoM Ke
O6uaaT akTUBMpPaHM CO NPUTUCKaHE
nogonro Bpeme. Kora ke nomvHe
oabpojyBaeTO, Ce akTUBMpa
peneBaHTHOTO MEHM UM NOCTaBKa.

AKTHBMpaKbe Ha 3aKJTy4YyBaHeTo

Co kopuctene Ha dyHKLMjaTa 3a
3aKnyyyBare, MOXeTe Aa ja 3alTutuTe
eavHMLaTa 3a ynpaByBare Of NMPeYku.

1. Jonperte ro Kon4yeTo (3] Aodeka He ce
nojaBm cMMBOIOT (5] HA eKpaHoT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHe.

ar O j Q
- "C

4

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, cumboroT () ce
npyKaxyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaehe 1 ce akTMBMpa
3aknyyyBaweTo. OTKako ke ce nocTasu
3aKnyyyBakEeTO Ha KOM4Yukba ako ce
Aonpe HeKoj TacTep unu ce NpuTucHe

KOHTPOITHOTO TPKasLe Ha pepHaTa, m
TajMEepOT Ke UCMYLUTU 3BYYEH cUrHar, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

=inln
+ © 70Ul e

N i (&

[oneka e akTMBHO 3aKny4yBaHETO

@ Ha Kon4ynka, Tactepute Ha
KOHTpOSIHaTa eguHMLa He Moxe Aa
ce KopucTaTt. 3akny4yBareTo Ha
Kon4ynwa Hema ga buae oTkaxkaHo
BO Cryyaj Aa Ma NpekuH Ha
cTpyja.

[leakTMBMpak-e Ha 3aKJyYyBaHeTo

>l

1. [onpeTe ro konyeTo 3 Aoaeka He ce
nojaev cMBOIIOT (5] HA eKPaHOT 3a
Tajmep/BpemeTpaeHse.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojysare
3-2-1. Kora ke 3aBpLumn
046pojyBareTo, CUMBOSIOT (3] ke
ncyesHe oA ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe 1 ce AeakTuBupa
3aKnyyyBaHETO.
MocTaByBame Ha anapMoT
MoxxeTe UcTo Taka Ja ja KopuctuTe
eQuHuuaTa 3a yrnpaByBahe Ha OBOj
Nnpou3BoA 3a kakBo GUNo npeaynpeayBahe
UM NoTCeTyBakE LUTO HE € MOBP3aHO CO
neyexwe. AnapMoT Hema BnvjaHue Bp3
paboTHuTe dyHKUMM Ha pepHaTa. Ce
KOpuUCTUK 3a npepynpenyBake. Ha npumep,
MOXeTe [ia ro KOpUCTUTE anapmoT Kora
cakaTe [a ja CBpTWUTE XpaHaTa BO pepHaTa
BO oApeaeHo Bpeme. LLITom ke nomnHe
BPEMETO LUTO CTe ro nocTaBusie, TajMepoT
ke Bu gage ayouo npegynpeayBame.

MakcrmanHoTO Bpeme Ha anapmoTt
Moxe aa buge 23 vyaca 59 MuHyTh.

1. Oonperte ro Tactepot [\ 3a ga ro
NocTaBuTE BPEMETO Ha anapmor.

= [lloneTo 3a MUHYTW U cMMGBOIOT [
ke 3amoyHaT Aa TpenkaaT Ha
eKpaHoT 3a TajMep/BpemMeTpaeHe.
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2. lpBo NocTaBeTe rM MUHYTUTE CO

Jonuparbe Ha Tactepute =+/— u
aKTUBMpajTe ro NomneTo 3a Tajmep co
Jonupak-e Ha TacTepoT L) eAHall.

3. MocTtaBeTe ro BpemMeTo CO gonumpaxwe

Ha TacTepuTe =+/— . [onpeTe ro
NOBTOPHO TacTepoT £\ 3a fa ja
NoTBpAMTE NOCTaBKaTa.

minieInE
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= Cum6050oT £} NOCTOjaHO CBETU U
BPEMETO Ha anapMoT ke 3arnoyvHe
[a oabpojyBa Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaeme.

4. OTKako Ke 3aBpLUM anapMoT, NoYHyBa
Ja Tpernka cumGonoT [ 1 Bu gaea
3BYYHO NpeaynpenyBamse.

[lokosiky BpemMeTo Ha anapmoT u
BPEMETO 3a NeyeHe ce NocTaBeHu
Ha UCTO BpeMe, NoKYCOTO Bpeme ce

npvKaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

UcknyuyBare Ha anapmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce crnylia egHa
MuHyTa. [lonpeTe Koj 6uno TacTep 3a ga
ro NnpekvHeTe ayauno
npegynpenyBakeTo.

= ConpeHo e ayano npeaynpenysBare.
AKo cakaTe fja ro oTKaxeTe a/lapMoT;

1. [onperTe ro egHalu TactepoT £ 3a Aa ro
nocraeuTe NMOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmor.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeke Ke NnoyHe aa Tpenka
cumbonot .

2. BpreTe ro KOHTPONHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo Aoaeka
BPEMETO Ha anapMoT JOCTUTHe
»00:00°.

MocTaByBabe Ha rnacHocTa

MoxeTe pa ja noctaBuTe jaunHaTta Ha

3BYKOT Ha eAvHMLaTa 3a ynpaByBah-e€.

Bawata pepHa Tpeba aa 6buge ncknyyena

3a Aa ja u3BpLUKM OBaa NocTaska.

1. Jopeka pepHaTa e ucknyyeHa (a
BPEMEeTO Of AEHOT e NpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), JonpeTe ro kon4yeTto (O okony
3 cekyHOM 3a fa ro aktmeMparte MEeHUTO
3a NocTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBameTo, ce akTUBMpa
MEHUTO 3a NOCTaBKM.

(q

2. [onpeTe ru Tactepute -I-/— [ogeka He
ce nojasu ,,b-1*“ nnu ,,b-2* Ha ekpaHoT
3a Tajmep/BpemeTpaeHe.

|
N\ °C a

N

3. AKTMBUpajTe rM NoCTaBKUTE 3a rMacHOCT
CO NOBTOPHO Aonupakse Ha TactepoT (.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaen-e NOoYHyBa Aa Tpenka
CUMBONOT 5% .
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4. TlocTaBeTe ro NocakyBaHWOT TOH CO
npuTHCKatbe Ha TacTepute =+/— .

5. TMoTBpaeTe ro NOCTaBEHNOT TOH CO
MOBTOPHO AONMUpare Ha Kon4eTo (3 nnm
npUTUCKare Ha KOHTPOSTHOTO TpKanue
Ha pepHarTa.

MocTaByBakbe Ha OCBET/IEHOCTA Ha
eKpaHoT

MoxeTe Aa ja nocTaBUTE OCBETNEHOCTA Ha
€KpaHOoT Ha eAVHMLaTa 3a ynpaByBatbe.
BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae ncknyyeHa
3a [a ja M3BpLUM OBaa MNocTaBKa.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € NpUKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto (O okomny
3 ceKkyHAM 3a Aa ro akTveMparte MEeHMTO
3a NOCTaBKM.

= EKpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpwm
onbpojyBareTo, ce akTuBupa
MEHUTO 3a NOCTaBKM.

(q

2. [onpeTe rn Tactepute -I-/— Joaeka He
ce nojasu ,,b-1%, ,,b-2“ nnu ,,b-3*“ Ha
eKpaHoT 3a TajMep/BpemMeTpaeHe.

>l

3. AKTMBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBETINEHOCT CO NOBTOPHO AONMpaHe
Ha TacTepoT (.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeH-e NoyHyBa Aa Tperka
cumbonorT 46 .

4. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO
BpeMeTpaeH-e o Konunmata =+/— .

5. lNoTBpaeTe ja ocBETNEHOCTA CO
NOBTOPHO AoNupare Ha TacTepoT ()
UM NPUTUCKaHE Ha KOHTPOSHOTO
TpKarnue Ha pepHaTa egHall.

MocTaByBake Ha chyHKLUMjaTa 3a Gp30
3arpeBatbe (3acunyBau)

MoxxeTe aBTOMaTCKM @ pakyBaTe co
neyexeTo Ha BawwmoT nponssop co
dyHKumjaTa 3a 6p30 3arpeBan-e. 3a oBaa
uen, Tpeba ga ja aktTuBMpaTe nocraBkata
3a 6p30 3arpeBare. Bawara pepHa Tpeba
Aa buae ucknyyeHa 3a Aa ja M3BpLUM oBaa
rocTaBka.

1. [opeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of IEHOT € NpuKaXkaHo Ha
eKpaHoT), JgonpeTe ro kon4yeTto () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro aktmeMparte MeHuTo
3a MOCTaBKMU.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBar-eTO, Ce akT1Bmpa
MEHWTO 3a NOCTaBKMU.

(q

2. [onpete rv konunmwata <+/— poneka
ce nojasat cumbonot 2§ u ,,OFF* Ha
eKpaHoT.
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3. AkTmBMpajTe ja noctaBkaTta 3a 6p3o
3aTonsyBake (3acunysad) co
Jonvipakse Ha Tactepot (O .

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaer-e NoYHyBa fa Tpenka
cumbonoT 6 .

+ OFF @
N \Vo[: AR E’

4. = Co ponvparse Ha TacTepoT ,,OFF*
nocraekarta Ha ,,ON“ Ha ekpaHoT.

&

© - 2o N
N\ T g 8

MoTBpaeTe ja noctaBkaTa 3a 6p30
3arpeBatbe (3acunyBad) co NOBTOPHO
Jonupare Ha TacTeporT (O .

MoxeTe ga ja nckny4yumte

@ nocTaBkaTa 3a 6p30 3arpeBare co
ucrata nocranka. Co BpTere Ha
nocraskarta Ha ,,OFF*“ moxe ga ce

OTKaXke nocraekara 3a 6p3o
3arpeBatrbe.

o

MeHyBatbe Ha yacoT

3a ga ro cMeHmMTe YacoT LWTO NPEeTX04HO
cTe ro nocrasure,

N

. [Jopeka pepHata e ucknyyeHa (a
BPEMEeTO Of A€HOT € MpuKaXKaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () oKony
3 cekyHaM 3a fa ro akTMBMpaTe MEHUTO
3a NocTaBKu.

= EKpaHOT npukaxysa oa0pojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLuu
onbpojyBareTo, Ce akTuBupa
MEHMWTO 3a NOCTaBKU.

(q

2. [onpeTe ro TactepoT (O egHall 3a aa
ro akTuBMparte noneTto 3a Tajmep.

= [lMoneTo 3a Tajmep v cMmMGonoT $5%
TpenkaaT Ha eKkpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

3. lNocTaBeTe ro BpemMeTo Co Aonupane
Ha TacTepuTe =+/— 1 aKkTMBMpajTE ro
noneTo 3a MUHYTW CO Aonuparse Ha
TacTepoT {3 eAHaLl.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 CUMBOSIOT 5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeEMeTpaeH--E.

+ ° 30 o

e &

4. [onpeTe rn Tactepute “+/—3apa ja

noctasute muHyTara. MNoTepaerte ja
nocTaBKaTa co [0NpaHe Ha TacTepoT
O egHalLl.
= BpemeTo e nocTaBeHo 1 cMBonoT
46% mocTojaHo ceeTu.

MK/ 36



6 OnwTu nHopmaumm 3a roteBeHte

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
NMOAroTOBKa M rOTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [lopeka ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPEME Ha Ui Mo NeYeHeTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja naropwm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [ipxkeTe ce HacTpaHa Aofaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMe Ha nevereTo Moxe fa hopmupa
KOHOEH3MpaHuW Kanku Boaa Ha
BHaTPELUHOCTa M HaABOPELLHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropH1UTe [4eroBu Ha
mMebenoT nopaaun TemnepaTtypHara
pasnuka. OBa e HopMarnHa v uanyka
nojasa.

» TemnepatypaTta u BpeMEHCK1TE
BpPeOHOCTU 3a roTBeHe AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pasnukyBaaT BO
3aBUCHOCT O PeLenToT ¥ KonmymHarta.
[Mopaam oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
ce AafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEeNCKOpPUCTEHUTE JoAaToumM of pepHaTa
npepg Aa 3arnovyHeTe CO roTBEHE.
HopaTouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyaT xpaHaTa [ja ce roTeu
CO NpaBUIHUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnopep Baw
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Ja ce
roBMKaTe Ha CrnuYHa XpaHa JadeHa Bo
TabenuTe 3a rotBewsE.

» Kopucteneto Ha fobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke nobuverte Hajoobpu
nepcgopmaHcu Ha roteBere. Cekoral
BHUMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
WHopMauunTe gageHun oa
npon3soanTenoT 3a HaaBopeLwHNTe
cafloBM 3a roTBEH:E LUTO Ke '
KopucTtuTe.

* MpcHaTa xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO NCeYeTe ja BO COOABETHA
rorfiemMviHa 3a cafoT BO KOj ke roTeuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo nanerysa of,
cagoT MoXe Aa cos3faje pu3nk og
N3ropeHnLM 1 Aa BNvjae Ha KBanuTeToT
Ha neyeweTo. Kopucrete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopUcTuUTe BO
HaBedEHNOT TeMnepaTypeH oncer.

» 3a nobpv nepdopmaHCcK Ha NeYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopayaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHyBajTe ja
nonox6ara Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
nevyereTo.

6.1.1 MNeumBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHchopmayum

* [NpenopayyBame KOpUCTEHE HA
popaToumTe Ha Npom3BoAoT 3a fobpu
nepdopmaHcuK Ha roTBereTo. AKO
KOPUCTWTE HAOBOPELLEH Caj 3a roTBeHe,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennuMBM 1 OTNOPHU Ha TOMNSMHA.

» Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHO
3arpeBare BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe xpaHaTta BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.

* AKO roTBUTE CO Caf 3a rOTBEH:E Ha
XryeHaTa pelueTka, cTaBeTe ro Bo
cpegmHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nn3mHa Ha 3agHWOT sua.

» Cute maTepwjanu LITO Ce KopucTaT 3a
npaeene nevmBa Tpeba fa GupaT cBexwu
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

+ CTaTycoT Ha roTBeHe Ha XxpaHaTa Moxe
[Aa Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMvHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

* MeTanHute, kepaMuU4KnTE N CTaKNEeHUTe
Kananv ro npofosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBEHE, a AONHUTE MOBPLUMHY Ha
neyvBara He 3aTemMHyBaaT paMHOMEPHO.

* AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Neyere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aTemMHyBame Ha
JornHaTta noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cutyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoIKMTE roTBEHETO NpubnmkHo 10
MUHYTU.
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» BpegHocTuTe HaBeaeHu Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oApeayBaar Kako pesynrat
Ha TeCTOBUTE U3BPLLUEHN BO HaLLUTE
nabopatopun. BpeaHocTuTe WTO ce
noroaHu 3a Bac moxe ga ce
pasnukyBaaT O OBME BPEAHOCTMU.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonvua npenopavyaHa Bo TabenaTa 3a
rotBewse. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JonHaTta nonuvua Ha pepHara.

CoBeTH 3a neyere Konaum

* AKO KOnayoT e MPeMHOry cyB, 3rornemeTe
ja TemnepaTtypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha Nneyeme.

* Ako konavoT e BriaxkeH, kopuctete mana
KOMMYMHA TEYHOCT UNn HamaneTe ja
Temnepartyparta 3a 10°C.

* AKO FrOpHVOT Aen oA KonavoT € U3ropeH,
CTaBeTe ro Ha gornHara nonuua,
HamarerTe ja TemnepartypaTa u
3rofieMeTe ro BpeEMETO Ha NeYeHse.

* Ako BHaTpeLUHOCTa Ha KonayoT e 4o6po
3roTBEHA, HO OHAaZBOP € Nennvea,
KopucTeTe nomarky TeYHOCT, HamaneTe
ja TemnepaTtypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a neumea

+ AKO MeuYnBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-E.
Hamaukajte ri kopute co coc Koj ce
COCTOM 0 MellaBnHa o4 MIeKo, Macrlo,
jajua u jorypr.

* AKO Me4ymBOTO Mnoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro MOAroTBWIe Aa He n3nese of
nnexor.

+ AKO MeuYnBOTO Ce 3aTeMHM Ha
noBpLUMHATa, HO AHOTO He € 3roTBEHO,
BHMMaBajTe KonmM4yMHaTa Ha coc WTo ja
KOPUCTUTE 3a NeYMBOTO a He buae
NPEeMHOry Ha AHOTO Ha NeynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBame, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO Aa ro pacnopegute cocot
Mery KopuTe 1 NeYnBoTo.

* [NeyeTe ro ne4nBoTO BO Nonoxba un
TemnepaTtypa coofBeTHa Ha TabenaTta 3a
rotBewe. AKO AHOTO C€ yLITe He €
[JOBOJIHO 3aTeMHeTO, CTaBeTe o Ha
JonHaTa nonvua 3a crnegHoTo roTBee.

Tabena 3a roTBew€ Ha NeYMBa U XpaHa BO pepHa

Mpennos3u 3a neyewe Co eAeH nnex

XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepartypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
TopTa BO cagoT ?TaHnapneH can [HOTO U Ha 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay 3arpesatbe o
TopTa Bo kanan |Ha XudeHa ckapa p 180 30 ... 40
o BeHTUnaTop
CraHmanmeH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . AapAy A [HOTO U Ha 160 25...35
nnadoHoT
CUTHM Konauun *CTaHuapneH can |3arpesatbe co 150 25...35
BeHTMNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
vjametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnan A [HOTO U Ha 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
o
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
Mananwnax OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20...30
BEHTURaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
MNeunBa . Aaph A [OHOTO U Ha 2 200 30...40
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaH,u,ap,qu cag |AHoTo/nnacoHoT 2 180 35 45
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
3arpeBatbe Ha
3emunyka ?TaHnapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaH,u,ap,qu can |3arpeBare co 3 180 20 ... 30
BEHTUNaTop
CranaapaeH can 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, P [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPACH can | 3arpesare co |4 200 30 ... 40
BeHTMnaTop
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Nazatbu npasoaroneH cag |AHOTO U Ha 2unm 3 200 30...45
Ha Xun4eHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy>keH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta og jabonko |[3a co AvjameTtap BeHgl/IJ'IaTO 3 170 50 ...65
o 20 cm Ha p
Xn4eHa ckapa **
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua . AapA A [HOTO U Ha 2 250 10...20
nnagoHoT
Muua *CTaH,qap,qu can Muua dyHkumja 2 280 5...10

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBvie fodaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBve 4oAAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

2-CtaHpapaeH
cag*

CwTHI Konaum N sarpesare co |5 4 150 25...35
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
can” 3arpesatbe co

Bucksutn 4-Can sa newvsa |BEHTMNaTOP 2-4 170 25...35
1-CtaHpapaeH

Meuvsa can* sarpesaweco |y 4 180 40 ...50
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH

Semuka can’ sarpesaweco |, 4 180 20...30
4-Cap 3a neuspa |BEeHTMIATOP

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBWe JoAaToLM MOXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULUTE.

TaGena 3a roTeere co (hyHKUMjaTa 3a

pa6oTa “EKo 3arpeBawe co BaHTunaTop”

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
TemnepaTtypa no 3ano4yHyBaeTO Ha
roTBeHE€TO BO (PyHKUMjaTa 3a paboTta

“Eko 3arpeBarbe co BaHTUnartop”.
» He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a

BpeMe Ha roTBeH-eTo CO oyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBahe CO BaHTMUMIaTop”.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpeLLHaTa Temneparypa ke ce
onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
He 3arpeBajte Bo cyHKUMjaTa 3a paboTa
“EKo 3arpeBamne CO BaHTMnaTop”.

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NPMGH.)
KopucTtaTt

CuWTHM Konaun CraHpapgeH cag * 3 160 25...35

Bucksutun CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeunBa CraHpapgeH cag * 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 35...45

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe foAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT [a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.
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6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa .

KnyyHu Touku 3a neyerbe Ha cKapa

* 3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH U .
©ubep npepn oa ce roteu LIENOTO
NUNELLKO, MUCKpKa 1 rofieMuTe napynkba
Meco Ke 1 3ronieMm nepdopmMaHcuTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTK NOBEKe 3a [ia ce 3roTBU OTKOJIKY
hVNeTo Co NpPXeHse.

Tabena 3a rorBewe Meco, puda u NuneLKo

Tpeba na npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpEME 3a roTBEH:E Mo
caHTumeTap of gebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BpeMEeTO Ha roTBeHsE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogobpo ce
pacnopeyBa Ha NP>XXeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HUBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnuHa.

loTBETE MM NnpenopavaHuTe 06poLM BO
Tabenara 3a roTBew€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npmbn.)
Kpemeranna CraHpappaeH ca, 3:;?'?)/8:1::3)2?40T 15 muryti 250/
(uena) / Budrek |, AapA A A makc, nocne 180 |60 ... 80
CO MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt *CTaHuapneH cag |AHoTo/nnadoHoT 170 85 .. 110
(1,5-2 kg) CO MomoLl Ha
BEHTUNaTop
>Knyena ckapa * 3arpeBatbe Ha
lMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH AHoTo/nnagoHoT 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOL Ha Makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
Knyena ckapa *
TpKeHo NUANELKO |CrapeTe eaeH 3arpesatbe co
200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
KnyeHa ckapa *
MpxeHo NUNewko |Cragere eneH [ . 15 muHyTK 250/
(1,8-2 kg) can v nomoka | D PYHKUM macc, nocrie 190 |60+ 80
nonvua.
CraHpapfeH ca, 3:;?’?)?::;3)‘:)?{0T 25 mnkyTh 250/
Mucupka (5.5 kg) |, oHAapAeH can 1A makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BeHTMNaTop v
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pr dyHKUMja makc, nocrie 180 (150 ... 210
... 190
Audena ckapa® | 3arpesatse Ha
Pu6a Crasere epen  |AHOTOMnachoHOT 200 20...30
caf Ha noHucka | CO MomoLl Ha
nonmua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 200 20...30
caf Ha noHucka
nonuua.
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa Knyuynu Touku 3a ckapaTa

LipBeHoTo Meco, pubata un mecoTo of,
XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COYHMOT 3eNeHYyK
(oomatu, KpoMuA, UTH.) ce ocobeHOo
MorogHu 3a nevere Ha ckapa.
OnwTH NpeaynpeayBatba .
» XpaHaTa LUTO He € NorofHa 3a neverwe
co3faBa onacHocCT oA noxap. NevyeTe Ha
Cckapa camo XpaHa LUTO e norofHa 3a
cuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He .
NoCcTaByBajTE ja XxpaHaTa nNpemHory
[aneky Bo 3aAHVOT Aen Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLUKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.
» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha ne4vyeHw-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npenusBuKaaT nsropeHuum!

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

MogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
aebenunHa 1 TeXxnHa Kosiky LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe M napummata wto Tpeba aa ce
nevyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTa pelueTka
WITN KUYEHWNOT Nex 3a ckapa Taka LTo
ke rv pacnpegenute 6e3 ga rm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHaTa Ha
napyunkaTa WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeHe AaeHo BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

JlnsHeTe ja xuyeHaTa peleTtka unu
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa 4o gonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
FonemuHaTa Ha NNexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uage Takea WTO
Ke ro Nnokpue LienmMoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
mcnopayaH co npounssogot. CtaBeTte
MarkKy BoZa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
NECHO YNCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar

Puba YKunyeHna ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodore (Tenewko) - 12|y o1 ckapa 4 250 20...30

KONMUYnHa

JarHeluka

Kpemeranna XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Kpemenanna - »uueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napynrba meco)

Tenewa XKunuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

npeCKOKHeTe ro NPeTxogHOTOo 3arpeBaxk-e no 5 MWHYTU Ha CKapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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6.1.4 N'oTBeHwe CO NOMOLL Ha napea

OnwTn uHchopmauum

* AKo ce npenopavyBa NpeTxogHo
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a roTBewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBUTe xpaHaTta BO

» TabenaTa 3a rotBewe CoapXxu

npenopaku 3a roTBeHe TecTMpaHu og,
npoussoguTenoT. MoxeTe aa ja
nocTaBuTe KonMyMHaTa Ha Boaa,
TemneparypaTta, yHKUMjaTa 3a roTBeH-e
CO NMOMOLL Ha Napea 1 BPeMETO 3a XxpaHa

pepHaTa Mo 3arpeBareTo.
BpemeTpaeraTta HaBefeHU Ha BpemMeTo
Ha cHabayBakbe CO BoAa ro nokaxyeaar
BPEMETO LLUTO UCTEKIO MO 3arpeBaH-eTo
oaHanpeg,.

Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

LITO He ce BO TabenaTa.
» ['oTBETE CO NMOMOLL Ha napea co efeH

nnex.

XpaHa Dopatou |Mo3uum |®yHkumja |Temnepa |Konuuuna Ha |HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |[pu6n.
W WwTo jana 3a paborta |[Typa (°C) |Bopa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeb6a ga |nonuua Tpeba pace |nape [we Boga |(MMHYTM) (Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHYTW)* |(npnbn.) |[(g)
KopucTart *
npeq
3arpeBane npeTxoaH
m‘:}%’a“e g:ac';”af’“ co 180 200 ’ﬁ/i?:‘ o1o 30...40 (820
A BEHTUNaTOp 3arpeBatb
e
XKunueHna
ckapa * SarpeBaH/>e
Ha AHOTO,
MpxeHo  |cragete 25 MUHYTH
nuneLwko 2 MNAgOHOT 1050y may - | max //Q:‘ 25 60...70 |2000
eneH can CO nomoLL ih
(1,8-2Kkg) |na na nocne 190
noHncka BEeHTUNaTop
nonuua.
Pebpa naMm
(eauneun | CTAHAIPA| 3 d?DI-m o |180 max ’r’l'ri?s\ 15 40...55 [1000
0 napuye) A YHKUA)
no
NpeTxoaH
JarHelLuku waryn
Gyrco  |CTaHAapA |3 ot 170 max+max*** ’f\\ oro 80 ... 100 |2000
eH cap byHKUMja ||| 3arpeBat
3eneHyYyK o
(BepHaw )
npen
3arpeBare npeTxoaH
Semmdka | CTanAapa |5 co 180 150 A\ 20...30 |1200
BO kBaceu |eH can BEHTMNATOP | 3arpeBatb
e
KpyxeH
Kanan 3a
Komnay co
AvjameTta 3arpeBate
Yunskejk [pop26 |3 co 120 200 ﬂ\SO 60...70 [1450
cm co BEHTMNaTOp !
3aTBOpay
3a XuyeHa
ckapa ****
no
npeTxoaH
Munewkw | Crawaapa |5 3D 1200 150 N oo 20...30 |800
KonaH eH cag dyHKUMja I|I 3arpeBat
e
(BepHaL )
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XpaHa Dopatou (Mo3uum |®yHkumja |[Temnepa |KonuuuHa Ha |HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |Mpu6n.
W WwTo jana 3a paborta |[Typa (°C) |BoAa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeba ga |nonuua Tpeba pa ce |nape [we Boga |(MMHYTM) (Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHYTW)* |(Nnpnbn.) |[(g)
KopucTar *
Mever —|Crauaapn |3 3D 1490 100 ﬂ\ 25 45 .55 |500
KOMMUp  [eH cap dyHKuja |
npea
INenye 3a 3arpeBame npeTxoaH
xamBypre g:i';”afﬂ 3 co 180 200 ’f?r}\‘ oTo 20...30 [800
p A BEHTUNaTOp 3arpeBatb
e
no
npeTxoaH
Crywa co | CTaHpapn |5 D" oo 100 ﬂ\ow 15 ...25 |500
3eneHYyK |eH caf dyHKuja | |3arpeBan
e
(BepHaw )

* OBue gopaTtoun MoXxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLLMOT MoAer.
** [0 NnokaxxyBa BpEMeTO LUTO UCTEKIO NO 3arpeBaHeTo oAHanpes.

*** NonaneTe BoAda A0 ,MaKCHManHo" HUBO Ha NONOBMHA O BPEMETO Ha roTBeHe.

**** OBuWe gopaToum He ce BKIyYyeHn Bo BawwmoT mogern. OBve gogatoum Moxar Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

6.1.5 Tectupame Ha xpaHa

» XpaHata BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroteyea cropef ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTupakeTo
Ha Npon3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.

Ta6Gena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm
Mpeanosm 3a neyewe co eaeH nrex

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npu6n.)
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20 ... 30
nnagoHoT
Ha mopenu co
KUYEHW Nonuum
3
Konauu EJTaHnap,qu cag |3arpeBare co 140 15 25
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHU nonmum
2
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
CUTHM Konaumn *CTaH,u,apneH can |3arpesatbe co 3 150 25...35
BEHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
K?/IJ.-':,;';Z on 26 3arpeBatbe Ha
MaHguwnaH A p oA [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Ku4eHa ckapa
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)

(npubn.)

Kpy>eH kanan 3a
Konay co

Mananwnax OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha

MuTa on jabonko |3a co gujametap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan

Muta op jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 3 170 50 ...65

BEHTUNaTop

oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpPeTXoAHO 3arpeBare Ha cekoja HaMMpHULa.

*OBue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe foaaTouM He ce BKIyYeHW Bo BawmvoT mofen. OBWe JoaaToumn Moxar Aia ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe CO ABa nyexa

XpaHa Hdopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3ununja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npu6n.)

2-CtaHpapaeH
cag *

CuWTHM Konaun Sarpesarbe co 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neuspa |BEHTMNATOP
2-CtaHpapaeH
cag *

Konaun Sarpesare co |5 4 140 15...25
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue godatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHU BO BalLMOT MoLern. OBve gogaTtoum MoxarT fa ce KynaT BO NpogaBHULUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTtat

Kodre (renetuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...3

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LITO Ce roTBU Ha cKkapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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7 OppxyBawe U YncTeme

7.1 OnwTun nHcpopmaumm 3a
ynucTewe

OnwTHu NpeaynpeayBama

* [MouekajTe npon3BOJOT Aa ce onaaun
npeg aa ro ynuctute. Tonnute NOBPLUUHK
MOXe [a npeav3BmkaaT uaropeHmum!

* He ru npumeHyBajTe aetepreHTuTe
OVPEKTHO Ha KeLUKM NoBpLUMHK. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU AaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTM M UCYLLN MO CeKoe paboTeme.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncumcTar U ke ce cnpeydn HUBHOTO
roperse Kora nponsBoAoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe NpousBoam 3a YicTere Ha
napea 3a 4Yncrere.

* Hekou pneTepreHTn nnu cpeactsea 3a
YuCTeHE MOXe Aa NpeausBukaat
OLTeTyBak€ Ha NOBpLUMHATA.
HecoopBeTHn cpecTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoAMn 3a YACTEHE KON
coppxXaT aMOHMjaK, KUcenuHa munm
Xnopuz, Npom3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpeicTBa 3a OTCTpaHyBake
Ourop, oTCTpaHyBayM Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YyeTka LWTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHe
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicunctete ro anapaToT co
AeTepreHT 3a Muewe cafoBu, Tonna
BOAA M MeKa Kpna unu CyHrep u ucyuete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe uenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mujTe HUTY eQHa KOMMNOHEHTa Ha
BaLLMOT anapar BO MallnHa 3a MUeHe
CajfjoBM1, OCBEH aKO He € MouHaKy
HaBeZeHo BO ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba.

UHOKC - He'procyBayYKu NOBPLUMHN

* He kopucTeTe cpeacTsa 3a YiCTeHE KOU
cogpxat KUcenmHa unm xnop 3a
YNCTEHE Ha HE'ProcyBayKm - MHOKC
MOBPLUMHU W PaYKm.

* He'procyBaykaTta - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHu GojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTemne, ncuncTeTe co geTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUKHA.

* YucreTe co Meka Kpna co canyHuua u
TeuyeH fieTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC NOBPLUWHKW, BHUMaBajTe Aa
OpuieTe BO egHa Hacoka.

+ OTCTpaHeTe rm JamKuTe Of NIMOH,
mMacno, ckpob, MNeKo 1 NPoOTENHU Ha
CTaKIEHNTE W MHOKC MOBPLUMHUTE
BeaHaw 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'pfocaat no Aonr BpeMEHCKN Nepuoa.

+ CpepfcrtBaTa 3a uncTere ncrnpckaHu/
HaHeceHW Ha nospLuMHaTa Tpeba
BedHall Aa ce ucuucrtat. AbpasnsHuTe
CpeAcTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBEHM
Ha noBpLUMHAaTa Npeau3BMKyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLuMHN

» PepHata mopa ga ce n3naagv npeg ga ja
ncymcTuTe obracTa 3a rotBemse.
UncTeHeTo Ha XKeLUKU NOBPLUNHM ke
cosgaje 1 onacHOCT of rnoxap 1
owTeTyBamwe Ha eMajnnpaHara
noBpLUMHA.

* o cekoja ynotpeba, ncuncrete ru
emajnmpaHnTe NoBPLUMHN CO AeTepreHT
3a Myere caoBw, Tomnmna Boga n Meka
Kpna unu CyHrep 1 ucyLueTe r co cysa
Kpna.

+ 3a TeLLKM JaMKu1, MOXe Aa ce KOPUCTU
CPEeAcCTBO 3a YNCTEHE Ha pepHa 1 ckapa
npenopayaHo Ha Be6-CcTpaHuuaTa Ha
BalLmoT 6peHa Ha npoussoaoT. He
KopvCTeTe HafBOPELLHO CPEeACTBO 3a
ynucTewe Ha pepHa. Ako nospLluMHaTa e
MHOTY M3BarkaHa, Marnky HaBnaxHeTe ja
N HEXHO UCHMCTETE ja CO YeTKa CO MeKu
BMakHa Unuv xuua 3a YncTere.
MN3berHyBajTe NnpuMeHa Ha nNpekymepeH
MPUTUCOK.
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KaTanMTuuyku noBpLUMHK

« CTpaHu4HMTE suaosm Bo obracTa 3a
roTBEHEe MOXaT Aa GuaaT NoKpUeHU
camo CO eMajrnmpaHn Unu KaTanuTUykmn
smaosu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT o
MoAenoT.

« Katanutuyknte SUAoBM nMmaart JiecHa
MaT 1 NOPO3Ha NoBpLUMHA.
KaTtanutnyknte SWOOBU Ha pepHaTa He
Tpeba fa ce uucrar.

+ KaTanutnukuTe noBpLUMHKU ancopbupaat
macno bnarogapeHue Ha HeroBaTa
nopo3Ha CTPYKTypa 1 NoYHyBaaT Aa
cBeTaT Kora NoBpLUMHaTa € 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cryyaj ce npenopadysa
[a ce 3aMeHaT AenosuTe.

CTaKneH! NOBPLUMHU

» Kora unctute ctakneHu noBpLUMHU, HE
KOpuCTeTe TBpAWM MEeTarHu CTpyranku u
abpasvBHM MaTepujanu 3a YNCTEHE.
Moxar fa ja owreTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEpPreHT 3a
MUeHe CafioBM1, TOMNMa Boga u
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTakneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE Fo CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* AKO MMa OCTaTOK 0 AETEPreHToT MNo
yncTereTo, n3bpuieTe ro co nagHa
BOZA M UCYyLLETe o Co YMcTa 1 cyBa
MuKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
AETEPreHT MOXe [a ja oLTeTH
CTakneHaTa noBpLUMHA CreaHMoT nart.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
WCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHaTa
MOBPLUMHA CO Ha3abeHM HOXEBMU, XUYeHa
BOJIHA UMK CIUYHKM anaTtku 3a rpebemse.

* MoxeTe fa rv oTCTpaHuTe AaMKuTe of
Kanuuym (>konTu JaMKW) Ha cTakneHaTa
noBpLUMHA CO KOMepLMjarnHo 40CTanHoTo
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpencTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop Kako
oLeT UM COoK 0 NUMOH.

* AKO noBpLuMHaTa € MHOry 1n3BarkaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YMCTEHE Ha
Aamkara Cco CyHrep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ncyMCTeTE ja CTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamkuTe Ha
cTakrneHaTa noBpLUMHA ce HoOpMarHu 1
He ce gedekTun.

MnacTuuHu penoeum u 060eHn NOBPLUNHU

e YucreTe rv nnacTu4HUTE OENOBU U
000eHNTEe NOBPLLMHN CO AETEPreHT 3a
MUeHe CagoBU, ToMMa BoAa U Meka kpna
UIn CyHI'ep 1 UcyLleTe rm co cyBa Kpna.

* He KopucTeTe TBpAn MeTaltHn CTpyrasrku
1 abpasnBHM CpeaCcTBa 3a YNCTEHE.
Moxxe fa ru owTetaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpmxeTe ce CMojkMTe Ha COCTaBHUTE
OEenoBu Ha NPoun3BoAoT Aa He buaat
OCTaBeHM BMNaXkHW U co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXE [la HacTaHe Kopo3uja
Ha crnojkuTe.

7.2 Oopartouu 3a Yncrteme

He cTtaBeajTe ru mjogatouute Ha Npon3BoaoT

BO MalLWHa 3a M1eHe CafoBM, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeAEeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yuctew-e Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

+ Kora rv ynctute KOHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BfaxHa Meka Kpna u
ncyleTe rm co cyea kpna. He m
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa u AUXTyH3uTe
noA HUB 3a Aa ja ucumcTtuTe Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna v TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rv YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpencTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. [NokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuwart.

* YucreTe rm KOHTpONHMTE Tabnm Ha
[ONMp CO BnaxHa Meka Kpna v ucyluete
v co cyBa kpna. Ako BawmoT npounssog
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBarke Ha
KOM4Yunkba, MOCTaBeTe ro 3aKky4vyyBaHeTo
npea 4a ja yiactute KOHTponHaTa Tabna.

Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe Ja ce

Cny4un HenpasBUITHO OTKpUBaH-€E.
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7.4 YuncTtewe Ha BHaTpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onvwaxu Bo gernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YMCTeHE" cnopes TUMOBUTE Ha
NnoBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrtere Ha CTPaHUYHUTE SUJOBU Ha
pepHaTa

CTtpaHn4HuTe suaosm Bo obnacra 3a
roTBete MoXaT Aa buaaTt noKpueHu camo
CO eMajnMpaHun Unu KaTanuTUy4Kk1 SuaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT 0 MOAENOT.
[okonky uma katanuTuiky sma, BuaeTe Bo
genort ,Katanutuuku noBpLUnHK® 3a
nHOopMaLnK.

Ako BalumoT npousBog e MoZern co XudeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTe Nonuum
npeg Aa rm YACTUTE CTPaHUYHUTE SUOBMW.
lMoToa 3aBpLUeTE ro YNCTEHETO KaKO LUTO €
onvwaHo Bo Aernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YMCTEHE" cnopes TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHWYHWOT SuA.

3a ga ce oTcTpaHaTt CTpaHU4YHUTE
XUYEeHU nonuum:

1. OtcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XMYyeHaTa nonuvua co noBriekyBake Ha
CTPaHM4YHUOT S BO CNpOTMBHA HaACoOKa.

2. ToBneyeTe ja xuyeHaTta nonuua KoH
cebe 3a ga ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO fa ce npuuBpcTaT
nonuumTe, NOCTank1Te LWTo ce
npvMeHyBaat npu HUBHOTO
OTCTpaHyBahe Mopa [a ce NoBTopaT o4
KpajoT 4O NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 Yucrerwe co napea

OBa 0BO3MOXYBa NECHO YNCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO HEMa fa ocTaHe
[ONro) Koja € oMekHaTa o napeara BO
pepHaTa 1 o Kankute BoAa KOHAEH3UpaHu
BO BHATpELLUHWTE MOBPLUNHM HA pepHaTa.

OnwTh NpeaynpeayBaa

» BpemeTo, TemnepartypaTta u noctaBkaTa
3a napeaTa Ha yHKuMjaTa 3a YUCTeHE
Ha napea He MoXe a ce NpoMeHaT.

» Ako BofaTa nucteue BO NpBUTE 5 MUHYTH
no 3ano4yHyBaH-eTO Ha hyHKUMjaTa 3a
YMCTEH-E Ha napea, ako pe3epBoapoT 3a
BOJA € U3BaAEH 3a BPEME HA YNCTEHETO
Mnu BpaTaTa e 0TBOpeHa, pyHKumjaTa 3a
yncTeHe ke ce oTKaxe.

» Ako BHaTpeluHaTa TemnepaTypa Ha
pepHata e Hag 120 °C, dyHkuujaTa 3a
yYnNCTEH-E Ha Napea HeMa aa 3anoyvHe.

1. V3BapgeTte rv cute gogaTtoum o,
pepHaTa.

2. TpuTKcHeTe ro pesepBoapoT 3a Boaa
Ha KOHTpornHaTta Tabna Ha pepHara.
OTcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boda
0f, HErOBOTO MECTO.

3. OTBOpeTe ro NacTU4YHOTO Kana4ve Ha
pe3epBOapoT 3a BOAaA KaKo LITO €
NpuKa>xaHo noaony.

-

He kopucTteTe anctunvpana unm
@ dunTpupaHa Boga. Kopucrtete

camo roToBa Boga. He kopucrtete

3ananveu, ankoxosHu Unn LBpCTU

pacTBOPU 3a YECTUYKN HAMECTO
BOAa.

4. HanonHeTe ro pesepBoapoT co 200 mn
BOZ@ M CTaBETE ro NacTUYHOTO Kanade
Ha pe3epB0oapoT 3a BOAA Ha HEroBOTO
MecTo.
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5. Bkny4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepoT (D .

6. AKTMBMpajTe ro JONHUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere COo JonMpane
Ha ,AKTMBMpaHe Ha JOMNOMHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHOT 3a PYHKLUN.

7. DonpeTte Ha ,Munctene co napea“ Ha
OONHWOT ped Ha eKpaHoT 3a PyHKLMUN.

8. 3anoyHeTe CO YNCTEH-E CO AonMpan-e
Ha Tactepot Pl .

= YucTeweTo 3anovHyBa, a Ha
€KpaHoT ke ce nojaBu BPEMETO Ha
yncTere co napea. OBa Bpeme He
MOXe [a ce U3MEHM.

9. Ha kpajoT of BpemeTo, ce nojaBsysa
,»00:00“ Ha ekpaHOT.

10.01BOpETE ja BpaTaTa 1 n3bpuweTe ja
BHaTPELLUHOCTa Ha pepHaTa CO BMNaxeH
CYHI'ep unu kpna.

11.3a TBpAornaea HeYnCToTHja, UCUNCTETE
ro NPon3BoA0T CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBwu, Tonna Boga v Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncyLleTe ro co cyBa Kpna.

Bo dyHKuMjaTa 3a yncTerwe co

@ napea, ce odekyBa BogaTta Ha
[OHOTO Ha pepHaTta ga ucnapu u
KOHAEH3Vpa Ha BHaTpeluHaTa
CTpaHa Ha pepHaTa v BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a [ja ja OMeKHaT nlecHaTta
HeyncToTHja hopMmupaHa Bo
pepHaTa. KoHgeHsauuvjata
co3faZieHa Ha BpaTaTta Ha pepHaTa
MOXe [a Karne HaoKonny Kora ke ce
OTBOpPY BpaTaTa Ha pepHaTa.
M3bpuweTe ja koHOeH3aumjaTa
BeZHALL Mo OTBOPaH-ETO Ha
BpaTaTa Ha pepHarTa.

12.( Ce pasnuKyBa BO 3aBUCHOCT Of,
MoaenoT Ha npousBoaoT. Moxe ga
He e gocTaneH BO BalMOT Mozen.)

Mo KoHAeH3aumjaTa BO pepHaTa, MoXe
Aa ce rojasu BUpYe Unu Bnara Bo
KaHanoT Ha 6a3eHoT noa pepHaTa.
MN3bpuieTe ro oBoj kaHan Ha 6aseHoT
CO BMaXHa Kpna v noToa ucyLueTe ro.

L 'TJ!JL
|

7.6 Yucrtew-e Ha BpaTaTa Ha
pepHarta

MoxeTe poa rv usBaguTe BpaTarta Ha
pepHaTa ¥ Hej3MHUTE CTakna 3a aa rm
ncunctute. Kako ga ce nssagar Bpaturte u
nposopuuTte e o6jacHeToO BO AernoBuTe
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
»BaAewe Ha BHaTpelHUTe cTakna Ha
Bpatara‘“. OTkako ke rm nssagute
BHaTpELUHWTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCYNCTETE T CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafoBu, TOMNMa Boga U Meka Kpna unm
CYHI'ep 1 ncyLleTe M Cco cyBa kprna. 3a
ocTaTouy of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMupaaT Ha CTaknoTo Of pepHarta,
n3bpuLLeTe ro CTakNoTo CO OLET U1
ncnnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
CpeAcTBa 3a YACTEHE, MeTamnHu
CTpyrarsku, XudeHa BosiHa unm

BapuknHa 3a YNCTewe Ha BpaTtaTta
Ha pepHaTa 1 CTakKrnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBopeTe ' CrojKk1UTe BO MPUKITYYOKOT
3a LapKku Ha NpeHaTa BpaTa AeCHO U
NeBO CO TypKare HaZosy Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crvkara.

3. BupgoBuTe Ha wapku ce pasnvkysaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnosu crnopep
MOAenoT Ha nNpon3BoAoT. CnegHute
CMVKM NOKaXkyBaaT Kako Aa ce 0TBOpu
CeKOj TUM Ha LuapKu.

4. lWapkaTa og Tmn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarnHu TUNOBW Ha BpaTu.
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A 7.7 Bapewe Ha BHaTpPELUHOTO
CTakKkno Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
== , BHaTpeluHOTO cTakno o npegHarta Bparta
> ) Ha Npom3BO40T MOXe Aa ce n3Bagu 3a
/ YUCTEHE.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
5. WapkaTta og T1n (B) e goctanHa BO

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHUOT COCTaBEH
TUNOBM Ha BpaTh CO MEKO 3aTBOpaH-E.

aen, npuKkadeH Ha ropHnoT aen og
npeaHaTa BpaTta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK O ABETE CTPaHu Ha
COCTaBHWOT Aen 1 n3BageTe ja.

| 4

6. LWWapkaTa og tun (C) e gocranHa Bo
TMNOBM Ha BpaTu CO MEKO OTBOpan-e/
3aTBOpak-e.

7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 4o
nonyoTBopeHa nosnoxoba.

3. Kako WwTo e npukaxaHo Ha cnukara,
HEXHO NoAurHeTe ro HajBHaTPELLHOTO
ctakno (1) koH ,A“ n noTtoa n3Bagete ro
CO noBrekyBame KoH ,B*.

>

8. lNoBne4eTe ja n3BageHata Bparta
Harope 3a ga ja ocrnoboauTe og
[JecHaTa u nesarta Lapka 1 ussagete

ja.
3a NoBTOPHO Aa ce NpuuBpCTH 1 HajsHaTtpelHo 2* BHaTpeLlHO CcTakno
@ BpaTaTa, noctankute LWTo ce cTakmno (moxe na He e
NpVUMeHyBaaT Npu HEj3UHOTO ﬂg‘;:‘;)”o 3a Bawwor
OTCTpaHyBak-e Mopa fa ce
noBTOpaT 04 KPajoT 4O MOYETOKOT, 4. Ako BawwmoT nponsBoa Mma BHaTPELUHO
cooageTHo. Kora ja MoHTupaTe cTakno (2), noBTOpeTe ro UCTMoT
BpaTaTta, BHMMaBajTe Aa rv npouec 3a ga ro otkauute (2).

3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
MPUKIYYOKOT Ha LuapkaTa.
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5. MpBKOT YeKkop Ha Nperpynuparke Ha
BpaTaTa € NOBTOPHO Aa ro ckronuTe
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKoceHuoT pab Ha CTaknoTo aa ce
CpeTHe CO 3aKoCeHMOT pab Ha
nnacTnMYHMoT oTBop. (Jokonky BawwnoT
NPOV3BOA MMa BHATPELLHO CTakKIo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge
NpuKa4yeHo Ha NNacTUYHUOT OTBOP
HajbrnmcKy 40 HajBHATPELUHOTO CTaKo
(1)

[lofeka NOBTOPHO ro ckrnonysaTe
HajBHaTpeLlHOTO cTakno (1), obpHeTe
BHUMaHWe [a ja nocTaBuTe
ucnevaTeHaTa CTpaHa Ha CTakroTo Ha
BHaTpeLLHOTO cTakno. Of Kry4YHo
3HayeHe e aa rm nocTaBuTe AorHuTe
arnun Ha HajBHaTPeLLHOTO cTakno (1) 3a
[a rv ycnonHyBaaT AOMHUTE NNacTUYHK
OTBOpM.

1.

2.

MpuTUCHeTE ja NNacTUYHNOT COCTaBeEH
[en KOH pamMkaTa JofeKa He ce ChnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrewe Ha cumjanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj fga ce nsarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTUNkaTa Ha pepHaTta BO
obnacrta 3a rotBeme; nc4ymcTeTe co
[eTepreHT 3a MMere CafjoBu, TOMNMa BoAa
M MeKa Kpna unmv CyHrep u ucyluete co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekt Ha
cBeTWrnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHWTe cBeTurnKaTa Ha pepHaTa
cneaejku rm genosuTte LWITO cneaart.

3ameHyBarbe Ha CBeTW/IKaTa Ha pepHaTa

OnwTH NpeaynpeayBama

3a ga n3berHeTe py3nK Of eneKTpuYeH
yaap npeg [ia ja 3ameHuTe cBeTunkaTa
Ha pepHarTa, UCKIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
rnoyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBukaat naropeHmum!

OBaa pepHa ce HanojyBa CO eneKkTpuyHa
CBETUIKa CO BXXapeHo BIlakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCWHa, nomarnky og 30 mm BO
AvjameTap unv xarnoreHa cBeTusika co
G9 npuknyyoum co MOKHOCT nomana oA
60 W. CBeTunknTe ce noroaHu 3a

4.
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pabota Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTarnHu Kaj
OBIacTEHW CEPBUCK UNN NULEHLMPAHN
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
CBeTUINKa of eHepreTcka knaca G.
[MonoxbaTa Ha cBeTUnkata Moxe Ja ce
pasnukyBa o OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

CaeTurnkara LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak€E Ha LOMAaLLHW NPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTwrka € Aa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa rv Buan
npexpaHbeHuTe Npon3Boaun.
CBeTunk1Te LWTO Ce KopUcTaT BO OBOj
npou3BoA Mopa Aa U3apXaTt eKCTPEMHU
PU3NYKM YCIOBK KaKo LUTO Cce
Temnepatypu Hag 50 °C.

[Ookonky Bawara pepHa uma okpyrna
cBeTusKa,

McknyyeTe ro npousBosoT of cTpyja.

OTCcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKWN O CMPOTUBHO O CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT.

AKo cBeTunkata BO pepHaTa e o4 TUnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXXaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HOBa.

nOBTOpHO HamMecTeTe ro CTakneHmoT
Kanak.



Hokonky Bawarta pepHa MMa KBagpaTHa
CBeTUIKa,

1. WcknyyeTe ro nponssoaoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe M Xn4yeHuTe nonmum
cropep onucor.

3. MopgurHeTe ro 3alITUTHUOT CTaKIeH
Kanak Ha cBeTurkaTta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKA BO
BALUMOT NPOU3BOA.

8 PewaBare npobnemu

4. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e og TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja cCBETUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaxaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO € Mozern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crvkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. TMOBTOPHO HaMeCTEeTe o CTaKNeHUoT
Kanak v KM4eHuTe nonuum.

Ao Npo6NeMOT NPOACIKU MO Criefiete Ha
ynaTcTBaTta BO OBOj [ief, KOHTaKTMpajTe ro
BalumoT npoaBay unv 0BNacTeH cepauc.
He o6uaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
Npov3BOa0T.

Mapea ke usnerysa gopaeka pa6otn

pepHaTa.

« HopmanHo e fa ce Buam napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku BOJja 3a Bpeme Ha

roTBeHEeTo

 lMapeaTa WTO Cce co3naBa 3a BpemMe Ha
roTBEeHETO Ce KOHOEH3Mpa Kora ke fojae
BO KOHTaKT CO JlagHu NoBpLUMHU HaaBoOp
o[ NPou3BOAOT M MOXe Aa dhopmumpa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywiaat MeTasnHu 3ByLM AoAeKa

NpoM3BOAOT Ce 3arpeea U nagu.

* MeTanHute genoBun Moxe fa ce
npoLumpar 1 Aa ucnyLuraar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpouzBofoT He paboTu.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn nsropex. >>> NposepeTe M
ocurypysaynTe BO KyTujaTta co
ocurypysauiu. lNpomeHeTe rn JOKOSKY €
noTpebHo nnu BKIy4yeTe rM NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe Aa He e NPUKIYYeH BO
(3a3emjeH) wTekep. >>> lMpoBepeTe
Aanu anapaToT e NPUKIyYeH BO LUTeKep.

* (Ako nma Tajmep Ha Bawwmot anapar)
KonuuwaTa Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotar. >>> Ako BawmoT npoussoz
MMa 3aknyyyBah€e Ha Konm4uka, Moxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aK/y4yBaHETO,
OHEBO3MOXETe ro 3aKknyyyBaheTo.

CBeT/NIOTO Ha pepHaTa He e BK/y4eHo.

+ CBeTunkarta Ha pepHaTta MoXe fa e
HeucnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe M ocurypyeBaynte BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTte mm
OCurypyBaynTe JOKOIIKY € MOTpebHO unm
BKIy4YeTe r'v NOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpesa.

* PepHata mOxe Aa He e nocTaBeHa Ha
oapeneHa yHKUMja 3a rotBerwe u/mnm
Temnepatypa. >>> [loctaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuuja 3a
roTBeH€ 1/unu TemnepaTypa.

» 3a mopgenu co Tajmep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtu n
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
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KyTujaTa co ocurypysauu. [pomeHeTe
ocurypyBaumTe JOKOMKY € NoTpeGHO unm

BKIny4eTe r'm NnOBTOPHO.

(3

a Mmopenu co TajMep) EkpaHoT co

TajMep Tpenka unu cum6onoT 3a TajMep e

OTBOpPEH.

BpaTtaTa Ha pepHaTa Moxebu e .

oTBOpeHa. >>> [1poBepeTe Aanu
BpaTaTa Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKo
BpaTaTa Ha pepHaTa CTouM OTBOpPeHa
noseke oA, 5 MMHyTW, NOCTaBKaTa 3a

Bpeme HanpaBeHa 3a rotBewe Ke ce
OTKaXe un rpejal-wlTe HeMa Oa pa60TaT.

Mmano npekvH Ha CTpyja NpeTxoaHo.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
M KOHTPOSHWTE TpKanua Ha Npou3BodoT
1 NOBTOPHO NocTaBeTe MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.

OTKaKO Ke 3anoyHe roTBeHEToO,
cuMbonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHOT U UMa

3BYYHO NpepynpeayBatbe.

BpartaTa Ha pepHaTa Moxebu e
oTBOpeHa. >>> [1poBepeTe ganu
BpaTaTta Ha pepHaTa € LieNnoCcHO
3aTBopeHa. KoHTakTunpajTe co oBnacTeH
CepBU1C ako AedEKTOT NPOJOITKM.

[ononHuTtenHun nHgopmaumm 3a
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba:

TexHnYKn nHdopmaLuum

32 OnepaTBHUTE PEXUMM CO Mara MOKHOCT BO

cornacHocT co PerynatueaTta Ha EY 2023/826

Pexum

NOTPOLLYBAYKA HA EHEPTUJA

(BATT)

MEPVOA (MUHYTW) *

VcknyyeHo

Bo mupyBame

Pexnm Ha nofaroTeeHocCT co
MHOPMaLIMM UK NpuKas Ha cTaTyc

0,8

20

MpexHo noarotTBeHoCT

* [MeproaoT no Koj onpemarta aBToMaTCKu Aoara 4O PEXUM Ha NOATOTBEHOCT, PEXUM Ha UCKINyYyBaHe U MPEXHO

NoAroTBEHOCT 3a HEKOJIKY MUHYTU U 3a0KPYXeH 00 HajGJ'IVICKaTa MUHYTa.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namenjen za
upotrebu do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

+ Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.
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1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fiziCkim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

+ Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim il
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

+ Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

+ Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju

igrati sa proizvodom, penjati se

na njega ili ulaziti u njega.

* Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. IskljucCite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
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uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utiCnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

+ Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iSéenja.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
do¢i do ostecéenja.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
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viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!
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* lzvucite utikac iz uticnice

koristeéi telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Uverite seda u
proizvodu nema vode pre
transporta.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecCenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je ostecéen.



Bezbednost pri

Al .5
ugradnji

Pre pocCetka ugradnije, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

* Izbegavajte upotrebu

toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

« Direktna sunceva svetlost i

izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrSi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu

proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

+ Ako se iza mesta gde Ce
proizvod biti ugraden nalazi
utiCnica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
ukljuenim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duZze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti
vruce tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocCima.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za

detaljne informacije pogledaijte

odeljak ,Upotreba dodatne
opreme za proizvode”.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto

pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite

alkoholna piéa u hrani. Alkohol

isparava na visokim

temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada

dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

* Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Kada je rerna u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa Cak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vecim od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
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proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanija.
Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprSa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

Pokrijte samo onoliko povrsSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dima ili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite zi¢ani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
reSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak dim
i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!



* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Sistem na paru

+ Kod kuvanja uz pomo¢ pare,
otvaranje vrata moze da
izazove izlazak pare, stvarajuci
rizik od opekotina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata.

+ Ako nakon kuvanja na pari u
rerni ostane vlaga, to moze
izazvati koroziju. Pustite da se
rerna osusi nakon kuvanja. Ne
cuvajte mokru hranu u rerni
duze vreme.

+ Kada vadite hranu nakon
kuvanja na pari, iz pribora
moze da potecCe vrucéa tecnost,
budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
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koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu

korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja ili

stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
rerne ili nezeljene povrsine.

A1 .11 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iscenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi

pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu u
rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
oCistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom



sledeéeg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
it otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ée vam pomocdi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetsk| efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

2 e—-O) L
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
© ol
1 O 4 W ]@/NN > 2 *
» 3***
P 4 **
94 » 5
84—
» 6
ya) \
l |
[ |
T » 7
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Rupa za izlazak pare 4 Zicane police
5 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce) 6 Vrata
7 Rucka 8 Doniji grejac (ispod Celicne ploce)
9 Pozicije polica 10 Gornji grejac
11 Ventilacioni otvori 12 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se

vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
**  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i

proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je oshovne namene kontrolne table

kao primer prikazan proizvod sa zicom. . ) K . .

proizvoda. Moguce su razlike u slikama i

nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

kontrolne table proizvoda

***  Lokacija se moze razlikovati u zavisnosti od
modela proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

12 11 10 9
f B o |
% @ [¥ Y n I||
HEEBEE AL\ O ||_||_mQ
O OO0 — >
A i T | e &
~ B B R E A | mm|m | ‘
1 2 3 4 5 6 7 8
1 Rezervoar za vodu 2 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
3 Prikaz funkcija 4 Taster za smanjenje
5 Taster za podeSavanje temperature 6 Polje indikatora temperature
7 Taster za zaklju¢avanje tastera 8 Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
9 Taster za alarm 10 Polje indikatora vremena/trajanja
11 Taster za vreme i podeSavanje 12 Taster za povecanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢ée se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperatury, svaki nivo simbola svetli.
Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda nece biti dostupne na vasem

uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tasteri :

(O :Taster za vreme i pode$avanje
°C :Taster za podesavanje temperature

Iil' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pogetak/zavréetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
@ : Simbol vremena pecéenja/tacnog vremena

Q : Simbol alarma
4% : Simbol podesavanja

E-I : Simbol zaklju¢avanja tastera
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: Simbol niskog nivoa pare *
: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

P :Simbol pedenja

°C :Simbol temperature

i :Simbol temperature u rerni

ﬁm : Simbol za brzo zagrevanje (booster)

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZzete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.

%

Gornji i doniji grejac¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrs$i na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Ukljuéeno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim grejac¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu.

Grejanje s ventilatorom

40-280

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pogodan je
za spremanije hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozete koristiti umesto
da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Al;
vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.

Funkcija "Pizza"

40-280

Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.

Funkcija "3D"

40-280

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.

Jlel|®] @] ][]

Niski gril

40-280

Mali gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
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Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

Puni gril 40-280 | clikih kolicina.

Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

X

Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu } Koristi se za pecenje hleba. Dolazna pode$ena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.

Aktivacija dodatne Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.

o)
(o)
o0&

Koristi se za spremanje hrane na pari. Aktivira radne funkcije

Funkcija pare - . .
za spremanje hrane uz pomo¢ pare.

S

000 Ovaj polozaj se koristi za omeksavanje prljavstine koja se
Parodiséenie 80 formira u rerni odmah nakon $to zavrsite sa spremanjem
? ? ? ) hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanije i ¢iS¢enje.

|Najni2a temperatura koja se moze podesiti u funkcijama pare/para je 120°C.

3.4 Dodaci uredaja Zicani gril

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i hrane koja ¢e se peci, prziti ili kuvati u
opisi pravilnog kori$éenja. Dodaci koji se kaserolama na Zeljenu policu.
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u Na modelima sa Zi¢anim policama :
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boc¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa Zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane bo¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zic¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 34

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tacno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesSavanja.

(q

2. Dodirnite taster (O jednom da biste
aktivirali odeljak tajmera.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

3. Dodirnite tastere |+/— da biste podesili
tacno vreme i jednom dodirnite tater O
da aktivirate polje minuta.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

© |] f{—ﬁ
+ [y}

-
|

( ‘ !
AL a

4. Dodirnite tastere /= da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster © jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
{6t svetli neprekidno.

Ako se prvo podeSavanje tajmera

@ ne izvrsi, tano vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje

tatnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podesSavanje tacnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podesavanje.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite

najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Ciséenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSéenje, kreme za
CiSc¢enje ili oStre predmete tokom ¢&iséenja.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dimii
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se
moze pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacuvati izvrSena
podesSavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisuili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanija rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na va$oj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A se
pojavljuje na ekranu kada poc¢nete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.
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1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija

5 Taster za podeSavanje temperature

7 Taster za zaklju¢avanje tastera

9 Taster za alarm

11 Taster za vreme i podeSavanje
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Tasteri :

(O :Taster za vreme i podesavanje
°C :Taster za podesavanje temperature

[E' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavréetak peenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol alarma
: Simbol podeSavanja
: Simbol zakljuavanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

> D@ & OO

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

A

2 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
4 Taster za smanjenje
6 Polje indikatora temperature
8 Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
10 Polje indikatora vremena/trajanja
12 Taster za povecéanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

: Simbol pecenja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

: Simbol zakljuéavanja vrata *

M E AR 4

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

= Nakon uklju¢ivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana

@ nikakva podeSavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a
taéno vreme ¢ée se pojaviti na
ekranu.

Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (0. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.
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Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu. Kao
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i
podesavanje od 180 °C prikazani su kao
primer na slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

YL He

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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0 &
(HNEY
i 8

dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C da biste
promenili temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu peéenja
dodirom na tastere 4/—.

o 000D

2N . RIRIRE
C L
“ <z

O

>

Ep

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podeSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.

+\ © [0
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7. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|| da
biste zapoceli pecenje.

(]
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= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve
faze simbola temperature rerne | ce
se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez podeSavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je
pecenje zavréeno, dodirnite taster p||
za prekid pecenja ili dodirnite taster O
da biste potpuno iskljugili rernu.
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Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena pec€enja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gorniji i doniji
grejac’, podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

YL He

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C da biste
promenili temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tastere 4-/—.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podeSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.

oy e
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7. Dodirnite taster (O jednom za vreme
pecenja.

(]

= PodesSena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.

+ °00dn e

S — |
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, moZete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera {© nakon $to
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vrieme mozZete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

8. Podesite vreme pecenja dodirom na

tastere =/—. Potvrdite podesavanje
dodirom na taster ©.
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Eko grejanje s ventilatorom
Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju

O & I_I HH IEI Q mozete koristiti umesto da koristite m
N\, TRImE 4! “Grejanje s ventilatorom” u opsegu
C [ i 160-220°C. Ali; vreme pecenja bi¢e nesto
Z duze.

Vreme pe&enja povecava se za 1 1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15 2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
minuta povecava se za 5 minuta. “Grejanje s ventilatorom” na ekranu

9. Nakon podes$avanja radne funkcije, funkeija 3 sekunde.

temperature i vremena pecenja,

dodirnite taster P |l da biste zapoceli '—,
pecenje. (D |:| =/ B}
D\ @ °0045 s
A €T [[ZI]°c = Na ekranu se pojavljuje
IILI» 4 S odbrojavanje 3-2-1. Kada

odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol €9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.

= Vas$a rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja Ce se pojaviti na ekranu.

Na ekranu temperature prikazani v mIniRIE
su simboli | and p. Kada + o R
temperatura u rerni dostigne . e 4!
zadanu temperaturu, simboli za h C I » e (2
sve faze simbola temperature
rerne | Ce se upaliti. Nakon Sto 3 N 3
vreme pecenja istekne, na ekranu 3. Mozete promeniti podeSenu '
temperature se pojav|juje "Kraj"' temperaturu lvreme pecenja kako je
tajmer se oglagava zvuénim opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
upozorenjem i peéenje se moiete pOéeU sa peéenjem.
zaustavlja. = U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom”
10.Zvuéno upozorenje se oglasava 1 minut. sijalica svetli krace od druge funkcije
Ako dodirnete taster || dok se &uje pecenja zbog ustede energije tokom
zvuéno upozorenje i na ekranu pecenja.
temperature se prikaze tekst ,Kraj", Funkcija za pripremu hleba
rerna nastavlja da radi neograniceno. Vasa rerna ima "Funkcija za pripremu
Isklju¢ite rernu dodirom na taster (D. hleba" posebno definisanu opciju za
Ako se dodirne bilo koji taster osim ovih,  pravljenje hleba. Podesavanja temperature i
zvucno upozorenje prestaje. vremena funkcije su nepromenljiva.
Sastojci

+ 500 g brasna
+ 159 Secera
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+ 10 g suvog kvasca

+ 10 g ulja iz semena suncokreta
+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

+ 2 kasSicice suncokretovog ulja

Priprema

1. Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Secer i homogeno ga
promesajte.

2. Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocCevsi od
ivica posude.

3. Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

4. Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kasicicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

5. Nakon sto pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

6. Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na
testo nanesite 1 kasSiCicu suncokretovog
ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi
jos$ 30 minuta na sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treéi nivo u rerni.
8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”
na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera p|l.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvu¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster (D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 Kuvanje uz pomo¢ pare

Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati peCenja se postizu uz
pomo¢ pare. Pomoc¢ pare obezbeduje da
povrsina peciva bude svetlija, da im kora
bude hrskavija i ve¢a. Takode, pomoc¢ pare
smanjuje gubitak soc¢nosti iz namirnica kao
$to je meso i omogucava im da budu
socCnije iznutra i ukusnije.
Svaka funkcija ima 2 razli¢ita nivoa rada uz
pomo¢ pare: nizak nivo pare i visok nivo
pare. Tokom pecenja, para ulazi u rernu u
odredenim intervalima. Generalno, nizak
nivo pare preporucuje se za pecenje peciva
poput kolaca, peciva, hleba, a visok nivo
pare preporucuje se za pecenje od mesa
(poput velikih komada mesa, celog pileta).
Ova karakteristika moze zavisiti od hrane
koju spremate. U tu svrhu pogledajte tabelu
za pecCenje.
Opsta upozorenja
+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo na
temperaturama vis§im od 120 °C.
+ Ne stavljajte viSe vode u rezervoar za
vodu od ,max"“ nivoa tokom kuvanja.
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Kondenzat koji se stvori na vratima rerne
nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.
Cim otvorite vrata rerne, obrisite
kondenzat.

Izmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomo¢ pare. Para
moze izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili o¢ima.

Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomo¢ pare, preostalu
vodu ocistite suvom krpom nakon sto se
rerna ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda moze dovesti do kalcifikacije.

AKO BaLl NPOM3BOJA MMa COHAY 3a Meco,
yBEPUTE Ce fa je MoK/onaL, CoHAe 3a
Meco 3aTBOPEH Npe KyBarba Ha napu. Y
CYnpoTHOM, MoXe Aohu A0 uyperba nape
13 YTUYHULIE COHAE 3a MECO.

Za kuvanje uz pomoc pare:

1.

Zapochnite pecenje nakon Sto proverite
tabelu za kuvanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vreme prema
hrani koju Zelite da kuvate. MozZete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vreme
pecenja koji nisu u tabeli.

Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasticni poklopac na

rezervoaru za vodu kao $to je prikazano
u nastavku.

@

Ne koristite destilovanu ili filtriranu

vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umesto vode.

4. Napunite vodom navedenom u tabeli za
kuvanje i stavite plasticni poklopac na
rezervoar za vodu na njegovo mesto.

5. Stavite hranu u rernu na preporuceni
polozaj reSetke.

6. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

7. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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8. Dodirnite “Funkcija pare” na ekranu
funkcija.

0
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= Funkcije pecCenja pomocu kojih
mozete da spremate hranu na pari

a

su prikazane na ekranu. Indikator ) |_| I_I U |_| Q m
aktivne radne funkcije svetli jace. ) _” e T 4|
9. Dodirnite radnu funkciju na kojoj Zelite | &
da spremate hranu uz pomoc¢ pare. z Z
Ako promenite radnu funkciju
nakon promene unapred def!nlsane
@ temperature za radne funkcije, na
D ekranu se pojavljuje poslednja
a» temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podesena
o temperatura nije u temperaturnom
= Na ekranu se pojavljuju unapred opsegu izabrane radne funkcije,
definisana temperatura i simbol %» pojavljuje se najvisa podesiva
(visok nivo pare) posebno za temperatura te radne funkcije.

izabranu funkciju. .
13.Potvrdite podeSavanje temperature

PN dodirom na taster °C.
8] |_| I_H_I |_| Q = Na ekranu temperature neprekidno
- — Pl svetli simbol °C.
t |HD
. ; — o [udl 2
10.Nivo pare mozete prebaciti na nizak u — - 4|
zavisnosti od vrste hrane. Dodirnite N I || H I E @
Funkcija pare da biste menjali vrednosti. ) e —
4
— 14.MozZete da podesite vreme pecenja ili da
spremate hranuu manuelnom rezimu
@ tako $to ¢ete sami kontrolisati pecenje.

Da biste podesili vreme pecenja,
pogledajte odeljak ,Pecenje

N ~ . > s
= podesavanjem vremena pecenja“.

11.Unapred definisana temperatura za 15.Nakon podesavanja radne funkcije i
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na temperature, dodirnite taster P |l da
ekranu. Dodirnite taster °C da biste biste zapodeli pecenje.

promenili temperaturu.
= Na ekranu temperature treperi

simbol °C. o 0000 o
12.Podesite Zeljenu temperaturu pecenja C ||—| e I I
dodirom na tastere 4/—. LI S

= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna ¢e odmabh poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
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ekranu temperature prikazani su .
simboli | and p. Vreme pecenja

pocinje da se odbrojava na ekranu.

Kada temperatura u rerni dostigne

zadanu temperaturu, simboli za sve .
faze simbola temperature rerne | ce

se upaliti. Rerna se ne iskljucuje

automatski jer se ru¢no pecenje

obavlja bez podeSavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuciti rernu. Kada je J
pecenje zavréeno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster (D

da biste potpuno iskljugili rernu.

Ako zelite da otkazete zvucno upozorenje
i nastavite da pecete bez pare, dodirnite
taster 4. Zvuéno upozorenje prestaje i
rerna nastavlja da radi bez pare.

Da biste nastavili da pecete uz pomoé
pare, izvadite rezervoar za vodu, napunite
ga vodom do dovoljnog nivoa i stavite ga
na njegovo mesto. Rerna pocinje da
dobija paru, uz koris¢enje vode iz
rezervoara.

Tokom kuvanja uz pomoc¢ pare, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan, posebno
kada je preostala voda u rezervoaru za
vodu niska.

= Ako vreme peéenja nije podeseno: Posle kuvanja uz pomo¢ pare:

Vasa rerna odmah pocinje da radi na .
izabranoj radnoj funkciji i temperaturi,

a proteklo vreme pecenja ¢e se pojaviti

na ekranu. Na ekranu temperature

prikazani su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne zadanu .
temperaturuy, simboli za sve faze

simbola temperature rerne | cée se

upaliti. Nakon $to vreme pecenja .
istekne, na ekranu temperature se
pojavljuje ,Kraj", tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem i pecenje se
zaustavlja. Zvucno upozorenje se
oglasava 1 minut. Ako dodirnete taster

ekranu temperature se prikaze tekst

5.

Neko vreme nakon $to je kuvanje uz
pomoc¢ pare zavr$eno, rerna povlaci
preostalu vodu iz generatora nazad u
rezervoar. U meduvremenu, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan.

Kada se preostala voda povuce, iz
higijenskih razloga ispraznite preostalu
vodu iz rezervoara za vodu.

Zbog zdravstvenih rizika ispraznite
rezervoar za vodu i dodajte svezu vodu
pre nego $to zapocCnete novi postupak
pecenja na pari.

4 Podesavanja

ekranu u menijima ili

Pl dok se ¢uje zvuéno upozorenje i na @ Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na

,Kraj", rerna nastavlja da radi
neogranic¢eno. Iskljucite rernu dodirom
na taster (D. Ako se dodirne bilo koji
taster osim ovih, zvuéno upozorenje

podesavanjima koja ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZeg perioda. Po
zavr$etku odbrojavanja aktivira se
odgovarajuc¢i meni ili podesavanije.

[_)resta_Je_. ) i Aktiviranje zakljucavanja tastera
Dok je aktivirano kuvanje uz pomoc pare: Kori$éenjem funkcije zakljutavanja tastera
* Ako u rezervoaru za vodu ima dovoljno mozZete zastititi kontrolnu jedinicu od
vode, rerna nastavlja pec¢enje uz pomo¢ smetnji.

pare sve dok ne nestane voda u
rezervoaru.

+ AKO BoAa y pe3epBoapy 3a Boay
HecTaHe M/ ako HeMa [J0BOJbHO BOfe,
cumbon 4 unu 7> he nodyeTun ga Tpenepu
Ha Ju1Ccrniejy U HaKoH Hekor BpeMeHa he
[laTu 3BYYHO ynosopete. Y
MehyBpemeHy, nehHula HacTaBsba Aa
KyBa 6e3 nape.
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1.

Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol 3.




rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
+ O :| Q zvucnim upozorenjem.

h °C Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.
N

1. Dodirnite taster 2 jednom da biste
podesili period alarma.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje = Polje za minute i simbol  trepere
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje na ekranu tajmera/trajanja.
tastera aktivirano. Nakon sto je
zakljucavanje tastera podeseno, ako se

dodirne bilo koji taster ili pritisne o [l ML 8
kontrolno dugme rerne, tajmer se i L I
oglasava zvuc¢nim signalom i simbol & - °C 7N &
trepce.

I 2. Dodirnite tastere |+/— da biste podesili
+ o I :Iﬂ u a O minute i jednom dodirnite tater Q) da
>l aktivirate polje tajmera.
N B i

3. Podesite vreme dodirom na tastere 4/
—. Dodirnite opet taster £\ da biste
Dok je zaklju¢avanije tastera potvrdili podesavanje.
@ aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. ZakljuCavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju ) H H:]j |_ ‘30
nestanka struje. < —_— 4 il
<z o N\
Iskljucivanje zakljucavanja tastera C /
1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu z
tajmera/trajanja pojavi simbol & = Simbol £ svetli neprekidno na
= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje ekranu tajmera/trajanja i na ekranu
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na se odbrojava vreme alarma.
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje 4. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje simbol A pocinje treptati i daje vam
tastera deaktivirano. 2vuéno upozorenje.
Podesavaljue algrma . . Ako su vreme alarma i vreme
Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete pedenja postavljeni istovremeno, na
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili tajmeru/ekranu trajanja se '
podsetnik koji se ne odnosi samo na prikazuje kraée vreme.

pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada Zelite da okrenete hranu u
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Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuéno
upozorenje.

= Zvuéno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster 2 da biste
resetovali period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00".

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase

kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude iskljucena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

Pl
@&

2. Dodirnite tastere |+/— dok se na
ekranu tajmera/trajanja pojavi b-1 ili
b-2.

&
O b= N
2\ °C a

3. Aktivirajte podeSavanje jacine zvuka
tako $to ¢ete ponovo dodirnuti taster (.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4l

4. Dodirnite tastere /= da biste podesili
zeljeni ton.

5. Potvrdite podeSavanje tona
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude iskljucena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podeSavanja.

(q

2. Dodirnite tastere <+/— dok se na
ekranu tajmera/trajanja pojavi d-1, d-2
ili d-3.

N g
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3. Aktivirajte podeSavanje nivoa
osvetljenosti tako $to ¢ete ponovo
dodirnuti taster €.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Dodirnite tastere =+/— da biste podesili
zeljeni period.

5. Potvrdite podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesSavanja.

(q

2. Dodirujte dugmad =+/— dok se na
ekranu pojave simbol 2§ i OFF
(Iskljuceno).

3. Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
Sto Cete ponovo dodirnuti taster (O.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

B {i}_
+ H I_ |_ Q
S (|
B / T AR E’

Dodirom tastera =+ “OFF” pode$avanje
prelazi u “ON” na ekranu.

&

© |:||| Q N
N\ T g 8

5. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
$to Cete ponovo dodirnuti taster (©.

Mozete iskljuciti podesavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako $to
¢ete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Isklju¢eno)
mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.
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= Na ekranu se pojavljuje 3. Dodirnite tastere <+/— da biste podesili
odbrojavanje 3-2-1. Kada tacno vreme i jednom dodirnite tater
odbrojavanje istekne, aktivira se da aktivirate polje minuta.
odgovarajuc¢i meni podeSavanja.

= Polje za minute i simbol {¢ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

1 >
g &
f L ° i a

( ‘ !
e &

2. Dodirnite taster {9 jednom da biste

aktivirali odeljak tajmera. o ) -
4. Dodirnite tastere 4-/— da biste podesili

= Polje tajmera i simbol & trepere na minute. Potvrdite podesavanje dodirom
ekranu tajmera/trajanja. na taster © jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

6 OnwTe uHchopmaLuje 0 KyBarby

U ovom odeljku mozete pronaci savete za + Temperatura i vreme spremanja hrane
pripremu i spremanje hrane. predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
Pored toga, u ovom sektoru su opisana zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
neka od jela koje su testirali proizvodaci i razloga, ove vrednosti su date okvirno.
najprikladnija podesavanja za ta jela. + Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
Takode su navedena odgovarajuéa rerne pre nego Sto zapocnete sa
podesavanja rerne i dodataka za ta jela. spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
- . . . rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
6.1 OpSta upozorenja o pecenju hrane kori§éenjem predvidenih vrednosti.
u rerni + Zajela koja pripremate prema

- Dok otvarate vrata rerne za vreme ili sopstvenom receptu, moZete kao

nakon pe¢enja, moze se pojaviti vruéa referencu koristiti slicna jela data u

para. Para moze izazvati opekotine na tabelama za pripremu.

rukama, licu i/ili o&ima. Kada otvarate * Upotreba isporucenih dodataka

vrata rerne, stanite na propisnu osigurava najbolje performanse u

udaljenost pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
- Intenzivna para koja se stvara tokom i informacija koje je proizvodac dao za

pecenja moze stvoriti kondenzovane ostalo posude koje koristite.

kap|jice vode na unutraénjosti i * lzrezite papir za peéenje kOJ| Cete koristiti

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima u pripremi na veli¢inu koja je

namestaja zbog temperaturne razlike. To odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

je normalna i fizicka pojava. da spremate jelo. Papir za pecenje koji

prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
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vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu ziCane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezZi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrsenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.




Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom janj 2 180 30..40
grilus* ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianies 3 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aJE: ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksiéi Plehzatesta* |0l i donji 3 170 25...40
grejac
Keksigi Plehzatesta* |Crelanies 3 170 20...30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 30..40
grejac
Peciva Standardni pleh * Gor.njl i donji . 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh + | GO} i donii 2 200 20..35
grejac
Lepinja Standardni pleh * |Créjanies 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grejac
Celi hleb Standardni pleh * |Créjanie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga Gor.njvl i donji 213 200 30 . 45
ona posuda na grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalnikalup,  |Grejanje s 3 170 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * GO i donji 2 250 10..20

grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40 ... 50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20 .30
ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom"”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja

je prikazana na ekranu.

+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35

Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35

Peciva Standardni pleh * 3 200 45 ..55

Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45
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*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanije hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - L . 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.nJ,I i doniji . maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeéa plec¢ka . ~ |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 170 85..110
Zigani gril
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | siavite jednu Grejanje s 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu s uapy 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 |150 ... 210
grejac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornjii donji. 200 20..30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi€ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) -12 | 7«1 gril 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso. Zigani gril 4-5 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preskocite prethodno zagrevanje nakon 5 minuta na rostilju.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuvanje uz pomoc¢ pare

Opste informacije

+ Ako je u tabeli za pecCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
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zagrevanja Vremena navedena u trenutku
dovoda vode oznacavaju vreme koje je
proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koliCinu vode,
temperatury, funkciju kuvanja uz pomo¢
pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.




+ Kuvanje na pari uz pomo¢ jedne posude.
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja |pecenja |teZina
mozete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)** o) gramima)
(okvirno)
pre
- prethodno
Celihlep |Standardn |, Grejanjes |, g, 200 /f?\" g 30..40 |820
i pleh * ventilatorom ih .
zagrevanj
a
Zigani gril
*
PeCena |gtavite Gornji i donji |25 min.
piletina  ljednu grejac + 250/max, |max ’fﬁ\‘zs 60..70 |2000
(1.8-2kg) [posudu na ventilator  |nakon 190
donju
policu.
Krmenad|
a(u Standardn Funkeija 1489 max N 40.55 [1000
jednom |ipleh* 3D I|I
komadu)
nakon
L prethodno
Jagnjece .
kolenice s | Standardn Funkeija 1479 max+max** AN ~|80...100 |2000
. i pleh * 3D I|I zagrevanj
povréem a
(odmah)
pre
« - prethodno
UkvaSena | Standardn | 5 Grejanjes 4g, 150 ﬂ‘g 20..30  [1200
lepinja i pleh * ventilatorom | .
zagrevanj
a
Okrugli
kalup za
torte,
precnika -
Cheeseca |56 msa (3 Grejanjes 149, 200 AN 60..70 |1450
ke B ventilatorom |
stezaljko
m na
zi€anom
grily *¥xx
nakon
prethodno
Pileci Standardn Funkcija {R\ g
batak i pleh * s "'3D" 200 150 I|I zagrevanj 20..30 1800
a
(odmah))
Peceni Standardn |, Funkeila 199 100 A 45..55 |50
krompir  |ipleh * 3D |
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Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja |peCenja |teZina
moZete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
pre
Hleb za - prethodno
hamburge |Standardn 5 Grejanjes 14g, 200 (,Q‘\ g 20..30 800
i pleh ventilatorom I|I .
r zagrevanj
a
nakon
prethodno
Losos s Standardn |4 Funkeija 509 100 ANE |15..25 [500
povréem |ipleh* 3D |~ |zagrevanj
a
(odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Oznacava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
*** Dodajte vodu do "maks" nivoa na pola vremena kuvanja.
***%% Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh * |0l i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac

Na modelima sa
Zi¢anim policama

Pecivo (slatki Grejanje s 3

oy Standardni pleh * - 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh + | GO i doni 3 160 25..35
grejac
Sitni kolaéi Standardni pleh = |Crelanie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom grejajé ) 2 150 30..40

na zi¢anom grilu
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 2 150 35..45
) ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardni pleh o

Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 .95

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana

Dodaci koje mozete
koristiti

Pozicija polica

Temperatura (°C)

Vreme pecenja
(minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12
koli¢ina

Zi¢ani gril

4

250

20..30

Tostirani hleb

Ziani gril

4

250

1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon

CiSc¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati

opekotine!

svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
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da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiS¢enje.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljivac, proizvodi za ciscenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepwuTe HMjeHY KOMMOHEHTY BaLler
ypehaja y MallunHuM 3a nparbe cyfoBa
OCUM aKo Huje apyrauuje HaBefeHo y
KOPUCHWYKOM NMPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiSc¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste oCistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i ostecenja
emajlirane povrsine.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdZzentom za pranje

posuda, toplom vodom i mekom krpom il

sunderom i osusite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za ¢iséenje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje ¢is¢enje rerne. Ako je

povrsina jako zaprljana, blago je navlazite

i nezno ocistite Cetkom sa mekim
vlaknima ili Zicom za ribanje. Izbegavajte
prekomerni pritisak.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ Kataliti¢ke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
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+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle CiS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Slededéi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciscenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ci$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
¢iSéenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiScéenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.
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3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Parociscenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutrasnjim povr§inama

rerne.

Opsta upozorenja

+ PodeS$avanje vremena i temperature
parocCisc¢enja i podeSavanje pare ne mogu
se promeniti.

+ Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parocis¢enja,
ako se tokom ¢iséenja ukloni rezervoar
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢iS¢enja
¢e se otkazati.

+ Ako je temperatura rerne iznad 120°C,
funkcija parociséenja nece zapoceti.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasticni poklopac na
rezervoaru za vodu kao $to je prikazano
u nastavku.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umesto vode.

4. Napunite rezervoar sa 200 ml vode i
stavite plasti¢ni poklopac na rezervoar
za vodu na njegovo mesto.

5. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

6. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.

7. Dodirnite “Parocis¢enje” u donjem redu
prikaza funkcija.

8. Zapochnite CiSc¢enje dodirom na taster

(4}

= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme parociséenja. Ovo
vreme je nepromenljivo.

9. Na kraju vremena na ekranu se
pojavljuje “00:00".
10.0tvorite vrata i obriSite unutrasnje

povrsine rerne vlaznim sunderom il
krpom.

11.U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod
oCistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.
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U funkciji paroci$céenja, ocekuje se

@ da voda na dnu rerne ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

12.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar rerne, moze se pojaviti lokvica ili
vlaga u Zlebu rezervoara na dnu rerne.
Nakon upotrebe, ocistite ovaj zleb
vlaznom krpom a zatim posusite.

=1

7.6 Ciséenje vrata rerne

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desnei
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivatem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pricvrséen na

gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

| 4

3. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlaéenjem prema ,B“.

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploCe s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od kljuénog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
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Zamena sijalice u rerni slici i zamenite je novom. Ako je model
Opsta upozorenja tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je na slici i zamenite je novom.

uredaj iskljuCen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage

manje od 60 W. Sijalice su pogodne za 4. Vratite zastitno staklo.
rad na temperaturama iznad 300 °C. Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
Sijalice za rerne su dostupne kod 1. iskljuite uredaj iz struje.

ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehni¢ara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domadinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode. L o .

- Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu ~ 3- Srafcigerom podignite zastitno staklo
podnose ekstremne fizicke uslove kao sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
$to su temperature iznad 50 °C. postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu: vasem proizvodu.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

1. iskljucite uredaj iz struje.
J J J prikazana na donjoj slici, okrenite

2. Uklonite zastitno staklo okrec¢uéi ga u sijalicu rerne kao $to je prikazano na
smeru suprotnom od kazaljke na satu. slici i zamenite je novom. Ako je model
— tipa (_B_),Aizvucite_ je‘kao Sto je prikazano
\ na slici i zamenite je novom.
L)
W,
=,

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.
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8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon $to ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podeSavanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvu¢no

upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.

Dodatne informacije za uputstvo za

Tehnicke informacije o radnim rezimima male snage u skladu sa Uredbom

upotrebu: EU 2023/826

Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTI) *
Off - -
Standbi - -

Rezim pripravnosti sa prikazom
informacija ili statusa

08

20

MreZni rezim pripravnosti

u minutima i zaokruzen na najblizi minut.

*: Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim iskljucenja ili mrezni rezim pripravnosti
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